Série 8, Robot de cuisine avec
balance, 1800 W, Argent, Noir
MUMS82S60

Accessoires intégrés

x adaptateur

x couvercle

X cuve a pétrir en acier inox
X plateau de remplissage

x hache-viande

x rape a double tranchant

X rape moyenne

x disque a double tranchant
X presse-agrumes

X bras pétrisseur en acier inox
x disques a trous 8 mm

x disques a trous 3 mm
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Accessoires en option

MMZBTK1B GOURDE AVEC JEU DE LAMES, MUZ9AD1 Adaptateur
robot patissier OptiMUM, MUZ9GM1 MOULIN A CEREALES POUR
MUM9, MUZ9HA1 PACK HUNTINGADVENTURE POUR MUMS9,
MUZ9MX2 BLENDER POUR KITCHEN MACHINE OPTIMUM, MUZ9PP1
KIT PASTAPASSION POUR OPTIMUM, MUZ9PP2 :, MUZ9PS1 BOSCH
Disque coupe frite robot MUM9, MUZ9SC1 BOSCH DISQUE
SUPERCUT, MUZ9SV1 ACCESSOIRES BISCUITS, MUZ9VLP1 KIT
VEGGIELOVE PLUS POUR OPTIMUM, MUZS68CC ACCESSOIRE
DECOUPE, MUZS68CG ACCESSOIRE MINI HACHOIR POUR SERIE 6,
MUZS68TM KIT TASTYMOMENTS POUR ROBOT SERIE 6, MUZS68VL
KIT VEGGIELOVE POUR ROBOT SERIE 6, MUZS68ZP ACC
PRESSE-AGRUMES POUR ROBOT SERIE 6

Obtenez des résultats de patisserie
parfaits avec le robot patissier Bosch
Série 8 : un moteur puissant de 1 800 W et
le mixage planétaire 3D pour affronter les
préparations les plus exigeantes.

- Notre robot patissier le plus puissant : 1800 Watts avec
refroidissement par air

- Bol en acier inoxydable XL de 6 L : préparez jusqu'a 2,8 kg de pate
a pain ou 3,6 kg de pate a gateau en une seule fois.

- Commandes faciles méme avec les doigts mouillés : le nouveau
display TFT et la bague de navigation.

- Balance intégrée a plusieurs niveaux : dans le bol, dans les
accessoires ou au dessus de l'appareil.

» 10 ans de garantie sur le moteur et le chassis: moteur puissant de
1800 Watts pour les exigences les plus élevées en patisserie.

Données techniques

Dimensions de l'appareil (HXLxP): ..........
Dimensions du produit emballé: .
Dimensions de la palette (mm):
Colisage par palette:
Poids net: ....ooovviiiiiiiinnns
Poids brut: ....oooeeeiiiiiiiiiiiiiee
Code EAN: .oooeiiiiiiiiiieeeeeeceeen
Puissance de raccordement: ............ccccee....
TENSTON: ceeeeeiiiiiiiiiiie e
Fréquence: .......uvvveeceeeeeeeeeeeenennns
Longueur du cordon électrique: ..
TYPE A€ PriSE: cevvveeeiiiiiieeiiiiieeeviiineeeviias Prise Gardy avec fil de terre
Accessoires inclus: 1 x adaptateur, 1 x couvercle, 1 x cuve a pétrir en
acier inox, 1 x plateau de remplissage, 1 x hache-viande, 1 x répe a
double tranchant, 1 x rape moyenne, 1 x disque a double tranchant,
1 x presse-agrumes, 1 x bras pétrisseur en acier inox, 1 x disques a
trous 8 mm, 1 x disques a trous 3 mm

339x223x457 mm
. 402x400x800 mm
.176.0 x 80.0 x 120.0
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BOSCH

Série 8, Robot de cuisine avec
balance, 1800 W, Argent, Noir
MUMS82S60

Obtenez des résultats de patisserie
parfaits avec le robot patissier Bosch
Série 8 : un moteur puissant de 1 800 W et
le mixage planétaire 3D pour affronter les
préparations les plus exigeantes.

- MUMS827560
- Robot patissier

Puissance et durabilité

- Moteur puissant de 1800 Watts prévu pour des performances
élevées et un pétrissage sans effort, garantissant des performances
durables avec des pates lourdes — pas de surchauffe grace a un
refroidissement constant. 10 ans de garantie sur le moteur.

- Mélange planétaire 3D : pétrissage a trois dimensions (haut, bas et
coOtés) de tous les ingrédients aussi efficace qu'a la main.

- Bol en acier inoxydable XL d'une capacité de 6L avec deux poignées
ergonomiques. Prévu pour des pates a cake de 3,6kg ou 2,8kg de
pain.

- Chassis en acier inoxydable: durable, solide et résistant. 10 ans de
garantie sur le chassis.

Confort d'utilisation

- Ecran TFT intégré - utilisation aisée méme avec les doigts humides
ou gras.

- Programmes automatiques : pate levée, pate a gateau, pate brisée,
blancs en neige, créme fouettée, pates & strudel, smoothie

- Balance intégrée - mesure ml, ml lait, ml huile, g, oz & bls. Pesez
dans le bol, l'accessoire ou sur l'appareil.

- Minuterie intégrée: il suffit de régler le temps au cas par cas et le
robot patissier s'arréte automatiquement une fois le temps écoulé.

- 7 vitesses + 1 vitesse lente pour un mélange délicat et 1 vitesse
turbo pour de la puissance supplémentaire.

- Obtenez un pain parfait grace au programme automatique a
capteurs intelligents 'levure et levain', destiné aux passionnés de
boulangerie : le robot de cuisine prend automatiquement en charge
le pétrissage, le repos et le second pétrissage.

- Robot patissier polyvalent avec bras EasyArmLift: bougez le bras
facilement grace au bouton au dessus.

- Code couleur pour placement facile des accessoires sur la bonne
sortie moteur

Accessoires inclus

- Inclus un deuxiéme bol de 5,3L en acier inoxydable, se range
facilement dans le grand bol de 6L pour un stockage optimal.

- Hachoir a viande: pour hacher de larges quantités de viande,
jusqu'a 2 kg/min. Livré avec 3 disques en inox :3 mm, 5mm, 8mm.
Parfait pour préparer des terrines de poisson ou légumes, des
saucicces ou de la viande hachée.

- Accessoire Coupe-cubes : pour obtenir des cubes de taille
uniforme. Découpe rapide et facile de viande, pommes de terre,
légumes et fruits en cubes parfaitement réguliers (0,9 cm x 0,9
cm).

- Presse-agrumes permettant d'obtenir un rendement élevé et rapide
de jus.

- Hachoir, avec volume jusqu'a 70g, lame en inox, matériau sans BPA.

- 3 disques en acier inoxydable (découper fin/épais, raper fin/épais,

gratter)

- Set de patisserie professionnel : crochet pétrisseur en acier
inoxydable de haute qualité, fouet puissant et mélangeur avec
revétement en silicone, pour des résultats parfaits. Tous les
éléments sont compatibles avec le lave-vaisselle.

Couvercle de protection en Tritan sans BPA. Le couvercle est
équipé d'une ouverture de remplissage et reste en position haute
lors du soulévement du bras.

- Nombreuses recettes délicieuses et adaptées au robot culinaire
Série 8 disponible sur l'application HomeConnect. Le robot de
cuisine ne peut étre contrélé ou connecté a l'application.

- Large choix d'accessoires de haute qualité élargissant les
possibilités d'utilisation du robot — allant de la découpe, du
hachage et du pressage a la fabrication de pates.

- Mixez directement dans la gourde ToGo. Pas besoin d'adaptateur.
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