Vacuum zipper bag
MSZVOFB3

Bosch-lisatarvike vakumointiin. Helppo
tapa sailyttaa ruokaa ja nauttia tuoreista
mauista pidempaan.

« Sinetdi tuoreus: vakuumi sdilyttaa ruoan ilmatiiviisti ja sailyttaa sen
tuoreuden pidempaan jadkaapissa, pakastimessa tai
huoneenldmmaossa.

« Sous vide: uudelleensuljettavat vakuumipussit sopivat lihan, kalan
ja kasvisten kypsentamiseen sous vide -menetelmalla.

- Pakkauksessa 10 kpl uudelleen suljettavaa vakumointipussia (3,8
L).

Tekniset tiedot

Pakkauksen mitat: ........cccoeeiiiiiiiiiiiiie e 260 x 190 x 60 mm
Toimituslavan mitat: ......ooevvviiiiiiiiiiieeeeees 190.0 x 80.0 x 120.0
MEErE/PAKKAUS: ..eeeiiiiiiiiiiiiee et 10
Maara/toimituslava (KPL): .oooevvviiiiiiiieeeee e 480
NETEOPAINO: ieeeeee et e e e e e e e e e e e e e es 0.4 kg
Bruttopaino: oo 0.4 kg
EAN-KOOMi: oottt 4242005204229
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Vacuum zipper bag
MSZVOFB3

Bosch-lisatarvike vakumointiin. Helppo
tapa sailyttaa ruokaa ja nauttia tuoreista
mauista pidempaan.

Erinomainen lopputulos

- Vahva, monikerroksinen materiaali takaa ilmatiiviin sailytyksen ja
pitdad ruoan pidempaan tuoreena — niin jadkaapissa, pakastimessa
kuin huonelammassakin.

- Strukturoitu materiaali, jossa on erityiset ilmakanavat nopeaan
ilmanpoistoon.

- Sous-vide: Uudelleensuljettavat pussit soveltuvat myds sous-vide
ruoanvalmistukseen, maksimilampdtila on 85°C.
Kayttémukavuus ja puhdistaminen

- Uudelleenkaytettavat vetoketjulliset vakuumimuovipussit:
kaytannollinen tuplavetoketju on helppo avata ja sulkea.

- Vakuumimuovipussit kestavat pesun astianpesukoneessa.

- Yhteensopiva Bosch sauvasekoittimen, jossa on vakumointipumppu,
seka Bosch VitaMaxx-tehosekoittimen kanssa.

- Pusseissa paikka nimidimiselle / sailontapaivalle.

Turvallisuus / Materiaali

- Kaikki muoviosat, jotka ovat kosketuksissa ruokaan, ovat
BPA-vapaita.

- Uudelleensuljettavat vakuumipussit kestavat kulutusta. Materiaali ei
kerda hajuja tai makuja.
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