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Induction hob with integrated
ventilation system
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[hu] Hasznalati Utmutaté Indukcids fézélap beépitett elszivérendszerrel
[ro] Manual de utilizare Plita cu inductie cu sistem de ventilatie integrat

Bosch
BetterFood app

Discover your new appliance with a
thousand flexible recipes!

« Vegan, low-carb or gluten-free? You can
adapt all the recipes to your preferences.

« Discover recipes for the ingredients you
already have at home.

« Healthy cooking made easy thanks to the
Nutri-Check health compass.

. Get the optimum settings for your
connected appliances in recipes.

This app is only available in certain European countries and
languages.
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1 Biztonsag

Tartsa be a kovetkezd biztonsagi eléirasokat.

1.1 A figyelmeztetések definicidja

Itt talalja a jelen utmutatdoban szerepld figyel-
meztetések jelentéseét.

A\ FIGYELMEZTETES

Vegye figyelembe ezeket a figyelmeztetéseket
az esetleges sulyos vagy halalos sérulések el-
kerulése érdekében.

FIGYELEM

Vegye figyelembe ezeket a figyelmeztetéseket
a készllék sérlléese vagy mas anyagi karok el-
kerUlése érdekeében.

Megjegyzés: Ez fontos informaciokra hivja fel
az On figyelmét.

1.2 Altalanos utmutatasok

= Gondosan olvassa el ezt az utmutatot.

m Orizze meg az utmutatoét, a készllék adatlap-
jat és a termékinformaciokat a késGbbi hasz-
nalat céljara, vagy az Ujabb tulajdonos sza-
mara.

m Ha szallitas kozben megsérilt a készllék, ne
csatlakoztassa.

1.3 Rendeltetésszerili hasznalat

A csatlakozddugd nélklli késziléket csak hiva-
talos engedéllyel rendelkezd szakember csat-
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lakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt kelet-
kezett karokra nem vonatkozik a garancia.
Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-
szerl beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-
tonsag. A szerel§ felel6s a felallitasi helyen va-
|6 kifogastalan m(ikodéseért.

A készuléket csak a kovetkezdkre hasznalja:

m dtelek és italok készitésére.

» mikodését felligyelve. A révid f6zési folya-
matokat mindig kévesse figyelemmel.

® g haztartasban és az otthoni kdrnyezet zart
helyiségeiben.

= |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti ma-
gassagig.

Ne hasznalja a készuléket:

® vizi vagy egyeb jarmdvon.

m kils6 id6zit6vel vagy kuldn taviranyitoval. Ez
nem vonatkozik arra az esetre, ha az EN
50615 szabvanyban meghatarozott készU-
lekkel torténd Uzemeltetés megszinik.

® veszeélyes vagy robbanasveszélyes anyagok
és gO8zok felszivasara.

m apro alkatrészek vagy folyadék felszivasara.

Ha aktiv belltetett orvostechnikai eszkdzt (pél-

daul szivritmus-szabalyozot vagy defibrillatort)

visel, ellendrizze, hogy orvosa megfelel-e az

Eurdpai Kézosségek Tanacsa 1990. junius 20-

i 90/385/EGK iranyelvének illetve a EN

45502-2-1 és a EN 45502-2-2 szabvanynak, il-



letve VDE-AR-E 2750-10 szerint lett-e kivalaszt-
va, implantalva és programozva. Ha ezek a fel-
tételek teljesuinek, és emellett nem fémbdl ké-
szult eszk6zoket (evl- és szedd eszkodzok, ke-
verdk stb.) valamint nem fém fogantyuval ren-
delkezb edényeket hasznal, akkor jelen induk-
cios fézofelllet elGirasszerl hasznalata nem je-
lent kockazatot.

1.4 A hasznaldk korének korlatozasa

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pességekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak fellgyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készilék biztonsagos hasznala-
tat és megértetiék a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyer-
mekek nem, ill. csak 15 év felett, kizardlag fel-
ugyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a ké-
szulék és a csatlakozovezeték kozelébe.

1.5 Biztonsagos hasznalat

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek az apro6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

[UK.

» Gyermekektdl tartsa tavol az aprd alkatrésze-
ket.

» Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejlkre

huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és megful-

ladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagoldanya-
got.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

M\ FIGYELMEZTETES — Mérgezés veszélye!
A visszaszivott égéstermékek mérgezést okoz-
hatnak. A bels§ levegbtdl figgd tlzhelyek (pl.
gaz-, olaj-, fa- vagy széntizelésl ft6berende-
zések, atfolyds vizmelegiték, melegvizkészitd
rendszerek) elszivjak az égéslevegdt a felallita-
si térbdl, és egy fustgaz-berendezésen (pl. kir-
tén) keresztlul a szabadba vezetik az elhasznalt
gazt. Egy bekapcsolt paraelszivo készilékkel
egyutt mikodtetve a konyhabdl és a szomszé-
dos helyiségekbdl elszivja a beltéri levegdt.
Megfeleld szell6zés nélkll vakuum keletkezik.
A kurtébdl vagy az elszivd aknabdl a mérgezd
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gazokat visszaszivja a lakdhelyiségekbe.

VN

» Mindig gondoskodjon elegendd betaplalt le-
vegOrdl, ha a készuléket légkivezetéses
uzemmaodban egy beltéri levegbtdl fuggd tlz-
hellyel egyidejlleg hasznalja.

» Veszélytelen Uzemeltetés csak akkor lehet-
séges, ha a tlizhely felallitasi terében nem |é-
pik tul a 4 Pa (0,04 mbar) vakuumot. Ez ak-
kor érhetd el, ha nem lezarhatd nyilasokon
keresztll, pl. az ajtokban, ablakokban, beépi-
tett levegbbefuvo/elszivo szekrénnyel vald
Osszekdtésben vagy mas miszaki megolda-
sok révén, az égéslevegd szabadon utana
aramolhat. Egy leveg&befuvd/elszivd szek-
rény egyedul nem biztositja a hatarérték be-
tartasat.

» Minden esetben kérje ki hozzaért6 személy
(pl. az illetékes kéményseprd mester) tana-
csat, aki a haz teljes szelldztetd rendszerét
meg tudja itélni, és javasolja Onnek a megfe-
leld szellbztetési intézkedéseket.

» Ha a készuléket kizardlag keringtetd tzem-
modban hasznaljak, az Uzemeltetés korlato-
zasok nélkul lehetséges.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Veszélyes lehet és tlizesetet okozhat, ha a f6-
z6lapot feliigyelet nélkil hagyja, mikdzben zsir-
ral vagy olajjal f6z.

» A forrd olajat és zsirt soha ne hagyja fel-
ugyelet nélkdl.

» Soha ne kisérelje meg a tlzet vizzel eloltani,
inkabb kapcsolja ki a készuléket, majd a lan-
gokat pl. egy fedével vagy oltokenddvel ta-
karja le.

A f6zbfelllet nagyon felforrdsodik.

» Soha ne tegyen gyulékony targyakat a f6z6-
fellletre vagy annak kdzvetlen kdzelébe.

» Soha ne taroljon targyakat a f6z6feltleten.

A készilék forro.

» Ne tartson gyulékony targyakat vagy sprayt
a fézbfelllet alatti fiokokban.

A f6z6mezé fedblapjainak hasznalata balesetet

okozhat, pl. tulhevilhetnek, meggyulladhatnak

vagy elpattanhatnak.

» Ne hasznalja a f6z6lapok feddélapjait.
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Minden hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6felu-

letet a fékapcsoldval.

» Ne varja meg, hogy a f6z6felllet automatiku-
san kikapcsoljon, mivel mar nem talalhatok
rajta fazekak és serpenydk.

Az élelmiszerek langra lobbanhatnak.

» Fellgyelje a f6zési folyamatot. Amennyiben
rovid a folyamat, az allando fellugyeletet igé-
nyel.

A zsirszlrbékben 1évl zsirlerakddasok meggyul-

ladhatnak.

» A késziléket soha ne Uzemeltesse a zsirszU-
ré nélkdl.

» Rendszeresen tisztitsa a zsirszUrét.

» A készilék kdzelében soha ne hasznaljon
nyilt langot (pl. flambirozas).

» A készuléket csak akkor szerelje fel egy szi-
lard tizel6anyagokkal (pl. fa vagy szén) mu-
kddd tlizhely félé, ha a tlzhely zart, le nem
vehetd burkolattal rendelkezik. Nem kelet-
kezhet hulld szikra.

A FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszé-

lye!

Hasznalat kdzben a készllék és a megérinthe-

t6 részei felforrosodnak, kiléndsen a ha a f6-

z6lap kerettel rendelkezik.

» Legyen el@vigyazatos és ne érintse meg a
készulék fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ke-
szuléktdl.

A f6zb8lap védbracsa balesetet okozhat.

» Soha ne hasznaljon véddracsot a f6z6lap-
hoz.

A fém targyak nagyon gyorsan felforrosodnak

a f6zbfellleten.

» Soha ne tegyen a f6zbfellletre fém targya-
kat, pl. kést, villat, kanalat vagy fed6t.

A készulék Uzem kozben felforrosodik.

» Tisztitas elétt hagyja lehllni a készlléket.

» Ha forro folyadék kerll a készllekbe, csak
akkor tavolitsa el a zsirsz(rét és a tulfolyd
tartalyat, amikor a készulék mar lehdilt.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszerdtlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek ja-
vithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potalkat-
részeket szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozovezetéke
vagy a készulék vezetéke megseérul, egyedi

halozati csatlakozovezetékre vagy egyedi ké-
szulékvezetékre kell kicserélni, amely a gyar-
tonal vagy vevdszolgalatanal kaphato.

» Ha a készulék haldzati csatlakozdovezetéke
megsérul, szakképzett személlyel kell kicse-
réltetni.

A sérllt készulék és a sérult halozati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon sérult készlléket.

» Ha a felllet megrepedt, a készlléket ki kell
kapcsolni az esetleges aramutés elkerilése
érdekében. Ehhez a készuléket ne a f6kap-
csoldval, hanem a biztositékszekrényben lé-
v$ biztositék segitségével kapcsolja ki.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléeket, amely-
nek a felllete repedt vagy toraot.

» Mikbzben a készuléket levalasztja az elektro-
mos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatlako-
zovezetéket huzza. Mindig a halozati csatla-
kozdvezeték dugojat huzza.

» Ha a készUlék vagy a haldzati csatlakozdve-
zeték megseérult, azonnal kapcsolja le a biz-
tositékszekrényben 1évd biztositékot.

» Forduljon a vevészolgalathoz. —» Olgal 18

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gdézsugaras tisztitogépet.

A forrd készulékrészeknél az elektromos ké-

szulékek kabelszigetelése megolvadhat.

» Soha ne érintkezzen az elektromos készllék-
ekek csatlakozo kabele forrd készllékré-
szekkel.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A f6z8edények az edény alja és a f6z6hely ko-

z6tt keletkezd folyadék miatt hirtelen megemel-

kedhetnek.

» A f6z6helyet és az edény aljat mindig tartsa
szarazon.

» Soha ne hasznaljon fagyott edényt.

VizfUrd6ben torténd fézéskor a tulmelegedés

hatasara elpattanhat a f6z6felllet és a f6z6-

edény.

» Ugyeljen ra, hogy a vizfirdébe helyezett f6-
z6edény ne érjen hozza a vizzel tolt6tt edény
aljahoz.

» Csak héallo f6z6edényt hasznaljon.

A repedezett vagy torott felliletl készilék va-

gasi séruléseket okozhat.

» Ne hasznalja a készlléket repedezett vagy
torott felUlettel.
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2 Dologi karok elkertlése

Itt talalhatok a leggyakoribb sérlilések és a tippek azzal kapcsolatban, miként lehet azokat elkerdini.

Sériilések Ok Teendd

Foltok Fellgyelet nélkuli sttési folyamat Figyelje a f6zési folyamatot.

Foltok, kagylds toré-  Kiomlbtt élelmiszerek, f6ként nagy cukortarta- Haladéktalanul tavolitsa el egy Gvegkapardval.
sek lommal rendelkezék

Foltok, kagylds toré-
sek vagy repedések

Sérilt edények, olyan edények, melyeken
megolvadt a zomanc, réz- vagy aluminiumalju

Hasznaljon megfeleld és j6 allapotl edényt.

az Uvegen edények.
Foltok, elszinez6dé-  Nem megfelel§ tisztitasi modszerek. Csak Uvegkeramiahoz alkalmas tisztitoszert
sek hasznaljon, és a f6z6lapot csak akkor tisztitsa,

miutan lehdilt.

Kagylos tdrések vagy
repedések az Gvegen

Utsdések, leesd edény, konyhai kiegészité,
vagy egyéb kemény vagy hegyes targy.

F&zés kdzben ne Gt6djén az Gvegnek semmi,
€s ne essen semmilyen targy a f6z6fellletre.

Karcolasok, elszinez6- Durva fellletl edényalj, vagy az edény csusz- Ellenérizze az edényt. Az edényeket felemelve

dések tatasa a f6zéfeluleten. helyezze at.
Karcolasok S6, cukor vagy homok Ne hasznalja a f6z6fellletet munka- vagy lera-
kéhelyként.

Karosodasok a készi- Fézés fagyott edénnyel.
léken!

Soha ne hasznaljon fagyott edényt.

Karosodasok az edé-
nyen vagy a készulé-
ken

F&zés Ures edénnyel.

Soha ne helyezze az edényt lresen forro f6z6-
zénara és ne hevitse.

Az Uveg sérulései
ro fedd az tvegen.

Megolvadt anyag a forré f6z6zénan vagy for-

Ne helyezzen sut6papirt, aluféliat, mianyag
edényeket vagy fedét a f6z6lapra.

Tulhevités
ten.

Forré edények a kezel&fellleten vagy a kere-

Soha ne tegyen forrd edényeket ezekre a fell-
letekre.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkimélSk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes OsszetevOket fajtanként szétvalogatva artal-
matlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadija ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb energiat fogyaszt.

Az f6zési zonat az edény méretének megfeleléen valasz-
szuk ki. Helyezze kbzépre az edényt.

Olyan edényeket hasznaljon, melyek aljanak atméréje

megegyezik a f6z8hely atmérgjével.

Tipp: Az edénygyartok sokszor az edény felsd atmérgjét

adjak meg. Ez gyakran nagyobb mint az alsé atméré.

v A nem illeszkedd edények vagy a nem teljesen lefe-
dett f6z6zénak sok eenrgiat fogyasztanak.

Az edényt fedje le egy megfeleld méretl fedbvel.
v Fedél nélkul torténd fézéskor a készlléknek sokkal
tébb energidra van sziksége.

A fedelet lehet8leg ritkan emelje meg.
v Ha a fedelet megemeli, sok energia tavozik.

Hasznaljon Uvegfedét.
v Az lvegfedd hasznalataval anélkll is belelat az
edénybe, hogy meg kellene emelnie a fedelet.

Egyenes alju fazekakat és serpeny6ket hasznaljon.
v A nem egyenletes alju edények novelik az energiafo-
gyasztast.

Az élelmiszer-mennyiségnek megfelel6 edényt hasznal-

jon.

v A kevés élelmiszert tartalmazé nagy edények felmele-
gitéséhez tdbb energia szlkséges.

Kevés vizzel forraljon.
v Minél tdbb viz van az edényben, annal tdbb energia
sziikséges a felmelegitéshez.

Id6ben valtson vissza alacsonyabb f6zési fokozatra.

Hasznaljon megfeleld tovabbfézési fokozatot.

v Tul magas tovabbfézési fokozat esetén energiat paza-
rol el.

A ventilatorfokozatot igazitsa a konyhai para mértékeé-

hez.

v Az alacsonyabb ventilatorfokozat alacsonyabb ener-
giafogyasztast jelent.

Intenziv konyhai para esetén idejében valasszon maga-
sabb ventilatorfokozatot.
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v A szagok kevésbé oszlanak el a térben.

Kapcsolja ki a készlléket, ha mar nincs ra szikség.
F&zés kdzben gondoskodjon megfelel§ szell§ztetésrdl.

v A készilék hatékonyabban és kisebb zajszinttel mU-

kodik.

A megadott id6kdzdnként tisztitsa meg vagy cserélje ki

a sz(r6t.

v A sz(ir6 hatasfoka valtozatlan marad.

4 Megfelelo edények

Egy indukcios f6zéshez alkalmas edénynek ferromagne-
ses talppal kell rendelkeznie, vagyis vonzania kell a
magnest, illetve a talpnak meg kell felelnie a f6z6zdéna

4.1 Edények méretei és tulajdonsagai

meéretének. Ha a készllék nem ismer fel egy edényt egy
f6z&zonan, akkor helyezze az edényt a kdvetkezd legki-
sebb atmérdjl f6z6zonara.

Az edény megfeleld felismeréséhez figyelembe kell venni az edény méretét és anyagat. Minden edény alja legyen tel-

jesen egyenes €s sima.

Ellendrizze a f6z6edény alkalmassagat a Edényteszt hasznalataval.

F6z6edény Anyagok

Tulajdonsagok

Ajanlott f6z6edény
jol eloszlatja a hét.

Nemesacél edény tdbbrétegl talppal, amely

Ez az edény egyenletesen oszlatja el a hét,
gyorsan felmelegszik és garantaltan felismer-
hetd.

®

acél indukcids edények.

Ferromagneses edények zomancozott acél-
bdl vagy 6ntdttvasbdl, illetve specialis nemes-

Ez az edény gyorsan felmelegszik és garantal-
tan felismerhetd.

Alkalmas

Az alj nem teljesen ferromagneses.

Ha a ferromagneses terllet atmérdje kisebb
az edény aljanal, akkor csak a ferromagneses
felllet melegszik fel. A h8 igy nem oszlik el
egyenletesen.

Aluminium részekkel rendelkez8 edényal;.

Ezek az edényaljak csdkkentik a ferromagne-
ses fellllet méretét, igy csak kisebb teljesit-
mény adhato le az edénynek. Adott esetben a
készllék nem vagy csak részben ismeri fel, és
ezért nem melegiti fel kell6képpen ezeket az
edényeket.

Nem alkalmas

Normal, vékony acél-, iveg-, agyag-, réz-
vagy aluminiumedények.

Megjegyzések

n A f@zbfelllet és az edény kozott egyaltalan ne hasz-

naljon adapterlapokat.

= Ne melegitsen Ures edényt, illetve ne hasznaljon vé-
kony alju edényt, mivel tulsagosan felmelegedhet.

5 Ismerkedés

5.1 Az On uj késziiléke
Informaciok uj készilékéhez



Ismerkedés hu

Sz. Megnevezés

Zsirsz(ir

Szagsz(ird légkeringetéses zemmaod vagy zajszU-
ré légkivezetéses lizemmad esetén

Fézéfelilet

Kezeléfeliilet

Tulfolyd tartalya

5.2 Kiegészit6 tartozékok

A készilék beépitési tipusatol fliggben kildénbdzé tarto-
zékok kaphatok, amelyeket a szaklzletekben, a vevé-
szolgalatnal, illetve hivatalos internetes oldalunkon sze-

rezhet be.

Légkivezetési készlet
Légkeringetési készlet

5.3 Kezel6egység

Egyes részletek, példaul a szin és a forma, eltérhetnek a

képen lathatotol.

Szagsz(rd légkeringetéses izemmaodhoz
Zajsz(ird légkivezetéses lizemmaodhoz

— 1
= @ — —
oa-clrrod oo
[ ] [ ] o ® min [ ]

(L 2= = 4.0
—~—~— -comBl— —BOOSTR—
—

(B |
Betii Megnevezés
Fékapcsold
B | Beallitasi terllet

T A készilék kivitelétsl figgben.

Betii Megnevezés
Féz6zo6na
(D | Elszivdszenzor

Megjegyzés: Tartsa mindig tisztan és szarazon a keze-
|6feluletet.

Tipp: Az edényeket soha ne helyezze a kijelz6k és a
gombok kozelébe. Az elektronika tulmelegedhet.

Valasztészenzorok

Szenzor Funkcio

® Fékapcsold
oz F6z6zona kivalasztasa
—/+ Beallitasok kivalasztasa
BOOSTR PowerBoost

Intenziv ventilatorfokozat
= CombiZone
= Gyerekzar
® Id6zités funkcio
EN Manualis elszivovezérlés
Kijelzések
Kijelzés  Funkci6
-9 Teljesitményfokozatok
b PowerBoost

Intenziv ventilatorfokozat
-3 Ventilatorfokozatok

5.4 A f6z6z6nak elosztasa

A megadott teljesitményt az IEC/EN 60335-2-6 iranyelv-
ben leirt szabvanyfazekakkal mérték. A teljesitmény az
edény méretétdl és anyagatol fliiggben valtozhat.

3

2Rz

200 W
— | l
(A @]
Teriilet Legnagyobb teljesit-
mény
@21cmBH 9. teljesitményfoko- 2200 W
zat 3700 W
PowerBoost
21 x38cmHB 9. teljesitményfoko- 3600 W
zat




hu Uzemmédok

Terilet Legnagyobb teljesit-
mény

g 18cm 9. teljesitményfoko- 1800 W
zat 3100 W
PowerBoost

@21 cm 9. teljesitményfoko- 2200 W
zat 3700 W
PowerBoost

5.5 F6z6z6na

Miel6tt f6zni kezd, ellenérizze, hogy az edény mérete il-
lik-e ahhoz a f6z6z6nahoz, amelyen f6z:

Terilet  F6z6zodna tipusa
O/8 R Egykords f6z6zona
B Kombinalt {6z6helyek — Oldal 10

5.6 Maradékho-kijelzés

A f6zbfelllet mindegyik f6z6zonajahoz kildn maradék-
hé-kijelzéssel rendelkezik. Amig a maradékhd&-kijelzés vi-
lagit, ne érintse meg a f6z6zonat.

Kijelzés Jelentés
H A f6z6zdna forrod.
h A f6z6zona meleg.

5.7 Telitettségkijelzés

A f6z6lap telitettségkijelzéssel rendelkezik. A szagsz(ird
telitettsége esetén az F vilagit és a sz(rét ki kell cserélni.
— "Szag- vagy zajszird", Oldal 15

6 Uzemmodok

A készlléket |égkivezetéses vagy légkeringetéses lizem-
maodban hasznalhatja.

6.1 Kivezetéses iizemmod

A beszivott levegét a zsirsz(ir6k megtisztitjak, és egy
cs@rendszeren keresztll elvezetik a szabadba.

A leveg8 nem vezethet§ el olyan kirtébe,

amely gazzal vagy mas tlzel6anyaggal

3 mUkodé keszilekek egeéstermékének el-

% vezetésére szolgal (ez légkeringetéses

készllékekre nem vonatkozik).

= Ha az elhasznalt leveg6t Gzemen kivil
lév§ fust- vagy fustgazelvezetd kiirt6be
vezetik el, be kell szerezni az illetékes
kéményseprd mester hozzajarulasat.

= Ha az elhasznalt levegét a kilsé falon
vezetik keresztll, teleszkodpos beépitett
szekrényt kell hasznalni.

6.2 Légkeringetéses iizemmaod

A beszivott leveg6t a zsirsz(ré és egy szagsz(ir6 meg-
tisztitja, majd a készlilék visszavezeti a helyiségbe.

A szagok megko6téséhez légkeringetéses
Uzemmodban be kell épitenie egy szag-
sz(r6t. A készilék légkeringetéses lizem-
maodban torténd Uzemeltetésének kilon-
b6z lehetbségeit tekintse meg katalogu-
sunkban, vagy kérdezze meg a szakke-
reskeddt. A sziikséges tartozékot a szak-
Uzletben, a vevészolgalatnal vagy az on-
line aruhazban vasarolhatja meg.

Megjegyzés: Intenziv és hosszan tartd f6zés soran ned-
vesség kerll a helyiség leveg8jébe. Ha a készliléket
légkeringetéses lizemmaoddban hasznalja, javasoljuk a
konyha megfelel6 szell§ztetését, pl. egy ablak rovid id6-
re torténd kinyitasaval, a felesleges nedvesség eltavoli-
tasa érdekében.

7 Az elsO hasznalat elott

Vegye figyelembe a kbvetkezd ajanlasokat.

7.1 Elso tisztitas

Tavolitsa el a csomagoldanyag maradvanyait és nedves
kendd8vel torolje le a fellletet. Az ajanlott tisztitdszerek
listajat a hivatalos weboldalunkon talalja: www.bosch-
home.com.

Apolassal és tisztitassal kapcsolatos tovabbi informaci-
6k. = Oldal 14

7.2 A késziilék el6készitése
A helyes miikddéshez a komponenseket ebben a sor-
rendben helyezze el:

1. Helyezze be a szlir6t.
2. Helyezze be a fém zsirsz(ir6t.

Megjegyzés: A késziiléket soha ne haszndlja fém zsir-
sz(r6 és a tulfolyd tartalya nélkdl.

7.3 Fo6zés indukcioval

Az indukcids f6z&felllet néhany dologban eltér a hagyo-
manyos fézd&fellletektdl és hasznalata szamos olyan
elénnyel jar, mint példaul az id&- és energia-megtakari-
tas sités és f6zés soran, valamint kdnnyebb kezelés és
tisztitas. Emellett jobban szabalyozhatd a h6mennyiség,
mivel a hé kdzvetlenll az edényben képzddik.

r _ rr

7.4 F6z6edény
Az ajanlott {6z8edények listajat a hivatalos weboldalun-
kon taldlja: www.bosch-home.com.

Tovabbi informacidk a megfelel§ t6z6edénnyel kapcso-
latban. — Oldal 6


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

7.5 Uzemmod beallitasa

A készlléket gyarilag légkeringetéses Uzemmaoddal be-
allitva szallitjuk.

A kezelés alapjai hu

Ha a f6z6lapot a szabadba vezetd |égelvezetéssel sze-
relték fel, a ¢/ 7 bedllitasban kell ezt az Gzemmaodot
konfiguralni. Tovabbi informaciok a kdvetkezé fejezetben
talalhatok:

— "Alapbedllitasok”, Oldal 12

8 A kezelés alapijai

8.1 A f6z6lap be- és kikapcsolasa

» Kapcsolja be vagy ki a f6z6lapot a ® f6kapcsoldval.
A f6z6lap automatikusan kikapcsol, ha valamennyi f&-
z6zo6na 20 masodpercnél hosszabb ideig ki van kap-
csolva.

ReStart

» Ha a kikapcsolast kovetd elsd 4 masodpercben be-
kapcsolja a f6z8lapot, a f6z6lap az addigi beallitasok-
kal kezd el Gzemelni.

rr sy

8.2 A f6z6z6nak beallitasa
A kivant valaszthatd teljesitményfokozat kivalasztasahoz
érintse meg az + vagy az — elemet.

Minden teljesitményfokozat rendelkezik egy kdztes foko-
zattal is. Ezt egy pont jeldli.

Teljesitményfokozat

Teljesitményfokozat médositasa és a f6z6z6na
kikapcsolasa

1. Valassza ki a f6z6zdnat.

2. Koppintson a + vagy — szimbdlumra, mig a kivant tel-
jesitményfokozat meg nem jelenik. A f{6z6zéna kikap-
csolasahoz allitsa be a kdvetkezét: L.

F6z6zbéna gyors kikapcsolasa

Tartsa nyomva a f6z6zéna szimbdlumat kb. 3 masod-
percig. A f6z6zéna kikapcsol.

8.3 Fbzési ajanlasok

A tablazat megmutatja, hogy mely ételhez mely f6zési
fokozat (===) a megfeleld. A f6zési id6 (O min) az élelmi-
szer jellegétdl, sulyatdl, vastagsagatol és mindsegétdl
fuggben valtozhat. El6melegitéshez allitsa be a 8 - 9-es
f6zési fokozatot.

1

! Legalacsonyabb teljesit-
meényfokozat

9 Legmagasabb teljesitmény-
fokozat

Valasszon f6z6zénat és teljesitményfokozatot

1. A f6z6zdna kivalasztasahoz kattintson a o= elemre.
2. A kovetkez8 10 masodpercben valassza ki a beallita-
si tartomanyban a kivant teljesitményfokozatot:
» Koppintson a + gombra a 5 teljesitményfokozat
megjelenitéséhez.
» Koppintson a — gombra a 4 teljesitményfokozat
megjelenitéséhez.
v A teljesitményfokozat be van bedllitva.

Megjegyzés: Ha nincs edény a f6z8zonan, vagy az
edény nem megfeleld, villog a kivalasztott teljesitményfo-
kozat. Bizonyos id6 elteltével a f6z6zdna kikapcsol.

QuickStart

» Ha egy edényt a f6z6zonara helyez, mielétt a 16z6la-
pot bekapcsolng, a készllék felismeri az edényt és
automatikusan kivalasztja a megfeleld {6z8zonat.
Majd a kdvetkezd 20 masodpercben valassza ki a ki-
vant teljesitményfokozatot, kilénben a f6z6lap kikap-
csol.

' Fed6 nélkil
2 ***\elegitse el 8-8 fokozaton

—== ® min
Olvasztas
Vaj, méz, zselatin 1-2 -
Felmelegités és melegen tartas
Fé6tt virsli | 3-4 -
Kiolvasztas és melegités
Spendt, mélyh(itott 3-4 15-25
Puhara parolas, forralas
Burgonyagombdc ' 4.-5 20-30
Felvert szészok, pl. Béarnaise 3-4 8-12
martas, hollandi martas
F6zés, g6zolés, parolas
Rizs, kétszeres vizmennyiséggel 2.- 3. 15-30
Héjaban f6tt burgonya 4.-5, 25-35
Tészta ! 6-7 6-10
Levesek 3.-4. 15-60
Z6ldségek 2.-3. 10-20
Egytalétel kuktaban 4.-5. -
Parolas
Parolt silt 4-5 60-100
Porkolt 2 3-4 50-60
I?irités/si]tés kevés zsiradékkal
Husszelet, natur vagy panirozott 6 -7 6-10
Steak, 3 cm vastag 7-8 8-12




hu Elszivovezérlés

—== ® min —== ® min
Szarnyas mellehidsa, 2cmvas- 5-6 10-20 Omlett (stités egymas utan) 3.-4. 3-10
tag Siités (150-200 g adagonként
Hamburger (2 cm vastag) 6-7 10-20 1-2 | olajban kisiitve)
Hal és halfilé, panirozott 6-7 8-20 Mélyh(itott termékek, pl. hasab- 8-9 -
Rék és garnéla 7-8 4-10 burgonya, csirkefalatok
Friss zoldség és gomba lepiritd- 7 -8 10-20 Z6ldség, gomba, panirozva, sér- 6 -7 -
sa tésztaban vagy tempuraban
Mélyh(itott ételek, pl. serpenys- 6 -7 6-10 Aprosutemeny, pl. fank/berliner 4 -5 -

ben silt ételek

(toltott fank), gyimolcs sortész-
taban

9 Elszivovezérlés

A f6z6zdna a f6zb6fellletbe beépitett elszivérendszerrel
rendelkezik.

Az elszivorendszer vezérlésére szolgald funkcidkat az
alabbiakban ismertetjlk.

A gyari bedllitasok barmikor médosithatok.

— "Alapbedllitdsok”, Oldal 12

Megjegyzés: A teljesitmény javitdsahoz alacsony edényt
hasznaljon. Magas edény esetén a fed6t ferdén helyez-
ze el.

9.1 A ventilator automatikus inditasa

Amint hozzarendel egy f6zési fokozatot az elsé f6z5z06-
nahoz, az elszivorendszer automatikusan mdikoédni kezd.
A ventilatorfokozat vilagit az elszivaskijelzén.

Az automatikus bekapcsolast kévetéen modosithatja a
ventilatorfokozatot.

— "Az elszivds mddositdsa vagy kikapcsoldsa’,

Oldal 10

9.2 Elszivovezérlés
A f6z8lap 3 ventilatorfokozattal rendelkezik.

Az elszivas bekapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) & gombot.

v Az elszivas az elére bedllitott teljesitményfokozaton
kapcsol be.

2. Valassza ki a kivant ventilatorfokozatot a + és — szim-
bolummal.

v Az elszivas teljesitményfokozata vilagit.

Megjegyzés: Ha bedllitott egy f6zési id6t vagy jelzési

idét, érintse meg a & szimbolumot a ventilatorfokozat

megtekintéséhez.

Az elszivas moédositasa vagy kikapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) & gombot.

2. Valassza ki a kivant ventilatorfokozatot vagy modosit-
sa a kovetkezdre: L.

9.3 Intenziv ventilatorfokozat

Egy intenziv ventilatorfokozat van, amelynél az elszivas
rovid ideig nagyobb teljesitménnyel tdrténik.

Intenziv fokozat bekapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) & gombot.

2. Valassza ki a 3 ventilatorfokozatot, majd érintse meg
az BOOSTA elemet.

v A L kijelzés vilagit.

Megjegyzés: Kb. 8 perc elteltével a készilék magatol

visszakapcsol a 3 ventilatorfokozatra.

Intenziv fokozat médositasa vagy kikapcsolasa

1. Nyomja meg a(z) & gombot.
2. Valassza ki a kivant ventilatorfokozatot vagy modosit-
sa a kovetkezére: 4.

9.4 Ventilator tovabbmiikodése elszivashoz

Az elszivas a f6z6zona fékapcsoldval tdrténd kikapcso-
lasa utan is még néhany percig tovabb mikodik.

Ennek elé&feltétele, hogy a f6z6zéna legalabb egy perce
be legyen kapcsolva és az elszivas mikodjon.

A megfeleld id6 letelte utan az elszivas automatikusan
kikapcsol. Ez az id§ attdl figg, hogy a készlléket milyen
Uzemmodban telepitették.

Bekapcsolt elszivas esetén vilagit a ventilatorfokozat.
Barmikor kikapcsolhatja a & megnyomasaval.

10 CombiZone

Lehetbvé teszi két azonos méretli {6z6zdna dsszekap-
csolasat, melynek soran mindkettén ugyanazt a teljesit-
ményfokozatot kapcsolja be. Ez a funkcid kiléndskép-
pen a hosszukas edénnyel torténd f6zésre szolgal.

Ez a funkcid lehetévé teszi a f6zést egy a f6z6zdnat lefe-
dé edényben, melyet a komfortosabb f6zés érdekében

' Fedd nélkul
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az egyik zénardl athuzhat egy masikra. llyenkor mindkét
f6z6zdna megtartja ugyanazt a f6zési fokozatot és
ugyanazokat a beallitasokat.



10.1 Az edények elhelyezése
A f6z6zonahoz illeszkedd f6z68edényt hasznaljon.

|d6funkciok  hu

10.2 CombiZone bekapcsolasa

1. Valasszon ki egy f6z6zonat, és allitsa be a f6zési fo-
kozatot.

2. Koppintson az = ikonra.

v A e vilagit és a f6zési fokozat megjelenik mindkét f6-
z6zo6na kijelzéjén.

10.3 CombiZone kikapcsolasa

» Erintse meg az = elemet.
v A két {6z6z6na a tovabbiakban két kilonalld {6z6z6-
naként mikodik.

11 Idofunkciok

A f6z6felllet harom funkcidval rendelkezik a f6zési idé
beallitasahoz:

» Kikapcsolas idézitése

n Jelz6ora

11.1 Kikapcsolas id6zitése

Lehetvé teszi {6zési id6 programozasat egy f6z8hely-
hez, illetve a f6z6hely automatikus lekapcsolasat a beal-
litott id6 letelte utan.

F6zési id6 programozasa

1. Valassza ki a f6z6zdnat és a kivant f6zési fokozatot.

2. Koppintson az ® ikonra.

v A f6z8zdna Kijelzjén vilagit a « szimbolum.

3. Valassza ki a + vagy a — szimbolummal a f6zési id6t.

v Az id6 elkezd lefutni.

Megjegyzések

= Minden f6z6zénahoz automatikusan beallithatja
ugyanazt a f6zési id6t. Tovabbi informacidt itt talal: .
— "Alapbedllitdsok”, Oldal 12

= Ha kombinalt {6z6zéna esetén a CombiZone funkciot
valasztja, a beallitott idé mindkét f6z6zénanal azonos
lesz.

F6zési id6 modositasa vagy torlése

1. Valassza ki a f6z6zdnat.

2. Koppintson a ® szimbdlumra.

3. A f6zési id6 mddositasahoz koppintson a + vagy —
szimbodlumra, illetve allitsa be a £ lehetéséget.

11.2 Jelz6o6ra

Lehetévé teszi jelz6dra beallitasat 0 és 99 perc kdzott.
Ez a funkcié a f6z8zdnaktdl és az egyéb beallitasoktol
flggetlenil mikodik. Ez nem kapcsolja ki automatiku-
san a f6z6helyeket.

A konyhai jelz66ra beallitasa

1. Valasszon f6z8helyet, és koppintson kétszer az ®
ikonra.

v Aevilagit a ® elem mellett.

2. A + vagy a — gombbal véalassza ki a kivant idét.

v Az idd lefut.

A jelzési id6 modositasa vagy torlése
1. Erintse meg tébbszér a ® szimbdlumot, amig a » kijel-
zés vilagitani nem kezd a & mellett.

2. A f6zési id6 mddositasahoz koppintson a + vagy —
szimbodlumra, illetve allitsa be a {0 lehet6séget.

12 PowerBoost

A funkcié hasznalataval gyorsabban forral fel nagy viz-
mennyiségeket, mint a kdvetkez8vel: 5.

Ez a funkcid akkor elérhetd az dsszes f6z6zo6na szama-
ra, ha ugyanazon csoport masik f6z6zénaja nincs tzem-
ben.

Ellenkezd esetben a kivalasztott f{6z6zona kijelzéjén vil-
log a & és a 5. Ezt kdvetben a készilék automatikusan
bedllitia a kdvetkez6t a funkcid aktivalasa nélkil: 5.

A bekapcsolashoz valasszon egy f6z6helyet és a 3 {6zé-
si fokozatot. Utdana nyomja meg a BoosTR gombot.

A kikapcsolashoz valasszon egy f6z6helyet, és a —
elemre koppintva valassza ki a kivant f6zési fokozatot.

.
_I®

Megjegyzés: A kombinalt zona teriiletén csak akkor
kapcsolhatja be a funkcidt, ha a két f6z6zonat két kilon-
allé f6z6zénaként kapcsolhatja be.

11



hu Gyerekzar

13 Gyerekzar

A f6zbfelllet gyerekzarral van felszerelve. Ezzel megaka-
dalyozhatja, hogy a gyermekek bekapcsoljak a f6z&felt-
letet.

A funkcid bekapcsolasahoz a f6z8lapnak kikapcsolt alla-
potban kell lennie.

A &= elem megérintésével a gyerekzar 4 masodpercre
be- vagy kikapcsol.

Ha a f6z6lap minden kikapcsolasakor automatikusan be
akarja kapcsolni a gyerekzarat, err6l az Alapbeallitasok
— Oldal 12 cim( részben tajékozdédhat.

14 Egyedi biztonsagi lekapcsolas

Ha egy f6z6hely sokaig izemel és On nem valtoztatja
meg a beallitast, a biztonsagi funkcid aktivalodik. A f6zé-
si zonan megjelenik a F8 szimbdlum és kikapcsol.

Az id6tartam 1-10 dra kdzott valtozik a kivalasztott telje-
sitményfokozattdl fliggéen.

Egy f6z6zdna bekapcsolasahoz nyomjon meg egy tet-
szbleges gombot.

15 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeallitasait a sajat igényei szerint ad-
hatja meg.

15.1 Az alapbeallitasok attekintése

Kijelzés  Beallitas Erték
cl Gyerekzar £ - Manualis.’
! Automatikus.
c — Kikapcsolva.
co Akusztikus jelzések 0 — A nyugtazo jelzés és a hibajelzés ki van kapcsolva.
{ — Csak a hibajelzés van bekapcsolva.
£ — Csak a nyugtazo jelzés van bekapcsolva.
3 — Minden hangjelzés be van kapcsolva .
ch A f6zési zonak automatikus kikapcsolasa. 00 - kikapcsolva. '
0155 - Az automatikus kikapcsolasig hatralévé idé.
ch Id6zités vége hangjelzés id6tartama { — 10 masodperc '
£ — 30 masodperc
3 -1 perc
ci Teljesitménykorlat 0 — Kikapcsolva. '- A f6z6fellilet maximalis teljesitménye.
Igény szerint lehetévé teszi a f6z6lap dssztel- { — 1000 W. Legkisebb teljesitmény.
jesitményének korlatozasat, ha sziikséges, az . — 1500 W.
elektromos haldzat tulajdonsagai alapjan. A .
rendelkezésre allé beallitasok a f6zbfelilet 3-3000 W. 13 amper esetén ajanlott.
maximalis teljesitményétdl fiiggnek. A pontos 3. — 3500 W. 16 amper esetén ajanlott.
adatokat a tipustablan talalja meg. Ha a funk- Y- 4000 W.
cid be van kapcsolva, és a f6z6lap eléri a be- H.- 4500 W. 20 amper esetén ajanlott.
allitott teljesitménykorlatot, megjelenik a -
szimbdlum, és nem 4llithat be magasabb tel- 5 - A f6z6felilet maximalis teljesitménye.
jesitményfokozatot.
cS A f6z6zd6na kivalasztasanak ideje Il - Korlatozas nélkil: Beallithatja az utolsoként kivalasztott
f6z6zonat, anélkil, hogy ujra kivalasztana.
i - Korlatozottan: Beallithatja az utolséként kivalasztott f6-
z6zbnat a kivalasztast kovetd 10 masodpercen belll. Ké-
s6bb a beallitas el6tt Ujra ki kell valasztania a f6z6zoénat.
cic Edényteszt I — Nem alkalmas.
Ezzel a funkciodval ellendrizheti az edény mi- { — Nem optimalis.
néségét. £ — Alkalmas.

-~

Légkeringetéses vagy légkivezetéses lizem-
mod beallitasa.

0 - Légkeringetéses lizemmad konfiguraldsa.
! - Légkivezetéses izemmaod konfiguralasa.

' Gyari bedllitas
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Kijelzés  Beallitas Erték
cif Automatikus inditas beallitasa 0 — Kikapcsolva.
! — Bekapcsolva.'

c ol A tovabbm(ikddés bedllitasa 0 - Kikapcsolva.

Ha a f6z6lap légkivezetéses lizemmadddal ! - Bekapcsolva ':

mikodik, akkor az elszivas kb. 6 percre kap-

csol be a teljesitményfokozatnal.

Ha a f6z6lap légkeringetéses tizemmaoddal

mikodik, akkor az elszivas kb. 30 percre

kapcsol be a teljesitményfokozatnal.

A tovabbmUkddés funkcid ennyi idé elteltével

automatikusan kikapcsol.
cd Gyari beallitasok visszaallitasa 0 - Egyéni beallitasok .

{ — Gyari beallitasok.

15.2 Az alapbeallitasokhoz

Eléfeltétel: A f6z6lapnak kikapcsolt allapotban kell len-

nie.

1. A f6z8lap bekapcsolasahoz érintse meg az ® elemet.

2. A kovetkezd 10 masodpercben érintse meg a &=
szimbdlumot, és tartsa nyomva 4 masodpercig.

Termékinformacio Kijelz6
Mdszaki vevGszolgalatok jegyzéke i

Gyartasi szam Fd
Gyartasi szam 1 ac.
Gyartasi szam 2 05

v Az els8 négy kijelzés a termékinformacidkat mutatja.
Koppintson a + vagy a — szimbodlumra az egyes kijel-
zések megjelenitéséhez.

3. Az alapbeallitasok eléréséhez érintse meg az & ele-
met.

v Valtakozva vilagit a ¢ és { szimbdlum, valamint a ko-
vetkezd eldre beallitott ertek: 4.

4. Erintse meg a &= szimbdlumot tébbszdr egymas utan
mindaddig, amig a kivant funkcié meg nem jelenik.

5. A 4+ vagy a — szimbdlummal allitsa be a kivant érté-
ket.

6. Tartsa ujjat 4 masodpercig az &= elemen.

A készilék menti a beallitasokat.

<

15.3 Kilépés az alapbeallitasokbol
» A f6zblap kikapcsolasahoz érintse meg az ® elemet.

16 Edényteszt

Az edény min8sége nagymértékben befolyasolja a f6zé-
si folyamat gyorsasagat és eredményét.

Ezzel a funkcidval ellendrizheti az edény mindségét.

Az ellenbrzés elbtt gydz6djon meg arrdl, hogy az edény
aljanak mérete megegyezik-e a hasznalt {6z6zona mére-
tével.

Hozzaférés az alapbeallitasokon keresztil lehetséges.
— Oldal 12

16.1 Edényteszt elvégzése

1. A szobahd&mérsékletl edényt tdltse meg kb. 200 ml
vizzel és helyezze azon f6z8zéna kbzepére, amelynek
atmérdje leginkabb egyezik az edény aljanak atméré-
jével.

2. Lépjen az alapbeallitdsokhoz, és valassza a kdvetke-
z6 beallitast: ¢ /2.

3. Koppintson a + vagy a — szimbdlumra. A f6z6zdna-ki-

jelz8knél villog a = kijelzd.

A funkcié be van kapcsolva.

10 masodperc elteltével a f6z6zdna kijelzéjén megje-

lenik az eredmény.

< <

Gyari beallitas

16.2 Az eredmény ellenérzése

A kovetkezd tablazatban nézheti meg, mit jelent ez az
eredmény a f6zési folyamat gyorsasagara és minéségé-
re nézve.

Eredmény
,'_-,’ Az edény nem alkalmas a f6z6zénahoz, ezért nem
melegszik fel.

| Az edény lassabban melegszik fel az elvartnal, és a
f6zési folyamat nem zajlik optimalisan.

Az edény megfelel6en melegszik fel, és a f6zési fo-
lyamat optimalisan zajlik.

iy

Megjegyzés: Kedvez6tlen eredmény esetén helyezze az
edényt egy kisebb f6z6zdnara, amennyiben van olyan.

A funkcid bekapcsolasahoz érintse meg a + vagy a —
elemet.
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17 Tisztitas és apolas
17.1 Fézdblap feliilete

A feliilet sériilésének elkeriilése

A készllék elsd hasznalata el6tt tisztitsa meg a fellletet
egy puha kenddével és haztartasi Uvegkeramia-tisztitoval.

A f6zbfellletet ne hasznalja munka- vagy tarolofelllet-

ként.

n Kerllje a f6z6felllet élelmiszerekkel vald kdzvetlen
érintkezését, mivel ez a fellilet tartds elszinez6désé-
hez vezethet.

= A foltok és az Uveg sérlléseinek elkerllése érdeké-
ben azonnal tavolitsa el a cukor, mlanyag, alumini-
umfolia vagy ételmaradékokat. Hasznaljon tUvegkapa-
rot, amig a f6z6zéna még forrd.

= A durva szennyez6déseket, sét és cukrot azonnal ta-
volitsa el a f6z6fellletrdl a karcolasok elkertlilése ér-
dekében.

= Ne hasznaljon érdes alju edényeket.

= Az edényeket felemelve helyezze at.

= Ne hasznaljon rossz allapotu Gvegkaparot.

17.2 Tisztitoszerek

Megfeleld tisztitoszer és Uvegkapard az Ugyfélszolgala-
ton, az online-shopban vagy a kereskedésekben érhetd
el.

FIGYELEM

A nem megfeleld tisztitdszerek karosithatjak a készilék

fellletét.

» Soha ne hasznaljon nem megfelel§ tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon semmilyen tisztitdszert, amig a f6z6fe-
[Glet forrd. Ez a felllet foltosodasahoz vezethet.

Alkalmatlan tisztitdszerek

Higitatlan mosogatdszer

Mosogatdgéphez hasznalatos tisztitdszer
Suroldszer

Agressziv tisztitdszer, mint példaul sutétisztitd spray
vagy folttisztitd

Karcolast okozd szivacsot

= Nagynyomasu vagy g6zsugaras tisztitogép

= Alaptermékek, pl. zsirolddszerek

17.3 A f6z6lap tisztitasa

A f6zbfellletet minden hasznalat utan tisztitsa meg,
hogy a f6zési maradék ne égjen oda.

El6feltétel: A f6z6felllet legyen hideg. Csak cukor, rizs-
keményit6, mldanyag vagy alufélia okozta foltok esetén
ne hagyija leh(lni a f6z6fellletet.

1. Az er@s szennyezddést Gvegkapardval tavolitsa el.

2. Fujja be a teljes fellletet szappanos vizzel vagy keres-
kedelemben kaphatd mosogatdszerrel. Csak makacs
szennyez8dések esetén hasznaljon Uvegkeramia f&-
z6felllethez valo tisztitdszert. Javasoljuk, hogy Uveg-
keramia f6z6lapokhoz alkalmas tisztitdszert hasznal-
jon, pl. Viss®/Cif® .

» A tisztitdszert egyenletesen és dvatosan vigye fel.

» Tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltlintetett
tisztitasi utasitasokat.
» Uvegkeramiahoz késziilt specialis szivaccsal jo tisz-
titasi eredmények érheték el.
3. Tordlje le nedves kenddvel és egy mikroszalas ken-
dbvel tordlje szarazra.

Tipp: Ha az edény aljat tisztan tartja, a f6z6lap felllete
j6 allapotban marad.

17.4 Profilok tisztitasa

Hasznalat utan tisztitsa meg a profilokat, ha azokon

szennyez&dés vagy foltok talalhatok.

Megjegyzés: Ne hasznaljon Uvegkaparot.

1. Meleg, szappanos vizzel és puha kenddvel tisztitsa
meg.
Az Uj szivacskendBket hasznalat el6tt alaposan mos-
sa ki.

2. Puha torl6kendével torolje szarazra.

rr sy

17.5 Zsirszlro

A zsirsz(ir6 sz(ri ki a zsirt a konyhai parabdl. A sz(ird
eqgy tartalybdl és két kivehet§ zsirsz(rébdl all. A tisztitas
gyakorisaga a f6zés soran hasznalt zsir mennyiségétél
és fajtajatdl fligg. Lathatd zsirlerakddasok esetén vagy
legalabb havonta egyszer tisztitsa meg a zsirsz(ir6t az
optimalis mikddés biztositasara.

/\ FIGYELMEZTETES — Tlizveszély!

A zsirszlir6kben lév§ zsirlerakddasok meggyulladhat-

nak.

» A késziléket soha ne lzemeltesse a zsirsz(ir§ nélkdl.

» Rendszeresen tisztitsa a zsirsz(irét.

» A készulék kbzelében soha ne hasznaljon nyilt langot
(pl. flambirozas).

FIGYELEM

Ha leesik a zsirsz(ir8, az karosithatja az alatta |évé f6z6-
lapot.

» Egyik kezével fogja meg alulrdl a zsirsz(r6t.

1. Vegye ki a zsirsz(irét.
» A tartalyban alul zsir gy(ilhet 6ssze. Ne dontse meg
a zsirsz(r6t, hogy elkerllje a zsir lecsepegését.

' A Viss® és a Cif® az UNILEVER bejegyzett védjegyei. A BSH fliggetlen vallalat, és nem tamogatja az UNILEVER markait.
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2. Szerelje ki a zsirsz(iré részeit.

3. Tisztitsa meg a zsirsz(ir6t mosogatdégépben vagy kéz-

zel.
— "Zsirszdrd tisztitdsa kézzel", Oldal 15
— "A zsirsziird tisztitdsa mosogatogépben”, Oldal 15

4. Szikség esetén vegye ki a szagsz(rét vagy a zajszU-
rét, és tisztitsa meg a késziiléket belllrdl.

5. Ha targyak kerllnek a készulékbe, tavolitsa el ezeket,
és ellendrizze, hogy a tulfoly¢ tartalya nem tdmd&dott-e
el.

6. A készllék belsejét tordlje ki mosogatdszeres vizzel
s mosogatokenddvel.

7. Tisztitas utan helyezze be a megszaritott zsirsz(rét.

Zsirszliro6 tisztitasa kézzel

1. Szerelje ki a zsirsz(irg részeit.
2. Aztassa be a zsirsz(ir6ket forr6 mosogatoszeres viz-
be.

» Egy kefével tisztitsa meg a zsirszlir6ket. Ne hasz-
naljon mar6 hatasu, sav- vagy lugtartalmu tisztito-
szereket.

» Makacs szennyez8dések esetén hasznaljon specia-
lis zsiroldot. A zsiroldot beszerezheti Ugyfélszolgala-
tunknal, az online shopban vagy egy szakizletben.

3. Alaposan oblitse ki a zsirsz(ir6t.

4. Hagyja lecsepegni a zsirsz(irét.

5. Szerelje be a zsirsz(ird részeit.

6. Szaradas utan helyezze be a zsirsz(ir6t a készllékbe.

sy

A zsirszliré tisztitasa mosogatogépben

1. Vegye ki a zsirsz(rét.
2. Szerelje ki a zsirsz(ir§ részeit.

Tisztitas és apolas hu

3. A zsirsz(ir6 részeit lazan helyezze el a mosogatégép-
ben, és ne akassza be.

Az er6sen szennyezett zsirsz(réket ne tisztitsa az edé-
nyekkel egyutt. Ne hasznaljon mard hatasu, sav- vagy
lugtartalmu tisztitoszereket.

4. Inditsa el a mosogatogépet. Maximum 70 °C-o0s hé-
meérséklet-beallitast valasszon.

5. Hagyja lecsepegni a zsirsz(ir6t.

6. Szaradas utan helyezze be a zsirsz(ir6t a készilékbe.

17.6 Szag- vagy zajszliré

Szag- vagy zajsz(ir6k szakkereskedésekben, a vevszol-
galatnal vagy az online shopban kaphatok.
Megjegyzések
» Cserélje ki a szagsz(irét, ha a figyelmeztetés megjele-
nik a készuléken.
— "A telitettségkijelzés visszadllitdsa”, Oldal 16
n Cserélje ki a zajsz(ir6ket, ha azok elszennyezddtek.

Elofeltétel: Csak eredeti sz(ir6t hasznaljon az optimalis

mikodés biztositasara.

1. Vegye ki a zsirsz(rét.

2. Vegye ki a négy szagsz(r6t vagy zajsz(rét, és artal-
matlanitsa megfelel&en.
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hu Zavarok elharitasa

3. Helyezze be a két U] szag- vagy zajsz(ir6t a készilék-
be jobbrdl és balrdl, és tolja elbre.

4. Helyezze be a masik szag- vagy zajsz(ir6ket a készu-
|ékbe jobbrdl és balrdl.

5. Helyezze be a zsirsz(ir6t a készilékbe.

A telitettségkijelzés visszaallitasa
A készllék kikapcsolasa utan a £ szimbdlum vilagit.

1. Cserélje ki a szagsz(r6t.
— 'Szag- vagy zajszird", Oldal 15

2. Tartsa lenyomva a & szimbdlumot, amig hangjelzés
nem hallatszik.

v A F nem vilagit tovabb. A szagsz(iré kijelzése vissza-
allitasra kerdlt.

17.7 Tulfolyo tartalyanak tisztitasa

A tulfoly¢ tartalya 6sszegydjti a felllrél a készulékbe jutd
folyadékot vagy targyakat.

Elé6feltétel: A késziilék lehdilt és a maradékh&—kijelzé ki-
aludt.
1. A tulfolyd tartalyat fogja meg egy kézzel, masik kezé-
vel pedig csavarozza le.
» Ne dontse meg a tulfolyotartalyt, hogy elkerllje a
folyadék kidmlését.

N

Uritse ki és dblitse ki a tulfolyotartalyt.

3. Szliikség esetén tavolitsa el a csavart és tisztitsa meg
mosogatdgépben a tulfolyd tartalyat a csavar nélkdil.
Tisztitds utan csavarozza vissza a tulfolyotartalyt.

5. Ellendrizze, hogy a tulfolyo tartdlyanak bevezetdje
nem tomd&dott-e el.

Ha targyak kerlilnek a készilékbe, tavolitsa el ezeket,
miutan a készulék lehdlt. Ehhez szerelje ki a zsirsz(-
rét.

&

18 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is elharithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrdl szold informacio-
kat, miel6tt a vev@szolgalathoz fordulna. lly médon elkerUli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!
A szakszer(tlen javitas veszélyes.
» A késziléket csak szakképzett személyek javithatjak.

» Ha a készilék meghibasodott, hivja a vev8szolgalatot.

— "Vevdszolgédlat”, Oldal 18

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!
A szakszer(tlen javitas veszélyes.
» A késziiléket csak szakképzett személyek javithatjak.

» A készilék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket szabad hasznalni.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke vagy a készilék vezetéke megséril, egyedi haldzati csatlakozévezeték-
re vagy egyedi készllékvezetékre kell kicserélni, amely a gyartdonal vagy vevészolgalatanal kaphato.

» Ha a készllék haldzati csatlakozdvezetéke megsérll, szakképzett személlyel kell kicseréltetni.
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18.1 Figyelmeztetések

egjegyzések

Ha a kijelz6knél megjelenik az £ elem, tartsa lenyom-
va a megfeleld f6z6zona érzékeldjét, és olvassa le a
hibakddot.

Ha a hibakdd nem szerepel a tablazatban, valassza le
a féz6felliletet a haldzatrdl, varjon 30 masodpercet,
majd csatlakoztassa Ujra. Ha ismét megjelenik a kijel-

Zavarok elharitasa hu

zés, értesitse a vev@szolgalatot, és adja meg a pon-
tos hibakddot.

Amennyiben hiba Iép fel, a készllék nem kapcsol ala-
csony energiaigényd Uzemmaodot.

Annak érdekében, hogy a készilék elektromos alkat-
részeit védje a tulmelegedéstdl vagy az elekiromos
impulzusoktdl, a f6z6lap képes a teljesitményfokozat
atmeneti csOkkentésére.

18.2 A kijelz6mez6n megjelend utasitasok

Hiba

Ok és hibaelharitas

Nem vilagit egy kijelz6 sem.

Az aramellatas megszakadt.
» Mas elektromos készilékek segitségével ellenbrizze, hogy aramkimaradas van-
e.

A készlléket nem a kapcsolasi rajznak megfeleléen csatlakoztattak.
» Csatlakoztassa a készliléket a kapcsolasi rajznak megfelel§en.

Az elektronika hibaja
» Ha a hibat nem lehet elharitani, tajékoztassa a miszaki vevészolgalatot.

Villognak a kijelz6k.

A kezel6felllet nedves, vagy egy targy takarja.
» Szaritsa meg a kezelbfellletet, vagy tavolitsa el a targyat.

Az elszivas nem mikodik

A készlléket nem a kapcsolasi rajznak megfeleléen csatlakoztattak.
» Csatlakoztassa a készlléket a kapcsolasi rajznak megfelel&en.

Az szagsz(r6 megtelt, vagy a telitettség-kijelz8 vilagit, noha kicserélte a sz(rét.

» Cserélje ki a sz(ir6t és allitsa vissza a szlr6telitettség-kijelzést. Tovabbi informa-
ciok a kdvetkezd fejezetben talalhatok: .

— "Tisztitds és dpolds”, Oldal 14

Fo, FH, ET0I5, £ B2, £ BJOB

Az elektronika tulmelegedett és lekapcsolt egy vagy minden {6z6zdnat.
» Varjon addig, amig az elektronika megfelel&en lehdil. Végil nyomjon meg egy
tetszéleges gombot a kezel&fellleten.

F5 + teljesitményfokozat és hang-
jelzés

Egy forré edény talalhatd a kezel&fellilet terliletén. Az elektronika emiatt tulmele-

gedhet.

» Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés réviddel ezutan kialszik. Folytathatja a f&-
zést.

F5 és hangjelzés

Egy forré edény talalhatd a kezel&felllet tertletén. A f6z6zdna kikapcsolt az eleki-

ronika védelme érdekében. )

» Tavolitsa el az edényt. Varjon néhany masodpercet. Erintsen meg egy tetszdle-
ges kezel6mez6t. Ha a hibakijelzés kialszik, folytathatja a f6zést.

FI/FG A f6z8zd6na tulhevilt, és a munkafelllet védelmében kikapcsolt.
» Varjon addig, amig az elektronika megfelelé mértékben lehll, majd kapcsolja
be Ujra a f6z6zdnat.
F8 A f6z6zdna hosszabb idén keresztll megszakitas nélkil Uzemelt.

» Egyedi biztonsagi lekapcsolas bekapcsolva. A 16z8zdna beallitasahoz érintsen
meg egy tetszbleges szimbdlumot és kapcsolja ki a kijelz6t.

Az Uzemi feszlltség hibas, kivil esik a normal Gzemi tartomanyon.
» Forduljon az aramszolgaltatéhoz.

LMO0/E93

]
!

A f6zbfelllet nincs megfelelen csatlakoztatva.
» Valassza le a f6z6lapot a haldzatrdl. Csatlakoztassa a f6z6lapot a kapcsolasi
rajznak megfeleléen.

Be van kapcsolva a bemutatd mad.

» Valassza le a f6z8lapot a haldzatrdl. Varjon 30 masodpercet, majd csatlakoz-
tassa Ujra a f6z6lapot. A kdvetkez8 3 percben érintsen meg egy tetszbleges ér-
zékel6t. A bemutaté mod mar nem aktiv.

« mellett &=

Gyerekzar be van kapcsolva.
» Gyerekzar kikapcsolasa

18.3 A késziilék normal zorejei

Az indukciods készilékek idénként zajokat vagy rezgése-
ket kelthetnek, példaul zimmogést, zizegést, sziszegést,
ritmikus vagy ventilatorzajokat bocsathatnak ki.
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19 Artalmatlanitas

19.1 A régi késziilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak kdszénhetéen az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozdvezeték dugdjat.

2. Vagja el a haldzati csatlakozévezetéket.

3. Kérnyezetkiméld mdédon artalmatlanittassa a készilé-
ket.
Az aktualis artalmatlanitasi lehet6ségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepulési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozdédhat.

Ez a késziilék az elhasznalt villamossa-
gi és elektronikai készllékekrdl szold
2012/19/EU iranyelvnek megfeleld jel6-
Iést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és hasznosita-
sanak EU-szerte érvényes kereteit hata-
rozza meg.

=y

20 Vevoszolgalat

A megfelel§ kérnyezetbarat tervezésrdl szold rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti potal-
katrészeket készilékének az Eurdpai Gazdasagi Térség-
ben valé forgalomba hozatalatdl szamitva legalabb

10 évig beszerezheti vevdszolgalatunknal.

Ezenkivll a tovabbi, mikddés szempontjabdl relevans
és tartos eredeti potalkatrészeket készlléke forgalomba
hozatalatol szamitva akar 15 évig beszerezheti vevészol-
galatunknal.

Tovabbi informaciokért kérjik, forduljon vev8szolgala-
tunkhoz.

Megjegyzés: A vevdszolgalat tevékenysége a gyartoi
garancidlis feltételek keretében ingyenes.

Az On orszagéban érvényes garancia idétartamardl és
garancialis feltételekrél a mellékelt, szervizelérhetdsége-
ket és garancialis feltételeket tartalmazd dokumentumon
lévé QR-kodon keresztll, vevészolgalatunktol, kereske-
déjénél vagy weboldalunkrdl szerezhet részletes infor-
maciokat.

A vev@szolgalat elérhetéségét a mellékelt, szervizelérhe-
t6ségeket és garancialis feltételeket tartalmazd doku-
mentumon [év8 QR-kddon keresztil tekintheti meg.

A(z) (EU) 65/2014, (EU) 66/2014 és (EU) 2023/826
rendelet szerinti informaciokat online a www.bosch-
home.com cimen, készlléke termékoldalan és szervizol-
dalan a hasznalati utmutatdk és kiegészit§ dokumentu-
mok kdzott taldlja.

20.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

Ha a vevészolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD), amelye-
ket a készlilék tipustablajan talal.

A tipustablat megtalalja:

» g készllék m(iszaki adatlapjan.

= ¢l6l, a f6z&felllet aljan.

A termékszam (E-Nr.) megtalalhaté az Gvegkeramia feli-
leten is. Az Ugyfélelégedettségi index (CSI) és a gyartasi
szam (FD-Nr.) ezen kivil még az alapbeallitasokban

— Oldal 12 jelenitheté meg.

>

Késziléke adatait és a vev@szolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

21 Probaételek

Ezek a bedllitasok a mindségellenérzd intézetek részére
készlltek a készlilékeink tesztelésének megkdnnyitése
érdekében. A teszteket az indukcids f6z6lapokhoz ké-
sziilt edénykészleteinkkel hajtottuk végre. Ezeket a tarto-
zékkészleteket igény esetén utdlag szakizletekben vagy
vev@szolgalatunkon keresztll, illetve az online shopban
szerezheti be.
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21.1 Csokoladébevonat olvasztasa

Hozzavaldk: 150 g keserlicsokoladé (55%-os kakadtar-
talom).
» Fazék, @ 16 cm, fedd nélkdl

- F6zés: 1. teljesitményfokozat


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

21.2 Lencsefézelék melegitése és melegen
tartasa

Recept a DIN 44550 szerint
Kezd§ hémérséklet 20 °C
Felmelegités, keverés nélkdl
» Fazék, @ 16 cm, feddvel, mennyiség: 450 g
— Felmelegités: 1 perc 30 mp id&tartam, 9 teljesit-
meényfokozat
— Tovabbfbzés: 1. teljesitményfokozat
» Fazék, @ 20 cm, fed8vel, mennyiség: 800 g
- Felmelegités: 2 perc 30 mp id&tartam, teljesitmény-
fokozat 9
— Tovabbfbzés: 1. teljesitményfokozat

21.3 Lencsefézelék melegitése és melegen
tartasa

Pl.: lencse atméréje: 5-7 mm, kezdd hémérséklet 20 °C
1 perc melegités utan keverje meg
» Fazék, @ 16 cm, fedével, mennyiség: 500 g
— Felmelegités: kb. 1 perc 30 mp id8tartam, 9 telje-
sitményfokozat
- Tovabbfbzés: 1. teljesitményfokozat
= Fazék, @ 20 cm, fedével, mennyiség: 1 kg
— Felmelegités: kb. 2 perc 30 mp id8tartam, 9 telje-
sitményfokozat
- Tovabbfbzés: 1. teljesitményfokozat

21.4 Besamelmartas
Tej h6mérséklete: 7 °C
» Fazék, @ 16 cm, fedd nélkll, Hozzavalok: 40 g vaj,

40 g liszt, 0,5 | tej (3,5%-0s zsirtartalmu) és egy csipet
so

Besamelmartas készitése

1. Olvassza meg a vajat, keverje hozza a lisztet és a sot,
majd melegitse fel az egészet.
» Felmelegités: 6 perc id6tartam, 2 teljesitményfoko-
zat
2. Adja a tejet a rantashoz, és allando keverés mellett
forralja fel.
» Felmelegités: 6 perc 30 mp. idétartam, 7 teljesit-
ményfokozat
3. Amikor a besamelmartas felforrt, hagyja tovabbi 2
percig allando keverés mellett a {6z6zonan.
» Tovabbfézés: 2 teljesitményfokozat

21.5 Tejberizs f6zése fedével

Tej hémérséklete: 7 °C

1. A tejet addig melegitjik, amig nem kezd el felfutni.

Melegitse fedd nélkil. 10 perc melegités utan keverje

meg.

2. Allitsa be az ajanlott teljesitményfokozatot, majd adja

a tejhez a rizst, a cukrot és a sot.

F&zési id§ a melegitéssel egyltt kb. 45 perc.

» Fazék, @ 16 cm, Hozzavaldk: 190 g kerekszemd rizs,
90 g cukor, 750 ml 3,5%-0s zsirtartalmu tej és 1 g so
— Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id8étartam, teljesit-

meényfokozat 8.

— Tovabbfézés: 3 teljesitményfokozat

= Fazék, @ 20 cm, Hozzavaldk: 250 g kerekszemdi rizs,
120 g cukor, 11 3,5%-0s zsirtartalmu tej és 1,5 g s6

Probaételek hu

- Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id6tartam, teljesit-
meényfokozat 8.

- Tovabbfézés: 3 teljesitményfokozat, 10 perc utan
keverje meg

21.6 Tejberizs f6zése fedd nélkiil

Tej hémérséklete: 7 °C

1. Adja a hozzavaldkat a tejhez, és allandd keverés mel-

lett melegitse fel.

2. Amikor a tej eléri a kb. 90 °C-0s hémérsékletet, va-

lassza ki az ajanlott teljesitményfokozatot, és alacso-

nyabb fokozaton f6zze kb. 50 percig.

» Fazék, @ 16 cm, fedd nélkil, Hozzavaldk: 190 g ke-
rekszemd rizs, 90 g cukor, 750 ml 3,5%-0s zsirtartal-
mu tej és 1 g so
- Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id&tartam, teljesit-

ményfokozat 8.
— Tovabbfézés: 3 teljesitményfokozat

» Fazék, @ 20 cm, fedd nélkil, Hozzavaldk: 250 g ke-
rekszemd rizs, 120 g cukor, 11 3,5%-0s zsirtartalmu
tej és 1,5 g so
- Felmelegités: kb. 5 perc 30 mp id&tartam, teljesit-

ményfokozat 8.
- Tovabbfézés: 2. teljesitményfokozat

21.7 Rizs fozése

Recept a DIN 44550 szerint
Vizhmérséklet: 20 °C
= Fazék, @ 16 cm, fedd nélkiil, Hozzavaldk: 125 g
hosszuszemd rizs, 300 g viz és egy csipet so
- Felmelegités: kb. 2 perc 30 mp id8tartam, 9 telje-
sitményfokozat
- Tovabbfézés: 2 teljesitményfokozat
= Fazék, @ 20 cm, fedd nélkll, Hozzavalok: 250 g
hosszuszemd rizs, 600 g viz és egy csipet so
- Felmelegités: kb. 2 perc 30 mp id6tartam, 9 telje-
sitményfokozat
- Tovabbfézés: 2. teljesitményfokozat

21.8 Sertés szlizpecsenye siitése

Szlizpecsenye kezd6 hémérséklete: 7 °C
» Serpenyd, @ 24 cm, fedd nélkll, Hozzavalok: 3 sz(iz-
pecsenye (dsszsuly kb. 300 g, 1 cm vastag) és 15 g
napraforgdolaj
- Felmelegités: kb. 1 perc 30 mp id8tartam, 9 telje-
sitményfokozat
— Tovabbfézés: 7 teljesitményfokozat

21.9 Crépes készitése

Recept a DIN EN 60350-2 szerint
= Serpenyd @ 24 cm, fedd nélkll, Hozzavaldk: 55 ml
tészta minden egyes crépe-hez
- Felmelegités: 1 perc 30 mp idétartam, 9 teljesit-
meényfokozat
— Tovabbf&zés: 7 teljesitményfokozat

21.10 Mélyhiitétt hasabburgonya siitése

= Fazék, @ 20 cm, fedd nélkll, Hozzavalok: 2 | napra-
forgodolaj. Minden adaghoz: 200 g mélyh(it6tt hasab-
burgonya, 1 cm vastag.
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- Felmelegités: 9 teljesitményfokozat, mig az olaj h6-
meérséklete el nem éri a 180 °C-.
— Tovabbfézés: 9 teljesitményfokozat
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Definitia cuvintelor de avertizare

Aici este prezentata semnificatia cuvintelor de
avertizare din cadrul acestor instructiuni.

/N AVERTISMENT

Respectati aceste observatii, pentru a preveni
eventualele raniri grave si care pot periclita via-
ta.

ATENTIE
Respectati aceste observatii pentru a preveni
deteriorarea aparatului sau alte prejudicii.

Observatie: Acesta va indica informatii impor-
tante.

1.2 Instructiuni generale

m Cititi cu atentie acest manual.

® P3strati manualul cu instructiuni, certificatul
aparatului, precum si informatiile privind pro-
dusul in vederea utilizarii ulterioare sau inma-
narii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a apa-
ratului daca acesta a fost deteriorat in timpul
transportului.

1.3 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunzator
instructiunii de montaj este garantata siguranta
la utilizare. Instalatorul este responsabil pentru
functionarea ireprosabila la locul de instalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® Tn locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o indltime de pana la 2000 m dea-
supra nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

® pe barci sau in autovehicule.

® cu temporizare externa sau cu o telecoman-
da separata. Acest lucru nu este valabil in
cazul in care functionarea cu aparatele inre-
gistrate conform normei EN 50615 este opri-
ta.

® pentru a aspira substante si vapori periculosi
sau explozivi.
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ro Siguranta

® pentru a aspira articole de dimensiuni mici
sau lichide.

In cazul in care purtati un dispozitiv medical
implantat care este activ (de ex. un stimulator
cardiac sau un defibrilator), asigurati-va con-
sultandu-va cu medicul dvs. ca acest dispozitiv
corespunde Directivei 90/385/CEE a Consiliu-
lui Comunitatii Europene din 20 lunie 1990,
precum si standardelor EN 45502-2-1 si EN
45502-2-2 si ca a fost ales, implantat si pro-
gramat conform VDE-AR-E 2750-10. Daca
aceste conditii necesare sunt indeplinite si, in
plus, se utilizeaza ustensile de bucatarie si va-
se de gatit care nu sunt metalice si cu méanere
care nu sunt metalice, in conditiile unei utilizari
conform destinatiei prevazute, folosirea acestei
plite cu inductie nu reprezinta niciun pericol.

1.4 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizata de catre utili-
zator nu trebuie facuta de copii, in afara de ca-
zul in care ei au varsta de 15 ani si mai mari Si
sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.5 Utilizarea in siguranta

/N AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

A AVERTISMENT - Pericol de intoxicatie!
Gazele de ardere recirculate pot provoca into-
xicari. Sursele de incalzire dependente de ae-
rul din incapere (de exemplu, aparate de incal-
zire cu gaz, ulei, lemn sau carbuni, incalzitoare
permanente, incalzitoare de apa) trag aerul de
ardere din spatiul in care sunt instalate si con-
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duc gazele arse in exterior, printr-o instalatie
de evacuare a gazelor (de exemplu, cos de
fum). In combinatie cu o hota pornita, este as-
pirat atat aerul din bucatarie, cat si cel din in-
caperile invecinate. Daca nu exista o alimenta-
re suficienta cu aer, se formeaza o subpresiu-
ne. Gazele toxice din cosul de fum sau din
conducta de evacuare sunt recirculate in inca-
perile din locuinta.

» Asigurati o alimentare suficienta cu aer
atunci cand folositi aparatul in modul de eva-
cuare a aerului si cu o sursa de incalzire de-
pendentd de aerul din incapere.

» Functionarea fara riscuri este posibila numai
atunci cand subpresiunea din spatiul de in-
stalare a sursei de incalzire nu depaseste
4 Pa (0,04 mbari). Aceasta se poate obfine
atunci cand aerul necesar pentru ardere
poate circula prin deschideri, de exemplu,
usi, ferestre, in combinatie cu o caseta de
zid de alimentare cu aer/evacuare a aerului
sau prin alte mijloace tehnice. O caseta de
perete de alimentare cu aer/evacuare a ae-
rului nu asigura in mod independent respec-
tarea valorii limita.

» Indiferent de situatie, solicitati recomandarea
unei persoane competente (de exemplu, a
unui maistru cosar) care poate aprecia intre-
gul complex de aerisire al locuintei si care
va poate propune masura adecvata pentru
aerisire.

» Daca aparatul functioneaza exclusiv in regi-
mul de recirculare a aerului, functionarea es-
te posibila fara restrictii.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau ulei
pe plitd poate fi periculoasa si poate duce la
izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiurile
si grasimile incinse.

» In cazul izbucnirii unui incendiu, nu incercati
niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconectati
aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de exem-
plu, cu un capac sau cu o patura extinctoa-
re.




Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezali niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitati niciodata obiecte pe suprafata
de gatit.

Aparatul se incinge.

» Nu pastrati niciodata obiecte inflamabile sau
doze de spray in sertarele aflate direct sub
plita.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surveni-

rea unor accidente, de ex. din cauza suprain-

calzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Dupa fiecare utilizare, deconectati plita de la

intrerupatorul principal.

» Nu asteptati pana cand zona de gatit se de-
conecteaza automat daca pe aceasta nu
mai sunt asezate oale si tigai.

Alimentele se pot aprinde.

» Procesul de preparare trebuie sa se desfa-
soare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.

Depunerile de grasime din filtrele pentru gra-

simi se pot aprinde.

» Nu puneti niciodata aparatul in functiune da-
ca filtrul pentru grasimi nu este montat.

» Curatati cu regularitate filtrul pentru grasimi.

» Nu lucrati niciodata cu flacari deschise in
apropierea aparatului (de exemplu, nu flam-
bati).

» Daca exista o acoperire inchisa, care nu
poate fi scoasd, instalati aparatul numai in
apropierea unei surse de incalzire cu com-
bustibili solizi (de exemplu, lemn sau car-
buni). Nu trebuie sa se produca scantei.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi

atinse se infierbanta, mai ales rama plitei daca

aceasta exista.

» Este recomandat sa actionati cu precuatie si
sa evitafi atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu vérsta de sub 8 ani trebuie sa fie ti-
nuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plitd pot provoca acci-

dentari.

» Nu asezati niciodata gratare pe plita.

Siguranta ro

Obiectele metalice se infierbanta foarte rapid

pe plita.

» Nu asezati niciodata pe plita obiecte metali-
ce, de exemplu, cutite, furculite, linguri si ca-
pace.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

» Daca in aparat au fost lichide fierbinti, scoa-
teti filtrele pentru grasimi sau recipientul de
preaplin numai dupa ce aparatul s-a racit.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoa-
se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai
piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la retea-
ua electrica sau cablul de racordare al aces-
tui aparat se deterioreaza, el trebuie inlocuit
cu un cablu de alimentare la reteaua electri-
ca special, care poate fi achizitionat de la
producator sau de la unitatile service abilita-
te ale acestuia.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de ca-
tre o persoana calificata si instruita.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimenta-

re de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Daca suprafata este rupta, aparatul este de-
conectat pentru a se evita un posibil soc
electric. In acest caz, aparatul nu este deco-
nectat de la comutatorul principal ci de la si-
guranta de la tabloul de sigurante.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fi-
suri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de ali-
mentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare elec-
trica este deteriorat, deoncetati imediat sigu-
ranta de la tabloul de sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.
—Pagina 38

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizafi pentru curatarea aparatului apara-
te de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.
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ro Evitarea deteriorarilor

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

lui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piesele
fierbinti ale aparatului.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul de

gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrati intotdeauna uscate ochiul de gatit si
fundul oalei.

» Nu utilizati niciodata vesela de gatit congela-
ta.

La prepararea in baie de apa, plita si recipien-

tul de preparare se pot crapa din cauza supra-

incalzirii.

» Recipientul de preparare in baie de apa nu
trebuie sa atinga direct baza oalei umplute
cu apa.

» Folositi doar vase de gatit termorezistente.

Un aparat cu suprafata crapata sau sparta

poate provoca taieturi.

» Nu folositi aparatul daca are suprafata cra-
pata sau sparta.

2 Evitarea deteriorarilor

Aici gasiti cele mai frecvente cauze ale defectiunilor si recomandari privind evitarea acestora.

Defectiune Cauza

Masura

Pete Proces de preparare nesupravegheat.

Supravegheali procesul de preparare.

Pete, exfolieri

Alimente varsate, mai ales alimente cu un

Tndepértati—le imediat cu o racletd pentru gea-

continut mare de zahar. muri.
Pete, exfolieri sau fi-  Vase de gatit defecte, vase de gatit cu strat  Utilizali vase de gatit adecvate si aflate in sta-
surari ale suprafetei emailat topit sau vase de gatit cu baza din re optima.

din sticla cupru sau aluminiu.

Pete, decolorari Metode de curatare neadecvate.

Utilizati numai produse de curatare adecvate
pentru suprafetele din vitroceramica si curatati
plita numai cand aceasta este rece.

Exfolieri sau fisurari
ale suprafetei din sti-
cla te.

Lovituri sau vase de gatit cdzute, accesorii
pentru gatit sau alte obiecte dure sau ascuti-

Cand gatiti, nu loviti suprafata din sticla si nu
evitati cdderea obiectelor pe plita.

Zgarieturi, decolorari

Baze aspre ale vaselor de gatit sau vasele de Verificati vasele. Ridicati vasul de gatit de pe
gatit au fost frecate de suprafata plitei.

plitd pentru a-l indeparta de pe aceasta.

Zgarieturi Sare, zahar sau nisip.

Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de-
pozitare.

Deteriorari ale apara-
tuluil

Fierberea intr-un vas de gatit inghetat.

Nu utilizati niciodata vase de gatit inghetate.

Deteriorari ale vaselor Fierbere fara alimente introduse in vas.

de gatit sau ale apa-
ratului

Nu asezati si nu incalziti niciodata un vas de
gatit gol pe o zona de gatit fierbinte.

Deteriorari ale sticlei

Material topit pe zona de gatit fierbinte sau
capac fierbinte asezat pe suprafata din sticla.

Nu asezati pe plitd hartie de copt, folie de alu-
miniu, vase din plastic sau capace pentru va-
sele de gatit.

Supraincalzire
sau pe cadru.

Vase de gatit fierbinfi pe panoul de comanda Nu asezati vase de gatit fierbinti pe aceste zo-

ne.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.
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3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti zona de gatit corespunzatoare marimii oalei. Po-
zitionati centrat vasul de gatit.



Utilizati vase de gatit a caror diametru la baza corespun-

de cu diametrul zonei de gatit.

Recomandare: Producatorii de vase de gatit mentionea-

za in mod frecvent diametrul de sus al oalelor. Acesta

este deseori mai mare decat diametrul bazei.

v Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care nu
acopera complet zonele de gatit consuma multa ener-
gie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.

v Daca gatiti intr-un vas fara capac, aparatul va consu-
ma mai multa energie.

Ridicali capacul cat mai rar posibil.
v Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.

Folositi un capac din sticla.
v Prin capacul de sticla puteli vedea interiorul oalei fara
sa fie necesar sa ridicati capacul.

Utilizati oale si tigdi cu fundul plat.
v Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.

Utilizati vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

v Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesitd mai multa energie pentru a
se incalzi.

Gatiti cu o cantitate mica de apa.

Vase de gatit adecvate ro

v Cu cat cantitatea de apa din vasul de gatit este mai
mare, cu atat mai multa energie este necesara pentru
incalzire.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepara-

re inferioara. Utilizati treapta de preparare indelungata

corespunzatoare.

v Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.

Adaptati treapta ventilatorului in functie de cantitatea de

vapori generata.

v O treapta mai redusa a ventilatorului implica un con-
sum mai redus de energie.

In cazul cantitafilor mari de vapori, selectati din timp o

treapta superioara a ventilatorului.

v Distributia mirosurilor neplacute in incapere va fi redu-
sa.

Deconectati aparatul daca nu il mai utilizati.

Asigurali o ventilare suficienta a incaperii atunci cand

gatiti.

v Astfel, aparatul va functiona mai eficient si va produce
mai putine zgomote.

Curatati sau inlocuiti filtrele la intervalele de timp specifi-
cate.
v Eficienta filtrului este mentinuta.

4 Vase de gatit adecvate

Un vas adecvat pentru utilizarea pe plitele cu inductie
trebuie sa aiba o baza feromagnetica, astfel incat sa ai-
ba atractie magnetica, iar baza acestuia trebuie sé se
potriveasca cu dimensiunea zonei de gatit. In cazul in

care vasul de gatit asezat pe o zona de gatit nu este de-
tectat, asezati-l pe o zona de gatit cu un diametru mai
mic.

4.1 Dimensiunea si caracteristicile vaselor de gatit
Pentru ca vasul de gatit sa fie detectat corect, luati in considerare dimensiunea si materialul vasului de gatit. Bazele

tuturor vaselor de gatit trebuie sa fie complet plate si netede.

Cu Testarea vaselor de gatit puteti verifica daca vasul de gatit este adecvat.

Vas de gatit Materiale

Caracteristici

Vas de gatit recoman- Vasele din inox de tip sandvis distribuie op-

dat tim caldura.

Aceste vase de géatit distribuie uniform caldu-
ra, se incéalzesc rapid si sunt detectate.

pararea cu inductie.

Vase feromagnetice din otel emailat sau din
fonta ori vase speciale din inox, pentru pre-

Aceste vase de gatit se incalzesc rapid si sunt
detectate.

Baza nu este complet feromagnetica.

Daca zona feromagnetica este mai mica decéat
partea inferioard a vaselor de gatit, numai zo-
na feromagnetica se incalzeste. Astfel, caldura
nu se va distribui uniform.

Bazele vaselor cu componente din aluminiu.

Aceste baze ale vaselor de géatit reduc dimen-
siunea suprafetei feromagnetice, de aceea, la
vasul de gatit este transmisa o putere mai mi-
ca. Este posibil ca vasele sa fie detectate pa-
rtial sau sa nu fie detectate deloc si, de ace-
ea, se incalzesc insuficient.

Neadecvat

Vas de gatit cu o suprafatd normalg, subtire

din otel, sticla, lut, cupru sau aluminiu.
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ro Cunoasterea

Observatii
= |n principiu, nu introduceti placi adaptoare intre plita
si vasul de gatit.

= Nu incalziti vase goale si nu utilizati vase cu baza su-
btire, deoarece acestea se pot incalzi puternic.

5 Cunoasterea

5.1 Noul dumneavoastra aparat
Informatii privind noul dumneavoastra aparat

5.3 Panoul de comanda

Detaliile individuale, precum culoarea si forma, pot sa
difere fata de cele din imagine.

aerului sau filtru fonic in regimul de evacuare a ae-
rului

Plita

Panou de comanda

oE N |

Recipient de preaplin

5.2 Accesoriile speciale

In functie de configuratia aparatului, puteti achizitiona o
varietate de accesorii din comertul de specialitate sau
de pe site-ul nostru web.

= Set de evacuare a aerului

= Set de recirculare a aerului

= Filtrul pentru mirosuri pentru functionarea cu recircu-
larea aerului

= Filtru fonic pentru regimul de evacuare a aerului

' Tn functie de dotarile aparatului.
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Filtru pentru grasimi Zona de gatit
Filtru pentru mirosuri In regimul de recirculare a (D] Senzor de ventilatie

Observatie: Mentineti in permanenta curat si uscat pa-
noul de comanda.

Recomandare: Nu asezali vase de gatit in apropierea
afisajelor si tastelor. Sistemul electronic se poate incalzi
excesiv.

Senzorii de selectare

Senzor  Functie

@ Intrerupétor principal

o/ Selectarea zonei de gatit

—/+ Selectarea setarilor

BOOSTAR PowerBoost
Treapta de ventilatie intensiva

= CombiZone

C= Sistemul de siguran{a impotriva accesului
copiilor

® Functia de temporizare

EN Sistemul manual de control al ventilatiei

Indicatoarele

Indicato- Functia

rul

-5 Trepte de putere

b PowerBoost



Moduri de functionare ro

Indicato- Functia
rul

Treapta de ventilatie intensiva
-3 Treptele de ventilatie

Zona Putere maxima
PowerBoost 3100 W
@21 cm Treapta de putere 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

5.4 Dispunerea zonelor de gatit

Puterea indicata a fost masurata cu oale standard, con-
form descrierii din standardul IEC/EN 60335-2-6. Pute-
rea poate sa varieze in functie de dimensiunea vasului
de gatit sau de materialul acestuia.

B

T l
N
— @
X 200 W
— | — l

Zona Putere maxima

@21 cmBH Treapta de putere 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

21 x38cmEt Treapta de putere 9 3600 W

EJ 18 cm Treapta de putere 9 1800 W

5.5 Zona de gatit

Tnainte de a incepe s& gatiti, verificati dacd dimensiunea
vasului de gatit corespunde zonei de gatit:

Zona Tipul zonei de gatit
O/dH8 Zona de gatit cu circuit simplu
8 Plita combinata — Pagina 30

5.6 Indicatorul de caldura reziduala

Plita dispune de un indicator de caldura reziduala pen-
tru fiecare zona de gatit. Nu atingeti zona de gatit atat
timp cat indicatorul de caldura reziduala este aprins.

Afigajul  Semnificatie
H Zona de gatit este fierbinte.
h Zona de gatit este calda.

5.7 Indicator de saturare

Placa este dotatd cu un indicator de saturare. Daca fil-
trele de neutralizare a mirosurilor neplacute sunt satura-
te, F se aprinde si trebuie sa inlocuili filtrele.

— "Filtru de eliminare a mirosurilor neplacute sau filtru
acustic", Pagina 35

6 Moduri de functionare

Puteti utiliza aparatul Tn modul de evacuare a aerului
sau Tn modul de recirculare a aerului.

6.1 Functionarea cu evacuarea aerului

Aerul aspirat este curdtat prin filtrul pentru grasimi si es-
te eliminat in mediul exterior printr-un sistem de tevi.

Aerul nu trebuie sa fie evacuat printr-un
— cos care este utilizat pentru evacuarea
2 gazelor arse de la aparate, gazului sau al-
/7 9 tor carburanti (nu se aplica pentru apara-
S tele la care se utilizeaza tehnologia de re-
circulare a aerului).
= Daca aerul evacuat trebuie condus intr-
un cos de fum sau de evacuare a ga-
zelor arse care nu este in functiune, tre-
buie obtinut acordul maistrului cosar
competent.
= Dacd aerul evacuat este condus prin
peretele exterior, trebuie utilizatd o ca-
seta de zid telescopica.

6.2 Regimul de recirculare a aerului

Aerul aspirat va fi purificat de filtrul pentru grasimi si de
un filtru de neutralizare a mirosuri neplacute, iar apoi va
fi recirculat In Tncapere.

Pentru a neutraliza mirosurile neplacute in
regimul de recirculare a aerului, trebuie
sa montati un filtru de neutralizare a miro-
surilor neplacute. Pentru diferitele posibili-
tati de utilizare a aparatului in regimul de
recirculare a aerului, consultati catalogul
sau adresati-va reprezentantei locale. Ac-
cesoriile necesare pot fi achizitionate din
comerful de specialitate, de la unitdtile de
service sau din magazinul online.

Observatie: In cazul fierberii intensive si de lunga dura-
ta, umiditatea este evacuata in aerul din Incapere. Daca
utilizati aparatul in regimul de recirculare a aerului, va
recomandam sa aerisiti in corespunzator bucataria,

de exemplu, prin deschiderea pentru scurt timp a unei
ferestre, pentru a elimina excesul de umiditate.

7 Inainte de prima utilizare

Tineti cont de urmatoarele recomandari.
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ro Utilizarea de baza

7.1 Curatarea initiala

Tndepértati resturile de ambalaj de pe suprafata plitei si
stergeti suprafata cu o laveta umeda. Lista cu produsele
de curatare recomandate este disponibila pe site-ul web
oficial www.bosch-home.com.

Informatii suplimentare privind ingrijirea si curatarea.

— Pagina 33

7.2 Pregatirea aparatului
Pentru o functionare corectd, componentele trebuie sa
fie dispuse In urmatoarea ordine:

1. Instalati filtrul.
2. Introduceti filtrul metalic pentru grasimi.

Observatie: Nu utilizafi niciodata aparatul fara filtrul me-
talic pentru grasimi si recipientul de preaplin.
7.3 Prepararea cu inductie

Spre deosebire de prepararea conventionala, prepara-
rea cu inductie prezinta cateve diferente si o serie de

avantaje, precum economisirea de timp la coacere i

prdjire, economisirea de energie, precum si asigurarea
unor procese de ingrijire si curatare mai usoare. Aceas-
ta asigura, de asemenea, un control mai bun al caldurii,
deoarece caldura este generata direct la vasul de gatit.

7.4 Vas de gatit

Lista cu vasele de gatit recomandate este disponibila pe
site-ul web oficial www.bosch-home.com.

Informatii suplimentare referitoare la vasele de gatit
adecvate. — Pagina 25

7.5 Setarea modului de functionare

Aparatul este livrat din fabrica cu regimul de functionare
cu aer recirculat presetat.

Daca plita este instalata cu orificiul de evacuare a aeru-
lui orientat spre exterior, configurati setarea ¢/ 71n acest
mod. Pentru mai multe informatii, consultati capitolul

— "Seldrile de baza", Pagina 31

8 Utilizarea de baza

8.1 Conectarea si deconectarea plitei

» Conectati si deconectati plita cu ajutorul comutatoru-
lui principal @.
Daca toate zonele de gatit sunt deconectate pentru
mai mult de 20 secunde, plita se deconecteaza auto-
mat.

ReStart

» Daca conectali aparatul in primele 4 secunde de la
deconectare, plita va fi pusa in functiune cu setarile
anterioare.

8.2 Setarea zonelor de gatit

Pentru a selecta treapta de putere selectabila dorita,
atingeti + sau —.

Fiecare treapta de putere are o treapta intermediara.
Aceasta este marcata cu un punct.

Treapta de putere

]

! Treapta de putere cea mai
mica

9 Treapta de putere cea mai
mare

Selectarea zonei de gatit si treptei de putere

1. Pentru a selecta zona de gatit, atingeti o/=.

2. In urmatoarele 10 secunde, alegeti treapta de putere:
» Atingeti + pentru a activa treapta de putere 5.
» Atingeti — pentru a activa treapta de putere 4.

v Treapta de putere este setata.

Observatie: Dacéa pe zona de gatit nu se afla niciun vas
sau daca oala nu este adecvata, indicatorul treptei de

' Fara capac
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putere selectate se aprinde intermitent. Zona de gétit se
deconecteaza dupa un anumit interval de timp.

QuickStart

» Daca ridicati vasul de gatit de pe plitd inainte de co-
nectarea acesteia, acesta este detectat in momentul
conectarii si este selectatd automat zona de gatit co-
respunzatoare. Apoi, in urmatoarele 20 de secunde,
selectati treapta de putere, in caz contrar, plita se va
deconecta.

Modificarea treptei de putere si deconectarea
zonei de gatit
1. Selectali zona de gatit.

2. Atingeti + sau — pana cand apare treapta de putere
doritd. Pentru a deconecta zona de gatit, setati J.

Deconectarea automata a zonei de gatit

Atingetli timp de 3 secunde simbolul zonei de gatit. Zona
de gatit se deconecteaza.

8.3 Recomandari privind fierberea

Tabelul indica ce treaptd de preparare (—===) este adec-
vata pentru un anumit aliment. Timpul de preparare
(®min) poate varia in functie de tipul, greutatea, grosi-
mea si calitatea alimentelor. Pentru preincazire setati tre-
apta de putere 8 - 9.

—== ® min
Topire
Unt, miere, gelatina 1-2 -
incélzire si mentinere calda
Carné&ciori’ 3-4 -

Decongelare si incalzire



https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Sistem de comanda a ventilatiei ro

—== ® min —== ® min

Spanac, congelat 3-4 15-25 Fripturd, 3 cm grosime 7-8 8-12
Posare, fierbere Piept de pasare, 2 cm grosime  5-6 10-20
Galuste de cartofi 4,-5 20-30 Hamburgeri (2 cm grosime) 6-7 10-20
Sosuri batute, de exemplu, sos 3-4 8-12 Peste si file de peste, pane 6-7 8-20
Bernaise, sos olandez Crabi si creveli 7-8 4-10
Fierbere, gatire la aburi, inabu- Sotarea legumelor si ciupercilor 7 -8 10-20
sire proaspete
Orez, cu cantitate dubla de apa 2.-3 15-30 Preparate congelate, de exem- 6-7 6-10
Cartofi fierti in coaja 4,-5, 25-35 plu, preparate la tigaie
Paste 6-7 6-10 Omleta (prajire consecutiva) 3.-4. 3-10
Supe 3.-4 15-60 Prajire (150 pana la 200 g per
Legume 2.3 10 - 20 po!'_;_ie in1 pﬁl:.é. I1a 2 | de ulei,
Tocana in oala sub presiune 4,-5 - prajire pe portii)
P inabusita Produse congelate, de exemplu, 8-9 -

r'eparvarevlna 'u?' a cartofi pai, crochete de pui
Friptura inabusita 4-5 60 - 100 Legume, ciuperci, pane sauin ~ 6-7 -
Gulag ® 3-4 50-60 aluat cu bere sau tempura
Pr_éjjre/Préjvirt_a cu o cantitate Produse mici de patiserie, de 4-5 -
mica de grasime ' exemplu, gogosi/berlineze, fruc-
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 te in aluat cu bere

9 Sistem de comanda a ventilatiei

Zona de gatit dispune de un sistem de evacuare a aeru-
lui, care este integrat in plita.

Functiile pentru controlul sistemului de evacuare a aeru-
lui sunt descrise in continuare.

Puteti modifica in orice moment setarile din fabrica.

— "Setarile de baza", Pagina 31

Observatie: Pentru a optimiza puterea, utilizati vase de
gatit joase. La vasele de gatit inalte, asezati capacul in
pozitie inclinata.

9.1 Modul de pornire automata a ventilatiei

Daca alocati primei zone de gatit o treapta de putere,
sistemul de evacuare a aerului incepe sa functioneze
automat. Treapta de ventilatie se aprinde pe indicatorul
ventilatiei.

Dupa aceasta pornire automata, puteli modifica treapta
de ventilatie.

— "Modificarea sau deconectarea sistemului de ventila-
lie", Pagina 29

9.2 Sistem de comanda a ventilatiei

Placa cu circuite imprimate dispune de 3 trepte de ven-
tilatie.

Pornirea sistemului de ventilatie

1. Apasati pe .
v Sistemul de ventilatie se activeaza cu treapta de pute-
re presetata.

' Fara capac
2 Preincélzire la treapta de preparare 8 - 8.

2. Selectati treapta de ventilatie dorita cu ajutorul simbo-
lurilor + si —.

v Treapta de putere a sistemului de ventilatie se aprin-
de.

Observatie: Daca ati setat o duratd de preparare sau o
durata de temporizare la ceasul cu alarma, atingeti &
pentru a afisa treapta de ventilatie.

Modificarea sau deconectarea sistemului de
ventilatie

1. Apasati pe .

2. Selectati treapta de ventilatie dorita sau adaptati-o la

Ix]
.

9.3 Treapta de ventilatie intensiva

Exista o treapta de ventilatie intensiva, In cazul careia
sistemul de ventilatie functioneaza pentru scurt timp cu
0 putere mai mare.

Conectarea treptei intensive

1. Apdsati pe A.

2. Selectati treapta de ventilatie 3, iar apoi atingeti
BOOSTA.

v Afisajul & se aprinde.

Observatie: Dupa aproximativ 8 minute, aparatul comu-

ta automat inapoi la treapta de ventilatie 3.

29



ro CombiZone

Modificarea sau deconectarea treptei intensive

1. Apasati pe .
2. Selectati treapta de ventilatie dorita sau adaptati-o la

[nl
.

9.4 Postfunctionarea ventilatorului pentru
asigurarea ventilatiei
Sistemul de ventilatie continua s& functioneze pentru cé-

teva minute dupa ce zona de gatit este deconectata prin
intermediul comutatorului principal.

Conditia necesara este ca zona de gatit sa fie conectata
de cel putin un minut, iar sistemul de ventilatie sa fie in
functiune.

Dupa expirarea duratei corespunzatoare, acesta se de-
conecteaza automat. Aceasta duratda depinde de modul
de functionare presetat al aparatului.

Cand sistemul de ventilatie este conectat, treapta de
ventilafie este aprinsa. Il puteti deconecta in orice mo-
ment, apasand pe 4.

10 CombiZone

Aceasta permite combinarea a doua zone de gatit de
aceeasi dimensiune, prin conectarea in ambele zone a
aceleiasi trepte de putere. Aceasta este conceputa in
special pentru prepararea cu un vas alungit.

Functia permite prepararea cu un vas de gatit asezat pe
0 zona de gétit si pe care, pentru mai mult confort, il pu-
teti deplasa de pe o zona pe alta. In acest caz, menti-
neti pentru ambele zone aceeasi treapta de preparare si
aceleasi setari.

10.1 Asezarea vasului de gatit

Utilizali vase de gatit care se potrivesc cu zonele de ga-
tit.

10.2 Activarea CombiZone

1. Selectali zonele de géatit si setali treapta de preparare.

2, Atingeti =

v e se aprinde, iar treapta de preparare este afisata pe
afisajele ambelor zone de gatit.

10.3 Dezactivarea CombiZone

» Atingeti =
v Cele doua zone de gatit functioneaza in continuare in-
dependent una fata de cealalta.

11 Functiile de timp

Plita dispune de mai multe functii de reglare a duratei
de preparare:

= Temporizator pentru oprire

= Temporizatorul

11.1 Temporizator pentru oprire

Permite programarea unei durate de preparare pentru o
zona de gatit si deconectarea automata a acesteia dupa
expirarea duratei de timp setate.

Programarea duratei de preparare

1. Alegeti zona de gatit si treapta de preparare dorita.
2. Atingeti C.

v Afisajul « al zonei de gatit se aprinde.

3. Setati durata de preparare cu + sau —.

v Incepe derularea timpului.
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Observatii

= Puteli seta automat aceeasi durata de preparare pen-
tru toate zonele de gétit. Pentru mai multe informatii,
consultati .
— "Seldrile de baza", Pagina 31

= Daca selectafi functia CombiZone pentru zona de ga-
tit combinata, durata setata este aceeasi pentru am-
bele zone de gatit.

Modificarea sau stergerea duratei de preparare

1. Selectati zona de gatit.
2. Atingeti ©.
3. Pentru a modifica durata de preparare, atingeti +

[l

sau — sau setati J0.

11.2 Temporizatorul

Permite activarea unui temporizator cu o durata de la 0
pana la 99 min. Aceasta functie este independenta de
zonele de gatit si de alte setari. Zonele de gatit nu se
deconecteaza automat.



Setarea ceasului de bucatarie cu alarma

1. Selectati zona de gatit si atingeti de doua ori O©.
v « de langa & se aprinde.

2. Selectati timpul dorit cu + sau —.

v Incepe derularea duratei.

PowerBoost ro

Modificarea sau stergerea duratei setate la

temporizator

1. Atingeti de mai multe ori ® pana cand afisajul « de
langa & se aprinde.

2. Pentru a modifica durata de preparare, atingeti +

[nln]

sau — sau setati 0.

12 PowerBoost

Cu aceasta functie puteti incalzi cantitati mari de apa in-
tr-un timp mai scurt decét cu 5.

Aceasta functie este disponibild pentru toate zonele de

gatit atunci cand cealaltd zona din acelasi grup nu este
in functiune.

In caz contrar, pe afisajul zonei de gatit selectate se vor
aprinde intermitent & si 5. Apoi, 5 este reglat automat, fa-
ra a activa functia.

Pentru conectare, selectatli o zona de gatit si treapta de
preparare 5. Apoi apasali pe BoosTA.

Pentru deconectare, selectati o zona de gatit si atingeti
— pentru a selecta treapta de preparare dorita.

I
IO

Observatie: In cazul functiei CombiZone, puteti activa
functia numai atunci cand utilizati cele doua zone de ga-
tit independent una fata de cealalta.

13 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Plita este prevazuta cu un sistem de siguranta impotriva
accesului copiilor. Acesta previne conectarea plitei de
catre copii.

Pentru a putea conecta functia, plita trebuie sa fie deco-
nectata.

Daca atingeti = pentru 4 secunde, activati sau dezacti-
vati sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor.
Daca doriti sa activati functia de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor la fiecare deconectare a plitei, consultati
informatiile suplimentare din sectiunea Setarile de baza
— Pagina 31.

14 Deconectarea individuala de siguranta

Deconectarea automata este activata atunci cand o zo-
na de gatit este in functiune pentru o perioada lunga de
timp si in acest interval nu este modificata nicio setare.

Zona de gatit afiseaza F8 si se deconecteaza.

Durata de la 1 pana la 10 ore depinde de treapta de
putere selectata.

Pentru a coencta zona de gatit, apasati o tasta oareca-
re.

15 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum es-
te necesar.

15.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Indicator Setare Valoare
ci Sistemul de sigurantd impotriva accesului co- I - Manual.'
piilor { Automat.
£ — Deconectat
cc Semnale sonore & — Semnalul de confirmare si semnalul de operare gresi-

ta sunt dezactivate.

{ — Numai semnalul de operare gresita este activat.
2 — Numai semnalul de confirmare este activat.

3 - Toate semnalele sonore sunt conectate .

! Setare din fabrica
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ro Setarile de baza

Indicator Setare Valoare
ch Oprirea automata a zonelor de gatit. 40 - inchis. !
£-89 - Minute pana la deconectarea automata.
ch Durata semnalului sonor de finalizare a dura- - 10 secunde
tei setate la temporizator £ — 30 de secunde
3 -1 minut
cl Limitarea puterii 0 - Deconectat. Puterea maxima a plitei .
Permite, daca este necesar, limitarea puterii - 1000 W. Putere minima.
totale a plitei, in functie de conditiile din insta- .- 1500 W.
latia dumneavoastra electrica. Setarile dispo- ...
nibile depind de puterea maxima a plitei. Da- 3 - 3000 W. Recomandare pentru 13 A.
tele exacte sunt specificate pe placuta cu da- 3.- 3500 W. Recomandare pentru 16 A.
te tehnice. Cand functia este activa, iar plita Y- 4000 W.
atinge limita de putere reglatd, se afiseaza . 4. - 4500 W. Recomandare pentru 20 A.
si nu mai puteti selecta trepte de putere mai .
mari. 9 - Puterea maxima a plitei.
ch Timpul de selectare a zonei de gatit I - Nelimitat: Puteti seta in orice moment ultima zona de
gétit selectata fara a trebui sa o selectati din nou.'
/- Limitat: Putefi seta ultima zond de gatit selectata in de-
curs de 10 secunde de la selectare. Dupa care trebuie sa
selectati din nou zona de gatit inainte de a efectua noi se-
tari.
cic Testarea vaselor de gatit U - Neadecvat.
Cu ajutorul acestei functii puteti testa calita- /- Nu este optim.
tea vasului de gatit. c - Adecvat.
c Setali regimul recirculare a aerului sau de & - Configurati functionarea cu regimul de recirculare a
evacuare a aerului. aerului.
! - Configurati functionarea cu regimul de evacuare a ae-
rului.
c g Setarea modului de pornire automata il - Deconectat.
! — Conectat'’
ccl Setarea functionarii inertiale 4 - Deconectat.
Daca plita functioneaza in regimul de evacua- /- Conectat
re a aerului, sistemul de ventilatie se conec-
teaza timp de aproximativ 6 minute cu treap-
ta de putere.
Daca plita functioneaza in regimul de recircu-
lare a aerului, sistemul de ventilatie se conec-
teaza timp de aproximativ 30 de minute cu
treapta de putere.
Functia de functionare inertiald se deconec-
teaza automat dupa acest interval de timp.
cl Revenirea la setarile din fabrica 0 - Setari personalizate .

{ - Setari din fabrica.

15.2 Pentru setarile de baza

Cerinta: Plita trebuie sé& fie deconectata.

1. Pentru a conecta plita, atingeti ©.

2. In urmatoarele 10 secunde, atingeti = timp de 4 se-
cunde.

Informatii despre produs Indicator
Lista unitatilor tehnice de service (TK) I !
Numarul de fabricatie Fd
Numarul de fabricatie 1 =

' Setare din fabrica
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Informatii despre produs Indicator

05

Numarul de fabricatie 2

v Primele patru afisaje reprezinta informatii despre pro-
dus. Atingeti + sau — pentru a vizualiza afisajele indi-
viduale.

3. Pentru a accesa setarile de baza, atingeti C=.

v csi { se aprind alternativ, precum si & ca valoare pre-
setata.

4. Atingeti in mod repetat &= pana cand este afisata fun-
ctia dorita.

5. Selectati valoarea doritd cu + sau —.

6. Atingeti &= timp de 4 secunde.

v Setarile sunt memorate.



15.3 Parasirea setarilor de baza

Testarea vaselor de gatit ro

» Pentru a deconecta plita, atingeti .

16 Testarea vaselor de gatit

Calitatea vasului de gatit are o influen{da majora asupra
rapiditatii si rezultatului procesului de preparare.

Cu ajutorul acestei functii puteti testa calitatea vasului
de gatit.

Inainte de verificare, asigurati-va ca dimensiunea bazei
vasului de gatit corespunde cu dimensiunea zonei de
gatit utilizate.

Accesul se realizeaza prin intermediul setarilor de baza.
— Pagina 31

16.1 Efectuarea Testarea vaselor de gatit

1. Asezali vasul de gatit, umplut cu o cantitate de apro-
ximativ 200 ml de ap4, la temperatura camerei, in
centrul zonei de gatit care se potriveste cel mai bine
cu dimensiunea bazei vasului de gatit.

. Accesali setarile de baza si selectatic i 2.

3. Atingeti + sau —. In zonele de gatit se aprinde intermi-

tent indicatorul =.

v Functia este activata.

v Dupa 10 secunde, pe indicatoarele zonelor de gatit

este prezentat rezultatul.

N

16.2 Verificarea rezultatului

In tabelul urmator puteti consulta rezultatul cu privire la
calitatea si rapiditatea si rapiditatea procesului de pre-
parare.

Rezultatul

,'_',‘ Vasul de gatit nu este adecvat pentru zona de gatit
si de aceea nu se incalzeste.

| Vasul de gatit se incalzeste mai lent decéat se preco-
nizase, iar procesul de preparare nu decurge optim.

,_:’ Vasul de gatit se incalzeste corect si procesul de
preparare este in regula.

Observatie: In cazul unor rezultate nesatisfacatoare,
asezali vasul de gatit pe o zona de gatit mai mica daca
este necesar.

Pentru a activa functia, atingeti + sau —.

17 Curatare si ingrijire

17.1 Suprafata plitei

Evitarea deteriorarii suprafetei

Inainte de prima utilizare a aparatului, curdtati suprafata
acestuia utilizand o lavetda moale si un produs de curata-
re uzual pentru suprafete vitroceramice.

= Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau de depozi-
tare.

= FEvitati contactul direct al alimentelor cu plita, in caz
contrar, pot rezulta decoloréari permanente ale supra-
fetei acesteia.

= Pentru a evita patarea si deteriorarea suprafetei din
sticld, indepadrtati imediat reziduurile de zahar, plastic,
folie de aluminiu sau alimente de pe aceasta. Utilizali
O razuitoare pentru geamuri atat timp cat zona de ga-
tit este inca fierbinte.

= Pentru a evita zgéarieturile, indepartati imediat de pe
suprafata plitei depunerile grosiere de murdarie, pre-
cum si sarea si zaharul varsate.

= Nu utilizati vase de gatit cu baza rugoasa.

= Ridicati vasul de gatit de pe plitd pentru a-l Indeparta
de pe aceasta.

= Nu utilizati raclete deteriorate.

17.2 Produse de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare si racleta pentru
geamuri pot fi achizitionate de la unitatea de service abi-
litatd, din magazinul online sau din comer.

ATENTIE
Produsele de curatare inadecvate pot deteriora suprafa-
ta aparatului.

» Nu folositi niciodatd produse de curatare inadecvate.
» Nu folositi produse de curatare cat timp plita este in-
ca fierbinte. Aceasta actiune poate duce la patarea

suprafetei.

Produse de curatare neadecvate

Detergent de vase nediluat

Detergent pentru masini de spalat vase

Produse de curatare abrazive

Produse de curadtare agresive, de exemplu, spray-uri
pentru curdatarea cuptoarelor sau produse de indepar-
tare a petelor

= Bureti abrazivi

= Aparate de curdfare cu presiune si cu jet de aburi

= Produse de baza, de exemplu, produse degresante

17.3 Curatarea plitei

Pentru a evita arderea resturilor alimentare, curatati plita
dupa fiecare utilizare.

Cerinta: Plita trebuie sa fie rece. Numai in cazul inde-
partarii reziduurilor de zahar, amidon din orez, material
plastic sau folie de aluminiu nu trebuie sa asteptati ca
plita sa se raceasca pentru a o curata.

1. Indepartati depunerile persistente de murdarie cu aju-
torul unei raclete pentru geamuri.

2. Pulverizati pe intreaga suprafata o solutie de apa cu
detergent sau un detergent de vase uzual din comert.
Utilizatli produse de curatare pentru plite vitroceramice
numai in cazul depunerilor persistente de murdarie.
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ro Curatare si ingrijire

Va recomandam sa utilizati un agent de curatare de
tip pasta adecvat pentru plite vitroceramice, de exem-
plu, Viss®/Cif® .

» Aplicati uniform si cu grija produsul de curétare.

» Respectati indicatiile privind curatarea tiparite pe
ambalajul produsului de curatare.

» Pentru obtinerea unor rezultate de curatare optime,
utilizati un burete special pentru suprafete vitrocera-
mice.

3. Stergeti cu o lavetd umeda, iar apoi uscati cu laveta
din microfibre.

Recomandare: Mentinand curata baza vasului de gatit,
mentineli starea optima a suprafetei plitei.

17.4 Curatarea profilelor

Dupa utilizare, curatati profilele daca acestea sunt mur-
dare sau patate.

Observatie: Nu utilizafi raclete pentru geamuri.

1. Curatati-le cu o soutie calda de apa cu detergent si
cu o lavetda moale.
Spalati bine buretii noi inainte de utilizare.

2. Uscati-le cu o lavetd moale.

17.5 Filtru pentru grasimi

Filtrele pentru grasimi retin particulele de grasime din
aburii din bucéatarie. Filtrul consta dintr-un recipient si
doua filtre pentru grasimi, care sunt demontabile. Frec-
venta de curadtare depinde de cantitatea si tipul grasimii
utilizate in timpul prepararii. Pentru a asigura o functio-
nare optima, curatati filtrele pentru grasimi atunci cand
depunerile de grasime sunt vizibile sau cel putin o data
pe luna.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Depunerile de grasime din filtrul pentru grasimi se pot

aprinde.

» Nu puneti niciodata aparatul in functiune daca filtrul
pentru grasimi nu este montat.

» Curatati cu regularitate filtrul pentru grasimi.

» Nu lucratli niciodata cu flacari deschise in apropierea
aparatului (de exemplu, nu flambati).

ATENTIE

Prin cadere, filtru pentru grasimi poate deteriora zona

de gatit de dedesubt.

» Sprijiniti cu 0 mana parte inferioara a filtrului pentru
grasimi.

1. Scoateti filtrele pentru grasimi.
» Grasimea se poate acumula in partea inferioara, in
recipient. Pentru a evita scurgerea grasimii, nu incli-
nati filirele pentru grasimi.

2. Demontati componentele filtrelor pentru grasimi.

3. Curatati filtrele pentru grasimi in masina de spalat va-
se sau manual.
— "Curdfarea manuald a filtrelor pentru grasimi’,
Pagina 35
— "Curdfarea filtrelor pentru grasimi in masina de spa-
lat vase", Pagina 35

4. Daca este necesar, scoateti filtrul de neutralizare a
mirosurilor neplacte sau filtrul acustic si curatati interi-
orul aparatului.

5. Daca in interiorul aparatului patrund corpuri straine,
indepartafi-le si asigurati-va ca accesul la recipientul
de preaplin nu este blocat.

' Viss® und Cif® sunt mérci inregistrate ale UNILEVER. BSH este o companie independenté si nu promoveaza mércile UNILE-

VER.

34



6. Stergeti interiorul aparatului utilizand o solutie de apa
cu detergent si o laveta.

7. Dupa curatare, introduceti la loc filtrele uscate pentru
grasimi.

Curatarea manuala a filtrelor pentru grasimi

1. Demontati piesele filtrelor pentru grasimi.
2. Inmuiati filtrele pentru grasimi intr-o solutie fierbinte de
apa cu detergent.

» Curdtati cu o perie filtrele pentru grasimi. Nu utiliza-
ti produse de curédtare agresive, cu continut de
acizi sau de lesie.

» In cazul depunerilor persistene de murdarie, utilizali
un produs special pentru dizolvarea grasimilor. Pro-
dusele pentru dizolvarea grasimilor pot fi achizitio-
nate de la unitatea de service, din magazinul online
sau din comertul de specialitate.

. Clatiti bine filtrele pentru grasimi.

. Lasali filtrele pentru grasimi sa se usuce.

. Montali piesele filtrelor pentru grasimi.

. Dupa uscare, introduceti filtrele pentru grasimi in apa-
rat.

o0k, W

Curatarea filtrelor pentru grasimi in magina de

spalat vase

1. Scoateti filtrele pentru grasimi.

2. Demontati piesele filtrelor pentru grasimi.

3. Pozitionati lejer piesele filtrului pentru grasimi in interi-
orul masinii de spalat vase, fara a le fixa.

Filtrele pentru grasimi care prezinta depuneri persis-
tente nu trebuie sa fie curadfate Impreuna cu vasele.
Nu utilizati produse de curdtare agresive, cu confinut
de acizi sau de lesie.

4. Porniti masina de spélat vase. Atunci cand reglati
temperatura, selectati o valoare de maximum 70 °C.

Curatare si ingrijire ro

5. Lasali filtrele pentru grasimi sa se usuce.
6. Dupa uscare, introduceti filtrele pentru grasimi in apa-
rat.

17.6 Filtru de eliminare a mirosurilor
neplacute sau filtru acustic

Filtrele de neutralizare a mirosurilor neplacute si filtrele
fonice pot fi achizitionate din comer{ul de specialitate,
de la unitatea de service abilitatd sau din magazinul on-
line.

Observatii

= Dacd pe aparat este afisat un avertisment, inlocuiti fil-
trul de neutralizare a mirosurilor neplacute.
— "Reselarea indicatorului de saturare’, Pagina 36

= |nlocuiti filtrele fonice atunci cand acesta se murda-
resc.

Cerinta: Pentru a asigura o functionare optima, folositi

numai filtre originale.

1. Scoatefi filirele pentru grasimi.

2. Scoateti cele 4 filtre de neutralizare a mirosurilor ne-
placute sau filtrele fonice si eliminati-le corespunzator
ca deseuri.

3. Introduceti doua filtre noi de neutralizare a mirosurilor
neplacute sau filtrele fonice in partile stanga si dreap-
ta ale aparatului si impingeti-le spre nainte.

35
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4. Introduceti celelalte filtre de neutralizare a mirosurilor
neplacute sau filtre fonice in partile stanga si dreapta
ale aparatului si impingeti-le spre inainte.

Cerinta: Aparatul este ré&cit, iar idnicatorul de céldura re-
ziduala se stinge.
1. Prindeti ferm cu o mana recipientul de preaplin si
desurubati-l cu cealalta mana.
» Pentru a evita scurgerea lichidului, nu inclinati reci-
pientul de preaplin.

5. Introduceti filtrul pentru grasimi in aparat.

Resetarea indicatorului de saturare
Dupa oprirea aparatului, se aprinde F.
1. Tnlocui;i filtrul de neutralizare a mirosurilor neplacute.

2. Golifi recipientul de preaplin si clatiti-l.
3. Daca este necesar, desfiletati surubul si curatali reci-
pientul de preaplin, fara surub, in masina de spalat

— "Filtru de eliminare a mirosurilor neplacute sau filtru
acustic", Pagina 35

vase.

. Dupa curatarea recipientului de preaplin, insurubati-I

2. Mentineti apasat & pana cand este emis un semnal
SONor ferm la loc.
v F nu se mai aprinde. Indicatorul filtrului de neutraliza- 5. sttlglggg;? ca accesul la recipientul de preaplin nu

re a mirosurilor nepldcute este resetat. e . . . . .
Daca raman obiecte in interiorul aparatului, scoateti-le

. .. . . dupa ce aparatul s-a racit. Pentru aceasta, demontati
17.7 Curatarea recipientului de preaplin fi|tr%| pentrﬂ grasimi, ’
Recipientul de preaplin colecteaza lichidele sau obiecte-

le care patrund de sus in aparat.

18 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. inainte de a contacta unitatea de service, consultati in-
formatiile privind remedierea defectiunilor. Astfel evitati cheltuielile inutile.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
» Numai personalul de specialitate are dreptul de a executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de service abilitata.
— "Serviciul clienti", Pagina 38

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la refeaua electrica sau cablul de racordare al acestui aparat se deterioreaza,
el trebuie inlocuit cu un cablu de alimentare la refeaua electrica special, care poate fi achizitionat de la producator
sau de la unitdtile service abilitate ale acestuia.

» Daca se deterioreaza cablul de alimentare al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre o persoana calificata
si instruita.

gie electrica, asteptali 30 de secunde, iar apoi reco-
nectati-o. Daca display-ul se aprinde din nou, contac-

18.1 Avertizari

Obser\!a;u : L tafi unitatea de service abilitata si specificafi cu exacti-
= Daca pe display apare £, mentineti apasat butonul zo- tate codul de eroare
nei de gatit corespunzatoare pentru a putea citi codul = In cazul in care se produce o eroare, aparatul nu por-
de eroare. _ .. neste in modurile cu consum redus de putere.
= |n cazul in care codul de eroare nu figureaza in tabel, = Pentru a proteja componentele electronice ale apara-

deconectafi plita de la refeaua de alimentare cu ener- tului Impotriva supraincalzirii sau socurilor electrice,
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plita ar putea reduce temporar puterea treptei de pu-

tere.

Remediati defectiunile ro

18.2 Indicatiile de pe afisaj

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Nu este aprins niciun indicator.

Alimentarea cu energie electrica este intrerupta.
» Verificali cu ajutorul altor aparate electrice daca s-a produs o pana de curent.

Aparatul nu este conectat conform schemei de conexiuni.
» Conectati aparatul conform schemei de conexiuni.

Defectiune la sistemul electronic
» Daca defectiunea nu poate fi remediatd, apelati la unitatea tehnica de service
abilitata.

Indicatoarele se aprind intermi-
tent.

Panoul de comanda este umed sau este acoperit de un obiect.
» Uscali panoul de comanda sau indepartati obiectul respectiv.

Sistemul de ventilatie nu functio-
neaza

Aparatul nu este conectat conform schemei de conexiuni.
» Conectati aparatul conform schemei de conexiuni.

F

Filtrul pentru mirosuri este saturat sau se aprinde indicatorul de saturare, chiar

daca filtrul a fost inlocuit.

» Inlocuifi filtrul sau resetati indicatorul de saturare a filtrului. Pentru mai multe in-
formatii, consultati capitolul .

— "Curdfare si ingrijire", Pagina 33

F2, FH, ETDI5 £ B200, £ B2CE

Sistemul electronic este supraincalzit si a deconectat una sau toate zonele de ga-

tit.

» Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Apoi, atingeti o tasta
oarecare de pe panoul de comanda.

F5 + Treapta de putere si semna-
lul sonor

In zona panoului de comanda se afld un vas de gétit fierbinte. Din acest motiv,

sistemul electronic se poate incalzi excesiv.

» Ridicati vasul de gatit. Indicatorul de eroare se stinge la scurt timp dupa aceea.
Puteti continua procesul de preparare.

F5 si semnalul sonor

In zona panoului de comanda se afld un vas de gétit fierbinte. Pentru protejarea

sistemului electronic, zona de gatit a fost deconectata.

» Ridicali vasul de gatit. Asteptali cateva secunde. Atingeti o suprafata de co-
manda oarecare. Dupa stingerea afisajului de eroare, se poate continua proce-
sul de preparare.

Fi/FG Plita este supraincalzita si a fost deconectata in vederea protejarii suprafetei de
lucru.
» Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient, iar apoi reconectati
zona de gatit.
Fg Zona de gatit a fost in functiune pentru o perioada mai lunga de timp, fara intreru-

pere.
» Deconectarea individuald de siguranta este activat. Pentru activarea zonei de
gatit, atingeti o tasta oarecare pentru a deconecta afisajul.

£ 8000/ES0D

Tensiunea de functionare este incorecta si in afara domeniului normal de functio-
nare.
» Contactati furnizorul de energie electrica.

LMO0/E9D !

Plita nu este conectata corect.
» Deconectali plita de la reteaua de alimentare cu energie electrica. Conectati
plita conform schemei de conexiuni.

ot Modul Demo este activat.

» Deconectati plita de la reteaua de alimentare cu energie electrica. Asteptati 30
de secunde si conectali plita. In urmatoarele 3 minute atingeti un senzor oare-
care. Modul Demo este dezactivat.

« alaturi = Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor este activat.

» Dezactivarea Sistemul de sigurantd impotriva accesului copiilor

18.3 Zgomote normale produse de aparat

Ocazional, aparatul cu inductie poate produce zgmote
sau vibratii precum béazait puternic, fasaituri, pocnituri,
zgomote de ventilator sau zgomote ritmice.
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ro Evacuarea ca deseu

19 Evacuarea ca deseu

19.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii prime
valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati In mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribuito-

rii comerciali de specialitate, dar si de la primaria sau
administratia locala.

B

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2012/19/UE in pri-
vin{a aparatelor electrice si electronice
vechi (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o prelu-
are inapoi, valabila in intreaga UE, si va-
lorificarea aparatelor vechi.

20 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru sigurania,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic, se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o durata de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic Eu-
ropean.

In plus, de la unitatea noastra de service abilitata puteti
achizitiona si alte piese de schimb originale, care sunt
relevante pentru siguranta si care sunt disponibile pen-
tru achizitionare timp de pana la 15 ani de la punerea
aparatului pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati unitatea noas-
tra de service abilitata.

Observatie: Reparatiile efectuate de personalul din ca-
drul unitatii de service abilitate in cadrul perioadei de
garantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Informatii detaliate despre perioada si conditiile de ga-
rantie din fara dumneavoastra pot fi gasite, prin interme-
diul codului QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garantie, la distri-
buitorul local sau la unitatea noastra de service abilitata
sau pe site-ul nostru web.

Datele de contact ale unitatii de service abilitate pot fi
gasite, prin scanarea codului QR, pe documentul anexat
referitor la contactele pentru service si conditiile de ga-
rantie, precum si pe site-ul nostru web.

Informatiile conform directivei (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 si (EU) 2023/826 sunt disponibile online la
www.bosch-home.com pe pagina de produs si pe pagi-
na de service a aparatului dumneavoastra, in sectiunea
rezervatd instructiunilor de utilizare si documentelor su-
plimentare.

20.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Daca apelali la serviciul pentru clienti, trebuie s& mentio-
nati numarul de identificare a produsului (E-Nr.) si numa-
rul de fabricatie (FD), pe care le gasili pe placuta de
identificare a aparatului.

Placuta cu date tehnice se afla:

= pe certificatul aparatului.

» pe partea frontald inferioara a plitei.
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Numarul produsului (E-Nr.) este specificat pe suprafata

din vitroceramica Glaskeramik. Indexul unitatilor de ser-
vice (KI) si numarul de fabricatie (FD) sunt specificate in
cadrul setarilor de baza — Pagina 31 .

7

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si numa-
rul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti nota
undeva sa le aveti la indemana.
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JG Many thanks for choosing a Bosch
W home appliance!

Register your new appliance now on MyBosch and benefit directly from:

* Expert advice and tips to make the most of your appliance
» Options for warranty extension

* Discounts on spare parts and accessories

« Digital information for use and all appliance data to hand

» Easy access to Bosch Home Appliance Service

Simple to register, free of charge - including on mobile devices:
www.bosch-home.com/welcome

Need some help?
You can find it here.

Expert advice on your Bosch home appliances, help with problems or repairs by
professionals from Bosch.

Discover all the different ways Bosch can assist you:
www.bosch-home.com/service

The contact details of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9002061652 (060624) REG25
hu, ro


https://www.bosch-home.com/welcome
https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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