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1 Glvenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 isaret sdzciiklerinin tanimlamasi

Burada bu kilavuzda kullanilan isaret
sOzcuklerinin anlamini bulabilirsiniz.

/N UYARI
Olasl agir veya olumcul yaralanmalari dnlemek
icin bu uyarilari dikkate aliniz.

DIKKAT
Cihazda hasarlari veya maddi hasarlari
onlemek icin bu uyarilan dikkate aliniz.

Not: Burada 6nemli bilgiler ile ilgili uyar verilir.

1.2 Genel uyarilar

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullanmak
icin veya cihazin muhtemel bir sonraki sahibi
icin saklayin.

Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.3 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj icin
tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate
alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatali
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Cihazi sadece su amagla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

= Ozel konutlarda ve dzel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

1.4 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsuUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gavenli

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha blyUk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kug¢Uk ¢ocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.5 Emniyetli kullanim

Aksesuar her zaman pisirme bolimundn igine
dogru sekilde itilmelidir.
- "Aksesuar”, Sayfa 10

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimudnun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme bolumuinde
muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi cekilmeli ve ortaya cikabilecek olasi
alevleri havasiz birakarak séndurmek icin
kap! kapal tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, i1sitict parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihaz kapisinin acgilmasi sirasinda bir hava

akimi ortaya ¢ikar. Pisirme kagidi isitma

elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.

» On I1sitma ve pisirme sirasinda pisirme kagidi
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
yerlestiriimemelidir.

» Pisirme kagidi her zaman uygun &l¢lde
kesilmeli ve Uzerine bir kap veya kek kalibi
yerlestiriimelidir.

A\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme boéliminden
cikariimalidir.

Guvenlik tr

Alkol buhari sicak pisirme bolumunde
tutusabilir. Cihaz kapisi kendiliginden acilabilir.
Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren igecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tzerine
dékmek icin).

» Cihaz kapisini dikkatle acginiz.

&\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapisini dikkatle acginiz.

» Cocuklari uzak tutulmalidir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhar ortaya c¢ikabilir.

» Sicak pisirme bolimune kesinlikle su
dokulmemelidir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapi camlarindaki cizikler zamanla

catlaga doénusenbilir.

» Firin kapisindaki cami temizlemek icin
asindirict veya keskin metal kaziyici
kullanilmamalidir, aksi takdirde yuzeyler
cizilebilir.

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari keskin olabilir.

» Tasima ve temizleme sirasinda dikkatli
olunuz.

» MUmkunse koruyucu eldiven kullaniniz.

Cihaz kapisinin menteseleri, kaplyl agip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bélim tutulmamahdir.

Cihaz kapisinin igindeki parcalarin kenarlari

sivri olabilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.

Alkol buhari sicak pisirme bolumunde

tutusabilir ve cihaz kapisi kendiliginden

acllabilir ve bazi durumlarda yerinden ¢ikarak
dusebilir. Kapi camlari patlayabilir ve
parcalanabilir.

— "Maddi hasarlarin 6nlenmesi”, Sayfa 5

» Yiyeceklerde sadece kucUk bir miktar
yUksek oranda alkol iceren icecek
kullanilmalidir.
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» Seyreltiimemis alkollU icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tzerine
dokmek igin).

» Cihaz kapisini dikkatle acginiz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin sebeke baglanti kablosu veya
cihaz baglanti kablosu hasar gorurse,
Ureticiden veya musteri hizmetlerinden temin
edebileceginiz 6zel bir sebeke baglanti
kablosuyla veya cihaz baglant kablosuyla
degistiriimek zorundadir.

» Bu cihazin elekirik kablosu zarar gorurse
egitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Hasarl bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalar veya i1si kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uglar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla blukmeyiniz,
ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglantl kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal gekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimahdir.

» MUsteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir.
—Sayfa 35

Cihaz kurulduktan sonra cihazin arkasindaki

acikliklarin cocuklarin erisemeyecegi sekilde

yerlestiriimesi gerekmektedir.

» Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Klguk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

1.6 Buhar

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilari
dikkate aliniz.

A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Su haznesindeki su cihaz calistikga asiri

derecede Isinabilir.

» Su haznesi, cihazin buharla her
calismasindan sonra bosaltiimalidir.

Pisirme boélimuinde sicak buhar ¢ikigi olur.

» Buharl cihaz calismasi esnasinda pisirme
bolimune dokunulmamalidir.

Aksesuarlarin ¢ikartiimasi sirasinda sicak sivi

sicrayabilir.

» Sicak aksesuarlar sadece firin eldiveni
kullanilarak dikkatlice ¢ikartilmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanici sivilarin buharlari, pisirme bolumundeki

sicak yuzeyler nedeniyle alev alabilir (patlama).

Cihazin kapagd! kendiliginden acilabilir. Sicak

buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yanici sivilari (6rn. alkolll icecekler) su
haznesine doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca
tavsiye edilen kire¢ sékicl ¢ozeltiyi
doldurunuz.
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2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT

Alkol buhar sicak pisirme boliminde tutusabilir ve

cihazda kalici hasarlara neden olabilir. Patlama

nedeniyle cihaz kapisi kendiliginden agilabilir ve bazi

durumlarda yerinden c¢ikarak dUsebilir. Kapi camlari

patlayabilir ve pargalanabilir. Olusan vakum nedeniyle

pisirme boliumunin sekli iceriye dogru blytk élcide

bozulabilir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen =%15)
Isitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine dokmek igin).

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimUu zemininde su varsa calisma
baslatimamahdir.

» Pisirme boélimuntn zeminindeki su calistirmadan
once silinmelidir.

50 °C'nin Uzerinde pisirme bdlimU zeminindeki nesneler

IsI birikkmesine neden olur. Boyle bir durumda pisirme ve

kizartma streleri yanlis olur ve firnin emaye kaplamasi

zarar gorr.

» Pisirme bolimu zeminine aksesuar, pisirme kagid
veya herhangi bir tir folyo koyulmamaldir.

» Yalnizca 50 °C'nin altinda bir sicaklik ayarlanmissa
pisirme bolimune kap koyulmalhdir.

Pisirme bolimunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimuine kesinlikle su dokilimemelidir.

» Pisirme boélimUnln zeminine asla sulu kap
konulmamalidir.

Pisirme bolimudnde uzun sureli nem korozyona neden

olur.

» Kullanim sonrasinda pisirme boliminin kurumasi
beklenmelidir.

» Kapall pisirme bdlimuinde uzun sdre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme boliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

» Cihaz kapisini herhangi bir sey sikistirrimamalidir.

Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak ¢ikartiimasi

mumkin olmayan lekeler birakabilir.

» Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten cok fazla
koyulmamalidir.

» MUmkunse derin Universal tava kullaniimalidir.

Sicak pisirme bdliminde firnn temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir.

» Sicak pisirme boélimuinde asla firn temizleyicisi
kullanmayiniz.

» Bir sonraki isitmadan dnce pisirme bélimindeki ve
cihaz kapisi Uzerindeki artiklari tamamen temizleyiniz.

EQer conta asiri kirlenmisse calisma sirasinda cihazin

kapisi artik tam olarak kapanmayacaktir. Yandaki

mobilyalarin panelleri hasar gorebilir.

» Contayl daima temiz tutunuz.

» Cihaz asla hasarli bir contayla veya contasiz olarak
calistirnimamalidir.

Cihaz kapisinin oturma ylzeyi veya tezgah olarak

kullanilmasi nedeniyle cihaz kapisi hasar gdrebilir.

» Cihaz kapisina esya koyulmamali, oturulmamall,
kaplya asilmamali veya yaslanilmamalidir.

» Kaplar veya aksesuarlar cihaz kapisinin Uzerine
koyulmamalidir.

Aksesuar, cihaz tipine bagli olarak cihaz kapi camini

cizebilir.

» Aksesuar her zaman dayanak noktasina kadar
pisirme boélimune itilmelidir.

Aliminyum folyo kapi caminda kalici renk dedisimlerine

neden olabilir.

» Pisirme bolimindeki aliminyum folyo kapi camina
temas etmemelidir.

2.2 Buhar

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilar dikkate
aliniz.

DIKKAT

Silikon pisirme kaliplari, buhar ile kombinasyonlu

kullanim i¢in uygun dedgildir.

» Kaplar asiri 1slya ve buhara karsi dayanikli olmalidir.

Pas tutmus kaplar pisirme boliminde korozyana yol

acabilir. Cok kiiclUk lekeler bile korozyona neden

olabilmektedir.

» Pas tutmus kaplari kullanmayiniz.

Damlayan sivilar pisirme bolimuUu zeminini Kirletir.

» Delikli bir pisirme kabi ile buharda pisirirken Universal
tavayl veya deliksiz pisirme kabini altina itiniz. Asagi
damlayan sivi toplanacaktir.

Su haznesindeki sicak su buhar sistemine zarar

verebilir.

» Su haznesine sadece soguk su doldurunuz.

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bdlimU zemininde su varsa c¢alisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme bdlimUindn zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

Buharh 1sitma tirlerini kullanirken ¢ok fazla su buhari

olusur. Pisirme bdlimundn altindaki damlama kanalinda

biriken yogusma suyu tasabilir ve bitisikteki mobilyalara
zarar verebilir.

» Cihaz kapagini agmayiniz veya calisma sirasinda
mumkun oldugunca nadiren aginiz.

Kumanda bdlimune veya hassas ylizeylere kire¢

soklcu ¢ozelti dokulmesi hasarlara neden olur.

» Kireg sokucl ¢dzelti derhal su ile temizlenmelidir.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi hasara

neden olur.

» Su haznesi bulasik makinesinde ylkanmamalidir.

» Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.

Pisirme bolim zemini ve yogusma tepsisi silinmeden

arka arkaya birkac buharli igletim gerceklestirilirse,

toplanan su tasabilir ve mobilya paneline veya mobilya
zemine zarar verebilir.

» Her buharli isletimden sonra pisirme haznesi
bolumunt ve yogusma tepsisini siliniz.
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3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doéndstirdlebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tUketir.

Cihazda ancak tarifte veya ayar onerilerinde belirtildigi

slrece On I1sitma yapiimalidir.

— "Pisirme Onerileri", Sayfa 37

v Cihazda 6n isitma yapmamaniz size %20'ye kadar
enerji tasarrufu saglar.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama pisirme
kahlplari kullaniimalidir.
v Bu tdr pisirme kaliplari isty1 &zellikle iyi emer.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mdmkin oldugunca

seyrek acilmalidir.

v Pisirme bélimindeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Birden fazla yiyecek dogrudan arka arkaya veya paralel

olarak pisirilmelidir.

v Pisirme bdlimu ilk pisirme sonrasinda isinmistir.
Bdylece sonraki pisirme igin gereken slre azalir.

Daha uzun pisirme sUrelerinde, cihaz pisirme suresi
bitiminden 10 dakika 6nce kapatiimalidir.
v Kalan isi, yemegdin pismesi igin yeterli olur.

Kullanilmayan aksesuar pisirme boluminden

¢cikariimaldir.

v Gereginden fazla aksesuar parcasinin isitimasina
gerek yoktur.

Derin dondurulmus yiyecekler hazirlanmadan 6nce buzu

¢Ozilmelidir.

v Yiyeceklerde buz ¢bézme icin gereken enerjiden
tasarruf edilir.

Ekrani temel ayarlardan kapatiniz.

— "Temel ayarlar", Sayfa 21

v Ekran gdstergesinin kapatilmasi enerji tasarrufu
sagdlar.

Not: AB Ekotasarim Direktifi 2023/826 kapsaminda, bu
cihaz kapatildiginda farkl bir duruma sahiptir. Bu durum
asagida elektrik tasarruf modu olarak bahsedilmistir.
Ana fonksiyon etkin olmadiginda dahi, cihazin enerji
ihtiyacl bulunmaktadir:

= Sensor tuslarinin onaylanmasinin tespiti

= Kapi agmayi izleme

» Saatin dizenlenmesi (gdstergesiz)

Bu sebeple, tanim geregi, ne "Kapal" ne de "Bekleme"
durumu mevcuttur. Glg tasarrufu modu terimi tercih
edilmektedir. GU¢ tasarrufu modunun degerlendiriimesi
amaclyla EN IEC 60350-1:2023 standardini kullaniniz.

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tUm fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve igletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar farkli
olabilir, 6rn. renk ve bicim.

Ekran

Ekranda glncel ayar degerlerini, secim olanaklarini
veya uyarl metinlerini gérebilirsiniz.
— "Ekran”, Sayfa 6

Tuslar

Tuslara basarak farkli fonksiyonlari dogrudan
ayarlayabilirsiniz.
— "Tuglar", Sayfa 7

4.2 Ekran

Ekran farkli alanlara b&lunmustir.

Durum satiri

Durum satiri ekranin tst kisminda bulunur.
Islem adimina gore islemleri yapabilirsiniz.

Sembol Fonksiyon
& Bir dnceki ayara gitme.
{03 Temel ayarlar agma.

Metin bilgilerinin yaninda, ¢esitli fonksiyonlarin gincel
durumunu semboller yardimiyla gorebilirsiniz.
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Sembol Anlami Tus Fonksiyon
Sire Calisan zaman fonksiyonlarinin C) Cihazin acilmasi veya kapatilmasi.
orn. "12dak1 goOstergesi. — "Temel Kullanim”, Sayfa 13
Osn" — "Zaman fonksiyonlari’, Sayfa 15 [i] Bir fonksiyon veya ayara yonelik ilave
[l Calar saat etkinlestirildi. bilgileri gosterme.
— "Calar saatin ayarlanmasi", Sayfa 16 — "Bilgilerin gortintiilenmesi”, Sayfa 14
=<0 Cocuk emniyeti devrede. >/ Calismay baslatma veya iptal etme.
— "Cocuk kilidi", Sayfa 21 — "Temel Kullanim”, Sayfa 13
= Home Connect icin WLAN sinyal giic. /AN Alarmi secme.
Semboliin kag gizgisi doluysa, sinyal o — "Calar saatin ayarlanmasi”, Sayfa 16
kadar gugludar. o G Yakl. 4 saniye basili tutma: Gocuk
Sembolun dzeri giziliyse %, WLAN sinyali emniyetini etkinlestirme veya devre digi
mevcut degildir. birakma.
Sembolde bir "x" gésteriliyorsa =, — "Cocuk kilidi", Sayfa 21
Home Connect sunucusuna baglanti — Suh -~ K icin K g
meveut degildir. = u ell_zne?|n| Igél armak icin kumanda
— "Home Connect ", Sayfa 23 paneil agiimariair. .
S - — "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa
0 Uzaktan baglatma Home Connect ile 16
etkinlestirildi.
— "Home Connect ", Sayfa 23 . . g
= Uzaktan hata tespiti Home Connect ile 4.4 Pigirme bolumu

bakim i¢in etkinlestirildi.
— "Home Connect ", Sayfa 23

0. Finn lambasi acik veya kapali.
— "Aydinlatma", Sayfa 7

Ayar alani

Ayar alani kutucuklarla gésterilmistir.

Munferit kutucuklar, giincel secim olanaklarini ve
o6nceden yapilan ayarlari gésterir. Bir fonksiyonu se¢cmek
icin ilgili kutucuga dokununuz.

Bilgiler de kutucuklarla gosterilmistir.

Birden fazla kutucuk arasinda sola veya saga dogru
gezinmek icin, < ve > navigasyon tuslarini kullaniniz veya
ekran Uzerinde kaydiriniz.

Kutucuklardaki olasi semboller

Sembol Anlami

2N Uzun icerikte kutucukta gezinme.
A4

—_ Ayar degerini azaltma veya arttirma.
888 Ayar degerini sayl alanindan girme.

Ayar degerini sifirlama.

X

Kutucugu kapatma.

Not: Bir kutucuktaki mavi nokta veya mavi yildiz,

Home Connect uygulamasiyla yeni bir fonksiyonun, yeni
bir favorinin veya bir glincellemenin cihaziniza
indirildigini gdsterir.

Bilgi satirlari

Ayar adimina bagh olarak, ekranin altinda ayarinizla ilgili
ek bilgileri bulabilir ve islem yapabilirsiniz.

4.3 Tuslar
Tuslarla farkli fonksiyonlari dogrudan secebilirsiniz.

Pisirme bolimuundeki ¢esitli fonksiyonlar, cihazinizi
calistirmaniza yardimci olur.

Ayaklar

Pisirme bolimundeki raflarin farkli yiksekliklerine
aksesuarlar itebilirsiniz.

— "Aksesuar", Sayfa 10

Cihaziniz 5 yerlestirme yiksekligine sahiptir. Yerlestirme
yukseklikleri asagidan yukariya dogru sayilr.

Raflari 6rn. temizlemek icin yerinden cikarabilirsiniz.

— "Raflar", Sayfa 32

Ble \
q

e

Kendi kendini temizleyen ylizeyler

Pisirme bolimuundeki arka panel kendi kendine
temizlenebilir. Kendi kendine temizlenen ylzeyler yogun
g6zenekli, mat bir seramikle kaplanmistir ve puruzlU bir
yuzeye sahiptir. Cihaz calisirken kendi kendini
temizleyen ylzeyler pisirme, kizartma ve 1zgara
sonucunda si¢rayan yaglari ¢ozer.

Kendi kendini temizleyen ylzeyler calisma sirasinda
yeterli temizligi saglayamazsa pisirme bolimunu hedefli
bir sekilde Isitiniz.

— "Pisirme bdlimdiindeki kendi kendini temizleyen
ylizeylerin temizlenmesi”, Sayfa 26

Aydinlatma

Bir veya birden fazla firn lambasi pisirme bolimun
aydinlatir.
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Cihaz kapagini acarsaniz pisirme bolimundeki Su haznesi

ayd[nlatma gal|§|r.._EQer cihaz kapag: yaklagik 18. Su haznesi buharli isitma modlari igin gereklidir.
dakikadan uzun slre acik kalirsa aydinlatma yeniden Su haznesi kumanda panelinin arkasinda bulunur.

kapanir. " - "
Calisma basladiginda, calisma modlarinin gogunda ~ "Su haznesinin doldurulmas’, Sayfa 16

aydinlatma calisir. Calisma sonlandiginda, aydinlatma
kapanir.

( )

Sogutma fani

Sogutma fani, cihaz sicakligina gére devreye girer ve
devre disl kalir. Sicak hava kapagin tzerinden disari
cikar.

DIKKAT

Havalandirma deliklerinin kapatilmasi cihazin asiri
Isinmasina neden olur.

» Havalandirma delikleri kapatiimamalidir.

Cihazi sogutmak ve pisirme boélumundeki artik nemi
gidermek icin, sogutma fani ilgili calisma
tamamlandiktan sonra belirli bir stire daha galisir.

Not: Bu ilave calisma siresini temel ayarlardan

degistirebilirsiniz. Sik sik gok nemli yiyecekler

hazirliyorsaniz veya pisirme boéliminde sicak -
tutuyorsaniz, daha uzun bir ilave ¢calisma sUresi Hazne kapagi
ayarlayiniz. Doldurma ve bosaltma aciklig

— "Temel ayarlar", Sayfa 21
Cikarma ve igeri stirme tutamagi

Cihaz kapagi
Calisma sirasinda cihazin kapagini agarsaniz, ¢calisma

durur. Cihaz kapagini kapattiginizda, ¢calisma otomatik
olarak devam eder.

5 Calisma modilari

Burada cihazinizin calisma modlari ve ana Calisma Kullanim

fonksiyonlarina iliskin genel bir bakis sunulmaktadir. modu

Ipucu: Cihaz tipine bagl olarak ilgili Home Connect Temizlik Pisirme bélimii igin pisirme fonksiyonunu
uygulamasi sayesinde ilave veya daha kapsamli secme.

fonksiyonlar da mevcut olabilir. Daha fazla bilgiyi — "Temizlik destedi humidClean", Sayfa
uygulamada bulabilirsiniz. 27

— "Kiregten arindirma", Sayfa 27

Calisma Kullanim — "Kurutma fonksiyonu", Sayfa 28

modu

Favoriler Kaydedilmis ayarlari kullanma.

Isitma turleri  Yemeklerinizi en iyi bicimde hazirlamak > "Favoriler”. Sayfa 21

icin hassas bi¢imde ayarlanmis i1sitma

thrleri mevcuttur. Home Connect

— "Isitma tirleri", Sayfa 8 Home Connect ile firini bir mobil cihaza baglayiniz ve

— "Temel Kullanim', Sayfa 13 uzaktan kontrol ediniz ve cihazin tim fonksiyonlarini
Yemekler Farkli yemekler icin programlanmis, kullaniniz.

Onerilen ayarlar kullaniniz. Cihaz tipine bagli olarak ilgili Home Connect uygulamasi

— "Yemekler", Sayfa 19 sayesinde cihaziniz i¢in ilave veya daha kapsamli
Buharda Buharli isitma tlrlerinde yemekleri hassas fonksiyonlar da mgycuj .olab|l|r. Daha fazla bilgiyi
pisirme bir sekilde hazirlama. uygulamada bulabilirsiniz.

— "Buharda pisirme", Sayfa 16 — "Home Connect ", Sayfa 23

5.1 Isitma turleri

Yemegdiniz i¢in her zaman uygun isitma tirinU bulabilmeniz amaciyla size farklar ve kullanim alanlarini anlatacagiz.
Her bir isitma tdrune iliskin semboller yeniden tanimada desteklenir.

Bir 1sitma tlrl sectiginizde cihaz size uygun bir sicaklik veya kademe Onerir. Degerleri devralabilir veya ilgili alanda
degistirebilirsiniz.

3. 1zgara kademesinde, cihaz sicakligi yaklasik 40 dakika sonra izgara kademesi 1'e dusdrUr.
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Sembol Isitma tiiri Sicaklik araligi  Kullanim ve ¢alisma bigimi
Mimkiin olan ek fonksiyonlar
4D sicak hava 30 - 250°C Bir veya birden fazla seviyede pisirme veya kizartma.
Fan, arka panelde bulunan yuvarlak isiticinin isisini esit bicimde
pisirme bolimine dagditir.
|:| Ustten/alttan isitma 30 - 250°C Tek seviyede geleneksel bicimde pisirme veya kizartma. Bu
pisirme tlrd sulu katmanlara sahip pastalar icin dzellikle uygundur.
Isi, alttan ve Ustten esit derecede gelir.
& Hassas sicak hava 125 -250°C Secilen yiyecekleri dn i1sitma olmadan bir seviyede hassas bicimde
pisirme.
Fan, firnin arka duvarindaki halka seklindeki isitma elemanindan
gelen 1slyl pisirme bolimune esit sekilde dagitir.
Pisirilecek yiyecek fazlar halinde ve kalan isi ile pisirilir. Pisirme
sirasinda cihaz kapisi kapali tutulmalhdir. Cihazin kapisini kisa bir
sire i¢in bile agarsaniz, cihaz kalan isiyl kullanmadan isitmaya
devam edecektir.
Bu isitma tlrl havalandirma modunda enerji tiketimini ve enerji
verimlilik sinifini belirlemek icin kullanilir.
|:] Ust/ alt isitma hassas 150 - 250°C Secilen yemeklerin hassas bicimde pisiriimesi.
Isi alttan ve Ustten gelir.
Pisirilecek yiyecek fazlar halinde ve kalan isi ile pisirilir. Pisirme
sirasinda cihaz kapisi kapall tutulmahdir. Cihazin kapisini kisa bir
sire i¢in bile acarsaniz, cihaz kalan isiyl kullanmadan isitmaya
devam edecektir.
Bu isitma tlrU geleneksel modda enerji tiketimini belirlemek icin
kullanihr.
Hava dolasimli izgara 30 - 250°C Kidmes hayvanlari, butiin baliklar veya buytk et parcalarini
kizartma.
Izgara rezistansi ve fan dontsimli olarak devreye girip ¢ikar. Fan
sicak havayl yemegin etrafinda dondar(r.
|f| Izgara, genis ylzey lzgara Biftek, sosis veya tost gibi yassi yiyeceklerin 1zgarada kizartiimasi.
kademeleri: Yiyeceklerin gratine edilmesi.
1 = zayif Tam yUzeyi 1zgara rezistansinin altindan isitir.
2 = orta
3 = yUksek
|i] lzgara, klgUk ylzey lzgara Kicik miktarlarda biftek, sosis veya tostun kizartilmasi. Klguk
kademeleri: miktarda gratine etmek.
1 = zayif Izgara ylzeyinin altindaki orta yizey isinir.
2 = orta
3 = yUksek
Pizza fonksiyonu 30 - 250°C Alttan cok fazla isiya ihtiyag duyan yemeklerin ve pizzalarin
hazirlanmasi.
Alt i1sitma elemani ve arka paneldeki halka isitma elemani isinir.
coolStart fonksiyonu 30 - 250°C Dondurulmus Urlnlerin én isitma olmadan hizli hazirlanmasi icin.
Sicaklik, Ureticinin talimatlarina dayanmaktadir. Ambalaj tzerinde
belirtiimis olan en yuksek sicaklgi kullaniniz.
Hassas pisirme 70-120°C Kizartilmis, yumusak et parcalarinin acik bir kapta hassas ve yavas
bir bigimde pisirilmesi.
Isi, diistk sicaklikta Ustten ve alttan esit olarak gelir.
|;| Alttan 1sitma 30-250°C Yemeklerin yeniden pisiriimesi veya sicak suda pisirilmesi.
Isi alttan gelir.
Sicak tutma 50-100°C Pisirilen yemeklerin sicak tutulmasi.
& Kaplari 6n isitma 30-90°C Kabi 6n isitma.
2 Hava ile Kizartma 30-250°C Az miktarda yag ile bir kademede gevrek pisirme. Genellikle

(3DFry)

yagda kizartilan yemekler icin 6zellikle uygundur, 6rn. patates
kizartmasi.

Fan, 1zgara i1siticisinin isisini yiyeceklerin etrafinda yiksek hizda
dondarar. Atik hava gucli bir sekilde pisirme boéliminden cekilir.
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Buharli isitma turleri
Burada buharl isitma tirlerine ve bunlarin kullanim

Ina iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Sembol Buharda pisirme tiirii Sicaklik araligi

Kullanim ve calisma bicimi
Mimkiin olan ek fonksiyonlar

Buz ¢cozme 30 -60°C Donmus yiyeceklerin buzunun hassas bicimde ¢dzilmesi.

S Tekrar 1sitma 80-180°C Tencere yemekleri ve unlu mamullerin hassas bicimde tekrar
Isitiimasi.
Verilen buhar nedeniyle yemekler kurumaz.

2 fullSteam Plus 30-120°C Sebze, et, balik ve tahillarin hafif buharda pisirilmesi. Meyvelerin
suyunun ¢ikariimasi. Yiyeceklerin haslanmasi.
Pisirme siresini azaltmak icin daha dayanikli yiyecekler 100 °C'nin
Uzerinde buharda pisirilebilir.

Hamur mayalama 30 -50°C Hamur mayalama.
Hamur, oda sicakliginda oldugundan daha hizli mayalanir. Hamur
ylzeyi kurumaz.

5.2 Sicakhk Not: Termik hareketsizlik nedeniyle, gdsterilen sicaklik

Cogu isitma tard icin, 1sitma islemi sirasinda ekranda

pisirme bolimundeki mevcut sicaklidi ve ayarlanan

ile pisirme bélUmUnUn igindeki gercek sicaklik biraz
farkli olabilir.

sicakligi yan yana okuyabilirsiniz, 6rn. § 120 °C|210 °C. ~ Kalan isi gostergesi

On 1sitma yaptiginizda, 1sitma ¢izgisi tamamen
doldugunda ve sesli bir sinyal duyuldugunda yeme
iceri sirmek icin optimum zamana ulasiimistir.

Cihaz kapatildiginda, ekranda §§f semboli ile pisirme

gi bolimindeki kalan 1si gosterilir. Sicaklik ne kadar
diserse, sembol o kadar az gorinir. Yaklasik 60 C'den
itibaren sembol tamamen séner.

6 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza ézel tasarlanmistir.
Not: Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Bu deformasyon herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Aksesuar

sogudugunda deformasyon kaybolur.

Cihaz tipine bagli olarak birlikte teslim edilen aksesuarlar farkh olabilir.

Aksesuarlar

Kullanim

Tel 1zgara

Kek kaliplari

Sufle kaliplari

Kap

Et, 6rn. kizartma veya 1zgaralik parcalar
Derin dondurulmus yemekler

Universal tava

Yumusak kekler

Kurabiye

Ekmek

Blyuk kizartma

Derin dondurulmus yemekler

Damlayan sivilari, 6rn. tel 1zgara Uzerinde
Izgaradan damlayan yagl veya buharla
cahstirmada suyu, toplama.

Pizza tepsisi

Firin tepsisi = Tepsi kekleri

= Pizza

= Blyulk, yuvarlak kekler

Pizza tepsisini, tel izgaranin Uzerine
yerlestiriniz.

Buhar kabi, deliksiz, boyut
M

10

Sunlarin pisirilmesinde kullanilir:
= Pilav

= Baklagiller

= Tahil
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Aksesuarlar

Kullanim

Buhar haznesini tel izgaranin Uzerine
koymayiniz.

Buhar haznesi, delikli, boyut
M

= Buharda sebze pisirme.

= KUlguk taneli meyvelerin suyunu cikartma.
= Buz ¢cozme.

Buhar haznesini tel 1zgaranin Uzerine
koymayiniz.

Buhar haznesi, delikli, boyut
XL

BlUyUk miktarda yiyecedi buharda pisirme.

6.1 Aksesuara iliskin uyarilar

Bazl aksesuarlar sadece belirli galisma modlari igin
uygundur.

Buhar haznesi

Buhar hazneleri sadece buharli isitma ttrleri icin, 120 C
sicakliga kadar uygundur.

Buhar hazneleri, daha yiksek sicakliklar veya diger
Isitma tdrleri icin uygun degildir. Bu durumda haznelerin
renkleri atar ve kalici olarak deforme olurlar.

6.2 Kilit fonksiyonu

Kilit fonksiyonu, disari ¢ikarilirken aksesuarlarin
devrilmesini engeller.

Aksesuari yaklasik olarak yarisina kadar, kilitlenene
kadar disari ¢gekebilirsiniz. Devrilme korumasi ancak
aksesuar pisirme boélimune ittiginizde calisir.

6.3 Aksesuarin pisirme bolimiine itilmesi

Aksesuari her zaman pisirme bolimunin icine dogru
olacak sekilde itiniz. Aksesuar sadece bu sekilde,
egilmeden yaklasik yariya kadar disari ¢ekilebilir.

1. Aksesuar, centik [@ arkada olacak ve asagiya
bakacak sekilde ¢evrilmelidir.

2. Aksesuar ilgili yerlestirme yuksekliginin her iki kilavuz
cubugu arasina itilmelidir.

Tel 1izgara  Tel 1zgara, agik tarafi pisirme alani
kapagina ve kavisli kismi — asagiya
bakacak sekilde itilmelidir.

Tepsi Tepsinin edimli kismi [b] cihaz kapisina

orn. bakacak sekilde itilmelidir.

Universal

tava veya

firin tepsisi

J/A\\

Givpanal

L=
Buhar
haznesi,
delikli, B #—é
boyut XL o
SN\

___— 3

P ]

3. Aksesuar, cihaz kapagina temas etmeyecek sekilde
iceri itilmelidir.

Not: Calistirma sirasinda ihtiyaciniz olmayan

aksesuarlari pisirme béliminden ¢ikartiniz.

Aksesuarlarin birlestiriimesi

Damlayan sivilar toplamak icin tel 1zgarayi Universal tava
ile birlikte kullanabilirsiniz.

1. Tel 1zgara, her iki mesafe tutucusu [@ Universal tavanin
arka kenarina gelecek sekilde Universal tavanin
uzerine yerlestirilmelidir.

2. Universal tava ilgili yerlestirme yliksekliginin her iki
kilavuz ¢gubugu arasina itilmelidir. Bu sirada tel 1zgara
Ustteki kilavuz cubugun Gzerindedir.

Tel 1zgara
Universal
tavanin
Uzerinde

6.4 Diger aksesuar

Diger aksesuarlart musteri hizmetlerinden, bayilerden
veya internetten temin edebilirsiniz.

Cihaziniz icin sunulan genis Urtn yelpazesini internette
veya brosuUrlerimizde bulabilirsiniz:
siemens-home.bsh-group.com

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.

11
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Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari internet
magazamizdan veya musteri hizmetlerinden
ogrenebilirsiniz.

7 Ik Kullanim éncesi

ik calistirma igin ayarlarl gerceklestiriniz. Cihazi kalibre
ediniz. Cihazi ve aksesuari temizleyiniz.

7.1 ilk kullanimdan énce su sertliginin belirlenmesi

ik calistirmadan énce, su sebekesi sirketinden sebeke suyunuzun sertlik derecesini égreniniz. Cihazinizin size
glvenilir bicimde kire¢ gidermeyi hatirlatabilmesi icin, su sertlik derecesini dogru ayarlamaniz gerekir.

DIKKAT

Yanhs bir su sertligi ayarlanirsa, buhar fonksiyonu bozulur ve alet kire¢ gidermeyi zamaninda hatirlatamaz.

» Su sertligi dogru ayarlanmalidir.

Uygun olmayan sivilar kullaniimasi, cihazda hasara neden olabilir.

» Damitilmis su veya diger sivilari kullanmayiniz.

» Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatiimis su veya karbondiyoksit icermeyen mineralli su kullaniimalhdir.
Filtrelenmis veya demineralize edilmis su kullanilmasi halinde, fonksiyon sorunlari ortaya ¢ikabilir. Su deposunun dolu
olmasina ragmen, cihaz yeniden doldurulmayi gerektirebilir veya buharli isletim yaklasik 2 dakika sonra durur.

» Gerekirse, demineralize veya filtrelenmis suyu, karbondioksit icermeyen mineral su ile 1 ila 1 oraninda karistiriniz.

Notlar

= Mineralli su kullanacaksaniz, su sertlik derecesini "cok sert" olarak ayarlayiniz. Mineralli su kullanacaksaniz, sadece

karbondioksit icermeyen mineralli su kullaniniz.

= Sebeke suyunuz ¢ok sert ise, yumusatimis su kullanmanizi éneririz. Sadece yumusatiimis su kullanirsaniz, su

sertlik derecesini "yumusatiimis" olarak ayarlayiniz.

Ayar mmol/l cinsinden su Alman normlarina gére Fransiz normlarina gére
sertligi sertlik °dH sertlik °fH

0 (yumusatimig)’ - - -

1 (yumusak) 1,5'e kadar 8,4'e kadar 15'e kadar

2 (orta) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (sert) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (cok sert)? 3,8 lzerinde 21,3 Uzerinde 38 lzerinde

7.2 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

Elektrik baglantisini kurduktan sonra cihazi ilk kez
calistirmak igin gerekli olan ayarlari yapmaniz gerekir.
Ekranda buna iliskin ayarlarin gériintilenmesi birkac
dakika sUrebilir.

Not: ilgili ayarlari Home Connect uygulamasi tzerinden
de yapabilirsiniz. Cihaziniz baglandiysa, uygulamada
belirtilen talimatlari izleyiniz.

1. Cihazi O ile aginiz.

v ik ayar gorinar.

2. Gerekirse ayar degistiriimelidir.

Olasi ayarlar:

- Dil

- Home Connect
- Saat

- Tarih

- Su sertligi

3. —> ile sonraki ayara gecebilirsiniz.

4. Ayarlari gdézden geciriniz ve gerekirse degistiriniz.

v Son ayardan sonra ekranda ilk isletmeye almanin
tamamlandigina dair bir uyari gosterilir.

' Yalnizca yumusatiimis su kullanilacaksa ayarlayiniz.

5. Cihazin ilk 1sitmadan 6nce kendi kendini kontrol
etmesi igin cihaz kapagi bir kez agilimal ve
kapatiimalidir.

7.3 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan 6nce, pisirme
bolumunU ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Urlin bilgileri ve aksesuarlar pisirme béliminden
cikariimalidir. Képuk parcaciklari gibi ambalaj
kalintilarini ve cihazin icindeki ve disindaki yapiskan
bandi ¢ikariimahdir.

2. Pisirme boélimundeki diz ylzeyler yumusak, nemli bir
bezle silinmelidir.

3. Aksesuarlar deterjanli su ve temizlik bezi veya
yumusak bir firca ile iyice temizlenmelidir.

2 Maden suyu igin de ayarlayiniz. Sadece asitsiz maden suyu kullaniniz.
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7.4 Cihazin ilk kullanimdan 6nce kalibre
edilmesi

Suyun kaynama sicakldi, hava basincina baglhdir.
Kalibrasyon sirasinda cihaz, deniz seviyesinden
yukseklige bagh kurulum yerindeki basing oranlarina
gore otomatik olarak ayarlanir.

Ekranda talebin kalibre edilmesi

Cihazi calstirdiginizda, cihazin kalibrasyonu i¢in ekranda
bir uyari gérintulenir. Notu kapatabilirsiniz ve cihazinizi
her zamanki gibi kullanabilirsiniz. Kalibrasyon
tamamlanana kadar cihaz her acildiginda talep
gorintulenir.

Yanlis kalibrasyon buhar fonksiyonunu bozar.

Not: Cihazinizin yazihm durumuna bagl olarak, énce bu
islevi cihaziniza indirmeniz gerekebilir. ilgili

Home Connect uygulamasindan bilgi edinebilirsiniz.
Veya cihazinizi bos pisirme bdlimiinde 30 dakika
boyunca buharda bekleterek manuel olarak kalibre
ediniz.

— "Buharda pisirme", Sayfa 16

Cihaz otomatik kalibrasyonu

Otomatik kalibrasyon, manuel kalibrasyona gére daha
hassastir. Buhar isletiminde cihaz yaklasik 30 dakika
boyunca calisir.

Not: Kalibrasyon sirasinda cihaz kapagdi acilmamaldir.
Aksi takdirde kalibrasyon iptal edilir.

Gereklilikler
Cihaz temizlenmisgtir.
Pisirme bolima soduk.
Aksesuarlar ¢ikarilmis olmalidir.
. Cihazi calistiriniz.
. Ekranda beliren komut isteminde otomatik rotayi
seciniz.
3. Su haznesini doldurunuz.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16
4. isletimi baslatiniz.
v Kalibrasyon baslatilir. Bu sirada ¢ok fazla buhar
olusur.
v llgili stire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda,
galismanin durdurulacagina yonelik bir uyari gérindar.

N =1 = n
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5. Cihaz sogumaya birakilmali ve ardindan pisirme
bolimU zemini iyice kurulanmalidir.

6. Cihazi kapatiniz.

7. Cihazi kurutunuz.
— "Her buharl ¢calisma sonrasinda", Sayfa 18

Cihaz manuel kalibrasyonu

Deniz seviyesinden ylkseklik icin temel ayar dodrudan

da yapabilirsiniz.

1. Cihazi galistiriniz.

2. Ekranda beliren komut isteminde manuel rotayi
seciniz.

v Deniz seviyesine bagli olarak ekranda temel ayar
goérundr.

3. Deniz seviyesinden yukari ayarlayiniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa 21

7.5 Cihazin ilk kullanimdan 6nce isitilmasi

ilk kez yemek hazirlamak igin kullanmadan énce cihaz
bir kez i1sitiniz.

Gereklilikler

= Cihaz temizlenmistir.

= Aksesuarlar ¢ikarilmis olmaldir.

1. Cihazi galistiriniz.

2. AsaQidaki ayarlar gerceklestiriimelidir:

Isitma tard Sicak hava
Sicaklik maksimum
Sire 1 saat

— "Temel Kullanim", Sayfa 13

3. Isletimi baslatiniz.
» Cihaz isitmaya devam ettigi siirece mutfagi

havalandiriniz.

. 1 saat sonra cihazi kapatiniz.

5. Cihaz soguduktan sonra, pisirme bdlimindeki diz
ylzeyler deterjanh su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.

=Y

8 Temel Kullanim

8.1 Cihazin aciimasi

» Cihazi O ile aciniz.
v Ekranda meni gérindr.

8.2 Cihazin kapatilmasi

Cihazi kullanmiyorsaniz, kapatiniz. Cihazi uzun stire
kullanmazsaniz, cihaz otomatik olarak kapanir.

» Cihazi O ile kapatiniz.
v Cihaz kapanir. Calisan fonksiyonlar iptal edilir.
v Ekranda saat veya kalan isi géstergesi gorunur.

8.3 Calismanin baslatiimasi
Her isletimi baslatmaniz gerekir.

DiKKAT

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bdélumu zemininde su varsa calisma
baslatiimamaldir.

» Pisirme béluminin zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

» D>/Oile ¢calismayi baslatiniz.
v Avyarlar ekranda gérun(r.

8.4 Calismanin yarida kesilmesi

Calismayi iptal edebilir ve tekrar devam ettirebilirsiniz.

1. Calismayi iptal etmek igin, >/0J Gzerine basiimalidir.
2. Isletimi devam ettirmek icin yeniden >/0 tusuna
basiniz.

13
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8.5 Calisma modunun ayarlanmasi

Cihazi actiktan sonra, ekranda ment gorunur.

1. Cesitli secenekler arasinda gezinmek igin, ekran
Uzerinde sola veya saga dogru kaydirabilirsiniz.
2. Bir fonksiyonu se¢mek icin ilgili kutucuga
dokunulmalidir.
v Fonksiyona bagli olarak olasi ayar degerleri veya
secimle ilgili diger kutucuklar gérinr.
. Gerekirse baska bir kutucuga basiimalidir.
4. Ayar degerlerini degistirmek igin:
» — veya + secenegdine basiimahdir.
» Bir diger secgenek ise &8 lizerine basmak ve dederi
dogrudan goériinen sayi alanina girmektir.
. >/0O ile calismayi baslatiniz.
. Calisma sonlandiginda:
» Gerekirse baska ayarlar yapabilir veya calismayi
yeniden baslatabilirsiniz.
» Yemek hazir oldugunda cihaz O ile kapatiimalidir.

ipucu: Ayarlarinizi "Favoriler"¥s olarak kaydedebilir ve
tekrar kullanabilirsiniz.
— "Favoriler", Sayfa 21

w
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8.6 Calismayi uzatma

Calisma sona erdiginde calismay! uzatabilir veya baska
ayarlar yapabilir ve calismayi yeniden baslatabilirsiniz.
1. "SUreyi uzat" segenegine basiniz.
» Calisma moduna goére gerekirse ayarlari
degistirebilirsiniz.
2. >/O ile galismayi baslatiniz.

8.7 Isitma tirinun ve sicakhigin ayarlanmasi

1. "Isitma tlrleri" secenegine basiniz.

2. istenen isitma tiriinin Gzerine basiniz.

3. Sicakligi — veya + tuslari ile veya ayar cubugu
Uzerinden ayarlayiniz. Bir diger secenek ise dogrudan
say! alani & Gzerinden girmektir.

Gerekirse baska ayarlar da yapabilirsiniz:
- = "Hizli isitma", Sayfa 15

- — "Zaman fonksiyonlar", Sayfa 15

- — "Buharda pisirme”, Sayfa 16

4. >/O0 ile calismayi baslatiniz.

v Cihaz 1sinmaya baslar.

v Ekrandaki ayar degerleri ve sire, calismanin ne kadar
zamandir devam ettigini gosterir.

5. Yemek hazir oldugunda cihazi O ile kapatiniz.

Not: Yemeginiz icin en uygun isitma ttrlnd, i1sitma tard

aciklamasinda bulabilirsiniz.
— "Isitma tdirleri”, Sayfa 8

Isitma tiirtinin degistirilmesi
Isitma tdrint degistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.

1. /00 segenegdine basiniz.

2. < segenegine basiniz.

3. Istenen Isitma tdrtnln Gzerine basiniz.

4. Calismayi yeniden ayarlayiniz ve >/O ile baslatiniz.
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Sicakligin degistirilmesi

Calismaya basladiktan sonra sicakligi istediginiz zaman

degistirebilirsiniz.

1. Sicakliga basiniz.

2. Sicakli§i — veya + tuslari ile veya ayar cubugu
Uzerinden degistiriniz. Bir diger secenek ise dogrudan
sayl alani & Uzerinden girmektir.

3. "Uygula" secenegine basiniz.

8.8 Bilgilerin goriintilenmesi

Cogu durumda o anda yuritilen fonksiyona iliskin
bilgileri cagirabilirsiniz. Bazi uyarilar otomatik olarak
géruntulenir, 6rn. onay icin veya talep ya da uyari olarak.

1. [ secenegdine basiniz.

v Eger bilgi mevcutsai bunlar birkag saniye boyunca
gosterilir.

2. Kutucuktaki icerik uzunsa, ~ veya \ ile gezinilmelidir.

3. Gerekirse uyari X ile kapatiimalidir.

8.9 Daha uzun bir siire boyunca sicak tutma

Cihazinizla, cihazin davranisi degismeden 24 saate
kadar yiyecekleri sicak tutabilirsiniz. Zaman
fonksiyonlarini kullaniniz ve temel ayarlari degistiriniz.

Not: Calisma sirasinda cihazin kapagini agcarsaniz, cihaz
Isitmayi durdurur. Cihaz kapagini kapattiginizda cihaz
Isitmaya devam eder. Calisma sirasinda cihazin
davranisinin degismemesini saglamak icin, ayarlanan
sure dolana kadar cihazin kapagini agmayiniz.

1. "Aydinlatma" temel ayar "Her zaman kapall" olarak
degistiriimelidir.

— "Temel ayarlar”, Sayfa 21

2. “Saat gostergesi” temel ayarini “Acik” olarak
degistiriniz.

3. "Sinyal sesi" temel ayarini "Cok kisa sureli" olarak

degistiriniz.
Bu, calisma sirasinda ve cihaz kapagini actiginizda
pisirme bolimindeki aydinlatmanin kapall kalacagi
anlamina gelir. Saat gorintisi degistiriimemistir.
Calisma sonunda sinyal sesinin siresi kisalir.

4. |stediginiz calisma modunu ayarlayiniz.

— "Calisma modunun ayarlanmasi", Sayfa 14
— "Isitma tdrdindn ve sicakligin ayarlanmasi”, Sayfa
14

5. Calisma moduna gore, istediginiz slreyi ayarlayiniz.
— "Stirenin ayarlanmasi", Sayfa 15
— "Zaman fonksiyonlari", Sayfa 15

6. "Son" ile, galismanin sona erecegi saati ayarlayiniz.
— "Bitisin ayarlanmasi”, Sayfa 15
— "Zaman fonksiyonlari", Sayfa 15

7. Cihaz 1sinmaya baslamadan 6nce yiyecekleri pisirme
bolimune koyunuz.

8. Isletimi baslatiniz.

v Ekranda baslangica kadar olan siire gorlntilenir.

v Baslama zamanina erisildiginde, cihaz isitmaya baslar
ve slre igler.

9. Calisma tamamlandiginda, yiyecekleri pisirme
bélimunden cikariniz. Yaklasik 15 ila 20 dakika sonra
cihaz otomatik olarak tamamen kapanir.

Not: Gerekirse, cesitli temel ayarlari tekrar degistiriniz.
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9 Hizli isitma

Zaman tasarrufu saglamak icin, hizli isitma > ile

100 °C'nin Uzerine ayarlanmis sicakliklarda ilgili 1sitma
suresini kisaltabilirsiniz.

Bu isitma tirlerinde hizli isitmayi kullanabilirsiniz;

» 4D sicak hava

= Ustten/alttan 1sitma &

9.1 Hizh isitmanin ayarlanmasi
Yemeklerin esit pismesi icin, yemek ancak hizli isitma
sona erdikten sonra pisirme bolimuine koyulmalidir.

Not: Sireyi ancak hizli isitma tamamlandiktan sonra
ayarlayiniz.

1. Uygun bir i1sitma tiirt ve 100 °C Uzerinde bir sicaklik
ayarlayiniz.
Hizli 1sitma, ayarlanan 200 C sicakliktan itibaren
otomatik olarak acilr.

. "Hizli 1sitma" sec¢enegine basiniz.
Kutucukta "A¢ik" gorandr.

. >/0 ile calismayi baslatiniz.
Hizli isitma baslar.
Hizli isitma sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur.
"Hizliisitma" » icin "Kapal" gérindir.

4. Yiyecek, pisirme bélimune yerlestiriimelidir.

€CCWwW<KND

Hizli isitmanin iptal edilmesi

» "Hizli isitma" secenegdine basiniz.
v Ekranda "Hizl isitma" » icin "Kapall" gorinr.

10 Zaman fonksiyonlari

Bir calistirma islemi icin, ¢calismanin sona erecegi slreyi
ve saati ayarlayabilirsiniz. Calar saat, ¢calismadan
bagimsiz olarak ayarlanabilir.

Zaman Kullanim

fonksiyonu

Sire Bl Calismasi igin bir sre ayarlamis
olmaniz halinde, bu siire dolduktan
sonra cihaz isinmay! durdurur.

Bitis 1 Sdre i¢in ¢alismanin sona erecegdi saati

ayarlayabilirsiniz. Calismanin istenen
zamanda bitmesi i¢in cihaz otomatik
olarak baslatilir.

Calar saat Calar saati isletimden bagimsiz olarak

ayarlayabilirsiniz. Cihazi etkilemez.

10.1 Sirenin ayarlanmasi

Calisma igin sureyi en fazla 24 saat olarak

ayarlayabilirsiniz.

Gereklilik: Bir 1sitma turl ve bir sicaklik veya kademe

ayarland.

1. "Sure" secenegine basiniz.

2. Sireyi ayarlamak icin ilgili zaman degerine basiniz,
orn. saat gostergesi "sa" veya dakika gdstergesi
Ildakll.

v Secili deger mavi isaretlenmisgtir.

3. Slreyi — veya + ile ya da ayar cubugu Uzerinden
ayarlayiniz. Bir diger secenek ise dogrudan say! alani
g8 (izerinden girmektir.

Gerekirse ayar degerini O ile sifirlayiniz.
. "Uygula" segenegine basiniz.
. >/0 ile calismayi baslatiniz.
Cihaz 1sitmaya baslar ve sire isler.
Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda,
galismanin durdurulacagina yénelik bir uyari gérindar.

6. Slre doldugunda:

» Gerekirse baska ayarlar yapabilir veya calismayi
yeniden baslatabilirsiniz.
» Yemek hazir oldugunda cihazi O ile kapatiniz.

<0 »

Sirenin degistirilmesi

Sireyi istediginiz zaman degistirilebilirsiniz.

1. Sirenin Uzerine basimaldir.

2. Sireyi — veya + ile ya da dogdrudan ayar cubugu
Uzerinden degistiriniz.

3. "Uygula" secenegdine basiniz.

Sdrenin iptal edilmesi
Sureyi istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
1. Sireye basiniz.
2. Sureyi O sifirlaymiz.
Not: Her zaman bir slre gerektiren ¢alisma modlari
icin cihaz, sdreyi 6nceden ayarlanmis degere sifirlar.
3. "Uygula" segenegdine basiniz.

10.2 Bitisin ayarlanmasi

Cihaz otomatik olarak acilir ve dnceden segcilen bitis
zamaninda kapanir. Bunu yapmak icin sureyi ayarlayiniz
ve isletim sonunu belirleyiniz.

Gereklilikler

= Bir isitma tiirG ve bir sicaklik veya kademe ayarlandi.

= Bir slre ayarland..

1. "Son" secenegdine basiniz.

2. Saati — veya + ile erteleyiniz veya saati dogrudan say

alani &8 (zerinden giriniz.
Gerekirse ayar degerini O ile sifirlayiniz.

. "Uygula" secenegine basiniz.

. >/Oile calismayi baslatiniz.

v Ekranda baslangi¢c zamani géruntalenir. Cihaz
bekleme konumundadir.

v Baslama zamanina erisildiginde, cihaz isitmaya baslar
ve slre isler. Bazi 1sitma
modlarinda,°érnegincfullSteam Plus, slire sadece bir
Isitma sUresinden sonra baslar. Isinma suresi
yiyecegin miktarina ve sicakligina baghdir. Bitis
zamanl geriye alinmistir.

v llgili stire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda,
calismanin durdurulacagina yénelik bir uyari gérinar.

& W
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5. Slre doldugunda:
» Gerekirse baska ayarlar yapabilir veya calismayi
yeniden baslatabilirsiniz.
» Yemek hazir oldugunda cihaz O ile kapatiimalidir.

Bitis zamaninin degistirilmesi

Yemeklerinizin iyi pismesi icin ayarlanmis olan saati

sadece calisma baslayincaya ve slre islemeye

baslayincaya kadar degistirebilirsiniz.

1. "Son" secenegdine basiniz.

2. Saati — veya + ile degistiriniz veya saati dogrudan
say! alani & (zerinden giriniz.

3. "Uygula" segenegine basiniz.

Bitis zamaninin iptal edilmesi

Ayarlanmis olan saati istediginiz zaman

degistirebilirsiniz.

1. "Stop" secenegdine basiniz.

2. "Son" secenegdine basiniz.

3. Saat O ile sifirlanmalidir.
Not: Slre gerektiren calisma modlarinda cihaz,
sirenin sona erecegdi saati mimkun olan en yakin
saate sifirlar.

4. "Baslat" secenegdine basiniz.

10.3 Calar saatin ayarlanmasi

Calar saat isletimden bagimsiz olarak ¢alsir. Calar saati,
cihaz acikken ve kapaliyken 24 saate kadar
ayarlayabilirsiniz. Calar saatin kendine has bir sinyali

vardir, boylece calar saatin mi caldigini yoksa slrenin mi
doldugunu anlayabilirsiniz.

1. L tusuna basiniz.

2. Calar saati ayarlamak icin ekranda ilgili zaman
degerine basiniz, 6rn. saat gostergesi "sa" veya
dakika gdstergesi "dak".

v Secili deger mavi isaretlenmistir.

3. Calar saati say alani &8 (izerinden ayarlayabilirsiniz.
Gerekirse ayar degerini O ile sifirlayiniz.

4. Calar saati baslatmak icin "Baslat" tzerine basiniz.

v Calar saatte siire azalmaya baslar.

v Cihaz kapatildiginda calar saat ekranda goériinmeye
devam eder.

v Cihaz acildiginda calisan isletimin ayarlari ekranda
gorlndr. Calar saat durum satinnda goranttlenir.

v Calar saatin suresi doldugunda bir sinyal sesi duyulur.
Ekranda, galar saatin durdurulacagina yonelik bir
uyari gorundar.

Calar saatin degistirilmesi

Calar saati istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. £ tusuna basiniz.

2. "Stop" secenedine basiniz.

3. Calar saati degistiriniz.

4. "Baslat" secenegdine basiniz.

Calar saatin iptal edilmesi

1. £ tusuna basiniz.

2. "Stop" lzerine basiniz

3. Calar saati O ile sifirlayiniz.
4. 1) segenegine basiniz.

11 Buharda pisirme

Yemeklerinizi buhar ile besin degerini blylk oranda
koruyarak pisirebilirsiniz. Bazi isitma tirleri icin buharli
iIsitma turlerini kullanabilir veya buhar yardimini
acabilirsiniz.

/N UYARI - Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicakhk durumuna gdre buhar goérinmeyebilir.
» Cihaz kapisini dikkatle aciniz.

» Cocuklari uzak tutulmaldir.

11.1 Her buharl calisma 6ncesinde

Her buharli calismadan énce, cihaza yeterli su
verildiginden emin olunuz.

Su haznesinin doldurulmasi

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanicli svilarin buharlari, pisirme bdlimuindeki sicak

yuzeyler nedeniyle alev alabilir (patlama). Cihazin kapagi

kendiliginden agcilabilir. Sicak buhar ve alev disari

cikabilir.

» Yanici sivilan (6rn. alkolll icecekler) su haznesine
doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca tavsiye
edilen kire¢ sokucu ¢ozeltiyi doldurunuz.
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/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz calisirken su haznesi isinabilir.

» Onceden cihaz calistirimissa su haznesi soguyana
kadar beklenmelidir.

» Su haznesi hazne rafindan cikariimalidir.

Gereklilik: Su sertligi dogru ayarlanmistir.

1. & secenegine basiniz.

v Kumanda kapagi otomatik olarak dne dogru itilir.

2. Kumanda kapagdini her iki elinizle 6ne dogru cekiniz
ve ardindan yerine oturana kadar yukari dogru itiniz
@.

3. Su tankini hazne rafindan ¢ekiniz @.

4. Su haznesindeki kapagi conta boyunca bastiriniz,
boylece su haznesinden su disar ¢cikamaz.



5. Su haznesindeki kapagi [al ¢ikariniz.
6. Su haznesinde "max" [b] isaretli yere kadar su
doldurunuz.

7. Kapag tekrar su haznesindeki acikliga yerlestiriniz.

8. Doldurulan su haznesini yerine yerlestiriniz ®. Su
haznesinin altindaki tutucuya [@ oturmasina dikkat
ediniz.

?@/
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9. Kumanda kapadini yavascga asagi dogru itiniz, sonra
da tamamen kapanana kadar arkaya dogru bastiriniz.

11.2 Buhar ile ayar secenekleri

Yiyeceklerinizi ¢cesitli sekillerde hazirlamak i¢in buhar
kullanabilirsiniz.

Buharli 1sitma tirleri

Sicak buharla yiyeceklerin nazikge hazirladigr cesitli
buharli i1sitma tlrleri mevcuttur.

DIKKAT

Buharli isitma tarlerini kullanirken ¢ok fazla su buhari

olusur. Pisirme bdélimdindn altindaki damlama kanalinda

biriken yogusma suyu tasabilir ve bitisikteki mobilyalara

zarar verebilir.

» Cihaz kapagini agmayiniz veya calisma sirasinda
muUmkin oldugunca nadiren aginiz.

fullSteam Plus

fullSteam Pluglal ile buharda pisirme sirasinda, sicak su
buhari yemeklerin etrafini sarar ve yiyeceklerin besin
degderini kaybetmesini blylk oranda engeller. Bdylelikle
yiyeceklerin bicimi, rengi ve tipik aromasi bu hazirlama
yoénteminde korunmaktadir.

105 °C ve 120 °C arasinda ayarlanan sicakliklarda
pisirme suresi azaltilir. Béylece buharlamada daha fazla
besin dederi ve vitamin korunur,

Buharda pisirme tr

Tekrar 1sitma

Tekrar 1sitma ydntemiyle & 6nceden pisirilmis yemekleri
koruyarak yeniden isitabilir veya unlu mamulleri bir gtin
dnceden pisirebilirsiniz.

Hamur mayalama

"Hamur kabartma" @ buharli isitma tlrlyle mayali
hamur, oda sicakliginda oldugundan daha hizli kabarir
ve kurumaz.

Buz ¢6zme

Buz ¢c6zme 6zelligini FJd dondurulmus ve derin
dondurulmus Urunlerin buzunu ¢ézmek igin
kullanabilirsiniz.

Buhar verme

Buhar destekli pisirme sirasinda cihaz, farkh araliklarla
pisirme bolimune buhar verir. Yiyecekler gevrek bir
kabug@a ve parlak bir ylzeye sahip olur. Etin i¢i sulu ve
yumusak hale gelir ve hacmini ¢cok az kaybeder.

Buhar destegdini asagidaki islevlerle birlestirebilirsiniz:
» |sitma tlrleri — Sayfa 14

- 4D sicak hava

- Ustten/alttan i1sitma &

- Dolasimli hava i1zgarasi

- Sicak tutma
» — "Yemekler", Sayfa 19

Buhar soku

Buhar soku ile zaman zaman yogun buhar
uygulayabilirsiniz. Ozellikle ekmekler glizel kabarir, ¢itir
¢itir olur ve gtizel bir renk alir.

Cihaz, pisirme bolimunde yaklasik 3 ila 5 dakika
sireyle buhar yayar. Isletime bagli olarak, buhar sokunu
birkac kez etkinlestirebilirsiniz.

Asagidaki islevlerle buhar sokunu uygulayabilirsiniz:
= |sitma tlrleri — Sayfa 14

4D sicak hava

Ustten/alttan isitma &

Dolasimli hava i1zgarasi

Not: Buhar sokunu yalnizca pisirme bolimU sicakhgi
120 °C'nin Uzerindeyken kullaniniz.

11.3 Buharli pisirme tarinin ayarlanmasi

Not
Buharli pisirme tdrleri hakkindaki bilgilere dikkat ediniz:
= — "Buharli isitma tirleri”, Sayfa 17

Gereklilik: Su haznesi dolduruldu. Makine ¢alisirken su
haznesinin bosalmasi halinde, ekranda bir uyari gorunur.
Calisma yarida kesilir.

— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16

1. "Buharda pisirme" segenegine basiniz.

2. Istenen buharda pisirme tarinin Gzerine basiniz.

3. Sicakligi — veya + tuslari ile veya ayar gubugdu
Uzerinden ayarlayiniz. Veya slreyi dogrudan sayi alani
B8 (1zerinden giriniz.

4. "Siure" secenegine basiniz.

Buharli pisirme tdrleri her zaman belirli bir streye
ihtiyag duyar.

5. On ayarl sUreyi degistirmek icin, ilgili zaman degerine
basiniz, drnedin dakika gdstergesi "dak" veya saniye
gdstergesi "sn".

v Segili deger mavi isaretlenmistir.
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tr Buharda pisirme

6. Sureyi — veya + ile veya ayar cubugu Uzerinden
ayarlayiniz. Veya slreyi dogrudan sayi alani &8
Uzerinden giriniz.

Gerekirse ayar degerini O ile sifirlaymiz.

. "Uygula" segenegine basiniz.

. >/0 ile calismay baslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve slre isler. Bazi isitma
modlarinda, drnegdin °fullSteam Plus, slre sadece bir
Isitma sUresinden sonra baglar. Isinma sUresi
yiyecegin miktarina ve sicakligina baglidir.

v lIgili stire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda,
¢alismanin durdurulacagina yonelik bir uyari gérunar.

9. Slre doldugunda:

» Gerekirse bagska ayarlar yapabilir veya calismayi
yeniden baslatabilirsiniz.
» Yemek hazir oldugunda cihaz O ile kapatiimalidir.
10.Su haznesi bosaltiimal ve pisirme bdlimu
kurutulmahdir.
— "Her buharli calisma sonrasinda", Sayfa 18

© ~N

Buharda pisirme tirinin degistirilmesi
Buharda pisirme tlrinU degistirmeniz halinde, diger
ayarlar da sifirlanir.

1. >/0 segenegine basin.

2. < segenegine basin.

3. Istenen buharda pisirme tarintn Gzerine basiniz.
4. Calismayi yeniden ayarlayiniz ve >/O ile baslatiniz.

Sicakligin degistirilmesi

Calismaya basladiktan sonra sicakhgi istediginiz zaman

degistirebilirsiniz.

1. Sicakliga basiniz.

2. Sicakligi — veya + tuslari ile veya ayar cubugdu
Gzerinden degistiriniz. Bir diger secenek ise dogrudan

say| alani &8 (zerinden girmektir.
3. "Uygula" secenegdine basiniz.

Surenin degistirilmesi

Sdreyi istediginiz zaman degistirilebilirsiniz.

1. Slrenin Uzerine basiimalidir.

2. Sireyi — veya + ile ya da dogrudan ayar gubugu
Uzerinden degistiriniz.

3. "Uygula" segenegine basiniz.

11.4 Buhar desteginin ayarlanmasi

Gereklilikler

= ||gili calisma modu bilgilerine dikkat ediniz.
— "Buhar ile ayar secenekleri”, Sayfa 17

= Su haznesi dolduruldu. Makine calisirken su
haznesinin bosalmasi halinde, ekranda bir uyari
goérundr. Calisma buhar verme olmadan devam eder.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16

. Istediginiz calisma moduna basiniz.

. Calisma modu ayarlarini yapiniz, drn. isitma tiri ve
sicaklik.

. "Buhar verme" & secenegdine basiniz.

4. Istediginiz buhar kademesine basiniz.

N =

w

Buhar kademesi Buhar katkil
1 dustk

2 orta

3 gugclu
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"Uygula" tusuna basiniz.

>/0Oile calismay baslatiniz.

Cihaz 1sinmaya bagslar.

Ekrandaki ayar de@erleri ve sure, calismanin ne kadar
zamandir devam ettigini gosterir.

Yemek hazir oldugunda cihaz O ile kapatiimaldir.

Su haznesi bosaltiimali ve pisirme bolimi
kurutulmahdir.

— "Her buharli ¢alisma sonrasinda", Sayfa 18

<<
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Buhar desteginin degistiriimesi

Buhar destegdini istediginiz zaman degistirebilir veya
devre disl birakabilirsiniz.

1. Buhar kademesine basiniz.

2. Buhar destegini degistiriniz veya devre disi birakiniz.
3. "Uygula" secenegine basiniz.

11.5 Buhar sokunun ayarlanmasi

Gereklilikler

= |[gili calisma modu bilgilerine dikkat ediniz.
— "Buhar ile ayar secenekleri”, Sayfa 17

= Su haznesi dolduruldu. Makine calisirken su

haznesinin bosalmasi halinde, ekranda bir uyari
gorindr. Calisma yarida kesilir.
— "Su haznesinin doldurulmasi’, Sayfa 16

. Istediginiz calisma moduna basiniz.

2. Calisma modu ayarlarini yapiniz, érn. isitma tirt ve

sicaklik.

. "Buhar soku" segenegdine basiniz.

. Isletimi baslatiniz.

5. Istediginiz zamanda "Buhar soku"{> segenegine
basiniz.

Sadece cihaz tamamen isindiginda buhar sokunu
kullaniniz.

v Cihaz suyu Isitir.

6. Su isitildiginda, yeniden "Buhar soku"{ secenegine
basiniz.

Not: Hizli isitma »f§ etkinlestirildiyse buhar soku hizli
Isitma tamamlandiginda gerceklesir.

v Buhar soku tetiklenir ve cihaz, pisirme bélimine
yaklasik 3 ila 5 dakika boyunca buhar verir.

v Buhar soku bittiginde, calisma normal sekilde devam
eder. Calismaya bagl olarak gerekirse buhar soku
tekrar tetiklenebilir.

7. Yemek hazir oldugunda cihaz O ile kapatiimaldir.

8. Su haznesi bosaltiimali ve pisirme bolimi
kurutulmahdir.

— "Her buharli ¢alisma sonrasinda", Sayfa 18

-

H W

Buhar sokunun iptal edilmesi
Buhar sokunu istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.

1. + secenegdine basiniz.

2. "Buhar soku" Uzerinde < Uzerine basiimalidir.
3. "Uygula" segenegine basiniz.

v Isletim, buhar soku olmadan devam eder.

11.6 Her buharli calisma sonrasinda

Her buharli isletimden sonra cihazi kurutunuz.

Not: Buharli isletim sonrasi pisirme boliminde kire¢

izleri kalabilir. Cihazin fonksiyonu bundan etkilenmez.

Kireg izlerini sicak suyla veya sirkeli suya batiriimis bir



bezle temizleyebilirsiniz. Temizleme bilgilerini dikkate
aliniz.
— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma", Sayfa 24

Su haznesinin bosaltiimasi

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz caligirken su haznesi isinabilir.

» Onceden cihaz calistirlmissa su haznesi soguyana
kadar beklenmelidir.

» Su haznesi hazne rafindan cikariimalidir.

DIKKAT

Su haznesinin sicak pisirme boélimunde kurutulmasi, su

haznesinde hasara neden olur.

» Su haznesini sicak pisirme bdliminde kurutmayiniz.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi hasara

neden olur.

» Su haznesi bulasik makinesinde yikanmamalidir.

» Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.

. Kumanda panelini & ile aginiz.

. Su haznesini ¢ikartiniz.

. Su haznesinin kapagini dikkatlice cikartiniz.

. Su haznesi bosaltiniz, deterjanla temizleyiniz ve temiz
su ile iyice durulayiniz.

. TUm parcalari yumusak bir bezle kurulayiniz.

. Kapaktaki contayi silerek kurutunuz.

. Su haznesini kapagi acik olarak kurumaya birakiniz.

HOWN =
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. Su haznesini yerlestiriniz ve kumanda kapagini
kapatiniz.

. Kapagi su haznesinin Uzerine yerlestiriniz ve bastiriniz.

Yemekler tr

Kondanse su canaginin kurutulmasi

/N UYARI - Yanma tehlikesi!
Cihaz calisirken cok isinir.
» Temizlemeden &nce cihazin sogumasini bekleyiniz.

Gereklilik: Pisirme bolimu sogumustur.
1. Cihazin kapisini aginiz.
2. Not: Kondanse su ¢anagi [al pisirme bolimunin

altinda bulunur.

Kondanse su ganagindaki su [@ bir mutfak bezine
emdirilmeli ve dikkatlice silinmelidir.

Not: Kondanse su ganagini temizlemek igin

cikarabilirsiniz.
— "Yodusma suyu teknesinin soktilmesi", Sayfa 29

Pisirme bélimiinin kurutulmasi

Her buharli calismadan sonra pisirme bolumunt
kurutunuz.

» Pisirme boélumunu elle kurulayiniz veya kurutma
fonksiyonunu kullaniniz.
— "Kurutma fonksiyonu”, Sayfa 28

12 Yemekler

Cihaziniz "Yemekler" calisma moduyla farkh yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

12.1 Yemeklere uygun kaplar

Pisirme sonucu kabin ézelligine ve blyukligtne
baglidir.

300 °C'ye kadar isiya dayanikli kap kullaniniz. En uygun
olan cam veya seramik cam kaplarin kullanilmasidir.
Kizartma, kabin tabanini yakl. 2/3 oraninda drtmelidir.

Asagidaki malzemelerden uretilen kaplar uygun degildir:
= aclk renkli, parlak aliminyum

= sirlanmamis toprak kap

» plastik veya plastik tutamakli olanlar

12.2 Yemekler icin ayar secenekleri

Yemekleri en iyi sekilde hazirlamak igin cihaz, yemege
bagh olarak farkli ayarlar kullanir.

Ekranda kullanilan ayarlari gérebilirsiniz. Belirli ayarlar
yapabilirsiniz. Ekrandaki bilgileri takip ediniz.

Not: Pisirme sonucu yiyeceklerin kalitesine ve 6zelligine
baglidir. Sadece taze yiyecekleri, tercinen buzdolabi
sicakhginda kullaniniz. Dogrudan derin dondurucu
g6zindeki derin dondurulmus yiyecekler kullaniimalidir.

Ayarlara iliskin ipuclari ve uyarilar

Bir yemegi ayarladiginizda, ekranda bu yemekle ilgili
bilgiler gérintulenir, 6rn. :
= Uygun yerlestirme seviyesi
= Uygun aksesuar veya kap
= Sivi ekleme
= Cevirme veya karigtirma zamani
Bu zamana ulasildiginda bir sinyal duyulur.

Bilgileri cagirmak icin [i secenegine basiniz. Bazi
uyarilar otomatik olarak gosterilir.

Programliar

Programlarda optimum isitma tird, sicaklik ve sire sabit
olarak 6nceden ayarlanmistir.

MUmkUn olan en iyi pisirme sonucunu elde etmek igin
agirhigi, kalinhgi veya pisirme seviyesini de
ayarlamalisiniz. Yalnizca belirlenen alanda ayar
yapabilirsiniz.

Aksi belirtilmedigi strece, yemedgdinizin toplam agirhigini
ayarlayiniz.

Ayar onerileri

Ayar Onerilerinde optimum Isitma turi sabit olarak
Onceden ayarlanmistir.
Onceden ayarlanan sicaklik ve sureyi uyarlayabilirsiniz.
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Hazirlama tirleri

Bazi yemekler icin tercih edilen bir hazirlama ydéntemini
secebilirsiniz.

Geleneksel hazirlama igin asagidaki degere sahip bir
hazirlama tlrd seginiz:

= Klasik

Buharda pisirilen yemekler
Baz yemeklerde buharli hazirlama tirini <&
secebilirsiniz. Yemek hassas bir sekilde pisirilir.

Buhar destekli hazirlama icin asagdidaki degerlere sahip
bir hazirlama turd seginiz:
= Yumusak ve sulu
Yumusak ve gevrek
= Sulu
Sulu ve gevrek
= Ekstra gevrek
Ekstra gevrek ve parlak
= Parlak ve gevrek
Altin renginde ve gevrek
= Taze pismis gibi
Taze haslanmis gibi
= HassasHassas

Saf buharla 1sitma tirleri kullanilarak hazirlama icin,
asagidaki de@erlere sahip bir hazirlama tiri seciniz:
= Hassas ve sulu

Hassas ve hafif

Hassas ve hizli
= Basit

Basit ve glvenli
= Taze haslanmis gibi
= Nokta atisl

Buharl isletim bilgilerine dikkat ediniz.
— "Buharda pisirme", Sayfa 16

12.3 Yemeklere genel bakis

Calisma modunu acgtiginizda, cihazda hangi munferit
yemeklerin mevcut oldugunu gorebilirsiniz. Yemeklerin
secgimi cihazinizin donanimina baglidir.

Yemekler, kategorilere ve yiyeceklere gbre siralanmistir.
Not: Temel ayarlarda gdsterilen yemekleri yerel olarak
Ozellestirebilirsiniz.

— "Temel ayarlar", Sayfa 21

Kategori Yemekler
Kek Kalip icinde kek
Firin tepsisinde pasta
Kuru pasta
Kurabiye
Ekmek, Ekmek
sandvig Sandvi¢ ekmegi
ekmegi
Pizza, Pizza
baharatli Baharatl pasta, kis
pasta
Gulvegler, Graten, baharatli, pismis malzemeli
sufleler Patates graten, ¢ig malzeme, 4cm yuksek

Lazanya, taze

Lazanya, dondurulmus
Sufle, tatll, taze

Meyve parcalari

Porsiyon kaliplarinda sufle
Yorkshire puding
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Kategori Yemekler
Kimes Tavuk
hayvani Ordek, kaz
Hindi
Et Sigir eti
Dana eti
Kuzu eti
Yabani hayvan eti
Et yemekleri
Balik Balik, batin
Balik filetosu
balik pirzolasi
Balik yemekleri
Deniz Grunleri
Dondurulmu  Pizza
s Urtnler Sandvi¢ ekmegi
Sufleler
Patates Urlnleri
Sebze
Klmes hayvani, balik
Garnitarler, Sebze
sebze Patates
Sade Pilav
Tahil
Baklagiller
Makarna, irmik kofteleri
Yumurta
Tatlilar, Koéfte seklinde igi dolu hamur
komposto Krem karamel
Sutlag
Meyve kompostosu
Cam kavanozda yogurt
Tekrar Sebze
Isitma, Mend
pisirme Kurabiye
Garnitlrler
Yiyeceklerin  Meyve, sebze
buzunu
¢cbzme
Konservele Konserveleme
me, su Suyunu cikarma
cikarma, Biberonun dezenfekte edilmesi
dezenfekte
etme

12.4 Yemegin ayarlanmasi

1. "Yemekler" segenegine basiniz.

2. Istenen kategoriye basiniz.

3. Istediginiz yemege basiniz.

4. Istenen yemege basiimalidir.
ipucu: Bazi yemeklerde 6nerilen hazirlama tirini
secebilirsiniz.
— "Yemekler icin ayar segenekleri", Sayfa 19

v Ekranda yemege yonelik ayarlar gérintilenir.

5. Gerekirse ayarlar uyarlanmaldir.
Yemege bagdli olarak sadece belirli ayarlari
yapabilirsiniz.
— "Yemekler icin ayar secenekleri’, Sayfa 19

6. Ornegin aksesuar ve yerlestirme yiiksekligine iliskin
bilgileri almak icin [l secenedine basiniz.



7. /O ile calismayi baslatiniz.

v Cihaz isitmaya basglar ve sire isler.

v Yemek hazir oldugunda bir sinyal duyulur. Cihaz,
Isitma islemini sona erdirir.

8. Slre doldugunda:
» Gerekirse baska ayarlar yapabilir veya ¢calismayi

yeniden baslatabilirsiniz.

» Yemek hazir oldugunda cihaz O ile kapatiimalidir.

Favoriler tr

12.5 Otomatik kapatma fonksiyonu

Yemeklere iliskin otomatik kapatma fonksiyonu
yumusak bir pisirme ve kizartma imkani sunar.

Islem bittiginde cihaz otomatik olarak 1sitmayi durdurur.
MUmkUn olan en iyi pisirme sonucunu elde etmek igin
yemeginiz bittiginde pisirme bdliminden cikariniz.

13 Favoriler

Ayarlarinizi favorilere kaydedebilir ve tekrar
kullanabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine / cihazin yazilm durumuna bagli
olarak, énce bu iglevi cihaziniza indirmeniz gerekebilir.
llgili Home Connect uygulamasindan bilgi edinebilirsiniz.

13.1 Favorilerin kaydedilmesi

En fazla 30 farkli calisma modunu favorileriniz olarak
kaydedebilirsiniz.

» Calisma modu bashginin yanindaki ¥¢ secenegine
basiniz.
Bir favoriyi yeniden adlandirmak icin, ilgili
Home Connect uygulamasini kullanmalisiniz. Cihaziniz
baglandiysa, uygulamada belirtilen talimatlar izleyiniz.

13.2 Favorilerin secilmesi

Favorileri kaydettiyseniz, calismayi ayarlamak igin
bunlari secebilirsiniz.

. "Favoriler" segenegine basiniz.

. Istediginiz favoriye basiniz.

. Gerekirse, ayarlarl degistirebilirsiniz.
. >/Oile calismayi baslatiniz.

v Ayar degerleri ekranda gosterilir.
Not

Cesitli calisma modlarn hakkindaki bilgilere dikkat ediniz:
» — "Buharda pisirme", Sayfa 16

W=

13.3 Favorilerin degistirilmesi

Kaydedilmis favorilerinizi istediginiz zaman degistirebilir,

siralayabilir veya silebilirsiniz.

» Favorileri degistirmek icin, ilgili Home Connect
uygulamasini kullanmalisiniz. Cihaziniz baglandiysa,
uygulamada belirtilen talimatlar izleyiniz.

14 Cocuk kilidi

Cocuklarin yanhslikla galistirmamalari veya ayarlar
degistirmemeleri icin cihazini emniyete aliniz.

14.1 Cocuk kilidinin etkinlestirilmesi

Cocuk kilidini cihaz acikken ve kapaliyken

etkinlestirebilirsiniz.

» Cocuk Kilidini etkinlestirmek igin, = tusuna yakl.
4 saniye basih tutunuz.

v Ekranda onay igin bir uyar gosterilir.

v Kumanda bdlumu Kilitli. Cihaz sadece O ile
kapatilabilir.

v =@ semboll yanar.

14.2 Cocuk kilidinin devreden cikartilmasi

Cocuk kilidini istediginiz zaman devre disl
birakabilirsiniz.

» Cocuk emniyetini devre disi birakmak igin, =@ tusuna
yakl. 4 saniye basili tutunuz.
v Ekranda onay igin bir uyar gdsterilir.

15 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gére
ayarlayabilirsiniz.

15.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yénelik bir
genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin
donanimina baghdir.

[[ ile ekranda bireysel temel ayarlar hakkinda daha fazla
bilgi alabilirsiniz.

Temel ayarlar Secim
Dil Bkz. Cihazdaki segenekler

Home Connect Firin mobil bir u¢ cihaza baglanmali ve
uzaktan kumanda edilmelidir.
— "Home Connect ", Sayfa 23

Saat 24 saat formatinda saat
Tarih GG.AAYYYY formatinda tarih
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Ekran

Secim

Kisisellestirme Secim

Parlakhk

= Kademe 1,2,3,4ve 5’

Saat gdstergesi

= Aclik, zaman sinirlamall
Acik (bu ayar gugc tuketimini artirir)
= Kapall'

Saat tipi = Dijital + Tarih’
= Dijital
= Analog
Ayarlama = Ekranin yatay ve dikey hizalanmasi
Ses Sec¢im
Tus sesi = Aglk’
= Kapall
Sinyal sesi = Cok kisa sure
= Kisa slre

= Orta uzunlukta sire '

= Uzun sure

Gecgen pisirme =
suresi ]

Gostergeler’
Goruntileme

Yemekler .

TUma'
= Domuz eti degil
= Sadece koser

Yoresel = TUmMO!
yemekler = Avrupa yemekleri
= Ingiliz usull yemekler
Cocuk Kilidi = Sadece tus kilidi '
= Devre disi
Otomatik hizli = Acik'
Isitma = Kapall
Fabrika Secim
ayarlari

Fabrika ayarlari = Yeniden yikle

Cihaz ayarlari Secim
Fan ilave = Asgari
calisma suresi = Onerilen’
= Uzun
= Cok uzun
Siargl sistemi = Donanim eklendi (2 ve 3 katli
surglde)

= Aksesuar ekli degil (tel rafli ve tek
seviye teleskobik ray takili)

Aydinlatma

= Pisirme sirasinda ve kapak
acildiginda agik '

= Sadece kapak acildiginda

Her zaman kapall

Su sertligi

4 (cok sert)!

3 (sert)

2 (orta)

1 (yumusak)

= 0 (yumusatiimig)

Deniz
seviyesinden
yukari

Kalibrasyon otomatik
tamamlandiginda, bu temel ayarlar
kaybolur.

— "Cihazin ilk kullanimdan énce kalibre

edilmesi", Sayfa 13

Om - 300m

300m - 600m

600m - 900m

900m - 1200m

1200m - 1500m

1500m - 1800m

1800m - 2100m

Deniz seviyesinden yukari tanmsiz'
(Kalibrasyon gerekli)

Kisisellestirme

Secim

Marka logosu

Gostergeler
Gorintileme

Acma
sonrasinda
kullanim

Ana men('
Isitma tlrleri
Buharda pisirme
Yemekler
Favoriler

' Fabrika ayandir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

22

Cihaz bilgisi

= Cihaz bilgisi

15.2 Temel ayarlarin degistiriimesi

o <Ch,OODND=

6.

v

. Durum satirinda 2 secenegine basiniz.

. !stedi@iniz temel ayar alanina basiniz.

. Istediginiz temel ayara basiniz.

. Temel ayar icin istediginiz secime basiniz.

Degisiklik dogrudan temel ayarlarin coguna uygulanir.

. Diger temel ayarlari degistirmek icin < ile geri gidiniz

ve baska bir temel ayari seciniz.

Temel ayarlardan ¢ikmak igin <= ile ana mendye geri
gidiniz veya cihaz O ile kapatiniz.

Degisiklikler kaydedilir.

Not: Bir elektrik kesintisinden sonra temel ayarlara
yonelik degisiklikler korunur.



Home Connect tr

16 Home Connect

Bu cihaz ag baglantisi icin uygundur. Fonksiyonlari
Home Connect uygulamasi lzerinden kumanda etmek,
temel ayarlar uyarlamak veya guncel isletim durumunu
denetlemek i¢in cihazinizi bir mobil cihaza baglayiniz.
Home Connect hizmetleri her llkede sunulmaz.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi, Glkenizde
Home Connect hizmetlerinin sunulup sunulmamasina
baghdir. Buna iliskin bilgileri surada bulabilirsiniz:
www.home-connect.com.

Home Connect uygulamasi, sizi oturum agma siirecinin
tamami boyunca ydnlendirir. Home Connect
uygulamasinda belirtilen talimatlari izleyiniz ve bilgi
notlarini dikkate aliniz.

Notlar

= Bu kullanim kilavuzundaki givenlik uyarilarina uyunuz
ve ayrica cihazi Home Connect uygulamasi Uzerinden
kullandiginizda da bu kurallara uyuldugundan emin
olunuz.
— "Givenlik", Sayfa 2

= Cihazin manuel kullanimi her zaman &nceliklidir. Bu
sure icinde Home Connect uygulamasi Gzerinden
kullanim mumkun degildir.

= Aga bagl durumdaki bir cihaz maks. 2 W gig
gerektirir,

16.2 Home Connect ayarlari

16.1 Home Connect kurulumunu yapiniz

Gereklilikler

» Cihaziniz elektrik sebekesine bagl ve agiktir.

= Orn. bir akilli telefon gibi, IOS veya Android isletim
sisteminin guncel bir strimine sahip bir mobil
cihaziniz var.

= Cihaz, kurulum yerinde WLAN ev agini (Wi-Fi) ¢ekiyor.

= Mobil cihaz ve cihaz, ev aginizin WLAN sinyalinin
menzili icinde bulunuyor.

1. Asagidaki QR kodunu taratiniz.

QR kod Uzerinden Home Connect uygulamasini
indirebilirsiniz ve cihazinizi baglayabilirsiniz.

2. Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.

Home Connect ayarlarini ve ag ayarlarini cihazinizin Temel Ayarlar boliminde yapabilirsiniz.
Ekranda hangi ayarlarin gosterilecegi, Home Connect seceneginin kurulu olup olmamasina ve cihazin ev agina bagl

olup olmamasina gdre degisir.

Temel ayar Mumkiin olan ayarlar Aciklama
Home Connect Asistanin baslatiimasi Home Connect asistaniyla cihazla Home Connect uygulamasi
asistani Baglantiy1 kes arasinda baglanti kurabilirsiniz.
Not: Home Connect asistanini ilk kez kullaniyorsaniz, sadece
"Asistani baslat" ayar kullanilabilir.
WiFi Acik WiFi ile cihazinizin ag baglantisini kapatabilirsiniz. Bir kez
Kapali basarill bir sekilde baglandiktan sonra WiFi'yi devre disi
birakabilirsiniz, bu durumda ayrintili verileriniz kaybolmaz. WiFi'yi
tekrar etkinlestirdiginizde cihaz otomatik olarak baglanir.
Not: AJa bagl, calismaya hazir durumdaki bir cihaz maks.
2 Watt glc gerektirir.
Uzaktan kumanda izleme izleme ile cihazin calisma durumunu yalnizca uygulamada

durumu Manuel uzaktan baslatma

Kalici uzaktan baslatma

gdrintuleyebilirsiniz.

izleme veya kalici uzaktan calistrmadan manuel uzaktan
calistirmaya gecerseniz, her seferinde uzaktan calistirmayi
etkinlestirmeniz gerekir. Uzaktan baslatmayi etkinlestirdikten
sonra 15 dakika icinde cihaz kapagini acabilirsiniz. Bu durum
uzaktan baslatmay! devre disi birakmaz. 15 dakika dolduktan
sonra cihaz kapagi aciksa manuel uzaktan baslatma devre disi
kalir.

Kalici uzaktan baslatma ile cihazi istediginiz zaman uzaktan
baslatabilir ve ¢alistirabilirsiniz. Cihazi sik sik uzaktan
kullaniyorsaniz, uzaktan baslatmayi kalici olarak ayarlamaniz
mantikhdir.

16.3 Cihazin Home Connect uygulamasiyla

kullaniimasi

Home Connect uygulamasiyla cihazi uzaktan
ayarlayabilir ve baslatabilirsiniz.
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/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme boliminin Uzerine koyulan yanici cisimler alev

alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme bdliminde muhafaza
edilmemelidir.

» Duman ¢ilkmaya baslarsa cihaz kapatiimali veya fisi
cekilmeli ve ortaya c¢ikabilecek olasi alevleri havasiz
birakarak sondirmek icin kapi kapal tutulmaldir.

Gereklilikler

= Cihaz kapatiimstir.

= Cihaz ev agina ve Home Connect uygulamasina bagli.

= Cihazi uygulama Uzerinden ayarlayabilmek igin,
uzaktan kumanda durumu temel ayarinda manuel
veya kalicl uzaktan calistirma secilmelidir.

1. Uzaktan baslatmay etkinlestirmek icin 0 Uzerine
basiniz.
Firin Gzerinde onaylama yalnizca izleme veya kalici
uzaktan calistrmadan manuel uzaktan calistirmaya
gectiginizde gereklidir.
Kalici uzaktan calistirma icin finn Uzerinde herhangi
bir onay gerekmez.

2. Home Connect uygulamasinda ilgili ayari yapiniz ve
cihaza gonderiniz.

Notlar

= Finn galismasini cihazdan baslatmaniz halinde,
uzaktan calistirma otomatik olarak etkinlestirilir.
Ayarlari ilgili Home Connect uygulamasi Uzerinden
degistirebilirsiniz veya yeni bir program
baslatabilirsiniz.

» Uzaktan baglatmayi etkinlestirdikten sonra
15 dakika icinde cihaz kapagini acabilirsiniz. Bu
durum uzaktan baslatmayi devre disi birakmaz.
15 dakika dolduktan sonra cihaz kapagi aciksa
manuel uzaktan baslatma devre disi kalir.

16.4 Yazilim gincellemesi

Yazilim gincellemesi fonksiyonu ile, cihazinizin yazihmi
guncellenir, rn. optimizasyon, hata giderme, guvenlik
iliskili giincellemeler, ek fonksiyonlar ve hizmetler igin
makinenizin yazihmini gtinceller. Bu durum, ekranin
gosterilmesi ve kumandasinda kigulk degisikliklere yol
acabilir.

Bunun icin kayith bir Home Connect kullanicisi olmaniz,
uygulamay! mobil cihaziniza yiklemis olmaniz ve

Home Connect sunucusuna baglanmis olmaniz sarttir.
Bir yazihm glncellemesi mevcut oldugu anda bu durum
size Home Connect uygulamasi tzerinden bildirilir,
uygulama ulzerinden yazihm glncellemesini
baslatabilirsiniz. indirme basariyla tamamlandiktan sonra
WLAN ev aginiza (Wi-Fi) girerek

Home Connect uygulamasi Gzerinden kurulumu
baslatabilirsiniz. Kurulumun basariyla tamamlandigi size
Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir.

Guncel yazilim strimuUne, cihazinizin cihaz bilgileri
altinda Home Connect uygulamasindan ulasabilirsiniz.

Notlar

= Yazihm gincelleme islemi iki adimdan olusur.
- Ik adim indirmedir.

— |kinci adim cihaziniza kurulumdur.

» indirme islemleri sirasinda cihazinizi kullanmaya
devam edebilirsiniz. Uygulamadaki kisisel ayarlariniza
bagl olarak olarak yazilim glncellemesi otomatik
olarak da indirilebilir.

» Kurulum birkac¢ dakika sUrer. Kurulum sirasinda
cihazinizi kullanamazsiniz.

= Gulvenlikle ilgili bir giincelleme mevcut oldugunda
guncellemenin mimkin olan en kisa slrede
kurulmasi Onerilir.

16.5 Uzaktan teshis

Mdasteri Hizmetlerine bu istekle basvurursaniz, cihaziniz
Home Connect sunucusuna bagliysa ve cihazi
kullandiginiz Glkede uzaktan hata tespiti kullaniliyorsa,
Mdusteri Hizmetleri uzaktan hata tespiti Uzerinden
cihazinina erisebilir.

ipucu: Daha fazla bilgi ve uzaktan hata tespitinin
dlkenizde kullanilip kullanilamadigina dair aciklamalar
icin yerel web sitenizdeki servis/destek alanina bakiniz:
www.home-connect.com.

16.6 Veri guvenligi

Veri gavenligi ile ilgili bilgileri dikkate aliniz.

Cihaziniz internete bagli bir ev agina ilk defa

baglandiginda, asagidaki kategorilerdeki verileri

Home Connect sunucusuna aktarir (ilk kayit):

= Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen Wi-Fi iletisim modualinin MAC
adresinden olusur).

= Wi-Fi iletisim moduli glvenlik sertifikasi (bilisim
teknolojileri bakimindan baglanti givenligini saglamak
icin).

» Ev cihazinizin gtincel yazihm versiyonu ve donanim
versiyonu.

» Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

Bu ilk kayit islemi Home Connect fonksiyonlarini

kullanima hazir hale getirir ve sadece Home Connect

fonksiyonlarini ilk defa kullanmak istediginizde yapilmasi

gereken bir islemdir.

Not: Home Connect fonksiyonlarinin sadece

Home Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecegine dikkat edin. Veri giivenligine iliskin
bilgileri Home Connect uygulamasi iginden
cagirabilirsiniz.

17 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire isler durumda kalmasini saglamak
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.
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17.1 Temizlik malzemeleri

Cihazdaki farkh ylzeylerin hasar gérmemesi igin, uygun
olmayan temizlik malzemelerini kullanmayiniz.
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/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

Sicak pisirme bdlumunde firin temizleyicisi kullaniimasi

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir. emayeye zarar verir. o
» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya > Sicak pigirme boliminde asla firin temizleyicisi

yuksek basingli temizleyiciler kullanmayin.
DiKKAT

kullanmayiniz.
» Bir sonraki isitmadan dnce pisirme bdlimuindeki ve
cihaz kapisi Uzerindeki artiklar tamamen temizleyiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine Karistirilan temizlik maddeleri birbirleriyle kimyasal
zarar verir. o _ olarak reaksiyona girebilir.

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi kullanmayiniz. » Temizlik maddelerini karistirmayiniz.

» YUksek oranda alkol igeren temizlik maddeleri » Temizlik maddelerinin kalintilarini tamamen cikariniz.

kullanilmamalidir.

» Sert ovma slingerleri veya bulasik stngerleri
kullanilmamalidir.

» Sicak temizleme igin 6zel deterjanlar
kullanilmamalidir.

Uygun temizlik malzemeleri

Yeni stinger bezlerdeki tuz ilgili ylizeylere zarar verebilir.
» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan énce iyice
yikanmaldir.

Cihazinizdaki cesitli ylzeyler icin sadece uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.
Cihaz temizlemeye yonelik talimatlar takip ediniz.

— "Cihazin temizlenmesi", Sayfa 26

Cihazin on tarafi

Yizey Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Paslanmaz celik Sicak deterjanl su
= Sicak ylUzeylere 6zel
paslanmaz celik bakim

malzemesi

Korozyonu dnlemek icin paslanmaz c¢elik ylzeylerden kireg, yag,
nisasta ve protein lekelerini hemen c¢ikariniz.
Cok ince bir paslanmaz celik bakim malzemesi tabakasi uygulayiniz.

Plastik veya boyall Sicak deterjanli su

Cam temizleyici ve cam kaziyicl kullanmayiniz.

ylzeyler Artik cikarilamayacak lekeleri 6nlemek icin, ylzeye bulasan her tirll
kire¢c giderme maddesini derhal ¢ikartiniz.
Cam = Sicak deterjanl su Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.
Cihaz kapisi
Alan Uygun temizlik Aciklamalar
malzemeleri
Kapi camlari = Sicak deterjanli su Cam kaziyici kullanmayiniz.

= Firin temizleyicisi
= Paslanmaz celik spiral

ipucu: Daha iyi temizlemek icin kapi camlarini sékiniz.
— "Cihaz kapisi!", Sayfa 28

Kapak kaplamasi = YUksek nitelikli

Cam temizleyici ve cam kaziyicl kullanmayiniz.

celikten: S YUksek nitelikli gelik bakim maddeleri kullanmayiniz.
?{elﬁ%(isz?gyirgite“k“ celik  jpucu: Daha iyi temizleyebilmek icin st kapagi cikartiniz.
« Plastikten: — "Cihaz kapisi", Sayfa 28
Sicak deterjanli su
Paslanmaz = Paslanmaz celik Renk bozulmalan Yuksek nitelikli ¢elik temizleyici ile giderilebilir.
celikten kapak i¢ temizleyici YUuksek nitelikli celik bakim maddeleri kullanmayiniz.
cercevesi
Kap! kolu = Sicak deterjanli su Artik cikarilamayacak lekeleri 6nlemek icin, ylzeye bulasan her tirll
kire¢c giderme maddesini derhal ¢ikartiniz.
Kapak contasi = Sicak deterjanl su Cikartmayiniz ve ovmayiniz.
Pisirme alani
Alan Uygun temizlik Aciklamalar
malzemeleri
Emaye ylzeyler = Sicak deterjanli su Asin kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
= Sirkeli su paslanmaz ¢elik ovma teli kullaniniz.

= Firin temizleyicisi
= Paslanmaz celik spiral

Pisirme bélimunin temizlendikten sonra kurumasi igin cihazi kapagini
aclk birakiniz.

25



tr Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Alan Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Notlar

= Cok ylUksek sicakliklarda emaye yanar, bunun sonucunda ufak renk
farkliliklarr olusur. Cihazin fonksiyonu bundan etkilenmez.

= |nce tepsilerin kenarlari tamamen emaye kaplanamaz ve purizli
olabilir. Korozyon korumasi bundan olumsuz etkilenmez.

= Yiyecek kalintilari nedeniyle emaye yizeylerde beyaz bir ylzey
olusur. Bu ylzey saglik acisindan sorun teskil etmez. Cihazin
fonksiyonu bundan etkilenmez. Ylzeyi sitrik asitle temizleyebilirsiniz.

Kendi kendini -
temizleyen
yluzeyler

Kendi kendini temizleyen ylUzeylere ydnelik talimati dikkate aliniz.
— "Pisirme boélimtindeki kendi kendini temizleyen ylizeylerin
temizlenmesi", Sayfa 26

Raflar = Sicak deterjanl su
= Paslanmaz celik spiral

Asin kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
paslanmaz celik ovma teli kullaniniz.

Not: Daha iyi temizleyebilmek icin raflar sdkerek ¢ikartiniz.
— "Raflar", Sayfa 32

Aksesuarlar = Sicak deterjanli su
= Firin temizleyicisi
= Paslanmaz celik spiral

Asin kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
paslanmaz c¢elik ovma teli kullaniniz.
Emaye aksesuarlar bulasik makinesi icin uygundur.

Paslanmaz celik buhar haznelerinde paslanmaz celik ovma teli
kullanilmamalidir.

Nisasta iceren (6rnedin piring gibi) besinlerin buhar haznelerinde
biraktigi lekeleri sirkeli su ile gideriniz.

Su haznesi = Sicak deterjanli su

Temizleme isleminden sonra deterjan artiklarinin giderilmesi igin temiz

suyla iyice durulayiniz.
Temizleme isleminden sonra su haznesini kurutmak i¢in su haznesini
kapagd! acik olarak kurumaya birakiniz. Kapak contasini iyice

kurulayiniz.

Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

17.2 Cihazin temizlenmesi

Cihazin hasar gérmesini 6nlemek igin cihazi yalnizca
uygun temizlik malzemeleriyle belirtildigi gibi
temizleyiniz.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmahdir.

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme boliminden,
Isitici parcalardan ve aksesuarlardan temizlenmelidir.

Gereklilik: Temizlik malzemelerine yonelik bilgilere
dikkat edilmelidir.

— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 24
1. Cihaz sicak deterjanli su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.
» Bazi ylzeylerde alternatif temizlik malzemeleri
kullanabilirsiniz.
— "Uygun temizlik malzemeleri", Sayfa 25
2. Yumusak bir bez ile kurulanmalidir.

Pisirme bélumundeki kendi kendini temizleyen
yuzeylerin temizlenmesi

Pisirme bolimuandeki arka panel kendi kendine
temizlenebilir. Kendi kendine temizlenen ylzeyler yogun
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gbzenekli, mat bir seramikle kaplanmistir ve pruzll bir
ylzeye sahiptir. Cihaz calisirken kendi kendini
temizleyen ylUzeyler pisirme, kizartma ve i1zgara
sonucunda si¢rayan sulari ¢ézer. Kendi kendini
temizleyen ylzeyler calisma sirasinda yeterli temizligi
saglayamazsa pisirme bolimuni hedefli bir sekilde
Isitiniz.

DIKKAT

Kendi kendini temizleyen ylUzeyleri diizenli olarak

temizlemezseniz, ylzeylerde hasarlar olusabilir.

» Kendi kendini temizleyen ylzeylerde koyu renkli
lekeler olmasi halinde, pisirme boélUmuU isitilmalidir.

» Firin temizleyicisi veya asindirici temizleme
yardimcilari kullanilmamalidir. Kendi kendini
temizleyen ylzeylere yanlislikla firin temizleyicisi
temas ederse ylzey derhal su ve emici bir bezle
temizlenmelidir. Ovulmamalidir.

—

Aksesuar ve kaplari pisirme bolimunden cikartiniz.
2. Raflan takildiklari yerlerden cikartiniz ve pisirme
boélimunden disari aliniz.
— "Raflar", Sayfa 32
3. Kaba kirleri deterjanli su ve yumusak bir bezle s:u
yerlerden temizleyiniz:
- diuz emaye yuzeylerden,
- cihaz kapaginin iginden
- finn lambasinin cam kapagindan
Bu, cikarilamayan lekeleri dnleyecektir.
4. Nesneleri pisirme bolimunden cikartiniz. Pisirme
bolimUu bos olmalidir.
Isitma turt olarak 4D sicak havayi ayarlayiniz.
6. Maksimum sicakligi ayarlaymniz.

o



isletimi baslatiniz.

1 saat sonra cihazi kapatiniz.

9. Cihaz yeterince sogumussa, pisirme bolimini nemli
bir bezle siliniz.

Not: Kendi kendini temizleyen ylUzeylerde lekeler
olusabilir. Yiyeceklerin icindeki seker ve protein
kalintilari ayrismaz ve yuzeylerde kalir. Kirmizi lekeler

® N

Temizlik destedi humidClean tr

tuzlu yiyeceklerin kalintilaridir, bunlar pas degildir. Bu
lekeler sagliga zararli lekeler degildir. Bu lekeler kendi
kendini temizleyen ylUzeylerin temizleme kapasitesini
sinirlandirmaz.

10.Raflari takiniz.
— "Raflar", Sayfa 32

18 Temizlik destegi "humidClean"

Temizlik destedi "humidClean" i pisirme bdlimuind ara
sira temizlemek icin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlasmasiyla kirleri yumusatir.
Boylelikle kirler daha kolay ¢ikarilabilir.

18.1 Temizlik desteginin ayarlanmasi

/N UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme bolimutndeki su nedeniyle sicak su buhari
ortaya cikabilir.

» Sicak pisirme bolumune kesinlikle su dokulimemelidir.

Not: Firin lambasi temizlik destegdi sirasinda yanmiyor.

Gereklilik: Pisirme bolimi tamamen sogumustur.
1. Aksesuar pisirme bélimunden c¢ikariimalidir.
2. DIKKAT — Pisirme bélimiinde damitilmis su
kullanmak korozyona neden olur.
» Damitilmis su kullanmayiniz.

0,4 litre suya bir damla deterjan eklenmeli ve pisirme
bolimU tabaninin ortasina dékulmelidir.
. "Temizlik" se¢enegine basiniz.
4. "humidClean" segenegine basiniz.
Sire degistirilemez.
5. >/ secenedine basiniz.
v Ekranda temizlik destegi icin gerekli hazirliklar
hakkinda bir mesaj belirir.
6. Uyariyl onaylayiniz.
v Temizlik destegi baslatilir ve slre islemeye baslar.
v Temizleme destegi sona erdiginde bir sinyal sesi
duyulur. Ekranda, calismanin durdurulacagina yonelik
bir uyar gérunar.

w

7. Cihazi O ile kapatiniz.

8. .
— "Temizleme desteginin ardindan pisirme
bolimdindin temizlenmesi”, Sayfa 27

18.2 Temizleme desteginin ardindan pisirme
béliminun temizlenmesi

DIKKAT

Pisirme boéliminde uzun sire kalan nem korozyona

neden olur.

» Temizlik desteginden sonra pisirme bdlima silinmeli
ve tamamen sodumaya birakiimalidir.

—t

. Cihazi sogumaya birakiniz.

2. Pisirme boliminde kalan suyu emici bir stinger bezle
siliniz.

3. Pisirme boélimundeki plrlzstiz emaye ylzeyleri bir
bulasik bezi veya yumusak bir firga ile temizleyiniz.
Inatci kalintilar paslanmaz celik ovma singerleri ile
temizlenmelidir.

4. Sirkeye batinlmis bir bezle kireci ¢ikariniz ve temiz

suyla siliniz.

. Pisirme bolumini yumusak bir bezle kurulayiniz.

6. Pisirme bdlumunG tamamen kurutmak igin, cihaz

kapagini yakl. 1 saat acik birakiniz veya "Kurutma"

fonksiyonunu kullaniniz.

— "Kurutmanin ayarlanmasi", Sayfa 28

o

19 Kirecten arindirma

Cihazinizin tam performansla galisabilmesi icin dizenli
araliklarla kireg giderme igslemini yapmalisiniz.

Kirecten arindirma sikhi@i, yirttilen buhar islemine ve su
sertligine baglidir. Buharla 5 defa veya daha az calisma
muimkun oldugunda, cihaz bunu size goruntller.
Kirecten arindirma islemini yuritememeniz halinde,
buharla isletimi artik ayarlayamazsiniz.

Kire¢ giderme islemi birden ¢cok adimdan olusur ve

siresi yakl. 70 dakika ile 95 dakika arasindadir;

= Kirecten arindirma islemi (sure yakl. 55 dak ile 70
dakika arasinda)

= |Ik durulama (sUre yakl. 8 dak ile 12 dakika arasinda)

= ikinci durulama (siire yakl. 8 dak ile 12 dakika
arasinda)

Kire¢ giderme tamamen ydratilmelidir.

Kirecten arindirma isleminin yarida kesilmesi halinde,
isletimi artik ayarlayamazsiniz. Cihazin tekrar kullanima

hazir olmasini saglamak i¢in 2 durulama islemi
gerceklestiriniz.

19.1 Kirecten gidermenin hazirlanmasi

DIKKAT

Kirec giderme sirasindaki etki slresi, dnerilen, sivi kire¢

giderme maddesine gore degisir. Dider kire¢ 6nleyici

maddeler cihazda hasarlara neden olabilir.

» Kire¢ giderme icin sadece dnerdigimiz sivi kireg
giderme maddesi kullaniimalidir.

Kumanda bdlimune veya hassas ylizeylere kire¢

soklcu ¢ozelti dokulmesi hasarlara neden olur.

» Kireg sokucl ¢dzelti derhal su ile temizlenmelidir.

1. Kireg ¢ozlcu ¢ozeltisi icin kire¢ ¢dzuclU ve suyu
karistiriniz;

27



tr Kurutma fonksiyonu

Kirec ¢oziicli Kirec giderme Su

versiyonu maddesi
Sise hacmi 500 ml 200 m 400 ml
Sise hacmi 250 ml - 500 ml 100 ml

ipucu: Tavsiye ettigimiz sivi kireg giderme
maddelerini, e-magazadan veya musteri
hizmetlerinden temin edilebilirsiniz. Satin alirken
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.

2. Kumanda kapagini aginiz.

3. Su haznesini cikartiniz ve kire¢ sokuicu ¢ozelti ile
doldurunuz.

4. Kirec soklcl ¢ozelti ile doldurulmus su haznesini igeri
sarinlz.

5. Kumanda kapagini kapatiniz.

19.2 Kire¢ gidermenin ayarlanmasi

Gereklilik:

— "Kirecten gidermenin hazirlanmasi", Sayfa 27
1. "Temizleme" secenedine basiniz.

2. "Kirecten arindirma" secenegdine basiniz.

Sire degistirilemez.

>/0 secenedine basiniz.

v Ekranda kire¢ giderme icin gerekli hazirliklara iligkin
bir uyar gérintilenir.

4. Uyariyl onaylayiniz.

Kire¢ giderme basglatilir ve slre islemeye baslar.

v Kire¢ gidermenin ilk kismi sona erdiginde bir sinyal
duyulur. Cihaz 2 defa durulama yapiimasini talep
eder.

5. Cihazi durulamak icin, her durulama déngustnde:

» Kumanda panelini acin ve su haznesini ¢ikartiniz.
» Su haznesini iyice durulayiniz ve su ile doldurunuz.
» Su haznesini iceri dogru itiniz ve kumanda panelini
kapatiniz.
» Durulamayi B>/O ile baglatiniz.
v Bir durulama sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur.
6. Ikinci durulama sona erdiginde:
» Su haznesini bosaltiniz ve kurutunuz.
— "Su haznesinin bosaltiimasi”, Sayfa 19
» Cihazi O ile kapatiniz.

w
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20 Kurutma fonksiyonu

Nem kalmasini 6nlemek icin, isletimden sonra pisirme
bolumUnd buharla kurutunuz.

DIKKAT

Pisirme bolimun zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bdlimi zemininde su varsa calisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme bdliminin zeminindeki su calistirmadan
once silinmelidir.

20.1 Pisirme béluminin kurulanmasi

Pisirme bolimdnU elle kurulayiniz veya "Kurutma
fonksiyonu" fonksiyonunu kullaniniz.

1. Cihazi sogumaya birakiniz.
2. Pisirme bdlumundeki Kirleri temizleyiniz.
3. Pisirme bdlumundeki suyu siliniz.
4. Pisirme bolumunU kurutunuz.
» Pisirme bolimindn kurumasini saglamak igin cihaz
kapagini 1 saat acik birakiniz.

» "Kurutma fonksiyonu" fonksiyonunu kullanmak icin,
"Kurutma fonksiyonu" secenegini ayarlayiniz.
— "Kurutmanin ayarlanmasi”, Sayfa 28

Kurutmanin ayarlanmasi
Gereklilik:

— "Pisirme bdélimdndn kurulanmasi”, Sayfa 28

1. "Temizleme" secenegine basiniz.

2. "Kurutma fonksiyonu" secenegdine basiniz.

Sire degistirilemez.

3. /0 secenegdine basiniz.

v Ekranda, kurutma icin gerekli hazirliklar hakkinda bir
mesaj belirir.

4. Uyarlyl onaylayiniz.

Kurutma baslar ve sure isler.

v Kurutma tamamlandiginda bir sinyal sesi duyulur.
Ekranda, ¢alismanin durdurulacagina yonelik bir uyari
gérundr.

5. Cihazi O ile kapatiniz.

6. Pisirme bolimunin tamamen kurumasi icin cihaz
kapagini 1 ila 2 dakika arasinda acik birakiniz.

<

21 Cihaz kapisi

Cihaz kapisini iyice temizlemek icin, cihaz kapisini
sokebilirsiniz.
Not: Yogusma canagini basin¢ uygulamadan siliniz.

21.1 Cihaz kapaginin sokilmesi

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin icindeki parcalarin kenarlari sivri olabilir.
» Koruyucu eldiven giyiniz.

Cihaz kapisinin menteseleri, kaplyr acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu béluim tutulmamahdir.

28

1. Cihaz kapagini tam olarak aginiz.

2. /\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Menteseler emniyete alinmamissa, yiuksek bir kuvvetle
aniden kapanabilirler.
» Daima kilitteme kolunun tamamen kapanmasina
veya firn kapisinin ¢ikartiimasi sirasinda tamamen
acilip aciimadigina dikkat ediniz.

Sol ve sag mentesedeki kilitleme kolunu aginiz.



Kilitteme kolu acildi

Mentese emniyete alinir ve
kapatilamaz.

Kilitteme kolu kapatildi

Cihaz kapisi emniyete
alindi ve artik sékllemez.

v Kilitleme kollari acik. Artik Menteseler emniyette ve
kendiliginden kapanmaz.

3. Cihaz kapisini dayanak noktasina kadar kapatiniz ®.
Cihaz kapisini sol ve sag tarafindan iki elinizle tutunuz
ve yukari disari dogru ¢ekiniz @.

@

@

A/

4. Cihaz kapisini dikkatlice diiz bir ylizeyde aciniz.

Yogusma suyu teknesinin sékilmesi

Notlar

= Yogusma suyu teknesini her buharli isletimden sonra
veya her sbékme isleminden 6nce siliniz.

= Yogusma suyu teknesi bulasik makinesinde
yikanmamalidir

Gereklilik: Cihaz kapagi sékulmus olmahdir.

1. Kanca yerinden c¢ikana kadar sol temas ylzeyine [al
bastinimalidir @.

Cihaz kapisi

2. Kanca yerinden cikana kadar sag temas ylzeyine [b]
bastirimahdir @.

\

3. Alttaki tutucu kanca ¢o6zilene kadar yogusma suyu
teknesi hafifce édne devrilmelidir.

4. Yogusma suyu teknesi [@l her iki elle egdik sekilde
yukarl dogru disari gekilmelidir @.

Yogusma suyu teknesinin takiimasi

1. Yogusma suyu teknesi [al her iki elle egik sekilde
yerlestiriimelidir ®.

tr
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tr Cihaz kapisi

2. Yogusma suyu teknesinin sol ve sag kancasi [@
bosluga oturtulmahdir @.

R

A

y

3. Kanca sagdan, soldan ve alttan yerine oturana kadar
yogusma suyu teknesine bastiriimalidir.
v Yogusma suyu teknesi yatay sekilde takilmistir.

21.2 Cihaz kapaginin takilmasi

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin menteseleri, kaplyr acip kapatma

sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu béluim tutulmamahdir.

Menteseler emniyete alinmamissa, yiksek bir kuvvetle

aniden kapanabilirler.

» Daima kilitteme kolunun tamamen kapanmasina veya
firn kapisinin ¢ikartiimasi sirasinda tamamen acilip
aclimadigina dikkat ediniz.

1. Cihaz kapisini diiz olarak her iki mentesenin Uzerine
itiniz ®. Cihaz kapisini dayanak noktasina kadar itiniz.

. Cihaz kapagini tam olarak aginiz.

3. Sol ve sag mentesedeki kilitleme kolunu kapatiniz @.

X

\

N

v Kilittleme kolu kapatildi. Cihaz kapisi emniyete alindi
ve artik sdkllemez.
4. Cihaz kapisini kapatiniz.

21.3 Kapi camlarinin sékulmesi

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin menteseleri, kaplyl agip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.

Cihaz kapisinin icindeki parcalarin kenarlari sivri olabilir.
» Koruyucu eldiven giyiniz.

1. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.
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2. Sol ve sag mentesedeki kilitleme kolunu aginiz ®.

v Kilitleme kollar agik. Artik Menteseler emniyette ve
kendiliginden kapanmaz.

3. Cihaz kapisini dayanak noktasina kadar kapatiniz @.

4. Kapi Ust plastigini sol ve sag tirnaklarindan serbest
kalana kadar igeri dogru bastiriniz ®.
5. Kapi Ust plastigini yerinden ¢ikariniz @.

a N

6. ic cami disar ¢ekiniz @ ve diiz bir yiizeye dikkatlice
yerlestiriniz.

7. Ara cami disari ¢ekiniz @ ve diz bir ylzeye dikkatlice
yerlestiriniz.

Y/
7 4




8. Cihaz tipine gore cihaz kapagini aginiz ve eder varsa

kapak contasini ¢cikariniz.

9. ihtiyac halinde yojusma suyu cubugunu temizlemek

icin disari cikarabilirsiniz.

» Cihazin kapagini aginiz.

» Yogusma cubugunu yukari dogru katlayiniz ve
disari ¢ekiniz.

10./\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapi camlarindaki gizikler zamanla catlaga

doénusebilir.

» Firn kapisindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullaniimamalidir, aksi
takdirde ylzeyler gizilebilir.

Cikarilan kapi camlarini her iki taraftan cam

temizleyicisi ve yumusak bir bez ile temizleyiniz.

11.Yogusma cubugdunu sicak deterjanh suyla
temizleyiniz.
12.Cihaz kapisini temizleyiniz.

— "Uygun temizlik malzemeleri”, Sayfa 25

13.Kapi camlarini kurulayiniz ve yeniden takiniz.

— "Kapi camlarinin takilmasi”, Sayfa 31

21.4 Kapi camlarinin takilmasi

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin menteseleri, kaply! acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.
» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.

Cihaz kapisinin icindeki parcalarin kenarlari sivri olabilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.
1. Cihaz kapagini tam olarak aginiz.

Cihaz kapisi

2. Yogusma suyu gubugunu dikey olarak tutucuya [al
yerlestiriniz ve asagdl dogru bastiriniz.

3. Ara cami sag ve sol tutucu [@ igine itiniz.

~ \

4. Sag ve sol tutucunun [@ icinde olana kadar ara cami
yukari dogru bastiriniz.

5. Cihaz tipine gore cihaz kapagini aciniz ve eger varsa

kapak contasini takiniz.

6. Not: Cami yerlestirirken, camin parlak tarafinin

disarida oldugundan ve sol ve sag kesitin Ustte
oldugundan emin olunuz.

tr
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ic cami sag ve sol tutucu [@ icine itiniz.

[a=
P\
e ~

7. Sag ve sol tutucunun @l icinde olana kadar ic cami
yukari dogru bastiriniz.

R
Lo
. BN

8. Kapi kaplamasini yerlestiriniz® ve duyulur bir sekilde
yerine oturana kadar bastiriniz.

9. Cihaz kapagini tam olarak aginiz.

10.S0l ve sag mentesedeki kilitleme kolunu kapatiniz @.

@

— ,

v Kilitleme kolu kapatildi. Cihaz kapisi emniyete alindi
ve artik sdkilemez.
11.Cihaz kapagdini kapatiniz.

Not: Pisirme boliminlt ancak kapak camlari usulline
uygun bicimde takildiktan sonra kullaniniz.

22 Raflar

Raflari ve pisirme bolimunu iyice temizlemek veya
raflar deg@istirmek icin raflar ¢ikarabilirsiniz.

22.1 Raflarin sokilmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Raflar ¢ok sicak olur

» Asla sicak raflara dokunmayiniz.

» Cihaz her zaman sogumaya birakilimalidir.
» Cocuklar uzak tutulmalidir.

—

. Rafi biraz 6ne dogru kaldiriniz ® ve asiniz @.
2. Daha sonra rafi 6ne gekerek ® cikartiniz.

(&

3. Rafl temizleyiniz.
— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 24
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22.2 Raflarin takilmasi

Notlar

= Raflar sadece sol veya sag tarafa uyum saglar.

= Her iki rafta da, egimli cubuklarin 6nde olmasina
dikkat ediniz.

1. Raflar ortalayip, raf pisirme bdlimu duvarina temas
edene kadar arka yuvaya oturtunuz @ ve sonra
arkaya dogru bastiriniz @.

2. Raflar pisirme bdlimua duvarina temas edene kadar
6n yuvaya oturtulmall ® ve ardindan asagi
bastirimalidir @.

£\

«

N\

\




Arizalari giderme tr

23 Arizalari giderme

Cihazinizdaki klglk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine bagvurmadan 6nce ariza gidermeye iligkin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

ipucu: Cihazinizin yazilim giincellemelerini otomatik olarak alabilmesi icin, Home Connect uygulamasina kalici sekilde
baglanmasi gerekmektedir. Hatalar duzeltilmistir, performans iyilestirilmistir ve yeni fonksiyonlar eklenmigtir.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarnimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini arayin.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 35

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin sebeke baglanti kablosu veya cihaz baglanti kablosu hasar goérirse, Ureticiden veya misteri
hizmetlerinden temin edebileceginiz 8zel bir sebeke baglanti kablosuyla veya cihaz baglanti kablosuyla
degistiriimek zorundadir.

» Bu cihazin elekirik kablosu zarar gdriirse egitimli uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

23.1 Fonksiyon arizalari

Hata Neden ve sorun giderme

Cihaz calismiyor. Sigorta kutusundaki sigorta atmis.
» Sigorta kutusundaki ilgili sigortay! kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin calisip calismadigini kontrol
ediniz.

Elektronik hatasi

1. Sigortayl kapatarak cihazi en az 30 saniye elekirik sebekesinden ayiriniz.

2. Temel ayarlari fabrika ayarlarina geri dénduarundz.

— "Temel ayarlar", Sayfa 21

Ekranda "Dil Tarkge" gorintilenir. Elektrik beslemesi kesildi.
» |k calistirma ayarlarini yapiniz.

Calisma baslatiimiyor veya iptal Farkl sebepler s6z konusu olabilir.
ediliyor. » Ekranda gortinen uyarilari kontrol ediniz.
— "Bilgilerin gdriintiilenmesi", Sayfa 14
Fonksiyonel ariza
» arayiniz.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 35

Cihaz isinmiyor. Demo modu acilmistir
1. Sigortay! sigorta kutusundan kapatip yeniden acarak cihazin elektrik
baglantisini kisa sureli kesiniz.
2. Yaklasik 5 dakika icinde temel ayarlarda demo modunu kapatiniz.
— "Temel ayarlarin degdistiriimesi", Sayfa 22

Elektrik beslemesi kesildi.
» Elektrik kesintisinden sonra cihaz kapagini bir kez acip kapatiniz.
v Cihaz kendi kendini kontrol eder ve kullanima hazirdir.

Cihaz kapaliyken saat Temel ayar degistirildi.

goérunttlenmiyor. » Saat gostergesine iliskin temel ayari degistiriniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa 21

Home Connect dizgun bicimde  Farkli sebepler s6z konusu olabilir.

calismiyor. » www.home-connect.com adresine gidiniz.

Kumanda paneli aciimiyor. Sigorta kutusundaki sigorta atmis.
» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.
» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip ¢alismadigini kontrol
ediniz.

33


https://www.home-connect.com

tr Arnzalari giderme

Hata

Neden ve sorun giderme

Kumanda paneli agiimiyor.

Fonksiyonel ariza

1. Mdsteri hizmetlerini arayiniz.

— "Muisteri hizmetleri", Sayfa 35

2. Su haznesinde su varsa, su haznesini bosaltiniz:

» Cihaz kapagd! aciimahdir.

» Kumanda panelinin alti sagdan ve soldan kavranmaldir.

» Kumanda paneli yavasca disari ¢cekilmeli ve yukari dogru itilmelidir.

Buharla pisirme sirasinda ¢ok
glcld buhar olusumu.

Cihaz kalibrasyonu otomatik yapiliyor.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Cok kisa pisirme sirelerinde cihaz kalibrasyonu otomatik olarak yapilmaz.
Tekrar tekrar ¢ok fazla buhar olusuyorsa, cihazi yeniden kalibre ediniz.

1. Cihazi fabrika ayarlarina sifirlayiniz.

— "Temel ayarlar”, Sayfa 21

2. Kalibrasyonu tekrarlayiniz.

— "Ik Kullanim éncesi", Sayfa 12

Cihaz, saya¢ 6nceden
goérintilenmeden, Kkiregten
arindirma talep eder.

Ayarlanan su sertlik derecesi ¢ok dustk.

1. Cihazi kiregten arindiriniz.

— "Kirecten arindirma", Sayfa 27

2. Su sertligini kontrol ediniz ve bunu temel ayarlarda ayarlayiniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 21

Cihaz sizden durulama
yaptirmanizi istiyor.

Kire¢ giderme sirasinda akim beslemesi kesildi veya cihaz kapatildi.
» Cihaz durulayiniz.
— "Kirecten arindirma", Sayfa 27

Su haznesinin dolu olmasina
ragmen ekranda "Su haznesini
doldurunuz" mesaiji
goéruntuleniyor.

Su haznesi yerine oturmadi.
» Su haznesini tutucuya oturacak sekilde yerlestiriniz.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16

Su haznesi asagiya dusti. Darbe sonucunda su haznesinin icindeki parcalar
yerinden ¢ikmis. Su haznesi sizdirir.

» Yeni su haznesi siparis ediniz.

— "Mdsteri hizmelleri", Sayfa 35

Fonksiyonel ariza
» Demineralize veya filtrelenmis su kullanmayiniz.
— "Ik kullanimdan énce su sertliginin belirlenmesi”, Sayfa 12

Sensor arizall.
» arayiniz.
— "Mdisteri hizmetleri", Sayfa 35

Tuslar yanip séner.

Kumanda panelinin arkasinda yogusma suyu olustu.
Herhangi bir isleme gerek yoktur. Yogusma suyu buharlastiktan sonra tuslar artik
yanip sbnmez.

Buharla pisirme sirasinda "plop"
sesleri duyuluyor.

Su buharina bagl olarak dondurulmus gidada soduk/sicak efekti.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Cihazdan, calisma sirasinda ve
kapatildiktan sonra viziltilar
geliyor.

Pompaya ydnelik fonksiyon kontrolU calisma sesleri olusturur.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Pisirme boélimu aydinlatmasi
calismiyor.

Temel ayar degistirildi.
» Aydinlatma icin temel ayari degistiriniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 21

LED lambasi arizal.
» arayiniz.
— "Misteri hizmelleri”, Sayfa 35

Maksimum calisma suresine
ulasildr.
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istenmeyen, sirekli calismayr énlemek icin, ayarlar degistirilmemisse cihaz birkac

saat sonra Isitmayl otomatik olarak durdurur. Ekranda bir uyari gértndr.

Maksimum calisma suresine ne zaman ulasildigi, calisma modunun ilgili

ayarlarina gore belirlenir. .

1. Isletime devam etmek icin, cihazi O ile kapatiniz ve tekrar aciniz. Isletimi
yeniden ayarlayiniz ve baslatiniz.

2. Cihazi kullanmiyorsaniz O ile kapatiniz.



Atiga verme tr

Hata Neden ve sorun giderme
Maksimum calisma stresine ipucu: Cihazin istem disi bicimde kapanmasini engellemek icin bir siire
ulagild. ayarlayiniz.

— "Zaman fonksiyonlar”, Sayfa 15

Ekranda harf ve rakamlardan
olusan bir hata kodu goértnuyor,
o6rn. EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.
1. Cihaz kapatip tekrar aginiz.
v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goéruntiulenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 35

Pisirme sonucu tatmin edici degil. Ayarlar uygun degildi.

Ornegin sicaklik veya slre gibi ayar degerleri tarife, miktara ve yiyecege baglidir.
» Bir sonraki kez daha dlsUk veya daha yiksek degerler ayarlanmalidir.

Ipucu: Hazirlamaya ydnelik bircok bilgiyi ve uygun ayar degerlerini ve tarifleri
Home Connect uygulamasinda veya ana sayfamizda siemens-home.bsh-

group.com bulabilirsiniz.

24 Atiga verme

24.1 Eski cihazlan atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle gok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yéntemleri hakkinda bilgi edinmek
icin lutfen yetkili saticiniza veya bagl oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanligi tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Yoénetmeligi'nde belirtilen zararl ve
yasakll maddeleri icermez”.

2

AEEE yb6netmelidine uygundur.

Bu Urln, geri dénistmli ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, Urlnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri déndsumu icin bir
toplama noktasina géttrin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimig Urdnleri geri
kazanima vererek cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urinl atmadan 6nce ¢ocuklarin
guvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

25 Musteri hizmetleri

ilgili Urlinlerin Cevreye Duyarl Tasarimina iliskin
Yonetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili orijinal yedek
parcalari, cihaziniz piyasaya cikarildiktan sonra en az
100yil stresince musteri hizmetlerimizden temin
edebilirsiniz.

Ek olarak, cihazinizin piyasa sunumunu takiben 15 yila
kadar sureyle, musteri hizmetlerimiz aracihgiyla
fonksiyonel acidan uygun ve stoklanabilir orijinal yedek
parcalari temin etme imkanina sahipsiniz.

Daha fazla bilgi igin IGtfen musteri hizmetlerimize
basvurunuz.

Ulkenizde gecerli olan garanti slresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciliglyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki misteri hizmetleri listesinden, musteri

hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerédte GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
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garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

Bu Urtin, G enerji verimlilik sinifi kapsaminda isik
kaynaklari igerir. Isik kaynaklari, yedek parga olarak
sunulur ve sadece bu yonde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5, (EU) 65/2014 ve (EU) 66/2014
ydnetmeligine uygun bilgileri, cihazinizin Uriin sayfasinda
ve servis sayfasinda siemens-home.bsh-group.com
altinda c¢evrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda ve ek
belgelerde bulabilirsiniz.

25.1 Uriin numarasi (E-Nr.), imalat numarasi
(FD) ve sayma numarasi (Z-Nr.)

Misteri hizmetlerine bagvurdugunuzda, cihazinizin
etiketinde yer alan trlGn numarasini (E-Nr.), imalat
numarasini (FD) ve seri numarasini (Z-Nr.) hazir
bulundurun.

Numaralarin yer aldigi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gorebilirsiniz. Buhar kullanan bazi cihazlarda
tip plaketini panelin arkasinda bulabilirsiniz.

@ I E-NT. FD. ZNr. I

Type:

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
Oneririz.

Cihaz bilgilerini temel ayarlarda da goruntileyebilirsiniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa 21

25.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
sdresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

= SOzlesmeden donme

= Satis bedelinden indirim isteme,

s Ucretsiz onarilmasini isteme,

= Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki
TUketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.

26 Serbest yazillma ve Open Source yazilimina yonelik bilgiler

Bu drin, telif hakki sahipleri tarafindan serbest yazilim
veya Open Source yazilimi olarak lisansli olan yazilim
bilesenleri igerir. .

llgili lisans bilgileri, ev cihazi Gzerinde kayithdir. llgili
lisans bilgilerine erisim, Home Connect uygulamasi
Uzerinden de midmkdndur: "Profil -> Yasal bilgiler ->
Lisans bilgileri". " Lisans bilgilerini ilgili markanin web
sayfasindan da indirebilirsiniz. (Latfen Grin web
sayfasinda cihaz modelinizi ve ek dokimanlari arayiniz.)
Alternatif olarak, ilgili bilgileri ossrequest@bshg.com

veya BSH Hausgeréate GmbH, Carl-Wery-Str. 34,
D-81739 Munih adresinden talep edebilirsiniz.

llgili kaynak kodu, talep Uzerine sunulur.

LUtfen talebinizi ossrequest@bshg.com veya BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Munih
adresine gonderiniz.

Konu: ,OSSREQUEST"

Talebinizin islenmesine ydnelik masraflar, size
faturalanir. Bu teklif, satin alma tarihinden itibaren G¢ vl
siresince veya en az ilgili cihaz i¢in destek ve yedek
parca sundugumuz stre boyunca gecerlidir.

27 Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna sahip cihazin 2014/53/EU yb6nergesinin temel gerekliliklerine

ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu taahhUt eder.

Daha ayrintil bir RED uygunluk beyanini internette siemens-home.bsh-group.com altinda bulunan, cihazinizin Urdn

sayfasindaki ek dokiimanlarda bulabilirsiniz.

C€

2,4 GHz bant (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

5-GHz bant (51 50-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 200 mW

' Cihazin donanimina goére degisir
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8 BE BG Ccz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT cY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)
5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapal alanlarda kullanima uygundur.
AL BA MD ME MK RS UK UA
5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapal alanlarda kullanima uygundur.
28 Pisirme onerileri
Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi Tek seviyede pisirme Yikseklik
aksgsuar. ve kaplan bulqb|l|r3|r)|z: Oneriler optimum Yiksek hamur isleri / 1zgaradaki kalip 2
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir. = —
i . o Lo YassI hamur igleri / firin tepsisi 3
Ipucu: Hazirlamaya yénelik bir¢ok bilgiyi ve uygun ayar
degerlerini ve tarifleri Home Connect uygulamasinda Birkac seviyede pisirme Yiikseklik
veya ana sayfamizda siemens-home.bsh-group.com 5 ; 3
bulabilirsiniz. Seviye
= Universal tava 1
oy er s = Firin tepsisi
28.1 Genel hazirlama bilgileri nep
2 seviye 3
Tum yemekleri hazirlarken bu bilgileri dikkate aliniz. = Uzerinde kalip bulunan 2 i1zgara 1
= Sicaklik ve slre, miktara ve tarife baghdir. Bu nedenle 3 seviye 5
ayar araliklari belirtilmistir. llk olarak daha dusuk = Firin tepsisi 3
degerleri deneyerek baslayiniz. = Universal tava 1

= Ayar degerleri, pisirme bélimi sogukken yemek iceri
surdldigunde gecerlidir. Yine de 6n isitma yapmak
istiyorsaniz, aksesuarlari ancak 6n isitma sonrasinda
pisirme alanina yerlestiriniz.

= Kullaniimayan aksesuarlari pisirme bolimunden
cikariniz.

Uygun aksesuari musteri hizmetlerinden, bayilerden
veya internetten temin edebilirsiniz.
— "Diger aksesuar”", Sayfa 11

28.2 Pisirme icin hazirlama bilgileri

= Koyu metal kek kaliplari kek, hamur isi veya ekmek
pisirmek icin en uygun olanidir.

= Glveg ve graten icin genis, diz kaplar kullaniniz. Dar,
uzun kaplarda yemekler daha uzun sirer ve Ustleri
koyulasir.

= Glvecleri dogrudan Universal tavada hazirlarsaniz,
seviye 2'e yerlestiriniz.

= Ekmek hamuru icin gecerli olan degerler hem firin
tepsisi Uzerinde hem de baton kek kalibindaki
hamurlar icin gecerlidir.

DIKKAT

Pisirme bolimuidnde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimune kesinlikle su dokilimemelidir.

» Pisirme boélimUnln zeminine asla sulu kap
konulmamalidir.

Yerlestirme yukseklikleri

4D sicak hava isitma tirdnd kullaniyorsaniz, 1, 2, 3 ve 4
yerlestirme ylkseklikleri arasindan secim yapabilirsiniz.
Asagidaki yerlestirme ylksekliklerini kullanirsaniz en iyi
sonucu alirsiniz.

= Firin tepsisi

4 seviye
= Pisirme kagidi ile 4 1zgara

— N WO

4D sicak hava isitma tartind kullaniniz.

Not: Firin tepsilerine veya kaliplara ayni anda konulan
hamur iglerinin ayni anda hazir olmasi gerekmez.

28.3 Kizartma, bugulama ve izgara icin
hazirlama bilgileri

» Onerilen ayarlar, buzdolabi sicakliindaki yiyecekler
ve doldurulmamis, kizartmaya hazir kimes hayvanlari
icin gecerlidir.

= Klimes hayvanlarini gdégst veya derisi asagdi gelecek
sekilde kaba koyunuz.

= Belirtilen strenin yaklasik 'z ila 24'0 kadar sonra
kizartmalari, 1izgara yiyecekleri veya butin baligi
ceviriniz.

Tel 1zgarada kizartma

Tel 1izgarada kizartilan yiyeceklerin her tarafi gitir ¢itir
olur. Ornegin, buylk kiimes hayvanlarini veya birkac
parcayl ayni anda kizartiniz.

= Benzer agirlik ve kalinliktaki parcalari kizartiniz.
Boylelikle yiyecekler esit sekilde kizarir ve kurumalari
onlenir.

= Yiyecekleri doJrudan izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

= Damlayan sivilari toplamak icin Universal tavayi, 1zgara
Ustte belirtilen ylukseklikte olacak sekilde kaydiriniz.

= Yemegdin boyutuna ve tirtine bagl olarak, tniversal
tavaya "2 litreye kadar su koyunuz.
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Biriken kizartma suyundan bir sos hazirlayabilirsiniz.
Ayrica daha az duman olusur ve pisirme bolimua
daha az kirlenir.

Kapta kizartma

Kapall kapta hazirlandiginda pisirme bélimu daha temiz
kalr.

Kapta kizartmaya yénelik genel bilgiler

= |siya dayanikli, firma uygun kap kullaniimalidir.

= Kabl 1zgaranin Uzerine yerlestiriniz.

= En uygun olan cam kaplarin kullanilmasidir.

= Kizartma kabinin Uretici bilgileri dikkate alinmalidir.

Acik kapta kizartma

= Derin bir kizartma kalibi kullaniimaldir.
= Uygun bir kabiniz yoksa, Universal tava
kullanabilirsiniz.

Kapali kapta kizartma

= Uygun, iyi kapanan bir kapak kullaniimalidir.
= Et pigirirken, pisirilecek yiyecekle kapak arasinda en
az 3 cm mesafe olmalidir. Et sisebilir.

/N UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme sonrasinda kapi acildiginda ¢ok sicak buhar

cikabilir. Sicaklik durumuna goére buhar gérinmeyebilir.

» Kapuyl, sicak buharin sizden uzaga dogru ¢ikmasini
saglayacak sekilde acin.

» Cocuklarn uzak tutulmahdir.

Izgara

Crtir ¢itir olmasini istediginiz yiyecekleri 1zgara yapiniz.

Dolasimli hava i1zgaras! bitin kiimes hayvanlarinin,

baliklarin ve etlerin pisiriimesi i¢in (8rnegin ¢itir

kizartmalar) idealdir.

= Benzer agirlik ve kalinliktaki parcalari izgara yapiniz.
Bdylelikle yiyecekler esit sekilde kizarir ve kurumalari
onlenir.

= |zgara yapilacak yiyecekleri dogrudan tel 1zgaranin
Uzerine yerlestiriniz.

= Damlayan sivilari toplamak i¢in Gniversal tavayi
Izgaranin en az bir seviye altina kaydiriniz.

Notlar

= |zgara yUzeyi surekli acilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun siklidl, ayarlanmis izgara kademesine goére
degisir.

= |zgara sirasinda duman olusabilir.

28.4 Buharlama icin hazirlik bilgileri

Yiyecekleri koruyarak pisiriniz. Yiyecekler ozellikle sulu
kalir.

Bunun aksine eti buhar vererek pisirmede kabuklanma
olmaz.

Cesitli yemekler icin 6nerilen ayarlar

= Aclk, Islya dayanikli ve buhar kullanima uygun kaplar
kullaniniz.

= XL boyutundaki delikli buhar haznesi en iyisidir.
Damlayan siviyl toplamak igin Gniversal tavayi pisirme
boéliminde bir kademe asagidan yerlestiriniz.
Bir cam kap da kullanabilir ve tel izgaranin Uzerine
koyabilirsiniz.

= Normalde suda hazirladiginiz yiyecekleri folyo ile
ortindz, érnedin taze tutma folyosu.

= Yiyecekleri cevirmek zorunda degilsiniz.

= Bir lezzet ¢esidi olarak, buharda pisirmeden dnce et,
kimes hayvanlar veya baliklar kavurabilirsiniz.
Pisirme sdresini kisaltiniz.

= BlyUk parcalar icin daha uzun bir 1Isinma stiresi ve
daha uzun pisme suresi vardir.

= Esit adirlikta birkag parca kullanirsaniz, cihaz isinma
stresini uzatir. Pisirme suresi ayni kalir.

= Buharda pisirme sirasinda kapiyl mimkin oldugunca
seyrek aciniz. Hazirliktan sonra kondanse su ganagini
siliniz. Kondanse su ¢anaginin tasmasi mobilyaya
zarar verebilir.

= Kullanim kilavuzunun ana boéliminde, buharda
pisirmenin nasil ayarlanacagdina dair bilgiler
bulacaksiniz.
— "Buharda pisirme”, Sayfa 16

Cesitli kademelerde sebzeler
Brokoli ve patates gibi ¢esitli yemekleri veya komple
mendleri iki seviyede pisirebilirsiniz. = Sayfa 41

Pirin¢ veya tahil

= Belirtilen oranda su veya sivi ekleyiniz.
Ornegin, 100 g piring igin 1: 1,5, 150 ml sivi
anlamina gelir.

28.5 Hazir yemekler icin hazirlama bilgileri

= Pisirme sonucu blyuk dlctde yiyecege baglidir.
Erkenden yanma veya dengesiz pisme gibi durumlar
mevcut olabilir.

= Asirl buzlanmis derin dondurulmus Grdnleri
kullanmayiniz. Yemekteki buzu cikartiniz.

= Hazir yiyecekler ambalajindan ¢ikariimalidir.

= Hazir yemeQi kapta i1sitacak veya pisirecekseniz, isiya
dayanikli kaplar kullaniniz.

= Parcall yiyecekleri, drnedin sandvi¢c ekmeklerini ve
patates Urlnlerini aksesuar Uzerine esit ve diz olarak
yayiniz. Parcalar arasinda biraz bosluk birakiniz.

= Ambalajdaki Uretici bilgilerini dikkate aliniz.

28.6 Yemek secimi

Yemek kategorilerine gére siralanmis ¢cok sayida yemek
icin &nerilen ayarlar.

Yiyecek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C bazinda Buhar Siire, dak.
tard sicaklik / 1zgara kademesi
kademesi
Kek, malzemeli Delikli kek kalibi 2 i 150-170 - 60-80
veya
Baton kek kalibi
Kek, 2 katli Delikli kek kalibi 3+1 140-160 - 60-80

veya
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Yiyecek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C bazinda Buhar Siire, dak.
tara sicaklik / 1zgara kademesi
kademesi
Baton kek kalibi
Tart tabanl meyveli veya Kelepgeli kek kalbi 2 & 170-190 - 55-80
labneli pasta @ 26 cm
Pandispanya, 6 yumurta Kelepgeli kek kalibi 2 150-160 - 50-60
@28 cm
Pandispanya, 6 yumurta Kelepceli kek kalibr 2 1. 150-160 1 1. 10
@28 cm 2. 150-160 Kapali 2. 25-35
Yas malzemeli tart keki ~ Universal tava 3 = 160-180 - 55-75
Yas malzemeli mayall Universal tava 3 ] 180-190 - 30-40
pasta
Pandispanya rulosu Firin tepsisi 3 180-200 ' 1 10-15
Muffin Muffin tepsisi 3 ] 170-190 - 15-20
Kuru pasta Firin tepsisi 3 160-180 2 25-35
Kurabiye Firin tepsisi 3 140-160 - 15-30
Kurabiye, 2 kademeli Universal tava 3+1 140-160 - 15-30
+
Firin tepsisi
Kurabiye, 3 kademeli 2X 5+3+1 140-160 - 15-30
Firin tepsisi
..’_.
Universal tava
Ekmek, 750 g Universal tava 2 1. 210-220 3 1. 10-15
veya 2. 180-190 Kapali 2. 25-35
Baton kek kalibi
Ekmek, 1500 gr Universal tava 2 1. 210-220 3 1.10-15
veya 2. 180-190 Kapal 2. 45-55
Baton kek kalibi
Ekmek, 1500 gr Universal tava 2 | 200-210 - 35-45
veya
Baton kek kalibi
Pide Universal tava 3 = 220-230 3 20-30
Sandvi¢c ekmedi, taze Firin tepsisi 3 ] 200-220 2 20-30
Pizza, taze - firin Firin tepsisi 3 180-200 - 20-30
tepsisinde
Pizza, taze - firin Universal tava 3+1 180-190 - 35-45
tepsisinde, 2 katli +
Firin tepsisi
Pizza, taze, ince hamur,  Pizza tepsisi 2 220-230 - 20-30
pizza kalbinda
Borek Universal tava 1 200-220" - 20-30
Kis Koyu kaplamal kis 3 180-200 - 25-40
kalibi
Tart flambe Universal tava 3 = 240-250 ' - 10-18
Sufle, baharatli, pismis Firin kabi 2 150-170 2 40-50
malzemeli
Patates graten, ¢ig Firin kabi 2 160-190 - 50-70
malzeme, 4 cm ylUksek
Tavuk, 1,3 kg, lzgara 2 200-220 - 60-70
doldurulmamis
Tavuk, 1,3 kg, lzgara 2 190-210 2 50-60

doldurulmamis

' Cihazda 6n i1sitma yapilmaldir.
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Yiyecek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C bazinda Buhar Siire, dak.

tara sicaklik / 1zgara kademesi
kademesi

Tavuk gogsu filetosu, Delikli buharda 3 A 100 - 15-25

buharda pisirme kabi

Klcuk tavuk parcalari, lzgara 3 200-220 2 30-45

her biri 250 g

Kaz, doldurulmamis, 3 kg lzgara 2 160-180 - 120-150

Kaz, doldurulmamis, 3 kg lzgara 2 1. 1. 130-140 2 1.110-120
2. 2. 150-160 2 2. 20-30
3. 3.170-180 Kapall 3. 30-40

Domuz kizartmasi, Uzeri acik kaplar 2 180-190 - 110-130

derisiz, 6rn. boyun,

1,5 kg

Domuz kizartmasi, Uzeri acik kaplar 2 = 190-200 - 120-140

derisiz, 6rn. boyun,

1,5 kg

Derili domuz kizartmasi Uzeri acik kaplar 2 1. B 1. 100 Kapali 1. 25-30

orn. omuz, 2 kg 2. 2. 170-180 1 2. 60-80
3. 3. 200-210 Kapal 3. 20-30

Sigir filetosu, orta, 1 kg lzgara 2 210-220 - 40-50

Sigir filetosu, orta, 1 kg Uzeri acik kaplar 2 190-200 1 50-60

Sigir kizartmasi, 1,5 kg Uzeri kapali kaplar 2 200-220 - 130-160

Sigir kizartmasi, 1,5 kg Uzeri kapali kaplar 2 = 200-220 - 140-160

Rozbif, orta, 1,5 kg lzgara 2 220-230 - 60-70

Rozbif, orta, 1,5 kg Uzeri acik kaplar 2 190-200 1 65-80

Burger, 3-4 cm yuksek lzgara 4 & 3 - 25-30

Kemiksiz kuzu budu, orta, Uzeri acik kaplar 2 170-190 - 50-80

1,5 kg

Kemiksiz kuzu budu, orta, Uzeri acik kaplar 2 170-180 1 80-90

1,5 kg

Balik, kizartilmis, batdn, Universal tava 2 1. 170-180 1 1. 15-20

300 g, 6rnegdin alabalik 2. 160-170 Kapall 2. 5-10

Ballk, bugulama, bitin,  Delikli buharda 3 A 80-90 - 15-25

300 g, dérnegin alabalik pisirme kabi

Balik filetosu, dogal, Delikli buharda 3 80-100 - 10-16

bugulama pisirme kabi

Karnabahar, butin, Delikli buharda 3 A 120 - 20-30

buharda pisirme kabi

Havug, dilimlenmis, Delikli buharda 3 A 120 - 5-7

buharda pisirme kabi

Ispanak, buharda Delikli buharda 3 A 100 - 2-3

pisirme kabi

Kabugu ile haslanmis Delikli buharda 3 A 120 - 30-35

patates, butln pisirme kabi

Uzun piring, 1:1,5 Yassi kap 3 A 110 - 12-17

Yumurta, katl pismis Delikli buharda 3 A 100 - 9-12

pisirme kabi

Tath

Créme Caramel veya Créme Briilée'nin hazirlanmasi

1. Tarifinize gére krema miktarini hazirlaymniz.
2. Hazirlanan miktari kaliplara 2-3 cm ytksekliginde

doldurunuz.

3. Kaliplari XL boyutundaki delikli buharda pisirme

' Yemek toplam sirenin 2/3'Unden sonra gevrilmelidir.

40

tepsisine yerlestiriniz.
4. Normalde su banyosunda hazirlanan yiyecekleri folyo
ile drtiintz, 6rn. taze tutma folyosu ile.



5. Cihaz ayar Onerilerine gore ayarlanmaldir.
6. Kaliplar cok kalin malzemeden yapilmissa, pisirme
stresini artiriniz.

Yogurdun hazirlanmasi

1. Aksesuarlari ve rafi pisirme boélimuinden ¢ikartiniz.
2. 1 litre sUtd (% 3,5 yagl) ocakta 90 °C'ye isitiniz ve
40 °C'ye sogumasi icin birakiniz.

Uzun édmurlt sit ile 40 C'ye kadar 1sitmaniz yeterlidir.

Tathlar ve kompostolar icin énerilen ayarlar

0N O
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. 150 gr yogurdu buzdolabi sicakliginda suttln icine

karistiriniz.

. Karisimi kt¢uk kaplara doldurunuz, 6rn. fincanlar veya

kicuk kapakl kavanozlar.

. Kaplarin Uzerini folyoyla kapatiniz, érn. strec film ile.
. Kaplar pisirme bdlimudnidn zeminine yerlestiriimelidir.
. Cihaz ayar Onerilerine gore ayarlanmalidir.

. Yogurt hazirlandiktan sonra en az 12 saat

buzdolabinda dinlenmeye birakilmalidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Siire, dak.
tara sicaklik kademesi
Créme Brilée Porsiyon kaliplar 3 A 85 - 20-30
Krem karamel Porsiyon kaliplar 3 A 85 - 30-40
Yogurt Porsiyon kaliplari Pisirme 35-40 - 300-360
balimi
zemini

Buharla menu pisirme

TUm bir mentnun pisiriimesi hakkinda ayar 6nerileri ve
ayrintili bilgiler.

Meni pisirmek icin hazirlama bilgileri

= Uygun aksesuarlari kullaniniz ve bunlar dogru sekilde

finna yerlestiriniz. = Sayfa 10

LN f—————

i

@'7\/

Menii pisirme icin ayar 6nerileri

Yerlestirme yikseklikleri:

— Buharda pisirme tepsisi, Blytklik M: Yikseklik 5

— Buharda pisirme tepsisi, Blyutklik XL: Yikseklik 3

— Universal tava: Yikseklik 1

Pisirme suresi en uzun olan yemegi pisirme

bolimune ilk olarak koyunuz. Yiyeceklerin geri

kalanini dogru zamanda ekleyiniz. Bdylece tim

yemekler ayni anda piser.

Minferit yemekleri hazirlamak icin talimatlara dikkat

ediniz.

- Isinma suresi yemeklerin boyuna ve agirligina gére
degisir.

— Pisirme suresi miktara bagh degildir.

— Buhara dayanikl kaplar kullaniniz.

- Sufleyi folyo ile 6rtindz, 6rn. taze tutma folyosu ile.

- Universal tavayl daima seviye 1'e surtnuz.

Buharli menU pisirmede toplam pisme slresi uzar,

¢Unkl kapak her acgildiginda biraz buhar c¢ikisi olur ve

cihazin yeniden isinmasi gerekir.

MenU pisirme isleminden sonra pisirme boélimuni ve

kondanse su canagini kurulayiniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Sire, dak.
tard sicaklik kademesi

Haslanmis patates, dérde Delikli buharla 5+5+3 A 100 - 1. 30

bolinmus pisirme kabi, M boy 2. 20

Derin dondurulmus + 3.10

somon filetosu Deliksiz buharla

Brokoli pisirme kabi, M boy

+

Delikli buharla
pisirme kabi, XL
boy

28.7 Ozel hazirlama tiirleri ve diger
uygulamalar

Ozel hazirlama tiirleri ve diger uygulamalar icin bilgiler
ve ayar Onerileri, 6rn. Yavas pisirme.
Hassas pisirme

Orta/az pismis veya tam kivamina pisirilmesi gereken
tim 6zel et parcalari icin idealdir. Et ve kiimes

hayvanlar disik sicakliklarda yavasca pisirildiginde
sulu ve yumusak kalir.

Kiimes hayvanlarini veya eti yavas pisirme

Not: Hassas pisirmeli 1sitma ydnteminde zaman ayarli ve
bitis saatli pisirme mimkdin dedgildir.
Gereklilik: Pisirme bolimu soguk.

1.

Taze, hijyenik et kullaniniz. En uygunu kemiksiz ve
fazla bag dokusu olmayan parcalardir.
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2. Kap, tel izgaranin Uzerinde 2. kademede pisirme
bélimine yerlestirilmelidir.

3. Pisirme bolimU ve kap yakl. 15 dakika 6nceden
Isitilmalidir.

4. Et ocak gozunde her taraftan ¢ok kizgin sekilde
kizartiimalidir.

5. Et derhal 6nceden isitiimis kapla pisirme boélimune
yerlestirilmelidir.
Firinin icindeki sicakhgi esit tutmak icin, yumusak
pisirme sirasinda finnin kapagini kapall tutunuz.

Hassas pisirmeye yoénelik ipuclari
Burada hassas pisirmede iyi sonuclar elde etmek igin

Konu

ipucu

Ordek gégsiinii
hassas pisirmek
istiyorsunuz.

Ordek gddsi soguk bir tavaya
koyulmalidir.

Once derili taraf kizartiimalidir.
Ordek gogsU hassas
pisirilmelidir.

Hassas pisirme sonrasinda
ordek gdégsu citir ¢itir olacak
sekilde 3 ila 5 dakika 1zgarada
pisirilmelidir.

Hassas pisirilmis
etinizi mumkun

Servis tabagi isitiimahdir.
Sosu c¢ok sicak servis

ipuclar bulabilirsiniz. oldugunca sicak edilmelidir.
servis etmek
istiyorsunuz.
Yavas pisirme icin 6nerilen ayarlar
Yiyecek Aksesuar / Yiikseklik Dakika Isitma °C Buhar Siire, dak.
Kaplar cinsinden tiri cinsinden kademesi
kizartma sicaklik
sliresi
Ordek gogsu, az Uzeri acik 2 6-8 90 - 45-60
pismis, her biri 300 g kaplar
Domuz filetosu, bitin Uzeri acik 2 4-6 80 ' - 45-70
kaplar
Sigir filetosu, 1 kg Uzeri acik 2 4-6 80 - 90-120
kaplar
Dana madalyonu, Uzeri acik 2 4 80 - 30-50
4 cm kalnliginda kaplar
Kuzu sirti, ¢dziilmis,  Uzeri agik 2 4 80 ' - 30-45
her biri 200 g kaplar

Hava ile Kizartma (3DFry)

Hava ile Kizartma (3DFry) ile yemeklerinizi ¢itir ve az
yagli pisirebilirsiniz. Hava ile Kizartma (3DFry) ozellikle
normalde yagda kizartilan yemekler icin uygundur.

Hava ile Kizartma (3DFry) ile ilgili hazirhk bilgileri
3D Fry ile yemek hazirlarken bu bilgileri dikkate aliniz.

= 3D Fry ile hazirlama yalnizca bir kademede
mumkdnddr.

= Emayeli 3D Fry tepsisi en canli sonucun ortaya
ctkmasini saglayacaktir. Delikli ylzey sayesinde
Ozellikle gida cevresinde iyi hava sirktlasyonu
saglanir. 3D Fry tepsisi standart olarak cihazda

mevcut degilse, 3D Fry tepsisini 6zel aksesuar olarak

temin edebilirsiniz.

= Firin én 1sitmaya alinmamalidir.

= Pisirme kagidi kullanilmamalidir. Pisirme boélimuande
hava dolasimi saglanmalidir.

Hava ile Kizartma (3DFry) icin ayar 6nerileri

= Derin dondurulmus yiyeceklerin buzu ¢éztlmemelidir.
= Air Fry sacina veya universal tavaya yemek esit
sekilde dagitilmalidir. Yemekler mimkinse tek kat

olacak sekilde aksesuar Uzerine yayllmalidir.
Aksesuar, yerlestirme yiksekligi 3'te pisirme
bolimune itilmelidir. 3D Fry tepsisi kullanirken
kirlenmeye karsi koruma amaciyla bos bir Universal
tavayi yerlestirme yuksekligi 1'e itebilirsiniz.

Pisirme siresinin yarisindan sonra pisirilecek yiyecek
cevrilmelidir. Blytk miktarlarda pisirilecek yiyecek 2
kez cevrilmelidir.

ipucu: Pisirilecek yiyecede ancak pistikten sonra tuz
atilmalidir. Boylece pisirilecek yiyecek daha ¢itir olur.
Panelenmis sebzeler de 3D Fry ile hazirlama icin
uygundur. Yag tasarrufu saglamak igin yag paneye bir
spreyle puskurtilmelidir. Boylece az yag ile citir bir deri
olusur.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Siire, dak.
tara sicakhk kademesi
Patates kizartmasi Air Fry tepsi 3 180-200 - 15-20
veya
Universal tava
Patates cepleri, icli Air Fry tepsi 3 180-200 - 15-20

' Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Siire, dak.
tara sicaklik kademesi
veya
Universal tava
Kizartmalik plre patates, Air Fry tepsi 3 180-200 - 15-20
donmus veya
Universal tava
Tavuk kroket, nugget, Air Fry tepsi 3 & 180-200 - 8-12
dondurulmus veya
Universal tava
Paneli balik cubuklari Air Fry tepsi 3 & 180-200 - 10-20
veya
Universal tava
Brokoli, panelenmis Air Fry tepsi 3 180-200 - 10-20
veya

Universal tava

Dezenfekte etme ve hijyen

Sorunsuz durumdaki, istya dayanikli kaplari veya
biberonlari dezenfekte ediniz. Bu islem siradan pisirme
islemleri gibidir.

Biberonun dezenfekte edilmesi

1. Siseleri, ictikten hemen sonra sise firgasi ile
temizleyiniz.

2. Siseleri bulasik makinesinde yikayiniz.

3. Biberonlari, XL boyu delikli buhar haznesine,
birbirilerine temas etmeyecek sekilde yerlestiriniz.

4. "Dezenfeksiyon" programini baslatiniz.

5. Siseleri temiz bir bezle kurulayiniz.

6. Cihazi dezenfekte ettikten sonra siliniz.

Hijyen icin ayar 6nerileri

Dezenfeksiyon icin uygulama bilgileri
Kaplar dezenfekte ederken bu bilgileri dikkate aliniz.

= Cihazinizi, recel kavanozlarini veya kavanozlari ve
kapaklarini hazirlamak icin kullanabilirsiniz.

= Recelin raf 6mrinl uzatmak icin receli sonradan
isleme tabi tutabilirsiniz.

= Yalnizca buhar i¢in uygun isiya dayanikl kaplari
dezenfekte ediniz.

= Sadece kusuru olmayan, temiz kavanoz ve kapaklar
kullaniniz.

= Kaplarl dezenfekte etmeden 6nce bulasik
makinesinde temizlemek en iyisidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Siire, dak.
tara sicaklik kademesi
Temiz kaplari Delikli buharda 2 A 100 - 15-20

mikroplardan arindirma pisirme kabi

Hamur mayalama

Cihazinizin icinde mayali hamurlar oda sicakhigina gére

daha hizli mayalanir ve kurumaz.

Gereklilik: Pisirme bdlimui soguk.

1. Izgara igeri surtimelidir.

2. Hamur, tel 1zgaranin lGzerinde bir kaseye koyulmalidir.
Kasenin Uzeri drtilmemelidir.

Hamur kabartma icin 6nerilen ayarlar

3. Cihaz, ayar Onerilerine gére ayarlanmalidir.
Bu degerler ortalama degerlerdir. Sicaklik ve
mayalama suresi katki maddelerinin tlrine ve
miktarina baghdir.

4. Kabartma igslemi sirasinda cihaz kapisini agmayiniz,
aksi durumda nemi kacar.

5. Pisirmeden 6nce pisirme bdlumu kurulanmalidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Sire, dak.
tara sicakhik kademesi

Cok yagh hamur, orn. Izgara Uzerinde kap 2 40-45 - 40-90

panettone

Beyaz ekmek Izgara Uzerinde kap 2 35-40 - 30-40

Rejenerasyon

Yiyecekleri, buhar vermek suretiyle koruyarak isitiniz.
Yemekler lezzetli olur ve taze hazirlanmis gérindr.
Ayrica bir gin dncesinden firinlanmis Urdnleri de
pisirebilirsiniz.

Tekrar 1sitma icin hazirlama bilgileri

= Acik, 1slya dayanikl ve buhar kullanima uygun kaplar
kullaniniz.

= Dz ve genis kaplar kullaniniz. Soguk kaplarin tekrar
Isitiimasi daha uzun sdrer.

= Kabi 1zgaranin Uzerine yerlestiriniz.
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= Tabakta hazirlamadiginiz yiyecekleri dogrudan seviye

2'deki tel 1zgaranin lzerine koyunuz, érn. Sandvi¢
ekmegi.

= Yemeklerin Uzerini 6rtmeyiniz.

Isitma ve tekrar 1sitma i¢in 6nerilen ayarlar

= Tekrar isitma sirasinda pisirme bdlimu kapagini

agmayiniz, aksi takdirde ¢ok fazla buhar disar cikar.

= Tekrar isitma isleminden sonra pisirme bolimuni ve

kondanse su canagini kurulayiniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yukseklik Isitma °C cinsinden Buhar Siire, dak.
tard sicaklik kademesi

Tencere yemegi, Uzeri acik kaplar 2 120-130 - 15-25

sogutulmus, 1 porsiyon

Pizza, pismis, sogutulmus lzgara 2 170-180 ' - 5-15

Sandvic ekmegi, Baget, Izgara 2 150-160 * - 10-20

kizartiimis

Pizza, pismis, lzgara 2 170-180 ' - 5-15

dondurulmus

Sandvic ekmegi, baget, Izgara 2 160-170 ° - 10-20

pismis, dondurulmus

Sicak tutma
Sicak tutma icin hazirlama bilgileri

= "Sicak tutma" isitma tarint kullanirsaniz, yogusma
suyu olusumunu 6nlersiniz. Pisirme bdlumuandn igini
silmenize gerek kalmaz.

= Yemeklerin Uzerini 6rtmeyiniz.

= Yiyecekleri 2 saatten fazla sicak tutmayiniz.

= Baz yiyeceklerin sicak tutulduklarinda pismeye
devam ettigini unutmayiniz.

Farkli buhar seviyeleri sicak tutmak i¢in uygundur:
= Seviye 1: Kizartmalar ve kizartiimis parcalar

= Seviye 2: GUvecler ve garniturler

= Seviye 3: Sebze yemekleri ve ¢orbalar

28.8 Test yemekleri
Bu bolumdeki bilgiler, cihazin EN 60350-1'e gore test

edilmesini kolaylastirmak icin test enstitllerine ydneliktir.

Firinda pisirme

= Ayar degerleri, pisirme bélimi sogukken yemek iceri

sdrulduginde gecerlidir.
Pisirme icin 6nerilen ayarlar

Onerilen ayarlardaki 6n 1sitma ile ilgili bilgilere dikkat
ediniz. Ayar degerleri hizli isitma olmadan gecerlidir.
Pisirmek igin ilk olarak belirtilen sicakliklarin daha
dusuk olanmi kullaniniz.
Finin tepsilerine veya kaliplara ayni anda konulan
hamur islerinin ayni anda hazir olmasi gerekmez.
2 seviyede pisirme igin yerlestirme ylkseklikleri:
Universal tava: Yukseklik 3
Firin tepsisi: Yukseklik 1
Tel 1zgara Uzerinde kaliplar
Birinci tel 1zgara: Yikseklik 3
Ikinci tel 1zgara: Yikseklik 1
seviyede pisirme i¢in yerlestirme yukseklikleri:
Finn tepsisi: Yukseklik 5
Universal tava: Yikseklik 3
— Firnin tepsisi: Yukseklik 1
Yagsiz kek
— 2 seviyede pisirme yapiyorsaniz, kelepceli kaliplari
tel raflarin Gzerine Ust Uste gelecek sekilde
yerlestiriniz.
— lzgaraya alternatif olarak sundugumuz Hava ile
Kizartma (3DFry) tepsisini de kullanabilirsiniz.

w

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Siire, dak.
tird sicaklik kademesi

Sekerpare Firin tepsisi 3 cd 140-150 2 - 25-40
Sikma kurabiye Firin tepsisi 3 140-150 2 - 25-40
Sikma kurabiye, 2 Universal tava 3+1 140-150 2 - 25-40
kademeli +

Firin tepsisi
Sikma kurabiye, 3 2X 5+3+1 130-140 2 - 35-55
kademeli Firin tepsisi

+

Universal tava
Klcuk kekler Firin tepsisi 3 (] 160 2 - 20-30
Klguk kekler Firin tepsisi 3 150 2 - 25-35
Kugik kekler, 2 kademeli Universal tava 3+1 150 2 - 25-35

! Cihazda 6n isitma yapilmaldir.

2 Cihazda 5 dakika 6n isitma yapiimalidir. Hizl isitma fonksiyonu kullanilmamalidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Siire, dak.
tara sicaklik kademesi

+
Firin tepsisi

Kuguk kekler, 3 kademeli 2x 5+3+1 140 ° - 35-45
Firin tepsisi
T
Universal tava

Yagsiz kek Kelepgeli kek kalibr 2 ] 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm

Yagsiz kek Kelepgeli kek kalibr 2 160-170 2 - 30-40
@26 cm

Yagsiz kek Kelepceli kek kalibr 2 1. 150-160 1 1. 10
@26 cm 2. 150-160 Kapall 2. 20-25

Yagsiz kek, 2 seviye 2X 3+1 150-170 2 - 30-50
Kelepgeli kek kalibi
@ 26 cm

Buharda pisirme

Onerilen ayarlarda belirtiimisse, tniversal tavayr XL
boyutunda delikli kabin altina yerlestiriniz.

Yerlestirme yukseklikleri

Tek seviyede buharda pisirme icin yerlestirme
yukseklikleri
= Maksimum 2,5 kg kullaniniz.

Buharda pisirme icin ayar énerileri

= XL boyu delikli buhar kabi: Yikseklik 3

iki seviyeli buharda pisirmede yerlestirme yiikseklikleri
= Her seviye icin maksimum 1,8 kg kullaniniz.

= XL boyu delikli buhar kabi: Yikseklik 5

= XL boyu delikli buhar kabi: Yikseklik 3

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Sire, dak.
tard sicaklik kademesi
Bezelye, dondurulmus, iki 2x 5+3+1 100 - -3
kap Buharla pisirme
kabi, boy XL
+
Universal tava
Brokoli, taze, 300 g Buharla pisirme 3 A 100 * - 9-10 °
kabl, boy XL
Brokoli, taze, bir kap Buharla pisirme 3 A 100 *# - 12-13 °
kabl, boy XL
Izgara
Izgara i¢in ayar onerileri
Yiyecek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C bazinda Buhar Siire, dak.
tara sicaklik / 1zgara kademesi
kademesi
Ekmek dilimleri kizartma  lzgara 5 il 3 - 4-6

1 I N

Cihazda 6n isitma yapiimalidir.

arasinda kiyaslanabilir bir pisirme derecesine ulasilir.
¢ Cihazda 6n i1sitma yapilmamalidir.

Cihazda 5 dakika 6n isitma yapilmalidir. Hizli 1sitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
Cihazda 6n 1sitma yapilmalidir.Cihazda 6n i1sitma yapilmaldir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
En soguk yerde 85 °C'ye ulasildiginda kontrol tamamlanir (bkz. IEC 60350-1).

Referans numune 5 dakika slreyle (IEC 60350-1 icindeki sekilde hazirlanarak) pisirildiginde referans numune ile temel numune
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29 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
—>

29.1 Genel montaj bilgileri

Cihazin montajina baslamadan dnce bu
uyarilari dikkate aliniz.

m Cihazin montaji ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usuline uygun olarak
yapllmissa, cihazin gtvenli kullanimi s6z
konusu olabilir. Yanhs montajdan
kaynaklanan arizalardan montaji yapan Kigi
sorumludur.

m Kapak tutamagi tasima veya montaj igin
kullanilmamalidir.

= Ambalajl agildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda fise takilmamalidir.

= Firini ve kapisini cihazi galistirmadan 6nce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli bantlari
pisirme bolimidnden ve kapagindan
cikariniz.

m Aksesuarlarin montaji icin montaj sayfalarina
dikkat ediniz.

= GoOmme mobilyalar 95 °C'lik sicakliga kadar,
bitisik mobilya ylzeyleri ise 70 °C'lik
sicakhga kadar dayanikli olmalidir.

» Cihaz bir dekor veya mobilya kapisinin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri isinma
nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim igleri cihaz
takilmadan 6nce yapiimalidir. Talaslar
temizleyiniz. Elektrikli UGnitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

m Cihaz zeminden 850 mm’den daha az bir
yukseklige monte edilebilir.

m Cihazi yatay duzlem Uzerine yerlestiriniz.

m Cihaz baglanti prizi, tarali ylzey alani @
icinde veya montaj bolgesi disinda olmalidir.
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Sabitlenmeyen mobilyalar piyasada
bulunabilen bir kdsebentle ] duvara
sabitlenmelidir.

b=k |

320 =
60 » T
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= DoOner salter 6n kismina sahip olan
cihazlarda, salter 6n kisminin disari
surulurken yanindaki mobilyalarla
carpismamasina dikkat ediniz.

® Yaralanmalari 6nlemek icin koruyucu eldiven
takilmalidir. Montaj esnasinda erisilebilen
parcalarin kenarlari keskin olabilir.

m Resimlerin dlgum bilgileri mm cinsindendir.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihazin kurulumu tamamlandiktan sonra
cihazin arkasindaki agikliklar, altindaki
cekmeceler ve dolaplar ¢ocuklarin erisiminden
uzak tutulmalidir. Bu durum kurulum
araciligiyla gvence altina alinmalidir. Pisirme
tezgahinin varligi halinde, kapall arka duvarin
mevcut olmasi gereklidir.

A\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptérlerin kullaniimasi tehlikelidir.

» Uzatma kablolar veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

» Elektrik kablosu ¢ok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi igin uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

DIKKAT

Cihazin kapi kolundan tasinmasi, tutamagin

kirllmasina neden olabilir. Kapi kolu cihazin

agirigina dayanikl degildir.

» Cihaz kapi kolundan tasinmamali veya
tutulmamalidir.



29.2 Cihaz boyutlari
Burada cihazin él¢ulerini bulabilirsiniz
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29.4 Ocak altina montaj

Montaj kilavuzu tr

29.3 Calisma tezgahi altina montaj

Calisma tezgahi altina montaj sirasinda montaj
boyutlarina ve montaj uyarilarina uyunuz.

= min. 550
h

Cihazin havalandiriimasi icin ara rafta havalandirma
bolima bulunmaldir.

Calisma tezgahi gémme mobilyaya sabitlenmelidir.
Varsa ocagin montaj kilavuzuna uyulmalidir.

Ocak igin farkli ulusal montaj uyarilarina uyulmalidir.
Calisma tezgahi derinliginin 600 mm olmasina dikkat
ediniz.

Gazli ocagdin altina montaj yapilirken, cihazin gazli
ocagin gaz baglantisiyla temas etmediginden emin
olunmasli gerekmektedir.

Gerekiyorsa gaz tesisatinin kurulumu veya onarimi
icin yetkin ve lisansli bir uzmanin davet edilmesi
onerilmektedir.

Cihaz bir ocagin altina monte edilirse, gerekirse alt konstriksiyon da dahil olmak Uzere minimum &lgllere uyulmasi

gereklidir.
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Gerekli minimum mesafe [bl nedeniyle minimum c¢alisma tezgahi kalinhgi [@ olmalidir.

Ocak tiiri mm cinsinden yerlestirilen mm cinsinden yiizeye sifir mm cinsinden b
a a

indiiksiyonlu ocak 37 38 5

Tam ylzey indUksiyonlu 47 48 5

ocak

Gazll ocak 27 38 57

Elektrikli ocak 27 30 2

' Ocak igin farkli ulusal montaj uyarilarina uyulmalidir.
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Montaj kilavuzu

29.5 Boy dolabina montaj

Boy dolabina montaj sirasinda montaj boyutlarina ve
montaj uyarilarina uyunuz.
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Cihazin havalandiriimasi icin ara raflarda
havalandirma bolimu bulunmalidir.

Cihaz, sadece aksesuarlarin kolaylikla cikartilabilecegi
bir yikseklige monte edilmelidir.

29.6 ki cihazin Uist Giste kurulmasi
Cihaziniz bir baska cihazin Gzerine veya altina da

ku
ve

rulabilir. Ust iste montaj sirasinda montaj boyutlarina
montaj uyarilarina uyunuz.

<

>=min. 35

min. 550
,\

Cihazlarin havalandiriimasi icin ara raflarda bir
havalandirma boélimu bulunmalidir.

Her iki cihazda da yeterli havalandirmayi saglamak
icin stipurgelik alaninda en az 200 cm? havalandirma
acikhigr gereklidir. Bunun icin alt panel kesilmeli veya
bir havalandirma 1zgarasi takilmalidir.

Hava degisiminin cizime gére saglandigindan emin
olunmalidir.
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» Cihazlar, sadece aksesuarlarin kolaylikla
cikartilabilecegdi bir yukseklige monte edilmelidir.

29.7 Koése montaiji

Kdse montaji sirasinda montaj boyutlarina ve montaj
uyarilarina uyunuz.

UL 2222 | W
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% min.

90
» Cihazin kapaginin agilabilmesi igin kose montaji
sirasinda asgari 6lglye dikkat edilmelidir. Olgi [a],

min.
4 45

tutamaga ve mobilyanin 6n cephe kalinhgina baghdir.

29.8 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glivenli sekilde saglanmasi

icin bu bilgileri dikkate aliniz.

= Cihaz koruma sinifi I'e aittir ve sadece topraklama
kablosu baglantisi ile ¢alistirilabilir.

» Sigorta, tanitim plakasi Gzerindeki gic degerine gore

ve yerel yonetmeliklere uygun olarak secilmelidir.

= TUm montaj galismalari i¢in cihaz gerilimsiz durumda

olmalidir.

= Cihaz baglantisinin, sadece cihazla birlikte teslim
edilen baglanti kablosu ile kurulmasi gerekir.

= Bagdlanti kablosu, klik sesi duyulana kadar cihazin
arka tarafina takiimalidir. 3 m uzunlugunda bir
baglanti kablosu musteri hizmetlerinden temin
edilebilir.

L1 brown
[ =N blue
i @ green/yellow
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= Baglanti kablosu sadece orijinal bir kablo ile
degistirilebilir. Bu, musteri hizmetlerinden temin
edilebilir.

= Montaj sirasinda bir temas korumasi mevcut olmalidir.

= Cihazin ekraninin laranlik kalmasi halinde, baglant
yanlis yapiimis demektir. Cihazi sebekeden ayiriniz,
baglanty! kontrol ediniz.



Cihazin koruyucu kontak fisiyle elektrige
baglanmasi

Not: Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumall kontak prize takilmalidir.

» Fis korumall kontak prize takiimalidir.
Cihaz monte edildiginde sebeke baglanti kablosunun
fisi serbestce erigilebilir olmalidir. Serbestge erismek
muUmkin degdilse sabit ddésenmis elekirik tesisatina,
tesisat kurulum ydnetmeliklerine uygun olarak bir
elektrigi kesme tertibati takilmalidir.

Cihazin koruyucu kontak fisi olmadan elektrige
baglanmasi

Not: Cihazin elekirik baglantisi, sadece egditimli bir
uzman tarafindan yapiimaldir. Hatali baglantidan
kaynaklanan hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar.
Sabit désenmis elektrik tesisatina, tesisat kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak bir elektrigi kesme
tertibatl takilmalidir.

1. Faz ve notr ("sifir") hatti, baglanti prizinde
tanimlanmalidir.
Yanhs baglanti durumunda cihaz zarar gorebilir.
2. Baglanti semasina gore baglayiniz.
Gerilim icin tip plakasina bakiniz.
3. Sebeke baglanti hattinin kablolari renk kodlamasina
gbre baglanmalidir:
» yesil-sar = Topraklama iletkeni @
» mavi = Notr ("sifir") iletkeni
» kahverengi = Faz (dis iletken)

29.9 Cihazin monte edilmesi
1. Cihazi tamamen iceri itiniz ve ortalayiniz.
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Not: Tezgah ve cihaz arasindaki aralik, ek pervazlarla
kapatilmamalidir.

Montaj kilavuzu tr

Tadil edilen dolabin yan duvarlarina isi koruma
cubuklarinin takilmasi gereklidir.

29.10 Dikey tutma kulbu ile tutamaksiz
mutfaklarda:
1. Keskin kenarlari kapatmak ve givenli montaj

saglamak igin her iki tarafa da uygun bir dolgu
parcasl takiniz.

T

2. Dolgu pargasini mobilyaya sabitleyiniz.
3. Bir vida baglantisi olusturmak icin dolgu parcasini ve
mobilyayr dnceden deliniz.

/
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29.11 Cihazin sokililmesi

1. Cihaz fisten cekiniz.
2. Sabitleme vidalarini sékunuz.
3. Cihazi hafif¢ce kaldinniz ve tamamen disari ¢ekiniz.

C€
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Siemens Home Appliances
SIEMENS App

Home Appliances

Cihazinizi bugiin baglayiniz ve asagidaki avantajlardan yararlaniniz:

e Her yerden: Yemek yapma siiresi gibi alet bilgilerine ulasim ve sesli
zeki denetim.

* Yazilim giincellemeleri, pisirme yardimi ve islev aciklamalari
sayesinde cihaz performansi iyilestirildi.

e Bakim artik oldukca basit: Bakim ve temizlik icin hatirlatmalar ile
cihazin durumuna genel bir bakis.

TR BSH Hausgerdate GmbH tarafindan Siemens AG ticari markasi altinda tretilmistir

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
siemens-home.bsh-group.com

9002034613 (060120) REG25
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