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1 Bezbednost

Pridrzavajte se sledecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opste napomene

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Uputstva i informacije o proizvodu sacuvaj-
te za kasniju upotrebu ili za narednog vla-
snika.

m Ukoliko postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da prikljuCujete ureda,.

1.2 Namenska upotreba

Ovaj uredaj je namenjen samo za ugradnju.

Obratite paznju na posebno uputstvo za mon-

tazu.

PrikljuCivanje uredaja bez utikaca sme da vrSi

samo ovlas¢eno stru¢no osoblje. Ukoliko do-

de do ostecenja usled pogresnog prikljuciva-

nja, gubite pravo na garanciju.

Ovaj uredaj upotrebljavajte samo:

® 73 pripremu jela i pica.

m y privatnom domacinstvu i u zatvorenim
prostorima kuénog okruzenja.

= na nadmorskim visinama do 4000 m.

Ne upotrebljavajte uredaj:
m KkoristecCi spoljasnji vremenski programator
ili daljinski upravljac.

1.3 Ogranic¢enje kruga korisnika

Deca od 8 godina i starija, kao i osobe sa
umanjenim psihic¢kim, ¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe bez iskustva i/ili
znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo
pod nadzorom osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost ili ako su obucene za be-
zbedno koriSéenje uredaja i razumeju kakve
opasnosti pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

Ciscenje i korisniCko odrzavanje ne smeju da
obavljaju deca, osim ako su starija od 15 go-
dina i to rade pod nadzorom.

Decu mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
od priklju¢nog kabla.

1.4 Bezbedna upotreba

Pribor uvek pravilno ugurajte u pecnicu.
— "Pribor", Stranica 9



/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Ako se u pecnici ostave zapaljivi predmeti, oni
mogu da se zapale.

» Nikada ne ostavljajte zapaljive predmete u
pecnici.

» Ako se pojavi dim, iskljucite uredaj ili izvuci-
te utikacC iz uti¢nice i ostavite vrata zatvore-
na kako biste ugusili eventualni plamen.

Slobodni ostaci jela, masnoc¢a i sokovi od pe-

¢enja mogu da se zapale.

» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz
pecnice, sa grejnih elemenata i pribora.

Prilikom otvaranja vrata uredaja se stvara pro-

maja. Papir za peCenje moze da dodirne grej-

ne elemente i da se zapali.

» Prilikom prethodnog zagrevanja i tokom pri-
preme, nemojte nikada na pribor stavljati
papir za pecenje koji nije pricvrscen.

» Papir za pecenje uvek isecite na odgovara-
jucu veliCinu i priCvrstite ga posudom ili ka-
lupom.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Uredaj i delovi koje mozete da dodirnete se

tokom rada zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemen-
te.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

Pribor ili posude postaju jako vruci.

» Uvek koristite kuhinjske krpe kada iz pecni-
ce uzimate vruci pribor ili posude.

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vre-

loj pecnici. Vrata uredaja mogu da izlete. Mo-

Ze se desiti da izadu vrela para i plamen.

» Koristite samo male koliCine visokoprocent-
nih alkoholnih pi¢a u jelu.

» Nemojte da zagrevate nerazredena alkohol-
na pi¢a (= 15 % vol.) (npr. za prelivanje je-
la).

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Pristupacni delovi tokom rezima rada postaju
vreli.

» Nikada nemojte da dodirujete vrele delove.
» Udaljite decu.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze da iza-
de vrela para. U zavisnosti od temperature,
para nije vidljiva.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

» Udaljite decu.

Bezbednost sr

Od vode u vreloj pec¢nici moze nastati vrela
vodena para.
» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pecnicu.

/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da
pukne.

» Za vrata uredaja nemojte koristiti abrazivna
sredstva za cis¢enje ili oStre metalne stru-
gace za CiSc¢enje staklenih povrSina, jer bi-
ste tako mogli ostetiti povrSinu.

Uredaj i delovi uredaja koje mozete da dodir-

nete mogu da imaju oStre ivice.

» Budite oprezni prilikom rukovanja i CisCe-
nja.

» Ukoliko je moguce, nosite zastitne rukavi-
ce.

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i za-

tvaranja vrata pomeraju, zbog ¢ega se moze-

te prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Komponente unutar vrata uredaja mogu da

imaju ostre ivice.

» Nosite zastitne rukavice.

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vre-

loj pecnici i vrata uredaja mogu da izlete |

eventualno da spadnu. Stakla na vratima mo-
gu da puknu i polome se.

- "Izbegavanje materijalnih steta”,

Stranica 5

» Koristite samo male koliCine visokoprocent-
nih alkoholnih pi¢a u jelu.

» Nemojte da zagrevate nerazredena alkohol-
na pi¢a (= 15 % vol.) (npr. za prelivanje je-
la).

» Pazljivo otvorite vrata uredaja.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestruéne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno struéno osoblje sme
da vrSi popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti sa-
mo originalni zamenski delovi.

» Ako se osteti mrezni priklju¢ni vod ili pri-
klju¢ni kabl ovog uredaja, morate da ga za-
menite specijalnim mreznim prikljuénim vo-
dom ili specijalnim priklju¢nim kablom, koji
mozete da porudite od proizvodaca ili nje-
gove korisni¢ke sluzbe.
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Ostecena izolacija mreznog priklju¢nog voda

predstavlja izvor opasnosti.

» Mrezni priklju¢ni vod nikad se ne sme do-
voditi u kontakt sa vru¢im delovima uredaja
ili izvorima toplote.

» Mrezni prikljucni vod nikada se ne sme do-
voditi u kontakt sa oStrim vrhovima ili ivica-
ma.

» Mrezni priklju¢ni vod nikad se ne sme pre-
savijati, prignjeciti ili modifikovati.

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzro-

kuje strujni udar.

» Za Ciscenje uredaja nemojte da koristite Ci-
staC na paru ili CistaC pod visokim priti-
skom.

Osteceni ureda;j ili osteceni mrezni prikljucni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni ure-
daj.

» Nikada nemojte povlaciti mrezni prikljucni
vod da biste razdvojili uredaj sa strujne
mreze. Uvek povlacite mrezni utika¢ mre-
znog priklju¢nog voda.

» Ukoliko je uredaj ili mrezni prikljucni vod
osteéen, odmah izvucite mrezni utikaé mre-
Zznog priklju¢nog voda ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

» Pozovite korisnic¢ki servis. — Stranica 26

A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!

Deca mogu ambalazni materijal da navuku

sebi preko glave ili da se njime umotaju, pa

da se tako uguse.

» Ambalazni materijal drzite van domasaja
dece.

» Deci nipoSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa ambalaznim materijalom.

Deca bi mogla da udahnu i usisaju odn. pro-

gutaju sitne delove i da se na taj nacin uguse.

» Drzite sitne delove van domasaja dece.

» Deci niposSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa sitnim delovima.

1.5 Halogene lampice

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Lampice u pecnici se veoma zagrevaju. Neko

vreme posle iskljuCivanja takode postoji opa-

snost od opekotina.

» Ne dodirujte stakleni poklopac.

» Tokom Ciscenja izbegavajte kontakt sa ko-
zom.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Prilikom zamene lampe, kontakti uticnice lam-

pe su pod naponom.

» Pre zamene lampe uverite se da je uredaj
iskljucen kako biste izbegli potencijalni
strujni udar.

» Dodatno mozete izvuci utikac iz uticnice ili
iskljuciti osigurac u kutiji sa osiguracima.

1.6 Termometar za pecenje

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Kod pogresSnog termometra za pecCenje moze

da se oSteti izolacija.

» Koristite samo termometre za pecenje koji
Su namenjeni za ovaj ureda,j.

/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Termometar za pecenje ima ostar vrh.

» Termometar za pecenje koristite pazljivo.

1.7 Funkcija ¢iS¢enja

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Ostaci hrane, masnoca i saft od pecenja mo-

gu da se zapale tokom funkcije Cis¢enja.

» Pre svakog pokretanja funkcije Cis¢enja,
uklonite prljavstinu iz pecnice.

» Nikada nemoijte zajedno distiti i pribor.

Tokom funkcije CiS¢enja uredaj spolja postaje

veoma vreo.

» Na drSku vrata nikada nemojte da kacite
zapaljive predmete, kao npr. krpe za posu-
de.

» Drzite slobodnu prednju stranu uredaja.

» Udaljite decu.

Ukoliko je zaptivka vrata oStecena, u predelu

vrata se gubi velika koli¢ina toplote.

» Nemojte da ribate niti da uklanjate zaptivku.

» Nikad ne pustajte u rad uredaj sa ostece-
nom zaptivkom ili bez zaptivke.

/A UPOZORENJE - Opasnost od ozbiljnog

ugrozavanja zdravlja!

Tokom funkcije CiS¢enja, uredaj se jako zagre-

va. Nelepljivi premaz lima i kalupa se uniStava

I nastaju otrovni gasovi.

» Nelepljive limove i kablove nikada nemojte
Cistiti preko funkcije Ciscenja.

» Nikada nemoijte zajedno distiti i pribor.



/A UPOZORENJE - Opasnost od

ugrozavanja zdravlja!

Fukcija CiS¢enja zagreva pecnicu na izuzetno

visoku temperaturu, kako bi ostaci od przenja,

rostilja i peCenja sagoreli. Tada nastaje para,

koja moze izazavati nadrazaj sluznice.

» Tokom funkcije Cis¢enja dovoljno provetra-
vajte kuhinju.

» Ne zadrzavajte se duze u prostoriji.

» Udaljite decu i ku¢ne ljubimce.

Izbegavanje materijalnih Steta sr

/A UPOZORENJE - Opasnost od
opekotina!

Tokom funkcije CiS¢enja pecnica postaje veo-
ma vrela.

» Nikada ne otvarajte vrata uredaja.

» Ostavite uredaj da se ohladi.

» Udaljite decu.

A\ Tokom funkcije Cis¢enja uredaj spolja po-
staje veoma vreo.

» Nikada nemojte da dodirujete vrata ureda-
ja.

Ostavite uredaj da se ohladi.

Udaljite decu.

vy

2 lzbegavanje materijalnih Steta

2.1 Uopsteno

PAZNJA!

Alkoholna isparenja mogu da se zapale u vreloj pecnici
i tako dovedu do trajnog oStecenja uredaja. Vrata ure-
daja usled praskanja mogu da izlete i eventualno da

spadnu. Stakla na vratima mogu da puknu i polome se.

Usled nastalog potpritiska, pe¢nica moze jako da se

deformiSe ka unutra.

» Nemojte da zagrevate nerazredena alkoholna pica
(= 15 % vol.) (npr. za prelivanje jela).

Voda na dnu pecénice tokom rada uredaja na tempera-

turi preko 120 °C izaziva oSte¢enja emajla.

» Nemojte zapodinjati rezim rada, ako na dnu pec¢nice
ima vode.

» ObriSite vodu sa dna pecnice pre rada.

Predmeti na podu peénice na temperaturama vec¢im od

50 °C izazivaju akumulaciju toplote. Vremena za pece-

nje i przenje nisu vise tacna i oSteduje se emajl.

» Na dno pedénice nemojte spustati pribor, papir za
pecCenje ili foliju bilo koje vrste.

» Stavljate posude na dno pecnice, samo ako je tem-
peratura podesSena na manje od 50 °C.

Ako ima vode u vreloj pecnici, nastaje vodena para.

Promena temperature moze da dovede do oStecenja.

» Nikada ne sipajte vodu u vrucu pecénicu.

» Nikada ne stavljajte posude sa vodom na dno pec-
nice.

Vlaga tokom duzeg vremenskog perioda u pecnici iza-

ziva koroziju.

» Posle koriS¢enja pecnicu ostavite da se osusi.

v

Vlazne namirnice ne smeju da se drZze duze vreme

u zatvorenoj pecnici.

» U pecnici nemojte da skladistite jela.

» Nemojte ni¢im zaglavljivati vrata uredaja.

Vocéni sok, koji kaplje iz pleha za pecCenje ostavlja za

sobom mrlje, koje nedete vise moci da uklonite.

» Pleh za pecenje, kada je voéni kolag veoma socan,
nemojte preobilno da napunite.

» Po mogudéstvu koristite dublji univerzalni tiganj.

Sredstvo za ¢iSéenje rerne dok je pednica topla ostedu-

je emajl.

» Nikada ne upotrebljavajte sredstvo za &iS¢enje rerne
dok je pecnica topla.

» Pre sledeéeg zagrevanja, potpuno uklonite ostatke
iz pecénice i vrata uredaja.

Ako je zaptivka jako zaprljana, vrata uredaja se prili-

kom rada viSe ne zatvaraju pravilno. Mogu da se oStete

grani¢ni prednji delovi namestaja.

» Uvek odrzavajte Gistodu zaptivka.

» Nikad ne pustajte u rad uredaj sa oSteéenom zaptiv-
kom ili bez zaptivke.

Ako vrata uredaja koristite kao povrSinu za sedenije ili

odlaganje, ona mogu da se oStete.

» Na vrata uredaja nemojte nista stavljati, kaditi ili
oslanjati.

» Nemojte stavljati sudove ili pribor na vrata uredaja.

U zavisnosti od tipa uredaja, pribor moze da izgrebe

staklo na vratima prilikom zatvaranja vrata na uredaju.

» Pribor uvek gurnite do kraja u pecnicu.

Zbog aluminijumske folije mogu da nastanu trajne pro-

mene boja na staklu na vratima.

» Aluminijumska folija u pecénici ne sme da dode u

kontakt sa staklom na vratima.

3 Zastita zivotne sredine i stednja

3.1 Odlaganje ambalaze u otpad

Ambalazni materijal je ekoloSki i moZe se iznova koristi-

ti.
» PojedinaCne sastavne delove odlozite u otpad odvo-
jene po vrstama.

3.2 Stednja energije

Ako se pridrZzavate ovih napomena, vas uredaj ¢e troSiti
manje struje.
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Uredaj prethodno zagrevajte, samo ako je takva pre-

poruka u receptu ili preporuci za podeSavanje.

— "Zagarantovan uspeh", Stranica 27

m Ako uredaj prethodno ne zagrevate, ustedecete do
20% energije.

Koristite tamne, lakirane u crno ili emajlirane kalupe.
= Takvi kalupi veoma dobro upijaju toplotu.

Vrata uredaja tokom rada otvarajte Sto rede.
m Temperatura u pecnici se odrzava i uredaj ne mora
dodatno da greje.

Pecite vise jela jedno za drugim ili uporedo.
= Pednica je nakon prvog pecenja zagrejana. Tako se
skracuje vreme pecenja za sledece kolade.

Kod duzeg vremena pripreme, iskljucite uredaj 10 mi-

nuta pre kraja vremena pripreme.

m Preostala toplota je dovoljna za zavrSetak pecenja
jela.

Pribor koji ne koristite izvadite iz peénice.
m Delovi pribora koji nisu potrebni se ne moraju za-
grevati.

Zamrznuta jela pre pripreme odmrznite.
= Energija za odmrzavanje jela se Stedi.

Informacije o proizvodu prema (EU) 65/2014 i (EU)
66/2014 mozete pogledati ispod nalepnice sa energet-
skim informacijama i na internetu na strani sa proizvo-
dima za va$ uredaj.
Napomena:
Uredaju je potrebno:
® yrezimu pripravnosti sa uklju¢enim displejom
maks. 1T W
® U rezimu pripravnosti sa isklju¢enim displejom
maks. 0,5 W
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4 Upoznavanje sa uredajem

4.1 Elementi za rukovanje Bira¢ funkcija

. . . Pomodu biraca funkcija mozete da podesite vr-
Preko komandnog polja mozete da podesite sve funk- stu grejanja i ostale funkcije.

cije uredaja i da dobijate informacije o radnom stanju. Birac funkcija mozete iz nultog polozaja o da
Napomena: U zavisnosti od tipa uredaja neki detalji na okreéete nadesno ili nalevo.

slici mogu da se razlikuju, na primer boja ili oblik. U zavisnosti od tipa uredaja, bira¢ funkcija se
moze utisnuti. Za uvlacenije ili izvlacenje, u nul-
tom poloZaju o pritisnite bira¢ funkcija.
— "Vrste grejanja i funkcije", Stranica 7

Biraé temperature
Pomodu birac¢a temperature mozete da podesi-
te temperaturu za vrstu grejanja ili da izaberete
o) podeSavanja za ostale funkcije.
° 10:49 RN Bira¢ temperature moZete da okrecete nadesno
ili nalevo, jer nema nulti polozaj.
@ @ U zavisnosti od tipa uredaja, bira¢ temperature
se moze utisnuti. Za uvlacenije ili izvlaéenje, pri-
tisnite birad temperature.
- "Temperatura i stepeni podeSavanja’”,
Stranica 8

4.2 Tasteri i displej
Pomodu tastera mozete da podesite razli€ite funkcije

Tasteri i displej uredaj.a. Na diﬂsplejul vidite podeéayanja. . o
Tasteri su povrine osetljive na dodir. Za izbor Kada je fgnkcua aktivna, na d|sp!eJu svetli odgovarajlum
funkcije, lagano pritisnite odgovarajuée polje. simbol. Simbol za vreme O svetli samo ako promenite
Displej prikazuje simbole aktivnih funkcija i vre- vreme.

menske funkcije.

— "Tasteri i displej", Stranica 7 Simbol Funkcija

® |zaberite vreme O®, alarm &, trajanje © i za-
vrietak O.
Za izbor pojedinacnih vremenskih funkcija,
vise puta pritisnite taster ®©.
Za koju funkciju ¢e se na displeju prikazi-
vati podeSavanja, pokazuje crvena traka iz-
nad ili ispod odgovarajuc¢eg simbola.
- "Vremenske funkcije”, Stranica 11

— Smanjite podeSene vrednosti.
+ Povedajte podeSene vrednosti.
) Ukljucivanije ili iskljuCivanje osvetlienja u
pecnici.
— "Osvetljenje", Stranica 9
« Brzo prethodno zagrejte pecénicu bez pri-
bora.
— "Brzo zagrevanje", Stranica 11

C= Za aktiviranje ili deaktiviranje zastite za de-
cu, drzite pritisnuto oko 3 sekunde.
— "ZaStita za decu", Stranica 16

4.3 Vrste grejanja i funkcije

Kako biste za svoje jelo uvek odredili pravu vrstu grejanja, mozete pogledati objasnjenje razlika i podrucja primene.
Kada izaberete vrstu grejanja, uredaj preporuCuje odgovarajuc¢u temperaturu ili stepen. Vrednosti mozete da preu-
zmete ili promenite u navedenom opsegu.

Simbol Vrsta grejanja Upotreba i naéin funkcionisanja
3D vreli vazduh Pecenje i przenje na jednom ili viSe nivoa.
30-275 °C Ventilator u pecnici ravnomerno rasporeduje vrelinu prstenastog grejnog tela na

zadnjem zidu.
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Simbol

Vrsta grejanja

Upotreba i nacin funkcionisanja

X
2%

Blagi vreli vazduh
125-275 °C

Pripremajte izabrana jela blago na jednom nivou bez prethodnog zagrevanja.
Ventilator u pecnici ravnomerno rasporeduje vrelinu prstenastog grejnog tela na
zadnjem zidu.

Jela se pripremaju u fazama pomocu preostale toplote. DrZite vrata uredaja za-
tvorena za vreme pripreme. Ako Cak i na kratko otvorite vrata uredaja, uredaj ce
nastaviti da se zagreva bez koriScenja preostale toplote.

Ova vrsta zagrevanja se koristi za odredivanje potro$nje energije u rezimu cirku-
lacije vazduha i klase energetske efikasnosti.

Stepen za pripremu

Priprema pice ili jela kojima je potrebno puno toplote odozdo.

pice Donje grejno telo i prstenasto grejno telo na zadnjem zidu greju.
30-275 °C
Odmrzavanje Blago odmrzavanje zaledenih jela.
30-60 °C
Zagrevanje odozdo Naknadno pec&enje jela ili kuvanje u vodenoj kupci.
30-250 °C Toplota dolazi sa donje strane.

£ O

Priprema na umere-
noj temperaturi
70-120 °C

Blago i sporo pecenje zapeenih, neznih komada mesa u otvorenom posudu.
Toplota na niskoj temperaturi dolazi ravhomerno odozgo i odozdo.

[

Rostilj, velika povrsi-
na
Stepeni rostilja:

Grilovanje ravnih namirnica za rostilj, kao Sto je povrée, kobasice ili tost. Gratini-
ranje jela.
Cela povrSina ispod grejnog tela rostilja se zagreva.

1 = blagi
2 = srednji
3 = jaki

x Rostilj sa cirkulacijom Pedenje zivine, celih riba ili ve¢ih komada mesa.
vazduha Grejno telo za rostilj i ventilator se naizmenic¢no ukljuduju i iskljucuju. Ventilator
30-275 °C kovitla vreli vazduh oko jela.

By Air Fry Priprema hrskavih jela na jednom nivou sa malo masti. Narocito pogodno za je-
30-275 °C la koja se obi¢no fritiraju u ulju, npr. pomfrit.

W

Zagrevanje sa gor-
nje/donje strane
30-275 °C

Tradicionalno pecenje ili przenje na jednom nivou. Ova vrsta grejanja narodito
odgovara za kolaCe sa so¢nim nadevom.

Toplota dolazi ravhomerno sa gornje i donje strane.

Ova vrsta grejanja se koristi za utvrdivanje potrosnje energije u konvencional-
nom rezimu rada.

Ostale funkcije
Ovde mozZete pogledati pregled ostalih funkcija na biracu funkcija ili u meniju uredaja.

Simbol Funkcija Upotreba
11 Programi Koristite programirane podeSene vrednosti za razlidita jela.
- "Programi”, Stranica 14
Piroliza Podesite funkciju ¢iS¢enja koja gotovo samostalno Cisti pecnicu

— "Piroliza”, Stranica 20

4.4 Temperatura i stepeni podesavanja
Za vrste grejanja i funkcije postoje razli¢ita podeSava-

nja.

Na displeju se pojavljuju podeSavanja.
Temperatura do 100 °C se podeSava u koracima od
po 1 stepena, a viSa temperatura u koracima od po 5

Ukoliko prethodno zagrevate pecnicu, optimalni trenu-

tak da stavite hranu je postignut ¢im se linija skroz is-

puni crvenom bojom.

Napomene

m  Prikaz zagrevanja se popunjava samo kod vrsta gre-
janja kod kojih se podeSava temperatura. Na pri-

stepeni.

Napomena: Kod podeSenog stepena rostilja 3, uredaj
nakon otpr. 20 minuta smanjuje temperaturu na stepen
rostilja 1.

Prikaz zagrevanja

Uredaj prikazuje kada vrSi grejanje.

Linija u donjem delu displeja se popunjava sleva nade-
sno crvenom bojom, kako temperatura u pecnici raste.

mer, kod stepena za pripremu rostilja, se prikaz za-
grevanja odmah popunjava.

= Ako je tokom startovanja rezima temperatura u pec-
nici previsoka, na displeju se za neke vrste grejanja
pojavljuje h. Iskljucite uredaj i satekajte da se ohla-
di. Nakon toga ponovo pokrenite rezim rada.



Prikaz preostale toplote

Kada iskljuCite uredaj, linija na displeju pokazuje preo-
stalu toplotu u pecénici. Sto se temperatura u pecdnici vi-
Se spusti, utoliko manje je linija popunjena.
Napomena: Zbog termicke inertnosti, prikazana tempe-
ratura moze malo da se razlikuje od stvarne temperatu-
re u pecnici.

4.5 Pecénica

Funkcije na pecnici olakSavaju koriS¢enje Vaseg ureda-
ja.

Postolja

Na postolja u pecnici mozete da ugurate pribor na ra-
zli¢itim visinama.

Uredaj ima 5 visina za ubacivanje. Visine za ubacivanje
se broje odozdo nagore.

Postolja mozete da otkadite npr. radi giSéenja.

— "Postolja", Stranica 24
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Pribor sr

Osvetljenje

Lampica za rernu osvetljava pecnicu.

Kod vedine vrsta grejanja i funkcija, osvetljenje je to-
kom rada uklju¢eno. U slucaju okonc¢anja rada, osve-
tlienje se iskljucuje.

Pomodu tastera ¢, osvetljenje mozete da ukljucite i bez
zagrevanja.

Ventilator za hladenje

Ventilator za hladenje se tokom rada automatski uklju-
Cuje. Vazduh se izbacuje preko vrata.

Uredaj prepoznaje povecanu vlagu u pecnici. Radi re-
gulisanja vlage, intenzitet i radni zvukovi ventilatora za
hladenje mogu da se menjaju.

PAZNJA!

Prekrivanje ventilacionih otvora dovodi do pregrevanja
uredaja.

» Ne prekrivajte ventilacione otvore.

Kako bi se nakon rada uredaj brze ohladio, ventilator
za hladenje radi joS neko vreme.

Vrata uredaja

Ako u toku rada otvorite vrata uredaja, rezim rada se
nastavlja.

5 Pribor

Koristite originalni pribor. On je specijalno prilagoden
za vas uredaj.

Napomena: Kada pribor postane vreo, moze da se de-
formiSe. To deformisanje ni na koji nadin ne uti¢e na
njegovo funkcionisanje. Kada se pribor ponovo ohladi,
deformacija nestaje.

U zavisnosti od tipa uredaja, isporu¢ena dodatna opre-
ma moze da se razlikuje.

Dodatni pribor

Upotreba

Resetka

= Kalupi za kolage

Kalupi za nabujke

Posuda

Meso, npr. pecenje ili meso za rostilj
Zamrznuta jela

Univerzalna tepsija

Socni koladi

Pecivo

Hleb

Veliko pedenje

Duboko smrznute namirnice

Sakupljajte teénosti koje cure, npr. mast
prilikom grilovanja na resetki.

Pleh za pecenje

Kola& za pleha
Sitno pecivo




sr Pre prve upotrebe

Dodatni pribor

Upotreba

Air Fry & pleh za rostilj,
emajliran, perforiran

m  Pedenje hrskavih jela, koja se obi¢no friti-
raju u ulju, npr: pomfrita.
®  Pripremite jela na rostilju.

Termometar za pedenje

Precizno pecenije ili kuvanje.

5.1 Funkcija uzlebljenja

Funkcija uZlebljenja spreCava prevrtanje pribora prili-
kom izvlacenja.

Pribor moZete da izvucete otprilike do pola, dok ne
ulegne u leziste. Zastita od prevrtanja funkcioniSse samo
kada pribor pravilno ugurate u pecnicu.

5.2 Guranje pribora u pecénicu

Pribor uvek pravilno ugurajte u peénicu. Samo na taj

nacin pribor moZete da izvudete otprilike do polovine, a

da se ne prevrne.

1. Pribor okrenite tako da izbogina [@ bude pozadi i
okrenut nadole.

2. Pribor postavite izmedu dve vodice police za pede-
nje.

ReSetka ReSetku otvorenom stranom ka vrati-
ma uredaja i zakrivljenjem ~— nadole
ugurajte u rernu.

Pleh Ugurajte pleh sa zakodenjem [b] ka

npr. univer- vratima uredaja.

zalna tepsi-

ja ili pleh

il

3. Pribor gurnite u potpunosti, tako da ne dodiruje vra-
ta uredaja.

Napomena: Pribor koji vam tokom rada nije potreban
izvadite iz pecnice.

Kombinovanje pribora

Da biste sakupili te¢nost koja kaplje, mozete da kombi-

nujete reSetku sa univerzalnom tepsijom.

1. Stavite reSetku na univerzalnu tepsiju tako, da oba
grani¢nika [@ pozadi nalezu na ivicu univerzalne tep-
sije.

2. Univerzalnu tepsiju svaki put stavite u kanale izme-
du dve vodice na visini. ubacivanja. ReSetka je pri
tome preko gornje vodece Sipke.

ReSetka na
univerzal-
noj tepsiji

5.3 Dodatni pribor

Dodatni pribor mozete da kupite preko korisnickog ser-
visa, u specijalizovanoj trgovini ili na internetu.

Obimnu ponudu za va$ uredaj naci ¢ete na internetu ili
u nasim prospektima:

www.bosch-home.com

Pribor je specifican za uredaje. Prilikom kupovine uvek
navedite tacnu oznaku (E-br.) vaSeg uredaja.

U onlajn prodavnici ili preko korisniCkog servisa moze-
te saznati koji pribor je dostupan za va$ ureda,.

6 Pre prve upotrebe

IzvrSite podeSavanja za prvo pustanje u rad. OcCistite
uredaj i pribor.

6.1 Prvo pustanje u rad

Morate da izvrSite podeSavanja za prvo pustanje u rad,
pre nego $to pocnete da koristite ureda;.
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Podesavanje vremena

Nakon prikljuCivanja uredaja ili nakon nestanka struje
na displeju treperi vreme. Vreme na satu startuje na
12:00 Casova. Podesite trenutno vreme.

Zahtev: Bira¢ funkcija mora da bude u nultom poloZaju
o.

1. Pomocdu tastera — ili + podesite vreme na satu.



2. Pritisnite taster ©.
v Displej prikazuje podeseno vreme.

6.2 CiSéenje uredaja pre prve upotrebe

Pre nego Sto po prvi put pripremite jela pomocu ureda-

ja, ocistite pecnicu i pribor.

1. lzvadite informacije o proizvodu i pribor iz pecénice.
Sa unutraSnje i spoljasnje strane uredaja uklonite
ostatke ambalaze, kao Sto su stiroporske kuglice i
lepljiva traka.

2. Ravne povrsine u pecnici obriSite mekom, vlaznom
krpom.

Osnovno rukovanje sr

3. Podesite vrstu grejanja i temperaturu.
— "Osnovno rukovanje", Stranica 11

Vrsta grejanja 3D vreli vazduh
Temperatura maksimalno
Trajanje 1 sat

4. Dok uredaj greje, provetravajte kuhinju.

5. Iskljudite uredaj posle navedenog trajanja.

6. Kada se uredaj ohladi, oCistite ravne povrSine u
pecénici pomocu sapunice i krpe za pranje posuda.

7. Pribor temeljno odistite pomocu sapunice i krpe za
pranje posuda ili mekom &etkom.

7 Osnovno rukovanje

7.1 Ukljucéivanje i isklju€ivanje uredaja

1. Da biste ukljucili uredaj, okrenite bira¢ funkcija na
polozaj van nultog polozaja o.

2. Da biste iskljucili uredaj, okrenite bira¢ funkcija na
nulti polozaj o.

7.2 Podesavanje vrste zagrevanja i
temperature

1. Pomocu bira¢a funkcija podesite vrstu grejanja.

2. Pomocdu biraCa temperature podesite temperaturu ili
stepen za rostilj.

v Nakon nekoliko sekundi, uredaj pocinje da greje.

3. Kada je vaSe jelo gotovo, iskljudite ureda,j.

Savet: Odgovarajucu vrstu grejanja za vase jelo moze-
te da pronadete u opisu vrsta grejanja.
— "Vrste grejanja i funkcije", Stranica 7

Napomena: Na uredaju takode mozete da podesite tra-
janje i zavrSetak rada.
- "Vremenske funkcije", Stranica 11

Promena vrste zagrevanja

Vrstu grejanja mozete da promenite u svakom trenutku.
» Pomocdu biraCa funkcija promenite vrstu grejanja.

v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu.

Promena temperature
Temperaturu mozZete da promenite u svakom trenutku.

» Pomodu biraCa temperature promenite temperaturu.
v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu.

8 Brzo zagrevanje

Da biste ustedeli vreme, brzim zagrevanjem mozete da
skratite trajanje zagrevanja.

8.1 PodesSavanje brzog zagrevanja

Za ravnomeran rezultat pripreme, jelo stavljajte u peéni-
cu tek kada je brzo zagrevanje zavrSeno.

Napomena: Trajanje podesite tek kada se zavrsi brzo
zagrevanje.

1. Podesite odgovarajucéu vrstu grejanja.
Pogodne vrste zagrevanja su:
— 3D vreli vazduh

- Zagrevanje sa gornje/donje strane &

2. Podesite temperaturu preko 100 °C.
Kada je podeSena temperatura preko 200 °C, brzo
zagrevanje se automatski ukljucuje.

3. Ako se brzo zagrevanje ne ukljuCuje automatski, pri-
tisnite taster .

v Na displeju se prikazuje .

v Nakon nekoliko sekundi zapodinje brzo zagrevanije.

v Kada se zavrSi brzo zagrevanje, oglaSava se signal i
simbol § na displeju se gasi.

4. Stavite jelo u pecénicu.

9 Vremenske funkcije

Va$ uredaj raspolaze razli¢itim vremenskim funkcijama,
pomocu kojih moZete da upravljate radom.

9.1 Pregled vremenskih funkcija
Pomocu tastera O birate razli¢ite vremenske funkcije.

Vremenska
funkcija

Alarmni sat

Upotreba

Alarmni sat moZete da podesite ne-
zavisno od rezima rada. On ne utiCe
na uredaj.

Ako u nekom rezimu rada podesite
trajanje, nakon isteka trajanja uredaj
automatski prestaje da se zagreva.

Trajanje ©®

11



sr Vremenske funkcije

Vremenska
funkcija

Upotreba

Zavrdetak © Kod trajanja mozete da podesite vre-
me kada ¢e se zavrSiti rad. Uredaj se
automatski pokrece, tako da se rad

zavr3ava u Zeljeno vreme.

Vreme © Mozete da podesite vreme.

9.2 PodesSavanje alarma

Alarmni sat radi nezavisno od rezima rada. Kod uklju-

¢enog i iskljuCenog uredaja, alarmni sat mozete da po-

desite do 23 sata i 59 minuta. Alarmni sat poseduje

sopstveni signal, tako da mozete Cuti da li je zavrSen

alarmni sat ili trajanje.

1. Pritiskajte taster ©, sve dok na displeju ne bude
obelezeno &.

2. Tasterom — ili + podesite vreme alarma.
Taster PredloZena vrednost
— 5 minuta
+ 10 minuta

Do 10 minuta se vreme alarma moze podesiti u ko-
racima od 30 sekundi. Nakon toga, $to je vrednost
veca, vecdi su vremenski koraci.

v Posle nekoliko sekundi se pokrece alarmni sat i isti-
¢e vreme alarma.

v Kada istekne vreme alarma, oglaSava se signal i na
displeju vreme alarma stoji na nuli.

3. Pritisnite bilo koji taster da biste iskljugili alarmni sat.

Promena alarma

Vreme alarmnog sata mozete da promenite u svakom
trenutku.

Zahtev: Na displeju je obelezeno &.

» Pomodu tastera — ili + promenite vreme alarmnog
sata.

v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu.

Prekid alarma

Vreme alarmnog sata mozete da prekinete u svakom
trenutku.

Zahtev: Na displeju je obeleZeno &.
» Pomodu tastera — vratite vreme alarma na nulu.

v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu i
se gasi.

9.3 Podesavanje trajanja

MoZete da podesite trajanje reZima rada do 23 sata i

59 minuta.

Zahtev: PodeSeni su vrsta grejanja i temperatura ili ste-

pen.

1. Pritiskajte taster ©, sve dok na displeju ne bude
obelezeno ©.

2. Pomodu tastera — ili + podesite trajanje.
Taster Predlozena vrednost
— 10 minuta
+ 30 minuta
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Do jednog sata, trajanje se moze podeSavati u kora-
cima od po minutu, zatim u koracima od po 5 minu-
ta.
v Nakon nekoliko sekundi, uredaj pocinje da greje i
trajanje tece.
v Kada istekne trajanje, oglasava se signal i na disple-
ju vreme trajanja stoji na nuli.
3. Kada trajanje istekne:
- Da biste ranije prekinuli signal pritisnite bilo koji
taster.
- Za ponovno podeSavanje trajanja, pritisnite ta-
ster +.
- Kada je vase jelo gotovo, iskljudite uredaj.

Menjanje trajanja
Trajanje mozete promeniti u svakom trenutku.
Zahtev: Na displeju je obelezeno ©.

» Pomocu tastera — ili + promenite trajanje.
v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu.

Prekid trajanja
Trajanje mozete da prekinete u svakom trenutku.
Zahtev: Na displeju je obeleZeno ©.

» Pomodu tastera — vratite trajanje na nulu.
v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu i
nastavlja da greje bez trajanja.

9.4 PodesSavanje zavrSetka

Mozete da pomerite vreme kada ¢e se zavrSiti trajanje
do 23 sata i 59 minuta.

Napomene

m  Kod vrsta zagrevanja sa funkcijom grila se ne moze
podesiti zavrSetak.

m  7Za dobar rezultat termicke obrade, nemojte pomera-
ti vreme zavrSetka kada je rezim rada vec¢ poceo.

= Da se namirnice ne bi pokvarile, ne ostavljajte ih du-
go u pecdnici.

Zahtevi
m PodeSeni su vrsta grejanja i temperatura ili stepen.
= Trajanje je podeseno.
1. Pritiskajte taster © sve dok na displeju ne bude
obelezeno ®.
Pritisnite taster — ili +.
Displej prikazuje izraCunati kraj.
Pomodu tastera — ili + pomerite zavrsetak.
Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima podeSava-
nje i na displeju se prikazuje podeseni zavrSetak.
Kada dode izradunato vreme pocetka, uredaj poli-
nje da greje i trajanje istice.
v Kada istekne trajanje, oglasava se signal i na disple-
ju vreme trajanja stoji na nuli.
4. Kada trajanje istekne:
— Da biste ranije prekinuli signal pritisnite bilo koji
taster.
- Za ponovno podeSavanje trajanja, pritisnite ta-
ster +.
- Kada je vase jelo gotovo, iskljudite uredaj.

A N
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Izmena zavrsSetka

Za dobar rezultat termiCke obrade, podeseno vreme
zavrSetka mozete da menjate samo dok se ne poéne
sa radom i istekom trajanja.

Zahtev: Na displeju je obelezeno O.



» Pomodu tastera — ili + pomerite zavr3etak.
v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu.

Prekid zavrSetka

U svakom trenutku moZete da obriSete podeSeni zavr-

Setak.

Zahtev: Na displeju je obeleZeno .

» Pomodu tastera — se vratite na trenutno vreme plus
podeseno trajanje.

v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu i
podinje da se zagreva. Trajanje teCe.

9.5 PodesSavanje vremena

Nakon priklju€ivanja uredaja ili nakon nestanka struje
na displeju treperi vreme. Vreme na satu startuje na
12:00 Casova. Podesite trenutno vreme.

Termometar za pecenje sr

Zahtev: Bira¢ funkcija mora da bude u nultom polozaju
o.

1. Pomocdu tastera — ili + podesite vreme na satu.

2. Pritisnite taster ©.

v Displej prikazuje podeseno vreme.

Promena vremena

Vreme mozete promeniti u svakom trenutku.

Zahtev: Bira¢ funkcija mora da bude u nultom poloZaju
o.

1. Pritiskajte taster ©, sve dok na displeju ne bude
obelezeno ©.

2. Pomodu tastera — ili + promenite vreme.

v Nakon nekoliko sekundi, uredaj preuzima izmenu.

10 Termometar za pecenje

Obradujte precizno termicki, tako Sto ¢ete termometar
za pecenje staviti u namirnicu i na uredaju podesiti
temperaturu jezgra. Cim se na namirnici postigne po-
deSena temperatura jezgra, uredaj automatski prestaje
da se zagreva.

10.1 Odgovarajuce vrste zagrevanja sa
termometrom za pecenje

Samo odredene vrste grejanja su namenjene za rezim
rada sa termometrom za pecenje.

Pogodne vrste zagrevanja su:

= 3D vreli vazduh

Blagi vreli vazduh

Stepen za pripremu pice

Rostilj sa cirkulacijom vazduha

Zagrevanje sa gornje/donje strane &

Napomena: Ukoliko izaberete neodgovarajucu vrstu
grejanja dok je postavljen termometar za pecenje, Su-
Cete zvucni signal.

10.2 Ubacivanje termometra za pecenje

Koristite isporuceni termometar za pecenje ili narudite
odgovarajuci termometar za pecenje preko naseg kori-
sni¢kog servisa.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Kod pogresnog termometra za peCenje moze da se

oSteti izolacija.

» Koristite samo termometre za pecenje koji su name-
njeni za ovaj uredaj.

PAZNJA!

Termometar za pedenje bi se mogao ostetiti.

» Nemoijte da priklestite kabl termometra za pecenje.

» Kako prevelika toplota ne bi oStetila termometar za
pecenje, razmak izmedu grejaCa za pecenje rostilja i
termometra za pecenje mora da bude nekoliko cen-
timetara. Meso tokom pe&enja moZe da naraste.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Termometar za pecenje ima ostar vrh.
» Termometar za pecenje koristite pazljivo.

1. Termometar za pecCenje umetnite ukoso u meso na
najdebliem mestu.

Vodite raCuna o tome da vrh termometra za pecenje
bude pravilno postavljen u mesu:

— Vrh mora da bude otprilike u sredini jela.

— Vrh ne sme da se ubada u mast.

— Vrh ne sme da dodiruje posude ili kosti.

2. Stavite jelo sa termometrom za pecenje u pecnicu.
Namirnicu najbolje stavite u posudu na sredini reset-
ke.

3. Prikljugak termometra za pecenje utaknite u utiCnicu
levo u pecnici.

Napomene

m  Ukoliko termometar za pedenje izvadite tokom rada,
sva podeSavanja se resetuju.

m  Ukoliko okrecete jelo, nemojte vaditi termometar za
pecenje. Nakon okretanja proverite da li je termome-
tar za pecenje pravilno postavljen u jelu.

10.3 Podesavanje termometra za pecenje

Termometar za pedenje meri temperaturu u unutra-

Snjem delu namirnice izmedu 30 °C i 99 °C.

Zahtevi

® Jelo sa termometrom za pedenje je u pecnici.

m Termometar za pecenje je utaknut u pecnici.

1. Pomocu biraca funkcija podesite odgovarajucu vrstu
grejanja.

v Na displeju svetli X i pojavljuje se prikaz temperatu-
re jezgra pored temperature pecnice.

2. Pomodu tastera — ili + podesite temperaturu jezgra.
3. Pomodu biraCa temperature podesite temperaturu
pecdnice.

Podesite temperaturu pecnice najmanje za 10 °C vi-
Se nego Sto je podeSena temperatura jezgra.
Temperaturu pecénice nemojte podesavati preko
250 °C.

Nakon nekoliko sekundi, uredaj pocinje da greje.

v Levo se pojavljuje trenutna temperatura jezgra u na-
mirnici, a desno stoji podesena temperatura, npr. 15
°C|75 °C. Trenutna temperatura jezgra se pojavlju-
je tek od 10 °C.

<
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v Kada se postigne temperatura jezgra u pecnici, Cuje
se signal i na displeju je trenutna temperatura jezgra
jednaka podeSenoj temperaturi jezgra, npr. 75 °C|
75 °C.

4. /\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Pednica, pribor i termometar za pedenje se veoma
zagrevaju.

» Vreli pribor i termometar za peenje uvek izvadite

pomocu krpe za posude iz pecnice.

Kada se postigne temperatura jezgra:

- Iskljucite uredaj.

- Termometar za pecenje izvucite iz utiCnice u pec-
nici.

- Termometar za pecenje izvucite iz namirnice i iz-
vadite ga iz pecnice.

11 Programi

Pomocu programima vas vas uredaj podrzava u pripre-
mi razliCitih jela i automatski bira optimalna podeSava-
nja.

11.1 Posude za programe

Koristite posude koje je otporno na toplotu, namenjeno
za koriséenje na temperaturama do 300 °C.

11.2 Tabela sa programima
Brojevi programa su dodeljeni odredenim jelima.

Najpogodnije je posude od stakla ili staklene keramike.
Pedenje treba da prekrije otprilike 2/3 dna posuda.
Posude od sledec¢ih materijala je neodgovarajuce:

= gvetao, sjajni aluminijum

= neglazirana glina

= plastika ili plasticne drSke

Br. Jelo Posuda Opseg tezine Dodavanje Visina Napomene
Podesena tezina tecnosti ubaci-
vanja
01 Pica, tanka kora Univerzalna tepsija 0,28-0,4 kg ne 3 Za drugu picu pratite
Duboko zamrznuto, sa papirom za pe- Ukupna tezZina uputstva na pakova-
prethodno peceno éenje nju
02 Pica, debela kora Univerzalna tepsija 0,28-0,6 kg ne 3 Za drugu picu pratite
Duboko zamrznuto, sa papirom za pe- Ukupna tezina uputstva na pakova-
prethodno peceno cenje nju
03 Lazanje Originalno pakova- 0,3-1,2 kg ne 3 -
Duboko zamrznuto nje Ukupna tezina
04 Pomfrit Univerzalna tepsija  0,2-0,75 kg ne 3 Poredajte jedan po-
Duboko zamrznuto Ukupna tezina red drugog na univer-
zalnoj tepsiji
05 Prethodno pecene ze- Univerzalna tepsija 0,1-0,8 kg ne 3 -
micke sa papirom za pe- Ukupna tezina
Duboko zamrznuto, Cenje
prethodno peéeno
06 Gratin od krompira Vatrostalna posuda 0,5-3,0 kg ne 2 -
bez poklopca Ukupna teZina
07 Zapecenatestenina  Vatrostalna posuda 0,4-3,0 kg ne 2 -
Sa prethodno skuva-  bez poklopca Ukupna teZina
nom testeninom
08 Krompir iz rerne,ceo Univerzalna tepsija 0,3-1,5 kg ne 3 -

Neoljusteni, brasnasti
krompir

Ukupna teZina

09

Varivo, sa povréem
Vegetarijansko jelo

Duboki pekal sa
poklopcem

Povrée koje se duze
priprema (npr. Sarga-
repa) iseckajte na
manje komade u od-
nosu na povrce sa
kradim vremenom pri-
preme (npr. paradajz)

0,5-2,5 kg Prema recep- 2
Ukupna tezina tu
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Br. Jelo Posuda Opseg tezine Dodavanje Visina Napomene
Podesena tezina tecnosti ubaci-
vanja
10 Varivo, sa mesom Duboki pekac sa 0,5-3,0 kg Prema recep- 2 Meso pre toga ne-
poklopcem Ukupna tezina tu mojte da przite
11 Gulas Duboki pekac sa 0,5-2,5 kg Prema recep- 2 Meso polozite dole i
Govedina ili svinjetina, poklopcem Ukupna tezina tu prekrijte ga povréem
iseckana na kockice, Meso pre toga ne-
sa povréem mojte da przite
12 Riba, cela Peka¢ sa poklop-  0,3-1,5 kg Prekrijte dno 2 -
Spremno za kuvanje, cem Tezina ribe pekaca
zadinjeno
13 Pile, nepunjeno Pekac sa staklenim 0,6-2,5 kg ne 2 Postavite u posudu
Spremno za kuvanje, poklopcem TeZina pileta sa grudima okrenutim
zacinjeno nagore
14 Pile¢i komadi Pekad sa poklop- 0,1-0,8 kg Prekrijte dno 2 -
Spremno za kuvanje, cem Tezina najtezeg pekaca
zadinjeno dela
15 Cureéa prsa Pekad sa staklenim 0,5-2,5 kg Prekrifte dno 2 -
Cela, zacinjena poklopcem Tezina duredih pr- pekaca,
sa eventualno
dodajte i do
250 g povrca
16 Patka, nepunjena Pekac bez poklop- 1,0-2,7 kg ne 2 -
Spremno za kuvanje, ca Tezina patke
zacinjeno
17 Guska, nepunjena Pekac bez poklop- 2,5-3,5 kg ne 2 -
Spremno za kuvanje, ca Tezina guske
zacinjeno
18 Pirjano govede pec¢e- Pekac sa poklop- 0,5-2,5 kg Meso skoro 2 Meso pre toga ne-
nje cem Tezina mesa u potpunosti mojte da przite
npr. ple¢ka, potplecka, prekrijte tec¢-
butka ili kiselo pecenje nosdéu
19 Rostbif, srednje pe- Pekac bez poklop- 0,5-2,5 kg ne 2 Postavite u posudu
c¢en ca Tezina mesa sa masnom stranom
Spremno za kuvanje, okrenutom nagore
zacinjeno Meso pre toga ne-
mojte da przite
20 Govedi rolati PekacC sa poklop-  0,5-2,5 kg Rolate pre- 2 Meso pre toga ne-
Punjeni povréem ili cem TeZina svih punje- krijte skoro mojte da przite
mesom nih rolata potpuno, npr.
saftom ili vo-
dom
21 Rolat od mesa, svez Pekac sa poklop-  0,5-2,5 kg ne 2 Meso pre toga ne-
Masa od mlevenog go- cem TeZina pedenja mojte da przite
vedeg, svinjskog ili
jagnje¢eg mesa
22 Jagnjeci but, srednje Pekac sa poklop-  0,5-2,5 kg Prekrijte dno 2 Meso pre toga ne-
pecen cem Tezina mesa pekada, mojte da przite
Bez kosti, zaCinjen eventualno
dodajte i do
250 g povréa
23 Jagnjeci but, dobro Pekac sa poklop-  0,5-2,5 kg Prekrijte dno 2 Meso pre toga ne-
pecen cem Tezina mesa pekada, mojte da przite
Bez kosti, zacinjen eventualno
dodajte i do

250 g povréa
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sr Zastita za decu
Br. Jelo Posuda Opseg tezine Dodavanje Visina Napomene
Podesena tezina tecnosti ubaci-
vanja
24 Telece pecenje, meSa- Pekac sa poklop-  0,5-3,0 kg Prekrijte dno 2 Meso pre toga ne-
no cem TeZina mesa pekaca, mojte da przite
Npr. leda ili but eventualno
dodajte i do
250 g povrca
25 Telece pecenje, ne- PekacC sa poklop-  0,5-2,5 kg Prekrijte dno 2 Meso pre toga ne-
masno cem TeZina mesa pekaca, mojte da przite
Npr. plec¢ka ili ruza eventualno
dodajte i do
250 g povrcéa
26 Srneci but Pekac sa poklop-  0,5-2,0 kg Prekrijte dno 2 -
Bez kosti, posoljen cem Tezina mesa pekada,
eventualno
dodajte i do
250 g povréa
27 Kuni¢, ceo Pekac sa staklenim 1,0-2,5 kg Prekrijte dno 2 -
Spremno za kuvanje, poklopcem TeZina mesa pekaca,
zacinjeno eventualno
dodajte i do
250 g povréa
28 Peceni svinjski vrat Pekac sa staklenim 0,5-3,0 kg Prekrijte dno 2 Meso pre toga ne-
Bez kosti, zaCinjen poklopcem Tezina mesa pekada, mojte da przite
eventualno
dodajte i do
250 g povréa
29 Svinjsko pecenje, sa  Pekac sa staklenim 0,5-3,0 kg Prekrijte dno 2 Postavite u posudu
kozicom poklopcem TezZina mesa pekaca, sa masnom stranom
Npr. ple¢ka, zadinjena eventualno okrenutom nagore,
i zasedena kozura dodajte i do dobro posolite koZuru
250 g povréa
30 Pecenje od svinjskih  Pekac¢ sa staklenim 0,5-2,5 kg Prekrijte dno 2 Meso pre toga ne-
slabina poklopcem Tezina mesa pekaca, mojte da przite
Zadinjeno eventualno
dodajte i do

250 g povréa

11.3 PodesSavanje programa

Napomena: Nakon pokretanja programa viSe necete

moci da menjate program i tezinu.

1.
2.
3.

v Posle nekoliko sekundi program se pokrece i traja-

nje podinje da tede.
v Kada se program zavrsi, oglasava se signal i na di-

spleju trajanje stoji na nuli.

Podesite Programi @ pomodu biraga funkcija. 4.
Pomodu tastera — ili + podesite Zeljeni program.

Pomodu biraCa temperature podesite tezinu jela.

Uvek podesite sledecu vecu tezinu. Tezinu mozete

da podesite samo u predvidenom opsegu.

Za upit trajanja programa, pritisnite taster ©. Traja-

nje ne moze da bude promenjeno.

Kada se program zavrsi:

Da biste ranije prekinuli signal pritisnite bilo koji
taster.

Za podeSavanje trajanja naknadne termicke ob-
rade, pritisnite taster + . Uredaj nastavlja sa za-
grevanjem sa podeSavanjima programa.

Kada je vase jelo gotovo, iskljudite uredaj.

12 Zastita za decu

Osigurajte uredaj, da deca ne bi nesmotreno ukljucila >
uredaj ili promenila podeSavanja.

12.1 Aktiviranje i deaktiviranje zastite za
decu

Zahtev: Bira¢ funkcija je u nultom poloZaju o.
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13 Duze odrzavanje toplote

Ovaj uredaj vam omogucava da odrzavate toplotu jela
do 70 sati na temperaturi izmedu 85 °C i 140 °C po-
mocu Zagrevanje sa gornje/donje strane, bez ukljudiva-
nja ili iskljuéivanja uredaja.

13.1 Podesavanje duzeg odrzavanja toplote

Napomene

= Ako tokom rada otvorite vrata uredaja, uredaj nece
prekinuti sa radom.

= Nakon starta viSe necete modi da promenite ili pre-
Kinete.

m  ZavrSetak ne moZete da pomerite.

Zahtev: Osnovno podesavanije c 0 je aktivirano.
— "Osnovna podesavanja”, Stranica 17

Podesite Programi 1l pomocu biraca funkcija.

Na displeju se prikazuje 5Akh.

Pomodu biraa temperature podesite temperaturu.
Pritiskajte taster © sve dok na displeju ne bude
obelezeno O.

Pomocdu tastera — ili + podesite trajanje.

Nakon nekoliko sekundi, uredaj podinje da greje i
trajanje tece.

5. Kada istekne trajanje, trajanje stoji na nuli. Uredaj
prestaje da greje i ponovo reaguje uobicajeno.

— Iskljucite uredaj.

Uredaj se automatski iskljuuje nakon otprilike 10
do 20 minuta.

Ll A

< s

14 Osnovna podesavanja

Osnovna podeSavanja uredaja mozete da prilagodite svojim potrebama.

14.1 Pregled osnovnih podeSavanja

Ovde ¢ete nadi pregled osnovnih podeSavanja i fabriCkih podeSavanja. Osnovna podeSavanja zavise od opreme va-

Seg uredaja.
Prikaz Osnovno podeSavanje Izbor
ciil Trajanje signala po isteku trajanja ili viemena = 10 sekundi
alarmnog sata £ = 30 sekundi’
3 =2 minuta
clic Vreme &ekanja do preuzimanja pode$avanja { = 3 sekunde’
c = 6 sekundi
3 =10 sekundi
ci3 Ton tastera prilikom pritiskanja & = iskljucen
{ = ukljugen’
co4 Jacina osvetljenja displeja { =tamno
c = srednje
3 = svetlo'
ciis Prikaz sata & = vreme isklju¢eno
{ = vreme uklju¢eno’
clh Zastita za decu podesiva 0= ne
{=da
£ = da, sa zakljuCavanjem vrata
cdl Osvetlienje peénice tokom rada & =ne
{=da
clif Vreme naknadnog rada ventilatora za hlade- ! = kratko
nje Z = srednje’
3 =dugo
Y = veoma dugo
cis Teleskopski delovi na izvladenje £ = ne' (kod postolja i 1-strukog mehanizma za izvlade-
nadogradeni? nje)
i = da (kod 2-strukog i 3-strukog mehanizma za izvlace-
nje)
cil Duze odrzavanje toplote 0 =ne'
i=da

' Fabricko podeSavanje (mozZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa uredaja)

2 U zavisnosti od opremljenosti uredaja

17
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Prikaz Osnovno podesavanje Izbor
cic Automatsko brzo zagrevanje od 200 °C 0= ne1
{=da
cid Resetovanje svih vrednosti na fabricka pode- & = ne'
Savanja i=da

' Fabricko podesavanje (moZe da se razlikuje u zavisnosti od tipa uredaja)

2 U zavisnosti od opremljenosti uredaja

14.2 Promena oshovnog podesavanja

Zahtev: Uredaj je iskljuen.

1. Taster ® drzite pritisnut oko 4 sekunde.

v Na displeju se pojavljuje prvo osnovno podesava-
nje, npr. cli .

2. Promenite podeSavanje pomocu birata temperatu-
re.

3. Pomodu tastera — ili + predite na sledeée osnovno
podesSavanje.

4. Da biste sacuvali izmene, taster ® drzite pritisnut
oko 4 sekunde.

Napomena: Nakon nestanka struje, sve vase promene
ostaju sacuvane.

Prekid promene osnovnih podesavanja
» Uredaj ukljucite i iskljuCite pomodu birada funkcija.
v Sve promene se odbacuju i ne memorisu se.

15 Ciscenje i odrzavanje
Da bi vas uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo ga
Cistite i odrzavajte.

15.1 Sredstvo za ¢iSéenje

Da se razlicite povrSine na uredaju ne bi ostetile, ne-
moijte koristiti neodgovarajuce sredstvo za &iséenije.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzrokuje struj-

ni udar.

» Za Ci8éenje uredaja nemojte da koristite Cista¢ na
paru ili Sista¢ pod visokim pritiskom.

PAZNJA!

Neodgovarajucéa sredstva za CiS¢enje ostecuju povrSi-

ne uredaja.

» Nemojte da upotrebljavate jaka ili abrazivna sred-
stva za Ciscenje.

15.2 Odgovarajuca sredstva za ¢iSéenje

Koristite samo preporucena sredstva za &iSéenje za ra-
zli¢ite povrSine na uredaju.

Prednja strana uredaja

» Nemojte da upotrebljavate jaka sredstva za giS¢enje
koja sadrze alkohol.

» Nemojte da upotrebljavate tvrde abrazivne jastucice
ili sundere za ribanje.

» Nemojte koristiti posebno sredstvo za toplo Cisée-
nje.

Sredstvo za CiSéenje rerne dok je pecnica topla oStecu-

je emajl.

» Nikada ne upotrebljavajte sredstvo za &iScenje rerne
dok je pecnica topla.

» Pre sledeceg zagrevanja, potpuno uklonite ostatke
iz pecénice i vrata uredaja.

Nove sunderaste krpe sadrze ostatke od proizvodnje.

» Nove sunderaste krpe temeljno isperite pre upotre-
be.

Pridrzavajte se uputstva za Cisc¢enje uredaja.

Povrsina Odgovarajuc¢a sredstva Napomene
za CiScenje
Nerdajudi celik = Vruda sapunica Da biste izbegli koroziju, odmah uklonite fleke od kamenca, masti,

m  Specijalna sredstva za skroba i proteina sa povrSina od nerdajuceg Celika.

negu nerdajuceg &eli-
ka za tople povrSine

Sredstvo za negu nerdajuceg Celika nanesite mekom krpom u tan-
kom sloju.

Plastika ili lakira- =
ne povrsine

npr. komandna
povrSina

Vruda sapunica
klo.

Nemojte da koristite sredstva za ¢iS¢enje stakla ili strugaljke za sta-

18



Vrata uredaja

Ciséenje i odrzavanje sr

Oblast

Odgovarajuca sredstva
za CiScenje

Napomene

Stakla na vratima

Vrucéa sapunica
Inox spirala za ribanje

Nemoijte da koristite strugac za staklene povrSine.

Savet: Za temeljno CiS¢enje demontirajte staklo na vratima uredaja.
- "Vrata uredaja”, Stranica 21

Poklopac na vrati-
ma

Od nerdajuceg Celika:

Sredstvo za Ciséenje
nerdajuceg Celika
Od plastike:

Vrudéa sapunica

Nemojte da koristite sredstva za ¢iS¢enje stakla ili strugalike za sta-
klo.

Savet: Za temeljno CiS¢enje skinite poklopac na vratima.

- "Vrata uredaja”, Stranica 21

Rucka

Vrucéa sapunica

Da biste sprecili fleke koje se ne mogu otkloniti, odmah uklonite
sredstvo za &iS¢enje kamenca sa rucCke.

Zaptivka na vrati-
ma

Vrucéa sapunica

Nemoijte da uklanjate niti da ribate zaptivku.

Pecnica

Oblast

Odgovarajuca sredstva
za CiScenje

Napomene

Emajlirane povrsi-
ne

Vrucéa sapunica

Voda sa sir¢etom
Sredstvo za &iscenje
rerne

Inox spirala za ribanje

Kod velike necistoce natopite povrsinu i koristite Setku ili zicu od ne-

rdajuceg &elika.

Za suSenje pecnice nakon CiS¢enja, ostavite otvorena vrata uredaja.

Savet: Najbolje je da koristite funkciju ¢iS¢enja.

- "Piroliza", Stranica 20

Napomene

= Emajl zagoreva na veoma visokim temperaturama, $to rezultira
malim razlikama u boji. To ne uti¢e na funkcionalnost uredaja.

= |vice tanjih plehova se ne mogu u potpunosti emajlirati i mogu biti
grube. To ne utiCe na zastitu od korozije.

= Ostaci namirnica formiraju beli sloj na emajliranim povrSinama.
Taj sloj nije Stetan po zdravlje. To ne uti¢e na funkcionalnost ure-
daja. Sloj mozete ukloniti limunskom kiselinom.

Stakleni poklopac
lampice za rernu

Vrucéa sapunica

Ako postoji veca neclistoca, upotrebite sredstvo za CiSéenje rerne.

Postolja

Vrucéa sapunica
Inox spirala za ribanje

Kod velike necistoée natopite povrsSinu i koristite etku ili Zicu od ne-
rdajuceg Celika.

Savet: Otkacite postolja radi ¢iS¢enja.

— "Postolja", Stranica 24

Dodatni pribor

Vrucéa sapunica
Sredstvo za &iscenje
rerne

Inox spirala za ribanje

Kod velike nedistode natopite povrsinu i koristite &etku ili Zicu od ne-
rdajuceg Celika.
Emajlirani pribor se moze prati u masini za pranje sudova.

Termometar za
pecenje

Vrucéa sapunica

U slucCaju velike necistode koristite Cetku.
Nemoijte ih prati u masini za pranje sudova.

15.3 Ciséenje uredaja

Da biste izbegli ostedenja uredaja. distite ga samo na
propisani nadin i sa odgovarajudim sredstvima za Ci-

S¢enje.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Uredaj se zagreva tokom rada.

» Pre giSéenja sacekajte da se uredaj ohladi.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Slobodni ostaci jela, masnoca i sokovi od pecenja mo-

gu da se zapale.

Zahtev: Pridrzavajte se napomena o sredstvima za &i-
Scenje.
— "Sredstvo za Ciscenje”, Stranica 18
1. Uredaj Gistite vruéom sapunicom i krpom za sudo-
ve.
- Za pojedine povrsine mozete da koristite alterna-
tivna sredstva za Ciscenje.
— "Odgovarajuca sredstva za ¢iscenje”,
Stranica 18
2. PrebriSite mekanom krpom.

» Pre upotrebe uklonite krupnu prljavstinu iz pecnice,
sa grejnih elemenata i pribora.
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16 Piroliza

Pomodu funkcije Ciséenja Piroliza [ pecnica se Cisti
gotovo samostalno.

Pecnicu distite pomocu funkcije CiS¢enja na svaka 2 do
3 meseca. Po potrebi mozete da koristite funkciju Ci-
Séenja i ¢eSce.

Funkciji ¢iséenja je potrebno otprilike 2,5-4,8 kWh.

16.1 Priprema za funkciju ¢iSéenja

Da biste dobili dobar rezultat ¢iséenja, pazljivo pripre-
mite uredaj.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Ako se u pecnici ostave zapaljivi predmeti, oni mogu

da se zapale.

» Nikada ne ostavljajte zapaljive predmete u pecnici.

» Ako se pojavi dim, iskljudite uredaj ili izvucite utikad
iz utiCnice i ostavite vrata zatvorena kako biste ugu-
Sili eventualni plamen.

Ostaci hrane, masnoca i saft od pedenja mogu da se

zapale tokom funkcije Cis¢enja.

» Pre svakog pokretanja funkcije ¢iSc¢enja, uklonite pr-
ljavstinu iz pecnice.

» Nikada nemojte zajedno distiti i pribor.

Tokom funkcije GiS¢enja uredaj spolja postaje veoma

Vreo.

» Na drsku vrata nikada nemojte da kacite zapaljive
predmete, kao npr. krpe za posude.

» Drzite slobodnu prednju stranu uredaja.

» Udaljite decu.

Ukoliko je zaptivka vrata oStec¢ena, u predelu vrata se

gubi velika koli¢ina toplote.

» Nemojte da ribate niti da uklanjate zaptivku.

» Nikad ne pustajte u rad uredaj sa oSteéenom zaptiv-
kom ili bez zaptivke.

1. Izvadite pribor i posude iz pecnice.

2. Otkacite postolja i izvadite ih iz pecnice.
— "Postolja", Stranica 24

3. Uklonite krupnu nedistocu iz pecnice.

4. QOcistite vrata uredaja i ivice pecnice u oblasti zaptiv-
ki vrata sapunicom i mekom krpom.
Nemoijte skidati zaptiva¢ na vratima i nemoijte ih ri-
bati.
Uklonite veliku prljavstinu sa unutrasnjeg stakla vra-
ta pomodu sredstva za CiS¢enje rerne.

5. lzvadite predmete iz pecnice. Pecnica mora biti pra-
zna.

16.2 Podesavanje funkcije ¢iSéenja
Dok funkcija ¢iSéenja radi provetravajte kuhinju.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ugrozavanja

zdravlja!

Fukcija &is¢enja zagreva pecdnicu na izuzetno visoku

temperaturu, kako bi ostaci od przenja, rostilja i pece-

nja sagoreli. Tada nastaje para, koja moze izazavati na-

drazaj sluznice.

» Tokom funkcije giSéenja dovoljno provetravajte kuhi-
nju.

» Ne zadrzavajte se duze u prostoriji.

» Udaljite decu i kuéne ljubimce.
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/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Tokom funkcije SiS¢enja pecnica postaje veoma vrela.
» Nikada ne otvarajte vrata uredaja.
» Ostavite uredaj da se ohladi.
» Udaljite decu.

Tokom funkcije &iS¢enja uredaj spolja postaje veo-
ma vreo.
» Nikada nemojte da dodirujete vrata uredaja.
» Ostavite uredaj da se ohladi.
» Udaljite decu.

Napomena: Lampica za rernu ne svetli za vreme funk-
cije Ciscenja.

Zahtev: Pripremite uredaj za funkciju Cis¢enja.

— Stranica 20

1. Podesite Piroliza [ pomodu biraca funkcija.

2. Pomodu biraCa temperature podesite stepen Cisce-
nja .

Stepen za ¢i- Stepen CiSée- Trajanje u satima
Séenje nja

1 Lako Oko 1:15
2 Umereno oko 1:30
3 Jako oko 2:00

Kod jacih ili starijih prljavstina birajte veci stepen za
GiS¢enje.
Trajanje ne moZe da bude promenjeno.

v Nakon nekoliko sekundi otpodinje funkcija giSéenja i
trajanje tece.

v Radi vase sigurnosti, od odredene temperature u
pecnici se blokiraju vrata uredaja. Na displeju se pri-
kazuje &.

v Kada se funkcija ¢iS¢enja zavrSi, oglasava se signal
i na displeju vreme trajanja stoji na nuli.

3. Iskljudite uredaj.

Kada se uredaj dovoljno ohladi, vrata uredaja se de-
blokiraju i gasi se ®.

4. Pripremite uredaj za rad. — Stranica 20

16.3 Priprema uredaja za rad nakon funkcije

cis¢enja

1. Sacdekajte da se uredaj ohladi.

2. Preostali pepeo u pecnici i predelu vrata uredaja ob-
riSite vlaznom krpom.

3. Bele slojeve uklonite limunskom kiselinom.
Napomena: Bele naslage na emajliranim povrsina-
ma mogu nastati usled krupne necistoce. Ti ostaci
namirnica ne predstavljaju problem. Naslage ne
ograni¢avaju funkciju uredaja.

4. Zakadite postolje.

— "Postolja", Stranica 24



Podrska Ciséenju sr

17 Podrska cCiscenju

Podrska Cis¢enju je brza privremena alternativa giSc¢e-
nju pecnice. PodrSka ¢is¢enju omekSava nedistocu po-
mocu isparavanja sapunice. Nakon toga se prljavstine
lakSe mogu ukloniti.

17.1 Podesavanje podrske ¢iS¢enju

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Od vode u vreloj pecnici moze nastati vrela vodena pa-
ra.

» Nikada ne sipajte vodu u vruc¢u pecnicu.

Zahtev: Pecnica se potpuno ohladila.

1. lzvadite pribor iz pednice.

2. Pomesajte 0,4 litara vode sa jednom kapi sredstva
za pranje posuda i prelijte dno pecnice po sredini.
Zatvorite vrata uredaja.

Nemoijte koristiti destilovanu vodu.

3. Pomocdu biraCa funkcija podesite vrstu zagrevanja
Zagrevanje odozdo .

4. Pomodu biraCa temperature podesite 80 °C.

5. Pritiskajte taster ©, sve dok na displeju ne bude
obelezeno O.

6. Pomodu tastera — ili“+ podesite trajanje na 4 minu-
ta.

v Nakon nekoliko sekundi, uredaj podinje da greje i
trajanje tece.

v Kada istekne trajanje, oglasava se signal i na disple-
ju vreme trajanja stoji na nuli.

7. Iskljucite uredaj i sacekajte oko 20 minuta da se
pecnica ohladi.

17.2 Ciséenje peénice nakon podrske

Ciscenju

PAZNJA!

Vlaznost koja duZe vreme ostaje u pecénici dovodi do

korozije.

» Nakon podrske &iS¢enju obriSite pecnicu i sacekajte
da se potpuno osusi.

Zahtev: Pecnica se ohladila.

1. Preostalu vodu u pecnici obriSite sunderom koji do-
bro upija.

2. Ravne emajlirane povrSine pednice ocistite krpom
za posude ili mekom Cetkom. Tvrdokorne ostatke
uklonite spiralom za ribanje od inoksa.

3. Fleke od kamenca uklonite krpom natoplienom sir-
¢etom i obriSite povrSinu Cistom vodom.

4. Pecdnicu osuSite mekom krpom.

5. Kada je pec¢nica dovoljno odgis¢ena:

- Kako bi se pednica osusila, vrata uredaja ostavi-
te otvorena u ulegnutom poloZzaju (otpr. 30°)
oko 1 sat.

— Za brzo suSenje pecnice, uredaj zagrejte dok su
vrata otvorena oko 5 minuta sa 3D vreli va-
zduh @i 50 °C.

18 Vrata uredaja

Za temeljno CiS¢enje vrata uredaja, mozete da ih de-
montirate.

Napomena:
Ostale informacije:

e
%

[

18.1 Otkacivanje vrata uredaja

Napomena: Rucke na vratima se razlikuju u zavisnosti
od tipa uredaja.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i zatvaranja

vrata pomeraju, zbog ¢ega se mozete prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Komponente unutar vrata uredaja mogu da imaju oStre

ivice.

» Nosite zastitne rukavice.

Ako Sarke nisu pri¢vrséene, mogu jako da Skljocnu.

» Pazite na to, da ruCice za blokadu uvek budu sa-
svim zaklopljene odnosno da prilikom otkacivanja
vrata uredaja budu sasvim otklopljene.

1. Vrata uredaja otvorite do kraja
— "Demontaza stakala na vratima", Stranica 22.
2. Otklopite rugicu za blokadu na levoj i desnoj Sarki.

Rudica za blokadu je ot-
klopljena

Sarka je osigurana i ne
moze da Skljocne.

Rucica za blokadu je
sklopljena

Vrata uredaja su osigu-
rana i ne mogu da se
otkace.

v Rugice za blokadu su otklopliene. Sarke su osigura-
ne i ne mogu da Skljocnu.
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3. Vrata uredaja zatvorite do grani¢nika @. Sa obe ru-
ke Cvrsto obuhvatite vrata uredaja sa leve i desne
strane i izvucite ih nagore @.

4. PaZljivo postavite vrata uredaja na ravnu povrsinu.

18.2 Kacenje vrata uredaja

1. A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i zatvara-

nja vrata pomeraju, zbog ¢ega se mozete prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Ako Sarke nisu priévrséene, mogu jako da Skljocnu.

» Pazite na to, da rudice za blokadu uvek budu sa-
svim zaklopljene odnosno da prilikom otkaciva-
nja vrata uredaja budu sasvim otklopljene.

Napomena:

Vodite raCuna da vrata uredaja bez otpora postavite

na Sarke.

2. Sa obe ruke gurnite vrata uredaja do kraja.

Y
\ 7

3. Otvorite potpuno vrata uredaja.
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4. Zaklopite rudice za blokadu na levoj i desnoj Sarki.

v Rucice za blokadu su sklopljene. Vrata uredaja su
osigurana i ne mogu da se otkace.
5. Zatvorite vrata uredaja.

18.3 Demontaza stakala na vratima

/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i zatvaranja
vrata pomeraju, zbog Sega se mozete prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Komponente unutar vrata uredaja mogu da imaju ostre
ivice.

» Nosite zastitne rukavice.

1. Otvorite potpuno vrata uredaja.

2. Otklopite rucicu za blokadu na levoj i desnoj Sarki.
v Rucice za blokadu su otklopljene. Sarke su osigura-
ne i ne mogu da Skljocnu.

Vrata uredaja zatvorite do grani¢nika.

Pritisnite levu i desnu dodirnu povrsinu @ dok se ne
Cuje kliktanje.

el

e
e

N\

5. Dve klizne kapice pomerite u smeru strelice nagore
@.

. <

N

\J

6. lzvucite unutrasnje staklo ukoso nagore i pazljivo ga
spustite na ravnu povrsinu.



7. Levu i desnu metalnu lajsnu otklopite u smeru streli-
ce @.

@
¢

8. Izvucite prvo i drugo medustaklo ukoso nagore i pa-
Zljivo ga spustite na ravnu povrsinu.

9. A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!
Ogrebano staklo na vratima uredaja moze da puk-
ne.

» Za vrata uredaja nemojte koristiti abrazivna sred-
stva za Cis¢enje ili oStre metalne strugace za Ci-
S¢enje staklenih povrSina, jer biste tako mogli
oStetiti povrsinu.

Ocistite demontirana stakla na vratima sa obe stra-

ne pomocu sredstva za CiSéenje stakla i mekom kr-

pom.

10. Ocistite vrata uredaja.

— "Odgovarajuca sredstva za ¢isc¢enje”, Stranica 18
11. Napomena: Okvir na unutrasnjoj strani vrata uredaja
ili drugi delovi od inoksa na vratima uredaja tokom
funkcije ¢iséenja menjaju boju. Ove promene boje
ne ogranicavaju funkciju uredaja. Promene boje mo-

zete ukloniti sredstvom za &iS¢enje inoksa.

Stakla na vratima osusite i ponovo ih ugradite.
— "Montaza stakala na vratima", Stranica 23

18.4 Montaza stakala na vratima

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Sarke vrata uredaja se prilikom otvaranja i zatvaranja
vrata pomeraju, zbog ¢ega se mozete prignjediti.

» Ne hvatajte za predeo Sarki.

Komponente unutar vrata uredaja mogu da imaju ostre
ivice.

» Nosite zastitne rukavice.

Vrata uredaja sr

Napomena:
Za medustakla vodite raduna da se strelica nalazi levo
gore.

/

40

1. Prvo medustaklo ugurajte u donji drza¢ @ i podesite
ga gore.

/

1=
e

d

]
J- 2

2. Napomena: Medustaklo se pozicionira automatski
okretanjem odstojnog drzaca.
Drugo medustaklo ugurajte u srednji drza¢ @ i po-
desite ga gore.

-2

3. Metalnu lajsnu levo i desno sasvim zaklopite @.

Q,
X
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4. Napomena: Natpis ,,Pyro" mora da bude gore i Ci-
tak, kao §to je prikazano na slici.

Unutrasdnje staklo ugurajte dole u drzaé @ i podesite
ga gore.

V-,

5. Unutradnje staklo pritisnite sa gornje strane @. Kli-
zne kapice pritisnite u smeru strelice nadole [al.

A

6. Otvorite potpuno vrata uredaja.
7. Zaklopite rugice za blokadu na levoj i desnoj Sarki.

8. Zatvorite vrata uredaja.

Napomena: Pecnicu koristite tek ako ste pravilno ugra-
dili staklo na vratima.

19 Postolja

Da biste odistili postolje i pec¢nicu, ili da biste zamenili
postolje, mozete da ga otkacite.

19.1 Otkacivanje postolja

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!

Okviri postaju jako vruci

» Nikada nemojte dirati vruce okuvire.

Uvek ostavite uredaj da se ohladi.

Udaljite decu.

Lagano podignite postolje napred @ i otkacite ga @.
Izvucite postolje unapred @ i izvadite ga.

/4

@

P A

\

\-@

(&

¢

\
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3. Ocistite postolje.
— "Sredstvo za ¢isc¢enje", Stranica 18

19.2 Zakacivanje postolja

Napomena: Postolja prolaze samo desno ili levo.

1. Postolje gurajte po sredini u drza¢ @, dok ne naleg-
ne na zid pecnice, i pritisnite ka nazad @.

2. Zatim gurajte postolje u prednji drza¢ ®, dok ne na-
legne na zid pecnice, i pritisnite nadole @.

NG




Otklanjanje smetnji sr

20 Otklanjanje smetnji

Manje smetnje na uredaju mozete sami da otklonite.
Pre nego sto se obratite korisnickom servisu, pogledaj-
te informacije za otklanjanje smetnji. Tako Cete izbedi

nepotrebne troSkove.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!
Nestru¢ne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno stru¢no osoblje sme da vrsi
popravke na uredaju.

A UPOZORENJE - Opasnost od povrede! » Za popravku uredaja se smeju koristiti samo origi-
Nestru¢ne popravke su opasne. nalni zamenski delovi.
» Samo obudeno stru¢no osoblje sme da vrsi poprav- » Ako se oSteti mrezni prikljuéni vod ili priklju¢ni kabl

ke na uredaju.

» Ako je uredaj neispravan, pozovite servisnu sluzbu.
— "KorisniCka sluzba", Stranica 26

ovog uredaja, morate da ga zamenite specijalnim
mreznim priklju¢nim vodom ili specijalnim prikljuc-
nim kablom, koji moZete da porucite od proizvoda-
¢a ili njegove korisniCke sluzbe.

20.1 Smetnje u funkcionisanju

Kvar

Uzrok i reSavanje problema

Uredaj ne funkcioni-
Se.

Aktivirao se osigurad u kutiji sa osiguradima.
» Proverite osigura¢ u kutiji sa osiguracima.

Napajanje strujom je prekinuto.
» Proverite da li osvetljenje u prostoriji ili drugi uredaji u prostoriji rade.

Greska na elektronici
1. Iskljucite uredaj sa strujne mreze najmanje 30 sekundi tako Sto ¢ete iskljuditi osigurad.
2. Osnovna podeSavanja resetujte na fabricka podeSavanja.

— "Osnovna podesavanja”, Stranica 17

Na displeju treperi
tacno vreme.

Napajanje strujom je prekinuto.
» |znova podesite vreme.
— "Podesavanje vremena", Stranica 13

Uredaj se ne zagreva,
na displeju treperi
dvotacka i pojavljuje
se d.

Demo rezim je aktiviran.

1. Uredaj nakratko odvojite sa mreze tako Sto Cete iskljuditi i ponovo ukljuditi osigura¢ u ku-
tiji sa osiguracima.

2. Deaktivirajte demo rezim u roku od 5 minuta, tako Sto ¢ete poslednje osnovno podeSa-
vanje ¢ {4 promeniti na vrednost 4.

— "Osnovna podesavanja”, Stranica 17

Vrata uredaja ne mo-
gu da se otvore, na
displeju svetli &=,

Zastita za decu blokira vrata uredaja.

» Deaktivirajte zastitu za decu pomocu tastera .
— "Zastita za decu”, Stranica 16

Vrata uredaja ne mo-
gu da se otvore, na
displeju svetli &.

Funkcija ¢is¢enja blokira vrata uredaja.
» Ostavite uredaj da se ohladi dok se na displeju ne ugasi @ .

Na displeju svetli &= i
uredaj ne moze da se
podesi.

Zastita za decu je aktivirana.

» Deaktivirajte zastitu za decu pomocu tastera .
— "ZaStita za decu”, Stranica 16

Na displeju treperi i i
uredaj se ne pokrede.

Pecnica je suvise vrela za izabrani reZzim rada.

1. Iskljucite uredaj i saCekajte da se ohladi.
2. Ponovo pokrenite reZzim rada.

Na displeju se poja-
vljuje F A.

Postignuto je maksimalno trajanje rezima rada. Da bi se izbegao slu€ajni trajni rezim rada,
uredaj nakon viSe sati automatski prestaje da se zagreva, ako su podeSavanja nepromenje-
na.
» [skljugite uredaj.
Po potrebi, podeSavanje mozete da izvrSite iznova.
Savet: Da biste u sluCaju veoma dugih vremena pripreme izbegli nezeljeno iskljucivanje
uredaja, podesite trajanje.
- "Vremenske funkcije", Stranica 11
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Kvar Uzrok i reSavanje problema
N_a _displeju se poja-  Smetnja na elektronici
vljuje poruka sa £, 1. Pritisnite taster ©.

npr. £05-32.

- Ako je potrebno, iznova podesite vreme.

v Ako se smetnja samo jednom pojavila, poruka o greSci ¢e nestati.
2. Ako se poruka o greSci ponovo pojavi, pozovite servisnu sluzbu. Navedite tacnu poruku

o gresci i E-broj VaSeg uredaja.
— "Korisnicka sluzba", Stranica 26

20.2 Zamena lampice za rernu

Ukoliko nestane osvetlienje u pecnici, zamenite lampi-
Cu za rernu.

Napomena: Halogene lampice od 230 V, 40 - 43 W,
koje su otporne na vrelinu, dobicete kod servisne slu-
zbe ili u specijalizovanoj trgovini. Koristite samo te lam-
pe. Nove halogene lampe hvatajte samo Cistom, suvom
krpom. Tako se produzava vek trajanja lampe.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Uredaj i delovi koje moZete da dodirnete se tokom ra-
da zagrevaju.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemente.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od strujnog udara!

Prilikom zamene lampe, kontakti utiCnice lampe su pod

naponom.

» Pre zamene lampe uverite se da je uredaj isklju¢en
kako biste izbegli potencijalni strujni udar.

» Dodatno mozete izvuci utikag iz utiCnice ili iskljuditi
osigurac u kutiji sa osiguracima.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Stakleni poklopac usled spoljasnjih uticaja moze da bu-

de polomljen ili da pukne prilikom montaze ili demonta-

ze usled prevelikog pritiska.

» Prilikom montaze ii demontaze staklenog poklopca
budite paZljivi.

» Koristite rukavice ili kuhinjsku krpu.

Zahtevi

= Uredaj je odvojen od mreze.

m Pecnica se ohladila.

m Postoji nova halogena lampica za zamenu.

1. Kako biste izbegli ostecenja, u pecnicu polozite kr-
pu za posude.

Stakleni poklopac odvrnite nalevo @.

lzvucite halogenu lampicu bez okretanja @.

w N

)
Ondid

4. Stavite novu halogenu lampicu i uglavite je u pri-
hvat.
Obratite paznju na polozaj Civija.

5. U zavisnosti u tipa uredaja, stakleni poklopac pose-
duje zaptivni prsten. Postavite zaptivni prsten.

6. Zavrnite stakleni poklopac.

7. Izvadite krpu za posude iz pecnice.

8. Povezite uredaj sa strujnom mrezom.

21 Odlaganje u otpad

21.1 Odlaganje starih uredaja u otpad

EkoloSki prihvatljivim odlaganjem u otpad mogu da se

recikliraju dragocene sirovine.

1. Izvucite mrezni utikaC mreznog prikljuénog voda.

2. Presecite mrezni priklju¢ni vod.

3. Uredaj odlozite u otpad na ekoloski prihvatljiv nadin.
O aktuelnim nacinima odlaganja u otpad informisite
se kod svog specijalizovanog prodavca ili u svojoj
opstinskoj odn. gradskoj upravi.

Ovaj je aparat oznacen u skladu sa
evropskom smernicom 2012/19/EU
o otpadnim elektricnim i elektronskim
aparatima (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

Smernica odreduje okvir za povratak
i reciklazu otpadnih aparata koji vazi
u celoj Evropskoj Uniji.

B

22 Korisnicka sluzba

Detaljne informacije o garantnom periodu i uslovima
garancije u vaSoj zemlji moZete dobiti preko QR koda u
prilozenom dokumentu za podatke za kontakt servisa i
uslovima garancije, u korisnickom servisu, kod prodav-
ca ili na nasoj internet stranici.
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Kada se obracate korisnickom servisu, navedite broj
proizvoda (E-Nr.) i fabri¢ki broj (FD) svog uredaja.
Podatke za kontak korisnickog servisa mozete dobiti
preko QR koda u prilozenom dokumentu za podatke
za kontakt servisa i uslovima garancije ili na nasoj inter-
net stranici.



Ovaj proizvod sadrzi izvore svetlosti G klase energet-
ske efikasnosti.

U skladu sa direktivom (EU) 65/2014, (EU) 66/2014 |
(EU) 2023/826 informaciju mozete da pogledate online
na www.bosch-home.com na stranici uredaja i stranici
za servis vaseg uredaja u uputstvu za upotrebu i dodat-
nim dokumentima.

22.1 Broj proizvoda (E-Nr). i proizvodni broj
(FD)

Broj proizvoda (E-Nr.) i proizvodni broj (FD-Nr.) mozete
da pronadete na tipskoj plocCici uredaja.

Zagarantovan uspeh sr

PlocCicu sa oznakom tipa i brojevima nacdi ¢ete, kada
otvorite vrata uredaja.

@ I E-Nr: FD: ZNr. I

Type:

Da biste brzo mogli da pronadete podatke o uredaju i
telefonski broj korisni¢ke sluzbe, podatke moZete i da
zabeleZite.

23 Zagarantovan uspeh

Ovde moZete pogledati podeSavanja i najbolji pribor i
posude koji odgovaraju razlicitim jelima. Preporuke su
optimalno prilagodene vasem uredaju.

23.1 Opste napomene o pripremi

Prilikom pripreme svih jela, obratite paznju na ove infor-

macije.

m Temperatura i trajanje zavise od koliCine i recepta.
Zato su navedeni opsezi za podeSavanje. Najpre
pokusSajte sa najnizim vrednostima.

m Vrednosti za podeSavanje vaze za ubacivanje jela u
hladnu pec¢nicu. Ukoliko ipak zelite prethodno da za-
grejete pecnicu, ubacite pribor u pecénicu tek nakon
prethodnog zagrevanja.

m |zvadite nepotreban pribor iz peénice.

PAZNJA!

Kisele namirnice mogu da oStete reSetku

» Kisele namirnice, kao Sto je voce, ili hranu zacdinjenu
kiselim marinadama nemojte spustati direktno na re-
Setku.

Napomena za osobe koje su alergic¢ne na nikl

U retkim sluCajevima, manje koli¢ine nikla mogu da
predu na nemirnicu.

Odgovarajuci pribor mozete da kupite kod servisne slu-
zbe, u specijalizovanoj trgovini ili na internetu.

— "Dodatni pribor", Stranica 10

23.2 Napomene za pecenje
Za pecenje koristite navedene visine polica.

Pecenje na jednom nivou Visina

Visoka peciva odnosno kalupi na reSet- 2
ki

Pliosnata peciva odnosno peciva u ple- 3
hu

Pecenje na dva nivoa Visina
Univerzalni pleh 3
Pleh 1
Kalupi na resetki: Visina
Prva reSetka 3
Druga reSetka 1

Pecenje na tri nivoa Visina
Pleh 5
Univerzalna tepsija 3
Pleh 1

Napomene

= Prilikom pedéenja na viSe nivoa upotrebljavajte vreli
vazduh. Istovremeno ugurana peciva ne moraju isto-
vremeno da budu gotova.

m  Stavite kalupe u pecnicu jedan do drugog ili jedan
iznad drugog tako da ne budu u ravni.

m  Za optimalan rezultat pedenja preporucujemo tamne
kalupe od metala.

23.3 Napomene za pecenje i rostilj

Vrednosti za podeSavanje vaze sa ubacivanje u hladnu

pecnicu zivineg, mesa ili ribe koji su spremni za pecenje

i sa_ temperaturom slicnoj onoj u frizideru.

= Sto je veéi komad Zivinskog mesa, mesa ili ribe, uto-
liko je niza temperatura i samim tim i trajanje pripre-
me.

= Nakon oko 1/2 do 2/3 navedenog vremena, okreni-
te zivinu, meso ili ribu.

m  Kada okredete zivinu, vodite raduna o tome da prvo
strana gde su prsa odnosno strana sa kozurom bu-
de dole.

Pecenje i rostiljanje na resetki

PecCenje na reSetki je posebno pogodno za velike ko-

made zivine ili vise komada istovremeno.

= U zavisnosti od veliCine i vrste namirnice za pece-
nje, dodajte do 1/2 litara vode u univerzalnu tepsiju.
Od prikuplijene mo&e mozZete da napravite sos. Pore
toga, nastaje manje dima i pecnica se manje prlja.

m Vrata uredaja ostavite zatvorena tokom rostiljanja.
Nikada ne rostiljajte sa otvorenim vratima.

= Namirnice za rostiljanje stavite na reSetku. Dodatno
podmetnite univerzalnu tepsiju barem za jedan nivo
nize tako da joj kosa strana bude okrenuta prema
vratima. Na taj nadin se mast koja kaplje skuplja.

Pecenje u posudi

Kada pripremu vrsite u zatvorenoj posudi, pecénica ¢e
biti Cistija.

Vodite raCuna o uputstvima proizvodaca posude za pe-
¢enje. Najpogodnije je posude od stakla.
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Otvorena posuda
= Koristite visoki kalup.
= Posudu stavite na resetku.

= Ukoliko nemate odgovaraju¢u posudu, upotreblja-

vajte univerzalnu tepsiju.

Zatvorena posuda
= Posudu stavite na reSetku.

= Meso, zivinsko meso ili riba mogu da budu hrskavi i
kada se pripremaju u zatvorenom pekacu. Koristite
pekac sa staklenim poklopcem. Podesite viSu tem-

peraturu.

23.4 Izbor jela

Preporuke za podeSavanje za mnogobrojna jela sortirane prema kategorijama jela.

Preporuke za podeSavanje za razli¢ita jela

/\ UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Ukoliko vrelu staklenu posudu stavite na mokru ili hlad-
nu podlogu, staklo moze da pukne.
» Vrelu staklenu posudu odlozite na suvi podmetac.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Kada otvorite poklopac nakon pecenja, moze da izade
vrela para. U zavisnosti od temperature, para nije vidlji-

va.

» Podignite poklopac tako da vrela para moze da iza-
de dalje od tela.
» Udaljite decu.

Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperatura Trajanje u mi-
janja u °C/ stepen za nutima.
rostilj
Kola¢ od mucéenog testa, jedno-  Kalup u obliku venca 2 (] 150-170 50-70
stavan ili
Cetvrtasti kalup
Kola¢ od mucenog testa, jedno-  Kalup u obliku venca 2 150-160 70-90
stavan ili
Cetvrtasti kalup
Kola¢ od mucenog testa, fini (u Kalup u obliku venca 2 (= 150-170 60-80
Cetvrtastom kalupu) ili
Cetvrtasti kalup
Kola¢ od mucéenog testa, 2 nivoa Kalup u obliku venca 3+1 140-150 70-85
ili
Cetvrtasti kalup
Torta od voca ili svezeg sira sa Kalup na otvaranje 2 (i 170-190 55-80
biskvitom od prhkog testa @ 26 cm
Kola¢ od dizanog testa u kalupu  Kalup na otvaranje 2 2 160-170 25-35
na otvaranje prec¢nika 28 cm
Biskvitna torta, 6 jaja Kalup na otvaranje 2 () 150-160' 30-40
precnika 28 cm
Biskvitni rolat Univerzalni pleh 3 180-200' 10-15
Kola¢ od prhkog testa sa so¢nim Univerzalni pleh 2 (] 160-180 55-95
nadevom
Kola¢ od dizanog testa sa soc- Univerzalni pleh 3 (i 180-200 30-55
nim nadevom
Mafini Pleh za mafine 2 g 170-190 20-40
Sitno pecivo od dizanog testa Univerzalni pleh 3 (i 160-180 25-35
Sitno pecivo od dizanog testa Univerzalni pleh 3 &) 160-170 25-45
Domadi keks Univerzalni pleh 3 c 140-160 15-25

; Prethodno zagrejte uredaj.
3
4
5
6
7
8

Jelo nemojte okretati.

Univerzalnu tepsiju ubacite ispod reSetke.
Okrenite jelo posle 1/2-2/3 ukupnog vremena.
Na pocetku dodajte te€nost u posudu, koja treba da pokrije 2/3 komada mesa koji se pede
Ispod podmetnite univerzalnu tepsiju na visini 2.
Okrenite jelo posle 2/3 ukupnog vremena.

U posude dodajte vodu tako da prekrije dno.
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Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperatura Trajanje u mi-
janja u °C/ stepen za nutima.
rostilj
Domadi keks, 2 nivoa Univerzalni pleh 3+1 140-160 15-25
+
Pleh
Domadi keks, 3 nivoa Univerzalni pleh 5+3+1 140-160 15-25
+
2X
Pleh
Beze pecivo Univerzalni pleh 3 80-90' 120-150
Hleb, 1000 g (u Setvrtastom kalu- Univerzalni pleh 2 1. 210-220" 1. 10-15
pu i slobodno uguran) ili 2. 180-190' 2. 40-50
Cetvrtasti kalup
Pica, sveza - na plehu Univerzalni pleh 2 g 200-220 25-35
Pica, sveza - na plehu Univerzalni pleh 3 180-200 20-30
Pica, sveza, tanka podloga, u ka- Pleh za picu 2 a 250-270" 15-20
lupu za picu
Pica, sveza, tanka podloga, u ka- Pleh za picu 2 250-270" 8-13
lupu za picu
Francuska pita Kalup za tart 1 g 210-230 30-40
ili
Crni pleh
Francuska pita Kalup za tart 2 190-210 25-35
ili
Crni pleh
Burek Univerzalni pleh 1 g 180-200 40-50
Nabujak, pikantni, kuvani sastojci Vatrostalna posuda 2 (] 200-220 30-60
Pile, 1,3 kg, nepunjeno Otvoreno posude 2 200-220 60-70
Sitni delovi pileta, po 250 g Otvoreno posude 3 X 220-230 30-35
Guska, nepunjena, 3 kg Otvoreno posude 2 1. 140 1. 130-140
2. 160 2. 50-60
Svinjska leda, nemasna, 1 kg Plitka posuda od va- 2 &) 180 90-120
trostalnog stakla
Svinjsko pecenje bez kozure npr. Otvoreno posude 2 160-170 130-150
vrat, 1,5 kg
Svinjsko pecenje bez kozure npr. Otvoreno posude 2 &) 190-200 120-150
vrat, 1,5 kg
Govedi file, srednje pecen, 1 kg? ReSetka 3 () 210-220 40-50°
+
Univerzalni pleh
Dinstago govede pedenje, Zatvoreno posude 2 200-220 130-150
1,5 kg
Rozbif, srednje pecen, 1,5 kg ResSetka 3 200-220 60-70°
+
Univerzalni pleh
Hamburger, visina 3-4 cm® Resetka 4 O 3 25-30°
Jagnjeci but bez kostiju, srednji, Otvoreno posude 2 X 170-190 70-80°
1,0 kg, uvezan’
Riba, grilovana, cela, 300 g, npr. ReSetka 2 X 160-180 20-30

pastrmka?

' Prethodno zagreijte uredaj.

Univerzalnu tepsiju ubacite ispod reSetke.
Okrenite jelo posle 1/2-2/3 ukupnog vremena.
Na podetku dodajte te¢nost u posudu, koja treba da pokrije 2/3 komada mesa koji se pece

Okrenite jelo posle 2/3 ukupnog vremena.
U posude dodajte vodu tako da prekrije dno.

2
3
4
® Ispod podmetnite univerzalnu tepsiju na visini 2.
6
7
8

Jelo nemojte okretati.
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Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperatura Trajanje u mi-
janja u °C/ stepen za nutima.
rostilj
Riba, dinstana, cela 300 g, npr. Zatvoreno posude 2 170-190 30-40
pastrmka
Riba, dinstana, cela 1,5 kg, npr.  Zatvoreno posude &) 180-200 55-65
losos

' Prethodno zagreijte uredaj.

Univerzalnu tepsiju ubacite ispod reSetke.
Okrenite jelo posle 1/2-2/3 ukupnog vremena.

Ispod podmetnite univerzalnu tepsiju na visini 2.
Okrenite jelo posle 2/3 ukupnog vremena.

U posude dodajte vodu tako da prekrije dno.
Jelo nemojte okretati.

® N o g b~ wN

Na pocetku dodajte te€nost u posudu, koja treba da pokrije 2/3 komada mesa koji se pece

Jogurt
Pomocu uredaja pripremajte jogurt.
Pripremanje jogurta

1. lzvadite pribor i drzace iz pecnice.
2. Prethodno pripremljenu masu jogurta sipajte u male
posude, npr. u Solje ili male ¢aSe.

Preporuke za podesavanje za deserte

Posude prekrijte folijom, npr. providnom folijom.
Posude postavite na dno pecdnice.

Uredaj podesite u skladu sa preporukom za pode-
Savanje.

6. Nakon pripreme ostavite jogurt u frizider da se ohla-
di.

ok w

Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperature u Trajanje u mi-
janja °C nutima.
Jogurt Kalupi za porcije Dno pec- 40-45 8-9 h
nice
Jogurt Kalupi za porcije Dno pe¢- U 40-45 8-9h
nice

23.5 Posebne vrste pripreme i druge
primene
Informacije i preporuke za podeSavanje za posebne vr-

ste pripreme i druge primene, npr. priprema na umere-
noj temperaturi.

Priprema na umerenoj temperaturi

Za sve fine komade, koje zelite da ispecete roze ili tac-
no koliko treba. Meso i zivina zahvaljujuci sporoj pripre-
mi na niskim temperaturama ostaju so&ni i nezni.

Priprema jela na umerenoj temperaturi

Zahtevi

= Peénica je hladna.

= Upotrebljavajte sveze i higijenski besprekorno meso.
Najpogodniji su komadi bez kostiju i bez mnogo ve-
zivnog tkiva.

1. Pecdnicu i posudu prethodno zagrejte otprilike 15 mi-
nuta.

2. Na ringli kratko ispecite meso sa svih strana na vi-
sokoj temperaturi.

3. Meso odmah stavite u pecénicu u prethodno zagreja-
noj posudi.

4. Vrata uredaja drzite zatvorena da biste dobili ravno-
merne uslove u pecnici.

Preporuke za podesavanje za pripremu na umerenoj temperaturi

Jelo Pribor/posude Visina Trajanje od- Vrsta greja- Temperature Trajanje u
mrzavanjau hja u°C minutima.
minutima

Pacija prsa, po 300 g Otvoreno posude 2 6-8 95! 60-70

Svinjski file, ceo Otvoreno posude 2 4-6 85’ 75-100

Govedi file, debljine 4- Otvoreno posude 2 6-8 85" 90-150

6 cm, 1 kg

Teled¢i medaljoni, debljina Otvoreno posude 2 4 80" 50-70

4 cm

Jagnjeca plecka, bez ko- Otvoreno posude 2 4 85’ 30-70

sti, po 200 g

' Prethodno zagrejte uredaj.
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Air Fry »  Nemoijte koristiti papir za pecenje. Vazduh mora da

Pomodu funkcije Air Fry pripremite hrskava jela sa ma- cirkulise u pecnici. , o

lo ulja. Air Fry je posebno pogodan za jela koja obi&no = Duboko zamrznuta jela nemojte odledivati.

fritirate u ulju. = Na Air Fry pleha rasporedite jelo ravhomerno. Jela
. . . . rasporedite po priboru po mogucénosti u jednom slo-

Napomene o pripremi sa funkcijom Air Fry ju.

Prilikom pripreme jela sa funkcijom Air Fry, obratite pa- m  Ubacite pribor na visini 3 u pec¢nicu. Kada koristite

Znju na ove informacije. Air Fry pleha, kao zastitu od prljanja mozete na visi-

= Priprema sa funkcijom Air Fry je mogu¢a samo na nu 1 da ugurate praznu univerzalnu tepsiju.

jednom nivou. = Hranu okrenite nakon polovine vremena pripreme.
®m  Hrskav rezultat mozete dobiti pomocu Air Fry pleha. Ako je koli¢ina veca, hranu okrenite 2 puta.

Zahvaljujuci povrSini sa rupicama je omogudena cir-
kulacija vazduha oko hrane. Ukoliko Air Fry pleh nije
deo standardnog obima isporuke uredaja, mozete
kupiti Air Fry pleh kao poseban pribor.

Rernu nemoijte prethodno zagrevati.

Savet: Hranu posolite tek nakon pripreme. Tako ¢e
hrana biti joS vise hrskava.

Pohovano povrce je takode pogodno za pripremu po-
mocu funkcije Air Fry. Da ne biste koristili veliku kolici-
nu ulja, panadu isprskajte uljem pomodu rasprSivacem.
Tako ¢e nastati hrskava korica sa malo ulja.

Preporuke za podesSavanje za Air Fry

Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperature u Trajanje u mi-
janja °C nutima.
Pomfrit, zamrznut Air Fry pleh 3 (%] 170-190 20-25
Punjeno testo od krompira, pu- Air Fry pleh 3 (&) 170-190 20-25
njeno, zamrznuto
Resti od krompira zamrznut Air Fry pleh 3 (&) 170-190 20-25
Pilec¢i Stapici, nuggets, zamrznuti  Air Fry pleh 3 170-190 10-15
Riblji Stapici, zamrznuti Air Fry pleh 3 (%] 170-190 15-20
Brokoli, pohovan Air Fry pleh 3 (%] 170-190 15-25
23.6 Proverena jela
Pecenje
m Vrednosti za podeSavanje vaze za stavljanje u hlad- Prva reSetka: visina 3
nu pecnicu. Druga resSetka: visina 1
m Vodite raCuna o0 napomenama za prethodno zagre- = Visine ubacivanja prilikom pec€enja na 3 nivoa:
vanje iz preporuka za podeSavanje. Vrednosti za po- — Pleh: visina 5
deSavanje vaze bez brzog zagrevanja. — Univerzalna tepsija: visina 3
m  Za pecenje upotrebite najpre nize navedene tempe- — Pleh: visina 1
rature. = Vodeni biskvit
= Peciva koja su istovremeno postavljena na plehove - Kada pecdete na 2 nivoa, kalupe na otvaranje sta-
ili u kalupe ne moraju da budu gotova u isto vreme. vite na sredinu jedan iznad drugog.
= Visine ubacivanja prilikom pedenja na 2 nivoa: - Kao alternativu za resetku, mozete da koristite i
— Univerzalna tepsija: visina 3 Air Fry pleh koji je takode u nasoj ponudi.
Pleh: visina 1
- Kalupi na resetki:
Preporuke za podesavanje za pecenje
Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperature u Trajanje u mi-
janja °C nutima.
Pecivo iz prica Univerzalni pleh 3 () 140-150' 25-35
Pecivo iz Sprica Univerzalni pleh 3 8 140" 28-38
Pecivo iz Sprica, 2 nivoa Univerzalni pleh 3+1 140’ 30-40
+
Pleh

' Prethodno zagrejte uredaj 5 minuta. Nemoijte koristiti funkciju brzog zagrevanja.
2 Prethodno zagrejte uredaj. Nemojte koristiti funkciju brzog zagrevanja.
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Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperature u Trajanje u mi-
janja °C nutima.
Pecivo iz Sprica, 3 nivoa Univerzalni pleh 5+3+1 130-140' 35-55
+
2X
Pleh
Small Cakes Univerzalni pleh 3 () 150" 25-35
Small Cakes Univerzalni pleh 3 150" 20-30
Small Cakes Univerzalni pleh 3 &) 170 20-30
Small Cakes, 2 nivoa Univerzalni pleh 3+1 150" 25-35
+
Pleh
Small Cakes, 3 nivoa Univerzalni pleh 5+3+1 140’ 30-40
+
2X
Pleh
Vodeni biskvit Kalup na otvaranje 2 c 160-1702 25-35
@ 26 cm
Vodeni biskvit Kalup na otvaranje 2 160-170 30-40
J 26 cm
Vodeni biskvit, 2 nivoa Kalup na otvaranje 3+1 150-1602 35-50
@ 26 cm
Apple Pie, 2 komada 2X 2 &) 180-190 75-90
Kalup na otvaranje
@ 20 cm

' Prethodno zagrejte uredaj 5 minuta. Nemojte koristiti funkciju brzog zagrevanja.
2 Prethodno zagrejte uredaj. Nemojte koristiti funkciju brzog zagrevanja.

Rostiljanje

Preporuke za podesavanje za rostilj

Jelo Pribor/posude Visina Vrsta gre- Temperatura Trajanje u mi-
janja u °C/ stepen za nutima.
rostilj
Prepek tosta Resetka 5 & 3! 5-6

' Nemoijte predzagrevati uredaj.

24 Uputstvo za montazu

Prilikorrj_ montiranja uredaja obratite paznju na ove in- m Prilikom raspakivanja proverite uredaj. U

formacije. sludaju da postoji ostecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da ga prikljucCujete.

m Pre pustanja u rad skinite ambalazu i leplji-
ve folije iz pecnice i sa vrata.

m Uvarzite uputstva za montazu i ugradnju do-
datnog pribora.

5 . m Ugradni namestaj mora biti otporan na tem-
24.1 Opste napomene za montazu perature do 95 °C, a susedne prednje stra-
Pre ugradnje uredaja pogledajte ove napome- ne namestaja do 70 °C.
ne. = Nemojte ugradivati uredaj iza ukrasnih vra-
® Samo stru¢na ugradnja prema ovom uput- ta ili vrata na namestaju. Postoji opasnost
stvu za montazu garantuje sigurnu upotre- usled pregrevanija.

bu. U slucaju osStecenja zbog pogresSne
ugradnje odgovornost preuzima montazer.
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m Pre postavljanja uredaja izvrsSite rezanje na-
mestaja. Uklonite piljevinu. To moze da
ugrozi funkciju elektricnin komponenti.
Postavite uredaj na horiontalnu povrsinu.
Priklju¢na uti¢nica uredaja mora da se na-
lazi u zoni osencene povrsine [@l ili izvan
prostora za ugradnju.

Nepricévrséeni namestaj morate pricvrstiti na
zid uobiCajenim uglom [bl.

[b—~
320 >
60>
> 180 Y
i 1
50 a

m Da biste izbegli povrede seCenjem, nosite
zastitne rukavice. Delovi, koji su tokom
montaze pristupacni, mogu da imaju ostre
ivice.

Podaci mere na slici u mm.
Fioke ili kuhinjski elementi ispod aparata
moraju imati zatvoreni zadnji zid.

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!

Upotreba produzenog kabla za napajanje i ne-

dozvoljenih adaptera predstavlja izvor opasno-

sti.

» Nemojte da upotrebljavate produzni kabl ili
letve sa visestrukim utiCnicama.

» Upotrebljavajte samo adaptere i mrezne pri-
kljucne kablove koje je odobrio proizvodac.

» Ako je mrezni prikljuéni kabl prekratak, a
duzi mrezni prikljucni kabl nije na raspola-
ganju, obratite se stru¢nom elektricaru ka-
ko biste prilagodili ku¢nu instalaciju.

PAZNJA!

Ako se uredaj nosi drzeci se za drSku od vra-
ta, ona se moze odlomiti. DrSka od vrata ne
moze da izdrzi tezinu uredaja.

» Uredaj nemojte da nosite ili drzite za drsku
na vratima.

Uputstvo za montazu sr

24.2 Dimenzije uredaja
Ovde ¢éete nadi dimenzije uredaja

\T/\ Q
SIO
TN

N

—

595

=

594

24.3 Ugradnja ispod radne ploce

Za ugradnju ispod radne ploce, obratite paznju na di-
menzije i napomene za ugradnju.

X min. 550
.

m  Za ventilaciju uredaja, medudno mora da poseduje
prorez za ventilaciju.

m U kombinaciji sa indukcionim plo¢ama za kuvanje,
prorez izmedu radne ploge i uredaja ne smete da
zatvorite dodatnim letvama.

» Radna plo¢a mora da se pri¢vrsti na ugradni name-
Staj.

= QObratite paznju na uputstvo za montazu plo&e za ku-
vanje, ukoliko postoji.

= Vodite racuna o razli¢itim nacionalnim napomenama
za ugradnju.
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24.4 Ugradnja u visokom kuhinjskom
elementu

Za ugradnju u visokom kuhinjskom elementu, obratite
paznju na dimenzije i napomene za ugradnju.

-

min. 550

m  Za ventilaciju uredaja, medudna moraju da posedu-
ju iseCak za provetravanije.

= Ako visoki kuhinjski element pored zadnjih zidova
elementa ima jo$ jedan zadnji zid, morate da ga
uklonite.

= Uredaj ugradite na visinu tako da bez problema mo-
Zete da uzimate pribor.

24.5 Ugradnja dva uredaja jedan na drugi

Va$ uredaj se takode moze ugraditi iznad ili ispod dru-
gog uredaja. Za ugradnju uredaja jedan na drugi, obra-
tite paznju na dimenzije i napomene za ugradnju.

-

min. 550 ~min. 20 min. 20

= Za ventilaciju uredaja, vodoravne pregrade moraju
da poseduju prorez za ventilaciju.

= Da bi bila osigurana adekvatna ventilacija za oba
uredaja, potreban je otvor za ventilaciju od najmanje
200 cm? u predelu postolja. U tu svrhu isecite ma-
sku postolja ili postavite ventilacionu resetku.
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m  Vodite raduna da bude ostvarena razmena vazduha
u skladu sa skicom.
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= Uredaje ugradite na visinu tako da bez problema
mozete da uzimate pribor.

24.6 Ugradnja u ugao

Za ugradnju u uglu, obratite paznju na dimenzije i na-
pomene za ugradnju.

U5 222 A N 2

A % X

= Da biste mogli da otvorite vrata uredaja, prilikom
ugradnje u ugao uzmite u obzir minimalne dimenzi-
je. Dimenzija [@ zavisi od debljine prednjeg dela na-
mestaja i rucke.

24.7 Elektriéni priklju¢ak

Radi bezbednog elektricnog prikljuCivanja uredaja, pri-

drZavajte se ovih napomena.

m  Uredaj odgovara klasi zastite | i sme da se koristi
samo uz zastitni prikljucak za uzemljenje.

= Zastita mora da bude u skladu sa vrednostima sna-
ge na plocCici sa tipskom plocicom i vazec¢im lokal-
nim propisima.

= Uredaj mora kod svih radova na montazi da bude
bez napona.

m  Uredaj smete da prikljugite samo pomodu prikljuc-
nog kabla koji je isporucen.



= Prikljuéni kabl morate da utaknete na zadnjoj strani
uredaja tako da se &uje zvuk kliktanja. Prikljuéni
kabl od 3 m mozete da dobijete u korisniCkom ser-
visu.

1 L1 brown
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®  Priklju¢ni kabl sme da se zameni samo originalnim
kablom. Ovaj kabl mozete dobiti u korisni¢kom ser-
visu.

= Ugradnjom mora da bude zagarantovana zastita od
dodirivanja.

Elektriéno priklju€ivanje uredaja sa utika¢em sa
zastitnim kontaktom

Napomena: Dozvoljeno je prikljuCivanje uredaja samo
na propisno instaliranu uti¢nicu sa zastitnim kontaktom.

» Utika¢ utaknite u utiCnicu sa zastitnim kontaktom.
Kada je uredaj ugraden, mrezni prekida¢ mreznog
prikljuénog voda mora da bude dostupan ili, ukoliko
slobodan pristup nije mogu¢, u fiksno sprovedenoj
elektri¢noj instalaciji se mora ugraditi mehanizam za
razdvajanje, u skladu sa uslovima instalacije.

Elektriéno priklju¢ivanje uredaja bez utikaca sa
zastitnim kontaktom

Napomena: PrikljuCivanje uredaja sme da vrS§i samo
ovlaséeno stru¢no osoblje. Ukoliko dode do oStecenja
usled pogresnog prikljucivanja, gubite pravo na garan-
ciju.

U fiksno sprovedenoj elektri€noj instalaciji se mora
ugraditi mehanizam za razdvajanje, u skladu sa uslovi-
ma instalacije.

1. Identifikujte fazni i neutralni (“nula®) provodnik u pri-
klju¢noj utiCnici.
U slu€aju pogresnog priklju¢ka uredaj moze da bu-
de ostecen.

2. Prikljugivanje vrsite prema slici prikljucka.
Napon videti na plodici sa oznakom tipa.

3. Povezite zile mreznog prikljuénog kabla u skladu sa
kodiranjem boja:
- zeleno-zuta = uzemljenje @
- plava = neutralni ("nulti") vod
- smeda = faza (spoljasnji vod)

Uputstvo za montazu sr

24.8 Ugradnja uredaja
1. Ugurajte ceo uredaj i poravnajte ga po sredini.
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Napomena: Prorez izmedu radne ploCe i uredaja ne
smete da zatvorite dodatnim letvama.

Na boéne zidove preradenog ormana ne smete da po-
stavljate letve za zastitu od toplote.

24.9 Za kuhinje koje nemaju rucke ve¢

vertikalne rukohvate:

1. Na obe strane postavite odgovaraju¢i komad za pu-
njenje, da biste prekrili moguce ostre ivice i osigura-
li sigurnu montazu.

2. Pri¢vrstite komad za punjenje na elementu.
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3. Da biste napravili vijani spoj, prvo napravite otvore
na komadu za punjenje i elementu.
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4. Uredaj priCvrstite odgovarajuc¢im zavrtnjem.
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24.10 Demontaza uredaja

1. Uredaj iskljudite sa napona.
2. Otpustite pri¢vrsne zavrtnje.
3. Malo podignite uredaj i sasvim ga izvucite.
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