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1 Sikerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Definition av signalord

Har hittar du vad signalorden i anvisningen be-
tyder.

/N VARNING
Folj anvisningarna for att forhindra ev. allvarli-
ga eller dodliga personskador.

OBS
Folj anvisningarna fér att undvika sakskador
pa enheten eller annat.

Notering: Hanvisar till viktig information.

1.2 Allméanna anvisningar

® | 35 igenom anvisningen noga.

® Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till nas-
ta agare.

m Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.3 Anvandning for avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-
aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det ar bara behdrig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Anvand bara enheten for:

= {Or att tillaga mat och dryck.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till 4000 m hojd dver havet.

Anvand inte apparaten:

= med en extern timer eller en fjarrkontroll.

1.4 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och av personer med begransad fy-
sisk, sensorisk eller mental férmaga eller brist
pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta
sker under uppsikt eller om de undervisats |
hur man sakert anvander apparaten och for-
statt de faror som kan uppsta i samband med
felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengdéring och anvandarskotsel far inte utféras
av barn om de inte ar minst 15 ar gamla och
star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nérhe-
ten av apparaten och anslutningsledningen.



1.5 Séaker anvandning

Satt alltid in tillbehoret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor”, Sid. 8

/N VARNING - Brandrisk!!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa kan

de antandas.

» Forvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om det
borjar ryka, hall luckan stangd sa att ev. |1&-
gor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan borja brin-

na.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa var-
meelementen och tillbehdren fére anvand-
ning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper 0st pa tillbeho-
ret vid fdrvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspappret
med en stekgryta eller form.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tillbehdr och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrymmet.

Luckan kan flyga upp. Det kan tranga ut heta

angor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan férsiktigt.

A\ VARNING - Skallningsrisk!!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.
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A\ VARNING - Risk for personskador!!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte ugnsluckglaset med kraftiga, sli-
pande rengdringsmedel eller vassa metall-
skrapor, det kan repa ytan.

Enhet och delar du kan komma i kontakt med

kan ha vassa kanter.

» Var forsiktig vid hantering och rengdring.

» Anvand helst skyddshandskar.

Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och

stédnger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Alkoholangor kan borja brinna i det varma

ugnsutrymmet och luckan kan flyga upp och

ev. falla av. Luckglasen kan spricka och splitt-
ras.

— "Forhindrande av sakskador” Sid. 5

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan forsiktigt.

/\ VARNING - Risk for elstotar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far
reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalre-
servdelar.

» Om natkabeln eller apparatens anslutnings-
kabel skadas maste den bytas ut mot en
speciell natkabel eller anslutningskabel som
du kan bestélla fran tillverkaren eller tillverka-
rens kundtjanst.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den bytas av utbildad yrkes-
personal.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med he-
ta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

IntrAngande fukt kan orsaka en elektrisk stét.

» Anvand inte dngrengoéring eller hogtrycks-
tvatt for att rengora apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Sl inte pd skadad enhet.

» Dra aldrig i sladden for att gbra maskinen
stromlés. Dra alltid i kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
sékringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.
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» Ring service. - Sid. 238

Se till sa att barn inte kommer at dppningarna
pad enhetens baksida efter enhetsinstallationen.
» laktta sarskilda monteringsanvisningar.

/\ VARNING - Kvéavningsrisk!!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med foérpackningsmateria-
let.

Barn kan andas in eller svalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.6 Halogenlampa

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!
Ugnslamporna blir jattevarma. Risk fér brann-
skador aven viss tid efter att du slagit av.

» ROr inte lampglaset.

» Undvik hudkontakt vid rengoring.

&\ VARNING - Risk for elstétar!!

Om du ska byta lampa, tdnk pa att kontakter-

na i lampsockeln ar spanningssatta.

» Se till s& att enheten &r av innan du byter
lampa sé att du undviker elstotar.

» Dra aven ur kontakten eller sla av sakringen
i proppskapet.

1.7 Angfunktion

Folj anvisningarna nar du anvander angfunktio-
nen.

/N VARNING - Risk for brannskador!!
Vattentanken uppnar hdga temperaturer néar
du anvander enheten.

» Ta aldrig bort vattentanken vid anvandning.
» Ta inte bort vattentanken forran den svalnat.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Angorna fran brénnbara vatskor kan bérja brin-

na vid kontakt med de heta ytorna i ugnen (ex-

plodera). Luckan kan flyga upp. Det kan

trdnga ut heta angor och sticklagor.

» Fyll inte brannbar vatska som t.ex. alkohol-
haltig dryck i vattentanken.

» Fyll bara vattentanken med vatten.

1.8 Rengdringsfunktionen

/N VARNING - Brandrisk!!

L6sa matrester, fett och steksky kan borja brin-

na vid anvandning av rengéringsfunktionen.

» Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet fore
anvandning av rengdringsfunktionen.

» RengOr aldrig tillbehor samtidigt.

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvand-

ning av rengoringfunktionen.

» Hang aldrig brédnnbara foremal som t.ex.
kokshanddukar pa luckhandtaget.

» Hall rent framf6ér enheten.

» Hall barnen borta.

Den jattevarma luften evakuerar vid luckan om

lucktatningen ar skadad.

» Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning
eller utan tatning.

AN\ VARNING - Risk for allvarlig hilsoskada!!
Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvand-
ning av rengoringfunktionen. Slappa latt-be-
laggningen pa platar och formar blir forstord
och bildar giftiga gaser.
» Rengdr aldrig platar och formar med sléppa
latt-belaggning under rengdringsfunktionen.
» RengOr aldrig tillbehor samtidigt.

/\ VARNING - Risk fér halsoskada!!

Rengodringsfunktionen varmer upp ugnsutrym-

met till jattehog temperatur f6r att branna bort

rester fran ugnsstekning, grillning och bakning.

Det frigdr angor som kan irritera slemhinnorna.

» Vadra kdket ordentligt nar rengdringsfunktio-
nen ar igang.

» Vistas inte lange i rummet.

» Hall barn och husdjur borta.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!
Ugnsutrymmet blir jattevarmt vid anvandning
av rengadringfunktionen.

» Oppna aldrig ugnsluckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

I\ Enheten blir jattervarm pa utsidan vid an-
vandning av rengdringfunktionen.

» Ta aldrig pa luckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.
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2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS

Alkoholangor kan bérja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och
splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsutrym-
met inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer 6ver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fore anvandning.

Féremal pd ugnsbotten ackumulerar varme vid tempera-

turer dver 50°C. Da stammer inte graddnings- och

ugnsstekningstiderna och emaljen kan fa skador.

» Stall inte tillbehor och lagg inte ndgon slags bakplats-
papper eller folie pa ugnsbotten.

» Stall aldrig formar pa ugnsbotten vid ugnstemperatu-
rer over 50°C. Undantag ar dngguidens vattentank.

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stall aldrig behallare med vatten pa ugnsbotten. Un-
dantaget ar vattenskélen vid anvandning av angfunk-
tionen.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka ur ugnen efter anvandning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Fdrvara inte mat i ugnsutrymmet.

» Klam inte fast nagot i luckan.

Fruktsaft som droppar fran bakplaten ger flackar som

inte gar att fa bort.

» Lagg inte pa fér mycket pa bakplaten nar du graddar
valdigt saftiga fruktkakor.

» Anvand helst den djupa langpannan.

Ugnsrengoring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengdéring i varm ugn!

» Ta bort alla féremal frdn ugnsutrymme och -lucka fore

_ nasta uppvarmning.

Ar ugnstétningen jattesmutsig, sé& gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller utan
tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,

det kan skada luckan.

» Stéll, hang eller stdéd inget pa ugnsluckan.

» Stéll inte formar eller tillbehor pé luckan.

Tillbehor kan beroende péa enhetstypen repa luckan vid

stangning.

» Satt alltid in tillbehoret anda in i ugnen.

Aluminiumfolie kan ge permanenta missféargningar pa

luckglaset.

» Aluminiumfolie i ugnsutrymmet far inte komma i kon-
takt med luckglaset.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Foérpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara effekt

Om du fdljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre
energi.

Forvarm bara enheten om recept eller installningsre-

kommendationer anger det.

— "Sahdr lyckas du", Sid. 24

v Du spar upp till 20% effekt om du inte forvarmer en-
heten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bakfor-
mar.
v Sadana bakformar tar upp varmen bést.

Forsodk att dppna luckan sé lite som méjligt vid anvand-

ning.

v Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten beho-
ver inte varma pa.

Tillaga flera matratter direkt i foljd eller baka av tillsam-

mans.

v Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkortar
graddningstiden for nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut vid
l&ngre tillagningstider.
v Maten gar klart pa restvarmen.

Ta ut tillbeho6r du inte anvander ur ugnen.
v D4 slipper du varma upp onddiga tilloehor.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
v Du spar in effekten som skulle gatt at att tina maten.

Notering: Enligt EU-ekodesigndirektiv 2023/826 ar en-
heten i annat tillstdnd néar den ar av. Det kallas for lagef-
fektlage nedan.

Enheten drar effekt &ven nar huvudfunktionen ar av for
att:

= kanna av Touchknapp-anvandning

= Qvervaka luckdppning

= hantera tid (utan display)

Enligt definitionen ar alltsd enheten varken "av" eller i
"standby" och det &r darfor beteckningen lageffektlage
anvands. Lageffektlaget mats enligt EN IEC
60350-1:2023.
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4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med kontrollfalt staller du in apparatens alla funktioner

Ar funktionen aktiv, s& lyser resp. symbol pa displayen.
Klocksymbolen ® lyser bara nar du staller klockan.

och far information om drifttillstandet. Symbol  Funktion
Notering: Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren (') Sla pa och av enheten.
awvika, t.ex. betraffande farg och form. P Tryck till: slar pa eller avbryter funktionen.
Hall in ca 3 sekunder: avbryter funktionen.
(J Oppnar ugnsfunktionsmeny och évriga funk-
tioner.
— "Ugnsfunktioner och funktioner", Sid. 6
°Clie Véljer ugnstemperatur eller grillage.
— "Temperatur- och instéllningsldgen’,
10:45 _ Sid. 7 | |
Clig Anger vikten i programmen.
— "Program”, Sid. 12

Véljer funktion som t.ex. ugnsfunktion.

Okar eller minskar instéllt varde.

Ot !

Valj klocka O, timer&, tillagningstid I=1 och
fardigtid -l.

Tryck till flera ganger pa © for att vélja de o-
lika tidsfunktionerna.

— "Tidsfunktioner”, Sid. 10

Knappar och display '
Knapparna ar berdringskansliga ytor. Valj funktion hor.

genom att trycka till pa resp. félt.

> Snabbuppvarmer ugnsutrymmet utan tillbe-

— "Snabbuppvarmning", Sid. 10

Displayen visar symbolerna fér aktiva funktioner @ Valj ugnsrengoringsfunktion.
och tidsfunktioner. — "Pyrolys”, Sid. 16
— "Knappar och display”, Sid. 6 — "Rengdringsfunktionen”, Sid. 17
@ Hall in ca 3 sekunder for att sla pa eller av

4.2 Knappar och display

Du stéller in olika funktioner pa enheten med knappar-

barnsparren.
— "Barnspaérr”, Sid. 13

na. Du far upp instéllningarna pa displayen.

4.3 Ugnsfunktioner och funktioner

Har forklarar vi skillnaderna mellan ugnsfunktionerna och resp. anvandningsomrade, sa att du hittar ratt ugnsfunktion

till maten.

Enheten foreslar temperatur eller lage som passar nar du valjer ugnsfunktion. Du kan godkanna vardena eller andra
dem inom angivet intervall.

Symbol  Ugnsfunktion Anvéndning och funktionssitt
Grill, stor grillyta Grillar platta grilloitar som t.ex. gronsaker, korv eller varma smoérgasar. Gratinerar
Grillagen: mat.
1 = lagt Hela ytan under grillelementet blir uppvarmd.
2 = medel
3 = kraftigt
Varmluftsgrillning Ugnssteker fagel, hel fisk och stora kéttbitar.
30-275°C Grillelementet och flakten slar pa och av i intervall. Flakten sprider varmluften runt
maten.
L Anpassad varmluft Tillagar vald mat skonsamt utan férvarmning pa en fals.
125-275°C Flakten i ugnens bakvégg fordelar varmen fran ringelementet jamnt i ugnen.
Maten blir delvis tillagad pa restvarme. Hall luckan stédngd vid tillagning. Om du
Oppnar apparatiuckan ens en kort stund fortsatter apparaten att varma utan att ut-
nyttja eventuell restvarme.
Ugnsfunktionen anvands for att berakna effektforbrukningen i varmluftsldge och
energieffektivitetsklassningen.
3D-varmluft Bakning eller ugnsstekning pa en eller flera falsar.
30-275°C Flakten i ugnens bakvagg férdelar varmen fran ringelementet jamnt i ugnen.
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Symbol  Ugnsfunktion Anvéandning och funktionssatt
C] Over-/undervarme Traditionell bakning eller ugnsstekning pa en fals. Ugnsfunktionen passar valdigt
30-275°C bra for kakor med saftig fyllning.
Varmen blir jamnt férdelad ovan- och underifran.
Ugnsfunktionen anvands for att berakna effektférbrukningen i vanligt 1age.
Pizzalage Tillagar pizza eller mat som kraver mycket undervarme.
30-275°C Varmen kommer underifran och fran ringelementet i bakvaggen.
By Air Fry Knaprig tillagning med lite fett pa en fals. Passar bra fér mat som oftast friteras i
30-275°C olja, t.ex. pommes frites.
x Varmluft med anga Bakning och ugnsstekning med angfunktion passar valdigt bra for att ugnssteka
100 - 275°C kott och baka bréd och kakor.

Flakten fordelar varmen och dngan jamnt i ugnen

Noteringar
» Anvands alltid med vattenskal.
» Fo6lj &nganvisningarna.

— "Angfunktion”, Sid. 11

Andra funktioner
Har hittar du en dversikt 6ver andra funktioner pa funktionsvred eller enhetsmeny.

Symbol  Funktion Anvandning
G Belysning Belyser ugnsutrymmet utan uppvarmning.
— "Belysning"”, Sid. 7
11 Program Anvander programmerade instéliningsvarden for olika matrétter.

— "Program”, Sid. 12

Det gér t.ex. att ta ur och rengdra ugnsstegarna.

4.4 Temperatur- och instéallningslagen
— "Ugnsstegar”, Sid. 21

Ugnsfunktioner och funktioner har olika installningar.
Du far upp installningarna pa displayen.
Temperaturen gar att stélla in i 1°-steg upp till 100°C,
sedan i 5°-steg.

Notering: Vid instéliningen grillage 3 sanker enheten ef-
ter ca 20 minuter till grillage 1.

Z N
)
d

B

Uppvarmningsindikering

Enheten indikerar nar den varmer upp.

i lyser pa displayen nér enheten varmer upp.

Nar du férvarmer, sé ar det optimalt att satta in maten
nar symbolen slocknar.

Noteringar

= Du far bara upp uppvarmningsindikeringen vid ugns-
funktioner med installd temperatur. Du far t.ex. inte
upp uppvarmningsindikeringen vid grillagena.

= Ar ugnstemperaturen for hog nar du ska sla pa funk-
tionen, sa far du upp ~ pa displayen vid vissa ugns-
funktioner. Sla av och |at enheten svalna. Sla sedan
péa funktionen igen.

= Visad temperatur kan avvika lite fran den faktiska
ugnstemperaturen pga. termisk troghet.

= |

Belysning

Ugnsbelysningen lyser upp ugnsutrymmet.
Ugnsbelysningen ar pa nar de flesta av ugnsfunktioner-
na och funktionerna ar igang. Slar du av ugnsfunktio-
nen, sa slar belysningen av.

Funktionen Ugnsbelysning tander belysningen utan att
sla pa ugnen. Belysningen slar av automatiskt igen efter
ca 15 minuter.

Kylflakten

4.5 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gor det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsstegar

Du kan sétta in tillbehor pa olika falsar i ugnsstegarna.
Enheten har 5 falsar. Falsarna ar numrerade nedifran
och upp.

Kylflakten slar pa automatiskt vid anvandning. Luften e-
vakuerar via luckan.

Enheten kanner av 6kad ugnsfuktighet. Kylflaktens inten-
sitet och funktionsljud kan variera for att reglera fuktig-
heten.

OBS
Overtackta ventilationséppningar dverhettar enheten.
» Tack inte dver ventilationsdppningarna.
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Kylflakten har en viss eftergangstid efter anvandning for
att enheten ska svalna och fa ur ugnsrestfukten.

Notering: Det gér att andra eftergangstiden i grundin-
stallningarna. Tillagar du jattefuktig mat ofta eller ugns-
varmhéller, stall in 1angre eftergangstid.

— "Grundinstéaliningar", Sid. 13

Lucka

Om du 6ppnar luckan nér funktionen &r igang, sa fort-
satter funktionen.

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehor. Det ar anpassade till enheten.

Notering: Om ett tilloehdr blir hett kan det deformeras. Deformationen paverkar inte funktionen. Néar tilloehéret sval-

nar férsvinner deformationen.
Medféljande tillbehdr kan vara olika beroende pé enhetstyp.

Tillbehor

Anvandning

Galler

Kakformar

Gratangformar

Form

Kott, t.ex. stekar eller grillbitar
Djupfryst mat

Langpanna

Mjuka kakor

Bakverk

Brod

Stora stekar

Frysmat

Fanga upp droppande vétskor, t.ex. fett fran
grillgallret.

Emaljerad, perforerad Air
Fry & Grillplat

= Bakar av knaprig mat som oftast friterats i
olja, t.ex.. pommes frites.
= Grillar mat.

Vattentank

Tillagning med angfunktion

Tankens horisontalmarkeringar anger vatten-
mangden:

= 1dl

= 1,5dl

= 2dl

Notering: max. 250 dI

5.1 Snapplagena

Snépplagena ser till sa att tillbehdren inte tippar nar du
drar ut dem.

Tillbehoret gar att dra ut ungefar halvvags innan det
snapper fast. Tillbehoret maste vara ordentligt inskjutet i
ugnsutrymmet for att tippskyddet ska fungera.

5.2 Satta in tillbehér i ugnen.

Satt alltid in tillboehoret ordentligt i ugnen. Det ar bara sa

du kan dra ut tillbehdret ungefar halvvags utan att det

tippar.

1. Vrid tilloehoret s att skaran [@l ar bakat och pekar
nedat.

2, Satt in tillbehoret mellan falsens bada styrningar.

Galler Satt in gallret med den 6ppna sidan
mot ugnsluckan och nedbdjningen —

nedat.

Plat Sétt in platen med avfasningen bl mot
tex. ldng-  ugnsluckan.

panna eller

bakplat

g
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3. Skjut in tillbehoret ordentligt s& att det inte gar emot
luckan.



Notering: Ta ut tillbehdr som inte behdvs ur ugnen.

Kombinera tillbehor

Kombinera galler och langpanna for att fanga upp drop-
pande vatska.

1. Lagg gallret pa langpannan sa att de bada bakre di-
stanserna [@ hamnar pa langpannans kant.

2. Satt in langpannan mellan falsens bada styrningar.
Gallret hamnar da 6ver den 6vre styrningen.

Galler pa
lAngpanna

Fore forsta anvandningen sv

5.3 Extratillbehor

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloehérssortiment till din enhet |
vara broschyrer eller pa Internet.

www.bosch-home.com

Tillbehoren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestéller.

Du hittar tillgangliga tillbehdr till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

6 Fore forsta anvandningen

Gor instéliningarna for den forsta idrifttagningen. Rengér
apparaten och tillbehoéren.

6.1 Forsta anvandningen

Du maste gora instéllningarna fore forsta anvandningen
for att kunna anvanda enheten.

Stalla klockan

Klockan blinkar pa displayen vid enhetsanslutning eller
efter stromavbrott. Klockan boérjar pa 12:00. Stall klock-
an.

1. Stall klockan med — eller +.
2, Tryck pa @.
v Du far upp installd tid pa displayen.

6.2 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehodr innan du lagar mat
med enheten for férsta gangen.

1. Ta ut produktinfo och tilloehér ur ugnen. Ta bort for-
packningsrester som frigolitkulor och tejp i och utan-
pa enheten.

2. Torka av glatta ugnsytor med mijuk, fuktad trasa.

3. Stall in ugnsfunktion och temperatur.

— "Anvéandningsprincip”, Sid. 9

Ugnsfunktion 3D-varmluft
Temperatur max.
Tid 1 timme

=

. Vadra koket nar enheten varmer upp.

. Sla av enheten efter angiven tid.

6. Rengor de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-
medel och diskirasa nér enheten svalnat.

7. Rengor tillbehdret med varmt vatten, diskmedel och

disktrasa eller -borste.

o

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa och av enheten
» Tryck pa O for att sla pa eller av enheten.

7.2 Sla pa funktionen
Du maste sla pa ugnsfunktionerna.

start

» Sla pa funktionen med .

7.3 Pausa eller avbryta funktionen

Du kan tillfalligt pausa och sedan fortsatta funktionen
igen. Avbryter du funktionen helt, sa aterstalls install-
ningarna.

1. Tillfalligt pausa funktionen:

start

» Tryck till pa .

start

» Tryck pa & igen for att fortsatta funktionen.
2. Hall in 3 ca 3 sekunder for att avbryta funktionen helt.

7.4 Stalla in ugnsfunktion och temperatur

Krav: Ugnsfunktionsmenyn CJ ar vald.
. Stall in ugnsfunktionen med — eller +.
. Tryck pé “Cl.
. Stall in temperatur eller grillage med — eller +.
. Sl& pa funktionen med .
Enheten varmer upp.
. Sl& av enheten nér maten ar klar.

Tips!: Du hittar lampligaste ugnsfunktionen till maten i
ugnsfunktionsbeskrivningen.
— "Ugnsfunktioner och funktioner”, Sid. 6
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sv Snabbuppvarmning

Andra ugnsfunktion

Du kan andra ugnsfunktionen narsomhelst. Funktionen
avbryts.

1. Tryck pa (.

2. Andra ugnsfunktionen med — eller +.

start

3. Sla pa funktionen med .

Andra temperatur
Du kan andra temperaturen narsomhelst.

Andra temperatur eller grillage med — eller +.
Enheten Overtar &ndringen inom nagra sekunder.

v

8 Snabbuppvarmning

Snabbuppvéarmningen kan korta uppvarmningstiden for
att spara tid.

8.1 Stiélla in snabbuppvarmningen

Stall inte in maten i ugnen férran snabbuppvarmningen
ar klar, sa far du ett jamnare slutresultat.

Notering: Sa stall inte in tillagningstiden forran snab-
buppvarmningen ar Klar.

1. Stéll in 1amplig ugnsfunktion.
Lampliga ugnsfunktioner:
- 3D-varmluft

- Over-/underviarme &

2. Stall in temperatur 6éver 100°C.
Snabbuppvarmningen slar pa automatiskt vid tempe-
raturer dver 200°C.

3. Slar inte snabbuppvarmningen pa automatiskt, tryck
pa §%.

v Du far upp % pa displayen.

v Snabbuppvarmningen gar igdng inom nagra sekun-
der.

v Enheten ger ljudsignal och % slocknar pa displayen
nar snabbuppvarmningen ar klar.

4. Satt in maten i ugnen.

9 Tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner som kan styra funktio-
nen.

9.1 Oversikt 6ver tidsfunktionerna
Valj de olika tidsfunktionerna med ©.

Tidsfunktion  Anvéndning

Timer ¥ Timern gér att stélla in oberoende av
funktion. Den paverkar inte enheten.

Tillagningstid Anger du en tillagningstid i funktionen,

o s& slar enheten automatiskt av upp-
varmningen nar tillagningstiden gar ut.

Fardigtid I Du kan stélla in tiden nar funktionens
tillagningstid ska vara klar. Enheten
slar pa automatiskt sé att funktionen &r
klar den tid du vill.

Klockan ©® Du kan stélla klockan.

9.2 Stalla timern

Timern fungerar oberoende av funktion. Du kan stélla ti-
mern pa upp till 23 timmar och 59 minuter bade nar en-
heten &r pa och av. Timern har en egen signal, sa du
hoér om det &r timertiden eller en tillagningstid som géar
ut.

1. Tryck pd O tills 8 &r markerad péa displayen.
2. Stall timern med — eller +.

Knapp Férslag

— 5 minuter

10

Knapp Férslag
+ 10 min

Det gar att stalla in timertider upp till 10 minuter i 30-
sekunderssteg. Ju hégre véarde, desto stbrre blir tids-
stegen sedan.

v Timern gar igdng inom nagra sekunder och timertiden
raknar ned.

v Enheten ger signal och timertiden nollstélls pa dis-
playen nar timertiden gar ut.

3. tryck pa nagon av knapparna for att sla av timern.

Andra timern
Du kan narsomhelst andra timertiden.

Krav: ¥ &r markerad pa displayen.
» Andra timertiden med — eller +.
v Enheten dvertar andringen inom nagra sekunder.

Avbryta timern

Du kan narsomhelst avbryta timertiden.
Krav: ¥ ar markerad péa displayen.

» Nollstall timertiden med —.

v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder och
® slocknar.

9.3 Stalla in tillagningstiden

Du kan stélla in tillagningstider upp till 23 timmar och
59 minuter i funktionerna.

Krav: Ugnsfunktion och temperatur eller lage ar install-
da.

1. Tryck pa O tills I=I blir markerad péa displayen.

2. Stall in tillagningstiden med — eller +.

Knapp Férslag
- 10 min




Knapp Forslag

+ 30 min

Du kan stélla in tillagningstiden i minutsteg upp till en
timme, sedan i 5-minutsteg.

3. Sla pa funktionen med 3.

Enheten varmer upp.

v Enheten ger signal och tiden nollstalls pa displayen
nar den gar ut.

4. Nar tillagningstiden gar ut:
» tryck pa ndgon av knapparna for att sld av ljudsig-

nalen tidigare.

» Tryck pa + for att stalla in en ny tillagningstid.
» Sla av enheten nar maten &r klar.

<

Andra tillagningstiden
Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.

Krav: Il &r markerad pa displayen.
» Andra tillagningstiden med — eller +.
v Enheten dvertar andringen inom nagra sekunder.

Stédnga av tillagningstiden
Du kan narsomhelst avbryta tillagningstiden.

Krav: [=1 ar markerad pa displayen.

» Tryck pa — for att nollstalla tillagningstiden.

v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder och
fortsatter uppvarmningen utan tillagningstid.

9.4 Stalla in fardigtiden

Du kan flytta fram fardigtiden upp till 23 timmar och 59
minuter.

Noteringar

= Det gar inte att stalla in nagon fardigtid pa ugnsfunk-
tioner med grillfunktion.

= Flytta inte fram fardigtiden nér funktionen ar igang om
du vill fa ett bra slutresultat.

= L4t inte livsmedlen sta for 1ange i ugnen sa att de blir
daliga.

Krav

= Ugnsfunktion och temperatur eller lage ar installda.

= Det finns en instélld tillagningstid.

. Tryck pa @ tills = & markerad pa displayen.

. Tryck pa — eller +.
Du far upp beréaknad fardigtid pa displayen.

SN =

Angfunktion sv

. Flytta fardigtiden med — eller +.
. Sla pa funktionen med .
Du far upp installd fardigtid pa displayen.
Nar enheten uppnar beraknad starttid, sa bdrjar den
varma upp och tillagningstiden bérjar rakna ned.
v Enheten ger signal och tiden nollstélls pa displayen
nar den géar ut.
5. Nar tillagningstiden gér ut:
» tryck pa ndgon av knapparna for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.
» Tryck pa + for att stélla in en ny tillagningstid.
» Sla av enheten nar maten ar klar.

€ <ChbW

Flytta fardigtiden

Du kan bara andra instélld fardigtid fram tills funktion
och tillagningstid gar igang for att slutresultatet ska bli
bra.

Krav: =l ar markerad pa displayen.
» Flytta fardigtiden med — eller +.
v Enheten dvertar andringen inom nagra sekunder.

Avbryta fardigtiden
Du kan radera installd fardigtid narsomhelst.

Krav: I ar markerad pa displayen.

» Aterstall fardigtiden med — till aktuell tid plus installd
tillagningstid.

v Enheten dvertar andringen inom nagra sekunder och
borjar varma upp. Tillagningstiden gar igang.

9.5 Stalla klockan

Klockan blinkar pa displayen vid enhetsanslutning eller
efter stromavbrott. Klockan borjar pa 12:00. Stall klock-
an.

1. Stéll klockan med — eller +.
2. Tryck pa @.
v Du far upp instélld tid pa displayen.

Stilla klockan

Du kan stalla klockan narsomhelst.

Krav: Enheten maste vara av.

1. Tryck pa O tills © blir markerad péa displayen.

2. Stall om klockan med — eller +.
v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder.

10 Angfunktion

Det bildas &nga i ugnen vid tillagning med angfunktion.
Det ger maten en knaprig och glansande yta. Maten blir
saftig och mér inuti och far minimalt reducerad volym.

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Vattentanken uppnar héga temperaturer nar du anvan-
der enheten.

» Ta aldrig bort vattentanken vid anvandning.

» Ta inte bort vattentanken férran den svalnat.

/N VARNING - Skallningsrisk!!

Det kan stromma ut varm anga nar du éppnar luckan
pa enheten. Angan gér inte alltid att se beroende pa
temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

OBS

Anvand bara den vattenbehallare som medféljer enhe-

ten.

» Fyll aldrig pa behallaren vid tillagning.

Anvand bara vattenbehallaren for tillagning med ang-

funktion.

» Ta bort vattenbehallaren innan du anvander andra
funktioner.

» Anvand inga harda, vassa metallféremal eller kraftiga
rengoringsmedel.

11



sv Program

10.1 Fore varje angning

Se till s& att enheten har tillrackligt med vatten innan du
slar pa en angfunktion.

Satta in vattenskalen

1. Sétt in vattenskalen mitt pa ugnsbotten.
2. Fyll vattenskalen ordentligt.
Vattenskalens kantmarkeringar visar vattenmangden:
- 1dl
- 1,64l
- 2dl
Notering: max. 2,5 dl
Anvisningar om ratt vattenmangder hittar du i kap. .
— "Sahdr lyckas du”, Sid. 24

10.2 Staélla in angfunktionen

Krav

= Ugnen é&r Kkall.
Vattenskalen ar fylld och insatt i ugnsutrymmet.
— "Fére varje angning”, Sid. 12
Ugnsfunktionsmenyn (J ar vald.

. Stall in Varmluft med dnga @ med — eller +.

. Tryck p& *Cle.

N =

3. Stall in den temperatur du vill ha med — eller +.
Stall in en temperatur 6ver 100°C fér optimal angge-
nerering.
. Sla pa funktionen med .
Enheten varmer upp.
. Sla av enheten nar maten ar klar.
. Torka ur ugnen.
— "Efter varje dangning", Sid. 12

(<224 I G -3

10.3 Efter varje angning

Torka ur enheten nar du anvant angfunktion.
Notering: Fdlj reng6ringsanvisningarna.
— "Rengdring och skdtsel”, Sid. 14

Torka ur ugnen

Krav: Enheten har svalnat.

1. Ta ut vattenskalen ur ugnen och rengdr med mjuk tra-
sa.

2. Torka torrt ungsnutrymmet med svamp eller mjuk tra-
sa.

3. Ta bort ev. kalkflackar med attiksindrankt trasa, torka
av med urskoljd trasa och torka sedan torrt med mjuk
trasa.

11 Program

Programmen hjalper enheten vid tillagning av olika mat-
ratter och véljer automatiskt optimala installningar.

11.1 Formar till programmen

Anvand alltid eldfasta formar som klarar temperaturer
upp till 300°C.

Glas- eller glaskeramikformar passar bast. Steken ska
tdcka ca 2/3 av formens botten.

Formar av féljande material &r olampliga:

= ljus, glansande aluminium

= oglaserat lergods

11.3 Programtabell
Programnumren ar tilldelade viss mat.

= plast och plastshandtag

11.2 Programinstallningar

Enheten valjer optimal ugnsfunktion, temperatur och
tillagningstid.

Du behover bara stalla in matens vikt for att fa optimalt
slutresultat.

Notering: Slutresultat beror pé livsmedlets kvalitet och

egenskaper. Anvand farska livsmedel, helst kylskapskal-
la.

Nr Mat Form Installd vikt Tillsatt vats- Fals  Anvisningar
ka
01 Kyckling, utan fyllning Stekgryta med Kycklingvikt nej 2 l&gg med brostet upp i

férberedd, kryddad glaslock stekgrytan
02 Kalkonbrést Stekgryta med Kalkonbrostvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pa kottet in-
styckdelar, kryddade glaslock ten, tillsatt ev. nan
250 g gron-
saker

03 Grénsaksgryta
vegetarisk lock

hog stekgryta med Totalvikt

enligt recept 2 Skér grénsaker med
lang tillagningstid (t.ex.
morotter) i mindre de-
lar an grénsaker med
kort tillagningstid (t.ex.

tomater)

04 Gulasch
No&t- eller flaskgrytbitar  lock
med grénsaker

12

hog stekgryta med Totalvikt

enligt recept 2 Lagg i kottet underst
och tack med grénsa-

ker.



Barnsparr sv

Nr Mat Form Installd vikt Tillsatt vats- Fals  Anvisningar
ka
Bryn inte pa kottet in-
nan
05 Kottfarslimpa, farsk Stekgryta med lock Stekvikt nej 2 -

No6t-, flask- eller lamm-

fars
06 Notstek Stekgryta med lock Kottvikt Tack nastan 2 Bryn inte pa kottet in-
t.ex. hdgrev, bog, lar kottet med nan
eller surstek vatska
07 Nobtrullader Stekgryta med lock Vikt alla fyllda rul- Té&ck nastan 2 Bryn inte pa kottet in-
fyllda med grénsaker lader rulladerna, nan
eller kott t.ex. med
fond eller vat-
ten
08 Lammfiol, genomstekt Stekgryta med lock Kottvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pa kottet in-
benfri, kryddad ten, tillsatt ev. nan
250 g gron-
saker
09 Kalvstek, mager Stekgryta med lock Kottvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pa kottet in-
t.ex. ytter- eller innerlar ten, tillsatt ev. nan
250 g gron-
saker
10 Flaskkarré Stekgryta med Kottvikt Tack grytbot- 2 Bryn inte pa kottet in-
benfri, kryddad glaslock ten, tillsatt ev. nan
250 g gron-
saker

11.4 Stalla in program

Notering: Du kan inte &ndra program och vikt efter pro-
gramstart.

Krav: Ugnsfunktionsmenyn (J ar vald.

1. Stall in Program 0 med — eller +.

2. Tryck pé *Cl.

3. Stall in det program du vill ha med — eller +.

4. Tryck pé *Cle.

5. Ange matvikten med — eller +.
Stall alltid in ndrmast hogre vikt. Vikten gér bara att
stélla in i avsett intervall.
Ska du kolla tillagningstiden, tryck pa ®. Tiden gér in-
te att &andra.

start

6. Sla pa programmet med 3.

v Enheten varmer upp och tillagningstiden borjar rakna
ned.

v Enheten ger signal och tillagningstiden nollstalls pa
displayen nar programmet ar klart.

7. Nar programmet ar klart:

» tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.

» Tryck pa + for att stalla in en tillagningstid sé att
maten kan géa klart. Enheten fortsatter varma pa
med programinstéliningarna.

» Sla av enheten nar maten &r klar.

12 Barnsparr

Séakra enheten sa att barn inte kan sla pa enheten eller
andra instéliningar av misstag.

12.1 Sla pa/av barnspérren

1. Tryck pa @ tills du far upp o pa displayen.

v Kontrollerna &r sparrade. Enheten gar nu bara att sla
av med O.

2. Hall ¥ intryckt tills du far upp = pa displayen for att
sla av barnspérren.

13 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill
ha dem.

13



sv Rengoéring och skotsel

13.1 Oversikt éver grundinstallningarna

Har finns en dversikt dver grundinstalliningar och fabriksinstalliningar. Grundinstéliningarna beror pa apparatens ut-
rustning.

Symbol  Grundinstéllning Alternativ
ci Signaltid nar tillagnings- eller timertid gar ut { =10 sekunder
£ = 30 sekunder’
3 =2 minuter
o Vantetid tills instaliningen sparas ! = 3 sekunder’
c = 6 sekunder
3 =10 sekunder
c3 Knappton vid knapptryckning 0=av
i=pa’
cH Displayljusstyrka { = mork
£ = medel
3 =ljus’
5 Klockan 0 = dolj klockan
i= visa klockan
ch Instéllbar barnsparr 0 =nej
i=ja’
2 = ja, med lucklas
ci Ugnsbelysning péa vid anvandning 0 =nej
‘=ja’
c8 Kylflakteftergang ! = kort
2 = medel’
3 =lang
4 = extralang
c5 Eftermonterade utdragsskenor 2 7 = nej’ (vid ugnsstegar och 1 par utdragsskenor)
{ =ja (vid 2 och 3 par utdragsskenor)
cA Automatisk snabbuppvarmning 6ver 200°C & = nej
‘=ja’
cc Aterstalla alla varden till fabriksinstéllningarna & = nej’
I=ja
13.2 Andra grundinstéllning 3. Hoppa till ndsta grundinstéalining med ®.
. 4, Hall © intryckt i ca 4 sekunder for att spara &ndringar-
Krav: Enheten &r av. na.

1. Hall © intryckt i ca 4 sekunder.

v Du far upp forsta grundinstallningen pa displayen,
tex. ci i

2. Andra instéliningen med — eller +.

Notering: Dina &ndrade grundinstéliningar ligger kvar
aven efter strémavbrott.

Avbryta andra grundinstallningar

» Sla pa och av enheten med O.
v Enheten slanger dndringarna utan att spara.

14 Rengoring och skotsel

Du maste rengoéra och skéta om maskinen noga for att !\ VARNING - Risk for elstotar!!
den ska fungera. Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.
o » Anvand inte angrengdring eller hdgtryckstvatt for att
14.1 Rengoringsmedel rengdra apparaten.
Anvand inte olampliga rengéringsmedel, sa skadar du OBS
inte enhetens olika ytor. Olampliga rengéringsmedel kan skada enhetens ytor.

» Anvand inga starka eller repande rengoéringsmedel.
» Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengdringsmedel.
» Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

' Fabriksinstalining (kan avvika beroende pa apparattyp)
2 Allt efter apparatens utrustning

14



Rengdring och skotsel sv

» Anvand inte specialmedel f6r varmrengoring. » Ta bort alla féremal frdn ugnsutrymme och -lucka fore
Ugnsreng6ring i varm ugn skadar emaljen. nasta uppvarmning.
» Anvand aldrig ugnsrengoéring i varm ugn. Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.

14.2 Lampliga rengoringsmedel

Anvand bara lampliga rengdringsmedel for de olika ytorna pa enheten.
F&lj enhetens rengdéringsanvisningar.

Enhetens front

Yta Lampliga rengéringsme- Obs!
del
Rostfritt = Varmt vatten och disk- Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt pa rostfria
medel ytor fér att undvika korrosion.

» Specialmedel f6r var-  Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt.
ma, rostfria ytor

Plast och lackera- Varmt vatten och disk- Anvéand inte fonsterputs eller glasskrapa.
de ytor medel
t.ex. kontroller

Lucka
Del Lampliga rengéringsme- Obs!
del
Luckglas = Varmt vatten och disk- Anvand inte glasskrapa.
medel o Tips!: Ta ur luckglasen for noggrannare rengoring.
= Rostfria stalspiraler — "Ugnslucka", Sid. 17
Luckskydd | rostf_ritt: ) Anvand inte fénsterputs eller glasskrapa.
fS%eolalmedeI forrost Tips!: Ta bort luckskyddet fér noggrannare rengéring.
rl . — "Ugnslucka”, Sid. 17
= Av plast:
Varmt vatten och disk-
medel
Luckhandtag = Varmt vatten och disk- Ta genast bort avkalkningsmedel fran luckhandtaget, s& slipper du
medel flackar som inte géar bort.
Ugnsutrymme
Del Lampliga rengéringsme- Obs!
del
Emaljytor = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, bldt upp och anvand borste eller rostfri skur-
medel boll.
= Attikslésning Lamna luckan 6ppen efter rengdring, sa att ugnen torkar ur.
= Ugnsrengoring Tips!: Anvand helst rengéringsfunktionen.
= Rostfria stalspiraler — "Pyrolys” Sid. 16
Noteringar
= Emaljen blir inbrand vid jattehdga temperaturer, vilket kan ge mind-
re missfargningar. Det paverkar inte enhetens funktion.
= Kanterna pa tunna platar gér inte att emaljera helt och héllet, s& de
kan vara raa. Det paverkar inte korrosionsskyddet.
= Matresterna ger en vit beldggning pa emaljytor. Belaggningen ar in-
te halsofarlig. Det paverkar inte enhetens funktion. Du kan ta bort
belaggningen med citronsyra.
Glas 6ver ugns- = Varmt vatten och disk- Om det &r jattesmutsigt, anvand ugnsrengdring.
lampan medel
Ugnsstegar = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, bldt upp och anvand borste eller rostfri skur-

medel boll.

= Svampar i rostfritt stal  Tips!: Ta ur ugnsstegarna fér rengéring.
— "Ugnsstegar”, Sid. 21
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sv Pyrolys

Del Lampliga rengéringsme- Obs!
del
Tillbehor = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, bldét upp och anvand borste eller rostfri skur-

medel boll.
= Ugnsrengdring
= Rostfria stalspiraler

Emaljerade tillbehdr gar att maskindiska.

Vattenskal = Varmt vatten och disk-
medel

Torka av och torka torrt med mjuk trasa.
Vannskalen taler oppvaskmaskin.

Anvand inga harda, vassa metallféremal eller kraftiga rengéringsme-

del.

— "Angfunktion” Sid. 11
Notering: Tork av kalkflekker med en myk klut og eddikvann.

14.3 Rengoéra enheten

Rengdr bara enheten enligt anvisningarna och med
lampliga rengoringsmedel for att undvika skador pa
den.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!
Enheten blir varm vid anvandning.
» Lat enheten svalna innan du rengér den.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehdren fére anvandning.

Krav: Folj rengdringsmedlens anvisningar.

— "Rengdringsmedel”, Sid. 14
1. Rengdr enheten med varmt vatten och diskmedel
med disktrasa.
» Det gar att anvanda andra rengdringsmedel pa vis-
sa ytor.
— "Lampliga rengdringsmedel”, Sid. 15
2. Torka torrt med mjuk trasa.

15 Pyrolys

Rengdringsfunktionen Pyrolys EJ rengdr ugnsutrymmet
nastan av sig sjalv.

Rengdr ugnen med 2 till 3 manaders intervall med ren-
goringsfunktionen. Anvand rengoringsfunktionen oftare,
om det behovs.

Rengoringsfunktionen kraver ca 2,7 - 4,8 kWh.

15.1 Forbereda enheten for
rengoéringsfunktionen

Forbered enheten ordentligt, s& far du bra rengdringsre-
sultat.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa kan de an-

tdndas.

» Forvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om det borjar
ryka, hall luckan stangd sa att ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdérja brinna vid an-

vandning av rengdringsfunktionen.

» Ta bort grovsmuts frdn ugnsutrymmet fére anvand-
ning av rengoringsfunktionen.

» Rengdr aldrig tilloehdr samtidigt.

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvandning av

rengoringfunktionen.

» Hang aldrig brannbara féoremal som t.ex. kokshanddu-
kar pa luckhandtaget.

» Hall rent framfor enheten.

» Hall barnen borta.

Den jattevarma luften evakuerar vid luckan om lucktat-

ningen ar skadad.

» Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

16

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller utan
tatning.

-

. Ta ut tillbeho6r och formar ur ugnen.

2. Haka av och ta ut ugnsstegarna ur ugnsutrymmet.
— "Ugnsstegar”, Sid. 21

3. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet.

Grovsmuts kan branna fast s att den blir &nnu svara-
re att fa bort.

4. Rengo6r insidan av ugnsluckan och ugnsutrymmets
kanter vid lucktatningen med varmt vatten och disk-
medel samt mjuk trasa.

Ta inte av och skrubba inte tatningen.
Ta bort hart sittande smuts pé innerglaset med ugns-
rengoring.

5. Ta ut foremal ur ugnen. Ugnsutrymmet ska vara tomt.

15.2 Stilla in rengoéringsfunktionen
Vadra koket nar rengéringsfunktionen ar igang.

/\ VARNING - Risk for halsoskada!!

Rengdringsfunktionen varmer upp ugnsutrymmet till jat-

tehog temperatur for att brédnna bort rester fran ugnss-

tekning, grillning och bakning. Det frigér angor som kan

irritera slemhinnorna.

» Vadra koket ordentligt nar rengoéringsfunktionen ar i-
gang.

» Vistas inte 1&nge i rummet.

» Hall barn och husdijur borta.

/N VARNING - Risk fér brannskador!!
Ugnsutrymmet blir jattevarmt vid anvandning av rengo-
ringfunktionen.

» Oppna aldrig ugnsluckan.



» Lat enheten svalna.
» Hall barnen borta.

& Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvandning av
rengoringfunktionen.

» Ta aldrig pa luckan.

» L&t enheten svalna.

» Hall barnen borta.

Notering: Ugnsbelysningen lyser inte under rengorings-
funktionen.

Krav: Forbered enheten for rengoéringsfunktionen.
—Sid. 16

1. Tryck pa ¥ tills Pyrolys B blir markerad pa displayen.
2. Stall in rengéringslaget med — eller +.

Rengéringslda- Rengérings- Tid i timmar
ge grad

1 Latt Ca 1:15

2 Medel Ca 1:30

3 Hog Ca 2:00

Valj hoégre rengdringslage vid kraftig eller gammal
smuts.
Tiden gar inte att &ndra.

Rengdringsfunktionen sv

3. Sla pa funktionen med .

v Rengoringsfunktionen gar igdng och funktionstiden
borjar rakna ned.

v Ugnsluckan laser vid en viss ugnstemperatur for sa-
kerhets skull. Du far upp @ pé displayen.

v Enheten ger signal och funktionstiden nollstalls pa
displayen nar rengdringsfunktionen ar klar.

4. Sla av enheten.
Luckan laser upp och & slocknar nar enheten svalnat
tillrackligt.

5. Gor enheten klar att anvanda. = Sid. 77

15.3 Gora enheten klar att anvanda efter
rengoringsfunktionen

1. Lat enheten svalna.

2. Ta bort restaska i ugnsutrymme och vid luckan.
— "Rengdring och skotsel", Sid. 14

3. Ta bort vita beldggningar med citronsyra.
Notering: Grovsmuts kan ge vita beldggningar pa
emaljen. Matresterna ar ofarliga. Belaggningarna pa-
verkar inte enhetens funktion.

4. Satt i ugnsstegarna.
— "Ugnsstegar”, Sid. 21

16 Rengoringsfunktionen

Rengéringsfunktionen &r ett snabbt alternativ fér att ren-
gbra ugnen da och da. Rengdringsfunktionen bldter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far du
smidigt bort smutsen.

16.1 Stalla in rengoringsfunktionen

/N VARNING - Skallningsrisk!!
Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Krav: Ugnen har svalnat helt.

1. Ta ut tillbehdret ur ugnen.

2. Blanda 0,4 | vatten med en droppe diskmedel och
hall mitt pa ugnsbotten. Stang luckan.
Anvand inte destillerat vatten.

3. Tryck pa ¥ tills Rengoringsfunktionen @ blir markerad
pa displayen.

v Du far upp tiden péa displayen. Tiden gér inte att and-
ra.

4, Sla pa funktionen med .

v Rengoringsfunktionen gar igdng och tiden borjar rak-
na ned.

v Enheten ger ljudsignal och tillagningstiden nollstalls
pa displayen nar rengoringsfunktionen ar klar.

5. Sla av enheten och lat ugnsutrymmet svalna ca
20 minuter.

16.2 Rengodra ugnen efter
rengoringsfunktionen

OBS

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka ur ugnen efter rengdringsfunktionen och Iat den
torka ordentligt.

Krav: Ugnen har svalnat.

1. Torka ur restvattnet i ugnen med disktrasa eller lik-
nande.

2. Rengoér de glatta, emaljerade ugnsytorna med disktra-
sa eller mjuk diskborste. Hart sittande smuts gar att
fa bort med rostfri skurboll.

3. Kalkrander tar du bort med é&ttiksindrankt trasa, efter-

torka med rent vatten.

. Torka torrt ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Nar ugnen ar rengjord:

» Lamna luckan 6ppen i sndpplaget (ca 30°) ca 1
timme, sa att ugnen torkar ur.

» Snabbtorka ugnsutrymmet genom att varma upp
enheten pa 50°C med 6ppen lucka i ca 5 minuter
3D-varmluft @.

=

17 Ugnslucka

Det gar att ta isér ugnsluckan sa att du kommer at att
rengdra den ordentligt.

17



sv Ugnslucka

Notering: Mer information:

17.1 Haka av luckan

Notering: Luckhandtagen kan vara olika beroende pa
enhetstyp.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!

Luckgéangjarnen ror pa sig nar du 6ppnar och stanger

luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Gangjarnen kan sla igen med stor kraft om de inte ar

sékrade.

» Se till sd att sparrarna alltid ar helt nedfallda resp. helt
uppfallda nér du ska haka av luckan.

1. Oppna luckan helt .
2. Fall upp spérrarna pa vénster och héger gangjarn.

Sparrarna ar uppfallda

Gangjarnet ar sakrat och
kan inte sla igen.

Sparrarna ar nedfallda

Luckan é&r sékrad och gar
inte att haka av langre.

v Sparrarna ar uppfallda. Gangjarnen ar sékrade och
kan inte sla igen.

3. Stang @ luckan helt. Fatta tag till vanster och hoger
om luckan med bada handerna och dra ur uppat @.

4. Lagg luckan forsiktigt pa jamn yta.

18

17.2 Hénga pa luckan

1. /N VARNING - Risk for personskador!!
Luckgangjarnen ror péa sig nar du dppnar och stanger
luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

Notering: Se till s& att det inte tar emot nar du skjuter
pa luckan pa gangjarnen.

2. Skjut pa luckan med bada handerna till anslaget.
%

3. Oppna luckan helt.
4, Fall ned spéarrarna pa vanster och hoger gangjarn.

v Spaérrarna ar nedféllda. Luckan &r sékrad och gar inte
att haka av langre.
5. Stang luckan.

17.3 Ta ur luckglasen

/\ VARNING - Risk for personskador!!
Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och stanger
luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.



Notering: Enheten har beroende pa enhetstyp en upp-
fallbar metallist.

1. Oppna luckan helt.

2. Fall upp spérrarna pa vanster och hoger gangjarn

v Sparrarna ar uppfallda. Gangjarnen &r sakrade och
kan inte sla igen.

. Stang luckan helt.

. Tryck pa vanster och hoger tryckyta @ tills det klickar
till.

H W

|
"

N\

5. Skjut upp de tva hylsorna i pilens riktning @.

6. Dra ur innerglaset snett uppat och lagg forsiktigt pa
jamn yta.

7. Beroende pa enhetstyp, fall upp vanster och hoger
metallist i pilens riktning @.

/\
@
\o’

AN

Ugnslucka sv

8. Dra ur forsta och andra mellanglaset snett uppat och
lagg forsiktigt pa jamn yta.

-

/

9. /N VARNING - Risk fér personskador!!
Repat luckglas kan spricka.
» Rengdr inte ugnsluckglaset med kraftiga, slipande
rengdringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan
repa ytan.

Rengor de urtagna luckglasen pa bada sidor med
fonsterputs och mjuk trasa.

10.Rengdr luckan.

11.Torka av och sétt i luckglasen igen.

Notering: Ramen pa insidan av luckan och andra rost-
fria luckdetaljer kan bli missfargade under rengdrings-
funktionen. Missfargningarna paverkar inte enhetens
funktion. Missfargningarna gar att f& bort med special-
medel for rostfritt.

17.4 Satta i luckglasen

/\ VARNING - Risk fér personskador!!
Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och stanger
luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Notering

Beroende pé enhetstyp sa har enheten

= en igenfallbar metallist

= ¢ller tva olika mellanglas.

Mellanglasen &r markerade med en trekantssymbol.
Montera mellanglaset med ofylld trekant A forst, sedan
mellanglaset med fylld trekant A.

Se till s& att pilen ar uppe till vanster pa mellanglasen.

19



sv Ugnslucka

1. Skjut i forsta mellanglaset i undre fastet ® och lagg 3. Fall ned vanster och hoger metallist beroende pa en-
an upptill. hetstyp. @.

Q \ ©
4. Skjut i innerglaset nedtill i fastet ® och 1agg an uppitill.

=
SN
\/§

B

7z
.

/
<

A

- 2

/i

&

\

\ J
v Mellanglaset positioneras automatiskt av distansens >
vridrorelse. . . " " . . .
o s . Det ska ga att I&sa texten "Pyro" upptill som bilden vi-
2. Skjut i andra mellanglaset i mittfastet ® och l1agg an sar. 9 y PP
upptill. 5. Tryck upptill pd innerglaset @. Skjut ned hylsorna [@l i

pilens riktning.

B
%

7
|\

/
<

\

7. Fall ned spéarrarna pa vanster och hoger gangjarn.

Ay

/i

/-2

/

8. Stang luckan.
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Ugnsstegar sv

Notering: Anvand inte ugnen igen forran luckglasen sit-
ter som de ska.

18 Ugnsstegar

Det gar att ta ut ugnsstegarna ur ugnen for rengéring el- 18.2 Sattai ugnsstegarna

ler byte.
Y Noteringar

= Ugnsstegarna passar antingen till héger eller vanster.

18.1 Ta ur ugnsstegarna = Se till sd att de bojda stédngerna ar framéat pa bada

N\ VARNING - Risk for brannskador!! ugnsstegarna.

Ugnsstegarna blir jattevarma 1. Sétt forst i ugnsstegen mitt i bakre urtaget ® s& att

» Ta aldrig p& varma ugnsstegar. den ligger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan

» L4t alltid enheten svalna. bakat @.

» Hall barnen borta. 2. Satt ugnsstegen i det framre urtaget ® sa att den lig-
. , ger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan

1. Lyft ugnsstegen lite framtill ® och ta ur den @. nedéat @.

2. Dra ugnsstegen framat ® och ta ur den.

\

—_

@

«

\

(&

\

\

—

3. Rengor ugnstegen.
— "Rengdringsmedel”, Sid. 14

19 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand informationen om felatgarder innan du kontaktar service. Da slipper
du onddiga kostnader.

/N VARNING - Risk fér personskador!!
Obehdriga reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defek.
— "Kundtjgnst", Sid. 23

/N VARNING - Risk fér elstotar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om natkabeln eller apparatens anslutningskabel skadas maste den bytas ut mot en speciell natkabel eller anslut-
ningskabel som du kan bestalla fran tillverkaren eller tillverkarens kundtjanst.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den bytas av utbildad yrkespersonal.

19.1 Funktionsfel

Fel Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte. Sakringen har gatt i proppskéapet.
» Kontrollera sakringen i sékringsboxen.
Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

21



sv Avhjalpning av fel

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte.

Elektronikfel

1. Gor enheten stromldés minst 30 sekunder genom att sla av sakringen i propp-
skapet.

2. Aterstall grundinstéliningarna till fabriksinstallningarna.

— "Grundinstéaliningar”, Sid. 13

Klockan blinkar pa displayen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.
» Stall om klockan.
— "Stélla klockan", Sid. 11

Enheten varmer inte upp, kolonet
blinkar pa displayen.

Demoléget ar pa.

1. Gor enheten stromlds ett slag genom att sla av och pa sakringen i proppska-
pet.

2. Sla av demolaget inom 5 minuter genom att &ndra grundinstallningen ¢  till
véardet .

— "Grundinstéliningar”, Sid. 13

Luckan gar inte att Oppna, o lyser
pa displayen.

Barnspéarren har last luckan.
» Sla av barnsparren med 9.
— "Barnsparr", Sid. 13

Luckan gar inte att 6ppna, & lyser
pa displayen.

Rengoringsfunktionen har last luckan.
» LAt enheten svalna tills & slocknar péa displayen.
— "Pyrolys”, Sid. 16

o= tands pa displayen och enhe-
ten gar inte att stalla in.

Barnspéarren ar pa.
» Sla av barnspéarren med ¥,
— "Barnsparr", Sid. 13

Enheten gar inte igang, ~ blinkar
pa displayen.

Ugnen ar for varm for vald ugnsfunktion.
1. Sla av och lat enheten svalna.
2, Sla pa funktionen igen.

Du far upp F 8 pa displayen.

Maximal funktionstid ar uppnadd. Enheten slar av uppvarmningen automatiskt ef-
ter nagra timmar med oféréndrade instéallningar for att férhindra att funktionen ar
igang for lange av misstag.

» Sla av enheten.

Stall in igen, om det behdvs.

Tips!: Vill du vara séker pa att enheten inte slar av t.ex. vid ldngsam tillagning,
stall in en tillagningstid.

— "Tidsfunktioner”, Sid. 10

Du far upp indikeringen £ pa dis-
playen, t.ex. £05-3C.

Elektronikfel

1. Tryck pa @.

» Stall klockan igen, om det behdvs.

v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.

2. Far du upp felindikeringen igen, ring service. Ange exakt felkod och enhetens
E-nr.

— "Kundtjignst", Sid. 23

Du &r inte n6jd med slutresultatet.

Instéllningarna stamde inte.

Installningar som t.ex. temperatur och tillagningstid beror pa recept, mangd och
livsmedlen.

» Stall in lagre eller hdogre varden nasta gang.

Rengoringsfunktionens resultat ar
inte OK.

Ugnen var jattesmutsig.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet innan du kor rengéringsfunktionen.
» Var noga med enhetens skotsel och rengdring.

— "Rengdring och skotsel”, Sid. 14

19.2 Byta ugnslampa

VAN VARNING - Risk for brannskador!!

Byt ugnslampa om ugnsbelysningen inte fungerar.

Notering: Varmetéliga 40 - 43 W-halogenlampor for 230
V finns hos service eller aterférséljarna. Anvand bara sa-
dana lampor. Ta bara i nya halogenlampor med ren, torr
trasa. Da héller lampan langre.
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Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med véar-
meelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.



/N VARNING - Risk fér elstotar!!

Om du ska byta lampa, tank pé att kontakterna i lamp-

sockeln ar spanningssatta.

» Se till sd att enheten ar av innan du byter lampa sa
att du undviker elstotar.

» Dra aven ur kontakten eller sla av sakringen i propp-
skapet.

/N VARNING - Risk fér personskador!!

Glaslocket kan redan vara sprackt pga. yttre paverkan

eller spricka pga. f6r hdgt tryck vid montering och de-

montering.

» Var forsiktig vid montering och demontering av
glaslocket.

» Anvand handskar eller diskhandduk.

Krav

= Enheten ar stromlos.

= Ugnen har svalnat.

= Den nya halogenlampan finns tillhands.

1. LAgg en kdkshandduk i ugnsutrymmet for att undvika
skador.

2. Skruva ur lampglaset at vanster @.

Avfallshantering sv

3. Ta ur halogenlampan utan att vrida @.

)
Ondid

4. Satt i den nya halogenlampan och tryck fast den i fatt-
ningen.
Hall koll pa hur stiften sitter.

5. Lampglaset kan ha en tatningsring beroende péa en-
hetstyp. Séatt pa tatningsringen.

6. Skruva pa lampglaset.

7. Ta ut kdkshandduken ur ugnen.

8. Elanslut enheten.

20 Avfallshantering

20.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla ramaterial ateranvandas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/EU
om avfall som utgoérs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom EU
giltigt atertagande och korrekt atervin-
ning av uttjanta enheter.

B

21 Kundtjanst

Det gar att bestalla funktionsrelevanta originalreservde-
lar enligt gallande ekodesignférordning fran service
minst 10 ar efter lansering av enheten inom EES.
Dessutom gar det att bestalla fler funktionsrelevanta och
lagerforda originalreservdelar fran service upp till 15 ar
efter lanseringen av enheten.

Fér mer information, kontakta service.

Utforligare information om garantitid och -villkor i ditt
land hittar du med QR-koden pa medfoljande dokument
map. servicekontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden pa medfol-
jande dokument map. servicekontakter och garantivill-
kor eller pa var webbsaijt.

Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass G.
Information enligt férordning (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 o (EU) 2023/826 hittar du online under
www.bosch-home.com pa enhetens produkt- och ser-

vicesida bland bruksanvisningar och 6vrig dokumenta-
tion.

21.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Nar du kontaktar kundtjanst behdver du produktnumret
(E-Nr.) och tillverkningsnumret (FD) som ar angivet pa
enhetens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

@ I ENr: FD: ZNr: I

Type:

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.
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22 Sahar lyckas du

Héar hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och formar f6r olika slags mat. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

22.1 Allmanna tillagningsanvisningar

F&lj anvisningarna vid all matlagning.

= Temperatur och tillagningstid beror pa méangd och re-
cept. Det ar darfér det finns angivna installningsinter-
vall. Forsok férst med de lagre vardena.

= |nstallningsvardena galler for mat som du staller in |
kall ugn. Vill du anda férvarma, satt inte in tilloehoret
forréan ugnen ar férvarmd.

= Ta ut alla tillbehdr du inte anvander ur ugnen.

OBS

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» Lagg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syrligt
marinerad grillmat pa gallret.

Anvisning for nickelallergiker

| séllsynta fall kan spar av nickel dverforas till livsmedel.
Lampliga tilloehdr kan du kbpa hos service, i butik eller
pa Internet.

— "Extratillbehor”, Sid. 9

22.2 Anvisningar fér bakning
Anvand de angivna falsarna vid bakning.

Baka pa en fals Fals
hdga bakverk resp. form pa galler 2
platta bakverk resp. pa plat 3
Baka pa tva falsar Fals
Langpanna 3
Bakplat 1
Formar pa galler: Fals
forsta gallret 3
andra gallret 1
Baka pa tre falsar Héjd
Bakplat 5
Langpanna 3
Bakplat 1
Noteringar

= Anvand varmluft om du bakar pa flera falsar. Bakverk
du satter in tillsammans maste inte nddvandigtvis blir
fardiga samtidigt.

= Stall formarna bredvid varandra eller omlott pa var-
andra i ugnen.

= Vi rekommenderar morka metallbakformar fér opti-
malt slutresultat.
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22.3 Anvisningar for ugnsstekning och
grillning

Instéliningsvardena gaéller stekfardigt fagelkott och kott
eller fisk utan fylining samt fisk som du stéller in direkt
fran kylen i kall ugn.

= Ju storre fagel, kottbit eller fisk, desto lagre tempera-
tur och langre tillagningstid.

= Vand fageln, kottet eller fisken efter ca 1/2 till 2/3 av
angiven tid.

= Om du ska vanda fagel, tdnk da pa att brdstsidan el-
ler skinnsidan ska vara nedat forst.

Ugnssteka och grilla pa galler

Ugnssteka pa galler passar mycket bra for stora faglar
eller manga bitar samtidigt.

= Du kan halla upp till 1/2 | vatten i langpannan, bero-
ende pa stekens storlek och typ.
Du kan gora sas pa den uppsamlade skyn. Dessutom
osar det mindre och ugnen blir inte lika smutsig.

» Sténg alltid luckan nar du anvander grillen.
Du far aldrig grilla med 6ppen ugnslucka.

= |L4gg maten pa gallret. Satt aven in langpannan med
den avfasade sidan mot ugnsluckan minst en fals
langre ned. Den fangar upp droppande fett.

Ugnssteka i form

Tillagning i tackt form haller ugnsutrymmet rent.
Folj tillverkarens anvisningar till ugnsformen. Glasformar
passar bast.

Oppen form

= Anvand en hég form.

= Stall formen pé gallret.

= Om du inte har nagon form som passar, anvand lang-
pannan.

Tackt form

= Stall formen pa gallret.

= Kott, fagel och fisk kan bli frasiga aven i stekgryta
med lock. Anvand en stekgryta med glaslock. Stall in
hdgre temperatur.

/N VARNING - Risk fér personskador!!

Stéller du het glasform pa vatt eller kallt underlag, sa
kan glaset spricka.

» Stéll heta glasformar pa torrt underlag.

/N VARNING - Skallningsrisk!!

Det kan tranga ut mycket het anga nér du tar av locket

efter tillagningen. Angan gér inte alltid att se beroende

pa temperaturen.

» Lyft bakkanten pa locket, s& att angan kan tranga ut
bort fran kroppen.

» Hall barnen borta.

22.4 Matval

Instaliningsrekommendationer for olika matratter sortera-
de pa matkategorier
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Installningsrekommendationer for olika matratter

Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur Tillagningstid i
funktion i°C/grillage min.
Sockerkaka, enkel Kransform 2 () 150-170 50-70
eller
Formbrédsform
Sockerkaka, enkel Kransform 2 @ 150-160 70-90
eller
Formbrodsform
Sockerkaka, fin (i form) Kransform 2 (] 150-170 60-80
eller
Formbrodsform
Sockerkaka, 2 falsar Kransform 3+1 140-150 70-85
eller
Formbrédsform
Frukt- eller cheesecake med mor- Springform @ 26 cm 2 (] 170-190 55-80
degsbotten
Vetebrdd i springform Springform @28 cm 2 160-170 25-35
Biskvibotten, 6 4gg Springform @28 cm 2 () 150-160" 30-40
Rulltarta Langpanna 3 180-200" 10-15
Mordegskakor med saftig garne- Langpanna 2 (] 160-180 55-95
ring
Vetebrdd med saftig fylining Langpanna 3 (] 180-200 30-55
Muffins Muffinsplét 2 () 170-190 20-40
Sma, jasta bakverk Langpanna 3 (] 160-180 25-35
Sma, jasta bakverk Langpanna 3 160-170 25-45
Smaéakakor Langpanna 3 (] 140-160 15-25
Smakakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140-160 15-25
+
Bakplat
Smakakor, 3 falsar Langpanna 5+3+1 140-160 15-25
+
2%
Bakplat
Marang Langpanna 3 80-90 120-150
Brod, 1 kg (formbrdd och limpor) Langpanna 2 1. 210-220" 1. 10-15
eller 2. 180-190" 2. 40-50
Formbrodsform
Pizza, farsk - pa plat Langpanna 3 180-200 20-30
Pizza, farsk, tunn botten, i pizza-  Pizzaplat 2 250-270" 8-13
form
Quiche Tarteform 2 190-210 25-35
eller
Svart plat
Borek Langpanna 1 O 180-200 40-50
Matpaj, tillagade ingredienser Ugnsform 2 () 200-220 30-60
Kyckling, 1,3 kg, utan fylining Oppen form 2 200-220 60-70
Kycklingdelar, a 250 g Oppen form 3 220-230 30-35
Gas, utan fyllning, 3 kg Oppen form 2 1. 140 1. 130-140
2. 160 2. 50-60
Kotlettrad, mager, 1 kg Lag glasform 2 180 90-120
Flaskstek utan sval, t.ex. karré, Oppen form 2 160-170 130-150
1,5 kg

' Forvarm enheten.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur Tillagningstid i
funktion i°C/grillage min.
Flaskstek utan sval, t.ex. karré, Oppen form 2 190-200 120-150
1,5 kg
Oxfilé, medium, 1 kg Galler 3 ) 210-220 40-502
+
Langpanna
Notstek, 1,5 kg? Tackt form 2 200-220 130-150
Rostbiff, medium, 1,5 kg Langpanna 3 200-220 60-702
+
Galler
Hamburgare, 3-4 cm hoga* Galler 4 O 3 25-30°
Lammbog, benfri, medium, Oppen form 2 170-190 70-807
1,0 kg, uppbunden®
Fisk, grillad, hel 300 g, t.ex. Galler 2 160-180 20-30
forell!
Fisk, angkokt, hel 300 g, t.ex. fo- Tackt form 2 & 170-190 30-40
rell
Fisk, angkokt, hel 1,5 kg, t.ex. lax Tackt form 2 & 180-200 55-65
Yoghurt 2. Fyll den férberedda yoghurtmassan i smaformar, t.ex.
= koppar eller sma glas.
G?r yoghurt med enheten. Folietdck formarna, t.ex. med plastfolie.
Gora yoghurt Stall formarna pa ugnsbotten.

1. Ta ut ugnsstegar och tillbehdr ur ugnsutrymmet.

Instéllningsrekommendationer f6r desserter

Stall in enheten enligt instéliningsrekommendationen.
Lat yoghurten vila i kylen nar den ar klar.

o0k w

Mat Tillbeh6r/form Fals Ugns- Temperatur i Tillagningstid i
funktion °C min.
Yoghurt Portionsformar Ugnsbot- 40-45 8-9h

ten

22.5 Sarskilda tillagningssatt och andra
anvandningsomraden
Information och instéllningsrekommendationer for sar-

skilda tillagningssétt och andra anvandningsomraden,
t.ex. anpassad tillagning.

Air Fry

Tillagar knaprig mat med Air Fry och mindre fett. Air Fry

passar framforallt for mat som du annars friterat i olja.

Tillagningsanvisningar fér Air Fry

Folj anvisningarna nér du tillagar mat med Air Fry.

= Air Fry-tillagning gar bara att gbra péa en fals.

= Knaprigast resultat far du med Air-Fry-emaljplat. Den
perforerade ytan ger véldigt bra luftcirkulation runt

maten. Medfoljer inte Air Fry-platen enheten, sa kan
du kdpa till den som extratillbehor.

Satt in langpannan under gallret.
Vand ratten efter 1/2 - 2/3 av tiden.

Satt in langpannan under pa fals 2.
Vand ratten efter 2/3 av den totala tiden.
Téck formbotten med vatten.

Vand inte maten.

N o o~ W N =

26

= Forvarm inte ugnen.

= Anvand inte bakplatspapper. Luften maste cirkulera i
ugnsutrymmet.

= Tina inte djupfryst mat.

= Placera maten jamnt pa Air Fry-platen. Bred helst ut
maten i ett lager pa tillbehoret.

= 3att in tillbehdret pa fals 3 i ugnen. Nar du anvander
Air Fry-platen, sa kan du séatta in en tom langpanna
péa fals 1 som smutsskydd.

= Vand maten efter halva tillagningstiden. VAnd maten 2
ganger vid stora mangder.

Tips!: Salta maten efter tillagningen. Det gér maten
knaprigare.

Panerade gronsaker ar ocksa lampliga for Air Fry-tillag-
ning. Spraya olja pa paneringen for att snéla in pa fettet.
Det ger knaprig skorpa med lite fett.

Tillsatt vatska fran bérjan i stekgrytan, min. 2/3 av steken ska vara tackt av vatskan
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Installningsrekommendationer for Air Fry

Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur i Tillagningstid i
funktion °C min.
Pommes frites, frysta Air Fry-plat 3 170-190 20-25
Potatispiroger, fyllda, frysta Air Fry-plat 3 170-190 20-25
Potatisrosti, fryst Air Fry-plat 3 170-190 20-25
Kycklingsticks, nuggets, frusna Air Fry-plat 3 & 170-190 10-15
Fiskpinnar, frysta Air Fry-plat 3 (X 170-190 15-20
Broccoli, panerad Air Fry-plat 3 5 170-190 15-25

yta. Dessutom blir livsmedlet saftigt och mort inuti och
volymen minskar minimalt.

Angfunktion

Anvander du angfunktionen, s& bildas det dnga i ugns-
utrymmet. Det ger livsmedlet en knaprig och glansande

Instaliningsrekommendationer for angfunktion
Stall alltid vattenbehallaren med rekommenderad vattenmangd pa enhetens botten.

Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Temperaturi °C Vattenméangd Tillag-
funktion iml ningstid i
min.

Vitt bréd, 0,75 kg Langpanna 1. 210 100 1. 10

2. 170 2. 20-30
Brod, 1 kg (formbrdéd och Langpanna 1. 210 100 1. 10
limpor) 2.170 2. 20-30
Focaccia Langpanna 2] 230-240 150 20-30
Frallor, farska Langpanna =) 170-180 100 25-30
Bake off-smafranskor el- Galler 190-200 100 8-10
ler -baguetter, forgradda-
de
Smafranska, sota, farska Langpanna =] 180-190" 100 15-20
Vetebrdd i springform Springform B 150-160 100 25-35

@28 cm

Vetelangd, vetekrans Langpanna 150-160 100 20-30
Sma, jasta bakverk Langpanna = 160-170 100 20-30
Pizza, frusen, tunn botten, Galler 190-200 100 15-20
1 st.
Matgratang, tillagade in-  Ugnsform 160-170 150 35-45
gredienser
Kycklingdelar, a 250 g Oppen form & 220-230 150 30-40
Kyckling, 1,3 kg, utan fyll- Oppen form =) 190-200 200 45-65
ning
Flaskstek utan sval, t.ex. Oppen form 160-180 250 120-130
karré, 1,5 kg
Fisk, stekt, hel 300 g, Oppen form 180-190 100 25-35
t.ex. forell
Pizza, graddad, varma pa Galler 2] 170-180" 100 7-10
Gratanger, t.ex. lasagne, Oppen form =) 150-160 100 15-20
potatisgratédng, 1 port,,
varma pa
Smafranska, baguette, Galler 150-160" 100 6-8

varma pa

' Forvarm enheten.
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22.6 Provratter

Informationen i avsnittet &r avsedd att underlatta prov-
ningsinstitutens testning av enheten enligt EN 60350-1.

Bakning

= |nstallningsvardena galler vid insattning i kall ugn.
= F6lj anvisningarna om férvarmning i installningsre-
kommendationerna. Installningsvardena galler inte

snabbuppvarmning.

= Bdrja med de lagre angivna temperaturerna vid bak-

ning.

= Bakverk som du sétter in tillsammans pa bakplatar el-
ler i formar méste inte nddvandigtvis bli fardiga samti-

= Graddning pa 2 falsar:
- Langpanna: fals 3

Bakplat: fals 1

- Formar pa galler:

Forsta gallret; fals 3
Andra gallret: fals 1

= Graddning pa 3 falsar:

- Bakplat: fals 5

- Langpanna: fals 3

- Bakplat: fals 1

= Biskvibotten
— Satt springformerna centrerade, omlott 6ver var-

andra pa gallren om du bakar pa 2 falsar.

- Du kan aven anvanda var Air Fry-plat i stallet for

digt. galler.
Instéllningsrekommendationer fér bakning
Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur i Tillagningstid i
funktion °C min.
Spritskakor Langpanna 3 [ 140-150" 25-35
Spritskakor Langpanna 3 140" 28-38
Spritskakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140" 30-40
+
Bakplat
Spritskakor, 3 falsar Langpanna 5+3+1 130-140" 35-55
+
2X
Bakplat
Small Cakes Langpanna 3 (] 150-160" 25-35
Small Cakes Langpanna 3 150" 20-30
Small Cakes Langpanna 3 170 20-30
Small Cakes, 2 falsar Langpanna 3+1 150" 25-35
+
Bakplat
Small Cakes, 3 falsar Langpanna 5+3+1 140" 30-40
+
2X
Bakplat
Biskvibotten Springform @26 cm 2 (] 160-1702 25-35
Biskvibotten Springform @26 cm 2 160-170 30-40
Biskvibotten, 2 falsar Springform @ 26 cm  3+1 150-1602 35-50
Apple Pie, 2 st. 2X 2 180-190 75-90
Springform @ 20 cm
Grilla
Instéallningsrekommendationer for grillning
Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Temperatur Tillagningstid i
funktion i°C/grillage min.
Rosta brod Galler 5 ad 33 5-6

' Forvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.

2 Forvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.

3 Forvarm inte enheten.
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23 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar.

mm
+—r

23.1 Alimanna monteringsanvisningar

Folj anvisningarna innan du bdérjar montera en-
heten.

m Saker anvandning kraver fackmassig inbygg-
nad enligt monteringsanvisningen. Installatd-
ren ansvarar for skador som uppstar pa
grund av felaktig inbyggnad.

= Kontrollera enheten efter uppackning. Anslut
inte enheten om den har transportskador.

= Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfoli-
er fran ugnsutrymme och lucka fére anvand-
ning.

= F6l) monteringsbladen for tillbehérsmonte-
ring.

m Stommarna ska tala temperaturer upp till
95°C, intilliggande stomfronter upp till 70°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.

m GOr stomurtagen innan du satter i enheten.
Ta bort spanen! De kan paverka elkompo-
nenternas funktion.

m Det ar tillatet att installera enheten under
850 mm fran golvet.

m | 4gg enheten pa horisontell yta.

m Enhetens kopplingsdosa maste sitta inom
det streckade omradet @ eller utanfor in-
byggnadsutrymmet.

Fast |6sa stommar med vanliga mobelvinklar
6] mot vaggen.

b=k |

320 =
60 - |-
- 180 71
50

» Anvand skyddshandskar, sa undviker du
skarskador. Du kommer at delar vid monte-
ring som kan ha vassa kanter.

m Alla bildmatt ar i mm.

/\ VARNING - Risk for elstotar!!

Se till sa att barn inte kommer at dppningarna
pa enhetens baksida efter enhetsinstallationen,
inte ens via underliggande lador och kdks-
skap. Se till s& att installationen |0ser det. Kok-
sOar kraver sluten bakvagg.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Det ar farligt att anvanda forlangningssladdar

och otillatna adaptrar.

» Anvand inte férlangningsnétkablar eller gren-
uttag.

» Anvand enbart adaptrar och natanslutnings-
kablar som ar godkanda av tillverkaren.

» Om natanslutningskabeln ar for kort och ing-
en langre natanslutningskabel finns tillgang-
lig maste du kontakta en behorig elektriker
for att anpassa byggnadens elinstallation.

OBS

Bar du enheten i luckhandtaget sa kan det ga

av. Luckhandtaget klarar inte att bara enhetens
vikt.

» Bar eller hall aldrig enheten i luckhandtaget.

23.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

A

504
S

\\
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23.3 Inbyggnad under bankskiva

Folj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid
montering under bankskiva.

N~ min. 550
T

= Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enheten
blir ventilerad.

= Vid kombination med induktionshéllar far inte andra
lister tdcka spalten mellan bankskiva och enhet.

= Bankskivan maste vara fast i stommen.

= FO6lj ev. befintlig halls monteringsanvisning.

= FOlj hallens avvikande nationella monteringsanvisning-
ar.

= Hall bankskivdjup min. 600 mm.

= Se till s& att enheten inte kommer i kontakt med gas-
hallens gasanslutning vid montering under gashall.

= Anlita ev. beh6rig montor for gasinstallationen.

23.4 Inbyggnad i h6gskap

Félj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid
montering i hogskap.

I-E\}:h> min. 20
—»‘ ft—
min. 20 Mz
-
min. 550\/ =
me 7
590 min. 20
max. |-
595
Ty m' I I
-] \/ﬁ C—— 7

= Hyllplanen ska ha ventilationsurtag for enheten.
= Montera inte enheten hogre an att du smidigt kan ta
ur tillbehdr.
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23.5 Héjdinbyggnad av tva enheter

Enheten gar aven att montera 6ver eller under en annan
enhet. Folj inbyggnadsmatten och -anvisningarna for
héjdinbyggnad.

7 min. 550 >=min. 20 min. 20

R I

= Hyllplanen ska ha ventilationsurtag for enheterna.

= Det kravs minst 200 cm? ventilationsdppning i sock-
eln for att ge bada enheterna tillracklig ventilation. Sa-
ga ur sockelpanelen eller satt i ventilationsgaller.

= Se till sd att luftutbytet blir som skissen anger.

an
Al

————

NX—

N~

|
==
H

_IEEL

= Montera inte enheterna hdgre an att du smidigt kan ta
ur tilloehor.

23.6 Hornmontering

F6lj inbyggnadsmatt och -anvisningar vid hérnmonte-
ring.

UL 22 |

min.

445

= Ta hansyn till minimimattet, sa att luckan till enheten
gar att Oppna vid hdrnmontering. [@kmattet beror pa
skapfronternas tjocklek och pa beslagen.



23.7 Elanslutning

Folj anvisningarna for séker elanslutning av enheten.

= Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elanslut-
ning.

= Avsédkra enligt angiven effekt pa typskylten och lokala
féreskrifter.

= Enheten ska vara spanningslds vid all slags monte-
ring.

= Anslut bara enheten med den medféljande sladden.

= Sndpp fast sladden pa enhetens baksida. Det gar att
bestélla 3 m-sladd hos service.

L1 brown

= ?
<—ql’—>
b:@green/yellow Ulln \l” i ”n il )

[ =N blue

= Du far bara byta ut sladden mot originalsladd. Den
bestéller du av service.
= Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

Elansluta enheten med jordad kontakt

Notering: Du far bara ansluta enheten till ratt installera-
de, jordade eluttag.

» Sétt kontakten i det jordade uttaget.
Om apparaten ar inbyggd maste natanslutningsled-
ningens stickkontakt vara fritt tillganglig eller, ifall fri
tillgdng inte ar mojlig, den fasta elinstallationen inne-
héalla en inbyggd franskiljare enligt anlaggningsbe-
stdmmelserna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notering: Det ar bara behdrig montér som far ansluta
enheten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen maste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestammelserna.

1. Identifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplingsdo-
san.
Felanslutning kan skada enheten.

2. Anslut enligt elschemat.
Spanning, se typskylten.

3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargméarkningen:
» gron-gul = jordledare @
» bld = neutralledare (nolla)
» brun = fas (fasledare)

Monteringsanvisning sv

23.8 Inbyggnad av enheten
1. Skjut in enheten helt och centrera den.

%:(

-
s‘zﬁ
=

= D

2. Skruva fast enheten.

\§

IS

Notering: Se till s& att inte andra lister tacker spalten
mellan bankskiva och enhet.

Det far inte sitta nagra termoskyddslister pa sidovaggar-
na i ombyggnadsstommen.

23.9 Handtagslésa kék med lodrat grepplist:

1. Satt dit lamplig salningsbit pa bada sidor som tacker
ev. vassa kanter och ger sdker montering.

2. F&st salningsbiten i stommen.
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3. Forborra salningsbit och stomme for skruviérbandet.

23.10 Ta ur enheten

1. Gor enheten spanningslos.
2. Lossa fastskruvarna.
3. Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och héllet.
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JG Tack for att du har kopt en Bosch
Wit  enhet!

Registrera din nya enhet nu pa MyBosch och fa manga fordelar direkt:

* Proffsrekommendationer och tips for din enhet

Alternativ for garantiforlangning

Rabatter for tillbehor och reservdelar

Direkt tillgang till digital bruksanvisning och alla enhetsdata

» Enkel tillgang till Bosch hushallsapparatservice

Gratis och enkel registrering — aven pa mobila enheter:
www.bosch-home.com/welcome

Behover du hjalp?
Har finns allt du behover.

Professionell radgivning for dina Bosch hushallsapparater, hjalp vid problem eller
reparation av en Bosch-expert.

Las allt om alla de satt som Bosch kan hjalpa dig pa:
www.bosch-home.com/service

Kontaktuppgifterna for alla lander anges i den medfoljande serviceforteckningen.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001933130 (060103) REG25
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https://www.bosch-home.com/service
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