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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTta 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wwM yKasaHuA

® [IpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBA PbKOBOACTBO.

m 3anaseTte pbKOBOACTBATA, NacnopTa Ha
ypeaa v npoaykroBarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTblUHA CnpaBka WM 3a cneaBallma
COOCTBEHUK.

® He cBbp3BanTe ypeaa B cnyyan Ha noBpe-
[Aa, NoslyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HeTO.

1.2 YnoTtpe6a no npegHasHaueHue

Camo cneunannanpaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a CBbp3Ba ypenda 6e3 wekep. MNpn nos-

peau nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma oTnaja.

Camo npu Ka4yecTBEeHO BrpaxkgaHe Cbhbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmpa cu-

rypHocTtTa npun padota. MHcTanupallmar e oT-

roBopeH 3a 6e3ynpeyHoTo MYyHKUUOHMpaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA W HAMUTKWN.

® 04 Haa30p. HenpekbcHaTo cnegete KbCu-
Te NPOLEeCK Ha roTBeHe.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHWN MOMeELLE-
HWA B AoMallHa 0OCTaHOBKaA.

® Ha BMcouymHa go 2000 M Hag MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonseante ypeaa:

® BBLPXY KOpabu Wan NPeBO3HM CPeaCTBa.

® C BbHLIEH TANMEP WX OTAEHO ANCTaHUU-
OHHO ynpas/ieHre. ToBa He Baxu B Clyyai,
ye padoTtata ¢ ycraHoBeHute oT EN 50615
ypean ce npuKIoYn.

® 33 M3CMyKBaHe Ha onacHW Un eKCrnao3mB-
HWY MaTepuanu nav napu.

® 33 N3CMYyKBaHe Ha Masikn 4acTu Uan Teu-
HOCTMW.

AKO HOCUTE aKTUBHO UMMIAHTUPAHO MEANLINH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NeNCMENKLP Uan ae-
burbpunartop), ce KoHcynTUparnTe ¢ Bawwma ne-
Kap ganm 1o oTroBapsa Ha [unpektmnBa 90/385/
ENO na CbBeTa Ha EBponenckute oBLHOCTH
o1 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e nzdpaH, umnaaHTMpaH u
nporpamupan covrinacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tean NpeanocTaBkn ca U3Mb/IHEHU U Ce
N3MN03BaT HEMETA/THN FOTBAPCKU NMPUHaNex-
HOCTU U CbAOBE C HEMETA/IHU APBXKKKU, TO3U
NHAOYKUWOHEH rOTBAPCKW M1OT HE npeacTaBna-
Ba onacHOCT npu ynotpeba no npeaHasHaye-
HKe.



1.3 OrpaHMueHUe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosn ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3PacCT Haa 8 roaAvHU 1 OT NnLa C HaMasieHu
PU3MYECKN, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOD-
HOCTW WA IUMCca Ha ONUT NU/WIn 3HaHUA, ako
ca noA HabnaeHne M ca UHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6es3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHOCTH.

Heuata He TpadBa aAa urpanT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbXKaTa OT CTpaHa Ha
norpedutensa He TpAadBa Aa ce U3BbLPLLBAT OT
feua Ha Bb3pacT nog 15 roanHn n 6es Hab-
noaeHne.

[pbxTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roavHu aa-
ley oT ypena v 3axparsalima kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[eua morat aa Bavwart wiv ga norbaiHat Masn-

KV YacTu 1 ga ce 3aayuar.

» [lpbXTe ganey oT Aeua MaskuTe 4yacTu.

» He gonyckante geua ga urpaat ¢ Masiku
yacTu.

[eua morat aa Haxny3AaT Ha rnaeaTa cu ona-

KOBBYHMA MaTepuan Wiv ga ce yBUAT B HEro 1

[a ce 3agyLiar.

» [lpbXTe ganey oT geua onakoBbYyHMUA MaTe-
pvan.

» He pgonyckarTte aeua aa urpaat ¢ onako-
BbYHMA Matepuan.

besonacHocT bg

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
oTpaBfHe!

O6paTtHO BCMyKaHuTe ra3oBe OT U3rapaHeTo
mMoraT Ja gosegart Ao OTpaBAHWA. 3aBucuMmnTe
OT CTarHMA Bb3AyX Neukn (Hanp. Harpesares-
HUTe ypeau, padoTelwm ¢ ras, HadTa, AbpBa
NN BBINLLIA, KOHBEKTOPHUTE HarpesaTenu,
Kanopudepute) U3TernAat Bb3ayx 3a nsrapAaHe
OT MACTOTO Ha NocTaBAHe W n3kapeaTt oTpado-
TEeHW rasoBe Npes ChopbXeHune 3a oTpadoTe-
HW ra3ose (Hanp. AMMOOTBOA) HA OTKPUTO.
Mpwn BKkAtOUeH abcopbdaTop ce n3kapsa Bb3ay-
Xa OT KyXHATa N CbCeaHnTe nomelleHna. bea
JOCTaTbyHO NojJaBaH Bb3AyX MMa BakyyM.
OnacHuTe rasoBe OT KOMUHA WK WaxTaTa 3a
BEHTUNAUMA Ce 3acMyKBaT 0OpaTHO B XXUNLL-
HUTE MOMELLEHNA.

» BuHarn ocurypaBainte JOCTaTbuyHO CBEX
Bb3yX, aKO YpeabT CE N3MN0N3Ba B PEXNM
C 0TpaboTeH Bb3yX €HOBPEMEHHO ChC
3aBUCKMMa OT CTalHNA Bb3Oyx Meuka.

» BesonacHa paboTa e Bb3MOXHa camMo ako
noaHanAraHeTo B OTAENEHNETO Ha OrHuLLEe-
TO He npesuwasa 4 Pa (0,04 mbar). ToBa
MOXE [a ce NOCTUIHe, ako Ypes3 HesaTBa-
PALWWW ce OTBOPW, Hanp. BbB BpatuTe, Npo-
30pumnTe, B KOMOMHALIMA CbC CTEHHA KYTUA
3a noaaBaH/oTpadoTBaH Bb3AyX UM Upe3
APYrn TEXHUYECKM CPpeacTBa Bb3AyXbT, KO-
TO € HY)XEH 3a M3rapAHeTo, MOXe Aa noc-
TbnBa. OTBOP®BT B CTEHATa 3a CBex/oTpabo-
TEH Bb3AyX HE rapaHTMpa cam no cebe cu
3anasBaHeTo Ha rpaHuyHarTa CTOMHOCT.

» BbB BCEKU Cayyan ce KOHCynTupanTe ¢
KOMMETEHTHMA KOMUHOUNCTAY, KOUTO MOXE
[a oueHu obllaTa TAra Ha Bb3ayxa 1 aa Bu
NpeanoXm Noaxoasalla MApka 3a NpoBeTpe-
HYe.

» AKO ypeabT Ce M3Mo/3Ba U3KIOUNTENHO B
PEXNM Ha peunpkynauusa, padoTtata e Bb3-
MOyKHa 6e3 orpaHuyeHms.



bg besonacHocT

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

[oTBeHeTO 6e3 Haa30p C MasHWHa WK OnMo

MOXXE [a € OnacHO 1 Aa AoBee A0 noxap.

» Hukora He ocTaBaAnTe ropewmn macna u
MasHVHK 6e3 HabaeHme.

» Hukora He onuTBanTe fa racute noxap c
BOAA, a U3KJ/IOUETE ypeaa n NoKpunTe nna-
MBUUTE HaNp. C Kanak uav npoTUBOMOXap-
HO oaeAno.

[nowTa 3a roTBEHe ctaBa MHOro ropetia.

» Hukora He moctaBaAnTe 3ananuMmmn Npeame-
TV BbPXYy rotBapckara naou uin B Henoc-
peacTeeHa 61M30cCT.

» Hukora He cbxpaHABanTe NPeaMeTn BbpPXy
roTBapckara naoL.

YpeabT ce HaropeLllaBsa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV WA CNPENOBE B YEKMEMKETATA HEMNOC-
PEACTBEHO NOA rOTBAPCKMA MOT.

[MokpunTnA 3a roTBapCKu NI0TOBE MoraT aa

aosefat 4O 3/10MOAyKK, Hanp. nopaan nperpa-

BaHe, Bb3M/1aMeHABaHe WUan nNpbCckaly ce Ma-

Tepunanu.

» He n3nonseante Kanauu 3a rotBapckun nao-
TOBE.

Cnen BcAKa ynotpeba n3katouBanTe rotsapc-

KUA NAOT C rNaBHUA NMPEKbCBAY.

» He yakaunTte gokaTto roTBapCKUAT NIOT HE
Ce UBKNHYM aBTOMATMYHO, 3alloTO OTrope
BEYE HAMA TEHKEPU U TUTFaHW.

OtnaraHuATa Ha MasHMHa BbB QUNTPUTE MO-

rat na ce sananArf.

» Hukora He nanonssanTe ypeaa 6e3 puntbp
3a MasHuHa.

» PenoBHO nmouncTBante uatpute 3a MasHu-
Ha.

» He paboteTte B 6M30CT A0 ypeda ¢ OTKPpUT
nnambk (Hanp. pnambupaxe).

» HcTanupanTe ypeaa camo B 6IM30CT A0
KamMuHa 3a TBbpan ropmsa (Hanp. AbpBO
UNW BbIrnLWa), ako He e Ha/IMYHO 3aTBopeE-
HO, cBaNALLO ce nokputune. He 6uBa aa ce
obpagsyBaT UCKPW.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocCT oT

usrapAaHua!

Mo BpeMe Ha padoTta ypeabT U HerosuTe Aoc-

TbMHM YacTu ce HarpaBaT CUIHO, 0COBEHO

€BEHTya/IHO Ha/lMJyHaTa paMka Ha roTBapckumA

naoT.

» /I3nckBa ce BHMMaHue, 3a Aa ce n3berHe
NOKOCBAHETO Ha HarpeBaTeIHUTe eeMeH-
™.

» MankuTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roanHu
TpAGBa na CTOAT Aaneu.

3almnTHUTE peweTKn 3a roTBapCKM N10ToBe

mMorart aa gosegat 40 3/10M0JyKW.

» Hukora He nanonssanTe 3alnTHU PeweTKr
3a roTBapcKu NIoTOBE.

MpeameTnTe OT MeTaN Ce HarpaBaTt MHOMo

ObP30 BbPXY rOTBAPCKMUA MOT.

» Hukora He NocTaBANTe Ha roTBapCKMA NAoT
npeaMeTn oT MeTasl, KaTto Hamnp. HOXOBE,
BUAULIN, THXULIN U Kanauu.

YpedbT ce HaropeliAsa no Bpeme Ha padoTa.

» [Mpean noyncTBaHe OCTaBANTe ypeaa aa ce
oxnaaw.

» AKO B ypeaa nonagHat ropelm Te4HOCTH,
OoTCTpaHeTe hunTbpa 3a MasHuHa un npe-
NVBHWKA e[Ba cnen KaTo ypeabT ce e oxNa-
avn.

A NPEOYNPEMAEHUE - OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekomneTeHTHUTE PEMOHTU ca OnacHMW.

» Camo ofyueH 3a LenTta cneunanmaunpan
nepcoHasn TpAdBa Aa U3BbPLLBA PEMOHTH
Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa TpabBa aa ce nanon-
3BaT cCaMO OPUTMHaIHU PE3EePBHU YacTu.

» AKO MPEexXoBMAT Kaben nnm KkabensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3u ypea Obae noBpe/eH,
TOWM TpAGBa Aa Ce CMEeHU ChC cneunaneH
MpPEexXoB Kaben nau cneunaneH kaden 3a
CBbp3BaHe Ha ypena, KOWTO MOXe [Ja ce
3aKynu OT NMPOWU3BOANTENA WM HEroBMA OT-
nen no o6cnyxxBaHe Ha KANEHTH.

MoBpeaeH ypen unu kaben 3a CBbP3BaHE KbM

MpexxaTa npeacTtaBnaBaT onacHoOCT.

» Hukora He nyckante B ekcrnioartaumnsa nos-
peneH ypea.

» Hukora He nanonsearTe ypea ¢ HanykaHa
UK cuyneHa NoBbPXHOCT.

» Hukora He gbpnarte kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Ja oTaenvrte ypeaa ot
enekTposaxpaHeatllara mpexa. BuHaru xsa-



wanTe wencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe

KbM MpeXaTa.

» AKO yYpeOLT WIin KabensT 3a CBbp3BaHe
KbM MpeXaTa Ca NnoBpeaeHN, He3abaBHO
N3KKOYETE npeana3nTena B KytuAaTta C

npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce chec cnyxbdaTa 3a 00CnyKBa-
He Ha KaneHTun. = CrpaHuya 20
MNpoHMKBalLlaTa Bnara Moxe aa npeavsBunka

TOKOB yaap.

» 3a nouuncTBaHe Ha ypeaa He nsnos3BanTe
MallnHa 3a No4YncTBaHe ¢ napa uan ¢ BUCO-

KO HaJIAraHe.

KabenHarta nsonauma Ha enexkTpoypean Moxe

[la ce CTonu nopaav ropeLum yacTu Ha ypena.

» Hukora He JornyckanTe KOHTaKT Ha 3axpaH-
BalMA Kaben Ha eneKkTpoypean ¢ ropeLm
4yacTu Ha ypena.

[penoTeparABaHe Ha MatepuanHu WeTn bg

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

BE.

[OTBApPCKUTE TEHOXKEPW MOraTt BHe3anHo aa
OTCKOYaT Harope nopaan TEYHOCT MexXay Ob-
HOTO Ha TEHIXKepuTe 1 KOT/IOHA.

» KOTNOHBT 1 ABHOTO Ha TeHaKepaTta BuHaru
TpAdBa Oa ca Cyxw.

» Hukora He nanosns3pante 3aMpas3eHn rot-
BApCKMN CbAOBE.

Mpw roTBeHe BbLB BoAHA OaHA roTBapCKUAT

NA0T WU FrOTBAPCKMAT CbA MOrat ga ce cuynat

nopaau nperpAsaHe.

» [OTBaApCKUAT CbAa BbB BoAaHA 6aHA He BuBa
a NOKOCBa ANPEKTHO AbHOTO Ha Hamb/HE-
HaTa ¢ BoJa TeHmkepa.

» VIanonaeanTte camo TOM/I0YCTONUNBU CbAO-

HanykBaHWA nam cuynsaHmAa Ha NOBBPXHOCTTA

Ha ypena morar ga nosefar [0 MopA3BaHuA.

» He nanonssaiite ypeaa, ako noBbpxXHOCTTa
My € HarfykaHa uau cuyneHa.

2 [lpepnoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHM LLETH

TyK We HaMepuTe Han-4eCTuTe NPUUNHK 3a NOBPEean M CbBETK 3a TAXHOTO NpeaoTBparABaHe.

MoBpena

MpuunHa

Msapka

[eTHa

FoTBEeHe 6e3 Haasop.

CnepneTte npoleca Ha roTBeHe.

[MeTHa, HagpobABa-
HWA

PascunaHu XxpaHuTesiHn NpoayKTv, npean
BCWMYKO TaKMBa C BUCOKO ChAbPXaHWE Ha 3a-
xap.

BenHara orctpaHABaiiTe cbC CThprasika 3a
CTBKJIO0.

MeTHa, HagpobABa-
HUA MW HauynBaHUA
Mo CTbKJIOTO

[edeKTHN roTBapCKn Cb0Be, rOTBAPCKN Chb-
[0Be C pas3ToneH emann uim cbaoBe C Mea-
HO nnn anyMmHnMeBO AbHO.

Vi3nonseavite noaxoaAul 1 B ,El,OépO CbCTOR-
HMe rotBapcCkKuM CbA.

[NeTHa, ouBeTABaHMA

HenoaxoaAawm MetToam 3a No4YMcTBaHe.

Vlanon3eante camo nNoyncTeally CpeacTsa,
KOWUTO ca MoaxoAsaln 3a CTbKoKepamuKka 1
noymcTBanTe caMo CTydeH roTBapcKu nmoT.

HappobasaHua nnu
CuynBaHuA Ha CTbK-
N0TO

Yoapu unv nagall rotBapcku Cbf, NpuHai-
JIEXHCOT AW APYrv TBBPAW UK OCTPU Npea-
METHU.

Mpuv roTBeHe He yapAiTe CTbKAOTO U He NMos-
BOMABANTE NajaHe Ha NpeaMeTu Bbpxy roT-
BapCKMA MoT.

HaapackBaHua, ouse-
TABAHNA

MoyOun abHA Ha roTBApPCKU CbAOBE WK Mnpe-
MecTBaHe Ha roTBapCcKmA Cbll MO roTBApPCKMUA
nnoT.

[MpoBepeTe cbaoseTe. [MoBanranTte npu npe-
MecTBaHe roTBapCcKua CbA.

JpackoTuHu

Con, 3axap nan NACHbK.

He nanonseaiite rotBapckua naoT KaTo pa-
OOTEH MAOT UK KaTo NOoCTaBKa.

LLletn no ypena

[[OTBEHE CBC 3aMpb3Haa roTBAPCKM CbA.

Hukora He na3nonseante 3ampaseHn roteapc-
K1 CbOoBe.

[loBpean no roteapc-
Ku1A Cba UNn ypeada

FoTBeHe 6e3 CchabpxaHue.

Hukora He nocTasaliTe BbpXy ropel] KOT/I0H
WIW He 3arpABaiiTe roTBapcku chaose 0e3
ChabpXKaHue.

[MoBpean No CTbKo-
TO

PasToneH maTtepuan Bbpxy ropetl KOT/I0oH
WM TOPEL Kanak BbPXy CTbK/OTO.

He nocraBAiTe xapTua 3a NeyeHe nau any-
MUHMEBO OO W NacTMacu CbaoBe WK
Kanauwn BbpXy rortBapCkKmA rnmaoT.

[MperpasaHe

FopeLmn cbaoBe BbpXy naHena 3a o0cnyxBsa-
HEe Wan BbPXy pamkara.

Huvkora He nocTtaBaAnTe BbPXy TE€3M 30HU IO-
pely CbaoBe.




bg OnasBaHe Ha OKo/nHaTa cpeaa U NKOHOMKA

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeAa U UKOHOMMUA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTnagbLMU

OnakoBbYHWTE MaTeEpPMaIN Ca CbBMECTMMM C OKOSIHaTa

cpeda n Mmorart aa ce n3nos3ear rnoBTOPHO.

» [IpenaBarite OTAE/HUTE KOMMOHEHTU 3a OTNaAbLM
pasngesiHo cnopen smnaa.

3.2 MecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBare Tesun ykasaHud, BawunAart ypen e KOHCy-
MVpa No-Masiko e/1EKTPOEHEPTUA.

3bepeTe KOTI0HA cniopen pasMepa Ha TeHaxKepaTa.

[locTaBeTe rotBapckuaA Cbi B cpeaara.

Vianonseante cbaoBe, YNATO AMaMETbP Ha ABHOTO Chb-

OTBETCTBa Ha AMaMeTbpa Ha KOT/I0Ha.

CobBer: [pons3BoanTENNTE HA CHAOBE YECTO nocouysar

ropHuA AnaMeTbp Ha TeHakepute. Tol YecTo € No-ro-

NAM OT AMaMeTbpa Ha ObHOTO.

= Henoaxondawm roTBapcku CbaoBe v Hemsuano
NOKPUTU KOT/IOHW M3PpasxoaBaT MHOIO eneKkTpoe-
Heprua.

3aTtBapAnTe TeHKepuTe ¢ Noaxoafll Kanak.
= AKO roteuTe 6e3 kanak, ypeabT N3pasxoaBa 3Hauu-
TE/IHO NoBeYe e/IeKTPOeHEepruns.

[10 Bb3MOXXHOCT PAAKO NoBAMranTe Kanaka.
» Korato nosaurarte Kanaka, ce ryéu MHOro enektpo-
eHeprua.

Ynotpeba Ha CTbK/eH Kanak.
m [1pe3 CTbKIeHWA Kanak Mo)eTe aa norneaHete B
TeHmKepara, 6es3 [a nosaurate Kanaka.

Vianonaeante TEHMKEPU U TUraHW C paBHO ObHO.
= HepaBHWUTE NOAOBE yBE/MYaBaT pasdxoia Ha eHep-
rA.

M3nonssaiite rotBapcku Cbaose, NOAXOAALN 38 KOSU-

YECTBOTO XPaHUTENHN NPOAYKTH.

= [0/1IM FOTBAPCKM CbA C Ma/KO ChAbPXaHWE U3pas-
XO/1Ba MOBeYe e/IeKTPOEHEePrus 3a 3arpasaHe.

[[oTBETE C ManKo BoAA.

= KO/IKOTO noBeye BoJa Mma B roTBapCcKua cbi, TOSI-
KOBa MOBeuUe e/1IeKTpoeHeprna e HeodBxoamma 3a
3arpaBaHeTo.

[MpeBkItOUEeTE CBOEBPEMEHHO Ha MO-HUCKAa CTeneH 3a

roTBeHe. Ianon3eante nogxoadlla cteneH 3a Jonpu-

roTBAHE.

m C TBBbPAE BUCOKA CTEMNeH 3a JOoNpuUroTBaHe ce xaou
eNleKTpoeHepruAa.

HacTpoiTe cTeneHTa Ha BeHTMnaTopa cnpamMo UHTEH-

3uTeTa Ha usnapeHusaTa npu roTBeHe.

m [To-HMCKA CTeneH Ha BeHTWIaTopa o3Havasa no-ma-
JTbK pasxo/ Ha eHeprus.

MNPV MHTEH3UBHY M3NapeHna Npu rotseHe nadepete

CBOEBPEMEHHO MO-BUCOKa CTENeH Ha BeHTunatopa.

= Mupusmute ce pasnpenenar no-cnado B nometle-
HUETO.

MskntoueTe ypena, Korato Beye He € HyXHO.
n

MpoBeTpeTe nodpe Npu roTeeHe.
= YpeabT padoTu no-eheKTUBHO C NO-Masiku LLYMOBE.

[TouncTanTe UM CMeHAnTe GuaTbpPa Ha NOCOUEHUTE
NHTEpPBaNN.
m E(hekTMBHOCTTA Ha uNTbpa OCTaBa 3anaseHa.

[MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we
OTKpUETE B MPUNOXEHUA NacnopT Ha ypeaa v B NHTep-
HeT Ha NpoJyKToBaTa cTpaHuua Ha Bawwua ypea.

4 TlMoaxoaAll cbA 3a rOTBEHe

MoaxoAALl 3a UHAYKLMOHHO rOTBEHE roTBApCKM Cbll
TpAbBa fa uma pepomarHUTHO ObHO, T.e. Ja Ce NpuB-
fleye OT MarHuT, AOMBAHUTEIHO AbHOTO TpAdBa Aa OT-
roBapA Ha pasmepa Ha KoT1oHa. AKO roTBapCKM CbA
He ce pasno3Hae BbPXy KOT/IOH, MOCTAaBETE O BbpPXY
KOT/IOHA C NO-MasTbK AMameTsbp.

4.1 Pa3aMmep U XxapaKTepPUCTUKU Ha CbAOBETE
3a rotBeHe

3a [Ja ce pasnosHae NpaswWIHO roTBapCcKuA Cbl, 0ObP-
HeTe BHMMaHue Ha pas3mepa 1 matepuana Ha cbaa.
Bcurukun abHa Ha rotBapcku cbaosBe TpAdBa [a ca Ha-
Mb/IHO PaBHU W FNagKu.

C TecT Ha roTBapckuna cba NpoBepaABaTe Aan rotBapc-
KUAT cbAa € noaxoaaul. JonbaHuTenHa nHopmauna e
OTKpueTe B

— "TecT Ha rorBapckuAa cwa”, Ctpaxuya 15.

FoTBapcKu cba Matepuanu

XapaKTepuCcTUKH

MpenopbunTeneH rot- 0TBAPCKM Cb OT HEPBKAAEeMa CToMaHa,
caHBMY U3Mb/HEHNE, KOWTO pasnpenens

BApPCKW CbA
nobpe TonmHara.

To3W roTBApPCKMU Cbl pasnpenend TonavHara
paBHOMEPHO, 3arpAsa 6bP30 U rapaHTupa
pasno3HaBaHeTo CH.

depomarHUTHN CbAOBE OT eMalnpaHa CTo-  TO3M roTBapCKM CbA 3arpAsa 6'bp30 nce

MaHa, 4yryH nnm cneunasiin MHOyKUNOHHN
CbaoBe OT HEPBXAaeMa CTOMaHa.

pasrno3Hasa.




[MoaxopAuw cba 3a roteeHe bg

NoaxoaAaLwo [JbHOTO He e HaMbNHO epoMarH1THO.

AKO (hepomMarHuTHaTa naoL € no-manka ot
[I'bHOTO Ha CbAOBETE 3a rOTBEHE, caMo (hepo-
MarHMTHaTa 30Ha Cce 3arpABsa. Taka TonnuHa-
Ta He ce pasnpenend paBHOMEPHO.

[bHa Ha roTBapcKy CbaoBE C a/lyMUHUEB

Tean gbHa HamanAeaT pepomarHMTHaTa

nan. naoLL, Taka ce npefasa No-Masiko MOLHOCT
BBbPXY rOTBAPCKUA ChbA. Tasun nocyga Moxe
ha He 6bae pasnosHaTta aaeKBaTHO U
130010 [a He ce pasnosHae U cnegosartes-
HO Ja He e JOCTaTbyHO HarpATa.

He e noaxonAuio CbaoBe 3a rotBeHe, nspadoTeHn oT HOpMasT-
Ha TbHKA CTOMaHa, CTbK/10, FUHA, Mel UK
anyMUHNN.

Benexku

= Mexay roTBapckuA MaoT U roTBapPCKMA Cba NO npa-
BWMO HE M3MN03BanTe aganTepHu MI0CKOCTU.

®  He 3arpABanTe npaseH roTBapcku Cba U He U3MNOA3-
BalTe roTBapCKM CbA C TbHKO ABHO, Thbil KATO MOXE
[a ce 3arpee MHoro.



bg 3anosHasaHe

5 3ano3HaBaHe

5.1 BawwuAaT HOB ypeAa
VHbopmauma oTHOCHO Bawna HOB ypen

Hom. O603HaueHue

@unTbP 3a MasHWHa

NE

OUATBLP 33 MUPU3MU MPY PELMPKYNaLMA UK
aKyCTUYeH MUITLP NPV PEXNM Ha OTPpaboTeH
Bb3ayX |

[foTBapcku naoT

~eo

MaHen 3a o0cnyxBaHe

MpenvBHUK

' Cnopen o6opyaBaHeTo Ha ypeaa.

5.2 CneunanHu npMHagnemHoOCTH

Cnopen BapuaHTa Ha MOHTaX Ha ypeaa uMa pasinyHm

NPUHAANEXHOCTN, KOUTO MOXETE Aa NoJlyynTe B Cneuu-

anu3npaHarta TbproBcka Mpexa, oT cnyxodata 3a 00c-

NyXBaHe Ha KAWEeHTU UAK OT HawuA oduunaneH yeo-

cant.

m  KomnsiekT oTpadoTeH Bb3ayX

= KOMMNIEKT PEUMPKYaUMOHEH Bb3ayX

= OuaTbp 3a MMpM3MHK 3a padoTa C LUMpKyanpaLl Bb3-
ayx

® AkycTuueH unTbp 3a padoTa ¢ oTpadoTBaH BbL3AYX

5.3 MaHen 3a o6cnyBaHe

OToenHun getamnu Kato UBAT U popMa MoraT Aa ce OTK-
JIOHABAT OT U300PaXEeHNETO.

[ ) [ ] ® min )
—®— -c;:n;sli — —aojs—'r"- @ éu%
7
A = D]
BykBa O6o03HaueHune
[NaBeH npesktoYBaTes
B | [vanasoH 3a HacTpolika
roTBapcka 3oHa
D | CeH30p 3a BeHTunaumsd

BenemKa: BuHarv nogabpxaite naHena 3a o0Cnyxsa-
He UMCT U CYyX.

CbBeT: He nocTapAnTe rotBapcku cb B 611M30CT A0
nHankatopuTe n GyToHWUTe. ENeKTpoHnkata Moxe aa
nperpee.

CeH3opu 3a usbop

CeH3op  DYyHHUUA
® naBeH NpeBKaouBaTeN
O N3bepeTe KOTNOHa
—/~+ N3BepeTe HacTpokute
BOOSTA  PowerBoost
NHTeH3nBHa cTeneH Ha BeHTunaumA
= CombiZone
C= DyHKUMA 3a ob6es3onacABaHe cnpAamMo aela
® OyHKUMA Timer
N PBbuHO ynpaBneHue Ha BeHTuNaumnATa
UHanKaumu
UHauka- PyHKUMUA
uuna
-9 CTeneHn 3a rotBeHe
b PowerBoost

VIHTEH3MBHa CTENeH Ha BeHTunaumnA

- CteneHu Ha BeHTunaumA




5.4 PasnpeneneHve Ha roTBapCKUTE 30HMU

[MocoyeHaTa MOLWIHOCT € M3MepeHa CbC CTaHAapTHU
TeHmkepwn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MollHOCTTa MOXe Aa Bapupa crnopen pasMmepa Ha rot-
BApCKMA Cba UM MaTepuana Ha cbaa.

;

T l
— @
) 200 W
|/ ]
A il
3o0Ha Haun-Bucoka moLu-
HOCT
@21 cmBE CreneH Ha MowHocT 2200 W
9 3700 W
PowerBoost
21 x38cmB CreneH Ha mowHocT 3600 W
9
g 145cm CteneH Ha mowHocTt 1400 W
9 2200 W
PowerBoost

Pexxumn Ha pabota bg

30Ha Han-Bucoka moLu-
HOCT

21 c™m CreneH Ha MowHoCcT 2200 W
9 3700 W
PowerBoost

5.5 KotnoH

[Npeau na 3anoyYyHeTe ¢ roTBEHeTo, MpoBepeTe Aann
pa3MepbT Ha roTBapPCKMA CbJl OTroBapa Ha KOTNIOHA, C
KOWTO uUckare ga roteute:

3oHa Tun roTBapCcKa 30Ha
O/H8 EOHOKPBroBa rotBapcka 30Ha
&) KombuHunpaH kotnoH — Crpanuya 12

5.6 UHauKaTop 3a ocTaTbyHa TOMAUHA

[foTBaApCKMAT NNOT MMa NO eanH MHAMKATOP 3a oCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKN KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBLT 3a
ocTaTb4Ha ToMN/MHa CBETU, HE AOKOCBANTE KOT/OHA.

UHauka- 3HauyeHue

TOp
H KOT/NOHBT € ropet.
F KOTNOHBT € TombA.

5.7 UnaukaTop 3a HacuLlaHe

Mnatkata e cHabaeHa ¢ MHAMKATOP 3a HacullaHe. AKO
DUATPUTE CPELLy MUPU3MU Ca HACUTEHW, CBETBA F U
Bue Tpabea na cmeHute puntpute.

= "QuaTep 3a MUPU3MU aKyCTu4yeH uarep”,

CrpaHuya 17

6 Pexumu Ha paboTa

MoxeTe Ja uanonssarte BallnA ypea B PexnM Ha oTpa-
OOTEH BBb3AyX UM B PEXUM Ha peunpkynaums.

6.1 PaboTa c oTpaboTBaH Bb3AyX

3acMyKaHUAT Bb3yX Ce NpeuncTsa npes puatpuTe 3a
MasHuHa 1 ce npekapsa npes TpbOHa cucTema Ha OTK-
PUTO.

BbaayxbT He OMBa Aa ce oTBexaa B
OMVH, KOWTO ce 13nossea 3a otpadoTe-
HW rasoBe Ha ypeau, KOUTO U3rapAT ras
., | vv Apyru ropusa (ToBa He Baxu 3a pe-
S LIMPKYALNOHHN ypean).
®  AKO 0Tpa®oTeHUAT Bb3aAyX TpAdBa Aa
ce oTKapa B AMMOOTBO/, KOWUTO He
ce 13nonssa, TpAdBsa ga ce gane
CbrnacueTo Ha KOMMNETEHTHUA KOMU-
HoumcTau.
® AKO 0TPa®OTEeHUAT BBb3ayX Ce npe-
KapBa Nnpes cTpaHuyHaTta Boaa,
TpAdBa [ga ce N3nos3Ba TeNecKonu-
YeH OTBOP B CTeHaTa.

R
0 >

6.2 Pa6oTa c uUMpKynupaLly Bb3ayXx

BcMyKBaHMAT Bb3yX Ce nouyuctsa npes puntpute 3a
MasHuHa U GUNTLP 3a MUPU3Ma 1 OTHOBO Ce BKapBa B
NMOMELLEHNETO.

3a fa uskaparte MupusMmuTe npu pado-
Ta C UMpKy/vpall Bb3ayx, Tpadsa ga
Brpaante duntbp 3a mupuama. Pasnnu-
HUTE BB3MOXHOCTW 3a M3Mnon3BaHe Ha
ypena B pexxuMm Ha LUMpKyiauma Ha Bb3-
[yxa e oTKpueTe B HaluA Katanor
UK Le HayuuTe Npu 3anuTteaHe oT Ba-
WKnA cneunannanpaH Teprosel. Heobxo-
OVMOTO 3a ToBa AOMbAHUTENHO 0Bopya-
BaHe e nosyyuTe oT cneunannavpaHa-
Ta TbProBcka Mpexa, oT cnyxodata o6c-
Ny)KBaHe Ha KMEeHTU Uax B OHMaliH Ma-
rasuHa.

Benemka: [py MHTEH3UBHO N ObLATOTPANHO FOTBEHE
Bnarata ce npefasa B CTaliHMA Bb3ayX. AKO 13M03Ba-
Te ypeaa B pexuMm Ha peunpKynaumsa, Hue npenopbysa-
Me 4OCTaTbyHO [00OPO NPOBETPABAHE Ha KyXHATA,
Hanp. Ype3 KpaTKoTparHO OTBapAHE Ha MPo30opeL Un
N3MNo0N3BaHe Ha XWIULLEH BEHTUAATOP, 3a Ja ce OTcTpa-
HW U3NuUWHaTa Bnara.
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7 Mpenu nbpBaTta ynoTpeba

CnagBaite cregHuTe NPenopbKN.

7.1 MNbpBOHAYanHoO Nno4ynucTBaHe

OcTatbunTe OT ONakoBKa [a Ce OTCTPaHAT OT MOBbPX-
HOCTTa Ha roTBapCKMA MIOT U NOBBPXHOCTTA Aa ce U3-
Obpue ¢ BnaxkHa Kbpna. CnuchbK Ha NPenopbUYNTENH-
Te NouYMCTBaLUM CPEeacTBa e OTKpMETe Ha oduumanHna
yebcant www.bosch-home.com.

JombnHuTenHa nHhopmMauma 3a rpmkara 1 noymcTesaHe-
To. = CrpaHxuya 15

7.2 MNMoaroTtoBKa Ha ypeaa

3a npaBwiHarta ekcnioaTauma TpadBa Aa pasnosoxuTe
KOMMOHEHTUTE B Ta3n Noc/ieqoBaTe/IHOCT:

1. llocTtaBeTe Quntbpa.

2. ocTaBeTe meTanHua GUATLP 3a MasHMHa.
BenexKa: Hukora He nanonagaiiTe ypeaa 6e3 metaneH
unTbp 3a Mas3HUHA U NPENUBHUK.

7.3 ToTBeHe ¢ MHAYKUMA

VHOYKUMOHHOTO rOTBEHE B CPpaBHEHWe ¢ obuyaiHuTe
roTBapCKMW M/I0TOBE [aBa HAKOW NPOMEHU 1 peauua
npeaMMcTBa KaTo NecTeHe Ha BPEME Mpu BapeHe U

MbPXEHe, NecTeHe Ha eHeprua 1 no-iecHa NoaapPbXKKa
1 nouncTteaHe. To npegnara n No-006bp KOHTPOS Ha
TonAMHaTa, Thii KaTo TON/IMHATA Ce reHepupa AUPEKTHO
B rOTBApPCKMUA Cb/.

7.4 ToTBapCKMU CbA

Cnncebk ¢ MpenopbuYnTENHUTE FOTBAPCKN ChAOBE LIE OT-
KpueTe Ha oduumnanHua yedcant www.bosch-
home.com.

JombnHuTenHa nHhopmMauma 3a NnoaxoAAaLnA roTBapc-
Kun cba. > CrpaHuya 6

7.5 HacTpoiiKa Ha pexum Ha paboTa

YpeOwT ce 4ocTaBA C NpeaBapuUTeIHO HACTPOEH PEXMM
Ha peunpKynaums.

AKO BaluvATt rotBapcku naoT e MHCTannpaH ¢ nakapsa-
He Ha Bb3/[yxa HaBbH, TPAOBa Aa KOHMUrypupare HacT-
porikara c i Ha To3un pexuM. JombaHuTenHa nHpopma-
LMA 3a CeH3opa 3a BapeHe Lie Nosy4ynte B rnaea

— "OcHoBHu HacTpovikn”, CtpaHuia 13

8 OCHOBHMU NonoXeHua npu pabota c ypeaa

8.1 BKnrouBaHe U U3KNOUYBaHe Ha
roTBapCKuA NioT

» BkoueTe 1 n3kayeTe roTBapckmA naoT nocpeac-
TBOM 1aBHMA NPEBK/IKOYBATES @.
AKO BCWYKM KOT/IOHM Ca U3K/IOYEHWN 3a NoBeye OT
20 CeKyHan, rotBapCKMAT MNJiot aBtomMatnyHoO Ce N3K-
JtouBa.

ReStart

» AKO BK/OUUTE ypena npes mbpeute 4 cekyHam cnef
N3KHOYBAHETO, FTOTBAPCKUAT M/IOT Ce BK/tOUBA C
NPEeaNLLHNUTE HACTPOWKMW.

8.2 HacTtpouKa Ha KOTNOHUTE

3a pa nsbepete xenaHarta nsdupaema CTeneH Ha MoLl-
HOCT, JOKOCHETe + uam —.

Bcaka cTteneH Ha MOLLHOCT UMa MeXOWHHA cTeneH. Ta
ce o6o3HauaBa C To4Ka.

CteneH Ha MOLLUHOCT

[

i Hal-Hucka cteneH Ha
MOLLHOCT

g Hai-Bucoka cTeneH Ha
MOLLHOCT

HU36bupaHe Ha KOTNOH U CTENEH Ha MOLYHOCT

1. 3a pa nsbepete KOTNOH, AoKocHeTe O/,
2. V13BepeTe xenaHata cTeneH Ha MOLIHOCT B paMKUTe
Ha cneapawmTe 10 cekyHaw:

10

- HarucHete +, 3a na vssvkare creneHTa Ha MOLL-
HocT 5.
- HatucHete —, 3a ga u3BmMkaTe cteneHTa Ha MOLL-
HoCT 4.
v CTteneHTa Ha MOLLHOCT & HacTpoeHa.
BenemKa: AKO HAMa roTBapCKM Cba BbPXY KOT/IOHA
UKW TeHmKeparta He e noaxoasula, nsbpaHara creneH
Ha MoLHocT mura. Cnea onpeaeneHo Bpeme roteapc-
Karta 30Ha ce U3K/uBa.

QuickStart

» AKO npeau BKAOUBaHE NMOCTaBUTE FrOTBAPCKM CbA Ha
roTBapCKMA MIOT, TON Ce pasno3HaBa Npu BK/IOUBA-
HETO U CbOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUUYHO ce n3bu-
pa. Cnepn ToBa n3bepete B cneasawmte 20 cekyHan
CTEMNeHTa Ha MOLLUHOCT WA roTBApPCKUAT MJIOT e ce
N3KOUN.

NMpomAHa Ha cTeneHTa Ha MOLLHOCT U

M3KNOYBaHe Ha KOTJIOHa

1. Na3bepeTte KOTIOHA.

2. HatucHete + wam — Jokaro xenaHara creneH Ha
MOLLIHOCT He ce MofABW. 3a Aa U3KUUTE KOTI0HA,
HacTpoiiTe L.

E'bp30 U3HKNTIOYBaHe Ha KOTJIOHA

3a 3 cekyHan OOKOCHEeTe CUMBO/IA Ha KOT/10Ha. KoTno-
HbT Ce M3K/oYBA.
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8.3 lNpenopbKu 3a roTBeHe == ® min
Tabnuuata Nokasea KoA CTeneH Ha MOLWHOCT (—==) 3a 3anywasaHe (Meco)
KOW XpaHWUTENEH NPOAYKT € noaxoaauwa. BpemeTto Ha 3afyleHo Meco 4-5 60-100
roteeHe (® min) Moxe aa sBapvpa cnopes suaa, Terno- Fynau 2 3.4 50 - 60
TO, AebenvHaTa n Ka4yecTBOTO Ha XpaHWUTeHUTE NpPo-
AyKTV. 3a NpeasapuTenHo HarpABaHe HacTpoiiTe CTe- SanywasaHe/neyeHe ¢ Manko
MeH Ha MoLWHocT 8 - 9. Ma3HUHa
—= O min LUHwnuen, HaTOp uan naHMpaH 6 -7 6-10

b === Mbpxona (nedennHa 3 cm) 7-8 8-12
MaaTanﬂl:e —— T MTnum repan (2 cm aedenn) 5-6 10-20
3;0):2“?'; niﬁi‘b oo B XamByprep (2 cm nebden) 6-7 10-20
Tonrj)w CLOTORHME P Egéa n une ot puba, naHnpa- 6 -7 8-20
BapeHu HageHuum' 3-4 - CRapnan v paun — 2-10
PasmpasABaHe 1 sarpAeaHe CoTupaHe Ha NpecHn 3eneH4y- 7 -8 10-20
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25 UM U rbOM
MpuroTsAHe Ha 6aBeH OrbH [bnBoKo 3aMpaseHn AcTuA, 6-7 6-10
KapTtoderu kodreTa ' 4, -5, 20 -30 Hanp. ACTUA Ha TuUraH
Pa3butn cocose, Hanp. coc be- 3 -4 8-12 OwmneT (neueHe eavH cnea 3.-4. 3-10
apHes, coc XonaHaes apyr)
KunBeaHe, rotBeHe Ha napa, 3a- MbpreHe BbB PPUTIOPHHUK,
AyliaBaHe 150-200 r Ha nopuumA B 1-2 n
Opw3, C ABOWMHO KOMNYECTBO 2.-3. 15-30 0fno, NbpreHe Ha nopunn
BOJA [ObnBoko 3ampaseHn npodyktm, 8-9 -
BapeHu kaptodu (c oBenkute) 4.-5 25-35 Egﬂji.mn:sr»éium kapTodu, nu-
tOdka ' 6-7 6-10
c 3.4 15-60 3enenuyun, rsOm, naHnpann, 8 6 -7 -

yn o - OMPEHOo TeCTo WK B TeMrnypa
3eneHuyum 2.-3 10 -20 NpebHu cnagku, Hanp. ByxTnu- 4 -5 -
AxHuA B TeHmkepa nog HanAra- 4.-5 - KW/ OEPMHCKN MOHWUYKN, M1040-
He Be B OMPEHO TEeCTO
' Bbes kanak ' bes kanak

% MNpensapuTen. 3aTon/AHe Ha CTeneH Ha KoT/oHa 8 -
8.

2 MpenBapuTtesn. 3aTOM/IAHE HA CTeMNeH Ha KOT/IoHa 8 -

9 YnpaeneHue BeHTUNATOP

[oTBapcKaTa 30Ha pasnosara ¢ uHTerpMpaHa cuctema
3a oTpaboTeH Bb3AyX B roTBapcKaTa n/oLl.

DYHKLUMNTE Ha ynpaBneHneTo Ha cuctemara 3a otpado-
TEH Bb3/[yX ca onncaHu no-aony.

MoxeTe No BcAKO BpeMe aa NpomMeHATe dhadpuuHmte
HaCTPOWKMW.

— "OcHosHU HacTpoviku" CrpaHuya 13

BenemkKa: 3a fa nogodpute Tasm MOLLHOCT, U3Mos3-
BaliTe Mo-HUCHK roTBAPCKM CbA. pK BUCOK rOTBAPCKM
CbA NMOCTaBETE Kanaka CKOCEHO.

9.1 ABTOMaTHYeH CTapT 3a BeHTUnauuATa

AKO 3a7a7eTe KbM MbpBaTta 30Ha 3a roTBEeHe CTeNeH 3a
roTBeHe, cuctemaTa 3a oTpaboTeH Bb3ayx 3anoysa ae-
ToMaTMUHO ga padotn. CTeneHTa Ha BEHTU/IAUMATA CBe-
TV Ha MHAWKauuATa 3a BeHTUNauuma.

Cnep 103K aBTOMATUYEH CTAPT MOXeTe Ja NpoMeHnTe
cTeneHTa Ha BeHTunauuA.

- "TlooMAHa nan n3KayYsaHe Ha BEHTUAALMATA",
Crpanuya 11

9.2 YnpaBneHue BeHTUNATop

[MnatkaTa pasnonara ¢ 3 CTeneHn Ha BeHTUNALMA.

BxnrouBaHe Ha BeHTUNaUuUATa

1. Hatuchete .

v BeHTunauuATa ctaptupa npu npeaBapuTenHo HacT-
poeHa CTEeNeH 3a roTBeHe.

2. N3bepeTe xenaHaTa CTeneH Ha BeHTWIaUMA CbC
cumsonuTe + un —.

v (CTteneHTa Ha MOLLHOCT Ha BEHTWNALMATA CBETBA.

BenexkKa: AKO BpEMETO Ha rOTBEHE WM BPEMETO Ha

KyXHEHCKWA TalMep e HacTpoeHo, JoKocHeTe 4, 3a fa

Ce MOoKaxe CTeneHTa Ha BeHTuiauma.

I1p0M1=||-|a UK U3KINrO4YBaHe Ha BeHTUnauyuaTa

1. HartucHerte .
2. 3BepeTe xenaHara CTeneH Ha BEHTUNALMA WK Ha-
nacHete Ha 4.

11
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9.3 UHTeH3uBHa cTeneH Ha BeHTUnauun

IMa WHTEH3VBHA CTeneH 3a BeHTUIauua, Npu KOATO
BeHTUnauunATa padoTu 3a KpaTko Bpeme C no-Bucoka
MOLLIHOCT.

BKnrouBaHe Ha UHTEH3UBHa cTeneH

1. Hartucherte 4. )

2. 3bepete cTeneHTa 3a BeHTUNAUMA I U cnel Tosa
LJOKOCHETE BOOST A,

v VHavkatopsT & ceetu.

BenemkKa: Cnefl oK. 8 MMHYTV ypeabT CaMOCTOATENHO

NpPeBK/oYBa Ha CTeneH Ha BeHTunaumuA J.

npOMﬂHa WU U3KNro4YBaHe Ha UHTEeH3UBHaTa
cTeneH

1. HatucHete .

2. N3bepeTe xenaHaTa CTerneH Ha BeHTWIauma Win Ha-
nacHete Ha L.

9.4 [lonbnHUTeNeH Xxo4 3a BeHTUNnauua

BeHTnnauvata padoTh OWe HAKOMKO MUHYTU CNen N3K-
NIOYBAHE Ha roTBapcKara 30Ha C rNaBHUA NPEBKI0YBA-
Ten.

MpennocTaska 3a TOBa € roTeapckara 30Ha a € BK/o-
yeHa OT MoHe eaHa MVHYTa 1 BeHTuiauauTa ga padoTu.
TA ce n3KIYBa aBTOMATUUYHO Clel U3TUYaHe Ha CboT-
BETHOTO BpeMe. ToBa BPEME 3aBUCKU OT pexmnMa Ha pa-
60Ta, B KONTO € BUI0 UHCTaMpaH ypeaa.

Mpu BKIOUEHA BEHTUNALUWA CTEMNEHTA HA BEHTUNALMA
cBeTW. MoxeTe Mo BCAKO BPeMe [a A U3KIIoUUTE KaTo
HaTucHeTe k.

10 CombiZone

[Mos3BonABa KoMOMHaUMA OT ABE 30HW C eAHAKbB pas-
Mep, NPW KOETO B [BETe Ce BK/oYBa eaHa U Cblla CTe-
neH 3a roteeHe. TA e 3aMmuc/ieHa no-cneLmanHo 3a rot-
BEHe B NPOAb/AroBaT roTBapckun Chba.

®yHKUMATA NO3BOJIABA FOTBEHE C rOTBAPCKMN Chbfl, KOWTO
3aemMa efHa rotBapcka 30Ha 1 KOWTO 3a MoBeye KOM-
hopT MOXeTe Oa npeMmecTBaTe OT efHa 30Ha Ha apyra.
B 1031 cnyual aBeTe 30HM 3anasBaT e€gHa U chlla CcTe-
NMeH 3a rotBeHe W eHaKkBW HACTPOWNKMW.

10.1 MNMocTaBAHe Ha rOTBapCKUA CbA

Vi3nonaBaunTte roTBapcKn CbAa, KOWTO nacsa B roTBapc-
KNTE 30HMN.

10.2 AKTuBHUpaHe Ha CombiZone

1. V3bepeTe egHa OT roTBAPCKUTE 30HU U HACTPOWNTE
CTENeHTa 3a roTBEHE.

2. HartucHete BbpXy .

v ® CBETU U CTeneHTa 3a roTBeHe Ce NokasBa B MHAN-
KaTtopuTe Ha ABETE rOTBAPCKU 30HW.

10.3 [leaktuBupaHe Ha CombiZone

» JlokocHerTe .
v [IBeTe rotBapcKm 30HM cera QPyHKUMoHMpaT KaTo
[Ba HE3aBMCUMM KOTNOHA.

11 BpemeBu PpyHKUUU

BawunAat rotBapcku nAoT pasnonara ¢ pasnnyHmn QyHk-
UMM 3a HacTpOlKa Ha BPEMETO Ha FOTBEHE:

= TalmMep 3a 13kK/I4BaHe

= Tanmep

11.1 Tanmep 3a UsKnNrOUBaHe

MosBonABa nporpamMpaHe Ha BpeMeTo Ha roTBeHe 3a
KOT/IOH 1 HErOBOTO aBTOMATUYHO U3KJIKOUBAHE Cnel us-
TMUYaHE Ha HACTPOEHOTO BPEME.

MporpamupaHe Ha BpeMeTO Ha roTBeHe

1. /13BepeTe KOT/IOHA U XenlaHaTa CTerneH 3a roTeeHe.
2. HatucHete Bbpxy C.
v MHOMKaTOP®BT * Ha KOT/IOHA CBETBA.
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3. U3bepete ¢ + unm — BpemeTo Ha roTeeHe.
v BpewmeTo 3anousa aga Teue.

BenemKu

= 3a BCUYKM FOTBAPCKM 30HN MOXETE aBTOMATUYHO ada
HacTpPOUTE eHO U CbLIO BPeMe Ha roteeHe. Jonba-
HUTENHa UHMoPMaUNA e NoayYnTe Ha
— "OcHoBHu HacTpovikn”, CtpaHuia 13.

= AKO Npu KOMOUHMPAH KOTNOH n3bepete GyHKUMATA
CombiZone, HaCcTpOEHOTO BpeME 3a ABaTta KOT/I0HA
€ e/lHaKBO.

MpomsHa Unu U3TpUBaHe Ha BPEMETO Ha rOTBeHe

1. V3bepeTe KoT/0HA.
2. HartucHete supxy O.
3. 3a ja npoMeHWTe BPEeMeTo Ha roTBeHe, JOKOCHE-

Te + unn — HacTtpoiTe Ha DU,



11.2 Tanmep

[MosBonABa akTMBMpaHeTO Ha Tanmep oT 0 4o 99 MuUH.
Taan yHKLUMA HE3ABUCUMO OT KOTNIOHUTE N Apyrute
HaCTPOWKK. TA He U3KNtoUBA aBTOMATUYHO KOT/IOHUTE.

HactponBaHe Ha KyXHEeHCKUA Tanmep

1. V3BepeTe KOTIOHA U HaTucHeTe asa MbTh Bbpxy O.
v * [0 & CBETU.

PowerBoost bg

2. C + wnun — nsbepeTte xenaHoto Bpeme.
v Bpewmeto natnua.

MpomAHa unu UsTpMBaHe Ha BPpeMeTO Ha Taﬁmepa

1. [lokocHeTe HekonkokpatHo O nokato nHankaro-
PBLT ® 10 & cBeTsa.

2. 3a fna NpoMeHuTe BPEMETO Ha roTBeHe, JOKOCHE-
te + wnu — Hactpouite Ha LF.

12 PowerBoost

C Tasu (pyHKUMA HArpABaTe roseMn KoanyecTsa Boaa
no-6bP30 OTKOSKOTO ¢ 5.

Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKM KOT/IOHW, aKo He
ce 13nonssa Apyra roteapcka 3oHa OT chliuaTa rpyna.
B npoTvBeH cnyvait B MHAVKALUMATA MUraT nadpaHuaT
KOT/IOH & 1 5. Cnen ToBa aBTOMaTMYHO Ce HacTpoiiea 5,
6e3 fa ce akTuBMpa yHKUMATA.

3a BktouBaHe nsdeperte KOT/IOH U CTEMEH 3a roTBEHE
8. HatncHete cnepn ToBa BOOSTA.

3a nsknousaHe n3bepete KOT/IOH M OKOCHETe —, 3a
Na nsbepeTe xenaHarta CTeneH 3a roTBeHe.

1B

BenemKa: B o6nactrta Ha KoMOuHUpaHaTa 30Ha mMorat
na ce aktmsumpaTt QyHKUUN CaMO aKo [ABETE 30HU Ce U3-
non3saT HeE3aBMCKUMO efHa OT gpyra.

13 dyHKuMA 3a obesonacABaHe cnpaAMo Aeua

oTBApPCKMAT NAOT € oBopyaBaH C yHKUMA 3a 3almuta
OT Aeua. Taka npenoTBpaTABaTe BK/IOUBAHE Ha roTeap-
CKuA Na0T OT Aeua.

3a aa Moxe fa ce BK/IUN QYHKUUATA, rOTBAPCKUAT
NAoT TpAGBA Aa e UIK/OYEH.

AKO OOKOCHeTe C=, BKOUBATE UM U3K/OUBATE 3allu-
TaTta oT Aeua 3a 4 cekyHau.

AKO XenaeTe aa akTuBmpare aBToMaTUYHO 3almtarta oT
Jela nNpu BCAKO U3K/KOYBAHE HA rOTBApPCKMA NAOT, e
nonyyunte AonbaHuTeNnHa nHhopmaumna B OCHOBHM Hac-
Tporikn = CrpaHuya 13.

14 WUHaMBUAyanHo U3KNrouBaHe 6e3onacHoOCT

OyHKUMATA 3a 6es3onacHocCT ce aKTMBKMpa, ako 30Ha 3a

rOTBEHE CE MU3NO0/3Ba Ab/Iro BpemMe U He NPOMEHATE HU-
KakBW HacTponkn. KOTIOHBT nokassa FE 1 ce uskou-

Ba.

BpemeTo o1 1 go 10 yaca 3asucu oT nsbpaHara cre-
MeH 3a roTBeHe.
HaTucHeTe nponssoneH OyToH.

15 OCHOBHM HaCTPOUKH

MoxeTe ga HaCTpouTe OCHOBHUTE HACTPOWKK Ha Bawwua ypea cnopen Bawute Hyxan.

15.1 O6LW nperneg Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Muauka- HacTtpoiKa CronHoCT
TOp
ci OyHKUMA 3a obesonacaBaHe Crpamo Jeua {0 - Pbuno.’
{ ABTOMaTWUHO.

2 — WsknoueHo.

' ®abpuuHa HacTpolika

13



bg OCHOBHM HACTPOWNKM

Uuauka- Hactpomka CtoHnHocT
TOp
cc AKYCTUYHW CUrHaIN L — CurnanuTe 3a NOTBBLPXAEHWE W rPeLIKa ca U3KIoYe-
HU.
{ — CaMo curHabT 3a rpeLika € BK/IOYEH.
£ — CaMO CUrHaUTLT 3a MOTBLPXKAESHUE € BK/IOUEH.
3 — BCWYKM CUrHA/IHU TOHOBE Ca BK/IOUEHN .
chS ABTOMATUYHO U3K/IOUYBAHE HA 30HaTa 3a roT- Ll - HaBbH.'
BEHE Li-59 - Bpeme 00 aBTOMATUYHOTO UBK/OUYBAHE.
ch MpOoABbMKUTENHOCT Ha CUTHa/IHMA TOH 3a { — 10 cexkyHam '
Kpal Ha Tanmepa £ - 30 cekyHam
3 -1 muHyTa
c OrpaHuyeHne Ha MOLWHOCTTa I - VisknioyeHo. MakcumanHa MOLHOCT Ha roTBapCKuA
Mo3BosIABA NPU HyXaa orpaHuyasaHe Ha o6- naoT .
Lata MOLWHOCT Ha roTBapcKma naoT, ako € /- 1000 W. Hait-Hncka MOLIHOCT.
HY>XHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Baluarta i.-1500 W.
eneKTponHcTanauna. HaimuHnute HaCcTponkn ...
3aBVCAT OT MakCUMaiHaTa MOLLHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. Mpenopbyaro 3a 13 amnepa.
BapCKMA MaoT. TOUHW AaHHM LE OTKPUETE 3.- 3500 W. MpenopbuaHo 3a 16 amnepa.
BbpXy Tadenkara ¢ TexHuyeckute aaHHn. Ako - 4000 W.
QyHKUMATA € aKTUBHA U FOTBAPCKUAT NOT Y. - 4500 W. MpenopbuaHo 3a 20 amnepa.
[OoCTura HacTpoeHarta rpaHuua Ha MOLLHOCT- ...
Ta, Ce Nnokasea - U He MoxeTe fa usbupare 9 - MakcumanHa MOLWHOCT Ha roTBApPCKUA MJIOT.
Nno-BMCOKA CTEMNEH 3a roTBEHE.
cH Bpeme Ha n30op Ha KOTMOH L - HeorpaHuueHo: MoxeTe ga HacTpouTe nocaeqHo ns-
BpaHnA KOTIOH 6e3 NOBTOPHO M3bupaHe.’
! - OrpaHunueHo: MoxeTe ga HacTpouTe nocneaHo usbpa-
HUA KOT/IOH B pamkuTe Ha 10 cekyHan cnen nsbopa.
Cnen ToBa TpAGBa Aa n3bepeTe OTHOBO KOT/IOHA Npeau
HaCTPOMBAHETO.
cic TecT Ha roTBapckmA Cba I - He e noaxoaaAwo.
C tyHKUMATA MOXETe Ja NpoBepute Kauect- - He e ontumanHo.
BOTO Ha roTBapCKmsA Cba. c - MoaxoaAuo.
c i HacTpoiBaHe Ha pexunm Ha peumpKynauma 0 - KoHpurypupaHe Ha paboTa ¢ peunpkyampalt
NN PeXnM Ha oTpadoTeH Bb3ayX. BBL3ayX.'
! - KoHurypupare Ha padoTa ¢ otpadoTBaH Bb3ayX.
c g HacTpolika Ha aBToMaTu4eH cTapT I - VisknioueHo.
! — BktoueHo.'
ccl HacTtponte OOMbAHUTENHUA X0 I - VisknioueHo.
AKO BawuAaT rotBapcku naoT padoTtn ¢ pe- ! - BktoueHo
XUM Ha oTpadoTeH Bb3AYX, BEeHTUnaumaTa ce
BK/IOUBA 3a OK. 6 MUHYTU CbC CTEMEHTA Ha
rOTBEHE.
Ako BawuAaT rotBapcku naot padotu ¢ pe-
XUM Ha peuunpKynauma, BeHTunaumaTa ce
BK/ItOUBA 3a OK. 30 MUHYTN CbC CTENeHTa Ha
roTBEHE.
@yHKUMATA 3a AOMbAHUTENEH X0 Ce U3K-
l0YBa aBTOMATUYHO C/lie U3TUYAHETO Ha To-
Ba BPEME.
cil BpbluaHe KbM hadBpUUYHUTE HACTPONKM 0 - VinavsuayanHu HacTponkm .

! - ®abBpUYHN HACTPOWKM.

' ®abpuuHa HacTporika

15.2 KbM OCHOBHUTE HAaCTPOUKH

UsncKBaHe: [0TBApCKMAT NI0T TpAOBa Aa e U3KJIOUEH.

1. 3a pa skiouute roteapckua nnot, aokocHete O.
2. B pamkute Ha cneasawmnte 10 cekyHan JOKOCHeTe
cumBona C= 3a 4 CekyHau.
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MpoaykroBa MH$opMaumA UHaukaTop

CnnCbK Ha TexHUueckute ciyxon o6- oI

cnyxsaHe Ha knneHtn (TK)
dabpuyeH Homep Fd




NMpoayKToBa UHGopmauma UHaukaTop
dabdpuueH Homep 1 oc.
DdabpuueH Homep 2 as

v [TbpBUTE YETMPU MHAMKAUUN daBaT MHGopMaumsa 3a
npoaykta. [JJokocHeTe + wan —, 3a Aa ce nokaxar
OTAENHUTE NHAOMKATOPW.

3. 3a na gocTurHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOMKK, AOKOC-
HeTe C=.

v W { CBETAT C pedyBaHe KakTo W & KaTo npeasapu-
TENHO HacTpoeHa CTOMHOCT.

TecT Ha rotBapckuA cba  bg

4. [lIoKOCHeTe MHOrokparHo C= [oKaTo kefaHarta qyH-
KUMA He Ce MOKaxe.

5. W3Bepete xenaHara CTOMHOCT ¢ + wam —.

6. JlokocHeTe C= 3a 4 ceKyHAau.

v HacTpolikute ca 3anaMeTeHu.

15.3 U3nu3aHe OT OCHOBHUTE HAaCTPOUKHU

» 3a ga UsKIUmMTEe roTBapcKmaA naoT, AOKOCHETe @.

16 TecT Ha roTBapCKUA CcbAa

KauecTBOTO Ha rotBapCKma CbAa MMa roaMo BAUAHUE
BbpXy Obp3nHaTa 1 pesyntara oT npoleca Ha roTeBeHe.
C Ta3n yHKUMA MOXETE Aa NPOBEPUTE KAUECTBOTO Ha
roTBapCcKMA CbA.

[Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, Ue pa3mMepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapCKMA CbA ChBNada C pa3mepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JlocTbmbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKM,

— CrpaHuia 13

16.1 UsBbpLueTe TecT Ha roTBapCKUA CbA

1. llpwu cTanHa Temneparypa nocraBeTe roTBapCcKumA
cba ¢ ok. 200 mn BOAAa LEHTPa/IHO BbPXY rOTBApC-
KaTa 30Ha, KOATO Hait-noBpe oTroBaps Ha pasmepa
Ha AbHOTO Ha roTBapCKMA CbA.

2. 1I3BMKaNTE OCHOBHUTE HACTPOMKK U nsbepete c i C.

3. HatucHete + nan —. B KOTNOHWUTE MUra UHAMKATO-
PBbT —.

v  OyHKUMATA e aKTMBupaHa.

v Cnen 10 cekyHau B MHANKATOPUTE Ha KOT/IOHUTE Ce
nokassea pesynrarbT.

16.2 lpoBepKa Ha pe3ynTar

OT cnegHarta Tabnuua MoxeTe fa pasdepeTe KakBo 03-
HauyaBa pPes3yTaThT 3a KAYecTBOTO M Obp3nHaTa Ha
npoleca Ha roTeeHe.

Pesyntat

:_-,' [[OTBApPCKMAT CbA HE € NOAXOoAALl 3a KOT/IoHa U
nopaan ToBa He ce 3arpAsa.

| ToTBaApCKMUAT CbA Cce HarpsaBa No-0aBHO OT OYaKBa-
HOTO W NMPOLIECHT Ha FOTBEHE He NpeMuHaBa onTu-
MasiHo.

pur}

~ [0TBapCKUAT Cba Ce 3arpABa NPasUIHO K NpoLie-
CbT Ha roTBeHe e Hapeq.

BenemKa: B cnyyaun ¢ Heno®pu pesyntatu OTHOBO MOC-
TaBeTe roTBapCkuA Cbll Ha MO-MaTbK KOT/IOH, aKo UMa.

3a fa akTusuparte dyHKUMATa, JoKOCHeTe + nam —.

17 lMouucTBaHe U NOoAAPDBMKKA

[MouncTeanTe 1 noaabpxanTte ctapartenHo Bawwna ypeg,
3a [la CbxpaHuTe Heroearta MyHKUMOHAHOCT 3a Ob/Aro
BpeMe.

17.1 MNMouucTBaluM cpeacTsea

[Moaxoasawm nouncTBalmM npenapaTtu 1 CTbprankn 3a

CTBbK/IO0 MOXETe Aa 3aKyrnuTe ypes oTaesna no oOCayx-

BaHE Ha K/IMEHTW, B TbproBckarta Mpexa Wan B oHNamH

MarasmnHa www.bosch-home.com.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwm noymMcTBalln cpeacTsa MoraT Aa nospe-

OAT NOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonseanTe HenoaxoAALM NOYMCTBALLMN
cpeacTsa.

» He u3nonseanTe NnouyncTBallM CpeacTsa, AoKaTo ror-
BApPCKWAT N/1I0T e Bce olle ropeLl. ToBa Moxe fa ao-
Befe [10 Ceau no noBbPXHOCTTA.

HenoaxoaswM nounMcTBallyM cpeacTea

®» HepaspefeH npenapaTt 3a MUeHe Ha YnHUK

= [louncTBall npenapar 3a CbAOMUANHU MaLLNHW
m  AdpasunsBHK cpeacTsa

= ArpecuBHM NOYMUCTBALLUM Npenapartu, Hanp. cnpewn 3a
noYncTBaHe Ha ypHU MM Npenapar 3a OTCTpaHsA-
BaHe Ha neTHa
Moy6u rsobum
Ypeau 3a nouyncTBaHe Noj HanAraHe u NapocTpymku

17.2 MNMouncTBaHe Ha roTBapCKUA NIOT

MouncTBaiTe roTBapCcKMA NAOT cnen BcAka ynotpeda,
3a Ja He 3arapAT ocTartbUM OT FOTBEHETO.
UsncKkBaHe: [0TBaApPCKUAT MAOT TpAOBa Aa e CTYAeH.
Camo npu neTHa oT 3axap, ckopBana, niactmaca wim
anyMMHMeBO hOIMO HE OCTaBANTE roTBApPCKMA NOT Aa
ce oxnaxaa.
1. OTCTpaHeTe CUIHM 3aMbPCABaAHMA CbhC CTbprasika 3a
CTBKJ/10.
2. [loumncreTe roTBapckua NAOT C Npenapar 3a NoYnCT-
BaHe Ha CTbK/loKepamuka.
CnagaBalite CbBeTUTE 3a NOUYNCTBAHE BbPXY ONaKoB-
Karta Ha NoYMCTBAaLWlOTO CPEACTBO.
CbBeTH
= [loBpu pesyntatu oT NOYMCTBAHETO ce nocturat
CbC crneumnanHa r.Ha 3a CTbK/oKepammuka.

15



bg [louncTBaHe 1 nogapwXKKa

= AKO 3anasBaTe AbHOTO Ha rOTBAPCKMA Cbl YMC- 2. [lemoHTUpaniTe yactute Ha GuaTbPa 3a MasHuHa.
TO, MOBBPXHOCTTA Ha roTBAPCKMA MI0T OCTaBa B
[00OpO CHCTOAHME.

17.3 MNMouucTBaHe Ha npodpunute

Ako cnep ynotpeda MMa MpbCOTUA UK NeTHa Mo Npo-
unnTe, NouncTeTe ru.

BenexkKa: He n3nonssante cTbprajaku 3a CTbK/O0.

1. C tonna Boga v canyH NOYUCTETE U MOYNCTETE ChHC
cyxa Kbpna.
Mpeau ynotpeda godpe nsmmBanTe HoBUTE MbOU.
2. [Noacywasante ¢ Meka Kbpna.
Benemka: AKO 1Ma HaIMYHM CMEHALLN Ce CTPaHUYHN

npoduAKn, NpW ceanAHe U3NoN3BaiTe NpeanasHy pbka- 3. loumnctBaHe Ha uaTbpa 3a MasHMHA B CbAOMMUANHA
BULMN. M1 Ha pbKa.

- "TloyncrtraHe Ha GuaTpuTe 3a Ma3HuHa Ha pbKa'",
CrpaHuia 16
- "TloyncrtraHe Ha GuaTbpa 3a Ma3HuHa B CbAOMU-

17.4 duUnTHLP 3a Ma3HUHA

OUATLPBT 3a MadHUHA UATPMPA Ma3HUHATA OT Kyx- anHa", CtpaHuua 16

HeHckaTa napa. @UATbPBLT Ce CbCTOM OT CbA U ABaA U3- 4. [pu Hyxxga ceanete GuATpuTe 3a Mupuama umm
Baxkgallm ce hunTbpa 3a MasHuHa. YecTtoTara Ha no- aKyCTUYHWUTE OUITPU U NOUNCTETE ypeaa OTBbTPE.
YMCTBAHETO 3aBUCU OT KOMMUYECTBOTO U BMAA Ha M3MOJ- 5. Ako npeameTy nornagHar B ypena, OTCTpaHeTe rm un
3BaHarta npu rotBeHe MasHuHa. 3a Aa rapaHtipare on- CE YBEPETE, Y€ MPUTOKBT KbM MPE/INBHNKA HE €
TMMasiHa YyHKUMA, NoYncTBanTe untbpa 3a MasHUHM OnoKnpaH.

npv BUAMMMK OTAaraHna Ha MasHWUHA WK Ha-Manko 6. V3GbplieTe BLTPELIHOCTTa Ha ypeaa ¢ pasTBop 3a
BEOHBX Ha Mecel. N3naakBaHe 1 Kbprna.

7. Cnea noyncTBaHETO NOCTaABETE U3CYLIEeHUA DUNTHP

A NPEOAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT nomxap! 34 MA3HMHA.

OtnaraHuATa Ha Ma3HMHa BbB PUATPUTE Morar aa ce

3ananAt.

» Hwukora He nanonseante ypena 6e3 GuaTbp 3a Mas-
HUHa.

» PenoBHO nouuncTBanTe GUNTPUTE 3a Ma3HUHA.
He pab6oteTe B 6IM30CT A0 ypena C OTKPUT MiamMbK
(Hanp. dnambupane).

BHUMAHMUE!

[Magawmte dunTpu 3a MasHWHa MoraT Aa NnoBpeaAT rot-
BaApCKMA MoT.

» C pbka OpbKHETe noa punTbpa 3a MasHuHa.

1. I3Bagete hunTbpa 3a MasHuHa.
- [lon cbaa moxe Aa ce cvbepe MasHuHa. He Hak-
naHAnTe uaTbpa 3a MasHWHa, 3a Aa NpeaoTepa-

TUTE Kaneila MasHuHa. MouucTBaHe Ha puNTpUTE 3a Ma3HMHA Ha pPbKa

1. [IleMOHTMpanTe yactnte Ha GunTbpa 3a MasHuHa.

2. HakncHete ¢punTpuTe 3a MasHuMHa B ropell canyHeH

pasTBOP.

— T[loumnctete huntbpa 3a MasHUHa C YeTka. He 13-
Non3BanTe arpecuBHK, CbabpXalln KucenmHa
WA nyra noYncTBalun npenapaTu.

— [Mpn ynoputa MpbcoTua N3NoN3BanTe cneumaneH
pasTBopuUTEN 3a MasHuHa. MoxeTe ga cu HabaBu-
Te pasTBOPUTEST HA Ma3HMHA OT KANEeHTCcKaTta
cnyx6a, B HalUMA OHNalH MarasuH uam B cneuna-
M3npaH marasmH.

[obpe nsnnakHeTe huaTbpa 3a MasHuUHA.

OcTaBeTe hunTbpa 3a MasHWHa ga ce oTueaw.

MoHTupanTe yactute Ha puaTbpa 3a MasHuUHa.

Cnen cyleHeTo noctaBeTe GuaTbpa 3a MadHuHa B

ypeaa.

NMouncTBaHe Ha q)Vl.ﬂpra 3a Ma3HWHa B
CbAOMHUAJNIHA

1. /I3Bagete hunTbpa 3a MasHuHa.
2. [lemoHTUpaniTe yactuTte Ha hunTbpa 3a MasHuHa.

U
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3. Yactute Ha unTbpa 3a MasHWHa Aa ce nocTaBAT
cB0OOAHO B CbAOMMANHATA U [a HEe Ce 3axsallar.

CunHo 3ambpceHuTe GUNTPKU 3a Ma3HWHa ga He ce
noumcTBaT 3aeHO CbC CbaoBeTe. He nanonspante
arpecunBHU, ChabpPXaLUWM KUCEMHA UK Nyra NOUNCT-
BalUM npenaparu.

4. CrapTupanTte cbaoomuanHaTta. [pu HacTponka Ha
Temnepartypata nsdepete makcumym 70°C.

5. OcraBeTe unTbpa 3a Ma3HWHa Ja ce oTueaun.

6. Cnen cylweHeTo NoctaBeTe GuaTbpa 3a MasHMHA B
ypena.

17.5 duUNTLP 32 MUPU3MU aKYCTUUEH
éuntbLp

DOUNTPKU 3a MUPU3MaA UK aKyCTUYHW QUATUP e NOony-
yuTe B cneumanuanpaHaTa TbproBcka Mpexa, B C/yx-
6aTa 3a 0OCcny)XBaHe Ha KANEHTN UK B OHMAlH Marasu-
Ha.
Benemku
= CmeHeTe hunTbpa 3a MMpU3MK, ako nNpeaynpexae-
HMETO Ce MOoKaxe Ha ypenaa.
- "HynnpaHe Ha nHavKaumaTta 3a HacullyaHe",
CrpaHuya 17
m  CMeHANTe akyCTUYHUTE PUNITPKU, aKo ca 3aMbPCEHM.

UsunckBaHe: /I3nonasarite caMo OpurMHanHu ountpu,

3a [a rapaHtupare ontumanHa QyHKuUmMA.

1. VIsBageTte puntbpa 3a MasHUHa.

2. Na3Bapgete 4-Te huntbpa 3a MMpmU3Ma UM akyCTUUHN
dunTbpa 1 M M3XBBLPAETE CNOPe Npasunara.

[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

3. lNocTaBeTe ABaTa HOBK MATBHPA 3a MUPU3MA UK
aKyCTMYHN uTbpa BAABO U BAACHO B ypeaa v 1a-
OyTarite Hanpe[.

4. [locTaBete apyrute GUATPKU 3a MUPU3Ma Uan akyc-
TUYHM QUATPK BNABO W BOACHO B ypeaa.

5. MocraseTe uaTbLPA 3a MasHuHa B ypeaa.

HynupaHe Ha MHAMKaUUWATa 3a HacULlaHe

Cnen vskNoYBaHeTo Ha ypena ceertsa f.

1. CmAHa Ha huntpute 3a MUPUIMMK.
= "QuaTep 3a MUPU3MU aKyCTUYeH uiTep”,
CrpaHuya 17

2. 3agpwbxre A HaTUCHAT JOKATO HE MPO3ByYn CUrHa-
IEH TOH.

v F npecrtasa ga cBetu. MHavkaumata Ha uatpute 3a
MUPU3MUN € HynnpaHa.

17.6 MNouucTBaHe Ha NpenUBHUKA

MpennBHWAT cba C'bél/lpa TEYHOCTN NN npeameTn, Kou-
TO nonagat oTrope B Ccbaa.

UsunckBaHe: YpeabT € oxnafeH 1 MHANKaTopbsT 3a Oc-
TaTb4Ha TOrM/IMHa € yracHasl.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

1. TlpennBHNAT CbA Ce 3aabpXa C eaHa pbKka, a ¢ apy-
rata ce OTBUHTBA.
- He HaknaHsaliTe npenvnBHnka, 3a ga nsberHete
N3TNYaHE Ha TEYHOCT.

2. anpasHeTe 1 n3nnakHeTe NpeaBHUKA.

3. [Npwu Hy>xga OTBMITE BMHTA U MOYNCTETE MPEMBHUKA
6e3 BMHT B CbAOMMUAIHA MalUMHA.

4. Cnea nouyncTBaHe OTHOBO 3aBUNTE MPEMBHMKA.

5. YBepeTe ce, e NpUTOKBLT KbM MPEenBHUKA He e
OnoKunpa.
AKO B ypeaa nonagHat NnpeaMeTun, OTCTPaHeTe
cnen oxnaxaaHe Ha ypefa. 3a uenta AeMOHTUpanTe
dunTbpa 3a MasHuHa.

18 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

MoxeTe Aa oTCTpaHUTe caMOCTOATEIHO MaslKn Henan-
paBHOCTK No Bawwua ypea. MNpean na ce CBbPXeTe C
oTaena no obcny)XBaHe Ha KMEHTU, HanpaseTe crnpas-
Ka C MHopmaumATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HocTW. Taka Lie n3BerHeTe HeHYXXHW pas3xoau.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!
HeKOMNEeTEHTHUTE PEMOHTIN Ca ONacHW.
» Camo obydeH cneunanuampar nepcoHan Tpadsa na
N3BbPLLBA PEMOHTM Ha ypena.
» AKO ypenbwT € AeeKTeH, Ce CBbPXETE C oTAeNa no
0BCnyXBaHe Ha KANEHTW.
— "Otnen no o6enyxeaHe Ha KIMeHTn",
Crparuia 20

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yAap!

HekoMNEeTeHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHM.

» Camo obyJyeH 3a LUenTta cneunannanpaH nepcoHan
TpAbBa [a U3BbLPLIBa PEMOHTY Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpAGBa Aa ce M3Non3Bar ca-
MO OPUTMHATHN PE3ePBHU YaCTH.

»  AKO MpexoBuAT kaben unn kabensT 3a CBbpP3BaHe
Ha ToaK ypen Obae noBpeaeH, Ton Tpadsa aAa ce
CMEHW CbC cneuraneH MpexoB kaden win cneumna-
NeH kaben 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTo Moxe Ja
ce 3aKynv OT MPOU3BOANTENA UM HEroBMA OTAEN MO
oBcny)XBaHe Ha KANEHTW.

18.2 YKasaHuA B nosneTo 3a UHAUKaLUA

18.1 MNpeaynpeauTenHu yKasaHua

Benemku

= AKO B MHOMKAUMUTE £ Ce MoKake, CeH30PbT Ha Cb-
OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aAbpXW HaTUCHAT U fa ce
npoyeTe Koaa 3a noepeaa.

= AKO KOOLT 3a NoBpeaa He e NocoueH B TabnuuaTa,
paskayeTe roTBapckua naoT OT enekTpuyeckaTa
Mpexa, navakante 30 cekyHan 1 OTHOBO Mo BKAKOYE-
Te. AKO MHAMKALUMATA Ce NOoKaXe OTHOBO, YBeOMeTe
C TexHuyeckara cnyxoa 3a o0cny)KBaHe Ha KIUEeHTU
1 nocouyeTe TOYHUA KO/ 3a nospeaa.

= AKO Bb3HWKHE rpellka, ypeabT He NpeMrHaBa B pe-
XUM cTeHadai.

=  3a [a npeanasv eNeKTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[a oT nperpABaHe UM TOKOBU yaapu, roTBapCKUAT
Na0T MOXe BPEeMEeHHO a Hamau cTeneHTa Ha MoLL-
HOCT.

HeunsnpasHocT

I'Ipuqm-la U OTCTpaHABaHe Ha HeU3NpaBHOCTH

He cBeTn nHamnkatop. EnekTtposaxpaHBaHETO € NPEeKbCHATO.

» C nomoluTa Ha Jpyr eneKkTpPUUYeckn ypea nposepete Aain HAMa CrvpaHe Ha eleKkTpo3ax-

paHBaHeTo.

YpeabsT He e CBbP3aH ChIacHO efiekTpuueckara cxema.
» CBebpXKeTe ypeaa crnopea enekrpuyeckara cxema.

[loBpena B eneKTpoHukaTa

» AKO He MOXeTe [a OTCTpaHuTe nospeanara, MHpopmMupanTe TexHnueckara cnyxoa 3a 006-

cnyxBaHe Ha KIUEeHTUTe.
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MpenaBaHe 3a oTnagbun bg

HeusnpasHocT MpuunuHa U oTCTpaHABaHe Ha HeU3npaBHOCTHU
[MpoBETPEHNETO HE YpenbT He € CBbP3aH CbhI/1IACHO E/1eKTpUYECKaTa CXemMa.
(yHKLMOHMPa » CBbpXETe ypeaa crnopen enekrpuyeckara cxema.

ViHankaTtopuTte murar.

O6cnyXBalUMAT NaHen e MOKbP WU € NMOKPUT OT NPeaMmeT.
» [acyuweTe naHena 3a oOcnyXesaHe UM OTCTpaHeTe npeameTa.

=

OUATBLPBT 3a MUP3MKN € HACUTEH UM MHAMKAUMATA 3a HacullaHe CBETBA, BbMPEKN e usi-
TbPBT € OWN CMEHEH.
» CwMeHeTe hunTbpa 1 HyaMpanTe nHaMKaumAaTa 3a HacullaHe Ha guntbpa. JombaHuTenHa
MHOpPMaLMA 3a CEH30pa 3a BapeHe Lie NoayymTe B rnasa
- "TouncteaHe n nogapwxka", CrpaHuya 15.

EnektpoHukaTa € nperpana v eamH Ui BCUYKN KOT/IOHN Ca CE NUSKNHOUYUSIN.

» VI3uakaliTe AoKaTO eNleKTPOHMKAaTa ce ox/1aanm AocTaTbyHo. Cnea ToBa AOKOCHETE MPOons-
BO/1EH 6yTOH Ha naHesna 3a oécny»(BaHe.

F5 + cTeneH Ha MoLL-
HOCT U CcUrHajeH TOH

[opell cbA 3a rOTBEHE € B 30HATa Ha NaHena 3a o6cnyxBaHe. Taka efnekTpoHmKaTa Moxe

na nperpee.

» OTcTpaHeTe rotBapckmA cba. MHAMKaumATa 3a rpellka yracea cnen KpaTko speme. Mo-
XeTe [a Npoab/XuUTe TOTBEHETO.

F5 1 3ByKOB curHan

Fopell Cb/ 3a rOTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a o0Oc/yxxBaHe. KOTIOHBT € OUT U3K/OYEH C

Lien salnTa Ha eneKTpoHmKaTa.

» OTcTpaHeTe rotBapckua cba. Vsuakalite HAKONKO cekyHaW. JloKocHeTe NPpon3BoHO Mo-
ne 3a obcnyxsaHe. Korato nHankauuaTa 3a rpelika yracHe, MOXeTe Ja Npoab/IxXuTe Aa
roTBuTe.

Fl/FE KOTNOHBLT € Nperpan U e U3KyeH 3a 3awmra Ha padoTHaTa NoBbPXHOCT.
» 3uakaiiTe QoOKaTo eNeKTPoHMKaTa ce Oxnaan AOCTATbYHO U Ched ToBa OTHOBO BKJIIOUETE
KOT/IOHA.
Fg KoTnoHbT e padoTen no-4baro Bpeme 1 06e3 npekbcBaHe.

> HanBuayanHo n3KJuBaHe Be30nacHOCT e BK/oUeH. 3a HacTpoWKa Ha roTeapckarta 30-
Ha JOKOCHeTe Npon3BoO/1IEH GYTOH N N3KNKYeTe nHanKaunmAaTa.

PaboTHOTO HaMNpexXeHue e MPeLIHO U e U3BbH HOPMaHWA PadoTeH AManasoH.
» CBBbpXeTe ce ¢ enekTpocHadanTens.

LHOn/ESDN FOTBAPCKUAT MNMOT HE € CBbP3aH NPaBUIHO.
» Paskauete roTBapcKuA MaoT OT enekTpuyeckara mpexa. CBbpXeTe roTBapCKua naoT
crnopej enekTpuyeckara cxema.
dE [eMo pexxrMbT e akTUBUPAaH.

» PagkaueTe rorBapckua naoT OT enekTpuyeckarta mpexa. VMauakante 30 cekyHaAN 1 CBBbP-
XeTe rotBapckuA naoT. JIoKoCHETE MPOU3BOSIEH CEH30P B paMKUTE Ha cneasaiumTte 3 Mu-
HyTW. [leMo pexnmbT e JeakTuBmpaH.

18.3 HopmanHu wiymoBse Ha Bawuuva ypen

MoHAKOora UHOYKUMOHHUAT ypea MOXe [a NMPUYNHA LWy-
MOBE WK BUBpaUnn Kato OpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHW WYMOBE UIN PUTMUYHY LLIYMOBE.

19 [lpenaBaHe 3a oTNnaabUM

19.1 MNpepaBaHe 3a oTNaabLUX Ha U3nesnu
oT ynoTpeba ypeau

Upes ekonorocboBpasHo npegasaHe 3a otnagbUm e

AKTyanHa nHdopMauma OTHOCHO HaAYMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnagbuu wWwe nosyunte oT Balwma cneuu-
anu3npaH TbproseL|, KakTo 1 OT CboTBeTHaTa 00-
LUMHCKA U1 rpaacka ynpasa.

Bb3MOXHA MOBTOPHA ynoTpeda Ha LEHHWU CYPOBUHW.

1. Vsgbpnaite oT KOHTakTa Lencena Ha kadena sa
CBbP3BaHe KbM Mpexara.

2. MpepexeTe kadena 3a CBbLP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepnaiite ypena sa oTnagbLUM No eKos0rockodpa-

3€H HauunH.
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bg Ortaen no oBcnyxeaHe Ha KIMEHTH

B

Tosu ypen e 0603HaueH B CbOTBETC-
TBME C €BponeKncKarta aMpeKT1ea
2012/19/EC 3a cTtapun eneKTpUYeCcKu
N eNneKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTnea pernameHTupa Ba-
avaHuTe B pamkute Ha EC npaBuna
3a NpuemMaHe 1 13non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

20 Otgen no obcnyxBaHe Ha KINUEHTH

CBbp3aHu ¢ DyHKUMOHANHOCTTa OPUrMHAIHN PEe3EPBHN
yacTh CbrnacHo AMpekTMBaTa OTHOCHO ekoam3aniHa LWe
noslyumTe OT HalmA oTAes No 0OCNy)XBaHe Ha KANEHTU
3a nepuoa ot MuHuMyMm 10 rogmHmn OT NyCKaHEeTo Ha na-
3apa Ha BawwvAa ypen B pamkute Ha EBPONENnckoTo UKO-
HOMWYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenemKa: Ycnyrute Ha otaena no odcnyxXesaHe Ha Kau-
eHTn ca 6esnnartHu B paMKuTe Ha yC/IoBUATA Ha npef-
naraHarta oT Npou3BOAUTENA rapaHLnA.

Moapo6Ha nHbopmauna OTHOCHO rapaHLMOHHNA CPOK
1 rapaHUMOHHUTE YCNOBMA BbB BallaTta cTpaHa Lie no-
NlyynTe OT HawwmA oTaen no oOCayXXBaHe Ha KANEHTH,
Bawuna Thprosel uan Ha HawaTta yed ctpaHuua.

B cnyuaii ue xxenaete ga ce CBbpXeTe ¢ oTaesna no oo-
CNyXXBaHe Ha K/IMeHTW, ca By HeoBxoanmMmn HOMEpPHT Ha
nagenneto (E-Nr.) n saBoackuat Homep (FD) Ha Bawwua
ypeq.

[aHHNTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no obcny)XBaHe Ha Kaw-
EHTW Ll HamepuTe B MPUIOXKEHWA ykasaTen ¢ oTaenu
no oBcnyxBaHe Ha K/AMEHTU UK Ha HawaTta yed cTpa-
Huua.

20.1 Homep Ha uspenueto (E-Nr.) u
3aBoAcCKu Homep (FD)

HomepbT Ha nagenuneto (E-Nr.) n 3aBoackmAT HOMEP
(FD) ca nocoyeHu Ha abpuuHarta Tabesnka Ha ypena.

TaéenKaTa C TEXHNYECKNTEe AaHHW We HaMepuTe.
® Ha nacnopTa Ha ypena.
B OTnped Ha AoJsiHata CTpaHa Ha rotBapckua nnor.

[MpoaykTtoBMAT HoMepP (E-Nr.) we oTKpueTe BbpXy CTbK-
nokepamukata. VIHAekchT Ha oTaena 3a oOcnyxBaHe
Ha kaneHTn (K1) u nponsBoacteenHna Homep (FD) moxe-
TE OCBEH TOBa [la U3BMKAaTE B OCHOBHUTE HACTPOWKM

- CrpaHuya 13 .

MoxeTe fa cu 3anvweTte AaHHWTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHuUTe Ha Balwwa ypen un tenedoH-
HMA HOMEP Ha oTaena no oécny»(BaHe Ha K/IIMEHTW.

21 TecTtoBM AACTUA

Tean nNpenopbky 3a HACTPOiKa ca npeaHasHayeHn 3a
WHCTUTYTU, NPOBEXIALUN N3NUTBAHWA, C LIE Y/IECHEHO
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TecToBeTe ca U3BbPLLIEHN
C HaLUW KOMMIEKTU roTBAPCKM ChbA0BE 3a UHAYKLMOHHM
KOTNOHW. MpK Hy>XXAa MOXETe Aa ro noayunte QOMbHK-
TE/IHO B crneunannanpaHara TbproBcka Mpexa, oT Ha-
WwaTa TexHuyecka cnyxoda o0cnyXBaHe Ha KAUeHTU Uu
OT HallWA OHNAalH MarasuH.

21.1 PasronABaHe Ha KyBepTiopa

CocraBku: 150 r ToMeH wokonaa (55 % kakao).
m TeHmkepa @ 16 cm 6e3 Kanak
- BapeHe: cTteneH Ha MowHocCT 1.
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21.2 3arpasaHe ¥ nogabpMaHe B TONO
CBbCTOAHUE Ha nelleHa AXHUA

Peuenta cvrnacHo DIN 44550
HauanHa temnepartypa 20 °C
3arpasaHe, 6e3 pa3dbpkBaHe
» Tenmkepa @ 16 cm ¢ Kanak KoamyecTso: 450 r
- HarpsaBaHe: npoabmxkutenHocT 1 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/MHKUTENHO TOTBEHE: CTEMEH HA MOLWHOCT 1.
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ Kanak koanyectso: 800 r
— HarpagaHe: npoabmkmMTenHocT 2 MuH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLIHOCT 9
— [lpoaobmKUTENHO roTBEeHe: CTeneH Ha MoLWHocCT 1.



21.3 3arpsaBaHe ¥ nogabpHaHe B TOMMO
CbCTOAHMWE Ha NeLleHa AXHUA

Hanp.: anvameTtsp Ha newara 5-7 mm. HauanHa
Temneparypa 20 °C
Cnen 1 MuH. 3arpsaeaHe pasdbpkanTte
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak konmnuecTso: 500 r
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/mKMTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 1.
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak konmyectso: 1 Kr
— 3arpsaeaHe: NpoaAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [poob/HKMTENHO TOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 1.

21.4 Coc 6ewamen

Temnepatypa Ha maakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbweTtasku: 40 r mac-
no, 40 r 6paLwHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 % macneHocT U
LMnKa con

MpuroTeAHe Ha coc 6eliamen

1. Pastonete macnoto, pasdbpkarte OpallHOTO U CoN-
Ta 1 3arpenTe BCUYUKO.
- 3arpaBaHe: NPOALIKUTEHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [Jo6aBeTe MIAKOTO KbM OpallHOTO U C MOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTtaBeTe Aa 3aBpul.
- HarpaaHe: npoagbmxkutenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato cocbT Gellamen 3aBpu, OCTaBETE Ha KOT/0-
Ha 3a olle 2 MUH. NPW NOCTOAHHO GbpKaHe.
- [Npoab/mXUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLIHOCT 2

21.5 BapeHe Ha MNAAKO C OpMU3 C Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. 3arpeiTe MNAKOTO, 4OKATO 3ano4yHe Ja ce Hagura.

Harpsasaiite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasdbpKaunTe.

2.HacTtpowiTe npenopbymTenHaTa cTeneH Ha MOLWHOCT U

noBaBete KbM MIAKOTO OpU3, 3axap 1 Cof.

Bpeme Ha rotBeHe BK/. 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

m Tenmkepa @ 16 cm CbctaBku: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctu 1 r
con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTEMNEH Ha MOLLHOCT 8.
— [poab/MKNTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm CbctaBku: 250 r Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 n mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTEMNEH Ha MOLLHOCT 8.
— T[poabmkaBallo BapeHe: CTEMEH Ha MOLHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkanTe

TectoBu AcTnA  bg

21.6 BapeHe Ha MNfIKO ¢ opu3 6e3 Kanak

Temnepatypa Ha miakoTo: 7 °C

1. [lo6aBeTe CbCTaABKUTE KbM MIAKOTO U 3arpente npu

NOCTOAHHO BbpKaHe.

2. Korato mnakoto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTeNHaTa cTeneH Ha MOLWHOCT U OCTaBeTe 3a

oK. 50 MWH. Ha Mo-HUCKa CTeneH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 190 r
Kpbrba opud, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacneHocT u 1 r con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKNTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTeneH Ha MOLLHOCT 8.
— [Mpoab/MHKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 250 1
Kpbrba opua, 120 r 3axap, 1 n mnako ¢ 3,5 % mac-
neHoct n 1,5 r con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKNTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTeneH Ha MOLLHOCT 8.
— [Mpoab/mHKUTENHO rOTBEHE: CTENEH Ha MOLLHOCT 2.

21.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cbrnacHo DIN 44550
Temnepatypa Ha BogaTta: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ Kanak CbectaBku: 125 r gbaro-
3bpHecT opus, 300 r Boaa v WwmnkKa con
— 3arpaBaHe: NPpoaAb/MKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/MHKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLIHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kKanak CbetaBku: 250 r gbaro-
3bpHecT opua, 600 r Boga u wunka con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
Cek., CTEMEH Ha MOLLIHOCT 9
— [poabMKNTETHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLIHOCT 2.

21.8 MeueHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuarta: 7 °C
m TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbCcTaBku: 3 CBUHCKMN pu-
uumn, obuo Terno okono 300, 1 cm gebenm n 151
C/TbHYOr1Ie0BO ONNO
— 3arpaBaHe: Npoab/MKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [MpoObnXuTenHo roTeeHe: cTeneH Ha MOLLHOCT 7

21.9 lNpwuroTBAHe Ha NanaynHKH

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 55 M TecTo
Ha nanaynHka
— HarpsasaHe: npoabmkutenHocTt 1 muH. 30 cexk.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 9
— [lpoabaXntTenHo rotseHe: cTeneH Ha MOLWHOCT 7

21.10 MbprKeHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTOdKH

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbCcTaBku: 2 N CbH-
YyornenoBo 01Mo. 3a BCeku npouec Ha hputupaHe:
200 r gpndokosamMpaseHu kapTodku, 1 cm aedenn.
— BarpsaeaHe: CteneH Ha MOLWHOCT 9, 4OKATO ONMOo-

TO He gocTurHe temneparypa ot 180 C.
— [Mpoab/MHKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 9
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ro Siguranta

Pentru informatii suplimentare, va rugam sa consultati Ghi-

dul utilizatorului digital.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

m Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati manualul cu instructiuni, certificatul
aparatului, precum si informatiile privind
produsul in vederea utilizarii ulterioare sau
inmanarii acestora urmatorului proprietar.
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= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

m pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra
nivelului marii.

Nu folositi aparatul:

® pe barci sau in autovehicule.

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata. Acest lucru nu este vala-
bil in cazul in care functionarea cu aparate-
le inregistrate conform normei EN 50615
este oprita.

® pentru a aspira substante si vapori pericu-
losi sau explozivi.

® pentru a aspira articole de dimensiuni mici
sau lichide.

In cazul in care purtati un dispozitiv medical
implantat care este activ (de ex. un stimulator
cardiac sau un defibrilator), asigurati-va con-
sultdndu-va cu medicul dvs. ca acest dispozi-
tiv corespunde Directivei 90/385/CEE a Con-
siliului Comunitatii Europene din 20 lunie
1990, precum si standardelor EN 45502-2-1
si EN 45502-2-2 si ca a fost ales, implantat si
programat conform VDE-AR-E 2750-10. Daca
aceste conditii necesare sunt indeplinite si, in
plus, se utilizeaza ustensile de bucatarie si va-



se de gatit care nu sunt metalice si cu mane-
re care nu sunt metalice, in conditiile unei utili-
zari conform destinatiei prevazute, folosirea
acestei plite cu inductie nu reprezinta niciun
pericol.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intrefinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de intoxicatie!
Gazele de ardere recirculate pot provoca into-
xicari. Sursele de incalzire dependente de ae-
rul din incapere (de exemplu, aparate de in-
calzire cu gaz, ulei, lemn sau carbuni, incalzi-
toare permanente, incalzitoare de apa) trag
aerul de ardere din spatiul in care sunt insta-
late si conduc gazele arse in exterior, printr-o
instalatie de evacuare a gazelor (de exemplu,
cos de fum). In combinatie cu o hota pornit,
este aspirat atat aerul din bucatarie, céat si cel
din incaperile invecinate. Daca nu exista o ali-
mentare suficienta cu aer, se formeaza o sub-
presiune. Gazele toxice din cosul de fum sau
din conducta de evacuare sunt recirculate in
incaperile din locuinta.

» Asigurati o alimentare suficienta cu aer
atunci cand folositi aparatul in modul de
evacuare a aerului si cu o sursa de incalzi-
re dependenta de aerul din incapere.

» Functionarea fara riscuri este posibila nu-
mai atunci cand subpresiunea din spatiul
de instalare a sursei de incalzire nu depa-
seste 4 Pa (0,04 mbari). Aceasta se poate
obtine atunci cand aerul necesar pentru ar-
dere poate circula prin deschideri, de
exemplu, usi, ferestre, in combinatie cu o
caseta de zid de alimentare cu aer/evacua-
re a aerului sau prin alte mijloace tehnice.
O caseta de perete de alimentare cu aer/
evacuare a aerului nu asigura in mod inde-
pendent respectarea valorii limita.

» Indiferent de situatie, solicitati recomanda-
rea unui maistru cosar competent, care
poate aprecia intregul complex de aerisire
al locuintei si care va poate propune masu-
ra adecvata pentru aerisire.

» Daca aparatul functioneaza exclusiv in regi-
mul de recirculare a aerului, functionarea
este posibila fara restrictii.
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ro Siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau
ulei pe plita poate fi periculoasa si poate duce
la izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiuri-
le si grasimile incinse.

» Tn cazul izbucnirii unui incendiu, nu incerca-
ti niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconec-
tati aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ex-
tinctoare.

Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezati niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitati niciodata obiecte pe suprafa-
ta de gatit.

Aparatul se incinge.

» Nu pastrati niciodata obiecte inflamabile
sau doze de spray in sertarele aflate direct
sub plita.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surve-

nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-

incalzirii, aprinderii sau a materialelor care se
pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Dupa fiecare utilizare, deconectati plita de la

intrerupatorul principal.

» Nu asteptati pana cand zona de gatit se
deconecteaza automat daca pe aceasta nu
mai sunt asezate oale si tigai.

Depunerile de grasime din filtrele pentru gra-

simi se pot aprinde.

» Nu puneti niciodata aparatul in functiune
daca filtrul pentru grasimi nu este montat.

» Curatati cu regularitate filtrul pentru grasimi.

» Nu lucrati niciodata cu flacari deschise in
apropierea aparatului (de exemplu, nu flam-
bati).

» Daca exista o acoperire inchisa, care nu
poate fi scoasa, instalati aparatul numai in
apropierea unei surse de incalzire cu com-
bustibili solizi (de exemplu, lemn sau car-
buni). Nu trebuie sa se produca scantei.
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/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta, mai ales rama plitei

daca aceasta exista.

» Este recomandat sa actionati cu precuatie
si sa evitati atingerea elementelor de incal-
zire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plita pot provoca ac-

cidentari.

» Nu asezafi niciodata gratare pe plita.

Obiectele metalice se infierbanta foarte rapid

pe plita.

» Nu asezafi niciodata pe plita obiecte metali-
ce, de exemplu, cutite, furculite, linguri si
capace.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Inainte de curatare, lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

» Daca in aparat au fost lichide fierbinti,
scoateti filtrele pentru grasimi sau recipien-
tul de preaplin numai dupa ce aparatul s-a
racit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» n cazul in care cablul de alimentare la re-
teaua electrica sau cablul de racordare al
acestui aparat se deterioreaza, el trebuie
inlocuit cu un cablu de alimentare la retea-
ua electrica special, care poate fi achizitio-
nat de la producator sau de la unitatile ser-
vice abilitate ale acestuia.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.



» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, deoncetati imediat
siguranta de la tabloul de sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 39

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

[ui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piese-
le fierbinti ale aparatului.

Evitarea deteriorarilor ro

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul
de gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrati intotdeauna uscate ochiul de gatit
si fundul oalei.

» Nu utilizati niciodata vesela de gatit conge-
lata.

La prepararea in baie de apa, plita si recipien-

tul de preparare se pot crapa din cauza su-

praincalzirii.

» Recipientul de preparare in baie de apa nu
trebuie sa atinga direct baza oalei umplute
cu apa.

» Folositi doar vase de gatit termorezistente.

Un aparat cu suprafata crapata sau sparta

poate provoca taieturi.

» Nu folositi aparatul daca are suprafata cra-
pata sau sparta.

2 Evitarea deteriorarilor

Aici gasiti cele mai frecvente cauze ale defectiunilor si recomandari privind evitarea acestora.

Defectiune Cauza

Masura

Pete Proces de preparare nesupravegheat.

Supravegheati procesul de preparare.

Pete, exfolieri
continut mare de zahar.

Alimente varsate, mai ales alimente cu un

Tndepértat,i-le imediat cu o racleta pentru gea-
muri.

Pete, exfolieri sau fi-
surdri ale suprafetei

din sticla cupru sau aluminiu.

Vase de gatit defecte, vase de gatit cu strat
emailat topit sau vase de gatit cu baza din

Utilizati vase de gatit adecvate si aflate In
stare optima.

Pete, decolorari Metode de curatare neadecvate.

Utilizati numai produse de curatare adecvate
pentru suprafetele din vitroceramica si cura-
tafi plita numai cand aceasta este rece.

Exfolieri sau fisurari
ale suprafetei din sti-
cla te.

Lovituri sau vase de gatit cazute, accesorii
pentru gatit sau alte obiecte dure sau asculi- evitali cdderea obiectelor pe plita.

Cand gatiti, nu loviti suprafata din sticla si nu

Zgérieturi, decolorari

Baze aspre ale vaselor de gatit sau vasele
de gatit au fost frecate de suprafata plitei.

Verificali vasele. Ridicali vasul de gatit de pe
plitd pentru a-l indeparta de pe aceasta.

Zgérieturi Sare, zahar sau nisip.

Nu utilizati plita ca suprafatd de lucru sau de-
pozitare.

Deteriordri ale apara- Fierberea intr-un vas de gatit inghetat.

tului!

Nu utilizati niciodata vase de gatit inghetate.

Deteriorari ale vaselor Fierbere fard alimente introduse in vas.

de gatit sau ale apa-
ratului

Nu asezati si nu incélzili niciodatd un vas de
gatit gol pe o zona de gatit fierbinte.

Deteriorari ale sticlei

Material topit pe zona de gatit fierbinte sau

Nu asezatli pe plita hartie de copt, folie de

capac fierbinte asezat pe suprafata din sticlda. aluminiu, vase din plastic sau capace pentru

vasele de gatit.

Supraincalzire
sau pe cadru.

Vase de gatit fierbin{i pe panoul de comanda Nu asezali vase de gatit fierbinti pe aceste

zone.
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ro Protectia mediului si economisirea

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti zona de gatit corespunzatoare marimii oalei.

Pozitionati centrat vasul de gatit.

Utilizati vase de gatit a caror diametru la baza cores-

punde cu diametrul zonei de gatit.

Recomandare: Producatorii de vase de gatit mentio-

neaza in mod frecvent diametrul de sus al oalelor.

Acesta este deseori mai mare decéat diametrul bazei.

= Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care
nu acopera complet zonele de gatit consuma multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
multa energie.Daca gatiti fara capac aparatul va
consuma mai multa energie.

Ridicati capacul cat mai rar posibil.
» Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.

Folositi un capac de sticla.
m Prin capacul de sticla puteti vedea interiorul oalei
fard sa fie necesar sa ridicati capacul.

Utilizati oale si tigai cu fundul plat.
m Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.

Utilizati vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

= Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesitd mai multd energie pentru
a se incalzi.

Preparati cu o cantitate mica de apa.

» Cu cat cantitatea de apa din vasul de gatit este mai
mare, cu atat mai multd energie este necesara pen-
tru Incalzire.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepa-

rare inferioara. Utilizati treapta de preparare indelun-

gata corespunzatoare.

= Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.

Adaptati treapta ventilatorului in functie de cantitatea

de vapori generata.

= O treapta mai redusa a ventilatorului implica un
consum mai redus de energie.

In cazul cantitatilor mari de vapori, selectati din timp o

treapta superioard a ventilatorului.

m Distributia mirosurilor neplacute in incapere va fi re-
dusa.

Deconectati aparatul daca nu il mai utilizati.
]

Asigurati o ventilare suficienta a incaperii atunci cand

gatiti.

m Astfel, aparatul va functiona mai eficient si va pro-
duce mai putine zgomote.

Curatati sau inlocuiti filtrele la intervalele de timp spe-
cificate.
m Eficienta filtrului este mentinuta.

Informatiile despre produs conform (UE) 66/2014 se
gasesc in certificatul aparatului inclus si pe internet, pe
pagina de produs a aparatului dumneavoastra.

4 Vase de gatit adecvate

Un vas adecvat pentru utilizarea pe plitele cu inductie
trebuie sa aiba o baza feromagnetica, astfel incat sa ai-
ba atractie magnetica, iar baza acestuia trebuie sa se
potriveasca cu dimensiunea zonei de gatit. In cazul In
care vasul de gatit asezat pe o zona de gatit nu este
detectat, asezati-l pe o zona de gatit cu un diametru
mai mic.

4.1 Dimensiunea si caracteristicile vaselor
de gatit

Pentru ca vasul de géatit sa fie detectat corect, luati in
considerare dimensiunea si materialul vasului de gatit.
Bazele tuturor vaselor de géatit trebuie sa fie complet
plate si netede.

Cu Testarea vaselor de gatit puteli verifica daca vasul
de gatit este adecvat. Informatii suplimentare sunt dis-
ponibile la rubrica

— "Testarea vaselor de gatit", Pagina 35.

Vas de gatit Materiale Caracteristici
Vas de gatit reco- Vasele din inox de tip sandvis distribuie op-  Aceste vase de gatit distribuie uniform caldu-
mandat tim caldura. ra, se incalzesc rapid si sunt detectate.

Vase feromagnetice din otel emailat sau din
fonta ori vase speciale din inox, pentru pre-

pararea cu inductie.

Aceste vase de gatit se Incélzesc rapid si
sunt detectate.
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Vase de gatit adecvate ro

Baza nu este complet feromagnetica. Daca zona feromagnetica este mai mica de-
cat partea inferioara a vaselor de gatit, numai
zona feromagnetica se incalzeste. Astfel, cal-
dura nu se va distribui uniform.

Bazele vaselor cu componente din aluminiu.  Aceste baze ale vaselor de gatit reduc di-
mensiunea suprafetei feromagnetice, de ace-
ea, la vasul de gatit este transmisa o putere
mai mica. Este posibil ca vasele sa fie detec-
tate parfial sau sa nu fie detectate deloc si,
de aceea, se incalzesc insuficient.

Neadecvat Vas de gatit cu o suprafata normalg, subtire
din otel, sticla, lut, cupru sau aluminiu.

Observatii

® |n principiu, nu introduceli placi adaptoare intre plita
si vasul de gatit.

= Nu incélziti vase goale si nu utilizati vase cu baza
subtire, deoarece acestea se pot incélzi puternic.
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ro Cunoasterea

5 Cunoasterea

5.1 Noul dumneavoastra aparat

Informatii privind noul dumneavoastra aparat

5.3 Panoul de comanda

Detaliile individuale, precum culoarea si forma, pot sa
difere fata de cele din imagine.

Denumire

Filtru pentru grasimi

R

Filtru pentru mirosuri in regimul de recirculare a
aerului sau filtru fonic in regimul de evacuare a
aerului '

Plita

Panou de comanda

Recipient de preaplin

o~ fe

" In functie de dotarile aparatului.

5.2 Accesoriile speciale

In functie de configuratia aparatului, puteti achizitiona o
varietate de accesorii din comeriul de specialitate sau
de pe site-ul nostru web.

= Set de evacuare a aerului

m  Set de recirculare a aerului

= Filtrul pentru mirosuri pentru functionarea cu recircu-

larea aerului
= Filtru fonic pentru regimul de evacuare a aerului
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Litera Denumire
Comutator principal
B | Domeniul de setari
Zona de gétit
(D | Senzor de ventilatie

Nota: Mentineti in permanenta curat si uscat panoul de

comanda.

Recomandare: Nu asezali vase de gatit in apropierea
afisajelor si tastelor. Sistemul electronic se poate in-

calzi exces

iv.

Senzorii de selectare

Senzor  Functie

® Intrerupétor principal

O Selectarea zonei de gatit

—/+ Selectarea setarilor

BOOSTA  PowerBoost
Treapta de ventilatie intensiva

= CombiZone

C= Sistemul de siguran{a impotriva accesului
copiilor

® Functia de temporizare

N Sistemul manual de control al ventilatiei

Indicatoarele

Indicato- Functia
rul
-9 Treptele de preparare
b PowerBoost
Treapta de ventilatie intensiva
-3 Treptele de ventilatie




5.4 Dispunerea zonelor de gatit

Puterea indicata a fost masurata cu oale standard, con-
form descrierii din standardul IEC/EN 60335-2-6. Pute-
rea poate sa varieze in functie de dimensiunea vasului
de gatit sau de materialul acestuia.

;

‘ 200 W
|/ ]
A el
Zona Putere maxima
@21 cmBE Treapta de putere 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

21 x38cmB Treapta de putere 9 3600 W

B0 14,5 cm Treapta de putere 9 1400 W
PowerBoost 2200 W
@21 cm Treapta de putere 9 2200 W
PowerBoost 3700 W

Moduri de functionare ro

5.5 Zona de gatit

Tnainte de a incepe s& gatiti, verificati dacd dimensiu-
nea vasului de gatit corespunde zonei de géatit:

Zona Tipul zonei de gatit
O/E8 Zona de gatit cu circuit simplu
B Plitd combinatd — Pagina 32

5.6 Indicatorul de caldura reziduala

Plita dispune de un indicator de caldura reziduala pen-
tru fiecare zona de gatit. Nu atingeti zona de gatit atat
timp cat indicatorul de caldura reziduala este aprins.

Afigajul Semnificatie
H Zona de gatit este fierbinte.
h Zona de gatit este calda.

5.7 Indicator de saturare

Placa este dotata cu un indicator de saturare. Daca fil-
trele de neutralizare a mirosurilor neplacute sunt satu-
rate, F se aprinde si trebuie s& inlocuiti filtrele.

- "Filtru de eliminare a mirosurilor neplacute sau filtru
acustic", Pagina 37

6 Moduri de functionare

Puteti utiliza aparatul In modul de evacuare a aerului
sau in modul de recirculare a aerului.

6.1 Functionarea cu evacuarea aerului

Aerul aspirat este curatat prin filtrul pentru grasimi si
este eliminat in mediul exterior printr-un sistem de tevi.

Aerul nu trebuie sa fie evacuat printr-un

cos care este utilizat pentru evacuarea

gazelor arse de la aparate, gazului sau

altor carburanti (nu se aplica pentru

aparatele la care se utilizeaza tehnolo-

gia de recirculare a aerului).

m Daca aerul evacuat trebuie condus
intr-un cos de fum sau de evacuare
a gazelor arse care nu este in fun-
ctiune, trebuie obtinut acordul mais-
trului cosar competent.

m  Dacd aerul evacuat este condus prin
peretele exterior, trebuie utilizata o
caseta de zid telescopica.

6.2 Regimul de recirculare a aerului

Aerul aspirat va fi purificat de filtrul pentru grasimi si de
un filtru de neutralizare a mirosuri neplacute, iar apoi
va fi recirculat n incapere.

Pentru a neutraliza mirosurile neplacute

in regimul de recirculare a aerului, tre-

buie sa montati un filtru de neutralizare

% # a mirosurilor neplécute. Pentru diferitele
posibilitafi de utilizare a aparatului in re-
gimul de recirculare a aerului, consultai
catalogul sau adresati-va reprezentantei
locale. Accesoriile necesare pot fi achi-
zitionate din comeriul de specialitate,
de la unitatile de service sau din maga-
zinul online.

7P

Nota: In cazul fierberii intensive si de lunga duratd, umi-
ditatea este evacuata in aerul din incapere. Daca utili-
zali aparatul in regimul de recirculare a aerului, va re-
comandam s& aerisiti in corespunzator bucataria,

de exemplu, prin deschiderea pentru scurt timp a unei
ferestre, pentru a elimina excesul de umiditate.

7 Inainte de prima utilizare

Tineti cont de urmatoarele recomandari.
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ro Utilizarea de baza

7.1 Curatarea initiala

Tndepértati resturile de ambalaj de pe suprafata plitei si
stergeti suprafata cu o lavetd umeda. Lista cu produse-
le de curatare recomandate este disponibild pe site-ul
web oficial www.bosch-home.com.

Informatii suplimentare privind ingrijirea si curatarea.

— Pagina 35

7.2 Pregatirea aparatului

Pentru o functionare corecta, componentele trebuie sa
fie dispuse in urmatoarea ordine:

1. Instalati filtrul.

2. Introduceti filtrul metalic pentru grasimi.

Nota: Nu utilizati niciodata aparatul fara filtrul metalic
pentru grasimi si recipientul de preaplin.

7.3 Prepararea cu inductie

Spre deosebire de prepararea conventionald, prepara-
rea cu inductie prezinta cateve diferente si o serie de
avantaje, precum economisirea de timp la coacere si

prajire, economisirea de energie, precum Si asigurarea
unor procese de ingrijire si curdtare mai usoare.
Aceasta asigura, de asemenea, un control mai bun al
caldurii, deocarece caldura este generata direct la vasul
de gatit.

7.4 Vas de gatit

Lista cu vasele de gatit recomandate este disponibild
pe site-ul web oficial www.bosch-home.com.
Informatii suplimentare referitoare la vasele de gatit
adecvate. — Pagina 26

7.5 Setarea modului de functionare

Aparatul este livrat din fabricd cu regimul de functiona-
re cu aer recirculat presetat.

Daca plita este instalata cu orificiul de evacuare a aeru-
lui orientat spre exterior, configurati setarea =/ 7 in
acest mod. Pentru mai multe informatii, consultati capi-
tolul

- "Setarile de baza", Pagina 33

8 Utilizarea de baza

8.1 Conectarea si deconectarea plitei

» Conectali si deconectatfi plita cu ajutorul comutato-
rului principal @.
Daca toate zonele de gatit sunt deconectate pentru
mai mult de 20 secunde, plita se deconecteaza
automat.

ReStart

» Daca conectati aparatul in primele 4 secunde de la
deconectare, plita va fi pusa in functiune cu setarile
anterioare.

8.2 Setarea zonelor de gatit

Pentru a selecta treapta de putere selectabila dorita,
atingeti + sau —.

Fiecare treapta de putere are o treapta intermediara.
Aceasta este marcata cu un punct.

Treapta de putere

]

i Treapta de putere cea
mai mica

i Treapta de putere cea
mai mare

Selectarea zonei de gatit si treptei de putere
1. Pentru a selecta zona de gatit, atingeti O/~
2. In urmétoarele 10 secunde, alegeti treapta de pute-
re:
- Atingeti + pentru a activa treapta de putere 5.
- Atingeti — pentru a activa treapta de putere 4.
v Treapta de putere este setata.
Nota: Daca pe zona de gatit nu se afla niciun vas sau
daca oala nu este adecvata, indicatorul treptei de pute-
re selectate se aprinde intermitent. Zona de gatit se de-
conecteaza dupa un anumit interval de timp.
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QuickStart

» Daca ridicati vasul de gatit de pe plita Thainte de co-
nectarea acesteia, acesta este detectat in momentul
conectarii si este selectata automat zona de gatit
corespunzatoare. Apoi, n urmatoarele 20 de secun-
de, selectati treapta de putere, in caz contrar, plita
se va deconecta.

Modificarea treptei de putere si deconectarea

zonei de gatit

1. Selectali zona de gatit.

2. Atingeti + sau — pané cand apare treapta de pute-
re doritd. Pentru a deconecta zona de gétit, setati L.

Deconectarea automata a zonei de gatit

Atingeti timp de 3 secunde simbolul zonei de gatit. Zo-
na de gatit se deconecteaza.

8.3 Recomandari privind fierberea

Tabelul indicé ce treapta de putere (—==) este adecva-
ta pentru un anumit aliment. Durata de preparare

(® min) poate varia in functie de tipul, greutatea, grosi-
mea si calitatea alimentelor. Pentur preincazire, setati
treapta de putere 8 - 9.

_== O min

Topire

Unt, miere, gelatina 1-2 -
incélzire si mentinere calda

Carnéaciori fierti' 3-4 -
Decongelare si incalzire

Spanac, congelat 3-4
Posare, inabusire

' F&r& capac
2 Preincalzire la treapta de preparare 8 - 8.

15-25
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—== ® min —== ® min
Galuste de cartofi 4,-5, 20 - 30 Piept de pasare (grosime de 2 5-6 10-20
Sosuri batute, de exemplu, sos 3 -4 8-12 cm)
Bernaise, sos Hollandaise Hamburgeri (2 cm grosime) 6-7 10-20
Fierbere, preparare cu aburi, Peste si file de peste, pane 6-7 8-20
flerbere Inabusita Crabi si creveli 7-8 4-10
Orez, cu cantitate dubld de apd_2. - 3 15- 30 Sotarea legumelor i a ciuperc- 7 - 8 10 - 20
Cartofi fierti in coaja 4,-5 25-35 lor proaspete
Paste ' 6-7 6-10 Preparate congelate, de exem- 6 -7 6-10
Supe 3. - 4. 15 - 60 plu, preparate la tigaie
Legume 2 .3 10 - 20 Omleta (prajire consecutiva) 3.-4. 3-10
Tocand in oala sub presiune 4.-5 - Prajire, 150-200 g per portie in

PR 1-2 | de ulei, prajire in portii’

Preparare inabusita Produse congelate, de exe,m 8-9
Fript“r‘? fndbusita 4-5 60 - 100 olu, cartofi pai, crochete de pui
Gulas 3-4 50 - 60 Legume, ciuperci, pane sauin 6-7 -
Preparare iné_bl:lgité/PI:éj_ire cu aluat cu bere sau tempura
O cantitate mica de grasime Produse mici de patiserie, de ~ 4-5 -
Snitel, natur sau pane 6-7 6-10 exemplu, gogosi/berlineze,
Friptura (grosime de 3 cm) 7-8 8-12 fructe in aluat cu bere
' Fara capac ' Fara capac

2 Preincélzire la treapta de preparare 8 - 8.

2 Preincélzire la treapta de preparare 8 - 8.

9 Sistem de comanda a ventilatiei

Zona de gatit dispune de un sistem de evacuare a ae-
rului, care este integrat in plita.

Functiile pentru controlul sistemului de evacuare a ae-
rului sunt descrise in continuare.

Puteti modifica in orice moment setarile din fabrica.

- "Setdrile de baza", Pagina 33

Nota: Pentru a optimiza puterea, utilizali vase de gatit
joase. La vasele de gatit nalte, asezati capacul in pozi-
tie Inclinata.

9.1 Modul de pornire automata a ventilatiei

Daca alocati primei zone de gatit o treapta de putere,
sistemul de evacuare a aerului Incepe sa functioneze
automat. Treapta de ventilatie se aprinde pe indicatorul
ventilatiei.

Dupa aceasta pornire automata, puteti modifica treapta
de ventilafie.

— "Modificarea sau deconectarea sistemului de ventila-
tie", Pagina 31

9.2 Sistem de comanda a ventilatiei

Placa cu circuite imprimate dispune de 3 trepte de ven-
tilatie.

Pornirea sistemului de ventilatie

1. Apasati pe .

v Sistemul de ventilafie se activeaza cu treapta de pu-
tere presetata.

2. Selectati treapta de ventilatie dorita cu ajutorul sim-
bolurilor + si —.

v Treapta de putere a sistemului de ventilafie se aprin-
de.

Nota: Daca ati setat o durata de preparare sau o dura-
t& de temporizare la ceasul cu alarma, atingeti & pen-
tru a afisa treapta de ventilatie.

Modificarea sau deconectarea sistemului de
ventilatie

1. Apasati pe .

2. Selectati treapta de ventilatie doritd sau adaptati-o la

rn
[N

9.3 Treapta de ventilatie intensiva

Exista o treapta de ventilatie intensiva, in cazul careia
sistemul de ventilatie functioneaza pentru scurt timp cu
O putere mai mare.

Conectarea treptei intensive

1. Apasati pe .

2. Selectati treapta de ventilatie 3, iar apoi atingeti
BOOST A,

v Afisajul & se aprinde.
Nota: Dupa aproximativ 8 minute, aparatul comuta
automat inapoi la treapta de ventilatie 3.

Modificarea sau deconectarea treptei intensive
1. Apasati pe .
2. Selectati treapta de ventilatie doritd sau adaptati-o la

rn
[N

9.4 Postfunctionarea ventilatorului pentru
asigurarea ventilatiei

Sistemul de ventilatie continua s& functioneze pentru
cateva minute dupa ce zona de gatit este deconectata
prin intermediul comutatorului principal.
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Conditia necesara este ca zona de gatit sa fie conecta-
ta de cel putin un minut, iar sistemul de ventilafie sa fie
in functiune.

Dupa expirarea duratei corespunzatoare, acesta se de-
conecteaza automat. Aceastd duratd depinde de modul
de functionare presetat al aparatului.

Céand sistemul de ventilatie este conectat, treapta de
ventilajie este aprinsa. Il puteti deconecta in orice mo-
ment, apasand pe k.

10 CombiZone

Aceasta permite combinarea a doua zone de gatit de
aceeasi dimensiune, prin conectarea in ambele zone a
aceleiasi trepte de putere. Aceasta este conceputa in
special pentru prepararea cu un vas alungit.

Functia permite prepararea cu un vas de gatit asezat
pe o zona de gétit si pe care, pentru mai mult confort,
il puteti deplasa de pe o zona pe alta. In acest caz,
mentineti pentru ambele zone aceeasi treapta de pre-
parare si aceleasi setari.

10.1 Asezarea vasului de gatit
Utilizati vase de gatit care se potrivesc cu zonele de

gatit.
fﬁ\ .
. O
S ¢

10.2 Activarea CombiZone

1. Selectatli zonele de gatit si setati treapta de prepara-
re.

2. Atingeti =

v @ se aprinde, iar treapta de preparare este afisata
pe afisajele ambelor zone de gatit.

10.3 Dezactivarea CombiZone

» Atingeti =
v Cele doua zone de gatit functioneaza in continuare
independent una fata de cealalta.

11 Functiile de timp

Plita dispune de mai multe functii de reglare a duratei
de preparare:

= Temporizator pentru oprire

= Temporizatorul

11.1 Temporizator pentru oprire

Permite programarea unei durate de preparare pentru
0 zona de gatit si deconectarea automata a acesteia
dupa expirarea duratei de timp setate.

Programarea duratei de preparare

1. Alegeti zona de gatit si treapta de preparare dorita.

2. Atingeti ©.

v Afisajul » al zonei de gatit se aprinde.

3. Setati durata de preparare cu + sau —.

v Incepe derularea timpului.

Observatii

®  Putetli seta automat aceeasi duratd de preparare
pentru toate zonele de gatit. Pentru mai multe infor-
matii, consultai
- "Setdrile de baza", Pagina 33.

®m  Daca selectati functia CombiZone pentru zona de
gatit combinata, durata setatd este aceeasi pentru
ambele zone de gatit.
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Modificarea sau stergerea duratei de preparare

1. Selectati zona de gatit.

2. Atingeti ©.

3. Pentru a modifica durata de preparare, atingeti +
sau — sau setati G4,

11.2 Temporizatorul

Permite activarea unui temporizator cu o durata de la 0
pana la 99 min. Aceasta functie este independenta de
zonele de gatit si de alte setari. Zonele de gatit nu se
deconecteaza automat.

Setarea ceasului de bucatarie cu alarma

1. Selectati zona de gatit si atingeti de doua ori .
v *de langa & se aprinde.

2. Selectati timpul dorit cu + sau —.

v Incepe derularea duratei.

Modificarea sau stergerea duratei setate la

temporizator

1. Atingeti de mai muilte ori ® pana cand afisajul * de
langa & se aprinde.

2. Pentru a modifica durata de preparare, atingeti +

[nlnl

sau — sau setati .
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12 PowerBoost

Cu aceasta functie puteti incalzi cantitati mari de apa
ntr-un timp mai scurt decéat cu 5.

Aceasta functie este disponibila pentru toate zonele de
gatit atunci cand cealalta zona din acelasi grup nu este
in functiune.

In caz contrar, pe afisajul zonei de gatit selectate se
vor aprinde intermitent & si 5. Apoi, 9 este reglat auto-
mat, fara a activa funcfia.

Pentru conectare, selectati o zona de gatit si treapta de
preparare 5. Apoi apasati pe BOOSTR.

Pentru deconectare, selectati o zona de gatit si atingeli
— pentru a selecta treapta de preparare dorita.

_ .
Nota: In cazul functiei CombiZone, puteti activa functia

numai atunci cand utilizai cele doua zone de gatit in-
dependent una fata de cealalta.

13 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Plita este prevazuta cu un sistem de siguranta impotri-
va accesului copiilor. Acesta previne conectarea plitei
de cétre copii.

Pentru a putea conecta functia, plita trebuie sa fie de-
conectata.

Daca atingeti &= pentru 4 secunde, activali sau dezac-
tivati sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor.
Daca doriti sa activati functia de siguranta impotriva ac-
cesului copiilor la fiecare deconectare a plitei, consulta-
ti informatiile suplimentare din sectiunea Setérile de ba-
za — Pagina 33.

14 Deconectarea individuala de siguranta

Deconectarea automata este activata atunci cand o zo-
na de gatit este in functiune pentru o perioada lunga
de timp si in acest interval nu este modificata nicio se-
tare. Zona de gatit afiseazé F& si se deconecteaza.

Durata de la 1 pana la 10 ore depinde de treapta de
putere selectata.

Pentru a coencta zona de gatit, apasati o tastd oareca-
re.

15 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este

15.1 Prezentare generala a setarilor de baza

necesatr.

Indicator Setare Valoare
ci Sistemul de siguranta impotriva accesului co- & - Manual.!
piilor i Automat.
c — Deconectat
cc Semnale sonore {1 — Semnalul de confirmare si semnalul de operare

gresita sunt dezactivate.

i — Numai semnalul de operare gresita este activat.
£ — Numai semnalul de confirmare este activat.

3 - Toate semnalele sonore sunt conectate .

ch Oprirea automata a zonelor de gatit. 00 - inchis.’
{489 - Minute pana la deconectarea automata.
ch Durata semnalului sonor de finalizare a dura- { - 10 secunde '
tei setate la temporizator 2 - 30 de secunde
3 -1 minut

' Setare din fabricd
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Indicator Setare Valoare
cl Limitarea puterii 0 - Deconectat. Puterea maxima a plitei '.
Permite, daca este necesar, limitarea puterii /- 1000 W. Putere minima.
totale a plitei, in functie de conditiile din in- {i.-1500 W.
stalatia dumneavoastra electrica. Setarile dis- ...
ponibile depind de puterea maxima a plitei. 3 - 3000 W. Recomandare pentru 13 A.
Datele exacte sunt specificate pe placuta cu 3. - 3500 W. Recomandare pentru 16 A.
date tehnice. Cand functia este activa, iar pli- 4 - 4000 W.
ta atinge limita de putere reglata, se afiseazd 4. - 4500 W. Recomandare pentru 20 A.
_ si nu mai puteti selecta trepte de putere
mai mari. 9 - Puterea maxima a plitei.
cd Timpul de selectare a zonei de gatit 0 - Nelimitat: Puteti seta in orice moment ultima zon& de
gatit selectata fara a trebui s& o selectati din nou.’
{ - Limitat: Puteti seta ultima zona de gatit selectata in
decurs de 10 secunde de la selectare. Dupa care trebu-
ie sa selectati din nou zona de gatit inainte de a efectua
noi setari.
cic Testarea vaselor de gatit 0 - Neadecvat.
Cu ajutorul acestei funciii puteti testa calita- - Nu este optim.
tea vasului de gatit. £ - Adecvat.
c Setali regimul recirculare a aerului sau de U - Configurati functionarea cu regimul de recirculare a
evacuare a aerului. aerului.’
i - Configurati functionarea cu regimul de evacuare a ae-
rului.
c g Setarea modului de pornire automata l - Deconectat.
! — Conectat'
ccd Setarea functionarii inertiale L - Deconectat.
Dacé plita functioneaza in regimul de evacu- - Conectat :
are a aerului, sistemul de ventilatie se conec-
teaza timp de aproximativ 6 minute cu treap-
ta de putere.
Daca plita functioneaza in regimul de recircu-
lare a aerului, sistemul de ventilatie se co-
necteaza timp de aproximativ 30 de minute
cu treapta de putere.
Functia de functionare inerfiala se deconec-
teaza automat dupa acest interval de timp.
cid Revenirea la setérile din fabrica I - Setari personalizate .

[

i - Setdri din fabrica.

' Setare din fabrica

15.2 Pentru setarile de baza

Cerinta: Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Pentru a conecta plita, atingeti ©.

2. In urmatoarele 10 secunde, atingeti &= timp de 4
secunde.

Informatii despre produs Indicator
Lista unitatilor tehnice de service (TK) I ¢
Numarul de fabricatie Fd
Numaérul de fabricatie 1 =
Numarul de fabricatie 2 05

v Primele patru afisaje reprezinta informatii despre
produs. Atingeti + sau — pentru a vizualiza afisajele
individuale.
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3. Pentru a accesa setarile de baza, atingeti C=.

v c si { se aprind alternativ, precum si & ca valoare
presetata.

4. Atingeti in mod repetat C= pana cand este afisata
functia dorita.

5. Selectati valoarea doritd cu + sau —.

6. Atingeti C= timp de 4 secunde.

v Setarile sunt memorate.

15.3 Parasirea setarilor de baza
» Pentru a deconecta plita, atingeti .
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16 Testarea vaselor de gatit

Calitatea vasului de gatit are o influentd majora asupra
rapiditatii si rezultatului procesului de preparare.

Cu ajutorul acestei functii puteti testa calitatea vasului
de gatit.

Inainte de verificare, asigurati-va ca dimensiunea bazei
vasului de gatit corespunde cu dimensiunea zonei de
gatit utilizate.

Accesul se realizeaza prin intermediul setarilor de ba-
za. — Pagina 33

16.1 Efectuarea Testarea vaselor de gatit

1. Asezali vasul de gatit, umplut cu o cantitate de
aproximativ 200 ml de apa, la temperatura camerei,
in centrul zonei de gatit care se potriveste cel mai
bine cu dimensiunea bazei vasului de gatit.

2. Accesati setdrile de baza si selectati c /2.

3. Atingeti + sau —. In zonele de gétit se aprinde inter-
mitent indicatorul —.

v Functia este activata.

v Dupa 10 secunde, pe indicatoarele zonelor de gatit
este prezentat rezultatul.

16.2 Verificarea rezultatului

In tabelul urmator puteti consulta rezultatul cu privire la
calitatea si rapiditatea si rapiditatea procesului de pre-
parare.

Rezultatul

,'_-,' Vasul de gatit nu este adecvat pentru zona de ga-
tit si de aceea nu se incalzeste.

]

{ Vasul de gatit se incalzeste mai lent decét se pre-
conizase, iar procesul de preparare nu decurge
optim.

,:" Vasul de gatit se Incalzeste corect si procesul de

preparare este in regula.

Nota: In cazul unor rezultate nesatisficatoare, asezati
vasul de gatit pe o zona de gatit mai mica daca este
necesar.

Pentru a activa functia, atingeti + sau —.

17 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati- si ingrijiti-|
cu atentie.

17.1 Produse de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare si dispozitivul

pentru curdtarea sticlei pot fi achizitionate de la unitatile

de service, din comert sau din magazinul online

www.bosch-home.com.

ATENTIE!

Produsele de curatare inadecvate pot deteriora supra-

fata aparatului.

» Nu folositi niciodata produse de curatare inadecva-
te.

» Nu folositi produse de curatare cat timp plita este in-
ca fierbinte. Aceasta actiune poate duce la patarea
suprafetei.

Produse de curatare neadecvate

m Detergent de vase nediluat

m Detergent pentru masina de spalat vase

= Produse de curatare abrazive

®  Produse de curdtare agresive, de ex. spray pentru

cuptoare sau agenii de indepartare a petelor

Bureti abrazivi

= Aparate de curatat cu jet sub presiune si cu jet de
abur

17.2 Curatarea plitei

Curatali plita dupa fiecare utilizare, pentru a evita arde-
rea resturilor de la gatit.

Cerinta: Plita trebuie sa fie rece. Numai in cazul inde-
partarii petelor de zahar, amidon din orez, material
plastic sau folie de aluminiu, nu asteptaii ca plita sa se
raceasca.

1. Tndepértati depunerile persistente de murdarie cu
ajutorul unei raclete pentru geamuri.
2. Curatati plita cu un agent de curatare pentru supra-
fete vitroceramice.
Respectali indicatiile privind curatarea de pe amba-
lajul produsului de curatare.
Recomandari
= Pentru obtinerea unor rezultate de curatare opti-
me, utilizati un burete special pentru suprafete vi-
troceramice.
= Mentindnd curatd baza vasului de gatit, mentinefi
starea optima a suprafetei plitei.

17.3 Curatarea profilelor

Dupa utilizare, curatati profilele daca acestea sunt mur-
dare sau patate.

Nota: Nu utilizati raclete pentru geamuri.

1. Curafati-le cu o soutie calda de apa cu detergent si
cu o lavetd moale.
Spalati bine buretii noi inainte de utilizare.
2. Uscati-le cu o lavetd moale.
Nota: Daca aparatul este dotat cu profile laterale inlo-
cuibile, purtati manusi de protectie atunci cand le extra-
geti.

17.4 Filtru pentru grasimi

Filtrele pentru grasimi retin particulele de grasime din
aburii din bucatarie. Filtrul consta dintr-un recipient si
doua filtre pentru grasimi, care sunt demontabile. Frec-
venta de curdtare depinde de cantitatea si tipul grasimii
utilizate in timpul prepararii. Pentru a asigura o functio-
nare optima, curatati filtrele pentru grasimi atunci cand
depunerile de grasime sunt vizibile sau cel putin o data
pe luna.
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Curatare si ingrijire

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Depunerile de grasime din filtrul pentru grasimi se pot
aprinde.

>

Nu puneti niciodata aparatul in functiune daca filtrul
pentru grasimi nu este montat.

Curatali cu regularitate filtrul pentru grasimi.

Nu lucrati niciodata cu flacari deschise in apropie-
rea aparatului (de exemplu, nu flambati).

ATENTIE!
Prin cadere, filtru pentru grasimi poate deteriora zona

de

»
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gatit de dedesubt.

Sprijinifi cu 0 mana parte inferioara a filtrului pentru

grasimi.

Scoateti filtrele pentru grasimi.

- Q@Grasimea se poate acumula in partea inferioara,
in recipient. Pentru a evita scurgerea grasimii, nu
inclinati filtrele pentru grasimi.

Demontati componentele filtrelor pentru grasimi.

Curatati filtrele pentru grasimi in masina de spalat
vase sau manual.

— "Curdtfarea manuala a filtrelor pentru grasimi”,
Pagina 36

— "Curatarea filtrelor pentru grasimi in masina de
spalat vase", Pagina 36

Daca este necesar, scoateti filtrul de neutralizare a
mirosurilor neplacte sau filtrul acustic si curatali inte-
riorul aparatului.

Daca in interiorul aparatului patrund corpuri straine,
indepartati-le si asigurati-va ca accesul la recipientul
de preaplin nu este blocat.

Stergeti interiorul aparatului utilizadnd o solutie de
apa cu detergent si o laveta.

Dupéa curatare, introduceti la loc filtrele uscate pen-
tru grasimi.

Curatarea manuala a filtrelor pentru grasimi

1.
2.

o oA W

Demontati piesele filtrelor pentru grasimi.

Inmuiati filtrele pentru grasimi intr-o solutie fierbinte

de apa cu detergent.

- Curatali cu o perie filtrele pentru grasimi. Nu utili-
zali produse de curafare agresive, cu continut de
acizi sau de lesie.

— In cazul depunerilor persistene de murdarie, utili-
zati un produs special pentru dizolvarea grasimi-
lor. Produsele pentru dizolvarea grasimilor pot fi
achizitionate de la unitatea de service, din maga-
zinul online sau din comertul de specialitate.

Clatiti bine filtrele pentru grasimi.

Lasati filtrele pentru grasimi sa se usuce.

Montati piesele filtrelor pentru grasimi.

Dupa uscare, introduceti filtrele pentru grasimi in

aparat.

Curatarea filtrelor pentru grasimi in masina de
spalat vase

1.
2.
3.

Scoateti filtrele pentru grasimi.

Demontati piesele filtrelor pentru grasimi.

Pozitionali lejer piesele filtrului pentru grasimi in inte-
riorul masinii de spalat vase, fara a le fixa.

Filtrele pentru grasimi care prezinta depuneri persis-
tente nu trebuie sa fie curdtate impreuna cu vasele.
Nu utilizati produse de curatare agresive, cu conti-
nut de acizi sau de lesie.

Pornifi masina de spalat vase. Atunci cand reglafi
temperatura, selectati o valoare de maxi-

mum 70 °C.

Lasati filtrele pentru grasimi sa se usuce.

Dupa uscare, introduceti filtrele pentru grasimi in
aparat.



17.5 Filtru de eliminare a mirosurilor
neplacute sau filtru acustic

Filtrele de neutralizare a mirosurilor neplacute si filtrele
fonice pot fi achizifionate din comertul de specialitate,
de la unitatea de service abilitata sau din magazinul
online.

Observatii

m Daca pe aparat este afisat un avertisment, inlocuiti
filtrul de neutralizare a mirosurilor neplacute.
- "Resetarea indicatorului de saturare”, Pagina 37

m |nlocuiti filtrele fonice atunci cand acesta se murda-
resc.

Cerinta: Pentru a asigura o functionare optima, folositi

numai filtre originale.

1. Scoatelfi filtrele pentru grasimi.

2. Scoateti cele 4 filtre de neutralizare a mirosurilor ne-
placute sau filtrele fonice si eliminati-le corespunza-
tor ca deseuri.

3. Introduceti doua filtre noi de neutralizare a mirosuri-
lor nepldcute sau filtrele fonice n partile stanga si
dreapta ale aparatului si impingeti-le spre inainte.

Curatare si ingrijire  ro

4. Introduceti celelalte filtre de neutralizare a mirosuri-
lor neplacute sau filtre fonice in partile stanga si dre-
apta ale aparatului si impingeti-le spre Tnainte.

5. Introduceti filtrul pentru grasimi Tn aparat.

Resetarea indicatorului de saturare

Dup& oprirea aparatului, se aprinde F.

1. Inlocuiti filtrul de neutralizare a mirosurilor neplacu-
te.
- "Filtru de eliminare a mirosurilor neplacute sau fil-
tru acustic”, Pagina 37

2. Mentineti ap&sat & pana cand este emis un semnal
sonor.

v F nu se mai aprinde. Indicatorul filtrului de neutrali-
zare a mirosurilor neplacute este resetat.

17.6 Curatarea recipientului de preaplin

Recipientul de preaplin colecteaza lichidele sau obiec-
tele care patrund de sus in aparat.
Cerinta: Aparatul este racit, iar idnicatorul de caldura
reziduala se stinge.
1. Prindeti ferm cu o mana recipientul de preaplin si
desurubali-l cu cealaltd mana.
- Pentru a evita scurgerea lichidului, nu inclinati re-
cipientul de preaplin.

2. Goliti recipientul de preaplin si clatiti-l.

3. Daca este necesar, desfiletati surubul si curafati re-
cipientul de preaplin, fara surub, in masina de spalat
vase.

4. Dupa curafarea recipientului de preaplin, ingurubati-l
ferm la loc.

5. Asigurati-va ca accesul la recipientul de preaplin nu
este blocat.

Daca raman obiecte in interiorul aparatului, scoateti-
le dupa ce aparatul s-a racit. Pentru aceasta, de-
montati filtrul pentru grasimi.
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ro Remediati defectiunile

18 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastrd. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 39

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» In cazul in care cablul de alimentare la reteaua elec-
trica sau cablul de racordare al acestui aparat se
deterioreaza, el trebuie inlocuit cu un cablu de ali-
mentare la reteaua electrica special, care poate fi
achizitionat de la producator sau de la unitdtile ser-
vice abilitate ale acestuia.

18.2 Indicatiile de pe afigaj

18.1 Avertizari
Observatii

Atunci cand pe indicatoare apare £, mentineti apa-
sat senzorul zonei de gatit corespunzatoare pentru
a putea citi codul de eroare.

In cazul in care codul de eroare nu figureaza in ta-
bel, deconectali plita de la reteaua de alimentare cu
energie electrica, asteptati 30 de secunde, iar apoi
reconectati-o. Daca indicatorul se aprinde din nou,
contactati unitatea de service abilitata si specificati
cu exactitate codul de eroare.

In cazul in care se produce o eroare, aparatul nu
porneste in modul standby.

Pentru a proteja componentele electronice ale apa-
ratului impotriva supraincalzirii sau socurilor electri-
ce, plita ar putea reduce temporar puterea treptei
de putere.

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Nu este aprins niciun Alimentarea cu energie electrica este intrerupta.
indicator.

» Verificati cu ajutorul altor aparate electrice daca s-a produs o pana de curent.

Aparatul nu este conectat conform schemei de conexiuni.
» Conectali aparatul conform schemei de conexiuni.

Defectiune la sistemul electronic

» Daca defectiunea nu poate fi remediata, apelali la unitatea tehnica de service abilitata.

Sistemul de ventilatie
nu functioneaza

Aparatul nu este conectat conform schemei de conexiuni.
» Conectali aparatul conform schemei de conexiuni.

Indicatoarele se
aprind intermitent.

Panoul de comanda este umed sau este acoperit de un obiect.
» Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul respectiv.

=

Filtrul pentru mirosuri este saturat sau se aprinde indicatorul de saturare, chiar daca filtrul a
fost inlocuit.
» Tnlocuiti filtrul sau resetati indicatorul de saturare a filtrului. Pentru mai multe informatii,
consultati capitolul
— "Curdtare si ingrijire", Pagina 35.

FZ2,FH E 0I5 E B Sistemul electronic este supraincalzit si a deconectat una sau toate zonele de gétit.
T C ™~ . A A . . o - . . . . o
cui, £ 8208 » Asteptati pana cand sistemul electronic s-a racit suficient. Apoi, atingeti o tasta oarecare

de pe panoul de comanda.

F5 + Treapta de pute-
re si semnalul sonor

In zona panoului de comanda se afld un vas de gatit fierbinte. Din acest motiv, sistemul

electronic se poate incalzi excesiv.

» Ridicali vasul de gatit. Indicatorul de eroare se stinge la scurt timp dupa aceea. Puteli
continua procesul de preparare.

F5 si semnalul sonor

In zona panoului de comanda se afld un vas de gétit fierbinte. Pentru protejarea sistemului

electronic, zona de gatit a fost deconectata.

» Ridicali vasul de gatit. Asteptati cateva secunde. Atingeti o suprafatd de comanda oare-
care. Dupa stingerea afisajului de eroare, se poate continua procesul de preparare.
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Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Fi/FG Plita este supraincalzita si a fost deconectata in vederea protejarii suprafetei de lucru.
» Asteptali pana cand sistemul electronic s-a racit suficient, iar apoi reconectali zona de
gatit.
FB Zona de gatit a fost in functiune pentru o perioada mai lunga de timp, fara intrerupere.

» Deconectarea individuald de siguranta este activat. Pentru activarea zonei de géatit, atin-

geti o tasta oarecare pentru a deconecta afisajul.

£ S000/ESDID

Tensiunea de functionare este incorecta si in afara domeniului normal de functionare.

» Contactati furnizorul de energie electrica.

[N/ NIl InNN}
[ X {R]N] Egu "

Plita nu este conectatd corect.

» Deconectati plita de la reteaua de alimentare cu energie electrica. Conectati plita con-

form schemei de conexiuni.

[
]

Modul Demo este activat.

» Deconectati plita de la reteaua de alimentare cu energie electrica. Asteptati 30 de secun-
de si conectati plita. In urmatoarele 3 minute atingeti un senzor oarecare. Modul Demo

este dezactivat.

18.3 Zgomote normale produse de aparat

Ocazional, aparatul cu inductie poate produce zgmote
sau vibratii precum bézait puternic, faséituri, pocnituri,
zgomote de ventilator sau zgomote ritmice.

19 Evacuarea ca deseu

19.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoatetli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separali cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

By

20 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparatiile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate In cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garaniie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienii le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

20.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.
Placuta cu date tehnice se afla:

m  pe certificatul aparatului.

m pe partea frontald inferioara a plitei.
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ro Preparatele de verificare

Numarul produsului (E-Nr.) este specificat pe suprafata
din vitroceramica Glaskeramik. Indexul unitailor de ser-
vice (KI) si numarul de fabricatie (FD) sunt specificate
in cadrul setarilor de baza — Pagina 33 .

>

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

21 Preparatele de verificare

Aceste recomandari de reglare au fost intocmite pentru
institutiile de verificare, in vederea facilitarii testarii apa-
ratelor noastre. Testele au fost efectuate cu seturile
noastre de vase pentru plitele cu inductie. Daca este
necesar, aceste seturi de accesorii pot fi achizitionate
ulterior din comeriul de specialitate, prin intermediul
unitatilor noastre de service sau din magazinul nostru
online.

21.1 Topirea glazurii

Ingrediente: 150 g de ciocolata neagra (55% cacao).
m  Qala cu diametrul de 16 cm, fara capac
— Fierbere: Treapta de putere 1.

21.2 incalzirea si mentinerea la cald a
tocanei de linte

Reteta conform DIN 44550
Temperatura initiala de 20 °C
Incalzire, fara amestecare
m  Qala cu diametrul de 16 cm, cu capac, cantitate:
450 g
- Incéalzire: Durata de 1 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 1.
= Qald cu diametrul de 20 cm, cu capac, cantitate:
800 g
- Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 1.

21.3 incalzirea si mentinerea la cald a
tocanei de linte

De exemplu: Diametru al boabelor de linte de 5-7 mm.
Temperaturd initiald de 20 °C
Amestecati dupa 1 min. de incalzire
m  Qala cu diametrul de 16 cm, cu capac, cantitate:
500 g
- Incalzire: Durata de 1 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 1.
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= Qala cu diametrul de 20 cm, cu capac, cantitate:
1 kg
- Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
- Fierbere indelungata: treapta de putere 1.

21.4 Sos Béchamel

Temperatura laptelui: 7 °C

= Qala cu diametrul de16 cm, fara capac, ingrediente:
40 g de unte, 40 g de faing, 0,5 | de lapte cu 3,5%
confinut de grasime si un varf de lingurita de sare

Prepararea sosului Béchamel

1. Topiti untul, incorporati faina si sarea si incalziii
amestecul.
- Incalzire: Durata de 6 min., treapta de putere 2

2. Adaugati laptele peste rantas si amestecati continuu
pana cand incepe sa fiarba.
- Incalzire: Durata de 6 min. 30 sec., treapta de

putere 7

3. Cand sosul Béchamel incepe sa fiarba, mai lasati-l
2 minute pe zona de gatit, amestecand continuu.
- Fierbere indelungata: treapta de putere 2

21.5 Prepararea orezului cu lapte intr-un vas
acoperit cu capac

Temperatura laptelui: 7 °C
1. Incalziti laptele pana cénd acesta incepe sa se
umfle. Incalziti intr-un vas fara capac. Amestecati dupa
10 min. de incélzire.
2. Setali treapta de putere recomandata si adaugati in
lapte orezul, zaharul si sarea.
Timpul de preparare, inclusiv incalzire, aprox. 45 min.
= Qala cu diametrul de 16 cm, ingrediente: 190 g de
orez cu bob rotund, 90 g de zahar, 750 ml de lapte
cu 3,5% continut de grasime si 1 g de sare
— Incalzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de
putere 8.
- Fierbere indelungata: treapta de putere 3



m  Qald cu diametrul de 20 cm, ingrediente: 250 g de
orez cu bob rotund, 120 g de zahar, 1 | de lapte cu
3,5% continut de grasime si 1,5 g de sare
— Incalzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de

putere 8.
— Fierbere indelungata: treapta de putere 3, ames-
tecati dupa 10 min.

21.6 Fierberea orezului cu lapte intr-un vas
neacoperit cu capac

Temperatura laptelui: 7 °C

1. Adaugati ingredientele in lapte si incalziti-l

amestecand continuu.

2. Cand laptele atinge o temperaturéd de aproximativ 90

°C, selectatli treapta de fierbere recomandata si lasati-l

sa fiarba usor la o treapta redusa timp de aproximativ

50 de minute.

m  Qala cu diametrul de 16 cm, fara capac, ingredien-
te: 190 g de orez cu bob rotund, 90 g de zahar,
750 ml de lapte cu 3,5% continut de grasime si 1 g
de sare
— Incélzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de

putere 8.
— Fierbere indelungata: treapta de putere 3

= (Qala cu diametrul de 20 cm, fara capac, ingredien-
te: 250 g de orez cu bob rotund, 120 g de zahar,

1 I de lapte cu 3,5% continut de grasime si 1,5 g de

sare

— TIncélzire: Durata de 5 min. 30 sec., treapta de
putere 8.

— Fierbere indelungata: treapta de putere 2.

21.7 Fierberea orezului

Reteta conform DIN 44550
Temperatura apei: 20 °C
m  Qala cu diametrul de 16 cm, cu capac, ingerdiente:
125 g de orez cu bob lung, 300 g de apa si un varf
de lingurita de sare
— Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 2
= Qala cu diametrul de 20 cm, cu capac, ingerdiente:
250 g de orez cu bob lung, 600 g de apa si un varf
de lingurita de sare
— Incalzire: Durata de 2 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 2.

21.8 Prajirea pulpelor de porc

Temperatura initiala a pulpei: 7 °C

m Tigaie cu diametrul de 24 cm, fara capac, ingredien-
te: 3 pulpe de porc, greutate totala de aproximativ
300 g, grosime de 1 cm, si 15 g de ulei de floarea-
soarelui
— Incélzire: Durata de 1 min. 30 sec., treapta de

putere 9

— Fierbere indelungata: treapta de putere 7

Preparatele de verificare ro

21.9 Prepararea clatitelor

Retetd conform DIN EN 60350-2
= Tigaei cu diametrul de 24 cm, fara capac, ingerdien-
te: 55 ml de aluat pentru clatite
— Incalzire: Duratd de 1 min. 30 sec., treapta de
putere 9
— Fierbere indelungata: treapta de putere 7

21.10 Prajirea cartofilor pai congelati

m  Qald cu diametrul de 20 cm, fara capac, ingredien-
te: 2 | de ulei de floarea-soarelui. Pentru fiecare pro-
ces de arajire: 200 g de cartofi congelati, cu grosi-
mea de 1 cm.

— Incalzire: TReapta de putere 9, pana cand uleiul
atinge temperatura de 180 °C.
— Fierbere indelungata: treapta de putere 9
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