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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido danos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especializa-
do y autorizado. Los danos provocados por
una conexion incorrecta no estan cubiertos
por la garantia.

Seguridad es

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

= con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
AOS a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.
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La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.



Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de 1o0s ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

Evitar dafios materiales es

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zo-

na de calentamiento ilumina las asas, es posi-

ble que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calenta-
miento con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su mani-

pulacion.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccion caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los danos mas frecuentes, asi como
consejos sobre como pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, aztcar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccion como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azlcar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacidén del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el

medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-

sumira menos energia.



es Proteccion del medio ambiente y ahorro

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m Los recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.

Utilizar una tapa de vidrio
m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
= | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccién 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacioén del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferentes placas de coccidn. Las medidas correspondientes para las
placas de coccion se encuentran en el resumen de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia

H/h Calor residual

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccién. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado
Campo Nombre H La zona de coccion mantiene el calor
tactil de forma que puede mantener calientes
[0) Interruptor principal platos pequefios, o bien derretir una co-
; — bertura de chocolate.

] Seleccionar la zona de coccidén ; — - -

— o La zona de coccion esta muy caliente.
<0 Seguro para nifios
-+ Teclas de ajuste

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

» Pulsar @©.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-

bre @.

Los indicadores fse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

<
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5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica

cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-

gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

v Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.

v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccion estan desconectadas.

v Elindicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

5.4 Informacion sobre las zonas de coccion

Las areas oscuras en el patron de luz de la zona de

coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-

gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de coc-

cion.

La zona de cocciodn regula la temperatura mediante la

conexion y desconexion de la resistencia. La resisten-

cia se puede conectar y desconectar incluso con el ni-

vel de potencia maxima.

Motivos:

= Evitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

= E| aparato se protege frente a sobrecarga eléctrica.

5.5 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.6 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.
1. Seleccionar la zona de coccién con e,

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.
2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

O @
O g [ 99 o

Fo) -

Se muestra el ajuste basico.
- —+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.7 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con e .
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.8 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces lel.

v En el indicador del nivel de potencia aparece &.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia aparez-
ca .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccion
sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.9 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 5

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 B

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30




Cocer o hervir a fuego lento

Seguro para nifios es

Albdndigas, albdndigas de 4.-5, 20-30
patata’?

Pescado’? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. ej., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Albdndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40
grosor'

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30 . .

agua p. ej., varitas de pescado

Arroz con leche 1.-2. 35-45 Gambas, camarones /8 4-10
Patatas sin pelar 45 2530 ;/g;céuras o setas frescas salte- 7-8 10-20
Patata}szcomdas con sal 45 15-25 Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20
Pasta - 6-7 6-10 tilo asiatico

Potaje, sopa 3-4. 15-60 Platos de sartén, congelados ~ 6-7 6-10
Verduras, frescas 2.-3. 10-20 Crepes 6-7 a fuego
Verduras ultracongeladas 3.4, 10-20 lento
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 - Tortilla 3.-4. a fuego
prés lento

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada. Huevos fritos 5-6 3-6

2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60
Freir con poco aceite

Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Reposteria, p. €j., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los ninos encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccidn esta apagada.

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre <O se encien-
de durante 10 segundos.

v La placa de coccion esta blogueada.

6.2 Desactivar el seguro para nihnos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogqueo.

6.3 Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 10
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7 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xion automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccion parpadean de for-
ma alterna £ y el indicador de calor residual H/h.

7.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

8 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

8.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

ci Seguro automatico para nifios
{1 — Desactivado'
i — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

cc Tono de aviso
! — Senial de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
c — Solo sefial de confirmacion activada.
3 - Sefial de confirmacion y sefial de error
activadas.’

c 5 Tiempo de seleccidén de las zonas de coc-
cion

I — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccidn se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

cil Volver al ajuste de fabrica
! — Desactivado.’
i — Activado.

' Ajuste de fabrica

8.2 Modificar el ajuste basico
Requisito: La placa de coccion estd apagada.

10

1. Encender la placa de coccién.
2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsa-
da <0 durante 4 segundos.

m
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v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy .

v En la pantalla de la derecha se enciende .

3. Pulsar repetidamente <0 hasta que en la pantalla
izquierda aparezca el indicador deseado.

4. Ajustar el valor deseado con + o —.

]
[}

™
i
i

5. Mantener pulsada <0 durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccioén y ajustarla de nuevo.

(ll
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9 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

=  Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

m Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

9.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 11

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidn con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

9.3 Limpiar el marco de la placa de coccién

Limpiar el marco de la placa de coccion después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 11

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidon con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafno suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

10 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 13

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta danado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

11
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10.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando estd humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

Fe Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electronico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
4 A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F&

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

of vy las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

Desconectar y volver a conectar el aparato.

Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 13

AN

11 Eliminacion

11.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.

Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.
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Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

B
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12 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre diseno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

12.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El numero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cién (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |a tarjeta del aparato.

m parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

13 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

13.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

® | a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se
hace una conexion incorrecta, la garantia
no tendra validez.

®m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos cau-
sados por una instalacion incorrecta.

13.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin ven-

tilacion ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en al-
gunos casos, incluso mas. Observar las indicacio-
nes de las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencién a que ninguna parte que sobresal-
ga, como la caja de la conexion a red o el cable de
conexioén a red, choque, p. €j., con un cajon.

13.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidon queda acce-

sible, debe montarse un panel intermedio.

m  Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

= Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexidn a red del aparato debe ser
de 10 mm.

13
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Instrucciones de montaje

13.4 Preparar el mueble
La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

Los muebles para placas y hornos, incluidos los
embellecedores de pared, deben resistir temperatu-
ras de 90 °C como minimo.

El revestimiento del hueco colocado a una distancia
de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato
no debe ser inflamable (p. e]., baldosas o piedra).

= Sellar las superficies de corte con material resisten-
te al calor para evitar que la encimera se hinche a
causa de la humedad.

< x4
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13.5 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el
hueco. No colocar nunca el aparato de canto sobre un
lateral del aparato.

Comprobar la instalacion doméstica antes de co-
nectar el aparato.

El aparato pertenece a la clase de proteccion |y so-
lo puede utilizarse en combinacién con una cone-
xién con conductor de toma a tierra.

Segun las normas, la instalacion eléctrica con toma
a tierra debera disponer de un dispositivo de sepa-
racion en las fases.

Si en la pantalla del aparato aparece LHG0, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion con cable de 3 hilos

Comprobar que la instalacién doméstica tenga la pro-
teccion por fusible adecuada.

Observar el cdédigo cromatico del cable de conexion a
la red.

Verde-amarillo es la toma a tierra @.

Azul es el cable neutro (cero).

Marron es la fase (conductor externo).

En caso necesario, el cable puede sustituirse por
un cable de conexidon multifase. Si se sustituye el
cable, prestar atencion al apartado siguiente.

Conexidn sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de
conexion.

14

En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

El cable de conexidn a la red debe corresponder al
tipo HO5 VV-F o superior.

La seccion transversal del cable esta determinada
de acuerdo con la carga de corriente. No esta per-
mitido utilizar una seccién transversal <1,5 mma2.

Conexion con cable de conexion de 5 hilos
premontado

Solo el personal técnico del Servicio de Asistencia Téc-
nica puede sustituir el cable de conexion.

13.6 Colocar la placa de coccion

No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-

des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

m | a placa de coccién también se puede montar en
un hueco ya existente de 500 mm de profundidad.
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13.7 Desmontar la placa de coccion

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion des-
de abajo.

15



pt Seguranca

Para obter mais informacoes, consulte o Guia do usuario di-

gital.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacgOes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informacdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

16

® SOob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

® g uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizacdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangcas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe dleos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex.,, com uma tampa
ou uma manta de amianto.



A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

guecimento, a inflamac&o ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecdo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho sé podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Seguranca pt

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = P4agina
26

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomeésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» N&o permitir que as criancgas brinquem
com o material de embalagem.

As criangas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
COm pecgas pequenas.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pegas dos recipientes para cozinhar po-

dem ficar quentes durante o funcionamento.

Se as pegas forem irradiadas pelo disco, as

pegas podem ficar muito quentes.

» Cobrir sempre todo o disco com o recipi-
ente para cozinhar.

» Utilize uma pega de cozinha.

17



pt Evitar danos materiais

2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem conteldo sobre uma
zona de cozinhar quente ou nunca cozinhe em va-
zio.

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaguecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de co-
zinhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a
placa de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se co-

locados na zona de cozinhar quente.

» Na&o utilize folhas de protecédo para fogdes.

» Na&o utilize folha de aluminio nem recipientes de
plastico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestoes
sobre como estes podem ser evitados.

Medida

Remova imediatamente
os alimentos derramados
com um raspador de vi-
dros.

Utilize apenas produtos
de limpeza adequados a
vitroceramica.

Nao utilize a placa de co-
zinhar como bancada de
trabalho ou zona de arru-
macao.

Verifique os recipientes.

Utilize apenas produtos
de limpeza adequados a
vitroceramica.

Levante os tachos ou as
frigideiras ao desloca-los.

Dano Causa
Noédoas Alimentos der-
ramados
Noédoas Produtos de
limpeza inade-
quados
Riscos  Sal, acucar ou
areia
Riscos Bases asperas
de tachos ou
frigideiras
Altera- Produtos de
cdo da limpeza inade-
cor quados
Altera-  Friccao dos ta-
cdo da chos, por ex.,
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali-
mentos com
elevado teor de
acucar

Remova imediatamente
os alimentos derramados
com um raspador de vi-
dros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem sao ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-

nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar

centrado.

Utilize recipientes cujo didmetro de fundo correspon-

da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

= Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.
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Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.

= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
= Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-

gia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.

= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-

ra mais baixa.

= Se a poténcia de continuacao de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.



Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso
de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona
de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

m O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo

de energia.

Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

Protecdo do meio ambiente e poupanca pt
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pt Familiarizagéo

4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas placas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das respetivas

placas de cozinhar na visdo geral dos modelos. — Pdgina 2

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fungdes do seu aparelho e obter informagdes sobre o estado de

operacao.
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4.2 Apresentar

As indicacdes apresentam os valores e as fungoes
ajustados.

Indicacdo Nome
i-9 Poténcias de cozedura
H/h Calor residual

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma func&o, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil Nome

® Interruptor principal

] Selecdo da zona de cozinhar

=0 Fecho de seguranca para criangas
—+ Campos de regulagéo

Notas

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A
humidade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zo-
nas tateis. O sistema eletronico pode sobreaquecer.

4.4 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispbde de uma indicacéo de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
Nao toque na zona de cozinhar enquanto a indicagcao
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tdo quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

I A zona de cozinhar esta muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra
em funcionamento com as regulacdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar
» Toque em O.
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v A lampada indicadora por cima de ® acende-se.

v As indicacdes & acendem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.

5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).



Toque em O.

A lampada indicadora apaga-se com O.

As indicacdes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estao desligadas.

A indicacao de calor residual continua acesa até as

zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

€ K <K XK VY

5.4 Informacoes sobre as zonas de cozinhar

As areas escuras na apresentacdo de incandescéncia

do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém qual-

quer influéncia sobre o funcionamento da zona de co-

zinhar.

O disco regula a temperatura através da ativacao e de-

sativacdo do aquecimento. Mesmo com poténcia maxi-

ma, 0 aguecimento pode ligar e desligar.

Motivos:

m  Os componentes sensiveis sdo protegidos contra
sobreaguecimento.

m O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.

5.5 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Ajuste as poténcias de cozedura desejadas na zona
de regulacgao.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um ni-
vel intermédio, p. ex. 4.

5.6 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Selecione a zona de cozinhar com le.

v Na indicacdo da poténcia de cozedura acende-se 4.
2. Nos préximos 10 segundos togue em + ou —.

A 0@
[ —p 9 o

Fo) -

A regulacéo base aparece.
- —+ Poténcia de cozedura 9
- — Poténcia de cozedura 4

5.7 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com [e].
2. Toque em + ou — até aparecer a poténcia de coze-
dura desejada.

Operacéao base pt

5.8 Desligar a zona de cozinhar

Pode desligar a zona de cozinhar de 2 maneiras dife-

rentes

1. Toque em o] 2 vezes.

v Na indicacédo da poténcia de cozedura aparece L.

v Apds 10 segundos aparece a indicacao de calor re-
sidual.

2. Selecione a zona de cozinhar e toque em + ou —
até que aparega & no campo de indicagéo da po-
téncia de cozedura.

v Apds 10 segundos aparece a indicacao de calor re-
sidual.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-

manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem

ter de seleciona-la de novo.

5.9 Regulacoes recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em fungéo do tipo, do pe-
S0, da espessura e da qualidade dos alimentos. A po-
téncia de continuacao de cozedura depende dos reci-
pientes para cozinhar utilizados.

IndicacGes de preparacao

m  Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de coze-
dura 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que liber-
tam muito liquido ao alourar em varias doses pe-
guenas.

m  Sugestdes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 18

Derreter

Prato Poténcia Tempo
de conti- de conti-
nuacao nuacao
de coze- de coze-
dura duraem

minutos
Chocolate, cobertura 1-1. -
Manteiga, mel, gelatina 1-2 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 -

tilhas
Leite’ 1-2. B
Salsichas em agua’ 3-4 _

' Confecione os alimentos sem tampa.

Descongelar e aquecer

Espinafres, ultracongelados 2.-3. 10-20
Carne de vaca guisada, ultra-  2.-3. 20-30
congelada
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pt Fecho de seguranca para criangas

Escaldar ou cozer lentamente Almdéndegas, 3 cm de 4.-5, 30-40
. espessura’
Bolinhos de batata escalfados, 4.-5. 20-30 -
bolinhos de batata' 2 Hamburgugr, 2 cm de 6-7 10-20
Peixe' 4-5 10-15 ©Spessura
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6 Peito de aves, 2 om de 56 10-20
chamel espessura 1
Molhos batidos, p. ex, molho 34 810 Pefto de alves, uItraangeI'ado 5-6 10-30
béarnaise ou molho holandés Peixe ou filete de peixe, sim- 5-6 8-20
' Leve a agua a ferver com a tampa colocada. plgs . _
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa. Selxe ou filete de peixe, pana-  6-7 8-20
o}

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar Peixe ou filete de peixe, pana-  6-7 8-12
Arroz com o dobro da quanti-  2-3 15-30 (tj)o © ur:traczjonge!ado, P- €x.,
dade de agua arrinhas de pe|i<e
Arroz doce 12 35.45 Gambas, camarao 7-8 4-10
Batatas cozidas, com pele 4.5 2530 Legumes ou cogumelos fres- 7-8 10-20
Batal ] 45 1505 cos, salteados

alatas cozl as’ : e _ Legumes ou carne em tirasa  7.-8. 15-20
Massas alimenticias, massa"® 6-7 6-10 oriental
Guisado, sopa 3.-4. 15-60 Refeigbes de frigideira, ultra-  6-7 6-10
Legumes, frescos 2.-3. 10-20 congeladas
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20 Panquecas 6-7 continuo
Alimentos na panela de pres- 4-5 - Omelete 3.-4. continuo
sao Ovos estrelados 5-6 3-6
' Leve a &gua a ferver com a tampa colocada. 1 \ire varias vezes os alimentos.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Fritar
Estufar Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
Rolinhos de carne 4-5 50-60 em 1 a 2 | de dleo. Preparar os pratos sem tampa.
Carne estufada 4-5 60-100 Produtos uItracqngeIados, 8-9 -
Carne de vaca guisada 2.-3. 50-60 p. ex., batatas fritas ou nuggets
de frango

Assar com pouco oleo Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Assar os pratos sem tampa. Carne, p. ex. frango 6-7 -
Escalopes, simples ou pana- 6-7 6-10 Peixe, panado ou em massa 5-6 -
dos de cerveja
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12 Legumes ou cogumelos, pana- 5-6 -
Costeletas, simples ou 6-7 8-12 dos ou em massa de cerveja
panadas’ Tempura
Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12 Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -

ou bolas de Berlim, fruta em

" Vire vérias vezes os alimentos. massa de cerveja

6 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranga para criangas evita que cri- 6.2 Desativar o fecho de seguranca para
ancas liguem a placa de cozinhar. criancas

» Mantenha < premido durante aprox. 4 segundos.

6.1 Ativar o fecho de seguranca para + O blogueio esté desativado.

criancas

Requisito: A placa de cozinhar estd desligada. 6.3 Fecho de seguranca para criangas

» Mantenha << premido durante aprox. 4 segundos. automatico

v A ldmpada indicadora por cima de <0 acende-se B )
durante 10 segundos. Com esta fungao, o fecho de seguranca para criancas

v A placa de cozinhar esta bloqueada. gollzgﬁﬁgrautomatlcamente quando desliga a placa de
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Pode ativar o fecho de seguranca para criangas auto-
matico nas regulacdes base. — Pdgina 23

Desligar automatico pt

7 Desligar automatico

Se nédo alterar as regulacdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada
depende da poténcia de cozedura regulada (1

a 10 horas).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na in-
dicacdo da zona de cozinhar piscam alternadamente
£ e a indicacéo de calor residual H/h.

7.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico
1. Togue num campo tatil a escolha.

v Aindicacédo apaga-se.
2. Efetue uma nova regulacéo.

8 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

8.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulagdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao

ci Fecho de seguranca para criangas automati-
co

i - Desligado’

{ - Ligado

£ - Fecho de segurancga para criangas ma-
nual e automatico desligados.

iy

Sinais sonoros

Ll - Sinal de confirmagéo e sinal de utilizagéo
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

{ — Apenas o sinal de utilizacdo incorreta es-
ta ligado.

£ - Apenas o sinal de confirmagéo esté liga-
do.

3 - Sinal de confirmacéo e sinal de utilizacdo
incorreta estdo ligados.'

]

]
[

Tempo de selecdo das zonas de cozinhar

£ - llimitado: pode regular sempre a ultima
zona de cozinhar selecionada sem ter de se-
leciona-la de novo.'

{ — Pode ajustar a ultima zona de cozinhar
selecionada dentro de 10 segundos apds a
selecdo. A seguir, precisa de selecionar a zo-
na de cozinhar novamente antes da regula-
cao.

I}
D

Repor as definicbes de fabrica
£l - Desligado’
i — Ligado

' Definigcbes de fabrica

8.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos proximos 10 segundos, toque em <O durante
4 segundos.

v No visor da esquerda, piscam alternadamente c e /.

No visor da direita acende-se .

3. Toque varias vezes em <0 até aparecer a indica-
¢ao desejada no visor esquerdo.

4. Regule o valor desejado com =+ ou —.

<

AL
0 o/
-+

5. Mantenha < premido durante 4 segundos.

v A regulacdo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, des-
ligue a placa de cozinhar com @. Volte a ligar a placa
de cozinhar e regule novamente.

@ _
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pt Limpeza e manutengao

9 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

9.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

= Detergente n&o diluido

m» Detergente para maquinas de lavar loica;

m  Detergentes abrasivos

= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remog¢do de manchas
Esponjas com face abrasiva

m  Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

9.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que os restos de comida ndao queimem.

Nota: Observe as informacdes relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 24

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspa-
dor para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de lim-
peza adequado para vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicacdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

9.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizacao,
quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= Observe as informacdes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 24

= N3o utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucéo
guente a base de detergente e com um pano ma-
cio.

Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

10 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacgdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 26

10.1 Indicacoes no painel de indicacoes

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer algum da-
no, devera ser substituido por técnicos qualificados.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacado nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e néo
é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se
inadvertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

Avaria Causa e diagnéstico

Nenhuma Faltou a alimentacéo elétrica.

1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifigue noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.
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Avaria

Causa e diagndstico

Todas as indicacdes
piscam

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.
» Seque o painel de comando ou retire 0 objecto.

Fc

Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um periodo de

tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecdo do sistema eletronico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

Apesar da desativagéo através de F2, o sistema eletronico continuou a aquecer. Por isso,

todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

F 5 e apoténcia de
cozedura piscam al-
ternadamente. Soa

um sinal sonoro.

Tacho guente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca sobreaque-
cer.

» Remova o tacho.

v A indicacao apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletrénico, a zona

de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficientemente arrefe-
cido. Pode continuar a cozinhar.

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se automatica-
mente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

of e zonas de cozi-
nhas ndo aguecem

O modo de demonstracao esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o disjuntor na
caixa de fusiveis.

2. Togue num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece
uma mensagem com
"E", p. ex. EO111.

O sistema eletrénico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido uUnica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 26

11 Eliminacao

11.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

B
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12 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecao ecologi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracéao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacao do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica € gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacbes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€M anexo ou na nossa pagina web.

12.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o numero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se:

= no folheto do aparelho.

= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

13 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacéo do
aparelho.

13.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca

quando montar o aparelho.

= A ligacao elétrica deve ser efetuada ape-
nas por um especialista. Uma ligacao erra-
da anula a garantia.

= Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instrucdées de montagem
garante uma utilizacao segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta
sao da responsabilidade do instalador.

13.4 Preparar o movel

A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.

= Os moveis de encastrar, incluindo frisos de remate
da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no
minimo, 90 °C.

= Um revestimento de nicho situado a menos de
50 mm da parede traseira ndo pode ser combusti-
vel (p. ex., azulejos, pedra).
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13.2 Montagem sob bancada

Por baixo ndo devem ser instalados frigorificos, maqui-

nas de lavar loica, fornos sem ventilacdo e maquinas

de lavar roupa.

= Se montar por baixo um forno, a espessura da pla-
ca de trabalho tem de ter, no minimo, 20 mm, em
alguns casos até mais. Respeite as indicacdes
constantes das instru¢cdes de montagem do forno.

= Certifique-se de que as pecas salientes, como p. ex.
a caixa da fonte de alimentac&o ou o cabo de liga-
¢ao a rede elétrica, ndo colidem com, p. ex., uma
gaveta.

13.3 Fundo falso

Se for possivel tocar na parte inferior da placa de cozi-

nhar, & necessario instalar um fundo falso.

= Procure no comeércio especializado um fundo falso
CcOmMo acessario.

= Se utilizar um fundo falso prdprio, a distancia mini-
ma em relacdo a ligacao elétrica do aparelho deve-
ra ser de 10 mm.

= Sele as superficies cortadas com material resistente
ao calor para evitar que a bancada dilate com a hu-
midade.
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13.5 Ligacao elétrica

Para o proteger, retire o aparelho dos invdlucros de
esferovite unicamente antes de o inserir no recorte.
Nunca coloque o aparelho de canto sobre um dos la-
dos do mesmo.

m Verifique a instalacdo da casa antes de ligar 0 apa-
relho.

m O aparelho atende a classe de protecéo | e s6 po-
de ser utilizado em conjunto com uma ligagao de
condutor de protecéo.

= Na instalacao elétrica fixa deve estar previsto um
dispositivo de corte nas fases de acordo com as re-
gras de instalacao.

= Se aparecer LHG0L no visor do aparelho, a ligagéo
foi efetuada incorretamente. Desligue o aparelho da
corrente e verifique a ligacéo.

Ligacao com cabo de 3 fios

Preste atencéo a seguranca adequada da instalagédo

doméstica.

Preste atencéo a codificacdo de cores do cabo de li-

gacao a rede elétrica.

= Verde-amarelo é o condutor de protecéo ©.

= Azul € o condutor neutro.

m  Castanho é a fase (condutor externo).

m  Se for necessario, o cabo pode ser substituido por
um cabo de ligacdo multifasico. Em caso de substi-
tuicdo do cabo, preste atencédo ao seguinte para-
grafo.

Ligacao sem cabo pré-instalado

Ligue a placa de cozinhar apenas de acordo com o

esquema de ligacoes.

= Se necessario, instale as pontes de cobre forneci-
das.

m O cabo de ligacéo a rede deve corresponder ao ti-
po HO5 VV-F ou superior.

®m A seccédo transversal do fio deve ser determinada
de acordo com a carga de corrente. Nao € permiti-
da uma seccéo transversal < 1,5 mm?2,

Ligacao com cabo de ligacao de 5 fios pré-
instalado

O cabo de ligagdo so6 pode ser substituido por técni-
cos de assisténcia com formacéo.

13.6 Inserir a placa de cozinhar

N&o entale o cabo de ligacdo nem o passe sobre ares-

tas vivas.

m Em caso de forno encastrado por baixo conduzir as
ligacbes nos cantos traseiros do forno até a tomada
de ligacao.

m A placa de cozinhar também pode ser montada
num nicho com uma profundidade de 500 mm.

-~

13.7 Desmontar a placa de cozinhar

1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Retire a placa de cozinhar, pressionando por baixo.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

®» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Talimatlari, cihaz dretim bilgilerini ve Urln
bilgilerini ileride kullanmak icin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.
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® gO6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli
olarak dikkat ediniz.

m Gzel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaclar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki
cihazlarla isletim durumunda gecerli
degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyulk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dlUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha biyuk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gb6zetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguUk ¢ocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakilmasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sondurmeye
galismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak yUzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

saclimasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagi kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem sUrekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma i1zgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gdrmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzey vyirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek icin cihaz
kapatiimaldir. Bunun igin cihaz ana
salterden degil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» MduUsteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 36

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yUksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar ku¢cuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KulgUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Pisirme kabinin tutma kollari calisma sirasinda

Isinabilir. Tutma kollari 1sitma bolgesi

tarafindan aydinlatiirsa, tutma kollari ézellikle

Isinabilir.

» Pisirme kabi ile her zaman tum isitma
alanini kaplayiniz.

» Bir tencere eldiveni kullaniniz.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT!

PUruzll tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.
» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ici bos sekilde ocakta
tutmayiniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak ¢ercevesinin tzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme boéliminin Uzerine

distigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimuU lzerine sert veya sivri cisimler
disurmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin Gzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik goriilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecegdinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik
malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdl calisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,
Uzerine esya birakmayiniz.

Cizikler  PurlzlG tencere  Pigsirme kabini kontrol

veya tava ediniz.

tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik

me malzemeleri malzemeleri kullaniniz.

Renk Tencerenin
degistir  asinmasi, 6rn.
me aliminyum

Tencereleri veya tavalari
kaldirarak tasiyiniz.

Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen
al catlak seker orani bir cam kaziyici ile
yuksek temizleyiniz.
yemekler

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Mdnferit parcgalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagin ¢capina uygun olan pisirme kaplari
kullaniniz.

ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

blydktdr.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.

m Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiyagc duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

acllmalidir.

m Kapagdi actiginizda ytksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan igindekileri gérebilirsiniz.

Diz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
= DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.
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Yiyecek miktarina uygun bayuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

= [cine az yiyecek konan buytlk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢cin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisirilmelidir.
m Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma
icin gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha dusuk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok ylksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun stirede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika 6nce
ocagl kapatiniz.

= Kullanilmayan kalan 1si1, enerji tiketimini arttirir.

(AB) 66/2014 uyarinca Urtn bilgilerini cihaz kimligine
eklenmis olarak veya internet Uzerinden cihazinizin Grin
sayfasinda bulabilirsiniz.



Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkl ocaklar icin gecerlidir. Ocaklara yonelik 6I¢U bilgilerini tiplere genel bakis altinda

bulabilirsiniz. = Sayfa 2

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.
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4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Gosterge Ad

i-9 Pisirme kademeleri

H/h Kalan isi

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.

Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

Notlar

= Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yénde etkiler.

m  (Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere ¢cekmeyiniz. Elektronik pargalar asiri
Isinabilir.

4.4 Kalan i1s1 gostergesi

Ocakta her ocak gézu icin iki kademeli bir kalan isi
gOstergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandigi slirece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge

Dokunma Ad

tik alan

® Ana salter
o] Ocak secimi
=c Cocuk kilidi
-+ Avyar alanlari

Anlami
o]

o Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertlr eritebilecek kadar
sicaktir.

Ocak sicaktir.

-~
<

5 Temel Kullanim

5.1 Pisirme boéliumiinin aciimasi veya
kapatilmasi

Pisirme bolimind ana salter ile agip kapatabilirsiniz.
Cihaz kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar

acarsaniz, pisirme bolimu énceki ayarlariyla calismaya
baslar.

5.2 Pigirme boliumunin acilmasi

» O semboliine dokununuz.
v O lizerindeki gosterge lambasi yanar.

v U gostergeleri yanar.
v Pisirme bélimU ¢alismaya hazirdir.

5.3 Pigirme boéliumunin kapatiimasi

Tam ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapal
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

® semboliine dokununuz.

v O lizerindeki gosterge lambasi soner.

v Gostergeler soner.

v TUm ocaklar kapaldir.

v
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tr Temel Kullanim

v Kalan 1s1 gdstergesi, ocaklar yeterince sojuyana
kadar yanmaya devam eder.

5.4 Ocaklara iligkin bilgiler

Ocak yanarken gorulen koyu alanlar teknik nedenlere

baghdir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.

Isitma acilarak veya kapatilarak ocagdin sicakhgi

ayarlanir. Ocak en ylksek glgcte calisirken bile 1sitma

acllabilir ve kapatilabilir.

Nedenleri:

= Hassas parcalar asiri Isinmaya karsi korunur.

»  Cihaz elektriksel olarak asir yiklenmeye karsi
korunur.

5.5 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz igin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.
Ayar alanindan istediginiz pisirme kademelerini seginiz.

Pisirme

kademesi

1 en dusuk performans
9 en ylksek performans

Her pisirme kademesinin bir ara
kademesi vardir, 6érn. 4. .

5.6 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik.

1. []ile ocak seginiz.

v Pisirme kademesi gostergesinde & yanar.

2. Sonraki 10 saniye igerisinde + veya — (izerine
dokununuz.

A 0@
[ —p S o

Fo) o

Temel ayarlar gérinur.
-+ Pisirme kademesi 9
- — Pisirme kademesi 4

5.7 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. [e]ile ocak seginiz.
2. [stenen pisirme kademesi gériiniinceye kadar +
veya — semboliine dokununuz.

5.8 Ocagin kapatilmasi

Ocag 2 sekilde kapatabilirsiniz

1. ] semboliine 2 kez dokununuz.

v Pisirme kademesi gostergesinde & gorinr.
v 10 saniye sonra kalan i1s1 gostergesi gorunir.
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2. Ocag seciniz ve pisirme kademesi gostergesinde
gosterilinceye kadar + veya — tizerine dokununuz.
v 10 saniye sonra kalan i1s1 gostergesi gorunir.

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocagi yeniden
se¢cmek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.9 Pisirme icin ayar 6nerileri

Burada c¢esitli yemeklere yonelik uygun pisirme
seviyelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme siresi yiyeceklerin tirtne, agirhdina, kalinhidina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

= Kaynatma islemi i¢in pisirme kademesi 9'u
kullaniniz.

Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.
MuUhtrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma
yapilirken fazla sivi salan yiyecekleri kigutk
porsiyonlar halinde kizartmaniz tavsiye edilir.

= Enerji tasarruflu pisirme icin ipuclari. = Sayfa 30

Eritme

Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmey

e devam
etme
siresi
Cikolata, kuvertirler 1-1. -
Tereyagl, bal, jelatin 1-2 -
Isitma veya sicak tutma
Sulu yemek, érn. mercimek 1-2 -
yemegi
sat! 1.-2. -
Suda sosis’ 3-4 -
' Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
Buz ¢6zme ve 1sitma
Ispanak, dondurulmus 2.-3. 10-20
Gulas, dondurulmus 2.-3. 20-30
Haslama veya kisik ateste pisirme
Hamur patates koftesi"? 4.-5. 20-30
Balik"? 4-5 10-15
Beyaz sos, orn. besamel sosu  1-2 3-6
Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12
sosu veya holandez sosu
' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.
Pisirme, buharda pisirme veya soteleme
Piring, iki katl su ile 2-3 15-30
Satlag 1.-2. 35-45
Elma dilim patates 4-5 25-30

' Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.




Cocuk kilidi  tr
Tuzlu patates 4-5 15-25 Balk veya balik filetosu, 6-7 8-12
Hamur isleri, makarna'? 6-7 6-10 'panelenmlllsbvei Songu[(tlﬂmus».
Sulu yemek, corba 3.-4. 15-60 Ern..dpaneb{. ak| kgu.du an . 10
Sebze, taze 2.-3. 10-20 arices, duytik karices - .
Sebze. dondurul 3.4 10-20 Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20
? z"e, ¢ ondurulmus 4. - soteleme
1Duduk|u tencerede yemek 4-5 - Asya tipi jilyen sebze veya et 7.-8. 15-20
Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir. : ) 3
2 Yemek kapak olmadan pisirilmelidir. Tava yemekleri, donduruimug _ 6-7 6-10
Krep 6-7 araliksiz
Bugulama Omlet 3.-4. araliksiz
Et sarma 4-5 50-60 Sahanda yumurta 5-6 3-6
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 ' Yemek birkag kez gevrilmelidir.
Gulas 2.-3. 50-60 Kizartma
A 5 ile kizart Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre
Z yag lle Kizartma yag icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapadi kapatmadan
Yiyecekleri kapagl kapatmadan kizartiniz. kizartiniz
Sn?tzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10 Dondurulmus Granler, 6. 8.9 _
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12 patates kizartmasi, tavuk
Pirzola, sade veya panelenmis' 6-7 8-12 nugget
Biftek, 3 cm kalinhiginda 7-8 8-12 Kroket, dondurulmus 7-8 -
Kofte, 3 cm kalinhiginda' 4.-5. 30-40 Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Hamburger, 2 cm kalinhginda'  6-7 10-20 Ballk, panelenmis veya mayall  5-6 -
Tavuk gogsu, 2 cm 5-6 10-20 hamurda
kalinhginda' Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -
Tavuk gbgst, dondurulmus' 56 10-30 @ﬁp?;ya“ hamurda
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20 . -
: Kurabiyeler, érn. krema dolgulu  4-5 -
Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20 corek veya Berlin tatlisi, mayali
panelenmis hamurda meyve

' Yemek birkag kez gevrilmelidir.

6 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme bélimund agmasini gocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

6.1 Cocuk kilidinin aciimasi

Gereklilik: Pisirme bdlumu kapalidir.

» <O tusunu yakl. 4 saniye sireyle basil tutunuz.

v <O sembollnin Uzerindeki gdsterge lambasi
10 saniye boyunca yanar.

v QOcak kilitlenir.

6.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

» <O tusunu yakl. 4 saniye sireyle basili tutunuz.
v Kilit kaldirilir,

6.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bdlimini kapattiginizda
cocuk kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.
Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar boliminden
etkinlestirebilirsiniz. - Sayfa 34

7 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun sire degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) bagldir.

Ocagin isitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F& ve
kalan 1s1 gostergesi H/h donlsimli olarak yanip séner.

7.1 Otomatik kapatmanin ardindan
pisirmeye devam etme
1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Gosterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.
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8 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini intiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
8.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Secim
ge

]

Ci Otomatik cocuk kilidi
0 - Kapal'
i — Acik

£ - Manuel ve otomatik gocuk kilidi kapall.

]
an

Sinyal sesi

L — Onay sinyali ve hatall kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali acik kalr.

i — Sadece hatall kullanim sinyali agik.

£ - Sadece onay sinyali agik.

3 — Onay sinyali ve hatall kullanim sinyali
aglik.'

]
[Xn

Ocak secim slresi

£ — Sinirlanmamis: En son secilen ocadi her

zaman yeniden secime gerek olmadan

ayarlayabilirsiniz.’

i — Son sectiginiz ocagi, secimden sonra

10 saniye icerisinde ayarlayabilirsiniz.

Sonrasinda ayar yapmadan 6nce ocag!
yeniden secmeniz gerekir.

]

cu Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapal'
I — Aclk

' Fabrika ayar

8.2 Temel ayarin degistiriimesi

Gereklilik: Ocak kapaldir.
1. Ocagi aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icinde < sembollni 4 saniye
sureyle basil tutunuz.

2

(l
]

~——

™
r
© -+

=9
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v Sol ekranda c ve { déntsimli olarak yanip soner.

v Sag ekranda & semboli yanar.

3. Sol ekranda istenen gosterge gorinene kadar <0
semboline gereken siklikta dokununuz.

4. + veya — ile istediginiz degeri ayarlayiniz.

B O
0 O/
@ — 4+

1)

5. <0 4 saniye sUreyle basili tutunuz.

v Ayar aktif durumdadir.

ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden cikmak icin
ocadi @ ile kapatiniz. Ocadi tekrar aciniz ve yeniden
ayarlayiniz.

9 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure igler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

9.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, online magazadan veya

piyasadan temin edebilirsiniz.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri
= Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Asindirici maddeler
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= Finn spreyi veya leke giderici gibi guclt temizlik
malzemeleri
Cizen sungerler
Yiksek basincl temizleyici ve buhar piskirtme
makinesi

9.2 Cam seramigin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iligkin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 34

Gereklilik: Ocak soguktur.

1. Gdgclua kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizlenmelidir.

2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
dikkate aliniz.



ipucu: En iyi temizlik sonuclarini cam seramik icin
6zel bir stinger kullanarak elde edebilirsiniz.

9.3 Pisirme bolimi cercevesinin
temizlenmesi

Pisirme bolimU ¢ergevesini her kullanimdan sonra,

cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

Arizalari giderme

Notlar

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa 34

= Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Pisirme bdlimu cercevesini sicak deterjanli su ve
yumusak bir bez ile silin.
Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
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10 Arizalari giderme

Cihazinizdaki klgtk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdasteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza
gidermeye iligkin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 36

10.1 Gésterge alanindaki uyarilar

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gortrse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak g6zl 1sitiyor, ama gdsterge galismiyor.
» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mausteri hizmetlerini arayiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima
kapall duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde
devreye girme s6z konusu olabilir.

» Sigortay sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mausteri hizmetlerini arayiniz.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Yok Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.
2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol ediniz.

Tum gostergelerin

Kumanda bélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.

yanip sonmesi » Kumanda bolimuni kurulaymniz veya cismi kaldiriniz.

Fc
ocak gzl kapatildi.
1. Bir sUre bekleyiniz.

Birkag ocakta uzun sire yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin korunmasi igin

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam

edebilirsiniz.

g

kapatild.
1. Bir sUre bekleyiniz.

FY FZ ile kapatma yapilmis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle biitiin ocaklar

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam

edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme
kademesi donusimll  »  Tencereyi kaldiriniz.
olarak yanip sdner.
Bir sinyal sesi
duyulur.

v Kisa slre sonra gosterge kaybolur.

Kumanda bélimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma tehlikesi altinda.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

F 5 ve sinyal sesi
kapatildi.
1. Tencereyi kaldiriniz.
2. Bir sire bekleyiniz.

Kumanda bolimU alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi igcin ocak gozi

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye devam

edebilirsiniz.

-
[x0u]

Ocak ¢ok uzun sure calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagi hemen tekrar acabilirsiniz.

of ve ocaklar Demo modu aktiftir.
Isinmiyor

ayliriniz.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik sebekesinden

2. Sonraki 3 dakika igerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj Elektronik sistem bir hata tespit etti.

gorantdlenir, 6rn. 1. Cihazi kapatip tekrar aginiz.

EOT11. v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.
2. Mesaj yeniden goruntulenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini

eksiksiz olarak belirtiniz.

— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 36

11 Atiga verme

11.1 Eski cihazlan atiga verme

Cevreye duyarli bir imha islemiyle cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tUzere degerlendirilebilir.

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yénetmeligi”nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu Urdn, geri donusumli ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmigtir.
Bu nedenle, trinU, hizmet 6mriunin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénistimu
icin bir toplama noktasina goturin.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Uriinl
atmadan dénce cocuklarin guvenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
I

12 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yoénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
slresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullar kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.
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Mdsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Ithalat¢ Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com



Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

12.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urlin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

12.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Montaj kilavuzu tr

Maln ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Soézlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satici; isgilik masrafi, degigtirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukamluddr. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sdrenin asiimasi,

= Tamirinin mimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢i muteselsilen
sorumludur.

13 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

13.1 Givenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Elektrik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapilmalidir. Yanlis
baglanti durumunda garanti kapsami
disinda kalir.

m Cihazin montaji ancak bu montaj
talimatinda tarif edilen sekilde, usulline
uygun olarak yapiimissa, cihazin gtvenli
kullanimi s6z konusu olabilir. Usuline
uygun olmayan montajdan kaynaklanan
arizalardan, montaji yapan kisi sorumludur.

13.2 Alt yapi

Sogutma cihazlari, bulasik makineleri, havalandirmasiz

firnlar ve camasir makineleri temel olarak

kullaniimamalidir.

= Bir firni temel olarak kullanirsaniz, calisma
tezgahinin kalinhid en az 20 mm olmali ve baz
durumlarda bu deger daha yliksek olmalidir. Firinin
montaj kilavuzundaki uyarilara dikkat ediniz.

m  Elekirik baglantisi gévdesi veya elekirik baglantisi
kablosu gibi ¢cikintili parcalarin 6rnegin bir
cekmeceye carpmamasina dikkat ediniz.

13.3 Ara zemin

Ocagin alt kismi temas edilebilir durumda acikta ise, bir

ara zemin monte edilmelidir.

m  Yetkili saticidan aksesuar olarak bir ara zemin talep
ediniz.

m  Kendi ara zemininizi kullanacaksaniz, cihazin elektrik
baglantisina olan asgari mesafe 10 mm olmalidir.
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13.4 Mobilyanin hazirlanmasi

Calisma tezgahi diiz, yatay ve sabit olmalidir.

m  Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az
90°C'ye kadar I1slya dayanikli olmalidir.

= Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar
yanici olmamalidir (6rn. fayans, tas).

= Caslisma alaninda nem sebebiyle olusacak egimleri
engelleyebilmek icin kesilen alanlari sicaga dayanikli
olarak muahdarleyiniz.

g

L

_~ /
900 I@ /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

13.5 Elektrik baglantisi

Koruma igin, cihazi delige bastirana kadar cihaz strafor

kabugundan c¢ikarmayiniz. Cihazi asla cihazin bir

tarafina dik olarak yerlestirmeyiniz.

= Cihaz baglantisindan 6nce ev tesisatini kontrol
ediniz.

m  Cihaz, koruma sinifi I'e uygundur ve sadece
topraklama kablosu baglanarak calistirimaldir.

m  Sabit dosenen elektrik tesisatinda kurulum sartlarina
uygun olarak fazla bir kesme tertibati takilmalidir.

» Cihazin ekraninda U450 gorintilenirse, yanlis
baglanmistir. Cihazi sebekeden ayiriniz, bagdlantiyi
kontrol ediniz.

3 telli kablo ile baglanti

Ev tesisatinda uygun bir sigorta olmasina dikkat ediniz.

Sebeke baglanti hattinin renkli kodlamasina dikkat

ediniz.

= Yesil-sarl hat, topraklama kablosudur [I®.

= Mavi hat, nétr kablodur.

= Kahverengi hat, fazdir (dis kablo).

= ||gili hat, gerekirse ¢ok fazl bir baglanti kablosuyla
da degistirilebilir. Kablo degisimi sirasinda
asagidakiler dikkate alinmalidir.

Onceden monte edilmis kablo olmadan baglanti

Ocagl, sadece baglanti semasina gére baglayiniz.

= Gerekirse birlikte teslim edilen bakir kopriler
takilmahdir.

»  Sebeke baglanti kablosu tip HO5 VV-F veya daha
yuksek degerli bir tipte olmalidir.

m  Kablo kesidi, akim ytktne gdre belirlenmelidir.
Kesidin < 1,5 mm?2 olmasina izin verilmez.

Onceden monte edilmis 5 telli baglanti kablosu
ile baglanti

Baglanti kablosu sadece egitimli misteri hizmetleri
personeli tarafindan degistirilmelidir.
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13.6 Ocagin yerlestiriimesi

Baglanti kablosu sikistirimamali ve keskin kenarlar

Uzerinden gegcirilmemelidir.

»  Temel olarak kullanilan firinlarda, kablo firinin arka
kosesinden prize ¢ekilmelidir.

= QOcak, 500mm derinliginde bir mevcut bir keside de
monte edilebilir.

-~

13.7 Ocagin soklilmesi

1. Cihaz fisten cekilmelidir.
2. Ocak alttan bastirilarak disari ¢ekilmelidir.
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® Mn ouvdeeTe TN OUOKeUN oe TepinTwon dn-
LIGC KOT& TN peTadopa.

1.2 Xprion cUNPWVX IE TOV GKOTTO
TTPOOPICHOU

Movo adelouxo TPOOWTIKO EMTPEMETAI VO
OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. e TTEPITITWON
(nuIwv AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal
Kaveva OIKaiwpo eyyunong.

Acdaieia el

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN GaynTwV Kol podn-
HOTWV.

® KOTW oMo emTnpnon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI O KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIGKOU TTIEPIBAAOVTOC.

® pexpl eva uyocg armo 2000 m mavw oo TNV
emdaveia TNG 6GA0CoOC.

Mn XpnoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN:

® e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN N eva &e-
XWPI0TO TNAexelpIoTnPIo. AuTO Ogv IoXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI YE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePIOPICHOC OPADIAC XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XxpNOIYOTIoIEITOl
oo maudid oo 8 eTWV KO VW Kol Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC DUOIKEC, a1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWEC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOG KOI/N yvwonge, av eMBAETOVTAI 1) €XOUV
KOTOTOTTIIOTEI OXETIKG pe TNV aodoArn Xpnon
TNC OUOKEUNG KOl €XOUV KATOVONOEI TOUCG KIV-
AUVOUC TTOU QTTOPPEOUV QIO QUTH.

Ta moudid dev emTPEMETOI VA TTACOUV PE TN
OUOKeUN.

O KaBaPIoPOC KOl N ouvTAPNON OTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oudId, EKTOC eav eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTA.

KpoTaTte Ta Taidid Tou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKQIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-

ongG.
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el AoddAeia

1.4 AocpaAng xpnon

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeic eoTIWV Pe NITToC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPE! VO gival ETIKIVOU-

VO Kail Vo 00nynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv aprveTe TOTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHPNOoN.

» Mn dokiyaoeTe TTOTE Vo O3N0oETE pIdt GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU OTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKeUN Kal JeETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
e eva KOTIOKI N YIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOBETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPATOC N
OTnVv MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnKeueTe eUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
ammo TN BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPEI VOl

odnNynoouv Og OTUXNUOTA, TT.X. OTTO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KGAUPUO BAoNg
EOTIQV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOYEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia cuvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TS xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, I0ITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNG EMo-
®NC pe Ta BepUaVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIEI
VO KPATIOUVTOI HOKPIG OO TN OUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTOATEUTIKAO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPViOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vol
KOQUWOEL.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival eMKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUHEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVOo yvNnolo OGVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XxpnolpormoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
OeupEeVO, €IBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mia ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTei {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuId.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TIEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexouevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e ToV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG KaTe-
BaoTe TNV aodOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€unmnpeTnonc meAa-
Twv. = 2edida 49

Mia €10XwPNON UYPOoIG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UWNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTe TN OUOKEUN).

2TO KOQUTG JEPN TNC OUOKEUNCG UTTOPE! Vol

N®QOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN HE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTGTOU

TNC KATOQPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOoTaTe TNV €0TIO HAYEIPEUOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiag!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVw armo TO KEDAAI 1 v TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol Vo TaBouv aoduia.

» Kparare Ta UNIKO OUOKEUOQOIOC HOKPIG OTTO
TO TOIdIA.

» Mnv adnvete Ta moudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOoIaC.



To moudIa UTmopEi var €10TTIVEUOOUV N VO KOTO-

TMOUV HIKPG KOUUATIO KOI €TOI VO TTGBOUV

aoduia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TO!
(o {[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKpO
KOUUOTIO

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

EyYKaUpoTog!

O1 AaPBEC TWV POYEIPIKWY OKEUWV UTTopEl va (e-

oToBouv TOAU KaTd TN AeiToupyia. EGv o1 Aa-

Bec BeppaivovTal amd TN Cwvn Bepuavonc, ol

AaBec pmopei va (eoTaBouv 1I8IITEPO I0XUPA.

» KoAUTITETE TAVTO OAOKANPN TN Cwvn B€p-
HOVONG PE TOL HOYEIPIKOL OKEUN.

» XPNOIYOTIoIEITE PIO THIAOTPO KOUCIVAC.

2 Armoduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig TATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQOUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO pOyEIPIKO OOC OKEUOG.

To poyeipepa HEXPI OTEYVWUO UTTOPE! VO TTPOEeVNOeTE

NUIG OTO PoyelpIkd OKeUOC ) TN CUCKeUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOATOGPOAES XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TIOVW OE PIO KAUTH) E0TIG UOYEIDEUTTOG KOl UNV
TIC adnveTe AdEIEC ETTAVW O QVAUUEVN EOTIC.

To AAB0oC TOTTOBETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO

odnynoel oe utlepBepuavon TNG OUCKEUNC.

» Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIO ) KAUTEG KO-
TOOPOAEC TTAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTO TIAGIOIO
NG BAONG €0TIWV.

Edv mecouv okANP& 1 aixpnea avTIKeiyeva Tavw oTn

Baon eoTiv, Popouv va dnuioupyndouv nuIeC.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEA N AIXUNEG AVTIKE-
Heva TAvw oTn BAaon eoTIwv.

To un BeppodvToxa UAIKG Alvouv ETTOVW OTIC KAUTEC

€0TIEC YAYEIPEUATOG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAMIO YEUBPAVN TTPOCTOOIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotolgite pepBpavn oAoupIviou ) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepes PAGBEC KOl CUUBOUAEC,
WG PITOPEITE va TIC ammodeuyeTe.

Znua  Artia Evépyeix
Nekedec YmepxelNlopeva  ATTOUOKPUVETE TG UTIEPXEI-
daynTa Nopéva paynTa APEOWS
ge pio EUOTPO YUGAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG UN-  XpnolpoTioleiTe HOVO UAIKG
K& KaBapliopgol  KaBopliopou, TTou eival KO-
TOMNAG VIOE UOGAOKEPTPIKO
UANIKO.
poo- AAGTI, Caxapn 1 Mn XpnolyoTIoIgiTE TO TIE-

TOOUVIEG APUOC

Olo LOYVEIPEUOTOC WC ETTI-
davela evandbeonc 1 we
EMPAVEIR EPYAOITC.

po- Tpoaxeic maTol EAeyETe TO pavelpikd oag
TOOUVIEC KOTOOPOAWV Il  OKEUOC.

TNYOVIQV
AMoyr  AKOTOMNACL UN- - XpNOIPOTIOIEITE HOVO UAIKG
Tou K& KoBapliopolU  Kabaplopou, TToU Eival Ko-
XPWUO- TGAMNAG VIOt UOGAOKEPOILIKO
TOC UAIKO.
AMoyrl  DBop& KATOO-  2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU POAOC, TT.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWUO-  oAOUpiVIO Takivnon.
TOG
An- Zaxapn, N ¢o-  ATTOUOKPUVETE TO UTIEPXEI-
ploupyia ynTd e peyadAn  Aliopeva doynTd apEocws
"oy TTEPIEKTIKOTNTG  Pe pic EUOTPG YUOAIOU.
Badwv"  oe axopn

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPOI GUCKEUXOING

To UANIKG ouoKeuaoiag eival GIANKS TTPOC TO TTEPIBGAOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» AmnoocUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALOTA EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OGC
XPeIAleTal AIyOTEPN EVEPVEID.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

EmAeEte TN Covn HOYEIPEUOTOC AVAAOYD UE TO PEVE-

B0C TNC KATOGPOAAC. TOTTOOETHOTE TO HOYEIPIKO OKEU-

OC KEVTPOPIOUEVA.

XpnolJoTioIgiTeE payelpIKO OKeUOC, Tou oroiou n dide-

TPOC TOU TIGTOU CUWTHTTEl Pe TN SIAUETOO TNC E0TIA

HOYEIPEPATOG.

ZupBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAXG.

AuUTN eival ouxva peyoAuTepn oo TN SIGUETPO TOU

aTOoU.

m TO OKOTOAMNAQL HayeIpIKG OKeln 1 01 un evieAws Ko-
Auppevec CWVEC HOVYEIPEUOTOC KOTAVOAWVOUV TTOAU
eveEPVeEIQ.

KAEIVETE TIC KATOGPOAEC TTAVTOTE P’ eVal KOTAMNAO KO-

TTGIKI.

= OTOV poyelpeleTe XwpPIC KATAKI, XPEIAleTal N Ou-
OKEUN ONUAVTIKA TTEPICCOTEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KATIGKI 000 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPVEIQD.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KaTOKI prmopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIOKI,

XpNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIO pe emTimedouc

TTATOUC.

= O1 averimedol MATol AUEAVOUV TNV KOTOVOAWON
EVEPVEIQC.

XPNOIUOTIOIEITE POVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTA TV TPODILWV.

= Eva peyaiAo poyeipiko oKeUuog pe Aiyo TIEPIEXOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIX VIO TN BEpUavOn.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePIc0OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUOo¢, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xapnAoTepn Baduida poyel-

PEUOTOC.

= Me pia oAU upnAn BaBuida ouvexiong Tou Pavel-
PELIOTOC OTIATOANTE EVEPYEIQ.

ExpetoMeuTeiTe TNV ummdAoITn BepudTNTA TNG BAONC

SOTIWV. 2€ Payeipepo yeyoAuTepnc SIGPKEINC aTTeEvVEQ-

YOTIOINOTE TNV €0TION JoyeIpEPaTOC 5-10 AeTITx TIpIv TN

AAEN TOU XPOVOU POYEIPEPOTOC.

m H umoAemopevn evepyeia Tou dev XONOIYOTIoIEITAl
au&dvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoidvtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe O0TN cuvNUUEVN KAPTO TNC CUOKEUNC Kol 0To OIo-

OikTuO (Internet) otn oeAida TPOIOVTOC TNG CUOKEUNG

0aG.
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N'voplpio el

4 Tvopidix

O1 0dnyieg xpnong 1oxUouV via OIdGopEeC PAOEIC E0TIWV. TO OTOIXEIO TwV JIGOTACEWY VIO TIC BAOEIC £0TIWV Oa Ta Bpei-

TE OTNV EMOKOTNON TwV TUTIWV. = 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIoPoU pubpideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNG CUOKEUNC 00¢ KOl AauBavete MAnpodopieg yia TNV Ko-

TAOTOON ASITOUPYIOG.
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4.2 Evoeiteig

O1 evdeilelc deixvouv pUBUIOPEVEC TIMEC KOI ASITOUPYIEC.

‘EvdeiEn 'Ovopa

-9 Babuidec paveipeparog

H/h YmoAoirn BeppoTnTa

4.3 Nedia adpng

Ta media adnc eivarl euaiodbnTtec otnv adn emdAveleq.
Mo va emAegeTe pia AeIToupyia, TATAOTE EAGPOG TIAVK
OTO QVTIOTOIXO OULBOAO.

MNedio ‘Ovopa

adng

O Kevtpikog 810KOTITNG

o] EmAoyn TNG 0TIOG POYEIPEUATOC
<0 Aoddaieia aidiwv

-+ Media puBUIONG

Yrodeigeig

= AloTnpeite To Medio xelpiopou TAvTa oTeyvo. H uypoa-
oia emnpeddel TN AeIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTG OTIC evOeiteig
Kol Ta redia adnc. To nAeKTPOVIKO oUCTNUO UTTOPEI
Vo uttepOeppuavOei.

4.4 'Evoei€n uttoloiing OepuoTnTAGQ

H B&on 0TIV €xel VIl KABE 0TIl HOYEIDEUATOC HIO EV-
dei&n umdAoimng BeppodTnTaC duo Babpidwyv. Oco
avapel n evoelEn umodAoING OEPPOTNTOC, UNV OIKOUUTIN-
OETE TNV €0TIO LOYEIPELOTOC.

'Evdeign Znuaoix

H H eoTia payeipepaTog eival TOoo (e0TH
mou Olotnpei eoTd pIKp& daynTa N
prropeite va NloETe KOUBePTOUPO.

H H eoTia poyeipepaToc eival KauTn.

5 BOOIKOC XEIPICMOC

5.1 Evepyormoinon 1} amevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOI OTIEVEQYO-
moleite TN BAon €0TIRV.

Ortav evepyorolinoeTe Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITOl HETA TNV aTIEVEQYOTIOINON, TTEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOLICEIC O ASITOUPYIOL.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong ecTiWV

» [Marmnote ehadpd 1o @.

v H evdeikTik Auxvia mave amrd 1o O avapel.

v O evdeiteic O avaBouv.

v H Bdon eoTiwv BPIOKETOI O €TOINOTNTO ASITOUPYIOG.
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el Booikoc xelpiopog

5.3 Amevepyoroinon Tng B&oNg ECTIWV

OT1av OAeG Ol E0TIEG PAYEIPEUATOG Eival ATeEVEPYOTIOIN-

pévec via Aiyo xpovo (10-60 deuTtepdierTa) n Baon

€0TIWV OTIEVEQYOTIOIEITAI GUTOUOTO.

» [amote ehadpd 1o @.

v H evdeikTikh Auxvia mave amo 1o O ofrvel.

v Ol evdeieic ofnvouv.

v OAeg ol €0TieC POYEIPEPATOC EIVOI ATTEVEPYOTIOIN-
HEVEC.

v H évdeign Tnc unmdAoimng BeppdTNTOC MAPAUEVEI
QVOPPEVN, LEXP! VO KOUWOOUV OIPKETA Ol E0TIEC HO-
VEIPELOTOC.

5.4 MAnpodopieg YIX TIG EOTIEQ
HXYEIPEPATOG

O oKOUpPEC TTEPIOXEC TNC €0TIOC PAYEIPEUOTOC odeilo-

VTOI 08 TEXVIKOUC AOYOUC. Aev £XOUV KOOl ETTIPEON

AV OTN ASITOUPYIa TNC E0TIOC YOVEIPEUATOC.

H eoTia poayelipeuaToc pubuidel TN BEPUOKPTOIA e

€VEPYOTIOINON Kol arrevepyotioinon TG B€puavong.

AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTopei va evepyoroinoei

Kol Vo arrevepyotioinBei n 6eppavon.

Aoyol:

= To euciodnTa e€OPTHHOTO TIOOOTATEUOVTOI OO
utrepOeppuavon.

= H ouokeun TPOOTATEUETAI QMO NAEKTPIKM UTIEPPOP-
TwOon.

5.5 PUBuION TWV E0TIWV HAYEIPEUARTOC

Mo va prmopeiTe vor pUOUIOETE PIG EOTION HOYEIPEPOTOC,
TTPETIEI QUTN VO EIVO ETTIASYUEVN.

2Tnv meploxr pubuioewv pubpideTe TIC emBuunTe Baib-
HideC poyelpePaToq.

BoOpida

HOyEIpEPD-

TOQ

1 eAaxIoTn 10XUC
9 PEYIOTN 10XUC

Kd&be BoOpida payeIpEUATOC EXEI MO eV-
dldpeon Boduida, m.x. 4. .

5.6 PUOuion Twv BXOMIdWV HXYEIPEPATOG
MpolimdBecon: H Bdon eoTiwv gival evepyoTioinuevn.

1. Me 1o [o] emAeETE TNV €0TiO YoyeipEpaTOC.
v >Tnv evoeiEn Bobuidwv payeipeuaToc avaper O.
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2. Méoa ota emopeva 10 OeuTePOAETITO TTOTHOTE EAO-
dpa o + 1 10 —.

(i (I

O 5
AR

EpdaviceTal n Baoikn pubuion.
- + Bo®uida paveipgparoc 9
- — BoOuida payeipepatog 4

5.7 AANayn TV BaOHIOWV HAYEIPENATOC

1. Me [o] emAeETE TNV €0TIO HAYEIPEUOTOC.
2. MMarnote ehadpd 70 + 1 To —, PEXPI VO EUDOVIOTE N
emBupunth Boduida HayEIPEUATOC.

5.8 Amevepyoroinon Tng €0Tixg
HXYEIPEUATOG

MTTopeiTe Vo armevepyoTToIfoeTe TNV €0TION HAYEIQEUATOC

ge 2 TPOToUC

1. MomoTe ehadpd 2 dopeg To lo .

v 2NV évoeign Twv Babuidwv HoyeIpgUaToq epdavide-
Tol 4.

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavileTal n €voeiin
NG umoAoimng BepudTNTAC.

2. EmMAEETE TNV £0TIO LOYEIPEPOTOC KOI TIATAOTE EAO-
dp& 70 + 1 TO —, Pexp! otnv evoeiEn Twv Boduidwv
HOVEIPEUATOC VO epdOVIOTE &,

v Metd omnd 10 deutepodienTa eudavideTal n voeiEn
NG umoAoimng BepudTNTAC.

Znueiwon: H TeAsuTaio pubuIopévn e0TIG LOYEIPEUATOG

TTopapevel evepyotoinuevn. Mmopeite va pubpioeTte Tnv

€0Tiol HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE EK VEOU.

5.9 ZuUPBOUAEG PUBHIONG YIX TO HAYEIPEHX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via diddopa doyntd e
TIC KOTOMNAEC BaBpideC HayeIPEUATOG.

O xpOVOC paveIPEUaTOC oAl avaAoya pe To €idog,
TO BAPOC, TO TIAXOC Kol TNV TToIOTNTG TWV doynTwv. H
BaBuida CUVEXIONC TOU POVEIPEPOTOC EEQPTATAI OO TO
XPNOILOTOIOULEVO LOYEIPIKO OKEUOG.

Ymodei&eiq MXpROKEUNG

= [0 TO OPXIKO Hayeipepa XpnolPoTioleiTe TN Bodpida
payelpeparoc 9.
AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TG TTOXUPPeUoTa daynTa.
Ta ToOPIHa, Ta oTToIa COT&POVTAI SUVOTA 1| OTO
oroiat KaTd TN SIGPKEI0 TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAN
TTOAU UYpO, VO OOTAPOVTAI OE HIKPEC LEPIOEC.

® SUPBOUAEC yIa TO paveipepa pe e€olkovopunon evep-
VEIOG. = 2eAida 41



AodoAeia maidiwv el

MNiwoipo MKOUAOG 2.-3. 50-60

daynto BaOuidax AlXpKeIx
CUVEXI-  GUVEXI-
ong Tou ong Tou

Tnyaviopa pe Aiyo A&di
TnyavioTe Ta GaynTé XwpiG KAMAKI.

Hayel- Hayel- SvitoeA, duoIKO ) TTave 6-7 6-10
PEHATOC  PEHATOG SViToEA, KATEWUYUEVO 6-7 8-12
o€ AenT& ; T %]
: ; KOTOAETEC, QUOIKEC 1) TTOVE 6-7 8-12
2OKOAGTO, KouBepToupa 1-1. - . ;
BoUtupo, PN, ZehaTiva 1-2 - MmpICOAa, 3 em xovTer 78 812
PO, LEA, Kedtedec, 3 cm xovTtpol' 4.-5. 30-40
ZéoTauo N ixTripnon OgppoTNTOG X&UTIOUPYKEP ,2 cm XOVTP&! 6-7 10-20
Floxvi, T.x. GOKEC ooUM 10 _ Z;rﬁeog1 TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
ronal 1.2, - XOVTP :
- 5 >THOOC TOUAEPIKOU, 5-6 10-30
AOUKQOVIKOL OTO vEPO 3-4 - KOTEWUYLEVO'
' Mapaokeudiote To GaynTO XWPIG KOTTAKI. Wapl 1 pINETO yapiou, puoikd  5-6 8-20
ZEMAYWHX Kl (EOTAHX Wapi n dIAETO wapiou, Tave 6-7 8-20
. ; Wapl 1 PINETO yaplou, TTave Kol 6-7 8-12
2TIOVOKI, KOTEWUYUEVO 2.-3. 10-20 Kanser\%évo nu_JX_ %ST(')(KIO( wo-
KOUAGC, KATEWUYHEVO 2.-3. 20-30 pIoU Tove
ZIyovo Payeipea I} GlIYavVO Bp&CIHOZIYRVO Ko&p'aﬁlésc;, yaplésc' , 78 410
HOYEIPEPX 1} GIYaVO BP&OIHO ZOTO(pIOLJIO( AOXOVIKQWV, PPEOKWY  7-8 10-20
: — HOVITAPIOV
rIC')UeO(ZQ)\O(KIO(, KkegTEdEC 4.-5. 20-30 AoxaviKé ) KpEog oe Awpidec  7.-8. 15-20
Wapr™ 4-5 10-15 KOTA OOIOTIKO TPOTIO
AoTipn O0GATO, TL.X. OOATOO Hrte- 1-2 3-6 TnyavnTa daynTd, KOTEWUYLEVD 6-7 6-10
oouEN Koéneg 6-7 ouve-
XTUTINTEC OGATOEC, T.X. OGATOOL  3-4 8-12 xopeva
ureapvel (Bearnaise), odATOO . B ]
oMavTi{ (Hollandaise) Oueheta S e
T AvoBpaoTe TO VEPO UE KAEIOTO TO KATTOKI. AUYG LOTIO 56 36

2 Yuvexiote TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

' TupioTe TOMECG GOPEC TO daynTO.

Moayeipepd, HXYEIPEUK ME XTHO I} COTAPICHX

Tnyaviopa otn ppITEdR

PuCl e dimAaola moooTnTa ve- - 2-3 15-30 TnyavioTe Ta daynTd ot dpItela ue 150-200 yp. ava

pou pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MapaokeudoTe To daynTA Xw-

Puldyoho 1.-2. 35-45 PIC KOTTIOKI.

Bpaoteg mardreg pe dprouda 4-5 25-30 KaTewuypéva mpoidvTa, m.X. Tn-  8-9 -

BpaoTég moTdTes Xwpic pAouda 4-5 15-25 YaVNTEG TIOTOTEG 1} VOYKETG KO-

ZUPOPIKY, HOKOPOVOKIQ 2 6-7 6-10 TO”OU,)‘OU ,

Moxvi, coura 34, 15-60 KPOKETEG, KATEYUYLEVEG /8 -

NOXQVIKG, GPETKO 23, 10-20 KPEaG, T.x. KOTOTIOUA _ 67 -

AOXOVIKY, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20 ﬁﬁg&gavs f 0e quun pe payia - 5-6 B

Daynto (?m XUTPq quummc : 45 S— NOXOVIKG 1) HavITApIO, Tave R} 5-6 -

' AvoBpaoTe TO VEPO HE KAEIOTO TO KOTIAKI. oe CUUN e PayIG Umpoc

2 Suyvexiote TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI. TeumoUpa

Mayeipepa 68 KAEIOTO OKEUOG Mikpd& TOPAIOKEUGOUATE, TT.X. 4-5 -
TNyaviTeC ) Aoukoupadec Bepo-

PoA& kp€aTog 4-5 50-60 Aivou, ppouTa og CUun pe poyIc

Wntd kamopd 4-5 60-100 HTTIEGG

6 AocdpaAeix MxIdIWV

Me Tnv aodaieia TaudIwv UMOPEiTE va eUTTodIioETE T 6.1 Evepyomoinon TG dxodp&AEIXG TXIBIWV

moudId, VO EVEPYOTTOINOOUV TN BAoN €0TIWV. o , L ,
MpoumoBeon: H BAon €oTiwv €ival ammevepyoToiNuevn.
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el AutopaTtn armevepyoroinon

» KpaTtnoTe To <0 mepimou 4 OeUTEPOAETITO TIOTNHEVO.

v H evdeiKTIK Auyvia Tévw omod To <= avafBel via 10
OeuTepOAETITO.
v H Baon eoTiv gival KASIdwuevn.

6.2 Amevepyoroinon Tng XoPpxAEIxg
moudiwv

» KpatnoTe To <0 mepimou 4 OeuTEPOAETITO TIOTNEVO.

v To KAeidwpa £xel aKUPwOEi.

6.3 AuTOHaTN XOPRAEIX TTXISIWV

Me auTr) TN AeIToupyia evepyotoleiTal N aodGAeIn TTO-
OlV aUTOUATC, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAon
€0TIWV.

Tnv autopaTtn aohaAeia TaIdIWY PTTOPEITE VA TNV EVEP-
YOTTOINOETE OTIC BOOIKEG pubuioelg. = ZeAida 46

7 AUTOMOTN XTTEVEPYOTTOINON

OTav dev aMALETE TIC PUBUIOEIC HIGG €0TIOG HOyEl-
PEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO BIGOTNUO, EVEQYOTIOIEITA
TOTE N QUTOPATN GTTEVEQYOTIOINON.

To moTe B0 amevepyotoinbei N e0TIA LOYEIPEPOTOC,
efapTaTal armd TN pudbuiopévn Babuida poayelpeuaTod (1
péxpl 10 wpeg).

H B¢ppavon TNC €0TIOC PAVEIPEUOATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.

21NV &voelEn Twv €0TIWV PAYVEIPEUATOC avaBoofrvouv
eVOMOGE FB kai n evdeiEn umoAomng BepudTnTog H/h.

7.1 ZUVEXION TOU HAYEIPEHATOC HETX TNV
XUTOHOTN XTTEVEPYOTTOINON

1. TamoTe ehadpd eva omoiodnmoTe medio adnC.
v H ¢évdei&n opnvel.
2. PuBypioTte ek veou.

8 BaoIKeC pubpioelg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG PUBUICEIC TNC
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEC.
8.1 EmoKOMNoNn TWV BACIKWV puduicswv

Edw Ba Bpeite pia mMOKOTINON VIG TIC BOOIKEC PUOUI-
OEIC KOl TIC TIPOPPUOBUIOUEVEC OTTO TO €OYOOTAOIO TIUEG.

'Evéel- EmAoyn

&n
ci AuTOpOTN aohaAeia TTADIWV
& - Anevepyomoinuévn'
i - Evepyormoinpevn
c - H xe1pokivnTn Kol 1 quTOPOT 00haAEIn
TaIdIV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEC.
cc HxnTIKO ofjua

- To onua empPePainonc Kol To ofpc oo
HEVOU XEIPIOPOU €ivVal OmevepyoToinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OICKOTTTN TTOPOUEVEI
EVEPYOTTOINUEVO.

i - MOVO TO OO EOPOAUEVOU XEIPIOUOU ival
EVEPYOTIOINUEVO.

2 - Movo 1o onpa empepainonc eival evepyo-
TTOINUEVO.

7 - To onua emBeRaiwong Kol TO ONUo 0o
PEVOU XEIPIOPOU eival evepyoroinueva.

' PUBuIon epyooTaociou
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'Evéel- EmAoyn
&n

ch XpOVoC €MAOYNC TWV ECTIWV HOYEIPEUOTOC
£l — Mn miepiopiopévoc: Mmopeite mavToTe va
puBpioceTe TNV TeEAeUTOIO ETTIAEYUEVN €0TION PO-
VEIPEUOTOC, XWPIC va emMAEEeTE ek vEou.
i — MmopeiTte va pubpioeTe TNV TEASUTOIC ETTI-
Aeypévn eoTia poyelpépoToc peéoa oe 10 deu-
TEPOAETITO PETA TNV emAoyT. MeTa TTpemel va
EMAEEETE EK VEOU TNV EOTION HOYEIPEUOTOC
TPV TN pubuion.

cil Emavadopd oTnv pYOOTOOICKT pUBUIoN
£ - Anevepyomoinuévn.”
i - Evepyormoinuévn.

' PUBuIon epyooTaociou

8.2 AM\ayn TnG BXOCIKAG pUBMIONG

MNpoimoBeon: H Baon eoTiwv gival amevepyomoinuevn.
1. Evepyoroinote Tn BAon €0TIWV.



2. Méoa ota emopeva 10 OeUTEPOAETITON KPOITIOTE TO
<O TTOTNUEVO VIO 4 OsUTEPOAETITA.

(]
(]

~—

(i
Al
© - +

=9

1)

v 2TnVv aploTepr) 08ovn evdeiewv avapBoofrvouv
EeVOMOGE © Kal 1.

v >N 8e€itt 086vn evdeitewv avapel .

3. MamoTe eAadpd To <O TOOEC GOPEC, PEXPI VO E-
davioTei oTnv apiotepr) 006vn evoeifewv n emobuun-

™ evoeign.

KaBapiopodc kal ppovtida el

4. Me 10 + 1 TO — puBpioTe TNV emMBUUNTY TIWN.

5O
[
o - =+ e

1)

5. KpatnoTe To <0 NMoTNUEVO VIa 4 BeUTEPOAETITA.

v H puBuion exel evepyotmoinBei.

ZupBoUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BOCIKES pUBUICEIC
XWPIC ommoORKeUon, AMevepyorioInoTe TN BAon e0TIWV L
10 @. EvepyomoimoTe Eovd Kal puUBUIoTE €K VEOU TN
Baon eoTIRV.

9 KaxOxpIiopog K&l ppovTidx

Mo Vo TTRPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
dldioTNUO ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal ppovTileTe TNV
TTDOOEKTIKA.

9.1 YAIK&X KKOxpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KaBapIopoU kail Ty EUoTpa yuaAioU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPEOoIa eEUTINEETNONG TTIEAGTWY,

oT1o Online-Shop 1 oTo eumodpIo.

MPOZOXH!

To oKOTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC OCUOKEUNG.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TIOTE AKATOAMNAG UNKG KaBopI-
opou.

AKXTEAANAG UAIK& KXOXPIGHOU

= Mn GpAIWUEVO OTMTOPPUTIAVTIKO TTIATWYV

= KoBopIOoTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TIATWY

B YAKG TOIYIPOATOC

B [oxupd UNKG KOOOPIoUOoU, TT.X. OTTPEl NAEKTPIKOU
$oUPVOU 1 UAIKG OTTOUGKPUVONG AeKEDWV
>KANPA odouyydpia

B 3 UOKEUEC KaBapIopoU UWnAnG Teong KOl CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

9.2 KabuxpIoPog TOU UXAOKEPOXMIKOU UAIKOU

Kabopilete TN BAoN €0TIWV PETG amd KABE Xprion, yio
VO UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPUIOTO TwV GayNTwV.

Znueiwon: MNpooexeTe TIC TANPOPOPIES VIO T AKOTOA-

ANAa UAIKG kKaBapiopou. — JeAida 47

MNpolmoBecon: H BAon e0TIOV £XEl KPUROEL.

1. ATTOUOKPUVETE TN peyodAn pumavon pe pia EUoTPa
YUOGAIOU.

2. Kobopilete Tn BAon €0TIwvV e Eva UNIKO KaBopI-
OpOU VIO UOGAOKEPOUIKO UNIKO.
MpoogkTe TIc uTodeileic kKabapiopoU AV OTn OU-
OKEUOIOIO TOU QMOPPUTIAVTIKOU.
ZupBouAR: Me éva €1dIkO odouyyAp! VIO UGAOKEQD-
HIKO UAIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX QTTOTEAECOL
KoOapiopou.

9.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng Baon
EOTIWV

KabapileTe To MAGICIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,

OTOV BPioKoVTal TTAVK PUTTOI 1) AeKEDEC.

Ymrodei&eig

®m [1poogéTte TIC MANPODOPIES VIO T OKATAANAG UNIKG
KoBapliopou. — 2eAida 47

= Mn xpnoipomoleite TNV EUOTPG YUOAIOU.

1. KobBapiote 1O MACiclo TN Baon eoTiwv pe (eoTod
SIGAUUC ATTOPPUTTOVTIKOU TIIATWY KOI HOAGKO TIGWVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIG GTTOPPO-
dNTIKG TTOVIAL.

2. >TeyvnoTe JE &V LOAGKO TTIOWVI.

10 AmokaTxoTtoon BAxpwv

Tic pIKpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO
TIC GITOKATOOTHOETE Ol id101. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTAoTaon BAaB®Y, TTPOToU £pOeTe
o€ emadr pe TNV utnpeoia e€urnpeTnong meAatwv. ETol
armodelyeTe dokoma £€odal.
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

/\ TPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC emmoKeUEC eivail emKivOUVEC.

» MOvo ekmmaudeupévo, eIBIKEUPEVO TTOOOWTTIKO ETTI-
TPETIETOI VO TIOOYUGTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTav n oUOKeUn eival EAXTTOUATIKI KOAAEOTE TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TIEAGTWV.

- "Ynnpeoia efunnpgtnong meAatwv”, ZeAida 49

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O akaTdMNAeC emokeueg eival emkivouveg.

» Movo ekmaideupevo yI' auTO, EIDIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO
EMTPETIETOI VOl TIPOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUEC OTN OU-
OKeun.

» MOovo yvNoIo avTOAOKTIKO ETITEETTETAI VO XONOIUO-
moinBouv yia TNV EMOKeUN TNC OUOKEUNG.

» Ed&v 10 KOAWSI0O oUvdeoNng 01O BIKTUO TOU PEUPOTOC
OUTNC TNC OUOKEUNG umooTel (nuId, TTPETTEI VO QVTI-
KOTaoTOOEl omd ekmaudeupevo, eI0IKEUUEVO TIDOOWTTI-
KO.

10.1 Ymodei&eig oTo nedio evdeiewv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

H eoTia payeipepaToc Beppaivel, aMa n evoeiEn O Ael-

TOUQVEI.

» KoteBaoTe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV 6odo-
ASIQV.

» KaAg€oTe TNV unnpeoio eEuTINPETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupKayiag!

H B&on eoTIOV OTeVEPYOTTOIEITOI OTTO POVN TNG KOl O XEI-

plopoc TnC dev eival TAsov duvaToc. ApyoTepa pTTopeEi

va evepyoroinBei aBeAnTa.

» KoteBaoTe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV 6odo-
ASIQV.

» KoAEoTe Tnv utinpeoia e€UTINEETNONG TTEAGTWV.

BAapn

AITIEQ KO QVTIHETOITION TIPOBANHATWV

Kapia

H mmopoxr peupaTog xel dIoKoTTEl.

1. EAevEte TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO THVOKG TNG KOTOIKIAC VIO TN CUCKEUT).
2. EAeyEre pe Tn Bonbeio GAWV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, GV UTIGPXE! HIot SIGKOTI PeUOTOG.

OAec ol evdeieic avo- To medio xelpiopou eival uypo 1 BPIOKOVTOI TV TOU QVTIKEILEVA.

BooRrvouv

> >TeyvwoTe To Tedio XeIPIoPoU N AMOLOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

5
Fc

>€ TIEPIOCOTEPEC EO0TIEC POVEIPEPOTOC EAAPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

OI&OTNUG pe uwnAn 1oxU. Mo TNV TPOOTACIA TOU NAEKTPOVIKOU OUCTAPOTOC QMEVEQYOTTOMON-

KE N €0TIO YAVEIPEUATOC.
1. lepiyeveTte Aiyo.

2. Mamote eAadpd Eva omolodnmoTe edio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUD.

-n
g

MopdAn TNV Amevepyomoinon Ye To F2, To NAEKTPOVIKO oUOTNHG BEpUAVONKe aKOUN TIEPIO-

00Tepo. 1" auTd armevepyotoindnNKav OAEC Ol E0TIEC YAVEIPEUATOC.

1. lepiyeveTte Aiyo.

2. amoTe eAadpd Eva omoiodnmoTe edio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AoV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUD.

To F 5 koi n BaBpida
HOYEIPEPOTOC QVaPBo-  va urepBepuavoei.

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTediou XEIPIOPOU. TO NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIVOUvVeUEl

OBAvouv evaMAE.
Hyxel eva nxnTIKO of-
ya.

»  ATOLOKPUVETE TNV KOATOXPOAC.
v H &vdei&n ofrvel petd amd Aiyo.

F 5 ko nxnTIKO onua

KauTr kaTooapOAa oTnv TiepIoxn Tou mediou XelpiopoU. Mo TNV MPOOoTAoIG TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTNUOTOC OTIEVEQYOTIOINONKE N E0TIO LOYEIPEUOTOC.

ATTOUOKPUVETE TNV KATOGPOAC.

MepipéveTe Aiyo.

MoThoTe eAadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

Otav 1o pnvupa dev epdavileTal TTAEOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO KPUWOEI OPKETA.
MTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUO.

A ol M

"
Dau}

H eoTia poyelpeUaToC BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUOTO.
MTopeiTe va evepyoTIOINOETE GPECWC EQVA TNV EOTION LOYEIPEUOTOC.
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Anooupon el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

o £ kau ol eoTieg po-
velpepaTog Oe Bep-
paivovTal

H AerToupyia mapoucioiong eival evepyorroinuevn.
1. AnoouvdeoTe Tn ouokeur via 30 deuTepOAeTTa ammd TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeBidwvovTac TNV aodGAEIa 0TO KIBWTIO AOHOASIV.

2. ToThoTte ehadpd oTa emopeva 3 AeTTa eva omtolodnoTe Tedio adnc.

>TnVv 0080ovn evdeifewv To NAEKTPOVIKO CUOTNHO QVaYVOPIoE Vol OQOAUQ.

eudavideTal pAvupo 1.

ATTevePYOTIOINOTE KOI EVEQYOTTOINOTE EavA TN OUOKEUN.

pe "E", mx. EO111. v Ed&v n BAGBN ATV pia povo dopd, offvel To PAVULQ.
2. Edv 1o prvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV utinpeoia eEutiEeTNoNG meAOTWY. AwoTe
KOT& TNV KANoN 10 akpIBEC prvupo odAOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéurmnpetnonc iehatwv”, Zerida 49

11 Amooupon

11.1 Anmoocupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVO e TOUC KOVOVEG TTPOOTOOI-
OC Tou TePIBAGAMNOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV
TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.
» ATOOUPETE TN CUOKEUN oUUDWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.
MANpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUC
améouponcg Ba Bpeite oTo 1dIKO KATAOTNHO ] OTNV
apuoOdIa TOTTIKA AnuoTIK ApXr 00C.

AUTI N OUOKeur XapakTnEiZeTal oUp-
dwva PYe TNV eUpWIAikn odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV KOl NAe-
KTPOVIKQV OUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIo Vo
pia amdoupon Kol a&lomoinon Twy To-
NGV CUOKEUWV e 1I0XU 0" OAn Tnv EE.

B

12 Yrinpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKA e TN AeiTtoupyia yvhnolot avTOAOKTIKG, oUPGWVO
pe Tnv avtioToixn O1aTaén olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe Omo TNV UTINPEECIa e€UTTNEETN-
oNng MeAOTWV TNC €TaIPEING POC vio TN dIGPKeEIo TO AI-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoopia TNG ou-
OKeUNG oo¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpron Tng unnpeociog e€umneeTnong meAo-
TWV €ival 0TO TTAGICIO TWV OPWV eyyUNonc TOU KOTO-
OKEUAOTN OWPEAV.

NemrTopepeic MANPoPopPIieC yia ToV XpOVOo eyyUlnong Kai
TOUG OPOUG eyyuNoNG OTN XWPO 0ac Ba AaBeTe omd Tnv
uTInPeoia e€urNPETNONG TIEACTWY TNC ETAIPEIOC POG, TOV
EUTIOPO OO N TNV I0TO0EAIdO LOC.

Otav £€pOeTe oe emadn pe TNV urnpeoio eEUNEETNONC
TeEAOTWV, XpeltleoTe Tov apiBud mpoiovtog (E-Nr.) Ko
Tov apIBuo Kataokeunc (FD) TNC OUOKEUNC oac.

To OTOIXEIO ETKOIVWVIOG TNC UTINPEoiag eEutnpeTnong
TeEAOTWV O TO BPEITE OTOV CUVNUPEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpETNoNG TTEAATWV Il OTNV I0TOOEAIOO
HOC.

12.1 Ap1OpoOg mpoiovTog (E-Nr.) Ko apiOpog
KaxTtaxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiOud KOTaoKeU-
nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNC OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUMoU Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPIA TNG BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
O0C Kol ToV aplBuo TnAedwvou TNG utnpeciog e&utmn-
PETNONG TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONLIEIWOETE.

13 OOnyiec cuvappoAoynong

[MNpooegTe auTeg TIC TANPodOoPIeC KATA TN OUVAPUO-
AdyNon TNG oUoKeUnC.

13.1 Ao$paAng cuvapHoAoynon
MpooelTe auTec TIC uttodeielc aodaeiag,
OTOV OUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

m HAeKTPIKN ouvdeon poOvo amo evav adelou-
X0 NAEKTPOAOYO. 2€ TEPIMTWOoN e0PaAPEVNC
ouvdeong mauvel va IoxUel n eyyunon.

= MOVO N 0WOTH eyKATAOTOON, OUPPWVQ pe
QUTEC TIC 0dnyiec ouvaPHoAOYnongG, ey-
yuaTal TNV aodoAn AeiToupyia. 2€ TTeEPITTW-
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el Odnyiec ouvappoAdynong

on mou dnuioupynBouv ¢nuiec omd AaBocC
geyKOTAOTOON, TNV €UBUVN GEPEI O EYKATO-
oTOTNG.

13.2 TomoO£TNON KATW XKIMO TTAYKO

Kapio TormoBetTnon KOTw armd TOV TTAYKO €PYOCING Wu-
veiwv, MAuvVTNPiwv mMATWY, PoUPVWV XWPIC aePIOPO KOl
TTAUVTNPIWV POUXWV.

m  Ed&v TomoBetroeTe evav $oUupvo KATW amd ToV
TTAYKO €QYQOIOG, TIPETEI TO TTAXOC TOU TTAYKOU £QY0-
oiog va avepxeTal To AlyoTepo ota 20 mm, o opI-
OUEVEC TIEPITITWOEIC O€ €TMioNg TePIocoTePO. MPooes-
Te TIC uttodeielc oTIC odnyiec ouvVaPHoAdYNoNG Tou
doupvou.

13.4 MPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU

= [1po0elTe, WOTE TO MPOEEEXOVTT PEPN, OTIWE T.X. TO
mepiBAnNua ouvdeong oTo SIKTUO ) TO KAAWDIO CUV-
deoncg oTo OIKTUO, VO Un OUYKPOUOVTAI T.X. HUE eV
oupTAPI.

13.3 EvOI&ECOG TIXTOG

Edv n kaTw pepid TnC BAong 0TIV gival ToooITn,

pETel va TormoBeTnOei evac evlIGueocog MATOC.

= PeTNOoTE OTO €I0IKG KOTOOTHHOTO VIO evav evOIGe-
00 TIATO WC eEPTNUO.

= Edv xpnolgotolinoeTe evayv OIKO 0ac evOIGLEDO TIATO,
TPETEI N eAdXIOTN amooTaon omd Tn cuvdeon oTo Oi-
KTUO TNC OUOKeuncg va eival 10 mm.

O MAyKOC epyaoiag Tpemel va eival emimedog, opIlOVTIOC KOl 0TaOeP0C.

= To evToIXICOUEVD VTOUAQTIICN KOl Of TINXEIC TEASIWHO-
TOG TOIXWV TIPETIEI VO eivail avOeKTIKG 0 BEPUOKPO-
oia To AiyoTepo pexpl Toug 90 °C.

= >dpayioTe TIC emMPAVEIEC TOUAC K’ €V OTEYQVOTIOIN-
TIKO UNIKO avOeKTIKO oTn BeppdTnTa, VIO VO euTTodi-
oeTe To GOUCKWHO TOU TIAYKOU £pYO0iaG AOYw Uypo-

= Mia emmevduon Tng B€ong TomoBeTnone evioc HIoG oiac.
armooToong 50 mm amd To Tow Toixwua dev TIPETE
va gival eUdAeKTn (T1.X. TAGKOKIA, TTETPA).
(% <
/ 6 —
~ I//
o
90 b /
W| Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

13.5 HAekTpIKN cuvdeon

Mo mpooTaoia, adaIpEoTe TN OUOKEUr armd Tor KEAUPN

deNICOA, OTav OTTPWEETE TN CUOKEUN HECT OTO AVOIVHO.

Mnv TomoBeTeiTe TTOTE TN CUCKeUN 6POIa, oTNPICOUEVN

oTn pio TAeUPG TNC OUOKEUNG.

= []poiv TN oUvOEOoN TNC OUCKEUNG EAEYETE TNV OIKIOKN)
eyKOTAOTOON.

= H OUuOKeun OVTATIOKPIVETAI OTNV KATNYOPIG TTPOOTO-
oiog | kal emTpEMETAl VO AeIToupyei povo oe UVOUO-
Opo pe pia ouvdeon aywyou TTPooTaoiac (yeiwon).

= 3TN POVIUN NAEKTPIKN EYKOTAOTAON TIPETIEl VO TTPO-
BAemreTal piot DIATOEN BIGKOTING OTIC PACEIC OULPWVD
e TOUG KOVOVIOPOUC EYKOTAOTOONC.

= Ed&v otnv 000vn evdeifewv TNC OUOKEUNC epdavide-
Tou WHOD, TOTE N ouokeun sival AaBoC ouvdedepévn.
ATTOOUVOEDTE TN OUOKEUN ammd To NAEKTPIKO BIKTUO,
eheyEte Tn olvoeon.

Zuvdeon pe 3-KAwvo KaAwdio
MpooeLTe yIa pIok KATOMNAN aoPAAION TNC OIKIOKNAG
EYKOTAOTOONC.
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[MpooelTe TO XxpwHOTA TOU Kahwdiou cuvdeonc oTo Oi-

KTUO.

= [1pAoIVOCKITPIVOC EiVal 0 ayWYOC TTPOOTOOING (Veiw-
on) @.

= MrnAe eival 0 oUBETEPOC ayWYOC.
Kade eival n doon (eEWTEPIKOC aywyog).
To KoAwdIO PTTOPEI, O€ TIEPITITWON TTIOU XPEIACETAI, VO
QVTIKOTOOTOOE! ammd eva TTOAUPOOIKO KOAwdIO oUvOe-
ong. Katd Tnv avTIkaTaoToon Tou KoAwdiou, TPooes-
TE TNV aKOAOUON evoTNnTA.

ZUvdeon XWPIC TTPOCUVAPHOAOYNHEVO KOAWDIO

2uvOeoTe TN BAon €0TIWV LOVO OUPPWVO pe TO oxedIo

ouvdeong.

= TomoBOeTnOTE, O€ TIEPITITWON TTOU XPEIACETAI, TO OU-
VNUHEVD XOAKIVO eEQPTHHOTO YeDUPWONC.

= To koAwdio ouvdeong oTo BIKTUO TIPETIEI VO QVTIOTOI-
xei oTov TUTO HO5 VV-F 1) avaTepo.

= H JioTopn KAWVOU TIPETIEl VO KABoPIoTEl OULPWVO e
TO $opPTIO PEUPATOC. AeV EMTPETETAI HIG OIOTOUN
< 1,5 mma2.



2UvOECN ME TTPOCUVXPHOAOYNHEVO 5-KAWVO
KaxAwdio ouvdeong

MoVo ekTaIBEUPEVO TIPOOWTTIKO TNG UTINPECIaG e&uTin-
PETNONC TIEAGTWV ETITPETETAI VO OVTIKOTOOTHOEI TO KO-
Awdio ouvdeong.

13.6 TomoO£Tnon Tng B&ong 0TIWV

Mn HoyKWVETE TO KOAWDIO oUvVAEONC KOl Unv TO TIeP-

VOTE TIOVW OO KOPTEPEC AKUEG.

® 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC OO KOTW doupvoug, odnvr-
OTe TO KOAWDIO OTIC TMoW Ywvieg Tou GpoUpvou TTPoC
TO KOUTi ouvdeong.

m H Baon eoTiwv pmopei va TormoBeTnOei emong oe va
undpxov avolyua Badoug 500 mm.

-~

13.7 A¢aipeon TnG P&oNg ECTIWV

1. ©£0Te TN OUOKeUr eKTOC TAONG.
2. >mpwéte amd KATW TN BAoN £0TIWV TTPOC TO £EW.

Odnyiec ouvappoloynone el
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