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1 Givenlik

Asagidaki gtvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

® Talimatlari, cihaz Uretim bilgilerini ve Urln
bilgilerini ileride kullanmak igin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢in saklayiniz.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Kullanim glvenligi sadece montaj kilavuzuna
gore yapllmis uzman bir montaj neticesinde
saglanir. Kurulum yerinde cihazin sorunsuz
calismasindan montajl yapan sorumludur.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

m g6zUunUzd cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sUreli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

m Ozel konutlarda ve dzel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaclar icin kullanmayin:
® harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda
ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihazlarla
isletim durumunda gecerli degildir.
Aktif bir tibbi implant cihaz (6rnegin kalp pili
veya defibrilasyon cihazi) tasiyorsaniz,
doktorunuz ile géruserek bu cihazin Avrupa
Birligi 90/385/EWG ybnergesine uyup
uymadigini (20 Haziran 1990) 6grenmeli,
ayrica cihazin EN 45502-2-1 ve EN 45502-2-2
standartlarina uygun oldugundan ve VDE-AR-E
2750-10 uyarinca secildiginden, takildigindan
ve programlandigindan emin olmalisiniz. Bu 6n
kosullarin yerine getirilmis olmasi, ayrica metal
olmayan pisirme gereclerinin ve metal sapi
olmayan pisirme kaplarinin kullaniimasi
sartlyla, usuliine uygun bicimde kullanildigi
takdirde bu indiksiyon ocaginin kullaniimasi
zararsizdir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagh tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buytk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kug¢Uk ¢ocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolumlerinin gozetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
g6zetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile séndirmeye calismayiniz,
cihazi kapatiniz ve sonra alevleri 6rnegin bir
kapak veya yangin battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak yUzeyinin Uzerine veya yakinlarina
yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumuntn altindaki gekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklari asiri 1sinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa sagiimasi

gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagdi kullanmayiniz.

Her kullanim sonrasinda ocagi ana salter

Uzerinden kapatiniz.

» Uzerinde tencere ve tava olmadigi icin
ocagin otomatik olarak kapanmasini
beklemeyiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir islem
surekli denetlenmelidir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki cocuklar uzak tutulmaldir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep olabilir.

» Asla ocak koruma i1zgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Glvenlik tr

Metal cisimler ocak tzerinde gok hizli isinir.

» Ornegin bigcak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin lzerine
birakmayiniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulune aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin sebeke baglanti kablosu veya
cihaz baglanti kablosu hasar gorUrse,
Ureticiden veya musteri hizmetlerinden temin
edebileceginiz dzel bir sebeke baglanti
kablosuyla veya cihaz baglanti kablosuyla
degistiriimek zorundadir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzey vyirtildiysa, olasi bir elektrik carpmasini
onlemek icin cihaz kapatiimalidir. Bunun ic¢in
cihaz ana salterden dedil, sigorta kutusunda
bulunan sigortadan kapatiimalidir.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglantl kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizallysa, derhal sigorta kutusundaki sigorta
kapatiimahdir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. = Sayfalb

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

Ocagin alt kisminda bulunan fanin metal

objelere temas etmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Uzun ve sivri metal objeleri ocagin altindaki
cekmecelere sokmayiniz.



tr Maddi hasarlarin dnlenmesi

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmahdir.

» Asla donmus pisirme kaplari kullanmayiniz.

Benmaride pisirme sirasinda asiri 1Isinma

nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.

» Benmarideki kap, su doldurulmus tencerenin
tabanina dogrudan temas etmemelidir.

» Sadece Isiya karsl dayanikl kaplari
kullaniniz.

YUlzeyinde catlak veya kirik olan bir cihaz

kesilme yaralanmalarina neden olabilir.

N\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gegirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalarn soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KlgUk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin klcuk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

» Ylzeyinde catlak veya kirik olan cihazlari

kullanmayiniz.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

Burada en sik gortlen maddi hasarlari ve bunlari nasil édnleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni Onlem

Lekeler Gozetimsiz pisirme islemi. Pisirme islemi izlenmelidir.

Lekeler, kabuksu Doékulen yiyecekler, 6zellikle yiksek seker Hemen bir cam kaziyici ile temizlenmelidir.
catlaklar icerenler.

Camda lekeler,
kabuksu catlaklar

Hasarli pisirme kabi, emayesi erimis pisirme
kabi veya bakir ya da aliminyum tabanli

Uygun ve iyi durumdaki pisirme kaplarini
kullaniniz.

veya kiriklar pisirme kabi.
Lekeler, renk Uygun olmayan temizleme ydntemleri. Sadece cam seramigine uygun temizlik
degisimleri malzemeleri kullanilmali ve ocak sadece

soguk haldeyken temizlenmelidir.

Camda kabuksu
catlaklar veya

Darbeler veya yere disen pisirme kaplari,
pisirme aksesuarlari veya diger sert ya da

Pisirme sirasinda cama vurulmamall veya
nesneler ocaga dusurdlmemelidir.

kinlmalar sivri nesneler.

Cizikler, renk PUr0zld pisirme kabi tabanlar veya pisirme Kabin kontrol edilmesi. Kaydirirken pisirme
degisimleri kabinin ocak Uzerinde kaydiriimasi. kabinin kaldiriimasi.

Cizikler Tuz, seker veya kum. Ocagi calisma tezgahi olarak kullanmayiniz,

Uzerine esya birakmayiniz.

Cihazdaki hasarlar

Donmus pisirme kaplari ile pisirme.

Asla donmus pisirme kaplari kullanmayiniz.

Pisirme kabinda veya
cihazda hasarlar

Malzemesiz pisirme.

Pisirme kabi kesinlikle malzemesiz sekilde bir
pisirme alanina koyulmamali veya
Isitilmamalidir.

Cam hasarlari

Sicak pisirme alaninda erimis malzeme veya
cam Uzerinde sicak tencere kapag.

Ocagin Uzerine pisirme kagidi, aliminyum
folyo, plastik kap veya tencere kapagi
koyulmamalidir.

Asiri iIsinma Kumanda alani veya gerceve Uzerinde sicak  Bu bdlgelere kesinlikle sicak pisirme kabi
pisirme kabi. koyulmamalidir.
DIKKAT cisimler emilebilir ve fana zarar verebilir veya

Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.
» Ocagin altinda bir gekmece varsa orada kiguk veya
sivri nesneler, kagit ve bulasik bezi tutmayiniz. Bu

sogutmayi koti ydnde etkileyebilir.
» Cekmecenin i¢c kismi ile fan girisi arasinda en az 2 cm
mesafe olmalidir.



Cevrenin korunmasi ve tasarruf tr

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
dénusturilebilir.

» Midnferit parcgalar tlrlerine gore ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tlketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagin ¢capina uygun olan pisirme kaplar

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban capi genellikle daha

bUyUktdr.

v Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimaldir.

v Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir aciimalidir.
v Kapagdi actiginizda yiksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullanilmalidir.
v Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Diz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
v DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyuklikte bir pisirme kabi

kullanilmalidir.

v Icine az yiyecek konan blyUk bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yUksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
v Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma igin
gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha dustk bir pisirme kademesine geciniz.
v Cok ylUksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

4 Uygun pisirme kaplari
indiiksiyonlu pisirmeye uygun pisirme kabi ferromanyetik

tabana sahip olmali, miknatisla ¢cekilmeli ve taban
pisirme alaninin boyutuna uygun olmaldir. Bir pisirme

4.1 Pisirme kabinin boyutu ve 6zellikleri

alani Uzerindeki kap algilanmazsa, daha duslik captaki
bir pisirme alanina yerlestiriniz.

Pisirme kabinin dogru tanimasi icin kabin boyutunu ve malzemesini g6z éninde bulundurunuz. Tim kaplarin

tabanlarinin tamamen diz ve plrlzsiz olmasi gerekir.

Pisirme kabinin uygun olup olmadigini kontrol etmek icin Pisirme kabi testi tusunu kullaniniz.

Pisirme kabi Malzemeler

Ozellikler

Onerilen pisirme kabi
paslanmaz celik kap.

Istyl esit sekilde dagitan, sandvi¢c modelinde

Bu pisirme kabi, i1siy1 esit dagitir, hizli isinir ve
sorunsuz algilanabilir.

Paslanmaz celikten yapilmis veya 6zel
induksiyon kabi gibi ferromanyetik
(manyetiklestirilebilir) kap kullaniniz.

Bu pisirme kabi, hizli isinir ve sorunsuz
tanimlanabilir.

Tabani tamamen ferromanyetik degildir.

Ferromanyetik alan tencere tabanindan daha
kiculkse, yalnizca ferromanyetik alan isinir. Bu
yuzden isi esit dagilmaz.

tabanlari.

Aliminyum kisimlari olan pisirme kabi

TUm kaplarin tabanlarinin ferromanyetik yzeyi
kicultdr ve bdylece pisirme kabina daha
dustk glc yansitilir. Bu kaplar yeterince
algilanmayabilir veya hic¢ algilanmayabilir ve
bu nedenle yeterince isitiimayabilir.

Normal ince celik, cam, kil, bakir veya

aliminyumdan yapilmis pisirme kaplari.

Notlar
= Qcak ile pisirme kabi arasinda kesinlikle adaptor
plakalari kullanilmamahdir.

= Cok fazla isinmayl 6nlemek icin bos pisirme kaplari
Isitilmamali ve ince tabanli pisirme kaplari
kullanilmamalidir.
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5 Cihazi tanima
5.1 indiiksiyonla pisirme

indiiksiyonla pisirme, geleneksel ocaklara gére bazi
degisikliklere neden olabilir, pisirme ve kizartmada

5.2 Kumanda paneli

zaman tasarrufu, enerji tasarrufu ve daha kolay bakim
ve temizlik gibi bir dizi avantaj saglar. Ayrica, I1sinin

dogrudan pisirme kabi Uzerinde olusturulmasi sayesinde

daha iyi bir 1s1 kontroll de saglar.

Renk ve bigim gibi munferit detaylar sekildekinden farklilik gésterebilir.
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ipucu: Kumanda bélimii temiz ve kuru tutulmalidir.

Not: Gdstergelerin ve sensdrlerin yakinina pisirme kabi
koyulmamaldir. Elektronik pargalar asiri isinabilir.

Secim sensorleri

Ocak i1sindiginda her iki kumanda alaninin da su anda
kullanilabilir olan sembolleri yanar.

Sensér  Fonksiyon

® Ana salter

] Pisirme alaninin secilmesi

onnmmm Ayarlama alan

b powerBoost / shortBoost

W Silme korumasi / Cocuk Kilidi

i Sicak tutma fonksiyonu

d— fryingSensor

C] Kapatma zamanlayicisi / Calar saat
O countUp function

Ocagin durumuna bagh olarak, pisirme alanlarinin
gostergeleri ve cgesitli etkinlestiriimis ve kullanilabilir
islevler de yanar.

5.3 Pigirme alanlarinin dagilimi

Belirtilen glg, IEC/EN 60335-2-6 standardinda
tanimlanan standart kaplarla dlctlmusttr. Gug, pisirme

kabinin boyutuna veya malzemesine gore degdisiklik

gbsterebilir.

n B @
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Alan En yliksek pisirme
kademesi
@ 18 cm Glc seviyesi 9 1.800 W
powerBoost 3.100 W
EJ21cm GUlc seviyesi 9 2.200 W
powerBoost 3.700 W
E g 26 cm GU¢ seviyesi 9 2.600 W
powerBoost 3.700 W
g 32cm Glg seviyesi 9 3.300 W
powerBoost 3.700 W
g 14,5 cm  Glg seviyesi 9 1.400 W
powerBoost 2.200 W
Bl g 21cm Glc seviyesi 9 2.200 W
powerBoost 3.700 W




5.4 Pisirme alani

Pisirmeye baslamadan 6nce pisirme kabinin
blydkliguanin pisirdiginiz pisirme alanina uygun olup
olmadigini kontrol ediniz:

ilk Kullanim éncesi  tr

5.5 Kalan is1 gostergesi

Ocakta her bir pisirme alani icin bir kalan 1sI gostergesi
mevcuttur. Kalan 1si gdstergesi yandidi siirece pisirme
alanina dokunulmamaldir.

Alan Pisirme alani tipi Gosterge Anlami
O Tek halkali pisirme alani H Pisirme alani sicak.
Uc halkali ocak gézi R Pisirme alani ilk.

Tabani, kullanmak istediginiz dis pisirme
alanina uygun olan bir pisirme kabi
kullandiginizda, pisirme alani otomatik olarak
aclilir.

6 Ilk Kullanim oncesi

Asagidaki dnerileri dikkate aliniz.

6.1 ilk kez temizleme

Ambalaj kalintilari ocak ylzeyinden temizlenmeli ve
yiizey nemli bir bezle silinmelidir. Onerilen temizleme
maddelerinin listesini resmi web sitesinde bulabilirsiniz
siemens-home.bsh-group.com.

Bakim ve temizlikle ilgili daha fazla bilgi. = Sayfa’3

6.2 indiiksiyonla pisirme

indiiksiyonla pisirme, geleneksel ocaklara gére bazi
degisikliklere neden olabilir, pisirme ve kizartmada
zaman tasarrufu, enerji tasarrufu ve daha kolay bakim
ve temizlik gibi bir dizi avantaj saglar. Ayrica, 1sinin
dog@rudan pisirme kabi Uzerinde olusturulmasi sayesinde
daha iyi bir 1s1 kontroll de saglar.

6.3 Pisirme kabi

Onerilen pisirme kaplar listesini resmi web sitesinde
bulabilirsiniz siemens-home.bsh-group.com.
Uygun pisirme kaplariyla ilgili daha fazla bilgi. — Sayfab

7 Temel Kullanim

7.1 Ocagin aciimasi

» O Gzerine dokunulmalidir.
Pisirme alanlarinin sembolleri ve 0 anda mevcut
fonksiyonlar yanar.

v Ocak calismaya hazirdrr.

reStart

» Cihazi kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
acarsaniz, ocak dnceki ayarlariyla ¢calismaya baglar.

7.2 Ocagin kapatiimasi

» Gostergeler sénene kadar @ zerine dokunulmalidir.
v Tim pisirme alanlari kapatilr.

Not: TUm pisirme alanlari 20 saniyeden uzun slre kapall
kalirsa, ocak kapanir.

7.3 Pisirme alanlarinda gli¢ seviyesinin
ayarlanmasi

Pisirme alani, 1ila 9 arasi ara de@erlerle gdsterilen 17
guc seviyesine sahiptir. Yemek ve planlanan pisirme
sdreci icin en uygun guc seviyesi secilmelidir.

1. istenen pisirme alaninin semboliine (J dokunulmalidir.
v Gosterge & daha parlak yanar.

2. Ayar alaninda istenen gluc¢ kademesi secilmelidir.

v GU¢ kademesi ayarlanmigtir.

Not: Pisirme alaninda pisirme kabi yoksa veya tencere
uygun degilse secilen gu¢ kademesi yanip séner. Belirli
bir slre sonra pisirme alani kapanir.

quickStart

» Acmadan 6nce ocaga bir pisirme kabi
yerlestirdiginizde, acilma esnasinda bu algilanir ve
ilgili pisirme alani otomatik olarak secilir. Sonraki 20
saniye icinde gluc kademesi secilmelidir, aksi halde
ocak kapanir.

Giuc kademesinin degistiriimesi veya pisirme
alaninin kapatilmasi

1. Pisirme alani secilmelidir.

2. Ayar alaninda istenilen pisirme kademesi secilmeli
veya {0 ayarlanmalidir.

v Pisirme alaninin pisirme kademesi degisir veya
pisirme alani kapatilir ve kalan i1si géstergesi gorundr.

7.4 Pigirme Onerileri

Tabloda hangi gli¢ kademesinin (—===) hangi yiyecekler
icin uygun oldugunu bulabilirsiniz. Pisirme suresi (© min)
yiyecegin tarine, agirigina, kalinligina ve kalitesine gore
degisebilir. On 1sitma igin 8 - 9 glic kademesini
ayarlayiniz.

—== ® min

Eritme




tr Zaman fonksiyonlari

—== ® min —== ® min
Tereyadi, bal, jelatin 1-2 - Bugulama/az yagla kizartma '
Isitma ve sicak tutma Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Haslanmis sosis ' 3-4 - Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12
Buz ¢c6zme ve i1sitma Tavuk gogst (2 cm kalinhkta) 5-6 10-20
Ispanak, dondurulmus 3-4 15-25 Hamburger (2 cm kalinhginda) 6-7 10-20
Haslama, kisik ateste pisirme Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
Patates koftesi ' 45-55 20-30 panelenmig
Cirpilmis soslar, érnegdin Bernez 3 -4 8-12 Karides ve yengeg 7-8 4-10
sos, Hollandez sos Taze sebze ve mantar soteleme 7 -8 10-20
Kaynatma, buharda pisirme, Dondurulmus yemekler, érnegin 6-7 6-10

soteleme

tava yemekleri

Piring, iki kati su ile 25-35 15-30 Omlet (arka arkaya pisirme) 3.5-45 3-10
Elma dilim patates 45-55 25-35 Kizarma, 1-2 | yagda her
Makarna 6-7 6-10 porsiyon icin 150-200 g,
- . |

Corbalar 35-45 15-60 g°'s$y°“|'ar h?"f'dle kizartma -5

ondurulmus Urlnler, érnegin - -
S(?bz"e _ 26-35 10-20 patates kizartmasl, tavuk nugget
Du?uklu tencerede sulu yemek 4.5-5.5 - Sebze, mantar, mayall hamurda 6 -7 N
Bugulama veya tempura hamurunda
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100 panelenmis
Gulag 2 3-4 50-60 Kurabiyeler, 6rnegdin Krapfen/ 4-5 -

Berliner, mayall hamurda meyve

8 Zaman fonksiyonlari

Ocaginiz, pisirme slresi ayarlamaya iliskin farkl
fonksiyonlara sahiptir:

= Kapatma zamanlayicisi
= Calar saat
= countUp function

8.1 Kapatma zamanlayicisi

Bir veya birden fazla pisirme alani i¢in pisirme suresinin
programlanmasini saglar. Siire dolduktan sonra pisirme
alani otomatik olarak kapatilir.

Kapatma zamanlayicisi seceneginin aciimasi

® Uzerine iki kez dokunulmahdir.

0 ve I=1 gostergeleri yanar.

Istenen pisirme alani ve pisirme slresi secilmelidir.
Ocagin |-l gdstergesi yanar.

O ile onaylanmalidir.

Istenen glc¢ seviyesi secilmelidir.

Pisirme stiresi geri saymaya basglar.

Pisirme siresi sona erdiginde pisirme alani kapanir
ve bir sinyal sesi duyulur.

Not: fryingSensor secenegdinde etkinlestiriimis bir
pisirme alaninda bir pisirme suresi programlandigi
zaman, segilen sicaklik kademesine ulasildiginda
programlanan pisirme siresinden geri sayima baslanir.

CCPLCdDCH

! Kapaksiz
2 8 - 8.5 pisirme kademesinde 6n isitma yapiniz

8

Kapatma zamanlayicisi Degistiriimesi veya
kapatilmasi

1. © lizerine iki kez dokunulmalidir.

2. Pisirme alani secilmelidir.

3. Sureyi silmek icin, ayar alaninda sure degistiriimeli
veya 00 ayari gergeklestiriimelidir.

4. ®© ile onaylanmalidir.

8.2 Calar saat

Bir calar saatin 0 ila 99 dakika arasinda
etkinlestiriimesini olanakh kilar. .Bu fonksiyon pisirme
alanlarindan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak calisir.
Saat pisirme alanlarini otomatik olarak kapatmaz.

Calar saat seceneginin aciimasi

. ®© Uzerine dokunulmalidir.
00 ve Q) yanar.
. Ayar alaninda istenen silre ayarlanmalidir.
. © ile onaylanmalidr.
Sire geri saymaya baslar.
Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur ve
gdstergeler yanip séner.

Wi <<=

< <

Calar saat Degistiriimesi veya kapatiimasi

1. ® lGzerine dokunulmalidir.

2. Sireyi silmek igin, ayar alaninda slreyi degistiriniz
veya {0 ayarini gergeklestiriniz.

3. ®ile onaylanmalidir.



8.3 countUp function

Durdurma saati fonksiyonu etkinlestirmeden bu yana
gecen sUreyi gosterir.

countUp function se¢eneginin aciimasi
» O lzerine dokunulmaldir.

v 00 yanar.

v Slre geri saymaya baslar.

powerBoost tr

countUp function kapatiimasi

» O lzerine dokunulmalidir.

v Calisma siresini programlama fonksiyonunun
gOstergeleri silinir.

v Fonksiyon devre digl birakilir.

9 powerBoost

Bu fonksiyonla blyUk miktarda suyu 5 ile isittiginizdan
daha hizli isitabilirsiniz.

Bu fonksiyon, ayni gruba ait diger pisirme alani isletimde
olmadiginda tim pisirme alanlari icin kullanilabilir.

OV
O O

9.1 powerBoost seceneginin aciimasi

1. Pisirme alani secilmelidir.
2. b semboliine dokununuz. Gdsterge & yanar.
v Fonksiyon acgilmistir.

9.2 powerBoost kapatiimasi

1. Pisirme alani secilmelidir.

2. b semboliine dokununuz. & gdstergesi sbner ve
pisirme alani, 5 pisirme kademesine geri doner.

v Fonksiyon devre digl birakilir.

Not: Belirli kosullar altinda bu fonksiyon otomatik olarak
devre disi kalabilir, bdylece ocaklarin icindeki elektronik
elemanlari korur.

10 shortBoost

Bu fonksiyonla tavayi 5 ile 1sittiginizdan daha hizli
Isitabilirsiniz.

Bu fonksiyon, ayni gruba ait diger pisirme alani isletimde
olmadiginda tim pisirme alanlar igin kullanilabilir.

Q) O
OO

10.1 Uygulama o6nerileri

= Tava kapakla kapatiimamaldir.
= Bos tavalar asla gézetimsiz isitilmamalidir.
= Sadece soguk tavalar kullaniimahdir.

= Tamamen diz tabanl tavalar kullanilmalidir. ince
tabanl tavalar kullanilmamaldir.

10.2 shortBoost se¢eneginin aciimasi

1. Pigirme alani segilmelidir.
2. |ki kez b Uzerine dokununuz. &~ yaniyor.
v Fonksiyon acilmigtir.

10.3 shortBoost kapatiimasi

1. Pisirme alani seginiz.

2. b sembolline dokununuz. &~ sdner ve pisirme alani 3
pisirme kademesine geri déner.

v Fonksiyon devre digi birakilr.

Not: Yiksek sicakliklari énlemek icin bu fonksiyon 30
saniye sonra otomatik olarak kapanir.

11 Sicak tutma fonksiyonu

Bu fonksiyonu cikolata ve tereyaginin eritilmesi ve
yemeklerin sicak tutulmasi i¢in kullanabilirsiniz.

11.1 Sicak tutma fonksiyonu seceneginin
aciimasi

1. % secenegine basin.

2. Sonraki 10 saniye igerisinde istenen pisirme alani
secilmelidir.
L yanar.

v Fonksiyon baslar.

11.2 Sicak tutma fonksiyonu kapatiimasi

1. # lGzerine dokunulmalidir.
2. Pisirme alani seginiz.

L sOner.

Pisirme alani kapanir ve kalan isI gostergesi yanar.
v Fonksiyon devre disi birakilr.



tr fryingSensor

12 fryingSensor

Sos hazirlama ve suyunu cektirme, krep hazirlama veya
yumurtalari tereyaginda kizartma, sebzeleri veya
biftekleri istenen pisme derecesine kadar kizartma icin
uygundur ve bu sirada sicakligi kontrol altinda tutar.
Pisirme sirasinda gic seviyesini sik sik ayarlamak
yerine, baslangicta bir kez hedef sicaklik secilmelidir.
Cam seramigin altindaki sensorler pisirme kabinin
sicakligini dlger ve pisirme islemi sirasinda bu sicakligi
sabit tutar.

Bu fonksiyon 6zellikle w—ile isaretlenen pisirme
alanlaryla kullanilabilir.

12.1 Avantajlan
= Glc seviyesini degistirmenize gerek kalmadan

Not: Pisirmek icin 250 ml'den fazla yaga ihtiyaciniz
varsa, yagdi ekleyiniz ve yemegi koymadan dnce birkag
saniye bekleyiniz.

12.5 fryingSensor kapatiimasi

» Pisirme alanini seginiz ve 84— secenegdine dokununuz.
v Fonksiyon devre digl birakilr.

12.6 fryingSensor ile pisirme onerileri

Asagidaki tablo secilen yemekler icin ideal sicaklik
kademelerini gosterir. Sicaklik 4 ve pisirme siresi ® min
yiyecedin miktarina, durumuna ve kalitesine baghdir.

sicaklik sabit tutulur. 8 Omin
» Yag asiri isitiimaz. Yemegin yanmasi onlenir. Et
= Pisirme alani sadece bu sicakligi korumak i¢in gerekli Snitzel 4 6-10
oldugunda isitilir ve bdylece enerji tasarrufu saglanir. Snitzel, panelenmis 4 6-10
. Fileto 4  6-10
12.2 Sicaklik kademeleri = 3 1015
Yemeklerin hazirlanmasi igin sicaklik kademeleri. Cordon bleu, Viyana snitzeli 4 1015
Kade Sicaklik Fonksiyonlar Biftek, az pismis, 3 cm kalinliginda 5 68
me _ _ Biftek, orta, 3 cm kalinhginda 5 812
1 120 °C EOS pisirme ve suyunu ¢ektirme, sebze Biftek, iyi pismis, 3 cm kallnllglnda 4 8-12
t
|zar. mav = , T-Bone biftek, az pismis, 4,5 cm 5 10-15
2 140 °C  Zeytinyaginda veya tereyaginda hafif kaliniginda
kizart
zafima__ . , T-Bone biftek, orta, 4,5 cm kaliniginda 5 20-30
3 160°C Balik ve blylk parcall yiyecekleri o =
kizartma Tavuk goégsu, 2 cm kalinhiginda 3 10-20
4 180°C  Panelenmis, dondurulmus ve 1zgara Pastirma 2 58
yapllmis yiyecekleri kizartma Kiyma 4 6-10
5 215°C  Yuksek sicaklikta 1zgara ve 1zgara Hamburger, 1,5 cm kaliniginda 3 6-15
tavasi Klglk kofteler, 2 cm kalinliginda 3 10-20
. ) . Sosis 3 820
12.3 Onerilen pisirme kabi Chorizo, taze sosis 3 10-20
Bu fonksiyon icin en iyi sonuglari veren 6zel pisirme kabi Sis, kebaplar 3 10-20
gelistiriimistir. Déner 4 710
Onerilen pisirme kaplarini musteri hizmetleri, satig yerleri — -
veya siemens-home.bsh-group.com cevrim igi satis Balik ve deniz Uriinleri
merkezi Uzerinden alabilirsiniz. Balik filetosu 4 10-20
Not: Baska bir pisirme kabi da kullanabilirsiniz. Yine de Balik filetosu, panelenmis 4 10-20
pisirme kabinin 6zelliklerine bagll olarak erisilen sicaklik Balik, kizartimis, batin 3 10-20
secilen sicakliktan farkl olabilir. ~ ’
Hamsi 4 6-12
12.4 fryingSensor secenedinin aciimasi Karides, buyuk karides 4 48
1. Bos pisirme kaplarini pisirme alanina yerlestiriniz. Murekkep balig), sepya 4 612
2. A~ (izerine dokununuz ve ardindan pisirme alanini Yumurtali yemekler
seginiz. Terayaginda sahanda yumurta 2 26
3. Sonraki 10 saniye icinde ayar alaninda istenilen Sahanda yumurta 4 26
sicaklik kademesini seginiz.
v Fonksiyon baslar. Ayarlanan hedef sicakliga ulasilana Qirpiimis yumurta 2 49
kadar «r— yanip soner. Omlet 2 36
v Hedef sicaklida ulagildiginda, bir sinyal sesi duyulur Yumurtal ekmek 3 48
ve wr— yanip sénmeyi birakir. — -
4. Kizartma yagini ve ardindan yiyecekleri kizartma Krep, Blini, Tortita, Taco 5 13
tavasina koyunuz. Sebze
Firinda patates 5 6-12

10
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4 ® min 8 ®© min
Patates kizartmasi 4 15-25 Hamur isi, kroket 5 38
Patates koftesi 5 24 Soslar
Sogan, kavrulmus sarimsak 2 2-10 Domates sosu 1 2535
Sogan halkasi 3 510 Besamel sosu 1 10-20
Kabak, patlican, biber 2 412 Peynir sosu 1 10-20
Yesil kuskonmaz 3 4-15 Tatli soslar 1 1525
Mantar 4 10-15 Soslar, suyu ¢ektirilmis 1 2535
Sebze, yagda sotelenmis 1 10-20 Diger
Tempura soslu sebze 4 510 Kizarmis peynir 3 7-10
Dondurulmus urinler Kruton 3 6-10
Tavuk nugget 4 10-15 Kizartilmis ekmek 4 48
Paneli balik gubuklari 4 812 Kuru hazir yemekler 1 510
Patates kizartmasi 5 48 Badem, ceviz, cam fistigi, kavrulmus 4 315
Tava yemekleri 3 6-10 Patlamis misir 5 34
Cin boregi 4 10-30

13 Cocuk kilidi

Ocak bir ¢cocuk kilidiyle donatiimistir. Boylece ¢ocuklarin
ocagl acmasini 6nleyebilirsiniz.

13.1 Cocuk kilidi se¢ceneginin aciimasi

Gereklilik: Ocak kapal olmaldir.

1. ® semboliine dokununuz.

2. W semboliine 4 saniye dokunulmalidir.

v << gostergesi 10 saniye boyunca yanar.
v Ocak kilitlenir.

13.2 Cocuk kilidi kapatilmasi

1. ® sembolline dokununuz.
2. W sembolline 4 saniye dokunulmalidir.
v Kilit kaldirilir.

13.3 Otomatik cocuk emniyeti

Ayrica ¢cocuk kilidini de otomatik olarak ocak her
kapatildiginda otomatik olarak etkinlestirebilirsiniz.
Temel Ayarlar bélimUtnde, fonksiyonu nasil acip
kapatabileceginizi d3renebilirsiniz = Sayfall.

14 Silme korumasi

Kontrol paneli kilidi sayesinde, ayarlari istemeden
degistirmeksizin kontrol panelini temizleyebilirsiniz.
Kilittleme isleminin ana salter Uzerinde bir etkisi yoktur.

14.1 Silme korumasi seceneginin aciimasi

» W secenedine basin. Bir ikaz sesi duyulur ve ® yanar.
v Kumanda alani 35 saniye boyunca Kilitlenir.
Kapanmadan 5 saniye 6nce bir sinyal duyulur.

14.2 Silme korumasi kapatiimasi

Fonksiyonu zamanindan énce kapatmak igin:

» W sembolline dokununuz.
v Kumanda bélimu kilidi agilir.

15 Bagimsiz emniyet kapatmasi

Bir pisirme alani uzun sure araliksiz olarak ve herhangi
bir ayar degisikligi yapilmadan calisirsa, otomatik
kapama devreye sokulur. Pisirme alani F& goruntiler ve
kendini kapatir.

Secilen gl¢ kademesine bagdl olarak sire 1 ile 10 saat
arasinda degisir.

Pisirme alanini agmak igin herhangi bir digmeye
basiimahdir.

16 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gére
ayarlayabilirsiniz.

11
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16.1 Temel ayarlara genel bakis

Goésterge Ayar Deger
c! Cocuk kilidi 0 - Manuel.'
{ Otomatik.
£ — Kapal.
co Akustik sinyaller I — Onay sinyali ve hata sinyali kapatildi.
! — Sadece hata sinyali acildi.
£ — Sadece onay sinyali acildi.
3 - Tum sinyal sesleri agildi .
c3 Enerji tiketim gostergesi 0 - Kapall'
Ocagin acillmasi ve kapatilmasi arasindaki { - Aclk
toplam eneriji tiketimini kWh olarak gosterir.
Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim
kalitesine baghdir.
ch5 Pisirme bolgelerinin otomatik kapanmasi. 00 - kapat. !
£i-899 Otomatik kapatmaya kadar olan sure.
ch Zamanlayicl sonu sinyal sesinin stresi {— 10 saniye !
£ — 30 saniye
3 -1 dakika

-

Glg sinirlamasi
llgili elektrik tesisatinin gerekliliklerine gére
ihtiyag halinde ocagin toplam gicunin

sinirlandiriimasini saglar. Kullanilabilir ayarlar

ocagin maksimum kapasitesine baglidir.
Kesin bilgileri tip levhasinin lzerinde
bulabilirsiniz. Fonksiyonun etkin ve ocagin
ayarlanmis olan gug¢ sinirina ulasmis olmasi
halinde, - géruntilenir ve daha ylksek bir
glc seviyesini secemezsiniz.

7 - Kapali. Ocagdin maksimum kapasitesi .
{- 1000 W. En diisik guc.
. -1500 W.

7-3000 W. 13 Amper icin onerilir.
3.-3500 W. 16 Amper igin Onerilir.
4-4000 W.

H.- 4500 W. 20 Amper icin dnerilir.

2 - Ocagin maksimum kapasitesi.

cic Pisirme kab testi & - Uygun degil.
Bu fonksiyonla pisirme kabinin kalitesini { - Optimum degil.
kontrol edebilirsiniz. c - Uygun.

cd Fabrika ayarlarina sifirlama 7 - Bireysel ayarlar .

! - Fabrika ayarlari.

16.2 Temel ayarlar hakkinda

Gereklilik: Ocak kapali olmalidir.

1. Ocagdi acmak icin ® Uzerine dokunulmaldir.

2. Sonraki 10 saniye icinde ® semboliine 4 saniye
sureyle dokunulmalidir.

Uriin bilgisi Gosterge
Teknik musteri hizmetleri (TK) dizini ad
imalat numarasi Fd
imalat numarasi 1 o2
imalat numarasi 2 05

v Ik dért gdsterge Uriin bilgilerini gdsterir. Her bir
goOstergeyi ¢cagirmak igin ayar alanina dokunulmalidir.

3. Temel ayarlara gitmek icin ® sembollne
dokunulmaldir.

v c {ved 6n ayar olarak yanar.

4. Ekranda istediginiz ayar goérinene kadar ©

sembollne tekrar tekrar dokununuz.

Istenilen ayar, ayar alaninda secilmelidir.

® tusuna 4 saniye dokunulmalidir.

Ayarlar kaydedilmistir.

o o

<

16.3 Temel ayarlarin degisikliginin iptal
edilmesi

» O Uzerine dokunulmalidir.
v Tum degisiklikler iptal edilir ve kaydedilmez.

17 Pisirme kabi testi

Pisirme kabinin kalitesi, pisirme strecinin hizi ve sonucu
Uzerinde buyuk bir etkiye sahiptir.

Bu fonksiyonla, pisirme kabinin kalitesini kontrol
edebilirsiniz.

' Fabrika ayar

12

Kontrol etmeden 8nce, pisirme kabi taban boyutunun
kullanilan pisirme alani boyutuna uygun oldugundan
emin olunuz.

Erisim, temel ayarlar Gzerinden gerceklesir. = Sayfail



17.1 Pisirme kabi testi yurutilmesi

1. Oda sicakhginda, yaklasik 200 ml su iceren pisirme
kabini, pisirme kabi tabaninin boyutuna en iyi uyan
pisirme alaninin merkezine yerlestiriniz.

. Temel ayarlari cagriimali ve ¢ /2 secgimini yapiimaldir.

3. Ayar alanina dokunulmalidir. Pisirme alaninda —

gdstergesi yanip soner.

v Test devam ediyor.

v 10 saniye sonra pisirme alanlari gostergesinde sonug¢

gdsterilir,

N

17.2 Sonucun kontrol edilmesi

Asagidaki tabloda pisirme slrecinin kalite ve hiz
sonucunun ne anlama geldigini gorebilirsiniz.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

Sonu¢

,’_-,’ Pisirme kabi pisirme alanina uygun degil ve bu
nedenle isinmiyor.

| Pisirme kabi beklenenden daha yavas isiniyor ve
pisirme islemi optimum ilerlemiyor.

Pisirme kabi dogru bicimde i1sindi ve pisirme
isleminde sorun yok.

Py

Not: K6t sonuclar elde edilmesi durumunda, eger
mevcutsa pisirme kabini daha kiglk bir pisirme alanina
yerlestiriniz.

Bu fonksiyonu yeniden etkinlestirmek i¢in ayar alanina
dokununuz.

18 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini saglamak
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

18.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari musteri
hizmetlerinden, online magazadan veya piyasadan temin
edebilirsiniz.

DIKKAT

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

» Ocak sicak oldugu slrece Uzerinde temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Yizeyde izlerin olusmasi
s6z konusu olabilir.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

Seyreltiimemis deterjan

Bulasik makinesi i¢in temizleyici

Asindirici maddeler

Firin spreyi veya leke giderici gibi gu¢li temizlik
malzemeleri

Cizen singerler

= YUksek basingl temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi

18.2 Ocagin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin, ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Gereklilik: Ocak soguk olmalidir. Sadece seker lekeleri,
pirin¢ nisastasi, plastik veya aliminyum folyo varsa,
ocagin sogumasina izin veriimemelidir.
1. Inatci kirleri piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
temizleyiniz.
2. Ocagu, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizleyiniz.
Temizlik malzemesinin ambalajinin Gzerindeki
temizleme talimatlarina dikkat edilmelidir.
ipuclan
= En iyi temizlik sonuglarini cam seramik igin 6zel bir
singer kullanarak elde edebilirsiniz.
= Pisirme kabinin altini temiz tutmak ocak
ylzeylerinin de iyi durumda kalmasini saglar.

18.3 Profillerin temizlenmesi

Profiller kullanimdan sonra kirlendiginde veya
lekelendiginde bu kir ve lekeleri temizleyiniz.

Not: Cam kaziyici kullanmayiniz.

1. Ihk sabunlu su ve yumusak bir bez ile temizleyiniz.
Yeni temizleme bezleri kullanmadan énce iyice
yilkanmalhdir.

2. Yumusak bir bez ile kurulayniz.

19 Arizalar giderme

Cihazinizdaki klglk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine bagvurmadan 6nce ariza gidermeye iligkin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usuline aykin onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin anzalanmasi halinde musteri hizmetlerini arayin.

— "Miisteri hizmetleri", Sayfal5

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
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tr Arnzalari giderme

v

Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimaldir.

Bu cihazin sebeke baglanti kablosu veya cihaz baglanti kablosu hasar gorirse, Ureticiden veya misteri
hizmetlerinden temin edebileceginiz 6zel bir sebeke baglanti kablosuyla veya cihaz baglanti kablosuyla
degistiriimek zorundadir.

Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérirse egitimli uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

v

v

19.1 Uyan bilgileri gbrunirse musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili
ariza kodunu bildiriniz.

= Bir hata ortaya cikarsa cihaz tasarruf distk glc
modu ge¢cmez.

= Cihazin elektronik parcalarini asiri iIsimmadan veya
akim dalgalanmalarindan korumak icin ocak gecici
olarak guc¢ kademesini dusurebilir.

Notlar

= Gostergelerde £ gorlntilenirse, ilgili pisirme alaninin
sensorinl basih tutunuz ve ariza kodunu okuyunuz.

= EJer ariza kodu tabloda listelenmemisse ocagin
elektrik baglantisini kesiniz, 30 saniye bekleyiniz ve
ocagi yeniden baglayiniz. Gosterge yeniden

19.2 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata Neden ve sorun giderme

Herhangi bir gosterge yanmiyor.  Elektrik beslemesi kesildi.
» Baska elekirikli cihazlar yardimiyla bir kisa devre olup olmadidi kontrol
edilmelidir.

Cihaz devre planina uygun olarak baglanmamis.
» Cihaz devre planina uygun sekilde baglayiniz.

Elektronik arizasi
» Arizayl gideremezseniz, teknik masteri hizmetlerini bilgilendiriniz.

Gostergeler yanip séniyor. Kumanda bélimU nemli veya Uzerinde bir cisim var.
» Kumanda bélimu kurulanmali veya cisim kaldiriimalidir.
F2,F4 CO0IS, EB200 E B2OR Elektronik sistem fazla isindi ve bir veya tim pisirme alanlari kapatildi.

» Elekironik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz. Ardindan ocaktaki
herhangi bir sembole dokununuz.

F5 + GUg¢ kademesi ve sinyal sesi Kumanda boélimi boélgesinde sicak bir pisirme kabi bulunuyor. Bu ylizden
elektronik parcalar asiri isinabilir.
» Pisirme kabini aliniz. Hata géstergesi kisa bir slire sonra kaybolur. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

F5 ve sinyal sesi Kumanda bélimi bolgesinde sicak bir pisirme kabi bulunuyor. Elektronigin
korunmasi i¢in pisirme alani kapatildi.
» Pisirme kabini aliniz. Birka¢ saniye bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina
dokununuz. Hata gostergesi séndiginde pisirmeye devam edebilirsiniz.

FilFG Pisirme bolgesi asirl 1sinmis ve cam seramigi korumak igin kapatiimistir.
» Elekironik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve ardindan pisirme
alanini yeniden aginiz.

Fa Pisirme alani uzun sUredir ve kesintisiz olarak c¢alisiyordu.
» Bagimsiz emniyet kapatmasi acik. Pisirme alanini ayarlamak igin herhangi bir
sembole dokununuz ve gostergeyi kapatiniz.

£ S000/E8010 Calisma gerilimi hatali ve normal calisma degeri araliginin disinda.
» Elektrik sebekesi saglayiciniz ile gorusiniz.
LHOD/ESD Ocak dogru baglanmamustir.

» Ocagin elektrik baglantisi kesilmelidir. Ocak devre planina uygun sekilde
baglanmalidir.

dt Demo modu etkinlestirildi.
» Ocagin elektrik baglantisi kesilmelidir. 30 saniye beklenmeli ve ocak
baglanmalidir. Sonraki 3 dakika icinde herhangi bir sensére dokunulmalidir.
Demo modunun etkinligi kaldinld.

19.3 Cihazinizdaki normal guriltiler

indiiksiyonlu cihaz bazen ugultu, cizirti, ¢rtirti gibi giiriiltil
veya titresimlere ya da ritmik gurdlttlere neden olabilir.
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20 Atiga verme

20.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle cok degderli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degerlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elekitrik fisini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi ¢cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin lUtfen yetkili saticiniza veya baglh oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanligi tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve
yasakll maddeleri icermez”.

2

AEEE yb6netmelidine uygundur.

Bu Urln, geri dénistmll ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, Grind, hizmet Gmrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénidsumu icin bir
toplama noktasina géttrin. Bu toplama
noktalarini bélgenizdeki yerel yonetime
sorun. Kullaniimig Urdnleri geri
kazanima vererek ¢evrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrinU atmadan énce ¢ocuklarin
guvenligi icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

21 Mausteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili
orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bélgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Gretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullar
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciliglyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki misteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

MUsteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 ydnetmelidine uygun
bilgileri, cihazinizin Urlin sayfasinda ve servis sayfasinda
siemens-home.bsh-group.com altinda ¢evrimici olarak

ilgili kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

21.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:
» Cihaz pasaportu Uzerinde.
= QOcagin alt tarafinda.

Uriin numarasini (E-Nr.) cam seramik (zerinde de
bulabilirsiniz. MUsteri hizmetleri indeksini (Kl) ve imalat
numarasini (FD) Temel ayarlardan — Sayfa17 da
gorintlleyebilirsiniz.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz icin bilgileri not etmenizi
oneririz.

21.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

= SHzlesmeden dbénme

» Satis bedelinden indirim isteme,

= Ucretsiz onarilmasini isteme,

= Satilanin ayipsiz bir misli ile degdistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigr yerdeki
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Tuketici Hakem Heyetine veya Tlketici Mahkemesine
basvurabilir.

C€
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