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1 An toan

Hay tuan thd cac hwdng dan an toan sau day.

1.1 Huwéng dan chung

® Poc ki hwdng dan nay.

® Giit lai hwdng dan, thé thiét bj va thong tin san
pham dé sir dung sau nay hodc chuyén giao cho
chl s& hitu ké tiép.

m Khéng két ndi thiét bi khi cé hw hdng trong van
chuyén.

1.2 St dung theo quy dinh

Chi nhan vién ky thuat duoc cdp phép mai co thé

k&t n6i cac thiét bi ma khéng can phich cdm. Khong

c6 bdo hanh cho nhirng thiét hai do két ndi sai cach.

An toan trong st dung chi dugc dam bao khi viéc

lap d&t duoc thuc hién ding ky thuat theo hudng

dan 13p rap. Nguoi 13p dit phai dam bao thiét bj

hoat dong t6t tai noi lap dit.

Chi s dung thiét bij:

m dé chuan bi thirc &n va do udng.

B dudi sy giam sat. Giam sat lién tuc cac qua trinh
nau trong thoi gian ngan.

® trong cac ho gia dinh cd thé va & cac phong kin
trong moi trwong gia dinh.

B t4it6i da 4000 m so véi muc nudc bién.

Khéng st dung thiét bi:

B v3i bd hen gio bén ngoai hodc diéu khién tir xa
riéng biét. Diéu nay khdng dp dung trong truong
hop ché dd van hanh ngét bang thiét bj dwoc
phat hién bdi EN 50615.

Néu ban deo mot thiét bjy té cay ghép dang hoat
dong (vi du nhu may tao nhip tim hodc may khir
rung nhi), hdy xac nhan vdi bac si cla ban rang thiét
bi nay tuan thd Chi thi 90/385/EEC cua Uy ban Cong
doéng Chau Au tir ngay 20. 06.1990 ciing nhu EN
45502-2-1 va EN 45502-2-2, ddng thoi duoc chon,
cay ghép va lap trinh phlu hgp véi VDE-AR- E
2750-10. Néu cac yéu cau nay duogc dap rng va néu
phu kién nau nudng khdng lam bang kim loai va
xoong ndi cé tay cam khdng 1am bang kim loai duoc
str dung, thi viéc st dung bép tir nay 1a an toan khi
van hanh theo quy dinh.

1.3 Han ché& nhém ngudi st dung

Thiét bi nay cé thé duoc st dung bdi tré tir 8 tudi
trd 1én va nhirng ngudi bi suy gidm nang luc thé
chat, gidc quan hodc tinh than hodc thiéu kinh
nghiém va/hodc kién thirc néu ho dugc gidm sat
hodc huwéng dan st dung thiét bj an toan va d3 hiéu
hét nhitng nguy hiém co thé xay ra.

Tré em khdng duwoc phép nghich thiét bi.

Tré em khong dugc phép lam sach va bao dudng
thiét bi, trir khi tré d0 15 tudi trd 1én va dugc gidm
sat.

Gilt tré duédi 8 tudi tranh xa khoi thiét bj va dudng
day két néi.



1.4 Sir dung an toan

/A CANHBAO - Nguy co chay!

So Yy dé m& hodc dau an trén bép cé thé gay nguy

hiém va cé thé din dén tinh trang hoa hoan.

» Khong bao gior dugc so' Yy dé dau néng hodc m&
trén bép.

» Khong bao gi®r ¢6 dap tat Ilra bing nwdc; thay
vao dé, tat thiét bj va sau d6 day bang ndp hoic
mén chira chay.

Mat bép trd nén rat néng.

» Khong bao gior dwoc ddt cac vat dé chay trén mét
bép hodc vung 1an can gan nhat.

» Khéng bao gi¢r dwoc dat cac do vat trén mat bép.

Thiét bj s& tr& nén néng.

» Khong duoc dé cac vat dé chdy hodc binh xon khi
trong ngan kéo ngay bén dudi bép.

Tam che bép c6 thé dan dén tai nan, vi du: do vat

liéu qua nhiét, boc chdy hodc v vun.

» Khong sir dung tam che bép.

Tat bép bang cong tac chinh sau mai lan st dung.

» Dirng doi cho dén khi b&p ty dong tat vi khong
con bat ky ndi chdo nao trén bép.

Thitc &n c6 thé bat Itra.

» Phai gidm sat qua trinh n4u an. Phai lién tuc gidm
sat qua trinh nau an ngan.

/A CANHBAO - Nguy co bong!

Trong qua trinh s dung, thiét bi va cac bd phan co

thé cham cla thiét bj s& ndng I&n, dic biét |a bat ky

khung bép nao.

» Can can than dé tranh cham vao cac phan tlr gia
nhiét.

» Tré nhé dudi 8 tudi phai tranh xa.

Lwdi bdo vé bép co thé dan dén tai nan.

» Khéng stra dung luwdi bao vé bép.

Thiét bj tr& nén ndng trong khi nau.

> DE thiét bi ngudi trudc khi vé sinh.

Cac vat kim loai néng |&n rat nhanh trén bép.

» Khong bao gi¢r sir dung cac vat bang kim loai nhw
D3t dao, nfa, thia va ndp 1én bép.

/A CANHBAO - Nguy co giat dién!

Slra chira khdng dling cach s& gay nguy hiém.

» Chi nhitng k{ thuat vién d3 qua dao tao vé linh
virc nay mai dugc phép tién hanh slra chita thiét
bi.

» Chi duogc phép sir dung cac phu tung thay thé
chinh hdng dé slra chita thiét bi.

» Né&u cdp ngudn hodc cap két ndi thiét bj cla thiét
bi nay bi hu héng, né phai dugc thay thé bang
cdp nguén hodc cap két ndi thiét bj dac biét do
nha san xuat hodc bd phéan dich vu khach hang
cla ho cung cap.

An toan vi

Thiét bi hodc cdp ngudn bi hv hdng rat nguy hiém.

» Khéng bao gi& van hanh mét thiét bi da bi hw
héng.

» Né&u bé mit bj nirt, phai tat thiét bj dé tranh dién
giat. D& thuc hién viéc nay, khong tat thiét bj
bang cdng tac chinh, ma h3y tat thiét bj & cau chi
trong hép cau chi.

» Khoéng bao gid kéo cap ngudn khi mudn ngat
thiét bi khoéi ngudn dién. Luén rat & phich cdm
cla cdp nguon.

» Né&u thiét bj hodc cap nguén bi hong, hay lap tirc
dap cau chi trong hdp cau chi.

» Goi dich vu khach hang. = Trang 15

Hoi 8m x4m nhap c6 thé gay dién giat.

» Khong sir dung may lam sach bang hoi nuwéc
hodc mdy rlra cao ap dé vé sinh thiét bi.

L&dp cach dién trén day cap cla thiét bj dién cé thé

bi chay néu cham vao cac bd phan ndng cla thiét bi.

» Khdng bao git dugc dé day cap cla thiét bj dién
tiép xuc vdi cac bd phan ndng cda thiét bi.

N&u céc d6 vat bang kim loai ti€p xtc véi quat nam

& mat dudi cha bép, diéu nay cé thé gy ra tinh

trang dién giat.

» Khong dugc dé cac vat bang kim loai dai, nhon
trong cac ngan kéo bén dudi bép.

/A CANHBAO - Nguy co bj thuong!

Chao c6 thé bat 1én dot ngdt do chat 1dng gilra day

chao va bép.

» Ludn gilt cho bép va day chao khd réo.

» Khéng bao gi¢r dwoc sit dung dung cu ndu an
dong lanh da dugc dat trong tu dong.

Khi ndu trong bép bain marie, bép va dung cu nau

c6 thé bi v& do qua néng.

» Dung cu niu trong bé&p bain marie khéng duoc
cham tryc ti€p vao ddy néi dywng nudc.

» Chi s& dung dung cu ndu an chiju nhiét.

Thiét bi c6 bé mat bi nirt hodc v& co thé gy ra vét

cat.

» Khdng sir dung thiét bj néu bé mat bi nirt hoac
vO.

/A CANHBAO - Nguy co nghet thd!

Tré em c6 thé trum bao bi dong géi 1én dau hodc bi

cudn vao trong dé va chét ngat.

> Gilt bao bi déng godi tranh xa tam tay tré em.

» Khéng dé tré em choi v&i bao bi déng géi.

Tré em c6 thé hit hodc nuét phai cic bd phan nhd,

dan dén ngat thd.

> Gilt cdc bo phan nhd xa tam tay tré em.

» Khdng dé tré choi vdi cac bd phan nhoé.



vi Tranh thiét hai vat chat

2 Tranh thiét hai vat chat

O day ban s& tim thdy nguyén nhan phd bién nhat gay hu hong va nhitng 181 khuyén vé cach ban c6 thé tranh.

Thiét hai Nguyén nhan

Phuong phap

Vét Qua trinh ndu khéng duoc giam sat.

Quan sét qué trinh nau an.

V&t ban, vt nirt dang vo  Thuc phadm bi d6, d3c biét [a nhitng thu'c phdm ¢ Loai bd ngay 1ap tirc bang dung cu cao kinh.

sO nhiéu dudng.

V&t ban, vét nirt dang vd  Dung cu ndu bj hdng, dung cu ndu cé 1&p men bj
néng chay hodc dung cu ndu cé dé bang déng hodc

s0 hoac v& kinh
nhom.

St dung dung cu nau phlu hop va & tinh trang tét.

Vét ban, d6i mau

Phuwong phap lam sach khéng phu hop.

Chi str dung chét tay rira phu hop v&i gém thiy
tinh va chi lam sach khi bé&p ngudi.

V&t nirt dang vé so hodc Va cham hodc dung cu néu bi roi, phu kién ndu &n  Khi nau n, khdng dap vao kinh hodc lam roi d6 vat

vo kinh hoé&c cac vat clrng, sac nhon khéc. Ién bép.
V&t xudc, ddi mau Day dung cu niu tho rdp hodc dung cu niu dich Kiém tra bat dia. Nang dung cu n4u khi dich
chuyén trén bép. chuyén.

Vét xudc Mu@i, dudng hoac cét.

Khdng s&r dung bép 1am noi lam viéc hodc noi cat
gilr.

Thiét hai trén thiét bi

N3u &n bang dung cu nu bj déng lanh.

Khéng dwoc sir dung dung cy nau 3n bi déng lanh.

Thiét hai trén dung cu N&u ma khoéng cé thire &n.

nau hodc thiét bj

Khong dugc dit hodc dun néng dung cu nau réng
trén vung nau nong.

Hu héng kinh
néi néng trén kinh.

V4t lieu ndng chay trén vung nau néng hodc ndp

Khong dat gidy nudng, gidy nhém, hdp nhua hoic
nap noi lén bép nau.

Qua nhiét
khung.

Dung cu ndu ndng trén bang diéu khién hodc trén  Khdng dugc dat dung cu ndu ndng tai cac khu nay.

LUU Y!

Quat nam & méit dudi clia bép nay.

P Khéng dé moi vat nhé hodc nhon, gidy hodc khin dé lau
kho bat di  a trong ngin kéo néu ngan kéo ndm & mat
duwdi clia bép. Nhirng vat thé ndy cé thé bi hat vao va lam
hong quat hodc lam giam kha ndng lam mat.

P Phai c6 khoang h& téi thi€u 2 cm gitta d6 dwng trong
ngin kéo va diém vao clia quat.

3 Hay bao vé va gin gilt moi trwong

3.1 X ly bao bi

Céc vat liéu déng goi than thién vai mbdi trudng va co thé tai
ché.

> X Iy loai bd cac thanh phan riéng biét theo tirng loai.

3.2 Tiét kiém nang lugng

N&u ban tuan th( huwéng din nay, thiét bj cla ban sé tiéu thu

it nang lvgng.

Chon vung nau phu hgp vai kich thuwéc chao. Dat dung cu

nau ngay tai trung tam bép.

St dung dung cu nau cé duong kinh day bang véi duong

kinh cGa bép.

Loi khuyén:  Cac nha san xuét dung cu ndu an thudng cung

cap dudng kinh trén cla chao. N6 thuwdng I16n hon duwong

kinh day chao.

m Dung cu ndu khéng phl hop hodc viing ndu khdng duoc
day kin s& tiéu tén rat nhiéu nang lvong.

Day chao bing nip day phu hop.
m N3au khong day nap sé tiéu tdn nhiéu ndng lvong hon
dang ké.

M& ndp cang it cang tot.
m Khi ban mé& nap, rat nhiéu nang lwgng sé thoat ra ngoai.

St dung ndp day bang thay tinh.

m Ban c6 thé nhin vao chdo qua ndp thly tinh ma khéng can
phai ma& nap day.

S& dung chao va nbi cé day phang.

m D3y khéng bang pha ngse lam tang lvgng tiéu thu
nang lvgng.

S dung dung cu niu phu hop vdi lwong thirc an.

m Cic dung cu ndu an I&n dung it thire 8n s& can nhiéu nang
lvgng hon dé lam néng thirc n.

Chi nau v&i mot it nudc.

m Dung cu n3u &n cang chita nhidu nudc thi cang can nhiéu
nang lvgng dé 1am néng nudc.



Van nhd xudng mirc cong suat thap hon ngay tir dau.
m Ban sé lang phi nang lugng néu ban lién tuc sir dung mdrc
céng suit qua cao.

Dung cu ndu phu hgp  vi

H3y tim thong tin sdn pham theo (EU) 66/2014 trén chirng
nhan thiét bj kém theo va trén Internet phia san phadm cla
thiét bi.

4 Dung cu nau phu hop

Dung cu nau phtt hop dé& nau bang cdm ng phai cé dé bang
sat tl, tlc 1a nd phai dugc hat bang nam cham. Ngoai ra, san
phai twong rng vdi kich thwdc cla vung ndu dn. Néu khdng
nhan dang dwgc mét dung cu nau trén vung nau, hdy dat né
|&n vung ndu cé dudng kinh nhé hon.

4.1 Kich thuéc va dic diém cha dung cy ndu

D& nhan biét chinh xac dung cu nau, ban can luu ¥ dén kich
thuwdc va chat liéu cla dung cu ndu. Tat cd day dung cu ndu
phai hoan toan bang phang va tron.

V&i Kiém tra dung cu ndu hay kiém tra xem dung cu ndu cé
phu hop khong. D& biét thém thdng tin, xem

— "Kiém tra dung cu ndu’, Trang 13.

Dung cu niu Vat liéu

Dic diém

Dung cu nau duoc

khuyén nghi sandwich giip phan phéi nhiét tét.

Dung cu nau bang thép khong gi c6 thiét ké dang

Dung cu ndu nay phan phdi nhiét déu, néng 1én
nhanh va ddm bao phat hién nhiét.

Dung cu nau sat tir |am bang thép trdng men hodc  Dung cu nidu nay néng I&n nhanh chéng va duoc
gang va bat dia cam (ng tir ddc biét lam bang thép phat hién chinh xac.

khéng gi.

Day khong hoan toan bang vat liéu sat tur.

N&u vung sat tir nhd hon ddy ndi thi chi cé bé mat
sat tlr ndng 1én. K&t qua 1a nhiét khéng dugc phan
b6 déu.

Ddy dung cu ndu c6 thanh phan nhém.

D&y dung cy nau nay lam bé mat st tir, ¢ nghia I3
s& cung cap it cdng sudt hon cho dung cu ndu. Bat
dfa nay chi dugc phat hién mét cach han ché hodc
khong dwoc phat hién, do dé khong duwgc lam
néng da.

Khéng phu hop

Dung cu nau dugc lam tir thép méng, thiy tinh,
dat sét, dong hoac nhdm théng thuong.

Cac huéng dan

®  Theo nguyén tic, khong st dung tam tiép hop gitta bép
ndu va dung cu niu.

®  Khong dun néng dung cu nau rdng va khong dung dung cu
nau cé day méng vi nhiét cé thé trd nén qua manh.



vi Lam quen

5 Lam quen

5.1 N&u cdm t&ng

N&u an trén bép tir cd mot sé thay d6i so véi b&p nau thong
thuwong va moét s6 wu diém nhu tiét kiém thoi gian khi ndu va
chién, tiét kiem nang lwong ciing nhu dé dang cham séc va
lam sach. Diéu nay ciing gilip kiém soat nhiét t&t hon vi nhiét
duoec tao ra truc tiép trong dung cu nau.

5.2 Bang diéu khién

Céc chi tiét riéng 1& nhu mau séc va hinh dang cé thé khac véi
hinh minh hoa.

s T == == 1 _ 1 17 sec
oy [ | U e L, min
@ d» o 1 0+ 2+ 3 4 1 5 6 1 T v 8 1 9 A CINO}

Céc hudng dan

®  Gii* bang diéu khién sach s& va kho rdo.
®  Khoéng d3t bat ky dung cu ndu nao gan man hién thj va cdm
bién. Céc thiét bj dién cé thé qua nhiét.

5.3 Phéan bé viing nau

Cong suit d3 néu duoc do bang ndi tiéu chudn nhu mé ta
trong IEC/EN 60335-2-6. Cong suat cd thé khac nhau tuy thudc
vao kich thuwdc dung cu ndu hodc vat lidu dung cu nau.

NGt cdm tng
Khi ban bat bép I1&n, biéu tuong clia cac nut cd san tai thoi
diém dé s& sang lén.

Cam bién Chirc ning

® Cong tac chinh

N Chéng gat

& Khoa tré em

011213.. Viungcaidst

b PowerBoost / PanBoost

Dong ho bao

® BO hen gi® ngét

O] Count-up timer

i Gitr 8m

= PerfectFry Sensor
-

Chon vling nau

Tuy thudc vao trang théi clia bé&p, cac hién thj clia ving ndu va
cac chirc ndng d3 bat va kha dung khac nhau ciing sé sang 1én.

ok

el

Pham vi Cap d6 niu cao nhat

@21 cm Mrc cong suat 9 2200 W
PowerBoost 3.700 W

@ 26 cm Mrc cdng suat 9 2600 W
PowerBoost 3.700 W

@32 cm Mrc cong suat 9 3300 W
PowerBoost 3.700 W

1@ 14,5 cm Mrc cdng suat 9 1400 W
PowerBoost 2200 W

@21 cm MUrc cong suat 9 2200 W
PowerBoost 3.700 W




5.4 Vung nau

Trwdce khi bat dau nau, hdy kiém tra xem kich thwéc clia dung
cu ndu c6 phu hgp véi ving ndu ma ban dang nau khéng:

Trudc khi st dung [an dau tién  vi

5.5 Hién thj nhiét du

Bép cb dén béo nhiét du cho tirng viing ndu. Khi dén bao
nhiét du con sang, khéng cham vao vlng nau.

Pham vi Loai vung ndu Hién thj Pén chiéu sang
O Vung niu don mach H Vung niu néng.
Vung niu ba mach h Vung ndu am.

Vung ndu s& ty dong bat khi ban sir dung dung
cu nau cé day twong (ng véi ving nau bén
ngoai ma ban muén st dung.

6 Trudc khi s&r dung Ian dau tién

H3y tuan tha cac khuyén nghi sau.

6.1 Lam sach [an dau

Loai bao bi du khdi bé méat bép va lau bé méat bang vai &m. Ban
c6 thé tim thay danh sach chat tay rira dwoc khuyén dung trén
trang web chinh thirc www.bosch-home.com.

Thong tin chi tiét vé chdm soc va lam sach. — Trang 13

6.2 N&u cdm (rng

N&u &n trén bép tir c6 mot s6 thay déi so vdi bép niu thong
thuworng va mot s6 wu diém nhu tiét kiém thoi gian khi ndu va
chién, tiét kiem nang lwgng ciing nhi dé& dang chdm séc va
lam sach. Didu nay ciing gilp kiém soat nhiét t&t hon vi nhiét
duoc tao ra truc tiép trong dung cu nau.

6.3 Dung cu niu

Ban cé thé tim thay danh sach cac dung cu ndu dugc khuyén
dung trén trang web chinh thic www.bosch-home.com.
Théng tin chi tiét vé dung cu ndu phu hop.— Trang 5

7 Diéu khién co ban
7.1 Bat bép

» Cham vao @.
M@t tin hiéu phat ra. Cac biéu twong cla vung niu va cac
chirc ndng hién cé s& sang lén. J sang 1&n bén canh ving
nau.d.

v B&p sdn sang van hanh.

ReStart

> N&u ban bat lai thiét bi trong vong 4 gidy sau khi tat, bép
sé hoat dong vdi cac cai dat trudc do.

7.2 Tat bép

» Cham vao @, dén khi hién thj tit.

v T&t ca vung ndu déu duoc tét.

Huédng d3n: N&u tat ca ving ndu tat hon 20  gidy, bép sé
tat.

7.3 Diéu chinh murc cdng suat tai cadc ving niu

B&p tir cé 17 mirc cong suat duoc hién thi tir 1dén 9 véi cac
gid tri trung gian. Chon mirc cong suat phu hop nhat cho thuc
pham can n4u va quy trinh niu theo ké& hoach.

7.4 Meo niu 3n

®  Thinh thoadng khudy khi ham néng x&t nhuyén, xtp kem
hodc nudc x6t dac.
®  Thiét 1ap mirc cong suat 8-9 dé lam néng trudc.

Cham vao = clia viing ndu mong muén.

0.0 sang hon.

Chon mtrc cOng sudt mong mudn trong vung cai dat.

Mtrc cong suat duoc cai dat.

Hudng d3n: Né&u khong ¢ dung cu nau trén vung nau hodc
ndéi khéng phu hop, mirc cdng suat da chon s& nhap nhdy. Sau
mot thoi gian nhat dinh, viing nau sé tat.

QuickStart

» N&u ban dat dung cu niu lén bé&p trudc khi bat, dung cu
nau s& duoc phat hién khi bat va vling nu tuong rng sé
duoc tu ddng chon. Sau dé chon murc cdng suat trong 20
giay tiép theo, néu khong bép sé tat.

<D< =

Thay d8i mirc cong suat hodc tat vung ndu

1. Chon vung nau.

2. Chon murc cdng sudt mong muén trong vlng cai dat hodc
dat thanh J.0.

v Cap dd nau clia ving nau thay ddi hodc vung nau tat va
hién thi nhiét du xuat hién.

B Gidm murc cOng suat ngay khi thay hoi nudc thoét ra trong
khi ndu day ndp. Hoi nuwéc thoat ra khdng anh hudng dén
két qua nau.

®  Sau khi ndu, day ndp dung cy ndu an cho dén khi ban don
mon an lén.



vi Diéu khién co ban

® P& niu bang ndi 4p sudt, hdy lam theo huéng dan cla nha

san xuat.

®  Khdéng ndu thirc an qué 1au, néu khdng s& lam mat chat
dinh dudng. Ché dQ hen gid gitp thiét Iap thoi gian nau toi

uu.

B3o dam rang dau khong bac khéi.
®  Chién tirng phan nho, tirng phan mét dé chién vang thirc

an.

® M6t s6 dung cu ndu dn cé thé dat dén nhiét do cao trong
khi thirc an dang dugc ndu. Do d6, ban nén sir dung gang

tay danh cho lo.

B Ban cd thé tim thay cac khuyé&n nghi niu 3n tiét kiém ning

lwgng trong

— "Tiét kiém nadng luong', Trang 4

Céac khuyén nghj dé nau

Bang hién thj mirc cdng suit nao phu ho (

=) véi thuc pham

nao. Thoi gian nau ((® min) ¢ thé thay déi tuy theo loai, trong
lvgng, d6 day va chat lugng cla thyc pham.

—== ® min
N&u chay
S6 ¢6 la, couverture 1 - 15 -
Bo, mat ong, gelatin 1 - 2 -
Ham néng va giit nhiét
Mén ham, vi du: Pau I3ng ham 15 - 2 -
Stra’ 15 - -
2.5
Xuc xich luéc’ 3 - 4 -
Ra dong va ham ndéng
Rau bina, dong lanh 3 - 4 15 -
25
Thit hdm Hungary, déng lanh sau 3 - 4 35 -
55
Kho, ninh nhé Ira
Banh bao khoai tay ' 45 - 20 -
5.5 30
Cca' 4 - 5 10 -
15
Nudc s6t trang, vi du: Nudc sot 1 - 2 3 -6
béchamel
Nudc s6t danh bong, vi dy: sot 3 -4 8 - 12
Béarnaise, s6t Hollandaise
Ludc, hap, om
Gao, vdi luvgng nudc gip doi 25 - 15 -
3.5 30
Ché gao ? 2 - 3 30 -
40
Khoai tay ludc 45 - 25 -
55 35
Khoai tdy muéi 45 - 15 -
5.5 30
Mi ! 6 - 7 6 - 10
Mén ham 35 - 120 -
4.5 180
Sup 35 - 15 -
45 60

—== O min
Rau 25 10 -
3.5 20
Rau, déng lanh sau 3.5 7 - 20
45
Ham bang ndi 4p suat 45 -
5.5
Ham
Thit cuén chién 4 - 5 50 -
65
Thit ham 4 - 5 60 -
100
Thit hdm Hungary 2 3 - 4 50 -
60
Ham/chién véi it m& '
Thit ran, khéng tdm hodctdmboét 6 - 7 6 - 10
Thit ran, dong lanh sau 6 - 7 6 - 12
C6t |1&t, khdng tAm hodc tam bot 6 - 7 8 - 12
Bit tét (day 3 cm) 7 - 8 8 - 12
Uc gia cam, day 2cm 5 -6 10 -
20
Uc gia cAm, dong lanh sau 5 -6 10 -
30
Thit vién (Day 3 cm) 45 20 -
55 30
Hamburger (Day 2 cm) 6 - 7 10 -
20
C4 va cd phi |8, khong tdm bot 5 -6 8 - 20
C4 va cd phi I8, tdm bot 6 - 7 8 - 20
C4, tdm bot va dong lanh sdu,vidu: 6 - 7 8 - 15
thanh ca
Toém va cua 7 - 8 4 - 10
Xa0 rau va ndm tuoi 7 - 8 10 -
20
Cac mon chién ran, rau, thit theo 7 - 8 15 -
dai kiéu A 20
Moén dong lanh, vi du: Mén chién 6 - 7 6 - 10
ran
Banh kép, ran tirng cai mot 6.5 -
75
Op lét (chién [3n lwgt tirng mén) 35 3 - 10
4.5
Trirng chién 5 -6 3 - 6
Chién, 150-200g méi khau phan
trong 1-2 | dau, chién theo khiu
phan'
San pham doéng lanh, vi du: Khoai 8 - 9 -
tay chién, ga vién
Banh croquette, dong lanh sau 7 - 8 -
Thit, vi du miéng thit ga 6 - 7 -
C3, tdm bot hodc tam bot Beer 6 - 7 -
Batter
Rau, ndm, t4m bot hoic tdm bot 6 - 7 -

Beer Batter, hoac tempura

' Khéng can nap

2 Lam ndng trudc dén mirc cong suit 8 - 8,5

' Khéng can ndp

2 Lam néng trwdc dén murc cdng sudt 8 - 8,5




—== ® min

Banh quy, vi du Banh ran/banhran 4 - 5 -
Berlin, trai cdy tdm bot Beer Batter

' Khéng can nip
2 Lam néng trudc dén mirc cdng sudt 8 - 8,5

Cac chirc nang thoi gian  vi

8 Cac chirc nang thoi gian

Bé&p cla ban cé nhiéu chirc ndng khac nhau dé cai dit thoi
gian nau:

®  BO hen gior ngat

= Pong ho bdo

= Count-up timer

8.1 Bo hen gi® ngat

Cho phép ban Iap trinh thoi gian ndu cho mét hodc nhiéu viing
nau. Khi hét thoi gian, viing nau sé ty dong tat.

B4t Bd hen gi® ngit

Chon vlung ndu va mirc cdng suét.

Nhan ©.

Hién thi © cia mat bép sang 1én.

Cai dat thoi gian ndu trong vung cai dat.

—  DE& cai d3t thoi gian ndu duwdi 10 phat, ludn cham vao
s6 0 trude khi chon gia tri mong muén.

4. Xac nhan véi O,

v Thai gian nau bat dau dém nguoc.

v Sau khi hét thoi gian nau, viing nau s& tat va cé tin hiéu
phat ra.

Huéng d3n: Né&u trong viing ndu ma PerfectFry Sensor dugc

kich hoat, th&i gian ndu dwoc 1ap trinh, thi thoi gian ndu da lap

trinh bat ddu dém nguoc, ngay khi dat dwoc mire nhiét d6

mong mudn.

Lol S

Thay d6i hodc tit B6 hen gi®r ngat

1. Chon ving néu va cha vao O.

2. Trong vung cai dat, hidy thay déi thoi gian hodc cai dat
thanh DO dé x6a thoi gian.

3. Xac nhan véi ©.

8.2 Déng hd bao

Cho phép ban kich hoat d6ng hé bao phut 0 dén 99. Chirc

nang nay giféc lap v&i viing ndu va céc cai dat khac. N6 khong

ty dong tat bép.

B4t Pong hd bdo

Cham vao &,

Cai dit thoi gian mong muén trong vung cai dit.

Xac nhan voi &.

Thoi gian bat dau chay.

Sau khi hét thoi gian, mot tin hiéu phat ra va hién thi nhap

nhay.

Thay d8i hodc tat Dong ho bao

1. Cham vao &.

2. Trong vung cai dat, hay thay d6i thoi gian hodc cai dat
thanh 80 dé x6a thoi gian.

3. Xac nhan véi &

<cwNa

8.3 Count-up timer

Chirc nang d6ng hd bam gidy hién thj thoi gian d3 troi qua ké
tir khi kich hoat.

B3t Count-up timer

» Chamvao®.

v Thoi gian bat dau chay.

T3t Count-up timer

1. Cham vao &. bong ho bam gidy dirng. Hién thj déng ho
bam gio.

2. Cham vao @. Cac hién thi tat.

9 PowerBoost
Véi chirc nang nay ban cé thé dun néng lugng 16n nudc
nhanh hon so véi 5.

Chtrc ndng nay cé san cho tat ca cac ving ndu néu vung nau
khac & cung phia khéng hoat déng.

O
O

9.1 Bat PowerBoost

1. Chon vung nau.
2. Cham vao.A.. Hién thj b. sang.
v Chtrc nang duoc bat.

9.2 Tat PowerBoost

1. Chon vung nau.

2. Cham vao.i.. Hiénthj L. tat va ving nau trd vé cap do
nau

v Chtrc nang bj bd kich hoat.

Hudng ddn:  Trong mot sd truedng hop nhat dinh, chitc ndng

nay cd thé ti dong tit dé bao vé cac phan tlr dién tir bén

trong bép.



vi PanBoost

10 PanBoost
Véi chitrc ndng nay, ban cé thé lam néng chao nhanh hon véi 9

Chirc n3ng nay c6 san cho tat cd cac ving nau néu vung niu
khac & cung phia khong hoat dong.

O
O

10.1 Khuyén nghj &ng dung

m  Khdng dit ndp 1&n chao. )
®m  Khéng dugc dun ndng chao rong ma khong giam sat.

= Chi sr dung chdo ngudi.
® St dung chao cé day phang hoan toan. Khéng st dung
chao cé day mong.

10.2 Bat PanBoost

1. Chon vling nau.
2. Cham hai [an vao .4.. Pb. sang lén.
v Chtrc ndang duoc bat.

10.3 Tat PanBoost

1. Chon vlng nau.

2. Cham vao .4« Ph. tat va vung nau trd vé cip do nau 5.
v Chirc ndng bi bd kich hoat.

Huéng din: DE tranh nhiét do cao, chirc ning nay sé tu
dong tat sau 30 giay.

e N
11 Gilr am

Ban cé thé sir dung chirc ndng nay dé dun chay socola hodc
bo va gilt nhiét thirc an.

11.1 B4t Gilr am

1. Chon vling ndu mong muén.

2. Cham vao B trong 10 giay tiép theo.
L o sang lén.

v Chtrc nang duoc bat.

11.2 Tt Gilt m
1. Chon vlng nau.
2. Cham vao 1.
Lo tat.
v Chirc ndng bi bd kich hoat.

12 PerfectFry Sensor

Phu hop dé ché bién hodc dun can nudc sét, chién banh kép
hodc chién trirng vdi bo, xao rau hodc bit tét d&n mirc d6 chin
mong mudn trong khi van kiém soat dwoc nhiét do.

Thay vi thwdng xuyén diéu chinh mrc cdng suat trong khi nau,
hay chon nhiét d6 muc tiéu mong mudén ngay tir dau. Sau d6,
cac cdm bién dudi I&p gém thuy tinh s& do nhiét dé cta dung
cu nau va gilr nhiét d6 khéng déi trong toan bd qud trinh nu.
Chtrc ndng nay kha dung trén viing ndu duoc danh dau bing
= .

12.1 Uu diém

®  Nhiét d6 dwoc gilt khdng d6i ma ban khéng can phai thay
d6i mirc cong suat.

®  D3u khdng bi qud nhiét. Thuc phdm s& khong bi chay.

®  Vung nau chi ldm néng khi can thiét d& duy tri nhiét do,
tiét kiém nang luong.

12.2 Cac muirc nhiét do

Cac murc nhiét do dé ché bién thirc an.

Mitrc Nhiét dé6 Cac chlrc nang

1 120 °C NA&u va dun can nudc sot, xao rau
2 140 ©°C Chién trong dau b liu hodc bo
3 160 ©°C Chién cé va thuc phdm thd
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Mtrc  Nhiétd¢ Cac chirc nang

4 180 ©°C Chién thyc phdm tam bot, déng lanh va
nuéng
5 215 ©°C  Tam nudng va vi nwdng nhiét dé cao

12.3 Dung cu nau duwoc khuyén nghij

Dung cu niu dic biét d3 dwoc phat trién cho chirc ndng nay
dé mang lai két qua t6i wu.

Ban cé thé mua dung cu ndu duogc khuyén nghi tir dich vu
khach hang, dai Iy chuyén doanh hodc clta hang truc tuyén
cla chdng t6i www.bosch-home.com.

Huéng di3n: Theo nguyén tic, cé thé st dung cac dung cu
nau khac. Ty thudc vao chat lwvgng cha dung cu ndu, nhiét do
dat duoc cé thé khac véi mic nhiét do d3 chon.

12.4 Bat PerfectFry Sensor

1. Pat dung cu ndu tréng 1én ving nau.

2. Chon viing nau va cha vao L=J .

3. Trong 10 gidy tiép theo, hdy chon mirc nhiét dé mong
mudn trong vung cai dat.

v Chirc ndng khdi ddng. L3S nhap nhay cho dén khi dat
duoc nhiét dd muc tiéu da dat.

v Khi dat dén nhiét dé muc tiéu, tin hiéu s& phat ra va LaJ—
nglrng nhap nhay.



4. Thém diu va sau dé cho thirc &n vao chao chién.
Huéng din: N&u ban can nhiéu hon 250ml dau dé nau, hay
thém d3u va chd vai gidy trudce khi cho thire an vao.

12.5 Tat PerfectFry Sensor

» Chon viing nau va cha vao LS.
v Chirc nang bi bo kich hoat.

12.6 Céac khuyén nghj dé niu véi PerfectFry Sensor

Trong bang, ban s& tim thay murc nhiét d6 thich hop dé lua
chon cdc mén 3n 8. Thoi gian ndu quy dinh G min ¢é thé thay
d6i tuy theo lugng, trang thai va chat lugng cta thyc pham.

Khéa tré em

vi

) G min
Thit
Thit réan 4 6-10
Thit ran, tm bot 4 6-10
Phi lé 4 6-10
Cét It 3 10-15
Cordon bleu, thjt ran thanh Vienna 4 10-15
Bit tét, tai, day 3 cm 5 6-8
Bit tét, chin vira, day 3 cm 5 8-12
Bit tét, chin ky, day 3 cm 4 8-12
Bit t&t xwong chit T, téi, day 4,5 cm 5 10-15
Bit tét xwong chir T, chin vira, day 4,5 cm 5 20-30
Uc gia cam, day 2cm 3 10-20
Thit x6ng khoi 2 5-8
Thit xay 4 6-10
Hamburger, day 1,5 cm 3 6-15
Thit vién, day 2cm 3 10-20
Xuc xich nho 3 8-20
Chorizo, xuc xich tuoi 3 10-20
Thit xién, kebab 3 10-20
Gyros 4 7-12
C4 va hdi san
Phi Ié ca 4 10-20
Phi & c3, tAm bét 4 10-20
C3, chién, nguyén con 3 10-20
Ca moi 4 6-12
TOm cang, tom 4 4-8
Murc, Sepia 4 6-12

) G min
Mén tritng
Trirng chién bo 2 2-6
Trirng chién 4 2-6
Trirng bac 2 4-9
Op 6t 2 3-6
Banh mi chién trirng sira 3 4-8
Banh crepe, banh blini, banh tortita, taco 5 1-3
Rau cl
Khoai tay chién kiéu Dirc 5 6-12
Khoai tay chién 4 15-25
Banh khoai tay chién 5 2-4
Hanh, toi chién 2 2-10
Hanh tay chién 3 5-10
Bi ngdi, ca tim, 6t 2 412
Mang tay xanh 3 4-15
Nam 4 10-15
Rau c( hap trong dau 1 10-20
Rau cl tdm b6t tempura 4 5-10
San phadm déng lanh siu
Nugget ga 4 10-15
Thanh ca 4 8-12
Khoai tay chién 5 4-8
Mon chién ran 3 6-10
Nem ran 4 10-30
B4nh nhoi, banh croquette 5 3-8
Nuérc sét
S&t ca chua 1 25-35
S6t Béchamel 1 10-20
S&t phé mai 1 10-20
Nudc s6t ngot 1 15-25
Nudc sét, ndu can 1 25-35
Khac
Ph6 mai chién 3 7-10
Banh mi cat nhé 3 6-10
Banh mi nudng 4 4-8
Mon 3n san kho 1 5-10
Hanh nhan, 6c ché, hat théng, nuwdng 4 3-15
Bdng ngd 5 3-4

13 Khda tré em

Bé&p dugrc trang bi khda tré em. Didu nay s& ngan tré em bat
bép nau.

13.1 Bat Khda tré em

Diéu kién tién quyét: B&p phai dugc tat.
1. Cham vao O.

2. Cham vao 8 trong 4 giay.

v Hién thj 8 sang trong 10  giay.

v

Bép chj khéa.

13.2 Tat Khoa tré em

1. Cham vao O.
2. Cham vao 8 trong 4 giay.
v Khéa bi hiy.

13.3 Khéa tré em ty déng

Ban cling ¢ thé kich hoat tu ddng khda tré em méi khi tat
bép.

11



vi Chéng gat

Ban c6 thé tim hiéu cach bat va tit chirc ning trong chuong
Cai dat co ban— Trang 12

14 Chodng gat

Cho phép ban khéa bang diéu khién khi lam sach dé cac cai 14.2 Tat Chong gat
dat khdng vé tinh bi thay déi. .. .
Khéa khong cé tac dung véi cong téc chinh. e tat som churc nang:
» Chamvao ¥.

14.1 Bat Chdng gat v Das Bedienfeld ist entsperrt.

» Nhan ®. M6t am canh bao phat ra va W sang 1én.
v Bang diéu khién bj khc')q trong 35 gidy. Mot tin hiéu phat ra
trong 5 giay trudc khi tat.

15 Ngat an toan

Chirc ndng an toan sé& duoc kich hoat néu viing nau hoat déng Thoi gian tir 1 dén 10 gid tly thudc vao mirc codng suit duoc
trong thoi gian dai va ban khong thay d6i cai dit. Vung nau chon.
hién thi F5 va tit. DE bat viing nau, nhan nut bat ky.

16 Cai dat co ban

Ban cé thé diéu chinh cac cai dat co ban cla thiét bi theo nhu cau clia minh.

16.1 Téng quan vé cai dit co ban

Hién thj Cai dat Gia trj
c Khéa tré em £ - Tha cong.!
! Ty dong.
£ - Tat.
c Tin hiéu 4m thanh U - Tin hiéu xac nhan va tin hiéu 16i duorc tat.
{ = Chitin hiéu 16i dugc bat.
C - Chitin hiéu xac nhan duoc bat.
7 - T4t cad am tin hiéu duoc bat .
c 3 Hién thi mc tiéu thu ning lwong O - T
Hién thj t6ng murc tiéu thu nang lwgng gilta lic bat ¢ - Bat.
va tat bép tinh bang kwh.
D6 chinh xac cta hién thi phu thudc vao chat
lwgng dién ap cha mang dién.
c 5 Tu ddng tit cac ving nau. oo - 1w
£11-85 - Phat cho dén khi ty dong tat.
c A Thoi lwgng cha am tin hiéu két thic ddng ho bdm ¢ - 10 gidy'
gior c - 30 giay
= -1 phat
c 1 Gidi han céng suat Il - T4t. Cong suat t6i da clia bép .

Cho phép ban gidi han téng cong suat clia bép néu - 1000 W. Cdng suat thap nhat.

can thiét tuy theo diéu kién hé thdng dién cla ban. 15-1500 W.

Cac cai d3t kha dung phu thudc vao cdng suat tdi .

da cta b&p (xem Nhin thong s6). Néu chitc ndng 3 - 3000 W. Khuyén nghi cho 13 Ampe
nay dang hoat déng va bép dat dén gidi han céng 3.5 - 3500 W. Khuy&n nghj cho 16 Ampe.
suat da cai dat, - dwoc hién thi va ban khéng thé - 4000 W.

chon mirc cong suat cao hon. 4.5 - 4500 W. Khuyén nghi cho 20 Ampe.

8 - Cong suat t8i da clia bép.

! Cai dat gbc

12



Kiém tra dung cu ndu vi

Hién thj Cai dat Gia trj
c IZ Kiém tra dung cu nau L - Khéng phi hop.
Chirc nang nay cho phép ban kiém tra chat lvgng /- Khéng téi uu.
cta dung cu nau. C - Phu hop.
c O Thiét 1ap lai vé cai dat xuat xudng O - Cai dit cad nhan .
1 - Cai dat xuat xuwéng.
! Cai dat géc

16.2 T&i cai dat co ban

Diéu kién tién quyét: B&p phai dugc tat.

1. P& bat bép, cham vao O.

2. Trong 10 gidy tiép theo, cham vao & trong 4 giay.

Thong tin sdn pham Hién thj
Danh muc cla B phan dich vu Khach i
hang Ky thuat (TK)

M3 sdn xuat Fd

M3 san xuat 1 =

M3 san xuat 2 a5

v B6n hién thj d4u tién cung cap théng tin san pham. P& mé&
tirng hién thj riéng I&, hdy cham vao vung cai dat.

3. D& vao cai dit co ban, cham vao &.

v c val sang lén dudi dang cai dat mac dinh.

4. Cham lién tuc vao & cho dén khi cai 3t mong muén xuét
hién.

5. Chon cai dat mong mudn trong vung cai dat.

6. Cham vao & trong 4 giay.

v Cai dat bj khoa.

16.3 Huy thay déi cai dit co ban

» Cham vao @.
v Tat ca thay d6i sé bj loai bé va khong duoc lwu.

17 Kiém tra dung cyu ndu

Ché&t luvgng cha dung cu nau cé anh hudng I&n dén téc dé va
k&t qua cla qua trinh nau.

Churc ndng nay cho phép ban kiém tra chat lwgng cla dung cu
nau.

Trudc khi kiém tra, hdy dam bao kich thuéc clia ddy dung cu
ndu phu hop véi kich thuwdc cla vung nau ban dang st dung.
Truy cap théng qua cac cai ddt co ban.—~ Trang 12

17.1 Tién hanh Kiém tra dung cu nau

1. D3t dung cu ndu & nhiét dd phong vdi khodng 200 ml nuéc
@ gilta vung nau phu hop nhat vdi kich thudce cla déy dung
cu nau.

2. M&caiditcobanvachonc ! 2.

3. Cham vao vlng cai dit. Trong cac vung nau, hiénthj —
nhap nhay.

v Kiém tra dang chay.

v Sau 10 gidy, trong hién thj ving nau xut hién két qua.

17.2 Kiém tra két qua

Trong bang sau, ban cé thé thay két qua cé ¥ nghia nhu thé
nao da&i vdi chat luvgng va téc do cla qua trinh nau.

Két qua

,'_7 Dung cu nau khéng phu hgp véi ving niu va do dé

khong duwoc lam nong.

{ Dung cu ndu néng |én chdm hon dy kién va qua trinh
nau khéng t6i wu.

= Dung cu ndu néng Ién chinh xac va qué trinh nau dién ra
tét.

Huwéng dan:  Trong trudng hop cé két qua khong tot, hay dat
lai dung cu ndu trén vung ndu nhd hon néu cé.

Dé kich hoat chirc ndng nay, hay cham vao vung cai dit.

18 Vé sinh va cham soc

DE thiét bj clia ban hoat déng t6t trong thoi gian dai, hdy vé
sinh va bao dudng thiét bj mot cach can than.

18.1 Chéat tiy rira

Ban c6 thé mua chat tay rira va dung cu nao kinh phu hop tir
dich vu khach hang, dai Iy hoic tai clra hang truc tuyén
www.bosch-home.com.

LUU Y!

Cac san pham vé sinh khéng phu hop cé thé lam héng bé mat

cla thiét bi.

P Khéng bao gio dugc sir dung cac san pham vé sinh khéng
phu hop.

P Khong duoc st dung cac sdn pham vé sinh khi b&p van con
néng. Diéu nay cé thé dé lai cac vét trén bé mat.

Chat tay rira khong phu hop

®  Nudc rira khéng pha lodng

®  ChAat tay rira cho may rira chén

®  Chat tdy 4n mon

®  Chat tay rira manh, vi du: xit 16 nudng hodc chat tay vét
ban

13



vi Khac phuc sy c6

®  Bot bién thd rép
® M4y rlra cao ap va may phun hoi

18.2 Lam sach bép

Lam sach b&p sau mdi lan s dung dé tranh cin thirc &n bi
chay.
Digu kién tién quy&t: Bé&p phai ngudi. Chi khi cé vét duwong,
tinh bot, nhya hodc gidy nhém thi khdng dé bé&p ngudi.
1. Loai bo vét ban cirng dau bing dung cu cao kinh.
2. Lam sach bép bang chat tay rira gém thiy tinh.

Tuan theo huéng dan 1am sach trén bao bi chat tay rira.

Nhitng l&i khuyén

®  Ban cé thé dat duoc két qua lam sach t6t bang bot
bién d3c biét danh cho gém thly tinh.

®  Giir ddy dung cu niu sach s& s& gil* cho bé m3t bép &
tinh trang tét.

18.3 Lam sach khung bép

Né&u c6 chat ban hodc vét ban trén khung bép sau khi st dung,

hay lam sach.

Huéng din:  Khéng dung dung cu nao kinh.

1. Lam sach khung bép bing nuwdc xa phong 4m va vai mém.
Giat ki khan lau da nang méi trudce khi sit dung.

2. Lau khd bang khdn mém.

19 Khac phyc sy ¢

Ban c6 thé tw minh khac phuc cac 16i nhd xay ra d&i véi thiét
bi. St dung cac thdng tin hwdng dan khac phuc 16i trudce khi
lién hé vé&i dich vu khach hang. Nhu vay, ban sé tranh duoc
nhitng phi tén khéng can thiét.

A\ CcANHBAO - Nguy co bj thuong!

Slra chita khéng dung cach s& gay nguy hiém.

» Chi cac ky thuat vién d3 qua dao tao méi dwoc phép tién
hanh slra chita thiét bj.

» N&u thiét bi bj I16i, hdy goi dich vu khach hang.
— "Djch vu khdch hang", Trang 15

/\ CANHBAO - Nguy co giat dién!

Stra chita khéng dung cach s& gay nguy hiém.

» Chi nhitng ki thuat vién d3 qua dao tao vé Iinh vurc ndy
md&i duwoc phép tién hanh slra chira thiét bi.

» Chi dwoc phép st dung céc phu tung thay thé chinh hing
dé stra chira thiét bi.

» Né&u cdp ngudn hodc cap két ndi thié’t bi clia thiét bi nay bi
hu hong, né phai dugc thay thé bang cap ngudn hodc cap
k&t néi thiét bi d3c biét do nha san xuat hodc bd phan dich

vu khdch hang cta ho cung cap.

19.2 Lwu y trén treong hién thi

19.1 Canh bdo

Céc hudng dan

® NEuf xut hién trén man hinh, nhan va gitt cdm bién
cho vling ndu twong tng va doc m3 16i.

= N&u mi 16i khong duoc liét ké trong bang, hiy ngat két néi
bép tlr ngudn dién va dogi 30 gidy trudce khi két néi lai.
Lién hé véi bQ phan ky thuat dich vu hau mii va néu ro
m3 16i chinh xac néu man hinh nay xuat hién [an nia.

®  Thiét bj s& khong chuyén sang ch& dé cho néu xay ra 16i.
C6 thé tam thoi gidm mirc cong suat cla bép dé bao vé cac
b6 phan dién tlr cla thiét bi khdng bi quéa nhiét hodc dong
dién tang vot.

LGi Nguyén nhan va xt IY sy ¢d

Khong cé hién thi nao Ngudn dién d3 bi ngit.

sang. > Sir dung cdc thiét bi dién khac dé kiém tra xem cé bj mat dién hay khong.

Thiét bi chwa dugc két ndi nhu thé hién trong so d6 mach.

» K&t ndi thiét bi theo so 6 mach.

Truc tréc hé théng dién

> N&u ban khéng thé khac phuc su ¢6, hay lién hé v&i bd phan hd tro ki thuat.

Man hinh nh3p nhay.

Bang diéu khién bi wét hodc bi d6 vat che phd.

» Lam kho bang diéu khién ho3c loai bo d6 vat.

FZ F Y E 0I5 E  Hethéng dién qua nhiét va tit mot hodc tat ca cac viing nau.
S99 © oo . AR , . A e e
ao0i E B2h8 » Cho cho dén khi cac bO phan dién t&r a0 ngudi. Sau dé cham vao moi nat bat ky trén bang diéu

khién.

F5 + Mrc cong sudt va Mot dung cu ndu néng duoc dat gan bang didu khién. Do dé, hé théng dién cd thé qué nhiét.

am tin hiéu

» B4 dung cu nau ra. Hién thj I5i s& tit ngay sau d6. Ban c6 thé nau tiép.

F5 va 4m bdo hiéu

C6 dung cu nau &n néng gan bang diéu khién. Vung ndu da dugc tat dé bao vé cac bO phan dién tr.

> L3y dung cu nau 3n ra. Doi mOt vai gidy. Cham moi nat bat ky . Ban c6 thé tiép tuc nau khi man

hinh 16i tat.
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x

L6i Nguyén nhan va x{r Iy sy c8

Fi/FG Vling ndu qud néng va di duoc tit dé bao vé mit pha  ng trong bép.
» Doi cho dén khi bd phan dién tlr d0 ngudi trwdc khi bat lai vung nau.

Fa Ving nau d3 hoat déng lién tuc trong thoi gian kéo dai.
» Ngit an toan dwoc bat. Cham vao moi nit bat ky dé tat man hinh sao cho cé thé cai dat vung nau.
£ 8000/ESDID Dién ap hoat dong khdng chinh xac va ndm ngoai pham vi hoat déng binh thudng.
» Lién lac nha cung c4p nang lugng.
LHOO/ESD B&p khang duoc két néi ding cach.
> Ngat bép khoi ngudn dién. K&t ndi bép theo so dd6 mach.
dE Ché d6 demo duoc kich hoat.

» Ngat b&p khdi ngudn dién. Chd 30 giay va két ndi bép. Cham vao bat ky cdm bién nao trong 3 phut

tiép theo. Ché d6 demo bi bo kich hoat.

19.3 Tiéng 6n binh thudng tir thiét bi cha ban

B&p tir dbi khi cé thé gay ra tiéng 6n hodc d0 rung, chang han
nhu tiéng vu vU, tiéng rang rac, tiéng rit, tiéng quat hoac tiéng
cé nhip diéu déu déu.

20 Thaibo

20.1 Thai bd thiét bj cii

C6 thé stir dung lai cac nguyén liéu tho c6 gia tri bang cach x{r

Iy thai than thién véi méi truong.

1. RUt phich cdm cla cap nguon.

2. Cat roi cap nguon.

3. Hay thai b thiét bi than thién véi méi trudng.
Hay tham khao thong tin vé phuong phap xt 1Y loai bd
hién nay tir dai Iy cGa ban ciling nhu tir chinh quyén thanh
phd hodc chinh quyén dia phuong.

Thiét bi nay phu hgp véi chi thi 2012/19/
EU clia chau Au vé thiét bj dién va dién tir
(chat thai tir thiét bi dién va dién tr -
WEEE).

Chi dan 1&n khung &p dung cho viéc thu
h6i c6 hiéu Iwc trong khdi EU va téi ché
cac thiét bj cli.

=y

21 Dich vu khach hang

Ban c6 thé mua cac phu tung chirc ndng chinh hiang phu hop
va@i Quy dinh lién quan vé thiét k& sinh thai tir bd phan dich vu
khach hang cla ching t6i trong khoang thoi gian it nhat 1a 10
ndm ké tir khi thiét bj cGa ban dugc dua ra thj trwdng trong
khu vuc kinh t€ Chau Au.

Huéng din:  Viéc st dung dich vu khach hang 13 mién phi
trong khuén khé céc diéu khodn bao hanh cla nha san xujt.

Ban c6 thé tham khao thdng tin chi tiét vé thdi han va diéu
kién bdo hanh tai quéc gia cda ban tir bd phan dich vy khach
hang cla ching t6i, dai Iy clia ban hodc trén trang web clia
ching toi.

Néu lién hé véi bd phan dich vu khach hang, ban s& can c6 ma
san pham (E-Nr.) vd m3 san xuat (FD) cla thiét bj.

Ban c6 thé tim thay chi tiét lién hé cla dich vy khach hang
trong danh ba dich vu khach hang dinh kém hoac trén trang
web cla ching toi.

21.1 M4 sdn phdm (E-Nr.) va m3 san xuat (FD)

Xem ma3 san phadm (E-Nr.) va m3 san xuat (FD) trén bién thong
s6 cua thiét bi.

Bién thdng s6 cé thé dugc tim thay:

®  trén thé thiét bi.

® & mat dudi cha bép.

H3y tim m3 s& san pham (E-Nr.) trén gém thdy tinh. Chi s
dich vu khach hang (KI) va m3 san xuat (FD) cling c6 thé dugc
hién thi cho ban trong cai dit co ban — Trang 12

Ban cé thé ghi lai dir liéu d&€ nhanh chdng tim thay théng s&
cUa thiét bi va sé dién thoai dich vy khach hang.

22 Mon th&r nghiém

Khuyé&n nghi cai d3t nay danh cho céc vién thir nghiém dé gitp

viéc thlr nghiém thiét bi cha chiing t6i dé dang hon. Cac thir
nghiém duwoc thyc hién bang bd dung cu nau danh cho bép tir

cla chung t6i. N&u can, ban cé thé mua bd phu kién nay sau
tlr dai Iy chuyén doanh, dich vu khach hang hoéc tai clra hang
trye tuyén cda ching toi.
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vi  Mon thi nghiém

22.1 NAau chay Socola couverture

Nguyén liéu: 150g socolalden (55% cacao).
= N6i @ 16 cm khéng nap
- NA&u: Mirc céng suat 1.5

22.2 Dun néng dau ldng ham va gilt 4m

Cong thirc theo DIN 44550

Nhiét d6 ban dau 20 ° C

Pun néng ma khéng can khuiy

® No&i @ 16 cm c6 nap, khéi lwong: 450 g
- Dun ndng: Thoi gian 1 phat 30 gidy, mirc cong suat 9
- NA&u tiép: MUrc cdng suat 1.5

® No&i @ 20 cm c6 nap, khdi lwgng: 800 g
- Pun ndéng: Thoi gian 2 phat 30 gidy, mirc cdng suat 9
- NA&u tiép: MUrc cdng suat 1.5

22.3 Dun néng dau lang ham va gilt 4m

Vi du: Budng kinh 6ng kinh 5-7 mm. Nhiét d6 ban dau 20° C
Khu&y sau khi dun néng trong 1 phuat
= NGi @ 16 cm ¢b nép, khéi lvong: 500 g
- Dun néng: Thoi gian khoang 1 phat 30 gidy, mirc cong
suat 9
- NA&u tiép: Mirc cong suit 1.5
® No&i @ 20 cm c6 ndp, khoi lwong: 1 kg
- Dun néng: Thoi gian khoang 2 phat 30 gidy, mic cong
suat 9
- NA&u tiép: MUrc cdng suat 1.5

224 Sét Béchamel

Nhiét do stra: 7 ° C ]
= N6i @ 16 cm khdng c6 nap, nguyén liéu: 40 g bo, 40 g bot
mi, 0,5 | sira vé&i 3,5% chat béo va mdt chat mudi

Ché& bién sét Béchamel
1. Pun chay bo, cho bdt mi va muéi vao réi dun nédng moi
thi.
— Pun néng: Thai gian 6 phat, mirc cdng suat 2
2. Thém sira vao b6t ddo bo va dun séi, khudy lién tuc.
— Pun néng: Thai gian 6 phat 30 gidy, mirc cdng suat 7
3. Khi nwdc s6t béchamel soi, ndu tai ving ndu thém 2 phat
nita, khudy lién tuc.
— NA&u tiép: Mirc cong suat 2

22.5 N&u che gao vdi ndp day

Nhiét do stra: 7 °C
1. Bun néng sita cho dén khi sira bat dau néi lén. Bun néng
ma khéng can ndp. Khudy sau khi dun néng 10 phut
2. Cai dat mirc céng suat khuyén nghij va thém gao, duwdng va
mudi vao sita.
Thoi gian ndu bao gdbm cad dun néng khoang 45 phlt.
= No6i @ 16 cm, nguyén liéu: 190 g gao hat tron, 90 g duong,
750 ml sira ¢6 3,5% béo va 1 g mudi
- Pun néng: Thoi gian khodng 5 phat 30 gidy, mirc cong
suat 8.5
- NA&u tiép: Mirc cdng suat 3
= No&i @ 20 cm, nguyén liéu: 250 g gao hat tron, 120 g duwong,
1| stta c6 3,5% béo va 1,5 g mudi
- Pun néng: Thoi gian khodng 5 phut 30 gidy, mirc cong
suat 8.5
- NAu tiép: M(rc cdng suat 3, khudy sau 10 phat

16

22.6 N&u ché gao khéng can nap day

Nhiét do stra: 7 °C
1. Thém céc thanh phan vao sita va dun ndng, khudy lién tuc.
2. Khi sita da dat dén khodng 90 °C, hiy chon mirc cong suét
khuyén nghj va dun nho Iira trong khoang 50 phut.
®  No6i @ 16 cm khodng ndp, nguyén liéu: 190 g gao hat tron, 90
g dudng, 750 ml sita c6 3,5% béo va 1 g mudi
- Dun néng: Thoi gian khodng 5 phut 30 gidy, mirc cong
suat 8.5
- NA&u tiép: Mirc cdng suat 3
= No6i @ 20 cm khéng ndp, nguyén liéu: 250 g gao hat tron,
120 g dudng, 1 | sita cb 3,5% béo va 1,5 g mudi
- Pun nong: Thoi gian khodng 5 phat 30 gidy, mirc cong
suat 8.5
- NAau tiép: M(rc cdng suat 2.5

22.7 N&u com

Cong thirc theo DIN 44550
Nhiét d6 nuéc: 20 ° C
= No6i @ 16 cm c6 ndp, nguyén lieu: 125 g gao hat dai, 300 g
nudc va mot chdt mudi
- Dun nong: Thoi gian khoang 2 phat 30 gidy, mirc cong
suat9
- NA&u ti€p: Mirc cong suit 2
= No&i @ 20 cm ¢ ndp, nguyén lieu: 250 g gao hat dai, 600 g
nudc va mot chdt mudi
- Pun ndng: Thoi gian khodng 2 phat 30 gidy, mirc cong
suat 9
- NA&u tiép: Mirc cong suit 2.5

22.8 Chién than lgn

Nhiét d6 ban dau cla thit thdn: 7 ° C
®  Chao @ 24 cm khéng nap, nguyén liéu: 3 miéng thin lon,
téng trong lugng khoang 300 g, day 1 cm, 15 g dau hudng
duong
- Dun néng: Thoi gian khoang 1 phut 30 gidy, mirc cong
suat9
- NA&u ti€p: Mirc cong suit 7

229 Lam banh crepe

Cong thirc theo DIN EN 60350-2

®  Chao @ 24 cm khong cé nap, nguyén liéu: 55 ml bot moi
banh crepe
- Dun néng: Thoi gian 1 phat 30 gidy, mirc cong suat 9
- NA&u tiép: Mirc cong suit 7

22.10 Chién khoai tay chién déng lanh

= Noi @ 20 cm khoéng nap, nguyén liéu: 2 | dau huéng duong.
Cho mai lan chién: 200 g khoai tay chién d6ng lanh, day 1
cm.
- Lam néng: Mirc cong suat 9, cho dén khi dau dat nhiét
do 180 ° C.
- NA&u tiép: Mirc cong suit 9
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