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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado de
dispositivo y la informacion del producto pa-
ra un uso posterior o para posibles compra-
dores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
VES.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia independiente. Esto no se
aplica en el caso de que se desactive el fun-

cionamiento con los aparatos regulados por
la norma EN 50615.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ninos
a no ser que tengan al menos 15 afios de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-

nar con aceite o grasa puede ser peligroso y

provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-



es Seguridad

pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

» No colocar nunca objetos inflamables sobre
la superficie de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la super-
ficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefactores.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zona

de calentamiento ilumina las asas, es posible

que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calentamien-
to con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su manipu-
lacion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafiado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desconec-
tar el aparato para evitar posibles descargas
eléctricas. En este caso, no desconectar el
aparato con el interruptor principal, sino me-
diante el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.
—Pdginal3

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coccion
y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamafno re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas peguenas.
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2 Evitar danos materiales

ATENCION

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafiar los recipientes de co-

cina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion caliente.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar el

sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre los
elementos de mando o el marco de la placa de coc-
cion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa

de coccidn puede originar dafios.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccidn obje-
tos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre coémo pueden evitarse.

Dafnos Causa Medida
Man- Alimentos derra- Eliminar inmediatamente
chas mados los alimentos que se derra-
men con una rasqueta de
vidrio.
Man- Productos de Utilizar Unicamente produc-
chas limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Rayadu- Sal, azucar o No utilizar la placa de coc-
ras arena cion como bandeja o enci-
mera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipientes.
ras de recipientes
Decolo- Productos de Utilizar Unicamente produc-
racion limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arrastrar-
minio los.
Descon- Azucar o sustan- Eliminar inmediatamente
chadu- cias con un alto los alimentos que se derra-
ras contenido de men con una rasqueta de

azucar

vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el tama-
fio de la olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida con

el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidon que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
v Las bases que no son planas necesitan un consumo
mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccién. En
los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zona de
coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiempo de

coccion.

v El calor residual no aprovechado aumenta el consu-
mo de energia.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes

4.1 Panel de mando

para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina2

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacién sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los pilotos de aviso indican las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
del tamano que se ajustd por ultima vez.

i-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual
b Funcion PowerBoost

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres-
pondiente.

Zona Nombre Activacion y desactivacion

de

coc-

cion

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de coc-
cion simple cion.

© Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cién doble cién y pulsar €O o ©.

o Zona de asado Seleccionar la zona de coc-
cién y pulsar cO.

Campo Nombre
tactil
@ Interruptor principal
Funcién PowerBoost
s Seleccionar la zona de coccidn
= Seguro para nifios
Y Proteccidn para limpieza
O Zona de programacion
c©o0© Activacién de las zonas
Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hume-
dad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccidn.

Notas

= | as dreas oscuras en el patréon de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

= | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La resis-
tencia se puede conectar y desconectar incluso con
el nivel de potencia maxima.

= En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

= Motivos:
— Evitar que se calienten excesivamente las piezas

delicadas.
- El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se conseguira un mejor resultado de coccion.




4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidén mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Manejo basico es

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor de
forma que puede mantener calientes pla-
tos pequefos, o bien derretir una cober-
tura de chocolate.

La zona de coccion esta muy caliente.

-
R

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los primeros
4 segundos después de haberlo apagado, la placa de
coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @©.
Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre ®

L G 4

<

Los indicadores fse iluminan.
La placa de coccion esta lista para su funcionamien-
to.

<

5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccidon se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apaga-
das un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el senalizador luminoso situado sobre @©.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccion estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficiente-
mente.

v
v
v
v

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €], 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con &8

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina J. Ba-
jo el indicador del nivel de potencia se ilumina .

2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de programa-
cion.

L L:.:
O of [[1I"\G||D of [TILIT1]
-

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccién con &8
2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de programa-
cion.

5.7 Apagar la zona de coccion

1. Seleccionar la zona de coccion con &8

2. Graduar a 0 la zona de programacion.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccion seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccion sin
necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos con
los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

» Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de
la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.

= | os alimentos que se asan a fuego fuerte o que suel-
tan mucho liquido deben cocinarse en porciones pe-
quenas.

= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdginab



es Manejo basico

Derretir Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Plato Nivelde Duracion Albo’ndjgas de carne, 3cmde  4.-5. 30-40
coccion de la coc- grosor
lenta cion lenta Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
en minu- grosor*
tos Pechuga, 2 cm de grosor* 5-6 10-20
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. - Pechuga ultracongelada * 56 10-30
late
; , , P do o filete d doal 56 8-20
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 - n:ﬁﬁ; 0 o fiiete de pescado a
Calentar o mantener caliente Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
, , , , d
Potaje, p. ej., potaje de lentejas  1-2 - empanado -
Locho | 1o Pescado o filete de pescado 6-7 8-12
eche e - empanado y ultracongelado,
Salchichas en agua' 3-4 - p. €j., varitas de pescado
, Verd tas f ltea- 7- 10-20
Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20 dg; uras o setas frescas saftea 8
Gulasch ultracongelado 2-3. 20-30 Verduras o carne en tiras al esti- 7.-8. 15-20
Cocer o hervir a fuego lento lo asiatico
Albondigas, albondigas de 45, 20-30 Platos de sarten, congelados 67 610
patata 23 Crepes 6-7 Ia thJego
Pescado ?? 4-5 10-15 Tortila " ae:‘] Z S
Salsa blanca, p. ej., bechamel 1-2 3-6 I o |enL,:og
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12 Huevos fritos 5.6 36

nesa o salsa holandesa

Freir por inmersion

Hervir, cocer al vapor o rehogar Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30 de aceite. Preparar los platos sin tapa.

agua Productos ultracongelados, 8-9 -
Arroz con leche 1.-2. 35-45 p. €j., patatas fritas, nuggets de

Patatas sin pelar 4-5 25-30 pollo

Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Pasta ®® 6-7 6-10 Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Potaje, sopa 3.-4. 15-60 Pescado empanado o0 en masa 5-6 -
Verduras, frescas 2.-3. 10-20 de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
: : en masa de cerveza
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 - Tempura
pres Reposteria, p. ej., bufiuelos o 4-5 -
Estofar fruta en masa de cerveza
Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada*

Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.
Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Dar la vuelta al alimento varias veces.

ENECRE VR
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6 Funcion PowerBoost

La funcion PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcion PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con boost.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con la
funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobreca-

lentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coccion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario en-
cender el segundo circulo de calentamiento en la zona
de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccioén.

2. Pulsarb.

v El indicador & se ilumina.

6.2 Apagar la funcién Powerboost

Si no se apaga la funcion Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de cocciodn se regula automaticamente volvien-
do al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccioén.
2. Programar el nivel de coccion lenta deseado.
v El indicador & se apaga.

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifilos encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccion esta apagada.

» Mantener pulsada <o & aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre se encien-
de durante 10 segundos.

v La placa de coccidn queda blogueada.

7.2 Desactivar el seguro para nihos

» Mantener pulsada <o @ aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para niflos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en los
ajustes basicos. — Pdginail0

8 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccién no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la desconexion
automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidon parpadean de forma
alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

8.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

9 Funcidén Protecciodn para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccion para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.

9.1 Activar la proteccién para limpieza

» Pulsar <o ),

v Suena una senal acustica.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre <0 ),

v El panel de mando queda bloqueado durante 30 se-
gundos.



es Indicador de consumo de energia

10 Indicador de consumo de energia

La funcion muestra el consumo total de energia entre el
encendido y el apagado de la placa de coccion.

Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdginal0

11 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion

dor
ci Seguro automatico para nifios
- Desactivado’
{ — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifos de-
sactivados.
cdc Tono de aviso
I — Sefal de confirmacion y sefial de error de-
sactivadas. La sefal del interruptor principal si-
gue activada.
! — Solo senal de error activada.
£ — Solo sefial de confirmacién activada.
— Senal de confirmacion y sefal de error
activadas.’
c Conexion de las resistencias
— Desactivada
 — Activada
c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion. '
ch3 Tiempo de seleccidn de las zonas de coccion
I — llimitado: la zona de coccidn seleccionada
por ultima vez puede programarse siempre sin
necesidad de volver a seleccionarla. '
{ — Se puede ajustar la zona de coccion selec-
cionada por Ultima vez durante los 10 segun-
dos posteriores a la seleccion. Transcurrido
ese tiempo se debera seleccionar de nuevo la
zona de coccidn antes de realizar los ajustes.
cl Volver al ajuste de fabrica
& — Desactivado. '
{ — Activado.

11.2 Modificar el ajuste basico
Requisito: La placa de coccion esta apagada.

' Ajuste de fabrica

10

1. Encender la placa de coccion.
2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada &
durante 4 segundos.
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En la pantalla de la izquierda parpadean de forma al-
ternacy i.

En la pantalla de la derecha se enciende .

Pulsar repetidamente @ hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.

Programar el valor deseado en la zona de programa-
cion.
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5. Mantener pulsada ® durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,

apagar la placa de coccion con ©. Encender otra vez la
placa de coccion y ajustarla de nuevo.
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12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas
de vidrio apropiados a través del Servicio de Asistencia
Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio es-
pecializado.

ATENCION
Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar
la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecuados.

Productos de limpieza inadecuados

Detergente sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= |Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

12.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdginali

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocerami-
ca pueden conseguirse buenos resultados de limpie-
za.

12.3 Limpiar el marco de la placa de coccidén

Limpiar el marco de la placa de coccion después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdginall

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccion con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefias averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacioén de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal3

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.
» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta danado, debe ser sustituido por personal especializado.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccion calienta, pero el indicador no funciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automatica y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar poste-

riormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

11



es Eliminacion

13.1 Indicaciones en la pantalla de

visualizacion

Averia

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

Fe

Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al

cocinar. La zona de coccion se ha apagado para proteger el sistema electronico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

™
£

A pesar de la desconexidn con FZ, el sistema electronico ha seguido calentando-

se. Por ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de potencia parpa-
dean alternadamente. Suena un
tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se so-
brecaliente el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccion se ha

apagado para proteger el sistema electronico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

FE

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apa-
gado automaticamente.
La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.

ot y las zonas de coccion no se
calientan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectan-
do brevemente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje con "E" en
la pantalla, p. ej.,, EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al
llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal3

14 Eliminacion

14.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-

dio ambiente.

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electronicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

2

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

12



La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

Servicio de Asistencia Técnica es

15 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-

ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en siemens-home.bsh-group.com en las secciones refe-
rentes al producto y servicio al cliente, en el area de
manuales y documentos.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

= |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacidn para el montaje del
aparato.

mm
+—r

16.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

® | a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se ha-
ce una conexion incorrecta, la garantia no
tendra validez.

®m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los dafios causa-
dos por una instalacion incorrecta.

16.4 Preparar el mueble
La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

16.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin venti-
lacién ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en algu-
nos casos, incluso mas. Observar las indicaciones de
las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencion a que ninguna parte que sobresalga,
como la caja de la conexidén a red o el cable de co-
nexion a red, choque, p. gj., con un cajon.

16.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidén queda accesi-
ble, debe montarse un panel intermedio.

= Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

= Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexidn a red del aparato debe ser de
10 mm.

= | os muebles para placas y hornos, incluidos los embellecedores de pared, deben resistir temperaturas de 90 °C

como minimo.

13



es Instrucciones de montaje

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato no debe

ser inflamable (p. €j., baldosas o piedra).

= Sellar las superficies de corte con material resistente al calor para evitar que la encimera se hinche a causa de la

humedad.

g

-Sx4

J6—

= =
900 I@ /
W, z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

16.5 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el hue-
co. No colocar nunca el aparato de canto sobre un late-
ral del aparato.

= Comprobar la instalacién doméstica antes de conec-
tar el aparato.

= E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y solo
puede utilizarse en combinacién con una conexion
con conductor de toma a tierra.

= Segun las normas, la instalacion eléctrica con toma a
tierra debera disponer de un dispositivo de separa-
cion en las fases.

= Si en la pantalla del aparato aparece L~GE, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion con cable de 3 hilos

Comprobar que la instalaciéon doméstica tenga la pro-
teccion por fusible adecuada.

Observar el cddigo cromatico del cable de conexion a
la red.

= Verde-amarillo es la toma a tierra ®.
Azul es el cable neutro (cero).
Marron es la fase (conductor externo).
En caso necesario, el cable puede sustituirse por un
cable de conexion multifase. Si se sustituye el cable,
prestar atencion al apartado siguiente.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de co-

nexion.

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

= E| cable de conexién a la red debe corresponder al ti-
po HO5 VV-F o superior.

= | a seccion transversal del cable esta determinada de
acuerdo con la carga de corriente. No esta permitido
utilizar una seccion transversal <1,5 mm=.

14

Conexion con cable de conexion de 5 hilos
premontado

Solo el personal técnico del Servicio de Asistencia Téc-
nica puede sustituir el cable de conexion.

16.6 Colocar la placa de coccidn
No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-
des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

» | a placa de coccidn también se puede montar en un
hueco ya existente de 500 mm de profundidad.

-~
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16.7 Desmontar la placa de coccidén

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccidn ejerciendo presion desde
abajo.

15
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informacgdes sobre o produto
para posterior utilizagcdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢ao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® S0b supervisao. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

® para uso domeéstico e em espacos fechados
domésticos.

® até uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um teleco-
mando em separado. Isto ndo se aplica pa-
ra o caso de o funcionamento ser desligado
pelos aparelhos incluidos na norma EN
50615.
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1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangcas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

&\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir
as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.



A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre a
superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie de
cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

guecimento, a inflamacéo ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

M\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacédo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogéo.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

As pegas dos recipientes para cozinhar po-

dem ficar quentes durante o funcionamento.

Se as pegas forem irradiadas pelo disco, as

pegas podem ficar muito quentes.

» Cobrir sempre todo o disco com o recipien-
te para cozinhar.

» Utilize uma pega de cozinha.

M\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

Evitar danos materiais pt

» Para a reparacado do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.
— Pdgina 25

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de eletro-
domésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente devi-

do a liquidos entre a base da panela e a zona

de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

A\ AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com
o0 material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com
pegas pequenas.

2 Evitar danos materiais

ATENCAO

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-
troceramica.

» Verifigue os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem contetdo sobre uma zo-
na de cozinhar quente ou nunca cozinhe em vazio.
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pt Protecdo do meio ambiente e poupanga

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de cozi-
nhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a pla-
ca de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se colo-

cados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecéo para fogdes.

» N3&o utilize folha de aluminio nem recipientes de plas-
tico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestoes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida
Nédoas Alimentos derra- Remova imediatamente os
mados alimentos derramados com

um raspador de vidros.

Dano Causa Medida
Nodoas Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
peza inadequa- limpeza adequados a vitro-
dos ceramica.
Riscos  Sal, agucar ou  Né&o utilize a placa de cozi-
areia nhar como bancada de tra-
balho ou zona de arruma-
cao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou fri-
gideiras
Altera- Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
cao da pezainadequa- limpeza adequados a vitro-
cor dos ceramica.
Altera-  Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as fri-
cadoda chos, por ex., gideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente os

mentos com ele-
vado teor de
acucar

alimentos derramados com
um raspador de vidros.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicacdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tamanho
do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar centra-
do.

Utilize recipientes cujo diametro de fundo corresponda

ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o didmetro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao diametro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar nao cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.

v Quando levanta a tampa,

Utilize uma tampa de vidro.

perde-se muita energia.

v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
v Fundos irregulares aumentam o consumo de energia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuagédo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso

de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona

de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de

cozedura.

v O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo de
energia.

4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das res-
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petivas placas de cozinhar na visao geral dos modelos.
— Pdgina 2



4.1 Painel de comandos

Familiarizagdo pt

O painel de comandos permite regular todas as func¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de

operacao.

[W] ~'08 CEg C@ @ oo Ogo
WM om0 200 o0 Ol
4.2 Indicacoes Zona Nome Ativar e desativar
. - - . de co-
As indicacbes apresentam os valores e as funcdes ajus- inh
tados. Zinhar
. O Zona de cozi- Selecionar zona de cozinhar.
Indica-  Nome nhar de um cir-
¢ao cuito
-3 Poténcias de cozedura @) Zona de cozi-  Selecione a zona de cozinhar
H/h Calor residual nhar de duplo e toque em c© ou ©.
& Funcédo PowerBoost circuito
O Zona para as- Selecione a zona de cozinhar
e cO.
4.3 Zonas tateis sar € toque em <O
Notas

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcéo, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil Nome

® Interruptor principal

Funcédo PowerBoost

Selecdo da zona de cozinhar

<0 Fecho de seguranca para criancas
Y Protecao contra anulagcao acidental

ol Zona de regulagéo
CO@ ou © Ativagédo das zonas de cozinhar

o

[_|u}
oo

Notas

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A hu-
midade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zonas
tateis. O sistema eletrénico pode sobreaquecer.

4.4 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes
dos discos.

Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas

indicacoes.

Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo
tamanho definido.

= As areas escuras na apresentacado de incandescén-
cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém
qualqguer influéncia sobre o funcionamento da zona
de cozinhar.
= O disco regula a temperatura através da ativagéo e
desativacado do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, o aguecimento pode ligar e desligar.
= No caso de zonas de cozinhar de circuito multiplo, os
aquecimentos da zona de cozinhar e das areas ativa-
veis podem ligar e desligar em momentos diferentes.
= Motivos:
— Os componentes sensiveis sdo protegidos contra
sobreaquecimento.
- O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.
- Dessa forma obtém-se um melhor resultado de co-
zedura.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enguanto a indicacéo
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado
[N

o A zona de cozinhar esta tdo quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

-~
<

A zona de cozinhar esta muito quente.
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pt Operagéo base

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regula¢cdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar

Toque em @.

A lampada indicadora por cima de @ acende-se.
As indicacbes I acendem-se.

A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.

€ <KV

5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

Toque em @.

A lampada indicadora apaga-se com O.

As indicacdes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicagao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

v

€ € X<

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

Ajuste as poténcias de cozedura desejadas na zona de
regulacéo.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Cada poténcia de cozedura tem um nivel
intermédio, p. ex. 4.

5.5 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Selecione a zona de cozinhar com &&.

v No campo de indicacdo da poténcia de cozedura
acende-se d. Por baixo do campo de indicacao da
poténcia de cozedura acende-se .
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2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regula-
cao.

D
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5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com &&.
2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regula-
cao.

5.7 Desligar a zona de cozinhar

1. Selecione a zona de cozinhar com &&.

2. Regule para 0 na zona de regulagao.

v Apods 10 segundos aparece a indicacao de calor resi-
dual.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela Ultima vez per-
manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem
ter de seleciona-la de novo.

5.8 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com

as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcéo do tipo, do peso,

da espessura e da qualidade dos alimentos. A poténcia

de continuacdo de cozedura depende dos recipientes

para cozinhar utilizados.

IndicacOes de preparacao

» Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedu-
ra 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure 0s alimentos muito alourados ou que libertam
muito liquido ao alourar em varias doses peguenas.

= SugestOes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 18

Derreter

Prato Poténcia Tempo de
de conti- continua-
nuacdo c¢ao de co-
de coze- zeduraem
dura minutos

Chocolate, cobertura 1-1. -

Manteiga, mel, gelatina 1-2 -




Operagéo base pt

Aquecer ou manter quente Peixe ou filete de peixe, simples 5-6 8-20
Guisado’ p. ex., guisado de len- 1-2 - Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-20
tilhas Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-12
Leite ! 1.-2. - e ultracongelado, p. ex., barri-
Salsichas em agua’ 3-4 - nhas de peixe

Gambas, camaréao 7-8 4-10
Descongelar e aquecer Legumes ou cogumelos frescos, 7-8 10-20
Espinafres, ultracongelados 2.-3. 10-20 salteados
Carne de vaca guisada, ultra-  2.-3. 20-30 Legumes ou carne em tiras a ~ 7.-8. 15-20
Conge|ada oriental

Refei¢cdes de frigideira, ultracon- 6-7 6-10
Escaldar ou cozer lentamente geladas
Bolinhos de batata escalfados, 4.-5. 20-30 Panquecas 6-7 continuo

H 2,3
bo!'”his de batata Omelete 3.-4. continuo
Peixe 4-5 10-15 Ovos estrelados 5-6 3-6
Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6 :
chamel Fritar
, Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
Mplhos batidos, p. ex., momho 3-4 8-12 em 1 a 2| de dleo. Preparar os pratos sem tampa.
béarnaise ou molho holandés
c inh tuf Produtos ultracongelados, 8-9 -
ozer, cozinhar a vapor ou estutar p. ex., batatas fritas ou nuggets
Arroz com o dobro da quantida- 2-3 15-30 de frango
de de agua Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Arroz doce 1.-2. 35-45 Carne, p. ex. frango 6-7 -
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 Peixe, panado ou em massa de 5-6 -
Batatas cozidas 4-5 15-25 cerveja
Massas alimenticias, massa?®  6-7 6-10 Legumes ou cogumelos, pana-  5-6 -
Guisado, sopa 3.4, 1560 ?os ou em massa de cerveja
empura

Legumes, frescos 2.-3. 10-20

Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -
Legumes, ultracongelados 3.-4. 10-20 ou bolas de Berlim, fruta em
Alimentos na panela de pressdo 4-5 - massa de cerveja
Estufar
Rolinhos de carne 4-5 50-60
Carne estufada 4-5 60-100
Carne de vaca guisada 2.-3. 50-60
Assar com pouco 6leo
Assar os pratos sem tampa.
Escalopes, simples ou panados 6-7 6-10
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
Costeletas, simples ou 6-7 8-12
panadas*
Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Almbndegas, 3 cm de 4.-5 30-40
espessura*
Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20
espessura*
Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
espessura*
Peito de aves, ultracongelado* 5-6 10-30

Confecione os alimentos sem tampa.

Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
Continue a cozer os alimentos sem tampa.
Vire varias vezes os alimentos.
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pt Funcdo PowerBoost

6 Funcao PowerBoost

A funcao Powerboost permite-lhe aguecer maiores
quantidades de agua mais rapidamente do que usando
a poténcia de cozedura 9.

A funcéo Powerboost sé esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com boost.

6.1 Ligar a funcao Powerboost

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Os oleos e as gorduras aguecem rapidamente com a
funcdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos
inflamam-se rapidamente.

» Nunca deixe 0s alimentos a cozinhar sem vigilancia.

Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, é
necessario ligar o segundo circuito de aguecimento pa-
ra poder usufruir da funcdo Powerboost.

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque em b.
v Aindicacao & acende-se.

6.2 Desligar a funcao Powerboost

Se nao desligar a funcao Powerboost, esta sera auto-
maticamente desligada apds um determinado periodo
de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de
cobertura 9.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacdo de cozedura a
escolha.

v A indicacdo & apaga-se.

7 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de segurancga para criangas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

7.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

» Mantenha <0 @ premido durante aprox. 4 segundos.

v A lampada indicadora por cima de acende-se
durante 10 segundos.

v A placa de cozinhar esta blogueada.

7.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

» Mantenha <o @ premido durante aprox. 4 segundos.
v O blogueio esta desativado.

7.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta fungéo, o fecho de segurancga para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de

cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criangas auto-
matico nas regulacdes base. = Pdgina 23

8 Desligar automatico

Se n&o alterar as regulacées de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada de-
pende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10 ho-
ras).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na indi-
cacao da zona de cozinhar piscam alternadamente F5 e
a indicacao de calor residual H/h.

8.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Toque num campo tatil a escolha.

v A indicacao apaga-se.

2. Efetue uma nova regulacéo.

9 Protecao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.
Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispde de uma protecado contra anulacao acidental.

O interruptor principal esta excluido da protecao contra
anulacao acidental. Pode desligar a placa de cozinhar a
qualguer momento.
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9.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

Toque em <o @),

Quve-se um sinal.

A lampada indicadora por cima de < M acende-se.
O painel de comandos fica bloqueado durante 30 se-
gundos.
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Indicagdo do consumo energético pt

10 Indicacao do consumo energeético

A funcao indica o consumo de energia total desde a li-
gacéao até a desconexao da placa de cozinhar.

Depois de desligar, € indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisédo da indicacdo depende da qualidade de ten-
s&o da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicac&o nas regulacdes base.

— Pdgina 23

11 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulacdes base e dos
valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao

cao
ci Fecho de seguranca para criangas automatico
& - Desligado’
i — Ligado
¢ — Fecho de seguranca para criangcas manual
e automatico desligados.
cc Sinais sonoros

4 — Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagao
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

{ — Apenas o sinal de utilizagdo incorreta esta
ligado.

£ — Apenas o sinal de confirmacao esta ligado.
3 - Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagdo
incorreta estdo ligados.

~d

Ativacao dos elementos de aguecimento

& — Desligado

{ — Ligado

c — A Ultima regulagao antes de a zona de co-
zinhar ser desligada. '

ch Tempo de selecao das zonas de cozinhar
{ — llimitado: pode regular sempre a Ultima zo-
na de cozinhar selecionada sem ter de selecio-
na-la de novo.
{ — Pode ajustar a ultima zona de cozinhar se-
lecionada dentro de 10 segundos apds a sele-
cdo. A seqguir, precisa de selecionar a zona de
cozinhar novamente antes da regulacgéao.

c Repor as definicdes de fabrica
& - Desligado'’
{ — Ligado

11.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos proximos 10 segundos, toque em ® durante
4 segundos.
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v No visor da esquerda, piscam alternadamente - e i.

v No visor da direita acende-se 4.

3. Toque varias vezes em © até aparecer a indicagéo
desejada no visor esquerdo.

4. Regule o valor desejado na zona de regulacéo.
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5. Mantenha @ premido durante 4 segundos.
v A regulacéo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, desli-
gue a placa de cozinhar com @©. Volte a ligar a placa de
cozinhar e regule novamente.

12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutencéo cuidadosa do mesmo.

' Definigbes de fabrica
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pt Eliminar falhas

12.1 Produto de limpeza

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
a superficie do aparelho.

» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.

Produtos de limpeza inadequados

Detergente néao diluido

Detergente para maquinas de lavar loica;
Detergentes abrasivos

Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remocao de manchas
Esponjas com face abrasiva

= Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

12.2 Limpar a vitroceramica

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizagcao, para
que os restos de comida ndo queimem.

Nota: Observe as informacées relativas aos produtos
de limpeza inadequados. — Pdgina 24

Requisito: A placa de cozinhar esta arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspador
para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de limpe-
za adequado para vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicacdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.
Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

12.3 Limpar o aro da placa de cozinhar

Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizacao,
quando este tiver sujidade ou manchas.

Notas

= Observe as informacgdes relativas aos produtos de
limpeza inadequados. — Pdgina 24

= N&o utilize o raspador de vidros.

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucao
guente a base de detergente e com um pano macio.
Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s
utilizar.

2. Secar com um pano macio.

13 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informacdes sobre a eliminacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 25

&\ AVISO - Risco de choque elétrico!
Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.
» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido por técnicos qualificados.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacdo nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e nao é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inad-

vertidamente.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.
» Contactar a Assisténcia Técnica.

13.1 Indica¢co6es no painel de indicacoes

Avaria

Causa e resolucéao de problemas

Nenhuma

Faltou a alimentacéo elétrica.

1. Verifigue o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifique noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicacfes piscam

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.

» Seque o painel de comando ou retire o objecto.
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Eliminacdo pt

Avaria Causa e resolucio de problemas

e Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um pe-
riodo de tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao do
sistema eletronico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

F4 Apesar da desativacdo através de F2, o sistema eletronico continuou a aquecer.
Por isso, todas as zonas de cozinhar foram desligadas.
1. Aguarde algum tempo.
2. Togue num campo tatil a escolha.
v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

f 5 e a poténcia de cozedura pis- Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca so-
cam alternadamente. Soa um si- breaquecer.
nal sonoro. » Remova o tacho.

v A indicacdo apaga-se pouco tempo depois.

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletroni-

€0, a zona de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

F&a A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se
automaticamente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

O modo de demonstragéo esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o
disjuntor na caixa de fusiveis.

2. Toque num campo tatil a escolha nos préoximos 3 minutos.

O sistema eletronico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contac-
to deve indicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pagina 25

F 5 e sinal sonoro

df e zonas de cozinhas ndo
aguecem

No visor aparece uma mensa-
gem com "E", p. ex. EO111.

14 Eliminacao

14.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o0 meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacao, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

B

15 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concegao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de

duracéo de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacgao
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econé-
mico Europeu.
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pt Instrugbes de montagem

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
SO servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo e
condicdes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em siemens-ho-

me.bsh-group.com, na pagina do produto e na pagina
de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e niumero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.

A placa de caracteristicas encontra-se:
= no folheto do aparelho.
= no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

mm
—r

16.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca quan-
do montar o aparelho.

m A ligacdo elétrica deve ser efetuada apenas
por um especialista. Uma ligacéo errada
anula a garantia.

= Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instrucdes de montagem
garante uma utilizacdo segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta séo
da responsabilidade do instalador.

16.4 Preparar o movel
A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.

16.2 Montagem sob bancada

Por baixo ndo devem ser instalados frigorificos, maqui-
nas de lavar loigca, fornos sem ventilacdo e maquinas
de lavar roupa.

= Se montar por baixo um forno, a espessura da placa
de trabalho tem de ter, no minimo, 20 mm, em al-
guns casos até mais. Respeite as indicacdes cons-
tantes das instrugdes de montagem do forno.

» Certifigue-se de que as pecas salientes, como p. ex.
a caixa da fonte de alimentac&o ou o cabo de liga-
¢cao a rede elétrica, ndo colidem com, p. ex., uma ga-
veta.

16.3 Fundo falso

Se for possivel tocar na parte inferior da placa de cozi-
nhar, € necessario instalar um fundo falso.

= Procure no comércio especializado um fundo falso
como acessorio.

= Se utilizar um fundo falso proprio, a distAncia minima
em relagéo a ligagéo elétrica do aparelho devera ser
de 10 mm.

= Os moveis de encastrar, incluindo frisos de remate da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no minimo, 90

°C.

= Um revestimento de nicho situado a menos de 50 mm da parede traseira ndo pode ser combustivel (p. ex., azule-

jos, pedra).
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Instru¢cdes de montagem pt

= Sele as superficies cortadas com material resistente ao calor para evitar que a bancada dilate com a humidade.

5

_~ _~
g g o
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

16.5 Ligacao elétrica

Para o proteger, retire o aparelho dos invélucros de es-
ferovite unicamente antes de o inserir no recorte. Nunca
coloque o aparelho de canto sobre um dos lados do
mesmo.

= Verifiqgue a instalacdo da casa antes de ligar o apare-
Iho.

= O aparelho atende a classe de protecéo | € s6 pode
ser utilizado em conjunto com uma ligacao de condu-
tor de protecéo.

= Na instalacao elétrica fixa deve estar previsto um dis-
positivo de corte nas fases de acordo com as regras
de instalacao.

= Se aparecer U450 no visor do aparelho, a ligacéo foi
efetuada incorretamente. Desligue o aparelho da cor-
rente e verifique a ligagéo.

Ligacao com cabo de 3 fios

Preste atencdo a seguranca adequada da instalacao
doméstica.

Preste atencéo a codificacdo de cores do cabo de liga-
cao a rede elétrica.

= Verde-amarelo € o condutor de protecédo @.
Azul € o condutor neutro.
Castanho é a fase (condutor externo).
Se for necessario, 0 cabo pode ser substituido por
um cabo de ligacdo multifasico. Em caso de substi-
tuicdo do cabo, preste atencédo ao seguinte paragra-
fo.

Ligacao sem cabo pré-instalado

Ligue a placa de cozinhar apenas de acordo com o es-

quema de ligagoes.

= Se necessario, instale as pontes de cobre fornecidas.

= O cabo de ligacado a rede deve corresponder ao tipo
HO5 VV-F ou superior.

= A seccédo transversal do fio deve ser determinada de
acordo com a carga de corrente. Ndo & permitida
uma seccgao transversal < 1,5 mma,

Ligacao com cabo de ligacao de 5 fios pré-
instalado

O cabo de ligacdo so pode ser substituido por técnicos
de assisténcia com formagéo.

16.6 Inserir a placa de cozinhar

N&o entale o cabo de ligacdo nem o passe sobre ares-
tas vivas.

= Em caso de forno encastrado por baixo conduzir as
ligacbes nos cantos traseiros do forno até a tomada
de ligacéo.

= A placa de cozinhar também pode ser montada num
nicho com uma profundidade de 500 mm.

~

16.7 Desmontar a placa de cozinhar

1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Retire a placa de cozinhar, pressionando por baixo.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

® Talimatlari, cihaz Uretim bilgilerini ve Urun
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢gin saklayniz.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

® gozUNnUzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

® Ozel konutlarda ve Ozel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaglar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda
ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihazlarla
isletim durumunda gecerli degildir.
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1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamahdir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kUc¢uk cocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglan asla
gdzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sdndurmeye calismayiniz,
cihazi kapatiniz ve sonra alevleri 6rnegin bir
kapak veya yangin battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak ylzeyi ¢ok sicaktir.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine veya yakinlarina
yanabilecek cisimler koymayiniz.

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa sagiimasi

gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagd! kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir islem
surekli denetlenmelidir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakiir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmaldir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden &nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Pisirme kabinin tutma kollari galisma sirasinda

Isinabilir. Tutma kollari 1sitma bolgesi

tarafindan aydinlatilirsa, tutma kollari 6zellikle

Isinabilir.

» Pisirme kabi ile her zaman tum isitma alanini
kaplayiniz.

» Bir tencere eldiveni kullaniniz.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultne aykiri onarnimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

goérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzey yirtildiysa, olasi bir elektrik carpmasini
onlemek icin cihaz kapatiimaldir. Bunun igin
cihaz ana salterden dedgil, sigorta kutusunda
bulunan sigortadan kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. —»Sayfa38

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

&\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuiguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kliclk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT

PUrluzll tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.

» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ic¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestirilmesi cihazin asir

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak cercevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme boliminin Gzerine

distigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bélumU Uzerine sert veya sivri cisimler
dislirmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik gorilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecegdinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Hasar  Nedeni Onlem Hasar  Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
cam kaziyici ile temizleyiniz. degistir  temizlik uygun temizlik malzemeleri
Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige me malzemeleri kullaniniz.
temizlik uygun temizlik malzemeleri Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari
malzemeleri kullaniniz. degistir  asinmasi, orn. kaldirarak tasiyiniz.
Cizikler  Tuz, seker veya Ocagd! calisma tezgahi me aliminyum
kum olarak kullanmayiniz, Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen bir
Uzerine esya birakmayiniz. al catlak seker orani cam kazlyicl ile temizleyiniz.
Cizikler  Purizll tencere  Pisirme kabini kontrol yuksek yemekler
veya tava ediniz.
tabanlari

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doéndstirdlebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagin ¢capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban c¢api genellikle daha

buytktar.

v Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
v Kapaklar kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklar mimkun oldugunca nadir aciimalidir.
v Kapagi actiginizda yiksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
v Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan igindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
v DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulydklikte bir pisirme kabi

kullanilmalidir.

v Igine az yiyecek konan buyUk bir pisirme kabinin
Isinmasi igin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
v Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, 1sinma igin
gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disUk bir pisirme kademesine geciniz.
v Cok ylUksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika énce
ocagl kapatiniz.

v Kullaniimayan kalan isi, enerji tiketimini arttirir,

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar igin gecerlidir. Ocaklara
yonelik dlcu bilgilerini tiplere genel bakis altinda
bulabilirsiniz. — Sayfa2
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4.1 Kumanda paneli

Cihazi tanima tr

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.
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4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gdsterilir.

Gosterge Ad

Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis
degerde agllr.

i-9 Pisirme kademeleri
H/h Kalan 1si
b Powerboost fonksiyonu

Ocak Ad Devreye alinmasi ve
devreden ¢ikariimasi
O Tek halkall Ocag! seginiz.
ocak gozi
© iki halkali ocak Ocagi seciniz ve CO veya ©

Uzerine dokununuz.

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

cOo Kizartma
bolimu

Ocag! seginiz ve cO Uzerine
dokununuz.

Dokunma Ad

tik alan

0) Ana salter

b Powerboost fonksiyonu
a0 Ocak secimi

<0 Cocuk kilidi

Y Temizlik korumasi
QU Ayar alani

cOveya Bodlge etkinlestirme
©

Notlar

= Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yénde etkiler.

= Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere ¢cekmeyiniz. Elektronik parcgalar asiri isinabilir.

4.4 Ocaklar

Burada ocak gdzlerindeki farkl devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.
Baglantilan etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.

Notlar

= QOcak g6zl yanarken gortlen koyu alanlar teknik
nedenlere baglidir. Bunlar ocak gézinin
fonksiyonunu etkilemez.

= |sitma acilarak veya kapatilarak ocak g6zinin
sicakhgr ayarlanir. Ocak en ylksek gucte calisirken
bile 1sitma acilabilir ve kapatilabilir.

= Cok halkal ocaklarda, ocaklarin ve devreye alinan
alanlarin isitmalari farkli zamanlarda acilabilir ve
kapatilabilir.

= Nedenleri:

- Hassas pargalar asiri isinmaya kargi korunur.
Cihaz elektriksel olarak asir yliklenmeye karsi
korunur.

Daha iyi bir pisirme sonucu elde edilir.

4.5 Kalan is1 géstergesi

Ocakta her ocak gdzi igin iki kademeli bir kalan isi
gostergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandigi slrece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertlr eritebilecek kadar
sicaktir.

H Ocak sicaktir.
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5 Temel Kullanim

5.1 Pigsirme boélimiiniin aciimasi veya
kapatiimasi

Pisirme bolumuand ana salter ile agip kapatabilirsiniz.
Cihazi kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
acgarsaniz, pisirme bolimu 6nceki ayarlariyla calismaya
baslar.

5.2 Pigirme bolimiiniin aciimasi

® sembolliine dokununuz.

@ Uzerindeki gosterge lambasi yanar.
0 gbstergeleri yanar.

Pisirme boélimi ¢alismaya hazirdir.

€ < XKV

5.3 Pisirme bolimiiniin kapatiimasi

Tum ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapal
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

® sembolline dokununuz.

® Uzerindeki gosterge lambasi séner.
Gostergeler séner.

Tum ocaklar kapalidir.

Kalan 1si gostergesi, ocaklar yeterince soguyana
kadar yanmaya devam eder.

€ XKV

5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz icin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.
Ayar alanindan istediginiz pisirme kademelerini seciniz.

5.6 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. 88 ile ocak seginiz.
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

5.7 Ocagin kapatilmasi

1. 88 ile ocak segciniz.
2. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz.
v 10 saniye sonra kalan i1sI gdstergesi goérundar,

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalr. Ocagi yeniden
secmek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.8 Pisirme icin ayar onerileri

Burada cesitli yemeklere ydnelik uygun pisirme
seviyelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme siiresi yiyeceklerin tirine, agirhgina, kalinligina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pigsirme kabina baglidir.

Hazirlik bilgileri

= Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.

= Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

= MUhurleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma yapilirken
fazla sivi salan yiyecekleri kiicik porsiyonlar halinde
kizartmaniz tavsiye edilir.

= Enerji tasarruflu pisirme icin ipuglari. = Sayfa30

Eritme

Pisirme

kademesi

1 en distk performans
9 en yuksek performans

Her pisirme kademesinin bir ara
kademesi vardir, érn. 4. .

5.5 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak agik.

1. 88 ile ocak seginiz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde & yanar. Pigsirme
kademesi gostergesinin altinda - yanar.

2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

R B OE
@ ol [ D of [[[LI]]]
-
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Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak
kademesi pisirmeye
devam
etme
siiresi
Cikolata, kuvertirler 1-1. -
Tereyagl, bal, jelatin 1-2 -
Isitma veya sicak tutma
Sulu yemek, 6rn. mercimek 1-2 -

yemegi




Temel Kullanim tr

St 1.-2. - Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10
Suda sosis'’ 3-4 - Krep 6-7 araliksiz
Buz ¢bzme ve Isitma Omlet 3.-4. aralksiz
Sahanda yumurta 5-6 3-6
Ispanak, dondurulmus 2.-3. 10-20
Gulas, dondurul 2.3. 20-30 Kizartma
Hag, donaurimus Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre yag
Haslama veya kisik ateste pisirme icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapagl kapatmadan
kizartiniz.
Hamur patates koftesi?® 4.-5. 20-30 zartiniz
Balik 2° 4-5 10-15 Dondurulmus UGrlnler, 6rn. 8-9 -
Beyaz sos, dérn. besamel sosu 1-2 3-6 patates kizartmasi, tavuk nugget
” Kroket, dondurulmus 7-8 -
Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12 -
sosu veya holandez sosu Et, orn. tavuk 6-7 -
Balik, panelenmis veya mayal 5-6 -
Pisirme, buharda pisirme veya soteleme har:]urga e vey vel
Piring, iki kati su ile 2-3 15-30 Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -
Sutlag 1.-2. 35-45 veya mayall hamurda
Elma dilim patates 4-5 25-30 'Lemp;gral ro— Joloul 15
urabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4- -
Tuzlu patates 4-5 15-25 corek veya Berlin tatlisi, mayali
Hamur isleri, makarna?® 6-7 6-10 hamurda meyve
Sulu yemek, ¢corba 3.-4. 15-60
Sebze, taze 2.-3. 10-20
Sebze, dondurulmus 3.-4. 10-20
DUdUkld tencerede yemek 4-5 -
Bugulama
Et sarma 4-5 50-60
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100
Gulas 2.-3. 50-60

Az yag ile kizartma
Yiyecekleri kapadi kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
Pirzola, sade veya panelenmis* 6-7 8-12
Biftek, 3 cm kalinliginda 7-8 8-12
Kofte, 3 cm kalinhginda* 4.-5. 30-40
Hamburger, 2 cm kaliniginda*  6-7 10-20
Tavuk g6gsu, 2 cm kalinhginda“* 5-6 10-20
Tavuk gogsu, dondurulmus* 5-6 10-30
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
panelenmis

Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12

panelenmis ve dondurulmus,
orn. paneli balik cubuklari

Karides, blylk karides 7-8 4-10
Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20
soteleme

Asya tipi julyen sebze veya et 7.-8. 15-20

Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.
Yemek birkac kez ¢evrilmelidir.

ENRS R VR
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6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla, daha blylk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizl
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece boost isareti olan
ocaklarda kullanilabilir.

6.1 Powerboost fonksiyonunun aciimasi

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi ve katl yagdlar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir
sekilde i1sinir. Asiri 1sinan sivi ve kati yaglar kolay alev
alir.

» Pisirme islemini asla gdzetimsiz birakmayiniz.

Gereklilik: iki halkall ocaklarda Powerboost fonksiyonu
ile galisabilmek igin ikinci 1sitma devresinin devreye
alinmis olmasi gerekir.

1. Ocak gdzini seginiz.

2. b semboline dokununuz.

v Gosterge & yanar.

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatiimasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri doner.

1. Ocak gdzlnu seginiz.

2. Istediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v L gostergesi soner.

7 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme balimunt agmasini ¢ocuk kilidi ile
onleyebilirsiniz.

7.1 Cocuk kilidinin acilmasi

Gereklilik: Ocak kapalidir.
» <0 M yakl. 4 saniye slreyle basili tutunuz.

v Uzerindeki gosterge lambasi 10 saniye boyunca

yanar.
v Ocak Kkilitlenir.

7.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

» <0 B sembollnl yakl. 4 saniye slreyle basih tutunuz.
v Kilit kaldirihir.

7.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bolimunt kapattiginizda ¢ocuk
kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.

Otomatik ¢ocuk Kilidini Temel Ayarlar bdliminden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa35

8 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun slre degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baglidir.

Ocagin isitmasi kapatilir. Ocak géstergesinde F8 ve
kalan 1s1 géstergesi H/h dénlsumlt olarak yanip séner.

8.1 Otomatik kapatmanin ardindan pisirmeye
devam etme
1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Gdsterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.

9 Temizlik korumasi

Pisirme bolima acikken kumanda bolumdanin Gzerini
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu 6nlemek igin
ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.
Ana salter temizlik korumasina dahil degildir. Pisirme
bolimint her zaman kapatabilirsiniz.

9.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi

» <0 I sembollne dokununuz.

v Bir sinyal duyulur.

v <0 W (izerindeki gésterge lambasi yanar.

v Kumanda bdlimit 30 saniye boyunca kilitlenir.

10 Enerji tuketim gostergesi

Bu fonksiyon, pisirme alaninin acilmasi ve kapatiimasi
arasindaki toplam eneriji tiketimini gosterir.
Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat

cinsinden 10 saniye sUreyle goruntulenir, 6rn. 1,08 kWh.
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Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
baglidir.

Gostergeyi Temel Ayarlar bdliminden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa35
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11 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gére
ayarlayabilirsiniz.
11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Secim
ge

cl Otomatik ¢ocuk kilidi
5 - Kapal'
i — Aclk
£ — Manuel ve otomatik gocuk kilidi kapali.

]
k]

Sinyal sesi

£ — Onay sinyali ve hatal kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali acik kalir.

{ — Sadece hatall kullanim sinyali acik.

£ — Sadece onay sinyali agik.

3 - Onay sinyali ve hatall kullanim sinyali acik. '

~d

[siticilarin devreye sokulmasi

{ — Kapal

i — Acik

£ — Ocagin devre disi birakilmasindan énceki
son ayar. '

Ocak secim siresi

O — Sinirlanmamis: En son secilen ocadi her
zaman yeniden secime gerek olmadan
ayarlayabilirsiniz.

{ — Son sectiginiz ocagdl, secimden sonra

10 saniye icerisinde ayarlayabilirsiniz.
Sonrasinda ayar yapmadan 6nce ocagl yeniden
secmeniz gerekir.

]
[Xn]

Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapall'
i — Acik

[
[ata]

11.2 Temel ayarin degistiriimesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

1. Ocagi aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icinde @ sembollinud 4 saniye
sureyle basih tutunuz.

[mm iy ] om /"1 og
mO (00 oo o Om

v Sol ekranda c ve { donisumli olarak yanip séner.
v Sag ekranda & semboli yanar.

' Fabrika ayari

3. Sol ekranda istenen gosterge goriinene kadar @

semboline gereken siklikta dokununuz.
4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

| HO0
[ymm}

1

- ————p

Om

[m]
| ]

- 0Og

[u|
0

b

5. M 4 saniye sureyle basili tutunuz.
v Ayar aktif durumdadir.

ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden gikmak igin
ocagl @ ile kapatiniz. Ocagdi tekrar aginiz ve yeniden

ayarlayiniz.
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12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun slre isler durumda kalmasini saglamak Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz. bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa36

Gereklilik: Ocak soguktur.
12.1 Temizlik malzemeleri 1. GUgclu Kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile

. . . . temizlenmelidir.
Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari musteri

) . ; L : . 2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
hizmetlerinden, online magazadan veya piyasadan temin temi o
edebilirsiniz. emizlenmelidir.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini
DIKKAT dikkate aliniz.
Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine Ipucu: En iyi temizlik sonuglarini cam seramik igin
zarar verebilir, Ozel bir stinger kullanarak elde edebilirsiniz.
» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz. 12.3 Pisirme boélimii cercevesinin
Uygun olmayan temizlik malzemeleri temizlenmesi
= Seyreltiimemis deterjan Pisirme bolimu gergevesini her kullanimdan sonra,
= Bulagik makinesi igin temizleyici cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.
= Asindirict maddeler Notlar
= Finn spreyi veya leke giderici gibi guclu temizlik

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin bilgileri
Cizen singerler dikkate aliniz. = Sayfa36

= Yiksek basinch temizleyici ve buhar puskirtme - C.arn kaZ'YI?I k.L.JIIanmaym{z.. .
makinesi 1. Pisirme bdlimi cercevesini sicak deterjanli su ve

yumusak bir bez ile silin.

12.2 Cam seramigin temizlenmesi ;(Iig;ltﬁmzleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi igin ocag! her 2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

kullanimdan sonra temizleyiniz.

malzemeleri

13 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine bagvurmadan dnce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi énlemis olursunuz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini arayin.
— "Mudisteri hizmetleri", Sayfa38

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérarse egitimli uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak gbzl isitiyor, ama goésterge calismiyor.
» Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima kapall duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir.

» Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.
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13.1 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata

Neden ve sorun giderme

Yok

Elektrik beslemesi kesildi.

1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.

2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol
ediniz.

Tum gdstergelerin yanip sdnmesi

Kumanda bdélimu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bolimind kurulayiniz veya cismi kaldiriniz.

FZ

Birka¢ ocakta uzun sire yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin

korunmasi i¢in ocak gozu kapatildi.

1. Bir stre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

"
£

F2 ile kapatma yapiimis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle biitin

ocaklar kapatildi.

1. Bir slre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme kademesi

dénlsumlu olarak yanip séner.

Bir sinyal sesi duyulur.

Kumanda bolimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma
tehlikesi altinda.

» Tencereyi kaldiriniz.

v Kisa sire sonra gosterge kaybolur.

f 5 ve sinyal sesi

Kumanda bélimU alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi igin

ocak g6zUu kapatildi.

1. Tencereyi kaldiriniz.

2. Bir sure bekleyiniz.

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Fa

Ocak ¢ok uzun sure calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagl hemen tekrar acabilirsiniz.

of ve ocaklar isinmiyor

Demo modu aktiftir.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye siresince elektrik
sebekesinden ayiriniz.

2. Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj
gorunttlenir, érn. EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihazi kapatip tekrar aciniz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Mdsteri hizmetleri”, Sayfa38

14 Atiga verme

14.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tzere degerlendirilebilir.

» Cihaz cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin lutfen yetkili saticiniza veya bagl oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu (riin T.C. Cevre, Sehircilik ve Iklim
Degisikligi Bakanligi tarafindan
yayimlanan “Elekirikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lliskin
Ydnetmeligi'nde belirtilen zararh ve
yasakli maddeleri icermez”.

AEEE yb6netmelidine uygundur.

B
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tr Mdlsteri hizmetleri

Bu Urln, geri dénustmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
par¢ca ve malzemelerden uretilmistir. Bu
nedenle, Urind, hizmmet dGmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénidsumu igin bir
toplama noktasina gétirin. Bu toplama

noktalarini bdlgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullaniimig Grdnleri geri
kazanima vererek cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan dnce gocuklarin
guvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

15 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili
orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bélgesi'nde piyasaya c¢ikarildiktan sonra en az 10 yil
slresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim Kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki misteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

[thalatci Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki misteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 yénetmeligine uygun
bilgileri, cihazinizin Urln sayfasinda ve servis sayfasinda
siemens-home.bsh-group.com altinda ¢evrimigi olarak
ilgili kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

15.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urlin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:

» Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
Oneririz.

15.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Uriniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

16 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
—>

16.1 Giivenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Elektrik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapilmahdir. Yanls
baglanti durumunda garanti kapsami disinda
kalr.
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® Cihazin montaji ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usulliine uygun olarak
yapimissa, cihazin guvenli kullanimi s6z
konusu olabilir. Usuliine uygun olmayan
montajdan kaynaklanan arizalardan, montajl
yapan kisi sorumludur.

16.2 Alt yapi

Sogutma cihazlari, bulasik makineleri, havalandirmasiz
finnlar ve gamasir makineleri temel olarak
kullaniimamalidr.

= Bir firni temel olarak kullanirsaniz, calisma tezgahinin
kalhnhgi en az 20 mm olmali ve baz durumlarda bu
deger daha ytksek olmalidir. Firinin montaj
kilavuzundaki uyarilara dikkat ediniz.



» Elekirik baglantisi gbvdesi veya elektrik baglantisi
kablosu gibi cikintili parcalarin érnegin bir cekmeceye
carpmamasina dikkat ediniz.

16.3 Ara zemin

Ocagin alt kismi temas edilebilir durumda agikta ise, bir
ara zemin monte edilmelidir.

16.4 Mobilyanin hazirlanmasi
Calisma tezgahi diz, yatay ve sabit olmalidir.

Montaj kilavuzu tr

= Yetkili saticidan aksesuar olarak bir ara zemin talep
ediniz.

» Kendi ara zemininizi kullanacaksaniz, cihazin elektrik
baglantisina olan asgari mesafe 10 mm olmalidir.

= Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az 90°C'ye kadar isiya dayanikli olmalidir.
= Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar yanici olmamalidir (8rn. fayans, tas).
= Caslisma alaninda nem sebebiyle olusacak egimleri engelleyebilmek igin kesilen alanlari sicaga dayanikli olarak

muhrleyiniz.

5

_~ _~
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

16.5 Elektrik baglantisi

Koruma igin, cihazi delige bastirana kadar cihazi strafor
kabugundan c¢ikarmayiniz. Cihazi asla cihazin bir tarafina
dik olarak yerlestirmeyiniz.

= Cihaz baglantisindan énce ev tesisatini kontrol ediniz.

» Cihaz, koruma sinifi I'e uygundur ve sadece
topraklama kablosu baglanarak calistinimaldir.

= Sabit dosenen elektrik tesisatinda kurulum sartlarina
uygun olarak fazla bir kesme tertibati takiimaldir.

= Cihazin ekraninda U458 gorintllenirse, yanlis
baglanmistir. Cihazi sebekeden ayiriniz, baglantiyi
kontrol ediniz.

3 telli kablo ile baglanti

Ev tesisatinda uygun bir sigorta olmasina dikkat ediniz.
Sebeke baglanti hattinin renkli kodlamasina dikkat
ediniz.
= Yesil-sari hat, topraklama kablosudur ©.
Mavi hat, nétr kablodur.
Kahverengi hat, fazdir (dis kablo).
llgili hat, gerekirse cok fazli bir baglanti kablosuyla da
degistirilebilir. Kablo degisimi sirasinda asagidakiler
dikkate alinmalidir.

Onceden monte edilmis kablo olmadan
baglanti
Ocagl, sadece baglanti semasina gére baglayiniz.

= Gerekirse birlikte teslim edilen bakir kdpruler
takilmalidir.

= Sebeke baglanti kablosu tip HO5 VV-F veya daha
yuksek degerli bir tipte olmaldir.

» Kablo kesidi, akim yukine goére belirlenmelidir.
Kesidin < 1,5 mm2 olmasina izin verilmez.

Onceden monte edilmis 5 telli baglanti kablosu
ile baglanti

Baglanti kablosu sadece egitimli musteri hizmetleri
personeli tarafindan degistirilmelidir.

16.6 Ocagin yerlestiriimesi
Baglanti kablosu sikistirimamali ve keskin kenarlar
Uzerinden gecirilmemelidir.

= Temel olarak kullanilan firinlarda, kablo firinin arka
késesinden prize gekilmelidir.
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tr Montaj kilavuzu

= Ocak, 500mm derinliginde bir mevcut bir keside de
monte edilebilir.

-~

16.7 Ocagin sokilmesi

1. Cihaz fisten c¢ekilmelidir.
2. Ocak alttan bastirilarak disari ¢ekilmelidir.

C€
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1 AGPA&AEIX

MpooelTe TIC aKOAOUOEC UTTOOEIEEIC BOPaAEing.
1.1 Fevikég ummodei&eig

= AiIaBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0Onyiec.

m QuAadTe TIC 00nYieg, TNV KAPTA TNC OUOKEU-
NS KOBWE Kol TIC TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC VIO
LETETIEITO XPNON N YI& TOV EMOPUEVO KOTOXO
TNC OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN o€ TepimTwon (n-
HIGC KOTQ TN HETAPOPO.

1.2 Xpron cUJPWVX PHE TOV GKOTTO
TIPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO OUV-

DEOEI OUOKEUEC XWPIC PIC. e mepimTwon {nUIwV

AOYW AGBouc ouvdeonc, Oev UPIOTOTOI KAVEVD

dIKaiwua eyyunong.

XpnNOoIYOoTIoIEiTE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POYNTWV KOl POPNHATWV.

B KOTW OO emTnenon. EmBAeneTe TIC oUVTO-
pec dladiKkaoieC Bpaopou Xwpic dIKOT.

= OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIO KOI 08 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIOKOU TIEPIBAOAMOVTOC.

® expl eva upoc omo 2.000 m mavw omod TNV
EMPAVEIR TNG OGAAOCOOC.

Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUCKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN 1) eva &e-
XWPI0TO TnAexelploThplo. AuTO dev 1oxUEl Via
TNV MePIMTWOoN, TTOU N AeiIToupyia SIGKOTITETON

He TIC avixveupevec peow EN 50615 ouokeu-
eC.
1.3 MepPIOPIOHOG OPASAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI v XpNOIPJOTIOIEITOI OTTO
maudIx oo 8 eTWV KAl AVw KOl OO TTOOOWTTX
HE HEIWPEVEC (PUOIKEC, AIOONTNPIEC N VONTIKEC
IKAVOTNTEC KOOWEC Kol ENeIYn eutelpiac Koi/n
yVwonge, av emPBAETovVTal ) EXOUV KATOTOTIOTEI
OXETIKQ PE TNV GOPOAN XpNon TNG OUOKEUNC
KOl EXOUV KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTOU
QTTOPPEOUV OTIO QUTN.

Ta moudid dev emTPEMETOI VO TTACOUV PE TN OU-
oKeun.

O KaBapIopOC Kal N ouvTrENoN amod To XPNOTN
eV EMTPETETAI VO TTPAYUOTOTIOINOOUV GO TTOH-
O1d, eKTOC €dv eival 15 eTWV Kol Avw KAl EMTN-
pouvTal.

KpoTdare 1o Taidix Tou €ivail KOTw TWV 8 ETwV
LOKPIO OO TN OUOKEUN Kol TO KOAwdIo ouvde-

ong.

1.4 Ac@aAng xprion

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog mupkayiig!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe ANITTOC 1 AGdI

XWPIC EMTHPNON UTOPEI VO eivail eMKiVOUVO Kal

vol 0ONyNoel 0€ TTUPKAYIEC.

» Mnv apAVeTE TIOTE TO KOAUTA AGDIG KO AITTN
XWPIC emThpnon.

» Mn QOKIUAOETE TTOTE VO OPBNOETE PIOE PWTIAK
He vepo, avTi auToU OTIEVEQYOTIOINOTE TN OU-
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el Acpdieia

OKEUN KOI JETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVO KOTTGKI N IO KOUBEPTO TTUPOOBEONC.

H empaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTOBETNOETE TIOTE EUPAEKTO QVTIKEIE-
VO TIAVW OTNV EMPAVEIR JOYEIPEUATOC N
OTnV MANGiov TrepIoxn.

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIPEVA TTAVW OTNV
EMPAVEIX UOVEIPEUOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe SUPAEKTO QVTIKEIUEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIA Oeudeiae KATW
aro TN BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNyNoouV Og ATUXNUOTA, TI.X. OO UuTiepBep-

pavon, avagAegn f 6pauon UAIKwV.

» Mn xpnoIYOTIOIEITE KOVEVO KOAUPPG BAong
€0TIWV.

TpOPIUa PTTOPEI VO AVapAEYOUV.

» H diadiKkaoiol HoyeIpEPOTOC TIPETIEI VA ETTITN-
peital. Mia cuvtopn diadIKaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO EMTNEEITAL.

/\ NMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog sykauUpo-

TOG!

Kata Tn didpkela TNS Xxpnong (eoTaiveTal N OU-

OKeUN Kal To eEQPTAHOTO TTOU OGKOUMTTIOUVTA,

I0IITEQO EVOL EVOEXOUEVWC OKOUN UTTOXOV

mAaiolo B&ong €0TIV.

» AWOTE TTPOOOXN, VIO TNV GTTOPUYI TNG ETTO-
PNC Pe T BEPUAVTIKG OTOIXEID.

» Ta pikpG maudid, KATw TwV 8 eTwv, TTPETEI VA
KOOTIOUVTOI HOKPIO OTTO TN OUOKEUN.

To TTPOOTATEUTIKG TTAEYHOTO TWV PACEWV EOTIWV

UTTOopOoUV vor 0ONyHoouV OE ATUXINHOTO.

» Mn xoNOIYOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKG TTAEY-
HOTO BAOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiag.

» [1piv TOV KOBOPIOPO OPHOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

O1 AaBEC TwV POVEIPIKWY OKEUWV PTTopei va Ce-

oTabouv TOAU KaTd Tn AeiToupyia. Eav o1 Aa-

Bec BeppaivovTal amo Tn (wvn Bepuavong, ol

AaBec pmopei va (eoTabouv 181aiTEPT I0XUPO.

» KoAumTeTe TavTa 0AOKANPEN TN {wvn BEpuav-
ONC PE TG HOVEIPIKG OKeun.

» XONOIYOTIOIEITE YO THIAOTPO KOUCIVOG.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAEKTpO-

mAngiag!

Ol akOTOAMNAEC ETTIOKEUEC €ival eTiKivOUVeC.

» MoOvo ekmaideupevo yI' auTo, I0IKEUUEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETAI VO TTOOYUATOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.
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» MOVO yWNoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpomoinBouy yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Edv To KaAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKeUNcg utooTei dn-
LIG, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO eKTaIdeU-
LEVO, €IOIKEULEVO TTPOOWTTIKO.

Mia ouokeun ) eva KaAwdio ouvdeonc Tou

exouv umooTei nuIa eival emkivouva.

» Mn xpnNOIUOTIOIEITE TTOTE PIOt KATEOTPAPUEVN
ouoKeun.

» EQv n em@paveia eival payiouevn, TTPETEN N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV omopu-
yN Hiog evdexopevnc nAekTpotmAnéiag. MNpoc
TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINOETE TN OUOKEUN HE
TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG KaTeBAoTe TNV
QOPAAEInl OTO KIBWTIO OOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia e€utneeTNonG TeAO-
TV, »2edida 51

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomANEia.

» Mn xpNOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKeUEC Kabapliopou uwnAng Tie-
ong, VIO Vo KaBOopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KAUTO JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO oUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTOPN HE TO KAUTN

HEPN TNC OUOKEUNC.

A\ MPOEIAONMOIHZH - Kivéuvog TpaUHXTI-

cuou!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WYNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TTATOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG E0TIOG HOVEIPEUOTOC.

» KpoOTATE TNV €0TIO HOYVEIPEPOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOATOOPOAGC TTAVTOTE OTEYVO.

N\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog ac@uiag!

Ta moudid pmopeil va mepA&oouv To UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG AV OTIO TO KEPGAI I VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol va TaBouv aopuiia.

» KpaTOTe T UNKG CUOKEUOICIOG HOKPIG OTTO
To MBI,

» Mnv aprvete Ta audid va maidouv pe To UAI-
KO OUOKEUOOIOG.

Ta moudid umopeil var e10TVEUOOUV ) VO KOITO-

TMOUV PIKOG KOPPGTION KOl €TOI VO TTAO0OUV

aopuiio.

» KOOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO T
oI,

» Mnv apnveTte Ta MadIA va Taidouv Pe PIKPX
KOUUGTIO



Amopuyn UAIKav Uiy el

2 Amro@uyn UAIK@WV nUIwV

NMPOZOXH

Ol1 TPaXeIC TTATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAéy&Te TO payeipikd 0og OkeUog.

To paveipeua EXPI OTEYVWUO pTtopel va TrpoevroeTe (n-

HIG OTO HOYEIPIKO OKEUOC 1| TN OUOKEUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTIOTE KATOGPOAEC XWPIC TTEPIEXOUEVO
TAOVW OE HIG KOUTN €0TION HAYEIPEUATOC KAI KNV TIC
a@rveTe &deleg eMAVW OE AVOUUEVN €oTial.

To ANABoC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VOl

odnynoel oe utlepOEPUOVON TNG CUOKEUNG.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIA Il KOAUTEC KOTOO-
POAEC TTAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQICIO TNG
Baonc eoTIWV.

Edv mecouv okANP& 1 aiXxpnea avTIKEiyeva TTOvw oTN

Bdon eoTiwv, prmopouv va dnpioupynBouv CnuIEC.

» Mnv OQnOETE VO TTECOUV OKANPA N AIXUNES OVTIKEIpE-
Vo TV 0Tn BA&OoN €0TIWV.

To pn BeppoGvVTOXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEG PAYEIPELOTOG.

» Mn XPnNOoIUOTIOIEITE KOUIG HeUBPAvVN TTOOCTOCIGC TWV
E0TIWV.

» Mnv xpnoigomoleite yepBpavn GAOUUIVIOU 1 TTAQOTIKA
doxeia.

2.1 EmOKOTINoN TWV CUXVOTEPWV BAXBwV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTePeS PAGRBEC KOl CUUBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OTTOPEUYETE.

Znuix  Artia Evépyeia
NekedeC  YmepxelNIopEVD  ATTOHOKOUVETE TOL UTTEPXEIAI-
poynTa OUEVD PpayNTO OIHEOWC UE

gia EuoTpa yuoAiou.

Nekedec  AKATOMNAG UA-  XpnolUoTioleiTe HOVO UNKG
K& KaBapliopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
TOMNAGL VIOE UGAOKEPTPIKO

UAIKO.

Mn xpnoiyotoleite To medio
HOYEIPEUATOC WC EMPAVEID
eVOTTOOeonC 1N WC EMPAVEIX

Mpo- ANGTI, CGxopn R
TOOUVIEC QUUOC

epyooiag.
[po- Tpaxeic maTol EAeyETe TO poyelpikd 00C
TOOUVIEC KOTOOPOAQV N OKeUOog.
TNYOVIOV
AMayr  AKATOMNAG UA- - XpnoldoTioleiTe Hovo UNKG

TOU K& KaBapiopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
XPWUO- TOAMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
TOC UAIKO.

AMayry  ®Bop& KATOO-  XNKWVETE TIC KOTOKPOAES

TOU POAOC, TT.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  OAOULIVIO Takivnon.

TOG

Anuioup- Zoxapn, N oyn- ATOPHOKOEUVETE TO UTTEPXEIA-

yia "oxl- TG pe peyoAn Te- opeva paynTd OUECWC JE

Badwv"  PIEKTIKOTNTG 0 HIa EUOTPC YUOAIOU.
¢oxapn

3 MpooTaoia TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival QIAIKG TTPOC To TTePIBGAMOV

KOl ETTOVOIXPNOILOTTIOIOUHEVQ.

» ATIOOUPETE TG EMPEPOUC EERPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAoubroeTe auTeg TIC utmodeitelg, N cUCKeUr 00¢g
XPeIRleTal AIyOTEPN EVEPVEIQ.

EmAeETe TN Cvn POyEIPEPOTOC avOAOYa e TO peyebog
NG KOTOGPOAGC. TOTOBETHOTE TO LOYEIPIKO OKEUOC Ke-
VTOOPIOUEVO.

XpnolUoTIoleiTe PayeIpIKO OKEUOC, TOU ottoiou n didue-
TPOC TOU TIATOU CUWTITITE! Pe TN OIGPETPO TNC EOTION HO-
VEIPELOTOG.
ZUMBoUAR: Ol KOTOOKEUGOTEC TWV HAYEIPIKWV OKEUWV
Olvouv ouxva TNV emavw SIALETPO TNC KATOOPOAXC. Au-
TN €ival oUXVa peyoAUuTepn ommo TN SIGUETOPO TOU TIATOU.
v Ta oKOTOMNAG HOyEIpIKG OKeUN 1) Ol N eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC UOVEIPEUOTOC KATAVAAWVOUV TTOAU
EVEPVEIDL.

KAeiveTe TIC KATOOPOAEC TTAVTOTE P’ EVal KATAAMNAO KO-

TTOKI.

v OTov payelpeUeTe XwPIC KATIOKI, XPeIGlETAI N CUOKEUN
ONUOVTIKG TTEQICOOTEQPN EVEPYEIQ.

SNKWVETE TO KATIOKI 0G0 TO OUVOTO AlYOTEPO.
v OTav ONKWVETE TO KATIOKI, dlopeuyel TTIOAU eveEpyela.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
v Méoa oo TO YUGAIVO KOTIOKI PTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOA, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIGKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIOL e ETTIMEOOUC

TTATOUG.

v O1 aveminedol TaTol auEAvouv TNV KATAVAAWON EVEP-
YEIOGC.

XPNOIUOTIOIEITE PHOVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ yIa TNV TTO-

00TNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva peyoAo payeipikod okelog Je Aiyo Treplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEppavon.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

v 000 mepIocdTEPO VEPO PPICKETOI OTO UAYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TTEPICOOTEPN EVEPVYEIN XPEIACETAI YIG TN OEP-
gowvon.

EmoTpéyTe eykaipa oe xapunAdtepn Bobpida 1oxUocC.
v Me pia oAU uywnAr BoBpida ouvexiong Tou poyel-
PELIOTOC OTTATOANTE eVEPYEIQ.

EkpetaMeuTeiTe TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BAong
EOTIWV. 2€ HOyEIpEUD HEYOAUTEPNC OIGPKEIOG OTTEVEQYO-
TTIOINOTE TNV €0Tia pavelpepaToc 5-10 Aentd mpiv TN ANéN
TOU XPOVOU HOVEIPEUATOC.
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el Tvwpipia

v H unoAeimopevn evépyeia TTou dev XNoIJOTOIEITAI G-
Eavel TNV KOTAVAAWON EVEPYEING.

v
4 Tvwpldix
O1 0dnyiec xpnong 1oXUouV Yo dIAPOPEC PACEIC EOTIWV.

Toa oToIxeia TwV OIOTACEWY VIO TIC BACEIC €0TIRV Ba To
BpeiTe oTnNV €mMOKOTNON TWV TUTIWV. — 2eAida 2

4.1 Nedio xeIpIGpOU

Meow Tou Tediou xelplopoU pubuideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNG OOC Kol AGPBAVETE TTANPOPOPIEC VIO TNV KO-

TGOTOON AeITOUPYIaC.

= -
W] ~gg o
Wz 8o - B8

4.2 Evdcitelq
O1 evdeiteic Oeixvouv puBUIOUEVEC TIHEC KOI ASITOUPYIEC.

‘EvoeliEn  'Ovopox

-9 Babuidec paveipeporog
H/h YroAoitn OepuoTnTo
b Aeitoupyia Powerboost

4.3 Nedia apng

Ta media apne eival euaiodnTeg oTnNV aPr| mMPAveIeq.
Mo va eMAEEETE PIa ASITOUPYIO, TIATAOTE EACPPA TIAVW
OTO OVTIOTOIXO OULBOAO.

MNedio ‘Ovopa

aprg

® KevTpIkog dIaKOTTNG

b NeiToupyia Powerboost

a8 EmAoyr) TNC €0TIAC HOYEIPEUATOC
=0 Aopaieia aidiwv

] MpoOoTOCi0t OKOUTIIOUOTOG

Ol Mepioxn pubuicewv

cono MpooBeTn evepyotmoinon TWV (VLY
ansmoelq

= AloTnpeite To Medio xelpiopou mavTa oTeyvo. H uypa-
oia emnpedadel TN AeiIToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOGPOAEC KOVT OTIC evOei&elC Kal
Ta edia aPnC. To NAEKTPOVIKO oUCTNHO YTToPEi val
utiepOeppavOei.
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4.4 EOTIiEQ HAYEIPENATOC

Edw Oa Bpeite pia emokommon via TIc SIGpopec mpoobe-
TEC EVEPYOTIOINOEIC TWV ECTIWV HOYEIQEUATOC.

OT1av evepyoTtoINoeTe TIC TTPOOOETEC eVEPYOTIOINOEIC,
avaBouv ol avTioToixeg evoeitelg.

OT0v eVEPYOTIOINOETE HIO EOTIO HOYEIPEUOTOC, EVEPYO-
TTOIEITAI QUTH) OTO TeAeUTaiO pudbpiopevo peyeboq.

EoTia Ovopx MpocOeTn evepyoTToincn KAl

Hayel- arrevepyoroinon

pPEHO-

TOGQ

@) EoTia poyer- EmAEETE TNV €0TiO poyeIpEPO-
PEPOTOC HidG  TOC.
qwvng

© Eotia payer- EmAeETe TV eoTia poyeipepo-

pepaToC SIMANC TOC €O 1 MOTHOTE EACPPA TO
dwvng O.
O OBGA eoTia EmAeETe TNV €0TIO pOyEIPELO-
TOG KOl TTOTAOTE EAGPPG TO
cO.

ane|w08|q
O1 okoUpeC rrep|oxsc ™me SOTIO(C uowapsuowoc oq)sv\o—
VTOI 08 TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KOUiol ETTPEOn
AV OTN ASITOUPYIG TNC E0TIOC UAYEIPEUATOG.

= H egoTia poyelpeuaToC pubuidel Tn BEPUOKPACIA pe
EVEPYOTTOINON KOl GITevepyoToinon TG B€puavong.
AKOLIN Kol OTN PEYIoTN 10XU PTTOPEI va evepyortoinoei
KOl Vo arrevepyoroinBei n 6gppuovon.

= 3TIC €0TIEC HOYEIPEUATOC TIEPIOCOTEPWY (WVWY, Ol
BepuGVvoeEIC TNC E0TIOC PAVEIPEPATOC Kol TwV TTPO0OE-



TOL EVEQYOTIOINUEVWV TIEPIOXWYV, UTTOPEI VO evepyoTToin-

Bouv 1 va armevepyoroinbouv og dIAPOPETIKOUC

XPOVOoUG.

= Aoyor:

— Ta euaiocdnTa e€OPTHUOTO TIOOOTATEUOVTOI QIO
utrepOeppavon.

— H ouokeur mpooToaTeUeTal MO NAEKTPIKN UTIEPPOP-
Twon.

— EmTuyxaveTal eva KOAUTEQO QTTOTEAECUO UAVEI-
PELOTOC.

Baolkog xeipiopoc el

4.5 'Evdei1€n ummoloimng OepuoTnTag

H Baon eoTiov €xel Vi KAOe €0TIO HOYEIPEPATOC HIC EV-
dei&n utmdAoimng BeppodTnToC dUo Babuidwv. Ooo avapel
n &voelEn umodAoImNG BeppdTNTOC, PNV OIKOUUTINOETE TNV
€OTIO UOYEIPEUOTOC.

‘Evdeign Inuaoia

H H eoTia poayeipepaTog eival TOoo (e0Tr
mou dlatnpEei eoTq PIKPG paynTa 1 JTTo-
peite va NlwoeTe KouPBepToUPO.

L H eoTia payeipéuarog sival KauTh.

5 BXOIKOC XEIPIGHOC

5.1 Evepyormoinon 1) armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOl OTIEVEQYO-
ToleiTe TN BAoN €0TIRV.

OTav evepyotolnoeTe Eava TN OUOKEUN OTO TTPWTO 4
OSUTEPOAETITO IETG TNV OTIEVEPYOTIOINON, TTEPVA N BAion
€0TIWV LE TIC TToonyouueveg pubuioeic oe AeiToupyia.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong eoTiwv

MoThoTte ehappa 1o O.

H evdeikTIKN Auxvia mavw omd 1o @ avaBel.

O1 evdeiteic & avapBouv.

H B&on eoTiwv BpiokeTal oe €T0IMOTNTO ASITOUPYIOG.

€ XKV

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong eoTiwv

OT1av OAeC 01 €0TIEC UAYEIPEPATOC Eival ATEVEQYOTIOIN-

peveg yia Aiyo xpovo (10-60 deutepOAenTa) n Baon

€0TIWV OTIEVEQYOTTOIEITOI GUTOUOTAL.

MoThoTte ehappa 10 O.

H evdeIKTIKn Auxvia mavw omd 1o @ ofrvel.

O1 evdeikeic ofnvouv.

OAeC 0l €0TIEC YAYEIPEUATOC EIVOI ATTEVEQYOTTOIN-

JEVEC.

v H ¢vdeifn tTng umdAoimng BeppudTNTOC TTOPAUEVEI
QVOILILIEVN, HEXPI VO KQUWOOUV OPKETA 01 €0TIEC HOYEI-
PELOTOC.

€ K v

5.4 PUOMION TWV ECTIOV HAYEIPEPATOC

Mo vo uTropeiTe vor puBPIcETE PIG €O0TION HAYEIPEUOTOC,
TTPETIEI QUTH VA eival ETTIAEYUEVN.

2Tnv meplox pubuioewyv pubuideTe TIC emBuunTeC Badui-
0EC UOVEIPEUOTOG.

BoOpida

HQYEIPEUQ-

TOGQ

1 eAOXIOTN 10XUG
9 peyIoTn 10XUC

Kd&be BoOpida payEIPEPATOC EXEI MO eV-
Oldeon Babuida, m.x. 4. .

5.5 PUBuION TWV BXOUIdWV HAYEIPEHATOG

MpolméBeon: H Bdon 0TIV eival EvEQYOTIOINUEVN.

1. Me 88 emAEETE TNV €0TIO LOYEIPELOTOG.

v >Tnv evdeiln Babuidwy payelpeuatog avaBel d. Katw
oo TNV evoeiEn Babuidwy poyeipeuaToc avaper —.

2. PuBuioTe pia Baduida HoyeIpEUATOC OTNV TTEPIOXN
puBpicewv.

HER .
@ ol IO of [[ILIT1]
-

5.6 AAAayN TwV BAXOMIdWV HAYEIPEPUATOG

1. Me 88 emAEETE TNV €0TIO HOYEIPELOTOG.
2. PuBpioTe pio Babpida HOYEIPELOTOC OTNV TIEPIOXN
puBpicewv.

5.7 Amevepyoroinon Tng €oTixg

HXYEIPEPATOG

1. Me 88 emAEETE TNV €0TIO LOYEIPELOTOG.

2. >Tnv meploxn pubuioewv pubuiote 0.

v MeTtd amd 10 deutepdAerTa epgpavideTal n evdeiEn Tne
ummdAoITING BepuoOTNTOGC.

Znueiwon: H TeAsuTaio pubuIoUEVN EOTIG LOVEIPEUATOG

TTOPOPEVEl evepyoTioinuevn. Mmopeite va pubpuioeTte Tnv

£0TION HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV MAEEETE K VEOU.

5.8 ZUMPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HAYEIPEUX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yia SIGPpopa paynTa e
TIC KOATGAMNAEC BaBUideC HayEIPELOTOC.

O xpovoc payeipepaTog oAMGdlel avaloya pe To idocg, To
BApOG, TO TTAXOC Kol TNV TTOIOTNTG TWV poaynTwv. H Bab-
HiOO CUVEXIONC TOU PAVEIPEUATOC eEQPTATAI OO TO XPN-
OlUOTIOIOUEVO LIOYEIPIKO OKEUOC.

Ymodei&eiq mapaoKeUng

= [0 TO GPXIKO HOyeipepa XoNOIYOTIolEiTE TN Bodpida
payelipeparoc 9.
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el Boolkoc xelpiopgde

= AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TIOXUPPEUOTG PayNnTA.
= To TPOPIUG, TO OTIOIO COTAPOVTAI QUVOTA I OTOL OTTOIOH
KOTA TN SIGPKEI TOU OOTOPIOUOTOC eEEPXETAI TTOAU

uUypO, VO OOTAIPOVTOI OE LIKPEC peEPIOEC.

= SUPBOUAEC VIO TO payeipepa pe e€olkovopunon evep-

VEIOG. = 2eAida 43

Aiwoipo

daynTo BaOpida Aikpkeio
OUVEXI-  GUVEXIONG
oNg TOU  TOU HAYEI-
HXyEl- PEMATOGQ
PEMATOC OF AeNTA

2 0KOAGTO, KOuRBepTOUPO 1-1. -

Boutupo, peN, CehaTiva 1-2 -

ZéoTaUA N diaTripnon BepuOTNTAG

Movi, T.X. POKES oouTa 1-2 -

rona ! 1.-2. -

AOUKGAVIKO OTO vepd ' 3-4 -

ZEMAYWHA KXl {ECTAUX

2TTAVOKI, KOTEWUYHEVO 2.-3. 10-20

[KOUAOIC, KOTEWUYHEVO 2.-3. 20-30

ZIyavo PHaYEIpEPA i OIYaAVO BPACIHOZIYAVO HAYEipE-

Mo R olyavo Bp&oigo

MouBapAdkia, KepTEdEC 23 4.-5. 20-30
Wapr 22 4-5 10-15
AoTipn OAOATOq, T1.X. OOATOO pTTe- 1-2 3-6
OOHEA

XTutiNTeC OGATOEC, TI.X. OOATOON  3-4 8-12

urmeapved (Bearnaise), odAToO
oMavTeC (Hollandaise)

MayeipeHd, HRYEIPEHX ME KTHO I} COTAPICHX

2VITOEA, PUOIKO N TTOVE 6-7 6-10
SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12
KOTOAETEC, (PUOIKEG 1) TTOvE * 6-7 8-12
MmpiloAa, 3 cm xovTen 7-8 8-12
KepTedeg, 3 cm xovrpoi* 4.-5. 30-40
Xaumoupykep ,2 cm xovtpd 6-7 10-20
2T1NB0G TOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
XOVTPO #
>TNO0C TTOUAEPIKOU, 5-6 10-30
KOTEWUYHEVO *
Wapl 1 QINETO Woploy, PpUOIKO 5-6 8-20
Wapl 1 QINETO yapioy, TTove 6-7 8-20
Wapl i QINETO Wwoplou, TTave Kol  6-7 8-12
KOTEWYUYHEVO T.X. (PETAKIO YO
plou Tave
Kapapideg, yopideg 7-8 4-10
2OTAPIOUT ACXOVIKWVY, PPEOKWY  7-8 10-20
HOVITOPIWV
Aaxovika 1 Kpeac oe Awpideg 7.-8. 15-20
KOTG OOIATIKO TOOTIO
Tnyovntd paynTd, KOTEWYUYLEVa  6-7 6-10
Kpémeg 6-7 ouvexoue-
VO
OueAeTa 3.-4. ouvexoue-
VO
Auyd gaTIo 5-6 3-6
Tnyaviopx otn QPITE(

Tnyaviote Ta paynTtd otn ppIteCa pe 150-200 yp. ava
pepida oe 1-2 Aitpa A&OI. MNoapaokeudoTe Ta paynTa Xw-

PIC KOTTOKI.

Kareyuyueva mpoiovTa, m.x. Tn-  8-9
YovNTES TTOTATEC I VAYKETC KO-
TOTTOUAOU

PL'JQ ye dimAdoia moooTnTa ve-  2-3 15-30 KPOKETEC, KOTEWUYUEVEC 7-8 -

QOU' Kpeag, 1.X. KOTOTTIOUAO 6-7 -

Pucoyaho 1-2. S Wapl, move A oe CUpn pe payise  5-6 -

BpooTéc marareg pe pAouda 4-5 25-30 UmipOC

BpooTeg maTaTeg xwpic @Aouda  4-5 15-25 AQXQVIKA 1) LOVITAPIO, TIOVE 1) 0 5-6 -

ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIG 23 6-7 6-10 qupun be HOVIO UTTPOG

Moxvi, coura 3-4. 15-60 Tepmoupa

AOXQVIKYL, QPEOKO 23 10-20 M|Kpd rrgpcxor@udquowa, X TN- 4-5 -
, ; yaviteg ) Aoukoupadec BepoAi-

AOXQVIKG, KOTEWYUYHEVD 3.4, 10-20 vou, ppoUTa ae JUuN e uayid

®oynTo OTN XUTPO TOXUTNTOC 4-5 - Thifelels

Mayeipepo o KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60

Yntd Komop 4-5 60-100

'koUAOC 2.-3. 50-60

Tny&viopa e Aiyo AG&di
TnyovioTe Ta paynNTa XWPIGC KOTOKI.

T TapaoKeEUAGOTE TO PayNTO XWPIC KOTIGKI.
2

3

4 TupioTe TTOMEC POPEC TO PayNTo.
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AvoBp&oTe TO vepd e KAEIOTO TO KOTIOKI.
SUVEXIOTE TO POYEIPEUO TOU POAYNTOU XWPIC KOTTAKI.



NerToupyia Powerboost el

6 Aeitoupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va (eoTAveTe pe-
VOAUTEPEC TTOOOTNTEC VEPOU aKOPh ypnyopoTtepa amr’ O,T
pe Tn Bobuida paveipeuatog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivai diaBgoipun povo oTic €oTi-
€C POYEIDEUOTOGC, TTOU XOPOKTNPEICOVTOI UE boost.

6.1 Evepyomoinon Tng AsiToupyiag
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

Ta Adda Kai Tt N OepuaivovTal ypryopo Je Tn AeiToup-

yiot Powerboost. Ta utepBepuaopeva A&dIon Kol AT

AVOPAEYOVTal YPIYOPO.

» Mnv aprvete TOTE XwPIC emTAENoN TN SIadIKACIA POo-
VEIPEUATOG.

MpoUmoeBecon: >Tic 0Tieq payelpéuaToc dIMARG wvng
TIpEmel via TN AeiToupyia Powerboost va €xel evepyorroin-
Bei mpdobeTal TO OelTEPO KUKAWUG BEpUavVONG.

1. EmA&ETE TNV eoTion poyeIpEPOTOC.

2. MNatnoTe ehappd 1O b.

v H &vdei&n & avael.

6.2 Amevepyoroinon Tng ASIToupyiag
Powerboost

Ed&v dev amevepyoroinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTH OTIEVEQYOTIOIEITOI QUTOUOTON JETA OTTIO EVOV

OPICUEVO XpOVO. H eoTial payelpeuaTog emoTpepel Eava

otn Babuida payeipepoTog 9.

1. EmA&ETe TNV eoTia payelpePaToq.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe BoiOpida cUVEXIONC TOU HO-
VEIPEUATOC.

v H évdei&n & oprvel.

7 AcQaAeix TXISIWV

Me Tnv aopdieia maidiwv PTTOPEITE Vo epmodioeTe To TIOH-
OI, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON E0TIWV.

7.1 Evepyormoinon Tng xoPp&AEING XISV

MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv eival amevepyoToinuévn.

» Kpatnote 1o <0 W yia iepimou 4 deuTepOAETITO TIATN-
HEVO.

v H evOeIKTIKN Auxvia mavw amod To < avapel via 10
OeuTePOAETITO.

v H Baon eoTiov gival KASIOWUEVN.

7.2 Amevepyoroinon TnG XoP&AEIXG
MTXIdIWV

» KpoThoTte 1o <0 @ mepimou 4 deuTepOAETITO TTOTN-
HEVO.
v To KAeIdwUO EXEl OKUPWOEI.

7.3 AUTOHATN XOPAAEIX TIXIBIWV

Me auTr TN AeIToupyia EVvEPYOTIOIEITOI N GOPAAEIR TIO-
OlV QUTOUOTA, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
€0TIWV.

Tnv autopoTn aopaAeia TAIdIV PITOPEITE VO TNV evEPYO-
TTOINOETE OTIC BACIKEC pubpioelc. = 2eAida 48

8 AUTOMATN aITEVEPYOTTOINGCN

OT1av dev aMAEeTe TIC pUBUICEIC PIOG E0TIOG HOYEIPELO-
TOC VIG UEYGAO XPOVIKO OIAOTNUO, evepyoTioleiTal TOTE N
QUTOLIOTN aTTeveEPYOTIOiNON.

To moTE OO amevepyoroindei N 0TI LOYEIPEUOTOC,
eapTaTal amd TN pubuiopevn Babuida povelpepoaTodg (1
uexpl 10 wpeg).

H B6¢puovon TNC €0TIOC JOYEIPEUOTOC OTIEVEQYOTIOIEITAI.
>Tnv &voeiEn Twv E0TIWV POVEIPEPOTOC avaBooBrvouv
eVOMOGE FE kol n evdelEn umoAoimng BepudTnTog H/h.

8.1 ZuveExion TOU HAYEIPENATOG METX TNV
GUTOHXTN XTTEVEPYOTTOINCN
1. Mot oTe ehappd eva omolodnmoTe medio apnC.

v H évdei&n ofrvel.
2. PuBuioTe €Kk veou.

9 MPOCTACIX CKOUTTIOHXTOGC

Edv okoutioeTe mavw ammd To medio XeIPIoPUoU KATA TN
OIGPKEIT TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEPYOTIOINUEVN, UTTO-
pouv va oAGEouv o1 pubpicelc. Mo va To oToPUYETE, N
Baon 0TIV DINOETE PIOt TIDOOTAOIOG OKOUTTIIOUOTOC.
E&aipeon omd TNV MPOOTACIOC OKOUTHIOUOTOC GITOTEAE! O
KEVTPIKOC OI1aKOTTNG. MTOPEITE VO aTTevePYOTIOINCETE
omotednmoTE TN BAION EO0TIWV.

9.1 Evepyormoinon Tng mMpooTXCixg
OKOUTTIOHXTOG

MoTthoTe eEANAPPG TO <0 W),

Eva ofua nxei.

H evOeIKTIKA Auxvia TTAvw oo 170 <0 @ avaBel.

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTepOAETITON KAEIDW-
Hevo.

€ <KV
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el Evdein kartavaAwonc evepyeiog

10 'EvOEIEN KATAVAAWONG EVEPYEINC

H AeiToupyia deixvel TN OUVOAIKT KOTAVAAWON EVEQYEING
HETOEU evepyoTIoinoNG KOl amevepyoroinong Te B&ong
€0TIWV.

MeTd TnVv amevepyoroinon eugavideTal yio 10 deuTte-
POAETITOL N KATAVAAWON og KIAoBaTwpeg, T.X. 1,08 kWh.

H akpiBela Tng evoeitng e€apTamal eKTOC Twv GMwV armod
TNV MOIOTNTG TNC T&ONC TOU SIKTUOU TOU PEUHATOC.

Tnv &voel&n Pmopeite va TNV evepyoTioiNoeTe OTIC BOOI-
KEG pubuioelg. = 2eAida 48

11 Baoikecg pubuioeig
Mrmopeite va TpooappdoeTe TIC BACIKES pubuioeic TNG

OUOKEUNG OGC OTIC TIPOOWTTIKES OOC AVAYKEG.

11.1 EmMOKOTNON TWV BXCIKWV pUBHicEWV

Edw Oa Bpeite pia emokommon via TIC BOOIKEC pubpioeig
KO TIC TIOOPPUBUIOUEVEC OO TO EPYOOTACIO TIHEC.

‘Evdéel- EmAoyn
&n

ci

AuTOpOTN aoPAAEIn TIAUDIWV

11.2 AAAayn TnG BXOIKAG pUOHIONG

MpolmoéBeon: H Bdon eoTiwv eival amevepyomoinpévn.

1. Evepyormoinote Tn Baon o0TIwV.

2. Meoa ota emopeva 10 deutepdAenTa kKpaTnoTte 10 M
TTOTAUEVO VYIG 4 SEUTEPOAETITAL.

T - Anevepyoroinuevn '
{ - Evepyotoinuevn

<O -
[} m] Oom " Oog
oo o Om

c - H xeipokivnTn Kal N GuTOUOTN GOPAASIA TICHI-
OIQV €IVl ATTeEVEPYOTIOINUEVEG.

"
laN]

HxnTikd orfjuo

- To ofpa emBeRaiwong KOl TO UG E0POA-
HEVOU XEIPIOUOU €iVal OImeVEPQYOTToINUEVD. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OIOKOTITN TTAPAUEVEI EVEP-
yOTTOINUEVO.

{ - MOvo TO ONpo EOPOALEVOU XEIPIOUOU eivall
EVEPYOTTIOINUEVO.

c - Movo T0 onpa empeBaiwong eival evepyoTtol-
nUEvo.

3 -To onua emPBepaiwong Kal To ofPo eoPaA-
LEVOU XEIPIOUOU eival evepyoroinueva. !

~d

MpdoOeTn evepyoTtoinon TWV OEPUOVTIKWY Ow-
HATWV

0 — Amevepyotoinuevn

! — Evepyormoinuevn

£ — H teAeuTaia pUBUION TIQIV TNV OTIEVEPYOTTOI-
non TNG €0TIOC HOYEIPEPATOC.

XpOvOoC €MAOYNC TWV E0TIQV LOYEIPEUOTOC

£ — Mn meplopiopevoc: Mmopeite avToTe Vol
pubpioeTe TNV TeEAsUTaIA ETIASYUEVN EOTIO LOYEI-
PEUATOC, XWPIC VO EMAEEETE €K vEou. '

{ — Mnopeite va puBpiceTe TNV TeAeuTaia emAsy-
pEvN €0TiO poyelpepoToC peoa oe 10 deuTe-
pOAeTITOl PETA TNV emAovr). MeTd TTPEMEl var eTTi-
AeEETE €K VEOU TNV €0TIC UOYEIPEUOATOC TTPIV TN
pubuion.

I}
[=(]

Emavagop& oTnv €pyooTaoiokn pubuion
0 - Amevepyoroinuévn.
! - Evepyormoinuevn.

' PUBpION gpyooTaciou

48

oo
W] ma /(oo
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v >Tnv aploTepr) 00ovn evoeifewv avaBooBrivouv evah-
AGE £ Kk .

v >1n 0efid 0Bovn evdeifewv avaBel 4.

3. MNatnoTte eAappd TO W TOOEC POPEC, HEXPI VO EUPOVI-
OTel OTNV aploTepn 00ovn evdeifewv n emoOuunTn &v-
oei&n.

4, PuBpioTe otnv meploxr pubuioewy TNV embupnTn TIPN.

(N (] Oom 00
1 OO oo ¢« Om
- ————

5. Kpatnote 1o @ maTnuevo yia 4 deuTepOAeTITO.

v H pubuion exel evepyoroindei.

ZUMBOUAR: M Vo eyKaTOAEIPETE TIC BOCIKEC PUOUIOEIC

XWPIC OTTOBNKEUON, OTEVEQYOTTIOINOTE TN BAoN E0TIWV LE
1o @. Evepyoromorte Eava Kal pubpuioTe ek veou Tn BAon
E0TIQV.



KabBapiopodc kail ppovtida el

12 KaxOxpIGHOC K&I pPOVTIOX

o Vo TTOPOILIEVEL I CUOKEUN OOC YIG HEYOAO XPOVIKO
OIAOTNHA ASITOUPYIKN, KOOOPIleTe KAl pEOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAIK& KKOxpIGHOU

Ta KATGAMNAG UAKG KaBapiopoU Kol TV EUOTPO YUGAIOU
Ba Ta Bpeite oTNV UTINPEEoia e€UTNPEETNONG TTEAXTWY, OTO
Online-Shop n oTto gumoplo.

MPOZOXH

Ta aKOTAMNAG UNKO KOOOPIOHOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XpnNOIYOTIOIEITE TTOTE AKOATAMNAG UAIKG KOOOPI-
ouou.

AKOTXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

Mn CPAIWPEVO OTTOPPUTIAVTIKO TTIATWYV

KaBopIoTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TOTWY

YANK& TOIWIUOTOG

loxup& UNKG KaBaplopou, T.X. OTTPEl NAEKTPIKOU (poup-
VOU 1] UNKG OTTOUGKPUVONG AeKEDWYV

>KANP& opouyyapla

= >UOKEUEC KaBapIopoU UWnANC TTieong KOl CUOKEUECG
eKTOEEUONG OTHOU

12.2 KaOxpIGHOC TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

KabBapilete Tn BAon 0TIV PeTd amd Kabe xpron, yio
VO NV KOMNOOUV TO UTTOAEIPHPOTO TV PayNTWV.

Znueiwon: [NpooExeTe TIC TTANPOPOPIEG VIO T AKOTAAAN-

AO UANIKG KaBapiopou. = 2eAida 49

MNpolmoBeon: H BAon 0TIWV EXEl KOUWOEL.

1. ATTopoKpUveTE TN PeyaAn puravon pe pio EUoTPO YUO-
AioU.

2. KaoBopilete TN BAon €0TIwV pYe Eva UNIKO KaOapIopou
VIO UOAOKEPOHIKO UAIKO.
MpooelTe TIC uTodEI&eIC KaOAPIoUOU VW OTn OU-
OKEUOOIO TOU GTTOPOUTIOVTIKOU.
ZUMBoUAR: Me éva eIdIKO OPOUYYAPI VIO UOGAOKEQOUI-
KO UAIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG OTTOTEAEOUO KO-
Bapliouou.

12.3 KaBapiopog Tou mAaiciou TnG Baon
EOTIOV

KabBapilete To MAGICIO TNG BAON €0TIWV PETG TN XPNon,

OTOV BPIoKOVTaI TTAVK PUTTOI 1) AeKEDEG.

ZNHEIWOCEIG

= [1p00eETE TIC TANPOPOPIECS VIO T GKATAMNAG UNIKG
KoBaplouou. = 2edida 49

= Mn xpnoipgormoleite TNV EUOTPO YUTAIOU.

1. KaBapioTe To mMAciolo TG Baon eoTiwv pe (eoTO
SIGAULC OTTOPPUTIOVTIKOU TIATWY KO JOAGKO TV,
Mplv TN XPron TAUVETE KOAG TOL KOIVOUPYIO OTTIOPPO-
PNTIKA TTOVIA.

2. JTeyVROOTE UE EVOl LOAGKO TTOWVI.

13 AmokaTaoTaon BAxBwv

TIC pIKPOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC PIOPEITE VO TIC GIMOKATAOTNOETE Ol id101. XPNOIUOTIOINGTE TIC TTANPOPOPIEC
ylol TNV ammoKoTdoTaon PAGBwY, TTPOTOU £pOeTe Oe emaPr Ye TNV utinpeoia e€utmnpetnong meAaTwy. ETol amogpelyeTe

aokota £€0dal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupoaTicpou!
O1 aKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eival emKivOUVEC.

» MOVOo ekTaIdeUPEVO, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO ETIITPETIETAI VO TIOQYUOTOTIOINNOE! EMMIOKEUEC OTN OUCKEUT.
» OTOV N CUOKEUN €ival EAATTWHOTIKI KOAEOTE TNV UTNPeoia eEumNPETNONCG TIEAATQV.

— "Yrinpeoia eéurinpernonc neAatwv”, ZeAida 51

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivouvog nAekTpomAniiog!
O1 aKOTOMNAEC ETTIOKEUEC eival emKivOUVeC.

» MoOvo ekmaIdeupévo yI' aUTO, EIBIKEUUEVO TTPOOWTTIKO EMITPETIETAI VO TTIOQYUGTOTIOINGE! ETTIOKEUES OTN CUOKEUN).
» MOVO YWNOIO OVTOAMOKTIKG ETITOETIETAI VO XPNOIJOTIOINOOUV VIOl TNV ETIOKEUN TNG OUOKEUNC.
» Edv 1o KoAwdIo olvdeonC oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC QGUTNC TNG OUCKEUNC UTTOOTEl NUIC, TIPETTEI VO OVTIKATAOTOOEI

Qo EKTIAOEULEVO, EIDIKEUUEVO TTPOCWTTIKO.

/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog eykaupaTog!

H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, oMaG n evdeiEn de Aeitoupyel.

» KateB&oTe TNV aoPAAEI0t OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIV.
» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTNong TIEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

H Baon eoTiov amevepyoroleiTal oo govn TNG KAl 0 XEIPIOHOC TNS dev eival MAEov OuvaToC. ApyoTeEpa UTToPE! Vo

evepyoroinBei abeAnTa.
» KateB&oTe TNV AoPpAAEI0t OTO KIBWTIO TwV OOPOASIV.
» KoAeoTe Tnv utnpeoia eEumnpeTnong TTEAATQV.
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el Anooupon

13.1 Ymodei&eig oTo medio evoeiEewv

BA&PN

AITIEQ KXI QVTILETOITION TTPOPANHATWV

Kapiao

H mmapoxr peUpoToC £xel OIGKOTIEI.

1. EA&yETE TNV oPGAEIa OTOV NAEKTPIKO TTHIVOIKG TNC KOTOIKIGC VIO TN CUCKEUN.

2. EAeyETe pe Tn Bondeia GAWV NAEKTPIKWY OUOKEUWY, EQV UTTRPXE! HICE OIOKOTTN
PEULOTOC.

OAec o1 evdeiteic avapBooprivouv

To medio xeipiopou eival uypo 1 BPIOKOVTAI TTAVKW TOU OVTIKEIUEVO.
» >TeyvwoTe To TIedio XeIPIOPoU ) OTTIOUGKPUVETE TO OVTIKEIUEVO.

Fe

2€ TTEPIOOOTEPEC EO0TIEC POVEIPEPOATOC EAOPBE XWPO HAYEIPEUD VIO LEYOAUTEQO XPO-

VIKO OIG0TNUO e uwnAn 10xU. To TNV TTPOOTAOIO TOU NAEKTPOVIKOU CUCTALIOTOC

QITEVEPYOTIOINONKE N €0TION HAYEIPEUATOG.

1. MepipeveTe Aiyo.

2. [MatnoTe ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPNng.

v OT1av TO privupo dev eppavieTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNUO KPUWOEI
aPKETA. MTTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POyEipepa.

Fy

MapOAN TNV aTTeEVEPYOTIOINON WE TO F2, TO NAEKTPOVIKO OUCTNUG BepudvOnke

aKOuN TePIcooTEPO. [’ auTO amevepyoToINnOnKav OAEC Ol €0TIEC YAVEIPEUDTOC.

1. MMepipeveTe Aiyo.

2. [MatnoTe ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPng.

v OT1av TO prjvupo dev eppavideTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNUO KPUWOEI
aPKeTA. MTopeiTe Vo OUVEXIOETE TO payeipepa.

To F 5 kail n BaBuida payeipeuo-
TOG avaBooBrivouv evaAGE. Hxei
Vol NXNTIKO ONO.

KawuTr) KaToopOAa oTnV TIEPIOXN TOU TTediou XEIPIoPOoU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO
KivOuvelel va urrepBepuavOel.

» ATIOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

v H evdeiln opnvel petd omod Aiyo.

F 5 kau nXNTIKO ofua

KawuTr) KatoopOAa oTnv Tiepioxn Tou mediou XelpiopoU. [Na Tnv mpooTaoio Tou nAe-

KTPOVIKOU CUOTHUOTOC GITEVEPYOTIOINONKE N €0TION HAVEIPEUATOC.

1. ATTOUOKPUVETE TNV KOTOOPOAQL.

2. MMepiuyeveTe Aiyo.

3. MamnoTe ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPNng.

v OT1av TO privupo dev eppaviceTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNUG KPUWOEI
aPKETA. MTTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POyeipepa.

F&

H eoTia poyelpepaToc BpIoKOTOV VIOl TTOAU XpOVO Og ASITOUPYIO KOl OTTEVEPYOTTOIN-
OnKe aUTOUATA.
MMopeiTe va evepyOTIOINOETE GPECWC EAVA TNV EO0TIO HOYEIPEUATOC.

d £ Kal o1 €0TiEC poayelpEUaToC Oe
OeppaivovTal

H AeiToupyia mopoucioong eival evepyoroinuevn.

1. ArmoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepdAeTar OO TO NAEKTPIKO OIKTUO, KOTE-
Balovtac/EeBIBVOVTAC TV GOPAAEIC OTO KIBWTIO QOPOAEIRV.

2. [NatnoTe eAapd OTa EMTOPEVA 3 AeTITG €var oTTo100nTTI0TE TIEdIo OPNC.

>Tnv 0Bovn evdeitewv eupavieTal
grivupa pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO CUOTNUG GVAYVRPIOE EVO OPOAUC.

1. ATIevepyoTToINOTE KAl evepyoTioinoTe Eava TN CUOKEUN).

v Ed&v n BAGRN ATV pIo HOVO POoPXG, GRAVEI TO UIVUUG.

2. EGv TO prjvupo ep@avIoTEl €K VEOU, KOAEOTE TNV UTINEEoia eEUTINEETNONG TTEAO-
TwV. AWOTE KATA TNV KANON TO OKPIBEC PAVULIO OPAALOTOC.
— "Yrnopeoia efunnpernong neAatwv”, 2eAida 51

14 Amocupon

14.1 Anmocupon MXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUPPWVO JE TOUC KAVOVEC TTPOOTOOI-
oc¢ Tou TePIBGANOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUV TTO-

ANUTIPEC TTPWTEC UAEC.

» ATTOOUPETE TN OUOKEUN OUPPWVO PE TOUG KOVOVEC

TTPOOTOOING TOU TTIEPIBANOVTOC.

[MANPOPOPIEC OXETIKG PE TOUC ETIKOIPOUC TPOTTOUG
amdouponc Ba Bpeite oTO €IBIKO KOATGOTNUO 1) OTNV

AUTI N OuOKeun XopakTNEIZeTal CUPPL-
VOl e TNV eupwaikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKWV KOI NAEKTPOVIK®QV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopilel Ta MAGIOIO VIO
gia omdoupon Kail o&lomoinon Twv To-
NV OUOKEUWV pe 10xU 0 6An Tnv EE.

2

apuodia TotmKA AnpoTikh ApxXn O0C.

50



Ymnpeoia e€unnpetnong meAotawv el

15 Ymnpeoix sEUTTNPETNONC TTEAXTWYV

SXETIKG e TN AeIToupyia yvoIo oVTOAOKTIKG, CUUPWVOL
pe Tnv avtioToixn O1aTaén olkoAoyIKoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopunBeuTeiTe amo TNV UTINEECia e€utnEETNOoNG
TEAOTWV TNC eTAIPEING POC vio TN dIGPKeI TO AiyoTEPO
10 eTWV omd TN 6€0N 08 KUKAOPOPIG TNG OUOKEUNG O0C
evtoc Tou Eupwraikou OikovopikoU Xwpou.

Inueiwon: H xprion Tng umnpeociog e§umneeTnong meAo-
TV €IVl OTO TTAQIOIO TWV OPWV eyyUNONG TOU KOTO-
oKkeuaoTr dwEeaAV.

NeTTopEPEIC TANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUnong Kai
TOUC OPOUC eyyuNoNC OTN XWPo oa¢ Ba AAPBETE HEOW
ToU KwOIkoU QR OTO CUVNUUEVO EYYPAMO VIO TIC ETTOPEG
0epPIC KOl TOUG BPOUC eyyuNoNg omod TNV utnpeoia e&u-
TTNPETNONC TTEAOTQWV TNG ETAIPEIOC HOC, TOV EUTIOPO OOC
f TNV I0TOGEANIDO UOG.

OTav £€p6eTe O eMmaPr Pe TNV utnpeoia eEUTTNPETNONG
eAaTRV, XpelddeoTe Tov apIBuo mPoiovTog (E-Nr.) kai
Tov apIBuo Kartaokeung (FD) TN ouokeung oag.

Ta oToIXEIO EMKOIVWVIOC TNG utnpeoiag eEumnpéTnonc
nehatav 6o 6o BpeiTe pEow Tou KwdIkou QR oTo cuvnu-

HEVO EYYPOPO VIO TIC EMAPEC OEPRIC KAl TOUC OPOUC ey-
yunonc 1 otnv 10TooeAida HOG.

O1 mMAnpopopiec cupPpwva pe Tov Kavoviopo (EU)
66/2014 kai (EU) 2023/826 BpiokovTal online K&TW
amd siemens-home.bsh-group.com otn oeAida POoI-
OVTOG Kail oTn oeAida 0€pRIC TNC OUOKEUNG OOC OTIC
odnyieg XxpHong Kol oTa TTPOCBETA EYYPOPA.

15.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) kaxi apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apIBud KOTaoKeU-
nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG OUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KAPTO TNG OUOKEUNC.

= 3TNV KATW PEPIA TNG BAONC €0TIRWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuO TNAEP®WVOU TNC utnpeoiac e&utn-
PETNONG TIEACTWY, UTTOPEITE VO TA ONUEIWOETE.

16 Odnyieg cuvapuoAoynong

MpooelTe auUTEC TIC TANPOPOPIEC KOTA TN CUVAPUOAOYN-
on TNG CUOKEUNC.

mm
+—r

16.1 ACQOANG cuvapHoAoynon

MpooelTe auTeC TIC UTTOBEIEEIC QOPOAEIDG,

OTOV CUVOPHUOAOVYEITE TN CUOKEUN).

® HAekTpIKf ouvdeon povo ammd evav adeIoUXo
NAEKTPOAOYO. 2€ TIEPITTTWON E0PAAUEVNC OUV-
deong mauel va IoxUel n eyyunon.

= MOVO N OWOTH EYKOTAOTOON, CUHPWVA e
QUTEC TIC odnyieCc ouvapuoAOynNong, eyyuaTal
TNV aoPpoAnN AeITOUPYIa. >€ TIEPITITWON TTOU
dnuioupynBouv ¢nuiec oo AABOC eyKa-
TOOTOON, TNV €UBUVN PEPEI O EYKOTAOTATNG.

16.4 MPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU

16.2 TommOO£TNON KATW XKIMO TTAYKO

Kapio Tormofetnon K&Tw amd Tov TTAYKO €pYOOIng YUye-
WV, TAUVTNPIWV TIATWY, POUPVWV XWPIC GEPICUO KOl TTAU-
VTNEIWV POUXWV.

» EQv TOTOBETNOETE €vav POUPVO KOTW OO TOV TTAYKO
EPYOOIAC, TTPETIEI TO TIAKOC TOU TIAYKOU EQYOOING VO
avepxeTal To Aiyotepo ota 20 mm, 0 OPIOUEVEC TIEQI-
TITWOEIC O€ emiong TepIiooodTePO. MNpooélte TIC uTTodEi-
&eic oTic odnyiec ouvappoAdynonc Tou poupvou.

= [1p00€ETE, WOTE TG TTPOEEEXOVTT PEPN, OTIWG TT.X. TO
mepiBANUa ouvdeonc oTo OIKTUO I TO KOAWOIO oUvOe-
ong oto BIKTUO, VO N OUYKPOUOVTOI TI.X. HE EVOl OUpP-
TAPL.

16.3 EvOIXUECOC TIATOG

Edv n kKa&Tw pepid TNG BAONC €0TIWV EiVal TTIPOOITH,

TIPETEI va TOTIOOeTNOEl evag evOIALECOC TIATOC.

= PWTNOTE OTO €I0IKA KOTOOTHHOTO VIO evav evOIGUECO
TATO WG EAPTNUA.

= Edv xpnolpyotoinoeTe évayv OIKO 0ac evOIGHEDO TIATO,
TPETEI N eAGXIOTN amOoTaoN omd Tn cuvdeon oTo di-
KTUO TNG ouokeunc va eivar 10 mm.

O ndykog epyaciac mpemel va eival emimedog, opIilOVTIOC KAl oTaBepOC.
= To evToIXICOPEVA VTOUAGTTION KOl OI TINXEIC TEASIWPOTOC TOIXWV TTPETIEl VO iVl avOeKTIKG o Oeppokpaoia To AiyodTepo

pexpl Toug 90 °C.

= Mia emevduon Tng 6€ong TomobeTNoNG evrdg piag amdoTaong 50 mm amd To mow Toixwpo dev TIPETE! Vot eival eU-

PAEKTN (TT.X. TTAOKOKIQ, TIETPO).
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Odnyiec ouvappoAdynong

= >ppoyioTe TIC EMPAVEIEC TOUAC U’ EVO OTEYOVOTIOINTIKO UAIKO avOeKTIKO OTn BeppodTNnTaq, YIo Vo epmmodioeTe TO pou-

OKWHO TOU TTAYKOU £pYA0Iog AOYw Uypooiag.

-Sx4

J6—

= =
# E o
W, z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

16.5 HAeKTpIKN cUvdEDN

o TTPOOTACIN, APAIPECTE TN OUOKEUN amd Tow KEAUPN

PeNICOA, OTav OTTPWEETE TN OUOKEUN PEOO OTO AVOIYUO.
Mnv TomoOeTeiTe TOTE TN CUCKEUN O0POIA, oTNEICOHEVN

oTn piot TAeUPG TNC OUOKEUNG.

Mpiv TN oUvOEOoN TNC OUOKEUNC eAEYETE TNV OIKIOKN
eyKoTAoTOON.

H ouokeur ovTOTOKPIVETOI GTNV KATNYOPIio TTPOOTAOI-
oc | Kol emMTPETETAI VO ASITOUPYEl HOVO 0 OUVOUCOUO
pe pio ouvdeon aywyou mpooTaociac (yeiwon).

>TN POVIUN NAEKTPIKN EYKOTAOTOON TTPETTIEI VO TTPO-
BAEmeTOl piot SIGTAEN OIGKOTING OTIC PACEIC OULPWVA
UE TOUC KOAVOVIOUOUG EYKOTAOTOONG.

Edv otnv 066vn evdeifewv TNG oUCKeEUNC epPaviceTal
MO0, TOTe N ouokeun eival AdBog ouvdedepevn. Armo-
OUVOEQOTE TN CUOKEUN OO TO NAEKTPIKO OIKTUO, EAEY-
&1e Tn ouvdeon.

2Uvoeon pe 3-KAwvo KaxAwdio

[MpooelTe yia Pt KATGAMNAN aopAGAIon TNG OIKIOKNAG
eyKaTaoTOoNG.

MpooelTe Ta XpWHOTO TOU KoAwdiou clvdeong oTo Oi-
KTUO.

MP&CIVOG-KITPIVOG €ival O aywyOC TIPOCTOCIOG (Veiw-
on) @.

MTAe eival 0 oUDETEPOC AVWYOC.

Kagpe eival n ¢aon (e€wTepIKOC aywyog).

To KaAwdIO UTTIOPEI, O€ TIEPITITWON TTOU XPEIACETAI, VO
QVTIKOTOOTOOE! ammd Eva TOAUPOOIKO KOAWSIO oUvOe-
ong. KoTd TNV avTIkaTdoTaon Tou KoAwdiou, TpooelTe
TNV okOAoUON evoTNTO.

ZUvoeon XwpPig TTPOCUVAPHOAOYNHEVO
KXAwdIo

2uvdeoTe TN BAon eoTIwV JOVO OUPPWVO e TO OXEDIO
ouvdeongc.
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TomoBeTnOTe, O TEPIMTWON TTIOU XPEIGIETAI, TO CUVNU-
HEVO XOAKIVOL EEQPTHHIOTO VEQUPWONC.

To kKaAwdIo ouvdeonC oTo BIKTUO TIPETTEI VO AVTIOTOI-
xei oTov TUTo HO5 VV-F 1| avaTepo.

H dioTour KAWvou TIPETEl VO KOBOPIOTEI CUPPWVO e
TO POPTIO PEULOTOC. Agv EMTEEMETAI PIOt OIGTOMN)

< 1,5mm2,

2UvdeON UE TIPOCUVAPHOAOYNHMEVO 5-KAWVO
KaxAwdio ouvdeong

MoVo ekTaIOEUPEVO TTIPOOWTTIKO TNG UTINPECIOG e&utn-
PETNONC TIEAGTWV EMTPETIETAI VO OVTIKOTAOTHOEI TO KO-
AwdIo ouvdeongc.

16.6 TormoO£Tnon TNG P&ONG ECTIWV

Mn paVKWVETE TO KOAWDIO oUvOEONC KOI YNV TO TTEPVATE

TTOVW OTIO KOPTEPEC OKUEC.

= 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC OO KATW poupvoug, odnyr-
OTE TO KOAWOIO OTIC TMOW YWVIEC TOU PpoUPVOU TIPOC TO
KOUTi ouvdeongc.

= H Baon eoTiov propel va TomoOeTnOei emmiong og eva
urtgpxov avolyua Badoug 500 mm.

-~




Obdnyiec ouvappoloynone el
16.7 A@aipeon TNG P&oONG ECTIWV

1. ©£0Te TN OUOKEUN eKTOC TAONG.
2. STIPWETE amo KATW TN BACN €0TIWV TTPOC TO £EW.
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