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1 An toan

Hay tuan thd cac hwdng dan an toan sau day.

1.1 Huéng dan chung

® Poc ki hudng dan nay.

® Giit lai hwdng dan va thong tin san pham dé st
dung sau nay hodc chuyén giao cho chi s& hitu
ké tiép.

® Khéng két ndi thiét bi khi cé hw hdng trong van
chuyén.

1.2 St dung theo quy dinh

Thiét bj nay chi dung dé I3p dit. Lvu ¥ hudng dan

|ap d&t dic biét.

Chi nhan vién ky thuat dugc cap phép mdi cé thé

k&t n6i cac thiét bi ma khéng can phich cdm. Khong

c6 bdo hanh cho nhirng thiét hai do két ndi sai cach.

Chi s dung thiét bij:

m dé& chuan bij thirc 3n va d6 uéng.

® trong cac hé gia dinh cd thé va & cac phong kin
trong moi trwong gia dinh.

B t4it6i da 2000 m so véi muc nudc bién.

1.3 Han ché& nhém ngudi st dung

Thiét bi nay cé thé duogc st dung bdi tré tir 8 tudi
tré 1én va nhirng ngudi bi suy gidm nang luc thé
chéat, gidc quan hodc tinh than hodc thiéu kinh
nghiém va/hodc kién thirc néu ho dugc gidm sat
hodc huwéng dan st dung thiét bj an toan va d3 hiéu
hét nhirng nguy hiém c6 thé xay ra.

Tré em khong dugc phép nghich thiét bi.

Tré em khong duoc phép lam sach va bao dudng
thiét bi, trir khi tré dd 15 tudi trd 1én va duoc gidm
sat.

Gilt tré duédi 8 tudi tranh xa khoi thiét bj va dudng
day két néi.



1.4 Sir dung an toan

Luén day cac phu kién vao khoang niu theo dung
hudng.
— "Phu kién", Trang 9

A CANHBAO - Nguy co chay!

Cac vat dung dé chay dé trong khoang nau cé thé

bat Ilra.

» Khong bao gior dwoc cat cac vat dé chdy trong
khoang nau.

» N&u khoi bdc ra, hdy tat hodc rut phich cdm cua
thiét bj va déng cira dé dap tat moi ngon Ira cé
thé xuat hién.

Cac manh vun thitc dn, m& va nudc thit cé thé bat

Ilra.

» Trwdc khi van hanh, hiy loai bd moi vét ban tho
khoi khoang nau, phan t& gia nhiét va phu kién.

Cé gid lua khi clra thiét bj duwgc ma. Gidy nwdng cd

thé& cham vao phan tlr gia nhiét va bat Ira.

» Khong duoc dit gidy nuéng chua gén vao phu
kién khi lam néng truéc hodc trong khi nau.

» Ludn cat gidy nwdng theo kich c& va can bang
bat dia hodc khuén nudéng.

/A CANHBAO - Nguy co bong!

Trong qua trinh s dung, thiét bi va cac bd phan ¢é

thé cham cla thiét bj s& ndng Ién.

» Can can than dé trdnh cham vao céc phan tl gia
nhiét.

» Tré nhé dudi 8 tudi phai tranh xa.

Cac phu kién hoac bat dia trd nén cuc ndng.

» Ludn lay cac phu kién hodc bat dia con néng ra
khéi khoang nau bang miéng nhac noi.

Hoi con cb thé béc chay trong khoang ndu néng.

Clra thiét bj c6 thé bat mé. Hoi néng va ngon Iira

bung phat cé thé thodt ra.

» Chi s&r dung mét lvgng nhd d6 udng ndng doé cao
trong thuc pham.

» Khdéng dun ndng rvgu manh (> 15 % thé tich) &
trang thai chuwa pha loang (vi du: dé ruéi lén
hodc d6 Ién thic an).

» Can than md& clra thiét bi.

A CANHBAO - Nguy co bdng nudc!

Cac bo phan dé ti€p can s& néng trong luc hoat
dong.

» Khong cham vao cac b6 phan néng.

> Gilr tré em tranh xa.

Hoi ndng cd thé thodét ra khi clra thiét bj dugc ma.
Tuy thudc vao nhiét do, hoi nudc khong thé nhin
thay duoc.

» Can than mé& clra thiét bi.

> Gilr tré em tranh xa.

An toan vi

Nuwdc trong khoang ndu ndng cé thé tao ra hoi

nuwdc nong.

» Khong bao gi® d6 nwdc vao khoang niu dang
nong.

/A CANHBAO - Nguy co bj thuong!

Kinh tray xudc trén clra thiét bi c6 thé bj va.

» Khong sir dung chat tay rira ¢ tinh &n mon
manh hodc dung cu cao kim loai sdc nhon dé lau
kinh clra 16 nudng vi chiing c6 thé lam tray xwdc
bé mat.

Thiét bj va cac bd phan cé thé cham cé thé sic

canh.

» H3y can than khi xt Iy va lam sach.

» Peo ging tay bao hd néu cé thé.

Ban |8 clra thiét bi di chuyén khi clra mé va déng va

ban cé thé bj mac ket.

» Khéng cham vao khu vuc ban [é.

Céac bd phan 1ap rap trong ctra thiét bj ¢ thé c6

canh sac.

» Mang gang tay bao vé.

Hoi con cé thé béc chay trong khoang ndu néng va

clra thiét bj cd thé bat ra va roi xudng. Clra kinh cé

thé bi nit va v& vun.

— "Tranh thiét hai vit chat’, Trang 4

» Chi st dung mét lvgng nhd d6 udéng ndng doé cao
trong thuc pham.

» Khdng dun néng rvgu manh (> 15 % thé tich) &
trang thai chuwa pha loang (vi du: dé ruéi lén
hodc d6 Ién thic an).

» Can than mo clra thiét bi.

/A CANHBAO - Nguy co giat dién!

Slra chita khdng dung cach s& gay nguy hiém.

» Chi nhitng ky thuat vién d3 qua dao tao vé linh
vire nay mai dugc phép tién hanh sira chita thiét
bi.

» Chi dugc phép sir dung cac phu tung thay thé
chinh hing dé sira chira thiét bij.

» Né&u cdp ngudn cla thiét bj nay bi hu hdng, n6
phai duwoc thay thé béi cac ki thuat vién da qua
dao tao.

L&p cach dién cla cap ngudn bi hdng rat nguy hiém.

» Khdng bao gitr dé cap ngudn tiép xuc vdi cac bd
phan néng cla thiét bj hodc cdc nguén nhiét.

» Khong bao gid dé cap ngudn ti€p xuc vdi cac
diém nhon hodc cac canh sac.

» Khong bao gi gap xoan, dé nghién hoic stra doi
cap nguon.

Hoi 4m xam nhap cé thé gay dién giat.

» Khong sir dung may lam sach bang hoi nuwéc
hodc may rlra cao ap dé vé sinh thiét bi.



vi Tranh thiét hai vat chat

Thiét bi hodc cdp ngudn bi hw hdng rat nguy hiém.

» Khoéng bao gi¢ vdn hanh mot thiét bi d3 bj hu
hong.

» Khong bao gi¢r kéo cap ngudn khi mudn ngat
thiét bi khdi ngudn dién. Ludn rut & phich cdm
cla cap nguon.

» NE&u thiét bi hodc cdp nguén bi hong, hay l1ap tirc
rut phich cdm ctia cap ngudn hodc dap cau dao
trong hop cau dao.

» Goi dich vu khach hang. —» Trang 35

/A CANHBAO - Nguy co nghet thé!

Tré em c6 thé trum bao bi dong géi 1én dau hodc bi

cuén vao trong dé va chét ngat.

> Gilt bao bi dong goi tranh xa tam tay tré em.

» Khéng dé tré em choi vai bao bi déng géi.

Tré em c6 thé hit hodc nuét phai cac bd phan nhd,

dan dén ngat thd.

> Gilt cdc bd phan nhd xa tam tay tré em.

> Khong dé tré choi vdi cac bd phan nhd.

1.5 Hap

Hay tuan theo huéng dan nay khi st dung chirc

nang hap.

/A CANHBAO - Nguy co béng nudc!

Nuwdc trong két nuwdc cé thé trd nén cuc néng khi

thiét bi ti€p tuc van hanh thiét bi.

» D6 hét hoi nwdce trong két nudc sau moi lan van
hanh thiét bj ¢4 hoi nudc.

Hoi nwdc ndng boc 1én trong khoang néu.

» Khoéng dua tay vao khoang nu khi thiét bj dang
hoat dong vdi hoi nudc.

Khi thdo phu kién, chat 16ng ndng cd thé tran ra

ngoai.

> Can than 14y phu kién ndng ra bang miéng nhac
noi.

/A CANHBAO - Nguy co chay!

Hoi tr chat 1dng dé chay cé thé bbc chay trong

khoang ndu do bé mat néng (Bung chay). Clra thiét

bi cé thé bat mé. Hoi ndng va ngon Ira bung phat

c6 thé thoat ra.

» Khéng cho chat 16ng dé chdy (vi du: d6 udng cé
con) vao két nudc.

» Chi d6 day nudc hodc dung dich tay can duoc
chung t6i khuyén dung vao ngan chira nudc.

1.6 Nhiét ké mén nudng

/A CANHBAO - Nguy co giat dién!

Né&u ban st dung sai nhiét k&€ mén nuwdng, |dp cach

nhiét c6 thé bj héng.

» Chi st dung nhiét k& mén nudng duoc thiét ké
cho thiét bj nay.

/A CANHBAO - Nguy co bj thuong!

Nhiét k& mén nudng c6 dau nhon.
> SU dung nhiét k& mén nudng mdt céch can than.

2 Tranh thiét hai vat chat

2.1 Thong tin chung

LUuU Y!

Hoi con c6 thé béc chdy trong khoang ndu néng va gay huw

hdng vinh vién cho thiét bj. Lira bung chay cé thé khién clra

thiét bi bi nirt va cé thé roi ra. Clra kinh cé thé bi nit va v&

vun. Ap suat am sinh ra cé thé khién khoang nau bj bién dang

dang ké vao trong.

P Khéng dun néng rwou manh (> 15 % thé tich) & trang thai
chua pha lodng (vi dy: d€ rudi I&n hodc d6 1&n thirc &n).

Nudc trén san khoang nau khi van hanh thiét bj & nhiét do

trén 120° Csé lam héng |&p men.

P Né&u cé nudc trén san khoang nau, khong bat dau van
hanh.

P Lau sach nudc trén san khoang nau trudce khi st dung.

Cac d6 vat trén san khoang niu & nhiét do6 trén 50° Csé

khién nhiét tich tu. Thoi gian nuwéng, ran khéng con chinh xac

va I&p men bi hu hdng.

P Khéng dat bat ky phu kién, gidy nudng hodc gidy bac nao
trén san khoang nau.

P Chi d3t bat dia lén san khoang niu néu nhiét d6 duoc dit
duwdi 50° C.

Cam bién nuwdng cé thé bj hong do khuén silicon hodc mang,
nap hodc phu kién cé chira silicon. Hu héng ciing cé thé xay ra
néu cdm bién nwéng khéng hoat dong.

» Khong si dung khudn silicon hodc mang, ndp hodc phu
kién co chtra silicon.

P Khong bao gi® cat cac vat dung bing silicon trong khoang
nau.

Néu cé nuwéc trong khoang ndu ndng, sé xuat hién hoi nudec.

Su thay d&i nhiét d6 cé thé gay hu héng.

P Khong bao gi¢ d6 nuwdc vao khoang ndu dang néng.

P Khong dugc dat bat dia cé nuéce trén san khoang nau.

D6 am trong khoang nau lau ngay s& din dén hién tuwong &n

mon.

P Sau khi st dung, dé khoang niu khé. D& thyc hién viéc nay,
h3y mé hoan toan clra khoang nau hoic st dung chirc
nang say khé.

P Khong bao quan thuc phdm &m trong khoang niu kin
trong thaoi gian dai.

P Khong bdo quan thuc pham trong khoang nau.

P Khong kep bat cl thir gi vao clra thiét bi.

Nuwéc trai cdy nho giot tir khay nwdng dé lai nhitng vét ban

khong thé loai bd dugc.

P DGi banh trdi cdy rat mong nudc, khong dat khay nuéng
qua day.

P NE&u co thé, hay sir dung chdo da ning siu hon.



Chat tay rira 16 nudng trong khoang ndu néng s& lam héng I6p

men.

P Khong duoc sir dung chat tay rira 16 nwéng trong khoang
ndu con néng.

P Trudc khi hdm ndng lai, hdy loai bé hoan toan can ban khoi
khoang niu va cira thiét bi.

Né&u giodng qua ban, clra thiét bj s& khéng con déng ding céch

trong quad trinh van hanh. Mat trudc d6 ndi that lién ké cé thé

bi hw héng.

P Ludn gilt giodng sach sé.

P Khéng bao gitr van hanh thiét bi khi giodng bi hu hdng
hoac khéng cé gioang.

Viéc str dung clra thiét bj lam chd ngdi hodc bé mat chira cé

thé 1am héng clra thiét bi.

P Khdng dirng, ngdi, treo hodc tya vao clra thiét bj.

P Khong dat bat dia hoac phu kién I1én clra thiét bi.

Tuy theo loai thiét bi, phu kién cé thé lam xuwdc clra kinh khi

ddéng clra thiét bi.

P Ludn day cac phu kién vao khoang nau cho dén cit chan.

Mang nhém trén cira s6 cé thé gay d6i mau vinh vién.

P Mang nhom trong khoang nau khéng dugc tiép xuc véi
kinh clra sé.

2.2 Hap

Hay tuan theo hudng dan nay khi s&t dung chirc ning hap.
LUU V!

B4t dTa cd vét ri sét c6 thé gdy 3n mon trong khoang nau. Ngay
ca nhitng dém nho nhat cling cé thé dan dén &n mon.

P Khéng st dung bat dia cé vét ri sét.

Hay bao vé va gin gilt moi truong v

Chat 16ng nhé giot lam ban san khoang nau.

P Khi hap bang khay cé duc 16, lubn d3t khay nwéng, chao da
nang hodc khay khong duc 16 bén dudi. Chat 1dng nho giot
duoc thu gom.

Nuwéc néng trong két nude cé thé lam hong hé théng hoi

nudc.

P Chi nap nudc mat vao két nudec.

Nuwéc trén san khoang nau khi van hanh thiét bj & nhiét dé

trén 120° Cs& lam héng |&p men.

P NE&u c6 nudc trén san khoang nau, khéng bat dau van
hanh.

P Lau sach nuéc trén san khoang ndu trudce khi st dung.

Khi str dung phuong phap lam néng bang hoi nwdc sé tao ra

rat nhidu hoi nwéc. Nwdce ngung tu tich tu trong khay nhé giot

bén dudi khoang ndu cé thé tran ra va lam héng d6 vat xung
quanh.

P Khdng ma clra thiét bj trong khi vdn hanh hodc mé& cang it
cang tét.

Né&u dung dich tdy cdn dinh vao bang diéu khién hodc cac bé

mat nhay cam khdc, ching sé bi hong.

P Loai bo ngay dung dich tay cin bing nudc.

Lam sach két nuwdc trong mdy rira bat cé thé gdy hu hong.

P Khéng lam sach két nuwdc trong may riva chén.

P Lam sach két nuéc bang vai mém va nwdc rlra chén bén
trén thj truong.

Néu thuc hién nhiéu ché dé hap lién ti€p ma khéng lau san

khoang ndu va khay ngung tu sau d6, nudc thu dugc cé thé

tran ra va lam hong mét truwdc d6 ndi that hodc san d6 ndi
that.

P Sau mdi Ian hap, hdy lau san khoang nau va khay ngung tu.

3 H3y bao vé va gin gilt moi truong

3.1 X ly bao bi

Cac vat lidu dong goi than thién véi méi trudng va cé thé tai
ché.
> XU Iy loai bd cac thanh phan riéng biét theo tirng loai.

3.2 Tiét kiém ning luvgng

Né&u ban tuan th hwéng dan nay, thiét bj clia ban sé& tiéu thu

it dién hon.

Chi 1am néng trudc thiét bi néu cdng thirc hodc dé xuat cai

d&t chi dinh diédu nay.

— "Pdy la cdch hoat djng’, Trang 36

m Néu ban khéng lam néng thiét bj trudc, ban s& tiét kiém
duoc tdi 20% nang luong.

S dung khudn nuwdng son mai hodc trang men mau tdi, den.
m Cac khudn nudng nay hap thu nhiét dic biét tét.

it m& clra thiét bj nhat c6 thé trong qua trinh van hanh.

m Nhiét d6 trong khoang ndu dugc duy tri va thiét bi khéng
can lam néng lai.

Nwéng tryc tiép nhiéu mén an [an lwot hodc song song.

m Khoang ndu duoc lam néng sau lan nwdng dau tién. Diéu
nay rut ngan thdi gian nuwdng céc banh tiép theo.

DEi véi thoi gian ndu 1au hon, hiy tat thiét bj 10 phut truéc

khi két thic thai gian nu.

m Lwgng nhiét du dd dé n3u xong mén 3n.

Loai bé cac phu kién khéng st dung khéi khoang niu.

m Khéng can lam ndng cac phu kién khéng can thiét.

R3 déng thuc pham déng lanh truwdc khi ché bién.

m Nang lugng can thiét dé rd dong thwc pham dugc tiét
kiém.

Tat man hinh trong cai dit co ban.

— "Cai dat co ban", Trang 22

m Ning lvong duoc tidt kiem khi man hinh tét.

Hwéng dan:

Thiét bj can thiét:

& ché& d6 chd dugc nbi mang téi da 2 W

® & ché do chd khong dwoc ndi mang véi man hinh tat toi
da 05 W



vi Lam quen

4 Lam guen

4.1 Bang diéu khién

H3y cai d3t tat ca cac chlrc ndng cla thiét bi va nhan théng tin
vé trang thai van hanh qua bang diéu khién.

Tuy theo kiéu thiét bi ma nhitng chi tiét trong hinh anh cé thé
khéc nhau, vi du mau sac va hinh dang.

Q) N oo 12:00 A

1>

Man hinh cé vong diéu chinh
Ban c6 thé cai dat thiét bj bing vong diéu chinh ki
thuat sé trén man hinh.
Ban s& thay cac gia tri cai dat hién tai, kha nang chon
hodc van ban hudng dan trén man hinh.
— "Man hinh", Trang 6

Cac nut
Ban cé thé thiét 1ap céc chirc nang khac nhau tryc
tiép bang cac nut.

— "Cdc nut’, Trang 6

4.2 Cacnut

Ban c6 thé chon cac chirc ndng khac nhau tryc tiép bang cac
nut.

t Chirc ndng

Cl&

B4t hodc tat thiét bi.

2.0

— "Diéu khién co ban", Trang 12

M& menu ché d6 van hanh.
— "Cdc kiéu vdn hanh", Trang 7

Chon tryc ti€p ché dd van hanh wa thich.
— "Muc va thich", Trang 22

Quay lai mét cai dat.

g8 o D
T

Bat dau hoic gian doan hoat dong.
— "Piéu khién co ban", Trang 12

Xa

Chon déng hd béo.
— "Cai dit déng hé bdo", Trang 15

Gilr khodng 4 giay: Kich hoat khoa tré em.
— "Khda tré em", Trang 22

> 9

M@ bang diéu khién dé thao két nudc.
— "Nap két nuwoc”, Trang 15

(o))

4.3 Man hinh
Man hinh duogc chia thanh céc vung khac nhau.

Vvéng diéu chinh ki thuat sé

Ban c6 thé thay déi gia tri cai dat bing vong diéu chinh ki
thuat sé trong man hinh. )
Khi ban dat dén gid tri t6i thiéu ho3c t&i da, gid tri nay van
hién thi trén man hinh. N&u can, h3y van IUi gia tri bang vong
diéu chinh.

Gia trj cai dat tinh

Dé thiét 13p cac gia tri cai dit tinh, vi du: thoi gian chinh xac
dén tirng phut, hdy nhan va gilt vung tuong (rng trong vong
diéu chinh trong khoadng 1 - 2 gidy. Céc gia tri cai dit tinh
duoc hién thj theo diém.

Hién thj trang thai

Théng tin trang thai dwoc hién thi @ ddu man hinh.

Biéutwgng  Dén chiéu sang

8 Dong hd bao dugc kich hoat.
— "Cai dat déng ho bdo", Trang 15

C= Khda an toan tré em duoc kich hoat.

— "Khéa tré em", Trang 22

= Cuong do tin hiéu WLAN cho

Home Connect.

Cang nhiéu dong biéu tugng dugc 13p day
thi tin hiéu cang tot.

Né&u biéu tugng cé gach chéo 7, tirc khong
c6 tin hiéu WLAN.

N&u c6 "X" & biéu tuong =, khdng cé két ndi
t¢i Home Connect may chd.

— "Home Connect’, Trang 24

0 Khai dong tir xa véi Home  Connect dugc
kich hoat.

— "Home Connect ', Trang 24

N Chan doan tir xa voi Home  Connect dé bao
dudong duoc kich hoat.

— "Home Connect ', Trang 24

Vlng cai dat

VUng cai ddt ndm & gitta man hinh.

Trong vlung cai d3t, ban cd thé thay céc lya chon hién tai va
cac cai dat da duoc thuc hién.

Menu va cac tly chon cai ddt khac duwoc sdp xép theo chiéu
ngang. Danh sach lia chon cho cac chirc ndng duoc sdp xép
theo chiéu doc. D& cudn trong vung cai dat, hdy vuét qua man
hinh. D& chon mét chirc nang, nhan chirc ndng trén man hinh.
— "Cai dit ché dé van hanh", Trang 12

Céc biéu twgng cé thé cé trong ving cai dit

Biéutwgng  Dén chiéu sang

N Kich hoat gia tri cai dat.

D Thiét 1ap lai gia tri cai dat.

/N Thay d6i gid tri cai d&t trong qua trinh van

hanh.




Huéng din: Danh dau xanh duong "new" hodc chdm mau
xanh dwong trén mot tinh ndng cho biét mét chirc ndng, mot
muc ua thich méi hodc ban cip nhat da duoc tai xuéng thiét
bi bng &ng dung Home Connect.

4.4 Khoang niu

Nhiéu chirc ndng khac nhau trong khoang nau hd tro hoat
ddng cla thiét bi.

Khung d&

Ban c6 thé 13p céc phu kién & d6 cao khac nhau vao khung d&
trong khoang néu.

— "Phu kién', Trang 9

Thiét bj cla ban c6 3 chiéu cao khe d3y. Chiéu cao khe day
dwoc tinh tir dwdi [én trén.

Ban c6 thé thdo khung d®, vi du: dé lam sach.

— "Khung d&", Trang 32

Pz \

il

1 ”{/\
-

B& mat tw lam sach

Véch sau clia khoang nau cé kha ndng tu 1am sach. Cac bé méat
tw 1am sach dwoc phi mot 1ép gdm 16 rd, san sui va cé bé mat
nham. Khi thiét bj hoat ddng, cdc bé mat ty 1am sach s& hap
thu va loai bd céc vét ddu m& khi chién hodc nudng.

Né&u cac bé mat ty lam sach khdng con tu lam sach hoan toan
trong qua trinh van hanh, hay lam néng khoang nau cé cha
dich.

— "Tdi tao bé mat tw lam sach trong khoang néu’, Trang 27

Pén chiéu séng
M6t hodc nhiéu dén 16 nwdng sé chiéu sang khoang nau.

Cac kiéu van hanh vi

Khi ban mé& clra thjé't bi, dén trong khoang ndu s& bat sang.
Néu cICra thiét bj van m& 1au hon khoang 18 phut, dén sé tat.
Khi bat dau van hanh, dén s& bat & h‘ég hét cac ché d6 van
hanh. Khi hoat ddng két thic, dén sé tat.

Quat lam mat

Quat lam mat bat va tit tly theo nhiét d6 cla thiét bi. Khong
khi &m thoat ra ngoai qua clra.

LUU Y!

Bit cac khe thdng khi s& khién thiét bi qua nhiét.

P Khong che cac khe théng khi.

DE& dam bao thiét bi ngudi nhanh hon sau khi hoat déng, quat
lam mat s& chay trong mét khoang thoi gian nhat dinh.

Clra thiét bj

Né&u ban m& clra thiét bj trong khi dang van hanh, hoat déng
sé dirng lai. Néu ban ddng clra thiét bi, hoat ddng sé tu ddng
tiép tuc.

Két nudc

Ban can két nudc cho cac ché& d6 1am néng bang hoi nuéc.
Két nwdc nam phia sau bang diéu khién.

— "Nap két nwoc”, Trang 15

A /
/

N&p két

Mé& dé nap va xa can

Tay cam dé thao va day vao

5 Céac kiéu van hanh

Tai day ban s& cé cai nhin téng quan vé cac ché dé van hanh
va chirc ndng chinh cla thiét bij.
D& m& menu, nhan vao .

Ch& d6 van St dung

hanh

Muc ua thich S dung cai dat d3 lwu cla riéng ban.
- "Muc va thich", Trang 22

Ché& d6 van St dung
hanh
Ché do lam Chon cdc ché d6 lam néng duwoc tinh chinh

néng dé ché bién thirc 8n mot cach téi wu.
— "Ché dé lam néng", Trang 8
— "Diéu khién co ban", Trang 12

Mon an St dung cac cai dat dwoc 14p trinh va khuyén
nghi cho cac loai thirc an khac nhau.
— "Modn an’, Trang 20

Hap Ché bién thirc &n an toan bang phuong phap
lam néng bang hoi nudc.

201

— "Hap", Trang 15




vi Cac ki€u van hanh

Ché& d6 van Sr dung

hanh

Home Connect
V@i Home Connect, ban c6 thé két néi |6 nwéng vai thiét bj

Lam sach

Chon chirc ndng lam sach cho khoang nau.

- "Hé tro lam sach”, Trang 27

— "T4y cdn", Trang 28
— "Lam khé", Trang 28

di dong va diéu khién 15 tir xa cling nhu st dung day dd cac
chirc nang cla thiét bi.

Tuy thudc vao loai thiét bi, *'ng dung Home Connect sé& cung
cap cho ban cac chirc ndng bé sung hodc mé rong hon cho
thiét bj cia ban. Ban c6 thé tim thay thong tin vé diéu nay

Cac cai dat co

ban

Diéu chinh cdc cai dit co ban.

— "Cai dat co ban’, Trang 22

trong &ng dung.
— "Home Connect’, Trang 24

5.1 Ché& dd lam néng

Dé& c6 thé tim dugc ché d6 lam néng phu hop cho thyc pham NE&u ban chon mét ché d6 1am néng, thiét bi s& goi ¥ nhiét do
cla ban, chung t6i s& giai thich sy khac biét va pham vi ng hodc mirc d& phu hop. Ban cé thé chap nhan cac gia tri hoic
dung. thay d6i ching trong pham vi duoc chi dinh.

Céc biéu tugng cho tirng ch& dé lam ndng riéng gitip ban nhan O cdp d6 nudng 3, thiét bj giam nhiét d6 xudng cap dd nudng
biét. 1 sau khoang 40 phut.

Biéu
tugng

Ché& d6 lam néng

Khoang nhiét d6

St dung va chirc ning

Khéng khi nong 4D

30-250° C

Nudng hodc chién @ mét hodc nhiéu cap do.
Quat phan bd nhiét tir bd phan vong 1am néng & véch sau mot cach déng
déu khap khoang nau.

o

Lam néng phia trén/phia
dudi

30-250° C

Nwéng hodc chién truyén thdng & mot cap dé. Ché do lam ndng diac biét
thich hgp véi cac loai banh cé 1&p phd mong nudc.
Nhiét lwgng tda déu tir trén xuéng dudi.

ZN
&

Khéng khi ndng nhe
nhang

125-250° C

N&u cdc mon da chon mét cdch nhe nhang & mét cadp dd ma khéng can
[am néng trwdec.

Quat phan bd nhiét tir bd phan vong l1am ndéng & vach sau mét cach dong
déu khdp khoang nau.

Thirc &n dugc ché bién theo tirng giai doan st dung nhiét du. Gilt clra
thiét bj dong trong khi ndu. Thirc 3n dugc ché bién theo tirng giai doan
str dung nhiét du. Gilr clra thiét bi déng trong khi ndu. Néu ban mé clra
thiét bj du chi trong thoi gian ngén, thiét bj sé ti€p tuc néng ma khong st
dung b4t ky nhiét du n3o.

Ché& d6 lam ndng nay dugc sir dung dé xac dinh murc tiéu thu nang lugng
& ché d6 tuan hoan va mirc hiéu qua ndng lwong.

§

&

Air Fry

30-250° C

Quay gidon & mét mirc do vdi it chat béo. Dac biét thich hop vai cac loai
thwc phdm thudng dugc chién trong dau, vi du: Khoai tay chién.

Quat théng gi6 xody hoi ndng cla bd gia nhiét xung quanh thirc &n & téc
dd cao. Khi thdi dwoc hut manh ra khéi khoang nau nwéng.

Lam néng phia trén/phia
duwdi nhe nhang

150-250° C

N&u cdc mén da chon mét cdch nhe nhang.

Nhiét lwgng tda tir trén xudng dudi.

Thirc an dugce ché bién theo tirng giai doan st dung nhiét du. Gilr clra
thiét bi dong trong khi ndu. Thirc an dugc ché bién theo tirng giai doan
str dung nhiét du. Giir clra thiét bi dong trong khi ndu. N&u ban mé clra
thiét bi du chi trong thoi gian ngan, thiét bi s& ti€p tuc néng ma khong st
dung bat ky nhiét du nao.

Ché& d6 lam ndéng nay dugc sir dung dé xac dinh mirc tiéu thu nang lugng
& ché dé thdng thudng.

Nuwdng déi luu

30-250° C

Chién thit gia cdm, ca nguyén con hoac miéng thit I&n hon.
Khung vi nuéng va quat théng gié bat tat luan phién. Quat théng gié dua
khong khi xung quanh thirc an.

Vi nudng, bé mat rong

Cap dbé vi nuwéng:

Nudng cdc mén an det nhu bit tét, xtc xich hodc banh mi nuéng. Bé 16
thic an.
Toan bd bé mat bén dudi khung vi nuwéng ndng Ién.

Vi nuéng, bé mat nhé

1 =vyéu

2 =trung binh

3 =manh

Cap d6 vi nuwdng:
1 =vyéu

2 = trung binh

3 =manh

Nud@ng s6 lugng nhd, chang han nhu bit tét, xtc xich hodc banh mi
nwéng. B 16 s lwong nho.
Bé mat gilta bén dudi khung vi nuéng ndng lén.




Phu kién

vi

Biéu Ché& dé lam néng Khodng nhiét d6  Sir dung va chirc ning

twong

Cap d6 nuwdng pizza 30-250° C Chuan bj banh pizza hodc cdc mén &n cin nhiéu nhiét tir bén dudi.
B0 gia nhiét phia dwdi va vong tan nhiét & vach sau sé lam néng.

Nau cham 70-120° C N&u nhirng miéng thit mém da chién moét cadch nhe nhang va cham rai
trong mot chiéc dia mé.
O nhiét do thap, nhiét téa déu tir trén xudng dudi.

J Lam néng phia dudi 30-250° C Nwéng thirc 8n hodc niu trong ndi cach thiy.
Nhiét lwvgng téa tlr dudi.

§85 Gitr am 50-100° C Gilr &m thlrc 3n d3 nau chin.

= Lam nong trudc batdia 30-90° C Lam ndng trwdc bat dia.

Céc ché d6 Iam néng béng hoi nudc
Ban c6 thé tim thay cac ché dd lam ndng bang hoi nudc trong menu O tai "Hap".

A

Biéu Ché& dé lam néng Khodng nhiét d6  SUr dung va chirc ndng

tuwong

Ra dong 30-60° C R3 déng thuc pham dong lanh mét cach nhe nhang.

W Tai tao 80-180° C Ham ndéng nhe nhang cdc moén &n va d6 nuwéng.
Hoi nwédc cung cap gilp thuc phdm khong bj kho.

H&p bé sung 30-120° C Hap nhe nhang rau, thit, cd va ngii c6c. LAy nwdc ép trai ciy. Chan thuc
pham.
DE gidm thoi gian nau, cac thire phdm ran hon ¢ thé duoc hap & nhiét
dé trén 100° C.

= U bdt nhao 30-50° C U men bt nhao.

B6t nhao nd ra nhanh hon dang ké so v&i & nhiét dé phong. Bé mat bot
nhao khong bi kho.

5.2 Nhiét d6

Hwéng din: Do quan tinh nhiét, nhiét d6 d3 hién thj c6 thé
hoi khac so vdi nhiét do thuc té trong khoang niu.

Trong khi lam néng, $% ban c6 thé doc nhiét do hién tai trong
khoang n4u tir khodng 30 ° Cva nhiét dé da cai dat canh
nhau trén man hinh cho hau hét cidc ché d6 lam néng, vi du
nhu 120210 C.

N&u ban lam néng trudc, thoi gian téi wu dé dua thirc dn vao

Hién thj nhiét do du

Khi tit thiét bi, mot vach mau dé xung quanh vong diéu khién
hién thj lwong nhiét du trong khoang nau. Nhiét d6 cang giam
thi vong cang t8i. O nhiét do khoang 60° C, vong sé& bién mat

s& dat dwoc ngay khi nhiét d6 d3 hién thj trong khoang nau

giéng nhau.

hoan toan.

6 Phu kién

Hay s dung phu kién chinh hang. Dugc thiét ké phlu hop vdi

thiét bi cta ban.

Huwéng dan:
bién dang khéng anh hudng dén chirc nang hoat dong. Khi
phu kién ngudi di, tinh trang bién dang s& hét.

Cac phu kién di kém cé thé khac nhau tuy theo kiéu thiét bi.

Né&u phu kién bj ndng, né cé thé bj bién dang. Su

Phu tung

S{r dung

Vilo

Khudn nau

No6i dat

Bat dia

Thit, vi du thit quay hoac nudng
Mon an déng lanh

Chao da nang

(

Banh mong nuwdc

Banh ngot

Banh my

Mén quay lon

Mon an déng lanh

Thu gom chéat 1dng nhé giot, vi du: Chat béo khi
nudng trén vi hodc nwéce khi van hanh bang
hoi.




vi Phu kién

Phu tung St dung

Noi hoi nudc, khong duc 16, c& N&u:

M ® Gao
®m  Cay ho dau
®  Ngii c6c

Khéng dat ndi hoi nwéc 1&n vi lo.

N6i hoi duc 16, c& M ®  Hip rau cd.
® L3y nwdc ép qua mong.
®m R3 dong.

Khdéng dat ndi hoi nudce 1én vi 1.

N6i hoi duc 18, c& XL H3p s6 luvgng 16n.

Chién ho3c nau chinh xac.
— "Nhiét ké mén nuéng”, Trang 18

Nhiét k&€ mén nuwéng

6.1 Luuy vé phu kién Vi lo Lap vi 16 sao cho phia mé& hudng veé phia
M6t s8 phu kidn chi phit hop véi mét s& ché d6 van hanh nhit cua thi€t biva phan cong = hudng
! xubng dudi.
dinh.
NGi hoi

N&i hoi thich hop cho céc ché d6 lam ndng bang hoi nuéc
thuan tdy 1&n dén 120° C.

No6i hoi khong thich hop vdi nhiét dé cao hon hodc cac ché do
lam néng khac. Cac noi hoi bi d&i mau va bién dang vinh vién.

6.2 Chirc nang khéa

Chirc ndng khoa gitp phu kién khéng bi Iat khi kéo ra. Khay Truot khay nghiéng vé phia [b] cira thiét
Ban c6 thé kéo phu kién ra khodng nlra chirng cho dén khi né vi CjUI chao  bi.
khép vao vi tri. Chirc ndng chéng nghiéng chi hoat dong néu hodc khay
ban l3p phu kién ding cach vao khoang néu. nuwéng da
nang N — |
6.3 DAy céc phu kién vao khoang ndu 2 H
Luén day cac phu kién vao khoang nau theo ding huéng. Day >\
14 cach duy nhat dé cé thé kéo cac phu kién ra dugc nira = Nal—

chirng ma khong bi lat. K

1. Xoay phu kién sao cho ranh khia & phia sau [@ va huéng

xuéng dudi. N6i hoi duc

2. Truot céc phu kién vao gitta hai thanh dan huéng & mot 16, c& XL
dd cao 13p vao. L #_Iji\l
SN

3. Day phu kién vao hét c& dé né khdng cham vao clra thiét
bi.

Hudng d3n: Thao moi phu kién ma ban khéng can trong qua

trinh van hanh ra khoi khoang néu.

Két hop phu kién

D& hirng chat 16ng nhé giot, ban cd thé két hop vi 15 véi chdo

da nang.

1. D&t vi 10 1&n chdo da nang sao cho ca hai miéng dém nam
[@] phia sau trén mép clia chdo da ning.
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2. Truot chdo da ndng vao gitra hai thanh d§n~hu'éfng @ mot
do cao lap vao. Vi ld nam phia trén thanh dan huéng phia
trén.

Vi 1o trén
chdo da
nang

Truwéce khi st dung [an dau tién  vi

6.4 Phu kién khac

Ban cé thé mua phu kién khac tir dich vu khach hang, nha ban
[& chuyén nghiép hodc trén Internet.

Ban c6 thé tim thay nhiu loai sdn pham danh cho thiét bi cta
minh trén Internet hodc trong tai liéu quang cdo cla ching toi.
www.bosch-home.com

Phu kién danh riéng cho thiét bi. Khi mua, luén cung cap tén
chinh xdac (S6 E) cho thiét bj ca ban.

Ban c6 thé tim hiéu phu kién nao cé san cho thiét bj ctia minh
trong clra hang trwc tuyén hodc tir dich vu khach hang.

7 Trudc khi str dung Ian dau tién

Thuc hién céc cai dat cho 1an chay thir d3u tién. H3y hiéu chinh thiét bi. LAm sach thiét bj va phu kién.

7.1 Xac dinh dd cirng clia nuéc trudce khi str dung [an dau

Trudc khi ban bat dau st dung [an dau tién, hiy tim hiéu tur

nha cung cap nudc vé do cirng cla nwdc may. DE thiét bj nhac

nhé ban chinh xac vé [an tdy cin sap tdi, ban phai dit chinh

xac khodng do cirng cda nudc.

LUu y!

Né&u dé cirng cha nuwdc khdng chinh xac, thiét bi s& khong thé

nhac ban tay cdn kip thoi.

P Cai dat ddng do cirng cla nudc.

Hu hdng thiét bj do sir dung chat 1dng khéng phu hop.

P Khéng st dung nudc cit hodc chat l1dng khac.

P Chi str dung nuéc lanh, nwdc mdi, nwdc d3 dwoc lam mém
hoac nudc khoang khong ga.

C6 thé xay ra truc trac khi sir dung nuwéc loc hodc nuéc khir

khodng. Thiét bj c6 thé yéu cau ban d6 day nuwéc ngay ca khi

két nudc d3 day hodc ch& d6 van hanh véi hoi nudc cé thé

dirng sau khoang 2 phut.

P Né&u can, hdy két hop nudc loc hodc nwdc khir khodng véi
nudc khoang khong ga theo ty 1€ 1:1.

Céc hudng dan

®  Né&u ban sir dung nudc khodng, hdy dat khoang dé clrng
cla nudc thanh “rat cirng” . Néu dung nuwdc khodng thi
chi dung nwdc khoang khong ga.

®  N&u nwdc may cla ban chira nhiéu véi, ching tdi khuyén
ban nén sl dung nuwdc da dugce lam mém. Néu ban chi st
dung nudc lam mém, hay dat khodng do cirng cda nwdc
thanh “duwoc lam mém” .

Cai dat PO cirng clia nudc theo Do cirng chia Pire ° dH Do cirng clia Phép ° fH
mmol/I|

0 (duoc lam mém)' - - -

1 (mém) dén 1,5 dén 8,4 dén 15

2 (trung binh) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (crng) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (rat cirng)? trén 3,8 trén 21,3 trén 38

' Chi thiét 1ap néu chi s&r dung nwdc lam mém.

2 Piéu chinh thém cho nwéc khodng. Chi st dung nwdc khodng khéng ga.

7.2 Van hanh [an dau

Sau khi k&t n8i ngudn dién, ban phai thuc hién cai dat cho lan
sir dung d3u tién cda thiét bi. C6 thé mat vai phut dé cac cai
d&t xuat hién trén man hinh.
1. B4t thiét bi vai O.
v Cai dat dau tién xuat hién.
2. D& thay déi cai dat néu can, hdy nhan mot gid tri trong
danh séch hodc thay déi gia tri bang vong diéu chinh.
Céc cai dat kha thi:

- Ngobn ngilt
- Home Connect— "Home Connect’, Trang 24
- Gio

— "Cai dat thoi gian”, Trang 23

- PO clrng cla nudc
— "Xdc dinh d cing cda nuwdc trirde khi st dung 1&n
ddu’, Trang 11

Nhan vao v’ va chuyén sang cai dat tiép theo.

Duyét qua cac cai dit va thay d6i ching néu can thiét.

v Sau cai dat cudi cing, mdt théng bdo xuat hién trén man
hinh cho biét qua trinh van hanh d4u tién d3 hoan tat.

5. D& thiét bj tw kiém tra trudc khi lam ndéng lan dau tién, hay
m& va déng clra thiét bj mot [an.

Eall o

7.3 Lam sach va hiéu chinh thiét bj truéc khi st
dung lan dau

D& thiét bi tw dong hiéu chinh, hay dé thiét bi chay tréng &
ché do hoi nuwdc. Lam sach khoang ndu va céc phu kién trudc
khi chuan bi thirc &n bang thiét bi nay Ian dau tién.
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vi Diéu khién co ban

Huéng ddn:  Nhiét d6 soi clia nwde phu thudc vao ap suat
khéng khi. Trong qua trinh hiéu chinh, thiét bj s& tu diéu chinh
theo diéu kién ap suat tai vj tri |3p dat.

Khéng m& clra thiét bj trong qua trinh hiéu chinh. Viéc hiéu
chinh bj hidy bo.

Piéu kién tién quyét: Khoang nau lanh hodc & nhiét d6

phong.

1. Xda thong tin sdn pham va phu kién khoi khoang n3u. Loai
b6 bao bi dw nhu hat x8p va bang dinh bén trong va bén
ngoai thiét bi.

2. Lau sach cac bé mat nhdn trong khoang nau bang vai mém,
am.

3. Bat thiét bj vai O.

4. Nap két nudc.

— "Nap két nuoc”, Trang 15

5. Thuc hién cac cai dat sau:

Ché d6 lam néng Hap
Nhiét do 100 ° C
Thoi lvgng 30 phut

— "Djéu khién co ban", Trang 12
6. Khai dong ché& dé van hanh.
— Théng khi cho bép trong khi thiét bj dang lam néng.
v Hiéu chinh khéi déng. Diéu nay tao ra rat nhiéu hoi nuéec.
v Khi hét thoi gian, s& cd tin hiéu vang |én. Mét théng bao
xuat hién trén man hinh cho biét ché d6 van hanh d3 két
thuc.

D& thiét bi ngudi roi lau khd san khoang nau that ky.

LUU Y!

Nudc trén san khoang nau khi van hanh thiét bj & nhiét do

trén 120° C s& lam héng I&p men.

» N&u cé nudc trén san khoang nau, khong bt dau van
hanh.

» Lau sach nuwdc trén san khoang nau trwdc khi st dung.

© N

Thuc hién cac cai dat sau:

Ché& d6 lam néng Khéng khi néng 4D

Nhiét d6 t6i da

Thoi lvgng 30 phut

— "Djéu khién co ban", Trang 12

9. Khéi dong ché& dé van hanh.

— Théng khi cho bép trong khi thiét bi dang lam néng.

v Khi hét thoi gian, s& cd tin hiéu vang |&n. Mét théng bao
xuat hién trén man hinh cho biét ché d6 van hanh d3 két
thic.

10. T4t thiét bj bang O.

11. Khi thiét bj d3 ngudi, hdy lau sach cac bé mat nhin trong
khoang nau bang nwdc xa phong va khan rira chén.

12. Lam sach k§ cac phu kién bang nudc xa phong va khan rira
chén hodc ban chai mém.

13. Lam kh6 thiét bi.

— "Sau mbi ché do hdp", Trang 17

Huéng din:  Hiéu chinh duoc duy tri sau khi mat dién.

D& diéu chinh thiét bi d&n vi tri m&i sau khi di chuyén, h3y dat

lai cic cai dit co ban vé cai dat géc. Tién hanh hiéu chinh lai.

8 Diéu khién co ban
8.1 Bat thiét bj

> Bat thiét bj véi O.
v Trong man hinh xu4t hién menu.

8.2 Tat thiét bj

Khi ban khéng st dung thiét bi ciia minh, hay tit né di. Néu
ban khong diéu khién thiét bj trong thoi gian dai, thiét bj tu
dong tat.

> T4t thiét bi bang O.

v Thiét bj tit. Cac chirc nang dang chay bj hiy bé.

v Thoi gian hodc hién thi nhiét duw xuat hién trén man hinh.

8.3 Khdi ddng ché dé van hanh

Ban phai khai dong mdi ché& do van hanh.

Lwuy!

Nuwéc trén san khoang nau khi van hanh thiét bj & nhiét dé
trén 120° Cs& lam héng |&p men.

P NE&u cé nuéc trén san khoang nau, khéng bat dau van
hanh.

Lau sach nudc trén san khoang ndu trudce khi st dung.
Khéi dong ché do van hanh vai s,

v Cac cai dat xuat hién trong man hinh.

v

v

8.4 Ngung van hanh

Ban cé thé ngwng va tiép tuc van hanh.
1. P& ngung van hanh, hdy nhan .
2. Dé& tiép tuc van hanh, nhan lai vao .
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8.5 Cai dat ché dd van hanh

Sau khi ban bat thiét bi, menu s& xuat hién trén man hinh.

1. P& duyét qua céc lya chon khac nhau, hdy vuét qua man
hinh.
- DE& duyét menu va cdc tly chon cai dat khac, hay vudt

sang phai hodc sang tréi.

— Dé& duyét danh sach lya chon, hdy vudt xudng hodc 1én.

2. P& chon mét chirc nang, nhan chirc ndng trén man hinh.

v Tuy thudc vao chirc ndng, cac gia tri cai dat kha thi hoac
céc tuy chon khac s& xuat hién dé lya chon.

3. D& quay lai cai dit néu can, hiy nhan D.

4. DEé thay déi gid tri cai dat, hay s&r dung vong diéu chinh ky

thuat sé:

- Vuét vong diéu chinh theo chiéu kim déng ho hodc
nguwoc chiéu kim déng hd néu can.

— Hod&c nhan vong diéu chinh dén mot vi tri cu thé.

Xac nhan cai dat vagi V.

Kh&i déng ché dd van hanh véi .

Khi van hanh két thuc:

— N&u can, ban cd thé thuc hién cai dit thém va khai
déng lai ch& d6 van hanh.

—  Khi thirc 3n d3 s8n sang, hay tat thiét bi bang O.

Hudng d3n: Ban cd thé lvu cai dt cda minh va st dung lai

dudi dang "Muc ua thich" 1x.

— "Muc va thich", Trang 22

No o

8.6 Cai dat ché do lam néng va nhiét d6

1. Trong menu, nhan vao "Ché do6 lam ndéng".
2. Nhan vao ché& d6 lam néng mong muén.



3. Nhan vao nhiét do tinh bang ° C hodc vao murc cai dit, tuy
thudc vao ché do lam néng.

4. Cai dat nhiét d6 bang vong diéu chinh.

5. P& xac nhan nhiét d6 d3 cai d3t, nhan vao Vv trong man

hinh.

NEu can, ban cé thé thuc hién cai dat them:

- = "Lam ndng nhanh", Trang 13

- = "Cdc chirc nang thoi gian’, Trang 14

- — "Hap" Trang 15

- — "Nhiét ké mén nuéng", Trang 18

Khoi dong ché do van hanh véi s,

Thiét bi bat dau lam néng.

Man hinh hién thi cac gia tri cai d3t va thoi gian da chay.

Khi van hanh két thuc:

— N&u can, ban c¢6 thé thuc hién cai d3t thém va khaoi
dong lai ché do van hanh.

—  Khi thirc 3n d3 s3n sang, hay tat thiét bj bang O.

Hudng dan: Ban cé thé tim thay ché d6 1am néng phu hop

nhat cho mén &n cta minh trong phan md ta ch& d6 lam néng.

— "Ché d6 Iam néng", Trang 8

N<<©o

Thay d6i ché d6 lam néng

Né&u ban thay d&i ché d6 lam néng, cac cai dat khac cling sé
duoc dat lai.

1. Nhén vao .

2. Nhén vao D.

3. Nhéan vao ché dd 1am néng mong muén.

4. Cai dat lai ché€ d6 van hanh va khai dong bang .

Thay d&i nhiét do

Sau khi bat dau van hanh, ban cé thé thay d&i nhiét d6 bat ct
[Uc nao.

Trong man hinh, nhan vao /.

Nhan vao nhiét dé.

Thay d6i nhiét d6 bang vong diéu chinh.

Dé& xac nhan thay déi, nhan vao v/ trén man hinh.

Thay d6i duogc ap dung.

K dODMDA

8.7 Hién thj thong tin

Trong hau hét cac trudng hop, ban cé thé xem thong tin vé
chirc nang hién dang thuc hién. Thiét bj s& tu dong hién thj
mot s6 théng tin, vi du: d€ xac nhan hodc nhu mot yéu cau
hodc canh bdo.

1. Nhan vao © "Théng tin".

v Théng tin dwoc hién thj trong vai gidy.

Lam néng nhanh vi

2. DE cudn trong hwdng dan khi cé nhiéu ndi dung, hay vudt
qua man hinh. o
3. Khi can, hay thoat hwdng dan bang .

8.8 Gilr am trong thoi gian dai hon

Ban c6 thé sir dung thiét bj clla minh dé gilt 4m thirc &n trong
t6i da 24 gi®¥ ma dic tinh cla thiét bj khéng thay déi. S&r dung
cac chirc nang thoi gian va thay déi cac cai dt co ban.

Hwéng din:  Néu ban mé clra thiét bj trong khi van hanh,

thiét bj s& ngirng 1am néng. Néu ban dong clra thiét bj, thiét bj

s8 tiép tuc |dam néng. D& dam bao dic tinh cla thiét bj khdng
thay d6i trong qua trinh van hanh, chi mé clra thiét bi sau khi
hét thoi gian da dat.

1. Thay d6i cai dit co ban.

— "Cai dat co' ban", Trang 22
— Thay d&i cai dit co ban “Dén chiéu sang” thanh
“Lubn tat” .
— Thay d&i cai d&t co ban “Hién thj ché& d6 chd” thanh
IIBétII .
— Thay d&i cai dit co ban “Am tin hiéu” thanh “thoi
lwong rat ngan” .

v Diéu nady cb nghia la dén chiéu sang trong khoang nau ludn
tat trong khi van hanh va néu ban luén m& ctra thiét bj.
Hién thi gio khéng thay déi. Thoi lwgng cla 4m tin hiéu khi
két thic hoat ddng gidam xuéng.

2. Cai d4t ché d6 van hanh mong mudn.

— "Cai dat ché dé van hanh", Trang 12
— "Cai dat ché dé lam ndng va nhiét dé", Trang 12

3. Cai dat thoi lvgng mong muén tuy theo ché& dd van hanh.
— "Cai dat thoi luong”, Trang 14
— "Cdc chic nang thoi gian’, Trang 14

4. Vé&i"Thoi gian két thic" hay cai dat gid can két thic van
hanh.

— "Cai dit két thic", Trang 14
— "Cdc chirc ndng thoi gian', Trang 14

5. Dit thirc n vao khoang nau trudc khi thiét bj bat dau lam
néng.

6. Khdi déng ché& do van hanh véi ttop.

v Man hinh hién thi th&i gian cho dén khi khéi dong. Thiét bj
trong vi tri cho.

v Khi dat dé&n thoi gian bat dau, thiét bj bat dau néng lén va
thoi gian dém nguoc.

7. Khivan hanh két thuc, 1y thic &n ra khoi khoang ndu. Sau
khoang 15 dé&n 20 phdt, thiét bj s& ty dong tit hoan toan.
Huéng din:  Néu can, hiy thay déi lai cic cai dit co ban
khac nhau.

9 Lam néng nhanh

DE tiét kiém thoi gian, lam néng nhanh % ¢ thé rat ngan thoi
gian lam néng khi cai dat nhiét trén 100 ° C.

C6 thé 1am ndéng nhanh béng cac ché do lam ndng sau:

®  Khong khi néng 4D

®  Lam ndng phia trén/phia dugi &

9.1 Cai dat lam néng nhanh

D& dam bao két qua nau chin déu, chi cho thirc 3n vao khoang
nau sau khi d3 lam ndéng nhanh.

Huéng din: Chi dat thoi lwong néu qua trinh lam néng
nhanh d3 két thuc.

1. Cai d3t ché d6 lam ndng phu hgp va nhiét dé tir 100° C.
T nhiét d6 cai dat 200° C, ché& d6 1am néng nhanh s& ty
dong bat.

Nhan vao "Ldm ndng nhanh".

Biéu tuong %) sang mau dé.

Khoi déng ché do van hanh véi se.

Lam néng nhanh b3t dau.

Khi qud trinh 1am néng nhanh hoan tat, s& cé tin hiéu phat
ra. Biéu tuong 5% lai chuyén sang mau tréng.

4. Pt thirc dn vao khoang nau.

CKCWCN
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vi Cac chirc ndng thoi gian

Hly lam néng nhanh
1. Trong man hinh, nhan vao N\

2. Nhan vao "Lam néng nhanh".
v Biéu tuwong $% lai chuyén sang mau tring.

10 Cac chirc nang thoi gian

D&i véi van hanh, ban cé thé dat thoi lvgng va thoi gian ma
ché& d6 van hanh dé s& két thuc. Pong ho bédo cé thé dugc cai
dat ma khéng phu thudc vao van hanh.

Chirc ning théi Sk dung
gian

Thoi lwgng © Néu ban cai dat thoi gian van hanh, thiét
bi sé tu déng nglrng lam ndng khi hét

thoi gian.

Két thic® Ban c6 thé cai dat thoi gian két thic van
hanh. Thiét bj s& ty déng khai dong dé
ché do van hanh duoc két thic vao thoi

diém mong muén.

Pong ho bdo X Ban co thé cai dat dong ho bao khdng
phu thudc vao ché& dd van hanh. Biéu nay
khéng anh hudng dén thiét bi.

10.1 Cai d4t thai lwgng

Ban cé thé dat thoi lwgng van hanh [én téi 24 gio.

Piéu kién tién quyét: Mot ché do van hanh va nhiét dé hodc

cap do dugc cai dat.

1. Nhan vao C "Thoi lugng".

2. DPE dat thoi lugng, nhan vao gia tri thoi gian tuong tng, vi
du hién thj gio "h" hodc phat "m".

v Gia trj d3 chon dugc danh ddu mau xanh duong.

3. Cai dat thoi lwgng bang vong diéu chinh.

Thiét 1ap lai gid tri cai dat véi O néu can.

4. PE xac nhan thoi lwong d3 cai dat, nhan vao v/ trong man
hinh.

5. Khai ddng ché dd van hanh vai s,

v Thiét bj bt dau néng I&én va thai gian dém nguoc.

v Khi hét thai gian, s& ¢ tin hiéu vang 1én. M6t théng bdo
xuat hién trén man hinh cho biét ché d6 van hanh d3 két
thdc.

6. Khi hét thoi gian:

— N&u can, ban cé thé thuc hién cai dit thém va khai
déng lai ch& d6 van hanh.
— Khi thirc 3n d3 sdn sang, hay tat thiét bj bang O.

Thay d6i thoi luvgng

Ban cé thé thay d6i thoi lwong bat c lic nao.

Trong man hinh, nhan vao .

Nhan vao thoi lwvgng C.

Thay d&i thoi lwgng bing vong diéu chinh.

P& xac nhan thay d6i, nhan vao v/ trén man hinh.
Thay d6i duoc ap dung.

CPONS

Hly thoi lweng

Ban cé thé hay thoi lwong bat e ltc nao.

1. Trong man hinh, nhan vao .

2. Nhan vao thoi luong .

3. Thiét lap lai thoi lugng O.
Huéng dan: DGi vdi cac ché dd van hanh ludn yéu cau
thoi lwgng, thiét bi s& dat lai thoi lwong vé gia trj cai dat
trudc.
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4. DE xac nhan thay d6i, nhan vao v trén man hinh.
v Thay dé&i duogc ap dung.

10.2 Cai dat két thic

Ban cé thé dich chuyén thoi gian hoan thanh van hanh 1én dén

24 gio.

Céc hudng dan

= P& dam bao két qua niu tét, khdng thay déi thoi gian khi
ché& d6 van hanh duoc khéi déng.

®  PE tranh thuc phdm bi huv hong, khong nén dé thirc dn
trong khoang nau qué lau.

Nhirng diéu kién tién quyét

= Mot ché& d6 van hanh va nhiét d6 hodc cip do6 duoc cai dat.

® Thoi lvgng duoc cai dat.

1. Nhan vao D "Thoi gian két thuc".

2. DE cai dat thoi gian, hdy nhan vao hién thj gio hodc hién
thi phut.

v Gid tri d3 chon dugc danh ddu mau xanh duwong.

3. Dich chuyén thoi gian bang cach st dung vong diéu chinh.
Thiét lap lai gid tri cai dat véi O néu can.

4. DPE xac nhan thoi gian d3 cai dat, nhan vao v/ trong man
hinh.

5. Khdi ddng ché& dd van hanh vai s.

v Man hinh hién thij thoi gian cho dén khi kh&i déng. Thiét bj
trong vi tri cho.

v Khi dat dén thoi gian bat d4u, thiét bj bat dau néng 1&n va
thoi gian dém nguoc.

v Khi hét thoi gian, s& cd tin hiéu vang |&n. Mét théng bao
xuat hién trén man hinh cho biét ché d6 van hanh d3 két
thuc.

6. Khi hét thoi gian:

— N&u can, ban c6 thé thyc hién cai dat thém va khaoi
dong lai ch& dé van hanh.
- Khi thtrc 3n d3 s3n sang, hay tat thiét bi bang O.

Thay déi két thic

Dé c6 dugc két qua nau tdt, chi thay d6i thoi gian két thuc d3

cai dat trude khi ché d6 van hanh duoc khdi déng va thai gian

da hét.

Dirng van hanh véi - s

Nhan vao thoi gian két thac .

Thay d6i thoi gian két thiac bang vong diéu chinh.

D& xac nhan thay d&i, nhan vao v trén man hinh.

Khoi déng van hanh v&i S

Hay két thuc

Ban cé thé xda thoi gian két thic d3 cai dat bat ky ldc ndo.

1. Dirng van hanh v&i S

2. Nhan vao thoi gian két thic .

3. Thiét |ap lai thoi gian két thic bang O.
Huéng dan: DGi véi cac ché dd van hanh ludn yéu cau
thoi lwong, thiét b s& dat lai thoi lwgng ma khi d6 thoi
lvong két thic, vé thoi gian tiép theo.

4. DE xac nhan thay d6i, nhan vao v trén man hinh.

start

5. Khai déng van hanh vdi  str.
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10.3 Cai d4t déng ho bao

Poéng hé bao chay ma khéng phu thudc vao van hanh. Ban cé

thé cai dit dong ho bao tdi 24 gid. Ddng hd bao cd tin hiéu

riéng, vi vay ban s& nghe thdy déng ho bdo hoic thoi lugng da

két thuc.

Didu kién tién quyét: Né&u thiét bj dang tit, hay nhan vao

man hinh trudc. Phim sang [én.

1. Nhan&.

2. Dé cai dat ddong hod bao, trong man hinh hdy nhan vao gia
tri thoi gian twong (ng, vi du hién thj phut"m" hodc hién

thi giay "s".

v Gid tri d3 chon dugc danh ddu mau xanh duong.
3. Cai dat dong hod bao bang vong diéu chinh.

— Dé& thiét 1p cac gia tri cai dat tinh, vi du: thoi gian chinh
xac dén tirng gidy, hdy nhan va gil* vling tuong ng
trong vong diéu chinh trong khoang 1 - 2 gidy. Cac gid
tri cai dat tinh dworc hién thj theo diém.

— Thiét lap lai gid tri cai dat véi O néu can.

4. Dé khdi dong ddng hd bao, trong man hinh hay nhan vao D

v Doéng hoé bao d3a hét thoi gian.

Hap i

v N&u tat thiét bj, ddng hod bado van hién thj trén man hinh.

v NE&u thiét bj dugc bat, cai dat cho ché dé lién tuc sé duoc
hién thi trén man hinh. Déng hd bdo dwoc hién thj trong
hién thi trang thai.

v Khi hét thoi gian trén déng ho bao, s& cd tin hiéu vang lén.
Mét théng bado xuat hién trén man hinh cho biét d6ng ho
bdo d3 két thuc.

Thay d&i ddng hé béo

Ban c6 thé thay d6i dong ho bédo bat cir luc nao.

1. Né&u d6ng hoé bdo chay trong ché dé nén, hdy chon déng
hd bao trudc bing X.

Nhan vao |1.

Thay d8i dong ho bao bing vong diéu chinh.

Xac nhan vai D.

PpODN

Hay déng hd bao

Ban c6 thé hly déng ho bao bat ci luc nao.

1. Né&u déng hé béo chay trong ché dé nén, hdy chon déng
ho bao trudc bing &.

2. Nhan vao Il.

3. Thiét lap lai ddng ho bao bang O.

11 Hip

Ban c6 thé nau thirc dn tir tir bang hoi nudc. Ban cé thé sir
dung cac ché dé lam néng bang hoi nudc hodc bat tinh nang
b6 sung hap cho mét s ché& do 1am néng.

A\ cANHBAO - Nguy co bdng nuéc!

Hoi ndng co thé thoat ra khi clra thiét bj dugc mé. Tuy thudc
vao nhiét do, hoi nudc khdng thé nhin thay duoc.

» Can than mo clra thiét bi.

> Gilr tré em tranh xa.

11.1 Truwdc mbi ché do hap

Trudce khi st dung ché& dd hap, hay dam bdo rang thiét bj duoc
cung cap dd nudc.

Nap két nudrc

A\ cANHBAO - Nguy co chay!

Hoi tir chat 16ng dé& chay cé thé bdc chay trong khoang nau do

b& mit ndng (Bung chdy). Clra thiét bj c6 thé bat md. Hoi ndng

va ngon |ra bung phét c6 thé thoat ra.

» Khong cho chat 16ng dé chay (vi du: d6 udng c6 con) vao
két nudec.

» Chi d6 day nudc hodc dung dich tay can dwoc ching toi
khuyén dung vao ngan chira nudc.

A\ cANHBAO - Nguy co béng!

Két nwdc co thé néng |én khi thiét bj dang hoat dong.

» Sau khi van hanh thiét bj trudc d6, hidy doi cho dén khi két
nudc nguoi.

» Thdo két nwdc ra khéi truc.

Piéu kién tién quyét: Do clrng cla nudc dugc dit chinh xac.

1. Nhin vao 2.

v Bang diéu khién duoc day tuw dong vé phia trudc.

2. Kéo bang diéu khién vé phia trudc bing c3 hai tay roi day
né |én trén cho dén khi né khép vao vi tri O.

3. Kéo két nudc ra khoi truc @,

4. An ndp két nudc doc theo giodng dé ngin nudc ro ri ra
ngoai két nudc.

5. Thao ndp [@ltai két nudrc.

6. DS nuwdc vao két nudc dénvach “tdida”  [bl.

7. Day ndp lai vao 16 trén két nudc.
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vi Hap

8. L3p két nudc d3 day @. Dam bao két nwdc khép vao vi tri

phia sau cac gia do

\

A\
d
\

9. TU tir day bang didu khién xudng dudi, sau dé day vé phia
sau cho dén khi bang diéu khién dugc dong hoan toan.

11.2 Tuy chon cai dat vai hoi

Ban c6 thé ché bién thirc &n bang hoi nudc theo nhiéu cach
khac nhau.

Cac ché& d6 Iam néng bang hoi nudc

C6 nhiéu loai ch& d6 lam néng bang hoi nudc, trong dé hoi

nudc ndng gildp ché bién thirc 3n mét céch tir tir.

LUU Y!

Khi s&r dung phwong phap lam néng bang hoi nudc sé tao ra

rat nhiéu hoi nudc. Nwdc ngung tu tich tu trong khay nhd giot

bén dudi khoang nau cé thé tran ra va lam héng d6 vat xung

quanh.

P Khong md clra thiét bj trong khi van hanh hodc m& cang it
cang tét.

Hap

Khi hap B, hoi nwédc ndng sé bao quanh thirc 3n va do dé

ngan nglra tinh trang mat chat dinh dudng tir thuc pham.

Hinh dang, mau sic va mui thom dic treng cla mén dn duoc

gilt nguyén bang phuong phap ché bién nay.

Néu nhiét dé duogc dat trong khoang tlr 105 ° C va

120 ° C, thithdigian niu s& giam. Nh& d6, ban van gilt

duwoc nhiéu chat dinh dwdng va vitamin hon khi hap.

Tai tao

Véi tai tao [ ban c6 thé ham ndng lai thirc 3n d3 nau chin

mét cach nhe nhang hodc nudng cac mén nudng tir ngay hém

trudec.

U bt nhao

Vé&i phuong phap lam néng bang hoi nwéc, & men né nhanh

hon dang ké so vdi nhiét dd phong va khéng bi kho.

Ra dong

V&i chitre nng rd déngld, ban co thé ra dong nhe nhang cac

san pham déng lanh va déng lanh sau.

Tinh néng b8 sung hoi

Khi ndu véi tinh ndng b6 sung hap, thiét bj s& xa hoi nwdc vao

khoang nu theo cac khoang thai gian khac nhau. Thirc &n ¢é

duogc 1dp vo gidon va bé mat sdng bdng. Thit trd nén ngon ngot

va mém & bén trong va chi gidm khéi lvgng & mc t6i thiéu.
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Ban cé thé két hop tinh ndng bé sung hap vdi cac chirc nang
sau:
m Ché&ddéldm néng — Trang 12
- Khéng khi néng 4D
- Lam néng phia trén/phia dugi &
- Nuéng déiluu
- Gilt 4m
® - "Mon an’, Trang 20
> "Nhiét ké mon nuong”, Trang 18

Tang cwong hoi
Déi khi, ban c6 thé thém hoi nwdc ting cwdng theo thoi gian
bang tinh nang ting cudng hoi. Dic biét 1a banh mi va banh
mi nhoé né dep, gion va cé mau sic dep mat.
Thiét bi s& xd hoi nuédc vao khoang niu trong khoang 3 dén 5
phut. Tuy thudc vao ché d, ban cd thé kich hoat tang cudng
hoi nudc nhiéu lan.
Ban c6 thé thém tinh nang tang cwdng hoi cho cac chirc nang
sau:
m Ch&ddlamnéng— Trang 12

- Khéng khi néng 4D

- Lam néng phia trén/phia dugi &

- Nuéng déiluu
- "Nhiét ké mén nuong”, Trang 18

Huéng din:  Chi s dung tinh nang tang cwong hoi nuwdec &
nhiét d6 khoang niu trén 120° C.

11.3 Cai dat ché d6 1am néng bang hoi

Hudng dan: \
H3y lwu ¥ théng tin vé cac ché dé 1am néng bang hoi nuéc:
® - "Cdc ché dé lam ndng bang hoi nuéc”, Trang 16

Piéu kién tién quyét: Két nwéc duoc nap. Néu két nudc can
trong khi van hanh, mét théng bao sé xuat hién trén man hinh.
Ché& dd van hanh bj ngung.

— "Nap két nwoc”, Trang 15

Aon

Trong menu, nhan vao "Hap".

Nhan vao ché& d6 lam néng bang hoi mong muén.

Nhan vao nhiét d6 theo ° C.

Cai d&t nhiét do bang vong diéu chinh.

Dé xac nhan nhiét d6 da cai dit, nhan vao v trong man

hinh.

Nhan vao ¢ "Thoi lugng".

Céc ché& do 1am néng bang hoi nuéc ludn mat nhiéu thoi

gian.

7. Dé thay déi thoi lwong dit trwdc, hdy nhan gia tri thoi gian
tuong (rng, vi du hién thigi  "h" hodc hién thi
phat "m".

v Gid tri da chon duogc danh ddu mau xanh duong.

8. Cai dit thoi lwong bang vong diéu chinh.

Thiét 1ap lai gid tri cai dat véi O néu can.

9. PE xac nhan thoi lwong d3 cai dat, nhan vao v/ trong man
hinh.

10. Khoi dong ché d6 van hanh véi se.

v Thiét bj bat dau néng 1én va thoi gian dém nguoc.

v Khi hét thoi gian, s& ¢d tin hiéu vang [én. Mét théng bao
xuat hién trén man hinh cho biét ché d6 van hanh d3 két
thuc.

11. Khi hét thoi gian:

— N&u can, ban c6 thé thuc hién cai d3t thém va khoi
dong lai ché& dé van hanh.

—  Khi thtrc 3n d3 sdn sang, hay tat thiét bi bang O.

agrdbdA
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12. D6 hét nudc trong két nude va lau khd khoang nau.
- "Sau mdi ché dp hdp", Trang 17

Thay d&i ché& d6 lam néng

Né&u ban thay d&i ché d6 lam néng, cac cai dat khac cling sé
duoc dat lai.

1. Nhan vao .

2. Nh3n vao O.

3. Nhén vao ché dé lam ndng mong mudn.

4. Cai dat lai ché d6 van hanh va khdi dong bang .

Thay d6&i nhiét d6

Sau khi bat dau van hanh, ban cé thé thay d6i nhiét do bat c&
[Uc nao.

Trong man hinh, nhan vao .

Nhan vao nhiét do.

Thay d6i nhiét dd bang vong diéu chinh.

Dé xac nhan thay déi, nhan vao v/ trén man hinh.

Thay d6i dugc ap dung.

 PONMA

Thay d&i thoi lwgng

Ban c6 thé thay d&i thoi lwong bat c lc nao.

Trong man hinh, nhan vao .

Nhan vao thoi lwong .

Thay déi thoi lvgng bang vong diéu chinh.

Dé& xac nhan thay déi, nhan vao v/ trén man hinh.
Thay déi duoc ap dung.

K PO A

11.4 Cai d4t tinh ndng b8 sung hoi

Nhirng diéu kién tién quyét

® Luwu Y théng tin vé ch& d6 van hanh tuong ¢ng.

— "Tuy chon cai dat vai hoi’, Trang 16

Két nwéc dugc nap. Néu két nudc can trong khi van hanh,
mot thdong bdo s& xuat hién trén man hinh. Ché d6 van
hanh tiép tuc ma khdng can thém hoi nuéec.

— "Nap két nuoc”, Trang 15

—

Nhan vao ché dd van hanh muén trong menu.

2. Thuyc hién cai dit cho ché& d6 van hanh, vi du: ché do lam
néng va nhiét do.

3. Nhan vao ™ "Tinh ning bé sung hoi".

4. Cai dit cap do hoi nudc bang vong didu chinh.

Cép do hoi Tinh nang bé sung hoi

1 yéu

2 trung binh

3 manh

o

DE& xac nhan cap do hoi cai dit, nhan vao v trong man
hinh.

Khéi dong ché do van hanh vai s,

Thiét bi bat dau lam néng.

Man hinh hién thi cac gia tri cai dat va thoi gian da chay.
Khi thire &n d3 san sang, hay tat thiét bj bing O.

D6 hét nudc trong két nuwdc va lau khé khoang nau.

— "Sau mdi ché dp hdp", Trang 17

PN <O

Thay d6i tinh ndng b6 sung hoi

Ban c6 thé thay déi hodc huy kich hoat tinh ndng b6 sung hoi

nudc bat ky luc nao.

1. Trong man hinh, nhan vao .

2. Nhan vao tinh ning bé sung hoi ™,

3. Thay d6i hodc hly kich hoat tinh ndng b6 sung hoi bang
vong diéu chinh.

Hap i

4. DE xac nhan thay d6i, nhan vao v trén man hinh.
v Thay déi dwoc dp dung.

11.5 Cai dat tang cwong hoi

Nhirng diéu kién tién quyét

B Luwu Y thdng tin vé ch& d6 van hanh tuong &ng.

— "Tuay chon cai dat véi hoi”, Trang 16

Két nwdc duoc nap. NEu két nwdc can trong khi van hanh,
mot thdong bdo s& xuat hién trén man hinh. Ché dé van
hanh bi ngung.

— "Nap két nuoc”, Trang 15

—

Nhan vao ché& d6 van hanh muén trong menu.

2. Thuyc hién cai dat cho ché& d6 van hanh, vi du: ché do lam
néng va nhiét do.

3. Khdi ddng ché dd van hanh vai se.

4. Nhan vao ™ & thoi di€m mong muén trong man hinh.
Chi str dung tang cudng hoi nudce khi thiét bj da néng 1én
hoan toan.

5. Nhan vao <& "Téng cuong hoi".

v Biéu twong & sang mau dd va thiét bj lam néng nuéc.

6. Khi nwéc d3 ndng Ién, nhan lai & "Téng cuong hoi".
Hudng d3n: NE&u lam néng nhanh $% duoc kich hoat,
hoi nwdc khdng thé thoat ra cho dén khi qua trinh Iam
néng nhanh két thuc.

v Tinh ndng tang cudng hoi nudc kich hoat va thiét bi s& xa
hoi nudc vao khoang niu trong khoang 3 dén 5 phut.

v Khi ting cuong hoi nudc két thic, hoat dong van tiép tuc
nhu binh thudng. Tuy thudc vao ché dé van hanh, tinh
ndng tang cwdng hoi nuwdc cé thé duwoc kich hoat lai néu
cén thiét.

7. Khi thirc &n da sdn sang, hay tat thiét bj bang O.

8. D& hét nuwdc trong két nwdc va lau khé khoang nau.

— "Sau mbi ché dé hap", Trang 17

Huy ting cudng hoi nuéc

Ban cé thé hdy tang cudng hoi nudc bat cl luc ndo.

1. Trong man hinh, nhan vao .

2. Nh&n vao &"Tang cudng hoi'.

v Bi8u twong & lai chuyén sang mau trang.

v Ché& d6 van hanh tiép tuc ma khdng can tang cudng hoi
nudc.

11.6 Sau moi ché& d6 hap

Sau mdi 1an van hanh, lam khé thiét bj bang hoi nuéc.

Hwéng din:  Sau khi st dung hoi nwdrc, vét can voi c6 thé van
con trong khoang ndu. Didu nay khéng anh huwédng dén chirc
nang cla thiét bi. Ban co thé loai bd v&t cin vdi bang nudc 4m
hodc vai ngdm giam. Hay luu ¥ hudng dan lam sach.

— "Vé sinh va chdm soc", Trang 25

XA can két nwdc

/\ CcANHBAO - Nguy co bdng!

Két nwdc co thé ndng |&n khi thiét bi dang hoat dong.

» Sau khi van hanh thiét bj truwdc d6, hay doi cho dén khi két
nudc ngudi.

» Thao két nuwdc ra khéi truc.

LUu !

Viéc 1am khé két nuéce trong khoang ndu nédng s& gay hu héng

két nudc.

P Khéng lam kho két nuwdc trong khoang ndu néng.
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vi Nhiét ké mén nuéng

Lam sach két nwdc trong mady rira bat cé thé gay hu hong.
P Khong lam sach két nudc trong may rlra chén.

P Lam sach két nuwéc bang vai mém va nudc rira chén ban
trén thj truong.

M@ bang diéu khién bang 2.

Thao két nudec.

Can than thao ndp két nudc.

DG hét nuwdc trong két nwdc, lam sach bang chat tay rira va
rira ki bang nudc sach.

Lau kho tat ca cac b phan bing vai mém.

Cha kho giodng trén nap.

DE két nuéc khd khi mé nép.

Day nip két nwédc va an vao.

Lap két nwdc va déng bang diéu khién.

PO

©WOeNOO

Lam kho6 khay nuédc ngung

/\ CANHBAO - Nguy co bong!
Thiét bj tr& nén ndng trong khi nau.
» DE thiét bj ngudi trudc khi vé sinh.
Piéu kién tién quyét: Khoang nau d3 ngudi.
1. Mé& clra t~hié't bi.
2. Huéng dan;
Khay nuéc ngung [@ bén duéi khoang nau.

RN

Tham nudc trong khay nudce ngung [@ bang khin lau bép
va lau can than.
Huwéng dan:  DE lam sach khay nuéc ngung, ban cé thé thao
khay nwdc ngung ra.
— "Thdo khay nuoc ngung’, Trang 29

Lam khé khoang néu

Sau mbi Ian van hanh véi hoi nudc, hiy [am khd khoang nau.

> Lam kho khoang niu bang tay hodc st dung chirc ndng séy.
— "Lam khé", Trang 28

12 Nhiét ké mén nuéng

N3u chinh xac bang cach dua nhiét k& mén nudng ™ vao
khoang nu va cai dat nhiét dé I8i trén thiét bj. Nhiét ké mén
nudng do nhiét d6 18i bén trong thuc pham. Ngay khi dat dén
nhiét do 16i d3 cai dat cha thuc pham, thiét bj s& tu dong
nglrng lam néng.

12.1 Céc ch& dd lam néng phu hgp bang nhiét k&
mon nudng

Chi mdt s6 ché& dd 1am néng nhat dinh méi phu hop dé van
hanh bing nhiét k&€ mén nwéng.

Ban cé thé s dung nhiét k& moén nudng cho cac ché d6 lam
néng sau:

Khong khi néng 4D

Lam néng phia trén/phia duéi D

Khéng khi néng nhe nhang

Lam néng phia trén/phia dwdi nhe nhang CJ

Nwéng ddi luwu

Cap d6 nudng pizza

N&u cham

Lam néng phia dudi J

Gilt 4m

Hap

Téi tao

12.2 C3m nhiét k& mén nuwéng vao

S dung nhiét k& mén nuwdng dugc cung cip hoac dat mua

nhiét k&€ mon nuéng phl hop tir bd phan dich vu khach hang

clia chdng toi.

[\ CcANHBAO - Nguy co giat dién!

Né&u ban sl dung sai nhiét k& mén nudng, |&p cach nhiét cé

thé bj hdng.

» Chi st dung nhiét k€ mén nwéng dugc thiét ké cho thiét bj
nay.
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LUU V!

Nhiét k&€ mén nudng cé thé bj hdng.

P Khéng lam ket cép nhiét k€ mén nwéng.

P D& dam bao nhiét k& mén nudng khdng bi hong do nhiét
dé qud cao, khodng céch gilta khung vi nwéng va nhiét ké
mon nudng phai vai cm. Thit c6 thé mé ra trong khi nau.

/\ CANHBAO - Nguy co bjthuong!

Nhiét k& mén nudng cé dau nhon.

» S dung nhiét k€ mén nuwdng mét cach cin than.

1. C3m nhiét k& mén nudng vao thuc pham.
Nhiét k&€ mén nuwdng cé ba diém do. Dam bao rang it nhat
diém do & gitra nam trong thuc pham.

Miéng Cam nhiét k€ mén nuwéng & mép bén vao thit
thit méng & mdt géc & phan day nhat.

Miéng C&m chéo nhiét k& mén nudng vao thit tir
thitday  phia trén cho dén khi dirng lai.

Huéng d3n: N&u muén lat thuc pham, hay
cam nhiét k&€ mon nuéng vao mép bén cla
thuc pham dé khéng phai thao ra khi lat.




Nhiét k& mén nuéng  vi

Giacdm  C3am nhiét k&€ mén nuwdng qua phan day nhat v Khi dat dén nhiét dé 18i, tin hiéu s& phat ra. M6t théng bao
cla e gia cdm cho dén khi né dirng lai. Tuy xuat hién trén man hinh cho biét ché d6 van hanh d3 két
thudc vao chat lwgng cua gia cam, cam nhiét thuc. Thiét bj ng}rng lam noéng. Khi sir dung ché dd nau
k& mén nwéng theo chiéu ngang hoic chiéu cham, thiét bj van tiép tuc nong.
doc. 10. A\ CcANHBAO - Nguy co bdng!

Khoang nau, cac phu kién va nhiét k€ mén nudng trd nén
cyc néng.
» Ludn I3y cac phu kién hodc nhiét k& mén nudng con
néng ra khai khoang nau bang miéng nhac ndi.
Khi dat dén nhiét do 15i:
— N&u can, ban c¢é thé thuc hién cai d3t thém va khaoi
dong lai ché dé van hanh.
~ — Khi thtrc 3n d3 san sang, hay tat thiét bj bing O.
N ) —  Kéo nhiét k&€ mén nudng ra khdi 16 cdm trong khoang
Latlgla cam va dat lén vi 10, mat c hudng niu.
xudng dudi. — Kéo nhiét k& mén nudng ra khdi thyc pham va 13y ra
ca DGi vdi ca nguyén con, cdm nhiét k&€ mén khoi khoang n3u.
nuwéng vao phia sau dau ca vé phia phan Nhirng 181 khuyén
xuong gilta cho dén khi ding lai. B Ban cling c6 thé két hop nhiét k& mén nuéng véi ché do

van hanh khac, vi du:

a1

— — "Hap', Trang 15
— — "Mon an', Trang 20

®  Ban ciing ¢ thé st dung nhiét k&€ mén nwéng ma khéng
can cai d3t nhiét dé 18i. Didu nay cé nghia 13 ban cé thé
doc nhiét d6 18i ca thuc phdm trén man hinh va dirng
hoat déng theo cdch tha céng néu can.

Thay d&i nhiét d6

Sau khi b3t dau van hanh, ban cé thé thay déi nhiét d6 khoang
ndu va nhiét dé 16i bat ky luc nao.

1. Trong man hinh, nhan vao .

2. Nhan vao nhiét dé khoang niu hoic nhiét doé 16i.

3. Thay d6i nhiét d6 bang vong diéu chinh.

4. Pé xac nhan thay d6i, nhan vao v trén man hinh.

D3t cd 1én vi 10 & tw thé boi ma khéng Iat, vi
du: v&i ntra cd khoai tay lam gia d&.

2. D3t thirc &n vdi nhiét k&€ mén nudng vao khoang niu.
3. C3m d4u ndi cla nhiét k& mén nwéng vao 6 cdm bén trai
trong khoang nau.
Hudng dan:  Khi lat thuc pham, khong rat phich cdm nhiét ké
maén nuéng. Sau khi 1at, kiém tra vi tri chinh xac cta nhiét k& Y Y
mén nudng trong thyc pham. Thay ddi ché dd lam n6ng
Né&u ban thay d&i ch& d6 lam néng, cac cai dat khac cling sé&
dwoc dat lai.
e . . . 1. Nhan vao .

Ban coo thé dat nhiét d6 16i trong khoang tir 30 Cdén 2. Nhin vao .
29 c 3. Nhan vao ché& d6 1am néng mong muén.
Nhitng digu kién tién quyét 4. Cai d3t lai ch& d6 van hanh va khéi dong bing .
® Thirc &n vdi nhiét k€ mén nwdng & trong khoang nau.

Nhiét k€ mén nuwdng duoc cam trong khoang nau.
. Trong menu, nhan vao "Ché& do lam néng".
. Nh&n vao ché& dd lam néng mong muén.
. Nhan vao nhiét do theo ° C.

12.3 Cai d4t nhiét ké mén nuwéng

12.4 Dy bdo thdi gian con lai dé van hanh

Né&u thiét bi clia ban duoc két néi véi Home Connect, thiét

bi cé thé dy dodn thoi gian nau con lai dy kién.

. Cai d4t nhiét d6 khoang niu bing vong didu chinh. Thoi gian con lai d3u tién xuat hién trén man hinh sau khodng
D4t nhiét do khoang nau cao hon nhiét do 15i it nhat 1 phut. Thoi gian con lai dwgc tinh toan lai va cap nhat lién
10° C. tuc.

Khéng dat nhiét dé khoang niu cao hon 250° C. Huwéng d3n: Du bdo thoi gian con lai khdng cé san cho tat ca
5. D& xac nhan nhiét d6 khoang niu d3 cai dit, nhan vao v cac ch& dé lam néng.
trong man hinh.

6. Nhan vao ™ "Nhiét k& mén nuwéng".

7. Cai d3t nhiét do 18i bang vong diéu chinh.
Thiét Iap lai gid tri cai dat v&i O néu can.

8. D& xac nhan nhiét dé 16i d3 cai d3t, nhan vao Vv trong man

hinh.

9. Khdi dong ché dé van hanh véi .

Thiét bi bat dau lam néng.

HOWON= =

12.5 Nhiét dé 18i cha cdc loai thy'c pham khac nhau

Tai day ban s& tim thay céc trj s6 chuan vé nhiét d6 16i clia cac
loai thuc phdm khac nhau.

Cac trj s6 chuan phu thudc vao chat lvgng va dic diém cla
thwc phdm. Khéng st dung thuc phdm déng lanh.

<

v Man hinh hién thi céc gia tri cai diit va thi gian d3 chay. Gia cam [“h(':et d 13i theo
Néu thiét bi dwoc két ndi véi Home Connect, thi gian
con lai d3 du bdo duwoc hién thi. Ga 80- 85
Ucga 75 - 80
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vi Modn an

Gia cdm Nhiét d6 16i theo
°C

Vit 80-85

Uc vit, chin hong 55-60

Ga tay 80 - 85

Uc ga tay 80 -85

Ngbng 80-90

Thit Ign Nhiét d6 16i theo
°C

Thit ¢6 heo 85-90

Nac than, chin héng 62-70

Than lgn, chin ky 72-80

Thit bo Nhiét d6 16i theo
°C

Thit bo phi |& hodc thit bo nwdng, kiéu 45 - 52
Anh

Thit bo phi Ié hoac thit bo nwdng, chin 55 - 62
héng

Thit bo phi I1é hoac thit bd nwéng, chin 65 -75
ky

Thijt bé Nhiét d6 I6i theo
°C

Thit bé nwdng hoac Bow, nac 75-80

Thit bé nudng, vai 75-80

Thit bap bé 85-90

Thit clru Nhiét dg 16i theo
°C

Chéan clru, chin héng 60 - 65

Chan ctry, chin ky 70-80

Dé suwon clru, chin héng 55-60

Ca Nhiét d¢ I6i theo
°C

Ca, nguyén con 65-70

Phi lé ca 60 -65

Khac Nhiét do 16i theo
°C

B4nh thit xay, tat ca céc loai thit 80-90

Lam ndng, n4u lai thirc &n 65-75

13 Mbdbn an

V&i ché& d6 van hanh "Mén &n", thiét bi h6 tro ban ché bién
nhiéu mén dn khac nhau va tu déng chon cai dat téi wu.

13.1 Bat dia cho modn an

K&t qua nau an phu thudc vao chéat lwgng va kich thudc cla
mon an.

S dung bat dia chiu nhiét thich hgp véi nhiét do 1én tdi
300° C.Bat dia lam bang thiy tinh hodc gdm thiy tinh [a t&t
nhat. Thit nuwéng nén phu kin déy dia khoang 2/3.

Bat dia lam tur vat liéu sau day khong phu hop:

B nhdém sang béng

m  d4t sét khéng trang men

®  Tay cdm bang nhua hodc nhya

13.2 Cac tuy chon cai dat cho mén an

DE ché bién mén &n mot cach t8i wu, thiét bi sir dung céc cai
dat khac nhau tuy theo mon an.

Ban cé thé thay cac cai dat dwoc st dung trong man hinh. Ban
c6 thé didu chinh mot s6 cai dat nhat dinh. Tuan theo théng
tin trén man hinh.

Hudng dan: K&t qua nau &n phu thudc vao chat lwgng va
tinh chat cda thuc pham. S dung thuc pham tuoi séng, t6t
nhat 1a & nhiét d6 td lanh. Sir dung thyc phdm déng lanh tryc
tiép tir ngan déng.

Loi khuyén va hwdng dan vé cai dit
N&u ban cai dat mét moén &n, man hinh s& hién thj théng tin
lién quan dé&n mén an do, vi du:
®  Chiéu cao d4y vao thich hop
®  Phy kién hoac bat dia phu hgp
®  BG sung chat léng
®  Thoi diém 14t hodc khudy
Ngay khi dat dé&n thoi diém nay, s& cé tin hiéu vang 1én.
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DE mé cac thong tin, nhan vao O "Théng tin". Mot s& huéng
dan ty dong xuét hién.

Cac chuong trinh

Pa6i véi cac chwong trinh, ché d6 lam néng tdi wu, nhiét do va
thoi lvgng duoc dat trwdec.

Dé dat dugc két qua nau t6i wu, ban ciing phai diéu chinh
trong lvgng, d6 day hodc cip dé nu. Ban chi cé thé dat trong
vung duwoc chi dinh.

Trlr khi c6 quy dinh khac, hdy cai dat téng trong lvgng cla
mon an cda ban.

Khuyén nghij cai dat

Trong cac khuyén nghj cai dat, ché dé lam ndng t6i vu duoc

dat trudec.

Ban c6 thé diéu chinh nhiét do va thoi gian cai san.

Cam bién nudng

Mbt s6 mén &n thich hgp dé ché bién bang cam bién nudng

. Ban khéng can thuc hién thém bat ky cai d3t ndo.

Cam bién nudng theo d&i qua trinh nudng trong khoang nau.

Thiét bi diéu chinh cac cai dat mot cach doc 1ap va dirng hoat

dong khi mén &n d3 s3n sang.

Céc hudng dan

® Khdng si dung cam bién nwdng néu mén &n da duoc
nudng san. K&t qua nudng sé khong con chinh xac nira.

®  Khong mé clra thiét bj trong khodng 5 phut sau khi bat dau
van hanh bng cdm bién nwéng. Hoat doéng clia cAm bién
nudng bi ngung.
NE&u ban phai mé clra thiét bj, hdy bat dau van hanh ma
khéng can cdm bién nuéng hodc dirng van hanh va cai dat
thd céng. Theo ddi qua trinh ndu cho dén khi thirc an d3
san sang.

= D& dat dugc két qua nudng téi vy, hdy sir dung khudn
nudng bang kim loai t8i mau.



LUuU Y!

Cam bién nudng cé thé bi hdng do khubn silicon hodc mang,

nap hoadc phu kién cé chira silicon. Hu hdng ciing cé thé xay ra

néu cam bién nudng khdng hoat dong.

P Khong sit dung khuon silicon hodc mang, ndp hodc phu
kién cé chira silicon.

P Khong bao gi¢r cat cac vat dung bang silicon trong khoang
nau.

Dy bdo thdi gian con lai d& van hanh

Né&u thiét bj cla ban duoc két n6i védi Home Connect, thiét

bi c6 thé dy dodn thoi gian nau con lai dy kién.

Thoi gian con lai d3u tién xuat hién trén man hinh sau khodng

1 phuat. Thoi gian con lai dwgc tinh toan lai va cap nhat lién

tuc.

Hudng dan: Du bao thoi gian con lai khdng cé sdn cho tat ca

cdc ché dé lam néng.

13.3 T6ng quan moén &n

Ban c6 thé xem nhirng mén an riéng biét nao cé san trén thiét
bi khi ban m& ché& d6 van hanh. Viéc Iya chon cdc mén an phu
thudc vao trang thiét bj cta thiét bij.

Cac mén an duoc sap xép theo hang muc va mén an.

Huéng d3n: Trong cai dit co ban, ban cé thé chuyén biét
héa cdc mén &n dugc hién thj theo vung.

2

— "Cai dat co'ban’, Trang 22

Hang muc Cac mén &n
Cam bién Banh ngot
nudng Banh ngot nhd
Banh cay, pizza, quiche
San pham khoai tay, déng lanh
Huéng dan:  Chi nhitng mén an duogc ché
bi€n bang cdm bién nwéng méi duoc dua
vao day.
Banh ngot Banh ngot khudn
Banh ngot trén khay nuwdng
Banh ngot nhé
Banh quy
Banh mi, Banh my
banh minhd  Banh my nhd
Pizza, banh Pizza
cay Banh cay, quiche
Mon thit Mén thit ham, cay, twoi, nguyén liéu dwoc

ham, souffles nau chin
Gratin khoai tay, nguyén liéu tho, cao 4 cm
Lasagna tuoi
Lasagna, wdp lanh
Thit hdm, ngot, tuoi
Fruit Crumble
Souffle & dang khau phan
Yorkshire Pudding

Gia cam Ga
Vit, ngong
Ga tay

Thit Thit Ign
Thit bo
Thit bé
Thit ctru
Thit thu rirng
Mon thijt

Mon an  vi

Hang muc Cac mon an

Ca C4, nguyén con
Philé cd
Cé cot 1ét
Mon ca
Hai san

San pham Pizza

dong lanh Cac mon thit ham
San pham khoai tay
Rau
Gia cam, ca
Banh my nho

Mén an kem, Khoai tay

rau cl Gao
Ngii céc
Rau
Cay ho dau
My, banh bao
Tritng

Banh bao dung men

Mon trang

miéng, mon Créme Caramel
tron Che gao
Mt trdi cay
Sita chua ly

Dun séi, 18y  Dun sobi
nuwdc ép, khlr Lay nudc ép

trung Khir trung chai
Tai tao, Banh ngot
nudng Mén an kem
Rau
Menu

R3 déng thirc Hoa qua, rau cu
an

13.4 Cai dét mon an

1. Trong menu, nhan vao "Mén an".

2. Nhan vao danh muc mong muén.

3. Nhan vao mén dn mong mudn.

4. Nhan vao mén an mong mudn.

Loi khuyén:  D&i véi mot s mén dn, ban cé thé chon
phuong phdp ché bién ua thich.
— "Cdc tay chon cai dit cho mon an”, Trang 20

v Cac cai dat mén &n xuat hién trong man hinh.

5. Diéu chinh cai dit néu can thiét.

Tuy theo mdén &n, ban chi cé thé didu chinh mot s6 cai dat
nhat dinh.
— "Cdc tuy chon cai dat cho mon an’, Trang 20

6. D& cung cap théng tin, vi du: d& nhan phu kién va chiéu
cao day vao, hiy nhan O"Théng tin".

7. Khdi ddng ché dd van hanh vai .

Thiét bi bat dau néng I&n va thoi gian dém nguoc.

v Khdng cé thoi lugng duoc hién thj & ché d6 cam bién
nudng. Man hinh hién thi cac gid tri cai dit va thoi gian d3
chay. Né&u thiét bj duwoc két ndi véi Home Connect thoi
gian con lai d3 du bdo dugc hién thi.

— "Dy bdo thoi gian con lai dé vén hanh', Trang 21

v Khi mén &n d3 san sang, s& cd tin hiéu vang 1&n. Thiét bj
nglrng lam néng.

8. Khi hét thoi gian:

— N&u can, ban c¢6 thé thuc hién cai d3t thém va khaoi
déng lai ch& d6 van hanh.

<
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vi Muc va thich

—  Khi thttc 3n d3 s3n sang, hay tat thiét bj bang O.

13.5 Chirc ndng ngat ty dong

Chirc nang ngét ty dong & cac mon an cho phép ban
nuwdng, chién mot cach thoai mai.

Khi van hanh két thuc, thiét bj s& tw dong ngirng l1am néng.
Dé dat dugc két qua nau t8i wu, hdy |ay dia ra khoi khoang
nau khi nu xong.

14 Muc uva thich

Ban cé thé lwu cai dat cha minh trong muc wa thich va sl
dung lai ching.

Huéng d3n: Tuy thudc vao loai thiét bj hodc phién ban phan
mém cla thiét bi, trwdc tién ban s& phai tai chirc ndng nay vé
thiét bj cia minh. Tim hiéu thém trong (ng dung

Home Connect.

14.1 Luu cac muc ua thich

Ban cé thé luwu tdi 30 ché d6 van hanh khac nhau Iam muc va

thich cdia minh.

» N&u ban cai dit ché dé van hanh, & cu6i danh sach chon
hdy nhan vao 7 "Luu lam muc va thich".
DE d&i tén muc wa thich, ban phai s dung rng dung
Home Connect. Sau khi thiét bj cla ban dugc két néi, hdy
lam theo chi din trong trng dung.

14.2 Chon cdc muc wa thich

Né&u ban d3 lwu cdc muc va thich, ban cé thé chon ching dé
cai dat van hanh.

1. Trong menu, nhan vao "Muc ua thich".

— Hodc chon tryc tiép muc va thich clia ban bang nit g
Nh&n vao muc wa thich mong mudn.

Né&u can, ban cé thé thay d6i cai dat.

Khoi déng ché dé van hanh véi 5.

Céc gid tri cai dit dugc hién thj trén man hinh.

<hON

Huéng dan:

H3y cha y dén théng tin vé cac ché dé hoat déng khac nhau:
m - "H3p" Trang 15

- "Nhiét ké mon nudng”, Trang 18

14.3 Thay d&i muc ua thich

Ban c6 thé thay déi, sap x&p hodc xéa cac muc ua thich d3 luu

cla minh bat ky ltc nao.

1. D& sdp x&p hoidc d6i tén cadc muc wa thich, ban phai st
dung trng dung Home Connect. Sau khi thiét bj ctia ban
duoc két noi, hay lam theo chi dan trong ng dung.

2. DPé thay ddi gid tri cai dat trén thiét bi, trong menu nhan
vao "Muc uva thich".

— Hodc chon tryc tiép muc va thich clia ban bang nit g

3. Nhan vao muc wa thich mong mudn.

4. & cudi danh sach chon, nhan vao £ "Chinh sira muc wa
thich"

5. Thay d6i gia tri cai dat.

6. Xac nhan thay déi.

Xdéa muyc ua thich

1. P& xéa mdt muc va thich, trong menu h3y nhan vao "Muc
wa thich".

— Hodc chon truc tiép muc wa thich clia ban bang nut 1v.
Nhan vao muc wa thich mong mudn.

O cubi danh sich chon, nhan vao W "Xda muc ua thich"
Xac nhan xoda.

pOD

15 Khda tré em

Bao vé thiét bj cla ban dé ngan tré em vo tinh bat thiét bj
hodc thay d6i cai dat.

15.1 Kich hoat khéa tré em

Ban cé thé kich hoat khda tré em khi thiét bi bat va tét.

» DE kich hoat khéa tré em, nhan gitt > khoang 4 giy.

v Mét théng bao xac nhan xuat hién trén man hinh.

v Bang diéu khién bj khda. Chi co thé tit thiét bj bang O.

v N&u thiét bj bat, = sang I&n. N&u thiét bj tat, > khong
sang.

15.2 Huy kich hoat khoa tré em

Ban cé thé hdy kich hoat khoa tré em bat ci ltc nao.
1. Nhan vao b4t ky vi tri ndo trén man hinh.
2. Pé hly kich hoat khoa tré em:
— Lam theo huéng dan trén man hinh dé hinh anh trén
vong |ap day hoan toan.
— Hodc nhan gilt > khoang 4 giay.
v M6t théng bdo xac nhan xuat hién trén man hinh.

16 Cai dat co ban

Ban cé thé didu chinh cac cai dat co ban cla thiét bj theo nhu
cau clia minh.
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16.1 Tong quan vé cai dit co ban

O day, ban s& tim thay t6ng quan v cac cai dit co ban va cai
dat tai xwdng. Cac cai dit co ban phu thudc vao trang thiét bi
cla thiét bij.

Ban cé thé tim thém thdng tin vé cac cai ddt co ban riéng &
trén man hinh®  "Théng tin".



Cai dat co badn vi

Cai dat co ban Lya chon

Ca nhan héa Lwa chon

Ngén ngit Xem lua chon trén thiét bi.

Home Connect Ban cd thé két ndi ld nwdng vdi thiét bj
dau cudi di dong va diéu khién tir xa.
— "Home Connect ', Trang 24

Van hanh sau khi ® Menu chinh’

Gio Gio theo dinh dang 24-h.
Man hinh Lwa chon
Do séng B Cipdd1,2,3,4vas

Man hinh cho ®  Bat, gidi han thoi gian
® B3t (cai d3t nay lam tang mirc tiéu thu
nang lugng)
m Tit

Giv ® K§ thuat sé'
= Tuong ty

bat ®m  Ché d6 lam ndng
= Hip
B Mon dn
®  Muc wa thich
Thoi gian ndu dd ®  Khéng hién thj
tréi qua ®  Hién thi'
Mén &n vung B Tatcd'
mién ®  Mon an chau Au
B Mon &n kiu Anh
Mén an ® T3tcd'

Khong cé thit lgn
®  Chi danh cho nguoi &n kiéng

Diéu chinh Can chinh man hinh theo chiéu ngang

va chiéu doc.

Chi khoa nat’
= Hdy kich hoat

Khéa tré em

' Cai dat gbc (c6 thé khac nhau tuy theo kiéu thiét bj)

Lam néng nhanh = Tt
ty dong = B3t

' Cai dat gbc (c6 thé khac nhau tuy theo kiéu thiét bi)

Am Lya chon
Am nut ® B4t
® T3t
Am tin hiéu Thoi gian rat ngan (mot 1an)

Thoi lvong ngén (khoang 5 giay)
®  Thoi lugng trung binh

(khoang 10 giay)'
®  Thoi lvgng dai (khoang 30 gidy)

1 Cai d4t gbc (c6 thé khac nhau tuy theo kiéu thiét bi)

Caj dat thi€tbj  Lwachon

Thoigianchay  ® Téi thiéu

tiép cla quat = Khuyén nghi’
théi = Dai
®  Cuycdai

Khéng duwoc trang bi thém (d6i véi
khung d& va ngan kéo 1 [an)’

®  Pugc trang bi thém (véi ngan kéo 2 va
3 lan)

Hé théng kéo ra

Khi nau va khi mé clra’
Chi khi mé clra
Luén tat

Pén chiéu séng

® 4 (rat cing)'

® 3 (cing)

® 2 (trung binh)

= ] (mém)

= Q (dwoc lam mém)

DO clrng cla
nudc

1 Cai dat gbc (c6 thé khac nhau tuy theo kiéu thiét bj)

Ca nhan hoda Lwa chon

L6-gb nh3n hiéu ®  Hién thj’
®  Khéng hién thi

! Cai d4t gbc (co thé khac nhau tuy theo kiéu thiét bi)

Caj dat xuat Lwa chon
xuéng

Cai dat xuat m  Khéi phuc
xuwdng

Thong tin Hién thi

Thong tin thiét  Xem théng tin ki thuat vé thiét bi.
bi

16.2 Thay déi cai dit co ban

Trong menu, nhan vao "Céc cai dit co ban".

Nh&n vao vlung cai dat co bdn mong muén.

Nhan va cai dat co bdn mong muén.

Nhan vao lya chon mong mudn cla cai dat co ban.

Thay d&i dugc ap dung truc ti€p cho hau hét cac cai dit co

ban.

Dé thay d6i cac cai dat co ban khéc, hay quay lai va chon

mot cai dat co ban khéc bang O.

6. D& thoat khdi cai dit co ban, hiy quay lai menu bang O
hodc tit thiét bj bang O.

v Nhitng thay d&i da duoc luu.

Huwéng din: Sau khi mat dién, cac thay d6i cla ban ddi véi

cai dat co ban s& duoc giit lai.

<hwNR

o

16.3 Cai dat thoi gian

1. Trong menu, nhan vao "Céc cai dit co ban".

2. Nhan vao "Gid".

3. DE cai dat thoi gian, hay nhan vao hién thj gid hodc hién
thi pht.

v Gia tri d3 chon dugc danh dau mau xanh duong.

4. Cai d3t thoi gian bang vong diéu chinh.

- S6 phut dugc tinh theo gia 58 5 phut. D& cai dit chinh
xac dén phut, nhan va gir ving twong (rng trong vong
diéu chinh trong khoang 1-2 gidy. $6 phut dugc thé
hién bang cac cham. Cai dat phut bang vong diéu chinh.

5. D& thoat khdi cai dit co ban, hiy quay lai menu bang O

hoic tit thiét bj bang O.

v Thoi gian duoc luu.
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vi Home Connect

17 Home Connect

Thiét bj nay c6 thé ndi mang. K&t néi thiét bj clia ban vdi thiét

bi di dong d& van hanh cac chirc ndng thdng qua &ng dung

Home Connect diéu chinh cai dat co ban hoic theo dbi trang

thai hoat dong hién tai.
Dich vu Home

Xem thém théng tin tai: www.home-connect.com.

Ung dung Home  Connect s& hudng dan ban di tir dau dén =
cudi qué trinh dang nhap. Hay Iam theo huwdng dan trong rng

dung Home Connect dé tién hanh cai dat.
Loi khuyén:  Lwu Y ca cac hudng dan trong rng dung
Home Connect.

Céc hwdng dan

" Luu Y cac hwdng dan an toan trong huwéng dan sir dung

nay va dam bao rang ching duoc tuan thd khi ban van
hanh thiét bj qua &ng dung Home Connect.
— "An toan’, Trang 2
®  Thao téc trén thiét bj ludn duwoc vu tién. Trong lic nay
khong thé diéu khién qua rng dung Home Connect.
m O ch& d6 s3n sang nSi mang, thiét bi yéu cau t8i
da 2 W.

17.1 Thiét 1ap ing dung Home Connect

2. Khéi dong irng dung Home  Connect va thiét 14p truy cap
cho Home Connect.
Ung dung Home  Connect s& hudng dan ban di tir dau
dén cudi qua trinh dang nhap.

Connect khdéng kha dung & moi quéc gia. Tinh
kha dung cta chirc ndng Home Connect phu thuéc vao tinh
kha dung cuta cac dich vu Home Connect & quéc gia cla ban.

17.2 Thiét 13p Home Connect

Nhirng diéu kién tién quyét
® Thiét bj dugc két ndi véi ngudn dién va duoc bat.

Ban ¢4 thiét bj di d6ng vdi phién ban hién tai cla hé diéu
hanh iOS hodc Android, vi du: mét chiéc dién thoai théng
minh.

® ng dung Home Connect duoc thiét 1ap trén thiét bj dau
cudi di dong.

® Thiét bj cd khd ndng tiép nhan mang nha WLAN (Wi-Fi) tai
noi l3p dét.

® Thiét bj dau cudi di ddng va thiét bj nam trong pham vi ph
séng cla tin hiéu WiFi cia mang gia dinh ban.
1. M@ (ng dung Home Connect va quét ma QR sau day.

2. Tuan theo chi dan cla ¢ng dung Home Connect.

1. Cai dat &ng dung Home Connect trén thiét bj dau cudi di

dong.

17.3 Cai dat Home Connect

Trong cai d3t co ban cla thiét bi, ban cé thé diéu chinh cai dat va cai d&t mang cho Home

Connect.

Cai d4t nao hién thj trén man hinh phu thudc vao viéc Home Connect da dwoc thiét 1ap hay chua va thiét bi c6 dugc két néi véi

mang nha hay khéng.

Cai ddt co ban Céc cai dat kha thi

Gidi thich

Tro Iy Home Connect Khai dong tro ly

Ban c6 thé két néi thiét bj cila minh vé&i (rng dung Home Connect bang

Ngat két n&i Tro Iy Home Connect.
Hudng dan: Khi ban s dung tro Iy Home Connect [an d3u tién, chi
6 cai dat "Khéi dong tro ly" kha dung.
WiFi Bat WiFi cho phép ban tat két néi mang cla thiét bi. Sau khi két n&i thanh
Tat cong, ban cé thé tit WiFi va khong bi mat dit liéu chi tiét. Ngay khi ban
kich hoat lai WiFi, thiét bj s& tu ddong két néi.
Huéng dan: O ché d6 sin sang ndi mang, thiét bj yéu cau tSi
da 2 Watt.
Trang thai diéu khién tir Theo dbi Vi tinh ndng gidm sat, ban chi cé thé xem trang thai van hanh cla

xa Khéi déng tir xa tha cdng

Kh&i dong tir xa lién tuc

thiét bi trong &rng dung.

N&u ban chuyén tir ch& d6 giam sat hodc khéi dong tir xa lién tuc sang
khéi ddng tir xa th( cong, ban phai bat khéi dong tir xa mdi lan. Ban cé
thé ma clra thiét bj trong vong 15 phut sau khi bat khéi dong tir xa. Do
dé, khéi dong tir xa khong dugc tit. Sau 15 phut, viec mé clra thiét bj
s& tat tinh nang kh&i déng tir xa bang tay.

Vi tinh ndng khdi déng tir xa lién tuc, ban cé thé khai dong va van
hanh thiét bi tir xa bat ky ldc ndo. Néu ban thudng xuyén van hanh
thiét bj tir xa, ban nén dit khdi déng tir xa thanh lién tuc.
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17.4 Dbiéu khién thiét bj bang &rng dung
Home Connect

Ban c6 thé cai dat va khai dong thiét bj tir xa bang rng dung
Home Connect.

A\ cANHBAO - Nguy co chay!
Céc vat dung dé& chay dé trong khoang nau cé thé bat Itra.
» Khéng bao gio dwoc cat cac vat dé chay trong khoang nau.
» NE&u khéi béc ra, hiy tit hodc rat phich cdm cla thiét bj va
déng clra dé dap tat moi ngon Itra c6 thé xuat hién.
Nhirng diéu kién tién quyét
® Thiét bj dwoc tat.
® Thiét bi duwoc két noi véi mang tai nha va bang ¢ng dung
Home Connect.
® D& cd thé cai dat thit bj qua rng dung, phai chon khdi
dong tir xa thd céng hodc lién tuc trong cai dat trang thai
diéu khién tir xa co ban.
1. D& kich hoat khéi dong tir xa thd cong, nhan .
Viéc xac nhan trén 16 chi can thiét néu ban chuyén tir ch&
do giam sat hoac khéi dong tir xa lién tuc sang khdi dong
tr xa thu cong.
Vi tinh ndng khdi déng tir xa lién tuc, khdng can xac nhan
trén lo.
2. Thuyc hién cai dat trong ing dung Home Connect va gl
né dén thiét bj.
Céc huéng dan
®  Khi ban bat dau van hanh 10 trén thiét bi, khai dong tir
xa sé ty dong dugc kich hoat. Ban cé thé thay d6i cai
dat théng qua rng dung Home  Connect hodc khai
dong mot chwong trinh méi.
®  Ban cé thé mé clra thiét bj trong vong 15 phut sau khi
bat khéi dong tir xa. Do d6, khéi dong tir xa khdng
duoc tat. Sau 15 phut, viec ma clra thiét bj sé tat tinh
nang kh&i dong tir xa bang tay.

17.5 Cai dat ban cap

V@i chirc ndng Cap nhat phan mé&m, phan mém cla thiét bj s&
duwoc cap nhat vi du t8i wu héa, khic phuc sy ¢, cho cap nhat
an toan ciing nhu cho cdc chirc ndng va dich vu b6 sung.

V&i diéu kién ban 1a ngudi dung d3 ding ky

Home Connect la ngudicai dat (ng dung trén thiét bi dau
cudi di déng va duoc két néi véi Home Connect may chd.
Ngay sau khi cé ban cip nhat phdn mém, ban s& dwoc théng
bdo vé (rng dung Home Connect va cé thé khéi dong cap
nhat phan mém qua ng dung. Sau khi tai xudng thanh cong,
ban c6 thé bat dau cai dit thong qua tng dung

Vé sinh va cham séc  vi

Home Connect, néu ban dung mang WLAN tai nha (WiFi).
Sau khi cai dat thanh céng, ban sé dugc théng bao vé (rng
dung Home Connect.

Céc hudng dan

®  Viéc cdp nhat phan mém bao gém hai buéc.

— Budc dau tién 13 tai xudng.
— & budc thi hai, cai dat trén thiét bj cta ban.

B Ban cd thé tiép tuc s& dung thiét bi ciia minh trong qua
trinh tai xuéng. Tuy thudc vao cai dit cd nhan trong (ng
dung, ma cap nhat phan mém ciing cé thé duwoc tai xudng
ty dong.

®  Quad trinh cai d&t mat vai phat. Ban khong thé sir dung
thiét bi ciia minh trong khi cai dit.

®  Trong trudng hop cip nhat an toan, ban nén tién hanh cai
dat cang sém cang t6t.

17.6 Chan dodan tir xa

Dich vu khach hang cé thé truy cap thiét bj clia ban théng qua
tinh ndng chan doan tir xa néu ban lién hé vdi dich vy khach
hang va yéu cau ho lam vay, thiét bj cia ban dwoc két néi vai
may chi Home Connect va tinh ndng chdn doan tir xa kha
dung tai qudc gia noi ma ban sl dung thiét bi.

Loi khuyén: Ban c6 thé tim thém thdng tin va ghi chi vé tinh
kha dung ctia chan doén tir xa & qudc gia clia ban trong muc
Dich vu/Hb trg clia trang web dia phuwong: www.home-
connect.com.

17.7 Bao mat dir liéu

Luwu Y huéng din vé bao mat dir liéu.

Khi thiét bi cda ban dworc két ndi Ian dau vai mét mang nha cé

k&t ndi Internet, thiét bi cia ban s& truyén cac loai di liéu sau

dén may chl Home Connect (d3ng kY [an dau):

® M3 nhan dang thiét bj duy nhat (bao gdbm cdc m3 khda
thiét bj va dia chi MAC cla md-dun truyén thong Wi-Fi d3
duoc thiét 1ap).

B Ching chi bao mat cia mé-dun truyén thong Wi-Fi (dé
bao mat CNTT cla két ndi).

®  Phién bdn phan mém va phan clirng hién tai cta thiét bi
nha banban.

B Trang thai cia mot [an thiét 1ap lai vé cdi dat gbc trudce dé.

Viéc dang ky [an dau nay chuan bj cho viéc s dung céc chirc
ndng Home Connect va chi dugc yéu ciu tai thoi diém ban
mudn st dung céc chirc ndng Home  Connect lan dau tién.
Hwéng d3n: Luu Y ring cac chirc ndng Home Connect chi
c6 thé dugc sir dung cling vdi (rng dung Home  Connect. Cé
thé mé& xem céc théng tin vé bao mat di¥ liéu trong (rng dung
Home Connect.

18 Vé sinh va cham sdc

D& thiét bi clia ban hoat déng t6t trong thai gian dai, hdy vé
sinh va bao dudng thiét bj mot cach can than.

18.1 Chéat tiy rira

DE tranh 1am héng céc bé mat khac nhau cda thiét bj, tranh sir

dung chat tay rira khdng phu hop.

/\ CANHBAO - Nguy co giat dién!

Hoi 8m x4m nhap co thé gay dién giat.

» Khong sir dung mdy lam sach bing hoi nwédc hodc may rira
cao ap dé vé sinh thiét bi.

LUuU Y!

Chat t3y rira khong phu hop 1am hdng cac bé mat cla thiét bi.

P Khong s& dung dung cu lam sach sic hodc gdy mon.

P Khong st dung chat tay rira chira con manh.

» Khong sit dung miéng co rira hodc miéng bot bién cirng.

P Khong st dung chat tay rira dic biét dé 1am sach am.

Chat tay rira 16 nudng trong khoang niu néng sé& lam héng 16p

men.

P Khong duoc st dung chat tay rira 16 nwéng trong khoang
ndu con néng.

P Truwdc khi hAm ndng lai, hdy loai bé hoan toan cin ban khoi
khoang ndu va cira thiét bi.
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vi Vé sinh va cham soéc

Cac chat tay rira khac nhau tron 1an cé thé phan trng héa hoc

vdi nhau.

P Khong tron |3n cc chat tay rira.
P Loai bd hoan toan du luvgng chat tay rira.

Chat tdy rlra phu hop

Chi s&r dung cac chat tay rira phu hop véi cac bé mat khac

nhau trén thiét bi cda ban.

Mat trudce thiét bj

Mudi cé trong khin lau da ndng méi cé thé lam hdng bé mat.
P Giat ki khan lau da ndng méi trudce khi sit dung.

Luu ¥ hwdng dan 1am sach thiét bi.
— "Lam sach thiét bj", Trang 27

B& mit

Ch3t tay rira phu hgp

Hudng dan

Thép khong gi "

Dung dich tay rira néng:
San pham chdm sdc thép
khong gi dac biét danh
cho bé mit 4m

DE tranh &n mon, hay loai bd ngay cac vét cin voi, ddu md, tinh bot va
protein khdi bé mat thép khong gi.
Phi mét 1&p mdng sdn pham cham séc thép khong gi.

Bé mat nhua hoac L]
son

Dung dich tay rira ndng:

Khoéng str dung nuéce lau kinh hodc dung cu cao kinh.
D& trdnh nhitng v&t ban khong thé loai bd duoc, hiy loai bo ngay bat ky chat
tdy cin nao bam trén bé mat.

Thuy tinh L]

Dung dich tay rira ndng:

Khéng st dung nwdc lau kinh hodc dung cu cao kinh.

Clra thiét bj

Pham vi Chat tay rira phi hop Huwéng dan
Kinh clra ®  Dung dich tdy rlra néng:  Khdng st dung dung cu cao kinh hodc bui nhui bing thép khong gi.
® Chét tay r&ra 10 nwdng Loi khuyén:  Thao cac kinh clra s6 ra dé lam sach ki lu&ng.
— "Cira thiét bj", Trang 29
Nap ctra ®  Bing thép khong gi: Khéng s& dung nudc lau kinh hodc dung cu cao kinh.
Chat tay rira thép khong  Khéng sir dung cac san phadm chdm séc bing thép khéng gi.
87\ Loi khuyén:  Thao ndp clra dé 1am sach ki ludng.
= Bangnhua: . — "Clra thiét bj", Trang 29
Dung dich tay rira néng:
Khung clra bén ®  Chat tay rira thép khong Sy d&i mau cé thé duoc loai bd bing chat tay rira thép khong gi.

trong lam béng thép
khéng gi

gi

Khong s dung cac san phdm chdm séc bing thép khong gi.

Tay ndm clra u

Dung dich tay rira ndng:

D& tranh nhirng v&t ban khong thé loai b duorc, hiy loai bo ngay bat ky chat
tay cdn nao bam trén bé mat.

Giodng clra L]

Dung dich tay rira ndng:

Khoéng thdo bd va khéng cha xat.

Khoang nau

Pham vi

Chat tay rira phu hgp

Hudng dan

Bé& mat trang men n
|
|

Dung dich tay rira néng:
Nudc gidm
Chat tay rira 10 nudng

N&u quéd ban, hdy ngdm né va st dung ban chai hodc bui nhui bang thép

khéng gi.

Dé& lam khd khoang nau sau khi |am sach, hdy dé clra thiét bi mé.

Céc huéng dan

B L&p men dugc nung & nhiét d6 rat cao nén cé su khéc biét nhd vé mau
sac. Chirc nang cla thiét bi khéng bj anh hudng.

®  Cac canh cla khay mang khong thé dwoc trang men hoan toan va cd thé
bi nham. Diéu nay khéng anh huéng dén kha nang chdng an mon.

®  C3n thirc 8n tao thanh cdn trang trén bé mdt men. Lép phd khong gay hai
cho sirc khoe. Chirc ndng ctia thiét bj khéng bi &nh huéng. Ban cé thé loai
bd mang bam bang axit xitric.

Bé mat tw lam sach -

Lam theo hudng dan dé tu lam sach bé mit.
— "Tdi tao bé mét tv lam sach trong khoang ndu", Trang 27

Khung d& L]

Dung dich tay rira ndng:

Né&u qué ban, hdy ngdm né va st dung ban chai hodc bui nhui bang thép
khéng gi.

Hudng dan: Thdo cac khung dé lam sach ki ludng.

- "Khung d&", Trang 32
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HO tro lam sach  vi

Pham vi Chat tay rira phi hop

Huéng dan

Phu kién = Dung dich tay rira néng:

®  Chat tay rira 16 nuwdng khong gi.

N&u qua ban, hdy ngdm né va st dung ban chai hoic bui nhui bang thép

Céc phu kién trang men cé thé rlra dwoc bing may rira chén.
Khoéng sir dung bui nhui bang thép khéng gi trén néi hoi nwdc bang thép

khéng gi.
Loai bd v&t ban trén ndi hoi chira thuc pham gidu tinh bét (vi du: gao) bang
nuwdc gidm.

Két nudc ®  Dung dich tdy rlra néng: D& loai bo ciin chat tay rira sau khi lam sach, hay rira kj béng nuwéc sach.

DE 1am kho két nuwdc sau khi 1am sach, hay dé két nuéc khd véi ndp ma. Lam
kho gioang trén nap.
Khéng lam sach trong may rira chén.

Nhiét k& mén nudng ®  Dung dich tdy rira néng:

Né&u 16 qua ban, hdy st dung ban chai.

Khéng lam sach trong may rira chén.

18.2 Lam sach thiét bj

pé tranh lam hong thiét bi, chi lam sach thiét bj cla ban theo
hudéng dan va bang chat tay rira phu hop.

A\ CcANHBAO - Nguy co bang!

Trong qua trinh sir dung, thiét bi va cac bd phan cé thé cham
cla thiét bj s& néng lén.

» Can can than dé tranh cham vao céc phan tl gia nhiét.

» Tré nho duwdi 8 tudi phai tranh xa.

A\ CcANHBAO - Nguy co chay!
Cac manh vun thirc dn, m& va nudec thit co thé bat Iira.
» Truwdc khi van hanh, hdy loai bd moi vét ban thd khoi
khoang n4u, phan tlr gia nhiét va phu kién.
Didu kién tién quyét: Lam theo hudng dan vé chat tay rira.
— "Chét tdy rira’, Trang 25
1. Lam sach thiét bj bang nwdc xa phong néng va khan rira
chén.
—  D&i vdi mot s6 bé mit, ban co thé st dung chat tay rira
thay thé.
— "Chat tdy riva phi hop
2. Lau kho bang vai mém.

"

, Trang 26

T4i tao bé mét ty [am sach trong khoang néu

Véch sau clia khoang nau cé kha ndng tu 1am sach. Cac bé mat
tw 1am sach dwoc phi mot I16p gém 16 rd, san sui va c6 bé mat
nham. Khi thiét bi hoat déng, cac bé mat tu lam sach sé hap
thu va loai bd cac vét ban khi nuéng, chién hodc nudng vi.
Né&u cac bé mat ty lam sach khdng con tu lam sach hoan toan
trong qud trinh van hanh, hdy 1am néng khoang nu cé chu
dich.

LUU Y!

Né&u ban khéng vé sinh cidc bé mat tu 1am sach thudng xuyén

thi cdc bé mat dé co thé bj hv héng.

P NE&u nhin thay cic vét den trén bé mat tu lam sach, hay
lam ndng khoang n&u.

P Khoéng sir dung chat tay rira 16 nuwdng hodc chat tay rira c6
tinh &n mon. Néu chat tay rlra vo tinh dinh vao bé mat tu
lam sach, hay lau ngay bang nwéc va khan lau da nang.
Khong cha.

1. L3y céc phu kién va bat dia ra khoi khoang nau.

2. Thao khung va thao chung ra khéi khoang nau.

~, 0

— "Khung dé", Trang 32
3. Loai bo bui ban tho bang nuwdc xa phong va vai mém:
- tir bé m3t men tron
- tlr bén trong clra thiét bi
- tlr vo thay tinh cda dén 16 nwdng
Didu nay s& gitp ban tranh dugc nhirng vét ban khong thé
loai bo.
Lay cac vat dung ra khoi khoang ndu. Khoang ndu phai
tréng.
Cai dit ché d6 1am ndng khéng khi néng 4D.
Cai dat nhiét d6 t6i da.
Khé&i ddng ché d6 van hanh.
Tat thiét bj sau 1 gio.
Khi thiét bi d3 ngudi hoan toan, hiy lau sach khoang nau
bang vai am.
Hwéng dan: V&t ban cé thé hinh thanh trén bé mat tu
lam sach. Can dudng va protein trong thuc pham khong bi
phan hdy va ton tai trén bé mat. P6m dé 1a can thic &n
man, khong phai 13 ri sét. Cac vét ban khdng gay hai cho
strc khée. Céc vé&t ban khdng 1am han ché kha ndng lam
sach cla cac bé mat ty lam sach.
10. Méc khung vao.

— "Khung d&", Trang 32

>
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19 HO tro lam sach

Gia d& lam sach (8 I gidi phap thay thé nhanh chdng cho viéc
lam sach khoang nau gitta chirng. H6 tro lam sach s& lam mém
chat ban bang cach lam bay hoi nwéc xa phong. Bui ban sau
dé c6 thé duoc loai bo dé dang hon.

19.1 Cai d3t hd tro lam sach

/\ cANHBAO - Nguy co bdng nuéc!

Nuwéc trong khoang ndu ndng cé thé tao ra hoi nudc néng.
» Khdng bao gior d6 nwdc vao khoang ndu dang ndng.
Huéng din:  Deén 16 khdng sang trong qua trinh hd tro lam
sach.

Didu kién tién quyét: Khoang niu da ngudi hoan toan.

1. L4y céc phu kién ra khoi khoang n4u.
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vi Taycdn

2. wuy

Nudc cat trong khoang nau dan dén dn mon.

» Khéng st dung nudc cat.

Pha 0,4 lit nwdc véi mét giot nudce rira chén réi d6 vao
gitra san khoang nau.

3. Trong menu, nhan vao "Lam sach".

4. Nh3n vao B "Hb tro lam sach".

Thoi lwgng khdéng thé thay déi.

5. Nhan vao .

v Mot théng bao cho biét viéc chuin bj can thiét cho chirc
ndng hd tro 1am sach s& xuat hién trén man hinh.

6. X&ac nhan thdng bdo.

v HO tro lam sach bat dau va hét thoi gian.

v N&u hd tro lam sach két thuc, s& cé tin hiéu vang lén. Mt
théng bdo xuat hién trén man hinh cho biét ché dé van
hanh d3 két thuc.

7. Tat thiét bi bang O.

8. > "Lam sach khoang ndu sau khi hd tror Iam sach”.

Trang 28.

19.2 Lam sach khoang nau sau khi hd trg 1am sach

LUU !

D6 am trong khoang nau lau ngay s& din dén hién tuwong &n

mon.

P Sau khi hd trg lam sach, hay lau sach khoang nau va dé khd
hoan toan.

1. Ha nhiét thiét bi.

2. Lau sach nwéc con sét lai trong khoang ndu bang khan lau
da nang tham nudc.

3. Lam sach bé mat men nhan trong khoang nau bang khan
lau da nang hodc ban chai mém. Loai bé cin cirng dau
bang bui nhui cha bang thép khong gi.

4. Loai bo céc canh cdn voi bing vai ngdm gidm va lau bing
nudc sach.

5. Lau khd khoang nau béng vai mém.

6. DE lam kho hoan toan khoang nau, hay dé cira thiét bi ma
trong khodng 1 gi® hodc sir dung chirc ndng say khé.

— "Cai dat lam khé", Trang 29

20 Taycan

Dé thiét bi cGa ban duy tri hoat déng, viéc tay cin thudng
xuyén |3 ] can thiét.

Tan suat tdy can phu thudc vao hoat déng sir dung hoi nwéc
duwoc thuc hién va do clng cla nudce. Thiét bj s& hién thj cho
ban ngay khi cé thé thyc hién dwoc 5 ché dé van hanh tré
xudng bang hoi nudc. Néu ban khéng tién hanh tay cin, ban
s& khong thé sir dung ché& do van hanh véi hoi nudc duoc
nira.

Qua trinh tdy cdn bao gdm mot s6 budc va mat khoang 70 -
95 phut:

® Taycin (khoang 55 - 70 phat)

®  R{ra lan dau (khodng 8 - 12 phut)

®  R{ra [an hai (khoang 8 - 12 phut)

Vi Iy do vé sinh, ban phai hoan tat qua trinh tdy cin.

Né&u qua trinh tdy can bij gidn doan, ban s& khong thé cai dat
ché& d6 van hanh duogc nita. D& ddm bao thiét bj dd s3n sang
dé st dung lai, hdy thuc hién 2 chu trinh rira.

20.1 Chuén bj tay can

LUU Y!

Thoi gian ti€p xudc trong qua trinh tay cdn duoc diéu chinh phu

hop vé&i chat tdy can dang 1dng ma ching tdi khuyén dung. Cac

chat tay rira khac cé thé gay hu hdng thiét bi.

P D& tdy can, chi st dung chat tay cin dang l1dng duwoc ching
t6i khuyén dung.

Né&u dung dich tdy cdn dinh vao bang diéu khién hodc cac bé

mat nhay cam khdc, ching sé bi hong.

P Loai bd ngay dung dich tdy cin bang nuwdc.

1. Trén dung dich tay can:

— Chéat tay cin dang ldng 200ml

- 400 mlnudc

Mé& bang diéu khién.

Théo ngén két nwdc va dé day dung dich tiy c3n vao do.
Lap két nwédc chira day dung dich tay cin vao.

Ddng bang diéu khién.

Il ol

20.2 Cai dat tiy cdn

Piéu kién tién quyét: — "Chuédn bj tdy can’, Trang 28

1. Trong menu, nh3n vao "Lam sach".

2. Nhéanvao "T4y can".
Thoi lwgng khéng thé thay déi.

3. Nhan vao .

v Mot théng béo cho biét viéc chuan bj can thiét cho chirc
ndng tay cdn s& xuat hién trén man hinh.

4. Xac nhan thong bao.

v Qud trinh tdy cin bat ddu va thoi gian dém nguoc.

v Khi phan d3u tién cla qud trinh tay cidn két thuc, sé ¢ tin
hiéu phat ra. Thiét bj s& nhic ban rira sach 2 [an.

5. D@ rira thiét bi, cho méi chu trinh rira:

— M@ bang diéu khién va thao két nwéc.

— Rra sach két nuwéc va dé day nudc vao.

— D&y két nudc vao va dong bang diéu khién.

Khi chu trinh rira két thic, s& c6 tin hiéu vang l1én.

Né&u chu trinh rira thi hai két thuc:

— D6 hét nudc trong két nwdc va lau kho.
— "Xa can két nuéc”, Trang 17

— Tt thiét bi bang O.

o <

21 Lam khd

DE tranh hoi 8m con s6t lai, hdy lam kho khoang ndu sau khi
chi sir dung ché& dé hoi nuwdc va sau khi ho trg 1am sach.

28

LUuU Y!

Nudc trén san khoang nau khi van hanh thiét bi & nhiét do

trén 120° C s& lam héng Iép men.

P Né&u cé nuwdc trén san khoang nau, khéng bat dau van
hanh.

P Lau sach nuéc trén san khoang ndu trudce khi sir dung.



21.1 Lam khé khoang ndu

Ban c6 thé dé khoang nau khé hodc st dung chirc ning lam
kho.
1. Ha nhiét thiét bi.
2. Loai bo byi ban khoi khoang nau.
3. Lau sach nudc trong khoang n3u.
4. Lam khé khoang n4u.
— Dé khoang nau kho, hiy dé clra |16 mé trong 1 gio.
— D& slr dung chirc nang lam khd, cai dit "Chirc nang
say".
— "Cai dat lam khé", Trang 29

Cai dat lam khod
Diéu kién tién quyét: — "Lam kho6 khoang ndu”, Trang 29

Clra thiét bi i

1. Trong menu, nhan vao "Lam sach".

2. Nhan vao 8 "Chirc ndng say".
Thoi lwgng khdng thé thay déi.

3. Nhan vao .

v M6t théng bao cho biét viéc chuin bi can thiét cho chirc
nang lam kho s& xuat hién trén man hinh.

4. Xac nhan thong bao.

v Qua trinh 1am kho b3t d3u va thoi gian dém nguorc.

v Khi lam kho két thic, s& cé tin hiéu vang I&n. M6t théng
bdo xuat hién trén man hinh cho biét ch& d6 van hanh d3
két thc.

5. T4t thiét bj bang O.

6. D& lam khoé khoang ndu hoan toan, hay dé cira thiét bi mo&
trong 1 dén 2 phut.

22 Clra thiét bj

Dé& |am sach clra thiét bj that k{, ban cé thé thao r&i clra thiét
bi.
Huéng din: Lau sach khay ngwng tu ma khong dung &p luc.

22.1 Théo clra thiét bj

/\ CANHBAO - Nguy co bj thuwong!

Céc bo phan I3p rap trong clra thiét bj cé thé cé canh sic.
» Mang gang tay bao vé.

Ban & clra thiét bi di chuyén khi clra m& va déng va ban cé
thé bi mac ket.

» Khéng cham vao khu vic ban 8.

1. M@ hoan toan clra thiét bi.

2. A\ cANHBAO - Nguy co bj thuong!
N&u ban & khong duoc ¢d dinh chic chin, ching c6 thé
déng sap lai véi mot luc rat 1on.
» Dam bao rang cac can khoa ludn déng hoan toan hoéc
m®& hoan toan khi thao cira thiét bj.
Mé& can khéa & ban é trdi va phai.

Can khéa d3 m&

Ban lé duogc c6 dinh chic
chan va khong thé déng
sap duoc.

Can khoéa d3 déng

Cfrg thié"t bi dwoc ¢6 dinh
chic chan va khong thé
thao ra duoc.

v Can khda dugc md. Ban |é duogc ¢d dinh chic chan va
khong thé déng sap duoc.

3. Dong clra thiét bi cho dén khi dirng  @. Ndm chit clra
thiét bj bang ca hai tay & bén trai va bén phai va kéo né lén
trén

4. Can than dat clra thiét bj 1én bé mat phang.

Thao khay nudc ngung

Céc huéng dan )

" lau sach~khay nuwédc ngwng sau moi ché dd hoi nwdc hodc
trwdc moi lan thao ra.

®  Khong lam sach khay nwdc ngung trong mdy rira chén

Didu kién tién quyét: Clra thiét bi phai duoc thao ra.

1. Nhan vao viing an bén trai [@ @, dén khi méc khép vao.

2. Nhan vao viing an bén phai[b] @, d&n khi méc khép vao.

N\

3. Nghiéng nhe khay nuwdc ngung vé phia trwdc cho dén khi
cdc moc gitr bén dudi long ra.
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vi Clra thiét bj

4. Kéo nghiéng khay nwéc ngung [@l bing ca hai tay 1én trén

-_—

s

Thdo khay nwéc ngung
1. Dit nghiéng khay nudc ngung [@l bang ca hai tay O,

s

/.

2. Khdp méc (@ ctia khay nudc ngung bén trai va bén phai
vao khe @.

\

y

3. Nhan khay nuwéc ngwng cho dén khi cdc méc & bén phai,
bén trai va phia dudi khdp vao vi tri.
v Khay nudc ngung duoc lap dat theo chigéu ngang.

22.2 Mdc clra thiét bj vao

A\ CANHBAO - Nguy co bithuong!

Ban |8 clra thiét bj di chuyén khi clra m& va déng va ban cé

thé bi mac ket.

» Khéng cham vao khu vyc ban [é.

Né&u ban [é khéng dwoc ¢6 dinh chic chan, ching cé thé déng

sap lai v&i mét lyc rat I6n.

» DAm bdo ring cac can khda ludn déng hoan toan hodc mé&
hoan toan khi thdo clra thiét bj.

1. Truot clra thiét bi thing 1én hai ban e @. Truot cira thiét
bi dén cit chan.

2. M& hoan toan clra thiét bi.
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3. Gap can khoa & ban I8 trai va phai @.

_—

v Can khéa duoc déng. Clra thiét bj duoc ¢b dinh chdc chdn
va khéng thé thdo ra duorc.
4. DPong clra thiét bi.

22.3 Thdo kinh cira

/\ CANHBAO - Nguy co bjthuong!

Ban |& clra thiét bj di chuyén khi clra mé va déng va ban cé

thé bi mac ket.

» Khéng cham vao khu vurc ban 8.

Céc bo phan |3p rap trong clra thiét bj ¢ thé cé canh sic.

» Mang gang tay bao vé.

1. M@ hoan toan clra thiét bi.

2. M& can khéa & ban [é trai va phai .

v Can khoa duoc md. Ban & duoc c6 dinh chac chan va
khoéng thé déng sap duoc.

3. Dong ctra thiét bj cho dén khidimng @.

o

RSN

4. Nhan nap clra tir bén ngoai vao bén trai va bén phai @,

5
@\%

5. Thdondpcra @.
6. Kéo tadm kinh bén trong ra @ va can than d&t nd 1én mot
bé mat phang.




7. Kéo tdm kinh gitra ra @ va can than ddt nd 1én mot bé mat

phang.

%

8. M& clra thiét bj va thao giodng clra.

9. N&u can, ban c6 thé thio thanh nudc ngung dé vé sinh.
—  M©é clra thiét bi.
— Ga&p thanh nuéc ngung lai va kéo né ra.

10. A\ CANHBAO - Nguy co bi thuong!
Kinh tray xwdc trén clra thiét bj cd thé bj va.

» Khong sir dung chat tay rira cé tinh 3n mon manh hodc
dung cu cao kim loai sdc nhon dé lau kinh clra 16 nuéng

vi chiing c6 thé lam tray xwéc bé mit.
Lam sach cdc clra s6 d3 thao & ca hai bén bang nwéc lau
kinh va vai mém. )
11. I_’ém sach thanh nudc nguwng bang vai va nudc xa phong
am.
12. Lam sach clra thiét bi.
— "Chét tdy riva phi hop", Trang 26
13. Lau kho céc kinh cira va I3p lai ching.
— "L3p kinh clra’, Trang 31

Clra thiét bj

22.4 Lap kinh clra

/\ CANHBAO - Nguy co bj thwong!

Ban I& clra thiét bj di chuyén khi clra mé& va déng va ban cé

thé bi mac ket.

» Khéng cham vao khu vuc ban 8.

Céac bo phan I3p rap trong clra thiét bj cé thé cé canh sic.

» Mang gang tay bao vé.

1. M@ hoan toan clra thiét bi.

2. Pt thanh nudc ngung theo chiéu doc vao gia d& (@l va
xoay xuéng.

~ \

vi

4. An kinh gitta 18n trén cho dén khi n6é ndm & gia d& bén trai

va bén phai[@l.
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vi Khung d&

5. M@& clra thiét bj va |3p giodng clra.

6. Huéng dan: Khi kinh vao, hdy dam bdo ring mét sang
béng ctia kinh & bén ngoai va phan cat & trén cling bén trai
va bén phai.

D&y kinh bén trong vao gid d& bén trai va bén phai  [al.

Y

7. An kinh bén trong Ién trén cho dén khi né nim & gia d&
bén trai va bén phai

8. Ditndpclra @ va an dén khi cé tiéng khdp vao.
9. M& hoan toan clra thiét bi.
10. Gap can khoa & ban 8 trai va phai  @.

\ﬁ
= ]

v Can khéa duoc déng. Clra thiét bj dwoc ¢6 dinh chic chdn
va khéng thé thdo ra duorc.

11. Ddng clra thiét bi.

Huéng din:  Khéng st dung khoang nau cho dén khi kinh

duwoc 13p dit dung cach.

23 Khung do

DE 1am sach khung va khoang nau kj ludng hay dé thay khung,
ban cé thé thao céc khung.

23.1 Thao khung d&

/\ cAnHBAO - Nguy co béng!

Céac khung trd nén rat néng

» Khong cham vao khung ndéng.

> Ludn dé ha nhiét thiét bi.

> Gilt tré em tranh xa.

1. Nang khung tra trudc mét chut @D va thao ra @.
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2. Kéo khung ra trwéc @ va thao.

v

C

~

@

3. Lam sach khung.
— "Chat tdy riva", Trang 25

23.2 M6c khung vao

Céc hudng dan

®  Cac khung chi vira v&i bén phai hodc bén trai.

" PGi véi ca hai khung, hdy dam bao rang cac thanh cong &
phia trudec.



1. Chén khung vao gitra 6 cdm phia sau @, cho dén khi khung
twa vao thanh khoang ndu va an né vé phia sau @.

Khic phuc sy cd vi

2. Gan khung vao I8 cdm ®, cho dén khi khung ndm khap véi
khoang nau va an xuéng duédi @.

-

&

o

24 Khac phuc sy cd

Ban c6 thé ti minh khac phuc céc 16i nho xay ra ddi véi thiét

bi. S& dung cac théng tin hwdéng dan khac phuc 16i trwdce khi

lién hé v&i dich vu khach hang. Nhu vay, ban sé tranh duoc

nhitng phi tén khdng can thiét.

A\ cANHBAO - Nguy co bj thuong! >

Slra chita khéng ding cach sé gay nguy hiém.

» Chi cac ky thuat vién d3 qua dao tao méi dwoc phép tién >
hanh sira chira thiét bj.

/\ CANHBAO - Nguy co giat dién!

Slra chita khéng dung cach sé& gay nguy hiém.

» Chi nhitng ki thuat vién d3 qua dao tao vé Iinh vure ndy
md&i dugc phép tién hanh sira chira thiét bi.

Chi dugc phép str dung cac phu tung thay thé chinh hing
dé slra chira thiét bi.

Néu cdp ngudn cla thiét bi nay bi hu hong, né phai dugc
thay thé bdi cac ky thuat vién d3 qua d3o tao.

» N&u thiét bj bj I16i, hdy goi dich vu khach hang.
— "Djch vu khdch hang”, Trang 35

24.1 Cac 16i chirc nang

LGi

Nguyén nhan va x{r Y sy c8

Thiét bj khéng hoat
dong.

Cau chi trong hop cau chi tét.
> H3y kiém tra ciu chi trong hdp cau chi.

Ngudn dién bj 16i.
> Hay kiém tra dén trong phong hodc cac thiét bi khac trong phong cé hoat dong khéng.

L6i dién
1. Ngat két ndi thiét bi khéi ngudn dién trong it nhat 30 gidy bang cach tat cau chi.
2. D4t lai cai dat co ban vé cai dat gbc.

— "Cai dat co' ban", Trang 22

“Ngbn ngi tiéng
Pic” xuat hién trén
man hinh.

Ngubn dién bj 16i.
» Thuec hién céc cai dat cho Ian chay thir dau tién.
— "V4n hanh In d3u", Trang 11

Ché& d6 van hanh khéng
b3t dau hoic bi gian
doan.

C6 thé xay ra nhiéu nguyén nhan khac nhau.
> Kiém tra hudng dan xuat hién trong man hinh.
— "Hién thj théng tin", Trang 13

LAi chitrc nang
» Hay goi cho b6 phan
— "Dijch vu khdch hang’, Trang 35.

Thiét bi khdng néng.

Ché d6 demo duoc bat.
1. Ngat nhanh két ndi thiét bj khoéi ngudn dién bang cach tat cau chi trong hop cau chi va bat lai.
2. Tat ch& d6 demo & cai dit co ban trong khoadng 5 phut.

— "Thay déi cai dit co ban", Trang 23

Ngubn dién bj 16i.
> Sau khi mat dién, hdy mé va déng clra thiét bi mét lan.
v Thiét bj s& tu ki€ém tra va san sang dé s dung.
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vi Khac phuc sy c6

L&i

Nguyén nhan va xi Iy sy c8

Thoi gian khéng xuat
hién khi tat thiét bi.

Cai d4t co ban d3 duoc thay déi.
» Thay d6i cai dat co ban cho hién thj dong ho.
— "Cai dat co' ban", Trang 22

Home Connect khong

hoat dong binh thudng.

Cé thé xay ra nhiéu nguyén nhan khac nhau.
> Pi dén www.home-connect.com.

Bang diéu khién khéng
duwoc mé.

Cau chi trong hép cau chi tét.
> Hay kiém tra cau chi trong hdp cau chi.

Nguon dién bi 16i.
> Hay kiém tra dén trong phong hodc cac thiét bi khac trong phong cé hoat ddng khéng.

L&i chirc ndng
1. Hay goi dich vu khach hang.
— "Dijch vu khach hang', Trang 35
2. Né&u cé nudc trong két nudce, hdy lam sach két nuéec:
- M@ clra thiét bi.
- Tiép can dudi bang didu khién & bén phai va bén trai.
- Tirtlr kéo ndp ra va day né lén.

Hoi nuwdc béc 1én cuc
manh khi hap.

Thiét bi dwoc hiéu chinh ty déng.
Khéng can xt 1y.

N&u thoi gian ndu qua ngdn, thiét bj s& khang tu dong hiéu chinh.
Né&u hoi nuédce xuat hién nhiéu lan, hay hiéu chinh lai thiét bi.
1. D3t lai thiét bj vé cai dat goc.
— "Cai dit co' badn", Trang 22
2. Lap lai hiéu chinh.
— "Truwdc khi siv dung I3n d3u tién", Trang 11

Thiét bj s& nhac ban tdy
can ma khéng cé bo
dém xuat hién trudec.

Pham vi d6 cirng cla nudc dwoc dat qua thap.

1. Ty cin thiét bj.
— "Tay cdn", Trang 28

2. Kiém tra dd cirng cla nudc va diéu chinh trong cai dat co ban.
— "Cai dat co ban’, Trang 22

Thiét bi nhac nhé rira.

Trong qud trinh tdy cin, ngudn dién bi gidn doan hoic thiét bj bj tat.
> Rra thiét bj.
— "T4y cdn", Trang 28

Trong man hinh xuat
hién "Nap day két

nuwéc", du két nude day.

Két nuéc khong dwgc khdp vao.
> L3p két nudc dung cach sao cho né khép vao gia da.
— "Nap két nuoc”, Trang 15

Két nuéc roi xudng. Cac bo phan trong két nwéce bi 1dng do rung lac. Két nuéc khdng kin.
> Dat mot két nwdc mai.
— "Dijch vu khach hang', Trang 35

L&i chirc ndng
» Khong st dung nudc khir khoang hodc nudc loc.
— "Xdc dinh dé cttng cda nudc trudce khi st dung I3n d3u”, Trang 11

Cam bién bj hong.
> Hay goi cho b6 phan
— "Dijch vu khdch hang', Trang 35.

Cac nut nhap nhay.

Nuwéc ngung tu d3 hinh thanh phia sau bang diéu khién.
Khong can xtr 1y. Ngay sau khi nudc ngung tu bay hoi, cc nit sé khong con nhap nhdy nira.

Nghe thdy 4m thanh
“Plop” khi ndu bang
hoi nuéc.

Hoi nwdc gay ra hiéu ing lanh/am trong thuc pham déng lanh.
Khéng can xt 1y.

Thiét bi kéu vo vo trong
khi van hanh va sau khi
tat.

Kiém tra chirc ndng clia may bom tao ra tiéng 6n khi van hanh.
Khong can xt 1y.
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Thai bo  vi

L3i

Nguyén nhan va x{r Iy sy c8

Pén chiéu sdng khoang
nau khdng hoat déng.

Cai d4t co ban d3 duoc thay déi.
» H3y thay d6i lai cai dat co ban cta dén chiéu sang.
— "Cai dat co' ban", Trang 22

Dén LED bj héng.
» Hay goi cho b6 phan
— "Dijch vu khach hang’, Trang 35.

D3 dat dén thoi gian van
hanh t6i da.

DE tranh van hanh lién tuc khéng mong mudn, thiét bj s& tw déng ngirng lam néng sau vai gir néu cai
d&t khong thay déi. Mot hwéng din xuat hién trong man hinh.

Thoi diém dat dén thoi gian van hanh t6i da tuy thudc vao cai dit twong (rng cho mot ché do van hanh.
1. DE ti€p tuc van hanh, hay tit thiét bj bang O va bat lai. Cai dat lai ché d6 van hanh va khai dong.

2. N&u khéng can dung thiét bi, hay tat bang O.

Loi khuyén:  DE ngén thiét bj vo tinh tit, hay dit thoi lugng.

— "Cdc chirc nang thoi gian', Trang 14

M3 16i bao gobm cac chir

Cac thiét bj dién t&r d3 phat hién 16i.

cdi va sO xuat hién trén 1, Hzy tit va bat lai thiét bi.

man hinh, vidu: EOT11.  ,  N&y 16i chi xay ra mot [an, thdng béo s& bién mat.
2. N&u thong bao lai xuat hién, hdy goi cho b phan dich vu khach hang. Cung cp thong bao 16i chinh

xdac khi ban goi.

— "Dijch vu khach hang', Trang 35

K&t qua nau khéng dat  Cai dat khéng phu hop.

yéu cau.

Dat gia tri, vi du: nhiét d6 hoac thoi lugng tuy thudc vao cong thire, s6 lugng va thuc pham.

> D3t gia tri thap hon hodc cao hon vao Ian tiép theo.
L&i khuyén:  Ban cé thé tim thém théng tin vé viéc chuln bij, vé cdc gid tri cai dit phl hop va cdng
thire trong irng dung Home  Connect hodc trén trang chi cha chdng téi www.bosch-home.com.

25 Thai bd

25.1 Thai bd thiét bj cii

C6 thé stir dung lai cac nguyén liéu tho c6 gia tri bang cach x{r

Iy thai than thién véi méi truong.

1. RUt phich cdm cla cap nguon.

2. Cat roi cap nguon.

3. Hay thai b thiét bi than thién véi méi trudng.
Hay tham khao thong tin vé phuong phap xt 1Y loai b
hién nay tir dai Iy cGa ban ciling nhu tir chinh quyén thanh
phd hodc chinh quyén dia phuong.

Thiét bi nay phi hop véi chi thj 2012/19/
EU clia chau Au vé thiét bj dién va dién tlr
(chat thai tir thiét bi dién va dién tir -
WEEE).

Chi dan I&én khung ap dung cho viéc thu
h6i cé hiéu Iwc trong khéi EU va téi ché
cac thiét bj cli.

B

26 Dich vy khach hang

Ban c6 thé tham khao thdng tin chi tiét vé thoi han va diéu
kién bdo hanh tai quéc gia cda ban tir bd phan dich vy khach
hang cla ching t6i, dai Iy clia ban hodc trén trang web clia
ching toi.

Néu lién hé véi bd phan dich vu khach hang, ban s& can c6 m3
san pham (E-Nr.), m3 san xuat (FD) va s6 thir ty (Z-Nr.) cla
thiét bi.

Ban c6 thé tim thay chi tiét lién hé cla dich vu khach hang
trong danh ba dich vu khach hang dinh kém hoac trén trang
web cla chung toi.

San pham nay chira cic ngudn sang tiét kiém nang luong loai
G. Cac ngudn sang nay cé san dudi dang phu tung thay thé va

chi c6 thé duoc thay thé bdi cac ky thuat vién d3 qua dao tao.

26.1 M3 san phadm (E-Nr.), m3 san xuat (FD) va sd
thi ty (Z-Nr.)

Xem m3 san pham (E-Nr.), ma san xuat (FD) va s6 thi tu (Z-
Nr.) trén bién théng s6 cla thiét bi.

Bién thdng s6 vdi cac m3 s& nay cé thé duoc tim thay khi mé
clra thiét bi. O mét s& thiét bj dwoc trang bi hoi nudc, bién
théng s6 c6 thé dwoc tim thay & phia sau 6p chan.

@ I E-Nr: FD. ZNr. I

Type:

Ban cé thé ghi lai dit liéu d&€ nhanh chdng tim thay théng s&
cla thiét bi va sé dién thoai dich vy khach hang.

Ban c6 thé xem cdc thdng tin thiét bi trong cac cai dat co ban.
— "Cai dat co ban’, Trang 22
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vi Théng tin vé phan mém ma ngudn mé va mién phi

27 Théng tin vé phan mém m3 ngudn mé va mién phi

San pham nay bao gdm cac thanh phan phan mém dugc cap
phép dudi dang phan mém ngudn mé hodc mién phi tir chi
s@ hitu ban quyén.

Thong tin gidy phép tuong rng dugc lwu trit trén thiét bi
trong nha. Thong tin gidy phép tuong (tng ciing cé thé duoc
truy cap théng qua ng dung Home Connect: ,,H6 so -> Luu
y phép Iy -> Théng tin gidy phép “." Ban c6 thé tai théng tin
gidy phép trén trang web cla san phdm mang thuong hiéu.
(Vui long tim ki€m trén trang web san phadm dé biét ki€u thiét

bi ctia ban va céc tai liéu khac.) Ngoai ra, ban cé thé yéu cau
thong tin lién quan tai ossrequest@bshg.com hodc tai BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-5Str. 34, D-81739 Miinchen.
M3 ngudn dugc cung cdp theo yéu cau.

Vui Idng glri yéu cau cla ban tdi ossrequest@bshg.com hoac
BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Miinchen.
V@& viéc: ,,OSSREQUEST “

Ban s& dugc 1ap héa don cho chi phi x( Y yéu cau clia minh.
U'u d3i nay cé hiéu luc trong ba ndm ké tir ngdy mua hodc it
nhat I trong khodng thai gian ching t6i cung cap hd tro va
phu tung thay thé cho thiét bj twong tng.

28 Tuyén bd vé tinh phu hop

Van ban nay tuyén bd rang BSH Hausgeridte GmbH, Home
Connectcac chirc ndng cla thiét bi tuan thi cac yéu ciu co
ban va céc quy dinh cé lién quan khac clta chi thi2014/53/EU
Ban c6 thé tim thay tuyén bé chi tiét vé si phl hgp ngay RED
trén mang www.bosch-home.com, trong phan cac tai liéu bé
sung trén trang san pham cda thiét bi.

Dai tan 2,4-GHz (2400 - 2483,5 MHz):t6ida 100 mWw
Dai tan 5-GHz (5150 - 5350 MHz + 5470 - 5725 MHz): toi
da200 mw

C€

BE BG cz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT cy LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN 5 GHz (Wi-Fi): Chi str dung trong nha.

AL BA MD ME MK RS UK UA

WLAN 5 GHz (Wi-Fi): Chi st dung trong nha.

29 bPay la cach hoat déng

Tai day, ban s& tim thay cdc cai dit phu hop cho cdc mén &n
khac nhau cling nhu céc phu kién va bat dfa tét nhat. Ching
t6i d3 diédu chinh cac dé xuat mot cach t6i wu cho thiét bi cla
ban.

Loi khuyén:  Ban cé thé tim thém théng tin vé viéc chuan bi,
V@ céc gid tri cai dat phu hop va cong thirc trong &ng dung
Home Connect hodc trén trang chu cta chung toi
www.bosch-home.com.

29.1 Hwéng dan ché bién chung

H3y lwu ¥ théng tin nay khi ché bién t4t ca cac loai thirc &n.

®  Nhiét dg va thoi gian phu thubc vao lvgng va céng thirc.
Do d6, pham vi cai dat dworc chi dinh. Trwdc tién hay thir
cdc gia tri thap hon.

Cac gia tri cai dat ap dung cho viéc dat thirc an vao khoang
nau ngudi. Néu ban van mudn lam néng trudc, chi l3p phu
kién vao khoang nau sau khi lam néng trudc.

Loai bd céc phu kién khéng slir dung khédi khoang nau.

' Tuy thudc vao trang bi cla thiét bi
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Ban cé thé mua phu kién tir dich vu khach hang, nha ban 1é
chuyén nghiép hodc trén Internet.
— "Phu kién khdc’, Trang 11

29.2 Huéng dan ché bién d& nuwéng

®  Khudn nwdng banh bang kim loai t8i mau thich hop nhat
dé nudng banh ngot, banh hodc banh mi.

St dung bat dia rong, phang dé dwng Mén bd 16 va mén
gratin. Trong mot bat dia cao va hep, thirc an s& méat nhiéu
thoi gian hon va c6 mau sdm hon & mat trén.

Khudn nudng silicon khong phu hop.

Né&u ban chuin bi Mdn bo 16 tryuc tiép trong chdo da nang,
h3ay dit né lén tang 1.

Cdc gid trj cai dat cho bdt banh mi dp dung cho ca bét trén
khay nuwdng va bot trong khudn 6 banh.



LU Y!

Né&u cb nuéce trong khoang ndu ndng, s& xuat hién hoi nudec.
Su thay d6i nhiét do cé thé gy huw héng.

P Khéng bao gitr d6 nuwdc vao khoang nau dang nong.

P Khoéng duoc dat bat dia cé nudce trén san khoang niu.

Chiéu cao khe day
Ban s& nhan dugc két qua tdt nhat néu ban st dung chiéu cao
khe d4y sau.
Né&u ban nwéng banh & mot tang, hay st dung khe day 1.
Nuwéng & 2 ting Chiéu cao
Chao da nang 3
Khay nuwéng 1
Hai vi |6 v&i céc khudn & trén 3
1

S dung ché& dé lam néng khéng khi néng 4D.
Hudng dan: D6 nwdng duoc ddy vao cung mot ldc trén khay
nwdng hodc trong khudn khéng phai chin clng lic.

29.3 Huéng dan ché bién dé quay, ham va nuéng vi

m  Khuyén nghj cai dit 4p dung cho mén quay & nhiét d6 td
lanh ciing nhu cho gia cdm quay san khdng nhoi.
Dt Up phan e hodc phan da gia cAm xudng bat dia.

® L3t mdn quay, mon nwdng vi hodc ca nguyén con sau
khoang % dén 2/3 thoi gian quy dinh.

®  Ban cé thé niu dn chinh xac bang nhiét k& mén nuwéng.
Hay lwu Y nhitng théng tin quan trong vé dé sir dung ding
cach.— Trang 18

Quay trén vi 1o

Mén quay trd nén dic biét gion & tat ca cdc mat trén vi 1. Vi

dy, quay gia cadm I&n hodc nhiéu miéng cung mét luc.

B Quay cic miéng c6 trong lugng va dé day twong ty nhau.
Cac miéng nwéng cé mau nau déu va van mong nudc.
Dat mdn quay tryc tiép 1én vi lo.

Dé hirng chat I6ng nhé giot, hdy trugt chdo da nang véi vi
16 trong chiéu cao khe day quy dinh.

®  Tuy thudc vao kich c& va loai thuwc phdm can nuéng, thém
téida lit nwéc vao chao da nidng.

Ban c6 thé Iam nudc s6t tir phan nudce dich d6 nudng.
Ngoai ra, khai cling it sinh ra va khoang niu d& ban hon.

Quay trong bat dia
Khi ché bién trong bat dia kin, khoang nau luén sach s& hon.

Théng tin chung vé nuwéng trong bét dia

S dung bat dia chju nhiét phu hop véi 16 nudng.

= D3t bat dia [én vi lo.

® B4t dia nén lam bang thay tinh 13 tot nhat.

= Lam theo huéng dan clia nha san xuat cho bat dia nudng.

Quay trong bat dia mé&

®  S{ dung khudn nuéng cao.

®  Né&u ban khdng cé bat dia phu hop, c6 thé sir dung chao da
nang.

Quay trong bat dia kin

® S dung nap day vira vian, phu hop.

®  PGi vai thit, khodng cach gitta mén quay va ndp phai it
nhat 1a 3cm. Thit cé thé né ra.

Day la cach hoat dong  vi

/A cANHBAO - Nguy co bdng nudc!

Khi ban m& nap sau khi nau, hoi ci'c néng cé thé thodt ra. Tuy
thudc vao nhiét do, hoi nwdc khéng thé nhin thay duoc.

» M& ndp dé hoi néng thoat ra khdi phan than.

> Gilr tré em tranh xa.

Nwéng vi

Nudéng nhitng mén dn ma ban mudn gion.

Vi dy, nwéng d6i luu rat thich hop dé ché bién gia cam, ca

nguyén con cling nhu thit, vi du thit quay gion.

B Nudng cadc miéng cé trong lugng va do day tuong tu nhau.
Cac miéng nuéng ¢ mau nau déu va van mong nudc.
D3t miéng thit nuwdng trywc tiép 1&n vi 1o.

® P& hirng chat 16ng nhd giot, hdy truot chdo da ndng bén
dudi vi 10 it nhat mot tang.

Céc huéng dan

® B9 gia nhiét lién tuc bat va tit. Diéu nay Ia binh thuong.
Tan s8 phu thudc vao cip d6 nuwéng dugc cai dat.

®  Khdi cé thé dwoc tao ra khi nuéng.

29.4 Hudng dan ché bién dé hap

N&u cham thirc &n. Thire &n van rat mong nuérc.
Nguoc lai v&i cach ché bién bang tinh nang bd sung hoi, thit
khong cé lp vé.
®  S{r dung cdc loai bat dia mé chiju nhiét va phlu hgp véi hoi.
® TGt nhat |3 ndi hoi duc 16, c& XL. D& hirng chat 1dng nho
giot, hdy trwot chao da nang vao khoang nau bén dudi
mot tang.
Ban cling c6 thé sir dung bat thdy tinh va dat né 1&n vi 0.
®  Boc thyc pham bang mang boc thuong dung dé ché bién
trong ndi cach thay, vi du nhu mang boc thuc pham.
Ban khéng can 14t d6 an.
Dé thay d6i huong vi, ban cé thé chién vang thit, thit gia
cam hodc cd truwde khi hap. Rat ngén thoi gian nau.
®  Nhitng miéng I&n hon can thoi gian 1dam néng 1au hon va
th&i gian nau 13u hon.
®  Né&u ban st dung nhiéu miéng cé cung trong lwong, thiét bj
s& kéo dai thoi gian lam néng. Thoi gian nau van khong doi.
® jt m& clra nhat c6 thé trong qua trinh hap. Sau khi ché
bién, hay lau sach khay nudc ngung. Tran khay nudc
ngwng co thé gay hu hdng d6 dac.
®  Trong phan chinh cla huéng dan st dung, ban s& tim thay
théng tin vé céch cai dat tinh ndng hap.
— "Hap", Trang 15

Rau & nhiéu tang
O 2 tang, ban c6 th& ndu mot s& thirc an hodc toan bd thuc
don, vi du: béng cai xanh va khoai tdy. > Trang 40

Gao hoic ngii coc
®  Thém nuwéc hodc chat lang theo ty & quy dinh.
Vidu: 1:1,5 cho 100g gao, tirc 1a 150 ml chat ldng.

29.5 Hudng dan ché bi€n cho mén an san

® K&t qua nau an phu thudc rat nhiéu vao thuc phdm. Mén
&n nau xong cé thé khéng vang déu.

®  Khoéng s dung cdc san phdm déng lanh sau. Loai bo da
khoi thire an.
Ldy mén &n san ra khdi bao bi.
N&u ban ham néng hodc ndu mén an san trong bat dia, hdy
st dung bat dia chiu nhiét.
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vi Day la cach hoat dong

®  Phan phdi déu cdc loai thire 1dn, vi du nhu bdnh mi nhé va
cac san pham khoai tay, déu trén cac phu kién. D& lai mét
khoang tréng gitta moi miéng.

29.6 Lwa chon thirc an

Khuy&n nghi cai d3t cho nhiéu loai thirc &n dugc phan loai theo danh muc thirc &n.

Khuy&n nghi cai dat cho céc loai thirc dn khéc nhau

Luu Y cac thong tin clia nha san xuat trén bao bi.

Thire 8n Phu kién / bat dia Chiéucao Ché&ddldam Nhiét ddtheo ° C/ Cip dé hoi Thoi gian theo
néng Cép d6 nudng phut
Banh pound cake, min Khudn vong hoa 1 (] 150-170 - 60-80
hoac
Khudn hop
Banh trai cay hoac banh Khudn springform 1 c 170-180 - 60-80
kem c6 d€ bét nhao dudng @ 26 cm
Banh x8p, 6 tritng Khuon springform 1 150-160 1 1.10
@ 28 cm tat 2.25-35
Banh x&p, 6 trirng Khuén springform 1 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Banh b6t nhao duong ¢ Chao da ning 1 c 160-180 - 60-80
I&p phl mong
Banh tir bot [Bn men cd 16p  Chao da ning 1 c 180-190 - 30-45
phd mong
Banh bong lan cuén Khay nuéng 1 190-210' 1 10-15
Muffins Khay banh muffin 1 (] 170-190 - 15-30
Banh mi ngot nho Khay nuéng 1 160-180 2 25-35
Banh quy Khay nuéng 2 140-160 - 15-30
B4nh quy, 2 tang Chao da nang 3+1 130-150 - 20-35
+
Khay nuéng
Banh mi, 750 g Chdo da nang 1 1.210-220 3 1.10-15
hodc 2.180-190 tat 2.25-35
Khudén hop
Banh mi, 1500 g Chao da ning 1 1.210-220 3 1.10-15
hodc 2. 180-190 tat 2,45-55
Khudn hop
Banh mi, 1500 g Chao da ning 1 (i 200-210 - 35-45
hoac
Khudn hop
Banh mi det Chao da ning 2 c 220-230 3 20-30
Banh mi nhd, tuoi Khay nuwéng 1 o 200-220 2 20-30
Pizza, tuoi Khay nuéng 1 200-220 - 20-30
Pizza, twoi, 2 tang Chao da ning 3+1 180-190 - 35-45
+
Khay nuéng
Pizza, twoi, d& mong, trong  Khay nuwdng pizza 1 210-230 - 20-30
khuon pizza
Banh Borek Chao da nang 1 (] 180-190 - 35-45
Banh quiche Khudn banh Quiche 1 190-210 - 30-45
trang phl mau téi
Banh Flammkuchen Chao da nang 1 (] 240-250" - 10-18
Mén b 1o, cay, nguyén liéu  Khudn gratin 1 (] 200-220 - 35-55

dwoc nau chin

' Lam néng trudce thiét b.

2 L4t mon sau 2/3 téng thoi gian.
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Thirc &n Phu kién / bat dia Chitucao Ch&déldam Nhiétddtheo ° C/ Cip dd hoi Thoi gian theo
néng Cap d6 nuéng phat

Mén bo 1o, cay, nguyén liéu  Khudn gratin 1 160-170 2 40-50

dwoc nau chin

Gratin khoai tay, nguyén liéu Khuon gratin 1 170-180 - 50-65

tho, cao 4 cm

Ga, 1,3 kg, khdng nhdi Vi 1o 1 200-220 - 60-70

G3, 1,3 kg, khéng nhoi Vilo 1 200-220 2 50-60

Phi 1& &rc ga, hap Noi hoi duc 16 2 100 - 15-25

Thit ga miéng, mdi miéng Vilod 2 200-220 2 30-45

250g

Ngbng, khong nhdi, 3kg Vilo 1 160-180 - 120-150

Ngbng, khong nhdi, 3kg Vilo 1 1. 1.130-140 2 1.110-120
2. 2.150-160 2 2.20-30
3. 3.170-180 tat 3.30-40

Thit lgn quay khéng bi, vidu Vild 1 180-200 - 120-130

6, 1,5 kg

Thit lon quay khéng bi, vi du  Bat dia m& 1 (] 180-190 - 120-140

€6, 1,5 kg

Thit lon quay ca bi, vi du Vai, Bat dia m& 1 1. 1.100 tat 1.25-30

2kg 2. 2.170-180 1 2.60-80
3. 3.200-210 tat 3.20-30

Thén phi 18, c& vira, 1 kg Vilo 1 210-220 - 40-50

Than phi lé, c& vira, 1 kg Bat dia m& 1 190-200 1 50-60

Thit bd nwéng ndi, 1,5 kg  Bat dia déng kin 1 200-220 - 130-140

Thit bd nudng ndi, 1,5 kg  Bat dia déng kin 1 ] 200-220 - 140-160

Bo nuwéng, c&viral,5 kg  Vilo 1 220-230 - 60-70

BO nudng, covra 1,5 kg Bat dia m& 1 190-200 1 65-80

Burger, day 3-4 cm Vilo 2 3 - 20-302

DUi clru rdt xwong, cd vira, Vi lo 1 170-190 - 50-70

1,5 kg

Dui clru rdt xwong, cd vira,  Bat dia m& 1 170-180 1 80-90

1,5 kg

Ca nudng, nguyén con, 300 Vi ld 1 170-190 - 20-30

g, vi dy: C4 hoi van

Ca ap chao, nguyén con 300 Chao da ndng 1 1.170-180 2 1.15-20

g, vi du: C4 héi van 2.160-170 tat 2.5-10

C4 hép, nguyén con 300 g, vi Ndi hoi duc 16 2 80-90 - 15-25

du: Ca hoi van

Phi |é ¢4, tw nhién, hdp No6i hoi duc 16 2 80-100 - 10-16

Sup lo trang, nguyén cay, N&i hoi duc 16 2 120 - 20-30

hap

Hap ca rét hap, thai miéng  Noi hoi duc 16 2 120 - 5-7

Hap rau bina Nobi hoi duc 16 2 100 - 2-3

Khoai tay ludc, nguyén cu N&i hoi duc 16 2 120 - 30-35

Gao hat dai, 1:1,5 Bat dia det 1 110 - 12-17

Tring, ludc N&i hoi duc 16 2 100 - 9-12

' Lam ndéng trudce thiét bi.

2 L4t mén sau 2/3 t6ng thoi gian.

Mdn trang miéng 4. Boc thuc phdm thudng dugc ché bién trong ndi cach thay,

o . L vi du bang mang boc thyc pham.
Ché b'f" _kfm ﬁarame' \h°a° kem br”"’;e o 5. Cai dt thiét bj theo khuyén nghi cai dit.
1. Ché bién hon hgp lam kem theo cong thirc cda ban. 6. N&u khuon duoc lam bang vat liéu rat day, hay ting thoi

2. D6 hoén hop sau 2-3 cm vao khuén.
3. Dbit cac khudn vao ndi hoi duc 16, c& XL.

gian nau.
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vi Day la cach hoat dong

Lam sira chua

1. Thdo céc phu kién va khung ra khéi khoang nau.
2. Punndng 1 lit stta (3,5% chat béo) trén bép dén 90
va dé ngudi dén40 ° C.
Pa6i véi stra H, chi cdn hdm néng sita 1én dén40 ° C.
3. Khudy 150g sita chua & nhiét d6 td lanh vao sira.

Khuyén nghij cai dat cho mén trdng miéng, sét trai cay

4. D6 hén hop vao d6 chira nho, vi du: trong céc hodc ly nho.

5. D&y cac d6 chira bang mang mong, vi du: mang boc thuc
pham.

6. D3t cdc d6 chira vao san khoang niu.

7. Cai dit thiét bj theo khuyén nghj cai dat.

8. Sau khi ché bié&n, hay dé nghi sita chua it nhat 12 gid trong
ta lanh.

Thirc 3n Phu kién / bét dia Chitucao Ché&ddlam Nhiétddtheo ° C Cudngdd Thoigian theo
néng hoi phut
— Trang 8

Créme Brilée Khudn kh3u phan 1 85 - 20-30

Créme caramel Khudn khau phan 1 85 - 25-35

Sita chua Khudn khau phan San khoang 35-40 - 300-360

nau

N3u thuc don bang hoi

Khuyé&n nghi cai d4t va théng tin chi tiét vé cach niu toan bd

thuwc don.

Huéng dan ché bién dé nau thuc don

®  S{ dung cac phu kién phu hop va day ching vao 16 theo
dung huwéng. — Trang 9

LT

Khuyén nghj cai dat dé nau thyc don

®  Chiéu cao khe day:
- N6i hoi duc 18, c& M: Chiéu cao 3
- NO6i hoi duc 1, c& XL: Chiéu cao 2
- Chao da nang: Chiéu cao 1
® D3t thirc an cd thoi gian ndu lau nhat vao khoang niu
trwdc. Thém thirc &n con lai vao thoi diém phu hop. Didu
nay cé nghia 3 tat ca thirc &n déu sin sang cung mot luc.
= Thuyc hién theo cic hwéng dan dé ché bién tirng loai thirc
an.
- Thoi gian lam néng khac nhau tuy thudc vao kich thudc
va trong lvgng cla thirc an.
- Thai gian ndu khdng phu thudc vao sé lugng.
- SUr dung bat dia chiu duoc hoi.
- Che pht soufflé bang mang boc, vi du: mang boc thuc
pham.
- Ludn day chdo da nang & tang 1.
®  T6ng thoi gian niu s& kéo dai hon khi nau bing hoi, vi méi
[An m& clra thiét bi, m6t it hoi nudc sé thoat ra va phai
duoc lam nong lai.
®  Lau khd khoang niu va khay nudc ngung sau khi ndu thuc
don.

Thirc én Phu kién / bat dia Chiéucao Ché&ddldam Nhiétddtheo ° C Cudngdd Thoigian theo
néng hoi phut
— Trang 8
Khoai tay mudi, bé tu Noi hoi duc 16, c& M 34342 100 - 1.30
Phi 18 c4 hoi TK + 2.20
Broccoli Noi hoi khéng duc 16, 3.10
cO M
+
No6i hoi, c& XL

29.7 Céac cach ché& bién d3c biét va cic &ng dung
khac

Théng tin va khuyén nghi cai dat cho cac kiéu ché bién dic
biét va cac irng dung khéc, vi du: ndu cham.

Nau chadm

DGi v6i tét ca miéng thit thuong hang can duoc ndu téi hong
hodc dén murc hoan ho. Thit va gia cdm van ngon va mém khi
ndu cham & nhiét do thap.
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N&u cham thit gia cAm hodc thit

Huéng din:  Khéng thé van hanh tré véi thoi gian két thic

khi ndu cham.

Piéu kién tién quyét: Khoang niu ngudi.

1. Chi st dung thit tuoi va hgp vé sinh. Nhitng miéng khong
c6 xwong va khéng cé nhiéu mé lién két 13 phu hop nhat.

2. D3t bat dia lén vi & tAng 1 trong khoang niu.

3. Lam néng truwdc khoang ndu va bét dia trong khoang 15
pht.

4. Ap chao thit that ndng déu cac mat trén bép.



5. Dat ngay thit 1én bat dia d3 dugc lam ndng trudc trong
khoang n4u.
D& dam bao nhiét dé trong khoang nau duoc duy tri déng
déu, hay déng clra khoang nau trong khi nau cham.

L&i khuyén vé ndu chdm
O day ban s& tim thay nhitng i khuyén dé c6 duoc két qua
tot khi ndu cham.

Day la cach hoat dong  vi

Vén dé Loi khuyén

Ban muén nau (e vit L]
mot cach tr tu.

D&t (e vit ngudi vao chao.

Ap chao phan da truéc.

Nau cham (c vit.

Sau khi ndu chdm, nuwdng (rc vit
trong 3 dén 5 phut cho dén khi
gion.

Ban muén phuc vy
mon thit ndu cham cda
minh cang néng cang

Lam nong cac dia phuc vu.
Dung néng va&i nudc sét di kém.

tot.
Khuyé&n nghj cai dit dé ndu cham
Thac &n Phuy kién / bat dia Chiducao Thoigian Ch&dd lam Nhiét dé theo Cap dd hoi Thoi gian theo
ép chao néng °C phat
theo phat
(e vit chin hdng, mbi Bat dia m& 1 6-8 951 - 45-60
miéng 300 g
Nac thdn, nguyén miéng B&t dia m& 1 4-6 85" - 45-70
Than phile, 1 kg B4t dia mo 1 4-6 85 - 90-120
Thit bé medaillon, ddy ~ Bat dia m& 1 4 80" - 40-60
4 cm
Dé suon ciru, déc B4t dia m& 1 4 85" - 30-45

xwong, mdi miéng
200 g

' Lam ndéng trudce thiét bi.

Air Fry

N3u thirc &n gion va it m& bang Air Fry. Air Fry d&c biét thich

hop vdi nhitng thirc an thudng chién ngap dau.

Hudéng din ché bién bang Air Fry

Hay lwu Y cdc thong tin ndy néu ban ché bién thirc &n bang Air

Fry.

®  Viéc ché bién bang Air Fry chi cé thé thuc hién dwoc & mot
tang.

B Vi céc phu kién Air Fry, thirc 3n sé tré nén gion hon. Néu
phu kién Air Fry khdng di kém vdéi thiét bj theo tiéu chuin,
ban sé nhan dugc phu kién Air Fry dwdi dang phu kién dac
biét.

®  Khong lam ndng lo trudc.

Khuy&n nghj cai dit cho Air Fry

®m  Khdng st dung gidy nwdng. Khéng khi phai luu théng trong
khoang n4u.

®  Khéng rd déng thuc pham déng lanh sau.
D&t d8u thirc &n 1én phu kién Air Fry hodc chdo da nang.
N&u c6 thé, chi rai thirc 3n 1&n phu kién thanh mot 16p.

®  |3p phu kién vao khoang nau & chiéu cao 2. Néu sir dung
phu kién Air Fry, ban cé thé I3p mét chiéc chao da ndng
tréng & chiéu cao 1 dé bao vé né khdi bj nhiém ban.

® L4t thirc 8n sau nlra thoi gian ndu. V&i s6 lugng 1dn hon,
hay Iat thirc an 2 [an.

Loi khuy@n:  Chi thém mudi vao thirc &n sau khi n3u. Diéu

nay lam cho thirc an gion hon.

Rau cl tdm bot cling thich hop dé ché bién vai Air Fry. Dé

giam chat béo, hay dung binh xit xit ddu vao vun bédnh mi. Biéu

nay tao ra mot I&p vé gion véi it chat béo.

Thic &n Phu kién / bat dia Chiéucao Ch&délam Nhiétddtheo ° C Cip dd hoi Thoigian theo
néng phat

Khoai tay chién Tam Air-Fry 2 190-210 - 20-25
hoac
Chao da nang

Tui khoai tay, day Tam Air-Fry 2 %] 190-210 - 20-25
hoac
Chao da nang

Résti khoai tay Tam Air-Fry 2 [z 190-210 - 20-25
hoac
Chao da nang

Ga thanh, c6m, d6ng lanh T4m Air-Fry 2 190-210 - 10-15
hoac

Chao da nang
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Thire &n Phu kién / bat dia Chitucao Ch&délam Nhiétddtheo ° C C3p dé hoi Thoigian theo
néng phut
Thanh c Tam Air-Fry 2 190-210 - 15-20
hoac
Chao da nang
Sup lo xanh, chan Tam Air-Fry 2 &) 190-210 - 15-25
hoac

Chao da ning

Kh{r trung va vé sinh

Kh{r trung bat dia sach chju nhiét hodc binh sira tré em. Qua

trinh twong ng v&i qua trinh dun sbi thong thuong.

Khir trung chai

1. Lam sach chai bang ban chai chai ngay sau khi uéng.

2. Lam sach chai trong may rira chén.

3. D3t cac chai vao noi hoi ¢ XL dé ching khéng cham vao
nhau.

4. Khéi dong chuong trinh "Khir trung".

5. Lau khé chai bang vai sach.

Khuyén nghi cai dit dé vé sinh

6. Lau sach thiét bi sau khi khir trung.

Huéng d3n st dung dé khir trung

H3y lwu ¥ thong tin nay khi khir trung bat dfa.

®  Ban c6 thé chuan bj lo mt hodc lo bao quan va nap day
bang thiét bj cta minh.

Ban c6 thé xtr Iy mit dé kéo dai thoi han sir dung clia mut.
Chi khtr trung bat diachiu nhiét va phu hgp vdi hoi.

Chi s dung lo va ndp day hoan toan sach sé&.

Tét nhat nén rira sach bat dia trong may rira chén truéc
khi khir trung.

Thirc dn Phu kién / bat dia Chiducao Ch&ddlam Nhiét ddtheo ° C Cudngdd Theoigian theo
néng hoi phut
—Trang 8

Kher sach vi khuan & bat dia  N&i hoi duc 16 1 100 - 15-20

U bt nhao

B&t c& men nd trong thiét bj cla ban s& n& nhanh hon & nhiét
do6 phong va khong bi khé

Piéu kién tién quyét: Khoang nau ngudi.

1. P&y vild vao.

2. D3t bot vao to trén vi lo.

Khuyé&n nghi cai d&t d& G men bt nhao

Khoéng che t6.

3. Cai dat thiét bj theo khuyén nghj cai dat.
Thong tin 1a gia tri chuan. Nhiét d6 va thoi gian nau phu
thudc vao loai va lugng thanh phan.

4. Khéng mé clra thiét bi trong qué trinh ndu, néu khéng thi
do 4m s& thoat ra.

5. Lau khé khoang niu trudc khi nudng.

Thire &n Phu kién / bat dia Chitucao Ch&délam Nhiétddtheo ° C Cip dé hoi Thaigian theo
néng phut

Bo6t béo ngay, vi du: Bat trén vi 10 1 40-45 - 40-90

Panettone

Banh my trang Bat trén vi 1o 1 = 35-40 - 30-40

Nau lai

H3y hdm néng cham thirc ndng vai tinh ndng bé sung hoi

nudc. Thire &n cé vi ngon va tréng twoi méi. Ban cling c6 thé

nudng mon nudng tlr ngay hom trudc.

Huwdng din ché bién dé nau lai

®  S{r dung céc loai bat dia mé chiu nhiét va phu hgp véi hoi.

® S dung bat dia phang va dai. Bat dia lanh s& kéo dai thoi
gian nau lai.

Khuyén nghi cai dat dé ham néng va niu lai

= D3t bat dia [én vi lo.
Pat thirc 3n ma ban khdng ché bién trong bat dia 1&n vi 1o
& tang 1, vi du banh mi nho.
Khoéng day thic an.

®  Khdng m& clra khoang ndu trong khi néu lai, néu khéng,
nhiéu hoi nudc sé thodt ra.

= Lau khd khoang niu va khay nudc ngung sau khi nau lai.

Thac &n Phu kién / bat dia Chitucao Ch&ddlam Nhiétddtheo® C C3p dd hoi Thoigian theo
néng phut
Bita 3n mot mén, lanh, 1 B4t dia m& 1 120-130 - 15-25

khau phan

' Lam ndéng trudce thiét bi.
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Thirc &n Phu kién / bat dia Chitucao Ch&déldam Nhiétddtheo ° C Cip dd hoi Thoigian theo
néng phat

Pizza, nuéng, lanh Vi 1o 1 i 170-180" - 5-15

Banh mi nhd, banh mi Vilo 1 150-160' - 10-20

Baguette, nudng

Pizza, nwéng, ddng lanh Vi 1o 1 170-180" - 5-15

Banh mi nho, banh mi Vi 1o 1 i 160-170" - 10-20

Baguette, nuwdng, dong lanh

' Lam ndéng trudce thiét bi.

Gilt am
Hudng dan ché bién dé gitr &m
®  N&u ban s dung ché& dé 1am néng "Gittr am", trdnh hinh

thanh nudc ngung. Khdng can phai lau sach khoang n3u.
®m  Khong day thic an.

29.8 Moén thir nghiém

Khong gilt &m thirc ndng l1au hon 2 gio.
" Luu Y ring mot s6 loai thirc &n s& nau ti€p khi gitr am.

Cac cap dé bb sung hoi khac nhau phu hop dé gitt &m gom:
®  C3p d6 1: Miéng thit quay va mdn quay nhanh

®  C3p d6 2: M6n hdm va mén &n kém

®  C3p dé 3: MAn hdm va mén sup

Thoéng tin trong phan nay danh cho cac t6 chic kiém tra nham tao diéu kién thuan loi cho viéc kiém tra thiét bj theo EN 60350-1.

Nuwéng

®  C3c gid tri cai dat 4p dung cho viéc day thirc 3n vao khoang
nau ngudi.

®  Lwu Y hudng dan vé lam néng trudc trong khuyén nghi cai
dat. Cac gid tri cai dit dwoc dp dung ma khéng can lam
néng nhanh.

®  D3u tién si dung mrc nhiét dd thap hon mdc quy dinh dé
nudng.

® D6 nwéng dugc ddy vao cing mot ldc trén khay nudng
hodc trong khuén khéng phai chin cung luc.

Khuyé&n nghj cai dit dé nuwdng

®  Chiéu cao khe day khi nwéng & 2 tang:
- Chao da nang: Chiéu cao 3
Khay nuéng: Chiéu cao 1
®  Banh bong lan
- Né&u ban nudng & 2 tang, hay dat cac khudn springform
léch va chéng 1én nhau trén vi 16.
- Ngoai vi 19, ban cling c6 thé sir dung tam Air Fry do
chdng t6i khuyén nghi.

Thirc @n Phuy kién / bat dia Chiducao Ch&ddlam Nhiétddtheo ° C Cudngdd Thoigian theo
néng hoi phut
— Trang 8
Banh quy bo Khay nuéng 1 g 150-160 - 25-40
Banh quy bo Khay nuéng 1 140-150' - 25-40
Banh quy bo, 2 ting Chao da nang 3+1 140-150" - 30-40
+
Khay nuéng
Banh nhé Khay nudng 1 g 160’ - 25-35
Banh nhé Khay nuwéng 1 150" - 25-35
Banh nhd, 2 tang Chao da nang 3+1 150 - 25-35
+
Khay nuéng
Banh bong lan Khuén springform 1 c 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Banh bong lan Khuén springform 1 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Banh bong lan Khuén springform 1 1. 150-160 T 1.10
@ 26 cm 2.150-160 2 tat 2.20-30

' Lam ndng trudce thiét bj trong 5 phut. Khdng st dung chirc ndng lam néng nhanh.
2 Lam néng trudc thiét bi. Khdng s&r dung chirc ndng lam néng nhanh.

43



vi Huéng dan l3p dat

Hap
D3t chao da ning vao bén dudi ndi hoi duc 16, c& XL, néu
dwoc chi dinh trong khuyén nghij cai dat.

Chiéu cao khe day

Chiéu cao khe day khi hap & mot tang
®  S{ dung tdi da 2,5 kg.

Khuyén nghj cai dat dé hap

= Ndi hoi duc 16, c& XL: Chiéu cao 2
Chigu cao khe day khi hap & hai tang:
= S{ dung téi da18 kg moi tang.
®  N6i hoi duc 16, c& XL: Chiéu cao 3
= Nbi hoi duc 16, ¢& XL: Chiéu cao 2

Thirc 4n Phu kién / bat dia Chitucao Ché&ddlam Nhiétddtheo° C Cudngdd Thoigian theo
néng hoi phut
— Trang 8
Dau Ha Lan, dong lanh, hai  2x 3+2+1 100 - -1
hép N6i hoi, c& XL
+
Chao da nang
Sup lo xanh, twoi, 300 g N®i hoi, c& XL 2 100 2 - 8-93
SUp lo xanh, twoi, mot hop  Nbi hoi, c& XL 2 1002 - 10-113

T Kiém tra két thuc khi dat dén 85 ° C (xem IEC 60350-1).
2 Lam néng trudc thiét b.

3 Pat dugc d6 chin twong dwong gitta mau thr tham chiéu va mAu thir chinh khi m3u thir tham chiéu dwoc nu trong 5 phat

(duoc tao nhu mé ta trong IEC 60350-1).

Nuéng vi

Khuyén nghij cai dit dé nudng vi

Thirc an Phu kién / bat dia Chiéucao Ché&délam Nhiét ddtheo ° C/ Cudngdd Thoigian theo
néng Cip d6 nudng hoi phut
—Trang 8

Nudng vang banh mi Vi 1o 3 3! - 3-6

' Khéng lam ndng trudc thiét bi.

30 Huwdng dan lap dat

Tuan tha thdng tin nay khi [3p dat thiét bi.

30.1 Huwéng dan 13p rap chung

Hay lwu ¥ nhitng hudng dan nay trudce khi ban bat

dau 13p dat thiét b.

® Chi cé viéc |3p dat chuyén nghiép theo hudng
dan 13p rap ndy mai dam bao s dung an toan.
Ngudi |13p dat phai chiu trach nhiém vé nhirng
hu héng do 13p dit khdng dung.

® Kiém tra thiét bj sau khi m& goi. Khong két néi
khi c6 hu hong trong van chuyén.

® [0ai bo vat liéu dong gbi va mang dinh khoi
khoang ndu va clra trwdc khi s&r dung.

® Luu Y céc to hudng dan |3p dat dé [3p dit cac
phu kién.
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® PO ndi that tich hop phai cd kha ndng chiu nhiét
lén t&i 95 ° C, mat trwdc clia dob ndi that lién ké
chiu duwoc 1én dén 70 ° C.

® Khong |3p dat thiét bj phia sau clra trang tri hoic
clra d6 ndi that. Cé nguy co qua nhiét.

® Thuc hién cong viéc cat trén d6 ndi that trudc
khi 13p thiét bi. Loai bd manh vun. Chirc ndng cla
céc bo phan dién cé thé bi suy giam.

® Hop két ndi thiét bi phai dwgc dat trong khu vuce
gach chéo [a hodc bén ngoai khdong gian 3p dat.
D0 ndi that khong dwoc gan vao phai duoc gén
vao tudng bang giad d& tiéu chuin b,
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® PGi vdi cac thiét bi cé cong tac xoay phia truérc,
h3y dam bao rang mét trudc cong tac khong va
cham véi d6 ndi that lién ké khi m& réng.

® Peo ging tay bao hd dé tranh bj cat. Cac bd phan
c6 thé tiép can duoc trong qua trinh 13p rap cé
thé cé cac canh sac.

® Kich thuwdc cla hinh dnh tinh bang mm.

/A CANHBAO - Nguy co chay!

S dung day cap ngudn kéo dai va mdt bd chuyén

déi khdng dugc cho phép s& gay nguy hiém.

» Khoéng st dung day cap kéo dai hay 6 cam dién
nhiéu 16.

» Chi sir dung bd chuyén déi va day cédp ngudn
duoc nha san xuat cho phép.

» Né&u day cap ngudn qua ngan va khong cé cap
ngudén nao dai hon, h3y lién hé vai bd phan tho
dién dé diéu chinh viéc |1ap dat trong nha.

LUuU Y!

Viéc d& thiét bj bang tay ndm clra c6 thé khién thiét

bi bj gdy. Tay nam clra khéng thé chiu dugc trong

lwong cha thiét bi.

P Khong d& hodc gitr thiét bi bang tay ndm clra.

30.4 Lap d4t dudi bép nau dn

Né&u thiét bj duwoc 13p dit dwdi bép nau an, phai tuan tha cac
kich thudc t8i thiu, bao gdbm ca ciu tric phu néu can thiét.
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Huéng dan l13p dat  vi

30.2 Kich thuéc thiét bj
O day ban s& tim thay kich thudc cta thiét bi.

@Q == I
—

30.3 Lap dit dwdi tdm thao tac

Vui long luu Y kich thudce [3p dit va hudng dan 1p dat khi ldp
dat dudi tam thao tac.

® P& thong gid cho thiét bj, tang trung gian phai cé 16 thong
khi.

®  Tam thao tac phai duoc gin vao d6 noi that tich hop.
Vui long luu Y moi hudng dan 18p rép cé thé cé cho bép
nau an.

= Vuilong lvu ¥ moi hwéng dan |ap dat bép nau khac nhau &
mdi qudc gia.

Do khoang cach t6i thiéu can thiét [b] nén do day tdm thao tac
t6i thidu s& dat duoc(al.
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vi Huéng dan l3p dat

Loai bép a duoc 13p theo mm a duogc gan phang theo mm b theo mm
B&p tir 4 43 5
Bé&p tlr toan bé mit 52 53 5
Bé&p gas 32 43 5
Bép dién 32 35 2

' Vui long luu Y moi hwéng dan 13p dit b&p nau khac nhau & méi quéc gia.

30.5 L3p trong td cao

Vui long luu Y kich thudce [3p dit va hudng dan 1p dat khi ldp
vao tl cao.

~

min. 550 min. 35
R

~

I IT

® P& thong gid cho thiét bj, cac tang trung gian phai cd 16
thong khi.

®  NE&u tl cao c6 mdt vach phia sau khac ngoai cac vach phia
sau cla bd phan thi viach nay phai dugc loai bé.

®  Chi3p d&t thiét bj d0 cao dé c6 thé dé dang théo I3p cac
phu kién.

30.6 Lap dit hai thiét bj chong 1én nhau

Thiét bj cla ban ciing cé thé dugc cai dit bénltrén hoac bén
dudi thiét bi khac. Vui long lwu Y kich thudc 1ap dit va huéng
dan |13p dat khi I3p chong 1én nhau.

~

min. 550 - min. 35
~ min. 35| —

® P& thong gid cho thiét bj, cac tang trung gian phai cd 16
thong khi.

® P& dadm bao thong gid day di cho hai thiét bj, can cé 16
thdéng khi réng it nhat 200 cm? trong vung dé. D& lam
diéu nay, hay cat bét tam dé hodc 13p lwdi thong khi.
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= Pidu quan trong |a phai ddm bao trao d6i khéng khi theo
ban phac thao.

®  Chil3p d&t thiét bi d0 cao dé co thé dé dang thao lap cac
phu kién.
30.7 Lap & gdbc

Vui long lwu Y kich thuéc 13p d§t va hudng dan 13p dat khi lap
& goc.

5 222 A R W
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m P& dadm bdo clra thié:'t bi c6 thé mé& dugc, hdy tinh dén kich
thwdrc tdi thiéu khi 13p dat thiét bi & géc. Kich thudc [@ phy
thudc vao dé day cla mat trudc ndi that va tay cam.

30.8 K&t ndi dién

Dé& c6 thé két ndi dién cho thiét bj mot cach an toan, hdy lam

theo cac huéng dan sau.

®  Thiét bj nay tuan thi cap bao vé | va chi cé thé dugc van
hanh véi d4u néi day dan bao ve.

®  Viéc bdo vé phai dugc thuc hién theo thong tin hiéu suat
trén nhan théng sb va céc quy dinh cla dia phuong.
Thiét bj phai dwoc ngdt dién trong sudt qua trinh l3p rép.

®  Thiét bi chi c6 thé duogc két ndi bing cap két néi duoc
cung cap.

®  Cap k&t ndi phai duoc cdm vao mét sau cla thiét bj cho
dén khi ban nghe thay tiéng tach. Cap két néi dai 3 m duoc
cung cap ttr dich vu khach hang.

®  Cap két ndi chi c6 thé duoc thay thé bang cép chinh hing.
Cép cé san tir dich vu khach hang.



= Biove chéng tiép xuc phai dwoc dam bao trong qua trinh
I5p dit. )

= Né&u man hinh cla thiét bj van tdi thi thiét bi duoc két ndi
khong chinh xac. Ngét két noi thiét bj khdi ngudn dién,
kiém tra két néi.

Két néi dién thiét bj bang phich cdm ti€p diém bao vé

Hudng dan: Thiét bj chi dwoc két ndi véi mot 6 cdm ndi dat

an toan duoc I3p theo quy dinh.

> Cam phich cdm vao 6 cdm tiép diém béo vé.
Khi thiét bi dwoc lap dat, gidc cdm ngudn cla cap két ndi
chinh phai duoc ti€p can dé dang, hodc néu khong tiép can
dé dang duorc, phai gén thiét bj ngat két ndi khi [3p d&t
mang c6 dinh phu hop véi quy dinh 13p dat.

Két ndi dién thiét bj ma khong dung phich cdm tiép diém

bao vé

Hudng dan: Chi nhan vién ky thuat duoc cap phép méi cé

thé két ndi cac thiét bi. Khdng cé bao hanh cho nhirng thiét

hai do két ndi sai cach.

Thiét bi ngdt két ndi phai dwoc gan khi l3p dit mang dién c6

dinh phu hop véi quy dinh 13p dit.

1. Xac dinh day din pha va day trung tinh ("khong") trong hop
nai.
Né&u két ndi khéng duing, thiét bi c6 thé bj hdng.
2. K&t ndi theo so d6 két nai.
Pién dp xem nh3n théng sé.
3. Dau néi cac day cta cap ndi ngudn dién theo m3 mau:
— xanh l3-vang = Day dan bao vé @
xanh dwong= Day trung hoa- ("0-")
nau = Pha (Day dan bén ngoai)

30.9 L3p dit thiét bj

1. D4y thiét bj vao hoan toan va cin chinh thiét bj & giita.
- ’%is
\

///
/ 4 min. 5
|
~ —

2. Siét chat thiét b.
C
X

I
1
1
N H
i

— 4

Huéng din:  Khodng cach tdm thao tac va thiét bj khong
duwoc thu hep bang céac thanh bé sung.
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Huéng dan l13p dat  vi

Khong duoc gin thanh chéng nhiét vao thanh bén cda td
chuyén déi.

30.10 Lap dat thiét bj trong bép khong tay ndm cé
dai tay cam doc

1. Gin chat don thich hop dé che céc canh sac ¢ thé cd va
dam bao lap dat an toan.

)
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b

=

2. Khoan trudc cac tiét dien nhdom dé tao két ndi vit.

3. Gan cht thiét bj bang vit thich hop.

LSm:m

|l

30.11 Thao thiét bj

1. Ngat két ndi thiét bi khoi ngudn dién.
2. Hay ndi ldng cac vit gan.
3. Nhac thiét bj 1én mét chit va kéo né ra hoan toan.

47



Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
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