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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the
product information safe for future refer-
ence or for the next owner.

® Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

The appliance can only be used safely if it is

correctly installed according to the safety in-

structions. The installer is responsible for en-

suring that the appliance works perfectly at its

installation location.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

= Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

® |n a private household and in a domestic
environment.

= up to an altitude of max. 4000 m above
sea level.

Do not use the appliance:

= On boats or in vehicles.

® as a room heater.

®m with an external timer or a remote control.

Safety en

= Qutdoors.

Call the after-sales service if you want to con-
vert your appliance to a different type of gas.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/A WARNING - Risk of explosion!
Escaping gas may cause an explosion. WHAT
TO DO IF YOU SMELL GAS OR IF THERE
ARE FAULTS IN THE GAS INSTALLATION

» Immediately shut off the gas supply or
close the gas cylinder valve.

» Immediately extinguish all naked flames
and cigarettes.

» Do not operate any light switches or appli-
ance switches.

» Do not pull any plugs out of any sockets.

» Do not use any telephones or mobile
phones within the building.

» Open windows and ventilate the room.

» Call the after sales service or the gas sup-
plier.

Escaping gas may cause an explosion. Small

amounts of gas can collect over a longer

period of time and ignite.

» Close the safety valve for the gas supply
when the appliance is out of use for pro-
longed periods.

Escaping gas may cause an explosion. If the

liguefied gas bottle is not upright, liquefied

propane/butane can enter the appliance. In-
tense darting flames may therefore escape
from the burners. Components may become
damaged and start to leak over time so that
gas escapes uncontrollably.

» Always use liguefied gas bottles in an up-
right position.
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/A WARNING - Risk of poisoning!

Using the gas cooking appliance leads to a

build-up of heat, moisture and combustion

products in the room where the appliance is
installed.

» Ensure that the kitchen is sufficiently ventil-
ated, in particular when operating the gas
cooking appliance.

» If the appliance is used intensively and for
prolonged periods, ensure that there is ad-
ditional ventilation so that the combustion
products are safely fed to the outside, e.g.
if using existing ventilation equipment, set a
higher performance level and, at the same
time, ensure that the air is replaced with
fresh air in the room where the appliance is
installed.

» Consult specialist personnel when installing
additional ventilation equipment.

/A WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The appliance becomes very hot.

» Never place flammable objects on the
cooktop or in its immediate vicinity.

» Never store any objects on the cooktop.

The appliance will become hot.

» Do not keep combustible objects or aero-
sol cans in drawers directly underneath the
hob.

» Never store or use combustible materials
(e.g. spray cans or cleaning agents) under
the appliance or in its immediate vicinity.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

When gas burners are in operation without

any cookware placed on them, they can build

up a lot of heat. The extractor hood above it
may become damaged or catch fire.

» Only operate the gas burners with cook-
ware on them.

The appliance becomes very hot, fabrics and

other objects may ignite.

» Keep fabrics (e.g. garments or curtains)
away from the flames.

» Never reach over the flames.

» Do not place combustible objects (e.g. tea
towels or newspapers) on, next to or be-
hind the appliance.

Escaping gas may ignite.

» If the burner does not ignite after
10 seconds, turn the control knob to the
"Off" position and open the door or window
in the room. do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

» In the event of the burner flames being ac-
cidentally extinguished, turn off the burner
control and do not attempt to re-ignite the
burner for at least one minute.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

/A WARNING - Risk of burns!

The accessible parts can become hot during

operation.

» Small children should be kept away from
the appliance.

Hob protective grilles may cause accidents.

» Never use hob protective grilles.

If the appliance cover is closed, this causes a

build-up of heat.

» Only operate or switch on the appliance
when the appliance cover is open.

» Do not use the appliance cover for keeping
warm or setting down.

» Only close the appliance cover once the
appliance has cooled down.

Empty cookware becomes extremely hot

when set on gas burners that are operating.

» Never heat up empty cookware.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.



/A WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be
carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repair-
ing the appliance.

» |f the power cord or the appliance power
cable of this appliance is damaged, it must
be replaced with a special power cord or
special appliance power cable, which is
available from the manufacturer or its Cus-
tomer Service.

If the appliance or the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Never pull on the power cord to unplug the
appliance. Always unplug the appliance at
the mains.

» If the appliance or the power cord is dam-
aged, immediately unplug the power cord
or switch off the fuse in the fuse box and
turn off the gas supply.

» Call customer services. — Page 13

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure clean-
ers to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

Preventing material damage en

/A WARNING - Risk of injury!

Faults or damage to the appliance and re-
pairs that have not been carried out correctly
are dangerous.

>

Never switch on the appliance if there is a
fault with it.

If the appliance is faulty, unplug the mains
plug or switch off the fuse in the fuse box.
Shut off the gas supply and call the after
sales service.

Always have repairs carried out to the ap-
pliance and damaged gas lines replaced
by trained, specialist personnel.

Cookware that is not the right size, or that is
damaged or incorrectly positioned may cause
serious injuries.

>

See the notes on cookware.

When switching on the burner, sparks are
generated in the ignition plugs.

>

Never touch the ignition plugs while the
burner is being lit.

Heat accumulation occurs when the device
cover is closed.

>

Only close the appliance cover when the
appliance has cooled down.

Never switch the appliance on with the ap-
pliance cover closed.

Do not rest food on the appliance cover or
use it to keep food warm.

Remove spilled liquids before opening the
appliance cover.

/A WARNING - Risk of suffocation!
Children may put packaging material over
their heads or wrap themselves up in it and
suffocate.

>

>

Keep packaging material away from chil-
dren.

Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small
parts, causing them to suffocate.

>
>

Keep small parts away from children.
Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION!

A build-up of heat may damage the appliance.

» Never cover the stainless steel hob, for example
with aluminium foil or oven protectors.

» Only use the accessories specified.

Liguids may damage the appliance.

>

Remove spilled liquids before opening the appli-
ance cover.
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Heat can cause damage to adjacent appliances or kit-
chen units. If the appliance is in operation for an exten-
ded period, heat and moisture will be generated.

» Open a window or switch on an extractor hood lead-

ing to the outside.

A build-up of heat may damage the appliance.

» Do not heat roasters, frying pans or grill stones us-
ing more than one burner at a time.

If the control knob is in the wrong position, this could

lead to malfunctions.

» Always turn the control knob to the "Off" position
when the appliance is not being used.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-

ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Choose a burner roughly the same size as your pan.

Centre the cookware on the hob.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper

diameter of the saucepan. It is often larger than the

base diameter.

= Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
m Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

Lift lids as infrequently as possible.
= When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Use a glass lid.
= You can see into the pan through a glass lid
without having to lift it.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
m Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
m The more water that is contained in the cookware,
the more energy is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.

= [f you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

Product Information according (EU) 66/2014 can be

found on the attached appliance pass and online on

the product page for your appliance.
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4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Appliance

You can find an overview of the parts of your appliance
here.

Pan support

Wok burner

Wok ring

Ventilation openings below the pan supports

Control knob

of~ ol

4.2 Control elements

You can use the controls to configure all functions of
your appliance and to obtain information about the op-
erating status.

The markings on the control knob show the assign-
ment to each burner and the power level from 1 to 9,
as well as the direction of rotation for switching on.

0
= 1

6

Control knob

[w] Centre hotplate (wok)

- Direction of rotation to switch on

4.3 Indicator on the illuminated ring

Each control knob is encircled by an illuminated ring
with various display functions.

Indicator Name
Off Appliance OFF
Lights up: Orange Appliance ON

Slowly flashing: Orange Appliance OFF
Residual heat indicator

Appliance fault.
Call customer service.

Quickly flashing: Orange

4.4 Individual parts of the wok burner

You can find an overview of the parts of the wok burner
here.

Burner cover

Burner ring

Burner head

Thermocouple for the flame monitoring

Ignition plug

ERRNE

4.5 Residual heat indicator

After switching off the appliance, the illuminated ring on
the control knob slowly flashes until the appliance has
cooled enough for it to be safe to touch.
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5 Accessories

You can buy accessories from the after-sales service, Accessories Use

o esa v bt Shonioaly Gasanq for  Wok pan WP400001 — Recommended accessor-
: p Yy 9 ies for the wok burner

;A%Léregggrl;ggc\zry from one appliance to another. When Irnade. of multi-layer mater-
. . ' ial. With a rounded bot-
purchasing accessories, always quote the exact
product number (E no.) of your appliance. » Page 14
You can find out which accessories are available for

tom and handle,
36 cm diameter, 6 litres,

your appliance in our catalogue, in the online shop or . height 10 om.

from our after-sales service. Appliance cover Recommended accessor-

www.gaggenau.com VD200020 ies for the appliance
cover.

6 Before using for the first time

Clean the appliance and accessories. 6.2 Do not cover ventilation openings

» Do not cover the ventilation openings on the front of

6.1 Placing burner parts in their correct the gas cooktop.

positions — "Familiarising yourself with your appliance’,
» Place all of the burner parts in their correct posi- Page 7
tions.

— "Positioning wok burner parts”, Page 9

7 Cookware

This information has been provided to help you save energy and avoid damaging your cookware.

7.1 Suitable cookware

Burner Maximum pan base diameter Minimum pan base diameter
Wok burner 300 mm 160 mm
7.2 Using cookware = Ensure that the size of

A WARNING - Risk of fire! = Never use small items
Flammable objects may ignite. of cookware on large

= N . .
The selection and positioning of the cookware affects i the cookware is suit-
. . able for the burner
the safety and energy efficiency of your appliance. size

» Maintain a distance of at least 50 mm between the burners.

cookware and flammable objects. ®m  Ensure that the flame

. L does not touch the
AA WARNllNG — Risk ?jf '“ll‘(‘ry! H sides of the cookware.
n incorrectly positioned wok may cause injuries. The -

wok is not stable and may overturn. = = EOOOES\/:#:G deformed
» Use the wok only on the wok burner and the wok . Deformed. cookware is

ring. Never set the wok ring and wok on the stand- not stable on the hob

ard output burner and high-output burner. == and may tip over

m  Use cookware with a
thick, flat base.
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Do not cook without a
lid.

Ensure that the lid
does not move.

When cooking without
a lid, a large amount
of the energy escapes.

BN N

N

Position the cookware
in the middle of the
burner, otherwise it
may tip over.

Do not position large
cookware on the burn-
ers close to the con-
trols.

Maintain a minimum
clearance of at least
50 mm between the
control knob and the
cookware. The con-
trols may be damaged
due to overheating.

L1

1

v

X

Place the cookware on
the pan supports.
Never place the cook-
ware directly on the
burner.

Before using the appli-
ance, ensure that the
pan supports and the
gas burner covers are
positioned correctly.

© = Handle the cookware
that is on the cooktop
carefully.
¥ $ = Do not bang on the
_E=N" hob.

Do not place heavy
weights on the cook-
top.
= \When cooking with a
wok, use the wok ring.
= Place the wok ring
over the wok burner
onto the pan support.
m  Ensure that the wok is
stable on the wok ring
when you are cooking.

= Use a high-quality wok
with a domed base.

= A wok with a flat base
is not stable on the
wok ring and may
overturn.

8 Basic operation

8.1 Positioning wok burner parts

You can find out how to correctly position the burner
parts here.

Ensure that the burner parts are clean and dry.

1.
2.

Ensure that the individual parts of the burners are fit-

ted in their exact position and are straight; other-
wise, this may result in ignition problems or prob-

lems during operation.

Fit the burner head such that the thermocouple is
positioned in the corresponding recess on the

burner head.

4. The locking catch on the burner ring must click into
place in the corresponding recess on the burner
head.

8.2 Using suitable cookware

1. Only use cookware with a suitable diameter.
2. Ensure that the cookware does not protrude over
the edge of the cooktop.

8.3 Switching on the appliance

Your gas hob is equipped with a step valve with nine
power levels and ignition plugs for electrical ignition.
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ATTENTION!

Turning the control knob in the wrong direction can

damage the step valve on the appliance.

» Never turn the control knob directly from position 0
to position 1, or from position 1 directly to posi-
tion 0.

Requirement: The wok burner parts — Page 9, the pan
support and the wok ring = Page 8 are correctly
placed on the appliance.

1. Place suitable cookware on the wok ring.

2. Push in the control knob for the selected burner as
far as it goes @ and turn it anti-clockwise to the
power level that you require @. The burner ignites
automatically.

- Once ignited, press and hold the control knob for
a few seconds until the heat sensor that opens
the gas flow heats up.

— If the burner does not ignite within 2 to
4 seconds, turn the control knob anti-clockwise
to power level 1 and, once ignited, turn it back to
the power level that you require.

4 0

It can often be quicker to ignite the burner in the
lowest setting because different gases have different
ignition characteristics.

8.4 Manually igniting the appliance

Note: In the event of a power cut, you can light the
burners manually.

1. Place a suitable item of cookware on the pan sup-
port.

2. Push in the control knob and turn it anti-clockwise to
the required power level. Keep the control knob
pressed in.

3. Light the burner with a gas lighter or a match. Keep
the control knob pressed in for a few seconds after
ignition.

v The indicator on the illuminated ring remains off.

8.5 Switching off the appliance

» Turn the control knob clockwise to position 0.

v After switching off the appliance, the illuminated ring
on the control knob slowly flashes until the appli-
ance has cooled enough for it to be safe to touch.

8.6 Closing the appliance cover

Requirement: The appliance cover is fitted.

1. Allow the appliance to cool down.

2. Turn over the pan support for the wok burner.
3. Close the appliance cover.

9 Cooking tips

The values given in the recommended settings are only
a guide; you may need more or less heat depending
on the type and state of the food, as well as the size of
the pan and how full it is.

Fat and oil heat up quickly due to the high power level.
Fat can ignite and the food may burn.

9.1 Recommended settings

Your appliance is equipped with a step valve. You can
set the required setting from 1 to 9.

Power Preparing meals

level

9 Heating: Water, clear soups
Blanching: Vegetables
Deep-fat frying: Chips, baked items

7-9 Searing: Meat
Frying at high temperatures: Meat, pota-
toes

6-8 Simmering with the lid open: Liquids,
pasta

10

Power Preparing meals

level

5-7 Baking: Flour-based food
Frying at medium temperatures: Chicken,
fish

4-5 Frying at low temperatures: Sausages,

onions, egg dishes
Defrosting: Frozen food

4 Poaching with the lid open: Dumplings,

boiled sausages
Heating: Vegetables, soups, stews

3-4 Braising: Roulade, joints
Steaming: Vegetables

2-4 Simmering with the lid on: Soups, veget-
ables

1 Soaking: Rice, rice pudding, cereals

9.2 Tips for using a wok
You can find tips for cooking with the wok here.



We recommend woks with a domed base. A high-qual-

ity wok can be purchased through the customer ser-

vice, from specialist retailers or online.

— "Accessories", Page 8

= When cooking with the wok, use only cooking oil
that is suitable for heating to high temperatures,
such as groundnut oil.

Cleaning and servicing en

m  Cook the ingredients at a high heat, while stirring
constantly. Do not cook them for too long. The ve-
getables should be al dente.

m  For stirring the food and for taking it out of the pan,
it is best to use a shallow ladle with a long handle
made from a heat-resistant material.

10 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

10.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products from after-
sales service or the online shop.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to
clean the appliance.

A WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning products may damage the sur-

faces of the appliance.

» Do not use harsh or abrasive detergents.

» Do not use cleaning products with a high alcohol
content.

» Do not use hard scouring pads or cleaning
sponges.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

» Wash sponge cloths thoroughly before use.

10.2 Cleaning the pan support manually

Clean the wok ring in the same way as the pan sup-
port.

A WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.

2. Soak the pan support in the sink.

3. Clean the pan support using a scrubbing brush and
washing-up liquid.
Clean the area around the rubber buffers carefully
so that they do not become detached.

4. Rinse the pan support rinse with clean water.

5. Dry the pan support with a kitchen towel.

10.3 Cleaning the pan support in the
dishwasher

Clean the wok ring in the same way as the pan sup-
port.

/\ WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

1. Carefully remove the pan support.

2. Clean in the dishwasher at a maximum temperature
of 60 °C.

Note: When cleaning in the dishwasher, the pan sup-

ports may become discoloured. This discolouration

does not affect their usability.

10.4 Cleaning the burners

After a long period of use, the brass burner parts be-
come darker due to natural oxidation. This discoloura-
tion does not affect their usability.

/\ WARNING - Risk of burns!
The appliance becomes hot during operation.
» Allow the appliance to cool down before cleaning.

Carefully remove the pan support.

Carefully remove the burner parts.

Clean the burner parts using a scrubbing brush and
washing-up liquid.

Rinse the burner parts with clean water.

Ensure that the burner parts are completely dry be-
fore fitting them; otherwise, there may be ignition
problems or problems during operation.

LN

o &

10.5 Cleaning the stainless steel surfaces

1. Observe the information regarding the cleaning
agents.
— "Cleaning products”, Page 11

2. Clean using a sponge cloth and hot soapy water in
the direction of the finish.

3. Dry with a soft cloth.

4. Apply a thin layer of the stainless steel cleaning
product with a soft cloth.

Tip: You can obtain stainless steel cleaning products
from after-sales service or the online shop.

10.6 Cleaning the controls

A WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.
» Do not detach the control knobs to clean them.
» Do not use wet sponge cloths.

1. Observe the information regarding the cleaning
agents.
- "Cleaning products”, Page 11

2. Clean using a damp sponge cloth and hot soapy
water.

3. Dry with a soft cloth.

11
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10.7 Using cleaning gel for burnt-on dirt

For hard-to-remove, burnt-on dirt, you can order a
cleaning gel from our online shop, from your specialist
retailer or via our after-sales service.

1.
2.
3.

Follow the instructions on the cleaning product.
Remove the pan supports and the burner parts.
ATTENTION!

On the burner parts, the controls and the aluminium
surfaces, the cleaning gel leads to damage.

4.

If necessary, let the dirt soak overnight.

10.8 Cleaning the connection strip
Notes

Do not use a glass scraper.
Lemon and vinegar are not suitable for cleaning and
may create dull patches.

Clean the connection strip with warm soapy water

and a soft cloth.

» Only use the cleaning gel on the pan supports
and stainless steel surfaces.

Apply the cleaning gel to the burnt-on dirt.

11 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself.
Read the troubleshooting information before contacting
after-sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!
Improper repairs are dangerous. >
» Repairs to the appliance should only be carried out

by trained specialist staff. >
» If the appliance is defective, call Customer Service.

- "Customer Service", Page 13

11.1 Malfunctions

/\ WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

Only use genuine spare parts when repairing the
appliance.

If the power cord or the appliance power cable of
this appliance is damaged, it must be replaced with
a special power cord or special appliance power
cable, which is available from the manufacturer or
its Customer Service.

Fault

Cause and troubleshooting

There is a smell of
gas in the kitchen.

The gas cylinder connection is leaking.

1. Ventilate the room.
2. Check the gas cylinder connection.

The gas pipe to the appliance is leaking.

1. Ventilate the room.
2. Call the gas supplier.

The appliance is not
working.

The mains plug of the power cord is not plugged in.
» Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.
» Check whether the lighting in your room or other appliances are working.

Burner flames are
large or unstable.

The gas reaches the appliance at excessive pressure.

1. Switch off the appliance.

2. Contact an approved installer and have them check the regulator of the gas cylinder or
liguid gas tank.

Tip: To prevent damage due to excessive pressure, you can install an overpressure safety

device that limits or cuts off the gas supply if the regulator of the gas cylinder or liquid gas

tank fails.

The burner does not
ignite.

12

There has been a power cut.

» Light the burner with a match or lighter.
- "Manually igniting the appliance", Page 10

The burner parts are positioned incorrectly.

1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Burner parts are wet.
» Carefully dry the burner parts.
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Fault Cause and troubleshooting

The burner does not

Food remnants or dirt are located between the ignition plug and the burner.

ignite. » Clean the space between the ignition plugs and burners.

The safety valve for the gas line is closed.
» Open the safety valve for the gas line.

The gas cylinder is empty.
» Replace the gas cylinder.

Burner goes out

Control knob not pressed down long enough.

straight after being ig- 1. Keep the control knob pressed down for a few seconds after ignition.
nited. 2. Press the control knob down firmly.

Openings on the burner are soiled.

» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame is

The burner parts are positioned incorrectly.

not uniform. 1. Position the burner parts precisely and evenly.
2. Ensure that the locking catches click into place in the recesses.

Openings on the burner are soiled.

» Clean and dry the openings on the burner.

The burner flame The gas cylinder is empty.
goes out while the » Replace the gas cylinder.
appliance is in opera-

tion.

The residual heat in-
dicator flashes even

For safety reasons, the residual heat indicator flashes for approximately 30 minutes, even if
the burner was in operation for only a short time.

though the appliance » Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

has cooled down.
ues to flash.

Longer power cut in the household. After the power cut, the residual heat indicator contin-

» Do not touch the burner while the residual heat indicator is flashing.

Burner parts become Natural oxidation of brass

darker. » This is normal. This discolouration does not affect their usability.
Pan support is discol- If cleaned in the dishwasher, the pan support may become discoloured.
oured. » This is normal. This discolouration does not affect their usability.

12 Disposal

12.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

1. Unplug the appliance from the mains.

2. Cut through the power cord.

3. Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are
available from your specialist dealer or local author-

ity.

2012/19/EU concerning used elec-
trical and electronic appliances
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

The guideline determines the frame-
work for the return and recycling of
used appliances as applicable
throughout the EU.

This appliance is labelled in accord-
ance with European Directive
I

13 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

13



en Customer Service

13.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
The rating plate is located on the underside of the ap-
pliance.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

14
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1 AGPXAEIX

MpooeTe TIC akOAoubec uttodeielc aodalei-
ag.
1.1 Mevikég uMOdEiEeIg

® AloBOOTE TTPOOEKTIKG aUTEC TIC 0dnyiec.

m QuAa&Te TIC 0dnyiec KAOBWC Kal TIC TTANPO-
dopiec MPOIOVTOC VIO PETETIEITO XPNON N VIo
TOV EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

1.2 Xprion cUNPWVX IE TOV GKOTTO

TTPOOPICHOU

MOVO pe TN 0woTh TOTTOBETNON CUUPWVA pe

TIC odnyiec TomoBeTnong diaodaAideTal N

aodOAeia KaTh TN XpNnon. O eyKoTaoTATNG €

Vol UTTeUbuvocg via TNV Gyoyn AeiIToupyia oTn

Beon TomobeTNONC.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynTwV Kol podn-
LOTWV.

B KOTW oMo emTnenon. EmBAETeTe TIC OUVTO-
pec dladikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B 370 IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI OTO OIKIOKO TTe-
PIBGANOV.

® pexpl eva uyocg armo 4000 m mavw oo TNV
emdavela TNG 6GAACOOC.

Mn XPNnOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN:

® OE OKAdN N 0 OXNUOTO.
B ()G BEpUOvVOn XWPEOU.

Acdaieia el

® Me evav eEWTEPIKO XPOVODIOKOTTN N eva
TNAEXEIPIOTAPIO.
® >NV Unaibpo

Mot TN YETOTEOTIN 0€ val GA\O €idoC aepiou
KOAEOTE TNV UTTNPEOIA TEXVIKNC €EUTTNPETNONG
TEAOTQV.

1.3 MNepPI0PICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUCKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oMo 8 ETWV KOI GV KOl Ao
TPOOWTI LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EANEIYN eUTIEI-
PIOG KOI/N yvwone, av emBAETOVTAIl I €XOUV
KOTOTOTTIOTEI OXETIKA pe TNV oA xpnon
TNG OUOKEUNGC KaI €XOUV KOTAVONOEl TOUC KIV-
dUVOUC TTOU QTTOPPEOUV OTTO QUTN.

Ta moudid dev emTpPENETAI VO TTAiCOUV Pe TN
OUOoKeun.

O KaBapIopodC Kal N cuvTHENoN armo To XPN-
oTn Ogev EMTPETETAI VO TIPAYLOTOTTIOINBOUV
aro maudid, EKTOC €AV €ival 15 €TWV KAl Avw
KOl ETTITNPOUVTAL.

KpataTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwV
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol To KOAWdIO ouvde-

ong.
1.4 AcpaAng xpnon

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog £kpnEng!
To aeplo mou diappeel pmopei va odnynoel oe
ekpnén. ZYMMEPIOOPA ZE MEPINTQ>H
O>MHX AEPIOY H BAABHX >THN EIKATA-
>TA>H AEPIOY

» KAeioTe apeowc TNV Mopoxn aepiou 1 TN
BaABida TNC UTTOUKOAGC aEepiou.

» >[BNOTE APEOWC OTToINdNTIOTE AVOIXTH PWTI
KOl TO TOIYOPO.

» Mnv maThoeTe GAO ToV OIGKOTTN PWTIOUOU
KOl TOV OIOKOTTN TNG OUOKEUNC.

» Mnv TpaBnéete kKaveva GIc ammo TNV mpida.

» Mn xPNOIYOTIOINOETE KOVEVO OTOOEPO N KI-
vNTO TNAEPWVO OTO OTTTI.

» Avoite Ta TopaBupa Kol e€oepioTe KOAX
TO OWHATIO.

» KoAEOTE TNV UTINPECIa TEXVIKNG €EUTINPETN-
oNC TEAATWVY N TNV ETIXEipnon MaPOoxXNC oe-
piou.

To aeplo mou diappeel Pmopei va odnyroel oe

ekpnén. OI HIKPEC TTOOOTNTEC aepiou O eva

HEYOAUTEPO XPOVIKO OIGOTNHO UTTOPOUV VO OU-

YKEVTPWOOUV KOl VO avadAeyoUVv.

» OTOov N OUOKEUN VIO EVO HEYOAUTEPO XPOVI-
KO d16oTnua &€ XpnolPotoleiTal, KAeioTe Tn
BaABida aodaAeiac TNC TAPOXNG aepiou.
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el AoddAeia

To aeplo mou dioppeel pmopei va odnynoel oe
ekpnén. Eav n pmoukaAa uypoepiou dev
OTEKETAI KAOETO, UTTOPEI VO EI0XWPNOEI UYPO
TPOoTAvVIO/BOUTAVIO OTN OUOKEUN. 2& auTh TNV
TTEPIMTWON PTTOPOUV VO TIPOKUWOUV PEYAAEC
dAOYEC OTOUC KAUOTNPEC. Ta eEQPTNUOTO PTTO-
POoUV VO UTTOOTOUV {NUIG KaI e TNV Tapodo
TOU XpOvou va epdavioTei pia diappor), €TOI
WOTE VO EEEPXETAI GEPIO PN EAEYXOUEVQ.
» XONOIYOTIOIEITE TIC UTTOUKOAEC UypoEepiou
avToTE 0 KABETN Beon.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

onAnTnpiaong!

H xprion TNC CUOKEUNC HOYEIPEPATOC aepiou

odnyei oTn dnuioupyia BepuOTNTAC, UYPOOIOG

KOl TTPOIOVTWY KOUONG OTOV XWPO TOTTOBETN-

ong.

» [NpooelTe yia eMaPKN aepIopd TNG Koudi-
vag, 1I010iTEPO O TIEPITTWON AeIToupyiag TNG
OUOKEUNC HOVEIPEPOTOC Gepiou.

> > TEPITTWON EVTATIKNG Kol peyaAnc Oi1ap-
KEIOEC XPNonc TNG ouokeunc eEaodaliote
evav TTPO0OETO aEPIOPO, VIa Vo 0dnyouVTal
TO TTPOIOVTO KAUONCG pe aodaAeia O0TO UTTa-
Bpo, T.X. O TIEPITITWON PIOC UTTAPXOUOOC
HUNXOVIKNG diaTaéne aepiopou pubpioTe pIa
uwnAOTEPN BaBiIda I0XUOC KOl TAUTOXPOVA
eCaodoAioTe TNV avToMNayn aEPa pe
GPEOKO OEPO OTOV XWPO TOTToBETNONC.

» 1o TNV eyKOTOOTOON TNC TPOOHOETNC BIATO-
&nc aepiopol oupBouleuTeiTe eIBIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC 0TIV Pe NITTOC N

AGOI XWpPIC emTnENoN PTToPE! va gival emmKivOu-

VO KOl Vo 0Onynoel oe TTUPKAYIEC.

» Mnv adriveTe moTe TG KOUTA AGdiar Kail AiTTn
XWPIC emMTHENON.

» Mn dokiyaoeTe TTOTE Vo o3HoeTe piot WTIA
e vepo, avTi auTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKeUn Kal JETA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE Eva KOTIOKI N YIa KouBepTa TTupOoBeonc.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTO QVTIKEIpE-
Vol TTOvVw OTn Baon €0Tiwv 1) oTNV TTANGIiov
miepIoxn.

» Mnv TOTTOBETAOETE TTOTE QAVTIKEIUEVO TIAVW
oTn Baon eoTIWV.
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H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoOnkeueTe eUPASKTO QVTIKEILEVD 1
KOUTIG OTTPEI O OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

» Mnv amoBnKeUeTE 1 YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE
eUPAEKTO QVTIKEIPEVA, TTI.X. KOUTIQ OTIPEI N
UANIKG KOBapIopoU, KOTw GO Tn OUCKEUN N
KOVTO OTn OUOKeUT).

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV PTTOPE! VO

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OTTO UTIEPBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAvVEVO KAAUPHO Baong
EO0TIWV.

Ol KOUOTNPEC AEPIOU, XWPIC TOTTOBETNHEVD

TOVW POyeIpIK& oKeun, dNUIOUPYOUV KOTA TN

AeiToupyio peyoAn BeppotnTta. Evoc amd mave

TOTTOBETNUEVOC ATTOPPOPNTHPOC UTTOPEI VO

uttooTel nUIG 1 va TIGoE! PWTIA.

> AEITOUPYEITE TOUG KOUOTNPEC OEPIOU POVO
e TOTToOeTNUEVD TIAVW PAVEIPIKO OKeUN.

H ouokeun (eoTaiveTal TTAPO TTOAU, TO

UPAOPOTO KOl GAAG QVTIKEIJEVO UTTOPET VOt

avodAeyouv.

» Kpartare To UGAOUOTA, TI.X. POUXT I KOUPTI-
VEC HOKPIG ammo TIC GAOYEC.

» Mnv mAveTe TTOTE TAVW ATTO TIC GAOVEC.

» Mnv TOTTOOETEITE EUPAEKTON OVTIKEIUEVD, TT.X.
meToeTeC Koudivag ) epnuepidec mavw, Oi-
TAG 1) TTIOW OTTO TN OUOKEUN.

To agpio mou diadeuyel PUmopei var avodAeyei.

» Edv o kauotnpacg dev avayel peta amo 10
OeUTEPOAETTTA, YUPIOTE TO KOUWTTI XEIPIOUOU
oTtn Beon pndev Kol avoiéTe TNV MOPTA ) TO
mopaBupo Tou xwpou. Mpiv TNV ek veou
avadAeEn Tou KAUoTHPO, TTEPINEVETE TO Al-
yOTEPO EVQ AETTTO.

» Otav n pAoya oBnoer abeAnTa KOTA TN
SIGPKEIO TNC AEITOUPYIOG, YUPIOTE TO KOUWTTI
Xelplopou otn Beon pndev. Mpiv TNV ek veou
avadAeén Tou KAUoTHPO, TTEPINEVETE TO Al-
yOTEPO EVQ AETTTO.

Tpodiua pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HoyeIPEUOTOC TTPETEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtopun diadIKaoia TTPETE!
TTAVTOTE VO EMTNPEITA.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivduvog

eyKxupoTog!

Ta mpooBaoipa e€0PTHPOTA UTTOPOUV KOATG TN

dlapkela TNC AeiToupyiog va (eoTaBouy.

» Ta pikpa Taudid Ba TPETIE VO KPOTIOUVTO!
HOKPIQ omd Tn OUOKEUN).



T TPOOTATEUTIKG TIAEYUOTO TwV BAOEWYV

€0TIWV UTTOPOUV va 0dnNyrnoouv 0€ OTUXNUOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA
mAeypoTa BOOEWV E0TIWV.

Eva KAEI0TO KOAUPPG TNG OUOKEUNC TTPOKOAEI

HIO OUCOWPEUON TNG BePUOTNTAC.

» AEITOUPVYEITE 1) eVEPYOTIOISITE TN OUOKEUN
LHOVO LE OVOIXTO KAAUPUO OUOKEUNC.

» Mn XpnolyoToIeiTe TO KAAUPUG TNC OUOKEU-
Nc yia Tn diaTripnon Tng BeppoTnToC N TNV
evomobeon.

» KAeiveTe TO KOAUPPO TNC OUOKEUNC HOVO,
adoU TTPWTO EXEI KOUWOEI N CUOKEUN.

Ta adela payelpika okeun BepuaivovTal AP

TTOAU OTOUG OVOLUEVOUC KQUOTNPEC QEPIOU.

» Mn Bepuaivete MoTe GdeIn HOYEIPIKO OKEUN.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEI TNC

AeiToupyiag.

» [lpiv Tov KOBapIopd adnoTe TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

A\ MPOEIAONOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiag!

O1 aKOTOMNAEC ETTIOKEUEC €ivail ETIKIVOUVEC.

» MOVO ekTTaIdEUPEVO VI' AUTO, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yWNoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
xpnoipgomoinBouv yia TNV €TMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» OT1av 10 KOAWOIO ouvdeonC oTo OIKTUO TOU
PeEUPOTOC N TO KAAWOIO OUVOEONC CUOKEU-
NC GUTNC TNC OUOKEUNC umooTei ¢nuIg,
TTPETIEI VO OVTIKATAOTOOE ammd eva e10IKO
KoAWdIO ouvdeonC oTo dIKTUO TOU PEUHO-
TOC ) amo eva e10IKO KoAwdIo cuvdeonC ou-
OKeung, 1o oroio dIaTiBeTal OTIO TOV KOTO-
OKEUOIOTN N TNV utinpeoia e€umnpeTnong me-
AOTQWV TOU.

Mia ouokeun 1 eva KaAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel (nuIt gival eTTIKIVOUVO.

» Mn AeITOUPYEITE TTIOTE PIO OUCKEUN TIOU EXEI
urmooTei ¢nuIa.

» Mnv TpaBdTe MOTE TO KAAWDIO oUVAEDNC,
VIO VO OITOOUVOEOETE TN OUOKEUN OO TO!I
OiKTUO TOU PeUpOTOC. TPARATE TTAVTOTE TO
dIc Tou KoAwdiou ocuvdeonc.

» OTtav n ouokeun ) To KaAwdIo ouvdeonC
exel (nUIG, TPARNETE aUEOWE TO PIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeRAoTe TNV
aodAAelo 0TO KIBWTIO TWV AOPAAEIWV KOl
KAEIOTE TNV TTOPOXN aepiou.

Acdaieia el

» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€utnEeTNonG TEAO-
Twv. = 2edida 26

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpOTANEIO.

» Mn xpnNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UWNANC Trie-
ong, VIa Vo KaBopioeTe Tn OUOKeUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! val

NQOEI N HOVWON TWV KGAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUCKEUWV O€ ETTOPI PE TA KOU-
T& YePN TNC OUOKEUNC.

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TPXUHUXTIOHOU!

O1 BAGBec N o1 nUIEC OTN CUCKEUI KOl Ol YN

evOedEIVUEVEC ETTIOKEUEC €ival €MIKIVOUVEC.

» Mnv evepyoTioleiTE TTOTE PIG XOAGOUEVN OU-
oKeun.

» OTOV N OUOKEUN €ival EAATTWUATIKI, TOO-
BN&te 1O dIc amd TNV Mpida 1) KOTERAOTE TNV
aodaAein 0To KIBWTIO TwV AoDOAEIWV, KAEI-
OTE TNV TTOPOXN GEPIOU KAl KOAEOTE TNV
UTINPEoIa eEUTTNPETNONG TTEACTWV.

» Movo ekmaideupevo, eI0IKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO EMTPETETAI VO TIOOYHOATOTIOINOE! ETTIOKEU-
£C OTN OCUOKEUIN KOI VO QVTIKOTAOTNOE! TIC
YPOUUEC aepiou TTOU €xouV umooTel CnuIa.

To aKATOAMNAG LEYEDN LOVEIPIKWY OKEUWY, TO

XOAQOpEVA 1 AGBOC TOTTOBETNUEVA LOYEIPIKA

OKeUN UTToPOoUV VO TIPOKOAEOOUV 0ORBOPOUC

TOQUUOTIOHOUC.

» [lpooelTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TOL HOYEIQIKA
oKeun.

Kot Tnv evepyoroinon TWV KauoThpwv On-

HIOUPYOUVTQOI OTTIVENPEC OTOUC avadAeKTHPEC.

» Mnv ayyideTe TOUC avadAEKTNPES KOTA TN
dIaPKEIO TNC avAPAEENC TOU KOUOTN PO

2€ TIEPITTWOoN KASIOTOU KOAUUPOTOC TNG OU-

OKeuNng, dnUIoUPYEITal JIo oucowpPEeUon Bep-

HOTNTOC.

» KAeiveTe TO KOAUPUO TNG OUOKEUNG POVO,
adoU TTPWTO EXEI KPUWOEI N OUOKEUN.

» Mn AeIToupyeiTe 1 evepyoTrioleiTe TN OU-
OKEUN TTOTE e KAEIOTO KAAUPUO TNG OU-
OKeUNng.

» Mn XxpnolyomoIeiTe TO KAAUPPG TNG OUOKEU-
Nc yia Tn diaTripnon Tng BeppoTnToC N TNV
evomobeon.

» ATTOPOKPUVETE TG XUHEVO UYPA TTIPIV TO
AVOIYHO TOU KOAUPUOTOC TNC CUOKEUNC.

17



el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog acguiiag!

To moudid pmopei va TepAcOoUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ QUuTA Kol va TaBouv aoduiio.

» KpoTaTe Ta UNIKO OUOKEUQOIAC PHOKPIA OTTO
TOo TIdIA.

» Mnv adrvete Ta Maudia va aidouv pe To
UANIKG OUOKEUOICIOG.

To moudia urmopei var 10veloouV I VO KOTO-

TMOUV HIKOG KOUUATIO KOI €TOI VO TTOBOUV

aodutia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO TOK
moidIa.

» Mnv adrivete Ta maudid va maidouv pe PIkpa
KOUUOTIO

2 Amoduyn UAIKwV ZnHIwv

MPOZOXH!

Mia cucowpeuon BepUOTNTOC UTTOPEI VO KATAOTPEYE!

TN OUOKeUN.

» Mnv KoAUyeTe TIOTE TN BAON E0TIWV GEPIOU OTIO GVO-
EeidWTO XGAUBD, TI.X. HE OAOUHIVOXOPTO I HEUBPAVN
TTPOOTOOING EOTIGV.

» Xpnolyotoleite povo Ta TTPORAETTOPEVD EEQPTALATAL.

To uypd ummopouv va poevhoouv BAABN OTn CUCKeUN.

»  ATIOUOKPUVETE TG XUPEVO UYPA TIPIV TO GVOIYHO TOU
KOAULOTOC TG OUOKEUNC.

AOYw® BepuOTNTAC PTTOPOUV VO TTPOKANBOUV CNUIEC OTIC

VEITOVIKEC OUOKEUEC 1) vTouAdama. OTav AeiToupyei n ou-

OKEUN VIO PeYOAUTEPO XPOoVIKO dIGoTnUG, dnuioupyeiTal

BepudTNTA KOl UYPOCIaL.

» AvoiTe eva TopABUPO 1 EVEPYOTIOINCTE EVAV OTTOP-
podNTNEG LE OTOYWYI TTPOC TO £€W.

Mia cucowpeuon BepPOTNTAC PTTOPEI VO KOTAOTPEWE!

TN CUCKEUN.

» Mn CeoTaivete YnNAEC GOPUES, TNYAVIO 1) TTAGKES Wn-
OlHOTOC TOUTOXPOVO E TTEPICCOTEPOUC KOUOTHPEC.

H AavBaopévn 6€on Tou KoupTiou XelpIopou odnyei oe

duoAelToupyiec.

» Otoav n ouokeur dev eival oe AeiToupyia, yupilete
TTOVTO TO KOUUTTI XeIpiopgou oTn 6€on pndeév.

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 AMOOUPOI CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiac eival GINKG TTPOC TO TTEPIBAANOV

KGOl ETTOVOIXONOILOTIOIOUUEVA.

» AmnoocUpeTe TO eMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoC.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBrioeTe auTeC TIC UTTOOEIELSIC, N OUCKEUN OOC
XpeIaleTal AiydTepn evepyela.

EmAeETe Tov KauoTAPO avdAOYa e TO peyebog TNG

KOTOOPOAOC. TOTTOBETHOTE TO POVEIPIKO OKEUOG Ke-

VTPOPIOUEVAL.

ZupBouAn: OI KOTOIOKEUOOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEURV

Oivouv ocuxva TNV endivew SIALETPO TNC KATOOPOAGC.

AUTH eival ouxva peyoAuTepn armod Tn SIAUETPO Tou

TTATOU.

m To oKOTGAMNAG HayelpIkG oKeun ) Ol Un eVTEAWG KO-
Auppeveg CwVeC JOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV TTOAU
EVEPVEIQL.

KAeiveTe TIC KOTOGPOAEC TTAVTOTE W’ Eval KATOAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeUeTe XwPIC KATTAKI, XPEIA(eTal N Ou-
OKEUN ONUAVTIKA TTEPIOCOTEPN EVEPVEIQ.

2NKWVETE TO KATIGKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPVEIQ.

Xpnolyotoleite &va YUOAIVO KOTIOKI.
= Méoa amd 10 YUGAIVO KamOKI prropeite va OeiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VOL ONKWOETE TO KOTIGKI.
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XPNOIUOTIOIEITE PHOYEIQIKG OKEUN KOTAAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTA TV TPODILWV.

= Evo peyaAo poyeIpiko oKeUoG Pe Aiyo TIEPIEXOUEVO
XPEIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEPYEIX VIO TN BEPUOVON.

MayeipeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 11ePIc00TEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUOoC, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PuBpioTe eykaipa oe pia xapunAoTepn Bobuida poyel-

PELOTOC.

= Me pia ToAU uwnAn BaBuida cuvexiong ToU Yavel-
PELOTOC OTTATOANTE EVEPVEIQ.

[MAnpodopieg mpoidvTog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN cuvNUUEVN KAPTO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

OikTuO (Internet) oTn oeAida MPOIOVTOC TNC CUOKEUNG

0aC.



N'voplpio el

4 Tvwpipix

4.1 Zuokeun

Edw Ba Bpeite pia €mMoKOTINON VIO T eEXPTALOTO TNC
OUOKEUNC OOC.

4.3 'Evdeign oTov pwTEIVO SAKTUAIO

KaBe koupi xeipiopgou dIaBETel evav puTeIvO DOKTUAIO
pe diadopeg duvaToTnTeg £vOeIENnG.

‘Evoeign ‘Ovopa

Off >uokeun OFF

AvaBel: TOPTOKOAI >uokeur) ON

DOoPEAC LUOYVEIPIKWY OKEUWV

Kauotnpog Wok

AokTUANioc Wok

AvoiyuaTo aepIoHoU KATW arod Tov GopE o
YEIDIKWV OKEUWV

2 EENE

Kouprti xelpiopou

4.2 ITOIXEIX XEIPIOHOU

MEow TWV OTOoIXEIWV XEIPIOPOU pubuileTe OAeC TIC Ael-
TOUPYIEC TNC OUOKEUNC oacg Kal AauBdavete mAnpodopi-
£C VIO TNV KOTAOTOON ASITOUPYIOG.

To HOPKAPIOUOTO OTO KOUWTT XEIpIopoU &eixvouv Tnv
QVTIOTOIXION OTOV EKAOTOTE KAUOTNPO KAl TN pUBHIoN
™C BoBuidac payelpepoToc 1 €we 9 Kal TNV KoTeubuv-
on MePIoTPOONG YIO TNV EVEPYOTTOINON.

0
9 % 1

8 2
7 3
6
Koupri xelpiopou
El EoTia payeipeparoc peon (Wok)
- KateuBbuvon meploTpodrC VIa TNV evepyorioin-

on

Apyo avapoofnua: mop-  2uokeury OFF

TOKO EvdelEn Tng umdAoImng
BepudTNTOC

>PAAUC OUOKEUNC.
KoAeoTe TNV Ut peoia
e&uTIPETNONG TTEACTWV.

priyopo avapBoopnua:
TTOPTOKCIA

4.4 ZeXwWPIOTX EEXPTNHATH TOU KAXUCTHPX
Wok

Edw Ba Bpeite pio emoKOMNON YIo Ta eEAPTHHOTO TOU
kauoThpa Wok.

Kamdki kauoThpa

AOKTUANIOC KOuoTpo

KedaAr kauotnpo

OepPUOCTOIXEIO yIO TNV MTAPNON TNG PAOYOC

AVOPAEKTPOC

o~ el

4.5 'EvdeIEn TnG UTOAOITING BEPUOTNTACG

MeTd TnVv amevepyoroinon avapBoofnver o ¢wTeivog do-
KTUANIOG OTO KOUWTTI XelpIiopou, 600 n CUCKeUr eival TTo-
AU KOUTH, VIO VO TNV GKOUUTINOE! KOVEIC Xwpic KivOuvo.
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el EZopTthuata

5 EExpTHMOTX

To e€0pTNUATA PTTOPEITE VO T OYOPAOETE OTNV UTTNPE-
oia e€UTNPETNONC TIEAGTWY, OTO IOIKG KATOOTHHOTO 1)
oTo diadikTuo (Internet). Xpnoipomoleite yovo yvhola
eCopTAuaTa, emeidr auTd eival aKPIBWC TTPOOOPUO-
OUEVO OTN OUOKEUN 00¢G.

Ta e€aptnuaTta eivarl eidIKG yia KaOe ouokeur). AiveTe
KOT& TNV ayopd TIAVTOTE TOV OKPIPM XOPOKTNPIOHO
(Ap16. E) TG ouoKkeung oog. — 2edida 26

[Molo e€dpTnua eival dIBBECIPO VIO TN CUOKeUN oac, Ba
TO Bpeite oTov KoTdAoyd pacg, oto Online-Shop 1 otnv
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.

www.gaggenau.com

EExpThpoTa Xpnon

Tnyavi Wok WP400001 JuvioToUpeva eEapTHHOTO
ylol Tov kauoThpa Wok
armd UANIKO TTOMOTAGV
OTPWOEWV. Mg OTPOYYUAD
TTOTO KOI OTEAEXOG,

@ 36 cm, 6 AiTpa, UYog
10 cm.

2UVIOTWHEVO EEQPTAPOTO
YIO TO KGAUUUO TNG OU-
OKEUNG.

KAOAUPLO OUOKEUNC
VD200020

6 Mpiv TNV mpwTN XPHoN

KaBopioTe TN OUCKeUN Kol Ta eEQPTHHATO.

6.1 ZwoTr TOMOOETNON TWV EEXPTNHRTWV
TWV KXUCTHPWV

» BOATE MOV OAG TOL EEQPTHUOTO TWV KOAUOTAPWY OW-
OT.
- "Torro6gtnon eéaprnuatwyv Tou Kauotnea Wok”,
Jehida 21

6.2 Kapiot KGAUyn TWV GVOIYHATWV
xePIoHOU
» Mnv KOAUTITETE TO AvOiyUOTO €EXEQIOUOU OTNV PTTPO-

oTIV) TASUP& TNC BAONC €0TIVV OEPIOU.
- "Tvowpiuia”, >eAida 19

7 MayeIpIK& OKEUN

AuTEC o1 urtodeiéelc oac Bonbdve, oTnv €€0IKOVOUNON EVEPYEING KaI OTNV Grmoduyr) CNUIWV OTO LOYEIQIKG oKeun.

7.1 Kar&AANAo HXYEIPIKO GKEUOG

KauoTtnipog MeyioTn SIXUETPOG TTATOU KAXTOX-  EAGYIOTN BIXUETPOG TTIXTOU KATOO-
POAOCC POACC
KauoTnpog youok 300 mm 160 mm

7.2 XpRon HXYEIPIKWV OKEUWV

H emAoyr Kal N TOTOBETNON TWV UOYEIPIKWYV OKEUWY,
ernpeddel TNV 0o0PAASIO KOI TNV EVEQYEIOK! ammodoon
TNC OUOKEUNC 0OC.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog mupkayikg!

Ta eUpAekTa YUPW QVTIKEIJEVO UmTopei va avadAeyouv.

» AvOUECO OTO LOVEIPIKO OKEUOC KOl OTO SUPAEKTO
yUPW OVTIKEIJEVO KOOTAOTE PIG EAGXIOTN OmOOTAON
50 mm.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpauUpaTIGHOU!
Eva Adboc TommoBetnuévo Tnyavi Wok, propei va Tpo-
KoAEoe! ToaupaTiopyouc. To Tnyavi Wok de otnpileTai
OTOOEPA KAl UTTOPEI VO QVATPOTIE.

» Xpnolyotoleite Tov dakTUAIO Wok Kol To Tnyavi Wok
pHOVO MAvw oTov KauoThpa Wok. Mnv TommoBeTeiTe
moteé Tov OokTUANIoO Wok Kai To Tnyavi Wok v
OTOV KOVOVIKO KAUOTAPO ) OTOV I0XUPO KOUOTH PO
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Boolkoc xelpiopoc el

N

BeBaiwbeite, 0TI TO
peyeboc Tou povelpl-
KOU OKEUOUC €ival Ko-
TGAMNAO VIO TOV KOU-
oTNPO.

2TOUC PeyAAOUC KO-
OTAPEG N XPNOILO-
TIOIEITE TIOTE UIKPG U0k
VEIPIKA OKeUn.
BeBaiwBeite, 611 N
GAOYQ OEV OKOUUTIG TIC
TTASUPEG TOU UayEIpI-
KOU OKeUOoUG.

1

X

Mn xpnoipgoroleite To-
POHOPDWHEVT PaVEIPI-
K& okeun.

Ta mapapopdwPEVD
goayelpikd okeun Og
OTEKOVTOI OTOOEPG
movw oTn BAon eoTIwV
KOl UTTOPEI VO QVOITRO-
TTouv.

XpnoIyoTIoleiTeE YayeIpl-
K& okeun pe eminedo
KOl XOVTPO TTATO.

TomoBeTeiTe T pOyeEIpI-
K& okeln TAvVw OToUG
dOPEIC HOVEIPIKWY
OKEUWV.

Mnv TomoBeTeiTe TOU
HOYEIPIKO OKeUn TToTE
armmeuBeiag Mhvw OToUC
KOUOTIPEC.

Mpiv Tn xpnon BeBaiw-
Beite, OTI 01 POpPEIC Pa-
VEIPIKWV OKEUWV KOI T
KOAUUUOTO TWV KOU-
OTNPWV aepiou eival
TOTTOOETNUEVA OWOTA.

XelpileoTe pe mpoooxn
TO POYEIPIKO OKEUOC,
TTou BpioKeTal TAVW
oTn B&oN e0TIWV.

Mnv kTumdTe TN Boon
€0TIWV.

Mnv TomoBeTeiTe AVTI-
Keiueva pe peyaho
Bapoc mavw otn Baon
E0TIWV.

I

Mn povelpeleTe Xwpic
KOTTOKI.

BeBaiwbeite, 0TI TO KO-
TTOKI Ogv €XEl UETATOTTI-
oTel.

2€ TIEPITITWON HOyEl-
PELIOTOC XWPIC KOTIAKI,
dladeuvel Eva LeyaAo
HUEPOC TNG EVEPVYEIOG.

) SEp SED

il

1

X
X

TomoBeTr|OTE TO HOVEI-
PIKO OKEUOC OTNn HEON
EMAVW OO TOV KAUOTN-
pa, O10POPETIKA UTTO-
pei To OKeUOoC VO OVO-
TpoTEl.

Mnv TomoOeTeiTe pe-
YOAC LOVEIPIKA OKEUN
OTOUC KOWUOTNPEC TIOU
BpiokovTal KovTd oe
oTolxeia xelplopou.
Avapeoa 0To Koupri
XEIQIOUOU KOI OTO HO-
VEIPIKO OKEUOG KPOTH)-
OTE HIO EAGXIOTN
amoéoToon 50 mm. Ta
oTolxeia Xelplopou pro-
pei va mébouv (NuIG
AOVW uTreEPBEPUOIVONC.

Mo TO YaveipeEUa e
eva Tnyavi Wok, xpnol-
potroleite Tov OAKTUANIO
Wok.

TomoBeTroTe TOV OO-
KTUAIO Wok 1movw omd
Tov KawuwoTtnpa Wok
oTov Gpopea payeipikou
OKeuoug.

BeBaiwbeite, OTI KOTO
TO HOEIpEUD TO TNYAVI
Wok otnpieTail pe
aodaAeia TTAVwW OTOV
OoKTUAIO Wok.

Xpnoiuortoleite eva Tn-
yavi Wok upnAng
ToIOTNTAC HE KUPTO
TIATO.

Eva Tnyavi Wok pe eri-
nmedo maTo Oe oTnpice-
Tl OTOOEPG TAOVW OTOV
SoKTUAIO WOk Kail ptro-
pel va avoTparel.

8 BOOIKOC XEIPICHOC

8.1 TomoB<Tnon eEXPTNNATWYV TOU
KauoTrpax Wok

Edw Ba mAnpodopnBeite MWC Vo TOTTOOETHOETE OWOTA
Ta eEQPTHHOTO TOU KOUOTN PO,

1. BeBoaiwbeite, 0TI Ta e€QPTHPOTA TOU KAUOTNPO €ivall
KOBaPG Kol OTEYVA.

2. TomoBeTnOoTE TO EEXWPIOTA EEQPTHPATA TWV KOUOTN-
pwV pe akpiBeia kol emimeda, 81adoPETIKG PUTTOPE VO
TTPOKUWOUV OUoAeIToUpYieC KOTd TNV avadAeén r Ko-
TG TN OIAPKEIN TNC ASITOUPYIAG.
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el Booikoc xelpiopog

3. TomoBetrhoTe TNV KEDOA TOU KAUOTHPO £TOI, WOTE
TO BepUOOTOIXEIO VO BPIOKETOI OTNV GVTIOTOIXN EYKO-
M oTNV KEDOAN TOU KAUGOTHPA.

4. To OovT aodpahionc otov OAKTUAIO TOU KOUOTNPO
TTPETEl V& aoAANIOEI OTNV EYKOTIN OTNV KEPOAN TOU
KOUOTM PO

8.2 Xpnon Kat&AAnAou pHayeipikou
OKeUOUGQ

1. Xpnoiyotoleite HOVO PAVEIPIKG OKeEUN Ye KATOAMNAN
OIGPETPO.

2. BePaiwbdeite, OTI TO PHAVEIPIKO OKEUOC Oev TTPOeEEXE!
mepa armd To MePIBWPIo TNC BAONC E0TIWV.

8.3 Evepyormoinon TnG CUCKEUNG

H Baon eoTiov agpiou 0o¢ eival eEomAIouEVn e PId
BoABida BaOpidwyV pe 9 BoBUIdEC LOYEIPEUOTOC KO
QVOMAEKTNPEG VIO TNV NAEKTPIKI OvVAPAEEN.
MPOZOXH!

H mepioTpodn Tou KoupTtiou XeIpIopou TTpog Tn AdBog

KoTeuBuvon pmopei va TPoKaAeoe!l BAGRBN oTn BNUATIKNA

BaABIdO TNC OUOKEUNG.

» [loTe pnv TIEPIOTPEDETE TO KOUWTI XEIPIOUOU ammd TN
©eon 0 ameubeioc otn 6¢on 1 | and Tn B¢on 1
ameubeiag otn 6¢on 0.

MpolméBeon: Ta efaptruaTa ToUu KauoTnpa Wok

- 2eAida 21, n oxGpo JOYEIPIKWY OKEUWV KOl 0 OOKTU-

Noc Wok — 2eAida 20 gxouv TommoBeTnBei owoTa.

1. TomoBeTnoTe £va KATAAMNAO PAVEIPIKO OKEUOC OTOV
doKkTUANIO Wokn.
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2. [lieoTe TO KOUUTT XEIPIOPOU TOU ETASYUEVOU KAUOT-
pa pexp! TEppa @ Kal yUpioTE TO TTPOC TG GPIOTEPG
otnv emBuuntn Bobuida poyeipepaToc @. O KauoTh-
PCOC avAPEl AUTOUGTA.

- MeTtd TNV avadAeén KpoTHOTE TTATNUEVO TO KOU-
UTTI XEIPIOUOU VIO HEPIKG DEUTEPOAETITOL, LEXP! VO
(eoT0Oel 0 AIOONTNHPCAC OEPPUOKPATIAC, O OTT0IOC
avoiyel Tn dieAeuon Tou aepiou.

— 2 TIepimTwon TToU 0 KauoTNPoc Oev avaRel evtog
2 £wC 4 OeUTEPOAETITWY, YUPIOTE TO KOUTTI XEIPI-
OpoU TTEPAITEPW TIPOC TA GPIOTEPG 0TN BoBLida
pavyelpeparoc 1 kail getd TNV avadAeén Eava otnv
emoupunTr Baduido JoyelpEPOTOC.

Qg o 2

Mia avadAeEn otn LIk GAOYa ival ouxva ypnyo-
poOTEPO BUVOTH, emeldn Ta dIGPoPa EPIT BIGOETOUV
Hia OI0POPETIKN CUPTIEPIPOPA avADAEENC.

8.4 AvAPAEEN TNG GUCKEUNG ME TO XEPI

Inueiwon: Ze mePIMTWon oG SIOKOTG PEUUATOG UTTO-
pEITE VO OVAWETE TOUC KAUOTHPEC ETTIONC UE TO XEPL.

1. TomoBeThoTe EVO KOTAANAO LOYEIPIKO OKEUOC
EMAVW OTN OXGPA HAVEIPIKWY OKEUWV.

2. [lieoTe TO KOUWTT XEIPIOKOU Kal YUPIOTE TO TIPOC T
aploTepd oTnv embupunTr) Bobuida payelpeuaToq.
KpOoTHOTE TO KOUWTT XEIPIOPOU TIOTNUEVO.

3. AvayTe TOV KQUOTHPO PE VOV QVATITAPC aePiou N
eva omipTo. KpoTroTe TaTNUEVO TO KOUWTT XEIpIOpoU
VIO HEPIKA OEUTEPOAETITO PHETG TNV OVADAEEN.

v H évdeign otov ¢dwTevd dakTUAIO TTapapevel oBnoTn.

8.5 Amevepyoroinon TG CUCKEUNG

['upioTe TO KoupTi xelpiopou 1po¢ Ta 0e€id oTo 0.

v Metd TnVv amevepyoroinon avaBooprvel 0 dwTeIvOC
OOKTUANIOC OTO KOUWTT XEIPIOUOU, OO0 N CUCKEUN &i-
VOl TTOAU KOUTH, VIO VO TNV OIKOUUTIAOE! KAVEIC XWPIC
KivOuvo.

8.6 KAgioIO TOU KXAUMMXTOG TNG
CUOKEUNG

MNpoimo0eon: To KAAUUUO TNG OUCKEUNG EiVal OUVOp-

HoAoOynpEVO.

1. AdrioTe Tn CUOKEUN VO KPUWOEL.

2. [upioTe avamoda TN OXAPC HOVEIPIKWY OKEUWV TOU
kauotnpa Wok.

3. KAeioTe To KGAUPPO TNG CUCKEUNC.



Ymnodeieic mapaokeunc el

9 YmOOEIEEIC TXPAOKEUNG

Ol TIHEC TWV OUOTACEWYV PUOUIONG XPNOIPEUOUV LOVO
WG eVOEIKTIKEG TIUEC, emmeidn avaAoya e To €idoC Kal
TNV KOTGOTOON TWV GoynTwv KoBWS TO YEYEBOC Kal TN
YEUION TNC KOTOOPOAAC XpeldleTal TepIocoTEPN 1 AI-
yoTEEN BePUOTNTO.

AOYW TNC HEYAANG 1oxuocg (eoTaivovTal TO AITTOC Kol TO
A&OI ypriyopa. To AiTTog prmopel va avadAeyei 1 To dayn-
TO UTTOPEI VO KOEI.

9.1 ZuoTaoelg pubpiong

H ouokeun eival e€omAiopevn pe pio BnuaTikn BaABida.
Mmopeite va puBpiote Tnv emBupnTn 10xU ommo 1 péxpl
9.

BaBuidax Mapackeun paynTwv

HQayel-

PENATOGQ

4 2IyoVO LOYEIPEUO PE QVOIXTO KATTOKI:
Kvevteh (YwpokedTedee), BpaoTd AOUKGVI-
KO
ZeoTapo: Aaxovik®, ooUTreg, VIOXVi

3-4 Moayeipepa oe KAEIOTO okeluog: POAG KpeEo-
T0G, YnTO
Axviopo: Aoxavika

2-4 SUVEXION POAVEIPEUATOC HE KAEIOTO KOTIGKI:
2oUTeg, AOXOVIKK

1 douokwpa: PUdl, puldyolo, dnUNTRIOKA

BaBpidax Mapackeun poynTwv

payEl-
PEPATOG

9 ZeoTtapo: Nepo, apaiec oouTeg
ZepaTiopa: AoxaviKa
Tnyaviopa otn dpireda: TnyavnTeS TTO-
TOTEC, TTAOOOKEUROHOTO

7-9 >oTdplopa: Kpgag
Tnyaviopa o upnAec BepuoKPaoies:
Kpeag, moTareg

6-8 SUVEXION UOVEIPEUTTOC HE QVOIXTO KOTIGKI:
Yypd&, CUPOPIKA

5-7 Yhoipo: Gayntd pe aAeupl
Tnyaviopa oe peTplec Bepuokpaoieg: Mou-
AepIKG, WAl

4-5 Tnyaviopa oe xaunAec Beppokpaoieg: Wn-

TO AOUKGVIKO, KPpeUpUdIa, GaynTd pe auyd
=emaywpo: Korewuypeva TpodIHo

9.2 TupBoulgg yix To Wok

Edw Ba Bpeite oupPBouAeg via To payeipepa pe To Wok.

Juviotoupe Tnyavia Wok pe KupTto maro. Eva uwnAic

moloTnTac TNyavi Wok, pmopeite va mpounOeuTeite otnv

utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY, OTO EIOIKA KOTOOTN-

pora ) oto diadikTuo (Internet).

- "Eéapmnuata”, 2eAida 20

= XpnOoIPOTIOINOTE VI TO payeipepa pe 1o Tnyavi Wok
pHOVO TIOAU Ogppaivopevo AddI daynTou, T.X. PIOoTI-
KEAaO.

= MayelpeyTe To UNKA TNG CUVTOYNG PE YeyOAn Oep-
HOTNTO, QVOKOTEUOVTOG OUVEXWC KAl OXI VIO TTOAU
XPOVO. Tar AGXQVIKO TIPETTEI VO €IVOI GKOLIO AilyO OKAN-
pa.

= XPNOIYOTIOIROTE VIO TO OGVAKATEUG KOl TNV adaipeon
TwV GayNTWV KOAUTEQS HIOt PNXN KOUTGAG HE HOKPIN
AOBn omo avOekTIKO 0Tn OePUOTNTA UAIKO.

10 KaxOaxpiopog Kol ppovTidx

Mot vor TTAPOIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1doTNUG ASITOUPYIKK, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KOXOXPIGHOU

To KATGAMNAG UAKGL Kai©apiopou Ba Ta BpeiTe oTnv utn-
peoia eEutmpetnong meAaTwv r oto Online-Shop.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog nAekTpomAnéiag!

Mia e10XwPNON UYPOOIOC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE! NAe-

KTpomANn&ia.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONG aTUoU N
OUOKeUEC KabapliopoU uywnAnc meong, via va Kabo-
PIOETE TN OUOKEUN.

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykauparoc!

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN dIGPKEIN TNC ASITOUPYi-

agc.

» [piv Tov KaBapIopd adnoTe TN CUOKEUN VO KPUWOEL.

MPOZOXH!

To aKOTAAMNAG UNIKG KGBOPIOPoU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC OCUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO QMOPPUTTAVTIKO N
UAIKG TRIYILOTOG.

»  Mn xPNOIYOTIOIEITE I0XUPG OGAKOOAOUXO LEOCO KOBOPI-
opou.

» Mn XENOIYOTIOIEITE KAVEVD OKANPO OUPUO TPIYIHOTOCG
f odouyyap! kabapiopou.

» Xpnolgotoleite uypd Kabapiopou Tlapiwy, EUOTPEC
yUoAioU 1 peoa dpovtidac avoleidwTou XGAUBa
HOVO, OTOV QUTA OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg Kabapl-
OpoU VIO TO QVTIOTOIXO €EQPTNHO.

» [lpiv TN xpron TAUVETE KOAG TO KOIVOUPYIO OIMOPPO-
dONTIKG TTOVIG.

10.2 KaxOxpIGHOG TOU POPEX HAYEIPIKWV

OKEUWV UE TO XEPI

KabBapilete Tov doKTUAIO Wok OTIWC Kol Tov popea Uok-

YEIPIKWV OKEUWV.

/A NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog sykauparoc!

H ouokeun CeoTaiveTal KoTd TN SIGPKEIN TNG ASITOUPYi-

ag.

» [piv Tov KaBapIopd adnoTe TN CUOKEUN VO KPUWOEL.

1. AdaIpEOTE TTPOOEKTIKG TOV GOPET LAVEIPIKWV
OKEUWV.

2. MouAidioTe ToV GOPER LOVEIPIKWY OKEUWY OTOV VEPO-
XuTn.
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el Kabapiopde kol dppovTida

3. KobopioTe Tov GopEn HAYEIPIKWY OKEUWV HLE HIO
BoupToa KABAPIOUOU Kol uypd KABAPIoOHOU TMATWY.
KaBopioTe TPOOEKTIKA OTNV TIEPIOXN TWV ACOCTIXEVIWV
TAKWY, VIO VO UNV OTTOOTIO0TOUV.

4. =enAUveTe e KaBapod vepo Tov GOPED LOYEIQIKWY
OKEUWV.

5. >TeyvwoTe TOV GOPED POYEIPIKWY OKEUWY HE PIO TTE-
TOETO KOUCIVOG.

10.3 KaxOxpIGHOG TOU POPEX HAYEIPIKWV
OKEUWV OTO TTAUVTIPIO THIXTWV

Kabapilete Tov dakTUAMO Wok Omwe Kail Tov Gopea ua-
VEIPIKWV OKEUWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUpaTog!

H ouokeun CeoTaiveTal KOTA TN OIGPKEIG TNC ASITOUPYI-

ogc.

» [lpiv ToV KOOOPIOHO adrOTE TN OUOKEUN VO KOUWOEL.

1. ADCIpEOTE TTPOOEKTIKA TOV OPED UOYEIDIKWV
OKEUWV.

2. Kobopilete 0TO MAUVTIPIO TWV TIIATWY OTOUC PEYI-
oTtoug 60 °C.

Znueiwon: Katd 10 KaB&PIoUa 0TO TTAUVTAPIO TIATWY,

pTTopei oI POoPEIC PAYEIPIKWV OKEURWV VO GAGEOUV

xpwua. O armoxpwoelg OV EXOUV KAUIO ETIPEOr TTAVK

oTNV IKavOTNTA XPNong.

10.4 KaxOxpIGHOG TOU KAXUOTHPX

MeTA oTIO TTAPOTETAHEVN XPNON TO 0PEIXOAKIVO €EXOTH)-
HOTOl TOU KAUOTNPO OKOUPGIvOUuv Aoyw GUOIKAC 0&eidw-
ong. To &eBwplaopa dev €xel Kapia emMppEor Tavw oTnv
IKavOTNTO XPNong.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog sykauUparoc!

H ouokeun CeoTaiveTal KaTd TN dIGPKEIO TNG AeIToupyi-

ogc.

» [lpiv TOV KOOOPIOHO adrOTE TN OUOKEUN VO KOUWOEL.

1. AdaIpEOTE TTPOOEKTIKG TOV OPED UOYVEIDIKWV
OKEUWV.

2. AdoipeoTe MPOOEKTIKA TO eEQPTAHOTA TOU KAUOTN-
[olo 8

3. KobopioTe Ta €€0PTALOTO TOU KOUOTAPO LIE PIOt
BoupToa KABAPIOUOU Kol uypd KABaPIoPoU TATWY.

4. =enAUvTe T eEOPTAPOTA TOU KAUOTHPO e GPECKO
vEPO.

5. Mpiv TNV TomoOETNON, adroTE T EERPTNUCATA TOU
KOUOTHPC VO OTEYVWOOUV, OI0DOPETIKA UTTOPEI VO
TTPOKUWOUV BUCAEITOUPYIEC KOTA TNV avadAetn 1 Ko-
TG TN O1GPKEIG TNC AeiToupyiag.

10.5 KaxOxpIioHOg TWV EMPAVEIOV
avo&eidwTou X&XAUBa

1. [pooetTe TIC MANPOPOPIEC VIO T UANIKG KOBapIopoU.
- "YAIkar kaBapiopou”, Zehida 23
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2. Kobopilete pe eva amoppodnTIKO TTavi 1 odouyyapl
KOl KOUTO OIGAULION OITOPPUTIOVTIKOU TIIATWY OTNV KO-
Teubuvon Asiavong.

3. 2TeyvwoTe e Vo JOAGKO TTavi.

4. AmAwoTe TTOAU AeTT TO UAIKO dpovTidac avoeidw-
TOU XOAUBO Y’ eva HOACKO TTOwi,

SuppouAn: Ta UAIKG dpovTidag avogeidwTou XxaAuBa

Ba Ta Bpeite oTnV utnEeoia e€uNEETNONC TIEAGTWYV 1)

oto Online-Shop.

10.6 KaxOxpIGHOC TWV OTOIXEIWV XEIPIGHOU

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAn&iag!

Mia €10XwPNON UYPOCIAC UTTOPEI VO TIPOKOAEDE! HIO NAE-

KTpomAN&ia.

» Mnv adaipeite TO KOUPTTIA XEIPIOPOU VIO TOV KABapI-
Ouo.

» Mn xpnolgoTIoleiTe BPEYHEVO AMOPPOPNTIKA TTAVIA N
odouyyapIa.

1. Tpooekte TIC TANPOdOPIEC VIO T UANIKO KOBAPICUOU.
- "YAIkar kaBapiopou”, Zehida 23

2. Kabopilete pe eva uypod amoppodnTikO Tavi Kol de-
oTO BIGAUPO AITOPPUTTIAVTIKOU THATWV.

3. 2TeyvwoTe e Vo JOAGKO TTavi.

10.7 Xpnon {eAé KaXOXPIGHOU YIX KXUEVN
puravon

ot oKANPN, KapPEvn puUTavon UTIOPEITE VO TTOPOYYEIAETE

oto Online-Shop TNn¢ eTaipeiac Pog, oTa IdIKA KOTO-

OTHUOTC TIWANONG 1 OTNV UTINEEOIOl €EUTTNEETNONG TTEAC-

TV TNC ETAIPEING PAC eva (eAé KaBapIouoU.

1. [pooe&te TIC UTTOOEIEEIC TTAVW OTO KAOOPIOTIKO.

2. AdaipeoTe TOUC POPEIC HAVEIPIKWY OKEUWY KOI TO
eaPTHUOTO TOU KOUOTN PO,

3. MPOZOXH!

To eAe Kaboplopou odnyei enmdvw OTa eEAPTHLIOTO

TOU KQWUOTNPQ, OTOl OTOIXEIG XEIPIOUOU Kol OTIC ETTI-

daveieg ahoupiviou og {NUIEC.

» Xpnolgotoleite To (eAe KaBapIopoU HOVO OTOUG
bOPEIC HOYEIPIKWY OKEUWV KOl 0€ EMPAVEIEC QVO-
EeidwTou XGAUBAL.

ATTAWOTE TO (EAE KOBOPIOUOU TTOVW OTNV KAPEVN puU-

TTavon.

4. >e TePITTWOon Tou XpeiadeTal, adnoTe va Op&oel oTn
puttavon OAn Tn VUXTAL.

10.8 KaxBaxpIGHOGg TG HMTAPOG oUVOEDNG

Yrodeigeiq

= Mn xpnoigotoleite EUOTPEC YUOAIOU.

= To Aepovi Kol 7o EUdI eival akaTAAMNAG yior TOV KaOo-
PIOUO KAl PITopouv vo dnuIoupyroouy BouTmd on-
geia.

» KabapioTte TV umdpa ouvdeon pe (eoto dIdAUa
QTTOQPEUTTAVTIKOU TATWV KOI EVA HOAGKO TTOVI.



AnokaraoToon BAaBwv el

11 AmokatxoToon BAxBwv

Tic piIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VOl
TIC OTIOKATOOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTdoTaon BAaB®Y, TTPOoToU £pOeTe
oe enadr pe Tnv utnpeoia eEunnpetnonc meAatwv. ETol
amodeuyeTe Gokoma £€00a.

/\ TNPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicHoU!

O1 oKOTAMNAEC eMOKeUEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideuphévo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TEETIETOI VO TIDOYUOTOTIONNOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTOv N OUCKeUN eival EAOTTWHATIKA KOAEOTE TNV
urnpeoia eEUTINPETNONG TIEAATWV.

- "Ynnpeoia eunnpetnonc neAatwv”, SeAida 26

11.1 AucAeiToupyieg

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog nAekTpomAngiog!

O1 akaTAMNAEG ETMIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupheVo yI' auTO, EIBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINCE! ETMIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOovo yvholo GVTOMNOKTIKG ETIITRETTETAI VO XPNOIUO-
moiBouv yIo TNV EMOKEUr TNG CUOKEUNG.

» Otav 10 KaAWdIO ouvdeoNnG 0TO BIKTUO TOU PEUUO-
TOG N TO KOAWAIO oUVOEONC OUOKEUNG QUTAC TNG OU-
OKeUNG umooTei nuIG, TIPETTEI VOl QVTIKOTOOTAOE! ammd
eva e10IKO KoAwdI0 ouvdeong oTo BIKTUO TOU peUpO-
TOC N amod &va e10IKO KaAwdIo ouvOEONC OUCKEUNC,
TO ot1oio OITIOETOI QMO TOV KATAOKEUAOTN 1 TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEACTWV TOU.

BA&BN AITiEg KOl QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV
>Tnv kKoudiva pupiel  H ouvdeon Tng dIaANg aepiou dev eival oTeyavn.
agpIo. 1. AepioTte ToV XWPoO.

2. EAeyéTe T ouvdeon TN GIGANG aepiou.

O aywyoc aepiou MPOC TN Ouokeur dev eival oTeyavoc.

1. AepioTe ToV XwPEO.

2. KoAeoTe Tnv eTalpEia TTOPOXNC aepiou.

H ouokeun Oe Ael-

To ¢Ic Tou KoAwdiou clvdeonc oTo OIKTUO TOU PeUPaTOC Oev gival ouvOeEdEUEVO.

TOUPYEI. » >uvOEOTE TN OUOKeur oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC.

H aopdAeior 0TO KIBWTIO 0POAEIV ETTECE.
» EAevETE TNV 0odGAeIa O0TO KIBWTIO TWV GODOAEIWV.

H mopoxr pelparog exel diaKoTel.

» EAEyETE, edv Aeitoupyei 0 GWTIOUOC XWPEOU I OF GMEC OUCKEUEC OTOV XWPO.

O1 PAOYEC TOU KO-
OTNPEO ival JEYAAES 1)
aoToOEIG.

To aeplo PTAvVEl TN CUOKEUN pPe UTTEPPOAIKG uywnAn Tieon.

1. AmevepyoTtolfoTe TN OUOKEUN.

2. AmeuBuvOeiTe 0g EVOV EYKEKPIPEVO TEXVIKO EYKOTAOTACEWY KOI QVOBEOTE TOU TOV EAEYXO
TOU PUBUIOTH TNG PIGANG aepiou 1 Tou DOXEiou uypaepiou.

ZupBoUAR: TNa va amodeuxBouv {nuIES amd utePBOAIKA UYNAY Tieon, UTTOPEITE VO EYKOTO-

OTNOoETE Pia aodGAeIa utreptieong mou Tieplopidel 1 SIaKOTTEl TNV TAPOXN aepiou, OTav dIo-

KOTITETOI N AsiToupyia Tou puBpIoTr) TNS GIGANC aepiou r) Tou OOXEIOU UYPOEPIOU.

O kouoThpacg dev
avaBel.

H mopoxr pelpartog exel dIaKoTTel.
»  AVAYTE TOV KOUOTAPO LE EVal OTTIIPTO ) VAV OVATITA PO,
- "AvapAeén Tnc ouokeunc ue 1o xepi", 2ZeAida 22

Ta e€opTNUATO TOU KAUOTH PO eival AdBog TormoOeTnuéva.

1. TomoBetnoTe Ta eEXPTHHATO TOU KAUOTAPO PJE OKPIBEIO KAl emiTeda.
2. Beaiwbeite, 611 T dOvVTIA aodAdAIoNG aodaAiouv OTIC EYKOTTEC.

To eE0PTAPOTO TOU KOUOTAPO EIVOI UYPO.
> >TEYVWOTE TIPOOEKTIKA TO EEQPTALOTO TOU KOUGTAPO.

MeTa&U ToUu avahAEKTNPO KOI TOU KOUOTNPO BPICKOVTOI UTTOAEIUUOTO doynTou 1] putiavon.
» KabBapioTe ToV evOIGPECO XWPEO LETOEU QVAPAEKTHOO KOI KAUCTH PO,

H BaABida aodoAeiog ToUu aywyou aepiou eival KASIOTOC.
» Avoifte TN BoABIdO aiopoAeiog Tou aywyoU aepiou.

H $16An aepiou eival adela.
»  AvTikaTooThoTe TN GIGAN aepiou.

O KouoTpac opnvel
OHEOWC PETA TNV
avadAein.

To koupTt xelplopou dev TTATAONKE ETTAPKWG.
1. KpoThoTe maTNUEVO TO KOUUTT XEIPIOPOU VIO HEPIKO DEUTEPOAETITGN LETG TNV OVAPAEEN.
2. TlieoTe yep& TO KOUTTI XEIPIOUOU.

25



el Andoupon

BAaBn AITiEQ KO QVTIMETWTTION TTPOPBANUKTWV

O kouompac ofrvel  Ta avoiyuaTa OTOV KOUOTNPO EiVOl ASPWHEVA.

QUEOWG pETa TNV » KobBapioTe Kol OTEYVWOTE TG OVOIYLOTG OTOV KOGUOTAPOL.
avadAeEn.

H dAOya Tou KauoTh-  Ta e€opTALOTO TOU KAUOTHPG gival AGBOC TOTTOBETNUEVAL.
PO EIVAI AVOUOIOUOP- 1. TomoBeTnoTe TG eEOPTAPOTA TOU KAUOTHPO PE akpifeia Kol emimeda.
on. 2. BeBaiwbeite, 0TI T dOVTIG aoPAAIONS aodaAICOUV OTIC EYKOTIEC.

To avoiyUOTO OTOV KOUOTH PO EiVOl ASPWHEVA.
» KobopioTe Kol OTEYVWOTE TO QVOIYLOTO OTOV KAUGTNPO.

H dAOya Tou kauoTh-  H GiaAn aepiou eivar adela.
pa of3nvel Kot TN
AeiToupyio.

» AvTikaTooThoTe TN GIGAN oEepiou.

H &vdei&n tnc umdAol- o Adyouc aodaheiag, n evoeiEn umdAoimnc BepuodTnTac avapBoofnver yia miepimou 30 AetT
NG BeppdTNTOC OVa-  GKOWN Kol PETA O pIok GUVTOUN AEITOUPYIO TOU KOUOTHPO.

BooPnvel, mapoAo »  Mnv OKOUUTIAOETE TOV KAUOTAPQ, 000 avaBooBhvel n EvOeIEn TN umdAoIMNG BeppdTNTOC.

TTOU N CUOKEUN e€xel
KPUWOEI.

AIOKOTI) PEUPOTOC OTO VOIKOKUPIO VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO didoTnua. Metd Tn diokot peu-
poTog, n evoelén umoAoimng BeppdTnTog ouvexidel va avaBooRrvel.

» MnV OKOUUTINOETE TOV KAUOTN PO, 000 avaBoofrivel n evdelEn TG umdAoImne BepudTNTOC.

To e€apTtrpoTa ToU
KOUOTH PG OKOUPOi-
vouv. TO XPNONG.

®Duolkn 0&eidwon Tou 0PeiXaAAKOU
» AUTO gival KGTI TO KavoviKO. O1 armoxpwoelc dev €XoUV KOUIa EMPEON TTAVW OTNV IKAVOTN-

H oxapa paveipikwy
OKEUWV OAOLE!
XPWHO.

XPWUAL.

TOL XPNONG.

Karta Tov KaBapiopgd oTo TTAUVTAPIO TIIATWY, N OXGPO LOYEIQIKWY OKEUWV UTTOPEl Vo aANGEE!

» AUTO eival KATI To Kavoviko. Of ommoXpwoelc dev €XOUV Kopio mppon Moavw oTnV IKavoTn-

12 Amoocupon

12.1 Anoocupon MXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVA HE TOUC KAVOVEG TTPOOTOOI-

O TOU TIEPIBAANOVTOC, PUTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&re 10 dIC ToU KOAwdiou ouvdeong oTo BIKTUO
TOU PeULOTOC.

2. Koyte 10 KOAwdIo ocuvdeonc oTo SIKTUO TOU peupua-
TOC.

3. AmooUpeTe TN CUOKEUN OUPDWVO LE TOUC KAVOVEQ
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOC.

[MAnpodopieC OXETIKG Le TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUG
amdouponcg Ba Bpeite oTo €I8IKO KOTGOTNUO ) OTNV
apuodia TotTK AnpoTIKr APXN 0OC.

AUTI N ouokeun XopakTnEileTal oUp-
dwva e TNV eUpWITAikn odnyia
2012/19/EE mepi nAekTpIKV Kol nAe-
KTPOVIK®WV CUOKeEUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyvia mpokaBopilel Ta TACIOIO yiot
Hia omdoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV Je 10XU 6" OAn Tnv EE.

B

13 Yrnnpeoix eEUNNPETNONG MTEAXTWV

SXETIKG pe TN AeiToupyio Yoo avTOAOKTIKS, oUPdwva
pe TNV avTioToIxn OIGTOEN OIKOAOYIKOU OXEQIBOUOU, UTTO-
peiTe va TpopnOeuTeiTe amd TNV UTTNPEoia eEUTTNPETN-
oNG MEAOTWV TNC eTAIPEING HOC yio TN DIGPKEIN TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoPopia TNG ou-
OKEUNG 00¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon Tng utnpeciag e&utnp&étnong meAo-
TV €ival 0TO TAQICIO TwV OPWV eyyUNoNc TOU KOTO-
okeuaoTh dWPEAV.

AemrTopepeic TAnpodopiec yIa Tov XpOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUG eyyUNoNG OTN XWPO 00C Ba AGRBeTe amd Tnv
uttnpeoia e€umnpETNOoNC TIEAGTWY TNG ETAIPEIOG HOC, TOV
EUTTOPO CaC N TNV I0TOCEAIDO HOG.
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Otav €pBeTe o€ emadr pe TNV utnpeeoia e€umnEeTNonc
eEAOTWY, XpeltdeoTe ToV apIBuo mpoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov opIBud KaTaokeung (FD) TN ouokeung ooc.

To oTOIXEIO EMIKOIVWVIOC TNC UTTNPEOIOG eEUMNEETNONG
meAaTWV O TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNoNg TTEAATWY I OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

13.1 ApiIBpOGg TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaxTtxokeung (FD)

Tov apIBuod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov aplBud KOTaoKeU-
ne (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvakida TUTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TuTou Ba TN Bpeite oTNV KA&TW PeEPI TNC
OUOKEUNC.



Yrnpeoia eEunnpeTnong meAatwv el

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNG CUOKEUNG
O0C Kol ToVv aplBuo TnAedwvou TnNG urmpeoiog e&utm-
PETNONG TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.
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es Seguridad
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato Uunicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

®= En viviendas privadas y en un entorno do-
meéstico.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:
® en embarcaciones o vehiculos.
® como calefactor.
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®m con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia.
m [En exteriores.

Para cambiar a otro tipo de gas, ponerse en
contacto con el Servicio de Atencion al Clien-
te.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. OLOR A GAS O AVERIAS EN LA INSTA-

LACION DE GAS

» Cortar inmediatamente la alimentacion de
gas o cerrar la valvula de la bombona de
gas.

» Apagar inmediatamente los fuegos abiertos
y cigarrillos.

» No volver a accionar interruptores de luz y
de aparatos.

» No extraer ningun enchufe de la toma de
corriente.

» No usar el teléfono fijo o el movil en la ca-
sa.

» Abrir la ventana y ventilar a fondo la habita-
cion.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica o
a la comparnia de abastecimiento de gas.



Un escape de gas puede provocar una explo-
sion. Cantidades pequenas de gas pueden
acumularse e incendiarse durante un periodo
de tiempo prolongado.

» En caso de largos periodos de inactividad
del aparato, cerrar la valvula de seguridad
de la alimentacion de gas.

Un escape de gas puede provocar una explo-

sion. Si la botella de gas liquido no esta en

posicion vertical, el propano/butano liquido
puede llegar al interior del aparato, por lo que
puede causar llamas vivas en los quemado-
res. Con el tiempo, los componentes pueden
dafnarse y perder estangqueidad, de modo que
puede escaparse gas.

» Utilizar botellas de gas liquido siempre en
posicion vertical.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de

envenenamiento!

El uso de una cocina de gas da lugar a la for-

macion de calor, humedad y productos de

combustion en la estancia donde se encuen-
tre instalada.

» Garantizar una ventilacion adecuada de la
cocina; en particular, durante el funciona-
miento del aparato.

» En caso de uso intensivo y prolongado del
aparato, asegurar una ventilacion adicional
para conducir los productos de combus-
tion de forma segura hacia el exterior; por
ejemplo, establecer un nivel de potencia
mas elevado con un dispositivo de ventila-
cion mecanica existente y, al mismo tiem-
po, asegurar la entrada de aire fresco en la
estancia en la que esta instalado el apara-
to.

» Para la instalacion del dispositivo de venti-
lacion adicional, contactar con personal es-
pecializado.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa 0 una manta ignifuga.

Seguridad es

El aparato se calienta mucho.

» No colocar objetos inflamables sobre la
placa de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la pla-
ca de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

» No almacenar ni utilizar objetos inflama-
bles, como aerosoles o productos de lim-
pieza, debajo del aparato o cerca del apa-
rato.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los quemadores de gas sin recipientes para

cocinar colocados generan gran cantidad de

calor durante su funcionamiento. Una campa-
na extractora, en caso de haberla, podria
quedar dafada o incendiarse.

» Utilizar los quemadores de gas solo con re-
cipientes para cocinar colocados encima.

Cuando el aparato se calienta mucho, las

prendas textiles y otros objetos cercanos pue-

den incendiarse.

» Mantener los materiales textiles (p. €j.,
prendas de vestir o cortinas) alejados de
las llamas.

» No tocar nunca las llamas.

» No guardar objetos inflamables (p. €j., un
pafo de cocina 0 una revista) encima, cer-
ca o detras del aparato.

Una acumulacion de gas puede inflamarse.

» Sitranscurridos 10 segundos la llama no
se enciende, girar el mando de control has-
ta la posicion cero y abrir la puerta o venta-
na de la estancia. Esperar al menos un mi-
nuto antes de volver a encender el quema-
dor.

» Sila llama se apaga de forma involuntaria
durante el funcionamiento, situar el mando
de control en la posicion cero. Esperar al
menos un minuto antes de volver a encen-
der el quemador.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.
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es Seguridad

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las partes accesibles pueden calentarse du-

rante el funcionamiento.

» Mantener alejados a los ninos pequenos.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

La presencia de una tapa del aparato cerrada

provoca una acumulacion de calor.

» Conectar o encender el aparato solo con la
tapa abierta.

» No debera usarse para conservar alimen-
tos calientes o colocar cosas encima.

» No cerrar la tapa del aparato hasta que es-
te se haya enfriado.

Los recipientes para cocinar alcanzan tempe-

raturas elevadisimas en los quemadores de

gas cuando estan vacios.

» No calentar nunca recipientes para cocinar
mientras estén vacios.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacion o conexion a la
red de este aparato resulta dafado, debera
sustituirse por un cable de alimentacion o
conexion a la red especial que puede ad-
quirirse ya sea a través del Servicio de
Asistencia Técnica o directamente del fabri-
cante.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan danados, desenchufar inmediatamen-
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te el cable de conexion de red o desconec-
tar el fusible de la caja de fusibles y cerrar
el suministro de gas.
» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.
— Pdgina 39
La infiltracion de humedad puede provocar
una descarga eléctrica.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.
El aislamiento del cable de un aparato eléctri-
co puede derretirse al entrar en contacto con
componentes calientes.
» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las averias o danos en el aparato y las repa-

raciones inadecuadas pueden comportar gra-

ves peligros.

» No conectar nunca un aparato defectuoso.

» Si el aparato esta averiado, desenchufarlo
de la red o desconectar el fusible de la ca-
ja de fusibles, cortar la alimentacion de gas
y llamar al Servicio de Atencion al Cliente.

» Las reparaciones del aparato y la sustitu-
cion de los conductos de gas danados so-
lo podran correr a cargo de personal espe-
cializado.

Los recipientes de cocina de tamafo inade-

cuado, danados o mal posicionados pueden

causar lesiones graves.

» Seguir las indicaciones para el uso de reci-
pientes de cocina.

Al encender el guemador, se producen chis-

pas en las bujias.

» No tocar nunca las bujias mientras el apa-
rato de gas se esta encendiendo.

Al tener la tapa del aparato cerrada se produ-

ce una acumulacion de calor.

» No cerrar la tapa del aparato hasta que es-
te se haya enfriado.

» No conectar o encender el aparato con la
tapa cerrada nunca.

» No debera usarse para conservar alimen-
tos calientes o colocar cosas encima.

» Retirar los liquidos derramados antes de
abrir la tapa del aparato.



/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Evitar los dafnos materiales es

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

2 Evitar los danos materiales

{ATENCION!

Una acumulacioén de calor puede dafar el aparato.

» No cubrir la placa de acero (p. €j., con papel de
aluminio o papel protector para cocina).

» Utilizar exclusivamente los accesorios indicados.

Los liquidos pueden danar el aparato.

» Retirar los liquidos derramados antes de abrir la ta-
pa del aparato.

El calor puede ocasionar danos en los aparatos o

muebles adyacentes. Si se utiliza el aparato durante

mucho tiempo, se produce calor y humedad.

» Abrir una ventana o encender una campana extrac-
tora que dé al exterior.

Una acumulacioén de calor puede dafar el aparato.

» No calentar asadores, sartenes o piedras de parrilla
al mismo tiempo con varios quemadores.

La posicion incorrecta del mando de control puede

provocar averias.

» Mantener el mando de control en la posicién cero
siempre que no se esté utilizando el aparato.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecols-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Escoger el quemador adecuado para el tamafio de la

olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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es Familiarizandose con el aparato

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Aparato 4.3 Indicador del anillo luminoso
Aqui encontrara una vista general de los componentes Todos los mandos de control disponen de un anillo lu-
de su aparato. minoso con distintas indicaciones.
Indicacion Nombre
= Apagado Aparato APAGADO

[luminado en: naranja Aparato ENCENDIDO
'—n Parpadeo lento: naranja Aparato APAGADO
Indicador de calor resi-
dual

— Parpadeo rapido: naranja Averia en el aparato.
@ '7} Llamar al Servicio de

ﬂ Atencion al Cliente.

L I ‘ 4.4 Componentes del quemador wok
,/—“—J | Aqui encontrara una vista general de los componentes

@. i la de su gquemador para wok.

Soporte para ollas

Quemador para wok

Accesorio para wok

Aberturas de ventilacion por debajo del soporte
para ollas

Mando de control

2 ENS

4.2 Mandos

Mediante los elementos de mando puede ajustar todas
las funciones de su aparato y recibir informacion sobre
el estado de funcionamiento.

Las marcas en el mando de control muestran el tipo
de quemador y el ajuste del nivel de coccion (del 1 a
9) y el sentido de giro para conexion.

0
= 1

8 2
Tapa del quemador
7 3 Circulo de llama del quemador
Cabezal del quemador
Termopar del control de llama
Bujia
Mandos de control
, , 4.5 Indicador de calor residual
E Placa independiente central (para wok)
< Sentido de giro para conexion Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando de

control parpadea para indicar que el aparato todavia
esta demasiado caliente como para tocarlo.
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Accesorios es

5 Accesorios

Los accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
o en Internet. Utilizar solo accesorios originales, ya que
estan adaptados a la perfeccion a su aparato.

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-
Nr.) del aparato. —» Pdgina 39

La informacion relativa a los accesorios para su apara-
to esta disponible en nuestro catalogo, a través del
Servicio de Atencidn al Cliente o en la tienda en linea.
www.gaggenau.com

Accesorios

Utilizacion

Sartén wok WP400001

Accesorio recomendado
para el quemador wok de
material multicapa. Con
fondo redondo y mango,
@36cm,61, 10 cm de
altura.

Tapa del aparato
vD200020

Accesorio recomendado
para la cubierta del apa-
rato.

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Colocar correctamente los
componentes del quemador

» Colocar correctamente todos los componentes del
quemador.
— "Colocar los componentes del quemador para
wok", Pdgina 34

6.2 No cubrir las aberturas de ventilacion

» No tapar las aberturas de ventilacion de la parte
frontal de la placa de gas.
- "Familiarizandose con el aparato”, Pdgina 32

7 Recipientes

Estas indicaciones ayudan a ahorrar energia y a evitar dafios en los recipientes de cocina.

7.1 Recipientes apropiados

Quemador Diametro maximo de la base de la Diametro minimo de la base de la
olla olla
Quemador wok 300 mm 160 mm

7.2 Utilizar recipientes de cocina

La seleccion y la posicion de los recipientes de cocina
influyen en la seguridad y en el consumo de energia
del aparato.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los alrededores inflamables pueden incendiarse.

» Mantener una distancia minima de 50 mm entre el
recipiente de coccion y los alrededores inflamables.

/\ ADVERTENCIA — jRiesgo de lesiones!

Una sartén wok mal colocada puede causar lesiones.

La sartén wok no es estable y puede volcar.

» Utilizar el accesorio para wok y la sartén wok unica-
mente sobre el quemador wok. No colocar nunca la
sartén wok ni el accesorio para wok sobre el que-
mador estandar o el quemador de gran potencia.

X b

m  Asegurarse de que el
tamano del recipiente
de cocina sea apto pa-
ra el quemador.

= No utilizar nunca reci-
pientes de cocina pe-
quenos en los quema-
dores grandes.

m  Asegurarse de que el
fuego no esté en con-
tacto con los laterales
del recipiente de coci-
na.

= No utilizar recipientes
de cocina deformados.

®m | 0s recipientes de co-
cina deformados no se
mantienen estables so-
bre la placa de coc-
cién y pueden volcar.

= Utilizar recipientes de
cocina con una base
gruesa y plana.
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es Manejo basico

—

=S

=S

v

No cocinar sin tapa.
Asegurarse de que la
tapa no esté desplaza-
da.

Cuando se cocina sin
tapa, se pierde una
gran cantidad de ener-
gia.

|

v

Colocar el recipiente
de cocina en el centro
del quemador; de lo
contrario, puede vol-
car.

No colocar recipientes
de cocina grandes en
el quemador mas cer-
cano a los mandos.
Mantener una distan-
cia minima de 50 mm
entre el mando de
control y el recipiente
de cocina. Los man-
dos pueden resultar
danados si se sobre-
calientan.

v

X

Colocar el recipiente
de cocina sobre el so-
porte para ollas.

No colocar nunca el
recipiente de cocina
directamente sobre el
quemador.
Asegurarse de que el
soporte para ollas y
las tapas de los que-
madores de gas estén
colocados correcta-
mente antes de utilizar
el aparato.

Manejar con cuidado
los recipientes de coci-
na que se encuentran
sobre la placa de coc-
cion.

No golpear la placa de
coccion.

No poner mucho peso
sobre la placa de coc-
cion.

4

\
ke

Utilizar el accesorio
para wok cuando se
cocine con una sartén
wok.

Colocar el accesorio
para wok sobre el que-
mador wok del sopor-
te para ollas.
Asegurarse de que la
sartén wok esté colo-
cada correctamente
sobre el accesorio pa-
ra wok.

Utilizar una sartén wok
de alta calidad con ba-
se abombada.

Una sartén wok con
base plana no se man-
tiene estable sobre el
accesorio para wok y
puede volcar.

8 Manejo basico

8.1 Colocar los componentes del quemador

para wok

Aqui se ofrece informacidon sobre cémo colocar correc-
tamente los componentes del quemador.

1. Asegurarse de que los componentes del quemador
estén limpios y secos.
2. Montar los componentes de los quemadores rectos
y en su posicion adecuada; si no, se podrian produ-
cir alteraciones en la ignicion o durante el funciona-

miento.
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. Colocar el cabezal del quemador de manera que el

termopar encaje en el hueco correspondiente del

cabezal.




4. Las lenguetas de retencion del circulo de llama del
qguemador encajan en el hueco del cabezal.

8.2 Utilizar recipientes apropiados

1. Utilizar solo recipientes de cocina con el diametro
adecuado.

2. Asegurarse de que los recipientes de cocina no re-
basen bordes de la placa de coccidn.

8.3 Encender el aparato

La placa de gas esta equipada con una valvula escalo-
nada con 9 niveles de potencia y bujias para el encen-
dido eléctrico.
jATENCION!
Un sentido de giro equivocado del mando de control
puede dafar la valvula escalonada del aparato.
» No girar nunca el mando de control de la posi-
cién 0 directamente a la posicion 1 ni de la posi-
cion 1 directamente a la posicién O.
Requisito: Los componentes del quemador wok
— Pdgina 34, el soporte para ollas y el anillo para wok
— Pdgina 33 estan colocados correctamente.
1. Utilizar un recipiente para cocinar adecuado para el
accesorio para wok.

Manejo basico es

2. Presionar y girar el mando de control del guemador
elegido hasta el tope @ y hacia la izquierda hasta
seleccionar el nivel de potencia deseado @. El que-
mador se enciende automaticamente.

— Mantener presionado el mando de control des-
pués del encendido durante unos segundos has-
ta que se caliente el sensor térmico, que es el
encargado de abrir el conducto del gas.

- Si el quemador no se enciende en un plazo de 2
a 4 segundos, volver a girar el mando de control
hacia la izquierda hasta la posicidén de coccion 1
y, después de que se encienda, volver a girarlo
hasta alcanzar el nivel de potencia deseado.

4 0

Normalmente es mas facil el encendido en poten-
cias bajas, puesto que cada gas reacciona de for-
ma diferente ante el encendido.

8.4 Encender manualmente el aparato

Nota: En caso de un corte en el suministro de corrien-
te, el quemador se puede encender también manual-
mente.

1. Colocar un recipiente de coccidon adecuado sobre
el soporte para ollas.

2. Presionar y girar el mando de control hacia la iz-
quierda hasta seleccionar el nivel de potencia dese-
ado. Mantener pulsado el mando de control.

3. Encender el quemador con un encendedor de gas
0 una cerilla. Mantener presionado el mando de
control durante unos segundos tras el encendido.

v El panel indicador del anillo luminoso permanece
apagado.

8.5 Apagar el aparato

» Girar el mando de control hacia la derecha hasta la
posicion 0.

v Después de apagarlo, el anillo luminoso del mando
de control parpadea para indicar que el aparato to-
davia esta demasiado caliente como para tocarlo.

8.6 Cerrar la tapa del aparato

Requisito: La tapa del aparato estd montada.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Dar la vuelta al soporte para ollas del quemador
wok.

3. Cerrar la tapa del aparato.
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9 Indicaciones de preparacion

Los valores de las recomendaciones de ajustes son
orientativos, ya que, en funcion del tipo y estado de los
alimentos y del tamafo y el llenado de la olla, se nece-
sita mas o menos calor.

La grasay el aceite se calientan con rapidez gracias a
la elevada potencia. La grasa puede incendiarse o la
comida puede quemarse.

9.1 Ajustes recomendados

El aparato esta equipado con una valvula escalonada.
Se puede ajustar la potencia deseada desde 1 hasta

Nivel de Preparacion de platos

potencia

9 Calentar: agua, consomés
Escaldar: verduras
Freir. patatas fritas, reposteria

7-9 Dorar: carne
Asar a temperaturas altas: carne, patatas

6-8 Continuar la coccidén con la tapa abierta: li-
quidos, pastas

5-7 Hornear: productos elaborados con harina
Asar a temperaturas medias: asar aves,
pescados

4-5 Asar a temperaturas bajas: salchichas, ce-

bollas, productos elaborados con huevo
Descongelar; alimentos congelados

Nivel de Preparacion de platos

potencia

4 Escalfar con la tapa abierta: albdndigas,
embutido/salchichas
Calentar: verduras, sopas, guisos

3-4 Estofar: rollitos de carne, asados
Rehogar: verduras

2-4 Continuar la coccidén con la tapa cerrada:
sopas, verduras

1 Dejar reposar: arroz, arroz con leche, cere-
ales

9.2 Consejos para el wok

Aqui encontrara consejos para cocinar con el wok.

Recomendamos sartenes wok con base abombada.

Una sartén wok de alta calidad pueden adquirirse en el

Servicio de Asistencia Técnica, en comercios especiali-

zados o en Internet.

- "Accesorios”, Pdgina 33

®  Para cocinar con la sartén wok, utilizar unicamente
un aceite de cocina que alcance elevadas tempera-
turas, p. €j., aceite de cacahuete.

= Cocer los ingredientes a fuego alto, removiendo
constantemente y no durante demasiado tiempo.
Las verduras deben quedar al dente.

= Para remover y sacar los alimentos, utilizar un cu-
charén plano con mango largo de material resisten-
te al calor.

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza apropiados
a través del Servicio de Asistencia Técnica o en nues-
tra tienda online.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a
su limpieza.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

» No utilizar estropajos o esponjas duros.
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» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

» Lavar a fondo las bayetas antes de usarlas.

10.2 Limpiar a mano el soporte para ollas

Limpiar el accesorio para wok como el soporte para
ollas.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a
su limpieza.

1. Retirar el soporte para ollas con cuidado.

2. Dejar el soporte para ollas a remojo en el fregade-
ro.

3. Limpiar el soporte para ollas con un cepillo para fre-
gar los platos y detergente.
Limpiar con sumo cuidado la zona del tope de go-
ma para que este no se desprenda.

4. Limpiar el soporte para ollas con agua limpia.

5. Secar el soporte para ollas con un pafio de cocina.



10.3 Lavar el soporte para ollas en el
lavavajillas

Limpiar el accesorio para wok como el soporte para
ollas.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a
su limpieza.

1. Retirar el soporte para ollas con cuidado.
2. Lavar en el lavavajillas a 60 °C maximo.

Nota: Los soportes para ollas pueden decolorarse si
se lavan en el lavavajillas. La decoloracion no afecta a
Su uso.

10.4 Limpiar los quemadores

Después de un uso prolongado, los componentes de
latdn de los quemadores se vuelven mas oscuros por
oxidacion natural. La decoloraciéon no afecta a su uso.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a
su limpieza.

Retirar el soporte para ollas con cuidado.

2. Retirar con cuidado los componentes del quema-
dor.

3. Limpiar los componentes del quemador con un ce-
pillo para fregar los platos y detergente.

4. Aclarar los componentes del guemador con agua
limpia.

5. Dejar que los componentes del qguemador se se-

quen por completo antes de montarlos; de lo con-

trario, se podrian producir alteraciones en la igni-

cién o durante el funcionamiento.

—t

10.5 Limpiar las superficies de acero
inoxidable

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
- "Productos de limpieza", Pdgina 36

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jabon vy
una bayeta en la direccion del pulido.

3. Secar con un pafio suave.

4. Aplicar una capa muy fina del producto de limpieza
para acero inoxidable con un pafio suave.

Solucionar pequeias averias es

Consejo: Se pueden adquirir productos de limpieza de
acero inoxidable a través del Servicio de Asistencia
Técnica o en nuestra tienda en linea.

10.6 Limpiar los elementos de mando

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!
Si penetra humedad, puede causar una descarga eléc-
trica.

» No desmontar el mando de control para limpiarlo.

» No utilizar pafios de esponja humedos.

1. Tener en cuenta la informacion sobre los productos
de limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 36

2. Limpiar con agua caliente con un poco de jabdn y
un panfo humedo.

3. Secar con un pafio suave.

10.7 Utilizar un gel limpiador para la
suciedad quemada

Para eliminar la suciedad incrustada o quemada, se
puede solicitar un gel limpiador en nuestra tienda en Ii-
nea o a través de un comercio especializado o de
nuestro Servicio de Atencion al Cliente.
1. Tener en cuenta las indicaciones del propio produc-
to limpiador.
2. Retirar el soporte para ollas y los componentes del
quemador.
3. {ATENCION!
El gel limpiador ocasiona dafios en los mandos y
en los componentes del quemador y en las superfi-
cies de aluminio.
» Utilizar el gel limpiador solo en los soportes para
ollas y en las superficies de acero inoxidable.

Aplicar el gel limpiador sobre la suciedad persisten-
te quemada.

4. En caso necesario, dejar que el producto actue to-
da la noche.

10.8 Limpiar la junta de union

Notas

= No utilizar rasquetas de vidrio.

= Ellimén vy el vinagre no son adecuados para la lim-
pieza y pueden decolorar ciertas zonas en un tono
mate.

» Limpiar la junta de unidén con agua caliente con un
poco de jabdn y un pano suave.

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

flas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 39
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/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de alimentacién o conexidén a la red de
este aparato resulta dafiado, debera sustituirse por
un cable de alimentacion o conexidn a la red espe-
cial que puede adquirirse ya sea a través del Servi-
cio de Asistencia Técnica o directamente del fabri-

cante.

11.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Hay olor a gas en la
cocina.

La conexion de la bombona de gas presenta fugas.

1. Ventilar la estancia.
2. Comprobar la conexion de la bombona de gas.

El conducto de gas que va al aparato presenta fugas.

1. Ventilar la estancia.
2. Llamar al servicio técnico de gas.

El aparato no funcio-
na.

El enchufe del cable de conexion de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Las llamas del que-
mador son grandes e
inestables.

El gas llega al aparato con exceso de presion.

1. Desconectar el aparato.

2. Avisar a personal técnico autorizado para revisar el regulador de la bombona o depdsito
de gas liquido.

Consejo: Para prevenir averias por exceso de presion, puede instalar un dispositivo de pro-

teccidon que limite o corte el suministro de gas en caso de fallo del regulador de la bombo-

na o depdsito de gas liquido.

El guemador no se
enciende.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Encender el guemador con una cerilla 0 con un mechero.
- "Encender manualmente el aparato”, Pdgina 35

Los componentes del quemador estan mal colocados.

1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lenglietas de retencidn encajen en los huecos.

Componentes del guemador estan humedos.
» Secar completamente los componentes del guemador.

Entre la bujia y el quemador hay restos de comida o suciedad.
» Limpiar el espacio entre la bujia y el quemador.

La valvula de seguridad del conducto de gas esta cerrada.
» Abrir la valvula de seguridad del conducto de gas.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El guemador se apa-
ga directamente tras
encenderlo.

El mando de control no se mantiene presionado suficiente tiempo.

1. Mantener presionado el mando de control durante unos segundos tras el encendido.
2. Presionar con firmeza el mando de control.

Las aberturas del qguemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

Las llamas del que-
mador son desigua-
les.

Los componentes del qguemador estan mal colocados.

1. Colocar de manera precisa los componentes del quemador rectos.
2. Asegurarse de que las lengiietas de retencién encajen en los huecos.

Las aberturas del guemador estan sucias.
» Limpiar y secar las aberturas el guemador.

Las llamas del que-
mador se apagan du-
rante el funciona-
miento.

La bombona esta vacia.
» Cambiar la bombona.

El indicador de calor
residual parpadea a
pesar de que el apa-
rato se ha enfriado.

Por motivos de seguridad, el indicador de calor residual parpadea durante aprox. 30 minu-
tos después de utilizar el quemador durante un corto tiempo.

» No tocar el quemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

Apagon prolongado en la casa. Tras el corte en el suministro eléctrico, el indicador de ca-
lor residual continua parpadeando.

» No tocar el quemador mientras el indicador de calor residual parpadee.

Los componentes del
guemador se oscure-
cen.

Oxidacioén natural del latdn
» Esto es normal. La decoloracidon no afecta a su uso.

El soporte para ollas
se decolora.

Los soportes para ollas pueden decolorarse si se lavan en el lavavajillas.

» Esto es normal. La decoloracidon no afecta a su uso.

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexidn de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estd marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

B

13 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefno
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La etiqueta de caracteristicas se encuentra en la cara
inferior del aparato.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indica¢ées gerais

® | eia atentamente este manual.

®m Guarde estas instrucdes e as informacodes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Sé com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranga durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® sob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® para uso domeéstico e em ambiente domés-
tico.

® g uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= em barcos ou em veiculos.

= Como aquecimento de espacos.

® com um temporizador externo ou controlo
remoto.

40

® g0 ar livre

Para adaptar o aparelho para um tipo de gas
diferente, contacte o servico de assisténcia
técnica.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/A AVISO - Risco de explosao!

As fugas de gas podem provocar explosdes.

COMPORTAMENTO EM CASO DE CHEIRO A

GAS OU ANOMALIAS NA INSTALACAO DE

GAS

» Fechar imediatamente a alimentacao de
gas ou a valvula da botija de gas.

» Apagar imediatamente qualquer lume, cha-
ma € cigarros.

» Nao voltar a acionar o interruptor da luz ou
do aparelho.

» N&o retirar fichas da tomada.

» Nao utilizar telefones ou telemdveis em ca-
sa.

» Abrir as janelas e arejar bem o espaco.

» Chamar o servigo de assisténcia técnica
ou a empresa de abastecimento de gas.
As fugas de gas podem provocar explosdes.
Pequenas quantidades de gas podem acumu-

lar-se durante um longo periodo de tempo e

inflamar-se.

» Se o aparelho nao for utilizado durante lon-
gos periodos, fechar a valvula de seguran-
¢a da admissao de gas.



As fugas de gas podem provocar explosdes.
Quando a garrafa de gas de petrdleo liquefei-
to (GPL) ndo esta na vertical, pode passar
propano/butano liquido para o aparelho, po-
dendo originar labaredas intensas nos quei-
madores. Os componentes poderao ser dani-
ficados e, com o tempo, deixar de vedar cor-
retamente, permitindo a saida descontrolada
de gas.
» Coloque sempre garrafas de GPL na posi-
cao vertical.

A\ AVISO - Risco de intoxicagao!

A utilizacao do aparelho de cozinhar a gas

produz calor, humidade e produtos de com-

bustdo no local de instalagao.

» Assegure uma ventilagao suficiente da co-
zinha, em especial durante o funcionamen-
to do aparelho de cozinhar a gas.

» Em caso de utilizacdo intensiva e prolonga-
da do aparelho, assegure uma ventilagao
adicional para conduzir os produtos de
combustao em seguranca para o exterior,
p. ex. regule um nivel de ventilacdo mais
alto num dispositivo de ventilacao mecani-
co existente e, a0 mesmo tempo, assegure
a renovacao de ar fresco no local de insta-
lacao.

» Consulte um técnico para a instalacao do
dispositivo de ventilacdo adicional.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

O aparelho fica muito quente.

Nunca cologue objetos inflamaveis sobre a

placa de cozinhar ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre a placa de co-
zinhar.

O aparelho atinge temperaturas altas.

Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de

spray em gavetas diretamente por baixo da

placa de cozinhar.

» Nunca guarde ou utilize objetos inflama-
veis, p. ex., latas de spray ou produtos de
limpeza, debaixo do aparelho ou nas suas
imediacdes.
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As tampas para a placa de cozinhar podem
provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-
quecimento, a inflamacéo ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Os gueimadores a gas sem recipientes para

cozinhar em cima ficam muito quentes duran-

te o funcionamento. Um exaustor colocado
por cima pode ser danificado ou incendiar-se.

» Cologue gqueimadores a gas em funciona-
mento apenas com recipientes para cozi-
nhar em cima.

O aparelho fica muito quente, tecidos e ou-

tros objetos podem incendiar-se.

» Mantenha tecidos, por ex. pecas de vestua-
rio ou cortinas, afastados das chamas.

» Nunca togue nas chamas.

» Nao pouse objetos inflamaveis, p. ex., pa-
nos de cozinha ou revistas, por cima, ao la-
do ou atras do aparelho.

O gas que sai pode inflamar-se.

» Se o0 queimador nao se acender apos 10
segundos, rodar o comando para a posi-
¢cao zero e abrir a porta ou a janela do
compartimento. Aguardar pelo menos um
minuto antes de voltar a acender o queima-
dor.

» Se a chama se apagar inadvertidamente
durante o funcionamento, rodar o comando
para a posicado zero. Aguardar pelo menos
um minuto antes de voltar a acender o
queimador.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

As pecas acessiveis podem ficar quentes du-

rante o funcionamento.

» Manter as criancas pequenas afastadas.

Grelhas de protecédo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fo-
gao.
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A tampa do aparelho fechada provoca uma

acumulacéo de calor.

» Utilize ou ligue o aparelho apenas com a
tampa do aparelho aberta.

» Nao utilize a tampa do aparelho para man-
ter quente ou desligar.

» Feche a tampa do aparelho s6 quando o
aparelho tiver arrefecido.

Os recipientes para cozinhar vazios ficam ex-

tremamente quentes em cima de queimado-

res a gas em funcionamento.

» Nunca aqueca recipientes para cozinhar
vazios.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacoes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentac&o ou o cabo de li-
gacao do aparelho sofrer algum dano, tem
ser substituido por um cabo de alimenta-
¢ao ou o cabo de ligagao do aparelho es-
pecifico, disponivel junto do fabricante ou
da sua Assisténcia Técnica.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Para desligar o aparelho da fonte de ali-
mentacdo nunca puxar pelo cabo elétrico.
Remover o cabo elétrico sempre pela fi-
cha.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o fusivel no
quadro elétrico e feche a alimentacao de
gas.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina
51

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Na&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.
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O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca cologue o cabo de ligacao de ele-
trodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Avarias ou danos no aparelho e reparacdes

indevidas s&o perigosos.

» Nunca ligue um aparelho avariado.

» Se o aparelho estiver avariado, desligue a
ficha da tomada ou desligue o disjuntor no
quadro elétrico, feche a admissdo de gas e
contacte a assisténcia técnica.

» As reparacdes no aparelho e as substitui-
cdes de tubos de gas danificados apenas
podem ser realizadas por técnicos qualifi-
cados.

Tamanhos de recipientes para cozinhar ina-

dequados, recipientes para cozinhar danifica-

dos ou mal posicionados podem provocar fe-
rimentos graves.

» Respeite as indicacdes sobre o recipiente
para cozinhar.

Ao ligar os queimadores formam-se faiscas

nas velas de ignicao.

» Nunca toque nas velas de ignicdo, enquan-
to o queimador estiver a acender-se.

Com a tampa do aparelho fechada da-se

uma acumulacao de calor.

» Feche a tampa do aparelho apenas quan-
do o aparelho tiver arrefecido.

» Nunca use ou ligue o aparelho com a tam-
pa do aparelho fechada.

» Nao use a tampa do aparelho para manter
quente ou para pousar.

» Remova liquidos derramados antes de
abrir a tampa do aparelho.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.
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2 Evitar danos materiais

ATENCAO!

A acumulacéo de calor pode danificar o aparelho.

» Nunca tape a placa em aco inoxidavel, p. ex. com
pelicula de aluminio ou de protegédo de fogdes.

» Utilize apenas os acessorios previstos.

Os liguidos podem danificar o aparelho.

» Remova os liquidos derramados antes de abrir a
tampa do aparelho.

Podem ser provocados danos pelo calor em aparelhos

ou moveis adjacentes. Se o aparelho for utilizado du-

rante muito tempo, forma-se calor e humidade.

» Abra uma janela ou ligue uma exaustao de vapores
para o exterior.

A acumulacéao de calor pode danificar o aparelho.

» NA&o aqueca simultaneamente assadeiras, frigideiras
ou pedras para grelhar com varios queimadores.

A posicéo errada do comando causa falhas de funcio-

namento.

» Se o aparelho ndo estiver em funcionamento, rode
0 comando sempre para a posi¢ao zero.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicacdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione o queimador adequado ao tamanho do ta-

cho. Posicione o recipiente para cozinhar centrado.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

m Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o0 menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
» Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

m Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-
ra mais baixa.
m Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.
Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.
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4 Familiarizacao

4.1 Aparelho

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
seu aparelho.

L
&
a3

d
15 |
= =

Grelha

Queimador para wok

Anel wok

Orificios de ventilagdo por baixo das grelhas

Comando

of~ ol

4.2 Comandos

Os comandos permitem regular todas as funcdes do
seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de
operacao.

As marcacgdes no comando indicam a atribuicdo ao
respetivo queimador e a regulacao da poténcia de co-
zedura de 1 a 9 e a direcdo de rotac&o para ligar.

0
= 1

8 2

7 3
Comando
[w] Zona de cozinhar central (wok)
- Direcao de rotacao para ligar
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4.3 Indicacao no anel luminoso

Cada comando dispde de um anel luminoso com dife-
rentes possibilidades de indicacéo.

Indicacao Nome

Desligado Aparelho DESLIGADO

Aceso: laranja Aparelho LIGADO

Pisca lentamente: laranja  Aparelho DESLIGADO
Indicacao de calor residu-
al

Piscar rapido: laranja Falha do aparelho.
Contacte o Servigco de As-

sisténcia Técnica.

4.4 Pecas individuais do queimador para
wok

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do
queimador wok.

Tampa do queimador

Anel do queimador

Cabeca do queimador

Elemento térmico para monitorizacdo da cha-
ma

2 aENE

Vela de ignicao

4.5 Indicacao de calor residual

O anel luminoso no comando pisca apds a desativa-
¢ao, enquanto o aparelho estiver demasiado quente
para que se possa tocar nele sem perigo.
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5 Acessorios

Poderé adquirir acessorios junto do Servigo de Assis- Acessorios Utilizacdo
téncia Tecmca_,_no comeércio espe,c[allzadlo.ou. através Frigideira wok WP400001
da Internet. Utilizar apenas acessorios originais, uma
vez que foram especificamente concebidos para utiliza-
cao com o aparelho.

Os acessoérios séo especificos do aparelho. Quando
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
nacao exata (n.° E) do seu aparelho. — Pdgina 51

Acessdrio recomendado
para o0 queimador wok
em material multicama-
das. Com fundo redondo
e pega, @ 36 cm, 6 |,

10 cm de altura.

Verifigue quais 0s acessorios disponiveis para o seu Tampa do aparelho Acessorios recomenda-
aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da vD200020 dos para a cobertura do
Assisténcia técnica. aparelho.

www.gaggenau.com

6 Antes da primeira utilizacao

Limpe o aparelho e os acessorios. 6.2 Nao cobrir as aberturas de ventilacao

. » Na&o cubra as aberturas de ventilagdo na parte fron-
6.1 Colocar as pecas do queimador tal da placa a gas.

corretamente - "Familiarizacdo", Pdgina 44

» Cologue todas as pecas do queimador corretamen-
te.
— "Colocar os queimadores do wok", Pdgina 46

7 Recipientes para cozinhar

Estas indicacdes ajudam-no a economizar energia € a evitar danos nos recipientes usados para cozinhar.

7.1 Recipientes para cozinhar adequados

Queimador Diametro maximo do fundo da pane- Diametro minimo do fundo da pane-
la la
Queimador wok 300 mm 160 mm

7.2 Utilizar recipientes para cozinhar

A selecdo e o0 posicionamento dos recipientes para co-
zinhar influenciam a seguranca e a eficiéncia energéti-
ca do seu aparelho.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os utensilios inflamaveis podem incendiar-se.

» Respeite uma distancia minima de 50 mm entre o
recipiente para cozinhar e utensilios inflamaveis.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Uma frigideira wok mal posicionada pode causar feri-

mentos. A frigideira wok néo ficaria estavel e poderia

virar-se.

» Usar o anel wok e a frigideira wok apenas no quei-
mador para wok. Nunca colocar o anel do wok e a
frigideira wok sobre o queimador normal ou o quei-
mador rapido.
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Assegurar-se de que o
tamanho dos recipien-
tes para cozinhar é
adequado para o quei-
mador.

Nunca utilizar recipien-
tes para cozinhar pe-
quenos nos queimado-
res grandes.
Assegurar-se de que a
chama nao toca nas
faces laterais dos reci-
pientes para cozinhar.

Nao utilize recipientes
para cozinhar defor-
mados.

Os recipientes para
cozinhar com deforma-
¢bes ndo assentam
com estabilidade na
placa de cozinhar e
podem tombar.
Utilizar recipientes pa-
ra cozinhar com fundo
plano e espesso.

Colocar os recipientes
para cozinhar em cima
dos suportes para pa-
nelas.

Nunca colocar os reci-
pientes para cozinhar
diretamente em cima
dos queimadores.
Antes da utilizacdo, as-
segurar-se de que 0s
suportes para panelas
e as tampas dos quei-
madores de gas as-
sentam corretamente.

Manusear os recipien-
tes para cozinhar que
estdo na placa de co-
zinhar com cuidado.
N&o bata sobre a pla-
ca de cozinhar.

Nao colocar pesos pe-
sados em cima da pla-
ca de cozinhar.

Nao cozinhe sem tam-
pa.

Assegure-se de que a
tampa n&o esta deslo-
cada.

Ao cozinhar sem tam-
pa dissipa-se uma
grande parte da ener-
gia.

Cologue os recipientes
para cozinhar centra-
dos sobre o queima-
dor, caso contrario o
recipiente pode tom-
bar.

Nao posicione recipi-
entes para cozinhar
grandes sobre os
queimadores proximos
dos comandos.
Respeite uma distan-
cia minima de 50 mm
entre o comando € o
recipiente para cozi-
nhar. Os comandos
podem ser danificados
devido a sobreaqueci-
mento.

Para cozinhar com
uma frigideira wok,
usar o anel da wok.
Colocar o anel da wok
por cima do queima-
dor para wok sobre o
suporte para panelas.
Assegurar-se de que,
ao cozinhar, a frigidei-
ra wok esta bem segu-
ra no anel da wok.

Utilize uma frigideira
wok de elevada quali-
dade com fundo coén-
cavo.

Uma frigideira wok
com fundo plano nédo
assentaria com estabi-
lidade no anel da wok
e poderia virar-se.

8 Operacao base

8.1 Colocar os queimadores do wok

Segue-se a descricao da colocacgéo correta das pecas

do queimador.

1. Assegure-se de gque as pecas do queimador estédo

limpas e secas.
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2. Cologue cada uma das pecas individuais do quei-

mador com exatiddo e na horizontal, caso contrario
podem ocorrer avarias durante a igni¢do ou durante
o funcionamento.



3. Cologue a cabeca do queimador de forma que o
elemento térmico fique posicionado no entalhe cor-
respondente, na cabeca do queimador.

=

4. Encaixe as respetivas linguetas no anel do queima-
dor, no entalhe da cabeca do queimador.

8.2 Utilizar recipientes para cozinhar
adequados

1. Utilize apenas recipientes para cozinhar com diame-
tro adequado.

2. Assegure-se de que 0s recipientes para cozinhar
nao sobressaem da margem da placa de cozinhar.

8.3 Ligar o aparelho

A sua placa a gas esta equipada com uma valvula pro-

gressiva com 9 poténcias de cozedura e velas de

acendimento para a ignigao elétrica.

ATENCAO!

O sentido de rotacao errado do comando podera dani-

ficar a valvula progressiva do aparelho.

» Nunca tente rodar o comando diretamente da posi-
c¢ao 0 para a posicao 1 ou diretamente da posicao
1 para a posicéo 0.

Requisito: As pecas do queimador wok — Pdgina 46,

0 suporte para panelas e o anel wok — Pdgina 45 es-

tdo colocados corretamente.

1. Coloque um recipiente para cozinhar adequado no
anel wok.

Operacéao base pt

2. Pressione o comando do queimador selecionado
até ao batente @ e rode para a esquerda, para o ni-
vel de poténcia pretendido @. O queimador acende-
se automaticamente.

- Mantenha o comando pressionado durante al-
guns segundos apos a ignicao, até que o sensor
térmico que abre a conduta de gas aqueca.

- Se o0 queimador ndo se acender num espaco de
2 a 4 segundos, rode o comando mais para a
esquerda, para o nivel de poténcia 1 e, apds a
ignicao, volte a regular o nivel de poténcia pre-
tendido.

a0

Muitas vezes, uma ignicdo em chama fraca é possi-
vel mais rapidamente, uma vez que os diferentes
gases possuem um comportamento de ignicao dis-
tinto.

8.4 Acender o aparelho manualmente

Nota: Se ocorrer uma falha de corrente, também pode
acender 0s queimadores manualmente.

1. Coloque um recipiente para cozinhar adequado no
suporte para panelas.

2. Pressione o comando para dentro e rode-o para a
esquerda, para o nivel de poténcia pretendido. Man
tenha o comando premido.

3. Acenda o queimador com um isqueiro ou um fdsfo-
ro. Mantenha o comando premido durante alguns
segundos apos a ignicao.

v A indicacao no anel luminoso permanece desliga-
da.

8.5 Desligar o aparelho

» Rode o comando para a direita, para a posicao 0.
v O anel luminoso no comando pisca apods a desati-
vacao, enguanto o aparelho estiver demasiado

guente para que se possa tocar nele sem perigo.

8.6 Fechar a tampa do aparelho

Requisito: A tampa do aparelho esta montada.

1. Deixe arrefecer o aparelho.
2. Virar o suporte para panelas do queimador wok.
3. Feche a tampa do aparelho.
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9 Indicacoes de preparacao

Os valores constantes das regulacdes recomendadas
servem de referéncia, pois o0 calor necessario depende
do tipo e do estado dos alimentos, assim como do ta-
manho e do enchimento da panela.

A gordura e o dleo aquecem depressa gragas a potén-
cia elevada. A gordura pode incendiar-se ou o alimen-
to queimar-se.

9.1 Regulacoes recomendadas

O seu aparelho esta equipado com uma valvula pro-
gressiva. Pode regular a poténcia pretendida de 1 até
9.

Nivel de Preparag¢ao de alimentos

poténcia
9 Aquecer: agua, sopas claras
Escaldar: legumes
Fritar: batatas fritas, produtos de pastelaria
7-9 Saltear: carne
Fritar a altas temperaturas: carne, batatas
6-8 Continuar a cozinhar com a tampa aberta:
liquidos, massas alimenticias
5-7 Cozer: pratos a base de farinha
Fritar a temperaturas médias: aves, peixe
4-5 Fritar a baixas temperaturas: salsichas, ce-

bolas, pratos de ovos
Descongelar: congelados

Nivel de Preparacao de alimentos

poténcia

4 Cozinhar em lume brando com a tampa
aberta: bolinhos de batata escalfados, sal-
sichas
Aquecer: legumes, sopas, guisados

3-4 Estufar: rolinhos de carne, assados
Estufar: legumes

2-4 Continuar a cozinhar com a tampa fecha-
da: sopas, legumes

1 Apurar: arroz, arroz doce, cereais

9.2 Dicas sobre a wok

Aqui encontra dicas relativas ao cozinhar com a wok.
Recomendamos frigideiras wok com fundo céncavo.
Podera adquirir um wok junto da Assisténcia Técnica,
no comeércio especializado ou através da Internet.

— "Acessdrios”, Pdgina 45

= Para cozinhar com a frigideira wok, utilize apenas
6leo para cozinhar com alta capacidade de desem-
penho, p. ex., dleo de amendoim.

»  Cozinhe os ingredientes com chama forte, mexendo
continuamente e durante pouco tempo. Os legumes
devem ficar estaladicos.

= Para mexer e retirar os alimentos, utilize preferenci-
almente uma concha plana com haste comprida, fa-
bricada a partir de um material resistente ao calor.

10 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

10.1 Produtos de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adqui-
ridos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

/A AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

ATENGCAO!

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» Nao utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» N&o utilize produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» Na&o utilize esfregdes de palha-d'aco ou esponjas
abrasivas.
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» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de acgo inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

» Lave bem 0s panos de esponja, antes de os utilizar.

10.2 Limpar as grelhas manualmente
Limpe o anel wok como limpa as grelhas.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

Retire a grelha com cuidado.

Deixe a grelha de molho no lava-loiga.

Limpe a grelha com uma escova e detergente.
Limpe com cuidado junto da area em borracha para
que esta ndo se solte.

4. Limpe a grelha com agua limpa.

5. Seque a grelha com um pano de cozinha.

LN

10.3 Lavar as grelhas na maquina da loica
Limpe o anel wok como limpa as grelhas.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.



2. Lave na maquina da loica a 60 °C no maximo.

Nota: A limpeza na maquina da loica pode descolorar
as grelhas. As alteragdes na cor n&o tém qualquer in-
fluéncia na utilizagao.

10.4 Limpar o queimador

Com a utilizacao continuada, as pecas dos queimado-
res em latdo escurecem devido a um processo natural
de oxidagao. As alteragdes na cor nao tém qualquer
influéncia na utilizacéo.

/A AVISO - Risco de queimaduras!
Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.

1. Retire a grelha com cuidado.

2. Retire cuidadosamente as pecas do queimador.

3. Limpe as pecas do queimador com uma escova e
detergente.

Enxague as pecas do queimador com agua limpa.
Antes de colocar as pecas do queimador, deixe-as
secar por completo, ao contrario podem ocorrer
avarias durante a ignicdo ou durante o funciona-
mento.

o &

10.5 Limpar as superficies de aco
inoxidavel

1. Observar as informagdes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produtos de limpeza", Pdgina 48

2. Limpar com um pano de esponja e uma solucao
guente a base de detergente, no sentido de poli-
mento.

3. Secar com um pano macio.

4. Aplicar uma camada fina do produto de limpeza de
aco inoxidavel com um pano macio.

Dica: Os produtos de limpeza de aco inoxidavel ade-

quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-

nica ou na loja online.

Eliminar falhas pt

10.6 Limpar os comandos

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

A infiltracdo de humidade pode provocar um choque
elétrico.

» Nao retire os comandos para a limpeza.

» Nao utilizar panos de esponja molhados.

1. Observar as informacoes relativas aos produtos de
limpeza.
— "Produtos de limpeza", Pdgina 48

2. Limpar com um pano de esponja humido e uma so-
lugdo quente a base de detergente.

3. Secar com um pano macio.

10.7 Utilizar gel de limpeza para sujidade
incrustada

Para remover a sujidade dificil e incrustada, é possivel
encomendar na nossa loja online, em lojas especializa-
das ou através do nosso servico de assisténcia técnica
um gel de limpeza.
1. Respeite as instrucdes do produto de limpeza.
2. Retire as grelhas e as pecas do queimador.
3. ATENCAO!
O gel de limpeza causa danos nas pecas do quei-
mador, nos comandos e nas superficies de alumi-
nio.
» Apligue o gel de limpeza apenas nas grelhas e
em superficies de aco inoxidavel.
Aplique o gel de limpeza sobre a sujidade incrusta-
da.
4. Se necessario, deixe atuar durante a noite.

10.8 Limpar a régua de uniao

Notas

= N3ao utilize raspadores de vidros.

m A utilizacdo de liméo e vinagre ndo € adequada pa-
ra a limpeza e pode dar origem a manchas bacas.

» Limpe a régua de unido com solugao de agua mor-
na e detergente e um pano macio.

11 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacao de anomalias. Isto permite evitar custos desne-
cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas séo perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-
cia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 51

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacao do aparelho s6 podem ser utiliza-
das pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacado ou o cabo de ligacédo do
aparelho sofrer algum dano, tem ser substituido por
um cabo de alimentagdo ou o cabo de ligagdo do
aparelho especifico, disponivel junto do fabricante
ou da sua Assisténcia Técnica.
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11.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e diagnéstico

Na cozinha sente-se
o cheiro a gas.

A ligacao da garrafa de gas tem fuga.

1. Areje o local.
2. Verifique a ligacao da garrafa de gas.

A tubagem de gas que liga ao aparelho tem fuga.

1. Areje o local.
2. Contacte o fornecedor de gas.

O aparelho nao funci-
ona.

A ficha do cabo de alimenta¢c&o n&o esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-
cionar.

As chamas do quei-
mador sdo altas ou
instaveis.

O gas chega ao aparelho com pressado muito alta.

1. Desligue o aparelho.

2. Contacte um técnico autorizado para que este inspecione o regulador da garrafa de gas
ou do reservatoério de gas liquido.

Dica: Para evitar danos provocados por pressdo muito alta, pode instalar uma protecao

contra excesso de pressao, que limite ou interrompa a admissédo de gas se o regulador da

garrafa de gas ou do reservatdrio de gas liquido falhar.

O queimador nao se
acende.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Acenda o queimador com um fdsforo ou isqueiro.
— "Acender o aparelho manualmente”, Pdgina 47

As pecas do queimador estao mal posicionadas.

1. Coloque as pegas do queimador com exatidao e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As pecas do queimador estdo molhadas.
» Seque bem as pecas do queimador.

Encontram-se restos de alimentos ou sujidade entre a vela de ignicdo e o queimador.
» Limpe o0 espaco entre a vela e 0 queimador.

A valvula de seguranca da tubagem de gas esta fechada.
» Abra a valvula de seguranca da tubagem de gas.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

O gueimador apaga-
se imediatamente
apods ser aceso.

O comando nao foi mantido premido tempo suficiente.

1. Mantenha o comando premido durante alguns segundos apos a ignicao.
2. Prima o comando com forca.

As aberturas no queimador estao sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

A chama do queima-
dor € irregular.

As pecas do queimador estdo mal posicionadas.

1. Cologue as pecas do queimador com exatidao e na horizontal.
2. Assegure-se de que as linguetas de entalhe encaixam nos respetivos entalhes.

As aberturas no queimador estdo sujas.
» Limpe e seque as aberturas no queimador.

A chama do queima-
dor desliga-se duran-
te o funcionamento.

A garrafa de gas esta vazia.
» Troque a garrafa de gas.

A indicacao de calor
residual pisca, ape-
sar do aparelho estar
arrefecido.

Por razbes de seguranca, a indicacao de calor residual pisca durante aprox. 30 minutos,
mesmo apds um breve funcionamento do queimador.

» N&o togue no queimador enquanto a indicacédo de calor residual estiver a piscar.

Falha de corrente mais prolongada na rede doméstica. A indicagao de calor residual conti-
nua a piscar apos a falha de corrente.

» Na&o toqgue no queimador enquanto a indicacdo de calor residual estiver a piscar.
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Avaria Causa e diagndstico

As pecas do queima- Oxidacao natural do latdo

dor ficam escuras. » |sso é normal. As alteragdes na cor ndo tém qualquer influéncia na utilizagéo.
O suporte para pane- A limpeza na maquina de lavar loica pode descolorar o suporte para panelas.
las descolora-se. » Isso é normal. As alteracdes na cor ndo tém qualquer influéncia na utilizacao.

12 Eliminacao

12.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-

biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

B

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.

13 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevan-
tes para o funcionamento em conformidade com o re-
gulamento relativo aos requisitos de concecgao ecoldgi-
ca junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo
de duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colo-
cacdo do seu aparelho no mercado dentro do Espaco
Econdmico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndamero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
em anexo ou na nossa pagina web.

13.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
A placa de caracteristicas encontra-se na parte de bai-
xo do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a méo os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.
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