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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila
m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

= Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljudite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® za pripravo jedi in pijac.

® pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

= v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske visine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
ljinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocCke in posodo ter
nekovinske rocCaje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-



bljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.

Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari ve¢ kot 15 let ali starejSi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljucnemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzroCi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec€ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

Sce, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Varnost sl

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzroCijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zascitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred diScenjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plos¢i zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozey, vilic, zlic in
pokrovk.

/A OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni priklju&ni kabel ali prikljuéni
kabel aparata poSkodovan, ga morate za-
menjati s posebnim omreznim priklju¢nim
kablom ali priklju¢nim kablom aparata, ki je
na voljo pri proizvajalcu oziroma njegovi
servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljuéni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poskodovanega apa-
rata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
KljuCiti, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljuCite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
KluCite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljuCnega
kabla.

» Ce je aparat ali prikljucni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Poklicite pooblasceni servis. — Stran 19

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektriCni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.
Na vrocih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektri¢nih naprav.

» Prikljuénega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vroéim delom aparata.



sl PrepreCevanje materialne Skode

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzroci elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskoci v VviSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno
suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode
za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-
do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-
éino.

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/A OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba Vzrok

Ukrep

Madezi Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

MadezZi, kruSenje
zem sladkorja.

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

PoSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in nepoSkodovano po-
sodo.

MadeZi, obarvanja

Neprimerni nacini giS&enja.

Uporabljajte le Gistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno ploS€o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
niCasti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno ploS¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSgi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

PosSkodbe aparatal

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

Poskodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhalisCe in je ne segrevajte.

Poskodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhali§éu ali vroCe
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil man;
elektriCne energije.

Izberite kuhaliSCe, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
S¢a porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vec
energije.

Pokrovko dvigajte ¢im redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini zivil.

m Vedja posoda z malo vsebine potrebuje ve¢ energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
= Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ved energije
potrebujete za segrevanje.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-

romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaciti, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat
ne zazna posode na dolo¢enem kuhaliSéu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode preverite, ali je posoda primerna.
Dodatne informacije najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 16.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporo&ena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki  Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
sendviCa, ki dobro razporeja toploto.

hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla  Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
ali litozelezna posoda ali posebna posoda za tovo zazna.

indukcijo iz nerjaveCega jekla.




sl Primerna posoda

Primerno Dno ni v celoti feromagnetno. Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-
merno.

Dno posode z delezem aluminija. Zaradi takega dna se feromagnetna povrsina
zmanjsa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol;.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,
gline, bakra ali aluminija.

Opombe

= Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

= Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo
Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja

nek energije ter lazjo nego in gis¢enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

na obic¢ajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.
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Opombe

= Upravljalno polje naj bo vedno ¢isto in suho.

m V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Tipke na dotik

Ko se kuhalisCe segreva, svetijo simboli tipk, ki so v
danem trenutku na voljo.

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-
na.

Senzor Funkcija

® Glavno stikalo

N Zasgita pri brisanju

4 Otrogko varovalo

0 11213.. Nastavitveno obmogje
bt PowerBoost / PanBoost
Alarm

@ Programska ura za izklop
0] Count-up timer

gbij Funkcija ohranjanja toplote
= PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

Izbira kuhali§¢a

Glede na status kuhalne plosce zasvetijo tudi prikazi
kuhaliS¢ ter razli€ne vklopljene in razpoloZljive funkcije.

Obmocje NajvisSja stopnja kuhanja

EEEB Stopnja modci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

E Stopnja modi 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W

BE Stopnja modci 9 2.600 W
PowerBoost 3.700 W

BHE Stopnja moci 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W




sl Pred prvo uporabo

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

= KuhalisCe z enojnim krogom

E Flex Zone
— "FlexInduction”, Stran 10

g/ E Razsirjeni Flex Zone
— "RazSirjeno kuhalis¢e FlexInduction”,
Stran 11

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisde je toplo.

6 Pred prvo uporabo

UpoStevajte naslednja priporodila.

6.1 Prvo ¢iScenje

Odstranite ostanke embalaze s povrSine kuhalne plo-

8Ce in povrSino obrisite z vlazno krpo. Spisek priporo-

¢enih Cistil najdete na uradni spletni strani www.bosch-
home.com.

Vec informacij o negi in gis¢enju. —» Stran 17

6.2 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja

na obic¢ajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek Casa pri kuhanju in pecenju, prihra-
nek energije ter lazjo nego in giS¢enje. Omogoca tudi

boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

6.3 Posoda

Spisek priporo&ene posode najdete na uradni spletni
strani www.bosch-home.com.
Ve informacij o ustrezni posodi. — Stran 5

7 Osnovno upravljanje

7.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se .
Oglasi se zvocni signal. Svetijo simboli kuhaliS¢ in
funkcij, ki so trenutno na voljo. Poleg kuhalis¢ sve-
ti 0.0,

v Kuhalna ploS&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plos&a vklopi s prejSnjimi nastavitvami.

7.2 lzklop kuhalne plosce
» Dotaknite se ®, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalisCa so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali$¢a izklopliena ve& kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

7.3 Nastavitev stopnje moci na kuhalis¢ih

KuhaliGe ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernejso sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

7.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.
m  7a predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.

1. Dotaknite se simbola = Zelenega kuhalidda.

v Prikaz 0.0 sveti svetleje.

2. V nastavitvenem obmocju izberite Zeleno stopnjo
mocdi.

v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali§&u ni posode ali e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhaliS&e izKlopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
8¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhalisCe. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosc¢a izklo-
pi.

Sprememba stopnje mogi ali izklop kuhalis¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocdju izberite Zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na i.0.

v Stopnja kuhanja na kuhalis¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaze se prikaz preostale toplote.

Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko za¢ne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.



Osnovno upravljanje sl

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do- _== ® min
Kler jedi ne postrezete. . . Enolonénica v loncu na pritisk ~ 4.5-5.5 -
= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila — -
proizvajalca. Prazenje
®  Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre- Zvita pecenka 4-5 50-65
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as Dudena pedenka 4.5 60 - 100
priprave. —
» Pazite, da se iz olja ne kadi. Golaz * 3-4 50 - 60
Da zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v Praienje/peéenje z malo ma-
majhnih porcijah. Scobe
= Nekatere posode se med kuhanjem moc¢no segreje- Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10
jo. Zato uporabliajte prijemalke. Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12
= Priporocila za energetsko ucinkovito kuhanje najde- ’ 9 njen
te v arebrnice, naravne ali panira- - -
Zareb I 6-7 8-12
— "VarCevanje z energijo", Stran 5 ne
Priporoéila za kuhanje Steak (debellne 3 cm) | 7-8 8-12
Preglednica kaZe, katera stopnja moéi (—=Z) je primer- Prenrutnlnska prsa, debeline 2 5-6 10-20
na za kaksno zivilo. Cas priprave (O min) se lahko razli- c .
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil. Perutninska prsa, globoko za-  5-6 10 - 30
— _ mrznjena
__ === © min Polpete (debeline 3 cm) 45-55 20-30
Toplienje Hamburger (debeline 2 cm)  6-7 10 - 20
Cokolada, preliv 1-15 - Riba in ribji file, naraven 5.6 8-20
Maslo, med, Zelatina 1-2 - Riba in ribji file, paniran 6-7 8- 20
Pog_revanje in ohranjanje jedi Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
toplih : : mrznjena, npr. ribje palCke
Enoloncnica, npr. leCina eno- 1.56-2 - Rakei in raki 7.8 4-10
loncnica Prazen; 4 lenj i 7-8 10-20
Mieko' 15.05 - ggi)zenje svezZe zelenjave in - -
; ol
Obarj_ene kl_ob_asme . 3-4 - Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7 -8 16-20
9dtaljevan|e in pogrevanje koYe narezano meso na azijski
Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25 nacin
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55 Globoko zamrznjene jedi, npr. 6 -7 6-10
Posiranje, nezno segrevanje ggﬁ\r/?vljene jedi za pripravo v
—— — - :
K.rom1p|rJeV| cmoki 45-55 20-30 PalaCinke, peCene ena za dru- 6.5-7.5 -
Riba 4-5 10-15 go
Belle omake, npr. omaka besa- 1-2 3-6 Omlete (pe¢ene ena za drugo) 3.5-4.5 3-10
g]te ” 5 T 5 1o Jajca na oko na olju 5-6 3-6
epene omake, npr. bearnska - - - -
omaka, holandska omaka Cvrenje, .150_200 g na porcijo
- - - v 1-2 | olja, cvrenje posame-
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- znih porcij’
sgvn]e , — Globoko zamrznjeni izdelki, 8-9 -
Riz, z dvojno koli¢ino vode 25-35 15-30 npr. ocvrt krompirgek, piséandji
Mlecni riz 2 2-3 30-40 medaljoni
Krompir v oblicah 45-55 25-35 Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8 -
Slan krompir 45-55 15-30 Meso, npr. kosi piS€anca 6-7 -
Testenine ' 6-7 6-10 Riba, panirana ali v pivskem te- 6 -7 -
Enoloncnica 35-45 120- stu
180 Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
Juhe 35-45 15-60 vskem testu.ali tempuri ' .
Zelenjava 25-85 10-20 Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4-5 -
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.5-45 7-20 b

' Brez pokrovke

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

' Brez pokrovke

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5




sl FlexInduction

8 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoc&a, da posodo raz-
licnih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od
drugega. Ko prilagodljivo kuhali§¢e deluje, se aktivira
le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

8.1 Namestitev posode

Prilagodljvo kuhalis€e lahko konfigurirate na dva naci-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-
gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-
sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhalisc¢e

Priporo¢eno za kuhanje v eni sami posodi.

m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:PoloZaj poso-
de je odvisen od velikosti:

ehe
6 e/

Kot dve neodvisni kuhalisci
Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate lo¢eno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

Pozor

Posode ne postavljajte na sredino med desno in levo
cono. Kuhalisgi se ne aktivirata pravilno in rezultat pri-
prave ne bo dober.

8.2 Vklop FlexInduction

1. Posodo postavite na kuhaliS&e.

2. |zberite kuhaliSge.

v Kuhalis¢i se samodejno lodita ali zdruzita glede na
velikost in polozaj posode.

v Kuhalis¢e Flex Zone je zdruZeno in £ sveti.

Opombe

m  Nastavitve kuhaliS&a lahko roéno spreminjate, tako
da se dotaknete E.

=  Standardno konfiguracijo prilagodljivega kuhalis¢a
lahko spremenite. Kako to storite, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve. = Stran 15

m  Ce posodo premaknete z aktivnega zdruzenega ku-
haliS¢a ali jo dvignete, se zaCne samodejno iskanje.
Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem najde
na kuhaliSCu, se segreva na predhodno izbrani sto-
pnji modi.

9 MoveMode

S to funkcijo lahko spremenite stopnjo modi za poso-
do, tako da posodo na prilagodljivem kuhaliS¢u prepro-
sto potisnete naprej ali nazaj. Kuhalis¢e je v ta namen
razdeljeno na tri obmodgja z razli¢nimi stopnjami modi.

9.1 Namestitev in premikanje posode

Uporabite samo eno posodo. Obmocje kuhanja je odvi-
sno od uporabliene posode in njene velikosti ter polo-
zaja.

Vsako obmodje kuhanja ima prednastavljeno stopnjo
modi:

= Prednje obmogje = stopnja kuhanja 5

10

= Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5
®=  Zadnje obmocdje = stopnja kuhanja .5



Standardno nastavitev prednastavljene stopnje moci
lahko spreminjate. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve — Stran 15.

1@1

@<13cm

L

LEPA )

L

LRPA )

@>13cm

Y,
L

@)

-

1

RazSirjeno kuhalis&e FlexInduction sl

9.2 Aktiviranje MoveMode

Zahteva: Na prilagodljivo kuhali§¢e postavite samo

eno posodo.

1. Izberite eno od obeh kuhalis¢ prilagodljivega kuhali-
S¢a.

2. Pritisnite {el.

v Stopnja mod&i na obmocju, na katerem se nahaja
posoda, sveti v prikazu kuhali3¢ poleg iSl.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: Med postopkom kuhanja lahko spreminjate

stopnje modi na obmogjih.

9.3 Deaktiviranje MoveMode

» Dotaknite se el
v Prikaz poleg ilel se izklopi.
v Funkcija je deaktivirana.

10 Razsirjeno kuhalisée Flexinduction

Na razSirjenem kuhaliS&u lahko kuhate v vedji posodi
ali nanj bo¢no postavite podolgovato posodo.
Razsiritev se vedno vklopi v povezavi z enim izmed
obeh prilagodljivih kuhali3¢. RazSiritve ne morete vklo-
piti posebe;.

10.1 Namestitev posode glede na njeno
obliko in velikost

Posodo postavite na sredino zadnjega dela prilagodlji-
vega kuhaliS€a in njegove razSiritve.

Glede na velikost posode in pokrite kuhalne povrSine

lahko prilagodljivo kuhali§&e aktivirate kot dve logeni
kuhalisc&i ali kot eno zdruzeno kuhaliS&e:

o)

d

f\—— )

10.2 Aktiviranje RazSirjeno kuhalis¢e
Flexinduction

1. Posodo postavite na prilagodljivo kuhali§€e in pri
tem prekrijte razsiritev.

2. Izberite kuhaliS&e in stopnjo moci. Prikazi kuhalis¢a
in £ za raz&irjeno obmodje svetijo.

v Obmogje je aktivirano.

Opomba: Ce prikaz ne sveti, dvignite posodo in jo po-

novno postavite na kuhaliS&e.

10.3 Deaktiviranje Razsirjeno kuhalisc¢e
Flexinduction

» |zberite kuhaliS&e in v nastavitvenem obmodju izberi-
te 00,

v Funkcija je deaktivirana.

11 Casovne funkcije

Vasa kuhalna plos¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
Casa priprave;

m  Programska ura za izklop

= Alarm

= Count-up timer

11.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhalis¢ih. Po preteku ¢asa se kuhalis¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

. |zberite kuhalis¢e in stopnjo modi.

2. Pritisnite O©.

v Prikaz ® na kuhalis¢u zasveti.

3. Na nastavitvenem obmodju nastavite trajanje.

—h

11



sl PowerBoost

- Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite O in nato izberite
zeleno vrednost.

4. Potrdite z ©.

v Cas priprave se zaCne odsStevati.

v Ko Cas priprave potecCe, se kuhaliS€e izklopi in ogla-
si se zvo&ni signal.

Opomba: Ce je na kuhali$&u, na katerem je aktiviran

PerfectFry Sensor, programiran ¢as priprave, se zacne

programirani ¢as priprave odStevati, takoj ko je doseze-

na izbrana temperaturna stopnja.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhali¢e in se dotaknite ©.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 00, da izbriete Gas.

3. Potrdite z ®.

11.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali$¢ in drugih nastavitev.
Kuhali8¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm
1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmodju nastavite zeleni Cas.

3. Potrdite z &

v Cas pri¢ne tedi.

v Ko Cas potece, se oglasi signal in zasloni utripajo.
AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 0L, da izbriete Gas.

3. Potrdite z &.

11.3 Count-up timer

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od akti-
viranja.

Vklop Count-up timer

» Dotaknite se @.

v Cas pri¢ne tedi.

Izklop Count-up timer

1. Dotaknite se &. Stoparica se zaustavi. Prikazi pro-
gramske ure svetijo naprej.
2. Dotaknite se ®. Prikazi ugasnejo.

12 PowerBoost

S to funkcijo velike koli¢ine vode segrejete hitreje kot z

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

12.1 Vklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliSce.
2. Dotaknite se .4.. Prikaz b. sveti.
v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliSCu Flex Zone.

12.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se .a+. Prikaz &. ugasne in kuhalis¢e se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocCenih okolisCinah se lahko ta funkcija
samodejno izklopi, da zaS¢iti elektronske elemente v
notranjosti kuhalne plosce.

13 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5.
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhalis¢a, e ne deluje
drugo kuhalis&e iste skupine.

13.1 Priporodila za uporabo

= Ponve ne prekrivajte s pokrovko.
= Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora.

12

m  Uporabljajte samo hladne ponve.
= Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

13.2 Vklop PanBoost

1. Izberite kuhaliS&e.
2. Dvakrat se dotaknite 4. Ph. sveti.
v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhalis¢u Flex Zone.

13.3 Izklop PanBoost
1. Izberite kuhaliS&e.



2. Dotaknite se ... Pb. ugasne in kuhalis¢e se preklopi
nazaj na stopnjo kuhanja 5.
v Funkcija je deaktivirana.

Funkcija ohranjanja toplote sl

Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta
funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

14 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje Cokolade ali
masla in za ohranjanje jedi na toplem.

14.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite Zeleno kuhalisce.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite 1%/,
L o sveti.

v Funkcija je vklopljena.

14.2 Izklop Funkcija ohranjanja toplote

1. |zberite kuhaliSce.
2. Dotaknite se V5.
L o ugasne.
v Funkcija je deaktivirana.

15 Prevzem nastavitev

S to funkcijo lahko stopnjo kuhanja in nastavljeni ¢as
priprave prenesete z enega kuhaliSéa na drugo.

15.1 Prevzem nastavitev

Zahteva: Posodo prestavite na kuhalisCe, ki ni vkloplje-
no in Se ni prednastavljeno in na katerem prej Se ni sta-
la druga posoda.

1. Premaknite posodo.

Aparat zazna posodo in v prikazu novega kuhaliS¢a
izmeni¢no utripata predhodno izbrana stopnja kuha-
njain k.

2. [zberite novo kuhaliS&e, da prevzamete nastavitve.
Aparat nastavi stopnjo kuhanja prvotnega kuhali§¢a
na OO

v Nastavitve so se prenesle na novo kuhalisce.

Opomba: Ce novo posodo postavite na drugo kuhali-

S&e, preden potrdite nastavitve, lahko to funkcijo upora-

bljate za obe posodi.

16 PerfectFry Sensor

Primerno za pripravo ali zgoS€evanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pecenje zelenjave ali
steakov do Zelene stopnje, pri Eemer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

Namesto da bi morali med kuhanjem veckrat prilagajati
stopnjo modi, na zaCetku enkrat izberete Zeleno kondé-
no temperaturo. Senzorji pod steklokeramiko nato meri-
jo temperaturo posode in jo vzdrzujejo med celotnim
postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, oznadena z
(B

16.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrzuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.
KuhalisCe se segreva le, Ce je to potrebno za vzdr-
zevanje temperature, s Cimer se prihrani energija.

16.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije
pnja ratura

1 120 °C Kuhanje in zgosCevanje omak, pede-
nje zelenjave

2 140 °C Popekanje na olivnem olju ali maslu

3 160 °C  Pecenje rib in grobih zivil

4 180 °C  Cvrenje paniranih in zamrznjenih jedi
ter jedi na zaru

5 215°C  Zar in plo$&a Zara za visoko tempe-

raturo

16.3 Priporo¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

13



sl PerfectFry Sensor

Priporogeno posodo lahko kupite na pooblaséenem
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini
www.bosch-home.com.

Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od-
stopa od izbrane temperaturne stopnje.

16.4 Vklop PerfectFry Sensor

1. Prazno posodo postavite na kuhalisce.

2. |zberite kuhalidée in se dotaknite LS.

3. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodju
izberite Zeleno temperaturno stopnjo.

v Funkcija se vklopi. L5 utripa, dokler nastavljena
kon&na temperatura ni dosezena.

v Ko je konCna temperatura dosezena, se oglasi zvoc-
ni signal in \=J— preneha utripati.

4. V ponev dodajte mascobo in nato Zivilo.

Opomba: Ce za kuhanje potrebujete ve& kot 250 ml

olja, dodajte olje in pocakajte nekaj sekund, preden do-

date zivilo.

16.5 lzklop PerfectFry Sensor

» |zberite kuhalis&e in se dotaknite LS.
v Funkcija je deaktivirana.

16.6 Priporodila za kuhanje z PerfectFry
Sensor

V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura & in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-
vil.

4 ® min
Meso
Zrezki 4 6-10
ZrezKi, panirani 4 6-10
File 4 6-10
Zarebrnice 3 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki 4 1015
Steak, anglesko pecen, debeline 3 cm 5 6-8
Steak, srednje pecen, debeline 3 cm 5 8-12
Steak, dobro pecen, debeline 3 cm 4 8-12
T-bone steak, anglesko pecen, debeline 5  10-15
4,5 cm
T-bone steak, srednje peden, debeline 5 20-30
4.5 cm
Perutninska prsa, debeline 2 cm 3 10-20
Slanina 2 5-8
Mleto meso 4 6-10
Hamburger, debeline 1,5 cm 3 6-15
Mesni cmocki, debeline 2 cm 3 10-20
Klobasice 3 8-20
Chorizo, sveza klobasa 3 10-20
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) ® min
Nabodala, kebabi 3 10-20
Giros 4 7-12
Ribe in morski sadezi
Ribji file 4 10-20
Ribji file, paniran 4 10-20
Riba, pecena, cela 3 10-20
Sardine 4 6-12
Skampi, kozice 4 4-8
Hobotnica, sipa 4 6-12
Jajéne jedi
Jajca na oko na maslu 2 2-6
Jajca na oko 4 2-6
UmesSana jajca 2 4-9
Omleta 2 3-6
Francoski toast 3 4-8
Crépes, blini, tortitas, tacos 5 1-3
Zelenjava
Pecen krompir 5 6-12
Ocvrt krompiréek 4 15-25
Krompirjevi ocvrtki 5 2-4
Cebula, peden Sesen 2 2410
Cebulni obrogki 3 510
Bucke, jajCevci, paprika 2 4-12
Zeleni belusi 3 4-15
Gobe 4 10-15
Zelenjava, duSena na olju 1 10-20
Zelenjava v tempura testu 4 5-10
Globoko zamrznjeni izdelki
Pis&andji medaljoni 4 10-15
Ribje pal&ke 4 8-12
Ocvrt krompiréek 5 4-8
Jedi iz ponve 3 6-10
Spomladanski zavitki 4 10-30
PaStete, kroketi 5 3-8
Omake
Paradiznikova omaka 1 25-35
BeSamelna omaka 1 10-20
Sirova omaka 1 10-20
Sladke omake 1 15-25
Omake, zgoScene 1 25-35
Druge
Pecen sir 3 7-10
Krutoni 3 6-10
Popecen kruh 4 4-8
Suhe pripravljene jedi 1 5-10
Mandlji, orehi, pinjole, prazeni 4 3-15
Pokovka 5 3-4




Otrosko varovalo sl

17 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otrosko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

17.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna plo$&a mora biti izklopljena.
1. Dotaknite se O.

2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.

v Prikaz 8 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plos¢a je zaklenjena.

17.2 Izklop Otrosko varovalo

1. Dotaknite se O.
2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.
v Zapora je odpravljena.

17.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploScée.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 15.

18 Zascita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za Cis¢enje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

18.1 Vklop Zas¢ita pri brisanju
» Pritisnite M. Oglasi se opozorilni zvo&ni signal in ®
sveti.

v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvoc¢ni signal.

18.2 lzklop Zascita pri brisanju

Za predd&asni izklop funkcije:
» Dotaknite se W.
v Upravljalno polje je odklenjeno.

19 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhalisCe dlje ¢asa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
&Ge prikaze FHB in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje mogi.
Za vklop kuhaliS€a pritisnite poljubno tipko.

20 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

20.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
ci Otrosko varovalo 0 - Ro¢no.!
i Samodejno.
c — Izklopljeno.
cc Zvoceni signali {1 — Zvoc&na signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
i — Vklopljen je samo zvoc¢ni signal za napako.
£ — Vklopljen je samo zvod&ni signal za potrditev.
3 — Vsi zvod&ni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije £ - Izklopljeno.”
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- - Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne ploS¢e v kWh.
Natancnost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
ch Samodejni izklop kuhalisg. 00 - izklopljen.'

£1-99 - Minute za samodejnega izklopa.

' TovarniSka nastavitev

15
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Prikaz Nastavitev Vrednost

ch Trajanje zvo¢nega signala ob koncu pro- { - 10 sekund '
gramske ure £ - 30 sekund

3 -1 minuta

c Omejitev modi &l — Izklopljeno. Najve&ja mo¢ kuhalne plosce .
Po potrebi omogod&a omejitev skupne moci { — 1000 W. NajmanjSa moc.
kuhalne plosce, e je to potrebno glede na 15 -1500 W.
znadilnosti vasSe elektricne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvedje mo- 3 — 3000 W. Priporo&eno za 13 A
&i kuhalne plo&ce (glejte tipsko plodcico). Ko 3.5 - 3500 W. Priporoceno za 16 A.
je ta funkcija aktivna in kuhalna plos¢a dose- 4 - 4000 W.

Ze nastavljeno omejitev modi, se prikaze - in 4.5 — 4500 W. Priporo&eno za 20 A.
viSje stopnje modi ni mogoce izbrati.
S - Najvegja mod& kuhalne plosce.

c il MoveMode S - Prednastavljena stopnja mog¢i za sprednje kuhalidce.
Omogoda spremembo prednastavljenih sto- 5 — Prednastavljena stopnja kuhanja za srednje kuhali-
penj kuhanja na treh kuhalnih obmodjih prila-  Sce.
godljivega kuhali&a. 1.5 - Prednastavljena stopnja modi za zadnje kuhalice.
V ta namen izberite eno od obeh kuhaliSg, v
nastavitvenem obmocdju nastavite zeleno sto-
pnjo kuhanja in se dotaknite i8], da potrdite
novo stopnjo kuhanja in izberete naslednje
kuhalisce.

cic Preizkus posode & - Ni primerno.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- ! = Ni optimalno.
sode. Z — Primerno.

c i3 FlexInduction £ — Kot dve neodvisni kuhaliséi.!
Sprememba nadina vklopa Flex Zone. i — Kot eno zdruzeno kuhalisce.

ci Ponastavitev na tovarniske nastavitve & - Individualne nastavitve .

{ — TovarniSke nastavitve.

" TovarniSka nastavitev

20.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plos¢o, se dotaknite O.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite &.

Informacije o izdelku Prikaz
Seznam pooblagéenih servisov (PS) 0 ¢
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna Stevilka 1

Proizvodna Stevilka 2

C
o

22
(X

l

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite &.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in .

4. Tolikokrat se dotaknite &, da se prikaZe Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmodju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite &.

v Nastavitve so shranjene.

20.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

Dotaknite se .
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

21 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhali$c¢a.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. — Stran 15

21.1 lzvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalis¢e je nastavljeno kot eno kuhalisée,
tako da preizkusi samo eno posodo.
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1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.
2. QOdprite osnovne nastavitve in izberite c !
3. Dotaknite se nastavitvenega obmogja. Na
utripa prikaz —.
Preizkus poteka.
v Cez 10 sekund se na prikazu kuhali¢ prikaze rezul-
tat.

puj
c.

kuhaliscih



21.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

71 Posoda ni primerna za kuhalidGe in se zato ne se-
greva.

Cisgenje in nega sl

{ Posoda se segreva pocasneje, kot ste pri¢akovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

,:" Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodja.

22 Ciscenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo ¢asa brezhibno deloval, ga
skrbno gistite in negujte.

22.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas¢enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna distilna sredstva lahko poskodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih gistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte Sistilnih sredstev dokler je kuhalna
plosCa Se vroca. To lahko povzrodi sledi v povrSini
aparata.

Neprimerna Cistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo

m  (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra distilna sredstva, kot so razprSilo za ¢iS€enje
pecice in odstranjevalci madezev

Abrazivne gobice

= Visokotlaéni Cistilniki in parni Cistilniki

22.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno ploS&o ocistite po vsaki uporabi, da se ostanki
jedi ne zapecejo.
Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti hladna. Samo Ce
nastanejo madezi od sladkorja, rizevega Skroba, plasti-
ke ali aluminijaste folije, ne pustite, da se kuhalna plo-
S¢a ohladi.
1. Grobo umazanijo odstranite s strgalom za stekloke-
ramiko.
2. Kuhalno plosc¢o odistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
UpoStevajte navodila za &iSéenje na embalazi Sistila.
Nasveti
®m S posebno gobico za steklokeramiko lahko do-
sezete dober rezultat CiSCenja.
= Ce je dno posode Gisto, ostane povrSina kuhalne
ploS&e v dobrem stanju.

22.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosce

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo&e umazanija
ali madezi, jih odistite.
Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.
1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.
Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

23 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblasCeni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izSolano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, pokliCite storitveni servis za
stranke.
— "Servisna sluzba", Stran 19

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo iz§olano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni priklju¢ni kabel ali priklju¢ni kabel
aparata poSkodovan, ga morate zamenjati s poseb-
nim omreznim priklju¢nim kablom ali priklju¢nim ka-
blom aparata, ki je na voljo pri proizvajalcu oziroma
njegovi servisni sluzbi.

23.1 Opozorila

Opombe

= Ce se na prikazih pokaze &, pritisnite senzor ustre-
znega kuhalis€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

17
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= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljusite .
kuhalno plosco iz elekiriCnega omrezja, poCakaijte
30 sekund in jo ponovno prikljugite. Ce se prikaz L]
ponovno prikaze, pokliCite pooblas¢eni servis in na-
vedite natanéno kodo motnje.

Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

Za zaSdito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos&a zaCasno zmanjsa stopnjo moci.

23.2 Navodila na zaslonu

Napaka

Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve-
ti.

Elektricno napajanje je prekinjeno.
» Z drugimi elektri€nimi aparati preverite, Ce je prislo do izpada elekiriCnega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljugite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike
» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblag&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.
» QOsusite upravljalno polje ali odstranite predmet.
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Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhali$ca.

» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-
nem polju.

F5 + stopnja modi in
zvocni signal

Na upravljalnem polju stoji vroa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zasCito elektronike se je kuhalisCe izklopilo.

» QOdstranite posodo. PocCakajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

KuhalisCe se je pregrelo in izklopilo, da zasgiti delovno povrsino.
» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhalisce.

Prevzem nastavitev ni aktivirano.

» Potrdite prikaz napake, tako da se dotaknete poljubnega senzorja. Kuhajte kot obiajno,
ne da bi uporabljali funkcijo Prevzem nastavitev. Obrnite se na pooblas&eni servis.

RazSirjeno kuhalis&e Flex-Zone se ne vklopi.

» Potrdite prikaz napake, tako da se dotaknete poljubnega senzorja. Na ostalih kuhaliS&ih
lahko Se naprej kuhate. Pokligite pooblasceni servis.

Kuhali§ée je dalj asa delovalo brez prekinitev.

» Posamezni varnostni izklop je vklopljeno. Za nastavitev kuhaliS¢a se dotaknite poljubne
tipke in izklopite prikaz.

[ NTnl

£ S00D/ES0D

Napaka v delovni napetosti, izven obiCajnega obmodja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektri¢ne energije.

LHOn/ESD N Kuhalna plog¢a ni pravilno priklju¢ena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omreZja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z
vezalno shemo.
dE Aktiviran je demonstracijski nadin.

» Kuhalno plosco izkljudite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno ploSCo. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski
nadin je deaktiviran.

23.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v€asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brenCanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-

torja ali ritmi¢ne zvoke.
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24 Odstranjevanje

24.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoca ponovno

uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreZnega prikljuénega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznacena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
trini in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

B

25 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloSki zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas¢enem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokli¢ete pooblasCeni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno Stevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloZe-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

25.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniCnem opisu aparata;

®= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (Kl) in proizvodno $tevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 15 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

26 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
institutom za lazZje testiranje nasih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne ploSce. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblas¢enem servisu ali v nasi spletni trgovini.

26.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |onec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.5

26.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolon¢nice iz lece

Recept po DIN 44550
ZacCetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez mesanja
m |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

26.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zacetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koligina: 1 kg
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

26.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascCobe in
Séepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
— Segrevanije: trajanje 6 min., stopnja moci 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem mesSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi

7
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3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

26.5 Kuhanje mleénega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C
1. Mleko segrevajte, dokler se ne zaCne dvigati.
Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja
premesajte.
2. Nastavite priporo¢eno stopnjo modi in v mleko
dodaijte riz, sladkor in sol.
Cas priprave, vklju¢no s segrevanjem pribl. 45 min.
= |onec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % maScCobe
in 1 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 3
= |onec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 3, po 10
min. premesSajte

26.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modéi 3
= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
- Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 2.5

26.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
= |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $Cepec soli
- Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 2
= |onec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
- Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2.5

20

26.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
= Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢niénega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

26.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2
= Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
- Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

26.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

m |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | sonc-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompircka, debeline
1 cm.

— Segrevanje: stopnja modi 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.

Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 9
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1 Be3onacHocCT

CnasBaiiTe ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT Nno-
nony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

» [lpoyeTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO.

besonacHocT bg

m 3anaseTe pbKOBOACTBATa, NacnopTta Ha
ypeaa u npoaykroBarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa cnpaska WM 3a cneasalumna
COOCTBEHUK.

® He cBbp3BanTe ypena B Cayyan Ha nospe-
aa, NolyyeHa no BpemMe Ha TpaHcnopTtupa-
HeTo.

1.2 Ynotpeba no npegHasHaueHue

Camo cneunanuanpaH ekcrnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

peav nopaan HenpaBwIHO CBbpP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaga.

Camo npu KayecTBeHO BrpaxJaHe CbriacHo

MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTtTa npu padota. VIHcTanvpalmar e oT-

roBopeH 3a 6e3ynpeyHoTo PYHKUMOHNPpaHe

Ha MACTOTO Ha MocTaBAHe.

I3nons3eanite ypeaa camo:

® 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA U HaMUTKMN.

® 04 Haal30p. HenpekbcHaTo crnegete Kbeu-
TE NPOLECK Ha roTBeHe.

® B JOMakMHCTBOTO W B 3aTBOPEHWN NOMeELLE-
HWA B AOMallHa 0OCTaHOBKA.

® Ha BMcouymHa 4o 4000 m Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonssante ypena:

B C BbHLEH TalMep WUan OTAENHO AUCTaHUW-
OHHO ynpasneHue. ToBa He Baxu B C/ydal,
ye paboTarta ¢ yctaHoBeHuTe oT EN 50615
ypean ce NpuKIoyn.

AKO HOCUTE aKTUBHO UMMIAHTUPAHO MeanLMH-
CKO YCTPOMCTBO (Hanp. NeENCMENKbP nnn ae-
dunbpunartop), ce KoHcynTupanTe ¢ Bawwua ne-
Kap gaam 1o otroBapa Ha [dunpektmnBa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponericknute 0OLHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e nsbpan, uMmniaHTMpaH u
nporpamupaH cernacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tesn NpeanocTaBKn ca U3MbHEHN U CE
N3N0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKU NPpUHaaNex-
HOCTWU U CbAOBE C HEMETA/THU APBXKKU, TO3M
NHOYKUNOHEH rOTBApPCKM MAOT He npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeda no npeaHasHave-
Hue.
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bg besonacHocT

1.3 OrpaHuueHHe Ha Kpbra oT noTpeburenu

Tos3u ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Haa 8 roAvHM 1 OT nua C HamMaeHu
br3nYecKn, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOO-
HOCTU WAWN JIUMCca Ha ONUT U/Wan 3HaHUA, aKo
ca noa HabnaeHne Un ca MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6e3onacHara ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHoOCTH.

Ieuata He TpAGBa Aa urpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoAdpbXKAaTa OT CTpaHa Ha
notpeduTtensa He TpAadBa Aa ce U3BbPLLBAT OT
aeua Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6e3 Hab-
NtoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 HaA30p C MasHWHa WK ONno

MOYKE fia € onacHO W Aa fgosefe 40 noxap.

» Hukora He ocTaBanTe ropewmn macna u
MasHWHK 6e3 HabntoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe Aa racute noxap ¢
BOJA, a U3K/toUeTe ypeaa 1 NnoKpunte nna-
MBUUTE HaNp. C Kanak uan npoTUBOMOXap-
HO ogenAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOrO ropetua.

» Hukora He moctaBAnTe 3ananuMmmn Npeame-
TV BbPXy rotTBapckara naoLl Wi B HENOC-
peacTBeHa 611M30cCT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeaMeTn BbpXxy
roTBapckaTa naoLl.

YpenbT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npegme-
TV UK CAPENOBE B YEKMEMKETATA HEMOC-
PeCTBEHO MO/ roTBapCcKMaA MnorT.

[MoKpUTKA 3a roTBaApCKM NIOTOBE MoraT da

aosefart 4O 3/10MOAyKK, Hanp. nopaan nperpa-

BaHe, Bb3n1amMeHABaHe Wan npbckalln ce Ma-

Tepunanu.

» He nanonssante Kanauu 3a rotBapcku nio-
TOBE.

Cnen BcAKa ynotpeba n3kauBaiTe rotsapc-

KMA NAOT C rNaBHUA MpeKbcBau.

» He uvakalite AOKaTO rOTBApPCKUAT M10T HE
Ce N3KNHoYM aBTOMAaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHOXKEPU U TUraHMW.
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XpaHUTeNnHUTEe NPoayKTN MoraTt Aa ce 3ana-

NAT.

» [pouechT Ha roTBeHe TpAdBa Ja ce cneau.
Mo-KbCUAT NpoLec TpAdBa ga ce cneam
NOCTOAHHO.

A NPEOYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

usrapfaHua!

Mo BpeMe Ha paboTta ypeabT U HerosuTe Aoc-

TbMHM YacTu ce HarpaBaT CUIHO, 0COOEHO

€BEHTYa/IHO HannyHarTa pamka Ha roTBapcKua

naoT.

» 3nckBa ce BHUMaHue, 3a aa ce nsberHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpesaTesHUTE e/leMeH-
™.

» Mankute geua Ha Bb3pacT noa 8 roamHu
TpAGBa Aa CTOAT ganeu.

3awmnTHUTE peleTKn 3a roTBapCKu naoToBe

mMoraT da JoBenar a0 3/10M0MNYyKMU.

» Hukora He 13non3BanTe 3aLlNTHU PELLETKN
3a roTBapCKu NaoToBeE.

YpeObT ce HaropelAsa no Bpeme Ha padoTa.

» [pean nouncTBaHe OCTaBAnTe ypeaa aa ce
oxnaaw.

[MpeameTute OT MeTan ce HarpABaT MHOMO

ObP30 BbPXY rOTBAPCKMUA MOT.

» Hukora He NocTaBAnTe Ha roTBapPCKuA MioT
npeamMeTn oT MeTas, Kato Hamp. HOXOBE,
BUIMLIN, THXULUM U Kanauw.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHUTE PEMOHTI Ca OMacHM.

» Camo ofByueH 3a LenTta cneunanmanpan
nepcoHan TpAadBa Aa U3BbPLLBA PEMOHTK
Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypefna TpadBa Aa ce u3nos-
3BaT CamoO OPUrMHaIHW PE3EPBHM YacTu.

» AKO MpPexoBuAT kaden uin kadensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3u ypea Obae NoBpeeH,
TON TpAGBA Aa ce CMEeHWN ChC crneunaneH
MpEexXoB kaben unn cneunaneH kaben 3a
CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTo MOXe Aa ce
3akKynu OT NPOWU3BOAMTENA UM HEFOBMA OT-
nen no o0cnyxXBaHe Ha KANEHTW.

MoBpeneH ypea nnu kaben 3a cBbP3BAHE KbM

Mpexara npeacTtasnAaBaT OnacHOCT.

» Hukora He nyckante B ekcrnjoaraumnsa nos-
peneH ypea.

» AKO MOBBLPXHOCTTA € HaKbcaHa, ypeabT
TpAOBa [a ce U3KIuK, 3a Aa ce NpenoTs-
paTy Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a uenta He
U3KtoYBarTe ypeaa oT rnaBHWA NPeKbe-



Bay, a Npes3 npeanasutens B KyTuATa C
npeanasuTesnun.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a ga oraenuTe ypeaa ot
eneKTpo3axpaHBallara mpexa. BuHaru xsa-
LwanTe Lencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT uin kabensT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara ca nospeaeHu, HesadaBHO
N3KNtoUeTe nNpeanasnTena B KyTuaTa ¢
npeanasuTesnun.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxodarta 3a 00cnyxBa-
He Ha knneHTtn. » CrpaHuya 39

[MpoHMKBaLlaTa Biara Moxe ga npeanssnka

TOKOB yAaap.

» 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He U3nonspanTe
MallnHa 3a noynucTBaHe ¢ napa uam ¢ BUCO-
KO HanAaraxe.

KabenHata nsonauma Ha enekTpoypean Moxe

[la ce CTonu nopaau ropeLn yactu Ha ypena.

» Hukora He gonycKanTe KOHTakT Ha 3axpaH-
BalMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLm
yacTu Ha ypeaa.

KOHTaKTbT Ha MeTa/lHU NPeaMeTV upes Hamu-

palwuna ce OT AosHaTa cTpaHa Ha roTBapCKuA

MIOT BEHTUIATOP MOXE Aa NPUUYMHU eNnekTpu-

yecku yaap.

» He cbxpaHAaBanTe Ob/HKU, OCTPU MeTanHu
npeamMeTn B YekMmemkerara no rotsapckuna
naorT.

[penoTeparABaHe Ha MatepuanHu WeTn bg

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

[OTBApPCKUTE TEHOXKEPW MOraTt BHe3anHo aa

OTCKOYaT Harope nopaan TEYHOCT MexXay Ob-

HOTO Ha TEHIXKepuTe 1 KOT/IOHA.

» KOTNOHBT 1 ABHOTO Ha TeHaKepaTta BuHaru
TpAdBa Oa ca Cyxw.

» Hukora He nanosns3pante 3aMpas3eHn rot-
BApCKMN CbAOBE.

Mpw roTBeHe BbLB BoAHA OaHA roTBapCKUAT

NA0T WU FrOTBAPCKMAT CbA MOrat ga ce cuynat

nopaau nperpAsaHe.

» [OTBaApCKUAT CbAa BbB BoAaHA 6aHA He BuBa
a NOKOCBa ANPEKTHO AbHOTO Ha Hamb/HE-
Hata c Boda TeHmKepa.

» VIanonaeanTte camo TOM/I0YCTONUNBU CbAO-
BE.

HanykBaHuAa Unn cuyneaHna Ha NOBbPXHOCTTA

Ha ypeda mMorart ga nosefat A0 NOpA3BaHUA.

» He nanonseante ypeaa, ako NoBbpPXHOCTTA
My € HamykaHa WM cuynexa.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

3agywaBsaHe!

[eua morar ga Hax/y3AaT Ha rnaesaTta cu ona-

KOBBYHUNA MaTtepuasl i ga ce yBUAT B HETO U

na ce 3agyLiar.

» [lpbKTe gasied oT Aela onakoBbUHMA MaTte-
puasn.

» He pgonyckaiTe geua fa urpaAat ¢ onako-
BbYHNA MaTtepnan.

[eua morar fa Bovwar uau aa norvaHaT man-

KW YacTu 1 aa ce 3aayliar.

> ﬂ,p'b)KTe Aaney ot geua Mmasikmute 4yacTtu.

» He gonyckante geua fga Urpaat ¢ Masiku
yacTu.

2 lpepotBpaTtABaHe Ha MaTepHanHu LLETH

TyK We HaMepuTe Han-4eCcTUTE NPUUMHL 3a NOBPEAN M CbBETU 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHe.

MNMoBpena MpuuunHa

Msapka

MeTHa FoTBeHe 6e3 Haasop.

Cnepete npoueca Ha roTBeHe.

MeTHa, HagpobABa-
HUA

PazcunaHu xpaHuTenHu NpoaykTv, npean
BCUYKO TaKMBAa C BUCOKO ChAbPXAHWE Ha 3a-
xap.

BenHara oTtctpaHABaiiTe cbC CTbhprasika 3a
CTBKJIO0.

MeTHa, HagpobABa-
HUA UK HauynBaHUA
MO CTHK/IOTO

JedekTHM roTBapCckn cbaoBe, rOTBAPCKU Cb-
[0BE C pas3ToneH emans Ui cbaoBe C Mea-
HO WA anyMUHWEBO ABHO.

M3nonseaite noaxoadl, U B 4OOPO CbCTOA-
HWe roTBapCKM Cba.

[leTHa, ouBeTABaHMA

HenoaxoaAwm Metoam 3a NoYnCTBaHe.

M3nonssaiite camo noyncTealin cpeancrsa,
KOWTO ca MOAXOAALLM 3a CTbK/IOKEepaMunka un
noyncTBate camo CTyAeH roTBapCKM MoT.
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bg OnasBaHe Ha OKo/nHaTa cpeaa U NKOHOMKA

Mospena

MpuuuHa

Msapka

Hapgpobasaxua nnm
CUYMBaHNA Ha CTbK-
NOTO

Ynapu nnv nagail rotBapcku cba, NpuHaa-
NEeXHCOT nnn Apyrn TBbpan Wan oCTpu Npea-
METU.

[Mpu roTBeHE He yapAnTe CTbKAOTO M HE NOo3-
BO/SIABANTE NagaHe Ha NPeaMeTu BbpXy roT-
BapCKMA MIoT.

HapgpackBaHua, ouse-
TABaAHMA

Moy©u AbHa Ha roTBapCKMW CbhbA0OBE WK Mnpe-
MEeCTBaHe Ha roTBapCcKuA Cbl MO rOTBAPCKUA
naoT.

MpoBepeTe cbaoBeTe. [loBaurante npu npe-
MeCTBaHe roTBapCKMA CbA.

JpackoTuHu

Con, 3axap 1mau nNACHK.

He nanonseante rotBapckuA naoT KaTo pa-
©0TeH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMpPb3HAS FOTBAPCKM ChA.

Hukora He nanonssanTte 3aMpaseHn roteapc-
K1 CbOOBeE.

[ToBpean no roTeapc-
KMA cba WAn ypeaa

FoTBEeHe 6e3 CchabpxKaHue.

Hukora He nocTaBAnTe BbPXY ropeLl KOT/IOH
WAW He 3arpABaiiTe roTBapcky chaose 6e3
chaobpXaHue.

[loBpeaun Mo CTbKIO-
TO

PasToneH matepuan Bbpxy ropetl KOT/I0H
UM TopeLl Kanak BbPXy CTbK/IOTO.

He noctaBsaiTe xapTuAa 3a neuyeHe win any-
MWUHUEBO (OO U NacTMacK CbAOBE WK
Kanauu Bbpxy rotBapckua riorT.

[perpasaHe

Fopelly CbaoBe BbPXY naHesna 3a o0c/yxsa-

Hukora He nocTaBaAnTe BbPXY T€3M 30HU rO-

HE W BbPXY paMKarta.

pewn CbaoBe.

BHUMAHMUE!

Tosu rotTBapcku naoT e odopyaBaH ¢ BEHTUIATOP OT
JloNHaTa cTpaHa.

» AKO noa roTBapcKuA MaoT UMa YeKMeIKe, He Chx-

paHABanTe B HErO Maski nanM OCTpU NpeameTu, xap-
TMA WM KbPMNK 3a cbaoBe. Tean npeameTy morat aa

ObaaT 3acMyKaHu 1 Ja noBpeasaT BeHTuiaTopa unm
[a Hapylwart ox1axaaHeTo.

» Mexay CbObpPXaHMETO Ha YEKMEMKETO N BXOAa Ha
BeHTUNaTopa TpAdBa Aa ce NoaabpXa MUHUMaTHO
pas3cTofAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpeaa U UKOHOMMUA

3.1 MNpenasaHe Ha onaKoBKaTa 3a OoTNagbLUMU

OnakoBbYHUTE MaTeEpPUaIn ca CbBMECTMMM C OKOJIHaTa
cpeda n morar aa ce 1n3nos3ear rnoBTOPHO.

» [lpenaBaiTe OTAE/HUTE KOMMOHEHTU 3a oTnadbLu
pasaenHo cnopen suaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnassarte Te3n ykasaHusa, BawuaTt ypea e KOHCy-
MUpa NO-Masiko e1eKTPoeHepruns.

M3bepeTe KOTN0OHA crioped pasMepa Ha TeHakepaTa.
[TocTaBeTe rotBapckua cba B cpeaaTta.

Vianon3eante CbAoOBE, YNATO AMaMETHP Ha ABHOTO Cb-
OTBETCTBa Ha AMaMeTbpa Ha KOT/NoHa.

CobBeT: [1pon3BoanTennTe Ha CbAOBE YECTO Mocouysar

ropHWA AMaMeTbp Ha TeHmkepute. ToM YecTo € No-ro-

1AM OT AMaMeTbpa Ha ObHOTO.

= Henoaxoaalwm rotBapcku cbaoBe Uan Hensuano
NOKPUTK KOT/IOHM M3pasxoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprua.

3artBapAnTe TEHMKEPUTE C NOAXO0AALl Kanak.
m Ako roteuTe 6e3 Kanak, ypeabT u3pasxoasa sHauu-
TENIHO NOBeYe eNeKTPOEHEPIIA.

24

Mo Bb3MOXHOCT PAAKO MOBAMIaiTe Kanaka.
» Korato nosagurate Kanaka, ce ryéu MHOro enekTpo-
eHeprua.

VHOTpeéa Ha CTbKJ/IEH Kanak.
m [1pe3 CTbKIEHWA Kanak MOXeTe Aa norneaHeTe B
TeHaxeparta, 6es ga nosaurate Kanaka.

WanonssaiTte TEHOXEPU U TUraHu ¢ PpaBHO AbHO.
» HepaBHuUTE NOJOBE yBEMUABAT Pas3xoaa Ha eHep-
A,

M3nonssaiite rotBapcku Cbaose, NOAXOAALM 38 KO-

YECTBOTO XPaHUTENHN NPOAYKTH.

m [0/1IM FOTBAPCKM CbA C Ma/KO ChAbPXaHWE U3pas-
XO/1Ba MOBEYe e/IeKTPOEHEePrus 3a 3arpasaHe.

[[oTBETE C Manko Boaa.

= KO/IKOTO noBeye BoJa Mma B roTBapCKua Cbf, TOSI-
KOBa MoBeuUe e/1IeKTpoeHeprna e Heodxoamma 3a
3arpaBaHeTo.

[MpeBkNtOUETE CBOEBPEMEHHO HA MO-HUCKA CTEMeH 3a

rOTBEHE.

s C TBBbPAE BMCOKA CTeneH 3a JONPuroTeAHe ce xadu
eNeKTPOEeHepPruA.

MpoaykToBa nHbopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKpUeTe B NPUIOXKEHUA NacnopT Ha ypeaa v B VIHTep-

HeT Ha MpoAyKToBaTa cTpaHuua Ha Bawwna ypea.



[MoaxopAuw cba 3a roteeHe bg

4 TlMoaxoAaALll cbA 3a rOTBEHe

MoaxoAALl 3a MHAYKLUMOHHO rOTBEHe roTBApPCKU Cbll
TpAbBa Aa uma pepomarHUTHO ObHO, T.e. Ja ce NpwB-
leye OT MarHuT, AOMbAHUTENHO ABbHOTO TPAOBA Aa OT-
roBapA Ha pasmepa Ha KOT/0Ha. AKO roTBapCKM Cbll
He ce pasnosHae Bbpxy KOT/IOH, MOCTaBeTe Mo BbPXY
KOT/IOHa C NO-Ma/TbK AnaMeTsbp.

4.1 Pasmep 1 XxapakTepUCTUKU Ha cbaoBeTe
3a roTBeHe

3a Ja ce pasnosHae npasWIHO roTBapPCKuA Cbi, 00bp-
HeTe BHMMaHue Ha pasmMepa W martepuana Ha cbaa.
Bcuukn abHa Ha roTBapcku cbaoBe TpAdBa Aa ca Ha-
MbAHO PaBHU N TNanKu.

C TecT Ha rotBapcKkmna cbA NpoBepABaTe fanu rotBapc-
KUAT cbA € noaxodaul. JonbaHuTtenHa nHdopmaunsa we
OTKpueTe B

— "TecTt Ha roTeapckua cog", CtpaHuya 36.

FoTBapCKU cbA MaTepuanu

XapaKTepuCTUKH

[NpenopbunteneH rot- [0OTBAPCKM CbA OT HEPBXAAEMA CTOMAaHa,

Tosu roTBapcku cb pasnpenend TonavHara

BAPCKN Cbl caHABWY U3Mb/IHEHWE, KOWTO pasnpenend paBHOMEpPHO, 3arpAsa 6bP30 U rapaHTpa
noBpe TonnvHara. PAa3No3HaBaHETO CH.
DepomarHuTHY CbA0oBE OT emainmnpaHa cto-  To3W roTBapCKW Cbl 3arpAsa ObP30 U ce
MaHa, YyryH uiv cneumantn MHOyKUMOHHM pasnosHasa.
CbIOBE OT Hepbxaaema cToMaHa.

MoaxonALlo [bHOTO He e HaMb/IHO (MepPOMarHnTHO. AKO (bepomMarHuTHaTa oLy e no-Masaka or

OBbHOTO Ha CbAoBETE 3a roTBeHe, camo (epo-
MarHuTHaTa 3oHa ce 3arpAsa. Taka TonavHa-
Ta He ce pasnpenesid PaBHOMEPHO.

AAn.

[bHa Ha roTBapcKu CbAOBE C alyMnHmneB

Tean OgbHa Hamanasart pepomMarHuTHaTa
M0, Taka ce npeaasa no-mManko MOLHOCT
BbPXY rOTBAPCKMA ChA. Tasu nocyaa Moxe
Ja He 6bae pasnosHata aaekBaTtHO WUau
130010 Aa He ce pasnosHae v crefosares-
HO Q@ He e JOCTaTbUHO HarpAaTa.

He e noaxogAwo

CbaoBe 3a roteeHe, n3padoTeHn oT HopMall-

Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/0, INMHa, Mmea Uin

ANYMUHUN.

Benemku

= Mexay roTBapckuA MI0T U rOTBAPCKMA Cba MO npa-
BW/IO He M3M0a3BalTe aganTepHN MIOCKOCTU.

®  He 3arpABante npaseH roTBapckKu Cba U He U3NON3-
BalTE roTBapPCKMN CbA C ThbHKO AbHO, Thil KATO MOXE
[a ce 3arpee MHOoro.
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bg 3anosHasaHe

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe ¢ UHAYKUMUA

MHJJyKLlI/IOHHOTO roTBEHE B CpaBHEHNE C obuyanHnTe
roTBapCKM rna0ToBE AaBa HAKOW MPOMEHN 1 peanua
npeanMcTBa Kato rnecrteHe Ha BpemMe rnpu sapeHe un

5.2 MaHen 3a o6cnyBaHe

OtaenHn getannm Kato UBAT U opMa Mmorar ga ce OTk-

JIOHABAT OT U30OPaXKEHMETO.

MbPXXEHE, NMEeCTeHe Ha eHeprua 1 No-necHa noaapbKKa
1 nouncteaHe. To npegnara v nNo-0o0bP KOHTPO Ha
TOMMHATA, Thi KATO TOMMHATA Ce reHepupa AMPEKTHO
B rOTBApPCKMUA Cb/.
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1] sec
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Benemku

= [logabpxanTe naHena 3a ynpasneHue YUCT U CyX.

= He nocrasAnTe roTBApCKN Cba B ONN3OCT A0 UHAN-
Kauuute n ceHsopute. EnektpoHvkara Moxe aa
nperpee.

CeH30pHHU 6YTOHU

AKO roTBapcKUAT NAOT Ce 3arpee, CBETAT CUMBOJIUTE
Ha nonetara 3a OéCﬂY)KBaHe, KONTO KbM TO3N MOMEHT
Ca Ha pa3nosioxXeHune.

CeH3op DyHKUMA

® FNaBeH NpesKIYBaTeN

) 3alwura npu nouncTeaHe

& ®yHKUMA 3a oBesonacABaHe CrnpaMo
neua

011213.. 3oHa 3a HacTpolika

binet PowerBoost / PanBoost

Tarimep

® Tanmep 3a n3kItoYBaHe

@ Count-up timer

usr ®OyHKUMA 3a NOAOAbPXKAHE B TOMIO ChC-
TOAHUE

=J PerfectFry Sensor

= FlexInduction

kel MoveMode

= 360p Ha KOTNOH

B 3aBMCKMMOCT OT cTatyca Ha nioTa, MHAnKatopute 3a
30HUTE 3a roTBEHE N PA3/INUYHNTE aKTUBNPAHU N HaNY-
HW (OYHKLMM CBLIO CBETBAaT.
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5.3 PasnpepneneHue Ha roTBapCKUTE 30HU

[MocoueHaTa MOLIHOCT & M3MepeHa ChC CTaHAapPTHM
TeHmxkepn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MollHOCTTa MOXe [a Bapupa crope pasMmepa Ha rot-
BapCKMA Cba WM MaTepuasna Ha Cbaa.

A
. :

30Ha Han-BUCOKa cTeneH 3a
roTBeHe
EEB CreneH Ha mowwHocT 9 2200 W
PowerBoost 3700 W
E CreneH Ha MOLLHOCT 9 3300 W
PowerBoost 3700 W
HE CreneH Ha mMowwHocT 9 2600 W
PowerBoost 3700 W
HE CreneH Ha moLwHocT 9 3300 W
PowerBoost 3700 W




5.4 KoTtnoH

Mpeav fa 3anoyHeTe C roTBEeHeTo, MpoBepeTe Janu
pPasMepbT Ha roTBAPCKUA Chl OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO nckarte aa rotsute:

Mpean nbpeata ynotpebda bg

5.5 UHaumKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJIMHA

[foTBApPCKMAT NAOT MMa NO eanH UHAMKATOP 3a OCTaTb4-
Ha TOMAMHA 3a BCEKN KOTAOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocCTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha UHauKka- 3HauyeHue

= EHOKPBroB KOT/IOH Top

] Flex-Zone H KOTNoHBT e ropet.
— "FlexInduction”, CtpaHuia 29 h KOTNOHBT € TombA.

g /E Paswupera Flex Zone

— "PasumpeHa FlexInduction”,
Crpanuya 30

6 MMpeau nbpsarta ynotpeba

CnasBaiite cieaHuTe NpenopbKu.

6.1 NMNbpBOHauyanHo noynucTBaHe

OcTatbUnTe OT OMaKoBKa Aa ce OTCTPaHAT OT NMOBbPX-
HOCTTa Ha roTBapCKUA MIOT U NMOBBLPXHOCTTA Aa Ce U3-
Obplue ¢ BnaxHa kbpna. CNMchbK Ha NPenopbYnTeHU-
Te NouyncTBally CPeACTBa e OTKpueTe Ha oduumanHms
yebcant www.bosch-home.com.

JonbnHuTenHa MHbopMaUna 3a rpywkara 1 noyncreaHe-
T0. > CrpaHuya 37

6.2 ToTBeHe ¢ MHAYKUMUA

VHOYKUMOHHOTO roTBEHE B CpaBHeHWe ¢ oBuuyanHuTe
rOTBapCKM MIOTOBE [JaBa HAKOW NMPOMEHU 1 peaunLa
npeaMmMcTBa KaTo NecTeHe Ha Bpeme npu BapeHe U
MbPXXEHe, NeCcTeHe Ha eHepruAa 1 no-necHa nogapbxka
1 nouncTtBaHe. To npegnara u no-4o6bp KOHTPOS Ha
TonAMHaTa, Thi KaTo TOM/IMHATa Ce reHepupa AMPEKTHO
B rOTBAPCKMUA Cb/.

6.3 oTBapCKHu cbA

CnncbK ¢ MPenopbUYNTESTHUTE TOTBAPCKM CbhAOBE LLE OT-
KpueTe Ha oduumnanHua yedcait www.bosch-
home.com.

JonmbnHuTenHa nHhopmMauma 3a NnoaxoaAaLna roTBapc-
Kn cba. — CrpaHuya 25

7 OCHOBHM NOJNIOMEHUA Npu paboTa c ypena

7.1 BknrouBaHe Ha roTBapCKUA NNoT

» JlokocHete O.
Mpossyyasa curHan. CUMBOMUTE HA KOT/IOHWUTE U Ha-
JMYHUTE B MOMEHTA (PYHKLMW CBETAT. [lo roTBapCKu-
Te 30HKM cBeTBa L.,

v [0OTBapCKMAT NOT € roToB 3a paéoTa.

ReStart

» AKO BK/ItOUMTE ypena npes MbpBute 4 cekyHau cnep
N3KIKOUBAHETO, FOTBAPCKMAT NAOT Ce BK/IKOYBA C
NPEaNLLHUTE HACTPOKMU.

7.2 UsKnrouBaHe Ha roTBapCKUA NOT

» JokocHete O foKATO MHOMKATOPUTE HE yracHar.
v Bcuukun rotBapckun 30HM ca NUSKIHOYEHN.
BenemHKa: AKO BCUYKM KOT/IOHW Ca U3K/IOYEHWN 3a MOo-

Beue oT 20 cekyHan, roTBApPCKUAT N10T aBTOMATUUHO
Ce U3K/KuBa.

7.3 HactpoWBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOTNOHUTE

KoTnoHbT mma 17 cTeneHu 3a rotBeHe, KouTo ce no-
kassat ot 100 9 ¢ MexanHHU CTOMHOCTW. 3a npoaykTa
3a roTBeHe W naaHupaHna npoLec Ha roteBeHe nsbepe-
Te Hal-goOpe noaxofdAllara CTerneH 3a rotBeHe.

1. = JIOKOCHETE CMMBO/IA Ha XEeNaHuA KOT/IOH.

v WnavkatopsT .0 ceetn no-Apko.

2. B avanasoHa Ha HacTpoiika nsbepere xenaHara
CTEneH Ha MOLLHOCT.

v CreneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

BenemKa: AKO HAMA rOTBAPCKMN CbA BbPXY KOT/I0HA
WKW TEHKEpaTa He e NOoAXOAALa, n3dpaHara crteneH
Ha MoLlHocT mura. Cnen onpeneneHo Bpeme roteapc-
KaTta 30Ha Ce W3K/oYBa.

QuickStart

» AKO npeav BK/OUBAHE NOCTABWUTE rOTBAPCKU Cbj Ha
roTBapCKMA MN/I0T, TON Ce pasnosHasa npu BKIOYBA-
HETO N CbOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMaTUUHO Ce U30u-
pa. Cnefn ToBa nsbepete B cneasawmte 20 cekyHan
cTeneHTa Ha MOLWHOCT WK rOTBAPCKUAT M/IOT e ce
UBK/THOUN.
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bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

np0MF|Ha Ha cTeneHTta Ha MOLLHOCT UJIHN
U3KITIFOYBaHe Ha KOTJIOHa

1. WN3bepeTe KOTIOHA.

7.4 CbBeTHU 3a roTBeHe

= AKO 3arpaarte nope, KPeEM Cynu Uam rCTu COCOBe,
pasbbpKBarTe OT BpeMe Ha Bpewme.

= 3a npeaBapuTenHo 3arpAaBaHe HaACTPOWTE CTENeH 3a
roteeHe 8-9.

= AKO roTBUTE C Kanak, HamasneTe CTerneHTa 3a rotee-
He ako n3nunaa napa. Pe3yntarsT OT rOTBEHETO He
ce B/vAe OT U3NM3aHeTo Ha napa.

m  Cnen npoueca Ha roTBeHe MocTaBeTe Kanak Bbpxy
cbAa 0OKAaTO He cepBuparte ACTUETO.

= 3a roTBeHe B TEHKepa Noa HanAraHe cnassanTte
yKasaHuATa Ha NpousBoanTens.

= He rotBeTe xpaHUTeNHUTE NPOAYKTU TBbPAE AbAro,
3a [a 3anasute xpaHutenHarta cToMHOCT. C KyXHEHC-
KnA TanMep MOXeTe Aa HacTpouTe OnTUMaNHOTO
BpemMe Ha roTBeHe.

= BHumaBaliTe 0NMOTO Aa He MyLu.
3a 3annyaHe Ha XpaHUTeHUTe NPOAYKTU MM neyeTe
eqH cned Apyr n Ha Masku nopummn.

=  HAKOW roTBapCKM CbAoOBE MoraT Ja AOCTUrHaT BUCO-
KV TemnepaTypu nNpu roteeHe. ETo 3auwo nanonasa-
Te KYXHEHCKW pbKasuLu.

= [lpenopbKn 3a eHePrmmHO ednKacHoO roTBEHe Lie
oTKpueTe B
— "[lecteHe Ha eHeprua", CTpaHuya 24

MpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KoA CTeneH Ha MOLWIHOCT (—==) 3a
KOW XpaHWUTENEH NPOAYKT € noaxoaauwa. BpemeTto Ha
rotseHe (® min) Moxe aa sapvpa cnopen euaa, Terno-
TO, AedenvHaTa u Ka4yecTBOTO Ha XPaHWUTEHUTE NPo-
OYKTW.

2. B guanasoHa Ha perynnpaHe nsbeperte xenaHara
CTerneH 3a rotTeeHe uam nocrasete Ha O.0.

v CTreneHTa 3a roTBeHe Ha KOT/IOHA Ce MPOMEHA UK
KOT/MIOHBT CE M3K/KOYBA M Ce NOKa3Ba ocTarbyHaTta

TOMAnHa.

-== ® min
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12
Hes, COC xonaHaec
KuneaHe, roTBeHe Ha napa, 3a-
AywiaBaHe
Opwua, ¢ ABOMHO KOIMYECTBO 25-35 15-30
BOAA
Mnsako ¢ opus ? 2-3 30 - 40

BapeHn kaptodu (c obenkute) 4.5-55 25-35

BapeHn kaptodu (6es obenku- 4.5-55 15-30
Te)

tOdka ' 6-7 6-10
AxHUA 35-45 120-
180
Cynu 35-45 15-60
3eneHuyum 25-35 10-20
3enenuyun, 3ampaseHn 35-45 7-20

AXHuA B Tenakepa nog HanAra- 4.5-55 -
He

3aaywasaHe (Meco)

—== ® min
PasTanfaHe
LLlokonaa, KyBepTOp 1-15 -
Macno, mea, xxenatuH 1-2 -
3arpABaHe U noaAbprHaHe B
TOMNO CbCTOAHUE
AXHMA, Hanp. neweHa AXHUA 1.5-2 -
Mnako' 15-25 -
Baperu HageHuum’ 3-4 -
PasmpasfiBaHe U 3arpsiBaHe
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25
l'ynauw, 3ampageH 3-4 35-55
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH
KapTotheHu kodrteta ' 45-55 20-30
Puba’ 4-5 10-15
Benu cocose, Hanp. coc Gewa- 1-2 3-6
men
' bes kanak

2 MpenBapuTtes. 3aToM/IAHE HA CTeNeH Ha KOoT/oHa 8 -
8.5
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[leyeHo pone 4-5 50 -65
3aaylweHo meco 4-5 60 - 100
Mynau 2 3-4 50 - 60
3aaywiaBaHe/neyeHe ¢ MasnKo

MasHuHa '

LLIHnuen, HaTiop uan naHmpaH 6 -7 6-10
LHnuen, 3ampaseH 6-7 6-12
KoTneTtu, HaTiop win naHvpaHm 6 -7 8-12
Mbprxona (oedennHa 3 cm) 7-8 8-12
MTnun repan, aedenvHa 2 cm 5-6 10-20
[1Tnum repau, 3aMmpaseHn 5-6 10-30
KiodTeTa (3 cm nedennHa) 45-55 20-30
Xambyprep (2 cm aeben) 6-7 10-20
Puba v doune ot punda, HaTop 5-6 8-20
Puba v doune ot pnda, naHupa- 6 -7 8-20
HO

Pu6a, naHnpaHa n gbnooKo 6-7 8-15
3aMpaseHa, Hanp. MbPXeHu pu-

OeHn NpbUNLIK

Ckapunan v paum 7-8 4-10
CoTupaHe Ha NpecHn 3eeH4yy- 7 -8 10-20
UM v re0u

AcTnA Ha Turax, 3eneHuyLu, 7-8 15-20
MECO Ha NIeHTUUKMN MO as3naTckm

' Bes kanak

2 MMpenBapwuTesl. 3aTOMJIAHE Ha CTEMEH Ha KOT/IoHa 8 -
8.5




FlexInduction bg

_== ® min

_== ® min

Nbn6oko 3aMpaseHn AcTuA, 6-7 6-10
Hanp. ACTUA Ha TuUrax

[ObnBoko 3ampaseHun npodyktu, 8-9 -
Hanp. MbPXEHN KapTomn, nu-

ManaumHkm, nanuuaHe eaHa 6.5-75 - NIELKKN Hbreth

cnen opyra KpokeTn, Abn1OOKO 3ampaseHn 7 -8 -
OwmneT (neueHe eavH cnen 35-45 3-10 Meco, Hanp. yactu nune 6-7 -
Apyr) Pu6a, naHupaHa wim B BpeHo 6 - 7 -
Arua Ha oun B 0NNO 5-6 3-6 TECTO

MbpreHe BbB PPUTIOPHHUK,
150-200 g Ha nopuua B 1-2 |
0NNO, MbpPEHe Ha nopumu’

' Bes kanak
2 Mpensaputen. 3aTon/isHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.5

3enenuyun, rsOm, naHnpadn, 8 6 -7 -
OMPEHOo TeCTo WK B TeMnypa

[NpedbHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -
K1/ BepnMHCKM NMOHUYKW, NI0A0-
Be B OMPEHO TECTO

' Bes kanak
2 MMpensaputen. 3aTon/saHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.5

8 Flexinduction

[bBKaBUAT KOT/I0OH By no3BosABa Aa NocTtaBATe Mpous-
BOJTHM rOTBAPCKM CbOBE C BCAKakBa hopma uim pas-
mep. CbCTOM Ce OT YeTUpU MHAYKTOPA, KOUTO (DYHKLNO-
HMpAaT He3aBMCMMO eanH oT Apyr. KoraTo rbBkaBuAT
KOT/IOH padoTu, ce akTMBMpa camo 3oHaTa, KOATO €
NOKpUTa OT rOTBaApPCKMA CbA.

8.1 MNocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

[bBKaABMAT KOT/IOH MOXE Aa ce KoHdurypupa no asa
HauMHa, Cnope/ ToBa KakKbB rOTBApPCKMN CbA Ce U3MN0N3-
Ba. 3a ga nocturHeTe 4oOpPO pasnosHaBaHe W pasnpe-
[eneHne Ha TonauHara, nocrasete AoOpe LeHTpupaH
rOTBAPCKMWA Cbfl, KAKTO € NMOCOYEHO Ha U300paKeHns-
Ta.

HaTto B3aumo3aBUCHMMa roTBapCKa 30Ha

MpenopbYNTENIHO 3a FOTBEHE CaMO C EUH rOTBaPCKU

ChbA.

= [locTaBeTe roTBapCKMA Cbl B 3aBUCMMOCT OT pasme-
pa:llocTaBeTe rotBapCKua Cha B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:

J<13cm. @>13cm. O
! ! =\

Kato aBe oTaenHu roTBapCKU 30HU

MpenopbUUTENHO 3a rOTBEHE C ABa rOTBaPCKU Chaa.
MoxeTe aa usnonssare npeaHara v 3aaHara 3oHa pas-
NefieHn eaHa oT Apyra v 3a BCAKa Ja HacTpouTe cobcT-
BEHa CTeneH 3a roTseHe.

()

BHumaHue

He nocrasainTe rotBapcku Cbi 3a roTseHe B cpejara
Mexay AACHaTa u nAaBaTta 30Ha. KoTnoHute HAMa aa ce
aKTMBMPAT NMPaBWIHO 1 HAMA [da NMOCTUrHeTe oOBLP pe-
3ynTar OT rOTBEHETO.

i (v

O

L

8.2 Flexinduction BknrouBaHe

1. [locTaBeTe roTBapCKMA Ch BbPXy roTBapckara 30-
Ha.

2. N3bepeTte rotBapckaTa 30Ha.

v Cnopen pasmepa 1 no3uumaTa Ha roTBapcKua Cba
KOT/IOHUTE Ce pasaenAaT Wi CBbP3BaT aBTOMAaTUYHO.

v [bBKaBaTa 30Ha e cBbp3aHa N E CBeTW.

Benemku

= Ypes AOKOCBaAHE BbPXy E, MOXeTe Aa NpOMeHATe
PBUHO HACTPOMKUTE Ha roTBapckara 3oHa.
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bg MoveMode

= MoxeTe Aa NPOMeHATe cTaHaapTHaTa KoHgurypa-
LUMA Ha rbBKaBaTa rotsapcka 3oHa. B rnaea ,OcHoB-
HW HaACTPOMKM® ca MOCOYEHN UHCTPYKLMM 3a ToBA.
- CrpaHuvya 35

= AKO roTBapCKMAT Cba CE M3MECTU OT aKTUBHO CBbP-
3aHa roTtBapcka 30Ha uan ce NoBaurHe, ctaptupa
aBTOMAaTWYHO TbpceHe. Bceku rotBapcku cba, KOUTO
npun ToBa TbPCEHE € OTKPUT B pamKWTe Ha roTBapc-
KaTa 30Ha, Cce 3arpaABa C npeaBapuTenHo nabparHa
CTEMNEH 3a roTBeHe.

9 MoveMode

C Tasn yHKUMA MOXEeTe Aa NPOMEHUTE CTerneHTa 3a
rOTBEHE Ha roTBAPCKM Ch[ KaTo MPOCTO ro uadytarte
Hanpea W Hasad BbPXy MbBKaBaTta rotBapcka s0Ha.
3oHata 3a uenTta ce pasaena Ha TPY 30HU C PasinyHu
CTeneHn 3a roTeeHxe.

9.1 lMNocTaBAHe U NpeMmecTBaHe Ha
roTBapCKuA cba

Manonseaiite camo rotBapcku cbl. 3oHaTa Ha roTseHe
3aBUCUW OT MUBMOJI3BAHMA CbA W Herosarta ronemMmnHa u
No3nLMOHNPaHeE.

Bcekun gmanasoH Ha rotBeHe MMa npeaBapuTeniHO HacT-
poeHa CTeneH Ha MOLHOCT:

® [IpedHa 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 3

»  CpeaHa 30Ha = CTEMNEH Ha roTBeHe 5

®  3a/Ha 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe 1.5

MoxeTe oa NpOMeHUTE CTaHaapTHaTa HacTporika Ha
npeaBapuTeIHO HACTPOEHUTE CTEMEHM HA MOLLHOCT. B
rnasa ,,OCHOBHW HACTPOMKN® ca MOCOUYEHN UHCTPYKLIMK
3a ToBa — CrpaHuya 35.

@<13cm
L5 1@1
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9.2 AKtuBupaHe Ha MoveMode

U3unckBaHe: [NocTaBAnTe camo eanH roTBapcKu Cbl

BbPXY MBKaBa 30Ha.

1. Na3BepeTe eanH OT ABaTta KOT/IOHA Ha rbBKaeata 30-
Ha.

2. HartucHere [l

v CreneHTa Ha roTBeHe Ha 30HaTa, BbpXy KOATO ce
HamMupa roTBapckuA Cbh, CBETU B MHOMKATOPA Ha
KoTnonute o ikel.

v OyHKLMATA € BK/IOYEHa.

BenemkKa: CteneHnTe Ha MOLLHOCT Ha 30HUTE Morar aa

Ce MPOMEHAT MO BPEME Ha NpoLieca Ha roTBEHE.

9.3 HeakTusupaHe Ha MoveMode

» JokocHerte el
v Wuavkatopst 0o el ce nsknousa.
v OyHKUMATa e OAeaKTMBMpaHa.

10 PaswupeHa Flexinduction

C paswmpeHna KOTI0H MOXETE Aa roTBuUTe C roiAm
roTBapCKuM Cbva Uan ga noctaBnTe CTPaHMYHO yOb/DKEH
roTBapcCKn CbAa.

PaswunpeHneTo B1MHar ce BkItoYBa 3aelHO C eaHa oT
NBETE MbBKaBW rOTBAPCKM 30HW. He MOXeTe aa BKOY-
BaTe pas3wmpeHneTo oTae/HO.

30

10.1 MNMocTaBAHe Ha rOTBapCKUA CbA
cbrnacHo ¢popmarta 1 pasmepa
[TocTaBeTe roTBapCkMA Cba LIEHTPANIHO BbPXY 3aaHaTa

YyacT Ha MbBKapaTta roTeapcka 30Ha W HEMHOTO pasLin-
peHue.



B 3aBMCMMOCT OT pasmepa Ha roTBapCKUA CbA W MOK-
puTarta roteapcka rnsolly MOXeTe [a BK/OUeTe MbBKasa-
Ta rotBapcka 30Ha Karto [Ba OTAS/HU UM eanH oL
KOT/IOH:

o |

ol

f——

Bpemesu gyHKumMn bg

10.2 AKTHMBUpaHe Ha Pa3wupeHa
FlexInduction

[MocTaBeTe roTBapCcKnA CbA BbPXY MbBKaBaTa rot-
BapcKa 30Ha 1 Npu ToBa MOKPUNTE paslinpeHneTo.

2. /13BupaHe Ha rotBapcka 30Ha W CTENeH Ha MOLL-
HOCT. MHOMKauMWTe 3a roteapckara 3oHa v & 3a pas-
lUMpeHaTa 30Ha cBeTAT.

v 3oHarta e akTuBupaHa.

BenemKa: AKoO nHavkaumAaTa He CBETU, MOBAUTHETE roT-

BAPCKNA Cb/l U OTHOBO rO NMocTaBeTe BbPXy roTBapcKa-
Ta 30Ha.

10.3 HeaKTtuBupaHe Ha PaswiuvpeHa

Flexinduction
» M3bepeTe KOTIOHA W NOCTABETE B 30HATA 3a HACT-
porika Ha GO

v OyHKUMATA € AeaKTnBmpaHa.

11 BpemeBHU PYyHKUUHU

BawunATt rotBapcku nNNoT pasnonara ¢ pasinyHn gyHk-
LN 3a HACTpoWKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= Tarmep 3a U3KIYBaHe

= Tanmep

= Count-up timer

11.1 Tanmep 3a UsKnrouUBaHe

[Mo3BosABa NporpamMmmpaHe Ha Bpeme Ha roTBeHe 3a ef-
Ha UM HAKOMKO roTBapcku 3oHW. Cnen natnyaHe Ha
BPEMETO rotBapcKara 30Ha Cce U3KauBa aBToMaTthnyHoO.

Tanmep 3a U3KNIOUBaHe BKIKOYBaHe

1. M3bupaHe Ha roTBapcka 30Ha 1 CTEeMneH Ha MOLL-
HOCT.

Hatuchete O.

NrankatopsT © Ha KOTNOHA CBEeTBa.

3. HacTpolite BpemeTo Yypes 3oHaTa 3a HacTpolika.

- 3a ga HactpouTe BpeMe Ha roteeHe noa 10 mu-
HyTW, QokocBalTe BuHaru 0, npean na nsdepete
KesnaHata CTOMHOCT.

4. Motebpaete ¢ O.

v BpemeTo Ha rotBeHe 3amnousa aga Teue.

v AKO BpeMeTo Ha roTBeHe e U3Tekso, roteapckara
30Ha Ce U3KJ/IKYBA 1 NPO3ByYaBa CUrHal.

BenemkKa: AKO B rotBapcka 30Ha, B KoATo PerfectFry

Sensor e akTMBUpaH, € NporpaMmpaHo BpeMe 3a rotee-

He, NPOrpaMmMpaHoOTO BPEME 3a rOTBEHE 3arnoysa aa Te-

ye Korato nsbpaHarta TemeparypHa CTeneH e AoCTUrHa-

Ta.

)

Tanmep 3a usknrousaHe lNpomaAHa unu

M3KNrouBaHe

1. V36epeTe kotnoHa u aokocHete ©.

2. B 3oHarta Ha HacTpolika npoMeHeTe BPeEMeTo Un
HacTpoliTe L0, 3a na natprete BpemeTo.

3. Motsbpaete ¢ O.

11.2 Tanmep

[TosBonABa akTnuBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 4o 99 MUH.
Taaun pyHKLUMA HE3ABUCUMO OT KOTNOHUTE N ApYrnTe
HacTPOWKK. [OTBApCKMUTE 30HM HE Ce N3K/oUBAT aBTO-
MaTUYHO.

Tanmep BKNtOUYBaHE

1. [lokocHeTe &.

2. HacTtpoliite enaHoTo BpeMe B 30HaTa 3a HaCTPOWt-
Ka.

3. MoTebpaeTe C &.

v BpewmeTto 3anousa ga Teue.

v Cnen natnmuyaHe Ha BPeEMETO NPO3ByYaBa CurHa.

Tanmep lNMpomaAHa unu U3KNOUYBaHe

1. JlokocHeTe &.

2. B soHarta Ha HacTpoOiiKa NPOMEeHeTe BPEMETO Wn
HacTpoliTe L0, 3a na natprete BpemeTo.

3. MoTebpaeTe C &.

11.3 Count-up timer

DyHKUMATA XPOHOMETBLP NOKasBa U3MMHaIO0TO Bpeme
OT aKTMBMPAHETO.

Count-up timer BknrouBaHe

» JokocHete ©.
v BpewmeTo 3anousa ga Teue.

Count-up timer usknrousaHe

1. [okocHete &. XpoHOMETbP BT cnvpa. MHankaunute
Ha TaliMepa Npodb/hKasar Aa CBETAT.
2. [lokocHeTe . MiHaukaTopuTe yracsar.
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bg PowerBoost

12 PowerBoost

C Tasun yHKUMA HarpABaTe ronemMu Koan4YecTsa soaa
No-6bP30 OTKONKOTO C T.

Ta3n pyHKUKMA € HanyHa 3a BCUYKN KOTIOHW, ako He
ce 13Mnon3Ba Apyra rotBapcka 3oHa OT chliaTa rpyna.

12.1 PowerBoost BknrouBaHe

1. V3bepeTe KoToHa.

2. HatucHete wi.. IHOMKaTopbsT &. CBETU.
v OyHKLMATA € BK/IOYEHa.

BenemkKa: Tasn yHKLUMA MOXETE Aa BK/IOUNTE U NPU
roTBEHE CbC B3anmolasucuma Flex Zone.

12.2 PowerBoost usknrousaHe

1. Na3bepeTte KOTIOHA.

2. HatucHerte wi.. HankaTopsT b, yracea u KOT/IOHBT
ce Bpblla Ha cTeneHTa 3a roteexHe 5.

v OyHKUMATA € JeaKTMBMpaHa.

Benexka: [pun onpenenexHu oBcTtoATencTea GyHKUMATa
MOXe [1a Ce U3KJ/IKoYM aBTOMaTUYHO, 3a fa ce npeana-
3AT eNIEMEHTUTE Ha €/1EKTPOHMKATA BbB BLTPELIHOCTTA
Ha roTBapCcKuA NaoT.

13 PanBoost

C Tasu QyHKUMA Harpasarte TUraHute no-6bLP3o OTKOS-
KoTo ¢ 5.

Tasn yHKUMA € Ha/MYHa 33 BCUYUKM KOT/IOHW, aKo He
ce M3Mo/3Ba Jpyra roteapcka 30Ha OT cbliuara rpyna.

13.1 MNpenopbKH 3a NpUnoXxeHue

He nocTaBaiTe Kanak Bbpxy TuraHa.

Hunkora He HarpABanTe HEBOJ/IHO MPAa3HU TUraHM.
i3nonasavite caMo CTydeHU TUraHu.

Vianonseante TMraHu ¢ HanbL/IHO paBHO AbHO. He 13-
Nnon3BanTe TUraHn ¢ TbHKO OBHO.

13.2 PanBoost BknrouBaHe

1. V3bepeTe KoT/0HA.

2. HartucHerte »4. ABa MbTw. Fh. ceeTu.

v  OyHKUMATa e BK/IoYeHa.

BenexkKa: Tasu hyHKUMA MOXETE Aa BKIKOUYMTE U NpK
roTBeEHe CbC B3ammosasucuma Flex Zone.

13.3 PanBoost usknrouBsaHe

1. VsbepeTe KoT0HA.

2. HartucHerte .4, Ph. yracsa u KOT/IOHBT NPEBKIOYUBA
o6paTHO Ha cTereH 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATA € AeaKTuBmMpaHa.

BenemkKa: 3a ga ce nsberHar BUCOKU TemnepaTypu, Ta-

31 PyHKUKMA ce nakousa cnen 30 cekyHam aBToMmartunu-

HO.

14 PYHKUMUA 3a noaabpHaHe B TOMNO CbCTOAHUE

Ta3n yHKUMA MOXeETe aa n3noni3eare, 3a aa pasrons-
BaTe wokKonaa nanm mMacsio n ga nogaspxare 1onan Ac-
TUATa.

14.1 dyHKUMA 3a nogAabpHaHe B TONNO
CbCTOAHUE BKNKOYBaHe
1. V3bepeTe xenaHnA KOT/IOH.

2. [1pes cneaBawmte 10 cekyHaM JOKOCHETE CMMBONA
U,

Lo cBetu.
v OyHKUMATA € BK/oYeHa.

14.2 dyHKUUA 32 nogAabpHaHe B TONMO
CbCTOAIHWE U3KIIIOYBaHe

1. V3bepeTe KoT/0HA.
2. HatucHete 1.
Lo yracsa.
v OyHKUMATA € JeakTusmpaHa.

15 [lNpuemaHe Ha HaCTPOUKHU

C Tasu dyHKLMA MOXeTe Ja npefaBaTe cTeneHTa Ha
rOTBEHe M MPorpamMmpaHoTo BPEME Ha roTBeHe OT eanH
KOT/IOH Ha Apyr.
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15.1 MNpuemaHe Ha HACTPOUKHU

UsncKkBaHe: VIamecTeTe rotBapCckmA Cba Ha KOT/IOHA,
KOWTO He € BKJ/IIOUEH, KOWTO OLLE He CTe HacTporBanu
npeaBapuTesiHo UM Ha KOWTO Npeaun ToBa HAMa aApyr
roTBapCKW Cba.

1. N3ByTainte rotBapckmA Cba.

S S

rOTBapCKI/IHT CbA Ce pas3no3HaBa 1 B MHOAMKartopa
Ha HOBUMA KOT/TIOH MUTraTt pe,uyBa|7|KV| ce npeanm Toea
n3bpaHara CTeneH 3a roTseHe u k.

PerfectFry Sensor bg

2. 3a HacTpoWkuTe 3a npuemaxHe nsdepere HOBUA KOT-
NOH.
YpeabT HacTpoWBa CTEMNEHTA 3a NOTBEHE HA MbPBO-
HauvaHWA KOT/IOH Ha L4,

v HacTpolikute ce npeHacaTt BbpXy HOBUA KOT/IOH.

BbenemKa: AKO NoCTaBuUTE HOB rOTBAPCKN Cb Ha APYr

KOT/IOH NMpeav Ja CTe NOTBbPAUAN HACTPOMKUTE, MOXE-
Te Aa nsnonsearte Tasu QyHKUMA 3a [BaTa cbhaa.

16 PerfectFry Sensor

[Moaxoaau 3a NpUroTBAHE WK pedyumpaHe Ha COCOBE,
nanaynHKn nan 3a MbPXXEHE Ha Alla ¢ Macno, 3a Mbp-
YKEHE Ha 3E/IEHYYLIN AN MbPXONM A0 KenaHata CTeneH
N noagbpXxaHe Ha Temnepatypara noj KOHTPOo.
BmecTo no BpeMe Ha roTBeHe YecTo fa agantupare
cTerneHTa 3a roteeHe, nsdepeTte B HAYaI0TO egHOKpaT-
HO >XenaHaTta uenesa temneparypa. CeHzopuTe noa
CTbK/IOKepammnkara namepsaT Temneparypara Ha rot-
BaApPCKMA CbA M MOCTOAHHO A NOAAbPXAT KOHCTaAHTHA Mo
BPEME Ha LeNnA NpoLEeC Ha roTBeHe.

Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKK TOTBAPCKK 30HMU,
KOUTO ca 0bo3HaueHn ¢ L3S,

16.1 MNMpeaumcTBa

= Temneparyparta ce noagbp)ka noctoaHHa, 6es Ja
TpAbdBa Aa NPOMEHATe CTeneHTa 3a roTBeHe.

= OIMOTO He ce nperpasa. 3anuuaHe Ha ACTUETO ce
npenoTsparAsa.

= [oTBapckaTa 30Ha HarpABa Camo Korato ToBa e
HY’>KHO 3a 3anasBaHe Ha Temneparypara, Taka ce
NecTu eHeprua.

16.2 CteneHu Ha TemnepaTtypa
CreneHu Ha TeMneparypa 3a npuroreBAHe Ha ACTUA.

Cte- Temne- ®yHKUUH
neH partypa

1 120 °C

BapeHe 1 crbcTABaHe Ha CocoBe,
MbPXXEHEe Ha 3eeHYyLn

2 140 °C  3anbpxBaHe B 3eXTUH WIN Macio

3 160 °C  [TbpxeHe Ha puda n rpydun xpaHu-
TeIHWM NPOAYKTU

4 180 °C T[Mbp)xeHe Ha naHMpaHo, 3aMpas3eHo
N MeYeHo Ha rpun

5 215°C BucokoTtemnepaTypHu rpua n naoya

3a rpun

16.3 MNpenopbunTENneH roTBapCKU Cba

3a Tasv pyHKUMA e pa3padoTeH creunaneH roTsapcku
CbA, KOWTO AaBa ONTUMAaSIHU PE3YNTATH.

[MpenopbYMTENHNAT rOTBAPCKN CbA e NoayynTe upes
oTAena no oBcayXeBaHe Ha KIMeHTU, creuvannanpaHa-
Ta TbProBCcKa Mpexa WA HawunA OHNanH marasuH
www.bosch-home.com.

BbenemkKa: MoxeTte fa nsnonseare v APYr rotBapCku
cba. Cnopen CBOMCTBOTO Ha roTBapCKUA CbA NOCTUMHA-
Tara Temneparypa obaye Moxe Ja ce OTK/IOHABA OT U3-
OpaHaTa TemnepaTypHa cTeneH.

16.4 PerfectFry Sensor BkntouBaHe

1. TNocTaBeTe NpasHMA roTBapCKMN ChA BbPXY roTBapcC-
KaTta 30Ha.

2. 3bepete KoTNoHA U aokocHeTe LS .

3. lMpes cnegBawmte 10 cekyHan B AnanasoHa Ha pe-
rynupaHe nsbepeTe xenaHarta cteneH Ha Temnepa-
Typa.

v DyHKUMATa cTapTupa. L3S mura AokKaTto HacTpoe-
HaTa uefneBa Temneparypa He ce AOCTUTHe.

v AKO LeneBarta Temneparypa He ce AOCTUrHe, Npo3-
By4YyaBa curHasa n L2J npecrasa ga mura.

4. llocTaBeTe B TMraHa MbpBO Ma3HMHATa 3a MbpPXEHE
1 cnen ToBa NPoOJyKTa 3a nedexe.

BenemkKa: AKo ce Hyxaaete oT noseye oT 250 ml

ONNO 3a roTBeHe, JoOaBeTe 0/IMOTO U U3yakanTe HeA-

KOJIKO CekyHau npeaun ga godasute Npoaykra.

16.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

» U3bepete KoTnoHA U aokocHeTe LS .
v OyHKUMATA e JeaKTuBupaHa.
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bg ®yHkuKMA 3a oBesonacaABaHe cnpAmMo aeua

16.6 MNMpenopbku 3a rotBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

[onHata Tabnuua nokassa naeanHara TemrneparypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTuA. Temneparypara & v speme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOMMYECTBOTO, CbCTOA-
HWETO 1 KaYeCTBOTO Ha XPaHWUTENHUTE NPOLYKTU.

) ® min
Meco
LLUHnuen 4 6-10
LLIHnuen, naHnpaH 4 6-10
®une 4 6-10
Kotnetu 3 10-15
KopaoH 67160, BUEHCKM LUHULEN 4 10-15
Mbpxona, ananrne, 3 cMm aedena 5 6-8
[Mbpxxona, cpeaHo usneveHa, ngedenvHa 5 8-12

3 c™m

Mbpxona, nodpe nsneyeHa, 3 cm gede- 4 8-12
na

T-60H Mbp)xona, anadrne, 4,5 cm gebena 5  10-15

T-60H MbpPXKONAa, cCpeaHo usneyeHa, 4,5 5 20-30
cMm aebena

MTnun repan, aedenvHa 2 cm 3 10-20
CnaHwuHa 2 5-8

Kanma 4 6-10
Xambyprepu, gedennHa 1,5 cm 3 6-15
MecHu KtodTeHua, 2 cMm aedenu 3 10-20
HaneHunukn 3 8-20
Yopnso, npecHa HaJeHnuKa 3 10-20
LnwyeTta, kebanu 3 10-20
Ixnpocn 4 7-12
Pu6a u Mmopcku gapose

®dune ot puda 4 10-20
PubHo cdwune, naHnpaHo 4 10-20
Puba, neueHa, uana 3  10-20
CapanHu 4 6-12
Ckapnan 4 4-8

OkTtonoga, cenun 4 6-12
flcTuA ¢ AnUa

Aua Ha oum B macno 2 2-6

) ® min
Aiua Ha oun 4 2-6
Bbpkann Anua 2 4-9
Owmnert 2 3-6
®peHcKn TocT 3 4-8
ManaunHkn, 6AnHK, TOPTUIN, TAKOC 5 1-3
3eneHuyuu
[Tbp)xeHW KapTodn 5 6-12
[Tbp)xeHW KapTodun 4 15-25
KapTtotheHu krodreTa 5 2-4
JlyK, neyeH yechbH 2 2-10
JlyueHn Kpbrueta 3 5-10
TUKBWUKN, NaTNamKaH, YyLKn 2 4-12
3eneHn acnepxm 3 4-15
M6m 4 1015
3aayleHn 3eneHuyLn B 0o 1 10-20
3eneHuyun B TECTO TeMnypa 4 5-10
MpoaykTu 3a AbN60OKO 3ampasnBaHe
[Mnewkn Heretn 4 10-15
PubHu npbumum 4 8-12
[MTbpxxeHn kapTohu 5 4-8
Actna Ha TuraH 3 6-10
[MponetHn ponua 4 10-30
[lacTeTn, KpokeTn 5 3-8
Cocose
[omaTteH coc 1 25-35
Coc beluamen 1 10-20
Coc cbe cupeHe 1 10-20
Cnagkun cocoBe 1 15-25
CocosBe, peayumpaHu 1 25-35
Apyru
[MeueH KallkaBa 3 7-10
KpoTOHM 3 6-10
MeueH xnad 4 4-8
Cyxn rotoBu ACTMA 1 5-10
bagemu, opexu, Agku OT NUHKUA, NMeyeHn 4 3-15
[ykaHKn 5 3-4

17 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO Aela

[oTBapcKMAT NNoT e obopyaBaH C dyHKUMA 3a 3almTa
oT geua. Taka npeaoTsparaBare BKIOYBAHE HA roTBap-
CKVA NOT OT Aeua.

17.1 ®dyHKuMA 3a obesonacABaHe CNPAMO
Aela BKIOUBaHe

UsncKBaHe: [0TBApCKMAT N0T TpAdBa Aa e USK/IOUEH.

1. Hartuchete @.

2. [lokocHete & 3a 4 cekyHau.

v WnankatopsT 8 ceetn B npoawmkeHve Ha 10 cekyH-
an.
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v [oTBapckuAT NnoT € éﬂOKl/IpaH.

17.2 dyHKuuA 3a ob6e3onacABaHe CNPAMO

Aeua U3KnroypaHe

1. Hatuchete O.
2. JlokocHete 8 3a 4 cexkyHaw.
v BnokvpaHeTo e oTMeHeHo.



17.3 ABTOMaTUYHa PYHKLUA 32
obesonacfABaHe cnpaMo Aeua

3awmTa npu nouncreaHe bg

MoxeTe fa akTuBMpare sawmrara oT Aeua n aBToma-
TMYHO C BCAKO M3K/OUBAHE Ha roTBApPCKMA MJIOT.

B rnaea ,,OCHOBHW HaACTPOMKM® Le HaydynTe Kak aa
BKOUNTE N U3KItOUMTEe pyHKumATa — CtpaHuya 35.

18 3awmTa Nnpyv noyncTBaHe

MosBonaBa G/10KMPAHETO Ha naHesna 3a obcnyxsaHe 3a
MOYUCTBAHE, 3a Aa He Ce PA3MECTAT HEBOJIHO HACTPOW-
KUTE.

BJ'IOKI/IDOBKaTa HAMa B'b3,E|,eI7ICTBI/IFI BBbPXY rMaBHNA KJTHOY.

18.1 3awuTa Nnpy¥ NoYUCTBaHEe BKIrOYBaHe

» HartucHete W. Mpenynpeoutened curHan npossyya-
Ba u M ceetu.

v [laHenbT 3a obcnyxeaHe e O1oKMpaH B Npoab/IxXKe-
HWe Ha 35 cekyHau. 5 cekyHan npean U3KNtoYBaHe-
€70 Mpo3ByYaBa CUrHas.

18.2 3awuTa Nnpy NOYMCTBAHE U3KNOUBaHe

3a NpeacpoYHO U3KIUBaHe Ha yHKUMATA:
» [lokocHete W.
v [laHenbT 3a obcnyxBaHe e oTOM0KMPAH.

19 WUHauBuAayanHo UsKknrouBaHe 6e3onacHoOCT

OyHKUMATa 3a 6€30MacHOCT Ce aKTUBMPa, ako 30Ha 3a

roTBEHe Ce M3MNo/3Ba Ab/ro BPeMe 1 He NPOMEHATE Hii-
KaKBW HaCTPOIKW. KOTNIOHBT Nokasea F58 n ce nsknou-

Ba.

BpemeTo o1 1 no 10 yaca 3aBucu oT n3bpaHara cre-
MeH 3a roTBeHe.
HaTncHete nponssoneH OyToH.

20 OCHOBHM HaACTPOMKHM

MoxeTe fa HacTPOUTE OCHOBHUTE HaCTpOI‘/JIKl/I Ha Bawwua ypea crnopen Bawwnte HY>XAW.

20.1 O6w nperneg Ha OCHOBHUTE HAaCTPOWKH

Muauka- Hactpoika CtonHocT
TOp
ci DyHKUMA 3a oBe3onacABaHe cnpaMo Aeula & - PbuHo.'
{ ABTOMaTUUHO.
c — NskmoueHo.
cc AKYCTUUYHW CUrHaN I — CurHanute 3a NOTBBLPXAEHWE W TPELIKa ca U3KIoYe-
HW.
{ — Camo CUrHauTbT 3a rpellka e BK/IHOUEH.
£ — CaMo CUrHaUTLT 3a NOTBLPXKAEHNE € BK/IOUEH.
3 — BCWYKM CUrHA/IHK TOHOBE Ca BK/OUEHN .
c3 NHavkauma Ha noTpebneHneTo Ha eHeprua 4 — M3knoyeHo.”
Tasu yHKUNA nokassa oBLoTo noTpedse- i — BktoueHo.
HUE Ha eNeKTPOeHepPrna oOT BK/IKOUYBAHETO A0
N3KIOYBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAWKaUMATA 3aBUCK CbLIO OT
KauyeCTBOTO Ha HaMpPeXeHWeTo Ha eneKkTpu-
yeckarta Mpexa.
ch ABTOMATWYHO UBK/IIOUBAHE HA 30HATa 3a roT- L - HaBbH.'
BEHe {185 - Bpeme [0 aBTOMATUYHOTO U3KIOYBAHE.
ch [MpOABMKUTENHOCT HA CUTHa/THMA TOH 3a { -~ 10 cekyHamn '
Kpai Ha Tanmepa c - 30 cekyHam
3 -1 MuHyTa

' ®abpunuHa HacTpolika
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bg Tect Ha rotBapckuA Cba

Uuauka- Hactpomka CtoHnHocT
TOp
c OrpaHuyeHne Ha MOLWHOCTTa I — N3kntoueHo. MakcumMaiHa MOLHOCT Ha roTBapCKuA
Mo3BoNABa NPW Hy4a orpaHnyasaHe Ha 06- naoT .
Larta MOLWHOCT Ha roTBapcKmA naoT, ako € /- 1000 W. Hait-Hncka MOLIHOCT.
HY>XHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Baluarta 15-1500 W.
eneKTponHcTanauna. HaimuHnute HacTponkn ...
3aBVCAT OT MaKCUMasiHaTa MOLLHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. Mpenopbyaro 3a 13 amnepa
BapCKMA MOT (BX. Tnosara Tadenka). Ako  3.5- 3500 W. Mpenopbyaro 3a 16 amnepa.
QyHKUMATA € aKTUBHA U FOTBAPCKUAT NA0T Y- 4000 W.
[IOCTWra HacTpoeHaTta rpaHuua Ha MowHocT- 4.5 - 4500 W. MpenopbyaHo 3a 20 amnepa.
Ta, Ce Nnokasea - U He MoxeTe fJa usbupare ...
No-BMCOKA CTEMEH 3a rOTBEHE. 2 - MakcumanHa MOLLHOCT Ha roTBapCcKkuA MmoT.
coil MoveMode 5 - MpenBapuTenHo HacTpoeHa cTeneH 3a roTBeHe 3a
lNo3BonaBa NpomMAHaTta Ha NpeaBapuTeHO npeaHaTa rotBapcka 30Ha.
HaACTPOEHUTE CTEMEHN 3a roTBeHe Ha Tpute 5 - MNpensaputenHo HacTPOeHa CTEMNEH 3a roTBEHE 3a
30HW Ha MbBKaBaTta roTBapcka 30Ha. cpenHara roteapcka 3oHa.
N3bepeTe 3a LenTa egHa oT ABeTe rotsapcku .5 - MpeasapuTenHoO HACTpoeHa CTeneH 3a roTBeHe 3a
30HW, HACTPOWTE XenaHaTta CTerneH 3a roTee- 3adHaTa rotBapcka 30Ha.
He B 30HaTa 3a HacTpolika u JokocHete el
3a [a NoTBbpPAMTE HOBaTa CTEMEH 3a FOTBEHE
n na nsdepeTe cneapallaTa 30Ha 3a roTBEHe.
cic TecT Ha roTBapCkuMA Cba I - He e noaxoadAwo.
C tyHKUMATaA MOXETE Ja NpoBepuTe Kayuect- - He e ontumarnHo.
BOTO Ha roTBapCKUA CbA. £ - MoaxoaAwo.
c i3 FlexInduction i - Kato gBa HesaBuCHMK KOT/I0HA.!
MNMpoMAHa Ha pexuma Ha BktouBaHe Ha Flex 1 - KaTo B3avmosasucuma rotsapcka 3oHa.
Zone.
cl BpbluaHe KbM habpuUUHUTE HACTPONKMK 0 - VinaveuayanHn HacTponkm .

{ - ®abBpPUYHN HACTPOWKM.

' ®abpuuHa HacTporka

20.2 Kbm OCHOBHUTE HAaCTPOMKHU

U3nckBaHe: [0TBAPCKUAT NAOT Tpﬂf)Ba Ja € N3KJTIOYEH.

1. 3a fa skaounTe roteapckua naot, aokocHete O.
2. Mpes cnegBawmte 10 cek. JOKOCHETe & 3a 4 Cek.

MpoaykroBa uHopmaumna UuaukaTop

CrnMCbK Ha TEXHUYECKUTE CyOu 06- L !
cnyxxeaHe Ha kmeHTn (TK)

®dabpuyeH Homep Fd
dadpuyeH Homep 1 ac.

£33
(X

®abpunueH Homep 2

v [TbpBUTE YETUMPU MHAMKALUKW AaBaT MHpOPMaLUnA 3a
npoAykTta. 3a Ja usBmkaTe OTAENHUTE UHAMKATOPW,
JIOKOCHEeTe 30HaTa 3a HacTpoiika.

3. 3a na gocTurHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOWVKKM, AOKOC-
HeTe &.

v c ! nll ceetAaT Kato npeasapuTenHa HacTponKa.

4. [lokocBalTe & fJoTorasa, JOKaTo )enaHata HacTpoW-
Ka He ce NofABMu.

5. N3bepeTe xenaHaTa HACTpoOMKa B 3oHaTa 3a HaCT-
ponka.

6. [okocHeTe & 3a 4 Cek.

v HacTpolikute ca sanameTteHu.

20.3 lMNpeKkbcBaHe Ha NpoMAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOMKH
» [JokocHete O,

v Bcnukn npomeHn ce oTXBbPAAT 1 HE Ce 3anameTs-
Bar.

21 TecCT Ha roTBapCKuUA CbAa

KauecTBoTO Ha roTBapCKnA Cba MMa rosamo BanAHne
BbPXy Obp3vHaTa 1 pesynTata oT npoLeca Ha rotTeeHe.
C T1asu d)yHKLlI/IFI MOXXeTe Aa NpoBepntTe KavyeCTtBOTO Ha
roTBapCKmMA Cba.

Mpean npoBepkarta ce yBepeTe, Ye pasmepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapPCKMA Cb ChbBMaga ¢ pasmepa Ha U3nons-
BaHWA KOT/10H.

JloCTbMbT CcTaBa Npes OCHOBHUTE HACTPONKMW.

- CrpaHuya 35
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21.1 UsBbpLueTe TeCT Ha roTBapCKUA CbA

["bBKaBaTa roTBapcka 3oHa e HacTpoeHa KaTo eauHCT-
BEHa roTBapcka 30Ha, Taka 4ye aa npoBepsBa pcamo
eNH roTBApCKK Chb/.

1. pwu cTanHa TemnepaTypa noctaBeTe roTBapcKua
cba ¢ oK. 200 mn BOAa LEHTPa/IHO BbPXY roTBapC-
KaTa 30Ha, KOATO Han-1odpe oTroBapa Ha pasmepa
Ha ObHOTO Ha roTBAPCKMA CbA.

2. I3BMKaNTe OCHOBHWUTE HACTPONKK U nsdepete c | .



3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTpowka. B kotnoHute mu-
ra MHAMKaTopb®bT —.

v TecTbT e B xoa.

v Cnen 10 cekyHOM B MHAMKATOPUTE HA KOTIOHAUTE Ce
nokasea pesynTarsT.

21.2 lNposBepKa Ha pe3ynTaTt

Ot cnegHata Tabnuua MoxeTe Aa paséepeTe KakBO 03-
HavaBa pe3ynTarbT 3a Ka4eCTBOTO U BbpanHaTa Ha
npoueca Ha roteeHe.

[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

Pesynrtart

[ ToTBApPCKMAT CbA HE € MOAXOAALL 3a KOT/IoHA U
nopaau ToBa He ce 3arpasa.
[]

| ToTBaApCKMAT CbA ce HarpaBa No-0aBHO OT OUaKBa-
HOTO M NPOLECHT Ha FOTBEHE He NpemMuHasa onTu-
MaUTHO.

[[OTBApPCKUAT CbA Ce 3arpABa NnpaBuIHO K Npoue-
CbT Ha rotBeHe € Hapen.

Sy

3a aa aktuBuMpare tasn QyHKUKWA, JOKOCHeTe 30HaTa 3a
HacTpoWKa.

22 [louucTtBaHe U NoAAPBMKA

MouncTBanTe n nogabpxaTe craparenHo Bawwma ypea,
3a 1a CbxpaHuTe HerosaTta yHKLMOHAIHOCT 3a AbAro
BpeMe.

22.1 MNouucTtBawm cpeacrTea

[MoaxoaAawm nouncTealm npenapaTtn 1 CTbprankn 3a

CTbK/I0 MOXETe Aa 3aKynuTe ypes oTaena no oOCayx-

BaHe Ha K/IMEeHTW, B TbproBckata Mpexa Uau B OHNanH

mMarasmnHa www.bosch-home.com.

BHAMAHMUE!

HenoaxoaAwm noymcTBalln cpeacTsa MoraT Aa nospe-

AAT NOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonseante HenoaxoAALM NOYMCTBALLM
cpeacTaa.

» He n3nonsearite NnoyncTBalln cpeacTsa, 4oKaTo ror-
BApPCKUAT MJIOT € BCe olle ropell. ToBa Moxe aa no-
BeAe A0 C/ieam No NoBbPXHOCTTA.

HenoaxonAwm nouMcTeallu cpeacTsa

®m HepaspeaeH npenapar 3a MUEHE Ha YMHWK

® [louncTBall npenapaT 3a CbAOMMUAAHM MallHW

= ABpasunBHU cpeacTsa

= ArpecuBHM MOYMCTBALUM Npenaparu, Hanp. cnpen 3a
noumcTeaHe Ha ypHN UK Npenapar 3a OTCTpaHaA-
BaHe Ha neTHa

m [pybu rom

= Ypeau 3a NOYMCTBaHE NoA HanAraHe n NapoCTPYKK

22.2 NMouuncTBaHe Ha roTBapCKUA NNoOT

MouncTBaiTE roTBAPCKNA NAOT Cnea BeAka ynotpeoda,
3a [a He 3arapAar ocTaTbLnM OT FOTBEHETO.
UsncKBaHe: [0TBAPCKUAT MAOT TpAOBa Aa e CTyaeH.
Camo npu neTHa OT 3axap, ckopbAna, nnactmaca uan
anyMUHMEBO (DOIMO He OCTaBAWTE roTBApPCKMA MAIOT Aa
ce oxnaxaa.
1. OTCcTpaHeTe CUAHM 3aMbpCABAHMA CbC CTbprasika 3a
CTBK/I0.
2. TloumncTteTe roTBapckmA NAOT C Npenapar 3a No4YncT-
BaHE Ha CTbK/OKepaMuKa.
CnasBaiiTe CbBETUTE 3a MOYMCTBAHE BbPXY OMNaKOB-
KaTa Ha NoYyMCTBaWOTO CPEACTBO.
CbBeTH
= [loBpu pe3yntatu oT NOYMCTBAHETO ce nocturat
CbC cneumnanHa rba 3a CTbKIoOKepamMuKa.
= AKO 3anasBaTte OAbHOTO Ha roTBapCKMA CbA YMC-
TO, MOBBPXHOCTTA Ha rOTBAPCKMA MIOT OCTasa B
[0BPO CbCTOAHME.

22.3 MNouuncTBaHe Ha pamMKaTa Ha
roTBapcKuA nNnoT

AKo cnef ynotpeba uma MpbcoTUA UK NeTHa Mo pam-
KaTa Ha roTBapcKuA MaoT, MOYNCTeTE M.

BenemkKa: He nanonaseante cTbpraaku 3a CTbK/IO.

1. TNouncrteTe pamkaTa Ha roTBapckuA MaoT ¢ ropety
MUeLl pasTBOP M MeKa Kbpna.
Mpeau ynotpeda godpe nammBanTe HOBUTE MOU.
2. [loacyuwieTe ¢ meka kbpna.

23 OTtcTpaHABaHe Ha HeU3NPaBHOCTH

MoxeTe Ja oTCTpaHMTe CaMOCTOATE/IHO MaiKu Hensamn-
paBHOCTK No Bawwna ypea. Mpean oa ce cBbpxXeTe ¢
oTaena no obcnyxeaHe Ha KAMEHTWU, HanpaBeTe cnpas-
Ka ¢ MHopmaumnATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HocTW. Taka e n3BerHeTe HeHYXXHW pasxoau.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
HapaHABaHe!
HekoOMMNEeTEHTHUTE PEMOHTIN Ca OMNacHMW.
» Camo oby4yeH cneumnanmanpaH nepcoHan Tpadea aa
N3BBbPLLBA PEMOHTM Ha ypeaa.
» AKO ypenObT € AeeKTeH, Ce CBbPXETE C oTaeNa no
oBCny)XBaHe Ha KANEHTW.
— "Ornen no o6enyxeaHe Ha KIMeHTn",
CrpaHunya 39
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OTCTpaHHBaHe Ha HEU3MNPaBHOCTU

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
yaap!
HekomMmneTeHTHUTE PEeMOHTN Ca onacHW.

>

23

Camo obyueH 3a uenTa crneuvanmampan nepcoHan
TpAbBa [a M3BbLPLIBA PEMOHTY Ha ypeaa.

3a pemoHTa Ha ypena TpadBa aa ce U3nonaear ca-
MO OPUrMHANHU Pe3epPBHMN YacTu.

AKO MpexoBuAT Kaden nnm kadenbT 3a CBbp3BaHe
Ha To3u ypen Obae noBpeaeH, Toin TpAbdBa aa ce
CMEHM CbC crneumaneH MpexoB kaden uin cneuna-
neH kaben 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTO Moxe aa
ce 3aKynu oT NPOU3BOAUTENA UN HEroBUA OTAEN Mo
oBCnyXBaHe Ha KANEHTW.

.2 YKasaHuvf B nofneTo 3a MHAUKauuA

23.1 MpenynpeauTenHu yKasaHuA
Benemku

AKO B vHOMKaUuWTE £ ce nokake, CeH30PbT Ha Cb-
OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aAbPXW HatucHaT 1 aa ce
npoueTe Koda 3a noepeaa.

AKO KOOBT 3a NnoBpea He e nocouyeH B TabnuuaTa,
paskadeTe roTBapckmA Ma0T OT efleKTpuyeckara
Mpexa, nauvakante 30 cekyHauM U OTHOBO O BK/IOUe-
Te. AKO MHOMKaUMATa Ce MOoKaxe OTHOBO, YBEJOMETE
C TexHuuyeckata cnyxda 3a oOcnyxxBaHe Ha KIMeHTH
N NocoYyeTe TOUHUA KoA 3a noBpeaa.

AKO Bb3HUKHE rpellka, ypeabT He NpemMnHaBa B pe-
XUm cteHadain.

3a ga npeanasu enekTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[a oT NperpABaHe WM TOKOBW yaapw, rOTBAPCKUAT
nJoT MOXe BPEMEHHO Aa Hamau cTeneHTa Ha MOLL-
HOCT.

HeusnpaeHocT

MpuunHa 1 oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBeTtn nHamkarop.

EnekTposaxpaHBaHETO € NpPeKbCHATO.

» C nomoluTa Ha Apyr eNeKTpuYeckn ypea npoeepeTe Aanv HAMA CnvpaHe Ha enekTposax-

paHBaHeTO.

YpenbT He € CBbp3aH CbMacHO enekTpuyeckara cxema.
» CBbPXETE ypeaa cnopen enekrpuyeckara cxema.

[ToBpena B enekTpoHukara

» AKO He MOXeTe [a OTCTpaHuTe nospeaara, MHMopmMupanTe TexHuyeckara cinyxoa 3a 00-

CcnyxBaHe Ha K/JIMEHTUTE.

ViHankaTopuTte murar.

OBcnyXBalMAT NaHen e MOKbD WK € NOKPUT OT NpeamerT.

» WacyweTe naHena 3a OGCTIWKBaHe nnn OTCTpaHeTe npeagmMmerta.

F2,FH E0IS E B EnextpoHukarta e nperpana v eamH Wian BCUYKU KOTIOHU Ca Ce USKITIOUNN.

S C a9 .

cui, & B20R » V3uakaiiTe [OKATO eneKTpoHUKaTa ce oxnaau AoctarbyHo. Cres ToBa AOKOCHETe Nponsa-
BO/MIeH OYTOH Ha naHena 3a o0CnyXBaHe.

FS + cTeneH Ha Mol- [OpeLy CbA 3a rOTBEHe € B 30HaTa Ha naHena 3a obcnyxsaHe. Taka enekTpoHUKaTa MoXe

HOCT N CUTHaJ1EH TOH

[a nperpee.

» OTcTpaHeTe rotBapckmna cba. VMiHAnKaumATa 3a rpellka yracsa cnea Kpatko speme. Mo-

XeTe Aa npoAdb/DKNUTE TOTBEHETO.

F5

1 3BYKOB CUTHa
Len 3awnTa Ha eneKTpoHmnkarta.

[opell cbl 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a odcnyxxeaHe. KOTNOHBLT € O U3K/OUEH C

» OrtcTpaHeTe rotBapckua cba. Vauakaiite HAKONKO cekyHaW. [IoKocHeTe NpOou3BOIHO Mo-
ne 3a obcnyxsaHe. Korato nHankauuAaTa 3a rpelika yracHe, MoxeTe [a Npoab/xkuTe Aa

roTBuUTE.
Fl/FE KoTNoHBT e nNperpan 1 e U3k/ueH 3a salmTta Ha padoTHaTa NOBbPXHOCT.
> M3uakalite AoKaTo e/eKTPOHMKaTa ce oxaan AOCTaTbYyHO M CNef ToBa OTHOBO BK/IKOUETE
KOT/IOHA.
FO MNpuemaHe Ha HaCTPOKK He ce akTUBMpa.
» 3a Ja noTBbpauTe MHAMKaUMATa 3a rpellka, JOKOCHeTe NPOou3BO/IeH ceH3op. FoTBeTe
KakTo e 0OMKHOBeHO, 6e3 aa uanonasate yHkUMATa [NpuemaHe Ha HacTpoliku. CBbpxe-
Te ce CbC cnyxbarta 3a 00CAyXBaHe Ha KIUEHTU.
Fg PaslunpeHaTta rbBkasa 30Ha He ce BK/ouBa.
» 3a [a noTBbpAMTE MHAMKAUMATA 3a rpellka, JOKOCHeTe NpousBosieH ceHsop. C ocTasa-
LUTE KOT/IOHN MOXETe Aa NPoAb/IKUTE Ja roteute. CBbPXETE Ce C TeXHUUYecKaTa Cryx-
6a 3a oBcny)XBaHe Ha KAUEHTW.
FB KoTnoHbT € padoTten no-abaro speme 1 0es npekbesaxe.

> VHavBMaOyanHo makatouBaHe 6e30MacHOCT e BKAUeH. 3a HacTpolika Ha roteapckara 30-
Ha [OKOCHeTe NpoussoneH GYyTOH 1 U3KIoYeTe MHANKaumATa.
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HeusnpasHocT

ﬂpw-||4Ha U OTCTpaHABaHe Ha HEU3NpaBHOCTHU

COOr s u
[ RN X E:u_l w

PaboTHOTO HanpexXeHne e rPeLlHo 1 e U3BBbH HopMasiHUA padoTeH aAManasoH.
» CBbpXeTe ce C enekTpocHadauTens.

LHO0/ESDN FOTBAPCKUAT MNMOT HE € CBbP3aH NPaBUIHO.
» PagkaueTe rotBapckuA MIo0T OT efekTpuyeckara Mpexa. CBbp)XeTe roTBapcKud naoT
crnopes enekTpuyeckara cxema.
df [1eMo pexxnMbT e akTUBUPAH.

» PaskaueTte rotBapckua NNOT OT enekTpuyeckara mpexa. Mauakante 30 cekyHam v CBbP-
eTe rotBapckuA naoT. JIokocHeTe NPOn3BOSIEH CEH30P B pamMKuUTe Ha cneasaimTte 3 Mu-

HyTU. [IeMO PEeXUMBT € JeaKTUBUpPaH.

23.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawua ypen

MoHAKora MHAYKLUMOHHUAT ypea Moe Aa NMPUUnHK Ly-
MOBE WM BUBpaLun Kato OpbMueHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUIaTOPHMW LWYMOBE WA PUTMUYHM LIYMOBE.

24 TpepaBaHe 3a oTnagbuUU

24.1 NpenaBaHe 3a oTNaabUU Ha U3Ne3nu
oT ynoTpeba ypeau

Ypes eko/1orocboBpasHo npegaBaHe 3a oTnagbLUn e

BBb3MOXKHa NMOBTOPHA yrnoTpeda Ha LIeHHU CYPOBUHMN.

1. Magbpnalite oT KOHTaKTa LWencena Ha kadena 3a
CBbP3BaHE KbM Mpexara.

2. [NpepexeTe kabena 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexara.

3. lMpepnaliTe ypena 3a otnagbUy MO eKoJ0rocsLodpa-
3€H HauuH.

AKTyanHa MHPopPMaLmMA OTHOCHO HaUMHWUTE Ha npe-
JasaHe 3a oTnaabum Le noayunte oT Bawwua cneun-
annanpaH TbPro.el, KakTo 1 OT CboTBeTHaTa 00-
LMHCKA UK rpaacka ynpasa.

Tosu ypen e 0603HauYeH B CbOTBETC-
TBME C eBponeMCKaTa OnpeKTrBa
]

2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNneKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTuBa pernameHTupa Ba-
nnanute B pamkute Ha EC npasuna
3a NpMeMaHe 1 13non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

25 OTtgen no obcnyyBaHe Ha KINUEHTH

CBbp3aHu ¢ MYHKUMOHATHOCTTa OPUrMHAIHN PEe3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpeKTUBaTa OTHOCHO ekoam3anHa Lie
noJslyymTe OT HaluMA oTAen No 0OCNy)XBaHe Ha KANEHTU
3a nepuod oT MuHMUMyM 10 roanHn OT NyCKaHETOo Ha na-
3apa Ha Bawwua ypen B pamknte Ha EBponenckoTo nko-
HOMWYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenemKa: Ycnyrute Ha otaena no odcnyxsaHe Ha Kau-
eHTU ca 6esnnaTtHu B pamMKuTe Ha yCoBMATA Ha npes-
naraHaTa oT Npou3BOANTENA rapaHLUmA.

MoapobHa nHopmaumna OTHOCHO rapaHLUMOHHMUA CPOK
N rapaHUMOHHUTE YCNOBMA BbB BalwaTa cTtpaHa e no-
NiyunTe OT Haluua oTaen no oOcnyXBaHe Ha KAUEHTH,
Bawwua Tbproseu wam Ha Hawara yed ctpaHuua.

B cnyuali ue xenaete [a ce CBbpXETe ¢ oTaena no oob-
CNyXBaHe Ha K1nMeHTu, ca By Heobxoanmmn HOMEpPBT Ha
nagenneto (E-Nr.) n saBoackmat Homep (FD) Ha Bawwna

ypea.

[aHHUTE 3a KOHTAKT Ha oTAena no o0Cny)XBaHe Ha K/u-
EHTU LLie HaMepuTe B NPWIOXEHNA yKasaTen ¢ oTaeu
no oBCcny)XBaHe Ha KANEeHTU UK Ha HalaTta yed cTpa-
HULA.

25.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) u
3aBoacKu Homep (FD)

HomeptbT Ha naaenneto (E-Nr.) n 3aBOACKUAT HOMEP
(FD) ca nocoyeHun Ha abpuuHarta Tabesnka Ha ypeda.
TaBenkarta C TeXHWUYECKUTE JaHHW Lie HamepuTe:

®  Ha nacnopTa Ha ypeja.

B Ha JofHaTa cTpaHa Ha rotBapcKua MoT.

[MpoaykTtoBMAT HOMepP (E-Nr.) we oTKpueTe BbpPXy CTbK-
nokepamukaTta. IHAeKChT Ha oTaena 3a oOcnyxBaHe
Ha kaneHTn (K1) n nponasoacTeeHnsa Homep (FD) moxe-
TE€ OCBEH TOBa [a M3BMKATE B OCHOBHUTE HACTPOWKMN

— CrpaHuia 35 .

MoxeTe ga cv 3anuueTe gaHHWUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHUTe Ha Bawwua ypea n tenedoH-
HMA HOMEP Ha oTaena no obcny)BaHe Ha KANEHTH.
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26 TecTOBM AAICTUA

Tes3n npenopbku 3a HACTpoOlKa ca npeaHasHayeHu 3a
NHCTUTYTU, NpOBeXaalln U3NnTBaHusa, ¢ Lena Y1eCHeHo
TecTBaHe Ha HaluTe ypeau. TecToBeTe ca U3BBLPLUEHN
C HallX KOMMIEKTU roTBapPCKM ChAOBE 3a UHOYKLIMOHHM
KOTNOHW. [Mpu Hyx/aa MoxeTe Aa ro noayymTe Aomb/HU-
TE/IHO B crieumanuanpaHarta TbPproBcKa Mpexa, OT Ha-
lata TexHudyecka cnyxoa o0cnyXXBaHe Ha KIMEHTU Uin
OT HalKMA oHNarH MarasmH.

26.1 PastonABaHe Ha KyBepTiOpa

CucraBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 Kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.5

26.2 3arpaBaHe U noaAbpXaHe B TONNO
CbCTOAHME Ha NeLleHa AXHUA

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
Hayvanna temnepartypa 20 °C
3arpasaHe, 6e3 pasdbpkBaHe
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak konmyectBo: 450 r
- HarpasaHe: npogbmxkutenHoct 1 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 9
— TMpOoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak Konmnyectso: 800 r
- HarpaaHe: npogbmxkutenHocT 2 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLHOCT 9
— TMpOoOb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5

26.3 3arpaBaHe ¥ nogabpMaHe B TONMO
CBbCTOAHUE Ha neLleHa AXHUA

Hanp.: anameTtsbp Ha newara 5-7 mm. Hauanna
Temnepartypa 20 °C
Cnen 1 MuH. 3arpaBaHe pasdbpkariTe
m TeHmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak koanyectso: 500 r
- 3arpsaBaHe: npoAb/ykuTenHocT ok. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MoLIHOCT 9
— [poab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT
1.5
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ Kanak KoaM4ecTo: 1 kr
— 3arpasaHe: NPoAbMKUTENHOCT OK. 2 MuH. 30"
CeK., CTeneH Ha MoLIHOCT 9
— [poaBb/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5

26.4 Coc 6ewamen

Temnepatypa Ha maakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CweTtasku: 40 r mac-
no, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 % mMacieHocCT U
LMnKa con

MpuroTeaHe Ha coc Gewwamen

1. Pastonete macnoto, pasdbpkarite OpaLHOTO U CON-
Ta 1 3arpenTte BCUUKO.
- 3arpaBaHe: NPOAL/IKUTENHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lo6aBeTe MNAKOTO KbM OPAaLIHOTO U C NOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTtaBeTe Aa 3aBpul.

40

- HarpasaHe: npoabmkuTenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLHOCT 7
3. Korato coctT Belamen 3aBpu, OCTaBeTe Ha KOTI0-
Ha 3a oue 2 MWH. NpY NOCTOAHHO BbpKaHe.
— [MpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2

26.5 BapeHe Ha MNAKO C OpU3 C Kanak

TemnepaTypa Ha MaakoTo: 7 °C
1. 3arpente MAAKOTO, AOKATO 3arno4yHe ga ce Haaura.
Harpasalite 6e3 kanak. Cneg 10 MuH. HarpABaHe
pasbbpKanTe.
2.HacTtponTe npenopbunTenHaTa CTeneH Ha MOLWHOCT ”
nobaeete KbM MIAKOTO OpU3, 3axap W COoJl.
Bpeme Ha rotBeHe BK/1. 3arpasaHe npuodn. 45 MuH.
= Tenmkepa @ 16 cm CbetaBki: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoct n 1 r
con
— 3arpsaBaHe: NpOab/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30
CeK., CTEMEH Ha MOLLIHOCT 8.5
— [Npoab/mKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT 3
= Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 r Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,5 r
con
— 3arpsaBaHe: NpOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30
CekK., CTEMEH Ha MOLLIHOCT 8.5
- [lpoabmkaBallo BapeHe: CTEMEH Ha MOLLHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkaiite

26.6 BapeHe Ha MNIAKO C Opu3 Oe3 Kanak

TemnepaTtypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. JloBaBeTe CbCTaBKUTE KbM MIAKOTO U 3arpente npu

NMOCTOAHHO ObpKaHe.

2. Korato mnakoTto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTENHATA CTEMEH HA MOLIHOCT M OCTaBETE 3a

OK. 50 MWH. Ha NO-HUCKa CTeneH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 190 1
Kpbrba opua, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacneHocTt n 1 r con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MmolHocT 8.5
— [poab/mKUTENHO roTBEHE: CTEMNEH Ha MOLLHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 250 1
Kpbrba opua, 120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % mac-
neHoct n 1,5 r con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MmolHocT 8.5
— [MpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
2.5

26.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cbkrnacHo DIN 44550
TemnepaTtypa Ha Boaata: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ kanak CbctaBku: 125 r gbaro-
3bpHecT opua, 300 r Boga 1 wmunka con
— 3arpasaHe: NPoabMKUTETHOCT OK. 2 MUH. 30"
CeK., CTeneH Ha MoLHOCT 9
— Tpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2



m TeHmpkepa @ 20 cm ¢ kanak CbceraBku: 250 r gbaro-
3bpHecT opua, 600 r Boga v wunka con
— 3arpsaBaHe: NpoAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [poabAXUTENHO rOTBEHE: CTEMNEH Ha MOLLHOCT
2.5

26.8 MeueHe Ha CBUHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuara: 7 °C
m TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbCTaBku: 3 CBMHCKMW pu-
Ouum, obLwo Terno okono 300, 1 cm aebenmm 151
C/TbHYOrN1eA0BO O/INO
— 3arpsaeaHe: NpoaAbMKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
Cek., CTeMNeH Ha MOLLHOCT 9
— [poab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 7

26.9 lNpuroTBAHe Ha Nana4ynuHKU

PeuenTta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 55 M TecTo
Ha nanaJynHka
— HarpaeaHe: npoabmkmutenHocT 1 muH. 30 cek.,
cTeneH Ha MOLHOCT 9
— [Mpoab/mHKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 7

26.10 MbpreHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTOdKH

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbCcTaBku: 2 1 CbH-
yorneaoBo 0MO. 3a BCEKM NPOLIEC Ha hpuUTUpaHe:
200 r avnéokosampasern kaptTodku, 1 cm gedenu.
— 3arpaBaHe: CTeneH Ha MOLIHOCT 9, AoKaTo ONNO-

TO He gocTurHe Temneparypa ot 180 C.
— [poab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 9

TectoBu AcTnA  bg
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001874735 (040223)
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