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1 Varnost

UposStevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

= Ce opazite poskodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljudite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blasCen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren instalater.

Aparat uporabljajte samo:

® 73 pripravo jedi in pijac.

® pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

= v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
ljiinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povpraSajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocCke in posodo ter
nekovinske rocaje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fiziCnimi, senzoric¢nimi ali
duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali ¢e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzrodi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec¢ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

Sce, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zasCitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Varnost sl

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS€enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/A OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni kabel ali prikljuéni
kabel aparata poSkodovan, ga morate za-
menjati s posebnim omreznim priklju¢nim
kablom ali priklju¢nim kablom aparata, ki je
na voljo pri proizvajalcu oziroma njegovi
servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina pocena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
kluCite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vti€ omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali priklju¢ni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Pokligite pooblasceni servis. — Stran 18

VdirajoCa vlaga lahko povzrodi elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga Cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljucnega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosSce, lah-

ko povzrodi elektriCni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/\ OPOZORILO — Nevarnost zadusitve!

suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode

za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-

do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-

¢ino.

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

MadeZi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

Madezi, krusenje

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorja.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

Poskodovana posoda, posoda s stoplienim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-
sodo.

Madezi, obarvanja

Neprimerni nacini giSéenja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno plos€o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno ploS¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni plosdi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

Poskodbe aparatal

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

Poskodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhali§&e in je ne segrevajte.

PoSkodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhaliSCu ali vro¢e
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil man;
elektriCne energije.

Izberite kuhaliSCe, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
S¢a porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vec
energije.

Pokrovko dvigajte ¢im redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini zivil.

m Vedja posoda z malo vsebine potrebuje ve¢ energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
= Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ved energije
potrebujete za segrevanje.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-

romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaditi, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat
ne zazna posode na dolo¢enem kuhaliS€u, postavite
posodo na kuhaliS&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode preverite, ali je posoda primerna.
Dodatne informacije najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 16.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporogena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki  Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
sendviga, ki dobro razporeja toploto.

hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla  Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
ali litoZelezna posoda ali posebna posoda za tovo zazna.

indukcijo iz nerjaveCega jekla.




sl Primerna posoda

Primerno Dno ni v celoti feromagnetno. Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-
merno.

Dno posode z delezem aluminija. Zaradi takega dna se feromagnetna povrsina
zmanjsa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol;.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,
gline, bakra ali aluminija.

Opombe

= Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

= Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obic¢ajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in gis¢enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.
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Opombe

= Upravljalno polje naj bo vedno ¢isto in suho.

m V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Tipke na dotik

Ko se kuhalisCe segreva, svetijo simboli tipk, ki so v
danem trenutku na voljo.

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-

Senzor Funkcija

® Glavno stikalo

N Zasgita pri brisanju

4 Otrogko varovalo

0 11213.. Nastavitveno obmogje
bt PowerBoost / PanBoost
Alarm

@ Programska ura za izklop
0] Count-up timer

giii) Funkcija ohranjanja toplote
= PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

+/1=

Izbira kuhali§¢a

Glede na status kuhalne plosce zasvetijo tudi prikazi
kuhalis¢ ter razliCne vklopljene in razpoloZljive funkcije.

na.
o

Obmocje NajvisSja stopnja kuhanja

EEEB Stopnja modci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

E Stopnja modi 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W

IE1 @ 28 cm Stopnja modci 9 2.600 W
PowerBoost 3.700 W

@ 14,5 cm Stopnja modi 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

E Flex Zone
- "FlexInduction”, Stran 9
o/s Kuhalis€e z enojnim grelnim krogom

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisde je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se .
Oglasi se zvodni signal. Svetijo simboli kuhalis¢ in
funkcij, ki so trenutno na voljo. Poleg kuhaliS¢ sve-
ti 0.0,

v Kuhalna plos&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plosc¢a vklopi s prej$njimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se @, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhali§¢a so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali§éa izklopliena ved kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moc¢i na kuhaliscih

Kuhalis¢e ima 17 stopenj mogi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernejso sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

6.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.
Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko za¢ne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni Cas
priprave.
Pazite, da se iz olja ne kadi.
Da zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem mo&no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  Priporocila za energetsko uc€inkovito kuhanje najde-
tev
- "VarCevanje z energijo", Stran 5

1. Dotaknite se simbola +/= Zelenega kuhalis¢a.

v Prikaz 0.0 sveti svetleje.

2. V nastavitvenem obmodju izberite zeleno stopnjo
modi.

v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali$éu ni posode ali e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modci utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhalisce izklopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
8¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhaliS&e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosda izklo-
pi.

Sprememba stopnje modi ali izklop kuhalis¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na 4.0,

v Stopnja kuhanja na kuhali$¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaZe se prikaz preostale toplote.

Priporog¢ila za kuhanje

Preglednica kaZe, katera stopnja moci (~==) je primer-
na za kaksno zivilo. Cas priprave (O min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

-= ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-15 -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje jedi
toplih
Enolonénica, npr. le¢ina eno- 1.5-2 -
lon¢nica
Mleko' 1.5-25 -
Obarjene klobasice' 3-4 -
Odtaljevanje in pogrevanje
Spinaga, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55

Posiranje, nezno segrevanje

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5
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—== ® min —== ® min
Krompirjevi cmoki ' 45-55 20-30 Perut_ninska prsa, globoko za- 5-6 10-30
Riba ' 4-5 10-15 mrznjena
Bele omake, npr. omaka bega- 1 -2 3.6 Polpete (debeline 3 cm) 45-55 20-30
mel Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10-20
Stepene omake, npr. bearnska 3 -4 8-12 Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
omaka, holandska omaka Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
senje mrznjena, npr. ribje palcke
Riz, z dvojno koli¢ino vode 25-35 15-30 Rakai in raki 7-8 4-10
Mlecni riz 2 2-3 30 - 40 PraZenje sveze zelenjave in 7-8 10 - 20
Krompir v oblicah 45-55 25-35 gob
Slan krompir 45-55 15-30 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7-8 15-20
Testenine | 6-7 6-10 kove narezano meso na azijski
; nadin
Enoloncnica 35-45 120-
180 Glpbokp zamrznjene jledi, npr. 6-7 6-10
Juhe 35.45 15-60 Bgﬁ\r/?vljene jedi za pripravo v
Zelenjava 25-35 10-20 Paladinke, peene ena za dru- 6.5-7.5 -
Zelenjava, globoko zamrznjena 3.5-45 7-20 go
Enolonénica v loncu na pritisk  4.5-5.5 - Omlete (peCene ena za drugo) 3.5-4.5 3-10
Prazenje Jajca na oko na olju 5-6 3-6
Zvita pecenka 4-5 50 - 65 Cvrenje, 150-200 g na porcijo
DuSena pecenka 4-5 60 - 100 v 1_-2 I °|i_'¢}1, cvrenje posame-
Golaz 3-4 50 - 60 g":)p:rc“ — —
P o oboko zamrznjeni izdelki, - -
géziin!e/pecenje z malo ma- npr. ocvrt krompircek, pis¢andji
. . medaljoni
Zrezek, naraven ali pamran 6-7 6-10 Kroketi, globoko zamrznjeni 7.8 i}
Zrezek, Igloboko zamrz'ruen ' 6-7 6-12 Meso, npr. kosi picanca 6-7 i}
ﬁgrebrmce, naravne ali panira- 6-7 8-12 Riba, panirana ali v pivskem te- 6 - 7 _
stu
Steak Fdebelme 3 om) , 7-8 8-12 Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
Perutninska prsa, debeline 2 5-6 10-20 vskem testu ali tempuri
cm Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -

' Brez pokrovke

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

v pivskem testu

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.5

7 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoc&a, da posodo raz-

licnih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od

drugega. Ko prilagodljivo kuhali§¢e deluje, se aktivira
le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

7.1 Namestitev posode

Prilagodljvo kuhali§&e lahko konfigurirate na dva nadi-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-

gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-
sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhaliSc¢e

Priporo¢eno za kuhanje v eni sami posodi.

m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:Polozaj poso-
de je odvisen od velikosti:

@ <13 cm. @ >13cm. O
| | =




sl MoveMode

= Priporo¢ena podolgovata posoda (:

Kot dve neodvisni kuhalis¢i

Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate logeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

7.2 VKklop Flexinduction

1. Posodo postavite na kuhalisS&e.

2. Izberite kuhalis&e.

v Kuhalis¢i se samodejno logita ali zdruzita glede na
velikost in polozaj posode.

v KuhalisCe Flex Zone je zdruzeno in E sveti.

Opombe

= Nastavitve kuhaliS¢a lahko ro¢no spreminjate, tako
da se dotaknete E.

= Standardno konfiguracijo prilagodljivega kuhaliS¢a
lahko spremenite. Kako to storite, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve. = Stran 15

= Ce posodo premaknete z aktivnega zdruzenega ku-
halis¢a ali jo dvignete, se zaCne samodejno iskanje.
Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem najde
na kuhaliS€u, se segreva na predhodno izbrani sto-
pnji modi.

8 MoveMode

S to funkcijo lahko spremenite stopnjo modci za poso-
do, tako da posodo na prilagodljivem kuhaliS&u prepro-
sto potisnete naprej ali nazaj. Kuhalis€e je v ta namen
razdeljeno na tri obmocja z razli¢nimi stopnjami moci.

8.1 Namestitev in premikanje posode

Uporabite samo eno posodo. Obmocje kuhanja je odvi-
sno od uporabliene posode in njene velikosti ter polo-
Zaja.

Vsako obmocje kuhanja ima prednastavljeno stopnjo
modi:

= Prednje obmogje = stopnja kuhanja 4

= Srednje obmodje = stopnja kuhanja 5

= Zadnje obmodje = stopnja kuhanja .5

10

Standardno nastavitev prednastavljene stopnje modi
lahko spreminjate. Kako to storite, je opisano v poglav-
ju Osnovne nastavitve — Stran 15.

F<13cm

1

[Mu}

NOD

@d>13cm

8.2 Aktiviranje MoveMode

Zahteva: Na prilagodljivo kuhali§¢e postavite samo

eno posodo.

1. Izberite eno od obeh kuhali§& prilagodljivega kuhali-
SCa.

2. Pritisnite {<l.

v Stopnja moci na obmodju, na katerem se nahaja
posoda, sveti v prikazu kuhalide poleg i<l

v Funkcija je vklopljena.



Opomba: Med postopkom kuhanja lahko spreminjate
stopnje modi na obmodjih.

Casovne funkcije sl

8.3 Deaktiviranje MoveMode
Dotaknite se &

Prikaz poleg il se izklopi.
Funkcija je deaktivirana.

< <

9 Casovne funkcije

Vasa kuhalna ploSc¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
¢asa priprave:

m  Programska ura za izklop

= Alarm

= Count-up timer

9.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhalis¢ih. Po preteku C¢asa se kuhalis¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS€e in stopnjo modi.

2. Pritisnite O.

v Prikaz ® na kuhali3¢u zasveti.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce Zelite nastaviti ¢as priprave, krajsi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite O in nato izberite
zeleno vrednost.

4. Potrdite z ©.

v Cas priprave se zacne odstevati.

v Ko ¢as priprave potecCe, se kuhaliSe izklopi in ogla-
si se zvocni signal.

Opomba: Ce programirate &as priprave za eno kuhali-

SCe in je aktiviran PerfectFry Sensor, se za&ne ¢as pri-

prave odStevati Sele, ko je izbrana temperaturna sto-

pnja dosezena.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhali&Ge in se dotaknite ©.
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-

vite na 00, da izbrisete &as.

«®

Potrdite z ©.

9.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhaliS¢ in drugih nastavitev.
Kuhali$¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Dotaknite se &.

V nastavitvenem obmocju nastavite Zeleni ¢as.
Potrdite z &.

Cas pri¢ne tegi.

Ko &as potede, se oglasi signal in zasloni utripajo.

<Nz

AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.

2. V nastavitvenem obmocju spremenite &as ali nasta-
vite na 08, da izbriete &as.

3. Potrdite z &

9.3 Count-up timer

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od akti-
viranja.
Vklop Count-up timer

> Dotaknite se @.
v Cas pri¢ne tedi.

Izklop Count-up timer

1. Dotaknite se @. Stoparica se zaustavi. Prikazi pro-
gramske ure svetijo naprej.
2. Dotaknite se @. Prikazi ugasnejo.

10 PowerBoost

S to funkcijo velike koliine vode segrejete hitreje kot z
o

.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliSCa, Ce ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

O

10.1 Vklop PowerBoost

1. |zberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se ... Prikaz k. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruZzenem kuhaliS¢u Flex Zone.

10.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se .a+. Prikaz &. ugasne in kuhali¢e se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko ta funkcija

samodejno izklopi, da zascCiti elektronske elemente v

notranjosti kuhalne plosce.

11



sl PanBoost

11 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5.
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhali§¢a, Ce ne deluje
drugo kuhaliS&e iste skupine.

:

11.1 Priporocila za uporabo

Ponve ne prekrivajte s pokrovko.

Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora.
Uporabljajte samo hladne ponve.

Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

11.2 Vklop PanBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dvakrat se dotaknite +4.. Fh. sveti.

v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliS¢u Flex Zone.

11.3 Izklop PanBoost

1. Izberite kuhaliS&e.

2. Dotaknite se .4.. Ph. ugasne in kuhalidce se preklopi
nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta

funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

12 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje Cokolade ali
masla in za ohranjanje jedi na toplem.

12.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite Zeleno kuhalisge.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite U%r.
L o sveti.

v Funkcija je vklopljena.

12.2 Izklop Funkcija ohranjanja toplote

1. |zberite kuhaliS&e.
2. Dotaknite se V4.
Lo ugasne.
v Funkcija je deaktivirana.

13 Prevzem nastavitev

S to funkcijo lahko na prilagodljivem kuhaliSCu prene-
sete stopnjo kuhanja in nastavljeni ¢as priprave z ene-
ga kuhalis€a na drugo.

13.1 Prevzem nastavitev

Zahteva: Posodo prestavite na kuhalisCe, ki ni vkloplje-
no in $e ni prednastavljeno in na katerem prej Se ni sta-
la druga posoda.

1. Premaknite posodo.

Aparat zazna posodo in v prikazu novega kuhalisCa
izmeniéno utripata predhodno izbrana stopnja kuha-
njain k.

2. |zberite novo kuhalis¢e, da prevzamete nastavitve.
Aparat nastavi stopnjo kuhanja prvotnega kuhaliS¢a
na G4

v Nastavitve so se prenesle na novo kuhalisce.

14 PerfectFry Sensor

Primerno za pripravo ali zgoSCevanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pecenje zelenjave ali
steakov do zelene stopnje, pri emer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

12

Namesto da bi morali med kuhanjem veckrat prilagajati
stopnjo modi, na zaCetku enkrat izberete Zzeleno konc¢-
no temperaturo. Senzorji pod steklokeramiko nato meri-
jo temperaturo posode in jo vzdrZujejo med celotnim
postopkom kuhanja.



Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, oznadena z
=,

14.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrzuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.
Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.
KuhalisCe se segreva le, Ce je to potrebno za vzdr-
zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija.

14.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije Posoda

pnja ratura

1 120 °C  Kuhanje in zgo&Ceva- =
nje omak, pecenje ~
zelenjave

2 140 °C Popekanje na oliv-

nem olju ali maslu d©

3 160 °C  Pecenje rib in grobih @@

4 180 °C Cvrenje paniranih in
zamrznjenih jedi ter
jedi na Zaru

il
T

5 2150°C  Zar in plo&&a Zara za <
visoko temperaturo @O

14.3 Priporo¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda Priporo¢eno kuhalisce

Ponev @ 15 cm Enojno kuhaliSée

PerfectFry Sensor sl

14.5 lzklop PerfectFry Sensor

» |zberite kuhaliSCe in se dotaknite L3,
v Funkcija je deaktivirana.

14.6 Priporocila za kuhanje z PerfectFry
Sensor

V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 8 in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-
vil.

= = Ponev

m () Teppanyaki

L] Plosc¢a zara

Posoda 5 Omin

Meso

Zrezki =~ () i 4 6-10
ZrezKi, panirani =S 4 6-10
File =~} fillg 4 6-10
Zarebrnice =1 3 1015
Cordon bleu, dunajski zrezki =- 4 10-15
Steak, anglesko peden, de- =l 5 68

beline 3 cm
Steak, srednje pecen, debeli- =~ i 5 812
ne 3 cm

Steak, dobro pecen, debeli-  =-{"} il 4 812
ne 3 cm

T-bone steak, anglesko pe-
éen, debeline 4,5 cm
T-bone steak, srednje pecen, =-{J il 5 20-30
debeline 4,5 cm

Perutninska prsa, debeling 2 =g 3 10-20
cm

=Om 5 10-15

Ponev & 19 cm Enojno kuhalisCe Slanina =~} 2 58
Ponev @ 21 cm Enojno kuhalisCe Mleto meso ) 4 6-10
Ponev @ 28 cm Enojno kuhalis¢e Hamburger, debeline 1,5 cm =} i 3 6-15
Teppanyaki & Flex Zone Mesni cmocki, debeline = 3 10-20
Zar Flex Zone 2.cm
Priporodeno posodo lahko kupite na pooblag&enem Klobasice =0 3 8-20
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini Chorizo, sveza klobasa =~ g 3 10-20
www.bosch-home.com. Nabodala, kebabi =M 3 10-20
Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede Giros —0 4 712
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od- — - —
stopa od izbrane temperaturne stopnje. Ribe in morski sadezi
Ribji file ()t 4 10-20

14.4 Vklop PerfectFry Sensor Ribji file, paniran = 4 10-20
1. Prazno posodo postavite na kuhaliée. Riba, pecena, cela = i 3 10-20
2. Izberite kuhalis¢e in se dotaknite L3, Sardine =} R 4 6-12
3. V nasle(jvnjih 10 sekundah v nastav_itvenem obmodju Skampi, kozice ] O 4 48

izberite zeleno temperaturno stopnjo. . - S
v Funkcija se vklopi. % utripa, dokler nastavljena Hobotnica, sipa = 4 612

koncna temperatura ni dosezena. Jajéne jedi
v Ko je kon¢na temperatura dosezena, se oglasi zvoc- Jajca na oko na maslu = 2 2.6

ni signal in LJ— preneha utripati. . — ]
4. V ponev dodajte madcobo in nato Zivilo. JaJcav na O.kc.) = 426
Opomba: Ce za kuhanje potrebujete ved kot 250 ml Umesana jajca =0 2 49
olja, dodajte olje in poc¢akajte nekaj sekund, preden do- Omleta =) 2 36

date Zivilo.

13



sl Otrosko varovalo

Posoda 4 Omin Posoda 4 Omin
Francoski toast = 3 48 Jedi iz ponve =S 3 6-10
Crépes, blini, tortitas, tacos =2 5 13 Spomladanski zavitki =S 4 10-30
Zelenjava Pastete, kroketi =S 5 38
Pe&en krompir = 5 6-12 Omake
Ocvrt krompiréek = 4 15-25 Paradiznikova omaka = 1 2535
Krompirjevi ocvrtki = 5 24 BeSamelna omaka = 1 10-20
Cebula, peden &esen = 2 2-10 Sirova omaka = 1 10-20
Cebulni obrogki = 3 510 Sladke omake = 1 1525
Bucke, jajCevci, paprika () iy 2 412 Omake, zgoS&ene =S 1 25-35
Zeleni belusi =) iy 3 4-15 Druge
Gobe =~ () g 4 10-15 Pecen sir = 3 7-10
Zelenjava, duSena na olju =S 1 10-20 Krutoni =) 3 6-10
Zelenjava v tempura testu =S 4 5-10 Popeden kruh () iy 4 4-8
Globoko zamrznjeni izdelki Suhe pripravljene jedi =S 1 510
PiS&angji medaljoni = 4 10-15 Mandlji, orehi, pinjole, praze- =2 4 3-15
Ribje palcke = 4 812 ni
Ocvrt krompiréek = 5 4-8 Pokovka = 5 34

15 Otrosko varovalo

Kuhalna plos¢a ima otrosko varovalo. Z njim prepreci- 15.2 |Zk|0p Otrosko varovalo
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco. ,
1. Dotaknite se @.

- 2. Za 4 sekunde se dotaknite &.
15.1 Vklop Otrosko varovalo v Zapora je odpravijena.

Zahteva: Kuhalna ploS&a mora biti izklopljena.
1. Dotaknite se O. 15.3 Samodejno otrosko varovalo
2. Za 4 sekunde se dotaknite 8.
v Prikaz 8 sveti 10 sekund.

v Kuhalna plos¢a je zaklenjena.

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploScée.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 15.

16 Zascita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za Cis€enje, da 16.2 lzklop Zascita pri brisanju
nenamerno ne spremenite nastavitev. . . .
Zapora ne udinkuje na glavno stikalo. Za predcasni izklop funkgcije:
» Dotaknite se .
16.1 Vklop Zasg¢ita pri brisanju v Upravljalno polje je odklenjeno.
» Pritisnite M. Oglasi se opozorilni zvo&ni signal in M
sveti.

v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvo¢ni signal.

17 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhalis¢e dlje asa Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje mogi.
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali- Za vklop kuhali§¢a pritisnite poljubno tipko.
&Ge prikaze FE in se izklopi.

14



Osnovne nastavitve sl

18 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

18.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
ci Otrosko varovalo { - Ro¢no.'
i Samodejno.
c — Izklopljeno.
cc Zvoceni signali {1 — Zvo&na signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
i — Vklopljen je samo zvoc¢ni signal za napako.
c — Vklopljen je samo zvoc&ni signal za potrditev.
3 — Vsi zvod&ni signali so vklopljeni .
c3d Prikaz porabe energije & - 1zklopljeno.!
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- i — Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne ploS¢e v kWh.
Natancnost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.

ch Samodejni izklop kuhaligg. 00 - izkloplien.”

{11-859 - Minute za samodejnega izklopa.

ch Trajanje zvo¢nega signala ob koncu pro- { - 10 sekund '
gramske ure ¢ - 30 sekund

3 - 1 minuta

ci Omejitev modi &l — Izklopljieno. Najvedja mo¢ kuhalne plosge .
Po potrebi omogoca omejitev skupne modi { = 1000 W. Najmanja mog.
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na i5- 1500 W.
znacilnosti vase elektri€ne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvedje mo- 3 - 3000 W. Priporogeno za 13 A
&i kuhalne plo&ce (glejte tipsko plod&ico). Ko 3.5 - 3500 W. Priporo&eno za 16 A.
je ta funkcija aktivna in kuhalna plo§¢a dose- “ - 4000 W.
ze nastavljeno omejitev moci, se prikaze _in 4.5 - 4500 W. Priporo¢eno za 20 A.
vi§je stopnje modi ni mogode izbrati.

5 - Najvec¢ja mo¢ kuhalne plosce.

c il MoveMode 3 - Prednastavljena stopnja moci za sprednje kuhalisCe.
Omogoca spremembo prednastavljenih sto- 5 — Prednastavljena stopnja kuhanja za srednje kuhali-
penj kuhanja na treh kuhalnih obmocjih prila-  ScCe.
godljivega kuhaliscCa. 1.5 - Prednastavljena stopnja moci za zadnje kuhalisce.
V ta namen izberite eno od kuhaliS¢, v nasta-
vitvenem obmodju nastavite Zeleno stopnjo
kuhanja in se dotaknite ilel, da potrdite novo
stopnjo kuhanja.

cid Preizkus posode & - Ni primerno.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- { — Ni optimalno.
sode. c — Primerno.

c i3 FlexInduction £l - Kot dve neodvisni kuhaligdi.'
Sprememba nadina vklopa Flex Zone. i — Kot eno zdruzeno kuhalisce.

cl Ponastavitev na tovarniske nastavitve 0 - Individualne nastavitve .

{ — TovarniSke nastavitve.

' TovarniSka nastavitev

18.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna ploS¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plos&o, se dotaknite O.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite &.

Informacije o izdelku Prikaz

Seznam pooblas&enih servisov (PS) o i

Prikaz

[ gy}
o

Informacije o izdelku
Proizvodna Stevilka

15



sl Preizkus posode

Informacije o izdelku Prikaz
Proizvodna $tevilka 1 oc.
Proizvodna $tevilka 2 as

v Prvi §tirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite &.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in &,

4. Tolikokrat se dotaknite &, da se prikaze Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite &.

v Nastavitve so shranjene.

18.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se .
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

19 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporablienega kuhali$ca.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. — Stran 15

19.1 lzvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalis¢e je nastavljeno kot eno kuhalisce,
tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. Odprite osnovne nastavitve in izberite ¢ / 2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmodja. Na kuhalis¢ih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 10 sekund se na prikazu kuhali$& prikaze rezul-
tat.

19.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat
,’_',’ Posoda ni primerna za kuhaliSée in se zato ne se-
greva.

| Posoda se segreva pocCasneje, kot ste pricakovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

— Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Opomba: V primeru slabsih rezultatov posodo ponovno
postavite na manjSe kuhali§&e, ¢e obstaja.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodja.

20 Ciscenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo &asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in negujte.

20.1 Cistilna sredstva

Primerna Cistila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas&enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poskodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih Cistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte Sistilnih sredstev dokler je kuhalna
plos¢a Se vroca. To lahko povzrodi sledi v povrsini
aparata.

Neprimerna éistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo

= (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra dgistilna sredstva, kot so razprSilo za &iSéenje
pecice in odstranjevalci madezev

Abrazivne gobice

= Visokotlacni Cistilniki in parni Cistilniki
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20.2 Ciséenje kuhalne plosce

Kuhalno plos&o ocistite po vsaki uporabi, da se ostanki
jedi ne zapecejo.
Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti hladna. Samo Ce
nastanejo madezi od sladkorja, rizevega Skroba, plasti-
ke ali aluminijaste folije, ne pustite, da se kuhalna plo-
§¢a ohladi.
1. Grobo umazanijo odstranite s strgalom za stekloke-
ramiko.
2. Kuhalno plos¢o ocistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
UpoStevajte navodila za giSEenje na embalazi Sistila.
Nasveti
= S posebno gobico za steklokeramiko lahko do-
sezete dober rezultat CiSCenja.
= Ce je dno posode disto, ostane povrSina kuhalne
plos¢e v dobrem stanju.

20.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo§&e umazanija
ali madezi, jih oCistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.



1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.

Odpravljanje motenj sl

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

21 Odpravljanje motenj

ManjSe motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblasCeni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izS8olano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, pokliCite storitveni servis za
stranke.
— "Servisna sluzba", Stran 18

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSolano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni kabel ali prikljuéni kabel
aparata posSkodovan, ga morate zamenjati s poseb-
nim omreznim prikljuénim kablom ali priklju¢nim ka-
blom aparata, Ki je na voljo pri proizvajalcu oziroma
njegovi servisni sluzbi.

21.2 Navodila na zaslonu

21.1 Opozorila

Opombe

= Ce se na prikazih pokaZe £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhalis€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljucite
kuhalno plo$co iz elektricnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljudite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokliite pooblasceni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

m  Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

m  Za zaSCito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos&a zacasno zmanjsa stopnjo moci.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve-

Elektricno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektriCnimi aparati preverite, &e je priSlo do izpada elektricnega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljugite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike

» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite pooblas&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.
» QOsusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhali$ca.

» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-
nem polju.

F5 + stopnja mogi in
zvodni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zas¢ito elektronike se je kuhaliS¢e izklopilo.

» Qdstranite posodo. Po&akajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

FIIFG Kuhali§&e se je pregrelo in izklopilo, da zasditi delovno povrsino.
» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhaliS&e.
Fo Prevzem nastavitev ni aktivirano.
» Potrdite prikaz napake, tako da se dotaknete poljubnega senzorja. Kuhajte kot obi¢ajno,
ne da bi uporabljali funkcijo Prevzem nastavitev. Obrnite se na pooblasceni servis.
Fa Kuhali$ce je dalj casa delovalo brez prekinitev.

» Posamezni varnostni izklop je vklopljeno. Za nastavitev kuhaliS&a se dotaknite poljubne
tipke in izklopite prikaz.
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sl Odstranjevanje

Napaka Vzrok in odprava napak

£ 8000/E8010 Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega obmodcja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektri€ne energije.

LHO0/ESDN Kuhalna plog&a ni pravilno prikljuéena.

» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plosc¢o prikljudite v skladu z

vezalno shemo.

o
[y

Aktiviran je demonstracijski nagin.

» Kuhalno plosco izkljudite iz elektricnega omreZja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno plos¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski

nadin je deaktiviran.

21.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v&asih povzroci zvoke ali vibra-
cije, npr. brencanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmi¢ne zvoke.

22 Odstranjevanje

22.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogocCa ponovno

uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi priklju¢ni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obginski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznadena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
trini in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

B

23 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas¢enem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokli¢ete pooblaséeni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno §tevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloZe-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

23.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plos&e.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 15 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapisite.

24 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje nasih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne ploS&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblasCenem servisu ali v nasi spletni trgovini.
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24.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
= |Lonec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.5



24.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolon¢nice iz lece

Recept po DIN 44550
Zacetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez mesanja
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

24.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5
= Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 1 kg
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.5

24.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % masc¢obe in
Séepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja moci 2
2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem mesa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi
7

3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS€u in neprestano mesajte.
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

24.5 Kuhanje mle¢nega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C

1. Mleko segrevajte, dokler se ne za¢ne dvigati.

Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja

premesajte.

2. Nastavite priporo&eno stopnjo modi in v mleko

dodaijte riz, sladkor in sol.

Cas priprave, vklju¢no s segrevanjem pribl. 45 min.

m [onec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % masCobe
in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3

Testne jedi sl

® Lonec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moc¢i 3, po 10
min. premesSajte

24.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
® |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.5
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

24.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in S&epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m |onec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.5

24.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢niCnega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

24.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2
= Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja moci
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7
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sl Testne jedi

24.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | son¢-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompircka, debeline
1cm.
— Segrevanje: stopnja modi 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 9
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1 Be3onacHocT

CnasBaiiTe ykasaHuAaTa 3a 6e30MacHOCT Nno-
nony.

1.1 O6wWM yKa3aHUA

= [lpoueTeTe BHUMATE/IHO TOBA PbKOBO/CTBO.

besonacHocT bg

m 3anaseTe pbKOBOACTBATa, NacnopTta Ha
ypeaa u npoaykroBarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa cnpaska WM 3a cneasalumna
COOCTBEHUK.

® He cBbp3BanTe ypena B Cayyan Ha nospe-
aa, NolyyeHa no BpemMe Ha TpaHcnopTtupa-
HeTo.

1.2 Ynotpeba no npegHasHaueHue

Camo cneunanuanpaH ekcrnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

peav nopaan HenpaBwIHO CBbpP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaga.

Camo npu KayecTBeHO BrpaxJaHe CbriacHo

MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTtTa npu padota. VIHcTanvpalmar e oT-

roBopeH 3a 6e3ynpeyHoTo PYHKUMOHNPpaHe

Ha MACTOTO Ha MocTaBAHe.

I3nons3eanite ypeaa camo:

® 33 NPUroTBAHE Ha ACTUA U HaMUTKMN.

® 04 Haal30p. HenpekbcHaTo crnegete Kbeu-
TE NPOLECK Ha roTBeHe.

® B JOMakMHCTBOTO W B 3aTBOPEHWN NOMeELLE-
HWA B AOMallHa 0OCTaHOBKA.

® Ha BMcouymHa 4o 4000 m Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonssante ypena:

B C BbHLEH TalMep WUan OTAENHO AUCTaHUW-
OHHO ynpasneHue. ToBa He Baxu B C/ydal,
ye paboTarta ¢ yctaHoBeHuTe oT EN 50615
ypean ce NpuKIoyn.

AKO HOCUTE aKTUBHO UMMIAHTUPAHO MeanLMH-
CKO YCTPOMCTBO (Hanp. NeENCMENKbP nnn ae-
dunbpunartop), ce KoHcynTupanTe ¢ Bawwua ne-
Kap gaam 1o otroBapa Ha [dunpektmnBa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponericknute 0OLHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e nsbpan, uMmniaHTMpaH u
nporpamupaH cernacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tesn NpeanocTaBKn ca U3MbHEHN U CE
N3N0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKU NPpUHaaNex-
HOCTWU U CbAOBE C HEMETA/THU APBXKKU, TO3M
NHOYKUNOHEH rOTBApPCKM MAOT He npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeda no npeaHasHave-
Hue.
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bg besonacHocT

1.3 OrpaHuueHHe Ha Kpbra oT noTpeburenu

Tos3u ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Haa 8 roAvHM 1 OT nua C HamMaeHu
br3nYecKn, CETUBHN UM YMCTBEHU CNOCOO-
HOCTU WAWN JIUMCca Ha ONUT U/Wan 3HaHUA, aKo
ca noa HabnaeHne Un ca MHCTPYKTUPaHU
OTHOCHO 6e3onacHara ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npoustTmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHoOCTH.

Ieuata He TpAGBa Aa urpanAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoAdpbXKAaTa OT CTpaHa Ha
notpeduTtensa He TpAadBa Aa ce U3BbPLLBAT OT
aeua Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6e3 Hab-
NtoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kaden.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 HaA30p C MasHWHa WK ONno

MOYKE fia € onacHO W Aa fgosefe 40 noxap.

» Hukora He ocTaBanTe ropewmn macna u
MasHWHK 6e3 HabntoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe Aa racute noxap ¢
BOJA, a U3K/toUeTe ypeaa 1 NnoKpunte nna-
MBUUTE HaNp. C Kanak uan npoTUBOMOXap-
HO ogenAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOrO ropetua.

» Hukora He moctaBAnTe 3ananuMmmn Npeame-
TV BbPXy rotTBapckara naoLl Wi B HENOC-
peacTBeHa 611M30cCT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeaMeTn BbpXxy
roTBapckaTa naoLl.

YpenbT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npegme-
TV UK CAPENOBE B YEKMEMKETATA HEMOC-
PeCTBEHO MO/ roTBapCcKMaA MnorT.

[MoKpUTKA 3a roTBaApCKM NIOTOBE MoraT da

aosefart 4O 3/10MOAyKK, Hanp. nopaan nperpa-

BaHe, Bb3n1amMeHABaHe Wan npbckalln ce Ma-

Tepunanu.

» He nanonssante Kanauu 3a rotBapcku nio-
TOBE.

Cnen BcAKa ynotpeba n3kauBaiTe rotsapc-

KMA NAOT C rNaBHUA MpeKbcBau.

» He uvakalite AOKaTO rOTBApPCKUAT M10T HE
Ce N3KNHoYM aBTOMAaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHOXKEPU U TUraHMW.
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XpaHUTeNnHUTEe NPoayKTN MoraTt Aa ce 3ana-

NAT.

» [pouechT Ha roTBeHe TpAdBa Ja ce cneau.
Mo-KbCUAT NpoLec TpAdBa ga ce cneam
NOCTOAHHO.

A NPEOYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

usrapfaHua!

Mo BpeMe Ha paboTta ypeabT U HerosuTe Aoc-

TbMHM YacTu ce HarpaBaT CUIHO, 0COOEHO

€BEHTYa/IHO HannyHarTa pamka Ha roTBapcKua

naoT.

» 3nckBa ce BHUMaHue, 3a aa ce nsberHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpesaTesHUTE e/leMeH-
™.

» Mankute geua Ha Bb3pacT noa 8 roamHu
TpAGBa Aa CTOAT ganeu.

3awmnTHUTE peleTKn 3a roTBapCKu naoToBe

mMoraT da JoBenar a0 3/10M0MNYyKMU.

» Hukora He 13non3BanTe 3aLlNTHU PELLETKN
3a roTBapCKu NaoToBeE.

YpeObT ce HaropelAsa no Bpeme Ha padoTa.

» [pean nouncTBaHe OCTaBAnTe ypeaa aa ce
oxnaaw.

[MpeameTute OT MeTan ce HarpABaT MHOMO

ObP30 BbPXY rOTBAPCKMUA MOT.

» Hukora He NocTaBAnTe Ha roTBapPCKuA MioT
npeamMeTn oT MeTas, Kato Hamp. HOXOBE,
BUIMLIN, THXULUM U Kanauw.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMNeTeHTHO U3BbPLIEHUTE PEMOHTU Npes-

CTaBNABaT OMacHOCT.

» Camo ofByueH 3a LenTta cneunanmaunpan
nepcoHan TpAdBa Ja M3BbPLUBA PEMOHTH
Ha ypeda.

» 3a pemMoHTa Ha ypefa TpadBa aa ce usnos-
3BaT CaMO OPUTMHANHW PE3ePBHN YacTu.

» AKO MPEexXoBuAT Kaben nnm KabensT 3a
CBbp3BaHe Ha To3n ypea Obae noBpeeH,
TOW TpAdBa [a ce CMeHWN CbC crneunaneH
MpPEexXoB Kaben nav cneunaneH kaden 3a
CBbpP3BaHe Ha ypeaa, KOWTo MOXe [a ce
3aKynu OT NPOV3BOAUTENA U HEroBUA OT-
nen no obcnyxBaHe Ha KIUEeHTW.

MoBpeneH ypen nnu kaben 3a CBbP3BAHE KbM

Mpexxarta npeactasnaBaT OnacHOCT.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnioarauua noe-
peneH ypea.

» AKO MOBBPXHOCTTA € HaKbCaHa, ypeabT
TpAGBa fa ce U3K/uK, 3a ga ce NpenoTs-
paTn Bb3MOXEH eNleKTpoygap. 3a Lenrta He
N3KItoYBalTe ypeaa oT rnaBHUA NPeKbe-



Bay, a Npes3 npeanasutens B KyTuATa C
npeanasuTesnun.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a ga oraenuTe ypeaa ot
eneKTpo3axpaHBallara mpexa. BuHaru xsa-
LwanTe Lencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT uin kabensT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara ca nospeaeHu, HesadaBHO
N3KNtoUeTe nNpeanasnTena B KyTuaTa ¢
npeanasuTesnun.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxodarta 3a 00cnyxBa-
He Ha knneHTn. — CrpaHuya 38

[MpoHMKBaLlaTa Biara Moxe ga npeanssnka

TOKOB yAaap.

» 3a nouyncTBaHe Ha ypeaa He U3nonspanTe
MallnHa 3a noynucTBaHe ¢ napa uam ¢ BUCO-
KO HanAaraxe.

KabenHata nsonauma Ha enekTpoypean Moxe

[la ce CTonu nopaau ropeLn yactu Ha ypena.

» Hukora He gonycKanTe KOHTakT Ha 3axpaH-
BalMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLm
yacTu Ha ypeaa.

KOHTaKTbT Ha MeTa/lHU NPeaMeTV upes Hamu-

palwuna ce OT AosHaTa cTpaHa Ha roTBapCKuA

MIOT BEHTUIATOP MOXE Aa NPUUYMHU eNnekTpu-

yecku yaap.

» He cbxpaHAaBanTe Ob/HKU, OCTPU MeTanHu
npeamMeTn B YekMmemkerara no rotsapckuna
naorT.

[penoTeparABaHe Ha MatepuanHu WeTn bg

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

[OTBApPCKUTE TEHOXKEPW MOraTt BHe3anHo aa

OTCKOYaT Harope nopaan TEYHOCT MexXay Ob-

HOTO Ha TEHIXKepuTe 1 KOT/IOHA.

» KOTNOHBT 1 ABHOTO Ha TeHaKepaTta BuHaru
TpAdBa Oa ca Cyxw.

» Hukora He nanosns3pante 3aMpas3eHn rot-
BApCKMN CbAOBE.

Mpw roTBeHe BbLB BoAHA OaHA roTBapCKUAT

NA0T WU FrOTBAPCKMAT CbA MOrat ga ce cuynat

nopaau nperpAsaHe.

» [OTBaApCKUAT CbAa BbB BoAaHA 6aHA He BuBa
a NOKOCBa ANPEKTHO AbHOTO Ha Hamb/HE-
Hata c Boda TeHmKepa.

» VIanonaeanTte camo TOM/I0YCTONUNBU CbAO-
BE.

HanykBaHuAa Unn cuyneaHna Ha NOBbPXHOCTTA

Ha ypeda mMorart ga nosefat A0 NOpA3BaHUA.

» He nanonseante ypeaa, ako NoBbpPXHOCTTA
My € HamykaHa WM cuynexa.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

3agywaBsaHe!

[eua morar ga Hax/y3AaT Ha rnaesaTta cu ona-

KOBBYHUNA MaTtepuasl i ga ce yBUAT B HETO U

na ce 3agyLiar.

» [lpbKTe gasied oT Aela onakoBbUHMA MaTte-
puasn.

» He pgonyckaiTe geua fa urpaAat ¢ onako-
BbYHNA MaTtepnan.

[eua morar fa Bovwar uau aa norvaHaT man-

KW YacTu 1 aa ce 3aayliar.

> ﬂ,p'b)KTe Aaney ot geua Mmasikmute 4yacTtu.

» He gonyckante geua fga Urpaat ¢ Masiku
yacTu.

2 lpepotBpaTtABaHe Ha MaTepHanHu LLETH

TyK e HaMepuTe Han-4eCTuTe NPUUNHK 3a NOBPEeaN M CbBETK 3a TAXHOTO NpeaoTBpartABaHe.

Moepena MpuunHa

Msapka

MeTHa FoTBeHe 6e3 Haasop.

CnepneTte npoleca Ha roTBeHe.

[MeTHa, HagpoBABa-
HWA

PascunaHu xpaHuTesiHn NpoayKTv, npean
BCUYKO TaKMBa C BUCOKO ChAbPXAHWE Ha 3a8-
xap.

BenHara orctpaHABsaiiTe cbC CThprasika 3a
CTBKJIO.

MeTHa, HaapobnABa-
HWUA UK HauynBaHUA
MO CTHK/IOTO

[edeKTHN roTBapCKn CbaoBe, rOTBAPCKU Cb-
[0Be C pa3ToneH emann uim cboBe C Mea-
HO MM anyMmmHMeBO AbHO.

Vianonaeante noaxoaaAul 1 B ,EI,OépO CbCTOR-
Hne roTeBapcCkKuM Cba.

[NeTHa, ouBeTABaHMA

HenoaxoaAwmn metoam 3a NnoYmcTBaHe.

Vanonseante camo nouncTBally cpeacTsa,
KOUTO Ca noaxoAAaln 3a CTbKiaokepamnka
rnoyncTeamTe camo CTyAdeH rotBapcku nnor.
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bg OnasBaHe Ha OKo/nHaTa cpeaa U NKOHOMKA

Mospena

MpuuuHa

Msapka

Hapgpobasaxua nnm
CUYMBaHNA Ha CTbK-
NOTO

Ynapu nnv nagail rotBapcku cba, NpuHaa-
NEeXHCOT nnn Apyrn TBbpan Wan oCTpu Npea-
METU.

[Mpu roTBeHE He yapAnTe CTbKAOTO M HE NOo3-
BO/SIABANTE NagaHe Ha NPeaMeTu BbpXy roT-
BapCKMA MIoT.

HapgpackBaHua, ouse-
TABaAHMA

Moy©u AbHa Ha roTBapCKMW CbhbA0OBE WK Mnpe-
MEeCTBaHe Ha roTBapCcKuA Cbl MO rOTBAPCKUA
naoT.

MpoBepeTe cbaoBeTe. [loBaurante npu npe-
MeCTBaHe roTBapCKMA CbA.

JpackoTuHu

Con, 3axap 1mau nNACHK.

He nanonseante rotBapckuA naoT KaTo pa-
©0TeH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMpPb3HAS FOTBAPCKM ChA.

Hukora He nanonssanTte 3aMpaseHn roteapc-
K1 CbOOBeE.

[ToBpean no roTeapc-
KMA cba WAn ypeaa

FoTBEeHe 6e3 CchabpxKaHue.

Hukora He nocTaBAnTe BbPXY ropeLl KOT/IOH
WAW He 3arpABaiiTe roTBapcky chaose 6e3
chaobpXaHue.

[loBpeaun Mo CTbKIO-
TO

PasToneH matepuan Bbpxy ropetl KOT/I0H
UM TopeLl Kanak BbPXy CTbK/IOTO.

He noctaBsaiTe xapTuAa 3a neuyeHe win any-
MWUHUEBO (OO U NacTMacK CbAOBE WK
Kanauu Bbpxy rotBapckua riorT.

[perpasaHe

Fopelly CbaoBe BbPXY naHesna 3a o0c/yxsa-

Hukora He nocTaBaAnTe BbPXY T€3M 30HU rO-

HE W BbPXY paMKarta.

pewn CbaoBe.

BHUMAHMUE!

Tosu rotTBapcku naoT e odopyaBaH ¢ BEHTUIATOP OT
JloNHaTa cTpaHa.

» AKO noa roTBapcKuA MaoT UMa YeKMeIKe, He Chx-

paHABanTe B HErO Maski nanM OCTpU NpeameTu, xap-
TMA WM KbPMNK 3a cbaoBe. Tean npeameTy morat aa

ObaaT 3acMyKaHu 1 Ja noBpeasaT BeHTuiaTopa unm
[a Hapylwart ox1axaaHeTo.

» Mexay CbObpPXaHMETO Ha YEKMEMKETO N BXOAa Ha
BeHTUNaTopa TpAdBa Aa ce NoaabpXa MUHUMaTHO
pas3cTofAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpeaa U UKOHOMMUA

3.1 MNpenasaHe Ha onaKoBKaTa 3a OoTNagbLUMU

OnakoBbYHUTE MaTeEpPUaIn ca CbBMECTMMM C OKOJIHaTa
cpeda n morar aa ce 1n3nos3ear rnoBTOPHO.

» [lpenaBaiTe OTAE/HUTE KOMMOHEHTU 3a oTnadbLu
pasaenHo cnopen suaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnassarte Te3n ykasaHusa, BawuaTt ypea e KOHCy-
MUpa NO-Masiko e1eKTPoeHepruns.

M3bepeTe KOTN0OHA crioped pasMepa Ha TeHakepaTa.
[TocTaBeTe rotBapckua cba B cpeaaTta.

Vianon3eante CbAoOBE, YNATO AMaMETHP Ha ABHOTO Cb-
OTBETCTBa Ha AMaMeTbpa Ha KOT/NoHa.

CobBeT: [1pon3BoanTennTe Ha CbAOBE YECTO Mocouysar

ropHWA AMaMeTbp Ha TeHmkepute. ToM YecTo € No-ro-

1AM OT AMaMeTbpa Ha ObHOTO.

= Henoaxoaalwm rotBapcku cbaoBe Uan Hensuano
NOKPUTK KOT/IOHM M3pasxoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprua.

3artBapAnTe TEHMKEPUTE C NOAXO0AALl Kanak.
m Ako roteuTe 6e3 Kanak, ypeabT u3pasxoasa sHauu-
TENIHO NOBeYe eNeKTPOEHEPIIA.

24

Mo Bb3MOXHOCT PAAKO MOBAMIaiTe Kanaka.
» Korato nosagurate Kanaka, ce ryéu MHOro enekTpo-
eHeprua.

VHOTpeéa Ha CTbKJ/IEH Kanak.
m [1pe3 CTbKIEHWA Kanak MOXeTe Aa norneaHeTe B
TeHaxeparta, 6es ga nosaurate Kanaka.

WanonssaiTte TEHOXEPU U TUraHu ¢ PpaBHO AbHO.
» HepaBHuUTE NOJOBE yBEMUABAT Pas3xoaa Ha eHep-
A,

M3nonssaiite rotBapcku Cbaose, NOAXOAALM 38 KO-

YECTBOTO XPaHUTENHN NPOAYKTH.

m [0/1IM FOTBAPCKM CbA C Ma/KO ChAbPXaHWE U3pas-
XO/1Ba MOBEYe e/IeKTPOEHEePrus 3a 3arpasaHe.

[[oTBETE C Manko Boaa.

= KO/IKOTO noBeye BoJa Mma B roTBapCKua Cbf, TOSI-
KOBa MoBeuUe e/1IeKTpoeHeprna e Heodxoamma 3a
3arpaBaHeTo.

[MpeBkNtOUETE CBOEBPEMEHHO HA MO-HUCKA CTEMeH 3a

rOTBEHE.

s C TBBbPAE BMCOKA CTeneH 3a JONPuroTeAHe ce xadu
eNeKTPOEeHepPruA.

MpoaykToBa nHbopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKpUeTe B NPUIOXKEHUA NacnopT Ha ypeaa v B VIHTep-

HeT Ha MpoAyKToBaTa cTpaHuua Ha Bawwna ypea.



[MoaxopAuw cba 3a roteeHe bg

4 TlMoaxoAaALll cbA 3a rOTBEHe

Moaxoasall 3a UHAYKLUMOHHO FOTBEHE rOTBAPCKY Cbl
TpABBa Aa Ma PepoMarH1THO ObHO, T.e. Ja Ce NpuB-
Jleue OT MarHWT, JOMb/AHWTENIHO AbHOTO TPAGBA Aa OT-
roBapA Ha pasmepa Ha KOT/I0Ha. AKO roTBapCKM ChA
He ce pasno3Hae BbPXy KOT/IOH, MOCTABETE IO BbPXY
KOT/IOHA C NO-Ma/TbK ANamMeTbp.

4.1 Pasmep 1 XxapakTepUCTUKU Ha cbaoBeTe
3a roTBeHe

3a Ja ce pasnosHae npasWIHO roTBapPCKuA Cbi, 00bp-
HeTe BHMMaHue Ha pasmMepa W martepuana Ha cbaa.
Bcuukn abHa Ha roTBapcku cbaoBe TpAdBa Aa ca Ha-
MbAHO PaBHU N TNanKu.

C TecT Ha rotBapcKkmna cbA NpoBepABaTe fanu rotBapc-
KUAT cbA € noaxodaul. JonbaHuTtenHa nHdopmaunsa we
OTKpueTe B

— "TecTt Ha roTeapckua cog", CtpaHuya 35.

[loTBapcku cba MaTtepuann

XapakTepucTnku

[NpenopbunteneH rot- [OTBAPCKM CbA OT HEPBXAAEMA CTOMAaHa,

Tosu roTBapcku Cba pasnpenend TonaMHaTa

BApCKM CbAa CaHABWY U3MbHEHNE, KOWTO paanpeaens pPaBHOMEPHO, 3arpAsa ObP30 U rapaHTupa
nobpe TonavHaTa. pa3no3HaBaHeTO CU.
DepomMarHUTHN CbAOBE OT emManpaHa CTo- 1031 roTBapckn cba 3arpasa Obp30 U ce
MaHa, YyryH nam cneumanHn MHOyKUNOHHK pasnosHaBga.
CbOBE OT HepbXOaema cTomaHa.

[NMoaxonawo IbHOTO He e HaMbHO ePOMarH1UTHO. AKO (bepomarHmutHaTa naoul e no-masnka ot

[J'bHOTO Ha CbLAOBETE 3a rOTBEHE, caMo hepo-
MarHMTHarTa 30Ha Cce 3arpABa. Taka TonnuHa-
Ta He ce pasnpeneniad PpaBHOMEpPHO.

AAn.

[bHa Ha rotBapcku CbaoBe C alyMUHUEB

Tesn abHa Hamanaeart pepomarHuTHaTa
naoul, Taka ce npefasa no-Masko MOLWHOCT
BbPXY rOTBAPCKNA CbA. Tadu nocyna Moxe
[Ja He Obae pasnosHaTa afekBaTHO U
n300LL0 [a He ce pasnosHae W cnefosartesn-
HO [a He e JOCTaTbyHO HarpAaTa.

He e noaxoaawo

CbOoBe 3a roteeHe, n3padoTeHn oT HopMasT-

Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/O, INMihHa, Mmea uin

ANYMUHUN.

Benexku

= Mexay rotBapckua nNaoT U roTBapCcKuA Cba Mo npa-
BW/IO He 13non3BarnTe aganTepHn NI0CKOCTU.

m  He 3arpaBaiiTe npaseH rotBapcku Cba U He U3MNoN3-
BaliTe roTBapCKu CbA C TbHKO ABHO, Thil KATO MOXE
[la ce 3arpee MHOro.
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bg 3anosHasaHe

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe C UHAYKUUA MbpPXEeHe, NeCTEHE Ha eHeprna 1 No-IecHa NnogapbXKka

. 1 nouncteaHe. To npennara v No-006bLP KOHTPON Ha
VNHAYKUMOHHOTO roTBEHE B CpaBHeHWe ¢ obnuanHute TOMAMHATA, Thii KAaTO TOM/IMHATA CE reHepupa AUPEKTHO
rOTBapPCKM MIOTOBE AaBa HAKOW NMPOMEHU 1 peauua B rOTBAPCKNA Gy,

npeanMmcTBa Karto necrteHe Ha BpeMe Nnpu BapeHe n

5.2 MaHen 3a o6cnyBaHe

OtaenHn getannm Kato UBAT U opMa Mmorar ga ce OTk-
JIOHABAT OT U30OPaXKEHMETO.

1T sec

. - i ) )

el = . I e Uy L Lt min

@ d o 1 2 3 4 o6 7 8 9 A ® O
Benemku 5.3 PasnpeneneHve Ha roTBapCKUTe 30HU

» [loggbpxante naHena 3a ynpasieHne UMCT U CyX.
= He nocTaBAiTe rotBapcku cba B 6/IM30OCT A0 UHAW-
KauuuTe n ceHsopute. EnektpoHukaTa Moxe Ja

nperpee.

[MocoueHaTa MOLIHOCT & M3MepeHa ChC CTaHAapPTHM
TeHmxkepn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
MollHOCTTa MOXe [a Bapupa crope pasMmepa Ha rot-
BapCKMA Cba WM MaTepuasna Ha Cbaa.

CeH30pHHU 6YTOHU

011213.. 3oHa 3a HacTpolika

AKO roTBApCKWAT NMIOT Ce 3arpee, CBETAT CUMBOIUTE [?]
Ha nosertara 3a 06CNyXBaHe, KOUTO KbM TO3M MOMEHT
ca Ha pasnoioXeHue. l
<

CeH3op DyHKUMA
® FNaBeH NpesKIYBaTeN
) 3awwTa npu nouncTsaHe
8 DyHKUMA 33 0Be3onacABaHe CNpPAMO

aeua ]

bt PowerBoost / PanBoost

Tarimep ﬁ

® Tanmep 3a n3kItoYBaHe .

— _ 30Ha Hai-BUCOKa cTeneH 3a

O Count-up timer roTeeHe

i OyHKUMA 32 NoAdbPXaHE B TOM/O CbC- EEB CreneH Ha moLHocT 9 2200 W
ToAHVEe PowerBoost 3700 W

ol PerfectFry Sensor E CTeneH Ha MOLWHOCT 9 3300 W

= FlexInduction PowerBoost 3700 W

kel MoveMode =g 28 cm CreneH Ha moLwHocT 9 2600 W

= N360p Ha KOT/IOH PowerBoost 3700 W

@ 14,5cm  CreneH Ha mowHocT 9 1400 W
B 3aBMCMMOCT OT cTartyca Ha rmnota, MHOMKATOpUTE 3a PowerBoost 2000 W

30HUTE 3a roTBEHE N PA3/INUYHNTE aKTUBNPAHU N HaNY-
HN QYHKLMK CbLIO CBETBAT.
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5.4 KoTtnoH

Mpeav fa 3anoyHeTe C roTBEeHeTo, MpoBepeTe Janu
pPasMepbT Ha roTBAPCKUA Chl OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO nckarte aa rotsute:

OcHoBHM nonoxexua npu padota ¢ ypena bg

5.5 UHaumKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJIMHA

[foTBApPCKMAT NAOT MMa NO eanH UHAMKATOP 3a OCTaTb4-
Ha TOMAMHA 3a BCEKN KOTAOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocCTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha UHauKka- 3HauyeHue
5| Flex-Zone Top

- "Flexinduction”, CtpaHuia 28 H KOTNoHBbT e ropet.
os ENHOKPBroB KOT/IOH h KOT/MIOHBT € TOMb/1.

6 OCHOBHU NonoXeHua npu paboTa c ypeaa

6.1 BKknrouBaHe Ha roTBapCKUA NNoT

» JokocHete O.
Mpossyyasa curHasi. CUMBOMUTE HA KOT/IOHWUTE U Ha-
JMYHUTE B MOMEHTA (PYHKLMM CcBETAT. [lo roTBapCKu-
Te 30HKM cBeTRa L.

v [OoTBapcKWAT NAOT € roTos 3a padorTa.

ReStart

» AKO BKIOUUTE ypena npes nMbpBute 4 cekyHau cnef
N3K/TIOYBAHETO, FOTBAPCKMWAT MJIOT Ce BK/tOYBa C
NPEeaNLLHNUTE HACTPOWKMU.

6.2 UsKnrouBaHe Ha roTBapCKuA NNOT

» JlokocHeTe ® AOKaTo nHAnKaTtopmute He yracHar.
v Bcnukn rotBapCkmn 30HU ca U3KJITOYEHMN.

benemKa: AKO BCMUKN KOT/IOHN Ca U3KJ/TKOYEHN 3a MNo-
Beue oT 20 cekyHan, roTBApCKUAT N10T aBTOMAaTUUHO
ce M3KJ/oYBa.

6.3 HacTtpounBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOT/IOHUTE

KoTnoHbT uma 17 cTeneHun 3a rotseHe, KoUto ce no-
kassart ot 100 9 ¢ MexanHHU cToMHOCTW. 3a npoadykTa
3a roTBeHe 1 naaHupaHna NpoLec Ha roteeHe nsbepe-
Te Hali-noOpe noaxofdAllara CTerneH 3a rotseHe.

6.4 CbBeTHU 3a roTBeHe

= AKO 3arpaBare Mope, KPEM CyMnu Uan MCTU COCOBE,
pasdbpKBaiTe OT BpeMe Ha Bpeme.

= 3a npeaBapuTeNHO 3arpABaHe HACTPOWTE CTEMEH 3a
roteeHe 8-9.

= AKO roTBuTE C Kanak, HamasietTe cTeneHTa 3a rotee-
He ako n3nmu3a napa. Pe3yntarsT OT rOTBEHETO He
ce BMAE OT U3/IM3AHETO Ha napa.

m  Cnen npoueca Ha roTBeHe MOCTaBETe Kanak BbpXy
chbAa [oKaTo He cepBupare ACTUETO.

= 3a rorBeHe B TeHMKepa Noj HanAaraHe cnasBante
yKasaHuAaTa Ha npousBoanTens.

®  He rotBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTM TBbPAE AbArO,
3a [a 3anasute xpaHuTenHarta CTOMHOCT. C KyXHEHC-
KnA TanMep MOXeTe Ja HacTpouTe ONTUMAaIHOTO
Bpeme Ha roteeHe.
BHumaBanTte 0aMoTo Aa He nywn.

= 3a 3anMuyaHe Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTU ' neyete
eauH cnea Apyr 1 Ha Manku nopumm.

1. +/= JloKOCHeTe CMMBO/A Ha XenaHnA KOT/IOH.

v WnavkartopsT 4.0 ceetn no-Apko.

2. B guanasoHa Ha HacTpolika nsbepeTe xenaHata
CTENeH Ha MOLLHOCT.

v (CTeneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

BenemKa: AKO HAMA rOTBAPCKN CbAl BbPXY KOT/IOHA
UM TeHmKepata He e noaxoaslla, nsbpaHara crteneH
Ha moulHocT mura. Cnea onpeaeneHo BpeMe roTBapc-
KaTa 30Ha ce M3K/uBa.

QuickStart

» AKO npean BkArYBaHe NnoCTaBnUTe roTBApPCKM CbAd Ha
roTBapPCKMA MnJoT, TOW ce pas3no3HaBa npun BKJIitOYBa-
HETO U CHLOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUYHO ce n3du-
pa. Cnen ToBa nsbepete B cneapawmte 20 cekyHan
cTeneHTa Ha MOLWHOCT W rOTBAPCKUAT MNAOT We ce
N3KJTKOYN.

np0MFIHa Ha CTeneHTta Ha MOLLHOCT UJIHN
U3KJIFOYBaHEe Ha KOTJIOHa

1. VsbepeTe KoTnoHa.

2. B avanasoHa Ha perynupaHe nsbepete xenaHara
CTeneH 3a roTeeHe unu nocrasete Ha L.0.

v CreneHTa 3a rotBeHe Ha KOT/I0HA CE MPOMEHA WK
KOT/IOHBT Ce U3K/II0YBA 1 CE MoKassa ocTarbuHara

TOnnHa.

= HAKOW roTBapCKM CbhAOBE MOraT ga AOCTUrHaT BUCO-
KV TemnepaTypu nNpu roteeHe. ETo 3awo nanonasan-
Te KYXHEHCKM pbKaBuUw.

= [lpenopbKn 3a EHEPrmmHO ePUKacHO rOTBEHE Lie
OoTKpueTe B
— "flecteHe Ha eHepruAa", CtpaHuya 24

MpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KoA CTeneH Ha MOLIHOCT (—==) 3a
KOW XpaHWUTENEH NPOAYKT € noaxoaauwa. BpemeTto Ha
roteere (O min) moxe aa Bapupa cnopea Buaa, Terno-
TO, gedenvHaTa n Ka4yecTBOTO Ha XpaHUTeHUTE Npo-
OYKTW.

—== ® min

PasTanfaHe

' Bes kanak
2 MpenBaputen. 3atonaaHe Ha cTeneH Ha KOTIoHa 8 -
8.5
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bg Flexinduction

—== ® min —== ® min

LLlokonaa, kyBepTiop 1-1.5 - WHuuen, Hatop uav nasmpad 6 -7 6-10
Macno, men, xenatuH 1-2 - WHuuen, 3ampaseH 6-7 6-12
3arpaABaHe U nogabpMaHe B Kotnetwn, Hatop wav nasnpadn 6 -7 8-12
Tonno cucroAHne Mbpxona (neéennHa 3 cm) 7-8 8-12
HXHI/IH,1HaI'Ip. JielleHa AxXHNA 1.5-2 i MTnum repan, aebenvHa 2cm  5-6 10-20
Mnsako 1 1.5-25 - MTuuM rbpav, 3ampaseHu 5-6 10 - 30
Bapern HaneHuum 3-4 - KiodTeTta (3 cm aebenvHa) 45-55 20-30
PasmpasﬂBaHe U 3arpABaHe Xalvléyprep (2 cM ueéen) 6-7 10 - 20
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25 Puba 1 dune ot puba, Hatop 5 - 6 8 - 20
l'ynauw, 3ampaseH 3-4 35-55 Puba u dune ot puba, naHupa- 6 -7 8-20
MpuroTeaHe Ha 6aBeH OrbH HO
Kaptoderu kiogpTeta ' 45-55 20-30 Punba, naHnpaHa n gbi1Ooko 6-7 8-15
Puoa' 4-5 10-15 3ampaseHa, Hanp. MbpxeHn pu-

6eHn NpbuYnLn
Benn cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6
Mern Ckapvan v paum 7-8 4-10
BUTU cocoBe, Hanp. coc 6eap- 3 - 4 8-12 CotvpaHe Ha npecHu seneHdy- 7 -8 10-20
HE3, COC XONaHaec un 1 re0un
KuneaHe, roTBeHe Ha napa, 3a- ActnA Ha TuraH, 3eneHuyum, 7-8 15-20
nymaBal-;e ’ MECO Ha JIEHTWUUKM NO a3naTcKu
Opw3, C [BOMHO KOMNUYECTBO 25-35 15-30 [bnGoko sampaseH ACTHA, 6-7 6-10
BOgA Hanp. ACTVA Ha TUraH
MnfKo ¢ opua 2 2.3 30 - 40 ManaunHky, n3nuuade enHa 6.5-75 -
Bapenun kaptodu (c obenkute) 4.5-55 25-35 CneA Apyra

Owmnet (neyeHe eanH cneq 35-45 3-10
BapeHn kaptodu (6es3 obenkun- 4.5-55 15-30 apyr)
¢) Aua Ha oun B 0NN 5-6 3-6
OdKa 6-7 6-10 H'bL;l)i(eis BbB gguoﬂopl-mu
FXHUA 3.5-45 112800_ 150-200 g Ha nopuys B 1-2 |

OSIMO, MbPMEHE Ha NopuUnH’
Cynu 3.5-45 15-60 [bn60oKo 3aMpaseHn npoayktu, 8 -9 -
3eneHuyun 25-35 10-20 Hanp. MbPXeHW KapTodhu, Nn-
3eneHuyun, 3ampaseHmn 35-45 7-20 JTIEWKN HBreTn
AxHua B TeHmKkepa nog Hanara- 4.5-55 - Kpoketn, obn6oKo 3ampaseHn 7 -8 -
He Meco, Hanp. yactu nune 6-7 -
3aaywasaHe (Meco) Pnba, naHupaHa unun B BupeHo 6 -7 -
MeyeHo pone 4-5 50 -65 TecTto
3agylleHo Meco 4-5 60 - 100 3eneHuyun, rou, naHnpann, 8 6 - 7 -
Fynaw 2 3.4 50 - 60 OUpPEeHOo TeCTo WK B TeMnypa

[OpebHn cnagku, Hanp. Oyxtuy- 4 -5 -

3aaylwaBaHe/neyeHe ¢ ManKko
Ma3HuHa '

' Bes kanak

2 MpenBapuTtesn. 3aTon/IAHE Ha CTeneH Ha KoT/oHa 8 -

8.5

KW/OEePIMHCKN MOHUYKN, NMI040-
BE B BMPEHO TeCcTo

' Bes kanak

2 MpenBapuTesn. 3aTonaAHe Ha CTeneH Ha KOT/1IoHa 8 -

8.5

7 Flexinduction

[bBKaBMAT KOT/I0H B no3BonABa Aa noctaBATe Npou3-
BOJIHM FOTBAPCKW CbAOBE C BCAKAKBa hopma nam pas-
mMep. CbCTOW Ce OT YeTUpu MHOYKTOPAa, KOUTO DYHKUMNO-
HMpaT He3aBUCUMO eanH OT Apyr. KoraTto reBkasumAT
KOT/NIOH padoTn, ce akTMBMpa camo 30HaTa, KOATO e
NOKpPWUTa OT rOTBapPCKMA CbA.

7.1 MNocTaBAHe Ha rOTBapCKUA CbA

["bBKaBMAT KOT/IOH MOXE Aa ce KoHdurypupa no asa
HauyMHa, cnopea ToBa KakKbB rOTBAPCKN CbA Ce M3MNOoN3-
Ba. 3a ga nocturHeTe 4oOpO pasnosHaBaHe U pasnpe-
fleneHne Ha TonnvHara, nocrasete odpe LeHTpupaH
rOoTBApPCKMA Cbfl, KAKTO € NMOCOYEHO Ha N300paxeHns-
Ta.
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Kato B3aumo3aBucuma roTBapCKa 30Ha

MpenopbUUTENIHO 3a rOTBEHE CAMO C €AVH rOTBAPCKU

CbA.

® [locTaBeTe roTBapCKMA Cbl B 3aBUCMMOCT OT pasme-
pa:MocTaBeTe roTBaPCKUA Cbjl B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:

d<13cm. @>13cm. O
| [==)

KaTto ABe OTAEeJIHU TOTBAPCKU 30HU
[MpenopbYMTENHO 3a FOTBEHE C [1Ba NOTBAPCKM CbhAa.

MoveMode bg

MoxeTe aa usnonssarte npenHara v 3aaHara 3oHa pas-
NefieHn eaHa oT Apyra v 3a BCAKa Ja HacTpouTe cobcT-
BEHa CTerneH 3a roTeeHe.

7.2 FlexiInduction BknrouBaHe

1. TlocTaBeTe roTBapCKMA Chbll BbPXy rotBapckara 30-
Ha.

2. 13BepeTe rotBapckara 3oHa.

v Cnopen pasmepa 1 no3numaATa Ha rotBapcKua Cbl
KOTNOHUTE ce pas3aenaTt Wi CBbP3BaT aBTOMaTUYHO.

v [bBKaBaTa 30Ha e cBbp3aHa U E cBeTW.

Benexku

= Ypes JoKOocBaHe BbpXy E, MOXeTe [a NpoMeHATe
PBYHO HACTPOWKMTE Ha roTBapckara 30Ha.

= MoxeTe Aa NPOMeHATe cTanaapTHaTa KoHdurypa-
LUMA Ha rbBKaeaTa rotsapcka 3oHa. B rnaea ,OcHoB-
HN HACTPOMKN" ca MOCOYEHN MHCTPYKLUUN 3a TOBa.
— CrpaHuia 34

®  AKO roTBapCKUAT CbA CE UBMECTU OT aKTUBHO CBbP-
3aHa rotBapcka 30oHa Wiu ce NoBaurHe, ctapTupa
aBTOMAaTUYHO TbpceHe. Bcekun rotBapcku cba, KOWTO
Nnpu TOBa TbPCEHE € OTKPUT B paMKUTE Ha roTBapc-
KaTa 30Ha, Cce 3arpAsa C npeaBaputenHo nsdpaHa
CTeneH 3a rotBeHe.

8 MoveMode

C Tasn MyHKUMA MOXETE [a NPOMEHUTE CTerneHTa 3a
rOTBEHE Ha roTBapPCKM Chll KaTo NMPOCTO ro nadyrarte
Hanpea Wan Hasad BbPXy MbBKasaTta rotsapcka 30Ha.
3oHara 3a uenTa ce pasaesnd Ha TPU 30HW C Pas/InyHm
CTEneHn 3a roTseHxe.

8.1 MNocTaBAHe U NpemecTBaHe Ha
roTBapcKuA cba

3nonssaiite caMmo rotBapckui cbha. 3oHaTa Ha roTBeHe
3aBWUCK OT M3MNOM3BAHUA Cb U Herosara rofiemumHa u
NO3ULMOHMPAHE.

Bceku AvanasoH Ha roTBeHe vmMa npeasapuTesiHO HacT-
poeHa CTeneH Ha MOLLHOCT:

» [IpeaHa 30Ha = CTeneH Ha roteeHe 5

»  CpeaHa 30Ha = CTENEH Ha roteeHe 5

®  3aaHa 30Ha = CTeneH Ha roTeeHe .5

MoxeTe Aa NPOMEeHUTE CTaHAapTHATa HACTPOWKa Ha
npeaBapuTesTHO HACTPOEHUTE CTEMEHW Ha MOLLHOCT. B
rnaea ,OCHOBHW HACTPOWKMK® ca MOCOYEHN MHCTPYKLINK
3a ToBa — CTtpaHuya 34.

@<13cm
’-51@1
5
1.°/1
O
@>13cm
5 O |
sl o} 1 1
1 : 1
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bg Bpewmesun dyHKUMM

8.2 AxkTuBupaHe Ha MoveMode

UsunckBaHe: [NocTtasaiTe camo eanH rotTBapCku Cba

BbPXY MBKaBa 30Ha.

1. V3bepeTe eanH OT ABaTa KOT/IOHA Ha rMbBKaBaTa 30-
Ha.

2. HartucHere [l

v CreneHTa Ha roTBeHe Ha 3oHaTa, BbpXy KOATO ce
Hamupa roTBapcKuA Cb, CBETU B MHAMKATOPA Ha
KoTnoHuTe o il

v OyHKLUMATA € BK/IIoUeHa.

BenerkKa: CteneHute Ha MOLWHOCT Ha 30HUTE Morar Aa
ce NPOMEHAT No BpeMe Ha npoLeca Ha roTBeHe.

8.3 HeaxtusupaHe Ha MoveMode

[lokocHeTe @&
NuankatopsT 0o el ce nskmousa.
DOyHKUMATA e JeakTUBMpaHa.

< <

9 BpemeBU PYHKUUU

BawunAt rotBapcku nNaoT pasnonara ¢ pasnyHmn QyHk-
LU1KN 3a HACTPOWNKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= TarmMmep 3a U3KIYBaHe

= Tanmep

= Count-up timer

9.1 Tainmep 3a U3KNOUBaHe

[To3BoOSIABaA NporpamMmnpaHe Ha BpemMe Ha rotBeHe 3a efl-
Ha UM HAKOMKO roTBapcKu 3oHW. Cnea natnyaHe Ha
BPEMETO roTBapcCKarta 30Ha Ce N3K/Ko4YBa aBToOMaTnyHoO.

Taﬁmep 3a U3KNtouBaHe BKIroYBaHe

1. M3bupaHe Ha rotBapcka 30Ha U CTerneH Ha MOLL-

HOCT.

2. HartucHete O.
v WHavkatopbt O Ha KoT/IoHa CBETBA.
3. HacTpolite BpemMeTo ypes 3oHaTa 3a HacTpolika.

- 3a ga HacTpouTe Bpeme Ha roteeHe nog 10 mu-
HyTW, JOKocBanTe BuHarn O, npeau na nsbepete
enaHarta CTOMHOCT.

4. Motsbpaete ¢ O.

v BpemeTo Ha roTBeHe 3anousa ga Teve.

v AKO BPEMETO Ha roTBEHE € U3TEKS0, roTBapcKara
30Ha Ce U3K/UYBA 1 NPO3ByYaBa CUrHasl.

BenexKa: AKO nporpamupaTe BpeMe 3a roTBeHe 3a

KOT/IOH 1 € akTuBmpaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a

roTBeHe 3anousa ga Teue eaBa korato nsbpaHara Tem-

nepaTypHa cteneH 6bae AocTurHaTa.

Tanmep 3a usknrousaHe NMpomaHa unu

U3KNoYBaHe

1. /3bepeTe kKoTnoHa u aokocHete ©.

2. B 3oHaTta Ha HacTpoWnka npoMeHeTe BPEMETO UN
HacTpoWiTe L, 3a fa natprete BpemeTo.

(o

MNotsbpaete ¢ O.

9.2 Tanumep

[TosBonABa akTMBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 4o 99 MUH.
Tasu QyHKUMA HE3ABUCUMMO OT KOTNIOHUTE N OpYyruTe
HaCTPOWKW. [OTBAPCKUTE 30HWN HE CEe NIKIOYBAT aBTo-
MaTun4YHo.

Tanimep BHNrOUBaHe

1. [JokocHeTe &.

2. HacTtpoliTe »enaHoTo Bpeme B 30HaTa 3a HaCTpown-
Ka.

3. [MoTBbpOeTe C &.

v BpewmeTo 3anousa ga Teue.

v Cnepg nstnyaHe Ha BpemeTo Nnpo3BydYaBa CUrHas.

Taumep lNpomAHa UnNU U3KNOUBaHe

1. [lokocHeTe &.

2. B 3oHaTta Ha HacTponka NpoOMeHeTe BPEMETO NN
HacTpoiTte L, 3a na nstpuere spemerto.

3. [MoTBbpOeTe C &.

9.3 Count-up timer

(DYHKLlI/IHTa XPOHOMETHP MNOKa3Ba N3MNHa/IOTO BpeMe
OT aKTUBMPAHETO.

Count-up timer BknrousaHe

» [lokocHeTte &.
v Bpewmeto 3anousa aa Teue.

Count-up timer usknrousaHe

1. lokocHeTe &. XpoHOMETbPBT crvpa. NHamkauumte
Ha TariMepa Npoab/Kaear Aa CBETAT.

2. [lokocHete &. Mnaukatopute yracear.

10 PowerBoost

C Ta3n yHKUMA HarpaBaTe rofemMmnm KoanyecTsa Boaa
No-6bP30 OTKOKOTO C T.

Ta3n pyHKUMA € HanYHa 3a BCUYKN KOT/IOHW, ako He
Ce 1M3Mnon3ea [apyra roteapcka 3oHa OT chbliarta rpyna.

O

30

10.1 PowerBoost BKnrouBaHe

1. V3bepeTe KoT/I0HA.
2. HatucHete wa+. VIHOMKaTop®sT &. CBeTH.
v  OyHKUMATa e BK/IoYEHa.

BenemKa: Tazn MyHKUMA MOXETE da BK/IOUNTE U NMPU
roTBeHe CbC B3ammoszasucuma Flex Zone.

10.2 PowerBoost usknrousaHe
1. V3bepeTe KoT0Ha.



2. HaTucHeTe vae. MIHOMKATOPBT & yracsa u KOT/IOHBT
ce Bpbla Ha CTeneHTa 3a roteeHe 5.
v OyHKUMATA € [eaKTuBrpaHa.

PanBoost bg

BenexkKa: [pu onpeneneHn odcToaTencTsa MyHKUNATa
MOXE [a Ce M3K/oUM aBToMaTtn4Ho, 3a [a ce npeana-
3AT e/IEMEHTUTE Ha €/1EKTPOHMKATa BbB BLTPELWHOCTTA
Ha roTBapCKmMA NaoT.

11 PanBoost

C Tasu yHKUUA HarpasBaTe TUraHnte no-0bp30 OTKO-
KoTto ¢ 5.

Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKWM KOT/IOHW, aKo He
ce 13MnoJ3Ba Apyra roteapcka 3oHa OT cbliaTa rpyna.

O

11.1 MNpenopbKH 3a NpUnoXxeHue

He nocraBanTe kanak BbpxXy TuraHa.

Hukora He HarpABamTe HEBO/THO MPasHU TUTaHW.
Vi3nonaearite caMo CTyeHU TUraHu.

VI3non3eante TMraHu ¢ HanbL/IHO paBHO AbHO. He 13-
nof3BanTe TUraHn ¢ TbHKO ObHO.

11.2 PanBoost BknrouBaHe

1. VsbepeTe KoTnoHa.
2. HatucHerte .4+ ABa mbTu. Ph. ceetu.
v OyHKUMATA e BK/IYeHa.

Benemka: Tasn yHKUMA MOXETE Aa BK/IKOUYMTE U NPU
roTBeHe cbC B3ammozaBucuma Flex Zone.

11.3 PanBoost usknrouBaHe

1. N3bepeTe KoTNOHA.

2. HartucHerte »a.. Ph. yracsa v KOT/IOHBLT NPEBK/IOYBA
06paTHO Ha cTeneH 3a roteeHe 5.

v DyHKUMATa e AeakTusupaHa.

BenemKa: 3a ga ce nsberHart BUCOKU TeMnepaTtypu, Ta-

31 hyHKUMA ce nskntousa cnen 30 cekyHan aBTomaTny-

HO.

12 dDyHKUMA 32 NnogabpHaHe B TOMIO CbCTOAHUE

Ta3n yHKUMA MOXeTe Aa U3nonieare, 3a Aa pasrons-
BaTe WOKOoMa4 uiM Macno 1 Ja noaabpxare Tonav Ac-
TMATa.

12.1 dyHKUUA 32 noaAbpPHaHe B TONNO
CbCTOAHUE BKNIOYBaHe
1. V3bepeTe XenaHna KOT/IOH.

2. lMpes cnegpawmte 10 cekyHan AJOKOCHETE CMMBONa
s,

Lo cBeTu.
v OyHKUMATa e BK/IYeHa.

12.2 dyHKUMA 3a nogabpHaHe B TONNO
CbCTOAHUE U3KNoUYBaHe

1. VsbepeTe KoTnoHa.
2. HatucHete V4T,
Lo yracsa.
v OyHKUMATA € geaKTnsmpaHa.

13 [lpuvemaHe Ha HACTPOUKM

C 1asn yHKUMA MOXETE B MBKaBMA KOT/IOH 4a NpeHa-
cATe nporpamupaHara CTeneH 3a rotTBeHe 1 BPEMETO
Ha roTBeHe OT eAMH KOT/IOH KbM ApYr.

13.1 MNpuemaHe Ha HACTPOMKH

UsnckBaHe: IamecTeTe rotBapckmA CbAa Ha KOT/IOHA,
KOWTO He € BKJ/IIOUEH, KOWTO OLLe He CTe HacTpoBanu
npeaBapuTesiHo UM Ha KOWTO Npeaun ToBa HAMa apyr
roTBapCKW Cba.

1. NaByTaiite roTBapckmA Cba.

[oTBapCKMAT CbA CE pasno3HaBa M B MHAMKaTopa
Ha HOBWMA KOT/IOH MuraTt peayBaniku ce npean Toea
nsbpaHarta cTeneH 3a rotBeHe u k.

2. 3a HacTpolikuTe 3a npuemaHe nsbepete HOBUA KOT-
NOH.
YpenbT HacTponBa cTeneHTa 3a roTBEHE Ha MbPBO-
HayanHWA KOTIOH Ha L4,

v HacTpolikute ce npeHacaTt BbpXy HOBMA KOT/IOH.
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bg PerfectFry Sensor

14 PerfectFry Sensor

MoaxoaAll 3a NPUroTBAHE UK peayLunpaHe Ha cocoBe,
NaslauymHKN UK 3a MbPXKEeHe Ha Alila ¢ Macno, 3a mbp-
KEHe Ha 8e/IeHUYYLM UK MbPXKON A0 XenaHata cTeneH
1 noadbpXaHe Ha TemnepatypaTa nog KOHTPO.
BmecTo no Bpeme Ha roTBeHe YecTo Aa agantupare
cTeneHTa 3a roteeHe, nsdepeTte B HAYaNoTO eaHoKpaT-
HO XenaHarta Lienesa Temnepartypa. CeHzopuTte noj
CTbK/IOKEpammnkaTta uamepBsar TeMmneparyparta Ha rot-
BApPCKWA Cbfl M MOCTOAHHO A MOAAbPXAT KOHCTAHTHA MO
BpeMe Ha LenvAa NpoLec Ha roTBeHe.

Tasu dyHKUMA e HaJMYHa 3a BCUUKM FOTBAPCKMN 30HW,
KOUTO ca 00o3HaueHn ¢ L3S,

14.1 MNpeaumcTBa

= TemnepatypaTa ce noaabpxa NoctoAHHa, 6e3 na
TpAOBa Ja NPOMEHATEe CTerneHTa 3a roTBeHe.

= OnIMOTO He ce nperpsaea. 3annuyaHe Ha ACTUETO ce
npenoTeparAsa.

m [OoTBapckaTa 30Ha HarpABa caMO Korarto ToBa e
HY)KHO 3a 3anasBaHe Ha Temnepatypara, Taka ce
necTn eHeprua.

14.2 CteneHu Ha TemnepaTypa
CteneHun Ha Temnepatypa 3a NpuUroTBAHE Ha ACTUA.

Cte- Temne- yHKUUH FoTBapcKu
neH parypa cba

1 120 °C BapeHe 1 crbctaABaHe d
Ha COCOBE, MbPXEHE
Ha 3eneHuyumn

2 140 °C  3anbpxBaHe B 3ex-
TUH WM Macno

[MbpxxeHe Ha puba u
royOu XpaHUTenHu
NPOOYKTU

[TbpykeHe Ha naHupa- d@O

HO, 3aMpa3eHo 1 ne-
YEHO Ha rpun

Bucokotemneparyp-
HW TPWA 1 NaoYa 3a
rpun

T
T

3 160 °C

4 180 °C

5 215 °C

-

14.3 lMpenopbuuTeneH roTBapCcKku cba

3a Tasn yHKuMA e pa3padoTeH crneumaneH rotBapcku
CbA, KOWTO AaBa ONTUMaSIHU PE3YNTATH.

FfoTBapcKU cbAa MpenopbunTenHa roTeap-

CKa 30Ha
[MpOCT KOT/IOH
[MpocCT KOT/IOH
[MpoCT KOT/IOH
[MpOCT KOT/IOH
Flex Zone
Flex Zone

Turan @ 15 cm
Turan @ 19 cm
Turan @ 21 cm
Turan @ 28 cm
TenaHakn
Moun
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[MpenopbYNTENHNAT FOTBAPCKN CbA LWEe NOoyYnTe upes
oTAena no oBcayXBaHe Ha KIMEHTH, cneunannsnpaHa-
Ta TbProBcKa Mpexa WA Halmna OHNanH marasmH
www.bosch-home.com.

BenexkKa: MoxeTte ga na3nonaeare 1 Apyr rotBapCcku
cba. Cnopea CBOWCTBOTO Ha roTBApPCKUA CbA MNOCTUMHa-
Tata Temneparypa ofaue Moxe Ja ce OTK/IOHABA OT U3-
6paHaTa TemnepaTypHa CTeneH.

14.4 PerfectFry Sensor BknrouBaHe

1. lNocTaBeTte NpasHMA rOTBAPCKKN Cba BbPXY rOTBApC-
Karta 30Ha.

2. /13BepeTe KOT/IOHA U AOKOCHEeTe L3S,

3. lpes cnegpawmte 10 cekyHan B AnanasoHa Ha pe-
rynmpaHe nsdepeTe xenaHarta cTeneH Ha Temnepa-
Typa.

v OyHKUMATA cTapTupa. L3S Mura AokKaTo HacTpoe-
HaTa uenesa Temnepatypa He ce JOCTUTHE.

v AKO LeneBaTa TemnepaTtypa He ce AOCTUrHE, NPo3-
ByyaBa curHan u L3 npecTasa ga mura.

4. TlocTaBeTe B TMraHa NbpBO Ma3HMHAaTaA 3a MbPXXEHE
W c/el ToBa NpodyKTa 3a neyeHe.

BenemKa: AKo ce HyxaaeTte oT noseue ot 250 ml

ONNO 3a roTBeHe, JoOaBeTe 0/IMOTO U U3uakKalnTe HA-

KOJIKO CeKyHau npean ga godasute Npoaykra.

14.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

> l/|36epeTe KOT/IOHA N OOKOCHEeTe L3S,
v OyHKUMATa e JeaKTBupaHa.

14.6 MNpenopbKu 3a rotBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

[onHata Tabnvua nokassa uaeasHata TemnepaTypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTua. Temneparyparta & v Bpeme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOIMUECTBOTO, CbCTOA-
HMETO M KaUeCTBOTO Ha XPaHUTE/THUTE MPOAYKTU.

®  — TuraH

m ) TenaHaku

L] oun nnova

foteapckun & Omin

cba
Meco
LHnuen —=-{_} il 4 6-10
LLUHwnuen, naHmpaH = 4 6-10
®une —-{_) il 4 6-10
Kotnetn = 3 10-15
KopaoH 65160, BUEHCKW WHU- == 4 10-15
uen
[Tbpyxona, anaHrne, 3 cm ge- =il 5 6-8
tena
[Tbpykona, cpeaHo naneueHa, = m 5 812

nedenvHa 3 cm

Mbpxxona, nodpe usneyeHa, =—CJum 4 8-12
3 c™m aebena

T-60H Mbp)KoNa, anaHrne, = il 5 10-15

4,5 cm gebena




DyHKUMA 3a obesonacaABaHe cnpamo ageua bg

Ffoteapcku & Omin Ffoteapcku & Omin
cba cba
T-60H Mbp)KONa, CPeaHo U3- =) il 5 20-30 KapTtodeHnu KiodTteTa = 5 24
neyeHa, 4,5 cm aebena JIyK, NeYeH YechH = 2 9210
MTrum repav, nedennHa =~ g 3 10-20 JlyueHmn Kpbryeta — 3 5-10
2 oM TUKBUYKN, NaTiamKanu, yy- =-C 2 412
CnaHuHa = il 2 58 KM
Kaiima = 4 610 3eneHn acnepxm =~ () i 3 4-15
XamByprepu, nedenntHa =) g 3 6-15 Mu6u — (IR 4 10-15
1,5 ¢cm
3aayleHn 3eneHuyLn B = 1 10-20
MecHu kioTeHUa, 2 cm e~  =- 3 10-20 0nNO
6enu
3eneHuyun B TeCTO Temnypa = 4 5-10
Hanemdkm —w 3 820 MpoaykTH 3a AbLN6OKO 3am-
Yopuzo, npecHa HageHnyka =-C Il 3 10-20 pgsﬂB‘;He
WnwyeTa, kebanu =) g 3 10-20 MUneLwKn HbreTu — 4 10-15
Ixupocu =0 4 712 PuBHM npbuvum = 4 812
Pu6a n mopcku napose MbpXKeHN KapTodu = 5 4-8
Dune ot puda = 4 10-20 ActuAa Ha TraH = 3 6-10
PvbHo thune, naHmpaHo = 4 10-20 MponetHu ponua = 4 10-30
PvBa, neueHa, uana =~} il 3 10-20 MacteTn, KpoKeTH - 5 3-8
CapanHu = 4 6-12 Cocoge
Ckapnau = 4 48 [lomaTteH coc = 1 2535
OkTonoa, cenva =0 4 612 Coc 6elwamen = 1 10-20
flcTna c AnMua Coc cbC cupeHe = 1 10-20
Anua Ha oun B macno =] 2 26 Cnaaku cocose — 1 15-25
Aiua Ha oun =0 4 26 CocoBe, peayLmpaHi = 1 2535
Bbpkanu anua = 2 49 Opyru
Owmner = 2 36 MeueH KalikaBa = 3 710
dpeHcKkn ToCT = 3 4-8 KpoToHm I 3 6-10
ManaunHku, 6navHn, Toptuan, =7 5 13 MeueH X196 =} [l 4 48
;aKOC Cyxv rOTOBM ACTUA = 1 5-10
enentdyum bagemu, opexu, agku ot nn- =12 4 3-15
MbpXeHn KapTohm = 5 612 HWA, NeYeHu
[MbpXKeHn kapTogpu = 4 15-25 MykaHku — 5 34

15 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO Aela

FoTBapckuAT NaoT e odopyaBaH ¢ MyHKUMA 3a salluTa
OT Aeua. Taka npenoTBpaTABaTe BK/AOUBAHE HaA roTBap-
CKMWA NAoT oT Jeua.

15.1 dyHKuuA 3a obe3onacsABaHe CNPAMO
neua BKNrousaHe

UsncKBaHe: [0TBAPCKUAT MI0T TpAOBa Aa e U3KJIOYEH.

1.
2.

v

Hatucrete O.

[okocHeTe & 3a 4 cekyHaw.

NHavkaTopsT 8 ceetn B npoabmkeHne Ha 10 cekyH-
aw.

[O0TBAPCKMAT NAOT € OI0KMPaH.

15.2 dPyHKUUA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
Aeua UsKnrousaHe

1. Hartucrhete @.
2. lokocHete 8 3a 4 cexkyHau.
v bnoknpaHeTo € OTMEHEHO.

15.3 ABTOMaTU4Ha PyHKUMA 3a
obesonacsABaHe cnpaMo geua

MoxeTe na akTuBuparte 3alimMTtara oT geua n asToMa-
TUYHO C BCAKO UBKNKOYBAHE HA rOTBAPCKMA MN/OT.

B rnasa ,,OCHOBHM HAcCTPOMKMK® Lle HayunTe Kak aa
BK/IOUUTE N M3KAtoUMTe yHKUnATa = CTpaHuia 34.
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bg 3awwurta npu nouncTeaHe

16 3awwmTa NpU No4YMcTBaHe

MosBonaABa BI0KNPaAHETO Ha NnaHena 3a oOcnyxBaHe 3a 16.2 3awuTa npu noyncTBaHe U3KNrOYBaHe
no4YncTBaHe, 3a [a He ce pa3MeCTAT HEBOJIHO HACTPON-

KnTe. 3a npeacpoYHoO U3KIUBaHe Ha yHKUMATA:
BnoknposkaTta HAMA Bb3AENCTBMA BbPXY MaBHUA KHOY. » [lokocHeTte .

v [aHenbT 3a o6cnyxBaHe e OTOMOKMPaH.
16.1 3awuMTa Nnpy¥ NOYUCTBAHE BKIOUBaHe

» HatucHerte W. MpenynpeauteneH curHan npossyya-
Ba u M ceeTn.

v [laHenbT 3a oBcnyxBaHe e OnokupaH B Npoab/xe-
Hue Ha 35 cekyHan. 5 cekyHau npean U3kKIuBaHe-
€70 Mpo3ByYaBa CUrHasl.

17 WHaMBMAyanHo UsKknrousaHe 6es3onacHoCT

OyHKUMATa 3a 6e30MacHOCT Ce akTMBMUPa, ako 30Ha 3a BpemeTo o1 1 go 10 yaca 3aBucu oT nsbpaHata cre-
rOTBEHE Ce M3M0/13Ba Ob/IF0 BPEME U HE MPOMEHATE HU- MeH 3a roTBeHe.

KakBW HaCTPONKW. KOTMIOHBT Nnokasea Fa 1 ce nskIou- HaTucHeTe nponssoneH OyToH.

Ba.

18 OCHOBHU HaCTPOUKH

MoxkeTe ga HacTpouTe OCHOBHUTE HACTPOWKK Ha Bawwua ypea cnopen Bawute Hyxaw.

18.1 O6wW npernea Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Muanka- HacTtponka CtoMHoCT

TOp

ct @yHKUMA 3a oBesonacABaHe CrpAMO Aeua 0 - PbuHo.'
{ ABTOMaTUYHO.
£ — VIsK/toueHo.

cc AKYCTUYHU CUrHAN L — CurHanuTe 3a NOTBbPXAEHWE U rpeLlka ca UsK/oye-
HW.

{ — CaMO CUrHaTbT 3a rpeLlka e BKIOUEH.

£ - Camo curHa st 3a NOTBBbPXAEHNE € BKJ/TIOYEH.
3 — BCUUKM CUTHANTHU TOHOBE Ca BK/IOUYEHH .

c3 NHankauma Ha noTpedeHneTo Ha eHeprusa 0 - NakntoueHo.'
Tasu dyHKUMA nokasea oOLWOoTo noTpedne- { — BkntoueHo.
HWe Ha eneKkTPOoeHeprna OT BKIOYBAHETO A0
N3KIOYBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKAUMATA 3aBUCK CbLUO OT
KauyeCTBOTO Ha HaNpPEeXeHWeTo Ha eneKkTpu-

yeckara Mpexa.
ABTOMATUYHO M3K/TIOUBAHE HA 30HaTa 3a roT- L - HaBbH.'

[Xn]

BEHe £1-59 - Bpeme 00 aBTOMATUYHOTO UBK/IOYBAHE.
ch MPOAB/MKUTENHOCT Ha CUrHa/IHWA TOH 3a ! — 10 cekynam '
Kpan Ha Tanmepa £ — 30 cekyHau

b

7 -1 MuHyTa

T ®abpuuHa HacTpolika
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TecT Ha rotBapckuA cba  bg

Muauka- HacTtpoiika CtoHnHocT
TOp
c OrpaHuyeHne Ha MOLWHOCTTa {1 — N3kntoueHo. MakcumasiHa MOLLHOCT Ha roTBapCKuA
Mo3BoNABa NPV Hyxaa orpaHuyasaHe Ha 06- MoT .
Lara MOLWHOCT Ha roTBapcKMA NaoT, ako e {- 1000 W. Hall-H1CKa MOLLHOCT.
HY)KHO, Nopaan ocobeHocTuTe Ha Batarta 15-1500 W.
eneKTponHcTanauna. HamuHnuTe HacTpoOnKM ...
3aBVICAT OT MakKCUMasiHaTa MOLHOCT Ha roT- 3 - 3000 W. Mpenopbuaro 3a 13 amnepa
BapCKMA MNOT (BX. Tnosara Tadenka). Ako  3.5- 3500 W. MpenopbyaHo 3a 16 amnepa.
QyHKUMATA € aKTUBHA U FOTBAPCKUAT N0T Y- 4000 W.
[IOCTWra HacTpoeHarta rpaHuua Ha MowHocT- 4.5 - 4500 W. MpenopbuaHo 3a 20 amnepa.
Ta, Ce Nnokasea - U He MoxeTe aga usbupare ...
NO-BMCOKa CTEeMeH 3a roTBEHE. 9 - MakcumasiHa MOLLHOCT Ha roTBapCKUA M10T.
c il MoveMode 9 - MNpeaBapuTenHoO HaCTPOEHa CTENEH 3a roTBEHE 3a
[TosBonABa NpomAHaTa Ha NpeaBapuTenHoO npegHarta rotBapcka 30Ha.
HACTPOEHWUTE CTEMEHW 3a roTBeHe Ha Tpute 5 - MNpeasaputenHo HacTpoeHa CTEMNEH 3a roTBEHE 3a
30HWN Ha MBKaBaTa roTBapcka 30Ha. cpeaHaTa roteapcka 30Ha.
36epeTe 3a UenTa egHaTa OT roTBapcKuTa 1.5 - MpenBaputenHo HacTpoOEeHa CTeneH 3a roteeHe 3a
30HW, HACTPOWTE XXesaHaTta CTeMNeH 3a roTBe- 3ajHaTa rotBapcka 30Ha.
He B 30HaTa 3a HacTpolika u fJokocHeTe el
3a Ja noTBbpANTE HOBATa CTEMEH 3a NoTBEHE
n pa nsbepeTe crneapallaTa 30Ha 3a roTBeHe.
cic TecT Ha roTBapCkmMA CbA {l - He e noaxoaALo.
C tyHKUMATa MOXETE Aa NpoBepute Kadect- - He e ontumarnHo.
BOTO Ha roTBapCKuA Cba. c - MoaxoaALwo.
c i3 FlexInduction 0 - Kato gBa HesasucuMK KOT/I0HA.!
MpomMAHa Ha pexuma Ha BkItouBaHe Ha Flex - KaTo B3avmosaBucuma rotsapcka 3oHa.
Zone.
cd BpbliaHe KbM hadpryHUTE HACTPONKM 0 - Nnoveuoyantn HacTpoikm .

i - DabpUyHN HACTPOWKM.

' ®abpunuHa HacTporka

18.2 KbM OCHOBHUTE HAaCTPOUKH

UsnckBaHe: [ 0TBApPCKNAT NAOT TpﬂéBa Aa € N3KJTIYEeH.

1. 3a fa Bkmtouute roteapckua naot, aokocHeTte O.
2. lpes cneppawmte 10 cek. JOKOCHETe & 3a 4 Cek.

MpoaykToBa MHopmaLmna UuaukaTop
"

CnncbK Ha TexHuueckuTe cnyxon ob- o |
cnyxpaHe Ha kameHTn (TK)

DabpuueH Homep Fd
®adpuueH Homep 1
®abpurueH Homep 2

£3
ny

£3
[Ky]

v [TbpBUTE UETMPU MHAMKALUKW AaBaT UHPOPMaLNA 3a
npoaykTta. 3a Ja usBukaTe OTAeNHUTE UHANKATOPMW,
[IOKOCHEeTe 30HaTa 3a HacTponKa.

«

3a Ja OOCTUrHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOWKMU, JOKOC-

HeTe &.

v c {nl cBeTAT Kato nNpeasapuTenHa HacTpoka.

4. [lokocBaliTe & QoToraBa, [OKaTOo XesaHaTta HacTpon-
Ka He ce MnosfBWu.

5. N3bepeTe xenaHaTa HaCTpoMKa B 30HaTa 3a HacT-
pownka.

6. [okocHeTe & 3a 4 cek.

v HacTpolikute ca sanaMeTeHu.

18.3 lNpeKbcBaHe Ha NnpomAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOMKH
» [okocHete O.

v Bcnukn npomeHn ce OTXBBLPAAT U HE Ce 3anameTs-
Bar.

19 TecT Ha roTBapCKHUA CbA

KauecTBOTO Ha rotBapckma Cba MMa roamMo BAUAHUE
BbpXy Obp3vHaTa 1 peaynrata oT npoLeca Ha roTBeHe.
C Tasun pyHKUMA MOXETE Aa NpOBepuUTe Ka4eCTBOTO Ha
roTBapCKMA CbA.

Mpean npoBepkarta ce yBEPETE, Ye pa3mMepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapCKMA CbA ChBNaga C pa3mepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JlocTbmbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWMKM,

— CrpaHuia 34

19.1 UsBbpLUeTe TecT Ha rOTBAapPCKUA CbA

bBKaBaTa roTBapcKa 30Ha e HaCTPOEeHa KaTo euHCT-

BEHa roTBapcka 30Ha, Taka 4ye aa npoBepABa pcamo

e0WH roTBapCKn CbAa.

1. Tpwu cTaiiHa Temneparypa nocraBeTe roTBapckumA
cba ¢ ok. 200 mn BOAAa LEHTPa/IHO BbPXY rOTBApC-
KaTa 30Ha, KOATO Hai-nobpe oTroBaps Ha pasmepa
Ha ObHOTO Ha roTBApPCKMUA Cba.

2. I3BMKaNTe OCHOBHWUTE HACTPOMNKK 1 nsdepete c | 2.
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bg [louncTBaHe 1 noaapwbxKa

3. [lokocHeTe 30HaTa 3a HacTpoika. B kotnoHute mu-
ra MHAMKaTopbT —.

v TecTbT € B xoa.

v Cnen 10 cekyHOM B MHOMKATOPUTE Ha KOT/IOHWUTE Ce
nokasea pesy/nTarsT.

19.2 lNpoBepKa Ha pe3ynTaTr

Ot cnegHata Tabnuua mMoxeTe aa paséepeTe KakBO 03-
HavaBa pe3ynTarbT 3a Ka4eCTBOTO U ObpanHaTa Ha
npoueca Ha roteBeHe.

Peaynrtar
7! ToTBAPCKUAT CbA HE € NOAXOAALL 38 KOT/IoHA W
nopaau ToBa He ce 3arpAaa.

| ToTtBapckuAT cba ce HarpAsa no-6aBHO OT OYaKBa-
HOTO ¥ MPOLECHT Ha rOTBEHE HE MpemuHasa onTu-
MasHo.

Z TOTBAPCKUAT CbA Ce 3arpABa NPaBuIHO 1 NpoLe-
CbT Ha roTBeHe e Hapen.

BenemKa: B cnyyan ¢ HegoBpu pesyntati OTHOBO MOC-
TaBeTe roTBapCKmMA CbA Ha NO-MasbK KOT/IOH, ako uma.

3a ga aktuBuparte Tasu GyHKUMUA, JOKOCHETE 30HaTa 3a
HacTpownKa.

20 MouucTBaHe U NOAAPDBIKA

[NouncTBanTe n noaabp)xante ctapatenHo Bawwua ypeg,
3a [a cbxpaHuTe HeroeaTta yHKUMOHANHOCT 3a Ab/ro
BPEME.

20.1 MNMouucTBawim cpencrTea

[MoaxoaALwmM nouncTBallmM npenapaTtn 1 CTbprankn 3a

CTBbK/IO MOXETe [la 3aKynuTe upes otaesa no 00Cnyx-

BaHe Ha KAMEeHTW, B TbproBckaTta Mpexa uan B OHNalH

MarasuHa www.bosch-home.com.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwm noyncTBalLmM cpeacTsa moraTt Aa noBpe-

[OAT MOBBLPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He na3nonssante HenoaAXOoAALM NOYMCTBALLN
cpefncTea.

» He n3nonsearite nouncTealm CpeacTna, 4oKaTo ror-
BApCKUWAT NJ10T e Bce olle ropell. ToBa MoXxe Aa [o-
Beae [0 cneam no noBbPXHOCTTA.

HenoaxoxnAwim nouMcTBalum cpeacTsea

= HepaspeaeH npenapaTt 3a MUEHe Ha YNHUK

= [loyncTBall Npenapar 3a CbAOMUAHN MaLlnHK

= ABpasunBHu cpeacTsa

= ArpecuBHM MOYMUCTBALLM Npenapartu, Hanp. Cnpen 3a
nouncTBaHe Ha ypPHN MK Npenapar 3a OTCTpaHA-
BaHe Ha neTHa

= [pybu rom

= Ypeaun 3a NoYMCTBaHE Mo HanAaraHe n NapoCTPynKn

20.2 MNMouucTBaHE Ha roTBapCKUA NNOT

[MouncTBaliTe roTBapCcKMA NAOT cnea BcAka ynotpeda,
3a [a He 3arapAar ocTaTbLUM OT FOTBEHETO.
UsuckeaHe: [0TBapCKUAT NAOT TPAOBA Aa e CTydeH.
Camo npu neTHa oT 3axap, ckopBana, nnactMmaca wiu
anyMMHMEBO (HOIMO HE OCTaBANTE rOTBAPCKMA MAOT Aa
ce oxnaxaa.
1. OTcTpaHeTe CUIHM 3aMbPCABAHNA CbC CTbprasika 3a
CTBbK/I0.
2. [loumncrteTe roTBapckua NaoT ¢ nNpenapar 3a NoYncT-
BaHE Ha CTbK/IOKepaMuka.
CnagaBaite CbBeTUTE 3a NOUYNCTBAHE BbPXY OMaKoB-
Kara Ha nouncTBalloTo CPEACTBO.
CbBeTH
= [loBpu pesyntatu oT NOYMCTBAHETO ce nocturat
CbC creumanHa rb6a 3a CTbK/IoKepammKa.
= AKO 3anasBare JbHOTO Ha roTBapCKUA CbA YMC-
TO, MOBBLPXHOCTTA Ha roTBapPCKMA NI0T OcTaBa B
[oBpOo ChCTOAHME.

20.3 MNouucTBaHe Ha pamKaTa Ha
roTBapCKUA NNoT

AKo cnefl ynotpeba nMa MpbCOTMA UM MeTHa No pam-
KaTa Ha roTBapcKuA MaoT, MoYNCTeTe M.

BenemkKa: He nsnonssarirte CTbpraJikm 3a CTbKJ/10.

1. MNouuncTteTe pamkaTa Ha roTBapCKuUA MaoT C ropeLy
MUeLL PasTBOP M MeKa Kbpra.
Mpeau ynotpeda godpe namuBanTe HOBUTE MOU.
2. TloacyuwieTe ¢ Meka Kbpna.

21 OTcTpaHABaHe Ha HEeM3NpPaBHOCTH

MoxkeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MasikKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypea. MNpean oa ce cBbpxeTe ¢
oTAena no oBcnyXxpBaHe Ha KIMEHTU, HanpaseTe crnpas-
Ka C MHopmaumaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha HENU3NPaB-
HocTW. Taka Lie n3berHeTe HeHYXXHW pasxoau.

36

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT
HapaHfABaHe!
HekoMNeTEHTHUTE PEMOHTM Ca OMnacHM.
» Camo obydeH crneuvanuampar nepcoHan Tpadsa na
N3BbPLLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.
» AKO ypenwT € AeeKTeH, Ce CBbPXETE C oTAeNa no
0BCNyXBaHe Ha KANEHTW.
— "Otnen no o6enyxeBaHe Ha KIMeHTn",
Crparuia 38



A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

ynap!

HekoMNeTeHTHUTE PEMOHTU Ca OMacHMU. "
» Camo obydeH 3a uenTta crneunannanpaH nepcoHan
TpAdBa [a M3BbLPLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.
» 3a peMOHTa Ha ypena TpAbGBa Aa ce M3nos3ear ca- "
MO OPUrMHaHW PE3epPBHU YacTu.
»  AKO MpexoBuAT Kaden nim kadenbT 3a CBbp3BaHe
Ha To3u ypea 6bae nospeaeH, Ton Tpadsa ga ce
CMEHW CbC crneunaneH MpexoB kaden unn cneuna-
neH kaben 3a CBbp3BaHe Ha ypeaa, KOMTo Moxe aa
ce 3aKynu oT NPOU3BOAMTENA WU HEeroBuA oTaen Mo "
oBCnyXBaHe Ha KANEHTW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

21.1 MNpenynpeauTenHyu yKasaHuA

Benemku

AKO B MHAOMKauuuTe £ ce nokaxe, CeH30PbT Ha Cb-

OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aQbpXW HaTucHaT 1 aa ce

npouyeTe Koaa 3a noepeaa.

AKO KOOLT 3a NoBpeaa He e nocodeH B Tabnuuarta,

paskadeTe roTBapCKuA MIOT OT efleKTpuyeckara

mMpexa, nauakarnte 30 cekyHan n OTHOBO IO BKJIOUe-

Te. AKO MHOVKauMATa ce NoKaxe OTHOBO, YBEJOMETE

C TexHuyeckata cnyxda 3a 00CNyXXBaHe Ha KINEHTY

N nocoueTe TOYHUA KO 3a nospeaa.

AKO Bb3HWKHE rpeLlka, ypeabT He NpemMuHaBa B pe-

XUM cTeHaobai.

= 3a ga npeanasu eleKTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[Ja oT NperpABaHe WM TOKOBW yaapw, rOTBAPCKUAT
NJ0T MOXe BPEMEHHO Aa Hamasu CcTeneHTa Ha MOLL-
HOCT.

21.2 YKaszaHUA B noneTo 3a UHAWKaLuA

HeusnpaeHoCT

MpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBeTtn nHamkarop.

EnekTposaxpaHBaHETO € NPEKbCHATO.

» C nomollTa Ha Apyr eNekTpuyeckn ypea npoBepeTe Aanv HAMA CrvpaHe Ha enekTposax-
paHBaHeTo.

YpeawT He € CBbP3aH CbI1aCHO efnekTpuyeckara cxema.
» CBbpXETe ypeaa cnopen enekrpuyeckara cxema.

[MoBpena B enekTpoHukara

» AKO HEe MOXeTe Ja OTCTpaHuTe nospeaara, nHMopMupanTe TexHnyeckara ciayxoa 3a 006-
CNY)XBAHE Ha KIWEHTUTE.

ViHankaTtopuTte murar.

OBcnyXBalUMAT NaHen e MOKbP WK € NMOKPUT OT NpeaMmerT.
» [acyweTte naHena 3a o6cnyxeaHe UM OTCTpaHeTe npeamerTa.

(e B i I A i | g i
UG P = T I D i
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EnektpoHukaTa € nperpana v eamH Ui BCUYKN KOT/IOHN Ca Ce USKIHOUYUSIN.

» l3uakaliTe 4OKaTo e/eKTPoHMKaTa ce oxnaan aocTtarbuyHo. Crea ToBa AJOKOCHETE NPous-
BO/MIeH OYTOH Ha naHena 3a o00Cny)XBaHe.

F5 + cTeneH Ha Mol
HOCT U CUTHaNeH TOH

lopell cbA 3a roTBEHEe e B 30HaTa Ha naHesna 3a o6cnyxeaHe. Taka efnekTpoHvKaTa Moxe

na nperpee.

» OTcTpaHeTe rotBapckunA cba. ViHanKaumATa 3a rpelwka yracsa cnej Kpatko speme. Mo-
XeTe [a Npodb/XUTE TOTBEHETO.

F5 1 3ByKOB curHan

lopell cbA 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a oodcnyxeaHe. KOTNoHBLT € O N3KI0UEH ¢

Len 3aluTta Ha enekTpoHuKaTa.

» OTcTpaHeTe rotBapckmaA cba. Mauakante HAKONKO ceKyHau. [JOKOCHeTe NpOM3BO/THO MO-
e 3a oécny»(BaHe. Korato MHONKaunATa 3a rpewka yracHe, MoXeTe aa npoab/DkK1uTe aa
roTBuTe.

KOTNOHBT € Nperpan n e U3kIJeH 3a 3awmra Ha paéoTHaTa NMOBBPXHOCT.

» l3uakarite OOKaTO e/1eKTpoHMKaTa ce oxiaam AOCTaTbYyHO W C/ie[l ToBa OTHOBO BK/IOUETE
KOT/10HAa.

[MpuemaHe Ha HACTPOWKK He Ce akTuBMpa.

» 3a fa noTBbpANTE MHAMKALMATA 3a rpeLlka, JOKOCHETE NMPON3BOJSIEH CEeH30p. [0TBETE
KakTo e 00MKHOBEHO, 6e3 aa uanonasate yHKUMATA [pruemaHe Ha HacTpoliku. CBbpxe-
Te ce CbC cnyxbarta 3a 00CIy)XBaHe Ha KIUEHTU.

“
[a'u]

KOTnoHbT € paéoTen Nno-Ab/iIrO BpeEME U 6es npeKbCBaHe.

> HanBuayaiHO n3KJouBaHe Be30nacHOCT e BK/oUeH. 3a HaCTpoWKa Ha roTeapckarta 30-
Ha JOKOCHETE NMPpOon3BOJIEH 6yTOH N n3KnyeTe nHankKaumaTa.

= xla s =]
& S000/ESLD

PaBOTHOTO HanpexXeHne e rPeLHO 1 & U3BbH HOpMaNHUA PadoTeH AManasoH.
» CBbpXeTe ce C enekTpocHadauTens.

LT ar
u"’uu/lZ'Zluu

[OTBApCKUAT M/OT HE € CBbP3aH NpPaBu/HO.

» PagkaueTe rotBapckua N0T OT enekTpuyeckaTa Mpexa. CBbp)XeTe rotBapckua nioT
crnopen enekTpuyeckara cxema.
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HeusnpasHoCT

I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

I C

oc JlemMO pexmmbT € akTUBMPAaH.

» PagkayeTe roTBapCKuA NIOT OT enekTpuyeckaTa Mpexa. Vsuakaite 30 ceKyHam 1 CBbp-
XeTe roTBapckua nioT. [IOKOCHeTe NPOU3BOEH CEH30P B paMKWUTe Ha cneasalimnte 3 mu-
HyTU. [IeMO PexXuMbT e AeaKTUBUPaH.

21.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawuua ypen

MoHAKOra UHAYKUMOHHUAT ypea MOXe [a NMPUYMHA Ly-
MOBE WK BUBpaLuUnM Kato OpbMUEHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHW LYMOBE UK PUTMUYHN LYMOBE.

22 [lpepaBaHe 3a oTnagbuH

22.1 MNpenasaHe 3a oTNagbLUM Ha U3nNe3nu
oT ynoTpeba ypeau

Ypes ekonorocbobpasHo npenaBaHe 3a oTnagbUm €

BB3MOXHA MOBTOPHA ynotpeda Ha LieHHU CYPOBUHM.

1. MsgbpnaliTe OT KOHTakTa wencena Ha kabena 3a
CBbp3BaHe KbM Mpexara.

2. MpepexeTte kabdena 3a CBbLP3BAHE KbM Mpexara.

3. lMpepnaliTe ypeaa 3a oTnaabUM MO eKoorockodpa-
3€H Ha4uH.

AKTyasniHa MHopmMaLma OTHOCHO HaYMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnagbuu We nosayumte oT Bawwuva cneum-
ann3npaH TbProBeLl, KakTo 1 OT CbhoTBeTHaTa 00-
LMHCKa UNn rpaacka ynpasa.

B

Tosu ypen e 0603HaYeH B ChLOTBETC-
TBME C eBponenckarta AMpekTMea
2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyeckm
N eNeKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n aupekTnBa pernameHTupa Ba-
nvaHuTe B pamkmte Ha EC npasuna
3a NpuemaHe 1 M3non3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

23 Otgen no ob6cnyyBaHe Ha KIUEeHTH

CBbp3aHu ¢ PYHKLUMOHANTHOCTTA OPUrMHAIHN PE3EPBHN
yacTui CbrnacHo AMpekTnBaTa OTHOCHO ekoam3anHa e
nosyynTe OT HaluA oTaen No 0OCAYXBaHEe Ha KNEHTU
3a nepuod oT MuHUMYM 10 rognHK OT NyCKaHeTo Ha na-
3apa Ha Bawwva ypen B pamkute Ha EBpONenckoTo UKo-
HOMMYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenemKa: Ycnyrute Ha otaena no oBcnyxsaHe Ha Kau-
eHTU ca 6e3nnaTHu B paMKUTE Ha yC/oBUATa Ha npesa-
naraHarta oT Npou3BOAUTENA rapaHLnA.

MoapoBHa nHhopMauma OTHOCHO rapaHLMOHHMA CPOK
W rapaHUMOHHUTE YCNOBWUA BbB Ballara ctpaHa e no-
NlyynTe OT HawwmA OTAeN No 0OCAy)XXBaHe Ha KNEHTH,
Balumna Tbpro.eel Uan Ha Hawata yed cTpaHuua.

B cnyuaii ye xenaeTe Aa ce CBbpPXETe ¢ oTAena no oo-
CNyXXBaHe Ha KAneHTw, ca Bu HeoOxoanmmm HoOMepbT Ha
nanenneto (E-Nr.) n saBoackumAat Homep (FD) Ha BawwnA
ypea.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no obCny)XBaHe Ha Kaw-
EHTU LLle HaMepuTe B NPWIOXEHNA yKasaTen ¢ OTaeu
no oBcnyXBaHe Ha KAMEHTU UKW Ha HawaTta yed cTpa-
HuLa.

23.1 Homep Ha uspenuveto (E-Nr.) u
3aBoACKU Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) 1 3aBOACKNAT HOMEP
(FD) ca nocoueHu Ha thabpuuHaTta Tabenka Ha ypena.
Tabenkarta ¢ TEXHUUYECKUTE JaHHU LLe HamepuTe:

®  Ha nacnopTa Ha ypena.

®  Ha gofHarta cTpaHa Ha rotBapckuA noT.

MpoaykToBuAT HoMeP (E-Nr.) we oTKpuete BbpXy CTbK-
nloKkepammkaTa. VMIHaekcwT Ha oTaena 3a obcnyxsaHe
Ha kaneHTn (K1) u nponssoacteerHna Homep (FD) moxe-
Te OCBEH TOBa [a U3BMKAaTe B OCHOBHUTE HACTPOWKM

— CrpaHuya 34 .

MoxeTe fa cu 3anviuieTe AaHHUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHUTE Ha Balumna ypea n tenedox-
HUA HOMepP Ha oTaena No 0OCNy)XBaHe Ha KIUEHTW.

24 TecTOBM AACTUA

Tean Npenopbky 3a HACTPOKa ca npeaHasHayeHn 3a
WHCTUTYTU, NPOBEXALUN U3NUTBAHWA, C LIE Y/IECHEHO
TecTBaHe Ha HaluuTe ypean. TecToBeTe ca U3BbPLLIEHN
C HalUW KOMMIEKTU rOTBAPCKM CbAOBE 3a UHAYKLMOHHM
KOTNOHW. MpK Hy>XXAa MOXETe Aa ro noayunte QOMbHK-

38

TeHO B crneunanuanpaHarta TbproBcka Mpexa, OT Ha-
LaTa TexHuyecka cnyxxda odcnyxBaHe Ha KIUEHTU U
OT HaluA oHNarH MarasuH.



24.1 PastonABaHe Ha KyBepTHOpa

CwocrtaBku: 150 r TemMeH wokonag (55 % kakao).
m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 Kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.5

24.2 3arpaBaHe ¥ nogabpHXaHe B TOMNO
CBbCTOAHME Ha NneLleHa AXHUA

Peuenta cbrnacHo DIN 44550
HauanHna temneparypa 20 °C
3arpasaHe, 6e3 pasdbpKBaHe
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak Koamn4yecTso: 450 r
— HarpasaHe: npoabmkutenHocT 1 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLHOCT 9
— [Npoab/MKNTEHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak konmnuyecTso: 800 r
— HarpasaHe: npoab/mkUTeNHOCT 2 MuH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLIHOCT 9
— [poab/MKNTETHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT
1.5

24.3 3arpsaBaHe ¥ nogabpMaHe B TOMMO
CbCTOAAHWE Ha NneLleHa AXHUA

Hanp.: anvameTtsbp Ha newara 5-7 mm. Havyanna
Temnepatypa 20 °C
Cnen 1 MUH. 3arpABaHe pasdbpkanTe
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak koamnuyecTso: 500 r
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKMTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [MpoObmXUTeNHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT
1.5
m TeHmpkepa @ 20 cM € Kanak KonmyecTtso: 1 Kr
— 3arpaBaHe: Npoab/MKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
Cek., CTeMNeH Ha MOLLHOCT 9
— [MpoObmXUTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT
1.5

24.4 Coc 6ewiamen

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cbctasku: 40 r mac-
no, 40 r 6patuHo, 0,5 1 maako ¢ 3,5 % MacneHoCT U
LMnKa con

MpuroTBAHe Ha coc Geluamen

1. PastoneTte macnoto, pasébpkalite OpallHOTO U CoN-
Ta W 3arpente BCUUKO.
— BarpsaBaHe: NPOAL/IKUTETHCOT 6 MUH., CTEMNEH Ha
MOLLUHOCT 2
2. [loBaBeTe MNAKOTO KbM OpaLlHOTO U C NMOCTOAHHO
pas3bbpKBaHe ro ocTaBeTe [Ja 3aBpu.
— HarpasaHe: npoab/mxmutenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTEMNEH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato cocbT Bellamesn 3aBpu, OCTaBeTe Ha KOT/0-
Ha 3a ole 2 MUH. NpK NOCTOAHHO ObpPKaHe.
— [Mpoab/MmKUTENHO FOTBEHE: CTENEH Ha MOLLHOCT 2

TectoBu AcTnA  bg

24.5 BapeHe Ha MJIAKO C OpPU3 C Kanak

Temnepatypa Ha miakoTo: 7 °C

1. 3arpenTte MNAKOTO, 4OKATO 3arnoyHe Ja ce Hagura.

HarpsaBaiite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasbbpkanTe.

2.HacTtpowTe npenopbumMTENHATA CTENEH HA MOLIHOCT "

nobaBeTe KbM MIAKOTO OPKU3, 3axap U COJl.

Bpeme Ha rotBeHe BK/. 3arpaBaHe nNpuosn. 45 MuH.

m Tenmkepa @ 16 cm Cbetasku: 190 r Kpbrba opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1 r
con
— 3arpaBaHe: NpoaAb/MKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTeMNeH Ha MoLHOCT 8.5
— [poab/mKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLWIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 1 Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTeneH Ha MoLHOCT 8.5
— [poabmkasallo BapeHe: CTEMEH Ha MOLLHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkanTte

24.6 BapeHe Ha MNAAKO ¢ opuU3 Oe3 Kanak

TemnepaTtypa Ha mnaakoTto: 7 °C

1. [lo6aBeTe ChCTaABKUTE KbM MJIAKOTO U 3arpeinte npu

NOCTOAHHO ObpPKaHe.

2. Korato mnakoTto pgocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunUTeNHaTa CTeneH Ha MOLLHOCT 1 OCTaBeTe 3a

OK. 50 MWH. Ha MO-HUCKa CTeNeH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cwetasku: 190 r
Kpbrba opud, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacseHocT u 1 r con
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., CTeneH Ha MolHocT 8.5
— [Mpoab/MHKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak Cbwertasku: 250 1
Kpbrbn opus, 120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % mac-
neHoct n 1,5 r con
— 3arpaBaHe: NPpoab/MKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., CTeneH Ha MolHocT 8.5
— [MpoObMXUTeNHO roTBeHe: CTeMNEH Ha MOLLIHOCT
2.5

24.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
Temnepatypa Ha Bogata: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ kanak CbctaBku: 125 r gbaro-
3bpHecT opua, 300 r Boga u wunka con
— 3arpaBaHe: NpoaAb/MHKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
Cek., CTeneH Ha MolHOCT 9
— TpoabMKUTENHO rOTBEHE: CTEMNeH Ha MOLIHOCT 2
m TeHmpkepa @ 20 cm ¢ kanak CbetaBku: 250 r gbaro-
3bpHecT opua, 600 r Boga u wunka con
— 3arpsaBaHe: NpoAbMKNTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CEK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [poabMKUTENHO rOTBEHE: CTEMNEH Ha MOLLHOCT
2.5
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24.8 lMeueHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuata: 7 °C
m Turad @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 3 CBUHCKW pu-
ouum, obLo Terno okono 300, 1 cm oebenmmn 151
CNBHYOrNEL0BO O/INO
— 3arpaBaHe: NpoabMKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MOLLHOCT 9
— [poab/mKUTEeNHO roTBeHe: cTeneH Ha MOLHOCT 7

24.9 MNpwuroTBAHe Ha NanavynMHKH

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBku: 55 M TecTo
Ha nanaynHka
- HarpasaHe: npogbmxkutenHoct 1 muH. 30 cek.,
CcTeneH Ha MOLWHOCT 9
— [poabmKUTENHO roTBEHE: CTeneH Ha MOLLHOCT 7

24.10 MbprKeHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTodKH

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbCcTaBku: 2 N CbH-
YyornenoBo oMo, 3a BCeku npouec Ha hputupaHe:
200 r gpbndokosamMpaseHu kapTodku, 1 cm aedenn.
— 3arpsasaHe: CteneH Ha MOLWHOCT 9, JoKaTO ONNO-

TO He gocTurHe temnepartypa ot 180 C.
— [Npoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 9
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
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