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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado de
dispositivo y la informacion del producto pa-
ra un uso posterior o para posibles compra-
dores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
Ves.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo 0 un man-
do a distancia independiente. Esto no se
aplica en el caso de que se desactive el fun-
cionamiento con los aparatos regulados por
la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a par-
tir de 8 afos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por nifios
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-
nar con aceite o grasa puede ser peligroso y
provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

» No colocar nunca objetos inflamables sobre
la superficie de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la super-
ficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefactores.

» Los ninos pequerfios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zona

de calentamiento ilumina las asas, es posible

que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calentamien-
to con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su manipu-
lacion.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta danado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desconec-
tar el aparato para evitar posibles descargas
eléctricas. En este caso, no desconectar el
aparato con el interruptor principal, sino me-
diante el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.

— Pdgina22

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coccion
y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los ninos jueguen con el
embalaje.



Si los ninos encuentran piezas de tamafno re-
ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-
xiarse.

Evitar danos materiales es

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-

cance de los nifios.

» No permita que los ninos jueguen con pie-

zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

ATENCION

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidon en vacio puede danar los recipientes de co-

cina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion caliente.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar el

sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre los
elementos de mando o el marco de la placa de coc-
cion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa

de coccidn puede originar dafos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccidn obje-
tos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los daios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre como pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos derra- Eliminar inmediatamente

chas mados los alimentos que se derra-
men con una rasqueta de
vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente produc-

chas limpieza inade- tos de limpieza adecuados

cuados para vitroceramica.

Rayadu- Sal, azucar o No utilizar la placa de coc-

ras arena cién como bandeja o enci-
mera.

Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipientes.

ras de recipientes

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente produc-

racion limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.

Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes

racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arrastrar-
minio los.

Descon- Azucar o sustan- Eliminar inmediatamente

chadu- cias con un alto los alimentos que se derra-

ras contenido de men con una rasqueta de

azucar

vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidon adecuada para el tama-
Ao de la olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida con
el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-
can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidén que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-

tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio

v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
v Las bases que no son planas necesitan un consumo

mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.



es Familiarizandose con el aparato

v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacién a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion. En

los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zona de

coccidn 5-10 minutos antes de finalizar el tiempo de

coccion.

v El calor residual no aprovechado aumenta el consu-
mo de energia.

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes

4.1 Panel de mando

para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina2

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores Campo Nombre
Los indicadores muestran las funciones y los valores tactil . .
programados. S Nivel de ventilador de la campana
i ,
Indicador Nombre a]THIIIIIIII ienso(; de fritura -
o Estado de funcionamiento or?a © programacion —
; , . ©) Activar la zona de coccidén doble
i-9 Niveles de potencia 9 Al I d q —
T Calor residual c fvar a zona de asado pequefia
; — . 0] Activar la zona de asado grande
L Funcion Mantener caliente 5 urminacion de |
b Funcion PowerBoost umm?mon °a Campana
, , i Funcion Mantener caliente
g8 Reloj temporizador - -
= WiFi ® Reloj temporizador
: o Funcién del cronémetro de cocina
4.3 Campos tactiles Notas

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo Nombre

tactil

0) Interruptor principal

b Funcion PowerBoost

(8] Seleccionar la zona de coccién
& Seguro para nifios

Proteccidn para limpieza

»

= Dependiendo del estado de funcionamiento de la pla-
ca de coccidn, se iluminan intensa o suavemente los
campos tactiles que se pueden seleccionar en cada
momento. Al pulsar el campo tactil se activa la fun-
cién correspondiente.

= | 0s campos tactiles para aquellas funciones que no
son seleccionables no se iluminaran.

= | os ajustes de las zonas de coccion seleccionadas
se iluminan intensamente.

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hume-
dad puede afectar al funcionamiento.



= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
del tamafno que se ajustd por ultima vez.

Zonade coc- Activacion y desactivacion

cion

O Zona de coc-
cion simple

© Zona de coc-  Pulsar ©.
cion doble

Notas
= | as dreas oscuras en el patréon de luz de la zona de
coccidn se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.
= | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La resis-
tencia se puede conectar y desconectar incluso con
el nivel de potencia maxima.
= En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la resis-
tencia de las conexiones se conecten y desconecten
en diferentes momentos.
- De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.
— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.
— Se obtienen mejores resultados de coccion.

Zona de coccion combinada

En el caso de la zona de coccidon combinada se puede
combinar con la resistencia puente la zona de coccion
simple y la zona de coccién doble. Las zonas de coc-
cion pueden utilizarse también independientemente una
de otra.

Manejo basico es
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Zona de coccion simple

Zona de coccidn doble
Resistencia puente

N E e

Activacion Adecuado

Activar la resistencia Asador pe-
puente con ©. quefio

Combinacioén

Zona pequefia de
asado: combinacion

de?2y3 O se ilumina intensa- Teppanya-
mente. ki peque-

no

Zona de asado gran- Pulsar 0. Asador

de: combinacion de @ se ilumina intensa- grande

1y3y?2 mente. Teppanya-
ki grande
Placa de
grill gran-
de

Las zonas de asado pequefnas (2 y 3) y la zona de coc-
cién simple (1) también pueden funcionar independien-
temente unas de otras con diferentes niveles de poten-
cia. Con el asador grande, el teppanyaki o la placa de
grill se generan zonas con diferentes temperaturas.
Con la zona de asado pequefia se puede asar un plato
y, al mismo tiempo, mantener caliente otro en la zona
de coccidon simple.

Consejo: Los recipientes de cocina adecuados se pue-
den obtener en atencion al cliente o en nuestra tienda
online.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor de
forma que puede mantener calientes pla-
tos pequefos, o bien derretir una cober-
tura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los primeros
4 segundos después de haberlo apagado, la placa de
coccion se enciende con los ajustes anteriores.
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5.2 Encender la placa de coccién

» Pulsar @.
v Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre ®

v Los indicadores de las superficies de mando y los in-
dicadores de nivel de potencia £ se iluminan.

v La placa de coccidn esta lista para su funcionamien-
to.

v Estan seleccionadas las dos zonas de coccidn delan-
teras.

v Los dos indicadores de nivel de potencia delante-
ros & se iluminan intensamente.

5.3 Apagar la placa de coccién

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apaga-
das un tiempo (10-60 segundos).

Pulsar @.

Se apaga el senalizador luminoso situado sobre @.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficiente-
mente.

€ XKV

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Las zonas de coccion izquierdas se ajustan con la zona
de programacion izquierda, las zonas de coccidén dere-
chas, con la zona de programacion derecha.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja

9 Potencia mas alta

5 Cada nivel de potencia tiene un nivel in-

termedio, p. €j., 4.5.

5.5 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Para seleccionar la zona de coccion, pulsar el indica-
dor de nivel potencia &.

v En el indicador de nivel de potencia & se ilumina in-
tensamente.

2. Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de
programacion.

[ = ||/
LB
©  I'e

v La zona de coccion esta encendida.

8

Nota: La Ultima zona de coccidn seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccién sin
necesidad de volverla a seleccionar.

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccidn con el indicador de
nivel de potencia.

2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de programa-
cion.

5.7 Apagar la zona de coccidén

Cuando se apaga la zona de coccidn, se muestra la in-
dicacidn de calor residual al cabo de 10 segundos
aprox.

1. Seleccionar la zona de coccidn con el indicador de la
zona de coccion.
2. Seleccionar O en la zona de programacion.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos con
los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccidén
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

» Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de
la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.

= | 0os alimentos que se asan a fuego fuerte o que suel-
tan mucho liquido deben cocinarse en porciones pe-
quenas.

= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdginab

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion delacoc-
lenta cion lenta
en minu-
tos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1.5 -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -
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Calentar o mantener caliente Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
Potaje, p. €], potaje de lentejas  1-2 - empanado ,

] Pescado o filete de pescado 6-7 8-12
Leche 1.5-2.5 -

. 1 empanado vy ultracongelado,
Salchichas en agua 3-4 - p. ej., varitas de pescado
Descongelar y calentar Gambas, camarones 7-8 4-10
Espinacas ultracongeladas 2.5-3.5 10-20 zj/:;duras 0 sefas frescas saltea- 7-8 10-20
Gulasch uliracongelado 2585 2030 Verduras o carne en tiras al esti- 7.5-8.5 15-20
Cocer o hervir a fuego lento lo asiatico
Albondigas, albondigas de 4555 2030 Platos de sarten, congelados  6-7 6-10
patata 23 Crepes 6-7 a fuego
Pescado ?? 4-5 10-15 : lento
Salsa blanca, p. ej., bechamel 1-2 3-6 Tortilla 8.5-4.5 %:ﬁggo
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12 -
nesa o salsa holandesa Huevos fritos 56 36

. Freir por inmersion
Hervir, cocer al vapor o rehogar Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30 de aceite. Preparar los platos sin tapa.
agua Productos ultracongelados, 8-9 -
Arroz con leche 1.5-2.5 35-45 p. ej_’ patatas fritas’ nuggets de
Patatas sin pelar 4-5 25-30 pollo
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Pasta?? 6-7 6-10 Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Potaje, sopa 3.5-4.5 15-60 Pescado empanado o en masa 5-6 -
Verduras, frescas 2.5-3.5  10-20 de cerveza
Verduras ultracongeladas 3.545  10-20 Verduras o setas empanadas 0 5-6 -
: : en masa de cerveza

A?érgentos cocinados en olla ex- 4-5 - Tempura
P Reposteria, p. ej., bufiuelos o 4-5 -
Estofar fruta en masa de cerveza
Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.5-3.5 50-60
Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.
Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos
Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada*
Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cmde  4.5-5.5 30-40
grosor*
Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor*
Pechuga, 2 cm de grosor* 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada* 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20

natural

Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.
Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.
Dar la vuelta al alimento varias veces.



es Funcion PowerBoost

6 Funcion PowerBoost

La funcion PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcion PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccidn marcadas con boost.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con la
funcidon Powerboost. Los aceites y las grasas sobreca-

lentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coccion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario en-
cender el segundo circulo de calentamiento en la zona
de coccidn doble.

1. Seleccionar la zona de coccidn.

2. Pulsarb.

v El indicador & se ilumina.

6.2 Apagar la funcién Powerboost

Si no se apaga la funcion Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente volvien-
do al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccién.
2. Programar el nivel de coccion lenta deseado.
v El indicador & se apaga.

7 Sensor de fritura

Las zonas de coccidon marcadas con el simbolo 4~ tie-
nen un sensor de fritura.

Con el sensor de fritura se controla y se regula de for-
ma automatica la temperatura de la sartén.

Ventajas a la hora de freir:
= E| calentamiento selectivo ahorra energia.
= | 0s aceites y las grasas no se sobrecalientan.

7.1 Sartenes para el sensor de fritura

Para el funcionamiento con sensor de fritura, utilizar una
sartén adecuada.

Accesorios especiales de set de sartenes

Una sartén apta para cocinar con el sensor de fritura
puede adquirirse en cualquier comercio especializado
en electrodomésticos o en la tienda online: HZ390230.

Sartén convencional

El sensor de fritura también puede funcionan con una

sartén convencional.

= Probar las sartenes con un nivel de temperatura infe-
rior. La sartén puede sobrecalentarse con un nivel de
temperatura demasiado elevado.

= Modificar el nivel de temperatura si es necesario.

7.2 Niveles de temperatura

Seleccionar el nivel de temperatura adecuado para la
preparacion de los alimentos.

Nivel de Tempera- Uso
tempera- tura
tura
2 bajo = Tortillas
= Asar alimentos con aceite de
oliva virgen extra, mantequilla
0 margarina
3 bajo - me- = Pescado
dio = Frituras gruesas, p. ej., albon-
digas de carne o salchichas
4 medio - = Bistec al punto o bien hecho
alto = Productos empanados ultra-
congelados

= Frituras finas, p. €]., escalopes,
carne guisada o verduras

5 alto = Bistec poco hecho (sangrante)
= Delicias de patata
= Patatas asadas

Nivel de Tempera- Uso

tempera- tura

tura

1 muy bajo = Preparar y reducir salsas

= Rehogado de verduras sin adi-
cion de agua y con adicién de
manteca

= Asar alimentos con aceite de
oliva virgen extra, mantequilla
0 margarina

10

7.3 Ajustar el sensor de fritura

Si ha seleccionado un nivel de temperatura adecuado a
partir de las recomendaciones de programacion, se
puede ajustar el sensor de fritura. El circulo de calenta-
miento exterior de la zona de coccidn doble se activa
automaticamente con el sensor de fritura.

Requisitos

= Se ha seleccionado una sartén adecuada para el dia-
metro de la zona de coccion.

» | a sartén vacia esta centrada sobre la zona de coc-
cion.

= |a sartén no esta cubierta con ninguna tapa. El sen-
sor no funciona con tapa. Puede utilizar una tapa co-
lador.

= Se ha consultado el nivel de temperatura adecuado
en las recomendaciones de programacion.

= | a placa de coccion esta encendida.

= | a zona de cocciodn esta seleccionada.



1.

v

v

S

Pulsar 8—.

En el indicador de la zona de coccion se enciende I
y aparece el indicador vr—.

En la zona de programacién se iluminan 5 rayas para
los niveles de temperatura 1-5.

. Seleccionar el nivel de temperatura deseado en la zo-

na de programacion.

1
©

El sensor de fritura esta activado.

La zona de coccidn doble grande se enciende auto-
maticamente.

—r— parpadea hasta que se alcanza la temperatura
de fritura. Entonces suena una senal y se ilumina el
indicador v—r—.

. Afadir la manteca a la sartén.

Usar solo grasa que sea adecuada para freir. Para
mantequilla, margarina, aceite de oliva virgen extra o
manteca de cerdo seleccionar el nivel de potencia
102

. Afadir los alimentos a la sartén.
. Dar la vuelta de vez en cuando a los alimentos para

evitar que se quemen.

7.4 Desactivar el sensor de fritura

>

Pulsar 4—.

7.5 Recomendacion de ajuste para freir con
sensor de fritura

Aqui encontrara recomendaciones sobre con qué nivel
de temperatura se puede preparar un plato determina-
do de la mejor forma. El tiempo de fritura depende del
tipo, del peso, del grosor y de la calidad de los alimen-
tos.

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Sensor de fritura es

Indicaciones de preparacion

Los niveles de temperatura indicados estan adapta-
dos a la preparacion en el set de sartenes. Si se usa

otro tipo de sartén, el nivel de temperatura variara.
= En primer lugar, calentar la sartén vacia. Afadir la
manteca y los alimentos a la sartén cuando suene el

tono de aviso.

Carne
Plato Nivel Tiempo total
de de fritura en
tempe- minutos a
ratura partir del to-
no de aviso
Escalopes al natural o empana- 4 6-10
dos
Filete 4 6-10
Chuleta’ 3 10-17
Cordon bleu' 3 15-20
Bistec poco hecho, 3 cm de 5 6-8
grosor
Bistec medio hecho o muy he- 4 8-12
cho, 3 cm de grosor
Pechuga, 2 cm de grosor’ 3 10-20
Salchichas, cocidas o frescas’ 3 8-20
Hamburguesas, 1,5 cm de gro- 3 6-15
sor
Albdndigas de carne, 2cmde 3 10-20
grosor'’
Carne guisada, gyros 4 7-12
Carne picada 4 6-10
Tocino veteado 2 5-8
Pescado
Pescado frito, p. €j., trucha 3 10-20
Filete de pescado, empanado o 3/4 10-20
al natural
Gambas, langostinos 4 4-8
Platos elaborados con huevo
Crepes 4 freir a fuego
lento
Tortillas 2 3-6 por ra-
cion
Huevos fritos 2/4 2-6
Huevos revueltos 2 4-9
Kaiserschmarn 3 10-15
Torrijas, tostadas francesas 3 4-8 por ra-
cion
Patatas
Salteado de patatas hervidas 5 6-12
sin pelar
Salteado de patatas sin hervir 3 15-25

11



es Seguro para nifios

Delicias de patata 5 2,5-3,5 por Filete de pescado, al naturalo 3 10-20
racion empanado
Tortitas de patata 2 40-45 Varitas de pescado 4 8-12
Patatas glaseadas 4 10-15 Patatas fritas 4/5 4-6
Verduras Frituras, verduras a la sartén 4 8-15
- Rollitos de primavera 3 10-30
Rehogar ajos o cebollas hasta 1/2 2-10 c bort 3 1015
que tengan un aspecto vidrioso amempbert, quUeso ~
Cebolla frita 3 5-10 Salsas
Calabacin, berenjena 3 4-12 Salsa de tomate 1 2535
Pimiento, esparragos verdes 3 4-15 Salsa bechamel 1 10-20
Verduras rehogadas con adi- 1 10-20 Salsa de queso, p. ej., salsa gor- 1 10-20
cidén de manteca y sin adicion gonzola
(rdneie?]?gs,vg.rgje.,scalabacmes, b Reducir la salsa, p. ej., salsa de 1 25-35
St 2 1015 tomate, salsa bolofiesa
eas _ Salsas dulces, p. €j., salsa de 1 15-25
Verduras glaseadas 4 6-10 naranja
Productos ultracongelados Otros
Escalope 4 15-20 Camembert, queso 3 7-10
Cordon bleu 3 10-30 Platos precocinados deshidrata- 2 4-6
Pechuga' 2 10-30 dos con adicién de agua, p. €j.,
Nuggets de pollo’ 4 10-20 pasta a la sartén®
Gyros, kebab 4 10-15 Picatostes 3 6-10
Tostar almendras, frutos secos 2 3-7

o pifiones?

8 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-
dan las zonas de coccion.

8.1 Activar el seguro para nihos

Requisito: La placa de coccion esta apagada.
1. Encender la placa de coccién con @.

2. Mantener pulsada @ aprox. 4 segundos.

v <0 se ilumina durante 10 segundos.

v La placa de coccidn queda blogueada.

8.2 Desactivar el seguro para ninos

1. Encender la placa de coccioén con O.
2. Mantener pulsada @ aprox. 4 segundos.
v La placa de coccion esta desblogueada.

8.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en los
ajustes basicos. — Pdginai4

9 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo con
las que se puede ajustar una duracion, un reloj avisador
0 un cronémetro.

9.1 Duracion

Introducir una duracidén de la coccidn para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minutos.

' Dar la vuelta al alimento varias veces.
2 Poner el alimento en la sartén fria.

12

Cuando se cocina con el sensor de fritura, la duracion
programada empieza a contar una vez se ha alcanzado
la temperatura en la zona seleccionada.

Ajustar la duracién

Requisito: La zona de coccion esta encendida y pro-
gramada.



1. Pulsar ® dos veces vy, a continuacion, seleccionar la
zona de coccion.

It

Il Il min
|
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v Se enciende el display =l En el indicador del reloj
temporizador se ilumina Z0min.

2. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de progra-
macion.
El ajuste previo posible es de izquierda a derecha 1,
2, 3..... hasta 9 minutos.

3. Durante los siguientes 10 segundos, deslizar el dedo
por la zona de programacion todas las veces que
sea necesario hasta alcanzar la duracion deseada.

I
_ I_l min
o

0II|III%IIIIIIIII G O

v Se inicia el transcurso de la duracién programada. Si
se ha programado una duracion para varias zonas
de coccidn, en el indicador aparecera siempre la du-
racion mas corta.

v Cuando expira el ultimo minuto de una duracion, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos a
segundos.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coccion
se apaga. Se escucha una senal y en el indicador
parpadea OO durante 10 segundos. El display =1 par-
padea.

Nota: Al pulsar cualquier simbolo, los indicadores se
apagan y el tono de aviso finaliza.

Ajustar la duracion automaticamente

Requisito: La zona de coccion esta seleccionada y pro-

gramada. El ajuste de la duracion esta activado.

— Pdginai?

1. Pulsar prolongadamente los ajustes de 1 a5 en la
zona de programacion.

v La duracidn se retrasa automaticamente a un minuto.

2. Pulsar prolongadamente los ajustes de 6 a 9 en la
zona de programacion.

v La duracién se adelanta automaticamente a 99 minu-
tos.

Funciones de programacion del tiempo es

Corregir o borrar la duracién

1. Pulsar ® dos veces.
2. Seleccionar la zona de coccion.
3. Modificar la duracion o programarla a &o.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidn se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina14

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede re-
ducirse o borrarse para una zona de coccion individual.
— Pdginail?2

9.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisador
es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

Requisito: La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar C.

v El indicador & se ilumina.

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina 48
min.

2. Ajustar el tiempo en la zona de programacion.

v El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos se-
gundos.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una sefal.
En el indicador del reloj temporizador parpadea Gf. El
indicador & parpadea.

v El indicador se apaga transcurridos 10 segundos.

Desconectar la sefnal del avisador
La senal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj avisador con O.
2. Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-
cion.

9.3 Cronémetro de cocina

La funcidn de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcién de cronémetro funciona solo cuando la pla-
ca de coccidn esta activada. Cuando se apaga la placa
de coccion, también se apaga la funcién de crondme-
tro.

Activar la funcion de cronometro

Pulsar O,

En el indicador del reloj temporizador se muestra 54,
Empieza el cronometraje.

Durante el primer minuto se muestran los segundos y
después los minutos.

€ XK v

13



es Desconexion automatica

Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacién adicio-

nal a la funcion de crondmetro, el ajuste aparece duran-
te 10 segundos en el indicador del reloj temporizador. A
continuacion se muestra de nuevo la funcién de croné-

metro.

Desactivar la funcion de crondometro

» Volver a pulsar O.
v El indicador del reloj temporizador se apaga.

10 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidon no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la desconexion
automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidon parpadean de forma
alterna F8 y el indicador de calor residual H/A.

10.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

11 Funcion Mantener caliente

Con la funcidon para mantener el calor se puede derretir
chocolate o mantequilla, asi como mantener calientes
comida o la vajilla.

11.1 Activar la funcion Mantener caliente

1. Pulsar i,
2. Seleccionar la zona de coccion.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

11.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Pulsar .
2. Seleccionar la zona de coccion.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &.

12 Funcion Protecciodn para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funciéon de proteccion para limpieza.

La funcion de proteccion para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cion cuando se desee.

12.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar ©),

Suena una sefal acustica.

M se ilumina intensamente.

El panel de mando queda bloqueado durante 30 se-
gundos.

€ K vV

13 Indicador de consumo de energia

La funcidon muestra el consumo total de energia entre el
encendido y el apagado de la placa de coccion.

Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisidn del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdginail4

14 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

14.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

14



Indica- Seleccion
dor

c! Seguro automatico para nifios
5 - Desactivado'
i — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios de-
sactivados.

Tono de aviso

£ — Senal de confirmacion y sefal de error de-
sactivadas. La sefal del interruptor principal si-
gue activada.

{ — Solo senal de error activada.

£ — Solo sefal de confirmacion activada.

3 - Sefal de confirmacion y sefal de error
activadas.’

c3 Indicador de consumo de energia

Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.

& - El indicador de consumo esta apagado. '
{ — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.

Z - Indicador de consumo con tensién de red
de 400 V.

3 — Indicador de consumo con tension de red
de 220 V.

4 — Indicador de consumo con tension de red
de 240 V.

ch Reloj temporizador automatico
88 - Desactivado. '
-39 - Duracion tras la cual se apagan las zo-
nas de coccion.

ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador
{ — 10 segundos.
£ — 30 segundos.
3 — 1 minuto.

Conexion de las resistencias
& — Desactivada

]
Fy

]
-

{ — Activada
¢ — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion. '
c Volver al ajuste de fabrica
£ - Desactivado. '
{ — Activado.

— "Vista general de los ajustes de Home Connect’,
Pdgina16

— "Vista general de los ajustes del control de la campa-
na", Pdginal9

14.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion esta apagada.
1. Encender la placa de coccion.

Home Connect es

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada ®
durante 4 segundos.

v El indice del Servicio de Asistencia Técnica aparece.

3. Para hojear la indicacion, pulsar en la zona de pro-
gramacion.

Ejemplo de visualiza- Significado
ciéon
ol indice del Servicio de
Asistencia Técnica (KI)
Fd Fecha de fabricacion
/5. Ano de fabricacion
0s Mes de fabricacion
4. Volver a pulsar G.
11
I
_
Z |
OL | LLEEEEEETTTTTTT @

v Aparece ci.

v En el indicador luminoso de la zona de coccidn se
ilumina .

5. Pulsar repetidamente ® hasta que aparezca el indica-
dor deseado.

6. Programar el valor deseado en la zona de programa-
cion.

v

olff trereeterm - ®

7. Mantener pulsada © durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez la
placa de coccion y ajustarla de nuevo.

15 Home Connect

Este aparato tiene capacidad para conectarse a la red.
Conecte su aparato con un dispositivo moévil para ma-

' Ajuste de fabrica
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es Home Connect

nejar las funciones a través de la aplicacién Home Con-
nect, adaptar los ajustes basicos o supervisar el estado
de funcionamiento actual.

Los servicios Home Connect no estan disponibles en to-
dos los paises. La disponibilidad de la funcién Ho-

me Connect depende de la disponibilidad de los servi-
cios Home Connect en su pais. Para obtener mas infor-
macion, consultar: www.home-connect.com.

La aplicacion Home Connect le guiara durante todo el
proceso de registro. Seguir las instrucciones de la apli-
cacion Home Connect para establecer los ajustes.

Consejo: Tener en cuenta también las indicaciones de
la aplicacion Home Connect.

Notas

= Tener en cuenta las indicaciones de seguridad de es-
te manual y asegurarse de respetarlas también si uti-
liza el aparato mediante la aplicacion Home Connect.
— "Seguridad"”, Pdgina3

= Siempre tiene prioridad el manejo desde el propio
aparato. En este momento, no es posible manejar el
aparato a través de la aplicaciéon Home Connect.

= Durante el funcionamiento activo conectado a la red,
el aparato unicamente consume 2 W como maximo.

15.1 Ajustar Home Connect

Requisitos

= E| aparato ya esta conectado a la red eléctrica y en-
cendido.

= Se cuenta con un dispositivo movil (p. €j., un teléfono
inteligente) con una version actual del sistema opera-
tivo iOS o Android.

= En el lugar en que se encuentra, el aparato recibe co-
bertura de la red doméstica WLAN (wifi).

= E| dispositivo movil y el aparato se encuentran dentro
del margen de alcance de la sefal wifi de la red do-
méstica.

1. Escanear el siguiente cddigo QR.

Con el cédigo QR, puede instalarse la aplicacion Ho-
me Connect y conectar el aparato.

2. Seguir las instrucciones de la aplicacion Home Con-
nect.

15.2 Vista general de los ajustes de Home Connect
En los ajustes basicos de la placa de coccidon se pueden adaptar los ajustes y los ajustes de red para Home Con-

nect.

Ajuste Seleccion o display Informacioén adicional

HL Conexion de red Registrar la placa de coccidn en la red wifi doméstica o
{1 — No conectado/desconectar la co-  desconectar la conexiéon de red
nexion de red
{ — Conectar automaticamente
¢ — Conectar manualmente
3 - Conectado

HECZ Conectar con la aplicacion Solo se muestra H L 2 si la placa de coccidén esta conec-
& — No conectado tada a la red doméstica.
{ — Establecer conexion

HC 3 Conexiodn con la red wifi Si el wifi esta activado, se pueden utilizar las funciones de
{1 — Mddulo de radio desconectado Home Connect.
{ — Mddulo de radio conectado Solo se muestra H L 3 si la placa de coccion ya ha estado

conectado una vez a la red.

HLH Ajuste mediante la aplicacion Si H L Y esta desactivado, solo se muestran los estados
& — Desactivado de funcionamiento de la placa de coccidn en la aplica-
{ — Activado'’ cion Home Connect.

HL S Actualizacion de software Solo se muestra H L 5 si hay una actualizacion de softwa-
{ — Actualizacion disponible y lista para re disponible.
instalar
c - Iniciar la instalacion

HCG Control del acceso remoto por parte Solo se muestra H L & si el Servicio de Atencion al Cliente
del Servicio de Atencidn al Cliente intenta conectarse con la placa de coccion. Después de
& — No permitido conceder el acceso, se puede finalizar en todo momento.
{ — Permitido

HL Mostrar la intensidad de la sefal wifi Solo se muestra H £ 7 si se ha establecido una conexion

1 — No conectado a la red wifi domésti-
ca

' Ajuste de fabrica
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con la red wifi doméstica.


https://www.home-connect.com

Home Connect es

Ajuste Seleccion o display Informacién adicional
! - Intensidad de senal 1 (mala)
c — Intensidad de sefial 2 (media)
3 - Intensidad de sefal 3 (buena)
HCE Conexion con el servidor Home Con- Solo se muestra H L 8 si se ha establecido una conexién
nect con la red wifi doméstica.
{l — No conectado
{ — Conectado

15.3 Desactivar la conexion de red

» Acceder a los Ajustes basicos, seleccionarH L 3y, a
continuacion, el valor .
v La conexidon con la red wifi se desactiva.

Nota: Para volver a activar la conexion de red, seleccio-
nar el valor /.

15.4 Modificar los ajustes mediante la
aplicaciéon Home Connect

Con la aplicacién Home Connect, es posible modificar
los ajustes para las zonas de coccion y enviarlos a la
placa de coccion.

Requisitos

= | a placa de coccidn esta conectada a la red domésti-
cay a la aplicaciéon Home Connect.

= Para poder ajustar la placa de coccion a través de la
aplicacion Home Connect, HCHY debe estar activado
los ajustes basicos. En el estado de suministro, HCH
esta activado. Si la transferencia de ajustes esta de-
sactivada, en la aplicacion Home Connect se mues-
tran Unicamente los estados de funcionamiento de la
placa de coccion.

1. Efectuar el ajuste en la aplicaciéon Home Connect y
enviarlo a la placa de coccion.

Segquir las instrucciones de la aplicacion Home Con-
nect.

Los ajustes que se envian a la placa de cocciéon des-
de la aplicacion Home Connect deben confirmarse en
la placa de coccion.

v Cuando se transmiten los ajustes de coccion a una
zona de coccidn, el indicador correspondiente co-
mienza a parpadear en funcion del ajuste.

2. Para confirmar el ajuste, pulsar sobre el indicador de
la zona de coccidn deseada.

3. Para rechazar el ajuste, pulsar sobre cualquier otro
campo tactil de la placa de coccion.

15.5 Actualizacion de software

Con la funcidn de actualizacion de software es posible
actualizar el software del aparato, p. ej., optimizacion,
subsanacion de averias, actualizaciones relevantes para
la seguridad o funciones y servicios adicionales.

Las condiciones previas necesarias son: ser un usuario
registrado en Home Connect, tener la aplicacion instala-
da en su dispositivo movil y estar conectado al servidor
Home Connect.

Tan pronto como haya una actualizacion de software
disponible, se le informara mediante la aplicacion Ho-
me Connect y podra comenzar la actualizacion de soft-
ware por medio de la aplicacion. Después de descar-
garla correctamente, se puede ejecutar la actualizacion
a través de la aplicaciéon Home Connect si el usuario se

encuentra en su red doméstica inalambrica (wifi). Des-
pués de que se efectue la instalacion correctamente, se
recibe la informacién mediante la aplicacion Home Con-
nect.

Notas

= | a actualizacion de software consta de dos pasos.
— En el primer paso, tiene lugar la descarga.
- En el segundo paso, tiene lugar la instalacién en el

aparato.

= Durante la descarga, se puede seguir utilizando el
aparato. En funcion de los ajustes personales en la
aplicacioén, una actualizacion de software también se
puede descargar automaticamente.

= |a instalacion tarda algunos minutos. No es posible
utilizar el aparato durante la instalacion.

= Sj se trata de una actualizacidon importante para la se-
guridad, se recomienda realizar la instalacion lo antes
posible.

15.6 Diagnodstico remoto

El Servicio de Asistencia técnica puede acceder al apa-
rato a través del Diagnostico Remoto al ponerse en
contacto con dicho Servicio si el aparato esta conecta-
do con el servidor Home Connect y si el Diagndstico
Remoto esta disponible en el pais en el que se utiliza el
aparato.

Consejo: Para mas informacion, asi como para consul-
tar la disponibilidad del servicio de Diagndstico Remoto
en un pais en concreto, consultar la pagina web de ayu-
da/Servicio Técnico local: www.home-connect.com.

15.7 Proteccion de datos

Tener en cuenta las indicaciones relativas a la protec-
cion de datos.

Al conectar por primera vez el aparato a una red aso-

ciada a internet, el aparato transmite las siguientes cate-

gorias de datos al servidor Home Connect (registro ini-

cial):

= |dentificacion clara del aparato (compuesta por la cla-
ve del aparato y la direccion MAC del mdédulo de
comunicacion wifi utilizado).

» Certificado de seguridad del médulo de comunica-
cién wifi (para garantizar una conexion segura).

= |as versiones actuales de software y hardware de su
aparato.

= E| estado de un posible restablecimiento previo a los
ajustes de fabrica.

El registro inicial prepara la utilizacion de las funciones
Home Connect y solo es necesario la primera vez que
se vayan a utilizar estas funciones Home Connect.

Nota: Tener en cuenta que las funciones Home Connect
solo se pueden utilizar en conexion con la aplica-
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cién Home Connect. Se puede consultar la informacion

relativa a la proteccion de datos en la aplicacion Ho-
me Connect.

16 Control de la campana basado en la placa de coccion

Si la placa de coccion y la campana extractora estan
habilitados para Home Connect, conectar los aparatos
usando la aplicacion Home Connect. Para ello, hay que
conectar ambos dispositivos a Home Connect y seguir
las instrucciones de la aplicacion.

Notas

= En todo caso, tiene prioridad el manejo desde la pro-
pia campana extractora. En este momento, no es po-
sible el manejo desde el control de la campana basa-
do en la placa de coccion.

= |a conexidn a la campana extractora solo puede es-
tablecerse a través de la aplicacion Home Connect.

16.1 Conectar los aparatos directamente

Conectar el aparato directamente con la campana ex-
tractora para controlarla desde la placa de coccidn. Ya
no es posible la conexion a la red doméstica o con la
aplicacion para los dos aparatos.

Nota: Tener en cuenta la informacién para conectar la
placa de cocciodn en las instrucciones de uso de la
campana extractora.

Requisito: La campana extractora esta desconectada.
. Encender la placa de coccion.
. Mantener pulsada ® durante 4 segundos.
La pantalla muestra la informacién del producto.
. Pulsar ® repetidamente hasta que la pantalla mues-
tre c y /& de forma alterna.
En el indicador de la zona de coccion se ilumina .
. Seleccionar el ajuste i en la zona de programacion.
En el indicador de la zona de coccion parpadea .
. Iniciar la conexidn en la campana extractora antes de
que transcurran 2 minutos.
v Si se ha establecido la conexidn, en el indicador de
la zona de coccidn se ilumina 3.
. Salir de los ajustes basicos.
v El panel de mando de la placa de coccidén muestra
los simbolos para el control de la campana desde la
placa de coccion.

[S LI QI I 4 W <N =
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16.2 Conectar los aparatos a través de la red
doméstica WLAN (Wi-Fi)

Conectar los aparatos a través de la red doméstica pa-
ra controlar la campana extractora a través de la placa
de coccidn. También es posible establecer una cone-
xién con la aplicaciéon Home Connect.

Nota: Los aparatos pueden conectarse Unicamente
cuando ambos estan conectados a la red doméstica y
se encuentran simultaneamente en proceso de cone-
xidn. Si ya se ha agotado el tiempo para el proceso de
conexion en uno de los dos aparatos, debe iniciarse de
nuevo la conexion.

Requisitos
= E| router dispone de una tecla WPS. Se puede encon-

trar mas informacion al respecto en el manual del
router.
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» [ a campana extractora esta conectada a la red wifi

doméstica.

Encender la placa de coccidn.

Mantener pulsada ®© durante 4 segundos.

La pantalla muestra la informacién del producto.

Pulsar ® repetidamente hasta que la pantalla mues-

tre c y /& de forma alterna.

v En el display de la zona de coccion se ilumina & (no
conectada) o £ (conectada a la red wifi doméstica).

4. Seleccionar el ajuste ! en la zona de programacion.

v En el indicador de la zona de coccion parpadea !.

5. Si el aparato no se ha conectado todavia a la red wifi
doméstica, pulsar la tecla WPS del router antes de
que transcurran 2 minutos.

v La placa de cocciéon se conecta con la red wifi do-
méstica, en el display de la zona de coccion se ilumi-
na 2. A continuacion, la placa de coccidn inicia auto-
maticamente la conexidn con la campana extractora.

6. Iniciar la conexidn en la campana extractora antes de
que transcurran 2 minutos.

v Si se ha establecido la conexidn, en el indicador de
la zona de coccidn se ilumina 3.

7. Salir de los ajustes basicos.

v El panel de mando de la placa de coccidn muestra
los simbolos para el control de la campana desde la
placa de coccion.

W <ph A

16.3 Restablecer los ajustes
de Home Connect

En caso de problemas del aparato para la conexion a la
red doméstica WLAN (Wi-Fi) o si desea registrar el apa-
rato en otra red doméstica WLAN (Wi-Fi), pueden resta-
blecerse los ajustes de Home Connect.

Nota: Si se restablecen los ajustes de Home Connect,
también se finaliza la posible conexion a una campana
extractora conectada.

1. Mantener pulsada ® durante 4 segundos.

v La pantalla muestra la informacion del producto.

2. Pulsar ® repetidamente hasta que la pantalla mues-
tre c y /& de forma alterna.

3. Seleccionar el ajuste & en la zona de programacion.

16.4 Control de la campana extractora desde
la placa de coccién

En los ajustes basicos de la placa de coccion puede
ajustarse el funcionamiento de la campana extractora
en funcion de si se conectan o desconectan la placa de
coccion o las diferentes zonas de coccion.

Se pueden realizar otros ajustes mediante los mandos
de la placa de coccidn.
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Ajustar el ventilador Activar el funcionamiento automatico

1. Pulsar &. » Mantener & pulsada hasta que el indicador

2. Seleccionar un nivel de ventilador en la zona de pro- muestre A.
gramacion. v Al aparecer humo, el ventilador se pone en marcha
Puede seleccionarse entre los niveles 1, 2y 3. automaticamente.
Para ajustar un nivel intensivo, pulsar 4 0 5 en la zo-
na de programacién. Como alternativa, pulsar repeti- Desactivar el funcionamiento automatico
damente b hasta que se muestre el nivel intensivo » Mantener & pulsada hasta que se apague A.
que se desee. Si desea ajustarse otro nivel de ventilador, también fi-

. naliza el funcionamiento automatico.
Apagar el ventilador

» Seleccionar el nivel del ventilador 0 en la zona de Ajustar la iluminacion de la campana

programacion. Se puede conectar y desconectar la luz de la campana
mediante el panel de mando de la placa de coccion.

1. Para activar la iluminacion, pulsar -¢..
2. Para desactivar la iluminacion, volver a pulsar 8.,

16.5 Vista general de los ajustes del control de la campana

En los ajustes basicos de la placa de coccidn puede ajustarse el funcionamiento de la campana extractora en fun-
cion de si se conectan o desconectan la placa de coccion o las diferentes zonas de coccion.

Ajuste’  Seleccion Descripcion
cib Conexion de la placa de cocciéon: campana extrac- -

tora

£l — No conectado/conexidon desconectada

{ — No funciona

£ — Conectar a la red wifi doméstica
3 — Conectar a la red wifi y a la campana extracto-
ra

cif Arranque automatico del ventilador La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
0 - Desactivado Si es necesario, la campana ex-  to esta conectado con la campana extractora.
tractora debe activarse manualmente.
! — Activado con funcionamiento automatico?. La
campana extractora se conecta al ajustar una zona
de coccion en funcionamiento automatico.
£ — Conectada con funcionamiento manual. La
campana extractora se conecta al ajustar una zona
de coccidn con un nivel de potencia fijo.

el Marcha en inercia Ajuste para determinar si y como el ventilador debe
O — El ventilador se apaga con la placa de coccién. continuar funcionando después de desconectar la
! — Activado con funcionamiento automatico 2 placa de coccion.
£ — Conectado con marcha en inercia estandar La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
3 - Ninguna modificacion de los ajustes to esta conectado con la campana extractora.

ccl Conexion automatica de la iluminacion La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
I — Desactivado to esta conectado con la campana extractora.
! — Activado 2
La iluminaciéon se conecta al conectarse la placa
de coccion.

ccd Desconexion automatica de la iluminacioén La pantalla muestra el ajuste solo cuando el apara-
7 — Desactivado? to esta conectado con la campana extractora.

{ — La iluminacion se desconecta al desconectarse
la placa de coccion.

' Segun el equipamiento del aparato
2 Ajuste de fabrica (puede variar segutn el modelo de aparato)
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17 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

17.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas
de vidrio apropiados a través del Servicio de Asistencia
Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio es-
pecializado.

ATENCION
Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar
la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecuados.

Productos de limpieza inadecuados

Detergente sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= |Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

17.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccién después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacién sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina20

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccion con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocerami-
ca pueden conseguirse buenos resultados de limpie-
za.

17.3 Limpiar el marco de la placa de coccion

Limpiar el marco de la placa de coccion después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina20

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidon con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafno suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

18 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina22

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Utilizar dnicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.
» Si el cable de conexidon de red de este aparato resulta dafado, debe ser sustituido por personal especializado.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no funciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccidon se desconecta de forma automatica y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar poste-

riormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.
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18.1 Indicaciones en la pantalla de

visualizacion

Averia

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores parpadean

El panel de mando estd humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

FZ

Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al

cocinar. La zona de coccion se ha apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

A pesar de la desconexidn con F2, el sistema electronico ha seguido calentando-

se. Por ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de potencia parpa-
dean alternadamente. Suena un
tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se so-
brecaliente el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha

apagado para proteger el sistema electronico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

"
[xn]

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apa-
gado automaticamente.
La zona de coccion puede volverse a encender inmediatamente.

ot y las zonas de coccion no se
calientan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectan-
do brevemente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje con "E" en
la pantalla, p. ej.,, EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al
llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina22

18.2 Problema de Home Connect

Averia

Causa y resolucion de problemas

Home Connect no funciona co-
rrectamente.

Hay diferentes causas posibles.
» Ir a www.home-connect.com.

19 Eliminacion

19.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
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» Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

2

20 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 anos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el codigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el cadigo QR.

La informacidon conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en siemens-home.bsh-group.com en las secciones refe-
rentes al producto y servicio al cliente, en el area de
manuales y documentos.

20.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:
= |a tarjeta del aparato.
= parte inferior de la placa de coccion.

El nimero de producto (E-Nr.) se encuentra también en
la superficie vitroceramica. Ademas, es posible consul-
tar el indice del Servicio de Atencidn al Cliente (Kl) y el
numero de fabricacion (FD) en los ajustes basicos

— Pdginal4.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

21 Declaracion de conformidad

Por la presente, BSH Hausgerédte GmbH certifica que el aparato con la funcionalidad Home Connect cumple con los
requisitos basicos y el resto de disposiciones vigentes de la Directiva 2014/53/EU.

Hay una declaracion de conformidad con RED detallada en siemens-home.bsh-group.com en la pagina web del pro-
ducto correspondiente a su aparato dentro de la seccién de documentos adicionales.

C€

Banda de 2,4 GHz (2400-2483,5 MHz): 100 mW max.

Banda de 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 50 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: solo para uso en interiores.

AL BA MD ME MK RS UK UA

WLAN (Wi-Fi) de 5 GHz: solo para uso en interiores.
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22 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del
aparato.

mm
+—r

22.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

® | a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se ha-
ce una conexion incorrecta, la garantia no
tendra validez.

m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-

dor sera el responsable de los danos causa-

dos por una instalacion incorrecta.

22.4 Preparar el mueble
La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

22.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin venti-
lacién ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en algu-
nos casos, incluso mas. Observar las indicaciones de
las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencion a que ninguna parte que sobresalga,
como la caja de la conexidén a red o el cable de co-
nexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

22.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidn queda accesi-
ble, debe montarse un panel intermedio.

= Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

= Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexidn a red del aparato debe ser de
10 mm.

= Los muebles para placas y hornos, incluidos los embellecedores de pared, deben resistir temperaturas de 90 °C

como minimo.

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato no debe

ser inflamable (p. ej., baldosas o piedra).

= Sellar las superficies de corte con material resistente al calor para evitar que la encimera se hinche a causa de la

humedad.
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es Instrucciones de montaje

22.5 Montar las guias de sujecion = Presionar la placa de coccion hasta encajarla en el

. . , L soporte.
En encimeras de piedra, encolar las guias de sujecion.

/i‘

22.8 Desmontar la placa de coccion

22.6 Conexion eléctrica _
. 1. Desconectar el aparato de la corriente.

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban- 2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion desde

dejas de poliestireno cuando se haga presion en el hue- abajo.

co. No colocar nunca el aparato de canto sobre un late-
ral del aparato.

= Comprobar la instalacién doméstica antes de conec-
tar el aparato.

= FE| aparato pertenece a la clase de proteccion | y solo
puede utilizarse en combinacidon con una conexion
con conductor de toma a tierra.

= Segun las normas, la instalacion eléctrica con toma a
tierra debera disponer de un dispositivo de separa-
cion en las fases.

= Sj en la pantalla del aparato aparece 4400, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccidon segun el esquema de co-

nexion.

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

= En una conexion trifasica/bifasica (3 N~/2 N~) el ca-
ble de conexidn a la red debe corresponder al tipo
HO5 VV-F o superior.

» [ a seccion transversal del cable esta determinada de
acuerdo con la carga de corriente. No esta permitido
utilizar una seccion transversal <1,5 mmz2,

= En caso de una conexion monofasica (1N~), el cable
de conexion a la red HO5RR F3G4 (1 m de largo) se
encuentra disponible en nuestro servicio de asisten-
cia técnica.

22.7 Colocar la placa de coccién

No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-
des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.
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1 Seguranca
Respeite as seguintes indicagdes de seguran- Nao utilize o aparelho:
ca. = Com um temporizador externo ou um teleco-

mando em separado. Isto ndo se aplica pa-
ra o caso de o funcionamento ser desligado
® [ eia atentamente este manual. pelos aparelhos incluidos na norma EN
®» Guarde estas instrugdes, o certificado do 50615.
aparelho e as informagdes sobre o produto
para posterior utilizagdo ou para entregar a

1.1 IndicacoOes gerais

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

futuros proprietarios. Este aparelho pode ser utilizado por criancas
m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
aparelho. cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-

das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-

1.2 Utilizagao correta mentos, se forem devidamente supervisiona-

Os aparelhos apenas podem ser ligados por das ou instruidas na utilizagcdo com seguranca
técnicos concessionados. A garantia cessa do aparelho e tiverem compreendido os peri-
em caso de danos provocados por uma liga- gos dai resultantes.
cao incorreta. As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Utilize o aparelho apenas: Iho. 3 - _
= para preparar alimentos e bebidas. A limpeza e a manutengdo pelo utilizador ndo
= sob supervisdo. Supervisione ininterrupta- devem ser realizadas por criangas, a nao ser
mente cozeduras de curta duracao. que tenham uma idade igual ou superior a 15
= para uso doméstico e em espacos fechados ~ @nos € se encontrem sob vigilancia.
domésticos. As criangas menores de 8 anos devem man-
= até uma altitude até 2000 m acima do nivel ~ ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
do mar. gacao.

25



pt Seguranga

1.4 Utilizacao segura

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes sem
vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir
as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca cologue objectos inflamaveis sobre a
superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie de
cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacido, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecao do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogéo.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

As pegas dos recipientes para cozinhar po-

dem ficar quentes durante o funcionamento.

Se as pegas forem irradiadas pelo disco, as

pegas podem ficar muito quentes.

» Cobrir sempre todo o disco com o recipien-
te para cozinhar.
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» Utilize uma pega de cozinha.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sS40 objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.
— Pdgina 44

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choqgue elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomeésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de eletro-
domésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente devi-

do a liquidos entre a base da panela e a zona

de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

/N AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo € sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criangcas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criancas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
pecas pequenas.
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2 Evitar danos materiais

ATENCAO

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifique os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem contetido sobre uma zo-
na de cozinhar quente ou nunca cozinhe em vazio.

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaquecimento do aparelho.

» Nunca coloqgue frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou 0 aro da placa de cozi-
nhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» Nao deixe cair objetos duros ou afiados sobre a pla-
ca de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se colo-

cados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecéo para fogoes.

» Nao utilize folha de aluminio nem recipientes de plas-
tico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestdes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida
Nodoas Alimentos derra- Remova imediatamente os
mados alimentos derramados com
um raspador de vidros.
Nodoas Produtos de lim- Ultilize apenas produtos de
peza inadequa- limpeza adequados a vitro-
dos ceramica.
Riscos  Sal, acucar ou Nao utilize a placa de cozi-
areia nhar como bancada de tra-
balho ou zona de arruma-
¢ao.
Riscos Bases asperas Verifique os recipientes.
de tachos ou fri-
gideiras
Altera- Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
gdo da pezainadequa- limpeza adequados a vitro-
cor dos ceramica.
Altera- Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as fri-
cdo da chos, por ex., gideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente os

mentos com ele- alimentos derramados com
vado teor de um raspador de vidros.
acucar

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tamanho
do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar centra-
do.

Utilize recipientes cujo didmetro de fundo corresponda

ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o diametro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao diametro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
v Fundos irregulares aumentam o consumo de energia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teudo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aguecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso

de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona

de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de

cozedura.

v O calor residual nao utilizado aumenta o consumo de
energia.
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4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-
cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das res-

4.1 Painel de comandos

petivas placas de cozinhar na visao geral dos modelos.
— Pdgina 2

O painel de comandos permite regular todas as fungdes do seu aparelho e obter informacgdes sobre o estado de

operacéao.

®
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4.2 Indicacoes Zona tatil Nome
As indicacbes apresentam os valores e as funcdes ajus- £ lluminagéo do exaustor
tados. it Funcado Manter quente
Indica- Nome C Temporizador
cao ) Func&o de crondmetro
0 Estado.de funcionamento Notas
i-9 Poténcias de cozedura = Em funcéo do estado de funcionamento da placa de
H/h Calor residual cozinhar, as zonas tateis disponiveis para seleg&o no
; Funcao Manter quente momento acendem-se com uma luz ténue ou brilhan-
- g~ 9 te. Ao tocar na zona tatil, € executada a respetiva fun-
b Func&o PowerBoost cao.
88 Temporizador = As zonas tateis para funcdes nao disponiveis no mo-
= WiFi mento ndo se acendem.

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcéo, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil Nome

® Interruptor principal

b Funcao PowerBoost

Selecéo da zona de cozinhar

\ Fecho de seguranca para criancas
Protecdo contra anulagdo acidental

S Nivel do ventilador do exaustor

d— Sensores de fritura

Ol Zona de regulacao

© Ativacdo da zona de cozinhar de duplo cir-
cuito

o Ativacdo da zona para assar pequena

0] Ativacdo da zona para assar grande
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= As regulagdes das zonas de cozinhar selecionadas
no momento acendem-se com luz brilhante.

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A hu-
midade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zonas
tateis. O sistema eletrénico pode sobreaquecer.

4.4 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes
dos discos.

Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas

indicacoes.

Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo
tamanho definido.

Disco Ativar e desativar

O Zona de cozi-
nhar de um cir-
cuito

© Disco de duplo Togue em ©.
circuito




Notas

= As dareas escuras na apresentacao de incandescén-
cia do disco devem-se a questdes técnicas. Nao tém
qualquer influéncia sobre o funcionamento da zona
de cozinhar.

= O disco regula a temperatura através da ativagao e
desativacao do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, 0 aquecimento pode ligar e desligar.

= No caso de discos de circuito multiplo, os aqueci-
mentos dos circuitos de aquecimento interiores e o
aquecimento das ativacdes podem ligar e desligar
em momentos diferentes.
— Os componentes sensiveis sdo assim protegidos

contra sobreaquecimento.

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.
— S3o0 obtidos melhores cozinhados.

Zona de cozinhar combinada

Com a zona de cozinhar combinada & possivel combi-
nar a zona de cozinhar de um circuito e a zona de cozi-
nhar de dois circuitos com o elemento de aguecimento
em ponte. Também pode operar as duas zonas de cozi-
nhar independentemente uma da outra.

(=
| |-

—K1
'

Zona de cozinhar de um circuito

Zona de cozinhar de duplo circuito

Elemento de aquecimento em ponte

Operagéo base pt

Combinacéo Ativacao Capacida-
de
Zona para assar pe- Ative o elemento de Assadeira
guena: combinacdo aquecimento em pequena
de2e3 ponte com . Teppanya-
© acende-se com luz ki peque-
brilhante. no
Zona para assar Toque em O. Assadeira

grande: combinacdo @© acende-se com luz grande

de1e3e?2 brilhante. Teppanya-
ki grande
Chapa de
grill gran-
de

Também pode operar a zona para assar pequena

(2 e 3) e a zona de cozinhar de um circuito (1) de mo-
do independente com poténcias de cozedura diferen-
tes. Assim, estao disponiveis areas de temperatura dife-
rentes para, p. ex., uma assadeira grande, o Teppanyaki
ou a chapa de grill.

Com a zona para assar pequena pode alourar um prato
e, simultaneamente, com a zona de cozinhar de um cir-
cuito manter quente um prato.

Dica: Pode adquirir recipientes para cozinhar adequa-
dos através do servigo de assisténcia técnica ou na
nossa loja online.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enguanto a indicacéo
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tdo quente que
pode manter pratos pequenos quentes
ou derreter coberturas.

L A zona de cozinhar esta muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regulacdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar

» Toque em O.

v A lampada indicadora por cima de ® acende-se.

v As indicacdes das zonas de comandos e dos cam-
pos de indicacdo da poténcia de cozedura & acen-
dem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.

v As duas zonas de cozinhar dianteiras sdo seleciona-
das.

v Os dois campos dianteiros de indicagao da poténcia
de cozedura &I acendem-se com luz brilhante.

5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).
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Toque em O.

A lampada indicadora apaga-se com @.

As indicacbes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicagéo de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

€ € CXKv

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

As zonas de cozinhar a esquerda s&o reguladas com a
zona de regulacao esquerda e as zonas de cozinhar a

direita sdo reguladas com a zona de regulacao direita.

Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima

9 poténcia maxima

5 Cada poténcia de cozedura tem um nivel

intermédio, p. ex. 4.5 .

5.5 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Para selecionar a zona de cozinhar, toque na indica-
¢ao da poténcia de cozedura 4.

v Na indicacdo da poténcia de cozedura, J acende-se
com luz brilhante.

2. Regule a poténcia de cozedura desejada na area de
regulacao.

[ = 1/l

1

@ e

v A zona de cozinhar esta ligada.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-
manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem
ter de seleciona-la de novo.

5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com o campo de indi-
cacao da poténcia de cozedura.

2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regula-
cao.

' Confecione os alimentos sem tampa.
2 Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
3 Continue a cozer os alimentos sem tampa.
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5.7 Desligar a zona de cozinhar

Se tiver desligado a zona de cozinhar, passados cerca
de 10 segundos, aparece a indicacédo de calor residual.

1. Selecione a zona de cozinhar com o visor da zona de
cozinhar.
2. Regule para 0 na zona de regulacéo.

5.8 Regulac6es recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com

as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em fungéo do tipo, do peso,

da espessura e da qualidade dos alimentos. A poténcia

de continuacdo de cozedura depende dos recipientes

para cozinhar utilizados.

Indicac6es de preparacao

= Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedu-
ra 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que libertam
muito liquido ao alourar em varias doses peqguenas.

= SugestOes para cozer com poupanga de energia.
— Pdgina 27

Derreter

Prato Poténcia Tempo de
de conti- continua-
nuacdo c¢ao de co-
de coze- zeduraem
dura minutos

Chocolate, cobertura 1-1.5 -

Manteiga, mel, gelatina 1-2 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 -

tilhas

Leite! 1.5-2.5 -

Salsichas em agua’ 3-4 -

Descongelar e aquecer

Espinafres, ultracongelados 2.5-3.5 10-20

Carne de vaca guisada, ultra- 2.5-3.5 20-30

congelada

Escaldar ou cozer lentamente

Bolinhos de batata escalfados, 4.5-5.5 20-30

bolinhos de batata 2®

Peixe 23 4-5 10-15

Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6

chamel

Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12

béarnaise ou molho holandés
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Cozer, cozinhar a vapor ou estufar Produtos ultracongelados, 8-9 -
Arroz com o dobro da quantida- 2-3 15-30 s.eefﬁénbaotatas fritas ou nuggets
de de agua 9
Arroz doce 1505 3545 Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30 Calrne, p. ex. frango 67 _
Batatas cozidas 4-5 15-25 Eg;)\jgjapanado ouem massa de 56 i
Massas alimenticias, massa'?  6-7 6-10

: Legumes ou cogumelos, pana- 5-6 -
Guisado, sopa 3.5-4.5 15-60 dos ou em massa de cerveja
Legumes, frescos 2.5-3.5 10-20 Tempura
Legumes, ultracongelados 3.5-4.5 10-20 Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -

ou bolas de Berlim, fruta em

Alimentos na panela de pressao 4-5 - )
massa de cerveja

Estufar

Rolinhos de carne 4-5 50-60
Carne estufada 4-5 60-100
Carne de vaca guisada 2.5-3.5 50-60

Assar com pouco 6leo
Assar os pratos sem tampa.

Escalopes, simples ou panados 6-7 6-10
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12
Costeletas, simples ou 6-7 8-12
panadas?®

Bife, 3 cm de espessura 7-8 8-12
Almdndegas, 3 cm de 4.5-55 30-40
espessura®

Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20
espessura’®

Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
espessura’®

Peito de aves, ultracongelado® 5-6 10-30
Peixe ou filete de peixe, simples 5-6 8-20
Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-20
Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-12

e ultracongelado, p. ex., barri-
nhas de peixe

Gambas, camarao 7-8 4-10
Legumes ou cogumelos frescos, 7-8 10-20
salteados

Legumes ou carne em tiras a 7.5-8.5 15-20
oriental

Refeicdes de frigideira, ultracon- 6-7 6-10
geladas

Panqguecas 6-7 continuo
Omelete 3.5-4.5 continuo
Ovos estrelados 5-6 3-6
Fritar

Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
em 1 a 2| de dleo. Preparar os pratos sem tampa.

' Leve a 4gua a ferver com a tampa colocada.
2 Continue a cozer os alimentos sem tampa.
3 Vire varias vezes os alimentos.

31



pt Funcdo PowerBoost

6 Funcao PowerBoost

A funcao Powerboost permite-lhe aguecer maiores
quantidades de agua mais rapidamente do que usando
a poténcia de cozedura 9.

A funcéo Powerboost sé esta disponivel em zonas de
cozinhar identificadas com boost.

6.1 Ligar a funcao Powerboost

/\ AVISO - Risco de incéndio!

Os oleos e as gorduras aguecem rapidamente com a
funcdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos
inflamam-se rapidamente.

» Nunca deixe 0s alimentos a cozinhar sem vigilancia.

Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, é
necessario ligar o segundo circuito de aguecimento pa-
ra poder usufruir da funcdo Powerboost.

1. Selecione a zona de cozinhar.
2. Toque em b.
v Aindicacao & acende-se.

6.2 Desligar a funcao Powerboost

Se nao desligar a funcao Powerboost, esta sera auto-
maticamente desligada apds um determinado periodo
de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de
cobertura 9.

1. Selecione a zona de cozinhar.

2. Regule uma poténcia de continuacdo de cozedura a
escolha.

v A indicacdo & apaga-se.

7 Sensores de fritura

As zonas de cozinhar identificadas com o simbolo d—
possuem sistema de sensores de fritura.

Com o sistema de sensores de fritura, a temperatura na
frigideira € monitorizada e regulada automaticamente.

As suas vantagens ao fritar:
= O aguecimento dirigido poupa energia.
= Os dleos e gorduras nao sobreaquecem.

7.1 Frigideira propria para o sistema de
sensores de fritura

Utilize uma frigideira adequada para cozinhar com 0s
sensores de assados.

Assadeira de sistema como acessorio especial

Pode adquirir uma frigideira adequada para utilizar com
o sistema de sensores de fritura numa loja especializa-
da em artigos elétricos ou na loja online: HZ390230.

Frigideira tradicional

Os sensores de assados também podem funcionar

com uma frigideira tradicional.

= Teste as frigideiras com uma poténcia de fritura bai-
xa. As frigideiras podem sobreaguecer com uma po-
téncia de fritura demasiado alta.

= Altere a poténcia de fritura, se necessario.

7.2 Poténcias de fritura

Selecione uma poténcia de fritura adequada para a pre-
paracdo de alimentos.

Poténcia Tempera- Utilizacao
de fritura tura

1 muito bai- = Preparar de reduzir molhos
X0 = Estufar legumes sem adicao
de agua e com adicao de gor-
dura

= Fritar alimentos com azeite ex-
tra virgem, manteiga ou mar-
garina
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Poténcia Tempera- Utilizacao
de fritura tura

2 baixo = Omeletes
= Fritar alimentos com azeite ex-
tra virgem, manteiga ou mar-

garina
3 baixo - = Peixe
médio = Pecas para fritar espessas,
por ex., alméndegas ou salsi-
chas
4 médio - = Bife médio ou bem passado
alto = Produtos ultracongelados pa-
nados

= Pecas para fritar finas, por ex.,
escalopes, carne as tiras ou
legumes

5 alto = Bife mal passado (em sangue)
= Bolinhos de batata
= Batatas assadas

7.3 Regular o sistema de sensores de fritura

Depois de ter selecionada uma poténcia de fritura das
regulacdes recomendadas, pode regular o sistema de
sensores de fritura. Com o sistema de sensores de fritu-
ra, o circuito de aquecimento exterior da zona de cozi-
nhar de duplo circuito é automaticamente ativado.

Requisitos

= Selecionou uma frigideira adequada ao didmetro da
zona de cozinhar.

= A frigideira vazia esta centrada sobre a zona de cozi-
nhar.

= N3o esta qualquer tampa por cima da frigideira. O
sensor nao funciona com tampa. Pode utilizar uma
tampa antissalpicos.

= Consultou uma poténcia de fritura adequada nas re-

gulacdes recomendadas.

A placa de cozinhar esta ligada.

A zona de cozinhar esta selecionada.



1.

v

v

2.

Y

Toque em Jd—.

No visor da zona de cozinhar acende-se & e surge a
indicagao wr—.

Na zona de regulacdo acendem-se 5 tracos para as
poténcias de fritura 1-5.

Selecione a poténcia de fritura desejada na zona de
regulacao.

1
©

O sistema de sensores de fritura esta ativado.

A grande zona de cozinhar de duplo circuito liga-se
automaticamente.

r— pisca até a temperatura de fritura ser atingida.
A seguir ouve-se um sinal € a indicacdo «— acen-
de-se.

. Cologue a gordura de fritura na frigideira.

Utilize exclusivamente gordura adequada para fritar.
Para manteiga, margarina, azeite extra virgem ou ba-
nha de porco, selecione a poténcia de fritura 1 ou 2.

. Cologue os alimentos da frigideira.
. Para evitar queimar, vire os alimentos de vez em

quando.

7.4 Desligar o sistema de sensores de fritura
» Toque em Jd—.

7.5 Regulacao recomendada para fritar com
o sistema de sensores para fritura

Aqui encontra recomendacgdes sobre qual a melhor po-
téncia de fritura para preparar pratos especificos. O
tempo de fritura depende do tipo, do peso, da espessu-
ra e da qualidade dos alimentos.

' Vire varias vezes os alimentos.

Sensores de fritura pt

IndicacGes de preparacao

As poténcias de fritura indicadas aplicam-se a prepa-
racao na frigideira especial. Se utilizar outras frigidei-

ras, as poténcias de fritura poderao variar.

Em primeiro lugar, aqueca a frigideira vazia. Quando

for emitido o sinal sonos, coloque a gordura de fritura

e os alimentos na frigideira.
Carne

Prato

Potén- Tempo total
ciade de fritura
fritura apés o sinal

sonoro em
minutos
Escalopes, simples ou panados 4 6-10
Filetes 4 6-10
Costeleta 3 10-17
Cordon bleu’ 3 15-20
Bifes mal passados, 3 cm de 5 6-8
espessura
Bifes no ponto ou bem passa- 4 8-12
dos, 3 cm de espessura
Peito de aves, 2 cm de 3 10-20
espessura’
Salsichas, cozidas ou cruas’ 3 8-20
Hamburguer, 1,5 cm de espes- 3 6-15
sura
Alméndegas, 2 cm de 3 10-20
espessura’
Carne as tiras, "Gyros" 4 7-12
Carne picada 4 6-10
Toucinho 2 5-8
Peixe
Peixe, assado, p. ex., truta 3 10-20
Filetes de peixe, panados ou 3/4 10-20
simples
Gambas, camarao 4 4-8
Pratos de ovos
Panquecas 4 fritura conti-
nua

Omeletes 2 3-6 por dose
Ovo estrelado 2/4 2-6
Ovos mexidos 2 4-9
Kaiserschmarn (doce austriaco 3 10-15
de massa frita)
Rabanadas 3 4-8 por dose
Batatas
Saltear batatas cozidas com pe- 5 6-12
le
Batatas fritas a partir de batatas 3 15-25

cruas*
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Bolinhos de batata 5 2,5-3,5 por Barrinhas de peixe 4 8-12
dose Batatas fritas 4/5 4-6
Batatas salteadas 2 40-45 Pratos de frigideira, legumes na 4 8-15
Batatas glaceadas 4 10-15 frigideira
Legumes Crepes primavera 3 10-30
— Camembert, queijo 3 10-15
Refogar ligeiramente alho ou ce- 1/2 2-10
bola Molhos
Cebolas refogadas 3 5-10 Molho de tomate 1 25.35
Curgetes, beringelas 3 4-12 Molho bechamel 1 10-20
Pimentos, espargos verdes 3 4-15 Molho de queijo, p. ex., molho 1 10-20
Legumes, estufados com adicao 1 10-20 gorgonzola
de gordura e sem adicéo de Reduzir molho, p. ex. molho de 1 25-35
agua, p. ex., curgete, pimento tomate, molho a bolonhesa
verde Molhos doces, p. ex., molho de 1 15-25
Cogumelos 4 10-15 laranja
Legumes caramelizados 4 6-10
Outros
Produtos ultracongelados
“ u 9 Camembert, queijo 3 7-10
Escalopes 4 15-20 Refeigbes prontas desidratadas 2 4-6
Cordon bleu 3 10-30 com adicdo de agua, p. ex.
Peito de frango 2 10-30 massa pré-preparada ®
Panados de frango' 4 10-20 Croltons 3 6-10
"Gyros", "Kebab" 4 10-15 T.OS}’E?I’ agnéndoas, nozes ou 2 3-7
Filete de peixe, simples ou pa- 3 10-20 pinnoes

nado

8 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de seguranca para criangas evita que cri-
ancas liguem a placa de cozinhar.

8.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.
Ligue a placa de cozinhar com @©.

Mantenha @ premido durante aprox. 4 segundos.
< acende-se durante cerca de 10 segundos.

A placa de cozinhar esta bloqueada.

<A

8.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

1. Ligue a placa de cozinhar com @.
2. Mantenha ® premido durante aprox. 4 segundos.
v A placa de cozinhar esta desblogueada.

8.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta funcao, o fecho de seguranca para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de

cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criangas auto-
matico nas regulacdes base. — Pdgina 36

9 Funcoes de tempo

O seu aparelho dispde de diferentes funcdes de tempo,
com as quais pode regular um tempo de duracdo, um
temporizador ou um cronémetro.

! Vire vérias vezes os alimentos.
2 Adicione os alimentos na frigideira fria.
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9.1 Tempo de duracao

Introduza um tempo de duracao para a zona de cozi-
nhar pretendida. A zona de cozinhar desliga-se automa-
ticamente depois de o tempo de duracao terminar.
Pode regular um tempo de duracdo até 99 minutos.



Se cozinhar com o sistema de sensores de fritura, o
tempo de duracéao regulado sé inicia a contagem de-
crescente quando for atingida a temperatura para a am-
plitude selecionada.

Regular o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta ligada e regulada.
1. Toque duas vezes em O© e, a seguir, selecione a zona
de cozinhar.

[ ® O

v O visor I?l acende-se. Na indicagdo do temporizador,
acende-se 4Cmin.

2. Toque na pré-regulacao desejada na area de regula-
cao.
Da esquerda para a direita, a pré-regulacédo possivel
é 1, 2, 3..... a 9 minutos.

3. Nos 10 segundos seguintes, passe varias vezes com
o dedo sobre a zona de regulacéo, até obter o tempo
de duracdo desejado.

i
_| I_l min
-1

ollllllwlllllllll G O

v O tempo de duracdo entra em contagem decrescen-
te. Se tiver regulado um tempo de duracéo para vari-
as zonas de cozinhar, é indicado sempre o tempo de
duracao mais curto.

v Quando tiver decorrido o ultimo minuto do tempo de
duracao, o campo de indicacdo do temporizador mu-
da de minutos para segundos.

v Terminado o tempo de duracdo, a zona de cozinhar
desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicacao
pisca {0 durante 10 segundos. A indicagéo =l pisca.

Nota: Quando tocar num simbolo qualquer; as indica-
¢des apagam-se e o sinal sonoro deixa de ser audivel.

Regular automaticamente o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada e regu-
lada. A regulacédo do tempo de duracéao esta ativada.
— Pdgina 35

Func¢bes de tempo pt

1. Toque prolongadamente nas regulacdes 1 a 5 na zo-
na de regulacgéao.

v O tempo de duracéo decresce automaticamente pa-
ra um minuto.

2. Toque prolongadamente nas regulagdes 6 a 9 na zo-
na de regulacao.

v O tempo de duracéo sobe automaticamente para 99
minutos.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

1. Togue duas vezes em ©®.

2. Selecione a zona de cozinhar.

3. Na zona de regulacao, altere o tempo de duracédo ou
coloque-0 em 4.

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar previamente um tem-
po de duracao para todas as zonas de cozinhar. Sem-
pre que ligar uma zona de cozinhar, comec¢a a decorrer
o tempo de duracao pré-selecionado. A zona de cozi-
nhar desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracao terminar.

O temporizador automatico é ligado nas regulacdes ba-
se. — Pdgina 36

Dica: O temporizador automatico aplica-se a todas as
zonas de cozinhar. Pode reduzir ou apagar o tempo de
duracao para uma zona de cozinhar individual.

— Pdgina 34

9.2 Alarme de cozinha

Pode regular um tempo até 99 minutos, apds os quais
€ emitido um sinal sonoro. O alarme de cozinha é inde-
pendente de todas as outras regulacdes.

Ajustar o alarme de cozinha

Requisito: A placa de cozinhar tem de estar ligada.

1. Toque em G.

A indicagao & acende-se.

Na indicacdo do temporizador acende-se J0min.

. Regule o tempo na area de regulagao.

Passados alguns segundos, comeca a contagem de-

crescente do tempo.

v Quando o tempo termina, ouve-se um sinal sonoro.
Na indicagéo do temporizador pisca £3. A indicagao
L) pisca.

v Decorridos 10 segundos, a indicac&o apaga-se.

LG\ G 4

Desligar o sinal do alarme
Pode desligar o sinal manualmente.

» Toque num campo tatil a escolha.
v A indicacdo apaga-se € o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

1. Selecione o alarme de cozinha com G,
2. Regule o tempo desejado na area de regulacao.

9.3 Funcao de cronémetro

A funcéo de crondmetro indica o tempo decorrido des-
de a ativacado da funcao.

A funcéo de crondmetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se des-
liga, a funcado de crondmetro também ¢é desligada.
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Ligar funcao de cronémetro

Toque em Q.

No campo de indicagdo do temporizador surge i,

E iniciado o registo do tempo.

No primeiro minuto sdo exibidos segundos €, em se-
guida, minutos.

€ XKV

Nota: Se ligar outra funcao de temporizagéo para além
da funcéo de crondmetro, a regulacao aparece durante
10 segundos no campo de indicagao do temporizador.
Depois, volta a ser indicada a fungcédo de crondmetro.

Desligar a funcao de cronémetro

» Togue novamente em O.
v Aindicacdo do temporizador apaga-se.

10 Desligar automatico

Se nédo alterar as regulacdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em gque a zona de cozinhar é desligada de-
pende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10 ho-
ras).

O aguecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na indi-
cacao da zona de cozinhar piscam alternadamente F& e
a indicacao de calor residual H/h.

10.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Toque num campo tatil a escolha.

v Aindicacao apaga-se.

2. Efetue uma nova regulagéo.

11 Funcao Manter quente

Com a funcao Manter quente pode derreter chocolate
ou manteiga e manter alimentos ou recipientes quentes.

11.1 Ligar funcao Manter quente

1. Toque em fi.

2. Selecione a zona de cozinhar.

v No campo de indicagao das poténcias de cozedura
acende-se L.

11.2 Desligar a funcao Manter quente

1. Toque em .

2. Selecione a zona de cozinhar.

v No campo de indicacao das poténcias de cozedura
acende-se 4.

12 Protecao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.
Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispde de uma protecdo contra anulacdo acidental.

O interruptor principal esta excluido da protecao contra
anulacao acidental. Pode desligar a placa de cozinhar a
qualquer momento.

12.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

Toque em ),

QOuve-se um sinal.

W acende-se com luz brilhante.

O painel de comandos fica bloqueado durante 30 se-
gundos.

€ K v

13 Indicacao do consumo energeético

A funcéo indica o consumo de energia total desde a li-
gacao até a desconexao da placa de cozinhar.

Depois de desligar, é indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisao da indicacdo depende da qualidade de ten-
sao da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicacdo nas regulacdes base.

— Pdgina 36

14 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.
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14.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulagdes base e dos
valores predefinidos de fabrica.



Indica- Selecéao
cao

cl Fecho de seguranca para criangas automatico
£ - Desligado'
i — Ligado
Z — Fecho de segurancga para criangcas manual
e automatico desligados.

Sinais sonoros

& — Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagdo
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

{ — Apenas o sinal de utilizacao incorreta esta
ligado.

£ — Apenas o sinal de confirmacao esta ligado.
3 - Sinal de confirmacéao e sinal de utilizacéo
incorreta estdo ligados. '

]
Fy

c3 Indicagdo do consumo energético
Obtenha informacbes acerca da tenséo junto
do seu fornecedor de eletricidade.
& - Indicacdo de consumo desligada. '
{ — Indicagdo do consumo de energia na ten-
sdo de rede 230 V.
c — Indicacdo do consumo de energia na ten-
sdo de rede 400 V.
3 - Indicagao do consumo de energia na ten-
sdo de rede 220 V.
4 - Indicagdo do consumo de energia na ten-
sdo de rede 240 V.

ch Temporizador automatico
40 - Desligado.’
95 — Tempo de duracdo apds o qual as zonas
de cozinhar se desligam.

ch Tempo de duracéo do sinal de fim do tempori-
zador
{ — 10 segundos.’
2 — 30 segundos.
3 — 1 minuto.

~d

Ativacao dos elementos de aguecimento

& — Desligado

{ - Ligado

c — A Ultima regulagao antes de a zona de co-
zinhar ser desligada.’

[
[ata]

Repor as definicdes de fabrica
& - Desligado’
{ — Ligado

— "Visdo geral das regulacbes Home Connect”,
Pdgina 38

— "Visdo geral das regulacdées do comando do exaus-
tor", Pagina 41

Home Connect pt

14.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos préximos 10 segundos, toque em ® durante
4 segundos.

v E exibido o indice da assisténcia técnica.

3. Para percorrer a indicacéo, toque na area de regula-
cao.

Exemplo de indicacao Significado
ai indice da assisténcia téc-
nica (KI)
Fd Data de fabrico
i 5. Ano de fabrico
05 Més de fabrico
4. Toque novamente em C.
Il
Il
_
Z
CRIRRRRRAR N ('r

v ci é exibida.

Na indicagéo da zona de cozinhar acende-se &.

5. Toque varias vezes em ®© até aparecer a indicagao
desejada.

6. Regule o valor desejado na zona de regulacéo.

<

v

ollf FHEnrtg  ®

7. Mantenha ® premido durante 4 segundos.
v A regulacéo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, desli-
gue a placa de cozinhar com @©. Volte a ligar a placa de
cozinhar e regule novamente.

15 Home Connect

Este aparelho pode ser ligado em rede. Ligue o seu
aparelho a um aparelho mdvel, de modo a operar as
funcdes através da aplicacdo Home Connect, a ajustar

' Definigbes de fabrica

as regulacdes base ou para monitorar o estado de ope-
racao atual.
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Os servicos Home Connect ndo se encontram disponi-
veis em todos os paises. A disponibilidade da funcéo
Home Connect depende da disponibilidade dos servi-
¢os Home Connect no seu pais. Para mais informagoes,
visite: www.home-connect.com.

A aplicacdo Home Connect ira guia-lo durante todo o
processo de registo. Para efetuar as regulacdes, siga
as instrucdes da aplicacao Home Connect.

Dica: Observe também as indicacdes na aplicagdo Ho-
me Connect.

Notas

= Respeite as indicagdes de seguranca do presente
manual de instrucdes e certifique-se de que elas sédo
respeitadas quando o aparelho é operado através da
aplicacdo Home Connect.
— "Seguranca", Pdgina 25

= A operacado no aparelho tem sempre prioridade. Nes-
te periodo de tempo, ndo é possivel operar o apare-
Iho através da aplicacdo Home Connect.

= No estado de vigilia em rede, o aparelho necessita
de, no max., 2 W.

15.1 Configurar Home Connect

Requisitos

= O aparelho esta ligado a rede elétrica e ligado.

= Tem um dispositivo mdvel com uma versao atual do
sistema operativo iOS ou Android, p. ex., um
smartphone.

= O aparelho recebe, no local onde se encontra instala-
do, cobertura da rede doméstica WLAN (Wi-Fi).

= O dispositivo mdvel e o aparelho estdo dentro do al-
cance do sinal de Wi-Fi da sua rede doméstica.

1. Faga a leitura do seguinte codigo QR.

Através do codigo QR pode instalar a aplicacdo Ho-
me Connect e ligar o seu aparelho.
2. Seguir as instrucdes da aplicacdo Home Connect.

15.2 Visao geral das regulacées Home Connect
Nas regulacdes base da sua placa de cozinhar pode adaptar as regulagcdes Home Connect e as regulagdes de re-

de.
Regulaciao Selecao ou indicacao Informacoes adicionais
HT Ligacéo a rede Registar a placa de cozinhar na rede doméstica WLAN
J - Nao ligado/Desligar a ligacédo a re- (Wi-Fi) ou desligar a ligacao a rede
de
{ — Ligar automaticamente
c - Ligar manualmente
7 - Ligado
HLZ Ligacéo a aplicacao H I £ so é exibido se a placa de cozinhar estiver ligada a
£ - Nao ligado rede doméstica.
i — Estabelecer ligacao
HL 3 Ligagdo com WLAN Quando a WLAN esta ativada, pode utilizar a funcionalida-
& — Modulo sem fios desligado de Home Connect.
{ — Modulo sem fios ligado L 3 s0 é exibido se a placa de cozinhar ja tiver estado li-
gada uma vez a uma rede.
HIH Regulacao através da aplicacéo Se H [ 4 estiver desligado, apenas séo exibidos os esta-
& - Desligado dos operacionais da placa de cozinhar na aplicacdo Ho-
! — Ligado me Connect.
HLCS Atualizacao de software H L 5 s6 é exibido se estiver disponivel uma atualizacao
{ — Atualizacéo disponivel e pronta a de software.
instalar
c - Iniciar a instalacéo
HLCE Controlar o acesso remoto pela assis- H L & sO é exibido se a assisténcia técnica tentar ligar-se
téncia técnica a placa de cozinhar. Depois de um acesso concedido,
& — N&o permitido poderéa anula-lo a qualguer momento.
{ - Permitido
HIO Visualizar a poténcia do sinal WLAN H L 7s0 é exibido se existir uma ligagédo a rede doméstica

& — Nao ligado a rede doméstica
WLAN (Wi-Fi)

{ — Poténcia do sinal 1 (ma)

c — Poténcia do sinal 2 (média)
3 — Poténcia do sinal 3 (boa)

WLAN (Wi-Fi).

' Definigbes de fabrica
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Regulacéao Selecao ou indicacao Informacoées adicionais

HLCE Ligacao ao servidor Home Connect H L 8 so é exibido se existir uma ligagdo a rede domésti-
I - Nao ligado ca WLAN (Wi-Fi).
{ — Ligado

15.3 Desativar a ligacao a rede

» Aceder as regulacdes base, selecionar HL 3 e, em
seguida, o valor &.
v Aligacdo a WLAN (N) é desativada.

Nota: Para voltar a ativar a ligacao a rede, selecionar o
valor /.

15.4 Altere as regulacoes através da
aplicacao Home Connect

Com a aplicagdo Home Connect pode alterar as regula-

¢des para os discos e envia-las para a placa de cozi-
nhar.

Requisitos

= A placa de cozinhar esta ligada a rede doméstica e a

aplicacao Home Connect.
= Para poder regular a placa de cozinhar através da
aplicacao Home Connect é necessario que esteja li-

gado H{H nas regulacdes base. No estado de forneci-
mento esta ligado HC4Y. Se a transferéncia das regula-
¢des estiver desativada, apenas os estados de funci-

onamento da placa de cozinhar serédo exibidos na
aplicacao Home Connect.

1. Efetue a regulagéo na aplicacdo Home Connect e en-

vie para a placa de cozinhar.
Siga as instrugdes na aplicagdo Home Connect.

As regulagdes que transferir da aplicacdo Home Con-

nect para a placa de cozinhar tém de ser confirma-
das na placa de cozinhar.
v Se forem transferidas regulagdes de cozedura para

uma zona de cozinhar, a respetiva indicacdo comeca

a piscar, consoante a regulacéo.

2. Para confirmar a regulacédo, prima a indicacao da zo-

na de cozinhar desejado.

3. Para recusar a regulacao, toque num outro campo ta-

til & escolha da placa de cozinhar.

15.5 Atualizacao do software
Com a funcgao Atualizagdo do software, o software do

seu aparelho é atualizado, p. ex., para otimizacao, reso-
lucédo de erros, para atualizacdes de seguranca relevan-

tes, bem como para funcdes e servicos adicionais.
Para isso, tem de estar registado como utilizador do
Home Connect, ter a aplicagao instalada no seu dispo-
sitivo movel e estar ligado ao servidor Home Connect.

Assim que estiver disponivel uma atualizagao de softwa-

re, sera informado através da aplicagdo Home Connect
e podera iniciar a atualizagdo do software através da

aplicacdo. Apds a transferéncia bem-sucedida pode ini-

ciar a instalagéo através da aplicacdo Home Connect,
se estiver na sua rede doméstica WLAN (WiFi). Apds a

instalagdo bem-sucedida recebe a informacgao da apli-
cacdao Home Connect.

Notas

= A atualizacdo do software consiste em dois passos.
— No primeiro passo, o download.
- No segundo passo, a instalacdo no seu aparelho.

= Durante o download, pode continuar a utilizar o seu
aparelho. Dependendo das definicdes pessoais na
aplicacéo, também é possivel uma transferéncia auto-
matica da atualizacao de software.

= A instalacdo demora alguns minutos. Durante a insta-
lacdo ndo pode utilizar o seu aparelho.

= No caso de uma atualizagdo de segurancga relevante,
recomenda-se que execute a instalac&o tao rapida-
mente quanto possivel.

15.6 Diagnodstico remoto

A Assisténcia técnica através do diagndstico remoto po-
de aceder ao seu aparelho quando a contactar com es-
se pedido, quando o seu aparelho estiver ligado ao ser-
vidor Home Connect e o diagndstico remoto estiver dis-
ponivel no pais onde o aparelho é usado.

Dica: Para mais informacoes e indicagdes a respeito da
disponibilidade do servico de diagndstico remoto no
seu pais, visite a area de Ajuda e Assisténcia da pagina
web local: www.home-connect.com.

15.7 Protecao de dados

Observe as indicacoes relativas a protecao de dados.

Com a primeira ligacdo do seu aparelho a uma rede
domeéstica ligada a internet, o seu aparelho transmite as
seguintes categorias de dados ao servidor Home Con-
nect (primeiro registo):

= |dentificacdo inequivoca do aparelho (constituida pe-
los cddigos do aparelho, bem como pelo endereco
MAC do mdédulo de comunicacao Wi-Fi instalado).

» Certificado de seguranga do mddulo de comunicacgéo
Wi-Fi (para protecédo técnica da informacéao da liga-
cao).

= A versao atual de software e hardware do seu eletro-
domeéstico.

= Estado de uma eventual reposicdo anterior para as
definicdes de fabrica.

Este primeiro registo prepara a utilizacado das funcionali-
dades Home Connect e sé é necessario no momento
em que pretenda utilizar, pela primeira vez, as funciona-
lidades Home Connect.

Nota: Tenha em atengao que sdé é possivel utilizar as
funcionalidades Home Connect em conjunto com a apli-
cacdo Home Connect. E possivel aceder as informa-
¢coes relativas a protecao de dados na aplicacdo Ho-
me Connect.
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16 Comando do exaustor baseado na placa de cozinhar

Se a placa de cozinhar e o exaustor forem compativeis

com Home Connect, ligue os aparelhos na aplica-

¢do Home Connect. Para o efeito, ligue ambos os apa-

relhos com Home Connect e siga as instrucdes na apli-

cagéao.

Notas

= A operacdo no exaustor tem sempre prioridade. Du-
rante esse periodo, uma operacdo através do coman-
do do exaustor com base na placa de cozinhar ndo é
possivel.

= SO pode estabelecer a ligacdo ao exaustor através
da aplicacdo Home Connect.

16.1 Ligar os aparelhos diretamente entre si

Ligue o aparelho diretamente ao seu exaustor para co-
mandar o exaustor através da placa de cozinhar. Deixa
de ser possivel ligar os dois aparelhos a rede domésti-
ca e a aplicagao.

Nota: Observe as informacdes relativas a ligacao da
placa de cozinhar nas instrucdes de utilizacdo do seu
exaustor.

Requisito: O exaustor esta desligado.

. Ligue a placa de cozinhar.

. Mantenha ® premido durante 4 segundos.

O visor apresenta as informacdes do produto.

. Toque em © até o visor apresentar alternadamente ¢

e ib.

No campo de indicagédo dos discos acende-se L.

. Na zona de regulacéo, defina o valor .

No visor da zona de cozinhar pisca !.

. Iniciar a ligagdo no exaustor, no espaco de 2 minu-

tos.

v Quando a ligacao estiver estabelecida, acende-se 3
na indicacao das zonas de cozinhar.

6. Saia das regulacbes base.

v O painel de comando da placa de cozinhar mostra
0s simbolos para o comando do exaustor com base
na placa de cozinhar.

W N =
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16.2 Ligar os aparelhos através da rede
doméstica WLAN (Wi-Fi)

Ligue os aparelhos através da rede doméstica para co-

mandar o exaustor através da placa de cozinhar. Tam-

bém é possivel uma ligagdo com a aplicagéo Ho-

me Connect.

Nota: Os aparelhos s6 podem ser ligados quando os

dois aparelhos estiverem ligados a rede doméstica e se

encontrarem em simultdneo no processo de ligacéo. Se

0 tempo para o processo de ligacao ja tiver decorrido

para um dos dois aparelhos, inicie novamente a liga-

cao.

Requisitos

= O seu router possui um botdo WPS. Consulte mais
informacdes sobre este assunto no manual do seu
router.

= O exaustor esta ligado a rede doméstica WLAN
(Wi-Fi).

1. Ligue a placa de cozinhar.
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2. Mantenha ® premido durante 4 segundos.

v O visor apresenta as informagdes do produto.

3. Toque em O® até o visor apresentar alternadamente c
e if.

v Na indicacao das zonas de cozinhar acende-se
(ndo ligado) ou £ (ligado a rede doméstica WLAN
(Wi-Fi)).

4. Na zona de regulacéao, defina o valor .

v No visor da zona de cozinhar pisca /.

5. Se o aparelho ainda nao estava ligado a rede domés-
tica WLAN (Wi-Fi), prima o botdo WPS no router no
espaco de 2 minutos.

v A placa de cozinhar liga-se a rede doméstica WLAN
(Wi-Fi), na indicacado dos discos acende-se . A se-
guir, a placa de cozinhar inicia automaticamente a li-
gacao ao exaustor.

6. Iniciar a ligac&o no exaustor, no espago de 2 minu-
tos.

v Quando a ligagao estiver estabelecida, acende-se 3
na indicacao das zonas de cozinhar.

7. Saia das regulagdes base.

v O painel de comando da placa de cozinhar mostra
os simbolos para o comando do exaustor com base
na placa de cozinhar.

16.3 Repor as regulacées do Home Connect

Se surgirem problemas de ligacdo do seu aparelho a

rede doméstica WLAN (Wi-Fi) ou se desejar registar o
seu aparelho noutra rede doméstica WLAN (Wi-Fi), po-
de repor as regulagdes do Home Connect.

Nota: Quando repor as regulagcées do Home Connect, a
ligacdo a um exaustor que possa estar ligado é tam-
bém desligada.

1. Mantenha ® premido durante 4 segundos.

v O visor apresenta as informagdes do produto.

2. Toque em O® até o visor apresentar alternadamente c
e if.

3. Na zona de regulacéo, defina o valor &.

16.4 Comando do exaustor através da placa
de cozinhar

Nas regulacdes base da sua placa de cozinhar pode re-
gular o comportamento do seu exaustor em funcéao do
ligar e desligar da placa de cozinhar ou de zonas de
cozinhar individuais.

Através dos elementos de comando da placa de cozi-
nhar pode efetuar outras regulacoes.

Regular o ventilador

1. Toque em &.

2. Selecione um nivel do ventilador na zona de regula-
céo.
Pode escolher entre os niveis 1, 2 e 3.
Para regular um nivel intensivo, toque em 4 ou 5 na
zona de regulacdo. Em alternativa, pode tocar em b
até ser exibido o nivel intensivo desejado.

Desligar o ventilador

» Na zona de regulacao selecione o nivel do ventilador
0.
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Ligar o funcionamento automatico Regular a iluminacao do exaustor

» Mantenha & premido até o visor exibir A. Pode ligar e desligar a luz do exaustor através do pai-

v Em caso de formacéao de vapor, o ventilador inicia nel de controlo da placa de cozinhar.
automaticamente. 1. Para ligar a iluminac&o toque em .

. . as 2. Para desligar a iluminacgao, volte a tocar em 4.,
Desligar o funcionamento automatico

» Mantenha & premido, até A se apagar.
Quando regular um outro nivel do ventilador, o funci-
onamento automatico também é terminado.

16.5 Visao geral das regulacées do comando do exaustor

Nas regulacdes base da sua placa de cozinhar pode regular o comportamento do seu exaustor em fungao do ligar
e desligar da placa de cozinhar ou de zonas de cozinhar individuais.

Regulaca Selecao Descricao
o1
ci Ligac&o placa de cozinhar — exaustor -
L - ndo ligado / ligacdo separada
{ — sem funcao
£ — com ligagdo a rede doméstica WLAN (Wi-Fi)
3 - com ligacdo a WLAN e ao exaustor

cif Inicio automatico do ventilador O visor so exibe a regulacao se o aparelho estiver
0 — Desligado. Se necessario, o exaustor tem de ligado ao exaustor.

ser ligado manualmente.

{ — Ligado com o funcionamento automatico?. O

exaustor liga-se ao ligar uma zona de cozinhar no

funcionamento automatico.

£ — Ligado com funcionamento manual. O exaustor

liga-se ao ligar uma zona de cozinhar com um ni-

vel definido.

ccl Funcionamento posterior do ventilador Regulacédo se e como o ventilador continua a funci-
& — O ventilador desliga-se com a placa de cozi- onar depois de a placa de cozinhar ser desligada.
nhar. O visor sd exibe a regulacao se o aparelho estiver
{ — Ligado com o funcionamento automatico? ligado ao exaustor.
¢ — Ligado com funcionamento posterior do ventila-
dor standard
7 — Sem alteracdes nas regulacdes

Ligagao automatica da iluminacgéo O visor so exibe a regulagédo se o aparelho estiver
0 - Desligado ligado ao exaustor.

{ — Ligado?

A iluminacéo liga-se ao ligar a placa de cozinhar.

Desativacado automatica da iluminacao O visor so exibe a regulacéao se o aparelho estiver
7 — Desligado? ligado ao exaustor.

i — A iluminacgao desliga-se ao desligar a placa de

cozinhar.

]
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17 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito ATEN(;/T\O
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma- Os produtos de limpeza inadequados podem danificar
nutencdo cuidadosa do mesmo. a superficie do aparelho.
» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados.
17.1 Produto de limpeza Produtos de limpeza inadequados
Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade- = Detergente ndo diluido
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc- = Detergente para maquinas de lavar loica;
nica, na loja online ou no comércio. = Detergentes abrasivos

' Conforme o equipamento do aparelho
2 Definicdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)
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Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa-
fornos ou produtos para a remocao de manchas

Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
uma esponja especial para vitroceramica.

= Esponjas com face abrasiva
= Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos

: 17.3 Limpar o aro da placa de cozinhar
com jato de vapor

Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizacao,
quando este tiver sujidade ou manchas.

17.2 Limpar a vitroceramica
Notas

Limpe a placa de cozinhar ap6s cada utilizagao, para » Observe as informagdes relativas aos produtos de
que os restos de comida ndo queimem. limpeza inadequados. — Pdgina 41

Nota: Observe as informagdes relativas aos produtos = Nao utilize o raspador de vidros.

de limpeza inadequados. — Pdgina 41 1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solugdo

Requisito: A placa de cozinhar esté arrefecida.

1. Remova a sujidade mais resistente com um raspador
para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de limpe- 2,
za adequado para vitroceramica.
Tenha em atencdo as indicagdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.

guente a base de detergente e com um pano macio.
Lave bem os panos de esponja novos, antes de os
utilizar.

Secar com um pano macio.

18 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informacdes sobre a eliminagcdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sao perigosas.
» As reparagdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 44

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido por técnicos qualificados.

/N AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacao nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

/N AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e nao é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inad-
vertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

18.1 Indicac6es no painel de indicacoes

Avaria Causa e resolucéao de problemas

Nenhuma Faltou a alimentacao elétrica.
1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.

2. Verifigue noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicagdes piscam O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.

» Seque o painel de comando ou retire o objecto.
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Avaria

Causa e resolucio de problemas

Fo

Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um pe-

riodo de tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecao do

sistema eletronico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

Fy

Apesar da desativacdo através de F2, o sistema eletronico continuou a aquecer.

Por isso, todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Togue num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

F 5 e a poténcia de cozedura pis-
cam alternadamente. Soa um si-
nal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca so-
breaquecer.

» Remova o tacho.

v A indicacdo apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletroni-

€0, a zona de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

F B

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se
automaticamente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

df e zonas de cozinhas ndo
aguecem

O modo de demonstragéo esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o
disjuntor na caixa de fusiveis.

2. Togque num campo tatil a escolha nos proximos 3 minutos.

No visor aparece uma mensa-
gem com "E", p. ex. EO111.

O sistema eletronico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contac-
to deve indicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 44

18.2 Problema com Home Connect

Avaria

Causa e resolucao de problemas

O Home Connect ndo funciona
corretamente.

Ha varias causas possiveis.
» Aceda a www.home-connect.com.

19 Eliminacao

19.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informagdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacdo, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servicos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criagdo de um sistema de recolha e va-
lorizacdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

B
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20 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concecao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacao
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econé-
mico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no &mbito das
condicbes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico e
condicOes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) € o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do codigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico
condicbes de garantia ou na nossa pagina Web.

Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em siemens-ho-
me.bsh-group.com, na pagina do produto € na pagina
de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.

20.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.

A placa de caracteristicas encontra-se:
= no folheto do aparelho.
» no lado inferior da placa de cozinhar.

Também pode encontrar o numero do produto (N.° E)
na vitroceramica. O Indice da assisténcia técnica (IAT) e
o numero de fabrico (FD) também podem ser encontra-
dos nas regulacdes base — Pdgina 36.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho € o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

21 Declaracao de conformidade

A BSH Hausgerate GmbH declara, por este meio, que o aparelho com funcionalidade Home Connect estd em con-
formidade com os requisitos basicos e as restantes disposi¢cdes relevantes da diretiva 2014/53/EU.

Pode encontrar uma declaracdo de conformidade RED detalhada na Internet em siemens-home.bsh-group.com na
pagina de produto do seu aparelho junto da documentagdo suplementar.

C€

Banda de 2,4 GHz (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW

Banda de 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 50 mW

8 BE BG Cz DK PT EE IE EL ES
FR HR T cY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO ch TR IS UK (NI)

WLAN de 5 GHz (Wi-Fi): apenas para utilizacdo em interiores.

AL BA MD ME MK RS UK UA

WLAN de 5 GHz (Wi-Fi): apenas para utilizacdo em interiores.
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22 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

mm
+—r

22.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca quan-
do montar o aparelho.

m A ligacéo elétrica deve ser efetuada apenas
por um especialista. Uma ligacao errada
anula a garantia.

® Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instru¢cdes de montagem
garante uma utilizacao segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta sao
da responsabilidade do instalador.

22.4 Preparar o movel
A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.

22.2 Montagem sob bancada

Por baixo ndo devem ser instalados frigorificos, maqui-
nas de lavar loi¢ga, fornos sem ventilagdo e maquinas
de lavar roupa.

= Se montar por baixo um forno, a espessura da placa
de trabalho tem de ter, no minimo, 20 mm, em al-
guns casos até mais. Respeite as indicacdes cons-
tantes das instrugcdes de montagem do forno.

» Certifigue-se de que as pecas salientes, como p. ex.
a caixa da fonte de alimentac&o ou o cabo de liga-
¢ao a rede elétrica, ndo colidem com, p. ex., uma ga-
veta.

22.3 Fundo falso

Se for possivel tocar na parte inferior da placa de cozi-
nhar, é necessario instalar um fundo falso.

» Procure no comércio especializado um fundo falso
como acessorio.

» Se utilizar um fundo falso préprio, a distancia minima
em relacdo a ligacao elétrica do aparelho devera ser
de 10 mm.

= Os moveis de encastrar, incluindo frisos de remate da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no minimo, 90

°C.

= Um revestimento de nicho situado a menos de 50 mm da parede traseira ndo pode ser combustivel (p. ex., azule-

jos, pedra).

= Sele as superficies cortadas com material resistente ao calor para evitar que a bancada dilate com a humidade.

g
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pt Instrugdes de montagem

22.5 Montagem das calhas de fixacao = Cologue a placa de cozinhar no encaixe, pressionan-
- do-a.
No caso de bancadas de materiais em pedra, cole as

calhas de fixagao.

/i‘

22.8 Desmontar a placa de cozinhar

22.6 Ligacao elétrica 1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Retire a placa de cozinhar, pressionando por baixo.

Para o proteger, retire o aparelho dos involucros de es-
ferovite unicamente antes de o inserir no recorte. Nunca
coloque o aparelho de canto sobre um dos lados do
mesmo.

= Verifique a instalagdo da casa antes de ligar o apare-
lho.

= O aparelho atende a classe de protecéo | e s6 pode
ser utilizado em conjunto com uma ligagcdo de condu-
tor de protecéao.

= Na instalacao elétrica fixa deve estar previsto um dis-
positivo de corte nas fases de acordo com as regras
de instalacao.

= Se aparecer U400 no visor do aparelho, a ligacao foi
efetuada incorretamente. Desligue o aparelho da cor-
rente e verifique a ligagao.

Ligacao sem cabo pré-instalado

Ligue a placa de cozinhar apenas de acordo com o es-
quema de ligagdes.

= Se necessario, instale as pontes de cobre fornecidas.

= Em caso de ligacao trifasica/bifasica (3 N~/2 N~), o
cabo de ligagao a rede deve corresponder ao tipo
HO5 VV-F ou superior.

= A seccédo transversal do fio deve ser determinada de
acordo com a carga de corrente. Nao é permitida
uma seccédo transversal < 1,5 mm?2,

= No caso de uma ligacdo monofasica (1N~), o cabo
de ligacao a rede HO5RR-F3G4 (comprimento 1 m)
esta disponivel no servico de assisténcia técnica.

22.7 Inserir a placa de cozinhar
N&o entale o cabo de ligacdo nem o passe sobre ares-
tas vivas.

= Em caso de forno encastrado por baixo conduzir as
ligacbes nos cantos traseiros do forno até a tomada
de ligagéo.
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1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

® Talimatlari, cihaz Uretim bilgilerini ve Urun
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatali
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Cihaz sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

® gOzUNnUzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

m Ozel konutlarda ve dzel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.

Cihazi asagidaki amagclar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda
ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihazlarla
isletim durumunda gecerli degildir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyulk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buyUk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuc¢Uk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.
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tr Maddi hasarlarin dnlenmesi

1.4 Emniyetli kullanim

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolumlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile séndirmeye calismayiniz,
cihazi kapatiniz ve sonra alevleri 6rnegin bir
kapak veya yangin battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak yluzeyi ¢ok sicaktir.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine veya yakinlarina
yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tlpleri dogrudan
pisirme boliumundn altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklarr asiri iIsinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa saciimasi

gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapag! kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir islem
surekli denetlenmelidir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakitir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmahdir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Pisirme kabinin tutma kollar ¢calisma sirasinda

Isinabilir. Tutma kollari 1sitma bolgesi

tarafindan aydinlatilirsa, tutma kollar 6zellikle

Isinabilir.

» Pisirme kabi ile her zaman tim isitma alanini
kaplayiniz.

» Bir tencere eldiveni kullaniniz.

N\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elekirik kablosu zarar gorlrse
eqQitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglant kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» YUzey vyirtildiysa, olasi bir elektrik carpmasini
onlemek icin cihaz kapatiimalidir. Bunun igin
cihaz ana salterden degil, sigorta kutusunda
bulunan sigortadan kapatiimalidir.

» MUsteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa65

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigcrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

N\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kucuk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KlcUk parcalari gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kliclk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT
Plr0zlG tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.
» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.
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ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya i¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.



Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak gergevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme boélimuinin Uzerine

dustligu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolumu Gzerine sert veya sivri cisimler
dustrmeyiniz.

Isiya karsi dayanikli olmayan malzemeler, sicak

ocaklarin Uzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik goériilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gorllen hasarlari ve bunlari nasil
Onleyebilecedinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir

cam kazlyicl ile temizleyiniz.

Cevrenin korunmasi ve tasarruf tr

Hasar  Nedeni Onlem

Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik malzemeleri
malzemeleri kullaniniz.

Cizikler  Tuz, seker veya QOcagdi calisma tezgahi
kum olarak kullanmayiniz,

Uzerine esya birakmayiniz.

Cizikler ~ Puar0zll tencere  Pisirme kabini kontrol
veya tava ediniz.
tabanlari

Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige

degistir  temizlik uygun temizlik malzemeleri

me malzemeleri kullaniniz.

Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari

degistir  asinmasi, 6rn. kaldirarak tasiyiniz.

me aliminyum

Konkoid Seker veya
al catlak seker orani
yuksek yemekler

Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyici ile temizleyiniz.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

dénusturalebilir.

» Mdnferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tuketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pisirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban ¢api ocagin capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

blyaktar.

v Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimaldir.
v Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyac duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir aciimaldir.
v Kapagi actiginizda yiksek miktarda enerji cikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
v Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz.
v DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyUklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

v icine az yiyecek konan bilyiik bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
v Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, 1Isinma igin
gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disUk bir pisirme kademesine geciniz.
v Cok ylksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun slrede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika énce
ocagl kapatiniz.

v Kullanilmayan kalan isi, enerji tiketimini arttirir.

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkl ocaklar icin gecerlidir. Ocaklara
yonelik 8lcu bilgilerini tiplere genel bakis altinda
bulabilirsiniz. = Sayfa?
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tr Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani tzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.

®
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4.2 Gostergeler Notlar

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gosterilir.

Goésterge Ad

O Galisma durumu
-9 Pisirme kademeleri
H/h Kalan isi

==

Sicak tutma fonksiyonu

b Powerboost fonksiyonu
58 Zamanlayici
= Wi-Fi

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarh alanlardir.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

Ocagin ¢alisma durumuna gére guncel olarak
secilebilecek durumdaki dokunmatik alanlar yari
parlak veya parlak bir sekilde yanar. Dokunmatik
alana dokundugunuzda ilgili fonksiyon uygulanir.
Gulncel olarak secilemeyen fonksiyonlar igin
dokunmatik alanlar yanmaz.

Gulncel olarak secilen ocaklarin ayarlari parlak sekilde
yanar.

Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlari olumsuz yonde etkiler.

Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri isinabilir.

4.4 Ocak

Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Baglantilar etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.
Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis

Dokunma Ad degerde aclilir.
tik alan Ocak goézu Devreye alinmasi ve
® Ana salter devreden cikariimasi
b Powerboost fonksiyonu O Tek halkall
Ocak segimi ocak gozi
\ Gocuk kilidi ©) iki halkall ocak © semboliine dokununuz.
Temizlik korumasi
- - Notlar
& Ust kapak fan kademesi = Ocak yanarken goriilen koyu alanlar teknik nedenlere
J— Kizartma sensorleri baglidir. Bunlar ocagdin fonksiyonunu etkilemez.
ol Ayar alan . IS|tm|a aqlgrakkveya lkspagna.r.al; ocalgmksmatl)glrgl t
— " ayarlanir. Ocak en yiiksek glcte calisirken bile isitma
© Ik.|. h?IkaH ocagin qglvre}/e"sokulmam agilabilir ve kapatilabilir.
o Kaglk kizartma boluminin devreye » Cok halkali ocaklarda ig 1sitma halkalarinin isitmalari
sokulmasi ve devreye alma isitmalari farkli zamanlarda acilabilir
0 Blyik kizartma bélimuniin devreye ve kapanabilir.
sokulmasi - Bu sayede hassas pargalar asiri isinmaya karsi
- korunur.
B : . "
Ust kapak ayd|nla.tma3| — Cihaz elektriksel olarak asiri yiklenmeye karsi
Sicak tutma fonksiyonu Korunur.
® Zamanlayicl — Daha iyi pisirme talepleri duyulur.
® Sireolger fonksiyonu




Kombine pisirme alani

Kombine pisirme alaninda, tek halkali ocagi ve iki halkal
ocagd! bir képri 1s1 sistemi ile birlestirebilirsiniz. Ayrica
her iki ocagl birbirinden bagimsiz olarak ¢alistirmaniz da

mumkuindur.
0

Tek halkall ocak

iki halkall ocak

Kopru 1sI sistemi

Kombinasyon Devreye sokma Uygunluk
Kicuk kizartma © semboliyle képrii  Kagik
bolimi: 2 ve 3 IsI sistemini devreye kizartma
kombinasyonu aliniz. tenceresi
© parlak olarak Kaguk
yanar. Teppanyak
[
BlyUk kizartma ® semboliine BlyUk
bolimi: 1 ve 3ve 2  dokununuz. kizartma
kombinasyonu tenceresi

Temel Kullanim tr

Kombinasyon Devreye sokma Uygunluk
O parlak olarak Blyuk
yanar. Teppanyak

i
Blyuk
1Izgara
plakasi

Kacuk kizartma bdlumini (2 ve 3) ve tek halkall ocagi
(1) birbirinden bagdimsiz olarak farkh pisirme
kademeleriyle de ¢alistirabilirsiniz. Blylk kizartma
tenceresinde, Teppanyaki'de veya 1zgara plakasinda
farkli sicaklik alanlari olusur.

Klcuk kizartma bdlimu ile bir yemek pisirebilir ve ayni
anda tek halkall ocakla bir yemegi sicak tutabilirsiniz.

ipucu: Uygun pisirme kaplarini masteri hizmetleri
Uzerinden veya online magazamizdan alabilirsiniz.

4.5 Kalan 1s1 gostergesi

Ocakta her ocak gdzi icin iki kademeli bir kalan isi
gOstergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandigi slirece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertlr eritebilecek kadar
sicaktir.

-~
<

Ocak sicakitir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pisirme bolimiinin agilmasi veya
kapatiimasi

Pisirme bolUmUnU ana salter ile acip kapatabilirsiniz.
Cihaz kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
acarsaniz, pisirme bolimu 6nceki ayarlariyla ¢alismaya
baslar.

5.2 Pisirme bolimunun aciimasi

» O semboliine dokununuz.

v O Uzerindeki gosterge lambasi yanar.

v Kumanda alanlarinin géstergeleri ve pisirme
kademesi gdstergeleri & yanar.

v Pisirme boluma ¢alismaya hazirdir.

v |ki &n pisirme bolimU segilmistir.

v Her iki 6n pisirme kademesi gdstergesi & parlak
sekilde yanar.

5.3 Pisirme bolimunin kapatilmasi

Tim ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapall
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

® semboliine dokununuz.

@ Gzerindeki gbsterge lambasi soner.
Gostergeler soner.

Tam ocaklar kapalidir.

Kalan i1sI gostergesi, ocaklar yeterince soguyana
kadar yanmaya devam eder.

€ K KK vV

5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz icin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.

Soldaki ocaklarin ayari sol ayar alanindan, sagdaki
ocaklarin ise sag ayar alanindan yapiulir.

Pisirme

kademesi

1 en dustk performans

9 en yiksek performans

5 Her pisirme kademesinin bir ara

kademesi var, 6rn. 4.5 .

5.5 Pigirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acilmistir.

1. Ocagdi secmek icin pisirme kademesi gostergesine I
dokununuz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde & parlak sekilde
yanar.
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2. Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini
ayarlayiniz.

[ - 1/nn
> el )
©  "e

Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocadi yeniden
se¢cmek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz.

5.6 Pisirme kademelerinin degistirilmesi

1. Pisirme kademesi géstergesi ile ocadi seginiz.
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz.

5.7 Ocagin kapatiimasi

Ocag! kapattiysaniz yaklasik 10 saniye sonra kalan isi
gdstergesi gorundir.

1. Ocak gdstergesi ile ocak gdzinU seginiz.

2. Ayar alaninda 0 ayarlayiniz.

5.8 Pigirme icin ayar Onerileri

Burada cesitli yemeklere yonelik uygun pisirme
seviyelerine bir genel bakis sunulmustur.

Pisirme siresi yiyeceklerin turtne, agirhdina, kalinligina
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi,
kullanilan pisirme kabina bagldir.

Hazirlik bilgileri

= Kaynatma islemi icin pisirme kademesi 9'u kullaniniz.

= Koyu kivamli yemekleri arada bir karistiriniz.

= MUhUrleyeceginiz yiyecekleri veya kizartma yapilirken
fazla sivi salan yiyecekleri ki¢Uk porsiyonlar halinde
kizartmaniz tavsiye edilir.

= Enerji tasarruflu pisirme icin ipuclar. = Sayfa49

Eritme

Yemek Pisirmey Dakika
e devam olarak

kademesi pisirmeye

devam

etme

sliresi
Cikolata, kuverturler 1-1.5 -
Tereyagi, bal, jelatin 1-2 -

Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
Yemek kapak olmadan pisiriimelidir.
Yemek birkac kez c¢evrilmelidir.

ENECRE VR
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Isitma veya sicak tutma

Sulu yemek, 6rn. mercimek 1-2 -
yemegi

St 1.5-2.5 -
Suda sosis’ 3-4 -

Buz ¢c6zme ve Isitma

Ispanak, dondurulmus 2.5-3.5 10-20
Gulas, dondurulmus 2.5-3.5 20-30
Haslama veya kisik ateste pisirme

Hamur patates koftesi?® 4555 20-30
Balik 2® 4-5 10-15
Beyaz sos, 6rn. besamel sosu 1-2 3-6
Cirpilmis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12
sosu veya holandez sosu

Pisirme, buharda pisirme veya soteleme

Piring, iki kati su ile 2-3 15-30
Sitlag 1.5-2.5 35-45
Elma dilim patates 4-5 25-30
Tuzlu patates 4-5 15-25
Hamur isleri, makarna®® 6-7 6-10
Sulu yemek, ¢orba 3.5-4.5 15-60
Sebze, taze 2.5-3.5 10-20
Sebze, dondurulmus 3.5-4.5 10-20
DUdUkld tencerede yemek 4-5 -
Bugulama

Et sarma 4-5 50-60
Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100
Gulas 2.5-3.5 50-60
Az yag ile kizartma

Yiyecekleri kapagd kapatmadan kizartiniz.

Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
Pirzola, sade veya panelenmis* 6-7 8-12
Biftek, 3 cm kalinliginda 7-8 8-12
Kofte, 3 cm kalinhginda* 4.5-55 30-40
Hamburger, 2 cm kaliniginda*  6-7 10-20
Tavuk gogsi, 2 cm kalinliginda* 5-6 10-20
Tavuk gogsu, dondurulmus* 5-6 10-30
Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
panelenmis

Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12
panelenmis ve dondurulmus,

orn. paneli balik cubuklari

Karides, blylk karides 7-8 4-10
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Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20 Dondurulmus Grunler, 6rn. 8-9 -
soteleme patates kizartmasi, tavuk nugget

Asya tipi julyen sebze veya et 7.5-8.5 15-20 Kroket, dondurulmus 7-8 -
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10 Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Krep 6-7 araliksiz Balik, panelenmis veya mayal 5-6 -
Omlet 3.5-45  araliksiz hamurda

Sahanda yumurta 56 36 Sebze veya mantar, panelenmis  5-6 -

veya mayall hamurda
Kizartma Tempura

Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre yag
icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapagi kapatmadan
kizartiniz.

Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5 -
¢orek veya Berlin tatlisi, mayali
hamurda meyve

6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla, daha buyluk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizl
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece boost isareti olan
ocaklarda kullanilabilir.

6.1 Powerboost fonksiyonunun aciimasi

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi ve kati yaglar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir
sekilde i1sinir. Asiri isinan sivi ve kati yaglar kolay alev
alir.

» Pisirme islemini asla gdzetimsiz birakmayiniz.

Gereklilik: iki halkall ocaklarda Powerboost fonksiyonu
ile calisabilmek igin ikinci 1sitma devresinin devreye
alinmis olmasi gerekir.

1. Ocak gdzlni seginiz.

2. b sembolliine dokununuz.

v Gosterge & yanar.

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatiimasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri doéner.

1. Ocak gozini seginiz.

2. |stediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v L gbstergesi soner.

7 Kizartma sensorleri

d— sembollnin oldugu ocak godzlerinde kizartma
sensor teknolojisi mevcuttur.

Kizartma sensdr sistemi sayesinde tavanin isisi kontrol
edilir ve otomatik olarak ayarlanir.

Kizartmadaki avantajlariniz:

= Uygun islya getirme sayesinde enerji tasarrufu
saglanir.

= Yadlar asir 1Isinmaz.

7.1 Kizartma sensoéri icin tava

Kizartma sensord icin uygun bir tava kullaniniz.

Ozel aksesuar olarak sistem tavasi

Kizartma sensorl ile kizartma yapmaya uygun olan bir
tavay e-ticaret sitelerinden veya online magazamizdan
temin edebilirsiniz.: HZ390230.

Geleneksel tava

Kizartma sensérU klasik bir geleneksel tavayla da

calistinlabilir.

= Tavalar disUk kizartma kademelerinde test edin.
Kizartma kademesinin ¢cok ylksek olmasi tavanin asiri
Isinmasina neden olabilir.

= Gerekli olmasi halinde kizartma kademesini
degistiriniz.

7.2 Kizartma kademeleri

Yiyeceklerin hazirlanmasi i¢in uygun bir kizartma
kademesi seciniz.

Kizartma Sicaklik Kullanim
kademesi
1 cok = Sos hazirlama ve ¢ektirme
disik = Sebzeleri su eklemeden kati
yag ile soteleme
= Yiyecekleri sizma zeytinyad,
tereyagl veya margarinle
kizartma
2 dislk = Omlet
= Yiyecekleri sizma zeytinyadi,
tereyagdl veya margarinle
kizartma
3 diustk - = Balk
orta = Kalin yiyecekler, érn. kofte
veya sosis
4 orta - = Orta veya iyi pismis biftek
yuksek = Panelenmis dondurulmus
artnler

= ince yiyecekler, érn. snitzel,
kusbas! veya sebze
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Kizartma Sicaklik Kullanim
kademesi
5 yUksek = Az pismis biftek (kanli)

= Patates koftesi
= Kizarmis patates

7.3 Kizartma sensoériinin ayarlanmasi

Ayar dnerileri arasindan uygun bir kizartma kademesi
secerek kizartma sensor sistemini ayarlayabilirsiniz.
Kizartma sensdriinde iki halkali ocagin dis isitma halkasi
otomatik olarak devreye sokulur.

Gereklilikler

= Ocagin ¢apina uygun bir tava sectiniz.

= Bos tava ocagin Uzerinde ortalanmis olarak duruyor.

= Tavanin Uzerinde kapak yok. Kapak varken sensor
¢alismaz. Stizgecli sigrama koruyucusu
kullanabilirsiniz.

= Ayar Onerileri arasindan uygun bir kizartma kademesi
sectiniz.

= Pisirme boélimu acik.

= QOcak secildi.

1. 4— sembolliine dokununuz.

oo

v Ocak gostergesinde & yanar ve v« gOstergesi
goérintulenir.

v Ayar alaninda 1-5 arasi kizartma kademeleri igin 5
cizgi yanar.

2. Ayar alaninda istediginiz kizartma kademesini seginiz.

- ©

v Kizartma sensdru aktif durumdadir.

Buyuk cift halkali ocak otomatik olarak agiimistir.

v Kizartma sicakligina ulasilana kadar «— semboli
yanip sbner. Bir sinyal sesi duyulur ve vr—
gostergesi yanar.

<

' Yemek birkag kez gevrilmelidir.
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3. Kizartma yagini tavaya koyunuz.

Mutlaka kizartma igin uygun olan bir yag kullaniniz.
Tereyadl, margarin, saf sizma zeytinyagdl veya domuz
yagi icin kizartma kademesi 1 veya 2'yi seciniz.
Yiyecekleri tavaya bosaltiniz.

Yanarak yapismasini énlemek icin pisirdiginiz
yiyecekleri arada sirada karistiriniz.

o &

7.4 Kizartma sensor sisteminin kapatilmasi

» 4~ sembolline dokununuz.

7.5 Kizartma sensorii ile kizartma icin ayar
onerisi

Burada hangi yiyecekleri en iyi hangi kizartma
kademesinde pisirebilecedinize ydnelik tavsiyeleri
bulabilirsiniz. Kizartma slresi gidanin tdrine, agirhgdina,
kalinhdina ve kalitesine gore farklilik gosterir.

Hazirlik bilgileri

» Belirtilen kizartma kademeleri sistem tavasinda
yapilacak hazirliklara gére ayarlanmistir. Diger
tavalarda kizartma kademeleri farkli olabilir.

= Once bos tavayi Isitiniz. Sinyal sesini duydugunuzda
kizartma yagini ve yiyecekleri tavaya ekleyiniz.

Et
Yemek Kizart Sinyal
ma sesinden
kadem sonra dakika
esi cinsinden
toplam
kizartma
siiresi
Snitzel, sade veya panelenmis 4 6-10
Bonfile 4 6-10
Pirzola' 3 10-17
Cordon bleu’ 3 15-20
Az pismis biftek, 3 cm 5 6-8
kalinhginda
Orta veya iyi pismis biftek, 3cm 4 8-12
kalinhginda
Tavuk g6gsu, 2 cm kalinhginda' 3 10-20
Sosis, haglanmis veya gig'’ 3 8-20
Hamburger, 1,5 cm kalinhginda 3 6-15
Kofte, 2 cm kalinliginda 3 10-20
Kusbasl, déner 4 7-12
Kiyma 4 6-10
Pastirma 2 5-8
Balik
Ballk, kizartilmig, érn. alabalik 3 10-20
Balik filetosu, panelenmis veya 3/4 10-20
sade
Karides, deniz tekesi 4 4-8




Yumurtali yemekler

Kizartma sensorleri
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Sos ¢ektirme, 6rn. domates 1 25-35
sosu, Bolonez sos

Tatll soslar, 6rn. portakal sosu 1 15-25
Digerleri

Kamembert krem peyniri, peynir 3 7-10
Su eklenerek pisirilen yemekler, 2 4-6
orn. tavada makarna 2

Kruton 3 6-10
Badem, fistik veya cam fistigi 2 3-7

kavurma?

Krep 4 pisene kadar
bekleyiniz

Omletler 2 Her porsiyon
icin 3-6

Sahanda yumurta 2/4 2-6

Cirpilmis yumurta 2 4-9

Kaiserschmarn 3 10-15

Yumurtali ekmek, Fransiz tostu 3 Her porsiyon
icin 4-8

Patates

Elma dilim patates kizartma 5 6-12

Cig patatesten patates kizartma 3 15-25

Patates koftesi 5 Her porsiyon
igin 2,5-3,5

Kizartmalik pire patates: 2 40-45

Patates sote 4 10-15

Sebze

Sarimsagd veya soganlari 1/2 2-10

pembelesene kadar soteleme

Kavrulmus sogan*Kavrulmus 3 5-10

sogan*

Kabak, pathcan 3 4-12

Biber, yesil kugskonmaz 3 4-15

Katl yag ekleyerek ve su 1 10-20

eklemeden sotelenmis sebzeler,

orn. kabak, yesil biber

Mantar 4 10-15

Glaze edilmis sebze 4 6-10

Dondurulmus triinler

Snitzel 4 15-20

Cordon bleu 3 10-30

Kimes hayvani gogus eti’ 2 10-30

Paneli tavuk parcalari’ 4 10-20

Doéner, kebap 4 10-15

Balik filetosu, dogal veya 3 10-20

panelenmis

Paneli balik cubuklari 4 8-12

Patates kizartmasi 4/5 4-6

Kizartmalar, sebze tava 4 8-15

Cin boregi 3 10-30

Kamembert krem peyniri, peynir 3 10-15

Soslar

Domates sosu 1 25-35

Besamel sosu 1 10-20

Peynir sosu, 6rn. Gorgonzola 1 10-20

SOSu

' Yemek birkag kez gevrilmelidir.

2 Pisirilecek yiyecek soguk tavaya koyulmalidir.
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8 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme bdlimuni agmasini gocuk kilidi ile
Onleyebilirsiniz.

8.1 Cocuk kilidinin acilmasi

Gereklilik: Pisirme bolima kapalidir.

1. @ ile pisirme bolimund aginiz.

2. ® semboliini yakl. 4 saniye sireyle basih tutunuz.
v <0 semboll 10 saniye boyunca yanar.

v Ocak kilitlenir.

8.2 Cocuk kilidinin kapatilmasi

1. @ ile pisirme bolimind aginiz.
2. ® semboliini yakl. 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v Ocak blokaji kaldirildi.

8.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bolimunt kapattiginizda ¢ocuk
kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.

Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar bdlimunden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa58

9 Zaman fonksiyonlari

Cihazinizda slre ayari, calar saat ayari veya durdurma
saati ayari yapmak i¢in kullanabilecegdiniz ¢esitli zaman
fonksiyonlar mevcuttur.

9.1 Sire

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Sdreyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.
Kizartma sensérl ile kizartma yapmaniz durumunda,
ayarlanan slre ancak segcili alan isisina ulasildigr zaman
bagslatilir.

Surenin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acilmis ve ayarlanmis durumdadir.
1. ® sembolline iki kez dokununuz ve ardindan ocagi
seciniz.

|_| min

9

[ ® o

2X

v Gosterge 1=l yanar. Zamanlayici gdstergesinde Gomin
yanar.

2. Ayar alaninda istenilen én ayara dokununuz.
MUmkin olan 6n ayarlar soldan saga 1, 2, 3..... 9
dakikaya kadardir.
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3. Sonraki 10 saniye igerisinde istenen slreye
ulasincaya kadar ayar alanina dokununuz.

N
| I_| min

(]

ollllllwlllllllll G O

v Sire islemeye baslar. Birden fazla ocak igin tek bir
slre ayarladiysaniz daima en kisa stire goruntilenir.

v Bir slrenin son dakikasl sona ererken zamanlayici
gostergesi dakika biriminden saniye birimine gecer.

v Silre dolmussa ocak devreden cikar. Bir sinyal sesi
duyulur ve gostergede10 saniye siresince &0 yanar.
-1 gbstergesi yanip soéner.

Not: Herhangi bir sembole dokundugunuzda
gdstergeler sdner ve sinyal sesi susar.

Surenin otomatik ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak secilmis ve ayarlanmigtir. Strekli ayar

devreye alinir. — Sayfa56

1. Ayar alaninda yer alan 1 ile 5 arasindaki ayarlara
daha uzun siire dokununuz.

v Sire bir dakika kalincaya kadar otomatik olarak geri
saymaya devam eder.

2. Ayar alaninda yer alan 6 ile 9 arasindaki ayarlara
daha uzun slre dokununuz.

v Slre 99 dakika oluncaya kadar otomatik olarak
akmaya devam eder.

Sidrenin duzeltilmesi veya silinmesi

1. ® sembollne iki defa dokununuz.

2. Ocak gb6zinl seciniz.

3. Ayar alaninda slreyi degistiriniz veya &0 degerini
ayarlayiniz.



Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile bitdn ocaklar icin bir slre secebilirsiniz.

Bir ocagin devreye alinmasindan sonra énceden segilen
sire islemeye baslar. Bu sitre doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacakitir.

Otomatik zamanlayiclyr Temel Ayarlar béliminden
devreye sokabilirsiniz. = Sayfas8

ipucu: Otomatik zamanlayici, tim ocaklar icin gegerlidir.
Tek bir ocak icin sUreyi kisaltabilir veya silebilirsiniz.
— Sayfab6

9.2 Mutfak saati

Sireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz, stre
dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Mutfak saati
diger tUm ayarlardan bagimsizdir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak ac¢ik olmaldr.

1. ® semboline dokununuz.
Gosterge & yanar.
Zamanlayici géstergesinde {0 min yanar.

. Ayar alaninda zamani ayarlayiniz.
Birkac¢ saniye sonra slre gorunur bicimde azalir.
Silre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Zamanlayici
gostergesinde §0 yanip sOner. & gdstergesi yanip
soner.

v 10 saniye sonra gosterge kapanir.

€ €N <

Alarm sinyalinin kapatiimasi
Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

Otomatik kapatma tr

» Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Godsterge kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

Sirenin dizeltilmesi

1. O© ile mutfak saatini seginiz.
2. Ayar alanindan istediginiz streyi ayarlayiniz.

9.3 Siire olcer fonksiyonu

Sire dlcer fonksiyonu, fonksiyon etkinlestirildikten sonra
gecen slreyi gdsterir.

Sire dlcer fonksiyonu sadece ocak acik oldugunda
calisir. Ocak kapandiginda sire Olcer fonksiyonu da
ocakla birlikte kapanir.

Sure Olcer fonksiyonunun aciimasi

@ semboline dokununuz.

Zamanlayici gostergesinde G0 gosterilir.

Slre baslar.

Birinci dakikada saniyeler, daha sonrasinda da
dakikalar g&sterilir.

Not: Sire Olcer fonksiyonuna ilave olarak baska bir
zaman fonksiyonu daha acilirsa, ayar 10 saniyeligine
zamanlayicl géstergesinde gosterilir. Ardindan tekrar
stire élcer fonksiyonu gosterilir.

€ <KXV

Sire Olcer fonksiyonunun kapatilmasi

» Yeniden @ semboliine dokununuz.
v Zamanlayici gostergesi soner.

10 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun sire degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagdi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baghdir.

Ocagin i1sitmasi kapatilir. Ocak gdstergesinde F& ve
kalan 1sI gostergesi H/h donlsimli olarak yanip sdner.

10.1 Otomatik kapatmanin ardindan
pisirmeye devam etme
1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Gosterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.

11 Sicak tutma fonksiyonu

Sicak tutma fonksiyonu ile gikolata ve tereyagdi eritebilir
ve yemekleri ve kaplar sicak tutabilirsiniz.

11.1 Sicak tutma fonksiyonunun acilmasi
1. @ sembollne dokununuz.

2. Ocak g6zlini seginiz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde L yanar.

11.2 Sicak tutma fonksiyonunun kapatiimasi
1. © semboliine dokununuz.

2. Ocak g6zind seginiz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde I yanar.

12 Temizlik korumasi

Pisirme boélumU acgikken kumanda bolimuanin Gzerini
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu 6nlemek igin
ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.
Ana salter temizlik korumasina dahil degildir. Pisirme
bolimanu her zaman kapatabilirsiniz.

12.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi

¥ semboliine dokununuz.

Bir sinyal duyulur.

® parlak olarak yanar.

Kumanda bélimu 30 saniye boyunca kilitlenir.

<XV
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13 Enerji tuketim gostergesi

Bu fonksiyon, pisirme alaninin aciimasi ve kapatiimasi
arasindaki toplam enerji tiketimini gosterir.
Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat

cinsinden 10 saniye slreyle gorintilenir, 6rn. 1,08 kWh.

Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
baglidir.

Gostergeyi Temel Ayarlar bdliminden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa58

14 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
14.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Sec¢im
ge

cl Otomatik ¢ocuk kilidi
0 - Kapall'
I — Acik
£ — Manuel ve otomatik gcocuk kilidi kapali.

"
laN]

Sinyal sesi

£ — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali agik kalir.

! — Sadece hatall kullanim sinyali agik.

c — Sadece onay sinyali acgik.

-

3 - Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali agik.

c3 Enerji tiketim gostergesi

Sebeke gerilimini elektrik tedarikginize sorunuz.

0 — Tuketim g6stergesi kapal. '

{ — 230 V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.

£ — 400 V sebeke gerilimi igin tiketim
gdstergesi.

3 - 220V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.

Y - 240V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.

ch Otomatik zamanlayici
00 - Kapall.'
95 — Ocaklarin kapatiimasi igin gegmesi
gereken sdre.

ch Zamanlayicryl sona erdirme sinyali sUresi
{ — 10 saniye.
c — 30 saniye.
3 - 1 dakika.

c Isiticilarin devreye sokulmasi
0 — Kapal
i = Acik
£ — Ocagin devre disi birakilmasindan énceki
son ayar. "

n
]

Fabrika ayarlarina sifirlama
0 - Kapall'

' Fabrika ayar
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Goster Secim
ge

i — Acik

— "Home Connect ayarlarina genel bakis", Sayfab9
— "Aspirator kumandasi ayarlarina genel bakis",
Sayfa62?

14.2 Temel ayarin degistirilmesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.

1. Ocagi aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icinde © sembolinl 4 saniye
sureyle basih tutunuz.

v Mauasteri hizmetleri indeksi géruntulenir.

3. Gosterge sayfalarinda ilerlemek icin ayar alanina
dokununuz.

Gosterge 6rnegi Anlami

HE MuUsteri hizmetleri indeksi
(K1)

Fd Uretim tarihi

‘5. Uretim vili

0.5 Uretim ayi

4. ®© Uzerine yeniden dokununuz.

ol THEELTELIE @

1

v i gbruntllenir.

v Ocak gostergesinde 4 yanar.

5. Istenen gosterge goriinene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.



6. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

v

offf terreteeg - ®

Home Connect tr

7. ® 4 saniye sUreyle basil tutunuz.
v Ayar aktif durumdadir.

ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden gikmak icin

ocagl @ ile kapatiniz. Ocagi tekrar aginiz ve yeniden
ayarlayiniz.

15 Home Connect

Bu cihaz ag baglantisi icin uygundur. Fonksiyonlari
Home Connect uygulamasi lzerinden kumanda etmek,
temel ayarlar uyarlamak veya guncel isletim durumunu
denetlemek icin cihazinizi bir mobil cihaza baglayiniz.
Home Connect hizmetleri her lGlkede sunulmaz.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi, Glkenizde
Home Connect hizmetlerinin sunulup sunulmamasina
baghdir. Buna iligkin bilgileri www.home-connect.com
altinda bulabilirsiniz.

Home Connect uygulamasi, sizi oturum agma siirecinin
tamami boyunca yonlendirir. Ayarlari yapmak icin
Home Connect uygulamasinda belirtilen talimatlar
izleyiniz.

ipucu: Home Connect uygulamasindaki uyarilari da
dikkate aliniz.

Notlar

= Bu kullanim kilavuzundaki givenlik uyarilarina uyunuz
ve ayrica cihazi Home Connect uygulamasi Uzerinden
kullandiginizda da bu kurallara uyuldugundan emin
olunuz.
— "Givenlik", Sayfa47

= Cihazin manuel kullanimi her zaman &nceliklidir. Bu
sure icinde Home Connect uygulamasi Gzerinden
kullanim mamkin degildir.

= Aga bagli durumdaki bir cihaz maks. 2 W glc
gerektirir.

15.2 Home Connect ayarlarina genel bakis

15.1 Home Connect kurulumunu yapiniz

Gereklilikler

= Cihaziniz elektrik sebekesine bagli ve aciktir.

= Orn. bir akilli telefon gibi, IOS veya Android isletim
sisteminin guncel bir sirimuine sahip bir mobil
cihaziniz var.

= Cihaz, kurulum yerinde WLAN ev agini (Wi-Fi) cekiyor.

= Mobil cihaz ve cihaz, ev aginizin WLAN sinyalinin
menzili icinde bulunuyor.

1. Asagidaki QR kodunu taratiniz.

QR kod Uzerinden Home Connect uygulamasini
indirebilirsiniz ve cihazinizi baglayabilirsiniz.

2. Home Connect uygulamasindaki talimatlan takip
ediniz.

Home Connect ayarlarini ve ag ayarlarini ocaginizin Temel Ayarlar bdlimUinde uyarlayabilirsiniz.

Ayar Secim veya gosterim Ek bilgiler

HL AQ baglantisi Ocak icin WLAN ev aginda (Wi-Fi) oturum aciniz veya ag
0 — Bagli degil/AJ baglantisinin baglantisini ayiriniz
ayriimasi

{ — Otomatik baglanti kurma
£ — Manuel baglanti kurma
3 - Bagl

HLC Uygulama ile baglanti H [ 2 sadece, ocak ev agina baglanmissa goruntilenir.
& — Bagli degil
{ — Baglant kurma

HL 3 WLAN ile baglanti WLAN aktifken Home Connect fonksiyonunu

I — Kablosuz modil kapali
! — Kablosuz modul devrede

kullanabilirsiniz.
i L 3 sadece, ocak daha 6nce bir aga baglanmissa
gosterilir.
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Ayar Secim veya goésterim Ek bilgiler
HIH Uygulama Uzerinden ayar H L 4 kapall oldugunda, Home Connect uygulamasinda
& — Kapall sadece ocagin ¢alisma durumlar gosterilir.
! — Devrede'
HLS Yazilim gtincellemesi H [ 5 sadece, bir yazihm glncellemesi mevcut oldugunda
{ — Glncelleme mevcut ve kuruluma gosterilir.
hazir
2 — Kurulumun baglatimasi
HCG Mdsteri hizmetleri tarafindan uzaktan H [ & sadece, muUsteri hizmetleri ocaginiza baglanmaya

erisimin kontrol edilmesi
4 — lzin verilmiyor
{ — lzin veriliyor

calistiginda gésterilir. Verdiginiz erisimi ne zaman
isterseniz sonlandirabilirsiniz.

HOO WLAN sinyal glcunin gosteriimesi
& — WLAN ev agina (Wi-Fi) bagl degil
{ — Sinyal gtcl 1 (zayif)
c - Sinyal glicl 2 (orta)
3 - Sinyal gtcl 3 (iyi)

H L 7 sadece, WLAN ev agina bir baglanti (Wi-Fi) mevcut
oldugunda gdsterilir.

HLCE Home Connect sunucusuna bagdlanti
& - Bagh degil
{ — Bagl

H [ B sadece, WLAN ev agina bir baglanti (Wi-Fi) mevcut
oldugunda gosterilir.

15.3 Ag baglantisini devre disi birakma

» Temel ayarlara erisiniz, H £ 3 ve ardindan £ degerini
seciniz.

v WLAN (N) ile baglanti devre disi birakilmistir.

Not: Ag baglantisini tekrar etkinlestirmek igin ¢ degerini

seciniz.

15.4 Ayarlarin Home Connect uygulamasi ile
degistirilmesi

Home Connect uygulamasi ile pisirme alanlarinin
ayarlarini degistirebilir ve ocaklara ayar gdnderebilirsiniz.

Gereklilikler

= QOcak ev agina ve Home Connect uygulamasina
baghdir.

= Ocagl Home Connect uygulamasi Uzerinden
ayarlayabilmek icin, HCH temel ayari devrede olmalidir.
Teslimat durumunda, KLY aciktir. Ayar aktarimi
fonksiyonu devre disi birakiimissa, Home Connect
uygulamasinda sadece ocagin ¢alisma durumlari
gosterilir.

1. Ayari Home Connect uygulamasinda yapiniz ve ocaga
gdénderiniz.

Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.

Home Connect uygulamasindan ocaga goéonderdiginiz
ayarlari ocakta onaylamaniz gerekir.

v Pisirme ayarlari bir pisirme alanina aktarildiginda,
ayara bagdl olarak ilgili gdsterge yanip sbnmeye
baslar.

2. Ayari onaylamak icin, istediginiz pisirme alanina ait
ocak go6zl gostergesine basiniz.

3. Ayari reddetmek icin ocaga ait baska herhangi bir
dokunmatik alana dokununuz.

15.5 Yazilim gincellemesi

Yazilim guncellemesi fonksiyonu ile, cihazinizin yazilimi
glincellenir, 6rn. optimizasyon, hata giderme, gtvenlik

' Fabrika ayar
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iliskili gtincellemeler, ek fonksiyonlar ve hizmetler icin
makinenizin yazilimini ginceller.

Bunun icin kayith bir Home Connect kullanicisi olmaniz,
uygulamay! mobil cihaziniza yiklemis olmaniz ve

Home Connect sunucusuna baglanmis olmaniz sarttir.
Bir yazilim gincellemesi mevcut oldugu anda bu durum
size Home Connect uygulamasi tzerinden bildirilir,
uygulama Gzerinden yazilim gincellemesini
baslatabilirsiniz. Indirme basariyla tamamlandiktan sonra
WLAN ev aginiza (WiFi) girerek

Home Connect uygulamasi Uzerinden kurulumu
baslatabilirsiniz. Kurulumun basariyla tamamlandigi size
Home Connect uygulamasi Gzerinden bildirilir.

Notlar

= Yazilim glncelleme iglemi iki adimdan olusur.
- llk adim indirmedir.
- ikinci adim cihaziniza kurulumdur.

= |ndirme islemleri sirasinda cihazinizi kullanmaya
devam edebilirsiniz. Uygulamadaki kisisel ayarlariniza
bagl olarak olarak yazilim glncellemesi otomatik
olarak da indirilebilir.

= Kurulum birka¢ dakika surer. Kurulum sirasinda
cihazinizi kullanamazsiniz.

= Gulvenlikle ilgili bir giincelleme mevcut oldugunda
glincellemenin mumkun olan en kisa surede
kurulmasi onerilir.

15.6 Uzaktan teshis

Musteri Hizmetlerine bu istekle basvurursaniz, cihaziniz
Home Connect sunucusuna bagdliysa ve cihazi
kullandiginiz Ulkede uzaktan hata tespiti kullaniliyorsa,
Musteri Hizmetleri uzaktan hata tespiti Uzerinden
cihazinina erisebilir.

ipucu: Daha fazla bilgi ve uzaktan hata tespitinin
tlkenizde kullanilip kullanilamadidina dair acgiklamalar
icin yerel web sitenizdeki servis/destek alanina bakiniz:
www.home-connect.com.
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15.7 Veri guvenligi

Veri gavenligi ile ilgili bilgileri dikkate aliniz.

Cihaziniz internete bagli bir ev agina ilk defa

baglandidinda, asagidaki kategorilerdeki verileri

Home Connect sunucusuna aktarir (ilk kayit):

= Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen Wi-Fi iletisim modualinin MAC
adresinden olusur).

= Wi-Fi iletisim moduld gtvenlik sertifikasi (bilisim
teknolojileri bakimindan baglanti givenligini saglamak
icin).

Ocak tabanli aspiratér kumandasi tr

Ev cihazinizin glncel yazilim versiyonu ve donanim
versiyonu.

Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

Bu ilk kayit islemi Home Connect fonksiyonlarini
kullanima hazir hale getirir ve sadece Home Connect
fonksiyonlarini ilk defa kullanmak istediginizde yapiimasi
gereken bir islemdir.

Not: Home Connect fonksiyonlarinin sadece

Home Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecedine dikkat edin. Veri givenligine iliskin
bilgileri Home Connect uygulamasi iginden
cagirabilirsiniz.

16 Ocak tabanl aspirator kumandasi
Gereklilikler

Ocak ve aspiratér Home Connect uyumlu ise, cihazlari
baglamak Home Connect uygulamasi ile
baglayabilirsiniz. Bunun icin her iki cihazi Home Connect
ile baglayiniz ve uygulamadaki talimatlari takip ediniz.

Notlar

= Aspiratdérin manuel kullanimi her zaman dnceliklidir.
Bu stre icinde ocak tabanl bir aspiratdr kumandasi
muUmkin dedgildir.

= Aspiratdr ile baglanti sadece
Home Connect uygulamasi Uzerinden yapilabilir.

16.1 Cihazlarin dogrudan birbiriyle
baglanmasi

Ocak Uzerindeki aspiratéri kumanda etmek igin cihazi
dogrudan kendi aspiratdrintize baglayiniz. Artik her iki

cihaz icin de ev agina veya uygulamaya baglanmak
mumkin degildir.

Not: Ocagin baglanmasiyla ilgili olarak aspiratériin

kullanim kilavuzunda yer alan bilgileri dikkate aliniz.
Gereklilik: Aspiratdr kapall durumdadir.

1. Ocagl aginiz.

2. ® sembolinl 4 saniye sireyle basil tutunuz.

v Ekranda Urun bilgileri gosterilir.

3. Ekranda donisumll olarak ¢ ve & gsterilene kadar
® semboliine gereken siklikta dokununuz.

v Ocak g6zl gdstergesinde & yanar.

4. Ayar alanindan { degerini ayarlayiniz.

v Ocak go6stergesinde { yanip séner.

5. 2 dakika icerisinde aspiratérde baglantiyl baslatiniz.

v Baglanti kuruldugunda ocak goézl gdstergesi 3 yanar.

6. Temel ayarlardan ¢ikiniz.

v Ocagin kumanda boélimunde, ocagda iliskin aspiratdr

kumandasi ile ilgili semboller gértntlenir.

16.2 Cihazlarin WLAN ev agi (Wi-Fi)
tzerinden baglanmasi

Aspiratoért ocak lzerinden kontrol etmek icin cihazlari ev
ag! tUzerinden baglaymiz. Home Connect uygulamasiyla
da baglanti mimkundir.

Not: Cihazlar ancak, her iki cihaz da ev agina baglanmis
durumdaysa ve ayni anda baglanti islemindelerse
baglanabilir. iki cihazdan birinde baglanti islemi siiresi
zaten sona ermisse baglantyl yeniden baslatiniz.

W CNh=nm

< &

CN <O

Yonlendiricinizde bir WPS tusu mevcuttur. Bununla
ilgili bilgileri yonlendiricinizin kullanim kilavuzunda
bulabilirsiniz.

Aspirator WLAN ev agina (Wi-Fi) bagh durumda.

. Ocagi aciniz.
. @ sembollnid 4 saniye sireyle basih tutunuz.

Ekranda UrUn bilgileri gosterilir.

. Ekranda dontsdmli olarak = ve /& gdsterilene kadar

® sembolline gereken siklikta dokununuz.
Ocak g6zl gostergesinde & (bagli degil) veya 2
(WLAN ev agi (Wi-Fi) bagli) yanar.

. Ayar alanindan { degerini ayarlayiniz.

Ocak gdstergesinde  yanip soner.

. Cihaz henliz WLAN ev agina (Wi-Fi) baglanmamissa,

2 dakika igerisinde ydnlendiricideki WPS tusuna
basiniz.

Ocak WLAN ev agina (Wi-Fi) baglanir, ocak gozi
gOstergesinde £ yanar. Ardindan ocakta aspiratdr
baglantisi otomatik olarak baslatilir.

. 2 dakika icerisinde aspiratérde baglantiyr baslatiniz.

Baglanti kuruldugunda ocak g6zl gdstergesi 3 yanar.

. Temel ayarlardan ¢ikiniz.

Ocagin kumanda boliminde, ocaga iliskin aspirator
kumandasi ile ilgili semboller géruntulenir.

16.3 Home Connect ayarlarinin sifirlanmasi

Cihazinizt WLAN ev agina (Wi-Fi) baglamakla ilgili sorun
yaslyorsaniz veya cihazinizla baska bir WLAN ev aginda
(Wi-Fi) oturum acmak istiyorsaniz Home Connect
ayarlarini sifirlayabilirsiniz.

Not: Home Connect ayarlarini sifirladiginizda, varsa bagli
durumdaki bir aspiratére olan baglanti da ayrilr.

1.

v

2,

3.

® sembollnl 4 saniye sureyle basih tutunuz.
Ekranda urUn bilgileri gdsterilir.

Ekranda déntsumli olarak c ve /& gdsterilene kadar
® sembolline gereken siklikta dokununuz.

Ayar alanindan & degerini ayarlayiniz.

16.4 Aspiratorun ocak lizerinden kumanda
edilmesi
Ocaginizin temel ayarlarinda; ocagin veya her bir

pisirme alaninin acilmasina ve kapatilmasina bagli
olarak aspiratérintzin &zelliklerini ayarlayabilirsiniz.
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Ocagin kumanda elemanlari (zerinden baska ayarlar da
yapabilirsiniz.

Fanin ayarlanmasi

1. & sembolliine dokununuz.

2. Ayar alanindan bir fan kademesini seginiz.
Kademe 1, 2 ve 3 arasindan sec¢im yapabilirsiniz.
Yogunluk kademesini ayarlamak icin ayar alaninda 4
veya 5 Uzerine dokununuz. Alternatif olarak, istediginiz
yogunluk kademesini gosterilene kadar b semboliine
de dokunabilirsiniz.

Fanin kapatiimasi
» Ayar alanindan 0 fan kademesini seginiz.

16.5 Aspirator kumandasi ayarlarina genel bakis

Otomatik modun acilmasi

» Gostergede A gdsterilene kadar & tusunu basili
tutunuz.

v Duman olusmasi halinde fan otomatik olarak
calismaya baslar.

Otomatik modun kapatiimasi

» A sbnene kadar & tusunu basil tutunuz.
Baska bir fan kademesi ayarladiginizda otomatik
calisma modu da sonlandirilir.

Ust kapak aydinlatmasinin ayarlanmasi

Ust kapak 1s1gini, ocagin kumanda panelinden agabilir
ve kapatabilirsiniz.

1. Aydinlatmayi agmak igin 8 Uzerine dokununuz.

2. Aydinlatmayi kapatmak igin tekrar 8- {izerine
dokununuz.

Ocagiizin temel ayarlarinda; ocagin veya her bir pisirme alaninin aciimasina ve kapatiimasina bagl olarak

aspiratorandzan 6zelliklerini ayarlayabilirsiniz.

Ayar Secim Aciklama

clh Ocak - Aspirator baglantisi -
O — Bagl degil / Baglantiyr kesildi
{ — Fonksiyon yok
£ — WLAN ev agina (Wi-Fi) bagli
3 — WLAN ve aspiratore bagli

cif Fanin otomatik olarak galistiriimasi Ayar sadece, cihaz aspiratore bagdli durumdayken
£ — Kapali. Ihtiyac olmasi halinde aspiratdor manuel ekranda gdésterilir.
olarak acilabilir.
{ — Otomatik modda agik 2. Bir pigirme alani
acildiginda, aspiratér otomatik modda calismaya
baslar.
£ — Manuel modda agik. Pisirme alani belirlenen bir
kademe ile acildi§inda aspiratér devreye girer.

el Fanin ardil calismasi Ocak kapatildiktan sonra fanin ¢calismaya devam
£ — Fan, ocak ile birlikte kapanir. edip etmeyecedi ve nasil calisacagi ile ilgili ayar.
! — Otomatik modda agik? Ayar sadece, cihaz aspiratore bagli durumdayken
¢ — Standart fan ilave ¢alismasi ile agik ekranda gosterilir.
3 - Ayarlarda degisiklik yok

2! Aydinlatmanin otomatik agilmasi Ayar sadece, cihaz aspiratére bagh durumdayken
0 — Kapal ekranda gésterilir.
! — Devrede?
Ocak aclldiginda aydinlatma da acilr.

ccc Aydinlatmanin otomatik kapatiimasi Ayar sadece, cihaz aspiratére bagh durumdayken
0 - Kapali? ekranda gésterilir.

{ — Ocak kapatildiginda aydinlatma da kapanir.

17 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun slre isler durumda kalmasini saglamak
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

' Cihazin donanimina gére degisir
2 Fabrika ayanidir (cihaz tipine gore farkli olabilir)
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17.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari musteri
hizmetlerinden, online magazadan veya piyasadan temin
edebilirsiniz.



Arizalari giderme tr

DIKKAT 1. Glcla kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile
Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine temizlenmelidir.
zarar verebilir. 2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle temizlenmelidir.

kullanmayiniz. Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini

- . dikkate aliniz.

Uygun olmayap temlz!lk malzemeleri ipucu: En iyi temizlik sonuglarini cam seramik igin
= Seyreltimemis deterian 6zel bir stinger kullanarak elde edebilirsiniz.
= Bulasik makinesi icin temizleyici
= Asindirici maddeler i e P
= Finn spreyi veya leke giderici gibi giigli temizlik 17'3_ P|§|rme_bolumu gercevesinin

malzemeleri temizlenmesi
= Cizen stingerler o Pisirme bolimi gercevesini her kullanimdan sonra,
= Yilksek basingh temizleyici ve buhar piskrtme cerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

makinesi

Notlar
e . . = Uygun olmayan temizlik malzemelerine iligkin bilgileri
17.2 Cam seramigin temizlenmesi dikkate aliniz. — Sayfa62
Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi icin ocagdi her » Cam kaziyicl kullanmayiniz.
kullanimdan sonra temizleyiniz. 1. Pisirme bdlimu ¢ercevesini sicak deterjanli su ve
Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin yumusak bir bez ile silin. } o
bilgileri dikkate aliniz. — Sayfa62 Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayin.

Gereklilik: Ocak soguktur. 2. Yumusak bir bezle kurulanmalidr.

18 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kicuk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine basvurmadan 6nce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin anzalanmasi halinde musteri hizmetlerini arayin.
— "Muiisteri hizmetleri”, Sayfa65

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onanimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorirse egitimli uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak gozi i1sitiyor, ama gdsterge galismiyor.
» Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima kapali duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir.

» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

18.1 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata Neden ve sorun giderme

Yok Elektrik beslemesi kesildi.
1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.
2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol
ediniz.
Tam gostergelerin yanip sénmesi  Kumanda bolumu islak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda bdlumunu kurulaymiz veya cismi kaldiriniz.
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Hata

Neden ve sorun giderme

FZ

Birkag ocakta uzun sure yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin

korunmasi icin ocak gézu kapatild.

1. Bir slre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

Fd

F2 ile kapatma yapilmis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle bitin

ocaklar kapatildi.

1. Bir sUre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme kademesi
dénusumllu olarak yanip séner.
Bir sinyal sesi duyulur.

Kumanda bélimui alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma
tehlikesi altinda.

» Tencereyi kaldiriniz.

v Kisa sire sonra gosterge kaybolur.

F 5 ve sinyal sesi

Kumanda bdlimi alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi icin

ocak g6zl kapatild.

1. Tencereyi kaldiriniz.

2. Bir siire bekleyiniz.

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

F&

Ocak ¢cok uzun sure calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagl hemen tekrar acgabilirsiniz.

dE ve ocaklar isinmiyor

Demo modu aktiftir.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye slresince elektrik
sebekesinden ayiriniz.

2. Sonraki 3 dakika igerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj
goérintulenir, 6rn. EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihazi kapatip tekrar aciniz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden gorunttlenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Muisteri hizmetleri", Sayfab5

18.2 Home Connect sorunu

Hata

Neden ve sorun giderme

Home Connect diizglin bigcimde
calismiyor.

Farkli sebepler s6z konusu olabilir.
» www.home-connect.com adresine gidiniz.

19 Atiga verme

19.1 Eski cihazlan atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

» Cihazl cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin ttfen yetkili saticiniza veya bagh oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.
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Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanhgi tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve
yasakll maddeleri icermez”.

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu drun, geri dénustmliu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden dretilmistir. Bu
nedenle, Grind, hizmet Gmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik

2


https://www.home-connect.com

cihazlarin geri dénidsumu icin bir
toplama noktasina géturun. Bu toplama
noktalarini bdlgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullanilmis Grdnleri geri
kazanima vererek ¢evrenin ve dogal

Mdasteri hizmetleri  tr

kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Uranl atmadan 6nce gocuklarin
glvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

20 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili
orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bdlgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
suresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: Misteri hizmetlerinin kullanimi dretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciliglyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki musteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUurkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

MuUsteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu araciligiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.

https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 ybnetmeligine uygun
bilgileri, cihazinizin Grln sayfasinda ve servis sayfasinda
siemens-home.bsh-group.com altinda ¢evrimici olarak
ilgili kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

20.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urtin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:
= Cihaz pasaportu Uzerinde.
= QOcagin alt tarafinda.

Urtin numarasini (E-Nr.) cam seramik zerinde de
bulabilirsiniz. MUsteri hizmetleri indeksini (Kl) ve imalat
numarasini (FD) Temel ayarlardan — Sayfa58 da
gorintileyebilirsiniz.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
oneririz.

20.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

21 Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna sahip cihazin 2014/53/EU yonergesinin temel gerekliliklerine

ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu taahhUt eder.

Daha ayrintih bir RED uygunluk beyanini internette siemens-home.bsh-group.com altinda bulunan, cihazinizin Urln

sayfasindaki ek dokimanlarda bulabilirsiniz.

C€

2,4 GHz bant (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

5-GHz bant (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 50 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur.
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5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur.

22 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
—>

22.1 Guvenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini
dikkate aliniz.

m Elektrik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapilmaldir. Yanlis
baglanti durumunda garanti kapsami disinda
kalr.

m Cihazin montaji ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usuline uygun olarak
yapllmissa, cihazin gutvenli kullanimi s6z
konusu olabilir. Usuliine uygun olmayan
montajdan kaynaklanan arizalardan, montaj
yapan kisi sorumludur.

22.4 Mobilyanin hazirlanmasi
Calisma tezgahi dliz, yatay ve sabit olmalidir.

22.2 Alt yapi

Sogutma cihazlari, bulasik makineleri, havalandirmasiz
finnlar ve gamasir makineleri temel olarak
kullaniimamalidir.

= Bir firni temel olarak kullanirsaniz, calisma tezgahinin
kalinhgr en az 20 mm olmali ve baz durumlarda bu
deger daha ylksek olmalidir. Firinin monta;j
kilavuzundaki uyarilara dikkat ediniz.

» Elekirik baglantisi gbvdesi veya elektrik baglantisi
kablosu gibi ¢cikintili parcalarin érnegin bir gekmeceye
carpmamasina dikkat ediniz.

22.3 Ara zemin

Ocagin alt kismi temas edilebilir durumda acikta ise, bir
ara zemin monte edilmelidir.

= Yetkili saticidan aksesuar olarak bir ara zemin talep
ediniz.

= Kendi ara zemininizi kullanacaksaniz, cihazin elektrik
baglantisina olan asgari mesafe 10 mm olmalidir.

= Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az 90°C'ye kadar isiya dayanikl olmalidir.
= Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar yanici olmamalidir (6rn. fayans, tas).
= Caslisma alaninda nem sebebiyle olusacak egimleri engelleyebilmek icin kesilen alanlari sicaga dayanikli olarak

muhurleyiniz.

5 P

_~ g
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50
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22.5 Sabitleme raylarinin montaiji » Ocak, yuvasina bastirimalidir.

Tas malzemeden yapilan ¢alisma tezgahlarinda
sabitleme raylari yapistiriimalidir.

22.8 Ocagin sokllmesi

1. Cihaz fisten cekilmelidir.
22.6 Elektrik baglantisi 2. Ocak alttan bastirilarak disari gekilmelidir.

Koruma igin, cihazi delige bastirana kadar cihaz strafor c €

kabugundan cikarmayiniz. Cihazi asla cihazin bir tarafina
dik olarak yerlestirmeyiniz.

= Cihaz baglantisindan énce ev tesisatini kontrol ediniz.

= Cihaz, koruma sinifi I'e uygundur ve sadece
topraklama kablosu baglanarak calistirnimalidir.

= Sabit dosenen elektrik tesisatinda kurulum sartlarina
uygun olarak fazla bir kesme tertibati takilmalidir.

= Cihazin ekraninda 4400 gorlntllenirse, yanlis
baglanmistir. Cihazi sebekeden ayiriniz, baglantiyi
kontrol ediniz.

Onceden monte edilmis kablo olmadan
baglanti

Ocagl, sadece baglanti semasina gére baglayiniz.

= Gerekirse birlikte teslim edilen bakir kopriler
takilmalidir.

= 3 veya 2 fazl baglantilarda (3 N~/2 N~) sebeke
baglanti kablosu HO5 VV-F tipinde veya daha yUksek
degerli olmalidir.

= Kablo kesidi, akim ytkine goére belirlenmelidir.
Kesidin < 1,5 mm2 olmasina izin veriimez.

= Tek fazl baglanti (1 N~) icin HO5RR-F3G4 sebeke
baglantisi hattini (uzunluk 1 m) misteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.

22.7 Ocagin yerlestirilmesi

Baglanti kablosu sikistirilmamali ve keskin kenarlar
Uzerinden gegciriimemelidir.

= Temel olarak kullanilan firinlarda, kablo firinin arka
kdsesinden prize cekilmelidir.
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1 AGPAEAEIX

Mpooelte TIC akoAouBec umtodeileic aoPpaieiag.
1.1 Fevikeg ummodei&eiq

= AloBAOTE TTPOOEKTIKA QUTECG TIC 0dnyieg.

m QuAaTe TIC 0dNnyieg, TNV KAPTA TNG OUOKEU-
NC KABWC Kol TIC TANPOPOPIEC TIPOIOVTOC VIO
HETETIEITOL XPON N VIO TOV EMTOUEVO KATOXO
TNG OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OouoKeun oe mepinmTwon dn-
HIGC KOTG TN HETOPOPA.

1.2 Xprjon CUNPWVX IE TOV GKOTTO
TTPOOPICHOU

Movo adeloUuxXo TTIPOOWTTIIKO EMTPETETAI VO OUV-

O€0€El CUOKEUEC XWPIC PIC. 2e TePITTwon ¢nUIwV

AOVW AaBouc ouvdeong, Oev UPIOTATOI KAVEV

dIKaiwpo eyyunonc.

XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN POYNTWY KO POPNUATWY.

B KOTW OO emTnEnon. EmPAeneTe TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopou Xwpic dIaKOoT).

B OTO IDIWTIKG VOIKOKUPIO KOl 08 KAEIOTOUGC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBAAAOVTOC.

® pexpl eva uwog amd 2.000 m mavw armd Tnv
EMPAveIa TNG BGANCOOG.
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Mn xonoIYOTIoIEITE TN CUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN 1 eva Ee-
XWPIOTO TnAexelpioThplo. AuTo dev IoxUel Via
TNV TIEPITTWON, TTOU N AeIToupyia DIOKOTTETO!
LE TIC avixveupeved pyeow EN 50615 ouokeu-
eC.

1.3 MePIOPICHOC OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKeUN PTTOPEI VoL XpNOIYOTIOIEITOI OTTO
madIG amd 8 €TV Kol Gvw KOl OTTO TTIPOO0WTTO
HE PEIWPEVEC PUOIKEC, a1oBNTAPIEC I VONTIKEC
IKOVOTNTEC KOOWC Kal EMNEIYN eTEIpIOG Kal/n
YVWOoNG, AV EMPBAETOVTOI N €XOUV KOTOTOTIIOTEI
OXETIKG PJE TNV QOPOAN XPron TNG CUOKEUNG
KOl EXOUV KATOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU
QMOPPEOUV QIO QUTN.

To moudid dgv emTEEMETOI VA TTai{OUV e TN OU-
oKeun.

O kobaplopodC KOl N ouvTnpnon amod To XPNoTN
dev EMTPETETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV Omo TTal-
d1a, eKTOC eav eival 15 €TV KOl Gvw Kal €MTN-
pouvTal.

KpoTaTe To TaidIc TTou €ival KOTW TV 8 €TV
HOKPIG OO Tn OUOKeUr Kol To KOAwWdIo ouvde-

ongG.



1.4 AG@aAng xprion

N\ MPOEIAONOIHZH - Kivéuvoc TTupKayi&g!
To payeipepa oe Baoeig €0TIwV Pe ANimoc N Aadi
XWPIC EMTNPENON UTTOPEi va eival emMKivOUVO Kol
va 0dnynoel og TTUPKAYIEC.

» Mnv apnveTe TTOTE Ta KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIC €MTHENON.

» Mn SokiphoeTe TTOTE Vo OBNOETE LIG PWTIA
e vePO, OVTI AUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOl HETG KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVO KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooeonc.

H em@paveia payelpepoToC CEOTAIVETOI TTOAU.

» Mnv TommoBeTHOETE MOTE EUPAEKTO QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV ETIPAVEID HOYEIPEUATOC N
oTnv mANciov TepIoxn.

» Mn QUAGYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTAVW OTNV
EMPAVEIN LOAYEIPEUOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv ommoBnKeueTe SUPAESKTO QVTIKEIPUEVA N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBeiog KOTW
ard TN B&on oTIWV.

To KOAUPPOTO TNG BAONC €0TIWV PTTOPE] vau

odnNyrnoouv 0g OTUXNUOTA, TI.X. OO UTIEPBEP-

povon, avagAegn 1 Bpalon UNK®V.

» Mn XPNOILOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNG
E0TIRV.

TpOPIUO PTTOPEI VO OVAPAEYOUV.

» H S1adIKOoIo HOYEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvToun diadikaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO ETTNPEITAL.

A\ MPOEIAONOIHEH - Kivéuvoc syKaUpo-

TOG!

Kata n didpkeia TnC Xxpnong (eotaiveTal N Ou-

OKeUn Kail Tor eE0PTNUOTA TTOU GKOUPTTIOUVTO,

IOIITEPO EVAl EVOEXOUEVWC OKOUN UTTOPXOV

mAaiolo Baong €0TIwWV.

» AWOTE TTPOOOXN, VIO TNV GTTOPUYN TNG EMO-
PNC Pe TO BEPUAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta KPS TaudId, KOTW TWV 8 TV, TIPETIEl VO
KOOTIOUVTOI HOKPIO aTTO TN OUCKEUN.

T TTPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TV BAOEWV EOTIWV

HTTOPOUV Vo 0ONYyrNOOUV 0€ OTUXNUOTA.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TIPOOTATEUTIKA TIAEY-
LOTO BACEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTtaiveTal KoTa TN dIGPKEIG TNC

AeIToupyiog.

» [pIv Tov KaBopIoPO aPproTe TN CUOKEUN Vo
KOPUWOEI.

O1 AaEC TV POVEIPIKWY OKEUWV pTTopei va (e-

oTaB0oUV TTOAU KOTA TN AeiToupyia. Edv o1 Aa-

Aopoieia el

Bec BepuaivovTal oo Tn wvn BEpuavong, ol

AaBec pmopei va (eoTaBouv 1ID1aITEPO I0XUPO.

» KaAumTete mavta 0AOKANPN TN Cwvn 6€puov-
ONG PE TOL POVEIPIKO OKeUn.

» XPNOIYOTIOIEITE pIa THIAOTPO KOUCIVOG.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-

nmAn&iag!

O1 oKOTAMNAEG ETTIOKEUES eival MIKIVOUVEG.

» MOvo ekmmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUEVO
TTPOOWTIIKO ETMITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINGEI
ETMIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOvVO yvNoIa GVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XpnolpormoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKEUNG.

» Edv 1o KaAwdio ouvdeong oTo BIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTAC TNC OUOKeEUNC utooTei ¢n-
HIG, TIOETIEI VO QVTIKOTOOTOOEI OO eKmaideu-
HEVO, EIOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

Mia cuokeun 1 eva kKaAwdio ouvdeonc Tou

£XouV uttooTei (nuIG eivail eMKivOUVAQ.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PIG KATEOTPOUHEVN
OUOKEUN.

» EGv n empaveia eival payiopevn, TPETEL N
OUOKEUN VO armevepyoroinbei, yia TNV amopu-
yN piac evdexopevnc nAektpomAnéiog. Mpog
TOUTO PNV OTIEVEPYOTIOINOETE TN CUOKEUN JE
TOV KEVTPIKO OIOKOTTN, OA\G KaTeBhoTe TNV
COPAAEIO OTO KIBWTIO QOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utnpeoia eEUnEETNONG TTEAO-
Twv. »2eAida 88

Mio €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEDE!

nAekTpomAngia.

» Mn xonNOIJOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU ) OUOKEUEC KaBapIopoU uWwnAng Tie-
ong, VIo v KaBOpIioeTe TN OUOKEUN).

2TO KQUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TOTE TO KOAWDIO CUVOEDNC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV O€ ETTOPN HE TO KOUTA

HEPN TNC CUOKEUNC.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUMTI-

cpou!

O1 KOTOOPOAEG PTTOPEI VO TIETOXTOUV EOPVIKO

WNAQ, OTav UTTApXel UypO LETAEU TOU TIATOU

TNC KOTOOPOAOC KOI TNG E0TIOG HAVEIQEUOTOC.

» KoOTATE TNV €0TIA HAVEIDEUOTOC KOl TOV
MTOTO TNC KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.
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el Amopuyr UANK®OV ¢nuiwv

A\ NPOEIAONMOIHZH - Kivéuvog ao@uiiag!

Ta maudia ymopei va mepGoouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OO TO KEPAAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ OUTO KOl va TTaBouv aopuiia.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUOOIOG HOKPIG OTTO
TO TTAIOIA.

To moudIa PTToPEl Vo €1I0TTIVEUOOUV N VO KOTO-
MOUV UIKOG KOPUGTION KOl €TOI VO TTAO0UV

aopuia.

» KpaTOTe TO PHIKPG KOUUOTION HOKPIG OO T

audIa.

» Mnv apnvete Ta Maudid va Taidouv Pe PIKpO

» Mnv aprvete Ta TadIa va TTaiCouv pe To UAI- KOPUATIOL

KO OUOKEUOOIOC.

] v v

2 Ammo@uyn UAIKWV CNHIWV
MPOZOXH o . ' Znui  Armia Evepyeix
O TPOXEIG TTaTO! KOTOOPOAWY 1 TYAVIGV Snuioupyouv Nekedec  YmepxelNiopeva  ATTOPOKPUVETE TOl UTTEPXEINI-
YPOTOOUVIEG OTO uox)\ogepommo LIJ)\IKO. POyNTA LAV OYNTA OUECWC LI
» EAeyETe TO poyeEIpIKO 0OC OKEUOC. LI0l EUOTPO! YUONIOU
To payeipepa pEXPI OTEYVWUA prmopei va TTpoevroeTe (n- . - - — ,
LI OTO LOYEIQIKO OKEUOC 1 TN GUOKEUN. NAekedeC AKATOMNAG UN-  XpnoIPoTIoIEiTE HOVO UANIKO

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOTOOPOAEC XWPIC TIEPIEXOUEVO
TAOVW OE PIO KOUTH €0TION HOVEIPEPOTOC KOI NV TIC
agrivete adeleg emMAvw OE AVOPUEVN 0TI

To A&BOC TOTTOBETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPE] val

odnynoel oe uTlepBEPUAVON TG CUCKEUNC.

» MnVv TOTTOOETEITE TOTE KAUTA TNYAVIO ] KAUTEC KOTOO-
POAEC TAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOKOU N OTO TIAGIOIO TNG
Baonc eoTiwv.

Edv méoouv okANPA 1 aixpuned avTikeipeva mavw oTn

Baon eoTiv, Pmopouv va dnuioupyndoulv CnUIEG.

» MnVv a@noeTe Vo TTECOUV OKANPA 1 aIXUNEO QvTIKEipEe-
Vo TV OTn BA&oN €0TIWV.

To pn BeppodvToxo UANKO Alwvouv eTVW OTIC KAUTEG

€0TIEC HOYEIPEUOTOC.

» Mn xpnoiporoleite Kapio gepuBpdvn mPOOTACIOG TWV
E0TIWV.

» Mnv xpnoigoToleiTe YEUBPAVN GAOUUIVIOU 1) TTAGOTIKY
doxeia.

2.1 EmOoKOMNOon TWV cUXVoTEPWV BAXBwWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepec BAGRBEC Kal CUPBOUAECS,
TTWC PTTOPEITE VO TIC ATTOPEUYETE.

K& KaBapiopou

KoBapIoPoU, TTOU EIVal KO-
TGAMNAC VIOt UOAOKEPOIHIKO
UAIKO.

Mpo- AAGTI, Caxopn 1 Mn xpnolpomoleite To medio

TOOUVIEC APPOC HOYEIPEPOTOC WC ETIPAVEID
evanobeong f we emeavela
EPYO0ICC.

Mpoo- Tpaxeic maTol EAeyETe TO pavelpikd oag

TOOUVIEG KOTOOPOAWV N OKeuog.

TNYOVIWV

AMoyr)  AKOTOMNAG UA- - XpnolgotiolgitTe Hovo UAIKG

TOU K& KaBapiopoU  KaBaPIoUoU, TIOU Eival KO-

XPWUO- TGAMNAC VIOt UOAOKEPOIHIKO

TOC UAIKO.

AMayr,  ©OBopd KATOO-  XNKWVETE TIC KATOOPOAEC

TOou POAOC, T.X. KOI TO TNYAVIO KOTG TN pe-

XPWUO-  aAoupivio Takivnon.

TOG

Anuioup- Zaxopn, N payn- ATTOUOKPUVETE TG UTTEQXEIAI-

yio "oxi- TG pe peyoAn Tie- opeva paynTd ouEoWS Ye

BadwV"  PIEKTIKOTNTO 0 pIa EUOTPG YUOAIOU.

caxapn

3 MpooTacix TEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXOIXG

To UNKG cuoKeuaoiac eival QIANIKG TTPOG TO TTEPIBGAOV

KO ETTAVOIXPNOILOTTOIOULEVAL.

» ATOOUPETE TO EMPEPOUC eEOPTNMATA EEXWPIOTA,
avahoya pe To eidoc.

3.2 EE0IKOvOUNON EVEPYEINRG

Edv akoloubnoete auteg TiIc ummodeifeic, N oUoKeUr 00C
XpeIaleTal AlyOTEPN EVEQVYEIQ.

EmAeETE TN Cvn POYEIPEPATOC AVAAOYD PE TO Heyebog
NG KATOGPOAGC. TOmoBeTOTE TO POYEIPIKO OKEUOC Ke-
VTPOIPICUEVQ.
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XpnNOoIUOTIOIEITE PHOYEIPIKO OKEUOC, TOU ottoiou n Sidue-
TPOC TOU TIATOU CUMTITITE! Pe TN OIGPETPO TNC EOTION HO-

VEIPEUOTOG.

ZUMBOoUAR: OI KOTOOKEUGOTEC TWV HAYEIRIKWV OKEUWV
Olvouv ouxva TNV emave SIALETPO TNC KATOOPOAXC. Au-
TN €ival ouxva peyoAUuTepn ommo TN SIGUETOPO TOU TIATOU.
v Ta oKOTOMNAG HOyEIpIKG OKeUN 1) Ol U eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC POVEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV TTOAU

EVEPYEIDL.

KAeiveTe TIC KATOOPOAEC TTAVTOTE P’ EVal KATAAMNAO KO-

TTOKI.

v OTov payelpeleTe XwPIC KOTIAKI, XPeIGJETAI N CUOKEUN
ONUOVTIKG TTEQICOOTEQPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KATIOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
v OTOV ONKWVETE TO KOTGKI, dlopeUVeEl TTOAU EVEQYEIQ.



XpPNOIUOTIOIEITE €VOl YUGAIVO KOTTAKI.
v Méoa omd TO YUAAIVO KOTIOKI UTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOAQ, XWPEIC VO OCNKWVETE TO KOTIGKI.

XpNOIUOTIoIEITE KATOGPOAEC KOI TNYAVIO Pe eTTITEOOUC

TTOTOUC.

v O averinedol TATOI AUEAVOUV TNV KATAVAAWON EVEP-
YEIog.

XPNOIYOTIOIEITE POYEIPIKA OKEUN KOTAMNAQ VIO TNV TT0-

00TNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva pey&GAo payelipikO oKeUog e Aiyo TieplexOUeEVo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEpUOvVON.

MoawyelpeueTe pe Aiyo vepo.

Nvopipia el

v 000 mepIocdTEPO VEPO PPICKETOI OTO PAYEIPIKO OKEU-
0¢, TOOO TTEPICOOTEPN EVEPVYEIN XPEIACETAI YIG TN OEP-
gowvon.

EmoTpéywTe eykaupa oe xaunAdtepn Bobpida 1oxUoc.
v Me pia oAU uywnAr BoBpida ouvexiong Tou poyel-
PELIOTOC OTTATOANTE eVEPYEIQ.

ExkpeTaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BGong

€0TIWV. 2€ poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG OTEVEQYO-

TTIOINOTE TNV 0TI pavyelpepaTog 5-10 Aentd mpiv TN ANén

TOU XPOVOU HOVEIPEUATOC.

v H unoAeimdpevn evepyeia mou dev XpNOIUOTTOIEITAI QiU-
Eavel TNV KOTavaAwon evepyeEIng.

v
4 NvwpIpIX
O1 0dnvieg xprong 10xXUoUV VIa OIAPOPEC PACEIC ECTIRWV.

Ta oToIxeia Twv dIBOTACEWY VIO TIC BACEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV eMmMoKOTNON TWV TUNWV. — 2edida 2

4.1 Medio xe1pICUOU

Meow Tou Tediou xeipiopoU pubpideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNG OOC Kol AGUBAVETE TTANPOPOPIEC VIO TNV KO-

TAOTOION ASITOUPYIOC.

0

I_l Il It
= © | o © o0 | © 9 =
-
@ ©® & ol LT - & 5 Ol LI ©& @
4.2 'Evoel€n Medio 'Ovopa
O1 evdeitelc Oeixvouv pUBUIOUEVEC TIUEC KOl AeIToupyieg. aens
® KevTpIikog dIoKOTTNG
Evﬁs:lﬁn Ovolpq . b AeiToupyia Powerboost
o KO‘TO(CI’TO(O” )‘S'TOlIJpV'O‘C EmAOYA TNG €0TIOC HAYEIPEUATOC
i-9 BoBpidec pavyeipeparog < ACQOAEIO TSIV
H/h YmnoAoimn BepuoTnTa [MpooTOoic OKOUTTIOHOTOG
L AeiToupyia diatpnong Tng BepUOKPACIag & BoBuida avepioThpa ToU amopeopnThRO
b5 AeiToupyia Powerboost 4 AIGTOEN a10ONTHPWY TNYAVIOUOTOG
B8 XpovodIoKOTTNG Ol Mepioxn pubuiocewy
= Wi-Fi © [1p00BeTN evepyotoinon TNC E0TIAC POVEI-
pépoaToc dIMANG Cwvng
4.3 Nediax apng o MpdobeTn evepyoroinon TS HIKEAC ORGA
Ta edia apnC eival euaiodBNTEC 0TNV 0P| ETIPAVEIEC. SOTfGC . . .
Mo vo eMASEETE PIG ASITOUPYIO, TIOTAOTE EAGPEA TIAVW 0 Mp6obeTn evepyoroinon TNG HeYAANG OBAA
OTO QWVTIOTOIXO OULBOAO. €0TIAC
N8 DWwTIOPOC TOU AMOPPOPNTAPO

i AeiToupyia d1aTHPNONG TNG BEPPOKPOOIAC
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el Tvwpipia

MNedio ‘Ovopa

apng

® XpovodIaKOTTNC

® AeIToupYia XpOVOUETPOU
ansu.ooslc,

= AvdAoya pe Tnv KaTdoTaon Asitoupyiog TnG B&onc
€0TIOV Ta TIedial APNC, TTOU UTIOPEITE VO ETIAEEETE QUTH
TN OTIyun, avaBouy, axva 1 (wnpd. OTav ayyiéete To
medio aPnc, EKTEAEITAI N avTioTOIXN AEITOUPYIO.

= Ta media agng yia TIC AeiToupyieg, TTou dgv Pmopouv
VO eMAEYOUV QUTH TN OTIVun, Oev avaBouv.

= O puBUIcEIC TWV TPEXOUOWY ETTIASYHEVWV EOTIWV HAVEI-
PEUOTOC avapBouyv Cwnpd.

= AloTnpeite To Medio XeIpIopou mavTa oTeyvo. H uypa-
ola emnpeddel TN AelToupyia.

= Mnv TOTTOOETEITE KATOGPOAEC KOVTA OTIC evOEIEEIC KOl
Ta edia apnc. To NAEKTPOVIKO OUOTNUG UTTOPE! Vol
utiepOeppavOei.

4.4 EOTiEQ HAYEIPEPATOC

Edw 6o Bpeite pia emokomnon via TIc dIdpopec Tpoobe-
TEC EVEPYOTIOINCEIC TWV E0TIWV PAVEIPEUATOC.

OT0v EVEPYOTTOINOETE TIC TTPOOOETEC EVEPYOTIOINTEIC,
avapBouv ol avTioTolxeg evdeitelg.

OT0vV EVEPYOTIOINOETE I EOTION HOYEIPEUATOC, EVEQYO-
TTOIEITAI QUTH) OTO TEAEUTQIO PUOUIOUEVO pPEYEDOC.

EoTix payel-
PEHATOC

O EoTia payer-
PEUOTOC HIOC
qwvng

© Eotia poyer-
pepaToc dIMAAC
qwvng

ansu.ooslc,
O1 OKOUPEC TIEPIOKEC TNC E0TIOC UAYEIPEPATOC OPeEiAO-
VTQIl OE TEXVIKOUC AOYoUG. Aev €XOuV Kapia emmppon
AV OTN ASIToupyia TNG €0TIOC LOYEIPEUOTOC.
= H egoTia payelpepaToc pubpidel TN OepUOKPOACIa e
EVEPYOTTOINON KaI QITevepyoroinon Tng Bepuavonc.
AKOLN Kol 0T PeyIoTn 1oXU PTTopEl var evepyortoinbei
Kol va amevepyottoinBei n 6€ppavon.
= 3TIC EOTIEC YAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEPWY (WVWV, UTTIOPEI
01 BEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUGTWY BEPUOV-
ong Kail N BEpuavon Twv TTPOCOETWY EVEPYOTIOINOEWY,
VO EVEPYOTIOIOUVTOI KOl VO OTIEVEPYOTTOIOUVTOI OE OI0k-
(POPETIKOUC XPOVOUC.
- Ta guaiodnTa eEQPTHPOTO TIOOOTATEUOVTAI £TOI ATTO
uttepOepuavon.
— H ouokeur| mpooTaTeUETAI OO NAEKTPIKT UTIEQPPOP-
TWON.
— EmTuyxavovtal KoAUTEPO AMOTEAECUOTON HOYEIPEUO-
TOC.

MpooBeTn evepyoroinon Kol
XITEVEPYOTTOINGN

MoThoTe eha@pda To ©.

Zuvduaopévn {wvn HXYEIPEPATOG
>1n ouvouoopévn Cwvn HOYEIPEUOTOC PTTOPEITE VO OUV-
OUAIOETE TNV E0TIO LOYEIPEPOTOC piag {wvne Kal TV
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eoTia payelpepoaTog dIMARG Cwvng pe To evOIGeoo Bep-
HOVTIKO owpa. Mmopeite va AsiToupynoeTe TIC OUO €0TieC
HOYEIPEUOTOC ETONG aveEAPTNTO TN WIG OTTIO TNV GAAN.

=

‘ I
EoTia payeipepoToc piag wvne

Eotia payeipepatog dIMANG dwvng
EvdiGueco BepuavTIKO OWHO

el

Zuvduaouog MpoobeTn evepyo- KaTaAAn-
moinon AoTnTo
Mikpry) oBaA eoTia: Me 10 © gvepyoroir)-  Mikpr yn-
>uvOuaouoGg oTd 2 OTe TTPOOBETA TO ev- A POPUO
Kol 3 O1&peco BeppavTikd  MikpoO
OWUO. Teppanyak
To 9 avaBel Cwnpd. .
MeyaAn oBOA eoTia:  Ayyiéte 10O O. MeyaAn
2uvOuaouog oo To @ avdapel Cwnpd.  WnAn @op-
1 kau 3 ko 2 o
Meyaho
Teppanyak
i
MeyaAn
TTAGKQOL TOU
VKPIA

H pikpn oBGA eoTia (2 Kol 3) Kol N €0TIO HAYEIPEUATOC
piac Cawvng (1) pmopei va AeiToupynoouy emiong ave&ap-
TNTO N pio armd TNV GAAN pe SIopoPETIKEC BabuideC po-
VEIPEUOTOC. TN PeyodAn wnArn ¢opua, To Teppanyaki n
TNV TTAGKO TOU YKPIA dnuioupyouvTal SIGPOPETIKES TIEPIO-
XEC BEPUOKPOTIOC.

Me Tn IKer OBGA €0TION UTTOPEITE VOI OOTAPETE £Vl PAyYN-
TO KOI e TNV €0TIA POyeEIPEPOTOC Hiac {wvng va dIoTn-
PNOETE TOUTOXPOVO eVa paynTo (e0TO.

ZUupBoUAR: KaTdANAG LayeIpIKG OKeUn UTTOPEITE VO TO!
mpounBeuTeiTe HEOW TNG UTTNPEEOIG eEuTTNPETNONG TTEAO-
Tov ) oto dIkO pag Online-Shop.

4.5 'EvdeiEn umoAoimng OepuoTnTOg

H B&on eoTiov €xel yio KAOE €0TioN HAYEIDEPATOC HIO EV-
Oei&n unmoAoimng BepudTNTOC dUO Badpidwy. Ooo avaBel
n evoei&n utmdAoImnNG BeppdTNTOC, UNV OGKOUUTIHOETE TNV
€0TION HOYEIPEUOTOC.

‘EvdeI&n Znuacia

H H eoTia payeipepoToc eival TOoo (e0TN
mou dloTnpei (eoT& PIKPG PpaynTa 1 KTTO-
peiTe va AIoeTE KOUuRBePTOUPO.

= H eoTia payeipguarog eival KauTn.




Baolkog xeipiopoc el

5 BXOIKOC XEIPIGHOC

5.1 Evepyomoinon 1 armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOI OTIEVEQYO-
Toleite TN BAoN €0TIRV.

Otav evepyomolinoeTe Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITO ETG TNV OTIEVEQYOTTOINON, TTEPVG N BAon
E0TIWV PE TIC TTOPONYOULEVEC PUBUICEIC OS AeITOUpPYVIO.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong €CTIWV

» [MoThoTte ehappa 10 O.

v H evdeIKTIKN Auxvia Tmavw omd 1o @ avaBel.

v Ol evOeieIC TV EMIPAVEIVY XEIPIOPUOU Kal ol evOei&eIg
TwV BaBuidwyv poyelpepaTog & avaBouy.

v H Bdon eoTiwv BpiokeTal 0g eTOINOTNTO ASITOUPYIOC.

v O1 dUO PTIPOCTIVEC E0TIEC UAYEIPEUATOC EiVAI ETTIASY-
JEVEC.

v Ol dUo pmpooTivee evdeitelc TwV Pabuidwy payeipeuo-
TOoC & avaBouv Cwnpead.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong eoTiwV

OT1ov OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEPATOC EIVOI QTTEVEPYOTIOIN-

peveg yia Aiyo xpovo (10-60 deutepdAenTa) n Baon

€0TIWV OTIEVEPYOTTOIEITOI GUTOUOTAL.

» [latnoTte ehappda To .

v H evdeIKTIKN Auxvia Tavw oo 1o @ ofrvel.

v Ol evleieic oprvouv.

v OAeG ol €0TiEC POYEIPEPOATOC EIVOI ATTEVEPYOTIOIN-
UEVEG.

v H évdeign Tnc umdAoimng BeppudTNTOC TOPAUEVE!
CVOILILIEVN, HEXPI VO KQUWOOUV OPKETA 01 €0TIEC HOYEI-
PELIOTOC.

5.4 PUOUION TWV EOTIWV HAYEIPEHATOG

o va uTropeiTe Vo pUBUIOETE pIOl E0TION LOYEIPELIOTOC,
TTPETIEl QUTH VO eival eTASYUEVN.

TIC QPIOTEPEC E0TIEC HOYEIPEUOTOC TIC puBpileTe pe TNV
aploTepn TepIoxXn pubuioswy, TIC OeIEC oTieC payel-
pepoToC Je Tn OelId.

BoOpida

HayeIpEUQ-

TOQ

1 eAdxIoTn 10XUC

9 HEYIOTN 10XUC

5 Kd&Be BoOuida payeIpEPATOC EXEI WO V-

dldpeon Boduida, m.x. 4.5 .

5.5 PUOuIon TwV BXOMIdSWV HAYEIPEUATOC

MpolmoéBeon: H Bdon eoTiwv eival evepyoToInueEvn.

1. [ va emMAEEETE TNV €0TION UAYEIPEUATOC TTOTAOTE EAO-
Pp& TNV EvOeIiEn Twv Babuidwv HoyeIpEUOTOC .

v >Tnv evdeltn Babuidwv pavelpepoTog avaper & Cwnpa.

2. PuBpioTe otnv meploxr pubuioswy Tnv emoOupuntn Bad-
HidO HOYEIPEUOTOC.

[ - [11]
0 @
v H eoTia YOyEIPEPOTOC EIVOI EVEQYOTIOINUEVN.
Inueiwon: H TeAsuTaio pubUIoUEVN EOTIG LOVEIDELATOG

TTOPOPEVEl evepyotioinuevn. Mmopeite va pubpuioete Tnv
EOTIO UOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

5.6 AAayn BaOMIdOWV HAYEIPEPNATOC

1. Me Tnv evdeign Babuidwv PoyeIpeEUOTOC EMAEETE TNV
€0TIO LOYEIPELIOTOC.

2. PuBpioTe pio Babpida HOyVEIPELOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpioewv.

5.7 Anevepyoroinon Tng €0TiNG

HOYEIPEPATOG

OTav €XETE OTIEVEQYOTTOINOEI TNV €0TION HOAYEIPEUATOC, EY-

pavieTal petd omo mepimou 10 deutepOAeTa N EvOeiEn

ummodAoITING BepuOTNTOG.

1. Me Tnv &voelén Twv Babuidwy poyelpeuaTog emAstTe
TNV E0TIA LOYEIPEPOTOC.

2. >Tnv meploxn pubuioewv pubuiote 0.

5.8 ZUUPBOUAEG pUBHIONG YIX TO HXYEIPEHX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yio SIGpopa poynTa e

TIC KOTOMNAEC BaOpideC HayEIPEPATOG.

O xpoOvoC payelpepaTog oAGlel avaloya pe To €idog, To

BApog, To TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTO TwV GpoynTwy. H Bob-

HiOO CUVEXIONC TOU UAVEIPEUTTOC eEQPTATAI OO TO XPN-

OIJOTIOIOUPEVO HOYEIPIKO OKEUOC.

Y1od¢€i&eIq MapaoKeEUNg

= [0 TO GPXIKO Payeipepa XpnOoIPoTIoleiTe TN Bodpida
gayelpgparog 9.

= AVOKOTEUETE KATTOU-KATTOU TO TIOXUPPEUOTO (PayNTA.

= To TPOPIUG, TO OTIOI COTAPOVTAI QUVOTA I OTOL OTTOIOH
KOTA TN SIGPKEIO TOU OOTOPRIOUOTOC EEEPXETAI TIOAU
UypO, VO OOTBPOVTOI OE HIKPEC PePIOEC.

= SUUBOUAEC VIO TO payveipepa e e€olkovopnon evep-
VEIOC. = 2eAida 70
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el Boolkoc xelpiopgde

Aiwoipo

daynTo BoaBpidax AixpKeix
CUVEXI-  CUVEXIONG
ONG TOU  TOU HAYEI-
Hayel- PENATOG
PEMATOC OF AeMT&

> OKOAGTO, KOUuRBepTOUPO 1-1.5 -

BouTtupo, peA, CehaTiva 1-2 -

ZEoTAUA 1 diaTripnon OeppOTNTAC

Movi, T.X. POKEC ocouTia 1-2 -

oA 1.5-25 -

AOUKQVIKO OTO vEPO' 3-4 -

ZENAYWHA KXl {ECTOHX

STOVAKI, KATEWUYHUEVO 2.5-3.5 10-20

'KOUAGIC, KOTEWUYUEVO 2.5-3.5 20-30

ZIYQVO HAYEIPEPX i} CIYAVO BPACIHOZIYXVO HAYEipE-

Ha R olyavo Bp&oipgo

MoUBOPAGKIC, KEPTEDEC 22 4555 20-30
W23 4-5 10-15
AoTipn OGATOQ, TT.X. OGATOO pTTe- 1-2 3-6
OOUEA

XTutinTeC OGATOEC, T.X. OOATOO  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), oGAToo
oMavTeC (Hollandaise)

Mayeiped, HXYEIPEUA ME ATHO 1) COTAPICHA

Pud pe dimAdoia mooodTNTO Vve-  2-3 15-30
pou

Puloyoro 1.5-2.5 35-45
BpaoTec maTdTeg pe pAouda 4-5 25-30
BpooTéc maTaTeg xwpic pAouda  4-5 15-25
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIG 23 6-7 6-10
Movi, couta 3.5-4.5 15-60
AGXOVIKSY, PPEOKDL 2.5-3.5 10-20
AGXOVIKY, KOTEWUYHEV 3.5-4.5 10-20
®aynTo oTn XUTPa ToXUTNTOC 4-5 -
Mayeipea 0g KAEIOTO OKEUOG

PoAd kp€aTog 4-5 50-60
Yntod Komopt 4-5 60-100
'KOUAGC 2.5-3.5 50-60
Tny&viopa e Aiyo A&di

TnyavioTe Ta payNTa XWPIC KATTOKI.

2ViToeA, PUOIKO 1) TIavE 6-7 6-10
SVITOEA, KATEWUYLEVO 6-7 8-12
KOTOAETEG, PUOIKEG 1 TTOvE * 6-7 8-12
MmpiCoAa, 3 cm xovTen 7-8 8-12

T TapaoKeEUAGOTE TO PayNTO XWPIC KOTIGKI.
2 AvoBpdaoTe TO VEPO PE KAEIOTO TO KAMOKI.
3

4 TupioTe TTOMEC POPEC TO PayNTo.
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SUVEXIOTE TO POYEIPEUO TOU POAYNTOU XWPIC KOTTAKI.

KepTtedeg, 3 cm xovTpoi* 4.5-5.5 30-40

X&umoupykep ,2 cm xovTpa* 6-7 10-20

2TNO0G MoUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XOVTPO 4

>TNOOC TTOUAEPIKOU, 5-6 10-30

KOTEWUYPEVO *

Wapl 1 INETO Yoapioy, PpUOIKO 5-6 8-20

Wapl ) IAETO Wwopiou, TTave 6-7 8-20

Wapl 1 QINETO Yopioy, TTavE Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TI.X. (PETOKIO WO

plou TTave

Kapapideg, yopideg 7-8 4-10

SOTOPIOUT ACXOVIKWY, PPEOKWY  7-8 10-20

HOVITOPIWV

NOXQVIKG ) KpEAC oe Awpideg 7.5-8.5 15-20

KOTG GOIATIKO TPOTIO

TnyavnTd GpoynTd, KATEWYUYUEVD  6-7 6-10

Kpemeg 6-7 ouvexoue-
o]

OueAeTa 3.5-4.5 ouvexoue-
Vo

Auya poTIo 5-6 3-6

Tny&viopax otn ¢pITElX

Tnyoviote T paynTa otn epITela pe 150-200 yp. avd
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MNMopaoKEUAOTE TO PAYNTA XW-

PIC KOMTAKI.

Karteyuypeva mpoiovTa, m.X. Tn-  8-9
YyoVNTEC TIOTATEG I VAYKETC KO-

TOTTOUAOU
KPOKETEC, KATEWUYHEVECS 7-8 -
Kpeag, 1.X. KOTOTIOUAO 6-7 -

Wapl, mave 1 oe CUn pe gayide  5-6
[Vufelely

AOXQVIKA 1 HaVITGPIQ, TTOVE 1) 0 5-6
¢upn e poyia umipog
Tepmoupa

Mikp& TTapaOKEUGOUOTA, T.X. TN- 4-5
yaviTeg ) Aoukoupadec BepoAi-

vou, ppouTa oe CUpn Ye poyId
HTipOG




NerToupyia Powerboost el

6 Aeitoupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va (eoTAveTe pe-
VOAUTEPEC TTOOOTNTEC VEPOU aKOPh ypnyopoTtepa amr’ O,T
pe Tn Bobuida paveipeuatog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivai diaBgoipun povo oTic €oTi-
€C POYEIDEUOTOGC, TTOU XOPOKTNPEICOVTOI UE boost.

6.1 Evepyomoinon Tng AsiToupyiag
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

Ta Adda Kai Tt N OepuaivovTal ypryopo Je Tn AeiToup-

yiot Powerboost. Ta utepBepuaopeva A&dIon Kol AT

AVOPAEYOVTal YPIYOPO.

» Mnv aprvete TOTE XwPIC emTAENoN TN SIadIKACIA POo-
VEIPEUATOG.

MpoUmoeBecon: >Tic 0Tieq payelpéuaToc dIMARG wvng
TIpEmel via TN AeiToupyia Powerboost va €xel evepyorroin-
Bei mpdobeTal TO OelTEPO KUKAWUG BEpUavVONG.

1. EmA&ETE TNV eoTion poyeIpEPOTOC.

2. MNatnoTe ehappd 1O b.

v H &vdei&n & avael.

6.2 Amevepyoroinon Tng ASIToupyiag
Powerboost

Ed&v dev amevepyoroinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTH OTIEVEQYOTIOIEITOI QUTOUOTON JETA OTTIO EVOV

OPICUEVO XpOVO. H eoTial payelpeuaTog emoTpepel Eava

otn Babuida payeipepoTog 9.

1. EmA&ETe TNV eoTia payelpePaToq.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe BoiOpida cUVEXIONC TOU HO-
VEIPEUATOC.

v H évdei&n & oprvel.

7 AIXTOEN KICONTIPWV TNYKVICHATOG

Ol XOpOKTNPIOUEVEC Pe TO CUPBOAO S— €0TieC pavel-
PEUATOC €XOUV CUCTNUG aI0ONTHPWY TNYAVIOUOTOG.

Me 1o cUoTNUG A1oBNTAPWY TNYAVIOUATOC TTAPOKOAOU-
OeiTal N BeppUoKpPOoiot OTO TNYAVI KOl PUOLICETOI QUTOUO-
TOL

To TIAEOVEKTNUA OOC KOTG TO TYQVIOUA:
= H oToxeupeévn Beppavon eE0IKOVOLEl EVEPVEIQD.
= Mnv urrepBeppaivete AGdIa Kail Aittn.

7.1 Tny&vi yix Tn SIGTAEN TWV KGONTHPWV
TNYQVIOHATOG

XpnOoIUOTIoIEiTE YIOl TN ASITOUPYIG YE CUOTNUG aiodnTn-
PWV TNYOVIOUATOC eval KATAANAO TNYOVI.

Tny&vi CUCTAHATOC WG E10IKO EEXPTNHX

Eva Tnyavi, Tou givail 1I0avIKa KOATGAMNAO yial To TNYAvI-

OUO HE TO CUOTNHO AIoONTHPWV TNYOVIOUATOC, TO TTPOUN-

BOeleoTe OTA EIOIKA KATAOTAUOTO NAEKTOIKWY OKEUWV N

oto Online-Shop: HZ390230.

TUPBATIKO TRY&VI

To ouoTnua aIoONTAPWVY TNYAVICUOTOC UTIOPE €TIONC VAl

AeITOUPYNOE! HE EVA OULBOTIKO TNYAVI.

= AOKIUGOTE TO TNYAVI JE pIat XapnAn Baduida Tnyavi-
OHOTOC. 2€ TIEPITITWOoN HIGG TTOAU UWnANG Baduidac Tn-
yoviopuaTog, Ymopei To TNyavi Vo uttepBepuavOei.

= AMGETE TN BoBpida TnyaviopaTog, OTav eival omapai-
™TO.

7.2 BaBpideg TNyAVioHXTOG

EmAEETE pia KOTAANAN BaBLiIda TNYOVIOPOTOC VIO TV
TTOPCOKEUN TWV TPOPIHWV.

BxOuidax Oeppo-  Xpron
TNyQvi-  Kpaoio
OMOTOG
1 TOAU Xo- = [TopooKeun Kal OE0INO OOA-
UNAN TOWV
= SOTOPIOUO AGXOAVIKQV XWPEIC
TTPOOONKN VEPOU KOl UE TTPO-
06nKn Airoug
= TNyAvIoPo TOOPIYwY pe EETpa
mapOevo eAaidAado, BoUTupo N
Hopyapivn
2 XOUNAN = QOpeheteg
= Tnyaviopo ToOPiUwy pe EETpat
mapOevo eAaidAado, BoUTupo N
Hopyapivn
Wapl
XovTp& TNyoavnTSa TOOPIYA, TT.X.
KePTEDEC N AOUKAVIKO
4 pETPIO - = MmpIOAa piooywnuevn 1 Kaho-
uwnAn wnuevn
= KaTeWuypeVa TTPOIOVTO TTAVE
= AenTd TNYOVNTS TOOPILQ, TT.X.
OVITOEA, KPEAC KOUUEVO OE Ae-
TITEC AwPIOEC 1 AAXOVIKK

5 uynAn = MmpIiCOAa peoa wun (rare)
= TnyaviTec amd TPIUPEVES TTO-
TOTEC
= TnyavnTeg MOTATEC O PETEC

3 XOHNA -
HETPIO

7.3 PUOuion TNG SIXTAENG TWV XICONTHPWV
TNYQXVIOHOTOG

OTav exeTe emAELel HIa KOTGAMNAN BoBuida Thyoviopo-
TOC amd TIC OUCTAOEIC PUBUIONG, UTTOPEITE VO EVEQYOTTOI-
NoeTe TO cUOTNUO AoONTNPWV TNyaviopoTog. To e€wTepl-
KO KUKAWLIO BEpUOvVONG TNC E0TIGC POYEIPEUATOC OITIANG
dwvng o€ TIEPITITWON CUCTHUOTOC QIoONTNPWY TNYGVIOLO-
TOC EVEPYOTIOIEITOI TTOOCOETO GUTOUATO.
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el Aigraén aiodbntpwv TnyaviouoTog

MpoumoBecoeiq

= Exete emAE€el eva KATOAMNAO via TN SIGUETPO TNG €0Ti-
OC HOYEIPEPOTOC TNYAVI.

= To &Oeio TNYGvI BPIOKETOI KEVTOAPIOHEVO TIAVW OTNV
€0TIO LOYEIPELIOTOC.

= 370 TNyavi Oe BpiokeTal Kaveva Komakl. O aiodnThpag
Oe AeiToupyei e Komakl. Mmopeite va XpnolyoTolnoe-
TE YIO ONTA TTPOOTOOING.

= 3TIC OUUPBOUAEC pUBUIONG avalnNTNOOTE PIok KOTAANAN
Babuida TnyaviouaTog.

= H Bdon €0TIWV €ival evepyoToinpevn.

= H 0TI HOYEIPEUOTOC eival ETIAEYUEVN.

1. MoThoTe ehappd TO d—.

©

v >Tnv €voelin eoTIWV POVEIPEUOTOC avaBel & Kal epgpo-
videTal n evoeltn vwr—.

v >Tnv miepioxn pubuioswv avaBouv 5 ypoupeg yia TIC
BaBpidec TnyaviouaToc 1-5.

2. >Tnv meploxn pubuioewyv emAEETE TNV emBOuuNTr BoOpi-
o0 TNYQVIoPaTOC.

v H dIaTa&Nn Twv aiodnTpwv TNYQVIOUOTOC €XEl EVEQYO-
moindei.

v H peydAn eoTia payelipepoarog OIMARC Cwvng EXEl evep-
yoTIoINOei AUTOUATA.

v To wr— avapoofrvel, pexpl va emrteuxdei n Oepuo-
Kpooia TnyaviopaTog. MeTa nxei Eva onua Kol n ev-
OelEN w—r— avaPel.

3. B&ATe TO AITTOC VIO TO TNYQVIOUO OTO TNYAWVI.
Xpnolyotolgite povo AITog, KOATAAMNAO yia THYAVIOUA.
Mo BouTupo, popyoapivn, eETpa TaPOEVO eAdIOAO
X0IPIVO AiTtog emAe€Te Tn Baduida TnyaviopoTog 1 1 2.

. BaATe TO ¢paynTO OTO TNyAVI.

5. Mo va armo@uyeTe va KaoUv, YupideTe Ta TOOPIUGL OTO
TNYAVI KATTOU-KATTOU.

S

T TupioTe MOAEG POPEC TO PayNTO.
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7.4 Anevepyoroinon Tng dIXTAENG TWV
ACONTAPWV THYKVIOHXTOG
» [MoThoTe eAappt TO d—.

7.5 ZUPPBOUAEG pUBHIONG YIX TNYXVICHX HE
cUOTNHUX AIGONTHPWV THYXVIGHXTOG

Edw Ba Bpeite ouoTtdioelg, pe mola Babuida Tnyaviopo-

TOGC PTTOPEITE VO TIHPOOKEUROETE KOAUTEQO TIOIO POyNTO.

O xpovoc TnyoviopaTtog e€apTdaTal omd To €i00C, TO

B&POC, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTO TWV TOOPILWV.

YTod<i&EIC TAPAOKEUNG

= QI avapepopeveg Babuidec TNyaviopoaTog €ival TIPO-
OCPUOOCHEVEC VIO TIOPOIOKEUT OTO TNYAVI CUOTHHOTOG.
>T0 GAOL TyGvIo UTTopouv va BIcpEPOUV ol Babpuideg
TNYQVIOUOTOC.

= [TpwTa CeoThveTe TO Gdelo Tnyavi. OTav nNxei To NXNTI-
KO onua, BAOATE TO NITOC TNYOVIOUOTOG KOl TO TOOPIPO
OTO TNYQWVI.

Kpéag
daynrto BaxOpi- ZuvoAikog
da Tn- XpoOvog Tn-
yovi-  yovioparog
OMO-  HETA TO NXN-
TOQ TIKO CUX O€E
AETIT&
2VITOEA, PUOIKO N TTOVE 4 6-10
DINETO 4 6-10
KotoAétar! 3 10-17
Cordon bleu'’ 3 15-20
MmpiloAeg, peoa wueg, 3 cm xo- 5 6-8
VTPEC
MmpiloAec piooynueéveg f Koho- 4 8-12
Wnuevec 3 cm XOVTPEG
2T"B0oC¢ MouAepIKoU, 2 cm 3 10-20
XOVTPO '
AOUKAVIKQO, BPoopeva 1 wud ' 3 8-20
Xaumoupykep ,1,5 cm xovtpd 3 6-15
KepTedaKIia, 2 cm XovTpa ' 3 10-20
Kpéac Koppévo oe Aentec Awpi- 4 7-12
0eg, yupog
Kipag 4 6-10
Napdi 2 5-8
Wapi
Wapl, ynto, T.X. TECTPOPA 3 10-20
DINETO YapIoU, TTOVE 1 PUCIKO 3/4 10-20
FopIdakKia, yopideg 4 4-8
daynT& pe auya
Kpérmeg 4 TnyavicovTail
OuveXOUEVD
OueAeTeg 2 3-6 ava pepi-
oo




AiaTa&n aiodnthpwyv Tnyaviopatog el

A€oIU0 OGATOOG, TI.X. OOATOO! 1 25-35
VTOUGTOC, OGATOO UTToAovECE

AUKIEC OAATOEC, TT.X. OOATOO 1 15-25
TTOPTOKGAI

Noim& paynTa

Kopapumep, Tupl 3 7-10
EToipa paynTtd oe &Enpn popepn 2 4-6
pe TpooBnKn vepou, T.X. TNYOVIX

UUOPIKWV 2

KpouTtov 3 6-10
ApUYOaAa, POUVTOUKIO ] KOU- 2 3-7

KOUVApIO, KaBoUPSIoa 2

AuyO PG 2/4 2-6
XTurnTd auyd 2 4-9
Kdioepopapv (Kaiserschmarn) 3 10-15
Wnuévo TOOT Pe KPoUuoTa arTod 3 4-8 ava pepi-
auyo, yoAa Kol Caxapn, YOAMIKO oa
TOOT

NoTareg

TnyoviTeg moTdTeg and Bpaotee 5 6-12
TOTATEG

TﬂYO(Vﬂ'II'E')C TrO(T'('XTSC o€ (PETEC 3 15-25
amno WUEG TTOTATEG

TnyoviTeg amo TPIUUEVES TIO- 5 2,5-3,5 ava
TATEC pepida
MoTdrec TnyavnTec EABeTiog 2 40-45
MoTdTec yAaoe 4 10-15
AXAVIK&

2oTOPIopa EAGPEG OKOPOWV N 1/2 2-10
KOEUHUDIOV

> OTOPIOUEVD KPEUUUDIO® 3 5-10
KoAokuBakia, peNT¢aveg 3 4-12
Mrepleg, MPACIVO OTTOPAYYIO 3 4-15
AQXavIK®, ooTopIouéEva e po- 1 10-20
00nKn AITTOUC Kol XWwPIC TTPoob-

Kn vepou, T.X. KOAOKUBOKIQ,

TTOACIVEG TITIEPIEC

MawviTdpia 4 10-15
NaXavIKG YAGOE 4 6-10
KaTteguyuéva mpoiovTa

SviToeh 4 15-20
Cordon bleu 3 10-30
>T1nOo¢ mouAepikou 2 10-30
NOYKETC KOTOTOUAOU 4 10-20
Upoc (xoIpIVO KPEQC), YUPOC 4 10-15
(BodIvO Kpeag)

DINETO YapIoU, PUOIKO 1) TTavE 3 10-20
DeTAKIO YOPIOU TTOVE 4 8-12
TnyavnTEC TTOTATEC 4/5 4-6
Tnyovnta paynTd, TNyavnTa Aa- 4 8-15
XOVIKA

AvVOIEIATIKO POAL 3 10-30
Kapopmep, Tupi 3 10-15
ZaAToeg

>OATOC VTOUGTOGC 1 25-35
SOATOO UTIECOUEA 1 10-20
>GATOG TUPIOU, TILX. OGATOO 1 10-20

YKOPYKOVTCOAO

' TupioTe TOMEC POPEC TO PaynToO.
2 BOATE TO TPOPIPC OTO KPUO TNYGVI.

77



el Aopdieia maidiwv

8 ACQaAEIX TTXIOIWV

Me Tnv aop&Aeia TaIdIwV UTTOPEITE Vo eUTIOdIOETE TO TIGN-
o1&, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON €0TIWV.

8.1 Evepyormoinon TnNg xoPp&AEIXG MXIdIwV

Mpolmo6Beon: H Bdon eoTiv eival amevepyotoinuévn.
. Evepyomoinote Tn Béon eotiwv pe 10 O.

2. Kpatnote To @ miepitmou 4 deuTepOAETITO TIOTNUEVO.
v To <0 avdBel yio 10 deuTepodAetTa.

v H Baon eoTiwv eival KASIdWPEVN.

—t

8.2 Amevepyorroinon NG XGPA&AEIXG
(oAt (Y

1. Evepyotoinote tn Baon eoTiwv pe To O.
2. Kpatrote 1o @ miepinmou 4 deuTEPOAETITO TTATNHEVO.
v H Baon eoTiov eival EeKASIOWUEVN.

8.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTIXIBIWV

Me auTr Tn AeiToupyia evepyortoleiTal N aoPpaAeIa TIai-
OlV QUTOUGTA, OTAV EO0EIC OTIEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
E0TIQV.

Tnv aUTOUOTN COPAASIa TIAIOIWV PTTOPEITE VO TNV EVEPYO-
ToinoeTe oTIC BaoIkeg pubuioelg. = 2eAida 80

9 A&iToupyieg Xpovou

H ouokeun oacg diabeTel OIGPOoPEC AeIToUPYieC XpOVoU
Je TIC OTToieC PmopeiTe va pubpioeTe piot OIGPKEIN, VO
POAOI ouvayepUoU KoUuClivacC 1 eval XPOVOUETPO.

9.1 AIXPKEIX

PubuioTe yia TNV emOuuNnTr €0TIO HOYEIPEUOTOC UIO XPO-
VIKN d1dpKelo. H eoTiol HoyeIpEPATOC ATIEVEQYOTIOIEITON
auTOHOTO HETG TN AREN TNG XPOVIKNC OIPKEICC.
MropeiTe vo pUBUIOETE pIG XPOVIKN OIGPKEIO €wC 99 Ae-
TITA.

Edv poayeipetete pe TN SIGTOEN Twv alodNTNEWY YNoipo-
TOG, N puBuIoueEvn Xpovikr dldpKela EeKIVA, OTAV ETTITEU-
xO¢ei n Bepuokpaoia yia TNV MASYUEVN TIEQIOXN.

PuOuion Tng dikpKeIag

MpolmoeBeon: H eoTia payelpeUaTog eival evepyoroin-

HEVN KO PUOUIOPEVN.

1. MNatoTe ehappd dUo popeg To O KAl OTN CUVEXEIX
emMAeETE TNV €0TIA HOYEIPEPOTOC.

(N
Il Il min
-

[ ® O

2X

v H evdeiEn 21 avaBel. >tnv evdeién Tou xpovodIaKOTTN
avaBer d0min .

2. Ayyi&te otnv meploxn pubuioewv TNV emOUUNTA TTPOPE-
puBuion.
H duvatn mpoppubuion eival amo apIioTEPG TPOC T
oelia 1, 2, 3..... yéxp! 9 AerTd.
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3. Mepdiote peoa ota emopeva 10 deutepodAenTa TOOEC
(POPEC TIAVW ATO TNV TIEPIOXN PUOUICEWY, UEXPI VO ETTI-
TeuxOei n emoOupunTh XPOoVIKr OIAPKEIC.

0
_| I_l min
-1

ollllllwlllllllll G O

v H didpkela apxicel va Tpexel. Edv exete pubpioel pia
XPOVIKN OIGPKEIO VIO TTEPIOCOTEPECG E0TIEC PAVEIPEUD-
TOC, eUPOVICETAI TTAVTOTE N PIKPOTEPN XPOVIKN OIGP-
KeIa.

v Otov Tpexel To TeEAeuTaio AeTITO pIGC DIGPKEING, OA-
A&Cel n evoelEn Tou XpovodIaKOTTn omd AeTTdl oe Oeu-
TEPOAETITO.

v OT1av n xpovikn didpkela €xel AfEel, aTevepyoTToIEiTal
n €0Tia gayelpepaTog. Eva onua nxei Kol otnv evoeién
avapooBrver 40 yio 10 deutepdAerTa. H evdeiln 1=l
avapBooBrvel.

Znueiwon: OTav ayyiteTe eva omolodnmoTe cuuBoAo,
oBrfvouv ol evOeiEeIC KOl TO NXNTIKO OfUO OTOUOTA.

AuTopAaTN PUBMICNH TNG OIXPKEING

MpolméBeon: H eoTia poyelpeUaTog eival eMAeyUeVN

Kol puBpiopevn. H pubpuion Tne SIPKEIGS Eival eveQYO-

moinuevn. — 2eAida 78

1. Ayyi&te mopoTeTopeva TIC pubuioeic 1 ewc 5 otnv me-
ploxn pubuicewv.

v H xpovikr dIGpKEIo YETPAEI AUTOLUOTO TTPOC TO TTIOW
OTO eva AeTTTO.

2. Ayyi&Te TTapaTeETANEVA TIC pubpioelc 6 €wg 9 oTnyv TIe-
ploxn pubuicewv.

v H xpoviKr JIGpPKEIO YETPAEI AUTOLOTO TTIPOC TO TTAVW
oTta 99 AemTa.



Ai16pOwaon 1} oBNoIHo TNG JIKPKEING

1. MNoTroTe ehappd dUo popeg To edio O.

2. EmA&ETE TNV €0TIO OYEIPEPOTOG.

3. ANMOGETe oTnVv TIEepIoxn pubuioswv TN XPOVIKN OIGPKEIN
N 6¢oTte TNV oTo 4.

AUTOPOTOG XPOVOSIKOTITNG

Me auTr) Tn AeIToupyia PTTIOPEITE VO TIDOETTIAEEETE pIK
OIGPKEIT VIO OAEC TIC €0TIEC YOYEIPEUATOC. META oo
KOBOe evepyorioinon HIOC E0TIAC HOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeyuevn OIGpKela. H eoTia payeipeparog amevep-
YOTIOIEITOI AUTOPOTO PeTd TN ANEN TN SIGPKEINC.

Tov auTOPOTO XPOVOBIOKOTITN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC BO-
OlKeC pubpioelg. — ZeAida 80

ZUupBoUAR: O aUTOUATOG XPOVOJIOKOTTNG IOXUE! VIO
OAeC TIC €0TieC payelpepaTod. MNa pia EeEXwpIoTn eoTia
HOYEIDEUOTOC, HTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO OI0YPAWETE TN
dldpkela. = 2eAida 78

9.2 PolAoI cuvayepHoU Koulivag

MmopeiTe va KabopioeTe evav Xxpovo PeEXp! 99 AenTd, Le-
TG TN ANEN Tou omoiou Ba nxNoel eva onua. To PoAOI Ou-
vayeppou Koudivag eival aveEdpTnTo o’ OAeC TIC GAAEC
pubpioelc.

PUOuion Tou poAoyiou cuvayepHoU Koulivag
MpolméBeon: H Bdon eoTiov TIPETIE! VA €ivVall EVEPYOTIOI-
nuevn.
1. MNotote ehappd 10 O.
H évdeign & avapel.
>tnv evdeiEn Tou xpovodlakoTTn avaBel 44 min.
. 2TNV TePIoX pubuioewv pubuioTe TOV XPOVO.
MeTd omo pePIKG OEUTEPOAETITON O XPOVOC apxidel va
TPEXE.
OT1av 0 xpovog Aniéel, nxel eva onua. >Tnv evoeién Tou
xpovodiakomTn avaBooBrvel 4. H evdeltn & avafo-
opnvel.
v Metd omd 10 deutepoAenTa ofrvel n evoeign.

<€D <

<

AuTtopoTn amevepyoroinon el

AmnevepyoTroinon Tou GHUATOG TOU POAoyiou
ouvayepHouU
MropeiTe va oTIevVEQYOTIOINGETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.

» [atroTe eANappG eva omolodnmoTe medio agpnG.
v H &vdei&n ofrjvel kKal To NXNTIKO OfUa OTOUOTA.

A10pOwon Tou Xpovou

1. Me 10 oUpPBoAo © emAeETe TO POAOI CUVOYEQPUOU KOU-
divac.

2, >Tnv meploxn pubuioewv pubuioTe Tov emMOUUNTO
XPOVO.

9.3 AciIToUupyix XPOVOLETPOU

H Aeiroupyia xpovoueTpou Oeixvel To XxpOvo, TTou TIEQTOE
HETA TNV evEPYOTTIOINON TNG ASITOUPVICC.

H AeiToupyia xpovouetpou epyadeTal povo, oTav n Baon
€0TIQV gival evepyoroinuevn. OTav n B&on €0TIWV OTTE-
VEPYOTIoIEiTal, TOTE oTevepyoTTolgiTal padi emiong Kail n
AEITOUpYio XOPOVOUETPOU.

Evepyoroinon Tng AEIToupyixg XPOVOMETPOU
MatnoTte eha@pa 1o O.

>Tnv evoeln Tou XpovodIoKOMTN eugpavideTal L.

H péTtpnon Tou xpovou apxicel.

2TO TIPWTO AeTITO eppaviCovTal SEUTEPOAETTA, ETIEITO
AemiTa.

Znueiwon: Edv otn Asimoupyia X0OVOUETPOU evepyoTIOIn-
oTe MPOOOETA piot AN AeiToupyia XxpoOvou, eppaviCeTal n
pubpion via 10 deutepdAerTa OoTNnV evOeIEN TOU XPOVO-
S10KOTITN. MeTd epgavideTal Eava N AeIToupyia Xpovo-
HETPOU.

€ XKV

Arnievepyorroinon Tng AsiIToupyiag
XPOVOUETPOU

» [MoThoTe ehappa Eava To O,

v H ¢vdeifn Tou xpovodioKoTmTn ofnvel.

10 AUTOMNKTN XTTEVEPYOTTOINGN

OT1av dev aMAEETE TIC pUBUIOEIC PIOG E0TIOG HOYEIPEO-
TOG VIO HEYOAO XPOVIKO DIGOTNUG, EVEQYOTIOIEITAI TOTE N
QUTOLIOTN aTTeveEPYOTIoiNoN.

To moTe Ba amevepyoroinbei N eoTia LOYEIPEUOTOC,
eCapTaTal and TN pubuiopevn Baduida payelpepoTod (1
pexpl 10 wpeg).

H B¢puoavon TNC €0TIOC POYEIPEUOTOC OTIEVEQYOTIOIEITAI.
>Tnv €vOeiEn TwV E0TIWV POVEIPEPOTOC avaBooBrvouv
eVOMOGE FE kol n evdelEn umoAoimng BepudTnTog H/h.

10.1 ZUVEXION TOU HAYEIPEUATOG HETX TNV
AUTOHXTN XTTEVEPYOTTOINGN
1. MNomoTe ehappd eva omolodnmoTe medio aPpnC.

v H ¢vdei&n ofrvel.
2. PuBuioTe ek veou.

11 AeiToupyia dixTrnpnong TngG OEPUOKPXCIXG

Me tn AerToupyia dioThPNONC TNC BEPUOKPACIOC UTTOPEI-
Te VO NWOETE OOKOAGTG N BOoUTUPO Kail Vo OITNPNOETE
CeoTa PAyNTA 1 HOVEIPIKA OKEUN .

11.1 Evepyoroinon Tng AsIToupyiag
d1xTripnong TnG OEPHOKPAROIXG

1. MatnoTe eAa@Ed TO T,

2. EmA&ETE TNV €0TiO HOVEIPEUDTOC.

v >Tnv &voelEn Twv Badpidwy payeipeuaTog avaBer L.
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el [lpooTooia okoutiopuaTog

11.2 Anevepyomoinon TnG AEIToupyixg
dixTnpnong Tng OEpHOKPAROING

1. MNoTroTe eAappd TO T,
2. EmA&ETE TNV €0TIA HOYEIPEPOTOC.
v >Tnv evoeltn Twv Bobuidwy payeipepaTog avapel o.

12 MPOOTACIX GKOUTTIOHXTOC

Edv okourioeTe mavw armd To edio XEIPIOPOU KATA TN
OlGPKEIn TTOU N BAoN €0TIWV iVl EVEQYOTIOINUEVN, UTTO-
pouv va oMAEouv ol pubpioelc. Mo va TO ommoPUYETE, N
Baon eoTiwv dIOBETEl PIG TTPOOTACIOG OKOUTIIOPOTOC.
Eaipeon omd TNV MPOOTOCIAC OKOUTTIOUOTOC GTmOTEAE! O
KEVTPIKOC OI0KOTITNG. MTTOPEITE VO ATTeEVEPYOTIOINOETE
oroTednmoTe TN BAoN 0TIWV.

12.1 Evepyoroinon Tng mMpooTaoixg
OKOUTTICHXTOG

MoThoTe eAappd To W),

Eva onua nxei.

To @ avaBer Cwnpd.

To medio xeipiopou eivai yia 30 deuTepPOAETITOl KAEIOW-
Hevo.

€ KV

13 'EvO<IEnN KATAVAAWONG EVEPYEIXC

H Aeitoupyia dgixvel TN GUVOAIKE KATAVOAWON EVEQYEIOG
peTaU evepyoTioinong Kol armevepyoroinong tng Bé&ong
E0TIWV.

MeTd TnVv amevepyoroinon eugavidetal yio 10 deuTte-
POAETITOl N KATAVAAWON og KIAoBaTwpeg, m.X. 1,08 kWh.

H akpiBeia TG evoeiEng e€opTaTal eKTOC TwV GMwV armd
TNV MoIOTNTA TNC TAONC TOU BIKTUOU TOU PEUPATOC.

Tnv &vOel&n Pmopeite va TNV evepyoTIoINOETE OTIC BOOI-
KEC pubpioeig. — ZeAida 80

14 Baolikeg pubuioeic

MropeiTe vo TPOCOPUOCETE TIC BOCIKEC pubuioeIC TNS
OUOKEUNC OOC OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEG.
14.1 Emokomnon Twv BACIKWV pubpicewv

Edw Oa Bpeite pia emokoton via TIC BooIKEC pubpioeig
KOl TIC TTPOPPUBUIOUEVEG OTTO TO £PYOOTAOIO TIPEG.

‘Evdel- EmAoyn
&n

cl AUTOPOTN aoPAAEIT TTAIDIWV
7 - Amevepyoroinpévn '
{ - Evepyotoinuevn
£ - H xe1pokivnTn Kal N GuTOLOTN GOPAASI TICH-
SlWV eival amevepyoTToInUEVEG.

cc HxnTiKO ofua
0 - To onua emPeRainwong Kl TO ONUa E0POA-
HUEVOU XeIpIopoU eival amevepyoToinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OIOKOTITN TIOPOUEVEI EVEP-
YOTIOINUEVO.
{ - MOvo TO onuo EOPOAUEVOU XEIPIOUOU Eival
EVEPYOTTIOINUEVO.
c - Movo 10 ofua empBeRainong eival evepyoTtol-
NUEVO.
3 -To ohua emBeRaiwong Kal TO oAU E0POA-
HEVOU XEIPIOPOU Eival evepyoroinpeva. !

EvdeiEn KaTavdAwong evepyeIog

PwThoTe yia TNV T&oN Tou OIKTUOU OTNV ETTIXEI-
pNoN TOPOXNC NAEKPIKNG EVEPYEITC.

I — 'EvdelEn KoTavaAwong ommevepyoroinpevn.
{ — Evdeifn katavahwong otnv Taon OIKTUoU
230 V.

]
[N

1

' PUBpION gpyooTaciou

80

‘Evéel- EmAoyn
&n

c — Evoeién kartavalwong otnv Tédon OIKTUOU
400 V.
3 - Bvdei&n katavaAwonc otnv taon OIKTUou
220 V.
4 — BEvoei&n katavahwonc otnv Taon OIKTUou
240 V.

ch AUTOPOTOC XPOVOSIOKOTTNG
00 - Anevepyomoinuévn. '
95 - Aidpkela, JeTG ammd TNV OTIoIxl ATEVEPYO-
TTOIOUVTOI Ol E0TIEC LOYEIPEUOTOC.

ch Aldipkela Tou ofuoToc ANénc Tou Xpovodio-
KOTITN
- 10 deutepdienTa.
c - 30 deuTepOAeTITA.
3 — 1 Aemro.
c MpdoOeTn evepyoTToinon Twv BEPUOAVTIKWYV OWw-
ATV
0 — Amevepyotoinpevn
{ — Evepyoroinuéevn
¢ — H teAeuTaia puBuION TIPIV TNV OTIEVEQYOTTOI-
non TNG €0TIOG POYEIPEPOTOC.
cl Emavagopd otnv epyooTaoIoKn pUBuIon
0 - Amevepyoroimnuévn.
{ - Evepyotoinuevn.

— "Emokonnon twv puBuioewv Home Connect”,

2ehida 82

— "Emokonnon twv puBuioewv TnNe Lovadac eASyxou Tou
aroppopntroa”, ZeAida 85



14.2 AAN\ayn TnG BxoIKAGg pUOHIoNG

MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv eival amevepyomoinuévn.

1. Evepyotoifote 1n B&on 0TIWV.

2. Meoa ota emopeva 10 deutepdAenTa kpoTrhote To ©
TTOTNUEVO VIO 4 OeUTEPOAETITA.

v EpgpoaviCeTal To eupeThpio UTINEECIOV EUTINEETNONG
TEAOTWV.

3. Mo va EepuMioeTe TNV evOeIEn, TATNOTE eEANAPPA OTNV
Tieploxr puduiong.

Nop&deiyua €VOEIENG  ENUOcia
ol Eupetnpio utnpeoiwv e€u-
mmnpeétnong meAatwv (KI)
Fd Huepounvia KaTaokeung
! ‘ETog KoTookeung
a5 MrVOC KOTOOKEUNC
4. Avyyi&te Eava 1o G,
]
N
_
— 1
Ol | LELTETTTTTTTT ®

v EpopoaviCetai ci.
v >TnVv evoelEn eoTIWV LOYEIPELOTOC avapel o,

Home Connect el

5. Matnote ehappd To G TOOEC POPES, HEXP! VO ELPAVI-
otei n emBupnTr) evoeiEn.
6. PuBuioTe oTnv meploxn pubuicewy TNV emOuuNT TIun.

v

offf trererem - ®

7. Kparnote To @ matnuévo yia 4 deuTepOAeTTA.

v H pubuion &xel evepyotoindei.

ZupBouAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BacikES pubpioelg

XWPIC ommobrikeuon, armmevepyorolnoTe Tn B&on 0TIV pE
To @. Evepyornoinote Eava Kal pubpioTe ek veou Tn Baon
€0TIWV.

15 Home Connect

AUTI n ouokeun exel duvaToTnTa OIKTUOU. ZUVOEDTE TN
OUOKEUN OOC JE HIG (pOPNTH TEPUOTIKA CUOKEUN, VIO VO
XPNOILOTIOINCETE TIC ASITOUPYIEC HEOW TNG EPAPUOYNG
(App) Home Connect, via va TPOOGPUOCETE TIC BOOIKES
puBbpiceIC N yIo VO TTAPOKOAOUBNOETE TNV TPEXOUOO KO-
TOOTOION AgITOoUpPYIaG.
O1 utinpeoiec Home Connect dev eivail diabeoiueg oe
OAeC TIC xWpPeG. H diabeoiudTnTal TNG ASITOUPYIOG
Home Connect e€apTdaral amd Tn dIoOe0IuOTNTA TWV
urnpeoiowv Home Connect otn xwpa oag. NAnpogopieg
yia auTO Ba Bpeite oT0: www.home-connect.com.
H epappoyn (App) Home Connect oac kabodnyei oe
oAOKANpPN TN dladikaoia TNG ouvdeong. AKoAouBnoTe TIC
odnyiec otnv epappoyn (App) Home Connect, yia va
TTPOYUATOTIOINOETE TIC pubuioeIg.
ZupBoUAR: MNpooetTe emiong TIG uodei&elc TNV ePap-
povn (App) Home Connect.
ZNHEIVOEIG
= [TpooelTe TIC uTTodEiEeIC aoPaAeiae oe aUTEC TIC 0ON-
yiec xpnonc kail BeRaiwbeite, OTI AUTEC TNEOUVTAI ETTI-
ong, OTav XelpiCeoTe TN OUOKEUN PEOW TNC EPAPUOYNC
(App) Home Connect.
— "Aopdicia”, Zedida 68

= O xelpIOPOC OTN CUOKEUN €XEl TIAVTOTE TTIPOTEQAIOTNTO.
2€ aUTOV TOV XPOVO O XEIPIOHOC PEOW TNC EPAPHOYNC
(App) Home Connect dev eival duvaTog.

= 37N OIKTUWPEVN AEITOUPYIC ETOINOTNTOC OTAITE N OU-
OKeur To peyioto 2 W.

15.1 PuOpion Tou Home Connect

MpolmoBéceiq

= H ouokeun eival ouvdedepévn Pe To dIKTUO ToU PeU-
HUOTOC KOl evepYOoTIoINUEVN.

= ExeTe piot KIVNTr TEPUOTIKA OUOKEUN HE PIOk TPEXOUOO
ekdoon Tou AeiTtoupyikoU ocuotnuoaTog iOS r Android,
m.X. eva smartphone.

= H ocuokeur otn B£on TomoBeTNONG £Xel AnWn GTO Ol
KiIoko dikTuo WLAN (Wi-Fi).

®» H KIVNTN TEPUATIKN CUOKEUM KOl N CUOKeUr BpioKo-
vTol 0TNV epPReAeia Tou onuaToc WLAN Tou oikiokou
OIKTUOU 0aG.
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https://www.home-connect.com

el Home Connect

1. JapwoTe Tov akOAouBo kKwdiko QR.

Me Tov Kwdikd QR UmopeiTe Vo eyKATAOTOETE TNV
epappoyn (App) Home Connect kail va ouvdeoeTe TN
OUOKeun oac.

2. AkoAoubnoTe Tig untodeitelc Tne epapuovnc (App)
Home Connect.

15.2 Emokomnon Twv pubuicewv Home Connect

2TIG Baoikeg pubuioelc TNG BAonNg eoTIWV OGG, UTIopEiTe va poooapudoeTe yvia To Home Connect TIg puBuioeig Kal TIG

pubBpuioeic DIKTUOU.

PuBpion EmAoyn n évdei&n MpdoBeTeg MAnpoPopicg
HE >U0vdeon OIKTUOU 20vdeon Tng BAong €0TIwV OTO oIKIoKO dikTtuo WLAN
& - Mn ouvdedepevn / Anoouvdeon Tng  (Wi-Fi) 1 amoouvdeon Tng ouvdeong diIKTUoU
ouvdeong BIKTUOU
{ - AuTopaTn ouvdeon
c - XelpokivnTn ouvdeon
3 - >Zuvoedepgvn
HLC? Juvdeon pe Tnv epappoyn (App) H L2 eppaviCeTal povo, oTtav n Baon eoTiwv eival ouvdede-
& - Mn ouvdedepévn HEVN HE TO OIKIOKO BIKTUO.
{ - AmokaT&oToon TNG ouvdeong
HE3 >uvdeon pe WLAN Otav 10 WLAN eival evepyoToinuevo, PTToPEITe va xpnol-
& - Movada padloonUATWY OTevepyo- gotomnoeTe Tn AeitoupyikotTnTta Home Connect.
moinuévn H [3 epgavieTan povo, otav n Baon eoTiwv £xel ouvoebei
{ - Movada padioonUATwY evepyoToin-  NoN HI opa pe Eva OIKTUO.
pevn
HLH PuBuion péow Tne epapuoync (App) OTav To H £H gival omevepyoroinuévo, eugavidovtal oTny
{1 - Amievepyortoinuevn epappoyn (App) Home Connect omoKASIOTIKG Ol KOTO-
{ - Evepyormomnuévn '’ OTAOEIC ASITOUPYIOS TNC BAONC E0TIWV.
HCS Evnuepwon Aoyiopikou H 5 eppavideTal yovo, OTOV pIok eVvNPEPWON AOYIOUIKOU €&i-
{ - Evnuépwon diabeoipn Kol €Toipn via  vail O1a0goiun.
EYKOTAOTOON
£ - ZeKivnua TNG EYKOTAOTOONG
HCG EAeyxoc TnC TnAempooBaong Heow TNG  H LA epgavideTal povo, OTav N utnpeoia eEumnnEETNoNG Te-
urnpeoiag eEurnpeTnong TTEAATV AoTWV TTpoomadei, va ouvdebei pe Tn Baon eoTiwv. MeTd
& - Aev emTpETETAN TNV TTOPOXWPENON TNG TPOORBAONG, UTTOPEITE VO TNV TEPUOTI-
{ - EmTpeneTal OETE OTIOTEDNTIOTE.
HLT Epgpavion Tng 1oxU0o¢ Tou OrUGTOC H L7 epgpavideTal povo, OTav UTIAPXE! PIc ouvOEon e TO Ol
WLAN KIoko dikTuo WLAN (Wi-Fi).
0 - Aev eival ouvdedePEVn PE TO OIKIOKO
OikTuo WLAN (Wi-Fi)
{ - loxug onuaTog 1 (kakn)
c - loxUc onuaTtog 2 (peoaia)
3 - loxUg ofuaTog 3 (KOAR)
HC A >uvdeon pe Tov eurnpeTnTn H CB epgoaviCeTal povo, oTav utdpxel pic ouvoeon Pe To ol

Home Connect
& - Mn ouvdedepevn
{ - 2uvdedepeévn

Kioko OikTuo WLAN (Wi-Fi).

15.3 Anevepyormoinon Tng ouvdeong
SIKTUOU
» [leptioTe OTIC Booikee pubuielg, emAete H £ 3 Kal oTn

ouvexela Tnv Tiun 4.
v H ouvdeon pe WLAN (N) amevepyoroleital.

' PUBpION gpyooTaciou
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Znueiwon: Mo va evepyoroinoeTe Lava Tn ouvdeon Oi-
KTUOU, emA&ETe TNV TIUA .



Movada eAeyxou amoppopnThpa, Baoiduevn oTny eoTia payelpepoToc el

15.4 AA\ayn TV pUBUIcCEWV HECW TNG
epappoyng (App) Home Connect

Me tnv epappoyn (App) Home Connect, pmopeite va oA-
Aa&eTe TIC pubpioelc VIa TIC WVEC LOYEIPEUOTOC KOI VO
TIC OTeiAeTE OTN BAON €0TIWV.

MpoimoBéaoeig

= H Bdon eoTIwV eival cuvdedeuevn e TO OIKIGKO Oi-
KTUO KaiI TNV epappoyn (App) Home Connect.

= [0 TN pUBIoN TNG BAONC €0TIVV PHEOW TNG EPAPLIO-
vAG (App) Home Connect, mpemel oTIG BaoIKES pubui-
O€IC VO VOl EVEPYOTIOINUEVO TO HLH. 3TNV KOTAOTOON
napadoong, To HLH eival evepyoroinuevo. OTav n ue-
TAPOPA PUBUIcEWY Eival QTTEVEQYOTTIOINUEVN, ELPOVICO-
VTOI OMTOKAEIOTIKG OI KATOOTAOEIC ASITOUPYIOC TNG
Baong eomiwv otnv epapuoyn (App) Home Connect.

1. MpaypoTomoinoTe TN pUOuIon oTnv epappoyr (App)
Home Connect kol oTeiATe TNV oTn BAon €0TIWV.
AkohouBnoTe TIG 0dnyiec oTnv epappoyn (App)
Home Connect.

Tic pubupioelc, mou oTEAveTe amo TNV epappovr (App)
Home Connect oTn BAon €0TIWV, TTPETEl VO TIC eTIe-
Baiwoete oTn BAON €0TIWV.

v Otov petadidovTal pubUIioeIC HOYEIPEPOTOC OE HIG
dwvn payeipepaTog, apxidel avaAoya ye Tn pubuion
va avaBoofnvel n avTtiotoixn evoeién.

2. Mo va emPBeBaiwoete TN puBUION, TTOTACTE OTNV evOel-
&N TWV €0TIWV POYEIPEUOTOC TNV emBupunTth {wvn Ho-
YEIPEUOATOC.

3. Mo v amdppiyn TNS pUBUIoNG, TTATNOTE EAAPPG EVOL
omolodnNmoTe &AMO Tedio aPnc TG BAONC E0TIRWV.

15.5 EvnuEpPwWon AOYIGHIKOU

Me Tn AeIToupyia evNUEPWONG AOYIOUIKOU EVNUEPWVETAI
TO AOVIOUIKO TNG OUOKEUNG 0OC, TI.X. BEATIOTOTOINON,
O010p0wW0oN CPOALGTWY, OXETIKEC LE TNV GOPAAEIO evne-
PWOEIC KABWC Kol yIo TTPO0OETEC ASITOUPYIEC KOl UTTNPE-
olec.
MpoUmoOeon eival, OTI €i0Te KATAXWOENUEVOI XPIOTEC TOU
Home Connect, €xeTe eykaTECOTNUEVN TNV EPAPUOYN
(App) oTNV KIVNTI) TEQPUOTIKI OUOKEUN OOC Kol ei0Te OUV-
Oedepevol oTov eEunnpeTnt) Home Connect.
MOAIC pio evnuEPwon AoyiouIKou eival diaBeaiun, 6o
evnuepwOeiTe pEoWw TNG epapuoynsg (App)
Home Connect Kol pmmopeite va EEKIVIOETE TNV EVNHUEPW-
on AOYIOUIKOU PECW TNG e@apuoyne (App). MeTd To eTi-
Tuxéc kareBaopa (Download) pmopeite va EekivioeTe
TNV EYKOTAOTOON HECW TNG EPOPHOYNG (App)
Home Connect, 6Tov BpiokeoTe 0TO OIKIGKO OIKTUO OGC
WLAN (WiFi). MeT& Tnv emTuxn eykatdoTaon 6a evnue-
pwBeiTe peow TNG epappoync (App) Home Connect.
ZNUEIWOEIG
= H evnuepwon AoyIoUIkoU amoTeAeiTal omd dU0 BriUaTa.
- 270 MPWTO Brua To kaTeRaoua (Download).

— 270 OeUTEPO BNUO N EYKOTAOTAON OTN CUOKEUN
oo (e

= KaTta Tn O1dpKela Tou kKaTepRaopoToc (Download) pmo-
PEITE VO OUVEXIOETE TN XPronN TNC OUOKEUNG OOG.
AvAAoya g TIC TTPOOWTTIKEG PUBUICEIC OTNV EPOPLIOV
(App) HTTopEl Vo KOTERE! IO eVNUEPWON AOYIOUIKOU
EMONGC AUTOUOTO.

= H gykataoTaon diapkei Aiya Aetrra. Kara Tn didipkeia
NG eyKOTAOTAONC OEV UTTOPEITE VO XONOIUOTIOINOETE
TN CUOKEUN 0OC.

= 3TNV TIEPITITWON HIGC EVNUEPWONC TTOU £XEI OXEON e
TNV Q0PAAEI0t CUVIOTOTOI N EKTEAEON TNC EYKOTAOTO-
onc 600 To dUVATO YPNYopPOTEPOQ.

15.6 TnAediaxyvwon

H umnpeoia eEunnEETNONG MEAATWY PTTOPEl HEOW TNG TN-
AedIdyvwong va exel TpdoBaon oTn CUOKEUN Cac, OTaV
QToTOOEITE Pe TNV avTioToIXN €MBUPic OTNV UTINPEOIO
e&urmnpeTnong MeAOTWY, N CUOKEUN 0a¢ eival ouvdede-
pevn pe. Tov Server (e€utnpetnThg) Home Connect kai n
TNAEDIAYVWON OTN XWEO OTNV OTTIoIo XPNOILOTIOIEITE TN
ouokeun eival diaBeaoiun.

ZupBouUAR: MNepiocdTepeg MANPoPopieg Kal utodeikelg
yia TN O100e01pdTNTA TNG TNAESIAYVWONG OTN XWOES OOC
Ba Bpeite oTnv TIepioxn 2EpPIC/YTooTPIEN TNG TOTTIKNAG
IoTooeNidaC: www.home-connect.com.

15.7 MPoOOTAGIX TWV TTPOCWITIKWV
dedopEvmv

MpooglTe TIC 0dnyiec yia TNV MPOOTACIA OEdOPEVWV.

Me Tn oUvOeon TNC CUOKEUNG 0OC O€ Vo OUVOEDEUEVO
OTO BIGBIKTUO OIKIOKO BIKTUO VIO TIOWTN POPG, N OU-
oKkeun ooc petadidel TIC akOAouBec katnyopieg dedo-
pévwy otov e€utnpetnt Home Connect (apxikr eyypo-
Pn):
= MovadIKOC avayVWPIOTIKOG KWOIKOC OUOKEUNG (ammoTe-
Aoupevog omo KAeIOI& cuoKeunc Kai Tn Oleubuvon
MAC TnG eVOWHOTWUEVNG HOVADOC ETTIKOIVWVIOG
Wi-Fi).
= [TIoTOTOINTIKO OIOPOAEIG TNG HOVADOOC ETTIKOIVWVIOC
Wi-Fi (yio aopaAeio Twv TANPOPOopIwV TNG olvdeong).
= H Tpéxouca ekdoon AoyiouIKoU Kail n €kdoon UNICUI-
KOU TNC OIKIOKINC OUOKEUNG OOC.
= KaTGoToon PIGG evOEXOUEVWS TTPONYOULIEVNC ETTOVO-
PopPAC oOTIC pubpioelc epyooTaoiou.
AUTA N apXIKN eyypopn TTPOETOIPNACEI TN XPNON TWV AEl-
Toupyiwv Home Connect Kai gival amapaitnTn HOVO TN
OTIYUN TTOU BEAETE VO XONOIPOTIOINOETE TIC ASITOUPVIEC
Home Connect yia mpwTn popd.

Inueiwon: Mpoogkte, o1 o Aeitoupyie¢ Home Connect
pmopei va xpnoipomolin®ouv povo oe cuvOUGoUO e ThV
epapuoyn (App) Home Connect. O1 mAnpopopieg OXeTI-
K& pe Tnv mpooTacion dedouevwy eival TPooRA&oIPEC OTNV
spappoyn (App) Home Connect.

16 Mov&da EAEYXOU ammoppoPnTNPXK, BXCICOMEVH OTNV E0TIX

1]
HOYEIPEHNATOC
OT1av n B&ON €0TIWV KOl O ATTOPPOPNTAPOC EXOUV IKO-
voTnTa vio Home Connect, cuvO£0TE TIC OUOKEUEC OTNV
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epappovn (App) Home Connect. ZuvdeaTe yIa aUTO Kall
TIC OUO ouokeueg pe To Home Connect kai aikoAouOroTe
TIG 0dnyieg oTnv epappoyn (App).
ZNMUEIVOEIG
= O XeIpIOUOC OTOV OTTOPPOPNTPO EXEI OE KAOE TTEPI-
TITWON TTPOTEPAIOTNTO. 2 QUTO TOV XPOVO EVOC XEIPI-
OPOC Peow TNC Baoilouevng oTn BAon €0TIVV PO-
vaOOC EAEYXOU TOU ammoppopnThpa Oev eival duvaToc.
= MmopeiTe va aMOKOTOOTHOETE TN oUVOEON e TOV
QMoPPOPNTAPA HOVO HECW TNG EPAPHOYAG
(App) Home Connect.

16.1 AneuBeiag oUVOEDN TWV GUCKEUWV
METAEU TOUCQ

>UvOEOTE TN OUOKEUN QMeUBEInC Ye TOV OTToppopNTHO

O0G, VIO TOV EAeYXO TOU GImopPoPNTAPG HECW TNG BAong

eoTIOV. Mia oUvOEoN Pe TO OIKIOKO OIKTUO KOl TNV Pap-

poyn (App) Kail yia TIC dU0 ouokeueg dev eival AoV Ou-

VOITh.

Znueiwon: MNpooekTe TIC TANPOPOPIES VIa TN oUVIESDN

™S B&oNg 0TIV OTIC 0dNyieg XprHong Tou armoppoPpnTnh-

PO 00G.

MpoimeBecon: O amoppoPNTAPAG EivVal QTTEVEQYOTIOIN-

HEVOC.

1. Evepyormoifote Tn B&on eoTiwv.

2. Kpatnote To @ 4 deuTepOASTITOl TIOTNHEVO.

v H 066vn evdeiewv deixvel TIC TANPOPOPIES TTPOI-
OVTOC.

3. Matnote ehappd To © TOOEC POPEC, UEXP! VO Beixvel N
000vn evoeifewv eVOMAE ¢ Kol 6.

v 3Tnv evoeiEn TWV E0TIOV HOYEIPEUOTOC avapel J.

. 2Tnv Tieploxr pubuioewv pubuioTe TNV TIuN .

v 3Tnv €voelEn TWV E0TIWV HOYEIPEUOTOC avaBooBnvel
TO oUpRoAo .

5. Méoa oe 2 AenT& EekivioTe TN oUvOECN OTOV GTTOPPO-
enTIPA.

v Otav n olvdeon €xel amokaTaoTobel, oTnV evoelEn
TWV E0TIVV POVEIPEPOTOC avaBer 3.

6. EykoToAeiyTe TIC BaoIKES puBuioelc.

v To medio xelpiopou TnC Baonc eoTiwv dgixvel Ta oUp-
BoAa via Tn Baolldpevn OTNV €0TION HAYEIPEUATOC HO-
vado EAEYXOU TOU QmopPOoPNTrEO.

Sy

16.2 ZUVOEON TWV GUCKEUWV HECGW TOU
olKixKkoU 8ikTuou WLAN (Wi-Fi)

2UVOEOTE TIC OUOKEUEC HEOW TOU OIKIOKOU BIKTUOU, VIO
TOV €AEYXO TOU GTOPPOPNTHPG LECW TNC BACNC EOTIWV.
Mia ouvdeon pe Tnv epappoyn (App) Home Connect, ei-
vail emong duvaTh.

Znpeiwon: O CUCKEUEC PTTOPOUV Vo ouvdeBoUv HoVO,
oTav Kol oI QU0 CUOKEUEC eival ouvOedeUEVEC UE TO Ol
KIOKO OIKTUO Kall TAUTOXpova BpiokovTal oTn OIadIKaoio
ouvdeong. OTtav o xpodvoc via Tn diadIkaoio oUvOeonC
o€ pIo oo TIC BUO CUOKEUEC exel Ndn Angel, EekivroTe ek
véou Tn ouvdeon.

MpoimoBéceiq

= O dpoporoynThc oacg diabeTel eva ANKTpo WPS. TANn-
popopiec yia auTd Oa Bpeite oTo eyxelpidio Tou OPo-
pgoAoynTr) 00G.

= O armoppoPpNnTAPOC ival CUVOEDEPEVOC E TO OIKIGKO
Oiktuo WLAN (Wi-Fi).

1. Evepyotoifote Tn BAon €oTiwv.
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2. Kpatote To ® 4 deuTepOAETITO TTOTNEVO.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TIC TANPOPOPIEC TTPOI-
OVTOG.

3. Matnote ehappd 1o O TOOEC POPEC, HEXP! VO DeiXVEl N
000vn evdeifewv evaMOE c Kal A,

v >Tnv évoelfn TwV E0TIWV HOYEIPEUOTOC avaper & (un
ouvdedepevog) N £ (ouvdedeuevog e TO OIKIAKO Oi-
kTuo WLAN (Wi-Fi)).

4. >Tnv Teploxn pubuicewv pubuioTe TNV TIUA /.

v 2TV évOelfn TwV EO0TIWV LOYEIPELOTOC avaBoofnvel
TO oupBoAo .

5. OTav n ouokeur| Oev ATAV KON ouvdedepevn He TO
olkiokO diktuo WLAN (Wi-Fi), moThoTe peoa og 2 Ae-
TG To TANKTPO WPS oTov dpopoloynTn.

v H Bdon eoTiwv cuvdEeTal pYe To oIkIokO diktuo WLAN
(Wi-Fi), otnv evoeiEn Twv 0TIV HOYEIPEUOTOC QVABE!
£. 2Tn ouvexela, N Baon eoTiwv EEKIVA QUTOUOTO TN
ouvdeon Pe TOV ATTopPOPNTAHPA.

6. Meoa oe 2 AeTdx EekIviioTe TN OUVOECN GTOV QMOPPO-
eNTAPO.

v Otav n olvdeon £xel amokaTaoTabel, oTnv evdeiin
TWV E0TIVV LOVEIPEUOTOC avaper 3.

7. EykaTaAeiyTe TIC Boolkee pubpioelc.

v To medio xelpiopoU TNE BAong eoTiwv Ogixvel To OUp-
BoAa via Tn Baoilopuevn OTNV 0TI HOYEIQEUATOC HO-
vada eAEyXOU TOU QmoppoPnTrEO.

16.3 Emava@op& Twv pubpicswv
Home Connect

OTav mpokUyouv TTPoRAfLOTO cUVOEONC TNC CUOKEUNG
oac¢ Pe 7o olkiokO diktuo WLAN (Wi-Fi) i BéAeTe val GUV-
OEO0ETE TN CUOKEUN 00C 0€ €val MO OIKIOKO OIKTUO
WLAN (Wi-Fi), urmmopeite va emavopEPeTe TIC pubpioeig
Home Connect.

Znueiwon: OTav emavagepeTe TIC PUBUIoEIC

Home Connect, SIoKOTITETAI €TTiIONC N OUVOEDN LE EVOV

evOEXOUEVWC OUVOEDEEVOV MOPPOPNTAPA.

1. Kpoatrote 10 O 4 deuTepOAETITO TTATNHEVO.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TIC TANPOPOPIES TTPOI-
OVTOC.

2. Matnote eha@pd To O TOoEC POPES, UEXP! VO Beixvel N
0006vn evdeifewv evaMAE ¢ Kal A,

3. >Tnv meploxn pubuiocewy pubpuioTte TNV TIUA 4.

16.4 'EAeyX0G TOU XITOPPOPNTHPX HECW TNG
B&ong eoTiwV

>TIC BOOIKEC pubpioeIc TS BAONC €0TIWV OGC UTTOPEITE
VO pUBPICETE TN CUPTIEPIPOPA TOU OIMOPPOPNTIPC OOC
avOAOYO UE TNV EVEPYOTIOINON KOl GITEVEQYOTIOINON TNC
BAoNC €0TIWV N TV EEXWPIOTWV CWVRV HOYEIPEUOTOC.
MEow TwV OTOIXEIWV XEIPIOPoU TNG BAONC €0TIWV PTTOPEI-
TE VO TIDAYUOTOTIOINOETE TTEPAITEPW PUOIoEIC.

PUOuion avedioThpx

1. MNoThoTe eAaPP& TO .

2. >Tnv Teploxn pubuicewv emAssTe pia Babuida aveul-
OTNPA.
Mropeite va emAe€eTe peTall Twv Bobuidwy 1, 2 Kal
3.
Mo va puBpioete pia evraTikh Bobuida, ToThoTe eAo-
PpPG oTnV TIEpIoXN pubpicewv 4 1 5. EVOAMOKTIKG pTTo-
peite va maTtnoete eAappd To b TOOEC PopES, HEXP! VO
SUPOVIOTEI N emMOUPNTH eVTATIKN Badpida.



Movada eAeyxou amoppopnThpa, Baoiduevn oTny eoTia payelpepoToc el

Anevepyorroinon Tou GVEHICTRAPX PUBpION TOU PWTICHOU TOU KITOPPOPNTHPX
» >Tnv Tiepioxn pubuioewv emAegte TN Baduida avepl- MropeiTe vo evEPYOTIOINOETE KOl VO OTIEVEQYOTTOINOETE
otnpa O. TO PWC TOU QMOPPOPNTAPO HECW Tou TTEdioU XeIpIopoU

™C BAoNg eoTIwV.

Evepyorroinon TG auTOHATNG AEITOUPYIOG 1. [0 vO evepPYOTIOINOETE TOV PWTIOHO, TTOTAOTE EAGPPA

» KpoTnote motnuevo 1o &, PeXp! N evoelén va deixvel A. TO £
v e mepinTwon dnuioupyiog avabuuidoewy EEKIVA O 2. [0 VO QTEVEPYOTTOINOETE TOV PWTICUO, TTATAOTE €A
QVEUIOTAPOC QUTOUOTO. P& Eava TO 2.,

Anevepyorroinon Tng XUTOUATNG AEITOUPYIXG

» KpoTnote moarnuéEvo 1o &, PEXP!I Vo of3noer To A.
Otav pubpioeTe pia GAN BaBuida aveuIoTnE, TEPUO-
TiCeTal €MiONG KAI N GUTOUOTN AEITOUPVIAL.

16.5 EmMOKOTNON TWV pUOUICEWV TNG HOVADAG EAEYXOU TOU XTTOPPOPNTHP

>TIC BOOIKEC pubpioelc TNC BAONC €0TIWV OOC PTTOPEITE VO PUOUIOETE TN CUUTIEPIPOPG TOU AMOPPOPNTIPG COC OVAAO-
YOl JE TNV €VEPYOTIOINON KOl OTIEVEPYOTTOINON TNC BACNC E0TIWV N TWV EEXWPIOTWV (WVWV HOYEIPELOTOC.

Pubuion' EmAoyn Nepiypaen
ci >U0vdeon BA&oNG e0TILV - ATTOPPOPNTAP -

0 - Kapia ouvdeon / Aiakorr) TnG ouvOeonc

! - Kapia Aerroupyio

£ - ZUvdeon ye 1o oIKioko dikTuo WLAN (Wi-Fi)

3 - 20vdeon pe To WLAN Kol Tov armoppopnTrea

cig AUTOUOTN EKKIVNON TOU QVEPIOTH OO H 006vn evdeifewv deixvel TN pubuion povo, OTav N
0 - Anevepyotoinuevn. O amoppopnTAPOC, O TIEpi-  OUoKeun eival ocuvdedeuevn e TOV GTTOPPOPNTAPO.
TITWON TTOU XPEIAZETON, TTPETIEl VO evEPYOTIOINOE XEl-
pOKivNTaL.

! - Evepyoroinpévn pe autopotn Asitoupyia 2. O
QTTOPPOPNTAPOC EVEQYOTIOIEITOI KOTG TNV EVEPYO-
moinon pia¢ CwvNg POVEIPEPOTOC OTNV GUTOLIOTN
AelIToupyia.

£ - Evepyormoinuévog pe xelpokivntn Aeiroupyio. O
QMOPPOPNTNPTC EVEPYOTIOIEITAI KATA TNV EVEPYO-
moinon pia¢ CwvnNg POVEIPEPOTOC HE HIo KOO0l
opevn Bobpida.

ol JUVEXION TNC AEITOUPYIGC TOU GVEUIOTAPO PuBuion, edv Kol Twg ouvexidel va AeiToupyei o ave-
I - O avepioTnpac armevepyoroleital padi ge tn HIOTAPOC YETA TNV amevepyotoinon Tn¢ Baong
Baon eoTIQV. €0TIWV.
{ - Evepyormoinpévog pe auTtoparn Aeiroupyio? H 066vn evdeiewv deixvel TN pubuion povo, OTav n

2 - Evepyomoinuévoc pYe oTavTop Ouvexion TG Ae-  ouokeur eival ouvdedepevn e TOV GTTOPPOPNTAPO.
TOUupYiOC TOU aveUIoTHPO
3 - Kapion oMayr) Twv pubuiocewy

el AUTOLIOTN EVEQYOTTIOINCN TOU PWTIOUOU H 06dvn evdeiewv deixvel Tn pubpion povo, 6Tav n
0 - Amnevepyotoinuevn ouoKeun eival ouvdedepEvn e TOV OTTopPOoPNTAPG.
{ - Evepyoroinuévn 2
O QwTIOPOC evEPYOTIOIEITOI KATG TNV EVEPYOTIOINON
™C BAoNg eoTIwv.

cc? AUTOPOTN OTTEVEQYOTIOINON TOU PWTIOUOU H 0606vn evdeitewv deixvel Tn puBbuion povo, OoTav N
T - Amevepyoroinyevn 2 ouoKeun eival ocuvdedepévn e TOV aTTopPOPNTAPG.
{ - O PWTIOUOC aTTEVEPYOTTOIEITAI KOTG TNV OTIEVEP-
yotroinon Tn¢ BA&oNC €0TIWV.

T Avahoya pe Tov eE0TTAIOPO TNG OUOKEUNC
2 PuBuioeic epyooTaciou (avahoya pE TOV TUTIO TNG OUOKEUNG UTIOPE! Vo SIapEPOUV)
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el Kobopiopog kol ppovTida

17 KaxOxpIGHOC K&l pPOVTIOX

Mo Vo TIHPOLIEVE N CUOKEUN O0G VIO HEYOAO XPOVIKO
O1G0TNUC ASITOUPYIKN, KOOOpIeTe KAl PPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

17.1 YAMK& KaOapIGHOU

To KATGAMNAG UAKG KalBapiopoU Kol Ty EUOTPa YUOAIOU
o Ta Bpeite oTNV UTINPEEoIa eEUTINEETNONG TTEAGTWY, OTO
Online-Shop | oto eumodplo.

NPOZOXH

To akATAMNACG UNKG KOIOOPIOUOU UTIOPE! VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn Xxpnoiporoleite TTOTE OKOTAMNAC UNKO KOOOPI-
opou.

AKATXAANAX UAIK& KXOXPIGHOU

Mn CPAIWPEVO OTTOPPUTIOVTIKO TTIATWY

KaBopIoTIKA VIO TO TTAUVTIPIO TWV THOTWV

YAKG TOIWINOTOG

loxup& UNIKG KaBapIopouU, T.X. OTTPElI NAEKTPIKOU poUp-
VOU 1) UNKG OTIOPGKQUVONG AeKESWY

>KANP& opouyyapia

= JUOKEUEC KOBOPIoHOU UWNANC TTIEONC KOI OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

17.2 KXxOxpIGHOC TOU UXAOKEPAHIKOU
UAIKOU

KaBapilete Tn BAon 0TIV peTd amd K&be Xpnon, via
VO NV KOMOOUV TOL UTTOAEILPOTO TV (PAYNTWV.

Znueiwon: MNpooExeTe TIG TANPOPOPIES VIO T GKOTGAN-

Ao UANIKG kaBapiopoU. = 2eAida 86

MpoilimoBeon: H Baon eo0TIMV EXEl KOUWOEL.

1. ATopoKpUVeTE TN PeYGAN putiavon pe pio EUOTPO YUO-
AloU.

2. Kaobopilete TN B&GON €0TIWV PE EVO UAIKO KOOapiopou
VIO UOAOKEPOUIKO UAIKO.
MpooglTe TIC utodeifeic KabapiopoU TGV OTn OU-
OKEUOoIO TOU GITOPPUTIOVTIKOU.
ZuMBoUAR: Me éva €1dIKO OPOUYYAPI! VIO UOGAOKEQOUI-
KO UNKO UTTOpEITE va TIETUXETE KOAG OTIOTEAEOUO KO-
Bapiouou.

17.3 KaBapiopog Tou mAaiciou TnG pacn
EOTIWV

KabBopilete To MAaiolo TNG B&on €0TIwV YETA TN XPNonN,

OTaV BPIOKOVTOI TTAOVR PUTTOI I AeKEDEG.

ZNHEIVOEIG

= [1poogETe TIC TANPOPOPIEC VIO TO OKOTAMNACL UNIKO
KoBapliopou. = SeAida 86

= Mn xpnoipyoroleite TNV EUCTPO YUOAIOU.,

1. KaBapioTe TO MAciiolo Tng Baon eoTiwv pe (eoTo
SIGAUUC OTTOPPUTTOVTIKOU TIIATWY KOl HOAGKO TTOWVI.
Mpiv TN xpNon TAUVETE KOAK TOL KOIVOUPYIO OTIOPPO-
PNTIKA TTAVIC.

2. JTEYVWOTE e EVOl LOAOKO TTAWVI.

18 AmokaTaoTaon BAxBwv

Tic pIKpOTEPEC BAGRBEC OTN CUOKEUN OOC PTIOPEITE VO TIC GTTOKATOOTNOETE Ol id101. XpNOIPOTIOINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yIa TNV omoKoTdoTaon BAaBWY, TTPoToU £pOeTe O EMAPI PE TNV UTINEEeoia e€utnpeTnong meAaTwy. ETol amogpeuyeTte

aokorma £€00a.

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog TpaupaTicpou!
O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTIKIVOUVEC.

» MOVO eKkadEUPEVO, EIDIKEUUEVO TTPOOWTTIKO EMTEETIETAI VO TIOOYUATOTIOINOE! ETTIOKEUEC OTN CUOKEUT).
» ‘OTavV N CUOKEUN €ival EAATTWUATIKI KAAEOTE TNV UTTNPECIon eEUTTNPETNONC TIEAATGV.

— "Yrinpeoia ekunnpgrnonc neAatwv”, ZeAida 88

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog nAekTpomAngiag!
O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekTaIdeupEVO VI' aUTO, EIDIKEUUEVO TTPOOWTTIKO ETITPETIETAI VO TTPOYUOTOTIOOE! ETIIOKEUEC OTN CUOKEUN.
» Movo ywhoio GVTOAOKTIKG ETIITPETIETAI VO XPNOIUOTIOINOOUV VIO TNV ETICKEUN TNC OUCKEUNG.
» Edv 10 KOAwSIO oUvdeoNnC 0To SIKTUO TOU PEUPGTOC QUTHC TNG CUOKEUNC UTIOOTEl {NUIA, TIPETIEI VO QVTIKATOOTOOE]

Qo ekTaIOEULEVO, EIOIKEULEVO TTPOOWTTIKO.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eykaupaTog!

H eoTia poyelpepaToc Beppaivel, aAMa n evoeiEn de AeiTtoupyei.

» KaTeBA&oTe TNV AoPAAEIG OTO KIBWTIO TWV GOPAASIWY.
» KoAeoTe Tnv utinpecia eEumnEETNoNG TIEAGTWV.

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog mmupkayiag!

H Bdion €0TIWV OmevepyoTToIEITal OO JOVN TNG KAl O XEIPIOPOC TNG Oev eival TTAEoV OUVOTOC. ApyOTEPD UTTOPET VO

evepyoroinBei abeAnTa.
» KateB&oTe TNV AoOPAAEIG OTO KIBWTIO TWV GOPAAEIWV.
» KaAeoTe TNV unnpecia eEUMNEETNONG TIEATWV.
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ArnokoTdoTaon BAaBwv el

18.1 Ymodei&eig oTo medio evdeitewv

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWOTTION TIPOBANUATWV

Kapio

H mapoxn peuuoTog €xel OIOKOTIEL.

1. EAeyETe TNV aopaAeia 0ToV NAEKTPIKO TTHIVOKOL TNC KATOIKIGG VIO TN OUCKEUN.

2. EAeyETe pe Tn Bonbeia GAMWV NAEKTPIKWY OUCKEUWY, EQV UTTOPXE! HIG OIOKOTTN
PEULOTOC.

OAec ol evdeiteic avapBoofrivouv

To medio xelpiopou gival uypd N BPIOKOVTOI TIAVK TOU QVTIKEIEVA.
» >TeyvwoTe TO TIEdio XeIpIoPoU 1) OTTOUGKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

FZ

>€ TTEPIOCOTEPEC €O0TIEC POYEIPEPOTOC EAOPBE XWPO HOYEIPEUD VIO EYOAUTEPO XPO-

VIKO OIG0TNUG e UWNAr 10xU. TNot TV TIPOOTAOIO TOU NAEKTPOVIKOU CUOTHUOTOC

QTTEVEPYOTIOINONKE N €0TION UAVEIPEUATOC.

1. Nepipevete Aiyo.

2. MNamoTe eAappd Eva ommolodnmoTe Tedio aPpnC.

v Otav 10 pfvupa dev epgpavideTal TAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE!
aPKeTA. MTTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUQL.

Fy

MopOAN TNV aTIEVEPYOTTOINON PE TO F2, TO NAEKTPOVIKO oUoTnUo Bepudvonke

aKoOun meploodTEPO. 1’ auTd amevepyotoINOnKav OAEC Ol €0TIEC PHAVEIPEUATOC.

1. lNepipeveTe Aiyo.

2. MNatoTe eAappd Eva ommolodnmoTe Tedio aPpnC.

v Otav 10 pfvupa dev eppavideTal TAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE!
apKeTA. MTTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POyEIpEUQL.

To F 5 kail n BaBuida payeipeuo-
TOG avaBooBrivouv evoAAGE. Hxel
EVO NXNTIKO ONUO.

KauTr KaTtoopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTIEQIOU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO oUOTNUO
KivOuveuel va utiepBeppavoei.

» ATIOJOKPUVETE TNV KATOOPOAQ.

v H évdei&n ofrvel pyeta amd Aiyo.

F 5 kal NXNTIKO oo

KauTr kaToopoAa oTnv Tiepioxn Tou ediou XelpiopoU. Mo TNV MPooTaoia TOU NAe-

KTOOVIKOU CUCTALIOTOC QMEVEQYOTIOINONKE N €0TION HOYEIPEUATOG.

1. ATTOLOKPUVETE TNV KATOGPOAQL.

2. MepiueveTe Aiyo.

3. Matnote eha@pa eva omolodnmoTe Tedio aPnC.

v Otav 10 pfvupa dev epgpavideTal TAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE!
APKETA. MTTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUAL.

"
[a(u ]

H eoTia poyeipepoToc BPICKOTOV VI TTOAU XpOVO O ASITOUQYION KOl OTTevepyOoTIOIN-
OnKe aUTOUCTO.
MTopeiTe va evepyOTIOINOETE GPECWC EQVA TNV EOTION LOYEIPEUOTOC.

d £ KOl 01 €0TiEC poayelpEPaTOC OF
OeppaivovTal

H AeiToupyia mapoucioong eival evepyortoinuevn.

1. ArmoouvdeoTe Tn ouokeun yia 30 deutepOAenTa ammd TO NASKTPIKO OIKTUO, KOTE-
BaCovtac/EeBIBwVOVTOC TNV GOPAAEIa OTO KIBWTIO QOPOAEIV.

2. MNomoTe eAaPPA OTa EMOPEVD 3 AeTITG €var 0110100 TTOTE TIEdIO APNC.

>Tnv 006ovn evdeifewv eppavideTal
ufvupo pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO CUOTNUO QVOYVWPIOE EVA OPOAUQL.

1. ATIEVEQYOTIOINOTE KAl evePYOTIOINoTe Eova TN CUOKEUN).

v Edv n BAGRN ATav piot yovo popd, oRrvel TO PAvUla.

2. EQv TO prvupa epg@avIoTEl €K VEOU, KOAEOTE TNV UTINPECIa e€utpeTnong meAo-
TwV. AWOTE KATA TNV KANON TO OKPIBEC PAVULO OPAALIOTOC.
— "Yrnpeoia eEunnpernong neAatwv”, ZeAida 88

18.2 NMNpopAnuax Home Connect

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWOTTION TIPOBANUATWV

Home ConnectTo d¢ Acitoupyei
OWOTA.

AlGpopeg autieg eival dUVaTEG.
» [nyaivete oto www.home-connect.com.
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19 Amnoocupon

19.1 Amocupon MaAIXG CUCKEUNRG

Me Tnv omocupon CUPPWVA LE TOUC KAVOVEC TTDOOTOOI-
0G TOU TIEPIBANOVTOG, UTTOPOUV VO ETTOVATIOKTNOOUVY TTO-
AUTIHEC TTPWTEC UAEG.
» AmooUpETE TN OUCKEUN OULIPWVO UE TOUC KOVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TTIEPIBANOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETIIKAIPOUC TPOTIOUC
amdouponc Ba Bpeite oTO €I0IKO KOTAOTNHO ) OTNV
apuodia TotTKr AnUOoTIKN APXN OOG.

AUTI N OUOKeun XopakTNEIZeTol CUP(PL-
VOl e TNV eupwnaikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKQV KOl NAEKTOOVIKGWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIO VIO
HIa omrOoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

2

20 Yrinpeoix €EUTTNPETNONG TTEAXTWV

2XETIKA e TN ASIToupyia yVNoIo oVTOAOKTIKA, CUHPWVO
pe TNV avTioTolxn OIGTAEN 0IKOAOYIKOU OXeOIGOUOU, UTTO-
peiTe va mpounBeuTeiTe amo TNV Ut pEeoia e€utnpeTnong
TTEAGTWV TNG ETAIPEIGC POC VI TN BIGPKEIO TO AlyOTEPO
10 eTwv omd TN 6€0N 08 KUKAOPOPICG TNC OUOKEUNG OOIC
evtog Tou Eupwnaikou OikovouikoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag e&utnpeéTnong meAo-
TV eival 0To TTAGICIO TWV OPWY EyyUNONG TOU KOTO-
OKEUOOTH OWPEAV.

AETITOPEPEIC TTANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunoncg Kal
TOUC OPOUC €yyUNoNGg O0TN XWPO oac Ba AGBETE HEOW
ToU KwdIkoU QR 0TO OUVNUUEVO £YYPG(O VIO TIC ETTAPEG
0EPPIC KOl TOUC OpOoUC eyyunong amd Tnv urnpeoia e&u-
TNEETNONG TIEAATWV TNG ETAIPEIOC PAC, TOV EUTTIOPO OOC
N TNV I0TO0EAIBO HaG.

Otav £pBeTe Oe emogn pe TNV urnpecia eEUNEETNONG
meAOTWY, XpeIGdeoTe ToV apIBUO TpoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud kataokeunc (FD) TN ouokeuncg oac.

Ta oToIxeia eMKOIVQWVIOC TNC uTinpeoiac eEutnpeTnong
eAaTwv Ba Ba Bpeite peow Tou Kwdikou QR oTo cuvnu-
HEVO EYYPOPO VIO TIC ETTOPEC OEPPIC KOI TOUC OPOUC ey-
yunonc 1 otnv 10TooeAida LOC.

O1 MAnpoPopieq OUPPWVT e ToV Kavoviopuo (EU)
66/2014 kau (EU) 2023/826 BpiokovTal online KOTW
amd siemens-home.bsh-group.com oTn oeAida TP OI-
OVTOC Kail 0Tn 0eAida 0€PBIC TNG CUCKEUNC OOC OTIC
odnvieg xprnong Kol oTa TPOCOETA EYYPAPO.

20.1 Api1Bpog mpoiovtog (E-Nr.) ko axpiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov ap1Bud mpoidvTog (E-Nr.) Kai Tov apiOud KATOoKEU-
ne (FD) Ba Touc Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG OUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTou Ba Tn BpeiTe:

= []Avw OTNV KAPTO TNG OUOKEUNG.

= 3TNV KATW PEPIR TNG BAONG €0TIRWV.

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) 6a Tov Bpeite emiong mavw
OTNV UOAOKEPOUIKN emmpavela. MmopeiTe va eppavioeTe
TO eUPETNPIO UTINPECIVV eEurnpeTnonc meAaTwv (KI) Kol
Tov apIBuo Kataokeunc (FD) emiong oTic Booikeg pubpi-
oeic = 2ehida 80.

Mo va Bpeite Eavar ypriyopa Tal OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
0OC Kol ToV apIiOpd TNASPWVOU TNG utnpeoiag e&urmn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

21 AnAwon mMoTOTNTHC

Me T0 Mopov n eTaupeia BSH Hausgerate GmbH, dnAwvel, 0TI n ouokeur| ye Aeiroupyikotnta Home Connect oupop-
(PWVETAI PE TIC PBOCIKES OMAITAOEIC KOI TIC UTTOAOITIEG OXETIKES DlaTa&elc TN odnyioc 2014/53/EU.

Mia Aerrropepn dnAwon motoTnTac RED pmopeite va Bpeite oto diadikTuo (Internet) k&Tw amd siemens-home.bsh-
group.com oTn ogAida TPOIOVTOC TNG CUCKEUNG COC OTO TTPOOOETA EYYPTPA.

C€

Zwvn 2,4 GHz (2.400-2.483,5 MHz): Mey. 100 mW

Zovn 5 GHz (5 150-5.350 MHz + 5.470-5.725 MHz): Mgy. 50 mW

8 BE BG CZ DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN (Wi-Fi) 5 GHz: Movo yia e0WTEPIKN XpNon.
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WLAN (Wi-Fi) 5 GHz: Movo yia ecwTEpPIKN xphon.

22 00dnyiec ocuvapuoAoynong

[Mp0o0EETE QUTEC TIC TTANPOPOPIEC KATA TN OUVOPUOAOYN-
on TNG CUOKEUNC.

mm
—r

22.1 AopaAnRg cuvapuoAoynon

MpooetTe auTeC TIC UTTOBEIEEIC BOPOAEIG,

OTOV OUVOPUOAOVYEITE TN OUOKEUN).

= HAeKTPIKN ouvdeon pOVOo ammd evav adeIoUXo
NAEKTPOAOYO. >€ TIEPITTTWON E0PAALEVNC OUV-
deong mael va 1oxUel n eyyunon.

= MOVO N OWOoTH EYKOTAOTOON, CUUPWVO PE
QUTEC TIC 0dNyiec OUVAPHOAOYNONG, EYYUATA
TNV GOPOAN AEITOUpYia. 2€ TTEPITITWON TTOU
dnuioupynBouv ¢nuiec amd AABOC eyKa-
TAOTOON, TNV €UBUVN PEPEI O EYKOTAOTATNC.

22.4 MPOETOIYACIX TOU VTOUAXTTIOU

22.2 TommoB£TNoN KATW OITO TIXYKO

Kapio TormoBeTnon KOTw armd Tov TAYKO €pYOOIOG Yuyei-

WV, TAUVTNPIWV TIATWY, POUPVWV XWPIC aepIoPd Kal TIAU-

VTNPIWV POUXWV.

= Edv TomoBeThoeTE Evav poUPVO KOTW ATTO TOV TTAYKO
epyooiag, Mpemel To TOXO0C ToU TTAYKOU EPYOOING VO
avepxeTal To Aiyotepo ota 20 mm, 0e OPIOUEVEG TIEPI-
TTWOEIC O emiong TePIcocoTePO. MpooetTe TIC UTTOdEI-
Eeic oTIC 0dnyieg ouvoppoAdyNong Tou Ppoupvou.

® [1p00elTE, WOTE TO TIPOEEEXOVTO PEPN, OTTIWG TT.X. TO
mepiBANuUa ouvdeonc oTo OIKTUO I TO KOAWDIO oUvde-
onc oTo BIKTUO, VO LN CUYKOPOUOVTAI TI.X. UE VO OUp-
TOPL.

22.3 EvOIGECOG TIXTOG

Edv n kK&Tw pepid TNG BAONC €0TIWV €ival TTIPOCITH,

TTPETIEl VO TOTTOOeTNOEI evag evOIAUEOOC TTATOC.

= PTNOTE OTA €I0IKA KATAOTHHATO VIO EVav evOIGUECO
OTO WG €EAPTNUAL.

= Edv xpnolpotmoinoeTe evayv OIKO 0O¢ evOIGUEDO TIATO,
PETEl N eAdXIoTN amooTaon omnd Tn cuvdeon oTo Oi-
KTUO TNC OouoKeunc va eival 10 mm.

O MGyKOoG epyaciag Tpemel va eival emmedog, opIi{OVTIOC KAl oTaOePOG.

= Ta evToIXICOPEVO VTOUAGTTION KOl Ol TINXEIC TEASIWUOTOC TOIXWV TTPETIEI VO €ival aVOEKTIKG 0 BepuoKpaoial To AiyoTePO
péxpl Touc 90 °C.

= Mia emevduon Tng 6eong TomoBETNONG evTog HIaG amdoTaong 50 mm amd To mow Toixwua dev TIPETE! va eival eu-
PAEKTN (T1.X. TTAGKOKIO, TIETPOL).

= S(ppoyioTe TIC EMQPAVEIEC TOUNG U’ Eva OTEYAVOTTOINTIKO UANIKO avOEKTIKO OTn BepuoTnTa, YVIo Vo eummodioeTe TO Ppou-

OKWUO TOU TTAYKOU £PYA0IOC AOYW UYPOoiag.
(% <
/ 06—

~ ~
900 I@ /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50
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22.5 TuvapHOAOYNoN TWV PAYWV OTEPEWOCNG

2€ TIEPIMTWON TTAYKWY EPYOOIOG OTIO UAIKG TTETPOC KOM-
OTE TIC PAVEC OTEPEWONC.

22.6 HAekTpIKN oUvdeON

o TPOOTACIA, GPAIPEDTE TN CUOKEUN OO TO KEAUPN
PeNICOA, OTOV OTTPWEETE TN OUOKEUN HEOO OTO AVOIVHO.
Mnv TomoBeTeiTE TIOTE TN CUCKeEUN 0PBIa, oTnEICOUEVN
oTn pia TAeUP& TNC OUOKEUNG.

= []plv TN oUvOEDN TNC OUOKEUNG EAEYETE TNV OIKIOKN)
gykaTaoToon.

= H OUOKEUr OVTOTTOKPIVETAI OTNV KOTNYOPIo TTIPOOTACI-
OcC | Kol EMTPETETAI VO ASITOUPYEI HOVO 0E OUVOUOoHO
ge i ouvdeon aywyou TTpooTaciag (yeiwon).

= 3TN YOVIUN NAEKTPIKN EYKOTAOTOON TTPETTIEl VO TIPO-
BAemeTal piot DIATAEN BIOKOTING OTIC PACEIC CUPPLVD
€ TOUG KOVOVIOPOUC eyKATAOoTOoNG.

m Edv oTnv 060vn evdeiewv TNC OUCKEUNG eupavideTal
MO0, TOTEe n ouokeun eival AdBoc ouvdedepevn. Ato-
OUVOEOTE TN OUCKEUN a0 TO NAEKTPIKO BIKTUO, EAEY-
&re TN ouvdeon.

Zuvdeon Xwpig MPOCUVAPHOAOYNHEVO
KXAwdI0

JuvdeoTe TN BAon eoTiwv HOVO CUPPWVD e TO OXEDIO
ouvdeong.

= TomoBeTrOTE, O TIEPITITWON TTOU XPEIACETOI, TOL OUVN -
pEVa XGAKIVOL eEQPTALIOTO YEPUPWONC.

= > mepintwon 3-/2-pacikng ouvdeong (3 N~/2 N~)
TTPETIEl TO KOAWOIO oUvOeoNC OTO OIKTUO VO OVTIOTOIXE!
otov Tumo HO5 VV-F n avwTepo.

= H dioTopr KAwvou TIPETEl Vo KaBopIoTeEl OUPPWVO Je
TO (POPTIO PEUPOTOC. Aev EMTEETETAI HIG SIOTOUN
< 1,5 mm2.

® J¢e MepinTwon JovoPoaoikhg ouvdeong (1N~) eival To
kaAwdIo ouvdeong oto diktuo HO5RR-F3G4 (unkog 1
m) 106e0IUo Ao TNV UTTNPEoia eEUTTNPETNONG TIEAO-
TOV.

22.7 TomoBeTnON TNG BAONG EOTIWV

Mn paVK®VETE TO KOAWDIO oUvAEONC KAl YNV TO TTEPVATE
TTAVW OO KOPTEPEC OKLEC.

= 3TOUC TOTTOBETNUEVOUCG OO KOTW poupvoug, odnyr-

0TE TO KOAWOIO OTIC TOW YWVIEC TOU POUPVOU TTPOC TO
KouTi ouvdeong.

90

= [TigoTe TN BAoN €0TIWV OTN HavOAAWON.

/i‘

22.8 A@aipeon TG P&ong ecTIWV

1. ©€0Te TN OUOKeEUN EKTOG TGONG.
2. >pwETe oo KATW TN BAON €0TIWV TTPOC TA £EW.
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