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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado de
dispositivo y la informacion del producto pa-
ra un uso posterior o para posibles compra-
dores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafos provocados por una co-
nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Supervi-
sar continuamente procesos de coccion bre-
VES.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

® hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:
® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia independiente. Esto no se

aplica en el caso de que se desactive el fun-
cionamiento con los aparatos regulados por
la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ninos
a no ser que tengan al menos 15 afos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Dejar sin vigilancia la placa de coccion al coci-

nar con aceite o grasa puede ser peligroso y

provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.



es Seguridad

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato y, des-
pués, cubriendo las llamas con una tapa o
una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

» No colocar nunca objetos inflamables sobre
la superficie de coccion o cerca de ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la super-
ficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aerosoles
en los cajones que se encuentran directa-
mente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa de
coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefactores.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las barreras para placas de coccion pueden

provocar accidentes.

» No utilizar nunca barreras para placas de
coccion.

El aparato se calienta durante el funcionamien-

to.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de pro-
ceder a su limpieza.

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zona

de calentamiento ilumina las asas, es posible

que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calentamien-
to con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su manipu-
lacion.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta dafiado, debe ser sustituido por
personal especializado.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desconec-
tar el aparato para evitar posibles descargas
eléctricas. En este caso, no desconectar el
aparato con el interruptor principal, sino me-
diante el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.
—Pdginalb

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coccion
y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los ninos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamafno re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas peguenas.
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2 Evitar danos materiales

ATENCION

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafiar los recipientes de co-

cina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion caliente.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar el

sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre los
elementos de mando o el marco de la placa de coc-
cion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la placa

de coccidn puede originar dafios.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccidn obje-
tos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre coémo pueden evitarse.

Dafnos Causa Medida
Man- Alimentos derra- Eliminar inmediatamente
chas mados los alimentos que se derra-
men con una rasqueta de
vidrio.
Man- Productos de Utilizar Unicamente produc-
chas limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Rayadu- Sal, azucar o No utilizar la placa de coc-
ras arena cion como bandeja o enci-
mera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipientes.
ras de recipientes
Decolo- Productos de Utilizar Unicamente produc-
racion limpieza inade- tos de limpieza adecuados
cuados para vitroceramica.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arrastrar-
minio los.
Descon- Azucar o sustan- Eliminar inmediatamente
chadu- cias con un alto los alimentos que se derra-
ras contenido de men con una rasqueta de

azucar

vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el tama-
fio de la olla. Colocar el recipiente de cocina centrado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida con

el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo indi-

can el diametro superior del recipiente. Muchas veces,

este es superior al diametro de la base.

v Los recipientes de cocina que no coinciden o las pla-
cas de coccidon que no estan completamente cubier-
tas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
v Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita bas-
tante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
v Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha energia.

Utilizar una tapa de vidrio
v A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
v Las bases que no son planas necesitan un consumo
mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

v Un recipiente de cocina grande con poco contenido
requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

v Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas ba-

jo.

v Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado se
malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccién. En
los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zona de
coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiempo de

coccion.

v El calor residual no aprovechado aumenta el consu-
mo de energia.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes

4.1 Panel de mando

para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina2

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacién sobre el estado

de funcionamiento.
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4.2 Indicadores

Los indicadores muestran las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

I Estado de funcionamiento
-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual

L Funcion Mantener caliente

Funcion PowerBoost

b
BB Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcidn, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo  Nombre
tactil
® Interruptor principal
b Funcion PowerBoost
Seleccionar la zona de coccion
\ Seguro para nifios
Proteccidn para limpieza
O Zona de programacion
© Activar la zona de coccion doble
o Activar la zona de asado pequena
0] Activar la zona de asado grande
Funcién Mantener caliente
® Reloj temporizador
® Funcidn del crondmetro de cocina

»

Notas

= Dependiendo del estado de funcionamiento de la pla-
ca de coccidn, se iluminan intensa o suavemente los
campos tactiles que se pueden seleccionar en cada
momento. Al pulsar el campo tactil se activa la fun-
cion correspondiente.

= |os campos tactiles para aguellas funciones que no
son seleccionables no se iluminaran.

= | 0s ajustes de las zonas de coccidn seleccionadas
se iluminan intensamente.

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hume-
dad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
del tamafno que se ajustod por ultima vez.

Zonade coc- Activacion y desactivacion

cion

O Zona de coc-
cion simple

© Zona de coc-  Pulsar ©.
cion doble

Notas

= Las areas oscuras en el patrén de luz de la zona de
coccidn se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.



= [a zona de coccidn regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La resis-
tencia se puede conectar y desconectar incluso con
el nivel de potencia maxima.
= En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la resis-
tencia de las conexiones se conecten y desconecten
en diferentes momentos.
- De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.
— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.
— Se obtienen mejores resultados de coccion.

Zona de coccion combinada

En el caso de la zona de coccidon combinada se puede
combinar con la resistencia puente la zona de coccion
simple y la zona de coccién doble. Las zonas de coc-
cion pueden utilizarse también independientemente una

N
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Zona de coccion simple

Zona de coccidn doble

Resistencia puente

Manejo basico es

Activacion Adecuado

Activar la resistencia Asador pe-
puente con ©. queno

Combinacion

Zona pequena de
asado: combinacion

de?2y3 O se ilumina intensa- Teppanya-
mente. ki peque-

no

Zona de asado gran- Pulsar 0. Asador

de: combinacion de @ se ilumina intensa- grande

1y3y?2 mente. Teppanya-
ki grande
Placa de
grill gran-
de

Las zonas de asado pequenas (2 y 3) y la zona de coc-
cion simple (1) también pueden funcionar independien-
temente unas de otras con diferentes niveles de poten-
cia. Con el asador grande, el teppanyaki o la placa de
grill se generan zonas con diferentes temperaturas.
Con la zona de asado pequefia se puede asar un plato
y, al mismo tiempo, mantener caliente otro en la zona
de coccion simple.

Consejo: Los recipientes de cocina adecuados se pue-
den obtener en atencion al cliente o en nuestra tienda
online.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidon mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor de
forma que puede mantener calientes pla-
tos pequenos, o bien derretir una cober-
tura de chocolate.

H La zona de coccion esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los primeros
4 segundos después de haberlo apagado, la placa de
coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

» Pulsar O.
v Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre ®

v Los indicadores de las superficies de mando y los in-
dicadores de nivel de potencia & se iluminan.

v La placa de coccidn esta lista para su funcionamien-
to.

v Estan seleccionadas las dos zonas de coccion delan-
teras.

v Los dos indicadores de nivel de potencia delante-
ros J se iluminan intensamente.

5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apaga-
das un tiempo (10-60 segundos).

Pulsar @.

Se apaga el sefalizador luminoso situado sobre @©.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficiente-
mente.

€ <KV

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Las zonas de coccidn izquierdas se ajustan con la zona
de programacion izquierda, las zonas de coccidn dere-
chas, con la zona de programacion derecha.
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Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja

9 Potencia mas alta

5 Cada nivel de potencia tiene un nivel in-

termedio, p. €j., 4.5.

5.5 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Para seleccionar la zona de coccion, pulsar el indica-
dor de nivel potencia &.

v En el indicador de nivel de potencia & se ilumina in-
tensamente.

2. Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de
programacion.

v La zona de coccion esta encendida.

Nota: La ultima zona de coccidon seleccionada perma-
nece activada. Puede programar la zona de coccion sin
necesidad de volverla a seleccionar.

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccidon con el indicador de
nivel de potencia.

2. Ajustar un nivel de potencia en la zona de programa-
cion.

5.7 Apagar la zona de coccion

Cuando se apaga la zona de coccién, se muestra la in-
dicacion de calor residual al cabo de 10 segundos
aprox.

1. Seleccionar la zona de coccidon con el indicador de la
zona de coccion.
2. Seleccionar 0 en la zona de programacion.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos con
los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.
2 Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
5 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

8

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido de

la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.
= [os alimentos que se asan a fuego fuerte o que suel-
tan mucho liquido deben cocinarse en porciones pe-

quenas.
= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdginab

Derretir

Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion lenta

en minu-
tos

Chocolate, cobertura de choco- 1-1.5 -

late

Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. €], potaje de lentejas  1-2 -

Leche' 1.5-2.5 -

Salchichas en agua' 3-4 -

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.5-3.5 10-20

Gulasch ultracongelado 2.5-3.5 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albéndigas, albondigas de 4555 20-30

patata 2®

Pescado 2? 4-5 10-15

Salsa blanca, p. ej., bechamel 1-2 3-6

Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30

agua

Arroz con leche 1.5-2.5 35-45

Patatas sin pelar 4-5 25-30

Patatas cocidas con sal 4-5 15-25

Pasta?® 6-7 6-10

Potaje, sopa 3.5-4.5 15-60

Verduras, frescas 2.5-3.5 10-20

Verduras ultracongeladas 3.5-4.5 10-20

Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60

Estofado 4-5 60-100

Gulasch 2.5-3.5 50-60




Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Funcion PowerBoost es

Verduras o carne en tiras al esti- 7.5-8.5 15-20

lo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.5-4.5 a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.5-5.5 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. ej., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Gambas, camarones 7-8 4-10
Verduras o setas frescas saltea- 7-8 10-20
das

Reposteria, p. ej., bufiuelos o
fruta en masa de cerveza

6 Funcion PowerBoost

La funcidon PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcion PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con boost.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con la
funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobreca-

lentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coccion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario en-
cender el segundo circulo de calentamiento en la zona
de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccioén.

2. Pulsarb.

v El indicador & se ilumina.

6.2 Apagar la funcién Powerboost

Si no se apaga la funcion Powerboost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente volvien-
do al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Programar el nivel de coccion lenta deseado.
v El indicador & se apaga.

7 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifios encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activar el seguro para nifos
Requisito: La placa de coccion estd apagada.

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Encender la placa de coccién con @.
Mantener pulsada @ aprox. 4 segundos.
<0 se ilumina durante 10 segundos.
La placa de coccion queda blogueada.

A



es Funciones de programacion del tiempo

7.2 Desactivar el seguro para nihos

1. Encender la placa de coccion con .
2. Mantener pulsada ™ aprox. 4 segundos.
v La placa de coccidn esta desblogueada.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcidn, el seguro para nifnos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en los
ajustes basicos. — Pdginail2

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo con
las que se puede ajustar una duracion, un reloj avisador
0 un crondémetro.

8.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minutos.

Ajustar la duracion

Requisito: La zona de coccion esta encendida y pro-

gramada.

1. Pulsar ©® dos veces y, a continuacion, seleccionar la
zona de coccion.

|| min

->

[ ® O

2X

v Se enciende el display I-l. En el indicador del reloj
temporizador se ilumina £0min.

2. Pulsar el ajuste previo deseado en la zona de progra-
macion.
El ajuste previo posible es de izquierda a derecha 1,
2, 3..... hasta 9 minutos.

3. Durante los siguientes 10 segundos, deslizar el dedo
por la zona de programacion todas las veces que
sea necesario hasta alcanzar la duracion deseada.

A0l
| I_| min

=l

ollllllwlllllllll G O

v Se inicia el transcurso de la duracion programada. Si
se ha programado una duracion para varias zonas
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de coccidn, en el indicador aparecera siempre la du-
racion mas corta.

v Cuando expira el ultimo minuto de una duracién, el
indicador del reloj temporizador cambia de minutos a
segundos.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coccion
se apaga. Se escucha una sefal y en el indicador
parpadea J0 durante 10 segundos. El display 1= par-
padea.

Nota: Al pulsar cualquier simbolo, los indicadores se
apagan y el tono de aviso finaliza.

Ajustar la duraciéon automaticamente

Requisito: La zona de coccion esta seleccionada y pro-

gramada. El ajuste de la duracion esta activado.

— Pdginail0

1. Pulsar prolongadamente los ajustes de 1 a5 en la
zona de programacion.

v La duracidn se retrasa automaticamente a un minuto.

2. Pulsar prolongadamente los ajustes de 6 a 9 en la
zona de programacion.

v La duracidn se adelanta automaticamente a 99 minu-
tos.

Corregir o borrar la duracién

1. Pulsar ® dos veces.
2. Seleccionar la zona de coccion.
3. Modificar la duracion o programarla a &2,

Reloj temporizador automatico

Con esta funcidon se puede seleccionar una duracién
para todas las zonas de coccidn. La duracidon seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccidn. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdginal2

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccion. La duracion puede re-
ducirse o borrarse para una zona de coccion individual.
— Pdginai10

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos vy, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisador
es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

Requisito: La placa de coccion debe estar encendida.

1. Pulsar G.

v Elindicador & se ilumina.

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina J0
min.



2. Ajustar el tiempo en la zona de programacion.

v El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos se-
gundos.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una senal.
En el indicador del reloj temporizador parpadea 5G. El
indicador & parpadea.

v El indicador se apaga transcurridos 10 segundos.

Desconectar la senal del avisador
La senal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj avisador con G,
2. Ajustar el tiempo deseado en la zona de programa-
cion.

8.3 Crondmetro de cocina

La funcidon de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

Desconexion automatica es

La funcidn de crondmetro funciona solo cuando la pla-
ca de coccidn esta activada. Cuando se apaga la placa
de coccion, también se apaga la funcion de crondéme-
tro.

Activar la funcion de cronémetro

Pulsar O.

En el indicador del reloj temporizador se muestra 4.
Empieza el cronometraje.

Durante el primer minuto se muestran los segundos y
después los minutos.

Nota: Si se ajusta otra funcion de temporizacién adicio-

nal a la funcién de crondmetro, el ajuste aparece duran-
te 10 segundos en el indicador del reloj temporizador. A
continuacion se muestra de nuevo la funcién de crond-

metro.

< XKV

Desactivar la funcion de cronometro

» Volver a pulsar O.
v El indicador del reloj temporizador se apaga.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidon no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la desconexion
automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccidon se desactiva. En
el indicador de la zona de coccion parpadean de forma
alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcion Mantener caliente

Con la funcion para mantener el calor se puede derretir
chocolate o mantequilla, asi como mantener calientes
comida o la vajilla.

10.1 Activar la funcion Mantener caliente

1. Pulsar i,
2. Seleccionar la zona de coccion.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

10.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Pulsar .
2. Seleccionar la zona de coccion.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .

11 Funcion Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccion para limpieza.

La funcidn de proteccidn para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cion cuando se desee.

11.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar W,

Suena una sefal acustica.

M se ilumina intensamente.

El panel de mando queda blogueado durante 30 se-
gundos.

€ <KXV

11



es Indicador de consumo de energia

12 Indicador de consumo de energia

La funcidn muestra el consumo total de energia entre el
encendido y el apagado de la placa de coccion.

Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precision del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdginal?2

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

13.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

ci Seguro automatico para nifios
T - Desactivado’
{ — Activado
c — Seguro automatico y manual para nifos de-
sactivados.

Tono de aviso

I — Sefal de confirmacion y sefial de error de-
sactivadas. La sefal del interruptor principal si-
gue activada.

! — Solo senal de error activada.

£ — Solo sefial de confirmacién activada.

3 - Sefial de confirmacion y sefial de error
activadas.’

Indicador de consumo de energia

Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.

& - El indicador de consumo esta apagado.’
{ — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.

Z - Indicador de consumo con tensién de red
de 400 V.

3 — Indicador de consumo con tension de red
de 220 V.

4 — Indicador de consumo con tension de red
de 240 V.

ch5 Reloj temporizador automatico
40 - Desactivado.’
959 — Duracion tras la cual se apagan las zo-
nas de coccion.

ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador
! — 10 segundos.
£ — 30 segundos.
3 — 1 minuto.

cl Conexion de las resistencias
{l — Desactivada
i — Activada
c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion. '

"
laN]

]
[N

' Ajuste de fabrica

12

Indica- Seleccién

dor

c Volver al ajuste de fabrica
& - Desactivado. '
{ — Activado.

13.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion estd apagada.

1. Encender la placa de coccion.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada ©
durante 4 segundos.

Ol | LEELTEELETT T ®

v Aparece ci.

v En el indicador luminoso de la zona de coccidén se
ilumina .

3. Pulsar repetidamente ® hasta que aparezca el indica-
dor deseado.

4. Programar el valor deseado en la zona de programa-
cion.

o

oflf LLER ey ®

5. Mantener pulsada ® durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.



Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con ©. Encender otra vez la
placa de coccion y ajustarla de nuevo.

Cuidados y limpieza es

14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas
de vidrio apropiados a través del Servicio de Asistencia
Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio es-
pecializado.

ATENCION
Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar
la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecuados.

Productos de limpieza inadecuados

Detergente sin diluir

Detergente para lavavajillas

Productos abrasivos

Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= Limpiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdginal3

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocerami-
ca pueden conseguirse buenos resultados de limpie-
za.

14.3 Limpiar el marco de la placa de coccioén

Limpiar el marco de la placa de coccidon después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= Observar la informaciéon sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdginal3

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidon con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacién de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-

te modo se evitan costes innecesarios.

/N ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginalb

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.
» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.
» Si el cable de conexidn de red de este aparato resulta danado, debe ser sustituido por personal especializado.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no funciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

13
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/N ADVERTENCIA — iRiesgo de incendio!
La placa de coccion se desconecta de forma automatica y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar poste-

riormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

15.1 Indicaciones en la pantalla de

visualizacion

Averia

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en
el suministro eléctrico.

Todos los indicadores parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

Fe

Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al

cocinar. La zona de coccion se ha apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

Fd

A pesar de la desconexidn con F2, el sistema electronico ha seguido calentando-

se. Por ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de potencia parpa-
dean alternadamente. Suena un
tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se so-
brecaliente el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v El indicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha

apagado para proteger el sistema electrdnico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electronico se ha en-
friado lo suficiente. Se puede seguir cocinando.

F&

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apa-
gado automaticamente.
La zona de coccién puede volverse a encender inmediatamente.

of y las zonas de coccion no se
calientan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectan-
do brevemente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualgquier campo tactil.

Aparece un mensaje con "E" en
la pantalla, p. €j., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al
llamar, proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdginal5

16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacién respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

14



» Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Servicio de Asistencia Técnica es

Este aparato esta marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electrénicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electrénicos.

B

17 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de producto
(E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-

ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el codigo QR.

La informacion conforme a los reglamentos (EU)
66/2014 y (EU) 2023/826 se puede encontrar online
en siemens-home.bsh-group.com en las secciones refe-
rentes al producto y servicio al cliente, en el area de
manuales y documentos.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:
= |3 tarjeta del aparato.
= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

18 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacidn para el montaje del
aparato.

mm
+—r

18.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

® | a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se ha-
ce una conexion incorrecta, la garantia no
tendra validez.

® Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los dafios causa-
dos por una instalacion incorrecta.

18.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin venti-
lacién ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en algu-
nos casos, incluso mas. Observar las indicaciones de
las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencion a que ninguna parte que sobresalga,
como la caja de la conexidén a red o el cable de co-
nexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

18.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidon queda accesi-
ble, debe montarse un panel intermedio.

= Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

= Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexidn a red del aparato debe ser de
10 mm.

15
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18.4 Preparar el mueble
La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

= | 0s muebles para placas y hornos, incluidos los embellecedores de pared, deben resistir temperaturas de 90 °C

como minimo.

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato no debe

ser inflamable (p. €j., baldosas o piedra).

= Sellar las superficies de corte con material resistente al calor para evitar que la encimera se hinche a causa de la

humedad.

o

_~ g
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

18.5 Montar las guias de sujecion
En encimeras de piedra, encolar las guias de sujecion.

x4

- (SIS L )

a3

18.6 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el hue-
co. No colocar nunca el aparato de canto sobre un late-
ral del aparato.

= Comprobar la instalacion doméstica antes de conec-
tar el aparato.

= E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y solo
puede utilizarse en combinaciéon con una conexion
con conductor de toma a tierra.

= Segun las normas, la instalacién eléctrica con toma a
tierra debera disponer de un dispositivo de separa-
cion en las fases.

= Si en la pantalla del aparato aparece LHG5, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de co-
nexion.

16

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

= En una conexidn trifasica/bifasica (3 N~/2 N~) el ca-
ble de conexidn a la red debe corresponder al tipo
HO5 VV-F o superior.

= | a seccion transversal del cable esta determinada de
acuerdo con la carga de corriente. No esta permitido
utilizar una seccion transversal <1,5 mm2.

» En caso de una conexidon monofasica (1N~), el cable
de conexion a la red HO5RR F3G4 (1 m de largo) se
encuentra disponible en nuestro servicio de asisten-
cia técnica.

18.7 Colocar la placa de coccidn

No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-
des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

= Presionar la placa de coccidn hasta encajarla en el
soporte.

/1‘




Instrucciones de montaje es

18.8 Desmontar la placa de coccidn

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccidn ejerciendo presion desde
abajo.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®» Guarde estas instrugdes, o certificado do
aparelho e as informacgdes sobre o produto
para posterior utilizagdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® S0b supervisao. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

® para uso domeéstico e em espacos fechados
domeésticos.

m gté uma altitude até 2000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um teleco-
mando em separado. Isto ndo se aplica pa-
ra o caso de o funcionamento ser desligado
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pelos aparelhos incluidos na norma EN
50615.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido 0s peri-
gos dai resultantes.

As criancas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencéao pelo utilizador nao
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

/N AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogdes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 0leos e gorduras quentes sem
vigilancia.



» Nunca tente apagar um fogo com agua, de-
ve desligar o aparelho e, em seguida, cobrir
as chamas, p. ex., com uma tampa ou uma
manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre a
superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie de
cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» Nao guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

guecimento, a inflamacéo ou ao rebentamento
dos materiais.

» Nao utilize tampas para a placa de cozinhar.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamente
vigiado.

M\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacédo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecdo do fogao podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecao do fogéo.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

As pegas dos recipientes para cozinhar po-

dem ficar quentes durante o funcionamento.

Se as pegas forem irradiadas pelo disco, as

pegas podem ficar muito quentes.

» Cobrir sempre todo o disco com o recipien-
te para cozinhar.

» Utilize uma pega de cozinha.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sao perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

Segurangca pt

» Para a reparacado do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo elétrico deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido por técni-
cos qualificados.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.
— Pagina 30

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

O isolamento dos cabos de eletrodomésticos

pode derreter em contacto com partes quen-

tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de eletro-
domésticos em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente devi-

do a liquidos entre a base da panela e a zona

de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

A\ AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com
o0 material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com
pegas pequenas.
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pt Evitar danos materiais

2 Evitar danos materiais

ATENCAO

As bases asperas de tachos ou frigideiras riscam a vi-

troceramica.

» Verifigue os recipientes.

Cozinhar em vazio pode danificar os recipientes para

cozinhar ou o aparelho.

» Nunca cologue tachos sem contetdo sobre uma zo-
na de cozinhar quente ou nunca cozinhe em vazio.

Recipientes para cozinhar mal posicionados podem

provocar um sobreaguecimento do aparelho.

» Nunca coloque frigideiras ou tachos quentes sobre
0s elementos de comando ou o aro da placa de cozi-
nhar.

A queda de objetos duros ou pontiagudos sobre a pla-

ca de cozinhar pode provocar danos.

» N&o deixe cair objetos duros ou afiados sobre a pla-
ca de cozinhar.

Os materiais nao resistentes ao calor derretem se colo-

cados na zona de cozinhar quente.

» Nao utilize folhas de protecéo para fogdes.

» N3&o utilize folha de aluminio nem recipientes de plas-
tico.

2.1 Visao geral dos danos mais frequentes

Aqui encontra os danos mais frequentes e sugestoes
sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa Medida
Nodoas Alimentos derra- Remova imediatamente os
mados alimentos derramados com
um raspador de vidros.
Nodoas Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
peza inadequa- limpeza adequados a vitro-
dos ceramica.
Riscos  Sal, acucar ou  N&o utilize a placa de cozi-
areia nhar como bancada de tra-
balho ou zona de arruma-
cao.
Riscos Bases asperas Verifigue os recipientes.
de tachos ou fri-
gideiras
Altera- Produtos de lim- Utilize apenas produtos de
cdo da pezainadequa- limpeza adequados a vitro-
cor dos ceramica.
Altera- Friccdo dos ta- Levante os tachos ou as fri-
cado da chos, por ex., gideiras ao desloca-los.
cor aluminio
Lascas Acucar ou ali- Remova imediatamente os

mentos com ele- alimentos derramados com
vado teor de um raspador de vidros.
acucar

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho conso-
me mMenos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tamanho
do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar centra-
do.

Utilize recipientes cujo diametro de fundo corresponda

ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas ve-

zes o diametro superior do tacho. Normalmente, este é

superior ao diametro do fundo.

v Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas de
cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem muita
energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
v Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita clara-
mente de mais energia.
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Levante a tampa o menos possivel.
v Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
v Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do ta-
cho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.
v Fundos irregulares aumentam o consumo de energia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quantida-

de de alimentos.

v Um recipiente para cozinhar grande com pouco con-
teldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
v Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia € necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para um nivel de poténcia mais

baixo.

v Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.

Utilize o calor residual da placa de cozinhar. No caso

de tempos de cozedura mais longos, desligue a zona

de cozinhar 5 a 10 minutos antes do fim do tempo de

cozedura.

v O calor residual ndo utilizado aumenta o consumo de
energia.
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4 Familiarizacao

As instrucdes de servico sdo validas para diversas pla-

cas de cozinhar. Pode consultar as dimensdes das res-

4.1 Painel de comandos

petivas placas de cozinhar na visao geral dos modelos.
— Pdgina 2

O painel de comandos permite regular todas as fungdes do seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de

operacéao.
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4.2 Indicacoes

As indicacdes apresentam os valores e as funcdes ajus-

tados.

Indica- Nome

cao

O Estado de funcionamento
-9 Poténcias de cozedura
H/h Calor residual

L Funcdo Manter quente

b Funcédo PowerBoost

88 Temporizador

4.3 Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque.
Para selecionar uma funcédo, toque no campo corres-
pondente.

Zona tatil Nome

Notas

= Em fungéo do estado de funcionamento da placa de
cozinhar, as zonas tateis disponiveis para selegdo no
momento acendem-se com uma luz ténue ou brilhan-
te. Ao tocar na zona tatil, € executada a respetiva fun-
¢ao.

= As zonas tateis para fungdes n&o disponiveis no mo-
mento ndo se acendem.

= As regulagdes das zonas de cozinhar selecionadas
no momento acendem-se com luz brilhante.

= Mantenha o painel de comandos sempre seco. A hu-
midade prejudica o seu funcionamento.

= N&o aproxime os tachos das indicacdes e das zonas
tateis. O sistema eletronico pode sobreaquecer.

4.4 Zonas de cozinhar

Aqui encontra uma vista geral das diferentes conexdes
dos discos.

Quando ativa as conexdes, acendem-se as respetivas

indicacoes.

Quando liga uma zona de cozinhar, esta liga no ultimo

0) Interruptor principal tamanho definido.
b Fungao PowerBoost Disco Ativar e desativar
Selegdo da zona de cozinhar O Zona de cozi-
\ Fecho de seguranca para criangas nhar de um cir-
Protecdo contra anulagdo acidental cuito
O Zona de regulacéo © Djsoq de duplo Toque em ©.
(©) Ativacdo da zona de cozinhar de duplo cir- circutto
cuito Notas
o Ativacao da zona para assar peguena = As areas escuras na apresentacao de incandescén-
0 Ativacdo da zona para assar grande cia do disco devem-se a questdes técnicas. Ngo tém
& Funcdo Mant " qualquer influéncia sobre o funcionamento da zona
uncéo Manter quente de cozinhar.
® Temporizador
(0] Funcéo de crondmetro
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= O disco regula a temperatura através da ativagéo e
desativacdo do aguecimento. Mesmo com poténcia
maxima, o aquecimento pode ligar e desligar.

= No caso de discos de circuito multiplo, os aqueci-
mentos dos circuitos de aguecimento interiores e o
aguecimento das ativagdes podem ligar e desligar
em momentos diferentes.

- Os componentes sensiveis sdo assim protegidos
contra sobreaguecimento.

— O aparelho é protegido contra sobrecarga elétrica.

— Sao obtidos melhores cozinhados.

Zona de cozinhar combinada

Com a zona de cozinhar combinada é possivel combi-
nar a zona de cozinhar de um circuito e a zona de cozi-
nhar de dois circuitos com o elemento de aquecimento
em ponte. Também pode operar as duas zonas de cozi-
nhar independentemente uma da outra.

=
1

Zona de cozinhar de um circuito

Zona de cozinhar de duplo circuito

Elemento de agquecimento em ponte

Combinacao Ativacao Capacida-
de

Zona para assar pe- Ative o elemento de Assadeira

guena: combinacdo aquecimento em pequena

de2e3 ponte com ©.

Combinacéao Ativacao Capacida-
de
© acende-se com luz Teppanya-
brilhante. ki peque-
no
Zona para assar Toque em O. Assadeira

grande: combinacdo @ acende-se com luz grande

de1e3e?2 brilhante. Teppanya-
ki grande
Chapa de
grill gran-
de

Também pode operar a zona para assar pequena

(2 e 3) e a zona de cozinhar de um circuito (1) de mo-
do independente com poténcias de cozedura diferen-
tes. Assim, estao disponiveis areas de temperatura dife-
rentes para, p. ex., uma assadeira grande, o Teppanyaki
ou a chapa de grill.

Com a zona para assar pequena pode alourar um prato
e, simultaneamente, com a zona de cozinhar de um cir-
cuito manter quente um prato.

Dica: Pode adquirir recipientes para cozinhar adequa-
dos através do servigo de assisténcia técnica ou na
nossa loja online.

4.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual com dois niveis para cada zona de cozinhar.
N&o toque na zona de cozinhar enquanto a indicacao
de calor residual estiver acesa.

Indicacdo  Significado

H A zona de cozinhar esta tao quente que
pode manter pratos pequenos guentes
ou derreter coberturas.

= A zona de cozinhar estd muito quente.

5 Operacao base

5.1 Ligar ou desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar é ligada e desligada através do in-
terruptor principal.

Se voltar a ligar o aparelho nos primeiros 4 segundos
depois de o ter desligado, a placa de cozinhar entra em
funcionamento com as regulacdes anteriores.

5.2 Ligar a placa de cozinhar

» Toque em O.

v A lampada indicadora por cima de ® acende-se.

v As indica¢bes das zonas de comandos e dos cam-
pos de indicacao da poténcia de cozedura & acen-
dem-se.

v A placa de cozinhar esta pronta a entrar em funcio-
namento.

v As duas zonas de cozinhar dianteiras sao seleciona-
das.

v Os dois campos dianteiros de indicacado da poténcia
de cozedura & acendem-se com luz brilhante.
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5.3 Desligar a placa de cozinhar

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente se to-
das as zonas de cozinhar estiverem desligadas ha al-
gum tempo (10-60 segundos).

Togue em @.

A lampada indicadora apaga-se com @.

As indicacbes apagam-se.

Todas as zonas de cozinhar estdo desligadas.

A indicacao de calor residual continua acesa até as
zonas de cozinhar estarem suficientemente arrefeci-
das.

v

€ € K K

5.4 Regulacao das zonas de cozinhar

Para poder regular uma zona de cozinhar, esta tem de
estar selecionada.

As zonas de cozinhar a esquerda séo reguladas com a
zona de regulagao esquerda e as zonas de cozinhar a
direita sdo reguladas com a zona de regulacao direita.



Poténcia de

cozedura

1 poténcia minima
9 poténcia maxima

Lm

Cada poténcia de cozedura tem um nivel
intermédio, p. ex. 4.5 .

5.5 Regular as poténcias de cozedura

Requisito: A placa de cozinhar esta ligada.

1. Para selecionar a zona de cozinhar, toque na indica-
cdo da poténcia de cozedura &.

v Na indicacao da poténcia de cozedura, & acende-se
com luz brilhante.

2. Regule a poténcia de cozedura desejada na area de
regulacao.

v A zona de cozinhar esta ligada.

Nota: A zona de cozinhar regulada pela ultima vez per-
manece ativada. Pode regular a zona de cozinhar sem
ter de seleciona-la de novo.

5.6 Alterar as poténcias de cozedura

1. Selecione a zona de cozinhar com o campo de indi-
cacao da poténcia de cozedura.

2. Regule uma poténcia de cozedura na zona de regula-
géo.

5.7 Desligar a zona de cozinhar

Se tiver desligado a zona de cozinhar, passados cerca
de 10 segundos, aparece a indicacao de calor residual.

1. Selecione a zona de cozinhar com o visor da zona de
cozinhar.
2. Regule para 0 na zona de regulagao.

5.8 Regulacoes recomendadas para
cozinhar

Aqui obtém uma visao geral de diferentes pratos com
as poténcias de cozedura adequadas.

O tempo de cozedura varia em funcéo do tipo, do peso,
da espessura e da qualidade dos alimentos. A poténcia
de continuacdo de cozedura depende dos recipientes
para cozinhar utilizados.

! Confecione os alimentos sem tampa.
2 Leve a agua a ferver com a tampa colocada.
3 Continue a cozer os alimentos sem tampa.

Operagéo base pt

IndicacGes de preparacao

= Para iniciar a cozedura, utilize a poténcia de cozedu-
ra 9.

= Mexa os alimentos liquidos espessos de vez em
quando.

= Aloure os alimentos muito alourados ou que libertam
muito liquido ao alourar em varias doses pequenas.

= Sugestdes para cozer com poupanca de energia.
— Pdgina 20

Derreter

Prato Poténcia Tempo de
de conti- continua-
nuacdo cao de co-
de coze- zeduraem
dura minutos

Chocolate, cobertura 1-1.5 -

Manteiga, mel, gelatina 1-2 -

Aquecer ou manter quente

Guisado, p. ex., guisado de len- 1-2 -

tilhas

Leite’ 1.5-2.5 -

Salsichas em agua'’ 3-4 -

Descongelar e aquecer

Espinafres, ultracongelados 2.5-3.5 10-20

Carne de vaca guisada, ultra- 2.5-3.5 20-30

congelada

Escaldar ou cozer lentamente

Bolinhos de batata escalfados, 4.5-5.5 20-30

bolinhos de batata ?®

Peixe 2° 4-5 10-15

Molho branco, p. ex. molho be- 1-2 3-6

chamel

Molhos batidos, p. ex., molho 3-4 8-12

béarnaise ou molho holandés

Cozer, cozinhar a vapor ou estufar

Arroz com o dobro da quantida- 2-3 15-30

de de agua

Arroz doce 1.5-2.5 35-45

Batatas cozidas, com pele 4-5 25-30

Batatas cozidas 4-5 15-25

Massas alimenticias, massa?®  6-7 6-10

Guisado, sopa 3.5-4.5 15-60

Legumes, frescos 2.5-3.5 10-20

Legumes, ultracongelados 3.5-4.5 10-20

Alimentos na panela de pressao 4-5 -

Estufar

Rolinhos de carne 4-5 50-60
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Carne estufada 4-5 60-100 Legumes ou carne em tiras a 7.5-8.5 15-20
Carne de vaca guisada 2.5-3.5 5060 oriental
i Refeicbdes de frigideira, ultracon- 6-7 6-10

Assar com pouco 6leo geladas
Assar os pratos sem tampa. Panquecas 6.7 continuo
Escalopes, simples ou panados 6-7 6-10 Omelete 3545 continuo
Escalopes, ultracongelados 6-7 8-12 Ovos estrelados 56 36
Costeletas, simples ou 6-7 8-12 ]
panadas’ Fritar

, Fritar os alimentos em doses com 150-200 g por dose
Bife, 3 cm de espessura /-8 8-12 em 1 a 2 | de dleo. Preparar os pratos sem tampa.
Alméndegas, 3 cm de 4.5-55 30-40
espessur% Produtos ultracongelados, 8-9 -
Hamburguer, 2 cm de 6-7 10-20 gée}gn%aotatas fritas ou nuggets
espessura’

P Croquetes, ultracongelados 7-8 -
Peito de aves, 2 cm de 5-6 10-20
espessura’ Carne, p. ex. frango 6-7 -
Peito de aves, ultracongelado' 5-6 10-30 Peixe, panado ou em massa de 5-6 -
Peixe ou filete de peixe, simples 5-6 8-20 Eerveja I 55
Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-20 diguo%eesn? t#noazg;rgg %se,r\rlagga— i i
Peixe ou filete de peixe, panado 6-7 8-12 Tempura

e ultracongelado, p. ex., barri-

) Bolos pequenos, p. ex., sonhos 4-5 -
nhas de peixe bea b

ou bolas de Berlim, fruta em

Gambas, camarao 7-8 4-10 massa de cerveja
Legumes ou cogumelos frescos, 7-8 10-20
salteados

6 Funcao PowerBoost

A funcao Powerboost permite-lhe aguecer maiores 1. Selecione a zona de cozinhar.
quantidades de agua mais rapidamente do que usando 2. Toque em b.

a poténcia de cozedura 9. v Aindicacao & acende-se.

A funcéo Powerboost sé esta disponivel em zonas de

cozinhar identificadas com boost. 6.2 Desligar a funcido Powerboost

Se nao desligar a funcao Powerboost, esta sera auto-

6.1 Ligar a fungao Powerboost maticamente desligada apds um determinado periodo

!\ AVISO - Risco de incéndio! de tempo. A zona de cozinhar regressa a poténcia de
Os ¢leos e as gorduras aguecem rapidamente com a cobertura 9.

funcdo Powerboost. Oleos e gorduras sobreaquecidos 1. Selecione a zona de cozinhar.

inflamam-se rapidamente. 2. Regule uma poténcia de continuacdo de cozedura a
» Nunca deixe os alimentos a cozinhar sem vigilancia. escolha.

V] i i 3 -
Requisito: Em zonas de cozinhar de duplo circuito, € A indicagdo b apaga-se.

necessario ligar o segundo circuito de aguecimento pa-
ra poder usufruir da funcdo Powerboost.

7 Fecho de seguranca para criancas

Com o fecho de segurancga para criangas evita que cri- 1. Ligue a placa de cozinhar com @.

ancas liguem a placa de cozinhar. 2. Mantenha ® premido durante aprox. 4 segundos.
v <0 acende-se durante cerca de 10 segundos.

7.1 Ativar o fecho de seguranca para v A placa de cozinhar esta bloqueada.

criancas
Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

' Vire vdrias vezes os alimentos.

24



7.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas
1. Ligue a placa de cozinhar com .

2. Mantenha ™ premido durante aprox. 4 segundos.
v A placa de cozinhar esta desbloqueada.

Func¢bes de tempo pt

7.3 Fecho de seguranca para criancas
automatico

Com esta funcéo, o fecho de seguranca para criancas
é ligado automaticamente quando desliga a placa de
cozinhar.

Pode ativar o fecho de seguranca para criangas auto-
matico nas regulacdes base. — Pdgina 27

8 Funcoes de tempo

O seu aparelho dispde de diferentes funcdes de tempo,
com as quais pode regular um tempo de duracéo, um
temporizador ou um crondmetro.

8.1 Tempo de duracao

Introduza um tempo de duracdo para a zona de cozi-
nhar pretendida. A zona de cozinhar desliga-se automa-
ticamente depois de o tempo de duracao terminar.
Pode regular um tempo de duracdo até 99 minutos.

Regular o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta ligada e regulada.
1. Toque duas vezes em O© e, a seguir, selecione a zona
de cozinhar.

|_| min

—>

i ® O

2X

v O visor 2l acende-se. Na indicacado do temporizador,
acende-se 40min.

2. Toque na pré-regulacao desejada na area de regula-
céo.
Da esquerda para a direita, a pré-regulacédo possivel
é 1, 2, 3..... a 9 minutos.

3. Nos 10 segundos seguintes, passe varias vezes com
o dedo sobre a zona de regulacéo, até obter o tempo
de duracdo desejado.

i
_| I_l min
-1

ollllll%lllllllll G O

v O tempo de duracéo entra em contagem decrescen-
te. Se tiver regulado um tempo de duracao para vari-

as zonas de cozinhar, é indicado sempre o0 tempo de
duragdo mais curto.

v Quando tiver decorrido o ultimo minuto do tempo de
duragdo, o campo de indicac&o do temporizador mu-
da de minutos para segundos.

v Terminado o tempo de duracéo, a zona de cozinhar
desliga-se. Ouve-se um sinal sonoro e na indicacéo
pisca &0 durante 10 segundos. A indicacéao 1= pisca.

Nota: Quando tocar num simbolo qualquer; as indica-
¢des apagam-se e o sinal sonoro deixa de ser audivel.

Regular automaticamente o tempo de duracao

Requisito: A zona de cozinhar esta selecionada e regu-

lada. A regulacédo do tempo de duracdo esta ativada.

— Pdgina 25

1. Togue prolongadamente nas regulacdes 1 a 5 na zo-
na de regulacéo.

v O tempo de duracdo decresce automaticamente pa-
ra um minuto.

2. Toque prolongadamente nas regulacdes 6 a 9 na zo-
na de regulacéo.

v O tempo de duracdo sobe automaticamente para 99
minutos.

Corrigir ou anular o tempo de duracao

1. Toque duas vezes em G©.
2. Selecione a zona de cozinhar.
3. Na zona de regulacéo, altere o tempo de duracéo ou

[nlx]

coloque-0 em &l

Temporizador automatico

Esta funcao permite-lhe selecionar previamente um tem-
po de duracdo para todas as zonas de cozinhar. Sem-
pre que ligar uma zona de cozinhar, comeca a decorrer
0 tempo de duracéo pré-selecionado. A zona de cozi-
nhar desliga-se automaticamente depois de o tempo de
duracéo terminar.

O temporizador automatico é ligado nas regulagdes ba-
se. > Pdgina 27

Dica: O temporizador automatico aplica-se a todas as
zonas de cozinhar. Pode reduzir ou apagar o tempo de
duracéo para uma zona de cozinhar individual.

— Pdgina 25

8.2 Alarme de cozinha

Pode regular um tempo até 99 minutos, apds os quais
é emitido um sinal sonoro. O alarme de cozinha é inde-
pendente de todas as outras regulacdes.

Ajustar o alarme de cozinha
Requisito: A placa de cozinhar tem de estar ligada.
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pt Desligar automatico

. Toque em G,

A indicagao & acende-se.

Na indicagédo do temporizador acende-se J0min.

. Regule o tempo na area de regulacgao.

Passados alguns segundos, comeca a contagem de-
crescente do tempo.

Quando o tempo termina, ouve-se um sinal sonoro.
Na indicacdo do temporizador pisca J3. A indicacao
L) pisca.

v Decorridos 10 segundos, a indicacdo apaga-se.

€N C K=

<

Desligar o sinal do alarme
Pode desligar o sinal manualmente.

» Togue num campo tatil a escolha.
v A indicacdo apaga-se e o sinal sonoro desliga-se.

Corrigir o tempo

1. Selecione o alarme de cozinha com .
2. Regule o tempo desejado na area de regulacgao.

8.3 Funcao de cronémetro

A funcao de crondmetro indica o tempo decorrido des-
de a ativagao da fungéo.

A funcao de cronémetro apenas funciona com a placa
de cozinhar ligada. Quando a placa de cozinhar se des-
liga, a funcdo de crondmetro também € desligada.

Ligar funcao de cronémetro

Toque em ©.

No campo de indicagédo do temporizador surge .

E iniciado o registo do tempo.

No primeiro minuto sdo exibidos segundos g, em se-
guida, minutos.

Nota: Se ligar outra funcédo de temporizagédo para além
da funcado de crondmetro, a regulacao aparece durante
10 segundos no campo de indicacao do temporizador.
Depois, volta a ser indicada a funcédo de crondmetro.

€ K v

Desligar a funcao de cronémetro

» Toque novamente em .
v A indicacdo do temporizador apaga-se.

9 Desligar automatico

Se ndo alterar as regulagdes de uma zona de cozinhar
ha muito tempo, o desligar automatico é ativado.

O momento em que a zona de cozinhar é desligada de-
pende da poténcia de cozedura regulada (1 a 10 ho-
ras).

O aquecimento da zona de cozinhar desliga-se. Na indi-
cacao da zona de cozinhar piscam alternadamente F& e
a indicacao de calor residual H/h.

9.1 Continuar a cozinhar apés o
desligamento automatico

1. Toque num campo tatil a escolha.

v Aindicacao apaga-se.

2. Efetue uma nova regulacéo.

10 Funcao Manter quente

Com a fungédo Manter quente pode derreter chocolate
ou manteiga e manter alimentos ou recipientes quentes.

10.1 Ligar funcao Manter quente

1. Toque em .

2. Selecione a zona de cozinhar.

v No campo de indicacao das poténcias de cozedura
acende-se L.

10.2 Desligar a funcao Manter quente

1. Toque em &t

2. Selecione a zona de cozinhar.

v No campo de indicacdo das poténcias de cozedura
acende-se 4.

11 Protecao contra anulacao acidental

Se limpar o painel de comandos enquanto a placa de
cozinhar estiver ligada, as regulacdes podem alterar-se.
Para evitar que isso aconteca, a sua placa de cozinhar
dispbe de uma protecdo contra anulacdo acidental.

O interruptor principal esta excluido da protecao contra
anulacao acidental. Pode desligar a placa de cozinhar a
qualquer momento.
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11.1 Ativar a protecao contra anulacao
acidental

Toque em @,

Ouve-se um sinal.

® acende-se com luz brilhante.

O painel de comandos fica bloqueado durante 30 se-
gundos.

€ KV



Indicagdo do consumo energético pt

12 Indicacao do consumo energeético

A funcao indica o consumo de energia total desde a li-
gacéao até a desconexao da placa de cozinhar.

Depois de desligar, € indicado durante 10 segundos o
consumo em quilowatt-hora, p. ex., 1,08 kWh.

A precisédo da indicacdo depende da qualidade de ten-
s&o da corrente elétrica, entre outros.

Pode ativar a indicac&o nas regulacdes base.

— Pdgina 27

13 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

13.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui obtém uma vista geral das regulacdes base e dos
valores predefinidos de fabrica.

Indica- Selecao

cao

ci Fecho de seguranca para criangas automatico
& - Desligado’
i — Ligado
¢ — Fecho de seguranca para criangcas manual
e automatico desligados.

cc Sinais sonoros

4 — Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagao
incorreta desligados. O sinal do interruptor
principal permanece ligado.

{ — Apenas o sinal de utilizagdo incorreta esta
ligado.

£ — Apenas o sinal de confirmacao esta ligado.
3 - Sinal de confirmacéo e sinal de utilizagdo
incorreta estdo ligados.

c3 Indicacdo do consumo energético
Obtenha informacgdes acerca da tenséo junto
do seu fornecedor de eletricidade.
& - Indicagdo de consumo desligada.’
{ — Indicacao do consumo de energia na ten-
s&o de rede 230 V.
2 — Indicagdo do consumo de energia na ten-
s&o de rede 400 V.
3 - Indicagdo do consumo de energia na ten-
s&o de rede 220 V.
4 - Indicagdo do consumo de energia na ten-
s&o de rede 240 V.

ch Temporizador automatico
40 - Desligado.’
95 — Tempo de duracao apds o qual as zonas
de cozinhar se desligam.

ch Tempo de duragao do sinal de fim do tempori-

zador

{ — 10 segundos.
¢ — 30 segundos.
3 — 1 minuto.

~d

Ativacao dos elementos de aguecimento

& — Desligado

{ — Ligado

c — A ultima regulagao antes de a zona de co-
zinhar ser desligada.’

' Definigbes de fabrica

Indica- Selecao

cao
cl Repor as definicdes de fabrica
7 — Desligado'
{ - Ligado

13.2 Alterar a regulacao base

Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.

1. Ligue a placa de cozinhar.

2. Nos proximos 10 segundos, toque em O© durante
4 segundos.

ol TEELTEEETT ¢

v i é exibida.

v Na indicacéo da zona de cozinhar acende-se £.

3. Toque varias vezes em ® até aparecer a indicagao
desejada.

4. Regule o valor desejado na zona de regulacéao.

v

oLl LTELIVTTETT T C)

5. Mantenha ® premido durante 4 segundos.
v A regulacdo esta ativada.

Dica: Para sair das regulacdes base sem guardar, desli-
gue a placa de cozinhar com @©. Volte a ligar a placa de
cozinhar e regule novamente.
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14 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito Nota: Observe as informacées relativas aos produtos
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma- de limpeza inadequados. — Pdgina 28
nutencdo cuidadosa do mesmo. Requisito: A placa de cozinhar est4 arrefecida.

] 1. Remova a sujidade mais resistente com um raspador
14.1 Produto de limpeza para vidros.

2. Limpe a placa de cozinhar com um produto de limpe-
za adequado para vitroceramica.
Tenha em atencéo as indicacdes de limpeza que se
encontram na embalagem do produto de limpeza.

Os produtos de limpeza e raspadores para vidro ade-
quados podem ser adquiridos junto da Assisténcia téc-
nica, na loja online ou no comércio.

ATENCAO Dica: Pode obter bons resultados de limpeza com
Os produtos de limpeza inadequados podem danificar uma esponja especial para vitroceramica.
a superficie do aparelho.
» Nunca utilize produtos de limpeza inadequados. 14.3 Limpar o aro da placa de cozinhar
Produtos de limpeza inadequados Limpe o aro da placa de cozinhar apds a utilizacao,
= Detergente ndo diluido quando este tiver sujidade ou manchas.
= Detergente para maquinas de lavar loica; Notas
= Detergentes abrasivos , . = Observe as informacdes relativas aos produtos de
= Produtos de limpeza agressivos, p. ex., spray limpa- limpeza inadequados. — Pdgina 28

fornos ou produtos para a remogéao de manchas » N&o utilize o raspador de vidros.

Esponjas com face abrasiva
= Aparelhos de limpeza a alta pressao e aparelhos
com jato de vapor

1. Limpe o aro da placa de cozinhar numa solucao
guente a base de detergente e com um pano macio.
Lave bem os panos de esponja novos, antes de 0s

. . A utilizar.
14.2 lepal‘ a Vltrocel’amlca 2. Secar com um pano macio.

Limpe a placa de cozinhar apds cada utilizacao, para
que os restos de comida ndo queimem.

15 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sdo perigosas.
» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.
— "Assjsténcia Técnica", Pdagina 30

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacgdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacéo do aparelho s6 podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo elétrico deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido por técnicos qualificados.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

O disco aquece, mas a indicacdo nao esta a funcionar.
» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

/N AVISO - Risco de incéndio!

A placa de cozinhar desliga-se automaticamente e nao é possivel utiliza-la. Pode, mais tarde, voltar a ligar-se inad-
vertidamente.

» Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica.

28



Eliminacdo pt

15.1 Indicacoes no painel de indicacoes

Avaria

Causa e resolucéao de problemas

Nenhuma

Faltou a alimentacéao elétrica.
1. Verifique o disjuntor do aparelho no quadro elétrico.
2. Verifique noutros aparelhos elétricos se existe uma falha da corrente elétrica.

Todas as indicagdes piscam

O painel de comandos esta molhado ou existem objetos em cima deste.
» Seque o painel de comando ou retire 0 objecto.

F

N

Em varias zonas de cozinhar, cozinhou-se com elevada poténcia durante um pe-

riodo de tempo prolongado. A zona de cozinhar foi desligada para protecédo do

sistema eletrénico.

1. Aguarde algum tempo.

2. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

"
£

Apesar da desativacdo através de FZ, o sistema eletrénico continuou a aquecer.

Por isso, todas as zonas de cozinhar foram desligadas.

1. Aguarde algum tempo.

2. Togque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

f 5 e a poténcia de cozedura pis-
cam alternadamente. Soa um si-
nal sonoro.

Tacho quente na zona do painel de comandos. O sistema eletrénico ameaca so-
breaquecer.

» Remova o tacho.

v A indicac&do apaga-se pouco tempo depois.

F 5 e sinal sonoro

Tacho quente na zona do painel de comandos. Para proteger o sistema eletréni-

co, a zona de cozinhar foi desligada.

1. Remova o tacho.

2. Aguarde algum tempo.

3. Toque num campo tatil a escolha.

v Quando a mensagem ja nao for visivel, o sistema eletrénico esta suficiente-
mente arrefecido. Pode continuar a cozinhar.

Fa

A zona de cozinhar esteve demasiado tempo em funcionamento e desligou-se
automaticamente.
Pode voltar a ligar a zona de cozinhar imediatamente.

of e zonas de cozinhas ndo
aguecem

O modo de demonstragao esta ativado.

1. Desligue o aparelho da corrente elétrica durante 30 segundos, desligando o
disjuntor na caixa de fusiveis.

2. Togue num campo tatil a escolha nos préximos 3 minutos.

No visor aparece uma mensa-
gem com "E", p.ex. EO111.

O sistema eletrénico detetou uma anomalia.

1. Desligue o aparelho e volte a liga-lo.

v Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

2. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contac-
to deve indicar com precisdo a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 30

16 Eliminacao

16.1 Eliminar o aparelho usado Este aparelho esta marcado em confor-
Atrave Lo . , , midade com a Directiva 2012/19/UE
ravés duma eliminacao compat}vel com o meio ambi- relativa aos residuos de equipamentos
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas. — eléctricos e electronicos (waste electri-
» Elimine o aparelho de forma eCO|(')gi0a. cal and electronic equipment - WEEE)
Para obter mais informagdes sobre os procedimentos A directiva estabelece o quadro para a
atuais de eliminagdo, contacte o seu Agente Especia- criacdo de um sistema de recolha e va-
lizado ou os Servigos Municipais da sua zona. lorizacdo dos equipamentos usados va-

lido em todos os Estados Membros da
Unidao Europeia.
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17 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concecao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacao
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econé-
mico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no &mbito das
condicOes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico e
condicOes de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) € o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servico de
apoio ao consumidor por meio do codigo QR no docu-

mento em anexo referente aos contactos de servico
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informacdes de acordo com o Regulamento
(EU) 66/2014 e (EU) 2023/826 online em siemens-ho-
me.bsh-group.com, na pagina do produto e na pagina
de servico do seu aparelho no manual de instrucdes e
documentos adicionais.

17.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero de
fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.

A placa de caracteristicas encontra-se:
= no folheto do aparelho.
» no lado inferior da placa de cozinhar.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho € o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

18 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

mm
—>

18.1 Montagem segura

Respeite estas indicagdes de segurancga quan-
do montar o aparelho.

® A ligacéo eletrica deve ser efetuada apenas
por um especialista. Uma ligacéo errada
anula a garantia.

= Apenas uma montagem profissional de
acordo com estas instrucbes de montagem
garante uma utilizacdo segura. Os danos
causados por uma montagem incorreta sao
da responsabilidade do instalador.

18.4 Preparar o movel
A bancada deve ser plana, horizontal e robusta.

18.2 Montagem sob bancada

Por baixo ndo devem ser instalados frigorificos, maqui-
nas de lavar loica, fornos sem ventilacdo e maquinas
de lavar roupa.

= Se montar por baixo um forno, a espessura da placa
de trabalho tem de ter, no minimo, 20 mm, em al-
guns casos até mais. Respeite as indicacdes cons-
tantes das instru¢cdes de montagem do forno.

» Certifigue-se de que as pecas salientes, como p. ex.
a caixa da fonte de alimentacéo ou o cabo de liga-
¢ao a rede elétrica, ndo colidem com, p. ex., uma ga-
veta.

18.3 Fundo falso

Se for possivel tocar na parte inferior da placa de cozi-
nhar, € necessario instalar um fundo falso.

= Procure no comércio especializado um fundo falso
como acessorio.

» Se utilizar um fundo falso préprio, a distancia minima
em relacdo a ligacao elétrica do aparelho devera ser
de 10 mm.

= Os moveis de encastrar, incluindo frisos de remate da parede, tém de ser resistentes ao calor até, no minimo, 90

°C.

= Um revestimento de nicho situado a menos de 50 mm da parede traseira ndo pode ser combustivel (p. ex., azule-

jos, pedra).
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= Sele as superficies cortadas com material resistente ao calor para evitar que a bancada dilate com a humidade.

5

_~ _~
900 % /
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

18.5 Montagem das calhas de fixacao

No caso de bancadas de materiais em pedra, cole as
calhas de fixagao.

18.6 Ligacao elétrica

Para o proteger, retire o aparelho dos invélucros de es-
ferovite unicamente antes de o inserir no recorte. Nunca

cologue o aparelho de canto sobre um dos lados do
mesmo.

= Verifique a instalacdo da casa antes de ligar o apare-

Iho.
= O aparelho atende a classe de protecéo | e s6 pode

ser utilizado em conjunto com uma ligacdo de condu-

tor de protecéo.

= Na instalacao elétrica fixa deve estar previsto um dis-
positivo de corte nas fases de acordo com as regras

de instalacao.
= Se aparecer U450 no visor do aparelho, a ligacéo foi

efetuada incorretamente. Desligue o aparelho da cor-

rente e verifique a ligagao.

Ligacao sem cabo pré-instalado

Ligue a placa de cozinhar apenas de acordo com o es-

quema de ligagoes.

» Se necessario, instale as pontes de cobre fornecidas.

= Em caso de ligacao trifasica/bifasica (3 N~/2 N~), o
cabo de ligacéo a rede deve corresponder ao tipo
HO5 VV-F ou superior.

= A seccédo transversal do fio deve ser determinada de

acordo com a carga de corrente. Nao € permitida
uma seccéao transversal < 1,5 mm?2,

= No caso de uma ligacdo monofasica (1N~), o cabo
de ligacao a rede HO5RR-F3G4 (comprimento 1 m)
esta disponivel no servico de assisténcia técnica.

18.7 Inserir a placa de cozinhar

Nao entale o cabo de ligacdo nem o passe sobre ares-
tas vivas.

= Em caso de forno encastrado por baixo conduzir as
ligacGes nos cantos traseiros do forno até a tomada
de ligacéo.

= Coloque a placa de cozinhar no encaixe, pressionan-
do-a.

18.8 Desmontar a placa de cozinhar

1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Retire a placa de cozinhar, pressionando por baixo.
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tr icindekiler tablosu

Ek bilgi ve aciklamalari ¢cevrimici olarak bulabilirsiniz. Baslik

Icindekiler tablosu
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

® Talimatlari, cihaz Uretim bilgilerini ve Urun
bilgilerini ileride kullanmak i¢in veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi i¢gin saklayniz.

» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatall
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

® gozUnUzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli olarak
dikkat ediniz.

® Ozel konutlarda ve dzel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazl asagidaki amaglar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan kumanda
ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki cihazlarla
isletim durumunda gecerli degildir.
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1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagh tehlikeleri anlamis
olmalar sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecedi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalhdir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan klc¢uk cocuklarl cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglan asla
gdzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sdndurmeye calismayiniz,
cihazi kapatiniz ve sonra alevleri 6rnegin bir
kapak veya yangin battaniyesi ile kapatiniz.

AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.



Ocak ylzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine veya yakinlarina
yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumuntn altindaki gekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklari asiri iIsinma, Kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa sagiimasi

gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagd! kullanmayiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir islem
surekli denetlenmelidir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicakiir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmaldir.

Ocak koruma i1zgaralari kazalara sebep olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden dnce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Pisirme kabinin tutma kollari galisma sirasinda

Isinabilir. Tutma kollari 1sitma bolgesi

tarafindan aydinlatilirsa, tutma kollari 6zellikle

Isinabilir.

» Pisirme kabi ile her zaman tum isitma alanini
kaplayiniz.

» Bir tencere eldiveni kullaniniz.

N\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

goérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» Ylzey yirtildiysa, olasi bir elektrik carpmasini
onlemek icin cihaz kapatiimaldir. Bunun igin
cihaz ana salterden dedgil, sigorta kutusunda
bulunan sigortadan kapatiimalidir.

» Musteri hizmetlerini arayiniz. —»Sayfa43

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmalidir.

&\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuiguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kliclk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

DIKKAT

PUrlzll tencere ve tava tabanlari cam seramigi gizer.

» Pisirme kaplarini kontrol ediniz.

Ici bos bir pisirme kabinin ocakta tutulmasi kaba veya

cihaza zarar verebilir.

» Icinde malzeme olmayan tencereleri kesinlikle sicak
ocak Uzerine koymayiniz veya ic¢i bos sekilde ocakta
tutmayiniz.

Pisirme kaplarinin hatali yerlestiriimesi cihazin asiri

Isinmasina neden olabilir.

» Sicak tava veya tencereleri kesinlikle kumanda
elemanlarinin veya ocak c¢ergevesinin Uzerine
koymayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme boéliminin Uzerine

dlstigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bélumu Uzerine sert veya sivri cisimler
disurmeyiniz.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Isiya kargl dayanikli olmayan malzemeler, sicak
ocaklarin tzerinde erir.

» Ocak koruma folyosu kullanmayiniz.

» Aliminyum folyo veya plastik kaplar kullanmayiniz.

2.1 En sik goriilen hasarlara genel bakis

Burada en sik gérilen hasarlari ve bunlari nasil
onleyebilecegdinize iliskin ipuclarini bulabilirsiniz.

Hasar  Nedeni Onlem
Lekeler Tasan yemekler Tasan yemekleri hemen bir
cam kaziyicl ile temizleyiniz.
Lekeler Uygun olmayan Sadece cam seramige
temizlik uygun temizlik malzemeleri
malzemeleri kullaniniz.

Hasar  Nedeni Onlem
Cizikler  Tuz, seker veya Ocagdl calisma tezgahi

kum olarak kullanmayiniz,

Uzerine esya birakmayiniz.

Cizikler  PUrizll tencere  Pigirme kabini kontrol

veya tava ediniz.

tabanlari
Renk Uygun olmayan Sadece cam seramige
degistir  temizlik uygun temizlik malzemeleri
me malzemeleri kullaniniz.
Renk Tencerenin Tencereleri veya tavalari
degistir asinmasi, 6rn. kaldirarak tasiyiniz.
me aliminyum
Konkoid Seker veya Tasan yemekleri hemen bir
al catlak seker orani cam kaziyici ile temizleyiniz.

yuksek yemekler

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doénastarilebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagdidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seginiz. Pigsirme
kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban capi ocagin ¢apina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢ap bilgisini verir. Taban c¢api genellikle daha

blyudktar.

v Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatimalidir.
v Kapaklar kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklar mimkun oldugunca nadir aciimalidir.
v Kapag actiginizda yiksek miktarda enerji ¢ikisi s6z

konusu olur.
Cam kapak kullaniimalidir.

v Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan igindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
v DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun buyuklikte bir pisirme kabi

kullaniimahdir.

v icine az yiyecek konan bilyik bir pisirme kabinin
Isinmasi icin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisirilmelidir.
v Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, isinma icin
gereken enerji de o kadar yuksek olur.

Erkenden daha disUk bir pisirme kademesine gegciniz.
v Cok ylksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

Ocakta kalan artik 1sidan faydalaniniz. Uzun siirede
pisen yemeklerde, yemek pismeden 5-10 dakika énce

ocag! kapatiniz.

v Kullanilmayan kalan isi, enerji tiketimini arttirir.

4 Cihazi tanima

Kullanma kilavuzu farkli ocaklar igin gecerlidir. Ocaklara
ydnelik dlcu bilgilerini tiplere genel bakis altinda
bulabilirsiniz. = Sayfa?
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4.1 Kumanda paneli

Cihazi tanima tr

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.
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4.2 Gostergeler

Gostergelerde, ayarlanan degerler ve fonksiyonlar
gdsterilir.

Gosterge Ad

o Galisma durumu

i-9 Pisirme kademeleri
H/h Kalan isi

L Sicak tutma fonksiyonu
b Powerboost fonksiyonu
88 Zamanlayici

4.3 Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl alanlardir.
Bir fonksiyon secmek icin ilgili alana dokununuz.

Dokunma Ad

tik alan

® Ana salter

b Powerboost fonksiyonu

Ocak secimi

\ Cocuk Kilidi
Temizlik korumasi

Ot Ayar alani

© iki halkall ocagin devreye sokulmasi

o Kaguk kizartma boélimunin devreye
sokulmasi

0 BlUyuk kizartma bdlimUinin devreye
sokulmasi

o Sicak tutma fonksiyonu

C Zamanlayicl

0} Siredlcer fonksiyonu

Notlar

= Ocagin ¢alisma durumuna gore gincel olarak
secilebilecek durumdaki dokunmatik alanlar yari
parlak veya parlak bir sekilde yanar. Dokunmatik
alana dokundugunuzda ilgili fonksiyon uygulanir.

= Gincel olarak secilemeyen fonksiyonlar icin
dokunmatik alanlar yanmaz.

= Glncel olarak secilen ocaklarin ayarlari parlak sekilde
yanar.

= Kumanda panelini daima kuru tutunuz. Nem
fonksiyonlar olumsuz yonde etkiler.

= Gostergelerin ve dokunmatik alanlarin yakinina
tencere ¢cekmeyiniz. Elektronik parcalar asiri isinabilir.

4.4 Ocak

Burada ocaklardaki farkli devreye alma islemlerine
iliskin bir genel bakis sunulmustur.

Baglantilan etkinlestirdiginizde, ilgili ekranlar yanar.
Bir ocagi actiginizda, bu ocak en son ayarlanmis
degerde acllir.

Ocak g6zl Devreye alinmasi ve
devreden ¢ikariimasi
O Tek halkali
ocak gozi
© iki halkall ocak © semboliine dokununuz.

Notlar
= QOcak yanarken gorllen koyu alanlar teknik nedenlere
baglidir. Bunlar ocagin fonksiyonunu etkilemez.
= |sitma acilarak veya kapatilarak ocagdin sicakhgi
ayarlanir. Ocak en yuksek gugcte ¢alisirken bile i1sitma
acllabilir ve kapatilabilir.
= Cok halkal ocaklarda i¢ isitma halkalarinin isitmalari
ve devreye alma isitmalari farkli zamanlarda agilabilir
ve kapanabilir.
- Bu sayede hassas parcgalar asirl iIsinmaya kars!
korunur.
- Cihaz elektriksel olarak asiri yiklenmeye karsi
korunur.
— Daha iyi pisirme talepleri duyulur.

Kombine pisirme alani

Kombine pisirme alaninda, tek halkali ocagi ve iki halkall
ocagdi bir kdpri 1si sistemi ile birlestirebilirsiniz. Ayrica
her iki ocagi birbirinden bagimsiz olarak c¢alistirmaniz da
mUumkanddr.
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tr Temel Kullanim

e

ol

N E e

Tek halkall ocak

iki halkall ocak

Kopru 1sI sistemi

Kombinasyon Devreye sokma Uygunluk
Klguk kizartma © sembollyle képri  Kiguk
bolima: 2 ve 3 IsI sistemini devreye kizartma
kombinasyonu aliniz. tenceresi
© parlak olarak Kiguk
yanar. Teppanyak
[
BUyUk kizartma ® semboline Blyuk
bolimu: 1 ve 3ve 2  dokununuz. kizartma
kombinasyonu O parlak olarak tenceresi
yanar. Bluyuk
Teppanyak

Kombinasyon Devreye sokma Uygunluk

BlUyuk
Izgara
plakasi

Kicuk kizartma bélimini (2 ve 3) ve tek halkall ocagi
(1) birbirinden bagdimsiz olarak farkli pisirme
kademeleriyle de calistirabilirsiniz. Buyik kizartma
tenceresinde, Teppanyaki'de veya izgara plakasinda
farkl sicaklik alanlari olusur.

Kiguk kizartma balimu ile bir yemek pisirebilir ve ayni
anda tek halkal ocakla bir yemegdi sicak tutabilirsiniz.

ipucu: Uygun pisirme kaplarini musteri hizmetleri
Uzerinden veya online magazamizdan alabilirsiniz.

4.5 Kalan 1s1 gostergesi

Ocakta her ocak g6zl icin iki kademeli bir kalan isi
gostergesi bulunur. Kalan 1s1 gostergesi yandidi slrece
ocaga dokunmayiniz.

Gosterge Anlami

H Ocak, az miktarda yemekleri sicak
tutacak veya kuvertlr eritebilecek kadar
sicakitir.

H Ocak sicaktir.

5 Temel Kullanim

5.1 Pigsirme bolimiiniin aciimasi veya
kapatilmasi

Pisirme bélumuni ana salter ile acip kapatabilirsiniz.
Cihazi kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
acarsaniz, pisirme bdlimua 6nceki ayarlariyla calismaya
baslar.

5.2 Pigirme bolimiiniin aciimasi

® sembolline dokununuz.

® Uzerindeki gosterge lambasi yanar.

v Kumanda alanlarinin géstergeleri ve pisirme
kademesi gdstergeleri & yanar.

v Pisirme bélimi calismaya hazirdir.

iki ®n pisirme balimi segilmistir.

v Her iki 6n pisirme kademesi gdstergesi & parlak

sekilde yanar.

L G 4

<

5.3 Pigirme boélimiiniin kapatiimasi

Tum ocaklar belirli bir stire (10-60 saniye) kapal
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

® sembolline dokununuz.

@ Uzerindeki gosterge lambasi soner.
Gostergeler séner.

Tam ocaklar kapalidir.

Kalan 1si gostergesi, ocaklar yeterince soguyana
kadar yanmaya devam eder.

€ €KV
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5.4 Ocaklarin ayarlanmasi

Ocaklarda ayar yapabilmeniz icin ilgili ocagin secilmis
olmasi gerekir.

Soldaki ocaklarin ayari sol ayar alanindan, sagdaki
ocaklarin ise sag ayar alanindan yapilir.

Pisirme

kademesi

1 en diusuk performans

9 en yuksek performans

5 Her pisirme kademesinin bir ara

kademesi var, orn. 4.5 .

5.5 Pisirme kademelerinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acilmistir.

1. Ocagdi secmek icin pisirme kademesi gostergesine &
dokununuz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde & parlak sekilde
yanar.



Temel Kullanim tr

2. Ayar alaninda istediginiz pisirme kademesini Isitma veya sicak tutma
I .
ayariayiniz Sulu yemek, 6rn. mercimek 1-2 -
yemegi
l_: _ sat! 1.5-25 -
- Suda sosis' 3-4 -
Buz ¢c6zme ve i1sitma
| = [1]1 Ispanak, dondurulmus 2.5-3.5 10-20
‘ L t Gulas, donduruimus 2535 2030
— || - Hasl Kisik isi
@ aslama veya kisik ateste pisirme
@ Hamur patates koftesi?® 4555 20-30
Balik 23 4-5 10-15
v Ocak agik. Beyaz sos, 6rn. besamel sosu ~ 1-2 3-6
Not: En son ayarlanan ocak aktif kalir. Ocagi yeniden Cirpiimis soslar, 6rn. bearnez 3-4 8-12
se¢mek zorunda olmadan ayarlayabilirsiniz. sosu veya holandez sosu
5.6 Pisirme kademelerinin degistirilmesi Pigirme, buharda pisirme veya soteleme
1. Pisirme kademesi géstergesi ile ocagi seginiz. Piring, iki kati su ile 2-3 15-30
2. Ayar alanindan bir pisirme kademesi ayarlayiniz. Sitlag 1.5-2.5 35-45
. Elma dilim patates 4-5 25-30
5.7 Ocagdin kapatilmasi Tuzlu patates 45 1505
Of:agjl kapattiysaniz yaklasik 10 saniye sonra kalan isi Hamur isleri, makarna ?® 6-7 6-10
gostergesi gortnur. Sulu yemek, corba 3545 1560
1. Ocak gdstergesi ile ocak goézinil seginiz. Sebze. taze 5535 10-20
2. Ayar alaninda 0 ayarlaymniz. d =
Sebze, dondurulmus 3.5-4.5 10-20
5.8 Pisirme icin ayar 6nerileri Dudukld tencerede yemek 4-5 -
Burada cesitli yemeklere yonelik uygun pisirme Bugulama
seviyelerine bir genel bakis sunulmustur.
Pisirme siiresi yiyeceklerin tlrine, agirigina, kalinlidina Et ?arma 4-5 50-60
ve kalitesine gore degisir. Pisirmeye devam kademesi, Bugulanip kizartilan et 4-5 60-100
kullanilan pisirme kabina baglidir. Gulas 2535 50-60
Hazirlik bilgileri Az yag ile kizartma
= Kaynatma islemi i¢in pisirme kademesi 9'u kullaniniz. Yiyecekleri kapadi kapatmadan kizartiniz.
= Koyu kivamli yemekleri arada bir karigtiriniz. . _
= Miihirleyecegdiniz yiyecekleri veya kizartma yapilirken Snitzel, sade veya panelenmis  6-7 6-10
fazla sivi salan yiyecekleri kiicik porsiyonlar halinde Snitzel, dondurulmus 6-7 8-12
kizartmaniz tavsiye edilir. : o4 A _
= Enerji tasarruflu pisirme icin ipuglar.. = Sayfa34 P',rZO|a’ sade veyavpanelenmlg 6-7 812
Eritme Biftek, 3 cm kalnhginda 7-8 8-12
Kofte, 3 cm kalinhdinda* 4.5-5.5 30-40
Yemek P'g'rmev Dlak'klf Hamburger, 2 cm kalinliginda®  6-7 10-20
e devam olara = - )
kademesi pisirmeye Tavuk g6gsi, 2 cm kalinliginda® 5-6 10-20
devam Tavuk gdgst, dondurulmus * 5-6 10-30
e!_me ) Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
suresi Balik ve balik filetosu, 6-7 8-20
Qikolata, kuvertlrler 1-1.5 - pane|enmi$
Tereyagy, bal, jelatin 1-2 - Balik veya balik filetosu, 6-7 8-12

panelenmis ve dondurulmus,
orn. paneli balik cubuklari

Karides, buylUk karides 7-8 4-10

Yemek kapak olmadan hazirlanmalidir.
Su, kapak kapaliyken kaynatiimalidir.
Yemek kapak olmadan pisirilmelidir.
Yemek birkac kez ¢evrilmelidir.

ENRS R VR
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Taze sebzeler veya mantarlar, 7-8 10-20 Dondurulmus Urunler, orn. 8-9 -
soteleme patates kizartmasi, tavuk nugget

Asya tipi julyen sebze veya et 7.5-8.5 15-20 Kroket, dondurulmus 7-8 -
Tava yemekleri, dondurulmus 6-7 6-10 Et, 6rn. tavuk 6-7 -
Krep 6-7 araliksiz Balik, panelenmis veya mayall 5-6 -
Omlet 3.5-4.5  araliksiz hamurda

Sahanda yumurta 56 36 Sebze veya mantar, panelenmis 5-6 -

veya mayall hamurda
Kizartma Tempura

Yiyecekleri 150-200 g'lik porsiyonlar halinde 1-2 litre yagd
icinde kizartiniz. Yiyecekleri kapadi kapatmadan
kizartiniz.

Kurabiyeler, 6rn. krema dolgulu  4-5 -
¢corek veya Berlin tatlisi, mayali
hamurda meyve

6 Powerboost fonksiyonu

Powerboost fonksiyonuyla, daha blyldk su miktarlarini,
pisirme kademesi 9 ile oldugundan daha hizl
Isitabilirsiniz.

Powerboost fonksiyonu sadece boost isareti olan
ocaklarda kullanilabilir.

6.1 Powerboost fonksiyonunun aciimasi

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi ve katl yagdlar Powerboost fonksiyonu ile hizli bir
sekilde isinir. Asiri isinan sivi ve kati yaglar kolay alev
alir.

» Pisirme islemini asla gbzetimsiz birakmayiniz.

Gereklilik: iki halkall ocaklarda Powerboost fonksiyonu
ile galisabilmek igin ikinci 1sitma devresinin devreye
alinmis olmasi gerekir.

1. Ocak gdzini seginiz.

2. b sembolline dokununuz.

v Gosterge & yanar.

6.2 Powerboost fonksiyonunun kapatiimasi

Powerboost fonksiyonunu kapatmazsaniz, bu fonksiyon

belirli bir stire sonra otomatik olarak kapatilir. Ocak, 9

pisirme kademesine geri doner.

1. Ocak gdzinu seginiz.

2. Istediginiz bir pisirmeye devam kademesini
ayarlayiniz.

v L gostergesi soner.

7 Cocuk kilidi

Cocuklarin pisirme bdlimand agmasini ¢cocuk kilidi ile
onleyebilirsiniz.

7.1 Cocuk kilidinin acilmasi

Gereklilik: Pisirme bolimu kapalidir.

1. @ ile pisirme bolumund aginiz.

2. ® semboliini yakl. 4 saniye sireyle basih tutunuz.
v <0 semboll 10 saniye boyunca yanar.

v Ocak kilitlenir.

7.2 Cocuk kilidinin kapatiimasi

1. @ ile pisirme boélimdnd aciniz.
2. ® semboliini yakl. 4 saniye slreyle basil tutunuz.
v Ocak blokaji kaldirild.

7.3 Otomatik cocuk kilidi

Bu fonksiyon ile, pisirme bolimunit kapattiginizda ¢ocuk
kilidi otomatik olarak aktif hale gecer.

Otomatik ¢ocuk kilidini Temel Ayarlar bdlimunden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa40

8 Zaman fonksiyonlari

Cihazinizda slre ayari, calar saat ayari veya durdurma
saati ayar yapmak i¢in kullanabilecegdiniz ¢esitli zaman
fonksiyonlari mevcuttur,

8.1 Sire

istenen ocak icin bir siire giriniz. Bu siire doldugunda
ocak otomatik olarak kapanacaktir.
Sdreyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz.
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Gereklilik: Ocak acilmis ve ayarlanmis durumdadir.



1. ® sembollne iki kez dokununuz ve ardindan ocagi
seciniz.

It

Il Il min
|
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v Gosterge 1=l yanar. Zamanlayici gostergesinde SOmin
yanar.

2. Ayar alaninda istenilen 8n ayara dokununuz.
MUmkUn olan 6n ayarlar soldan saga 1, 2, 3..... 9
dakikaya kadardir.

3. Sonraki 10 saniye icerisinde istenen sireye
ulasincaya kadar ayar alanina dokununuz.

1
| Il min
=
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v Slre islemeye baslar. Birden fazla ocak igin tek bir
sire ayarladiysaniz daima en kisa stre goruntilenir.

v Bir sirenin son dakikasi sona ererken zamanlayici
gostergesi dakika biriminden saniye birimine gecer.

v Slre dolmussa ocak devreden ¢ikar. Bir sinyal sesi
duyulur ve gostergede10 saniye siresince L0 yanar.
=1 gdstergesi yanip soéner.

Not: Herhangi bir sembole dokundugunuzda
gdstergeler séner ve sinyal sesi susar.

Sirenin otomatik ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak secilmis ve ayarlanmistir. Strekli ayar

devreye alinir. = Sayfa38

1. Ayar alaninda yer alan 1 ile 5 arasindaki ayarlara
daha uzun sure dokununuz.

v Sure bir dakika kalincaya kadar otomatik olarak geri
saymaya devam eder.

2. Ayar alaninda yer alan 6 ile 9 arasindaki ayarlara
daha uzun sure dokununuz.

v Sure 99 dakika oluncaya kadar otomatik olarak
akmaya devam eder.

Surenin dizeltilmesi veya silinmesi

1. ® sembollne iki defa dokununuz.

2. Ocak g6zini seciniz.

3. Ayar alaninda slreyi degistiriniz veya &0 degerini
ayarlayiniz.

Zaman fonksiyonlari tr

Otomatik zamanlayici

Bu fonksiyon ile batlin ocaklar icin bir sire segebilirsiniz.
Bir ocagin devreye alinmasindan sonra 6nceden segilen
sire islemeye baslar. Bu slre doldugunda ocak
otomatik olarak kapanacakiir.

Otomatik zamanlayiclyr Temel Ayarlar béliminden
devreye sokabilirsiniz. — Sayfa40

ipucu: Otomatik zamanlayici, tim ocaklar icin gegerlidir.
Tek bir ocak icin sUreyi kisaltabilir veya silebilirsiniz.
— Sayfa38

8.2 Mutfak saati

Sireyi en fazla 99 dakika olarak ayarlayabilirsiniz, sire
dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur. Mutfak saati
diger tUm ayarlardan bagimsizdir.

Mutfak saatinin ayarlanmasi

Gereklilik: Ocak acik olmahdir.

1. ® sembollne dokununuz.

Gosterge & yanar.

Zamanlayici géstergesinde &0 min yanar.

. Ayar alaninda zamani ayarlayiniz.

Birka¢ saniye sonra slre goruntr bicimde azalir.
Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Zamanlayici
gOstergesinde 40 yanip sOner. & gdstergesi yanip
soner.

v 10 saniye sonra gosterge kapanir.

€ D < K

Alarm sinyalinin kapatilmasi
Sinyali manuel olarak kapatabilirsiniz.

» Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.
v Gosterge kaybolur ve sinyal sesi kesilir.

Sirenin diizeltilmesi

1. ® ile mutfak saatini seciniz.
2. Ayar alanindan istediginiz slreyi ayarlayiniz.

8.3 Sire olcer fonksiyonu

Sire o6lger fonksiyonu, fonksiyon etkinlestirildikten sonra
gecen slreyi gosterir.

Sulre olcer fonksiyonu sadece ocak acik oldugunda
calisir. Ocak kapandiginda siire 6lger fonksiyonu da
ocakla birlikte kapanir.

Sire Olcer fonksiyonunun aciimasi

@ semboline dokununuz.

Zamanlayici géstergesinde &0 gosterilir.

Sire baslar.

Birinci dakikada saniyeler, daha sonrasinda da
dakikalar gosterilir.

Not: Sire olcer fonksiyonuna ilave olarak baska bir
zaman fonksiyonu daha acilirsa, ayar 10 saniyeligine
zamanlayici gostergesinde gosterilir. Ardindan tekrar
sure Olcer fonksiyonu gdsterilir.

<KV

Sire Olcer fonksiyonunun kapatilmasi

» Yeniden © semboliine dokununuz.
v Zamanlayici gostergesi sdner.
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9 Otomatik kapatma

Bir ocagin ayarlarini uzun suire degistirmezseniz
otomatik kapatma devreye girer.

Ocagin ne zaman kapatilacagi ayarlanan pisirme
kademesine (1 - 10 saat) baglidir.

Ocagin isitmasi kapatilir. Ocak gostergesinde F8 ve
kalan 1s1 gostergesi H/h donusimli olarak yanip soner.

9.1 Otomatik kapatmanin ardindan pisirmeye
devam etme
1. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Gosterge soner.
2. Yeniden ayarlayiniz.

10 Sicak tutma fonksiyonu

Sicak tutma fonksiyonu ile gikolata ve tereyadi eritebilir
ve yemekleri ve kaplari sicak tutabilirsiniz.

10.1 Sicak tutma fonksiyonunun acilmasi

1. #t semboliine dokununuz.
2. Ocak g6zini seginiz.
v Pisirme kademesi gostergesinde L yanar.

10.2 Sicak tutma fonksiyonunun kapatiimasi
1.  semboline dokununuz.

2. Ocak g6zini seciniz.

v Pisirme kademesi gdstergesinde { yanar.

11 Temizlik korumasi

Pisirme bolumu acikken kumanda bélimdndn Uzerini
silerseniz ayarlar degisebilir. Bunu 6nlemek igin
ocaginizda bir temizlik korumasi fonksiyonu mevcuttur.
Ana salter temizlik korumasina dahil degdildir. Pisirme
bolimanu her zaman kapatabilirsiniz.

11.1 Temizlik korumasinin etkinlestirilmesi

® semboliine dokununuz.

Bir sinyal duyulur.

W parlak olarak yanar.

Kumanda boélimi 30 saniye boyunca Kilitlenir.

€ K v

12 Enerji tuketim gostergesi

Bu fonksiyon, pisirme alaninin acilmasi ve kapatiimasi
arasindaki toplam eneriji tiketimini gosterir.
Kapatma isleminden sonra, tiketim degeri kilowatt saat

cinsinden 10 saniye sUreyle goruntulenir, 6rn. 1,08 kWh.

Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim kalitesine
baglidir.

Gostergeyi Temel Ayarlar bélimuinden
etkinlestirebilirsiniz. — Sayfa40

13 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
13.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrikada 6n ayari yapilan
degerlere bir genel bakis sunulmustur.

Goster Secim
ge

£ — Sadece onay sinyali agik.

-

3 - Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali acik. '

Goster Secim

ge
cl Otomatik cocuk kilidi

0 - Kapall'

= Acik

£ — Manuel ve otomatik gcocuk kilidi kapali.
cd Sinyal sesi

£ — Onay sinyali ve hatali kullanim sinyali
kapall. Ana salter sinyali acik kalr.
{ — Sadece hatall kullanim sinyali acik.

' Fabrika ayar

40
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Enerji tiketim gdstergesi

Sebeke gerilimini elektrik tedarikginize sorunuz.
0 - Tuketim gostergesi kapal. '

i — 230V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.

£ — 400V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.

3 - 220V sebeke gerilimi icin tiketim
gdstergesi.

4 - 240V sebeke gerilimi icin tiketim
gostergesi.

]

chS Otomatik zamanlayici
00 - Kapalt.'



Goster Secim
ge

95 — Ocaklarnn kapatilmasi i¢cin gegcmesi
gereken sire.

]
o

Zamanlayiclyl sona erdirme sinyali sUresi
{ - 10 saniye.’

2 — 30 saniye.

3 - 1 dakika.

~d

[siticilarin devreye sokulmasi

{ — Kapal

i — Acik

£ — Ocagin devre disi birakilmasindan énceki
son ayar. '

au]

Fabrika ayarlarina sifirlama
5 - Kapali'
i — Aclk

[

13.2 Temel ayarin degistiriimesi

Gereklilik: Ocak kapalidir.
1. Ocagi acginiz.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma

2. Sonraki 10 saniye igcinde ® sembollinid 4 saniye
sureyle basil tutunuz.

of [l LLEELEEErn @

1

v i goruntllenir.

v Ocak gostergesinde & yanar.

3. Istenen goOsterge gorinene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.

4. Ayar alaninda istenilen degeri giriniz.

o

olff trereererm - ®

5. ® 4 saniye sUreyle basili tutunuz.
v Ayar aktif durumdadir.

ipucu: Temel ayarlardan kaydetmeden gikmak igin
ocagdl @ ile kapatiniz. Ocagdi tekrar aginiz ve yeniden
ayarlayiniz.

tr

14 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun slre isler durumda kalmasini saglamak

icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

14.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari musteri
hizmetlerinden, online magazadan veya piyasadan temin

edebilirsiniz.

DIKKAT

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin yiizeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

= Seyreltimemis deterjan
= Bulasik makinesi i¢in temizleyici
= Asindirici maddeler

' Fabrika ayari

= Firnn spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri

= Cizen slngerler

= Yiksek basingl temizleyici ve buhar puskirtme
makinesi

14.2 Cam seramigin temizlenmesi
Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi icin ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.

Not: Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin
bilgileri dikkate aliniz. = Sayfa41

Gereklilik: Ocak soguktur.
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1. GUcla kirler piyasada bulunan bir cam kaziyici ile Notlar
temizlenmelidir. = Uygun olmayan temizlik malzemelerine iliskin bilgileri
2. Ocak, bir cam seramik temizlik malzemesi ile dikkate aliniz. = Sayfa41
temizlenmelidir. = Cam kaziyici kullanmayiniz.
Temizleyicinin ambalajindaki temizleme uyarilarini 1. Pisirme boélimi cercevesini sicak deterjanli su ve
dikkate alimz. o yumusak bir bez ile silin.
Ipucu: En iyi temizlik sonuglarini cam seramik icin Yeni temizleme bezlerini kullanmadan énce iyice
Ozel bir stinger kullanarak elde edebilirsiniz. yikayin.

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
14.3 Pisirme boliumu cercevesinin

temizlenmesi

Pisirme bolumu cercevesini her kullanimdan sonra,
gerceve kirlendiginde veya lekelendiginde temizleyiniz.

15 Arizalar1 giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Misteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi énlemis olursunuz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini arayin.
— "Muisteri hizmetleri", Sayfa43

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérarse egitimli uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Ocak g6zl 1sitiyor, ama gdsterge ¢alismiyor.
» Sigortayi sigorta kutusundan kapatiniz.

» Musteri hizmetlerini arayiniz.

/N UYARI - Yangin tehlikesi!

Ocak otomatik olarak devre disi kalir ve kullanima kapal duruma gelir. Daha sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir.

» Sigortay! sigorta kutusundan kapatiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

15.1 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata Neden ve sorun giderme

Yok Elektrik beslemesi kesildi.
1. Cihazin ev sigortasini kontrol ediniz.
2. Diger elektronik cihazlara da bakarak elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol
ediniz.
Tam gostergelerin yanip sénmesi  Kumanda bolumu i1slak veya Uzerinde nesneler mevcut.
» Kumanda boliminiu kurulaymiz veya cismi kaldiriniz.

Birkag ocakta uzun sire yiksek performansla pisirme yapildi. Elektronigin

korunmasi icin ocak gézi kapatildi.

1. Bir sire bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

=

[aT]
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Hata

Neden ve sorun giderme

Fy

F2 ile kapatma yapiimis olmasina ragmen elektronik yine isindi. Bu nedenle biitin

ocaklar kapatildi.

1. Bir slre bekleyiniz.

2. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edebilirsiniz.

F 5 ve pisirme kademesi

dénlsumlU olarak yanip séner.

Bir sinyal sesi duyulur.

Kumanda bolumu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronik, asiri isinma
tehlikesi altinda.

» Tencereyi kaldiriniz.

v Kisa sire sonra gosterge kaybolur.

f 5 ve sinyal sesi

Kumanda bélimu alaninda sicak bir tencere mevcut. Elektronigin korunmasi icin

ocak g6zU kapatildi.

1. Tencereyi kaldiriniz.

2. Bir sure bekleyiniz.

3. Herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

v Mesaj kayboldugunda elektronik yeteri kadar sogutulmus demektir. Pisirmeye
devam edehbilirsiniz.

Fa

Ocak ¢ok uzun sure calisti ve otomatik olarak kapandi.
Ocagi hemen tekrar agabilirsiniz.

oE ve ocaklar isinmiyor

Demo modu aktiftir.

1. Sigorta kutusundaki sigortayl kapatarak cihazi 30 saniye siresince elektrik
sebekesinden ayiriniz.

2. Sonraki 3 dakika icerisinde herhangi bir dokunmatik alana dokununuz.

Ekranda "E" ile mesaj
goruntdlenir, érn. EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihaz kapatip tekrar aginiz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata
mesajini eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Mdsteri hizmetleri”, Sayfa43

16 Atiga verme

16.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tzere degderlendirilebilir.

» Cihaz cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin lutfen yetkili saticiniza veya bagl oldugunuz
belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

Bu Urln, geri dénistmlU ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki ylksek kaliteli
parca ve malzemelerden lretilmistir. Bu
nedenle, Urlnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dénidsimu icin bir
toplama noktasina géttrin. Bu toplama

noktalarini bélgenizdeki yerel yonetime

Bu Uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanhigi tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Bazi Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina lligkin
Yonetmeligi'nde belirtilen zararli ve
yasakll maddeleri icermez”.

AEEE y6netmeligine uygundur.

B

sorun. Kullaniimig Urdnleri geri
kazanima vererek ¢evrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urinl atmadan 6nce ¢ocuklarin
guvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

17 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili
orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bdlgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 yil
sdresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.

Not: MUsteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullar
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciliiyla servis iletisim kisilerine ve garanti kosullarina,

43



tr Montaj kilavuzu

ekteki musteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin trdn
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

[thalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax : 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

MuUsteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu aracilidiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5 ve (EU) 66/2014 yonetmeligine uygun
bilgileri, cihazinizin Urlin sayfasinda ve servis sayfasinda
siemens-home.bsh-group.com altinda ¢evrimici olarak
ilgili kullanim talimatlarinda ve ek belgelerde
bulabilirsiniz.

17.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabileceginiz yerler:
» Cihaz pasaportu Uzerinde.
= QOcagin alt tarafinda.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon

numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
oneririz.

17.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
sdresi).

18 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

mm
—>

18.1 Givenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini
dikkate aliniz.

m Elektrik baglantisi sadece egitimli uzman
personel tarafindan yapiimalidir. Yanlis
baglanti durumunda garanti kapsami disinda
kalir.

m Cihazin montajl ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usultine uygun olarak
yapimissa, cihazin gtvenli kullanimi s6z
konusu olabilir. Usuliine uygun olmayan
montajdan kaynaklanan arizalardan, montajl
yapan Kisi sorumludur.

18.4 Mobilyanin hazirlanmasi
Calisma tezgahi diz, yatay ve sabit olmalidir.

18.2 Alt yapi

Sogutma cihazlari, bulasik makineleri, havalandirmasiz
finnlar ve camasir makineleri temel olarak
kullanilmamalhdir.

= Bir firni temel olarak kullanirsaniz, calisma tezgahinin
kalinhgr en az 20 mm olmali ve baz durumlarda bu
de@er daha yilksek olmalidir. Firinin montaj
kilavuzundaki uyarilara dikkat ediniz.

= Elektrik baglantisi gbvdesi veya elektrik baglantisi
kablosu gibi ¢ikintili pargalarin érnegin bir cekmeceye
carpmamasina dikkat ediniz.

18.3 Ara zemin

Ocagdin alt kismi temas edilebilir durumda acikta ise, bir
ara zemin monte edilmelidir.

» Yetkili saticidan aksesuar olarak bir ara zemin talep
ediniz.

» Kendi ara zemininizi kullanacaksaniz, cihazin elektrik
baglantisina olan asgari mesafe 10 mm olmaldir.

= Duvar kenar seritleri dahil ankastre mobilyalar en az 90°C'ye kadar isiya dayanikli olmalidir.
= Arka duvara 50 mm mesafedeki nis kaplamalar yanici olmamaldir (6rn. fayans, tas).
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Montaj kilavuzu

Caslhisma alaninda nem sebebiyle olusacak egdimleri engelleyebilmek icin kesilen alanlar sicaga dayanikli olarak

muhurleyiniz.
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18.5 Sabitleme raylarinin montaji

Tas malzemeden yapilan ¢alisma tezgahlarinda
sabitleme raylar yapistirimalidir.

18.6 Elektrik baglantisi

Koruma igin, cihazi delige bastirana kadar cihazi strafor
kabugundan cikarmayiniz. Cihazi asla cihazin bir tarafina
dik olarak yerlestirmeyiniz.

Cihaz baglantisindan dnce ev tesisatini kontrol ediniz.
Cihaz, koruma sinifi I'e uygundur ve sadece
topraklama kablosu baglanarak calistinimahdir.

Sabit désenen elektrik tesisatinda kurulum sartlarina
uygun olarak fazla bir kesme tertibati takiimaldir.
Cihazin ekraninda UH00 gorintilenirse, yanhs
baglanmistir. Cihazi sebekeden ayiriniz, bagdlantiyi
kontrol ediniz.

Onceden monte edilmis kablo olmadan
baglanti

Ocagl, sadece baglanti semasina gére baglayiniz.

Gerekirse birlikte teslim edilen bakir kdpriler
takilmalidir.

3 veya 2 fazl baglantilarda (3 N~/2 N~) sebeke
baglanti kablosu HO5 VV-F tipinde veya daha yUksek
degerli olmalidir.

Kablo kesidi, akim yukine gére belirlenmelidir.
Kesidin < 1,5 mm?2 olmasina izin veriimez.

Tek fazl baglanti (1 N~) icin HO5RR-F3G4 sebeke
baglantisi hattini (uzunluk 1 m) musteri hizmetlerinden
temin edebilirsiniz.

18.7 Ocagin yerlestiriimesi

Baglanti kablosu sikistirimamali ve keskin kenarlar

Uzerinden gecirilmemelidir.

= Temel olarak kullanilan firinlarda, kablo firnin arka
kbdsesinden prize gekilmelidir.

= QOcak, yuvasina bastiriimalidir.

\)

18.8 Ocagin sokililmesi

1. Cihaz fisten cekilmelidir.
2. Ocak alttan bastirilarak disari ¢cekilmelidir.

C€
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1 AGPAEAEIX

MpooekTe TIC akOAoUBeC uTodEIEEIC aopaAeiag.
1.1 Fevikég ummodbei&eiq

m AIoBGOTE TTPOOEKTIKA QUTEC TIC 0Onyiec.

= QuAaéTe TIC 0ONYiEC, TNV KAPTO TNC OUOKEU-
NC KOOWC Kal TIC TTANPOYOPIEC TTPOIOVTOC VIO
HETETIEITO XPNON N VIO TOV EMTOUEVO KOTOXO
TNC OUOKEUNC.

®m Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HETAPOPA.

1.2 XpRon cUPPWVX HE TOV OKOTTO
TIPOOPICHOU

MoOvo adeloUuxo TIPOOWTTIKO EMTPETETAI VO OUV-

OE0€ElI OUOKEUEC XWPIC PIC. 2& TePITTwon ¢nUIwV

AOVW AaBouc ouvdeong, Oev UPIOTATOI KAVEVQ

dIKaiwpa eyyunong.

XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POYNTWV KOl POPNHATWV.

B KOTW OO emTnenon. EmBAemneTe TIC ouvTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIoKOTT.

B OTO IOIWTIKG VOIKOKUPIG KOI 08 KAEIOTOUC
XWPEOUC TOU OIKIOGKOU TTEPIBAAOVTOC.

® pexpl eva uywog amd 2.000 m mavw oo TNV
EMPAVEIR TNG BOGANCOOG.

Mn xpnoIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:

® e evav eEWTEPIKO XPOVOodIOKOTTN 1) eva &e-
XWPIOTO TNAEXEIPIOTPI0. AUTO dev IoXUEl VIO
TNV TEPITTWON, TTOU N ASITOUPYia SIGKOTITETAN
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Le TIC avixveupevec pyeow EN 50615 ouokeu-
eC.
1.3 MepPIOPIOUOG OPASAG XPNOTWV

AUTI N OUOKEUN PTTOPEI V& XpNOIYJOTIOIEITOI OTTO
madIa omo 8 eTWV Kol AvVw KO OTTO TTPOOWTIN
HE UEIWPEVEC (PUOIKEC, AIOONTNPIEC I VONTIKEC
IKAVOTNTEC KOBWC Kal EANEIYN EPTIEINIOG KOI/N
YVWOonNge, av emMBAETOVTAI ) €XOUV KATOTOTIOTEI
OXETIKG HE TNV GOPOAN XPron TNG OUCKEUNC
KOl EXOUV KOTOVONOEl TOUC KIVOUVOUC TTOU
OTTOPPEOUV OTTO QUTN.

Ta moudia dev emTPEMETOI VO TTACOUV PE TN OU-
okeun.

O kKaBapIopOC KOl N ouvTRPNoN ammd TO XPNOTN
dev EMTPETETAI VA TTPAYUATOTIOINBOUV OO TTOiI-
O, eKTOC edv eival 15 eTWV Kol Avw Kal EMTN-
pouvTal.

KooTdare To TaidIx Tou €ival KOTW TwV 8 €TV
HOKPIG armd TN OUOKeUN Kol TO KOAWDIO ouvde-

ong.

1.4 AGQaARG Xprion

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivouvoc mTupKoyiég!
To poayeipepa oe BAoeIC €0TIWV e ANITToC N Aadi
XWPIC EMTHPNON PTTOPEI Vo gival eMKiVOUVO KAl
vo odnynoel og TTUPKAYIEC.

» Mnv OQNVETE TIOTE TO KOAUTA AGDIC KOl AiTTn

XWPIC emThPNon.



» Mn doKIUGOETE TTOTE VO OPBNOETE HIG PWTIA
he vepo, avTi QUTOU QTTEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN KOI JETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVOL KATTOKI 1 pIo KouBepTa TupooBeonc.

H empaveia poyeipeuaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOoTTOBETHOETE TTOTE EUPAEKTOD QVTIKEIHE-
VO TTOVW OTNV ETIPAVEIN PHOYEIPEUATOC N
oTnV TANciov TrepIoxn.

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
ETMPAVEIN HOYEIDEUOTOC.

H ouokeun) (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUPAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTIPEI OE CUPTAPIO OTTeUBEing KATW
ammo TN BAon €oTIwV.

To KOAUPUOTO TNC BAONC E0TIWV WTTOPE! VOl

odnNyNoouV O€ ATUXNUOTA, TI.X. OO utiepOep-

gavon, avapAegn fn Bpauon UNK®V.

» Mn xpnOIYOTIOIEITE KOVEVO KAAUPUO BAong
E0TIQV.

TPOPIUO PTTOPEI VO QVAPAEYOUV.

» H diadiKaoion HoyEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtopun diadiKaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO EMTNPEITAL.

A\ NPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog sykaupa-

TOG!

Katd 1n didpkeia TnG Xprnong (eoTaiveTal N ou-

OKeun Kail To eE0PTHUOTA TTOU GKOUMTTIOUVTO,

IOIITEPO EVAl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIOPXOV

mAaiolo Baong €oTIwV.

» AWOTE TTIPOOOXN, VIO TNV GTTOPUYN TNG ETTO-
PNC pe Ta BEpUAVTIKG OTOIXEIO.

» Ta pIKPG TaudId, KOTW TWV 8 £Twv, TIPETEl VO
KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TTPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV PACEWV EOTIWV

PUTTOPOUV Vo 00NYyNOOUV OE ATUXINHOTO.

» Mn xpnOILOTIOIEITE TTOTE TIPOOTOTEUTIKO TTAEY-
HOTO BACEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTta TN SIGPKEIX TNC

AeiToupyiac.

» [1piv TOV KOBAPIOPO APpNOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

O1 AaBeC TwV PAVEIPIKWY OKEUWV UtTopei va Ce-

oToBouv TTOAU KaTd Tn AeiToupyia. EGv o1 Aa-

Bec BeppaivovTal amd TN (wvn Bepuavonc, ol

AaBec pmopei va (eoTabouv 181aITEPT I0XUPA.

» KoAUTITeTe MAvTa OAOKANPEN TN Cwvn BEpuaiv-
ONC PE TO HOYEIPIKG OKEUN.

» XpNOIYOTIOIEITE PIO THIAOTPO KOUCZIvVaC.

Aopoieia el

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-

nmAngiag!

O1 akOTOMNAEC ETIOKEUEC €ivail ETTIKIVOUVEC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, eI0IKEUPEVO
TTPOOWTTIKO EMITPETETOI VO TTOOYLATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvVO yvNoIa GvTOAOKTIKG ETITRETETOI VO
xpnoigomoinBouyv yia TNV €MOKEUN TNC OU-
OKeUNC.

» EGv 1O KaAwdI0 ouvdeonc oTo BiKTUO Tou
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKeun¢ umooTei ¢n-
LI, TIPETIEI VO QVTIKOTOOTOOE! oo ekmaideu-
HEVO, €I0IKEULEVO TTPOOWTTIKO.

Mia ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

€xouv umooTei ¢nuIa gival emkivouva.

» Mn xoNOIYJOTIOIEITE TTOTE PIOt KATEOTPAUUEVN
OUOKeuUn.

» EGv n em@aveia eival payiopevn, TTPETEN N
OUOKEUN VO arrevepyoroinbei, yia TNV armopu-
yN piac evdexopevnc nAektpomAnéiog. Mpog
TOUTO PNV OTIEVEPYOTIOINCETE TN OUOKEUN HE
TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, GAG KaTeBAOTE TNV
QOPOAEIC OTO KIBWTIO OOPOAEIWV.

» KoAEoTe TNV umnpeoia eEUTINPETNONG TTEAC-
TV. »2eAida 58

Mia €10XwPNON UYPOOIOG PTTOPEI VO TIDOKOAEDEI

nAekTpOMANEIOn.

» Mn XpnoIJOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONCG
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UWNANC Tie-
ong, yIo va KaBapioeTe TN CUOKEUN).

2TO KOUTG pepn TNG OUOKEUNC PTTopei va

NIWOEI N HOVWON TWV KAAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe TTOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV CUOKEUWV O€ ETTAPN HE TO KOUTA

HEPN TNG CUOKEUNG.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpaupaTI-

cuou!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNG KOTOGPOAQC KOl TNG €0TIOG HOYEIPEUATOC.

» KpaTATe TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC KOI TOV
TTATO TNG KOTOOPOAOC TIAVTOTE OTEVVA.

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvoc ac@uiiag!

To moudid umopei va TeEpAcOUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUQOIOC TTOVW OO TO KEPOAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA KOl Vo TTaBouv aopuiio.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUOOIOC HOKPIO OTTO
T TaIdIA.

» Mnv apnvete Ta MadIA va aidouv Pe Ta UAI-
KO OUOKEUQOITC.
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el Amopuyr UANK®OV ¢nuiwv

To moudia urmopei var €10TVEUOOUV N VO KOTO-
MOUV HIKOG KOUUGTION KOl £TOI VO TTROOUV
aopuiia.

» KpaTOTe TO PHIKOG KOUUOTIO HOKPIG OO T

audIa.

» Mnv apnvete Ta Maudid va Taidouv Pe PIKPO

KOUUATIO

] L v
2 Ammoguyn UAIKWV (nHIWV
I'IPOZOXH . o . ' Znuix  Artiax Evépyeia
O TPOXEIG TTATOI KATOGPOAGY 1 Tyavioy SnuioupyoLY NekedeG YmepxelNlopyeva  ATTOUOKPUVETE Tal UTTEPXEINI-
YPOTOOUVIEG OTO UO()\OI'<SpO(LJIKO LIJ)\IKO. POy GLEVE POVNTE AEOWE LIE
» EAeyETe TO pOyeEIpIKO OOC OKEUOC. Lia EUOTPOL YUOAIOU.
To paveipepa PHEXPI OTEYVWUA PTTopEl va TTpoevroeTe (n- . , : : .
LI OTO LOVEIPIKO OKEUOC ) TN GUOKEUT. NekedeGq  AKOTGMNAG UN- XpNOIUOTTOIEITE HOVO UANIKK

» MnVv TOTTOOETEITE TOTE KOTOOPOAEC XWPIC TIEPIEXOUEVO
TTAVW OE PIC KAUTN €0TIO HAYVEIPEUTATOC KAI PUNV TIC
aprivete &deIEC eMAVW OE AVOPPEVN £0TIO.

To A&B0C TOTIOBETNUEVO POYEIPIKO OKEUOG UTTOPE! VA

odnynoel og UTIEPOEPPAVON TNG CUCKEUNC.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KOUTA TNYAVIO 1) KAUTEC KOTOO-
POAEC TAVW OTOL OTOIXEION XEIPIOKOU N OTO TIAGIOIO TNC
Baonc eoTiwv.

Edv meoouv okANPA 1 aixpgned avTIKEigeva mavw oTn

Baon eoTiov, umopouv va dnuioupynBouv CnuIEG.

» MnVv a@noeTe va TECOUV OKANPAQ 1 aIXUNEG avTIKEipe-
VO TTOVW OTN BAoN €0TIWV.

Ta pn BeppoAvToxo UAIKG Alvouv eTTAVW OTIC KAUTEG

€0TIEC HOYEIPEUOTOC.

» Mn xpnoiporoleite Kapio gepBpdvn TEOOTACIOC TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnoiyotoleite pepBpdvn aAouuIviou n TTAAOTIKA
doxeia.

2.1 EmMOKOTNoN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTeEPEC PAGBEC KAl OUPBOUAEC,
TTWC PTTOPEITE VO TIC OTIOPEUYETE.

K& KoBopiopou

KoOopIoPOU, TTOU €ival KO-
TAGMNAC VIOt UOGAOKEPOIHIKO
UNIKO.

Moo- ANGTI, Caxopn 1 Mn xpnoiporoleite To medio

TOOUVIEC QUPOC HOVEIQEPOTOC WC EMPAVEID
EVamoOeonc N We EMPAveIn
epyooiag.

Moo- Tpoxeic maTol EAeyETe TO payelpikd 00¢

TOOUVIEG KOTOOPOAWV N OKeUOG.

TNYOVIOV

AMayn  AKATAMNAG UAN-  XpnolpoTiolgiTe HOVO UAIKG

TOU K& KoBopiopolU  KaBoapIiopoU, TToU gival KO-

XPWHO- TOMNAG VIO UGAOKEPOUIKO

TOC UNIKO.

AMoyr)  ®Oop& KATOO-  2NKWVETE TIC KATOOPOAEC

Tou poAag, T.X. KOl TOL TNYQVIOL KOTG TN He-

XPWUO-  oAoupivio Takivnon.

TOG

Anuioup- Zoxopn, N eoyn- ATOUOKPUVETE TO UTTEPXEIAI-

via "oxl-  TO pe pyeyGAn Te- OPEVA PayNTA OHECWC UE

BAdWV"  pIeKTIKOTNTG 0PI EVOTPG YUGAIOU.

caxapn

3 MpooTaciax TEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOMIt

3.1 AMOOUPOI CUCKEUXOING

Ta UNKG ouoKeuaoiag sival PIAIKG TTPOC To TIEPIBGAOV

KGOl ETTOVOIXPNOILOTIOIOUUEVA.

» ATIOOUPETE TO EMPEPOUC eEOPTNHATO EEXWPIOTA,
avoAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akoAoubnoete auTec TIC UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN OOC
xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAeETe TN VN POyEIPEPOTOC avAAOYa e TO peyebog
TNG KOTOOPOAQC. TOTTOBETHOTE TO POYEIPIKO OKEUOC Ke-
VTPOPIOUEVAL.

XPNOIYOTIOIEITE POYEIPIKO OKEUOGC, TOU OTToiou n Oldipe-
TPOC TOU TIGTOU cupTinTEl he TN SIAUETPO TNC €0TION PO-
VEIPEUATOC.

SuppouAn: OI KOTOOKEUQOTEG TWV LAYEIDIKWY OKEUWV
Oivouv ouxva TNV enmavw OIALETPO TNC KATOAPOAAC. Au-
TN eival ouxva peyoAuTepn ammd Tn SIGUETPO TOU TTATOU.
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v To oKOTGANAC POYVEIPQIKG OKEUN 1) Ol PN EVTEAWC KO-
Auppevec CWVEC HOYEIPEUOTOC KOTOVOAWVOUY TTOAU

EVEPVYEIQ.

KAgiveTe TIC KOTOOPOAES TTAVTOTE Y’ EVOl KATOAMNAO KO-

TTOKI.

v OTOV PavVEIPEUETE XWPIC KATIOKI, XPEIGZETOI N CUOKEUN)
ONUOVTIKG TIEQIOCOTEPN EVEPYEIQL.

>NKWVETE TO KATIOKI 000 TO dUVOTO AlyOTEPO.
v OTOV ONKWVETE TO KATAKI, OI0PEUVYEl TIOAU EVEQYEIC.

XPNOIYOTIOIEITE VA YUAAIVO KOTIOKI.
v Méoa omd TO YUAAIVO KOTIOKI UTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIGKI.

XPNOIYOTIOIEITE KATOGPOAEC KOI TNYAVIO PE ETTITEOOUC

TA&TOUC.

v O1 averminedol T&Tol AUEAVOUV TNV KATAVAAWON EVEP-

VEIOEC.

XpnoIYoTIoIgiTE POYEIPIKG OKEUN KOTAMNAQ VIO TNV TT0-

00TNTO TWV TPOPIHWV.



v Eva peydAo poayelpikd okeuog Pe Aiyo Trepliexouevo
XPEIACETOl TTEPIOCOTEPN EVEPVYEIR VIO TN OEPUAvVON.

MoawyelpeueTe pe Aiyo vepo.

v ‘000 TepioodTEPO VEPO PBPIOKETAI OTO HOYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPVYEIO XPEIALETAI VIG TN O€p-
povon.

EmoTpeyTe eykaipa oe xapunAoTepn Babuida 1oxUoc.

Nvopipia el

v Me pia oAU uywnAr BoBpida ouvexiong Tou poyel-
PELOTOC OTTATOANTE EVEPYEIQ.

EkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppoTnTa NG Baonc

€0TIQWV. 2€ povyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOGC ITEVEQYO-

TToINOTE TNV €0Tia pavelpguoTog 5-10 Aertd piv TN AféEN

TOU XPOVOU HOVEIPEUATOC.

v H umnoAeimdpevn evépyeia Tou Ogv XPNOIUOTTOIEITAI QU-
Eavel TNV KoTavaAwon evepyeliag.

L]
4 Tvopigix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouv via dIGPoPEG BAOEIG EOTIWV.

Ta oToIXeio TWV BIGOTACEWVY VIO TIC BACEIC 0TIWV B TO
BpeiTe oTNnV emokKoOTNoN TV TUNWV. — 2eAida 2

4.1 Nedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAeC TIC ASITOUPYIEC TNC CUOKEUNG OOC Kol AauBAvVETE TTANPOPOPIEC VIO TNV KO-

TOlOTOON ASITOUPYIOG.

0

I [ I
© | O © o0 | © 9 0
-
DO W O LETTTEEETTTTETTT D 5 ol LI ©& O
4.2 'EvdeiEn Medio 'Ovopa
O1 evdeitelc deixvouv pUBUIOUEVEC TIUEC KOl AeIToUpYieg. apns
' ' O Mepioxn pubuiocewy
|_5V58|§rl OVO'PO( . © MpdOBETN evepyoToinon TS E0TIOG Hayel-
o KoTdoToon Aeitoupyiog peuaTtoc dIMANG (wvng
i-9 Babuidec payeipeuarod o MpdobeTn evepyormoinon TNG WIKPAG OBGA
H/h YnoAoimn BeppuodTnTa €0TiOg
L AeIToupyia BIOTAPNONG TNC BEPHOKPAOIOG 0 Mpdobetn evepyormoinon TnG HeyaAng oBGA
b AeiToupyia Powerboost e€oTiag ' . .
oo XPOVOBIOKATTNG 5] Aerroupyia dIaTNPNONG TNG OEPUOKPACING
® XpovodIoKOTTNG

4.3 Nediax apng O] AeIToupyia XpOvOUETPOU
Ta media apng gival euaiobnTec oTNV O EMPAVEIEC. ZNUEIROEIG

Mo va emAe€eTe o AsIToupyia, TATAOTE EACPOA TIAVGL
OTO QVTIOTOIXO CULBOAO.

MNedio ‘Ovopa

aQrg

® KevTpikog B1aKOTTNG

b Nerroupyio Powerboost

EmAoyr TNC €0TIOC PHOYVEIDEPATOC

\ Aopaieia TTaidIV
[MpoCTOCIC OCKOUTTIOUOTOC

= Avahoya pe Tnv KatdoTaon Aeitoupyiac Tne Bdong
€oTIVV Ta TTIEdIOL APNC, TTOU UTTOPEITE VO ETTIAEEETE QUTH
Tn OTIyun, avaBouy, oxva N Cwunped. OTtav ayyiéete TO
medio agnc, ekTeAeiTal N avrioToixn AsiToupyia.

» Ta medio agnc yia TIC AeiToupyieg, Tou dgv PmopouV
va emAeyoUv auTr TN OTIyun, v avaBouv.

n O puBUIoEIC TWV TPEXOUOWY ETTIASYHEVWV E0TIWV HAVEI-
peUoTOoC avapouv wnpd.

. Alotnpeite 1o Medio xelpiopou TAvTa oTeyvo. H uypa-
oia emnpeddel TN AeiToupyia.
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el Tvwpipia

= Mnv TOTTOBETEITE KATOOGPOAEC KOVTA OTIC evOEeIEeIC KAl
Ta edia arc. To NAEKTPOVIKO OUOTNUO UTTOPE! VOl
utiepBeppuavOei.

4.4 EoOTieq HAYEIPEPATOCG

Edw 6o Bpeite pia emokomnnon yia TIc didgopec Tpdobe-
TEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV PAVEIPEUATOC.

Otav evepyorolfoeTe TIC TPOOBETEC evePYOTIOINOEIC,
avaBouv ol avTioTolxeg evoeitelg.

OTOV evepyOoTIOINOETE PO EOTION HOYEIDEUTATOC, EVEQYO-
TTOIEITAI QUTH) OTO TEASUTAIO PUOUIOUEVO peyedoC.

EoTix payel-
PEMATOC

Mpo6oBeTn evepyotoinon Kal
arevepyotoinon

O EoTia poyer-
PEPOTOC piog
qwvng

© EoTia poyer-
pepoToC IMANG
qwvng

MoToTte eha@pa To ©.

ZNMEIWOEIG
= Ol OKOUPEC TIEPIOXES TNC EOTIOC PAVEIPEUATOC OPeiAO-
VTQI OE TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €Xouv Kapio emppon
TAVW OTN AeITOUpYia TNC E0TIOC PAVEIPEUATOC.
= H egoTia poyeipepoToc pudpidel TN OepUOKPOCIia pe
EVEPYOTTIOINON KOl arevepyoroinon Tng B€puavong.
AKOLN Kol OTn PEYIOTN 10XU PTTOPEl VO evepyorToinBei
Kol va amevepyotoinBei n 6€ppavon.
= 3TIC £0TIEC HOAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEPWV (WVWV, UTTIOPEI
0l BePUAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWUATWY BEPLIOV-
oNng Kol N BEpuovon Twv TPOOOETWY EVEPYOTIOINCEWY,
VO EVEPYOTIOIOUVTAI KOl VO AIEVEQYOTTOIOUVTAI OE Olo-
(POPETIKOUC XPOVOUC.
— Ta euaiocbnTa e€aPTHUOTA TTPOOTATEUOVTOI £TCI ATTO
utTepOEpuavon.
— H ouokeur pooTaTeEUETAI OO NAEKTPIKM UTIEPPOP-
Twon.
— EmTuyx&vovTal KaAUTEQO AMOTEAECUOTO OYEIPEUO-
TOG.
ZUVOUXGCHEVN LWV HAYEIPEHATOCG
>Tn ouvduoopevn {wvn HOYEIPELOTOC UTTOPEITE VO CUV-
OUAOETE TNV E0TIO LOYEIPEUOTOC piog {wvng KAl TNV
eoTia payelpepaToc OIMANG CwvNne Ue To evdidpeco Bep-
HOVTIKO owpo. Mmopeite va AeitoupynoeTe TIC OUO €0TieC
HOVEIPEPOTOC ETIONG aveEAPTNTO TN WIOk GTTO TNV OAAN.

=
&
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Eotia payeipgpoartoc piog dovng
Eotia payeipgparoc dIMARC Cwvng
EvOiaueco BepuavTIKO owua

Zuvduaouog MpoobeTn evepyo-  KaTaAAn-
moinon AoTnTX
Mikpr) oBAA eoTia: Me Tto @ gvepyoroir-  Mikpr| wn-
SuvOuaopog ammd 2 OTe TTIPOCOETA TO ev- A} pOPUO
Kol 3 O1&peco BeppavTikd  Mikpd
OWUOL. Teppanyak
To @ avaBel wnpd. .
MeydAn oBGA eoTia:  Ayyi€te To 0. Meyaan
>uvduaouog omod To @ avdaBel wnped.  WnA @op-
1 ko 3 kai 2 pot
Meyaho
Teppanyak
i
Meyain
TTAGKO TOU
VKPIA

H pikpr) oBaA eoTia (2 Ko 3) Kol N €0Ti0N HOYEIPEUATOC
piac dwvng (1) pmmopei va AeiToupynoouy emiong ave&ap-
TNTO N pia oo TNV GAAN pE SIAPOPETIKESG BaOpideC Ho-
VEIPEUOTOC. 3TN PeyOAn WnAn ¢opua, To Teppanyaki n
TNV MAGKO TOU YKPIA SNUIoUPYOUVTal OIGPOPETIKES TTEQIO-
XEC OEPLOKPOOITC.

Me Tn pikpr) oBGA eoTiol UTTOPEITE VO OOTAPETE EVOL (POYIN-
TO KOI e TNV €0TiO poyelpeEPaToC piag {wvng va di1oTn-
PNOETE TAUTOXPOVO eval paynTo (eOTO.

ZupBouAR: KaTdMNAG LayeIpIKG OKEUN PTTOPEITE VO TO
mpounBeuTeiTe pE€OW TNC UTTNEEoiag eEurnPETNONG TTEAO-
TwV N oto OIKO pog Online-Shop.

4.5 'Evdei€n utmtoAoiting OepuoTNTAC

H Baon eoTiov €XEl VI KAOE £0TIA HOYEIDEUOTOC HIG V-
Oel&n umoAoimng BepudTNTaC dUOo Badpidwy. Ooo avaRel
N &voelén ummdAOITING OEPUOTNTOC, UNV OKOUUTINOETE TNV
€0TION JOYEIPEUOTOC.

'Evdei&n Znuacia

H H eoTia poyeipepaTog eival TOoo (e0TH
mou dlaTnpei eoTA PIKPG PpaynTa 1) UTTo-
peite va NlwoeTe KouPBepToUPa.

A H eoTia HOyEIPELOTOC ival KAUTH.




Baolkog xeipiopoc el

5 BXOIKOC XEIPIGHOC

5.1 Evepyomoinon 1 armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KOI OTIEVEQYO-
Toleite TN BAoN €0TIRV.

Otav evepyomolinoeTe Eava TN CUOKEUN OTO TTPWTA 4
OeUTEPOAETITO ETG TNV OTIEVEQYOTTOINON, TTEPVG N BAon
E0TIWV PE TIC TTOPONYOULEVEC PUBUICEIC OS AeITOUpPYVIO.

5.2 Evepyomoinon Tng B&ong €CTIWV

» [MoThoTte ehappa 10 O.

v H evdeIKTIKN Auxvia Tmavw omd 1o @ avaBel.

v Ol evOeieIC TV EMIPAVEIVY XEIPIOPUOU Kal ol evOei&eIg
TwV BaBuidwyv poyelpepaTog & avaBouy.

v H Bdon eoTiwv BpiokeTal 0g eTOINOTNTO ASITOUPYIOC.

v O1 dUO PTIPOCTIVEC E0TIEC UAYEIPEUATOC EiVAI ETTIASY-
JEVEC.

v Ol dUo pmpooTivee evdeitelc TwV Pabuidwy payeipeuo-
TOoC & avaBouv Cwnpead.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong eoTiwV

OT1ov OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEPATOC EIVOI QTTEVEPYOTIOIN-

peveg yia Aiyo xpovo (10-60 deutepdAenTa) n Baon

€0TIWV OTIEVEPYOTTOIEITOI GUTOUOTAL.

» [latnoTte ehappda To .

v H evdeIKTIKN Auxvia Tavw oo 1o @ ofrvel.

v Ol evleieic oprvouv.

v OAeG ol €0TiEC POYEIPEPOATOC EIVOI ATTEVEPYOTIOIN-
UEVEG.

v H évdeign Tnc umdAoimng BeppudTNTOC TOPAUEVE!
CVOILILIEVN, HEXPI VO KQUWOOUV OPKETA 01 €0TIEC HOYEI-
PELIOTOC.

5.4 PUOUION TWV EOTIWV HAYEIPEHATOG

o va uTropeiTe Vo pUBUIOETE pIOl E0TION LOYEIPELIOTOC,
TTPETIEl QUTH VO eival eTASYUEVN.

TIC QPIOTEPEC E0TIEC HOYEIPEUOTOC TIC puBpileTe pe TNV
aploTepn TepIoxXn pubuioswy, TIC OeIEC oTieC payel-
pepoToC Je Tn OelId.

BoOpida

HayeIpEUQ-

TOQ

1 eAdxIoTn 10XUC

9 HEYIOTN 10XUC

5 Kd&Be BoOuida payeIpEPATOC EXEI WO V-

dldpeon Boduida, m.x. 4.5 .

5.5 PUOuIon TwV BXOMIdSWV HAYEIPEUATOC

MpolmoéBeon: H Bdon eoTiwv eival evepyoToInueEvn.

1. [ va emMAEEETE TNV €0TION UAYEIPEUATOC TTOTAOTE EAO-
Pp& TNV EvOeIiEn Twv Babuidwv HoyeIpEUOTOC .

v >Tnv evdeltn Babuidwv pavelpepoTog avaper & Cwnpa.

2. PuBpioTe otnv meploxr pubuioswy Tnv emoOupuntn Bad-
HidO HOYEIPEUOTOC.

[ - [11]
0 @
v H eoTia YOyEIPEPOTOC EIVOI EVEQYOTIOINUEVN.
Inueiwon: H TeAsuTaio pubUIoUEVN EOTIG LOVEIDELATOG

TTOPOPEVEl evepyotioinuevn. Mmopeite va pubpuioete Tnv
EOTIO UOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.

5.6 AAayn BaOMIdOWV HAYEIPEPNATOC

1. Me Tnv evdeign Babuidwv PoyeIpeEUOTOC EMAEETE TNV
€0TIO LOYEIPELIOTOC.

2. PuBpioTe pio Babpida HOyVEIPELOTOC OTNV TIEPIOXN
pubpioewv.

5.7 Anevepyoroinon Tng €0TiNG

HOYEIPEPATOG

OTav €XETE OTIEVEQYOTTOINOEI TNV €0TION HOAYEIPEUATOC, EY-

pavieTal petd omo mepimou 10 deutepOAeTa N EvOeiEn

ummodAoITING BepuOTNTOG.

1. Me Tnv &voelén Twv Babuidwy poyelpeuaTog emAstTe
TNV E0TIA LOYEIPEPOTOC.

2. >Tnv meploxn pubuioewv pubuiote 0.

5.8 ZUUPBOUAEG pUBHIONG YIX TO HXYEIPEHX

Edw Ba Bpeite pio emokomnon yio SIGpopa poynTa e

TIC KOTOMNAEC BaOpideC HayEIPEPATOG.

O xpoOvoC payelpepaTog oAGlel avaloya pe To €idog, To

BApog, To TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTO TwV GpoynTwy. H Bob-

HiOO CUVEXIONC TOU UAVEIPEUTTOC eEQPTATAI OO TO XPN-

OIJOTIOIOUPEVO HOYEIPIKO OKEUOC.

Y1od¢€i&eIq MapaoKeEUNg

= [0 TO GPXIKO Payeipepa XpnOoIPoTIoleiTe TN Bodpida
gayelpgparog 9.

= AVOKOTEUETE KATTOU-KATTOU TO TIOXUPPEUOTO (PayNTA.

= To TPOPIUG, TO OTIOI COTAPOVTAI QUVOTA I OTOL OTTOIOH
KOTA TN SIGPKEIO TOU OOTOPRIOUOTOC EEEPXETAI TIOAU
UypO, VO OOTBPOVTOI OE HIKPEC PePIOEC.

= SUUBOUAEC VIO TO payveipepa e e€olkovopnon evep-
VEIOC. = 2eAida 48
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el Boolkoc xelpiopgde

Aiwoipo

daynTo BoaBpidax AixpKeix
CUVEXI-  CUVEXIONG
ONG TOU  TOU HAYEI-
Hayel- PENATOG
PEMATOC OF AeMT&

> OKOAGTO, KOUuRBepTOUPO 1-1.5 -

BouTtupo, peA, CehaTiva 1-2 -

ZEoTAUA 1 diaTripnon OeppOTNTAC

Movi, T.X. POKEC ocouTia 1-2 -

oA 1.5-25 -

AOUKQVIKO OTO vEPO' 3-4 -

ZENAYWHA KXl {ECTOHX

STOVAKI, KATEWUYHUEVO 2.5-3.5 10-20

'KOUAGIC, KOTEWUYUEVO 2.5-3.5 20-30

ZIYQVO HAYEIPEPX i} CIYAVO BPACIHOZIYXVO HAYEipE-

Ha R olyavo Bp&oipgo

MoUBOPAGKIC, KEPTEDEC 22 4555 20-30
W23 4-5 10-15
AoTipn OGATOQ, TT.X. OGATOO pTTe- 1-2 3-6
OOUEA

XTutinTeC OGATOEC, T.X. OOATOO  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), oGAToo
oMavTeC (Hollandaise)

Mayeiped, HXYEIPEUA ME ATHO 1) COTAPICHA

Pud pe dimAdoia mooodTNTO Vve-  2-3 15-30
pou

Puloyoro 1.5-2.5 35-45
BpaoTec maTdTeg pe pAouda 4-5 25-30
BpooTéc maTaTeg xwpic pAouda  4-5 15-25
ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIG 23 6-7 6-10
Movi, couta 3.5-4.5 15-60
AGXOVIKSY, PPEOKDL 2.5-3.5 10-20
AGXOVIKY, KOTEWUYHEV 3.5-4.5 10-20
®aynTo oTn XUTPa ToXUTNTOC 4-5 -
Mayeipea 0g KAEIOTO OKEUOG

PoAd kp€aTog 4-5 50-60
Yntod Komopt 4-5 60-100
'KOUAGC 2.5-3.5 50-60
Tny&viopa e Aiyo A&di

TnyavioTe Ta payNTa XWPIC KATTOKI.

2ViToeA, PUOIKO 1) TIavE 6-7 6-10
SVITOEA, KATEWUYLEVO 6-7 8-12
KOTOAETEG, PUOIKEG 1 TTOvE * 6-7 8-12
MmpiCoAa, 3 cm xovTen 7-8 8-12

T TapaoKeEUAGOTE TO PayNTO XWPIC KOTIGKI.
2 AvoBpdaoTe TO VEPO PE KAEIOTO TO KAMOKI.
3

4 TupioTe TTOMEC POPEC TO PayNTo.

52

SUVEXIOTE TO POYEIPEUO TOU POAYNTOU XWPIC KOTTAKI.

KepTtedeg, 3 cm xovTpoi* 4.5-5.5 30-40

X&umoupykep ,2 cm xovTpa* 6-7 10-20

2TNO0G MoUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XOVTPO 4

>TNOOC TTOUAEPIKOU, 5-6 10-30

KOTEWUYPEVO *

Wapl 1 INETO Yoapioy, PpUOIKO 5-6 8-20

Wapl ) IAETO Wwopiou, TTave 6-7 8-20

Wapl 1 QINETO Yopioy, TTavE Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TI.X. (PETOKIO WO

plou TTave

Kapapideg, yopideg 7-8 4-10

SOTOPIOUT ACXOVIKWY, PPEOKWY  7-8 10-20

HOVITOPIWV

NOXQVIKG ) KpEAC oe Awpideg 7.5-8.5 15-20

KOTG GOIATIKO TPOTIO

TnyavnTd GpoynTd, KATEWYUYUEVD  6-7 6-10

Kpemeg 6-7 ouvexoue-
o]

OueAeTa 3.5-4.5 ouvexoue-
Vo

Auya poTIo 5-6 3-6

Tny&viopax otn ¢pITElX

Tnyoviote T paynTa otn epITela pe 150-200 yp. avd
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MNMopaoKEUAOTE TO PAYNTA XW-

PIC KOMTAKI.

Karteyuypeva mpoiovTa, m.X. Tn-  8-9
YyoVNTEC TIOTATEG I VAYKETC KO-

TOTTOUAOU
KPOKETEC, KATEWUYHEVECS 7-8 -
Kpeag, 1.X. KOTOTIOUAO 6-7 -

Wapl, mave 1 oe CUn pe gayide  5-6
[Vufelely

AOXQVIKA 1 HaVITGPIQ, TTOVE 1) 0 5-6
¢upn e poyia umipog
Tepmoupa

Mikp& TTapaOKEUGOUOTA, T.X. TN- 4-5
yaviTeg ) Aoukoupadec BepoAi-

vou, ppouTa oe CUpn Ye poyId
HTipOG




NerToupyia Powerboost el

6 Aeitoupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va (eoTAveTe pe-
VOAUTEPEC TTOOOTNTEC VEPOU aKOPh ypnyopoTtepa amr’ O,T
pe Tn Bobuida paveipeuatog 9.

H Aeiroupyia Powerboost eivai diaBgoipun povo oTic €oTi-
€C POYEIDEUOTOGC, TTOU XOPOKTNPEICOVTOI UE boost.

6.1 Evepyomoinon Tng AsiToupyiag
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

Ta Adda Kai Tt N OepuaivovTal ypryopo Je Tn AeiToup-

yiot Powerboost. Ta utepBepuaopeva A&dIon Kol AT

AVOPAEYOVTal YPIYOPO.

» Mnv aprvete TOTE XwPIC emTAENoN TN SIadIKACIA POo-
VEIPEUATOG.

MpoUmoeBecon: >Tic 0Tieq payelpéuaToc dIMARG wvng
TIpEmel via TN AeiToupyia Powerboost va €xel evepyorroin-
Bei mpdobeTal TO OelTEPO KUKAWUG BEpUavVONG.

1. EmA&ETE TNV eoTion poyeIpEPOTOC.

2. MNatnoTe ehappd 1O b.

v H &vdei&n & avael.

6.2 Amevepyoroinon Tng ASIToupyiag
Powerboost

Ed&v dev amevepyoroinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTH OTIEVEQYOTIOIEITOI QUTOUOTON JETA OTTIO EVOV

OPICUEVO XpOVO. H eoTial payelpeuaTog emoTpepel Eava

otn Babuida payeipepoTog 9.

1. EmA&ETe TNV eoTia payelpePaToq.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe BoiOpida cUVEXIONC TOU HO-
VEIPEUATOC.

v H évdei&n & oprvel.

7 AcQaAeix TXISIWV

Me Tnv aopdieia maidiwv PTTOPEITE Vo epmodioeTe To TIOH-
OI, VO EVEPYOTIOINOOUV TN BAON E0TIWV.

7.1 Evepyormoinon Tng xoPp&AEING XISV

MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv eival amevepyoToinuévn.
. Evepyomoinote 1n Bdon eotiwv pe to O.

2. Kpatnote 1o M miepimou 4 deuTepOAETITOl TIATNUEVO.
v To <0 avapel via 10 deutepoAerTo.

v H Baon eoTiov eival KASIOWUEVN.

-

7.2 Amevepyoroinon TnG XoP&AEIXG
MTXIdIWV

1. Evepyornoinote 1n Baon eoTiwv e 1o O.
2. Kpatnote 1o ® niepimou 4 OeuTepOAETITO TIOTNHEVO.
v H Baon eoTiov gival EeKAeidwpevn.

7.3 AUTOHATN XOPAAEIX TIXIBIWV

Me auTr TN AeIToupyia EVvEPYOTIOIEITOI N GOPAAEIR TIO-
OlV QUTOUOTA, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
€0TIWV.

Tnv autopoTn aopaAeia TAIdIV PITOPEITE VO TNV evEPYO-
TTOINCETE OTIC BACIKEC pubpioelc. = 2edida 55

8 A&iToupyieg Xpovou

H ouokeun oac diabeTel dIdPoPeC AeIToupyieg xpoOvou
He TIC oroieC PmopeiTe va pubpioete pia SIGPKEIR, EVal
POAOI ouvayepuoU Koudlivag 1 eva XPOVOUETPO.

8.1 AixkpKeix

PubBuioTe yia TNV emBuunTr €0TIO LOYEIPELOTOC UIG XPO-
VIKM OIAPKEIa. H 0TI LOYEIPELOTOC ATEVEPYOTIOIEITON
auToOpoTo HETG TN AMEN TNG XPOVIKNG OIGPKEICC.
Mrmopeite va pubuioete pia XpoVvIKn SIGPKEIR €wC 99 Ae-
T,

PuBpion Tng S1XpKEING
MpolmoeBeon: H eoTia poyeIpEUATOC Eival EVEQYOTTOIN-
HEVN Kol puBbpIopevn.

1. MNotnoTe ehappd dUo Ppopec To O Kal OTN CUVEXEIX
eMASETE TNV €0TIO LOYEIPELOTOC.

Il I_| min

g

e ® O

1

2X

v H evdeiln Il avaBel. XTnv evdeltn Tou XpovodIoKOTTN
avaBer S0min .

2. Ayyi&te otnv meploxr pubuioewv TNV emOULNT TTPOP-
pubuion.
H duvarn mpoppubuion eival omo apIioTePd TTPOC T
0eli 1, 2, 3..... uexp! 9 Aerttan.
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el Aeitoupyiec xpovou

3. Mepdiote peoa ota emopeva 10 deuTepOAeTTOl TOOECG
(POPEC TIAVW OTIO TNV TIEPIOXI PUOUIoEWY, HEXO! VO ETTI-
TeuxBei n emoOuunTn XPOVIKH OIAPKEIC.

0
_ Il min
=l

ollllllwlllllllll G O

v H didpkeia apxilel va Tpexel. EQv exete pubpioer pia
XPOVIKN BIGPKEIN VIO TIEPIOOOTEPEG EOTIEC UAVEIPEUD-
TOG, epPavideTal TAVTOTE N PIKPOTEPN XPOVIKN dIt-
KEIX.

v OTav TPEXEl TO TEASUTAIO AeTTTO HIOC OIGPKEING, OA-
Aael n evoeiEn Tou XpovodlakomTn ard AetTd oe dgu-
TEPOAETITO.

v OT1av n xpovikn didpKela £xel Af&el, amevepyoTToleiTal
n eoTio payeipeparod. Eva ofua nxel Ko otnv evoeién
avaBoofnvel 40 via 10 deutepoAenTa. H evdeiEn -l
avapBoofnvel.

Znueiwon: OTtav ayyiéete eva ommolodnToTe oUUBOAO,
oBrfvouv ol evoeielc Kal TO NXNTIKO OO CTOUGTA.

AUTOPOTN PUBMION TNG BIKPKEIRG

Mpolm60eon: H coTia payelpeUaTog eival EMAEYUEVN

Kol puBpuiopevn. H puBuion Tng dIAPKEIOG €ival evepyo-

roinuevn. — 2eAida 53

1. Ayyiéte mapoTeTopeva TIC pubpioeic 1 €wc 5 otnv me-
ploxr pubuioswv.

v H xpovikr SIdpKeIa HETPAEI GUTOPOTO TTIPOC TO TTHIOW
OTO &va AeTITO.

2. Ayyite TopoTETOPEVD TIC puBuioelc 6 ewg 9 oTnv me-
ploxn pubuiocewv.

v H xpovikr 8I&pKeIa PETPAEI GUTOUOTO TTIPOC TO TTAV®
oTa 99 Aemrd.

A16pOwon 1} oBNCIMO TNG JIKPKEIXG

1. MNoamoTe ehappd duo popeg To edio O.

2. EmA&ETE TNV €0TIO HAVEIPEUATOC.

3. ANGETE oTnV TIEPIOXN PUBHIoEWY TN XPOVIKN OIGPKEIO
r 6eoTe TNV oTo 4.

AUTOUATOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr Tn AeITOUpPYICG PTTIOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIO
OIAPKEIT VIO OAEC TIC £0TIEC PayelpePaToC. MeTd amd
K&Oe evepyorioinon PIGC E0TIOC HOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeypevn dIGPKeIo. H eoTiol HOYEIPEUATOC OTIEVEP-
YOTTOIEITOI AUTOUOTO UETA TN AREN TNG OIGPKEIOG.

Tov auTOPATO XPOVODIOKOTITN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC BO-
OIKEC pubuioelg. — 2eAida 55

ZupBouAn: O auTOPOTOG XPOVOJIGKOTTNG IoXUE! VIO
OAeC TIC €0TieC PoyelpEUaTOC. Mo pia EEXwPIOTH eoTia

54

LOYEIPEUOTOC, UTTOPEITE VO UEIWOETE N VO DIQYPAWETE TN
didpkela. = Zedida 53

8.2 PoAoI cuvayepHou Koulivag

Mmopeite va kabopioeTe evav Xpovo pexpl 99 Aenta, pe-
T& TN AMEN Tou omoiou Ba nxNoel eva onpa. To poAdI ou-
VOYEPHOU Koudivag gival aveEdpTnTo ammr’ OAEC TIC GAAEC
pubuioelc.

PuOuion Tou poAoyiou cuvayeppoU Koulivag
MpolmoeBecon: H Bdon eoTiwv TIPETE! VA gival evEPYOTTOI-
nuevn.

1. MNoThoTe ehappd TO G.

H &vdeign & avapel.

>Tnv &vdei&n Tou xpovodioKkomTn avaBer S5 min.

>Tnv mieploxr pubuioewv pubuioTe ToV XPOVO.

MeT& omd pepIKG OeuTEPOAETITOl O XPOVOC apxiel va
TPEXEL.

OT1av 0 xpdvocg Anéel, nxel eva onua. >Tnv evdelén Tou
xpovodiokonTn avaBoofnvel 48, H eévdeltn & avapo-
opnvel.

v Metd omd 10 deutepoAenta of3rvel n evoelén.

<N K <

<

Armevepyorroinon Tou GHUATOC TOU poAoyiou
cuvayepHoU
MmopeiTe va amevepyoTioINoeTe TO ONUG XEIPOKIvVNTAL.

» [MoThoTe eAa@pa eva omolodnmoTe Tedio aPng.
v H &vdei&n ofrvel Kal To NXNTIKO ONua OTOLOTA.

A16pOwon Tou Xpovou

1. Me 10 oUpBoAo © emAeETE TO POAOI OUVOYEPHOU KOU-
divag.

2. >Tnv meploxn pubuioewv pubuioTe Tov EMOUUNTO
XPOVO.

8.3 AciToupyia XpOVOUETPOU

H Aeitoupyia xpovoueTpou deixvel To XpOVo, TToU TIEPAOE
HETQ TNV €VEPYOTIOINON TNC AEITOUPYIGC.

H AeiToupyia xpovoueTpou epyadleTal povo, oTav n Baon
€oTIVV gival evepyoroinuévn. OTav n B&on €0TIWV OTTe-
vepyoroleital, TOTe amevepyotoleiTal padi €mong Kail n
AeiToupyia XpOVOUETPOU.

Evepyormoinon Tng AEIToupyiag XPOVOUETPOU

» [latnoTte ehappd 1o O.

v >Tnv évdeln Tou XpovodIoKOTTn eppavideTal Lo,

v H peTpnon Tou xpovou apxicel.

v 370 TPWTO AeTITO gpPaviovTal OeUTEPOAETITA, ETTEITA
AeTTTON.

Znueiwon: EGv oTn AeiToupyia XpOVOUETPOU eVEPYOTIOIN-

oTe MPOOOETA pIot AAAN AeiToupyia XpOvou, eppaviCeTal N

puBpuIon yia 10 deuTepoOAenTa oTNV evdeIEn TOU XPOVO-

OlakorTn. MeTtd epgavietal Eava n AsiToupyia xpovo-

HETPOU.

Anevepyorroinon Tng AiToupyiag
XPOVOUETPOU

» [MoThoTte ehappa Eava 1o O

v H &vdei&n Tou xpovodIakoTTn oprvel.



AuTtopoTn amevepyoroinon el

9 AUTOMXTN KTTEVEPYOTIOINON

OT1av dev aMAEETE TIC PUBUICEIC PIOG E0TIOG HOYEIPEUO-
TOC VIG JEYGAO XPOVIKO OIAOTNUO, evepyoTioleiTal TOTE N
QUTOLIOTN aTTeveEPYOTIoiNON.

To moTE O amevepyoroindei N 0TI LAYEIPEUOTOC,
eapTaTal amd TN pubuiopevn Babuida povelpepoTodg (1
uexpl 10 wpeg).

H B6¢puovon TNC €0TIOC JOYEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.
>Tnv &voeiEn Twv e0TIVV POVEIPEPOTOC avaBooBrvouv
eVOMOGE FE kol n evdelEn umoAoimng BepudTnTog H/h.

9.1 ZuVvEXION TOU HAYEIPENATOG METX TNV
QUTOHXTN XTTEVEPYOTTOINGN
1. Mot oTe ehappd eva omolodnmoTe medio aPnC.

v H evdei&n ofnvel.
2. PuBpioTe ek veou.

10 AsiToupyix d1IXTiIPNONG TNC OEPHOKPATINC

Me Tn AeiToupyia dioTAPNONG TNC BEPUOKPACIOC UTTOPEI-
Te VO NWOETE OOKOAGTG 1 BOUTUPO Kail Vo OITNPNOETE
CeoTa PaAyNTA 1 HOVEIPIKA OKeUN .

10.1 Evepyormoinon Tng AeiToupyiag
d1aTrpNong TnG BEPUOKPARCIXG

1. MNoTroTe eAappd TO T,

2. EmA&ETE TNV €0TIA HOYEIPEPOTOC.

v >Tnv evdeln Twv Bobpuidwy payeipeuaTog avapel L.

10.2 Amevepyorroinon TnG AeIToupyiag
d1xTripnong Tng OEPHOKPAROIXG
1. Mot oTe ehappd TO .

2. EmA&ETE TNV €0TION HOVEIPEUOTOG.
v >Tnv &voelEn Twv Bodpidwy payeipepaTog avaBel 4.

11 MPOOCTACIX CKOUTTIOHXTOC

Edv okoutioeTe mavw ammd To medio XeIPIOPoU KATA TN
OIGPKEIn TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEPYOTIOINUEVN, UTTO-
pouv va oAGEouv o1 pubpicelg. Mo va To oToPUYETE, N
Baon 0TIV DINOETE PIOt TIDOOTAOIOG OKOUTTIOUOTOC.
E&aipeon omd TNV MPOOTACIOC OKOUTHIOUOTOC GITOTEAE! O
KEVTPIKOC OIaKOTTNG. MTOPEITE VO QTTevePYOTIOINCETE
omotednmoTE TN BAION EOTIWV.

11.1 Evepyoroinon Tng mMpooTaoixg
OKOUTTIOHXTOG

MoThoTte eAappa TO W,

Eva oo nxei.

To ® avaBel dwnpd.

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTePOAETITON KAEIDW-
HEVO.

€ XKV

12 'EvO<I&EN KATAVXAWONG EVEPYEINS

H Aeiroupyia deixvel TN OUVOAIKI KATAVOAWGN EVEQYEING
peTal evepyoroinong Kail amevepyoroinong Tng Baong
E0TIWV.

MeTd TnVv amevepyoroinon eugavietal yia 10 deuTte-
POAETITO N KATAVAAWON 0g KINoBoTwPEeG, m.x. 1,08 kWh.

H okpiBela TNC evdelgnc e€apTaTal EKTOC TWV AWV Ao
TNV oIOTNTO TNG TAONC Tou SIKTUOU TOU PEUUOTOC.

Tnv &vOelén PropeiTe va TNV evePYOTIOINOETE OTIC BOOI-
KeC pubpioelc. = 2eAida 55

13 Baoikeg pubpioceig
MrmopeiTe va TPOoCapUOOCETE TIC BOCIKEC pubUioeIC TNS

OUOKEUNC OOC OTIC TIOOOWTTIIKEC OOC AVAYKEG.

13.1 Emokomnnon Twv BXCIKWV puOHicEwWV

Edw Ba Bpeite pia emokomMon via TIC BOOIKEC pubuioelg
KOl TIC TTPOPPUBUICUEVEG OTIO TO €PYOOTAOIO TIHEG.

' PUBpIon epyooTaoiou

'Evdel- EmAoyn

&n

ci AuTOPOTN aoPaAeia TTAIOIWY
7 - Amevepyoroinuévn '
! - Evepyomoinuéevn

2 - H xeipokivnTn Kol N GuTOUOTN GOPAAEIT TIGH-
IWV eival arevepyoTToINUEVEC.

cc HxnTikO onua

55



el Kobopiopog kol ppovTida

‘Evdel- EmAoyn
&n

- To ofpa emBeRaiwong KOl TO UG E0POA-
HEVOU XEIPIOPOU €ival amevepyoroinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OIOKOTITN TTAPAEVEI EVEP-
YOTIOINUEVO.

{ - MOvOo TO ONpo EOPOALEVOU XEIPIOUOU eival
EVEPYOTTIOINUEVO.

c - Movo T0 onpa empBeBaiwong eival evepyoTtol-
nUEvo.

3 -To onua emPBePaiwong Kal To oApo EoPaA-
LEVOU XEIPIOPOU Eival evepyoroInpueva. !

c3 EvoeiEn KaTavdAwong evEpPYEIOG
PwTtnoTe yia TNV T&on Tou OIKTUOU OTNV ETTIXEI-
pNon TAPOXNC NAEKPIKNC EVEPYEIOG.
0 — 'EvOel&n KoTavoAwonc amevepyomoinuevn.
{ — EvOei&n katavahwonc otnv Taon OIKTUoU
230 V.
c — EvdeiEn karavdlwong otnv Tédon OIKTUOU
400 V.
3 - Bvdei&n koTavaAwong otnv taon dikTuou
220 V.
Y — Bvdei&n katavaAwonc otnv taon OIKTUou
240 V.

[}
(K]

AUTOPOTOC XPOVODIOKOTTTNG

00 - Amevepyomoinuevn.

95 - AIGpKela, YeTG armd Tnv oTToial aTEVEPYO-
TTOIOUVTOI Ol E0TIEC POYEIPEUOTOC.

ch AlGipKela Tou onuaTog An&nc Tou Xpovodio-
KOTTTN
- 10 deutepodAienTa.
c - 30 deutepoAemTO.
3 — 1 Aertro.

~d

MpdoOeTn evepyoTtoinon TWV OEPUAVTIKWY Ow-
HATWV

0 — AmevepyoTtioinuevn

{ — Evepyormoinuéevn

c — H teAeuTaia puBpION TIPIV TNV OTIEVEPYOTTOI-
non TNG €0TIOG HAYEIPEPATOC.

[n]

cl Emava@opd oTnv €pyooTOOIOKN pUBUIoN
0 - Amevepyormoinpévn.
{ - Evepyotoinuevn.

13.2 AAAayn TnG BxoIKAGg pUOUIoNG

MpolmoeBeon: H Bdon eoTiwv eival amevepyomoinuévn.

1. Evepyotoifote Tn B&on 0TIWV.

2. Meoa ota emopeva 10 deutepdAenTa kpoaTrhote To O
TTOTNUEVO VIO 4 OeUTEPOAETITAL.

oIl THEELTELIT @

v EpopoaviCetai .

v >Tnv &voelén e0TIWV PavelpeuaTog avaer 4.

3. Matnote ehapd To G TOOEC POPEC, HEXP! VO ELPAVI-
oTel n emBupunTr) evoeién.

4. PubpioTe otnv meploxr pubuioewy TNV emOupunTn TIUN.

v

offf terreterg - ®

5. Kpammote To ® moTnuevo via 4 deuTepOAETTA.

v H pubuion exel evepyoroindei.

ZUMBOUAR: Mo Vo eyKaTOAEIYETE TIC BOCIKEC PUOUIOEIG

XWPIC omodrKeuon, amevepyotolfoTe TN B&on 0TIV pe
To @. Evepyoromorte Eava Kal pubuioTe ek veou Tn Baon
€0TIWV.

14 KxOxpIOHOC K&I pPOVTIOX

[0l va TTAPCPEVEL N OUOKEUN OOC VIG HEYAAO XOOVIKO
1d0TNUC ASITOUPYIKN, KaBopileTe Kal PPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

14.1 YAIK&X KXOxpIGHOU

Ta KOTGMNAG UAKG KaBapIiopou Kal Tnv EUoTPa yuaAioU
Ba Ta Bpeite oTnV Ut peoia eEumnNEETNONC TIEAGTWY, OTO
Online-Shop 1 oTo eumopIo.

NMPOZOXH

To aKOTAMNAG UNKG KOBOpIOUOU UTTOPE! VO KOTO-

OTPEWYOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn xpnoiporoleiTe TTOTE OKOTAMNACL UNKO KaBoplI-
opou.

' PUBpION gpyooTaciou

56

AKATXAANAX UMIK& KXOKPIGHOU

Mn 0POIWUEVO OTTOPPUTTOVTIKO THIATWY

KaBopIoTIKA VIok TO TTAUVTAPIO TWV TATWY

YAKG TRIYIHOTOG

loxupd& UNKG KaOapIopou, T.X. OTTpel NAEKTPIKOU poup-
VOU I UNIKG TTOGKpUVONG AeKedwy

>KANPAG opouyyapIia

® JUOKEUEC KOBapIopoU UWNANC TieonG Kol CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU



14.2 KaxOxpIGHOG TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

KabBopilete TN BAoN €0TIWV PETG armd KAOE Xprion, Vo
VO NV KOMNOOUV TOL UTTOAEIPHUOTO TV PayNTWV.
Znueiwon: MNpooexeTe TIG TANPOPOPIES VIO T OKOTGAN-
Ao UAIKG kaBapiopoU. = 2eAida 56
MpolméBeon: H Bdon 0TIV EXEl KOUWOEL.
1. ATTOpOKPUVETE TN PeyadAn putavon pe piot EUoTPo YUo-
AloU.
2. Kaobopilete TN BAGON €0TIWV PE EVO UAIKO KoiBapiopou
VIO UOAOKEPOUIKO UAIKO.
MpooglTe TIc utodeifelc KabapiopoU TV OTn OU-
OKEUOoIO TOU GTTOPPUTIOVTIKOU.
ZUuMBoUAR: Me éva €1dIKO OPOUYYAPI! VIO UOGAOKEQOUI-
KO UNKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG OTIOTEAEOUO KO-
Bapiouou.

ArnokoTdoTaon BAaBwv el

14.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIWV

KabBopilete To MAGIOIO TNG BA&ON €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal Tavw PUTIOI I AeKEDEG.

ZNMEIWOEIQ

= [1po0e&Te TIC TANPOPOPIES VIO T OGKATAAMNAG UNIKGL
KoBaplopou. = Jedida 56

= Mn xpnoipgoroleite TNV EUOTPO YUTAIOU.

1. KaBapioTe To TMAciclo Tn¢ B&on eoTiwv pe (eoTO
OIGAUUC OTTOPPUTTOVTIKOU TIATWY KO HOAGKO TICVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TOl KIVOUPYIO QITOpPO-
PNTIKA TTOVIA.

2. 2TEYVWOTE PE VO HOAGKO TTOVi.

15 AmokaTaoTaon BAxBwv

TIC pIKPOTEPEC BAAPBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC GIMOKATAOTNOETE Ol id101. XPNOIUOTIOINGTE TIC TTANPOPOPIEC
yIol TNV ammoKoTdoTaon PAGBwY, TTPOTOU £p0eTe Oe emaPr| Ye TNV utinpeoia e€utmpetnong meAaTwy. ETol amogpelyeTe

aokota £€o0dal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupoaTicpou!
O1 akaTGAMNAEC emoKeueg eival emkivOuveg.

» MOVOo ekTaIdeUPEVO, EIBIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO ETIITPETIETAI VO TIOQYUOTOTIOINOEI EMMIOKEUEC OTN OUCKEUN.
» OTOV N CUOKEUN €ival EAATTWHOTIKI KOAEOTE TNV UTNPeoia eEUTNPETNONCG TIEAATQV.

— "Yrinpeoia ekunnpgtnonc neAartwv”, ZeAida 58

/\ NPOEIAOMNOIHEH — Kivouvog nAekTpomAnéiog!
O1 aKOTOMNAEC eTTIOKEUES eival emKivOuvec.

» MOvo ekmaideuUpéEvo yI' aUTO, EIBIKEUUEVO TTPOOWTTIKO ETITPETIETAI VO TTIOAYUGTOTIOINGE! ETTIOKEUEC OTN CUOKEUN).
» MOVo Yool avTOAOKTIKO ETTITPETIETOI VO XPNOILOTTOINBOUV VIO TNV ETIOKEUr TNG OUOKEUNG.
» Edv 1o KoAwdI0 oUvdeonC oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC GUTNC TNG OUCKEUNC UTTOOTEl CNUIG, TIPETTEI VO OVTIKATAOTOOEI

Qo EKTIAOEULEVO, EIDIKEUUEVO TTPOCWTTIKO.

/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvogq eykauparog!

H eoTia payeipepaToc Beppuaivel, oMaG n evdeiEn de AeiTtoupyel.

» KateB&oTe TNV aoPpAAEI0t OTO KIBWTIO TwV GOPOAEIV.
» KoAeoTe Tnv utnpeoia e€umnpeTnong TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

H Baon eoTiov amevepyoroleiTal oo Jovn TNG KAl 0 XEIPIOPOC TNS Oev eival MAEov OuvaToC. ApyoTEPO UTTOPE! VO

evepyoroinBei abeAnTa.
» KateB&oTe TNV aoPpAAEI0t OTO KIBWTIO TV OOPOAEIQV.
» KoAeoTe Tnv utnpeoia eEumnpeTnong TTEAATQV.

15.1 Ymodei&eig oTo medio evdeitewv

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANHATWV

Kapia

H mopoxr peupaTog xel dIoKoTTEl.

1. EAeyETe TNV aopAAEIon OTOV NAEKTPIKO TTIVOKO TNC KATOIKIOG VIO TN CUOKEUN).
2. EAeyETe pe Tn BonbBeia GMWV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, AV UTTAPXE! HICk OIOKOT

peupaToC.

OAeg ol evdeieic avapBoofrvouv

To medio xelpiopou eival uypd N BPIoKOVTOl TIAVW TOU QVTIKEIEVA.

» >TeyvwoTe TO TedIO XEIPIOPOU N ATTOUOKPUVETE TO OVTIKEIUEVO.
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el Anooupon

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TTPOPBANHATWV

FZ

2 TIepPIooOTEPEC €0TIEC UOYVEIPEUATOC EAGBE XWPO Layeipeua yia HeyaAUTEPO XPO-

VIKO d1doTnUO e uwnAn 1oxU. Mo TNV TTPOOTOCIO TOU NAEKTPOVIKOU GUOTAHOTOC

QTTEVEPYOTIOINONKE N €0TION HAYEIPEUATOG.

1. MMepipeveTe Aiyo.

2. [MatnoTe ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPNng.

v OT1av TO privupo dev eppaviceTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNUO KPUWOEI
apKeTA. MMopeiTe vor ouveXioeTe TO payeipepa.

"
g

MapdAN TNV amevepyoroinon Ye To F2, TO NAEKTPOVIKO oUoTnua BepudvOnke

aKOUN TePIoooTEPO. [’ aUTO amevepyoToInOnKav OAEC Ol E0TIEC YAVEIPEUATOC.

1. MepipéveTe Aiyo.

2. [Matnote ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPng.

v Otav TO pivupo dev eppavideTal TTASOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO KPUWOEI
apKeTA. MMopeiTe Vo OUVEXIOETE TO payeipepa.

To F 5 kail n BaBuida payeipeuo-
TOG avaBoofrivouv evoMAE. Hxel
VOl NXNTIKO ONO.

KawuTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTediou XEIPIoPOoU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO
KivOuvelel va utrepBepuavOel.

» ATIOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

v H evdeiln ofnvel petd omod Aiyo.

F 5 kol NnXNTIKO onuo

KawuTr) KatoopOAa oTnv Tiepioxr Tou mediou XelpiopoU. [Na Tnv mpooTaoiol Tou nAe-

KTPOVIKOU OUOTAHOTOC OTIEVEPYOTTOINONKE N E0TION HOYEIPEUOTOC.

1. ATTOLIOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

2. [epiuyeveTe Aiyo.

3. Matnote ehaPpd eva omolodnmoTe Tedio aPNng.

v OT1av TO prjvupo dev eppavideTal TTASOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNUO KPUWOEI
aPKeTA. MMopeiTe Vo OUVEXIOETE TO payeipepa.

H eoTia poyeIpEPaToC BPICKOTOV VIO TTOAU XPOVO O ASITOUPYIC KOl OTIEVEPYOTIOIN-
OnKe aUTOUATA.
MropeiTe va evepyoroINoeTe AUEOWS EAvVA TNV EOTION HOYEIPEUOTOC.

d £ Kol o1 0TiEC poyelpEUaToC OE
BeppaivovTal

H AeiToupyia mapoucioong gival evepyoroinuevn.

1. ArmoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepdAenTa ammd TO NAEKTPIKO OIKTUO, KOTe-
Balovtac/EeBIBVOVTAC TV GOPAAEIa OTO KIBWTIO QOPOAEIRV.

2. [MamnoTe eha@pd oTa eMOpeVa 3 AeTTTa €var ot1o10dnTToTE TIEdio APNC.

>Tnv 0Bovn evoeiewv eppavideTal
grivupa pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUOTNHO QVAYVWPIOE EVO OPOAUQ.

1. ATTevepyoTToINoTE Kal evepyoTiolnoTe Eava Tn cUoKeUn.

v Ed&v n BAGRN ATV pIo pOVO POoPAG, GRMAVEI TO UNVUUG.

2. EGv TO prjvupo epaVIoTEl €K VEOU, KOAEOTE TNV UTINEEOIa eEUTINEETNONG TTEAO-
TV. AWOTE KOTA TNV KANGON TO GKPIBEC LAVUPO OPOAUOTOC.
— "Yrinpeoia ekuninpgtnonc neAarwv”, ZeAida 58

16 Amooupon

16.1 AmOcuUpon MMXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv omdoupon CUPPWVA e TOUC KOVOVEC TTIDOOTOOI-
o¢ Tou TEPIBGANOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV TTO-

ANUTIPEC TTPWTEC UAEC.

» ATIOOUPETE TN CUOKEUN OUPPWVO JE TOUG KOVOVEC

TTPOOTOOIOG TOU TTIEPIBANOVTOC.

[MANPOPOPIEC OXETIKG e TOUC ETTIKAIPOUC TPOTTOUG
amdouponc Ba Bpeite oTo €I8IKO KOATGOTNUA ) OTNV

AUTI N ouokeun XopPakTNEIZeTal CUP(PL-
VOl e TNV eupwaikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKWV KOI NAEKTPOVIKGV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokaBopidel Ta TAGIOIO yiot
gia amdoupon Kail o&lomoinon Twv To-
NGV OUOKEUWV Pe 10XU o' 0An Tnv EE.

2

apuodia ToTIK AnuoTIKN ApPXN OOG.

17 Yrninpeoia eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

2XETIKA e TN ASITOUPYIa yVNOIO OVTOAOKTIKA, CUUPWVO
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n oIKoAoyIKoU oxedIaopoU, UTTo-

10 eTWV omod TN 6€0N 0 KUKAOPOPIG TNG OUOKEUNG O0C
evtoc Tou Eupwraikou OikovopikoU Xwpou.

peiTe va TpopunBeuTeiTe OO TNV UTTNPEEOCIa €EUTINPETNONG
TEAOTWV TNC ETAIPEING POG YIo TN OIGPKEI TO AiyOTEPO
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Znueiwon: H xprion Tng umnpeociog e€umnpeTnong meAo-
TV €iVOl OTO TTAGIOIO TWV OPWV €yyUNONG TOU KOTO-
OKeUOOTH dwPeAvV.

AeTmrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUnong Kai
TOUC OPOUC €yyUNoNG OTN XWPG 00¢ Ba A&BeTe peow
TOoU KWOIKoU QR OTO OUVNUUEVO EyYPO(MO VIO TIC ETIOPEG
OEPPIC KO TOUG OPOUC eyyunonc amd Thv utnpeocia e€u-
TTNPETNONC TTEAOTQWV TNG ETAIPEIGC HOC, TOV EUTIOPO OOC
N TNV 1I0TOoEAIDO LOG.

OTav £€pOeTe O emagr Pe TNV urnpeoio eEUNPEETNONC
TTEAOTWYV, XPEIGLeOTE TOV OPIBUO TTPOoIOVTOC (E-Nr.) Kau
Tov apIBuo Kartaokeunc (FD) TNC ouokeung oag.

Ta OTOIXEIO ETTKOIVWVIOG TNG UTINEeoiag eEutnpeTnong
ehaTav 6o 6o BpeiTe pEow Tou KwdIkou QR oTo cuvnu-
HEVO £YYPOIPO VIO TIC ETTAPEC 0EPRIC KAl TOUG OPOUC evy-
yunong r otnv 10TooeAida LOG.

O1 MANPOPOPIEC OUUPWVT e TOV Kavoviopo (EU)
66/2014 ko (EU) 2023/826 BpiokovTal online KA&TW

Obdnyiec ouvappoloynone el

amd siemens-home.bsh-group.com otn oeAida POoI-
OVTOG Kail oTn oeAida 0€pRIC TNC OUOKEUNG OOC OTIC
odnyieg XxpHong Kol oTa TTPOCBETA EYYPOPA.

17.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) Ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBuod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apIBud KATAoKEU-
nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG OUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV K&PTO TNG OUOKEUNC.

= 3TNV KATW PEPIA TNG BAONC €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuO TNAEP®WVOU TNC utnpeoiac e&utn-
PETNONG TIEAGTWY, UTTOPEITE VO TA ONUEIWOETE.

18 Odnyieg cuvapuoAoynong

MpooelTe aUTEC TIC TANPOPOPIEC KOTA TN CUVAPUOAOYN-
on TNC CUOKEUNC.

mm
4+—>

18.1 ACQaANG cuvapuoAoynon

MpooelTe auTeC TIC UTTODEIEEIC QOPOAEIaC,

OTOV CUVOPPOAOVYEITE TN CUOKEUN).

®m HAeKTPIKN oUvdeon HOVO ammod evav adeIoUX0
NAEKTPOAOYO. 2€ TIEQITTTWON €0POALEVNC OUV-
deong mauel va 1IoxUel N eyyunon.

= MOVO N OWOTH EYKOTAOTOON, CUHPWVA e
QUTEC TIC 0dNyiec ouvapuoAdynong, eyyuaTal
TNV aoPpoAnN AeITOUPYIa. >€ TIEPITITWOoN TTOU
dnuioupynBouv ¢nuiec amd AABOC eyKa-
TOOTOON, TNV €UBUVN PEPEI O EYKOTAOTATNG.

18.4 MPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU

18.2 TommoO£TNON K&ATW XKIMO TTAYKO

Kopio TormoBeTnon KATw amd Tov TAYKO €pYOOIOG YUye-

WV, TAUVTNPIWV TIATWY, POUPVWV XWPIC OEPIOUO KOl TTAU-

VTNPEIWV POUXWV.

= EAv TOTOBeTNOETE €vav POUPVO KOTW OO TOV TTAYKO
EPYOOIAC, TTPETIEI TO TIAKOC TOU TIAYKOU EQYOOING VO
avepxeTal To Aiyotepo ota 20 mm, 0 OPIOUEVEC TIEQI-
TITWOEIG O€ €MioNg TeplocdTePO. MpooelTe TIG uTodEI-
Eeic oTic odnyiec ouvappoAdynonc Tou poupvou.

= [1p00£ETE, WOTE TG TTPOEEEXOVTT PEPN, OTIWG T.X. TO
mepiBAnua ouvdeonc oto OIKTUO 1 TO KOAwSIo cuvOe-
ong oto OIKTUO, VO N OUYKPOUOVTOI TI.X. HE EVOl OUpP-
TAPL.

18.3 EVOIGUECOC TTATOC

Edv n kKaTw pepid TNG BAONG €0TIWV €ival TTIPOOITH,

TTPETEl va TOTIoOeTNOEl evac evOIALECOC TIATOC.

= PTNoTE OTO €I0IKG KOTOOTHHOTO VIO evav evOIGUEOO
OTO WG €EAPTNUAL.

= Eav xpnolipomoinoete evav dIKO 00 evOIGUECO TTATO,
TPETEI N eA&XIOTN amooTaon omd Tn cuvdeon oTo di-
KTUO TNG ouokeunc va eivar 10 mm.

O maykog epyociog TpeMel va givail eminmedog, opIfOVTIOC Kal oTaOepOG.
= To evToIXICOPEVA VTOUAGTTION KOl O TINXEIC TEASIWPOTOC TOIXWV TTPETIEl VO €ival aVOEKTIKG 0 Oeppokpaoia To AiydTepo

pexpl Toug 90 °C.

= Mia emevduon TnNg 6€ong TomobeTNOoNG evridg piag amdoTaong 50 mm amd To mow ToixwHo dev TIPETE! Vo eival eU-

PAEKTN (TT.X. TTAOKAKIQ, TIETPO).
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el Odnyiec ouvappoAdynoncg

= >(ppoyioTe TIC EMPAVEIEC TOUNG U’ €va OTEYAVOTTIOINTIKO UANIKO vOeKTIKO OTn BepudTNTa, VIO Vo eUTtodiceTe TO POU-

OKWHO TOU TTAYKOU £pyaoiog AOyw uypooiag.

= =
900 I@ /
W, z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

18.5 ZuvapHOAOYNON TWV PAYWV OTEPEWCNC

>€ TIEPIMTWON TTAYKWY EPYOOIOG OTIO UAIKG TTETPOC KOM-
OTE TIC PAYEC OTEPEWONG.

18.6 HAeKTpPIKN cUvVOEDN

Mo TPOOTACIA, GPAIPEDTE TN OUOKEUN OO TO KEAUPN

PeNICOA, OTOV OTTIPWESTE TN CUOKEUN HEOO OTO QAVOIYUOL.

Mnv TomoBeTeiTe TTOTE TN ouokeur 0pBIa, oTnEICOUEVN

oTNn pia MAEUPA TNC OUOKEUNG.

= [Tpiv TN oUvOEON TNC OUOKEUNC eAEYETE TNV OIKIGKN
gyKaTAoTOoN.

= H OUOKeUN OVTATTOKPIVETOI OTNV KOTNYOPIo TIPOOTAOI-
OC | Kol EMTPETETAI VA ASITOUPYEI HOVO 0 OUVOUOIOHO
pe o ouvdeon aywyou mpooTaciag (yeiwon).

= 3TN YOVIUN NAEKTPIKN EYKOTAOTOON TTPETTEl VO TIPO-
BAETIETOI pIa BIGTOEN OIOKOTING OTIC PACEIC CULPWV
E TOUC KOVOVIOHOUC eYKATAOTOONG.

= Edv oTnv 0606vn evdeifewv TNG CUOKEUNC eppaviCeTal
UHOD, TOTE n ouokeun eival AdBoc ouvdedepevn. Amo-
OUVOEQTE TN CUOKEUN OO TO NAEKTPIKO OIKTUO, EAEY-
&re TN ouvdeon.

ZUvdeon XWPIC TTPOCUVAPHOAOYNHEVO
KXAwdI0

2uvOeoTe Tn BAon e0TIWV HOVO OUPPWVO JE TO OXEDIO
ouvdeong.

= TomoBeTrOTe, O TIEPITITWON TTIOU XPEIA(ETAI, TO CUVNU-
peva XOAKIVG eEopTHPOTO YEPUPWONC.
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= >¢ mepintwon 3-/2-paoikng ouvdeong (3 N~/2 N~)
TPETEl TO KOAWOIO ouvdeonc oTo OIKTUO VO AVTIOTOIXE!
otov Tumo HO5 VV-F 1 avwTepo.

= H dioToun KAWVOU TTPETIEl VO KABOPIoTEI CULPWVO Je
TO QOPTIO PEUPOTOC. AV EMTPETETAI LIk OIOTOUN
< 1,5 mma.

= >e mepimTwon povogaolkng ouvdeonc (1N~) eival To
KoAwdI0 ouvdeong oTo Oiktuo HOSRR-F3G4 (unkog 1
m) O100€0iIpo amd TNV urnEeoia eEUTINEETNONG TIEAC-
TQV.

18.7 TomoO£Tnon TG B&ong ecTIWV

Mn POYKWVETE TO KOAWOIO oUVOEONC KOI NV TO TTEPVATE

OV MO KOPTEPES OKUEC.

= 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC OO KATW poupvouc, odnyr)-
0Te TO KOAWDIO OTIC TTOW YWVIEC TOU PpoUPVOoU TTPOC TO
KOUTI ouvdeong.

= [litoTe TN BAON 0TIV OTN PAVOGAWON.

18.8 A@aipeon TnG B&ong E0TIWV

1. ©€0Te TN OUOKEUN EKTOC TAONG.
2. >TTpw&Te amd KATW TN BAON €0TIVV TTPOC TO £€W.
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