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1 Sauga

Atkreipkite demes;j j toliau pateiktus saugos
nurodymus.

1.1 Bendrosios nuorodos

m Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

® |Ssaugokite instrukcijg, prietaiso pasg bei
informacijg apie produkta. Jy gali prireikti
veliau, be to, galésite jg perduoti naujam
prietaiso Seimininkui.

m Jei transportuojant prietaisas buvo pazeis-
tas, nejunkite jo prie elektros tinklo.

1.2 Naudojimas pagal paskirtj

Prietaisus be kiStuko gali prijungti tik leidimg

turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pada-

roma netinkamai prijungus prietaisg, nete-

nkate teisés reikalauti garantijos.

Saugus prietaiso naudojimas garantuojamas

tik tuomet, jei prietaisas sumontuotas tinka-

mai, laikantis montavimo instrukcijos. Uz ne-

priekaistingg veikimag jrengimo vietoje atsako

montuotojas.

Naudokite prietaisg tik:

m ruoSdami patiekalus ir gérimus,

® jis nepaliekamas be priezilros; trumpas
maisto ruoSimo procesas nuolat stebimas;

m privadiame namy ukyje ir uzdarose namy
aplinkos patalpose,

m ki 2000 m auksdio virs juros lygio;

Niekada nenaudokite prietaiso:

B mazuose laivuose ir transporto priemonese;

® su iSoriniu laikmaciu arba iSoriniu nuotolinio
valdymo pultu. Tai netaikoma, kai darbo re-
zimas iSjungiamas EN 50615 standarte nu-
rodytais prietaisais.

® sjurbti pavojingas arba sprogias medziagas
bei garus;

® sjurbti smulkias dalis ir skyscCius;

Jei Jus nesSiojate aktyvintg implantuotg medici-
ninj prietaisg (pvz., Sirdies stimuliatoriy arba
defibriliatoriy), pasiteiraukite savo gydytojo, ar
jis atitinka 1990 m. birzelio 20 d. Europos
Bendrijy direktyvg 90/385/EEB bei EN
45502-2-1 ir EN 45502-2-2 standartus, ar jis
buvo parinktas, implantuotas ir uzprogramuo-
tas pagal VDE-AR-E 2750-10 standartg. Jei
Sios prielaidos jvykdytos ir naudojami nemeta-
liniai maisto ruoSimo jrankiai ir maisto ruosi-
mo indai su nemetalinémis rankenomis, nau-
dojant Sig indukcine kaitlente pagal paskirtj jo-
kiy pavojy nekyla.

1.3 Naudotojy rato apribojimas

8 mety ir vyresni vaikai ar asmenys, kurie del
nepakankamy fiziniy, jutiminiy ar protiniy ge-
béjimy arba nepakankamos patirties ar nezi-
nojimo negali saugiai valdyti prietaiso gali juo



naudotis tik priziarimi kito asmens arba jeigu
jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudo-
jimu bei suprantg isS to kylancius pavojus.
Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prie-
zidros darby vaikai negali atlikti, nebent jiems
Jaunesni nei 8 mety vaiky neturéety bati arti
prietaiso ir jungimo laido.

1.4 Saugus naudojimas

A\ ISPEJIMAS - Pavojus uzdusti!
Vaikai gali jkvepti arba praryti smulkias deta-
les ir taip uzdusti.
» Saugokite smulkias detales nuo vaiky.
» Neleiskite vaikams zaisti su smulkiomis de-
talemis.
Vaikai gali uzsimauti pakuotés medziagas ant
galvos arba j jas jsivynuoti ir uzdusti.
» Saugokite pakuotés medziagas nuo vaikuy.
» Neleiskite vaikams zaisti su pakuotés me-
dziagomis.
A\ |SPEJIMAS - Apsinuodijimo pavojus!
Kyla pavojus apsinuodyti atgal | patalpg jsiur-
biamomis degimo dujomis. Patalpos oru mai-
tinami prietaisai (pvz., dujiniai, tepaliniai Sildy-
tuvai, malkomis arba anglimis karenamos
krosnys, momentiniai ir jorasti vandens Sildy-
tuvai) degimo org ima iS$ patalpos, kurioje yra
pastatyti, 0 panaudotas dujas pasalina j iSore
per dujy Salinimo jrenginius (pvz., kaming).
Kai jjungiamas gary rinktuvas, i$ virtuves ir
greta esanciy patalpy siurbiamas oras. Esant
nepakankamam oro tiekimui, susiformuoja
neigiamas slégis. Nuodingos dujos iS kamino
arba ventiliacijos Sachtos siurbiamos atgal |
gyvenamasias patalpas.
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» Kai prietaise jjungtas oro istraukimo rezi-
mas ir kartu naudojama ugniavieté, kuriali
reikia patalpos oro, pasirupinkite, kad visa-
da baty tiekiama pakankamai oro.

» Pavojaus néra tik tuomet, jei neigiamas sle-
gis patalpoje, kurioje yra zidinys, nevirsija
4 Pa (0,04 mbar). Tai jmanoma, jei degimui
reikalingo oro gali papildomai patekti per
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atviras angas, pvz., duris, langus, oro tieki-
mo ir Salinimo mova ar kitas technines prie-
mones. Vien oro tiekimo ir Salinimo mova
neuZztikrina, kad bus laikomasi ribinés ver-
tés.

» Bet kokiu atveju rekomenduojame pasitarti
su atsakingu kaminkréciu, galinCiu jvertinti
viso namo ventiliacijos sistema ir pasiulyti
tinkama ventiliacijos sprendima.

» Jei prietaisas bus eksploatuojamas tik recir-
kuliacijos rezimu, naudoti prietaisg galima
be apribojimy.

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Be priezilros ant viryklés palikti taukuose ar

aliejuje ruoSiamag maistg pavojinga — gali kilti

gaisras.

» Niekada nepalikite karsto aliejaus ir tauky
be prieziuros.

» Niekada nebandykite ugnies gesinti vande-
niu. ISjunkite prietaisg ir uzdenkite liepsna,
pvz., dangcCiu arba atspariu ugniai uzdanga-
lu.

RuosSimo pavirSius smarkiai jkaista.

» Ant ruoSimo pavirSiaus ar greta jo niekada
nedekite degiy daikty.

» Ant ruoSimo pavirSiaus niekada nelaikykite
jokiy daikty.

Prietaisas |kaista.

» Nelaikykite stalCiuose tiesiogiai po kaitle-
ntemis jokiy degiy daikty ar aerozoliniy
purskikliy.

Dél kaitlentés uzdangy gali jvykti nelaimingy

atsitikimy, pvz., jos gali perkaisti, uzsidegti

arba nuo jy gali atitrGkti medziagos dalys.

» Nenaudokite jokiy kaitlenCiy uzdanguy,.

Po kiekvieno naudojimo kaitlente iSjunkite

pagrindiniu jungikliu.

» Nelaukite, kol kaitvieté iSsijungs automatis-
kai dél to, kad ant jos nebéra puody ir kep-
tuviy.

Gali uzsiliepsnoti filtruose esancios riebaly

nuoseédos.

» Prietaiso niekada nenaudokite be riebaly
filtro.

» Reguliariai valykite riebaly filtra.

» Salia prietaiso niekada nenaudokite atviros
ugnies (pvz., negaminkite degiy patiekaly).

» Prietaisg montuoti netoli Zidinio, kuris kire-
namas kietuoju kuru (pvz., malkomis ar an-
glimis), galima tik tada, jeigu zidinys turi
sandary nenuimamajj dangtj. Negali buti
Ziezirby.
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A\ |SPEJIMAS — Pavojus nusideginti!
Naudojant jkaista ir prietaisas, ir greta jo
esancios dalys, ypac kaitlentés remas, jei jis
yra.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir steng-
tis neliesti kaitinimo elementy.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis
atokiai.

Dél viryklés apsauginiy groteliy gali jvykti ne-

laimingy atsitikimy.

» Niekada nenaudokite viryklés apsauginiy
groteliy.

Metaliniai daiktai ant kaitlentés labai greitai

jkaista.

» Niekada nedekite ant kaitlentes metaliniy
daikty, pvz., peiliy, Sakuciy, Sauksty ir
dangcCiu.

Naudojamas prietaisas jkaista.

» PrieS pradédami valyti prietaisg, palaukite,
kol jis atvés.

» Jei | prietaisg patekty karsty skyscCiy, rieba-
ly filtrg arba perpildos rezervuarg iSimkite
tik atvésus prietaisui.

/\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavoju.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama
tik to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidziama tik su origi-
naliomis atsarginemis dalimis.

» Jei Sio prietaiso el. tinklo arba prietaiso pri-
jungimo kabelis pazeistas, jj reikia pakeisti
specialiu el. tinklo prijungimo kabeliu arba
specialiu prietaiso prijungimo kabeliu, kurj
galite jsigyti iS gamintojo arba masy klienty
aptarnavimo tarnyboje.

Apgadintas prietaisas arba apgadintas el.

tinklo prijungimo kabelis kelia pavoju.

» Niekada nenaudokite apgadinto prietaiso.

» Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu jo pa-
virSius jtrukes arba sultzes.

» Norédami atjungti prietaisg nuo elektros
tinklo, niekada netraukite uz el. tinklo prijun-
gimo kabelio. Visada traukite uz el. tinklo
prijungimo kabelio el. tinklo kiStuko.

» Jei prietaisas arba jungimo prie tinklo kabe-
lis apgadinti, tuoj pat iSjunkite saugiklj sau-
gikliy dezutéje.

» Kreipkités | klienty aptarnavimo tarnyba.

- Psl. 19

Jsiskverbusi dréegme gali sukelti elektros smu-

al.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu
valanciais jrenginiais.

Prie karsty prietaiso daliy gali iSsilydyti elektri-

niy prietaisy laidy izoliacija.

» Saugokite, kad elektriniy prietaisy jungia-
mieji kabeliai nesiliesty prie karsty prietaiso
daliy.

/A |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Puodai deél skyscCio tarp puodo dugno ir kait-

vietés gali staiga paSokti j virsy.

» Visuomet nusausinkite kaitviete ir puodo
dugna.

» Niekada nenaudokite suSalusiy indy.

Jei maistas ruoSiamas indg jstacius j kitg indg

su vandeniu, kaitlenté ir maisto ruoSimo indas

gali sutrtkti.

» Maisto ruoSimo indas negali tiesiogiai liesti
puodo, kuriame jpilta vandens, dugno.

» Naudokite tik karSCiui atspary maisto ruosi-
mo inda.

Jei prietaiso pavirSius jtrikes arba sultzes,

galima jsipjauti.

» Nenaudokite prietaiso, jei jo pavirSius jtru-
kes arba sultzes.

2 Kaip iSvengti materialinés zalos

Cia rasite informacijos apie daZniausias Zalos prieZastis ir patarimy, kaip galite jy iSvengti.

Pazeidimas Priezastis

Priemoné

Démés Maisto ruoSimas jo neprizilrint.

Stebékite ruo$imo procesa.

Démeés, gilus pazeidi- ISsilieje maisto produktai, dazniausiai su di-

mai deliu cukraus kiekiu.

Nedelsdami nuvalykite stiklo grandikliu.

Démeés, qilus stiklo

Sugadintas maisto ruoSimo indas, maisto

Naudokite tinkama, geros buklés maisto ruo-

pazeidimai arba jtriki- ruoSimo indas su iSsilydziusiu emaliu arba su $imo inda.

mai variniu ar aliumininiu dugnu.

Démeés, spalvos pa-  Netinkami valymo metodai.
kitimai

Naudokite tik stiklo keramikai skirtas valymo
priemones ir valykite tik atvésusig kaitlente.
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Pazeidimas

Priezastis

Priemoneé

Gilus stiklo pazeidi-
mai arba jtrikimai

Jtrenkimai arba maisto ruosimo indo, maisto
ruoSimo priedo arba kity kiety ar astriy daik-
ty nukritimas.

RuoSdami maistg stenkités nesutrenkti stiklo
ir neuzmesti ant kaitlentés daikty.

|bréZimai, spalvos pa-
kitimai

Siurk&tus maisto ruosimo indo dugnas arba
maisto ruoSimo indo perstimimas ant kaitle-

Patikrinkite indus. Norédami perkelti, pakel-
kite maisto ruoSimo inda.

ntés.

|brézimai Druska, cukrus arba smelis.

Kaitlentés nenaudokite kaip darbastalio, ne-
dékite ant jos daikty.

Prietaiso pazeidimai
de.

Maisto ruoSimas Saltame maisto ruoS$imo in-

Niekada nenaudokite suSalusiy indy.

Maisto ruoSimo indo  Virimas be turinio.
arba prietaiso pazei-

dimai

Ant karStos maisto ruoSimo zonos niekada
nedekite ir nekaitinkite tus¢io maisto ruoSimo
indo.

Stiklo pazeidimai

stiklo.

ISsilydZiusi medziaga ant karStos maisto ruo-
§imo zonos arba karStas puodo dangtis ant

Ant kaitlentés nedékite kepimo popieriaus ar
aliuminio plévelés ir jokiy plastikiniy indy ar
puody dangciy.

Perkaitimas
skydelio arba rémo.

Kar§tas maisto ruoSimo indas ant valdymo

Ant Siy sri¢iy niekada nestatykite karsto
maisto ruosimo indo.

3 Aplinkosauga ir taupymas

3.1 Pakuotés utilizavimas

Pakuotei naudojamos medziagos yra nekenksmingos
aplinkai, jas galima perdirbti.
» Atskiras dalis iSmeskite iSrasiave.

3.2 Energijos taupymas

Jei paisysite Siy nurodymuy, Jusy prietaisas vartos dar

maziau energijos.

Parinkite puodo dydj atitinkandcig virimo zong. Maisto

ruoSimo indg uzdekite centruotai.

Naudokite indus, kuriy dugno skersmuo atitinka kait-

vietés skersmen;.

Patarimas. Indy gamintojai daznai nurodo iSorinj puo-

do skersmenj. Jis daznai buna didesnis uz dugno

skersmeni.

m Dél netinkamy maisto ruoSimo indy arba ne visiSkai
uzdengty virimo zony vartojasi daug energijos.

Puodus uzdenkite tinkamu danggdiu.

m Kai verdate be dangcio, prietaisui reikia gerokai
daugiau energijos.

Dangtj nukelkite kuo reciau.

m Kai pakeliate dangtj, daug energijos iSsisklaido.

Naudokite stiklinj dangt.

m Pro stiklinj dangtj galite pasizitréti j puoda, neatkel-
dami dangcio.

Naudokite puodus ir keptuves lygiais dugnais.

m Dél nelygaus dugno padidéja energijos sgnaudos.

Naudokite maisto produkty kiekiui tinkamo dydzio

maisto ruo$imo indus.

m Dideliems, mazai pripildytiems maisto ruoSimo in-
dams jkaitinti suvartojama daugiau energijos.

Gaminkite nedideliame vandens kiekyje.
m» Kuo daugiau vandens maisto ruosimo inde, tuo
daugiau energijos reikia jam susSildyti.

Laiku perjunkite Zemesnj kaitinimo lygj. Naudokite

tinkamag tolesnio virimo pakopa.

= Nustate per didele tolesnio virimo pakopg, be reika-
lo naudosite per daug energijos.

Atsizvelgdami | gary kiek|, parinkite ventiliatoriaus

veikimo intensyvumo lyg;.

m Kuo Zzemesnis ventiliatoriaus veikimo lygis, tuo ma-
Ziau elektros energijos suvartojama.

Jei ruoSiant maistg atsiranda daugiau gary, laiku per-
junkite aukstesnj ventiliatoriaus veikimo lygi.
m Kvapai nepasklis po patalpa.

ISjunkite prietaisg, kai jo nebereikia.
n

RuoSdami maistg vedinkite patalpa.
m Prietaisas veiks efektyviau ir tyliau.

Nurodytais intervalais iSvalykite filirg arba pakeiskite.
= Tuomet filtras veiks nasiau.

Informacijg apie gaminj pagal Reglamentg (ES)
Nr. 66/2014 rasite pridedamame prietaiso pase ir inte
nete, savo prietaiso gaminio puslapyje.

r_

4 Tinkamas maisto ruosimo indas

Indukciniam maisto ruoSimo biddui tinkamas maisto
ruoSimo indas turi bati su feromagnetiniu dugnu (jj turi
traukti magnetas), o dugno dydis turi atitikti maisto ruo-
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§imo zonos dyd;]. Jei maisto ruoSimo zona neatpazjsta
maisto ruosimo indo, pabandykite jj uzdéti ant kitos,
mazesnio skersmens maisto ruoSimo zonos.

4.1 Maisto ruosimo indy dydis ir savybés

Kad maisto ruoSimo indas bty tinkamai atpazjstamas,
atsizvelkite j jo dydj ir medziaga. Visy maisto ruoSimo
indy dugnas turi bati visisSkai lygus ir plokscias.

lijunge Maisto ruo$imo indo bandymas galite patikrinti,

ar jisy maisto ruosimo indas tinkamas. Daugiau infor-
macijos rasite

- "Maisto ruosimo indo bandymas", Psl. 14.

Maisto ruosimo in-
das

Medziagos

Savybés

Rekomenduojamas
maisto ruoSimo indas

NerUdijanciojo plieno maisto ruoSimo indas
su keliy sluoksniy dugnu, gerai paskirstantis
Siluma.

Sis maisto ruosimo indas tolygiai paskirsto
Siluma, greitai jkaista ir yra atpazjstamas.

Feromagnetinis maisto ruoSimo indas i$
emaliuoto plieno, ketaus arba specialus in-
dukcinis indas i$ nertdijanciojo plieno.

Sis maisto ruosimo indas greitai jkaista ir yra
atpazjstamas.

Ne visas dugnas feromagnetinis.

Jei feromagnetinés srities skersmuo yra ma-
zesnis nei maisto ruosimo indo dugnas,
kaista tik feromagnetinis plotas. Siluma pasi-
skirsto netolygiai.

Maisto ruoSimo indo dugnas su tam tikru
aliuminio kiekiu.

Tai sumazina feromagnetinj plotg, todél
maisto ruogimo indui perduodama maziau
energijos. Sie indai gali bati atpazjstami ne-
tinkamai arba visiSkai neatpazjstami, todél
kais nepakankamai.

Netinka

Maisto ruoSimo indas i$ jprasto plono plieno,
stiklo, molio, vario ar aliuminio.

Pastabos

= Tarp kaitlentés ir maisto ruoSimo indo nedékite jokiy

pritaikymo ploksciy.

®  Nekaitinkite tus¢io maisto ruo$imo indo ir nenaudo-
kite maisto ruoSimo indo plonu dugnu, nes jis gali

labai jkaisti.
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5 Susipazinimas

5.1 Jusy naujasis prietaisas
Informacija apie Jusy naujgjj prietaisg

Pavadinimas

Riebaly filtras

Kvapy filtras, skirtas recirkuliacijos rezimui,
arba garso filtras, skirtas oro iStraukimo rezimui
<

5.3 Valdymo skydelis

Kai kurios detales, pavyzdziui, spalva ir forma, gali ne-
atitikti paveikslelio.
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Pastaba. Valdymo skydelis visada turi bati Svarus ir
sausas.

Patarimas. Maisto ruoSimo indo nestatykite prie indi-
katoriy ir jutikliy. Gali perkaisti elektroniné sistema.

Pasirinkimo jutikliai

Valdymo skydelis

Perpildos rezervuaras

Nr.

Kaitlente
(4

" Pr

iklauso nuo prietaiso jrangos.

5.2 Specialls priedai
Atsizvelgiant j prietaiso jmontavimo varianta, gali pri-

reikti jvairiy priedy. Jy galite jsigyti specializuotose par-

duotuvése, klienty aptarnavimo tarnyboje arba musy
oficialiojoje interneto svetainégje.

Oro istraukimo rinkinys

Oro recirkuliacijos rinkinys

Kvapy filtras, skirtas recirkuliacijos rezimui

Garso filtras, skirtas oro iStraukimo rezimui

Jutiklis  Funkcija
® Pagrindinis jungiklis
o/ Maisto ruoSimo zonos pasirinkimas
—/~+ Nuostaty parinktis
BOOSTA  PowerBoost
Intensyvioji ventiliatoriaus galios pakopa
= CombiZone
C= Apsauga nuo vaiky
® Laikmadio funkcija
PN Rankinis ventiliatoriaus valdymas
Rodmenys
Indikato- Funkcija
rius
-9 Kaitinimo lygiai
b PowerBoost
Intensyvioji ventiliatoriaus galios pakopa
-3 Ventiliatoriaus galios pakopos
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5.4 Maisto ruosimo zony paskirstymas

Nurodyta galia iSmatuota naudojant standartinius puo-
dus, apraSytus IEC/EN 60335-2-6 standarte. Galia gali
priklausyti nuo maisto ruoSimo indo dydzio ir jo medzia-

gos.
E
T l
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200 W
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Sritis Didziausia galia
@21 cmBE 9 galios lygis 2200 W
PowerBoost 3700 W
21 x38cmét 9 galios lygis 3600 W
B2 14,5 cm 9 galios lygis 1400 W
PowerBoost 2200 W

Sritis Didziausia galia
@21 cm 9 galios lygis 2200 W
PowerBoost 3700 W

5.5 Maisto ruosimo zona

PrieS pradedami ruosti maistg patikrinkite, ar maisto
ruoSimo indo dydis tinka maisto ruoSimo zonai, ant ku-
rios norite ruosti maista;

Sritis Maisto ruosimo zonos tipas

O/EB Vienguba maisto ruosimo zona

B Kombinuotoji maisto ruoSimo zona
- Psl. 11

5.6 Liekamosios Silumos indikatorius

Kaitlentéje yra kiekvienai maisto ruo8imo zonai skirtas
liekamosios Silumos indikatorius. Kol Sviedia liekamo-
sios Silumos indikatorius, nelieskite maisto ruoSimo zo-
nos.

Indikato- Verté

rius
H Maisto ruoSimo zona karsta.
h Maisto ruoSimo zona Silta.

6 Darbo rezimai

Savo prietaisg galite naudoti oro iStraukimo arba recir-
kuliacijos rezimu.
6.1 Oro istraukimo rezimas

|siurbtas oras iSvalomas riebaly valymo filtre ir per
vamzdyng iSpuciamas | aplinka.

Org draudziama nukreipti j ventiliacijos

— Sachtg, naudojama prietaisy, deginan-
3 ¢iy dujas arba kitokias degigsias me-
m dziagas iSmetamosioms dujoms (netai-

koma cirkuliacijos prietaisams).

® Jei Salinamg org norima nukreipti j
neeksploatuojamg damy ar dujy ve-
ntiliacijos ortakj, reikia gauti atsakin-
gos prieSgaisrinés tarnybos leidima.

= Jeigu Salinamas oras nukreipiamas
per iSorine sieng, reikia naudoti tele-
skopine mova.

6.2 Recirkuliacijos rezimas

Jsiurbtas oras valomas riebaly ir kvapy filtre, tada vél
gragzinamas | patalpa.

Jei norite iSvengti kvapy prietaisui vei-
kiant recirkuliacijos rezimu, sumontuo-
kite kvapy filtrg. Informacijos apie jvai-
rias prietaiso naudojimo recirkuliacijos
rezimu galimybes ieSkokite musy kata-
loge arba teiraukités savo pardavejo.
Reikiamy priedy galésite jsigyti specia-
liose parduotuvese, klienty aptarnavimo
tarnyboje arba internetinéje parduotuve-
je.

Pastaba. Jei ilgai ruoSiate nustate didelj kaitinimo lygj,
patalpos ore kaupiasi dregmé. Jei prietaisg naudojate
recirkuliacijos rezimu, rekomenduojame tinkamai vedin-
ti virtuve, pvz., trumpam atidaryti langg, kad pasiSalinty
drégmeés perteklius.



Prie§ pradedant naudoti pirma kartg It

7 Pries pradedant naudoti pirma karta

Atkreipkite démesj | rekomendacijas.

7.1 Valymas pirma karta

Nuo kaitlentés pavirSiaus nuimkite pakuotés likucius ir
nuvalykite pavirSiy drégna servetéle. Rekomenduojamy
valymo priemoniy sgrasg rasite oficialiojoje interneto
svetainéje www.bosch-home.com.

Daugiau informacijos apie priezidrg ir valyma.

- Psl. 14

7.2 Prietaiso paruosimas

Siekdami uztikrinti tinkamg eksploatavima, kompone-
ntus turite jdeéti Sia seka:

1. ]dekite filtra.

2. |dékite metalinj riebaly filtra.

Pastaba. Niekada nenaudokite prietaiso be metalinio
riebaly filtro ir perpildos rezervuaro.

7.3 Maisto ruosimas ant indukcinés
kaitvietés

Maistg ruoSiant ant indukcinés kaitlentés, palyginti su
maisto ruoSimu ant jprasty kaitlenciy, yra tam tikry skir-
tumy ir daug privalumy, pavyzdziui, maistas iSverda ir
iSkepa greiCiau, taupoma elektros energija, prietaisg
lengviau prizitreti ir valyti. Taip pat lengviau kontroliuoti
Siluma, nes ji kaupiasi tiesiog maisto ruosSimo inde.

7.4 Maisto ruosimo indas

Rekomenduojamy maisto ruoSimo indy sarasg rasite
oficialiojoje interneto svetaingje www.bosch-home.com.
Daugiau informacijos apie tinkamag maisto ruo$imo in-
da.— Psl. 5

7.5 Darbo rezimo nustatymas

Pristatytame prietaise bdna i$ anksto nustatytas recirku-
liacijos rezimas.

Jei jrengiant kaitlente oro iSleidimo anga iSvedama j
laukg, Siame reZime turite sukonfigGruoti nuostatg c 7.
Daugiau informacijos rasite skyriuje

— "Pagrindines nuostatos”, Psl. 13.

8 Svarbiausia informacija apie valdyma

8.1 Kaitlentés jjungimas ir iSjungimas

» Kaitlenté jjungiama ir iSjungiama pagrindiniu jungik-
liu @.
Kai visos maisto ruoSimo zonos yra isjungtos ilgiau
nei 20 sek., kaitlenté iSsijungia automatiskai.

ReStart

» Jei prietaisg vél jjungsite per 4 sekundes po iSjungi-
mo, kaitlenté jsijungs su pirmiau nustatytomis nuo-
statomis.

8.2 Maisto ruosimo zony nustatymas

Norédami pasirinkti leidZziamag galios pakopa, palieskite
+ arba —.

Kiekviena galios pakopa turi tarpine pakopa. Ji pazy-
meta taskeliu.

Galios pakopa

]

{ MazZiausias galios lygis

g Didziausias galios lygis

Maisto ruosimo zonos ir galios pakopos

pasirinkimas

1. Norédami pasirinkti maisto ruo$imo zona, paspaus-
kite O/

2. Per 10 sekundziy pasirinkite norimg galios pakopa:
- Spustelédami + atverkite galios pakopa 5.
- Spustelédami — atverkite galios pakopa 4.

v Galios pakopa nustatyta.

Pastaba. Jei ant maisto ruoSimo zonos neuzdétas joks
maisto ruoSimo indas arba indas yra netinkamas, pasi-
rinktas galios lygis mirksi. Po tam tikro laiko maisto
ruoSimo zona issijungia.

QuickStart

» Jei maisto ruoSimo indg ant kaitlentés uzdésite pries
ja jjungdami, jjungus jis bus atpazintas ir automatis-
kai pasirenkama atitinkama maisto ruoSimo zona.
Per 20 sekundziy pasirinkite norimg galios pakopa,
kitaip kaitlenté iSsijungs.

Galios pakopos keitimas ir maisto ruosimo

zonos iSjungimas

1. Pasirinkite maisto ruoSimo zona.

2. Spaudykite + arba —, kol pasirodys pageidaujama
galios pakopa. Norédami iSjungti maisto ruoSimo
zona, nustatykite 4.

Greitas maisto ruosimo zonos iSjungimas

3 sekundes lieskite maisto ruoSimo zonos simbolj.
Maisto ruoSimo zona iSsijungia.



It Ventiliatoriaus valdiklis

8.3 Ruosimo patarimai

Lenteléje nurodyta, kuri galios pakopa (—===) geriausiai
tinka maisto produktui. Ruogimo trukmé (® min) pri-
klauso nuo maisto produkto risies, svorio, storio ir ko-
kybes. Norédami jkaitinti, nustatykite 8—9 galios pako-
Pa.

== ® min

Lydymas

Sviestas, medus, Zelatina 1-2 -

Pasildymas ir laikymas Siltai

Virtos desrelés '

Atitirpinimas ir paSildymas

Spinatai, $aldyti 3-4 15-25

Virimas ant silpnos ugnies,
kaitinimas neuzvirinant

Bulviy kukuliai ' 4.-5. 20 - 30
Plakti padazai, pvz., Berno pa- 3-4 8-12
dazas, olandiSkas padazas

Virimas, garinimas, troskini-

mas

Ryziai dvigubame vandens 2.-3. 15-30
kiekyje

Bulvés su lupenomis 4.-5 25-35
Makaronai ' 6-7 6-10
Sriubos 3.-4. 15-60
Darzovés 2.-3 10-20
_Troékinio ruoSimas greitpuody- 4.-5 -

je

Troskinimas

' Be dangcio

2 Pasildymas nustacius 8-8 kaitinimo lyg;.

_== ® min
Troskintas kepsnys 4-5 60 - 100
Guliagas 2 3-4 50-60

Troskinimas ar kepimas nau-
dojant mazai riebaly '

Pjausnys, natlralus arba apvo- 6 -7 6-10
liotas dzitvesiuose

Kepsnys (3 cm storio) 7-8 8-12
Pauksc&io kratinelé (2 cm storio) 5-6 10-20
Mésainis (2 cm storio) 6-7 10-20
Zuvis ir Zuvies fil¢, apibarstyta 6 -7 8-20
dzitveésiais

Krevetés ir krabai 7-8 4-10
Svieziy darzoviy ir gryby apke- 7-8 10-20
pinimas

Saldyti patiekalai, pvz., keptuvé- 6 -7 6-10
je ruoSiami patiekalai

Omletas (kepamas vienas po 3.-4. 3-10
kito)

Gruzdinimas, 150-200 g porci-
jai 1-2 | aliejaus, gruzdinimas
porcijomis’

UzSaldyti produktai, pvz., gruz- 8-9 -
dintos bulvytés, vistienos gaba-
leliai

Darzovés, grybai, apibarstyti 6-7 -
dzidvesiais, su alaus teslos
arba tempuros plutele

Mazi kepiniai, pvz., spurgos su 4 -5 -
jdaru, spurgos su vaisiy jdaru,
vaisiai alaus tesloje

' Be dangcio
2 Pasildymas nustacius 8-8 kaitinimo lyg;.

9 Ventiliatoriaus valdiklis

Ventiliatoriaus valdikliu galite valdyti ruoSimo pavirSiuje
integruotg galinga oro iStraukimo sistema.

9.1 Rankinis ventiliatoriaus valdymas

Ventiliatoriaus galios pakopas galite valdyti ranka.
Pastaba. Jei maisto ruoSimo puodai yra auksti, negali-
ma uztikrinti optimalios iSsiurbimo galios. ISsiurbimo
galig galite padidinti dangtj uzdédami jstrizai.

Rankinio ventiliatoriaus valdymo aktyvinimas
1. Palieskite k.
Ventiliatorius pradeda veikti i$ anksto nustatyta ga-
lios pakopa.
2. Per 10 sekundziy simboliais + ir — pasirinkite no-
rimg galios pakopa.
v Galios pakopa Sviecia.
Pastaba. Jei nustatéte ruoSimo trukme arba laikmatj,
palieskite J, kad nustatytuméte ventiliatoriaus galios
pakopa.

10

Rankinio ventiliatoriaus valdymo keitimas arba

pasyvinimas

1. Palieskite A\.

2. Pasirinkite norimg galios pakopa arba simboliais +
ir — nustatykite 0.

9.2 Intensyvioji ventiliatoriaus galios
pakopa

Prietaise yra intensyvioji ventiliatoriaus galios pakopa.
Aktyvinus intensyvigjg ventiliatoriaus galios pakopa, ve-
ntiliatorius trumpai veikia didziausia galia.

Intensyviosios ventiliatoriaus galios pakopos

aktyvinimas

1. Palieskite .

2. Pasirinkite galios pakopag 3, tada palieskite BOOSTA.
Sviedia indikatorius &.

v Intensyvioji galios pakopa aktyvinta.

Pastaba. Mazdaug po 8 minuciy prietaisas automatis-

kai perjungia pries$ tai naudotg 3 galios pakopa.



Intensyviosios ventiliatoriaus galios pakopos
keitimas arba pasyvinimas

1. Palieskite 4.
2. Pasirinkite norimg galios pakopg arba simboliais +
ir — nustatykite 4.

9.3 Ventiliatoriaus automatiné paleistis

Kai maisto ruoSimo zonai pasirenkate kaitinimo lygj, jsi-
jungia automatiné paleistis.

Ventiliatorius pradeda veikti reikiama galios pakopa.
Kaip pakeisti nuostatg, aprasyta skyriuje

— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 13.

9.4 Ventiliatoriaus inercinio veikimo
funkcija

Jiungus inercinio veikimo funkcija, iSjungtas ventiliato-
rius dar kelias minutes veiks ir iSjungus kaitlente. Bus
iStraukiami gaminant maistg susidariusiy gary likuciai.
Paskui ventiliacijos sistema iSsijungs automatiskai.

Ventiliatoriaus inercinio veikimo aktyvinimas
Dazniausiai aktyvinamas ilgiausias galimas inercinio
veikimo laikas.

CombiZone It

Kaip pakeisti nuostatg, aprasyta skyriuje

— "Pagrindineés nuostatos”, Psl. 13.

Pastaba. Inercinio veikimo funkcija jsijungia tik tada, jei
bent viena maisto ruoSimo zona buvo jjungta bent
vieng minute.

Ventiliatoriaus inercinio veikimo pasyvinimas

Rankinis
Jei paliesite J&, funkcija bus pasyvinta.

Automatinis

Prietaisas pasyvina inercinio veikimo funkcijg, kai:
m  pasibaigia inercinio veikimo laikas,

= jj vél jjungiate.

10 CombiZone

Ji suteikia galimybe derinti dvi vienodo dydZio maisto_
ruoSimo zonas, abiem nustacius vienodag galios lygj. Si
funkcija labiausiai tinka maistg ruosSiant pailgame inde.
Funkcija taip pat suteikia galimybe maistg ruosti inde,
kuris uzdengia vieng maisto ruoS§imo zong ir kurj galite
perkelti i$ vienos zonos j kitg, kad bty patogiau. Siuo
atveju abiejose zonose iSlaikomas toks pat kaitinimo ly-
gis ir tos pacios nuostatos.

10.1 Maisto ruosimo indo uzdéjimas

Naudokite tik tokj maisto ruoSimo indg, kuris tinka
maisto ruosimo zonai.

10.2 CombiZone aktyvinimas

1. Pasirinkite vieng i$ maisto ruoSimo zony ir nustaty-
kite kaitinimo lyg;.

2. Spustelékite =

v Sviedia @, 0 abiejy maisto ruoSimo zony indikato-
riuose rodomas kaitinimo lygis.

10.3 CombiZone pasyvinimas

» Palieskite .
v Abi maisto ruo3imo zonos toliau veikia kaip dvi at-
skiros maisto ruoSimo zonos.

11 Laiko funkcijos

Jusy kaitlentéje yra jvairiy ruosimo trukmes nustatymo
funkciju:

® |Sjungimo laikmatis

m  |aikmatis

11.1 ISjungimo laikmatis

Galima uzprogramuoti ruoSimo viena kaitviete laikg ir
automatinj jos iSjungimag pasibaigus nustatytam laikui.
Ruosimo laiko programavimas

1. Pasirinkite maisto ruo$imo zong ir norimag kaitinimo

lygl.
2. Spustelekite Q.
v Sviedia maisto ruoSimo zonos indikatorius .

11
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3. Paspausdami =+ arba — pasirinkite ruodimo trukme.
v Laikas pradedamas skaiciuoti.

Pastabos

= Visoms maisto ruo$imo zonoms galite automatiskai
nustatyti vienoda ruosimo trukme. Daugiau informa-
cijos rasite
— "Pagrindines nuostatos”, Psl. 13.

= Jei naudodami kombinuotgjg maisto ruoSimo zong
pasirenkate funkcijg ,CombiZone", tuomet abiem
maisto ruos$imo zonoms nustatomas vienodas lai-
kas.

Ruosimo laiko keitimas arba iStrynimas

1. Pasirinkite maisto ruoSimo zona.

2. Spustelekite O.

3. Norédami pakeisti ruosimo laika, paspauskite + ar
— arba nustatykite Z0.

11.2 Laikmatis

Galima aktyvinti laikmacio veikimg nuo 0 iki 99 minu-
Ciy. Sios funkcijos veikimas nepriklauso nuo maisto
ruoSimo zony veikimo ir kity nuostaty. Jis neisjungia
kaitvieCiy automatiskai.

Virtuvinio laikmacio nustatymas

1. Pasirinkite kaitviete ir du kartus spustelékite ©.
v Salia & Sviecia ».

2. Paspausdami + arba — pasirinkite norima laika.
v SkaiCiuojamas laikas.

Laikmacio laiko keitimas arba iStrynimas

1. Kelis kartus palieskite ®, kol 3alia & pradés Sviesti
indikatorius e.
2. Norédami pakeisti ruosimo laika, paspauskite + ar

— arba nustatykite Z0.

12 PowerBoost

Naudodami Sig funkcija galite didelj kiekj vandens jkai-
tinti greiCiau nei naudodami 2 kaitinimo lygj.

Sig funkcijg visoms kitoms maisto ruoSimo zonoms ga-
lima naudoti tada, kai nenaudojama kita tos pacios
grupés maisto ruosimo zona.

Antraip pasirinktos maisto ruoSimo zonos indikatoriuje
mirksi & ir 9. Paskui automatiskai nustatomas kaitinimo
lygis 9, tadiau funkcija neaktyvinama.

Jjungdami pasirinkite kaitviete ir 9 kaitinimo lygj. Paskui
paspauskite BOOSTA.

Norédami iSjungti, pasirinkite kaitviete ir spustelekite —,
kad galetuméte pasirinkti norimg kaitinimo lygj.

_ MO
Pastaba. Kombinuotosios zonos srityje funkcija galite

aktyvinti tik tada, kai dvi maisto ruoSimo zonos bus
naudojamos kaip dvi atskiros maisto ruoSimo zonos.

13 Apsauga nuo vaiky

Kaitlentéje jrengta apsauga nuo vaiky. Apsaugos nuo
vaiky funkcija saugo, kad kaitlentés nejjungty vaikai.
Kad galétumete jjungti funkcija, kaitlenté turi bati iSjung-
ta.

Paliete C= jjungiate arba iSjungiate apsaugag nuo vaiky
4 sekundéms.

Jei norite, kad apsauga nuo vaiky buty automatiskai
aktyvinama kiekvieng kartg iSjungus kaitlente, daugiau
informacijos ieSkokite skyriuje ,Pagrindinés nuostatos”
- Psl. 13.

"-Vvae

14 Individualus apsauginis isjungimas

Jei kaitvieté eksploatuojama ilgai ir nekeiciate jokiy pa-
rametry, aktyvuojamas automatinis laiko ribojimas.
Maisto ruodimo zonoje rodoma F& ir ji isijungia.
Atsizvelgiant | pasirinktg galios lygj, jsijungimo laikas
yra po 1-10 valandu.

12

Norédami jjungti maisto ruoSimo zong, paspauskite bet
kurj mygtuka.
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15 Pagrindinés nuostatos

Savo prietaiso pagrindines nuostatas galite pritaikyti pagal

15.1 Pagrindiniy nuostaty apzvalga

asmeninius poreikius.

Indikato- Nuostatos Verté
rius
ci Apsauga nuo vaiky 0 - rankine. '
i Automatiné.
c - igjungta.
cc Garso signalai {1 — patvirtinimo ir klaidy signalai isjungti.
i — jungtas tik klaidy signalas.
c - jjungtas tik patvirtinimo signalas.
3 - jjungti visi signalai '.
chS Automatinis igjungimas D0)spéjamasis garso signalas igjungiamas.’
0489 — laikas iki automatinio igjungimo.
ch Trukme, po kurios pasigirs laikmacio veikimo { - 10 sekundziy '
pabaigos signalas c - 30 sekundziy
3 - 1 minuté
c Galios ribojimas £ - igjungta. Didziausia kaitlentés galia .
Suteikia galimybe apriboti bendrg kaitlentés ¢ — 1000 W. MaZiausia galia.
galig, jei to reikia, atsizvelgiant j elektros in- i.— 1500 W.
staliacijos reikalavimus. Galimos nuostatos
priklauso nuo didziausios kaitlentés galios. 3 - 3000 W. Rekomenduojama esant 13 ampery.
Tikslius duomenis rasite specifikacijy lentelée- 3. — 3500 W. Rekomenduojama esant 16 amperu.
je. Kai funkcija yra aktyvi ir kaitlenté pasiekia Y - 4000 W.
nustatytg galios ribg, rodomas - ir negalite Y. - 4500 W. Rekomenduojama esant 20 amperuy.
pasirinkti didesnio kaitinimo lygio.
8 - Didziausia kaitlentés galia.
ch Maisto ruoSimo zonos pasirinkimo laikas {l — neribojama: galite nustatyti paskutine pasirinktg
maisto ruodimo zong jos nesirinkdami i§ naujo. '
i — ribojama: paskutinj kartg pasirinkta maisto ruosimo
zong galite nustatyti per 10 sekundziy nuo pasirinkimo.
Véliau maisto ruoSimo zong prie$ nustatydami turésite
pasirinkti i$ naujo.
cic Maisto ruogimo indo bandymas L - netinka.
Naudodamiesi Sia funkcija galite patikrinti { — neoptimalu.
maisto ruoSimo indo kokybe. c — tinka.
c Recirkuliacijos arba oro istraukimo rezimo - recirkuliacijos rezimo konfigiravimas. '
nustatymas. i — oro istraukimo rezimo konfigdravimas.
c i Automatinés paleisties nustatymas 0 - ijungta.
{ — jjungta. '
ccd Inercinio veikimo nustatymas & — igjungta.
Jei kaitlente veikia oro iStraukimo rezimu, { — jjungta ":
jjlungus galios pakopg mazdaug 6 minutéems
jsijungia ventiliacija.
Jei kaitlenté veikia recirkuliacijos rezimu, jjun-
gus galios pakopg mazdaug 30 minudiy jsi-
jungia ventiliacija.
Praéjus Siam laikui inercinio veikimo funkcija
automatiskai issijungia.
cl Gamykliniy nuostaty atkdrimas £l - individualios nuostatos .

i — gamyklinés nuostatos.

' Gamykliné nuostata

15.2 Apie pagrindines nuostatas

Reikalavimas. Kaitlenté turi bati iSjungta.
1. Norédami jjungti kaitlente, palieskite O.

2. Per 10 sekundziy pasirinkite ir 4 sekundes lieskite
simbolj C=.

13
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Indikato-
rius
Klienty aptarnavimo tarnybos techni- & ¢

neés priezitros skyriy sgrasas (KAT)

Informacija apie gaminj

Gamybos numeris Fd
Gaminimo numeris 1 oc.
Gaminimo numeris 2 0s

v Pirmi keturi rodmenys suteikia informacijg apie ga-
minj. Palieskite + arba —, kad galétumeéte perzidréti
atskirus rodmenis.

3. Norédami perjungti pagrindines nuostatas, palieskite
C=.

v cir { dviedia pakaitomis, o & viecia kaip pradiné
nuostata.

4. Kelis kartus palieskite C=, kol bus parodyta norima
funkcija.

5. Su + arba — nustatykite norimg verte.

6. 4 sekundes lieskite C=.

v Nuostatos iSsaugotos.

15.3 Pagrindiniy nuostaty iSjungimas
» Norédami igjungti kaitlente, palieskite O.

16 Maisto ruosimo indo bandymas

Maisto ruoSimo indo kokybé turi didele jtakg maisto
ruoSimo proceso spartai ir rezultatui.

Naudodamiesi Sia funkcija galite patikrinti maisto ruosi-
mo indo kokybe.

Pries tikrindami jsitikinkite, kad maisto ruoSimo indo
dugno dydis atitinka naudojamos maisto ruosimo zo-
nos dyd;.

Pasiekiama jjungus pagrindines nuostatas. = Ps/. 13

16.1 Maisto ruosimo indo bandymas
atlikimas

1. | kambario temperattros maisto ruoSimo indg jpil-
kite mazdaug 200 ml vandens ir uzdékite ant maisto
ruoSimo zonos, kurios dydis labiausiai atitinka
maisto ruoSimo indo dugno dydj, vidurio.

2. Atverkite pagrindines nuostatas ir pasirinkite c ¢ .

3. Spustelekite + arba —. Maisto ruodimo zonose mirk-
si indikatorius —.

v Funkcija aktyvinta.

v Po 10 sek. maisto ruoSimo zony indikatoriuose pa-
teikiamas rezultatas.

16.2 Rezultato tikrinimas

Toliau pateiktoje lenteléje galite patikrinti maisto ruosi-
mo proceso kokybeés ir spartos rezultata.

Rezultatas

7! Maisto ruosimo indas netinka iai maisto ruo$imo
zonai, todél jis nekaista.

| Maisto ruo8imo indas kaista léGiau, negu numaty-
ta, maisto ruoSimo procesas nevyksta sklandziai.

Z Maisto ruogimo indas kaista tinkamai ir maistas
bus paruostas gerai.

Pastaba. Jei rezultatas netenkina, uzdékite maisto ruo-
Simo indg ant mazesnés maisto ruoSimo zonos, jei to-
kia yra.

Norédami aktyvinti funkcijg, palieskite + arba —.

17 Valymas ir priezilira

Kad jusy prietaisas ilgai gerai veikty, ripestingai jj valy-
kite ir prizidrékite.

17.1 Valymo priemonés

Tinkamy valymo priemoniy ir stiklo grandiklj galite jsi-

gvyti klienty aptarnavimo tarnyboje, prekybos vietose

arba internetingje parduotuvéje www.bosch-home.com.

DEMESIO!

Netinkamos valymo priemonés gali apgadinti prietaiso

pavirSius.

» Niekada nenaudokite netinkamy valymo priemoniy.

» Kol kaitlenté dar karsta, nenaudokite jokiy valymo
priemoniy. Dél to ant pavirSiaus gali atsirasti demiy.

Netinkamos valymo priemonés

= Neskiestas indy ploviklis

= Indaploviy valiklis

m  Sveitiklis

= Agresyvios valymo priemonés, pvz., orkaiciy purs-
kiklis arba démiy valiklis

m  BraizanCios kempinés
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17.2 Valomi arba kei¢iami komponentai

Sioje ap?valgoje parodyti prietaiso komponentai, ku-
riuos turite arba pakeisti, arba iSvalyti.

Riebaly filtras

Kvapy filtras arba garso filtras

Stiklo keramika

DENE

Perpildos rezervuaras

17.3 Kaitlentés valymas

Kad maisto likuCiai nepridegty, kaitlente nuvalykite po
kiekvieno naudojimo.
Reikalavimas. Kaitlenté turi bati Salta. Atsiradus déemiy
deél cukraus, ryziy krakmolo, plastiko ar aliuminio pléve-
lés, nelaukite, kol kaitlenté atvés.
1. Didelius neSvarumus pasSalinkite stiklo grandikliu.
2. Nuvalykite kaitlente stiklo keramikos valymo priemo-
ne.
Atkreipkite demesj j valymo nuorodas, pateiktas ant
pakuotés.
Patarimai
m  Ypac€ gerai nuvalo stiklo keramikai skirta speciali
kempiné.
= Jei maisto ruoSimo indo dugnas bus Svarus, kait-
lentés pavirsius iSliks geros biklés.

17.4 Kaitlentés rémo valymas

Jei baigus naudoti ant kaitlentés remo yra neSvarumy
ar démiy, nuvalykite juos.
Pastaba. Nenaudokite stiklo grandikliy.

1. Kaitlentés remag valykite karStu Sarmu ir minksta
Sluoste.
Prie§ naudodami kruopsdiai iSplaukite naujas drég-
me sugeriancias Sluostes.

2. Nusausinkite minksta Sluoste.

17.5 Kvapy filtro arba garso filtro keitimas

Reguliariai keiskite kvapy filtrg. Pakeiskite garso filtrus,
jei jie uztersti.

Pastaba. Kvapy arba garso filtry galite jsigyti speciali-
zuotose parduotuvése, musy klienty aptarnavimo tarny-
boje arba interneto parduotuvéje.

Valymas ir prieziira It

1. Siekdami uZztikrinti tinkama veikimag, naudokite tik
originalius filtrus.

2. DEMESIO!
Nukrites zemyn riebaly filtras gali pazeisti apacioje
esancia kaitlente.
» Ranka suimkite filtrg uz apadios.
ISimkite riebaly filtra.
- Rezervuaro apadioje gali biti susikaupe riebaly.

Nepalenkite riebaly filtro, kad nelaséty riebalai.

3. ISimkite 4 kvapy filtrus arba garso filtrg ir tinkamai
utilizuokite.

4. Prietaiso kairéje ir deSingje pusése jdekite 2 kvapy
filtrus arba garso filtrg ir pastumkite j prieki.

15



It Valymas ir prieziGra

5. Prietaiso kairéje ir deSinéje pusése jdékite kitus
kvapy filtrus arba garso filtra.

Uzterstumo indikatoriaus nustatymas i$ naujo

Reikalavimas. Prietaisg iSjungus 3viedia F.

1. Pakeiskite kvapy filtrg. = Psl. 15

2. Paspauskite ir palaikykite &, kol pasigirs signalas.

v Indikatorius F nebesviedia. Kvapy filtro uzterstumo
indikatorius nustatytas i$ naujo.

17.6 Riebaly filtro valymas

Riebaly filtras is virtuvés gary iSvalo riebalus. Siekdami

uztikrinti optimaly veikima, reguliariai valykite riebaly filt-

ra.

/\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Gali uzsiliepsnoti filtruose esancios riebaly nuosédos.

» Prietaiso niekada nenaudokite be riebaly filtro.

» Reguliariai valykite riebaly filtrg.

» Salia prietaiso niekada nenaudokite atviros ugnies
(pvz., negaminkite degiy patiekaly).
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1. DEMESIO!
Nukrites zemyn riebaly filtras gali pazeisti apacioje
esancig kaitlente.
» Ranka suimkite filtrg uz apacios.
ISimkite riebaly filtra.
- Rezervuaro apadioje gali biti susikaupe riebaly.
Nepalenkite riebaly filtro, kad nelaséty riebalai.

2. |3valykite riebaly filtra.
- = "Rankinis riebaly filtro valymas", Psl. 16
- — "Riebaly filtro plovimas indaplovéje”, Psl. 17
3. Jei reikia, iSimkite kvapy filtrg arba garso filtrg ir i$-
valykite prietaisg i$ vidaus.
— "Kvapy filtro arba garso filtro keitimas", Psl. 15
4. Jei | prietaisg patenka kokiy nors daikty, juos iSim-
kite ir jsitikinkite, kad neblokuojamas j perpildos re-
zervuarg einantis vamzdis.
5. Prietaiso vidy iSvalykite plovimo tirpalu ir plovimo
servetéle.
6. ISvale ir iSsausing, riebaly filtrg vel jdékite.

Rankinis riebaly filtro valymas
1. ISmontuokite riebaly filtra.

2. Riebaly filtrg pamirkykite karstame plovimo tirpale.

3. Valykite riebaly filtrg Sepetéliu.
Nenaudokite ésdinanciy valikliy ir valikliy, kuriy su-
détyje yra rugsciy ar Sarmu.
Jei neSvarumus pasalinti sunku, galite naudoti spe-
cialy riebaly tirpiklj. Riebaly tirpiklio galite jsigyti mu-
sy klienty aptarnavimo tarnyboje, internetinéje par-
duotuvéje arba specializuotoje parduotuveéje.

4. Kruopsciai iSplaukite riebaly filtra.

5. Palikite riebaly filtra nuvarvéti.



Riebaly filtro plovimas indaplovéje
1. Norédami iSvalyti Svariau, iSmontuokite riebaly filtra.

2. Atskirus riebaly filtro komponentus laisvai pastaty-
kite indaploveje, neprispauskite.

N
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>

Labai uztersto riebaly filtro neplaukite kartu su kitais
indais.
Nenaudokite agresyviy plovikliy ir plovikliy, kuriy su-
détyje yra rugsciy ar Sarmu.

3. Jjunkite indaplove.

Sutrikimy Salinimas It

Nustatykite maks. 70 °C temperatira.
4. Palikite riebaly filtrg nuvarvéti.

17.7 Perpildos rezervuaro valymas

Perpildos rezervuare kaupiasi skysciai arba daiktai, ku-
rie | prietaisg patenka per virSuy.
Reikalavimas. Prietaisas yra atvéses, o liekamosios §i-
lumos indikatorius uzgeses.
1. Viena ranka prilaikykite perpildos rezervuarg, o kita
ranka jj iSsukite.
- Nepaverskite perpildos rezervuaro, kad i$ jo ne-
bégty skystis.

2. [Stustinkite ir iSskalaukite perpildos rezervuara.

3. Jei reikia, iSsukite varztg ir perpildos rezervuarg be
varzto iSplaukite indaplovéje.

4. Vel jsukite iSvalytg perpildos rezervuara.

5. |sitikinkite, kad neblokuojamas tiekimo | perpildos
rezervuarg vamzdis.
Jei | prietaisg yra pateke kokiy nors daikty, prietaisui
atvesus juos reikia iSimti. Kad galétumeéte tai padary-
ti, iSmontuokite riebaly filtra. = Psl. 16

18 Sutrikimy Salinimas

Nedideles prietaiso triktis galite pasalinti ir patys. Prie$
kreipdamiesi | klienty aptarnavimo tarnybg perskaitykite
informacijg apie trikCiy Salinima. Taip iSvengsite be-
reikalingy islaidy.

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavoju.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik iSmo-
kytam personalui.

» Jei prietaisas sugedes, informuokite Kkl. apt. tarnyba.
- "Klienty aptarnavimo tarnyba”, Psl. 19

A\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavojy.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidZziama tik to mo-
kytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidziama tik su originaliomis at-
sarginémis dalimis.

» Jei Sio prietaiso el. tinklo arba prietaiso prijungimo
kabelis paZeistas, jj reikia pakeisti specialiu el. tinklo
prijungimo kabeliu arba specialiu prietaiso prijungi-
mo kabeliu, kurj galite jsigyti i gamintojo arba mu-
sy klienty aptarnavimo tarnyboje.

18.1 |spéjamieji nurodymai

Pastabos

= Jei indikatoriuose pasirodo £, turite paspausti ir pa-
laikyti atitinkamos maisto ruoSimo zonos jutiklj, kol
bus parodytas trikties kodas.

= Jei trikties kodo lenteléje nerandate, atjunkite kaitle-
nte nuo elektros tinklo, 30 sekundziy palaukite ir vél
prijunkite. Jei rodmuo rodomas Vél, susisiekite su
klienty aptarnavimo tarnybos techninés priezidros
skyriumi ir nurodykite tiksly trikties koda.

m Jei jvyksta klaida, prietaisas nepersijungia j pareng-
ties rezima.

= Siekiant apsaugoti prietaiso elektronines dalis nuo
perkaitimo arba apsisaugoti nuo elektros smagio,
galima laikinai sumazinti kaitlentés galios pakopa.

17



It Utilizavimas

18.2 Nurodymai indikacijos lauke

Sutrikimas

Priezastis ir trik¢iy Salinimas

NesSvieCia né vienas

indikatorius.

Nutriko elektros srovés tiekimas.
» Patikrinkite, ar nenutruko elektros srovés tiekimas, prijungdami kitus elektros prietaisus.

Prietaisas prijungtas ne pagal jungimo schema.
» Prijunkite prietaisg pagal jungimo schema.

Sutriko elektroninés sistemos veikimas

» Jei trikties pasSalinti nepavyksta, praneskite klienty aptarnavimo tarnybos techninés prie-
zilros skyriui.

Indikatoriai mirksi.

Drégnas valdymo skydelis arba ant jo uzdétas daiktas.
» Nusausinkite valdymo skydelj arba nuimkite daikta.

Uzterstas kvapy filtras arba Sviedia uzterStumo indikatorius, nors filtrg pakeitéte.

» Pakeiskite filtrg ir atlikite uzterStumo indikatoriaus atstatg. Daugiau zr. skyriuje
- "Valymas ir priezidara", Psl. 14.

Elektroniné sistema perkaito ir iSjungé vieng arba visas maisto ruoSimo zonas.

» Palaukite, kol elektronika pakankamai atvés. Paskui palieskite bet kurj valdymo skydelio
mygtuka.

F5 + galios lygis ir
garsinis signalas

KarStas maisto ruos$imo indas yra valdymo skydelio srityje. Dél to gali perkaisti elektroniné

sistema.

» Nuimkite maisto ruosimo indg. Klaidos indikatorius netrukus uzgesta. Galite maistg ruosti
toliau.

F5 ir garso signalas

Karstas maisto ruoSimo indas yra valdymo skydelio srityje. Siekiant apsaugoti elektronine

sistemg, maisto ruoSimo zona buvo iSjungta.

» Nuimkite maisto ruo$imo indg. Palaukite kelias sekundes. Palieskite bet kurj valdymo pa-
virsiy. Klaidos rodmeniui uzgesus galite toliau ruosti maista.

Fil/FG Maisto ruoSimo zona perkaito ir buvo iSjungta, kad bty apsaugotas jos darbinis pavirSius.
» Palaukite, kol elektroniné sistema pakankamai atvés, ir vél jjunkite maisto ruo$imo zona.
F8 Maisto ruoSimo zona buvo naudojama ilgai ir be pertraukos.

» Jjungta Individualus apsauginis iSjungimas. Norédami nustatyti maisto ruoSimo zong, pa-
lieskite bet kurj mygtukg ir iSjunkite rodmen,;.

|prasto darbinio diapazono neatitinkanti darbiné jtampa.
» Susisiekite su elektros energijos tiekéju.

LHOn/ESD N Kaitlenté netinkamai prijungta.
» Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. Prijunkite kaitlente pagal jungimo schema.
oc Aktyvintas demonstracinis rezimas.

» Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo. 30 sekundziy palaukite ir prijunkite kaitlente. Per
3 minutes palieskite bet kurj jutiklj. Demonstracinis rezimas pasyvintas.

18.3 Normalus prietaiso garsai

Indukcinis prietaisas kartais gali skleisti garsus, pavyz-
dziui, zirzti, Snypsti, tarSkéti, skleisti panasy | ventiliato-
riaus Uzesj, ritmiSkus garsus arba vibruoti.

19 Utilizavimas

19.1 Seno prietaiso utilizavimas

Kur ir kaip Siuo metu galima priduoti atliekas, teirau-
kités prietaiso pardavéjo arba savivaldybéje.

Jei ekologiSkai utilizuosite prietaisg, jame esandias ver-
tingas medziagas bus galima panaudoti vél.

1. IStraukite el. tinklo prijungimo kabelio el. tinklo kiStu-

ka

2. Nu.pjaukite el. tinklo prijungimo kabel].
3. Prietaiso atliekas tvarkykite pagal aplinkosaugos

taisykles.
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Sis prietaisas yra pazymétas pagal
Europos bendrijos direktyva
2012/19/ES dél naudoty elektriniy ir
elektroniniy prietaisy (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

Si direktyva apibrézia visoje ES galio-
jancig naudoty prietaisy grazinimo ir
perdirbimo tvarka.

B

Klienty aptarnavimo tarnyba It

20 Klienty aptarnavimo tarnyba

Kaip reikalaujama Ekologinio projektavimo direktyvoje,
prietaiso funkcijoms svarbiy originaliy atsarginiy daliy
Europos ekonominéje erdvéje musy klienty aptarnavi-
mo tarnyboje galésite jsigyti ne trumpiau kaip 10 mety
nuo prietaiso pateikimo rinkai.

Pastaba. Kol taikoma gamintojo garantija, klienty aptar-
navimo tarnybos paslaugos yra nemokamos.

Daugiau informacijos apie garantijos galiojimo laikg ir
Jusy Salyje galiojangias garantijos sglygas gausite mu-
sy klienty aptarnavimo tarnyboje, i$ savo prekybos at-
stovy arba rasite musy interneto svetainéje.

Kreipiantis j klienty aptarnavimo tarnybg reikés nurodyti
jusy turimo prietaiso gaminio numerj (E-Nr.) ir paga-
minimo numerj (FD).

Klienty aptarnavimo tarnybos kontaktinius duomenis
rasite pridedamame klienty aptarnavimo tarnyby sara-
Se arba mdsy interneto svetainéje.

20.1 Produkto numeris (E-Nr.) ir
pagaminimo numeris (FD)

Produkto numerj (E-Nr.) ir pagaminimo numerj (FD)
rasite savo prietaiso specifikacijy lenteléje.
Specifikacijy lentele rasite:

®m  prietaiso pase,

=  gpatingje kaitlentés puséje, priekyije.

Gaminio numeris (E Nr.) nurodytas ir ant stiklo kerami-
kos pavirSiaus. Be to, klienty aptarnavimo tarnybos in-
deksas (Kl) ir pagaminimo numeris (FD) gali buti rodo-
mi pagrindinése nuostatose. — Psl. 13

—f

Kad prietaiso duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos
telefono numerj visada turétuméte po ranka, duomenis
galite uzsirasyti.

21 Kontroliniai patiekalai

Sios rekomenduojamos nuostatos skirtos bandymo
jstaigoms, kad baty lengviau iSbandyti misy prietaisus.
Bandymai buvo atlikti naudojant madsy maisto ruoSimo
indy rinkinius, skirtus indukcinéms kaitlentéms. Prirei-
kus Siuos priedy rinkinius véliau galésite jsigyti speciali-
zuotose parduotuvése, musy klienty aptarnavimo tarny-
boje arba musy internetingje parduotuvéje.

21.1 Glajaus lydymas

Ingredientai: 150 g tamsaus Sokolado (55 % kakavos).
®m 16 cm @ puodas be dangcio
— RuosSimas: 1. galios pakopa

21.2 Vieno patiekalo is lesiy pasildymas ir
laikymas Siltai

Receptas pagal DIN 44550
Pradiné temperattra 20 °C
Kaitinimas nemaisant
= 16 cm @ puodas su dangcCiu, kiekis: 450 g
— Kaitinimas: trukmé 1 min. 30 sek., 9 galios pako-
pa
— Tolesnis ruoSimas: 1. galios lygis

m 20 cm @ puodas su dangciu, kiekis: 800 g
- Kaitinimas: trukmé 2 min. 30 sek., galios pakopa
9
— Tolesnis ruoSimas: 1. galios lygis

21.3 Vieno patiekalo is lesiy pasildymas ir
laikymas Siltai

Pvz., 5-7 mm skersmens leSiai. Pradiné temperattra
20 °C
Mazdaug 1 min. pakaitine pamai8ykite
= 16 cm @ puodas su dangciu, kiekis: 500 g
— Kaitinimas: trukmé apie 1 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 1. galios lygis
= 20 cm @ puodas su dangciu, kiekis: 1 kg
— Kaitinimas: trukmé apie 2 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 1. galios lygis
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21.4 Besamelio padazas

Pieno temperatuara: 7 °C

= 16 cm @ puodas be dangcio. Ingredientai: 40 g
sviesto, 40 g milty, 0,5 | pieno (3,5 % riebumo) ir
Ziupsnelis druskos

Besamelio padazo ruosSimas

1. ISlydykite sviestg, jmaisSykite miltus ir druska, viska
pakaitinkite.
- Kaitinimas: trukmé 6 min., 2 galios pakopa

2. | milty ir sviesto misinj jpilkite pieno ir nuolat maisy-
kite, kol uzvirs.
— Kaitinimas: trukmé 6 min. 30 sek., 7 galios pako-

pa

3. BeSamelio padazui uzvirus, dar 2 min. palikite ant
maisto ruoSimo zonos ir nuolat maisykite.
— Tolesnis ruoSimas: 2 galios pakopa

21.5 Pieniska ryziy kose, verdama
uzdengus dangciu

Pieno temperatira: 7 °C
1. Kaitinkite pieng, kol jis pradés Kkilti. |kaitinkite
neuzdenge dangdiu. Pakaitine 10 min. pamaiSykite.
2. Nustatykite rekomenduojama galios pakopa, | pieng
suberkite ryzius, jberkite cukraus ir druskos.
Ruosimo laikas su jkaitinimu - mazdaug 45 min.
= 16 cm J puodas. Ingredientai: 190 g apvaliagridziy
ryziy, 90 g cukraus, 750 ml pieno (3,5 % riebumo) ir
1 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.
— Tolesnis ruoSimas: 3 galios lygis
= 20 cm @ puodas. Ingredientai: 250 g apvaliagridziy
ryziy, 120 g cukraus, 1 | pieno (3,5 % riebumo) ir
1,5 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.
- Ruosimas toliau: 3 galios pakopa, po 10 min. pa-
maisykite

21.6 Pieniska ryziy kose, verdama
neuzdengus dang¢€iu

Pieno temperatira: 7 °C
1. Ingredientus supilkite | pieng ir kaitinkite nuolat
maisydami.
2. Pienui jkaitus mazdaug iki 90 °C temperatiros,
pasirinkite rekomenduojamg galios lygj ir nustate maza
lygj létai virkite mazdaug 50 min.
= 16 cm @ puodas be dangcCio. Ingredientai: 190 g
apvaliagrtdziy ryziy, 90 g cukraus, 750 ml pieno
(3,5 % riebumo) ir 1 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.
- Tolesnis ruosimas: 3 galios lygis
= 20 cm @ puodas be dangcCio. Ingredientai: 250 g
apvaliagrtdziy ryziy, 120 g cukraus, 1 | pieno
(3,5 % riebumo) ir 1,5 g druskos
- Kaitinimas: trukmeé apie 5 min. 30 sek., galios
pakopa 8.
- Tolesnis ruoSimas: 2. galios lygis

20

21.7 Ryziy virimas

Receptas pagal DIN 44550
Vandens temperattra: 20 °C
m 16 cm @ puodas su dangcCiu. Ingredientai: 125 g il-
gagrtdziy ryziy, 300 g vandens ir Ziupsnelis drus-
kos
— Kaitinimas: trukmé apie 2 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 2 galios lygis
= 20 cm @ puodas su dangcCiu. Ingredientai: 250 g il-
gagrtdziy ryziy, 600 g vandens ir Ziupsnelis drus-
kos
— Kaitinimas: trukmé apie 2 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 2. galios lygis

21.8 Kiaulienos nugarinés kepimas

Nugarinés pradiné temperattra: 7 °C
m 24 cm @ keptuve be dangdio. Ingredientai: 3 kiau-
lienos nugarinés gabalai, bendras svoris apie
300 g, storis 1 cm, ir 15 g saulégragzy aliejaus
- Kaitinimas: trukmeé apie 1 min. 30 sek., 9 galios
pakopa
— Tolesnis ruoSimas: 7 galios lygis

21.9 Lietiniy kepimas

Receptas pagal DIN EN 60350-2
m 24 cm @ keptuve be dangdio. Ingredientai: 55 ml
teSlos vienam lietiniui
— Kaitinimas: trukmé 1 min. 30 sek., 9 galios pako-
pa
— Tolesnis ruoSimas: 7 galios lygis

21.10 Saldyty bulvyéiy gruzdinimas

= 20 cm @ puodas be dangcio. Ingredientai: 2 | saule-
grazy aliejaus. Vienam gruzdinimo ciklui: 200 g Sal-
dyty bulvyiy, 1 cm storio.
- Kaitinimas: 9 galios pakopa, kol aliejus jkais iki
180 °C.
- Tolesnis ruosimas: 9 galios lygis
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1 DrosSiba

leverojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Visparigi noradijumi

® RUpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabajiet instrukciju, iekartas pasi un
produkta informaciju vélakai izmantoSanai
vai nakamajam ipasniekam.

m Nepievienojiet ierici, ja transportésSanas lai-
ka tai ir radusies bojajumi.

DroSiba Iv

1.2 Merkim atbilstiga lietoSana

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot

tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas

uz bojajumiem, kas radusies nepareizi izvei-

dota savienojuma dé|.

Tikai tehniski pareizi veikta iebluvésSana atbil-

stoSi montazas pamacibai nodroSina izmanto-

Sanas droSibu. Par pareizu ierices darbibu uz-

stadisanas vieta atbild uzstaditgjs.

lzmantojiet So ierici tikai:

® |ai sagatavotu édienus un dzeérienus;

» uzraudziba. Islaicigus gatavo$anas proce-
sus uzraugiet nepartraukti;

® privata majsaimnieciba un slégtas majas vi-
des telpas;

® ne augstak ka 2000 m virs juras limena.

Neizmantojiet So ierici:

® uz kugiem vai sauszemes transportlidze-
Klos;

® ar areju taimeri vai atsevisku talvadibas pul-
ti. Neattiecas uz gadijumiem, kad darbiba
tiek izslégta, izmantojot standartam EN
50615 atbilstoSas ierices.

® |ai nosuktu bistamas vai spradzienbistamas
vielas un tvaikus;

® |ai tiritu sikas detalas vai suktu Skidrumus;

Ja jums ir aktiva implantéta mediciniska ierice
(pieméram, kardiostimulators vai defibrilators),
pie sava arsta parliecinieties par to, ka ta at-
bilst Eiropas Savienibas Padomes Direktivai
90/385/EEK, 1990. gada 20. junijs, ka art EN
45502-2-1 un EN 45502-2-2, un ir izvéléta,
implantéta un programmeéta saskana ar VDE-
AR-E 2750-10. Ja Sie nosacijumi ir izpilditi un
turklat ari tiek izmantoti nemetaliski virtuves
instrumenti un gatavoSanas trauki, kuriem nav
metala rokturu, tad So indukcijas gatavoSanas
virsmu var droSi izmantot saskana ar noradiju-
miem par mérkim atbilstoSu izmantoSanu.

1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un vai-
rak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, sen-
sorajam un garigajam spéjam vai ar pieredzes
vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot tikai ci-
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Iv DroSiba

tu cilvéku uzraudziba vai péc tam, kad vini ir
apmaciti to izmantot un ir sapratusSi iespéja-
MOS riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tinsanu un lietotajiem paredzétu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesléguma kabe-
la tuvuma.

1.4 Drosa lietoSana

/A BRIDINAJUMS — Nosmaksanas risks!

Berni var ieelpot vai norit sikas detalas un ta-

dejadi nosmakt.

» Nolieciet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam deta-
lam.

Bérni var uzvilkt iepakojuma materialu sev gal-

va vai taja ietities un nosmaki.

» Nolieciet iepakojumu bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

/A BRIDINAJUMS - Saindésanas risks!
Atpakal iestktas dumgazes var izraisit saindé-
Sanos. Pavardi, kuru darbinaSanai nepiecie-
Sams gaiss (piemeram, ar gazi, ellu, malku vai
oglém darbinamas sildierices, caurpludes sil-
ditaji, karsta tdens silditaji), degSanai nepie-
cieSamo gaisu iegust no telpas, kura tie uzsta-
diti, un atgazes pa izpludes sistému (piemeé-
ram, dumvadu) izvada atmosféra. Ja vienlai-
kus ir ieslégts ari tvaika nosUceéjs, no virtuves
un blakustelpam tiek izsUkts gaiss. Nepietie-
kama gaisa pieplude izraisa spiediena paze-
minasanos. Indigas gazes no dumvada vai
ventilacijas Sahtas tiek iestktas atpaka| dzivo-
jamas telpas.

ol o4

Ja vienlaikus darbina gan iekartu ventiléSa-
nas reZima, gan pavardu, kas izmanto tel-
pas gaisu, janodrosina pietiekama gaisa
pieplude.

v
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» DroSa ekspluatacija ir iespéjama tikai tad,
ja pazeminatais spiediens pavarda uzstadi-
Sanas telpa neparsniedz 4 Pa (0,04 mbar).
To var nodrosinat, ja degSanai nepiecieSa-
mais gaiss var ieplust pa nenoslédzamiem
atvérumiem, pieméram, logiem, durvim, un
pa sienas gaisa pieplides/izvades kana-
liem, ka ar1 ar citiem tehniskiem risinaju-
miem. Tikai sienas gaisa pieplides/izvades
kanalu izmantoSana vien nenodrosina ro-
bezveértibas ievéroSanu.

» Jebkura gadijuma jakonsult€éjas ar kompe-
tentu skurstenslaucitaju, kurs var novertét
visas €kas ventileSanas sistémas darbibu
un ieteikt piemeéerotus ventiléSanas risinaju-
mus.

» Ja ierice tiek lietota tikai gaisa cirkulacijas
rezZima, tas darbinasana ir iespéjama bez
ierobezojumiem.

/A BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
GatavoSana uz sildrinkiem ar taukiem vai ellu
bez uzraudzibas var bt bistama un izraisit
ugunsgreku.

» Nekad neatstajiet karstas ellas un taukus
bez uzraudzibas.

» Nekad neméginiet dzést uguni ar tGdeni. Ta
vieta izslédziet ierici un parklgjiet liesmas,
pieméram, ar vaku vai ugunsdzeésanas se-
gu.

Sildvirsma k|ust |oti karsta.

» Nenovietojiet uz gatavoSanas virsmas vai
tas tieSa tuvuma ugunsnedrosSus priekSme-
tus.

» Neglabajiet priekSmetus uz gatavosSanas
virsmas.

lekarta sakarst.

» Neuzglabajiet ugunsnedroSus priekSmetus
vai aerosolus atvilkinés, kas atrodas tieSi
zem iekartas.

Sildvirsmas parsegi var izraisit negadijumus,

piem., parkarstot, aizdegoties vai saplistot.

» Neizmantojiet sildvirsmas parsegus.

Katru reizi péc sildvirsmas izmantoSanas izslé-

dziet to, lietojot galveno sledzi.

» Negaidiet, [idz sildvirsma izslegsies auto-
matiski, jo uz tas neatrodas katli vai pan-
nas.

Tauku nogulsnes filtros var aizdegties.

» Nekad neizmantojiet ierici bez uzstadita
tauku filtra.

» Regulari iztiriet tauku filtrus.



» Nedarbojieties ierices tuvuma ar atklatu
liesmu (piem., neflambégjiet).

» Uzstadiet ierici cieta kurinama (piem., mal-
kas vai oglu) pavarda tuvuma tikai tad, ja
tam ir slégts, nenonemams parsegs. Pavar-
dam nedrikst |aut dzirkstelot.

/A BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!
LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas
sakarst. Tas 1pasi attiecas uz sildvirsmas rami,
ja tads uzstadits.

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jau-
naki par 8 gadiem.

Sildrinku aizsargrezgi var izraisit negadijumus.

» Neizmantojiet sildrinku aizsargrezgus.

Uz sildvirsmas novietoti metala priekSmeti |oti

atri sakarst.

» Nenovietojiet uz sildvirsmas metala prieks-
metus, pieméram, nazus, daksinas, karotes
un vakus.

lerice darbibas laika sakarst.

» Pirms ierices tiriSanas laujiet tai atdzist.

» Ja ierice ir iek|uvis karsts Skidrums, pirms
tauku filtra vai parpludes tvertnes iznem-
Sanas |aujiet iericei atdzist.

/A BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi
apmacits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai ori-
ginalas rezerves dalas.

» Ja ir bojats Sis ierices elektrotikla pieslégu-
ma vads vai ierices piesleguma vads, tas
janomaina ar 1ipasu elektrotikla piesléguma
vadu vai ipasu ierices piesléguma vadu,
kas ir pieejams pie razotdja vai ta tehniska
servisa dienesta.

IzvairiSanas no mantiskiem bojajumiem Iv

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslégu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Nekad nedarbiniet iekartu ar saplaisajusu
vai salauztu virsmu.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma
vadu, lai atvienotu iekartu no elektrotikla.
Vienmer izvelciet elektrotikla piesleguma
vada kontaktdaksu.

» Ja ir radies ierices vai elektrotikla savieno-
juma vada bojajums, nekaveéjoties izslédziet
droSinataju sadales skapi.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienes-
tu. = Lappuse 37

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» |ekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tirtaju.

Pie karstam iekartas dalam var izkust elekiris-

ko ieriCu kabelu izolacija.

» Nekad nenovietojiet elektrisko ieriCu piesle-
guma kabeli pie karstam iekartas dalam.

/A BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Ja starp katla pamatni un sildrinki ir nokluvis

Skidrums, katls var peksni palékties.

» Uzturiet sildrinki un katla pamatni sausas.

» Neizmantojiet apledojuSus gatavoSanas
traukus.

Gatavojot udens peldgé, parkarSana var izraisit

sildvirsmas un gatavoSanas trauka saplaisa-

Sanu.

» GatavoSanas trauks udens peldé nedrikst
tieSi skart ar adeni piepildita katla pamatni.

» Izmantojiet tikai karstumizturigus gatavosSa-
nas traukus.

Ja ierices virsma ir saplaisajusi vai saplisusi,

var sagriezties.

» Ja redzat, ka ierices virsma ir saplaisajusi
vai saplisusi, nelietojiet to.

2 lzvairiSanas no mantiskiem bojajumiem

Seit atradisiet biezakos bojajumu célonus un padomus, ka no tiem izvairities.

Bojajums Celonis

Veicamas darbibas

Traipi Neuzraudzits gatavoSanas process.

Novérojiet gatavoSanas procesu.

Traipi, skrapg&jumi
lielu daudzumu cukura.

[zlijuSi partikas produkti, it 1pasi produkti ar

Nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Traipi, skrap€jumi vai Bojati gatavoSanas trauki, gatavoSanas trauki Izmantojiet piemérotus gatavoSanas traukus

plisumi stikla
vara vai aluminija pamatni.

ar izkusuSu emalju vai gatavoSanas trauki ar  laba stavokli.
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Ilv Vides aizsardziba un taupiSana

Bojajums

Celonis

Veicamas darbibas

Traipi, krasas izmai-
nas

Nepiemérotas tirisanas metodes.

Izmantojiet tikai stiklkeramikai piemérotus firi-
Sanas lidzeklus un firiet tikai atdzisusu sil-
dvirsmu.

Stikla skrapéjumi vai
plisumi

Triecieni vai kritoSi gatavoSanas trauki, gata-
vosSanas piederumi un citi cieti vai smaili
priekSmeti.

GatavoSanas laika nesitiet pa stiklu, ka ari
nelaujiet uz sildvirsmas nokrist priekSmetiem.

Svikas, krasas izmai-
nas

Raupjas gatavoSanas trauku pamatnes vai
gatavoSanas trauka bidisana pa plits virsmu.

Parbaudiet traukus. Ja gatavoSanas trauks
japabida, paceliet to.

Skrapé&jumi

Sals, cukurs vai smiltis.

Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai
novietoSanas virsmu.

lekartas bojajumi

GatavoSana sasalusa gatavoSanas trauka.

Neizmantojiet sasalusSus gatavo3anas trau-
kus.

GatavoSanas trauku
vai ierices bojajumi

TuksSa trauka karséSana.

Nekad nenovietojiet uz gatavosSanas zonas
un nekarséjiet tukSus gatavoSanas traukus.

Stikla bojajumi

Izkusis materials uz karstas gatavoSanas zo-
nas vai karsti katlu vaki uz stikla.

Nelieciet uz gatavoSanas zonas cepamo pa-
piru vai aluminija foliju, ka ari plastmasas
traukus vai katlu vakus.

ParkarSana

Karsti gatavoSanas trauki uz vadibas panela

Nekad nelieciet karstus gatavoSanas traukus

vai ramja.

Sajas zonas.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami
atkartoti.
» AtseviSkas sastavdalas likvidgjiet, tas skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupisana

Ja ieveérosiet Sos noradijumus, ierice patérés mazak

elektroenergijas.

IzvElieties gatavoSanas zonu atbilstoSi katla izméram.

Nocentréjot uzlieciet gatavoSanas trauku.

lzmantojiet traukus, kuru pamatnes diametrs sakrit ar

sildrinka diametru.

Padoms: Trauku razotaji biezi norada augs$éjo katla

diametru. Tas biezi vien ir lielaks par pamatnes dia-

metru.

= Nepieméroti gatavoSanas trauki vai nepilnigi noseg-
tas gatavosSanas zonas patéré daudz energijas.

Nosedziet katlus ar piemérotu vaku.

m Ja gatavosiet, neuzliekot vaku, ierice patérés ieve-
rojami vairak energijas.

Paceliet vaku iespé&jami retak.

m Pacelot vaku, zuduma aiziet daudz energijas.

Izmantojiet stikla vaku.
m Pa stikla vaku var ielukoties katla, nepace|ot vaku.

Izmantojiet katlus un pannas ar lidzenam pamatném.
= Ja pamatne nav lidzena, energijas patérins ir lie-
laks.

lzmantojiet partikas daudzumam piemérotu gatavosa-

nas trauku.

= Ja gatavoSanas trauks ir liels un patukss, ta uzkar-
séSanai ir japatéré vairak energijas.

Gatavojiet ar nelielu daudzumu tdens.

= Jo vairak ddens ir gatavoSanas trauka, jo vairak
energijas japatére, lai to uzkarsétu.

Savlaicigi ieslédziet zemaku gatavoSanas limeni. Iz-

mantojiet piemérotu gatavosSanas pabeigSanas limeni.

m Parak augsts gatavosSanas pabeigSanas limenis iz-
raisa nelietderigu energijas patérinu.

Pielagojiet ventileSanas rezimu tvaiku daudzumam ga-

tavoSanas laika.

» Mazak intensiva ventiléSanas reZima ierice patéré
mazak energijas.

Ja gatavoSanas laika pastiprinati veidojas tvaiki, laikus
izvélieties intensivaku ventiléSanas rezimu.
» Smakas mazak izplatas telpa.

Izslédziet ierici, kad ta vairs nav nepiecieSama.
n

GatavoSanas laika rapigi vediniet telpu.
m |erice darbojas efektivak un ar mazaku darbibas
troksni.

Tiriet vai nomainiet filtrus noraditajos intervalos.
= Filtru efektivitate saglabajas.

Informaciju par produktu saskana ar (ES) 66/2014 jus
atradisit pievienotaja iekartas pasé un iekartas lapa in-
terneta.

4 Piemeroti gatavosanas trauki

GatavoSanai uz indukcijas sildvirsmas piemérotam ga-
tavoSanas traukam ir jabut ar feromagnétisku pamatni,
tatad magnétam tas ir japievelk, turklat trauka pamat-
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nes diametram ir jaatbilst gatavoSanas zonas lielumam.

Ja gatavoSanas trauks uz gatavoSanas zonas netiek
identificéts, novietojiet to uz mazaka diametra gatavo-
Sanas zonas.

4.1 Gatavosanas trauku lielums un ipasibas

Piemeéroti gatavoSanas trauki Iv

Lai gatavoSanas trauku varétu pareizi identificét, jaieve-
ro gatavoSanas trauka lielums un materials. Visam ga-
tavoSanas trauku pamatném jabuat pilnigi lldzenam un
gludam.

Ar GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude varat
parbaudit gatavoSanas trauka piemeérotibu. Plasaku in-
formaciju skatiet

— "GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude”,
Lappuse 32.

Gatavosanas trauki  Materiali

Ipasibas

leteicamais gatavoSa- Nerilsé€josa térauda trauks, sendvi¢a mode-

Sis gatavo$anas trauks vienmérigi sadala sil-

nas trauks lis, kas labi sadala siltumu. tumu, atri uzkarst un ir nekladigi identifice-
jams.
Feromagnétiski gatavo$anas trauki no emal-  Sis gatavo$anas trauks atri uzkarst un ir ne-
jéta térauda, Cuguna vai ipasi indukcijas trau- k|udigi identificgjams.
Ki no nerlsé€josa térauda.
Piemérots Pamatne nav pilniba feromagnétiska. Ja feromagnétiskas zonas diametrs ir ma-

zaks par gatavoSanas trauka pamatni, sa-
karst tikai feromagnétiska zona. Tadejadi kar-
stums nesadalas vienmerigi.

piedevu.

GatavoSanas trauku pamatnes ar aluminija

Tas samazina feromagnétisko laukumu, tadée|
gatavosanas traukam var pievadit mazak jau-
das. lespéjams, ka Sie trauki tiek nepilnigi
identificéti vai netiek identificéti nemaz, tadél
netiek pietiekami karséti.

Nav piemérots

GatavoS$anas trauki no parasta, plana térau-
da, stikla, mala, vara vai aluminija.

Piezimes
m  Nekad neizmantojiet adaptera platnes starp gatavo-
Sanas trauku un sildvirsmu.

m  Nesildiet tukSu gatavoSanas trauku un neizmantojiet

trauku ar planu pamatni, jo tas var |oti uzkarst.
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Iv lepaziSana

5 lepazisana

5.1 Jusu jauna ierice Piezime: Uzturiet vadibas paneli vienmer tiru un sausu.

Informacija par jisu jauno ierici Padoms: Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru
un sensoru tuvuma. Var parkarst elektronika.

Izveles sensori

Sensors Funkcija

® Galvenais slédzis
o/ IzvElieties gatavoSanas zonu
—/~+ lestatijumu izvéle

BOOSTA  PowerBoost
Intensivas ventileSanas rezims

= CombiZone
C= Bérnu droSibas funkcija
C) Taimera funkcija
PN Tvaika nostcéja manuala vadiba
Radijumi
Radijums Funkcija
Nr. Nosaukums ; ] lv " ,
Tauku firs - GatavoSanas limeni
b PowerBoost
Smaku filtrs gaisa cirkulacijas rezimam vai Intensivas ventilédanas rezims
akustiskais filirs gaisa izvades rezimam ' 3 Ventilédanas resimi
Sildvirsma
Vadibas panelis 5.4 Gatavosanas zonu sadalijums
Jl Parplides tvertne Noradita jauda ir meérita, izmantojot standarta katlus,
: : kas aprakstiti standarta IEC/EN 60335-2-6. Jauda var
' Atkariba no ierices aprikojuma. atskirties atkariba no gatavosanas trauka lieluma un
materiala.

5.2 Papildpiederumi
Atkariba no ierices ieblves veida ir pieejami dazadi [T]

piederumi, kurus var iegadaties specializétajas tirdznie-
cibas vietas, klientu apkalpoSanas centra vai masu ofi- l
cialaja timekla vietnée.
m  (Gaisa izvades komplekts
= Gaisa cirkulacijas komplekts N Y,
= Smaku filtrs gaisa cirkulacijas rezimam ( \
= Akustiskais filtrs gaisa izvades rezimam 200 W
5.3 Vadibas panelis — | ]
AtseviSkas iezimes, pieméram, krasa un forma, var at- m é
Skirties no attéla redzamajam.
Zona Vislielaka jauda
@21 cmBE 9. jaudas limenis 2200 W
7 ™ PowerBoost 3700 W
LI efler L o, 21 x38cmB 9. jaudas limenis 3600 W
T 10145 om 9. jaudas fimenis 1400 W
i I L PowerBoost 2200 W
E— _ @21 cm 9. jaudas limenis 2200 W
_*__° omn_© PowerBoost 3700 W
OG> = 4. O &
_— —— —COMB|—— —BOOSTA—
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5.5 Gatavosanas zona

Pirms sakat gatavot, parbaudiet, vai gatavoSanas trau-
ka izmérs atbilst gatavoSanas zonai, uz kuras vélaties
gatavot:

Darbibas rezimi Iv

5.6 Atlikusa siltuma indikators

Sildvirsma ir aprikota ar katras gatavoSanas zonas atli-
kusa siltuma indikatoru. Nepieskarieties gatavoSanas
zonai, kamér deg atlikusa siltuma indikators.

Zona Gatavosanas zonas tips Radijums Nozime
O/HB Vienrinka gatavo$anas zona H Gatavo$anas zona ir karsta.
g Kombinéta gatavoSanas zona h GatavoSanas zona ir silta.

- [appuse 30

6 Darbibas rezimi

lerici var lietot ventiléSanas rezima vai gaisa cirkulacijas
reZima.
6.1 Gaisa novadisanas rezims

UzsUkto gaisu attira tauku filtrs, un ar caurulu sistemas
palidzibu tas tiek izvadits uz aru.

Gaisu nedrikst novadit izvada, ko iz-

— manto gazes vai cita kurinama iekartam
B (tas neattiecas uz gaisa cirkulacijas ie-
3L, | kartam).

= Ja izpludes gaiss tiek novadits caur
nefunkciongéjoSu dumvadu vai izpla-
des gaisa izvadu, nepiecieSama at-
bildiga droSibas specialista atlauja.

= Ja izplides gaiss tiek izvadits pa
argjo sienu, jaizmanto teleskopiska
sienas karba.

6.2 Gaisa recirkulacijas rezims

lestkto gaisu attira tauku filtri un aktivas ogles filtrs, un
tas no jauna tiek ievadits telpa.

Lai gaisa recirkulacijas rezima sasaistitu
smakas, jauzstada smaku filtrs. Daza-
das iespéjas ierices darbinasanai gaisa
recirkulacijas rezima sk. musu kataloga
vai jautajiet par tam specializéto veikalu
darbiniekiem. NepiecieSamo aprikojumu
var iegadaties specializéta veikala,
klientu apkalpoSanas centra vai interne-
ta veikala.

Piezime: Intensivas un ilgstoSas gatavoSanas laika tel-
pa izdalas mitrums. Darbinot iekartu gaisa cirkulacijas
rezima, mées iesakam veikt pietiekamu virtuves védina-
Sanu, piem., islaicigi atverot logu, atbrivotos no lieka
mitruma.

7 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Nemiet vera turpmakos ieteikumus.

7.1 Pirma tiriSana

Nonemiet iepakojuma parpalikumus no gatavoSanas
zonas virsmas un noslaukiet virsmu ar mitru dranu. le-
teicamo tindanas lidzeklu sarakstu skatiet oficialaja ti-
mekla vietné www.bosch-home.com.

Plasaka informacija par kopSanu un tirisSanu.

- Lappuse 33

7.2 lekartas sagatavosSana

Lai nodrosinatu pareizu darbibu, komponenti jaizvieto
Sada seciba:

1. levietojiet filtrus.

2. levietojiet metala tauku filtru.

Piezime: Nekad nelietojiet iekartu bez metala tauku fil-
tra un parplides tvertnes.

7.3 Gatavosana, izmantojot indukciju

GatavoSanai uz indukcijas plitim salidzinajuma ar pa-
rastajam plits virsmam ir dazas atSkiribas, ka ari virkne
priekSrocibu, pieméram, laika ietaupijums varot un ce-
pot, energijas ietaupijums, ka ari vieglaka kopSana un
tirnsana. Ta nodroSina ari labaku siltuma kontroli, jo sil-
tums tiek radits tieSi gatavoSanas trauka.

7.4 Gatavosanas trauki

leteicamo trauku sarakstu skatiet oficialaja timek|a viet-
né www.bosch-home.com.

Plasaka informacija par piemérotiem traukiem.

- Lappuse 24

7.5 Darbibas rezima iestatiSana

lerice tiek piegadata ar péc nokluséjuma iestatitu gaisa
cirkulacijas rezimu.

Ja sildvirsma ir uzstadita ar gaisa izvadi arpus telpam,

iestatljums =/ 7 jakonfiguré uz 3o rezimu. Papildu infor-
maciju skatiet nodala

— "Pamatiestatijumi", Lappuse 31
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Iv Galvena vadiba

8 Galvena vadiba

8.1 Sildvirsmas ieslegsana un izslegSana

» Sildvirsmu ieslédziet un izslédziet ar galveno slédzi
®

Sildvirsma tiek automatiski izslégta, ja visas gatavo-
Sanas zonas ir izslégtas ilgak par 20 sekundém.

ReStart

» Ja pirmo 4 sekunzu laika péc izslégSanas sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriekS€jiem iestati-
jumiem.

8.2 Gatavosanas zonu iestatiSana
Lai atlasitu vajadzigo jaudas limeni, pieskarieties + vai

Katram jaudas limenim ir papildu limenis. Tas ir apzi-
méts ar punktu.

Jaudas limenis

!

i Viszemakais jaudas lime-
nis

g Visaugstakais jaudas -
menis

Gatavosanas zonas un jaudas limena izvéle

1. Lai atlasitu gatavoSanas zonu, pieskarieties O/~

2. Nakamo 10 sekunzu laika atlasiet vajadzigo jaudas
limeni:
- Pieskarieties +, lai aktivizétu jaudas limeni 5.
- Pieskarieties —, lai aktivizétu jaudas Iimeni .

v Jaudas limenis ir iestatits.

Piezime: Ja uz gatavoSanas zonas nav novietots ne-
viens gatavoSanas trauks vai ari katls nav piemérots,
atlasitais jaudas limenis mirgo. PEc noteikta laika gata-
vosanas zona tiek izslégta.

QuickStart

» Ja gatavoSanas trauku uz sildvirsmas novietosiet
pirms iesléegSanas, péc ieslégSanas tas tiks identifi-
Céts, un automatiski tiks atlasita atbilsto$a gatavoSa-
nas zona. Péc tam nakamo 20 sekunzu laika atla-
siet vajadzigo jaudas limeni, pretéja gadijuma sildvir-
sma izslégsies.

Jaudas limena mainiSana un gatavoSanas zonas

izslegSana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties + vai —, lidz ir redzams vajadzigais
jaudgs imenis. Lai izslégtu gatavoSanas zonu, iesta-
tiet &1,

Atra gatavo$anas zonas izslég$ana

Uz aptuveni 3 sekundém pieskarieties gatavoSanas zo-
nas simbolam. GatavoSanas zona tiek izslégta.
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8.3 Gatavosanas ieteikumi

Tabula attélots katram produktam atbilstoSais jaudas [i-
menis (===). Gatavo$anas ilgums (© min) var atSkirties
atkariba no partikas produkta veida, svara, biezuma un
kvalitates. Lai veiktu iepriekS€ju uzsildiSanu, iestatiet 8 -
9 jaudas limeni.

—== ® min
Kausesana
Sviests, medus, zelatins 1-2 -
UzsildiSana un siltuma uzture-
Sana
Cepamdesinas’ 3-4 -
Atkausesana un uzsildiSana
Saldéti spinati 3-4 15-25
Vari$ana, uzturot temperatiiru
nedaudz zem variSanas lime-
na
Kartupelu klimpas ' 4. -5, 20 - 30
Putotas mérces, pieméram, 3-4 8-12
Bernézes mérce, holandiesSu
merce
Sutinasana, tvaicésana, saute-
Sana
Risi ar divkarsu Udens daudzu- 2. - 3. 15-30
mu
Kartupeli ar mizu 4.-5 25-35
Nadeles ' 6-7 6-10
Zupas 3.-4. 15-60
Darzeni 2.-3 10-20
Sautéjums atrvariSanas katla 4,-5 -
Sutinasana
Sautéts cepetis 4-5 60-100
Gulass ? 3-4 50 - 60
Sautesana/cepsSana neliela
taukvielu daudzuma '
Snicele, dabiga vai panéta 6-7 6-10
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna krdtina (2 cm bieza) 5-6 10-20
Hamburgera gala (2 cm bieza) 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja, panéta 6-7 8-20
Garneles un krabji 7-8 4-10
Svaigu darzenu un sénu apcep- 7 -8 10-20
Sana
Saldéti edieni, pieméram, gata- 6-7 6-10
voSanai panna
Omlete (seciga cepsana) 3.-4. 3-10

Fritesana, 150-200 g porcijas
1-2 1 ella, friteSana pa
porcijam'

' Bez vaka
2 |eprieks jauzkarsé 8-8. gatavosanas Iiment.




Tvaika noslcéja vadiba Iv

_== ® min

_== ® min

Saldéti produkti, pieméram, fri- 8-9 -
teti kartupeli, vistas gabalini

Miklas izstradajumi, pieméram, 4-5 -
dazadi virtuli, augli alus mikla

Darzeni, sénes, panéti vai alus 6-7 -
vai tempuras mikla

' Bez vaka
2 |eprieks jauzkarsé 8-8. gatavosanas Iiment.

' Bez vaka
2 |eprieks jauzkarsé 8-8. gatavosanas Iiment.

9 Tvaika nosuceja vadiba

Ar tvaika nosucéja vadibu jus varat kontrolét gatavoSa-
nas virsma integréto, efektivo nosukSanas sisteému.

9.1 Manuala ventilacijas vadiba

VentileSanas rezimu var vadit manuali.
Piezime: Dzilu gatavoSanas trauku izmantoSanas gadi-
juma nevar garantét optimalu tvaika nostikSanu. NosUk-
Sanu var uzlabot, gatavoSanas traukam vaku uzliekot
slipi.
Manualas ventilacijas vadibas aktivizéSana
1. Pieskarieties .
Ventilacija sak darboties nokluséjuma jaudas limeni.
2. Lietojot simbolu + un —, turpmako 10 sekunzu laika
atlasiet vajadzigo jaudas lmeni.
v Deg jaudas limena indikators.
Piezime: Ja gatavoSanas ilgums vai taimeris jau ir ie-
statiti, pieskarieties 2, lai skatitu aktualo ventilésanas
rezimu.

Manualas ventilacijas vadibas mainisana vai

deaktivizesana

1. Pieskarieties k.

2. Atlasiet vajadzigo jaudas limeni vai, lietojot simbo-
lu + un —, iestatiet uz 4.

9.2 Intensivas ventilesanas rezims

lerice ir aprikota ar intensivas ventiléSanas rezimu. Akti-
vizéjot intensivo ventiléSanas rezimu, ventilacija neilgu
laiku darbojas ar pilnu jaudu.

Intensivas ventileSanas rezima aktivizesana

1. Pieskarieties k.

2. Atlasiet jaudas limeni 3 un péc tam pieskarieties
BOOST A,
Deg radijums &.

v Intensivais rezims ir aktivizéts.

Piezime: Pec aptuveni 8 minGtém ierice tiek automatis-

ki parslégta atpakal jaudas rezima 3.

Intensivas ventileSsanas rezima mainisana vai
deaktivizésana

1. Pieskarieties .
2. Atlasiet vajadzigo jaudas limeni vai, lietojot simbo-
lu + un —, iestatiet uz .

9.3 Ventilacijas automatiska startéSana

Kad gatavosanas zonai ir atlasits gatavoSanas limenis,
ieslédzas automatiska startésana.
Ventilacija sak darboties atbilstosa jaudas limeni. Par

83 iestatijuma mainiSanu lasiet nodala
— "Pamatiestatijumi", Lappuse 317.

9.4 Ventilesanas paildzinatas darbibas
funkcija

Paildzinatas darbibas funkcija nodroSina ventileSanas
sistémas darboSanos vél dazas minutes péc sildvir-
smas izslegSanas. Sadi tiek nostkts atlikuSais gatavo-
Sanas tvaiks. Péc tam ventiléSanas sistéma automatiski
izslédzas.

Ventilatora paildzinatas darbibas rezima
aktivizesana

Paildzinatas darbibas rezims péc noklus&juma tiek akti-
vizéts ar maksimalo izslegSanas laiku.

Par $a iestatijuma mainiSanu lasiet nodala

— "Pamatiestatijumi", Lappuse 31.

Piezime: Paildzinatas darbibas rezims tiek ieslégts tikai
tad, ja vismaz viena gatavoSanas zona ir bijusi ieslégta
vismaz vienu minuti.

Ventilatora paildzinatas darbibas rezima
deaktivizéeSana

Manuali
Pieskaroties 4, &1 funkcija tiek deaktivizéta.

Automatiski

lerice deaktivizé paildzinatas darbibas rezimu, ja:
® |r beidzies paildzinatas darbibas laiks.

= |erice atkal tiek ieslégta.

29



Iv. CombiZone

10 CombiZone

Ta nodrosSina divu vienada lieluma gatavoSanas zonu
apvienoSanu, abas zonas ieslédzot vienadu jaudas Ii-
meni. Funkcija ir ipaSi piemérota gatavosanai garena
trauka.

Ar 3o funkciju varat gatavot gatavoSanas trauka, kas
aiznem vienu gatavo$anas zonu un kuru lielakai értibai
var parvietot no vienas zonas uz citu. Sada gadijuma
abas zonas tiks uzturéts vienads gatavosanas limenis
un vienadi iestatijumi.

10.1 Gatavosanas trauka novietoSana

Lietojiet gatavoSanas trauku, kur$ péc lieluma atbilst
gatavoSanas zonam.

10.2 CombiZone aktivizéSana

1. Atlasiet kadu no gatavoSanas zonam un iestatiet ga-
tavoSanas limeni.

2. Pieskarieties =.

v Deg @ un abu gatavoSanas zonu indikatoros tiek pa-
radits gatavoSanas limenis.

10.3 CombiZone deaktivizesana

» Pieskarieties .
v Abas gatavoSanas zonas turpmak darbojas ka divas
neatkarigas gatavos$anas zonas.

11 Laika funkcijas

Sildvirsmai ir dazadas gatavoSanas laika iestatijumu
funkcijas:

m |zs|égSanas taimeris

= Taimeris

11.1 IzslegSanas taimeris

Lauj ieprogrammeét sildrinka gatavoS$anas laiku un auto-
matisku izslegSanu péc iestatita laika beigam.

Gatavosanas laika programmeésana

1. Atlasiet gatavo$anas zonu un vajadzigo gatavoSa-
nas limeni.
Pieskarieties .
Deg gatavoSanas zonas indikators .
Ar + vai — atlasiet gatavo$anas laiku.
Tiek sakta laika atskaite.

iezimes
Visam gatavoSanas zonam var automatiski iestatit
vienadu gatavosanas laiku. Plasaku informaciju ska-
tiet
— "Pamatiestatijumi", Lappuse 31.

m Ja ir atlasita funkcija “CombiZone”, abam gatavoSa-

nas zonam ir iestatits viens un tas pats laiks.

Eg K wWCDd

Gatavosanas laika mainiSana vai dzeéSana

1. lzvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties ©.

3. Lai mainitu gatavo3anas laiku, pieskarieties + vai —

vai iestatiet uz 40,

11.2 Taimeris

Lauj aktivizét taimeri ar laiku no 0 lidz 99 min. Sis fun-
kcijas darbiba nav saistita ne ar vienu gatavosanas zo-
nu vai citu iestatijumu. Ta automatiski neizslédz
sildrinkus.

Virtuves taimera iestatiSana

1. Atlasiet sildrinki un divreiz pieskarieties C©.
v Deg * blakus &.

2. Ar + vai — atlasiet vajadzigo laiku.

v Sakas laika atskaite.

Taimera laika mainiSana vai dzéSana

1. Vairakas reizes pieskarieties ®, lidz iedegas indika-
tors * blakus &.

2. Lai mainitu gatavo3anas laiku, pieskarieties + vai —
vaj iestatiet uz 0.

12 PowerBoost

Ar 3o funkciju lielu daudzumu ddens var uzkarsét atrak
neka ar 5.

So funkciju var izmantot jebkura gatavoSanas zona, ja

vienlaikus neizmanto kadu citu tas pasas grupas gata-
voSanas zonu.
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Pretéja gadijuma atlasitas gatavoSanas zonas displeja
mirgo & un 5. P&c tam automatiski ir iestatits 5, neakti-
vizéjot funkciju.

Lai ieslégtu, atlasiet sildrinki un gatavoanas limeni 5.

P&c tam nospiediet BOOSTA.



Lai izslegtu, atlasiet sildrinki un pieskarieties —, lai atla-
situ vajadzigo sildrinki.

|
IO

Bérnu droSibas funkcija

Piezime: Kombinétaja gatavoSanas zona funkciju var

v

aktivizet tikai tad, ja abas gatavoSanas zonas tiek lieto-

tas neatkarigi viena no otras.

13 Beérnu drosibas funkcija

Sildvirsma ir aprikota ar bérnu droSibas funkciju. Ta ne-
lauj bérniem ieslégt sildvirsmu.

Lai varétu ieslégt So funkciju, sildvirsmai jabut izslégtai.
Pieskaroties C=, bérnu droSibas funkcija uz 4 sekun-
dém tiek ieslégta vai izslegta.

Ja vélaties, lai bérnu droSibas funkcija tiktu aktivizéta
automatiski katru reizi péc sildvirsmas izslegSanas,
skatiet papildinformaciju sadala Pamatiestatijumi

— [appuse 31.

14 Individuala drosibas izsléegsana

Ja kada gatavoSanas zona darbojas ilgaku laiku un jus
nemainat nekadus iestatijumus, aktivizéjas droSibas
funkcija. Gatavo$anas zona parada F5 un izslédzas.
Laiks no 1 lidz 10 stundam ir atkarigs no izvélétas jau-
das pakapes.

Lai ieslegtu gatavoSanas zonu, nospiediet jebkuru taus-

tinu.

15 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jUs varat pielagot savam vajadzibam.

15.1 Pamatiestatijumu parskats

Indikators lestatijums Vértiba
ci Bérnu drosibas funkcija & - Manuali.
i Automatiski.
£ - Izslégts.
cc Skanas signali U - Apstiprinajuma un k|Gdas signals ir izslégti.

i — leslégts tikai k|ldas signals.
cj - leslégts tikai apstiprinajuma signals.
3 - Visi skanas signali ir ieslégti .

ch Automatiska izslégSana 00 - izslegts.

£1-99 - Laiks Iidz automatiskajai izsléganai.
ch Taimera beigu skanas signala ilgums { — 10 sekundes '

2 - 30 sekundes

7 — 1 minGte
c Darbibas jaudas ierobezojums 0 - 1zslégts. Sildvirsmas maksimala jauda .

Ar to var ierobezot sildvirsmas kopé€jo jaudu,
ja tas ir nepiecieSams elektroinstalacijas ipat-
nibu dél. Pieejamie iestatijumi ir atkarigi no
sildvirsmas maksimalas jaudas. Precizus da-
tus skatiet datu plaksnité. Ja funkcija ir aktivi-
zéta un sildvirsma ir sasniegusi iestatito jau-
das robezvertibu, tiek paradits -, un augstaku
jaudas pakapi izvéléties nav iespgjams.

{ — 1000 W. Vismazaka jauda.
i.— 1500 W.

3 - 3000 W. leteicams, ja ir 13 A.
3. — 3500 W. leteicams, ja ir 16 A.
Y - 4000 W.

Y. - 4500 W. leteicams, ja ir 20 A.

9 - Sildvirsmas maksimala jauda.

' Rlpnicas iestatijums
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Ilv GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude

Indikators lestatijums

Vertiba

ch GatavoSanas zonas izvéles laiks I - NeierobeZots: var iestatit pedéjo lietoto gatavodanas
zonu, neizvéloties to no jauna.’
! — lerobeZots: pédgjo lietoto gatavosanas zonu var ie-
statit 10 sekunzu laika péc izvéles. Péc tam gatavoSanas
zona pirms iestatiSanas ir jaizvélas no jauna.
cic Gatavo$anas trauku piemérotibas parbaude & - Nav piemérots.
Ar So funkciju var parbaudit gatavoSanas ! — Nav optimals.
trauka kvalitati. £ — Piemérots.
c i Gaisa cirkulacijas rezima vai gaisa izvades Ll — Gaisa cirkulacijas reZima konfigurésana.’
rezima iestatiSana. ! — Gaisa izvades reZima konfigurésana.
c 8 Automatiskas palaidanas iestatidana 0 - Izslégts.
! - leslégts.’
ccl Paildzinatas darbibas iestati8ana 0 — Izslégts.
Ja jUsu sildvirsma darbojas gaisa izvades re- | — leslégts ":
Zima, kopa ar gatavosSanas pakapi uz aptuve-
ni 6 minttém ieslédzas ventilators.
Ja jlsu sildvirsma darbojas gaisa cirkulacijas
rezima, kopa ar gatavoSanas pakapi uz ap-
tuveni 30 minGtém ieslédzas ventilators.
Kad Sis laiks ir pagajis, paildzinatas darbibas
funkcija automatiski izslédzas.
ci Atiestatiana uz ripnicas iestatijumiem 0 — Individuali iestatijumi .

{ — Rlpnicas iestatijumi.

' Rapnicas iestatijums

15.2 Par pamatiestatijumiem
Prasiba: Sildvirsmai jabut izslégtai.
1. Lai izslégtu sildvirsmu, pieskarieties O.

2. Nakamo 10 sekunzu laika uz 4 sekundém pieskarie-
ties C=.

Informacija par izstradajumu Indikators
"o

Klientu apkalpoSanas centra tehnisko 4 7
nodalu saraksts (TK)

lzgatavoSanas numurs Fd
1. izgatavo$anas numurs oe.
2. izgatavoSanas numurs

mCc
[ ]

v Pirmie &etri radijumi sniedz informaciju par izstrada-
jumu. Pieskarieties + vai —, lai skatitu atseviskus ra-
dijumus.

3. Lai pieklutu pamatiestatijumiem, pieskarieties C=.

v Parmainus deg c un i, ka ari & k& nokluséjuma veérti-
ba.

4. Vairakas reizes pieskarieties C=, lidz tiek paradita
vajadziga funkcija.

5. Ar =+ vai — atlasiet vajadzigo vértibu.

6. Uz 4 sekundém pieskarieties C=.

v lestatijumi ir saglabati.

15.3 Pamatiestatijumu aizversana
» Lai sildvirsmu izslégtu, pieskarieties @.

16 Gatavosanas trauku piemerotibas parbaude

GatavoSanas trauka kvalitatei ir liela ietekme uz gatavo-
Sanas procesa atrumu un rezultatu.

Ar 3o funkciju varat parbaudit gatavoSanas trauka kvali-
tati.

Pirms parbaudes parliecinieties, vai gatavosSanas trau-
ka pamatnes lielums atbilst izmantojamas gatavoSanas
zonas lielumam.

Piek|uvi veic no pamatiestatijumiem. — Lappuse 31

16.1 GatavosSanas trauku piemeérotibas

parbaude veikSana

1. Novietojiet gatavoSanas trauku istabas temperatira
ar aptuveni 200 ml ddens tas gatavo$anas zonas

centra, kuras lielums ir vistuvakais trauka pamatnes
lielumam.
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2. Atveriet pamatiestatijumu izvélni un izvélieties ¢ i 2.

3. Pieskarieties + vai —. Gatavo$anas zonu sadala
mirgo radijums —.
Funkcija ir aktivizéeta.

v Péc 10 sekundem gatavoSanas zonu displejos tiek
paradits rezultats.

16.2 Rezultata parbaude

Nakamaja tabula ir redzams, ko nozimé gatavosanas
procesa kvalitatates un atruma rezultats.

Rezultats

,'_-,' Gatavosanas trauks nav piemeérots gatavoSanas
zonai, tapéc nesilst.




{ Gatavo$anas trauks silst I&nak, neka ir paredzéts,

un gatavoSana nav optimala.

,_:’ GatavosSanas trauks silst pareizi, un gatavosana
norit bez probleémam.

Tirsana un kopsana Iv

Piezime: Gadijumos, kad rezultats nav optimals, uzlie-
ciet gatavoSanas trauku uz mazakas gatavoSanas zo-
nas, ja tada ir.

Lai o funkciju aktivizétu, pieskarieties + vai —.

17 Tirisana un kopsana

Lai iekarta ilgi paliktu darbspéjiga, ta ir ripigi jatira un
jakopj.

17.1 TiriSanas lidzekli

Piemeérotus tiriSanas lidzek|us un stikla skrapjus var ie-

gadaties klientu servisa, tirdzniecibas vietas vai inter-

netveikala www.bosch-home.com.

UZMANIBU!

Nepieméroti tiriSanas idzek|i var bojat ierices virsmas.

» Nelietojiet nepiemérotus tirisanas lidzek|us.

» Nelietojiet tiriSanas lidzek|us, kameér sildvirsma vél ir
sakarsusi. Tad uz virsmas var veidoties plankumi.

Nepiemeroti tiriSanas lidzekli

m  NeatSkaidits mazgasanas lidzeklis

= TiriSanas lidzeklis trauku masinai

= Abrazivi tiriS8anas lidzekli

m  Agresivi tiriSanas lidzekli, piem., cepeskrasns tiriSa-
nas aerosols vai traipu nonémejs
Abrazivi sukli

=  Augstspiediena mazgataji un tvaika straklas ierices

17.2 Tiramie vai nomainamie komponenti

Talak pievienotaja parskata attéloti ierices komponenti,
kurus var nomainit vai tirit.

Tauku filtrs

Smaku filtrs vai akustiskais filtrs

Stiklkeramika

Parplldes tvertne

DENE

17.3 Sildvirsmas tiriSana

Notiriet sildvirsmu katrreiz péc lietoSanas, lai gatavoSa-
nas atliekas nepiedegtu.

Prasiba: Sildvirsmai jabat atdzisuSai. Ja tie ir cukura
traipi, risu ciete, plastmasa vai aluminija folija, sildvir-
sma nav jaatdzese.

1. Noturigus netirumus notiriet ar stikla skrapi.

2. Tiriet sildvirsmu ar stikla keramikas tiriSanas lidzekli.
Nemiet véra noradijumus uz tiriSanas lidzek|a iepa-
kojuma.

Padomi

m  AripaSu stikla keramikas tiriSanai paredzétu skl
var sasniegt labu tiriSanas rezultatu.

m  Uzturot gatavoSanas trauku apaksSpusi tiru, sil-

dvirsmas virsma saglabajas laba stavokli.

17.4 Sildvirsmas ramja tiriSana

Ja péc lietoSanas uz sildvirsmas ramija ir palikusi netiru-

mi vai radusies traipi, notiriet to.

Piezime: Neizmantojiet stikla skrapi.

1. Notiriet sildvirsmas rami ar karstu mazgasanas Ii-
dzekla Skidumu un mikstu dranu.
Jaunas sUk|veida dranas pirms lietoSanas rapigi iz-
mazgajiet.

2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

17.5 Smaku filtra vai akustiska filtra
nomaina

Regulari nomainiet smaku filtru. Nomainiet akustiskos
filtrus, ja tie ir netiri.

Piezime: Smaku filtrus vai akustiskos filtrus var iegada-
ties specializétos veikalos, klientu apkalpoSanas centra
vai interneta veikala.

1. Lai garantetu optimalu darbibu, izmantojiet tikai ori-
ginalos filtrus.
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2. UZMANIBU!
KritoSs tauku filtrs var sabojat apaksa esoso sil-
dvirsmu.
» Ar vienu roku pieturiet tauku filtru no apaksas.
Iznemiet tauku filtru.

- Zem tvertnes var bat sakrajuSies tauki. Nesasve-
riet tauku filtru, lai neizpilétu tauki.

3. Iznemiet visus 4 smaku filtrus vai akustiskos filtrus
un utilizéjiet tos atbilstosi noteikumiem.

4. lerices kreisaja un labaja pusé ievietojiet 2 smaku
filtrus vai akustiskos filtrus un pabidiet tos uz
prieksu.
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5. lerices kreisaja un labaja puse€ ievietojiet pargjos
smaku filtrus vai akustiskos filtrus.

6. levietojiet tauku filtru.

Piesatinajuma indikatora atiestatiSana

Prasiba: Pé&c ierices izslégdanas deg F.

1. Nomainiet smaku filtrus. = Lappuse 33

2. Turiet nospiestu J, lidz atskan signals.

v Radijums F nodziest. Smaku filtra piesatinajuma ra-
dijums ir atiestatits.

17.6 Tauku filtra tiriSana

Tauku filtri attira gatavoSanas tvaikus no taukiem. Lai
nodroSinatu optimalu darbibu, tauku filtrs jatira regulari.

/\ BRIDINAJUMS — Aizdeg$anas risks!

Tauku nogulsnes tauku filtros var aizdegties.

» Nekad neizmantojiet iekartu bez uzstadita tauku fil-
tra.

» Regulari iztiriet tauku filtrus.

» Nedarbojieties iekartas tuvuma ar atklatu liesmu
(piem., neflambégjiet).



5.

6.

. UZMANIBU!

KritoSs tauku filtrs var sabojat apaksa esoso sil-
dvirsmu.

» Ar vienu roku pieturiet tauku filtru no apaksas.
Iznemiet tauku filtru.

— Tauki var sakraties apaksa tvertné. Nesasveriet
tauku filtru, lai neizpilétu tauki.

Iztiriet tauku filtru.

— = "Tauku filtra tiriSana manuali”, Lappuse 35

- = "Tauku filtra mazgasana trauku masina”,
Lappuse 35

Ja nepiecieSams, iznemiet smaku filtru vai akustisko

filtru un iztiriet iekartu no iekSpuses.

- "Smaku filtra vai akustiska filtra nomaina”,

Lappuse 33

Ja iekarta ir iekluvusi priek8meti, iznemiet tos un

parliecinieties, vai parpludes tvertnes pievads nav

blokéts.

Izslaukiet iekartas iekSpusi ar mazgasanas lidzek|a

Skidumu un mazgasanas dranu.

Péc tiriSanas ievietojiet izzavéto tauku filtru.

Tauku filtra tiriSana manuali

1.

Izjauciet tauku filtru.

lemérciet tauku filtru karsta mazgasanas lidzekla
Skiduma.

Iztiriet tauku filtru ar suku.

Neizmantojiet kodigus, skabi vai sarmu saturosus ti-
rsanas lidzek|us.

Ja netirumi ir noturigi, varat izmantot ipasu attauko-
Sanas lidzekli. AttaukoSanas lidzekli varat iegadaties
klientu apkalpoSanas centra, musu internetveikala
vai specializéta tirdzniecibas vieta.

RUpigi izskalojiet tauku filtru.

Laujiet liekajam udenim nopilét no tauku filtra.

Tirsana un kopsana Iv

Tauku filtra mazgasana trauku masina

1. Lai panaktu optimalu tiriSanas rezultatu, izjauciet tau-
ku filtru.

2. Brivi salieciet tauku filtra atseviSkos komponentus
trauku mazgajama masina, tos nesaspiezot.

Loti netirus tauku filtrus nemazgajiet kopa ar trau-
kiem.
Neizmantojiet kodigus, skabi vai sarmu saturoSus ti-
rsanas lidzeklus.
3. ledarbiniet trauku mazgajamo masinu.
lestatiet temperatiru, kas nav augstaka par 70 °C.
4. Laujiet no tauku filtra nopilét liekajam tdenim.

17.7 Parpludes tvertnes tiriSana

Parpludes tvertné tiek savakts Skidrums vai priekSmeti,
kas no augSas iek|Ust ierice.
Prasiba: lerice ir atdzisusi, un atlikusa siltuma radijums
ir nodzisis.
1. Ar vienu roku pieturiet parplades tvertni un ar otru
roku noskrivéjiet to.
- Nesasveriet parpludes tvertni, lai neizlitu Skid-
rums.

2. |ztukSojiet un izskalojiet parpludes tvertni.
3. Ja nepiecieSams, parpludes tvertni mazgajiet trauku
masina, pirms tam izskrhvéjot skrivi.
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4. Péc parplides tvertnes iztiriSanas pieskrivéjiet to at-
pakal.

5. Parliecinieties, vai parpludes tvertnes pievads nav
blokéts.

Ja ierice ir iekluvuSi kadi priekSmeti, péc ierices at-
dziSanas iznemiet tos. Lai to izdaritu, nonemiet tau-
ku filtru. —» Lappuse 34

18 Traucéjumu noversana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novérst sa-
viem spékiem. Pirms sazinaSanas ar klientu apkalpoSa-
nas centru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu
noveérSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits specia-
lists.

» Jaiekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSa-
nas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 37

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits
specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas re-
zerves dalas.

» Jair bojats Sis ierices elektrotikla piesléguma vads
vai ierices piesleguma vads, tas janomaina ar ipasu
elektrotikla piesléguma vadu vai ipasu ierices pieslé-
guma vadu, kas ir pieejams pie razotaja vai ta teh-
niska servisa dienesta.

18.2 leverojiet noradijumus indikatoru lauka

18.1 Bridinajuma noradijumi

Piezimes

= Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu at-
tiecigas gatavoSanas zonas sensoru un nolasiet
traucéjuma kodu.

= Ja traucé&juma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, uzgaidiet 30 sekundes un
Vvelreiz pievienojiet. Ja Sis radijums joprojam ir re-
dzams, informéjiet klientu apkalpoSanas centra teh-
nisko nodalu un nosauciet precizu darbibas trauce-
juma kodu.

= Ja ir radusies darbibas k|uda, ierice neparslédzas
gaidstaves rezima.

= |aj ierices elektronikas komponentus aizsargatu
pret parkarSanu vai stravas |écieniem, sildvirsma var
islaicigi pazeminat jaudas limeni.

Traucéjums

Celonis un problému novérsana

Nedeg neviens indi-
kators.

Partraukta elektroapgade.
» |zmantojot citu elektrisko ierici, parbaudiet, vai nav radies elektroapgades partraukums.

lerice nav pievienota saskana ar elektrisko principshému.
» Pievienojiet ierici atbilstosi elektriskajai principshémai.

Elektroniskas sisteémas darbibas trauc&jums

» Ja nevarat noverst traucéjumu, sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnisko noda-
lu.

Mirgo indikatori.

Vadibas panelis ir mitrs vai to nosedz kads priekSmets.
» Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.

F Smaku filtrs ir piesatinats vai deg piesatindjuma radijums, lai gan filtrs ir nomainits.
» Nomainiet filtru un atiestatiet filtra piesatinajuma radijumu. Papildu informéaciju skatiet no-
dala
- "TiriSana un kopsSana", Lappuse 33.
FCZ, FH E 5, E 8 Elektroniska sistéma ir parkarsusi, un viena vai visas gatavo$anas zonas ir izslégtas.
cui £ 8208 » Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. P&c tam pieskarieties jebkuram vadibas

panela taustinam.

F5 + jaudas limenis
un skanas signals

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Tadé| elektronika var parkarst.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. Pec 1sa briza kludas zinojums nodziest. Varat turpinat ga-
tavoSanu.

F5 un skanas signals

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Lai aizsargatu elektronisko sistému, gata-

vosanas zona tika izslégta.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. Dazas sekundes uzgaidiet. Pieskarieties jebkuram vadi-
bas elementam. Kad klGdas indikators ir nodzisis, varat turpinat gatavosanu.
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Traucéjums Célonis un problému novérsana
FlIFG GatavoS$anas zona ir parkarsusi un tika izslégta, lai aizsargatu darba virsmu.
» Uzgaidiet, lidz elektroniska sistéma ir pietiekami atdzisusi, un vélreiz ieslédziet gatavosa-
nas zonu.
FB Gatavosanas zona ilgu laiku ir darbojusies bez partraukuma.

» Individuala droSibas izslégSana ir ieslégta. Lai iestatitu gatavoSanas zonu, pieskarieties
jebkuram taustinam un izslédziet indikatoru.

£ S000/ESDID

Darba spriegums nav pareizs un neatrodas normala ekspluatacijas diapazona robezas.

» Sazinieties ar energoapgades uznémumu.

[N/ NIl InNN}
[ X {R]N] Egu "

Sildvirsma nav pareizi pievienota.

» Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Pievienojiet sildvirsmu saskana ar elektrisko prin-

cipshému.

[
]

Ir aktivizéts demonstracijas rezims.

» Atvienoijiet sildvirsmu no elektrotikla. Uzgaidiet 30 sekundes un pievienojiet sildvirsmu.
Nakamo 3 mintsSu laika pieskarieties jebkuram sensoram. Demonstracijas rezims ir

deaktivizets.

18.3 Parasti ierices troksni

Dazreiz indukcijas ierice var radit trokSnus vai vibraci-
jas, pieméram, sikSanu, SnaksSanu vai sprakskésanu,
ventilatora trokSnus vai ritmiskus trok3nus.

19 Likvidacija
19.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidejot iekartas atbilstoSi vides noteikumiem, vertl-

gas izejvielas var izmantot atkartoti.

1. Izvelciet elektrotikla piesleguma vada kontaktdaksSu.

2. Atdaliet elektrotikla piesleguma vadu.

3. Utilizgjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas prasi-
bam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem
var iegut pie tirgotaja un jlsu novada vai pilsétas
pasparvalde.

Si ierice ir markéta atbilstosi Eiropas

direktivai 2012/19/ES par elektriska-
jam un elektroniskajam iericEém (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES teritori-
ja jarealizé nolietoto ieri¢u nodoSana

un parstrade.

By

20 Tehniska servisa dienests

Darbibai nozimigas originalas rezerves dalas saskana
ar attiecigo ekodizaina regulu varéesiet iegadaties masu
klientu apkalpoSanas centra vismaz 10 gadus, sakot ar
ierices tirdzniecibas uzsakSanas bridi Eiropas Ekonomi-
kas zona.

Piezime: Saskana ar razotaja garantijas noteikumiem
tehniska servisa dienesta izsaukSana ir bez maksas.

Detalizétu informaciju par jusu valsti spéka esosSo ga-
rantijas terminu un garantijas nosacijumiem varat sa-
nemt klientu apkalpoSanas dienesta, tirdzniecibas vieta
vai musu timek|a tvietné.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet iekar-
tas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD).

Tuvaka tehniska servisa dienesta kontaktinformacija ir
noradita pievienotaja dienestu saraksta vai masu inter-
netvietné.

20.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)

Razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD) skatiet iekartas datu plaksnité.

Datu plaksnite atrodas:

® jerices tehniskaja paseg,

= priekSpuseé, sildvirsmas apakSpuse.
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Izstradajuma numuru (E-Nr.) varat atrast ari uz stiklkera-
mikas virsmas. Klientu apkalposanas dienesta indeksu

(K un razojuma numuru (FD) varat skatit ari pamaties-
tatijumos — Lappuse 317 .

>

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.

21 Parbaudes edieni

Sie iestatiSanas ieteikumi ir sagatavoti parbaudes iesta-
Zu vajadzibam, lai atvieglotu musu ieri¢u parbaudi. Par-
baudes tiek veiktas, izmantojot masu indukcijas sil-
dvirsmam paredzetos gatavoSanas trauku komplektus.
Ja vajadzigs, Sos piederumu komplektus varat vélak ie-
gadaties specializéta veikala, masu klientu apkalposa-
nas centra vai tieSsaistes veikala.

21.1 Skidras $okolades glaziras kausé$ana

Sastavdalas: 150 g tumsas Sokolades (55% kakao).
m Katls @ 16 cm bez vaka
- GatavoSana: jaudas limenis 1.

21.2 Lecu sautejuma uzsildiSana un siltuma
uzturésana

Recepte atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperatira 20 °C
UzkarséSana bez apmaisiSanas
= J 16 cm katls ar vaku, daudzums: 450 g
- UzkarséSana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavosSanas turpinasana: jaudas limenis 1.
m 4 20 cm katls ar vaku, daudzums: 800 g
- UzkarséSana: ilgums 2 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoS$anas turpinaSana: jaudas limenis 1.

21.3 Lecu sautéjuma uzsildiSana un siltuma
uzturéSana

Pieméram, 5-7 mm diametra |Ecas, sakuma
temperattra 20 °C
Apmaisiet péc 1 min ilgas uzkarséSanas
= J 16 cm katls ar vaku, daudzums: 500 g
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
lmenis 9
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 1.
= (3 20 cm katls ar vaku, daudzums: 1 kg
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
limenis 9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 1.
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21.4 BeSamela merce

Piena temperatira: 7 °C

= (J 16 cm katls bez vaka, sastadalas: 40 g sviesta,
40 g miltu, 0,5 | piena ar 3,5% tauku saturu un
Skipsna sals

Besamela mérces pagatavosana

1. |zkause€jiet sviestu, iemaisiet miltus un sali, un visu
uzsildiet.
- UzkarséSana: ilgums 6 min, jaudas limenis 2

2. Miltu maisijumam pievienojiet pienu un, nepartraukti
maisot, uzvariet.
- Uzkarsésana: ilgums 6 min 30 s, jaudas limenis

2

3. Kad BeSamela meérce ir uzvarijusies, atstajiet to vél
2 mindtes uz gatavoSanas zonas, nemitigi maisot.
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 2

21.5 Risu piena zupa, gatavosana ar vaku

Piena temperattra: 7 °C
1. Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities. Uzkarsgjiet bez
vaka. Apmaisiet péc 10 min ilgas uzkarséSanas.
2. lestatiet ieteikto jaudas limeni, pienam pievienojiet
risus, cukuru un sali.
GatavoSanas ilgums kopa ar uzkarséSanu — aptuveni
45 minates.
= J 16 cm katls, sastavdalas: 190 g apalgraudu risu,
90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5% tauku saturu un
1 grams sals
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
[Imenis 8.
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 3
= J 20 cm katls, sastavdalas: 250 g apalgraudu risu,
120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku saturu un
1,5 grami sals
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
[Imenis 8.
- GatavoSsanas turpinasana: jaudas limenis — 3,
apmaisiet péc 10 min



21.6 Risu piena zupa, gatavoSana bez vaka

Piena temperattra: 7 °C
1. Pievienojiet sastavdalas pienam un, nemitigi maisot,
uzsildiet.
2. Kad piena temperatira ir sasniegusi 90 °C, iestatiet
ieteikto jaudas limeni un zemaka meni atstdjiet varities
aptuveni 50 min.
® (3 16 cm katls bez vaka, sastavdalas: 190 g apal-
graudu risu, 90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5% tau-
ku saturu un 1 grams sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
lmenis 8.
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 3
m (J 20 cm katls bez vaka: sastavdalas: 250 g apal-
graudu risu, 120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku
saturu un 1,5 grami sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
lmenis 8.
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 2.

21.7 Risu varisana

Recepte atbilstosi DIN 44550
Udens temperattra: 20 °C
m J 16 cm katls ar vaku, sastavdalas: 125 g gargrau-
du risu, 300 g tGdens un Skipsna sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
limenis 9
— GatavoS$anas turpinasana: jaudas limenis 2
m (20 cm katls ar vaku, sastavdalas: 250 g gargrau-
du risu, 600 g tGdens un Skipsna sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
limenis 9
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 2.

21.8 Cukas muguras gabala cepsSana

Muguras gabala sakuma temperatura: 7 °C
m J 24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 3 cikas mu-
guras gabali, kop€jais svars: aptuveni 300 g, bie-
zums: 1 cm un 15 g saulespuku ellas
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
imenis 9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 7

21.9 Plano pankiku pagatavosana

Recepte atbilstigi DIN EN 60350-2
m (J 24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 55 ml mi-
klas vienai planajai pankukai
— Uzkarsésana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavosSanas turpinasana: jaudas limenis 7

21.10 Saldétu fritetu kartupelu cepSana

m J 20 cm katls bez vaka, sastavdalas: 2 | sau-
lespuku ellas, katram frit€8anas procesam. 200 g
saldétu fritetu kartupelu, 1 cm biezuma.

— UzkarséSana: jaudas limenis 9, lidz ella ir sasnie-
gusi 180 °C temperatiru.
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 9

Parbaudes édieni
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