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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 Definition of the signal words

This is where you can find explanations for the
safety signal words used in this manual.

/N WARNING

This indicates that death or serious injuries
may occur as a result of non-observance of
this warning.

ATTENTION

This indicates that damage to the appliance or
other material damage may occur as a result
of non-compliance with this warning.

Note: This alerts you to important information.

1.2 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the product
information safe for future reference or for
the next owner.

®= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.3 Intended use

This appliance is designed only to be built into
kitchen units. Read the special installation in-
structions.

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

Only use this appliance:

®m To prepare meals and drinks.

® in private households and in enclosed
spaces in a domestic environment.

= Up to an altitude of 4000 m above sea level.

Do not use the appliance:
m with an external timer or a remote control.

1.4 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.5 Safe use

Always place accessories in the cooking com-
partment the right way round.
- "Accessories”, Page 8

/N WARNING - Risk of fire!

Combustible objects that are left in the cook-

ing compartment may catch fire.

» Never store combustible objects in the cook-
ing compartment.



» If smoke is emitted, the appliance must be
switched off or the fuse must be switched off
and the door must be held closed in order to
stifle any flames.

Loose food remnants, fat and meat juices may

catch fire.

» Before using the appliance, remove the
worst of the food residues and remnants
from the cooking compartment, heating ele-
ments and accessories.

Opening the appliance door creates a draught.

Greaseproof paper may come into contact with

the heating element and catch fire.

» Never place greaseproof paper loosely over
accessories when preheating the appliance
and while cooking.

» Always cut greaseproof paper to size and
use a plate or baking tin to hold it down.

/N WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use.

» Caution should be exercised here in order to
avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Accessories and cookware get very hot.

» Always use oven gloves to remove ac-
cessories or cookware from the cooking
compartment.

When the cooking compartment is hot, any al-

coholic vapours inside may catch fire. The ap-

pliance door may spring open. Hot steam and
jets of flame may escape.

» Only use small quantities of drinks with a
high alcohol content in food.

» Do not heat spirits (= 15% vol.) when undi-
luted (e.g. for marinating or pouring over
food).

» Open the appliance door carefully.

The telescopic shelves become hot when the

appliance is in use.

» Allow hot telescopic shelves to cool down
before touching them.

» Only touch hot telescopic shelves with oven
gloves.

/N WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become
hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

Safety en

Hot steam may escape when you open the ap-

pliance door. Steam may not be visible, de-

pending on the temperature.

» Open the appliance door carefully.

» Keep children at a safe distance.

If there is water in the cooking compartment

when it is hot, this may create hot steam.

» Never pour water into the cooking compart-
ment when the cooking compartment is hot.

/N WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may de-

velop into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the glass
on the oven door, as they may scratch the
surface.

The appliance and its parts that can be

touched may have sharp edges.

» Take care when handling and cleaning them.

» If possible, wear protective gloves.

The hinges on the appliance door move when

the door is opened and closed, which could

trap your fingers.

» Keep your hands away from the hinges.

Components inside the appliance door may

have sharp edges.

» Wear protective gloves.

/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be car-
ried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing
the appliance.

» If the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer's Customer Service
or a similarly qualified person in order to pre-
vent any risk.

If the insulation of the power cord is damaged,

this is dangerous.

» Never let the power cord come into contact
with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact
with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power cord.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners
to clean the appliance.

If the appliance or the power cord is damaged,

this is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» Call customer service. - Page 19



en Preventing material damage

Once the appliance has been installed, the
openings in the back panel of the appliance
must not be accessible to children.

» Read the special installation instructions.

/\ WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over their

heads or wrap themselves up in it and suffoc-

ate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

1.6 Halogen bulb

/N WARNING - Risk of burns!

The bulbs in the cooking compartment get
very hot. There is still a risk of burning for
some time after they have been switched off.
» Do not touch the glass cover.

» Avoid contact with your skin when cleaning.

/N WARNING - Risk of electric shock!

When changing the bulb, the bulb socket con-

tacts are live.

» Before replacing the bulb, ensure that the
appliance is switched off in order to prevent
a potential electric shock.

» Also switch off the fuse in the fuse box.

2 Preventing material damage

2.1 General

ATTENTION

Alcoholic vapours may catch fire in the hot cooking

compartment and cause permanent damage to the ap-

pliance. The appliance door may spring open due to an

explosion and it may fall off. The door panels may shat-

ter and fragment. Due to the resulting negative pres-

sure, the cooking compartment may become consider-

ably deformed inwards.

» Do not heat spirits (= 15% vol.) when undiluted (e.g.
for marinating or pouring over food).

If there is water on the cooking compartment floor when

operating the appliance at temperatures above 120 °C,

this will damage the enamel.

» Do not use the appliance if there is water on the
cooking compartment floor.

» Wipe away any water on the cooking compartment
floor before operation.

Objects on the cooking compartment floor at over

50 °C will cause heat to build up. The baking and roast-

ing times will no longer be correct and the enamel will

be damaged.

» Do not place any accessories, greaseproof paper or
foil of any kind on the cooking compartment floor.

» Only place cookware on the cooking compartment
floor if a temperature under 50 °C has been set.

When the cooking compartment is hot, any water inside

it will create steam. The change in temperature may

cause damage.

» Never pour water into the cooking compartment when
it is still hot.

» Never place cookware containing water on the cook-
ing compartment floor.

The prolonged presence of moisture in the cooking

compartment leads to corrosion.

» Always wipe away the condensation after cooking. Al-
ways allow the cooking compartment to cool down

with the door closed after cooking at high temperat-
ures.

» Do not keep moist food in the cooking compartment
for a long time with the door closed.

» Do not store food in the cooking compartment.

» Take care not to trap anything in the appliance door.

Fruit juice dripping from the baking tray leaves stains

that cannot be removed.

» When baking very juicy fruit flans, do not pack too
much on the baking tray.

» If possible, use the deeper universal pan.

Using oven cleaner in a hot cooking compartment dam-

ages the enamel.

» Never use oven cleaner in the cooking compartment
when it is still warm.

» Remove all food remnants from the cooking compart-
ment and the appliance door before you next heat up
the appliance.

If the seal is very dirty, the appliance door will no longer

close properly during operation. This may damage the

front of adjacent kitchen units.

» Keep the seal clean at all times.

» Never operate the appliance if the seal is damaged or
missing.

Sitting or placing objects on the appliance door may

damage it.

» Do not place, hang or support objects on the appli-
ance door.

» Do not place cookware or accessories on the appli-
ance door.

With certain models, accessories may scratch the door

pane when closing the appliance door.

» Always push accessories fully into the cooking com-
partment.

If aluminium foil comes into contact with the door pane,

it could cause permanent discolouration.

» Do not allow aluminium foil in the cooking compart-
ment to come into contact with the door pane.
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3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compatible
and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less power.

Only preheat the appliance if the recipe or the recom-

mended settings tell you to do so.

— "How it works", Page 19

v Not preheating the appliance can reduce the energy
used by up to 20%.

Use dark-coloured, black-coated or enamelled baking

tins.

v These types of baking tin absorb the heat particularly
well.

Open the appliance door as little as possible during op-

eration.

v This maintains the temperature in the cooking com-
partment and eliminates the need for the appliance to
reheat.

When baking multiple dishes, do so in succession or in
parallel.

v The cooking compartment is heated after baking the
first dish. This reduces the baking time for the sub-
sequent cakes.

For longer cooking times, you can switch the appliance

off 10 minutes before the cooking time ends.

v There is sufficient residual heat to finish cooking the
dish.

Remove any accessories that are not being used from

the cooking compartment.

v Accessories that are not being used do not need to
be heated.

Allow frozen food to defrost before cooking.
v This saves the energy that would otherwise be re-
quired to defrost it.

Note: In accordance with the EU Ecodesign Directive
2023/826, this appliance is in a different state when
switched off. This is referred to below as low power
mode.

Even when the main function is not active, the appliance
needs energy for:

» Detecting operation of the touch keys

= Monitoring door opening

= Editing the time (without display)

By definition, therefore, there is neither an “off” nor a
“standby” mode, which is why the term low power mode
is used. EN IEC 60350-1:2023 must be used to meas-
ure low power mode.

4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Control panel

You can use the control panel to configure all functions of your appliance and to obtain information about the operat-

ing status.



en Familiarising yourself with your appliance

Note: On certain models, specific details such as colour and shape may differ from those pictured.
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Use the function selector to set the type of heating or other functions. You can

Function selector turn the function selector clockwise or anti-clockwise from the zero setting.

Display The display shows symbols for active functions and the time-setting options.

Use the temperature selector to set the temperature for the type of heating or se-
Temperature selector lect the setting for other functions. You can turn the temperature selector clock-
wise and anti-clockwise. It does not have an off position.

E 8 8E

Touch fields You can use the touch fields to set various functions directly.

Buttons
You can use the buttons to directly select various functions.
Note: If a button is not operational, a signal tone sounds.

Symbol  Button Explanation

C) Time-setting options  Set the timer, cooking time, end time or time

— Minus Decrease the setting value

+ Plus Increase the setting value

& Lighting Switch the interior lighting on or off

»fff=o Rapid heating Switch the rapid heating on and off

»fi=e Childproof lock Activating and deactivating the childproof lock in low power mode
Display Symbol  Explanation

You can see the current setting values or options in the G588 Time indicator

display. i Heat-up indicator

The value that you can currently set is in focus. The

value is displayed in white lettering with a dark back- - Childproof lock

ground. G586 Temperature indicator

Symbol _ Explanation Temperature selector

% Rapid heating Use the temperature selector to set the temperature or

Q Timer grill setting.

-1 Duration Note: The temperature can be set in 1-degree incre-

3 End n}ents up to 100 °C, and in 5-degree increments there-
after.

® Time




Temperature control

The temperature indicator bars show the heating phases
or residual heat in the cooking compartment.

Heating phase Meaning

Heating indic-
ator

The heating indicator displays the
rising temperature in the cooking com-
partment. When all bars are filled, the
optimum time for placing the dish in
the oven has been reached.

4.2 Types of heating and functions
To ensure that you always use the right type of heating to cook your food, we have explained the differences and ap-

plications below.

Familiarising yourself with your appliance en

Heating phase Meaning

In the grill settings, the bars are all
already filled.

The bars are not filled for the gentle
top/bottom heating type of heating.

When the appliance is switched off, the
temperature indicator shows the resid-
ual heat in the cooking compartment.
Once the temperature has dropped to
approximately 60 °C, the display goes
out.

Residual heat
indicator

Note: For each type of heating, the appliance specifies a default temperature or default setting. You can accept this
value or change it in the appropriate area.

Symbol  Type of heating or Temperature or setting Use

function

3D hot air 50-280 °C Prepare dishes on 1-2 levels. The fans distribute the heat
from the ring-shaped heating elements in the back panel
evenly around the cooking compartment.

This type of heating is used to measure the energy con-
sumption in air recirculation mode.

Air recirculation 50-280 °C Bake cakes and baked items on one level. The fans dis-
tribute the heat from the heating elements evenly around
the cooking compartment.

Pizza setting 50-280 °C Prepare fresh pizza or frozen products, e.g. chips or stru-
del. The heating elements and fans heat quickly and dis-
tribute the heat evenly around the cooking compartment.

Defrosting 30-60 °C Defrost food, e.g. meat, poultry, bread and cakes. The fan
causes the warm air to swirl around the dish.

[ Bottom heating 50-280 °C Cook dishes for additional time. The heat is emitted from
below.

Grill, small area Grill settings: Grill small amounts, e.g. steaks, sausages, toast and

1 =low pieces of fish. The centre part of the grill element be-
2 = medium comes hot.
3 = high
Full-surface grill Grill settings: Grill flat items, such as steak, sausages or toast and grat-
1 =low inate. The entire area below the grill element becomes
2 = medium hot.
3 = high

Circulated air grill  50-280 °C Roast meat, poultry and whole fish. The fan circulates the
hot air around the food.

& Top/bottom heat 50-280 °C For gently cooking selected types of food (e.g. meat, ve-

gentle getables) on one level without preheating. The type of
heating is unsuitable for food that rises as it bakes
(e.g. bread). This type of heating is used to measure both
the energy consumption in the conventional mode and the
energy efficiency class.

i Top/bottom heating 50-280 °C Prepare cakes, bakes and lean joints. The heat is emitted

evenly from above and below.

4.3 Cooking compartment

The functions in the cooking compartment make your
appliance easier to use.

Shelf positions
The cooking compartment has 4 shelf positions.
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Always insert the accessory as far as it will go so that
the accessory does not touch the door panel. Slide the
accessory into the cooking compartment correctly.

Self-cleaning surfaces

The back wall and side panels of the cooking compart-
ment are self-cleaning. The self-cleaning surfaces in the
cooking compartment are coated with a porous, matt
ceramic layer and have a rough surface. When the ap-
pliance is in operation, the self-cleaning surfaces absorb
splashes from roasting or grilling and break them down.

Interior lighting

When you open the appliance door, the interior lighting
switches on. If the appliance door remains open, the
light switches off again after a short time.

In most operating modes, the interior lighting switches
on as soon as operation starts. Once the operation is
complete, this switches off.

Note: In "Top/bottom heat gentle" mode, the interior
lighting switches off automatically after approx. 1 minute.
You can switch on the interior lighting using 4.

Cooling fan

The cooling fan switches on and off as required. The hot
air escapes via the appliance door.

ATTENTION

Covering the ventilation slots will cause the appliance to
overheat.

» Do not cover the ventilation slots.

To cool the cooking compartment more quickly after op-
eration, the cooling fan continues to run for a certain
period afterwards.

Appliance door

If you open the appliance door while the appliance is in
operation, this pauses operation. When you close the
door, the operation continues.

To ensure that the appliance door does not come into
contact with the fitted unit, the appliance door opens
slightly less than 90°.

Condensation

This section tells you how condensation is formed, how
you can prevent damage, and how you can prevent con-
densation from forming.

When you are cooking food in the cooking compart-
ment, a lot of steam may form in the cooking compart-
ment. Since your appliance is extremely energy-efficient,
only a small amount of heat escapes during operation.
Due to the significant differences in temperature
between the appliance interior and the external parts of
the appliance, condensation may build up on the appli-
ance door, the control panel or the front panels of adja-
cent kitchen units. The formation of condensation is a
normal physical phenomenon.

In order to prevent damage, wipe away the condensa-
tion. If condensation collects in the drip trough, remove
the condensation with a sponge. An overflowing drip
trough may damage the fitted unit. Leave the appliance
to dry with the door open.

When you preheat the appliance, you reduce the build-
up of condensation.

5 Accessories

Use original accessories. These have been made especially for your appliance.
Note: Accessories may become deformed if they get hot. Deformation has no effect on function. As the accessory

cools down, it will regain its original shape.

The accessories supplied may differ depending on the appliance model.

Accessories

Use

Wire rack

Cookware

Cake tins

Meat, e.g. roasting joints or steak
Frozen meals

Universal pan

Moist cakes

Baked items

Frozen meals

= |arge roasts

Tip: You can use the universal pan to catch
dripping fat if you are grilling directly on the
wire rack.
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Accessories

Use

Baking tray

= Tray bakes
= Small baked items

Telescopic rail set

Use the pull-out rails to pull the accessory out
further.

Locking pins

Lock hinges.

Note: Do not throw away the locking pins.
Store the locking pins in a secure location.
You always require the locking pins when you
remove the door or door panels from the ap-
pliance.

5.1 Other accessories

You can purchase other accessories from our customer

service, specialist retailers or online.

You will find a comprehensive range of products for
your appliance in our brochures and online:
siemens-home.bsh-group.com

Accessories are appliance-specific. When purchasing
accessories, always quote the exact product number (E
no.) of your appliance.

You can find out which accessories are available for
your appliance in our online shop or from our customer
service.

Other accessories Use

Wire rack = Cookware
= Cake tins
= Meat, e.g. roasting joints
or steak
= Frozen meals

Baking tray = Tray bakes
= Small baked items

Moist cakes
Baked items
Frozen meals
Large roasts

Universal pan

Telescopic rail set for one
level

Telescopic rail set

5.2 Locking function

The locking function prevents the accessories from ftilt-
ing when they are pulled out.

You can pull out the accessory approximately halfway
without them tipping. The accessory must always be in-
serted into the cooking compartment the right way
round for the tilt protection to work properly.

5.3 Sliding accessories into the cooking
compartment

ATTENTION

Inserting accessories into the cooking compartment

without care may damage the enamel.

» Carefully slide in the accessory using both hands.
— "Sliding accessories into the cooking compart-
ment", Page 9

1. Turn the accessories so that the notch [al is at the rear
and is facing downwards.

2. Insert the accessory between the two guide rods for a
shelf position.

The open side must be facing the ap-
pliance door and the curvature must
be at the bottom (i.e. ~).

Wire rack

The sloping edge of the accessory [b]
must be facing towards the appli-
ance door.

Tray, e.g. uni-
versal pan or
baking tray

< ‘

=
T

3. To place the accessory at shelf positions with pull-out
rails, pull out the pull-out rails.

Wire rack or
baking tray

Position the accessory so that its
edge is behind the lug [@ on the pull-
out rail.

‘;

=Fl

\

Note: The pull-out rails lock in place when they are
fully pulled out. Gently push the pull-out rails back
into the cooking compartment.

4. Push the accessory all the way in, making sure that it
does not touch the appliance door.
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Note: Take any accessories that you will not be using
out of the cooking compartment while the appliance is
in operation.

6 Before using for the first time

Configure the settings for initial start-up. Clean the appli-
ance and accessories.

6.1 Setting the time

Once the appliance is connected to a power supply, .0
I flashes on the display and the ® symbol lights up con-
tinuously. Set the time.

1. Use + or —to set the time.
2. Press O,

Note: Once the set time has elapsed, the time is auto-
matically saved.

6.2 Cleaning the appliance before using it
for the first time

Clean the cooking compartment and accessories before
using the appliance to prepare food for the first time.

1. Remove the accessories from the cooking compart-
ment and remove the shelves. = Page 15

2. Completely remove any leftover packaging, e.g. small
pieces of polystyrene, from the cooking compartment.

3. Some parts are covered with a protective film. Re-
move this scratch protection film.

4. Clean the outside of the appliance with a soft, damp
cloth.

5. Clean the cooking compartment with hot soapy water.

6. To eliminate the new-appliance smell, heat up the
empty appliance with the door closed.

7. Turn the function selector to .

8. Set the maximum temperature.
If you are heating up the appliance for the first time,
you may hear crackling noises from the cooking com-
partment.

9. Ventilate the kitchen while the appliance is heating.

10.Switch off the appliance after 1 hour.

11.Allow the appliance to cool down.

12.0nce the cooking compartment has cooled down,
clean the smooth surfaces with soapy water.

13.Install the rails. = Page 15

14.If necessary, clean the door panels. = Page 16

6.3 Cleaning the accessories

» Clean the accessory thoroughly with soapy water and
a soft dish cloth.

7 Basic operation

7.1 Switching on the appliance

1. Use the function selector to set the type of heating.

v Each function has a default temperature or grill set-
ting.

2. Use the temperature selector to select the temperat-
ure or grill setting.

v The appliance starts heating.

Note: The temperature control displays the current heat-
ing status.

7.2 Changing the type of heating and
temperature

1. Use the function selector to change the type of heat-
ing.

2. Use the temperature selector to change the temperat-
ure or grill setting.

7.3 Switching off the appliance
» Turn the function selector to the off position.

7.4 Switching on the rapid heating function

» Press the »ff= button to heat up the cooking compart-
ment quickly.

Note: Rapid heating is available for 3D hot air, air recir-
culation, the pizza setting and top/bottom heating.

7.5 Automatic switch-off

The appliance has automatic switch-off. The appliance
automatically switches off after 13 hours.

8 Time-setting options

8.1 Overview of the time-setting options
You can find an overview of the time-setting options here.

10
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Symbol  Time-setting option Use

A Short-term timer

The short-term timer functions like an egg timer. It runs independently of the ap-

pliance when it is in operation and of other time-setting options, and does not af-

fect the appliance.

® Time

When no other function is running in the foreground, the appliance shows you the

time of day on the display.

=] Duration

ing.

Once the set cooking time has elapsed, the appliance automatically stops heat-

- End

Enter a cooking time and the required end time. The appliance starts up automat-

ically so that it finishes cooking at the required time.

8.2 Setting the short-term timer

The timer has no influence on the functions of the oven.

Note: You can set the time on the short-term timer from
30 seconds up to 13 hours. You can set the duration in
30-second increments up to 10 minutes, in 1-minute in-
crements from 10 minutes to 1 hour, and then in 5-
minute increments.

1. Press ©.

v Q lights up.

2. Use + and — to set the required duration.

v A signal tone sounds once the time has elapsed.

Notes

= To change the remaining time, press © and use + or
— to change the remaining time.

= To cancel the short-term timer, set the remaining time
to zero.

Switching off the signal tone

» To switch off the signal tone, press any button or
open the appliance door.

Note: After a short time, the signal tone stops automat-
ically.

8.3 Setting the time

If required, you can change the time, e.g. from summer
time to winter time.

Requirement: The appliance is switched off.
1. Press ® until ® lights up.
2. Use + and — to set the time.

8.4 Setting the duration

You can set the cooking time for your food on your ap-
pliance. This prevents the food from accidentally being
cooked for too long, and means that you do not have to
stop what you are doing to switch off the oven.

1. Set the type of heating and the temperature.

v The appliance starts.

2. Press O twice.

3. Use + and — to set the duration.
You can set the duration from 30 seconds up to
13 hours. You can set the cooking time in 1-minute

increments up to 1 hour, and then in 5-minute incre-
ments.
v 2l lights up.

Turning off the operation

When the time has elapsed, a signal tone sounds. The
appliance stops heating.

1. To switch off the signal tone, press any button or
open the appliance door.
After a short time, the signal tone stops automatically.
2. Turn the function selector to the off position.

8.5 Setting the end time

Operation starts for the set duration at a later time that
is selected by you.

1. Set the type of heating and the temperature.

v The appliance starts.

2. Press O twice.

3. Use + and — to set the duration.
You can set the duration from 30 seconds up to
13 hours. You can set the cooking time in 1-minute
increments up to 1 hour, and then in 5-minute incre-
ments.

v 2l lights up.

. Press O,

5. Use + or — to set the end time.
The first time you press the button, the display shows
a default value. This default value is calculated using
the current time on the clock and the duration.

v -l lights up.

v The display shows the end time. The appliance
switches to standby mode.

-

Turning off the operation

When the time has elapsed, a signal tone sounds. The
appliance stops heating.

1. To switch off the signal tone, press any button or
open the appliance door.
After a short time, the signal tone stops automatically.
2. Turn the function selector to the off position.

9 Child safety lock

You can secure your appliance to prevent children from
accidentally switching it on or changing the settings.

9.1 Activating the child safety lock
Requirement: The appliance is switched off.

11
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» Press and hold »ff= for approx. 4 seconds.
v <o appears on the display.

9.2 Deactivating the child safety lock
» Press and hold »ff= for approx. 4 seconds.

v =o disappears from the display.

10 Basic settings

You can configure the basic settings for your appliance
to meet your needs.

10.1 Overview of the basic settings

Here you can find an overview of the basic settings and factory settings. The basic settings depend on the features

of your appliance.

Display  Basic setting Selection
chi Signal duration upon completion of a cooking time or { = approx. 10 seconds
timer period 2 = approx. 30 seconds’
3 = approx. 2 minutes
ci? Waiting time until a setting is adopted { = approx. 3 seconds’
c = approx. 6 seconds
3 = approx. 10 seconds
03 Button tone that sounds when a button is touched 0 = off
f=on'
ciH Brightness of the display illumination i = dark
2 = medium’
3 = bright
cds Time display £ = hide the time
! = display the time'’
c0h Interior lighting during operation 0 =No
!=Yes'
e Cooling fan run-on time ! = short'’
£ = moderate
3 =long
Y = extra long
cl Reset all values to factory settings J=No'
i=Yes

10.2 Changing the basic settings

Requirement: The function selector is set to the off pos-
ition.
1. Press and hold © for approx. 4 seconds.
The display shows the first basic setting, e.g. =0/ 1.
. Turn the temperature selector to change the setting.
. Press + to switch to the next basic setting.
. Press and hold ® for approx. 4 seconds to confirm
the settings.
Tip: You can change the basic settings again at any
time.

Notes
= You can activate the demo mode only in the first
5 minutes after connecting to the power supply.

WD

' Factory setting

12

= Your changes to the basic settings are retained even
after a power cut.

10.3 Setting energy-saving mode

You can save energy by reducing the display bright-
ness.

» You can set the display brightness under basic
setting =04,

Note: This setting changes the brightness of the display

while the appliance is in operation. In low power mode,

the appliance automatically reduces the display bright-

ness. The display is at its dimmest at night, between the

hours of 22:00 and 05:59.
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11 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

11.1 Cleaning products

To avoid damaging the various surfaces on the appli-
ance, do not use any unsuitable cleaning agents.

/N WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to clean
the appliance.

ATTENTION

Unsuitable cleaning agents damage the surfaces of the

appliance.

» Do not use harsh or abrasive cleaning products.

» Do not use cleaning products with a high alcohol con-
tent.

11.2 Suitable cleaning agents

» Do not use hard scouring pads or cleaning sponges.

» Do not use any special cleaners for cleaning the ap-
pliance while it is hot.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

Using oven cleaner in a hot cooking compartment dam-

ages the enamel.

» Never use oven cleaner in the cooking compartment
when it is still warm.

» Remove all food remnants from the cooking compart-
ment and the appliance door before you next heat up
the appliance.

Salt contained in new sponge cloths may damage sur-

faces.

» Wash new sponge cloths thoroughly before use.

Only use cleaning agents that are suitable for the different surfaces on your appliance.

Appliance exterior
Follow the instructions on cleaning the appliance.

Area Suitable cleaning agents

Information

Stainless steel front = Hot soapy water
= Special stainless steel cleaning
products suitable for hot sur-

faces

To prevent corrosion on stainless steel fronts, remove any
limescale, grease, starch and albumin (e.g. egg white)
stains immediately.

Apply a thin layer of the stainless steel cleaning product.

Control panel Hot soapy water

Clean with a dishcloth and dry with a soft cloth.
Do not use glass cleaner or a glass scraper.

Door panels Hot soapy water Clean with a dishcloth and dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or steel wool.
Door handle Hot soapy water Clean with a dishcloth and dry with a soft cloth.

To avoid permanent stains, remove descaling agents from
the door handle immediately.

Appliance interior

Area Suitable cleaning agents

Information

Enamel surfaces = Hot soapy water
= Vinegar solution

= QOven cleaner

Clean with a dishcloth and dry with a soft cloth.

Soften burnt-on food residues with a damp cloth and
soapy water.

If there are heavy deposits of dirt, use a stainless steel
scouring pad or oven cleaner.

Leave the cooking compartment open to dry after clean-
ing.

Note: Food residues may cause white deposits to form.
The deposits are not a risk to health and do not affect
how the appliance works. You can remove the deposits
with lemon juice.

Self-cleaning surfaces

Observe the instructions for the surfaces of the cooking
compartment that follow the table.
— "Cleaning self-cleaning surfaces", Page 15

Glass cover for the in- = Hot soapy water
terior lighting = Oven cleaner

Clean with a dishcloth and dry with a soft cloth.
Use oven cleaner to remove very heavy soiling.

Door panels Hot soapy water

Clean with a dishcloth and dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or steel wool.

13
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Area Suitable cleaning agents Information
Tip: It is best to clean the door panels together with the
cooking compartment.
— "Cleaning the cooking compartment”, Page 14

Door seal Hot soapy water Clean with a dishcloth.

Do not remove or scrub the door seal.

Stainless steel door Stainless steel cleaner

cover

Follow the manufacturers' instructions.
Do not use glass cleaner or a glass scraper.
Do not use stainless steel care products.

Tip: It is best to remove the door cover.

Plastic door cover Hot soapy water

Do not use glass cleaner or a glass scraper.
Do not use stainless steel care products.

Tip: It is best to remove the door cover.

Rails Hot soapy water

Soak and clean using a dishcloth or brush.

Pull-out system Hot soapy water

Clean with a dishcloth or brush.
Clean the pull-out rails while they are pushed in so that
you do not remove the lubricant.
Do not clean in the dishwasher.

Accessories Hot soapy water

Soak and clean using a dishcloth or brush.
If the accessory is heavily soiled, clean it with steel wool.

Tip: You can clean enamelled accessories in the dish-
washer.

Notes

= Slight differences in colour on the front of the appli-
ance are caused by the use of different materials,
such as glass, plastic and metal.

= Shadows on the door panels, which look like streaks,
are caused by reflections made by the interior light-
ing.

= Enamel is baked on at very high temperatures. This
may cause some slight colour variation. The colour
differences are normal and do not affect the function-
ality. The edges of thin trays cannot be completely
enamelled and may therefore be rough. This does not
impair the corrosion protection.

11.3 Cleaning the appliance

Clean the appliance as specified. This will ensure that
the different parts and surfaces of the appliance are not
damaged by incorrect cleaning or unsuitable cleaning
products.

/N WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

/\ WARNING - Risk of fire!

Loose food remnants, fat and meat juices may catch

fire.

» Before using the appliance, remove the worst of the
food residues and remnants from the cooking com-
partment, heating elements and accessories.

Requirement: Read the information on cleaning
products.

— "Cleaning products”, Page 13

14

1. Clean the appliance using hot soapy water and a dish
cloth.
For some surfaces, you can use alternative cleaning
agents.
— "Suitable cleaning agents”, Page 13

2. Dry with a soft cloth.

Tips

= |f you clean the cooking compartment after each use,
dirt cannot burn on.

= Always remove limescale, grease, starch or albumin
stains immediately.

Note: Use the universal pan for baking very moist
cakes.

Tip: To keep the cooking compartment clean, use suit-
able ovenware for roasting, e.g. a roasting dish.

11.4 Cleaning the cooking compartment

/N WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

Requirement: The cooking compartment has cooled

down completely.

1. Pour 0.4 | of water into the centre of the cooking com-
partment floor.

Do not use distilled water.

2. Use the function selector to set .

3. Use the temperature selector to set the temperature
to 50°C.

4. While cleaning, check that the water that is con-
densed in the drip trough below the appliance door
does not overflow.

» If required, mop up the liquid with a sponge.



5. Switch off the appliance after 18 minutes.
6. Allow the appliance to cool down.
7. Clean the cooking compartment with a cloth.

11.5 Cleaning self-cleaning surfaces

The self-cleaning surfaces are coated with a porous,
matte ceramic layer. This coating absorbs and dispels
splashes from baking and roasting while the appliance
is in operation.

Requirement: The cooking compartment has cooled

down.

» Brownish or whitish residues can be removed with
water and a soft sponge.

Note: Marks may appear on the self-cleaning surfaces.
Residues of sugars and proteins in the food are not re-
moved and stick to the surfaces. Red stains are
residues from salty food - they are not rust. The marks
are not hazardous to health. These marks do not impair
the cleaning ability of the self-cleaning surfaces.

11.6 Replacing the cooking compartment
bulb

If the cooking compartment light has failed, replace the
cooking compartment bulb.

Note: Heat-resistant, 230 V, 40 W, G9 halogen bulbs
are available from customer service or specialist retail-
ers. Only use these bulbs. Hold the new halogen bulbs
only with a clean, dry towel. This increases the service
life of the bulb.

/N WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

Rails en

/N WARNING - Risk of electric shock!

When changing the bulb, the bulb socket contacts are

live.

» Before replacing the bulb, ensure that the appliance
is switched off in order to prevent a potential electric
shock.

» Also switch off the fuse in the fuse box.

Requirements

= The fuse has been switched off.

= The cooking compartment has cooled down.

= You must have a new halogen lamp to replace the

old one.

1. Open the appliance door.

2. Place a tea towel in the cooking compartment to pre-
vent damage.

3. Remove the accessories from the cooking compart-
ment and remove the shelves. = Page 15

. Remove the glass cover.
If the glass cover is difficult to remove by hand, use a
spoon to help you.

5. Pull out the cooking compartment bulb.

-

6. Replace the cooking compartment bulb with one of
the same type.

7. Refit the glass cover for the oven light bulb.

8. Install the rails. = Page 15

9. Remove the tea towel again.

10.Switch on the fuse again.

11.Check that the oven lighting is working again.

12 Rails

To thoroughly clean the rails and the cooking compart-
ment, or to replace the rails, you can remove the rails.

12.1 Detaching the rails

The rails are each fixed to the side panels of the cook-
ing compartment at 3 points.

1. Grip the front of the rail and pull it round to the
middle of the cooking compartment.
v The front hook of the rail comes out of the hole.

2. Swing the rail round further and pull it out of the rear
holes in the side panel.

3. Remove the rail from the cooking compartment.

15
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12.2 Attaching the rails

1. Insert the hooks of the rail into the rear holes in the
side panel.
2. Push the front hook of the rail into the hole.

13 Appliance door

With good care and cleaning, your appliance retains its

appearance and remains fully functioning for a long time

to come. This will tell you how to clean the appliance
door.

Note: To ensure that the appliance door does not come
into contact with the fitted unit, the appliance door
opens slightly less than 90°.

13.1 Removing the door panels

To facilitate cleaning, you can remove the glass panels
from the appliance door.

/\ WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop into

a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the glass on the oven door,
as they may scratch the surface.

—h

. Open the appliance door fully.
2. Use the security pins to lock the left- and right-hand
hinges.

‘0

The locking pins must be fully inserted into the holes
in the hinges.

3. Use both hands to lift the lower section of the inner
panel until the fastening pins come out of the holder.
®

4. ATTENTION - When lifting the inner panel, the inter-
mediate panel may stick to the inner panel.

» Ensure that the intermediate panel does not fall.

16

Carefully lift the top section of the inner panel until the
fastening pins come out of the holder. @

5. Lift out the inner panel and set it down carefully on a
flat surface.
6. Remove the intermediate panel and its holders.

The intermediate panel is not secured using retaining
pins but rather using rubber mounts.

7. Clean the door panels with glass cleaner and a soft
cloth.

13.2 Fitting the door panels

1. Insert the intermediate panel.

Make sure that the intermediate panel is seated cor-
rectly.

v All holders must lay flat against the outer panel.

v If the Low E symbol can be read on the intermediate
panel, the intermediate panel has been inserted cor-
rectly.

2. Insert the inner panel.

All four fastening pins must engage in the holders
provided for them.

3. Remove the locking pins and close the appliance
door.

Note: Do not throw away the locking pins. Store the
locking pins in a secure location. You always require the
locking pins when you remove the door or door panels
from the appliance. If you do not have any locking pins,
you can order these from customer service.
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13.3 Detaching the appliance door > Call customer service.
If a door pane or appliance door has not been installed

If it is particularly dirty, you can remove the appliance correctly, this is dangerous.

door to clean it more thoroughly. » Make sure that all of the door panes and the appli-
1. Open the appliance door fully. ance door have been correctly fitted before you
2. Use the security pins to lock the left- and right-hand switch the appliance back on again.

hinges. . . . . .

The locking pins must be fully inserted into the holes 1. Grip the appliance door on either side with both

hands.

In the hinges. 2. Slide the hinges into the slots in the appliance.

3. Grip the appliance door on either side with both
hands and close it by approx. 30 degrees.

|

30°

The notch below the hinges must engage into the

Do not close the appliance door fully. The hinges frame of the appliance.

could become bent and the enamel could be dam- 3. Lower the appliance door downwards.
aged. 4. Remove the locking pins.

4. Lift the appliance slightly and pull it out completely. Note: Do not throw away the locking pins. Store the
locking pins in a secure location. You always require the
locking pins when you remove the door or door panels
from the appliance. If you do not have any locking pins,
/N WARNING - Risk of injury! you can order these from customer service.

If the hinges are not secured due to an incomplete lock,

they can snap shut with great force.

» If the hinge snaps shut when detaching or attaching
the appliance door, do not reach into the hinge.

13.4 Attaching the appliance door

14 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshooting information before contacting after-
sales service. This will avoid unnecessary costs.

/N WARNING - Risk of injury!
Improper repairs are dangerous.
» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.
» If the appliance is defective, call Customer Service.
— "Customer Service", Page 19

/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be carried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing the appliance.

» If the power cord of this appliance is damaged, it must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's Cus-
tomer Service or a similarly qualified person in order to prevent any risk.

14.1 Malfunctions

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not working. The mains plug of the power cord is not plugged in.
» Connect the appliance to the power supply.

17



en Troubleshooting

Fault Cause and troubleshooting

The appliance is not working. There has been a power cut.
» Check whether the lighting in your room or other appliances are working.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

The appliance does not start. The appliance door is not fully closed.
» Close the appliance door.

The appliance is not switched off.
» Switch the appliance off and then on again.

i2:00 flashes on the display. There has been a power cut.
» Set the time.
— "Before using for the first time", Page 10

The appliance does not heat up. Demo mode is activated.
1. Briefly disconnect the appliance from the power supply by switching the circuit
breaker in the fuse box off and then on again.
2. Deactivate demo mode within 5 minutes by changing the basic setting 4% to £.
— "Basic settings", Page 12

The interior lighting does not "Top/bottom heating gentle" mode is activated.
work. » In this operating mode, the interior lighting is switched off.

The cooking compartment bulb is defective.
» Change the cooking compartment bulb.
— "Replacing the cooking compartment bulb", Page 15

Dishes that are cooked in the The thermostat is faulty.
oven burn in a short time. » Call.
— "Customer Service", Page 19
Door panels are steamed up. Normal occurrence caused by temperature differences.

» Heat the appliance up to 100 °C and switch the appliance off after 5 minutes.

The appliance is switched on but The child safety lock is activated.
cannot be operated. = lights up  » Deactivate the child safety lock.

on the display. — "Deactivating the child safety lock”, Page 12
The display has frozen or does The child safety lock is activated.
not respond. » Deactivate the child safety lock.
— "Deactivating the child safety lock”, Page 12
Malfunction

1. Switch off the fuse in the fuse box.
2. Switch the fuse on after appox. 10 seconds.
3. If the malfunction occurs again, call customer service.

The door panels feel warmer than The door panels have been inserted the wrong way round.
before after the door panels have » Check whether the door panels have been inserted correctly.

been removed for cleaning. — "Fitting the door panels", Page 16
The cooling fan continues to run  Not a fault. The cooling fan continues to run until the temperature that is selected
after operation. in the basic settings has been reached.

— "Basic settings", Page 12

Condensation water on the appli- The appliance door does not close correctly.
ance door or condensation water » Check whether the appliance door is installed correctly and closes correctly.
is dripping. — "Appliance door”, Page 16

Dirt on the seal.
1. Check whether the seal is dirty, damaged or seated incorrectly.
2. Clean or replace the seal, or ensure that it is seated correctly.

Normal condensation.
— "Condensation”, Page 8

A message with £ appears on the Malfunction
display. » Set the function selector to the off position.
If the error message does not disappear, contact customer service.

18
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15 Disposal

15.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are avail-
able from your specialist dealer or local authority.

This appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and elec-
tronic appliances (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

The guideline determines the framework
for the return and recycling of used ap-
pliances as applicable throughout the
EU.

B

16 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Directive can be obtained
from Customer Service for a period of at least 10 years
from the date on which your appliance was placed on
the market within the European Economic Area.
Furthermore, our Customer Service will continue to
provide you with other function-relevant and storable
genuine spare parts for up to 10 years from the date on
which your appliance was placed on the market.

For more information, please contact our Customer Ser-
vice team.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information about the warranty period and the
warranty conditions in your country is available via the
QR code on the enclosed document on service con-
tacts and warranty conditions, from our customer ser-
vice or on our website.

You can find the contact details for our customer ser-
vice via the QR code on the enclosed document on ser-
vice contacts and warranty conditions or on our website.
This product contains light sources from energy effi-
ciency class G.

You can find the information required as per Regula-
tions (EU) 65/2014, (EU) 66/2014 and (EU) 2023/826
online at siemens-home.bsh-group.com on the product
and service pages for your appliance, in the area of
user manuals and additional documents.

Product information according to (EU) 66/2014 are also
available below the printed energy label.

16.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD), which you can find on the appliance's rating plate.
You will see the rating plate with these numbers if you
open the appliance door.

@ I ENr FD: ZNr: I

Type:

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

17 How it works

You can find a selection of tips about cookware and
preparing meals here.

17.1 What is the best way to proceed?

ATTENTION

Acidic food may damage the wire rack

» Do not place acidic food, such as fruit or food with an
acidic marinade directly on the wire rack.

Note: Information for those allergic to nickel
In rare cases, small amounts of nickel may pass into the
food.

1. Before using the appliance, remove all unnecessary
cookware from the cooking compartment.

2. Select the desired food from the recommended set-
tings.

3. Place the food in suitable cookware.
Use the accessory provided.

4. Only preheat the appliance if the recipe or the recom-
mended settings tell you to do so. Do not line the ac-
cessory with greaseproof paper until after it has been
preheated.

5. Set the appliance in accordance with the recommen-
ded settings.

Set the shorter cooking time first. If required, increase
the duration.

6. Always keep the appliance door closed when cook-

ing.

17.2 Baking tips

We have compiled a few tips to help you achieve a
good baking result.
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Issue

Tip

Issue

Tip

You want your cake to rise
evenly.

= Only grease the base of
the springform cake tin.

= After baking, use a knife
to carefully loosen the
cake from the baking tin.

Determine whether the
cake is ready.

Push a cocktail stick into
the highest point on the
cake. If no dough sticks to
the wood, the cake is
ready.

You do not want small
baked items to stick to
each other when baking.

Leave a minimum clear-
ance of 2 cm around each
item to be baked. This al-
lows enough space for the
baked items to expand and
brown on all sides.

You want to bake using
your own recipe.

Use similar items in the
baking tables as a guide.

17.3 Food table

You can find an overview of the food here.

Use bakeware made of sil-
icone, glass, plastic or
ceramic.

= The bakeware must be
heat-resistant up to 250
°C.

= Cakes in this bakeware
brown less.

Food Weight in kg Shelf position Type of heating Temperature in Duration in mins
°C/grill setting
Lasagne 3-4 1 ] 220 - 230" 45 - 50
Pasta bake 3-4 1 ] 220 - 230" 45 - 50
Joint of veal 2 2 180 - 190" 90 - 100
Pork loin 15-2 2 190 - 200 90 - 100
Pork loin 2 2 3 2002 125
Sausages 1.5 3 280 1st side: 10
2nd side: 7
Roast beef 1 2 200 45 - 55
Roast rabbit 1.5 2 180 - 190" 70 - 80
Turkey breast 2 2 180 - 190 110 - 120
Pork neck joint 2-3 2 180 - 190" 170 - 180
Roast chicken 1.2 2 190 - 200" 65 -70
Pork chops 1.5 3 280" 1st side: 15
2nd side: 5
Spare ribs 1.5 3 280" 1st side: 15
2nd side: 10
Bacon 0.7 4 ™ 3! 1st side: 10
2nd side: 8
Fillet of pork 1.5 3 280 1st side: 12
2nd side: 5
Fillet of beef 1 4 ] 3! 1st side: 7
2nd side: 4
Rainbow trout 0.7-12 2 160 - 170" 35 - 40
Monkfish 0.7-15 2 160 60 - 65
Turbot 1.5 2 160 45 - 50
Pizza 1-15 2 280" 10 - 12
Bread 1 2 180 - 190" 25 -30
Focaccia 1 2 180 - 190" 20 - 25
Bundt cake 1 2 160 55 - 60
Fruit pie 1 2 160 35 - 40
Cheesecake 1 2 160 - 170" 45 - 55
Short-crust pastry 1 2 160 - 170" 35 - 40

' Preheat the appliance.

2 Do not preheat the appliance.
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Food Weight in kg Shelf position Type of heating Temperature in Duration in mins
°C/grill setting

Short-crust pastry 1 2 J 170" 65

Parfait cake 1.2 2 1602 55 - 60

Cream puffs 07-1.2 2 1802 55 - 60

Sponge cake 1 2 150 - 1602 55 - 60

Rice pudding 1 2 1602 55 - 60

Brioche 1-1.2 2 16072 30 - 35

17.4 Tips for next time you bake Issue Tip

If something goes wrong when baking, you can find For cakes with a moist top-

some tips here. ping:

Issue

Tip

Your cake collapses.

= Note the ingredients and
preparation instructions
that are given in the re-
cipe.

= Use less liquid.
Or:

= Reduce the baking tem-
perature by 10 °C and
increase the baking time.

Pre-bake the base.
Sprinkle the baked base
with almonds or bread-
crumbs.

Place the topping on the
base.

Your cake is too dry.

Increase the baking tem-
perature by 10 °C and
shorten the baking time.

Your cake is generally too
light in colour.

= Check the shelf position
and accessory.

= |ncrease the baking tem-
perature by 10 °C.
Or:

= |ncrease the baking time.

The cake will not come out

of the tin when turned up-
side down.

Allow the cake to cool
for 5- 10 minutes after
baking.

Use a knife to carefully
loosen the edge of the
cake.

Turn the cake tin upside
down again and cover it
several times with a cold,
wet cloth.

Next time you bake,
grease the baking tin/
dish and sprinkle it with
breadcrumbs.

Your whole cake is too
dark.

Reduce the baking temper-
ature and increase the bak-
ing time.

Your cake is too light on
top and too dark under-
neath.

Place the cake one level
higher in the cooking com-
partment.

17.5 Tips for next time you roast
If roasting is not successful the first time, you can find

some tips here.

Issue

Tip

Your cake is too dark on
top and too light under-
neath.

= Place the cake one level
lower in the cooking
compartment.

= Reduce the baking tem-
perature and increase
the baking time

Your roast is too dark and

the crackling is partly
burnt.

Select a lower temperat-
ure.

Reduce the roasting
time.

Your cake is unevenly
browned.

= Reduce the baking tem-
perature.

= Cut the greaseproof pa-
per to a suitable size.

= Position the baking tin in
the centre.

= Shape small baked
goods to be the same
size and thickness.

Your roast is too dry.

Select a lower temperat-
ure.

Reduce the roasting
time.

The crackling on your
roast is too thin.

Increase the temperat-
ure.

Or:

Switch on the grill briefly
at the end of the roasting
time.

Your cake is cooked on
the outside but is not fully
baked through on the in-
side.

' Do not preheat the appliance.
2 Preheat the appliance.

= Reduce the baking tem-
perature and increase
the baking time.

= Add less liquid.

Your roasting juices are
burnt.

Select a smaller item of
cookware.

When roasting, add more
liquid.
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Issue

Tip

Issue

Tip

Your roasting juices are ]
too clear and watery.

Use a larger item of
cookware so that more li-
quid evaporates.

= When roasting, add less
liquid.

The meat catches during =

Check whether the roast-

Your roast is not well-done = Carve the meat into por-

enough.

tions.

Prepare the juices in the
roasting dish.

Place the sliced meat in
the juices.

Place the slices of meat

braising. ing dish and lid fit to- " ) Co
gether and close prop- in the_ microwave to finish
erly. cooking.
» Reduce the temperature.
= Add liquid when braising. 17.6 Test dishes
These overviews have been produced for test institutes
to facilitate appliance testing in accordance with EN
60350-1.
Baking
Food Accessories Shelf position Type of heating Temperature in  Duration in mins
°C
Shortbread strips  Baking tray with 2 160" 23 - 25
greaseproof pa-
per
Shortbread strips, 2 x bakingtrays 2+4 160" 28
2 levels with greaseproof
paper
Small cakes Baking tray with 2 160" 21 - 22
greaseproof pa-
per
Small cakes, 2 Baking tray + wire 2 + 4 160" 30
levels rack with
greaseproof pa-
per
Hot water sponge Springform tin 2 160" 35
cake
Hot water sponge 2 x springform 2+4 155 - 165" 35 - 45
cake, 2 levels cake tins
Double-crusted  Springform tin 2 [ 170" 75 - 80
apple pie, 1 pc
Double-crusted 2 x springform 2 160 75 - 80
apple pie, 2 pcs cake tins

Grilling

Also slide in the universal pan. The universal pan catches the liquid and the cooking compartment stays cleaner.

Food Accessories Shelf po- Type of  Grill set- Duration in mins
sition heating ting

Bread for toasting Wire rack 4 ™ 3! 2

Beef burger, 10 pcs, 75 mm dia- Baking tray + wire 3+4 |f| 31 1st side: 15

meter rack 2nd side: 5

' Preheat the appliance.
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18 Installation instructions

Observe this information when installing the appliance.

18.1 Safe installation

Follow these instructions before you start in-
stalling the appliance.

/N WARNING - Risk of fire!

It is dangerous to use an extended power cord

and non-approved adapters.

» Do not use multiple socket strips.

» Only use extension cables that are certified,
have a minimum cross section of 1.5 mm?
and comply with the applicable national
safety requirements.

» If the power cord is too short and a longer
one is not available, please contact an elec-
trician to have the domestic installation ad-
apted.

» Only use adapters and power cords ap-
proved by the manufacturer.

ATTENTION

Carrying the appliance by the door handle

could break it. The door handle cannot sup-

port the weight of the appliance.

» Do not carry or hold the appliance by the
door handle.

® The safe operation of this appliance can only
be guaranteed if it has been installed to a
professional standard in accordance with
these installation instructions. The installer
shall be liable for damages incurred as a
result of incorrect installation.

m Check the appliance for damage after un-
packing it. Do not connect the appliance if it
has been damaged in transit.

m Before starting up the appliance, remove any
packaging material and adhesive film from
the cooking compartment and the door.

® Proceed in accordance with the installation
sheets for installing accessories.

m Fitted units must be heat-resistant up to
90 °C, and adjacent unit fronts up to 70 °C.

= Do not install the appliance behind a decor-
ative panel or unit door. There is a risk of
overheating.

m Cut-out work on the units should be carried
out before installing the appliance. Remove
any shavings. Otherwise, the correct opera-
tion of electrical components may be ad-
versely affected.

® The mains socket for the appliance must be
located outside of the area where the appli-
ance is installed.

m Always earth electrical appliances.

m \Wear protective gloves so that you do not
cut yourself. Parts that are accessible during
installation may have sharp edges.

® Dimensions of the figures in mm.

18.2 Appliance dimensions
You will find the dimensions of the appliance here

18.3 Installation below a worktop

Observe the installation dimensions and the safety clear-
ances when installing below a worktop.

0™490.500
8

To ventilate the appliance, the intermediate floor must
have a ventilation cut-out.
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18.4 Installing below a hob

If the appliance is installed below a hob, the following minimum dimensions must be adhered to (including substruc-

ture, if applicable).

] %

xa
2
? EN
.

Il

The minimum worktop thickness [@l is determined by the required minimum clearance [bl.

Hob type (@] raised in mm (@] flush in mm ] in mm
Induction hob 49 50 5
Full-surface induction hob 70 70 5
Gas hob 39 50 5
Electric hob 39 42 2

Secure the worktop to the built-in unit. Observe the in-
stallation instructions for the hob.

18.5 Installation in a tall unit

Observe the installation dimensions and the safety clear-
ances in a tall unit.

min. 35

700-860
LF/
A

T/
F 35 471-473

= Ensure that the intermediate floor has a gap to the in-
stallation wall in order to ventilate the appliance.
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= |f the tall unit has another back panel in addition to
the element back panels, this must be removed.

= Only fit the appliance up to a height which allows ac-
cessories to be easily removed.

18.6 Installing two appliances on top of each
other

Your appliance can also be installed above another ap-
pliance.

18.7 Electrical connection

In order to safely connect the appliance to the electrical
system, follow these instructions.

» The fuse protection must correspond to the power rat-
ing specified on the appliance's rating plate and to
local regulations.

= The appliance corresponds to protection class | and
must only be operated with a protective earth connec-
tion.

= The appliance must be disconnected from the power
supply whenever installation work is being carried
out.

= Contact protection must be ensured by the installa-
tion.

= Only a licensed professional may connect appliances
without plugs. They are subject to the requirements of
the local electricity provider.

Electrically connecting an appliance without a
protective contact plug

Note: Only licensed specialists may connect the appli-
ance. Damage caused by incorrect connection is not
covered under the warranty.

An isolating switch must be integrated into the perman-
ent electrical installation according to the installation
regulations.



Installation instructions en

1. Identify the phase and neutral conductors in the 18.9 Removing the appliance
socket. ‘ _
The appliance may be damaged if it is not connected 1. Disconnect the appliance from the power supply.

2. Undo the fastening screws.

correctly.
Y 3. Lift the appliance slightly and pull it out completely.

2. Only connect the appliance to a mains voltage
between 220 und 240 V.

3. Connect the wires of the mains power cable accord-
ing to the colour coding:
» Green/yellow = Conductor @
» Blue = Neutral conductor
» Brown = Phase (external conductor)

18.8 Installing the appliance

1. Slide the appliance and centre it.
Do not kink the connection cable.
2. If necessary, use a tool to remove the cable guide.

3. Open the oven door completely.
4. Remove the cover.

6. Put the protective cover on.

Note: Never close the gap between the worktop and the
appliance using additional battens.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Definicion de las palabras de advertencia

Aqui se explica el significado de las palabras
de advertencia utilizadas en estas instruccio-
nes.

/N ADVERTENCIA
Respetar estas indicaciones para evitar lesio-
nes graves o mortales.

ATENCION
Tenga en cuenta estas indicaciones para evi-
tar danos materiales o dafos en el aparato.

Nota: Senala informacion importante.

1.2 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informacion
del producto para un uso posterior o para
futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que ha-
ya sufrido dafios durante el transporte.

1.3 Uso conforme a lo prescrito

Este electrodoméstico ha sido disefnado exclu-
sivamente para su montaje empotrado. Prestar
atencion a las instrucciones de montaje espe-

ciales.

La conexion de aparatos sin enchufe solo pue-
de ser efectuada por personal especializado y
autorizado. Los dafnos provocados por una co-
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nexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® en el uso doméstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

® hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:
® con un reloj temporizador externo o un man-
do a distancia.

1.4 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a par-
tir de 8 anos y por personas con limitaciones
fisicas, sensoriales o mentales, o que carez-
can de conocimientos o de experiencia, siem-
pre que cuenten con la supervision de una
persona responsable de su seguridad o hayan
sido instruidos previamente en su uso y hayan
comprendido los peligros que pueden derivar-
se del mismo.

No deje que los niflos jueguen con el aparato.
La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ninos
a no ser que tengan al menos 15 anos de
edad y que cuenten con la supervision de una
persona adulta.

Mantener a los nifos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.5 Uso seguro

Introducir los accesorios correctamente en el
compartimento de coccion.
- "Accesorios", Pdgina 32

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden arder.

» No introducir objetos inflamables en el com-
partimento de coccion.

» Si sale humo, apagar el aparato o desco-
nectar el interruptor automatico y mantener
la puerta cerrada para sofocar las llamas
que puedan producirse.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
rios.

Cuando se abre la puerta del aparato se pro-

ducira una corriente de aire. El papel para hor-

near puede entrar en contacto con los elemen-
tos calefactores e incendiarse.

» Fijar bien el papel de hornear a los acceso-
rios al precalentar el aparato y al cocinar a
fuego lento.

» Cortar siempre el papel de hornear a un ta-
mano adecuado y colocar encima una vajilla
0 un molde para hornear para sujetarlo.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
El aparato y las piezas con las que el usuario
entra en contacto se calentaran durante el
uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequefos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.

» Utilizar siempre agarradores para sacar los
accesorios vy la vajilla del compartimento de
coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente. La

puerta del aparato puede abrirse de golpe.

Pueden escaparse vapores calientes y llamas.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefnas cantidades.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de
15 % en vol.), sin diluir (p. €j., afadidas o
vertidas en los alimentos).

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

Seguridad es

Los railes telescopicos se calientan durante el

funcionamiento del aparato.

» Dejar enfriar las guias correderas calientes
antes de manipularlas.

» Sujetar los railes telescopicos calientes uni-
camente con agarradores.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifos.

Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor

caliente. Tenga presente que, segun la tempe-

ratura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifos.

Si se introduce agua al compartimento de coc-

cion puede generarse vapor de agua caliente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dana-

do, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para limpiar
el cristal de la puerta del horno, ya que pue-
den rayar la superficie.

El aparato y las partes susceptibles de tocarse

pueden tener bordes afilados.

» Tener cuidado con el manejo y la limpieza.

» Usar guantes de proteccion siempre que
sea posible.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las piezas interiores de la puerta pueden te-

ner bordes afilados.

» Llevar guantes de proteccion.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el apa-
rato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto origi-
nales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este apa-
rato resulta danado, debe sustituirlo el fabri-
cante, el Servicio de Asistencia Técnica o
una persona cualificada a fin de evitar posi-
bles situaciones de peligro.
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es Evitar dafos materiales

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No poner nunca en funcionamiento un apa-
rato danado.

» Llamar al servicio de atencion al cliente.

— Pdgina 44

Una vez montado el aparato, las aberturas del

panel posterior no deben ser accesibles a los

NiNoS.

» Prestar atencion a las instrucciones de mon-
taje especiales.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los ninos jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamafno re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas peqguenas.

1.6 Lampara halégena

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las lamparas del compartimento de coccion

se calientan mucho. Todavia existe riesgo de

sufrir guemaduras un tiempo después del apa-

gado.

» No tocar el cristal protector.

» Evitar el contacto con la piel durante la lim-
pieza.

/N ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Al sustituir la bombilla, los contactos del porta-

lamparas tienen tension eléctrica.

» Antes de cambiar la lampara, asegurarse de
que el aparato esté apagado para evitar po-
sibles descargas eléctricas.

» Ademas, desconectar el interruptor automati-
co del cuadro eléctrico.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

ATENCION

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el

compartimento de coccidn esta caliente y provocar da-

Aos permanentes en el aparato. La acumulacion de ga-

ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que po-

dria caerse. Los cristales de la puerta pueden romperse

y hacerse aficos. La insuficiencia de presion generada

puede deformar notablemente del compartimento de

coccidn hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 % en
vol.), sin diluir (p. €j., affiadidas o vertidas en los ali-
mentos).

La presencia de agua en la base del compartimento de

coccion mientras el aparato esta funcionando a tempe-

raturas superiores a 120 °C provoca dafos en el es-
malte.

» No poner el aparato en funcionamiento cuando haya
agua en la base del compartimento de coccidn.
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» Limpiar el agua de la base del compartimento de
coccion del aparato antes de ponerlo en funciona-
miento.

Los objetos que se encuentran en la base del comparti-

mento de coccidn a temperaturas superiores a 50 °C

provocan que se acumule el calor. Los tiempos de coc-
cion y asado dejan de coincidir y el esmalte se estro-
pea.

» No colocar accesorios, papel de hornear o film en la
base del compartimento de coccidn.

» No colocar recipientes en la base del compartimento
de coccion si la temperatura esta ajustada a mas de
50 °C.

Si hay agua en el compartimento de coccion, puede ge-

nerarse vapor de agua. El cambio de temperatura pue-

de provocar dafnos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccién
caliente.

» No colocar nunca recipientes con agua en la base
del interior del horno.



La humedad acumulada en el compartimento de coc-
cion durante un tiempo prolongado puede provocar co-
rrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento. Tras el funcionamiento con temperatu-
ras altas, dejar enfriar el compartimiento de coccidén
Unicamente con la puerta cerrada.

» No conservar alimentos humedos durante un periodo
prolongado en el compartimento de coccion cerrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

El jugo que gotea de la bandeja de horno produce man-

chas dificiles de eliminar.

» No sobrecargar la bandeja con un pastel de frutas
demasiado jugoso.

» Utilizar la bandeja universal mas profunda cuando
sea posible.

Si se utilizan productos de limpieza para el horno en el

compartimento de coccidon mientras este esté caliente,

el esmalte puede resultar dafado.

» Nunca se deben utilizar productos de limpieza para
el horno en el compartimento de coccidn mientras
este esté caliente.

Proteccion del medio ambiente y ahorro  es

» Eliminar completamente cualquier residuo del com-
partimento de coccidn y de la puerta del aparato an-
tes de volver a encenderlo.

Si la junta presenta mucha suciedad, la puerta del apa-

rato no cerrara correctamente. Los frontales de los

muebles contiguos pueden deteriorarse.

» Mantener la junta siempre limpia.

» No poner nunca en marcha el aparato con la junta
dafada o sin ella.

La puerta del aparato puede resultar dafada si se utiliza

la puerta del aparato como asiento o superficie de al-

macenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

» No colocar recipientes ni accesorios sobre la puerta
del aparato.

Segun el tipo de aparato, los accesorios pueden rayar

el cristal de la puerta al cerrarla.

» Introducir los accesorios en el compartimiento de
coccion hasta el tope.

El papel de aluminio puede ocasionar decoloraciones

permanentes en el cristal de la puerta.

» El papel de aluminio en el compartimento de coccion
no debe entrar en contacto con el cristal de la puerta.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecoldgi-
ca.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato consu-
mira menos corriente.

Precalentar el aparato solo si asi lo indican la receta o

los ajustes recomendados.

— "As/ se consigue”, Pdgina 44

v Si no se precalienta el aparato, se ahorra hasta un
20 % de energia.

Utilizar moldes para hornear oscuros, barnizados o es-

maltados en negro.

v Estos moldes para hornear absorben especialmente
bien el calor.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante el

funcionamiento.

v La temperatura del compartimento de coccion se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Hornear varios platos directamente uno detras de otro o
en paralelo.

v El compartimento de coccion se calienta tras el pri-
mer uso. De esta manera se reduce el tiempo de
coccion del siguiente pastel.

Si se utilizan tiempos de coccidn prolongados, apagar

el aparato 10 minutos antes del fin del tiempo de coc-

cion.

v El calor residual es suficiente para acabar de cocinar
el plato.

Retirar los accesorios no utilizados del compartimento
de coccion.
v Los accesorios innecesarios no deben calentarse.

Descongelar los alimentos ultracongelados antes de co-

cinarlos.

v Asi se ahorra la energia necesaria para la desconge-
lacion.

Nota: De acuerdo con el Reglamento 2023/826 sobre

disefio ecoldgico de la UE, este aparato se encuentra

en otro estado cuando esta en modo desactivado. En

adelante se denominara modo o estado de bajo consu-

mo.

Incluso cuando la funcién principal no esta activa, el

aparato necesita energia para:

= Deteccion del manejo de las teclas tactiles

= Control de la apertura de la puerta

= Edicidn de la hora (sin indicador)

Por definicién, no existe un modo «desactivado» ni un

estado «preparado», por o que se habla de modo o es-

tado de bajo consumo. Para medir el modo o estado de

bajo consumo debe utilizarse la norma EN IEC

60350-1:2023.
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4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado
de funcionamiento.

Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pequefios detalles de la imagen, p. €j., el color y la forma.

C
C
C
C

O O O

O

1

Con el mando de funciones se puede ajustar el tipo de calentamiento u otras

Mando de funciones funciones. El mando de funciones puede girarse desde la posicion cero hacia la
izquierda o hacia la derecha.
Disola En el display se muestran los simbolos de las funciones activas y las funciones
play de tiempo.
Con el mando de temperatura se puede ajustar la temperatura del tipo de calen-
Mando de temperatu- tamiento o seleccionar otros ajustes para funciones adicionales. El mando de
ra temperatura puede girarse hacia la derecha o hacia la izquierda. Carece de posi-
cién cero.
Paneles tactiles Los paneles tactiles permiten ajustar directamente diversas funciones.
Teclas

Pueden seleccionarse distintas funciones directamente con las teclas.
Nota: Si una tecla carece de funcién, suena una sefal.

Simbolo Tecla Explicacion
® Funciones de progra- Ajustar el reloj avisador, la duracidn, el tiempo de finalizacién y la hora
macion del tiempo
— Menos Reducir el valor de ajuste
+ Mas Aumentar el valor de ajuste
3 lluminacion Activar y apagar la iluminacion interior
»ff=e Precalentamiento ra- Encender y apagar el precalentamiento rapido
pido
»ff=o Seguro para nifios Activar y desactivar el seguro para nifnos en el modo de bajo consumo.
Display El valor que se puede ajustar en cada momento apare-

ce resaltado. El valor se muestra en letra blanca sobre

En el panel indicador se muestran los valores ajustados
fondo oscuro.

en ese momento o las posibilidades de seleccion.
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Simbolo Explicacion

ff Precalentamiento rapido
JA Reloj avisador

-l Duracién

= Finalizacion

® Hora

B8.68 Indicacién horaria

§ Indicador de calentamiento
= Seguro para nifios

BE8 Indicacidn de temperatura

Mando de temperatura

El mando de temperatura permite ajustar la temperatura
o la potencia del grill.

Nota: La temperatura se puede ajustar en intervalos de
1 grado hasta 100 °C; vy, por encima de esa temperatu-
ra, en intervalos de 5 grados.

4.2 Tipos de calentamiento y funciones

Familiarizandose con el aparato es

Control de temperatura

Las barras del control de temperatura indican las fases
de calentamiento o el calor residual del compartimento
de coccion.

Fase de preca- Significado
lentamiento

Control de pre-
calentamiento

El control de precalentamiento indica
la subida de temperatura en el com-
partimento de coccion. Cuando todas
las barras estan completas, es el mo-
mento idoneo para introducir el plato.
En los niveles de grill, las barras apa-
recen completas.

En el tipo de calentamiento «Calor su-
perior/inferior suave», las barras no
aparecen completas.

Cuando el aparato esta apagado, el
control de temperatura muestra el ca-
lor residual del compartimento de coc-
cion. El indicador se apaga cuando la
temperatura desciende hasta aprox.
60 °C.

Indicador de
calor residual

A continuacion, se explican las diferencias y la aplicaciéon de cada tipo de calentamiento para poder encontrar siem-

pre el que mejor se corresponda con cada alimento.

Nota: Para cada tipo de calentamiento, el aparato recomienda una temperatura o un nivel predeterminados. Estos
valores pueden aceptarse o modificarse en la zona correspondiente.

Simbolo Modo de calenta- Temperatura o nivel Uso

miento o funcién

Aire caliente 3D 50-280 °C Preparar platos en 1-2 niveles. Los ventiladores reparten
de modo uniforme el calor de las resistencias circulares
de la placa posterior por todo el compartimento de coc-
cion.

Este tipo de calentamiento se utiliza para determinar el
consumo de energia en el modo de recirculacion.

Recirculacion de ai- 50-280 °C Preparar pasteles y reposteria en un solo nivel. Los venti-

re ladores reparten el calor de las resistencias de modo uni-
forme por todo el compartimento de coccion.

Funcion pizza 50-280 °C Preparar pizza fresca o productos ultracongelados, por
ejemplo, patatas fritas o strudel. Las resistencias y los
ventiladores se calientan rapidamente y reparten el calor
de modo uniforme por todo el compartimento de coccion.

Descongelar 30-60 °C Descongelar alimentos, p. €j., carne, aves, pan o pasteles.
El ventilador hace circular el aire caliente en torno a los
alimentos.

(| Calor inferior 50-280 °C Continuar la cocciodn de los platos. El calor proviene de la
parte inferior.

] Grill, pequefa su-  Niveles de grill: Hornear al grill pequenas cantidades de alimentos, como

perficie 1 = minimo filetes, salchichas, tostadas y piezas de pescado. Se ca-
2 = medio lienta la parte central de la resistencia del grill.
3 = maximo
&I Grill, amplia superfi- Niveles de grill: Hornear al grill alimentos planos o de poca altura, p. €j.,
cie 1 = minimo filetes, salchichas o tostadas, o bien gratinar. Se calienta
2 = medio toda la superficie por debajo de la resistencia del grill.
3 = maximo
Turbogrill 50-280 °C Asar carne, aves y pescados enteros. El ventilador hace

circular en torno a los alimentos el calor emitido por el
grill.
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Simbolo Modo de calenta- Temperatura o nivel
miento o funcion

Uso

= Calor superior/infe- 50-280 °C
rior suave

Para cocinar a fuego lento platos seleccionados (p. €j.,
carnes o verduras) a la misma altura sin precalentamien-
to. Este tipo de calentamiento no es adecuado para ali-
mentos que deben fermentar al hornearse (p. €j., pan).
Este tipo de calentamiento se utiliza para determinar el
consumo de energia en modo convencional y la clase de
eficiencia energética.

i Calor superior e in- 50-280 °C
ferior

Preparar pasteles, gratinados y asados de carne magra.
El calor proviene de forma homogénea de arriba y abajo

4.3 Compartimento de coccion

Las funciones del compartimento de coccion facilitan el
funcionamiento del aparato.

Alturas de insercion

El compartimiento de coccidn tiene 4 alturas de inser-
cion.

Introducir siempre el accesorio hasta el tope para que
no toque el cristal de la puerta. Introducir los accesorios
en el compartimento de coccidn correctamente.

2@

Superficies autolimpiables

Las placas posterior y laterales del compartimento de
coccion son autolimpiables. Las superficies autolimpia-
bles del compartimento de coccidn estan recubiertas
con una ceramica porosa mate y tienen una superficie
rugosa. Cuando el aparato esta en funcionamiento, las
superficies autolimpiables recogen y eliminan las salpi-
caduras de grasa que se producen al asar o asar al
grill.

lluminacion interior

Al abrir la puerta del aparato, se enciende la ilumina-
cion interior. Si la puerta del aparato permanece abierta,
la iluminacion se apaga al cabo de poco tiempo.

En la mayoria de los modos de funcionamiento, la ilumi-
nacion interior se enciende en cuanto el aparato empie-
za a funcionar. Cuando finaliza el funcionamiento, la ilu-
minacion se apaga.

Nota: En el modo de funcionamiento «Calor superior/in-
ferior suave», la iluminacion interior se apaga automati-

camente al cabo de aprox. 1 minuto. Es posible encen-

der la iluminacion interior con £,

Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga seguln sea nece-
sario. El aire caliente escapa por la puerta del aparato.

ATENCION

Si se cubren las rendijas de ventilacion, el aparato se
sobrecalienta.

» No obstruir la abertura de ventilacion.

Para que el interior del horno se enfrie con mayor rapi-
dez tras utilizarlo, el ventilador sigue funcionando duran-
te un tiempo determinado.

Puerta del aparato

Si se abre la puerta durante el funcionamiento del apa-
rato, este deja de funcionar. Al cerrar la puerta, el fun-
cionamiento se reanuda.

Para evitar que la puerta del aparato toque los muebles
empotrados, la puerta del aparato se abre algo menos
de 90°.

Condensacion

Aqui se explica cémo se produce la condensacion, co-
mo evitar dafos y como reducir la condensacion.

Al preparar alimentos en el compartimento de coccidn,
puede generarse gran cantidad de vapor de agua. Da-
do que el aparato utiliza la energia de forma muy efi-
ciente, se escapa muy poco calor durante el funciona-
miento. Sin embargo, debido a las grandes diferencias
de temperatura entre el compartimento de coccion y la
parte exterior, puede condensarse agua en la puerta del
aparato, el panel de mando o en los frontales de los
muebles contiguos. La condensacion de agua es un fe-
ndémeno fisico normal.

Para evitar danos, eliminar el agua acumulada a causa
de la condensacion. Si se acumula agua en la bandeja
recogegotas debido a la condensacion, eliminarla con
una esponja. Si la bandeja recogegotas esta llena, pue-
den danarse los muebles empotrados. Dejar secar el
aparato con la puerta abierta.

Si se precalienta el aparato, se reduce la condensacion.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este aparato.
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Nota: Cuando se calienta el accesorio, éste se puede deformar. La deformacion no influye para nada en la funcién.

Cuando el accesorio se enfria, desaparece la deformacion.

En funcidn del tipo de aparato, los accesorios suministrados pueden ser diferentes.

Accesorios

Uso

Parrilla

= Recipientes

= Moldes para reposteria

= Carne (p. e]., asados o parrilladas)
= Platos ultracongelados

Bandeja universal

= Tartas

= Reposteria

= Platos ultracongelados
= Asados de gran tamafo

Consejo: Se puede utilizar la bandeja univer-
sal como colector de grasa cuando se asa di-
rectamente sobre la parrilla.

Bandeja de horno

= Pasteles en bandeja
= Reposteria de pequeno tamano

Juego de railes telescopi-
cos

Utilizar los rieles de extraccion para extraer
aln mas los accesorios.

Varillas de seguridad

Cerrar las bisagras.

Nota: No desechar las varillas de seguridad.

Guardar las varillas de seguridad en un lugar
seguro. Las varillas de seguridad son siempre
necesarias cuando se desmonta la puerta del
aparato o se limpian los cristales de la puerta.

5.1 Accesorios especiales

Otros accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados

0 en Internet.

En nuestros folletos y en Internet se presenta una am-
plia oferta de accesorios para el aparato:
siemens-home.bsh-group.com

Los accesorios son especificos del aparato. Para la

compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-Nr.)

del aparato.

5.2 Funcidn de encaje

La funcidn de encaje evita que los accesorios se caigan
al extraerlos.

El accesorio puede extraerse hasta la mitad, hasta que
quede encajado. Introducir los accesorios en el compar-
timiento de coccidn correctamente para que funcione la
proteccidn antivuelco.

5.3 Introducir los accesorios en el

compartimento de coccion
ATENCION

La informacion relativa a los accesorios para su aparato
esta disponible, a través del Servicio de Asistencia Téc-
nica o en la tienda en linea.

Otros accesorios

Uso

Parrilla

= Recipientes

= Moldes para reposteria

= Carne (p. ej., asados o
parrilladas)

= Platos ultracongelados

Bandeja de horno

= Pasteles en bandeja
= Reposteria de pequefo
tamano

Bandeja universal

= Tartas

= Reposteria

= Platos ultracongelados
= Asados de gran tamafo

Juego de railes telescopi-
cos

Juego de railes telescopi-
cos para un nivel

Si se introducen accesorios en el compartimento de
coccion de manera descuidada, se puede dafar el es-

malte.

» Introducir con cuidado los accesorios con ambas ma-

nos.

— 'Introducir los accesorios en el compartimento de
coccion”, Pagina 33

1. Girar el accesorio de modo que la muesca [al se en-
cuentre en la parte posterior y sefale hacia abajo.

2. Introducir los accesorios entre las dos guias de una
altura de insercion.

Rejilla

La parte abierta debe sefialar hacia
la puerta del aparato y la curvatura
hacia abajo —.
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Bandeja, p. ej., La parte inclinada de los accesorios

universal o de [l debe mirar hacia delante, en direc-

horno cion a la puerta del aparato.

=
i

3. Para colocar un accesorio con los rieles de extrac-
cion cuando se utilizan distintas alturas de insercion,
extraer los rieles.

Parrilla o ban- Colocar el accesorio de manera que
deja el borde quede situado detras de la
lenglieta [al del riel de extraccion.

i;

\

Nota: Los rieles de extraccion encajan en su lugar
cuando estan completamente extraidos. Volver a in-
troducir los rieles de extraccion en el compartimento
de coccion ejerciendo un poco de presion.

4. Introducir completamente el accesorio de manera
que no toque la puerta del aparato.

Nota: Sacar del compartimento de coccion los acceso-
rios que no se vayan a utilizar durante el funcionamien-
to.

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha. Lim-

piar el aparato y los accesorios.

6.1 Ajustar la hora

Tras conectarlo, en el indicador parpadean i2:00 y el
simbolo ® se ilumina. Ajustar la hora.

1. Ajustar la hora con los sensores + o —.
2. Pulsar ®.

Nota: Una vez transcurrido el tiempo de ajuste, la hora
se guarda automaticamente.

6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidn y los accesorios
antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Retirar los accesorios del compartimento de coccidn
y desmontar las rejillas. — Pdgina 40

2. Retirar por completo todos los restos de embalaje
del horno, como fragmentos de poliestireno.

3. Algunas partes estan cubiertas con una lamina pro-

tectora contra roces. Retirar la lamina protectora con-

tra roces.
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4. Limpiar el aparato por fuera con un pafo suave y hu-
medo.

5. Limpiar el compartimento de coccidn con agua y un
poco de jabdn.

6. Para eliminar el olor a nuevo, calentar el aparato va-
cio y cerrado.

7. Girar el mando de funciones hasta la posicién E.

8. Ajustar la temperatura maxima.
Al calentar el aparato por primera vez, pueden oirse
ruidos crepitantes procedentes del compartimento de
coccion.

9. Mientras el aparato se esté calentando, ventilar la co-
cina.

10.Desconectar el aparato al cabo de una hora.

11.Dejar que el aparato se enfrie.

12.Cuando el compartimento de coccidén se haya enfria-
do, limpiar las superficies lisas con agua y un poco
de jabodn.

13.Instalar las rejillas. = Pdgina 40

14.En caso necesario, limpiar los cristales de la puerta.
— Pdgina 41

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.
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7 Manejo basico

7.1 Conectar el aparato

1. Programar el tipo de calentamiento con el mando de
funciones.

v Para cada funcidn, se preajusta una temperatura o un
nivel de grill.

2. Seleccionar la temperatura o el nivel de grill con el
mando de temperatura.

v El aparato empieza a calentar.

Nota: El control de la temperatura muestra el estado ac-
tual del precalentamiento.

7.2 Cambiar tipo de calentamiento y
temperatura

1. Utilizar el mando de funciones para cambiar el tipo
de calentamiento.

2. Cambiar la temperatura o el nivel de grill con el man-
do de temperatura.

7.3 Desconectar el aparato

» Situar el mando de funciones en la posicion cero.

7.4 Activar el precalentamiento rapido

» Para calentar el compartimento de coccion rapido,
pulsar »f=.

Nota: El precalentamiento rapido esta disponible para

aire caliente 3D, recirculacion de aire, posicion de pizza
y calor superior/inferior.

7.5 Desconexion automatica

El aparato cuenta con una funcién de desconexion au-
tomatica. El aparato se desconecta automaticamente
transcurridas 13 horas.

8 Funciones de programacion del tiempo

8.1 Resumen de las funciones de tiempo

Aqui se indica una vista general de las funciones horarias.

Simbolo  Funcién de tiempo Uso

Q Reloj avisador El reloj avisador funciona como un reloj de cocina. Es independiente del funcio-
namiento del aparato y de otras funciones de tiempo y no influye en el aparato.

@ Hora Mientras no se ejecuta ninguna otra funcién en primer plano, el aparato muestra
la hora en el display.

Iél Duracién Una vez transcurrido un tiempo programado, el aparato finaliza el funcionamiento
automaticamente.

9| Finalizacion Introducir el tiempo de coccidn y el tiempo de finalizacion deseados. El aparato

se pone en marcha automaticamente para que el funcionamiento finalice a la ho-

ra deseada.

8.2 Ajustar el reloj avisador

El reloj avisador no afecta a las funciones del horno.

Nota: La duracion del reloj avisador puede ajustarse en-
tre 30 segundos y 13 horas. Si la duracion es de hasta
10 minutos, se puede ajustar en incrementos de 30 se-
gundos; entre 10 minutos y una hora, en incrementos
de 1 minuto, y después en incrementos de 5 minutos.

1. Pulsar ©.

v L seilumina.

2. Utilizar + y — para ajustar la duracion.

v Una vez transcurrido el tiempo, suena una senal.

Notas

= Para cambiar el tiempo restante, pulsar ® y utilizar +
0 — para cambiar el tiempo restante.

= Para cancelar el reloj avisador, poner el tiempo res-
tante a cero.

Desactivar el tono de aviso

» Para apagar el tono de aviso, pulsar cualquier tecla o
abrir la puerta del aparato.

Nota: La sefial se detiene automaticamente transcurri-
dos unos segundos.

8.3 Ajustar la hora

En caso necesario, se puede cambiar la hora, por ejem-
plo, de verano a invierno.

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Pulsar varias veces O hasta que se encienda ©.

2. Ajustar la hora con los sensores +y —.

8.4 Ajustar la duracion

Es posible ajustar el tiempo de coccion de los alimen-
tos en el aparato. De esta forma, no se superara el
tiempo de coccion por descuido y no sera necesario in-
terrumpir otras tareas para finalizar el funcionamiento.

1. Ajustar el tipo de calentamiento y la temperatura.
v El aparato se pone en funcionamiento.
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N

. Pulsar dos veces O.

3. Ajustar la duracion con+y —.
Se puede ajustar la duracion desde 30 segundos
hasta 13 horas. La duracion se puede ajustar en in-
tervalos de un minuto hasta una hora, y después, en
intervalos de 5 minutos.

v 2l se ilumina.

Finalizar el funcionamiento

Una vez transcurrida la duracion, suena una sefial acus-
tica. El aparato deja de calentar.

1. Para apagar el tono de aviso, pulsar cualquier tecla o
abrir la puerta del aparato.
La sefial se detiene automaticamente transcurridos
unos segundos.

2. Situar el mando de funciones en la posicién cero.

8.5 Ajustar la hora de finalizacion

El funcionamiento empieza a la hora seleccionada por
el usuario segun la duracion programada.

1. Ajustar el tipo de calentamiento y la temperatura.
v El aparato se pone en funcionamiento.
2. Pulsar dos veces O.

3. Ajustar la duracion con +vy —.
Se puede ajustar la duracion desde 30 segundos
hasta 13 horas. La duracion se puede ajustar en in-
tervalos de un minuto hasta una hora, y después, en
intervalos de 5 minutos.
v 2l se ilumina.
. Pulsar ©.
. Ajustar la hora de finalizacién con + o —.
Al pulsar el botdn por primera vez, el display muestra
un valor predeterminado. El valor predeterminado co-
rresponde a la hora actual y la duracion.
v 2l se ilumina.
v El display muestra la hora de finalizacion. El aparato
pasa al modo de espera.

(S, -

Finalizar el funcionamiento

Una vez transcurrida la duracién, suena una sefial acus-
tica. El aparato deja de calentar.

1. Para apagar el tono de aviso, pulsar cualquier tecla o
abrir la puerta del aparato.
La sefal se detiene automaticamente transcurridos
unos segundos.

2. Situar el mando de funciones en la posicion cero.

9 Seguro para ninos

Asegurar el aparato para que los ninos no o enciendan
o0 cambien los ajustes.

9.1 Activar el seguro para nihos
Requisito: El aparato esta desconectado.

» Mantener pulsado »ff= durante aprox. 4 segundos.
v En el display se muestra =e.

9.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsado »ff= durante aprox. 4 segundos.
v En el display desaparece .

10 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las
necesidades individuales.

10.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Panel in- Ajuste basico Seleccion

dicador

chi Duracion de la sefal tras finalizar el tiempo programado ¢ = aprox. 10 segundos

o el tiempo del reloj avisador 2 = aprox. 30 segundos

3 aprox. 2 minutos

chc Tiempo de espera hasta que se aplica un ajuste ! = aprox. 3 segundos '
c = aprox. 6 segundos
3 = aprox. 10 segundos

03 Sonido de los pulsadores cuando se toca uno de ellos = desconectado
! = conectado

ciH Brillo de la iluminacién del display { = oscuro
Z = medio '
3 =claro

' Ajuste de fabrica
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Panel in- Ajuste basico Seleccion
dicador
clis Indicacién de la hora Il = ocultar la hora
! = mostrar la hora '
clb [luminacion interior durante el funcionamiento o=no
=g
il Tiempo de funcionamiento posterior del ventilador { = breve '
£ = medio
3 =largo
Y = extralargo
clB Restablecer los ajustes de fabrica de todos los valores & =no '
{=sf

10.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El mando de funciones se encuentra en la

posicion cero.

1. Mantener pulsado ® durante aprox. 4 segundos.

v El display muestra el primer ajuste basico, por
ejemplo, 1 !,

2. Para cambiar el ajuste, girar el mando de temperatu-
ra.

3. Para cambiar al siguiente ajuste basico, pulsar +.

4, Para confirmar los ajustes, pulsar ® durante
aprox. 4 segundos.

Consejo: Los ajustes basicos pueden modificarse en
cualquier momento.

Notas

= E|l modo demo solo se puede activar durante los pri-
meros 5 minutos posteriores a la conexion del apara-
to a la red eléctrica.

= Tras un corte en el suministro eléctrico, los cambios
realizados en los ajustes basicos se mantienen.

10.3 Ajustar modo de ahorro de energia

Se puede ahorrar energia si se disminuye la claridad

del display.

» Se puede ajustar la claridad del display en los ajus-
tes basicos .

Nota: El ajuste modifica la claridad de la pantalla duran-

te el funcionamiento. En el modo de bajo consumo, el

aparato disminuye de forma automatica la claridad de

la pantalla. El display esta mas oscuro por la noche, en-

tre las 22:00 y las 05:59.

11 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

11.1 Productos de limpieza

Para no danar las distintas superficies del aparato, utili-
zar solo productos de limpieza adecuados.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de alta
presion para limpiar el aparato.

ATENCION

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abrasi-
VOS.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conteni-
do alcohdlico.

11.2 Productos de limpieza adecuados

» No utilizar estropajos o esponjas duros.

» No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o produc-
tos de limpieza de acero inoxidable solo si en las ins-
trucciones de limpieza se recomienda su uso para la
pieza en cuestion.

Si se utilizan productos de limpieza para el horno en el

compartimento de coccidon mientras este esté caliente,

el esmalte puede resultar danado.

» Nunca se deben utilizar productos de limpieza para
el horno en el compartimento de coccion mientras
este esté caliente.

» Eliminar completamente cualquier residuo del com-
partimento de coccion y de la puerta del aparato an-
tes de volver a encenderlo.

La sal contenida en una bayeta nueva puede danar las

superficies.

» Lavar bien las bayetas nuevas antes de usarlas.

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecuados para las diferentes superficies del aparato.

' Ajuste de fabrica
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Parte exterior del aparato
Seguir las indicaciones para limpiar el aparato.

Zona

Productos de limpieza adecua-
dos

Consejos

Frontal de acero ino-
xidable

= Agua caliente con un poco de
jabon

= Productos de limpieza especia-
les para acero inoxidable para
superficies calientes

Para evitar la corrosion, eliminar inmediatamente las man-
chas de cal, grasa, almidén y proteinas de las superficies
de acero inoxidable.

Aplicar una capa muy fina de producto de limpieza para
acero inoxidable.

Panel de mando

Agua caliente con un poco de ja-
bon

Limpiar con una bayeta y secar con un pafio suave.
No utilizar limpiacristales ni rasquetas para cristales.

Cristales de la puerta

Agua caliente con un poco de ja-
bdn

Limpiar con una bayeta y secar con un pafio suave.
No utilizar rasquetas de vidrio ni estropajos de acero ino-
xidable.

Tirador de la puerta

Agua caliente con un poco de ja-
bon

Limpiar con una bayeta y secar con un pafio suave.
Para evitar manchas dificiles de eliminar, retirar inmedia-
tamente el producto descalcificador de la maneta de la
puerta.

Parte interior del aparato

Zona

Productos de limpieza adecua-
dos

Consejos

Superficies esmalta-
das

= Agua caliente con un poco de
jabdén

= Vinagre diluido

= Limpiadores para hornos

Limpiar con una bayeta y secar con un pafio suave.
Eliminar los restos de comida con un pafio hiumedo y
agua con un poco de jabon.

En caso de suciedad rebelde, utilizar estropajos de acero
inoxidable o limpiadores especificos para hornos.

Dejar el interior del horno abierto tras la limpieza para
gue se seque.

Nota: A causa de los restos de comida pueden aparecer
manchas blancas. Los depdsitos son inofensivos para la

salud y no afectan al funcionamiento del aparato. Es posi-
ble eliminar los depdsitos con acido citrico.

Superficies autolim-
piables

Seguir las indicaciones relativas a las superficies del inte-
rior del aparato que aparecen a continuacion de la tabla.
— "Limpiar las superficies autolimpiables”, Pdgina 39

Cristal protector de la
iluminacion interior

= Agua caliente con un poco de
jabon
= Limpiadores para hornos

Limpiar con una bayeta y secar con un pafio suave.
Si la suciedad es intensa, utilizar un producto de limpieza
especifico para hornos.

Cristales de la puerta

Agua caliente con un poco de ja-
bén

Limpiar con una bayeta y secar con un pafio suave.
No utilizar rasquetas de vidrio ni estropajos de acero ino-
xidable.

Consejo: Se recomienda limpiar los cristales de la puerta
junto con el compartimento de coccion.
— "Limpieza del compartimento de coccion”, Pdgina 39

Junta de la puerta

Agua caliente con un poco de ja-
bdn

Limpiar con una bayeta.
No retirar la junta de la puerta ni frotarla con fuerza.

Cubierta de la puerta
de acero inoxidable

Limpiador para acero inoxidable

Observar las indicaciones del fabricante.

No utilizar limpiacristales ni rasquetas para cristales.
No utilizar productos para el cuidado del acero inoxida-
ble.

Consejo: Se recomienda retirar la cubierta de la puerta.

Cubierta de la puerta

Agua caliente con un poco de ja-

No utilizar limpiacristales ni rasquetas para cristales.

de plastico bdn No utilizar productos para el cuidado del acero inoxida-
ble.
Consejo: Se recomienda retirar la cubierta de la puerta.
Rejillas Agua caliente con un poco de ja- Poner en remojo y limpiar con una bayeta o un cepillo.

bon
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Zona Productos de limpieza adecua- Consejos
dos
Sistema extraible Agua caliente con un poco de ja- Limpiar con una bayeta o un cepillo.
bon Para no eliminar la grasa de lubricacion, limpiar los rieles
de extraccion mientras estén introducidos.
No lavar en el lavavajillas.
Accesorios Agua caliente con un poco de ja- Poner en remojo y limpiar con una bayeta o un cepillo.
bon Si los accesorios estan muy sucios, se pueden limpiar
con un estropajo de acero inoxidable.
Consejo: Los accesorios esmaltados pueden lavarse en
el lavavajillas.
Notas Nota: Utilizar la bandeja universal para hornear pasteles

» Es posible que aparezcan diferentes tonalidades de
color en el frontal del aparato debido a la presencia
de diversos materiales, como vidrio, plastico o metal.

= | as sombras en el cristal de la puerta, que pueden
confundirse con suciedad, son reflejos de luz proce-
dentes de la iluminacion interior.

= E| esmalte se incrusta cuando se alcanza una tempe-
ratura muy elevada. Esto puede dar lugar a la apari-
cién de pequenas diferencias de color. Las diferen-
cias de color son normales y no afectan al funciona-
miento. Los bordes de las bandejas finas no se pue-
den esmaltar por completo, por lo que pueden tener
un tacto rugoso. Esto no afecta a la protecciéon anti-
corrosion.

11.3 Limpiar el aparato

Seguir las indicaciones de limpieza del aparato para no
danar las piezas y superficies por limpiarlas de forma
inapropiada o por utilizar productos de limpieza no ade-
cuados.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los ninos pequefios (menores de 8 afos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la sucie-
dad gruesa del compartimento de coccidn, de la re-
sistencia y de los accesorios.

Requisito: Seguir las indicaciones sobre productos de
limpieza.
— "Productos de limpieza", Pdgina 37
1. Limpiar el aparato con agua caliente con jabdn y una
bayeta.
En algunas superficies pueden utilizarse productos
de limpieza alternativos.
— "Productos de limpieza adecuados”, Pdgina 37
2. Secar con un pafo suave.

Consejos

= Sj se limpia el compartimento de coccion después de
cada uso, la suciedad no podra incrustarse.

= Eliminar inmediatamente las manchas de cal, grasa,
almiddén y proteinas.

muy jugosos.

Consejo: Para mantener limpio el compartimento de
coccion, utilizar utensilios adecuados para asar, por
ejemplo, un asador.

11.4 Limpieza del compartimento de coccidn

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los niflos pequefnos (menores de 8 anos) deben
mantenerse alejados.

Requisito: El compartimento de coccion debe haberse

enfriado por completo.

1. Verter 0,4 litros de agua en el centro del lado inferior

del compartimento de coccion.
No utilizar agua destilada.

. Programar [ con el mando de funciones.

. Ajustar 50 °C con el mando de temperatura.

4. Durante la limpieza, comprobar que el agua gque se
condensa en la bandeja de goteo situada debajo de
la puerta del aparato no se desborde.

» En caso necesario, absorberla con una esponja.

5. Tras 18 minutos, desconectar el aparato.

6. Dejar que el aparato se enfrie.

7. Limpiar el interior del aparato con un pano.

Wi

11.5 Limpiar las superficies autolimpiables

Las superficies autolimpiables estan recubiertas con
una ceramica porosa mate. Este panel absorbe las sal-
picaduras que se producen al hornear y asar, y las di-
suelve mientras el aparato esta en funcionamiento.

Requisito: El compartimento de coccion debe haberse

enfriado.

» Eliminar los residuos de color marrén o blancuzco
CcONn agua y una esponja suave.

Nota: Podrian formarse manchas en las superficies au-
tolimpiables. Los restos de azucar y proteinas de los ali-
mentos no se descomponen y permanecen en las su-
perficies. Las manchas rojizas no son 6xido, sino restos
de alimentos salados. Estas manchas no son perjudicia-
les para la salud. Estas manchas no reducen la capaci-
dad de limpieza de las superficies autolimpiables.
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11.6 Sustituir la lampara del compartimento
de coccidn

Si la iluminacion interior no funciona, cambiar la lampa-
ra del compartimento de coccion.

Nota: Pueden adquirirse lamparas halégenas de 230 V
y 40 W con casquillo G9, resistentes al calor, a través
del Servicio de Asistencia Técnica o en comercios es-
pecializados. Utilizar solo estas lamparas. Agarrar las
lamparas haldgenas nuevas solo con un pafio seco y
limpio. De este modo, se prolonga su vida util.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifios pequefios (menores de 8 anos) deben
mantenerse alejados.

/N ADVERTENCIA — iRiesgo de descarga eléctrica!

Al sustituir la bombilla, los contactos del portalamparas

tienen tension eléctrica.

» Antes de cambiar la [ampara, asegurarse de que el
aparato esté apagado para evitar posibles descargas
eléctricas.

» Ademas, desconectar el interruptor automatico del
cuadro eléctrico.

Requisitos

= E| interruptor automatico esta desactivado.

= E| compartimento de coccidn debe haberse enfriado.

= Se dispone de una nueva lampara halégena de re-
puesto.

—

. Abrir la puerta del aparato.

2. Para evitar danos, colocar un pafio de cocina en el
compartimento de coccion.

3. Retirar los accesorios del compartimento de coccidn
y desmontar las rejillas. — Pdgina 40

4. Retirar el cristal protector.
Si resultase dificil abrir la tapa de cristal protector con
la mano desde la parte delantera, utilizar una cuchara
como ayuda.

5. Extraer la lampara del compartimento de coccion.

6. Sustituir la lampara del compartimento de coccion
por otra del mismo tipo.

7. Volver a colocar el cristal protector de la bombilla del
horno.

8. Instalar las rejillas. — Pdgina 40

9. Retirar el pano de cocina.

10.Volver a conectar el interruptor automatico.

11.Comprobar que la iluminaciéon del horno funciona.

12 Rejillas

Las rejillas pueden desengancharse para sustituirlas o
para limpiar a fondo las rejillas y el compartimento de
coccion.

12.1 Desenganchar las rejillas

Las rejillas estan fijadas en tres puntos a las paredes la-
terales del compartimento de coccion.

1. Sujetar la rejilla lateral por la parte delantera y tirar de
ella hacia el centro.

v El gancho delantero de la rejilla se desprende del ori-
ficio.
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2. Seguir abriendo la rejilla y extraerla de los orificios
traseros de la pared lateral.

3. Sacar la rejilla del compartimento de coccién.

12.2 Enganchar las rejillas

1. Insertar los ganchos de la rejilla en los orificios trase-
ros de la pared lateral.

2. Introducir el gancho delantero de la rejilla en el orifi-
cio.



Puerta del aparato es

13 Puerta del aparato

El aparato mantendra durante mucho tiempo su aspec-
to reluciente y su capacidad funcional siempre y cuan-

do se lleven a cabo la limpieza y los cuidados pertinen-
tes. Aqui se explica cdmo limpiar la puerta del aparato.

Nota: Para evitar que la puerta del aparato toque los
muebles empotrados, la puerta del aparato se abre al-
go menos de 90°.

13.1 Extraer los cristales de la puerta

Los cristales de la puerta del aparato pueden desmon-
tarse para limpiarlos mas facilmente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, puede

fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del horno, ya que pueden rayar la superficie.

1. Abrir la puerta del aparato completamente.
2. Bloquear las bisagras a izquierda y derecha con las
varillas de seguridad.

Las varillas de fijacién deben estar completamente in-
sertadas en los orificios de las bisagras.

3. Levantar la parte inferior del cristal interior con ambas
manos hasta que se suelten del soporte los pasado-
res de sujecion. @

4. ATENCION - El cristal intermedio puede quedarse
unido al cristal interior al levantar este ultimo.

» Asegurarse de que el cristal intermedio no se cai-
ga.

Levantar con cuidado la parte superior del cristal inte-

rior hasta que los pasadores de sujecion salgan del

soporte. @

5. Colocar el cristal interior con cuidado sobre una su-
perficie plana.
6. Extraer el cristal intermedio con sus soportes.

.S i

)

El cristal intermedio no se fija con espigas, sino con
soportes de goma.

7. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales y
un pafo suave.

13.2 Montar los cristales de la puerta

1. Introducir el cristal intermedio.
Asegurarse de que la junta intermedia esté correcta-
mente colocada.

v Todos los soportes deben colocarse planos sobre el
cristal exterior.

v Si en el cristal intermedio se puede ver el simbolo
Low-E, el cristal esta correctamente colocado.

2. Introducir el cristal interior.
Las cuatro varillas de fijacién deben encajar en los
soportes previstos para ello.

3. Retirar las varillas de seguridad y cerrar la puerta del
aparato.

Nota: No desechar las varillas de seguridad. Guardar
las varillas de seguridad en un lugar seguro. Las varillas
de seguridad son siempre necesarias cuando se des-
monta la puerta del aparato o se limpian los cristales de
la puerta. Si no se dispone de varillas de seguridad, se
pueden solicitar al servicio de atencion al cliente.

13.3 Desmontar la puerta del aparato

Si el aparato esta muy sucio, se puede abrir la puerta
del aparato para limpiarlo mejor.

1. Abrir la puerta del aparato completamente.

2. Bloguear las bisagras a izquierda y derecha con las
varillas de seguridad.
Las varillas de fijacion deben estar completamente in-
sertadas en los orificios de las bisagras.
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3. Sujetar el lateral de la puerta del aparato con ambas Si no se monta correctamente la puerta del aparato o el
manos y cerrarla unos 30 grados. cristal de la puerta, puede resultar peligroso.

» Asegurarse de que todos los cristales de la puerta y
la puerta del aparato estén correctamente montados
antes de volver a poner en funcionamiento el apara-
to.

1. Sujetar el lateral de la puerta del aparato con ambas
manos.
2. Insertar las bisagras en las escotaduras del aparato.

l

30°

No cerrar completamente la puerta del aparato. Po-
drian doblarse las bisagras y producirse dafos en el
esmalte.

4. Levantar ligeramente la puerta del aparato y extraerla
por completo.

13.4 Montar la puerta del aparato

La muesca de la parte inferior de las bisagras debe
encajar en el marco del aparato.
. Empujar la puerta del aparato hacia abajo.

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de lesiones!
Si las bisagras estan sueltas porgue no se han bloguea- 3
do completamente, podrian cerrarse de golpe. 4

X X ! ) ; . Retirar las varillas de seguridad.
» Sila bisagra se cierra al extraer o introducir la puerta ; .
del aparato, no tocar la bisagra. Nota: No desechar las varillas de seguridad. Guardar

» Llamar al servicio de atencién al cliente. las varilla_s de segu_ridad en un Iugar seguro. Las varillas
de seguridad son siempre necesarias cuando se des-
monta la puerta del aparato o se limpian los cristales de
la puerta. Si no se dispone de varillas de seguridad, se
pueden solicitar al servicio de atencion al cliente.

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cioén relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-
te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 44

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar reparaciones e intervenciones en el aparato.

» Ultilizar dnicamente piezas de repuesto originales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato resulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servicio de Asis-
tencia Técnica o una persona cualificada a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

14.1 Averias de funcionamiento

Averia Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona. El enchufe del cable de conexidn de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacion del compartimento u otros aparatos funciona en
la habitacion.
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Averia

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funciona.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El aparato no se pone en funcio-
namiento.

La puerta del aparato no esta completamente cerrada.

» Cerrar la puerta del aparato.

El aparato no esta apagado.

» Desconectar y volver a conectar el aparato.

En el display parpadea i2:00.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Ajustar la hora.

— "Antes de usar el aparato por primera vez", Pdgina 34

El aparato no calienta.

El modo demo esta activado.

1. Desconectar brevemente el aparato de la red eléctrica; para ello, desconectar

el fusible de la caja de fusibles y volver a conectarlo.

2. Desactivar el modo Demo en un intervalo de 5 minutos modificando el valor c&

9 en el ajuste basico &.
— "Ajustes bdsicos", Pdgina 36

La iluminacion interior no funcio-
na.

El modo de funcionamiento «Calor superior/inferior suave» esta activado.
» En este modo de funcionamiento, la iluminacion interior esta apagada.

La lampara del compartimento de coccion esta defectuosa.
» Sustituir la lampara del compartimento de coccion.
— "Sustituir la lampara del compartimento de coccion”, Pdgina 40

Los platos que se preparan den-
tro del horno se queman rapida-
mente.

El termostato esta defectuoso.
» Llame al .

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 44

Los cristales de la puerta estan
empafnados.

Efecto normal debido a las diferencias de temperatura.
» Calentar el aparato a 100 °C y apagarlo después de 5 minutos.

El aparato esta conectado y no
se puede manejar. En el display
se ilumina .

El seguro para nifios esta activado.
» Desactivar el seguro para nifios.
— "Desactivar el seguro para nifios", Pdgina 36

El display se paraliza o no reac-
ciona.

El seguro para nifios esta activado.
» Desactivar el seguro para nifios.
— "Desactivar el seguro para nifios", Pdgina 36

Averia

1. Para ello, desconectar el interruptor automatico del cuadro eléctrico.
2. Encender el interruptor automatico después de aprox. 10 segundos.
3. Si la averia se repite, llamar al Servicio de Asistencia Técnica.

Después de desmontarlos para
limpiarlos, los cristales de las
puertas se calientan mas que an-
tes.

Se han introducido los cristales de las puertas de forma incorrecta.
» Comprobar que los cristales de las puertas estén colocados correctamente.
— "Montar los cristales de la puerta”, Pdgina 41

El ventilador refrigerador sigue en
marcha después del funciona-
miento.

No se trata de un fallo. El ventilador refrigerador sigue funcionando hasta que se

alcanza la temperatura seleccionada en los ajustes basicos.

— "Ajustes bdsicos", Pdgina 36

Condensacién en la puerta del
aparato o goteo de condensa-
cion.

La puerta del aparato no esta cerrada correctamente.
» Comprobar que la puerta del aparato esté instalada correctamente y cierre

bien.
— "Puerta del aparato”, Pdgina 41

Suciedad en la junta.

1. Comprobar si la junta esta sucia, dafiada o mal encajada.

2. Limpiar o sustituir la junta o asegurarse de que esté correctamente encajada.

Condensacién normal.
— "Condensacion”, Pdgina 32

En el display aparece un mensaje
con £.

Averia

» Colocar el mando de funciones en la posicion cero.
Ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica en caso de que el

mensaje de error no desaparezca.
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15 Eliminacion

15.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el me-
dio ambiente.
Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estda marcado con el sim-
bolo de cumplimiento con la Directiva
Europea 2012/19/UE relativa a los
aparatos eléctricos y electrénicos usa-
dos (Residuos de aparatos eléctricos y
electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco gene-
ral valido en todo el ambito de la Unidn
Europea para la retirada y la reutiliza-
cion de los residuos de los aparatos
eléctricos y electronicos.

2

16 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro servicio al
cliente durante al menos 10 afos a partir de la fecha de
introduccion en el mercado del aparato dentro del Es-
pacio Econdémico Europeo.

Ademas, nuestro servicio al cliente puede suministrar
otras piezas de repuesto originales, funcionales y dispo-
nibles en stock hasta 10 anos después de la comercia-
lizacion del aparato.

Para mas informacion, contactar con nuestro servicio al
cliente.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técnica
es gratuita en el marco de las condiciones de garantia
del fabricante.

Para obtener informacién detallada sobre el periodo de
garantia y las condiciones de garantia en su pais, utili-
zar el cédigo QR del documento adjunto sobre contac-
tos de servicio y condiciones de garantia, contactar con
nuestro servicio al cliente, con su distribuidor o visitar
nuestra pagina web.

En el documento adjunto sobre contactos de servicio y
condiciones de garantia o en nuestra pagina web figu-
ran los datos de contacto del servicio al cliente median-
te el cadigo QR.

El presente producto contiene fuentes de luz de la clase
de eficiencia energética G.

La informacion con arreglo al reglamento (EU)
65/2014, (EU) 66/2014 y (EU) 2023/826 se encuentra
en linea en siemens-home.bsh-group.com, en las pagi-
nas relativas al producto y al servicio de su aparato de
las instrucciones de uso, asi como en la documentacion
adicional.

La informacion del producto de acuerdo con (UE)
66/2014 se puede encontrar debajo de la etiqueta
energética.

16.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

Cuando se ponga en contacto con el servicio al cliente,
no olvide indicar el nimero de producto (E-Nr.) y el nu-
mero de fabricacion (FD), que encontrara en la placa
de caracteristicas del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
ndmeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

@ I E-Nr. FD. ZNr: I

Type:

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

17 Asi se consigue

Aqui encontrara consejos acerca de la vajilla y la prepa-
racion de los platos.

17.1 Se recomienda hacer lo siguiente

ATENCION

Los alimentos acidos pueden danar la rejilla.

» No colocar en la rejilla alimentos acidos, como frutas
o alimentos al grill marinados en sustancias acidas.

Nota: Advertencia para alérgicos al niquel
En raras ocasiones, pequefias trazas de niguel podrian
infiltrarse en los alimentos.
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1. Antes de su uso, retirar los recipientes que no sean
necesarios del compartimento de coccion.

2. Seleccionar el plato deseado entre los ajustes reco-
mendados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.
Utilizar los accesorios suministrados.

4. Precalentar el aparato solo si asi lo indican la receta
o los ajustes recomendados. Cubrir los accesorios
con papel especial para hornear solo cuando ya se
haya precalentado el aparato.

5. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.

Ajustar primero la duracién mas breve. Si es necesa-
rio, prolongar la duracion.



6. Mantener siempre la puerta cerrada durante la coc-

cion.

17.2 Consejos practicos para el horneado
Hemos reunido aqui algunos consejos para obtener un

buen resultado de coccion.

Asi se consigue es

Contacto

Consejo

Contacto

Consejo

Determinar si el pastel es-
ta listo.

Pinchar con un palillo de
madera en el punto mas al-
to del pastel. El pastel esta-
ra en su punto cuando la
masa no se adhiera al pali-
llo.

El pastel debe subir de
manera uniforme.

Engrasar solo la base
del molde desarmable.

= Después del horneado,
extraer el pastel del mol-
de con cuidado con la
ayuda de un cuchillo.

Si se quiere seguir una re-
ceta propia.

Orientarse a partir de las
recetas similares que figu-
ran en las tablas.

Los pasteles pequenos no
deben pegarse entre si
durante el horneado.

Dejar una distancia minima
de 2 cm alrededor de cada
pastel. Asi tendran el espa-
cio suficiente para crecer y
dorarse por todos los la-
dos.

Utilizar moldes de silicona, = El molde debe resistir un

vidrio, plastico o ceramica.

calor de hasta 250 °C.

= En estos moldes los pas-
teles no adquieren un
color tan tostado.

17.3 Tabla de platos

Aqui se ofrece una vista general de los platos.

Alimento Peso en kg Altura de inser- Tipo de calen- Temperatura Duracién en mi-
cion tamiento en °C/nivel del nutos
grill
Lasarfa 3-4 1 O 220-230'" 45-50
Gratinar pasta 3-4 1 £ 220-230" 45-50
Asado de ternera 2 2 180-190" 90-100
Lomo de cerdo 1,5-2 2 190-200" 90-100
Lomo de cerdo 2 2 J 2002 125
Salchichas 1,5 3 280 1.er lado: 10
2.° lado: 7
Asado de vacuno 1 2 200" 45-55
Conejo asado 1,5 2 180-190" 70-80
Pechuga de pavo 2 2 180-190" 110-120
Asado de cerdo 2-3 2 180-190" 170-180
Pollo asado 1,2 2 190-200'" 65-70
Chuletas de cerdo 1,5 3 280 1.er lado: 15
2.°lado: 5
Costillas de cerdo 1,5 3 280" 1.er lado: 15
2.°lado: 10
Bacon 0,7 4 ™ 31 1.er lado: 10
2.° lado: 8
Filete de cerdo 1,5 3 280" 1.er lado: 12
2.° lado: 5
Solomillo de buey 1 4 ™ 3! 1.erlado: 7
2.0 lado: 4
Trucha asalmonada 0,7-1,2 2 160-170" 35-40
Rape 0,7-1,5 2 160" 60-65
Rodaballo 1,5 2 160" 45-50
Pizza 1-1,5 2 280" 10-12

' Precalentar el aparato.
2 No precalentar el aparato.
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Alimento Peso en kg Altura de inser- Tipo de calen- Temperatura Duracion en mi-
cion tamiento en °C/nivel del nutos
grill
Pan 1 2 180-190" 25-30
Focaccia 1 2 180-190" 20-25
Bizcocho en molde 1 2 160 55-60
Pastel de frutas 1 2 160 35-40
Tarta de queso 1 2 160-170" 45-55
Pastel de pastaflora 1 2 160-170" 35-40
Pastel de pastaflora 1 2 J 1702 65
Pastel paraiso 1,2 2 160 55-60
Buriuelos de viento 0,7-1,2 2 180 55-60
Pastel de bizcocho 1 2 150-160" 55-60
Arroz con leche 1 2 160 55-60
Brioche 1-1,2 2 160 30-35

17.4 Consejos para el siguiente horneado

Si algo no funciona durante la coccidén, pueden consul-
tarse los siguientes consejos.

Objetivo

Consejo

Objetivo

Consejo

El pastel se desmorona.

= Tener en cuenta los in-
gredientes especificados
y las instrucciones de
preparacion de la receta.

= Utilizar menos liquido.
O bien:

= Reducir la temperatura
del horno 10 °C vy pro-
longar el tiempo de coc-
cion.

Las pastas se han dorado
de forma irregular.

Reducir la temperatura
del horno.

Cortar el papel especial
para hornear de forma
apropiada.

Colocar el molde para
hornear en el centro.
Todas las pastas deben
tener el mismo tamano y
grosor.

El pastel esta demasiado
seco.

Aumentar la temperatura
del horno 10 °C y acortar
el tiempo de coccion.

El pastel ha quedado en
conjunto demasiado claro.

= Comprobar la altura de
insercion y el accesorio.

= Aumentar la temperatura
del horno 10 °C.
O bien:

= Prolongar el tiempo de
coccion.

El pastel esta hecho por
fuera, pero aun no se ha
horneado por dentro.

Reducir la temperatura
del horno y prolongar el
tiempo de coccion.
Anadir menos liquido.

Pastel con capa jugosa:

Hornear la base previa-
mente.

Espolvorear la base con
almendras o pan rallado.
Colocar la cobertura so-
bre la base.

El pastel ha quedado en
conjunto demasiado oscu-
ro.

Reducir la temperatura del
horno y prolongar el tiempo
de coccion.

El pastel ha quedado de-
masiado claro por arriba y
demasiado oscuro por
abajo.

Colocar el pastel a una al-
tura superior.

El pastel ha quedado de-

masiado oscuro por arriba

y demasiado claro por
abajo.

= Colocar el pastel a una
altura inferior.

= Reducir la temperatura
del horno y prolongar el
tiempo de coccidn

El pastel no se desprende
al volcar el molde.

Tras el horneado, dejar
que se enfrie el pastel
durante 5-10 minutos.
Aflojar con cuidado el
borde del pastel con un
cuchillo.

Volcar nuevamente el
pastel y cubrir varias ve-
ces el molde para horne-
ar con un pafo humedo
y frio.

Para el proximo hornea-
do, engrasar el molde y
espolvorear con pan ra-
llado.

' Precalentar el aparato.
2 No precalentar el aparato.
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17.5 Consejos para el siguiente asado

Si algo no funciona en el momento del asado, pueden
consultarse los siguientes consejos.

Contacto

Consejo

El asado esta demasiado
oscuro y la corteza que-

mada por algunas partes.

Seleccionar una tempe-
ratura mas baja.
Reducir la duracidn del
tiempo de coccidn.

El asado esta demasiado

Seleccionar una tempe-

S€eCoO.

ratura mas baja.
= Reducir la duracién del
tiempo de coccion.

La corteza del asado es .

demasiado fina.

Aumentar la temperatura.
O bien:

= Encender el grill hacia el
final del tiempo de asa-
do.

La salsa se ha quemado. =

Seleccionar un recipiente
mas pequeno.
= Afadir mas liquido al

Asi se consigue es

Contacto

Consejo

La salsa ha quedado de-
masiado ligera y aguada.

= Para que se evapore
mas liquido, seleccionar
un recipiente mas gran-
de.

= Anadir menos liquido al
asador.

Si se estofa carne, esta se
guema.

= Comprobar que la cace-
rola y la tapa deben en-
cajar y quedar bien ce-
rradas.

= Disminuir la temperatura.

= Afadir mas liquido al es-
tofado.

El asado no esta bien he-
cho.

= Trinchar el asado.

= Preparar la salsa en la
cacerola.

= Colocar los filetes de
carne asada en la salsa.

= Cocinar a fuego lento los
filetes de carne asada al
microondas.

asador.
17.6 Recetas normalizadas
Estas sinopsis se han elaborado para facilitar a los la-
boratorios de ensayos la comprobacién del aparato se-
gun la norma EN 60350-1.
Hornear
Alimento Accesorios Altura de inser- Tipo de calenta- Temperaturaen Duracién en minu-
cion miento °C tos
Galletas de man- Bandeja de horno 2 160" 23-25
tequilla con papel espe-
cial para hornear
Galletas de man- 2 bandejas de 2+4 160" 28
tequilla, 2 niveles horno con papel
especial para hor-
near
Pastelitos Bandeja de horno 2 160" 21-22
con papel espe-
cial para hornear
Pastelitos, 2 nive- Bandeja pastelera 2 + 4 160" 30
les + parrilla con pa-
pel especial para
hornear
Base para tarta Molde desarma- 2 160" 35
ble
Base para tarta, 2 moldes desar- 2+ 4 155-165" 35-45
2 niveles mables
Pastel de manza- Molde desarma- 2 [ 170" 75-80
na recubierto, 1 ble
pieza
Pastel de manza- 2 moldes desar- 2 160 75-80

na recubierto, 2
pieza

mables

' Precalentar el aparato.
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Asar al grill

Colocar adicionalmente la bandeja universal. La bandeja universal recoge el liquido y el compartimento de coccidn

se mantiene mas limpio.

Alimento Accesorios Alturade Tipo de Nivel de  Duracién en minutos
insercion calenta- grill
miento
Pan tostado Parrilla 4 3! 2
Hamburguesa de vacuno, 10 uni- Bandeja de horno+ 3+4 @ 31 1.erlado: 15
dades, 75 mm de diametro parrilla 2.0 lado: 5

18 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del
aparato.

18.1 Seguridad de montaje

Tener en cuenta las presentes indicaciones
antes de comenzar con la instalacion del apa-
rato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de red

prolongados y adaptadores no autorizados.

» No utilizar tomas de corriente multiples.

» Utilizar unicamente cables alargadores certi-
ficados con un corte transversal minimo de
1,5 mm2 y que cumplan los requisitos nacio-
nales de seguridad que correspondan.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto y no hay disponible ningun cable
de mayor longitud, ponerse en contacto con
un técnico electricista para adaptar la insta-
lacion doméstica.

» Utilizar solo adaptadores y cables de cone-
xion de red autorizados por el fabricante.

ATENCION

El tirador de la puerta puede romperse si se

utiliza para transportar el aparato. El tirador de

la puerta no aguanta el peso del aparato.

» No transportar ni sujetar el aparato por el ti-
rador de la puerta.

® Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. En caso de

' Precalentar el aparato.
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danos debido a un montaje erroneo, la res-
ponsabilidad sera del instalador.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en ca-
so de haber sufrido dafos durante el trans-
porte.

m Antes de poner en marcha el aparato, retirar
el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del interior.

m Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

= | 0s muebles donde se aloje el electrodo-
meéstico deben poder resistir una temperatu-
ra de hasta 90 °C (70 °C en el caso de los
frontales de los muebles adyacentes).

= No instalar el aparato detras de un panel de-
corativo o de la puerta de un mueble. Existe
riesgo de sobrecalentamiento.

m | levar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas. Podrian afectar al funcionamiento
de los componentes eléctricos.

® | 3 toma de corriente del aparato tiene que
hallarse fuera del espacio de montaje.

m Conectar siempre a tierra los aparatos eléc-
tricos.

® | levar guantes protectores para evitar cor-
tes. Las piezas accesibles durante el monta-
je pueden tener los bordes afilados.

® | as dimensiones de las figuras se indican
en mm.
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18.2 Dimensiones del aparato 18.3 Montaje debajo de una encimera
Aqui se pueden consultar las dimensiones del aparato. Tener en cuenta las dimensiones vy las distancias de se-

guridad al instalar el aparato bajo una encimera.
/r!
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Para facilitar la ventilacion del aparato, el panel interme-
dio debe disponer de una ranura de ventilacion.

18.4 Instalacion debajo de la placa de coccion

Si el aparato se monta debajo de una placa de coccidn, deben respetarse las siguientes medidas minimas, incluida,
en caso necesario, la estructura inferior.

%

st i //Ii
ﬁ "N
( & q:%

El grosor minimo [@ de la encimera resulta de la distancia minima [b] necesaria.

Tipo de placa [al encastrada en mm [al enrasada en mm [blen mm
Placa de induccion 49 50 5
Placa con superficie de induccién total 70 70 5
Placa de coccion de gas 39 50 5
Placa eléctrica 39 42 2

Fijar la encimera en el mueble empotrado. Tener en
cuenta las instrucciones de montaje de la placa de coc-
cion.
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es Instrucciones de montaje

18.5 Montaje en un armario en alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

min. 35

700-860

L

!

T/
F 35 471-473

|

= Asegurarse de gue el panel intermedio tiene un hue-
co hacia la pared de instalacion para ventilar el apa-
rato.

= Sj el armario en alto cuenta con una placa posterior
adicional ademas de las placas posteriores del apa-
rato, debe retirarse la placa adicional.

= No montar el aparato demasiado alto a fin de poder
retirar los accesorios sin problemas.

18.6 Instalar dos aparatos uno encima de
otro

El aparato también se puede montar encima de otros
aparatos.

18.7 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma segu-
ra, consultar estas indicaciones.

= | a proteccion por fusible debe configurarse de acuer-
do con los datos de potencia indicados en la placa
de caracteristicas y con la normativa local.

= E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y solo
puede utilizarse conectado a una conexion con con-
ductor de puesta a tierra.

= E| aparato debe estar desconectado de la tension du-
rante los trabajos de montaje.

= E| montaje debe garantizar la proteccion contra con-
tacto accidental.

= | a conexidon de aparatos sin clavija de enchufe solo
puede ser efectuada por personal especializado y au-

50

torizado. A este respecto, debera cumplirse la norma-
tiva de la compania suministradora de electricidad lo-
cal.

Conectar el aparato a la red eléctrica sin
enchufe con contacto de toma de tierra

Nota: El aparato solo lo podra conectar personal profe-
sional cualificado para ello. Los dafnos provocados por
una conexion incorrecta no estan cubiertos por la ga-
rantia.

Debe haberse instalado un dispositivo de separacién en
la instalacion eléctrica fija segun lo dispuesto en las
normas de instalacion.

1. Identificar el conductor de fase y el conductor neutro
(«cero») de la toma de corriente.
El aparato puede resultar dafado si no se conecta
de forma adecuada.

2. Conectar el aparato Unicamente a una conexion de
red entre 220y 240 V.

3. Conectar los hilos del cable de conexion a la red de
acuerdo con la codificacion por colores:
» verde-amarillo = toma de tierra @
» azul = conductor neutro («cero»)
» marron = fase (conductor externo)

18.8 Montar el aparato

1. Introducir el aparato y centrarlo.
No doblar el cable de conexion.

2. En caso de ser necesario, retirar la guia del cable
con una herramienta.

)

3. Abrir por completo la puerta del horno.
4. Retirar la tapa protectora.
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5. Atornillar el aparato al mueble.

6. Colocar las tapas protectoras.

Nota: No obstruir en ningun caso la separacion entre la
encimera y el aparato con listones adicionales.

18.9 Desmontar el aparato

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Aflojar los tornillos de fijacion.
3. Levantar ligeramente el aparato y extraerlo.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Definicao das palavras-sinal

Aqui encontrara o significado das palavras-si-
nal utilizadas no presente manual.

A AVISO
Respeite estas indicacdes para evitar possi-
veis lesdes graves ou fatais.

ATENCAO
Respeite estas indicacdes para evitar danos
no aparelho ou outros danos materiais.

Nota: Isto chama a sua atencgao para informa-
¢des importantes.

1.2 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

®m Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, ndo ligue o
aparelho.

1.3 Utilizacao correta

Este aparelho destina-se apenas a montagem.
Respeite as instrugcdes de montagem especi-
ais.

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
cao incorreta.
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Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® para uso domeéstico e em espacos fechados
domeésticos.

m gté uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:
® com um temporizador externo ou controlo
remoto.

1.4 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criangas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizagdo com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido os peri-
gos dai resultantes.

As crian¢cas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencdo pelo utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.5 Utilizacao segura

Insira sempre 0s acessorios corretamente no
interior do aparelho.
— "Acessdrios”, Pdgina 58



/\ AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, deve ser desliga-
do o aparelho ou o fusivel e a porta deve
ser mantida fechada, de modo a abafar
eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

Ihos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grossei-
ra do interior do aparelho, dos elementos de
aquecimento e dos acessorios.

Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma

corrente de ar. O papel vegetal pode tocar

nas resisténcias e incendiar-se.

» Durante o pré-aquecimento e durante a con-
feccao, nunca coloque papel vegetal solto
no acessorio.

» Corte o0 papel vegetal sempre a medida e
coloque sempre um recipiente ou uma for-
ma em cima do mesmo, para 0 segurar.

N\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evi-
tar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém
de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

guentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para reti-
rar 0s acessorios ou recipientes quentes do
interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho. A porta do apare-

Iho pode abrir-se bruscamente. Podem sair va-

pores quentes e chamas.

» Use apenas peguenas quantidades de bebi-
das com elevado teor de alcool nos alimen-
tos.

» Nao aquecer bebidas espirituosas (= 15%
vol.) no estado nao diluido (p. ex., para mari-
nar ou verter sobre os alimentos).

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

As extensoes telescopicas ficam quentes du-

rante o funcionamento do aparelho.

» Deixar que as extensoOes telescopicas arrefe-
cam antes de lhes tocar.

» Togue nas extensdes telescopicas apenas
com uma pega de cozinha.

Seguranca pt

/N AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca togue nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor

quente. Dependendo da temperatura, o vapor

pode ndo ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
quente.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode ra-

char.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a lim-
peza do vidro da porta do forno, pois pode-
ra riscar a superficie.

O aparelho e as suas pecas que estdo acessi-

veis podem ter arestas afiadas.

» Tenha cuidado ao manusear € limpar.

» Se possivel, use luvas de protecéo.

As dobradicas da porta do aparelho movimen-

tam-se ao abrir e fechar a porta e pode enta-

lar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobradi-
cas.

Os componentes do interior da porta do apa-

relho podem ter arestas vivas.

» Use luvas de protecéo.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia Téc-
nica, ou por um técnico devidamente qualifi-
cado para o efeito, para se evitarem situa-

~ gOes de perigo.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.
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pt Evite danos materiais

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sao objetos perigosos.

» Nunca opere um aparelho danificado.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.
—Pdgina 70

Apoés a instalacdo do aparelho, as aberturas

na parede traseira do aparelho nao devem es-

tar acessiveis a criancas.

» Respeite as instrugcdes de montagem espe-
ciais.

/\ AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem com
pecas pequenas.

1.6 Lampada de halogéneo

M\ AVISO - Risco de queimaduras!

As lampadas do interior do aparelho ficam
muito quentes. Mesmo algum tempo depois
de desligar, continua a existir o perigo de
queimaduras.

» N&o toque na cobertura de vidro.

» Ao limpar, evite o contacto com a pele.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Ao substituir a lampada, os contactos do cas-

quilho da lampada estao sob tensao.

» Antes de substituir a lampada é necessario
garantir que o aparelho esta desligado, de
modo a evitar um possivel choque elétrico.

» Adicionalmente, desligue o fusivel no quadro
elétrico.

2 Evite danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENGAO

Os vapores de alcool podem incendiar-se no interior

quente do aparelho e causar danos duradouros ao apa-

relho. Em caso de deflagracao, a porta do aparelho po-

de abrir-se bruscamente e, possivelmente, cair. Os vi-

dros da porta podem quebrar-se e estilhacar. Devido a

pressado negativa resultante, o interior do aparelho pode

ficar consideravelmente deformado para dentro.

» N&o aquecer bebidas espirituosas (= 15% vol.) no es-
tado nao diluido (p. ex., para marinar ou verter sobre

~ os alimentos).

Agua na base do interior do aparelho se este estiver a

funcionar a temperaturas superiores a 120 C da ori-

gem a danos no esmalte.

» Nao inicie o funcionamento se houver agua na base
do interior do aparelho.

» Antes do funcionamento, limpar a agua na base do
interior do aparelho.

Objetos na base do aparelho a uma temperatura superi-

or a 50 °C provocam uma acumulacao de calor. Os

tempos de cozedura e de assadura deixam de ser 0s

mesmos e danifica o esmalte.

» Nao cologue acessdrios, papel vegetal ou pelicula de
qualquer tipo sobre a base do forno.

» Pouse recipientes na base do forno apenas se estiver
regulada uma temperatura inferior a 50 °C.
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Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,
forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura
podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

» Nunca cologue recipientes com agua na base do
aparelho.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensacao.
Apds um funcionamento com temperaturas elevadas,
deixe o interior do aparelho arrefecer sempre com a
porta fechada.

» Nao guarde alimentos humidos durante muito tempo
dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

» N&o entale nada na porta do aparelho.

O sumo de fruta que pinga do tabuleiro deixa manchas

que nunca mais saem.

» Se estiver a confecionar bolos de fruta muito suma-
renta, ndo encha demasiado o tabuleiro.

» Se possivel, utilize o tabuleiro universal mais fundo.

Produtos limpa-fornos no interior quente do aparelho

danificam o esmalte.

» Nunca utilizar produtos limpa-fornos no interior quen-
te do aparelho.

» Antes de voltar a aquecer, remover totalmente os re-
siduos do interior e da porta do aparelho.



Muita sujidade no vedante pode impedir que a porta do

aparelho feche correctamente durante o funcionamento.

As frentes dos modveis adjacentes podem ser danifica-

das.

» Mantenha o vedante sempre limpo.

» Nunca utilize o aparelho com o vedante danificado
ou sem vedante.

A utilizacao da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

Protecdo do meio ambiente e poupanca pt

» N&o cologue recipientes ou acessorios em cima da
porta do aparelho.

Consoante o tipo de aparelho, o acessorio pode riscar

o vidro da porta ao fechar a porta do aparelho.

» Insira os acessorios no interior do aparelho, sempre
até ao batente.

Uma folha de aluminio no vidro da porta pode dar ori-

gem a descoloracdes permanentes.

» A folha de aluminio no interior do aparelho n&do pode
entrar em contacto com o vidro da porta.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicagdes, o seu aparelho ira consu-
mir menos energia.

Pré-aquecer o aparelho apenas se a receita ou as reco-

mendacdes de regulacido o determinarem.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 70

v Ao ndo pré-aquecer o aparelho, poupa até 20% de
energia.

Utilizar formas escuras, pintadas ou esmaltadas a preto.
v Estas absorvem especialmente bem o calor.

Abrir a porta do aparelho o menos possivel durante o

funcionamento.

v A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao & necessario reaquecer o aparelho.

Cozer varios alimentos imediatamente uns atras dos ou-

tros ou em paralelo.

v O interior do aparelho esta quente apds a primeira
cozedura. Deste modo, reduz-se o tempo de cozedu-
ra dos bolos seguintes.

No caso de tempos de cozedura mais longos, desligar

o aparelho 10 minutos antes de terminar o tempo de

cozedura.

v O calor residual é suficiente para terminar a cozedura
dos alimentos.

Retirar do interior do aparelho os acessorios de que
nao necessita.
v N&o é necessario aquecer acessorios supérfluos.

Deixe descongelar os alimentos congelados antes da
confeccéo.
v Poupa-se a energia para descongelar os alimentos.

Nota: De acordo com a concecao ecoldgica UE, Direti-
va 2023/826, o presente aparelho encontra-se num es-
tado diferente quando esta desligado. Este é designado
em seguida como modo de baixo consumo energético.
Mesmo quando a fungéo principal ndo esta ativa, o apa-
relno necessita de energia para:

= detecdo de acionamento dos comandos touch

= monitorizagdo da abertura de porta

= processamento da hora (sem indicac&o)

Por definicao, nado existe nem um modo de "Desligado",
nem um "modo de espera”, pelo que é utilizada a de-
signacdo Modo de baixo consumo energético. Para a
medicdo do modo de baixo consumo energético deve
utilizar-se a norma EN IEC 60350-1:2023.

4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as funcées do seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de

operacao.
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Nota: Consoante o tipo de aparelho, poderédo divergir alguns detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.

ﬂ J
(N

O

O O O

1

Seletor de fungao

O seletor de fungao permite-lhe regular o tipo de aguecimento ou outras funcoes.
Pode rodar o seletor de funcéo, a partir da posicao zero, para a esquerda ou pa-
ra a direita.

Visor

O visor exibe simbolos de fungdes ativas € as funcbes de tempo.

Seletor de temperatu-
ra

O seletor de temperatura permite-lhe regular a temperatura do tipo de agueci-
mento ou selecionar a regulacao para outras funcdes. Pode rodar o seletor de
temperatura para a esquerda ou para a direita. Ele ndo tem posicéo zero.

-~

Zonas tateis

As zonas tateis permitem-lhe regular diretamente diversas fungoes.

Teclas

As teclas permitem-lhe selecionar diretamente diversas fungoes.
Nota: Se uma tecla n&o tiver nenhuma fungéo, soa um sinal.

Simbolo Tecla

Nota explicativa

® Funcdes de tempo Regular o temporizador, o tempo de duracdo, a hora de concluséo € o reldgio
- Menos Reduzir valor de regulacao
+ Mais Aumentar valor de regulagdo
8 lluminacao Ligar e desligar a iluminacéo do interior do aparelho
»fi=e Preaguecimento rapi- Ligue e desligue o preaguecimento rapido
do
»fff=o Fecho de seguranca Ativar e desativar o fecho de seguranca para criancas no modo de baixo consu-

para criangas

mo energético

Visor Simbolo Nota explicativa

No visor s&o apresentados os valores de regulacéo atu- -l Hora de conclusao

ais ou as opgdes possiveis. ® Hora

O valor que podera ser regulado num determinado mo- 2558 Indi =

mento é realcado. O valor é apresentado com letras od. ndicagao do tempo

brancas sobre fundo escuro. i Indicacdo de aquecimento

Simbolo  Nota explicativa = Fecho de seguranca para criancas
betats] Visor da temperatura

»ff Preaquecimento rapido

JA Temporizador

-1 Tempo de duracéo
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Seletor de temperatura
Com o comando da temperatura regula a temperatura
ou o nivel do grelhador.

Nota: Até aos 100 C, a temperatura é regulavel em in-
tervalos de 1 grau; acima desse valor, em intervalos de
5 graus.

Controlo da temperatura

As barras do controlo da temperatura apresentam as fa-
ses de aquecimento ou o calor residual no interior do
aparelho.

4.2 Tipos de aquecimento e funcoes
Para que encontre sempre o tipo de aquecimento adequado para o0 seu prato, explicamos-lhe aqui as diferencas e
as areas de aplicacao.

Nota: O aparelho sugere uma temperatura ou um nivel para cada tipo de aquecimento. Pode assumir este tempo de
duracao ou alteréa-lo no respetivo intervalo.

Familiarizagdo pt

Fase de aque- Significado
cimento
Controlo de O controlo de aquecimento indica a

subida de temperatura no interior do
aparelho. Quando todas as barras esti-
verem preenchidas, € o momento ideal
para colocar o prato dentro do apare-
Iho.

Nos niveis do grelhador, as barras es-
tdo preenchidas.

No tipo de aquecimento Calor superi-
or/inferior suave, as barras nao sao
preenchidas.

Quando o aparelho esta desligado, o
controlo da temperatura indica o calor
residual no interior do aparelho. De-
pois de a temperatura descer para
aprox. 60°C, a indicacao apaga-se.

aquecimento

Indicacao de
calor residual

Simbolo Tipo de aqueci- Temperatura ou nivel  Utilizacao

mento ou fun¢ao

Ar quente circulan- 50-280 °C Preparar pratos em 1-2 niveis. Os ventiladores distribuem

te 3D o calor da resisténcia circular na parede traseira unifor-
memente pelo interior do aparelho.
Este tipo de aquecimento serve para determinar o consu-
mo de energia no modo de ar circulante.

Ar circulante 50-280 °C Cozer bolos e produtos de pastelaria em um nivel. Os
ventiladores distribuem o calor dos elementos de agueci-
mento uniformemente pelo interior do aparelho.

Fase para pizzas 50-280 °C Preparar Pizza fresca ou produtos ultracongelados, p. ex.,
batatas fritas ou Strudel. Os elementos de aguecimento e
ventiladores aquecem rapidamente e distribuem o calor
uniformemente no interior do aparelho.

Descongelar 30-60 °C Descongelar alimentos, p. ex., carne, aves, pao e bolo. O
ventilador espalha o ar quente em torno dos alimentos.

(I Calor inferior 50-280 °C Prolongar o tempo de cozedura de alimentos. O calor
vem de baixo.

Grelhar, pequenas Niveis do grelhador: Grelhar pequenas quantidades, p. ex., bifes, salsichas,

quantidades 1 = fraca torradas e pecas de peixe. A zona central da resisténcia
2 = média do grelhador fica quente.
3 = forte
Grelhar, grandes Niveis do grelhador: Grelhar alimentos planos, p. ex., bifes, salsichas ou torra-
quantidades 1 = fraca das e para gratinar. Toda a superficie por baixo da resis-
2 = média téncia do grelhador fica quente.
3 = forte

Grelhador com ar  50-280 °C Assar carne, aves e peixe inteiro. O ventilador espalha o

circulante ar quente em torno dos alimentos.

& Calor superior/infe- 50-280 °C Para cozinhar determinados pratos (por ex., carne, legu-

rior suave mes)de uma maneira mais saborosa num so nivel, sem

pré-aquecimento. O tipo de aguecimento é inadequado
para alimentos que sobem ao cozer (p. ex., pao). Este ti-
po de aguecimento é utilizado para determinar o consu-
mo de energia no modo de recirculacao do ar.
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Simbolo Tipo de aqueci- Temperatura ou nivel  Utilizacao
mento ou funcao
= Calor superior e in- 50-280 °C Preparar bolos, soufflés e assados de carne magra. O ca-

ferior

lor chega uniformemente a partir de cima e de baixo.

4.3 Interior do aparelho

As funcdes no interior do aparelho facilitam o funciona-
mento deste.

Niveis de insercao

O interior do aparelho tem 4 niveis de insercao.
Introduza o acessorio sempre até ao batente, para que
nao toque no vidro da porta. Insira 0 acessorio correta-
mente no interior do aparelho.

(4~

Superficies de auto-limpeza

A parede traseira e as paredes laterais no interior do
aparelho sao autolimpantes. As superficies de autolim-
peza no interior do aparelho estido revestidas com cera-
mica porosa € esmaltada e tém uma superficie rugosa.
Quando o aparelho se encontra em funcionamento, as
superficies de autolimpeza absorvem os salpicos de
gordura dos assados ou grelhados e dissolvem-nos.

lluminacao do interior do aparelho

Quando abre a porta do aparelho, a iluminagcao do inte-
rior do aparelho acende-se. Se a porta do aparelho per-
manecer aberta, a iluminacao volta a desligar-se passa-
do pouco tempo.

Na maioria dos modos de funcionamento, a iluminacéo
do interior do aparelho acende assim que inicia o funci-
onamento. Quando o funcionamento estiver concluido,
esta apaga-se.

Nota: No modo de funcionamento Calor superior/inferi-
or suave, a iluminagao do interior do aparelho é desli-

gada automaticamente apds aprox. 1 minuto. Pode ligar
a iluminacgao do interior do aparelho com .,

Ventoinha de arrefecimento

A turbina de arrefecimento liga e desliga em fungcéao da
necessidade. O ar quente escapa através da porta do
aparelho.

ATENCAO

Tapar a ranhura de ventilacdo provoca um sobreaqueci-
mento do aparelho.

» N&o tape as ranhuras de ventilacao.

Para que o interior do aparelho arrefeca mais rapida-
mente apds o funcionamento, a ventoinha de arrefeci-
mento continua a funcionar por um determinado perio-
do.

Porta do aparelho

Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido. Quando fe-
char a porta, o funcionamento prossegue.

Para que a porta do aparelho nao toque no moével para
encastrar, ela abre um pouco menos de 90°.

Formacao de condensacao

Aqui encontrara informagdes sobre como se forma a
condensacao, como evita danos e como pode reduzir a
formacéo de condensacao.

Quando prepara alimentos no interior do aparelho, po-
de formar-se la muito vapor de agua. Uma vez que o
seu aparelho é muito eficiente do ponto de vista ener-
gético, em funcionamento muito pouco calor sai para o
exterior. Devido a elevada diferenca de temperatura en-
tre o interior do aparelho e as partes exteriores do mes-
mo, pode formar-se agua de condensacéao junto a porta
do aparelho, ao painel de comando ou as frentes dos
moveis adjacentes. A formacao de agua de condensa-
¢ao € um fendmeno normal de origem fisica.

Para evitar danos, limpe a agua de condensacéo. Se a
agua de condensacdo se acumular na calha, remover a
agua de condensacdo com uma esponja. Uma calha a
transbordar podera danificar o mdvel para encastrar.
Deixe o aparelho secar com a porta aberta.

Se pré-aquecer o aparelho, evitara a formacao de con-
densacgéo.

5 Acessorios

Utilize acessorios originais. Estes foram especialmente concebidos para o seu aparelho.
Nota: Quando o acessério aquece, pode ficar deformado. A deformacao nao influencia o funcionamento. Depois de

0 acessorio arrefecer, a deformagéo desaparece.

Os acessorios fornecidos podem variar em fungéo do tipo de aparelho.
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Acessorios Utilizacao

Grelha = Recipiente
= Formas para bolos
= Carne, p. ex., assados ou grelhados
= Refei¢gbes ultracongeladas

Tabuleiro universal

Bolos humidos

Biscoitos

Refeigdes ultracongeladas

Assados grandes

Dica: Pode utilizar o tabuleiro universal como

recipiente de recolha de gordura, caso grelhe
diretamente na grelha.

Tabuleiro

= Bolo de tabuleiro
= Produtos de pastelaria fina

Conjunto de raile telescopi-
co

Com as calhas extensiveis, é possivel puxar o
acessorio ainda mais para fora.

Pinos de fixacao

Bloguear as dobradicas.

Nota: Nao deite os pinos de fixagao fora.
Guarde os pinos de fixagdo num local seguro.
Vai precisar dos pinos de fixacdo sempre que
retirar a porta do aparelho ou limpar os vidros
das portas.

5.1 Outros acessorios

Podera adquirir mais acessorios junto do servico de
apoio ao consumidor, no comércio especializado ou
através da Internet.

Podera encontrar uma vasta gama de acessorios para
0 seu aparelho na Internet ou nos nossos prospetos:
siemens-home.bsh-group.com

Os acessorios sao especificos do aparelho. Indique
sempre a designacéo exata (N.°c E) do seu aparelho
quando efetuar a compra.

Verifigue quais os acessorios disponiveis para o seu
aparelho na loja online ou junto do servico de apoio ao
consumidor.

Outros acessorios Utilizacao

Grelha = Recipiente

= Formas para bolos

= Carne, p. ex., assados ou
grelhados

= Refei¢cbes ultracongela-

das

Tabuleiro = Bolo de tabuleiro
= Produtos de pastelaria fi-
na

Tabuleiro universal = Bolos humidos
= Biscoitos
= Refeicdes ultracongela-
das
= Assados grandes

Conjunto de raile telescd- Conjunto de raile telescdépi-
pico CO para um nivel

5.2 Funcao de encaixe

A funcao de encaixe impede que 0 acessorio vire ao
puxa-lo para fora.

Pode puxar o acessodrio cerca de metade para fora, até
gue engate. Empurre o acessorio corretamente para
dentro do interior do aparelho, para que a protecao
contra a viragem funcione.

5.3 Inserir o acessorio no interior do
aparelho

ATENCAO

Se inserir acessdérios sem cuidado no interior do apare-

Iho, podera danificar o esmalte.

» Insira o acessdrio com cuidado com ambas as méos.
— "Inserir o acessdrio no interior do aparelho”,
Pdgina 59

1. Rode o acessodrio de modo que o entalhe [@l esteja
atras e virado para baixo.

2. Insira 0 acessorio entre as duas hastes guias de um
nivel de insercao.

Grelha

O lado aberto deve estar virado para
a porta do aparelho e a curvatura pa-
ra baixo —.
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pt Antes da primeira utilizacdo

Chapa, p. ex., A frente da chanfradura do acessorio
tabuleiro uni- [l deve apontar para a porta do apa-
versal ou tabu- relho.

leiro

1

M\

s

L

3. Para colocar o acessdrio no caso de niveis de inser-
¢do com calhas extensiveis, puxe as calhas extensi-
veis para fora.

Cologue o acessorio de modo que o
respetivo rebordo atras da lingueta [al
assente na calha extensivel.

Grelha ou ta-
buleiro

i;

\

Nota: Totalmente extraidas, as calhas extensiveis en-
gatam. Empurre as calhas extensiveis para o interior
do aparelho exercendo alguma presséo.

4, Insira o0 acessoério por completo de modo que ndo to-
que na porta do aparelho.

Nota: Retire do interior do aparelho os acessdrios de
que nao necessita durante o funcionamento.

6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulacdes para a primeira colocacao em fun-
cionamento. Limpe o aparelho e os acessoérios.

6.1 Acertar a hora

Depois de o aparelho ter sido ligado a corrente, no vi-
sor pisca i2:00 e o simbolo ® acende. Acerte a hora.

1. Acerte a hora com + ou —.
2. Prima ®.

Nota: Decorrido o tempo regulado, a hora é automatica-
mente memorizada.

6.2 Limpar o aparelho antes da primeira
utilizacao

Limpe o interior do aparelho e o acessorio, antes de
preparar pela primeira vez refeicdes com o aparelho.

1. Retire 0 acessorio do interior do aparelho e desmon-
te a estrutura de suporte. = Pdgina 66

2. Remova completamente os vestigios de embalagem
do interior do aparelho, como, p. ex., pedacos de es-
ferovite.

3. Algumas pecas estao revestidas com uma pelicula
antirrisco. Remova a pelicula antirrisco.

4. Limpe o aparelho por fora com um pano macio € hu-
mido.

5. Limpe o interior do aparelho com solucdo a base de
detergente.

6. Para eliminar o cheiro a novo, aqueca o forno fecha-
do e vazio.

7. Rode o seletor de fungao para 2l

8. Regule a temperatura maxima.
Ao aquecer o aparelho pela primeira vez, podem ser
audiveis ruidos de estalidos a partir do interior do
aparelho.

9. Areje a cozinha enquanto o aparelho estiver a aque-
cer.

10.Desligue o aparelho apds 1 hora.

11.Deixe arrefecer o aparelho.

12.Quando o interior do aparelho tiver arrefecido, limpe
as superficies lisas com uma solucao a base de de-
tergente.

13.Monte a estrutura de suporte. — Pdgina 66

14.Se necessario, limpe os vidros da porta.
— Pdgina 66

6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessdério com uma solugéo a base de
detergente e um pano multiusos macio.

7 Operacao base

7.1 Ligar o aparelho

1. Regule o tipo de aguecimento com o seletor de fun-
coes.

v Para cada funcao esta previamente regulada uma
temperatura ou nivel do grelhador.
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2. Com o comando da temperatura, selecione a tempe-
ratura ou o nivel do grelhador.
v O aparelho comeca a aquecer.

Nota: O controlo da temperatura indica o estado atual
do aguecimento.



7.2 Alterar o tipo de aquecimento e
temperatura

1. Altere o tipo de aquecimento com o seletor de fun-
cao.

2. Altere a temperatura ou o nivel do grelhador com o
comando da temperatura.

7.3 Desligar o aparelho
» Rode o seletor de fungéo para a posicao inicial.

Funcdes de tempo pt

7.4 Ligar o aquecimento rapido

» Para aquecer o interior do aparelho, prima »f=.

Nota: O aguecimento rapido esta disponivel no modo
de ar quente circulante 3D, ar circulante, poténcia para
pizzas e calor superior/inferior.

7.5 Desativacao automatica

O aparelho possui uma desativacdo automatica. O apa-
relho desliga-se automaticamente apds 13 horas.

8 Funcoes de tempo

8.1 Visao geral das funcoes de tempo
Aqui encontra uma visao geral das funcdes de tempo.

Simbolo Funcao de tempo Utilizacao
Q Temporizador de cur- O temporizador de curta duracao funciona como um relégio de cozinha. Funcio-
ta duracao na independentemente do modo de funcionamento e de outras fungdes de tem-

po e nao influencia o aparelho.

@ Hora Se nédo estiver a ser executada outra fungdo em primeiro plano, o aparelho exibi-
ra a hora no visor.

-] Tempo de duragéo Decorrido um tempo de duragdo regulado, o aparelho termina automaticamente
o funcionamento.

%| Hora de conclusao Introduza o tempo de duracao e uma hora de conclusédo desejada. O aparelho li-

ga-se automaticamente, de modo a terminar o funcionamento a hora desejada.

8.2 Regular o temporizador de curta duracao

O temporizador de curta duragdo nao tem qualquer in-
fluéncia sobre as funcdes do forno.

Nota: Pode regular um tempo de duracao do temporiza-
dor de curta duracéo entre 30 segundos e 13 horas.
Até 10 minutos, pode regular o tempo de duracdo em
intervalos de 30 segundos, entre 10 minutos € uma ho-
ra, em intervalos de um minuto; acima disso, em inter-
valos de 5 minutos.

1. Prima ©.

v L) acende-se.

2. Regule o tempo de duragao pretendido com + e —.
v Decorrido o tempo de duragcdo, soa um sinal.

Notas

= Para alterar o tempo restante, prima © e altere o tem-
po restante com + ou —.

= Para cancelar o temporizador de curta duracao, regu-
le o tempo restante para zero.

Desligar o sinal sonoro

» Para desligar o sinal sonoro, prima uma tecla a esco-
Iha ou abra a porta do aparelho.

Nota: Apds um breve periodo, o sinal termina automati-
camente.

8.3 Acertar a hora

Se necessario, pode alterar a hora, p. ex., da hora de
verao para a hora de inverno.

Requisito: O aparelho esta desligado.
1. Pressione ® até acender ®.
2. Acerte a hora com + e —.

8.4 Regular o tempo de duracao

Pode regular o tempo de cozedura para a sua refeicao
no seu aparelho. Deste modo, o tempo de cozedura
nao é excedido involuntariamente e nao tera de inter-
romper outros trabalhos para terminar o funcionamento.

1. Regule o tipo de aguecimento e a temperatura.

v O aparelho comeca a funcionar.

2. Prima ® duas vezes.

3. Regule o tempo de duragdo com + e —.
Pode regular um tempo de duracdo entre 30 segun-
dos e 13 horas. Até uma hora, pode regular o tempo
de duracado em intervalos de um minuto, acima disso,
em intervalos de 5 minutos.

v =l acende-se.

Terminar o funcionamento

Depois de decorrido o tempo de duracdo, soa um sinal
acustico. O aparelho deixa de aqguecer.

1. Para desligar o sinal sonoro, prima uma tecla a esco-
Iha ou abra a porta do aparelho.
Apds um breve periodo, o sinal termina automatica-
mente.

2. Rode o selector de funcbes para a posicao inicial.

8.5 Regular a hora de conclusao

O funcionamento tem inicio num momento posterior por
si selecionado e pelo tempo de duracao por si regula-
do.

1. Regule o tipo de aquecimento e a temperatura.
v O aparelho comecga a funcionar.
2. Prima ® duas vezes.
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F =Y

. Regule o tempo de duracdo com + e —.
Pode regular um tempo de duracéo entre 30 segun-
dos e 13 horas. Até uma hora, pode regular o tempo
de duracao em intervalos de um minuto, acima disso,
em intervalos de 5 minutos.
[l acende-se.

. Prima ©.

. Regule a hora de conclusdao com + ou —.
Ao premir pela primeira vez a tecla, no visor surge

ac

Terminar o funcionamento
Depois de decorrido o tempo de duragao, soa um sinal

ustico. O aparelho deixa de aquecer.

1. Para desligar o sinal sonoro, prima uma tecla a esco-

Iha ou abra a porta do aparelho.

Apods um breve periodo, o sinal termina automatica-

um valor sugerido. O valor sugerido resulta da hora
atual e do tempo de duracéo.

-l acende-se.
O visor mostra a hora de conclusdo. O aparelho co-

muta para o modo de espera.

mente.

. Rode o selector de funcbes para a posicao inicial.

9 Fecho de seguranca para criancas

Blogueie o seu aparelho para que as crian¢as nao o ati- >

vem por descuido ou alterem as regulacdes.

9.1 Ativar o fecho de seguranca para

criancas

v

cr

Requisito: O aparelho esta desligado. >

v

Prima »ff= durante cerca de 4 segundos.
No visor aparece =.

9.2 Desativar o fecho de seguranca para

iancas

Prima »ff= durante cerca de 4 segundos.
No visor apaga-se -.

10 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

10.1 Vista geral das regulacoes base

Aqui encontra uma vista geral das regulacoes base e das definicbes de fabrica. As regulacdes base dependem das
caracteristicas do seu aparelho.

Visor Regulacao base Selecéo
cli Tempo de duracéo do sinal decorrido um tempo de du- /= cerca de 10 segundos
racao ou do alarme 2 = cerca de 30 segundos'
3 = cerca de 2 minutos
cl Tempo de espera até uma regulacao ser assumida ! = cerca de 3 segundos’
c = cerca de 6 segundos
3 = cerca de 10 segundos
ch3 Som de comando touch ao premir uma tecla 0 = desligado
! = ligado'
ciH Luminosidade do iluminacao do visor { = escuro
2 = médio’
3 =claro
c05 Indicac&o da hora £ = ocultar a hora
! = exibir a hora'
chb lluminacao do interior do aparelho durante o funciona- & =néo
mento {=sim’
cil Tempo de funcionamento posterior da ventoinha de arre- /= curto'
fecimento £ = médio
3 =longo
4 = extra longo
c0f Repor todas as definigdes de fabrica §=ndo’

' Definigbes de fabrica
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Visor Regulacéo base

Selecao

{=sim

10.2 Alterar as regulacoes base

Requisito: O seletor de fungdo encontra-se na posicao

zero.

1. Prima © durante cerca de 4 segundos.

v O visor exibe a primeira regulacao base, p. ex., cli! i.

2. Para alterar a regulacéo, rode o comando da tempe-
ratura.

3. Para mudar para a proxima regulagéo base, prima +.

4. Para confirmar as regulagdes, prima ® durante cerca
de 4 segundos.

Dica: Pode voltar a alterar as regulacdes base a qual-

guer momento.

Notas

= SO pode ativar o modo de demonstragao nos primei-
ros 5 minutos apés a ligacao a rede de corrente.

= Apds uma falha de energia, as alteragdes que efetu-
ou as regulacdes base mantém-se.

10.3 Regular o modo de poupanca de
energia

Pode poupar energia, diminuindo a luminosidade do vi-
sor.

» Regule a luminosidade do visor na regulacao
base 0.

Nota: A regulacéo altera a luminosidade do visor duran-
te o funcionamento. No modo de baixo consumo ener-
gético, o aparelho reduz automaticamente a luminosida-
de do visor. De noite, entre as 22:00 e as 05:59 horas,
a luminosidade do visor esta mais escura.

11 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e ma-
nutencéo cuidadosa do mesmo.

11.1 Produto de limpeza

Para nao danificar as diversas superficies no aparelho,
nao utilize produtos de limpeza inadequados.

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

A infiltracdo de humidade pode provocar um choque

elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO

Produtos de limpeza inadequados danificam as superfi-

cies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasi-
VOS.

11.2 Produtos de limpeza adequados

» Na&o utilizar produtos de limpeza com elevado teor de
alcool.

» Nao utilizar esfregbes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Na&o utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

Produtos limpa-fornos no interior quente do aparelho

danificam o esmalte.

» Nunca utilizar produtos limpa-fornos no interior quen-
te do aparelho.

» Antes de voltar a aquecer, remover totalmente os re-
siduos do interior e da porta do aparelho.

O sal contido em panos esponja novos pode danificar

as superficies.

» Lave bem o0s panos esponja novos, antes de os utili-
zar.

Utilize apenas produtos de limpeza adequados para as varias superficies no seu aparelho.

Exterior do aparelho
Observe as instrugdes relativas a limpeza do aparelho.

Area Produtos de limpeza adequados Notas
Frente em aco inoxi- = Solucdo a base de detergente Para evitar corrosdo, remova de imediato manchas de
davel quente calcario, manchas de gordura, manchas de amido € man-

= Produtos de tratamento especi-

ficos para ago inoxidavel para
superficies quentes

chas de clara de ovo de superficies de aco inoxidavel.
Apligue uma camada fina do produto de tratamento para
aco inoxidavel.

Painel de comandos Solucédo a base de detergente

Limpe com um pano multiusos e seque com um pano

quente macio.
Nao utilize produtos limpa-vidros nem raspadores para vi-
dros.
Vidros da porta Solucéo a base de detergente Limpe com um pano multiusos e seque com um pano
quente macio.
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Area Produtos de limpeza adequados

Notas

Nao utilize raspadores para vidros nem esfregdes de ara-
me.

Puxador da porta Solucdo a base de detergente

quente

Limpe com um pano multiusos e seque com um pano
macio.

Para evitar manchas que ja nao saem, remover imediata-
mente o anticalcario da pega.

Interior do aparelho

Area Produtos de limpeza adequados Notas
Superficies esmalta- = Solugao a base de detergente Limpe com um pano multiusos e seque com um pano
das quente macio.

= Agua com vinagre
Produto limpa-fornos

Amoleca os residuos de alimentos queimados com um
pano humido e solucdo a base de detergente.

Em caso de sujidade incrustada, utilize um esfregao em
aco inox ou um produto limpa-fornos.

Depois da limpeza, deixe o forno aberto para secar.

Nota: Os residuos de alimentos podem provocar man-
chas brancas. Os residuos sdo inofensivos para a saude
e nao influenciam o funcionamento do aparelho. Pode re-
mover 0s residuos com acido citrico.

Superficies de auto-
limpeza

Observe as indicacoes relativas as superficies do interior
do aparelho, que se seguem a tabela.
— "Limpar as superficies de autolimpeza", Pdgina 65

Tampa de vidro da ]
iluminagdo do interior
do aparelho ]

Solugéo a base de detergente
qguente
Produto limpa-fornos

Limpe com um pano multiusos e seque com um pano
macio.

Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-for-
nos.

Vidros da porta Solugéo a base de detergente

quente

Limpe com um pano multiusos e seque com um pano
macio.

Nao utilize raspadores para vidros nem esfregdes de ara-
me.

Dica: Limpe os vidros de porta, de preferéncia, juntamen-
te com o interior do aparelho.

— "Limpar o interior do aparelho", Pdgina 65

Vedante da porta Solugao a base de detergente

quente

Limpe com um pano multiusos.
N&o limpe o vedante da porta com produtos abrasivos
nem o retire.

Moldura da porta em
aco inoxidavel

Produto de limpeza para aco ino-
xidavel

Respeite as indicacdes dos fabricantes.

Nao utilize produtos limpa-vidros nem raspadores para vi-
dros.

N&o utilize produtos de conservacao para ago inoxidavel.

Dica: De preferéncia, retire a moldura da porta.

Moldura da porta em
plastico

Solucéo a base de detergente
quente

Nao utilize produtos limpa-vidros nem raspadores para vi-
dros.
Nao utilize produtos de conservagao para aco inoxidavel.

Dica: De preferéncia, retire a moldura da porta.

Estruturas de suporte Solucédo a base de detergente

Ponha de molho e, a seguir, limpe com um pano multiu-

qguente SOS OU uma escova.
Sistema extraivel Solugao a base de detergente Limpe com um pano multiusos ou uma escova.
quente Para ndo remover a massa lubrificante, lave os railes fe-

chados.
Nao cologue na maquina de lavar louca.

Acessorios Solugéo a base de detergente

quente

Ponha de molho e, a seguir, limpe com um pano multiu-
SOS OU uma escova.

Se 0 acessodrio estiver muito sujo, limpe com um esfregao
de aco inoxidavel.

Dica: Pode lavar o acessoério esmaltado na maquina de
lavar loica.
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Notas

= Podem ocorrer pequenas diferencas de cor na frente
do aparelho provocadas por diversos materiais, p.
ex., vidro, plastico ou metal.

= Sombras nos vidros da porta, semelhantes a estrias,
s&o reflexos luminosos da iluminacao do interior do
aparelho.

= O esmalte é aplicado a temperaturas muito elevadas,
0 que podera originar pequenas diferencas de colo-
racao. As diferencas de cor sdo normais e nao influ-
enciam o funcionamento. Ndo € possivel esmaltar to-
talmente as arestas de chapas finas, pelo que podem
estar rugosas. Tal ndo prejudica a protecéo anti-cor-
rosao.

11.3 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpeza
inadequados.

/N AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecgas que podem

ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do inte-
rior do aparelho, dos elementos de aquecimento e
dos acessorios.

Requisito: Observe as indicagdes relativas aos produ-
tos de limpeza.

— "Produto de limpeza", Pdgina 63

1. Limpe o aparelho com uma solucédo quente a base
de detergente e um pano multiusos.
Em algumas superficies pode utilizar produtos de lim-
peza alternativos.
— "Produtos de limpeza adequados”, Pagina 63

2. Seque com um pano macio.

Dicas

= A sujidade ndo queima, se limpar o interior do apare-
Iho apds cada utilizacéo.

= Remova sempre de imediato manchas de calcario,
manchas de gordura, manchas de amido e manchas
de clara de ovo.

Nota: Utilize o tabuleiro universal para cozer bolos mui-
to humidos.

Dica: Para manter o interior do aparelho limpo, utilize
recipientes adequados para assar, p. ex., uma assadei-
ra.

11.4 Limpar o interior do aparelho

/N AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho € as pecas que podem

ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aguecimento.

Limpeza e manutencdo pt

» Criangas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

Requisito: O interior do aparelho esta totalmente arrefe-

cido.

1. Deite 0,4 | de agua no fundo do interior do aparelho.
Nao utilize agua destilada.

2. Regule [ com o seletor de funcéo.

3. Regule 50 °C com o comando da temperatura.

4. Durante a limpeza, deve certificar-se que a agua que
condensa na calha por baixo da porta do aparelho,
nao transborda.

» Se necessario, absorva a dgua com uma esponja.

5. Apds 18 minutos desligue o aparelho.

6. Deixe arrefecer o aparelho.

7. Limpe o interior do aparelho com um pano.

11.5 Limpar as superficies de autolimpeza

As superficies de autolimpeza séo revestidas com cera-
mica porosa e mate. Os salpicos provenientes dos ali-
mentos que estdo a ser cozidos ou assados sao absor-
vidos e eliminados por este revestimento, enquanto o
aparelho esta em funcionamento.

Requisito: O interior do aparelho esta arrefecido.
» Remova os residuos acastanhados ou brancos com
agua e uma esponja macia.

Nota: Podem formar-se manchas nas superficies de au-
tolimpeza. Residuos de acucar e albumina nos alimen-
tos ndo séo degradados e ficam agarrados as superfici-
es. Manchas avermelhadas sao residuos de alimentos
salgados, as manchas n&o séo ferrugem. As manchas
nao sao perigosas para a saude. As manchas nao limi-
tam a capacidade de limpeza das superficies de auto-
limpeza.

11.6 Trocar a lampada do interior do
aparelho

Quando a iluminacéao do interior do aparelho falhar,
substitua a respetiva lampada.

Nota: Pode adquirir lampadas de halogéneo de 230V,

40 W, suporte G9, junto do Servico de Assisténcia Téc-
nica ou no comeércio especializado. Utilize apenas estas
lAmpadas. Segure lampadas de halogéneo novas ape-

nas com um pano limpo e seco. Desta forma, prolonga-
se a vida util da lampada.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas que podem

ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Ao substituir a lampada, os contactos do casquilho da

lAmpada estdo sob tensao.

» Antes de substituir a lampada é necessario garantir
que o aparelho esta desligado, de modo a evitar um
possivel choque elétrico.

» Adicionalmente, desligue o fusivel no quadro elétrico.

Requisitos
= O fusivel esta desligado.
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= O interior do aparelho esta arrefecido.
= Estd disponivel lAmpada de halogéneo nova para
substituicéo.
. Abra a porta do aparelho.
2. Para evitar danos, coloque um pano da loica no inte-
rior do aparelho.
3. Retire 0 acessodrio do interior do aparelho e desmon-
te a estrutura de suporte. = Pdgina 66
4. Retire a tampa de vidro.
Se for dificil abrir a tampa de vidro a partir da frente,
utilize uma colher para auxiliar.

—h

5. Puxe para fora a lampada do interior do aparelho.

6. Substitua a lampada do interior do aparelho por uma
do mesmo tipo.

7. Volte a colocar a tampa de vidro da lampada do for-
no.

8. Monte a estrutura de suporte. = Pdgina 66

9. Volte a retirar o pano da loiga.

10.Volte a ligar o fusivel.

11.Verifigue se a iluminagao do forno esta a funcionar.

12 Estruturas de suporte

Para limpar bem as estruturas de suporte e o interior do
aparelho ou para trocar as estruturas de suporte, pode
desengatar as estruturas de suporte.

12.1 Desengatar estrutura de suporte

As estruturas de suporte estédo fixas em 3 pontos nas
paredes laterais do interior do aparelho.

1. Pegue na estrutura de suporte pelo lado da frente e
puxe-a até ao centro do interior do aparelho.

v O gancho dianteiro da estrutura de suporte despren-
de-se do orificio.

2. Continue a abrir a estrutura de suporte e retire-a dos
orificios traseiros da parede lateral.

3. Retire a estrutura de suporte do interior do aparelho.

12.2 Engatar estrutura de suporte

1. Insira os ganchos da estrutura de suporte nos orifici-
0s traseiros da parede lateral.

2. Pressione o gancho dianteiro da estrutura de suporte
para dentro do orificio.

13 Porta do aparelho

Com uma manutencéo e limpeza cuidadosas, garante a
conservacao e o correto funcionamento do seu apare-
Iho. Aqui ficara a saber como limpar a porta do apare-
Iho.

Nota: Para que a porta do aparelho ndo toque no mo-
vel para encastrar, ela abre um pouco menos de 90°.
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13.1 Desmontar os vidros da porta

Pode desmontar os vidros da porta do aparelho, para
os poder limpar melhor.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do forno, pois podera riscar a superficie.



1. Abra completamente a porta do aparelho.
2. Blogueie as dobradicas a esquerda e a direita com
0s pinos de fixacao.

‘0

Os pinos de fixacdo devem encaixar completamente
nos orificios das dobradicas.

3. Levante a parte inferior do vidro interior com as duas
maos, até os pinos de fixacdo se soltarem do supor-
te. ®

4. ATENCAO - Ao levantar o vidro interior, o vidro do
meio pode ficar colado ao vidro interior.

» Certifigue-se de que o vidro do meio néo cai.

Elevar a parte superior do vidro interior com cuidado,
até que os pinos de fixacdo se soltem do suporte. @

5. Pouse o vidro interior cuidadosamente sobre uma su-
perficie plana.
6. Retirar o vidro intermédio com 0s seus suportes.

O vidro intermédio ndo esta fixo com pinos de reten-
¢ao, mas sim através de apoios de borracha.

7. Limpe os vidros da porta com um produto limpa-vi-
dros e um pano macio.

Porta do aparelho pt

13.2 Montar os vidros da porta

1. Insira o vidro intermédio.
Preste atencao ao assentamento correto do vidro in-
termédio.

v Todos os suportes tém de ser colocados na horizon-

tal no vidro exterior.

v Se no vidro intermédio for legivel o simbolo Low-E, is-

so significa que o vidro intermédio esta inserido cor-
retamente.

2. Insira o vidro interior.
Os quatro pinos de fixacdo devem encaixar nos su-
portes previstos para o efeito.

3. Remova os pinos de fixacao e feche a porta do apa-
relho.

Nota: Nao deite os pinos de fixacao fora. Guarde os pi-
nos de fixacdo num local seguro. Vai precisar dos pinos
de fixacdo sempre que retirar a porta do aparelho ou
limpar os vidros das portas. Se nao tiver pinos de fixa-
¢ao, pode encomenda-los junto da Assisténcia Técnica.

13.3 Desengatar a porta do aparelho

Em caso de forte sujidade, pode desengatar a porta do
aparelho para facilitar a limpeza.

1. Abra completamente a porta do aparelho.

2. Bloqueie as dobradicas a esquerda e a direita com
0s pinos de fixacao.
Os pinos de fixacdo devem encaixar completamente
nos orificios das dobradigas.

3. Segure a porta do aparelho de lado com as duas
méaos e feche-a cerca de 30 graus.

Nao feche a porta do aparelho por completo. As do-
bradicas podem deformar-se e podem surgir danos
no esmalte.

4. Levante ligeiramente a porta do aparelho e puxe-a
para fora.

13.4 Engatar a porta do aparelho

/\ AVISO - Risco de ferimentos!

Quando as dobradicas estao desblogueadas devido a

um travamento incompleto, estas podem fechar-se com

muita forca.

» Se a dobradica se fechar ao desengatar e engatar a
porta do aparelho, ndo agarre a dobradica.

» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

67



pt Eliminar falhas

Um vidro da porta ou porta do aparelho nao correta- 2. Insira as dobradicas nos rebaixos do aparelho.

|

mente montado é perigoso.

» Certifique-se de que todos os vidros da porta e a por-
ta do aparelho estdo correctamente montados antes
de voltar a colocar o aparelho em funcionamento.

1. Agarre a porta do aparelho de lado com as duas
maos.

O entalhe na parte de baixo das dobradicas deve en-
caixar no aro do aparelho.

3. Baixe a porta do aparelho.

4. Retire os pinos de fixagao.

Nota: Nao deite os pinos de fixagdo fora. Guarde os pi-
nos de fixacdo num local seguro. Vai precisar dos pinos
de fixacdo sempre que retirar a porta do aparelho ou
limpar os vidros das portas. Se nao tiver pinos de fixa-
¢ao, pode encomenda-os junto da Assisténcia Técnica.

14 Eliminar falhas

Peqguenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminagdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/\ AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas s&o perigosas.
» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.
— "Assjsténcia Técnica", Pdgina 70

/\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos gualificados.

» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

» Se o cabo de alimentacéo deste aparelho sofrer algum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou pela sua
Assisténcia Técnica, ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se evitarem situacdes de peri-
go.

14.1 Falhas de funcionamento

Avaria Causa e resolucao de problemas

O aparelho néo funciona. A ficha do cabo de alimentacao néo esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéo elétrica.
» Verifigue se a iluminacdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco es-
tdo a funcionar.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.

» Verifigue o fusivel na caixa de fusiveis.
Nao é possivel colocar o apare- A porta do aparelho ndo esta totalmente fechada.
Iho em funcionamento. » Feche a porta do aparelho.

O aparelho néao esta desligado.

» Desligue o aparelho e volte a liga-lo.
No visor pisca .00, Faltou a alimentacéo elétrica.

» Acerte a hora.

— "Antes da primeira utilizagdo", Pdgina 60
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Avaria

Causa e resolucio de problemas

O aparelho nédo aquece.

O modo de demonstracao esta ativado.

1. Desligue brevemente o aparelho da corrente, desligando e voltando a ligar o
disjuntor no quadro elétrico.

2. Desative 0 modo de demonstracdo no espaco de 5 minutos, alterando a regu-
lagdo base ¢ [ 5 para o valor {.

— "Regulacdes base”, Pdgina 62

A iluminac&o do interior do apa-
relho nao funciona.

Esta ativado o modo de funcionamento "Calor superior/inferior suave".
» Neste modo de funcionamento, a iluminacéo do interior do aparelho esta desli-
gada.

A lampada do interior do aparelho esta avariada.
» Substitua a lAmpada do interior do aparelho.
— "Trocar a ldmpada do interior do aparelho”, Pdgina 65

Os pratos confeccionados no for-
no queimam-se rapidamente.

O termostato esta avariado.
» Contacte a .
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 70

Os vidros da porta estdo embaci-
ados.

Ocorréncia normal que se deve as diferencas de temperatura existentes.
» Aqueca o aparelho para 100 °C e desligue o aparelho apds 5 minutos.

Nao é possivel operar um apare-
Iho ligado. No visor acende-se =.

O fecho de seguranca para criancas esta ativado.
» Desative o fecho de seguranca para criangas.
— "Desativar o fecho de segurancga para criancas”, Pagina 62

Visor esta congelado ou nao rea-
ge.

O fecho de seguranca para criancas esta ativado.
» Desative o fecho de seguranca para criangas.
— "Desativar o fecho de seguranca para criancas”, Pdgina 62

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Ligue o disjuntor passados aprox. 10 segundos.

3. Se a anomalia voltar a ocorrer, contacte a assisténcia técnica.

Os vidros das portas parecem
mais quentes do que antes, de-
pois de os vidros das portas te-
rem sido desmontados para a
limpeza.

Os vidros das portas foram inseridos ao contrario.
» Verifigue se os vidros das portas estao inseridos corretamente.
— "Montar os vidros da porta”, Pdgina 67

A ventoinha de arrefecimento
continua a funcionar apds a ope-
racao.

Nao se trata de uma avaria. A ventoinha de arrefecimento continua a funcionar
até ser atingida a temperatura selecionada nas regulagdes base.
— "Regulagbes base", Pdgina 62

Agua de condensacgéo na porta
do aparelho ou agua de conden-
sacdo a gotejar.

A porta do aparelho nédo fecha corretamente.
» Verifique se a porta do aparelho esta instalada e fecha corretamente.
— "Porta do aparelho”, Pdgina 66

Vedante sujo.
1. Verifigue se o vedante esta sujo, danificado ou colocado incorretamente.
2. Limpe ou substitua o vedante ou preste atencdo ao assentamento correto.

Formacao de condensacao normal.
— "Formacgao de condensacdo”, Pdgina 58

No visor surge uma mensagem
com E.

Falha de funcionamento

» Cologue o seletor de funcdo na posicéo zero.

Se a mensagem de erro ndo voltar a desaparecer, chame o servigo de assistén-
cia técnica.

15 Eliminacao

15.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldégica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimentos
atuais de eliminacgdo, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servigos Municipais da sua zona.
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Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).

B

A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Uniao Europeia.

16 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concecao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocagcao
do seu aparelho no mercado dentro do Espaco Econé-
mico Europeu.

Além disso, na nossa Assisténcia Técnica pode ainda
obter outras pecas sobresselentes originais relevantes
para o funcionamento e armazenaveis, até 10 anos a
partir da colocac&o do seu aparelho no mercado.

Para mais informacdes deve contactar a nossa Assis-
téncia Técnica.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no &mbito das
condicdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cddigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico e
condigdes de garantia.

Pode encontrar os dados de contacto do servigo de
apoio ao consumidor por meio do coédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servigo
condicdes de garantia ou na nossa pagina Web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G.

Encontra informacgdes de acordo com o Regulamento
(EU) 65/2014, (EU) 66/2014 e (EU) 2023/8260nline
em siemens-home.bsh-group.com, na pagina do produ-
to e na pagina de servigo do seu aparelho no manual
de instrucbes e documentos adicionais.

Também pode encontrar informagdes sobre o produto
de acordo com a norma (UE) 66/2014 por baixo da eti-
queta energética impressa.

16.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero de
fabrico (FD)

Se contactar os servicos técnicos, necessitara do nu-
mero do produto (E-Nr.) e do ndmero de fabrico (FD)
que se encontram na placa de caracteristicas do apare-
lho.

Encontra a placa de caracteristicas com os nimeros
quando abre a porta do aparelho.

@ I E-Nr. FD. ZNr: I

Type:

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

17 Como obter bons resultados

Aqui encontra sugestoes relativas aos recipientes e a
preparagédo dos seus pratos.

17.1 Como proceder da melhor forma

ATENCAO

Alimentos acidos podem danificar a grelha

» Nao ponha alimentos acidos, como fruta ou alimen-
tos para grelhar condimentados com uma marinada
acida, diretamente em cima da grelha.

Nota: Informacao para pessoas alérgicas ao niquel
Pequenas guantidades de niquel podem, em casos ra-
ros, passar para os alimentos.

1. Antes da utilizacao, retire do interior do aparelho os
recipientes de que ndo necessita.

2. Selecione um alimento pretendido a partir das reco-
mendacdes de regulacdo.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.

Utilize os acessorios fornecidos.

4. Pré-aquecer o aparelho apenas se a receita ou as re-
comendacodes de regulacao o determinarem. Forrar
0s acessorios com papel vegetal apenas apds o pré-
aquecimento.
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5. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacdes de regulacdo.
Regule primeiro o tempo de duragdo mais curto. Se
necessario, prolongue o tempo de duracéo.

6. Mantenha a porta do aparelho fechada durante a co-
zedura.

17.2 Sugestoes para cozer bolos

Reunimos para si algumas dicas para obter um bom re-
sultado de cozedura.

Problemas Dica

O seu bolo deve crescer = Unte apenas o fundo da
de modo uniforme. forma de mola.
= Depois da cozedura, sol-
te o bolo cuidadosamen-
te da forma com uma fa-
ca.
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Problemas

Dica

Problemas

Dica

Bolos pequenos nao de-
vem ficar colados durante
a cozedura.

Deixe uma distancia mini-
ma de 2 cm para cada pe-
daco de bolo. Desta forma,
os bolos tém espaco sufici-
ente para crescerem e tos-
tarem a toda a volta.

Pretende fazer um bolo
segundo uma receita pro-
pria.

Oriente-se pelas indicacdes
nas tabelas para bolos se-
melhantes.

Verifique se o bolo ja esta
cozido.

Espete um palito na parte
mais alta do bolo. Se a

Utilize formas em silicone,
vidro, plastico ou cerdmi-

ca.

= A forma deve ser resis-
tente ao calor até
250°C.

= Nas formas referidas, o
bolo ficara menos alou-

massa ja nao ficar colada rado.
ao palito, significa que o
bolo esta pronto.
17.3 Tabela de pratos
Aqui encontra uma vista geral dos pratos.
Alimento Peso em kg Nivel de inser- Tipo de aqueci- Temperatura Tempo de dura-
cao mento em °C/Nivel do c¢do em min
grelhador
Lasanha 3-4 1 O 220 - 230" 45 - 50
Gratinar massas 3-4 1 [ 220 - 230" 45 - 50
Carnes de vitela para assar 2 2 180 - 190" 90 - 100
Lombo de porco 1,6-2 2 190 - 200" 90 - 100
Lombo de porco 2 2 3 2002 125
Salsichas 1,5 3 280" 1.2 lado: 10
2.° lado: 7
Carne de vaca para assar 1 2 200" 45 - 55
Coelho estufado 1,5 2 180 - 190" 70 - 80
Peito de peru 2 2 180 - 190" 110 - 120
Cachacgo de porco paraas- 2 - 3 2 180 - 190" 170 - 180
sar
Frango para assar 1,2 2 190 - 200" 65 -70
Costeletas de porco 1,5 3 2801 1.0 lado: 15
2.° lado: 5
Entrecosto 1,5 3 280 1.0 lado: 15
2.° lado: 10
Toucinho 0,7 4 ™ 3! 1.2 lado: 10
2.° lado: 8
Lombinho de porco 1,5 3 280" 1.0 lado: 12
2.° lado: 5
Lombo de vaca 1 4 ] 3 1.0 lado: 7
2.° lado: 4
Truta salmonada 0,7-1,2 2 160 - 170" 35 - 40
Tamboril 0,7-1,5 2 160" 60 - 65
Pregado 1,5 2 160" 45 - 50
Pizza 1-15 2 280" 10 -12
Pao 1 2 180 - 190" 25 - 30
Focaccia 1 2 180 - 190 20 - 25
Panettone 1 2 160" 55 - 60
Bolo de fruta 1 2 160" 35 - 40
Tarte de queijo 1 2 160 - 170 45 - 55
Bolo de massa quebrada 1 2 160 - 170" 35 - 40

' Pré-aqueca o aparelho.

2 N&o faga pré-aquecimento do aparelho.
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Alimento Peso em kg Nivel de inser- Tipo de aqueci- Temperatura Tempo de dura-

cao mento em °C/Nivel do c¢édo em min
grelhador

Bolo de massa quebrada 1 2 J 170" 65

Bolos com creme 1,2 2 1602 55 - 60

Choux 0,7-1.2 2 1802 55 - 60

Bolo simples 1 2 150 - 1602 55 - 60

Arroz doce 1 2 1602 55 - 60

Brioche 1-1,2 2 1602 30 - 35

17.4 Sugestoes para continuar a cozer Preocupacio Sugestio

Se algo nao resultar durante a cozedura, encontrara

aqui sugestdes.

Preocupacao

Sugestao

O seu bolo afunda.

Respeite os ingredientes
e as instrucdes de pre-
paracdo indicados na re-
ceita.

Utilize menos ligquido.

Ou:

Reduza a temperatura de
cozeduraem 10 °C e
prolongue o tempo de
cozedura.

O seu bolo ficou demasia-
do seco.

Aumente a temperatura de
cozedura em 10 °C e redu-
za o tempo de cozedura.

O seu bolo ficou demasia-
do claro.

Verifique o nivel de inser-
¢ao e o0 acessorio.
Aumente a temperatura
de cozedura em 10 °C.
Ou:

Prolongue o tempo de
cozedura.

O seu bolo ficou demasia-
do escuro.

Reduza a temperatura de
cozedura e prolongue o
tempo de cozedura.

O seu bolo ficou demasia-
do claro em cima e dema-
siado escuro em baixo.

Insira o bolo um nivel aci-
ma.

O seu bolo ficou demasia-
do escuro em cima e de-
masiado claro em baixo.

Insira o bolo um nivel
abaixo.

Reduza a temperatura de
cozedura e prolongue o
tempo de cozedura

O seu bolo néo ficou uni-
formemente tostado.

Reduza a temperatura de
cozedura.

Corte o papel vegetal em
eXcesso.

Coloque a forma ao cen-
tro.

Forme bolos pequenos
do mesmo tamanho e
espessura.

' N&o faca pré-aquecimento do aparelho.

2 Pré-aqueca o aparelho.
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O seu bolo esta pronto
por fora, mas ainda nao fi-
cou bem cozido por den-
tro.

= Reduza a temperatura de
cozedura e prolongue o
tempo de cozedura.

= Adicione menos liquido.

Nos bolos com cobertura

humida:

= Coza previamente a
massa da base.

= Polvilhe o fundo cozido
com améndoas ou pao
ralado.

= Coloque a cobertura no
fundo.

O seu bolo ndo desenfor-
ma depois de virar a for-
ma.

= Depois de cozer, deixe
arrefecer o bolo durante
5 a 10 minutos.

= Descole cuidadosamente
as bordas do bolo com
uma faca.

= \ire novamente o bolo e
cubra a forma varias ve-
zes com um pano humi-
do e frio.

= Da prdoxima vez que co-
zer, unte a forma e polvi-
Ihe com pao ralado.

17.5 Sugestoes para a préxima vez que

cozinhar

Se o0 assado nao resultar de imediato, encontrara aqui
sugestodes.

Problemas Dica

O seu assado ficou dema-
siado escuro e a pele esta
queimada em alguns pon-
tos.

= Selecione uma tempera-
tura mais baixa.

= Reduza a duracdo do as-
sado.

O seu assado ficou dema-
siado seco.

= Selecione uma tempera-
tura mais baixa.

= Reduza a duracdo do as-
sado.

A crosta do seu assado fi-
cou muito fina.

= Aumente a temperatura.
Ou:

= Apds o fim da duragao
do assado, ligue breve-
mente o grelhador.
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Problemas Dica Problemas Dica
O molho do seu assado = Escolha um recipiente O seu assado esta mal = Corte a carne.
queimou. mais pequeno. passado. = Prepare o molho no reci-

Adicione mais liquido du-
rante o assado.

O molho do seu assado fi-
cou demasiado claro e
aguado.

Para que mais liquido
evapore, escolha um re-
cipiente maior.

Adicione menos liquido
durante o assado.

Ao estufar carne, esta fica
esturricada.

Verifique se o recipiente
tem uma tampa adequa-
da e se veda bem.
Reduza a temperatura.
Adicione liquido ao estu-
far.

piente para assados.

= Coloque as fatias no mo-
Iho.

= Termine a cozedura das
fatias do assado com o
micro-ondas.

17.6 Refeicoes de teste

Estas vistas gerais foram elaboradas para institutos de
ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de
acordo com a norma EN 60350-1.

Cozer
Alimento Acessorios Nivel de insercdo Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de dura-
mento °C ¢ao em min
Shortbread strips  Tabuleiro com pa- 2 160" 23 - 25
pel vegetal
Shortbread strips, 2 tabuleiros com 2+ 4 160" 28
2 niveis papel vegetal
Bolinhos Tabuleiro com pa- 2 160 21 -22
pel vegetal
Bolinhos, 2 niveis Tabuleiro + grelha 2 + 4 160" 30
com papel vege-
tal
P&o-de-l6 de 4gua Forma de mola 2 160" 35
P&o-de-6 de 2 formas de mola 2 + 4 155 - 165 35 - 45
agua, 2 niveis
Bolo de maga Forma de mola 2 [ 170" 75 - 80
com cobertura, 1
unidade
Bolo de magé 2 formas de mola 2 160 75 - 80

com cobertura, 2

unidade
Grelhar
Insira adicionalmente o tabuleiro universal. O tabuleiro universal recolhe o liquido e o interior do aparelho permane-
ce limpo.
Alimento Acessorios Nivelde Tipode Niveldo Tempo de duracao
insercao aqueci- grelhador em min
mento
Torrada Grelha 4 [~ 3! 2
Hamburguer de vaca, 10 unida-  tabuleiro + grelha 3+4 3 1.2 lado: 15
des, didmetro 75 mm 2.° lado: 5

' Pré-aqueca o aparelho.
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18 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

18.1 Instalacao segura

Tenha em consideragao estas indicagdes an-
tes de comecar com a montagem do apare-
Iho.

/N AVISO - Risco de incéndio!

N&o monte o aparelho atras de um painel
decorativo ou de uma porta de movel. Ha
risco de aguecimento excessivo.

Realize os trabalhos de recorte no movel an-
tes da colocacédo do aparelho. Remova as
aparas. A funcdo dos componentes eléctri-
cos pode ser prejudicada.

A tomada de ligacédo do aparelho tem de se
encontrar fora da zona de montagem.

Ligue os aparelhos elétricos sempre a terra.
Para evitar ferimentos por corte devem ser
utilizadas luvas de protecédo. As pecas que
ficam acessiveis durante a montagem po-

dem ter arestas afiadas.

A utilizagéo de extensOes do cabo elétrico e = Medidas indicadas nas figuras em mm

de adaptadores ndao homologados € perigosa.

» Nao utilize tomadas multiplas.

» Utilize apenas cabos de extensdo que este-
jam certificados, tenham uma secc¢éo trans-
versal minima de 1,5 mm? e que satisfagcam
0S requisitos de seguranca nacionais perti-
nentes.

» Se 0 cabo elétrico for demasiado curto e
nao estiver disponivel um cabo elétrico mais
comprido, contacte um especialista em ele-
tricidade para adaptar a instalacdo domesti-
ca.

» Utilize exclusivamente adaptadores e cabos
elétricos homologados pelo fabricante.

ATENCAO

Transportar o aparelho pela pega da porta po-

de partir a pega. A pega da porta ndo suporta

0 peso do aparelho.

» N&o transporte nem segure o aparelho pela
pega da porta.

18.2 Dimensoes do aparelho
Aqui encontra as medidas do aparelho.

18.3 Montagem por baixo de uma bancada
de trabalho

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca ao montar por baixo de uma bancada de tra-

® Apenas uma montagem profissional de baino.
acordo com estas instru¢gdes de montagem iw
garante uma utilizacdo segura. Os danos |
causados por uma montagem inadequada T
sao da responsabilidade do instalador. ‘ $
® Examine o aparelho depois de o desemba- ! in. 477-480
lar. Se forem detetados danos de transporte, | 3% ﬂ/ <
nao ligue o aparelho. & ‘ ~ 11007490.50 T
= Remova a embalagem e as peliculas auto- 30;%?
colantes do interior do aparelho e da porta Lf\ /
antes da colocacdo em funcionamento. e - ‘ 860-864

30

m Observe as fichas de montagem para a ins-
talacdo de acessorios.

= Os moveis de encastrar tém de ser resisten-
tes a temperaturas até 90 °C e as frentes
dos modveis adjacentes até 70 °C.

Para a ventilagdo do aparelho, o fundo falso deve apre-
sentar um recorte para ventilacéo.
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18.4 Montagem por baixo de uma placa de cozinhar

Se o0 aparelho for montado por baixo de uma placa de cozinhar, tém de ser respeitadas medidas minimas; se for o
caso, inclusivamente a estrutura inferior.

%

2 i /,Ii
ﬁ A
( & “:%

A espessura minima da bancada [@ resulta da distancia minima necessaria [bl.

Tipo de placa de cozinhar [a] saliente, em mm [al plana a superficie, em [blem mm
mm

Placa de inducéo 49 50 5

Placa de cozinhar por inducédo de su- 70 70 5

perficie integral

Placa a gas 39 50 5

Placa elétrica 39 42 2

Fixe a bancada no moével para encastrar. Respeite as
instrucdes de montagem da placa de cozinhar.

18.5 Montagem num armario vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranga no armario vertical.

/ i
min. 35 7 WO\

T/
F 35 471-473

Ty

» Certifiqgue-se de que o fundo intermédio tem um es-
pago em relacdo a parede de encosto, de modo a
ventilar o aparelho.

» Se, para além das paredes traseiras do elemento, o
armario vertical tiver uma outra parede traseira, esta
deve ser removida.

= Monte o aparelho a uma altura maxima que permita
retirar os acessorios sem problemas.

18.6 Montagem de dois aparelhos
sobrepostos

O seu aparelho também pode ser montado por cima de
um outro aparelho.

18.7 Ligacao elétrica

Para poder efetuar a ligacao elétrica do aparelho em
seguranca, respeite estas indicacoes.

= A protecdo tem de ser garantida de acordo com a in-
dicacdo de poténcia presente na placa de caracteris-
ticas e com as normais locais.

= O aparelho corresponde a classe de protecéo | e
apenas pode ser operado com ligacdo de condutor
de protecao.

= O aparelho tem de estar desligado da corrente du-
rante a realizacdo de qualquer trabalho de monta-
gem.

= A protecdo contra contacto acidental tem de estar
garantida através da montagem.

= Aparelhos sem ficha apenas podem ser ligados por
técnicos do concessionario. Para estes vigoram 0s
regulamentos do fornecedor de eletricidade regional.
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pt Instrucdes de montagem

Ligacao elétrica do aparelho sem ficha de
contacto de protecao

Nota: O aparelho apenas pode ser ligado por técnicos
concessionados. A garantia cessa em caso de danos
provocados por uma ligac&o incorreta.

Na instalagao elétrica fixa tem de estar montado um dis-
positivo de seccionamento em conformidade com as re-
gras de instalagéo.

1. Identificar os condutores de fase e neutro ("zero") da
tomada de ligacéao.
O aparelho podera sofrer danos se a ligagao for efe-
tuada incorretamente.

2. Ligue o aparelho apenas a uma tenséo de rede, en-
tre 220 e 240 V.

3. Ligue os fios do cabo de ligagao a rede elétrica res-
peitando as cores:
» verde/amarelo = condutor de protecdo @
» azul = condutor neutro ("zero")
» castanho = fase (condutor externo)

18.8 Montar o aparelho

1. Insira o aparelho e centre-o.
N&o dobre o cabo de ligacao.

2. Se necessario, remova a guia de cabos com uma fer-
ramenta.

CEEEEE——
_)E
3. Abra completamente a porta do forno.
4. Retire a tampa de protecéo.
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5. Aparafuse o aparelho ao moével.

6. Cologue a tampa de protecéo.

Nota: Nunca vede o espaco entre a bancada e o apare-
Iho com réguas adicionais.

18.9 Desmontar o aparelho

1. Desligue o aparelho da corrente.
2. Desaperte os parafusos de fixacao.
3. Levante ligeiramente o aparelho e retire-o para fora.
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1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 isaret sdzciiklerinin tanimlamasi

Burada bu kilavuzda kullanilan isaret
sdzcuklerinin anlamini bulabilirsiniz.

/N UYARI
Olasi agir veya olimcul yaralanmalari 6nlemek
icin bu uyarilari dikkate aliniz.

DIKKAT
Cihazda hasarlari veya maddi hasarlari
onlemek icin bu uyarilari dikkate aliniz.

Not: Burada dnemli bilgiler ile ilgili uyari verilir.

1.2 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve urdn bilgilerini, ileride kullanmak
igin veya cihazin muhtemel bir sonraki sahibi
icin saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.3 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj igin
tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate
alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir. Hatali
baglantidan kaynaklanan hasarlarda garanti
hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagla kullaniniz:
® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

AEEE Yo6netmeligine Uygundur. PCB igcermez.

m Ozel konutlarda ve &zel konutlarin kapall
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihaz asagidaki amaclar icin kullanmayin:
® Harici bir zamanlayici veya bir uzaktan
kumanda ile.

1.4 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gtvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapiimamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk cocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kucuk cocuklarl cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.5 Emniyetli kullanim

Aksesuar her zaman pisirme bolumdnun icine
dogru sekilde itilmelidir.
— "Aksesuar”, Sayfa 83
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tr Givenlik

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme boélimunitn Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme boluminde
muhafaza edilmemelidir.

» Duman ¢ikmasi durumunda, cihazi kapatiniz
veya sigortayl kapatiniz ve olusabilecek
alevleri sondurmek icin kapag! kapal
tutunuz.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6dncesinde kaba kirler pisirme
bolimuinden, isitici pargalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihaz kapisinin aciimasi sirasinda bir hava

akimi ortaya ¢ikar. Pisirme kagidi i1sitma

elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.

» On I1sitma ve pisirme sirasinda pisirme kagidi
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
yerlestiriimemelidir.

» Pisirme kagidi her zaman uygun ol¢lde
kesilmeli ve Uzerine bir kap veya kek kalibi
yerlestiriimelidir.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmahdir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir mutfak
eldiveniyle pisirme boéliumuinden
cikariimalidir.

Alkol buhar sicak pisirme bdlumunde

tutusabilir. Cihaz kapisi kendiliginden acilabilir.

Sicak buhar ve alev disar cikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen
>%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Gzerine
dékmek igin).

» Cihaz kapisini dikkatle aginiz.

Teleskopik ¢ikartma mekanizmalar cihaz

calisirken isinir.

» Teleskopik cikartma mekanizmalarina
dokunulmadan 6nce sogumalari
beklenmelidir.

» Sicak teleskopik ¢ikartma mekanizmalarina
sadece eldivenle dokunulmalidir.

M\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak
olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.
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» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin ac¢ilmasi sirasinda sicak buhar

cikist olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapisini dikkatle acginiz.

» Cocuklarr uzak tutulmalidir.

Pisirme boélimindeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bdlimuine kesinlikle su
doékulmemelidir.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapi camlarindaki cizikler zamanla

catlaga doénusebilir.

» Finn kapisindaki cami temizlemek igin
asindiricl veya keskin metal kaziyici
kullanilmamalidir, aksi takdirde yuzeyler
cizilebilir.

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari keskin olabilir.

» Tasima ve temizleme sirasinda dikkatli
olunuz.

» MUmkunse koruyucu eldiven kullaniniz.

Cihaz kapisinin menteseleri, kaply! agip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bélim tutulmamahdir.

Cihaz kapisinin icindeki parcalarin kenarlari

sivri olabilir.

» Koruyucu eldiven giyiniz.

N\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gormusse
tehlikenin onlenmesi igin, uretici, musteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip bir
Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya IsI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla bikmeyiniz,
ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden

olabilir.

» Cihazl temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yUksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.



Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» MUsteri hizmetleri ile iletisime gecilmelidir.
—Sayfa 94

Cihaz kurulduktan sonra cihazin arkasindaki

acikliklarin ¢ocuklarin erisemeyeceQi sekilde

yerlestiriimesi gerekmektedir.

» Ozel montaj kilavuzunu dikkate aliniz.

/\ UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kuiguk parcalar soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Klguk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

Maddi hasarlarin dnlenmesi tr

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina izin
vermeyin.

1.6 Halojen aydinlatma

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Pisirme boélumd lambalari ¢ok sicaktir. Cihaz

kapatildiktan sonra bile bir sGre yanma

tehlikesi mevcuttur.

» Cam kapaga dokunulmamalhdir.

» Temizlerken cilde temas etmesinden
kacinilmalidir.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Lambanin degistiriimesi sirasinda, duy
kontaklari gerilim altinda kalir.

» Degistirmeden dnce, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek icin cihazin kapall
oldugundan emin olunmalidir.

» Sigorta kutusundaki sigortayr da kapatiniz.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT

Alkol buhari sicak pisirme bolimuinde tutusabilir ve

cihazda kalici hasarlara neden olabilir. Patlama

nedeniyle cihaz kapisi kendiliginden acilabilir ve bazi

durumlarda yerinden ¢ikarak dUsebilir. Kapi camlari

patlayabilir ve parcalanabilir. Olusan vakum nedeniyle

pisirme boliminun sekli iceriye dogru bluyuk élclde

bozulabilir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen =%15)
Isitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tzerine doékmek icin).

Pisirme bolimdn zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa ¢alisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme boélimunin zeminindeki su galistirmadan
once silinmelidir.

50 °C'nin Uzerinde pisirme bdlimi zeminindeki nesneler

ISI birikmesine neden olur. Boyle bir durumda pisirme ve

kizartma sureleri yanlis olur ve finnin emaye kaplamasi

zarar gordr.

» Pisirme bolimi zeminine aksesuar, pisirme kagidi
veya herhangi bir tir folyo koyulmamalidir.

» Yalnizca 50 °C'nin altinda bir sicaklik ayarlanmissa
pisirme bolimune kap koyulmahdir.

Pisirme b6élimunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme boélimine kesinlikle su dokilmemelidir.

» Pisirme boélUmUnUn zeminine asla sulu kap
konulmamalidir.

Pisirme b6élimunde uzun sireli nem korozyona neden

olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir. Yiksek sicakliklarla yapilan

calismalar sonrasinda, pisirme bolimu yalnizca kapali
sekilde sogutulmalidir.

» Kapali pisirme boliminde uzun slre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme boéliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

» Cihaz kapisini herhangi bir sey sikistinimamalidir.

Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak c¢ikartiimasi

mUmkidn olmayan lekeler birakabilir.

» Finn tepsisine ¢cok sulu meyveli kekten cok fazla
koyulmamalidir.

» Mdmkdnse derin dniversal tava kullaniimalidir.

Sicak pisirme boliminde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir,

» Sicak pisirme boliminde asla firin temizleyicisi
kullanmayiniz.

» Bir sonraki isitmadan 6nce pisirme bdlimundeki ve
cihaz kapisi Uzerindeki artiklar tamamen temizleyiniz.

Eger conta asin kirlenmisse ¢alisma sirasinda cihazin

kapisi artik tam olarak kapanmayacaktir. Yandaki

mobilyalarin panelleri hasar gorebilir.

» Contayl daima temiz tutunuz.

» Cihaz asla hasarll bir contayla veya contasiz olarak
calistinlmamalidir.

Cihaz kapisinin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullanilmasi nedeniyle cihaz kapisi hasar gérebilir.

» Cihaz kapisina esya koyulmamali, oturulmamall,
kaplya asilmamall veya yaslanilmamalidir.

» Kaplar veya aksesuarlar cihaz kapisinin Uzerine
koyulmamalidir.

Aksesuar, cihaz tipine bagli olarak cihaz kapi camini

Gizebilir.

» Aksesuar her zaman dayanak noktasina kadar
pisirme bolumdine itiimelidir.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

Aliminyum folyo kapl caminda kalici renk degisimlerine

neden olabilir.

» Pisirme bélumundeki aliminyum folyo kapi camina
temas etmemelidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Mdanferit parcalar tirlerine gore ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tUketir.

Cihazda ancak tarifte veya ayar 6nerilerinde belirtildigi

slrece 6n 1sitma yapiimahdir.

— "Pisirme Onerileri", Sayfa 94

v Cihazda én 1sitma yapmamaniz size %20'ye kadar
enerji tasarrufu saglar.

Koyu renkli, siyah cilall veya emaye kaplama pisirme
kaliplari kullaniimalidir.
v Bu tdr pisirme kaliplari sty ézellikle iyi emer.

Calisma sirasinda cihaz kapagdi mamkun oldugunca

seyrek acilmaldir.

v Pisirme bolimuandeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitlmasina gerek kalmaz.

Birden fazla yiyecek dogrudan arka arkaya veya paralel
olarak pisirilmelidir.

v Pisirme bolimu ilk pisirme sonrasinda isinmigtir.
Boylece sonraki pisirme i¢in gereken sire azalr.

Daha uzun pisirme surelerinde, cihaz pisirme suresi
bitiminden 10 dakika énce kapatiimalidir.
v Kalan is1, yemegdin pismesi igin yeterli olur.

Kullaniimayan aksesuar pisirme bélimutnden

cikaniimahdir.

v Gereginden fazla aksesuar pargasinin isitimasina
gerek yoktur.

Derin dondurulmus yiyecekler hazirlanmadan 6nce buzu

¢ozulmelidir.

v Yiyeceklerde buz ¢bzme i¢in gereken enerjiden
tasarruf edilir.

Not: AB Ekotasarim Direktifi 2023/826 kapsaminda, bu
cihaz kapatildiginda farkli bir duruma sahiptir. Bu durum
asagida elektrik tasarruf modu olarak bahsedilmigtir.
Ana fonksiyon etkin olmadiginda dahi, cihazin ener;ji
ihtiyaci bulunmaktadir:

= Sensor tuslarinin onaylanmasinin tespiti

= Kapil agmayi izleme

= Saatin dizenlenmesi (gOstergesiz)

Bu sebeple, tanim geredi, ne "Kapal" ne de "Bekleme"
durumu mevcuttur. Gug tasarrufu modu terimi tercih
edilmektedir. Gug¢ tasarrufu modunun degerlendiriimesi
amaclyla EN IEC 60350-1:2023 standardini kullaniniz.

4 Cihazi tanima

4.1 Kontrol paneli

Kumanda alani tGzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler alabilirsiniz.
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Cihazi tanima tr

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar farkli olabilir, 6rn. renk ve bigim.
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Fonksiyon se¢cme
diagmesi

Fonksiyon secme digmesi ile 1sitma tlrdni veya diger fonksiyonlari ayarlarsiniz.
Fonksiyon secme didgmesini sifir konumundan sola veya saga cevirebilirsiniz.

Ekran

Bu ekran, aktif fonksiyonlarin ve zaman fonksiyonlarinin sembollerini gosterir.

Sicaklik segme
digmesi

Sicaklik segcme dugmesi ile i1sitma tlrl sicakhgini ayarlayabilir veya diger
fonksiyonlarin ayarini secebilirsiniz. Sicaklik segme digmesini sola veya saga
cevirebilirsiniz. Bu digmenin sifir konumu yoktur.

E 8 NE

Dokunmatik alanlar

Cesitli fonksiyonlari dogrudan ayarlamak icin dokunmatik alanlari kullanabilirsiniz.

Tuslar

Tuslarla farkli fonksiyonlarl dogrudan secebilirsiniz.
Not: Bir diigmenin islevi yoksa, bir sinyal sesi duyulur.

Sembol  Tus Aciklama

©) Zaman fonksiyonlari  Alarmi, slreyi, bitisi ve zamani ayarlayiniz

— Eksi Ayar degerinin azaltiimasi

+ Arti Ayar degerinin arttirlmasi

£ Aydinlatma Pisirme bolumU aydinlatmasinin agiimasi ve kapatiimasi
»ff=o Hizli 1sitma Hizli isitmanin agilmasi ve kapatiimasi

o Cocuk kilidi Dusuk gli¢c modunda ¢ocuk emniyetinin devreye alinmasi ve devreden ¢ikariimasi
Ekran Sembol Aciklama

Ekranda glincel ayar degerlerini veya secim olanaklarini ! Isitma gobstergesi
gorebilirsiniz. _ o 3 3 - Cocuk emniyeti

O anda ayarlamak istediginiz degere odaklanir. Deder 55g Sicakik gosterges

beyaz yazi tipiyle gosterilir ve arka plan koyudur.

Sicaklik secme digmesi

Sicaklik segcme digmesi ile sicakhdi veya izgara

kademesini ayarlayiniz.

Not: Sicaklik 1 derecelik artiglarla 100 C'ye kadar ve

bunun Uzerinde 5 derecelik artiglarla ayarlanabilir.

Sembol Aciklama

»f Hizli isitma

JA Alarm

-l Sire

= Son

® Saat

£8.58 Zaman gdstergesi
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tr Cihazi tanima

Sicaklik kontrolu

Sicaklik kontrol cubuklar i1sitma asamalarini veya
pisirme bolimundeki kalan 1slyl gosterir.

Isitma agsamasi Anlami

Isitma kontrolU

Isitma sicakligi pisirme bélimindeki
sicaklik artisini gdsterir. TUm gubuklar
doldugunda, yemegi yerlestirmek icin

en uygun zamana ulasiimistir.

4.2 Isitma tirleri ve fonksiyonlar

Yemeginiz icin her zaman uygun isitma tiriind bulabilmeniz amaciyla burada size farklari ve kullanim alanlarini

anlatacagiz.

Isitma agsamasi Anlami

Izgara kademelerinde cubuklar
doldurulur.

Hassas Ust/Alt isitma tlrtinde cubuklar
doldurulmaz.

Ardil 1sI
gdstergesi

Cihaz kapatiimissa, sicaklik kontroli
pisirme boliminde kalan islyr gosterir.
Isi yaklasik 60°C'ye distigunde
gdsterge soner.

Not: Cihaz, her isitma tarl icin varsayilan bir sicaklik veya varsayilan kademe belirler. Bunlari devralabilir veya ilgili
alanda degistirebilirsiniz.

Sembol Isitma tiirii veya Sicaklik veya Kademe Kullanimi
Fonksiyon

3D sicak hava 50-280 °C Yemekleri 1-2 seviyede hazirlayiniz. Fanlar, arka paneldeki
halka 1sitma gdvdesinden gelen islyl pisirme bolimine
esit olarak dagitir.

Bu isitma tirl, devridaim modunda enerji tiketimini
belirlemek icin kullanihr.

Hava dolasimi 50-280 °C Kek ve hamur islerini tek seviyede pisiriniz. Fanlar, 1sitma
elemanlarindan gelen isiyi pisirme bdlimuine esit olarak
dagitir.

Pizza fonksiyonu 50-280 °C Taze pizza veya dondurulmus Urlnler hazirlama, 6rnegin
patates kizartmasi veya meyveli turta. Isitma elemanlari ve
fanlar hizla isitir ve syl pisirme bolimune esit olarak
dagitir.

Buz ¢cbzme 30-60 °C Et, kimes hayvanlari, ekmek ve kekler gibi yiyeceklerin
buzunu ¢dézme. Fan, sicak havayl yemegin etrafinda
dolastirir.

L Alttan 1sitma 50-280 °C Yemekleri sonradan pisirme. Isi alttan gelir.

] Izgara, kUcUk ylUzey lzgara kademeleri: Biftek, sosis, kizarmis ekmek ve balik pargalari gibi kiiclk

1 = zayif miktarlarda izgaralar. |zgara isiticisinin orta kismi isinir.
2 = orta
3 = gucld
] Izgara, genis yluzey Izgara kademeleri: Izgara yassi yiyecekler, 8rnegin biftek, sosis veya tost ve
1 = zaylf graten icin. Izgara isiticisinin altindaki batin ydzey isinir.
2 =orta
3 = guclu
Dolasimli hava 50-280 °C Kizarmis et, kimes hayvanlari ve bitin balik. Fan, sicak
Izgarasl havayl yemegin etrafinda dolastirir.
(] Ust/ alt isitma 50-280 °C Secilen yiyecekleri (6rn. et, sebze) 6n i1sitma olmadan bir
Hassas seviyede nazikge pisirmek icin. Isitma tipi, pisirme
esnasinda kabarmasi gereken yiyecekler icin uygun
degildir. (6rn. ekmek). Bu isitma tiirl geleneksel modda
ve enerji verimlilik sinifinda enerji tiketimini belirlemek icin
kullanilir.
i Ustten/alttan 1sitma  50-280 °C Kek, glvec ve yagsiz kizartmalar hazirlama. Isi Ustten ve

alttan esit olarak gelir.

4.3 Pisirme bolimi

Pisirme bélimindeki fonksiyonlar cihazinizi ¢alistirmayi
kolaylastirir.

Yerlestirme ylikseklikleri

Pisirme béliminin 4 yerlestirme yiksekligi vardir.
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Aksesuarin kapi camina temas etmemesi icin, daima
aksesuari gidebildigi kadar igeri itiniz. Aksesuari pisirme
bolimune dogru oturacak sekilde itiniz.

Kendi kendini temizleyen ylizeyler

Pisirme bolimulndeki arka panel ve yan paneller kendi
kendini temizleyebilir. Pisirme boélimundeki kendi
kendine temizlenen ylzeyler yogun gdzenekli, mat bir
seramikle kaplanmistir ve purizll bir ylizeye sahiptir.
Cihaz calisirken kendi kendini temizleyen ylzeyler
pisirme, kizartma ve i1zgara sonucunda sigrayan yagdlari
¢cOzer.

Pisirme bolumu aydinlatmasi

Cihaz kapagdini agarsaniz, pisirme bolimU aydinlatmasi
acilir. Eger cihaz kapagdi acik kalirsa, aydinlatma kisa bir
slre sonra tekrar soner.

Cogu calisma modunda pisirme bdlimi aydinlatmasi,

calisma baslar baslamaz acilir. Calisma bittiginde séner.

Not: Hassas Ust/alt isitma galisma modunda pisirme
bolima aydinlatmasi yakl. 1 dakika sonra otomatik
olarak devre disi kalir. Pisirme bolimi aydinlatmasini 4
ile agabilirsiniz.

Aksesuar tr

Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalir. Sicak hava cihaz kapaginin Gzerinden disari
cikar.

DIKKAT

Havalandirma deliklerinin kapatilmasi cihazin asiri
Isinmasina neden olur.

» Havalandirma delikleri kapatiimamalidir.

Pisirme boélimunin calisma isleminden sonra hizl bir
sekilde sogumasi igin, sogutma fani belirli bir siire
boyunca calismaya devam eder.

Cihaz kapagi

Calisma sirasinda cihazin kapagini agarsaniz, cihaz
calismaya ara verir. Kapagi kapattiginizda ¢alisma
devam eder.

Cihaz kapaginin ankastre mobilyalara temas etmemesi
icin cihaz kapagi 90°'den biraz daha az aclilrr.

Yogusma olusumu

Burada yogusmanin nasil olustugunu, hasarlari nasil
Onleyecegdinizi ve yogusma olusumunu nasil
engelleyebileceginizi 6grenebilirsiniz.

Yiyecekleri pisirme bolimuinde hazirlarken pisirme
boliminde ¢ok fazla buhar olusabilir. Cihazinizin enerji
acisindan cok verimli olmasi sayesinde calisma
sirasinda disariya az 1si verilir. Cihazin i¢ bolimu ve
disindaki cihaz parcalari arasindaki ytksek sicaklik farki
nedeniyle cihaz kapaginda, kumanda panelinde veya
bitisikteki mobilyalarin Gstiinde yogusma suyu olusabilir.
Yogusma suyu olusumu normal, fiziksel bir olaydir.
Hasarlari 6nlemek icin yogusma suyunu siliniz.
Damlama tepsisinde yogusma suyu birikirse, yogusmayi
toplamak icin bir siinger kullaniniz. Tasan bir damlama
tepsisi ankastre mobilyalara zarar verebilir. Cihazin
kapagd! acikken cihazi kurumaya birakiniz.

Cihazda on isitma yaparak yogusma suyu olusumunu
onlemis olursunuz.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza 8zel tasarlanmistir.
Not: Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Bu deformasyon herhangi bir fonksiyon kaybina yol agmaz. Aksesuar

sogudugunda deformasyon kaybolur.

Cihaz tipine bagl olarak birlikte teslim edilen aksesuarlar farkli olabilir.

Aksesuarlar Kullanimi

lzgara = Kap
= Kek kaliplari
= Et, 6rn. kizartma veya 1zgarallk parcalar
= Derin dondurulmus yemekler

Universal tava

Yumusak kekler

Kurabiye

Derin dondurulmus yemekler
BUyUk kizartma

ipucu: Dogrudan tel 1zgara Uzerinde 1zgara
yaplyorsaniz, Universal tavayl damlama tepsisi
olarak kullanabilirsiniz.
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tr Aksesuar

Aksesuarlar

Kullanimi

Firin tepsisi

= Tepsi kekleri
= Kuru pasta

Teleskopik ¢ikarma seti

Cekme raylarini kullanarak aksesuarlari daha
fazla disar ¢ekebilirsiniz.

Emniyet pimleri

Menteselerin kilitlenmesi.

Not: Emniyet pimlerini atmayiniz. Emniyet
pimlerini guvenli bir yerde muhafaza ediniz.
Kapagdi cihazdan her cikardiginizda veya
kapak camlarini temizlediginizde, emniyet
pimlerine ihtiyaciniz olacaktir.

5.1 Diger aksesuar

Diger aksesuarlari masteri hizmetlerinden, bayilerden
veya internetten temin edebilirsiniz.

Cihaziniz igin sunulan genis Urtn yelpazesini internette
veya brosurlerimizde bulabilirsiniz:
siemens-home.bsh-group.com

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.

Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari internet
magazamizdan veya musteri hizmetlerinden
ogrenebilirsiniz.

Diger aksesuarlar Kullanimi
lzgara = Kap
= Kek kaliplari

= Et, 6rn. kizartma veya
Izgaralik parcalar

= Derin dondurulmus
yemekler

Firin tepsisi = Tepsi kekleri
= Kuru pasta

Universal tava = Yumusak kekler
= Kurabiye
= Derin dondurulmus
yemekler
= Blylk kizartma

Teleskopik ¢ikarma seti Bir seviye igin teleskopik

rayll sistem seti

5.2 Kilit fonksiyonu

Kilit fonksiyonu, disari ¢ikarilirken aksesuarlarin
devrilmesini engeller.

Aksesuari yaklasik olarak yarisina kadar, kilitlenene
kadar disari ¢cekebilirsiniz. Devrilme korumasinin
calismasi igin aksesuari pisirme bdlimine dogdru
sekilde itiniz.

5.3 Aksesuarin pisirme bolimiine itilmesi
DiKKAT

Aksesuarlar dikkatsizce pisirme bdlimdine itilirse, emaye

zarar gorebilir.
» Aksesuari iki elinizle dikkatlice itiniz.
— "Aksesuarin pisirme bdliimine itilmesi”, Sayfa 84
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1.

2.

4,

Aksesuar, ¢centik [al arkada olacak ve asagiya
bakacak sekilde ¢evrilmelidir.

Aksesuar ilgili yerlestirme yUksekliginin her iki kilavuz
cubugu arasina itilmelidir.

Tel 1zgara Aclik tarafi cihaz kapagini ve dirsek
kismi asagiyr — gdstermelidir.
Sac urdnler, Aksesuarin bl egimli kismi 6n tarafi,

orn. Universal
tava veya firin
tepsisi

cihaz kapagini gdstermelidir.

@Tx j

. Aksesuari yerlestirme yUksekliklerine cekme raylari ile

yerlestirmek icin cekme raylari disari ¢ekilmelidir.

Tel 1zgara veya Aksesuar, mandalin [@] arkasindaki
tepsi aksesuar kenari ilgili cekme rayina
oturacak sekilde yerlestirilmelidir.

Pa i;

Dt L

\

Not: Tamamen disari ¢ekilmis durumda ¢ekme raylari
yerine oturur. Cekme raylari biraz bastirilarak tekrar
pisirme bolimune itilmelidir.

Aksesuar, cihaz kapagina temas etmeyecek sekilde
iceri itilmelidir.

Not: Calistirma sirasinda ihtiyaciniz olmayan
aksesuarlari pisirme boluminden ¢ikartiniz.



ilk Kullanim 6ncesi tr

6 Ilk Kullanim oncesi

ilk calistirma icin ayarlar gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

6.1 Saatin ayarlanmasi
Baglantidan sonra gostergede 2:00 ve ilgili © semboli
yanar. Saati ayarlayiniz.

1. llgili + veya — sembolii ile saati ayarlayiniz.
2. ® (zerine basiniz.

Not: Ayar slresi dolduktan sonra saat otomatik olarak
kaydedilir.

6.2 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan énce pisirme
bolimunl ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Aksesuarlar ve rafi pisirme bdlimuanden cikartiniz.
— Sayfa 90

2. Ornegin strofor parcaciklari gibi ambalaj artiklarini
pisirme boliminden tamamen temizleyiniz.

3. Bazi parcalar bir cizilmeye karsi koruyucu folyo ile
kaplanmistir. Bu cizilmeye karsi koruma folyosunu
cikartiniz.

. Cihazin disini yumusak, nemli bir bezle temizleyiniz.

5. Pisirme bolimunl sabunlu suyla temizleyiniz.

. Yeni cihaz kokusunu gidermek icin bos, kapall cihazi
Isitiniz.

7. Fonksiyon segme digmesini El konumuna ¢eviriniz.

8. Maksimum sicakligi ayarlayiniz.

Cihazi ilk kez 1sittiginizda, pisirme bélimuanden ¢itirti
sesleri duyulabilir.

9. Cihaz 1sinirken mutfagr havalandiriniz.

10.1 saat sonra cihazi kapatiniz.

11.Cihazi sogumaya birakiniz.

12.Pisirme bolimU sogudugunda diz ylzeyleri sabunlu

su ile temizleyiniz.

13.Raflari yerlestiriniz. = Sayfa 90

14.Gerekirse kapak camlarini temizleyiniz. = Sayfa 91

Y

(o2}

6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik beziyle
iyice temizleyiniz.

7 Temel Kullanim

7.1 Cihazi aciniz

1. Fonksiyon secme digmesi ile 1sitma tlrdnt
ayarlayiniz.

v Her iglev igin bir sicaklik veya izgara kademesi
énceden ayarlanmistir.

2. Sicaklidi veya 1zgara kademesini ayarlamak igin
sicaklik secme dugmesini kullaniniz.

v Cihaz iIsinmaya baglar.

Not: Sicaklik kontrol(, isitmanin mevcut durumunu
gosterir.

7.2 Isitma tira ve sicakhgin degistiriimesi

1. Fonksiyon se¢cme digmesi ile 1sitma tlrdnt
degistiriniz.

2. Sicakligi veya 1zgara kademesini degistirmek icin
sicaklik secme digmesini kullaniniz.

7.3 Cihazin kapatiimasi

» Fonksiyon segme digmesini sifir konumuna geviriniz.

7.4 Hizh isitmanin aciimasi
» Pisirme bolimand hizli isitmak icin »ff= semboliine
basiniz.

Not: Hizli isitma fonksiyonu; 3D sicak hava, hava
dolasimi, pizza kademesi ve Ust/alt isitma tirlerinde
kullanilabilir.

7.5 Otomatik kapatma

Cihaz otomatik kapanma 6zelligine sahiptir. 13 saat
sonra cihaz otomatik olarak kapanir.

8 Zaman fonksiyonlari

8.1 Zaman fonksiyonlarina genel bakis

Burada zaman fonksiyonlarina genel bir bakis bulabilirsiniz.

Sembol  Zaman fonksiyonu Kullanimi

[;} Kisa sureli Zamanlayicl, yumurta saati gibi calisir. Calismadan ve diger zaman
zamanlayici fonksiyonlarindan bagimsiz olarak calisir ve cihazi etkilemez.

@ Saat On planda baska bir fonksiyon calismiyorsa, cihaz ekraninda saat gorindir.

=l Sure Ayarlanan sure dolduktan sonra cihaz otomatik olarak ¢alismay durdurur.

> Son Sdireyi ve istenen bitis zamanini giriniz. Calismanin istenen saatte sona

erdirilebilmesi i¢in cihaz otomatik olarak baglatilir.
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tr Cocuk emniyeti

8.2 Kisa siireli zamanlayicinin ayarlanmasi

Zamanlayicinin firin fonksiyonlari Gzerinde etkisi yoktur.

Not: Zamanlayicinin stresini 30 saniye ile 13 saat
arasinda ayarlayabilirsiniz. Streyi 30 saniyelik artislarla
10 dakikaya kadar, dakikalik artiglarla 10 dakikadan bir
saate kadar ve ardindan 5 dakikalik artiglarla
ayarlayabilirsiniz.

1. O (zerine basiniz.

v L yanar.

2. + ve — ile istenen sireyi ayarlayiniz.

v Sure dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.

Notlar

= Kalan galisma slresini degistirmek igin, ® secenedine
basiniz ve + veya — ile kalan ¢alisma suresini
degistiriniz.

= Zamanlayicly! iptal etmek icin kalan slreyi sifira
ayarlayiniz.

Sinyal sesinin kapatiimasi
» Sinyal sesini kapatmak i¢in herhangi bir tusa basiniz
veya cihaz kapagini aginiz.

Not: Kisa bir sire sonra sinyal sesi otomatik olarak
kesilir.

8.3 Saatin ayarlanmasi

Gerekirse saati 6rnegdin yaz saatinden kis saatine
degistirebilirsiniz.

Gereklilik: Cihaz kapatiimistir.

1. ® secenegdine ilgili ® yanana kadar basiniz.

2. + ve — ile saati ayarlayabilirsiniz.

8.4 Surenin ayarlanmasi

Yemeginizin pisme suresini cihazinizda ayarlayabilirsiniz.
Boylece pisirme slresini istemeden asmazsiniz ve
calismay! durdurmak icin diger islerinizi yarim birakmak
zorunda kalmazsiniz.

1. Isitma tlrdnd ve sicakhigi ayarlayiniz.
v Cihaz calismaya baslar.

2. ki kez ® secenegine basiniz.

3. + ve — ile sUreyi ayarlayiniz.
Slreyi 30 saniyeden 13 saate kadar ayarlayabilirsiniz.
Slreyi dakikalk artislarla bir saate kadar ve ardindan
5 dakikalik artiglarla ayarlayabilirsiniz.

v [=lyanar.

Calismanin sonlandiriimasi

Sire doldugunda sesli bir sinyal duyulur. Cihazin
Isitmasi durur.

1. Sinyal sesini kapatmak icin herhangi bir tusa basiniz
veya cihaz kapagini aciniz.
Kisa bir sire sonra sinyal sesi otomatik olarak kesilir.
2. Fonksiyon secme dagmesini sifir konumuna c¢eviriniz.

8.5 Bitis zamaninin ayarlanmasi

Ayarlanan siire boyunca, daha sonra sececeginiz bir
zamanda c¢alisma baslar.

1. Isitma tGriniU ve sicakhgr ayarlayiniz.

v Cihaz calismaya baslar.

2. ki kez © secenegine basiniz.

3. + ve — ile slreyi ayarlayiniz.
Sireyi 30 saniyeden 13 saate kadar ayarlayabilirsiniz.
Sureyi dakikalik artislarla bir saate kadar ve ardindan
5 dakikalik artiglarla ayarlayabilirsiniz.

v [=lyanar.

O (zerine basiniz.

5. + veya — bitis zamaninin ayarlayiniz.
Dugmeye ilk basildiginda, ekranda &nerilen bir deger
gosterilir. Bu dnerilen deger, glincel saate ve slreye
bagl olarak belirlenir.

v —lyanar.

v Ekran ilgili bitis zamanini gosterir. Cihaz bekleme
moduna gecger.

e

Calismanin sonlandiriimasi

Sure doldugunda sesli bir sinyal duyulur. Cihazin
Isitmasi durur.

1. Sinyal sesini kapatmak icin herhangi bir tusa basiniz
veya cihaz kapagini aginiz.
Kisa bir sire sonra sinyal sesi otomatik olarak kesilir.
2. Fonksiyon segme digmesini sifir konumuna geviriniz.

9 Cocuk emniyeti

Gocuklarin yanliglikla galistirmamalari veya ayarlar
degistirmemeleri icin cihazini emniyete aliniz.

9.1 Cocuk kilidinin etkinlestirilmesi
Gereklilik: Cihaz kapatilimigtir.

» = secenegdine yakl. 4 saniye boyunca basili tutunuz.
v Gdstergede = gorunar.
9.2 Cocuk emniyetinin devre disi birakilmasi

» ff= secenedine yakl. 4 saniye boyunca basili tutunuz.
v Gostergedeki = soner.

10 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore
ayarlayabilirsiniz.
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10.1 Temel ayarlara genel bakis

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yénelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin

donanimina baghdir.

Gosterge Temel ayar Secim

cii Slre bitiminde veya alarm zamaninda sinyal sesi { = yakl. 10 saniye
£ = yakl. 30 saniye
3 = yakl. 2 dakika

cic Bir ayar devreye girene kadar gecen bekleme siresi ! = yakl. 3 saniye'

£ = yakl. 6 saniye
3 = yakl. 10 saniye

ch3 Bir tusa basildiginda ¢ikan ses

ciH Ekran aydinlatmasinin parlakhgi

TR
=

)

S

aydinhk

5 Saat gdstergesi

Saatin gizlenmesi
Saatin gorintilenmesi’

c0h Calisma sirasinda pisirme bdlimi aydinlatmasi

([T}
D

<3
Q<
- =

il Sogutma faninin ilave calisma suresi

Tl
oz
= O
)

Ly Py =~ [ =< B3| ==~ C2 o My -~
I

uzun
Y = ekstra uzun

cif Tum degderlerin fabrika ayarlarina geri alinmasi

0 = hayir’
i = evet

10.2 Temel ayarlarin degistiriimesi

Gereklilik: Fonksiyon segme digmesi sifir konumunda.

1. ©® secgenegine yakl. 4 saniye boyunca basil tutunuz.

v Ekran ilk temel ayari gdsteriyor, érn. =1 .

2. Ayari degdistirmek icin sicaklik segcme digmesini
geviriniz.

3. Sonraki temel ayara gitmek icin + secenegdine
basiniz.

4. Ayarlari onaylamak icin ® secenegdine yakl. 4 saniye
basiniz.

ipucu: Temel ayarlar istediginiz zaman tekrar
degistirebilirsiniz.

Notlar

= Demo modunu ancak sebekeye baglandiktan sonraki
ilk 5 dakika iginde etkinlestirebilirsiniz.

= Temel ayarlarda yaptiginiz degisiklikler elektrik
kesintisinden sonra korunur.

10.3 Enerji tasarruf modunun ayarlanmasi

Ekran parlakligini kisarak enerji tasarrufu yapabilirsiniz.
» Ekran parlakhgini ilgili temel ayarda 04 ayarlayiniz.
Not: ilgili ayar, ekran parlakligini calisma sirasinda
degistirir. DisUk giic modunda cihaz ekran parlakhigini
otomatik olarak kisar. Gece 22:00 ile 05:59 saatleri
arasinda ekran parlaklidi en kisik durumdadir.

11 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini saglamak
icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

11.1 Temizlik malzemeleri

Cihazdaki farkli ylzeylerin hasar gérmemesi icin, uygun
olmayan temizlik malzemelerini kullanmayiniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basingli temizleyiciler kullanmayin.

' Fabrika ayari

DIKKAT

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verir.

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi kullanmayiniz.

» Yuksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullaniimamalhdir.

» Sert ovma slngerleri veya bulasik stingerleri
kullaniimamalhdir.

» Sicak temizleme igin 6zel deterjanlar
kullaniimamalhdir.

» Cam temizleyici, cam kaziyici veya paslanmaz celik
bakim malzemeleri ancak ilgili parcanin temizleme
kilavuzunda buna iliskin bir 6neride bulunulduysa
kullaniimalidir.
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tr Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Sicak pisirme bélimunde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir.

» Sicak pisirme boéliminde asla firin temizleyicisi

kullanmayiniz.

11.2 Uygun temizlik malzemeleri
Cihazinizdaki cesitli ylzeyler icin sadece uygun temizlik malzemeleri kullaniniz.

Cihazin disi

Cihazi temizlemeye yo6nelik talimatlari dikkate aliniz.

» Bir sonraki 1sitmadan dnce pisirme bélimundeki ve
cihaz kapisi Uzerindeki artiklari tamamen temizleyiniz.

Yeni stinger bezlerdeki tuz ilgili ylzeylere zarar verebilir.

» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan 6nce iyice
yikanmalidir.

Alan

Uygun temizlik malzemeleri

Uyanilar

Paslanmaz celik 6n
tarafi

= Sicak deterjanl su

= Sicak ylUzeyler icin 6zel
paslanmaz ¢elik bakim
malzemesi

Korozyonu 6nlemek icin paslanmaz celik ylzeylerden
kirec, gres, nisasta ve protein lekelerini hemen cikariniz.
Paslanmaz celik bakim malzemesini ince bir tabaka
halinde ylizeye suruniz.

Kontrol paneli

Sicak deterjanl su

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz.
Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.

Kapak camlari

Sicak deterjanli su

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz.

Cam kaziyici veya paslanmaz celik ovma tel
kullaniilmamalhdir.

Kapak tutamadi

Sicak deterjanli su

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz.

inatcr kirleri dnlemek icin, kirec giderme malzemesi kapak
tutamagindan derhal temizlenmelidir.

Cihazin ici

Alan

Uygun temizlik malzemeleri

Uyarilar

Emaye ylizeyler

= Sicak deterjanli su
= Sirkeli su
= Firin temizleyicisi

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bezle
kurulayimniz.

Yanmis yiyecek artiklarini nemli bir bez ve sabunlu su ile
yumusatiniz.

Asiri kirlenme durumunda bulasik teli veya firin temizleyici
kullaniniz.

Temizlik isleminin sonrasinda pisirme boélimudnd kurumasi
icin acik birakiniz.

Not: Gida artiklari nedeniyle beyaz katmanlar olusabilir.
Bu katmanlar saghga zararl degildir ve cihazin islevini
etkilemez. Bu tabakalari sitrik asitle ¢ikarabilirsiniz.

Kendi kendini
temizleyen ylzeyler

Pisirme bolumu yuzeyleriyle ilgili uyarilarilari ve tabloyu
dikkate aliniz.

— "Kendi kendini temizleyen ytizeylerin temizlenmesi”,
Sayfa 89

Pisirme balimu
aydinlatmasinin cam
kapagdi

= Sicak deterjanli su
= Finn temizleyicisi

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz.

Asirt kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.

Kapak camlari

Sicak deterjanli su

Temizlik bezi ile temizleyiniz ve yumusak bir bezle
kurulayiniz.

Cam kaziyici veya paslanmaz celik ovma tel
kullaniilmamalhdir.

ipucu: Kapak camlarini pisirme bélimi ile birlikte
temizlemek en iyisidir.
— "Pisirme bdlimdndin temizlenmesi", Sayfa 89

Kapak contasi

Sicak deterjanli su

Bulasik bezi ile temizleyiniz.
Kapak contasini yerinden ¢ikarmayiniz ve ovmayiniz.
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Alan Uygun temizlik malzemeleri

Uyarilar

Paslanmaz celik
kapak kaplamasi

Paslanmaz celik temizleyicisi

Uretici uyarilarina dikkat ediniz.
Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.
YUksek nitelikli celik bakim maddeleri kullanmayiniz.

ipucu: Kapagin kaplamasini gikarmak en iyisidir.

Plastik kapak Sicak deterjanli su

Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.

kaplamasi YUksek nitelikli ¢celik bakim maddeleri kullanmayiniz.
ipucu: Kapagin kaplamasini gikarmak en iyisidir.
Ayaklar Sicak deterjanli su Suda bekletiniz ve bir bulasik bezi veya firca ile

temizleyiniz.

Sirgl sistemi Sicak deterjanli su

Bulasik bezi veya firca ile temizleyiniz.

Yaglama gresinin gideriimemesi icin gekme raylarini igeri
itiliyken temizleyiniz.

Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Aksesuar Sicak deterjanli su

Suda bekletiniz ve bir bulasik bezi veya firca ile
temizleyiniz.

Aksesuarlar ¢ok kirliyse paslanmaz celik telle temizleyiniz.
ipucu: Emaye aksesuarlari bulasik makinesinde
yikayabilirsiniz.

Notlar

= Cihazin 6n ylUzeyindeki kiguk renk farklar
ornegdin cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

= Kapak camlarinda c¢izgi gibi gértinen golgeler, pisirme
bolimU aydinlatmasinin yansimalaridir.

= Cok ylUksek sicakliklarda emaye yanabilir. Bu nedenle
kugUk renk farkliliklari ortaya gikabilir. Renk farkliliklari
normaldir ve islevi etkilemez. Ince saclarin kenarlari
tamamen emayelenemedigi icin purdzIi olabilir. Bu,
korozyon korumasini etkilemez.

11.3 Cihazin temizlenmesi

Farkll parca ve ylzeylerin yanls temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gérmemesi icin cihazi belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme boéliminden,
Isitici pargalardan ve aksesuarlardan temizlenmelidir.

Gereklilik: Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat

ediniz.

— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 87

1. Cihaz sicak deterjanh su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.
Bazi yizeylerde alternatif temizlik malzemeleri
kullanabilirsiniz.
— "Uygun temizlik malzemeleri", Sayfa 88

2. Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

ipuclan

= Pisirme bo6lUmUnU her kullanimdan sonra
temizlerseniz, kirler yanmaz.

= Kireg, yag, nisasta ve protein lekeleri her zaman
hemen temizlenmelidir.

Not: Cok islak keklerin pisirilmesi icin Gniversal tavayi
kullaniniz.

Ipucu: Pisirme bélimiini temiz tutmak igin kizartmaya
uygun kaplar kullaniniz, érnegin kizartma kabu.

11.4 Pisirme boélimuniin temizlenmesi

/N UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmahdir.

Gereklilik: Pisirme bdlimu tamamen sogumustur.

1. Pisirme boluma tabaninin ortasina 0,4 | su dékinuz.
Damitilmis su kullanmayiniz.

2. Fonksiyon segme digmesiyle [ secenegini
ayarlayiniz.

3. Sicaklik segcme digmesi ile 50 °C degerini
ayarlayiniz.

4. Temizlik sirasinda cihaz kapaginin altindaki damlama
tepsisinde yogusan suyun tasmadigindan emin
olunuz.

» Gerekirse bir siingerle emdiriniz.

5. 18 dakika sonra cihazi kapatiniz.

6. Cihazi sogumaya birakiniz.

7. Pisirme bolimun( bir bezle temizleyiniz.

11.5 Kendi kendini temizleyen ylizeylerin
temizlenmesi

Kendi kendine temizlenen ylzeyler yogun gozenekli, mat
bir seramik ile kaplanmistir. Pisirilen ve kizartilan
yemeklerden sigrayan parcalar, bu tabaka tarafindan
emilmekte ve cihaz calisir durumdayken ortadan
kaldirlmaktadir.

Gereklilik: Pisirme bolimu sogumustur.
» Kahverengi veya beyaz renkteki artiklari su ve
yumusak bir stinger ile temizleyiniz.

Not: Kendi kendini temizleyen ylUzeylerde lekeler
olusabilir. Yiyeceklerin icindeki seker ve protein
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kalintilari ayrismaz ve yulzeylerde kalir. Kirmizi lekeler
tuzlu yiyeceklerin kalintilaridir, bunlar pas degildir. Bu
lekeler sagliga zararli lekeler degildir. Bu lekeler kendi
kendini temizleyen ylzeylerin temizleme kapasitesini
sinirlandirmaz.

11.6 Pisirme béliumii lambasinin
degistirilmesi

Pisirme bolumU aydinlatmasi arizalandiysa, pisirme
bolimU lambasini degistiriniz.

Not: Isiya dayanikli 230 V halojen lambalar, 40 watt, G9

duy; musteri hizmetlerinden veya yetkili saticilardan

temin edilebilir. Yalnizca bu uygun lambalari kullaniniz.

Yeni halojen lambalara yalnizca temiz, kuru bir bezle
dokununuz. Boéylece lambanin kullanim siresini
uzatirsiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlar kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmahdir.

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Lambanin degistiriimesi sirasinda, duy kontaklari gerilim

altinda kalir.

» Degistirmeden once, olasi bir elektrik carpmasini
Onlemek icin cihazin kapali oldugundan emin
olunmalidir.

» Sigorta kutusundaki sigortayl da kapatiniz.

Gereklilikler
= Sigorta kapall.

6.

7.
8.

9.

Pisirme bolimU sogumustur.
Degistirmek icin yeni halojen aydinlatma mevcuttur.

. Cihazin kapagini aginiz.
. Hasarlar dnlemek icin pisirme bélimine bir mutfak

bezi koyulmalidir.

. Aksesuarlari ve rafi pisirme boliminden cikartiniz.

— Sayfa 90

. Cam kapagi cikariniz.

Cam kapagi elle 6nden agcmakta zorlaniyorsaniz,
yardim i¢in bir kasik kullaniniz.

. Pisirme bolimu lambasini disari ¢ekiniz.

Pisirme bolumU lambasini ayni tirde bir lambayla
degistiriniz.

Firnn lambasinin cam kapagini tekrar takiniz.
Raflar yerlestiriniz. — Sayfa 90

Mutfak bezini tekrar disari ¢ikariniz.

10.Sigortayi tekrar devreye aliniz.
11.Finn aydinlatmasinin ¢alisip ¢calismadigini kontrol

ediniz.

12 Ayaklar

Raflari ve pisirme bdlimudnd iyice temizlemek veya
raflari degistirmek icin raflar ¢ikarabilirsiniz.

12.1 Raflarin sokilmesi
Raflar, pisirme boliminde yan panellerdeki 3 noktaya
sabitlenmistir.

1. On taraftaki rafi tutarak pisirme bélimiinin ortasina
cekiniz.
v Rafin én kancasi delikten ayrilir.

90

2.

3.

Rafi biraz daha aciniz ve yan panelin arka
deliklerinden ¢ekiniz.

e —
‘}\I

Rafi pisirme bolimunden ¢ikariniz.

12.2 Ayaklarin takilmasi

1.
2

Raf kancasini yan panelin arka deliklerine yerlestiriniz.
Rafin 6n kancasini delige bastiriniz.
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13 Cihaz kapagi

Dikkatli bakim ve temizlik ile cihaziniz uzun sire guzel
ve islevsel kalacaktir. Burada cihaz kapagini nasil
temizleyeceginizi 6grenebilirsiniz.

Not: Cihaz kapaginin ankastre mobilyalara temas
etmemesi icin cihaz kapagl 90°'den biraz daha az acilr.

13.1 Kapak camlarinin sékilmesi

Cihaz kapaginin camlarini daha iyi sekilde
temizleyebilmek icin kapak camlarini s6kebilirsiniz.

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapi camlarindaki cizikler zamanla c¢atlaga

dénusebilir.

» Firnn kapisindaki cami temizlemek icin asindirici veya
keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi takdirde
ylzeyler cizilebilir.

1. Cihaz kapagdini tamamen aciniz.
2. Sol ve sag menteseleri emniyet pimleri ile kilitleyiniz.

Emniyet pimleri menteselerin deliklerine tamamen
girmelidir.

3. Sabitleme pimleri braketten ayrilana kadar iki elinizi
kullanarak i¢ camin alt kismini kaldiriniz. ®

4. DIKKAT - ic camin kaldirimasi sirasinda orta cam i¢
cama yapisik kalabilir.
» Orta camin asagdl dismeyecedinden emin olunuz.

Sabitleme pimleri braketten ¢ikana kadar ic camin Ust
kismini dikkatlice kaldiriniz. @

5. ic cami dikkatlice diiz bir zemine birakiniz.

6. Ara cami ve tutucularini ¢ikariniz.

X d

)

Ara cam, tespit pimleri ile sabitlenmez, lastik
takozlarla sabitlenir.

7. Kapak camlari cam temizleyicisi ve yumusak bir bez
ile temizlenmelidir.

13.2 Kapi camlarinin takilmasi

1. Ara cami yerlestiriniz.
Ara camin dogru sekilde oturdugundan emin olunuz.
v TUm braketler dis camda diz durmalidir.
v Ara cam Uzerinde Low-E semboll okunuyorsa, ara
cam dogdru sekilde takilmistir.
2. Igc cami yerlestiriniz.
Dért sabitleme piminin tUmand éngdrilen tutuculara
oturtunuz.
3. Emniyet pimlerini ¢cikariniz ve cihaz kapagini kapatiniz.

Not: Emniyet pimlerini atmayiniz. Emniyet pimlerini
guvenli bir yerde muhafaza ediniz. Kapagi cihazdan her
cikardiginizda veya kapak camlarini temizlediginizde,
emniyet pimlerine ihtiyaciniz olacaktir. Emniyet pimleriniz
yoksa, MUsteri Hizmetleri'nden siparis verebilirsiniz.

13.3 Cihaz kapaginin sokiilmesi

Cok kirliyse, daha kolay temizlik igin cihaz kapagini
cikarabilirsiniz.

1. Cihaz kapagini tamamen ag¢iniz.

2. Sol ve sag menteseleri emniyet pimleri ile kilitleyiniz.
Emniyet pimleri menteselerin deliklerine tamamen
girmelidir.

3. Cihaz kapaginin yan tarafini iki elinizle kavrayiniz ve
yaklasik 30 derece kapatiniz.

Cihaz kapagini tamamen kapatmayiniz. Menteseler
bukulebilir ve emayede hasarlar olusabilir.
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4. Cihaz kapagdini hafifce kaldiriniz ve disar gekiniz. 2. Menteseleri cihazdaki yuvalara kaydiriniz.

13.4 Cihaz kapaginin takilmasi

/N UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Menteseler tam olarak kilittenmediginden emniyete

alinmadiginda, bulyulk bir kuvvetle carparak kapanabilir.

» Mentese, cihaz kapag! disar sarkitildiginda veya iceri
surtlduginde kapaniyorsa, menteseden tutmayiniz.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.

Usullne uygun sekilde takilmayan kapak cami veya

cihaz kapagi tehlikelidir.

» Cihaz tekrar isletime almadan 6nce tim kapak
camlarinin ve cihaz kapaklarinin usuline uygun
sekilde takilmasina dikkat ediniz.

Menteselerin altindaki ¢entik, cihazin cercevesine
oturmalidir.
3. Cihaz kapagini asagi indiriniz.
4. Emniyet pimlerini ¢ikariniz.
Not: Emniyet pimlerini atmayiniz. Emniyet pimlerini
glvenli bir yerde muhafaza ediniz. Kapagi cihazdan her
cikardiginizda veya kapak camlarini temizlediginizde,
emniyet pimlerine ihtiyaciniz olacaktir. Emniyet pimleriniz
yoksa, Musteri Hizmetleri'nden siparis verebilirsiniz.

1. Cihaz kapaginin yan tarafini iki elinizle kavrayiniz.

14 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz. Masteri hizmetlerine bagsvurmadan dnce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi énlemis olursunuz.

A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Usulline aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.
» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini arayin.
— "Muisteri hizmetleri", Sayfa 94

/N UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece bunun egitimini almis uzman personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse tehlikenin dnlenmesi icin, Uretici, mUsteri hizmetleri veya benzer
kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan degistirilmelidir.

14.1 Fonksiyon arizalari

Hata Neden ve sorun giderme

Cihaz ¢alismiyor. Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.
» Cihazi elektrik sebekesine baglayiniz.

Elektrik beslemesi kesildi.
» Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarnn ¢alisip ¢alismadigini kontrol
ediniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayi kontrol ediniz.
Cihaz baslatilamiyor. Cihazin kapagi tam kapanmamis.

» Cihazin kapagini kapatiniz.

Cihaz kapali dedgil.

» Cihaz kapatip tekrar aginiz.
Ekranda iZ:00 yanip séner. Elektrik beslemesi kesildi.

» Saati ayarlayiniz.

— "Ik Kullanim éncesi", Sayfa 85
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Hata

Neden ve sorun giderme

Cihaz i1sitmiyor.

Demo modu aktiftir.

1. Sigortayi sigorta kutusundan kapatip yeniden acarak cihazin elektrik
bagdlantisini kisa streli kesiniz.

2. =09 temel ayarini & degerine degistirerek demo modunu 5 dakika icinde devre
disi birakiniz.

— "Temel ayarlar”, Sayfa 86

Pisirme bolumU aydinlatmasi
calismiyor.

Hassas "Ust/alt isitma" calisma modu devrede.
» Bu calisma modunda pisirme bolumi aydinlatmasi kapatilir.

Pisirme bolumU lambasi arizall.
» Pisirme bolimua lambasini degistiriniz.
— "Pisirme bdlimd lambasinin dedistiriimesi”, Sayfa 90

Firinda hazirlanan yemekler cok
kisa slUrede yaniyor.

Termostat arizall.
» arayiniz.
— "Mdisteri hizmetleri”, Sayfa 94

Kapak camlari bugulanmis.

Mevcut sicaklik farklarinin neden oldugu normal gérinim.
» Cihazi 100 C'ye isitiniz ve 5 dakika sonra kapatiniz.

Aclk olan cihaz calistirilamiyor.
Ekranda = yaniyor.

Cocuk kilidi devrede.
» Cocuk Kilidini devre disi birakiniz.
— "Cocuk emniyetinin devre disi birakilmasi”, Sayfa 86

Ekran donuyor veya yanit
vermiyor.

Cocuk kilidi devrede.
» Cocuk kilidini devre disi birakiniz.
— "Cocuk emniyetinin devre disi birakilmasi”, Sayfa 86

Fonksiyonel ariza

1. Ustelik sigortayl da sigorta kutusundan kapatiniz.

2. Sigortayi kapatiniz ve yaklasik 10 saniye sonra tekrar aciniz.

3. Fonksiyon arizasi tekrar ortaya cikarsa, musteri hizmetleriyle iletisime
gecilmelidir.

Kapak cami temizlik icin
cikarildiktan sonra kapak cami
eskisinden daha sicak
hissediliyor.

Kapak camlari yanlis monte edilmis.
» Kapak camlarinin dogru takilip takilmadigini kontrol ediniz.
— "Kapi camlarinin takilmasi”, Sayfa 91

Sogutma fani calismadan sonra
calismaya devam eder.

Hata yoktur. Sogutma fani, temel ayarlarda secilen sicaklia ulasilana kadar
calismaya devam eder.
— "Temel ayarlar", Sayfa 86

Cihaz kapaginda yogusma suyu
veya damlayan yogusma suyu.

Cihaz kapagdi duzgin kapatiimamis.
» Cihaz kapaginin dogru takildigini ve dizgin kapandigini kontrol ediniz.
— "Cihaz kapagdi", Sayfa 91

Contanin kirlenmesi.

1. Contanin kirli, hasarli olup olmadigini veya yanlis takilip takilmadigini kontrol
ediniz.

2. Contay! temizleyiniz veya degistiriniz veya diizgiin oturdugundan emin olunuz.

Normal yogusma olusumu.
— "Yogusma olusumu", Sayfa 83

Ekranda £ iceren bir mesaj
goéruntdleniyor.

Fonksiyonel ariza
» Fonksiyon secme digmesini sifir konumuna geviriniz.
Hata mesaji yine de silinmezse mdusteri hizmetlerini arayiniz.

15 Atiga verme

15.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarli bir imha islemiyle ¢cok degerli ham

maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.

» Cihaz cevreye zarar vermeyecek sekilde imha ediniz.
Glncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi edinmek
icin latfen yetkili saticiniza veya bagh oldugunuz

Bu uriin T.C. Cevre, Sehircilik ve iklim
Degisikligi Bakanhg tarafindan
yayimlanan “Elektrikli ve Elektronik
Esyalarda Baz Zararli Maddelerin
Kullaniminin Kisitlanmasina iliskin
Yonetmeligi’nde belirtilen zararli ve
yasakll maddeleri icermez”.

B

belediyeye ya da sehir idaresine basvurunuz.

93



tr Musteri hizmetleri

AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu rln, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir. Bu
nedenle, drund, hizmet dmrdndn
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri donisumu igin bir
toplama noktasina gottrin. Bu toplama

noktalarini bdlgenizdeki yerel ydnetime
sorun. Kullaniimig Grdnleri geri
kazanima vererek cevrenin ve dogal
kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
Urdnd atmadan dnce gocuklarin
guvenligi igin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz duruma
getirin.

16 Mausteri hizmetleri

ilgili Urtinlerin Cevreye Duyarli Tasarimina iliskin
Yoénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili orijinal yedek
parcalari, cihaziniz piyasaya cikarildiktan sonra en az 10
yil stresince musteri hizmetlerimizden temin
edebilirsiniz.

Ek olarak, cihazinizin piyasa sunumunu takiben 10 yila
kadar streyle, musteri hizmetlerimiz araciligiyla
fonksiyonel agidan uygun ve stoklanabilir orijinal yedek
parcalari temin etme imkanina sahipsiniz.

Daha fazla bilgi icin IGtfen musteri hizmetlerimize
basvurunuz.

Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullari kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti kosullari
ile ilgili ayrintili bilgileri ekteki belgede yer alan QR kodu
araciligiyla servis iletisim Kisilerine ve garanti kosullarina,
ekteki misteri hizmetleri listesinden, musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticimizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

[thalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00

Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

MuUsteri hizmetlerinin iletisim verilerini ekteki belgede yer
alan QR kodu aracilidiyla servis iletisim kisilerine ve
garanti kosullarina, ekteki musteri hizmetleri listesinden
veya Web sitemizde bulabilirsiniz.

Bu Urln, G enerji verimlilik sinift kapsaminda isik
kaynaklari icerir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr adresli
web sitesinde yer almaktadir.

SGM-2024/5, (EU) 65/2014 ve (EU) 66/2014
yonetmeligine uygun bilgileri, cihazinizin Grin sayfasinda
ve servis sayfasinda siemens-home.bsh-group.com
altinda ¢evrimici olarak ilgili kullanim talimatlarinda ve ek
belgelerde bulabilirsiniz.

SGM-2024-5 yonetmeligi uyarinca Urdn bilgileri, basili
enerji etiketinin altinda da bulunabilir.

16.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

MUsteri hizmetlerine basvurdugunuzda, cihazinizin
etiketinde yer alan urtin numarasini (E-Nr.) ve imalat
numarasini (FD) hazir bulundurun.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz.

@ I E-Nr. FD: ZNr: I

Type:

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
oneririz.

16.2 Garanti Sartlari

Kullanim Siiresi: 10 YIL (Urliniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
sdresi).

Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

= SOzlesmeden dénme

= Satis bedelinden indirim isteme,

= Ucretsiz onarilmasini isteme,

= Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile ilgili
olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi yerdeki
Tiketici Hakem Heyetine veya Tiketici Mahkemesine
basvurabilir.

17 Pisirme oOnerileri

Burada kaplarin ve yemeklerin hazirlanmasi hakkinda
ipuclari bulacaksiniz.
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17.1 Yapilmasi gerekenler

DIKKAT

Asitli yiyecekler tel rafa zarar verebilir

» Orn. meyve veya asitli malzemelerle marinize edilerek
cesnilendirilmis 1zgaralik malzemeleri dogrudan tel
Izgaranin Ustline koymayiniz.

Not: Nikele alerjisi olan kisiler icin uyari
Nadir durumlarda eser miktarda nikel yiyeceklere
bulasabilir.

1. Kullanmadan &nce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolimunden ¢ikariniz.

2. Onerilen ayarlardan istediginiz yemegi seciniz.

3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.

Cihazla birlikte teslim edilen aksesuari kullaniniz.

4. Cihazda ancak tarifte veya ayar Onerilerinde belirtildigi
siirece 6n I1sitma yapiimalidir. On isitma isleminden
hemen sonra aksesuarin Gzerine yagh kagit
yerlestirilmelidir.

5. Cihaz, ayar Onerilerine gére ayarlanmalidir.

Once daha kisa slreyi ayarlayiniz. Gerekirse sireyi
uzatiniz.

6. Pisirme sirasinda cihaz kapisinin kapall olmasini
saglayiniz.

17.3 Yemek tablosu
Burada yemeklere genel bir bakis bulacaksiniz.

Pisirme Onerileri  tr

17.2 Pisirmeye yonelik ipuclari
lyi bir pisirme sonucu icin birkac ipucu hazirladik.

istek

ipucu
Kekiniz esit sekilde = Yalnizca kalibin tabani
kabarmalidir. yaglanmaldir.

= Kek pisirildikten sonra bir
bicakla kaliptan
ayrilmahdir.

Klguk kurabiyeler pisirme
sirasinda birbirine
yapismamalidir.

Kurabiyeler arasinda 2 cm
mesafe olmaldir. Boylece,
kurabiyelerin kabarmasi ve
her tarafinin pismesi icin
yeterince yer saglanir.

Kekin tamamen pisip
pismedigi tespit
edilmelidir.

Bir kirdan kekin en ytksek
noktasina batirilmalidir.
Kirdana hamur
yapismiyorsa, kek pismistir.

Kendi tarifinize goére
yemek pisirmek
istiyorsaniz

Pisirme tablolarindaki
benzer kurabiyelere gbore
hareket edilmelidir.

Silikon, cam, plastik veya
seramik pisirme kaliplari
kullaniimalidir.

= lgili kaplar 250°C'ye
kadar Isiya dayanikli
olmaldir.

= Bu kaliplarda kekler
daha az kahverengi olur.

Yiyecek Kg cinsinden  Yerlestirme Isitma tirh °C cinsinden  Dak cinsinden
agirhk yuiksekligi sicaklik / Izgara siire
kademesi
Lazanya 3-4 1 O 220 - 230" 45 - 50
Makarnalari gratine etmek 3 - 4 1 £ 220 - 230" 45 - 50
Dana kizartma 2 2 180 - 190 90 - 100
Domuz bonfile 1,56 -2 2 190 - 200 90 - 100
Domuz bonfile 2 2 CJ 200° 125
Sosis 1,5 3 280 1. sayfa: 10
2. sayfa: 7
Dana kizartmasi 1 2 200 45 - 55
Tavsan kizartmasi 1,5 2 180 - 190 70 - 80
Hindi gogsu 2 2 180 - 190" 110 - 120
Kizarmis domuz boynu 2-3 2 180 - 190" 170 - 180
Tavuk kizartma 1,2 2 190 - 200" 65 -70
Domuz pirzolalari 1,5 3 280" 1. sayfa: 15
2. sayfa: 5
Kaburga 1,5 3 280" 1. sayfa: 15
2. sayfa: 10
Pastirma 0,7 4 ™ 31 1. sayfa: 10
2. sayfa: 8
Domuz filetosu 1,5 3 280" 1. sayfa: 12
2. sayfa: 5
Sigir filetosu 1 4 ™ 31 1. sayfa: 7

' Cihazda 6n isitma yapilmalidir.
2 Cihazda 6n i1sitma yapilmamalidir.
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tr Pisirme Onerileri

Yiyecek Kg cinsinden  Yerlestirme Isitma tird °C cinsinden  Dak cinsinden
agirhk yuksekligi sicaklik / lzgara siire
kademesi
2. sayfa: 4
Alabalik 0,7-12 2 160 - 170" 35 - 40
Keler baligi 0,7-1,5 2 160" 60 - 65
Kalkan baligi 1,5 2 160 45 - 50
Pizza 1-15 2 280" 10-12
Ekmek 1 2 180 - 190 25 - 30
italyan pidesi 1 2 180 - 190 20 - 25
Kek 1 2 160 55 - 60
Meyveli kek 1 2 160 35 - 40
Peynirli kek 1 2 160 - 170 45 - 55
Tuzlu hamurdan kek 1 2 160 - 170" 35 - 40
Tuzlu hamurdan kek 1 2 3 170° 65
Renkli kek 1,2 2 160" 55 - 60
ici krema dolu kiiclk ekler 0,7 - 1,2 2 180" 55 - 60
Biskuvi pastasi 1 2 150 - 160" 55 - 60
Sutlag 1 2 160" 55 - 60
Kek 1-1,2 2 160" 30 - 35
17.4 Sonraki pisirmeye yonelik ipuclari istek ipucu
Pisirme ile ilgili sorunlara yonelik ipuclarini burada Kekinizin Ust tarafi fazla = Kek bir kademe alta
bulabilirsiniz. kizarmis ama alt tarafi surtlmelidir.
_ _ kizarmamis. = Pisirme sicakhgi
Istek Ipucu azaltiimali ve pisirme
Kekiniz ¢okuyor. » Tarifte belirtilen suresi uzatilmalidir

malzemeler ve hazirlama
Onerileri dikkate
alinmaldir.

= Daha az sivi
kullaniimalidir.
Veya:

= Pisirme sicakhgi 10 °C
kadar dusudrtlmeli ve
pisirme siresi

Kurabiyeniz esit sekilde
kizarmamis.

Pisirme sicakligi

azaltiimalidir.

= Finn kagidi uygun sekilde
kesilmelidir.

= Pisirme kalibi ortali
sekilde yerlestirilmelidir.

= Klcuk kurabiyeler esit

buyUkltkte ve kalinhkta

sekillendirilmelidir.

uzatiimahdir.

Pisirme sicakligi 10 °C
kadar arttirimall ve pisirme
suresi kisaltiimalidir.

Kekiniz genel olarak = Yerlestirme yiksekligi ve
kizarmamis. aksesuar kontrol
edilmelidir.
= Pigirme sicakligi 10 °C
kadar arttinimalidir.
Veya:
= Pisirme suresi
uzatilmahdir.

Kekinizin disi iyi gérintyor

Kekiniz ¢ok kuru. ama igin pismemis.

= Pisirme sicakligi
azaltiimali ve pisirme
suresi uzatiimalidir.

= Daha az sivi eklenmelidir.

Sulu malzemeli kekler igin:

= Taban 6nceden
pisirilmelidir.

= Pigirilen taban Uzerine
badem veya galeta unu
serpilmelidir.

= Malzemeler tabana
yerlestirilmelidir.

Pastaniz genel olarak fazla
koyu kizarmis.

Pisirme sicakligi azaltiimali
ve pisirme slresi

uzatiimalidir.
Kekinizin Ust tarafi Kek bir kademe Uste
kizarmamis ama alt tarafi  surdimelidir.

¢cok kizarmis.

! Cihazda 6n isitma yapilmaldir.
2 Cihazda 6n i1sitma yapiimamalidir.
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istek

ipucu

Konu

ipucu

Kek, ters cevrilince
kaliptan ayrilmiyor.

= Kek pistikten sonra
5-10 dakika sogumaya
birakilmalidir.

= Kek kenari bir bigak ile
dikkatlice ayrilmalidir.

= Kek yeniden ters
cevriimeli ve pisirme
kalbi Uzerine birkac
Islak, soguk bez
ortuimelidir.

= Sonraki pisirmede
pisirme kalibl yaglanmali
ve galeta unu
serpilmelidir.

Kizartma sosunuz yanmis.

Daha kiguk bir kap
secilmelidir.

Kizartma icin daha fazla
sivi eklenmelidir.

Kizartma sosunuz
pismemis ve ¢ok sulu.

Daha fazla sivinin
buharlagsmasi i¢in daha
blyluk bir kap
secilmelidir.

Kizartma icin daha az sivi
eklenmelidir.

17.5 Sonraki kizartmaya yonelik ipuclari
Kizartma ile ilgili sorunlara ydnelik ipuglarini burada

Et bugulamada en yaniyor.

Kizartma kabliyla kapagin
uyumlu oldugundan ve iyi
kapandigindan emin
olunmalidir.

Sicaklik dusurdlmelidir.
Bugulama i¢in sivi
eklenmelidir.

bulabilirsiniz.

Konu ipucu

Kizartma fazla koyulasti ve = Daha dusuk bir sicaklik
kabugunda kismen secilmelidir.

yaniklar var.

= Kizartma siresi
azaltilmalidir.

Kizartma c¢ok kuru oldu.

= Daha disuk bir sicaklik
secilmelidir.

= Kizartma suresi
azaltiimalidir.

Kizarmaniz tam pismedi.

Kizartma dilimlenmelidir.
Sos kizartma kabinda
hazirlanmalidir.
Kizartma dilimleri sosa
yerlestirilmelidir.
Kizartma dilimleri
mikrodalga ile
pisirilmelidir.

Kizartmanizin kabugu ¢ok
ince.

= Sicaklik arttirnimalidir.
Veya:

= Kizartma slresinin
sonunda izgara kisa
streli acilmalidir.

Firinda pisirme

17.6 Test yemekleri

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1 normuna gore test
edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitlleri icin

hazirlanmistir.

Yiyecek Aksesuar Yerlestirme Isitma tiird °C cinsinden Dak cinsinden
yuksekligi sicakhk siire

Serit kurabiyeler  Pisirme kagitli firn 2 160" 23 - 25
tepsisi

Serit kurabiyeler, Pisirme kagith 2 2+ 4 160" 28

2 seviyede firin tepsisi

Kacguk kekler Pisirme kagith firn 2 160" 21 -22
tepsisi

Kiguk kekler, 2 Finin tepsisi + 2+4 160" 30

seviye pisirme kagitl tel
1Izgara

Yagsiz kek Kelepceli kek 2 160" 35
kalibi

Yagsiz kek, 2 2 kelepceli kek 2+4 155 - 165" 35 - 45

seviye kalibi

Ustii kapali eimali Kelepceli kek 2 |Z| 170" 75 - 80

tart, 1 adet kalibi

Ustii kapali eimali 2 kelepgeli kek 2 160" 75 - 80

tart, 2 adet kalibi

' Cihazda 6n i1sitma yapilmaldir.
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Izgara

Ek olarak (iniversal tavay! yerlestiriniz. Universal tava siviyi tutar ve pisirme bolimi daha temiz kalir.

Yiyecek Aksesuar Yerlestir Isitma Izgara Dak cinsinden siire
me tara kademesi
yukseklig
i

Tost ekmegi lzgara 4 3 2

Dana burger, 10 parca, cap 75 Firin tepsisi + tel 3+4 @ 31 1. sayfa: 15

mm 1Izgara 2. sayfa: 5

18 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

18.1 Guvenli montaj

Cihazin montajina baslamadan dnce bu
uyarilari dikkate aliniz.

A\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi tehlikelidir.

» Coklu priz takimlar kullanmayiniz.

» Sadece sertifikall, asgari kesiti 1,5 mm2 olan
ve yururlukteki ulusal glvenlik gerekliliklerine
uygun uzatma kablolar kullaniniz.

» Elektrik kablosu ¢ok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi igin uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

DIKKAT

Cihazin kapak tutamagindan tasinmasi

tutamagin kinlmasina neden olabilir. Kapak

tutamagi cihazin agirhgina dayanikli degildir.

» Cihaz kapak tutamagindan yasinmamali veya
tutulmamalidir.

= Cihazin montaji ancak bu montaj talimatinda
tarif edilen sekilde, usultine uygun olarak
yapiimissa, cihazin gtvenli kullanimi s6z
konusu olabilir. Yanlis montajdan
kaynaklanan arizalardan montajl yapan Kkisi
sorumludur.

' Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.
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= Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda fise takilmamalidir.

= Finini ve kapagdini cihazi ¢calistirmadan énce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli bantlar
pisirme boluminden ve kapagindan
cikariniz.

m Aksesuarlarin montaji icin montaj sayfalarina
dikkat ediniz.

= GOmme mobilyalar 90 °C'lik sicakhga kadar,
yan mobilya yuzeyleri ise 70 °C'lik sicakliga
kadar dayanikli olmalidir.

m Cihazi dekoratif bir panelin veya mobilya
kapaginin arkasina monte etmeyiniz. Asiri
IsSinma nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan once yapilmalidir. Talaslari
temizleyiniz. Elektrikli Gnitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

m Cihaz baglanti prizi montaj bolumainin
disinda olmalidir.

m Elektrikli cihazlar her zaman topraklayiniz.

® Yaralanmalari dnlemek igin koruyucu eldiven
takilmalidir. Montaj esnasinda erisilebilen
parcalarin kenarlari keskin olabilir.

= mm cinsinden resimlerin délctim bilgileri.



18.2 Cihaz boyutlar
Burada cihazin él¢ulerini bulabilirsiniz

18.4 Ocak altina montaj

Montaj kilavuzu

18.3 Tezgah altina montaj

Calisma tezgahi altina montaj sirasinda montaj
boyutlarina ve emniyet mesafelerine uyunuz.

e
860-864

Cihazin havalandiriimasi icin ara rafta havalandirma
bolimU bulunmalidir.

Cihaz bir ocagin altina monte edilirse, gerekirse alt konstriksiyon da dahil olmak Gzere minimum &l¢llere uyulmasi

gereklidir.

] !

n

2|
N L
&E

o

Minimum tezgah kalinhdi @ gerekli minimum mesafeden bl elde edilir.

tr

Ocak tiri [al mm cinsinden [al mm cinsinden ylizeye bl mm cinsinden
yerlestirilen sifir

indiksiyonlu ocak 49 50 5

Tam ylzey indUksiyonlu ocak 70 70 5

Gazli ocak 39 50 5

Elektrikli ocak 39 42 2

Tezgah montaj mobilyasina sabitlenmelidir. Ocak montaj
kilavuzunu dikkate aliniz.
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tr Montaj kilavuzu

18.5 Boy dolabina montaj

Boy dolabindaki montaj dlctlerine ve glvenlik
mesafelerine dikkat ediniz.

min. 35 )

700-860
jF/

35 471-473

860-864

= Cihazin havalandiriimasi igin ara zeminin montaj
duvarlyla arasinda bir bosluk oldugundan emin
olunuz.

= Egder eleman arka panellerine ek olarak boy dolabinin

da bir arka paneli varsa, bunun cikartiimasi gereklidir.
Cihaz, sadece aksesuarlarin kolaylikla cikartilabilecegi

Sabit dosenmis elektrik tesisatina, tesisat kurulum
yénetmeliklerine uygun olarak bir elektrigi kesme
tertibati takilmalidir.

1. Faz ve notr ("sifir") hatti, baglanti prizinde
tanimlanmalidir.
Yanlis baglanti durumunda cihaz zarar gérebilir.

2. Cihazi sadece 220 ve 240 V arasindaki bir sebeke
gerilimine baglayiniz.

3. Sebeke baglanti hatti kablolari renk kodlamasina
uygun sekilde baglanmalidir:
» yesil-sari = Topraklama kablosu &
» mavi = N&tr ("sifir") iletkeni
» kahverengi = Faz (dis iletken)

18.8 Cihazin monte edilmesi

1. Cihazi iceri itiniz ve merkezi olarak hizalayiniz.
Baglanti kablosunu bikmeyiniz.
2. Gerekirse kablo kilavuzunu bir aletle ¢ikariniz.

R

%

3. Firn kapagini tamamen aginiz.
4. Koruyucu kapagd ¢ikariniz.

bir ylkseklige monte edilmelidir.

18.6 iki cihazin st iiste kurulmasi
Cihaziniz baska bir cihazin lzerine de kurulabilir.

18.7 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde saglanmasi

icin bu bilgileri dikkate aliniz.

= Sigorta, tanitim plakasi Gzerindeki gi¢ degerine gore
ve yerel ydnetmeliklere uygun olarak secilmelidir.

= Cihaz koruma sinifi I'e aittir ve sadece topraklama
kablosu baglantisi ile calistirilabilir.

= TUm montaj calismalari i¢in cihaz gerilimsiz durumda
olmalidir.

= Montaj sirasinda bir temas korumasi mevcut olmalidir.

= Cihazlan figsiz olarak yalnizca uzman personel
baglayabilir. Bu uzman igin bdlgesel elektrik
dagiticisinin direktifleri gecerlidir.

Cihazin koruyucu kontak fisi oimadan elektrige

baglanmasi

Not: Cihazin elekirik baglantisi, sadece egitimli bir
uzman tarafindan yapiimaldir. Hatal baglantidan
kaynaklanan hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar.
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6. Koruyucu kapagi yerlestiriniz.



Montaj kilavuzu tr

Not: Tezgah ve cihaz arasindaki boslugu asla ek
citalarla kapatmayiniz.

18.9 Cihazin soklilmesi

1. Cihaz fisten cekiniz.
2. Sabitleme vidalarini s6kiniz.
3. Cihazi hafifce kaldiriniz ve disar ¢ekiniz.

C€
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