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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | &s denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og givdem videre
til en senere ejer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Overhold den specielle monteringsvejledning.
Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som falge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.

Anvend kun apparatet:

= {il at tilberede madvarer og drikke.

® | privat husholdning og i lukkede rum i hus-
lige omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:
® med et eksternt tidsur eller en fjernbetje-
ning.

1.3 Begraensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Bern ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengaring og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar
det saettes ind i ovnen.
- "Tilbehar", Side 7

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan anteendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde
I apparatet.

» Hvis der treenger reg ud, skal apparatet
slukkes, eller sikringen skal slas fra. Lad
deren forblive lukket for at kveele eventuelle
flammer.

Lase madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbeharet inden driften.

Der opstar treekluft, nar apparatets der dbnes.

Derved kan bagepapiret komme i bergring

med varmelegemerne og blive anteendt.

» Leeg aldrig bagepapir l@st pa tilbeharet un-
der forvarmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende sterrelse,
og stil et fad eller en bageform oven pa
det.



/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Under brugen bliver selve apparatet og de til-
gaengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmee-
lementer.

» Hold sma bgrn under 8 ar pa sikker af-
stand.

Tilbehgr eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behgr eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum. Apparatets der kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer
ud.

» Anvend kun sma meengder drikkevarer
med hgjt alkoholindhold i retter.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufor-
tyndet stand (f.eks. for at haelde dem over
retter).

» Abn apparatets der med forsigtighed.

Teleskopudtreekkene bliver meget varme un-

der driften.

» Lad de varme teleskopudtraek kole af, for
de bergres.

» Brug grydelapper ved bergring af varme te-
leskopudtraek.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar

apparatets der abnes. Afhaengigt af tempera-

turen er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

heeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovhrummet, sa leen-
ge det er varmt.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende rengarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af glasset, fordi dette kan ridse glas-
set.

Apparatet og dets tilgaengelige dele kan have

skarpe kanter.

» Veer forsigtig ved handtering og rengering.

» Brug beskyttelseshandsker, nar det er mu-
ligt.

Sikkerhed da

Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Rar ikke ved omradet omkring haengslerne
med heenderne.

Komponenterne indvendig i ovndaeren kan ha-

ve skarpe kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaek-
kes, klemmes eller a&endres.

Indtraengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengoere apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Kontakt kundeservice. — Side 18

/A ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Boern kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for barn.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.

Born kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.



da Undgéelse af tingsskader

1.5 Halogenlampe

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Lamperne i ovhrummet bliver meget varme.

Der er stadig fare for forbreending et stykke

tid efter, at de er blevet slukket.

» Ror ikke ved glasafdeekningen.

» Undgd bergring med huden under renge-
ring.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Ved udskiftning af peeren er kontakterne i lam-
pefatningen stremferende.

» For at undga elektrisk sted skal det kontrol-
leres, at apparatet er slukket, inden lampen
udskiftes.

» Sla ogsa sikringen i sikringsskabet fra.

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMAERK!

Alkoholdampe kan antaendes i et varmt ovnrum, hvilket

kan medfere en varig beskadigelse af apparatet. Ved

en eksplosion kan apparatets der kan springe op og

eventuelt falde af. Glasruderne i dgren kan springe og

splintre. Dette undertryk kan medfere, at ovnrummet

indvendig bliver steerkt deformeret.

» Opvarm ikke spirituoser (= 15 vol. %) i ufortyndet
stand (f.eks. for at haelde dem over retter).

Emaljen bliver beskadiget, hvis apparatet bruges med

vand pa ovnbunden ved temperaturer over 120 °C.

» Start ikke apparatet, hvis der er vand pa ovnbunden.

» Tor vandet af ovnbunden, inden apparatet startes.

Hvis temperaturen er over 50 °C, forarsager genstande

pa ovnbunden en varmeophobning. Bage og stegeti-

derne passer ikke mere, og emaljen bliver beskadiget.

» Anbring aldrig tilbehgr, folie, bagepapir eller fade
uanset art pa ovnbunden.

» Seet kun fade og beholdere pa ovnbunden, nar tem-
peraturen er indstillet til under 50 °C.

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det er
varmt.

» Stil ikke service eller fade med vand pa ovnbunden.

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet medfarer kor-

rosion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen. Lad
altid apparatet kgle af med lukket dar efter drift med
hgj temperatur.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

» Saet ikke noget i klemme i deren.

Dryp af frugtsaft fra bagepladen forarsager pletter, som

ikke kan fjernes igen.

» Leaeg ikke for meget pa bagepladen ved bagning af
meget saftige frugtkager.

» Brug om muligt universalbradepanden, som er dy-
bere.

Ovnrens i en varm ovn beskadiger emaljen.

» Brug aldrig ovnrens i en varm ovn.

» Inden ovnen opvarmes naeste gang, skal alle rester
fiernes fuldstaendig fra ovnrum og ovnder.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

dor ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde pa el-
ler som stotte.

» Brug ikke apparatets dgr som frasastningsplads for
service eller tilbehar.

Afheengigt af apparatets type kan tilbeharet ridse ru-

den, nar ovndgren lukkes.

» Sprg altid for at saette tilbehgret helt ind til anslag.

Aluminiumsfolie kan medfgre en varig misfarvning af

ovndgrens rude.

» Aluminiumsfolie inde i ovnrummet mé aldrig bergre
ruden i ovndaren.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.
» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre stram.

Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften

eller i Anbefalede indstillinger.

— "Sadan lykkes det", Side 18

m Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20
% energi.

Anvend marke, sortlakerede eller emaljerede bagefor-
me.
= Disse bageforme optager varmen seerlig godt.

Undlad sé& vidt muligt at abne ovndaren under driften.
m Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet be-
haver ikke at eftervarme.



Bag flere retter direkte efter hinanden eller parallelt.

= Ovnrummet er opvarmet efter den farste bagning.
Derved reduceres bagetiden for den efterfalgende
kage.

Ved leengere tilberedningstider kan ovnen slukkes

10 minutter, fer tilberedningstiden er slut.

m Restvarmen er tilstreekkelig til faerdigtilberedning af
retten.

Leer apparatet at kende

Fjern tiloehegr fra ovnrummet, som ikke skal bruges.
= Overflgdige tilbehgrsdele skal ikke opvarmes.

Lad dybfrostretter tg op inden tilberedningen.

m Derved spares den energi, der skulle bruges til
optening af retterne.

Bemaerk:

Apparatet bruger:

= Ved standby med aktiveret display maks. 1 W

m Ved standby med deaktiveret display maks. 0,5 W

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner, og du informeres om driftstilstanden.

Bemeerk: Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa

billedet afvige, f.eks. farve og form.

ﬁ ®
U

O

O

O O

Funktionsveelger Ovnfunktionen og andre funktioner indstilles med funktionsveelgeren. Fra posi-
tion nul kan funktionsveelgeren drejes bade mod hgjre og venstre.

Display Displayet viser symboler for aktive funktioner samt for tidsfunktionerne.

Temperaturveelger Temperaturveelgeren bruges til indstilling af temperaturen for ovnfunktionerne el-

ler til valg af yderligere funktioner. Temperaturveelgeren kan bade drejes mod
venstre og mod hgjre. Den har ingen nulstilling.

Touch-felter Med touch-felterne kan forskellige funktioner indstilles direkte.

Taster
Med tasterne kan diverse funktioner veelges direkte.

Bemaerk: Der lyder et signal, hvis en tast ikke har nogen funktion.

Symbol  Tast Forklaring

® Tidsfunktioner Indstilling af minutur, varighed, sluttid og klokkesleet




da Ler apparatet at kende

Symbol  Tast Forklaring

— Minus Reducere indstillingsveaerdi

+ Plus Forege indstillingsveaerdi

£ Belysning Aktivering og deaktivering af ovnbelysning

= Lynopvarmning Aktivering og deaktivering af lynopvarmning

»fff=o Bernesikring Aktivering og deaktivering af bernesikring i standbytilstand

Display

| displayet vises de aktuelle indstillingsveerdier eller

valgmuligheder.

Den veerdi, som aktuelt kan indstilles, er sat i fokus.
Vaerdien vises med hvid skrift pa en mark baggrund.

Symbol Forklaring

»f Lynopvarmning

Minutur

Varighed

Sluttid

Klokkeslaet

3/0|¢|T|0

B8 Tidsindikator

i Opvarmningsindikator
= Barnesikring
BEE Temperaturindikator

Temperaturveelger

Med temperaturveelgeren indstilles temperaturen eller

grilltrinnet.

4.2 Ovnfunktioner og funktioner
Her forklares forskellene og anvendelsesomraderne, sa der altid kan vaelges korrekt ovnfunktion til den pageeldende

ret.

Bemeerk: Op til 100 °C kan temperaturen indstilles i
trin pa 1 grad, og derefter i trin pa 5 grader.
Temperaturkontrol

Bjaelkerne i temperaturkontrollen angiver opvarmnings-
faserne eller restvarmen i ovnrummet.

Opvarmnings- Betydning
fase

Opvarmnings- Opvarmningskontrollen viser tempe-
kontrol raturstigningen i ovnrummet. Nar alle
bjeelkerne er fyldt ud, er det optimale
tidspunkt for at seette retten i ovnen
naet.
Ved grilltrinnene er bjaelkerne fyldt
ud.
Ved ovnfunktionen Skansom over-/
undervarme bliver bjaeelkerne ikke
fyldt ud.

Restvarmeindi- Nar apparatet er slukket, viser tem-

kator peraturkontrollen restvarmen i ovn-
rummet. Indikatoren slukkes, nar
temperaturen er sunket til ca. 60°C.

Bemaerk: Ved alle ovnfunktioner angiver apparatet en foreslaet temperatur eller trin. Dette forslag kan anvendes eller
a&ndres indenfor det pagseldende omrade.

Symbol Ovnfunktion eller Temperatur eller trin Anvendelse
funktion
3D-varmluft 50-280 °C Tilberedning af retter i 1-2 lag. Ventilatorerne fordeler
varmen fra de ringformede varmeelementer i bagveeg-
gen jeevnt i ovnrummet.
Denne ovnfunktion bruges til fastleeggelse af energifor-
bruget ved drift med cirkulationsluft.
Cirkulationsluft 50-280 °C Bagning af kager og bagvaerk i et lag. Ventilatorerne for-
deler varmen fra varmeelementerne jeevnt i ovnrummet.
Pizzatrin 50-280 °C Tilberedning af frisklavet pizza eller dybfrostprodukter,
f.eks. pommes frites eller Strudel. Varmeelementer og
ventilatorer opvarmes hurtigt og fordeler varmen jeevnt i
ovnrummet.
Optening 30-60 °C Optening af madvarer, f.eks. kad, fierkree, bred og kager.
Ventilatoren hvirvler den varme luft rundt om retten.
(] Undervarme 50-280 °C Eftertiloeredning af retter. Varmen kommer nedefra.
Grill, lille flade Grilltrin; Til grillning af sma masngder, f.eks. steaks, palser, toast
1 = lavt og fiskestykker. Den midterste del af grillelementet op-
2 = mellem varmes.
3 = kraftigt




Tilbehgr da

Symbol  Ovnfunktion eller Temperatur eller trin Anvendelse
funktion
™ Grill, stor flade Grilltrin: Grillning af flade stykker grillmad, f.eks. steaks, palser el-
1 = lavt ler toast eller til gratinering. Hele fladen under grillele-
2 = mellem mentet opvarmes.
3 = kraftigt
Varmluft/impulsgrill 50-280 °C Stegning af fisk, fijerkrae og hele fisk. Ventilatoren hvirvler
den varme luft rundt om retten.
Skansom over-/un- 50-280 °C Til skdnsom tilberedning af et udvalg af retter (f.eks. kad,
dervarme grentsager) i ét lag uden forvarmning. Ovnfunktionen er
uegnet til retter, som skal have under bagningen
(f.eks. brgd). Denne ovnfunktion bruges til fastlaeggelse
af energiforbruget ved konventionel drift og af energief-
fektklassen.
& Over-/undervarme  50-280 °C Tilberedning kager, gratiner og stege af magert ked. Var-
men kommer ensartet oppefra og nedefra.
4.3 Ovnrum Bemazerk: Ved driftstypen Skdnsom over-/undervarme

Nogle funktioner i ovnrummet gar betjeningen af appa-
ratet lettere.

Rillehgjder

Der er 4 rillehgjder i ovnrummet.

Skyd altid tilbeharet helt ind, sa det ikke bergrer ovndg-
rens glasrude. Tilbehgret skal vende rigtigt, nar det
seettes ind i ovnen.

/r

E'/ i g
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Selvrensende flader

Bagveeggen og sideveeggene i ovnrummet er selvren-
sende. De selvrensende flader i ovnen er belagt med
et porgst, mat keramisk lag med en ru overflade. Nar
apparatet er i drift, opsuger de selvrensende flader

fedtsprajt fra bagning, stegning eller grilining og ned-
bryder dem.

Ovnbelysning

Nar ovndgren dbnes, aktiveres ovnbelysningen. Hvis
ovndaren forbliver aben, slukkes ovnbelysningen efter
kort tid igen.

Ved de fleste driftstyper taeendes ovnbelysningen, sa
snart driften startes. Nar driften er afsluttet, slukkes
ovnbelysningen igen.

bliver ovnbelysningen automatisk slukket efter ca. 1 mi-
nut. Ovnbelysningen kan teendes med 4.

Koleventilator

Kaleventilatoren teendes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud over apparatets dar.
BEMAERK!

Tildeekning af ventilationsdbningerne medfgrer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsdbningerne ma ikke daekkes til.

Kaleventilatoren fortsaetter et stykke tid efter, at driften
er afsluttet, s& ovnrummet hurtigere kan kgle af.

Apparatets dor

Hvis apparatets dgr dbnes under den igangvaerende
drift, bliver driften sat pa pause. Nar apparatets dor luk-
kes, fortseettes driften.

For at apparatets dar ikke skal bergre indbygnings-
mgblet, kan den kun dbnes op til 90°.

Kondensdannelse

Her beskrives, hvordan kondensvand opstar, hvordan
skader kan undgas, og hvordan kondensdannelsen
kan reduceres.

Der kan dannes meget vanddamp i ovnrummet under
tilberedning af madvarer. Eftersom apparatet er meget
energieffektivt, treenger der kun lidt varme ud under
driften. P4 grund af den store temperaturforskel mellem
det indvendige i ovnrummet og apparatets udvendige
dele kan der dannes kondensvand pa ovndaren, betje-
ningsfeltet eller pa forsiden af tilstedende kekkenska-
be. Det skyldes normale fysiske forhold, at der dannes
kondensvand.

Tar kondensvandet vaek for at undga skader. Hvis der
ansamler sig vand i dryprenden, skal det fijernes med
en svamp. Det kan beskadige indbygningsmablet, hvis
dryprenden lgber over. Lad apparatet terre med aben
ovnder.

Hvis apparatet forvarmes, reduceres kondensdan-
nelsen.

5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehar. Det er tilpasset til apparatet.



da Tilbehor

Bemaerk: Nar tilbehgret bliver varmt, kan det aendre
form. Formaendringen har ingen indflydelse pa funktio-
nen. Sadan formasndring forsvinder, sa snart tilbeharet
er kalet af igen.

Afheaengigt af apparatets type kan det medfglgende til-
behgr variere.

Tilbehor

Anvendelse

Rist

®» Fade og beholdere

Kageforme

Kad, f.eks. stege eller grillstykker
Dybfrostretter

Universalbradepande

Fugtige kager

Bagveerk

Dybfrostretter

m  Store stege

Tip Universalbradepanden kan ogséa bruges
til opsamling af fedt, nar der grilles direkte
pa risten.

Bageplade

m  Kager pa bageplade
= Smat bagveerk

Teleskopudtreekssaet

Med udtreeksskinnerne kan tilboeharet treek-
kes leengere ud.

Lasetappe

Lasning af hasngsler.

Bemaerk: Lasetappene ma ikke smides veek.
Opbevar lasepindene pé et sikkert sted. L&-
sepindene skal altid bruges, nar dgren skal
tages af apparatet, eller ovnruderne skal ren-
gares.

5.1 Yderligere tilbehor

Der kan kgbes supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

P4 internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:

siemens-home.bsh-group.com

Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

Det tilgeengelige tilbehar til det aktuelle apparat kan
ses i online shoppen eller hos kundeservice.

Andet tilbehor Anvendelse

Rist » Fade og beholdere
m  Kageforme
m Kgd, f.eks. stege eller
grillstykker
= Dybfrostretter

Kager pa bageplade
Smat bagveerk

Bageplade

Universalbradepande Fugtige kager
Bagveerk
Dybfrostretter

Store stege

Teleskopudtraekssaet til et
niveau

Teleskopudtreekssaet

5.2 Indgrebsfunktion

Indgrebsfunktionen forhindrer, at tiloehgret vipper, nar
det treekkes ud.

Tiloeharet kan treekkes ca. halvvejs ud, til det gér i ind-
greb. For at vippesikringen fungerer, skal tilbehgret al-
tid vende rigtigt i ovnen.

5.3 Isaetning af tilbehor i ovnen

1. Vend tilbehoret, sa indhakket [@] befinder sig bagerst
og vender nedad.

2. Seet tilbehgret ind mellem de to styreskinner pa en
rillehgjde.



Rist Den abne side skal vende mod ap-
paratets der, og krumningen skal
vende nedad —.

Plade, f.eks.  Den skra side pa tilbehgret [b] skal
universal- vende fremad mod apparatets dar.
bradepande

eller bage-

plade

L_—[F
%{——_@

Inden den farste ibrugtagning da

3. Ved rillehgjder med udtraeksskinner skal udtreeks-
skinnerne traekkes ud for at sastte tilbehgret pa
dem.

Rist eller
bageplade

Placer tilbehgret, sa tilbehgrets
kant er placeret bag lasken [@ p&
udtraeksskinnen.

‘;

Ul

Bemeerk: Udtrasksskinnerne gar i indgreb, nar de er
trukket helt ud. Udtreeksskinnerne kan skydes ind i
ovnen igen med et let tryk.

4. Skyd tilbehgret helt ind, sa det ikke rgrer ved ovnde-
ren.

Bemeerk: Tag tilbehgr ud af ovnen, hvis det ikke skal
bruges.

\

6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den farste ibrugtagning. Ren-
ger apparatet og tilbeharet.

6.1 Indstilling af klokkeslzet

=Nals]

Efter den farste tilslutning blinker 2.4l i indikatoren, og
symbolet ® lyser. Indstil klokkesleettet.

1. Indstil klokkeslasttet med + eller —.

2. Tryk pa ©.

Bemaerk: Nar indstillingstiden er gaet, bliver klok-
keslaettet gemt automatisk.

6.2 Rengoring af apparat inden forste
ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet farste gang, skal

ovnrummet og tilbehgret rengeres.

1. Tag ribberammer og tilbeher ud af ovnrummet.
— Side 14

2. Fjern alle emballagerester fra ovnrummet, f.eks.
styropordele.

3. Nogle dele er belagt med en folie til beskyttelse
mod ridser. Fjern beskyttelsesfolien.

4. Rengor apparatet udvendigt med en blgd fugtig
klud.

5. Renger ovnrummet med varmt opvaskevand.

6. For at fjerne lugten af nyt apparat skal den tomme
ovn opvarmes med lukket dar.

7. Drej funktionsveelgeren til .

8. Indstil den maksimale temperatur.
Nar apparatet opvarmes for farste gang, kan der
eventuelt hares gnistrende lyde fra ovnrummet.

9. Luft ud i kekkenet under opvarmningen af apparatet.

10. Sluk apparatet efter 1 time.

11. Lad apparatet kale af.

12. Rengear de glatte flader med opvaskevand, nar ovn-
rummet er afkalet.

13. Saet ribberammerne pa plads. — Side 74

14. Renggr om ngdvendigt ovndgrens glasruder.
- Side 15

6.3 Rengoring af tilbehor

» Rengar tilbehgret grundigt med opvaskevand og en
blad opvaskesvamp.

7 Generel betjening

7.1 Teende apparat

1. Indstil ovnfunktionen med funktionsvaslgeren.

v Alle funktioner har en forindstillet temperatur eller et
grilltrin,

2. Temperatur eller grilltrin veelges med temperaturveel-
geren.

v Apparatet begynder at varme.

Bemeerk: Temperaturkontrollen viser den aktuelle sta-
tus for opvarmningen.

7.2 Endring af ovnfunktion og temperatur

1. Ovnfunktionen e&endres med funktionsvaslgeren.
2. Temperatur eller grilltrin veelges med temperaturveel-
geren.
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7.3 Slukning af apparat
» Drej funktionsveelgeren til position nul.

7.4 Aktivering af lynopvarmning
» Tryk pa »ff= for at opvarme ovnrummet hurtigt.

Bemaerk: Lynopvarmning kan aktiveres sammen med
3D-varmluft, cirkulationsluft, pizzatrin og over-/undervar-
me.

7.5 Automatisk slukning

Apparatet har en funktion til automatisk slukning. Efter
13 timer slukkes apparatet automatisk.

8 Tidsfunktioner

8.1 Oversigt over tidsfunktioner
Her findes en oversigt over tidsfunktionerne.

Symbol  Tidsfunktion Anvendelse

A Minutur

Minuturet fungerer som et aeggeur. Det fungerer uafthaengigt af driften og andre

tidsfunktioner og har ingen indflydelse pa apparatet.

©) Klokkesleet S& leenge der ikke udferes andre funktioner i forgrunden, vises klokkesleettet i
displayet.
|%| Varighed Nar den indstillede varighed er udlgbet, standser apparatets drift automatisk.

- Sluttid

Angiv en varighed og den @nskede sluttid. Apparatet starter automatisk, sadan

at driften bliver afsluttet pa det enskede klokkeslast.

8.2 Indstilling af minutur

Minuturet pavirker ikke ovnens funktioner.

Bemeerk: Varigheden pa minuturet kan indstilles fra

30 sekunder til 13 timer. Op til 10 minutter indstilles
varigheden i trin pa 30 sekunder, fra 10 minutter og op
til en time sker indstillingen i trin pa et minut og deref-
ter i trin pa 5 minutter.

1. Tryk pa ©.

v R lyser.

2. Indstil den onskede varighed med + og —.

v Nar varigheden er géet, lyder der et signal.

Bemeaerkninger

= Tryk pa O for at eendre den resterende tid, og korri-
ger den resterende tid med + eller —.

= |ndstil den resterende varighed til nul for at afbryde
minuturet.

Deaktivering af lydsignal

» Tryk pa en tilfeeldig tast, eller abn apparatets der for
at afbryde lydsignalet.

Bemeerk: Efter kort tid afsluttes lydsignalet automatisk.

8.3 Indstilling af klokkesleet
Klokkeslasttet kan om @nsket aendres, f.eks. fra
sommer- til vintertid.

Krav: Apparatet er slukket.

1. Tryk pa @, til © lyser.
2. Indstil klokkeslaettet med + og —.
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8.4 Indstilling af varighed

Tilberedningstiden for retten kan indstilles pa apparatet.

P& den méade bliver retten ikke ved et uheld tilberedt

for leenge, og det er ikke ngdvendigt at afbryde andre

aktiviteter for at afslutte driften.

1. Indstil ovnfunktion og temperatur.

v Apparatet starter.

2. Tryk to gange pa O.

3. Indstil varigheden med + og —.
Varigheden kan indstilles fra 30 sekunder til 13 ti-
mer. Varigheden kan indstilles i trin pa et minut op
til en time, derefter i trin pa 5 minutter.

v Pllyser.

Afslutning af drift
Nar varigheden er udlgbet, lyder der et akustisk signal.
Apparatet holder op med at varme.
1. Tryk pa en tilfeeldig tast, eller &bn apparatets der for
at afbryde lydsignalet.
Efter kort tid afsluttes lydsignalet automatisk.
2. Drej funktionsveelgeren til position nul.

8.5 Indstilling af sluttid

Driften for den indstillede varighed begynder pa det

valgte senere tidspunkt.

1. Indstil ovnfunktion og temperatur.

v Apparatet starter.

2. Tryk to gange pa O.

3. Indstil varigheden med + og —.
Varigheden kan indstilles fra 30 sekunder til 13 ti-
mer. Varigheden kan indstilles i trin pa et minut op
til en time, derefter i trin pa 5 minutter.

v Pllyser.



4. Tryk pa ©.

5. Indstil sluttiden med =+ eller —.
Ved det forste tastetryk viser displayet en foreslaet
veerdi. Den foreslaede veerdi angives pa basis af det
aktuelle klokkeslaet og varigheden.

v —llyser.

v | displayet vises sluttidspunktet. Apparatet skifter til
ventetilstand.

Bornesikring da

Afslutning af drift
Nar varigheden er udlgbet, lyder der et akustisk signal.
Apparatet holder op med at varme.
1. Tryk pa en tilfeeldig tast, eller abn apparatets dar for
at afbryde lydsignalet.
Efter kort tid afsluttes lydsignalet automatisk.
2. Drej funktionsveelgeren til position nul.

9 Bornesikring

Beskyt apparatet mod, at barn utilsigtet teender for ap-
paratet eller eendrer indstillinger.

Hvis der er tilsluttet en kogesektion til ovnen, er koge-
sektionen ikke Iast.

9.1 Aktivering af bernesikring
Krav: Apparatet er slukket.

» Tryk vedvarende pa »{f= i ca. 4 sekunder.
v lindikatoren vises =2,

9.2 Deaktivering af barnesikring

» Tryk vedvarende pa »{= i ca. 4 sekunder.
v =2 glukkes i indikatoren.

10 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne gnsker og behov.

10.1 Oversigt over grundindstillinger

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afheenger af ap-

paratets udstyr.

Indikator Grundindstilling

Valgmuligheder

chi Varighed af signal efter udlgb af tilberedningstid eller tid = ca. 10 sekunder
pa minutur £ = ca. 30 sekunder’
3 = ca. 2 minutter
chd Ventetid, til en indstilling aktiveres ! = ca. 3 sekunder’
c = ca. 6 sekunder
3 = ca. 10 sekunder
i3 Tastelyd ved tryk pa en tast 0= frg
i =il
clH Lysstyrke for display-belysning i = mork
Z = mellem’
I=1lys
5 Visning af klokkeslaet 0 = skjule klokkesleet
! = vise klokkesleet'
clb Ovnbelysning under drift 0 =nej
=i
cil Kaleventilatorens efterlgbstid = kort'
c = mellem
3=lang
Y = ekstra lang
cll Nulstilling af alle veerdier til fabriksindstilling O = nej’
i=ja
s Aktivering af demotilstand. 0 =nej'
Demotilstanden bruges til praesentation af apparatet. | i=ja

demotilstand varmer apparatet ikke. Demotilstanden kan
kun aktiveres i de farste 5 minutter efter tilslutningen til

stramnettet.

' Fabriksindstilling

11
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10.2 AEndring af grundindstillinger

Krav: Funktionsvaelgeren er pa position nul.

1. Tryk vedvarende pa © i ca. 4 sekunder.

v Displayet viser den forste grundindstilling, f.eks. i/

2. Drej temperaturveelgeren for at andre indstillingen.

3. Tryk pa + for at skifte til den naeste grundindstilling.

4. Tryk vedvarende pa @ i ca. 4 sekunder for at be-
kreefte indstillingerne.

Tip Grundindstillingerne kan altid eendres igen.
Bemeerkninger

= Demotilstanden kan kun aktiveres i de farste 5 mi-
nutter efter tilslutningen til stramnettet.

= /Endringerne i grundindstillingerne bibeholdes efter
et strgamsvigt.

10.3 Indstilling af energisparetilstand

Der kan spares energi ved at deempe displayets lys-
styrke.

» Indstil displayets lysstyrke i grundindstillingen =04,
Bemaerk: Indstillingen aendrer displayets lysstyrke un-
der driften. | standby-tilstand reducerer apparatet auto-
matisk displayets lysstyrke. Om natten mellem klokken
22:00 og 05:59 er displayets lysstyrke deempet mest
ned.

11 Rengeoring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s& maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

11.1 Renggringsmidler

Anvend ikke uegnede renggringsmidler, som kan be-
skadige de forskellige overflader.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gare apparatet.

BEMZAERK!

Uegnede rengegringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende
rengaringsmidler.

11.2 Egnede rengeringsmidler

Anvend kun egnede renggringsmidler til de forskellige
overflader i apparatet.

» Brug ikke rengeringsmidler med hgijt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrenggringsmidler til varm renge-
ring.

» Anvend kun glasrengeringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pagaeldende del i rengaringsvejlednin-

gen.
Ovnrens i en varm ovn beskadiger emaljen.
» Brug aldrig ovnrens i en varm ovn.
» Inden ovnen opvarmes neeste gang, skal alle rester
fiernes fuldsteendig fra ovnrum og ovndar.
Saltindholdet i nye svampeklude kan beskadige over-
fladerne.
» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Apparatets yderside
Falg vejledningen for rengering af apparatet.

Omrade Egnede rengoringsmidler

Anvisninger

Front i rustfrit stal = Varmt opvaskevand

m  Specielle plejemidler til varme

overflader af rustfrit stal

For at undga korrosion péa overflader af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, stivelse og aggehvide fijernes med
det samme.

Pafer plejemidler til rustfrit stal i et ganske tyndt lag.

Betjeningsfelt Varmt opvaskevand

Renger med en renggringssvamp, og tar efter med en
blad klud.
Anvend ikke glasrenggringsmiddel eller glasskraber.

Glasruder i ovndgr Varmt opvaskevand

Rengaer med en renggringssvamp, og ter efter med en
blgd klud.
Brug ikke glasskrabere eller rustfri stalspiraler.

Handtag Varmt opvaskevand

Renger med en renggringssvamp, og ter efter med en
blad klud.

For at undga pletter, der ikke kan fjernes, skal afkalk-
ningsmidler fiernes fra handtagene med det samme.

12



Apparatet indvendigt

Rengaring og pleje da

Omrade

Egnede rengeringsmidler

Anvisninger

Emaljerede overflader

= Varmt opvaskevand
Eddikevand
= QOvnrens

Renger med en rengaringssvamp, og ter efter med en
blad klud.

Fastbreendte madrester kan opblades med en blad fug-
tig klud og varmt opvaskevand.

Anvend en skurespiral eller ovnrens ved kraftig tilsm-
udsning.

Lad ovnrummet terre med aben der efter rengaringen.
Bemeerk: Rester af levnedsmidler kan danne hvide be-
leegninger. Belaegningerne er ikke sundhedsfarlige og
pavirker ikke apparatets funktion. Beleegningerne kan
fiernes med citronsyre.

Selvrensende flader

Se ogsa anvisningerne om ovnrummets overflader i den-
ne tabel.
— "Rengaring af selvrensende flader", Side 14

Glasafdeekning over
ovnbelysning

Varmt opvaskevand
Ovnrens

Renger med en rengeringssvamp, og ter efter med en
blad klud.
Anvend ovnrens ved steerk tilsmudsning.

Glasruder i ovnder

Varmt opvaskevand

Renger med en rengeringssvamp, og ter efter med en
blgd klud.

Brug ikke glasskrabere eller rustfri stalspiraler.

Tip Det er bedst at rengere glasruderne i ovnderen sam-
men med ovnrummet.

- "Rengwring af ovnrum”, Side 14

Dortaetning

Varmt opvaskevand

Renger med en opvaskeklud.
Darteetningen ma ikke tages af eller skures.

Dgrafdaekning af rust-

Renggringsmiddel til rustfrit stal

frit stal

Felg producentens anvisninger.
Anvend ikke glasrengaringsmiddel eller glasskraber.
Anvend ikke plejemidler til rustfrit stal.

Tip Det er bedst at tage dertaetningen af.

Dgrafdeekning af

Varmt opvaskevand

kunststof

Anvend ikke glasrengeringsmiddel eller glasskraber.
Anvend ikke plejemidler til rustfrit stal.

Tip Det er bedst at tage derteetningen af.

Ribberammer

Varmt opvaskevand

Leeg den i bled, og renger med en opvaskesvamp eller
-bgrste.

Udtraekssystem Varmt opvaskevand Renger med en opvaskesvamp eller -barste.
For ikke at fierne smgrefedtet fra udtreeksskinnerne, skal
de rengares, nar de er skudt sammen.
Ma ikke vaskes i opvaskemaskine.

Tilbehar Varmt opvaskevand Leeg den i blgd, og renger med en opvaskesvamp eller

-barste.
Renger tilbeharet med en rustfri stalspiral, hvis det er
meget tilsmudset.

Tip Emaljeret tilbehar kan vaskes i opvaskemaskine.

Bemaerkninger

Der kan opsta sma farveforskelle pa apparatets
front pa grund af de forskellige materialer, f.eks.
glas, kunststof eller metal.

Skygger pd ovndgrens glasruder, der virker som
striber, er lysreflekser fra ovnbelysningen.

Emalje indbreendes ved meget hgje temperaturer. |
den forbindelse kan der opsta mindre farveforskelle.
Farveforskellene er normale og pavirker ikke funktio-
nen. Kanterne pa tynde bageplader kan ikke emalje-
res fuldsteendigt, sé de kan veere ru. Korrosionsbe-
skyttelsen bliver ikke forringet af dette.

11.3 Rengoring af apparat

Renger apparatet, som angivet, s de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.
» Hold sma barn under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan antaendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbehgret inden driften.

13
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Krav: Fglg anvisningerne for renggringsmidlerne.

— "Rengaringsmidler”, Side 12

1. Brug varmt opvaskevand og en opvaskeklud til ren-
gering af apparatet.
Ved visse overflader kan der anvendes andre renge-
ringsmidler.
— "Egnede rengaringsmidler", Side 12

2. Tar efter med en blad klud.

Tips

= Hvis ovnrummet rengares, hver gang apparatet har
veeret i brug, kan smuds ikke braende fast.

= Fjern altid pletter af kalk, fedt, stivelse og protein
med det samme.

Bemaerk: Brug universalbradepanden ved bagning af
kager med meget fugtigt fyld.

Tip Anvend egnede fade og beholdere ved stegning,
f.eks. en stegegryde, for at holde ovnrummet rent.

11.4 Rengoring af ovhrum

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige

dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.

» Hold sma bern under 8 ar pa sikker afstand.

Krav: Ovnrummet skal veere helt afkglet.

1. Heeld 0,4 liter vand pa midten af ovnbunden.

Brug ikke destilleret vand.

2. Indstil ] med funktionsveelgeren.

3. Indstil 50°C med temperaturvaelgeren.

4. Kontroller under rengeringen, at vandet, som kon-
denserer i dryprenden under ovndaren, ikke laber
over.

- Fjern det om ngdvendigt med en svamp.

5. Sluk apparatet efter 18 minutter.

6. Lad apparatet kaole af.

7. Rengar ovnrummet med en klud.

11.5 Renggring af selvrensende flader

De selvrensende flader er bekleedt med et porgst, mat
keramisk lag. Steenk fra stegning og bagning bliver op-
suget af denne beleegning og nedbrudt under driften af
apparatet.

Krav: Ovnrummet er afkglet.

» Fjern brunlige eller hvidlige rester med vand og en
blad svamp.

Bemaerk: Der kan danne sig pletter pa de selvrensen-
de flader. Rester af sukker og protein i levnedsmidler
bliver ikke nedbrudt og forbliver pa fladerne. Radlige

pletter er rester af saltholdige levnedsmidler, pletterne
er ikke rust. Pletterne udger ingen sundhedsfare. Plet-
terne reducerer ikke de selvrensende fladers renseev-
ne.

11.6 Udskiftning af paere i ovhlampen

Hvis ovnbelysningen svigter, skal pseren i ovnlampen
udskiftes.

Bemaerk: Der kan fas varmebestandige 230 V ha-
logenpeerer pa 40 W, med G9-fatning hos kundeservi-
ce eller hos en forhandler. Anvend kun denne type pae-
rer. Hold kun pa nye halogenpserer med en ren og tar
klud. Derved forleenges paerens levetid.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.
» Hold sma begrn under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Ved udskiftning af paeren er kontakterne i lampefatnin-
gen stremferende.
» For at undga elektrisk sted skal det kontrolleres, at
apparatet er slukket, inden lampen udskiftes.
» Traek ogsa netstikket ud, eller sla sikringen fra i sik-
ringsskabet.
Krav
Sikringen er slaet fra.
Ovnrummet er afkglet.
Der forefindes en ny halogenpeere til udskiftning.
. Abn apparatets dor.
. Laeg et viskestykke i ovnen for at forhindre skader.
. Tag ribberammer og tilbehgr ud af ovnrummet.
— Side 14
. Tag glasafdaekningen af.
Brug eventuelt en ske til hjeelp, hvis det er sveert at
tage glasafdsekningen af med handen.
5. Traek paeren ud af ovnlampen.

WN= = 1 =&

-

[+2]

. Udskift peeren i ovnlampen med en paere af samme
type.

. Seet ovnlampens glasafdaekning péa igen.

. Saet ribberammerne pa plads. — Side 14

. Tag viskestykket ud igen.

10. Aktiver sikringen igen.

11. Kontroller, at ovnbelysningen fungerer igen.

© 00 N

12 Ribberammer

Ribberammerne kan tages ud til grundig rengering af
ovnrum og ribberammer eller for at udskifte ribberam-
merne.

14

12.1 Udtagning af ribberammer

Hver ribberamme er fastgjort pa 3 punkter pa ovnrum-
mets sidevaegge.



1. Hold i ribberammens forreste del, og traek den ud
mod midten af ovhrummet.

v Ribberammens forreste krog lgsner sig fra basnin-
gen.

2. Vip ribberammen lidt leengere ud, og treek den ud af
de bageste bgsninger i sidevaeggen.

Apparatder da

3. Tag ribberammen ud af ovnrummet.

12.2 Isaetning af ribberammer

1. Stik ribberammens kroge ind i de bageste bgsnin-
ger i sideveeggen.
2. Tryk ribberammens forreste krog ind i bagsningen.

13 Apparatdor

Med omhyggelig pleje og rengering kan apparatet be-
vares smukt og funktionsdygtigt i lang tid. Her beskri-
ves, hvordan apparatets dgr rengares.

Bemeerk: For at apparatets der ikke skal bergre ind-
bygningsmeablet, kan den kun abnes op til 90°.

13.1 Afmontage af glasruder i ovhdor

For at lette rengaringen kan glasruderne i apparatets
der afmonteres.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til rengering af glasset, for-
di dette kan ridse glasset.

. Abn ovnderen helt.

2. Bloker hangslerne i hgjre og venstre side med l&-

sepindene.

—t

‘0

Lasepindene skal vaere stukket helt ind i hullerne i

haengslerne.

3. Loft forsigtigt med begge heender i den underste del
af den indvendige rude, til befaestigelsestappene
lgsnes fra holderne. ®

4. BEMZERK!
Det kan ske, at mellemruden heaefter ved den indven-
dige rude, nar den lgftes.
» Pas pa, at mellemruden ikke falder pa gulvet.

Loft forsigtigt i den indvendige rude, til holdetappe-
ne lgsnes fra holderne. @

5. Traek den indvendige glasrude ud, og laeg den for-
sigtigt pa et plant underlag.
6. Tag mellemruden og dens holdere ud.

Mellemruden er ikke fastgjort med holdetappe men

er fastgjort med gummilejringer.
7. Rengar glasruderne med et rengaringsmiddel til
glas og en blgd klud.
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13.2 Montage af glasruder i ovhdor

1. Saet mellemruden ind.
Veer opmaerksom pa at placere mellemruden kor-
rekt.
v Alle holdere skal ligge plant an mod den udvendige
rude.
v Hvis symbolet Low-E kan lseses pa mellemruden, er
den anbragt korrekt.
2. Szt den indvendige rude pé plads.
Alle fire holdetappe skal g& i indgreb i de pageel-
dende holdere.
3. Fjern lasepindene, og luk ovndaren.
Bemaerk: Lasetappene ma ikke smides vaek. Opbevar
lasepindene pa et sikkert sted. Lasepindene skal altid
bruges, nar dgren skal tages af apparatet, eller ovnru-
derne skal renggres. Hvis der ikke forefindes |asepin-
de, skal de bestilles hos kundeservice.

13.3 Aftagning af ovnder

For at lette renggringen ved seerlig kraftig tilsmudsning

kan ovndgren tages af.

1. Abn ovnderen helt.

2. Bloker haengslerne i hgjre og venstre side med |1&-
sepindene.
Lasepindene skal vaere stukket helt ind i hullerne i
hangslerne.

3. Hold med begge haender pa siden af ovndaren, og
luk den ca. 30 grader.

30°

Luk ikke apparatets der helt. Heengslerne kan blive
bojet, og emaljen kan blive beskadiget.

4. Loft ovnderen lidt, og treek den helt ud.

13.4 Paseetning af ovndor

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Hvis heengslerne ikke er fastlast og sikret fuldstaendigt,

kan de smeakke i med stor kraft.

» Stik ikke fingrene ind i haengslet, hvis haengslet
klapper i, mens ovndares tages af eller saettes pa
plads.

» Kontakt kundeservice.

En forkert monteret ovnrude eller ovndgr er farlig.

» Serg for, at ovnruderne og ovndaren er korrekt
monteret, inden apparatet tages i brug igen.

1. Hold med begge haender pé siden af ovndaren.
2. Skyd heengslerne ind i udsparingerne i apparatet.

|

Kaerven nederst i haengslerne skal ga i indgreb i ap-
paratets ramme.
3. Saenk apparatets der nedad.
4. Tag lasepindene ud.
Bemaerk: Lasetappene ma ikke smides vaek. Opbevar
lasepindene pa et sikkert sted. Lasepindene skal altid
bruges, nar dgren skal tages af apparatet, eller ovnru-
derne skal renggres. Hvis der ikke forefindes lasepin-
de, skal de bestilles hos kundeservice.

14 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Lees op-
lysningerne om fejlafhjaelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sddan undgas unagdige omkostninger.

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer
pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.
- "Kundeservice", Side 18
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/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-
fare reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-
ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-
centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga, at der opstar fare.
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14.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjzelpning
Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stramnettet.
Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.
Sikringen i sikringsskabet er udlgst.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.
Apparatet kan ikke Apparatets dar er ikke lukket helt.
startes. » Luk apparatets der.
Apparat er ikke slukket.
» Sluk for apparatet, og teend det igen.
| displayet blinker /2 Stremforsyning er afbrudt.
. > Indstil klokkeslasttet.
— "Inden den farste ibrugtagning”, Side 9
Ovnbelysningen fun-  Driftstypen "Skansom over-/undervarme" er aktiveret.
gerer ikke. » Ved denne driftstype er ovnbelysningen slukket.
Ovnlampen er defekt.

» Udskift paeren i ovnlampen.
— "Udskiftning af paere i ovnlampen", Side 14

Retterne braender Termostaten er defekt.

meget hurtigt pd un-  » Kontakt

der tilberedningen i - "Kundeservice", Side 18.

ovnen.

Der er dug péa glasru- Dette er normalt og skyldes temperaturforskelle.
derne i ovnderen. » Opvarm apparatet til 100 °C, og sluk det efter 5 minutter.
Det taendte apparat Barnesikring er aktiveret.

kan ikke betjenes. | » Deaktiver barnesikringen.

displayet lyser =. — "Deaktivering af b@rnesikring", Side 11
Displayet er 'frosset'  Barnesikring er aktiveret.

eller reagerer ikke. » Deaktiver bernesikringen.

— "Deaktivering af bgrnesikring", Side 11

Funktionsfejl

1. Afbryd sikringen i sikringsskabet.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.

3. Kontakt kundeservice, hvis funktionsfejlen kommer igen.
Ruderne i ovndgren  Glasruderne i ovndgren er monteret forkert.

feles varmere end far, » Kontroller, at glasruderne i ovnderen er korrekt monteret.

efter at ruderne har - "Montage af glasruder i ovnder", Side 16
veeret afmonteret til

rengering.
Koleventilatoren fort-  Ingen fejl. Keleventilatoren fortsaetter driften, indtil den temperatur, der er valgt i grundindstil-
seetter med at bleese, lingerne, er naet.
nar driften er afsluttet. — "Grundindstillinger”, Side 11
Der er kondensvand  Ovndaren lukker ikke korrekt.
pa apparatets der, el- » Kontroller, om ovnderen er installeret korrekt, og at den lukker korrekt.
ler der drypper kon- - "Apparatdgr", Side 15
densvand ud. Tilsmudsning af taetningen.
1. Kontroller, om taetningen er snavset, beskadiget eller sidder forkert.
2. Rengar teetningen, eller udskift den, og serg for, at den er anbragt korrekt.
Normal kondensdannelse.
— "Kondensdannelse", Side 7
| displayet vises en Funktionsfejl
meddelelse med et £. » Drej funktionsveelgeren hen pa position nul.
Kontakt kundeservice, hvis fejlmeddelelsen ikke slukkes.

17



da Bortskaffelse

15 Bortskaffelse

15.1 Bortskaffelse af udtjent apparat
Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer
genindvindes.

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om

hvor genbrugspladserne er placeret, s& kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at f& yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europaeiske direktiv 2012/19/EU om
affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU.

=y

16 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pa-
geeldende forordning om miljgvenligt design kan fas
hos vores kundeservice i en periode pa mindst 10 ar
fra apparatets markedsfaring i Det Europaeiske @kono-
miske Samarbejdsomrade.

Bemeerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
o0g garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse G.

16.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

@ I EN FD. ZNr I

Type:

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

17 Sadan lykkes det

Her findes forskellige tips om fade og beholdere samt
om tilberedning af retter.

17.1 Den bedste fremgangsmade

BEMZERK!

Syreholdige madvarer kan beskadige risten

» Leaeg ikke syreholdige madvarer direkte pa risten,
f.eks. frugt eller grillmad, som er marineret i syre-
holdig marinade.

Bemaerk: Oplysning til personer med nikkelallergi
| sjeeldne tilfeelde kan der overfgres ringe spor af nikkel
til madvarerne.

1. Tag tilbehgar, der ikke skal bruges, ud af ovnrummet
inden anvendelsen.

2. Veelg den gnskede ret i de anbefalede indstillinger.

3. Le&eg retten i egnet fad.

Anvend det medfglgende tilbeheor.

4. Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskrif-
ten eller i de anbefalede indstillinger. Laeg forst
bagepapir pa tilbehgret efter forvarmningen.

5. Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.

Veelg den korteste varighed til at begynde med. For-
lzeng om ngdvendigt varigheden.
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6. Hold apparatets dar lukket under tiloeredningen.

17.2 Tips om bagning

Vi har samlet nogle tips, sa bagningen kan lykkes per-
fekt.

Emne Tip
Kagen skal haeve ensar- ® Smer kun springfor-
tet. men i bunden.

= Efter bagningen kan
kagen forsigtigt lasnes
fra bageformen med
en kniv.

Smat bagveerk ma ikke
kleebe sammen under
bagningen.

Sarg for, at der minimum
2 cm afstand mellem
hvert stykke bagveerk. Sa
er der plads nok til, at
hvert stykke bagveerk kan
haeve og blive bagt hele
vejen rundt.
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Emne

Tip

Emne

Tip

Kontrol af, om kagen er
feerdigbagt.

Stik en treepind i kagen
pa det hgjeste sted. Nar
der ikke kleeber dej fast
pa treepinden, er kagen

Nar der skal bages efter
egen opskrift.

Brug anvisningerne for lig-
nende bagveerk i bageta-
bellerne.

Brug bageforme af siliko-

»  Formen skal veere var-

feerdig.

ne, glas, kunststof eller

keramik.

mebestandig op til

250°C.
= | sidanne forme bliver
kagerne brunet min-

dre.
17.3 Tabel over madretter
Her findes en oversigt over madretterne.
Ret Vaegt i kg Rillehgjde Ovnfunktion Temperatur i Varighed i mi-
°C / grilltrin nutter
Lasagne 3-4 1 Z 220 - 230" 45 - 50
Gratineret pasta 3-4 1 Z 220 - 230" 45 - 50
Kalvesteg 2 2 180 - 190" 90 - 100
Svinemgrbrad 1,6 -2 2 190 - 200’ 90 - 100
Svinemerbrad 2 2 [J 200° 125
Polser 1,5 3 280' 1. side: 10
2. side: 7
Oksesteg 1 2 200' 45 - 55
Kaninsteg 1,5 2 180 - 190’ 70 - 80
Kalkunbryst 2 2 180 - 190’ 110 - 120
Svinenakkekam 2-3 2 180 - 190’ 170 - 180
Stegt kylling 1,2 2 190 - 200’ 65 -70
Svinekoteletter 1,5 3 280" 1. side: 15
2.side: 5
Spareribs 1,5 3 280' 1. side: 15
2. side: 10
Bacon 0,7 4 ™ 3’ 1. side: 10
2. side: 8
Svinefilet 1,5 3 280° 1. side: 12
2. side: 5
Oksefilet 1 4 ] < 1. side: 7
2. side: 4
Regnbuegrred 0,7-1,2 2 160 - 170’ 35 - 40
Havtaske 0,7-15 2 160’ 60 - 65
Pighvar 1,5 2 160" 45 - 50
Pizza 1-15 2 280" 10 - 12
Brad 1 2 180 - 190' 25 - 30
Focaccia 1 2 180 - 190’ 20 - 25
Gugelhupf 1 2 160" 55 - 60
Frugtkage 1 2 160’ 35 - 40
Ostekage 1 2 160 - 170’ 45 - 55
Kager af marde;j 1 2 160 - 170° 35 -40
Kager af mordej 1 2 J 1702 65
Paradis-kage 1,2 2 160’ 55 - 60
Vandbakkelser 0,7-1.2 2 180' 55 - 60

' Forvarm apparatet.

2 Forvarm ikke apparatet.
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Ret Vaegt i kg Rillehgjde Ovnfunktion Temperatur i Varighed i mi-
°C / grilltrin nutter

Biskuit 1 2 150 - 160’ 55 - 60

Maelkeris 1 2 160’ 55 - 60

Brioche 1-1,2 2 160’ 30 - 35

' Forvarm apparatet.

2 Forvarm ikke apparatet.

17.4 Tips om den efterfolgende bagning Emne Tip

Her er nogle tips til hjaelp, hvis resultatet af bagningen

ikke er som gnsket.

Emne

Tip

Kagen falder sammen.

= Brug de angivne ingre-
dienser, og falg tilbe-
redningsanvisningerne
i opskriften.

= Anvend mindre veeske.
eller:

®»  Reducer bagetempera-
turen med 10 °C, og
forleeng bagetiden.

Kagen er feerdigbagt
udvendig, men er ikke
gennembagt i midten.

= Reducer bagetempera-
turen, og forleeng
bagetiden.

m  Tilseet mindre veeske.

Ved kager med fugtigt

fyld:

®» Forbag bunden.

= Drys den bagte bund
med mandler eller ra-
sp.

m  |seg fyldet pa bunden.

Kagen er for tar.

Foreg bagetemperaturen
med 10 °C, og reducer
bagetiden.

Kagen er for lys over det
hele.

= Kontroller rillehgjde og
tilbehar.

m  Forgg bagetemperatu-
ren med 10 °C.
eller:

m  Forleeng bagetiden.

Kagen er for mark over
det hele.

Reducer bagetemperatu-
ren, og forleeng bageti-
den.

Kagen lgsner sig ikke, nar
den skal vendes ud af for-
men.

= | ad kagen kole af i
5 - 10 minutter efter
bagningen.

= Friger forsigtigt kagens
rand med en kniv.

= Vend kagen igen, og
laeg flere gange et va-
dt, koldt kleede over
formen.

®  Smgr formen naeste
gang, og drys med ra-
sp.

Kagen er for lys foroven,
men for merk forneden.

Seet kagen ind en rille-
hajde hajere oppe.

Kagen er for merk for-
oven, men for lys forne-
den.

m St kagen ind en rille-
hgjde laengere nede.

= Reducer bagetempera-
turen, og forleeng
bagetiden.

17.5 Tips om den efterfelgende stegning
Her er nogle tips til hjeelp, hvis resultatet af stegningen

ikke er som gnsket.

Emne

Tip

Bagveerket er ikke jeevnt
bagt.

= Reducer bagetempera-
turen.

= Klip bagepapiret til, sa
det passer.

m  Placer bageformen i
midten.

® Form sma stykker bag-
veerk til ensartet stor-
relse og tykkelse.

Stegen er for mark, og
sveeren er sveden visse
steder.

= V&lg en lavere tempe-
ratur.
= Reducer stegetiden.

Stegen er for tor.

m Vzxlg en lavere tempe-
ratur.
= Reducer stegetiden.

Stegens sveer er for tynd.

= Forgg temperaturen.
Eller:

m Teend kort for grillen
efter stegetidens afslut-
ning.
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Stegeskyen er sveden.

Veelg et mindre fad.
m  Tilsaet mere veeske un-
der stegningen.

Stegeskyen er for lys og
for vandet.

®m Valg et sterre fad, sa
der fordamper mere
vaeske.

m  Tilseet mindre vaeske
under stegningen.
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Emne

Tip

Emne

Tip

Kadet bliver svedent un-
der grydestegningen.

Kontroller, at stegefad
og lag passer sammen
0g er teetsluttende.
Reducer temperaturen.
Tilsaet mere veeske un-
der grydestegningen.

Stegen er ikke gennems-

tegt.

Skeer stegen i mindre
stykker.

Tilbered saucen i ste-
gegryden.

Leeg de mindre stykker
steg i saucen.

17.6 Proveretter
Disse oversigter er fremstillet til pravningsorganer for at lette prevningen af apparatet iht. EN 60350-1.

m  Steg de mindre styk-
ker steg feerdige med
mikrobglger.

Bagning
Ret Tilbehor Rillehgjde Ovnfunktion Temperaturi °C  Varighed i minut-
ter

Shortbread strips Bageplade med 2 160’ 23 - 25
bagepapir

Shortbread strips, 2 bageplader 2+4 160" 28

2 lag med bagepapir

Small cakes Bageplade med 2 160’ 21 - 22
bagepapir

Small Cakes, Bageplade +rist 2 + 4 160° 30

2 lag med bagepapir

Kagebunde Springform 2 160" 35

Kagebunde, 2 lag 2 springforme 2+4 155 - 165" 35 - 45

fEblekage med Springform 2 |Z| 170" 75 - 80

lag, 1 stk.

/Eblekage med 2 springforme 2 160' 75 -80

lag, 2 stk.

' Forvarm apparatet.

Grillning

Seet ogsa universalbradepanden ind. Universalbradepanden opsamler vaeden, sé ovnen ikke bliver sa tilsmudset.

Ret Tilbehor Rillehgjde Ovnfunk- Grilltrin  Varighed i minutter
tion

Toastbrad Rist 4 ™ 3 2

Burger med oksekad, 10 stk., Bageplade + rist 3+4 |f| 3! 1. side: 15

diameter 75 mm 2. side: 5

' Forvarm apparatet.

18 Montagevejledning

Veer opmaerksom pé disse oplysninger ved montagen

af apparatet.

18.1 Sikker montage

Vaer opmaerksom pa disse anvisninger, inden
indbygningen af apparatet pabegyndes.
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/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 18.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

— =]

a A

Y
%A

<
©
(0]
m
=]
G||e [
l s Y \

¢
<&

Type F

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun pa den ma-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan kebes
hos kundeservice.

(2
g

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 18

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrgm der overstiger 13 A. | tvivlstil-
feelde bar en autoriseret el-installater kon-
taktes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A led-
ningssikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er for-
budt at anvende en stikdase af type K.
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Type F

» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor-
bundet.

(2
g

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast
forbindelse til den elektriske installation,
kan der bestilles en seerlig tilslutningsled-
ning uden stik via kundeservice. Den faste
tilslutning skal udfgres af en autoriseret
elektriker.

/A ADVARSEL - Brandfare!

Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-

ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

» Brug ikke multistikdaser.

» Anvend kun certificerede forleengerlednin-
ger med et tveersnit pa minimum 1,5 mm?2,
som opfylder de geeldende nationale sik-
kerhedskrav.

» Hvis nettilslutningsledningen er for kort, og
en leengere nettilslutningsledning ikke er til
radighed, sa kontakt en autoriseret elinstal-
later for at tilpasse installationen i huset.

» Brug kun adaptere og nettilslutningslednin-
ger, der er godkendt af producenten.

BEMAERK!

Hvis apparatet baeres i dgrens handtag, kan
det knaekke af. Ovnderens handtag kan ikke
beere apparatets veegt.

» Brug aldrig dargrebet til at lgfte eller beere
apparatet med.




m Der kan kun garanteres for sikkerheden
ved brugen af apparatet, hvis indbygningen
foretages i henhold til denne monteringsvej-
ledning. Montaren er ansvarlig for skader,
som skyldes ukorrekt indbygning.

m Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har en trans-
portskade.

® Fjern emballagemateriale og klaebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |ndbygningsmebler skal veere temperatur-
bestandige op til 90 °C og tilgreensende
skabsfronter op til 70 °C.

m Apparatet ma ikke indbygges bag et deko-
rationspanel eller en skabsldge. Fare som
folge af overophedning.

m Udfer udskeeringerne i kekkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

m Apparatets tilslutningskontakt skal veere
placeret udenfor indbygningsrummet.

m Elekiriske apparater skal altid jordforbin-
des.

m Brug beskyttelseshandsker for at undga
snitsar. Der kan veere dele med skarpe
kanter, som er tilgeengelige under mon-
tagen.

= Malene pa tegningerne er angivet i mm.

18.4 Indbygning under en kogesektion

Nar apparatet indbygges under en kogesektion, skal
minimumsmalene overholdes inklusive en eventuel un-
derkonstruktion.

EZ] !
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18.2 Apparatets mal
Her findes apparatets mal.

18.3 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande ved
indbygning under en bordplade.

Der skal veere en udskaering i mellembunden til ventila-
tion af apparatet.

Den mindste bordpladetykkelse [@ fremkommer er be-
tinget af den ngdvendige minimumafstand [bl.

Kogesektionstype [a] pasat i mm [a] flugtende i mm (bl i mm
Induktionskogesektion 49 50 5
Fuldflade-induktionskogesektion 70 70 5
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da Montagevejledning

Kogesektionstype [a] pasat i mm [@] flugtende i mm (bl i mm
Gaskogesektion 39 50 5
El-kogesektion 39 42 2

Fastger bordpladen péa indbygningsskabet. Falg koge-
sektionens montagevejledning.

18.5 Indbygning i et hgjskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hgjskabe.

min. 35 />\

700-860
LV
\

35 471-473

7100
b ] 860-864
Jrs
30

= Sgrg for, at der er en spalte mellem mellembunden
og opstillingsvaeggen, sa apparatet bliver ventileret.

= Hvis hgjskabet ud over element-bagvaeggen har
endnu en bagveeg, skal den fjernes.

m  Apparatet ma ikke indbygges hajere oppe, end at
tilbehgret uden besveer kan tages ud.

18.6 Indbygning af to apparater over
hinanden

Apparatet kan ogséa indbygges over et andet apparat.

18.7 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elekitrisk tilslutning af

apparatet skal disse anvisninger overholdes.

= Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angiv-
ne effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrif-
ter.

m  Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse | og
ma kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.

m  Apparatet skal veere uden elekirisk spanding ved
alle former for montagearbejde.

= |ndbygningen skal sikre bergringsbeskyttelse.
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= Tilslutning af apparater uden netstik ma kun udfares
af en autoriseret fagmand. Her geelder bestemmel-
serne for den regionale elektricitetsforsyning.

Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik
Bemaerk: Apparatet ma kun tilsluttes af autoriserede
fagfolk. Ved skader, der opstar som fglge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.
Der skal veere monteret en afbryderanordning i den fa-
ste elektriske installation, som opfylder de geeldende
installationsbestemmelser.
1. Identificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.
Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beska-
diget.
2. Apparatet ma kun tilsluttes en netspaending pa mel-
lem 220 og 240 V.
3. Tilslut lederne i nettilslutningsledningen iht. deres
farvekodning:
- gren-gul = jordforbindelsesledning @
- bla = nulleder
— brun = fase (yderleder)

18.8 Indbygning af apparat

1. Skyd apparatet helt ind, og centrer det.
Undg3, at tilslutningskablet far knaek.

2. Om ngdvendigt kan kabelfgringen fijernes med et
vaerkigi.

3. Abn ovndgren helt.
4. Fjern beskyttelseslaget.




Montagevejledning da

5. Skru apparatet fast i indbygningsskabet.

6. St beskyttelseslaget pa.

Bemeerk: Spalten mellem bordpladen og apparatet méa
aldrig lukkes med ekstra lister.

18.9 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befaestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det ud.
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fi Turvallisuus

Sisallysluettelo

KAYTTOOHJE

1 TurvalliSuus.......cooviiiiieeeere e 26
2 Esinevahinkojen valttdminen .........cccceceiiiines 28
3  Ympéristoénsuojelu ja SAAStO......cccvrriicmrriiiinnes 28
4  TutuStUMINEN .....cooviiiiiiiiiie e 29
5 Varusteet ..o 32
6 Ennen ensimmaista kayttoa........c..ccoceeeerriinnns 33
7  Kayton perusteet........cccovvvmmriiiimnniniseneninaens 33
8  Aikatoiminnot.........cccccmiiiiimmnrnsniee e 34
9  LapSiluKKO ....cccmrririeerrrniemn s 35
10 Perusasetukset ........ccoccmriiiiecmirinicnnninsseennennns 35
11 Puhdistus ja hoito.......cccceviiiimrriiicnriceneee 36
L T (17 ) 39
13 Laitteen IUUKKU.......coeeummmmmmnnrrreennnsee e 39
14 Toimintahéirididen korjaaminen....................... 41
15 Havittdminen ... 42
16 Huoltopalvelu ........ccocovmmmmiirireeeeeen e 42
17 Néin onnistut........cccociiiimnccn e 42
18 ASENNUSOHUJE.........ccoo e 46
18.1 Turvallinen asennus ...........cocceriiicmmnrissssnennnnns 46

1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

®m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mybhempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta omista-
jaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kalusteeseen asennettavaksi. Noudata
asennusohjeita.

llman pistoketta olevien laitteiden liittaminen
on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei
kata virheellisesta liitannasta johtuvia
vaurioita.
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Kayta laitetta vain:

= ryokien ja juomien valmistukseen.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ymparistdon suljetuissa tiloissa.

® enintddn 2000 m korkeudella merenpinnas-
ta.

Al kayta laitetta:
m grillisen ajastimen tai kaukosaatimen avulla.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkilot, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein péin uunitilaan.
— "Varusteet", Sivu 32

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Al4 sailyta palavia esineitd uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai kytkettava sulake
pois paalta. Laitteen luukku on pidettava
kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu

iimavirta. Leivinpaperi voi koskettaa

kuumennuselementteja ja syttya palamaan.

» Al4 laita irrallista leivinpaperia varusteen
paalle esilammityksen ja kypsennyksen
aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja
laita leivinpaperin paalle painoksi astia tai
uunivuoka.



/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa

uunissa. Laitteen luukku voi pongahtaa auki.

Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya ja

liekkeja.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al& kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

Teleskooppikannattimet kuumenevat laitteen

kayton aikana.

» Anna kuumien teleskooppikannattimien
jaahtya ennen kuin kosketat niita.

» Koske teleskooppikannattimiin vain
patalapuilla.

/A\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytdssa.

» Al4 kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat
laitteen luukun. Hoyry ei ole lampdtilasta
riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ald kayta uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, voivat olla teravareunaisia.

» Ole varovainen, kun kasittelet ja puhdistat
laitetta.

» Jos mahdollista, ka&yta suojakasineita.

Turvallisuus fi

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku
avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.
» Al4 tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat
rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayté suojakasineita.

/A VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjausto6ita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja,
sen huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkild.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, ettd verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammanl&hteisiin.

» Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eika muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkdiskun.

» Al& kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Al4 kayta viallista laitetta.

» Soita huoltopalveluun. — Sivu 42

A\ VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja pdahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pid& pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ala anna lasten leikkia pienilla osilla.

1.5 Halogeenilamppu

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Uunilamput kuumenevat hyvin kuumiksi.

Lamput voivat aiheuttaa palovamman myds

jonkin aikaa pois paalta kytkemisen jalkeen.

» Ala kosketa lasisuojusta.

» Valta ihokontaktia puhdistuksen
yhteydessa.
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fi Esinevahinkojen valttdminen

/A VAROITUS - Sihkéiskun vaara!
Lamppua vaihdettaessa on lampunkannan
liittimissa jannite.

» Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite
on kytketty pois paalta, jotta valtat
mahdollisen sahkdiskun.

» Kytke lisaksi sulake sulakerasiassa pois
paalta.

2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti

irroamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sérkya

sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia

muuttaa voimakkaasti muotoaan sisdanpain.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala kdynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Uunitilan pohjalla olevat esineet aiheuttavat yli 50 °C

lampotilassa ylikuumenemisen. Leipomis- ja paistoajat

eivat enaa pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

» Ala aseta uunitilan pohjalle varusteita, leivinpaperia
tai mink&an tyyppista foliota.

» Aseta astia uunitilan pohjalle vain, kun lampétila on
asetettu alle arvon 50 °C.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hdyrystyy.

Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Ala laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.

Uunitilaan pitkaksi aikaa jaava kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Pyyhi kondenssivesi kypsennyksen jalkeen pois.
Kun olet kayttanyt laitetta korkeassa lampoétilassa,
anna uunitilan jd&htya luukku suljettuna.

» Ala sailyta kosteita elintarvikkeita suljetussa uunissa
pitk&an.

» Ala varastoi ruokia uunitilassa.

» Ala jata mitdan puristuksiin laitteen luukun valiin.

Pellilta valuva hedelmamehu aiheuttaa tahroja, joita ei

saa poistettua.

» Ala tayta leivinpeltia liian tayteen, kun kypsennat
hyvin mehukasta hedelmapiirakkaa.

» Jos mahdollista, kayta syvempaa uunipannua.

Lampimaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala kayta uuninpuhdistusainetta [ampim&an uuniin.

» Poista jadmat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdssa enaa kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.

» Ala kayté laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

Laitteen luukun kayttdminen istuimena ja sailytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Ala nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paélle
tai riipu luukusta tai ota siité tukea.

» Al aseta astioita tai varusteita laitteen luukun
padlle.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tydnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

Luukun lasiin osuva alumiinifolio voi aiheuttaa pysyvia

varjaymia.

» Uunitilassa oleva alumiinifolio ei saa koskettaa
luukun lasia.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat
naita ohjeita.
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Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai

suositusasetuksissa kehotetaan niin tekemaan.

- "Né&in onnistut”, Sivu 42

m Jos et esilammité laitetta, sdastat energiaa jopa 20
%.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja

kakkuvuokia.

= Tallaiset kakkuvuoat ottavat lampda vastaan
erityisen hyvin.



Avaa laitteen luukku kayton aikana mahdollisimman

harvoin.

m LAmpo sailyy uunitilassa eika laitteen tarvitse
[Ammeta lis&a.

Paista useita ruokia suoraan peréjalkeen tai

rinnakkain.

= Uunitila on ensimmaisen paistamisen jalkeen
lammin. Se lyhentda seuraavien kakkujen
paistoaikaa.

Jos kypsennysaika on pitka, kytke laite 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta.

m Jalkilampo riittdd ruoan kypsentamiseen valmiiksi.

Tutustuminen fi

Poista uunitilasta varusteet, joita ei tarvita.
m Tarpeettomia varusteosia ei tarvitse kuumentaa.

Anna pakastettujen ruokien sulaa ennen
valmistamista.
= Ruokien sulatukseen tarvittava energia saastyy.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

®  valmiustilassa nayttd paalle kytkettyna enint. 1 W

= valmiustilassa nayttd pois paalta kytkettyna
enint. 0,5 W

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttdpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

Huomautus: Laitteen tyypista riippuen tietyt
yksityiskohdat kuten véri ja muoto voivat poiketa
kuvasta.

1

Toimintovalitsin

Toimintovalitsimella asetat uunitoiminnon tai muita toimintoja. Voit kiertaa
toimintovalitsinta nolla-asennosta seka oikealle ettd vasemmalle.

Nayttd

Naytossa nakyvat aktiivisten toimintojen symbolit ja aikatoiminnot.

a8 =

Lampétilanvalitsin

Lampétilanvalitsimella asetat lampdtilan uunitoiminnolle tai valitset asetuksen

muita toimintoja varten. Voit kiertaa lampdtilanvalitsinta sekd vasemmalle etta
oikealle. Siina ei ole nolla-asentoa.

Kosketuskentat

Kosketuskentilla asetat eri toiminnot suoraan.

Valitsimet
Valitsimilla valitset suoraan eri toiminnot.

Huomautus: Jos valitsimella ei ole mitaan toimintoa, kuulet aanimerkin.




fi Tutustuminen

Symboli  Valitsin Selostus

® Aikatoiminnot Halyttimen, toiminta-ajan, paattymisajan ja kellonajan asettaminen

— Miinus Saatdarvon laskeminen

+ Plus Saatdarvon nostaminen

£ Valaistus Uunivalon kytkeminen paalle ja pois paaltéa

»fff=o Pikakuumennus Pikakuumennuksen kytkeminen paélle ja pois paélta

»fi=e Lapsilukko Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi valmiustilassa

Naytté Huomautus: Ldmpdotilaan 100 °C asti lampotila

Naytdssa naet senhetkiset asetusarvot tai

valintamahdollisuudet.

Arvo, jota voit juuri nyt saataa, on korostettu. Arvo
naytetdan valkoisena tummalla taustalla.

Symboli Selostus

voidaan asettaa 1 asteen valein ja sen ylapuolella 5

asteen valein.

Lampotilavalvonta

Lampatilavalvonnan pylvaat osoittavat
kuumenemisvaiheet tai uunitilassa olevan jalkilammaén.

Kuumenemise Kuumenemisen osoitin nayttaa

[ampdtilan nousun uunitilassa. Kun
kaikki palkit ovat taynna, ajankohta
on optimaalinen ruoan uuniin

Grillaustehoilla pylvaat ovat taynna.
Uunitoiminnolla Yla-/alalamp6
Pehmeé pylvaat eivat tayty.

Kun laite on kytketty pois paalta,

% Pikakuumennus Kuumennusvai Merkitys
A Halytin he

e Toiminta-aika

S| Loppu n osoitin

® Kellonaika

BE:5 Aikanaytto laittamiselle.
! Kuumenemisen nayttd

= Lapsilukko

BEE Lampdétilanayttd JalKIAmman
Lampétilanvalitsin naytto

Lampétilanvalitsimella asetat lampdtilan tai grillausteho.

4.2 Uunitoiminnot ja muut toiminnot

Jotta 16ydat aina sopivan uunitoiminnon haluamallesi ruoalle, selostamme tassa toimintojen erot ja kayttdtarkoitukset.
Huomautus: Laite ilmoittaa jokaiselle uunitoiminnolle ehdotetun lampdotilan tai tehon. Voit ottaa tdman kayttdon tai

lAmpotilavalvonta nayttda uunitilassa
olevan jalkilammon. Naytté sammuu,
kun lampadtila on laskenut noin

60 °C:een.

muuttaa sitd kyseiselld alueella.

Symboli  Uunitoiminto tai
muu toiminto

Lampétila tai teho

Kaytto

3D-kiertoilma

50-280 °C

Ruokien valmistus 1-2 tasolla. Puhaltimet jakavat

takaseinalla olevien rengaslammityselementtien lammaén

tasaisesti uunitilaan.
Tata uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen
maarittamiseen kiertoilmakaytdssa.

Kiertoilma

50-280 °C

Kakkujen ja leivonnaisten kypsennys yhdella tasolla.
Puhaltimet jakavat lammityselementtien lammaén
tasaisesti uunitilaan.

Pizzateho

50-280 °C

Tuoreen pizzan tai pakasteiden valmistus, esim.
ranskanperunat tai struudeli. Lammityselementit ja
puhaltimet kuumentavat nopeasti ja jakavat lammén
tasaisesti uunitilaan.

Sulatus

30-60 °C

Elintarvikkeiden sulatus, esim. lihan, linnun, leivan ja
kakkujen sulatus. Tuuletin kierrattaa lamminta ilmaa
ruokien ymparille.

Alalampd

50-280 °C

Ruokien jalkikypsennys. Lampd tulee alhaalta.

KN

Grilli, pieni pinta

Grillaustehot:
1 = pieni teho
2 = keskiteho
3 = taysi teho

Pienten maarien grillaus, esim. pihvit, makkarat,
paahtoleipé ja kalanpalat. Grillivastuksen keskiosa
kuumenee.
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Tutustuminen fi

Symboli  Uunitoiminto tai Lampdatila tai teho Kaytté
muu toiminto
™ Grilli, suuri pinta Grillaustehot: Matalien grillituotteiden, esim. pihvien, makkaroiden tai
1 = pieni teho paahtoleivan grillaamiseen ja gratinointiin. Koko
2 = keskiteho grillivastuksen alla oleva pinta kuumenee.
3 = taysi teho
Kiertoilmagrilli 50-280 °C Lihan, linnun ja kokonaisen kalan paistaminen. Tuuletin
kierrattdd kuumaa ilmaa ruokien ympaérille.
Yla-/alalampd 50-280 °C Valittujen ruokien (esim. liha, vihnannekset) hellavaraiseen
Pehmea kypsennykseen yhdelld tasolla ilman esilammitysta.
Uunitoiminto ei sovellu ruokiin, joiden on tarkoitus kohota
paistettaessa (esim. leipd). Tata uunitoimintoa kaytetédan
energiankulutuksen mittaamiseen perinteisella
kayttdtavalla ja energiatehokkuusluokan maarittamiseen.
= Yla-/alalampd 50-280 °C Kakkujen, paistosten ja vaharasvaisten paistinpalojen

kypsennys. LAmpo tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.

4.3 Uunitila
Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttda.

Kannatinkorkeudet

Uunitilassa on 4 kannatinkorkeutta.

Tydnné varuste aina vasteeseen saakka, jotta se ei
kosketa luukun lasia. Tydnna varuste oikein péain
uunitilaan.

N
‘\

Iltsepuhdistuvat pinnat

Uunitilan takaseina ja sivuseinat ovat itsepuhdistuvia.
Uunitilan itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu
huokoisella, mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta
on rosoinen. Kun laite on kaytdssa, itsepuhdistuvat
pinnat imevat itseensa paistamisesta tai grillauksesta
syntyvat rasvaroiskeet ja hajottavat ne.

Uunivalo

Uunivalo syttyy, kun avaat laitteen luukun. Jos laitteen
luukku ja& auki, valo sammuu hetken kuluttua.
Uunivalo syttyy useimmissa kayttdtavoissa heti, kun
toiminto kaynnistyy. Kun toiminto on paattynyt, valo
sammuu.

Huomautus: Kayttétavalla Yla-/alalampd Pehmeé
uunivalo kytkeytyy n. 1 minuutin kuluttua
automaattisesti pois paalta. Voit kytkea uunivalon
paalle valitsemalla --.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy tarpeen mukaan paalle ja
pois paalta. Lammin ilma poistuu laitteen luukun kautta.
HUOMIO!

Tuuletusaukkojen peittdminen aiheuttaa laitteen
ylikuumenemisen.

» Al& peita tuuletusaukkoja.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa vielda kayton jalkeen,
jotta uunitila ja&htyy nopeammin.

Laitteen luukku

Jos avaat laitteen luukun k&ynnissa olevan toiminnon
aikana, toiminto pysahtyy. Kun suljet luukun, toiminto
jatkuu.

Jotta laitteen luukku ei koske kalusteeseen, avaa
laitteen luukkua hiukan alle 90°.

Kondenssiveden muodostuminen

Tasta 16ydat tietoa kondenssiveden muodostumisesta,
vaurioiden valttamisestd ja kondenssiveden
muodostumisen vahentamisesta.

Uunitilaan voi muodostua paljon vesihéyrya
elintarvikkeita kypsennettdessa. Koska laite on hyvin
energiatehokas, siitd paasee kayton aikana ulos vain
vahan lampdéa. Laitteen sisdpuolen ja laitteen
ulkopuolisten osien suurten lampdtilaerojen takia
laitteen luukkuun, ohjauspaneeliin tai viereisten
kalusteiden pinnoille voi muodostua kondenssivetta.
Kondenssiveden muodostuminen on normaali,
fysikaalinen ilmid.

Pyyhi kondenssivesi pois, jotta valtat vauriot. Jos
kondenssivetta kertyy tippavesikouruun, poista
kondenssivesi sienella. Yli valuva tippavesikouru voi
vaurioittaa kalustetta. Anna laitteen kuivua luukku
avoimena.

Kondenssiveden muodostuminen vahenee, kun
esilammitat laitteen.
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5 Varusteet

Kayta alkuperaisia varusteita. Ne on suunniteltu Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella
laitettasi varten. laitemallista riippuen.

Huomautus: Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa

muotoaan. Muodonmuutoksella ei ole vaikutusta

toimintaan. Kun varuste jadhtyy, muoto palaa

entiselleen.

Lisatarvikkeet Kaytté

Ritila m  Astia

Kakkuvuoat

Liha, esim. paistit tai grillipalat
Pakasteruoat

Mehukkaat kakut

Leivonnaiset

Pakasteruoat

®  Suurikokoiset paistit

Ohje: Voit kayttdd uunipannua
rasvankeraysastiana, kun grillaat suoraan
ritilalla.

Uunipannu

J
H BN

Leivinpelti _ = Piirakat pellilla
= Pienleivonnaiset

Kannatinkiskoilla voit vetdd varusteen
pidemmalle ulos.

Teleskooppikannatinsarja

Lukitsintapit Saranoiden lukitseminen.
Huomautus: Ala havita lukitsintappeja.
Sailyta lukitsintapit varmassa paikassa.
Tarvitset lukitsintappeja aina, kuin poistat
laitteesta luukun tai puhdistat luukun lasit.

5.1 Lisavarusteet Muut lisatarvikkeet Kayttd

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista Uunipannu » Mehukkaat kakut

tai Internetin kautta. m | eivonnaiset
Esitteistamme tai Internetista 16ydat runsaan valikoiman = Pakasteruoat
tahan laitteeseen tarjolla olevia varusteita: m  Suurikokoiset paistit
siemens-home.bsh-group.com o Teleskooppikannatinsarja Teleskooppikannatinsarja
Varuteet ovat laitekohtaisia. Ilmoita ostaessasi aina yhdelle tasolle

laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).
Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista |6ydat . ..
verkkokaupasta tai huoltopalvelusta. 5.2 Lukitustoiminto

Lukitustoiminto estaa varusteen kallistumisen, kun se

Muut lisatarvikkeet Kaytté vedetaan ulos.

Ritila = Astia Voit vetda varusteen suunnilleen puoliksi ulos, kunnes
m  Kakkuvuoat se lukittuu paikalleen. Ty6nna varuste uunitilaan aina
® [iha, esim. paistit tai oikein pain, jotta kallistuksenesto toimii.

grillipalat
= Pakasteruoat 5.3 Varusteen tyéntidminen uuniin
Leivinpelti = Piirakat pellilla

1. K&anna varustetta siten, etta ura [@ on takana ja
osoittaa alaspain.

2. Tydnna varuste kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin.

Pienleivonnaiset
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Ritila Avoimen sivun pitaa olla eteenpéin
ja taivutetun puolen alaspain I~—.

Pelti, Varusteen vinon reunan [b] pitaa
esim. uunipan olla laitteen luukkua kohti.

nu tai
leivinpelti

3. Kun haluat asettaa varusteen kannatinkorkeudelle,
jossa on kiskot, veda kiskot ulos.

Ennen ensimmaistd kayttéad fi

Ritila tai pelti  Aseta varuste paikalleen siten, etta
varusteen reuna on
kannatinkiskolla kielekkeen [@]
takana.

‘;

\

Huomautus: Kannatinkiskot |ukittuvat paikoilleen,
kun ne on vedetty kokonaan ulos. Tyonna
kannatinkiskot kevyesti painamalla takaisin
uunitilaan.

4. Tyénna varuste kokonaan uuniin siten, etta se ei
kosketa laitteen luukkua.

Huomautus: Poista uunitilasta varusteet, joita et tarvitse
kaytdn aikana.

6 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttéonottoa varten. Puhdista laite
ja varusteet.

6.1 Kellonajan asettaminen
[xln}

Kun laite on liitetty séhkdvirtaan, naytdossa vilkkuu 200
ja symboli © palaa. Aseta kellonaika.

1. Aseta kellonaika valitsimella + tai —

2. Paina ©.

Huomautus: Sdatdajan paattymisen jalkeen kellonaika
tallentuu automaattisesti muistiin.

6.2 Laitteen puhdistaminen ennen
ensimmaista kayttéa

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat
laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

1. Poista varusteet uunitilasta ja irrota ristikot. = Sivu
39

2. Poista uunitilasta kaikki pakkausmateriaalin
jadénteen, kuten styroksin palat.

3. Eraat osat on peitetty foliolla naarmuuntumisen
estdmiseksi. Poista naarmuuntumiselta suojaava
folio.

4. Puhdista laitteen ulkopinta pehmeélla, kostealla
liinalla.

5. Puhdista uunitila astianpesuaineliuoksella.

6. Poista uutuuden haju kuumentamalla tyhjaa,
suljettua laitetta.

7. Kierra toimintovalitsin kohtaan .2

8. Aseta maksimilampatila.
Kun kuumennat laitetta ensimmaista kertaa,
uunitilasta voi kuulua ritisevaa aanta.

9. Tuuleta keittidta niin kauan kuin laite kuumenee.

10. Kytke laite 1valmistusmisaikaatunnin kuluttua pois
paalta.

11. Anna laitteen jaahtya.

12. Kun uunitila on jaahtynyt, puhdista sileat pinnat
astianpesuaineliuoksella.

13. Asenna ristikot. = Sivu 39

14. Puhdista tarvittaessa luukun lasit. = Sivu 39

6.3 Varusteiden puhdistaminen

» Puhdista varusteet huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla talousliinalla.

7 Kayton perusteet

7.1 Laitteen kytkeminen paalle

1. Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto.
v Jokaiselle toiminnolle on asetettu ennakkoon
lampotila tai grillausteho.

2. Valitse lampdtilanvalitsimella lampatila tai
grillausteho.

v Laite alkaa kuumentua.

Huomautus: Lampotilavalvonta nayttdd kuumenemisen

senhetkisen tilan.
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7.2 Uunitoiminnon ja lampétilan
muuttaminen

1. Muuta uunitoimintoa toimintovalitsimella.

2. Muuta lampdtilaa tai grillaustehoa
[ampotilanvalitsimella.

7.3 Laitteen kytkeminen pois paalta

» Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

7.4 Pikakuumennuksen kytkeminen paalle

» Kun haluat kuumentaa uunitilan nopeasti, paina
valitsinta »f=.

Huomautus: Pikakuumennus on kaytettavissa 3D-

kuumailmalla, kiertoilmalla, pizzateholla ja yla-/
alalammaolla.

7.5 Automaattinen poiskytkenta

Laite on varustettu automaattisella poiskytkennalla.
Laite kytkeytyy 13valmistusmisaikaatunnin kuluttua
automaattisesti pois paalta.

8 Aikatoiminnot

8.1 Yhteenveto aikatoiminnoista
Tasta loydat yhteenvedon aikatoiminnoista.

Symboli  Aikatoiminto Kaytto

Q Halytin Halytin toimii minuuttikellon tapaan. Halytin kdy toiminnosta ja muista
aikatoiminnoista riippumatta eika silla ole vaikutusta laitteeseen.

@ Kellonaika Jos mikdan muu toiminto ei ole etusijalla kdynniss, laitteen néaytdssa nakyy
kellonaika.

|9| Toiminta-aika Kun asetettu toiminta-aika on kulunut loppuun, toiminto paattyy automaattisesti.

9| Loppu Aseta toiminta-aika ja haluamasi paattymisaika. Laite kaynnistyy automaattisesti

siten, ettd toiminto paattyy haluttuun kellonaikaan.

8.2 Halyttimen asettaminen

Halytin ei vaikuta uunin toimintaan.

Huomautus: Voit asettaa hélyttimen toiminta-ajan valille
30 sekuntia - 13 tuntia. Toiminta-aika voidaan asettaa
10 minuuttiin asti 30 sekunnin valein, 10 minuutista
yhteen tuntiin asti minuutin vélein, sen jalkeen 5
minuutin valein.

1. Paina O.

v L palaa.

2. Aseta haluamasi toiminta-aika valitsemalla + ja —.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki.

Huomautukset

= Kun haluat muuttaa jaljelld olevaa aikaa, paina O ja
muuta jaljelld olevaa aikaa valitsemalla + tai —.

= Kun haluat keskeyttaa halyttimen kaynnin, aseta
jaljella oleva aika nollaksi.

Aanimerkin kytkeminen pois paalta
» Kun haluat kytke&a aanimerkin pois paalta, paina
jotain valitsinta tai avaa laitteen luukku.

Huomautus: Adnimerkki paattyy automaattisesti hetken
kuluttua.

8.3 Kellonajan asettaminen

Voit muuttaa tarvittaessa kellonaikaa, esimerkiksi
kesdajasta talviaikaan.

Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.

1. Paina ©, kunnes O® palaa.
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2. Aseta kellonaika valitsimella + ja —.

8.4 Toiminta-ajan asettaminen

Voit asettaa laitteella ruokasi kypsennysajan. Siten
kypsennysaika ei ylity tahattomasti eika sinun tarvitse
keskeyttaa muita t6ita lopettaaksesi toiminnon.

1. Aseta uunitoiminto ja lampétila.

v Laite kaynnistyy.

2. Paina kaksi kertaa ©.

3. Aseta toiminta-aika valitsimella + ja —.

Voit asettaa toiminta-ajan valille 30 sekuntia -

13 tuntia. Voit asettaa toiminta-ajan yhteen tuntiin

asti minuutin valein, sen jalkeen 5 minuutin vélein.
v =l palaa.

Toiminnon lopettaminen
Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Laite lakkaa kuumenemasta.
1. Kun haluat kytkea aanimerkin pois paalta, paina
jotain valitsinta tai avaa laitteen luukku.
Aanimerkki paattyy automaattisesti hetken kuluttua.
2. Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

8.5 Paattymisajan asettaminen

Toiminto alkaa valitsemallasi mybdhemmalla hetkella ja
kestda asetetun ajan.

1. Aseta uunitoiminto ja lampotila.

v Laite k@ynnistyy.

2. Paina kaksi kertaa O.



3. Aseta toiminta-aika valitsimella + ja —.

Voit asettaa toiminta-ajan valille 30 sekuntia -

13 tuntia. Voit asettaa toiminta-ajan yhteen tuntiin
asti minuutin valein, sen jalkeen 5 minuutin valein.
-l palaa.

Paina ©.

Aseta paattymisaika valitsimella + tai —.

Kun valitsinta painetaan ensimmaisen kerran,
naytdssa nakyy ehdotusarvo. Ehdotusarvo
muodostuu taméanhetkisesta kellonajasta ja toiminta-
ajasta.

o B <

Lapsilukko fi

v 2l palaa.
v Naytdssa nakyy paattymisaika. Laite kytkeytyy
odotustilaan.

Toiminnon lopettaminen
Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Laite lakkaa kuumenemasta.
1. Kun haluat kytked aanimerkin pois paalta, paina
jotain valitsinta tai avaa laitteen luukku.
Aanimerkki paattyy automaattisesti hetken kuluttua.
2. Kierra toimintovalitsin nolla-asentoon.

9 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivéat voi kytkea laitetta
vahingossa pé&élle tai muuttaa asetuksia.

Jos olet liittanyt keittotason uuniin, keittotaso ei ole
lukittu.

9.1 Lapsilukon aktivointi
Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.

» Paina »f= n. 4 sekunnin ajan.
v Nayttéon ilmestyy =2.

9.2 Lapsilukon deaktivointi

» Paina »ff= n. 4 sekunnin ajan.
v =@ sammuu naytdssa.

10 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi mukaisiksi.

10.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta loydat tietoja laitteen perusasetuksista ja tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen varustuksesta.

Naytté Perusasetus Valinta
ciil Adnimerkin kesto toiminta-ajan tai halyttimen kayntiajan i =n. 10 sekuntia
paattymisen jalkeen £ = n. 30 sekuntia’
3 =n. 2 minuuttia
ci? Odotusaika, ennen kuin asetus otetaan kayttéon =n. 3 sekuntia'
c =n. 6 sekuntia
3 =n. 10 sekuntia
clid Néppaindani nappainta painettaessa I = pois
! = paalla’
co4 Nayton valaistuksen kirkkaus i =himmeé
7 = keskiméaarainen'
3 = kirkas
cls Kellonajan nayttd 1l = kellonaikaa ei nayteta
! = kellonaika néytetaan’
clh Uunivalo kaytén aikana O=ei
{=kylld'
cili Jaahdytyspuhaltimen jalkik&yntiaika { = lyhyt'
c = keskim&arainen
3 = pitk&
Y = erikoispitka

' Tehdasasetus
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Naytto Perusasetus Valinta
ciif Kaikkien arvojen palauttaminen tehdasasetuksiin O=ei
i =kylla
cd9 Aktivoi esittelytila. O=ei
Esittelytilaa kaytetdan esittelytarkoituksiin. Esittelytilassa i =kylla
laite ei kuumene. Voit aktivoida esittelytilan vain
ensimmaisten 5 minuutin kuluessa siita, kun laite on
litetty sahkdverkkoon.
' Tehdasasetus
10.2 Perusasetusten muuttaminen Huomautukset

Vaatimus: Toimintovalitsin on nolla-asennossa.

1. Paina © n. 4 sekunnin ajan.

v Naytdssa nakyy ensimmainen perusasetus, esim. cli
",

2. Muuta asetusta kiertamalla lampaotilanvalitsinta.

3. Siirry seuraavan perusasetuksen kohdalle
painamalla +.

4. Vahvista asetus painamalla ® n. 4 sekunnin ajan.

Ohje: Voit muuttaa perusasetuksia uudelleen milloin

tahansa.

= Voit aktivoida esittelytilan vain ensimmaisten
5 Iminuutin kuluessa siita, kun laite on liitetty
sahkoverkkoon.

m  Perusasetuksiin tekemasi muutokset pysyvat
voimassa séhkokatkon sattuessa.

10.3 Energiansaastotilan asettaminen

Voit sdéstaa energiaa pienentamalla nayton kirkkautta.
» Aseta nayton kirkkaus perusasetuksessa ciiH.
Huomautus: Asetus muuttaa nayton kirkkauden kayton
aikana. Valmiustilassa laite pienentda naytén kirkkautta
automaattisesti. Yolla klo 22:00 ja 05:59 valilla naytdn
kirkkaus on himmeimmillaén.

11 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkaan toimintakuntoisena.

11.1 Puhdistusaine

Ala kayta tarkoitukseen sopimattomia puhdistusaineita,
jotta valtat laitteen eri pintojen vaurioitumisen.

/\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Laitteeseen pé&aseva kosteus voi aiheuttaa sdhkoiskun.

» Ala kayté laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ala kdyta voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

11.2 Soveltuvat puhdistusaineet

Kayta laitteen eri pinnoille vain tarkoitukseen soveltuvia
puhdistusaineita.

Alé kayta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
Al kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienia.

» Ala kayta lampdpuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

» Kayté lasinpuhdistusainetta, lasinpuhdistuslastaa tai
teraksen puhdistusainetta vain, kun niitd suositellaan
kyseisen osan puhdistusohjeessa.

Lampimaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala k&ytd uuninpuhdistusainetta [ampim&&an uuniin.

» Poista jaamat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Uusien sieniliinojen sisaltdméa suola voi vaurioittaa

pintoja.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Laiteen ulkopuoli
Noudata laitteen puhdistusta koskevaa ohjetta.

Alue Soveltuvat puhdistusaineet

Huomautuksia

Terasetusivu m  Kuuma astianpesuaineliuos

m  Teraksen erikoishoitoaine [am-

pimille pinnoille

Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
teraspinnoilta valittdmasti, jotta valtat korroosion
muodostumisen.

Sivele pinnalle hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.

Ohjauspaneeli Kuuma astianpesuaineliuos

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla liinalla.
Alé kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.

36



Puhdistus ja hoito  fi

Alue

Soveltuvat puhdistusaineet

Huomautuksia

Luukun lasit

Kuuma astianpesuaineliuos

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla liinalla.
Ala kayta puhdistuslastaa tai terasvillaa.

Luukun kahva

Kuuma astianpesuaineliuos

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla liinalla.
Poista kalkinpoistoaine heti luukun kahvasta, jotta valtat
tahrat, joita ei voi en&a poistaa.

Laitteen sisapuoli

Alue

Soveltuvat puhdistusaineet

Huomautuksia

Emalipinnat

m  Kuuma astianpesuaineliuos
m  Etikkavesi
®»  Uuninpuhdistusaine

Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla liinalla.

Liota kiinni palaneet ruoantahteet kostealla liinalla ja
astianpesuaineliuoksella.

Kayta pinttyneeseen likaan teraslankapesinté tai
uuninpuhdistusainetta.

Jata uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta se kuivuu.
Huomautus: Elintarvikejaamistd voi muodostua valkoisia
tahroja. Tahrat eivét ole terveydelle haitallisia eika niilla
ole vaikutusta laitteen toimintaan. Voit poistaa tahrat
sitruunahapolla.

Itsepuhdistuvat pinnat

Ota huomioon uunitilan pintoja koskevat ohjeet taulukon
lopussa.
- "ltsepuhdistuvien pintojen puhdistus”, Sivu 38

Uunilampun m  Kuuma astianpesuaineliuos Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla liinalla.
lasisuojus = Uuninpuhdistusaine Kayté pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
Luukun lasit Kuuma astianpesuaineliuos Puhdista talousliinalla ja kuivaa pehmealla liinalla.

Ala kayta puhdistuslastaa tai terasvillaa.

Ohje: Puhdista luukun lasit mieluiten yhdesséa uunitilan
kanssa.

- "Uunitilan puhdistus”, Sivu 38

Luukun tiiviste

Kuuma astianpesuaineliuos

Puhdista talousliinalla.
Ala irrota luukun tiivistetta alaka hankaa sita.

Teraksinen luukun
kehys

Ruostumattoman teraksen
puhdistusaine

Noudata valmistajan ohjeita.
Ala kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Ala kayta ruostumattoman teraksen hoitoainetta.

Ohje: Ota luukun kehys mieluiten pois paikaltaan.

Muovinen luukun
kehys

Kuuma astianpesuaineliuos

Alé kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Ald kaytd ruostumattoman terdksen hoitoainetta.

Ohje: Ota luukun kehys mieluiten pois paikaltaan.

Ristikot

Kuuma astianpesuaineliuos

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.

Kannatinjarjestelma

Kuuma astianpesuaineliuos

Puhdista talousliinalla tai harjalla.

Puhdista kannatinkiskot paikoilleen tyénnettyina, jotta et
poista niisté voitelurasvaa.

Ala pese astianpesukoneessa.

Varusteet

Kuuma astianpesuaineliuos

Liota ja puhdista talousliinalla tai harjalla.
Puhdista runsaasti likaantunut varuste
teraslankapesimella.

Ohije: Voit pestd emaloidut varusteet
astianpesukoneessa.

Huomautukset

m  Eri materiaalit kuten lasi, muovi tai metalli saavat
aikaan laitteen etusivulle pienia véarieroja.

= Raidoilta nayttavat varjot luukun lasilla ovat
uunivalon heijastumia.

m  Emali kovetetaan erittain korkeissa lampdtiloissa.
Siin& voi syntya vahaisia varimuutoksia. Varierot
ovat normaaleja eivatka ne vaikuta toimintaan.
Ohuiden peltien reunoja ei voida taysin emaloida,
joten ne voivat olla sen tdhden karkeita. Tama ei
heikenna korroosiosuojaa.

11.3 Laitteen puhdistus

Puhdista laite ohjeiden mukaan, jotta virheellinen
puhdistus tai epasopivat puhdistusaineet eivat vaurioita
eri osia ja pintoja.
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fi Puhdistus ja hoito

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Laite ja laitteen osat, joita paasee koskettamaan,

kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
[&hettyvilta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttoa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Vaatimus: Noudata puhdistusaineita ja -valineita

koskevia ohjeita.

— "Puhdistusaine”, Sivu 36

1. Puhdista laite kuumalla astianpesuaineliuoksella ja
talousliinalla.
Joihinkin pintoihin voit kayttda vaihtoehtoisia
puhdistusaineita.
— "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 36

2. Kuivaa pehmealla liinalla.

Ohjeet

= Kun puhdistat uunitilan jokaisen kayton jalkeen, lika
ei paase palamaan kiinni.

= Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat
valittémasti.

Huomautus: Kayta hyvin kosteiden kakkujen

leipomiseen uunipannua.

Ohje: Pida uunitila puhtaana kayttamalla paistamiseen
sopivaa astiaa, esim. paistovuokaa.

11.4 Uunitilan puhdistus

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Laite ja laitteen osat, joita paasee koskettamaan,

kuumenevat kaytdn aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

Vaatimus: Uunitila on kokonaan jaahtynyt.

1. Kaada 0,4 litraa vettd uunin pohjan keskelle.

Ala kayta tislattua vetta.

2. Aseta toimintovalitsimella [

3. Aseta lampotilanvalitsimella 50 °C.

4. Tarkasta puhdistuksen aikana, etta laitteen luukun
alla olevassa tippuvesikourussa tiivistyva vesi ei valu
yli.

— Pyyhi tarvittaessa pois sienella.

5. Kytke laite 18 minuutin kuluttua pois paalta.

6. Anna laitteen jaahtya.

7. Puhdista uunitila liinalla.

11.5 Itsepuhdistuvien pintojen puhdistus

Itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu huokoisella,

mattapintaisella keramiikalla. Tama kerros absorboi ja

poistaa leipomisesta ja paistamisesta tulevat roiskeet

laitteen ollessa kaytossa.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.

» Poista ruskeat ja valkoiset jaamat vedella ja
pehmealla sienella.
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Huomautus: ltsepuhdistuville pinnoille voi muodostua
taplia. Elintarvikkeiden sokeri- ja valkuaisainejaamia ei
hajoteta, ja ne tarttuvat pintoihin. Punertavat taplat ovat
jaamia suolapitoisista elintarvikkeista, taplat eivat ole
ruostetta. Taplat eivat ole terveydelle haitallisia. Taplat
eivat heikenna itsepuhdistuvien pintojen puhdistumista.

11.6 Uunilampun vaihto

Jos uunivalo ei toimi, vaihda uunitilan lamppu.
Huomautus: Kuumuutta kestavia 230 V:n
halogeenilamppuja, 40 W, G9-kanta, on saatavana
huoltopalvelusta tai alan liikkeista. Kayta vain naita
lamppuja. Tartu uusiin halogeenilamppuihin vain
puhtaalla, kuivalla liinalla. Se pidentda lampun
kayttoikaa.

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Laite ja laitteen osat, joita padsee koskettamaan,

kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Lamppua vaihdettaessa on lampunkannan liittimissa

jannite.

» Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on
kytketty pois paaltd, jotta valtdt mahdollisen
séhkoiskun.

» Irrota liséksi verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

Vaatimukset

= Sulake on pois paalta.

= Uunitila on jadhtynyt.

= Kaytettdvissa on uusi halogeenilamppu vaihtoa

varten.

Avaa laitteen luukku.

Laita uuniin vahinkojen valttamiseksi astiapyyhe.

Poista varusteet uunitilasta ja irrota ristikot. = Sivu
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4. |rrota lasisuojus.

Jos lasisuojusta on vaikea avata edesta pain kasin,
kayta apuna lusikkaa.

5. Veda uunilamppu pois paikaltaan.

wh =

Vaihda uunilamppu samaan lampputyyppiin.
Aseta uunilampun lasisuojus takaisin paikalleen.
Asenna ristikot. = Sivu 39

. Poista astiapyyhe.

10. Kytke sulake taas paalle.

11. Tarkasta, toimiiko uunivalo.

©®oND
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12 Ristikot

Voit ottaa ristikot pois paikoiltaan ristikoiden ja uunitilan
perusteellista puhdistusta tai ristikoiden vaihtoa varten.

12.1 Ristikoiden irrotus

Ristikot on kiinnitetty kulloinkin 3 pisteesta uunitilan

sivuseiniin.

1. Tartu ristikon etureunaan ja veda uunitilan
keskikohtaa kohti.

v Ristikon etummainen koukku irtoaa reiasta.

2. Kaanna ristikkoa lisaa auki ja veda se pois
sivuseinan takimmaisista rei'ista.

3. Poista ristikko uunitilasta.

12.2 Ristikoiden asennus

1. Tyonna ristikon koukut sivuseinan takimmaisiin
reikiin.

2. Paina ristikon etummainen koukku reik&an.

13 Laitteen luukku

Laitteesi pysyy pitkdan kauniina ja toimivana, kun
hoidat ja puhdistat sen huolellisesti. Tasta |0ydat ohjeet
laitteen luukun puhdistamisesta.

Huomautus: Jotta laitteen luukku ei koske
kalusteeseen, avaa laitteen luukkua hiukan alle 90°.

13.1 Luukun lasien irrotus

Voit irrottaa laitteen luukun lasit puhdistamisen
helpottamiseksi.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaaral!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala k@yta uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai teravaa
metallikaavinta, koska ne voivat naarmuttaa pintaa.

. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

2. Lukitse saranat vasemmalla ja oikealla

lukitsintapeilla.

—

‘0

Lukitsintappien pitda olla kokonaan saranoiden
rei'issa.

3. Nosta sisemman lasin alaosaa molemmin kasin,
kunnes kiinnikkeet irtoavat pidikkeesta. @

4. HUOMIO!
Sisempé&é lasia nostettaessa voi keskimmainen lasi
jaéda Kiinni sisempaan lasiin.
» Varmista, ettd keskimmainen lasi ei paase
putoamaan.

Nosta sisélasin ylaosaa varovasti, kunnes
kiinnikkeet irtoavat pidikkeesta. @

5. Aseta siséalasi varovasti tasaiselle alustalle.
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fi Laitteen luukku

6. Ota vélilasi pidikkeineen pois paikaltaan.

Valilasia ei ole kiinnitetty kiinnitystapeilla vaan

kumityynyilla.
7. Puhdista luukun lasit lasinpesuaineella ja pehmealla
liinalla.

13.2 Luukun lasien asennus

1. Aseta vélilasi paikalleen.
Varmista, etta valilasi on oikein paikallaan.
v Kaikkien pidikkeiden pitda olla tasaisesti ulommalla
lasilla.
v Vdlilasi on asetettu oikein paikalleen, kun Low-E-
symboli on luettavissa valilasilla.
2. Asenna sisélasi paikalleen.
Kaikkien neljan kiinnikkeen pitaa lukittua tata
tarkoitusta varten oleviin pidikkeisiin.
3. Poista lukitsintapit ja sulje laitteen luukku.
Huomautus: Al4 havitd lukitsintappeja. Sailyta
lukitsintapit varmassa paikassa. Tarvitset lukitsintappeja
aina, kuin poistat laitteesta luukun tai puhdistat luukun
lasit. Jos sinulla ei ole lukitsintappeja, voit tilata ne
huoltopalvelusta.

13.3 Laitteen luukun irrotus

Jos likaantuminen on hyvin runsasta, voit ottaa laitteen
luukun pois paikaltaan puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
2. Lukitse saranat vasemmalla ja oikealla
lukitsintapeilla.

Lukitsintappien pitaa olla kokonaan saranoiden
rei'issa.
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3. Tartu laitteen luukkuun sivulta molemmin kasin ja
sulje luukkua n. 30 astetta.

30°

Ala sulje laitteen luukkua kokonaan. Saranat voivat
vaantya ja seurauksena voi olla emalivaurioita.

4. Nosta laitteen luukkua kevyesti ja veda se pois
paikaltaan.

13.4 Laitteen luukun asennus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Kun saranoiden lukitsimet eivat ole kunnolla kiinni,

saranat voivat napsahtaa kovalla voimalla kiinni.

» Jos sarana napsahtaa laitteen luukun irrotuksen tai
asennuksen yhteydessa kiinni, la tartu saranaan.

» Soita huoltopalveluun.

Epaasianmukaisesti asennettu luukun lasi tai laitteen

luukku on vaarallinen.

» Varmista, ettd kaikki luukun lasit ja laitteen luukku
on asennettu oikein paikoilleen ennen kuin otat
laitteen taas kayttodn.

1. Tartu laitteen luukkuun sivulta molemmin kasin.
2. Tybnna saranat laitteen reikiin.

Saranoissa alhaalla olevan uran pitaa lukittua
laitteen kehykseen.
3. Laske laitteen luukku alas.
4. Poista lukitsintapit.
Huomautus: Ala havité lukitsintappeja. Sailyta
lukitsintapit varmassa paikassa. Tarvitset lukitsintappeja
aina, kuin poistat laitteesta luukun tai puhdistat luukun
lasit. Jos sinulla ei ole lukitsintappeja, voit tilata ne
huoltopalvelusta.
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14 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiét. Tutustu /A VAROITUS — Sihkéiskun vaara!
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen )

kuin otat yhteyden huoltopalveluun. N&in valtat turhia
kustannuksia.

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara! » Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. varaosia.

» Varsinaisia korjaustoitd saa suorittaa vain alan » Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
ammattihenkilosto. turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, sen

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun. huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden omaava
— "Huoltopalvelu", Sivu 42 henkild.

14.1 Toimintahairiot

Vika Syy ja vianhaku
Laite ei toimi. Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite sdhkoverkkoon.
Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Sulake on luennut sulakerasiassa.

» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.
Laite ei kaynnisty. Laitteen luukku ei ole kokonaan kiinni.

» Sulje laitteen luukku.

Laitetta ei ole kytketty pois paalta.

» Kytke laite pois p&élta ja taas paalle.
N_éytdssé vilkkuu i2:  Virransaanti on katkennut.

i » Aseta kellonaika.
— "Ennen ensimmadista kdytt6g", Sivu 33
Uunivalo ei pala. Kayttdtapa "Yla-/alalamp6d Pehmed" on aktivoitu.

» Uunivalo on kytketty tdm&n uunitoiminnon pois p&alta.
Uunilamppu on viallinen.

» Vaihda uunilamppu.
- "Uunilampun vaihto", Sivu 38

Ussa valmistettavat Termostaatti on rikki.

ruoat palavat » Soita

lyhyessa ajassa. - "Huoltopalvelu", Sivu 42.

Luukun lasit ovat Normaali ilmid, joka johtuu lampobtilaeroista.

hoyrystyneet. » Kuumenna laite lampotilaan 100 °C ja kytke laite 5 minuutin kuluttua pois paalta.
Paalle kytkettya Lapsilukko on kytketty paalle.

laitetta ei saa » Deaktivoi lapsilukko.

kaytettya. Naytossa — "L apsilukon deaktivointi", Sivu 35

palaa =,

Nayttd on jumittunut  Lapsilukko on kytketty paalle.

tai ei reagoi. » Deaktivoi lapsilukko.

— " apsilukon deaktivointi”, Sivu 35
Toimintahairio
1. Kytke sulake sulakerasiassa pois péaalta.

2. Kytke sulake n. 10 sekunnin kuluttua taas paalle.
3. Jos toimintahairié tulee uudelleen esiin, soita huoltopalveluun.

Luukun lasit tuntuvat  Luukun lasit on asennettu vaarin pain.

entista » Tarkasta, onko luukun lasit asennettu oikein.

lampimammilta sen - "l yukun lasien asennus", Sivu 40
jalkeen, kun luukun

lasit on irrotettu
puhdistusta varten.
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Vika Syy ja vianhaku

Jaahdytystuuletin kdy Tama ei ole vika. Jadhdytyspuhallin kdy edelleen, kunnes perusasetuksissa valittu lampdtila
edelleen kaytdn on saavutettu.

jalkeen. - "Perusasetukset”, Sivu 35

Laitteen Iu.ukussa.on Laitteen luukku ei sulkeudu oikein.

kondenssivetta tai » Tarkasta, onko laitteen luukku asennettu oikein ja sulkeutuuko se oikein.
kondenssivetta - " ajtteen luukku", Sivu 39

tippuu.

Tiivisteen likaantuminen.

1. Tarkasta, onko tiiviste likaantunut, vaurioitunut tai vaéarin paikallaan.

2. Puhdista tai vaihda tiiviste tai varmista, ettd se on kunnolla paikallaan.
Kondenssiveden normaali muodostuminen.

— "Kondenssiveden muodostuminen”, Sivu 31

Nayttoon iimestyy Toimintahairio

viesti, jossa on E. » Aseta toimintovalitsin nolla-asentoon.

Jos virheilmoitus ei poistu, soita huoltopalveluun.

15 Havittaminen

Taman laitteen merkinta perustuu
15.1 Kaytosta poistetun laitteen kaytettyja sahko- ja ,
havittiminen elektroniikkalaitteita (waste electrical
_ o . . _ — and electronic equipment - WEEE)
Ympariston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
raaka-aineita voidaan kayttaa uudelleen. Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
» Havita laite ymparistdystavallisesti. Iajt't_eid'_en palautus- ja kierratys-
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat séannokset koko EU:n alueella.

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

16 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia 16.1 Mallinumero (E-nro) ja

toiminnan kannalta oleellisig Qsigﬂon saatavilla valmistusnumero (FD)

huoltopalvelumme kautta vahintéan 10 vuoden ajan _ _ _

laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
talousalueella. merkltﬁy_ kgneen tyypp|k|lpeen. .
Huomautus: Huoltopalvelu on valmistajan takuun Tyyppikilpi numeroineen 16ytyy, kun avaat laitteen

puitteissa maksuton. luukun.

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja takuuehdoista

saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai Y = |
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD). Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
Huoltopalvelun yhteystiedot 18ytyvét oheisesta muistiin, niin 16ydat ne taas nopeasti.
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

Tuote siséaltda energiatehokkuusluokkaan G kuuluvan

valonlahteen.

Type:

17 Nain onnistut

Tasta |16ydat astioita ja ruokien valmistusta koskevia 17.1 Toimi nain

vihjeita.
HUOMIO!
Hapokkaat elintarvikkeet voivat vaurioittaa ritilaa
» Ala aseta hapokkaita elintarvikkeita kuten esim.
hedelmia tai hapokkaalla marinadilla maustettuja
grillituotteita suoraan ritilalle.
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Huomautus: Huomautus nikkeliallergikoille
Harvinaisissa tapauksissa voi elintarvikkeeseen siirtya
vahaisia jalkia nikkelista.

1. Poista ennen k&ytt6a uunista kaikki astiat, joita et
tarvitse.

2. Valitse haluamasi ruokalaji suositusasetuksista.

3. Aseta ruoka tarkoitukseen sopivaan astiaan.

Kayta laitteen mukana toimitettuja varusteita.

4. Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai
suositusasetuksissa kehotetaan niin tekemaan. Laita
leivinpaperi varusteelle vasta esilammityksen
jalkeen.

5. Tee laitteen asetukset suositusasetusten mukaan.
Aseta ensin lyhyempi toiminta-aika. Pidenna
tarvittaessa toiminta-aikaa.

6. Pida laitteen luukku suljettuna kypsennyksen aikana.

17.2 Leivontavinkkeja

Téh&n olemme koonneet vinkkejéa hyvan
leivontatuloksen saavuttamiseksi.

17.3 Ruokataulukko
Tassa naet yhteenvedon ruoista.

Né&in onnistut

fi

Aihe Vinkki
Kakun pitda kohota = Voitele vain irtopohja-
tasaisesti. vuoan pohja.

= [rrota kakku paistami-
sen jalkeen kakku-
vuoasta varovasti veit-
sella.

Pienten leivonnaisten ei
pida tarttua

kypsennettdessa toisiinsa.

Jata kunkin leivonnaisen
valiin tilaa vahintaan

2 cm. Siten leivonnaisilla
on riittavasti tilaa kohota
kauniisti ja ruskistua joka
puolelta.

Tarkasta, onko kakku
kypsynyt valmiiksi.

Tydnna puutikku kakun
korkeimpaan kohtaan.
Jos tikkuun ei enda tartu
taikinaa, kakku on valmis.

Haluat leipoa oman
reseptisi mukaan.

Ota ohjeeksi
leivontataulukossa oleva
samantapainen
leivonnainen.

Silikonista, lasista,
muovista tai keramiikasta
valmistettujen
paistovuokien kaytto.

= \yoan pitda kestaa
kuumuutta 250 °C.
m  Kakut ruskistuvat nais-

sd vuoissa vahemman.

Ruoka Paino kg Kannatinkorkeu Uunitoiminto Lampétila °C/ Kesto min
s grillausteho
Lasagne 3-4 1 Z 220 - 230’ 45 - 50
Nuudelien gratinointi 3-4 1 Z 220 - 230’ 45 - 50
Vasikanpaisti 2 2 180 - 190’ 90 - 100
Porsaan siséfilee 1,6 -2 2 190 - 200’ 90 - 100
Porsaan siséfilee 2 2 g 2007 125
Makkarat 1,5 3 280" 1. puoli: 10
2. puoli: 7
Naudanpaisti 1 2 200’ 45 - 55
Kaniinipaisti 1,5 2 180 - 190’ 70 - 80
Kalkkunanrinta 2 2 180 - 190' 110 - 120
Porsaan niskapalapaisti 2-3 2 180 - 190' 170 - 180
Broileri 1,2 2 190 - 200’ 65 - 70
Porsaankyljykset 1,5 3 280’ 1. puoli: 15
2. puoli: 5
Porsaan kylkiluut 1,5 3 280" 1. puoli: 15
2. puoli: 10
Pekoni 0,7 4 ™ 3! 1. puoli: 10
2. puoli: 8
Porsaanfilee 1,5 3 280° 1. puoli: 12
2. puoli: 5
Naudanfilee 1 4 ] 3! 1. puoli: 7
2. puoli: 4
Taimen 07-12 2 160 - 170" 35 - 40

' Esilammita laite.
2 Ala esilammita laitetta.
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fi  Nain onnistut

Ruoka Paino kg Kannatinkorkeu Uunitoiminto Lampétila °C/ Kesto min
s grillausteho
Merikrotti 0,7-1,5 2 160’ 60 - 65
Piikkikampela 1,5 2 160’ 45 - 50
Pizza 1-15 2 280" 10 -12
Leipa 1 2 180 - 190" 25 - 30
Focaccia 1 2 180 - 190" 20 - 25
Torvivuokakakku 1 2 160’ 55 - 60
Hedelméakakku 1 2 160’ 35-40
Juustokakku 1 2 160 - 170' 45 - 55
Murotaikinakakku 1 2 160 - 170" 35-40
Murotaikinakakku 1 2 J 1707 65
Paratiisikakku 1,2 2 160" 55 - 60
Tuulihatut 0,7-1.2 2 180" 55 - 60
Kakkupohja 1 2 150 - 160' 55 - 60
Riisipuuro 1 2 160" 55 - 60
Briossi 1-1,2 2 160" 30 - 35
' Esilammita laite.
2 Ala esilammita laitetta.
17.4 Vinkkeja seuraavaa leivontakertaa Aihe Vinkki
varten Leivonnaiset ruskistuvat m [aske pais-
epatasaisesti. tolampotilaa.

Jos leivonta ei taysin onnistunut, tasta 18ydat vinkkeja

seuraavaa kertaa varten.

Aihe

Vinkki

Kakku painuu kokoon.

m  Kayta reseptissd mai-
nittuja aineksia ja nou-
data reseptin ohjeita.

= K&ytd vahemman ne-
stetta.

Tai:

m | aske paistolampétilaa
10 °C verran ja pi-
denna paistoaikaa.

Leikkaa leivinpaperi
sopivan kokoiseksi.
Sijoita kakkuvuoka ke-
skelle.

Muotoile pienet leivon-
naiset saman kokoisik-
si ja muotoisiksi.

Kakku on liian kuiva.

Nosta paistolampdtilaa
10 °C verran ja lyhenna
paistoaikaa.

Kakku on kauttaaltaan
liian vaalea.

m  Tarkasta kannatinkor-
keus ja varuste.

m  Nosta paistolampétilaa
10 °C verran.
Tai:

= Pidenné& paistoaikaa.

Kakku on pinnalta valmis,

mutta ei sisalta viela
taysin kypsa.

Laske paistolampotilaa
ja pidenna paistoaikaa.
Lisdd vahemman ne-
stetté.

Kakku mehukkaalla
taytteella:

Esipaista pohja.
Ripottele paistetulle
pohjalle manteleita tai
korppujauhoja.

Peitd pohja taytteella.

Kakku on kauttaaltaan
liian tumma.

Laske paistolampotilaa ja
pidenna paistoaikaa.

Kakku on pinnalta liian
vaalea, mutta pohjasta
liian tumma.

Tydnna kakku uuniin yhta
kannatinkorkeutta
ylemméaksi.

Kakku on pinnalta liian
tumma, mutta pohjasta
lian vaalea.

= Tydnna kakku uuniin
yhta kannatinkorkeutta
alemmaksi.

m | aske paistolampétilaa
ja pidenna paistoaikaa

Kakku ei irtoa
kumottaessa.

Anna kakun jaahtya
paistamisen jalkeen

5 - 10 minuuttia.

Irrota kakun reunaa va-
rovasti veitsella.
Kumoa kakku uudelle-
en ja peita vuoka mon-
ta kertaa méaréalla,
kylmalla liinalla.

Voitele ja korppujauho-
ta vuoka seuraavalla
kerralla.

17.5 Vinkkeja seuraavaa paistokertaa varten

Jos paistaminen ei onnistunut heti aivan taysin, tasta
|0ydat vinkkeja seuraavaa kertaa varten.
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Na&in onnistut fi

Aihe Vinkki Aihe Vinkki
Paisti on liilan tumma ja = Valitse matalampi Kun haudutat lihaa, liha m  Tarkasta, sopivatko
pinta paikoitellen palanut. lampotila. palaa. paistoastia ja kansi yh-

Lyhenn& paistoaikaa.

Paisti on liian kuiva.

Valitse matalampi
lampotila.
Lyhenna paistoaikaa.

Paisti on kuorettunut liian
vahan.

teen ja sulkeutuvatko
ne kunnolla.

= | aske lampdtilaa.
Lisda haudutettaessa
paistettaessa nestetta.

Nosta lampétilaa.

Tai:

Kytke paistoajan
paatyttya grilli hetkeksi
padlle.

Paisti ei ole kypséaa.

Paistoliemi on palanut
Kiinni.

Valitse pienempi astia.
Lisda paistettaessa
enemman nestetta.

Paistoliemi on liian
vaaleaa ja liian vetista.

Viipaloi paisti.
Valmista kastike pais-
toastiassa.

= | ajta paistiviipaleet ka-
stikkeeseen.

m  Kypsenné paistiviipale-
et valmiiksi mikroaalt-
ouunissa.

Valitse suurempi astia,
jotta nestetta haihtuu
enemman.

Lisda paistettaessa
vahemman nestetta.

17.6 Testiruoat

Naméa yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin EN

60350-1 mukaan.

Leivonta

Ruoka Varusteet Kannatinkorkeus Uunitoiminto Lampétila °C Kesto min

Murokeksit Leivinpelti ja 2 160" 23 - 25
leivinpaperi

Murokeksit, 2 2 leivinpeltia ja 2+4 160° 28

tasoa leivinpaperia

Small cakes Leivinpelti ja 2 160’ 21 - 22
leivinpaperi

Small cakes, 2 Leivinpelti + ritila 2 + 4 160" 30

tasoa ja leivinpaperi

Torttupohja Irtopohjavuoka 2 160" 35

Torttupohja, 2 2 irtopohjavuokaa 2 + 4 155 - 165" 35 - 45

tasoa

Kannellinen Irtopohjavuoka 2 E 170" 75 - 80

omenapiirakka, 1

kpl

Kannellinen 2 irtopohjavuokaa 2 160’ 75 - 80

omenapiirakka, 2

kpl

' Esilammita laite.

Grillaus

Tydnné& uuniin lisdksi uunipannu. Neste valuu uunipannuun ja uunitila pysyy puhtaampana.

Ruoka Varusteet Kannatink Uunitoimi Grillauste Kesto min
orkeus nto ho

Paahtoleipa Ritila 4 ™ 3 2

Naudanlihaburger, 10 kpl, Leivinpelti + ritila 3+4 |f| 3! 1. puoli: 15

halkaisija 75 mm 2. puoli: 5

' Esilammita laite.
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18 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon
seuraavat tiedot.

18.1 Turvallinen asennus

Ota nama ohjeet huomioon ennen kuin aloitat
laitteen asennuksen.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattdoman adapterin
kaytto on vaarallista.

» Ala kayta haaroituspistorasioita.

» Kayta vain jatkojohtoja, jotka ovat
sertifioituja, joiden vahimmaishalkaisija on
1,5 mm?2 ja jotka tayttavat asianomaiset
kansalliset turvallisuusvaatimukset.

» Jos verkkojohto on liian lyhyt eik&
pidempaa johtoa ole saatavilla, ota yhteytta
sahkoalan erikoisliikkeeseen talon
sahkbasennusten muuttamista varten.

» Kayta vain valmistajan hyvaksymia
adaptereita ja verkkojohtoja.

HUOMIO!

Jos laitetta kannetaan luukun kahvasta, kahva
voi murtua. Luukun kahva ei kesta laitteen
pamoa

» Ala kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta.

® Ainoastaan naiden asennusohjeiden mukai-
nen asennus takaa turvallisen kayton.
Asentaja vastaa vaarasta asennuksesta joh-
tuvista vahingoista.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen pakk-
auksesta. Jos laitteessa on kuljetusvaurioi-
ta, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja liimakalvot uu-
nitilasta ja luukusta ennen laitteen kayttoo-
nottoa.

= Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.
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m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa lampotilaa 90 °C, vieressa olevien
kalusteiden etuosien vahintaan lampatilaa
70 °C.

m Ald asenna laitetta somistelevyn tai kaluste-
oven taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

= Tee kalusteen leikkaustyot ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. Sahkoisten ra-
kenneosien toiminta voi héairiintya.

m | gjtteen liitdntarasian pitaa olla
asennustilan ulkopuolella.

» Maadoita sahkolaitteet aina.

m Kayta suojakasineita, jotta valtat viiltohaa-
vat. Osat, joihin padaset asennuksen aikana
kasiksi, voivat olla teravareunaisia.

= Kuvien mitat mm.

18.2 Laitemitat
Tasta 16ydat laitteen mitat.

18.3 Asennus tyotason alle

Noudata tydtason alle asennettaessa asennusmittoja ja
turvallisuusetaisyyksia.

\

/

4:_»

7-480

- —

/ |1oo‘490 50

‘/

30

860 864

Valipohjassa pitaa olla rako laitteen tuuletusta varten.



18.4 Asennus keittotason alle

Jos laite asennetaan keittotason alle, on noudatettava
minimimittoja, tarvittaessa alla oleva rakenne mukaan

Asennusohje fi

Tarvittavan minimietaisyyden [a] seurauksena tyétason
vahimmaéaisvahvuus on [bl,

lukien.
: N
23 I
TN
!
Iﬁ =) %
Keittotason tyyppi [a] paille asennettu, mm [a] samantasoinen asennus, [b] mm
mm
Induktiokeittotaso 49 50 5
Taysipintainen induktiokeittotaso 70 70 5
Kaasukeittotaso 39 50 5
Sahkokeittotaso 39 42 2

Kiinnita tyétaso kalusteeseen. Noudata keittotason
asennusohjetta.

18.5 Asennus korkeaan kaappiin

Ota huomioon asennusmitat ja turvallisuusetéisyydet
korkeassa kaapissa.

/ i
min. 35 5 ‘NO\

35 471-473

860-864

®m  Varmista, ettd valipohjan ja seinan valisséa on rako
laitteen ilmankiertoa varten.

= Jos korkeassa kaapissa on elementti-takaseinien
lisaksi toinen takaseina, se on poistettava.

= Asenna laite vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

18.6 Kahden laitteen asentaminen
paallekkain

Laite voidaan asentaa myds toisen laitteen paalle.

18.7 Séahkdliitanta

Jotta laitteen s&hkdliitdnta on turvallinen, noudata

seuraavia ohjeita.

= Suojaus on tehtava tyyppikilvesséd mainitun
tehotiedon ja paikallisten maaraysten mukaan.

= | aitteen suojaluokka on |, ja sen kayttd on sallittu
vain maadoitusliitinnan kanssa.

m | ajtteessa ei saa olla jannitetta asennustoita
tehtéessa.
Asennuksen pitaa taata kosketussuoja.
llIman pistoketta olevien laitteiden liittdminen on
sallittua vain alan ammattilaisille. Asentajan on
noudatettava paikallisen sahkdnjakelijan
maarayksia.

Laitteen sahkaliitanta ilman maadoitettua

pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittaa vain alan
ammattilainen. Takuu ei kata virheellisesta litannasta
johtuvia vaurioita.

Kiintedan sahkaliitantdan on oltava asennettu
asennusmaaraysten katkaisin.

1. Yksil6i vaihe- ja nollajohto liitdntarasiassa.
Jos liitanta tehdaan vaarin, laite voi vaurioitua.

47



fi Asennusohje

2. Liita laite vain verkkojannitteeseen valilla 220 ja
240 V.

3. Liitd verkkoliitantdjohdon johtimet véarikoodien
mukaan:
- vihreékeltainen = suojajohdin @
- sininen = nollajohdin
— ruskea = vaihe

18.8 Laitteen asennus

1. Tybnné& laite kunnolla paikalleen ja kohdista
keskelle.
Al3 taita litdntakaapelia.

2. Poista johdon pidike tarvittaessa tydkalulla.

3. Avaa uuninluukku kokonaan.
4. Poista suojakansi.

6. Aseta suojakansi paikalleen.
Huomautus: Al4 sulje tydtason ja laitteen valista rakoa
lisalistoilla.

18.9 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se pois paikaltaan.
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinfor-
masjonen for senere bruk eller for en sene-
re eier.

m |kke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.2 Korrekt bruk

Dette apparatet er kun beregnet pa inn-
bygging. Felg den spesielle monteringsveiled-
ningen.

Apparater uten stgpsel skal kun kobles til av
autoriserte fagfolk. Garantien dekker ikke ska-
der som skyldes feil tilkobling.

Sikkerhet no

Apparatet ma kun brukes:

= for & tilberede mat og drikke.

® | private husholdninger og i lukkede rom
hjemme.

m opp til heyde pd maks 2000 m over havet.

Ikke bruk apparatet:
® med eksternt tidsur eller fijernkontroll.

1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn ma ikke fa leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold ma ikke
gjennomfares av barn, med mindre de er
minst 15 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 &r méa holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk

Sett alltid tilbehgr inn riktig vei i ovnsrommet.
- "Tilbehar", Side 54

/A ADVARSEL - Brannfare!

Brennbare gjenstander som blir oppbevart i

ovnsrommet kan ta fyr.

» Du ma aldri oppbevare brennbare gjen-
stander i ovnsrommet.

» Dersom det kommer rayk, ma apparat slas
av, eller sikringen utleses og daren ma hol-
des lukket, slik at eventuelle flammer kve-
les.

Lase matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varme-
elementene og tilbehgret far du begynner a
bruke apparatet.

Nar apparatderen apnes, oppstar det et luft-

drag. Bakepapir kan komme i kontakt med

varmeelementene og ta fyr.

» Legg aldri bakepapir pa tilbeharet uten &
feste det under forvarming og tilberedning.

» Bakepapiret ma alltid klippes til eller holdes
pa plass ved hjelp av et kokekar eller en
stekeform.
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no Sikkerhet

A\ ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare

deler sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unnga a bergre varme-
elementene.

» Barn under 8 & ma holdes unna.

Tilbehar og kokekar blir svaert varme.

» Bruk alltid grytekluter nar du tar kokekar el-
ler tilbehar ut av ovnsrommet.

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovns-

rommet. Apparatderen kan sprette opp. Varm

damp og stikkflammer kan sive ut.

» Bruk bare sma mengder veeske med hgy
alkoholprosent i retter.

» |kke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortyn-
net tilstand (f.eks. til & helle over matvarer).

» Apne dgren pa apparatet forsiktig.

Teleskoputtrekkene blir varme nar apparatet

er i bruk.

» La teleskoputtrekkene avkjgles for du tar
pa dem.

» Ta bare pa varme teleskoputtrekk med
grytekluter.

/A ADVARSEL - Fare for skalding!

De tilgjengelige delene blir sveert varme under
bruk.

» Ta aldri pa de varme delene.

» Hold barn pé avstand.

Nar apparatderen apnes, kan det stremme ut
varm damp. Damp er ikke alltid synlig, det av-
henger av temperaturen.

» Apne deren pa apparatet forsiktig.

» Hold barn pa avstand.

Vann i varmt ovnsrom kan fgre til at det dan-
nes sveert varm vanndamp.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

/A ADVARSEL - Fare for personskade!
Dersom glasset pa apparatderen er ripet opp,
kan det sprekke.

» |kke bruk skurende rengjeringsmidler eller
skarpe metallskraper for & rengjere glasset
pa ovnsdgren, ettersom de kan ripe opp
overflaten.

Apparatet og dets bergrbare deler kan ha

skarpe kanter.

» Veer forsiktig ved handtering og under
rengjeringen.

» Bruk vernehansker om mulig.
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Hengslene pa apparatderen beveger seg nar

daren apnes og lukkes, og du kan klemme

deg.

» Hold fingrene unna omradet rundt hengsle-
ne.

Komponenter inni apparatderen kan ha

skarpe kanter.

» Bruk vernehansker.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre
reparasjoner pa maskinen.

» Det méa kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets
stramkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstéar fare.

Hvis isolasjonen pa stremledningen er skadet,

er dette farlig.

» La aldri stramkabelen veaere i kontakt med
varme maskindeler eller varmekilder.

» La aldri stramkabelen komme i kontakt
med skarpe spisser eller kanter.

» Du ma aldri fa knekk pa, klemme sammen
eller endre stremkabelen.

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stet.

» |kke bruk dampstrale eller haytrykksspyler
for & rengjere apparatet.

En vaskemaskin med skader eller en strom-

ledning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Ta kontakt med kundeservice. — Side 65

/A ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan f& emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med smadeler.

1.5 Halogenlampe

/A ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Lampene inne i ovnen blir sveert varme. Det er
fortsatt fare for forbrenning en stund etter at
ovnen er slatt av.

» lkke ta pa glassdekselet.

» Unnga hudkontakt under rengjaring.



A\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!
Nar lampen skal skiftes, er kontaktene i
lampefatningen stramfarende.

» For du bytter lampen, ma du sgrge for at
apparatet er slatt av for & unnga mulig
elektrisk stot.

» | tillegg ma sikringen i sikringsskapet kob-
les ut.

Unngé materielle skader no

2 Unnga materielle skader

2.1 Generelt

OBS!

Alkoholdamp kan antennes i det varme ovnsrommet og

fore til permanent skade pa apparatet. Smaeksplosjo-

ner kan fa apparatdgren til & sprekke opp og muligens

falle ut. Derrutene kan sprekke opp og splintres. Det

oppstar et undertrykk som kan f& innsiden av ovnsrom-

met til & bli kraftig deformert.

» lkke varm opp sprit (= 15 % vol.) i ufortynnet tilstand
(f.eks. til & helle over matvarer).

Vann i bunnen av ovnsrommet mens ovnen brukes pa

temperaturer over 120 °C, forarsaker emaljeskader.

» |kke start apparatet hvis det er vann i bunnen av
ovnsrommet.

» Tork opp vannet fra bunnen av ovnsrommet for du
begynner & bruke apparatet.

Hvis det er gjenstander pa bunnen av ovnsrommet nar

temperaturen er over 50 °C, vil det oppmagasineres

varme. Bake- og steketidene stemmer ikke lenger, og

emaljen blir skadet.

» |kke plasser tilbehar, bakepapir eller folie (uansett
type) pa bunnen av ovnsrommet.

» Kokekar ma kun settes pa bunnen av ovnsrommet
nar det er stilt inn temperaturer pa under 50 °C.
Hvis det er vann i det varme ovnsrommet, oppstar det

vanndamp. Bunnen i ovnhsrommet kan ta skade av

vekslende temperatur i bunnen av ovnsrommet.

» Hell aldri vann inn i et varmt ovnsrom.

» Aldri sett kokekar med vann pa bunnen av ovnsrom-
met.

Hvis det er fuktighet i ovnsrommet over lengre tid, opp-

star det korrosjon.

» Tark bort kondensvann etter hver tilberedning. Nar
ovnen er blitt brukt med hay temperatur, ma dgren
holdes stengt nar ovnsrommet avkjgles.

» Fuktige matvarer ma ikke oppbevares i lukket ovns-
rom over lengre tid.

» |kke oppbevar mat i ovnsrommet.

» |kke la ovnsderen sta pa glott.

Fruktsaft som drypper fra stekebrettet, etterlater seg

flekker som du senere ikke far fiernet.

» |kke legg for mye péa stekebrettet hvis du lager safti-
ge fruktkaker.

» Bruk helst den dype universalpannen.

Hvis du bruker ovnsrens i ovnsrommet nar det er

varmt, vil emaljen bli skadet.

» Du ma aldri bruke ovnsrens i ovnsrommet nar det er
varmt.

» For neste oppvarming ma du fjerne alle rester fra
ovnsrommet og ovnsdaren.

Hvis tetningen er svaert skitten, gar ikke ovnsdgren

ordentlig igjen. Elementfronter i omradet rundt kan bli

skadet.

» Hold alltid tetningen ren.

» Du ma aldri bruke apparatet med skadet tetning el-
ler uten tetning.

Hvis ovnsdgren brukes som sitteplass og oppbeva-

ringssted, kan den bli skadet.

» |kke sta pa, sitt pa, heng pa eller stett deg pa ap-
paratderen.

» |kke sett fra deg bestikk eller tiloehar pa apparatde-
ren.

Alt etter apparatmodell kan tilbehgret ripe opp glassru-

ten i deren nar den lukkes.

» Tilbehgr ma alltid skyves helt inn i ovnsrommet.

Aluminiumsfolie pa glassruten i dgren kan fere til

permanent misfarging.

» Aluminiumsfolie i ovnsrommet ma ikke komme i
kontakt med glassruten.

3 Miljovern og innsparing

3.1 Avfallsbehandling av emballasje
Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-
re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type
avfall.

3.2 Energisparing

Dersom du tar hensyn til disse merknadene, forbruker

apparatet ditt mindre strem.

Apparatet skal kun forvarmes nar oppskriften eller inn-

stillingsanbefalingene tilsier dette.

- "Slik gjer du det", Side 65

m Ved & la veere & bruke forvarming sparer du opptil
20 % stregm.
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Bruk marke, svartlakkerte eller emaljerte stekeformer.
m Slike stekeformer opptar varme spesielt godt.

Apne ovnsderen sa sjelden som mulig under tilbered-

ningen.

m Temperaturen i ovnsrommet opprettholdes, og ap-
paratet trenger ikke & ettervarme.

Flere retter bar stekes rett etter hverandre eller sam-

tidig.

= Ovnsrommet er oppvarmet etter forste steking. Der-
med forkortes steketiden for de etterfglgende kake-
ne.

Ved lengre steketider kan du sla av apparatet 10 mi-
nutter for steketiden er slutt.
m Restvarmen er tilstrekkelig til & ferdigsteke retten.

Ta tilbehgr som ikke brukes, ut av ovnsrommet.
= Overflgdige tilbehgrsdeler trenger ikke & varmes.

La dypfryste matvarer tines opp fer tilberedningen.

m Da sparer du den strammen som ovnen ville brukt
til opptining av matvarene.

Merk:

Apparatet bruker:

= maks. 1 Wi standby-modus med paslatt display

= maks. 0,5 W i standby-modus med avslatt display

4 Bli kjent med

4.1 Betjeningspanel

Ved hjelp av betjeningsfeltet stiller du inn alle apparatets funksjoner, og du far informasjon om driftsstatus.

Merk: Detaljer pa bildet, f.eks. farge og form, kan
variere, avhengig av apparattype.

O

O

O O

1

Funksjonsvelger

Med funksjonsvelgeren stiller du inn varmetype eller andre funksjoner. Du kan
vri funksjonsvelgeren til venstre eller hgyre fra nullstilling.

Display

Displayet viser symboler for aktive funksjoner samt tidsfunksjonene.

el

Temperaturvelger

Med temperaturvelgeren stiller du inn temperaturen for varmetypen, eller velger

innstillingen for flere funksjoner. Temperaturvelgeren kan vris til hgyre og venst-
re. Den har ingen nullstilling.

Beroringsfelter

Med bergringsfeltene kan du stille inn forskjellige funksjoner direkte.

Knapper
Med knappene velger du forskjellige funksjoner direkte.

Merk: Hvis en knapp ikke har noen funksjon, harer du et signal.
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Bli kient med no

Symbol  Knapp Forklaring

® Tidsfunksjoner Stille inn tidsur, varighet sluttid og klokkeslett

— Minus Redusere innstillingsverdien

+ Pluss @ke innstillingsverdien

£ Belysning Sla ovnsrombelysningen pa eller av

»ff=o Hurtigoppvarming Sla hurtigoppvarming av og pa

»ff=o Barnesikring Aktivere og deaktivere barnesikringen i beredskapsmodus

Display Merk: Opptil 100 °C kan temperaturen stilles inn i trinn

| displayet vises de aktuelle innstillingsverdiene eller
valgmulighetene.

Den verdien som du kan stille inn der og da, er fremhe-
vet. Verdien vises med hvit skrift mot mark bakgrunn.

Symbol Forklaring

i Hurtigoppvarming

A Tidsur

(o Varighet

-l Slutt

® Klokkeslett

ba.68 Tidsvisning

i Oppvarmingsindikator
= Barnesikring

BRR Temperaturindikator

Temperaturvelger

Still inn temperatur eller grillirinn med tempera-
turvelgeren.

4.2 Varmetyper og funksjoner

pa 1 °C, over dette kan den stilles inn i trinn pd 5 °C.

Temperaturkontroll

Strekene pa temperaturkontrollen viser opp-
varmingsfasen eller restvarmen i ovnsrommet.

Opp- Betydning

varmingsfase
Oppvarmings-
kontroll

Oppvarmingskontrollen viser tem-
peraturgkningen i ovnsrommet. Det
optimale tidspunktet for & sette inn
retten, er nar alle linjene er fylt.

| grilltrinnene er strekene fylt opp.
Ved bruk av varmetypen Skansom
over-/undervarme fylles ikke streke-
ne.

Nar apparatet slas av, viser tempera-
turkontrollen restvarmen i ovnhsrom-
met. Indikatoren slukner nar tem-
peraturen er sunket til ca. 60 °C.

Restvarmeindi-
kator

For at du alltid skal finne passende varmetype til rettene, forklarer vi forskjellene og bruksomradene her.
Merk: Apparatet foreslar en temperatur eller et trinn for hver varmetype. Du kan velge & bruke disse verdiene eller

endre dem i tilsvarende omrade.

Symbol  Varmetype eller Temperatur eller trinn  Bruk
funksjon
3D-varmluft 50-280 °C Tilbered retter i 1-2 hgyder. Ventilatorene fordeler
varmen fra ringelementene i bakveggen jevnt i ovnsrom-
met.
Denne varmetypen brukes til & beregne energiforbruk i
sirkulasjonsmodus.
Sirkulasjonsluft 50-280 °C Bake kaker og bakst i en hgyde. Ventilatorene fordeler
varmen fra varmeelementene jevnt i ovnsrommet.
Pizzafunksjon 50-280 °C Tiloerede fersk pizza eller dypfryste produkter, f.eks.
pommes frites eller strudel. Varmeelementene og ventila-
torene gir raskt varme og fordeler varmen jevnt i ovns-
rommet.
Opptining 30-60 °C Tine matvarer, f.eks. kjatt, fiaerkre, brad og kake. Viften
blaser den varme luften rundt maten.
[ Undervarme 50-280 °C Etterstek rettene. Varmen kommer nedenfra.
] Grill, liten flate Grilltrinn: Grilling av sméa mengder, f.eks. biffer, pglser, toast og
1 = svak fiskebiter. Den midterste delen av grillelementet blir
2 = middels varm.
3 = sterk
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no Tilbehegr

Symbol  Varmetype eller Temperatur eller trinn  Bruk
funksjon
= Grill, stor flate Grilltrinn: Grilling av flate stykker som biff, palser eller toast og til
1 = svak gratinering. Hele flaten under grillelementet blir varm.
2 = middels
3 = sterk
Omluftsgrill 50-280 °C Steke kjatt, fiserkre og hel fisk. Viften blaser den varme

luften rundt maten.

Skansom over-/ 50-280 °C

Til skdnsom tilberedning av utvalgte retter (f.eks. kjott,

undervarme gregnnsaker) i én hgyde uten forvarming. Varmetypen er
uegnet for retter som skal heve under stekingen (f.eks.
brad). Denne varmetypen brukes til & beregne energifor-
bruk i vanlig modus og energieffektklasse.
i Over-/undervarme  50-280 °C Tilberede kaker, gratenger og magre steker. Varmen

kommer jevnt ovenfra og nedenfra.

4.3 Ovnsrom

Funksjonene i ovnsrommet gjer det enklere & bruke ap-
paratet.

Innsettingshoyder

Ovnsrommet har 4 innsettingsheyder.

Skyv alltid tiloehgret inn til det stopper, slik at tilbeharet
ikke er i kontakt med glassruten. Sett tilbeharet inn
riktig vei i ovnsrommet.

-
==/A

e

Selvrensende flater

Bakveggen og sideveggene i stekeovnen er selv-
rensende. De selvrensende flatene i ovnsrommet er
belagt med porgs, matt keramikk og har en ru over-
flate. Mens apparatet er i bruk, vil de selvrensende fla-
tene fange opp fettsprut fra baking, steking og grilling
0g bryte ned spruten.

Ovnsrombelysning

Nar du apne apparatderen, slas lyset pa i ovnsrommet.
Hvis ovnsdgren er apen, slas lyset av igjen etter kort
tid.

| de fleste driftstyper slas ovnsrombelysningen pa sa
snart driften starter. Nar driften er avsluttet, slas det av
igjen.

Merk: Ved bruk av driftstypen Skansom over-/
undervarme slas lyset i ovnsrommet automatisk av
etter ca. 1 minutt. Du kan sla pa ovnsrombelysningen
med &

Kjolevifte

Kjoleviften slar seg av og pa etter behov. Den varme
luften slippes ut gjennom apparatdaren.

OBS!

Dersom luftedpningene dekkes til, vil apparatet bli over-
opphetet.

» |kke dekk til luftedpningene.

For at ovnsrommet skal avkjoles raskere etter at ap-
paratet har vaert i bruk, fortsetter kjgleviften & ga i en
viss tid.

Apparatdor

Hvis du apner apparatderen mens apparatet gar, settes
det pa pause. Nar du lukker deren, fortsetter driften.
For at apparatderen ikke skal komme i kontakt med
innbyggingsskapet, lar apparatderen seg apne i under-
kant av 90°.

Kondensdannelse

Her far du vite hvordan kondens oppstar, hvordan du
unngér skader og hvordan du kan redusere kondens-
dannelse.

Nar du tilbereder mat i ovnsrommet, kan det oppsta
mye vanndamp. Ettersom apparatet er sveert energief-
fektivt, avgis det kun lite varme til omgivelsene under
bruk. P4 grunn av de hgye temperaturforskjellene mel-
lom innsiden av apparatet og de utvendige delene, kan
det danne seg kondens pa deren, betjeningspanelet el-
ler skapfronter i naerheten. Kondensdannelse er helt
normalt.

Tark bort kondensen for & unngé skader. Fjern kon-
densvann som har samlet seg i drypprennen med en
svamp. Innbyggingsskapet kan ta skade dersom drypp-
rennen renner over. La apparatet tarke med apen ap-
paratder.

Dersom du forvarmer apparatet, reduserer du kondens-
dannelsen.

5 Tilbehor

Bruk originaltilbehgr. Dette er tilpasset ditt apparat.
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Merk: Nar tiloeharet blir varmt, kan det deformeres. En
slik deformasjon pavirker ikke funksjonen. Deformasjo-

nen forsvinner nar tilboehgret avkjoles.

Tilbehgr no

Avhengig av apparattypen kan det falge med forskjellig
tilbehar.

Tilbehor Bruk

Rist = Kokekar
m  Kakeformer
m Kjgtt, f.eks. stek eller grillstykker
= Dypfryste retter

Universalpanne

Saftige kaker

Bakst

Dypfryste retter

= Store steker

Tips: Du kan bruke universalpannen som
fettfanger nar du griller rett pa risten.

Stekebrett

= | angpannekake
= Smaéabakst

Teleskoputtrekk-sett

Med uttrekksskinnene trekkes tilbehgret leng-
re ut.

Sikringsstifter

Las hengslene.

Merk: Ikke kast sikringsstiftene. Oppbevar
sikringsstiftene pa et trygt sted. Du trenger
alltid sikringsstiftene nar du skal fjerne daren
fra apparatet eller rengjer glassrutene.

5.1 Annet tilbehor

Annet tilbehar kan kjgpes hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa Internett.

Du finner et omfattende tiloud til apparatet pa Internett

eller i vare brosjyrer:

siemens-home.bsh-group.com

Tilbeher er apparatspesifikt. Oppgi alltid den ngyaktige
betegnelsen (E-nr.) pa apparatet nar du kjgper tilbehar.
| nettbutikken eller hos kundeservice far du vite hvilket

tilbehar som finnes til apparatet ditt.

Annet tilbehor

Bruk

Rist

= Kokekar

m  Kakeformer

m Kjptt, f.eks. stek eller
grillstykker

= Dypfryste retter

Stekebrett

Langpannekake
Smaébakst

Universalpanne

Saftige kaker
Bakst
Dypfryste retter
= Store steker

Teleskoputtrekk-sett

Teleskoputtrekk-sett til en
hayde

5.2 Lasefunksjon

Lasefunksjonen forhindrer at tilbehgret tipper nar det

trekkes ut.

Du kan trekke tilbehgret ca. halvveis ut, helt til det gar i
inngrep. Tiloeharet ma skyves inn i ovnsrommet riktig
vei for at vippesikringen skal fungere.

5.3 Sette tilbehgr inn i ovhsrommet

1. Snu pa tilbeheret slik at hakket [@ er pa baksiden og
peker nedover.

2. Skyv alltid tilbehgret inn mellom de to faringssten-
gene i innsettingshgydene.
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no For forste gangs bruk

Rist Den apne siden ma vende mot ap-
paratdgren og buen ma vende
nedover ~—

Plate, f.eks. Den skr& kanten pa tilbehoret [b]
universal- skal vende forover og mot apparat-
panne eller daren.

stekebrett

%@f’f
S

(o5~ -

3. For & sette inn tilbehgr i innsettingsheyder med ut-
trekksskinner ma du trekke ut uttrekksskinnene.

Rist eller brett Legg pa tilbehgret slik at til-
behgrskanten er bak lasken [@] pa
uttrekksskinnen.

‘;

JUL

\

Merk: Uttrekksskinnene gar i las nar de trekkes helt
ut. Skyv uttrekksskinnene tilbake i ovnsrommet med
litt trykk.

4. Skyv tilbehgret helt inn slik at det ikke bergrer ovns-
deren.

Merk: Tilbehar som du ikke trenger under tilberednin-
gen, skal tas ut av ovnsrommet.

6 For forste gangs bruk

Utfer innstillingene for ferste gangs bruk. Rengjer ap-
paratet og tilbeharet.

6.1 Stille inn klokkeslett

12,0707

Etter tilkoblingen blinker ic:ud i displayet, og symbo-
let © lyser. Still inn klokkeslettet.

1. Sitill inn klokkeslettet med + eller —

2. Trykk pa ®.

Merk: Nar innstilingstiden er utlgpt, lagres klokkeslettet
automatisk.

6.2 Rengjore apparatet for forste gangs
bruk

Rengjer ovnsrommet og tilbeher for du tilbereder mat-

retter med apparatet for fgrste gang.

1. Ta tilbeher og stiger ut av ovnsrommet. — Side 61

2. Fjern alle emballasjerester fra ovnsrommet, f.eks.
isoporbiter.

3. Enkelte deler er overtrukket med ripefast folie. Fjern
den ripefaste folien.

4. Rengjor apparatet pa utsiden med en myk og fuktig
klut.

5. Rengjer ovnsrommet med sdpevann.

6. Du kan kvitte deg med lukten av "ny ovn" ved a
varme opp apparatet mens det er tomt og lukket.

7. Vri funksjonsvelgeren til El.

8. Still inn maksimal temperatur.
Farste gang du varmer opp apparatet, kan det opp-
sta knitrelyder inne i ovnsrommet.

9. Luft kjskkenet mens apparatet varmes opp.

10. S|4 av apparatet etter 1 time.

11. La apparatet avkjogles.

12. Rengjer glatte flater med sapevann nar ovnsrommet
er avkjalt.

13. Monter stigene. — Side 61

14. Rengjer glassrutene i deren ved behov. — Side 62

6.3 Rengjoring av tilbehoret

» Rengjer tilbehgret ngye med sdpevann og en myk
klut.

7 Grunnleggende betjening

7.1 Sla pa apparatet

1. Still inn varmetypen med funksjonsvelgeren.

v Det er forhandsinnstilt en temperatur eller et grill-
trinn for hver funksjon.

2. Med temperaturvelgeren velger du temperaturen el-
ler grilltrinnet.

v Apparatet begynner & varmes opp.
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Merk: Temperaturkontrollen viser den aktuelle statusen
for oppvarmingen.

7.2 Endre varmetype og temperatur

1. Velg varmetype med funksjonsvelgeren.
2. Endre temperaturen eller grilltrinnet med tempera-
turvelgeren.



7.3 Sla av apparatet
» Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

7.4 Sla pa hurtigoppvarming
» Trykk pa »ff= for & varme opp apparatet raskt.

Tidsfunksjoner no

Merk: Hurtigoppvarming kan brukes ved 3D-varmluft,
sirkulasjonsluft, pizzatrinn og over-/undervarme.
7.5 Automatisk utkobling

Apparatet har automatisk utkobling. Apparatet slar seg
automatisk av etter 13 timer.

8 Tidsfunksjoner

8.1 Oversikt over tidsfunksjonene
Her finner du en oversikt over tidsfunksjonene.

Symbol  Tidsfunksjon Bruk

C& Timer Timeren fungerer som en tidtaker. Det gar uavhengig av stekingen og andre
tidsfunksjoner og har ingen innflytelse pa apparatet.

@ Klokkeslett Sa lenge ingen annen funksjon gar i forgrunnen, viser apparatet klokkeslettet i
displayet.

- Varighet Etter at en innstilt varighet er utlept, avslutter apparatet automatisk stekingen.

| Slutt

Angi varighet og onsket sluttid. Apparatet starter automatisk, slik at stekingen

avsluttes til gnsket klokkeslett.

8.2 Stille inn timer

Timeren pavirker ikke stekeovnens funksjoner.

Merk: Du kan stille inn varigheten pa timeren pa mel-
lom 30 sekunder og 13 timer. Varigheten kan stilles
inn i 30-sekundersintervaller inntil 10 minutter, i minutt-
intervaller fra 10 minutter til én time og deretter i 5-mi-
nuttersintervaller.

1. Trykk pa ©.

v O lyser.

2. Still inn gnsket varighet med + og —.

v Nar tilberedningstiden er utlgpt, heres et lydsignal.

Merknader

= Du endrer resttiden ved & trykke pa ®© og endrer
resttiden med + eller —.

m  Sett resttiden pa null for & avbryte timeren.

Sla av signaltone

» Trykk pa en vilkarlig knapp eller &pne apparatdaren
for & sléa av signaltonen.

Merk: Etter kort tid opphearer signalet automatisk.

8.3 Stille inn klokkeslett

Ved behov kan du endre klokkeslettet, f.eks. fra
sommertid til vintertid.

Forutsetning: Apparatet er slatt av.

1. Trykk pa © inntil O lyser.
2. Still inn klokkeslettet med + og —.

8.4 Stille inn varighet

Du kan stille inn tilberedningstid for retten din pa ap-
paratet. Dermed overskrides ikke tilberedningstiden
utilsiktet, og du trenger ikke & avbryte andre gjgremal
for & avslutte tilberedningen.

Still inn varmetype og temperatur.

Apparatet starter.

Trykk to ganger pa O.

Still inn varigheten med + og —.

Du kan stille inn varigheten pa mellom 30 sekunder
og 13 timer. Inntil én time kan du stille inn varighe-
ten i trinn p& 1 minutt, deretter i trinn pa 5 minutter.
v Pllyser.

Lol A Sy

Avslutte driften
Nar tiden er utlgpt, lyder det et akustisk signal. Appara-
tet slutter & varme.
1. Trykk pa en vilkarlig knapp eller apne apparatderen
for & sla av signaltonen.
Etter kort tid oppherer signalet automatisk.
2. Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

8.5 Stille inn sluttid

Driften begynner med innstilt varighet pa et senere tids-
punkt som du har valgt.

1. Still inn varmetype og temperatur.

v Apparatet starter.

2. Trykk to ganger pa ©.

3. Still inn varigheten med + og —.

Du kan stille inn varigheten pa mellom 30 sekunder
og 13 timer. Inntil én time kan du stille inn varighe-
ten i trinn pa 1 minutt, deretter i trinn pa 5 minutter.
=l lyser.

Trykk pa ©.

Still inn sluttiden med =+ eller —.

Ved forste tastetrykk vises en forslatt verdi i display-
et. Den foreslatte verdien er basert pa gjeldende
klokkeslett og varighet.

v —llyser.

o s <
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no Barnesikring

v | displayet vises sluttiden. Apparatet gar i
hvilemodus.

Avslutte driften

Nar tiden er utlapt, lyder det et akustisk signal. Appara-
tet slutter & varme.

1. Trykk péa en vilkarlig knapp eller dpne apparatdaren
for & sla av signaltonen.
Etter kort tid opphgrer signalet automatisk.

2. Drei funksjonsvelgeren til nullstilling.

9 Barnesikring

Sikre apparatet slik at ikke barn utilsiktet kan sla pa ap-
paratet eller endre innstillinger pa det.

Dersom du har koblet en koketopp til stekeovnen, vil
ikke koketoppen veere sperret.

9.1 Aktivere barnesikringen
Forutsetning: Apparatet er slatt av.

Hold inne »{= i ca. 4 sekunder.
v | displayet vises =2,

9.2 Deaktivere barnesikringen

» Hold inne »ff= i ca. 4 sekunder.
v =@ slukner i displayet.

10 Grunninnstillingene

Du kan tilpasse grunninnstillingene til apparatet etter dine personlige behov.

10.1 Oversikt over grunninnstillingene

Her finner du en oversikt over grunninnstillingene og fabrikkinnstillingene. Grunninnstillingene avhenger av apparatets

utstyr.

| displayet Grunninnstilling Valg
cli Varighet pa signal nar varighet eller tidsur er telt ned i =ca. 10 sekunder
£ = ca. 30 sekunder’
3 = ca. 2 minutter
i Ventetid til en innstilling er gjennomfert i=ca.3 sekunder’
£ = ca. 6 sekunder
3 =ca. 10 sekunder
ch3 Tastelyd ved bergring av en knapp 0= av
i=pa
ciH Lysstyrke for displaybelysning i =mark
£ = middels’
J=1lys
chs Visning av klokkeslett Ll = skjul klokkeslett
! = vis klokkeslett'
chb Ovnsrombelysning under bruk L = nei
{=ja
i Etterutlufting med kjolevifte { = kort’
Z = middels
3=lang
Y = ekstra lang
cod Tilbakestille alle verdier til fabrikkinnstillinger 0 =nei’
i=ja
cl Aktiver demomodus. 0 =nei’
Demomodusen er beregnet pa presentasjonsformal. Ap- =ja

paratet varmer ikke i demomodus. Du kan bare aktivere
demomodus i de farste 5 minuttene etter at apparatet er
koblet til stramnettet.

' Fabrikkinnstilling

10.2 Endring av grunninnstillingene 1. Hold inne ®'i ca. 4 sekunder.
v | displayet vises den farste grunninnstillingen, f.eks.

Forutsetning: Funksjonsvelgeren star i nullstilling. o
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2. Vri pd temperaturvelgeren for & endre innstillingen.

3. Trykk pa + for & bytte til neste grunninnstilling.

4. Hold inne ©i ca. 4 sekunder for & bekrefte innstillin-
gen.

Tips: Du kan nar som helst endre grunninnstillingene

igjen.

Merknader

= Du kan bare aktivere demomodus i de fgrste 5 mi-
nuttene etter at apparatet er koblet til stramnettet.

m  FEtter strembrudd vil endringene av grunninnstillin-
gene veere lagret.

Rengjering og pleie no

10.3 Stille inn energisparemodus

Du kan spare strem ved a redusere lysstyrken i dis-
playet.

» Still inn lysstyrken i displayet i grunninnstillingen 0%

Merk: Innstillingen endrer lysstyrke mens apparatet gér.
| beredskapsmodus reduserer apparatet automatisk
lysstyrken i displayet. Om natten mellom kl. 22:00 og
05:59 er lysstyrken i displayet pa sitt laveste.

11 Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig,
slik at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

11.1 Rengjoringsmiddel

For at de forskjellige flatene pa apparatet ikke skal bl
skadet, ma du ikke bruke uegnede rengjgringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake elektrisk stet.

» |kke bruk dampstréale eller hgytrykksspyler for &
rengjere apparatet.

OBS!

Uegnede rengjgringsmidler skader flatene pa appara-

tet.

» Det ma ikke brukes sterke eller skurende rengjo-
ringsmidler.

11.2 Egnede rengjeringsmidler

Bruk kun rengjaringsmidler som egner seg til de for-
skjellige flatene pa apparatet.

Ikke bruk sterkt alkoholholdige rengjeringsmidler.
Ikke bruk harde skureputer eller pussesvamper.
Ikke bruk rengjgringsmidler spesielt for rengjering
av varme overflater.

» Glassrens, glasskrape eller rengjeringsmidler for
rustfritt stdl ma kun brukes dersom disse anbefales i
rengjgringsanvisningene for den gjeldende delen.

Hvis du bruker ovnsrens i ovnsrommet nar det er

varmt, vil emaljen bli skadet.

» Du ma aldri bruke ovnsrens i ovnsrommet nar det er
varmt.

» For neste oppvarming ma du fjerne alle rester fra
ovnsrommet og ovnsdaren.

Saltet i nye svampkluter kan skade overflater.

» Vask nye svampkluter grundig fer bruk.

Utsiden av apparatet
Folg veiledningen for rengjering av apparatet.

Omrade Egnede rengjoringsmidler

Veiledning

Front i rustfritt stal = Varmt sdpevann
m  Spesielle rensemidler for var-

me flater i rustfritt stal

For & unngéa korrosjon ber du umiddelbart fierne kalkflek-
ker, fettflekker, stivelsesflekker og proteinflekker pa
frontsider i rustfritt stal.

Pafar rensemiddelet for rustfritt stal i et tynt lag.

Betjeningspanel Varmt sdpevann

Rengjer med en oppvaskklut og terk av med en myk
klut.
Ikke bruk glassrens eller glasskrape.

Glassruter Varmt sdpevann Rengjgr med en oppvaskklut og terk av med en myk
klut.
Ikke bruk glasskrape eller gryteskrubb i rustfritt stal.
Dgrhandtak Varmt sdpevann Rengjer med en oppvaskklut og terk av med en myk

klut.
For at du skal unnga flekker som ikke lar seg fjerne, ma
avkalkningsmiddel fiernes fra derhandtaket umiddelbart.
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no Rengjgring og pleie

Innsiden av apparatet

Omrade Egnede rengjoeringsmidler

Veiledning

= Varmt sdpevann
m  Eddikvann
m  Stekeovnsrens

Emaljerte flater

Rengjer med en oppvaskklut og terk av med en myk
klut.

Myk opp fastbrente matrester med en myk, fuktig opp-
vaskklut og sapevann.

Hvis apparatet er sveert skittent, kan du bruke en stal-
skrubb i rustfritt stal eller ovnsrens.

La ovnsrommet std dpent etter rengjering slik at det
tarker.

Merk: Matrester kan forarsake hvitt belegg. Beleggene er
ikke helseskadelige og pavirker ikke apparatets funksjo-
ner. Du kan fjerne beleggene med sitronsyre.

Selvrensende flater

Se informasjonen om overflatene i ovnhsrommet i tabellen
bak i denne bruksanvisningen.
— "Rengjaring av selvrensende flater", Side 61

Glassdeksel for ovns- ®= Varmt sdpevann

Rengjer med en oppvaskklut og terk av med en myk

rombelysning m  Stekeovnsrens klut.
Hvis ovnen er sveert skitten, er det best & bruke
stekeovnsrens.

Glassruter Varmt sdpevann Rengjer med en oppvaskklut og terk av med en myk

klut.

Ikke bruk glasskrape eller gryteskrubb i rustfritt stal.
Tips: Rengjer helst glassrutene sammen med ovnsrom-
met.

— "Rengjaring av ovnsrommet", Side 61

Dartetning Varmt sdpevann

Rengjeres med oppvaskklut.
Ikke ta av dertetningen, og ikke gni pa den.

Dardeksel i rustfritt
stal

Rengjeringsmiddel for rustfritt stal

Folg produsentens anvisninger.
Ikke bruk glassrens eller glasskrape.
Ikke bruk pleiemidler for rustfritt stal.

Tips: Det er best & ta av derdekselet.

Dordeksel i plast Varmt sdpevann

Ikke bruk glassrens eller glasskrape.
Ikke bruk pleiemidler for rustfritt stal.

Tips: Det er best & ta av derdekselet.

Stiger Varmt sdpevann

Blatlegg og rengjer med en oppvaskklut eller barste.

Uttrekkssystem Varmt sapevann

Rengjer med en oppvaskklut eller barste.

For at smarefettet ikke skal fijernes, ber uttrekksskinnene
rengjeres mens de er skjgvet inn.

Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Tilbehar Varmt sdpevann

Blatlegg og rengjer med en oppvaskklut eller barste.
Rengjar kraftig tilsmusset tilbehgr med en gryteskrubb.

Tips: Emaljert tilbehgr kan rengjeres i oppvaskmaskinen.

Merknader

m  Sma fargeforskjeller pa forsiden av apparatet kan
skyldes ulike materialer, som glass, plast eller me-
tall.

m  Skygger som ser ut som striper i glassrutene i dg-
ren, er lysreflekser fra ovnsromsbelysningen.

= Emalje blir brent ved sveert hgye temperaturer. Der-
med kan det oppstd sma fargeforskjeller. Fargefor-
skjellene er normale og pavirker ikke funksjonen.
Kantene pa tynne plater lar seg ikke emaljere helt
og kan veere ru. Dette pavirker ikke rustbeskyttel-
sen.
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11.3 Rengjore apparatet

Rengjer apparatet i henhold til instruksjonene, slik at
de forskjellige delene og overflatene ikke blir skadet av
rengjeringen eller uegnede rensemidler.

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare deler

sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unnga & bergre varmeelemen-
tene.

» Barn under 8 ar méa holdes unna.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Lose matrester, fett og stekesjy kan ta fyr.

» Fjern grovt smuss fra ovnsrommet, varmeelemen-
tene og tilbehgret far du begynner & bruke appara-
tet.



Forutsetning: Veer obs pa informasjonen om rengjg-

ringsmidlene.

— "Rengjaringsmiddel”, Side 59

1. Rengjer apparatet med varmt sdpevann og opp-
vaskklut.
Pa noen flater kan du bruke alternative rengjoe-
ringsmidler.

— "Egnede rengjaringsmidler”, Side 59

2. Terk av med en myk Klut.

Tips

= Hvis du rengjar ovnhsrommet etter hver bruk, bren-
nes ikke gjenstridig smuss fast.

m  Fjern alltid kalkflekker, fettflekker, stivelsesflekker og
proteinflekker umiddelbart.

Merk: Bruk universalpannen nar du skal steke sveert
fuktige kaker.

Tips: Bruk egnede kokekar ved tilberedning, f.eks. en
stekegryte, for & holde ovnsrommet rent.

11.4 Rengjoring av ovhsrommet

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets bergrbare deler

sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unngé a bergre varmeelemen-
tene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.

Forutsetning: Ovnsrommet ma veere helt avkjgit.

1. Hell 0,4 liter vann i midten av ovnsbunnen.

Ikke bruk destillert vann.

2. Still inn [l med funksjonsvelgeren.

3. Still inn 50 °C med temperaturvelgeren.

4. Kontroller under rengjering at vannet som kon-
denserer i drypprennen under apparatdgren, ikke
renner over.

— Terk ved behov opp med en svamp.

5. Sla av apparatet etter 18 minutter.

6. La apparatet avkjoles.

7. Rengjer ovnsrommet med en klut.

11.5 Rengjoring av selvrensende flater

De selvrensende flatene er belagt med porgs, matt
keramikk. Sprutrester fra baking og steking suges opp
og reduseres mens apparatet er i drift.

Forutsetning: Ovnsrommet er avkjalt.

» Fjern brunlige eller hvite rester med vann og en myk
svamp.

Merk: Det kan dannes flekker pa de selvrensende fla-
tene. Rester av sukker og proteiner fra matvarer brytes
ikke ned og blir liggende pa flatene. Radlige flekker er
rester av saltholdige matvarer, disse flekkene er ikke
rust. Flekkene er ikke helseskadelige. Flekkene reduse-
rer ikke rengjeringsevnen til de selvrensende flatene.

Stiger no

11.6 Bytte paere i ovhsrommet

Dersom ovnsrombelysning er gatt, ma du bytte peere i
ovnsrommet.

Merk: Hos kundeservice eller hos en fagforhandler far
du 230 volts 40 watts G9-halogenlamper som taler hay
varme. Bruk kun disse lampene. Du ma kun ta i nye
halogenlamper med en ren, tarr klut. Dermed forlenges
lampens levetid.

A ADVARSEL - Forbrenningsfare!

Under bruk blir apparatet og dets beragrbare deler

sveert varme.

» Utvis forsiktighet og unngé a bergre varmeelemen-
tene.

» Barn under 8 ar ma holdes unna.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Nar lampen skal skiftes, er kontaktene i lampefatningen

stramfgrende.

» For du bytter lampen, ma du serge for at apparatet
er slatt av for & unnga mulig elektrisk stot.

» | tillegg ma du trekke ut stgpselet eller skru ut sikrin-
gen i sikringsskapet.

Forutsetninger

m Sikringen er slatt av.

= Ovnsrommet er avkjalt.

= Du har en ny halogenlampe til & bytte ut den gamle
med.

1. Apne apparatderen.

2. Legg et kjgkkenhandkle i ovnsrommet for & unnga
skader.

3. Tatilbeher og stiger ut av ovnsrommet. — Side 617

4. Ta av glassdekselet.
Bruk en skje dersom glassdekselet er vanskelig a
apne forfra for hand.

5. Trekk ut paeren i ovnsrommet.

6. Erstatt peeren med en peaere av samme type.

7. Sett pa plass glassdekselet til stekeovnslampen
igjen.

8. Monter stigene. — Side 61

9. Ta ut kigkkenhandkleet igjen.

10. SI4 pa sikringen igjen.

11. Kontroller om ovnslyset na fungerer.

12 Stiger

Du kan ta ut stigene i ovnsrommet nar du skal rengjere
dem og ovnsrommet grundig eller skifte dem ut.

12.1 Ta ut stigene

Stigene er festet til 3 punkter i sideveggene inne i ovns-
rommet.
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no Apparatder

1. Ta tak i forsiden av stigen og trekk den utover mot
midten av ovhsrommet.

v Den fremre kroken pa stigen lgsner fra hullet.

2. Sving stigen videre ut og trekk den ut av de bakre
hullene i sideveggen.

T~
=
—

/\\

3. Ta stigen ut av ovnsrommet.

12.2 Sette inn stigene

1. Hekt krokene pé stigen inn i de bakre hullene i side-
veggen.
2. Trykk den fremre kroken pa stigen inn i hullet.

13 Apparatdor

Apparatet holder seg pent og funksjonsdyktig lenge sa

fremt du sa@rger for ngye vedlikehold og rengjering. Her

finner du ut hvordan apparatdgren kan rengjeres.

Merk: For at apparatdgren ikke skal komme i kontakt
med innbyggingsskapet, lar apparatderen seg apne i
underkant av 90°.

13.1 Demontere glassrutene

Du kan ta ut glassrutene i apparatdaeren for a gjere
rengjaringen enklere.

A ADVARSEL - Fare for personskade!

Dersom glasset pa apparatdaren er ripet opp, kan det

sprekke.

» |kke bruk skurende rengjeringsmidler eller skarpe
metallskraper for & rengjere glasset pa ovnsdaren,
ettersom de kan ripe opp overflaten.

Apne apparatderen helt.
2. Las hengslene pa venstre og hayre side med sik-
ringsstiftene.

—

‘0

Sikringsstiftene ma sta helt inne i hullene pa
hengslene.
3. Laft den nedre delen av den innerste glassruten for-

siktig opp med begge hender til festestiftene lgsner
fra holderen. ®
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4. OBS!
Nar du lafter opp den innerste glassruten, kan den
midterste glassruten henge litt fast i den.
» Pass pa at den midterste glassruten ikke faller
ned.

Loft den gverste delen av den innerste glassruten
forsiktig opp til festestiftene lgsner fra holderen. @

5. Legg den innerste ruten forsiktig pa et jevnt
underlag.
6. Ta ut mellomruten med holderne.

Mellomruten er ikke festet med stifter, men med en
gummipakning.
7. Rengjor glassrutene med glassrens og en myk klut.



13.2 Sette inn glassrutene

1. Sett inn mellomruten.
Pass pa at mellomruten sitter som den skal.
v Alle holdere skal ligge i plan med den ytterste
glassruten.
v Hvis Low-E-symbolet er lesbart pa mellomruten, er
den satt inn riktig.
2. Sett inn den innerste ruten.
Pass pa at alle de fire festestiftene smekker inn i
holderne.
3. Fjern sikringsstiftene og lukk apparatdaren.
Merk: Ikke kast sikringsstiftene. Oppbevar sikringsstif-
tene pa et trygt sted. Du trenger alltid sikringsstiftene
nar du skal fierne deren fra apparatet eller rengjar
glassrutene. Hvis du ikke har noen sikringsstifter, kan
du bestille fra kundeservice.

13.3 Ta av apparatderen

Ved spesielt kraftig smuss kan du hekte lgs apparatde-
ren for & gjere rengjaringen enklere.

1. Apne apparatderen helt.

2. Las hengslene pa venstre og hgyre side med sik-
ringsstiftene.
Sikringsstiftene ma sta helt inne i hullene pa
hengslene.

3. Ta tak i apparatdegren med begge hender og lukk
den ca. 30 grader.

30°

Ikke lukk apparatderen helt. Hengslene kan bli bayd
og det kan oppsta skader pa emaljen.

Utbedring av feil no

4. |oft apparatderen litt opp og trekk den ut.

13.4 Sette inn apparatdoren

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Nar hengslene ikke er fullstendig last, kan de klappe

igien med stor kraft.

» |kke grip inn i hengslene hvis de klapper igjen nar
apparatderen hektes av eller pa.

» Ta kontakt med kundeservice.

Det er farlig dersom darruten eller apparatdaren ikke er

forskriftsmessig montert.

» Péase at alle darruter og apparatderen er forskrifts-
messig montert fgr du bruker apparat igjen.

Ta tak i apparatderen med begge hender.
Skyv hengslene inn i utsparingene pa apparatet.

N -

Pass pa at hakket nede pa hengslene smekker pa
plass i rammen til apparatet.
3. Senk apparatdgren nedover.
4. Ta ut sikringsstiftene.
Merk: Ikke kast sikringsstiftene. Oppbevar sikringsstif-
tene pa et trygt sted. Du trenger alltid sikringsstiftene
nar du skal fierne deren fra apparatet eller rengjar
glassrutene. Hvis du ikke har noen sikringsstifter, kan
du bestille fra kundeservice.

14 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sméa feil pd apparatet. Benytt deg
av informasjonen om feilsgking far du tar kontakt med
kundeservice. P4 den maten unngar du ungdige kost-
nader.

A ADVARSEL - Fare for personskade!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner
pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er
defekt.
— "Kundeservice", Side 65

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stat!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfare reparasjoner
pa maskinen.

» Det ma kun brukes originale reservedeler til repara-
sjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pé apparatets strgm-
kabel, ma den skiftes ut av produsenten,
kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
4 unnga at det oppstar fare.
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14.1 Funksjonsfeil

Feil

Arsak og feilsgking

Apparatet virker ikke.

Stopselet pa streamledningen er ikke satt i.
» Koble apparatet til stremnettet.

Svikt pa stremforsyningen.
» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Sikringen i sikringsskapet har gatt.
» Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Apparatet vil ikke
starte.

Apparatdaren er ikke helt lukket.
» Lukk apparatdaren.

Apparatet er ikke avslatt.
» Sla apparatet av og pa igjen.

| displayet blinker 2"
oo,

Svikt pa stramforsyningen.

» Still inn klokkeslettet.
— "Fgr farste gangs bruk”, Side 56

Ovnsrombelysningen
fungerer ikke.

Driftstypen "Skansom over-/undervarme" er aktivert.
» | denne driftstypen er ovnsrombelysningen slatt av.

Ovnslampen er defekt.

» Bytt peeren i ovnsrommet.
— "Bytte peere i ovnsrommet", Side 61

Retter som tilberedes
i stekeovnen blir
brent pa kort tid.

Termostaten er defekt.

» Ta kontakt med
— "Kundeservice", Side 65.

Det er dugg pa
glassrutene.

Dette er normalt og skyldes temperaturforskjeller.
» Varm opp apparatet til 100 °C og sla det av etter 5 minutter.

Paslatt apparat kan
ikke betjenes. | dis-
playet lyser =o.

Barnesikringer er aktivert.

» Deaktiver barnesikringen.
— "Deaktivere barnesikringen", Side 58

Displayet er fryst eller
reagerer ikke.

Barnesikringer er aktivert.

» Deaktiver barnesikringen.
— "Deaktivere barnesikringen", Side 58

Funksjonsfeil

1. Sl& av sikringen i sikringsskapet.

2. Sla pa sikringen etter ca. 10 sekunder.

3. Hvis funksjonsfeilen oppstar igjen, ma du ta kontakt med kundeservice.

Glassrutene foles
varmere enn tidligere
etter 4 ha veert
demontert for rengje-
ring.

Glassrutene er satt inn feil vei.

» Kontroller om glassrutene er satt inn riktig.
- "Sette inn glassrutene”, Side 63

Kjgaleviften fortsetter &
ga etter at driften er
ferdig.

Ingen feil. Kjgleviften fortsetter & ga inntil temperaturen som er valgt i grunninnstillingene,
nas.
- "Grunninnstillingene", Side 58

Kondensvann pa ap-
paratdaren eller dryp-
pende kondensvann.

Apparatdaeren lukkes ikke ordentlig.

» Kontroller om apparatdgren er riktig installert og lukker ordentlig.
— "Apparatdgr”, Side 62

Tilsmussing av pakningene.

1. Kontroller om pakningene er tilsmussede, skadet eller sitter feil.
2. Rengjer eller bytt ut pakningene og pass pé at de sitter ordentlig.

Normal kondensdannelse.
— "Kondensdannelse", Side 54

| displayet vises det
en melding med E.

Funksjonsfeil
» Still funksjonsvelgeren péa nullstilling.
Hvis feilmeldingen ikke forsvinner igjen, ma du ta kontakt med kundeservice.
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15 Avfallsbehandling

15.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat
Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle ra-
stoffer gjenvinnes.
» Kast apparatet pa en miljgvennlig méte.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler
eller hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i
henhold til det europeiske direktivet
2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Direktivet angir rammene for innleve-
ring og gjenvinning av innbytte-
produkter.

By

16 Kundeservice

Innenfor E@S far du funksjonsrelevante original-reserve-
deler i samsvar med gjeldende gkodesigndirektivet hos
var kundeservice i minst 10 ar fra apparatet bringes ut
pa markedet.

Merk: | rammen av produsentens garantivilkar er bruk
av kundeservice gratis.

Du far detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land hos var kundeservice, din
forhandler eller pa vare nettsider.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD)
for apparatet.

Kontaktinformasjonen for kundeservice finner du i den
vedlagte kundeserviceoversikten eller pa vare nettsider.
Dette produktet har lyskilder i energieffektklasse G.

16.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjons-
nummeret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet med disse numrene ser du nar du apner ap-
paratderen.

@ I E-N FD: ZNr: I

Type:

Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data
for apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt
tilgiengelig nar du trenger dem.

17 Slik gjor du det

Her finner du tips om kokekar og tilberedning av retter.

17.1 Slik gar du frem pa best mulig mate

OBS!

Syreholdige matvarer kan skade risten.

» Syreholdige matvarer som frukt og grillvarer som er
marinert i syreholdig marinade, ma ikke legges rett
pa risten.

Merk: Merknad for nikkelallergikere
| sjeldne tilfeller kan sméa spor av nikkel smitte over pa
matvarer.

1. Tilbeher som du ikke trenger, skal tas ut av ovns-
rommet for du bruker apparatet.

2. Velg onsket rett fra innstillingsanbefalingene.

3. Legg retten i et egnet kokekar.

Bruk tilbehgret som fglger med.

4. Apparatet skal kun forvarmes nar oppskriften eller
innstillingsanbefalingene tilsier dette. Legg bakepa-
pir pa tilbehgret farst etter forvarmingen.

5. Still inn apparatet i henhold til innstillingsanbefalin-
gene.

Still ferst inn den korteste varigheten. Varigheten
kan forlenges ved behov.

6. Apparatdaren skal alltid vaere lukket under tilbered-
ningen.

17.2 Tips til bakingen

For at skal fa et godt bakeresultat, har vi noen tips til
deg her.

@nske/problem Tips

Kaken skal heves jevnt. = Smer bare bunnen av
formen.
= | gsne kaken forsiktig
med en kniv etter
stekingen.

Mindre bakverk skal ikke
sette seg fast i hverandre
under bakingen.

La det vaere en minsteav-
stand pa 2 cm mellom
hvert stykke bakverk. Der-
med er det nok plass til at
stykkene kan heve og
brunes pa alle sider.

Finn ut om kaken er
ferdigstekt.

Stikk inn en tannpirker e.l.
der hvor kaken er hgyest.
Dersom det ikke kleber
seg deig pa tannpirkeren,
er kaken ferdig.
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@nske/problem Tips @nske/problem Tips
Du vil bake etter din egen Se etter lignende kaker i Bruk bakeformer av sili- ®  Formen ma tale inntil
oppskrift. steketabellen. kon, glass, plast eller 250 °C.
keramikk. = Kakene far en lysere
brunfarge i disse for-
mene.
17.3 Tabell over retter
Her finner du en oversikt over rettene.
Rett Vekt i kg Innsettings- Varmetype Temperatur i Varighet i min
hoyde °C / grilltrinn
Lasagne 3-4 1 O 220 - 230" 45 - 50
Gratinert pasta 3-4 1 — 220 - 230" 45 - 50
Kalvestek 2 2 180 - 190’ 90 - 100
Helstekt svinefilet 1,6-2 2 190 - 200’ 90 - 100
Helstekt svinefilet 2 2 £ 200? 125
Palser 1,5 3 280" 1. side: 10
2. side: 7
Oksestek 1 2 200' 45 - 55
Kaninstek 1,5 2 180 - 190" 70 - 80
Kalkunbryst 2 2 180 - 190" 110 - 120
Nakkestek av svin 2-3 2 180 - 190" 170 - 180
Stekt kylling 1,2 2 190 - 200 65 -70
Svinekoteletter 1,5 3 280° 1. side: 15
2. side: 5
Spareribs 1,5 3 280" 1. side: 15
2. side: 10
Bacon 0,7 4 ™ 3’ 1. side: 10
2. side: 8
Svinefilet 1,5 3 280" 1. side: 12
2. side: 5
Oksefilet 1 4 ™ 3’ 1. side: 7
2. side: 4
Sjeerret 0,7-1.2 2 160 - 170' 35 - 40
Breiflabb 0,7-1,5 2 160" 60 - 65
Piggvar 1,5 2 160" 45 - 50
Pizza 1-15 2 280" 10-12
Brad 1 2 180 - 190" 25 - 30
Focaccia 1 2 180 - 190" 20 - 25
Gugelhupf (formkake) 1 2 160" 55 - 60
Fruktkake 1 2 160" 35 - 40
Ostekake 1 2 160 - 170' 45 - 55
Megrdeigskake 1 2 160 - 170' 35 - 40
Megrdeigskake 1 2 J 170? 65
Paradiskake 1,2 2 160" 55 - 60
Vannbakkels 0,7-1,2 2 180" 55 - 60
Sukkerbrad 1 2 150 - 160’ 55 - 60
Risengrynsgrot 1 2 160" 55 - 60
Brioche 1-1,2 2 160" 30 -35

' Forvarm apparatet.
2 Apparatet skal ikke forvarmes.
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17.4 Tips for neste baking

Hvis det er noe som ikke blir som det skal under bakin-

gen, finner du tips her.

Slik gjer du det no

Mal

Tips

Kaken faller sammen.

Folg oppskriften ngye
nar det gjelder ingredi-
ensene og tilberednin-
gen.

Bruk mindre veaeske.
Eller;

Reduser steketempe-
raturen med 10 °C og
forleng steketiden.

Mal Tips

Kaken er ferdig pa utsi- m  Reduser steketempe-
den, men ikke gjennom- raturen og forleng ste-
stekt. ketiden.

= Tilsett mindre vaeske.

Ved kaker med saftig fyll:

= Forstek bunnen.

= Strg mandler eller pa-
neringsmel over den
stekte bunnen.

= |egg fyllet pa bunnen.

Kaken er for torr.

Jk steketemperaturen
med 10 °C og forkort
steketiden.

Kaken er for lys.

Kontroller innsettings-
hgyden og tilbeharet.

Jk steketemperaturen
med 10 °C.

Eller:

Forleng steketiden.

Kaken er for mark.

Reduser steketempera-
turen og forleng steke-

Kaken lgsner ikke nar m | a kaken avkjoles i
den hvelves. 5-10 minutter etter
stekingen.

= | gsne kaken forsiktig
langs kanten med en
kniv.

= Hvelv deretter kaken
pa nytt og dekk steke-
formen flere ganger
med en vat, kald klut.

= Ved neste baking smg-
rer du formen og stror
over paneringsmel.

tiden.
Kaken er for lys pa Sett inn kaken et niva
toppen og for merk hayere.

nederst.

Kaken er for merk pa

toppen og for lys nederst.

Sett inn kaken et niva
lavere.

Reduser steketempe-
raturen og forleng ste-
ketiden.

17.5 Tips for neste steking

Hvis det er noe som ikke gar som det skal ferste gang
du steker, finner du tips her.

Baksten er ikke jevnt
stekt.

Reduser steketempe-
raturen.

Klipp til bakepapiret
slik at det passer.

Sett bakeformen i mid-
ten.

Form mindre stykker
bakverk i lik sterrelse
og tykkelse.

@nske/problem Tips
Steken er for merk, og = Velg en lavere tempe-
svoren er delvis brent. ratur.
= Forkort steketiden.
Steken er for tarr. = Velg en lavere tempe-
ratur.

m  Forkort steketiden.

Skorpen pa steken er for = @k temperaturen.
tynn. Eller:
= Sl& pa grillen i en kort
stund etter at steketi-
den er ferdig.

Sjyen har svidd seg. = Velg et mindre koke-
kar.
= Tilsett mer vaeske.

Sjyen er for lys og vann-  m Velg et starre kokekar
ete. slik at mer veeske
fordamper.
= Tilsett mindre vaeske
under stekingen.
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@nske/problem Tips

Kjottet blir smabrent nar = Kontroller om steke-

det surres. gryten og lokket pas-
ser sammen og tettes
godt.

Reduser temperaturen.

m Tilsett mer veeske un-
der surringen.

17.6 Testretter

@nske/problem Tips
Steken er ikke gjennom-  ®  Skjaer opp steken.
stekt. m Tilbered sausen i ste-
kegryten.
®m | egg skivene av ste-
ken i sausen.

= Stek ferdig skivene
med mikrobglge-
funksjonen.

Disse oversiktene er laget for kontrollorganer slik at det skal bli lettere & teste apparatet iht. EN 60350-1.

Baking

Rett Tilbehor Innsettingshoyde Varmetype Temperaturi °C  Varighet i min

Shortbread-strips  Stekebrett med 2 160’ 23 - 25
bakepapir

Shortbread-strips, 2 stekebrett med 2 + 4 160° 28

2 hgyder stekepapir

Smabakst Stekebrett med 2 160’ 21 -22
bakepapir

Smébakst, 2 Stekebrett + rist 2 + 4 160’ 30

hgyder med bakepapir

Sukkerbrad Springform 2 160’ 35

Sukkerbrad, 2 springformer 2+4 155 - 165" 35 - 45

2 hayder

Eplekake med Springform 2 E 170' 75 - 80

lokk, 1 stk.

Eplekake med 2 springformer 2 160" 75 - 80

lokk, 2 stk.

' Forvarm apparatet.

Grilling

Sett ogsa inn universalpannen. Universalpannen samler opp veesken og holder dermed ovnsrommet rent.

Rett Tilbehor Innset- Varme- Grilltrinn  Varighet i min
tings- type
hoyde

Toast Rist 4 3! 2

Okseburger, 10 stk., diameter Stekebrett + rist 3+4 ] 3 1. side: 15

75 mm 2.side: 5

' Forvarm apparatet.

18 Monteringsanvisning

Vaer obs pa disse opplysningene nar apparatet skal
monteres.
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18.1 Sikker montering

Les denne informasjonen fgr du begynner a
montere apparatet.

/A ADVARSEL - Brannfare!

Det er farlig & bruke en forlenget stramledning
og adaptere som ikke er godkjent.

» |kke bruk grenuttak.



» Bruk kun skjgteledninger som er sertifisert,
har et minste tverrsnitt pa 1,5 mm2 og opp-
fyller relevante nasjonale sikkerhetskrav.

» Hvis stramledningen er for kort og det ikke
finnes en lenger stramledning, ma du
kontakte et elektrikerfirma for & tilpasse
husinstallasjonen.

» Bruk kun stramledninger som er godkjent
av produsenten.

OBS!

Hvis apparatet beeres etter derhandtaket, kan

det knekke av. Dgrhandtaket taler ikke vekten

av apparatet.

» |kke hold i derhandtaket nar apparatet skal
beeres/flyttes.

m Sikker bruk garanteres bare ved korrekt
montering i henhold til denne monterings-
anvisningen. Installateren star ansvarlig for
skader som oppstar pga. feil montering.

m Kontroller apparatet etter at det er pakket
ut. Ikke koble til apparatet hvis det er blitt
skadet under transport.

m Fjern all emballasje inkl. folie fra ovnsrom-
met og apparatderen for apparatet tas i
bruk.

® Fglg veiledningen ved montering av tilbe-
har.

® |nnbyggingsskapet ma tale opptil 90 °C, til-
grensende skapfronter opptil 70 °C.

= Apparatet méa ikke monteres bak pyn-
tedeksel eller skapderer. Det er fare for
overoppheting.

m Fullfer utskjeeringene i skapet for apparatet
settes inn. Fjern spon. Elektriske kompo-
nenter kan fungere darligere.

= Tilkoblingskontakten til apparatet méa veere
utenfor innbyggingsomradet.

Monteringsanvisning no

m Elekiriske apparater skal alltid jordes.

m Bruk vernehansker for & unnga kuttskader.
Deler som er tilgjengelige under montering,
kan ha skarpe kanter.

m Mal i figurene i mm.

18.2 Maskinens mal
Her finner du malene for apparatet

18.3 Montering under benkeplate

Veer obs pa monteringsmalene og sikkerhetsavstan-
dene og felg monteringsveiledningen ved montering
under benkeplate.

\

# el Min. 60

; ~~11007"490,500
307
f\.
I

S
B I
L /\W%

300,
30

For at apparatet skal kunne ventileres, ma det skjeeres
ut en luftedpning i mellomplaten.
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18.4 Innbygging under koketopp

Hvis apparatet skal installeres under en koketopp, ma
minimumsdimensjonene overholdes, inkludert for en
eventuell underkonstruksjon.

4

Z|
| T&
&E

Minimum benkeplatetykkelse [al er gitt gjennom den
nedvendige minsteavstanden [bl.

Type koketopp [a] tradisjonell montering i [a] planomontering i mm [b] i mm
mm

Induksjonstopp 49 50 5

Sonefri induksjonstopp 70 70 5

Gasstopp 39 50 5

Elektrisk koketopp 39 42 2

Fest benkeplaten pa innbyggingsskapet. Falg monte-
ringsanvisningen for koketoppen.
18.5 Montering i hoyskap

Overhold innbyggingsmalene og sikkerhetsavstandene
i hgyskapet.

/ i
min. 35 5 ‘w

35 471-473

860-864
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= Forsikre deg om at det er en spalte mellom mellom-
platen og veggen, slik at apparatet far tilstrekkelig
luft.

= Nar hgyskapet har en bakvegg i tillegg til element-
bakveggene, méa denne fjernes.

= Apparater ma bygges inn slik at tilbehgret kan tas ut
uten problemer.

18.6 Installasjon av to apparater oppa
hverandre

Apparatet kan ogsé installeres over et ytterligere ap-
parat.

18.7 Elektrisk tilkobling

For & koble apparatet til strammen pa en sikker méate

ma du fglge disse anvisningene.

m  Apparatet ma sikres i henhold til opplysningene péa
typeskiltet og lokale forskrifter.

m  Apparatet er i samsvar med beskyttelsesklasse | og
ma bare kobles til en jordet stikkontakt.

®»  Apparatet ma vaere spenningsfritt under alle monte-
ringsarbeider.

= Monteringen méa ikke gé ut over bergringsbeskyttel-
sen.

= Apparater uten stgpsel skal kun kobles til av autori-
serte fagfolk. De skal fglge forskriftene for el-installa-

sjon.

Elektrisk tilkobling av apparat uten jordet
stopsel

Merk: Apparatet skal kun kobles til av autoriserte fag-
folk. Garantien dekker ikke skader som skyldes feil til-
kobling.

| henhold til regelverket ma det veere montert en allpo-
let skillebryter i den faste elektriske installasjonen.



1. Identifiser fase- og ngytralleder ("nulleder") i
stikkontakten.
Apparatet kan bli adelagt ved feiltilkkobling.

2. Apparatet skal kun kobles til en nettspenning pa
mellom 220 og 240 V.

3. Koble til enkeltlederne i stramledningen i henhold til
fargekodingen:
- grenn-gul = jordledning @
- bla = naytralleder ("nulleder")
— brun = fase (ytterleder)

18.8 Montere apparatet

1. Skyv apparatet inn og sentrer det.
Unngéa knekk og vridning av tilkoblingsledningen.
2. Ved behov kan kabelfgringen fiernes med et
verktgy.

3. Apne stekeovnsdaren helt.
4. Fjern beskyttelseslokket.

/\

6. Sett pa beskyttelseslokket.
Merk: Ikke tett glippen mellom benkeplaten og appara-
tet med ekstra lister.

Monteringsanvisning no

18.9 Demontere apparatet

1. Koble apparatet fra spenningsforsyningen.
2. Lasne festeskruene.
3. Loft litt pa apparatet og trekk det helt ut.
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1 Sakerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® | s igenom anvisningen noga.

®m Forvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning fér avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-
aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det &r bara behdrig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Anvand bara enheten:

m fOr att tillaga mat och dryck.
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m | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.
= ypp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:
® med en extern timer eller en fjarrkontroll.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengodring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

Satt alltid in tilloehdret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor”, Sid. 77

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Fdrvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller sékringen om det bor-
jar ryka, hall luckan stangd sa att ev. lagor
kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan borja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehoren fore an-
vandning.

Du skapar ett luftdrag nar du éppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper 10st pa tillbeho-
ret vid foérvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-
ret med en stekgryta eller form.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.



Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met. Luckan kan flyga upp. Det kan tranga ut

heta dngor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan férsiktigt.

Utdragsskenorna blir heta vid anvandning av

enheten.

» Lat utdragsskenorna svalna innan du ror
vid dem.

» Ta bara i heta utdragsskenor med grytlap-
par.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte ugnsluckglaset med kraftiga,
slipande rengdringsmedel eller vassa me-
tallskrapor, det kan repa ytan.

Enhet och delar du kan komma i kontakt med

kan ha vassa kanter.

» Var forsiktig vid hantering och rengéring.

» Anvand helst skyddshandskar.

Luckgangjarnen ror pa sig nér du dppnar och

stanger luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Sékerhet sv

/A\ VARNING! - Risk for elstétar!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elekitrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Ring service. = Sid. 87

A\ VARNING! — Kvéavningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Halogenlampa

/A VARNING! - Risk for brannskador!
Ugnslamporna blir jattevarma. Risk fér brann-
skador aven viss tid efter att du slagit av.

» ROr inte lampglaset.

» Undvik hudkontakt vid rengéring.

/A VARNING! - Risk for elstétar!

Om du ska byta lampa, tdnk pa att kontakter-

na i lampsockeln ar spanningssatta.

» Se till s& att enheten ar av innan du byter
lampa sa att du undviker elstotar.

» Sl aven av sakringen i proppskapet.
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2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och

splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsut-

rymmet inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer dver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pd ugnsbotten fére anvandning.

Féremal pa ugnsbotten ackumulerar varme vid tempe-

raturer dver 50°C. D4 stammer inte graddnings- och

ugnsstekningstiderna och emaljen kan fa skador.

» Stall inte tillbehor och lagg inte ndgon slags bak-
platspapper eller folie pa ugnsbotten.

» Stall bara formar pa ugnsbotten om temperaturen ar
installd pa under 50°C.

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stall aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning. Lat ugns-
utrymmet svalna med stangd lucka efter anvandning
pa hog temperatur.

» Forvara inte fuktiga livsmedel 1&ange i stangt ugnsut-
rymme.

» Forvara inte mat i ugnsutrymmet.

» Klam inte fast nagot i luckan.

Fruktsaft som droppar fran bakplaten ger flackar som

inte gar att fa bort.

» L&gg inte pa for mycket pa bakplaten nar du grad-
dar valdigt saftiga fruktkakor.

» Anvand helst den djupa langpannan.

Ugnsrengdring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengéring i varm ugn!

» Ta bort alla féremal fran ugnsutrymme och -lucka fo-

_re nésta uppvarmning.

Ar ugnstétningen jattesmutsig, sé& gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,

det kan skada luckan.

» Stéll, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

» Stéll inte formar eller tillbehdr pa luckan.

Tillbehor kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid

stangning.

» Satt alltid in tillboehoéret anda in i ugnen.

Aluminiumfolie kan ge permanenta missfargningar pa

luckglaset.

» Aluminiumfolie i ugnsutrymmet far inte komma i kon-
takt med luckglaset.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialen &r miljévanliga och atervin-

ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre

energi.

Forvarm bara enheten om recept eller installningsre-

kommendationer anger det.

— "Sahdér lyckas du”, Sid. 87

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bak-
formar.
m Sadana bakformar tar upp varmen bast.
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Forsok att 6ppna luckan sé lite som mdjligt vid an-

vandning.

m Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
hover inte varma pa.

Tillaga flera matratter direkt i foljd eller baka av till-

sammans.

m Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkor-
tar graddningstiden fér nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid langre tillagningstider.
m Maten gar klart pa restvarmen.

Ta ut tillbehdr du inte anvander ur ugnen.
m D3 slipper du varma upp onddiga tillbehdr.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.

Notera:

Enheten drar:

= max. 1 Wi natverksstandby med displayen péa

= max. 0,5 W i natverksstandby men med displayen
av
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4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med mandverorganen stéller du in spisens alla funktioner och far information om drifttillstandet.

Notera: Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren av-
vika, t.ex. betraffande farg och form.

° Il -l-l-l M °
R

OO0QOO

1

Funktionsvred Funktionsvredet staller in ugnsfunktion eller andra funktioner. Funktionsvredet
gar att vrida bade at vanster och hoger fran nollaget.

Display Displayen visar symbolerna for aktiva funktioner och tidsfunktioner.

Termostatvred Termostatvredet staller in ugnsfunktionens temperatur eller valjer installning for

andra funktioner. Termostatvredet gar att vrida bade at vanster och hoger. Det
saknar nollage.

Pekfalt Pekfalten direktinstéller olika funktioner.

Knappar
Du direktvaljer olika funktioner med knapparna.

Notera: Saknar knappen funktion, sa ger enheten signal.

Symbol  Knapp Kommentar

® Tidsfunktioner Stalla in timer, tillagnings- och fardigtid och stélla klockan

— Minus Minska installningen

+ Plus Oka instéllningen

£ Belysning Slar pa och av ugnsbelysningen.

»ff=e Snabbuppvarmning  Slar pa och av snabbuppvarmningen

»ff=o Barnsparr Sla pa och av barnspéarren i standbyléage

Display Enheten lyfter fram vardet du kan stélla in. Vérdet star
Du far upp aktuella installningsvarden eller alternativ pa med vit text p&4 mork bakgrund.

displayen.
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Symbol Kommentar Temperaturévervakning

» Snabbuppvarmning Staplarna i temperaturdvervakningen visar uppvarm-

Jay Timer ningsfas eller restvarme i ugnsutrymmet.

(g Tillagningstid Uppvarm- Betydelse

-S| Fardig ningsfas

® Tid Uppvarmnings- Uppvarmningskontrollen anger ugns-
o0 — kontroll utrymmets temperaturdkning. Nar al-

55.58 Tidvisning la staplar &r fyllda &r det optimalt att

! Uppvarmningsindikering séatta in maten i ugnen.

=0 Barnspaérr Staplarna &r fyllda vid grillagen.

Staplarna blir inte fyllda vid ugnsfunk-

L Temperaturindikering tionen Anpassad over-/undervarme.
Termostatvred Restvarmeindi- Temperaturévervakningen indikerar
Stall in temperatur eller grillage med termostatvredet. kering restvarmen i ugnsutrymmet nar enhe-
Notera: Temperaturen gar att stélla in i 1°-steg upp till ten &r av. Indikeringen slocknar nar
100°C, sedan i 5°-steg. temperaturen sjunker under ca

60°C.

4.2 Ugnsfunktioner och funktioner

Har forklarar vi skillnaderna mellan ugnsfunktionerna och resp. anvandningsomrade, sa att du hittar ratt ugnsfunktion
till maten.

Notera: Enheten ger temperatur- eller effektlagesforslag till varje ugnsfunktion. Du kan godkanna eller &ndra dem i
resp. intervall.

Symbol  Ugnsfunktion eller Temperatur eller laige = Anvéandning

funktion

3D-varmluft 50-280°C Laga mat pd 1-2 falsar. Fléktarna fordelar varmen fran
bakvaggens ringelement jamnt i ugnen.

Ugnsfunktionen anvands fér att berékna effektférbruk-
ningen i varmluftslage.
Varmluft 50-280°C Bakar kakor och bakverk pa en fals. Flaktarna fordelar
varmen fran varmeelementen jamnt i ugnen.
Pizzalage 50-280°C Tillagar farsk pizza eller djupfrysta produkter, t.ex. pom-
mes frites och strudel. Varmeelementen och flaktarna
varmer snabbt upp och férdelar varmen jamnt i ugnen.
Upptining 30-60°C Tina livsmedel, t.ex. kott, fagel, brod och kakor. Flakten
sprider varmluften runt maten.
[ Undervarme 50-280°C Fortsatt tillagning av maten Varmen kommer underifran.
] Grill, liten yta Grillagen: Grillar sma mangder, t.ex. biffar, korvar, varma smorga-
1 = lagt sar och fiskbitar. Mittdelen pa grillelementet blir varm.
2 = medel
3 = kraftigt

] Grill, stor yta Grillagen: Grillar platt grillmat, t.ex. biffar, korv och gratinerar varma
1 = lagt smorgasar. Hela ytan under grillelementet blir uppvarmd.
2 = medel
3 = kraftigt

Varmluftsgrill 50-280°C Ungnssteker kott, fagel och hel fisk. Flakten sprider
varmluften runt maten.

Anpassad dver-/ 50-280°C Skonsam tillagning av utvalda matratter (t.ex. kott, gron-

undervarme saker) pa en fals utan férvarmning. Ugnsfunktionen &r in-
te avsedd for mat som ska jasa vid gréddning (t.ex.
brdd). Ugnsfunktionen anvands for att berakna effektfor-
brukningen i vanligt lage samt for energieffektivitetsklass-
ningen.

i Over-/undervdrme  50-280°C Tillagar kakor, gratdnger och magert kétt. Varmen blir

jamnt férdelad ovan- och underifran.
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4.3 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gor det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Falsar

Ugnen har 4 falsar.
Skjut alltid in tilloehoret tills det tar emot, sa att det inte
ligger emot luckglaset. Satt in tillbehdret ordentligt i ug-

Tg@)

Sjalvrengo6rande ytor

Ugnens bakvagg och sidovaggar ar sjalvrengdrande.

De sjalvrengdrande ugnsytorna har en pords, matt ke-
ramikbeldggning som ger en ra yta. De sjalvrengoran-
de ytorna tar upp och bryter ned fettstank fran ugnss-
tekning och grillning.

-
=/A

g

=

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen tands om du 6ppnar luckan. Forblir
luckan 6ppen, sa slocknar belysningen av igen efter ett
tag.

Ugnsbelysningen tands pa de flesta ugnsfunktioner nar
funktionen slar pa. Den slocknar nar funktionen slar av.

Tillbehor sv

Notera: Ugnsbelysningen slocknar automatiskt efter ca
1 minut n&r ugnsfunktionen Anpassad 6ver-/undervar-
me &r pa Du kan tédnda ugnsbelysningen med 2.

Kylflakten

Kylflakten slar pa och av, om det behdvs. Den varma
luften evakuerar via luckan.

OBS!

Overtackta ventilationséppningar dverhettar enheten.
» Tack inte 6ver ventilationséppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, sa att ugnen sval-
nar snabbare efter anvandning.

Lucka

Om du oppnar luckan nar funktionen ar igang, s pau-
sar funktionen. Funktionen fortsatter nar du stanger
luckan.

Luckan 6ppnar lite mindre an 90° for att inte ga emot
stommen.

Kondensbildning

Har far du veta hur kondens uppstar, hur du undviker
skador och minskar kondensbildningen.

Det kan bildas mycket vattendnga nar du ugnstillagar
livsmedel. Eftersom enheten &r valdigt energieffektiv, sa
tranger bara lite varme ut vid anvéndning. De stora
temperaturskillnaderna mellan ugnsutrymme och enhe-
tens yttre delar kan ge kondens pa lucka, kontroller
och intilliggande stomfronter. Kondensbildning ar ett
normalt, fysiskt fenomen.

Torka av kondensvattnet for att undvika skador. Torka
upp ansamlat kondensvatten i dropprdnnan med
svamp. Rinner droppréannan 6éver kan det skada stom-
men. Lat enheten torka ur med 6ppen lucka.

Du minskar kondensbildningen genom att férvarma en-
heten.

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehdr. Det ar anpassade till enheten.
Notera: Om ett tillbehor blir hett kan det deformeras.
Deformationen paverkar inte funktionen. Nar tilloehdret
svalnar forsvinner deformationen.

Medféljande tillbehor kan vara olika beroende pa en-
hetstyp.

Tillbehor

Anvéndning

Galler

= Form

Kakformar

Kott, t.ex. stekar eller grillbitar
Djupfryst mat

Langpanna

mjuka kakor

Bakverk

Djupfryst mat

= stora stekar

Tips! Langpannan géar att anvanda som fet-
tuppsamling vid grilining direkt pa gallret.

Bakplat

= Smakakor
= Sma bakverk
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sv Fore forsta anvandningen

Tillbehoér Anvéndning

Utdragsskensats Utdragsskenor gor sa att det gar att dra ut
tillbehor langre.

Lasstift Spérrar gangjarnen.

Notera: Slang inte lasstiften. Forvara lasstif-
ten pa sakert stélle. Lasstiften kravs for att
haka av luckan fran enheten eller rengéra
luckglasen.

5.1 Extratillbehor

Extratillbeh6r kan du képa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tillbehérssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pa Internet.
siemens-home.bsh-group.com

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestaller.

Du hittar tillgangliga tillbehdr till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

Ovriga tillbehér Anvéndning

Galler = Form
m  Kakformar
m KOt t.ex. stekar eller
grillbitar
= Djupfryst mat

Smakakor
Sma bakverk

Bakplat

Langpanna mjuka kakor
Bakverk
Djupfryst mat

m  stora stekar

Teleskopskensats for en
fals

Utdragsskensats

5.2 Snéapplagen

Snépplagena ser till sa att tillbehoéret inte tippar nar du
drar ut det.

Tillbehoret gar att dra ut ungefar halvvags innan det
snapper fast. Skjut in tillbehoret ordentligt i ugnsutrym-
met sé att tippskyddet fungerar.

5.3 Satta in tillbehor i ugnen

1. Vrid tilloehoret sa att skaran [al &r bakat och pekar
nedat.
2. Satt in tilloehdret mellan falsens bada styrningar.

Galler Den 6ppna sidan ska vara mot
luckan med forsankningen nedat

Plat, t.ex. Tillbehorets [b] avfasade sida ska
lAngpanna el- vara mot luckan.
ler bakplat

= |

i s

3. Dra ut utdragsskenorna for att 1dgga pa tillbehér pa
falsar med utdragsskenor.

Galler eller Lagg pa tillbehoret sa att tillboehors-
plat kanten hamnar bakom fliken [@] pa
utdragsskenan.

ol s

Dt

\

Notera: Utdragsskenorna snépper fast nar de ar
helt utdragna. Skjut in utdragsskenorna igen i ugns-
utrymmet med lite tryck.

4. Skjut in tillbehoret ordentligt sa att det inte gar emot
luckan.

Notera: Ta ut tillbeh6ér som inte behdvs ur ugnen.

6 Fore forsta anvandningen

Gor instéllningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehoren.
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6.1 Stalla klockan

12,077

i2:00 blinkar péa displayen och O lyser vid anslutning.
Stall klockan.

1. Stéll klockan med =+ eller —.

2. Tryck pa ©.

Notera: Tiden blir sparad automatiskt nar installningsti-
den gar ut.

6.2 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehor innan du lagar mat
med enheten for forsta gangen.

1. Ta ut tillbehdr och ugnsstegar ur ugnsutrymmet.
- Sid. 84

2. Ta bort alla férpackningsrester som t.ex. frigolitbitar
ur ugnen.

3. Vissa delar ar tackta med repskyddsfolie. Ta bort
repskyddsfolien.

4. Rengor enheten utvandigt med en mjuk, fuktad tra-
sa.

Anvandningsprincip sv

5. Rengor ugnsutrymmet med varmt vatten och disk-
medel.

6. Varm upp enheten tom och stéangd for att fa bort
lukten av ny ugn.

7. Vrid funktionsvredet till =,

8. Stall in maxtemperatur.
Det kan knastra i ugnsutrymmet vid forsta uppvarm-
ningen av enheten.

9. Vadra koket medan enheten varmer upp.

10. Sla av enheten efter 1 timme.

11. Lat enheten svalna.

12. Rengér de glatta ugnsytorna med varmt vatten och
diskmedel nar ugnen svalnat.

13. Satt i ugnsstegarna. — Sid. 84

14. Rengor luckglasen, om det behdvs. — Sid. 84

6.3 Rengora tillbehdren

» Rengor tillbehoret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och mjuk disktrasa.

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

. Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.

v Varje funktion har en férinstalld temperatur eller ett
forinstéllt grillage.

2. Valj temperatur eller grillage med termostatvredet.

v Enheten varmer upp.

Notera: Temperaturdvervakningen indikerar aktuell

uppvarmningsstatus.

-t

7.2 Andra ugnsfunktion och temperatur
1. Andra ugnsfunktion med funktionsvredet.

2. Andra temperatur eller grillage med termostatvredet.

7.3 Sla av enheten
» Vrid funktionsvredet till neutrallage.

7.4 Sla pa snabbuppvarmningen

» Tryck pa »ff= for snabbuppvarmning av ugnen.

Notera: Snabbuppvarmning fungerar med 3D-varmluft,
varmluft, pizzaldge och dver-/undervarme.

7.5 Automatisk avstangning

Enheten har automatisk avstangning. Enheten slar av
automatiskt efter 13 timmar.

8 Tidsfunktioner

8.1 Oversikt over tidsfunktionerna
Har hittar du en dversikt dver tidsfunktionerna.

Symbol  Tidsfunktion Anvéndning

JAY Timer

Timern fungerar som en aggklocka. Den fungerar oberoende av ugnsfunktion

och 6vriga tidsfunktioner samt paverkar inte enheten.

® Tid

heten.

Ar inga andra funktioner framlyfta, s& kommer klockan upp pa displayen till en-

[ Tillagningstid

Funktionen slar av enheten automatiskt nar installd tillagningstid gar ut.

> Fardig

Stall in den tillagnings- och fardigtid du vill ha. Enheten slar pa automatiskt sé

att funktionen ar fardig den tid du vill.

8.2 Stalla timern
Timern har ingen inverkan pa ugnens funktion.
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sv Barnsparr

Notera: Timertiden gar att stélla in fran 30 sekunder till
13 timmar. Du kan stélla in tillagningstiden i 30-sekun-
derssteg upp till 10 minuter, i minutsteg fran 10 minu-
ter till en timme sedan i 5-minutsteg.

1. Tryck pa ©.

v L) tands.

2. Stall in den tillagningstid du vill ha med + och —.

v Enheten ger signal nér tiden gar ut.

Anmarkningar

= Andra aterstdende tid genom att trycka pa © och
andra med + och —.

= Nollstall aterstdende timertid for att avbryta timern.

Sla av ljudsignalen

» Tryck pd nagon av knapparna eller 6ppna luckan for
att sla av ljudsignalen.

Notera: Ljudsignalen slar av automatiskt efter ett tag.

8.3 Stalla klockan

Det géar att stélla om klockan, t.ex. fran sommar- till vin-
tertid, om det behdvs.
Krav: Enheten &ar av.

1. Tryck pa O tills O tands.
2. Stall klockan med + och —.

8.4 Stalla in tillagningstid

Du kan stélla in matrattens tillagningstid pa enheten.

Séa du drar inte over tillagningstiden av misstag och be-

hdéver inte avbryta det du haller pa med for att sld av

funktionen.

1. Stall in ugnsfunktion och temperatur.

v Enheten géar igang.

2. Tryck tva ganger pa O.

3. Stall in tillagningstiden med + och —.
Tiden géar att stélla in fran 30 sekunder till 13 tim-
mar. Det gar att stélla in tillagningstiden i minutsteg
upp till en timme, sedan i 5-minutsteg.

v =l tands.

Sla av funktionen
Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut. Enhe-
ten slar av uppvarmningen.
1. Tryck pa nagon av knapparna eller dppna luckan for
att sla av ljudsignalen.
Ljudsignalen slar av automatiskt efter ett tag.
2. Vrid funktionsvredet till neutrallage.

8.5 Stall in fardigtiden

Funktionen gar igdng senare vid den tidpunkt du valt.

1. Stéall in ugnsfunktion och temperatur.

v Enheten gar igang.

2. Tryck tva ganger pa ©.

3. Stall in tillagningstiden med + och —.

Tiden gar att stélla in fran 30 sekunder till 13 tim-

mar. Det gar att stélla in tillagningstiden i minutsteg

upp till en timme, sedan i 5-minutsteg.

[->! tands.

Tryck pa @.

Stall in fardigtiden med + eller —.

Vid férsta knapptrycket far du upp ett displayforslag.

Tidsforslaget utgar fran aktuell tid och tillagningsti-

den.

v —ltands.

v Du far upp fardigtiden pa displayen. Enheten slar
om till standbylage.

o s <

Sla av funktionen
Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut. Enhe-
ten slar av uppvarmningen.
1. Tryck pa nagon av knapparna eller ppna luckan for
att sla av ljudsignalen.
Ljudsignalen slar av automatiskt efter ett tag.
2. Vrid funktionsvredet till neutrallage.

9 Barnsparr

Sékra enheten sa att barn inte kan sla pa enheten eller
andra instéliningar av misstag.
Ansluter du en hall till ugnen, sa ar hallen inte spérrad.

9.1 Sla pa barnspérren
Krav: Enheten ar av.

» Tryck ca 4 sekunder pa »f.
v Du far upp indikeringen = pa displayen.

9.2 Sla av barnspaérren

» Tryck ca 4 sekunder pa »f=.
v =@ slocknar pa displayen.

10 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill ha dem.

10.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Har finns en 6versikt Over grundinstalliningar och fabriksinstaliningar. Grundinstéaliningarna beror pa apparatens ut-

rustning.
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Rengoéring och skotsel sv

Indikering Grundinstéllning

<
-]

cl! Signaltid nar tillagnings- eller timertid gar ut i = ca 10 sekunder
£ = ca 30 sekunder’
3 = ca 2 minuter
ch? Vantetid tills installningen sparas ! = ca 3 sekunder'
£ = ca 6 sekunder
3 =ca 10 sekunder
ch3 Knappljud vid knapptryckning 0=av
{=pd'
ciH Displayljusstyrka ! = mork
£ = medel’
3 =ljus
clis Klockan I = dolj klockan
i= visa klockan'
clb Ugnsbelysning péa vid anvandning 0= n1ej
i=ja
i Kylflakteftergang i =kort'
£ = medel
7 =lang
Y = extralang
ch Aterstélla alla varden till fabriksinstéliningarna 0 =nej
i=ja
05 Sl& pa demolage. 0 =nej’
Demoléaget ar till for produktférevisningar. Enheten vér- i=ja

mer inte upp i demoldge. Demolaget géar bara att sla pa

de forsta 5 minuterna efter elanslutning.

' Fabriksinstéllining

10.2 Andra grundinstéllningar

Krav: Funktionsvredet ar i nollage.

1. Tryck ca 4 sekunder pa ©.

v Du far upp forsta grundinstaliningen pa displayen,
tex. i i,

2. Vrid termostatvredet for att &ndra instalining.

3. Tryck pa + for att hoppa till néasta grundinstalining.

4. Tryck pa © i ca 4 sekunder for att bekrafta install-
ningen.

Tips! Du kan andra grundinstaliningarna igen narsom-

helst.

Anmaérkningar
m Demolaget gar bara att sla pa de férsta 5 minuterna
efter elanslutning.

» Andrade grundinstélliningar ligger kvar dven efter
stromavbrott.

10.3 Stalla in energisparlage

Du kan spara effekt genom att sanka displayljusstyr-
kan.

» Displayljusstyrkan staller du in i grundinstalliningar-
na ciH.

Notera: Installningen andrar displayljusstyrkan vid an-
vandning. Enheten sanker displayljusstyrkan automa-
tiskt i standbylage. Displayljusstyrkan ar I1agst nattetid
mellan kl. 22:00 och 05:59.

11 Rengoring och skoétsel

Du maste rengdra och skdta om maskinen noga for att
den ska fungera.

11.1 Rengoringsmedel

Anvand inte olampliga rengdringsmedel, sa skadar du
inte enhetens olika ytor.

/\ VARNING! - Risk fér elsttar!
Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte &ngrengdring eller hogtryckstvatt for att
rengdra apparaten.

OBS!

Olampliga rengdringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengdringsme-

del.

Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

Anvand inte specialmedel fér varmrengdring.

Anvand bara fonsterputs, glasskrapa eller rengé-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengodrings-

anvisningen rekommenderar det.

Ugnsreng6ring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengéring i varm ugn!

» Ta bort alla foremal fran ugnsutrymme och -lucka fo-
re nasta uppvarmning.

vvyvyy
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sv Rengdring och skoétsel

Salt i nya disktrasor kan skada ytorna.
» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander

dem.

11.2 Lampliga rengéringsmedel
Anvand bara lampliga rengéringsmedel fér de olika yt-

orna pa enheten.

Enhetens utsida
Folj enhetens rengdringsanvisning.

Omrade

Lampliga rengoringsmedel

Anvisningar

Rostfri front

= Varmt vatten och diskmedel
m  Specialmedel f6r varma, rost-
fria ytor

Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar di-
rekt pa rostfria ytor for att undvika korrosion.
Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt.

Kontroller Varmt vatten och diskmedel Rengdr med disktrasa och eftertorka med mjuk trasa.
Anvand inte fénsterputs eller glasskrapa.

Luckglas Varmt vatten och diskmedel Rengdr med disktrasa och eftertorka med mjuk trasa.
Anvand inte glasskrapa eller rostfri skurboll.

Luckhandtag Varmt vatten och diskmedel Rengdr med disktrasa och eftertorka med mjuk trasa.

Ta genast bort avkalkningsmedel fran luckhandtaget, sa
slipper du flackar som inte gar bort.

Enhetens insida

Omrade

Lampliga rengéringsmedel

Anvisningar

Emaljytor

= Varmt vatten och diskmedel
m  Attikslésning
= Ugnsreng6ring

Rengér med disktrasa och eftertorka med mjuk trasa.
BIot upp fastbranda matrester med fuktad disktrasa med
vatten och diskmedel.

Ar det jattesmutsigt, anvand rostfri skurboll eller ugnsren-
goring.

Lamna ugnen 6ppen efter rengodring, sa att den torkar.
Notera: Livsmedelsrester kan ge vita belaggningar. Be-
laggningarna &r inte hélsofarliga och paverkar inte enhe-
tens funktion. Du far bort belaggningarna med citronsyra.

Sjalvrengodrande ytor

Folj anvisningarna till ugnsytorna vid tabellen.
— "Rengodra sjélvrengdrande ytor", Sid. 83

Ugnsbelysningens
lampglas

= Varmt vatten och diskmedel
= Ugnsreng6ring

Rengoér med disktrasa och eftertorka med mjuk trasa.
Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengoring.

Luckglas

Varmt vatten och diskmedel

Reng6r med disktrasa och eftertorka med mjuk trasa.
Anvand inte glasskrapa eller rostfri skurboll.

Tips! Rengdr helst luckglasen tillsammans med ugnsut-
rymmet.

— "Rengdbra ugnsutrymmet”, Sid. 83

Lucktatning

Varmt vatten och diskmedel

Rengdr med disktrasa.
Ta inte av och skrubba inte tatningen.

Rostfritt luckskydd

Rengdéringsmedel for rostfritt

F&lj tillverkarens anvisningar.
Anvand inte fénsterputs eller glasskrapa.
Anvand inte specialmedel for rostfritt.

Tips! Ta helst av luckskyddet.

Plastluckskydd

Varmt vatten och diskmedel

Anvand inte fénsterputs eller glasskrapa.
Anvand inte specialmedel for rostfritt.

Tips! Ta helst av luckskyddet.

Ugnsstegar

Varmt vatten och diskmedel

Blétlagg och rengdr med disktrasa eller borste.

Utdragsskenor

Varmt vatten och diskmedel

Rengdr med diskirasa eller borste.

Ta inte bort smorjfettet pa utdragsskenorna, rengoér dem
hopskjutna.

Maskindiska inte.

Tilloehor

Varmt vatten och diskmedel

Blétlagg och rengdr med disktrasa eller borste.
Anvand rostfri skurboll om tillbehoret ar jattesmutsigt.

Tips! Emaljerade tillbehdr gar att maskindiska.
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Anmérkningar

m Det kan uppsta mindre missfargningar pa fronten
beroende pa de olika materialen, t.ex. glas, plast el-
ler metall.

m  Skuggorna pa luckglasen som ser ut som vatten-
spar ar reflektioner fran ugnsbelysningen.

= Emalj branns vid mycket hdga temperaturer. Det
kan ge sma fargavvikelser. Fargavvikelser ar helt
normalt och paverkar inte funktionen. Kanterna pa
tunna platar gar inte att emaljera helt och hallet, sa
de kan vara raa. Det paverkar inte korrosionsskyd-
det.

11.3 Rengoéra enheten

Reng6r enheten enligt anvisningarna sa att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga reng6ringsmedel.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sé att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Losa matrester, fett och steksky kan bérja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

Krav: Folj rengdringsmedlens anvisningar.

— "Rengoringsmedel”, Sid. 81

1. Rengdr enheten med varmt vatten och diskmedel
med disktrasa.
Det gar att anvanda andra rengdringsmedel pa vis-
sa ytor.
- "Lampliga rengdringsmedel”, Sid. 82

2. Torka torrt med mjuk trasa.

Tips!

®  Rengdr du ugnsutrymmet efter varje anvandning sa
branner smutsen inte fast.

= Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt.

Notera: Anvand ldngpannan nar du graddar valdigt
kladdiga kakor.

Tips! Anvand lamplig form vid ugnsstekning, t.ex. en
stekgryta, sé haller du ugnen ren.

11.4 Rengobra ugnsutrymmet

A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Krav: Ugnen har svalnat helt.

1. Hall 4 dl vatten mitt pa ugnsbotten.
Anvand inte destillerat vatten.

2. Stall in [ med funktionsvredet.

3. Stall termostatvredet pa 50°C.

4. Kontrollera sa att kondensvattnet i dropprannan un-
der luckan inte rinner dver vid rengdring.
— Svampa upp, om det behovs.

5. Sla av enheten efter 18 minuter.

6. Lat enheten svalna.

Rengoéring och skotsel sv

7. Reng0r ugnsutrymmet med trasa.

11.5 Rengora sjalvrengorande ytor

De sjalvreng6rande ytorna har en porés, matt keramik-
belaggning. Stank fran bakning och ugnsstekning sugs
upp av beldggningen nar enheten &ar pa.

Krav: Ugnen har svalnat.

» Ta bort bruna eller vita rester med vatten och mjuk
svamp.

Notera: De sjalvrengdrande ytorna kan bli flackiga.
Socker- och proteinrester i livsmedel bryts inte ned ut-
an fastnar péa ytorna. Rdda flackar &r salta livsmedels-
rester, inte rost. Flackarna ar inte hélsofarliga. Flackar-
na paverkar inte de sjalvrengérande ytornas rengo-
ringsformaga negativt.

11.6 Byta ugnslampa

Byt ugnslampa om ugnsbelysningen inte fungerar.
Notera: Varmebestandiga 230 V-halogenlampor, 40 W,
G9-fattning hittar du hos service eller aterforsaljarna.
Anvand bara sadana lampor. Ta bara i nya halogen-
lampor med ren, torr trasa. D& haller lampan langre.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING! - Risk for elstétar!

Om du ska byta lampa, tank pa att kontakterna i lamp-

sockeln ar spé&nningssatta.

» Se till s& att enheten &r av innan du byter lampa sa
att du undviker elstétar.

» Dra aven ur kontakten eller sla av sékringen i propp-
skapet.

Krav

m Sakringen ar av.

= Ugnen har svalnat.

= Den nya halogenlampan finns tillhands.

1. Oppna ugnsluckan.

2. L&gg en koékshandduk i ugnen for att undvika ska-
dor.

3. Ta ut tillbeh6r och ugnsstegar ur ugnsutrymmet.
- Sid. 84

4. Ta loss lampglaset.
Ar det &r jobbigt att f& bort lampglaset férhand kan
du anvanda en sked.

5. Ta ur ugnslampan.

6. Byt ugnslampan mot en av samma lamptyp.
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7. Satt pa lampglaset till ugnsbelysningen igen.
8. Satt i ugnsstegarna. — Sid. 84
9. Ta bort kbkshandduken igen.

10. Satt i sékringen igen.
11. Kontrollera om ugnsbelysningen fungerar.

12 Ugnsstegar

Det gar att ta ur ugnsstegarna for ordentlig rengéring
av ugnsstegar och ugn eller byte av ugnsstegar.

12.1 Ta ur ugnsstegarna

Ugnsstegarna ar trepunktsinfasta i ugnens sidovaggar.

1. Tatag i ugnstegens framkant och dra mot mitten av
ugnen.

v Den framre ugnsteghaken lossar ur halet.

2. Fall ut ugnstegen och dra ut ur de bakre hélen i si-
dovéaggen.

3. Ta ut ugnsstegen ur ugnen.

12.2 Satta i ugnsstegarna

1. Satt i ugnsteghakarna i bakre halen i sidovaggen.
2. Tryck i de framre ugnsteghakarna i halen.

13 Lucka

Skoét och rengér enheten ordentligt, s& héaller den sig
fin och fungerar. Har far du lara dig att rengora luckan.
Notera: Luckan 6ppnar lite mindre an 90° f6r att inte
ga emot stommen.

13.1 Ta ur luckglasen

Det gar att ta bort luckglasen sa du kommer &t att ren-
gdra battre.

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte ugnsluckglaset med kraftiga, slipande

rengdringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan

repa ytan.

Oppna luckan helt.

2. Sparra gangjarnen till vanster och hdéger med lasstif-
ten.

—t

‘0

Lasstiften ska sitta ordentligt i gangjarnshalen.
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3. Lyft underdelen av innerglaset med bada handerna
tills faststiften lossar ur fastet. @

4. OBS!
Nar du lyfter innerglaset kan mellanglaset fastna i in-
nerglaset.
» Se till sa att mellanglaset inte faller ned.

Lyft forsiktigt innerglasets dverdel tills faststiften los-
sar ur fastet. @

5. Ta ur innerglaset och lagg det forsiktigt pa jamn yta.



6. Ta ur mellanglas och fasten.

Mellanglaset ar inte fast med |asstift, utan med gum-
milager.
7. Rengor luckglasen med fonsterputs och mjuk trasa.

13.2 Sitta i luckglasen

1. Satt i mellanglaset.
Se till sd att mellanglaset sitter som det ska.
v Fasten ska ligga plant pa ytterglaset.

v Mellanglaset sitter ratt om det gar att lasa Low-E-
symbolen.
2. Sattiinnerglaset.

Se till s att alla fyra faststiften snapper fast i sina
fasten.
3. Ta bort Iasstiften och stdng ugnsluckan.
Notera: Slang inte lasstiften. Forvara lasstiften pa sa-
kert stélle. Lasstiften kravs for att haka av luckan fran

enheten eller rengdra luckglasen. Saknar du lasstift,
bestéll hos service.

13.3 Haka av luckan

Det gar att haka av en jattesmutsig ugnslucka for att

komma at och rengdra den béttre.

1. Oppna luckan helt.

2. Sparra gangjarnen till vanster och hdoger med lasstif-
ten.

Lasstiften ska sitta ordentligt i gangjarnshalen.

Avhjalpning av fel sv

3. Tatag i luckan med bada handerna och stang den
ca 30°.

30°

Stang inte luckan helt. Gangjarnen kan bli béjda och
orsaka skador pa emaljen.
4. Lyft luckan lite och dra ut den.

13.4 Héanga pa luckan

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Gangjarnen kan sla igen med stor kraft om de inte ar

ordentligt sékrade.

» Ta inte i gdngjarnet om det slar igen vid avhakning
eller pdhangning av luckan.

» Ring service.

Felmonterade luckglas och luckor ér farliga.

» Se till s att alla luckglas och luckor sitter som de
ska innan du anvander enheten igen.

1. Tatag i lucksidorna med bada handerna.
2. Satt i gangjarnen i urtagen pa enheten.

Skéaran under gangjarnen ska sndppa fast i enhe-
tens ram.
3. Sank ned luckan.
4. Ta ur |asstiften.
Notera: Slang inte lasstiften. Forvara lasstiften pa sa-
kert stalle. Lasstiften kravs for att haka av luckan fran

enheten eller rengdra luckglasen. Saknar du lasstift,
bestéll hos service.

14 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
Da slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.
- "Kundtjdnst", Sid. 87
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/\ VARNING! - Risk fér elstétar!
Obehdriga reparationer ar farliga.
» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-

ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-

lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska férhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

14.1 Funktionsfel

Fel

Orsak och felsdkning

Apparaten fungerar
inte.

Kontakten sitter inte .
» Anslut apparaten till elnétet.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Sakringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Enheten gar inte att
sla pa.

Ugnsluckan &r inte helt stangd.
» Stang ugnsluckan.

Enheten ar inte av.
» Sla av och péa enheten igen.

i2:00 blinkar pa dis-
playen.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Stall klockan.
- "Fore férsta anvandningen”, Sid. 78

Ugnsbelysningen fun-
gerar inte.

Ugnsfunktionen "Anpassad over-/undervarme” &r pa.
» Ugnsbelysningen ar av nar ugnsfunktionen ar pa.

Trasig ugnslampa.
» Byt ugnslampa.
- "Byta ugnslampa", Sid. 83

Ugnsratter bréanns
snhabbt.

Trasig termostat.
» Ring
- "Kundtjanst", Sid. 87.

Immiga luckglas.

Helt normalt, beror pa befintliga temperaturskillnader.
» Varm upp enheten till 100°C och sla av den efter 5 minuter.

Enheten géar inte att
anvanda trots att den
ar pa. = lyser pa dis-
playen.

Barnspérren ar pa.
» Sla av barnsparren.
— "Sla av barnspérren”, Sid. 80

Displayen ar fryst el-
ler reagerar inte.

Barnspérren ar pa.
» Sla av barnsparren.
— "Sla av barnspérren”, Sid. 80

Funktionsfel

1. Sla av sékringen eller skruva ur proppen i proppskapet.
2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

3. Ring service om du far funktionsfelet igen.

Luckglasen k&nns
varmare an innan de
togs ur f6r rengdring.

Luckglasen éar felisatta.

» Kontrollera om luckglasen ar ratt isatta.
— "Sétta i luckglasen", Sid. 85

Kylflakten fortsatter
att ga efter anvand-
ningen.

Inget fel. Kylflakten fortsatter att g tills vald temperatur i grundinstaliningarna ar uppnadd.
- "Grundinstéllningar", Sid. 80
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Fel Orsak och felsékning

Kondens eller drop-

Ugnsluckan stanger inte ordentligt.

pande kondensvatten » Kontrollera om ugnsluckan &r ratt installerad och stanger ordentligt.

pé luckan. - "Lucka", Sid. 84

Smutsig tatning.

1. Kontrollera om tatningen &r smutsig, skadad eller sitter fel.
2. Rengor eller byt tatningen och se till sa att den sitter ratt.

Normal kondensbildning.
— "Kondensbildning", Sid. 77

Det kommer upp en  Funktionsfel
E-indikering pa dis-

playen.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Forsvinner inte felmeddelandet, kontakta service.

15 Avfallshantering

15.1 Omhéandertagande av begagnade
apparater
Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rdmaterial ateranvandas.
» Omhanderta enheten miljovanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférsaljare och kommun.

EU om avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

Denna enhet &r markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
I

16 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt géllande
ekodesignforordning gar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.

Notera: Kundtjanstens atgarder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utfdrligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsaijt.

Nar du kontaktar kundtjansten behéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppagifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass G.

16.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

@ I E-N FD: ZNr. I

Type:

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

17 Sahar lyckas du

Har hittar du tips om formar och matlagning.

17.1 Gor helst sahar

OBS!

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» L&gg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syr-
ligt marinerad grillmat pa gallret.

Notera: Anvisning fér nickelallergiker
| sallsynta fall kan spar av nickel éverforas till livsme-
del.

1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.

2. Vélj den mat du vill ha i installningsrekommendatio-
nerna.

3. Lagg maten i lamplig form.

Anvand medfoéljande tillbehdr.

4. Forvarm bara enheten om recept eller instéliningsre-
kommendationer anger det. Lagg bakplatspapper
pa tillbehoret efter férvarmningen.

5. Stéll in enheten enligt installningsrekommendatio-
nerna.

Stéll in den kortare tillagningstiden forst. Férlang

tillagningstiden, om det behovs.
6. Hall luckan stangd vid tillagning.
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17.2 Baktips

Har har vi sammanstallt tips for att du ska fa bra bakre-

sultat.

Anliggning

Tips

Anliggning

Tips

Kontrollera om kakan ar
fardigbakt.

Stick in en tandpetare i
kakans tjockaste del. Om
ingen smet fastnar pa
tandpetaren ar kakan klar.

Kakan ska jasa jamnt.

®m  Smorj bara botten pa
springformen.

m | ossa kakan forsiktigt
med kniv fran formen
efter graddningen

Du vill anvanda ett eget
recept nar du bakar.

Leta upp nagot liknande
bakverk i baktabellen.

Anvand bakformar av sili-
kon, glas, plast och kera-
mik.

® Formen maste vara
eldfast och tala 250°C.
m  Kakorna blir inte sa

Ge varje bakverk 2 cm bruna i de har formar-
runtom. D4 finns det till- na.

Sma bakverk ska inte
fastna i varandra vid

graddningen.

racklig plats fér bakver-
ken att jasa och bli grad-
dade runtom.

17.3 Matrattstabell

Har hittar du en dversikt dver matratterna.

Mat Vikt i kg Fals Ugnsfunktion = Temperatur Tillagningstid i
i°C/grillage min
Lasagne 3-4 1 O 220 - 230" 45 - 50
Gratinerad pasta 3-4 1 ] 220 - 230’ 45 - 50
Kalvstek 2 2 180 - 190" 90 - 100
Kotlettrad 1,6-2 2 190 - 200’ 90 - 100
Kotlettrad 2 2 CJ 200° 125
Grillkorv 1,5 3 280" 1:a sidan: 10
2:a sidan: 7
Notstek 1 2 200' 45 - 55
Kaninstek 1,5 2 180 - 190" 70 - 80
Kalkonbrdst 2 2 180 - 190 110 - 120
Flaskkarré 2-3 2 180 - 190' 170 - 180
Stekkyckling 1,2 2 190 - 200' 65 - 70
Flaskkotletter 1,5 3 280" 1:a sidan: 15
2:a sidan: 5
Spareribs 1,5 3 280" 1:a sidan: 15
2:a sidan: 10
Flask 0,7 4 ™ 3 1:a sidan: 10
2:a sidan: 8
Flaskfilé 1,5 3 280" 1:a sidan: 12
2:a sidan: 5
Oxfilé 1 4 ™ 3’ 1:a sidan: 7
2:a sidan: 4
Regnbéagsdéring 0,7-1.2 2 160 - 170' 35 - 40
Marulk 0,7-15 2 160’ 60 - 65
Piggvar 1,5 2 160" 45 - 50
Pizza 1-15 2 280" 10-12
Brod 1 2 180 - 190" 25 - 30
Focaccia 1 2 180 - 190" 20 - 25
Ty. Gugelhupf 1 2 160’ 55 - 60
Fruktkaka 1 2 160" 35 - 40
Cheesecake 1 2 160 - 170" 45 - 55

' Foérvarm spisen.
2 Foérvarm inte spisen.
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Mat Vikt i kg Fals Ugnsfunktion = Temperatur Tillagningstid i
i°C/grillage min
Mordegskakor 1 2 160 - 170" 35 -40
Mérdegskakor 1 2 [J 170° 65
Paradiskaka 1,2 2 160’ 55 - 60
Petit-chouxer 0,7-1,2 2 180" 55 - 60
Biskvikakor 1 2 150 - 160' 55 -60
Risgrynsgrot 1 2 160° 55 - 60
Brioche 1-1.2 2 160’ 30 - 35
' F6rvarm spisen.
2 Foérvarm inte spisen.
17.4 Baktips for nasta gang Problem Tips

Har hittar du tips f6r om bakningen inte gar som den

ska.

Problem

Tips

Kakan sjunker ihop.

= [Qlj angivna ingredien-
ser och receptan-
visningar.

= Anvand mindre vatska.
Eller:

m  Sank baktemperaturen
10°C och férlang bak-
tiden.

Kakan ar klar pa ytan,
men inte genomgraddad.

Sank baktemperaturen
och férlang baktiden.
Tillsatt mindre vatska.

Kaka med saftig fylining:

Forgradda botten.
Stréa botten med man-
del eller strébrod.
Lagg garneringen pa
botten.

Kakan ar for torr.

H&j baktemperaturen
10°C. och korta baktiden.

Kakan ar for ljust grad-
dad.

= Kontrollera fals och till-
behor.

m  Hoj baktemperaturen
10°C.
Eller:

= Fdrlang baktiden.

Kakan ar for morkt grad-
dad.

Sank baktemperaturen
och forlang baktiden.

Kakan lossar inte nar du
stjalper den.

Lat kakan svalna

5 - 10 minuter efter
graddningen.

Lossa kakkanten for-
siktigt med kniv.
Stjalp upp kakan igen
och tack bakformen
med en blét, kall hand-
duk.

Smédra och stroa bak-
formen vid nasta
graddning.

Kakan ar for ljus upptill
men for mork nedtill.

Satt in kakan en fals hég-
re.

Kakan ar for mérk upptill
men for ljus nedtill.

= Satt in kakan en fals
lagre.

m  Sank baktemperaturen
och férlang baktiden

17.5 Ugnsstekningstips fér nasta gang
Har finns tips om du inte lyckas férsta gdngen med

ugnsstekningen.

Anliggning

Tips

Bakverket ar ojamnt grad-
dat.

m  Sank baktemperatu-
ren.

= Klipp till bakplatspap-
pret s att det passar.

m  Centrera bakformen.

= Forma smé bakverk i
samma storlek och tjo-
cklek.

Steken har blivit for mork
och p4a vissa stallen ar yt-
an brand.

Valj lagre temperatur.
Korta tillagningstiden.

Steken ar for torr.

Valj lagre temperatur.
Korta tillagningstiden.

Steken ar inte tillrackligt
knaprig.

HoOj temperaturen.
Eller:

Sla pé grillen ett tag i
slutet av stektiden.

Stekskyn ar brand.

Valj mindre form.
Tillsatt mer vatska vid
ugnsstekningen.

Stekskyn ar for ljus och
urvattnad.

Valj storre form sa att
mer vatska férangas.
Tillsatt mindre vatska
vid ugnsstekningen.
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Anliggning Tips Anliggning Tips
Kétter branner vid nar du = Kontrollera om stek- Steken ar inte klar. m  Skar upp steken.
bréserar. gryta och lock passar m Tillaga sasen i stek-
ihop och sluter tatt. grytan.
m  Sank temperaturen. m | 4gg stekskivorna i s&-
m  Tillsatt mer véatska vid sen.
ugnsbraseringen. m |Lat stekskivorna ga

klart med mikron.

17.6 Provratter
Oversikterna ar framtagna f6r provningsinstituten for att underlatta provning av enheten enligt EN 60350-1.

Graddning
Mat Tillbehér Fals Ugnsfunktion Temperatur i °C  Tillagningstid i
min

Shortbread strips  Bakplat med bak- 2 160’ 23 - 25
platspapper

Shortbread strips, 2 bakplatar med 2 + 4 160° 28

2 falsar bakplatspapper

Smakakor Bakplat med bak- 2 160’ 21 - 22
platspapper

Smékakor, 2 fal-  Bakplat + galler 2 + 4 160’ 30

sar med bakplatspap-
per

Biskvibotten Springform 2 160' 35

Biskvibotten, 2 2 springformar 2+4 155 - 165" 35 - 45

falsar

Appelpaj med Springform 2 Z 170' 75 - 80

lock, 1 st.

Appelpaj med 2 springformar 2 160" 75 - 80

lock, 2 st.

' Forvarm spisen.

Grillning
Satt aven in langpannan. LAngpannan fangar upp véatska och haller ugnsutrymmet rent.

Mat Tillbeho6r Fals Ugnsfunk- Grillage Tillagningstid i min
tion
Rostat brod Galler 4 3 2
Noétburgare, 10 st., @ 75 mm Bakplat + galler 3+4 |i| 3’ 1:a sidan: 15
2:a sidan: 5

' Forvarm spisen.

18 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar.

18.1 Saker montering

Las anvisningarna innan du monterar enheten.
A\ VARNING! - Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda forlangningsnatkab-

lar och €] godkanda adaptrar.
» Anvand inte grenuttag.
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» Anvand bara certifierad forlangningssladd
med min. tvarsnittsarea om 1,5 mm?2 som
uppfyller géllande nationella sakerhetskrav.

» Om natanslutningskabeln ar fér kort och
ingen langre natanslutningskabel finns till-
ganglig maste du kontakta en behorig el-
ektriker for att anpassa byggnadens elin-
stallation.

» Anvand enbart adaptrar och natanslutnings-
kablar som ar godkanda av tillverkaren.

OBS!

Bar du enheten i luckhandtaget sa kan det ga

av. Luckhandtaget klarar inte att bara enhe-

tens vikt.

> Bétr eller hall aldrig enheten i luckhandta-
get.

m Saker anvandning kraver fackmassig inbyg-
gnad enligt monteringsanvisningen. Instal-
latoren ansvarar for skador som uppstar pa
grund av felaktig inbyggnad.

m Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-
dor.

® Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka fore
anvandning.

® F4lj monteringsbladen for tilloehdrsmonte-
ring.

m Stommarna ska tala temperaturer upp till
90°C, intilliggande stomfronter upp till
70°C.

= Montera inte enheten bakom dekorpanel el-
ler stomlucka. Risk for dverhettning.

m GOr urtagen i stommarna innan du satter |
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

m Kopplingsdosan maste sitta utanfor inbygg-
nadsrummet.

Monteringsanvisning sv

Jorda alltid elenheter.

m Anvand skyddshandskar, sa undviker du
skarskador. Du kommer at delar vid monte-
ring som kan ha vassa kanter.

= Alla bildmatt ar i mm.

18.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

/ 896
- ‘354s\//| /
23

18.3 Inbyggnad under bankskiva

Félj inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand vid monte-
ring under bankskiva.

|1oo‘490 50

30

/‘30 860 864

Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enheten
blir ventilerad.
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18.4 Inbyggnad under hall

Inbyggnad under hall kraver att du haller minimimatten

inkl. ev. stomme.

2] i

i

2
N L
&E

=

Nodvandigt minimiavstand [b] ger min. bankskivtjocklek
El}

Halltyp [a] ovanpaliggande i mm  [alinfallning i mm (bl i mm
Induktionshall 49 50 5
Heltdckande induktionshall 70 70 5
Gashall 39 50 5
Elhall 39 42 2

Fast bankskivan pa stommen. Folj hallens monterings-

anvisning.

18.5 Inbyggnad i hogskap

Hall inbyggnadsmatt och sékerhetsavstand i hdgska-
pet.

min. 35 />\

700-860
LV
-4

35 471-473

860-864

= Se till sd att hyllplanet ger enheten en ventilations-
spalt mot vagg.

92

Finns det forutom elementbaksidorna aven rygg pa
hdgskapet, sd maste du ta bort den.

Montera inte enheten hogre an att du smidigt kan ta
ur tillbehér.

18.6 Héjdinbyggnad av tva enheter
Enheten gar aven att montera dver annan enhet.

18.7 Elanslutning

Folj anvisningarna for sé&ker elanslutning av enheten.

Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la féreskrifter.

Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elan-
slutning.

Enheten ska vara spanningslés vid all slags monte-
ring.

Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

Det &r bara behorig elektriker som far gora fast an-
slutning av enheten. Folj din lokala elleverantérs be-
stammelser.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notera: Det ar bara behdrig montér som far ansluta en-
heten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen maste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestammelserna.

1.

2

3.

Identifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplings-
dosan.

Felanslutning kan skada enheten.

Anslut bara enheten till natspanningar i intervallet
220 till 240 V.

Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkning-
en:

- grén-gul = skyddsledare @

- bla = neutralledare (nolla)

— brun = fas (fasledare)



18.8 Montera enheten

1. Skjut in och centrera enheten.
Vecka inte sladden.

2. Ta bort kabelstyrningen med verktyg, om det be-
hdvs.

3. Oppna ugnsluckan helt.
4. Ta bort skyddslocket.

6. Satt pa skyddslocket.

Notera: Se till sa att andra lister aldrig tacker spalten
mellan bankskiva och enhet.

18.9 Ta ur enheten

1. Gor enheten spanningslds.
2. Lossa fastskruvarna.
3. Lyft enheten lite och dra ut den.

Monteringsanvisning sv
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