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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Bewahren Sie die Anleitungen, den Gerate-
pass sowie die Produktinformationen fur
einen spateren Gebrauch oder den Nachbe-
sitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerat bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur konzessioniertes Fachpersonal darf Gera-
te ohne Stecker anschlieBen. Bei Schaden
durch falschen Anschluss besteht kein An-
spruch auf Garantie.

Nur bei fachgerechtem Einbau entsprechend
der Montageanleitung ist die Sicherheit beim
Gebrauch gewahrleistet. Der Installateur ist fr
das einwandfreie Funktionieren am Aufstel-
lungsort verantwortlich.

Verwenden Sie das Gerat nur:

® um Speisen und Getranke zuzubereiten.

m unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeitige
Kochvorgange ununterbrochen.

= im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

® bis zu einer Hohe von 4000 m Uber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Gerat nicht:

® mit einem externen Timer oder einer separa-
ten Fernbedienung. Dies gilt nicht fir den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN 50615
erfassten Geraten abgeschaltet wird.

Tragen Sie ein aktives implantiertes medizini-
sches Geréat (z. B. einen Herzschrittmacher
oder Defibrillator), so vergewissern Sie sich bei
Ihrem Arzt, dass dieses der Richtlinie 90/385/
EWG des Rates der Européaischen Gemein-
schaften vom 20. Juni 1990 sowie EN
45502-2-1 und EN 45502-2-2 entspricht und
gemaB VDE-AR- E 2750-10 ausgewahlt, im-
plantiert und programmiert wurde. Sind diese
Voraussetzungen erfullt und werden zudem
nicht-metallische Kochutensilien und Kochge-
schirre mit nicht-metallischen Griffen einge-
setzt, ist die Nutzung dieses Induktionskoch-
felds bei bestimmungsgeméaBem Gebrauch un-
bedenklich.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und dartber und von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Geréat und der
Anschlussleitung fernhalten.



1.4 Sicherer Gebrauch

/N WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden mit
Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu Bréan-
den flhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser zu
l6schen, sondern das Gerat ausschalten und
dann die Flammen z. B. mit einem Deckel
oder einer Loschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heil3.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Kochfla-
che oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf der Kochflache
lagern.

Das Gerat wird heiB.

» Nie brennbare Gegenstande oder Spraydo-
sen in Schubladen direkt unter dem Koch-
feld aufbewahren.

Kochfeld-Abdeckungen konnen zu Unfallen

fUhren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Nach jedem Gebrauch das Kochfeld mit dem

Hauptschalter ausschalten.

» Nicht warten, bis sich das Kochfeld automa-
tisch ausschaltet, weil sich keine Topfe und
Pfannen mehr darauf befinden.

Lebensmittel konnen sich entztnden.

» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.

/N WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat

und seine beruhrbaren Teile heiB, insbesonde-

re ein eventuell vorhandener Kochfeldrahmen.

» Vorsicht ist geboten, um das Berlhren von
Heizelementen zu vermeiden.

» Junge Kinder, junger als 8 Jahre, missen
ferngehalten werden.

Kochmuldenschutzgitter konnen zu Unfallen

fGhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Geréat abkuhlen lassen.

Gegenstande aus Metall werden auf dem

Kochfeld sehr schnell heiB.

» Nie Gegenstande aus Metall, wie z. B. Mes-
ser, Gabeln, Loffel und Deckel auf dem
Kochfeld ablegen.
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/N WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Geréat durchfihren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur
des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung oder die Ge-
rateanschlussleitung dieses Gerats bescha-
digt wird, muss sie durch eine besondere
Netzanschlussleitung oder besondere Gera-
teanschlussleitung ersetzt werden, die beim
Hersteller oder bei seinem Kundendienst er-
haltlich ist.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch ge-
schultes Fachpersonal ersetzt werden.

Ein beschadigtes Gerat oder eine beschadigte

Netzanschlussleitung ist gefahrlich.

» Nie ein beschadigtes Geréat betreiben.

» Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat ab-
zuschalten, um einen maoglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden. Hierzu das Geréat nicht
am Hauptschalter, sondern Uber die Siche-
rung im Sicherungskasten ausschalten.

» Nie an der Netzanschlussleitung ziehen, um
das Gerat vom Stromnetz zu trennen. Immer
am Netzstecker der Netzanschlussleitung
ziehen.

» Wenn das Gerat oder die Netzanschlusslei-
tung beschadigt ist, sofort die Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten.

» Den Kundendienst rufen. —» Seite 7

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Gerateteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Gerateteilen in Kontakt bringen.
Kommen metallische Gegenstande in Kontakt
mit dem an der Unterseite des Kochfelds be-

findlichen Geblase, kann ein elektrischer

Schlag verursacht werden.

» Keine langen, spitzen Metallgegenstande in
den Schubladen unter dem Kochfeld aufbe-
wahren.

&N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtdpfe kdnnen durch Flussigkeit zwischen

Topfboden und Kochzone pl6tzlich in die Héhe

springen.

» Kochzone und Topfboden immer trocken
halten.

» Nie gefrorenes Kochgeschirr verwenden.



de Grundlegende Bedienung des Gerats

Beim Garen im Wasserbad kénnen Kochfeld
und Kochgeschirr durch Uberhitzung zersprin-
gen.

» Das Kochgeschirr im Wasserbad darf den
Boden des mit Wasser gefillten Topfes nicht
direkt berthren.

» Nur hitzebestandiges Kochgeschirr verwen-
den.

Ein Gerat mit einer gerissenen oder gebroche-

nen Oberflache kann Schnittverletzungen ver-

ursachen.

» Gerét nicht verwenden, wenn es eine geris-
sene oder gebrochene Oberflache aufweist.

/N WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich Verpackungsmaterial Uber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Grundlegende Bedienung des Gerats

2.1 Bedienfeld

Einzelne Details, wie Farbe und Form, kénnen von der
Abbildung abweichen.
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2.2 Grundlegende Bedienung

Kochfeld einschalten und ausschalten

» Das Kochfeld mit dem Hauptschalter ® einschalten
und ausschalten.
Wenn alle Kochzonen langer als 20 Sekunden ausge-
schaltet sind, schaltet sich das Kochfeld automatisch
aus.

reStart

» Wenn Sie das Gerat innerhalb von 4 Sekunden nach
dem Ausschalten wieder einschalten, geht das Koch-
feld mit den vorherigen Einstellungen in Betrieb.

Kochzone und Leistungsstufe wahlen

1. Um die Kochzone zu wéhlen, auf [d tippen.

2. In den nachsten 10 Sekunden die Leistungsstufe
wahlen:
» Auf + tippen, um die Leistungsstufe 5 aufzurufen.
» Auf — tippen, um die Leistungsstufe 4 aufzurufen.

3. Auf + oder — tippen, bis die gewlinschte Leistungs-
stufe erscheint. Um die Kochzone auszuschalten, &
einstellen.

v Die minimale Leistungsstufe ist { und die maximale
Leistungsstufe ist 5.

v Jede Leistungsstufe hat eine Zwischenstufe. Diese ist
mit einem Punkt gekennzeichnet.

v Die Kochzone schaltet sich aus und die Restwarme-
anzeige leuchtet.

Schnelles Ausschalten der Kochzone

» Die Kochzone langer als 3 Sekunden gedrickt halten.
v Die Kochzone schaltet sich aus.

Geeignetes Geschirr

Die Qualitat des Kochgeschirrs beeinflusst die Schnellig-
keit und das Ergebnis des Kochvorgangs stark.

Ein fir Induktionskochen geeignetes Kochgeschirr muss
einen ferromagnetischen Boden haben, also von einem
Magneten angezogen werden, weiterhin muss der Bo-
den der GroBe der Kochzone entsprechen. Wenn ein
Kochgeschirr auf einer Kochzone nicht erkannt wird,
stellen Sie dieses auf die Kochzone mit dem nachstklei-
nerem Durchmesser stellen.



2.3 Verteilung der Kochzonen

Die angegebene Leistung wurde mit den Normtopfen
gemessen, die in der IEC/EN 60335-2-6 beschrieben
sind. Die Leistung kann je nach KochgeschirrgréBe oder
Kochgeschirrmaterial variieren.

v
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Zum Beispiel, um die akustischen Signale des Geréats zu
konfigurieren oder um den Kochgeschirr-Test durchzu-
fUhren.

Zusatzliche Informationen zu den
Geréatefunktionen

Weitere Informationen und Erklarungen
finden Sie online.

Scannen Sie den QR-Code auf der Ti-
telseite oder rufen Sie die Abschnitte
zu lhrem Gerat und zum Kundendienst
unter siemens-home.bsh-group.com
auf.

2.5 Empfehlungen zum Kochen

Die Tabelle zeigt, welche Leistungsstufe (—==) fur wel-
ches Lebensmittel geeignet ist. Die Garzeit (®min) kann
je nach Art, Gewicht, Dicke und Qualitat der Lebensmit-
tel variieren.

Bereich Héchste Kochstufe =  ©mn
18 cm Leistungsstufe 9 1.800 W
powerBoost 3.100 W :c:n:(ellze;n " . —
B0 14,5cm Leistungsstufe 9 1.400 W chokolade, Kuverture LR
powerBoost 2200 W Erwarmen und Warmhalten
@ 21cm Leistungsstufe 9 2.200 W Eintopf, z. B. Linseneintopf 1.-2 -
powerBoost 3.700 W Auftauen und Erwdrmen
Spinat, tiefgekhlt 3-4 15-25

2.4 Hauptfunktionen

Zeitfunktionen

Ihr Kochfeld verflgt Uber verschiedene Funktionen zur
Garzeiteinstellung:

= Abschalt-Timer
Ermdglicht die Programmierung einer Garzeit flr eine
Kochzone und deren automatischen Abschaltung
nach Ablauf der eingestellten Zeit.

= Wecker
Mit dieser Funktion kénnen Sie eine Zeituhr einschal-
ten. Diese Funktion ist unabhangig von den Kochzo-
nen und anderen Einstellungen. Sie schaltet die Koch-
zonen nicht automatisch aus.

powerBoost

Diese Funktion ermdéglicht eine schnellere Erhitzung
groBer Wassermengen als mit der Leistungsstufe 5.

Kindersicherung

Das Kochfeld ist mit einer Kindersicherung ausgestattet.
Damit wird verhindert, dass Kinder das Kochfeld ein-
schalten.

Um die Funktion einschalten zu kénnen, muss das
Kochfeld ausgeschaltet sein.

Wird durch Berlhren von = fir 4 Sekunden eingeschal-
tet oder ausgeschaltet.

Grundeinstellungen

Sie kénnen die Grundeinstellungen des Gerats auf Ihre
Bedurfnisse anpassen.

' Vorwarmen auf Kochstufe 8 - 8.
2 Ohne Deckel

Garziehen, Simmern

WeiBe Saucen, z. B. Béchamelsau- 1-2 3-6
ce

Kochen, Dampfen, Diinsten

Milchreis 2-3 30-40
Teigwaren, Nudeln 2 6-7 6-10
Gemlse 2.-3. 10-20
Schmoren

Schmorbraten 4-5 60-100
Rosten/Braten mit wenig Fett 2

Steak, 3 cm dick 7-8 8-12
Hamburger (2 cm dick) 6-7 10-20
Tiefklhlgerichte, z. B. Pfannenge- 6-7 6-10
richte

Pfannkuchen, nacheinander ausba- 6.-7. -

cken

Spiegeleier 5-6 3-6

Braten (150 bis 200 g pro Portion

in 1 bis 21 Ol, portionsweise

frittieren) 2

TiefkUhlprodukte, z. B. Pommes fri- 8-9 -
tes, Chicken-Nuggets

Gemuse, Pilze, paniert oder im 6-7 -
Bierteig, oder in Tempura




de Stérungen beheben

2.6 Kochfeld reinigen

Um zu vermeiden, dass Kochreste festbrennen, das
Kochfeld nach jeder Verwendung reinigen.

Voraussetzung: Das Kochfeld muss kalt sein. Nur bei
Zuckerflecken, Reisstarke, Kunststoff oder Aluminiumfo-
lie das Kochfeld nicht abkihlen lassen.
1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.
2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.
Die Reinigungshinweise auf der Verpackung des Rei-
nigungsmittels beachten.

3. Mit einem feuchten Tuch abwischen und mit einem
Lappen abtrocknen.

Tipps

= Mit einem Spezialschwamm fiir Glaskeramik kénnen
Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

= Wenn Sie den Boden des Kochgeschirrs sauber hal-
ten, bleibt die Oberflache des Kochfelds in gutem Zu-
stand.

= Raue Kochgeschirrbdden, Salz, Zucker oder Sand
kénnen Kratzer und Verfarbungen verursachen. Das
Kochgeschirr beim Verschieben anheben.

3 Storungen beheben

Kleinere Stérungen an lhrem Gerat kénnen Sie selbst beheben. Nutzen Sie die Informationen zur Stérungsbehebung,
bevor Sie den Kundendienst kontaktieren. So vermeiden Sie unnétige Kosten.

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!
UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur geschultes Fachpersonal darf Reparaturen am Gerat durchfihren.

» Wenn das Gerat defekt ist, den Kundendienst rufen.
— "Kundendienst"”, Seite 7

3.1 Warnhinweise

Hinweise

= Wenn in den Anzeigen £ erscheint, die Taste der ent-
sprechenden Kochzone gedriickt halten und den Sto-
rungscode ablesen.

= \Wenn der Stérungscode nicht in der folgenden Tabel-
le steht, das Kochfeld vom Stromnetz trennen, 30 Se-
kunden warten und das Kochfeld wieder anschlieBen.
Wenn die Anzeige erneut erscheint, den Kunden-

dienst benachrichtigen und den genauen Stérungsco-
de angeben.

= Wenn ein Fehler auftritt, schaltet das Gerat nicht in
den Stromsparmodus. .

= Um die elektronischen Bauteile des Gerats vor Uber-
hitzung oder StromstdBen zu schitzen, kann das
Kochfeld voribergehend die Leistungsstufe verrin-
gern.

3.2 Hinweise auf dem Anzeigenfeld

Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

Keine Anzeige leuchtet.

Die Stromversorgung ist unterbrochen.

» Mithilfe anderer elektrischer Gerate Uberprifen, ob ein Stromausfall vorliegt.

Das Gerat ist nicht gemaB dem Schaltbild angeschlossen.
» Das Gerat geméaB dem Schaltbild anschlieBen.

Stérung in der Elektronik

» Wenn Sie die Stérung nicht beheben kénnen, den technischen Kundendienst

informieren.

Die Anzeigen blinken.

Das Bedienfeld ist feucht oder ein Gegenstand deckt es ab.

» Das Bedienfeld trocknen oder den Gegenstand entfernen.

F2, FH, ETDIS, EB20N, £ B2GE

Die Elektronik ist Gberhitzt und hat eine oder alle Kochzonen ausgeschaltet.

» Warten Sie, bis die Elektronik ausreichend abgekdihlt ist. AnschlieBend eine be-
liebige Taste des Bedienfelds berthren.

F5 + Leistungsstufe und Signalton Ein heiBes Kochgeschirr steht im Bereich des Bedienfelds. Dadurch kann die

Elektronik Uberhitzen.

» Das Kochgeschirr entfernen. Die Fehleranzeige erlischt kurze Zeit danach. Sie

kénnen weiterkochen.

F5 und Signalton

Ein heiBes Kochgeschirr steht im Bereich des Bedienfelds. Zum Schutz der Elek-

tronik wurde die Kochzone ausgeschaltet.
» Das Kochgeschirr entfernen. Warten Sie einige Sekunden. Eine beliebige Taste
berihren. Wenn die Fehleranzeige erlischt, kdnnen Sie weiterkochen.

Fi/FG Die Kochzone ist Uberhitzt und wurde zum Schutz der Glaskeramik ausgeschaltet.
» Warten, bis die Elektronik ausreichend abgeklhlt ist und anschlieBend die
Kochzone erneut einschalten.
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Stoérung

Ursache und Stérungsbehebung

F8

Die Kochzone war flr einen langeren Zeitraum und ohne Unterbrechung in Be-

trieb.

» Individuelle Sicherheitsabschaltung ist eingeschaltet. Zum Einstellen der Koch-
zone eine beliebige Taste berthren und die Anzeige ausschalten.

£ 8000/ESDD

Die Betriebsspannung ist fehlerhaft und liegt auBerhalb des normalen Betriebsbe-
reichs.
» Den Energieversorger kontaktieren.

» Das Kochfeld vom Stromnetz trennen. Das Kochfeld gemaB dem Schaltbild an-

» Das Kochfeld vom Stromnetz trennen. 30 Sekunden warten und das Kochfeld

anschlieBen. In den nachsten 3 Minuten einen beliebigen Sensor berlhren. Der

LHOD/ESD Das Kochfeld ist nicht richtig angeschlossen.
schlieBen.

ok Der Demo-Modus ist aktiviert.
Demo-Modus ist deaktiviert.

* neben = Kindersicherung ist aktiviert.

» Kindersicherung deaktivieren

3.3 Normale Gerausche lhres Gerats

Ein Induktionskochfeld kann Gerdusche oder Vibratio-
nen wie Summen, Zischen, Knistern, Liftergerausche
oder rhythmische Gerausche verursachen.

4 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile gemaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fur die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen Ihres Gerats inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Darlber hinaus erhalten Sie bei unserem Kundendienst
weitere funktionsrelevante und lagerfahige Original-Er-
satzteile bis zu 15 Jahre nach dem Inverkehrbringen Ih-
res Gerats.

Fir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an un-
seren Kundendienst.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen
der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen tber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
Uber den QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu
den Servicekontakten und Garantiebedingungen, bei un-
serem Kundendienst, Ihrem Handler oder auf unserer
Website.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie Uber
den QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu den
Servicekontakten und Garantiebedingungen oder auf
unserer Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU) 66/2014
und (EU) 2023/826 finden Sie online unter siemens-ho-
me.bsh-group.com auf der Produktseite und der Ser-
viceseite lhres Gerats im Bereich Gebrauchsanleitungen
und zusatzliche Dokumente.

4.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benoétigen Sie
die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und Fertigungsnummer
(FD), die Sie auf dem Typenschild des Gerats finden.

Das Typenschild finden Sie:
= auf dem Geratepass.
= auf der Unterseite des Kochfelds.

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) finden Sie auch auf der
Glaskeramik. Den Kundendienst-Index (KI) und die Ferti-
gungsnummer (FD) kénnen Sie auBerdem in den
Grundeinstellungen anzeigen lassen.

Um lhre Geréatedaten und die Kundendienst-Telefonnum-
mer schnell wiederzufinden, kdnnen Sie die Daten notie-
ren.

5 Umweltschutiz

5.1 Verpackung entsorgen
Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

5.2 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kdénnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

1. Den Netzstecker der Netzanschlussleitung ziehen.
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2. Die Netzanschlussleitung durchtrennen.

3. Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Inrem Fachhandler sowie Ilhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerat ist entsprechend der euro-
paischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit gultige Ricknahme und Verwer-
tung der Aligeréte vor.

2

6 Montageanleitung

Beachten Sie diese Informationen bei der Montage des
Gerats.

mm
—>

6.1 Allgemeine Hinweise

® | esen Sie diese Anleitung sorgféaltig.

= Nur eine konzessionierte Fachkraft darf das
Gerat anschlieBen. )

® Eine unsachgemaéaBe Installation, Offnung
des Gerats, Verbindung oder Montage flhrt
zum Verlust der Gultigkeit der Produktgaran-
tie.

= Vor der Durchfuhrung jeglicher Arbeiten die
Stromzufuhr abstellen.

m Nach der Installation sicherstellen, dass der
Benutzer keinen Zugang zu den elektrischen
Bauteilen hat.

= Nie dieses Gerat in Booten oder Fahrzeugen
verwenden.

6.2 Sichere Montage

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn
Sie das Gerat montieren.

Nur bei fachgerechtem Einbau entsprechend
der Montageanleitung ist die Sicherheit beim
Gebrauch gewahrleistet. Der Installateur ist fur
das einwandfreie Funktionieren des Gerats am
Aufstellungsort verantwortlich.

/N WARNUNG - Gefahr durch Magnetismus!

Das Gerat enthalt Permanentmagnete. Diese

kdnnen elektronische Implantate, z. B. Herz-

schrittmacher oder Insulinpumpen beeinflus-

sen.

» Personen mit elektronischen Implantaten
mussen 10 cm Mindestabstand zum Geréat
einhalten.

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Teile, die wahrend der Montage zugéanglich
sind, konnen scharfkantig sein und zu Schnitt-
verletzungen fuhren.

» Schutzhandschuhe tragen.

Chemikalien kdnnen gefahrlich sein. Beim Um-
gang mit Chemikalien mussen die Empfehlun-
gen der Chemikalienhersteller beachtet wer-
den.

» Schutzausristung tragen.

6.3 Hinweise zum elektrischen Anschluss

Um das Geréat sicher elektrisch anschlieBen zu kénnen,
beachten Sie folgende Hinweise.

= Nur ein autorisierter Fachmann oder ein speziell aus-
gebildeter Servicetechniker darf das Gerat anschlie-
Ben. Die Person muss gemaB den ortlichen Vorschrif-
ten des Lands und des Elektrizitatsversorgungsunter-
nehmens zugelassen sein.

= Das Geréat an einer festen Installation anschlieBen und
entsprechende Trennschalter geméanl den Installati-
onsvorschriften einrichten.

= Der Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung fir Be-
triebsstérungen oder mogliche Schaden, die auf eine
fehlerhafte elektrische Installation zurtickzufihren
sind.

Verbindungsart

= Das Geréat entspricht der Schutzklasse 1. Daher das
Gerat nur mit Schutzleiter-Anschluss verwenden.

6.4 Hinweise zu Einbaumaodbeln

= Sie kdnnen das Induktionskochfeld nur Uber Schubla-
den oder Backdfen mit Geblaseliftung installieren.
Keine Kihlschranke, Geschirrspiler, unbeliftete
Backéfen oder Waschmaschinen unter dem Kochfeld
installieren.

» Sicherstellen, dass das Einbaumobel mindestens bis
90 °C hitzebestandig ist.

Arbeitsplatte

Die Empfehlungen des Arbeitsplattenherstellers beach-
ten.

= Eben, waagrecht, stabil.
= Die Arbeitsplatte, in die Sie das Gerat einbauen,
muss Belastungen von ca. 60 kg standhalten.



= Bei dlinnen Arbeitsplatten ein hitzebestandiges und
feuchtigkeitsbestandiges Verstarkungsmaterial ver-
wenden.

= Die Ebenheit des Kochfelds erst Uberprifen, wenn es
eingebaut ist.

Dunstabzugshaube

= Der Abstand zwischen der Dunstabzugshaube und
dem Kochfeld muss mindestens dem Abstand ent-
sprechen, der in der Montageanleitung fur die Dunst-
abzugshaube angegeben ist.

6.5 Vorbereitung der Einbaumaébel

1. Den Mobelausschnitt geméaB der Einbauskizze an-
zeichnen.

» Sicherstellen, dass der Winkel der Schnittflache zur

Arbeitsplatte 90° betragt.
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2. Nach den Ausschnittarbeiten die Spane entfernen..
3. Die Schnittflachen hitzebestandig versiegeln.

Liftung

Um eine korrekte Funktion des Gerats zu garantieren,
muss das Kochfeld angemessen bellftet sein. Die Lif-
tung im unteren Bereich des Geréats bendtigt eine aus-
reichende Frischluftzufuhr. Deshalb bei Bedarf die Mo6-
bel zu diesem Zweck anpassen.

1. Einen Mindestabstand zwischen Mobelrlickseite und
Kichenwand einhalten.

Montageanleitung de

2. Eine Offnung oben an der Riickseite des Mdbels frei-

halten.

3. Falls der Mindestabstand von 20 mm an der Ricksei-
te des Mdbels nicht gegeben ist, an der Unterseite ei-
ne Offnung anlegen.
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4. Den unteren Sockel nicht hermetisch abschlieBen.

Hinweis: Wenn Sie das Gerat in einer Kochinsel oder
an einem anderen, nicht beschriebenen Platz einbauen,
eine angemessene Bellftung des Kochfelds sicherstel-
len.

Einbau lGber Schublade

= Um eine gute Luftung zu gewéahrleisten, muss der Ab-
stand zwischen der Oberflache der Arbeitsplatte und
dem oberen Bereich der Schublade 65 mm betragen.
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Einbau liber Backofen

= Um eine gute Beliftung zu gewéhrleisten, muss der
Abstand zwischen der Oberseite der Arbeitsplatte
und der Oberflache der Backofenfront 30 mm und
der Mindestabstand zwischen Backofen und Kochfeld
5 mm betragen.



de Zugriff auf zusatzliche Informationen zum Gerat

= |n der Montageanleitung fur den Backofen nach-
schlagen, falls Sie den Abstand zwischen Kochfeld
und Backofen vergroBern missen.

6.6 Kochfeld einsetzen

1. Das Kochfeld im vorderen Teil der Einbaunische an-
passen.
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2. Das Kochfeld in den Ausschnitt einsetzen.
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3. Bei gefliesten Arbeitsplatten die Fliesenfugen mit Sili-
konkautschuk abdichten.

Hinweis: Das Anschlusskabel nicht knicken oder ein-
klemmen und von scharfen Kanten und heien Teilen
fernhalten.

6.7 Gerat anschlieBen

Voraussetzung: Die Anschlussdaten auf dem Typen-
schild beachten.
1. Nur gemaB Anschlussdiagramm anschlieBen:

220-240V 1N ~

BN C
220-240V
BU :

GN/YE

- BN: Braun
- BU: Blau
- GN/YE: Gelb und Grin

2. Betriebsbereitschaft prifen: Wenn in der Anzeige des
Geréts LHOD, £05!3 oder £ erscheint, ist es nicht richtig
angeschlossen. Das Gerat von der Stromversorgung
trennen und den Anschluss des Stromkabels an das
Stromnetz prifen.

6.8 Spezielle Kombinationen

Wenn Sie das Kochfeld tUber einem Backofen einer an-
deren Marke einbauen, einen Zwischenboden aus Holz
verwenden.

6.9 Gerat demontieren

ACHTUNG
Werkzeuge kénnen das Gerat beschadigen.
» Nie das Gerat von oben heraushebeln.

1. Das Gerat vom Stromnetz trennen.
2. Das Kochfeld von unten herausdriicken.

7 Zugriff auf zusatzliche Informationen zum Gerat

Auf der Website finden Sie die digitale Version des
Handbuchs mit detaillierteren Informationen zu:

= Sachschaden vermeiden
= Gerétefunktionen

10

Empfehlungen zum Kochen
Grundeinstellungen
Kochgeschirr-Test

Reinigen und warten
Umweltschutz und Sparen
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Weitere Informationen und Erklarungen
finden Sie online.

Scannen Sie den QR-Code auf der Ti-
telseite oder rufen Sie die Abschnitte
zu lhrem Gerat und zum Kundendienst
unter siemens-home.bsh-group.com
auf.

Zugriff auf zusatzliche Informationen zum Gerat

de
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