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Weitere Informationen und Erklarungen finden Sie online. ®§
Scannen Sie den QR-Code auf der Titelseite. =
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1 Sicherheit

Beachten Sie die nachfolgenden Sicherheits-
hinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

m | esen Sie diese Anleitung sorgféltig.

= Bewahren Sie die Anleitungen, den Gerate-
pass sowie die Produktinformationen flr
einen spateren Gebrauch oder den Nachbe-
sitzer auf.

m SchlieBen Sie das Gerét bei einem Trans-
portschaden nicht an.

1.2 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Nur konzessioniertes Fachpersonal darf Gera-
te ohne Stecker anschlieBen. Bei Schaden
durch falschen Anschluss besteht kein An-
spruch auf Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nur:

= um Speisen und Getranke zuzubereiten.

= unter Aufsicht. Beaufsichtigen Sie kurzzeitige
Kochvorgange ununterbrochen.

® im privaten Haushalt und in geschlossenen
Raumen des hauslichen Umfelds.

® bis zu einer Héhe von 2000 m dber dem
Meeresspiegel.

Verwenden Sie das Geréat nicht:

= mit einem externen Timer oder einer separa-
ten Fernbedienung. Dies qilt nicht fur den
Fall, dass der Betrieb mit den von EN 50615
erfassten Geraten abgeschaltet wird.

1.3 Einschrankung des Nutzerkreises

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und dartber und von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder

Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Geréats unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht
durch Kinder durchgeflhrt werden, es sei
denn, sie sind 15 Jahre und alter und werden
beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre vom Gerat und der
Anschlussleitung fernhalten.

1.4 Sicherer Gebrauch

/N WARNUNG - Brandgefahr!
Unbeaufsichtigtes Kochen auf Kochmulden mit
Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu Bran-
den flhren.

» HeiBe Ole und Fette nie unbeaufsichtigt las-
sen.

» Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser zu
l6schen, sondern das Gerat ausschalten und
dann die Flammen z. B. mit einem Deckel
oder einer Loschdecke abdecken.

Die Kochflache wird sehr heil.

» Nie brennbare Gegenstande auf die Kochfla-
che oder in die unmittelbare Nahe legen.

» Niemals Gegenstande auf der Kochflache
lagern.

Kochfeld-Abdeckungen konnen zu Unfallen

fiihren, z. B. durch Uberhitzung, Entziindung

oder zerspringende Materialien.

» Keine Kochfeld-Abdeckungen verwenden.

Lebensmittel kbnnen sich entzinden.

» Der Kochvorgang ist zu Uberwachen. Ein
kurzer Vorgang ist standig zu Uberwachen.
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/N WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden das Geréat

und seine berthrbaren Teile hei, insbesonde-

re ein eventuell vorhandener Kochfeldrahmen.

» Vorsicht ist geboten, um das Berihren von
Heizelementen zu vermeiden.

» Junge Kinder, junger als 8 Jahre, mussen
ferngehalten werden.

Kochmuldenschutzgitter konnen zu Unfallen

fUhren.

» Nie Kochmuldenschutzgitter verwenden.

Das Gerat wird wahrend des Betriebs heiB.

» Vor der Reinigung Gerat abklhlen lassen.

Die Griffe vom Kochgeschirr kdbnnen wahrend

des Betriebs heiB werden. Wenn die Griffe von

der Heizzone angestrahlt werden, kénnen die

Griffe besonders heil3 werden.

» Immer die komplette Heizzone mit dem
Kochgeschirr abdecken.

» Einen Topflappen verwenden.

/N WARNUNG - Stromschlaggefahr!

UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Geréat durchfiuhren.

» Nur Original-Ersatzteile dirfen zur Reparatur
des Gerats verwendet werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung oder die Ge-
rateanschlussleitung dieses Gerats besché-
digt wird, muss sie durch eine besondere
Netzanschlussleitung oder besondere Gera-
teanschlussleitung ersetzt werden, die beim
Hersteller oder bei seinem Kundendienst er-
haltlich ist.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
rats beschadigt wird, muss sie durch ge-
schultes Fachpersonal ersetzt werden.

Ein beschadigtes Geréat ist gefahrlich.

» Nie ein beschéadigtes Gerat betreiben.

» Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat ab-
zuschalten, um einen moglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden. Hierzu das Gerét Uber
die Sicherung im Sicherungskasten aus-
schalten.

» Kochstellen-Schalter auf Null stellen.

» Den Kundendienst rufen.

» Nur daflr geschultes Fachpersonal darf Re-
paraturen am Geréat durchfthren.

Eindringende Feuchtigkeit kann einen Strom-

schlag verursachen.

» Keinen Dampfreiniger oder Hochdruckreini-
ger verwenden, um das Gerat zu reinigen.

An heiBen Geréteteilen kann die Kabelisolie-

rung von Elektrogeraten schmelzen.

» Nie das Anschlusskabel von Elektrogeraten
mit heiBen Geréateteilen in Kontakt bringen.

/N WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Kochtdpfe kédnnen durch FlUssigkeit zwischen

Topfboden und Kochstelle pl6tzlich in die H6-

he springen.

» Kochstelle und Topfboden immer trocken
halten.

/N WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder kdnnen sich Verpackungsmaterial Uber

den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln

und ersticken.

» Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spie-
len lassen.

Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder ver-

schlucken und dadurch ersticken.

» Kleinteile von Kindern fernhalten.

» Kinder nicht mit Kleinteilen spielen lassen.

2 Sachschaden vermeiden

ACHTUNG

Raue Topfbdden oder Pfannenbdden verkratzen die

Glaskeramik.

» Geschirr prifen.

Leerkochen kann das Kochgeschirr oder das Geréat be-

schadigen.

» Niemals Tépfe ohne Inhalt auf eine heiBe Kochstelle
stellen oder leerkochen lassen. B

Falsch platziertes Kochgeschirr kann zu Uberhitzung

des Gerats fuhren.

» Niemals heiBe Pfannen oder Tépfe auf die Bedienele-
mente oder den Kochfeldrahmen stellen.

Wenn harte oder spitze Gegenstande auf das Kochfeld

fallen, kbnnen Schaden entstehen.

» Keine harten oder spitzen Gegenstande auf das
Kochfeld fallen lassen.

Nicht hitzebestdndige Materialien schmelzen auf den
heiBen Kochstellen an.

» Keine Herdschutzfolie verwenden.

» Keine Alufolie oder KunststoffgefaBe verwenden.

2.1 Ubersicht der haufigsten Schiden

Hier finden Sie die haufigsten Schaden und Tipps, wie
Sie diese vermeiden kénnen.

Scha- Ursache MaBnahme
den
Flecken Ubergelaufene  Ubergelaufene Speisen so-

fort mit einem Glasschaber
entfernen.

Speisen
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Scha- Ursache MaBnahme Scha- Ursache MaBnahme
den den
Flecken Ungeeignete Reinigungsmittel verwen- Verfar-  Ungeeignete Reinigungsmittel verwen-
Reinigungsmittel den, die fir Glaskeramik bung Reinigungsmittel den, die fir Glaskeramik
geeignet sind. geeignet sind.
Kratzer Salz, Zucker Das Kochfeld nicht als Ar- Verfar-  Topfabrieb, z. B. T6pfe oder Pfannen beim
oder Sand beitsflache oder als Abstell- bung Aluminium Verschieben anheben.
flache verwenden. Ausmu-  Zucker oder Ubergelaufene Speisen so-
Kratzer Raue Topfbdden Das Geschirr prifen. schelung stark zuckerhal- fort mit einem Glasschaber

oder Pfannenbo-
den

tige Speisen entfernen.

3 Umweltschutz und Sparen

3.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertraglich und
wiederverwertbar.

» Die einzelnen Bestandteile getrennt nach Sorten ent-
sorgen.

3.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Hinweise beachten, verbraucht |hr Gerat
weniger Energie.

Die Kochzone passend zur Topfgr6Be wahlen. Das
Kochgeschirr zentriert aufsetzen.

Kochgeschirr verwenden, dessen Bodendurchmesser

mit dem Durchmesser der Kochstelle Gbereinstimmt.

Tipp: Kochgeschirrhersteller geben h&ufig den oberen

Topfdurchmesser an. Er ist oft groBer als der Boden-

durchmesser.

v Unpassendes Kochgeschirr oder nicht vollstandig ab-
gedeckte Kochzonen verbrauchen viel Energie.

Tépfe mit einem passenden Deckel schlieBen.
v Wenn Sie ohne Deckel kochen, bendtigt das Gerat
deutlich mehr Energie.

Deckel moglichst selten anheben.

v Wenn Sie den Deckel anheben, entweicht viel Ener-
gie.

Glasdeckel verwenden.
v Durch den Glasdeckel kdnnen Sie in den Topf sehen,
ohne den Deckel anzuheben.

Tépfe und Pfannen mit ebenen Bdden verwenden.
v Unebene Bdden erhdhen den Energieverbrauch.

Zur Lebensmittelmenge passendes Kochgeschirr ver-

wenden.

v GroBes Kochgeschirr mit wenig Inhalt benodtigt mehr
Energie zum Aufheizen.

Mit wenig Wasser garen.
v Je mehr Wasser sich im Kochgeschirr befindet, desto
mehr Energie wird zum Aufheizen benotigt.

Frihzeitig auf eine niedrigere Leistungsstufe zurtick-

schalten.

v Mit einer zu hohen Fortkochstufe verschwenden Sie
Energie.

Die Restwarme des Kochfelds nutzen. Bei langeren Gar-
zeiten die Kochstelle 5-10 Minuten vor Garzeitende aus-
schalten.

v Ungenutzte Restwarme erhdht den Energieverbrauch.

4 Kennenlernen

Die Gebrauchsanleitung gilt fir verschiedene Kochfel-
der. Die MaBangaben zu den Kochfeldern finden Sie in
der Typenubersicht. — Seite 2

4.1 Kochstellen

Hier finden Sie eine Ubersicht (iber die unterschiedli-
chen Zuschaltungen der Kochstellen.

Kochstelle Zuschalten und Wegschalten
O Einkreis-Koch-
stelle
© Zweikreis- Zuschalten: Den Kochstellen-
Kochstelle Schalter bis @ nach rechts

drehen. Kochstufe einstellen.

Kochstelle Zuschalten und Wegschalten

Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen und
neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0 dre-
hen.

Zuschalten: Den Kochstellen-
Schalter bis @ nach rechts
drehen. Kochstufe einstellen.
Wegschalten: Den Kochstel-
len-Schalter auf O drehen und
neu einstellen.

Den Kochstellen-Schalter nie
Uber das Symbol @ auf 0 dre-
hen.

cO Braterzone
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Hinweise
= Dunkle Bereiche im Gliihbild der Kochstelle sind tech-
nisch bedingt. Sie haben keinen Einfluss auf die
Funktion der Kochstelle.
= Die Kochstelle regelt die Temperatur durch Einschal-
ten und Ausschalten der Heizung. Auch bei h6chster
Leistung kann die Heizung einschalten und ausschal-
ten.
- Empfindliche Bauteile werden dadurch vor Uberhit-
zung geschutzt. .
- Das Geréat wird vor elektrischer Uberlastung ge-
schitzt.

4.2 Kochstellenanzeige und
Restwarmeanzeige
Das Kochfeld hat eine Kochstellenanzeige und eine

Restwarmeanzeige. Die Anzeige leuchtet, wenn eine
Kochstelle warm ist.

Anzeige Bedeutung

Kochstellen- Leuchtet wahrend des Betriebs, kurze Zeit
anzeige nach dem Einschalten.

Restwarme- Leuchtet nach dem Kochen, wenn die
anzeige Kochstelle noch warm ist.

Hinweis: Sie konnen kleine Gerichte
warmhalten oder Kuvertire schmelzen.

5 Grundlegende Bedienung

5.1 Kochfeld einschalten oder ausschalten

Das Kochfeld schalten Sie mit dem Kochstellen-Schalter
ein und aus.

5.2 Einstellen der Kochstellen

Mit dem Kochstellen-Schalter stellen Sie die Heizleistung
der Kochstelle ein.

Kochstufe
1 niedrigste Leistung
9 hochste Leistung

5.3 Einstellempfehlungen zum Kochen

Hier erhalten Sie eine Ubersicht ber verschiedene Ge-
richte mit passenden Kochstufen.

Die Garzeit variiert je nach Art, Gewicht, Dicke und Qua-
litat der Speisen. Die Fortkochstufe ist abhangig vom
verwendeten Kochgeschirr.

Zubereitungshinweise

= Zum Ankochen die Kochstufe 9 verwenden.

= Dickflissige Speisen gelegentlich umrihren.

= | ebensmittel, die scharf angebraten werden oder bei
denen wahrend des Anbratens viel Flissigkeit austritt,
in kleinen Portionen anbraten.

= Tipps zum engergiesparenden Kochen. — Seite 5

Schmelzen

Gericht Fortkoch- Fortkoch-
stufe dauer in
Minuten
Butter, Gelatine 1 -

Erwdrmen oder Warmhalten

Eintopf, z. B. Linseneintopf 1 -
Milch! 1-2 -

" Das Gericht ohne Deckel zubereiten.

2 Das Wasser bei geschlossenem Deckel zum Kochen bringen.

3 Das Gericht ohne Deckel fortkochen.
4 Das Gericht mehrmals wenden.

6

Garziehen oder Simmern

Knodel, KloBe 2° 3-4 20-30
Fisch?? 3 10-15
WeiBe SoBe, z. B. Béchamelso- 1 3-6
Be

Kochen, Dampfen oder Diinsten

Reis mit doppelter Wassermen- 3 15-30
ge

Pellkartoffeln 3-4 25-30
Salzkartoffeln 3-4 15-25
Teigwaren, Nudeln 22 5 6-10
Eintopf, Suppe 3-4 15-60
Gemuse, frisch oder tiefgekihlt  3-4 10-20
Speise im Schnellkochtopf 3-4 -
Schmoren

Rouladen 3-4 50-60
Schmorbraten 3-4 60-100
Gulasch 3-4 50-60
Braten mit wenig Ol

Die Gerichte ohne Deckel braten.

Schnitzel, natur oder paniert 6-7 6-10
Koteletts, natur oder paniert* 6-7 8-12
Steak, 3cm dick 7-8 8-12
Fisch oder Fischfilet, natur oder 4-5 8-20
paniert

Fisch oder Fischfilet, paniert und 6-7 8-12
tiefgeklhlt, z. B. Fischstadbchen

Pfannengerichte, tiefgeklhlt 6-7 6-10
Pfannkuchen 5-6 fortlaufend
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6 Reinigen und Pflegen

Damit Ihr Gerat lange funktionsféahig bleibt, reinigen und
pflegen Sie es sorgféltig.

6.1 Reinigungsmittel

Geeignete Reinigungsmittel und Glasschaber erhalten
Sie beim Kundendienst, im Online-Shop oder im Handel.

ACHTUNG

Ungeeignete Reinigungsmittel kénnen die Oberflachen
des Geréats beschadigen.

» Nie ungeeignete Reinigungsmittel verwenden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

= Unverdinntes Spulmittel

= Reiniger flr den Geschirrspuler

= Scheuermittel

= Aggressive Reinigungsmittel, z. B. Backofenspray
oder Fleckenentferner

Kratzende Schwamme

= Hochdruckreiniger und Dampfstrahler

6.2 Glaskeramik reinigen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch, damit
Kochreste nicht festbrennen.

Hinweis: Beachten Sie die Informationen zu ungeeigne-
ten Reinigungsmitteln. — Seite 7

Voraussetzung: Das Kochfeld ist abgekunhlt.
1. Starken Schmutz mit einem Glasschaber entfernen.
2. Das Kochfeld mit einem Glaskeramik-Reinigungsmit-
tel reinigen.
Beachten Sie die Reinigungshinweise auf der Verpa-
ckung des Reinigers.
Tipp: Mit einem Spezialschwamm fir Glaskeramik
kénnen Sie gute Reinigungsergebnisse erzielen.

6.3 Kochfeldrahmen reinigen

Reinigen Sie den Kochfeldrahmen nach dem Gebrauch,
wenn sich Schmutz oder Flecken darauf befinden.

Hinweise

= Beachten Sie die Informationen zu ungeeigneten Rei-
nigungsmitteln. — Seite 7

= Nicht den Glasschaber verwenden.

1. Den Kochfeldrahmen mit heiBer Spulllauge und einem
weichen Tuch reinigen.
Neue Schwammticher vor dem Gebrauch grindlich
auswaschen.

2. Mit einem weichen Tuch nachtrocknen.

7 Entsorgen

7.1 Altgerat entsorgen

Durch umweltgerechte Entsorgung kdnnen wertvolle
Rohstoffe wiederverwendet werden.

» Das Gerat umweltgerecht entsorgen.
Informationen Uber aktuelle Entsorgungswege erhal-
ten Sie bei Ihrem Fachhandler sowie lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.

Dieses Gerét ist entsprechend der euro-
paischen Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fir eine
EU-weit gultige Ricknahme und Verwer-
tung der Altgeréate vor.

B

8 Kundendienst

Funktionsrelevante Original-Ersatzteile gemaB der ent-
sprechenden Okodesign-Verordnung erhalten Sie bei
unserem Kundendienst fir die Dauer von mindestens
10 Jahren ab dem Inverkehrbringen lhres Geréats inner-
halb des Europaischen Wirtschaftsraums.

Hinweis: Der Einsatz des Kundendiensts ist im Rahmen
der Herstellergarantiebedingungen kostenfrei.

Detaillierte Informationen Gber die Garantiedauer und
die Garantiebedingungen in Ihrem Land erhalten Sie
Uber den QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu
den Servicekontakten und Garantiebedingungen, bei un-
serem Kundendienst, Ihrem Héandler oder auf unserer
Website.

Wenn Sie den Kundendienst kontaktieren, benodtigen Sie
die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnummer
(FD) Ihres Gerats.

Die Kontaktdaten des Kundendiensts finden Sie Uber
den QR-Code auf dem beiliegenden Dokument zu den

Servicekontakten und Garantiebedingungen oder auf
unserer Website.

Die Informationen gemaB Verordnung (EU) 66/2014
und (EU) 2023/826 finden Sie online unter www.neff-
home.com auf der Produktseite und der Serviceseite |Ih-
res Gerats im Bereich Gebrauchsanleitungen und zu-
satzliche Dokumente.

8.1 Erzeugnisnummer (E-Nr.) und
Fertigungsnummer (FD)

Die Erzeugnisnummer (E-Nr.) und die Fertigungsnum-
mer (FD) finden Sie auf dem Typenschild des Geréts.

Das Typenschild finden Sie:

= auf dem Geratepass.

= auf der Unterseite des Kochfelds.

Um |hre Geratedaten und die Kundendienst-Telefonnum-

mer schnell wiederzufinden, konnen Sie die Daten notie-
ren.


https://www.neff-home.com
https://www.neff-home.com
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9 Montageanleitung

Beachten Sie diese Informationen bei der Montage des
Geréts.

mm
—>

9.1 Sichere Montage

Beachten Sie diese Sicherheitshinweise, wenn
Sie das Gerat montieren.

9.2 Mobel vorbereiten

Die Arbeitsplatte muss eben, waagrecht und stabil sein.

m Flektrischer Anschluss nur durch konzessio-

niertes Fachpersonal. Bei Falschanschluss
erlischt die Garantie.

= Nur ein fachgerechter Einbau nach dieser

Montageanweisung garantiert einen sicheren
Gebrauch. Bei Schaden durch nicht fachge-
rechten Einbau haftet der Monteur.

Kochfeld und Herd nur von der gleichen
Marke und mit gleichem Kombinationspunkt.
Der Beruhrungsschutz muss durch den Ein-
bau gewéahrleistet sein.

Montageanweisung des Herds beachten.

= Die Einbaumobel inklusive Wandabschlussleisten missen mindestens 90°C hitzebestandig sein.
= Eine Nieschenverkleidungen innerhalb des 50 mm Abstands zur Rickwand darf nicht brennbar sein (z.B. Fliesen,

Stein).

= Bei entsprechendem Unterbau [b] kénnen auch Arbeitsplatten [@ bis 16mm verwendet werden.
= Die Schnittflachen hitzebestandig versiegeln, um ein Aufquellen der Arbeitsplatte durch Feuchtigkeit zu verhindern.
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9.3 Kochfeld anschlieBen

Voraussetzung: Der Herd muss am Netz angeschlos-

sen, aber spannungslos sein.

1. Den Schutzleiter PE (griin/gelb) des Kochfeldes an
die Erdungstelle @ des Herds anschrauben.

2. Den Kochstellenstecker am Herd einstecken.

Die Farbe der vorderen Leitung muss mit der Farb-
kennzeichnung des Aufklebers Ubereinstimmen.




9.4 Kochfeld einsetzen

Die Leitungen nicht einklemmmen und nicht Uber scharfe
Kanten flhren.

= Das Kochfeld kann auch in einen vorhandenen
500mm tiefen Ausschnitt eingebaut werden.

-~

9.5 Kochfeld ausbauen

1. Das Gerat spannungslos machen.

2. Den Herd soweit herausziehen, dass die Kochstellen-
stecker und zuletzt der Schutzleiter PE (griin/gelb)
von der Erdungsschraube geldst werden kdnnen. Den
Herd dabei vor dem Mdébel gegebenenfalls auf einem
Podest abstellen.

3. Das Kochfeld von unten herausdricken.

Montageanleitung de
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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

® Read this instruction manual carefully.

m Keep the instructions, the appliance and the
product information safe for future reference
or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

Only use this appliance:

® To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

® in private households and in enclosed
spaces in a domestic environment.

= Up to an altitude of 2000 m above sea level.

Do not use the appliance:

= \Vith an external timer or a separate remote
control. This does not apply if operation with
appliances included in EN 50615 is
switched off.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance

10

safely and have understood the resulting
dangers.

Do not let children play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/N WARNING - Risk of fire!

Leaving fat or oil cooking on an unattended

hob can be dangerous and may lead to fires.

» Never leave hot oil or fat unattended.

» Never attempt to extinguish a fire using wa-
ter; instead, switch off the appliance and
then cover with a lid or a fire blanket.

The cooking surface becomes very hot.

» Never place flammable objects on the cook-
ing surface or in its immediate vicinity.

» Never place objects on the cooking surface.

Hob covers can cause accidents, for example

due to overheating, catching fire or materials

shattering.

» Do not use hob covers.

Food may catch fire.

» The cooking process must be monitored. A
short process must be monitored continu-
ously.

/N WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use, particularly

the hob surround, if fitted.

» Caution should be exercised here in order to
avoid touching heating elements.



» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Hob guards may cause accidents.

» Never use hob guards.

The appliance becomes hot during operation.

» Allow the appliance to cool down before
cleaning.

The cookware handles may become hot dur-

ing operation. If the handles are illuminated by

the heating zone, the handles may become

particularly hot.

» Always cover the entire heating zone with
the cookware.

» Use oven mitts.

/N WARNING - Risk of electric shock!

Improper repairs are dangerous.

» Repairs to the appliance should only be car-
ried out by trained specialist staff.

» Only use genuine spare parts when repairing
the appliance.

» If the power cord or the appliance power
cable of this appliance is damaged, it must
be replaced with a special power cord or
special appliance power cable, which is
available from the manufacturer or its Cus-
tomer Service.

» |f the power cord of this appliance is dam-
aged, it must be replaced by trained special-
ist staff.

A damaged appliance is dangerous.

» Never operate a damaged appliance.

» If the surface is cracked, you must switch off
the appliance in order to prevent a possible

Preventing material damage en

electrical shock. To do this, switch off the
appliance via the fuse in the fuse box.

» Set the hotplate control to zero.

» Call customer service.

» Repairs to the appliance must only be car-
ried out by trained and qualified personnel.

An ingress of moisture can cause an electric

shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners
to clean the appliance.

The insulation on cables of electrical appli-

ances may melt if it touches hot parts of the

appliance.

» Never bring electrical appliance cables into
contact with hot parts of the appliance.

/N WARNING - Risk of injury!

Saucepans may suddenly jump due to liquid

between the saucepan base and the hotplate.

» Always keep hotplates and saucepan bases
dry.

/\ WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over their

heads or wrap themselves up in it and suffoc-

ate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

2 Preventing material damage

ATTENTION

Rough pot and pan bases will scratch the ceramic.

» Check your cookware.

Boiling pans dry may damage cookware or the appli-

ance.

» Never place empty pans on a heated hotplate or al-
low to boil dry.

Incorrectly positioned cookware can cause the appli-

ance to overheat.

» Never place hot pots or pans on the controls or the
hob surround.

Damage can occur if hard or pointed objects fall onto

the hob.

» Do not let hard or pointed objects fall onto the hob.

Non heat-resistant materials will melt on heated hot-

plates.

» Do not use oven protective foil.

» Do not use aluminium foil or plastic containers.

2.1 Overview of the most common damage

Here you can find the most common types of damage
and tips on how to avoid them.

Damage Cause Measure

Stains Food boiling Remove boiled-over food
over immediately with a glass

scraper.

Stains Unsuitable Only use cleaning products
cleaning that are suitable for glass
products ceramic.

Scratche Salt, sugar or Do not use the hob as a

S sand work surface or storage

space.

Scratche Rough pot or
S pan bases

Check your cookware.

11



en Environmental protection and saving energy

Damage Cause Measure Damage Cause Measure

Discol-  Unsuitable Only use cleaning products Blisters  Sugar or food Remove boiled-over food

ouration cleaning that are suitable for glass with a high immediately with a glass
products ceramic. sugar content scraper.

Discol-  Pan abrasion, Lift pots and pans to move

ouration e.g. aluminium  on the hob.

3 Environmental protection and

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compatible
and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less energy.

Select the cooking zone to match the size of your pan.
Centre the cookware on the hob.

Use cookware whose base diameter is the same dia-

meter as the hotplate.

Tip: Cookware manufacturers often give the upper dia-

meter of the saucepan. It is often larger than the base

diameter.

v Unsuitable cookware or incompletely covered cook-
ing zones consume a lot of energy.

Cover saucepans with suitable lids.
v Cooking without a lid consumes considerably more
energy.

saving energy

Lift lids as infrequently as possible.
v When you lift the lid, a lot of energy escapes.

Using a glass lid
v You can see into the pan through a glass lid without
having to lift it.

Use pots and pans with flat bases.
v Uneven bases increase energy consumption.

Use cookware that is suitable for the quantity of food.
v Large items of cookware containing little food need
more energy to heat up.

Cook with only a little water.
v The more water there is in the cookware, the more
energy that is required to heat it up.

Turn down to a lower power level early on.
v If you use an ongoing power level that is too high,
you will waste energy.

Take advantage of the hob's residual heat. With longer

cooking times switch off the hotplate 5-10 minutes be-

fore the end of cooking.

v Unused residual heat increases energy consumption.

4 Familiarising yourself with your appliance

The instruction manual is the same for various different
hobs. You can find the hob dimensions in the overview
of models. — Page 2

4.1 Hotplates

You can find an overview of the different activations of
the hotplates here.

Hotplate Activating and deactivating
O Single-circuit
cooking zone
© Dual-circuit hot- Activating: Turn the hotplate
plate switch to the right until ©@. Se-

lect the heat setting.
Deactivating: Turn the hotplate
switch to 0 and reset.

Never turn the hotplate switch
past the @ symbol to 0.

O Roasting zone  Activating: Turn the hotplate
switch to the right until @. Se-
lect the heat setting.
Deactivating: Turn the hotplate

switch to O and reset.

12

Hotplate Activating and deactivating

Never turn the hotplate switch
past the @ symbol to O.

Notes
= Dark areas in the glow pattern of the hotplate are part
of the technical design. They do not affect the func-
tionality of the hotplate.
= The hotplate regulates the temperature by switching
the heat on and off. The heat may also switch on and
off when at the highest setting.
— This protects easily damaged components from
overheating.
— The appliance is protected against electrical over-
load.

4.2 Hotplate display and residual heat
indicator

The hob has a hotplate display and a residual heat in-
dicator. The display lights up when a hotplate is warm.



Basic operation en

Display Meaning Display Meaning
Hotplate dis- Lights up during operation, shortly after Residual Lit up after cooking when the hotplate is
play switching on. heat indic- still warm.

ator Note: You can keep small dishes warm

or melt cooking chocolate.

5 Basic operation

5.1 Switching the hob on or off

Boiling, steaming or stewing

You can switch the hob on and off with the hotplate Rice with double the volume of 3 15-30
switch. water
. Unpeeled boiled potatoes 3-4 25-30
5.2 Setting the hotplates Boiled potatoes 3-4 15-25
You can use the hotplate control to adjust the heat out- Pasta, noodles 2® 5 6-10
put of the hotplate. Stew, soup 3_4 15-60
Heat setting Vegetables, fresh or frozen 3-4 10-20
1 Lowest setting Food in a pressure cooker 3-4 -
9 Highest setting Braising
5.3 Recommended cooking settings Roulades 8-4 50-60
You can find an overview of different foods with appro- Pot roast 3-4 60-100
priate power levels here. Goulash 3-4 50-60
The cooking time varies depending on the type, weight, Frying with little oil
thickness and quality of the food. The ongoing power Fry food without a lid.
level depends on the cookware used.
Cooking tips Escalope, F)Iain or bread?d 6-7 6-10
» To bring food to the boil, use heat setting 9. Chops, plain or breaded 6-7 8-12
» Stir thick liquids occasionally. Steak, 3 cm thick 7-8 8-12
= Food that needs to be seared quickly or that initially Fish or fish fillet, plain or 4-5 8-20
loses a lot of liquid during frying should be fried in breaded
small portions. - —

. . . Fish or fish fillet, breaded and 6-7 8-12
= T|;-)s for saving energy when cooking. — Page 12 frozen, e.g. fish fingers
Melting Stir fry, frozen 6-7 6-10
Food Ongoing Ongoing Pancakes 5-6 one by

cooking cooking one
setting time in
minutes

Butter, gelatine 1 -

Heating or keeping warm

Stew, e.g. lentil stew 1 -

Milk ! 1-2 -
Poaching or simmering

Dumplings *® 3-4 20-30
Fish 2?3 3 10-15
White sauce, e.g. béchamel 1 3-6

" Prepare the dish without the lid.

2 Bring the water to the boil with the lid on.
3 Continue to cook the dish without a lid.

4 Turn the dish several times.

13



en Cleaning and servicing

6 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

6.1 Cleaning products

You can obtain suitable cleaning products and glass
scrapers from customer service, the online shop or a re-
tailer.

ATTENTION

Unsuitable cleaning products may damage the surfaces
of the appliance.

» Never use unsuitable cleaning products.

Unsuitable cleaning products

Undiluted detergent

Detergent intended for dishwashers

Abrasive cleaners

Aggressive cleaning products such as oven spray or
stain remover

Abrasive sponges

High-pressure or steam jet cleaners

6.2 Cleaning the glass ceramic

Clean the hob after every use to stop cooking residues
from getting burnt on.

Note: Note the information on unsuitable cleaning
products. — Page 14

Requirement: The hob has cooled down.

1. Remove heavy soiling using a glass scraper.

2. Clean the hob with a cleaning product for glass
ceramic.
Follow the cleaning instructions on the product pack-
aging.
Tip: You can achieve good cleaning results using a
special sponge for glass ceramic.

6.3 Cleaning the hob surround

Clean the hob frame after use if dirty or stained.

Notes

= Note the information on unsuitable cleaning products.
— Page 14

= Do not use the glass scraper.

1. Clean the hob frame with hot soapy water and a soft
cloth.
Wash new sponge cloths thoroughly before use.

2. Dry with a soft cloth.

7 Disposal

7.1 Disposing of old appliance

Valuable raw materials can be reused by recycling.

» Dispose of the appliance in an environmentally
friendly manner.
Information about current disposal methods are avail-
able from your specialist dealer or local authority.

This appliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and elec-
tronic appliances (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

The guideline determines the framework
for the return and recycling of used ap-
pliances as applicable throughout the
EU.

B

8 Customer Service

Function-relevant genuine spare parts according to the
corresponding Ecodesign Order can be obtained from
Customer Service for a period of at least 10 years from
the date on which your appliance was placed on the
market within the European Economic Area.

Note: Under the terms of the manufacturer's warranty
the use of Customer Service is free of charge.

Detailed information about the warranty period and the
warranty conditions in your country is available via the
QR code on the enclosed document on service con-
tacts and warranty conditions, from our customer ser-
vice or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number (FD)
of your appliance.
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You can find the contact details for our customer ser-
vice via the QR code on the enclosed document on ser-
vice contacts and warranty conditions or on our website.
You can find the information required as per Regula-
tions (EU) 66/2014 and (EU) 2023/826 online at
www.neff-horme.com on the product and service pages
for your appliance, in the area of user manuals and ad-
ditional documents.

8.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.

The rating plate can be found:
= 0on the appliance certificate.
= on the lower section of the hob.


https://www.neff-home.com

Installation instructions en

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

9 Installation instructions

Observe this information when installing the appliance. m The safe operation of this appliance can only
be guaranteed if it has been installed to a
professional standard in accordance with
these installation instructions. The installer

«mm_ shall be liable for any damage resulting from

incorrect installation.

®m The hob and cooker must be from the same

brand, and have the same combination fea-

9.1 Safe installation

Follow these safety instructions when installing ture.
the appliance. m Contact protection must be guaranteed by
= Electrical connection must only be carried the installation. o .
out by licensed specialist staff. Incorrect con- ™ Observe the installation instructions for the
nection will invalidate the warranty. cooker.

9.2 Preparing the units

The worktop must be level, horizontal and stable.

= The fitted units, including wall finishing strips, must be heat-resistant to at least 90 °C.

= Niche cladding within 50 mm of the back wall must not be combustible (e.g. tiles, stone).

= With an appropriate substructure bl, worktops [@ up to 16 mm can also be used.

= Seal the cut surfaces to make them heat-resistant. This prevents the worktop from swelling as a result of moisture.

*;)<;‘i 90° lb// %ﬂ
|
= —Z@%

— ]
min. m|n
20 20

9.3 Connecting the hob

Requirement: The cooker must be connected to the

mains, but switched off.

1. Screw the PE conductor (green/yellow) for the hob to
the cooker's earthing point &.



en |Installation instructions

2. Plug the hotplate plug into the cooker.
The colour of the cable should match the colour
shown on the label.

9.4 Installing the hob

Ensure that the cables are not trapped or pinched, and
do not route them over sharp edges.

= The hob can also be installed in an existing cut-out
that has a depth of 500 mm.

~

9.5 Removing the hob

1. Disconnect the appliance from the power supply.

2. Pull the cooker out so that the hob plugs and the pro-
tective conductor PE (green/yellow) can be released
from the earthing screw. While doing so, place the
cooker in front of the unit (on a pedestal, if required).

3. Push out the hob from below.

16
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1 AGpAaAEIX

[MpooelTe TIC akOAouBec uttodeEiEeIc aoPaAeiag.
1.1 Fevikeg umodei&eig

= AlIoBGOTE TPOOEKTIKA QUTECG TIC 0dNyieg.

® QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV K&PTO TNC OUOKEU-
NC KABWC Kal TIC TANPOPOPIEC TTIPOIOVTOC VIO
LETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMTOUEVO KATOXO
TNG OUOKEUNC.

= Mn ouvdeeTe TN OUOKeun oe TepinTwon dn-
HIGC KOTQ TN HETAPOPO.

1.2 Xprion cUPNPWVX JE TOV GKOTIO
TTPOOPICHOU

Movo adelouxo TPOOWTIKO EMTPEMETAI VO OUV-
DE0EI CUOKEUEC XWPIC PIC. e TepinmTwon {nUIwV
AOVW AGBouC ouvdeonc, Oev UPIOTOTOI KAVEVQ
SIKaiwPo eyyunong.

XpNOoIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPAOKEUN POyNTWV KO POPNHATWY.

B KATW OO emTnENON. EmMBAETETE TIC OUVTO-
pec diadikaoiec Bpaouou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUGC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBAAAOVTOC.

® expl eva uyocg amd 2.000 m mavw amd TNV
EM@aveIa TNG 6GANCOOC.

Mn xonoIYOTIoIEITE TN CUOKEUN:

B e evav eEWTEPIKO XPOVODIaKOTTN 1N eva Ee-
XWPIOTO TnAexelpioThplo. AuTo dev IoxUel Via
TNV TIEQITTWON, TTOU N AeIToupyia DIOKOTITETO!
he TIC avixveupevee pyeow EN 50615 cuokeu-
£C.

1.3 MePIOPICHOC OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKeUN PTTOPEI VoL XpNOIYOTIOIEITOI OTTO
madIG armd 8 €TV Kol GVw KOl OTTO TTPO0WTT
HE PEIWPEVEC PUOIKECS, a1oBNTAPIEC 1N VONTIKEC

IKOAVOTNTEC KOOWC Kol EN\eIYn eutelpiac Kai/n
yvwonge, av emPBASTovTal ) EXOUV KOTOTOTIOTEI
OXETIKQ PE TNV GOPOAN XpNon TNG OUOKEUNG
KO EXOUV KOTOVONOEl TOUG KIVOUVOUC TTOU
QTTOPPEOUV OTTIO QUTN.

Ta moudia dev emTPEMETOI VO TTAiCOUV PE TN OU-
oKeun.

O KaBaPIoPOC KOl N ouvTAPNON GO TO XPNOTN
dev EMTPETETAI VO TTPAYLOTOTTOINGOUV OO T
dIQ, eKTOC eav eival 15 €TV KOl Gvw Kal €MTN-
QOUVTAII.

KpataTe 1o maudid TTou €ival KOTw TwV 8 eTwvV
HOKQIO OTTO TN OUOKEUN Kol TO KOAWOIO ouvde-

ong.

1.4 Ac@aAng xpnon

AN\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvog Tupkayiig!
To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV pe ANTToC N AGdI
XWPIC EMTHPENON UTTOPEI VO gival EMKIVOUVO KOl
va 0dnynoel o TTUPKAYIEC.

» Mnv apnveTe TOTE Ta KAUTA AGdIa Kol AiTTn
XWPIC emMTHPNON.

» Mn SokipyGoeTe TTOTE Vo 0BNOETE PI PWTIA
He vepo, avTi auToU OTIEVEQYOTIOINOTE TN OU-
OKeUN KOl PHETA KOAUWTE TIC PAOYEC TI.X. UE
EVOl KOTTOKI N pIok KouBepTa MupooBeon .

H empaveia poyelpePaTog (eoTaIVETOI TTOAU.

» Mnv TOTTOBETNOETE TOTE EUPAEKTO QVTIKEIE-
VO TIAVW OTNV ETIPAVEIO JAYEIPEUATOC N
OTnV MANciov TiePIOXHN.

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIPEVA TTAVW OTNV
EMPAVEIN LOYEIPELOTOC.
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el Acpdieia

Ta KOAUpPOTO TNG BAONG €0TIWV PTTOPE] Vo

odnNynoouv Og OTUXNUOTA, TT.X. OTO UTIEPBEP-

povon, avagAeén n Bpauon UANIKwV.

» Mn XpNOoIYOTIOIEITE KAVEVA KOAUPUO Baong
€0TIWV.

TpopIua YImopel Vo avapAeyouV.

» H diadiKaoior HoyEIPEPOTOC TIPETIEI VO ETTITN-
peital. Mia cuvtoun diadIKaoia TTPETEl TTAVTO-
TE VO ETITNPEITAI.

/\ NMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog eykaUpo-

TOG!

Kata Tn didpkela TNS Xpnong (eoTaivETal N OU-

OKeUN KOl ToL eEQPTAUOTO TTOU OGKOUUTIIOUVTO,

IOIGITEPO EVOL EVOEXOUEVWE OIKOUN UTTOPXOV

TAQioI0 BA&ONC E0TIWV.

» AWOTE TPOCOXN, VIO TNV AmOopuUyn TNG ETM0-
PNC pe TO BEPUOVTIKG OTOIXEIDL.

» Ta pIKPG TaIdI, KATW TWV 8 €TWV, TIPETEl VO
KPOTIOUVTOI PHOKPIG OTIO TN CUOKEUN.

To TTPOOTATEUTIKG TIAEYLOTO TwV BACEWY E0TIWV

UTTOPOUV VO 0ONynNOOUV O€ OTUXNUOTO.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA TTAEY-
HOTO BAOEWV EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa TN dIGPKEIG TNC

AeITOUpViagC.

» [1piv TOV KOBOPIOPO OpHOTE TN OUOKEUN VO
KPUWOEL.

O1 AaBeC TwV POVEIPIKWY OKEUWV UTTopEl var (e-

oTabouv TOAU KaTd TN AeiToupyia. Eav ol Aa-

Bec Beppaivovtal amod Tn (wvn Bepuavong, ol

AaBec pmopei va (eoTabouv 181aiTEPO I0XUPO.

» KaAuTTeTe TOvTa 0AOKANPEN TN {wvn BEpuav-
ONG Pe TO PAVEIPIKG OKeUn.

» XPNOIYOTIOIEITE YIa TIAOTPO KOUCIVOG.

/\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-

mAn&iag!

O1 oKOTAMNAEG EMIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, IIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO EMTPEMETAI VO TIDOYHOTOTIOINOE!
ETMOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOvVOo yvNoIa GVTOAAGKTIKG ETITRETETAI VO
XpnolyoroinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNgG.

» Otav 10 KOAWdIO cuvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC 1 TO KOAWOIO oUVOECNC OUOKEUNC
QUTNC TNC OUOKEUNC UTTooTEl NI, TTPETIE
VO QVTIKOTOOTOOE! ammd eva €101KO KAAWDIO
ouvdeonc oTo BIKTUO TOU PEUPATOC ) ammo
eva e101KO KoAWdIo ouvdeEONC OUCKEUNG, TO
oroio d1aTiBeTal Amd TOV KATOOKEUQOTN N
TNV utnEeoia e€UTNEETNONC TTEAATWY TOU.

» EGv TO KaoAwdI0 ouvdeonc oTo BiKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUoKeuncg umooTei (n-
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LIG, TTOETTEI VO QVTIKOTOOTOOET Omo ekmaideu-
LEVO, EIOIKEUPEVO TTIPOOWTTIKO.

Mia xaAaopevn ouoKkeun eival emkivouvn.

» Mn AeIToupyeiTe TTOTE IO CUOKEUN TIOU EXEI
urmooTei nuIa.

» EQv n em@paveia eival payiouevn, TTIPETEN N
OUOKEUN VO arrevepyortoinbei, yia TNV armopu-
yN Hio¢ evdexopevnc nAekTpotmAnéiac. Mo va
TO KOVETE QUTO, QTTEVEPYOTIOINOTE TN OU-
OKEUN XPNOIUOTIOIWVTOC TNV GOPAAEIR OTO
TTAGIOIO GOPOAEIWV.

» ©OeoTe TOV OIOKOTITN TNG €0TIOC POYEIPEUOTOC
oTo pndev.

» KaAeoTe Tnv utnpeoio e€utnEETNONG TTEAO-
TQV.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, eIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPEETETAI VO TTOOYHATOTIOINOE!
ETTIOKEUEC OTN CUOKEUN.

Mia €10XwPENON UYPOoIOG UTTOPEI VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomANEia.

» Mn xpNOIUOTIOIEITE CUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1 OUOKeUEC Kabapliopou uwnAng Tie-
ong, VIo Vo KaBopIioeTe Tn OUOKEUN).

2TO KAUTO JEPN TNC OUOKEUNG WTTOPE! Vol

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWY

OUOKEUWV.

» Mn pepeTe MOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY OUOKEUWV OE ETTOPN HE TO KOUTA

HEPN TNC CUOKEUNC.

N\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoUMXTI-

cuou!

Ol KOToOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAQ, OTOV UTTAPXE! UYPO PETAEU TOU TTATOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KoOTATE TNV €0TIA LOYEIPEUOTOC KOl TOV
TTOTO TNC KOATOOPOAGC TTOAVTOTE OTEYVO.

A\ MPOEIAONOIHZH - Kivduvog ac@uiiag!

Ta moudid pmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG AV OTIO TO KEPGAI I VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol va TaBouv aopuiia.

» KpaTOTe T UNKG CUOKEUOIOIOG HOKPIG OTTO
To MBI,

» Mnv aprvete Ta Taudid va maidouv Pe Tow UAI-
KO OUOKEUQOIOG.

To moudid Pmmopeil var e10TVEUOOUV ) VO KOITO-

TMOUV PIKOG KOUUGTION KOl €TOI VO TTAO0OUV

aopuiia.

» KOOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO T
maidIa.

» Mnv apnveTte Ta MadIA va Taidouv Pe PIKPO
KOUUGTIOL



Amopuyn UAIKav Uiy el

2 Amro@uyn UAIK@WV nUIwV

NMPOZOXH

Ol1 TPaXeIC TTATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEC OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAéy&Te TO payeipikd 0og OkeUog.

To paveipeua EXPI OTEYVWUO pTtopel va TrpoevroeTe (n-

HIG OTO HOYEIPIKO OKEUOC 1| TN OUOKEUN.

» Mnv TOTTOOETEITE TTIOTE KATOGPOAEC XWPIC TTEPIEXOUEVO
TAOVW OE HIG KOUTN €0TION HAYEIPEUATOC KAI KNV TIC
a@rveTe &deleg eMAVW OE AVOUUEVN €oTial.

To ANABoC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VOl

odnynoel oe utlepOEPUOVON TNG CUOKEUNG.

» Mnv TOTTOOETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIA Il KOAUTEC KOTOO-
POAEC TTAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQICIO TNG
Baonc eoTIWV.

Edv mecouv okANP& 1 aiXxpnea avTIKEiyeva TTOvw oTN

Bdon eoTiwv, prmopouv va dnpioupynBouv CnuIEC.

» Mnv OQnOETE VO TTECOUV OKANPA N AIXUNES OVTIKEIpE-
Vo TV 0Tn BA&OoN €0TIWV.

To pn BeppoGvVTOXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEG PAYEIPELOTOG.

» Mn XPnNOoIUOTIOIEITE KOUIG HeUBPAvVN TTOOCTOCIGC TWV
E0TIWV.

» Mnv xpnoigomoleite yepBpavn GAOUUIVIOU 1 TTAQOTIKA
doxeia.

2.1 EmOKOTINoN TWV CUXVOTEPWV BAXBwV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTePeS PAGRBEC KOl CUUBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OTTOPEUYETE.

Znuix  Artia Evépyeia
NekedeC  YmepxelNIopEVD  ATTOHOKOUVETE TOL UTTEPXEIAI-
poynTa OUEVD PpayNTO OIHEOWC UE

gia EuoTpa yuoAiou.

Nekedec  AKATOMNAG UA-  XpnolUoTioleiTe HOVO UNKG
K& KaBapliopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
TOMNAGL VIOE UGAOKEPTPIKO

UAIKO.

Mn xpnoiyotoleite To medio
HOYEIPEUATOC WC EMPAVEID
eVOTTOOeonC 1N WC EMPAVEIX

Mpo- ANGTI, CGxopn R
TOOUVIEC QUUOC

epyooiag.
[po- Tpaxeic maTol EAeyETe TO poyelpikd 00C
TOOUVIEC KOTOOPOAQV N OKeUOog.
TNYOVIOV
AMayr  AKATOMNAG UA- - XpnoldoTioleiTe Hovo UNKG

TOU K& KaBapiopgol  KaBapIiopou, TTIoU €ival Ko-
XPWUO- TOAMNAG VIOt UOAOKEPOILIKO
TOC UAIKO.

AMayry  ®Bop& KATOO-  XNKWVETE TIC KOTOKPOAES

TOU POAOC, TT.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  OAOULIVIO Takivnon.

TOG

Anuioup- Zoxapn, N oyn- ATOPHOKOEUVETE TO UTTEPXEIA-

yia "oxl- TG pe peyoAn Te- opeva paynTd OUECWC JE

Badwv"  PIEKTIKOTNTG 0 HIa EUOTPC YUOAIOU.
¢oxapn

3 MpooTaoia TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOMIX

3.1 AnOOUPON CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival QIAIKG TTPOC To TTePIBGAMOV

KOl ETTOVOIXPNOILOTTIOIOUHEVQ.

» ATIOOUPETE TG EMPEPOUC EERPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAoubroeTe auTeg TIC utmodeitelg, N cUCKeUr 00¢g
XPeIRleTal AIyOTEPN EVEPVEIQ.

EmAeETe TN Cvn POyEIPEPOTOC avOAOYa e TO peyebog
NG KOTOGPOAGC. TOTOBETHOTE TO LOYEIPIKO OKEUOC Ke-
VTOOPIOUEVO.

XpnolUoTIoleiTe PayeIpIKO OKEUOC, TOU ottoiou n didue-
TPOC TOU TIATOU CUWTITITE! Pe TN OIGPETPO TNC EOTION HO-
VEIPELOTOG.
ZUMBoUAR: Ol KOTOOKEUGOTEC TWV HAYEIPIKWV OKEUWV
Olvouv ouxva TNV emavw SIALETPO TNC KATOOPOAXC. Au-
TN €ival oUXVa peyoAUuTepn ommo TN SIGUETOPO TOU TIATOU.
v Ta oKOTOMNAG HOyEIpIKG OKeUN 1) Ol N eVTEAWC KO-
Auppeveg CWVEC UOVEIPEUOTOC KATAVAAWVOUV TTOAU
EVEPVEIDL.

KAeiveTe TIC KATOOPOAEC TTAVTOTE P’ EVal KATAAMNAO KO-

TTOKI.

v OTov payelpeUeTe XwPIC KATIOKI, XPeIGlETAI N CUOKEUN
ONUOVTIKG TTEQICOOTEQPN EVEPYEIQ.

SNKWVETE TO KATIOKI 0G0 TO OUVOTO AlYOTEPO.
v OTav ONKWVETE TO KATIOKI, dlopeuyel TTIOAU eveEpyela.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
v Méoa oo TO YUGAIVO KOTIOKI PTTOPEITE VO BAETIETE
HEOO OTNV KOTOOPOA, XWPIC VO ONKWVETE TO KOTIGKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KO TNYAVIOL e ETTIMEOOUC

TTATOUG.

v O1 aveminedol TaTol auEAvouv TNV KATAVAAWON EVEP-
YEIOGC.

XPNOIUOTIOIEITE PHOVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ yIa TNV TTO-

00TNTO TWV TPOPIHWV.

v Eva peyoAo payeipikod okelog Je Aiyo Treplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEppavon.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

v 000 mepIocdTEPO VEPO PPICKETOI OTO UAYEIPIKO OKEU-
0G, TOOO TTEPICOOTEPN EVEPVYEIN XPEIACETAI YIG TN OEP-
gowvon.

EmoTpéyTe eykaipa oe xapunAdtepn Bobpida 1oxUocC.
v Me pia oAU uywnAr BoBpida ouvexiong Tou poyel-
PELIOTOC OTTATOANTE eVEPYEIQ.

EkpetaMeuTeiTe TNV umtdAoimn BeppdTnTa TNC BAong
EOTIWV. 2€ HOyEIpEUD HEYOAUTEPNC OIGPKEIOG OTTEVEQYO-
TTIOINOTE TNV €0Tia pavelpepaToc 5-10 Aentd mpiv TN ANéN
TOU XPOVOU HOVEIPEUATOC.
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el Tvwpipia

v H unoAeimopevn evépyeia TTou dev XNoIJOTOIEITAI G-
Eavel TNV KOTAVAAWON EVEPYEING.

4 TvwpIpix

O1 0dnyiec xpnong 1oXUouV Yo dIAPOPEC PACEIC EOTIWV.
Toa oToIxeia TwV OIOTACEWY VIO TIC BACEIC €0TIRV Ba To
Bpeite oTnV €mMoKOmNoN Twv TUTIWV. — 2eAida 2

4.1 EOTieq HAYEIPEPATOC

Edw Oa Bpeite pia emokomnon via Ti¢ dIpopeg TPoOoOe-
TEC EVEPYOTIOINOEIC TWV E0TIWV PAVEIPEUATOC.

EoTix payel-  MpocBeTn evepyormoinon Kal
PENATOC arevepyotoinon
O EoTia poayelr-
PELOTOC HIOG
dwvng
© Eotia poyer- Mpdobetn evepyormoinon: upi-

pepoTog JIMANG oTe Tov BIGKOTITN TNG €0TIOG

Zovng HOYEIPEUATOC UEXPI TO @ TTIPOC
Ta 0e€ia. PubpioTe Tn Babpuida
HOYEIPEUATOC.
Armevepyortioinon: M'upiote Tov
OIOKOTITN TNC €0TIOC Poyel-
pepaToc oto 0 Kol pubuioTe ek
VEOU.
Mn yupioeTte TToTe TOV dIoK-
KOTTTN TNC €0TIOG POVEIPEUO-
TOG TIEPQ ATO TO CUUPBOAO @
oto 0.

Mpodobetn evepyormoinon: upi-
oTe Tov OIOKOTITN TNC €0TIOG
HOYEIPEUOTOC PEXP! TO @ TTPOC
Ta 0e€ia. PubpioTe Tn Babpida
HOYEIPEPATOC.
Amevepyotoinon: lNupioTte Tov
OIOKOTITN TNG €0TIOG POyel-
pepoToc oto 0 Kal pubuioTe ek
VEOU.

cO OBAGA eoTiar

EoTtix payel- MpodobeTn evepyoroinon Kal
PEHATOG oTTeEVEpPYyoTIoinon
Mn yupioeTe oTe TOV OIC-
KOTITN TNC €0TIOC YOVEIPEUD-
TOG MEPQ amd TO oUPPBOAO @
oto 0.
ZNMEIWOEIG
= Q| OKOUPEC TTIEPIOXEC TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC OPEINO-

VTOIl O TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV Kapia eTPEON
TAOVW OTN ASITOUPYIG TNC E0TIOC HOAYEIPEUATOG.
= H eoTia poyelpeUoToC pubpidel TN BEPUOKPACIA e

EVEPYOTTOINON KOl AIevepyoToinon TnNg B€puoavongc.

AKOLIN Kol OTN PeyIoTn 10XV PTopei va evepyoroinoei

KOl VO arrevepyotioindei n 6gppavon.

— Ta euaiocbnTa e€0PTHUOTO TIOOOTATEUOVTOI ETOI QIO
utrepOeppavon.

— H ouokeur mpooTaTeUeTal QMO NAEKTPIKI UTIEPPOP-
Twon.

4.2 'EvdeI&n €0TIWV HAYEIPEUATOCG KXI
€vOEIEN UTTOAOITING OEPHOTNTAG

H Bdaon eoTiov €xel pia evOelEn e0TIWV PHOYEIPEUOTOC KOl
pia evdelEn ummoAoimng BeppoTtnTacg. H evdeliEn avapel,
oTav pio eoTiar payeipeuaTog gival CeoTr.

‘Evdei&n Znuacia

Evdeitn AvaBel koTd TN OIGPKEIR TNG ASITOUPYIOG,
€0TIWV HOYEI- OUVTOLO XpOVO PETG TNV evepyoTtoinon.
QEPATOC

Evdeign AvdBel HETG TO payeipeud, OTAV N e0Tio
uTtoAoITING HOYEIDEPOTOC eival akOun CeoTn.
Beppotnrac Inueinon: Mmopeite va diotnpnoeTe e-

OTA HIKPG payNTaG ) Vo AlwoeTe KouBep-
ToupQ.

5 BXOIKOC XEIPICMOG

5.1 Evepyormoinon n armevepyormoinon Tng
Baong eoTiWV

Me Tov SIOKOTITN €0TIWV HOYEIPEUATOC EVEQYOTIOIEITE KAl
arrevepyoTtioleiTe Tn PA&oN €0TIWV.

5.2 PuBpIon TWV €0TIWV HAYEIPEUARTOC

Me Tov BIOKOTITN €0TIWV JAVEIPEUATOC PUBUiCeTe T Bep-
HOVTIKN 10XU TNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

BaxOpuida

HXYEIPEPX-

TOGQ

1 eNaIoTN 10XUC
9 HEVIOTN 10XUG
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5.3 ZUHPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEHX

Edw Oa Bpeite pia emokomon via SIGpopa poynTd He

TIC KATGAMNAEC BaBpideC poyelpePaToq.

O xpovoC payelpepaTog oAGlel avahoya pe To €i00C, TO

BAPOC, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV paynTwv. H Bab-

HIOO CUVEXIONC TOU PAYEIPEUATOC eEXPTATAI OTIO TO XPN-

OIUOTIOIOUPEVO PHAVEIPIKO OKEUOG.

Ymodei&eig MXpXOKEUNG

= [0 TO GPXIKO HOyeipeda xpnolgoToleiTe Tn Bodpida
payelpeporog 9.

= AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO PayNTA.

= To TPOPIUQ, TO OTIOIO GOTAPOVTOI QUVOTA I OTGH OTToix
KOT& TN OIGPKEI TOU OOTOPIOUOTOC EEEPXETAI TTOAU
UYypPO, VO OOTAPOVTOI OE HIKPEC UePIdEC.



KabBapiopodc kail ppovtida el

= JULBOUAEG VIoi TO HOyeipeUa e 50IKovopnon evep- BpaoTeg moTaTeg xwpic pAouda 3-4 15-25
veiog. = 2eAida 19 ZUUOPIK®, HOKOPOVAKIO 22 5 6-10
Aiwoipo MNoxvi, couma 34 15-60
daynto BxOuida Al&pkeix AOXOVIKE, PPECKG I KATEWUY- 3-4 10-20

CUVEXI-  GUVEXIONG ueva

onGTou  TOU payel- ®aynTd 0T XUTPO TAXUTNTOG 3-4 -

HayEl- PEHATOG

PEHATOC OF AeTTA Mayeipepax og KAEIOTO OKEUOG
BouTupo, ZeAaiva 1 - PoAG kpgaTog 3-4 50-60
ZEOTANA 1 dIXTripnON BEPHOTNTOG Wntd Kamoud 3-4 60-100
Cloxvi, T.X. POKES couTa 1 - lkouAag 3-4 50-60
NoUto R 1-2 - Tny&viopx e Aiyo A&di

. . . . } . . TnyavioTe T payNTa XWPEIG KATTAKI.
ZIYXVO HXYEIPEPX ] OIYAVO BPACINOZIYAVO HAYEIPE-
HX& R olyavo Bp&aoipgo 2viToeA, PUOIKO ) TTave 6-7 6-10
. ! L4
MoUBOPABIKIO, KEPTESEC 22 3.4 20-30 KOTO)\EI)TSC, (PUOIKEC N rlrows 6-7 8-12
Wapi 22 3 10-15 I\/I1I1p|Zlo)\0(, 3 cm xoan _ 7-8 8-12
AoTTpn OOATOA, T.X. OOATOO prre- 1 3-6 LUO(Q| N QIETO WaipioU, pUOIKO - 4-5 8-20
OCXUé)\ TTave
. ] . ) Wapi N QIAETO wapiou, TTave Kol B6-7 8-12
Mayeipepa, HAYEIPEUX HE XTHO I COTAPICH KOTEWUYUEVO TI.X. (PETAKIO YO
PUT pe OIMAGOIO TOOOTNTO ve- 3 15-30 plou mave
oou TnyavnT& GoynTd, KOTEWUYUEVDL  B-7 6-10
BpaoTég mardmeg pe pAoUda 3-4 25-30 Kpémeg 5-6 OuvexoHe-
val

6 KaxBoxpiopocg Kol ppovTidx

Mo Vo TTOPAPEVEL N CUOKEUN COC VIO HEYOAO XPOVIKO
OIAOTNUA ASITOUPYIKN, KaBapIleTe KAl pEOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

6.1 YAIK& KxOaxpiopouU

To KOTAMNAG UAKG KaiBaipiopoU Kail TV EUOTPA YUOAIOU
Oa Ta Bpeite oTNV UTINPEECia e€UTINPEETNONG TTEAXTWY, OTO
Online-Shop n oto epmoplo.

NMPOZOXH

Ta aKOTAMNAG UNKO KOOOPICHOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC EMPAVEIEC TNC OUCKEUNG.

» Mn XpnOoIYOTIOIEITE TTOTE AKOTAAMNAG UAIKG KOBOpI-
ouou.

AKXTEAANAX UAIK& KAXOXPIGHOU

Mn CPAIWUEVO OTTOPPUTIAVTIKO TTIATWY

KaBapIoTIKA yIo TO TTAUVTAPIO TWV TOTWV

YANKG TRIWIHOTOC

loxupd UNKG KOOapIopoU, T.X. OTTpel NAEKTPIKOU poUp-
VOU ) UNK& ammopdkpuvong Aekedwy

SKANPG opouyyapIa

= SUOKEUEC KaBapIopoU uWnANC Teong KOl CUOKEUECG
ekTOEEUONC OTHOU

" TIapOOKEUAOTE TO PAYNTO XWPIC KOTTGIKI.

2 AVOBPAIOTE TO VEPO HE KAEIOTO TO KATAKI.

3 JuvexioTe TO POYEIPEHD TOU GayNTOU XWPEIC KOMOKI.
4 TupioTe TTOMEC POoPEC TO PayNnToO.

6.2 KabuxpIoHOG TOU UXAOKEPXMIKOU UAIKOU

KabBopilete TN BAoN €0TIWV PETG aTTO KAOE Xpron, vio
VO UNV KOMNOOUV TOL UTTOAEIPUOTO TV (PAYNTWV.
Inueinon: MpoogxeTe TIC TANPOPOPIES VIO TO OKATGAAN-
A0 UAIKG kKaBapiopou. = 2eAida 21
MNpoUmo60eon: H B&on 0TV £XEl KPUKOEL.
1. ATTopoKpUVETE TN PeyaAn puravon pe piot EUoTPO YUo-
Niou.
2. Kaobopilete TN BAoN €0TIWV Ye EVa UNIKO KaOapIopou
VIO UGAOKEQAHIKO UAIKO.
MpooelTe TIC UTTOOEIEEIC KOOAPIoUOU TTAVW OTN OU-
OKEUOOIO TOU QMOPPUTIAVTIKOU.
ZupBoUAR: Me éva eIBIKO OPOUYYAPI VIO UOGAOKEQOUI-
KO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG OTTOTEASOUON KO-
Baplouou.

6.3 KaxBapiopog Tou mAaiciou Tng Baon

EOTIOV

KabBapileTe To MAGICIO TNG BACN €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal MAvw PUTIOI I AeKEDEC.

ZNMEIVOEIC

= [1p00€ETE TIC TANPOPOPIES VIO T OGKOTAMNAG UNIKG
KaBapiopou. = ZeAida 21

= Mn xpnoipgormoleite TNV EUOTPO YUTAIOU.
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el Anooupon

1. KoBapiote 1O mAaiclo TnG Baon eoTiwv pe (eoTod
OIGAUPIC OTTOPPUTIOVTIKOU TIIATWY KO HOAGKO TTAWVI.

Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG Tal KOIVOUPYIOH GITOPPO-
PNTIK& TTAVIAL.
2. >TeyVWOTE e EVal HOAGKO TTQVI.

7 Ammocupon

7.1 Ammoocupon MTXAIKG CUCKEUNG

Me Tnv omdoupon CUPPWVA e TOUC KOVOVEC TIPOOTOOI-
oc¢ Tou TEPIBGANOVTOC, UTTOPOUV VO ETAVATTIOKTNOOUV TTO-
AUTILEC TTPWTEC UAEC.
» ATOOUPETE TN OUCKEUN OULPWVO UE TOUC KOVOVEC
TTpooTooiaC Tou TTEPIBGAMOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETIIKAIOOUC TPOTIOUC
omoouponc Ba Bpeite 0To €18IKO KATAOTNUO ) OThV
apuodia ToTTKr AnUOTIKN APXN OOG.

AUTHA N OUOKeUN XopPaKTNEIZeTOl CULPW-
VOl JE TNV eupwnaikn odnyia 2012/19/
EE mepi NAEKTPIKQV KOl NAEKTOOVIKGV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIn VIO
HIG oTTOOUPON Kol a&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

B

8 Ymnpeoix eEumnpETNONg MEAXTWV

2XETIKG e TN AsiToupyia yWhoIa AvTOAAGKTIKS, OUUpOV
pe Tnv avtioToixn d1aTa&n oIKoAOYIKOU oxedIoOUoU, UTTO-
peiTe va mpounBeuTeiTe amo TNV Ut pEeoia e€urnpeTnong
TEAATWV TNG ETAIPEIAC POC VIa TN SIGPKEIX TO AlyOTEPO
10 eTwv omd TN 6€0N 08 KUKAOPOPICG TNC OUOKEUNG OOCG
evTtoc Tou Eupwraikol Oikovouikou Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag e&utnpeétnong meAo-
TWV €ival 0TO TMAGICIO TwV OPWV eyyUNonNc TOU KOTO-
OKEUOOTH OWPEAV.

AETITOPEPEIC TTANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyUNoNG OTN XWPO 00C Ba AGRBETE HEOW
ToU KWOIKOU QR OTO CUVNUUEVO EYYPOPO VIO TIC ETTAPEC
oepPIc Kal Toug OPOUC eyyulnong omod TNV utnpeoia e&u-
TNEETNONG TIEAATWV TNG ETAIPEIOC PAC, TOV EUTTIOPO OOC
N TNV I0TooEAIBO UaC.

OTtav £pOeTe 0e emogn pe TNV urnpecio eEUNEETNONG
meAOTWV, XpeltleoTe Tov apIBuo mpoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov aplOud kataokeunc (FD) Tne ouokeuncg oac.

Ta oToIxeio EMKOIVWVIOG TNC uTInPeoiac eEurnpeTnong
meAaTwv Oa Ba Bpeite peow Tou Kwdikou QR oTo ouvnp-

HEVO £YYPOIPO VIO TIC ETTAPEC OEPRIC KAl TOUG OPOUC evy-
yunong r otnv 10TooeAida LOG.

O1 MAnpoPopIeC OUUPWVT e TOV Kavoviopuo (EU)
66/2014 kai (EU) 2023/826 BpiokovTal online KOTW
and www.neff-home.com oTn oeAida TTPOIOVTOC Kol OTN
oeNida 0€PPIC TNG CUOKEUNC 00¢ oTIC odnyieg xpnong
KOI OTO TIPOOOETA EYYPAPAL.

8.1 Ap10uog poiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiOud KATOoKEU-
ne (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG CUOKEU-
ne.

Tnv mvokida TUTou B Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

= 3TNV KATW PEPIR TNG BAONG €0TIRWV.

Mo va Bpeite Eava ypryopa TG OTOIXEIX TNG CUOKEUNC
0OC Kol TOV opIiBpd TNASPWVOU TNG uttnpeoiag e&urn-
PETNONC TIEAGTWY, UTTOPEITE VO TO ONUEIWOETE.

9 Odnyiec ocuvappoAoynong

Mpooe&Te auTES TIC TANPOPOPIEC KATA TN CUVOPHOAOYN-
on TNG OUOKEUNC.

mm
—>

9.1 AcQOANG cuvapuoAoynon

MpooelTe auTtec TIC umtodeiéelc aoPpaleiac,
OTOV OUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

22

® HAekTpIKN ouvdeon povo amod evav adeIoUXO
NAEKTPOAOYO. 2€ TTEPITTWON EOPAALEVNC OUV-
deonc mauel va 1IoXUel N eyyunon.

= MOVO N OWOTH EYKOTAOTOON, CUHPWVO UE
QUTEC TIC 0dnyiec ouvapuoAOynNong, eyyuaTal
TNV aoPOAN ASITOUPYIO. >€ TIEPITITWON TTOU
dnuioupynBouv nuiec oo A&BOC eyKO-
TOOTOON, TNV €UBUVN PEPEI O EYKOTAOTATNG.

= Bdon eoTiwv Kol Koudiva povo Tne id1o¢ pap-
KOG Kol pe id1o onueio ouvduaopou.

® H mpooTooia eMa@nc mpemel va eEaoPaide-
TOI HEOW TNC GVTIOTOIXNG TOTTOBETNONC.

m [TpooelTe TIC 00nyieC eyKATGOTOONG TNC KOU-
divac.


https://www.neff-home.com

Obdnyiec ouvappoloynone el

9.2 MPOETOIPXCIX TOU VTOUAXTTIOU

O maykog epyociog TTpeEMel va gival eminmedog, opIfOVTIOC Kal oTaBepOG.
= To evToIXICOPEVA VTOUAGTTION KOl O TINXEIC TEASIWPOTOC TOIXWV TTPETIEl VO €ival avOEKTIKG 0 Oeppokpaoiat To AiydTepo

pexpl Toug 90 °C.

= Mia emevduon Tng 6€ong TomobETNOoNG evridg pIag amdoTaong 50 mm amd To mow ToixwHo Oev TIPETE! Vo eival eU-
PAEKTN (TT.X. TTAOKAKIQ, TIETPO).

= >c MepinTwon TOmoBETNONC KATW OO TOV TTAYKO epvaoiag k] prmopouv va xpnoigomoinfouv emong M&yKol EpYaoiog

@l pexpr 16 mm.
= >ppayioTe TIC EMPAVEIEC TOPNG U’ Eva OTEYAVOTTOINTIKO UAIKO QVOEKTIKO OTn BepuoTNTa, VIO Vo eprmodioeTe TO (pOU-

OKWUO TOU TTAYKOU EPYA0IOC AOYWw UYPOOIiagG.
e ~
é4 900 |/

@6~ b7

|

I\

min.
1

b !

y :ﬁ T
min. min.
20 20

&

585 | 3
>=600 | 50 |
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9.3 Zuvdeon TnG B&ong ECTIWV 9.4 TomoB£TNON TNG BAONG EOTIWV
MpolmoeBeon: H kouliva mpemel va eival ouvdedepévn Mn POYKWVETE TOUG OYywyYoUC KOI PNV TOUG TIEPVATE
0TO BIKTUO, OAG VO BPIOKETAI EKTOG TAIONG. TTOVW OO KOPTEPEG OKUEC.

1. Bidwote Tov avwyo mpooTaociac (veiwon) PE (mp&ol-
VOG/KITPIVOG) TNG BGONG €0TIWV OTO onueio yeiwong @
¢ Koudivag.

2. JUvOECTE TOV PEUPGTOANTITN (PIG) TWV ECTIQV POYEI-
pepoToc oTnVv Koudiva.

To XpWHO TOU PTTPOCTIVOU KGAWDIOU TIPETIEl VO TOUTI-
(ETOI YE TO XGPOKTNPIOTIKO XPWHO TOU QIUTOKOAMNTOU.

= H B&on eoTiwv umopei va TormobeTnBel emiong oe eva
uttaipxov avolypo Badouc 500 mm.

~
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el Odnyiec ouvappoAdynoncg

9.5 Agaipeon TnG B&ong CTIWV

1. ©£0Te TN OUOKEUN eKTOC TAONC.

2. TpaBnéte TNV Koudliva GPKETA €W, WOTE TG PIC TWV
E0TIWV HOYEIPEUOTOC KOl TEAOC O ayWyOC TTIPOCTOOIOG
PE (TpGOIVOG/KITPIVOG) VO UTTOPOUV VO AITOCTIOOTOUV
ard T Bida yeiwong. TomoBeThoTe TNV Koudiva evoe-
XOUEVWC TTAVW OE PIo BAON UTTPOOTG OTTO TO VTOUAATTI.

3. 2mpwiTe amnd KATW TN BAoN €0TIWV TTPOC To £EW.
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Valid within Great Britain:
Imported to Great Britain by
BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT

United Kingdom

010
H Regitontohir product orlin DAY A O O O A
Eﬂ -  neff-home.com

BSH Hausgerdate GmbH 9001833881 (050416) REG25
Carl-Wery-StralRe 34 de, en, el
81739 Miinchen, GERMANY
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