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1 Sikerhet

Folj sdkerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allméanna anvisningar

® | 4s igenom anvisningen noga.

® Spara bruksanvisning, maskinpass och pro-
duktinformation for senare anvandning eller
till nasta agare.

® Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Det &r bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-
slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-
sig montering enligt monteringsanvisningen. In-
stallatdren ansvarar for en felfri funktion pa
uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten for:

m {Or att tillaga mat och dryck.

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

m ypp till 2000 m hojd dver havet.

Anvand inte apparaten:

m pa batar eller i fordon.

m med extern timer eller separat fjarrkontroll.
Det géller inte vid avstangning med enheter
som omfattas av EN 50615.

m fOr att dammsuga upp farliga eller explosiva
amnen och angor.

m fOr att dammsuga upp smésaker och vats-
kor.

Om du vill anvanda koksensorfunktionen stal-
ler du in den kokzon dér kastrullen med tem-
peratursensor star.

Om du har ett aktivt medicinskt implantat (t.ex.
en pacemaker eller defibrillator) maste du kon-
trollera hos din lakare att det uppfyller EU-di-
rektivet 90/385/EEG av den 20 juni 1990
samt EN 45502-2-1 och EN 45502-2-2, och
att det har valts, satts in och programmerats
enligt VDE-AR-E 2750-10. Om dessa forutsatt-



ningar ar uppfyllda, och du dessutom anvan-
der kdksredskap och kokkarl som inte ar av
metall och inte har metallhandtag, finns det
inga hinder mot att anvanda induktionsspishal-
len pa avsett sétt.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och av personer med begréansad fy-
sisk, sensorisk eller mental féormaga eller brist
pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta
sker under uppsikt eller om de undervisats |
hur man sakert anvander apparaten och for-
statt de faror som kan uppsta i samband med
felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoéring och anvandarskotsel far inte utféras
av barn om de inte &r minst 15 a&r gamla och
star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i narhe-
ten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Séker anvandning

A\ VARNING - Kvéavningsrisk!!

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smadelar.

» LAt inte barn leka med smadelar.

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateria-
let.

/N VARNING - Foérgiftningsrisk!!

Rokgaser som gar i retur kan ge forgiftning.
Varmekallor som forbrukar rumsluft (t.ex. gas-,
olje-, ved- eller koleldade varmare, flédesvar-
mare, varmvattenberedare) tar forbranningsluft
fran utrymmet dar enheten ar installerad och
leder ut rokgaserna utomhus via kanaler (t.ex.
skorsten). Om koksflakten &r pa, sd suger den
rumsluft fran kdk och intilliggande rum. Récker
inte ventilationen till, s& blir det undertryck. Det
far giftgaser fran skorsten eller rokgang att ga

Sakerhet sv

I retur till boendeutrymmena.

VN

» Se till sa att det finns tillrdcklig ventilation om
du anvander bade enhet med evakuering
och eldstad som drar rumsluft.

» Saker anvandning kraver att undertrycket i
rummet dar varmekallan star underskrider 4
Pa (0,04 mbar). Det kan du uppna genom
att komplettera tilluftflodet till fdrbranningen
via luftkanal/rékgang med fasta ventilations-
oppningar t.ex. i dorrar, fonster eller med
hjalp av andra tekniska I6sningar. Det ar inte
sakert att det racker med en luftkanal/rok-
gang for att klara gransvardet.

» Du kan alltid fraga din sotare, de kan bedo6-
ma husets ventilationssystem i sin helhet
och féresla lampliga ventilationsatgarder.

» Anvander du bara enheten med cirkulations-
luftdrift, sa finns inga begransningar.

/N VARNING - Brandrisk!!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
sikt.

» Forsok aldrig slacka en sddan brand med
vatten, utan sla av enheten och kvav sedan
lagorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Kokzonen blir jattevarm.

» Lagg aldrig brannbara féremal pa eller direkt
vid kokzonen.

» Forvara aldrig foremal pa kokzonen.

Spisen blir het.

» Forvara aldrig bréannbara foremal eller spray-

_flaskor i lador direkt under spishallen.

Overtackning av spishallen kan orsaka olyck-

or, t.ex. genom dverhettning, antandning eller

material som spracks.

» Tack aldrig 6ver spishallen.

Sla av hallen med huvudbrytaren efter varje

anvandning.

» Vanta inte tills hallen slar av automatiskt ef-
tersom det inte finns nagra kastruller, grytor
eller pannor pa den.

Fettavlagringar i filtren kan boérja brinna.

» Anvand aldrig enheten utan filter.

» Rengo6r metallfiltret regelbundet.
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» Anvand aldrig dppen eldslaga i narheten av
enheten (t.ex. flambering).

» Installation av enheten i narheten av eldsta-
der for fasta branslen (t.ex. ved eller kol) kré-
ver att eldstaderna har sluten lucka som inte
gar att ta av. De far inte ge ifran sig gnistor.

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning, framférallt ev. hallram.

» Var forsiktig s att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand bara héallskydd som enhetens tillver-
kare utvecklat eller foreskriver.

Metallfdremal blir snabbt jattevarma pa hallen.

» Lagg aldrig metallforemal som knivar, gaff-
lar, skedar och lock direkt pa héallen.

Ventilationsgallret blir jattesnabbt varmt pa hal-

len.

» L&agg aldrig ventilationsgallret pa hallen.

» Stall aldrig kastruller, grytor pa ventilations-
gallret.

» Lagg inte heta féremal pa ventilationsgallret.

Enheten blir varm vid anvandning.

» Lat enheten svalna innan du rengér den.

» Hamnar det heta vatskor i enheten, lat den
forst svalna innan du tar bort ventilationsgal-
ler, fettfilter eller braddningsbehallare.

/N VARNING - Risk for elstétar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far
reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalre-
servdelar.

» Om natkabeln eller apparatens anslutnings-
kabel skadas maste den bytas ut mot en
speciell natkabel eller anslutningskabel som
du kan bestalla fran tillverkaren eller tillverka-
rens kundtjanst.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den bytas av utbildad yrkes-
personal.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Sla inte pa skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken tra-
sig yta.

» Ring service. »Sid. 41

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengoring eller hdgtrycks-
tvatt for att reng6ra apparaten.

Sladdisoleringen pa elapparater kan smalta vid

kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisdelar.

/N VARNING - Risk fér personskador!!

Kastruller kan hoppa upp pa grund av vétska

mellan kastrullbottnen och kokzonen.

» Hall alltid kokzonen och kastrullbottnen torra.

» Anvand aldrig frusna kokkarl.

Den tradldsa temperaturgivaren har ett batteri

som kan skadas om det blir exponerat for hé-

ga temperaturer.

» Ta bort sensorn fran kastrullen, grytan och
forvara den inte nara nagra varmekallor.

Temperaturgivaren kan vara valdigt het nar du

tar av den fran kastrullen eller grytan.

» Anvand grytvantar eller kokshandduk néar du
tar av den.

Saval héll som kastrull, gryta och panna kan

spricka av overhettning vid tillagning i vatten-

bad.

» Kastrullen, grytan eller pannan i vattenbadet
far inte ha bottenkontakt.

» Anvand bara varmetaliga kastruller, grytor
och pannor.

Om apparaten yta ar sprucken eller trasig

finns risk for skarskador.

» Anvand inte apparaten om ytan ar sprucken
eller trasig.

/N VARNING - Fara! Magnetism!!

Det avtagbara mandverorganet ar magnetiskt

och kan paverka elektroniska implantat, t.ex.

pacemaker och insulinpumpar.

» Personer med elektroniska implantaten mas-
te halla minst 10 cm avstand till det magne-
tiska manoverorganet. Ha aldrig mandveror-
ganet i kladfickorna.

Den tradldsa temperaturgivaren ar magnetisk

och kan skada elektroniska implantat som t.ex.

pacemakers och insulinpumpar.

» Personer med elektroniska implantat maste
halla minst 10 cm avstand till den magnetis-
ka kontrollen.

» Ha aldrig kontrollen i fickorna.
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2 Forhindrande av sakskador

OBS

Grova kastrull- eller stekpannebottnar kan repa glaske-

ramiken.

» Kontrollera kokkarlen.

Torrkokning kan skada kokkéarlen och spisen.

» Stall aldrig tomma kastruller pa en het kokzon och lat
dem inte koka torra.

Felplacerade kokkérl kan medfdra att elektroniken blir

Overhettad.

» Stall aldrig heta stekpannor eller kastruller pa mano-
verorganen, displayerna, spishallinfattningen eller ven-
tilationsgallret.

Du kan skada hallen om du tappar harda eller vassa fo-

remal pa den.

» Tappa inte harda eller vassa féremal pa hallen.

Material som inte ar varmebestandiga kan smalta fast

pa heta kokzoner.

» Anvand inte spisskyddsfolie.

» Anvand inte aluminiumfolie eller plastkéarl.

2.1 Oversikt 6ver de oftast forekommande
skadorna

Har kan du se vilka skador som oftast forekommer och
tips om hur du kan férhindra dem.

Skador Orsak Atgard
Flackar Mat som kokat Ta genast bort mat som har
Over kokat 6ver med en glas-
skrapa.
Flackar Olampliga ren-  Anvand bara rengéringsme-
gdéringsmedel del som ar lampliga fér
glaskeramik.
Repor Salt, socker eller Anvand inte spishéllen som
sand arbetsbank eller avstalll-
ningsplats.
Repor Grova kastrull-  Kontrollera kokkarlen.
eller stekpanne-
bottnar
Missfarg- Olampliga ren-  Anvand bara rengéringsme-
ning gdéringsmedel del som ar lampliga fér

glaskeramik.
Lyft upp kastruller eller

Missfarg- Slitmarken fran

ning kastruller, t.ex.  stekpannor néar du forflyttar
aluminium dem.
Urgrop- Socker eller Ta genast bort mat som har
ning mycket socker-  kokat 6ver med en glas-
rik mat skrapa.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialen ar miljovanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna férbrukar maskinen mindre
effekt.

Valj en kokplatta som passar till kastrullstorleken. Stall
kokkérlen centriski.

Anvand kokkérl med en bottendiameter som dverens-

stammer med kokplattans diameter.

Tips!: Kokkarlstillverkarna uppger ofta kastrullens topp-

diameter. Den ar ofta stérre &n bottendiametern.

v Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte ar helt
tackta forbrukar mycket energi.

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
v Kokning utan lock gor att enheten drar avsevért mer
effekt.

Lyft locket sa lite som mdjligt.
v Du slapper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvand glaslock.
v Du kan du titta ned i kastrullen utan att lyfta pa
glaslocket.

Anvand kastruller och stekpannor med plana bottnar.
v Ojamna bottnar 6kar energiférbrukningen.

Anvéand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

v Stor gryta med lite i krdver mer effekt vid uppvarm-
ning.

Tillaga med lite vatten.
v Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid ned i tid till lagre effektlage. Anvand lampligt lage
for den fortsatta tillagningen.
v For hogt effektlage vid fortsatt tillagning sldsar effekt

Anpassa flaktlaget till osmangden.
v Lagre flaktlage ger lagre effektforbrukning.
v Anvand bara intensividget om det behdvs.

Oka flaktlaget direkt nar det boérjar osa.
v S3 sprider sig oset mindre i rummet.

Sla av enheten nar den inte behdvs langre.

Se till sa att det finns tillracklig ventilation vid matlag-
ning.
v Enheten fungerar da effektivare och tystare.

Rengor eller byt filter med angivna intervall.
v Det bibehaller filterfunktionen.
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4 Avfallshantering

4.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan vérde-
fulla rdmaterial ateranvandas.

» Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/EU
om avfall som utgoérs av eller innehaller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

B

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt atervin-
ning av uttjanta enheter.

4.2 Omhanderta batterierna

Slang batterierna i atervinningen. Slang inte batterierna i
hushéallssoporna.

» Slang batterierna i atervinningen.

5 Funktioner

Du kan anvanda enheten med evakuering eller cirkula-
tionsdrift.

5.1 Evakuering

Flakten suger upp luft som fettfiltren renar och sedan le-
der ut i det fria via ett rorsystem.

Luften far inte mynna ut i skorstensgang

for rokgaser fran enheter eldade med gas

B eller andra branslen (géller inte cirkula-

% tionsenheter).

= Evakuering via rok- eller skorstensgang
som inte ar i bruk kraver sotningsgod-
kannande.

= Ska evakueringen ga genom yttervagg,
anvand anslutningslada mot mur.

5.2 Cirkulationsdrift

Flakten suger upp och renar luften genom fettfiltren och
ett osfilter och leder tillbaka den till rummet igen.

Du méaste satta i ett osfilter for att fa bort
oset. Hur du kor flakten i cirkulationsdrift
hittar du i var katalog eller sa fragar du
m din aterforsaljare. Tillbehdren du behdver
S hittar du hos aterforsaljare, service eller i
onlineshoppen.

Notering: Intensiv och langvarig tillagning avger fukt till
rumsluften. Anvander du enheten med cirkulationsdrift
sa rekommenderar vi lamplig kdksventilation, t.ex. ge-
nom att tillfalligt Gppna ett fonster, for att f& bort dver-
skottsfukten.

6 Lar kanna

6.1 Din nya enhet
Har finns en Oversikt dver apparatens bestandsdelar.

Ventilationsgaller

Fettfilter

Osfilter vid cirkulationsdrift eller akustikfilter vid e-
vakuering

W8 Kontrolifalt

Braddningsbehallare

6.2 Extratillbehor

Det finns olika tillbehor beroende pa enhetens monte-
ringsvariant som du kdper hos aterforsaljare, service el-
ler via var officiella webbsajt.

Koksensor CA060300
Osfilter CA282112
Akustikfilter CA084010
Sats for ostyrd cirkula- CA08201.

tionsluft
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och stekning samt ger smidigare skdtsel och rengoring.
De ger aven battre effektreglering eftersom varmen alst-

ras direkt i kastrullen, grytan eller pannan.

6.4 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Lampliga kastruller, grytor och pannor f&r induktionshéll

Sats for styrd cirkulations- CA08206.
luft, 60 cm-bankskiva

Sats for styrd cirkulations- CA08207.
luft, 70 cm-bénkskiva

Teppan Yaki av sandwich- CA051300
material

Grillplatta av formgjuten a- CA052300
luminium

maste ha ferromagnetisk botten som magneter faster

pa. Dessutom maste botten-@ matcha kokzonen. Kan-

6.3 Anvanda induktionshéllen

ner kokzonen inte av kastrullen, grytan eller pannan,

stéll den pa nésta mindre kokzons-J.

Induktionshallar skiljer sig lite mot vanliga héllar, men
ger férdelar som att de spar tid och effekt vid kokning

Kastrullers, grytors och pannors storlekar och egenskaper
Du maste ta hansyn till kastrullens, grytans och pannans storlek och material for att registrera den rétt. Alla bottnar

maste vara helt jdmna och sléata.

Kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar lamplig med Kastrulltest. Kastrulltest
— "Test av kastruller, grytor och pannor”, Sid. 31

Kastruller, grytor och pannor

Material

Egenskaper

Rekommenderade kastruller, grytor
och pannor

=

Rostfria med sandwichbotten som
ger jamn varmeférdelning.

De ger jamn varmeférdelning, varms
upp snabbt och ger séker registrering.
De varms upp snabbt och ger saker
registrering.

Ferromagnetiska av stalemal;j eller
gjutjarn eller specialgjorda for induk-
tionshall.

De varms upp snabbt och ger saker
registrering.

Lampliga

Botten ar inte helt ferromagnetisk.

Ar den ferromagnetiska delen mindre
an botten, s varms bara den ferro-
magnetiska ytan upp. D& blir vdrmen
inte jamnt férdelad.

Botten med aluminiuminslag.

Bottnarna minskar den ferromagnetis-
ka ytan sa att mindre effekt dverfors.
Registreringen blir ev. otillracklig eller
tom. obefintlig och ger alltsa inte till-
racklig uppvarmning.

Olampliga

Normaltunna av stél, glas, keramik,
koppar och aluminium.
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6.5 Kontroller

Kontrollerna staller in vissa funktioner pa enheten och far upp information om enhetsstatus.

2= 0 &= ¥
HEHH M ™ 3.8.8.
e 5 B©H S _ - _u_ & 02 Ooooo oo
(] HHEE G::“::E [ [ O o O
O 2=za0>» 2% 2z=o0 a2 L LT S & X
Pekfalt H/k Restvarme
Pekfalt ar beréringskansliga falt. Valj funktion genom att oo Timerfunktion
trycka till pa resp. falt. 00.00 Stoppursfunktion
O] Sla pé och av enheten ) Torkskydd
g Sla pa koksensorfunktionen & Barnspérr
= Sla pa steksensorfunktionen z Flex-funktionen ar pa
) Stélla in autotillagningstiden = Flex-funktionen ar av
» Sla pa Booster-funktionen for kastruller ) Transfer-funktion
och grytor &% Flakten ar pa
o Sl& pa Booster-funktionen fér pannor 2 Intervallfunktion fér vadring
5 Slé pé& varmhéliningsfunktionen A Flaktens automatlage
o Sléa péa Flex-funktionen r Flakteftergang
s Oppna grundinstéliningarna. F CHARS Osfilterindikering
iy Sla pé proffskokfunktionen = Hemnatverk
& Hoppa mellan hallens och flaktens install-
ningsdel/Stélla in flakten/SI& pé intensiv- Pekfalt och indikeringar
lage, automatstart och intervallage pa Symbolerna for tillgédngliga pekfalt lyser vita nar du slar
flakten pa héllen. Indikeringarna for valda funktioner lyser oran-
) Sla pé stoppuret gea.
2 Stalla timern Tryoll: [Z;f[’:l gymbqlen Ifér att sla pa resp. funktion. Enheten
= TSI ger kvitteringssignal.
7 Home Connect - bekrafta installningen A i ,
- 9 = Hall kontrollerna rena och torra. Fukt paverkar funktio-
Indikeringar nen negativt. o
. . L . . = Stéll inga kastruller, grytor eller pannor i ndrheten av
Displayerna visar instéllda varden och funktioner. pekfalten. Elektroniken kan bli dverhettad.
Ix]
- Status Restvarmeindikeringen
ol Kokzon . o) . L . .
il s Hallen har en tvalages restvarmeindikering fér varje ko-
- — kzon. Den visar att kokzonen fortfarande &ar varm. Ror in-
-3 Effekt-/flaktlagen te kokzonen nar restvarmeindikeringen lyser.
] Effektlagenas mellanlagen Du far upp foljande beroende pa hur hdg restvarmen ar:
=4 Koksensorfunktion = |ndikering H: hog temperatur
= Steksensorfunktion = |ndikering ~: lag temperatur o
o Autotillagningstid Tar du av kastrull, groyta.eller I|knaqde fran_kokzonen un-
- - - der matlagningen, sa blinkar restvarmeindikering och
P Booster-funktion for kastruller, grytor/in- valt effektlage véxelvis.
tensiviage pa flakten Slar du av kokzonen, s& lyser restvarmeindikeringen.
b Booster-funktion for pannor Restvarmeindikeringen fortsatter lysa sé lange kokzonen

Varmhallningsfunktion

-

ar varm, aven om du slar av hallen.



6.6 Kokzoner

Fore forsta anvandningen sv

Har hittar du en dversikt dver kokzonernas olika tillaggsfunktioner.
Mer information om kastruller, grytor och pannor avsedda for induktion hittar du under .

— "Ldmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 7

Symbol Kokzonstyp Sla pa

Enkelkokzon

Anvand kastrull eller gryta med ratt storlek.

Flexibel kokzon

Du hittar mer information under Flexibel kokzon. = Sid. 714

6.7 Fordela kokzonerna
Angiven effekt ar uppmatt med de standardiserade ka-

struller, grytor och pannor som IEC/EN 60335-2-6 be-
skriver. Effekten kan variera med kastrullernas, grytor- SR
nas och pannornas storlek och material. " "
200 W
A - Effektlage i
E mm N E Booster-funktion for kastrul- é%ggw
ler, grytor
JA _ Effektlage i
E H Booster-funktion for kastrul- 3588 w

ler, grytor

6.8 Restvarmeindikeringen

Hallen har en tvalages restvarmeindikering for varje ko-
kzon. Den visar att kokzonen fortfarande ar varm. Rér in-
te kokzonen nar restvarmeindikeringen lyser.

Du far upp féljande beroende pa hur hog restvarmen ar:
= |ndikering H: h6g temperatur
= |ndikering k: lag temperatur

Vredets ljusring blinkar.

Var FlexPlus-kokzonen pa, sé lyser aven FlexPlus-ko-
kzonsindikeringen.

Tar du av kastrullen, grytan, pannan fran kokzonen un-
der tillagningen, sa blinkar kokzonsindikeringen och vre-
dets ljusring lyser orange.

Slar du av kokzonen, sa lyser restvarmeindikeringen
och vredets ljusring blinkar. Restvarmeindikeringen fort-
satter lysa sa lange kokzonen &r varm, aven om du slar
av hallen.

7 Fore forsta anvandningen

Gor instéliningarna fore forsta anvandningen. Rengor
enhet och tillbehdr.

7.1 Stalla in funktion

Krav: Enheten &r installd pa cirkulationsluft vid utleve-

rans.

» Sla om enheten till evakuering, se Grundinstallningar-
na — Sid. 30.

7.2 Stalla in Home Connect

1. Du far upp hemnatverksinstéliningen férsta gangen
du slar pa enheten. & lyser svagt i nagra sekunder
pa displayen. Tryck pa % for att paborja instéllningen
av uppkopplingen.

2. Stéll in Home Connect.

— "Home Connect ", Sid. 32
Vill du géar ur startinstallningen, tryck pa nagon av
symbolerna.



sv Anvandningsprincip

8 Anvandningsprincip

8.1 Hall

Noteringar

= Saknar enheten hemnatverksuppkoppling eller har
den kopplat ned, s& gar startinstéliningen av nat-
verksuppkopplingen igang nar du slar pa hallen.

= Staller du en kastrull, gryta eller panna pa en flexibel
kokzon, sa registrerar och valjer hallen dem automa-
tiskt. Du hittar mer information pa .
— "Flex Zone", Sid. 14

Sla pa héllen

1. Satt Twist-vredet pa installningsdelen.

2. Tryck pa .

v Kokzonens symboler och funktioner lyser nar de ar
tillgangliga.

O lyser vid kokzonerna.

Hallen ar klar att anvanda.

< <

Valja kokzon och effektlage

Notering: Star det en kastrull, gryta eller panna péa ko-
kzonen innan du slar pa enheten, sa registrerar enheten
den inom 20 sekunder nar du trycker pa huvudbrytaren
och valjer kokzonen automatiskt. Stall in effektlaget in-
om 10 sekunder. Annars slar enheten av kokzonen igen
efter 20 sekunder. Star det flera kastruller, grytor och
pannor pa hallen nar du slar pa, sa registrerar enheten
bara en av dem.

Krav: Hallen &r pa.
1. Valj kokzon.

—ql-l

-

Tryck pa Twist-vredet vid den kokzon du vill ha.

10

2. Vrid Twist-vredet inom 10 sekunder tills det effekilage
du vill ha tands pa displayen.

o

Star det ingen kastrull, gryta eller panna pa kokzonen,
sa blinkar effektlagesindikeringen. Kokzonen slar av
efter ett tag.

3. Du maste se till sa att kastrullen, grytan eller pannan
du stéller pa den flexibla kokzonen har ratt storlek
och placering.

— "Flex Zone", Sid. 14

v Enheten registrerar kastrullen, grytan eller pannan
och véljer kokzon automatiski.

4. Blinkar indikeringarna nar du gjort installningarna,
kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar av-
sedd for induktionshall.

— "Test av kastruller, grytor och pannor”, Sid. 31

Noteringar

= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget for att skydda
enhetens elektronikkomponenter mot dverhettning el-
ler elstotar.

= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget for att forhindra
oljud fran enheten.

Andra effektldge
1. Valj kokzon.

-




2. Vrid Twist-vredet tills det effektlage du vill ha tdnds pa
displayen.

Sla av kokzonen

1. Valj kokzon.
2. Vrid Twist-vredet tills effektlage & tdnds pa displayen.
» Sla av flakten separat.
— "Sla av fldkten", Sid. 11
v Restvarmeindikeringen lyser tills kokzonerna svalnat
tillrackligt.

Sla av hallen

» Tryck pa @ till indikeringen slocknar.

v Alla kokzoner &r av.

v Restvarmeindikeringen lyser tills kokzonerna svalnat
tillrackligt.

Noteringar

= Valda installningar ligger kvar 5 sekunder efter att du
slar av kokzonen.
Slar du pa hallen igen inom tidsintervallet, sa blinkar
de tidigare installda effektlagena. Du dverfor install-
ningarna genom att trycka till pa Twist-vredet inom
5 sekunder.
Trycker du inte till pa Twist-vredet eller trycker pa na-
got annat pekfalt, sa raderar enheten alla tidigare in-
stallningar.

= Hallen slar av automatiskt nar kokzoner och flakt varit
av mer an 20 sekunder.

8.2 Flakten

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!
Ventilationsgallret blir jattesnabbt varmt pa hallen.

» Lagg aldrig ventilationsgallret pa hallen.

» Stéll aldrig kastruller, grytor pa ventilationsgallret.
» Lagg inte heta foremal pa ventilationsgallret.

Anvand aldrig enheten utan braddningsbehallare, fettfil-
ter och ventilationsgaller.

Sla pa flakten nér du paborjar matlagningen och sla inte
av den forrdn nagra minuter efter att maten ar klar. Da
far du ut matsoset effektivast.

Anpassa alltid flaktlaget till aktuell miljé. Valj hogre flakt-
lage nar det osar mycket.

Hbéga kastruller och grytor ger inte optimal utsugskapa-
citet. Du férbattrar utsugskapaciteten genom att lagga
locket pa sned.

Blockera inte ventilationsdppningarna med féremal. Stall
inga féremal pa ventilationsgallret. Annars minskar flakt-
effekten.

Anvandningsprincip sv

Sla pa flakten

. Tryck p& %.

& lyser orange.

Flakten gér igadng pa flaktlage 2.

Flaktlaget lyser.

. Under nagra sekunder gar det att vélja flaktlage. Stall
in det flaktlage du vill ha med Twist-vredet nar & lyser
orange.

Notering: Du kan inte andra effektlage pa kokzoner-
na nar du staller in flaktlagena.

& lyser vit nar Twist-vredet &r tillgangligt for att stalla
in effektlagen igen.

Installt flaktlage lyser.

NCCKC=

<

Andra flaktlage

Krav: Flakten ar pa.

1. Tryck pa <.

2. Stall in det flaktlage du vill ha med Twist-vredet.
v Installt flakilage lyser.

Sla av flakten

1. Tryck pa .

2. Stall in flaktlage & med Twist-vredet.

3. Tryck pa & for att sla om till hallens instéliningsdel.

8.3 Intensivlage

Anvand intensivlaget vid kraftigt os eller kraftig lukt. In-
tensivlaget kor flakten pa maxeffekt ett kort tag. Efter ett
tag atergar den automatiskt om till ett lagre flaktlage.

Sla pa intensivlaget

1. Tryck pa <.

2. Vrid pa Twist-vredet tills du far upp ~.

v Intensivlaget gar igang.

v Enheten atergdr automatiskt till flaktlage 3 efter 6 mi-
nuter.

Sla av intensivlaget

1. Tryck pa <.
2. Vrid pa Twist-vredet tills du far upp flaktlage 7.
3. Tryck pa & for att sld om till hallens instéliningsdel.

8.4 Autostart

Vid autostart anger du i grundinstéliningarna om enhe-
ten ska sla pa flakten pa ett visst flaktlage nar du véljer
effektlage pa nagon kokzon.

| Grundinstallningarna — Sid. 30 kan du stalla in foljan-
de alternativ for nér ett effektlage véljs pa en kokzon:

= Flakten gar inte igang.

11



sv Anvandningsprincip

= Flakten gar igang pa det flaktlage som givaren valt.
= Flakten gar igdng pa angivet flaktlage.

Du kan dessutom anpassa givarkansligheten i grundin-
stallningarna.

8.5 Autolage med givarstyrning

| autoldge kanner givaren i enheten av hur mycket det
osar. Optimalt flaktlage slar pa automatiskt och steglost
beroende pa givarens kanslighetsinstallning. Du kan
andra kanslighetsinstaliningen om givarstyrningen rea-
gerar for lite eller fér mycket.

Sla pa autoldge med givarstyrning

Tryck pé <.

Flakten gar igang pa flaktlage 2.

Vrid Twist-vredet at hoger tills du far upp ~.
Tryck pa .

Givaren stéller automatiskt in optimalt flaktlage.

CWN <=

Sla av autoldge med givarstyrning

1. Tryck pa <.

2. Stall in annat flaktlage med Twist-vredet eller vrid det
tills du far upp 4.

v Du far upp installt flaktlage pa displayen.

v Autolage med givarstyrning ar av.

8.6 Flakteftergang

Flakteftergangen slar inte pa férrdn minst en kokzon va-
rit pa i minst en minut. Flaktsystemet fortsatter att ga
nagra minuter efter att du slagit av for att fa bort befint-
ligt matos. Sedan slar flaktsystemet av automatiskt.

Om autofunktion med givarstyrd eftergang ar pa i grund-
installningarna, sa slar flakteftergangen pa automatiskt
nar enheten slar av.

Slar du av enheten eller alla kokzoner, sa lyser I och &
vita. Flakteftergadngen &r pa.

Enheten slar av flakteftergangen om du slar pa enheten
och en kokzon igen.

Sla av flakteftergangen

1. Tryck pa .
v & lyser orange.

Installningsrekommendationer fér matlagning

2. Valj flaktlage & med Twist-vredet.
3. Tryck pa %.
v Flakteftergangen slar av.

8.7 Intervallvadring

Intervallvadring slar automatiskt pa flakten 6 minuter var-
je timme.

Sla pa intervallvadringen

1. Tryck pa <.

2. Vrid pa Twist-vredet tills du far upp 3.
3. Tryck pa %.

v Intervallfunktionen &r pa.

Notering: J och & lyser vita nédr du slar av enheten.

Sla av intervallvadringen

1. Tryck pa <.

2. Vrid Twist-vredet tills J lyser

3. Tryck pa % for att sla om till hallens installiningsdel.
v Intervallvadringen ar av.

8.8 Tillagningsanvisningar

Har hittar du en dversikt dver praktiska tillagningsanvis-
ningar till matratterna och vilken kastrull, gryta eller pan-
na du ska anvanda.

= ROr om da och da nér du varmer pa puréer, redda
soppor och tjocka saser.

= Stall in effektlage 8-9 for forvarmning.

= Sank effektlaget vid tillagning med lock nar det bérjar
trdnga ut dnga. Slutresultatet blir inte paverkat av den
uttrdngande angan.

= | Agg lock pé kastrullen, grytan nar maten ar klar tills
du ska servera.

= F3lj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

= Koka inte livsmedlen for lange sa att naringen forsvin-
ner. Du kan stalla in optimal tillagningstid med timern.

= Se till s att oljan inte ryker.

= Bryn pa livsmedlet i smaportioner i foljd.

= Vissa kastruller, grytor och pannor kan bli valdigt heta
vid tillagning. Anvand alltid grytlappar!

= Rekommendationer fér energieffektiv matlagning hit-
tar du pa .
— "Spara energi", Sid. 5

Har hittar du en Oversikt 6ver vilka effektlagen som passar olika livsmedel. Tillagningstiden kan variera beroende pa

livsmedlens typ, vikt, tjocklek och kvalitet.

Tillagningsmetod Effektlage Tillagningstid i min.
Smalta

Choklad, chokladglasyr 1-1.5 -

Smor, honung, gelatin 1-2 -

Varma pa och varmhalla

Gryta, t.ex. linsgryta 1.5-2 -

Mjolk ! 1.5-2.5 -

Varmkorv' 3-4 -

Tina och varma pa

' Utan lock

12
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Tillagningsmetod Effektlage Tillagningstid i min.
Spenat, djupfryst 3-4 15-25
Gulasch, djupfryst 3-4 35-55
Sjuda

Kroppkakor 4.5-5.5 20-30
Fisk 4-5 10-15
Vitsas, t.ex. béchamelsas 1-2 3-6
Hopvispad sas, t.ex. bearnaise-, hol- 3-4 8-12
landaisesas

Koka, anga, angkoka

Ris, med dubbel vattenmé&ngd 2.5-3.5 15-30
Risgrynsgrot? 2-3 30-40
Skalpotatis 4.5-5.5 25-35
Kokt potatis 4.5-5.5 15-30
Pasta’ 6-7 6-10
Gryta 3.5-4.5 120-180
Soppor 3.5-4.5 15-60
Groénsaker 2.5-3.5 10-20
Gronsaker, djupfrysta 3.5-4.5 7-20
Tryckkoka gryta 4.5-5.5 -
Bréasera

Natad stek 4-5 50-65
Grytstek 4-5 60-100
Gulasch? 3-4 50-60
Brasera eller steka med lite olja’

Schnitzel, opanerad eller panerad 6-7 6-10
Schnitzel, djupfryst 6-7 6-12
Kotletter, opanerade eller panerade® 6-7 8-12
Biff, 3 cm tjock 7-8 8-12
Fagelbrost, 2 cm tjockt? 5-6 10-20
Fagelbrost, djupfryst? 5-6 10-30
Frikadeller, 3 cm tjocka® 4555 20-30
Hamburgare, 2 cm tjocka?® 6-7 10-20
Fisk och fiskfilé, opanerad 5-6 8-20
Fisk och fiskfilé, panerad 6-7 8-20
Fisk, panerad och djupfryst, t.ex. fisk- 6-7 8-15
pinnar

Rakor och krabbor 7-8 4-10
Sautera gronsaker och svamp, farska 7-8 10-20
Middagsratter, strimlade wokgrénsa- 7-8 15-20
ker, strimlat kott i asiatisk stil

Middagsréatter, djupfrysta 6-7 6-10
Pannkakor, stek i foljd 6.5-7.5 -
Omelett, stek i foljd 3.5-4.5 3-10
Stekt agg 5-6 3-6

Fritera 150-200 g per portion i 1-2 |
olja, fritera portionsvis '

' Utan lock
2 Forvarm pa effektlage 8-8.5
8 Véand ofta.

13



sv TwistPad med Twistvred

Tillagningsmetod Effektlage

Tillagningstid i min.

Djupfrysta varor, t.ex. pommes frites, 8-9
chicken nuggets

Kroketter, djupfrysta 7-8

Kétt, t.ex. kycklingdelar 6-7

Fisk, panerad eller doppad i frityrs- 6-7
met

Gronsaker, svamp, panerade eller 6-7
doppade i frityrsmet eller tempura

Smakakor, t.ex. klenater eller munkar, 4-5
tempurafrukt

9 TwistPad med Twistvred

TwistPad ar den installningsdel dar du valjer kokzoner
och stéaller in effektlagen med Twist-vredet. Twist-vredet
ar magnetiskt.

9.1 Satta pa Twist-vredet

» Satt Twist-vredet mitt pa den markerade TwistPad-de-
len.
» Se till s& att Twist-vredet ar i mitten av indikeringar-
na som kantar TwistPad-delen.

9.2 Sla pa kokzon med Twist-vredet

Krav: Twist-vredet ar mitt pa den markerade TwistPad-

delen.

» Tryck till pa Twist-vredet i hdjd med den kokzon du
vill ha.

9.3 Stalla in effektlage med Twist-vredet

Krav: Twist-vredet ar mitt pa den markerade TwistPad-

delen.

» Valj det effektlage du vill ha genom att vrida pa Twist-
vredet.

9.4 Ta bort Twist-vredet
Du kan ta bort Twist-vredet vid tillagning.

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Hallen kan fortsatta uppvarmningen.

Finns det ett metallféremal vid TwistPaden inom 10 mi-
nuter fran det att Twist-vredet tagits bort, sa kan hallen
fortsatta uppvarmningen.

Sla alltid av hallen med huvudbrytaren.

v

Ta bort Twist-vredet fran TwistPad.
Torkskydd-funktionen slar pa i 10 minuter.

Har du inte satt tillbaka Twist-vredet innan tiden géar
ut, sa slar héllen av.

€ <X v

9.5 Bruksanvisning

= Det sitter en kraftig magnet i vredet. Hall inte vredet
nara magnetiska datamedier som t.ex. kreditkort och
magnetkort. De kan bli skadade. Det kan aven stéra
TV och bildsk&rmar.

= Vredet ar magnetiskt. Fastnar det metallpartiklar pa
undersidan, sa kan det repa héllen. Rengor alltid
Twist-vredet ordentligt. = Sid. 37

10 Flex Zone

Du kan sla pa den Flex-kokzonen som en enda kokzon
eller tvad oberoende kokzoner. Flex-kokzonen bestar av
fyra induktorer. Induktorerna fungerar oberoende av var-
andra och aktiverar bara den del som grytan tacker.

10.1 Placering av kastruller, grytor och
pannor pa en enda kokzon

Hér hittar du en dverblick dver placeringen av kastruller,
grytor och pannor.

Centrera grytan, pannan ordentligt for bra registrering
och varmefdrdelning.

14

Centrera @ 13 cm-kastrul-
len, -grytan eller -pannan pa
en av de fyra referenspunk-
terna.
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Vid > @ 13 cm-kastrull,
-gryta eller -panna, se till s&
att den tacker tva av de fyra
referenspunkterna.

®

Ar kastrullen, -grytan eller
-pannan > 23 cm lang och
< 27 cm bred, positionera
den med borjan vid den
flexibla kokzonens dver- el-
ler underkant och langs
med referenspunkterna. Se
till s& att kastrullen, -grytan
eller -pannan tacker minst
tre av de fyra referenspunk-
terna.

@

10.2 Placering av kastruller, grytor och
pannor pa tva oberoende kokzoner

Har hittar du en dverblick 6ver placeringen av kastruller,
grytor och pannor.

Du kan anvanda de framre och bakre kokzonerna som
har tva induktorer var oberoende av varandra. Stall in
det effektlage du vill ha pa resp. kokzon.

‘ ; Anvéand bara en kastrull,
gryta eller panna pé varje
kokzon.

10.3 Anvanda Flex-kokzonen som tva
oberoende kokzoner

» Anvand Flex-kokzonen som tva oberoende kokzoner.
— "Anvéandningsprincip”, Sid. 10

10.4 Anvanda Flex-kokzonen som en enda
kokzon

Krav: Kokzonerna ar ihopkopplade.

— "Koppla ihop de bada kokzonerna", Sid. 15
» Anvand hela kokzonen.

Overta installningar  sv

Koppla ihop de bada kokzonerna

1. Stall pa kastrullen, grytan eller pannan.

2. Valj en av de bada kokzonerna pa den flexibla kokzo-
nen.

. Tryck pa C.

w tands.

Flex-kokzonen slar pa.

Effektlaget lyser pa de bada kokzonsindikeringarna.

Noteringar

= Har de bada kokzonerna olika effektlagen instéllda fo-
re hopkopplingen, sa slar bada kokzonerna pé effekt-
lage 0 vid aktivering.

= Har den ena av kokzonerna inprogrammerad auto-
tillagningstid, sa 6verférs den till den andra kokzonen
vid hopkopplingen.

€ € < W®L

Andra effektlage

1. Valj en av de bada kokzonerna pa den flexibla kokzo-
nen.

2. Andra effektldge med vredet, stéll in med Twist-vre-
det.

Satta pa ytterligare en kastrull, gryta eller
panna

1. Stall pa den nya kastrullen, grytan eller pannan.

v Vid rétt placering blir kastrullen, grytan eller pannan

registrerad och kokzonen vaéljs automatiskt.

_ blinkar.

2. Bekrafta installningen med Twist-vredet inom 90 se-
kunder.

v Indikeringarna slutar blinka och enheten varmer upp
kastrullen, grytan eller pannan.

Noteringar

= Fortsatter indikeringarna blinka, kontrollera om ka-
strullen, grytan eller pannan ar avsedd fér induktions-
hall

n Flyttar du eller lyfter av kastrullen, grytan eller pannan
pa den anvidnda kokzonen, sa pabdrjar héllen en au-
tomatisk sokning och tidigare valt effektlage ligger
kvar.

<

Dela pa kokzonerna

1. Valj en av de bada kokzonerna pa den flexibla kokzo-
nen.

Tryck péa .

c lyser pa kokzonsindikeringen.

Flex-kokzonen slar av.

De bada kokzonerna fungerar nu som tva oberoende
kokzoner.

Notering: Slar du av och pa héllen igen, sa stéller den
flexibla kokzonen om igen till tvA oberoende kokzoner.

KD

11 Overta instéallningar

Funktionen overfor installningar fran en kokzon till en an-
nan.

Overta installningar-funktionen fungerar pé alla flexibla
kokzoner.

Mer information om ratt placering av kastruller, grytor
och pannor hittar du i

— "Flex Zone", Sid. 14

11.1 Aktivera Overta installningar

1. Lyft kastrullen, grytan eller pannan.
v Kokzonsindikeringen bdrjar blinka.
v Kokzonen varmer inte upp.

15
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2, Stall kastrullen, grytan eller pannan pa en flexibel ko-
kzon inom de narmsta 90 sekunderna.

" H— S

Flytta kastrullen, grytan eller pannan till en kokzon

som inte &r pa, som du inte forinstallt eller anvant tidi-

gare.

Den nya kokzonen registreras.

¥ tands

Overfort effektlage blinkar pa displayen.

. Valj den nya kokzonen inom 90 sekunder med Twist-
vredet.

v Installningarna 6verfors.

w << € <

Notering: Ar flex-funktionen pa nar du flyttar kastrullen,
grytan eller pannan péa den flexibla kokzonen, sa dvertar
enheten installningarna automatiskt.

Enheten dverfor &ven installd tillagningstid och koksen-
sorfunktion till den nya kokzonen. Enheten 6verfér inte
steksensorfunktionen.

Det gar bara flytta Booster-funktionerna fran vanster till
hoger eller hdger till vanster om ingen kokzon ar pa.

Vill du stélla en ny kastrull, gryta eller panna péa en an-
nan kokzon innan du bekréftat installningarna, sa kan
du anvanda funktionen for bada kastrullerna, grytorna
eller pannorna. Bekréfta den kokzon du vill ha.

Flyttar du mer an en kastrull, gryta eller panna, sa ar
funktionen bara redo att anvanda fér den senast flytta-
de.

Du kan stélla tillbaka kastrullen, grytan eller pannan igen
pa tidigare kokzon inom installiningstiden. Kokzonen fort-
sétter da uppvarmningen med tidigare installining utan
bekraftelse.

12 Timerfunktion

Enheten har olika tillagningstidsfunktioner:

12.1 Autotillagningstid

Kokzonen slar av automatiskt nar installd tid gar ut. Du
kan stalla in tillagningstider upp fran 1 minut upp till 99
minuter.

Stélla in autotillagningstiden

1. Valj kokzon.
2, Stalla in det effektlage du vill ha.
3. Tryck pa a.

[
[
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v & tands. J7 lyser pa timerdisplayen.
4. Stall in den tillagningstid du vill ha med Twist-vredet.
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5. Tryck pa & for att bekréafta vald tillagningstid.

Tillagningstiden borjar rékna ned.

Kokzonen slar av néar tillagningstiden gér ut.

Enheten ger signal.

£ kommer upp pa effektlaget och 40 blinkar péa timer-
displayen.

6. Tryck pa nagon symbol eller anvand Twist-vredet.

€ € K K

v
v

Signalen tystnar.
Indikeringarna slocknar.

Noteringar

Tillagningstiden réknar ned i minuter pa timerdisplay-

en, de sista 30 sekunderna visas i sekunder.

= Ska du kolla aterstaende tillagningstid, valj resp. ko-
kzon. Du far upp tillagningstiden i 10 sekunder.

= Stéller du in tillagningstider for flera kokzoner, sa far
du upp den tillagningstid som gar ut forst pa timerdis-
playen. & lyser orange pa kokzonsindikeringen.

= Har du valt Flex-zonen som enda kokzon, sa blir in-
stélld tillagningstid samma fér hela kokzonen.

= Programmerar du in en tillagningstid for en kokzon
och steksensorn &r pa, sa gar tillagningstiden inte i-
gang forran valt temperaturldge ar uppnatt.

Andra autotillagningstid

1. Valj kokzon.
2. Tryck pa .
3. Stall in tillagningstid med Twist-vredet.



Radera autotillagningstid

1. Valj kokzon.
2. Tryck pa &.
3. Stéll in tillagningstiden pa &0 med Twist-vredet.

12.2 Timern

Du kan stélla in tider upp till 53 minuter med timern, nar
de gar ut ger enheten ljudsignal i 3 minuter. Timern fun-
gerar oberoende av alla andra instéllningar och slar inte
av kokzoner automatiski.

Stalla timern

1. Tryck pa &.
Du far upp &0 pa timerdisplayen.

. Stall in den tid du vill ha med Twist-vredet.

. Tryck pa & for att bekrafta vald tillagningstid.
Tiden bdrjar rakna ned.

WM <
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Andra timern

1. Tryck pa &.
2. Stéll in den tid du vill ha med Twist-vredet.

Radera timern

1. Tryck pa &.
2, Stall in tiden pa 80 med Twist-vredet.

Sla av timern

Krav: Enheten ger ljudsignal nar tiden gar ut. & blinkar.
» Tryck pa &.

v Indikeringen slocknar.

v Signalen tystnar.

12.3 Timer plus

Timer plus kan sla pa en stoppursfunktion. Stoppurs-
funktionen visar tiden som gatt sedan den installda ti-
mertiden gick ut.

Booster-funktion fér kastruller och grytor sv

Staélla in timer plus

» Hall ¥ intryckt nagra sekunder tills ljudsignalen tyst-
nar.

v P& stoppursdisplayen far du upp tiden som gatt se-
dan den instéllda tiden gick ut.

v Tidigare installd tid blinkar pa timerdisplayen.

Avsluta timer plus

» Hall ¥ intryckt.
v Stoppursfunktionen pausar.
v Indikeringarna slocknar.

12.4 Stoppursfunktion

Stoppursfunktionen visar tiden i minuter och sekunder
(mm.ss) som géatt sedan du slog pa funktionen. Stopp-
ursfunktionen fungerar oberoende av alla andra install-
ningar och slar inte av kokzoner automatiskt.

Maximal tid ar 59 minuter och 55 sekunder (55,55). Vis-
ningen borjar om igen pa 00.050 om vardet ar uppnétt.

Sla pa stoppursfunktionen

» Tryck pa &.

v Du far upp £0.00 pa stoppursdisplayen.
v Tiden borjar réakna ned.

Avbryta stoppursfunktionen

Tryck pa &.

Stoppursfunktionen pausar.
Stoppursindikeringarna fortsatter lysa.
Tryck pa &.

Tiden fortséatter att rakna ned pa displayen.

—
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Sla av stoppursfunktionen

Hall & intryckt.
Stoppursfunktionen pausar.
Radera stoppursvisningen.
Stoppursfunktionen ar av.

<K<K v

13 Booster-funktion for kastruller och grytor

Booster-funktionen f6r kastruller och grytor varmer upp
stora vattenvolymer snabbare an effektlage 5.
Booster-funktionen for kastruller och grytor hojer maxef-
fekten tillfalligt pa vald kokzon.

Booster-funktionen for kastruller och grytor fungerar ba-
ra pa en kokzon nér 6vriga kokzoner i samma grupp in-

te ar pa.

|

@®

200W

Notering: Du kan aven sla pa funktionen pa Flex-zonen
om du anvander den som enda kokzon.

13.1 Sla pa Booster-funktionen for kastruller
och grytor

1. Valj kokzon.

2. Tryck pa ».

v Ftands.

v Funktionen ar pa.

13.2 Sla av Booster-funktionen for kastruller
och grytor

Valj kokzon.

Tryck pa M.

Anvand Twist-vredet eller vélj annan funktion.
P slocknar.

Kokzonen atergar till effektlage 5.
Funktionen slar av.

CCcCcwpA
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Noteringar

= Booster-funktionen foér kastruller och grytor kan sla av
automatiskt for att skydda héllens invandiga elektroni-
kelement.

= Hade du stallt in ett effektlage innan du slog pa funk-
tionen, sa blir det automatiskt éverfort igen nar du
slar av funktionen.

14 Booster-funktion for pannor

Booster-funktionen for pannor varmer upp pannan snab-

bare an effektlage 5.
Booster-funktionen f6r pannor fungerar bara pa en ko-
kzon nér 6vriga kokzoner i samma grupp inte &r pa.

B

200 W

Notering: Du kan aven sla pa funktionen pa Flex-zonen
om du anvander den som enda kokzon.

14.1 Anvandningsrekommendationer

Folj rekommendationerna nedan vid anvandning av
Booster-funktionen med pannor:

= Anvand alltid kall kastrull, gryta eller panna.

= Anvand kastruller, grytor eller pannor med jamn bot-
ten. Anvand inte kastruller, grytor eller pannor med
tunn botten.

= Hetta aldrig upp tom kastrull, gryta eller panna, olja,
smor eller annat fett utan uppsikt.

Lagg inte pa lock péa kastrullen, grytan eller pannan.

= Satt kastrullen, grytan eller pannan mitt pa kokzonen.
Se till sa att botten-@ matchar kokzonsstorleken.

= FOlj informationen om typ, storlek och placering av

kastruller, grytor och pannor:

— "l dampliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 7

— "Flex Zone", Sid. 14

14.2 Sla pa Booster-funktionen fér pannor

1. Valj kokzon.

2, Tryck pa 2.

v L tands.

v Funktionen ar pa.

14.3 Sla av Booster-funktionen for pannor

. Vélj kokzon.

. Tryck pa 2.

. Anvand Twist-vredet eller valj annan funktion.
& slocknar.
Kokzonen atergar till effektlage 5.
Funktionen slar av.

Noteringar

= Booster-funktionen f6r pannor slar av automatiskt ef-
ter 30 sekunder.
Vélj sedan lampligt effektlage for maten.

= Hade du stéllt in ett effektlage innan du slog pa funk-
tionen, sa blir det automatiskt dverfort igen nar du
slar av funktionen.

W=
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15 Varmhallningsfunktion

Anvand varmhallningsfunktionen fér att sméalta choklad
eller smor samt for att varmhalla mat eller porslin.

15.1 Sla pa varmhallningsfunktionen

1. Valj kokzon.
2. Tryck pd 'w inom 10 sekunder.
v Indikeringen L lyser.

15.2 Sla av varmhallningsfunktionen

1. Valj kokzon.

2. Tryck pa %, vrid Twist-vredet eller valj annan funktion.
v Indikeringen L slocknar.

v Kokzonen slar av och restvarmeindikeringen lyser.

16 Proffskokfunktionen

Proffskokfunktionen anger forinstéllda effektlagen pa

varje kokzon.

Noteringar

= Forslagsvardena gar att &ndra i Grundinstéllningarna
—Sid. 30.

= | proffskoklaget gar det bara att stalla in varmhall-
nings- och flex-funktionen.
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= Satter du pa en kastrull, gryta eller panna som inte
fungerar, t.ex. av aluminium, sa blinkar effektlagesin-
dikeringen tills du tar av den. Vill du prova om kastrul-
len, grytan eller pannan ar avsedd fér induktionshall,
f6lj infon har:

16.1 Sla pa proffskokfunktionen
Krav: Hallen &r pa.



1. Tryck pa L.

Rl
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v De forinstallda effektlagena tadnds pa kokzonsindike-
ringarna.

v Kokzonerna pa vanstersidan &r ihopkopplade.

2. Satt pa matchande kastrull, gryta eller panna inom 8
minuter.

v Kokzonen blir vald nar kastrullen, grytan eller pannan
ar registrerad.

3. Anpassa effektlaget med Twist-vredet, om det be-
hdvs.

v Effektlagesindikeringarna till de oanvanda kokzoner-
na bdrjar blinka nar instéllningstiden gar ut. Trycker
du inte pa L, sa slar de oanvanda kokzonerna av.

Steksensorfunktion sv

16.2 Forlanga proffskokfunktionen

Krav

= Proffskokfunktionen &r pa.

= [nstallningstiden har gatt ut.

» Tryck pa L igen inom 90 sekunder.

16.3 Sla av proffskokfunktionen

» Tryck pa L.
v Alla kokzoner slar om till effektlage &.
v T lyser vit.

16.4 Sla av proffskokfunktionen automatiskt

Har du inte inom 8 minuter satt 1amplig kastrull, gryta el-
ler panna pa en eller flera kokzoner, sa bdrjar . och
motsvarande kokzonsindikering att blinka. Du kan sl av
proffskokfunktionen eller vanta tills den slar av automa-
tiskt efter 90 sekunder.

» Tryck 2 ganger pa I for att sla av proffskokfunktio-
nen.
Trycker du inte pd I, sé slar proffskokfunktionen av
automatiskt efter 90 sekunder.

v T lyser vit.

v Kokzoner utan kastrull, gryta eller panna slar om till
effektlage &. Kokzoner som &r pa behaller installt ef-
fektlage.

17 Steksensorfunktion

Steksensorfunktionen haller ratt panntemperatur vid
stekning. Funktionen fungerar pa alla kokzoner.

Det sitter temperaturgivare under hallen. De kontrollerar
temperaturen pa pannbotten.

Givarna mater temperaturen pé kastrullen, grytan eller
pannan under tillagningen. Det ger noggrannare effekt-
styrning sa du far ratt temperatur och perfekt slutresul-
tat.

17.1 Foérdelarna vid stekning

= Kokzonen varmer bara nar det behdvs for att hélla
temperaturen. Det spar effekt och dverhettar inte oljan
eller fettet.

= Enheten ger signal nar den tomma pannan uppnatt
optimal temperatur for att ha i oljan och sedan lagga i
maten.

Noteringar

= |agg inte lock pa stekpannan. Annars slar inte funk-
tionen pa ratt. Anvand ett stankskydd, om du vill slip-
pa fettstank.

= Anvand olja eller fett som ar lampliga fér middagsrat-
ten. Anvander du smor, margarin, kallpressad olivolja
eller ister, stall in temperaturlage ! eller 2.

» Hetta aldrig upp stekpanna med eller utan mat utan
uppsikt.

= Har kokzonen hdgre temperatur an pannan eller om-
vant, s& kommer steksensorn inte fungera som den
ska.

= Anvand alltid koksensorfunktionen om du ska steka
med mycket olja. “Fritera med mycket olja i grytan”,
temperaturinstalining 170-180°C.

17.2 Rekommenderad kastrull, gryta eller
panna

Det finns specialframtagna kastruller, grytor och pannor
fér funktionen som ger optimalt resultat.
Rekommenderade kastruller, grytor och pannor hittar du
hos aterforséljare, service eller i onlineshoppen
www.gaggenau.com.

Notering: Du kan dven anvanda andra kastruller, grytor
eller pannor. Men beroende pé kastrullens, grytans eller
pannans egenskaper kan uppnadd temperatur avvika
fran valt temperaturlage.

17.3 Temperaturlagen

La- Passar for
gen

! mycket Tillagning och reducering av séas, svett-
lagt ning av grénsaker och stekning av mat
med jungfruolivolja, smor eller margarin.

c lAgt Steka mat med jungfruolivolja, smor eller
margarin, t.ex. omeletter.
3 lAgt -  Steka fisk och tjock stekmat, t.ex. kott-
medel bullar och grillkorv.
Y medel Steka biffar medium eller welldone, pa-
- hogt nerade frysvaror och tunn mat, t.ex.
schnitzel, strimlat kétt och gronsaker.
5 hogt Steka mat pa hog temperatur, t.ex. biffar

rare (blodiga) eller medium, rarakor och
stekt potatis.
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17.4 Steksensorfunktioner

Oversikten visar de funktionsinstallningar som finns i steksensorfunktionen:

Steksensorfunktion Temperaturlagen

Tillganglighet

0
Qo
°
o

Steka med lite olja 1,2,3,4,5

Alla kokzoner

S

17.5 Sla pa steksensorfunktionen

1. Valj lampligt effektlage i dversikten.

2. Satt den tomma pannan pa kokzonen.
3. Valj kokzon.
4

. Tryck pa =.
0 M
R e
2z Q0 = =
v % tands.

<

Stektemperaturen R! tands.
5. Stéall in de effektlage du vill ha med Twist-vredet inom
10 sekunder.

1
I
U
=n eEry
;/ll l_\(
T o< — /’I‘/I}%\

v Uppvéarmningsstatusen blinkar fran _ till = vaxelvis
med installt effektlage pa displayen. Enheten ger sig-
nal nar installd stektemperatur ar uppnadd och upp-
varmningsindikeringen slocknar. Temperaturlaget
tands.

6. Nar stektemperaturen ar uppnadd, hall forst olja i
pannan och lagg sedan i maten.

Notering: Vand maten, s& att den inte blir brand.

17.6 Sla av steksensorfunktionen

1. Valj kokzon.

2. Tryck = p4 eller stéll in temperaturlaget & med Twist-
vredet.

Enheten ger signal.

= slocknar.

Funktionen slar av.

< € <

' Vand ofta.
2 Tillsatt olja och livsmedel efter ljudsignalen.
5 R&r om hela tiden.
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17.7 Tillagningsrekommendationer med
steksensor

Tabellen anger vilka temperaturlagen 4 som passar for
olika livsmedel. Stektiden (®min) kan variera beroende
pa livsmedlets typ, vikt, tjocklek och kvalitet.

Installt temperaturldge varierar med vilken panna du an-
vander. Forvarm tom panna. Tillsatt olja och livsmedel
efter ljudsignalen.

) ® min
Kott
Schnitzel, opanerad ' 4 6-10
Schnitzel, panerad ' 4 6-10
File 2 4 6-10
Kotletter ' 3 10-15
Cordon bleu ! 4 10-15
Wienerschnitzel 4 10-15
Biff, rare, 3 cm tjock 2 5 6-8
Biff, medium, 3 cm tjock ? 5 8-12
Biff, welldone, 3 cm tjock ' 4 8-12
Fagelbrost, 2 cm tjockt 3 10-20
Strimlat kott 2 4 7-12
Gyros * 4 7-12
Flask ' 2 5-8
Kottfars ® 4 6-10
Hamburgare, 1,5 cm tjocka ' 3 6-10
Farsbiffar, 2 cm tjocka ' 3 10-20
Fyllda farsbiffar ' 3 10-20
Varmkorv ! 3 8-20
Farskkorv ' 3 8-20
Fisk
Fiskfilé, opanerad ' 4 10-20
Fiskfilé, panerad ! 3 10-20
Scampi ' 4 4-8
Rékor ! 4 4-8
Stekt fisk, hel 3 10-20
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) ® min 3 ® min
Aggratter Varrullar ° 4 10-30
Smorstekta agg 2 2-6 Camembert ° 3 10-15
Stekta 4gg 2 4 2-6 Fler
Aggréra ° 2 49 Stekt ost ° 3 7-10
Omelett * 2 3-6 Krutonger ® 3 6-10
Pannkakor * 5 1,5-2,5 Torkad fardigmat © 1 5-10
Fattiga riddare * 3 4-8 Mandlar, rostade ’ 4 3-15
Osterrikiska Kaiserschmarrn ¢+ 3 10-15 Notter, rostade 7 4 3-15
Gronsaker och baljvéaxter Pinjenotter, rostade ’ 4 3-15
Vitlok 3 2 2-10
Svettad 16k 2 2 2-10
Lokringar 2 3 5-10
Zucchini ® 3 4-12
Aubergine ° 3 4-12
Paprika ° 3 4-15
Gron sparris ° 3 415
Svamp @ 4 10-15
Svetta gronsaker i olja 2 1 10-20
Glaserade gronsaker 2 3 6-10
Potatis
Stekt potatis av skalpotatis 2 5 6-12
Pommes frites (av ra potatis) ® 4 15-25
Rarakor * 5 2,5-3,5
Schweizisk rosti 2 50-55
Glaserad potatis ° 3 10-15
Saser
Tomatsas med gronsaker 2 1 25-35
Béchamelsas * 1 10-20
Ostsés *® 1 10-20
Reducera sas * 1 25-35
Sota saser 2 1 15-25
Frysvaror
Schnitzel *° 4 15-20
Cordon bleu °® 4 10-30
Fagelbrost ° 4 10-30
Chicken Nuggets ° 4 10-15
Gyros *® 4 10-15
Kebab *° 4 10-15
Fiskfilé, opanerad ° 3 10-20
Fiskfilé, panerad ° 3 10-20
Fiskpinnar ° 4 8-12
Ugnspommesfrites 2 5 4-6
Stekmat 2 3 6-10

Tillsatt smoér och livsmedel efter ljudsignalen.

Tills&tt olja och livsmedel efter ljudsignalen.

R6r om hela tiden.

Tillagningstid per portion. Stek i foljd.

Vand ofta.

Hall i vattnet efter ljudsignalen. Tillsatt livsmedlet nar vattnet kokar.
Tillsatt livsmedlet efter ljudsignalen.

N o o A W N =
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18 Koksensorfunktion

Koksensorfunktionen kan varma pa, tillaga, koka, tryck-
koka samt fritera mat i gryta med mycket olja med kon-
trollerad temperatur. Funktionen fungerar pa alla kokzo-
ner.

Koksensorfunktionen kraver en tradlos temperaturgiva-
re.

Den tradldsa koksensorn som sitter pa kastrullen, grytan
mater temperaturen under hela tillagningen och 6verfor
temperaturinfon till kontrollerna.

Det ger noggrannare effektstyrning sa du far ratt tempe-
ratur och perfekt slutresultat.

Den tradlosa koksensorn kan du kopa till i butik, hos
service eller pa var officiella webbsajt.

Information om den tradldsa koksensorn hittar du i av-
snitt

— "Tradlés koksensor", Sid. 27

18.1 Fordelar med koksensorfunktionen

= Kokzonen varmer bara nar det behovs for att héalla
temperaturen. Sa du sparar effekt. Oljan och fettet blir
inte dverhettade.

= Temperaturen blir kontrollerad kontinuerligt. Du slip-
per mat som kokar 6ver. Du behoéver inte efterjustera
temperaturen.

= Enheten ger signal nar vattnet eller oljan uppnatt opti-
mal temperatur for att Idgga i maten. Undantaget ar
mat som du lagger i precis i bdrjan, du hittar den i
Oversikten — Sid. 24.

Noteringar

= Anvand kastruller, grytor och pannor med jamn, tjock
botten. Anvand inte kastruller, grytor eller pannor med
tunn eller deformerad botten.

= Fyll kastrullen, grytan sa att innehallet nar upp och
tacker koksensorns silikonlapp.

= Anvand alltid steksensorfunktionen om du ska steka
med lite olja.

18.4 Koksensorfunktion

= Stall kastrullen, grytan sa att koksensorn pekar ut at
sidan fran hallen.

= Ta inte bort koksensorn fran kastrullen, grytan vid
tillagning.

= Ta bort den tradldsa koksensorn fran kastrullen, gry-
tan nar maten ar klar. Var forsiktig, koksensorn kan
vara valdigt het.

18.2 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Valj den kokzon som matchar botten-@ bast. Satt ka-
strullen, grytan mitt pa kokzonen.

Anvand en tillrackligt hog kastrull, gryta till kokfunktio-
nen sa att nodvandig vattenmangd tacker den tradldsa
koksensorns silikonlapp.

Kokfunktionerna fungerar fér alla kastruller och grytor
som ar gjorda for induktionshall. Information om lampli-
ga kastruller, grytor och pannor fér induktionshall hittar
dui.

— "L dmpliga kastruller, grytor och pannor®, Sid. 7
Oversikten — Sid. 22 visar vilken kastrull, gryta som
passar for resp. funktion.

18.3 Temperaturlagen

Kokfunktioner Temperaturin- Lamplig fér

tervall
Varma pa, 60 -70°C T.ex. soppor, punsch
varmhalla
Sjuda 80 -90°C T.ex. ris, mjolk
Koka 90 - 100°C T.ex. pasta, gronsaker
Tryckkoka 110-120°C T.ex. kyckling, gryta.
Fritera med 170-180°C T.ex. donuts, kottbul-
mycket olja i lar
grytan

Oversikten visar de funktionsinstéllningar som finns i koksensorfunktionerna:

Koksensorfunktion = Temperaturldgen Kastruller, grytor och Tillgadnglighet Sla pa
pannor

Varma pa, varmhalla  70°C ﬁ? Alla kokzoner =

Sjuda i mjolk 85°C @7 Alla kokzoner o

Sjuda i vatten 90°C ﬁ Alla kokzoner o

Koka 100°C ﬁ? Alla kokzoner g

Tryckkoka 115°C = Alla kokzoner j=§
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Koksensorfunktion = Temperaturlagen Kastruller, grytor och Tillgdnglighet Sla pa
pannor

Fritera p& 1&g tempe- 160°C Alla kokzoner =y
7

Fritera pd medelhdg 170°C Alla kokzoner o
temperatur B

Fritera pa hog tempe- 180°C Alla kokzoner g
7

18.5 Tillagningstips for koksensorfunktion

= Funktion varma pa/varmhalla: djupfryst portionsmat,
t.ex. spenat. Lagg frysvaran i kastrullen, grytan. Tillsatt
s& mycket vatten som tillverkaren anger. Ladgg pa
lock och stall in 70°C. Rér om da och da.

= Funktion sjuda: reducerar mat, t.ex. saser. Koka upp
maten med rekommenderad temperatur. Lat svalla
nar det borjar tjockna vid 85°C.
Nar enheten ger ljudsignal, varmhall maten pa den
temperaturen den tid som kréavs.

= Funktion uppkokning: funktionen gor att du kan koka
vatten med locket pa utan att det kokar 6ver. Stall in
100°C.

= Funktion tryckkokning: folj tillverkarens rekommenda-
tioner. Fortsétt tillagningen rekommenderad tid nér
enheten ger signal. Stéll in 115°C.

= Funktion Fritera med mycket olja i grytan: hetta upp
oljan med locket pa. Ta av locket och lagg i maten
nar enheten ger signal. Stall in 175°C.

Noteringar

= Se till s att silikonlappen ar helt torr fore tillagningen.

= Koka alltid med locket pa, férutom nér du anvander
funktionen Steka med mycket olja i grytan. Stall se-
danin 170°C.

= Ger enheten inte signal, kontrollera att locket ar pa.
Ha alltid lock pé fér optimal anvandning av kokfunk-
tionerna forutom nar du anvander funktionen Steka
med mycket olja i grytan.

= Hetta aldrig upp olja utan uppsikt. Anvand bara frityr-
olja. Anvand aldrig blandningar av olika frityrfetter,
t.ex. olja med ister, eftersom de kan skumma.

= Ar du inte ndjd med slutresultatet, t.ex. potatiskok, ta
mer vatten nasta gdng men anvand fortfarande re-
kommenderat temperaturlage.

18.6 Stalla in kokpunkten

Vattnets kokpunkt beror pa hur hdgt dver havet du be-
finner dig. Kokar vattnet for mycket eller for lite sa kan
du stélla in kokpunkten.

1. Valj grundinstallningen c-.
— "Grundinstéallningar”, Sid. 30

2. Grundinstallningen &r 3. Om din bostad ligger pa 200
till 400 moéh, sa behodver du inte stélla in kokpunkten.
Annars véljer du den installning som motsvarar héj-
den 6ver havet dar du bor.
— "Oversikt 6ver kokpunktsinstéliningarna" Sid. 23

' Grundinstallning

Notering: Temperaturlage 100°C &r tillrackligt for effek-
tiv kokning och gér &ven sa att vattnet inte skvétter s&
mycket. Andra kokpunktsinstéliningen om du inte ar
ndjd med slutresultatet.

Oversikt 6ver kokpunktsinstillningarna

Kokpunktsinstalliningarna beror pa hur hogt dver havet
du befinner dig.

Hojd Instéllning c5

0-100°méh

100-200°moh

200-400°moh

400-600°mébh

600-800°m6h

o || oo wa| ma| --

800-1000°mdh

~d

1000-1200°mobh

1200-1400°moh

Lo | 0o

Over 1400°méh

18.7 Koppla upp den tradlésa koksensorn
mot kontrollerna

1. Valj grundinstalliningen 5.
— "Grundinstéllningar”, Sid. 30

v 2 lyser vit.

2. Tryck pa &.

v Enheten ger signal.

v 2 lyser orange.

v Indikeringarna lyser vita och koksensorindikeringarna
blinkar pa kokzonerna.

. Tryck till pa 2 pa den tradlésa koksensorn inom 30
sekunder.
Avlasning OK: den tradlésa temperaturgivaren blir re-
gistrerad inom nagra sekunder. Du far 3 korta pip
och 2 vaxlar fran orange till vitt. Koksensorindikering-
arna slocknar vid kokzonerna.
Avlasning inte OK: du far 5 pip. & vaxlar frAn orange
till vitt. Koksensorindikeringarna slocknar vid kokzo-
nerna.
Notering
Feluppkoppling pga. fel pa den tradldsa koksensorn
kan uppsta av foljande skal:
- Bluetooth-kommunikationsfel
- Du har inte tryckt pd symbolen pa koksensorn in-

om 30 sekunder efter kokzonsvalet.

- Koksensorns batteri ar slut.

w
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4. Aterstall koksensorn = Sid. 24 och gér om uppkopp- 5. Tryck pa & pa den tradlosa koksensorn.
lingen vid feluppkoppling pga. fel.

5. Gor om uppkopplingen vid feluppkoppling pga. dver-
foringsfel.

6. Gar det inte att koppla upp, kontakta service.

v Koksensorfunktionen blir tillganglig néar koksensorn nE
har felfri uppkoppling mot kontrollerna. (
18.8 Aterstilla den tradlésa koksensorn s = o . EE o]
1. Tryck pa& 2 i 8-10 sekunder. r -
Koksensorindikeringens LED tands 3 ganger under ti- t
den.
v Aterstaliningen bérjar tredje gangen LED:n tands.
2. Tryck inte mer pa ¥ . . . )
v Den tradldsa koksensorn &r aterstalld nar LED slock- v Nar koksensorn registrerats, sa lyser temperaturfor-
nar. slaget 95°C pa displayen.
18.9 Sla pa koksensorfunktionen
Krav
= Hallen ar pa. o
= Uppkopplingen mellan den tradldsa koksensorn och
kontrollerna &r uppréttad. \\"/ iy,
— "Koppla upp den tradlésa koksensorn mot kontrol- =5 '::/_\
lerna", Sid. 23 2 = O 25
1. Satt koksensorn pa kastrullen, grytan.
2, Stall kastrullen, grytan eller pannan med tillrackligt
med vétska mitt pa den kokzon du vill ha och lagg
alltid pa lock.

. Valj den kokzon du vill ha med Twist-vredet.
Du far upp & pa kokzonsindikeringen.

. Tryck pa & pa kontrollerna.

Enheten ger signal.

2 lyser pa kokzonsindikeringen.

Du kan andra temperaturen i 5°C-steg.

v Uppvarmningsstatusen lyser fran _ till = pa displayen.
Uppvarmningsstatusen blinkar véaxelvis med installd
temperatur pa displayen.

v Enheten ger ljudsignal vid installd temperatur och
uppvarmningsindikeringen slocknar. Vald temperatur
fortsatter att lysa.

7. Ta av locket och lagg i maten nar enheten ger signal.
Ha locket pa kastrullen, grytan vid tillagningen.
Notering: Funktionen Fritera med mycket olja i grytan
kraver att locket ar av.

€ P CCW®

18.10 Sla av koksensorfunktionen

Det finns flera satt att sla av koksensorfunktionen.

» Valj kokzon och tryck pa &
Valj kokzon och stall in effektlage .
Tryck pa 2 pa den tradldsa koksensorn.
v Enheten ger signal.
v Z slocknar pa displayen.

18.11 Tillagningsrekommendationer for koksensorfunktion

Foljande dversikt visar ett urval med matratter sorterade pé livsmedel. Temperatur och tillagningstid beror pa livs-
medlets mangd, typ och kvalitet.

Kott Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Sjuda

Grillkorv' 90 10-20

Koka

' Forvarm och tillaga med lock. Ldgg i maten efter ljudsignalen.
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Kott Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Frikadeller 100 20-30

Kokt héna' 100 60-90

Tafelspitz (kokbitar av not) 100 60-90

Tryckkoka

Tryckkoka kyckling 2 115 15-25

Tryckkoka notkott 2 115 15-25

Fritera med mycket olja

Fritera kycklingdelar® 170 10-15

Fritera kottbullar® 170 10-15

Fisk Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Sjuda

Anga fisk ' 90 15-20

Fritera med mycket olja

Fritera fisk med tempurasmet?® 170 10-15

Fritera panerad fisk® 170 10-15

Aggritter Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Koka
Koka &gg? 100 5-10

Gronsaker och baljvaxter

Temperaturi °C

Total tillagningstid fran signal i min.

Koka

Broccoli 100 10-20
blomkalshuvud 100 10-20
Brysselkal 100 30-40
Gréna boénor 100 15-30
Kikartor 2 100 60-90
Artor! 100 15-20
Linser? 100 45-60
Tryckkoka

Tryckkoka gronsaker 2 115 3-6
Tryckkoka kikartor 2 115 25-35
Tryckkoka vita bénor? 115 25-35
Tryckkoka linser 2 115 10-20
Fritera med mycket olja

Fritera panerade gronsaker?® 170 4-8
Fritera gronsakstempura® 170 4-8
Fritera panerad svamp® 170 4-8
Fritera svamptempura® 170 4-8

Potatis Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Sjuda

Tillaga kroppkakor ' 85 30-40

Koka

Koka potatis 2 100 30-45

Tryckkoka

' Forvarm och tillaga med lock. Ladgg i maten efter ljudsignalen.

2 Lagg i maten fran borjan.

3 Hetta upp oljan med locket pé. Stek i foljd utan lock.
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Potatis

Temperaturi °C

Total tillagningstid fran signal i min.

Tryckkoka potatis '

115

10-20

Pasta och gryn

Temperaturi °C

Total tillagningstid fran signal i min.

Sjuda

Ris? 20 25-35
Polenta® 85 3-8
Mannagrynsgrot® 85 5-10
Koka

Pasta® 100 7-10
Fylld pasta® 100 6-15
Tryckkoka

Tryckkoka ris’ 115 5-8

Soppor Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Sjuda

Redda snabbsoppor? 90 10-15

Koka

Hemgjord fond 100 60-90

Snabbsoppor® 100 5-10

Tryckkoka

Tryckkoka fond 115 20-30

Desserter Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Sjuda

Risgrynsgrot® 85 40-50
Havregrynsgrot? 85 10-15
Chokladpudding ® 85 3-5
Koka

Kompott' 100 15-25
Fritera med mycket olja

Fritera syltmunkar* 160 5-10
Fritera donuts* 160 5-10
Fritera degbollar (bufiuelos)* 160 5-10

Djupfrysta produkter

Temperaturi °C

Total tillagningstid fran signal i min.

Varmhalla, varma pa

Gronsaker i gréaddséas® 70 15-20
Koka

Grona bonor? 100 15-30
Fritera med mycket olja

Fritera pommes frites 180 4-8

Ovrigt Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Varmhalla, varma pa

Varma pa gulaschsoppa’ 70 10-20

Varma glogg! 70 5-15

1
2
3 R&r om hela tiden.
4
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Lagg i maten fran borjan.
Férvarm och tillaga med lock. Lagg i maten efter ljudsignalen.

Hetta upp oljan med locket pa. Stek i foljd utan lock.
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Ovrigt Temperaturi °C Total tillagningstid fran signal i min.
Sjuda
Varma pa mjolk 85 3-10

19 Barnsparr

Hallen har en barnsparr Gor att barn inte kan sla pa hal-
len.

19.1 Sla pa barnspaérren

Krav: Hallen ar av.

Ta bort Twist-vredet fran héallen.
v Enheten ger signal.

v @ tands i 10 sekunder.

v Hallen ar nu sparrad.

v

Notering: Ar hallen p& nar du tar bort Twist-vredet, s
sparras enheten i 10 minuter. Har du inte satt tillboaka
Twist-vredet inom 10 minuter, sa slar héallen av och slar
pa barnspérren.

19.2 Sla av barnspérren
» Satt Twist-vredet pa TwistPaden.

20 Lasa kontrollerna vid rengoring

Funktionen sparrar kontrollerna tillfalligt sa att du kan
rengbra dem. Du kan rengdra kontrollytan utan att in-
stallningarna blir andrade.

20.1 Lasa kontrollerna vid rengéring

Ta bort Twist-vredet fran hallen.

Enheten ger signal.

Indikeringen © och hallinstallningarna blinkar.
Enheten slar av uppvarmningen.

Finns det en inprogrammerad autotillagningstid, sa
pausas den.

v Kontrollerna ar sparrade i 10 minuter.

€ € KK K vV

20.2 Lasa upp kontrollerna efter rengoéring

» Satt tillbaka Twist-vredet inom 10 minuter.

v Knapplaset slar av.

v Hallen fortsatter varma upp med de tidigare install-
ningarna.

21 Automatisk avstangning

Den automatiska sakerhetsavstangningen slar av enhe-
ten om en kokzon varit pa lange utan andrade install-
ningar. Kokzonen slar av automatiskt efter 1 till 10 tim-
mar beroende pa vilket effektlage du valt.

Kokzonen slar da av uppvarmningen. Enheten ger sig-
nal och du far upp restvarmeindikering + eller H pa ko-
kzonsindikeringen.

Du kan vélja och stélla in kokzonen igen narsomhelst.

22 Tradlos koksensor

Du maste kopa en tradlos koksensor for att anvdnda
koksensorfunktionen.

Du kan kopa tradlés koksensor hos service, i var onli-
neshop eller i www.gaggenau.com-butik.

22.1 Medféljande tillbehor
Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.

= [N Tradlos koksensor
= =1 Silikonlapp

' Lagg i maten fran borjan.
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] Mall

O,y

22.2 Satta pa silikonlappen

Silikonlappen haller koksensorn pa kastrullen, grytan.
Satt pa kastrullen, grytan sahar:

1. Fastytan pa kastrullen, grytan, pannan maste vara fri
fran fett. Rengdr kastrullen, grytan, pannan, torka av
ordentligt och sprita t.ex. fastytan.

2. Ta bort skyddsfolien fran silikonlappen. Fast silikon-
lappen pa ratt hojd utvandigt pa kastrullen, grytan
med den medfbljande mallen.

F0

3. Tryck fast hela ytan pa silikonlappen, aven innerdelen.

4. Lat limmet torka en timme. Anvand eller rengor inte
kastrullen, grytan under den tiden.

Notering: Sétt pa ny silikonlapp om den lossar. Du kan
kdpa 5-pack med silikonlappar i butik, hos service eller
pa var officiella webbsajt www.gaggenau.com, ange arti-
kelnummer 17007119.

Lim bryts ned med tiden vid lagring. Sétt pa silikonlap-
parna direkt nar du far dem pé behallarna, sé undviker
du det.
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22.3 Satta pa den tradlésa koksensorn

1. Se till s& att silikonlappen &r helt torr innan du sétter
pa koksensorn.

2. Satt koksensorn sa att den sitter perfekt pa silikonlap-
pen.

22.4 Byta batteri
Tands inte LED:n pa den tradldsa koksensorn nar du
trycker, sa ar batteriet slut. Byta batteri:

1. Ta av silikonlocket pa koksensorholjets underdel och
skruva ur de bada skruvarna med mejsel.

2. Oppna koksensorlocket och ta ut batteriet ur sockeln.
» Anvand inte skruvdragare.
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3. Satt i nytt batteri och f6lj anvisningarna om batteripo-
lerna. Anvand bara kvalitetsbatterier av CR2032-typ.

Notering: Anvand inga metallforemal for att f bort
batteriet. Ror inte batterianslutningarna.

4, Stang koksensorlocket. Skruvurtagen pa locket ska
passa in i fordjupningarna pa hdéljesunderdelen. Fast
silikonlocket pa koksensorholjets underdel och skru-
va at skruvarna med mejsel.

22.5 Satta pa silikonlappen

Silikonlappen haller koksensorn pa kastrullen, grytan.
Anvander du en kastrull, gryta for foérsta gdngen med
kokfunktionen, sa maste du satta en silikonlapp pa den.

1. Fastytan pa kastrullen, grytan méste vara fri fran fett.
Rengor kastrullen, grytan, torka av ordentligt och spri-
ta t.ex. fastytan.

. Ta bort skyddsfolien fran silikonlappen.

3. Fast silikonlappen pa ratt hojd utvandigt pa kastrullen,

grytan med den medféljande mallen.

N
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4. Tryck fast hela ytan pa silikonlappen, aven innerdelen.
5. Lat limmet torka en timme. Anvand eller rengor inte
kastrullen, grytan under den tiden.

Noteringar

= L&t inte kastrullen, grytan med silikonlappen ligga for
lange i diskvattnet.

= Satt pa en ny silikonlapp om den |8sts upp.

22.6 Rengoéring

Koksensor

Reng6r med fuktad trasa. Maskindiska inte och blét inte
ned den.

Ta bort koksensorn fran kastrullen, grytan néar du inte
anvander den och forvara den rent, sdkert och inte nara
varmekallor.

Silikonlapp

Rengor och torka av koksensorn innan du satter pa
den. Gar att maskindiska.

Notering: Lat inte kastrullen, grytan med silikonlappen
ligga for lange i diskvattnet.

Den tradlosa koksensors fonster
Hall fonstret rent och torrt. Viktigt!

1. Ta bort smuts och fettstdnk med jamna mellanrum.
2. Rengdr med trasa eller topz och fonsterputs.

Noteringar

= Rengdr inte hallen med harda, grova objekt som spi-
ralborstar eller skursvampar och anvand inte skurme-
del.

= Ror inte den tradldsa koksensorns fonster med fing-
rarna s att det blir smutsigt eller repat.

22.7 Overensstimmelseintyg

BSH Hausgerate GmbH intygar att funktionen tradlds
koksensor uppfyller grundkraven samt o6vriga géallande
bestdmmelser i direktiv 2014/53/EU.

Utfoérligare 6verensstammelseintyg enligt direktiv RED
hittar du pa www.gaggenau.com péa enhetens produkisi-
da under rubriken Ovriga dokument.

Loggan och varumarket Bluetooth® ar registrerade va-
rumarken som tillhér Bluetooth SIG och BSH Hausgera-
te GmbH:s anvandning av varumarkena &r licensierad.
Alla andra varumarken och produktnamn tillhér resp. f6-
retag.
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23 Grundinstallningar

Du kan stalla in enhetens grundinstallningar som du vill

ha dem.

23.1 Oversikt éver grundinstillningarna
Har hittar du en dversikt dver grund- och fabriksinstall-

ningarna.

Symbol

Alternativ

Ljudsignaler
0 Alla ljudsignaler &r pa."
OFF Bara felsignal &r pa.

Tid fér val av kokzon

Kokzonen ligger kvar 5 sekunder.

Kokzonen ligger kvar 10 sekunder. '
Kokzonen ligger kvar 15 sekunder.

OFF Obegransad: senast instéllda kokzon lig-
ger kvar.

]
LXA]

Effektbegransning. Begréansar héllens totalef-
fekt. Tillgangliga instéllningar beror pa hal-
lens maxeffekt.

OFF Av. Hallens maxeffekt. 2

{1000 W minimieffekt.

. 1500 W

3 3000 W rek. avsakring 13 A.
3. 3500 W rek. avsakring 16 A.
44000 W

4. 4500 W rek. avsakring 20 A.

3 eller 5. Hallens maxeffekt.?

cH

Aterstalla till fabriksinstaliningarna
UFFSpara individuella installningar.
O Aterstall till fabriksinstaliningarna.

c5

Koksensorfunktion

Koppla upp den tradldsa temperaturgivaren
mot hallen.

Installning efter hojd dver havet:

-2 Minska.

3 Grundinstalining.

4-5 Oka.

Proffskokfunktionen

Valj kokzon for att forinstalla proffskokfunk-
tionens effektlage.

Forinstéllda varden '

Vanstra flexibla zonen: 1.5

Ovre, hdgra kokzonen: 5.0

Undre, hogra kokzonen: .50

Kontrollera kastrull, gryta eller panna samt
slutresultatet av tillagningen

& Olamplig.

{ Inte optimal.

c Lamplig.

c3

Stalla in cirkulationsluft eller evakuering
7 Cirkulationsluft installt. !
{ Evakuering installd.

Stélla in autostart

! Fabriksinstallining
2 Hallens maxeffekt star pa typskylten.
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Symbol

Alternativ

A Pa.' Flakten gar igang pa det flaktlage
som givaren valt.

i/2/3 P4. Flakten gar igang pa flaktlage i, 2
eller 3.

OFF Av.

Stéalla in flaktens givarkanslighet

{ Lagsta givarkanslighetsinstallningen.

2 Mellersta givarkanslighetsinstaliningen.
3 Hogsta givarkénslighetsinstéliningen.

Stalla in automatfunktion med givarstyrd ef-
tergang
OFF Av.
an pa.!

cd

Home Connect
— "Oversikt éver Home Connect-instéllning-
arna", Sid. 32

23.2 Oppna grundinstillningsmenyn

Krav: Hallen ar av.
1. Sla pa hallen.
2. Tryck pa & inom 10 sekunder.
» Vrid pa Twist-vredet for att visa de olika indikering-

arna.

De férsta fyra indikeringarna ger infalld produktinfor-
mation.

Produktinformation Symbol

Kundtjanstindex (KI) al

Tillverkningsnummer Fd

Tillverkningsnummer 1 g5,
Tillverkningsnummer 2 0.5

3. Tryck pa & igen.

mn

|
putu

v Du far upp Grundinstéllningsmenyn.
v ¢! och 07 tdnds.
4, Tryck pa £ tills du far upp den funktion du vill ha.



5. Valj den installning du vill ha med Twist-vredet.

Effektbegrénsning sv

6. Hall in & i minst 4 sekunder.
v Enheten sparar instéliningarna.
7. — "Ga ur grundinstéliningsmenyn”, Sid. 31

23.3 Ga ur grundinstallningsmenyn
» Sla av hallen med huvudbrytaren.

24 Effektbegransning

Funktionen gér att du kan stélla in héllens totaleffekt.
Hallen ar fabriksinstalld. Hallens maxeffekt hittar du pa
typskylten. Funktionen anpassar konfigurationen till elin-
stallationens krav. Hallen fordelar automatiskt tillganglig
effekt efter behov till de kokzoner som &r pa sa att in-
stallningen inte blir dverskriden.

Kokzonseffekten kan alltsd ibland ligga under markvar-
det nar funktionen &r pa. _ lyser nar en kokzon ar pa
och effektbegransningen uppnadd. Enheten reglerar
och véljer sjalv hdégsta mojliga effektlage.

| Grundinstéllningar — Sid. 30 far du reda pa hur du gor.

25 Test av kastruller, grytor och pannor

Kontrollera om kastrullen, grytan eller pannan ar lamplig
med Kastrulltest. Kastrulltest

— "Test av kastruller, grytor och pannor”, Sid. 31
Funktionen gor att du kan kontrollera hur snabb och bra
tillagningen blir beroende pa kastrullen, grytan eller pan-
nan. Resultatet blir ett referensvéarde som beror pa
egenskaperna hos kastrull, gryta och panna samt an-
vand kokzon.

Notering: Mer information om funktionen hittar du i
Grundinstallningarna — Sid. 30 och om typ, storlek och
placering av kastruller, grytor och pannor i och .

— "Ldampliga kastruller, grytor och pannor®, Sid. 7

— "Flex Zone", Sid. 14

25.1 Kontrollera kastruller, grytor och
pannor
1. Stall kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl rums-

tempererat vatten mitt pa den kokzon som matchar
botten-@J bast.

N

- "Oppna grundinstéliningsmenyn", Sid. 30
. Valj installning 7.
. Tryck pa instéallningsdelen.
— blinkar.
Funktionen &r pa.
Du far upp tillagningstyp och -tid inom 10 sekunder.
. Kontrollera resultatet med -6versikten.
— "Kastrull, gryt- eller pannresultat”, Sid. 31
6. Behover du sla pa funktionen igen, vrid pa Twist-vre-
det.

Ol <K <K PpW®W

Noteringar

= Ar kokzonen mycket mindre &n kastrullens, grytans
eller pannans botten-@, sa hettar bara mitten upp.
Slutresultatet blir inte optimalt.

= Den flexibla kokzonen &r instélld som en enda ko-
kzon, kontrollera bara en kastrull, gryta eller panna.

25.2 Kastrull-, gryt- eller pannresultat

| f6ljande dversikt hittar du mojliga resultat map. tillag-
ningstyp och -tid med de testade kastrullerna, grytorna
eller pannorna.

Symbol

Resultat

i Kastrullen, grytan eller pannan ar inte av-
sedd for kokzonen och varmer inte upp. !

! Kastrullen, grytan eller pannan blir varm
langsammare an forvantat och tillagning-
en &r inte optimal. '

Kastrullen, grytan eller pannan varmer
upp ordentligt och uppkoket ar OK.

My

' Finns det en mindre kokzon, testa kastrullen, grytan eller pannan en gang till pa den mindre kokzonen.
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26 Home Connect

Apparaten har natverkskapacitet. Anslut apparaten till
en mobil terminal s& att du kan mandvrera funktioner via
Home Connect appen, justera grundinstallningar eller
Overvaka det aktuella drifttillstdndet.

Home Connect-tjansterna ar inte tillgéngliga i alla lander.
Tillgangligheten fér Home Connect-funktionen beror pa
om Home Connect-tjansterna &r tillgangliga i ditt land.
Du hittar mer information pa: www.home-connect.com.
Appen Home Connect guidar dig genom hela inlogg-
ningsprocessen. Folj instruktionerna och beakta infor-
mationen i appen Home Connect.

Noteringar

= FOlj bruksanvisningens sakerhetsanvisningar, aven
nar du styr enheten via appen Home Connect.
— "Sdkerhet”, Sid. 2

= Manovreringen pa apparaten har alltid fortur. Under
denna tid gar det inte att mandvrera med Home Con-
nect-appen.

= Enheten kraver max. 2 W i natverksstandby.

26.1 Stalla in Home Connect

Krav

= Enheten ar elansluten och pa.

= Du har en mobilenhet med aktuell version av operativ-
systemet iOS eller Android, t.ex. en smartphone.

= Enheten har mottagning med WLAN-hemnatverket
(Wi-Fi) pa installationsplatsen.

= Mobilenhet och enhet ar inom rackvidden for hemnat-
verkets WLAN-signal.

1. Scanna féljande QR-kod.

Du kan installera Home Connect-appen med QR-ko-
den och koppla upp enheten.
2. F6lj Home Connect-appanvisningarna.

26.2 Andra Home Connect-installningar

1. Sla pa hallen.
2. Tryck pa & inom 10 sekunder.
Displayerna ger infalld produktinformation.

Produktinformation Symbol
Kundtjanstindex (Kl) al
Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 95.
Tillverkningsnummer 2 05

Tryck pa & igen.

Du far upp Grundinstaliningsmenyn.

c!och 0 tands.

Tryck pa & tills du far upp cd.

Tryck pa & tills du far upp den Home Connect-install-
ning du vill andra.

— "Oversikt 6ver Home Connect-instéliningarna’,

Sid. 32

6. Valj det installningsvarde du vill ha med Twist-vredet.
7. Hall in £ i minst 4 sekunder.
8

oA W

v Enheten sparar installningarna.
. — "Ga ur grundinstaliningsmenyn", Sid. 31

26.3 Oversikt 6ver Home Connect-instillningarna

Home Connect- och néatverksinstéllningarna géar att anpassa i héllens grundinstélliningar.

Instéllning Val eller indikeringar Tilldaggsinformation
HL !/ NEE Logga in pa hemnatverket (WLAN) Logga in héllen pd WLAN-hemnatverket (Wi-Fi) eller kopp-
OFF — Nedkopplad/koppla ned néat- la ned natverksuppkopplingen.
verksuppkopplingen
0! - Automatisk uppkoppling
£02 — Manuell uppkoppling
a7 — Uppkopplad
HLZ2/FRI Appuppkoppling Du far bara upp H £ 2/PR! om hallen & hemnatverksupp-

{FF — Nedkopplad eller avslutad inlogg-
ning
an — Koppla upp

kopplad.

HL 37000 Uppkoppling mot hemnatverket (WLAN)
OFF — Den tradldsa modulen ar av

O — Den tradldsa modulen ar pa

Du kan anvanda Home Connect-funktionen nar WLAN é&r
pa.

Du far bara upp K £ 3/£00
verksuppkopplad.

om hallen redan varit nat-

HLOY/TES Appinstallning

OFF — Av
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Ar instélliningen av, s& far du bara upp héllens funktions-
statusar pd Home Connect-appen.
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Instéllning Val eller indikeringar

Tillaggsinformation

on - P&’

HCS5/UPd Mjukvaruuppdatering
dtF — Uppdatering finns och ar klar for
installation

N5 — Paborja installationen

Du far bara upp H £ 5/LPd nar det finns en uppdatering.

HLE/TED Fjarraccess av service Du far bara upp H L &/ TEd nar service forsdker koppla
OFF — Nekas upp sig mot hallen. Du kan narsomhelst avsluta tilldelad
07 - Medges access.

HT /5T WLAN-signalstyrka Du far bara upp H £ /5" nér det finns WLAN-uppkopp-
MR — Inte uppkopplad mot hemnatver-  ling.
ket (WLAN)
{ — Signalstyrka 1 (svag)
£ — Signalstyrka 2 (medel)
37 - Signalstyrka 3 (h6g)

HLCG/5E Uppkoppling mot Home Connect-ser- Du far bara upp H £ /55" nar det finns WLAN-uppkopp-

vern
OFF — Nedkopplad
&7 — Uppkopplad

ling.

26.4 Sla pa WLAN

1. Oppna grundinstéllningen c2.
2. Tryck pa & tills instélining HL3 och L7 blinkar vaxel-
Vis.
OFF lyser.
. Stall in 577 med Twist-vredet.
= tands.
WLAN &r pa.

€ € W K

26.5 Sla av WLAN

Noteringar

= Du kan anvanda Home Connect-funktionen nar WLAN
ar pa.

= Enheten drar max. 2 W i natverksstandby.

1. Oppna grundinstaliningen cd.

. Tryck pa & tills instéllning HC3 och L7 blinkar vaxel-
vis.
On lyser.

. Stall in OFF med Twist-vredet.
2 slocknar pa kontrollerna.

v WLAN é&r av.

Notering: Enheten sparar nétverksinstallningarna. Nar
WLAN-funktionen &r pa igen, sa paborjar héllen upp-
kopplingsforséken mot det sparade natverket.

N

€ W <K

26.6 Koppla ned natverksuppkopplingen

Du kan koppla ned hallen narsomhelst frdn natverket.

Notering: Du kan inte styra héllen via Home Connect
nar du kopplat ned den fran natverket.

1. Oppna grundinstaliningen cd.

2. Tryck pa & tills instélining HC ! och MEE blinkar vaxelvis.
v Ol lyser.

3. Stall in OFF med Twist-vredet.

v 2 slocknar pa kontrollerna.

v Enheten &r nedkopplad fran hemnatverket.

' Fabriksinstallning

26.7 Mjukvaruuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar enhets-
mjukvaran t.ex. for optimering, felatgard, sdkerhetsrele-
vanta uppdateringar samt fler funktioner och tjanster.
Den férutsatter att du ar registrerad som Home Connect-
anvandare, har installerat appen pa din mobilenhet och
ar uppkopplad mot Home Connect-servern.

Finns det en mjukvaruuppdatering tillganglig, sa far du
information om det via Home Connect-appen och kan
paborja mjukvaruuppdateringen via appen. Du kan pa-
borja installationen via Home Connect-appen om hamt-
ningen ar OK och du &r inne pa ditt WLAN-hemnatverk
(WiFi). Du far information via Home Connect-appen om
installationen gick OK.

Noteringar

= Mjukvaruuppdateringen bestar av tvd moment.
- Foérsta momentet ar att hamta filen.
- Andra momentet ar att installera pa enheten.

= Du kan fortsatta anvanda enheten vid hamtning. Bero-
ende pa dina personliga installningar i appen kan du
aven hamta mjukvaruuppdateringar automatiskit.

= |nstallationen tar nagra minuter. Du kan inte anvanda
enheten under installationen.

= Om det géaller en sakerhetsrelevant uppdatering boér
du genomfoéra installationen sa snart som mojligt.

26.8 Fjarrdiagnostik

Service kan accessa din maskin via fjarrdiagnos om du
hor med dem, din maskin ar uppkopplad mot Ho-

me Connect-servern och fjarrdiagnosen &r tillganglig i
det land dar du anvander maskinen.

Tips!: Mer information samt anvisningar om tillgdngen
till fiarrdiagnos i ditt land hittar du pa service-/support-
delen till den lokala webbsajten: www.home-
connect.com.

26.9 Dataskydd

Folj integritetspolicyns anvisningar.
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Vid enhetens férsta uppkoppling mot Internet-anslutet

hemnatverk dverfdr enheten féljande uppgiftskategorier

till Home Connect-servern (forsta registrering):

= Entydig enhets-ID (bestar av enhetskoder samt den
inbyggda Wi-Fi-kommunikationsmodulens MAC-ad-
ress).

= Wi-Fi-kommunikationsmodulens sé&kerhetscertifikat
(fér informationstekniskt skydd av uppkopplingen).

= Hemenhetens aktuella mjuk- och hardvaruversion.

= Status for en eventuell tidigare aterstallning till fabriks-
installiningarna.

Forsta registreringen férbereder anvandningen av Ho-
me Connect-funktionerna och kravs férst nar du vill an-
vanda Home Connect-funktionerna forsta gangen.

Notering: Tank pa att Home Connect.funktionaliteterna
bara kan anvandas i kombination med Home Connect-
appen. Det gar att f& upp information om integritetspoli-
cyn i Home Connect-appen.

27 Rengoring och skotsel

27.1 Hallytan

Undvika ytskador

Rengdr ytan med mjuk trasa och vanlig hallreng6ring in-
nan du anvander enheten férsta gangen.

= Anvand inte héllen som arbets- eller avstallningsyta.

= Undvik direktkontakt mellan livsmedel och kokzon ef-
tersom det kan ge permanenta missfargningar av yt-
an.

= Ta genast bort livsmedelsrester, socker, plast, alumi-
niumfolie och livsmedelsspill med glasskrapa.

= Ta genast bort grovsmuts, salt och socker pa kokzo-
nen.

= Anvand kastrull, gryta eller panna med ra botten.

= |yft kastruller, grytor och pannor i stéllet for att skjuta
runt dem.

= Anvand inte skrapan i daligt skick.

27.2 Rengoringsmedel

Lampliga rengdringsmedel och glasskrapa hittar du hos
service, i onlineshoppen eller i butik.

OBS

Olampliga rengéringsmedel kan skada spisens ytor.

» Anvand aldrig olampliga rengéringsmedel.

» Anvand inga rengéringsmedel medan spishallen annu
ar varm. De kan orsaka marken pa ytan.

Olampliga rengéringsmedel

Koncentrerat diskmedel

Maskindiskmedel

Skurmedel

Kraftiga rengdringsmedel som ugnsrengoring eller

flackborttagning

Svampar som repar

Hogtrycks- och angtvatt

= Basiska produkter som avfettningsmedel

27.3 Rengoring av spishallinfattningen

Rengdr hallinfattningen efter anvandning om den ar
smutsig eller flackig.

Noteringar
= FQlj informationen om olampliga rengdringsmedel.
= Anvand inte glasskrapa.

1. Rengor hallinfattningen med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.
Skélj ur nya disktrasor noga innan du anvander dem.
2. Torka torrt med mjuk trasa.
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27.4 Rengora hallen

Rengor hallen efter varje anvandning s& att matrester in-
te branner fast.

Notering: Fo6lj informationen om oldmpliga rengdrings-
medel.

Krav

= Hallen har svalnat.

= |4t fetffiltret sitta kvar i enheten vid rengoring for att
fanga upp matrester.

1. Ta bort grovsmuts med en glasskrapa.

2. Reng6r hallen med héllrengdring.
F6lj rengoringsanvisningarna pa rengoringsmedlets
férpackning.
Tips!: Specialsvampar fér hallrengdring ger bra ren-
goringsresultat.

27.5 Byta os- eller akustikfilter

Byt osfilter regelbundet. Byt smutsiga akustikfilter.
Notering: Os- och akustikfilter hittar du hos aterférsalja-
re, service eller i onlineshoppen.

1. Anvand bara originalfilter for att f& optimal funktion.
2. Ta av ventilationsgallret.

N\ %

3. OBS - Faller filtren ned kan de skada héllen under.
» Hall ena handen under filtret.
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Dra ut fettfiltret uppat ur enheten med handtagen. 7. Sétt i fettfiltren i enheten med handtagen pa fettfiltren.
» Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tippa
inte fettfiltret, sa att fettet droppar av.

8. Satt pa ventilationsgallret.

4. Ta ut de 4 os- eller akustikfiltren ur enhetens inre och
omhéanderta dem korrekt.

Aterstilla filterindikeringen

Krav: Enheten ger signal och F CHAGLE lyser nar du slar

5. Séatt i 2 os- eller akustikfilter till vanster och hoger i av enheten. ,

enheten och skjut fram dem. Byt osfilter. = Sid. 34

Sl& av enheten.

F CHANLE lyser.

Hall & intryckt tills enheten ger ljudsignal.
Filterindikeringen ar aterstalld.

CWweN

27.6 Rengora fettfiltret

Fettfiltren filtrerar bort fett frdn matoset. Rengor fettfiltren
regelbundet for att fa optimal funktion.

/\ VARNING - Brandrisk!!
Fettavlagringar i fettfiliren kan boérja brinna.
» Anvand aldrig enheten utan fettfilter.

» Rengdr metallfiltret regelbundet.

6. Satt i dvriga osfilter eller akustikfilter till vanster och g ﬁ\nvind‘aldrig Oppen laga vid enheten (som t.ex.
hoger i enheten och skjut fram. ambering).

1. Ta av ventilationsgallret.

2. OBS - Faller filtren ned kan de skada hallen under.

35



sv Rengdring och skétsel

» Hall ena handen under filtret.

Dra ut fettfiltret uppat ur enheten med handtagen.
» Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tippa
inte fettfiltret, sa att fettet droppar av.

3. Rengor fettfiltret.
— "Handdiska fettfiltren”, Sid. 36
— "Maskindiska fettfiltren”, Sid. 36
4. Ta ur os- eller akustikfiltren och rengér enheten invan-
digt, om det behovs.
— "Byta os- eller akustikfilter", Sid. 34
5. Om det hamnar féremal i enheten, ta bort dem och
se till sa att tillflodet till braddningsbehallaren inte &r
blockerat.
6. Torka ur enheten invandigt med varmt vatten, diskme-
del och disktrasa.
. Satt i det torkade fettfiltret igen efter rengéringen.
. Satt pa ventilationsgallret.

0 ~N

\ %

Handdiska fettfiltren

1. Dra fettfiltrets sidodelar utat och ta ur dem uppat for
att ta isar fettfiltret.

2. Blétlagg fettfiltren i varmt vatten och diskmedel.
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3. Rengor fettfiltren med borste.
Anvand inga starka rengéringsmedel eller medel som
innehaller syra eller lut.
Du kan anvanda specialavfettningsmedel om smutsen
sitter hart. Avfettning kdper du hos service, i online-
shoppen eller av aterforsaljare.

4. Skolj ur fettfiltren ordentligt.

5. Lat fettfiltren dropptorka.

Maskindiska fettfiltren

1. Ta isar fettfiltren f6r optimalt rengoringsresultat.
» Dra fettfiltrets sidodelar utat och ta ur dem uppat
for att ta isar fettfiltret.

2. Stall fettfiltrets komponenter 16st i diskmaskinen, klam
inte in dem.
» Stall fettfiliren uppochned i diskmaskinen.

Maskindiska inte jattesmutsiga filter tillsammans med
annan disk.
Anvand inga starka rengéringsmedel eller medel som
innehaller syra eller lut.

3. Sla péa diskmaskinen.
Valj temperaturinstallning under 70°C.

4. Lat fettfiltren dropptorka.

27.7 Rengora ventilationsgallret

» Rengdr ventilationsgallret med fuktad disktrasa och
eftertorka med mjuk trasa eller maskindiska det
Ytan kan missfargas vid maskindisk. Missfargningen
paverkar inte funktionen.

27.8 Rengora braddningsbehallaren
Braddningsbehallaren samlar upp vatska och foremal
som hamnar i enheten uppifran.

Krav: Enheten har svalnat och restvarmeindikeringen
har slocknat.
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1. Hall fast braddningsbehallaren med ena handen och 3. Skruva av skruven och maskindiska braddningsbehal-
skruva av den med andra handen. laren utan skruven.
» Tippa inte braddningsbehallaren, sa slipper du 4, Skruva fast braddningsbehallaren igen efter reng6-
vatskespill. ringen.

5. Se till sa att tillflodet till braddningsbehéllaren inte ar

blockerat.
Om det hamnar féremal i enheten, ta inte bort dem
forran enheten svalnat. Ta da ur fettfiltret. = Sid. 35
” 27.9 Rengora Twist-vredet
|| : Reng6r Twist-vredet, om det behovs.
\/ Noteringar
’ « = FOlj informationen om olampliga rengéringsmedel.

= Anvand inga starka eller repande rengéringsmedel.
» Maskindiska inte Twist-vredet.
= Doppa inte Twist-vredet i diskvattnet.

2. Tém och skélj ur braddningsbehallaren. » Rengor Twist-vredet med varmt vatten och diskmedel

samt mjuk trasa.

28 FAQ

Har hittar du en Oversikt 6ver vanliga fragor om anvand-
ning, oljud, kastruller, grytor och pannor samt rengéring.

28.1 Anvéandning

Fraga

Svar

Varfér kan jag inte sla pa hallen
och varfor lyser indikering-
en Barnsparr?

= Barnsparr-funktionen &r pa. Mer information om funktionen hittar du under
— "Barnsparr”, Sid. 27

Varfor blinkar ljusindikeringarna
och varfoér ger enheten ljudsig-
nal?

= Torka av vatskor eller matrester fran kontrollytan. Ta bort alla foremal som
tacker kontrollerna.
Mer information om hur du slar av ljudsignalen hittar du under
— "Grundinstéllningar”, Sid. 30

Flakten slar inte pa fastan auto-
start &r pa.

= Sla pa flakten manuellt eller kontrollera autostartkonfigurationen. Du hittar mer
information i kap. .
— "Grundinstéllningar”, Sid. 30

Flakten &r for kraftig eller svag i
givarstyrningslage.

= Flaktens givarkanslighet ar felkonfigurerad.
Mer information om installningen hittar du i .
— "Grundinstéllningar”, Sid. 30

Flakten fortsatter att ga nar ko-
kzonerna ar av.

= Sl& av flakten manuellt.
Mer information om installningen hittar du i kap. .

Flakten slar pa &ven om enheten
ar av.

Instéliningen eftergang med givarstyrning &r vald.
Mer information om installningen hittar du i .
— "Grundinstéllningar”, Sid. 30

For daligt luftutsug.

= Se till s& att fettfiltret &r rent.
Rengobra och byta filter, se kap. .
— "Rengdring och skdtsel”, Sid. 34

28.2 Oljud

Fraga

Svar

Vad &r det som later vid tillag-
ning?

= Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra
ljud nar du anvander hallen. Ljuden &r helt normala och beror pa induktions-
tekniken. Det ar inget fel.
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Fraga Svar

Vilka ljud kan uppsta och vilken Ett dovt surrande som en transformator: uppstar vid tillagning pa hogt ef-
betydelse har ljuden? fektlage. Ljudet forsvinner eller tystnar nar du sanker effektlaget.

= Ett tyst pipljud: uppstar om kastrullen, grytan eller pannan ar tom. Ljudet for-
svinner om du héller pa vatten eller lagger i livsmedel.

» Knastrande ljud: uppstar hos kastruller, grytor eller pannor av sandwichmate-
rial eller om du anvander kastruller, grytor eller pannor i olika storlekar och av
olika material. Volymen pa oljudet kan variera beroende pa méangd och tillag-
ningssatt.

» Hodga pipljud: kan uppstd om du anvénder tva kokzoner pa max. effektlage
samtidigt. Pipljuden férsvinner eller avtar om du sanker effektlaget.

» Flaktljud: hallen har en flakt som slar pa vid hég temperatur. Flakten kan
aven fortsatta gd nar hallen ar av om temperaturen ar for hog fortfarande.

28.3 Kastruller, grytor och pannor

Fraga Svar

Vilka kastruller, grytor och pan- = Mer information om kastruller, grytor och pannor avsedda for induktion hittar
nor ar avsedda for induktions- du pa .

hall?

Varfor blir kokzonen inte varm = Kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar inte pa.

och varfor blinkar effektlaget? Se till s& att kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star ar pa.

= Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten f6r kokzonen som &r pa eller sa ar
den inte avsedd f6r induktionshall. Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan
ar avsedd for induktionshall och att den star pa den kokzon som bést matchar
bottenstorleken.
Du hittar mer information pa .

Varfor tar det sa lang tid for ka- = Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten f6r kokzonen som ar pa eller sa ar

strullen, grytan eller pannan att den inte avsedd for induktionshall. Se till s& att kastrullen, grytan eller pannan
bli varm resp. varfor blir den inte ar avsedd for induktionshall och att den star pa den kokzon som bést matchar
tillrackligt varm trots hogt effekt- bottenstorleken.

lage? Du hittar mer information pé .

28.4 Rengoring

Fraga Svar

Hur rengér jag héllen? = Du far optimalt resultat om du anvéander speciell hallrengdring. Anvand inte
kraftiga skurmedel, maskindiskmedel resp. koncentrat eller skurbollar.
Du hittar mer information pa .
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 34

Det finns vatten i skdpet under = Kontrollera om braddningsbehallaren ar full.

hallen. Mer information om rengéring och skotsel av hallen hittar du under .
— "Rengdring och skotsel", Sid. 34

Hur ofta maste jag rengora = Rengodr braddningsbehallaren ofta.

braddningsbehallaren? Mer information om rengdring och skotsel av braddningsbehallaren hittar du
under .

— "Rengdring och skotsel”, Sid. 34

Hur ofta maste jag rengora fett- = Rengdr fettfiltret regelbundet.
filtret? Rengdra och byta filter, se kap. .
— "Rengdring och skotsel", Sid. 34

29 Avhjalpning av fel

Smafel pd enheten kan du atgérda sjalv. Anvand informationen om felatgarder innan du kontaktar service. Da slipper
du onddiga kostnader.

/\ VARNING - Risk fér personskador!!
Obehoriga reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utfdra reparationer pa apparaten.
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» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

— "Kundtjdnst”, Sid. 41

/N VARNING - Risk fér elstétar!!
Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om natkabeln eller apparatens anslutningskabel skadas maste den bytas ut mot en speciell natkabel eller anslut-
ningskabel som du kan bestélla fran tillverkaren eller tillverkarens kundtjanst.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den bytas av utbildad yrkespersonal.

29.1 Varningar
Noteringar

= Far du upp £ pa displayerna, hall resp. kokzonsknapp

intryckt och las av felkoden.

= Finns felkoden inte med i foljande tabell, gor hallen

Far du upp indikeringen igen, kontakta service och
ange felkoden.
= Enheten slar inte om till lAgeffektlage vid felflaggning.
= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget for att skydda
enhetens elektronikkomponenter mot dverhettning el-
ler elstotar.

stromlds, vanta 30 sekunder och anslut hallen igen.

29.2 Funktionsfel

Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar inte.

Kontakten sitter inte .
» Anslut apparaten till elnatet.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Sakringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sé&kringen i s&kringsboxen.

Vadringsfunktionens pekfalt lyser
inte.

Motorstyrningen fungerar inte.
» Ring .
— "Kundltignst", Sid. 41

Flakten fungerar inte.

Motor eller styrning ar trasiga.
» Ring.
— "Kundtidgnst”, Sid, 41

Symbolbelysningen fungerar inte.

Styrenheten ar trasig.
» Ring.
— "Kundltignst", Sid. 41

F CHRMGE

Osfiltren ar mattade.
» Byt osfilter. = Sid. 34

Filterindikeringen lyser trots att filtret ar bytt.
» Aterstall filterindikeringen. — Sid. 35

ingen indikering

Strémmatningen ar bruten.
» Kontrollera om strommen gatt pga. kortslutning genom att se om andra elartik-
lar fungerar.

Enheten ar inte ansluten som kopplingsschemat anger.
» Se till sd att enheten blir ansluten som kopplingsschemat anger.

Elektronikfel.
» Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Enheten ger signal.

Kontrollerna ar fuktiga eller sa ligger det fdremal ovanpa.
» Torka av kontrollerna eller ta bort foremalet.

F2/EBZOT/ETDIS

Elektroniken blev 6verhettad och slog av den aktuella kokzonen.
1. Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt.
2. Tryck pad nagot av hallens pekfalt.

FY/EB20B/ET0H

Elektroniken blev 6verhettad och slog av alla kokzoner.
1. Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt.
2. Tryck pa nagot av hallens pekfalt.
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sv Avhjalpning av fel

Fel

Orsak och felsékning

F5 + effektlage och ljudsignal

Det finns het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Elektroniken kan bli
Overhettad.

1. Ta av kastrullen, grytan eller pannan.

2. Vanta nagra sekunder.

v Felindikeringen slocknar.

3. Fortsatt matlagningen som vanligt.

F5+ ljudsignal Det star en het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Kokzonerna slog av
for att skydda elektroniken.
1. Ta av kastrullen, grytan eller pannan.
2. Vanta nagra sekunder.
v Felindikeringen slocknar.
3. Fortsatt matlagningen som vanligt.
Fi/FR Kokzonen ar dverhettad och har slagit av for att skydda arbetsytan.
1. Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt.
2. Sla pa kokzonen igen.
Fg Kokzonen har varit pa lange utan avbrott. Automatisk avstangning &r pa.
» Falj informationen om automatisk avstangning — Sid. 27.
Fg FlexPlus-kokzonen gar inte att sla pa.
1. Kontrollera felindikeringen genom att trycka pa nagon av kontrollerna.
2. Du kan fortsatta laga mat som vanligt med 6vriga kokzoner.
3. Kontakta service.
g Hallen kan inte koppla upp mot hemnatverket eller flakten.
1. Tryck pa nagot av pekfalten for att bekrafta felindikeringen.
2. Fortsatt matlagningen som vanligt utan hemnatverksuppkoppling.
3. Lyser £7010 igen, kontakta Service — Sid. 47.
EBZDC Koksensorn ar dverhettad och kokzonen ar av.
» Vanta tills koksensorn svalnat ordentligt och sl& sedan péa funktionen igen.
EBZ03 Koksensorn ar dverhettad och alla kokzoner ar av.
» Ta bort koksensorn fran kastrullen, grytan nér du inte anvander den och forva-
ra den inte nara kokzoner eller virmekallor. Sla pd kokzonerna.
EBCOH Koksensorns batteri &r snart slut. Nasta tillagning kan bli avbruten pga. att batteri-
et tar slut.
» Byt 3 V-batteri CR2032. Du hittar mer information under Batteribyte — Sid. 28.
EBZ05 Uppkopplingen mot koksensorn ar bruten.
» Sl av och pa funktionen igen.
— "Koppla upp den tradldésa koksensorn mot kontrollerna”, Sid. 23
E820G Koksensorn ar trasig.

» Kontakta service — Sid. 41.

Den tradldsa koksensorindike-

ringen lyser inte.

Den tradldsa koksensorn reagerar inte och indikeringen tands inte.
» Byt 3 V-batteri CR2032. Du hittar mer information under Batteribyte — Sid. 28.
» Ar problemet kvar, tryck pa symbolen pa koksensorn i 8-10 sekunder och
koppla sedan upp koksensorn igen mot héllen. Du hittar mer information i
— "Koppla upp den tradldésa koksensorn mot kontrollerna®, Sid. 23
» Ar problemet kvar, kontakta service = Sid. 41.

Koksensorindikeringen blinkar 2

aar.

Koksensorns batteri &r snart slut. Nasta tillagning kan bli avbruten pga. att batteri-
et tar slut.
» Byt 3 V-batteri CR2032. Du hittar mer information under Batteribyte — Sid. 28.

Koksensorindikeringen blinkar 3

aar.

Uppkopplingen mot koksensorn ar bruten.
1. Tryck p& symbolen pd koksensorn i 8-10 sekunder.
2. Koppla upp koksensorn igen mot hallen.

— "Aterstélla den tradldsa koksensorn", Sid. 24

ESOO0 1 E50D

Fel matarspanning, ligger utom normalt matningsintervall.
» Kontakta elleverantéren.

I[N Nlnl
LIL'ULI

Hallen ar felansluten.
» GOr héllen strdmlds. Anslut hallen som kopplingsschemat anger.
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Kundtjanst sv

Fel Orsak och felsékning

dE Demolaget ar pa.

1. GOr héllen stromlods.

2. Vanta 30 sekunder och koppla upp hallen igen.
3. Tryck pa nagot av pekfalten inom 3 minuter.

v Demolaget slar av.

29.3 Visa felkod

» Nar £ lyser, valj resp. kokzon och hall Twist-vredet in-
tryckt for att lasa av felkoden.

29.4 Stromsparlage vid felindikering

Flaggar enheten felindikering sa slar den inte om till
strémsparlage.

29.5 Far du felindikeringen igen, kontakta
service

Krav: Felindikeringen finns inte med p& Oversikten

—Sid. 39.

1. Gor enheten strémlios.

2. Vanta 30 sekunder.

3. Elanslut enheten igen.

4. Kommer felindikeringen upp igen, kontakta service
och ange exakt felindikering.

30 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt géllande
ekodesignférordning gar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.

Notering: Kundtjanstens atgarder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utforligare information om garantitid och -villkor i ditt
land hittar du med QR-koden pa medfdljande dokument
map. servicekontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsaijt.

Nar du kontaktar kundtjansten behoéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer (F-
D).

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden pa medfdl-
jande dokument map. servicekontakter och garantivill-
kor eller pa var webbsaijt.

Information enligt forordning (EU) 65/2014, (EU)
66/2014 o (EU) 2023/826 hittar du online under
www.gaggenau.com pa enhetens produkt- och service-
sida bland bruksanvisningar och 6vrig dokumentation.

30.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)
Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star

p& maskinens typskylt.
Typskylten sitter p4 maskinens undersida.

Typskylten finns:
= pa enhetspasset.
= framtill p& héallens undersida.

—

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

31 Overensstammelseforklaring

BSH Hausgerate GmbH intygar att enheten med Home Connect-funktion uppfyller grundkraven samt 6vriga gallande

bestammelser i direktiv 2014/53/EU.

En utforlig RED-forsdkran om overensstammelse finns pa internet under www.gaggenau.com bland 6vriga dokument

pa enhetens produktsida.

C€

2,4 GHz-bandet (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW

5-GHz-bandet (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 50 mW

a8 BE BG cz DK
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