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fi Turvallisuus
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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohijeita.

1.1 Yleisia ohjeita
®m | ye tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot myohempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

®m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttdoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan

kalusteeseen asennettavaksi. Noudata

asennusohjeita.

llIman pistoketta olevien laitteiden liittdminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia

vaurioita.

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

® yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ympariston suljetuissa tiloissa.

= enintddn 4000 m korkeudella
merenpinnasta.

Al3 kayta laitetta:
m erillisen ajastimen tai kaukosaatimen avulla.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkilot, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytdsta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintdan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.



1.4 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
- "Varusteet", Sivu 8

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Ala sailyta palavia esineita uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
Kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttéa karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Laitteen luukkua avattaessa muodostuu

ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa

kuumennuselementteja ja syttya palamaan.

» Al4 laita irrallista leivinpaperia varusteen
paélle esilammityksen ja kypsennyksen
aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja
laita leivinpaperin paalle painoksi astia tai
uunivuoka.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kaytd aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholih6yryt voivat syttya kuumassa

uunissa. Laitteen luukku voi pongahtaa auki.

Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya ja

liekkeja.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Ala kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Turvallisuus fi

Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat
laitteen luukun. HOyry ei ole lampdtilasta
rippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya
kuumaksi hdyryksi.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

/A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayta uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, voivat olla teravareunaisia.

» Ole varovainen, kun kasittelet ja puhdistat
laitetta.

» Jos mahdollista, kayta suojakasineita.

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat

rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

/A VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjausto6ita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
vaihtaa ainoastaan alan ammattihenkilosto.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, ettd verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eika muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkoiskun.

» Al& kayta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

> Ala kayta viallista laitetta.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.
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» Soita huoltopalveluun. — Sivu 25

A\ VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja pdahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkia pienilla osilla.

1.5 Halogeenilamppu

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Uunilamput kuumenevat hyvin kuumiksi.

Lamput voivat aiheuttaa palovamman myods

jonkin aikaa pois paalta kytkemisen jalkeen.

» Ala kosketa lasisuojusta.

» Valta ihokontaktia puhdistuksen
yhteydessa.

/A VAROITUS - Sahkdiskun vaara!
Lamppua vaihdettaessa on lampunkannan
littimissa jannite.

» Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite
on kytketty pois paalta, jotta valtat
mahdollisen sahkoiskun.

» Irrota lisaksi verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

1.6 Puhdistustoiminto

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya itsepuhdistuksen aikana

palamaan.

» Poista karkea lika uunitilasta aina ennen
kuin kaynnistat itsepuhdistuksen.

» Al4 puhdista varusteita puhdistustoiminnon
mukana.

Laitteen ulkopinta kuumenee

puhdistustoiminnon aikana hyvin kuumaksi.

» Al4 ripusta palavia esineits, esim.
keittiopyyhkeita luukun kahvaan.

» Pida laitteen etupuoli vapaana.

» Pida lapset poissa laitteen |ahelta.

Jos luukun tiiviste on vaurioitunut, luukun

alueelta purkautuu korkea kuumuus.

» Al hankaa tai irrota tiivistetta.

» Ala kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut
tai tiiviste puuttuu.

/A VAROITUS - Vakava terveysriski!

Laite kuumenee puhdistustoiminnon aikana

hyvin kuumaksi. Korkea kuumuus vaurioittaa

peltien ja vuokien tarttumatonta pinnoitetta ja
siitda muodostuu myrkyllisia kaasuja.

» Al& puhdista tarttumattomalla pinnoitteella
varustettuja pelteja ja vuokia
puhdistustoiminnon mukana.

» Ala puhdista varusteita puhdistustoiminnon
mukana.

/\ VAROITUS - Terveysriski!

Puhdistustoiminto kuumentaa uunitilan hyvin

kuumaksi, jolloin paistamisesta, grillauksesta

ja leivonnasta jaaneet jadmat poltetaan.

Talloin vapautuu hoyryja, jotka voivat arsyttaa

limakalvoja.

» Tuuleta keittiota perusteellisesti
puhdistustoiminnon kuluessa.

» Al oleskele huoneessa pitkaa aikaa.

» Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahelta.

A VAROITUS - Palovammavaara!
Uunitila kuumenee puhdistustoiminnon aikana
hyvin kuumaksi.

» Al4 avaa laitteen luukkua.

» Anna laitteen jaahtya.

» Pida lapset poissa laitteen |ahelta.

A\ Laitteen ulkopinta kuumenee
puhdistustoiminnon aikana hyvin kuumaksi.
» Al4 kosketa laitteen luukkua.

» Anna laitteen jaahtya.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
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2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Alkoholih6yryt voivat syttya kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti

irroamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sarkya

sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia

muuttaa voimakkaasti muotoaan sis&anpain.

» Ald kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Al& k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Uunitilan pohjalla olevat esineet aiheuttavat yli 50 °C

lampotilassa ylikuumenemisen. Leipomis- ja paistoajat

eivat endé pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

» Ala aseta uunitilan pohjalle varusteita, leivinpaperia
tai minkaan tyyppista foliota.

» Aseta astia uunitilan pohjalle vain, kun lampétila on
asetettu alle arvon 50 °C.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hoyrystyy.

La&mmdnvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Ala kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Al laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.

Uunitilassa pitkan aikaa oleva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Anna uunitilan kuivua kayton jéalkeen.

» Ala sailyta kosteita elintarvikkeita pitkdan suljetussa
uunissa.

» Al& varastoi ruokia uunitilassa.

Jaahdyttaminen laitteen luukku avattuna vaurioittaa

ajan mittaan viereisia kalusteita.

» Kun olet kayttanyt laitetta korkeassa lampétilassa,
anna uunitilan jaahtyé luukku suljettuna.

» Ala laita mitdan laitteen luukun valiin.

» Anna uunitilan kuivua avoimena vain, kun kaytdssa
on muodostunut runsaasti kosteutta.

Pellilta valuva hedelmé&mehu aiheuttaa tahroja, joita ei

saa poistettua.

» Ala tayta leivinpeltia liian tayteen, kun kypsennat
hyvin mehukasta hedelmapiirakkaa.

» Jos mahdollista, kayta syvempaa uunipannua.

Lampimaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala kdytad uuninpuhdistusainetta lampim&an uuniin.

» Poista jaamaéat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdssa enda kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.

» Ala kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

Laitteen luukun kayttaminen istuimena ja séilytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Al& nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siité tukea.

» Al& aseta astioita tai varusteita laitteen luukun
padlle.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tybnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman sahkoa, kun noudatat

naitd ohjeita.

Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai

suositusasetuksissa kehotetaan niin tekeméaan.

m Jos et esilammité laitetta, sdastat energiaa jopa 20
%.

Kaytd tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja

kakkuvuokia.

= Tallaiset kakkuvuoat ottavat lampda vastaan
erityisen hyvin.

Avaa laitteen luukku kaytdn aikana mahdollisimman

harvoin.

m LAmpo sailyy uunitilassa eika laitteen tarvitse
lammeta liséa.

Paista useita ruokia suoraan perajalkeen tai

rinnakkain.

= Uunitila on ensimmaisen paistamisen jéalkeen
lammin. Se lyhentda seuraavien kakkujen
paistoaikaa.

Jos kypsennysaika on pitka, kytke laite 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta.
m Jalkilampo riittda ruoan kypsentamiseen valmiiksi.

Poista uunitilasta varusteet, joita ei tarvita.
m Tarpeettomia varusteosia ei tarvitse kuumentaa.

Anna pakastettujen ruokien sulaa ennen
valmistamista.
m Ruokien sulatukseen tarvittava energia saastyy.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

m kaytdssa nayttd paalle kytkettyna enint. 1 W

m  kaytdssa nayttd pois paalta kytkettyna enint. 0,5 W
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4 Tutustuminen

4.1 Valitsimet

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja

nahdaan tiedot sen kayttotilasta.
Huomautus: Laitteen tyypista riippuen tietyt

yksityiskohdat kuten véri ja muoto voivat poiketa

kuvasta.

Valitsimet ja naytto
Valitsimet ovat kosketusherkkia pintoja. Valitse
toiminto koskettamalla vain kevyesti kyseista
kentt&a.
Naytdssa nékyvét aktiivisten toimintojen
symbolit ja aikatoiminnot.

Toimintovalitsin

Toimintovalitsimella asetat uunitoiminnot ja
muut toiminnot.

Voit kiertaa toimintovalitsinta vapaasti oikealle
ja vasemmalle, siind ei ole nolla-asentoa.
Toimintovalitsin on laitetyypista riippuen alas
painettava. Paina toimintovalitsinta, kun haluat
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lukita tai vapauttaa sen.

Lampétilanvalitsin

Lampotilanvalitsimella asetat lampdtilan
uunitoiminnolle ja valitset asetukset muille
toiminnoille.

4.2 Valitsimet ja naytto

Valitsimilla voit sdataa laitteen eri toimintoja. Naytdssa

naet asetukset.

Voit kiertaa lampatilanvalitsinta vapaasti
oikealle ja vasemmalle, siind ei ole nolla-
asentoa.

Lampdtilanvalitsin on laitetyypista riippuen alas
painettava. Paina lampaotilanvalitsinta, kun
haluat lukita tai vapauttaa sen.

Naet aktiivisten aikatoimintojen asetukset kulloinkin
vasemmalla ja oikealla senhetkisen kellonajan vieressa.

Naytdssa nékyy valittu uunitoiminto tai kayttdtapa

yhdessa uunin asetetun lampaotilan tai tehon kanssa.

Symboli Toiminto Kaytté

(D paalle/pois Laitteen kytkeminen péélle ja pois paalta.

D Valikko Uunitoimintojen ja kayttdtapojen valikon avaaminen.

IE| Ohjelmat Maaritetyilla sdatdarvoilla tallennettujen ohjelmien valikon avaaminen.
Puhdistus ltsepuhdistuksen avaaminen.

Y
-
=

Pikakuumennus

Uunitilan pikakuumennuksen kdynnistaminen tai pysayttaminen.

©

Aikatoiminnot

Halyttimen, toiminta-ajan tai paattymisajan asettaminen.

Perusasetukset Laitteen asetusten yksildllinen muuttaminen.
[i]=e Info Ohjeiden haku nayttéon.
El@ Lapsilukko Uunitoimintojen lukitseminen ja lukituksen vapauttaminen

ohjauspaneelissa.

4.3 Uunitoiminnot ja muut toiminnot

Jotta 16ydat aina sopivan uunitoiminnon haluamallesi ruoalle, selostamme tassa toimintojen erot ja kayttétarkoitukset.
Kun valitset uunitoiminnon, laite ehdottaa sopivaa lampétilaa tai tehoa. Voit ottaa arvot kayttdéon tai muuttaa niita

annetulla alueella.

Symboli  Uunitoiminto ja Kaytto ja toimintatapa
lampéotila-alue
3D-kiertoilma Leivonta tai paistaminen yhdella tai useammalla tasolla.

30-275 °C
uunitilaan.

Puhallin jakaa takaseinalla olevan rengaslammityselementin lammadn tasaisesti
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Symboli  Uunitoiminto ja
lampétila-alue

Kaytto ja toimintatapa

|Z| Yla-/alalampd Perinteinen leipominen tai paistaminen yhdella tasolla. Uunitoiminto sopii
30-275 °C erityisesti kakuille, joissa on mehukas tayte.
Lampd tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.
T&ta uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen méaérittdmiseen perinteisellda
kayttdtavalla kypsennettaessa.
&) Kiertoilma Pehmea Valittujen ruokien hellavarainen kypsennys yhdella tasolla ilman esilammitysta.
125-275 °C Puhallin jakaa takaseinalla olevan rengaslammityselementin lammaén tasaisesti

uunitilaan. Kypsentaminen tapahtuu vaiheittain jalkilammalla.
Pida laitteen luukku suljettuna kypsennyksen aikana.

T&ta uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen méaérittdmiseen
kiertoilmakaytdssé ja energiatehokkuusluokan maarittdmiseen.

Intensiiviteho

[l

Rapeapohjaisten leivonnaisten valmistaminen.

30-275°C Lampd tulee ylhaalta ja erityisen voimakkaasti alhaalta.
Kiertoilmagrillaus Lintujen, kokonaisten kalojen tai suurempien lihanpalojen paistaminen.
30-275°C Grillivastus ja puhallin kytkeytyvat vuorotellen péaalle ja pois paalta. Puhallin

kierrattdd kuumaa ilmaa ruokien ympaérille.

9

Grilli, suuri pinta
Grillaustehot:
1 = pieni teho

Matalien grillituotteiden kuten pihvien, makkaroiden tai paahtoleivan
grillaaminen. Ruokien gratinointi.
Koko grillivastuksen alla oleva pinta kuumenee.

2 = keskiteho
3 = taysi teho
Grilli, pieni pinta Pienten pihvi-, makkara- tai paahtoleipaméaaéarien grillaus. Pienten mé&éarien

Grillaustehot:
1 = pieni teho

gratinointi.
Grillivastuksen alla oleva keskiosa kuumenee.

2 = keskiteho
3 = taysi teho

Pizzateho Pizzan tai ja sellaisten ruokien valmistaminen, joihin tarvitaan runsaasti lampda
30-275°C alapuolelta.

Alempi lammityselementti ja takaseinalla oleva rengaslammityselementti
kuumenevat.

Matalalampokypsenn

Ruskistettujen, mehukkaiden lihanpalojen hidas ja helldvarainen kypsennys

yS avoimessa astiassa.
70-120 °C Lampétila on matala, ja lampd tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.
|;| Alalampd Ruokien jalkikypsennys tai kypsennys vesihauteessa.
30-250 °C Lampo tulee alhaalta.
Lampimanapito Kypsien ruokien lampiméanapito.
60-100 °C
i Astioiden esilammitys Astioiden esilammitys.
30-70 °C
3 coolStart- toiminto Pakastetuotteiden nopea valmistaminen, ilman esilammitysté.
30-275°C Noudata lampétilassa ja kypsennysajassa pakkauksessa olevia valmistajan
ohjeita. Aseta korkein annettu lamp6tila, sdada kypsennysaika ohjeen
mukaiseksi tai lyhyemmaéksi. Aseta ruoka kannatinkorkeudelle 3.
Uunilamppu Uunitilan valon kytkeminen péalle.

4.4 Lampotila ja saatoarvot

Kun esilammitat uunin, ajankohta on optimaalinen
ruoan uuniin laittamiselle, kun viiva on kokonaan

Lampdtiloja ja toimintoja varten on kaytettavissa tayttynyt.

erilaisia asetuksia.
Asetukset ilmestyvéat nayttéon.

Jalkilammon naytté

Huomautukset Kun laite kytketdan pois paalta, naytdsséa oleva viiva
= Lampodtilaan 100 °C asti lampétila voidaan asettaa nayttaa uunitilassa olevan jalkilammon. Mita

1 asteen valein, sen ylapuolella 5 asteen vélein. pidemmalle lampdtila laskee uunitilassa, sité
m  Grillaustehon 3 kohdalla laite laskee lampotilan n. vahemman viiva on taytetty.

20 minuutin kuluttua grillausteholle 1. Huomautukset

Kuumenemisen nayttdo

Laitteen kuumeneminen nakyy néytéssa.

= Kuumenemisen nayttod tayttyy vain niiden

uunitoimintojen kohdalla, joille asetetaan lampaotila.
Esimerkiksi grillaustehojen kohdalla kuumenemisen

Néaytdssa oleva viiva tayttyy vasemmalta oikealle nayttd on heti taynna.

uunitilan kuumenemisen mukaan.



fi Varusteet

= Termisen hitauden takia voi ndytdssa oleva
lampotila poiketa uunitilan todellisesta lampdtilasta.

4.5 Uunitila
Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttda.

Ristikot

Uunitilassa oleville ristikoille voit asettaa varusteet eri
korkeuksille.

- "Varusteet", Sivu 8

Laitteessa on 5 kannatinkorkeutta. Kannatinkorkeudet
lasketaan alhaalta yl&spéin.

Voit ottaa ristikot esimerkiksi puhdistusta varten pois
paikoiltaan.

- "Ristikot" Sivu 20

Valaistus

Uunilamppu valaisee uunitilan.

Useimpien uunitoimintojen ja muiden toimintojen
yhteydessa valo palaa kaytdn aikana. Kun kaytto
lopetetaan, valo kytkeytyy pois péaéalta.

Valikossa olevalla uunilampun valinnalla voit kytkea
valon péaélle myos ilman, ettd uuni kuumenee. Valo
kytkeytyy n. 15 minuutin kuluttua automaattisesti taas
pois paalta.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy kaytdn aikana
automaattisesti paalle. Ilma poistuu luukun kautta.
HUOMIO!

Ala peité laitteen luukun ylapuolella olevia
tuuletusaukkoja. Laite ylikuumenee.

» Pida tuuletusaukot vapaina.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa vield kayton jalkeen,
jotta laite jaahtyy nopeammin.

Laitteen luukku

Jos avaat laitteen luukun kaynnisséa olevan toiminnon
aikana, toiminto pysahtyy. Kun suljet laitteen luukun,
toiminto jatkuu automaattisesti.

5 Varusteet

Kayta alkuperéisia varusteita. Ne on suunniteltu
laitettasi varten.

Huomautus: Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa
muotoaan. Muodonmuutoksella ei ole vaikutusta
toimintaan. Kun varuste jadhtyy, muoto palaa
entiselleen.

Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella
laitemallista riippuen.

Lisatarvikkeet

Kaytté

Ritila

m  Kakkuvuoat

Uunivuoat

Astia

Liha, esim. paistit tai grillipalat
Pakasteruoat

Uunipannu

Mehukkaat kakut

Leivonnaiset

Leipa

Suurikokoiset paistit

Pakasteruoat

Tippuvien nesteiden talteenotto,
esimerkiksi rasva ritilalla grillattaessa.

Leivinpelti

Piirakat pellilla
Pienet leivonnaiset




5.1 Lukitustoiminto

Lukitustoiminto estada varusteen kallistumisen, kun se
vedetaan ulos.

Voit vetad varusteen suunnilleen puoliksi ulos, kunnes
se lukittuu paikalleen. Kallistuksenesto toimii vain, kun
tydnnét varusteen uuniin oikein.

5.2 Varusteen tyéntaminen uuniin

Tydnné varuste aina oikein pé&in uunitilaan. Vain siten
varuste voidaan vetaa suunnilleen puoliksi ulos ilman,
etta se kallistuu.

1. Kaanna varustetta siten, etta ura [@l on takana ja
osoittaa alaspain.

2. Tydnna varuste kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin.

Ritila Tydnna ritila uuniin avoin sivu laitteen
luukkuun pain ja taivutettu puoli —
alaspain.

Pelti Tyonné leivinpelti uuniin vino reuna [b]
esimerkiksi laitteen luukkua kohti.

uunipannu

tai

leivinpelti

Ennen ensimmaistd kayttéad fi

3. Tybnna varuste kokonaan uuniin siten, etta se ei
kosketa laitteen luukkua.

Huomautus: Poista uunitilasta varusteet, joita et tarvitse

kayton aikana.

Varusteiden yhdistaminen

Voit ottaa tippuvan nesteen talteen yhdistamalla ritilan

uunipannun kanssa.

1. Aseta ritild uunipannulle siten, ettd molemmat
vdlituet [@] ovat takana uunipannun reunan paalla.

2. Tydnna uunipannu kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin. Ritila on talléin ylemmalla
ohjaintangolla.

Ritila
uunipannull
a

5.3 Lisavarusteet

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista
tai Internetin kautta.

Esitteistamme tai Internetista 18ydat runsaan valikoiman
tahan laitteeseen tarjolla olevia varusteita:
siemens-home.bsh-group.com

Varuteet ovat laitekohtaisia. llmoita ostaessasi aina
laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista 16ydat
verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

6 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensikayttdonottoa varten. Puhdista laite
ja varusteet.

6.1 Ensimmainen kayttéonotto

Ennen uuden laitteen kayttéa on tehtdva ensimmaiseen
kayttédnottoon liittyvat asetukset.

Kielen valinta
Oletusasetuksena on saksan kieli.

1. Aseta haluamasi kieli lampétilanvalitsimella.
2. Siirry toimintovalitsimella seuraavan asetuksen
kohdalle.

Kellonajan asettaminen

Kellonaika kaynnistyy asetuksella 12:00.

1. Aseta lampétilanvalitsimella tdméanhetkinen
kellonaika.

2. Siirry toimintovalitsimella seuraavan asetuksen
kohdalle.

Paivayksen asettaminen

Aseta paivamaara syéttamalla perajalkeen vuosi,
kuukausi ja paiva.

1. Aseta lampétilanvalitsimella vuosi.

2. Siirry toimintovalitsimella asetuksen "Kuukausi"
kohdalle.

Aseta lampétilanvalitsimella kuukausi.

Siirry toimintovalitsimella asetuksen "Paiva" kohdalle.
Aseta lampétilanvalitsimella paiva.

Pida painike O painettuna 3 sekunnin ajan.
Ensimmainen kayttédnotto on péattynyt.

< opupw

Laitteen puhdistaminen ennen ensimmaista

kayttoa

Puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin valmistat

laitteessa ruokaa ensimmaista kertaa.

1. Poista uunitilasta varusteet ja
pakkausmateriaalijgamat kuten esimerkiksi
styroksipallot.

2. Pyyhi uunitilan sileat pinnat ennen kuumennusta
pehmealld, kostealla liinalla.



fi Kéaytdn perusteet

3. Tuuleta huonetta niin kauan kuin laite kuumenee.
4. Aseta uunitoiminto ja lampédtila.
- "Kéytén perusteet”, Sivu 10

Uunitoiminto  3D-kiertoilma @

Lampotila maksimi

Toiminta-aika 1 tunti

5. Kytke laite pois paaltd, kun annettu toiminta-aika on
paattynyt.

6. Odota, kunnes uunitila on jaahtynyt.

7. Puhdista sileat pinnat astianpesuaineliuoksella ja
talousliinalla.

8. Puhdista varusteet astianpesuaineliuoksella ja
talousliinalla tai pehmealla harjalla.

7 Kayton perusteet

7.1 Laitteen kytkeminen paalle

» Né&ppaa valitsinta ®©.
v Laite on kytketty pé&alle.

7.2 Laitteen kytkeminen pois paalta

» Né&ppaa valitsinta @©.
v Laite on kytketty pois paalta.

7.3 Uunitoiminnon ja lampétilan
asettaminen
1. Aseta uunitoiminto toimintovalitsimella.

2. Aseta lampdtila tai grillausteho
lampdtilanvalitsimella.

v Laite alkaa kuumentua muutaman sekunnin kuluttua.

3. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta.

Huomautus: Laite kdynnistyy valikossa Uunitoiminnot.

Jos olet jossakin muussa valikossa, nappéaa valitsinta
O

Véit asettaa laitteella toiminnon keston ja
paéattymisajan.

Ohje: Ruokaan parhaiten sopivan uunitoiminnon 16ydat
uunitoimintojen kuvauksesta.

Huomautus: Voit asettaa laitteella toiminnon keston ja
paattymisajan.

- "Aikatoiminnot”, Sivu 10

Uunitoiminnon muuttaminen

Voit muuttaa uunitoimintoa milloin tahansa.

» Aseta haluamasi uunitoiminto toimintovalitsimella.

Lampétilan muuttaminen
Voit muuttaa lampdtilaa milloin tahansa.
» Aseta haluamasi lampdtila lampétilanvalitsimella.

8 Pikakuumennus

Saastaaksesi aikaa voit lyhentda kuumennusaikaa
pikakuumennuksella.

Kayta pikakuumennusta vain, kun asetettu lampétila on
yli 100 °C.

Naiden uunitoimintojen kohdalla voit kayttaa
pikakuumennusta:

= 3D-kiertoilma

= Yli-/alalampé

= |ntensiiviteho =

8.1 Pikakuumennuksen asettaminen

Jotta kypsennystulos on tasainen, laita ruoka uuniin
vasta kun pikakuumennus on paattynyt.
Huomautus: Aseta toiminta-aika vasta, kun
pikakuumennus on paattynyt.

1. Aseta sopiva uunitoiminto ja lampétila arvosta
100 °C alkaen.

2. Paina valitsinta ».

v Nayttoon ilmestyy .

v Pikakuumennus kaynnistyy muutaman sekunnin
kuluttua.

v Kun pikakuumennus paattyy, kuuluu danimerkki ja
symboli »ff sammuu naytosta.

3. Laita ruoka uuniin.

9 Aikatoiminnot

Laitteessa on erilaisia aikatoimintoja, joilla voit ohjata
kayttoa.

9.1 Yhteenveto aikatoiminnoista
Valitsimella O valitset eri aikatoiminnot.

Aikatoiminto = Kaytté

Aikatoiminto = Kaytto

Halytin & Voit asetta halyttimen kayntiajan
laitteen kaytdsta riippumatta. Silla ei
ole vaikutusta laitteeseen.

Toiminta-aika  Kun asetat kaytolle toiminta-ajan,

B laite lopettaa kuumenemisen
automaattisesti, kun toiminta-aika on
kulunut.

Paattymisaika Toiminta-ajan lisédksi voit asettaa

- kellonajan, jolloin toiminto paattyy.

Laite kaynnistyy automaattisesti siten,
etta toiminto paattyy haluttuun
kellonaikaan.
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9.2 Halyttimen asettaminen

Halytin kay laitteen kaytosta riippumatta. Voit asettaa
halyttimen paalle kytketyssé ja pois paalta kytketyssa
laitteessa enintdan 24 tunniksi. Halyttimella on oma
merkkidani, joten kuulet, paattyykd halyttimeen asetettu
aika vai toiminta-aika.

1. Nappaa valitsinta ©.

v Nayttoon ilmestyy L.

2. Aseta halyttimen kayntiaika lampotilanvalitsimella.
Halyttimen kayntiaika voidaan asettaa 10 minuuttiin
saakka 30 sekunnin valein. Sen jalkeen aikavalit
suurenevat sen mukaan, mité suurempi arvo on.

3. Vahvista valitsimella ®.

v Halytin kaynnistyy muutaman sekunnin kuluttua ja
halyttimen k&yntiaika kuluu.

v Kun hélyttimen aika on p&éattynyt, kuuluu danimerkki

ja halyttimen kayntiaika on naytéssa nolla.

. Halyttimen kayntiaika on kulunut loppuun:

- Kytke hélytin pois paalta painamalla jotain
valitsinta.

S

Halyttimen kayntiajan muuttaminen

Voit muuttaa halyttimen kayntiajan milloin tahansa.
Vaatimus: Naytdssa on merkittyna 4.

» Muuta halyttimen kayntiaika lampdtilanvalitsimella.

v Laite ottaa muutoksen kayttdon muutaman sekunnin
kuluttua.

Halyttimen kayntiajan keskeyttaminen

Voit keskeyttdd héalyttimen kaynnin milloin tahansa.

Vaatimus: Naytdssd on merkittyna 4.

» Aseta halyttimen kayntiaika lampétilanvalitsimella
takaisinpain arvoon nolla.

v Laite ottaa muutoksen kayttdon muutaman sekunnin
kuluttua ja £ sammuu.

9.3 Toiminta-ajan asettaminen

Voit asettaa toiminta-ajaksi enintdan 23 tuntia ja 59
minuuttia.

Vaatimus: Uunitoiminto ja lampotila tai teho on

asetettu.

1. Nappaa valitsinta ©.

2. Valitse toimintovalitsimella toiminta-aika Pl.

3. Aseta lampdtilanvalitsimella toiminta-aika.
Toiminta-aika voidaan asettaa yhteen tuntiin asti
minuutin valein, sen jalkeen 5 minuutin valein.

v Laite alkaa kuumentua muutaman sekunnin kuluttua.

Toiminta-ajan kuluminen nakyy naytdssa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki ja laite lakkaa kuumenemasta. Naytdsséa
nakyy "Toiminto paattynyt".

4. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsimella @.

Toiminta-ajan muuttaminen
Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.
Vaatimus: Naytdssé on merkittyna P,

Aikatoiminnot fi

» Muuta toiminta-aika [ampotilanvalitsimella.
v Laite ottaa muutoksen kaytt6én muutaman sekunnin
kuluttua.

Toiminta-ajan keskeyttaminen
Voit keskeyttda toiminta-ajan milloin tahansa.
Vaatimus: Naytdsséa on merkittyna Hi.

» Aseta toiminta-aika lampdtilanvalitsimella
takaisinpain arvoon nolla.

v Laite ottaa muutoksen kayttdon muutaman sekunnin
kuluttua ja kuumenee edelleen ilman toiminta-aikaa.

9.4 Paattymisajan asettaminen

Voit siirtdd kellonaikaa, jolloin toiminta-aika paattyy,

eteenpain enintdéan 23 tuntia ja 59 minuuttia.

Huomautukset

= Jotta elintarvikkeet eivat pilaannu, ala jata niita liian
pitkaksi aikaa uuniin.

= Jotta elintarvikkeet eivat pilaannu, ala jata niita liian
pitkaksi aikaa uuniin.

Vaatimukset
= Uunitoiminto ja lampdtila on asetettu.
= Toiminta-aika on asetettu.

Néappaé valitsinta ©.

Valitse toimintovalitsimella p&attymisaika Pl.

Aseta lampdtilanvalitsimella paattymisaika.

Naytossa nakyy laskettu paattymisaika.

Vahvista valitsimella O©.

Laite ottaa muutoksen kayttédn muutaman sekunnin

kuluttua ja naytdsséa nakyy asetettu paattymisaika.

Kun laskettu kaynnistysaika on saavutettu, laite

alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuluu.

6. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Kuulet danimerkin ja naytdssa nékyy "Toiminto
paattynyt".

— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsimella @.

AR

<

Paattymisajan muuttaminen

Voit muuttaa paattymisajan myos, kun toiminto on

kaynnissa. Talldin toiminto pysahtyy ja kaynnistyy

asetetun toiminta-ajan ja paattymisajan mukaisesti

uudelleen.

Vaatimus: Naytdssa on merkittyna —l.

» Siirrd lampétilanvalitsimella paattymisaika
mydhaisemmaksi.

v Laite ottaa muutoksen kayttdon muutaman sekunnin
kuluttua.

Paattymisaika-asetuksen poistaminen
Voit poistaa asetetun paattymisajan milloin tahansa.
Vaatimus: Naytdssé on merkittyna —l.

» Aseta paattymisaika lampétilanvalitsimella
takaisinpain tdhanhetkisen kellonajan plus asetetun
toiminta-ajan verran.

v Laite ottaa muutoksen kayttdon muutaman sekunnin
kuluttua ja alkaa kuumentua. Toiminta-aika kuluu.
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10 Ohjelmat

Laite tukee sinua ohjelmien avulla erilaisten ruokien
valmistuksessa ja valitsee automaattisesti optimaaliset
asetukset.

10.1 Astia ohjelmia varten

Kayta astiaa, joka kestdaa kuumuutta lampotilaan
300 °C saakka.

Parhaiten sopivat lasiset tai keraamista lasia olevat
astiat. Paistin pitaisi peittda astian pohjasta n. 2/3.

10.3 Ohjelman asettaminen

Laite valitsee optimaalisen uunitoiminnon, [ampaotilan ja
toiminta-ajan. Sinun tarvitsee asettaa vain paino.

Huomautukset

Voit asettaa painon vain tarkoitetulle painorajojen
alueelle.

Kun ohjelma on kaynnistynyt, ohjelmaa ja painoa ei
vOoi enda muuttaa.

st b || PO N 1. Nappa4 valitsinta [P].
Seuraavaa materiaalia olevat astiat eivat ole sopivia: 2. Aseta haluamasi ohjelma toimintovalitsimella.
= Vaalea, killtava alumiini 3. Aseta ruoan paino lampétilanvalitsimella. Aseta aina
= Lasittamaton savi seuraavaksi korkeampi paino.
= Muovi tai muovikahvat - Nappéaé valitsinta [P
. . . - Néayttédn ilmestyy huomautusteksti.
10.2 Ruoan esivalmistelu ohjelmaa varten 4. Nappaa valitsinta [Pl,
Kayta tuoreita, mieluiten jadkaappilampdtilassa olevia . (l\)lﬁyet:tl(r)noan ngnﬁifg hﬁ&?;:ﬁ:;ezilunnin kuluttua ia
elintarvikkeita. Kéayta pakastettuja ruokia suoraan he aynnistyy J
pakastimesta. t0|m|nta—a|ka alkaq }_<u|ua.
1. Punnit « 5. Kun ohjelma on péaattynyt:
- runnitse ruoka. - - . . - Voit sammuttaa d&nimerkin aikaisemmin
Ruoan paino on vélttdmatén ohjelman oikealle nappaamalla valitsinta .
saadolle. . — Kun haluat asettaa jalkikypsennyksen, nappaa
2. Laita ruoka astiaan. valitsinta [7]
3. 'E‘S.?ta a?na (|t|la:<lel. " , — Voit asettaa lampatilanvalitsimella
aita astia aina kyimaan uunin. jalkikypsennyksen toiminta-ajan.
- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois p&alta.
10.4 Ohjelmataulukko
Ohjelmanumerot on kohdistettu tietyille ruoille.
Nr Ruokalaji Astia Painoalue Nesteen Kanna Huomautuksia
o Asetettava paino llsaaminen :('25:"
01 Pizza, ohut pohja Uunipannu ja 0,28-0,4 kg Ei 3 Noudata toisen
Pakaste, esipaistettu leivinpaperi Kokonaispaino pizzan kohdalla
pakkauksessa olevia
ohjeita
02 Pizza, paksu pohja Uunipannu ja 0,28-0,6 kg Ei 3 Noudata toisen
Pakaste, esipaistettu leivinpaperi Kokonaispaino pizzan kohdalla
pakkauksessa olevia
ohjeita
03 Lasagne Alkuperéispakkaus 0,3-1,2 kg Ei 3 -
Pakaste Kokonaispaino
04 Ranskanperunat Uunipannu ja 0,2-0,75 kg Ei 3 Aseta vierekkéin
Pakaste leivinpaperi Kokonaispaino uunipannuun
05 Paistovalmiit Uunipannu ja 0,1-0,8 kg Ei 3 -
sampylat leivinpaperi Kokonaispaino
Pakaste, esipaistettu
06 Perunagratiini Uunivuoka ilman 0,5-3,0 kg Ei 2 -
kantta Kokonaispaino
07 Pastapaistos Uunivuoka ilman 0,4-3,0 kg Ei 2 -
Esikypsennetty pasta  kantta Kokonaispaino
08 Murupiirakka Vuoka ritil&lla 0,5-2,5 kg Ei 3 Kaurahiutaleista tai

Tuoreet tai pakastetut
hedelméat, murupinta

Kokonaispaino

pahkindista
valmistetuista
muruista tulee
erityisen rapeita
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Nr Ruokalaji Astia Painoalue Nesteen Kanna Huomautuksia
o Asetettava paino lisdaminen tinkor
keus
09 Uuniperunat, Uunipannu 0,3-1,5 kg Ei 3 -
kokonaiset Kokonaispaino
Kuorimattomat,
jauhoiset perunat
10 Vihannespata Korkea kannellinen 0,5-2,5 kg Reseptin 2 Leikkaa pitkén
Kasvisruoka paistovuoka Kokonaispaino mukaan kypsennysajan
vaativat vihannekset
(esim. porkkanat)
pienemmiksi paloiksi
kuin vihannekset,
joiden kypsennysaika
on lyhyt
(esim. tomaatit)
11 Lihapata Korkea kannellinen 0,5-3,0 kg Reseptin 2 Al& ruskista lihaa
paistovuoka Kokonaispaino mukaan ennalta
12 Gulassi Korkea kannellinen 0,5-2,5 kg Reseptin 2 Laita liha pohjalle ja
Kuutioitua naudan-tai  paistovuoka Kokonaispaino mukaan peitd se vihanneksilla
sianlihaa vihannesten Ala ruskista lihaa
kera ennalta
13 Kala, kokonainen Kannellinen 0,3-1,5 kg Peitd vuoan 2 -
Paistovalmis, paistovuoka Kalan paino pohja
maustettu
14 Broileri, ilman taytetta Paistovuoka ja 0,6-2,5 kg Ei 2 Laita astiaan
Paistovalmis, lasikansi Broilerin paino rintapuoli yléspain
maustettu
15 Broilerinpalat Kannellinen 0,1-0,8 kg Peita vuoan 2 -
Paistovalmis, paistovuoka Painavimman pohja
maustettu palan paino
16 Ankka, ilman taytettd Paistovuoka ilman 1,0-2,7 kg Ei 2 -
Paistovalmis, kantta Ankan paino
maustettu
17 Hanhi, ilman taytettd Paistovuoka ilman 2,5-3,5 kg Ei 2 -
Paistovalmis, kantta Hanhen paino
maustettu
18 Hanhenreidet Paistovuoka ilman  0,3-0,8 kg Peitd vuoan 2 -
Paistovalmis, kantta Broilerin paino pohja
maustettu
19 Pieni kalkkuna ilman  Paistovuoka ilman  2,0-3,5 kg Ei 2 -
taytetta kantta Lihan paino
Paistovalmis,
maustettu
20 Kalkkunanrinta Paistovuoka ja 0,5-2,5 kg Peita vuoan 2 -
Yhtena kappaleena, lasikansi Kalkkunanrinnan  pohja, lisda
maustettu paino halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
21 Naudan patapaisti Kannellinen 0,5-2,5 kg Peité liha 2 Ala ruskista lihaa
esim. etuselkd, lapa, paistovuoka Lihan paino lahes ennalta
sisapaisti tai saksal. kokonaan
hapanpaisti nesteella
22 Paahtopaisti, Paistovuoka ilman  0,5-2,5 kg Ei 2 Laita astiaan
englantilainen kantta Lihan paino rasvapuoli yléspain

Paistovalmis,
maustettu

Ala ruskista lihaa
ennalta

13



fi Ohjelmat
Nr Ruokalaji Astia Painoalue Nesteen Kanna Huomautuksia
o Asetettava paino lisdaminen tinkor
keus
23 Paahtopaisti, medium Paistovuoka ilman 0,5-2,5 kg Ei 2 Laita astiaan
Paistovalmis, kantta Lihan paino rasvapuoli ylospain
maustettu Al& ruskista lihaa
ennalta
24 Naudanlihakaéaryleet Kannellinen 0,5-2,5 kg Peita 2 Al4 ruskista lihaa
Taytteena vihanneksia paistovuoka Kaikkien kaaryleet ennalta
tai lihaa taytettyjen ldhes
kaaryleiden paino kokonaan,
esim. lihaliem
ella tai
vedella
25 Lihamureke, tuore Kannellinen 0,5-2,5 kg Ei 2 Al ruskista lihaa
Mureketaikina paistovuoka Paistin paino ennalta
naudan-, sian- tai
lampaanlihasta
26 Lampaanreisi luuton, Kannellinen 0,5-2,5 kg Peitd vuoan 2 Ala ruskista lihaa
medium paistovuoka Lihan paino pohja, lisaa ennalta
Paistovalmis, halutessasi
maustettu joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
27 Lampaanreisi luuton, Kannellinen 0,5-2,5 kg Peitd vuoan 2 Ala ruskista lihaa
tayskypsa paistovuoka Lihan paino pohja, lisda ennalta
Paistovalmis, halutessasi
maustettu joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
28 Lampaanreisiluulla, Kannellinen 0,5-2,5 kg Peitd vuoan 2 Ala ruskista lihaa
tayskypsa paistovuoka Lihan paino pohja, lisda ennalta
Paistovalmis, halutessasi
maustettu joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
29 Vasikanpaisti, Kannellinen 0,5-3,0 kg Peitd vuoan 2 Al ruskista lihaa
marmoroitunut paistovuoka Lihan paino pohja, lisda ennalta
esim. selys tai halutessasi
ulkopaisti joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
30 Vasikanpaisti, Kannellinen 0,5-2,5 kg Peitd vuoan 2 Ala ruskista lihaa
vahérasvainen paistovuoka Lihan paino pohja, lisda ennalta
esim. ulkofilee tai halutessasi
sisapaisti joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
31 Vasikanpotka Kannellinen 0,5-2,5 kg Peitd vuoan 2 Ala ruskista lihaa
paistovuoka Lihan paino pohja, lisda ennalta
halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
32 Vasikan Osso bucco Kannellinen 0,5-3,5 kg Peitd vuoan 2 Ala ruskista lihaa
paistovuoka Lihan paino pohja, lisda ennalta
halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
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Lapsilukko

fi

Nr Ruokalaji Astia Painoalue Nesteen Kanna Huomautuksia
o Asetettava paino lisddminen tinkor
keus
33 Hirvenreisi, luuton Kannellinen 0,5-2,5 kg Peitd vuoan 2 -
paistovuoka Lihan paino pohja, lisda
halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
34 Kauriinreisi, luuton Kannellinen 0,5-2,0 kg Peitd vuoan 2 -
Suolattu paistovuoka Lihan paino pohja, lisda
halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
35 Kaniini, kokonainen Paistovuoka ja 1,0-2,5 kg Peitd vuoan 2 -
Paistovalmis, lasikansi Lihan paino pohja, lisda
maustettu halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
36 Villisianpaisti Paistovuoka ja 0,5-3,0 kg Peitd vuoan 2 -
Paistovalmis, lasikansi Lihan paino pohja, lisda
maustettu halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
37 Porsaan Paistovuoka ja 0,5-3,0 kg Peitd vuoan 2 Al ruskista lihaa
niskapalapaisti, lasikansi Lihan paino pohja, lisda ennalta
luuton halutessasi
Paistovalmis, joukkoon
maustettu enint. 250 g
vihanneksia
38 Porsaanpaisti, Paistovuoka ja 0,5-3,0 kg Peitd vuoan 2 Laita astiaan
kuorella lasikansi Lihan paino pohja, lisda rasvapuoli yldspéin,
esim. lapa, maustettu halutessasi suolaa kamara
ja kamaraan tehty joukkoon kunnolla
viillot enint. 250 g
vihanneksia
39 Porsaanfileepaisti Paistovuoka ja 0,5-2,5 kg Peitd vuoan 2 Ala ruskista lihaa
Maustettu lasikansi Lihan paino pohja, lisda ennalta
halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia
40 Porsaan rullapaisti Paistovuoka ja 0,5-3,0 kg Peitd vuoan 2 Al4 ruskista lihaa
Paistovalmis, lasikansi Lihan paino pohja, lisda ennalta
maustettu halutessasi
joukkoon
enint. 250 g
vihanneksia

11 Lapsilukko

Lukitse laite, jotta lapset eivéat voi kytkea laitetta

vahingossa paalle tai muuttaa asetuksia.
Huomautukset

= Voit maarittdd perusasetuksissa — Sivu 16, onko
lapsilukko kaytettavissa.

= Jos olet liittanyt keittotason uuniin, keittotaso ei ole
lukittu.

11.1 Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
1. Kun haluat aktivoida lapsilukon, pida valitsin [il-e

painettuna, kunnes =® iimestyy nayttoon.
2. Kun haluat deaktivoida lapsilukon, pida valitsin [i=e
painettuna, kunnes = sammuu naytdsta.
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12 Sapatti-asetus

Sapatti-asetuksella voit asettaa toiminta-ajan enintaan
70 tuntiin saakka. Ruoat voidaan pitda toiminnolla Yla-/
alalampé [ampimina valilla 85 °C ja 140 °C ilman, etta
laitetta tarvitsee kytkea péaalle tai pois paalta.

12.1 Sapatti-ohjelman kaynnistaminen

Huomautukset

= Jos avaat laitteen luukun k&ynnissa olevan
toiminnon aikana, laite lakkaa kuumenemasta. Kun
suljet laitteen luukun, laite kuumenee taas.

m  Kaynnistyksen jalkeen et voi enda muuttaa tai
keskeyttaa sapatti-asetusta.

m  Sapatti-asetuksen paattymisté ei voi siirtda
myoh&isemmaksi.

= Jos haluat keskeyttda sapatti-asetuksen, napauta
valitsinta @.

Vaatimus: Sapatti-asetus on aktivoitu
perusasetuksissa.
— "Perusasetukset”, Sivu 16

Napauta valitsinta L.

Valitse toimintovalitsimella sapatti-asetus 2.

Napauta valitsinta ®.

Valitse toimintovalitsimella "Toiminta-aika".

Aseta haluamasi toiminta-aika lampétilanvalitsimella.

Laite ottaa toiminta-ajan kayttéon muutaman

sekunnin kuluttua ja sapatti-asetus ilmestyy

nayttoon.

Aseta lampétilanvalitsimella [ampotila.

v Laite alkaa kuumentua muutaman sekunnin kuluttua
ja toiminta-aika kuluu.

7. Kun toiminta-aika on paattynyt, toiminta-aika on

naytdssa nolla. Laite lakkaa kuumenemasta ja toimii

taas kuten ilman sapatti-asetusta.

- Kytke laite pois paalta.

Laite kytkeytyy noin 10 - 20 minuutin kuluttua

automaattisesti pois paalta.

AN

o

13 Perusasetukset

Voit sdataa laitteen perusasetukset tarpeidesi
mukaisiksi.

13.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta 16ydat yhteenvedon laitteen perusasetuksista ja
tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen
varustuksesta.

Perusasetukse Valinta

t
Kieli Kielen valinta
Kellonaika Tamanhetkisen kellonajan asetus

Paivays - vuosi Kuluvan vuoden asetus

Paivays - Kuluvan kuukauden asetus
kuukausi

Paivays - paiva Kuluvan paivan asetus

Aanimerkki Lyhyt kesto
Keskimaérainen kesto'
Pitk&a kesto
Valitsinaani Kytketty pois paalta’
Kytketty paalle
Néaytén Né&ytén kirkkaus on sdadettavissa 5-
kirkkaus portaisesti
Kellonaika Naytetaan'
Ei nayteta
Valaistus Pois paalta
kaytossa Paalla’
Lapsilukko Vain valitsinlukko'
Luukun lukitus + valitsinlukko
Deaktivoitu
Kulunut Ei nayteta

kypsennysaika Kéaynnistyksesta'
Kuumennuksen jalkeen

! Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)
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Perusasetukse Valinta

t
Himmennys Pois'
yon ajaksi Paalla (nayttd himmennetty klo 22:00

ja klo 05:59 vililla)

Paallekytkenta- Ei nayteta

animaatio Naytetaan'
Puhaltimen Minimi
jalkikayntiaika  Keskimaarainen
Suositus'
Pitk&

Kannattimet Ei jalkiasennettu (ristikoiden ja 1-
osaisen kannattimen yhteydessé)’
Jalkiasennettu (2- ja 3-osaisen

kannattimen yhteydessa)

Sapatti-asetus  Ei nayteta’
Naytetaan

Ruoat Kaikki'
Vain kosher
Ei porsaanlihaa

Tehdasasetuks Kylla (palautetaan)
et Ei

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

13.2 Perusasetuksen muuttaminen

Vaatimus: Laite on kytketty pois paalta.

1. Pida valitsin ® painettuna n. 3 sekunnin ajan.

v Nayttdodn ilmestyy ensimmainen perusasetus.

2. Siirry toimintovalitsimella seuraavan tai edellisen
perusasetuksen kohdalle.

3. Tallenna muutos pitamalla valitsin ® painettuna n. 3
sekunnin ajan.



13.3 Perusasetusten muuttamisen

Puhdistus ja hoito  fi

» Nappaa valitsinta O©.

keskeyttaminen v Kaikki muutokset hylatdan eivatka ne tallennu
muistiin.
14 Puhdistus ja hoito
Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy HUOMIO!
pitkaan toimintakuntoisena. Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen
pintoja.

14.1 Puhdistusaineet

Kayté vain tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita, jotta

valtét laitteen eri pintojen vaurioitumisen.
/\ VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Laitteeseen p&aseva kosteus voi aiheuttaa sdhkoiskun.
» Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai

painepesuria.

Soveltuvat puhdistusaineet

Kayta laitteen eri pinnoille vain tarkoitukseen soveltuvia

puhdistusaineita.

Laitteen etusivu

» Ala kéyta voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.
Ala kéyta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienié.
Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

Lampimaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala k@ytad uuninpuhdistusainetta lampim&an uuniin.

» Poista jaamat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Uusiin sieniliinoihin jaa valmistuksessa jaamia.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Noudata laitteen puhdistusta koskevaa ohjetta.
- "Lajtteen puhdistus”, Sivu 18

Pinta Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Teras = Kuuma Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat teraspinnoilta heti,

astianpesuaineliuos
Teréksen
erikoishoitoaine
[ampimille pinnoille

jotta valtat korroosion.
Sivele pinnalle hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.

Muovi tai maalatut
pinnat

esim. ohjauspane
eli

Kuuma
astianpesuaineliuos

Ala kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.

Laitteen luukku

Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Luukun lasit = Kuuma Ala kayta puhdistuslastaa tai terasvillaa.

astianpesuaineliuos

Ohje: Irrota luukun lasit, kun haluat puhdistaa ne perusteellisesti.
- " ajtteen luukku", Sivu 20

Luukun kehys m Terasta: Ala kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Ruostumattoman Ohije: Irrota luukun kehys, kun haluat puhdistaa sen perusteellisesti.
teraksen - " ajtteen luukku", Sivu 20
puhdistusaine
= Muovia:
Kuuma
astianpesuaineliuos
Luukun kahva = Kuuma Poista kalkinpoistoaine heti luukun kahvasta, jotta valtat tahrat, joita
astianpesuaineliuos ei voi enéa poistaa.
Luukun tiiviste = Kuuma Al4 irrota tai hankaa tiivistetta.

astianpesuaineliuos
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Uunitila
Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Emalipinnat = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.
astianpesuaineliuos Jata uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta se kuivuu.
Etikkavesi _ Ohje: Kayta mieluiten puhdistustoimintoa.
Uuninpuhdistusaine - "ltsepuhdistus " Sivu 18

Huomautukset

m Emali palaa korkeissa lampétiloissa kiinni pintaan, jolloin
muodostuu vahéisia varieroja. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan.

= QOhuiden peltien reunoja ei voida taysin emaloida ja ne voivat olla
karkeita. Tama ei heikenna korroosiosuojaa.

m  Elintarvikejdamista jaa valkoinen kerros emalipinnoille. Kerros on
terveydelle vaaratonta. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan. Voit
poistaa kerroksen sitruunahapolla.

Uunilampun = Kuuma Kayté pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.

lasisuojus astianpesuaineliuos

Ristikot = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.
astianpesuaineliuos Ohje: Ota ristikot pois paikoiltaan puhdistusta varten.

- "Ristikot", Sivu 20

Varusteet = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kdyta harjaa tai terasvillaa.

astianpesuaineliuos
= Uuninpuhdistusaine

Emaloidut varusteet voidaan pesta astianpesukoneessa.

14.2 Laitteen puhdistus

Puhdista laite vain ohjeiden mukaisilla ja tarkoitukseen
sopivilla puhdistusaineilla, jotta valtat laitteen vauriot.

A VAROITUS - Palovammavaaral!

Laite ja laitteen osat, joita padsee koskettamaan,

kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
[&hettyvilta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantédhteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.

Vaatimus: Noudata puhdistusaineita koskevia ohjeita.
- "Puhdistusaineet” Sivu 17
1. Puhdista laite kuumalla astianpesuaineliuoksella ja
talousliinalla.
— FEraéisiin pintoihin voit kayttaa vaihtoehtoisia
puhdistusaineita.
— "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 17
2. Kuivaa pehmealla liinalla.

15 Itsepuhdistus

Puhdistustoiminnolla ltsepuhdistus uunitila puhdistuu
l&hes itsestdan.

Puhdista uunitila 2 - 3 kuukauden valein
puhdistustoiminnolla. Tarvittaessa voit kayttada
puhdistustoimintoa useammin. Puhdistustoiminto
kuluttaa n. 2,5 - 4,8 kilowattia.

15.1 Laitteen valmistelu puhdistustoimintoa
varten

Tee laitteen esivalmistelut huolellisesti, jotta saavutat
hyvat puhdistustuloksen.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat syttya

palamaan.

» Ala sailyta palavia esineitd uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on kytkettava pois
paalta tai irrotettava verkkopistoke. Laitteen luukku
on pidettava kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.
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Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

itsepuhdistuksen aikana palamaan.

» Poista karkea lika uunitilasta aina ennen kuin
kaynnistat itsepuhdistuksen.

» Ala puhdista varusteita puhdistustoiminnon mukana.

Laitteen ulkopinta kuumenee puhdistustoiminnon

aikana hyvin kuumaksi.

» Aléa ripusta palavia esineita, esim. keittiopyyhkeita
luukun kahvaan.

» Pidéa laitteen etupuoli vapaana.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Jos luukun tiiviste on vaurioitunut, luukun alueelta

purkautuu korkea kuumuus.

» Ald hankaa tai irrota tiivistetta.

» Al& kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

1. Poista varusteet ja astiat uunista.

2. Irrota ristikot ja poista ne uunista.
- "Ristikot", Sivu 20

3. Poista karkea lika uunitilasta.



4. Puhdista laitteen luukun sisapuoli ja uunitilan
reunapinnat tiivisteen alueelta
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla liinalla.

Ala irrota tiivistettd alaka hankaa sita.
Poista runsas lika luukun sisalasista
uuninpuhdistusaineella.

5. Poista kaikki esineet uunitilasta. Uunitilan pitaa olla
tyhja.

15.2 Puhdistustoiminnon saataminen
Tuuleta keittiotd puhdistustoiminnon kuluessa.

/\ VAROITUS - Terveysriski!
Puhdistustoiminto kuumentaa uunitilan hyvin kuumaksi,
jolloin paistamisesta, grillauksesta ja leivonnasta
j@é&neet jadmat poltetaan. Talldin vapautuu hoyryja,
jotka voivat arsyttda limakalvoja.
» Tuuleta keittiota perusteellisesti puhdistustoiminnon
kuluessa.
Ala oleskele huoneessa pitkaa aikaa.
» Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa laitteen
lahelta.

A VAROITUS - Palovammavaara!
Uunitila kuumenee puhdistustoiminnon aikana hyvin
kuumaksi.
» Ala avaa laitteen luukkua.
» Anna laitteen jaahtya.
» Pidéa lapset poissa laitteen lahelta.
Laitteen ulkopinta kuumenee puhdistustoiminnon
aikana hyvin kuumaksi.
» Ala kosketa laitteen luukkua.
» Anna laitteen jaahtya.
» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

Huomautus: Uunivalo ei pala puhdistustoiminnon
aikana.

Vaatimus: Valmistele laite puhdistustoimintoa varten.
- Sivu 18

1. Nappaé valitsinta E.

Puhdistusavustin humidClean fi

2. Aseta puhdistusteho lampatilanvalitsimella.

Puhdistusteh Puhdistusast Kesto tunteina
o e

1 Kevyt Noin 1:15

2 Keskim&arain Noin 1:30
en

3 Korkea Noin 2:00

Jos likaantuminen on runsaampaa tai vanhempaa,
valitse korkeampi puhdistusteho.
Ohjelman kestoa ei voi muuttaa.
3. Nappaa valitsinta El.
Ota naytdssa olevat ohjeet huomioon.

4. Kaynnista puhdistustoiminto valitsimella .

v Puhdistustoiminto kdynnistyy muutaman sekunnin
kuluttua ja toiminta-aika alkaa kulua.

v Laitteen luukku lukittuu turvallisuutesi
varmistamiseksi pian kaynnistyksen jalkeen.
Nayttoon iimestyy @.

v Kun puhdistustoiminto on paattynyt, nayttéén
ilmestyy teksti "Pyrolyysi paattynyt", ja toiminta-ajan
kohdalla on nolla.

5. Kytke laite pois paalta valitsemalla @.

Kun laite on jaahtynyt riittavasti, laitteen luukun
lukitus vapautuu ja @ sammuu.

15.3 Laitteen saattaminen kayttévalmiiksi
puhdistustoiminnon jalkeen

1. Anna laitteen jaéhtya.

2. Pyyhi jaljelle jaanyt tuhka uunitilasta ja laitteen
luukun alueelta kostealla liinalla.

3. Poista valkoiset tahrat sitruunahapolla.

Huomautus: Jos likaantuminen on ollut hyvin
runsasta, emalipinnoille voi jaada valkoisia jalkia.
Nama elintarvikejadmat ovat vaarattomia. Tahrat
eivat rajoita laitteen toimintaa.

4. Asenna ristikot paikoilleen.
- "Ristikot", Sivu 20

16 Puhdistusavustin humidClean

Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talloin. Puhdistusavustin liottaa
lian hdyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen
jalkeen helpompi poistaa.

16.1 Puhdistusavustimen asettaminen

A VAROITUS - Palamisvaaral!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hoyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Al& kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

Vaatimus: Uunitila on kokonaan jadhtynyt.

1. Poista varusteet uunitilasta.

2. Sekoita 0,4 litraan vetta tilkka astianpesuainetta ja
kaada liuos uunitilan pohjalle.

Ala kayta tislattua vetta.

Aseta toimintovalitsimella uunitoiminto Alalampé [,
Aseta lampédtilanvalitsimella 80 °C.

Nappaa valitsinta O ja valitse toimintovalitsimella
toiminta-aika 1.

ok w

6. Aseta lampotilanvalitsimella toiminta-ajaksi 4
minuuttia.

v Laite alkaa kuumentua muutaman sekunnin kuluttua
ja toiminta-aika kuluu.

v Kun toiminta-aika on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja
toiminta-aika on naytdssa nolla.

7. Kytke laite pois paaltad ja anna uunitilan ja&htya n.
20 minuuttia.

16.2 Uunitilan puhdistus kdyton jalkeen

HUOMIO!

Uunitilaan pitkaksi aikaa jaava kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Kun olet kayttanyt puhdistusavustinta, pyyhi uunitila
ja anna sen kuivua kokonaan.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.

1. Avaa laitteen luukku ja poista jAdnndsvesi
imukykyiselld sieniliinalla.
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2. Puhdista uunitilan sileat pinnat talousliinalla tai
pehmeélla harjalla. Pinttyneet jadmat voit poistaa
teraslankapesimella.

3. Poista kalkkijuovat etikalla kostutetulla liinalla. Pyyhi
lopuksi puhtaalla vedella ja kuivaa pehmealla
liinalla, my&s luukun tiivisteen alta.

4. Kun uunitila on puhdas:
- Avaa laitteen luukku lepoasentoon (n. 30°) ja
jata se noin 1 tunniksi auki, jotta uunitila kuivuu.

17 Ristikot

Voit ottaa ristikot pois paikoiltaan ristikoiden ja uunitilan
puhdistusta tai ristikoiden vaihtoa varten.

17.1 Ristikoiden irrotus

A VAROITUS - Palovammavaara!
Ristikot kuumenevat hyvin kuumiksi
Ala kosketa kuumia ristikoita.
Anna laitteen jaahtya aina.

Pida lapset poissa laitteen |ahelta.

Nosta ristikkoa kevyesti edesta @ ja irrota se @.
Veda ristikko eteenpdin ® ja ota se pois paikaltaan.

/4

e =
@/

3. Puhdista ristikko.
— "Puhdistusaineet” Sivu 17

v
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17.2 Ristikoiden asennus

Huomautukset

= Ristikot sopivat vain oikealle tai vasemmalle.

= Varmista molempien ristikoiden kohdalla, etta
taivutetut tangot ovat eteenpaéin.

1. Aseta ristikko keskelle takimmaista holkkia @ siten,
etta ristikko on uunitilan seinda vasten ja paina se
sitten taaksepain @.

2. Aseta ristikko etummaiseen holkkiin ® siten, etta
ristikko on uunitilan sein&a vasten, ja paina sitten
alaspain @.

-

\

\

18 Laitteen luukku

Jotta laite pysyy pitkdan kauniina ja toimintakuntoisena,
voit irrottaa laitteen luukun ja puhdistaa sen.

18.1 Laitteen luukun irrotus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat
olla teravéareunaiset.

» Kayté suojakésineité.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja
suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki ja paina sita
laitteen suuntaan.
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2. A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat
napsahtaa kovalla voimalla kiinni.
» Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
kokonaan auki.

K&aanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
auki.

Sulkuvipu avattu

Sarana lukittuu eika voi
napsahtaa kiinni.

Sulkuvipu suljettu

Laitteen luukku on
lukittu eika sita saa
irrotettua.

v Sulkuvivut on avattu. Saranat lukittuvat eivatka voi
napsahtaa kiinni.
3. Sulje laitteen luukku vasteeseen saakka @. Tartu

laitteen luukkuun molemmin k&sin vasemmalta ja
oikealta ja vedd ylospain pois paikaltaan @.

4. Laske laitteen luukku varovasti tasaiselle alustalle.

18.2 Laitteen luukun asennus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat napsahtaa

kovalla voimalla kiinni.

» Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
kokonaan auki.

Laitteen luukku fi

1. Huomautus: Varmista, etta tyénnat laitteen luukun
ilman vastusta saranaan. Jos tunnet vastusta,
tarkasta, tyénnatko luukun oikeaan aukkoon.

Tydnna laitteen luukku suoraan molempiin
saranoihin. Tyénna laitteen luukku vasteeseen
saakka.

\%\ \xg

2. Paina luukun kehystd molemmin kasin ylhaalta
vasemmalta ja oikealta ja tarkasta, onko laitteen
luukku tydnnetty paikalleen vasteeseen saakka.

Y

‘/

3. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
4. Kaanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
kiinni.

v Sulkuvivut ovat kiinni. Laitteen luukku on lukittu eika
sitd saa irrotettua.
5. Sulje laitteen luukku.

18.3 Luukun lasien irrotus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja
suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat
olla teravéreunaiset.

» Kayta suojakésineita.
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fi Laitteen luukku

1. Avaa laitteen luukkua hiukan.

2. Paina luukun kehysté vasemmalla ja oikealla ulkoa
pain @, kunnes se lukittuu.

3. Irrota luukun kehys @.

N

4. Puhdista luukun kehys.
— "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 17

5. Loystyta laitteen luukussa vasemmalla ja oikealla
oleva ruuvi @ ja ota pois paikaltaan

6. Kiilaa useaan kertaan taiteltu keittidliina luukun
valiin. Veda etulasi yldkautta pois paikaltaan @.

7. Aseta etulasi luukun kahva alaspéin tasaiselle
alustalle.

8. Paina vélilasia kadella laitetta vasten ja paina
samalla vasenta ja oikeaa pidiketta [@ ylospéin. Ala
irrota pidikkeita [al.

7
N
i

9. Ota vélilasi pois paikaltaan.

10. A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sérkya.
» Ala k&yta uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Puhdista irrotetut luukun lasit molemmilta puolilta
lasinpesuaineella ja pehmealla liinalla.

11. Puhdista laitteen luukku.
— "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 17

O
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12. Kuivaa luukun lasit ja asenna ne takaisin paikoilleen.
- "Luukun lasien asennus", Sivu 22

18.4 Luukun lasien asennus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisépuolella olevat rakenneosat voivat

olla teravareunaiset.

» Kayté suojakasineita.

1. Kaanna vélilasia, kunnes nuoli [@ on oikealla
ylhaalla.

Ebg

2. Aseta sisdlasi alhaalla pidikkeeseen [@ @ ja paina
ylhaalta ja pida kiinni ja pida painettuna.

3. Paina vasenta ja oikeaa pidiketté [@ alaspain,
kunnes valilasi on puristuksissa @.

/

4. Aseta etulasi alhaalla vasempaan ja oikeaan
pidikkeeseen [a @.

5. Paina etulasia laitetta vasten, kunnes vasen ja oikea
hakanen [@l ovat kiinnityskohdan kohdalla [b] @.

|

O=dO =4

LA

Al =<

6. Paina etulasia alhaalta @, kunnes se lukittuu
kuuluvasti paikalleen.
7. Avaa laitteen luukkua vahan ja poista keittioliina.



Toimintahdirididen korjaaminen fi

8. Kierrd molemmat laitteen luukussa vasemmalla ja 10. Sulje laitteen luukku.
oikealla olevat ruuvit kiinni. . . . Huomautus: Kayta uunia vasta, kun luukun lasit ovat
9. Aseta luukun kehys paikalleen ja paina sitd @, oikein paikoillaan.

kunnes se lukittuu kuuluvasti.

S
N

19 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiét. Tutustu /A VAROITUS — Sahkéiskun vaara!

hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Néin valtat turhia

kustannuksia.

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara! » Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperéisia
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia. varaosia.
» Varsinaisia korjaust6ita saa suorittaa vain alan » Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa vaihtaa

ammattihenkil6sto.

ainoastaan alan ammattihenkil®sto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

19.1 Toimintahairiot

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.

Sulake on palanut.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Elektroniikkavika
1. Irrota laite hetkeksi sdhkdverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa pois paalté.
2. Palauta perusasetukset tehdasasetuksiin.

— "Perusasetukset”, Sivu 16

Laite kehottaa sinua
tekemaan
ensimmaisen
kayttoonoton
uudelleen.

Virransaanti on katkennut.
» Ensimmaisen kayttéénoton suorittaminen uudelleen

Laitteeseen ei voi
tehda asetuksia.
Naytdssé palaa &.

Lapsilukko on kytketty paalle.
» Deaktivoi lapsilukko valitsimella [i=.

Laitteen luukkua ei
saa avattua, naytossa
palaa &.

Lapsilukko on kytketty paalle.
» Deaktivoi lapsilukko valitsimella [iJ=e.

Laitteen luukkua ei
saa avattua, ndyt6sséa
palaa @.

Puhdistustoiminto lukitsee laitteen luukun.

» Anna laitteen jaahtya, kunnes @ sammuu naytossa.
- "ltsepuhdistus ", Sivu 18

Laite ei kuumene.
Naytossa nakyy
"Demo-tila".

Esittelytila on aktivoitu.

» [rrota laite sdhkoverkosta. Deaktivoi sen jalkeen esittelytila perusasetuksissa 5 minuutin
sisalla.
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fi Havittdminen

Vika Syy ja vianhaku

Maksimi kayttdaika
saavutettu
» Kytke laite pois paalta.

Maksimi kayttbaika on saavutettu. Jotta valtetdan tahaton jatkuva kaytto, laite lakkaa usean
tunnin jalkeen automaattisesti kuumenemasta, jos asetuksia ei ole muutettu.

Voit tehda tarvittaessa uudet asetukset.
Ohje: Jotta laite ei kytkeydy hyvin pitkien valmistusaikojen kuluessa tahtomattasi pois
paéalta, aseta laitteelle toiminta-aika.

— "Aikatoiminnot”, Sivu 10

Nayttoon ilmestyy Elektroniikkahdiri®
viesti, jossa on "E", 1. Paina valitsinta ©

esim. E0502 - Aseta kellonaika tarvittaessa uudelleen.
v Jos hairié oli kertaluonteinen, virheilmoitus sammuu.
2. Jos virheilmoitus ilmestyy uudelleen nayttéon, soita huoltopalveluun. limoita heille tarkka
virheilmoitus ja laitteesi mallinumero (E-Nr.).

- "Huoltopalvelu", Sivu 25

19.2 Uunilampun vaihto

Kun uunivalo ei pala, vaihda uunilamppu.
Huomautus: Kuumuutta kestavia 230 V:n
halogeenilamppuja, 40 W, on saatavana
huoltopalvelusta tai alan liikkeista. Kayta vain naita
lamppuja. Tartu uusiin halogeenilamppuihin vain
puhtaalla, kuivalla liinalla. Se pidentda lampun
kayttoikaa.

A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee koskettamaan,

kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
[&hettyvilta.

/\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Lamppua vaihdettaessa on lampunkannan liittimissa

jannite.

» Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on
kytketty pois paaltd, jotta valtdt mahdollisen
sahkoiskun.

» Irrota liséksi verkkopistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

Vaatimukset

m | aite on kytketty irti s@hkdverkosta.

= Uunitila on jaahtynyt.

= Kaytettdvissd on uusi halogeenilamppu vaihtoa
varten.

W=

Laita uuniin vahinkojen valttamiseksi astiapyyhe.
Irrota lasisuojus vasemmalle kiertden @,

Veda halogeenilamppu pois paikaltaan, &la kierra
lamppua @.

)
Ondid

Aseta uusi halogeenilamppu paikalleen ja paina
kiinteasti kantaan.

Kiinnitd huomio tappien paikkaan.

Laitemallista riippuen lasisuojuksessa on
tiivisterengas. Aseta tiiviste paikalleen.

Kierra lasisuojus paikalleen.

Poista astiapyyhe uunitilasta.

Liita laite sahkdverkkoon.

20 Havittaminen

20.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympaériston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttada uudelleen.
1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.
2. Katkaise verkkojohto.
3. Havita laite ymparistdystavéllisesti.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista saat

kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta

vastaavilta viranomaisilta.
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Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.
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Huoltopalvelu fi

21 Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyjéltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.
Tuote siséltaa energiatehokkuusluokkaan G kuuluvan
valonlahteen.

21.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 18ytyy, kun avaat laitteen
luukun.

@ I E-N FD: ZNr. I

Type:

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin l10ydat ne taas nopeasti.

22 Nain onnistut

Tasta |6ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

22.1 Ohjeita valmistukseen

Ota ruokia valmistaessasi huomioon nadmé ohjeet.

m | dmpdtila ja toiminta-aika riippuvat maarasta ja
reseptista. Tiedot on sen takia ilmoitettu
asetusalueina. Kokeile ensin alempia arvoja.

= Annetut arvot ovat voimassa, kun ruoka laitetaan
kylmaan uuniin. Tydnna varuste uuniin vasta
esilammityksen jalkeen.

m  Poista uunista varusteet, joita ei tarvita.

22.2 Ohjeita leivontaan
Kayta paistaessasi ilmoitettuja kannatinkorkeuksia.

Paistaminen yhdella tasolla Korkeus
korkeat leivonnaiset tai vuoka ritilalla 2
matalat leivonnaiset tai leivinpellilla 3
Paistaminen kahdella tasolla Korkeus
Uunipannu 3
Leivinpelti 1
Vuoat ritilalla: Korkeus
ensimmainen ritila 3
toinen ritila 1
Paistaminen kolmella tasolla Korkeus
Leivinpelti 5
Uunipannu 3
Leivinpelti 1

Huomautukset

m  Kayta useammalla tasolla paistaessasi kiertoilmaa.
Samanaikaisesti uuniin laitettujen leivonnaisten ei
tarvitse valttamatta olla samanaikaisesti valmiita.

= Aseta vuoat uuniin vierekkain tai limittain
paallekkain.

= Suosittelemme tummien metallisten leivontavuokien
kayttod, koska niilla paéstaadn parhaaseen
kypsennystulokseen.

22.3 Paistamista ja grillaamista koskevia

ohjeita

Annetut arvot ovat voimassa, kun tayttamaton

paistovalmis lintu, liha tai kala laitetaan suoraan

jaékaapista kylmaan uuniin.

HUOMIO!

Hapokkaat elintarvikkeet voivat vaurioittaa ritilaé

» Alé aseta hapokkaita elintarvikkeita kuten esim.
hedelmia tai hapokkaalla marinadilla maustettuja
grillituotteita suoraan ritilalle.

= Mitd kookkaampi lintu, lihanpala tai kala, sita
matalampi lampétila ja pidempi kypsennysaika.

m Kaanna lintu, liha ja kala, kun ilmoitetusta ajasta on
kulunut n. 1/2 - 2/3.

® Lis&a linnun mukaan astiaan vahan nestetta. Astian
pohjalla pitda olla nestettd n. 1-2 cm.

= Jos kdannat linnun paistamisen aikana, laita lintu
uuniin ensin rintapuoli tai nahkapuoli alaspain.

Huomautus nikkeliallergikoille

Harvinaisissa tapauksissa voi elintarvikkeeseen siirtya
vahaisia jalkia nikkelista.

Paistaminen ja grillaaminen ritilalla

Paistaminen ritilalla soveltuu erityisesti suurikokoisen

linnun tai useamman linnun samanaikaiseen

kypsennykseen

= Kaada uunipannuun paistin koosta ja tyypisté
riippuen enintaan 1/2 litraa vetta.
Talteen otetusta nesteesta voit valmistaa kastikkeen.
Sen lisdksi karyd muodostuu vahemman ja uuni
pysyy puhtaampana.

= Pida uunin luukku grillattaessa suljettuna.
Ald koskaan grillaa laitteen luukku avoimena.

= Aseta grillattava tuote ritilalle. Tydnna lisaksi
uunipannu viisto reuna uunin luukkuun péin ritilan
alla olevalle kannatintasolle vahintaan yhden tason
verran alemmaksi. Tippuva rasva otetaan nain
talteen.

Paistaminen astiassa

Uunitila pysyy puhtaampana, kun ruoka valmistetaan
kannellisessa astiassa.

Noudata paistoastian valmistajan antamia ohjeita.
Parhaiten sopivat lasiset astiat.
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Avoin astia
m  Kaytd korkeaa paistovuokaa.
m  Aseta astia ritilalle.

= Jos sinulla ei ole muuta sopivaa astiaa, kayta

uunivuokaa.

Kannellinen astia
m  Aseta astia ritilalle.

m | jhasta, linnusta ja kalasta saadaan rapeaa myos
kannellisessa paistovuoassa. Kayta sita varten
lasikannellista paistovuokaa. Aseta korkeampi

[ampotila.

22.4 Ruokavalikoima

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Jos asetat kuuman lasiastian méaralle tai kylmélle
pinnalle, lasi voi sarkya.

» Aseta kuuma lasiastia kuivalle alustalle.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Astiasta voi tulla ulos hyvin kuumaa hoyrya, kun kansi

avataan kypsennyksen paatyttya. Hoyry ei ole

lampotilasta riippuen nakyvaa.

» Nosta kantta takaosasta, jotta kuuma hoyry tulee
ulos sinusta poispain.

» Pida lapset poissa laitten lahelta.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoi Lampétila Kesto min
orkeus minto °C/
grillausteho
Sokerikakku, hieno Pitkanmallinen vuoka 2 i 150-170 60-80
Sokerikakku, 2 tasoa Pitkdnmallinen vuoka 3+1 140-150 70-85
Hedelma- tai rahkatorttu Irtopohjavuoka @ 26 cm 2 = 160-180 70-90
murotaikinapohjalla
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka @ 28 cm 2 = 150-160" 30-40
Kaaretorttu Leivinpelti 3 180-200" 10-15
Murotaikinakakku mehukkaalla Uunipannu 3 = 170-180 50-60
taytteella
Hiivataikinaleivonnainen mehukkaalla Uunipannu 3 i 180-200 30-55
taytteella
Muffinit Muffinipelti ritilalla 2 c 170-190 20-40
Pienet hiivataikinaleivonnaiset Leivinpelti 3 150-170 20-30
Pikkuleivat Leivinpelti 3 & 140-160 15-25
Pikkuleivat, 2 tai 3 tasoa Uunipannu 3+1 140-160 15-25
Leivinpelti 5+3+1
Leipa, 1000 g (pitkassa vuoassa, Uunipannu 2 &) 200-220 35-50
pellilla) Pitkdnmallinen vuoka
Pizza, tuore Leivinpelti 3 190-210 20-30
Pizza, tuore, ohut pohja Pybrea pizzapelti 2 250-270' 8-13
Quiche Piirakkavuoka 1 = 190-210 40-50
Paistos, suolainen, kypsat ainekset Vuoka 2 i 200-220 30-60
Broileri, 1,3 kg, ilman taytetta Avoin astia 2 200-220 60-70
Broilerinpalat, & 250 g Avoin astia 3 220-230 30-35
Hanhi, ilman taytetta, 3 kg Avoin astia 2 1. 140 1. 130-140
2.160 2. 50-60
Porsaanpaisti, ilman kamaraa, esim. Avoin astia 2 & 160-170 150-160
niska 1,5 kg
Naudanfilee, medium, 1 kg Ritila 3 = 210-220 40-502
Uunipannu
Naudan patapaisti, 1,5 kg Kannellinen astia 2 200-220 130-150°
Paahtopaisti, medium, 1,5 kg Ritila 3 200-220 60-70?
Uunipannu
Jauhelihapihvi, korkeus 3-4 cm Ritila 4 ™ 3 25-30*

Esilammita laite.

1

2 Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 1/2 - 2/3.

% Lis&a aluksi neste astiaan, vah. 2/3 paistista pitaa olla nesteen sisalla
4 Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 2/3.
5
6

Al kdanna ruokaa. Peitd pohja vedella.

Tydnna uunipannu ritilan alle.
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Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoi Lampétila Kesto min
orkeus minto °C/
grillausteho
Lampaanreisi, luuton, medium, 1,0 kg  Avoin astia 2 170-190 70-80°
Kala, grillattu, kokonainen 300 g, esim. Ritila 2 160-180 20-30°
purotaimen

! Esilammita laite.

Kaanna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 1/2 - 2/3.

3 Lis&a aluksi neste astiaan, vah. 2/3 paistista pitda olla nesteen sisalla
* K&anna ruoka, kun kokonaisajasta on kulunut 2/3.

® Ala kdanna ruokaa. Peita pohja vedella.

& Tybnna uunipannu ritilan alle.

N

22.5 Jogurtti 2. Jaa ennalta valmisteltu seos pieniin astioihin, esim.
, . ) . ) kuppeihin tai pieniin laseihin.

Voit valmistaa uunissa jogurttia. 3. Peita astiat foliolla, esim. tuorekelmulla.
Jogurtin valmistus 4. Aseta astiat uunitilan pohijalle.
1. Poist teet ia ristikot ilast 5. Saada laite suositusasetusten mukaan.

- FOista varusieet ja ristixot uunitiasta. 6. Anna jogurtin levata jadkaapissa valmistuksen

jalkeen.
Suositusasetukset jogurtille
Ruokalaji Varusteet / astia Kannatinkorkeus Uunitoimin Lampétila °C Kesto min
to

Jogurtti Annosvuoat Uunitilan pohja U 40-45 8-9t
22.6 Hidas kypsennys 1. Esilammité uunia ja astiaa n. 15 minuuttia.

) . ) ) 2. Ruskista liha keittotasolla hyvin kuumalla pannulla
Hitaalla kypsennyksella tarkoﬂeta_an h|das.ta. _ joka puolelta.
kypsentamista matalassa lampdtilassa. Siksi sita 3. Laita liha sen jalkeen heti lammitettyyn astiaan
kutsutaan myos matalalampokypsennykseksi. uuniin.
Ruokien hidas kypsennys 4. Pida laitteen luukku aina suljettuna, jotta lampétila

. sailyy tasaisena.

Vaatimukset
m Kayta vain tuoretta ja hygieenisesti moitteetonta

luutonta lihaa.
= Aloita kayttd vain, kun uuni on taysin jaahtynyt.
Suositusasetukset hitaaseen kypsennykseen
Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoimi Ruskistus Lampétila °C  Kesto min

orkeus nto aika min

Ankanrinta, & 300 g Avoin astia 2 6-8 95' 60-70
Porsaanfilee, kokonainen Avoin astia 2 4-6 85’ 75-100
Naudan ulkopaisti, 6-7 cm  Avoin astia 2 6-8 100’ 160-220
paksu, 1,5 kg, tayskypsa
Naudanfilee, 4-6 cm paksu, Avoin astia 2 6-8 85! 90-150
1 kg
Vasikan medaljongit, Avoin astia 2 4 80" 50-70
paksuus 4 cm
Lampaanselykset, Avoin astia 2 4 85' 30-70

luuttomat, a 200 g
T Esilammita laite.
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22.7 Testiruoat

Nama yhteenvedot on laadittu tarkastusviranomaisia
varten laitteen testaamisen helpottamiseksi standardin

EN 60350-1 mukaan.
Leivonta

Ota testiruokia paistettaessa huomioon ndma tiedot.

Yleisia huomautuksia

= Annetut arvot ovat voimassa, kun vuoka laitetaan

kylmaan uuniin.

= Noudata taulukossa olevia esilammitysta koskevia
ohjeita. Asetusarvot ovat voimassa ilman

pikakuumennusta.

m  Kaytd paistamiseen ensin alempaa annetuista

lampotiloista.

Suositusasetukset leivontaan

Kannatinkorkeudet

Kannatinkorkeudet kahdella tasolla paistettaessa:
Huomautus: Samanaikaisesti uuniin laitetut
leivinpelleilla tai vuoissa olevat leivonnaiset eivat
valttamatta ole valmiita yhta aikaa.

= Uunipannu: korkeus 3
Leivinpelti: korkeus 1

= \uoat ritilalla
ensimmainen ritila; korkeus 3
toinen ritila: korkeus 1

Kannatinkorkeudet kolmella tasolla paistettaessa:
= | eivinpelti: korkeus 5

Uunipannu: korkeus 3

Leivinpelti: korkeus 1

Torttupohja:
Kun paistat 2 tasolla, aseta irtopohjavuoat aina
keskelle paallekkaisille ritildille.

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoimi Lampétila °C  Kesto min
orkeus nto

Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 3 o 140-150' 25-35

Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 3 140-150' 20-30

Pursotinpikkuleivat, 2 tasoa Uunipannu 3+1 140-150' 25-35
+
Leivinpelti

Pursotinpikkuleivét, 3 tasoa Uunipannu 5+3+1 130-140' 35-55
+
Leivinpelti

Kuppikakut Leivinpelti 3 i 150" 25-35

Kuppikakut Leivinpelti 3 150" 20-30

Kuppikakut, 2 tasoa Uunipannu 3+1 140" 25-35
+
Leivinpelti

Kuppikakut, 3 tasoa Uunipannu 5+3+1 140' 25-35
+
Leivinpelti

Voileipakeksi Irtopohjavuoka 2 160-170? 25-35
@ 26 cm

Voileipakeksi Irtopohjavuoka 2 &) 160-170 30-35
@ 26 cm

Voileipakeksi, 2 tasoa Irtopohjavuoka 3+1 150-1602 35-50
@ 26 cm

' Esilammité laitetta 5 minuuttia. Ald kayta pikakuumennustoimintoa.

2 Esilammita laite. Ala kayta pikakuumennustoimintoa.

Suositusasetukset grillaukseen

Ruokalaji Varusteet / astia Kannatink Uunitoimi Lampétila °C/ Kesto min

orkeus nto grillausteho
Paahtoleivan ruskistus Ritila 5 I 3 5-6

23 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon

seuraavat tiedot.
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23.1 Yleiset asennusohjeet

Ota nama ohjeet huomioon ennen kuin aloitat

laitteen asennuksen.

= Ainoastaan naiden asennusohjeiden
mukainen asennus takaa turvallisen kayton.
Asentaja vastaa vaarasta asennuksesta
johtuvista vahingoista.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

® Poista paikkausmateriaali ja limakalvot
uunitilasta ja luukusta ennen laitteen
kayttoonottoa.

= Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa vahintaan lampotilaa 95 °C,
vieressa olevien kalusteiden etuosien
vahintaan lampaotilaa 70 °C.

= Al4 asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

®m Tee kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. Sahkoisten
rakenneosien toiminta voi hairiintya.

m | aitteen liitdntarasian tulee olla viivoitetun
pinnan alueella [@l tai asennusalueen
ulkopuolella.

Irralliset kalusteet on kiinnitettava yleisesti
saatavana olevalla kulmalevylla k] seindaan.

[b~
320 >
60>
> 180 Y
i
50 a

m Kayta suojakasineita, jotta valtat
viiltohaavat. Osat, joihin paaset asennuksen
aikana kasiksi, voivat olla teravareunaisia.

= Kuvien mitat mm.

Asennusohje fi

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattoman adapterin
kaytto on vaarallista.

» Ala kayta haaroituspistorasioita.

» Kayté vain jatkojohtoja, jotka ovat
sertifioituja, joiden vahimmaishalkaisija on
1,5 mm? ja jotka tayttavat asianomaiset
kansalliset turvallisuusvaatimukset.

» Jos verkkoliitantajohto on liian lyhyt, ota
yhteys huoltopalveluun.

» Kayté vain valmistajan hyvaksymia
adaptereita.

HUOMIO!

Jos laitetta kannetaan luukun kahvasta, kahva

voi murtua. Luukun kahva ei kesta laitteen

painoa.

» Ald kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta.

23.2 Laitemitat

Tasta |6ydat laitteen mitat.

;/J

/

23.3 Asennus tyotason alle

Noudata tydtason alle asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

N min. 550
a

= Valipohjassa pitaa olla rako laitteen tuuletusta
varten.

m |nduktiokeittotasojen yhteydessa ei tydtason ja
laitteen valista rakoa saa sulkea lisalistoilla.

= Tyotaso on Kiinnitettava kalusteeseen.
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= Noudata mahdollisesti kaytettavissa olevaa
keittotason asennusohjetta.

= Noudata keittotason paikallisia naista poikkeavia
asennusohjeita.

23.4 Asennus korkeaan kaappiin

Noudata korkeaan kaappiin asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohjeita.

—~
min. 550

= Valipohjissa pitda olla rako laitteen tuuletusta varten.
Jos korkeassa kaapissa on elementti-takaseinien
lisaksi toinen takasein, se on poistettava.

= Asenna laite vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

23.5 Kahden laitteen asentaminen
paallekkain
Laite voidaan asentaa myds toisen laitteen paalle tai

alle. Noudata paallekkain asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohjeita.

< )
min. 550 ~min. 20| min. 20

= Valipohjissa pitda olla rako laitteiden tuuletusta
varten.

= Molempien laitteiden riittavan tuuletuksen
varmistamiseksi tarvitaan sokkelin alueelle vahintaan
200 cm2:n kokoinen tuuletusaukko. Tee sita varten
aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.

30

m  Varmistettava, ettd ilmanvaihto toteutuu piirroksen
mukaisena.

]l
|
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m  Asenna laitteet vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

23.6 Asennus kulmaan

Noudata kulmaan asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

U5 222 A N

A % X

m  Jotta laitteen luukku saadaan avattua, ota kulmaan
asentaessasi huomioon minimimitat. Mitta [@l riippuu
kalusteen etuosan paksuudesta ja kahvasta.

23.7 Sahkdliitanta

Jotta laitteen sahkdliitanta on turvallinen, noudata

seuraavia ohjeita.

= | ajtteen suojaluokka on |, ja sen kayttd on sallittu
vain maadoitusliitdnnan kanssa.

= Suojaus on tehtava tyyppikilvessa mainitun
tehotiedon ja paikallisten maaraysten mukaan.

m | ajtteessa ei saa olla jannitetta asennustoita
tehtaessa.

= | ajtteen saa liittda vain mukana toimitetulla
litantdjohdolla.

= |jitAntajohto pitaé liittaa takasivulle siten, ettd kuuluu
napsahtava aani. Huoltopalvelusta on saatavana 3
metrin liitAntajohto.

= |jitAntajohdon saa vaihtaa vain alkuperaiseen
litantajohtoon. Naitd on saatavana huoltopalvelusta.

m  Asennuksen pitda taata kosketussuoja.

Laitteen sahkdliitanta maadoitetulla pistokkeella

Huomautus: Laitteen saa liittda vain
maaraystenmukaisesti asennettuun maadoitettuun
pistorasiaan.

» Liita pistoke maadoitettuun pistorasiaan.



Kun laite on asennettu, verkkojohdon pistokkeeseen
pitdad paasta vapaasti kasiksi, tai jos sité ei ole
mahdollista pitaa ulottuvilla, kiintedan
sahkdliitantaan on oltava asennettu
asennusmaaraysten mukainen katkaisin.

Laitteen sahkoliitanta ilman maadoitettua
pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittaa vain alan
ammattilainen. Takuu ei kata virheellisesta liitannasta
johtuvia vaurioita.

Kiintedan sahkoéliitantdan on oltava asennettu
asennusmaaraysten katkaisin.

1. Yksil6i vaihe- ja nollajohto liitantarasiassa.
Jos liitanta tehdaan vaarin, laite voi vaurioitua.
2. Liita litantakuvan mukaan.
Jannite, ks. tyyppikilpi.
3. Liita verkkoliitantdjohdon johtimet varikoodien
mukaan:
- vihrea-keltainen = suojajohdin @
— sininen = nollajohdin
- ruskea = vaihe

23.8 Laitteen asennus

1. Tydnnéa laite kunnolla paikalleen ja kohdista
keskelle.

J

=r ,,\_C

2. Kiinnita laite ruuveilla.

T

7
S

Asennusohje fi

3. Kahvattomat keittidkalusteet, joissa pystysuuntainen
tartuntalista:

- Kayta tarkoitukseen sopivaa taytekappaletta @,
jotta voit peittdd mahdolliset teravat reunat ja
varmistaa turvallisen asennuksen.

— Poraa alumiinitankoihin ennalta reiat ruuviliitantaa
varten @.

- Kiinnita laite tarkoitukseen sopivalla ruuvilla ®.

\ [

%

Huomautus: Tydtason ja laitteen véalista rakoa ei saa
sulkea lisalistalla.
Kaapin sivuseiniin ei saa asentaa lampdsuojalistoja

23.9 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.
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