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1 Seguranca

Respeite as seqguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacdes gerais

® | eia atentamente este manual.

Seguranca pt

m (Guarde estas instrucdes, o certificado do
aparelho e as informacdes sobre o produto
para posterior utilizacdo ou para entregar a
futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nédo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

cao incorreta.

S6 com uma montagem especializada e em

conformidade com as instrugcdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador € responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

® para preparar alimentos e bebidas.

® SOb supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracao.

® para uso doméstico e em espacos fecha-
dos domésticos.

® g uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Nao utilize o aparelho:

= Com um temporizador externo ou um tele-
comando em separado. Isto ndo se aplica
para o caso de o funcionamento ser desli-
gado pelos aparelhos incluidos na norma
EN 50615.

Se usar um dispositivo médico implantado ati-
VO (p. ex., pacemaker ou desfibrilador), certifi-
que-se junto do seu médico se este esta em
conformidade com a Diretiva 90/385/CEE do
Conselho das Comunidades Europeias de 20
de Junho de 1990, assim como EN
45502-2-1 e EN 45502-2-2 e foi selecionado,
implantado e programado de acordo com
VDE-AR-E 2750-10. Se estes requisitos estao
preenchidos e se forem utilizados utensilios
de cozinha ndo metalicos e recipientes para
cozinhar com pegas nao metalicas, o uso
desta placa de inducao € seguro quando usa-
do para o fim previsto.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
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nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criangas nao podem brincar com 0 apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criangas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Cozinhar sem vigilancia em fogbes com gor-

dura ou 6leo pode ser perigoso e dar origem

a incéndios.

» Nunca deixe 6leos e gorduras quentes
sem vigilancia.

» Nunca tente apagar um fogo com agua,
deve desligar o aparelho e, em seguida,
cobrir as chamas, p. ex., com uma tampa
ou uma manta de amianto.

A superficie de cozedura fica muito quente.

» Nunca coloque objectos inflamaveis sobre
a superficie de cozedura ou proximo desta.

» Nunca guarde objetos sobre o superficie
de cozedura.

O aparelho atinge temperaturas altas.

» N&o guarde objetos inflamaveis ou latas de
spray em gavetas diretamente por baixo da
placa de cozinhar.

As tampas para a placa de cozinhar podem

provocar acidentes, p. ex., devido ao sobrea-

quecimento, a inflamacao ou ao rebentamen-
to dos materiais.

» N&o utilize tampas para a placa de cozi-
nhar.

Depois de cada utilizagcao, desligue a placa

de cozinhar com os comandos.

» N&o espere que a placa de cozinhar se
desligue automaticamente, visto que ja nao
existem panelas e frigideiras sobre a mes-
ma.

Os alimentos podem incendiar-se.

» O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo curto deve ser continuamen-
te vigiado.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes; em

particular, um aro da placa de cozinhar even-

tualmente existente.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aguecimento.

» Criangcas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Grelhas de protecao do fogdo podem dar ori-

gem a acidentes.

» Nunca utilize grelhas de protecéo do fo-
gao.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

guente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

Os objetos de metal aguecem muito rapida-

mente na placa de cozinhar.

» Nunca depositar objetos de metal, como p.
ex. facas, garfos, colheres e tampas sobre
a placa de cozinhar.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacéo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se 0 cabo de alimentacdo ou o cabo de li-
gacao do aparelho sofrer algum dano, tem
ser substituido por um cabo de alimenta-
¢ao ou o cabo de ligacao do aparelho es-
pecifico, disponivel junto do fabricante ou
da sua Assisténcia Técnica.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSa0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Se a superficie estiver rompida, deve desli-
gar o aparelho para evitar um possivel cho-
que elétrico. Para o efeito, ndo desligue o
aparelho no interruptor principal, mas sim
através do disjuntor no quadro eléctrico.

» Contactar a Assisténcia Técnica. — Pagina
32

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressao para limpar o aparelho.



O isolamento dos cabos de eletrodomésticos
pode derreter em contacto com partes quen-
tes do aparelho.

» Nunca coloque o cabo de ligacao de ele-
trodomeésticos em contacto com partes
quentes do aparelho.

O contacto entre objetos metalicos e o venti-

lador que se encontra na parte inferior da pla-

ca de cozinhar pode provocar um chogue
elétrico.

» N&o guarde objetos metalicos compridos e
pontiagudos nas gavetas sob a placa de
cozinhar.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As panelas podem saltar repentinamente de-

vido a liquidos entre a base da panela e a zo-

na de cozinhar.

» Mantenha a zona de cozinhar e a base da
panela sempre secas.

» Nunca utilizar recipientes para cozinhar
congelados.

Evitar danos materiais pt

Ao cozinhar em banho-maria a placa de cozi-
nhar e o recipiente podem quebrar devido a
sobreaquecimento.

» O recipiente em banho-maria nao pode to-
car directamente no fundo do tacho cheio
de agua.

» Utilizar apenas recipientes resistentes ao
calor.

Um aparelho com superficie rachada ou parti-

da pode causar cortes.

» Nao utilize o aparelho se este apresentar
uma superficie rachada ou partida.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.

2 Evitar danos materiais

Aqui encontra os danos materiais mais frequentes e sugestdes sobre como estes podem ser evitados.

Dano Causa

Medida

Manchas

Processo de cozedura sem supervisao.

Observe o processo de cozedura.

Manchas, lascamen-
tos

Alimentos derramados, principalmente os
que tém um elevado teor de agucar.

Remova imediatamente com um raspador
para vidros.

Manchas, lascamen-
tos ou fissuras no vi-
dro

Recipientes para cozinhar com defeito, reci-
pientes para cozinhar com esmalte derretido
ou recipientes para cozinhar com fundo de
cobre ou de aluminio.

Utilize recipientes para cozinhar adequados
e em bom estado.

Manchas, descolora-
coes

Métodos de limpeza inadequados.

Utilize apenas produtos de limpeza adequa-
dos para vitroceramica e limpe a placa de
cozinhar apenas quando estiver fria.

Lascamentos ou fis-
suras no vidro

Golpes ou queda de recipientes para cozi-
nhar, acessdrios para cozinhar ou outros ob-
jetos duros ou cortantes.

Ao cozinhar, ndo bata no vidro nem deixe
cair objetos sobre a placa de cozinhar.

Riscos, descolora-
coes

Recipientes para cozinhar com fundo aspero
Ou mover o recipiente para cozinhar sobre o
placa de cozinhar.

Verificar recipientes. Ao mover o recipiente
para cozinhar, levante-o.

Riscos

Sal, acucar ou areia.

Nao utilizar a placa de cozinhar como ban-
cada ou superficie de trabalho.

Danos no aparelho

Cozer com recipiente para cozinhar congela-
do.

Nunca utilize recipientes para cozinhar con-
gelados.

Danos no recipiente
para cozinhar ou no
aparelho

Cozinhar sem conteudo.

Nunca cologue ou aquecga um recipiente pa-
ra cozinhar vazio num disco quente.
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Dano Causa

Medida

Danos no vidro

Material derretido sobre o disco quente ou
tampa da panela quente sobre o vidro.

Nao cologue papel vegetal ou pelicula de
aluminio, nem recipientes de plastico ou
tampas de panela sobre a placa de cozi-
nhar.

Sobreaquecimento
nel de comando ou o aro.

Recipiente para cozinhar quente sobre o pai- Nunca pouse recipientes para cozinhar

quentes sobre estas areas.

ATENCAO!

Esta placa de cozinhar possui um ventilador no lado

inferior.

» Se houver uma gaveta por baixo da placa de cozi-
nhar, ndo guarde ai quaisquer objetos pequenos ou
pontiagudos, papel ou panos de cozinha. Estes ob-
jetos podem ser aspirados e danificar o ventilador
ou afetar a refrigeracéo.

» Entre o conteudo da gaveta e a entrada do ventila-
dor é necessario respeitar uma distancia minima de
2 cm.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-

veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar as seguintes indicagdes, o aparelho con-
some menos energia.

Selecione a zona para cozinhar adequada ao tama-

nho do tacho. Posicione o recipiente para cozinhar

centrado.

Utilize recipientes cujo didametro de fundo correspon-

da ao didmetro da zona de cozinhar.

Dica: Os fabricantes de recipientes indicam muitas

vezes o didmetro superior do tacho. Normalmente,

este é superior ao didmetro do fundo.

= Recipientes para cozinhar inadequados ou zonas
de cozinhar ndo cobertas na totalidade consomem
muita energia.

Tape os tachos com uma tampa adequada.
m Se cozinhar sem tampa, o aparelho necessita cla-
ramente de mais energia.

Levante a tampa o menos possivel.
= Quando levanta a tampa, perde-se muita energia.

Utilize uma tampa de vidro.
= Com uma tampa de vidro pode ver para dentro do
tacho sem levantar a tampa.

Utilize tachos e frigideiras com fundos planos.

= Fundos irregulares aumentam o consumo de ener-
gia.

Utilize recipientes para cozinhar adequados a quanti-

dade de alimentos.

= Um recipiente para cozinhar grande com pouco
conteldo necessita de mais energia para aquecer.

Cozinhe com pouca agua.
= Quanto mais agua se encontrar no recipiente para
cozinhar, mais energia é necessaria para aquecer.

Mude atempadamente para uma poténcia de cozedu-
ra mais baixa.
= Se a poténcia de continuacdo de cozedura estiver
demasiado alta, acaba por desperdicar energia.
Pode encontrar informacdes sobre o produto de acor-
do com a norma (UE) 66/2014 no folheto do aparelho
em anexo e na Internet, na pagina de produto do seu
aparelho.

4 Recipientes para cozinhar adequados

Um recipiente para cozinhar adequado para cozinhar
com indugéo tem de ter um fundo ferromagnético, ou
seja, tem de ser atraido por um iman, para além disso,
o fundo devera corresponder ao tamanho do disco. Se
um recipiente para cozinhar ndo for detetado num dis-
co, cologue-o sobre o disco com o diametro imediata-
mente mais pequeno.

4.1 Tamanho e propriedades dos
recipientes para cozinhar

Para detetar corretamente o recipiente para cozinhar,
tem de tomar em consideragdo o tamanho e o material
do mesmo. Todos os fundos dos recipientes para cozi-
nhar tém de ser completamente planos e lisos.

Com Teste do recipiente para cozinhar verifica se o re-
cipientes para cozinhar é adequado. Encontra mais in-
formacdes em

— "Teste do recipiente para cozinhar", Pagina 27.
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Recipientes para co-
zinhar

Materiais

Propriedades

Recipientes para co-
zinhar recomendados

@

Recipientes para cozinhar em aco inoxidavel
com base tipo sanduiche, que distribuem
bem o calor.

Este recipiente para cozinhar distribui o calor
uniformemente, aquece rapidamente e ga-
rante a sua detecéo.

Recipientes para cozinhar ferromagnéticos
em a¢o esmaltado ou ferro fundido ou ainda
em aco inoxidavel especial para inducao.

Este recipiente para cozinhar aquece rapida-
mente e é detetado de forma segura.

Adequado

O fundo nao € completamente ferromagnéti-
co.

Se a area ferromagnética for menor do que
o fundo da panela, apenas a area ferromag-
nética aquece. Deste modo, o calor nao é
distribuido uniformemente.

Fundos de recipientes com partes de alumi-
nio.

Estes fundos de recipiente para cozinhar re-
duzem a area ferromagnética, fazendo com
que seja fornecida uma menor poténcia ao
recipiente para cozinhar. Eventualmente, es-
tes recipientes sé sdo detetados de forma in-
suficiente ou ndo o sdo de todo e, portanto,
nao sao suficientemente aquecidos.

Nao adequado

Recipientes para cozinhar em aco delgado
normal, vidro, barro, cobre ou aluminio.

Notas

= Por norma, nao utilize placas de adaptacéo entre a
placa de cozinhar € o recipiente para cozinhar.

= N&o aqueca recipientes vazios, nem utilize recipien-

tes com fundo fino porque podem aguecer muito in-
tensamente.

5 Eliminacao

5.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-

sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacgdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminagcdo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou 0s Servigcos Municipais da sua zona.

2

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electréonicos

(waste electrical and electronic equip-

ment -

WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Uniao Europeia.
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6 Familiarizacao

6.1 Cozedura por inducao

Cozinhar por indugdo, em comparacdo com placas de
cozinhar convencionais, traz algumas mudancas e uma
série de vantagens, tais como poupanc¢a de tempo ao

6.2 Painel de comandos

cozer e fritar, poupanca de energia, bem como, maior
facilidade de conservagao e limpeza. Também permite
um melhor controlo do calor, visto que o calor é gera-
do diretamente no recipiente para cozinhar.

O painel de comandos permite regular algumas funcdes do seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de

operacao.
>HBH >HBEE <>HAA HHHH HH >HBH >HHE
® = ] S5 I ] & - 8 + = [® S s
Zonas tateis o Funcao flex ativada
Os campos tateis sao superficies sensiveis ao toque. = Funcao flex desativada
Sg;?eselemonar uma funcéo, toque na zona correspon- e Funcéo Wok
A Sensor de fritura
S Bloguear o painel de comandos para =]z Indicagéo da temperatura do sensor de
efeitos de limpeza fritura
= Ligar a funcéo Sensor de fritura = Rede doméstica
& Abrir as regulacdes base L. -
—/+ Selecao das regulacdes Zonas tatels e lndlca_goes
3 Ligar o cronémetro Ao ligar a placa de cozinhar acendem-se a branco os
g _ simbolos das zonas tateis atualmente disponiveis. As
X Regular o temporizador de curta dura- indicacdes das zonas de cozinhar ou das funcdes se-
¢ao lecionadas acendem-se a cor de laranja.

Indicagcdes no visor

As indicacdes apresentam os valores e as funcoes
ajustados.

i

L Estado de funcionamento

-2 Niveis de poténcia
H/k Calor residual
oo Temporizador de curta duragéo

ou.o0 Funcédo de cronémetro

Zona de cozinhar dianteira esquerda
Zona de cozinhar traseira esquerda
Zona de cozinhar central (wok)
Zona de cozinhar dianteira direita
Zona de cozinhar traseira direita
Funcédo PowerBoost

(e0)

Togue num simbolo para ativar a respetiva fungdo. Soa

um sinal de confirmacéao.

= Mantenha o painel de comandos limpo e seco. A
humidade prejudica o funcionamento.

= N&o coloque recipientes para cozinhar perto das in-
dicagdes e das zonas tateis. O sistema eletronico
pode sobreaquecer.

Comandos

Os comandos permitem-lhe regular os niveis de potén-
cia e outras funcdes do seu aparelho e obter informa-
cbes sobre o estado de operacéo.

Os comandos podem ser rodados desde a posicao 0
para a esquerda ou para a direita.
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As marcagdes no comando indicam a regulacédo do ni- O anel luminoso no comando possui uma indicagéo
vel de poténcia 1 a 12, a funcdo PowerBoost, a funcéao Otica para cada funcao. O anel luminoso altera a sua
Flex e a funcdo Wok. cor quando ativa determinadas fungcbes ou processos.

O anel luminoso no comando acende-se a cor de la-
ranja durante o funcionamento. Pode optar entre dois
tons de cor. Se tiver montado varios aparelhos lado a
lado, pode alterar os tons de cores nas regulacdes
dos aparelhos para que todos os anéis luminosos se
acendam com o0 mesmo tom de cor.

— "Mudar a cor do anel luminoso", Pdgina 12

Indicacao Nome
Desligado Aparelho DESLIGADO
Aceso: laranja Aparelho LIGADO
Pisca: laranja Aparelho DESLIGADO
Indicacédo do calor residu-
al
0 Desligar a zona de cozinhar Aceso: azul Home Connect
1-12 Regular o nivel de poténcia Pisca: azul Home Connect, aparelho
» Ativar a fungdo PowerBoost , . To ] . IE)ga—sS a r?deddomesnca
= , o piscar alternado: laranja e Desativacao de seguran-
tf At!var a fungfilo Flex branco ¢a, falha de energia
— Ativar a fungao Wok piscar alternado: amarelo Falha do apare]ho. .
Indicacées nos anéis luminosos ¢ magenta Contacte a assisténcia
Cada comando dispde de um anel luminoso com dife- tecnica. — -
rentes possibilidades de indicacao. Aceso: durante alguns se- Aparelho iniciado na pri-
gundos a verde e depois meira ligacdo ou apos
a amarelo uma falha de corrente

6.3 Distribuicao das zonas de cozinhar

A poténcia indicada foi medida com as panelas padrao descritas na norma IEC/EN 60335-2-6. A poténcia pode va-
riar em funcdo do tamanho ou do material do recipiente para cozinhar.

B
|

LA LA

Area Nivel de poténcia maximo

EEE Nivel de poténcia 2 2200 W
Booster para tachos 3700 W

E Nivel de poténcia 2 3300 W
Booster para tachos 3700 W

@21 cm Nivel de poténcia 2 2200 W
Booster para tachos 3700 W

E1 026 cm Nivel de poténcia /2 2600 W
Booster para tachos 3700 W

B @ 32 cm Nivel de poténcia 2 3300 W
Booster para tachos 3700 W
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6.4 Zona de cozinhar

Antes de comecar a cozinhar, verifigue se o tamanho
do recipiente é adequado a zona de cozinhar que pre-
tende utilizar.

Area Tipo de zona de cozinhar

O Zona de cozinhar de um circuito

= Zona de cozinhar simples

Zona de cozinhar de trés circuitos
O disco liga-se automaticamente se utilizar
um recipiente para cozinhar cujo fundo
corresponda ao disco exterior que preten-
de utilizar.

E Zona de cozinhar flexivel

— "Flex Zone", Pdgina 14

6.5 Indicacao de calor residual

A placa de cozinhar dispde de uma indicacao de calor
residual para cada zona de cozinhar. A indicagao de
calor residual indica que uma zona de cozinhar ainda

esta quente. Nao toque na zona de cozinhar enquanto
a indicacéo de calor residual estiver acesa ou imedia-
tamente depois de indicacao de calor residual se ter
apagado.

Dependendo da intensidade do calor residual, o visor
indica os seguintes simbolos:

m H: temperatura elevada

®  h: temperatura baixa

O anel luminoso no comando pisca a cor de laranja.
Se tirar o recipiente para cozinhar da zona de cozinhar
durante o processo de cozedura, a indicacado do nivel
de poténcia pisca e o anel luminoso no comando
acende-e a cor de laranja.

Se desligar a zona de cozinhar, a indicagao de calor
residual acende-se e 0 anel luminoso pisca no coman-
do. Mesmo que a placa de cozinhar ja esteja desliga-
da, a indicacao de calor residual continua acesa en-
quanto a zona de cozinhar ainda estiver quente.

7 Acessorios

Podera adquirir acessorios junto do Servico de Assis-
téncia Técnica, no comércio especializado ou através
da Internet. Utilizar apenas acessorios originais, uma
vez que foram especificamente concebidos para utiliza-
¢ao com o aparelho.

Os acessoérios sdo especificos do aparelho. Quando
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
nacao exata (n.° E) do seu aparelho. » Pdgina 32
Verifigue quais os acessorios disponiveis para o seu
aparelho no nosso catalogo, na loja online ou junto da
Assisténcia técnica.

www.gaggenau.com

Acessorios

Teppan Yaki de material
multicamadas CA051300

Utilizacao

Acessdrio recomendado
para o sensor de fritura.
Apenas para disco flexi-
vel.

Acessorio recomendado
para o sensor de fritura.
Apenas para disco flexi-
vel.

Frigideira wok WP400001 Acessdrio recomendado
para a zona de wok por
indugdo em material mul-
ticamadas. Com fundo re-
dondo e pega, @ 36 cm,
61, 10 cm de altura.

Acessorio necessario pa-
ra a utilizacdo da frigidei-
ra wok na zona de wok
por indugéo.

Chapa de grill de alumi-
nio fundido CA052300

Aro para wok WZ400001

8 Antes da primeira utilizacao

Respeite as seguintes recomendacoes.

8.1 Primeira limpeza

Remover restos da embalagem da superficie da placa
de cozinhar e limpe a superficie com um pano himido.
Encontre uma lista dos produtos de limpeza recomen-
dados na pagina web oficial www.gaggenau.com.

Mais informacdes sobre a conservacao e limpeza.

— Pdgina 28
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8.2 Cozedura por inducao

Cozinhar por indugao, em comparagdo com placas de
cozinhar convencionais, traz algumas mudancas e uma
série de vantagens, tais como poupanc¢a de tempo ao
cozer e fritar, poupanca de energia, bem como, maior
facilidade de conservacéao e limpeza. Também permite
um melhor controlo do calor, visto que o calor é gera-
do diretamente no recipiente para cozinhar.

8.3 Recipientes para cozinhar

Encontra uma lista dos recipientes para cozinhar reco-
mendados na pagina web oficial www.gaggenau.com.



Mais informacdes sobre o recipiente para cozinhar
adequado. — Pdgina 6
8.4 Configurar o Home Connect

» Configurar o Home Connect.
- "Home Connect ", Pdgina 21

Operacéao base pt

8.5 Tons de cor dos anéis luminosos

O anel luminoso no comando acende-se a laranja du-
rante o funcionamento. Pode optar entre dois tons de
cofr.

Pode alterar os tons de cor para que todos os anéis lu-
minosos de varios aparelhos acendam com o mesmo
tom de cor.

— "Mudar a cor do anel luminoso”, Pdgina 12

9 Operacao base

9.1 Ligar a placa de cozinhar

Nota: Se n&o existir nenhum recipiente para cozinhar
sobre a zona de cozinhar ou se o aparelho néo reco-
nhecer o recipiente para cozinhar, o nivel de poténcia
selecionado pisca e 0 anel luminoso no comando
acende-se a cor de laranja. O aparelho desliga a zona
de cozinhar apds aprox. 9 minutos. O anel luminoso
no comando pisca. Rode o comando para 0, o anel lu-
mMinoso no comando apaga-se.

1. Ultilize recipientes para cozinhar com um didmetro
adequado.
— "Recipientes para cozinhar adequados”, Pdgina
17
- Certifigue-se de que a base do recipiente para
cozinhar ndo sobressai das zonas de cozinhar
marcadas.

9.3 Dicas para cozinhar

= Ao aquecer purg, sopas cremosas ou molhos es-
pessos, mexa ocasionalmente.

= Para pré-aquecer, regule o nivel de poténcia 10 a
12.

® Ao cozinhar com tampa, reduza a poténcia de coze-
dura assim que sair vapor. O resultado da cozedura
nao & influenciado pela saida de vapor.

m  Cologue uma tampa no recipiente para cozinhar
apds o processo de cozedura, até servir o prato.

®m  Para cozinhar com a panela de pressdo, observe as
instrucGes do fabricante.

2. Pressionar o comando @ e rodar para o nivel de
poténcia pretendido @.

v O nivel de poténcia selecionado acende-se no visor.
v O anel luminoso no comando acende-se.

Notas

= Para proteger os componentes eletronicos do apa-
relho de sobreaguecimento ou de picos de corren-
te, a placa de cozinhar pode limitar temporariamen-
te o nivel de poténcia.

m  Para evitar a emissao de ruidos do aparelho, a pla-
ca de cozinhar pode limitar temporariamente o nivel
de poténcia.

9.2 Desligar a placa de cozinhar

Rodar o comando para O.

v Aindicag&o de calor residual acende-se e o0 anel lu-
minoso no comando pisca a cor de laranja até que
a zona de cozinhar tenha arrefecido.

= N&o cozinhe os alimentos durante demasiado tem-
po, para manter o valor nutritivo. O alarme de cozi-
nha permite-lhe regular o tempo de cozedura ideal.
Preste atencéo para que o dleo nao faca fumo.
Para alourar os alimentos, salteie-os sucessivamen-
te e em pequenas doses.

®=  Alguns recipientes para cozinhar podem alcancar
altas temperaturas durante a cozedura. Utilize, por
conseguinte, pegas de cozinha.

m  Podera consultar recomendacdes para cozinhar de
modo energeticamente eficiente em
— "Poupar energia”, Pagina 6
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Recomendacoes para cozinhar

A vista geral mostra que nivel de poténcia é apropriado para cada alimento. O tempo de cozedura pode variar em
funcéo do tipo, peso, espessura e qualidade dos alimentos.

Nivel de poténcia Métodos de cozedura Exemplos
11-12 Cozedura inicial Agua
Saltear Carne
Aquecer Gordura ou 6leo, liquidos
Ferver Sopas, molhos
Branquear Legumes
7-10 Assar Carne, batatas
6-8 Assar Peixe
8-9 Cozer Pratos a base de farinha ou pratos de ovos, p. ex., pan-
quecas
8-9 Cozinhar sem tampa Massas, liquidos
7-8 Alourar Farinha, cebolas
Torrar Améndoas, pao ralado
Derreter Toucinho ou bacon
Reduzir Bases, molhos
6-7 Cozinhar lentamente sem tampa Bolinhos, bolinhos de batata, acompanhamentos para
sopa, carne para fazer sopa, ovos escalfados
5-6 Cozinhar lentamente sem tampa  Salsichas cozidas
6-7 Cozinhar a vapor Legumes, batatas, peixe
Guisar Legumes, fruta, peixe
Estufar Rolinhos, assados, legumes
3-4 Estufar Carne de vaca guisada
4-5 Cozinhar com tampa Sopas, molhos
3-4 Descongelar Produtos ultracongelados
Demolhar Arroz, leguminosas, legumes
Solidificar Pratos de ovos, p. ex. omelete
1-2 Aquecer ou manter quente Sopa, legumes em calda
1 Aqguecer ou manter quente Guisado
Derreter Manteiga, chocolate

9.4 Mudar a cor do anel luminoso

Nota: O anel luminoso no comando acende-se a cor
de laranja durante o funcionamento. Pode optar entre
um cor de laranja mais claro ou mais escuro.

1. Realize as seguintes operacdes sem interrupcoes.
2. Pressione um dos comandos para dentro e rode-o
para a esquerda, para a posicdo » @,

Deixe o comando pressionado para dentro.

3. Rode o0 mesmo comando para a direita, para 1 @.
Deixe o comando pressionado para dentro.

4. Rode o comando para a esquerda, para 0 ®.

v & acende-se.

12

v O anel luminoso no comando acende-se a amarelo.

v O menu para mudar o cor de laranja esta aberto.

5. Pressione o comando para dentro e rode-o para a
direita, para .

v Apds aprox. 5 segundos, o anel luminoso no co-
mando acende-se a verde.

v A cor esta mudada.

Repor a cor

Requisito: Encontra-se no menu para mudar o cor de

laranja.

— "Mudar a cor do anel luminoso", Pdagina 12

» Para repor a regulacao, pressione o comando para
dentro e rode-0 para a esquerda, para 0, e de novo
para _.

v O anel luminoso no comando acende-se a amarelo.

Sair do menu e memorizar as regulacoes

1. Pressione o comando para dentro e rode-o para a
esquerda, para .
Deixe o comando pressionado para dentro.

2. Rode o comando para a direita, para 1.
Deixe o comando pressionado para dentro.

3. Rode o comando para a esquerda, para O.

O anel luminoso no comando apaga-se.

v As regulagdes estdo memorizadas.

<
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10 Funcao wok

A funcao wok é adequada apenas para a frigideira
wok e 0 acessorio wok, nao para outros recipientes
para cozinhar.

A frigideira wok e o aro para wok podem ser adquiri-
dos na loja online ou junto do Servigo de Assisténcia
Técnica.

Utilize a frigideira wok e o aro para wok unicamente
com a funcéao wok.

O fundo da frigideira wok é redondo. Por isso, sé pode
utilizar a frigideira wok em conjunto com o aro para
wok.

Ao cozinhar, fixe o wok ao aro para wok. Coloque sem-
pre o aro para wok no centro da zona de cozinhar.
N&o aqueca o wok vazio.

Utilize uma espatula de madeira com haste longa ou
uma espatula especial arredondada, chan.

Para retirar os alimentos, utilize uma concha. Retire os
alimentos preparados em gordura quente ou em muito
molho, se possivel, com uma escumadeira.

Para estufar, utilize um cesto de bambu.

N&o lave o0 aro para wok na maquina de lavar loica.

10.1 Cozinhar com o wok

Respeite as indicacgdes relativas a cozinhar com o wok.
O método de cozedura especial com wok & o saltea-
mento. Os ingredientes cortados em pequenos peda-
¢os ficam cozidos no minimo tempo possivel a alta
temperatura, mexendo-os continuamente. Na frigideira
wok, grande e redonda, pode mexer todos os ingredi-
entes rapida e facilmente, e vira-los como numa frigi-
deira normal. A agitacdo impede que os ingredientes
se peguem ao wok. A gordura em excesso acumula-se
no centro da frigideira wok. Os poros da carne fecham-
se e a carne fica suculenta. Os legumes permanecem
estaladicos. O aroma e as vitaminas sdo preservados.
Com o wok, pode cozinhar mais depressa do que com
a frigideira convencional. Prepare, por isso, todos os
ingredientes antes de cozinhar. A ordem pela qual
acrescenta os ingredientes também é importante.

10.2 Recomendacoes para cozinhar com o wok

Acrescente primeiro ingredientes com um tempo de
cozedura mais longo, p. ex., legumes ricos em fibras
como as cenouras. Acrescente so no fim ingredientes
com um tempo de cozedura mais curto, p. ex., CoOgu-
melos ou rebentos.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

O wok e os acessorios wok ficam muito quentes du-

rante a cozedura.

» Remova os acessorios wok apenas quando a indi-
cacdo de calor residual se apagar.

» Mantenha as criancas afastadas do wok.

= Unte o wok com éleo. E adequado o dleo de amen-
doim ou o dleo de soja.

m  Corte os alimentos em pedacos pequenos unifor-
mes, mas ndo demasiado pequenos, para evitar
que os alimentos queimem rapidamente.

= Agueca o 6leo até pouco antes do ponto de fumo.
Pode comecar a saltear.

= Ao preparar grandes quantidades, recomendamos
saltear em doses. Caso contrario, nem todos os in-
gredientes se encontram simultaneamente no fundo
da frigideira wok.

Ativar a funcao wok

1. Pressione o comando para dentro e rode-o0 para
.

v Apods alguns segundo soa um sinal e &~ acende-
se.

v A fungcédo wok esta ativada.

2. Regule o nivel de poténcia pretendido com o co-
mando.

Desativar a funcao wok

» Rode o comando para 0.

v M apaga-se.

v Aparece a indicacéo de calor residual H/h.

v O anel luminoso no comando pisca a cor de laran-
ja.

v A funcao wok esta desativada.

A vista geral mostra que nivel de pré-aguecimento e que nivel de poténcia sdo apropriados para cada alimento. O
tempo de cozedura pode variar em funcéo do tipo, peso, espessura € qualidade dos alimentos.

Nivel de pré-aquecimento

Nivel de cozedura

Aquecer grandes quantidades de PowerBoost
agua

Saltear

Produtos frescos, p. ex., legumes - 10-11
Produtos ultracongelados, p. ex., le- - 11-12
gumes salteados e frango

Fritar, ou seja, 100-200 g por dose

em 1 | de dleo, fritar em doses

Produtos frescos, p. ex., crepes pri- 12 8-9
mavera

Produtos ultracongelados, p. ex., cre- 12 8-9

pes primavera

13
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Nivel de pré-aquecimento

Nivel de cozedura

Legumes ultracongelados em massa 12
de tempura

10-11

Legumes em massa de tempura 12 9-10
Cozinhar sem tampa

Sopa 12 6-7
Fondue

Fondue de queijo 6 3-4
Fondue de chocolate 8 3-4
Preparar molhos

p. ex., molho Teriyaki - 2-3
Manter quente - 1-2

11 Flex Zone

Pode utilizar a zona de cozinhar flexivel como zona de
cozinhar unica ou como duas zonas de cozinhar inde-
pendentes. A zona de cozinhar Flex € composta por
quatro indutores. Os indutores funcionam de modo in-
dependente entre si e ativam apenas a zona da placa
de cozinhar coberta pelo recipiente de cozinhar.

11.1 Posicoes do recipiente no caso de
zona de cozinhar unica

Aqui obtém uma vista geral sobre o posicionamento
dos recipientes para cozinhar.

Para garantir uma boa identificacdo da panela e distri-
buicdo do calor, posicionar o recipiente de forma cen-
trada.

Para um diametro até

13 cm, posicione o recipi-
ente numa das quatro po-
sicbes, de acordo com a
figura.

Para um didmetro superi-
or a 13 cm, posicione o
- recipiente numa das trés
posicdes, de acordo com
a figura.

Se o recipiente para cozi-
nhar ocupar mais do que
uma zona de cozinhar,

O posicione-0 a comecar na
\E margem superior ou infe-
rior da zona de cozinhar
\ flexivel.

11.2 Posicoes do recipiente no caso de
duas zonas de cozinhar independentes

Aqui obtém uma vista geral sobre o posicionamento
dos recipientes para cozinhar.
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Pode utilizar as zonas de cozinhar dianteiras e trasei-
ras, com dois indutores cada, de forma independente
umas das outras. Regule a poténcia de cozedura dese-
jada para cada zona de cozinhar.

; ; Utilize apenas um recipi-
ente em cada zona de co-

OO,
N 8 zinhar.

11.3 Utilizar a zona de cozinhar Flex como
zona de cozinhar Unica

Requisito: As zonas de cozinhar estao unidas.
— "Unir as duas zonas de cozinhar", Pdgina 14

» Utilize toda a zona de cozinhar.

Unir as duas zonas de cozinhar

1. Cologue o recipiente para cozinhar.

2. Rode um dos comandos para L.

3. Selecione a poténcia de cozedura com 0 outro co-
mando.

v _ aceso.

v A poténcia de cozedura acende-se nas indicacdes
das duas zonas de cozinhar.

v A zona de cozinhar Flex esta ativada.

Alterar a poténcia de cozedura

» Altere a poténcia de cozedura com o comando utili-
zado para selecionar a poténcia de cozedura.

Adicionar novo recipiente para cozinhar

1. Cologue o novo recipiente para cozinhar.

2. Rode o comando na posigéo _ para 0 e, de novo,
para .

v A placa de cozinhar identifica o novo recipiente pa-
ra cozinhar e o nivel de poténcia previamente sele-
cionado mantém-se.

Nota: Se deslocar ou levantar o recipiente para cozi-

nhar da zona de cozinhar ativa, a zona de cozinhar ini-

cia uma procura automatica e o nivel de poténcia pre-
viamente selecionado mantém-se.



Separar as zonas de cozinhar

» Rode o comando na posigéo _ para O.

A indicacéo = acende-se.

A zona de cozinhar flexivel esta desativada.

As duas zonas de cozinhar funcionam como duas
zonas de cozinhar independentes.

Nota: Se desligar e voltar a ligar a zona de cozinhar, a
zona de cozinhar flexivel comuta novamente para duas
zonas de cozinhar independentes.

< < <

Funcéo do temporizador pt

11.4 Utilizar a zona de cozinhar Flex como
duas zonas de cozinhar independentes
» Utilize a zona de cozinhar Flex como duas zonas de

cozinhar independentes.
— "Operacdo base", Pdgina 11

12 Funcao do temporizador

O seu aparelho disp6e de varias fun¢des para a regu-
lacdo do tempo de cozedura.

12.1 Temporizador

O temporizador permite-lhe regular um tempo de até 5
2 minutos, apds o qual ird soar um sinal. O temporiza-
dor é independente de todas as outras regulacdes e
nao desliga automaticamente uma zona de cozinhar.

Regular o temporizador
1. Prima &
v 0l — e+ acendem-se.
2. Nos préximos 10 segundos, selecione o tempo pre-
tendido com — e +.
- Para regular mais rapidamente o tempo, mante-
nha pressionado — ou +.

_|_
3. Prima &

v O tempo selecionado esta confirmado.
v Comeca a contagem decrescente do tempo.

Alterar o temporizador

1. Prima &.

2. Altere o tempo com — e +.

3. Prima &

v O tempo selecionado esta confirmado.

Apagar o temporizador
1. Prima &.

2. Com — e +, regule o tempo para o0,
3. Prima &
v O tempo foi apagado.

Desligar o temporizador

Requisito: Decorrido o tempo, ouve-se um sinal sono-
ro. Ul pisca.

» Prima &

v Aindicacédo apaga-se.

v O sinal sonoro deixa de ser audivel.

12.2 Funcao de cronémetro

A funcao de cronémetro indica o tempo, em minutos e
segundos (mm.ss), decorrido desde a ativagcao da fun-
cao. A funcéo de crondmetro funciona independente-
mente de todas as outras regulacdes e ndo desliga au-
tomaticamente um disco.

A duracdo méaxima ¢ 59 minutos e 55 segundos (95.59
). Quando este valor é atingido, a indicag&o recomecga

e Naln]
em .,

Ativar a funcao de cronémetro

1. Selecione a poténcia de cozedura.
® aceso.

Prima &.

0000 aceso.

O tempo comeca a decorrer.

< < Mg

Interromper a funcao de cronometro

Prima O.

A funcao de cronémetro é interrompida.

As indica¢bes do cronémetro continuam acesas.
Prima &.

O tempo na indicacéo continua a decorrer.

—

< D<K <

Desativar a funcao de cronémetro
Mantenha & premido.

A funcao de cronémetro é interrompida.
As indicacbes do crondmetro apagam-se.
A funcao de crondmetro esta desativada.

v

< <
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13 Booster para tachos

A funcao Booster para tachos permite-lhe aquecer
grandes quantidades de agua mais rapidamente do
que com o nivel de poténcia 12.

13.1 Ligue Booster para tachos

» Pressione o comando para dentro @ e rode-o para
» @,

1 3
| |

)
2
A funcao Booster para tachos esta disponivel para to-
das as zonas de cozinhar, desde que a outra zona de
cozinhar ndo esteja a ser usada. Caso a outra zona de
cozinhar esteja a ser usada, piscam F e /2. O apare-
Iho regula o nivel de poténcia 12 sem ativar a fungéo
Booster para tachos. Neste caso, rode o comando da
outra zona de cozinhar para 0.

A funcado Booster para tachos esta ativa na area flexi-
vel, se usar a zona de cozinhar flexivel como unica zo-
na de cozinhar. .
- "Posicées do recipiente no caso de zona de cozi- 13.2 Desligue Booster para tachos
nhar unica", Pdgina 14 .

v F e acendem-se.
v A funcéo esta ativada.

Pressione o comando para dentro e rode-o para o
nivel de poténcia pretendido.

v P e apagam-se.

v O nivel de poténcia selecionado acende-se.

v A funcao esta desativada.

Nota: Em determinadas circunstancias, a funcao Boos-
ter para tachos desliga-se automaticamente para prote-
ger 0s elementos eletrdnicos no interior da placa de
cozinhar. Neste caso, o aparelho regula automatica-
mente o nivel de poténcia ic.

— "Desativar o Booster para tachos apds a desativa-
cdo de seguranca”, Pdgina 16

13.3 Desativar o Booster para tachos apés a
desativacao de seguranca

Requisito: O aparelho regulou automaticamente o ni-
vel de poténcia ic.

» Rode o comando para 0 ou para um nivel de potén-
cia pretendido.

14 Funcao do sensor de fritura

Com esta funcdo mantém a temperatura adequada da
frigideira durante a fritura. As zonas de cozinhar com L]
esta fungéo estao identificadas pelo simbolo da funcéo

do sensor de fritura.

Notas

N&o tape a frigideira. Caso contrario, a fungédo néo

€ ativada corretamente. Utilize uma protecéao anti-

salpicos, para evitar salpicos de gordura.

= Utilize um dleo ou gordura adequado para pratos
fritos. Se utilizar manteiga, margarina, azeite virgem

14.1 Vantagens ao fritar :
ou banha de porco, regule o nivel de temperatura 1

= A zona de cozinhar apenas aquece quando isso é
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necessario para manter a temperatura. Isso poupa
energia e evita que o 6leo ou a gordura sobreaque-
ca.

A funcéo sensor de fritura indica quando a frigideira
vazia tiver alcancado a temperatura ideal para adici-
onar o éleo e, depois, acrescentar os alimentos.

ou 2.

Nunca aquecga uma frigideira sem vigilancia, quer
tenha ou nao alimentos.

Se a zona de cozinhar estiver a uma temperatura
superior a do recipiente para cozinhar ou vice-ver-
sa, o sensor de fritura ndo sera ativado corretamen-
te.



14.2 Niveis de temperatura

Niveis Adequado para

1 muito Preparacao e reducao de molhos,
baixo refogados de legumes e fritar ali-
mentos com azeite virgem exira,
manteiga ou margarina.

2 baixo Fritar alimentos com azeite virgem
extra, manteiga ou margarina,
p. ex., omeletas.

3 baixo-  Fritar peixe e pecas espessas, co-

meédio  mo, p. ex., almdndegas e salsichas.

4 médio- Fritar bifes, no ponto ou bem pas-
alto sados, produtos congelados pana-
dos, alimentos finos como escalo-

pes, carne as tiras e legumes.

5 alto Fritar alimentos a altas temperatu-
ras, p. ex., bifes mal passados, pan-
quecas de batata e batatas assa-

das.

14.3 Recipientes para cozinhar adequados

Selecione a zona de cozinhar, que melhor corresponda
ao didmetro do fundo do recipiente para cozinhar. Co-
loque o recipiente para cozinhar centrado sobre esta
zona de cozinhar.

Para o sensor de fritura pode adquirir frigideiras espe-
cificamente adequadas. Este acessdrio especial pode
ser adquirido posteriormente no comércio especializa-
do ou junto do nosso Servigo de Assisténcia Técnica.

Nota: Os acessorios especiais ndo sdo compativeis
com todos os aparelhos. Indique sempre a designacéo
exata (N.° E) do seu aparelho quando efetuar a com-
pra. Para mais informacodes, consulte o Servico de As-
sisténcia Técnica.

— "Assisténcia Técnica", Pdgina 32

Acessoario especial

Acessodrio recomendado
para o sensor de fritura.

Frigideira @ 15 cm

Acessorio recomendado
para o sensor de fritura.

Frigideira @ 19 cm

Acessorio recomendado
para o sensor de fritura.

Frigideira @ 21 cm

Frigideira @ 28 cm Acessorio recomendado
para o sensor de fritura.
Apenas recomendado pa-
ra o disco de 28 cm, o
disco de trés zonas ou o

disco FlexPlus.

As frigideiras sao antiaderentes, para que possa fritar
com pouco dleo.

Notas

m O sensor de fritura foi regulado especificamente pa-
ra este tipo de frigideira.

= Qutros tipos de frigideira podem sobreaquecer. A
temperatura pode ser regulada abaixo ou acima do
nivel de temperatura selecionado. Experimente, ini-
cialmente, com o nivel de temperatura minimo e, se
necessario, altere-o.

Funcdo do sensor de fritura pt

= No disco Flex, pode ocorrer que o sensor de fritura
nao seja ativado em caso de tamanho da frigideira
divergente ou de frigideira mal posicionada.
Para mais informacdes, consulte o capitulo
— "Flex Zone", Pagina 14.

14.4 Recomendacoes para cozinhar com o
sensor de fritura

A vista geral mostra que nivel de temperatura 8 é apro-
priado para cada alimento. O tempo de fritura ® min
pode variar conforme o tipo, peso, espessura e quali-
dade dos alimentos.

O nivel de temperatura regulado varia em funcéo da fri-
gideira utilizada. Pré-aquecer a frigideira vazia. Adicio-
nar 6leo e alimentos apds o sinal sonoro.

4 ® min
Carne
Escalopes, simples 4 6-10
Escalopes, panados 4 6-10
Filetes 4 6-10
Costeletas ' 3 10-15
Cordon bleu ' 4 10-15
Bife, mal passado, 3 cm de es- 5 6-8
pessura
Bife, no ponto, 3 cm de espes- 4 8-12
sura
Bife, bem passado, 3 cm de 4 8-12
espessura
Peito de aves, 2 cm de espes- 3 10-20
sura '
Salsichas, cozidas ou cruas ' 3 8-20
Hamburgueres, alméndegas ' 3 6-30
Carne as tiras, "Gyros" 4 7-12
Carne picada 4 6-10
Toucinho 2 5-8
Peixe
Peixe, frito, p. ex., truta 3 10-20
Filete de peixe, simples 3-4 10-20
Filete de peixe, panado 3-4 10-20
Gambas 4 4-8
Camardes 4 4-8
Pratos de ovos
Panquecas ? 5 1,5-2,5
Omelete 2 2 3-6
Ovos estrelados 2-4 2-6
Ovos mexidos 2 4-9
Kaiserschmarren 3 10-15
Rabanadas ? 3 4-8
Batatas
Batatas fritas, depois de cozi- 5 6-12

das com pele

' Virar com frequéncia.
2 Tempo de duragéo por dose. Assar sucessivamen-
te.

17



pt Funcdo do sensor de fritura

) ® min
Croutons 3 6-10
Améndoas / nozes / pinhdes 4 3-15

" Virar com frequéncia.
2 Tempo de duragdo por dose. Assar sucessivamen-

te.

) ® min
Batatas fritas, a partir de bata- 15-25
tas cruas
Bolinhos de batata 2 5 2,5-3,5
Batatas salteadas suicas 2 50-55
Batatas glaceadas 3 15-20
Legumes
Alho, cebolas 1-2 2-10
Curgetes, beringela 3 4-12
Pimentos, espargos verdes 3 4-15
Estufar legumes com adicéo 1 10-20
de gordura e sem adicao de
agua, p. ex., curgetes, pimen-
tos verdes
Cogumelos 4 10-15
Legumes caramelizados 3 6-10
Cebolas fritas 3 5-10
Produtos ultracongelados
Escalopes 4 15-20
Cordon bleu ' 4 10-30
Peito de aves ' 4 10-30
Panados de frango 4 10-15
Gyros 4 10-15
Kebab 4 10-15
Filete de peixe, simples 3 10-20
Filete de peixe, panado 3 10-20
Barrinhas de peixe 4 8-12
Batatas fritas 5 4-6
Salteados, p. ex., de legumes 3 6-10
com frango
Crepes primavera 4 10-30
Camembert / queijo 3 10-15
Molhos
Molho de tomate com legumes 1 25-35
Molho Béchamel 1 10-20
Molho de queijo, p. ex.,, molho 1 10-20
de gorgonzola
Molhos reduzidos, p. ex., mo- 1 25-35
Iho de tomate, molho a bolo-
nhesa
Molhos doces, p. ex., molho de 1 15-25
laranja
Outros
Camembert / queijo 3 7-10
Refeicbes prontas desidratadas 1 5-10

com adicao de agua, p. ex.,
massa salteada

' Virar com frequéncia.
2 Tempo de duracéo por dose. Assar sucessivamen-
te.

18

14.5 Ligue Sensor de fritura

1.

5.

Coloque o recipiente para cozinhar vazio no centro

da zona de cozinhar.

— Certifiqgue-se de que o didmetro do fundo do re-
cipiente para cozinhar corresponde ao tamanho
da zona de cozinhar.

Pressione o comando para dentro @ e selecione o

nivel de temperatura pretendido @.

— "Recomendacdes para cozinhar com o sensor

de fritura", Pdagina 17

s
ol

Para esta fungéo tem a disposicao os niveis de
temperatura 1 a 5.

- "Niveis de temperatura”, Pdagina 17

Se selecionar um nivel de temperatura superior a 5,
o aparelho regula automaticamente o nivel de tem-
peratura 5.

Prima =.

= acende-se a laranja.

A e o nivel de temperatura selecionado acendem-
se.

A funcao esta ativada.

_, = 0u = e o nivel da temperatura selecionado acen-
dem-se até ser atingida a temperatura de fritura.
Quando a temperatura regulada for atingida soa um
sinal sonoro € a indicagdo da temperatura apaga-
se.

Quando a temperatura de fritura for atingida, deite
primeiro o 6leo e, em seguida, os alimentos na frigi-
deira.

Vire os alimentos, para nao queimarem.

14.6 Desligue Sensor de fritura

>

Rode o comando, utilizado para selecionar a tempe-
ratura, para O.

v O disco desliga-se.
v A indicacdo de calor residual acende-se.



Bloguear o painel de comandos para fins de limpeza pt

15 Bloquear o painel de comandos para fins de limpeza

Com esta funcéao, pode bloguear o painel de coman-
dos por um curto periodo de tempo para fins de limpe-
za. Pode remover liguidos derramados sem alterar as
regulacdes selecionadas na placa de cozinhar ligada.
A funcado ndo tem qualquer efeito sobre os comandos.
Pode desligar o aparelho a qualquer momento. Duran-
te o blogueio, a alimentacao elétrica do aparelho esta
interrompida. As zonas de cozinhar podem ainda estar
quentes.

15.1 Ativar o bloqueio do painel de
comandos para fins de limpeza

» Prima®.

Durante o bloqueio, a alimentacéao elétrica do apa-
relho esta parada. As zonas de cozinhar podem ain-
da estar quentes.

v Soa um sinal sonoro.

v As indicacOes das funcdes anteriormente ativadas
piscam.

v O painel de comandos fica bloqueado durante
10 minutos.

v Caso nao desative a funcao durante os proximos
10 minutos, o aparelho desliga-se.

15.2 Desativar o bloqueio do painel de
comandos para fins de limpeza

» Prima®.
v A fungéo estd desativada.

16 Desativacao automatica

Se estiver a utilizar um disco durante mais tempo e
nao realizar nenhuma alteracgéo, € ativada a descone-
xao de seguranca automatica. Dependendo do nivel
de poténcia que tenha sido selecionado, o disco desli-
ga-se automaticamente apos 1 a 10 horas.

Um sinal sonoro indica que o tempo chegou ao fim . O
anel luminoso no comando pisca a laranja e branco. A
zona de cozinhar deixa de aquecer. F8 acende-se.

16.1 Tempo de ativacao em funcao dos
niveis de poténcia
A seguinte vista geral mostra o nimero de horas apods

o qual a placa de cozinhar se desliga em fungcao do ni-
vel de poténcia selecionado.

Nivel de poténcia Tempo

{ 10 horas

Nivel de poténcia Tempo
o 5 horas
oy 4 horas
g 3 horas
g0 2 horas
- 1 hora

Se ativar o sensor de fritura, para niveis de poténcia /
a 5, a placa de cozinhar desliga-se apds 3 horas.

16.2 Voltar a ligar o aparelho apos a
desativacao automatica
1. Rode o comando para 0.

2. Rode o comando da zona de cozinhar pretendida
para o nivel de poténcia.

17 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

17.1 Vista geral das regulacées base

Aqui obtém uma vista geral das regulagdes base e
dos valores predefinidos de fabrica.

O aparelho mostra as regulacdes ¢ 5, c b, c Tec 8 s6
se o0 aparelho estiver conectado a um exaustor.

O aparelho mostra as regulacdes ¢ 1 e c & sé se 0
aparelho estiver conectado a um exaustor com ilumina-
cao.

Indicacao Selecao

Indicacao Selecao

cc Funcédo de Power Management. Limite a

poténcia geral da placa de cozinhar. As
regulacdes disponiveis dependem da po-
téncia maxima da placa de cozinhar.

OFF Desativado.!

000 Poténcia minima.

wrir

[ R[N

InInin]
NN

8500 Poténcia maxima da placa de cozi-

nhar.

' Definigcbes de fabrica

ci Sinais sonoros
£l Todos os sinais sonoros estéo
ativados.’

LFF Apenas o sinal de falha estéa ativado.
' Definigcbes de fabrica
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Indicacao Selecao

5
g ]

Verificar recipientes para cozinhar, resulta-
do do processo de cozedura

— "Teste do recipiente para cozinhar®,
Pdgina 27

&1 Nao adequado.

i Ndo ideal.

c Adequado.

cH

Repor as regulagdes padréo
OFF Regulagées individuais.'
L Repor as regulacdes de fabrica.

c5

Arranque automatico do exaustor

LFF Desligado. Se necessario, o exaustor
tem de ser ligado manualmente.

A Ligado com funcionamento automatico.’
O exaustor liga-se ao ligar uma zona de
cozinhar no funcionamento automatico.
{/2/3 Ligado com funcionamento manual.
O exaustor liga-se ao ligar uma zona de
cozinhar com um nivel do ventilador fixo.

cb

Funcionamento posterior do ventilador
OFF O exaustor desliga-se juntamente
com a placa de cozinhar. N&do recomenda-
do para exaustores com modo de funcio-
namento em recirculacéao de ar.

" Funcionamento posterior do ventilador
com funcionamento automatico.’

1t Funcionamento posterior do ventilador
com a ultima regulagao selecionada.

(]
<~d

Ligac&do automatica da iluminac&o do
exaustor

OFF Desligado.'

L Ligado. A iluminagéo liga-se ao ligar a
placa de cozinhar.

=
co

Desativacao automatica da iluminacao do
exaustor

OFF Desligado." A iluminacédo desliga-se
ao desligar a placa de cozinhar.

L Ligado. A iluminacéo liga-se ao desli-
gar a placa de cozinhar.

U7 Ligado. A iluminacéo liga-se com o
funcionamento posterior do ventilador e
desliga-se com a paragem do funciona-
mento posterior do ventilador.

' Definigbes de fabrica

17.2 Abrir o menu Regulacoes base
Requisito: A placa de cozinhar esta desligada.
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1.

N <

AW

oo

Pressione o comando para dentro. Com o comando

pressionando, execute 0s seguintes passos sem in-

terrupcéo:

- Rode um encaixe para a esquerda, para a posi-
cao » O,

- Rode o comando trés encaixes para a direita,
para a posicdo 1 @.

- Rode o comando dois encaixes para a esquer-
da, para a posicdo 0 ®.

Vs

fol

~

&2 acende-se.

O anel luminoso no comando acende-se a amarelo.
Pressione &.

As indicacbes apresentam as informagdes sobre o
produto.

Informacdes sobre o Indicacao
produto

indice da Assisténcia 0!
Técnica (KI)

Numero de fabrico Fd
Numero de fabrico 1 gs.

Numero de fabrico 2 05

Pressione novamente .

O menu Regulacdes base esta aberto.

ci!e 0l acendem-se.

Pressione & as vezes necessarias até o visor indi-
car a funcdo desejada.

Selecione a regulacédo pretendida com + e —.

. Mantenha & pressionado durante pelo menos 4 se-

gundos.
As regulacdes estdo memorizadas.
Sair do menu Regulagdes base. — Pdgina 21



17.3 Sair do menu Regulacoes base

Home Connect pt

» Pressione o comando para dentro. Com o comando
pressionando, execute 0s seguintes passos sem in-
terrupcéo:

— Rode um encaixe para a esquerda, para a posi-
cao» @,

- Rode o comando trés encaixes para a direita,
para a posicdo 1 @.

- Rode o comando dois encaixes para a esquer-

da, para a posicédo 0 ®.
/\
-~

~N
D X
Q

Vs

v & apaga-se.
v O anel luminoso no comando apaga-se.

18 Home Connect

Este aparelho pode ser ligado em rede. Ligue o seu
aparelho a um aparelho mdvel, de modo a operar as
funcdes, ajustar as regulacdes base ou monitorar o es-
tado de operacédo atual através da aplicagcao Ho-

me Connect. Nao é possivel efetuar o inicio remoto ou
a regulacao de um nivel de cozedura.

Os servicos Home Connect ndo se encontram disponi-
veis em todos os paises. A disponibilidade da fungao
Home Connect depende da disponibilidade dos servi-
¢os Home Connect no seu pais. Para mais informa-
¢des, visite: www.home-connect.com.

A aplicacdo Home Connect ira guia-lo durante todo o
processo de registo. Para efetuar as regulacdes, siga
as instrucOes da aplicagdo Home Connect.

Dicas

m  Observe a documentacéo fornecida da Home Con-
nect.

m  Observe também as indicacdes na aplicagdo Ho-
me Connect.

Notas

m  Respeite as indicacdes de seguranca do presente
manual de instrugdes e certifique-se de que elas
sdo respeitadas quando o aparelho é operado atra-
vés da aplicagdo Home Connect.
- "Seguranca", Pdgina 3

= A operacao no aparelho tem sempre prioridade.
Neste periodo de tempo, ndo é possivel operar o
aparelho através da aplicagcdo Home Connect.

= No estado de vigilia em rede, o aparelho necessita
de, no max., 2 W.

= As placas de cozinhar ndo se destinam a uma utili-
zagao sem vigilancia. E necessario supervisionar o
processo de cozedura.

18.1 Regulac6es Home Connect

Ajuste o Home Connect as suas necessidades.
Encontra as regulagcdes Home Connect nas regulagdes
base do seu aparelho. As regulacdes apresentadas no
visor dependem de o Home Connect estar instalado e
de o aparelho estar ligado a rede doméstica.

18.2 Configurar

Para efetuar regulacdes através do Home Connect, ins-
tale a aplicagcdo Home Connect no seu dispositivo mo-
vel e configure-a.

Ligue o seu aparelho a rede doméstica, ou seja, ao
router, e a aplicacdo Home Connect, ou seja, ao dispo-
sitivo movel, p. ex, o smartphone ou o tablet.

Pode ligar o seu aparelho manual ou automaticamente
a rede doméstica. Estabeleca primeiro a ligacéo a re-
de doméstica e, em seguida, a aplicagdo Home Con-
nect.

A aplicacao ira guia-lo através de todo o processo de
registo. Em caso de duvida, siga as instrugbes indica-
das na aplicacéo.

Configure Home Connect

Requisitos

m O aparelho esta ligado a rede elétrica e ligado.

= Tem um dispositivo mdvel com uma versao atual do
sistema operativo iOS ou Android, p. ex., um
smartphone.

= O dispositivo mdével e o aparelho estdo dentro do al-
cance do sinal de Wi-Fi da sua rede doméstica.

1. Descarregue a aplicagdo Home Connect.
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2. Para realizar uma regulacéo, rode o comando para
a posicao pretendida.
— "Visdo geral das regulagcées Home Connect”,

# Descarregar na Péglna 23
' App Store 3. Para guardar a definicdo, abandone do mesmo mo-

) do o menu de definicbes do Home Connect.
- Rode um encaixe para a esquerda, para > @.

DISPONIVEL NO
» Google Play

' A Apple App Store e o logdtipo Apple App Store - Rode o comando dois encaixes para a direita,
s8o marcas registadas da Apple Inc. Google para _ @.
Play e o logdtipo Google Play sdo marcas regis- - Rode o comando um encaixe para a esquerda,
tadas da Google LLC. para 0 ®.

2. Abra a aplicacdo Home Connect e faca a leitura do
seguinte codigo QR.

3. Siga as instrugdes na aplicagcdo Home Connect. Indicacdes no anel luminoso no comando
. . As seguintes indicagbes no anel luminoso sdo possi-

18.3 Abrir ou fechar o menu de definicoes veis em associacdo com Home Connect.

do Home Connect — —

No menu de definicdes do Home Connect pode ligar o Indicagdo Significado

seu aparelho ao Home Connect e configurar a ligagao Acendem: azul rEnr:eC%rgrr]i_eSgtno menu Ho-

a rede domestica WLAN. _ :

1. Pressione um dos comandos para dentro. Com o Piscam: azul O aparelho estabelece
comando pressionando, execute os seguintes pas- uma ligagao com a rede
S0s sem interrupcao: domestica.

- Rode um encaixe para a esquerda, para » @. Acendem: verde O aparelho estabeleceu

- Rode o comando dois encaixes para a direita, uma ligagdo com a rede
para _ @, doméstica.

- Rode o comando um encaixe para a esquerda, Acendem: vermelho O aparelho ndo conse-
para 0 ®. guiu estabelecer uma li-

gacao a rede doméstica.

v O anel luminoso do comando acende-se a azul.
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18.4 Visao geral das regulac6es Home Connect
Nas regulacdes Home Connect pode adaptar as regulagdées Home Connect e as configuracdes de rede.

Posicao do comando

Regulacao

Utilizacao

Registo manual na
rede doméstica
WLAN

Para o registo manual necessita do nome da rede (SSID) e da
palavra-passe (Key) da sua rede doméstica WLAN.

A ligacdo WLAN Home Connect esta disponivel durante cerca
de 20 minutos no seu dispositivo moével.

Registo automatico
na rede domeéstica
WLAN

Registo na rede doméstica WLAN com um router apto para
WPS

Ligacéo direta a um
exaustor

Pode ligar a placa de cozinhar diretamente a um exaustor
compativel.

Ligue ou desligue a
WLAN

Pode desligar a ligacdo WLAN na sua placa de cozinhar a
qualguer momento, p. ex., para poupar energia durante as féri-
as.

As ligacbes a rede doméstica e ao exaustor permanecem
guardadas. Quando voltar a ligar a WLAN, as ligacdes guarda-
das sao assumidas.

Reponha a ligacao
Home Connect

Pode apagar todas as regulagdes para Home Connect, p. ex.,
caso tenha novos dados de acesso para o seu router.

18.5 Ligar o aparelho a rede doméstica

(WLAN)

1. Realize as seguintes operacdes sem interrupcoes.

2. Abra o menu de definicbes do Home Connect.

— "Abrir ou fechar o menu de definicées do Ho-
me Connect", Pdgina 22

v O anel luminoso no comando acende a azul.

@
OcC

P =
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Home Connect

18.6 Registo manual na rede domeéstica

Nota: Para o registo manual na rede doméstica
(WLAN) necessita do nome da rede (SSID) e da pala-
vra-passe (Key) da sua rede doméstica.

1.

v

v

N <

Rode o comando para a direita, para = ou .
Apds aprox. 5 segundos, o anel luminoso acende
no comando alternadamente a azul e amarelo.

L0 2 acende-se.

O aparelho estd no modo manual.

Mude para o menu de definicbes geral do dispositi-
vo movel e abra as definicdes WLAN.

A ligacao WLAN Home Connect esta disponivel du-
rante cerca de 20 minutos no seu dispositivo mo-
vel.

Faca a ligacdo a WLAN Home Connect. A palavra-
passe é: Home Connect.

Inicie a aplicagcdo Home Connect no dispositivo mo-
vel e siga as instrucdes para o registo na rede.
Introduza a palavra-passe (Key) da rede doméstica.
Apds a ligagcdo bem-sucedida com o router, o anel
luminoso no comando fica aceso a verde durante
aprox. 3 segundos.

PRI e & acendem-se.

O anel luminoso no comando pisca alternadamente
a azul e branco. O aparelho estabelece a ligacao
ao dispositivo mdvel.

Se o anel luminoso no comando acender a verde, o
aparelho esta disponivel na aplicagdo no dispositivo
movel. Se o anel luminoso no comando acender a
vermelho, ndo foi possivel estabelecer qualquer li-
gacéo.

Para guardar a ligacédo, abandone o menu de regu-
lacdo Home Connect.

— "Abrir ou fechar o menu de definicées do Ho-
me Connect”, Pdgina 22

Ligacao ao router falhou

1.

3.

Caso nao tenha sido possivel estabelecer nenhuma
ligacéo, verifique o router e rode o comando para
uma outra posicao e, em seguida, volte a roda-lo
para . ou & .

O anel luminoso no comando acende a azul.

Apds aprox. 5 segundos, o0 anel luminoso acende
no comando alternadamente a azul e amarelo.

L0 2 acende-se.

Mude para o menu de regulacdes geral do disposi-
tivo mdvel e inicie de novo a ligacdo WLAN.
Verifique a correta introducédo da palavra-passe.

Ligacao ao dispositivo mével falhou

1.

24

Caso nao tenha sido possivel estabelecer nenhuma
ligacdo, rode o comando para uma outra posicao e,
em seguida, volte a roda-lo para _ ou &

O anel luminoso no comando acende a azul.

Apds cerca de 5 segundos, o anel luminoso no co-
mando pisca a azul e branco.

PR acende-se.

Inicie a aplicagdo Home Connect no dispositivo mo-
vel e siga as instrucdes para o registo automatico
na rede.

Ligue outros dispositivos méveis da mesma
conta Home Connect

» Se necessario, ligue outros dispositivos mdveis na
aplicagao Home Connect com o aparelho.

Ligar outros dispositivos méveis duma outra
conta Home Connect

Requisito: Um dispositivo movel esta ligado ao apare-
Iho. O aparelho encontra-se no menu de regulacéo Ho-
me Connect.

1. Rode o comando para uma outra posicao e, em se-
guida, volte a roda-lo para _ ou &

v O anel luminoso no comando pisca a azul e bran-
co.

v PR acende-se.

v O aparelho esta pronto para a ligacdo a um outro
dispositivo movel.

2. Inicie a aplicacdo Home Connect no dispositivo mo-
vel e siga as instrugdes para o registo automatico
na rede.

v Se o anel luminoso no comando acender a verde, 0
aparelho esta disponivel na aplicagao no dispositivo
movel.

18.7 Registo automatico na rede domeéstica
(WPS)

Requisito: Precisa de um router apto para WPS. Para
mais informacdes, consulte 0 manual do seu router.
Precisa de ter acesso ao seu router. Se nao for o caso,
siga 0s passos em

— "Registo manual na rede doméstica", Pdgina 24.

1. Pressione o comando para dentro e rode-o para 1.

v Durante o processo de ligacao, o anel luminoso do
comando pisca alternadamente a azul e a amarelo.

v LO0 acende-se.

2. Prima o botdo WPS no router no espacgo de 2 minu-
tos.

v Apds uma ligacdo bem sucedida ao router, o anel
luminoso acende no comando a verde durante
aprox. 3 segundos. Depois disso, 0 anel luminoso
no comando pisca alternadamente a azul € branco.

v PR!acende-se.

v O aparelho esta pronto para a ligagdo com o dispo-
sitivo movel.

3. Inicie a aplicacdo Home Connect no dispositivo mo-
vel e siga as instrucdes para o registo automatico
na rede.

v Se o0 anel luminoso no comando acender a verde, o
aparelho esta disponivel na aplicagdo no dispositivo
movel.

v 7 acende-se.

v Se o0 anel luminoso no comando acender a verme-
Iho, nado foi possivel estabelecer qualquer ligacao.

4. Para guardar a ligacao, abandone o menu de regu-
lagdo Home Connect.

— "Abrir ou fechar o menu de definicées do Ho-
me Connect", Pdgina 22

Ligacao ao router falhou

1. Caso nao tenha sido possivel estabelecer nenhuma
ligacao, verifique o router e rode o comando para
uma outra posicao e, em seguida, de novo para 1.

v O anel luminoso no comando acende a azul.



v Apds aprox. 5 segundos, o anel luminoso acende
no comando alternadamente a azul e amarelo.

v L0 1 acende-se.

2. Mude para o menu de regulacdes geral do disposi-

tivo mdvel e inicie de novo a ligacao WLAN.

Ligacao ao dispositivo mével falhou

1. Caso nao tenha sido possivel estabelecer nenhuma
ligacdo, rode o comando para uma outra posicao e,
em seguida, volte a roda-lo para 1.

v O anel luminoso no comando acende a azul.

v Apds cerca de 5 segundos, o anel luminoso no co-
mando pisca a azul € branco.

v PR acende-se.

2. Inicie a aplicacdo Home Connect no dispositivo mo-
vel e siga as instrugdes para o registo automatico
na rede.

Ligue outros dispositivos moveis da mesma
conta Home Connect

» Se necessario, ligue outros dispositivos mdveis na
aplicacdo Home Connect com o aparelho.

Ligue outros dispositivos moveis de uma outra
conta Home Connect

Requisito: Um dispositivo movel esta ligado ao apare-
lho. O aparelho encontra-se no menu de regulagéo Ho-
me Connect.

1. Rode o comando para uma outra posicéo €, em se-
guida, de novo para 1.

v O anel luminoso no comando pisca a azul e bran-
co.

v L0 1 acende-se.

v O aparelho esta pronto para a ligacdo a um outro
dispositivo mdvel.

2. Inicie a aplicagcdo Home Connect no dispositivo mo-
vel e siga as inst