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sl Varnost

Za dodatne informacije glejte digitalni uporabniski pri-

rocnik.
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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

» Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

m Ce opazite poSkodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® 73 pripravo jedi in pijac.

= pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

» v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
liinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocke in posodo ter
nekovinske roc¢aje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzrodi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec¢ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

SCe, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zasCitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Varnost sl

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS€enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik aparata po-
Skodovan, ga morate zamenjati s posebnim
priklju¢nim kablom, ki je na voljo pri proi-
zvajalcu ali njegovi servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
klucite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali prikljucni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Poklicite pooblasceni servis. — Stran 16

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljuénega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/\ OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode

za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-

do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-

¢ino.

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba

Vzrok

Ukrep

Madezi

Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

MadezZi, kruSenje

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-
zem sladkorja.

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu

PoSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu-
minija.

Uporabljajte primerno in neposkodovano po-
sodo.

MadeZi, obarvanja

Neprimerni nacini giS&enja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno ploS¢o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-
sco.

Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
volite, da na kuhalno ploS¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku-
halni ploSgi.

Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-
mikate.

Praske

Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

Poskodbe aparatal

Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

Poskodbe posode ali
aparata

Kuhanje brez vsebine.

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhalisCe in je ne segrevajte.

PosSkodbe stekla

Stopljena snov na vro¢em kuhali§éu ali vroce
pokrovke na steklu.

Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za
peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.

Pregretje

VroCa posoda na upravljalnem polju ali na
okvirju.

Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
modja.




POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plos¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

Varstvo okolja in varéevanje sl

3 Varstvo okolja in varcevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcéevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vas aparat porabil manj
elektriCne energije.

Izberite kuhaliSde, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
S&a porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vecé
energije.

Pokrovko dvigajte Cim redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

= Vecdja posoda z malo vsebine potrebuje ve energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
= Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ved energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na priloZzeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vaSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-
romagnetno dno, torej jo mora magnet priviaditi, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat

ne zazna posode na dologenem kuhalisCu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode lahko preverite, ali je vasSa posoda
primerna. Vec informacij najdete pod

- "Preizkus posode”, Stran 14.

Posoda Materiali

Lastnosti

Priporogena posoda

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendviga, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla, Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
litoZelezna posoda ali posebna posoda za in- tovo zazna.

dukcijo iz nerjavedega jekla.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
modje. Tako se toplota ne razporeja enako-

merno.
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Primerna posoda

Dno posode z deleZzem aluminija.

Zaradi aluminija se feromagnetna povrSina
zmanjSa, zato posoda lahko sprejme man;
moci. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol,.

Ni primerno Posoda iz obiCajnega tankega jekla, stekla,

gline, bakra ali aluminija.

Opombe

Med kuhalno plosc¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploS¢.

Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo¢no se-
greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obic¢ajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek Casa pri kuhanju in peéenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in ¢iS¢enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-
posredno v posodi.

""" min
= | _ N N
Q p— - (€N
@Cb boost flex '-" - [_ '—l- @ '-'. '-'
[
) o 1 -2 -3-4-5:6--7:+:8"+09
— _— — min — — low — —med— —max—
Opombe 5.3 Razdelitev kuhalis¢

= Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.
m V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Izbirni senzorji
Ko vklopite kuhalno plosco, svetijo tipke, ki jih je mogo-
Ce izbrati in so v danem trenutku na voljo.

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-

Senzor  Funkcija

® Glavno stikalo

0 1m2m...8m9 Nastavitveno obmodje
-z Izbira kuhalis¢a

bt PowerBoost

= PerfectFry Sensor

o med Stopnje pecenja

g FlexInduction

® Programska ura za izklop / Alarm
C= Otrosko varovalo

N Zasdita pri brisanju

Glede na status kuhalne plos¢e zasvetijo tudi prikazi
kuhaliS¢ ter razli¢ne vklopljene in razpoloZljive funkcije.

na.
:

Obmocje Najvisja stopnja kuhanja

EEE Stopnja mo¢i 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W

B Stopnja moci 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W

B g 14,5 cm Stopnja modi 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W

21 cm Stopnja moci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W




sl Osnovno upravljanje

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a

E Flex Zone
- "FlexInduction", Stran 9
O Kuhalis€e z enojnim grelnim krogom

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisce je toplo.

6 Osnovno upravljanje

6.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O.
Oglasi se zvocni signal in prikaz poleg @ sveti.
v Kuhalna ploS¢a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plosca vklopi s prejsSnjimi nastavitvami.

6.2 Izklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhalisCa so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali&&a izklopliena ve& kot
20 sekund, se kuhalna plosca izklopi.

6.3 Nastavitev stopnje moci na kuhalis¢ih

Kuhalid¢e ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do
9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernej$o sto-
pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

1. Dotaknite se -+, da izberete kuhaliSce.

v Zasveti prikaz & in pod njim simbol _.

6.4 Nasveti za kuhanje

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih
ob&asno pomesajte.
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9.
Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta-
koj ko za¢ne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva
na rezultat priprave.

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do-
kler jedi ne postrezete.

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila
proizvajalca.

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre-
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as
priprave.
Pazite, da se iz olja ne kadi.
Da zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v
majhnih porcijah.

= Nekatere posode se med kuhanjem moc&no segreje-
jo. Zato uporabljajte prijemalke.

m  Priporocila za energetsko uc€inkovito kuhanje najde-
tev
— "VarCevanje z energijo", Stran 5

2. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja.
v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhali$&u ni posode ali e posoda ni
primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem
Casu se kuhalisce izKlopi.

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
S¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhaliS&e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plosca izklo-
pi.

Sprememba stopnje mog¢i ali izklop kuhalis¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. V nastavitvenem obmocdju izberite zeleno stopnjo ku-
hanja ali nastavite na &.

v Stopnja kuhanja na kuhaliSCu se spremeni ali se ku-
halis¢e izklopi in prikaze se prikaz preostale toplote.

Priporoéila za kuhanje

Preglednica kaze, katera stopnja mocCi (~==) je primer-
na za kaksno Zivilo. Cas priprave (® min) se lahko razli-
kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil.

—== ® min
Topljenje
Cokolada, preliv 1-1. -
Maslo, med, Zelatina 1-2 -
Pogrevanje in ohranjanje to-
plote
Enolon¢nica, npr. le¢ina eno- 1.-2 -
lon¢nica
Mieko' 1.-2. -
Obarjene klobasice' 3-4 -
Odtaljevanje in pogrevanje
Spinaga, globoko zamrznjena 3-4 15-25
Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55

Posiranje, nezno segrevanje

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.
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== ® min == ® min
Krompirjevi cmoki ' 4.-5. 20-30 Polpete (debeline 3 cm) 4.-5 20-30
Riba ' 4-5 10-15 Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10-20
Bele omake, npr. omaka besSa- 1-2 3-6 Riba in ribji file, naraven 5-6 8-20
mel Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20
Stepene omake, npr. bearnska 3 -4 8-12 Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
omaka, holandska omaka mrznjena, npr. ribje palke
Kuhanje, kuhanje v sopari, du- Kozice in raki 7-8 4-10
sgf\]e - — Prazenje sveze zelenjave in 7-8 10-20
Riz, z dvojno koli¢ino vode 2.-3. 15-30 gob
Mlecni riz 2 2-3 30 - 40 Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7-8 15-20
Krompir v oblicah 4, -5, 25-35 kove narezano meso na azijski
Slan krompir 4.-5. 15 - 30 nacin
Testenine | 6-7 6-10 Gl_obok(_) zamrznjene j_edi, npr. 6-7 6-10
Enoloncnica 3.-4. 120 - Bgﬁ\r/?vljene Jedi za pripravo v
Juhe 3 -4 1158_060 Sglaéinke, peCene ena zadru- 6.-7 -
Zelenjava 2.-3. 10-20 Omlete (pedene ena za drugo) 3.- 4 3-10
Zelenjava, globoko zamrznjena 3. - 4. 7-20 Jajca na oko 5.6 3.6
Enolonc¢nica v loncu na pritisk 4. - 5. - Cvrenije, 150-200 g na porcijo
Dusenje z mas¢obo v 1-2 | olja, cvrenje posame-
Zvita pedenka 4-5 50 - 65 znih porcij’
Dudena pedenka 4-5 60 - 100 Globoko zamrznjeni izdelki, ~ 8-9 -
Golaz 2 3.4 50 - 60 nmper(.jzca)ljcc\)/;lti krompirCek, piscancji
géziin!e/pecenje z malo ma- Kroketi, globoko zamrznjeni 7-8 -
Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10 M.eso, npr. Kosi biscanca 6-7 -
Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12 Stll?a’ panirana ali v pivskem te- 6 -7 )
Kotleti, naravni ali panirani 6-7 8-12 Zelenjava, gobe, panirane, v p- 6 - 7 _
Steak (debeline 3 Cm) 7-8 8-12 vskem testu ali tempuri
Perutninska prsa (debeline 2 5-6 10-20 Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 R
cm) v pivskem testu
Perutninska prsa, globokoza- 5-6 10-30 ' Brez pokrovke

mrznjena

' Brez pokrovke

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.

2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.

7 Flexinduction

Prilagodljivo kuhalis¢e vam omogoc&a, da posodo raz-
licnih oblik ali velikosti postavite kamor koli. Sestavlje-
no je iz Stirih induktorjev, ki delujejo neodvisno drug od

drugega. Ko prilagodljivo kuhalis¢e deluje, se aktivira
le tisto obmocje, ki ga pokriva posoda.

7.1 Namestitev posode

m  Polozaj posode je odvisen od velikosti:Polozaj poso-
de je odvisen od velikosti:

@ <13 cm.
|

()

g>13cm. O
[==)

Prilagodljvo kuhali§&e lahko konfigurirate na dva nadi-
na, odvisno od tega, kaero posodo uporabljate. Da za-
gotovite dobro zaznavanje in razporeditev toplote, po-
sodo postavite na sredino, kot je prikazano na slikah.

Kot eno zdruzeno kuhalisce
Priporogeno za kuhanje v eni sami posodi.




sl Casovne funkcije

®  Priporo¢ena podolgovata posoda (O:

Kot dve neodvisni kuhalis¢i

Priporo¢eno za kuhanje v dveh posodah.

Sprednje in zadnje obmocje lahko uporabljate logeno
in za vsako od njiju nastavite drugo stopnjo moci.

7.2 Flexinduction povezava

Prilagodljivo kuhalisCe je standardno nastavljeno kot
dve neodvisni kuhali§di. Za povezavo kuhaliS¢ vklopite
naslednjo funkcijo:

1. Izberite eno od obeh kuhaliS¢.

v Prikaz sveti. KuhaliS&e je povezano.

Opomba: Ce posodo premaknete ali dvignete z aktiv-
nega povezanega kuhalisCa, se zadne samodejno iska-
nje. Vsaka posoda, ki jo aparat med tem iskanjem naj-
de znotraj kuhaliS&a, se segreva na predhodno izbrani
stopnji modi.

7.3 Flexinduction lo¢evanje

» Dotaknite se z.
v Kuhalna polja so logena in delujejo neodvisno dru-
ga od druge.

8 Casovne funkcije

VaSa kuhalna plosc¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
¢asa priprave:

= Programska ura za izklop

= Alarm

8.1 Programska ura za izklop

Omogoca programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhaliS&ih. Po preteku ¢asa se kuhaliS¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhaliS&e in stopnjo moci.

2. Pritisnite ®.

v Na kuhalidéu zasveti [=2.

3. Na nastavitvenem obmocju nastavite trajanje.

- Ce zelite nastaviti ¢as priprave, krajSi od 10 mi-
nut, se vedno najprej dotaknite O in nato izberite
zeleno vrednost.

Cas priprave se zaéne odstevati.

Po preteku trajanja se oglasi zvocni signal.

Pritisnite (.

v Prikazi ugasnejo in zvo¢ni signal utihne.

Opomba: Ce programirate ¢as priprave za eno kuhali-

SCe in je aktiviran PerfectFry Sensor, se zacne Cas pri-

prave odStevati Sele, ko je izbrana temperaturna sto-

pnja dosezena.

&< <

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. l|zberite kuhalid¢e in se nato dotaknite .
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as priprave

ali nastavite na &4, da izbriSete &as.

8.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali§¢ in drugih nastavitev.
KuhaliS¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Tolikokrat pritisnite ®, da & sveti.

V nastavitvenem obmocju nastavite zeleni Cas.
Cas se zacne odstevati.

Po preteku trajanja se oglasi zvocni signal.
Pritisnite ©.

Prikazi ugasnejo in zvoc¢ni signal utihne.

C WK b=

AlarmSprememba ali izklop

1. Tolikokrat pritisnite ®©, da & sveti.
2. V nastavitvenem obmocju spremenite ¢as ali nasta-
vite na 40, da izbriete ¢as.

9 PowerBoost

S to funkcijo velike koli¢ine vode segrejete hitreje kot z
g

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

10



Sicer na prikazu izbranega kuhali§ca utripata & in 5.
Nato se samodejno nastavi 5 brez aktiviranja funkcije.

O
O

9.1 Vklop PowerBoost

1. Izberite kuhalis&e.

PerfectFry Sensor sl

2. Dotaknite se ... Prikaz & sveti.
v Funkcija je vklopljena.

Opomba: To funkcijo lahko vklopite tudi pri kuhanju na
zdruzenem kuhaliSéu Flex Zone.

9.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhalisce.

2. Dotaknite se ... Prikaz & ugasne in kuhali$ce se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolocenih okolis¢inah se lahko ta funkcija
samodejno izklopi, da zascCiti elektronske elemente v
notranjosti kuhalne plosce.

10 PerfectFry Sensor

Ta funkcija omogod&a brezskrbno kuhanje z odli¢nimi
rezultati.

Namesto da bi morali med kuhanjem vedno znova pri-
lagajati stopnjo moci, na zaCetku samo enkrat izberete
zeleno kon¢no temperaturo. Senzorji pod steklokerami-
ko nato merijo temperaturo posode in jo vzdrzujejo
med celotnim postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ozna&ena s
simbolom ws—.

10.1 Prednosti

»  Temperatura se stalno vzdrzuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.

= Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.
KuhalisCe se segreva le, Ce je to potrebno za vzdr-
Zevanje temperature, s Cimer se prihrani energija.

10.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije
pnja ratura

Posoda
min 140 °C Popekanje na oliv-

nem olju ali maslu d©

low 160 °C Pecenje rib in grobih @@

il
T

med 180 °C Cvrenje paniranih in
zamrznjenih jedi ter
jedi na Zaru

max 215°C Zarin plodda zara za >
visoko temperaturo @

10.3 Priporo¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda

Ponev @ 15 cm
Ponev @ 19 cm
Ponev @ 21 cm
Teppanyaki
Zar

Priporoceno kuhalisée
Enojno kuhalis¢e
Enojno kuhalisce
Enojno kuhalis¢e

Flex Zone

Flex Zone

Priporogeno posodo lahko kupite na pooblaséenem
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini
www.bosch-home.com.

Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od-
stopa od izbrane temperaturne stopnje.

10.4 Vklop PerfectFry Sensor

1. Izberite kuhaliS&e in se nato dotaknite was—.

v Na prikazu kuhalid¢a sveti A.

2. V naslednjih 10 sekundah v nastavitvenem obmodju
izberite Zeleno temperaturno stopnjo.

v Funkcija je vklopljena.

3. 4 sveti, dokler ni doseZena temperatura pedenja.
Nato se oglasi zvocni signal in simbol za temperatu-
ro ugasne.

4. Ko je dosezena temperatura za peko, dajte v ponev
masdéobo za cvrenje in nato jed.

Opomba: Da se prikaZzeta 8 in temperaturna stopnja,

morate izbrati kuhaliS&e.

10.5 lzklop PerfectFry Sensor

» |zberite kuhaliS&e in se dotaknite Las—.
v Funkcija je deaktivirana.

10.6 Priporodila za kuhanje z PerfectFry
Sensor

V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 8 in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-
vil.

= = Ponev

= O Teppanyaki

L] Plos¢a zara

Posoda 4  Omin
Meso
Zrezki = med 6-10
Zrezki, panirani = med 6-10
File = med 6-10
Zarebrnice =~ fm low 10-15

11



sl Otrosko varovalo

Posoda 4 Omin

Cordon bleu, dunajski = med 10-15
zrezki

Steak, anglesko peden, () max 6-8

debeline 3 cm

Steak, srednje pecen, de- =-{} il max 8-12
beline 3 cm

Steak, dobro pecen, debe- =-{3 il med 8-12
line 3 cm

T-bone steak, anglesko =3 fim max 10-15

pecen, debeline 4,5 cm

T-bone steak, srednje pe- =B max 20-30
¢en, debeline 4,5 cm

Perutninska prsa, debeline =g low 10-20
2cm

Slanina =~} iy min  5-8
Mleto meso = med 6-10
Hamburger, debeline 1,5 =B low 6-15
cm

Mesni cmocki, debeline = low 10-20
2cm

Klobasice =~} il low 8-20
Chorizo, sveza klobasa =~ il low 10-20
Nabodala, kebabi =~ low 10-20
Giros ={3 med 7-12
Ribe in morski sadezi

Ribji file =) il med 10-20
Ribji file, paniran = med 10-20
Riba, pecena, cela () low 10-20
Sardine —=- () med 6-12

Skampi, kozice () il med 4-8

Hobotnica, sipa () med 6-12

Jajéne jedi

Posoda 4  Omin
Jajca na oko na maslu = min 2-6
Jajca na oko ={3 med 2-6
UmesSana jajca = min  4-9
Omleta = min  3-6
Francoski toast ={ low 4-8
Crépes, blini, tortitas, ta- =} max 1-3
cos
Zelenjava
Pecen krompir ={ max 6-12
Ocvrt krompiréek =} med 15-25
Krompirjevi ocvrtki =D max 2-4
Cebula, peden &esen = min  2-10
Cebulni obrocki = low 5-10
Bucke, jajcevci, paprika =~ i min  4-12
Zeleni belusi —=- () low 4-15
Gobe - () med 10-15
Zelenjava v tempura testu = med 5-10
Globoko zamrznjeni iz-
delki
Pis¢ancji medaljoni = med 10-15
Ribje palcke = med 8-12
Ocvrt krompircek = max 4-8
Jedi iz ponve = low 6-10
Spomladanski zavitki = med 10-30
Pastete, kroketi = max 3-8
Druge
PecCen sir =~ il low 7-10
Krutoni = low 6-10
Popecen kruh =~ i med 4-8
Mandlji, orehi, pinjole, pra- =2 med 3-15

zeni

11 Otrosko varovalo

Kuhalna plosCa ima otroSko varovalo. Z njim prepreci-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

11.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna ploS¢a mora biti izklopljena.
» Za 4 sekunde se dotaknite C=.

v Prikaz poleg C= sveti 10 sekund.

v Kuhalna plos¢a je zaklenjena.

11.2 Izklop Otrosko varovalo

» Za 4 sekunde se dotaknite C=.
v Zapora je odpravljena.

11.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploSce.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 13.

12 Zascita pri brisanju
Omogoca zaporo upravljalnega polja za Cis€enje, da

nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

12

12.1 Vklop Zas¢ita pri brisanju

» Dotaknite se M. Oglasi se zvoéni signal.
v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvo¢ni signal.



12.2 Izklop Zasdita pri brisanju
Za predd&asni izklop funkcije:

Posamezni varnostni izklop sl

» Dotaknite se .
v Upravljalno polje je odklenjeno.

13 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, Ce je kuhalis€e dlje Casa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
$Ce prikaze F8 in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje modi.

Za vklop kuhaliS€a pritisnite poljubno tipko.

14 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

14.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
ci Otrogko varovalo £ - Ro¢no.'
{ Samodejno.
c - Izklopljeno.
cc Zvoceni signali {1 — Zvoc¢na signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
{ — Vklopljen je samo zvo¢ni signal za napako.
2 - Vklopljen je samo zvoéni signal za potrditev.
3 - Vsi zvodni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije £ - Izklopljeno.”
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- { - Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne ploSée v kWh.
Natanénost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
ch Samodejni izklop kuhalis¢. 00 - izklopljen.'
£11-99 - Minute za samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvo&nega signala ob koncu pro- {-10 sekund '
gramske ure 2 - 30 sekund
3 - 1 minuta
c Omejitev modi £ - Izkloplieno. Najvegja moc¢ kuhalne plodde .
Po potrebi omogoca omejitev skupne moci { — 1000 W. Najmanjsa mogd.
kuhalne plosce, e je to potrebno glede na {.— 1500 W.
znacilnosti vase elektri¢ne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najvecje mo- 3 — 3000 W. Priporoceno za 13 A.
&i kuhalne ploddée. Natan¢ne podatke najdete 3. — 3500 W. Priporo¢eno za 16 A.
na tipski ploscici. Ko je ta funkcija aktivnain 4 - 4000 W.
kuhalna plo$¢a doseze nastavljeno omejitev 4. — 4500 W. Priporoceno za 20 A.
modi, se prikaze _ in viSje stopnje modCi ni .
mogode izbrati. 9 — Najvecja mo¢ kuhalne plosce.
ch Cas izbire kuhaliséa {l - Neomejeno: zadnje izbrano kuhali$¢e lahko nastavi-
te, ne da ga na novo izberete."
{ — Omejeno: zadnje izbrano kuhalis¢e lahko nastavite v
10 sekundah po izbiri. Po tem ¢asu morate kuhaliS¢e
znova izbrati, preden ga nastavite.
cic Preizkus posode & - Ni primerno.
S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- i— Ni optimalno.
sode. c — Primerno.
cd Ponastavitev na tovarniSke nastavitve £ - Individualne nastavitve .

{ — Tovarniske nastavitve.

' TovarniSka nastavitev

13



sl Preizkus posode

14.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plos¢o, se dotaknite O.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite ©.

Informacije o izdelku Prikaz
Seznam pooblagéenih servisov (PS) O !
Proizvodna Stevilka Fd
Proizvodna §tevilka 1 oe.

2
(X

Proizvodna Stevilka 2

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
ogled posameznih prikazov se dotaknite nastavitve-
nega polja.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite ©.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in {.

4. Tolikokrat se dotaknite GO, da se prikaze Zelena na-
stavitev.

5. V nastavitvenem obmocju izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite ©.

v Nastavitve so shranjene.

14.3 Prekinitev spremembe osnovnih
nastavitev

» Dotaknite se O.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

15 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhali$c¢a.
Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 13

15.1 Izvedba Preizkus posode

Prilagodljivo kuhalis€e je nastavljeno kot eno kuhalisce,

tako da preizkusi samo eno posodo.

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.
200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

2. QOdprite osnovne nastavitve in izberite ¢ / 2.

3. Dotaknite se nastavitvenega obmodja. Na kuhalisc¢ih
utripa prikaz —.

v Preizkus poteka.

v Cez 10 sekund se na prikazu kuhali$& prikaZe rezul-
tat.

15.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

,’_7 Posoda ni primerna za kuhaliSée in se zato ne se-

greva.

| Posoda se segreva pocasneje, kot ste priGakovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

,:-’ Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja
je pravilen.

Opomba: V primeru slabsih rezultatov posodo ponovno
postavite na manjSe kuhali§&e, Ce obstaja.

Da aktivirate to funkcijo, se dotaknite nastavitvenega
obmodja.

7
16 Ciscenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo &asa brezhibno deloval, ga
skrbno Cistite in neguijte.

16.1 Cistilna sredstva

Primerna distila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblas¢enem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.bosch-home.com.

POZOR!

Neustrezna Cistilna sredstva lahko poSkodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih Cistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte Sistilnih sredstev dokler je kuhalna
plosCa Se vroCa. To lahko povzrodi sledi v povrSini
aparata.

Neprimerna ¢éistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo

= (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra Ggistilna sredstva, kot so razprSilo za &iSéenje
pecice in odstranjevalci madezev

14

= Abrazivne gobice
m  Visokotlagni Cistilniki in parni Cistilniki

16.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno plos&o po vsaki uporabi oCistite, da se ostanki

hrane ne zazgejo.

Zahteva: Kuhalna plo$&a mora biti hladna. Ce nastane-

jo madezi od sladkorja, plastike ali aluminijaste folije,

ne pustite, da se kuhalna ploS&a ohladi.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plosc¢o odistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
Upostevajte navodila za ¢iS&enje na embalazi &istila.
Nasvet: S posebno gobico za steklokeramiko lahko
dosezZete dobre rezultate ¢is&enja.



16.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo&e umazanija
ali madezi, jih odistite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

Odpravljanje motenj sl

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.
Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

17 Odpravljanje motenj

Manj$e motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-
rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-
nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-
nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila stroja sme izvajati le izSolano strokovno
osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za
stranke.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSolano stro-
kovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni priklju¢ni vodnik aparata poskodovan,
ga morate zamenjati s posebnim priklju¢nim ka-
blom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovi servi-
sni sluzbi.

17.2 Navodila na zaslonu

17.1 Opozorila

Opombe

m  Ce se na prikazih pokaze £, pritisnite senzor ustre-
znega kuhalis€a in ga drzite ter preberite kodo mo-
tnje.

= Ce koda motnje ni navedena v preglednici, izkljuSite
kuhalno plosco iz elektriCnega omrezja, poCakajte
30 sekund in jo ponovno prikljucite. Ce se prikaz
ponovno prikaze, pokli¢ite pooblasceni servis in na-
vedite natancno kodo motnje.

m  Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

m  7a zaSCito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos&a zacasno zmanjsa stopnjo moci.

Napaka Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve- Elektricno napajanje je prekinjeno.

ti. » Z drugimi elektriCnimi aparati preverite, Ce je prislo do izpada elektricnega toka.

Aparat ni prikljuen v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljugite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike

» Ce motnje ni mogo&e odpraviti, obvestite poobla&eni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.

» QOsusSite upravljalno polje ali odstranite predmet.
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nem polju.

Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhali$ca.
» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravljal-

FS + stopnja modi in
zvodni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Elektronika se zato lahko pregreje.

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vroa posoda. Za zaSdito elektronike se je kuhalis&e izklopilo.

» Qdstranite posodo. Podakajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

| VYl g
~a/

KuhalisCe se je pregrelo in izklopilo, da zasgiti delovno povrsino.

(g
» Pocakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhalisCe.
Fg Kuhalig&e je dalj dasa delovalo brez prekinitev.
» Posamezni varnostni izklop se je vklopil. Da lahko nastavljate kuhalisCe, se dotaknite po-
ljubne tipke, da izklopite prikaz.
£ 8000/ESD D Napaka v delovni napetosti, izven obi¢ajnega obmodja delovanja.

» Obrnite se na dobavitelja elektri€ne energije.
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sl Odstranjevanje

Napaka Vzrok in odprava napak
o0 Kuhalna plog&a ni pravilno prikljuéena.
» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z
vezalno shemo.
oE Aktiviran je demonstracijski nacin.

» Kuhalno plosco izkljuCite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno ploS¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski

nadin je deaktiviran.

17.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v€asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brencanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmi¢ne zvoke.

18 Odstranjevanje

18.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoc¢a ponovno
uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi prikljuéni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.
Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

Ta naprava je oznacena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
tricni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta doloCena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

B

19 Servisna sluzba

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloski zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas¢enem servisu najmanj
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na naSem pooblaséenem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblas€eni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno Stevilko (FD) aparata.
Kontaktne podatke servisne sluZzbe najdete v priloZe-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

19.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (KI) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 13 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapiSite.

20 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje naSih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z naSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne plosce. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblasCenem servisu ali v nasi spletni trgovini.

20.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |Lonec @ 16 cm brez pokrovke
- Kuhanje: stopnja modi 1.
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20.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Recept po DIN 44550
Zadetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez meSanja
m |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 450 g
- Segrevanije: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.



m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanje: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja modi
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.

20.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer leCe 5-7 mm, zaCetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
m Lonec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.
m Lonec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 1 kg
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
modi 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.

20.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

®m |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascobe in
Séepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja moci 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem meSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi

7

3. Ko beSamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

20.5 Kuhanje mleénega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C

1. Mleko segrevajte, dokler se ne zadne dvigati.

Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja

premesajte.

2. Nastavite priporo¢eno stopnjo modi in v mleko

dodaijte riz, sladkor in sol.

Cas priprave, vkljuéno s segrevanjem pribl. 45 min.

m Lonec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % mascCobe
in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3

m Lonec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja

moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja mogi 3, po 10
min. premesajte

Testne jedi sl

20.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
® |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3
= |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
modi 8.
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.

20.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
m |onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $&epec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
m |onec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.

20.8 Peka svinjskega fileja

Zacetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢ni¢nega olja
— Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

20.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2

m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacinko
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja moci

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

20.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

m |onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | soné-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompiréka, debeline
1cm.

— Segrevanje: stopnja moci 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 9
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1 BesonacHocCT

CnasBaliTe ykagsaHuATa 3a 6€30nacHoOCT Mno-
aony.

1.1 O6wM yKasaHun

® [IpoueTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO.

®m 3anaseTe pbKOBOACTBATA, NacnopTta Ha
ypeaa n npoaykrosarta MHdopmauma 3a no-
HaTaTbllHa cnpaska unn 3a cneasalimna
COOCTBEHMK.

® He cBbp3BanTe ypeaa B c/ydan Ha
noBpeaa, NosyYyeHa no BpemMe Ha
TpaHCNOPTUPAHETO.
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1.2 YnoTtpe6ba no npegHasHaueHue

Camo cneunanunampaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 wekep. MNpu nos-

pean nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpPaBo-

TO Ha rapaHuma oTnaja.

Camo npu Ka4eCTBEHO BrpaxaaHe CbrnacHo

MHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmupa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanupalmaT e oT-

rOBOPEH 3a 6e3ynpeyYHOoTO MYHKLNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha NOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

® 33 NPUroTBAHE HAa ACTMA U HAMUTKMW.

® 0[] Haa30p. HenpekbcHaTo creaete
KbCUTE MPOLIECK Ha rOTBEHE.

® B /JOMakMHCTBOTO W B 3aTBOPEHM
nomeLlleHnsa B JomallHa oOCcTaHoBKa.

® Ha BMcoumHa o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He n3nonseante ypena:

B C BbHLIEH TAMeEP UK OTAENHO
AVCTaHLUWOHHO ynpasneHue. ToBa He Baxu
B C/nyyait, ye paboTarta C yCTaHOBEHUTE OT
EN 50615 ypean ce npukoun.

AKO HOCUTE aKTUBHO MMMIAHTUPAHO MEANLINH-
CKO YCTPOWCTBO (Hanp. NENCMENKLP Uan ae-
bunbpunartop), ce KoHcynTuparnTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganu 1o otroBapsa Ha Jupektnsa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponerickute oOLWHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 n e n3bpaH, umniaHTnupaH u
nporpamupaH cbrnacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Tean NpeanocTaBku ca U3Mb/IHEHU U Ce
N3N0M3BaT HEMETA/THN FOTBAPCKW NMPUHaaNex-
HOCTU M CbHAOBE C HEMETA/IHU APBXKKK, TO3M
NHAOYKUWOHEH rOTBApPCKM NAOT He npeacTaBna-
Ba OMacHOCT npu ynotpeba no npeaHasHave-
HKe.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpeburenu

Tosu ypen MoxXe aa ce 1M3nos3ea oT Aeua Ha
Bb3pAacT Had 8 roanHu 1 OT Jiua C HaMasleHu
bur3nyeckn, CETMBHN NN YMCTBEHU Ccrnocoo-
HOCTW UAW IMNca Ha ONUT U/UNu 3HaHWA, ako
ca noa HabnaaeHne nnu ca NHCTPYKTUPaHu



OTHOCHO OesonacHaTa ynotpebda Ha ypeaa u
ca pasbpanv npousTnyalmTe ot ynotpedara
OMnacHOCTM.

[euara He TpAbGBa Aa Urpadr ¢ ypeaa.
MounctBaHETO M NoaapwKKata OT CcTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa 4a ce U3BbPLIBAT OT
Jela Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6es Hab-
JII0EHMe.

JpbXTe fela Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
/ey oT ypena v 3axpaHsaluma kader.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 Haa30p ¢ MasHMHa MU 0INo

MOXE [a e onacHO 1 Aa Aoseae A0 noxap.

» Hukora He ocTaBANTe ropeLn macna v
MasHUHK 6e3 HabnoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe ga racute noxap c
BOJA, a U3K/IOYETE ypeda 1 NoKpunTe nia-
MBLUUTE HaNp. C Kanak uin NpoTUBOMNOXap-
HO o4efAno.

[nowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOrO ropetua.

» Hukora He mocTaBaAnTe 3ananumn nNpeame-
TV BbPXYy rotBapckara naoLl Wiv B HENOC-
peacTteeHa 611M30CT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn BbPXy
roTBapckaTa naoLl.

YpenwT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npeame-
TV WM CNPENOBE B YEKMeMKeTaTa HeENoC-
PEeACTBEHO MO roTBapCKMA MoT.

[MoKpuTnA 3a roTBapCKu NI0ToBE Morar Ja

josefaTt [0 310M0yKKn, Hanp. nopaan nperps-

BaHe, Bb3Mn/aMeHABaHe WM NpbcKallm ce Ma-

Tepuanu.

» He nanonsBante Kanauu 3a rotBapckun nao-
TOBE.

Cnen BcAka ynotpeda nskntousanTe rotsapc-

K1A NAOT C rNaBHUA MPEeKbCcBaY.

» He yakalte 0OKATO roTBapCKUAT MIOT He
Ce U3KNHoYM aBTOMaTUYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEHIKEePW W TUraHMw.

XpaHutenHuTe NpoayKTu Mmorar aa ce 3ana-

NAT.

» [lpouectHT Ha rotBeHe TpAdBa ga ce cneau.
Mo-kbCcKAT Npouec TpAdBa aAa ce cneau
NOCTOAHHO.
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A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT U HeroBute Aoc-

TbMHW YacTn ce HarpaBaT CUIHO, 0COOEHO

€BEeHTya/IHO Ha/imyHata pamka Ha rotBapckuA

nnorT.

» VI3anckBa ce BHMMaHue, 3a aa ce nsderHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTesIHUTE efleMeH-
TW.

» MankuTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roanHu
TpAdBa ga CTOAT Jasneu.

3alNTHUTE PELLETKN 3a rOTBAPCKM NIOTOBE

MoraTt [a noBeaar A0 3/10M0NyKU.

» Hukora He nanos3pante 3alnUTHU PeLIETKU
3a rotBapcku naoToBe.

YpenObT ce HaropeliAasa no Bpeme Ha padorTa.

» [lpean nouncTBaHe OCTaBAWTE ypeda aa ce
oxnaau.

[MpeamMeTnTe OT MeTan ce HarpAaBaT MHOIMo

ObP30 BbPXY roTBAPCKMUA MAOT.

» Hukora He noctaBAnTe Ha roTBapcKnA NaoT
npeaMeTn OT MeTasl, Kato Hamnp. HOXOBE,
BUANLM, NHXULN 1N Kanauu.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMNeTeHTHO U3BBLPLLIEHUTE PEMOHTU Npea-

cTaBnABaT ONacHOCT.

» Camo obyueH 3a uenta cneumnanmanpat
nepcoHan TpAadBa Aa M3BbPLIBA PEMOHTU
Ha ypena.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa TpAdBa ga ce 1M3noJ-
3BaT caMO OPUTMHa/THM PE3EPBHU YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHE KbM Mpexara
Ha To3u ypen 6bae noBpeaeH, Tol Tpadsa
[la ce CMeHu CbC cneunaneH kaben 3a
CBbP3BaHE KbM MpexaTa, KOMTO MOoXe aa
ce 3akynu OT NPOW3BOAUTENA WIN HErOBUA
oTaen no odcnyKBaHe Ha K/IUEHTH.

MoBpeneH ypen unn kaben 3a CBbP3BaHE KbM

Mpexarta npeacTaBnABaT onacHoOCT.

» Hukora He nyckanTe B ekcrnjoaraumna nos-
peaeH ypea.

» AKO MOBBLPXHOCTTA € HakbCcaHa, ypeabT
TpAdBa [Ja ce V3K/ouKM, 3a Ja ce npenoTs-
paTh Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a uenta He
N3KIUBaNTe ypeaa oT rMaBHUA NMPeKbC-
Bay, a Npes npeanasnTena B KyTuaTta ¢
npeanasuTenu.

» Hukora He gbpnante kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Ja oTaenute ypeaa oT
eneKTposaxpaHsallata mpexa. BuHarn xsa-
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bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

WanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT v kabensT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca nospeaeHu, HesadaBHO
N3KNYeTe NpeanasnTena B KyTuaTta ¢
npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce cbe cnyxbdaTta 3a 00CnyKBa-
He Ha KnneHtn. = CrpaHuya 33

MpoHMKBaLlaTa Bnara Moxe aa npeavsBuka

TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He n3non3BanTe
MallnHa 3a NOYMCTBaHe C napa Wam ¢ BUCO-
KO HanAraHe.

KabenHaTta naonauma Ha enekTpoypean Moxe

[a ce CTONW Nopaau ropeLumn Yactn Ha ypeaa.

» Hukora He AonyckaiTe KOHTaKT Ha 3axpaH-
BalLMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLin
yacTu Ha ypenaa.

KOHTaKTBLT Ha MeTanHN NpeaMeTn Upes Hamu-

palmA ce OT JosHaTa cTpaHa Ha roTBapCckuA

NN0T BEHTMNATOP MOXe [a NPUYMHN enekTpu-

yecku yaap.

» He cbxpaHaBaite b/Ku, OCTPU MeTasHU
npeaMeTn B uekMeketaTa noa rotBapckuma
NAoT.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

[[OTBApPCKUTE TEHIKEPW MOraT BHE3AMNHO Aa

oTcKouyaT Harope nopaau TeYHOCT Mexay Ab-

HOTO Ha TEHIKEPUTE U KOT/IOHA.

» KOTNOHBT U ABbHOTO Ha TeHmKepaTa BuHaru
TpAGBa Aa ca Cyxu.

» Hukora He n3nonspanTe 3aMmpaseHun rot-
BApCKW CbAOBE.

Mpwu roTBeHe BbB BogHA OaHA roTBApCKUAT
NAOT U FOTBAPCKUAT CbA MOraT Ja ce CuynaT
nopaan nperpaBaHe.

» [oTBapCKMAT Ccba BLB BoAHA GaHA He OuBa
[a JOKOCBa ANPEKTHO ABHOTO Ha Hamb/IHe-
HaTa C BOJda TeHxepa.

» I3non3BanTte camo TOM/I0YCTONYNBI CbOo-
BE.

HanykBaHMA nam cuyrnBaHMA Ha NOBBPXHOCTTA

Ha ypeaa morar ga AoseaaT 40 NopA3BaHuA.

» He n3nonsBanTe ypeaa, ako NoOBbPXHOCTTA
MY € HanykaHa Wiu cuyneHa.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[eua morar ga Hax/y3AT Ha rnasata cu ona-

KOBBbYHMA Marepuan Win ga ce yBUAT B HETO U

[la ce 3aayuwiar.

» [IpbXTe ganey oT Aeua onakoBbYHUA maTe-
punan.

» He ponyckanTe geua ga urpaaT ¢ onako-
BbUYHUA mMaTepua.

[eua morar ga sauwat uav aa norsaHaT Masn-

KW 4acTu 1 aa ce 3aayuwar.

» [IpbXTe ganey oT Aeua Mankute yacTu.

» He ponyckante aeua aa urpaATt ¢ Masiku
YyacTw.

2 [lpenoreBpartABaHe Ha MaTepUasnHU LLETH

TyK Lle HaMepuTe Ha-yecTuTe NPUYMHK 3a NOBPEAN U CLBETU 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHe.

MNMoBpena MpuuuHa Msapka
[MeTHa FoTBeHe 6e3 Haasop. Cnepete npoueca Ha roTBeHe.
MeTHa, HaapoBABa- PascunaHu xpaHutenHu npoayktu, npeam BenHara oTcTpaHABanTe CbC CTbprajika 3a
HU1A BCUYKO TakmBa C BUCOKO CbAbPXaHWE Ha 3a- CTbKJ/IO.
xap.

MeTHa, HagpobnABa-

No CTBKJIOTO HO Wn anymMmnHmMeBO ABHO.

JedeKTHV roTBapCcKn CbaoBe, roTBapCKM Cb-  V3nonssante noaxondll U B JOOPO CbCTOA-
HWA WAM HadynBaHWA  [OBE C pas3ToONeH eMaln Uan CbaoBe C Mef-

HWne roTeBapcCkKuM Cba.

[leTHa, ouBeTABaHMUA

HenoaxoaAwm Metoam 3a NOYNCTBaHe.

anonsealite camo noyucTBalln CpeacTsa,
KOWUTO Ca NOAXOAALLN 3a CThK/IOKEepaMmuka u
noyncTBaiTe camo CTyAEeH roTBapCKM MmioT.

Hanpo6asaHua unm
CUYMBaHWA Ha CTbK-
NOTO METM.

Yoapu nnv nagal rotBapcku cba, npuHai-
NEXHCOT NN Apyrn 1Bbpan Wian ocTpu npea- BO/SIABANTE NagaHe Ha NpeameTy BBPXY IroT-

Mpw roTBEHE He yapAWTe CTHKIOTO U HE MOs-

BapCKWA MJioT.
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MNMoBpena MpuuunHa

Msapka

HapgpackBaHus, oue- pyOu AbHA Ha rOTBAPCKU CbAOBE WK Mpe-

[MpoBepeTe cbaoseTe. [MoBauranTe npu npe-

TABAHNA MECTBaHe Ha roTBapCKMA Cb/ MO roTBAPCKMA MECTBaHe roTBapCKWA Cbl.
nnaor.
[packoTunHu Con, 3axap un nAcHK. He nsnonseaiTte rotBapckuna naoT KaTo pa-

B60TEH NAOT UK KaTo NocTaBKa.

LLletn no ypena

FOTBEHE CbC 3aMPb3HA rOTBAPCKU ChA.

Hunkora He nanonaseanTe 3aMmpaseHn roTBapc-
K1 CbIOBE.

MoBpean no roteapc- [oTBeHe 6e3 chabpXKaHue.
KWA CbA WY ypeda

Hukora He nocTaBAlTe BbPXY ropeLl KOT/I0H
WM He 3arpABaiTe roTBapcku chaose 0es
ChabpXKaHue.

[MoBpean no cTbkNo-  PastoneH marepuasn BbpXy ropeLy KOT/10H

He nocraBanTe xapTnAa 3a NeyeHe uau any-

TO NNV ropeLl Kanak BbPpXy CTbK/I0TO. MUHWEBO POSIMO U NACTMacKu CbaoBe UK
Kanauu Bbpxy roTBapckua naor.
Mperpasaxe FopelUn CbaoBe BbpXy NaHena 3a obcnyxksa- Hukora He NocTaBaAnTe BbPXY TE3UN 30HU ro-

He WM BbPXY pamkara.

peumn cpvaose.

BHAMAHMUE!

Toan rotBapcku naoT e obopyasaH C BEHTUIATOP OT

[OofIHaTa cTpaHa.

» AKO Noa rotBapckuaA NaoT nMma YeKMemKe, He CbXx-
paHABalTe B HEr0 Masiku Wan OCTPU NpeaMeTu, xap-
TMA WM KbPNn 3a CbaoBe. Tean npeameTy moraTt ga
ObaaTt 3acMykaHu 1 Ja NoBpeaAaT BeHTunaTopa um
[a HapylwaT oxnaxaaHeTo.

» Mexay CbObP)XaAHMETO Ha YEKMEMKETO M BXOaa Ha
BeHTUNaTopa TpAdBa Aa ce noadbp)Ka MUHUMAHO
pas3CcToAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKONHaTa cpega U UKOHOMUA

3.1 MpenaBaHe Ha oNaKoBKaTa 3a oTNagbUM

OnakoBbYHUTE MaTeEpUann ca CbBMECTMMU C OKOSHaTa
cpeda n morart ga ce na3nosi3ear rnoBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMOHEHTU 3a OTnaagbLn
pasaesiHo crnopes Buaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBare 1esu yKasaHuA, Bawwuar ypea e KOHCY-
MUpa Nno-mMasiko €JIEKTPOEHEPTINA.

136epeTe KOT/IOHA crope pasmepa Ha TeHmpkeparta.

[MocTaBeTe roTBapckna cba B cpeaaTta.

V13non3sante CbAOBE, YNNTO AMAMETHP Ha ABHOTO Chb-

OTBETCTBA Ha AnMaMeTbpa Ha KOT/IoHA.

CobBeT: [1pon3BoaNTENNTE HaA CBHAOBE YECTO Nocousar

ropHMA AnamMeTbp Ha TeHaxepute. Tol YecTo e No-ro-

NIAM OT AvameTbpa Ha ABbHOTO.

= HenoaxoAAlwm roTBapCki CbaoBE UAN HENILAMIO
NOKPUTK KOT/IOHM M3pasxoaBar MHOIO e/1eKTpoe-
Heprus.

3artBapaiTe TeHmKepuTe ¢ NoaxodAll Kanak.
m Ako roteuTe 0e3 Kanak, ypeabT uapasxoasa sHauu-
TENHO NMoBeYe eNeKTPoeHeprus.

[1o Bb3MOXXHOCT pPAAKO NOoBAMranTe Kanaka.
» Korato nosaurarte Kanaka, ce ryéu MHOro efniekTpo-
eHepruA.

Ynotpeba Ha CTbK/eH Kanak.
m [Ipes3 CTbKAEHMA Kanak MOXeTe a nornegHeTe B
TeHpkepara, 6e3 Aa nopauraTe Kanaka.

V13non3sante TEHAKEPU N TUraHW C paBHO ObHO.
m HepaBHWUTE NOJOBE yBENMYaBaT pasxoaa Ha eHep-
rms.

3nonssaiite rotBapckin Cbaose, NoAXOAALLN 38 KOJU-

YECTBOTO XPaHUTEHW MPOAYKTH.

= [0/1AM rOTBAPCKM Cbl C MASIKO ChAbPXaHWE N3Pas-
XO/[Ba MoBeYe E/1eKTPOSHEPI A 3a 3arpABaHe.

roTBeTE C MasIKo BOAA.

m KOSIKOTO NoBeye Boa MMa B roTBapCkuA Cbi, TON-
KOBA MoBeYye e/IeKTPoeHeprva e HeoBxoamma 3a
3arpABaHeTo.

[MpeBktoUETE CBOEBPEMEHHO Ha NO-HUCKa CTeneH 3a

roTBEHE.

» C TBbPAE BMCOKa CTeneH 3a AoNpuroTeAHe ce xadu
eneKTpoeHeprus.

MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKPUETE B NPWUIOXEHMA nacnopT Ha ypeaa u B VIHTep-

HeT Ha NpoJykToBaTta cTpaHuua Ha Balwunsa ypen.
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bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

4 TlMoaxoaAll cbA 3a rOTBEHe

MoaxoaALl 3a UHAYKLUMOHHO rOTBEHE roTBapCKM Cbll
TpAbBa fa uma hepomarHUTHO JbHO, T.e. Ja Ce NpuB-
fleye OT MarHnuT, AOMBAHWUTEIHO AbHOTO TpAdBa Aa OT-

roBapA Ha pasmepa Ha KOT/10Ha. AKO rOTBaApCKM CbA
He ce pasno3Hae BbPXYy KOT/IOH, MOCTABETE MO BbPXY
KOT/IOHA C MO-MaTbK ANaMEeTbP.

4.1 Pasmep U xapaKTepPUCTUKK Ha CbAOBETE
3a roTBeHe

3a fga ce pasnosHae npasBuiHO roTBapCKMA Cba, 0ObP-
HeTe BHMMaHue Ha pasmepa WU maTtepuana Ha cbaa.
Bcuuky abHaA Ha rotBapcku cbhose TpAdBa fa ca Ha-
MBbAHO PaBHU U TNaaKW.

C TecT Ha rotBapckua cb MOXeTe ga NpoBepuTe ganu
BawwnAaTt rotBapcku cba e noaxoaaul. JonbaHuTeHa
NMHbopMaLINA e NoayunTe Ha

— "Tect Ha rotBapckua cog", CtpaHuya 317.

foTBapcku cba

MaTtepuanu

CsoimcTtBa

[penopbunTEnEH rot-

FOTBApPCKM Cbjl OT HEpbXKIaema CToOMaHa,

Tosu roTBapcKu Cbl pasnpeaena TonauHata

BApPCKWN CbAl caHABWY M3Mb/IHEHWE, KOWTO pasnpenens paBHOMEPHO, 3arpAsa ObP30 U rapaHTMpa
no6pe TonavHaTa. pasno3HaBaHeTo CU.
DepomarHuTHN CbAOBE OT emMannpaHa CTo- 1031 roTBapcKu Ccba 3arpABa Obp30 1 rapax-
MaHa, YyryH Wan crneumanHn MHOyKUMOHHM TMpa pasnosHaBaHeTo CU.
CbAOBeE OT HepwKaaema cTtomaHa.

[MoaxoAaALwwo JBbHOTO He e Hamb/IHO hepoMarH1UTHO. AKO hepomarHuTHaTa naow e no-masaka ot

IBHOTO Ha CbOOBETe 3a roTeeHe, camo hepo-
MarHutHaTa 3oHa ce 3arpaBa. Taka TomnauHa-
Ta He ce pasnpenend PpaBHOMEPHO.

[bHa Ha rotBapcku CbOBE C aJlymnHmneB
AAn.

Te HamanABaTt hepomarHuTHaTa naoLl, Taka
ce npenasa no-mMasiko MOLWHOCT BbPXY rOT-
BapckuA cba. Tasu nocyna Moxe Ja He 6bae
pasnosHaTa aJekBaTHO WK U300LWo Ja He
ce pasnosHae 1 cnegoBaTesiHo aa He e Aoc-
TaTbyHO HarpsTa.

He e noaxoaawo

CbaoBe 3a roteBeHe, n3padoTeHn oT HopMas-
Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/10, FnHa, Mea Uan
anyMuUHUN.

Benexku

= Mexay rotBapckua naoT 1 roTBapckma cba Mo npa-
BWO HE U3M0/3BanTe aaanTepHN MNIOCKOCTU.

®  He 3arpaBaiiTe NpaseH roTBapcku Cba 1 He NU3MNoN3-
BaiiTe roTBapCku ChA C TbHKO JbHO, Thii KATO MOXeE

ha ce 3arpee MHOro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe Cc UHAYKUMUA

VHAYKUMOHHOTO rOTBEHE B CpaBHEHWe ¢ oduyaiHuTe
roTBapCKMW N10TOBE JaBa HAKOW MPOMEHW 1 peauua
npeaMMcTBa KaTo NecTeHe Ha BPEME Npu BapeHe U

5.2 MaHen 3a o6cnyBaHe

OtaenHn getannm Kato UBAT 1 jopmMa Morar aa ce oTk-
JIOHABAT OT U300PaXEHNETO.

MbPXXEHEe, NecTeHe Ha eHepruAa 1 no-necHa nogapbxka
1 nouncTtBaHe. To npeanara u no-4o6bp KOHTPOS Ha
TonAMHaTa, Thi KaTo TOM/IMHATa ce reHepupa AMPEKTHO
B rOTBAPCKMUA Cb.

|
—-
1

A = 't = RN I
N —_— — [EN
@Cb boost flex '-" [_ '—l- @ '-'. '-'
o
) o 1 -2 -3-4-5:6--7:+:8"+09
—_—— — min — — — |o — —— —med— —————— — MAX— ——————
Benemku 5.3 PasnpeneneHue Ha rotBapCKUTE 30HU
= BuHarn noaabp)xante naHesna 3a ynpasieHne Yynct
M CyX. lMocoyeHaTa MOLIHOCT € M3MepeHa CbC CTaHAapTHM

= He nocrtasanTe roTBaApPCKNM Cba B 6J'II/ISOCT A0 nHan-
Kaummte n ceH3opure. EﬂeKTpOHI/IKaTa MOXe Oa
nperpee.

CeH3opu 3a usbop

AKO rOTBapCKUAT M/I0T Ce 3arpee, CBETAT nsbupaemnre
OYTOHW, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha PasmnofioXeHue.

TeHmkepn, konto ca onuncanun B IEC/EN 60335-2-6.
MolIHOCTTa MOXe [la Bapupa Crnopes pasmepa Ha rot-
BApPCKMA CbA UM MaTepuana Ha chaa.

;
9

CeH3op  DyHKUMA
O naBeH NpeBKauBaTen
0 1m2m..8m9 30HAa 3a HaCTpolka
-HZ N36op Ha KOTNOH
o PowerBoost
(- PerfectFry Sensor
o e CreneHn 3a mbp)KeHe ﬁ
z FlexInduction
® Tanmep 3a nskntouBaHe / Tanmep 30Ha Hai-BUCOKa CTeneH 3a
C= OyHKUMA 3a oBesonacAsaHe Cnpamo gela roTeeHe
) 3awwmTa npu NoYnNCTBaHe EEH CteneH Ha MOLWHOCT 9 2200 W
PowerBoost 3700 W
B 3aBMCMMOCT OT cTaTtyca Ha naoTa, UHOMKATopUTe 3a
30HUTE 33 FOTBEHE U PA3NNYHWUTE aKTUBMPAHU W HaINu- B CreneH Ha MowlHOCT 9 3300 W
HU (DYHKLIMKM CbLLO CBETBAT. PowerBoost 3700 W
1 3145 cm  CreneH Ha mMowHocCT 9 1400 W
PowerBoost 2200 W
@21 cm CreneH Ha mMolHocT 9 2200 W
PowerBoost 3700 W
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bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

30Ha Tun roTBapCKa 30Ha
E Flex-Zone

- "FlexInduction", Ctpaxuia 25
O EQHOKPBroB KOT/IOH

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € Tomb.

6 OCHOBHMU NonoxeHua npu pabota c ypeaa

6.1 BknrouBaHe Ha roTBapCKuA NNoT

» [okocHete O.
Mpo3sByuasa akyctuueH curHan n nHankatopst o O
cBeTBa.

v [0oTBapckuAT NaOT e roToB 3a padoTa.

ReStart

» AKO BK/OUWUTE ypeaa Npes mbpBuTe 4 cekyHau cnen
N3KOUBAHETO, FOTBAPCKMAT NAOT Ce BK/IKOYBA C
NpeanLIHUTe HaCTPOMKN.

6.2 UsKknrouBaHe Ha roTBapCcKufA NNoT

» [lokocHeTe @ OOKATO MHAMKATOPUTE HE yracHar.
v Bcuuku rotBapcku 30HU ca U3KMOUSHMN.

BenemKa: AKO BCUYKIN KOT/IOHW Ca UIK/IOYEHU 3a MNOo-
Beue oT 20 ceKyHau, rOTBAPCKMAT NA0T aBTOMaTUUHO
Cc€e U3K/IoYBA.

6.3 HactponBaHe Ha cTeneHTa 3a roTBeHe B
KOTNOHUTE

KOTnoHbT MMa 17 cTeneHn 3a roTBeHe, KOUTO Ce Mo-
kaseat ot 100 9 ¢ MeXaWHHU CTOMHOCTW. 3a nNpoaykTa
3a roTBEHe W naaHnpaHua NpoLec Ha rotseHe nsdepe-
Te Hali-nodpe noaxoadllata CTeneH 3a roTBeHe.

1. 3a na nsbepeTe KOT/IOH, JOKOCHETE + =,

v WHaoukartoptst O cBeTBa, a nog Hero cBeTsa CUMBOA

6.4 CbBeTH 3a roTBeHe

= AKO 3arpaBarte Mnope, KPEM CyMnu nan rCTU COCOBe,
pasdbpkBaliTe OT BpeMe Ha Bpeme.

= 3a npeaBapuTeniHO 3arpABaHe HACTPOWTe CTENeH 3a
roTBeHe 8-9.

= AKO roTBMTE C Kanak, Hamasiete cTeneHTa 3a
roTBEHE aKo 13M3a napa. PesyntaTbT OT rOTBEHETO
He ce BAnAe OT U3/IM3aHEeTO Ha napa.

m»  Cnen npoueca Ha roTBeHe MOCTaBeTe Kanak Bbpxy
cbOa [oKaTo He cepBupare ACTUETO.

= 3a roTBeEHE B TEHAKEPA NOA HanAraHe cnassanTte
yKasaHuATa Ha NpousBoanTens.

= He rotBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU TBbPAE AbAro,
3a Ja 3anasute xpaHutenHara cronHocT. C
KYXHEHCKMA TanMep MOXeTe Aa HacTpouTe
ONTUMAaSIHOTO BPEME Ha roTBeHe.

= BHumaBalTe 0ONMOTO Aa He MyLuw.
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2. B avanasoHa Ha perynupaHe nsbepete xenaHara
CTereH Ha roTeeHe.
v CreneHTta Ha MOLIHOCT & HacTpoeHa.

BenemkKa: AKO HAMA roTBApPCKKN CbA BbPXY KOT/IOHA
nnu TeHmxkepaTta He e noaxoaslla, nadpaHaTta cTeneH
Ha MowHocT mura. Cnea onpeaeneHo Bpeme roteapc-
Karta 30Ha Ce U3KJ/uBa.

QuickStart

» AKO npeau BKAOUBaHE NMOCTaBUTE rOTBAPCKM Cba Ha
roTBapCKmMA noT, TOW ce pPas3no3HaBa Npun BKJIKOYBA-
HETO U CHLOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUUHO ce nsdu-
pa. Cnepn ToBa n3bepete B cneapawmte 20 cekyHan
cTeneHTa Ha MOLWHOCT WU/N rOTBAPCKUAT MOT LWe ce
N3KJTKOUN.

np0MF|Ha Ha cTeneHtTa Ha MOLLHOCT UJIHN
U3HJTFOYBaHe Ha KOTJIOHa

1. V3bepeTe KOTMOHA.

2. UYpes 30Hara 3a HaAcCTpoOliKa HaCTpOTe XenaHara
cTeneH 3a roteeHe win Ha 4.

v CreneHTa 3a rotBeHe Ha KOT/I0Ha Ce MPOMEHA WK
KOTNIOHBLT Ce U3KJIIoUBA U Ce MoKaaBa ocTarbyHara
TOMMHA.

= 3a 3annuyaHe Ha XpaHUTesHUTE NPOOYKTN M neyete
eIH cnea Apyr n Ha Masnku nopummn.

= HAKOW roTBapCKW CbAOBe MoraT ga AoCTurHar
BMCOKW TemnepaTtypu npu roteeHe. ETo 3aulo
N3MNON3BaNTE KYXHEHCKN PbKaBULIN.

= [lpenopbKn 3a eHepruinHo edmnKacHo roTBeHe Lie
OTKPUWETE B
- "MlecteHe Ha eHeprua", Stran 21

MpenopbKu 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokassa KosA CTeMneH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOW XpaHuTeneH NpoaykT € noaxoadAua. BpemeTo Ha
roteeHe (® min) Moxe Aa Bapupa cropes Buaa, Terno-
TO, nedenuHaTa n Ka4yecTBOTO Ha XPaHUTEIHUTE MPOo-
OYKTW.



FlexInduction bg

== ® min == ® min
PasTanfHe LLUHnuen, HaTop nan naHupax 6-7 6-10
LLlokonaa, KyBepTOp 1-1. - LLHwnuen, 3ampagseH 6-7 6-12
Macno, meg, »xenatuH 1-2 - KoTnetn, HaTiop uan naHmpann 6 -7 8-12
3arpaBaHe ¥ noaabpMaHe B Mbpxona (onedenuHa 3 cm) 7-8 8-12
Tonino cbCcTofiHne Mtvumn repam (2 oM nedenn) 5-6 10-20
HAXHWA, Hamp. felieHa AXHUA 1.-2 - MTUuM rbpav, 3aMpaseHu 5.6 10 - 30
1
Mnako 1.-2. - Kiodrerta (3 cm nebenvua) 4.-5 20-30
1
BapeHu HaneHuum 3-4 - Xambyprep (2 cm neben) 6-7 10-20
Pa3smpasfBaHe 1 3arpABaHe Pvb6a n cune ot puba, Hattop  5-6 8-20
Cnatak, sampaset 3-4 15-25 Puba n tnne ot pnba, naHnpa- 6 -7 8-20
lN'ynai, 3ampaseH 3-4 35-55 HO
MpuroTeAHe Ha 6aBeH OrbH Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
KapTtoteru kodTeTa ' 4. -5, 20 - 30 3ampaseHa, Hamnp. MbpXxeHn pu-
Pnoa’ 4.5 10-15 Getiv npLuym
C 7-8 4-10
Benn cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6 KEpNAA 1 pallv
Men COTI/Ipalé-Ie Ha NPEeCHW 3eneHuy- 7 -8 10-20
Butn cocose, Hanp. coc Beap- 3 -4 8-12 Ui v rebn
HE3, COC XONaHIEC AcTnA Ha TuraH, 3eneH4yum, 7-8 15-20
KunBane. roTBeHe Ha napa. 3a MECO Ha NEeHTUYKKN MO as3naTcku
nymaBaH,e Pa, Obn6oKo 3amMpaseHn ACTuA, 6-7 6-10
Opwu3s, ¢ ABOMHO KOJINMYECTBO 2.-3. 15-30 Hanp. ACTVA Ha TUran
BOga NanaunHky, nsnuyaHe egHa 6.-7. -
Mnako ¢ opus ° 2-3 30 - 40 ?)nnjﬁefizreieHe €VH cne 3.-4 3-10
Bapenu kaptodu (c odenkute) 4.-5. 25-35 apyr) A A o
?ea)peHm kKapTotu (6e3 obenkn- 4.-5 15-30 Arua Ha oun 5.6 3.6
MbpreHe BbB PPUTIOPHHUK,
;
tOdka 6-7 6-10 150-200 r Ha nopuua B 1-2 n
AxHnA 3.-4. 120 - OO, MbpHEHe Ha nopunH'’
180 [Obn6oko sampaseHun npodyktu, 8-9 -
Cynu 3.-4 15-60 Hanp. MbPXEHN KapTodu, nn-
3enexHuyum 2.-3 10-20 JIEWKW HBbIreTn
3eneHuyLm, 3aMpaseHy 3.-4 7-20 KpokeTw, sampaseHu 7-8 -
AXHuA B TeHmxepa noa HanAara- 4. - 5. - Meco, Hanp. 4actu nune 6-7 -
He Punba, naHnpaHa nav B OupeHo 6 -7 -
3aaywasaHe (Meco) TECTO
MeueHo pone 4-5 50 - 65 3enenuyun, rsOu, naHmpann, 8 6 -7 -
BamyLIeHO MECo 4.5 60-100 OMPEHO TECTO UK B TeMnypa
5 [NpebHn cnagku, Hanp. Byxtuy- 4 -5 -
lynaw s-4 50 - 60 K/BEPIMHCKIN NMOHUYKK, M1040-
3any|.uaBz1aHe/nel-|eHe C Marnko Be B BMPEHO TECTO
MasH1Ha ' bes kanak
' bes kanak 2 MpenBaputes. 3aTOM/IAHE HA CTeMNeH Ha KOT/IoHa 8 -
8.

2 MpenBaputen. 3atorn/iAaHe Ha CTeneH Ha KOT/IoHa 8 -
8.

7 Flexinduction

bBKaBMAT KOTIOH By no3BonABa Aa NoctaBATe NMpous-
BOJTHM FOTBAPCKM CbAOBE C BCAKakBa hopma uim pas-
mep. CbCTOW Ce OT YeTUPU MHAYKTOPA, KOUTO (DYHKLNO-
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bg Bpewmesun dyHKUMM

HMpAT He3aBMCUMO eanH OT Apyr. Korato rbBkaBuAT
KOT/IOH padoTi, ce akTmemnpa caMmo 30HaTa, KOATO e
MOKPWTA OT rOTBAPCKUA ChA.

7.1 MNMocTaBAHe Ha roTBapCKUA CbA

MbBKABMAT KOT/IOH MOXE [a Ce KoHMUrypvpa no asa
HauMHa, cnope/ ToBa KakbB roTBAPCKM Cbl CE U3MNO3-
Ba. 3a Aa nocturHete 4OOPO pasnosHasBaHe 1 pasnpe-
JlefleHne Ha TornmnHara, nocrasete nodpe LeHTpupan
rOTBAPCKMA Chl, KAKTO € NMOCOYEHO Ha N300paXKeHnnA-
Ta.

KaTto B3aumo3aBucuma rorBapCcKa 30Ha

MpenopbunTenHO 3a roTBEHE CaMo C €4MH roTBapCKu

Cba.

® [locTaBeTe roTBapCKMA Cbj B 3aBUCUMOCT OT
pasmepa:lloctaBeTe roTBapCKNA Chl B 38BUCUMOCT
OT pasmepa:

J<13cm. g >13 cm.
|

() )
S

= [lpenopbunTesieH NPOabArOBaT rOTBAPCKN ChA O

KaTto aBe oTaenHu roTBapCKu 30HU

MpenopbunTenHo 3a roTBeHe ¢ ABa roTBapcKy Chaa.
MoxeTe fa usnonsearte npegHarta 1 3agHaTa 3oHa pas-
JleNleHn eaHa OT Jpyra W 3a BcAka Aa HacTpouTe coOcT-
BeHa CTerneH 3a roTeeHe.

7.2 FlexIinduction cBbp3BaHe

CranaapTHO MbBKaBaTa rotBapcka 3oHa e KOHUrypu-
paHa KaTto [Be OTAE/IHWM rOTBApCKM 30HWU. 3a Aa CBbp-
XeTe roTBapckuTe 30HW, BKOUeTe cnegHaTa yHKLUKA:

1. Na3BepeTe eavH OT ABaTta KOT/IOHA.

v VHaonkaTopbT ceeTu. M3rpageHa e Bpb3ka.

BenexkKa: AKO roTBapCKUAT CbA Ce U3MECTU OT aKTUB-
HO CBbp3aHa rotBapcka 30Ha WM ce nNoBaurHe, ctap-
TMpa aBTOMaTUYHO TbpceHe. Bcekn rotBapcku cba,
KOWTO Npu TOBa TbPCEHE € OTKPUT B paMKUTE Ha roT-
BapckaTa 30Ha, ce 3arpasa C npeasaputesiHo nsdpaHa
CTeneH 3a roTBeHe.

7.3 Flexinduction paskayaHe

[okocHeTe E.

v [bBKaBaTa rotBapcka 3oHa e feakTuBupaHa. [isete
roTBapCKM 30HU cera PyHKLUMOHMPAT KaTo [ABa Hesa-
BUCUMW KOT/IOHA.

8 BpemeBu pyHKUUMH

BalumAaT rotBapcku nNaoT pasnonara ¢ pasinuyHn GyHK-
LK1 3a HaCTpoOWMKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= TarmMmep 3a U3KIYBaHe

= Tarnmep

8.1 Tanmep 3a U3KNtOUBaHE

[To3BOsIABA NporpamMmnpaHe Ha BpemMe Ha rotBeHe 3a efl-
Ha UV HAKOMKO roTBapcKu 3oHW. Cnea natnyaHe Ha
BPEMETO rotBapckKara 3oHa ce U3ko4yea aBToMaTtnyHO.

Tanumep 3a U3KNIOUBaHEe BKIHOUBaHe

1. MN3bupaHe Ha rotBapcka 30Ha 1 CTerneH Ha MOLL-
HOCT.

2. HartuchHerte O.

v B rorteapckara soHa ceetsa I-l.

3. HacTtpolite BpemMeTO ypes 3oHaTa 3a HacTpoViKa.

- 3a pa HacTpouTe BpeMe Ha roteeHe noa 10 mu-
HyTW, gokoceawTe BuHaru 0, npean aa usbepete
»KesaHara CTOMHOCT.

v BpemeTo Ha rotBeHe 3anousa ga Teuve.
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v Cnen uatryaHe Ha NpoOb/IKUTENHOCTTA NPO3ByYasa
curHann.

4. Hatuchete G.

v WHavkauunTe yracsar v CUrHam BT cnvpa.

BenexKa: AKO nporpammupaTe Bpeme 3a rotBeHe 3a
KOT/IOH 1 e akTuBmpaH PerfectFry Sensor, BpemeTo 3a
roTBeHe 3anousa fa Teue efpa korato nsbpaHara Tem-
nepartypHa creneH Obhe JoCTUrHara.

Tamep 3a usknrouBaHe NMpomaHa unu
U3KNOYBaHe

1. MNabBepeTe KOTNOHA ¥ cnel ToBa AOKOCHETE CUMBO/IA
Q.

2. B 30Harta Ha HaCTpOoNKa NPOMEHeTe BPEMETO Ha roT-
BEHE WIKN HacTpoWTe Ha 40, 3a na ustpuerte speme-
TO.



8.2 Tanmep

[MosBonABa akTMBMpaHeTO Ha Tanmep oT 0 4o 99 MuUH.
Taan yHKLUMA HE3ABUCUMO OT KOTNIOHUTE N Apyrute
HacTpoWKuW. [OTBApCKMTE 30HM HE Ce N3K/oYBaT aBTO-
MaTUYHO.

Tanmep BKNtOUBaHe

1. Hatuckarnte ® gotorasa, 4okaTo L He cBeTHe.

2. HacTpoiite XenaHoTo Bpeme B 3oHaTa 3a HacTpoOWi-
Ka.

PowerBoost bg

v Bpewmeto 3anousa aa teue.

v Cnepg natnyaHe Ha NpoOb/HKMTENHOCTTA NPO3ByYaBa
curHan.

3. Haruchere O.

v VHanKauuuTe yraceaT U CUrHa BT crnvpa.

Tanmep lNMpomAHa UNK U3KNOUBaHe

1. Hatuckante ® gotorasa, 4OKaTO L He CBETHe.

2. B 30Harta Ha HacTpOMKa NPOMEHeTEe BPEMETO UK
HacTponTe L0, 3a na nstpuete BPEemeTo.

9 PowerBoost

C Tasun pyHKUMA HarpABaTe ronemMmu KoaM4YecTa soda
no-6bP30 OTKONKOTO C 5.

Ta3n yHKUMA € HanyHa 3a BCUYKN KOT/IOHW, ako He
ce 13Mno/3Ba Apyra rotBapcka 3oHa OT chluaTa rpyna.
B npotuBeH cnyyal B MHANKALMATA MuraT ns3dpaHuaT
KoTnoH & 1 5. Cnen ToBa aBTomMaTuyHO ce HacTporisa 5,
6e3 fa ce akTuBMpa yHKLUMATA.

O
O

9.1 PowerBoost BknrouBaHe

1. Na3bepeTte rotBapckara 30Ha.
2. HatucHete .A.. NHankaTopsT & cBETU.
v OyHKUMATA € BK/YeHa.

BbenemkKa: Tasn QyHKUMA MOXETE [a BK/KOUMTE U NMPn
roTBEHE CbC B3ammozaBucuma Flex Zone.

9.2 PowerBoost usknrousaHe

1. UsbepeTe KoT0Ha.

2. HartucHete WA IHOnKaTopsT & yracsa u KOT/IOHBT
ce Bpblla Ha cTeneHTa 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATa e JeaKTuBMpaHa.

BenemkKa: [Npu onpeneneHn odctoaTencTsa MyHKUMATA
MOXE [a Ce U3K/oUN aBToMaTMYHO, 3a Aa ce npeana-
3AT e/IEMEHTUTE Ha eN1eKTPOHUKAaTa BbB BbTPELIHOCTTa
Ha roTBapcKua naoT.

10 PerfectFry Sensor

Tasu yHKUMA NO3BOMABA rOTBEHETO 0e3 CTpec ¢ OT-
NNYHK pesynTaTu.

BmecTo no Bpeme Ha roTBeHe BMHaArK ga agantmpare
cTeneHTa 3a roteeHe, nsdepeTte B HAYaNoTO eaHOKpaT-
HO »kenaHarta Lenesa Temnepartypa. CeHszopute noa
CTbK/IOKEepaMukaTa M3MepBaT Temneparypara Ha rot-
BApCKMA CbA M MOCTOAHHO A MOAAbPXAT KOHCTAHTHA Mo
BPEME Ha Lenuna NpoLEeC Ha roTBEHe.

Taan yHKUMA € Ha/IMYHa 3a BCUUKK FTOTBAPCKU 30HM,
KOMTO ca 0003HAYeHU C TO3N CUMBOJT LaS—.

10.1 MNpeaumcTBa

®  Temneparypara ce nogabpxa nocroAHHa, 6es na
TpAGBA [a NPOMEHATE CTeNeHTa 3a roTBeHe.

= O/IMOTO He ce nperpAasa. 3anuuaHe Ha ACTUETO ce
npenoTeparABa.

m [oTBapckarta 30Ha HarpABa camo Koraro Tosa e
HY>XHO 3a 3anassaHe Ha Temneparypara, Taka ce
NecTv eHepruA.

10.2 CteneHu Ha TemnepaTtypa
CrteneHu Ha TemnepaTypa 3a NPUroTBAHE Ha ACTUA.

Cte- Temne- yHKUUH FoTBapcKu
neH partypa cbAa

Cte- Temne- DyHKUUH FoTBapcHu
neH partypa cba

low 160 °C [lbpxeHe Ha puba n 7 -
royOu XpaHUTenHu @

NPOaYKTA

med 180°C T[lbp)xeHe Ha naHupa- d@©

HO, 3aMpPaseHo 1 ne-
YEeHO Ha rpun

max 215°C Bwucokotemnepartyp-
HW FPWA ¥ NaoYa 3a
rpun

T

10.3 MNMpenopbuUTENEeH roTBapCKU CbA

3a Tasu PyHKUMA e paspadoTeH crneunaneH rotBapcku
CbA, KOWTO JaBa OnTUMasIHX Pe3ynTaTu.

FfoTBapcKu cbA MpenopbunTenHa roTeap-

CKa 30Ha

Turan @ 15 cm MpoCT KOTNOH

TuraH @ 19 cm MpOCT KOT/OH

TuraH @ 21 cm [MpOCT KOT/IOH

TenaHakn Flex Zone

Mown Flex Zone

min 140 °C 3anbp)BaHe B 3ex- d@
TWUH WM Macno
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bg PerfectFry Sensor

[MpenopbYNTENHNAT rOTBAPCKN CbA e Moay4YmTe upes
oTAena no o0cayXBaHe Ha KAMEHTU, crieumannanpaHa-
Ta TbProBcka Mpexa Wan Hawua oHNanH MarasuH
www.bosch-home.com.

BenexkKa: MoxeTe ga nsnonseate v Apyr roTBapCcku
cba. Cnopen CBOMCTBOTO Ha roTBapCKUA Cbf NOCTUMHa-
Tata Temneparypa obade Moxe Ja ce OTK/IOHABA OT U3-
OpaHaTa TemnepaTypHa cTeneH.

10.4 PerfectFry Sensor BkntouBaHe

1. M3bepeTe KOT/I0HA 1 cned ToBa JOKOCHETe CUMBONA
(-3 ol

v B nHankaTopa Ha KOT/IIOHWUTE CBETU A.

2. lpe3 cneasawmnte 10 cekyHam B AnanasoHa Ha pe-
rynupaHe nsbepeTe xenaHarta cTerneH Ha Temnepa-
Typa.

v OyHKUMATa e BK/IYEHa.

3. 4 cBeTu oo gocTuraHe Ha TemnepaTyparta 3a mbpxe-
He. [1po3ByYyaBa curHan 1 CUMBOIBLT 3a Temnepary-
pa yracsa.

4. Cnepn oocturaHe Ha TemnepaTypaTa 3a Mbp)KeHe,
nocTaBeTe B TUraHa MasHMHa 3a MbpXeHe n cnef
TOBa ACTUETO.

BenemKa: 3a fa ce nokaxar 8 v cteneHTta Ha Temne-

paTtyparta, TpAbBa Aa e n3bpaH KOT/IOH.

10.5 PerfectFry Sensor usknrousaHe

> lIsBepeTe KOT/IOHA U [JOKOCHETE LaS—.
v OyHKUMATa e [JeaKTuBupaHa.

10.6 MNMpenopbku 3a rotBeHe ¢ PerfectFry
Sensor

JonHata Tabnvua nokassa ugeasHaTa TemnepaTypHa
cTeneH 3a n3bop Ha ACTWA. Temneparypara 8 n Bpeme-
10 Ha roteeHe O min 3aBUCAT OT KOMMYECTBOTO, CbCTOA-
HMETO N KAYECTBOTO Ha XPaHUTENHUTE NPOOYKTU.

® = TuraH

m 3 TenaHAku

[ ["omnn nnoua

froteapckn & O min
cba
Meco
LHnuen - g med 6-10
LLHwnuen, naHmpaH = med 6-10
dune () med 6-10
Kotnetn =D low 10-15
KopaoH 6,160, BUEHCKM = med 10-15
WHuuen
[Mbpxona, ananrne, 3 cm  =—{ Ml max 6-8
nebena
[Mbpxona, cpegHo naneye- =—C3 g max 8-12
Ha, nedennHa 3 cm
[Mbpxxona, nodpe naneue- =M med 8-12
Ha, 3 cm Oebena
T-60H Mbp)xona, anaHrne, = K max 10-15
4,5 cm pedena
T-60H Mbp)KONa, cpeaHo =) max 20-30

nanevexa, 4,5 cm nedena
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foteapckn &  Omin

cba
MTnum repan, aedenvHa —=- {3 i low 10-20
2 ¢cMm
CnaHuHa =- () min 5-8
Kaima =1 med 6-10
Xambyprepu, aedenviHa = low 6-15
1,5 cm
MecHu KtodTeHua, 2 cMm = low 10-20
nedenu
HaneHwukum =) iy low 8-20
Yopwuso, npecHa HaaeHny- =-{ il low 10-20
Ka
Wnwyeta, kebanu = i low 10-20
Ibxmnpocn ={ med 7-12
Puba 1 Mmopcku aapose
®une ot puda () il med 10-20
PuéHo cdune, naHnpaHo = med 10-20
Punba, neuena, uana =) low 10-20
CapanHm =~ i med 6-12
Ckapuan —=-{ i med 4-8
OkTonoa, cenuna -} b med 6-12
flcTnAa ¢ AlULa
Aua Ha oun B macno = min  2-6
Alua Ha oun = med 2-6
BbpkaHu Anua =7 min  4-9
Owmnert ={ min  3-6
®peHCcKN TOCT = low 4-8
ManaunHkn, 6AnHK, TopTn- =3 max 1-3
N, Takoc
3eneHuyuu
[Tbp)xeHn KapTodun = max 6-12
[Tbp)xeHW KapTodun =D med 15-25
KapTtotheHu krodreTa =3 max 2-4
JlyK, neyeH uecsbH =} min 2-10
JlyueHn Kpbrueta = low 5-10
TukBUYKN, NaTnamKaHu, =~ () bl min  4-12
UYLLKM
3eneHn acnepxm =~} i low 4-15
6m S I med 10-15
3eneHuyun B Tecto Temny- =3 med 5-10
pa
MpoaykTH 3a ABLN6OKO
3aMpasfiBaHe
[nnewkn HbretTn = med 10-15
PubHu npbumum = med 8-12
[MTbpxxeHn kapTothu = max 4-8
ActnAa Ha TuraH = low 6-10
[MponetHn ponua = med 10-30
[TacTeTtun, KpokeTn = max 3-8
Apyru
[MeueH KallkaBa - i low 7-10
KpOoTOHM = low 6-10




DyHKUMA 3a obesonacaABaHe cnpamo ageua bg

froteapcku &  Omin foteapcku 4  Omin
cba cba
MeueH xnab =) il med 4-8 bagemu, opexu, Agku oT = med 3-15

MMHWA, NeYeHn

11 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO Aeula

FOTBApCKMAT M/IOT € 060pyaBaH ¢ hyHKUMA 3a 3awnTa 11.2 PyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
OT deua. Taka npenoTeparABaTe BK/AOUBAHE Ha roTeap- aeua U3KNOYBaHe
CKKMA nnaoT OoT Aeuda.

» JlokocHeTe C= 3a 4 ceKyHAau.

11.1 dyHKuMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO v B/IOKMPAHETO & OTMEHEHO.

eLia BKNrouyBaHe
Aetl 11.3 ABTOMaTHU4Ha PyHKUMA 3a

UsucKBaHe: [0TBapCKMAT MI0T TPAGBa Aa € NU3KJIOUEH. 06e30nacﬂga|-|e cnpAamMo aeua
» JlokocHeTe C= 3a 4 cekyHau.

TMYHO C BCAKO U3KNKOYBAHE HA rOTBAPCKMA M/O0T.
B rnasa ,,OCHOBHM HacTPOMKMK® Lle HayunTe Kak aa
BK/IIOUNTE N U3KTIOUMTE PyHKumATa — CtpaHuya 29.

v [OTBapCKMAT M0T € BIoKMpPaH.

12 3awmTa Nnpyv noynucTBaHe

MosBonaBa B10KMPAHETO Ha naHena 3a oOcny)XBaHe 3a 12.2 3awuTa npyv NoYUCTBaHe U3KJIIOUBaHe
nouyncTeaHe, 3a Aa He ce pasMecTAT HEBOJIHO HACTPOA-

KuTe. 3a nNpeacpoyYHo MakouBaHe Ha yHKUMATA:
BnoknpoBkaTa HAMA Bb3AENCTBUA BbPXY MaBHUA K/OU. » [okocHete V.

v [laHensT 3a oécnymBaHe e OT6!‘IOKV]paH.
12.1 3awuTa Nnpy¥ NoYUCTBaHe BKIrOYBaHe

[okocHete M. MNpossyuyasa curHai.

v [laHenbT 3a obcnyxeaHe e 610KMpaH B Mpoab/IxXKe-
HWe Ha 35 cekyHau. 5 cekyHan npean U3KtoYBaHe-
€TO MpOo3ByYaBa CuUrHall.

13 UHauBuAayanHo U3KNouBaHe 6e3onacHoCT

OyHKUMATa 3a 6€30MacHOCT Ce aKTUBMPa, ako 30Ha 3a HaTucHeTe nponssoneH OyToH.
rOTBEHE CE M3M0/13Ba Ob/IFO BPEME U HE MPOMEHATE HU-

KaKBW HaCTPOWKW. KOTNOHBT nokassa F& v ce uskiou-

Ba.

BpemeTo o1 1 go 10 yaca 3asucu oT nsdpanHara cre-

NeH 3a rotBeHe.

14 OCHOBHMU HaCTPOMUKH

MoxeTe [a HacTPOUTE OCHOBHUTE HaCTpOI7IKl/I Ha Bawwua Ypea crnopen Bawwnte HY>XAW.

14.1 O6w npernea Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Muauka- HacTtpoiika CtonHocT

TOp

c DyHKUMA 3a oBe3onacABaHe cnpaMo Aeula & - PbuHo.”
{ ABTOMaTUYHO.
£ - NaknoueHo.

' ®abpuuHa HacTporka
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bg OCHOBHM HACTPOWNKM

Uuauka- Hactpomka CtoHnHocT
TOp
cc AKYCTUYHW CUrHaIN L — CurHanuTe 3a NOTBBLPXKAEHME 1 TPELIKa ca U3K/oue-
HU.
{ — CaMO CUrHaTBT 3a rpellka e BK/OUEH.
£ — CamO CUTHaTbT 3a NOTBBbPXKAEHWUE € BK/IHOYUEH.
3 — BCWYKM CUrHA/IHU TOHOBE Ca BK/IOUEHN .
c3 VInavkauva Ha notpebneHneTo Ha eHeprua & — Msknoyero. '
Tasu dyHKUMA nokassa oBLWOoTo noTpedne- { — BktoueHo.
HWEe Ha eneKTPOEeHePrMA OT BK/IOUBAHETO A0
N3KOUBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKAaLMATA 3aBUCK CbLLO OT
KauecTBOTO Ha HaNpPEeXeHWEeTo Ha eNnekTpu-
yeckara Mpexa.
cS ABTOMATWMYHO U3K/IOYBAHE HA 30HaTa 3a roT- L - HaBbH.'
BEHe 0155 - Bpeme [0 aBTOMATUUYHOTO U3K/IHOUBAHE.
ch [MpOAB/HKUTENHOCT Ha CUIHa/IHMA TOH 3a ! — 10 cexkyHam '
Kpai Ha Talimepa £ - 30 cekyHam
3 -1 MuHyTa
c OrpaHnyeHne Ha MOLLHOCTTa I - NiakntoueHo. MakcrmanHa MOLHOCT Ha roTBapCKuA
MosBonaBa Npu Hyxxga orpaHuyaBaHe Ha 06- Mot .
Lwara MOLHOCT Ha roTBapCKMA M/0T, ako e - 1000 W. Harn-H1cka MOLLHOCT.
HY>HO, nopaaun ocobeHocTuTe Ha Bawara i.- 1500 W.
eNeKTPoONHCTanauna. HannuHnuTe HacTponkn ...
3aBWCAT OT MakcumasHaTa MOLHOCT Ha rotT- 3 - 3000 W. Mpenopbyaro 3a 13 amnepa.
BapCKMA NAOT. TOYHM JaHHU e OTKpueTe .- 3500 W. MpenopbyaHo 3a 16 amnepa.
BbPXY Tabenkata ¢ TexHuueckute aaHHn. Ako - 4000 W.
byHKUMATA € aKTUBHA M FrOTBAPCKMAT M10T 4. - 4500 W. lMNpenopbyuaHo 3a 20 amnepa.
[OCTura HacTpoeHarta rpaHvua Ha MOLLHOCT- ...
Ta, Ce nokasBsa - 1 He MoxeTe Ja usdupare 5 - MakcumanHa MOLHOCT Ha roTBapcKua MoT.
Nno-BMCOKA CTEMEH 3a FOTBEHE.
cS Bpeme Ha n3bop Ha KOT/IOH Ll - HeorpaHuueHo: MoxeTe fa HacTpouTe nocaenHo 1s-
BpaHvA KOT/IOH 6e3 NOBTOPHO ma3bupane.’
i - OrpaHunuyeHo: MoxeTe ga HacTpouTe nocneaHo nsdpa-
HWA KOT/IOH B pamkuTe Ha 10 cekyHanm cnen nsbopa.
Cnen ToBa TpAdBa Aa nsbepete OTHOBO KOT/IOHA npeau
HaCTpPOMBaHETO.
cic TecT Ha roTBapcKuA b £ - He e noaxoaaLo.
C tyHKUMATA MOXETe Ja NpoBepuTe KadecT- i - He e ontumarsnHo.
BOTO Ha roTBapPCKUA CbA. £ - MoaxoaAulo.
cd BpbluaHe kKbM hadpuUUHUTE HACTPONKM O - \HavBmnayanHu HacTpounku .

{ - DabpuyHU HACTPOWKMN.

' ®abpuuHa HacTporika

14.2 KbM OCHOBHUTE HaCTPOMKH

UsncKBaHe: [0TBApCKMAT NI0T TpAOBa Aa e USKJIOUEH.

1. 3a fa BkaounTe roteapckua niot, aokocHete O.
2. Mpes cnegsawmte 10 cek. gokocHete O 3a 4 cex.

MpoaykToBa MH$opmauua UHaukaTop

CNNCHK Ha TEXHUYECKUTE Cyxoun ob- o |
cnyxsaHe Ha knneHTtn (TK)

dabpuyeH Homep Fd
®abpuueH Homep 1 =
dabpurueH Homep 2 05

v [TbpBUTE YETMPN MHONKALUUK OaBaT MHDOpMaLUnA 3a
npoaykTa. 3a ga nussmkare OTAeHUTE MHANKATOPM,
[OKOCHETE 30HaTa 3a HacTpoWika.
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3. 3a pa gocturHeTe 4O OCHOBHUTE HACTPOWKMK, JOKOC-
HeTe .

v ¢ ! nl ceetAaT Kato npeasapuTenHa HacTponka.

4. [okocsaiite ® noTtorasa, 4OKATO xenaHara HacT-
poinKa He ce noABW.

5. V3BepeTe xenaHaTa HACTPOKa B 30HaTa 3a HacCT-
pownka.

6. [okocHete @ 3a 4 cexk.

v HacTpolikute ca sanameTteHu.

14.3 MNpeKbcBaHe Ha NpoMAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOMKH
» [okocHete .

v BcCuukun NnpomMeHn ce OTXBBbPIAT U HE Ce 3anameTa-
Bart.



TecT Ha rotBapckuA cba  bg

15 TecT Ha roTBapCKUA cbAa

KauecTBOTO Ha rotBapCKma Cba MMa roaMo BAUAHUE
BbpXy Obp3nHaTa 1 peadynrara oT nNpoLeca Ha roTBeHe.
C Tasn yHKUNA MOXETE Aa NPOBEPUTE KAUECTBOTO Ha
roTBapCKMA CbA.

Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, Ye pa3mepbT Ha AbHO-
TO Ha roTBapCKMA CbA ChBNada C pa3mepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JocTbnbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKMW.

— CrpaHuia 29

15.1 UsBbpLueTe TeCcT Ha roTBapCKUA CbA

[bBKaBaTa rotBapcka 30Ha e HacTpoeHa KaTo eauHCT-
BEHA roTBapcka 30Ha, Taka 4Ye aa npoBepsBa pcamo
€[VH roTBapCKu CbA.

1. llpwu cTanHa Temneparypa nocraBeTe roTBapcKumA
cba ¢ ok. 200 MmN Boga LEHTPa/IHO BbPXY roTBapc-
KaTa 30Ha, KOATO Han-1odpe oTroBapA Ha pasmepa
Ha OBbHOTO Ha roTBaApCKMA CbA.

2. I3BuKaliTe OCHOBHUTE HACTPONKU 1 n3bepete c |

3. JlokocHeTe 30HaTa 3a HacTpolika. B koTnoHute M
ra UHOMKaTopPbT —.

v TecTbT e B x0O4a.

v Cnea 10 cekyHaM B MHANMKATOPUTE Ha KOT/IOHUTE Ce
nokasBa pes3ynTaTbT.

pu}
o
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15.2 lpoBepKa Ha pe3ynTar

Ot cnegHata Tabnvua moxeTte aa pasdepete KakBo 03-
HauaBa pes3ynTaTbT 3a KaYeCcTBOTO W ObpanHaTta Ha
npoueca Ha rotseHe.

Pesyntart
Il ToTBApPCKMAT CbA HE € NOAXOALL 3a KOT/I0HA 1
nopaau ToBa He Ce 3arpasa.

| ToTBapCKMAT Ccba ce HarpsaBa No-0aBHO OT OYaKBa-
HOTO W MPOLIECHT Ha FOTBEHE He NpeMuHaBa onTu-
MaUTHO.

~ TOTBaApCKMAT CbA Ce 3arpsaBa NpaBuIHO U NPoLie-
CbT Ha roTBeHe e Hapeq.

BenexKa: B cnyuan ¢ HenoBpu pesyntarti 0OTHOBO MOC-
TaBeTe roTBapPCKMA Cbl Ha NO-Ma/TbK KOT/IOH, ako nma.

3a fga aktuBMpare Tasu yHKUMA, JOKOCHETe 30HaTa 3a
HacTpoWKa.

16 [lMouucTBaHe U NoAAPBMKKA

[MouncTeanTe 1 noaabpxanTe ctapartenHo Bawwna ypeg,
3a [ja CbxpaHuTe Heroearta MyHKUMOHAIHOCT 3a ObAro
Bpeme.

16.1 MNMouucTBawmM cpeacTsea

[MoaxoasaLwm nouncTBallm npenapaTu 1 CTbprankun 3a

CTbK/1I0 MOXETe Aa 3aKynuTe upes3 oTaesna no oo0cayx-

BaHe Ha K/JIMEHTW, B TbproBckara mMpexa Win B OHNanH

MarasuHa www.bosch-home.com.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwm noymMcTBaLlmn cpeacTsa MoraT Aa nospe-

OAT NOBBPXHOCTUTE Ha ypeada.

» Hukora He nanonssanTe HenoaAxoAALM NOYNCTBALLN
cpencrea.

» He n3nonsearTe nouyncTBallM CpeacTBa, AoKaTo roT-
BApPCKWAT N/1I0T e Bce olle ropeLl. ToBa Moxe Aa ao-
Beae [0 cneam no noBbPXHOCTTA.

Henoaxoadwun nounMcTBallu cpeacTsa

®m HepaspeaeH npenapar 3a MMEHe Ha UNHUK

= [louncTBall npenapar 3a CbAOMUANHN MaLLNHW

= AbpasunBHK cpeacTea

®  ArpecuBHV NOYNCTBALLM NMpenapaTu, Hanp. cnpew 3a
nouyncTeaHe Ha ypHWU UAK npenapart 3a OTCTPaHA-
BaHe Ha neTHa

oy6u rubu

Ypean 3a noynmcteaHe nof HanaraHe 1 napocTpyiiku

16.2 MNMouuncTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

MouncTtBanTe roTBapcKMA NAOT cnen BCAKa yHOTpeéa,
3a [a He 3arapAr octarblmMTe OT rOTBEHETO.

UsncKBaHe: [0TBAPCKUAT MOT TpAOBa Aa e CTYAeH.
Mpu neTHa oT 3axap, nnactTMaca Uan anyMUHUeBo Go-
JINO He OCTaBAWNTEe roTBapCKMA MJIOT Aa ce oxnaxaa.

1. OTcTpaHeTe CcuHM 3aMbPCABAHNA CbC CTbprasika 3a
CTBK/IO.

2. [louncTteTe roTBapckma NAOT C Npenapar 3a NoYnUCT-
BaHe Ha CTbK/IoOKepamumKa.
CnasBalite CbBETUTE 3a MOUYMCTBAHE BbPXY OMNaKOB-
KaTa Ha NoYnCTBaLLOTO CPEACTBO.

CbBeT: [l1o6pu pesyntaTi OT NOYMCTBAHETO CE MOC-
TMraT cbC cneuvanHa ro6a 3a CTbkIoKepamuKa.

16.3 MNMouncTBaHe Ha paMmKaTa Ha
roTBapcKua nNnoT

AKo cnefl ynotpeba nMa MpbCOTUA WM NeTHa Mo pam-
KaTa Ha roTBapckuA MaoT, MoYNCTeTe M.

BenexkKa: He n3nonsearite cTbprajku 3a CTbK/0.
1. [MouncTteTe pamkara Ha roTBapCKua MaoT ¢ ropely
MMVELL PasTBOP M MEKa Kbpna.

Mpeav ynotpeda godpe nammBanTe HoBUTE MOU.
2. [loacyweTte ¢ Meka Kbpna.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

17 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaABHOCTH

MoxeTe ga OTCTpaHUTe CaMOCTOATE/THO MaslKU HEUSIM-
paBHOCTM No Bawwna ypea. MNpean oa ce CBbpXeTe ¢
oTAena no oBcayXBaHe Ha KIMEHTU, HanpasBeTe crpas-
Ka c nHdopmaumATa 3a oTCTpaHABaHE Ha HeManpas-
HoCTW. Taka Lie nsderHete HEHY>XXHWN pa3xoan.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekoMneTeHTHO M3BbPLIEHNTE PEMOHTY NpeacTaBnABaT

OnacHoCT.

» Camo obyueH crneuvannsnpad nepcoHan TpadBa aa
N3BbPLUBA PEMOHTU Ha ypesa.

» AKO ypenwT e AedeKkTeH, ce CBbpKeTe ¢ oTaena rno
0BCnyXBaHe Ha KANEHTW.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yAap!

HekoMneTeHTHO M3BBLPLIEHUTE PEMOHTU NpeacTaBaaBaT

OMNacHOCT.

» Camo obyueH 3a uenTa cneumanuavpaH nepcoHan
TpAGBa da M3BbPLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» 3a pemMoHTa Ha ypena TpabBsa Ja ce U3NonsBaT ca-
MO OPUTNHAIHWN PE3EPBHU YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTa Ha To3u
ypen 6bae nospeneH, Ton TpadBa Aa ce CMeHU CbC
crneunaneH kaden 3a CBbP3BaHEe KbM Mpexara, Kon-
TO MOXeE [a Cce 3aKynu OT NPOouU3BOAUTENA WU HETO-
BMA OTAEN MO 0OC/Ay)XBaHEe Ha KIUEHTW.

17.2 YKasaHuA B noseTo 3a UHAUKaLUA

17.1 MNMpeaynpeaUTenHu yKasaHuna

Benemku

= AKO B MHOMKAUUUTE £ ce nokake, CeH30PbT Ha Cb-
OTBETHMA KOT/IOH Aa Ce 3aQbPXW HaTUcHaT 1 aa ce
npoueTe Koda 3a nospeaa.

= AKO KOAbLT 3a NoBpefa He e nocoueH B TabnuuaTa,
paskadeTe roTBapckuA MaoT OT efeKTpuyeckara
Mpexa, nauvakante 30 ceKkyHauM U OTHOBO O BK/IOUe-
Te. AKO MHOMKaUMATa Ce MOoKaxe OTHOBO, YBEJOMETE
C TexHuuyeckata cnyxda 3a o0cnyxxBaHe Ha KIMeHTH
N NocoyeTe TOUHMA KOA 3a noBpeaa.

= AKO BBb3HUMKHE rpelika, ypeabT He MpeMnHasa B pe-
XUm cteHadain.

= 3a ga npeanasu enekTPOHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
[a oT NperpABaHe WM TOKOBW yaapw, rOTBApPCKNAT
nJoT MOXe BPEMEHHO Aa Hamau cTerneHTa Ha MOLL-
HOCT.

HeunsnpasHocT

I'IquMHa U OTCTpaHABaHe Ha HeU3NpaBHOCTH

He cBeTn nHamnkatop. EnekTtposaxpaHBaHETO € NPEeKbCHATO.

» C nomoluTa Ha Jpyr eneKkTPUUYecKn ypea nposepete Aain HAMa CrvpaHe Ha eneKkTpo3ax-

paHBaHeTo.

YpeabsT He € CBbP3aH ChIacHO efiekTpuueckara cxema.
» CBebpXKeTe ypeaa cropea enekrpuyeckara cxema.

[loBpena B eneKTpoHukaTa

» AKO He MOXeTe [a OTCTpaHuTe nospeanara, nHpopmMupanTe TexHuueckara cnyxoa 3a 006-

cnyxBaHe Ha KIUEeHTUTe.

WuankaTopute murat. OOCny)XBaLIMAT NaHen € MOKbP WK € NOKPUT OT NpeaMeT.
» VI3cylweTe naHena 3a o0cnyXBaHe WM OTCTpaHeTe npeamera.
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1w, EnektpoHukaTa € nperpana n eamH Wi BCUYKK KOT/IOHW ca Ce NUSKIOUUIIN.
[0 » auakarte gokaTto €/IEKTPOHMKAaTa ce oxnaan OoCTarbyHO. Cnen ToBa AOKOCHETE npons-

BOJ/1IEH 6yTOH Ha naHesia 3a OéCI'IY)KBaHe.

F5 + cTener Ha Moll- opell Cbl 3a rOTBEHE € B 30HaTa Ha naHesa 3a obc/yKBaHe. Taka enekTpoHnKara Moxe

HOCT U curHaneH ToH  Ada nperpee.

» OTcTpaHeTe rotBapckua cba. VHAvKaumaTa 3a rpelluka yracsa cnefn KpaTko Bpeme. Mo-

XeTe Aa npoAdb/DKNUTE FrOTBEHETO.

o

F5 v 3ByKkoB curHan

Len saumrta Ha e1eKTpoHunKara.

['opell cbl 3a rOTBEHE € B 30HATa Ha naHena 3a OéCJ’I}/)KBaHe. KOTNOHBLT & BUn U3KAYeH ¢

> OTCTDaHeTe roTBApPCKMA CbAa. M3uakaliTe HAKONKO CEeKyHON. JlokocHeTe NpOon3BOJIHO MO-
ne 3a OéCﬂY)KBaHe. Korato nHankaumaTa 3a rpetika yracHe, MOXXeTe Aa npoav/DkKnTe aa

roTeBuTe.

FiFG KOTNOHBT € Mperpan v e U3KIUeH 3a 3aluta Ha padoTHaTa NoBbPXHOCT.
» llguakaliTe 0OKAaTO eNeKTPOHNKAaTa Ce 0x1aaM AOCTaTbYHO U Cef ToBa OTHOBO BKJtOUETE

KOTJ1O0Ha.
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MpenaBaHe 3a oTnagbun bg

HeunsnpasHocT MpuunHa U OTCTpaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTH
58 KOTNoHBT e paboTen no-abaro Bpeme v 6e3 npekbCcBaHe.
> VHOvBMayanHoO M3KIlouBaHe 6e30MacHOCT ce e BKoUMA. [JOKOCHETe NMPOV3BOMEH CUM-
BOJI, 3a A U3K/IIOUNTE HAMKATOPA, 3a A MOXETE Aa HACTPOUTE KOT/IOHA.
oot C o it

C Ju/c 3o

PaBoTHOTO HanpeXeHue e rpeLiHo U e 3BLH HopManHUA paboTeH AvanasoH.

» CBbpXKeTe ce C enekTpocHadanTens.

[N/ N nul

L [[OTBapPCKUAT NIOT HE € CBbP3aH NpasBu/HoO.
» Paskauete rortBapCkuma nNaoT OT e/leKTpuYeckara mpexa. CB'bp)KeTe roTBapCKuMA naoT

criope efiekTpnyeckara cxema.

dE [leMo peXxUMbT € aKTUBUPaH.

» PagskaueTe rotBapckua naoT OT efiekTpuyeckarta mpexa. VMavakante 30 cekyHaAn 1 CBBbP-
XeTe rotBapckuA naoT. JIoKoCHETE MPON3BOJIEH CEH30P B paMKWUTE Ha cneasaiumTe 3 Mu-
HyTW. [leMo pexnmbT e JeakTuBmpaH.

17.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawuna ypen

MoHAKOora UHAYKUMOHHUAT ypea MOXe [a NMPUYNHA LWy-
MOBE WK BUBpaUnn Kato OpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEHTUNATOPHW WYMOBE UIN PUTMUYHY LLIYMOBE.

18 [lpenaBaHe 3a oTNnaabUM

18.1 MNpenasaHe 3a oTNagbuUX Ha U3NE3NH
oT ynoTpeba ypeau

Ypes ekosiorocbobpasHo npegaBaHe 3a oTnagbUn e

Bb3MOXXHa NMOBTOPHA yrnotpeda Ha LeHHN CYPOBUHMU.

1. M3gbpnarite oT KOHTaKTa LWencesna Ha kadena 3a
CBbP3BaHEe KbM MpexarTa.

2. [pepexeTe kKabena 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTta.

3. lNpepnaliTe ypena 3a otnagbUy Mo eKoJ0rocsLodpa-
3EH HaUuH.

AKTya/niHa MHMopMauma OTHOCHO HaAYMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnagbUW We nosyynte oT Bawwua cneuwn-
anuanpaH TbproseLl, KakTo U OT CboTBeTHaTa 00-
LUMHCKa 11 rpaacka ynpasa.

B

Tosu ypea e 0603HauYeH B CbOTBETC-
TBME C eBporercKara AMpeKT1ea
2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNeKTPoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tasn AMpekTMBa pernameHTupa Ba-
nnanute B pamkute Ha EC npasuna
3a npuemaHe 1 n3nona3BaHe Ha cTapu
ypeau.

19 OTtaen no obcnyMBaHe Ha KNUEHTH

CBbp3aHu ¢ MYHKUMOHATHOCTTa OPUrMHANIHN PEe3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpeKTUBaTa OTHOCHO ekoan3anHa Lie
noslyumTe OT HaluMA oTAen No 0OCNy)KBaHe Ha KAUEHTH
3a nepuoa ot MuHuMyM 10 rogmHu OT NyCKaHEeTo Ha na-
3apa Ha Bawwna ypen B pamknte Ha EBponenckoTo nko-
HOMWYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenemKa: Ycnyrute Ha otaena no ofcnyxsaHe Ha Kau-
eHTV ca 6esnnaTtHu B pamMK1Te Ha yC/oBUATA Ha npes-
naraHaTa oT Mpou3BOANTENA rapaHLUmA.

MoapobHa nHpopmaumna OTHOCHO rapaHLUMOHHNA CPOK
N rapaHUMOHHUTE YCNOBMA BbB BalaTta ctpaHa Lie no-
lyynTe OT Haluma oTaen no oOcnyXBaHe Ha KAMEHTH,
Bawuna Thproseu uam Ha Hawara yed ctpaHuua.

B cnyuyali ue xxenaete ga ce CBbpPXETe C oTAena no oo-
CNyXBaHe Ha K/MeHTu, ca By Heobxoanmmn HOMEpPBT Ha
nagenneto (E-Nr.) n saBoackuat Homep (FD) Ha Bawwua

ypea.

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTAena no oOcayXBaHe Ha Ku-
EHTU LLie HaMepuTe B NPWIOXEHNA yKasaTen ¢ oTAeu
no oBCcny)XBaHe Ha KANEeHTU WK Ha HalaTta yed cTpa-
HULA.

19.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoACKU Homep (FD)

HomeptbT Ha naaenneto (E-Nr.) n 3aBOACKNAT HOMEP
(FD) ca nocoyeHun Ha abpuuHarta Tabesnka Ha ypeda.
Tabenkarta ¢ TeXHUUYECKUTE JAHHU Le HamepuTe:

®  Ha nacnopTa Ha ypeja.

®  Ha gosHarta cTpaHa Ha rotBapckua naoT.

[MpoaykTtoBMAT HOMepP (E-Nr.) we oTKpueTe BbpPXy CTbK-
nokepamukaTa. VIHaekchT Ha oTaena 3a 06cnyxBaHe
Ha kaneHTn (K1) n nponssoacTeeHnsa Homep (FD) moxe-
Te OCBEH TOBa [a M3BMKATE B OCHOBHUTE HACTPOWKMN

— CrpaHuya 29 .

MoxeTe aa cu 3anvueTe aaHHuTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHUTe Ha Balwwuva ypea n tenedoH-
HMA HOMEP Ha oTaena no obcny)XBaHe Ha KNEHTH.
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bg Tectosu AcTMA

20 TecTOBM fAICTUA

Tean NpenopbKky 3a HACTPOKiKa ca npeaHasHayeHn 3a
NHCTUTYTW, NPOBEXAALUM U3MUTBAHNA, C LIEST YIECHEHO
TecTBaHe Ha HawwuTe ypean. TeCToBeTe ca U3BbPLUEHN
C Haln KOMMJIEKTW FrOTBAPCKMN CbAOBE 3a UHAYKLUMOHHM
KOTNOHW. [pKn Hy)xaa MOXeTe Aa ro noayynte Aomb/HK-
TENHO B cheuuannavpaHarta TbproBcka mpexa, oT Ha-
laTa TexHudyecka cnyxoa o0Ccny)KBaHe Ha KAVEHTU U
OT HalnA OHNaNH MaraswH.

20.1 PastonABaHe Ha KyBepTHOpa

CuctaBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 Kanak
— BapeHe: cteneH Ha MoLlHOCT 1.

20.2 3arpsaBaHe ¥ nogabpMaHe B TONMO
CBbCTOAHUE Ha NneLleHa AXHUA

Peuenta cbrnacHo DIN 44550
Hauanna temneparypa 20 °C
3arpAasaHe, 6e3 pasdbpksaHe
m Tenmkepa @ 16 cMm ¢ Kanak konmyectBo: 450 r
- HarpasaHe: npogbmxkutenHoct 1 muH. 30 cek.,
CTEeNEH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLIHOCT 1.
= Tenmkepa @ 20 cm ¢ Kanak konunyectso: 800 r
— HarpagaHe: npoab/mHKMTENHOCT 2 MUH. 30 Cek.,
CTEeNeH Ha MOLLHOCT 9
— [lpoOob/mKNUTENHO rOTBEHE: CTENEH Ha MOLLHOCT 1.

20.3 3arpsaBaHe ¥ nogabpMaHe B TONMO
CbCTOAHME Ha NeLleHa AXHUA

Hanp.: anameTsbp Ha newarta 5-7 mm. HavanHa
Temneparypa 20 °C
Cnen 1 MWH. 3arpsaBaHe pasdbpkaiite
m TeHmkepa @ 16 cM ¢ Kanak konmnyectso: 500 r
— 3arpsaBaHe: Nnpoab/HKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeNeH Ha MOLLIHOCT 9
— [MpoabmKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLHOCT 1.
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak KoamyecTo: 1 kr
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30"
CeK., CTEMNEH Ha MOLIHOCT 9
— [poabmKUTEeNHO roTBeHe: CTENEH Ha MOLLHOCT 1.

20.4 Coc 6ewamen

TemnepaTtypa Ha mnakoTo: 7 °C

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cbwetasku: 40 r
macno, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 %
MaC/IEHOCT U WMnka con

MpuroTeaHe Ha coc Geliamen

1. PasTtonete macnoTto, pasdbpkante OpalHoTo U COoJl-
Ta 1 3arpenTte BCUUKO.
— 3arpABaHe: NPOAb/HKUTENHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lJo6aBeTe MIAKOTO KbM OpallHOTO U C MOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTaBeTe Aa 3aBpul.
- HarpaeaHe: npoabmkuTenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato coctT Bellamesn 3aBpu, OCTaBETE Ha KOT/O-
Ha 3a olle 2 MUH. NPW NOCTOAHHO GbpKaHe.
— [MpoabmKUTENHO roTBEHe: CTeneH Ha MOLLHOCT 2
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20.5 BapeHe Ha MNAKO C OpU3 C Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. 3arpeinte MNAKOTO, AOKATO 3aMoOYHe Ja ce Haaura.

Harpasaiite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasbbpKanTe.

2.HacTtpownTe npenopbunTENHaTa CTENEH HA MOLWIHOCT U

nobaeete KbM MIAKOTO OPU3, 3axap W COJl.

Bpeme Ha rotBeHe BK/1. 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

m Tenmkepa @ 16 cm CbetaBku: 190 r Kpbrbn opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoct n 1 r
con
- 3arpsaBaHe: NPOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTeneH Ha MOLHOCT 8.
— [pOoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 © Kpbrba opus,
120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
- 3arpsaBaHe: NPOOb/HKMTENHOCT OK. 5 MuH. 30
Cek., CTeneH Ha MOLHOCT 8.

— [MpoagbmkaBallo BapeHe: CTENEH Ha MOLWHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkaiite

20.6 BapeHe Ha MNAKO ¢ Opu3 Oe3 Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. [lo6aBeTe CbCTaBKUTE KbM M/IAKOTO U 3arpente npu

NMOCTOAHHO ObpKaHe.

2. Korato mnakoTto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTeNHaTa cTerneH Ha MOLIHOCT 1 OCTaBeTe 3a

OK. 50 MWH. Ha NO-HUCKa CTeneH.

m Tenmpkepa @ 16 cm 6e3 kanak Cwetasku: 190 1
Kpbrba opua, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacneHocT u 1 r con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MOLHOCT 8.
— [Npoab/mKUTENHO roTBEHE: CTENEH Ha MOLLHOCT 3

m Tenmpkepa @ 20 cm 6e3 kanak Cwertasku: 250 1
Kpbrba opna, 120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 %
macneHoct 1 1,5 r con
— 3arpsaBaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CekK., cTeneH Ha MOLHOCT 8.
— [lpoabmKUTENHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 2.

20.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cvrnacHo DIN 44550
TemnepaTtypa Ha Boaata: 20 °C
m TeHmkepa @ 16 cMm ¢ kanak CbctaBku: 1251
obvnrosbpHecT opus, 300 r BoAa v Wmnka con
— 3arpaBaHe: NPOAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30!
Cek., CTeneH Ha MoLlHocCT 9
— MpoOb/MKUTETHO FOTBEHE: CTeneH Ha MOLLHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbcTtaBku: 250 1
ObnrosbpHecT opus, 600 r Boaa v Wmnka con
— 3arpsaeaHe: NPOOb/HKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30!
CekK., cTeneH Ha MoLWHocCT 9
— Tpoab/MKUTENHO rOTBEHE: CTeneH Ha MOLIHOCT 2.



20.8 lMeueHe Ha CBMHCKa pubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuara: 7 °C
® Turan @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBkW: 3 CBUHCKM
puduun, obo Terno okono 300 r, 1 cm gedenn un
15 r cnbHYOrNeaoBo OMO
— 3arpsaeaHe: NpoaAbMKNTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., CTeneH Ha MOoLLHOCT 9
— [Mpoab/mHKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 7

20.9 MNpuroTBAHe Ha Nana4ynMHKU

PeuenTta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTtaBku: 55 M TecTo
Ha nanaJnHka
— HarpsasaHe: npoabmkutenHoct 1 muH. 30 cexk.,
CcTeneH Ha MOLWHOCT 9
— [poabaXnTenHo rotBeHe: cTeneH Ha MOLHOCT 7

20.10 MbpreHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTOdKH

m Tenmxkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbecTasku: 2 N
C/TbHYOrN1eA0BO 0/IM0. 3a BCEKM NpoLec Ha
dputupare: 200 r obnB6oKo3aMpaseHu KapTodku, 1
cm nebenn.

— 3arpsaeaHe: CteneH Ha MOLHOCT 9, JOKATO ONMOo-
TO He gocTurHe temneparypa ot 180 C.
— [Mpoab/mHKUTENHO TOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLIHOCT 9

TectoBu AcTnA  bg
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001791978 (020914)
sl, bg
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