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1 Bezpecnost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.
1.1 VSeobecné pokyny

m Pedlive si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vy-
robku pro pozdéjsi pouziti nebo pro nasle-
dujiciho maijitele.

m \ pfipadé poskozeni pfi prepraveé spotrebic
nepripojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

Tento spotrebic je ureny pouze pro vestavbu.

Spotrebice bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

® pro vakuovani potravin ve vhodnych sac-
cich pro vakuovani nebo vakuovacich na-
dobach a pro svarovani folii,

® pro soukromé pouziti v domacnosti a v
uzavienych mistnostech domova.

® do maximalni nadmofrské vysky 4000 m
nad morem.

1.3 Omezeni okruhu uzivatelti

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-

rickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi zkuSenostmi a/nebo znalost-
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mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:
déti starSi 15 let a pod dozorem dospélé oso-
by.

Détem mladSim 8 let zabrante v pristupu ke
spotrebici a privodnimu kabelu.

1.4 Bezpecéné pouziti

/A VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!
Svarovaci lista ve vakuovaci komore je pfi
Ccastém pouzivani a dlouhé dobé svarovani
velmi horka.

» Nikdy se nedotykejte horké svarovaci listy.
» Udrzujte mimo dosah déti.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi Grazu

elektrickym proudem!

Pronikajici vihkost muUze zpUsobit Uraz elek-

trickym proudem.

» PYi Cisténi spotrebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké CistiCe.

Poskozeny spotfebi¢ nebo poskozeny sifovy

kabel je nebezpedny.

» V zadném pripadé nepouzivejte poskozeny
spotrebic.

» Nikdy nepouzivejte spotrebi¢ s natrzenym
nebo zlomenym povrchem.

» Pri odpojovani spotrebice z elektrické sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahej-
te za sitovou zastr¢ku sifového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned odpojte sitovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. = Strana
13

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotrebice smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebice se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotfebice po-
Skozeny, musi ho vymeénit vyrobce, jeho za-
kaznicky servis nebo podobné kvalifi-
kovana osoba, aby se zabranilo ohrozeni.



A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Svarovaci lista ve vakuovaci komore se silné

zahtiva. Horlavé vypary se mohou vznitit.

» \ sacdcich pro vakuovani nevakuujte hor-
lavé tekutiny.

» Ve spotrebiCi neuchovavejte horlavé materi-
aly a predméty.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

| ty nejmensi praskliny ve sklenéném krytu

mohou zpUsobit, Ze kryt pfi vytvofeni vakua

imploduije.

» Vytahnéte sifovou zastréku ze zasuvky ne-
bo vypnéte pojistku v pojistkoveé skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis.

Nespravné pouzivani vakuovaci zasuvky mize

zpusobit poranéni.

» Hadicky pfipojené ke spotfebiCi nezasunuj-
te do télesnych otvord.

» Nevakuujte ziva zvirata.

Zabranéni vécnym Skodam cs

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi poskozeni

zdravi!

Vakuovaci komora a sklenény kryt méni pfi

vakuovani tvar vlivem vysokého podtlaku.

Ochranna vrstva skla se mlZe poskodit

a sklenény kryt maze prasknout.

» Sroubovaci sklenice, jiné tvrdé nadoby
a nepoddajné potraviny, které se v komore
vakuuji se zavienym krytem, se nesmi toho-
to krytu dotykat.

» Tvrdé nadoby a nepoddajné potraviny ne-
smi byt vySSi nez 80 mm.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

Casti a udusit se.

» Malé Casti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
castmi.

2 Zabranéni vecnym skodam

POZOR!

Poskozeni spotfebi¢e mize vyrazné ovlivnit bez-

pecnost.

» Spotfebi¢ pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda
neni poskozeny.

» Zkontrolujte, zda je sklenény kryt neporuseny.

» Poskozeny spotiebi nikdy neuvadéjte do provozu.

» Kontaktujte zakaznicky servis.

Nepozornost pfi pouzivani spotfebice mlze zpUsobit je-

ho poskozeni.

» Sklenény kryt otevirejte a zavirejte pomalu.

» Na sklenény kryt nestavte zadné predméty.

» Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo odklada-
ci plochu.

» Dejte pozor, aby na sklenény kryt nespadly zadné
pfedméty.

» Zasuvku pfi pouzivani Uplné vytahnéte.

» Po pouziti zasuvku Uplné zaviete.

Predméty ve vakuovaci komore, které tam nepatfi, by

poskodily spotfebid.

» Pfed zavfenim sklenéného krytu zkontrolujte, zda se
ve vakuovaci komore nenachazeji zadné predméty,
které tam nepatfi.

Nespravné umisténé nebo posSkozené tésnéni nega-

tivné ovliviiuje funkci spotfebi¢e a mlize ho poskodit.

» Zkontrolujte spravné umisténi t&snéni sklenéného
Krytu.

» Dosedaci plocha t&snéni musi byt gista a nesmi se
na ni nic nachazet.

» Neposkodte tésnéni Spi¢atymi nebo ostrymi
predméty.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s poskozenym tésné-
nim.

» V pfipadé poskozeného tésnéni kontaktujte zakaz-
nicky servis.

Pri otevieni sklenéného krytu pomoci naradi dojde

k poSkozeni spotrebice.

» P¥i vypadku proudu béhem vakuovani pockejte,
dokud nebude napajeni obnovené. Vakuum ve va-
kuovaci komore zlstane zachované. Spustte proces
vakuovani znovu.

Unikajici para vznikajici vienim pfi pfilis vysokych tep-

lotach mUlze zpUsobit funkéni poruchy.

» Pouzivejte vyhradné sacky, které jsou vhodné pro
vakuovani.

Nepouzivejte jiz oteviené prodejni obaly.
Vakuované potraviny vakuujte pfi vychozi teploté
v rozmezi 1-8 °C.

» Tekutiny v sadcich pro vakuovani nevakuujte pomo-
ci nejvyssiho stupné. Pouzijte stupen vakuovani 2.

» Sacek svarte, jakmile je patrna zvysena tvorba bub-
lin.
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3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

4 Seznameni

4.1 Funkce

Pfi procesu vakuovani se z vakuovaci komory a sacku
odsaje vzduch. .

V komore pfitom vznikne velky podtlak. Cim vySSi je
stuperi vakuovani, tim méné vzduchu zlstane v komore
a tim vétsi je rozdil tlaku oproti okolnimu prostredi.

Po dosazeni zvoleného stupné vakuovani se pfitlaci
svarovaci lista proti silikonové listé na sklenéném krytu.
Sacek se pfi tom svafi.

Po kratké dobé chladnuti za¢ne s hlasitym zvukem do
komory znovu proudit vzduch. Sacek se pfitom prudce
smrsti a pfilne k potravinam. Poté se otevie sklenény
Kryt zasuvky.

4.2 Spotrebi¢
Zde naleznete prehled soucasti vaseho spotfebice.

1]

Sklenény kryt

Vystup vzduchu

Svarovaci lista

DENE

Vakuovaci komora

4.3 Ovladaci prvky

Pomoci ovladaciho pole nastavite vSechny funkce
vaSeho spotiebiCe a dostanete informace o provoznim
stavu.

1 2 3 1 2
\ —
on/off I} start  stop < A
Sym- Vyznam Vysvétleni Sym- Vyznam Vysvétleni
bol bol
on/off Zapnuti Zapnuti spottebice stop  Zastaveni Preruseni procesu va-
Vypnuti Vypnuti spotfebice kuovani

\ Stupen vakuovani Volba stupné vakuovani ﬁ( Suseni Vysuseni pumpy
1 Doba svafovani  Volba doby svafovani A Upozornéni Ridte se pokyny v tabulce

PredCasné svareni sacku zavad

pro vakuovani
start  Spusténi Spusténi procesu va-

kuovani




4.4 Stupné vakuovani

Pri stupnich vakuovani 1 az 3 se dosahne rlznych
stupntd vakua.

Pfi vakuovani v nadobach jsou stupné vakuovani nizsi,
a jsou tedy vhodnéjsi pro urcité potraviny. Vakuovaci
zasuvka automaticky rozpozna pfi nasazeni externiho
vakuovaciho adaptéru, ktery rezim je pravé aktivovany.

Pfislusenstvi cs

Stupné vakuovani 1 2 3
Vakuovani v sacku 80% 95% 99 %
Vakuovani v nadobach 50% 75% 90 %
a sklenicich

5 Prislusenstvi

Pouzivejte originalni piislusenstvi. Je pfizplsobené pro vas spotrebic.

Prislusenstvi Vlastnost Pouziti
Externi vakuovaci adaptér Vakuovani ve vakuovacich nadobach nebo
lahvich.

©

Vakuovaci hadicka

@

Spojeni externiho vakuovaciho adaptéru s va-
kuovaci nadobou nebo adaptérem pro lahve.

Sacky pro vakuovani 180 x 280 mm (50 ks)

240 x 350 mm (50 ks)

5.1 Dalsi prislusenstvi

DalSi pfislusenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu,
ve specializované prodejné nebo na internetu.
Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebidi naleznete na
internetu nebo v naSich prospektech:
www.siemens-home.bsh-group.com

PrisluSenstvi je specifické podle typu spotfebice. PFi na-
kupu uvedte prosim vzdy pfesné oznaceni (C. E - E-
Nr.) spotfebice.

Které pfislusenstvi je pro vas spottebi¢ k dispozici, zjis-
tite v internetovém obchodé nebo u zakaznického
servisu.

Ostatni prislusenstvi

Objednaci Cislo pro specializované Objednaci Cislo pro zakaznicky

obchody servis
Sacky pro vakuovani 180 x 280 mm HZ66D910 17000222
(100 ks)
Sacky pro vakuovani 240 x 350 mm HZ66D920 17000223

(100 ks)

6 Zakladni ovladani

6.1 Otevieni spotiebice

1. Zatladte na prostfedek Celni strany zasuvky.

v Vakuovaci pfihradka lehce vyskodi.

2. Uchopte vakuovaci pfihradku za okraj a upIné ji vy-
tahnéte.

6.2 Zavreni spotrebice

» Dotknéte se vakuovaci pfihradky uprostfed a zasun-
te ji zpét.

6.3 Zapnuti spotiebice
» Stisknéte on/off,

6.4 Vypnuti spotrebice

Pokud 10 minut neprovedete zadné kroky ovladani,
spotfebi€ se automaticky vypne.

» Stisknéte on/off,
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7 Vakuovani v sacku

Potraviny zavakuované v sacku maiji delsi trvanlivost.
Potraviny tak muzete naloZit do marinady a pfipravit

pro vareni sous-vide.

7.1 Vhodné sacky pro vakuovani
Pouzivejte vhodné sacky pro vakuovani, abyste dosahli

optimalniho vysledku.

Pouzivejte originalni saCky = Tyto sacky jsou

pro vakuovani, které jsou
pfilozené k spotfebici ne-
bo které si mlzete ob-
jednat jako nahradni dil.

vhodné pro teplotni
rozmezi —40 °C az
100 °C.

= Optimalni doba sva-
fovani téchto sacku je
pomoci stupné 2.

m  Sacky jsou vhodné do
mikrovinné trouby. Sa-
¢ek pred ohfevem
v mikrovinné troubé
propichnéte.

Pouzivejte vyhradné sac-
ky, které jsou vhodné pro
vakuovani potravin.

Prodavané vyrobky se lisi

vhodnosti pro potraviny,

tepelnou odolnosti, mate-

rialem a povrchem.

Doba svarovani sacku pro

vakuovani vzdy zavisi na

jeho materialu.

m  Tenkosténné sacky:
stupen svarovani 1

®  Silngjsi material: stu-
pen svarfovani 2 nebo
vySSi

Pouzivejte sacky s maxi-
malni Sitkou 240 mm.

Délka svarovaci listy
omezuje rozmér mozného
sacku pro vakuovani.

7.2 PInéni sacku
Pozadavky

m QOkraj sacku musi byt suchy a Cisty.
= Na okraji saCku v oblasti svaru nesmi byt zbytky po-

travin.

1. Ohrnite okraj sa¢ku cca o 3 cm.

— N

2. Vlozte do sacku pro vakuovani potraviny vedle se-

be.

¥

Okraj sacku ohrrite zpét.

e

Tip: Abyste méli o sacCcich a v nich zavakuovanych po-
travinach prehled, poznamenejte na sacek datum va-
kuovani a obsah.

7.3 Vakuovani v sacku

Pozadavek: VVychozi teplota potravin by idedalné méla
byt v rozmezi 1-8 °C.

1.
2.
3.

4.

Otevrete sklenény kryt.

Vlozte do komory sacek pro vakuovani.

Dbeijte na to, aby byl vystup vzduchu volny, aby
pumpa mohla z komory vysat vzduch.

Abyste dosahli dokonalého a uzavieného svaru,
dbejte na to, aby byl sacek uprostfed a konce sac-
ku lezely rovné pres sebe na svafovaci listé.

Dbeijte na to, aby volny konec sacku presahoval cca
3 cm pres svarovaci liStu, ale nedosahoval k tésnéni
krytu.

min. 30 mm
— -
| |

L
Va=mi|

AN\

——




6. Aby sacek nevyklouzl, pouzijte napf. prkénko pro
zvySeni.

(=

A\l

7. Pro zvoleni stupné vakuovani se dotknéte 1

8. Pro zvoleni doby svafovani se dotknéte =.

9. Pevné zaviete sklenény kryt a nékolik sekund ho
podrzte.

10. Pro spusténi procesu vakuovani se dotknéte start,

v Proces vakuovani se spusti. Ukazatele stupnd va-
kuovani postupné modfe blikaji, dokud neni dosaze-
na zvolena hodnota.

v Proces vakuovani se spusti. Ukazatele stupné zata-
veni sacku postupné modfe blikaji, dokud neni do-
sazena zvolena hodnota.

v Proces vakuovani mlze trvat az 2 minuty.

v Na konci procesu se do komory napusti vzduch. Za-
zni akusticky signal.

11. Kdyz proces vakuovani skongi, oteviete sklenény
kryt.

12. /A VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!
Svarovaci lista ve vakuovaci komore je pfi Castém
pouzivani a dlouhé dobé svarovani velmi horka.

» Nikdy se nedotykejte horké svarovaci listy.
» Udrzujte mimo dosah déti.
Vyjméte z komory svafeny sadek pro vakuovani.

13. Po zavakuovani zkontrolujte svar sacku.

— Svar opatrné roztahnéte.

Vakuovani v nadobé cs

- Pokud svar nedrZzi, zvolte vySSi stupen svarovani.
— Pokud se svar zdeformuje, zvolte nizsi stupen
svarovani nebo nechte spotfebi¢ vychladnout.

Poznamka: KdyZ vakuujete potraviny v sa¢ku néko-
likrat hned za sebou, svarovaci liSta je vice horka. MU-
Ze to negativné ovlivnit kvalitu svaru. Po nékolika pro-
cesech vakuovani zvolte krats$i dobu vakuovani nebo
nechte spotfebi¢ mezi jednotlivymi procesy pfiblizné
2 minuty vychladnout.

7.4 Predcasné svareni

Tuto funkci pouzivejte, pokud chcete jen vzduchotésné

zabalit potraviny snadno podléhajici zkaze do sacku,

aniz by sacek pevné doléhal k potravinam.

1. Pro ukoncéeni procesu vakuovani a pred¢asné
svareni sacku se dotknéte .

v Na spotfebici se zobrazi stupen vakuovani, ktery byl

dosazen.

Na konci procesu se do komory napusti vzduch.

Zazni akusticky signal.

Otevrete sklenény kryt

. Vyjméte z komory svafeny saCek pro vakuovani.

Poznamka Pro svareni sacku potfebuje vakuovaci za-

suvka urCity stupen vakua.

Kdyz se pfedem dotknete =, odCerpa vakuovaci za-

suvka vzduch z komory jesté pred dosazenim tohoto

stupné. Poté se sacek svari.

WM< <

7.5 Preruseni procesu vakuovani v sacku

1. Pro pred&asné preruSeni procesu vakuovani se
dotknéte stop,

v Na spotrebici se zobrazi dosazeny stuper va-
kuovani.

v Sacek se nesvari.

v Do komory se napusti vzduch a kryt se mirné
pootevie.

v Zazni akusticky signal.

2. Vyjméte sacek pro vakuovani z komory.

8 Vakuovani v nadobé

Potraviny zavakuované v nadobé maiji delsi trvanlivost.

8.1 Vakuovani v nadobé
Zavakuovanim potravin do vhodné vakuovaci nadoby
mUzete prodlouzit jejich trvanlivost.

1. Otevrete sklenény kryt.
2. Na vystup vzduchu nasadte vakuovaci adaptér.

3. Upevnéte hadiCku na vakuovaci adaptér a vakuova-
ci nadobu.

Pro zvoleni stupné vakuovani se dotknéte 1.

Pro spusténi procesu vakuovani se dotknéte start,

v Proces vakuovani se spusti. Ukazatele stupnd va-
kuovani postupné& modfe blikaji, dokud neni dosaze-
na zvolena hodnota.

o s



cs Suseni

v Proces vakuovani mdze trvat az 2 minuty.

v Sviti dosazeny stupen vakuovani a zazni akusticky
signal.

6. V%méte hadiCku z nadoby a z externiho vakuovaci-
ho adaptéru.

Poznamka: Pri silné tvorbé bublin proces vakuovani

preruste. — Strana 8

8.2 Vhodné vakuovaci nadoby

Pouzivejte vhodné vakuovaci nadoby, abyste dosahli
optimalniho vysledku.

Pouzivejte vyhradné nado- Prodavané vyrobky se lisi
by, které jsou vhodné pro vhodnosti pro potraviny
vakuovani potravin. a materialem.

Vakuovaci hadicka, ktera  Aby hadic¢ka pasovala,

je prilozena ke spotfebici, muzete pripadné potie-

ma vnitfni primér 3 mm.  bovat pro nadobu adap-
tér. Takové adaptéry jsou
Casto pfilozené k va-
kuovaci zasuvce.

8.3 Preruseni vakuovani v nadobé

1. Pro predd&asné preruseni procesu vakuovani se
dotknéte stop.

v Na spotfebi¢i se zobrazi dosazeny stupen va-
kuovani.

2. Vyjméte hadicku z nadoby a z externiho vakuovaci-
ho adaptéru.

9 Suseni

PFi vakuovani potravin se dostane minimalni mnozstvi
vody do systému vakuové pumpy.
Tento efekt se ve vétsSi mife vyskytuje, kdyz vakuujete
tekutiny nebo velmi vihké potraviny. Z tohoto ddvodu je
spotfebiC vybaveny funkci suSeni, ktera znovu odstrani
z pumpy nahromadénou vihkost.
m Kdyz symbol « sviti bile, musite provést suseni.
V tomto okamziku mizete ale spotifebi¢ nadale nor-
malné pouzivat.
m  KdyZz symbol « sviti ervené, musite provést susen.

9.1 Spusténi suseni

Poznamka: Béhem suseni mlzete vakuovaci zasuvku
zavrit.

Pevné zavrete sklenény kryt a drzte ho.

Dotknéte se «.

SuSeni se spusti a trva 5 az 20 minut.

B&hem tohoto procesu blika symbol « modre.

Na konci procesu se do komory napusti vzduch, za-
zni akusticky signal.

MUZete otevrit sklenény kryt.

Poznamka: Nékdy jeden proces suseni nestaci.
Kdyz po suseni sviti symbol « a A\ ¢ervené, nachazi
se v systému pumpy stale jesté pfilis velka vihkost.
Pockejte, dokud A\ nezhasne.

4. Spustte proces suseni znovu.

C <K S N=

w <

10 Cisteni a osetrovani
Aby vas spotfebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho Cis-
téte a oSetfujte.

10.1 Cistici prostfedky

Vhodné Cistici prostfedky zakoupite u zakaznického

servisu nebo v internetovém obchodé.

POZOR!

Nevhodné distici prostiedky mohou poskodit povrchy

spotrebice.

» Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni gistici
prostfedky.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky s vysokym obsahem
alkoholu.
Nepouzivejte tvrdé draténky nebo houbicky.
Nepouzivejte specialni gistici prostiedky pro Cisténi
za tepla.

» Cistici prostfedky na sklo, §krabku na sklo nebo
oSetfovaci prostfedky na uslechtilou ocel pouzivejte
pouze tehdy, pokud jsou v navodu na ¢isténi dopo-
rucené pro pfislusnou ¢ast.

» Houbové utérky pred pouzitim dikladné proplachné-
te.

10.2 Cisténi spotiebice

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Svarovaci lista ve vakuovaci komore je pfi astém pou-
zivani a dlouhé dobé svarovani velmi horka.

» Nikdy se nedotykejte horké svarovaci listy.

» Udrzujte mimo dosah déti.



A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi turazu elektrickym

proudem!

Pronikajici vinkost mize zpUsobit Uraz elektrickym

proudem.

» PY¥i Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vy-
sokotlaké Cistice.

Pozadavky

m Spotrebic je vypnuty.

m Svafovaci liSta ve vakuovaci komore musi byt vy-
chladla.

1. Spotiebi¢ distéte vihkym hadrem a neutralnim Cisti-
cim prostfedkem, napf. mycim prostfedkem
a vodou.
Dbejte na to, aby se pfi gisténi do vakuovaci komo-
ry nedostala voda nebo jina tekutina, zejména do
vystupu vzduchu vakuovaci pumpy.
Na spotfebiC nikdy zevnitf ani zvenku nestfikejte vo-
du.

2. Nechte spotfebi¢ a pfisluSenstvi po Cisténi uplné
uschnout.

10.3 Cisténi sklenéné éelni strany
a sklenéného krytu
» Sklenénou Celni stranu a sklenény kryt Cistéte Cisti-

cim prostfedkem na sklo a mékkym hadrem.
Nepouzivejte drsné houbicky nebo Skrabky na sklo.

Odstranéni poruch c¢s

10.4 Cisténi vakuovaci komory z uslechtilé
oceli

1. Skvrny od vodniho kamene, tuku, Skrobu nebo bilku
vzdy ihned odstrarite. Pod takovymi skvrnami se
muze vytvorit koroze.

2. K gisténi pouzivejte vodu s trochou myciho
prostredku.

3. Osuste mékkym hadrem.

10.5 Cisténi ovladaciho panelu z plastu

» QOvladaci panel Cistéte mékkym hadrem.
Nepouzivejte drsné houbiCky nebo Skrabky na sklo.

10.6 Cisténi svarovaci listy

POZOR!

Myti v my&ce nadobi by zpUsobilo poskozeni.

» Soucasti spotfebice nikdy nemyjte v myCce nadobi.

1. Ze svarovaci listy odstrarite zbytky fdlie.

2. Svarovaci listu nikdy necistéte abrazivnimi gisticimi
prostfedky.

3. Osuste mékkym hadrem.

10.7 Cisténi prislusenstvi
POZOR!

Myti v my&ce nadobi by zpUsobilo poskozeni.
» Soucasti spotfebice nikdy nemyjte v myCce nadobi.

1. Vycistéte houbovou utérkou a horkym mycim roz-
tokem.
2. Osuste mékkym hadrem.

11 Odstranéni poruch

Mensi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit vlast-
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu-
Zijte informaci o odstrafiovani poruch. Vyvarujete se tak
zbyteénych nakladd.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze vyskoleny
odborny personal.

» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky
servis.

11.1 Poruchy funkce

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi urazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecéné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborny per-
sonal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opraveé spotfebiCe se smi pouzivat pouze origi-
nalni nahradni dily.

» Pokud je sitovy kabel tohoto spotiebice poskozeny,
musi ho vymenit vyrobce, jeho zakaznicky servis ne-
bo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo
ohrozeni.

Zavada PFicina a reseni zavady

Nelze spustit proces  Chybi spinac dvifek na sklenéném krytu, nebo ho spotfebi¢ nerozpozna.

vakuovani. Nezobrazi » Kontaktujte zakaznicky servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 13

se start, ackoli je kryt
zavfeny.

Pti opakovaném

Zareagoval ochranny teplotni spina¢ svarovaciho transformatoru.

provozu za sebou: 1. Nechte spotfebi€ minimalné 10 minut vychladnout.

Proces vakuovani

malné, ale sacek nenf
svareny.

€ uoval 2. Nechte spotfebi¢ mezi jednotlivym vakuovanim minimalné 2 minuty vychladnout.
probehl zdanlivé nor- 3. Spustte proces vakuovani znovu.
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Zavada PfiCina a feSeni zavady
Proces vakuovani V pumpé je pfili§ mnoho vihkosti.
trva stale dele. » Spustte proces susen.

- "Spusténi suseni", Strana 8

Systém pumpy je pfilis horky.
1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.
2. Spustte proces vakuovani znovu.

Sacek je vadny, takze Ostré ¢asti vakuovanych potravin, napf. kosti, mohou prodéravét sacek.
v ném nezlstane va- 1. Zkontrolujte sadek, zda neni poskozeny.
kuum. 2. Pouzijte jiny sadek.
3. Vakuované potraviny s otrymi ¢asmi umistéte do sacku tak, aby nemohlo dojit k posko-
zeni stén sacku.

Svar je vadny, takze  Zvolena doba svafovani neni vhodna pro fdlii.
v sacku pro vakovani  » Zzyolte jinou dobu svafovani.

nezdstane vakuum. Podél svaru se nachazeji tekutiny, tuk, drobky nebo sklady.
1. Zajistéte, aby byl sa¢ek suchy, bez skladd a upIné doléhal ke svarovaci listé.
2. Pouzijte jiny sacek.
3. Pred plnénim sacku ohrrite 3 cm okraje sacku.

Kryt nelze otevrit. Vytvofilo se mirné vakuum, které drzi kryt zavrieny.

Kryt nikdy neotevirejte nasilim.

Spustte novy proces vakuovani a hned ho preruste.
Odpoijte spotfebi¢ od elektrické sité.

Za 30 sekund znovu uvedte spotfebié do provozu.
Déle nez 5 sekund se dotykejte symbolu on/off,
Spotfebit se resetuje.

YA

11.2 Pokyny v indikaénim poli

Zavada Pric¢ina a feSeni zavady

Po nékolika sekun- Sklenény kryt neni spravné zavreny.

dach se zobrazi /\. 1. Sklenény kryt oteviete a znovu zavrete.
2. Sklenény kryt pfi tom nékolik prvnich sekund lehce pfitladte.

Tésnéni sklenéného krytu spravné nedoléha.
» Zkontrolujte tésnéni.

Tésnéni sklenéného krytu je zdeformované.
» Tésnéni opatrné rovné pfitladte.

Viko externi vakuovaci nadoby neni spravné zavieng.

1. Zkontrolujte umisténi vika vakuovaci nadoby.
2. Pouzivejte vhodné vakuovaci nadoby.

Externi vakuovaci pfipojka neni spravné pfipojena k vystupu vzduchu vakuovaci komory.
» Zkontrolujte umisténi vika vakuovaci nadoby.

Po 2 minutach chodu Tekutiny zacnou pfi stoupajici teploté vrit, takze se nemuze vytvorit vakuum.

Cerpadla se zobrazi 1. Vakuujte pouze studené tekutiny.
2. Pokud je vakuovaci komora vlhka, otfete ji dosucha.
3. Jakmile se zadnou tvofit vétsi bubliny, sacek pro vakuovani pfed¢asné svarte.
4. Zvolte nizZsi stupen vakuovani.

Po procesu suseni Pouze jedno suSeni nebylo dostate¢né.
sviti  a /. 1. Pockejte, dokud nezhasne A.
2. Zopakujte suseni.
- "Spusténi suseni”, Strana 8
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12 Spravny postup

Zde najdete vhodna nastaveni, pfislusenstvi a nadoby
pro rlizné pokrmy. Doporucéeni jsme optimalné pfizpl-
sobili pro vas spotrebic.

12.1 Vakuovani pro vareni sous-vide

Pomoci vakuovaci zasuvky mUZete pfipravit potraviny
pro vareni sous-vide. Vafeni sous-vide znamena vareni
,ve vakuu" pfi nizkych teplotach od 50 do 95° C, se
100% parou nebo ve vodni lazni.

Pokrmy se ve vakuovaci zasuvce vzduchotésné zavafi
do specialniho tepelné odolného varného sacku.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi pogkozeni zdravi!
Vareni sous-vide probiha pfi nizkych teplotach a pfi ne-
dodrzovani pokynd k pouziti a hygienickych pokyn
mUze zpUsobit poskozeni zdravi.
» Pouzivejte pouze Cerstvé potraviny s nejlepsi a ab-
solutné nezavadnou kvalitou.
Omyjte si a vydezinfikujte ruce.
Pouzivejte jednorazoveé rukavice, klesté na vareni
nebo na grilovani.
» Kritické potraviny, jako napt. dribez, vejce a ryby,
pfipravujte s mimoradnou pozornosti.
Zeleninu a ovoce vzdy didkladné omyijte a oloupeijte.
Povrchy a prkynka udrzujte vzdy disté.
Pro rlzné druhy potravin pouzivejte rlizna prkynka.
Chladici fetézec preruste jen kratce pred pfipravou
potravin.
» Zavakuované pokrmy skladujte pfed vafenim
v lednici.
» Po uvareni pokrmy okamzité zkonzumujte a neskla-
dujte je delsi dobu, ani v lednici. Nejsou vhodné
k ohfivani.

vYyyvyy

Poznamky

= Nepouzivejte k vareni sous-vide dodané sacky pro
vakuovani. Sacky pro vakuovani si mlzete znovu
objednat.

m  Nevarte pokrmy v sadcich, ve kterych jste je zakou-
pili, napf. naporcované ryby. Tyto sacky nejsou
vhodné pro vareni sous-vide.

m  Potraviny vkladejte do sacku vedle sebe, a nikoli na
sebe.

Vakuovani pro vareni sous-vide

1. Pro dosazeni rovnomérného pfenosu tepla, a tedy
perfektniho vysledku vareni, pouzivejte pro va-
kuovani pokrmU nejvySSi stupen vakuovani.

2. Pred varenim zkontrolujte, zda neni vakuum v sacku
porusené. Ridte se nasledujicimi body:

— V sacku pro vakuovani neni vzduch.

— Svar je dokonale uzavreny.

— V sacku pro vakuovani nejsou zadné otvory. Ne-
pouzivejte teplotni sondu.

— Spole¢né vakuované kousky masa nebo ryb ne-
smi byt stladené pfimo k sobé.

— Zelenina a dezerty jsou zavakuované v nizké vrst-
Ve.

3. Pokud sacek pro vakuovani neni idealné naplnény,
naplfite potraviny do nového sacku a zavakuujte je
ZNovu.

Poznamka: Abyste zabranili, Ze budou z potravin, napf.
zeleniny, unikat plyny, zavakuujte potraviny maximalné
den pred varenim. Plyny zabranuji prenosu tepla nebo
zpUsobuji, Ze potraviny tlakem vakua zméni strukturu,
a tim proces vareni.

12.2 Rychlé marinovani a ochuceni

Pomoci vakuovaci zasuvky mlzete rychlym zplsobem
ochucovat nebo marinovat potraviny, jako maso, ovoce
a zeleninu.

Bézné nakladani trva vétSinou velmi dlouho a neni nijak
zvlast intenzivni. PFi vakuovani v sacku se oteviou pory
potravin. Pfidana marinada se rychle nasakne. Za
mnohem krat$i dobu tak vznikne podstatné in-
tenzivnéjsi chut.

12.3 Skladovani a pfeprava potravin

Diky vakuovani mdzete potraviny skladovat déle a ma

to i dalSi vyhody.

m  Diky prostfedi ve vakuu bez kysliku zlstanou Cers-
tvé vakuované potraviny pfi spravném skladovani
déle pozivatelné.

= U zmrazenych vakuovanych potravin je mensi riziko
spaleni mrazem.

m  Mdizete znovu uzavfit potraviny ve sklenénych nado-
bach, jako napf. marmelady a omacky.
Vakuovanim se vyrazné prodlouzi doba skladovani.
Skladujte bez nepfijemného zdpachu potraviny jako
syry, ryby nebo ¢esnek. Diky vzduchotésnému
uzavreni pfi vakuovani se ven nedostane zadny
nezadouci zapach a neprenese se chut na jiné po-
traviny.

m  Sacky pro vakuovani nebo vakuovaci nadoby jsou
idealni prostfedek pro pfepravu tekutych potravin.
Snadno se s nimi manipuluje, nehrozi vyteCeni a za-
biraji malo mista.

POZOR!

Prilis vysoké sklenéné nadoby by poskodily sklenény

kryt spotfebice.

» Nepouzivejte sklenéné nadoby vySsi nez 80 cm.

max. 80 mm

Poznamky

m  Pouzivejte pouze Sroubovaci sklenice, které jsou
stabilni a neposkozené.

= Nadobu utahnéte pouze rukou. Vakuovanim se na-
doba automaticky pevné uzavre.
Ne vSechny sklenice nebo vi¢ka jsou vhodné pro
opétovné uzavreni ve vakuu. Po vakuovani zkont-
rolujte, zda vzniklo vakuum. Dovnitf prohnuté vicko,
které Ize otevfit pouze silou, je znamkou toho, ze va-
kuovani probéhlo spravné. Pokud vi¢ko po zatlaceni
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cs Likvidace

a uvolnéni cvakne a Ize ho snadno otevfit, vakuum
se nevytvorilo. Opakujte vakuovani nebo pouzijte

12.4 Doporuéena nastaveni

V této kapitole najdete doporucené stupné vakuovani
pro rdzné potraviny. Ridte se zvlastnimi pokyny pro do-
porucené stupné vakuovani a pro pfipravu potravin.
Vakuované potraviny zlstanou pfi spravném skladovani
vyrazné déle Cerstvé. VySsi stupné vakuovani umoznuji
zachovani kvality, vzhledu a obsazenych latek potravin.

Potraviny pfi pokojové teploté (20 °C az 23 °C)

Poznamky

PouZivejte vyhradné Cerstvé potraviny.

Pfed vakuovanim zkontrolujte kvalitu potravin.
Vaukuujte vyhradné studené potraviny, nejlépe

s teplotou v rozmezi 1 °C - 8 °C.

Zadénéte s niz8im doporucenym stupném vakuovani.
Po vyjmuti skladovanych potravin zkontrolujte jejich
kvalitu. Nepouzivejte potraviny pochybné kvality.

Potravina Stupen vakuovani Doporucéeni

Pecivo 1,2,3

Suché pedivo a suSenky 1

Kava a ¢aj 1,2, 3 Skladujte v temnu
Ryze a téstoviny 2 Vakuovani v nadobé
Mouka a krupice 1

Orechy bez skorapky 3 Skladujte v temnu
Susené ovoce 3

Krekry a Cipsy 1,2 Vakuovani v nadobé

Cerstvé zmrazené potraviny (-18 °C az -16 °C) nebo v lednici (3 °C az 7 °C)

Potravina Stupen vakuovani Doporuéeni

Ryby 3

Dribez 3

Maso 3

Salam vcelku 3

Salam krajeny 3

Tvrdy syr 3

Mekky syr 2 Vakuovani v nadobé
Zelenina 2 Pfedem oloupejte a blanSirujte
Listovy salat prany 2 Vakuovani v nadobé
Bylinky 1,2 Vakuovani v nadobé
Ovoce, tvrdé 3

Ovoce, meékkeé 2 Vakuovani v nadobé

Doporucujeme prfedmrazit

13 Likvidace

13.1 Likvidace starého spotrebice

Diky ekologickeé likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin,

1. Vytahnéte sitovou zastréku sifového kabelu ze za-
Suvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotfebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim
nebo méstském uradu.
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Tento spotfebi€ je oznaden v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zarizeni.
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14 Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaru¢ni dobé a zarucénich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zékaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete
oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) vaseho
spotfebice.

Kontaktni udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.

14.1 Oznaceni produktu (E-€.) a vyrobni
¢islo (FD)

Oznadeni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) je uve-
deno na typovém Stitku spotiebice.

Typovy Stitek s pfislusnymi &isly najdete po otevieni za-
Suvky.

Pro rychlé nalezeni Gdaji vaseho spotfebice a tele-
fonniho &isla zékaznického servisu si mlzete Udaje po-
znacit.

13
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1 Bezpecnost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia

m Starostlivo si precitajte tento navod.

» Navod, ako aj dalSie informacie o produkte
uschovajte pre neskorsSie pouzitie alebo
dalSieho majitela.

®» Nepripajajte spotrebic, ak doslo k po-
Skodeniu pocas prepravy.

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento spotrebic je uréeny len na zabudovanie.
Spotrebice bez zastréky smie pripdjat iba kon-
cesovany odborny personal. Pri Skodach spo-
sobenych nespravnym pripojenim zanika
narok na zaruku.
Tento spotrebi¢ pouzivajte len:
® na vakuovanie potravin vo vhodnych
vakuovacich vreckach alebo nadobach
a na tepelné zatavenie folii.
® v sukromnych domacnostiach
a v uzavretych priestoroch domaceho
prostredia.
® maximalne do vySky 4000 m nad morom.
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1.3 Obmedzenie skupiny pouzivatel'ov

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom alebo ak boli poucené o bezpecnom
pouzivani spotrebi¢a a nebezpecdenstiev, ktoré
z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebiCa

a privodného kabla.

1.4 Bezpeéné pouzivanie

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

Zvaraci pas vo vakuovacej komore sa pri ¢as-

tejSom pouzivani a dlhych tepelnych zatave-

niach rozpali.

» Nikdy sa nedotykajte horiceho zvaracieho
pasu.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Vniknuta vihkost méze sposobit Uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny
Cisti¢ ani vysokotlakovy Cistic.

Poskodeny spotrebi¢ alebo poskodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpecné.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebid.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym
alebo zlomenym povrchom.

» Nikdy netahajte za sietové privodné ve-
denie, ked ho chcete odpojit od elektrickej
siete. VZdy odpojte sietovu zastréku sieto-
vého privodného vedenia.

» Ked je spotrebi¢ alebo sietové privodné ve-
denie poSkodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte zékaznicky servis. — Strana 25



Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbéze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len
originalne nahradné sudiastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel toh-
to spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Zvaraci pas vo vakuovacej komore sa rozpali.

Horlavé vypary sa mdzu vznietit.

» Vo vakuovacom vrecku nevakuujte Ziadne
horlavé tekutiny.

» Vo vnutri spotrebi¢a neukladajte ziadne
horlavé materidly a predmety.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Najmensie praskliny na sklenenom veku moé-

Zu spobsobit, Ze pri vytvoreni vakua doéjde k im-

plozii veka.

» Vytiahnite sietovl zastréku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini.

» Zavolajte zakaznicky servis.

Zabranenie vecnym Skodam sk

Nespravne pouzitie vakuovej zasuvky moze

viest k poraneniam.

» Hadice pripojené ku spotrebi¢u nezavadzaj-
te do ziadnych telesnych otvorov.

» Nevakuujte zivé zvierata.

/A VAROVANIE - Riziko poskodenia

zdravia!

Pri vakuovani sa vakuovacia komora a sklene-

né veko pod vysokym podtlakom zdeformuiju.

Ochranna vrstva skla sa m6ze poskodit a sk-

lenené veko mdze prasknut.

» Pohare so zavitom, iné tvrdé nadoby, ako
aj netvarovatelné potraviny, ktoré sa vaku-
uju v komore pri zatvorenom veku, sa tohto
veka nesmu dotykat.

» Tvrdé nadoby a netvarovatelné potraviny
nesmu prekrocit maximalnu vysku 80 mm.

/A VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa dor zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

Deti mézu vdychnut alebo prehltnit malé &asti

a zadusit sa.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

2 Zabranenie vechym skodam

POZOR!

Skody na spotrebi&i mozu vyrazne ovplyvnit bezped-

nost.

» Spotrebi¢ skontrolujte pred kazdym pouzitim, Ci nie
je posSkodeny.
Skontrolujte, ¢i sklenené veko nie je porusené.
Poskodeny spotrebi¢ nikdy neuvadzajte do prevadz-
ky.

» Zavolajte zakaznicky servis.

Nedbanlivost pri pouzivani moze spdsobit poSkodenie

spotrebica.

» Sklenené veko pomaly otvorte a zatvorte.

» Na sklenené veko nekladte Ziadne predmety.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
miesto na odkladanie.

» Na sklenené veko nenechajte padnut ziadne pred-
mety.

» Zasuvku pri pouzivani Uplne vytiahnite.

» Po pouziti zasuvku Uplne zatvorte.

Cudzie telesa vo vakuovacej komore poskodzuju

spotrebiC.

» Uistite sa pred zatvorenim skleneného veka, Ze sa
vo vakuovacej komore nenachadzaju Ziadne cudzie
telesa.

Ak je tesnenie nespravne umiestnené alebo po-

Skodené, zhorSuje sa tym fungovanie spotrebica

a spotrebi¢ sa mdze poskodit.

» Skontrolujte spravne umiestnenie tesnenia sklenené-
ho veka.

» Dosadacia plocha tesnenia musi byt ista a zbave-
na cudzich telies.

» Tesnenie neposSkodzujte Spicatymi alebo ostrymi
predmetmi.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte s poSkodenym tesne-
nim.

» Ak je tesnenie poskodené, zavolajte zakaznicky ser-
vis.

Otvorenie skleneného veka pomocou nastrojov sp6so-

bi posSkodenie spotrebica.

» V pripade vypadku prudu pocas procesu vakuova-
nia pockajte, kym sa elektrické napéjanie opéat ne-
obnovi. Vakuum vo vakuovacej komore zostane za-
chované. Opakovane spustite proces vakuovania.

Unikajuca para pocas varenia pri prilis vysokych teplo-

tach moze viest k porucham funkcie.

» Pouzivajte vylu€ne vrecka, ktoré su vhodné na vaku-
ovanie.

» Nepouzivajte uz otvorené originalne balenie.
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sk Ochrana Zivotného prostredia a Setrenie

» Spracovavajte potraviny na vakuovanie s vychodis-
kovou teplotou v rozsahu 1 - 8 °C.

» Tekutiny vo vakuovacom vrecku nevakuujte na naj-
vy§Som stupni. Pouzite stupen vakuovania 2.

» Ak spozorujtete silnejsie tvorenie bublin, vakuovacie
vrecko zatavte.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materidly nezatazuju zivotné prostredie a su

recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.

4 Oboznamenie sa

4.1 Funkcia

Pocas procesu vakuovania sa odcerpa vzduch z vaku-
ovacej komory a z vrecka. 5

Pritom vznika v komore vysoky podtlak. Cim je stupen
vakuovania vy$si, tym menej vzduchu zostane v komo-
re a vrecku a tym vysSi je rozdiel tlaku voci okoliu.

Ak je zvoleny stupen vakuovania dosiahnuty, zvaraci
pas sa pritla¢i proti silikbnovému pasu na sklenenom
veku. Vrecko sa pritom tepelne zatavi.

Po kratkom &ase ochladenia hlasito prudi vzduch nas-
pat do komory. Pritom sa vrecko prudko zmrsti a uzav-
rie potravinu. Potom sa otvori sklenené veko zasuvky.

4.2 Spotrebi¢
Tu najdete prehlad komponentov vasho spotrebica.

A
2
3

Sklenené veko

Vystup vzduchu

Zvaraci pas

Vakuovacia komora

NENE

4.3 Ovladacie prvky

Pomocou ovladacieho pola mozete nastavit vSetky fun-
kcie vasho spotrebica a ziskat informacie o prevadz-
kovom stave.

1 2 3 1 2
7 —
on/off R} start  stop < A
Sym- Vyznam Vysvetlenie Sym- Vyznam Vysvetlenie
bol bol
on/off Zapnutie Zapnutie spotrebica [‘j Stupen vakuova- Volba stupfia vakuovania

Vypnutie Vypnutie spotrebica
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Vyznam Vysvetlenie

Ll S~‘<$”

Cas tepelného
zatavenia

Vyber &asu tepelného za-
tavenia

PredCasné tepelné zata-
venie vakuovacieho vrec-
ka

Spustenie procesu vaku-
ovania

ZruSenie procesu vaku-
ovania

Vykonavanie suSenia Cer-
padla

Venujte pozornost tabulke
poruch

start  Start

stop Stop

« Susenie

/\ Upozornenie

Prislusenstvo sk

4.4 Stupne vakuovania

Stupne vakuovania 1 az 3 dosahuju rézne urovne vaku-
ovania.

Pri vakuovani v nadobe su stupne vakuovania nizSie,

a tym su vhodnejsie pre urCité potraviny. Vakuovacia
zasuvka po nasadeni externého vakuovacieho adapté-
ra automaticky rozpozna, ktory rezim je prave aktivova-
ny.

Stupne vakuovania 1 2 3
Vakuovanie vo vrecku 80% 95% 99 %
Vakuovanie nadob a flias 50% 75% 90 %

5 Prislusenstvo

Pouzivajte originalne prislusenstvo. Je prispdsobené vasmu spotrebicu.

Prislusenstvo Vlastnost

Pouzitie

Externy vakuovaci adaptér

©

Vakuovanie vakuovacich nadob alebo flias.

Vakuovacia hadica

@

Spojenie externého vakuovacieho adaptéra
s vakuovacou nadobou alebo s adaptérom
flase.

Véakuovacie vrecka 180 x 280 mm (50 kusov)

240 x 350 mm (50 kusov)

5.1 Dalsie prislusenstvo

Dalsie prislusenstvo si moZete kupit v zakaznickom ser-
vise, v §pecializovanych predajniach alebo na internete.
Rozsiahlu ponuku pre vas spotrebi¢ najdete na interne-
te alebo v nasich prospektoch:
www.siemens-home.bsh-group.com

PrisluSenstvo je Specifické pre dany spotrebic. Uvedte

pri kUpe vzdy presné oznacenie (E-Nr.) vasho spotrebi-
éa.

Informacie o tom, ktoré prislusenstvo je k dispozicii pre
vas spotrebi¢, najdete v e-shope alebo sa dozviete

v zékaznickom servise.

Ostatné prislusenstvo

Objednavacie cislo Specializovanej

Objednavacie Cislo zakaznickeho

predajne servisu
Vakuovacie vreckda 180 x 280 mm HzZ66D910 17000222
(100 kusov)
Vakuovacie vrecka 240 x 350 mm HZ66D920 17000223

(100 kusov)

6 Zakladna obsluha

6.1 Otvorenie spotrebic¢a

1. Stlacte prednu Cast zasuvky v strede.

v Vakuovacia zasuvka sa zlahka vysunie.

2. Uchopte vakuovaciu zasuvku za okraj a Uplne ju vy-
tiahnite.

6.2 Zatvorenie spotrebica

» Dotknite sa vakuovacej zasuvky v strede a zasurite
ju naspat.

6.3 Zapnutie spotrebica
» Stladte on/off.,
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sk Vakuovanie vo vrecku

6.4 Vypnutie spotrebica

Ked spotrebi¢ 10 minut neobsluhujete, automaticky sa

vypne.
» Stlacte on/off.

7 Vakuovanie vo vrecku

—

Potraviny, ktoré su vakuované vo vrecku, maju dihSiu
trvanlivost. Potraviny tak mdzete marinovat alebo pri-
pravif na varenie metdédou sous-vide.

7.1 Vhodné vakuovacie vrecko

Na dosiahnutie optimalneho vysledku pouzivajte vhod-

né vakuovacie vrecko.

Pouzivajte originalne va-

kuovacie vrecka, ktoré sa
dodavaju so spotrebicom
alebo ktoré si mbzete ob-
jednat ako nahradny diel.

m Tieto vrecka su
vhodné pre teplotné
rozmedzie —40 °C -

100 °C.
= Optimalny Cas tepelné-

. Okraj vrecka obratte asi o 3 cm.

%‘

ho zatavenia tohto

vrecka je stupen 2.
®m Vrecka su vhodné aj

do mikrovinnej rary.

Pred zohrievanim

v mikrovinnej rdre

vrecko prepichnite.

Vyrobky, ktoré su dostup-
né v predaji, sa liSia vhod-
nostou pre potraviny, te-
pelnou stalostou, mate-
rialom a povrchom.
Cas tepelného zatavenia
vakuovacieho vrecka
zavisi vzdy od jeho mate-
rialu.
m  Tenké vrecko: stupen
tepelného zatavenia 1
= Hrubsi material: stupen
tepelného zatavenia 2
alebo vySsi
Dizka zvéaracieho pasu
obmedzuje rozmer vaku-
ovacieho vrecka, ktoré je
mozné pouzit.

2. Potraviny umiestnite vo vakuovacom vrecku vedla

seba.

i

3. Okraj vrecka vyhrnite naspat.

1

Tip: Aby ste mali prehlad o vreckach a potravinach
v nich vakuovanych, poznacte si na vrecko datum va-
kuovania a jeho obsah.

Pouzivajte vyluéne vrecka,
ktoré su vhodné na vaku-
ovanie potravin.

Pouzivajte len vrecka
s maximalnou Sirkou
240 mm.

7.2 Naplnenie vrecka

Poziadavky

m Okraj vrecka je gisty a suchy.

= Na okraji vrecka v oblasti zvaru nie su ziadne zvySky
potravin.

7.3 Vakuovanie vo vrecku

Poziadavka: Vychodiskova teplota potravin by mala byt

idealne v rozsahu 1 - 8 °C.

1. Otvorte sklenené veko.

2. Vakuovacie vrecko vioZte do komory.

3. Dbaijte na to, aby bol vystup vzduchu volny, aby Cer-
padlo mohlo odsavat vzduch z komory.

4. Dbajte na to, aby stred a konce vrecka hladko do-
sadli na zvaraci pas, aby sa dosiahol bezchybny
a zatvoreny zvar.
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5. Dbaijte na to, aby otvoreny koniec vrecka vyCnieval
cca 3 cm ponad zvaraci pas, avSak aby nepriliehal
na tesnenia veka.

min. 30 mm
— -

V=
=~

6. Aby sa vrecko nezosunulo, pouzite pre podlozenie
vyvySené miesto, napr. krajaciu dosku.

(=

|__r

7. Dotknite sa 11, aby ste zvolili stuperi vakuovania.

8. Dotknite sa =, aby ste zvolili Cas tepelného zatave-
nia.

9. Sklenené veko pevne zatvorte a par sekund podrz-
te.

10. Dotknite sa start, aby ste spustili proces vakuovania.
v Proces vakuovania sa spusti. Indikacie stupnov va-
kuovania preruSovane svietia za sebou modrym
svetlom dovtedy, kym sa nedosiahne zvolena hod-

nota.

v Proces tepelného zatavenia sa spusti. Indikacie
stupna tepelného zatavenia preruSovane svietia za
sebou modrym svetlom dovtedy, kym sa nedosiah-
ne zvolena hodnota.

v Proces vakuovania moze trvat az dve minuty.

v Na konci procesu sa komora prevzdusni. Zaznie
akusticky signal.

11. Ked je proces vakuovania dokonceny, otvorte sk-
lenené veko.

Vakuovanie v nadobe sk

12. A\ VAROVANIE - Riziko popalenia!
Zvaraci pas vo vakuovacej komore sa pri ¢astejSom
pouzivani a dlhych tepelnych zataveniach rozpali.
» Nikdy sa nedotykajte horuceho zvaracieho pasu.
» Deti udrzujte v bezpe&nej vzdialenosti.

Vyberte tepelne zatavené vakuovacie vrecko
z komory.
13. Po vakuovani skontrolujte zvar vrecka.

— Spoj opatrne odtiahnite od seba.

- Ak spoj nedrzi, zvolte vySSi stupen tepelného za-
tavenia.

- Ak je spoj zdeformovany, zvolte nizsi stupen te-
pelného zatavenia alebo nechajte spotrebic vyc-
hladnut.

Poznamka: Ak viackrat za sebou vakuujete potraviny
Vo vrecku, zvaraci pas sa bude postupne rozohrievat.
To mdze ovplyvnit kvalitu zvaru. Zvolte po niekolkych
procesoch vakuovania kratsi ¢as tepelného zatavenia
alebo nechajte spotrebi¢ medzi procesmi na cca

2 minuty vychladnut.

7.4 Predcéasné tepelné zatavenie

Tuto funkciu pouzite len vtedy, ked chcete rychlo sa

kaziace potraviny vzduchotesne zabalit do vrecka bez

toho, aby vrecko tesne priliehalo k jeho obsahu.

1. Na ukond&enie procesu vakuovania a pred&asné te-
pelné zatavenie vrecka stladte 3.

v Spotrebi¢ zobrazuje stupen vakuovania, ktory bol

doteraz dosiahnuty.

Na konci procesu sa komora prevzdusni.

Zaznie akusticky signal.

Otvorte sklenené veko.

Vyberte tepelne zatavené vakuovacie vrecko

z komory.

Poznamka: Na tepelné zatavenie vrecka potrebuje va-

kuovacia zasuvka urgity stupen vakua.

Ak sa predtym dotknete =, vakuovacia zasuvka odcer-

pa vzduch z komory este pred dosiahnutim tohto stup-

na. Potom sa vrecko tepelne zatavi.

WM< <

7.5 ZruSenie procesu vakuovania vo vrecku

1. Dotknite sa stop, aby ste pred&asne zruSili proces va-
kuovania.

v Spotrebi¢ zobrazuje stupen vakuovania, ktory bol

doteraz dosiahnuty.

Vrecko sa tepelne nezatavi.

Komora sa prevzdusni a veko sa fahko otvori.

Zaznie akusticky signal.

Vakuovacie vrecko vyberte z komory.

N < <

8 Vakuovanie v nadobe

Potraviny, ktoré su vakuované v nadobe, maju dihsiu
trvanlivost.

8.1 Vakuovanie v nadobe

Potraviny vakuujte vo vhodnej vakuovacej nadobe, aby
sa dosiahla ich dlhsia trvanlivost.

1. Otvorte sklenené veko.
2. Vakuovaci adaptér nasurte na vystup vzduchu.
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sk Susenie

3. Hadicu upevnite na vakuovaci adaptér a vakuovaciu
nadobu.

4. Dotknite sa 11, aby ste zvolili stuperi vakuovania.

5. Dotknite sa start, aby ste spustili proces vakuovania.
v Proces vakuovania sa spusti. Indikacie stupriov va-
kuovania preruSovane svietia za sebou modrym

svetlom dovtedy, kym sa nedosiahne zvolena hod-
nota.

v Proces vakuovania méze trvat az dve minuty.

v Dosiahnuty stupen vakuovania sa rozsvieti a zaznie
zvukovy signal.

6. Odpojte hadicu od nadoby a externého vakuova-
cieho adaptéra.

Poznamka: Pri silnejSom tvoreni bublin zruste proces
vakuovania. — Strana 20

8.2 Vhodné vakuovacie nadoby

Na dosiahnutie optimalneho vysledku pouzivajte vhod-
né vakuovacie nadoby.

Pouzivajte vyluéne nado-
by, ktoré su vhodné na
vakuovanie potravin.

Vyrobky, ktoré su dostup-
né v predaji, sa liSia sta-
lostou potravin a mate-
rialom.

Vakuovacia hadica doda- Aby bola hadica vyhovuju-
vana s tymto spotrebi¢om ca, mozno bude potrebné
ma vnutorny priemer pripojit na nadobu adap-
3 mm. tér. Casto su takéto adap-
téry uz prilozené k vaku-
ovacej nadobe.

8.3 Zrusenie vakuovania v nadobe

1. Dotknite sa stop, aby ste pred¢asne zrusSili proces va-
kuovania.

v Spotrebi¢ zobrazuje stupen vakuovania, ktory bol
doteraz dosiahnuty.

2. Odpojte hadicu od nadoby a externého vakuova-
cieho adaptéra.

9 Susenie

Pri vakuovani potravin sa do systému vakuového Cer-
padla dostane celkom malé mnoZzstvo vody.
Tento efekt zosilnie, ked vakuujete tekutiny alebo velmi
vihké potraviny. Z tohto dévodu ma spotrebi¢ k dispozi-
cii funkciu susenia, ktora nazbieranu vihkost v ¢erpadle
znova odstrani.
® Ak svieti symbol « nabielo, mali by ste pouzit funk-
ciu suSenia. Spotrebi¢ vSak mbZete aj nadalej
v tomto momente normalne pouzivat.
® Ak svieti symbol « naderveno, musite pouzit funkciu
susenia.

9.1 Spustenie susenia

Poznamka: Vakuovaciu zasuvku moZzete pocCas susenia
zatvorit.

Sklenené veko pevne zatvorte a drzte.

Stladte «.

SuSenie sa spusti a trva 5 az 20 minut.

Podas procesu preruSovane svieti « Gervenym svet-

lom.

v Na konci procesu sa komora prevzdusni, zaznie
zvukovy signal.

v Sklenené veko mdzete otvorit.

3. Poznamka: Jeden cyklus suSenia niekedy nepos-

tacuje. Ak po procese susenia svietia « a A\

cervenym svetlom, v systéme Cerpadla sa eSte vzdy

nachadza vlhkost.

Podkajte, kym A\ zhasne.
4. Spustite proces susenia este raz.

AR

10 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebiC zostal dlhodobo pekny a funkeny,
starostlivo ho Cistite a starajte sa on.

10.1 Cistiace prostriedky

Vhodné Cistiace prostriedky su dostupné v zékaznic-

kom servise alebo v e-shope.

POZOR!

Nevhodné distiace prostriedky mézu poskodit povrch

spotrebica.

» Nepouzivajte agresivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s vysokym obsa-
hom alkoholu.

» Nepouzivajte tvrdé drbétenky alebo Cistiace Spongie.

20

» NepouZivajte Specialne CistiCe na tepelné Cistenie.
Cisti¢ skla, Skrabku na sklo alebo prostriedok na
oSetrovanie nehrdzavejucej ocele pouzivajte len vte-
dy, ked su odporucané v navode na Cistenie prislus-
nej Casti spotrebica.

» Spongiové utierky pred pouzitim dbékladne premyte.

10.2 Cistenie spotrebica

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Zvaraci pas vo vakuovacej komore sa pri ¢astejSom
pouzivani a dlhych tepelnych zataveniach rozpali.

» Nikdy sa nedotykajte horlceho zvaracieho pasu.
» Deti udrzujte v bezpeénej vzdialenosti.



/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Vniknuta vihkost méze spdsobit Uraz elektrickym pru-

dom.

» Na cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny Cisti¢ ani
vysokotlakovy Cistic.

Poziadavky

m Spotrebi¢ je vypnuty.

m Zvaraci pas vo vakuovacej komore je vychladnuty.

1. Spotrebi¢ distite navihCenou handriCkou a neutral-
nym Cistiacim prostriedkom, napriklad umyvacim
prostriedkom a vodou.
Pri Cisteni dbajte na to, aby do vakuovacej komory
nevnikla voda alebo iné tekutiny, obzvlast nie do vy-
stupu vzduchu vakuovacieho Cerpadla.
Spotrebi¢ nikdy nestriekajte vodou zvnutra ani zvon-
ku.

2. Spotrebi¢ a prisluSenstvo nechajte po vydisteni do-
kladne vysusit.

10.3 Cistenie skleneného éela a skleneného
veka

» Sklenené Celo a sklenené veko vydistite Cistiacim
prostriedkom na sklo a makkou handri¢kou.
Nepouzivajte abrazivne hubky alebo Skrabky na sk-
lo.

Odstranenie poruch sk

10.4 Cistenie vakuovacej komory
z nehrdzavejucej ocele

1. Skvrny od vodného kameria, tuku, skrobu a biel-
kovin vzdy ihned odstrarte. Pod takymito Skvrnami
mbze kov zadat korodovat.

2. Na distenie pouzite vodu a malé mnozstvo umyva-
cieho prostriedku.

3. Osuste méakkou utierkou.

10.5 Cistenie ovladacieho panela z plastu

» QOvladaci panel vygistite méakkou handri¢kou.
Nepouzivajte abrazivne hubky alebo Skrabky na sk-
lo.

10.6 Cistenie zvaracieho pasu

POZOR!
Cistenie v umyvacke riadu mdze spdsobit poskodenie.
» Nikdy necistite sucCasti spotrebi¢a v umyvacke riadu.

1. Zo zvaracieho pasu odstrante zvySky fdlie.

2. Nikdy necistite zvaraci pas abrazivnymi Cistiacimi
prostriedkami.

3. Osuste mékkou utierkou.

10.7 Cistenie prislusenstva

POZOR!
Cistenie v umyvacke riadu mdze spdsobit poskodenie.
» Nikdy necistite sucCasti spotrebi¢a v umyvacke riadu.

1. Vycistite Spongiovou utierkou a hordcim umyvacim
roztokom.
2. Osuste mékkou utierkou.

11 Odstranenie poruch

MenSie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-
toénym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Neodborné opravy su nebezpedné.

» Spotrebi¢ modze opravit iba kvalifikovany personal.

» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky
servis.

11.1 Poruchy funkcie

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Neodborné opravy su nebezpedné.

» Spotrebi¢ mbéze opravovat iba prislusne vyskoleny
personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné suciastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel tohto
spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca alebo jeho za-
kaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo ohrozeniam.

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Proces vakuovania sa Dverovy spina¢ na sklenenom veku chyba alebo ho spotrebi¢ nerozpozna.

nedd spustit. start sa  »  Zavolajte zékaznicky servis.
nezobrazi, hoci je ve-
ko zatvorené.

— "Zakaznicky servis", Strana 25
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Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Pri opakqvanej pre- Tepelny ochranny spina¢ zvaracieho transformatora zareagoval.

vadzke viackrat za 1. Nechajte spotrebi¢ minimalne 10 mindt vychladnut.

sebou: Zda sa, ze 2. Nechajte spotrebi¢ medzi procesmi vakuovania minimalne 2 mintty vychladnut.

proces vakuovania 3. Opakovane spustite proces vékuovania.
prebieha normalne,

ale vrecko sa tepelne

nezatavi.
Proces vakuovania tr- V systéme Cerpadla je prilis vela vihkosti.
va stale dlhsie. » Spustite proces susenia.

— "Spustenie susenia”, Strana 20

Systém Cerpadla je prili§ horuci.
1. Nechajte spotrebi¢ vychladndt.
2. Opakovane spustite proces vakuovania.

Vrecko je poSkodené, Poskodenie vrecka moze vzniknut ostrymi ¢astami vakuovanej potraviny, napriklad kostami.
takze vo vakuovacom 1. Skontrolujte vrecko, &i nie je poskodené.

\v/recku ngzostéva 2. Pouzite iné vrecko.
Ziadne vakuum. 3. Do vrecka umiestnite vakuované potraviny s ostrymi hranami tak, aby sa neposkodila
jeho stena.

Zvar je chybny, takze Zvoleny ¢as tepelného zatavenia je pre plast félie nevhodny.
vo vakuovacom vrec-  »  Zyolte iny ¢as tepelného zatavenia.

\l;agkr:ﬁzlgstava ziadne Pozdi? zvaru sa nachadzaju tekutiny, tuky, omrvinky alebo zahyby.
' 1. Uistite sa, Ze je vrecko suché, bez zahybov a Ze celkom dosada na zvaraci pas.
2. Pouzite iné vrecko.
3. Pred naplnenim vrecka vyhrrite jeho okraj o 3 cm.

Veko sa nedd otvorit. Vytvorilo sa lahké vakuum, ktoré drzi veko zatvorené.

Veko nikdy neotvarajte nasilim.

Znova spustite proces vakuovania a obratom ho zruste.
Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.

Po 30 sekundach uvedte spotrebi¢ znova do prevadzky.
Dotykajte sa on/off dlhSie ako 5 sekund.

Spotrebi¢ sa nastavi do vychodiskového stavu.

copoNs

11.2 Pokyny na indikaénom poli

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

/\ sa zobrazi po nie- Sklenené veko nie je spravne zatvorené.

kofkych sekundach. 1. Sklenené veko znova otvorte a zatvorte.
2. Jemne pritom v prvych sekundach sklenené veko pritlacajte.

Tesnenie skleneného veka nedolieha spravne.
» Skontrolujte tesnenie.

Tesnenie skleného veka sa zdeformovalo.
» Opatrne rovno pritlacte tesnenie.

Veko externej vakuovacej nadoby nie je spravne zatvorené.

1. Skontrolujte umiestnenie vakuového veka.
2. Pouzivajte vhodné vakuovacie nadoby.

Externa vakuovacia pripojka nesedi spravne na vystupe vzduchu vakuovacej komory.
» Skontrolujte umiestnenie vakuového veka.

/\ sa zobrazi po Tekutiny sa zacinaju pri stupajucich teplotach privadzat do varu, takze sa neda vytvorit vaku-
2 minutach chodu um.
Cerpadla. 1. Vakuujte len studené tekutiny.

2. Ak je vakuovacia komora vihka, utrite ju dosucha.

3. Ak sa tvoria vadsie bubliny, zatavte vakuovacie vrecko predCasne.

4. Zvolte nizSi stupen vakuovania.
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Porucha Pri€ina a rieSenie problémov
Po procese suSenia  Jeden proces susSenia nestacil.
svietia « a A\. 1. Pogkajte, kym A zhasne.

2. Zopakujte proces susenia.

- "Spustenie susenia", Strana 20

12 Takto sa to podari

Pre rbzne jedla tu najdete tie spravne nastavenia, ako
aj to najlepsie prislusenstvo a riad. Odportcania sme
optimalne prispdsobili vaSmu spotrebicu.

12.1 Vakuovanie pre varenie metddou sous-
vide

S vakuovacou zasuvkou mdzete pripravit potraviny na

varenie metddou sous-vide. Varenie metédou sous-vide

znamena varenie ,pod vakuom* pri nizkych teplotach
medzi 50 - 95° C, pri 100 % pare alebo vo vodnom
kupeli.

Jedla sa vzduchotesne zatavia v Specialnom teplo-
vzdornom vrecku s vakuovou zasuvkou.

/\ VAROVANIE - Riziko poskodenia zdravia!
Varenie metddou sous-vide prebieha pri nizkych teplo-
tach varenia a pri nedodrzani pokynov na pouzivanie
a hygienickych pokynov méze dojst k poskodeniu
zdravia.

>

Pouzivajte len Cerstvé potraviny najlepSej a absolut-
nej kvality.

Umyte a vydezinfikujte si ruky.

Pouzivajte jednorazoveé rukavice alebo klieSte na va-
renie alebo grilovanie.

Kritické potraviny, ako napr. hydinu, vajcia a ryby
pripravujte s osobitou pozornostou.

Ovocie a zeleninu vzdy dékladne umyte a oSupte.
Povrchy a dosky na krajanie udrziavajte Cisté.

Na rézne druhy potravin pouZzivajte rozne dosky na
krajanie.

Chladenie potravin preruste az tesne pred ich prip-
ravou.

Pred zagatim varenia ulozte vakuované jedlo

v chladnicke.

Po uvareni jedla okamzite skonzumujte a dlhSie ich
neskladujte, ani v chladniCke. Tieto jedla nie su
vhodné na opatovné zohrievanie.

Poznamky

Na varenie metddou sous-vide pouzivajte dodané
vakuovacie vrecka. Vakuovacie vrecka si mbzete

dodatocne objednat.

Jedla nevarte vo vreckach, v ktorych ste ich kupili,
napr. porciované ryby. Tieto vrecka nie su vhodné
na varenie metddou sous-vide.

Potraviny umiestnite vo vrecku vedla seba, nie na
seba.

Vakuovanie pre varenie metédou sous-vide

1.

2,

Na dosiahnutie rovhomerného prenosu tepla a tym

aj dokonalého vysledku varenia pouzivajte na vaku-

ovanie potravin najvyssi stupen vakuovania.

Pred varenim skontrolujte, &i nie je vakuum vo vrec-

ku porusSené. Musia byt dodrzané tieto poZiadavky:

- Vo vakuovacom vrecku sa nenachadza ziadny
vzduch.

— Zvar je bezchybne uzatvoreny.

— Vo vakuovacom vrecku nie su ziadne diery. Ne-
pouzivajte teplotnd sondu.

— Spoloc¢ne vakuované kusky masa alebo ryb sa
nesmu pritlacit priamo na seba.
Zelenina a dezerty sa vakuuju rovno.

3 Ak vakuovacie vrecko nie je idedlne naplnené, napl-
fite potraviny do nového vrecka a znova vykonajte
vakuovanie.

Poznamka: Na zabranenie Uniku plynov z potravin, na-

pr. zo zeleniny, vykonajte vakuovanie potravin maximal-

ne jeden den pred procesom varenia. Plyny zabranuju
prenosu tepla alebo spdsobuju, Zze sa tlakom vo vakuu
zmeni Struktura jedla, a tym aj jeho vlastnosti pri vareni.

12.2 Rychle marinovanie a aromatizovanie

S vakuovacou zasuvkou mdzete rychlym spbsobom
aromatizovat alebo marinovat potraviny, ako méso,
ovocie a zeleninu.

Bezné marinovanie trva vacsinou velmi dlho a nie je
obzvlast intenzivne. Pri vakuovani vo vrecku sa pory
buniek v potravinach otvoria. Pridana marinada rychlo
prenikne do jedla. Vznikne tym vyrazne intenzivnejSia
chut v ovela kratSom case.

12.3 Uskladnenie a prepravovanie potravin

Pomocou vakuovania mdZete potraviny skladovat dlh-

Sie a vyuzivat dalsie vyhody.

m Vdaka odkysli¢enému prostrediu vo vakuu zostanu
Cerstvé vakuované potraviny pri vhodnom skla-
dovani dihsSie pozivatemne.

m  Skvrna spdsobena mrazom je pri zmrazenych,
vakuovanych potravinach ovela mensia.

m  Potraviny v sklenenych nadobach, ako dzemy
a omacky, mozete opakovane vakuovat.
Vakuovanie vyrazne predlzuje ¢as skladovania.

m  Skladujte potraviny, ako syr, ryby alebo cesnak, bez
zapachu. Vdaka hermetickému zataveniu pri
vakuovani sa neziaduce pachy nedostanu von
a chut potravin sa neprenesie na iné potraviny.

m  Zatavené vakuovacie vrecko alebo vakuovacia na-
doba sU idealnym prepravnym prostriedkom na
prenasanie tekutych potravin. Lahko sa s nimi
manipuluje, sU nepresakujlce a Setria miesto.
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POZOR!

Prilis vysoké sklenené nadoby posSkodzuju sklenené ve- .
ko spotrebica.

» Nepouzivajte sklenené nadoby vysSsie ako 80 cm. .

!

max. 80 mm

i

12.4 Odporucéané nastavenia
V tejto kapitole najdete odporucania stupfiov vakuova-

nia pre rdzne potraviny. Dbajte na Specialne pokyny ty- L]
kajuce sa stupriov vakuovania a pripravy potravin.

Vakuované potraviny zostanu pri vhodnom skladovani =
vyrazne dlhsie Cerstvé. VySsSie stupne vakuovania za-
chovavaju kvalitu a vzhlad potravin a vyzivové latky. L
Poznamky

m  Pouzivajte vyluéne Cerstvé potraviny.

Poznamky

Pouzivajte len pohare so zavitom, ktoré su stabilné
a neposkodené.

VieCko nadoby dotiahnite len rukou. Vakuovanim sa
nadoba automaticky uzavrie.

Nie vSetky pohare a vieCka su vhodné na opéatovné
uzatvorenie pod vakuom. Po vakuovani skontrolujte,
¢i sa vakuum vytvorilo. Dovnutra preliacené viecko,
ktoré sa da otvorit len silou, je znakom toho, ze
proces vakuovania fungoval. Ked vieCko po za-
tladeni a pusteni vyda zvuk puknutia a da sa fahko
otvorit, vakuum sa nevytvorilo. Proces vakuovania
zopakujte alebo pouzite vhodnejSie pohare so
zavitom.

Pred vakuovanim skontrolujte kvalitu potravin.
Vakuuijte vyluéne studené potraviny, najlepSie s tep-
lotou v rozsahu 1 °C - 8 °C.

Zacdnite s nizSimi z odporucanych stupnov vakuova-
nia.

Po vybrati uskladnenych potravin skontrolujte ich
kvalitu. Nepouzivajte nekvalitné potraviny.

Potraviny, ktoré sa skladuju pri izbovej teplote (20 °C az 23 °C)

Potravina Stupen vakuovania Odporucanie
Pecivo 1,2,3

Susienky a keksy 1

Caj a kava 1,2, 3 skladujte v tme
Ryza a rezance 2 vakuujte v nadobe
Muka a krupica 1

Orechy bez Skrupiny 3 skladujte v tme
SuSené plody 3

Krekry a zemiakové lupienky 1,2 vakuujte v nadobe

Cerstvé potraviny skladované zmrazené (-18 °C az -16 °C) alebo v chladni¢ke (3 °C az 7 °C)

Ovocie, tvrdé

Potravina Stupen vakuovania Odporucanie
Ryby 3
Hydina 3
Méso 3
Salama vcelku 3
Salama narezana 3
Tvrdy syr 3
Méakky syr 2 vakuujte v nadobe
Zelenina 2 predtym olupte a blanSirujte
Listovy Salat umyty 2 vakuujte v nadobe
Bylinky 1,2 vakuujte v nadobe
3
2

Ovocie, makkeé

vakuujte v nadobe
odporuca sa predmrazit
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13 Likvidacia
13.1 Likvidacia starého spotrebica

Ekologickou likvidaciou mézu byt znovu vyuzité cenné
suroviny.
1. Odpoijte sietovu zastréku napéjacieho kabla.
2. Odrezte napajaci kabel.
3. Spotrebic¢ zlikvidujte ekologickym sp&sobom.
O aktualnych spbsoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

B

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurdpskou smernicou 2012/19/EU

o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny
eurdopsky (EU) ramec pre spatny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

14 Zakaznicky servis

Podrobné informéacie o zaru¢nej lehote a zaru¢nych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
Ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete Cislo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) vasho spotrebica.
Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.

14.1 Oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
cislo (FD)

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD) ndjdete na
typovom S§titku spotrebica.

Vyrobny §titok s Cislami najdete, ked otvorite zasuvku.
Ak chcete rychlo vyhladat Udaje o spotrebii a telefén-
ne Cislo zakaznickeho servisu, mbzete si udaje po-
znacit.

25









BSH Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
siemens-home.bsh-group.com

Vyrobeno spole¢nosti BSH Hausgerate GmbH s obchodni licenci Siemens AG
Vyrobila spolo¢nost' BSH Hausgerate GmbH v ramci licencie ochrannej znamky spolocnosti Siemens AG

9001790998 (021128)
cs, sk




	Vacuum-sealing drawer
	cs
	 Obsah
	1 Bezpečnost
	1.1 Všeobecné pokyny
	1.2 Použití k určenému účelu
	1.3 Omezení okruhu uživatelů
	1.4 Bezpečné použití

	2 Zabránění věcným škodám
	3 Ochrana životního prostředí a úspora
	3.1 Likvidace obalu

	4 Seznámení
	4.1 Funkce
	4.2 Spotřebič
	4.3 Ovládací prvky
	4.4 Stupně vakuování

	5 Příslušenství
	5.1 Další příslušenství

	6 Základní ovládání
	6.1 Otevření spotřebiče
	6.2 Zavření spotřebiče
	6.3 Zapnutí spotřebiče
	6.4 Vypnutí spotřebiče

	7 Vakuování v sáčku
	7.1 Vhodné sáčky pro vakuování
	7.2 Plnění sáčků
	7.3 Vakuování v sáčku
	7.4 Předčasné svaření
	7.5 Přerušení procesu vakuování v sáčku

	8 Vakuování v nádobě
	8.1 Vakuování v nádobě
	8.2 Vhodné vakuovací nádoby
	8.3 Přerušení vakuování v nádobě

	9 Sušení
	9.1 Spuštění sušení

	10 Čistění a ošetřování
	10.1 Čisticí prostředky
	10.2 Čistění spotřebiče
	10.3 Čištění skleněné čelní strany a skleněného krytu
	10.4 Čištění vakuovací komory z ušlechtilé oceli
	10.5 Čištění ovládacího panelu z plastu
	10.6 Čištění svařovací lišty
	10.7 Čištění příslušenství

	11 Odstranění poruch
	Poruchy funkce
	11.1 Poruchy funkce

	Pokyny v indikačním poli
	11.2 Pokyny v indikačním poli


	12 Správný postup
	12.1 Vakuování pro vaření sous-vide
	12.1.1 Vakuování pro vaření sous-vide

	12.2 Rychlé marinování a ochucení
	12.3 Skladování a přeprava potravin
	12.4 Doporučená nastavení

	13 Likvidace
	13.1 Likvidace starého spotřebiče

	14 Zákaznický servis
	14.1 Označení produktu (E-č.) a výrobní číslo (FD)


	sk
	 Obsah
	1 Bezpečnosť
	1.1 Všeobecné upozornenia
	1.2 Používanie v súlade s určením
	1.3 Obmedzenie skupiny používateľov
	1.4 Bezpečné používanie

	2 Zabránenie vecným škodám
	3 Ochrana životného prostredia a šetrenie
	3.1 Likvidácia obalu

	4 Oboznámenie sa
	4.1 Funkcia
	4.2 Spotrebič
	4.3 Ovládacie prvky
	4.4 Stupne vákuovania

	5 Príslušenstvo
	5.1 Ďalšie príslušenstvo

	6 Základná obsluha
	6.1 Otvorenie spotrebiča
	6.2 Zatvorenie spotrebiča
	6.3 Zapnutie spotrebiča
	6.4 Vypnutie spotrebiča

	7 Vákuovanie vo vrecku
	7.1 Vhodné vákuovacie vrecko
	7.2 Naplnenie vrecka
	7.3 Vákuovanie vo vrecku
	7.4 Predčasné tepelné zatavenie
	7.5 Zrušenie procesu vákuovania vo vrecku

	8 Vákuovanie v nádobe
	8.1 Vákuovanie v nádobe
	8.2 Vhodné vákuovacie nádoby
	8.3 Zrušenie vákuovania v nádobe

	9 Sušenie
	9.1 Spustenie sušenia

	10 Čistenie a údržba
	10.1 Čistiace prostriedky
	10.2 Čistenie spotrebiča
	10.3 Čistenie skleneného čela a skleneného veka
	10.4 Čistenie vákuovacej komory z nehrdzavejúcej ocele
	10.5 Čistenie ovládacieho panela z plastu
	10.6 Čistenie zváracieho pásu
	10.7 Čistenie príslušenstva

	11 Odstránenie porúch
	Poruchy funkcie
	11.1 Poruchy funkcie

	Pokyny na indikačnom poli
	11.2 Pokyny na indikačnom poli


	12 Takto sa to podarí
	12.1 Vákuovanie pre varenie metódou sous-vide
	12.1.1 Vákuovanie pre varenie metódou sous-vide

	12.2 Rýchle marinovanie a aromatizovanie
	12.3 Uskladnenie a prepravovanie potravín
	12.4 Odporúčané nastavenia

	13 Likvidácia
	13.1 Likvidácia starého spotrebiča

	14 Zákaznícky servis
	14.1 Označenie produktu (E-Nr.) a výrobné číslo (FD)



