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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | zes denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og giv dem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.

Overhold den specielle monteringsvejledning.

Tilslutning af apparater uden netstik ma kun

udfares af en autoriseret fagmand. Ved

skader, der opstar som fglge af forkert tilslut-

ning, bortfalder retten til garantiydelser.

Anvend kun apparatet:

m {j| at tilberede madvarer og drikke.

® | privat husholdning og i lukkede rum i hus-
lige omgivelser.

= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

1.3 Begreaensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af bern, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Beorn ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke
udferes af bgrn, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

Overhold disse anvisninger ved anvendelsen
af en damp-funktion.

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar
det seettes ind i ovnen.

- "Tilbehar", Side 7



/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

gaengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmee-
lementer.

» Hold sma bgrn under 8 ar pa sikker af-
stand.

» Ror aldrig ved ventilationsabningerne.

Tilbehor eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behgr eller service ud af ovnrummet.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar

apparatets der abnes. Afhaengigt af tempera-

turen er damp ikke altid synlig.

» Sta ikke for taet pa apparatet, nar deren ab-
nes.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

heeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leen-
ge det er varmt.

Efter at apparatet er slukket, er vandet i

fordampningsskalen stadig meget varmt.

» Tom derfor ikke fordampningsskalen umid-
delbart efter, at apparatet er slukket.

» Lad apparatet kele af inden rengering.

Der kan lgbe varm veeske over, nar tilbehoret

tages ud.

» Veer derfor forsigtig, nar tilbeheret tages ud,
og brug altid ovnhandsker.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af glasset, fordi dette kan ridse glas-
set.

Sikkerhed da

/A\ ADVARSEL - Brandfare!

Dampe fra breendbare veesker kan antaendes

pa de varme overflader i ovnrummet (forpuf-

ning). Ovndegren kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer

ud.

» Fyld ikke breendbare veesker (f.eks. alkohol-
holdige drikkevarer) i vandbeholderen.

» Fyld udelukkende vandbeholderen med
vand eller med det afkalkningsmiddel, som
vi anbefaler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udfgrte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af ud-
dannet fagpersonale.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaek-
kes, klemmes eller eendres.

Indtreengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stgd.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengere apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Treek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stramnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa traek straks nettilslut-
ningsledningens netstik ud, eller sla sikrin-
gen fra i sikringsskabet.

» Kontakt kundeservice. — Side 32



da Forhindring af materielle skader

/A ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Born kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind | det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-
med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgeengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med sméadele.

2 Forhindring af materielle skader

BEMAERK!

Silikonebageforme egner sig ikke til brug ved drift med

damp.

» Fade og beholdere skal veere varme- og dampbe-
standige.

Fade og beholdere med rustpletter kan medfare korro-

sion i ovnrummet. Selv ganske sma rustpletter kan

medfare korrosion.

» Anvend ikke fade eller beholdere, der har rustplet-
ter.

Veaeskedryp tilsmudser ovnrummets bund.

» Ved dampning med en tilberedningsbeholder med
huller skal tilberedningsbeholderen uden huller altid
saettes ind nedenunder. P4 den méade bliver vae-
skedryp opsamlet.

Hvis der kommer afkalkningsvaeske péa betjeningsfeltet

eller pa andre sarte overflader, bliver de beskadiget.

» Fjern i sa fald straks afkalkningsvaesken med vand.

Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den renggres i

opvaskemaskinen.

» Vandbeholderen mé ikke rengares i opvaskemaski-
ne.

» Rengar vandbeholderen med en blgd klud og almin-
deligt opvaskemiddel.

Afhaengigt af apparatets type kan tilbehgret ridse ru-

den, nar ovndgren lukkes.

» Serg altid for at seette tilbehgret helt ind til anslag.

Apparatets dgr kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde pa el-
ler som statte.

» Brug ikke apparatets der som frasaetningsplads for
service eller tilbehar.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

dor ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Laengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfere

korrosion.

» Lad altid ovnrummet tarre efter anvendelsen.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Forkert pleje kan medfare korrosion i ovnrummet.

» Folg pleje- og rengaringsanvisningerne.

» Fjern snavs i ovnrummet, nar apparatet er kalet af.

Hvis apparatet beeres i dgrens handtag, kan det knaek-

ke af. Ovndgrens handtag kan ikke baere apparatets

veegt.

» Brug aldrig dargrebet til at |afte eller beere apparatet
med.

Akkumulering af varme beskadiger apparatet.

» Anbring aldrig tilbehgr, folie, bagepapir eller fade péa
ovnbunden.

» Ovnbunden ma aldrig tildeekkes med nogen form
for folie.
Hold ovnbunden og fordampningsskalen fri.

» Stil fade og beholdere i en tilberedningsbeholder
med huller.

Varmt vand i vandbeholderen kan beskadige dampsy-

stemet.

» Fyld udelukkende koldt vand i vandbeholderen.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.
» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften

eller i Anbefalede indstillinger — Side 24.

m Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20
% energi.

Undlad s& vidt muligt at dbne dgren under driften.
m Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet be-
haver ikke at eftervarme.

Tiloered retter pa flere hgjder samtidigt. Saet retten

med den leengste tilberedningstid ind farst.

= Nar der tilberedes flere retter samtidigt, reduceres
driftstiden.

Bemaerk:

Apparatet bruger:

m  Ved standby i netvaerket maks. 2 W

= Ved standby uden netveerk med deaktiveret display
maks. 0,5 W



Leer apparatet at kende da

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.

Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pa billedet
afvige, f.eks. farve og form.

T
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Display
| displayet vises de aktuelle indstillingsveerdier,
valgmuligheder eller tekster med anvisninger.
— "Display”, Side 5

Taster

Med tasterne kan diverse funktioner indstilles
direkte.
— "Taster”, Side 5

4.2 Display
Displayet er inddelt i forskellige omrader.

Statuslinje

Statuslinjen befinder sig everst i displayet.

Afheengigt af indstillingstrin kan der udferes forskellige
handlinger.

Ved siden af tekstoplysningerne vises den aktuelle til-
stand for forskellige funktioner ogséa ved hjeelp af sym-
boler.

Symbol Betydning

0 Fjernstart med Home Connect er akti-
veret.
— "Home Connect ", Side 15

= Fjerndiagnose med Home Connect til
vedligeholdelse er aktiveret.
— "Home Connect ", Side 15

-0. Ovnlampen er teendt eller slukket.

Indstillingsomrade

Indstillingsomradet er opdelt i fliser.

De enkelte fliser viser de aktuelle valgmuligheder og al-
lerede foretagne indstillinger. Tryk pa den pagaeldende
flise for at veelge en funktion.

Oplysningerne bliver ogsa vist i fliser.

Brug navigationstasterne < og » for at blade flere fliser
ad gangen mod venstre eller hgijre.

Mulige symboler pa fliser

Symbol Betydning

N Der kan blades i fliserne ved meget ind-
Ny hold.

— Reducer eller forag indstillingsveerdien.
_|_

O) Nulstil indstillingsveerdi.

X Luk flisen.

Bemaerk: En bla prik eller en bla stjerne i en flise viser,
at der er blevet downloadet en ny funktion, en ny favorit
eller en opdatering med Home Connect app.

4.3 Taster
Med tasterne kan diverse funktioner veelges direkte.

Tast Funktion

©) Teend eller sluk af apparat.
— "Generel betjening”, Side 9

>0 Start eller afbrydelse af drift.
— "Generel betjening”, Side 9

& G4 en indstilling tilbage.
Symbol Betydning /A Valg af minutur.
Tid, f.eks. Visning af igangveerende tidsfunktioner. - "Indstilling af minutur", Side 12
12min10s <O Tryk vedvarende i ca. 4 sekunder: Akti-
JAN Minutur er aktiveret. vering eller deaktivering af bgrnesikring.
- "Indstilling af minutur", Side 12 - "Bgrnesikring", Side 14
= Barnesikring er aktiveret.
- "Bgrnesikring”, Side 14 4.4 Ovnrum
= WLAN-signalstyrke for Home Connect.

Jo flere linjer symbolet er fyldt ud med,
desto bedre er signalet.

Hvis symbolet er overstreget &, er der
ikke noget WLAN-signal.

Hvis der er et "x" ved symbolet =, er
der ikke forbindelse til Home Connect
serveren.

- "Home Connect ", Side 15

Nogle funktioner i ovnrummet gar betjeningen af appa-
ratet lettere.

Ovnbelysning

Nar ovndgren dbnes, teendes ovnbelysningen automa-
tisk. Hvis ovndgren er aben i mere end 18 minutter,
slukkes ovnbelysningen igen.



da Driftstyper

Ved de fleste driftstyper teendes ovnbelysningen, sa
snart driften startes. Nar driften afsluttes, slukkes ovn-
belysningen igen.

| Grundindstillingerne kan det indstilles, om ovnbe-
lysningen skal teendes under driften. = Side 14

Kaleventilator

Apparatets kgleventilator teendes og slukkes efter be-
hov. Den varme luft kommer ud over daren.
BEMZERK!

Tildeekning af ventilationsabningerne medfgrer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsdbningerne ma ikke daekkes til.

Kaleventilatoren fortsaetter med at kore et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, s& ovnrummet hurtigere kan
kale af.

Det kan indstilles i Grundindstillingerne, hvor leenge ke-
leventilatoren skal fortsaette driften.

Rillehgjder
Rillehgjderne angives nedefra og op.

| I Nar
I |||%
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Fordampningsskal
B2} Vandbeholder i beholderrum

4.5 Ovndor

Hvis apparatets dgr abnes under den igangveerende
drift, bliver driften sat pa pause. Nar apparatets dgr luk-
kes, fortseetter driften automatisk.

Tip For at opna en optimal tilberedning skal daren ab-
nes sa sjeeldent som muligt under dampningen.

5 Driftstyper

Menuen er underopdelt i forskellige driftstyper.

Driftstype Anvendelse

Dampning Indstilling og start af den egnede
ovnfunktion med damp.
— "Generel betjening”, Side 9

Retter Tilberedning af retter med damp.
— "Retter" Side 12
Rengering Afkalkning af vandferende system.

- "Afkalkning", Side 19

Grundindstil- Tilpasning af Grundindstillinger.
linger

Favoritter Brug egne gemte indstillinger.

5.1 Ovnfunktioner med damp

Home Connect

Med Home Connect kan ovnen forbindes med en mo-
bil enhed og fjernstyres, og dens funktioner kan anven-
des i fuldt omfang.

Afheengigt af apparatets type giver Home Connect app
adgang til flere eller mere omfangsrige funktioner for
apparatet. Der findes yderligere oplysninger om dette i
app'en.

— "Home Connect ", Side 15

Her findes en oversigt over ovnfunktioner med damp. Der gives anbefalinger til anvendelsen af ovnfunktionerne med

damp.

Nar der veelges en ovnfunktion med damp, foreslar apparatet en passende temperatur. Vaerdierne kan overtages el-

ler aendres indenfor det angivne omrade.

Symbol  Navn Temperatur

Anvendelse

A Dampning 30-100 °C

Blanchering og dampning af:
= Grgntsager

= Fisk

= Tilbehar

Afsaftning af frugt.




Tilbehgr da

Symbol Navn Temperatur Anvendelse

X Genopvarmning 80-100 °C Egnet til tallerkenretter.
Dampovnsfunktionen genopvarmer faerdige retter skan-
somt. Pa grund af den tilferte damp bliver retterne ikke
udtarret.

Haevning af dej 30-50 °C Velegnet til geerde;.
Geerdej haever hurtigere end ved stuetemperatur. Dejens
overflade bliver ikke udterret.

Optening 30-60 °C Velegnet til grentsager og frugt.

Takket veere fugtigheden overfgrer dampovnsfunktionen
varmen skansomt til retterne. Retterne tarrer ikke ud og
endrer ikke form.

5.2 Restvarme-indikator

Nar apparatet er slukket, viser displayet restvarmen i
ovnrummet med symbolet §%. Jo lavere temperaturen
bliver, desto mindre vises der af symbolet. Fra

ca. 60 °C slukkes symbolet helt.

6 Tilbehor

Anvend originalt tilbehar. Det er tilpasset til apparatet.
Bemeerk: Nar tilbehgret bliver varmt, kan det sendre
form. Formaendringen har ingen indflydelse pa funktio-
nen. Sadan formaesndring forsvinder, sa snart tilbehgret
er kalet af igen.

Afhaengigt af apparatets type kan det medfglgende til-
behar variere.

Tilbehor Egenskaber Anvendelse
Dampbeholder, uden huller, m  Kogning af ris, beelgfrugter eller korn
starrelse L »  Opsamling af overskydende veede, f.eks.

ved dampning

Dampbeholder, med huller,
storrelse L

= Dampning af fisk eller starre meengder
grentsager
= Afsaftning af starre meengder beer

6.1 Indgrebsfunktion

Indgrebsfunktionen forhindrer, at tilbehgret vipper, nar
det treekkes ud.

Tilbehgret kan traskkes ca. halvvejs ud, til det gar i ind-
greb. Vippesikringen fungerer kun, hvis tilbehgret seet-
tes korrekt ind i ovnen.

6.2 Iszetning af dampbeholder

BEMZERK!

Akkumulering af varme beskadiger apparatet.

» Anbring aldrig tilbehar, folie, bagepapir eller fade pa
ovnbunden.

» Ovnbunden ma aldrig tildeekkes med nogen form
for folie.
Hold ovnbunden og fordampningsskalen fri.
Stil fade og beholdere i en tilberedningsbeholder
med huller.

1. Vend dampbeholderen, s& lasetappen [@l befinder
sig bagerst og peger opad.




da Inden den ferste ibrugtagning

2. Sat ikke dampbeholderen ind forbi fordybningen [bl.
L. = ||| =——
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3. Hold dampbeholderen pa midten, og seet den ind.

/7

6.3 Yderligere tilbehor

Der kan kebes supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

P4 internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:

siemens-home.bsh-group.com

Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

Det tilgeengelige tilbehgr til det aktuelle apparat kan
ses i online shoppen eller hos kundeservice.

7 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den farste ibrugtagning. Renger apparatet og tilbehgret.

7.1 Inden den forste ibrugtagning

Undersag ledningsvandets vandhardhed pé det lokale

vandveerk, inden den ferste ibrugtagning udferes. For

at apparatet i rette tid skal kunne paminde om, at der

skal udferes en afkalkning, skal vandhardheden indstil-

les korrekt.

BEMZAERK!

Apparatet kan ikke paminde om afkalkning rettidigt,

hvis der er indstillet en forkert vandhardhed.

» Indstil den korrekte vandhardhed.

Apparatet kan blive beskadiget ved anvendelse af ueg-

nede vasker.

» Anvend ikke meget klorholdigt ledningsvand (> 40
mg/l) eller andre veesker.

» Anvend udelukkende frisk, koldt ledningsvand, blad-
gjort vand eller mineralvand uden kulsyre.

Bemaerkninger

= Hyis der anvendes mineralvand, skal vandhardhe-
den indstilles til "meget hardt". Hvis der anvendes
mineralvand, méa der kun anvendes mineralvand
uden kulsyre.

= Hyvis ledningsvandet er meget kalkholdigt, anbefaler
vi, at der anvendes bladgjort vand. Indstil vandhérd-
heden til "bledgjort", hvis der udelukkende anven-
des blgdgjort vand.

Indstilling Vandhardhed i mmol/l Hgir_ldhed i Tyskland i Hardhed i Frankrig °fH
0 (bledgjort)’ - - -

1 (bladt) til 1,5 til 8,4 til 15

2 (mellem) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (hardt) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (meget hardt)® over 3,8 over 21,3 over 38

' Skal kun indstilles, nar der udelukkende anvendes afkalket vand.
2 Skal ogsa indstilles for mineralvand. Anvend udelukkende mineralvand uden kulsyre.




7.2 Forste ibrugtagning

Efter stramtilslutningen skal der foretages indstillinger
for den farste ibrugtagning af apparatet.

Bemezerk: Indstillingerne kan ogséa foretages med Ho-
me Connect. Fglg anvisningerne i app'en, nar apparatet
er forbundet.

1. Teend for apparatet med O.

v Den forste indstilling vises.

2. Korriger om gnsket indstillingen.

Mulige indstillinger:

- Sprog

— Klokkeslaet

- Dato

- Vandhéardhed

Skift til de naeste indstillinger med <—.

Gennemga indstillingerne, og korriger om gnsket.

v Efter den sidste indstilling, vises en meddelelse i
displayet, om at den ferste ibrugtagning er afsluttet.

5. Abn og luk ovndgren én gang, hvorved apparatet
udferer en selvtest inden den farste opvarmning.

Eall o

7.3 Kalibrering og rengering af apparatet
inden forste ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet fgrste gang, skal
apparatet kalibreres, og ovnrum og tilbehgr skal renge-
res.

Bemeerk: Temperaturen for vands kogepunkt afhaenger
af lufttrykket. Under kalibreringen indstiller apparatet
sig under den farste dampning til trykforholdene pa op-
stillingsstedet.

Abn ikke apparatets der under kalibreringen. Kalibrerin-
gen bliver i givet fald afbrudt og skal startes igen.

Krav: Ovnrummet er koldt eller har stuetemperatur.

Generel betjening da

1. Tag produktoplysninger og tilbehgr ud af ovnrum-
met. Fjern emballagerester som styroporkugler og
kleebeband fra apparatet indvendigt og udvendigt.

2. Tor de glatte flader i ovnrummet af med en blad fug-
tig klud.

3. Teend for apparatet med O.

4. Fyld vandbeholderen.

- "Fyldning af vandbeholder”, Side 10

5. Foretag felgende indstillinger:

Dampning
100 °C
20 minutter

Ovnfunktion
Temperatur
Varighed

— "Generel betjening”, Side 9
6. Start driften.
- Luft ud i kekkenet, sa leenge apparatet varmer.
v Kalibreringen starter. Derved dannes meget damp.
v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal. | dis-
playet vises en meddelelse om, at driften er afslut-
tet.
7. Lad apparatet kale af, og ter derefter ovnbunden
grundigt af.
8. Renger alle flader i ovnrummet med opvaskevand
og en opvaskesvamp, nar apparatet er afkalet.
9. Tem vandbeholderen, og tar ovnrummet.
— "Altid efter drift med damp", Side 11
Bemeerk: Efter et stramsvigt bibeholdes kalibreringen.
For at indstille apparatet til de nye omgivelser efter en
flytning, skal grundindstillingerne nulstilles til fabrik-
sindstillingerne. Udfer kalibreringen igen.

7.4 Rengoring af tilbehor

» Rengar tilbehgret med varmt opvaskevand og en
opvaskeklud.

8 Generel betjening

8.1 Teende apparat

» Teend for apparatet med O.
v | displayet vises menuen.

8.2 Slukning af apparat

Sluk for apparatet, nar det ikke bruges. Hvis apparatet

ikke betjenes i leengere tid, bliver det automatisk sluk-

ket.

» Sluk for apparatet med O.

v Apparatet slukkes. Igangveerende funktioner bliver
afbrudt.

v | displayet vises klokkeslaettet eller restvarme-indika-
toren.

8.3 Start af drift

Driften skal altid startes.
» Start driften med >/,
v | displayet vises indstillingerne.

8.4 Afbryde drift (pause)

Driften kan afbrydes og fortsaettes igen.

1. Tryk kort pa >/ for at afbryde driften.
2. Tryk igen pa B>/0 for at fortsaette driften.

8.5 Indstilling af driftstype

Nar apparatet er blevet teendt, vises menuen i display-
et.
1. Tryk pa<eller > for at blade gennem de forskellige
valgmuligheder.
2. Tryk p& den pageeldende flise for at veelge en funk-
tion.
v Afhangigt af funktionen vises de mulige indstillings-
veerdier eller flere fliser med valg.
3. Tryk om gnsket pd endnu en flise.
4. /Endring af indstillingsveerdier:
- Tryk pa — eller +.
— Eller veelg veerdien direkte pa indstillingslisten.
5. Start driften med >/,
6. Nar driften er afsluttet:
- Om gnsket kan der foretages yderligere indstil-
linger, og derefter kan driften startes igen.
— Sluk for apparatet med O, nar retten er feerdig.
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Bemeerk: Indstillingerne kan gemmes over Home Con-
nect og anvendes igen.

8.6 Fyldning af vandbeholder

Vandbeholderen er placeret ved siden af ovnrummet.
Fyld vandbeholderen, inden start af drift med damp.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar apparatets

daer dbnes. Afheengigt af temperaturen er damp ikke al-

tid synlig.

» Sta ikke for teet pa apparatet, nar deren &bnes.

» Abn apparatets dgr med forsigtighed.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

Efter at apparatet er slukket, er vandet i fordampnings-

skélen stadig meget varmt.

» Tom derfor ikke fordampningsskalen umiddelbart ef-
ter, at apparatet er slukket.

» Lad apparatet kale af inden rengering.

Nar apparatets der &dbnes, kan der lgbe meget varmt

vand ud.

Sté ikke for teet pa apparatet, nar deren abnes.

Abn apparatets dgr med forsigtighed.

Hold begrn pa sikker afstand.

Efterfyld ikke vandbeholderen, hvis fordampnings-

skélen lgber over.

BEM/ERK!

Apparatet kan blive beskadiget ved anvendelse af ueg-

nede vaesker.

» Anvend ikke meget klorholdigt ledningsvand (> 40
mg/l) eller andre veesker.

» Anvend udelukkende frisk, koldt ledningsvand, blad-
gjort vand eller mineralvand uden kulsyre.

Krav: Vandhardheden er korrekt indstillet.

1. Abn apparatets dor.
2. Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

SN
-

3. Abn beholderens 1ag.

vV vyvYy

Y\
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4. Fyld vandbeholderen op med koldt vand til marke-
ringen max.

V=2

5. Luk vandbeholderens lag.
6. Seet den fyldte vandbeholder pa plads i beholder-
rummet.

s

/ A~

7. Kontroller, at vandbeholderen flugter med beholder-
rummet.

)
o —
|
|
|
|
|
|
-
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8. Luk apparatets der.

8.7 Efterfyldning af vandbeholder

Hvis vandbeholderen lgber tar under driften, bliver drif-

ten afbrudt.

1. Abn apparatets der med forsigtighed.

2. Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

3. Fyld vand i vandbeholderen.

4. Saet den fyldte vandbeholder pa plads i beholder-
rummet.

5. Luk apparatets dor.

8.8 Indstilling af ovnfunktion og temperatur

1. Tryk pa den gnskede ovnfunktion.

2. Indstil temperaturen med — eller + eller direkte pa
indstillingslisten.
Om g@nsket kan der foretages yderligere indstillinger:
— Tidsfunktioner — Side 11
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. Start driften med >/,
Apparatet begynder at varme.
| displayet vises indstillingsveerdierne, samt hvor
leenge driften har veeret i gang.
4. Sluk for apparatet med O, nar retten er feerdig.
Bemeerk: Den mest velegnede ovnfunktion til retten fin-
des i beskrivelsen af ovnfunktioner.
— "Ovnfunktioner med damp", Side 6

< <

FEndring af ovnfunktion

Nar ovnfunktionen aendres, bliver de andre indstillinger
ogsa nulstillet.

1. Tryk pa >/

2. Tryk pa <.

3. Tryk pa den gnskede ovnfunktion.

4. |ndstil driften igen, og start med >/,

AEndring af temperatur

Efter driftens start kan temperaturen nar som helst sn-
dres.

1. Tryk pa temperatur.

2. Korriger temperaturen med — eller + eller direkte
pa indstillingslisten.

3. Tryk pa "Bekreeft".

8.9 Meddelelse "Fyld vandbeholder"

Hvis der indstilles en ovnfunktion, og vandbeholderen
kun er halvt fyldt, afgiver apparatet meddelelsen "Fyld
vandbeholder".

Hvis der er tilstreekkeligt meget vand i vandbeholderen
til tilberedningen, kan driften startes.

Tidsfunktioner da

Hvis der ikke er tilstraekkeligt meget vand i vandbehol-
deren il tilberedningen, skal vandbeholderen fyldes.
— "Fyldning af vandbeholder", Side 10

8.10 Altid efter drift med damp

Efter brug er der altid fugt og smuds tilbage i ovnrum-
met. Renggr og ter derfor altid apparatet efter brug.
Tem ogsa vandbeholderen.

Altid efter drift med damp

1. Tor ovnrummet.
- "Tarring af ovnrum”, Side 18
2. Tgm vandbeholderen.
- "Temning af vandbeholder”, Side 18

8.11 Visning af oplysninger

| de fleste tilfeelde kan der vises oplysninger om den

igangveerende funktion. Visse anvisninger viser appara-

tet automatisk, f.eks. en bekreeftelse, en opfordring til

en handling eller en advarsel.

1. Tryk pa [l

v Hvis oplysningerne findes, vises de i nogle sekun-
der.

2. Der kan blades i fliserne med ~ eller ™ ved meget
indhold.

3. Om gnsket kan meddelelsen lukkes med X.

9 Tidsfunktioner

Der kan indstilles en varighed og et klokkesleet for,
hvornar driften skal afsluttes. Minuturet kan indstilles
uafheengigt af driften.

Tidsfunktion Anvendelse

Varighed M Nér der er indstillet en varighed for
driften, holder apparatet automatisk

op med at varme, nar varigheden er

udlgbet.
Sluttidspunkt Der kan indstilles et klokkeslaet for,
- hvornar driften skal afsluttes. Appara-

tet starter automatisk, sa driften bli-
ver afsluttet pa det enskede tids-
punkt.

Minutur £ Minuturet kan indstilles uafhaengigt af
driften. Det har ingen indvirkning pa

apparatet.

9.1 Indstilling af varighed

Der kan indstilles en varighed for driften pa op til 24 ti-

mer.

Krav: Der er indstillet en ovnfunktion og en temperatur.

1. Tryk pa "Varighed".

2. Tryk pa den gnskede tidsveerdi for at indstille en va-
righed, f.eks. pa timeindikatoren "h" eller minutindi-
katoren "min".

v Den valgte veerdi er markeret med blat.

3. Indstil varigheden med — eller + eller direkte pa

indstillingslisten.

Nulstil om gnsket indstillingsvaerdien med O.

Tryk pa "Bekrasft".

Start driften med >/,

v Apparatet begynder at varme, og varigheden teelles
ned.

v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal. | dis-
playet vises en meddelelse om, at driften er afslut-
tet.

6. Nar varigheden er udlgbet:

- Om gnsket kan der foretages yderligere indstil-
linger, og derefter kan driften startes igen.
— Sluk for apparatet med O, néar retten er feerdig.

Bemaerkninger

®m  Nar ovnfunktionen Dampning (&l startes, begynder
nedteellingen af varigheden ferst, nar den indstillede
temperatur er ndet.

= Hvis apparatets der dbnes under dampningen &],
standser driften. Nar ovndgren lukkes, opvarmes ap-
paratet fgrst til den indstillede temperatur, far driften
fortseettes.

o s

AEndring af varighed

Varigheden kan altid eendres.

1. Tryk pa Varighed.

2. Korriger varigheden med — eller + eller direkte pa
indstillingslisten.

3. Tryk pa "Bekreeft".

11
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Afbrydelse af varighed
Varigheden kan altid afbrydes.
1. Tryk pa Varighed.

2. Nulstil varigheden med O.
3. Tryk pa "Bekreeft".

9.2 Indstilling af sluttidspunkt

Klokkeslasttet for afslutning af driften kan forskydes

med op til 24 timer.

Bemeerkninger

= For at opna et godt tilberedningsresultat skal klok-
kesleettet ikke forskydes yderligere, efter at driften er
startet.

m |ad ikke madvarer sta for leenge i ovnen, de kan bli-
ve fordeervede.

Krav

= Der er indstillet en ovnfunktion og en temperatur.

= Der er indstillet en varighed.

1. Tryk péa "Slut".

2. Forskyd klokkesleettet med — eller +.

Nulstil om gnsket indstillingsvaerdien med O.

Tryk péa "Bekraeft".

Start driften med >/,

v | displayet vises starttidspunktet. Apparatet er i ven-
teposition.

v Nar starttidspunktet er naet, begynder apparatet at
varme, og varigheden teelles ned.

v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal. | dis-
playet vises en meddelelse om, at driften er afslut-
tet.

5. Nar varigheden er udlgbet:

- Om gnsket kan der foretages yderligere indstil-
linger, og derefter kan driften startes igen.
— Sluk for apparatet med O, néar retten er feerdig.

Eall o

Indstilling af sluttidspunkt

For at sikre et godt resultat af tilberedningen ma det
indstillede klokkeslaet kun andres, inden driften startes
og varigheden teelles ned.

1. Tryk péa "Slut".

2. Korriger klokkeslaettet med — eller +.

3. Tryk pa "Bekreeft".

Afbrydelse af sluttidspunkt
Det indstillede klokkesleet kan nar som helst slettes.

Tryk pa "Stop".

Tryk pa "Slut".

Nulstil klokkeslaettet med O.

Bemeerk: Ved driftstyper, som altid kreever en varig-
hed, indstiller apparatet til det dertil passende kor-
rekte klokkeslast for, hvornar varigheden slutter.

4. Tryk pa "Start".

KN

9.3 Indstilling af minutur

Minuturet virker uafheengigt af driften. Minuturet kan

indstilles op til 24 timer, bade nar apparatet er teendt

og slukket. Minuturet har sit eget signal, s man kan

hare, om det er minuturet eller en varighed, der er

udlgbet.

1. Tryk pé tasten 2.

2. Tryk pa den @nskede tidsveerdi i displayet for at

indstille minuturet, f.eks. pa timeindikatoren "h" eller

minutindikatoren "min".

Den valgte veerdi er markeret med blat.

Indstil minuturet med — eller + eller direkte pa

indstillingslisten.

Nulstil om gnsket indstillingsveerdien med O.

4. Tryk pa "Start" for at starte minuturet.

Tiden pa minuturet teeller ned.

v Minuturet forbliver synligt i displayet, nar apparatet
er slukket.

v Nar apparatet er teendt, vises indstillingerne for den

igangvaerende drift i displayet. Minuturet vises pa

statuslinjen.

Nar tiden pa minuturet er udlgbet, lyder der et sig-

nal. | displayet vises en meddelelse om, at minutu-

ret er afsluttet.

W <

<

<

FAEndring af tid pa minutur

Tiden pa minuturet kan altid sendres.
1. Tryk pé tasten Q.

2. Tryk pa "Pause".

3. Korriger minuturet.

4. Tryk pa "Start".

Afbryde minutur

Tiden pa minuturet kan altid afbrydes.
1. Tryk pé tasten 2.

2. Nulstil tiden pa minuturet med O.
3. Tryk pa "Start".

10 Retter

Med driftstypen "Retter" er det let og enkelt at tilbere-
des retter. Apparatet vaelger selv den optimale indstil-
ling.

10.1 Valg af retter og indstilling

1. Tryk pa "Retter" i menuen.

2. Velg den anskede ret.

3. Korriger om gnsket de foresldede indstillinger.
Tryk pa [ for at vise oplysninger om tilbehear og rille-
hgjde.

4. Start driften med >/,

v Nar den indstillede varighed er udlgbet, lyder der et
signal, og apparatet holder op med at varme.

5. Nar varigheden er udlgbet:

12

- Tryk pa O for at afbryde signalet for tiden
- Nogle retter kan om gnsket eftertilberedes.
- "Forleengelse af tilberedningstid”, Side 13
- Sluk for apparatet med O, nér retten er feerdig.

10.2 Forskyde sluttidspunkt

Ved nogle retter kan sluttidspunktet forskydes.
Krav

Der er valgt en ret.

Driften er ikke startet.

. Tryk pa bl

Indstil sluttidspunktet med drejeknappen.
Start driften med >/01.

ARSI



v | displayet vises starttidspunktet. Apparatet er i ven-
teposition.

v Nar starttidspunktet er naet, begynder apparatet at
varme, og varigheden talles ned.

v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal. | dis-
playet star varigheden pa nul.

Bemaerk: Sluttidspunktet kan ikke efterfalgende aen-

dres.

10.3 Forlengelse af tilberedningstid

Nogle retter kan eftertilberedes efter afslutning af varig-
heden. Eftertilberedning kan udferes sa ofte, det an-
skes.
1. Tryk pa "Eftertilberedning".
v | displayet vises en varighed.
2. Korriger om gnsket varigheden med statuslinjen.
3. Start driften med D>/
v Apparatet begynder at varme, og varigheden telles
ned.
v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal. Ap-
paratet holder op med at varme.
4. Nar varigheden er udlgbet:
- Tryk pa < for at afbryde signalet for tiden.
- Tryk pa "Eftertilberedning", hvis der anskes efter-
tilberedning igen.
- Sluk for apparatet med O, nar retten er feerdig.

10.4 Afbrydelse af indstilling

Efter start kan indstillingerne ikke leengere a&ndres.

» Sluk for apparatet med O for at slette alle indstil-
linger.

v Alle indstillinger er slettet. Der kan indstilles igen.

10.5 Oversigt over retter

Nar driftstypen abnes, viser apparatet, hvilke retter der
er til radighed.

Retterne er sorteret efter kategorier og ret.
= "Dampet kyllingebrystfilet"
"Fisk, hel, dampet"
"Fiskefilet, fersk, dampet"
"Blandede grgntsager, "
"Pillekartofler, mellem"
"Basmati-ris"

"Brune ris"

"Couscous"

"Dampede blomkalsbuketter"
" Steam broccoli florets"
"Grgnne bgnner, dampet"
"Gulergdder i skiver, damp"
"Linser"

"fEg, hardkogte"

"fEg, bladkogte"

"Risengred"

"Frugtkompot"

"Yoghurt i glas"

"Desinficere sutteflasker"
"Genopvarmning af tilboehar"

Retter da

10.6 Tilberedningsanvisninger for retter

Folg anvisningerne pa apparatet. Fglg disse anvisnin-

ger ved tilberedning af retter.

= Alle programmer er beregnet til tilberedning i et lag.
Tilberedningstiderne kan variere afthaengigt af ingre-
diensernes mangde og kvalitet.

Mezengde / vaegt

m |aeg retterne i tilbeharet i en hgjde pa maksimalt
4 cm.

= Qverskrid ikke de anbefalede indstillinger for maksi-
mal vaegt.

Tilbehor / fade

®»  Fglg oplysningerne om tilbehar i de anbefalede
indstillinger.
— "Sadan lykkes det", Side 24

= Ved tilberedning med dampbeholderen med huller
skal beholderen uden huller saettes ind nedenunder
i rillehgjde 1. P4 den made bliver vaeskedryp op-
samlet.

Kornprodukter eller linser

Vej ingredienserne, og tilsaet vand i det rigtige forhold:
= Basmati-ris 1:1,5

Couscous 1:1

Naturris 1:1,5

Linser 1:2

Rer rundt i kornprodukter efter tiloeredningen, sa
det resterende vand bliver opsuget hurtigere.

Fisk

= Smer dampbeholderen med huller med fedtstof.

m |Laeg ikke fisk eller fiskefileter oven pa hinanden.

m Veelg sa vidt muligt fisk eller fiskefileter af samme
starrelse.

m  Angiv vaegten af den storste fisk.

g
= Prik hul i eeggeskallen inden tilberedningen.

m | g ikke &g oven pé hinanden.

Kyllingebryst

m  Laeg ikke kyllingebryst-stykker oven pa hinanden.

Grontsager

m Tilseet forst salt til grentsager efter tilboeredningen.

= Anvend ikke staerkt overisede dybfrostprodukter.
Fjern is fra retten.

m  Fordel altid madvarerne jeevnt i fade og beholdere.
Hvis lagene har forskellig hgjde, tilberedes retterne
ikke ensartet.

Tilberedning af yoghurt

1. Opvarm maelken til 90 °C pa kogesektionen.
Ved langtidsholdbar maelk er 40 °C tilstreekkeligt.

2. Lad meelken kgle af til 40 °C.

3. Raer 150 g yoghurt med kgleskabstemperatur sam-
men med meelken.

4. Fyld blandingen i kopper eller sma glas, og deek til
med plastfolie.

5. Seat kopperne eller glassene i en dampbeholder.

6. Folg angivelserne i Oversigten over retter, og start
programmet.

7. Lad yoghurten kgle af i kaleskabet efter tilberednin-
gen.

13



da Favoritter

Tilberedning af maelkeris

1. Afvej risen.

2. Tilsaet 2,5 gange sd meget malk.

3. Heeld ris og meelk i tilbeharet i en hgjde pa maksi-
malt 2,5 cm.

4. Fglg angivelserne i Oversigten over retter, og start
programmet.

5. Rear rundt i risen efter tilberedningen.

v Meelkerisen opsuger resten af maelken.

Tilberedning af frugtkompot
Programmet er kun velegnet til sten- og kernefrugt.

1. Afvej frugten.
2. Tilsaet ca. 1/3 maengde vand.
3. Tilseet sukker og krydderier efter gnske.

4. Folg angivelserne i Oversigten over retter, og start
programmet.

Desinfektion af sutteflasker

Apparatet kan bruges til desinfektion af sutteflasker.

Metoden svarer til den almindelige desinfektion ved

kogning.

1. Vask altid sutteflasker med en flaskerenser direkte
efter brugen.

2. Rengar flaskerne i opvaskemaskinen.

3. Stil flaskerne i dampbeholderen med huller, uden at
de rgrer ved hinanden.

4. Fglg angivelserne i Oversigten over retter, og start
programmet.

5. Tor sutteflaskerne af med en ren klud.

11 Favoritter

Indstillingerne kan gemmes som favoritter og anvendes
igen.

Bemaerk: Afhaengigt af apparatets type skal denne
funktion ferst downloades pa apparatet. Der er op-
lysninger om dette i Home Connect app.

11.1 Gemme favoritter

Der kan gemmes op til 10 forskellige driftstyper som

favoritter.

» For at gemme en driftstype som favorit er det ngd-
vendigt at anvende Home Connect app. Foelg an-
visningerne i app'en, nar apparatet er forbundet.

11.2 Valg af favoritter

Nar der er gemt favoritter, kan de vaelges og bruges til
indstilling af driften.

Tryk pa "Favoritter" i menuen.

Tryk pd den gnskede favorit.

Om gnsket kan indstillingerne eendres.

Start driften med >/,

| displayet vises indstillingsveerdierne.

e o

11.3 AEndring af favoritter

De gemte favoritter kan altid eendres, sorteres eller slet-
tes.

» For at eendre favoritter er det ngdvendigt at anvende
Home Connect app. Fglg anvisningerne i app'en,
nar apparatet er foroundet.

12 Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for appara-
tet eller aendre indstillinger, er det forsynet med en
bernesikring.

12.1 Aktivering af bornesikring

Barnesikringen kan aktiveres og deaktiveres, bade néar

apparatet er teendt og slukket.

» Tryk vedvarende pd =< i ca. 4 sekunder for at akti-
vere barnesikringen.

v | displayet vises en opfordring til bekrasftelse.

v Betjeningsfeltet er 1ast. Apparatet kan kun slukkes
med O.

v Nar apparatet er teendt, lyser =°. Nar apparatet er
slukket, lyser = ikke.

12.2 Deaktivering af bornesikring

Barnesikringen kan nar som helst deaktiveres.

» Tryk vedvarende pa =® i ca. 4 sekunder for at deak-
tivere barnesikringen.

v | displayet vises en opfordring til bekrasftelse.

13 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne
gnsker og behov.

13.1 Oversigt over grundindstillinger

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne
og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afheenger
af apparatets udstyr.

Der vises flere oplysninger om de enkelte grundindstil-
linger i displayet med [il.
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Grundindstil- Valgmuligheder
linger

Sprog Se valgmulighederne pa apparatet

Home Connect Ovnen kan forbindes og fjernstyres
med en mobil enhed. Home Connect

- Side 15
Klokkeslaet Klokkeslaet i 24 h format
Dato Dato i formatet DD.MM.AAAA




Home Connect da

Display Valgmuligheder
Lysstyrke = Trin1,2,3 40g5'
Standby-indi- Til, tidsbegraenset
kator = Til (denne indstilling forgger ener-
giforbruget)
= Fra
Ur = Digitalt + dato'
Digitalt
Analog
Justering m  Horisontal og vertikal indjustering
af display

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets
type)

Personalise- Valgmuligheder
ring
Meerkelogo = |ndikatorer’

= |ngen visning
Driftstype efter ®» Hovedmenu'
teend = Dampning

= Retter

= Favoritter
Regionale = Alle'
retter = Europeaiske retter

= Britiske retter

Kun tastelas'
m  Deaktiveret

Barnesikring

Lyd Valgmuligheder
Tastelyd = Tl

= Fra
Lydsignal Meget kort varighed

n
= Kort varighed
= Mellem varighed'
®m [ ang varighed

' Fabriksindstilling (kan afvige afheengigt af apparatets
type)

Apparatindstil- Valgmuligheder
linger
Ventilator efter- = Minimum
lgbstid = Anbefalet’

u

|

Lang
meget langt

Belysning m Teendt ved tilberedning og abning

af dor '

Kun ved abning af der

Altid slukket

4 (meget hardt)’

3 (hardt)

2 (mellem)

1 (bladt)

0 (blgdgjort)

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets
type)

Vandhardhed

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets
type)

Fabriksindstil- Valgmuligheder

linger

Fabriksindstil- = Gendan

linger

Oplysninger Oplysninger om apparat
om apparat

13.2 AEndring af grundindstillinger

1. Tryk pa "Grundindstillinger".

2. Tryk pa det gnskede grundindstillingsomrade.

3. Tryk pa den @nskede grundindstilling.

4. Tryk pa det gnskede valg for grundindstillingen.

v /Endringen bliver aktiveret direkte ved de fleste
grundindstillinger.

5. Naviger tilbage med < for at @&endre flere grun-

dindstillinger, og veelg en anden grundindstilling.
6. Skift tilbage til hovedmenuen med <— for at forlade
grundindstillingerne, eller sluk apparatet med O.
v /Endringerne er gemt.

Bemaerk: /Endringerne i grundindstillingerne bibehol-
des efter et stramsvigt.

14 Home Connect

Apparatet er netveerksegnet. Forbind apparatet med en

mobil slutenhed for at betjene funktioner via Ho-

me Connect-appen, tilpasse grundindstillinger eller

overvage den aktuelle driftstilstand.

Home Connect-tienesterne er ikke tilgeengelige i alle

lande. Home Connect-funktionens tilgeengelighed af-

haenger af, om Home Connect-tienesterne er tilgeengeli-

ge i det pageeldende land. Der findes oplysninger om

dette pa: www.home-connect.com.

Home Connect-app viser vej gennem hele tilmeldings-

processen. Fglg anvisningerne i Home Connect-app for

at foretage indstillingerne.

Tips

m  Qverhold anvisningerne i den medfglgende doku-
mentation fra Home Connect.

= Qverhold ogséa anvisningerne i Home Connect-app.

Bemeerkninger

= Qverhold sikkerhedsanvisningerne i denne brugsvej-
ledning, og serg for, at de ogsad overholdes, nar ap-
paratet betjenes via Home Connect-app.
— "Sikkerhed", Side 2

m  Betjening direkte pa apparatet har altid forrang. Un-
der denne betjening er det ikke muligt at betjene
maskinen via Home Connect-appen.

m  Nar apparatet er standby i netvaerket, bruger det
maks. 2 W.
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14.1 Opsaetning af Home Connect

Krav
[ ]

nettet og veere taendt.

sion af iOS- eller Android-styresystemet, f.eks. en
smartphone.

1. Download Home Connect app.

14.2 Home Connect indstillinger

NU PA

Google Play

#  Henti
¢ App Store

Apparatet skal veere forbundet med stremforsynings-

Der forefindes et mobil enhed med den aktuelle ver-

Den mobile enhed og apparatet befinder sig inden-
for reekkevidden af hjemmenetvaerkets WLAN-signal.

2. Abn Home Connect app, og skan felgende QR-ko-
de.

3. Felg anvisningerne i Home Connect app.

| apparatets grundindstillinger kan indstillinger for Home Connect og netvaerksindstillinger tilpasses.

Indstillingerne, der vises i displayet, athaenger af, om
hjemmenetveerket.

Home Connect er opsat, og om apparatet er forbundet med

Grundindstilling Mulige indstillinger

Forklaring

Home Connect Assi-  Start af assistent

Apparatet kan forbindes med Home Connect app via Home

stent Afbrydelse af forbindelse Connect Assistent.
Bemaerk: Nar Home Connect Assistent bruges ferste gang, er
det kun indstillingen "Start assistent", der er tilgeengelig.
WiFi Aktiveret Med WiFi kan apparatets netvaerksforbindelse deaktiveres. Nar
Fra forbindelsen er blevet oprettet korrekt én gang, kan WiFi deak-
tiveres, uden af data gar tabt. Sa snart WiFi aktiveres igen, for-
binder apparatet sig automatisk.
Bemeerk: Apparatet bruger maksimalt 2 W ved standby i net-
veerket.
Fijernstyringsstatus Monitoring Med Monitoring er det kun apparatets driftstilstand, der kan vi-
Manuel fiernstart ses i app'en.

Permanent fjernstart

Ved manuel Fjernstart skal Fjernstart aktiveres hver gang, in-
den apparatet kan startes via app'en. Fjernstart bliver deakti-
veret, hvis apparatets dar dbnes indenfor 15 minutter efter ak-
tivering af fiernstart, og nar driften er afsluttet.

Ved permanent Fjernstart kan apparatet fijernstartes og -betje-
nes pa alle tidspunkter. Hvis apparatet ofte betjenes med fjern-
start, er det praktisk at indstille Fjernstart til permanent.

14.3 Betjening af apparatet med
Home Connect app

Apparatet kan fjernbetjenes og fiernstartes med Ho-
me Connect app.

/\ ADVARSEL - Brandfare!
Braendbare genstande, som opbevares i ovnhrummet,
kan antaendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde i ovnen.
Hvis der treenger reg ud, skal apparatet slukkes, og
stikket treekkes ud af kontakten. Lad daren forblive

>

lukket for at kveele eventuelle flammer.

16

Krav
= Apparatet er teendt.
Apparatet skal veere forbundet med hjemmenetveer-
ket og med Home Connect app.
For at kunne indstille apparatet via app'en, skal der
veaere valgt manuel eller permanent Fjernstart i grun-
dindstillingen Status for fiernstyring.
1. Tryk pa O for at aktivere fiernstart.
2. Foretag indstillingen i Home Connect app, og send
den til apparatet.
Bemeerkninger
m  Den manuelle fjernstart bliver deaktiveret, hvis
apparatets der abnes indenfor 15 minutter efter
aktivering af fiernstart eller efter driftens afslut-
ning.



= Hvis ovnens drift startes pa direkte apparatet, bli-
ver Fjernstart automatisk aktiveret. Indstillingerne
kan andres via Home Connect app, eller der
kan startes et nyt program.

14.4 Softwareopdatering

Med funktionen Softwareopdatering bliver apparatets

software opdateret, f.eks. optimering, fejlafthjeelpning,

sikkerhedsrelevante opdateringer.

Forudseaetning for dette er, at brugeren er registreret

Home Connect bruger, har installeret app'en pa en mo-

bil enhed og er forbundet med Home Connect ser-

veren.

Sé snart en softwareopdatering er tilgaengelig, bliver

brugeren informeret via Home Connect app og kan

starte softwareopdateringen via app'en. Efter en korrekt

download kan installationen ogsa startes via Ho-

me Connect app i WLAN-hjemmenetvaerket (Wi-Fl). Der

kommer en meddelelse via Home Connect app, nar in-

stallationen er udfert korrekt.

Bemeerkninger

m  Apparatet kan fortsat benyttes under en download.
Afheengigt af personlige indstillinger i app'en kan en
softwareopdatering ogsa downloades automatisk.

= Hvis der er tale om en sikkerhedsrelevant opdate-
ring, anbefales det at udfere installationen hurtigst
muligt.

m |nstallationen varer nogle minutter. Under installatio-
nen kan apparatet ikke anvendes.

14.5 Fjerndiagnostik

Hvis der rettes henvendelse til Kundeservice om dette,
kan Kundeservice fa adgang til apparatet via funktio-
nen Fjerndiagnostik. Dertil skal apparatet veere forbun-

Rengaring og pleje da

det med serveren Home Connect, og fijerndiagnostik
skal veere tilgeengelig i det land, hvor apparatet anven-
des.

Tip Der findes yderligere oplysninger om adgangen til
fierndiagnostik i det aktuelle land i Service/Support-om-
radet pa den lokale hjemmeside: www.home-con-
nect.com.

14.6 Databeskyttelse

Lees henvisningerne om databeskyttelse.

Forste gang apparatet forbindes med et

hjemmenetvaerk, der er forbundet med internettet,

sender apparatet falgende datakategorier til

Home Connect-serveren (ferstegangsregistrering):

m  Entydig apparat-ID (bestaende af apparatets koder
samt MAC-adressen for det indbyggede Wi-Fi-kom-
munikationsmodul).

= Wi-Fi-kommunikationsmodulets sikkerhedscertifikat
(til informationsteknisk afsikring af forbindelsen).

= Husholdningsapparatets aktuelle softwareversion og
hardwareversion.

m  Status for en eventuel forinden udfert gendannelse
til fabriksindstillinger.

Denne farstegangsregistrering forbereder brugen af
Home Connect-funktionaliteterne og er farst nedvendig
pa det tidspunkt, hvor Home Connect-funktionaliteterne
skal bruges ferste gang.

Bemaerk: Vesr opmaerksom pa, at Home Connect-funk-
tionaliteterne kun kan anvendes i forbindelse med Ho-
me Connect-appen. Der kan fremhentes oplysninger
om databeskyttelse i Home Connect-appen.

15 Rengoring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, sd maskinen forbliver funktionsdygtig leenge.

15.1 Renggringsmidler

Anvend kun egnede renggringsmidler til de forskellige
overflader i apparatet.

A ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gare apparatet.

BEMZAERK!

Uegnede rengeringsmidler kan beskadige apparatets

overflader.

» Der ma ikke anvendes staerke eller skurende renge-
ringsmidler.

Anvend ikke ovnrensemidler.

Anvend ikke afkalkningsmidler p& handtaget eller pa
betjeningsfeltet, fordi dette forarsager pletter, der ik-
ke kan fjernes igen.

» Anvend ikke aetsende, klorholdige eller aggressive
rengaringsmidler.

» Salt er meget aggressivt og kan forarsage rust.
Fijern rester af kraftige saucer eller saltholdige retter,
s& snart ovnrummet er afkalet.

» Brug ikke rengeringsmidler med hgijt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.
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Apparatets front

Overflade Rengoringsmidler

Anvisninger

Rustfrit stal Opvaskevand

Tar overfladen af med en blad klud efter ren-

Specielt rengaringsmiddel til rust- garingen.

frit stal

For at undga korrosion skal pletter af kalk,
fedt, stivelse og protein fiernes fra overflader
af rustfrit stdl med det samme.

Apparatet indvendigt

Indvendigt ovnrum med fordamp- Varmt opvaskevand
ningsskal Eddikevand

Anvend den medfglgende renggringssvamp
eller en blad opvaskebgrste til rengering
med varmt opvaskevand eller eddikevand.

Tilbehar Varmt opvaskevand

Eddikevand

Leeg tilbehgret i bled i varmt opvaskevand,
og renger med bgrste eller en opva-
skesvamp.

Alternativt kan tilbehgret vaskes i opva-
skemaskinen.

Renger med eddikevand ved kraftige mis-
farvninger.

Vandbeholder Opvaskevand

Vandbeholderen mé ikke renggres i opva-
skemaskine.

Beholderrum

Ter altid beholderrummet af efter brugen.

Teetning i vandbeholderens |ag

Ter altid beholderrummet af efter brugen.

Apparatdor

Glasruder i ovndgr

Rengaringsmiddel til glas

Tar overfladen af med en blad klud efter ren-
geringen.

Dertaetning Varmt opvaskevand

15.2 Mikrofiberklud

Vandholdigt og fedtholdigt snavs kan fjernes med en
mikrofiberklud.

Med sin bicellestruktur er mikrofiberkluden velegnet til
rengering af sarte overflader, som for eksempel:

= Glas

Glaskeramik

Rustfrit stal

Aluminium

Mikrofiberkluden kan kabes hos kundeservice, hos for-
handleren eller pé internettet.

15.3 Renggringssvamp

Anvend den sugende rengaringssvamp til rengering af
ovnrummet og til fiernelse af restvand i fordampnings-
skélen.

Vask renggringssvampen grundigt ud, inden den
anvendes farste gang.

Rengeringssvampen kan vaskes i vaskemaskinen med
et program til kogevask.

Rengaringssvampen kan kegbes hos kundeservice, hos
forhandleren eller pa internettet.
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15.4 Torring af ovhrum

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar apparatets

daer abnes. Afheengigt af temperaturen er damp ikke al-

tid synlig.

» Sta ikke for teet pa apparatet, nar deren abnes.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Efter at apparatet er slukket, er vandet i fordampnings-

skélen stadig meget varmt.

» Tom derfor ikke fordampningsskéalen umiddelbart ef-
ter, at apparatet er slukket.

» Lad apparatet kale af inden renggaring.

1. Lad ovndaren sta aben med en lille spalte, til appa-
ratet er kolet af.

2. Fjern snavs fra ovnrummet.

3. Tor det aftkelede ovnrum og fordampningsskalen af
med den renggringssvampen, og ter efter med en
blgd klud.

4. Hvis der har dannet sig kondensvand pa skabsfron-
terne, skal de terres af.

15.5 Temning af vandbeholder

BEMZAERK!

Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den terres i ov-
nen, nar den er varm.

» Vandbeholderen ma ikke tarres i en varm ovn.



Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den rengares i

opvaskemaskinen.

» Vandbeholderen mé ikke rengeres i opvaskemaski-
ne.

» Rengar vandbeholderen med en blad klud og almin-
deligt opvaskemiddel.

1. Abne apparatets dor.

2. Tag vandbeholderen ud, og heeld det resterende
vand ud.

3. Tor teetningen i vandbeholderens lag og vandbehol-
derrummet af.

4. Sat vandbeholderen pa plads beholderrummet.

5. Luk ovndgren.

15.6 Afkalkning

For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal det afkal-
kes regelmaessigt. Det afhaenger af vandhardheden,
hvor ofte apparatet skal afkalkes.

Bemaerkninger

» Hvis der trykkes pa >/ under afkalkningen, bliver
processen afbrudt, og apparatet slukkes. Nar appa-
ratet er taendt igen, skal det skylles to gange for at
fierne rester af afkalkningsoplasning. Under den an-
den skylning er apparatet speaerret for anden anven-
delse.

m  Apparatet viser, nar der kun kan tilberedes 5 gange
mere eller derunder med damp. Hvis afkalkningen
ikke udfares, kan der ikke leengere indstilles drift
med damp.

Trin Varighed
Afkalkning — Side 719 Ca. 34 min.
Farste skylning 2 min.
Anden skylning 2 min.

Start afkalkning

Afkalkningen af apparatet tager ca. 30 minutter.

BEMAERK!

Afkalkningens indvirkningstider er afpasset efter det fly-

dende afkalkningsmiddel, som er anbefalet af os. An-

dre afkalkningsmidler kan beskadige apparatet.

» Anvend kun det flydende afkalkningsmiddel, som er
anbefalet af os.

Hvis der kommer afkalkningsvaeske pa betjeningsfeltet

eller pa andre sarte overflader, bliver de beskadiget.

» Fjern i sa fald straks afkalkningsveesken med vand.

1. Bland 300 ml vand og 60 ml flydende afkalknings-
middel til en afkalkningsveeske.

Tag vandbeholderen ud.

Fyld vandbeholderen med afkalkningsoplasning.
Seet vandbeholderen helt ind i apparatet.

Luk apparatets dar.

Tryk pa O

Veelg "Rengaring".

Tryk pa >/0O.

Udforelse af skylning

1. Fjern afkalkningsveesken i fordampningsskalen med
den medfalgende rengaringssvamp, og vask svam-
pen grundigt ud med vand.

2. Tag vandbeholderen ud, og skyl den grundigt.

3. Fyld vandbeholderen med vand, og seet den ind
igen.

PNOGORLON
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4. Luk apparatets dar.

v Apparatet skyller i ca. 4 minutter.

5. Abn maskinens der.

6. Fjern det resterende vand i fordampningsskalen
med renggringssvampen.

7. Fortsaet med den anden skylning.

8. Tag vandbeholderen ud, og heeld det resterende

vand ud.

9. Skyl vandbeholderen grundigt, og fyld den med
vand.

10. Skyd vandbeholderen ind pa plads igen.

11. Luk apparatets der.

12. Tryk pa >/0O.

v Apparatet skyller i ca. 2 minutter.

13. Fjern det resterende vand i fordampningsskalen
med renggringssvampen.

14. Tagr ovnrummet af med rengeringssvampen, og ter
efter med en bled klud.

15. Sluk for apparatet.

v Apparatet er driftsklart igen.

15.7 Ovndor
Ovndgaren kan skilles ad for grundig rengering.

Aftagning af ovnder

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe

kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

Ovndgrens haengsler beveeger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring haengslerne med
handerne.

1. Abn ovndgren helt.
2. /\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Hvis haengslerne ikke er sikret, kan de smaekke i
med stor kraft.
» Sorg for, at lasepalerne altid er helt vippet ned,
og at de er vippet helt op, nar ovndaeren tages af.

Vip lasepalerne pa venstre og hgjre hasngsel op.

Lasepal vippet op

Heaengslet er sikret og
kan ikke smaskke i.

N

Lasepal vippet ned

Ovndgren er sikret og
kan ikke tages af.

v Lasepalerne er vippet op. Haengslerne er sikret og
kan ikke smaskke .
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3. Luk ovndaren, til den nar anslaget ®. Hold ovnde-
ren fast med begge heender i venstre og hgjre side,
og treek den opad og ud @.

@

@t\‘i

4. =g forsigtigt ovndaeren pa et plant underlag.

Pasaetning af ovndor

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar daren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring hasngslerne med
heenderne.

Hvis hangslerne ikke er sikret, kan de smaskke i med

stor kraft.

» Sorg for, at lAsepalerne altid er helt vippet ned, og
at de er vippet helt op, nar ovndgren tages af.

1. Skyd ovndgren lige pa de to hangsler . Skyd ovn-
deren ind til anslaget.

2. Abn ovndgren helt.

3. Vip lasepalerne pa venstre og hejre hangsel ned @.

\.

v Lasepalerne er vippet ned. Ovndaren er sikret og
kan ikke tages af.
4. Luk ovndaren.

15.8 Glasruder i ovndgr

For bedre at kunne rengare glasruderne i ovndaren,
kan ovndgren tages af.

Afmontere glasrude i ovhdor

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende rengeringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til rengering af glasset, for-
di dette kan ridse glasset.

Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring heengslerne med
haenderne.

20

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe
kanter.
» Brug beskyttelseshandsker.

Abn ovnderen helt.

Vip lasepalerne péa venstre og hejre haengsel op @.
Lasepalerne er vippet op. Haengslerne er sikret og
kan ikke smaeskke i.

Luk ovndgren, til den nar anslaget @.

A

«

4

4. Tryk udefra pa derafdsekningen i venstre og hajre si-
de @, til den géar ud af indgreb.
5. Tag derafdaeekningen af @.

%

6. Traek glasruden ud, og laeg den forsigtigt pa et plant
underlag.




7. Kondensatlisten kan om nadvendigt tages af til ren-

gering.
— Abn apparatets der.
- Vip kondensatlisten opad, og traek den ud.

=
O\

~

8. /\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.
» Brug ikke aggressive, skurende rengeringsmidler
eller skarpe metalskrabere til rengering af glas-
set, fordi dette kan ridse glasset.

Renger den afmonterede glasrude pa begge sider
med et rengeringsmiddel til glas og en blad klud.
9. Renger kondensatlisten med en klud og varmt op-
vaskevand.
10. Renger ovndaren.
— "Rengaringsmidler"”, Side 17
11. Ter glasruden, og monter den igen.
— "Montage af ovndgrens glasrude”, Side 21

Montage af ovndoerens glasrude

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ovndgrens haengsler bevaeger sig, nar dgren abnes el-

ler lukkes, hvorved fingre kan blive klemt.

» Ror ikke ved omradet omkring haengslerne med
haenderne.

Komponenterne indvendig i ovndgren kan have skarpe

kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

Bemaerk: Ovnen kan fgrst bruges igen, nar glasruden
er korrekt monteret.
1. Abn ovndgren helt.

2. Seet kondensatlisten ind igen. Stik kondensatlisten
lodret ind, og drej den nedad [al.

Rengaring og pleje da

3. Skyd den indvendige ovnrude ind [al,
\Z

N

E:>AI
77N>
~ \

Serg for, at den glatte blanke side af ruden vender

udad, og at udskeeringen i venstre og hgjre side be-

finder sig @verst.

Ruden skal veere anbragt korrekt i holderen nederst.
4. Tryk den indvendige glasrude ind foroven [al.

L s
V>
e K

5. Seet afdeekningen pa, og tryk den fast, til den géar
herbart i indgreb @.

6. Abn ovndgren helt.

7. g)ip begge lasepaler i venstre og hgjre side ned igen

@

e

8. Luk apparatets dgr.
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16 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjaelpes selv. Lees op- A ADVARSEL — Fare for elektrisk stad!

lysningerne om fejlafhjaelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sadan undgas unadige omkostninger.

Forkert udferte reparationer er farlige.
» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-

A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst! fore reparationer pa apparatet.
Forkert udfarte reparationer er farlige. » Der méa kun anvendes originale reservedele til repa-
» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer ration af apparatet.
pa apparatet. » Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
» Hvis apparatet er defekt, s kontakt kundeservice. skadiget, skal den udskiftes af uddannet fagperso-
nale.

16.1 Funktionsfejl

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet virker ikke.

Sikringen i sikringsskabet er udlgst.
» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stramforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stramnettet.

Det teendte apparat
kan ikke betjenes, i
displayet vises =0,

Barnesikring er aktiveret.
» Tryk pa =2, til =@ slukkes i displayet.

Apparatet varmer ik-
ke.

Demotilstand er aktiveret.

1. Afbryd kort stramforsyningen til apparatet ved at deaktivere sikringen i sikringsboksen og
aktivere den igen.

2. Deaktiver indenfor de naeste ca. 5 minutter demotilstanden i grundindstillingerne.
- "Endring af grundindstillinger", Side 15

Stremforsyning er afbrudt.

» Abn apparatets der én gang efter et stremsvigt, og luk den igen.
v Apparatet udferer en selvkontrol og er klar til brug.

Meddelelse med "D"
eller "E" vises i dis-

playet, f.eks. DO111
eller EO111.

Funktionsfejl
1. Sluk for apparatet, og teend det igen.
v Hvis der er tale om en enkeltstdende fejl, slettes meddelelsen.

2. Hvis meddelelsen vises igen, sa kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-
else ved opkaldet.

Driften starter ikke el-
ler bliver afbrudt.

Doren er ikke lukket helt.
» Luk apparatdaren.

Apparatet er ikke aktivt.
» Sluk for apparatet, og teend det igen.

Apparatet opfordrer
afterring af ovnrum
og pafyldning af
vandbeholder.

Stremforsyningen har veeret afbrudt, eller apparatet har veeret slukket under afkalkningen.
» Skyl apparatet to gange, nar der er teendt for det igen.

Efter valg af en drifts-
type viser displayet
en meddelelse om, at
temperaturen er for
hgj.

Apparatet er ikke tilstreekkelig afkalet.

1. Lad apparatet kgle af.
2. Start en driftstype igen.

Taster blinker.

Dette er normalt og skyldes, at der dannes kondensvand bag betjeningspanelet.
Ingen handling nadvendig.

Fordampningsskalen
er kogt ter, selv om
vandbeholderen er
fyldt.
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Vandbeholderen er ikke sat rigtigt pa plads.
» Skyd vandbeholderen sé langt ind, at den gar meaerkbart i indgreb.
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Fejl

Arsag og fejlafhjzelpning

Fordampningsskalen
er kogt ter, selv om
vandbeholderen er
fyldt.

Vandtilfarslen til vandbeholderen er tilstoppet.

1. Afkalk maskinen.

2. Kontroller den indstillede vandhardhed, og tilpas vandhardheden.

» Hvis de orange-farvede propper stadig er anbragt i beholderens kabinet, skal de fjernes.
Propperne skal ikke anvendes mere.

Vandbeholderen tam-
mes uden grund, og
fordampningsskalen
laber over.

Vandbeholderen er ikke korrekt lukket.
» Luk laget pa vandbeholderen, til det gar maerkbart i indgreb.

Vandbeholderens teetning er snavset.
» Rengear taetningen.

Teetningen pé vandbeholderens lag er defekt.
» Kgb en ny vandbeholder hos kundeservice.

Apparatet opfordrer
til pafyldning af vand-
beholder, selvom
vandbeholderen er
fyldt.

Vandbeholderen er ikke sat rigtigt pa plads.
» Skyd vandbeholderen sé langt ind, at den gar meerkbart i indgreb.

Sensorsystemet fungerer ikke.
» Kontakt kundeservice.

Apparatet opfordrer
til pafyldning af vand-
beholder, selvom
vandbeholderen end-
nu ikke er tamt, eller
apparatet opfordrer
ikke til pafyldning af
vandbeholderen, selv-
om vandbeholderen
er tgmt.

Vandbeholderen er snavset, og de bevaegelige vandstandssensorer har sat sig fast.

1. Ryst vandbeholderen, og renger den.

2. Hvis de fastklemte dele ikke kan lgsnes, skal der bestilles en ny vandbeholder hos kun-
deservice.

Under driften vises
meddelelsen "Fyld
vandbeholder?" i dis-
playet.

Vandbeholderen er halvt fyldt.
» Fyld vandbeholderen helt ved laengere driftstider.

| displayet vises
meddelelsen "Appa-
ratet varmer op", men
apparatet nar ikke
den valgte tempera-
tur.

Veerdierne for den automatiske kalibrering er ikke optimalt indstillet.

» Nulstil apparatet til fabriksindstillingerne, og gentag den ferste ibrugtagning.
— "Grundindstillinger", Side 14
- "Inden den fgrste ibrugtagning”, Side 8

v Ved den naeste dampning ved 100° C udfgres kalibreringen automatisk. Derved dannes
mere damp.

Under dampning dan-
nes der ekstremt me-
get damp.

Apparatet bliver automatisk kalibreret.
Ingen handling ngdvendig.

Ved dampning dan-
nes der gentagne
gange ekstremt me-
get damp.

Apparatet kan ikke kalibreres automatisk ved for korte tilberedningstider.
» Nulstil apparatet til fabriksindstillingerne, og gentag kalibreringen.

Der kommer damp
ud af ventilationséb-
ningerne under tilbe-
redning.

Dette er normalt.
Ingen handling nadvendig.

Home Connect funge-
rer ikke korrekt.

Forskellige arsager er mulige.
» G4 til www.home-connect.com.

16.2 Udskiftning af defekte LED-lamper

>

Defekte LED-lamper

dennes kundeservice eller af en autoriseret fag-

mand (el-installatar).

16.3 Udskifte dorteetning

Hvis den yderste darteetning ved ovnrummet er defekt,

skal dgrteetningen udskiftes. Der kan fas reservetaetnin-
ger til Deres apparat hos kundeservice. Angiv appara-

tets E-nr. og FD-nr.

1. Abn maskinens der.

2. Treek den gamle derteetning af.

3. Skyd den nye degrteetning ind i den ene side af ovn-
rummet, og traek den pa plads hele vejen rundt.

ma kun skiftes af producenten,
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Samlingen skal veere placeret pa siden.

4. Kontroller, at dgrteetningen sidder korrekt, iseer i
hjarnerne.

17 Bortskaffelse

17.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer

genindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, s kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europeeiske direktiv 2012/19/EU om
affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater gaeldende for hele EU.

B

18 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pagaelden-
de apparat.

18.1 Fremgangsmade

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nar apparatets
daer dbnes. Afheengigt af temperaturen er damp ikke al-
tid synlig.

» Sta ikke for teet pa apparatet, nar deren &bnes.

» Abn apparatets dgr med forsigtighed.

» Hold bgrn pa sikker afstand.

Tip

Folg de generelle anvisninger, nar apparatet anvendes
forste gang:

m - "Sikkerhed", Side 2

m - "Energibesparelse”, Side 4

m - "Kondensvand", Side 25

1. Veaelg en passende ret pa listen over retter.
Tips
= Apparatet har programmerede indstillinger for et
udvalg af retter. Brug de programmerede retter
— Side 12, hvis apparatet skal vejlede under til-
beredningen.
= Hvis der ikke findes en anvisning eller en ret,
som svarer preecis til det gnskede, kan en lignen-
de ret bruges til orientering.
2. Tag tilbehgret ud af ovnrummet.
3. Vealg egnede fade og tilbehar.
Anvend det service og tilbehgr, som er angivet i de
anbefalede indstillinger.
4. Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskrif-
ten eller i de anbefalede indstillinger.
5. Indstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-
ling.
6. Sluk for apparatet med O, nér retten er feerdig.
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18.2 Godt at vide

| tabellerne findes et udvalg af retter, der er velegnede
til tilberedning i apparatet. Det oplyses ogsa, hvilke
ovnfunktioner, tilbehgr, temperaturer og tilberedning-
stider, der er bedst egnet. Hvis der ikke er angivet an-
det, geelder anvisningerne i tabellen for isaetning i kold
ovn.

Tilbehor

Anvend det medfglgende tilbehar.

Nar retterne tilberedes i dampbeholderen med huller,
skal dampbeholderen uden huller altid saettes ind ne-
denunder. Vaeskedryp opsamles i dampbeholderen
uden huller.

Tilberedning i:

Hvis der anvendes fade eller beholdere, skal de altid
anbringes midt i dampbeholderen med huller.

Fade skal veere varme- og dampbestandige. Tilbered-
ningstiden forleenges, nar der anvendes fade og behol-
dere med tykke veegge.

Retter, der tilberedes i vandbad (f.eks. ved smeltning af
chokolade), skal tildeekkes med folie.

Tilberedningstid og -maengde

Tilberedningstiderne ved dampning afheenger af styk-
kernes starrelse, men ikke af den samlede masngde.
Apparatet kan dampe retter pa maksimalt 2 kg.
Bemeerk de stykstgrrelser, der fremgar af tabellerne.
Ved mindre stykker reduceres tilberedningstiden, ved
starre stykker forgges den. Ravarernes kvalitet og mar-
hed har ogséa betydning for tilberedningstiden. Derfor
skal de angivne veerdier kun anvendes som retningsgi-
vende veerdier.

Fordel maden jeevnt

Fordel altid madvarerne jeevnt i fade og beholdere.
Hvis lagene har forskellig hgjde, tilberedes retterne ik-
ke ensartet.

Trykfelsomme levhedsmidler

Leeg ikke trykfglsomme retter i for hgje lag i dampbe-
holderen. Det er i givet fald bedre at anvende to damp-
beholdere.
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Tilberedning af menuer Den samlede tilberedningstid forleenges ved menu-til-
Der kan tilberedes komplette menuer samtidigt, uden beredning. Nar apparatets der abnes, lukkes der damp
at smagen overfgres mellem retterne. ud af ovnrummet, sa ovnrummet igen skal opvarmes.
Seet retten med den leengste tllberednmgsndj ovnen Kondensvand

forst. Seet efterfglgende de andre retter ind pa de pas- .

sende tidspunkter. P4 den made bliver alle retter faerdi- Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved

ge samtidig. ovndgren under tilberedningen. Det er normalt og for-

ringer ikke apparatets funktion. Ter kondensvandet af
efter tilberedningen.

18.3 Grontsager

Leeg grentsager i dampbeholderen med huller, og saet den ind i rillehgjde 2. Seet dampbeholderen uden huller ind
nedenunder i rillehgjde 1. Veeskedryp opsamles i dampbeholderen uden huller.

Anbefalede indstillinger for grentsager

Ret Stykkernes stor- Tilbehgor / fade Ovnfunktion Temperatur i°C  Tilberedningstid i
relse min.

Artiskokker Hele Dampbeholder 100 20-35
med huller +
uden huller

Blomkal Hel Dampbeholder
med huller +
uden huller

Blomkal Buketter Dampbeholder
med huller +
uden huller

Broccoli Buketter Dampbeholder
med huller +
uden huller

Fferter - Dampbeholder
med huller +
uden huller

Fennikel Skiver Dampbeholder
med huller +
uden huller

Dampbeholder
med huller +
uden huller

Gulergdder Skiver Dampbeholder
med huller +
uden huller

Kalrabi Skiver Dampbeholder
med huller +
uden huller

Porrer Skiver Dampbeholder
med huller +
uden huller

Majs Hele Dampbeholder
med huller +
uden huller

Bladbede' Strimler Dampbeholder
med huller +
uden huller

Asparges, Hele Dampbeholder
grenne’ med huller +
uden huller

D

100 20-35

7>

100 10-15

R

100 8-10

D

100 5-10

B2

100 10-14

>

Gregnne bgnner 100 15-25

2>

100 10-20

R

100 15-25

D

100 6-9

B2

100 25-35

D

100 8-10

B2y

100 7-12

B2

' Forvarm apparatet.
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Ret

Stykkernes stor-
relse

Tilbehor / fade

Ovnfunktion

Temperatur i°C

Tilberedningstid i
min.

Asparges, hvide'

Hele

Dampbeholder
med huller +
uden huller

B2

100

10-15

Spinat’

Dampbeholder
med huller +
uden huller

B

100

2-3

Romanesco

Buketter

Dampbeholder
med huller +
uden huller

D

100

8-12

Rosenkal

Buketter

Dampbeholder
med huller +
uden huller

B2

100

10-20

Redbede

Hel

Dampbeholder
med huller +
uden huller

D

100

40 -50

Rodkél

Strimler

Dampbeholder
med huller +
uden huller

R

100

25-35

Hvidkal / kal

Strimler

Dampbeholder
med huller +
uden huller

>

100

25-35

Squash

Skiver

Dampbeholder
med huller +
uden huller

)

100

Sukkereerter

Dampbeholder
med huller +
uden huller

2

100

' Forvarm apparatet.

18.4 Tilbehor og baelgfrugter
Anbefalede indstillinger for tilbeher og baelgfrugter.

Tilberedning af tilbehor og beelgfrugter
1. Tilseet vand / veeske i det angivne forhold.

Anbefalede indstillinger for tilbehor og baelgfrugter

Eksempel: 1:1,5 = tilsaet 150 ml vaeske for hver

100 g ris.

2. Indstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-

ling.

Ret Forhold Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunktion  Temperaturi Varighed i min.
°C

Pillekartofler - Dampbeholder 2 + 1 2 100 35-45

(mellemstore) med huller +
uden huller

Hvide kartofler - Dampbeholder 2 + 1 2 100 20-25
med huller +
uden huller

Naturris 1:1,5 Dampbeholder 2 a2 100 35-45
uden huller

Langkornet ris  1:1,5 Dampbeholder 2 100 20-30
uden huller

Basmati-ris 1:1,5 Dampbeholder 2 100 15-25
uden huller

Risotto 1.2 Dampbeholder 2 2 100 30 - 40
uden huller

Linser 1:2 Dampbeholder 2 2 100 30-40
uden huller

" Tilseet lidt vand til retten.
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Ret Forhold Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunktion  Temperaturi Varighed i min.
°C
Couscous 1:1 Dampbeholder 2 a 100 6-10
uden huller
Grenspelt, 1:2,5 Dampbeholder 2 100 15-20
knust uden huller
Hirse, hel 1:2,5 Dampbeholder 2 a 100 25-35
uden huller
Kl6Be - Dampbeholder 2 + 1 a[ 100 15-25
med huller +
uden huller
Dejvarer, fer- - Dampbeholder 2 2 100 5-15
ske, afkelede’ uden huller
' Tilseet lidt vand til retten.
18.5 Fjerkrae og ked
Anbefalede indstillinger for fierkree og kad.
Anbefalede indstillinger for fjerkrae og ked
Ret Maengde Tilbehgr / fade Rillehgjde Ovnfunktion Temperatur Tilberednings-
i°C tid i min.
Kyllingebryst 0,15 kg pr. stk. Dampbeholder 2 2 100 20-30
uden huller
Andebryst 0,35 kg pr. stk. Dampbeholder 2 2 100 12-18
uden huller
Flad roastbeef, 1 kg Dampbeholder 2 100 25 - 45
medium ' uden huller
Hgj roastbeef, 1 kg Dampbeholder 2 aQ 100 40 -60
medium ' uden huller
Svinefilet 0,5 kg Dampbeholder 2 2 100 20 - 30
uden huller
Svinemedaljo- Tykkelse ca. 3 Dampbeholder 2 [ 100 6-12
ner ' cm uden huller
Hamburgerryg Skiver Dampbeholder 2 100 15-20
med ben uden huller
Wienerpglser Dampbeholder 2 + 1 a[ 80 -90 12-18
med huller +
uden huller
WeiBwiirste Dampbeholder 2 + 1 a 80 -90 20-25
med huller +
uden huller
' Brun farst, og pak i folie
18.6 Fisk
Anbefalede indstillinger for tilberedning af fisk og muslinger.
Anbefalede indstillinger for fisk
Ret Mzengde Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunktion Temperatur Tilberednings-
i°C tid i min.
Havbras, hel 0,3 kg pr. stk. Dampbeholder 2 + 1 [ 80-90 15-25
med huller +
uden huller
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Ret Maengde Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunktion = Temperatur Tilberednings-
i°C tid i min.
Havbrasfilet 0,15 kg pr. stk. Dampbeholder 2 + 1 2 80 -90 10-20
med huller +
uden huller
Forel, hel 0,2 kg pr. stk. Dampbeholder 2 + 1 2 80 -90 12-15
med huller +
uden huller
Torskefilet 0,15 kg pr. stk. Dampbeholder 2 + 1 2 80 - 90 10-14
med huller +
uden huller
Laksefilet 0,15 kg pr. stk. Dampbeholder 2 + 1 2 100 8-10
med huller +
uden huller
Muslinger 1,5 kg Dampbeholder 2 2 100 10-15
uden huller
Radfiskefilet 0,15 kg pr. stk. Dampbeholder 2 + 1 80 -90 10-20
med huller +
uden huller
Setungeruller, Dampbeholder 2 + 1 2 80-90 10-20
fyldt med huller +
uden huller
18.7 Anbefalede indstillinger for suppenudler og andet
Ret Tilbehor / fade Rillehojde Ovnfunktion Temperaturi °C  Varighed i min.
F/Eggestand Dampbeholder 2 2 90 15-20
uden huller
GrieBnockerl Dampbeholder 2+ 1 a 90 - 95 7-10
med huller +
uden huller
Hardkogte aeg Dampbeholder 2+ 1 R 100 10-12
(starrelse M, med huller +
maks. 1,8 kg) uden huller
Bladkogte a&eg Dampbeholder 2+ 1 2 100 6-8
(starrelse M, med huller +
maks. 1 kg) uden huller

18.8 Desserter, kompot
Anbefalede indstillinger for tilberedning af desserter og

kompot.

Tilberedning af kompot

1. Afvej frugten.

2. Tilsaet ca. 1/3 maengde vand.
3. Tilsaet sukker og krydderier efter gnske.
4. |ndstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-

ling.

Tilberede maelkeris

1. Afvej risen.

2. Tilsaet 2,5 gange sa meget malk.

3. Heeld ris og meelk i en skal til en hgjde af maks.

2,5 cm.

4. |ndstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-

ling.
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5.

Rear rundt i maslkerisen efter tilberedning.

v Meelkerisen opsuger resten af maslken.

Tilberede yoghurt

1.

Opvarm meelken til 90 °C pa kogesektionen. Lad
den derefter kgle af til 40 °C.

Langtidsholdbar maelk skal kun opvarmes til 40 °C.
Denne temperatur er tilstreekkelig ved langtidshold-
bar meelk.

Rer 150 g yoghurt (keleskabstemperatur) i meelken.
Fyld blandingen i kopper eller sméa glas, og deek til
med plastfolie.

Saet dampbeholderen med huller i ovnen.

Stil kopperne eller glassene i dampbeholderen med
huller.

Indstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-
ling.

Lad yoghurten kgle af i kgleskabet efter tilberednin-
gen.
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Ret Tilbehor / fade Hojde Ovnfunk- Temperaturi °C Varighed i min.
over ha- tion
vet

Germknddel Dampbeholder uden 2 a 100 20-30
huller

Créme caramel Sma forme + damp- 2 a2 80 25-35
beholder med huller

Meelkeris Skal + dampbeholder 2 100 30-40
med huller

Yoghurt Portionsglas + damp- 2 40 300 - 360
beholder med huller

FfEblekompot Dampbeholder uden 2 A 100 10-15
huller

Paerekompot Dampbeholder uden 2 a 100 10-15
huller

Kirsebaerkompot Dampbeholder uden 2 2 100 10-15
huller

Rabarberkompot Dampbeholder uden 2 100 10-15
huller

Sveskekompot Dampbeholder uden 2 a2 100 15-20
huller

18.9 Genopvarmning
Skansom genopvarmning af kolde retter. Retterne smager og ser ud, som om de lige var blevet tilberedt.

Anbefalede indstillinger for genopvarmning

Med denne ovnfunktion kan madretter genopvarmes skansomt. Bade udseende og smag bevares, som om retterne
lige var blevet tilberedt.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunktion Temperaturi °C  Varighed i min.
Grgntsager Dampbeholder 2 X 100 10-15
uden huller
Pasta, kartofler, Dampbeholder 2 X 100 10-25
ris uden huller
Tallerkenret, kold, Fad uden lag 2 X 100 10-20
1 portion

18.10 Optoning

Dampfunktionen er egnet til optening af dybfrossen
frugt og grentsager.

Det er bedst at tg ked og fisk op i kaleskabet.

Brug dampbeholderen uden huller til dybfrosne madva-

rer

, hvor veeden skal bibeholdes i retten, f.eks. dybfros-

sen flgde-spinat.
Bemeaerkninger

Tidsangivelserne i tabellen er vejledende veerdier,
som afheenger af rettens kvalitet, nedfrysningstem-
peratur (-18 °C) og beskaffenhed. Der er angivet
tidsintervaller i tabellen. Indstil farst den korteste til-
beredningstid, og forleeng den, hvis det er ngdven-
digt.

Flade stykker eller stykker i portionsstgrrelse tgs
hurtigere op end stykker, som er frosset i en blok.

Optoning af dybfrostretter

1.
2.
3.

v

Tag dybfrostretter ud af emballagen.

Leeg dybfrostretter i dampbeholderen med huller.
Seet dampbeholderen med huller ind i ovnen, og
saet dampbeholderen uden huller ind nedenunder.
Retten ligger ikke i optgningsvandet, og veeskedryp
bliver opsamlet i dampbeholderen uden huller.
Indstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-
ling.
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Anbefalede indstillinger for optoning

Ret Maengde Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunktion = Temperatur Tilberednings-
i°C tid i min.

Beerfrugter 0,5 kg Dampbeholder 2 + 1 50-55 15-20

med huller +

uden huller
Grgntsager 0,5 kg Dampbeholder 2 + 1 40 -50 15-50

med huller +

uden huller

18.11 Afsaftning
Anbefalede indstillinger for afsaftning af beer.

Afsaftning af baer

1. Leeg beerrene i en skal, og drys dem med sukker.
2. Lad blandingen traekke i mindst en time, sé saften
treekkes ud.

Anbefalede indstillinger for afsaftning

3. Heeld beerrene i dampbeholderen med huller, og
saet den ind i rillehgjde 2.

4. Szt dampbeholderen uden huller ind nedenunder til
opsamling af saften.

5. Indstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-
ling.

6. Laeg baerrene i et klaede efter tilberedningen, og
pres resten af saften ud af dem.

7. Tor ovnrummet.

Ret Tilbehgr / fade Rillehgjde

Ovnfunktion Temperaturi °C  Varighed i min.

Hindbeer Dampbeholder 2+ 1
med huller +

uden huller

A 100 30 - 45

Ribs Dampbeholder 2+ 1
med huller +

uden huller

A 100 40 -50

18.12 Henkogning

Frugt og grentsager kan konserveres ved opvarmning

0g opbevaring i luftteette glas.

m Levnedsmidler skal vaere friske, nar de henkoges.
For lang opbevaringstid reducerer vitaminindholdet,
og levnedsmidlerne geerer lettere.

Anvend kun helt frisk frugt og grentsager.
Falgende levnedsmidler kan ikke henkoges i appa-
ratet: Indhold i konservesdaser, kad, fisk og po-
stejblandinger.

= Kontroller, at henkogningsglas, gummiringe og fjed-
re er fejlfri.

= Brug kun rustfri klemmer.

Anbefalede indstillinger for henkogning
Anbefalede indstillinger for henkogning med damp.

Henkogning af frugt og grentsager

Krav: Kontroller, at henkogningsglas, gummiringe og

fiedre er fejlfri.

1. Renggr gummiringe og glas grundigt med varmt
vand.
Glas kan steriliseres i apparatet.
— "Valg af retter og indstilling", Side 12

2. Saet dampbeholderen med huller i ovnen.

3. Stil de forberedte glas i dampbeholderen med hul-
ler.
Glassene ma ikke rere ved hinanden.

4. Abn ovndaren efter den angivne tid.

5. Tag farst henkogningsglassene ud af apparatet, nar
de er kglet helt af.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunktion Temperaturi °C  Varighed i min.

Grgntsager 1 literhenkog- 2 R 100 30-120
ningsglas

Stenfrugt 1 literhenkog- 2 2 100 25-30
ningsglas

Kernefrugt 1 literhenkog- 2 2 100 25 -30
ningsglas
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18.13 Haevning af dej Rillehgjden for dampbeholderen uden huller kan

. . . , veelges frit.
Anbefalede indstillinger for heevning af dej. 2. Saet dejskalen i dampbeholderen med huller. Dejen
Geerdej haaver hurtigere i apparatet end ved stuetem- skal ikke veere tildaekket.
peratur. 3. Indstil apparatet svarende til den anbefalede indstil-
Haevning af dej ling.

1. Saet dampbeholderen med huller i ovnen.

Anbefalede indstillinger for geerdej

Ret Maengde Tilbehor / fade Ovnfunktion Temperaturi °C  Varighed i min.

Geerdej 1 kg Skal + dampbe- 35 20-40
holder med huller

18.14 Dybfrostprodukter
Folg producentens anvisninger pa emballagen. De angivne tilberedningstider geelder for isaetning i kold ovn.

Optening og opvarmning af dybfrostretter

Ret Tilbehor / fade Rillehojde Ovnfunktion Temperaturi °C  Varighed i min.
Forel Dampbeholder 2 +1 a2 80-100 20-30
med huller +
uden huller
Laksefilet Dampbeholder 2+ 1 a 80-100 15-25
med huller +
uden huller
Broccoli, blanche- Dampbeholder 2+ 1 A 100 6-10
rede med huller +
uden huller
Blomkal, blanche- Dampbeholder 2+ 1 a 100 5-8
ret med huller +
uden huller
Banner, blanche- Dampbeholder 2+ 1 a 100 6-10
rede med huller +
uden huller
fErter, blanchere- Dampbeholder 2 +1 a2 100 5-12
de med huller +
uden huller
Gulergdder, blan- Dampbeholder 2+ 1 a 100 4-6
cherede med huller +
uden huller
Grgntsager, blan- Dampbeholder 2+ 1 100 6-10
cherede med huller +
uden huller
Rosenkal, blan- Dampbeholder 2+ 1 a 100 5-10
cherede med huller +
uden huller
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18.15 Proveretter
Oplysningerne i dette afsnit henvender sig til pravningsinstitutter for at lette afprevningen af apparatet iht. EN

60350-1.

Anbefalede indstillinger for proveretter

Madvare Tilbehor Hojde over havet Ovnfunktion Temperaturi °C  Tilberedningstid i
min.

Broccoli, ra, Med huller + 2+ 1 a 100 7-9°'

300 g uden huller

Broccoli, ra, en Med huller + 2+ 1 2 100 7-9°'

beholder uden huller

fErter, frosne, en  Med huller + 2+ 1 a 100 -8

beholder 2 uden huller

' En sammenlignelig tilberedningsgrad mellem referenceprave og hovedprave opnas, nar referenceprgven tilberedes i

5 minutter (etableret som beskrevet i IEC 60350-1).
2 Fordel 2,0 kg aerter jaevnt i beholderen.

3 Kontrollen er afsluttet, nar 85 °C er opnaet pa det koldeste sted (se IEC 60350-1).

19 Kundeservice

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
0g garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.), fabrikations-
nummer (FD-Nr.) og lgbenummer (Z-Nr.) parat, hvis du
kontakter kundeservice.

Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse G. Lyskilderne fas som reservedele og ma kun
udskiftes af fagpersonale, der er uddannet til dette.

19.1 Produktnummer (E-Nr.),
fabrikationsnummer (FD-Nr.) og
lebenummer (Z-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.), fabrikationsnummeret (FD-

Nr.) og lgbenummeret (Z-Nr.) findes pa apparatets ty-
peskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

@ I E-N: FD. ZNr I

Type:

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.

Det er ogsa muligt at vise apparatoplysningerne i Grun-
dindstillingerne.

- "Grundindstillinger”, Side 14

20 Oplysninger om fri software og open source-software

Dette produkt indeholder softwarekomponenter, der er
licenseret af ophavsretsindehaverne som fri software
eller open source-software.

De pagaldende licensoplysninger er gemt i hushold-
ningsapparatet. Det er ogsa muligt at fa adgang til de
pagaeldende licensoplysninger via Home Connect-ap-
pen: "Profil -> Juridiske henvisninger ->
Licensoplysninger".! Licensoplysningerne kan downlo-
ades pa hjemmesiden for meerkevaren. (Sag efter den
pageeldende apparatmodel og yderligere dokumenter
pa produkthjemmesiden). Alternativt kan de pagaelden-
de oplysninger anfordres pa ossrequest@bshg.com el-
ler BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Mulnchen.

' Afhaengigt af apparatets udstyr
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Kildekoden stilles til radighed efter anmodning om det-
te.

Send din anmodning til ossrequest@bshg.com eller
BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Mdinchen.

Emne:; ,OSSREQUEST"

Du afregnes for omkostningerne, der er forbundet med
behandlingen af din anmodning. Dette tilbud geelder i
tre ar fra kebsdatoen eller som minimum i den periode,
hvor vi tilbyder support og reservedele til det pageel-
dende apparat.
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21 Overensstemmelseserklaering

Hermed erklaerer BSH Hausgerate GmbH, at dette ap- 2,4-GHz-band (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

parat med Home Connect-funktionalitet er i over-
ensstemmelse med de grundlaeggende krav og gvrige
geeldende bestemmelser i direktiv 2014/53/EU.

P4 internettet findes en udfgrlig RED-overensstem-
melseserklasring pa det aktuelle apparats produktside
under de ekstra dokumenter pa adressen siemens-ho-
me.bsh-group.com .

C€

BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CcY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Kun til indenders brug.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Kun til indendars brug.

22 Montagevejledning

Vaer opmaerksom pa disse oplysninger ved montagen
af apparatet.
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» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-

A . .
. 22.1 Generelle anvisninger om montage des med en stikdasetype E/F. Det er for-

Vaer opmeerksom pa disse anvisninger, inden
indbygningen af apparatet pabegyndes.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

- "Produktnummer (E-Nr.), fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.) og lebenummer (Z-Nr.)",

Side 32.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

=]
)=
l!

5’(\@

-

Type F

\@

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun pa den ma-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan kabes
hos kundeservice.

.

s
SiE

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.), fabrikationsnum-

mer (FD-Nr.) og lsbenummer (Z-Nr.)", Side 32

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrem der overstiger 13 A. | tvivlstil-
feelde bar en autoriseret el-installater kon-
taktes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A led-
ningssikkerhedsafbryder.
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budt at anvende en stikdase af type K.
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Type F

» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor-

bundet.

0t
Sk

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast
forbindelse til den elektriske installation,
kan der bestilles en seerlig tilslutningsled-
ning uden stik via kundeservice. Den faste
tilslutning skal udferes af en autoriseret
elektriker.

Der kan kun garanteres for sikker anven-
delse af apparatet, hvis indbygningen fore-
tages i henhold til denne montagean-
visning. Montgren heefter for skader, som
skyldes ukorrekt indbygning.

Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.

Fiern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

Felg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.
Indbygningsskabe skal veere temperaturbe-
standige op til 95 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 70 °C.




Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

Udfer udskeeringerne i kgkkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

Stikdasen til apparatet skal befinde sig i det
skraverede omrade [@ eller udenfor indbyg-
ningsnichen.

Ikke-fastgjorte indbygningsskabe skal fast-
geres til vaeggen med et almindeligt vinkel-
beslag [bl.

= ot
320
60 -» *
= 180
N g\
50 a

Brug beskyttelseshandsker for at undga
snitsar. Der kan vasre dele med skarpe

kanter, som er tilgeengelige under mon-
tagen.

Malene pa tegningerne er angivet i mm.

/\ ADVARSEL - Brandfare!
Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-
ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

4
4

Brug ikke multistikdaser.

Anvend kun certificerede forlaengerlednin-
ger med et tveersnit pa minimum 1,5 mms2,
som opfylder de geeldende nationale sik-
kerhedskrav.

Kontakt kundeservice, hvis nettilslutnings-
ledningen er for kort.

Brug kun adaptere godkendt af producen-
ten.

Montagevejledning da

BEMZERK!

Hvis apparatet beeres i dgrens handtag, kan
det knaekke af. Ovndegrens handtag kan ikke
beere apparatets veegt.

» Brug aldrig dergrebet til at lafte eller baere
apparatet med.

22.2 Apparatets mal

Her findes apparatets mal.

_—

455

548

o

3

22.3 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmalene og anvisningerne om ind-
bygning under en bordplade.

‘ min.

~-550

\
560*8/<‘

‘A/

m  Der skal veere en udskeering i mellembunden til ven-
tilation af apparatet.

m  Bordpladen skal vaere fastgjort pa indbygningsska-
bet.

= Fglg montagevejledningen for kogesektionen, hvis
den forefindes.

m  Vaer opmaerksom pa de forskellige nationale an-
visninger om indbygning.
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22.4 Indbygning under en kogesektion

Hvis apparatet bliver indbygget under en kogesektion,
skal felgende minimumafstande overholdes, eventuelt
inklusive en underkonstruktion.

P& grundlag af den ngdvendige minimumafstand [b]
fastleegges den mindste bordpladetykkelse [@..

. , v
2 . -
TR
!
o
460"
. |
Kogesektionstype a pasati mm a flugtende i mm bimm
Induktionskogesektion 42 43 5
Fuldflade-induktionskoge- 52 53 5
sektion
Gaskogesektion 32 43 5
El-kogesektion 32 35 2

22.5 Indbygning i hgjskab

Overhold indbygningsmalene og montageanvisninger-
ne ved indbygning i et hgjskab.

~

min. 550 min. 35
\/ —»‘ [t—

= Til ventilation af apparatet skal mellembundene i
indbygningsskabet vaere forsynet med udskeeringer.

= Hvis hgjskabet ud over element-bagvaeggen har
endnu en bagveeg, skal den fjernes.

= Apparatet ma ikke indbygges hajere, end at tilbehg-
ret uden besveer kan tages ud.
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22.6 Hjernemontage

Overhold indbygningsmalene og indbygningsanvisnin-
gerne ved hjgrnemontage.

S

7 NI VA

Ao z%n_

For at apparatets der skal kunne abnes, skal mini-
mummalene overholdes ved hjgrnemontage. Malet
[@l afhaenger af skabsfrontens tykkelse og handgre-
bet.

22.7 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse | og
ma kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.
Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angiv-
ne effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrif-
ter.

Apparatet skal veere uden elekirisk spaending ved
alle former for montagearbejde.

Apparatet ma kun tilsluttes med den leverede tilslut-
ningsledning.



m  Stik tilslutningsledningen ind pa bagsiden af appara-
tet, til der hgres en klik-lyd. Der kan fas en tilslut-
ningsledning pa 3 m hos kundeservice.

m  Tilslutningsledningen méa kun udskiftes med en origi-
nal tilslutningsledning, som kan bestilles via kunde-
service. Den kan fas hos kundeservice.
Indbygningen skal sikre bergringsbeskyttelse.

Hvis apparatets display forbliver markt, er det tilslut-
tet forkert. Afbryd forbindelsen til stremforsyningen,
og kontroller tilslutningen.

Apparatet skal tilsluttes elektrisk med stikket til
sikkerhedskontakten

Bemaerk: Apparatet méa kun tilsluttes en forskriftsmaes-
sigt installeret sikkerhedsstikdase.

» Stik netstikket ind i sikkerhedsstikdasen.
Nar apparatet er monteret, skal nettilslutningslednin-
gens netstik veere frit tilgeengeligt, eller hvis dette ik-
ke er muligt, skal der vaere monteret en afbryderan-
ordning i den faste elektriske installation, som opfyl-
der de geeldende installationsbestemmelser.

Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik

Bemaerk: Apparatet ma kun tilsluttes af autoriserede
fagfolk. Ved skader, der opstar som felge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

Der skal vaere monteret en afbryderanordning i den fa-
ste elektriske installation, som opfylder de geeldende
installationsbestemmelser.

1. |dentificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.
Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beska-
diget.
2. Tilslut iht. tilslutningsdiagrammet.
Vedr. spaending, se typeskilt.
3. Lederne i nettilslutningsledningen skal tilsluttes iht.
farvekoderne:
— gren-gul = jordforbindelsesledning @
- bla = nulleder
— brun = fase (yderleder)

22.8 Indbygning af apparat
1. Skyd apparatet helt ind, og centrer det.

%
=~
’? 1 rTin.5

|

il

\
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Bemaerk: Spalten mellem bordplade og apparat ma ik-
ke lukkes med ekstra lister.

Der ma ikke anbringes lister til varmebeskyttelse langs
indbygningsskabets sideveegge.

2. Skru apparatet fast.

—

7/

L

22.9 Ved kekkenindretning uden handtag
med lodret gribestykke:

1. Anbring et egnet mellemleeg for at tildeekke eventu-
elle skarpe kanter og serge for sikker montage.

i

2. Lav en forboring i aluprofiler for at kunne lave en
skrueforbindelse.
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3. Fastger apparatet med egnede skruer.

=

22.10 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befaestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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