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1 Bezpeénost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.
1.1 VSeobecné pokyny

Zde najdete obecné informace k tomuto navo-
du.

m Peclivé si prectéte tento navod. Pouze tehdy
muzete pfislusenstvi bezpedné a efektivné
pouzivat.

® Uschovejte navod a také informace o vy-
robku pro pozdgjsi pouziti nebo pro nasledu-
jictho majitele.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

Pro bezpecné a spravné pouzivani prislusen-

stvi dodrzujte pokyny tykajici se pouziti k ur-

cenému ucelu.

PrisluSenstvi pouzivejte pouze:

® pro soukromeé pourziti v domacnosti a v
uzavrenych mistnostech domova.

m k pfipravé pokrm0.

1.3 Bezpecéné pouziti

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!

Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi horké.

» Horké pfislusenstvi nebo nadoby vyndavejte
z trouby vzdy chniiapkou.

A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi opareni!

Pristupné dily jsou pfi provozu horkeé.

» Nikdy se nedotykejte horkych dild.

» Déti se musi zdrzovat v dostatec¢né vzda-
lenosti od spotrebice.

Pri otevirani dvifek spotfebic¢e muize unikat

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt

para vidét.

» Dvirka spotrebiCe otevirejte opatrné.

» Udrzujte mimo dosah déti.

& VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Velky grilovaci rozen, jehly a spony maji ostré
hrany.

» Udrzujte mimo dosah déti.

2 Zabraneni vechnym skodam

POZOR

Nahromadéné teplo by poskodilo spotrebid.

Doby pedeni neodpovidaji a poSkozuje se smalt.

» Na dno trouby nikdy nepokladejte pfisluSenstvi, folie,
pecici papir nebo nadoby.

» Na dno trouby nikdy nepokladejte félie jakéhokoli
druhu.

» KdyZ je nastavena teplota vysSSi nez 50 °C, nestavte
na dno trouby nadoby.

P¥i pouzivani dvifek spotrebiCe jako odkladaci plochy se

mohou dvirka posSkodit.

» Na dvitka spotfebiCe nikdy nestavte sadu grilovacich
roznid nebo univerzalni hluboky plech.

V zavislosti na typu spotiebice mlzZe ptislusSenstvi pfi za-

vieni dvitek poskrabat sklo dvifek.

» PrisluSenstvi vzdy zasunite do trouby az nadoraz.

Pfi provozu s mikrovinnym ohfevem neni vhodna grilova-

ci sada. Mze dojit k jiskfeni a poskozeni vnitiku trouby.

» Grilovaci sadu nikdy nepouzivejte pfi provozu s mik-
rovinnym ohrevem.

3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu
Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.

» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.
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4 Grilovani s grilovaci sadou

Pomoci velkého rozné mizete obzviasté dobre pfi-
pravovat velké pecené, jako rolady nebo dribez. Maso

4.1 Soucasti grilovaci sady

bude kifupavé a opecené dohnéda. Pomoci jehel mize-
te pfipravovat napf. zeleninu a mensi ryby nebo maso.

Grilovaci sada obsahuje rizné soucasti. Zde ziskate prehled o dodanych soucastech a jejich spravném pouZziti.

Soucasti Popis Pouziti
Air Fry & plech na gri- Pro postaveni ramu. Univerzalni hluboky plech zasunte do
lovani urovné 1 pod grilovaci plech. Univerzaini hluboky plech
slouzi k zachyceni odkapavajici tekutiny.
Ram Pro nasazeni opérek a drzaku.
Drzak Pro podepreni velkého grilovaciho rozné. Pouzivejte pou-

ze s ramem.

Velky grilovaci rozen

Pro grilovani velkych peceni, drlibeze a celych velkych
ryb.

—~ —~ Spony Pro upevnéni masa, dribeze a ryb na velky grilovaci
-iﬂ\ = éﬂ\ = rozen.
<&l <&
Opérky Pro podepreni jehel. Pouzivejte pouze s ramem.

Jehly s pomlckou pro
sundavani

Pro grilovani zeleniny, malych ryb a malych kustd masa.
Pomoci pomucky pro sundavani Ize grilovany pokrm
jednoduSe sundat z jehly.

PtisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu.

4.2 Pred prvnim pouzitim

» VSechny soucasti grilovaci sady vy istéte.
Grilovaci sadu Ize myt v myCce nadobi.

4.3 Pokyny pro napichovani a upevnéni
grilovaného pokrmu

Aby byl grilovany pokrm upedeny stejnomérné a pékné

dohnéda, fidte se nasledujicimi informacemi.

= Grilovany pokrm napichnéte doprostfed na velky gri-
lovaci rozen.

= Grilovany pokrm upevnéte na obou koncich sponami.
Pevné utahnéte Srouby.

= Kdyz grilujete dvé kufada, upevnéte kazdé kufe dvé-
ma sponami.

= Pecdeni svazné kuchynskou niti.

= U drlibeze pripevnéte konce kfidel pod zady a stehna
k télu. Dribez tak nezhnédne pfiliS moc.

= Propichnéte kazi pod kridly. Tak mize vytékat tuk.

= P¥i grilovani celé ryby zaSijte otvor v bfiSe kuchyriskou
niti.

4.4 Priprava grilovaciho rozné

Priklad: Napichnuti dvou kufat.

1. Sponu nasadte témér az na konec velkého grilovaci-
ho rozné.

2. Na grilovaci rozen nasadte prvni kure.
» Sponu zatladte pevné do masa.
» Pevné utahnéte Sroub.

3. Na grilovaci rozen nasadte druhou sponu.
» Sponu zatladte pevné do masa.
» Pevné utdhnéte Sroub.

4. Treti sponu nasadte pfimo na druhou sponu a postu-
pujte vySe popsanym zplsobem.



cs Spravny postup

Poznamka: Kurata nasadte na grilovaci rozen tak, aby
nohy obou kurat sméfovaly k sobé. Druhé kufe nesmi
precnivat pres grilovaci rozen.

4.6 Nasazeni jehel

1. Prfedehrejte troubu.
2. Ram postavte na grilovaci plech.

4.5 Nasazeni velkého grilovaciho rozné 3. Obé opérky zasuiite do otvord.

1. Ram postavte na grilovaci plech. - éehly po]ozte na podvstavce.l Y

2. Grilovaci plech zasurite do Urovné 2. 5. ”'Q,Vaci plech zas,unt_e do drovné 2; s

3. Drzak zasurite do obou zadnich otvord. > Er|s|u§epstV| vklgdejte do troyby VZd,y spravne.

4. Velky roZen polozte na drzék a zasufite do predniho 6. Univerzalni hluboky plech zasunte do drovné 1.
otvoru.

5. Univerzalni hluboky plech zasunte do urovné 1.
» PrisluSenstvi vkladejte do trouby vzdy spravné.

5 Spravny postup

Zde najdete vhodné nastaveni, pfisluSenstvi a nadoby 5.1 Grilovani driibeze, masa, ryb a zeleniny
pro rizné pokrmy. Doporuceni jsme optimalné pfizplso- . L, . L L L
bili pro vas spotebid. Béhem grilovani nechte dvifka spotfebie zavrena.

. , . , Nik iluj fenymi dvirk febice.
Tip: Velké mnozstvi informaci k pe€eni a vhodnym lkdy negrilujte s otevrenymi dvitky spotrebice

hodnotam nastaveni najdete v aplikaci Home Connect
nebo na nasSi domovské strance www.bosch-home.com.

5.2 Doporucéena nastaveni
V tabulce najdete doporucena nastaveni pro nékteré pokrmy.


https://www.bosch-home.com

Cisténi a ogetfovani cs

Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi, vlastnostech a teploté potravin. Proto jsou zde uvedené rozsahy nastaveni.
Nejdfive vyzkousSejte nizSi hodnoty. V pfipadé potfeby pfisté nastavte vysSi hodnoty.

Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni masa, dribezZe a ryb bez nadivky s teplotou z lednice do studené trouby.

Pti grilovani na jehlach je nutné predehtati a je to uvedeno v tabulce.

V tabulce jsou uvedené udaje s navrzenou hmotnosti. P¥i grilovani tézSich kus pouzijte nizsi teplotu.
VSeobecné plati: Cim je grilovany pokrm vétsi, tim nizsi teplota a delSi doba peceni.
Pokud chcete péct podle viastniho receptu, fidte se podle podobnych pokrmd.

Grilovany pokrm nemusite obracet.
Pouzity druh ohfevu: @ 4D horky vzduch

Pokrm Prislusenstvi / nado- Uroven Druh Teplota ve °C Doba trvani

bi zasunuti ohievu vV min
Pulard, 1,5 kg Velky grilovaci rozenn 2 1. 170-180 1. 70-80

2. 190-200 2. 15-20

Veprova rolada, 2 kg Velky grilovaci rozenn 2 170-190 120-150
Jehné&di plec, bez kosti, Velky grilovaci rozen 2 170-180 70-80
1 kg
Ryba, cela, 1,5 kg Velky grilovaci rozen 2 170-190 35-45
Rybi Spizy, 6 ks Jehly 2 190-200" 15-25

5.3 Air Fry & plech na grilovani

Pokud ma vas spotfebi¢ druh ohfevu Airfry, mizete

s timto pfislusenstvim péct kfupave pokrmy, které se ob-
vykle smazi v oleji. Ridte se doporu¢enym nastavenim
pro pedeni s Airfry v navodu k pouziti vaSeho spotfebice.
Tip: Abyste zabranili znecisténi spotfebiCe, zasunte pod
pfislusenstvi minimalné o Uroven niz univerzalni hluboky
plech.

Toto prisluSenstvi mdzete pouzivat také pro grilovani.

Pro grilovani nebo peceni velkych kusl masa vymeérite

rost popsany v navodu k pouziti za plech Air Fry.

Univerzalni hluboky plech zasurite o jednu uroven niz.

Ridte se doporuéenym nastavenim pro peceni a gri-

lovani v navodu k pouziti vaseho spotfebide.

Poznamky

= PfisluSenstvi nepouzivejte jako parni nadobu.

= PFisluSenstvi nepouzivejte pro samostatny mikrovinny
ohrev.

6 Cisténi a oSetrovani
Aby vas spotiebi¢ zlstal dlouho funkéni, peclivé ho &is-
téte a oSetfujte.

6.1 Cisténi grilovaci sady

Aby nedoslo k poSkozeni chromovaného povrchu gri-
lovaci sady nespravnymi Cisticimi prostfedky, fidte se
nasledujicimi informacemi.

POZOR

Nevhodné distici prostfedky by poskodily povrchy spo-

trebice.

» Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici
prostfedky.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky s vysokym obsahem
alkoholu.

» Nepouzivejte tvrdé draténky nebo houbicky.

» Nepouzivejte pyrolyzu nebo samodisténi.

1. Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné pro-
plachnéte.

2. Grilovaci sadu umyjte horkym mycim roztokem nebo
v my&ce nadobi.
Pti silném znedisténi nechte grilovaci sadu odmodit
v horkém mycim roztoku.

' Spotfebi¢ pfedehieijte.

Tip: Mimoradné vhodné Cistici a oSetfovaci prostredky
mdzete zakoupit u zakaznického servisu. Ridte se poky-
ny vyrobce.

6.2 Cisténi Air Fry & plech na grilovani

= PfisluSenstvi vygistéte hadrem a horkym mycim roz-
tokem. V pfipadé Upornych necistot mizete pfislusen-
stvi vlozit do univerzalniho hlubokého plechu a nechat
odmocit.

= Pfislusenstvi mlZete vydistit také kartackem nebo ne-
rezovou draténkou.

= Uporné necistoty mizete odstranit také sprejem na
pecici trouby. Ridte se pokyny vyrobce.

= Smaltované pfislusenstvi je vhodné pro myti v myc¢ce
nadobi.
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1 Sigurnost

Pridrzavajte se sljedecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opcée napomene

Ovdje ¢ete nacdi opce informacije o ovim upu-

tama.

m Pazljivo procitajte ove upute. Samo tada mo-
Zete sigurno i ucinkovito upotrebljavati pri-
bor.

m Sacuvajte upute i informacije o proizvodu za
kasniju uporabu ili za sljedeceg vlasnika.

1.2 Namjenska uporaba

Za sigurnu i ispravnu uporabu pribora pridrza-
vajte se napomena u vezi s namjenskom upo-
rabom.

Pribor upotrebljavajte samo:

m y privatnom kucanstvu i u zatvorenim prosto-
rima ku¢nog okruzenja

® za pripremu hrane.

1.3 Sigurna uporaba

N\ UPOZORENJE — Opasnost od opeklina!

Pribor ili posuda postaje jako se zagrijava.

» Uvijek izvadite vruci pribor ili posudu koriste-
¢i kuhinjsku krpu.

/N UPOZORENJE - Opasnost od opekotina!
Dostupni dijelovi postaju vruci tijekom rada.

» Nikada ne dodirujte vruce dijelove.

» Ne dozvolite djeci pristup.

Prilikom otvaranja vrata uredaja moze izaci vru-
¢a para. Ovisno o temperaturi paru ne mozete
vidjeti.

» Oprezno otvorite vrata uredaja.

» Ne dozvolite pristup djeci.

/\ UPOZORENJE - Opasnost od ozljede!
Veliki razanj za rostiljanje, Stapici za porcije i
spojnice su ostrobridni.

» Ne dozvolite djeci pristup.

2 lzbjegavanje materijalnih steta

POZOR

Akumulacija topline oStecuje ureda;.

Vrijeme pedenja i przenja viSe se ne podudara i emajl

se ostecduje.

» Nikada ne stavljajte pribor, foliju, papir za pedenje ili
posude na dno pecnice.

» Nikada nemoijte obloZiti dno pecnice folijom bilo koje
vrste.

» Ako je namjestena temperatura viSa od 50 °C, nemoj-
te postavljati posude na dno pecnice.

KoriStenjem vrata uredaja kao povrSine za odlaganje

mogu se oStetiti vrata uredaja.

» Nikada nemoijte odloziti set Stapic¢a za raznjice ili uni-
verzalnu tavu na vrata uredaja.

Pribor moze izgrepsti staklo na vratima pri zatvaranju

vrata uredaja ovisno o tipu uredaja.

» Pribor uvijek gurnite do kraja u pecnicu.

Prilikom rada s mikrovalovima nije prikladan komplet

raznja. Moze dodi do stvaranja iskri i pe¢nica se moze

oStetiti.

» RaZanj nikad nemojte upotrebljavati pri radu s mikro-
valovima.

3 Zastita okolisa i usteda

3.1 Zbrinjavanje ambalaze u otpad

Ambalazni materijali su ekoloSki neskodljivi i mogu se
reciklirati.
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jene po vrstama.



Rostiljanje sa setom Stapi¢a za raznjice hr

4 Rostiljanje sa setom stapica za raznjice

Na velikom raznju mozete posebno dobro pripremati ve-
lika pedenja primjerice rolana pecenja ili perad. Meso

4.1 Dijelovi seta stapica za raznjice

¢e biti hrskavo i zlatno-zute boje. Na Stapi¢ima za porci-
je mozete pripremati npr. povrée i manje ribe ili meso.

Set Stapic¢a za raznji¢e sastoji se od razli¢itih dijelova. Ovdje ¢ete nadi pregled isporucenih dijelova i njihovu pravilnu

uporabu.

Dijelovi Opis Koristenje
Air Fry & Lim za rosti- Za stavljanje okvira nosaca. Univerzalnu tavu stavite na ra-
ljanje zinu 1 ispod lima za rostiljanje. Univerzalna tava sluzi kao

zastita od kapanja.

Okvir nosaca

Za umetanje okvira za stavljanje i nosaca.

Nosad

Za stavljanje velikog raznja za rostiljanje. Upotrebljavajte
samo s okvirom nosaca.

Razanj za rostiljanje,
veliki

Za rostiljanje velikih peCenja, peradi i cijele velike ribe.

Spojnice

=\

Za priévrdivanje mesa, peradi i ribe na veliki razanj za ro-
Stiljanje.

Okvir za stavljanje

Za stavljanje Stapida za porcije. Upotrebljavajte samo s
okvirom nosaca.

Stapiéi za porcije s
pomagalom za skida-
nje

Za rostiljanje povr¢a, malih riba i malih komada mesa. Po-
magalom za skidanje mozete sasvim jednostavno skinuti
pedene namirnice sa Stapica.

Pribor mozete kupiti kod servisne sluzbe, u specijalizira-
nim trgovinama ili na internetu.

4.2 Prije prve uporabe

» Ocistite sve dijelove seta Stapic¢a za raznjice.
Set Stapi¢a za raznjice moze se prati u perilici posu-
da.

4.3 Napomene za stavljanje i priévrséivanje
namirnica za pec¢enje

Pridrzavajte se sliedecih informacija kako bi se vase na-
mirnice za pedenje jednako ispekle i dobile lijepu zlatno-
zutu boju.

= Nataknite namirnice za pedenje na sredini velikog raz-
nja za rostiljanje.

= Namirnice za peCenje na oba kraja pri¢vrstite spojni-
cama. Dobro zategnite vijke.

= Ako pecdete 2 pileta na rostilju, pricvrstite svako pile 2
spojnicama.

= Pedenje svezite kuhinjskim koncem.

» Kod peradi vezite krajeve krila ispod hrbata i bataka
uz tijelo. Onda perad nece dobiti pretamnu boju.

= Probodite koZu ispod krila. Na ovaj nacin moze istje-
cati mast.

= Pri peCenju cijele ribe na rostilju zatvorite utrobu ku-
hinjskim koncem.

4.4 Priprema raznja za rostiljanje

Primjer: Nataknite 2 pileta.

1. Gurnite jednu spojnicu skoro do kraja velikog raznja
za rostiljanje.

2. Prvo pile nataknite na razanj za rostiljanje.
» Spojnicu ¢vrsto pritisnite u meso.
» Dobro zategnite vijak.

3. Drugu spojnicu nataknite na razanj za rostiljanje.
» Spojnicu &vrsto pritisnite u meso.
» Dobro zategnite vijak.

4. Tre¢u spojnicu gurnite izravno na drugu spojnicu i
postupite kako je prethodno opisano.

11



hr Tako dée to uspjeti

Napomena: Nataknite pile na razanj za rostiljanje tako
da su bataci oba pileta okrenuti jedan prema drugom.
Drugo pile ne smije prelaziti preko raznja za rostiljanje.

4.6 Umetanje stapica za porcije

1. Zagrijte pecnicu.
. . . NPT 2. Stavite okvir nosaca na lim za rostiljanje.
4.5 Umetanje velikog raznja za rostiljanje 3. Utaknite oba okvira za stavljanje u otvore.
1. Stavite okvir nosac¢a na lim za rostiljanje. 4. Stavite Stapice za porcije na okvire za stavljanje.
2. Lim za roétiljanje stavite na razinu 2. 5. Lim za rostilianje stavite na razinu 2.
3. Utaknite nosa¢ u dva straznja otvora. > Pribor uvijek pravilno gurnite u pecnicu.
4. Stavite veliki razanj na nosa¢ i utaknite u prednii 6. Univerzalnu tavu umetnite na razinu 1.
otvor.

5. Univerzalnu tavu umetnite na razinu 1.
» Pribor uvijek pravilno gurnite u pecnicu.

5 Tako ¢e to uspjeti

Za razlicita jela ovdje mozete pronaci odgovarajuce pos- aplikaciji Home Connect ili na nasoj poc¢etnoj stranici
tavke te najbolji pribor i najbolje posude. Preporuke www.bosch-home.com.

smo optimalno prilagodili vaSem uredaju.

Savjet: Brojne dodatne informacije o pripremi i odgova- 5.1 Rostiljanje peradi, mesa, ribe i povréa

raju¢im namjestenim vrijednostima mozete pronadi u . . . e
J ) ) b Ostavite zatvorena vrata uredaja za vrijeme rostiljanja.

Nikada ne rostiljajte kada su otvorena vrata uredaja.
5.2 Preporuke za nhamjestanje
U tablici mozete nadi preporuke za namjestanje za neka jela.
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Cidéenje i odrzavanje hr

Temperatura i vrijeme pecenja ovise o koligini, svojstvima i temperaturi namirnice. Stoga su navedena podrucja za
namjestanje. Najprije pokuSajte s nizim vrijednostima. Po potrebi namjestite vise vrijednosti kod sljedeceg pedenja.
NamjeStene vrijednosti vrijede za stavljanje nenapunjenog mesa, nepunjene peradi i ribe na temperaturi hladnjaka u

hladnu pecnicu.

Za rostiljanje sa Stapic¢ima za porcije je potrebno prethodno zagrijati pec¢nicu, a to je i navedeno u tablici.

U tablici cete naci podatke s predlozenim tezinama. Pri rostiljanju tezih komada namjestite nizu temperaturu.
Opcenito vrijedi: Sto je namirnica za pe€enje veca, to je niza temperatura i time duze vrijeme pedenja.

Ako Zelite pripremati prema vlastitom receptu, ravnajte se prema sli¢nim jelima u tablici.

Ne morate okretati namirnice za pecenje.
KoriStena vrsta grijanja: @ 4D vruéi zrak

Jelo Pribor / posude Razina Vrsta gri- Temperaturau °C Trajanje u minu-
janja tama

Kokos, 1,5 kg Razanj za rostiljanje, 2 1. 170-180 1. 70-80
veliki 2. 190-200 2. 15-20

Svinjski rolano pecenje, Razanj za rostiljanje, 2 170-190 120-150

2 kg veliki

Janjeda plecka, bez kosti,  Razanj za rostiljanje, 2 170-180 70-80

1 kg veliki

Riba, cijela, 1,5 kg Razanj za rostiljanje, 2 170-190 35-45
veliki

Raznjiéi s mesom, 6 koma- Stapiéi za porcije 2 190-200 15-25

da

5.3 Air Fry & Lim za rostiljanje

Ako uredaj ima vrstu grijanja Airfry, s ovim priborom mo-
zete hrskavo ispeci namirnice koje se obi¢no prze u
ulju. Pridrzavajte se preporuka za namjeStanje kuhanja s
vrstom grijanja Airfry u uputama za uporabu uredaja.
Savjet: Kako biste sprijeCili zaprljanje uredaja, gurnite
univerzalnu tavu najmanje jednu razinu ispod pribora.
Taj pribor mozete upotrijebiti i za rostiljanje.

Za rostiljanje ili kuhanje velikih komada mesa zamijenite

reSetku opisanu u uputama za uporabu Air Fry limom.

Stavite univerzalnu tavu jednu razinu nize. Pridrzavajte

se preporuka za namjestanje pecenja i rostiljanja u upu-

tama za uporabu uredaja.

Napomene

= Nemojte upotrebljavati pribor kao parnu posudu.

= Nemojte upotrebljavati pribor kod rada samo s mikro-
valovima.

6 Ciscenje i odrzavanje
Kako bi vam uredaj dugo ostao funkcionalan, pazljivo
ga Cistite i odrzavajte.

6.1 Ciséenje seta Stapica za raznjice
Kako se kromirana povrsina seta Stapi¢a za raznjice ne

bi oStetila krivim sredstvom za &iSéenje, pridrzavajte se
sljededih informacija.

POZOR

Neprikladna sredstva za ¢iS¢enje mogu ostetiti povrsine

uredaja.

» Nemojte upotrebljavati ostra ili abrazivna sredstva za
CiSéenje.

» Nemojte upotrebljavati sredstva za CiS¢enje s velikim
udjelom alkohola.

» Nemojte upotrebljavati tvrde jastudiée za ribanje ili
spuzve za GiSéenje.

» Nemojte upotrebljavati pirolizu niti samociséenje.

1. Nove spuzve prije uporabe temeljito isperite.

" Uredaj prethodno zagrijati.

2. Set Stapida za raznji¢e ocCistite vru¢éom sapunicom i
krpom za pranje posuda ili operite u perilici posuda.
Set Stapic¢a za raznjice omekSajte u vruc¢oj sapunici
ako je jako zaprljan.

Savjet: Posebna sredstva za CiS¢enje i njegu mozete

kupiti kod servisne sluZbe. Pridrzavajte se podataka pro-

izvodaca.

6.2 éiééenje Air Fry & Lim za rostiljanje

= Cistite pribor krpom za pranje posuda i vruéom sapu-
nicom. U slu¢aju tvrdokornih zaprljanja, mozZete staviti
pribor u univerzalnu tavu i pustiti da se namoci.

» Pribor mozete odistiti i Setkom ili spiralom od nehrda-
juceg Celika.

= Tvrdokornu prljavstinu mozete ukloniti i sprejom za
Cidéenje pecdnice. Pridrzavajte se podataka proizvoda-
¢a.

= Emajlirani pribor je prikladan za pranje u perilici posu-
da.
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1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

Itt altalanos informaciodkat taldal enhez az utmu-
tatohoz.

®» Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. Csak
igy tudja a tartozékot biztonsagosan és haté-
konyan hasznalni.

m Orizze meg az utmutatot és a termékinforma-
ciokat a késBbbi hasznalat céljara, vagy az
ujabb tulajdonos szamara.

1.2 Rendeltetésszerl hasznalat

A tartozékok biztonsagos és helyes hasznalata
érdekében vegye figyelembe a rendeltetéssze-
rd hasznalattal kapcsolatos utmutatasokat.

A tartozékokat csak:

m g haztartasban és az otthoni kornyezet zart
helyiségeiben.

m a7 ételek elkészitéséhez.

1.3 Biztonsagos hasznalat

M\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilés veszé-

lye!

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

N\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodes kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hdmérseklettdl
figgden nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a készllék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nagy méretd grillnyars, a sasliknyarsak és a
kapcsok szélei élesek.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

2 Dologi karok elkerllése

FIGYELEM

A hétorlasz karositja a készlléket.

A sUtési id6 megvaltozik, és a zomanc megserul.

» Soha ne helyezzen tartozékot, féliat, sutépapirt vagy
edényt a sutétér aljara.

» Soha ne bélelje ki a sitétér aljat semmilyen féliaval.

» Ne tegyen edényt a sitétér aljara, ha 50 °C feletti hé-
meérsékletet allitott be.

Ha rakodofellletként hasznalja a készllék ajtajat, akkor

az karosodhat.

» Ne helyezze a grillnyars-készletet vagy az univerzalis
serpenyét a készllék ajtajara.

A késziiléktipustdl fliggéen a készilékajtd zarasakor

Osszekarcolhatja az ajtélapot.

» A tartozékokat mindig tolja be tkdzésig a sitétérbe.

A grillnyars-készlet nem alkalmas mikrohullamu tzem-

maodokkal valé hasznalatra. Szikra képz&dhet és a suté-

tér karosodhat.

» A grillnyars-készletet soha ne hasznalja mikrohullamu
Uzemmodban.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.
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» Az egyes OsszetevEket fajtanként szétvalogatva artal-
matlanitsa.



Grillezés a grillnyars-készlettel hu

4 Grillezés a grilinyars-készlettel

A nagy méretl nyars kildnodsen alkalmas nagy sultek,
mint példaul géngydlt his vagy szarnyasok elkészitésé-

4.1 A grillnyars-készlet részei

re. A hus ropogds és barna lesz. A sasliknyarsakkal pl.
z6ldséget és kisebb halakat vagy husokat készithet.

A grillnyars-készlet kilonféle alkatrészekbdl all. Aldbb attekintheti a csomagban talalhatd alkatrészeket, illetve azok

megfelelé hasznalatat.

A tartozékok részei Leiras

Hasznalat

Air Fry & Grill sttétep-
Si

A tartéallvany elhelyezéséhez. Az univerzalis serpeny6t az
1. szintre, a grilltepsi ala tolja be. Az univerzalis serpenyd
csepegésgatloként szolgal.

Tartéallvany

A saslikallvany és a tarto felhelyezéséhez.

Tartok

A nagy méret( grillnyars felhelyezéséhez. Csak a tartoall-
vannyal hasznalja.

Nagy grillnyars

Nagy méretl siltek, szarnyas és egész hal grillezéséhez.

Kapcsok

=\

A hus, szarnyas és hal rogzitéséhez a nagy grillnyarson.

Saslikallvany

A sasliknyarsak felhelyezéséhez. Csak a tartdallvannyal
hasznalja.

Sasliknyarsak lehlzo-
val

Z06ldség, kis halak és kisebb husdarabok grillezéséhez. A
lehuzoval nagyon kénnyen lehdzhatja a grillezett ételt a
nyarsrol.

Tartozékokat a vevészolgalatnal, szakkereskedésekben
vagy interneten vasarolhat.

4.2 Az els6 hasznalat el6tt

» Tisztitsa meg a grillnyars-készlet minden részét.
A grillnyars-készlet mosogatégépben tisztithato.

4.3 Tudnivalok a grilleznival6 felszurasahoz

és rogzitéséhez

Ahhoz, hogy a grilleznivalé szép barna legyen és egyen-

letesen atsuljén, vegye figyelembe a kovetkezd informa-

cidkat.

= A grilleznivaldt a nagy grillnyars kdzepére huzza fel.

= A grilleznivalét mindkét végén rogzitse a kapcsokkal.
Jol hlzza meg a csavarokat.

= Ha 2 csirkét grillez, mindegyiket 2-2 kapoccsal régzit-
se.

= Az egyik siltet kdsse meg konyhai zsineggel.

= Szarnyas esetében a szarnyak végeit kotdzze a hat
alg, illetve a combokat kosse a testhez. Ekkor a szar-
nyas nem lesz tul sotét. )

= Szurkalja meg a bért a szarnyak alatt. Igy a zsir ki tud
folyni.

= Egész hal grillezése esetén zarja le a hasltreget kony-
hai zsineggel.

4.4 Grillnyars el6készitése

Példa: 2 csirke felhlzasa.

1. Az egyik kapcsot tolja csaknem a nagy grillnyars vé-
géig.

2. Tolja az els6 csirkét a grillnyarsra.
» Nyomja a kapcsot szorosan a husba.
» JOl hlizza meg a csavart.

3. Toljon egy masodik kapcsot a grillnyarsra.
» Nyomija a kapcsot szorosan a husba.
» JOl huzza meg a csavart.

4. Tolja a harmadik kapcsot kdzvetlenlil a masodik ka-
pocshoz, és jarjon el az el6z8ekben leirtak szerint.
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hu gy sikertlni fog

Megjegyzés: A csirkéket Ugy huzza a nyarsra, hogy a
labukkal forduljanak egymas felé. A masodik csirkének
sem szabad tulnyulnia a grillnyarson.

4.5 Nagy grillnyars behelyezése

1. Allitsa a tartéallvanyt a grilltepsire.

2. Tolja be a grilltepsit a 2. szintre.

3. A tartét dugja a két hatso nyilasba.

4. A nagy nyarsat helyezze a tartéra, és dugja az elllsé
nyilasba.

5. Az univerzalis serpenyét tolja be az 1. szintre.
» A tartozékokat mindig megfelelé helyzetben tolja

be a sitétérbe.

4.6 A sasliknyarsak behelyezése

. Melegitse el6 a sutdt.
. Allitsa a tartéallvanyt a grilltepsire.
. A két saslikallvanyt dugja a nyilasokba.
. A sasliknyarsakat fektesse a saslikallvanyra.
. Tolja be a grilltepsit a 2. szintre.
» A tartozékokat mindig megfeleld helyzetben tolja
be a stétérbe.
6. Az univerzalis serpenyét tolja be az 1. szintre.

O s WN =

5 igy sikeriilni fog

A kulénbdzb ételekhez itt megtalalja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készilékére optimalizaltuk.

Tipp: Az ételek elkészitéséhez és a megfelel§ bedllitasi
értékekhez szamos tovabbi adatot talal a Home Connect
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alkalmazasban vagy honlapunkon www.bosch-
home.com.

5.1 Hus, szarnyas, hal és z6ldség grillezése

Grillezés kdzben tartsa a készllék ajtajat becsukva. So-
ha ne grillezzen ugy, hogy a készllék ajtaja nyitva van.


https://www.bosch-home.com
https://www.bosch-home.com

Tisztitas és apolas hu

5.2 Beadllitasi javaslatok

A tablazatban beallitasi ajanlasokat talal néhany ételre vonatkozdan.

A hémérséklet és a sitési id6tartam az étel mennyiségétsl, mindségétdl és hémérseékletétdl fligg. Ezért adtunk meg
beallitasi tartomanyokat. El&szdr probalja meg az alacsonyabb értékekkel. Ha szikséges, legkdzelebb allitsa eggyel
magasabbra.

A beadllitasi értékek téltetlen hus, szarnyas és hal betolasara vonatkoznak, amelyet hiit6bd8l helyeznek a hideg sttétér-
be.

A sasliknyarsakon vald grillezéshez el6melegités sziikséges, ami a tablazatban is megtalalhato.

A tablazatban |év6 adatoknal javasolt suly is szerepel. Ha nehezebb darabokat grillez, hasznalja az alacsonyabb hé-
mérsekletet.

Altalaban érvényes: minél nagyobb a grilleznivald, anndl alacsonyabb legyen a hémérséklet és annal hosszabb a si-
tési idd.

Ha sajat receptje szerint szeretne siitni, akkor igazodjon a hasonld ételekhez.

Nem kell megforditania a grilleznivaldt.

Alkalmazott f(itési mod: @ 4D forrd levegd

Etel Tartozék / Edény Betolasi  Fiitési Hémérséklet, °C Idétartam, perc

magas- mod

sag
Jérce, 1,5 kg Nagy grillnyars 2 1. 170-180 1. 70-80

2. 190-200 2. 15-20

Gongyolt sertéssllt, 2 kg Nagy grillnyars 2 170-190 120-150
Baranylapocka csont nélkil, Nagy grillnyars 2 170-180 70-80
1 kg
Egész hal, 1,5 kg Nagy grillnyars 2 170-190 35-45
Husnyarsak, 6 darab Sasliknyarsak 2 190-200" 15-25

Nagy husdarabok grillezéséhez vagy sltéséhez cserélje

5.3 Air Fry & Grill sutétepsi

Ha a készilék rendelkezik Airfry fltési moddal, akkor
ezzel a tartozékkal olyan ételeket is ropogdsra siithet,
amelyeket altalaban olajban sittnek. Tartsa be a készu-
lék hasznalati utmutatéjaban olvashatd, az Airfry lzem-
maoddal t8rténd sutésre vonatkozé beallitasi ajanlasokat.

Tipp: A készulék szennyez&désének elkerllése érdekeé-
ben tolja be az univerzalis serpenyét legalabb egy szint-
tel a tartozék ala.

Ezt a tartozékot grillezéshez is hasznalhatja.

ki a hasznalati utmutatéban megadott rostélyt az Air Fry

tepsire. Tolja be az univerzalis serpenybt egy szinttel lej-

jebb. Tartsa be a készllék hasznalati utmutatojaban ol-

vashato, sUtésre és grillezésre vonatkozd beallitasi ajan-

lasokat.

Megjegyzések

= Ne hasznalja a tartozékot paroldedényként.

= Ne hasznalja a tartozékot csak mikrohullam Uzem-
maodban.

6 Tisztitas és apolas
Annak érdekében, hogy készlléke hosszu ideig mikd-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

6.1 Grillnyars-készlet tisztitasa

Az alabbi informacidk figyelembevételével elkerlilhetd,
hogy egy nem megfeleld tisztitdszer karositsa a grill-
nyars-készlet kromfellletét.

FIGYELEM

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

lUletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.

» Ne hasznaljon kemény suroloparnat vagy tisztitdsziva-
csot.

» Ne alkalmazzon pirolizist vagy Ontisztitast.

" Melegitse elé a késziléket.

1. Az Uj szivacskend6ket hasznalat el6tt alaposan mos-
sa Ki.

2. A grilinyars-készletet forr6 mosogatdszeres vizzel és
torl6kendbvel vagy mosogatdégépben tisztitsa.
Erés szennyezddések esetén aztassa be a grillnyars-
készletet forré mosogatdszeres vizbe.

Tipp: A vev@szolgalatnal kiemelten ajanlott tisztito- és
apoldszereket vasarolhat. Tartsa be a gyartd utmutata-
sait.

6.2 Air Fry & Grill suit6tepsi tisztitasa

= A tartozékot mosogatoruhaval és forré mosogatosze-
res vizzel tisztitsa. Makacs szennyezddések esetén
beleteheti a tartozékot az univerzalis serpenyfbe és
beaztathatja.

= A tartozékot kefe vagy fémsurold segitségével is tisz-
tithatja.
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hu Tisztitas és apolas

= A makacs szennyez8dések eltavolitasahoz sitétisztitd

spray is hasznalhatd. Vegye figyelembe a gyartoi uta-
sitasokat.

= A zomancozott tartozék mosogatdgépben tisztithatd.
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1 Bezpeénost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia

Tu najdete vSeobecné informacie k tomuto
navodu.

= Starostlivo si precitajte tento navod. Len po-
tom mozZete prislusenstvo pouzivat bezpecéne
a efektivne.

®» Navod, ako aj dalSie informacie o produkte
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo dal-
Sieho maijitela.

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Ak chcete prisluSenstvo pouzivat bezpecne

a spravne, postupujte podfa pokynov na pouzi-

vanie v sulade s uréenym ucelom.

PrisluSsenstvo pouzivajte len:

® v sukromnych domacnostiach a v uzavretych
priestoroch domaceho prostredia.

® na pripravu jedal.

1.3 Bezpecné pouzivanie

/N VAROVANIE - Riziko popalenia!

PrisluSenstvo alebo riad sa velmi zohreje.

» Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chnapku na hrniec.

/N VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pristupné Casti sa pocas prevadzky rozpalia.
» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mdze unikat
velmi horuca para. Para nie je vzdy viditelna
v zavislosti od teploty.

» Dvierka spotrebic¢a opatrne otvorte.

» Deti udrzujte v bezpecénej vzdialenosti.

&\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Velky grilovaci razen, porciové razne a svorky
maju ostré hrany.

» Deti udrzujte vbezpecnej vzdialenosti.

2 Zabranenie vechnym skodam

POZOR

Hromadenie tepla poSkodzuje spotrebid.

Doba pedenia tak nie je zodpovedajlca a smalt sa po-

Skodi.

» Na dno vnutorného priestoru nikdy neukladajte ziadne
prislusenstvo, féliu, papier na pecenie alebo riad.

» Dno vnutorného priestoru nikdy nevykladajte fdliou
akéhokolvek druhu.

» Nepokladajte ziadny riad na dno vnutorného pries-
toru, ak je nastavena teplota vysSia ako 50 °C.

Ak pouzijete dvierka spotrebi¢a na odkladanie, m6zu sa

poskodit.

» Supravu grilovacich raziov ani univerzalny pekadé ni-
kdy neukladajte na dvierka spotrebica.

Pri niektorych typoch spotrebi¢a méze prisluSenstvo po

zatvoreni dvierok spotrebic¢a poskrabat sklo dvierok.

» Prislusenstvo vzdy zasunte do vnutorného priestoru
az na doraz.

Suprava grilovacich razfiov nie je vhodna na prevadzku

s mikrovinnym ohrevom. Moéze ddjst k iskreniu a vnutor-

ny priestor sa poskodi.

» Supravu grilovacich razfiov nikdy nepouzivajte pri pre-
vadzke s mikrovinnym ohrevom.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materialy nezatazuju zivotné prostredie a su
recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.
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sk Grilovanie so supravou grilovacich raznov

4 Grilovanie so supravou grilovacich raznov

Na velkom razni mézete velmi dobre pripravit velké ku-
sy méasa, napr. rolady alebo hydinu. Maso bude chrum-

4.1 Sucasti supravy grilovacich raziov

kavé a hnedé. Na porciovych razrioch mozete pripravit
napr. zeleninu a mensie ryby alebo méso.

Suprava grilovacich raznov pozostava z réznych dielov. Tu ziskate prehlad o dodanych dieloch aich spravnom pouzi-

ti.

Sucasti Opis Pouzitie
Air Fry & plech na gri- Na polozenie nosného ramu. Univerzalny pekac zasunte
lovanie do urovne 1 pod grilovaci plech. Univerzalny pekac¢ slizi
R na ochranu pred kvapkanim.
Nosny ram Na zasunutie ukladacieho ramu a drziaku.
Drziak Na podopretie velkého grilovacieho razna. Pouzivajte iba

S nosnym ramom.

Grilovaci razen, velky

Na grilovanie velkého masa, hydiny a celych velkych ryb.

Na uchytenie méasa, hydiny a ryb na velky grilovaci razen.

~ — Svorky
L L
R

Ukladaci ram

Na ulozenie porciovych razfiiov. Pouzivajte iba s nosnym
ramom.

Porciové razne s po-
mockou na stiahnutie

Na grilovanie zeleniny, malych ryb a malych kiuskov méasa.
S pomdckou na stiahnutie sa bude dat grilované jedlo
jednoducho stiahnut z razna.

Prislusenstvo si mdzete dokupit v zakaznickom servise,
v §pecializovanych predajniach alebo na internete.

4.2 Pred prvym pouzitim

» VSetky sucasti sUpravy grilovacich raznov vydistite.
Suprava grilovacich razfiov je vhodna do umyvacky
riadu.

4.3 Pokyny na napichnutie a uchytenie
grilovanej potraviny

Aby ste zabezpedili, ze grilovana potravina bude hneda

a rovnomerne prepecena, dodrzujte nasledujuce infor-

macie.

= Grilovanu potravinu napichnite v strede na velky grilo-
vaci razen.

= Grilovanu potravinu upevnite na obidvoch koncoch
svorkami. Skrutky dobre utiahnite.

= Ak grilujete 2 kurCata, zaistite kazdé kura 2 svorkami.

= Mé&so zviazte kuchynskou nifou.

20

= Hydine priviaZzte konce kridel pod chrbtom a stehna
k trupu. Potom nebude hydina prili§ tmava.

= Kozu prepichnite pod kridlami. Tuk bude mdct vyte-
kaf.

= Pri grilovani celej ryby uzatvorte brusnu dutinu ku-
chynskou nifou.

4.4 Priprava grilovacieho razna

Priklad: Napichnite 2 kurcata.

1. Svorku posurite takmer az na koniec velkého grilova-
cieho razna.

2. Napichnite prvé kur&a na grilovaci razen.
» Svorku pevne zatlacte do masa.
» Skrutku dobre utiahnite.

3. Na grilovaci razen nasunte druhd svorku.
» Svorku pevne zatladte do masa.
» Skrutku dobre utiahnite.

4. Tretiu svorku nasunte priamo k druhej svorke a po-
stupujte podla vy$Sie uvedeného popisu.



Poznamka: Napichnite kuréata na razen tak, aby nohy
oboch kur&iat smerovali k sebe. Druhé kurCa nesmie
precnievat cez grilovaci razen.

4.5 Vlozenie velkého grilovacieho razina

1. Nosny ram polozte na grilovaci plech.

2. Grilovaci plech zasurite do Urovne 2.

3. Drziak zapojte do dvoch zadnych zasuviek.

4. Velky razen polozte na drziak a zapojte do prednej
zasuvky.

5. Univerzalny pekac zasurite do urovne 1.
» PrisluSenstvo vzdy spravne zasurte do vnutorného

priestoru.

Takto sa to podari sk
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4.6 Vlozenie porciovych raznov

ahWhN =

. Predhrejte rdru na pecenie.

. Nosny ram polozte na grilovaci plech.

. Obidva ukladacie ramy zapojte do zasuviek.
. Porciové razne polozte na ukladacie ramy.

. Grilovaci plech zasurite do Urovne 2.

» Prislusenstvo vzdy spravne zasurite do vnutorného
priestoru.
Univerzalny pekac zasurite do urovne 1.

5 Takto sa to podari

Pre r6zne jedla tu najdete tie spravne nastavenia, ako aj
to najlepSie prislusenstvo a riad. Odporuc¢ania sme opti-
malne prispdsobili vaSmu spotrebidu.

Tip: Dal$ie informécie o priprave a vhodnych hodnotach
nastavenia najdete v aplikacii Home Connect alebo na
nasej domovskej stranke www.bosch-home.com.

5.1 Grilovanie hydiny, méasa, ryb a zeleniny

Podas grilovania nechajte dvierka spotrebiCa zatvorené.
Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach spotrebica.

21


https://www.bosch-home.com

sk Cistenie a Udrzba

5.2 Odporucané nastavenia
V tabulke najdete odporucané nastavenia pre niektoré jedla.

Teplota a ¢as pedenia zavisia od mnozstva, vlastnosti a teploty potraviny. Preto su uvedené rozsahy hodndt nastave-
nia. Skuste zacat najprv s nizSimi hodnotami. V pripade potreby nabuduce nastavte vySSiu hodnotu.
Hodnoty nastavenia platia pre vsunutie neplneného masa, hydiny a ryb s teplotou z chladni€ky do studeného vnutor-

ného priestoru.

Na grilovanie porciovych razfiov je potrebné predhrievanie a je uvedené v tabulke.

V tabulke najdete Udaje s navrhom hmotnosti. Pri grilovani tazkych kuskov pouzite niZsiu teplotu.
VSeobecne plati: Cim vadsia grilovana potravina, tym nizSia teplota a tym dlhsi ¢as pecenia.
Ked chcete piect podla vlastného receptu, orientujte sa podla podobnych jedal.

Grilovanu potravinu nemusite otacat.
Pouzity druh ohrevu: @ 4D horuci vzduch

Pokrm Prislusenstvo /riad Uroveii  Druh Teplotav °C Cas trvania
zasunutia ohrevu Vv min.

Velké kurcCa, 1,5 kg Grilovaci razen, velky 2 1.170 - 180 1.70 - 80
2. 190 - 200 2.15-20

BravCova rolada, 2 kg Grilovaci razen, velky 2 170 - 190 120 - 150

Jahnacie plece, bez kosti, 1 Grilovaci razen, velky 2 170 - 180 70 - 80

kg

Ryby, v celku, 1,5 kg Grilovaci razen, velky 2 170 - 190 35 - 45

Mé&asoveé razne, 6 kusov Porciové razne 2 190 - 200 15-25

5.3 Air Fry & plech na grilovanie

Ak je vas spotrebi€ vybaveny rezimom ohrevu Airfry,
mozete toto prisluSenstvo pouzit na pecenie chrumka-
vych jedal, ktoré sa zvyCajne vyprazaju na oleji. Dodr-
ziavajte odporucania pre nastavenie pecCenia s Airfry
uvedené v navode na pouzivanie vasho spotrebica.
Tip: Aby ste predisli znecCisteniu svojho spotrebica, za-
sunte univerzalnu panvicu aspon o jednu Uroven pod
prisluSenstvo.

Toto prislusenstvo mdZete pouzit aj na grilovanie.

Na grilovanie alebo pecenie velkych kusov mésa vy-

mente mriezku opisand v navode na pouzivanie za

mriezku Air Fry. Univerzalnu panvicu zasunte o jednu

uroven nizSie. Dodrziavajte odporuéané nastavenia pre

pecenie a grilovanie uvedené v navode na pouzivanie

vasho spotrebica.

Poznamky

= PrisluSenstvo nepouzivajte ako parnu nadobu.

= PrisluSenstvo nepouzivajte v gisto mikrovinnej pre-
vadzke.

6 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkény,
starostlivo ho Cistite a starajte sa on.

6.1 Cistenie supravy grilovacich raznov

Aby sa chrémovy povrch supravy grilovacich razfiov ne-
poskodil nespravnymi Cistiacimi prostriedkami, dodrzujte
nasledujuce informacie.

POZOR

Nevhodné Gistiace prostriedky poskodzuju povrchy

spotrebica.

» Nepouzivajte agresivne alebo abrazivne gistiace pros-
triedky.

» Nepouzivajte Sistiace prostriedky s velkym obsahom
alkoholu.

» Nepouzivajte tvrdé hubky alebo &istiace Spongie.

» Nepouzivajte pyrolyzu ani samocistenie.

1. Nové Spongiové utierky pred pouzitim dékladne umy-
te.

" Predhrejte spotrebid.

22

2. Supravu grilovacich razriov vycistite handri¢kou
a horucim umyvacim roztokom alebo umyte v umy-
vacke riadu.
AK je suprava grilovacich raznov velmi znedistena, na-
mocte ju do horlceho umyvacieho roztoku.

Tip: Odporucané prostriedky na Cistenie a oSetrovanie
si m&zete zakupit v zakaznickom servise. Dodrziavajte
prislusné pokyny vyrobcu.

6.2 Cistenie Air Fry & plech na grilovanie

= PrisluSenstvo vydistite handrickou a hordcim umyva-
cim roztokom. V pripade odolnych necistot mbzete
prislusenstvo vlozit do univerzalneho pekaca a nechat
odmodit.

= Prislusenstvo mdZete vydistit aj kefkou alebo drbéten-
kou.

» TaZko odstranitelné negistoty moZete odstranit aj
sprejom na Cistenie rury. Dodrziavajte pokyny vyrob-
cu.

= Smaltované prisluSenstvo je vhodné na umyvanie
v umyvacke riadu.






BSH Hausgerite GmbH 0 0O O 00010
Carl-Wery-StraBe 34 9001775359 (050324)

81739 Mlnchen cs, he, hr, hu, sk
Germany



	Grill spit set
	cs
	Obsah
	1 Bezpečnost
	1.1 Všeobecné pokyny
	1.2 Použití k určenému účelu
	1.3 Bezpečné použití

	2 Zabránění věcným škodám
	3 Ochrana životního prostředí a úspora
	3.1 Likvidace obalu

	4 Grilování s grilovací sadou
	4.1 Součásti grilovací sady
	4.2 Před prvním použitím
	4.3 Pokyny pro napichování a upevnění grilovaného pokrmu
	4.4 Příprava grilovacího rožně
	4.5 Nasazení velkého grilovacího rožně
	4.6 Nasazení jehel

	5 Správný postup
	5.1 Grilování drůbeže, masa, ryb a zeleniny
	5.2 Doporučená nastavení
	5.3 Air Fry & plech na grilování

	6 Čistění a ošetřování
	6.1 Čištění grilovací sady
	6.2 Čištění Air Fry & plech na grilování


	he
	תוכן העניינים
	1 בטיחות
	1.1 הנחיות כלליות
	1.2 ייעוד השימוש
	1.3 שימוש בטוח

	2 מניעת נזקי רכוש
	3 שמירה על הסביבה וחיסכון באנרגיה
	3.1 השלכת האריזה

	4 צלייה עם ערכת שיפודי הגריל
	4.1 החלקים של ערכת שיפודי הגריל
	4.2 לפני ההפעלה הראשונה של המכשיר
	4.3 הוראות לחיבור ולהידוק של המזון לצלייה
	4.4 הכנת שיפוד הגריל
	4.5 הכנסת השיפוד הגדול
	4.6 הכנסת שיפודי המנות

	5 כיצד זה עובד
	5.1 צליית עופות, בשר, דגים וירקות
	5.2 הגדרות מומלצות
	5.3 תבנית צליה Air Fry

	6 ניקוי ותחזוקה
	6.1 ניקוי ערכת שיפודי הגריל
	6.2 ניקוי תבנית צליה Air Fry


	hr
	Sadržaj
	1 Sigurnost
	1.1 Opće napomene
	1.2 Namjenska uporaba
	1.3 Sigurna uporaba

	2 Izbjegavanje materijalnih šteta
	3 Zaštita okoliša i ušteda
	3.1 Zbrinjavanje ambalaže u otpad

	4 Roštiljanje sa setom štapića za ražnjiće
	4.1 Dijelovi seta štapića za ražnjiće
	4.2 Prije prve uporabe
	4.3 Napomene za stavljanje i pričvršćivanje namirnica za pečenje
	4.4 Priprema ražnja za roštiljanje
	4.5 Umetanje velikog ražnja za roštiljanje
	4.6 Umetanje štapića za porcije

	5 Tako će to uspjeti
	5.1 Roštiljanje peradi, mesa, ribe i povrća
	5.2 Preporuke za namještanje
	5.3 Air Fry & Lim za roštiljanje

	6 Čišćenje i održavanje
	6.1 Čišćenje seta štapića za ražnjiće
	6.2 Čišćenje Air Fry & Lim za roštiljanje


	hu
	Tartalomjegyzék
	1 Biztonság
	1.1 Általános útmutatások
	1.2 Rendeltetésszerű használat
	1.3 Biztonságos használat

	2 Dologi károk elkerülése
	3 Környezetvédelem és takarékosság
	3.1 A csomagolási hulladék ártalmatlanítása

	4 Grillezés a grillnyárs-készlettel
	4.1 A grillnyárs-készlet részei
	4.2 Az első használat előtt
	4.3 Tudnivalók a grilleznivaló felszúrásához és rögzítéséhez
	4.4 Grillnyárs előkészítése
	4.5 Nagy grillnyárs behelyezése
	4.6 A sasliknyársak behelyezése

	5 Így sikerülni fog
	5.1 Hús, szárnyas, hal és zöldség grillezése
	5.2 Beállítási javaslatok
	5.3 Air Fry & Grill sütőtepsi

	6 Tisztítás és ápolás
	6.1 Grillnyárs-készlet tisztítása
	6.2 Air Fry & Grill sütőtepsi tisztítása


	sk
	Obsah
	1 Bezpečnosť
	1.1 Všeobecné upozornenia
	1.2 Používanie v súlade s určením
	1.3 Bezpečné používanie

	2 Zabránenie vecným škodám
	3 Ochrana životného prostredia a šetrenie
	3.1 Likvidácia obalu

	4 Grilovanie so súpravou grilovacích ražňov
	4.1 Súčasti súpravy grilovacích ražňov
	4.2 Pred prvým použitím
	4.3 Pokyny na napichnutie a uchytenie grilovanej potraviny
	4.4 Príprava grilovacieho ražňa
	4.5 Vloženie veľkého grilovacieho ražňa
	4.6 Vloženie porciových ražňov

	5 Takto sa to podarí
	5.1 Grilovanie hydiny, mäsa, rýb a zeleniny
	5.2 Odporúčané nastavenia
	5.3 Air Fry & plech na grilovanie

	6 Čistenie a údržba
	6.1 Čistenie súpravy grilovacích ražňov
	6.2 Čistenie Air Fry & plech na grilovanie



