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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Amaca uygun kullanim

Cihaz glvenli ve dogru bir sekilde kullanmak
icin, amacina uygun kullanim konusundaki
uyarilar dikkate aliniz.

Cihaz sinifi: Sinif 1

Bu talimatlarda yer alan resimler bilgilendirme
amachdir.

DIKKAT!: Bu cihaz, yirirlikteki yénetmeliklere
uygun olarak ve sadece iyi havalandiriimis
yerlerde tesis edilmelidir. Bu cihazi kurmadan
veya kullanmadan dnce talimatlar okunmalidir.
Uyari: Cihaz sadece pisirme amaclhdir. Odayi
Isitma gibi diger amagclarla kullaniimamalidir.

Cihazin baglanmasi ve gaz tarinin
degistirilmesi yalnizca egitimli bir uzman
tarafindan yapilmaldir.

Cihazin kurulmasi (elektrik ve gaz baglantisi)
kullanim ve kurulum kilavuzuna uygun olarak
gerceklestirilmelidir.

Baglantinin ve ayarlarin yanhs yapilmasi ciddi
kazalara ve cihazda hasarlara neden olabilir.
Cihaz Ureticisi bu hasarlar igin sorumluluk
kabul etmez.

Cihaz garantisi gecerliligini yitirir.

Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatali baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

Cihaz yalnizca:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.
®m gO6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullanmniz.
Kisa sureli pisirme islemlerinde surekli

olarak dikkat ediniz.

®m Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaglar icin kullanmayin:

m teknelerde veya tagsitlarda.

= Alan isitmasi olarak.

® Harici bir zamanlayici veya bir uzaktan
kumanda ile.

Farkli bir gaz tirine geciste musteri
hizmetlerini arayiniz.

Bu cihazin harici bir alarm saatiyle veya
uzaktan kumandayla calistirilmasi
ongorulmemistir.

Aksesuar her zaman pisirme boliUmundn icine
dogru sekilde itilmelidir.

1.2 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buylk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecrubesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



8 yasindan kugUk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.3 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

Yayllan gaz bir patlamaya sebep olabilir. GAZ

TESISATINDA ARIZALAR VEYA GAZ

KOKUSU DURUMUNDA DAVRANISLAR

» Hemen gazl kesiniz ya da gaz tupu
kapakcigini kapatiniz.

» Hemen yanmakta olan ategleri ve sigaralari
sondurindz.

» Lamba veya cihaz dugmelerine artik
basmayiniz.

» Figleri prizden ¢ekmeyiniz.

» Evde telefon veya cep telefonu
kullanmayiniz.

» Pencereyi aciniz ve odayi iyice
havalandiriniz.

» Yetkili servisi veya gaz dagitim sirketini
arayiniz.

Yayllan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

DUsuk gaz miktarlar uzun bir stre boyunca

birikebilir veya alev alabilir.

» Cihaz uzun sure kullaniimayacaksa gaz
beslemesinin emniyet valfini kapatiniz.

Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir. Gaz

tUpU dik durmuyorsa, sivi propan/bitan cihaz

icine ulasabilir. Bu durumda brulorlerden
guclu alevler cikabilir. Parcalar hasar gorebilir
ve zamanla sizdirmazliklari bozulabilir, bu
durumda kontrolstz bigimde disariya gaz
kacar.

» Gaz tuplerini her zaman dik konumda
kullanin.

Yayllan gaz bir patlamaya sebep olabilir.

Bulundugunuz sebekedeki gaz basinci,

cihazin plaketinde belirtilen degerlerden

yuksek ise (%20), gaz kacag! olusabilir.
» Guvenliginiz icin cihazinizi mutlaka uygun
bir gaz regulatoru ile kullaniniz.

» Eger bulundugunuz boélgedeki sebeke gaz
basincini bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim
yetkilisinden dgreniniz.

» Gaz regulator baglantisi, bakimi ve ayari
yerel gaz dagitim yetkilileri tarafindan
yapimahdir.
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/A UYARI - Zehirlenme tehlikesi!

Gazh ocak kullaniimasi kurulum bdlgesinde

sicakliga, neme ve yanici maddelerin

olugsmasina yol agar.

» Ozellikle de gazl ocak kullaniimasi
durumunda mutfagin yeterince
havalandirildiindan emin olunuz.

» Cihazin yogun ve uzun sureli kullanimi
durumunda, yanma gazlarinin gavenli bir
bicimde disari atilabilmesini saglamak i¢in
ek bir havalandirma saglanmalidir, 6rnegin
mekanik havalandirma tertibati bir Ust gug
kademesine ayarlanmalidir ve ayni
zamanda kurulum odasinda hava degisimi
icin odaya taze hava girisi olmahdir.

» Ek havalandirma tertibati kurulumu igin
uzman personelden fikir aliniz.

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumunun altindaki cekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

» Cihazin altinda veya ¢ok yakinlarinda asla
sprey kutulari veya temizlik malzemeleri gibi
yanici cisimler bulundurmayiniz ve
kullanmayiniz.

Ocak yuzeyi cok sicaktir.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine veya
yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak ylzeyinin Uzerine cisim

_ koymayiniz.

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve kati yaglar asla
gbzetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile sondirmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak kapaklari asiri isinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagd! kullanmayiniz.

Cihaz cok sicaktir, kumaslar ve diger nesneler

tutusabilir.

» Kumaslari, drnegin giysileri veya perdeleri
alevlerden uzak tutunuz.

» Alevlere asla elinizi uzatmayiniz.

» Bulasik bezi veya gazete gibi yanici
cisimleri cihazin yanina veya arkasina
yerlestirmeyiniz.
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Disari akan gaz alev alabilir.Disari akan gaz

alev alabilir.

» Eger brilér 15 saniyeden sonra yanmazsa
kumanda dugmesini sifir konumuna
getiriniz ve odanin kapisini veya
penceresini aciniz. Bruloru yeniden

yakmadan once en az bir dakika bekleyiniz.

» Alev istemediginiz halde ¢alisma sirasinda
sdnerse, kumanda dagmesini sifir
konumuna getiriniz. Brtlort yeniden

yakmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

Cihaz kapaginin aciimasi sirasinda bir hava
akimi ortaya ¢ikar. Pisirme kagidi isitma
elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.

» On i1sitma ve pisirme sirasinda pisirme
kagidi kesinlikle aksesuarin Uzerine
rastgele yerlestiriimemelidir.

» Pisirme kagidi her zaman uygun dlcude
kesilmeli ve Uzerine bir kap veya kek kalibi
yerlestirilmelidir.

Pisirme bolimuntn Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler asla pisirme bdlimUinde
muhafaza edilmemelidir.

Cihazin arka tarafi cok sicak olacaktir.

» Bu durum baglanti hatlarinda hasara neden
olabilir.

» Akim ve gaz hatlari cihazin arka tarafina
temas etmemelidir.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir

_islem surekli denetlenmelidir.

Uzerinde pisirme kabi bulunmayan gazli

bralorler calisma sirasinda yuksek sl

olusturur. Uzerine yerlestirilen aspiratdr hasar
gorebilir veya yanabilir.

» Gazl brilér yalnizca lzerinde pisirme kabi
varken calistinlmahdir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» isletim dncesinde kaba kirler pisirme
bolumuinden, Isitici parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri iIsinmasi yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

Elektrik kablosunun uzatiimasi ve izin
verilmemis adaptorlerin kullaniimasi
tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayiniz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptorleri ve
elektrik kablolarini kullaniniz.

» Elektrik kablosu ¢ok kisaysa ve daha uzun
bir elektrik kablosu yoksa, ev tesisatinin
uyarlanmasi igin uzman bir elektrik sirketi
arayiniz.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Erisilebilen parcalar kullanim sirasinda

Isinabilir.

» Kulguk ¢cocuklardan uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralar kullanmayiniz.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bélimunden
cikariimahdir.

Bos bir pisirme kabl, ¢alisan gazl brulérlerde

asiri derecede I1sinacaktir.

» Bos pisirme kabini kesinlikle 1sitmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Alkol buhar sicak pisirme bdlumuinde

tutusabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Cihaz kapag! dikkatlice acilimalidir.

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Ulasilabilen kisimlar izgara kullanildiginda

sicak olabilir.

» KUcUk ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Alkol buhar sicak pisirme bdlumuinde

tutusabilir. Cihaz kapagi kendiliginden

acilabilir. Sicak buhar ve alev disari cikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yUksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkollU icecekleri (hacmen
=2%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin Uzerine
dokmek icin).

» Cihaz kapagini dikkatle aginiz.



/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin dnlenmesi igin, Uretici, masteri
hizmetleri veya benzer kalifikasyona sahip
bir Kisi tarafindan degistirilmelidir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gbérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Yuzeyi catlamis olan veya kirik olan bir
cihazi kesinlikle kullanmayin.

» Cihazi elekirik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizaliysa fis derhal ¢ekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatilmall ve gaz girisi
kapatiimalidir.

» MuUsteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 24

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya I1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
blUkmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Glvenlik tr

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihazdaki arizalar ve hasarlar ve usuline

uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Arizali bir cihaz kesinlikle agmayiniz.

» Cihaz arizaliysa elektrik fisini ¢cekiniz veya
sigorta kutusundan sigortay! kapatiniz, gaz
beslemesini kapatiniz ve musteri
hizmetlerini arayiniz.

» Sadece egitimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir ve hasarl gaz
hatlarini degistirebilir.

Uygun olmayan pisirme kabi boyutlari, hasarli

veya yanlis yerlestirilmis pisirme kaplari ciddi

yaralanmalara neden olabilir.

» Pisirme kabi uyarilarina uyunuz.

Bralorl actiginizda bujilerde kivilcimlar olusur.

» Brulor atesleme yaparken asla buijilere
dokunmayiniz.

Cizik cihaz Ust cam kapag! kirilarak

sicrayabilir.

» Cam kaziyicl, keskin veya asindirici temizlik
maddeleri kullanilmamalidir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamahdir.

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sicrayabilir.

» Firin kapagindaki cami temizlemek igin
asindirict veya keskin metal kaziyici
kullanilmamalidir, aksi takdirde yuzeyler
cizilebilir.

Acik cihaz kapisina ¢carpmak yaralanmaya

neden olabilir.

» Cihaz kapisl, cihaz calisirken ve calisma
sonrasinda kapali olmahdir.

Cihaz kapaginin icindeki parcalarin kenarlari

sivri olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari keskin olabilir.

» Tasima ve temizleme sirasinda dikkatli
olunuz.

» Mimkinse koruyucu eldiven kullaniniz.

A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak
olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.
» Cocuklar uzak tutulmaldir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar
cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar
goérunmeyebilir.

» Cihaz kapagd dikkatlice aciimahdir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.
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Pisirme boliumundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya cikabilir.

» Sicak pisirme bdlimune kesinlikle su
doékulmemelidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢ocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiguk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KugUk parcalar ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

/A UYARI - Devrilme tehlikesi!
Cihaz sabitlenmeden bir tabana yerlestirilirse,
tabandan kayabilir.

» Cihazin taban ile sabit baglanmis olmasi
gerekir.

» Uyari: Cihazin devrilmesini 6nlemek i¢in bu
dengeleme dizeni tesis edilmelidir.

» Tesis icin talimatlara bakiniz.

1.4 Cam Kapak

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Cam kapak isitildiginda catlayabilir.

5
Zd

» Cam kapagl kapamadan énce butin
bekleri kapatiniz.

» Cam kapagl kapamadan dnce, ocak yizeyi
soguyana dek bekleyiniz,

» Ust kapagl agmadan o6nce Uzerine
dokdulenleri temizleyiniz ve kapagi
kurulayiniz.

1.5 Halojen aydinlatma

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Pisirme bdlumu lambalari ¢ok sicaktir. Cihaz

kapatildiktan sonra bile bir sre yanma

tehlikesi mevcuttur.

» Cam kapaga dokunulmamalhdir.

» Temizlerken cilde temas etmesinden
kaciniimaldir.

/A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Lambanin degistiriimesi sirasinda, duy

kontaklari gerilim altinda kalir.

» Degistirmeden dnce, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek igin cihazin kapal
oldugundan emin olunmalidir.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Firin bolimi

Firini kullanirken ilgili uyarilar dikkate alinmalidir.

DIKKAT!

50 °C'nin Uzerinde pisirme bolimU zeminindeki

nesneler isi birikmesine neden olur. Boyle bir durumda

pisirme ve kizartma sureleri yanhs olur ve firmin emaye

kaplamasi zarar gorur.

» Pisirme bdlimu zeminine aksesuar, pisirme kagdid
veya herhangi bir tir folyo koyulmamahdir.

» Yalnizca 50 °C'nin altinda bir sicaklik ayarlanmissa
pisirme boélimune kap koyulmaldir.

Aliminyum folyo kapak caminda kalici renk

degisimlerine neden olabilir.

» Pisirme bolimuindeki aliminyum folyo kapak
camina temas etmemelidir.

Pisirme béliminde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme boélimune kesinlikle su
doéklilmemelidir.

» Pisirme bolimunin zeminine asla sulu kap
konulmamaldir.

Pisirme béliminde uzun sutre kalan nem korozyona

neden olur.

» Kullanim sonrasinda pisirme bélumundn kurumasi
beklenmelidir.

» Kapal pisirme bélimunde uzun sUre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bdliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.



Cihazin kapagi aclik sekilde sogutulmasi zaman iginde
yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine
neden olur.

» Yilksek sicakliklarla yapilan ¢calismalar sonrasinda
pisirme bolimu yalnizca kapal sekilde
sogutulmahdir.

Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistirlimamalidir.
Yalnizca ¢ok nemli galismalar sonrasinda pisirme
bolimU acik olarak kurumaya birakiimahdir.

Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak ¢ikartiimasi

mumkin olmayan lekeler birakabilir.

» Finn tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten ¢ok fazla
koyulmamalidir.

» MuldmkUlnse derin Universal tava kullanilmahdir.

Sicak pisirme bdlimunde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir,

» Sicak pisirme bdliminde asla firin temizleyicisi
kullaniimamalidir.

» Bir sonraki isitmadan dnce pisirme bolimindeki ve
cihaz kapagd! Uzerindeki artiklar tamamen
temizlenmelidir.

Contanin asiri kirli olmasi halinde cihaz kapagi artik

tam olarak kapanmaz. Yandaki mobilyalarin panelleri

hasar gorebilir.

» Contayl daima temiz tutunuz.

» Cihazi asla hasarll bir contayla veya contasiz olarak
calistirmayiniz.

Cihaz kapaginin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapagi hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, asiimamall veya
oturulmamaldir.

» Kaplar veya aksesuarlar cihaz kapaginin tzerine
koyulmamalidir.

Aksesuar, cihaz tipine bagl olarak cihaz kapagini

kapatma sirasinda kapak camini gizebilir.

» Aksesuar her zaman dayanak noktasina kadar
pisirme boliumune itilmelidir.

Cihazin kapak tutamagindan tasinmasi, hareket

ettiriimesi tutamagin kirnlmasina ve menteselerin

bozulmasina neden olabilir. Kapak tutamagi cihazin
agirligina dayanikli degildir.

» Cihaz kapak tutamagindan tasinmamall veya
haraket ettiriimemelidir.

Tepsi veya Universal tava 1zgara yaparken ylksek

sicaklikta sekli bozulabilir ve disari ¢ikarilirken emaye

zarar gorebilir.

» Tepsi veya Universal tava 1zgara yapilirken 3.
seviyeden daha ylkseg@e yerlestirimemelidir.

» 3.seviyeden daha ylksekte sadece direk tel
Izgaranin Uzerinde i1zgara yapiimaldir.

2.2 Gazli ocak bolimii

Ocagi kullanirken ilgili uyarilar dikkate alinmahdir.

DIKKAT!

Isi sikismasl cihaza hasar verebilir.

» Asla paslanmaz celik ocak yuzeyini aliminyum folyo
veya ocak koruma folyosu gibi maddelerle
kapatmayiniz.

» Sadece 6nceden belirlenmis aksesuarlari kullaniniz.

Isi nedeniyle komsu cihazlarda veya mobilyalarda

hasarlar olusabilir. Cihaz ¢ok uzun sire calistirilirsa 1si

ve nem olusur.

» Bir pencere ac¢iniz veya icerideki havayi disari
atacak bir aspiratdr calistiriniz.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

Isi sikismasl cihaza hasar verebilir.

» Hicbir kizartma tenceresini, tavayl veya pisirme tasini
eszamanl olarak birden fazla brulérle 1sitmayiniz.

Kumanda digmesinin yanlis pozisyonda olmasi

fonksiyon arizalarina neden olabilir.

» Cihaz galismiyorken kumanda dtgmeleri her zaman
sifir konumunda olmalidir.

Aliminyum folyo ve plastik kaplar sicak ocagin

tzerinde eriyebilir.

» Ozel kaplarda Uretici bilgilerine dikkat ediniz.

» QOcak koruma folyosu kullanmayiniz.

Bril6r yanmayabilir veya brilor alevi dlzgln

yanmayabilir.

» Ocak brildrlerinin temiz ve kuru oldugundan emin
olunuz.

» Brilér govde ve kapaklar dogru yerlerinde ve
dizgin yerlestiriimelidir.

Yemekler tasabilir.

» Tasan yemekleri hemen temizleyiniz.

» Cok suyla pisen yemekler icin yliksek tencereler
kullaniniz.

» Bdylece tasma engellenebilir.

Cihaza nem girmesi hasara neden olabilir.

» Cihaz kuru ve temiz bir bdlgede bulundurulmalidir.

» Cihaz ve bulundugu bolgeyi her temizlik sonrasinda
kuru ve temiz tutunuz.

» Cihazin tim ylzeylerinde temizlik malzemesi,
deterjan ve su kalintisi bulunmadigindan emin
olunuz.

Cam kapak catlayabilir.

» Ocaklarin asla kapali tst kapakla
galistinimadigindan emin olun, érn. oynayan
cocuklar tarafindan.

Tencere veya tava sap ve kulplari zarar goérebilir.

» Tencere veya tava, brilori ortalayacak sekilde
Izgaralarin Uzerine yerlestirilmelidir.

» Bu sayede bek alevi, tencere veya tavanin tabanina
temas eder.

» Sap veya kulplar zarar gérmez ve enerji tasarrufu
saglanir.

Tencere veya tavanin tabani hasar gorebilir.

» Ocak Uzerinde kullandiginiz mutfak malzemeleri
ocaga iyi oturmalidir.

» Kullanilacak olan tencere veya tavanin tabani duz
olmalidir.

» Bos tencereleri veya tavalari isitmayiniz.

Sert veya sivri cisimler pisirme béliminin Uzerine

dUstigu takdirde hasar olusabilir.

» Pisirme bolimu Uzerine sert veya sivri cisimler
dislirmeyiniz.

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi hareket

ettirmeyiniz, gaz borusu zarar gorerek gaz kacagi

meydana gelebilir. Gaz borusu cihazin agirligina
dayanikh degildir.

» Cihaz gaz borusundan tutarak haraket
ettirilmemelidir.

Ocak gdzlerinin altinda yer alan enjektdr yuvalarina

tasan yemek ve sivi artiklarin temizlenmesinde ¢camasir

suyu ve benzeri etkili kimyasallarin kullaniimasi gaz
aksamlarinda hasara neden olabilir.

» Bruldér yuvasina tasan yemek ve sivi artiklarin
temizlenmesinde kesinlikle camasir suyu ve benzeri
etkili kimyasallar kullaniimamalidir.
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3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

dénustardlebilir.

» Munferit parcalar turlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tUketir.

Cihazda ancak tarifte veya ayar Onerilerinde belirtildigi

strece 6n I1sitma yapiimaldir.

= Cihazda 6n 1sitma yapmamaniz size %20'ye kadar
enerji tasarrufu sagdlar.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama pisirme
kahplari kullaniimalidir.
= Bu tUr pisirme kaliplari i1siy1 6zellikle iyi emer.

Calisma sirasinda cihaz kapagdi mamkin oldugunca

seyrek acilmahdir.

= Pisirme bolimundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Birden fazla yiyecek dogrudan arka arkaya veya

paralel olarak pisiriimelidir.

= Pisirme bolumu ilk pisirme sonrasinda isinmistir.
Bdylece sonraki pisirme icin gereken stre azalir.

Daha uzun pisirme surelerinde, cihaz pisirme suresi
bitiminden 10 dakika dnce kapatiimalidir.
= Kalan i1s1, yemegin pismesi icin yeterli olur.

Kullaniimayan aksesuar pisirme bdliminden

cikariimalidir.

m Gereginden fazla aksesuar pargasinin isitiimasina
gerek yoktur.

Derin dondurulmus yiyecekler hazirlanmadan 6nce

buzu ¢ozilmelidir.

m Yiyeceklerde buz ¢cb6zme icin gereken enerjiden
tasarruf edilir.

Not:
Cihaz sunlari gerektirir:
= Kapatildiginda maksimum 0,5 W

Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az enerji
tUketir.

Tencere boyutuna uygun brilor secginiz. Pisirme kabini

ortalayarak yerlestiriniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin gap bilgisini verir. Taban ¢api genellikle daha

baylktdr.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
» Kapaklarl kapatmadiginizda cihaz ¢ok daha fazla
enerjiye ihtiyag duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

acimaldir.

= Kapagdi actiginizda ytksek miktarda enerji ¢ikisi s6z
konusu olur.

Cam kapak kullaniimalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan igindekileri gérebilirsiniz.

Diz tabanli tencere ve tavalar kullaniniz.
= DUz olmayan tabanlar enerji tUketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bayuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

= |cine az yiyecek konan buyik bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢cin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisirilmelidir.
= Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, 1Isinma
icin gereken enerji de o kadar yUksek olur.

Erkenden daha dustk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

4 Kurulmasi ve baglanmasi

Cihaziniz igin en iyi kurulum yerini ve seklini burada
6grenebilirsiniz. Ayrica cihazinizi elektrik sebekesine ve
gaz hattina baglama ydntemi de burada
aciklanmaktadir.

4.1 Gaz baglantisi

Cihaziniz tlip gaza ayarl ve cihazinizi tip gaz ile

kullanacaksaniz, “Gaz baglantisi ve gaz dénistirme

icin talimatlar® yardimiyla cihazinizin gaz baglantisini

yapiniz.

= Bu cihazin gaz tipi arkasinda bulunan plaket
Uzerinde bir yildiz (*) ile isaretlenmigtir. Yildiz NG
Uzerinde ise cihaziniz dogalgaza, LPG Uzerinde ise
tlp gaza ayarli demekdtir.

m  Cihaz yerlestirmeden 6nce, yerel dagitim
sartlarindan (gaz cinsi ve basincl) ve cihaz gaz
ayarinin bu sartlara uygun olup olmadigindan emin
olunuz.

= Bu cihaz gecerli olan montaj yonetmeliklerine gore
baglanmali ve tesis edilmelidir.

= Bu cihaz bir yanma Urdnlerini tahliye tertibatina
baglanmamistir. Cihaz herhangi bir atik gaz ¢ikisina
baglanmamalidir. Havalandirma ile ilgili sartlara 6zel
6zen gosterilmelidir.

= Gaz baglantisi, sabit, yani esnek olmayan bir
baglanti (gaz borusu) veya bir emniyetli gaz hortumu
Uzerinden yapilmalidir.

= Emniyetli gaz hortumu kullanilirsa hortumun
herhangi bir yere sikismamasina ve ezilmemesine
mutlaka dikkat edilmelidir. Hortum sicak yizeylere
temas etmemelidir.



m  Baz cihazlarda gaz hatti, gaz borusu veya emniyetli
gaz hortumu ile cihazin sag veya sol tarafina
baglanabilir. Gerekirse baglanti tarafi degistirilebilir.
Baglanti serbest ve rahat ulasilabilen bir kapatma
tertibatina sahip olmaldir.

Bu durumlarda yetkili servisimize basvurunuz:

m Cihaziniz dogalgaza (NG) ayarl ve dogalgaz (NG)
ile kullanacaksaniz.

m  Cihaziniz dodalgaza (NG) ayarli fakat siz evinizde
tlp gaz (LPQ) ile kullanacaksaniz.

m  Cihaziniz tip gaza (LPG) ayarl fakat siz dogalgaz
(NG) ile kullanacaksaniz.

Cihazin nominal calisma basinci

®»  Cihazinizin nominal galisma basinci, cihazin arka
yluzUndeki plaket etiketinde yer almaktadir.

m  Cihazinizin plaketindeki tim veriler bu basing
degerleri referans alinarak deklare edilmistir.

m  Farkli basin¢ deg@erlerindeki kullanimlarda elde
edilen verilerden, cihaz performansindan ve her tlrll
riskten Uretici sorumlu degildir.

/\ UYARI - Patlama tehlikesi!

Yayilan gaz bir patlamaya sebep olabilir. Bulundugunuz

sebekedeki gaz basinci, cihazin plaketinde belirtilen

degerlerden yUksek ise (%20), gaz kacagi olusabilir.
Gulvenliginiz igin cihazinizi mutlaka uygun bir gaz
regulatord ile kullaniniz.

» Eger bulundugunuz bdlgedeki sebeke gaz basincini
bilmiyorsaniz, yerel gaz dagitim yetkilisinden
ogreniniz.

» Gaz regllator baglantisi, bakimi ve ayari yerel gaz
dagitim vyetkilileri tarafindan yapilmalidir.

Gaz kacag olabilir. Cihazi gaz baglantisi yapildiktan

sonra hareket ettirmeniz durumunda gaz kagagi

olusabilir.

» Cihaz, gaz baglantisi yapildiktan sonra hareket
ettirilmemelidir.

» Hareket ettirmeniz durumunda baglantinin
sizdirmazhdi kontrol edilmelidir.

4.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisi, yetkili servis uzmani
tarafindan yapiimaldir. Sorumlu elektrik idaresinin
yonetmelikleri mutlaka dikkate alinmalidir.

m Cihaz 220-240 V gerilim ile isletilmek igin
tasarlanmistir. Baglanti icin 16 A degderinde bir
sigorta gereklidir.

= Gerilim 180 V altinda olursa, elektrikli cakmak
sistemi calismaz.

m Besleme kordonu hasarlanirsa, bu kordon, tehlikeli
bir duruma engel olmak icin, imalat¢isi veya onun
servis acentesi ya da ayni derecede ehil bir
personel tarafindan degistiriimelidir.

m  Cihaz yanls baglanmissa olusan hasarlarda tim
garanti hakki vyitirilecektir.

Elektrik baglantisi yetkili servis icin:

m  Cihaz tanitim plakasi Gzerindeki bilgilere gore
baglanmalidir.

m Cihazi sadece gecerli yonetmeliklere uygun
kurulmus bir elektrik baglantisina baglayiniz.
Baglanti yapildiktan sonra gerektiginde cihazi
elektrik sebekesinden ayirabilmek igin baglant
yerine rahat erisilebilmelidir.

Kurulmasi ve baglanmasi tr

®m  Cok kutuplu ayirma sisteminin mevcut olmasi
saglanmalidir.

=  Elektrik glvenligi acisindan bu cihaz sadece toprak
hattina sahip bir baglanti Uzerinden c¢alistirimalidir.
Eger koruyucu topraklama hatti sistemi
yonetmeliklere uygun kurulmamissa elektrik
sisteminden kaynaklanan tehlikelere karsi glvenlik
saglanamaz.

m»  Cihaz baglantisinda H 05 VV-F tipinde veya esdeder
bir kablo kullaniimaldir.

Elektrik baglantisi tesisat¢i icin:

= Montajdan sonra bir fise ulasilamiyorsa en az
3 mm'lik kontak mesafesine sahip, tim-kutuplu bir
ayirma duzenegi tesisata eklenmelidir. Fis
kullanicinin erisebilecedi bir yerdeyse fis ile
baglantida bunlar gerekli degildir.

m  Elektrik glvenligi: Firin, | koruma sinifina ait bir
cihazdir ve sadece koruma kablosu baglantisi takili
iken calistinimalidir.

m  Cihaz baglantisinda H 05 VV-F tipinde veya esdeger
bir kablo kullanilmalidir.

Elektrik baglantisi icin 6nemli bilgiler

Asadidaki uyarilara dikkat ediniz ve asagidakilerin
yapildigindan emin olunuz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Elektrik gerilimi ileten parcalar ile temas halinde elektrik

garpmasi tehlikesi s6z konusudur.

» Elektrik fisini yalnizca kuru ellerle tutunuz.

» Calisma esnasinda fisi prizden kesinlikle
gikarmayiniz.

» Elektrik kablosunu, kablodan degil her zaman

dogrudan fisten c¢ekiniz, aksi takdirde hasar

gorebilir.

Elektrik fisi ve priz birbirine uymaldir.

Elektrik fisi her zaman erisilebilir olmalidir.

Kablo kesiti yeterli kalinhkta olmahdir.

Elektrik kablosu bukutlmus, ezilmis, degistiriimis ve

kesilmis olmamalidir.

m  Elekirik kablosu (gerektiginde) sadece uzman
elektrikgi tarafindan degistiriimelidir. Yedek elektrik
kablosunu yetkili servis Uzerinden alabilirsiniz.

m  Cok prizli dizenekler/kuplajlar ve uzatma kablolari
kullaniimamalidir.

m  Toprak hatti sistemi yonetmeliklere uygun kurulmus
olmalidir.

= Bir hatali akim koruma salteri kullanilirsa, sadece bu
isareti tasiyan bir tip kullaniniz. Sadece bu isaret,
gunumuzde gegerli ydnetmeliklerin yerine
getiriimesini garanti eder.

m  Sebeke hatti 1si kaynaklarina temas etmemelidir.

4.3 Cihazin yerlestirilmesi

Cihazi daima duz bir zemin Uzerine yerlestiriniz.
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Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina yerlestiriimemelidir. Asiri iIsinma nedeniyle
tehlike olusturur.

Cihaz, verilmis olan dlgllere gore kurulmalidir.
Ocak boélimu ust kenari ile davlumbaz alt kenari
arasindaki mesafe icin davlumbaz ureticisinin
talimatlarina uyulmalidir.

m  Cihazin, kurulum sonrasinda yerinden
oynatlmamasina dikkat edilmelidir.

= Ozellikle ocak bdlimundeki gicli braldér veya wok
brildrin oldugu taraftaki mobilya veya duvar ile olan
mesafe 50 mm' den az olmamalidr.

Cihazin taban ytliksekliginin ayarlanmasi

Cihazinizin 6zelliklerine gore taban yuiksekligini
ayarlayiniz.

Sabit cekmeceli cihazin yiksekliginin ayarlanmasi

Cihaziniz sabit cekmeceli ise cihazin taban yuksekligi

asagidaki sekilde ayarlanmalidir.

Not:

Cihaz, yikseklik ayarli ayaklara sahiptir. Bu sayede

tabani yaklasik 15 mm yUkseltebilirsiniz.

= Tabanin 6n ve arka taraflarinda ayaklar yer
almaktadir.

= Ayaklari gerekirse bir alti kbseli anahtarla cevirerek
cihaz yatay konuma gelene kadar ylkseltiniz veya
alcaltiniz.

Komsu mobilya

Komsu mobilyalar yanmaz malzemelerden olusmalidir.
Komsu mobilyalarin cepheleri en az 90 °C sicaklida
dayanikli olmalidir.

Duvar tespiti

Cihazi, devrilmemesi icin, birlikte verilen kdsebentlerle
duvara sabitleyiniz. Litfen duvar tespitiyle ilgili montaj
talimatini dikkate aliniz.
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5 Cihazi tanima

5.1 Cihaziniz

Bu boélimde, cihazinizin pargalarini tanitan bir genel
gérinum verilmektedir.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar
farkli olabilir, 6rn. renk ve bicim.

SEEN B

~

Aciklama

Ust kapak'

Buhar ¢ikist'

Ocak balimii
(4

“8 Kumanda bolimd

SogJutma fani’

i} Cihaz kapisi

Taban cekmecesi'

' Cihazin donanimina goére degisir

5.2 Ocak bolimiu
Burada ocak bélimune bir genel bakis gérlyorsunuz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar
farkl olabilir, 6rn. renk ve bicim.
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Giic kW  Briilér/Ocak
Buhar cikist!

Not: Firin ¢calisirken buradan sicak
buhar c¢ikar.

1,7 kW Normal brilér
1KW  Ekonomik briilor
3KW  Glgld braldr

5.3 Kumanda bolimiu

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Kumanda elemanlari

Kumanda elemanlari tGzerinden cihazinizin tim
fonksiyonlarini ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili
bilgiler alabilirsiniz.

Kumanda elemani Aciklama
Fonksiyon secme Fonksiyon se¢me
digmesi dugmesi ile 1sitma tarina

ve diger fonksiyonlari
ayarlayabilirsiniz.
Fonksiyon secme
dagmesini sifir
konumundan © sola veya
saga cevirebilirsiniz.
Cihaz tipine bagl olarak
fonksiyon se¢gme dugmesi
asagl bastirilabilir. Igeri
itmek veya disari
gikarmak igin sifir
konumundayken ©
fonksiyon se¢me
digmesine basiimalidir.
- "Isitma tirleri ve
Fonksiyonlar", Sayfa 12
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Kumanda elemani

Aciklama

Sicaklik se¢cme diigmesi

Sicaklik segme dugmesi
ile 1sitma turu sicakhgini
ayarlayabilir veya diger
fonksiyonlarin ayarini
secebilirsiniz.

Sicaklik segme dugmesini
sifir konumundan @
dayanak noktasina kadar
sadece saga dogru

Kumanda elemani

Aciklama

Ocak g6zii salteri

4 ocak gozu salteri ile
munferit ocak g6zlerinin
glcdny ayarlayiniz.

llgili salterin Uzerindeki
sembol, hangi ocak
g6zunl ayarladiginizi
gosterir.

- "Gazli ocak diigmesi",
Sayfa 12

cevirebilirsiniz, ama daha
fazla geviremezsiniz.
Cihaz tipine bagl olarak
sicaklik segme digmesi
asagl bastirilabilir. I¢eri
itmek veya disari
cikarmak igin sifir
konumundayken @
sicaklik secme
diagmesine basiimalidir.
— "Sicaklik ve ayar
seviyeleri", Sayfa 12

Isitma tiirleri ve Fonksiyonlar
Yemeginiz icin her zaman uygun isitma turiind bulabilmeniz amaciyla size farklari ve kullanim alanlarini anlatacagiz.

Sembol Isitma tiirii Kullanim ve ¢aligsma bigimi

3D sicak hava Bir veya birden fazla seviyede pisirme veya kizartma.
Fan, arka panelde bulunan yuvarlak isiticinin isisini esit bicimde pisirme
boélimine dagitir.
Bu isitma tiirl havalandirma modunda enerji tiketimini ve enerji verimlilik simnifini
belirlemek icin kullanihr.

Buz ¢bzme Donmus yiyeceklerin buzunun hassas bicimde ¢dzilmesi.

Diger fonksiyonlar
Bu b6limde, cihazinizin fonksiyonlarina genel bir bakis sunulmaktadir.

Sembol  Fonksiyon Kullanim

Firnn lambasi Pisirme balimini 1sitma olmadan aydinlatma.

Sicaklik ve ayar seviyeleri
Isitma turleri ve fonksiyonlar icin ¢esitli ayarlar mevcuttur.

Sembol  Fonksiyon Kullanim

° Sifir konumu Cihaz i1sitmiyor.

50-275 Sicaklk arahgi °C olarak pisirme bolumindeki sicaklik ayari.

Isitma gostergesi m  Baz cihazlarda fonksiyon olarak pisirme bolimu

aydinlatmasi varsa fonksiyon olarak ve bir sicaklk
degeri ayarlandiginda, i1sitma gdstergesi de yanar.
Cihaz i1sitmaz.

= Termik hareketsizlik nedeniyle, g&sterilen sicaklik ile
pisirme bolumanun igindeki gergek sicaklik biraz
farkli olabilir.

Cihaz 1sindiginda bunu size gosterir.

Cihaz i1sitma yaptiginda sicaklik se¢gme diigmesinin

Uzerindeki gosterge lambasi yanar. Isitmaya ara

verildiginde gosterge lambasi soner.

On 1sitma yaptiginizda, gésterge lambasi ilk defa

sénduginde yemedi iceri sirmek icin optimum zamana

ulasiimistir.

Notlar

= Pisirme bélimu aydinlatmasi fonksiyonu ve bir
sicaklik degeri ayarlandiginda, isitma gostergesi de
yanar. Cihaz isitmaz.

Gazli ocak dugmesi

Gazh ocak digmesi ile ocaklarin isitma gicinu
ayarlayabilirsiniz.

12



Aksesuar tr

Pozisyon Fonksiyon Aciklama

o Sifir konumu Ocak kapal.

S Atesleme Pozisyonu Cakmaklarin hepsi ayni anda cakacaktir.
0 Ayar alani Buyilk alev = En yilksek glc

6 Klcuk alev = En dustk glc

Ayar alanin sonu bir dayanak noktasidir. Bunu ayrica
cevirmeyiniz.

5.4 Pigirme bolimu

Pisirme bolimundeki fonksiyonlar cihazinizi galistirmayi
kolaylastirir.

Raflar

Pisirme bolimuindeki raflann farkl yliksekliklerine
aksesuarlari itebilirsiniz.

Pisirme bolimandn 5 yerlestirme yuksekligi vardir.
Yerlestirme ylkseklikleri asagidan yukariya dogru
sayllir.

b~ — N\
I
3
R
2 H //
e
|

Buhar cikisi

Pisirme alanindaki sicak hava pisirme balimunin
arkasindan disari ¢ikar.

DIKKAT!

Havalandirma deliklerinin kapatilmasi cihazin asiri
Isinmasina neden olur.

» Havalandirma delikleri kapatiimamalidir.

Cihaz kapag:
Calisma sirasinda cihazin kapagdini agarsaniz galisma
devam eder.

Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pisirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

6 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza 6zel
tasarlanmistir.

Not: Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Bu

deformasyon herhangi bir fonksiyon kaybina yol acmaz.

Aksesuar sogudugunda deformasyon kaybolur.

Cihaz tipine bagli olarak birlikte teslim edilen
aksesuarlar farkli olabilir.

Aksesuarlar

Kullanim

Tel 1zgara

m Kek kaliplari

Sufle kaliplar

Kap

Et, 6rn. kizartma veya i1zgaralik parcalar
Derin dondurulmus yemekler

Universal tava

Yumusak kekler

Kurabiye

Ekmek

Blyuk kizartma

Derin dondurulmus yemekler

Damlayan sivilari toplama, orn. tel 1zgara
Uzerinde 1zgaradan damlayan yag.

Cezvelik

Cezvede Turk kahvesi
Taban capi 12 cm'den kigUk tencereler
ile pisirme

13



tr ik Kullanim 6ncesi

6.1 Aksesuarin kullaniimasi

Aksesuar her zaman pisirme bolimUinin igine dogru
olacak sekilde itilmelidir.

1. Tepsi Tepsinin egimli kismi cihaz kapagdina
orn. Univer bakacak sekilde itilmelidir.
sal tava
veya firn
tepsisi
2. Cezvelik Cezvelik sadece ekonomik bek

Uzerindeki 1zgaraya yerlestirlierek
kullaniimalidir.

3. Aksesuar, cihaz kapagina temas etmeyecek sekilde
iceri itilmelidir.

4. Firin tepsilerini iki elinizle yanlarindan tutup raflara
paralel olarak yerlestiriniz.

Tepsiyi rafa yerlestirirken sada sola capraz hareket
etirmeyiniz. Aksi durumda tepsiyi yerlestirmeniz zor
olur. Emaye ylzeyler zarar gorebilir.
Not: ihtiyaciniz olmayan aksesuarlari calistirma
sirasinda pisirme bdliminden cikariniz.

6.2 Diger aksesuar

Diger aksesuarlari musteri hizmetlerinden, bayilerden
veya internetten temin edebilirsiniz.

Cihaziniz igin sunulan genis Urtn yelpazesini internette
veya brosUrlerimizde bulabilirsiniz:
siemens-home.bsh-group.com

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.

Cihaziniz icin mevcut olan aksesuarlari internet
magazamizdan veya musteri hizmetlerinden
ogrenebilirsiniz.

7 ik Kullanim oéncesi

ik calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

7.1 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan dnce pisirme
bolimunl ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Képuk parcaciklari gibi ambalaj artiklarini ve
aksesuarlari pisirme bolumunden aliniz.

2. Pisirme bdlumunin diz ylzeylerini i1sitma éncesinde
yumusak, nemli bir bezle siliniz.

3. Cihazin isitma islemi devam ettigi slrece odayi
havalandirin.

4. |sitma turtndn ve sicakligin ayarlanmasi.
- "Temel Kullanim", Sayfa 16

Isitma turd 3D sicak hava
Sicaklik maksimum
Sire 1 saat

Cihazi belirlenen slreden sonra kapatiniz.
Pisirme bélimi soJuyuncaya kadar bekleyiniz.
Diiz yuzeyleri deterjanh su ve bulasik bezi ile
temizleyiniz.

8. Aksesuari deterjanli su ve temizlik bezi veya
yumusak bir firca ile temizleyiniz.

No o

8 Pisirme kabi

Bu uyarilar enerjiden tasarruf etmenizi ve pisirme
kaplarindaki olasi hasarlari engellemenizi saglamakta
yardimci olabilir.

8.1 Pisirme kabi kullanimi

Pisirme kabinin secimi ve konumlandiriimasi, cihazinizin
guvenligini ve enerji verimliligini etkiler.

— "Enerji tasarrufu”, Sayfa 8

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanabilecek eklentiler alev alabilir.

» Pisirme kabi ve yanmaya neden olabilecek eklentiler
arasindaki 50 mm'lik minimum mesafeyi koruyunuz.

8.2 Uygun pisirme kaplari

1. Sadece uygun captaki pisirme kaplarini kullaniniz.
— "Uygun pisirme kaplari", Sayfa 14

2. Pisirme kabinin ocagin kenarindan disari
tasmadigindan emin olunuz.
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Not: Bazi pisirme kaplarini kullanirken, paslanmaz celik
pisirme alani gecici olarak hafifce deforme olabilir. Bu
durum normaldir ve cihazin ¢alisma yetenegdine bir
etkisi yoktur.

Deforme olmus pisirme
kaplarini kullanmayiniz. kaplari ocak (zerinde
Diz ve kalin tabanli dizgin durmaz ve
pisirme kaplari kullaniniz.  devrilebilir.

Deforme olmus pisirme

Pisirme kabini braldran Brulor Gzerine ortalanarak
Uzerinde tam olarak konulmazsa pisirme
ortaya koyunuz. kaplari devrilebilir.

Pisirme kabini izgaralarin ~ Pisirme kabini dodrudan

Uzerine dogru sekilde braloérin Gzerine

yerlestiriniz. koyarsaniz pisirme kabi
devrilebilir.

Uygun pisirme kaplari
Sadece uygun captaki pisirme kaplarini kullaniniz.
Pisirme kabi ocagin kenarindan disari tasmamalidir.



Ocagin kullaniimasi tr

Briilor/Ocak Tencere tabani Tencere tabani

Briilor/Ocak Tencere tabani Tencere tabani

icin icin minimum icin icin minimum
maksimum cap maksimum cap
cap cap
Guclu bralor 280 mm 240 mm Ekonomik brtlér 180 mm 120 mm
Normal brilor 240 mm 180 mm

9 Ocagin kullanilmasi

Bu boélimde ocagdin kullanimina iliskin temel bilgiler
sunulmaktadir.

9.1 Brulér parcalarinin yerlestiriimesi

Burada brlér parcalarini dogru bigcimde yerlestirmeyi
ogreneceksiniz.

Gereklilik: Brulor parcalarinin temiz ve kuru
oldugundan emin olunuz.

1. Brulérin munferit parcalarini yerine tam olarak
oturacak bicimde ve duz olarak yerlestiriniz, aksi
takdirde ateslemede veya calisma sirasinda arizalar
ortaya ¢ikabilir.

2. Brilor kapagdini, brilér basinin tam Uzerine
yerlestiriniz.

9.2 Gazli ocak icin 6nemli bilgiler

Gazh ocagmnizi kullanirken bu uyarilari dikkate aliniz.

= Brilérin ¢alismasi sirasinda hafif bir 1slik sesi
duyulmasi normaldir.

m |Ik kullanimlarda koku gelmesi normaldir. Bu,
herhangi bir risk ya da hatali galisma anlamina
gelmez. Zamanla gecgecektir.

= Turuncu renkli alev normaldir. Havadaki tozdan,
tasan sivilardan vb. kaynaklanir.

m Bralor alevlerinin yanhshkla sénmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az 1
dakikadan énce yeniden yakmaya ¢alismayiniz.

m  Kapatildiktan birka¢ saniye sonra brilérden ses
gelecektir (hafif tikirti). Bu herhangi bir anormallik
degildir, emniyetin devre disi oldugu anlamina gelir.

= MUmkin oldugunca temiz tutunuz. Bujiler Kirli ise
cakmak zarar gorir. Duzenli olarak metal icermeyen
klcuk bir firca ile temizleyiniz. Bujilerin siddetli
darbelere maruz kalmamasina dikkat ediniz.

9.3 Ocagin kullaniimasi
Gazli briildri su sekilde yakabilirsiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Disari akan gaz alev alabilir.Disar akan gaz alev

alabilir.

» Eger brildr 15 saniyeden sonra yanmazsa kumanda
digmesini sifir konumuna getiriniz ve odanin
kapisini veya penceresini aciniz. Brulérl yeniden
yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyiniz.

» Alev istemediginiz halde ¢alisma sirasinda sonerse,
kumanda dugmesini sifir konumuna getiriniz. Brilorid
yeniden yakmadan dnce en az bir dakika bekleyiniz.

DIKKAT!

Bralér yanmayabilir veya brilor alevi dlizgin

yanmayabilir.

» Ocak brilorlerinin temiz ve kuru oldugundan emin
olunuz.

» Brilor gévde ve kapaklari dogru yerlerinde ve
duizgun yerlestiriimelidir.

Brulor yanlhslikla sénebilir.
Brulor alevlerinin yanliglkla sdnmesi durumunda
brilérin kumanda digmesini kapatiniz ve en az
1 dakikadan dnce yeniden yakmaya ¢alismayiniz.

1. Ocagin Ust kapagini aginiz.
Ocak calistigi slirece Ust kapak agik olmalidir.

2. Uygun bir pisirme kabini ocak 1zgarasi Uzerine
koyunuz.
- "Uygun pisirme kaplari", Sayfa 14

3. Sectiginiz brulérin kumanda diigmesine basiniz ve
digmeyi cevirip atesleme pozisyonuna == getiriniz.

v Atesleme baslar.

4. Ocagin salterini igeri bastinniz ve yaklasik 1-3 saniye
arasl basili tutunuz.

v Gaz clkmaya baslar ve atesleyici yardimiyla yanar.
v Bu sayede alev emniyet sistemi devreye girer. Gaz
alevi sdnerse, alev emniyet sistemi gaz ¢ikisini

otomatik olarak keser.

5. Dilediginiz alev boyunu ayarlayiniz.
e kapall ve @ konumlari arasinda alev sabit degildir.
Bu nedenle daima @ daha biyik ve ¢ daha kiguk
ates arasinda bir konum seginiz.

6. Gaz alevinin yanip yanmadigini kontrol ediniz.
Sayet yanmiyorsa islem adimlarini tekrarlaymniz.

7. Pisirme igslemini sona erdirmek igin:
- Ocagin salterini saga dogru cevirip kapall @

konuma getiriniz.

9.4 Cihazin elle yakiimasi

Not: Bir elektrik kesintisi durumunda brtlori elle de
yakabilirsiniz.

1. Kap i1zgarasinin Uzerine uygun bir pisirme kabi
yerlestiriniz.
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tr Temel Kullanim

2. Sectiginiz brulérin kumanda digmesine basiniz ve 3. Brialord gcakmakla veya kibritle atesleyiniz. Kumanda
digmeyi istediginiz pisirme kademesine getirmek digmesini, yaktiktan sonra da birkac saniye basili
icin sola ceviriniz. Kumanda digmesini basili tutunuz.
tutunuz.

9.5 Pigirme icin ayar onerileri
Burada cesitli yemeklere yonelik uygun pisirme kademelerine bir genel bakis sunulmustur.

Notlar

®  Pisirme suresi yiyeceklerin tirline, agirhgina, kalinhdina ve kalitesine gdére degisir.

®  Pisirme yapacaginiz ocak gozi (zerinde kullanacaginiz tencere veya tavanin taban gapi 6nerilenler disinda
olmamalidir.

= Besinlerdeki mineraller ve vitaminler ¢cok ¢cabuk yararsiz hale gelebilir.
— Bu nedenle daha az su kullaniniz; boylelikle vitaminler ve mineraller korunmus olur.
— Pisirme stresi kisa olursa, sebzeler daha diri ve yararli olur.

Ornek Yiyecek Ocak gézii Pisirme kademesi

Ertmek Cikolata,Tereyag, Margarin Ekonomik Brilor klcuk alev boyu

Isitmak Et suyu, Konserve sebze Normal Brilor klcuk alev boyu

Isitmak ve sicak Corbalar Ekonomik Brilor kicuk alev boyu

tutmak

Bugulamak* Balik Normal Brilor buyUk ve kicuk alev boyu arasi

Haslamak* Patates ve diger sebzeler, Et Normal Brilor buyUk ve kicuk alev boyu arasi

Pisirmek* Pilav, Sebze, Et yemekleri (soslu) Normal Brilér blylk alev boyu

Kizartmak Krep, Patates, Snitzel, Pane balik  Buyuk Brilor< blylk ve kicuk alev boyu arasi
Wok Brilor** buyUk ve kicuk alev boyu arasi

Not: m  ** Opsiyonel. Bazi cihazlarda mevcuttur. Cihaz tipine

Aciklamalar gore degisir. (Wok brilérde kizartma yaparken, Wok

= * Kapakl tencere kullaniyorsaniz, yiyecek tava kullanmanizi tavsiye ederiz.)

kaynamaya basladiktan sonra pisirme kademesini
kiclUk alev boyuna getiriniz.

10 Temel Kullanim

10.1 Cihazin devreye sokulmasi 2. Sicaklik segme diugmesi ile sicakligi ayarlayiniz.
v Birkac saniye sonra cihaz isitma yapmaya baslar.
3. Yemek hazir oldugunda cihaz kapatiimalidir.
ipucu: Yemegdiniz igin en uygun Isitma tirinG isitma
tlrlerinin aciklamasinda bulabilirsiniz.

» Fonksiyon secme digmesini sifir konumunun ©
disindaki bir konuma ¢eviriniz.
v Cihaz acilmistir.

10.2 Cihazin kapatilmasi Isitma tiriiniin degistirilmesi
> Fonksiyon secme diigmesini sifir konumuna © Isitma tirdni istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
ceviriniz. > !stediginiz Isitma tarint fonksiyon secme dagmesi
v Cihaz kapatiimistir. ile ayarlayiniz.
Sicakligin degistirilmesi
10.3 Isitma turleri ve sicaklik Sicakligi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. Fonksiyon segme digmesi ile isitma tiriini > Istediginiz sicakligi sicaklik segme diigmesi ile
ayarlayiniz. ayarlayiniz.

11 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire igler durumda kalmasini 11.1 Temizlik malzemeleri
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz. ) ) . ) . o
Cihazdaki farkl ylzeylerin hasar gérmemesi icin, uygun

olmayan temizlik malzemelerini kullanmayiniz.
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/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basincli temizleyiciler kullanmayin.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verir.

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi
kullanilmamalidir.

» Ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullanilmamalidir.

Uygun temizlik malzemeleri

Cihazinizdaki cesitli ylzeyler icin sadece uygun temizlik
malzemeleri kullaniniz.

Cihaz

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

» Sert ovma slingerleri veya bulasik slingerleri
kullanilmamalidir.

» Cihaz henliz sicakken temizleme igin 6zel
deterjanlar kullanilmamalidir.

Sicak pisirme boliminde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir.

» Sicak pisirme bdlimuinde asla firin temizleyicisi
kullaniimamalidir.

» Bir sonraki isitmadan 6nce pisirme bolimundeki ve
cihaz kapag Uzerindeki artiklar tamamen
temizlenmelidir.

Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari icerir.

» Yeni temizleme bezleri kullaniimadan énce iyice
yikanmalidir.

Cihaz temizlemeye yonelik talimatlari dikkate aliniz.
— "Cihazin temizlenmesi", Sayfa 18

Yiizey Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Paslanmaz celik = Sicak deterjanl su
m  Sicak ylUzeylere 6zel
paslanmaz ¢elik
bakim malzemesi

Asinmayi dnlemek icin kireg, yag, nisasta ve yumurta aki lekeleri
paslanmaz celik ylzeylerden derhal temizlenmelidir.

Paslanmaz gelik bakim malzemesi ince bir tabaka halinde ylzeye
surtlmelidir.

Emaye, plastik,
boyall veya
serigrafili yuzeyler
orn. kumanda
panel

Sicak deterjanli su

Cam temizleyici veya cam kaziyici kullaniilmamalidir.

Digmeler = Sicak deterjanli su

Bulasik bezi ile temizlenmeli ve yumusak bir bez ile kurulanmalidir.

Cikarilmamali ve asindirimamalidir.

Gazl ocak brulori
ve ocak Izgarasl

Sicak deterjanli su

Brilér parcalarini ve ocak 1zgarasini bulasik bezi ile temizleyiniz.
Az su kullaniniz, yanma bilesenlerinden cihazin igine su
kacmamalidir.

Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Cihaz kapagi

Bélge Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Kapak camlari = Sicak deterjanli su

Cam kaziyici veya paslanmaz celik ovma teli kullanilmamalidir.

ipucu: Daha iyi temizleyebilmek icin kapak camlari sékulmelidir.
— "Cihaz kapisi", Sayfa 19

Kapak kaplamasi = Paslanmaz celikten:
Paslanmaz celik

Cam temizleyici veya cam kaziyici kullaniilmamalidir.
Ipucu: Daha iyi temizleyebilmek icin kapagdin Ust kapagdi

temizleyici cikariimalidir.
= Plastikten: - "Cihaz kapisi", Sayfa 19
Sicak deterjanli su
Kapak tutamagi = Sicak deterjanli su inatci kirleri dnlemek icin, kire¢ giderme malzemesi kapak
tutamagindan derhal temizlenmelidir.
Kapak contasi = Sicak deterjanli su Cikarlmamali ve asindirimamalidir.
Ust cam kapak = Cam temizleyicisi Yumusak bir bez ile temizlenmelidir.

ipuqu: Daha iyi temizleyebilmek icin Ust kapak ¢ikariimahdir.
— "Ust kapak", Sayfa 21
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Pisirme bolimi

Bélge Uygun temizlik Aciklamalar
malzemeleri

Emaye ylizeyler m  Sicak deterjanli su Asin kirlenme durumunda kirler suda bekletiimeli, bir firca veya
®  Sirkeli su paslanmaz ¢elik ovma teli kullaniimalidir.

= Finn temizleyicisi

Pisirme bolimunin temizlendikten sonra kurumasi igin cihazi kapagi

acik birakiimalidir.

Notlar

®m  Cok yUksek sicakliklarda emaye yanar, bunun sonucunda ufak
renk farkliliklar olusur. Cihazin fonksiyonu bundan etkilenmez.

® |nce tepsilerin kenarlari tamamen emaye kaplanamaz ve purtizlU
olabilir. Bu sayede korozyon korumasi olumsuz etkilenmez.

m  Yiyecek kalintilari nedeniyle emaye ylizeylerde beyaz bir ylizey
olusur. Bu ylzey saglik agisindan sorun teskil etmez. Cihazin
fonksiyonu bundan etkilenmez. Bu yUzeyi sitrik asitle
temizleyebilirsiniz.

Firin lambasinin m  Sicak deterjanli su
cam kapagi

Asin kirlenme durumunda firin temizleme maddesi kullaniimalidir.

Aksesuar m  Sicak deterjanl su
= Finn temizleyicisi

Asirt kirlenme durumunda kirler suda bekletilmeli, bir firca veya
paslanmaz celik ovma teli kullanilmalidir.

Emaye aksesuarlar bulasik makinesi icin uygundur.

11.2 Cihazin temizlenmesi

Cihazin hasar goérmesini énlemek icin cihazi yalnizca
uygun temizlik malzemeleriyle belirtildigi gibi
temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kagcinmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yagd ve et suyu tutusabilir.

> igletim oncesinde kaba kirler pisirme bolimuinden,
Isitici pargalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

Gereklilik: Temizlik malzemelerine ydnelik bilgilere
dikkat edilmelidir.
— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 16
1. Cihaz sicak deterjanl su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.
- Bazi ylzeylerde alternatif temizlik malzemeleri
kullanabilirsiniz.
— "Uygun temizlik malzemeleri", Sayfa 17
2. Yumusak bir bez ile kurulanmalidir.

11.3 Kumanda elemanlarinin temizlenmesi

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Kumanda digmesini temizlemek icin gikarmayiniz.
» Islak temizleme bezleri kullanmayiniz.

1. Temizlik malzemelerine yénelik bilgilere dikkat
edilmelidir.

2. Nemli bir temizleme bezi ve sicak sabunlu suyla
temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.
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11.4 Bruloérde renk degisimi

Uzun sure kullanildiginda pirin¢ brulér parcalar dogal
oksidasyon nedeniyle kararir. Renk degisimleri kullanim
fonksiyonunu etkilemez.

11.5 Ocak 1zgarasinin elle temizlenmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Cihaz c¢alisirken cok isinir.
» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini bekleyiniz.

1. Ocak 1zgarasini dikkatlice ¢ikariniz.

2. Ocak i1zgarasini lavabonun iginde suda bekletiniz.
3. Ocak i1zgarasini bulasik fircasi ve deterjan ile
temizleyiniz.

Ocak 1zgarasini temiz suyla durulayiniz.

. Ocak 1zgarasini bir bulasik beziyle kurulaymniz.
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11.6 Yanmis kirler icin temizleme jeli
kullanimi

Sert, yanmis kirler igin online magazamizdan, yetkili
saticinizdan veya musteri hizmetlerimizden bir
temizleme jeli siparis edebilirsiniz.
1. Temizleyici Uzerindeki uyarilari dikkate aliniz.
2. Tencere 1zgaralarini ve bruldr pargalarini ¢ikariniz.
3. DIKKAT!
Temizleme jeli briloér parcalarina, kumanda
elemanlarina ve aliminyum ytzeylere zarar verir.
» Temizleme jelini sadece ocak i1zgaralari ve
paslanmaz gelik yuzeyler tUzerinde kullaniniz.

Temizleme jelini yanmis kirlerin Gzerine sirtntz.
4. Gerekirse kirli kisimlara uygulanarak bir gece etki
etmesi beklenebilir.

11.7 Paslanmaz celik ylizeylerin
temizlenmesi

1. Temizlik malzemelerine yénelik bilgilere dikkat
edilmelidir.



2. Bir temizleme bezi ve sicak deterjanh suyla
fircalanma yoninde temizlenmelidir.

3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

4. Paslanmaz celik bakim malzemesi yumusak bir
bezle ince bir tabaka halinde ylzeye surtlmelidir.

ipucu: Paslanmaz celik bakim malzemesini misteri

hizmetlerinden veya ¢evrimici satis merkezinden

alabilirsiniz.

11.8 Brulorin temizlenmesi

Uzun sire kullanildidinda piring bruldr parcalan dogal
oksidasyon nedeniyle kararir. Renk degdisimleri kullanim
fonksiyonunu etkilemez.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz calisirken ¢ok Isinir.
» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini bekleyiniz.

Ocak 1zgarasini dikkatlice gikariniz.

Brulor parcalarini dikkatlice ¢ikariniz.

Brulér parcalarini bulasik fircasi ve deterjan ile
temizleyiniz.
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4. Brilor parcalarini temiz suyla durulayiniz.

5. Brulor parcalarini takmadan dnce tamamen
kurumasini bekleyiniz, aksi takdirde atesleme veya
calisma sirasinda arizalar olabilir.

11.9 Ocak gozi salterinin temizlenmesi

Ocak g6zl salterini kullandiktan sonra, Uzerinde kir
veya lekeler varsa temizleyiniz.

Not:

= Uygun olmayan temizlik malzemelerine yonelik
bilgilere dikkat ediniz.

Cam kaziyici kullanmayiniz.

Cam seramik temizleyicisi kullanmayiniz.

Ocak g6zl salterini gikarmayiniz.

1. Ocak gbzi salterini sicak, deterjanli suyla ve
yumusak bir bezle temizleyiniz.
— Bezi iyice sikiniz. Bez ¢ok islak olmamalidir.
— Yeni temizleme bezleri kullanilmadan 6nce iyice
yikanmalidir.
2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12 Cihaz kapisi

Genellikle sadece kapinin disini temizlemek yeterlidir.
Ancak cihaz kapisi icten ve distan ¢ok kirliyse,
temizlemek icin gikarabilirsiniz.

12.1 Kapi menteseleri

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Menteseler emniyete alinmamissa, blyuk bir kuvvetle

kapanabilirler.

» Cihaz kapisi acildiginda kilitteme kollarinin daima
tamamen kapall veya tamamen acik oldugundan
emin olun.

1. Firin kapisi menteselerinin birer kilitteme kolu vardir.
Kilitleme kollar kapandiysa, firin kapisi emniyete
alinmistir.

Firin kapisi ¢ikartilamaz.

2. Kilitteme kolu, finn kapisini ¢cikartmak icin acildiysa,
menteseler emniyete alinmistir.

Aniden kapatamazsiniz.

12.2 Cihaz kapisinin ¢ikartiimasi

1. Finn kapisini tamamen aginiz.
2. Sol ve sag mentesedeki kilitteme kolunu agin.
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tr Cihaz kapisi

3. Finn kapisini dayamaya kadar kapatiniz. iki elinizle
sol ve sag taraftan tutunuz. Biraz daha kapatiniz ve
cekip cikartiniz.

~ \
12.3 Kapi camlarinin sokllmesi

Firin kapisini daha iyi temizlemek igin camlarini

sokebilirsiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak si¢rayabilir.

» Finn kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullaniimamalidir, aksi
takdirde ylzeyler cizilebilir.

Cihaz kapisinin icindeki bilesenler keskin kenarli

olabilir.

» Koruyucu eldiven kullanin.

1. Finn kapisini ¢ikartiniz.

— "Cihaz kapisinin ¢ikartiimasi”, Sayfa 19
2. Kolu asagiya gelecek sekilde bir bezin Uzerine
yerlestiriniz.
llk olarak alttaki iki vidayl ve daha sonra da Ustteki
iki vidayl saat yonunln tersi yoénine ceviriniz.

©®
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12.4 Kapi camlarinin takilmasi
1. Komple kapak tabanini tekrar yerlestiriniz.

2. ilk olarak alttaki iki viday! ve daha sonra da Ustteki
iki vidayi tekrar sikiniz.

3. Finnin kapisini takiniz.
— "Cihaz kapisinin yerlestiriimesi", Sayfa 20

Not: Firini ancak camlar talimatlara uygun bicimde
takildiktan sonra kullaniniz.

12.5 Cihaz kapisinin yerlestirilmesi
Firin kapisini islemleri tersten takip ederek yeniden
yerlestiriniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Firin kapisi yanhslikla yerinden c¢ikip dusebilir veya bir

mentese aniden kapanabilir.

» Bu durumda menteseden tutmayiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

1. Finn kapisini yerlestirirken, her iki mentesenin de
acilis yonunde takildigina dikkat ediniz.

/
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2. Mentese centigi her iki taraftan oturmalidir.

Ust kapak tr

3. Her iki kilitteme kolunu tekrar kapatiniz.

’

4. Finnin kapisini kapatiniz.

12.6 Kapi ilave guvenligi

Finn kapilarina temasi engelleyen ilave koruyucu
araclar mevcuttur. Bu parca, cocuklarin bulunmasi
muhtemel durumlarda takilmalidir. Bu 6zel aksesuari
11023590 musteri hizmetlerinden temin edebilirsiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Uzun pisirme sUrelerine ihtiyag duyan bazi yemeklerde

finnin kapisi ¢ok ylksek sicakliklara ulasabilir.

» Egder evinizde kiguk ¢ocuklar varsa firin calismakta
iken gocuklari gozleyiniz.

13 Ust kapak

Gerektiginde temizlemek icin Ust kapadi
cikartabilirsiniz.

13.1 Ust kapagin cikartiimasi
/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz Ust cam kapagi kirilarak sigrayabilir.

» Cam kaziyici, keskin veya asindirici temizlik
maddeleri kullanilmamalidir.

Gereklilik: Ust kapadl acmadan énce (zerine

dokdlenleri temizleyiniz ve kapagdi kurulayiniz.

1. Kapak tam ac¢ik konumdayken iki elinizle
yanlarindan tutup yukariya dogru cekiniz.

2. Ust kapagi, cam temizleyiciler ile temizleyiniz.
Not: Kapak menteseleri yerlerinden cikarsa
uzerlerindeki harflere dikkat ediniz.

Uzerinde R harfi bulunan mentese saga, L harfi
bulunan mentese sola takilmalidir.

13.2 Ust kapag@in takilmasi

» Temizleme isleminden sonra Ust kapagi ters
siralama ile tekrar monte ediniz.

Not: Ust kapadi ocak yiizeyleri soguduktan sonra
kapatin.
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tr Arizalan giderme

14 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kuguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.

Mdsteri hizmetlerine basvurmadan once ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykirt onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.
- "Musteri hizmetleri", Sayfa 24

14.1 Fonksiyon arizalar

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimahdir.

» Bu cihazin elekitrik kablosu zarar gérmusse
tehlikenin dnlenmesi icin, Uretici, musteri hizmetleri
veya benzer kalifikasyona sahip bir kisi tarafindan
degistiriimelidir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz galismiyor.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takil degil.

» Cihazi elektrik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayr kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin calisip calismadigini kontrol ediniz.

Mutfak gaz kokuyor.  Gaz tipUnin baglantisinda sizinti.

1. Odayi havalandiriniz.

2. Gaz tipUnln baglantisini kontrol ediniz.

Cihaza giden gaz hattinda sizinti var.

1. Odayi havalandiriniz.

2. Gaz dagitim sirketini arayiniz.

Bril6r yanmiyor. Elektrik beslemesi kesildi.

» Bruléri cakmakla veya kibritle atesleyiniz.

Bralor pargalar yanlis konumlandiriimis.

1. Brul6r parcalarini yerine oturtarak ve diz bicimde yerlestiriniz.
2. Kilit tirnaklannin ilgili bosluklara oturdugundan emin olunuz.

Brilor parcalarn islak.

» Brilor parcalarini dikkatlice kurulayiniz.

Buiji ile brilor arasinda yemek artiklari veya kirler mevcut.
» Buiji ile brulér arasindaki boslugu temizleyiniz.

Gaz hattinin emniyet vanasi kapali.

» Gaz hattinin emniyet vanasini aginiz.

Gaz tupU bos.
» Gaz tipunl degistiriniz.

ilk baglanti veya tiip degisimi sonrasinda gaz hattinda hava.
1. Kumanda digmesini O pozisyonuna getiriniz.

2. Brilori yeniden yakiniz.

3. Gerekirse yakma islemini birden ¢ok defa tekrarlayiniz.

Bril6r yakma

Kumanda digmesi yeterince uzun sire basili tutulmadi.

sonrasinda hemen 1. Kumanda digmesini, yaktiktan sonra da birkag saniye basili tutunuz.
sonuyor. 2. Kumanda dugmesini sikica bastiriniz.

Brulordeki acikliklar kirlenmis.

» Brulérdeki acikliklari temizleyiniz ve kurulayiniz.

Brilor alevi her

Brulér pargalari yanlis konumlandirimis.

noktada esit degil. 1. Brilor parcalarini yerine oturtarak ve diiz bicimde yerlestiriniz.
2. Kilit tirnaklarinin ilgili bosluklara oturdugundan emin olunuz.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

Brilor alevi her Brilordeki agikliklar kirlenmis.

noktada esit degil. » Brilérdeki acikliklar temizleyiniz ve kurulayiniz.

Calisma sirasinda Gaz tupu bos.
brildr alevi sondyor.  »  Gaz tiplni degistiriniz.

14.2 Firin lambasinin degistiriimesi

Pisirme bolimundeki aydinlatma devre disi kaldiysa,
firn lambasini degistiriniz.

Not: Isiya dayanikli 230 V halojen aydinlatmaysi,

25 Watt, musteri hizmetlerinden veya yetkili servisten
temin edebilirsiniz. Yalnizca bu uygun lambalari
kullaniniz. Yeni halojen lambalara yalnizca temiz, kuru
bir bezle dokununuz. Bdylece lambanin kullanim
suresini uzatirsiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki cocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Lambanin degistiriimesi sirasinda, duy kontaklari

gerilim altinda kalir.

» Degistirmeden 6nce, olasi bir elektrik carpmasini
oénlemek icin cihazin kapall oldugundan emin
olunmahdir.

Gereklilikler

m Cihaz fisten ¢ekilmis olmalidir.

® Pisirme boélimu sogumustur.

m Degistirmek icin yeni halojen aydinlatma mevcuttur.

. Hasarlari 6nlemek icin pisirme bélimune bir mutfak

bezi koyulmalhdir.

. Cam kapak sola dogru déndurulmelidir.
. Halojen aydinlatma doénduridlmeden c¢ikariimalidir.

)
Ondid

. Yeni halojen lamba takilmali ve sokete sikica

bastiriimalidir.
Pimlerin yerlesimine dikkat edilmelidir.

. Cihaz tipine bagl olarak cam kapak bir sizdirmazlik

halkasi ile donatiimistir. Sizdirmazlik halkasi
yerlestirilmelidir.

. Cam kapak takilmaldir.
. Mutfak bezi pisirme béliminden c¢ikariimaldir.
. Cihaz elektrik akim sebekesine baglanmalidir.

15 Tasima ve atiga verme

Burada cihazinizin tasima i¢in hazirlanmasi
aciklanmaktadir. Ayrica eski cihazlarin atiga verilmesi
konusunda bilgi verilmektedir.

15.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham

maddeler yeniden kullaniimak tUzere degerlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elekitrik figini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lUtfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yénetmeligi”nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu Urln, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trlnd, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénusimdu
icin bir toplama noktasina goturdn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrdnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
I
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15.2 Cihazin nakliyesi

Cihazin orjinal kutusunu saklayiniz. Cihazi orjinal
kutusuyla taslyiniz. Kutu tzerindeki tasima isaretlerine
uyunuz.

1. Cihazin icindeki ve Uzerindeki hareketli tim
parcalarini sonrasinda iz birakmadan ¢ikabilen bir
bant ile bantlayarak sabitleyiniz.

2. Tepsi gibi aksesuarlari cihaza zarar vermemesi igin
kenarlarina ince karton koyarak raflara takiniz.

3. On ve arka ylzeylerine karton vb. koyarak kapi i¢
camina ¢carpmasini énleyiniz.

4. Kapi ve varsa Ust kapagi cihaz yan ylzeylerine
bantlayiniz.

Orjinal kutusu yok ise

1. Cihaz dis ylzeylerini olasi darbelere karsi koruyucu
karton vb. ambalaj malzemeleri ile kapatiniz.

2. Cihazi dik konumda taslyiniz.

3. Kapi kolu, arka baglanti parcalar gibi zarar
gobrebilecek yerlerden tutarak tagimayiniz.

4. Uzerine kesinlikle herhangi bir yik koymayiniz.

16 Miusteri hizmetleri

ilgili Uriinlerin Cevreye Duyarli Tasarimina iliskin
Yoénetmeligi uyarinca fonksiyon ile ilgili orijinal yedek
pargalari, cihaziniz piyasaya ¢ikarildiktan sonra en az
10 yil sdresince musteri hizmetlerimizden temin
edebilirsiniz.

Ulkenizde gecerli olan garanti slresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Uretici Firma : BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUurkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki misteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu Uriin, G enerji verimlilik sinift kapsaminda isik
kaynaklari icerir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

16.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz.

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
oneririz.

16.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parga bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Sézlesmeden donme

Satig bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

se¢mesi durumunda saticy; isgilik masrafi, degdistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukimltdur. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

®  Garanti siresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

= Tamirinin mumkun olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢l miteselsilen
sorumludur.

17 Pisirme onerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.
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17.1 Yapilmasi gerekenler

Not:

Cihazi ilk kez kullaniyorsaniz dnemli bilgileri dikkate
aliniz:

= - "Glvenlik", Sayfa 2

» - "Fnerji tasarrufu”, Sayfa 8

» - "Maddi hasarlarin 6nlenmesi”, Sayfa 6



1. Yemeklere genel bakistan uygun bir yemek
secilmelidir.
Not: Hazirlamak istediginiz yemegi veya uygulamayi
tam olarak bulamiyorsaniz benzer bir yemege
yoénleniniz.

2. Aksesuarlar pisirme bdlimuinden cikariimalidir.

3. Uygun kap ve aksesuar secilmelidir.
Ayar Onerilerinde belirtilen kap ve aksesuar
kullaniimalidir.

4. Cihazda ancak tarifte veya ayar Onerilerinde
belirtildigi strece 6n isitma yapilmahdir.

5. Cihaz ayar Onerilerine gdre ayarlanmalidir.

6. /A UYARI- Haslanma tehlikesi!
Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar
gbrinmeyebilir.
» Cihaz kapag dikkatlice agilmalidir.
» Cocuklar uzak tutulmahdir.

Yemek hazir oldugunda cihaz kapatiimalidir.

17.2 Faydali bilgiler

Yemek hazirlarken bu bilgileri dikkate aliniz.

= Sicaklik ve slre, miktara ve tarife baghdir. Bu
nedenle ayar araliklan belirtiimistir. Once daha
dusilk degerleri deneyiniz ve gerekirse bir sonraki
sefer daha uzun olan slreyi ayarlayiniz.
Pisirme sdreleri sicaklik artirilarak kisaltilamaz.
Yemegin sadece disi pigser, ama i¢i pismemis olur.

m  Ayar degderleri, pisirme bolimi sogukken yemek
iceri surildtginde gecerlidir. Boylece %20'ye kadar
enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.
On 1sitma genelde gerekli degildir. Yine de 8n isitma
yapmak istiyorsaniz, belirtiimis olan pisirme sureleri
birkac dakika kisalir.
Bazi yemekler igin 6n 1sitma gereklidir. Aksesuari
ancak on isitma tamamlandiktan sonra pisirme
boélimune yerlestiriniz.

= Kullaniimayan aksesuarlari pisirme bolimunden
¢ikariniz. Bu sayede optimum pisirme sonucu elde
edilir ve %20'ye kadar enerji tasarrufu saglanir.

= Yalnizca orijinal aksesuarlari kullaniniz.
Pisirme bolimu ve 1sitma turleri icin en iyi 6zelliklere
sahiptir.
Aksesuarin dogru sekilde yerlestirildiginden emin
olunuz.

Yogusma olusumu

Burada yogusmanin nasil olustugunu, hasarlari nasil
dnleyecedinizi ve yogusma olusumunu nasil
dnleyebilecegdinizi 6grenebilirsiniz.

Yiyecekleri pisirme boéliminde hazirlarken ¢ok fazla
buhar olusabilir. Cihazinizin enerji acisindan ¢ok verimli
olmasli sayesinde calisma sirasinda disarlya az sl
verilir. Cihazin i¢ bolimU ve disindaki cihaz pargalari
arasindaki yiksek sicaklik farki nedeniyle cihaz
kapagdinda, kumanda alaninda veya bitisikteki mobilya
Ustlerinde yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
olusumu normal, fiziksel bir olaydir.

Hasarlari 6nlemek igin yogusma suyunu siliniz.
Cihazda 6n 1sitma yaparak yogusma suyunu 6nlemis
olursunuz.

Pisirme Onerileri  tr

Pisirme Kagidi
Sadece secilen sicaklik icin uygun pisirme kagidi

kullaniniz. Pisirme kagidini daima uygun boyutlara
kesiniz.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Cihaz kapaginin agilmasi sirasinda bir hava akimi

ortaya cikar. Pisirme kagidi i1sitma elemanlarina temas

edebilir ve tutusabilir.

» On isitma ve pisirme sirasinda pisirme kagidi
kesinlikle aksesuarin Uzerine rastgele
yerlestiriimemelidir.

» Pisirme kagdidi her zaman uygun o6lcide kesilmeli ve
Uzerine bir kap veya kek kalibi yerlestiriimelidir.

Pisirme ile ilgili bilgiler
Pisirme sirasinda belirtiimis olan yerlestirme
yuksekliklerini kullaniniz.

Tek seviyede pisirme Yiikseklik

kabaran hamur isleri/kekler veya tel 2
1Izgaradaki kalip

yassl (diz) hamur isleri/kekler veya firm 2 - 3
tepsisinde

Birka¢ seviyede pisirme Yiikseklik
Universal tava 3

Firn tepsisi 1

Tel 1zgara Uzerinde kaliplar: Yikseklik
birinci tel 1zgara 3

ikinci tel 1zgara 1

Uc seviyede pisirme Yiikseklik
Firin tepsisi 5
Universal tava 3

Firin tepsisi 1

Notlar

= Birden fazla seviyede pisirmek icin sicak hava
kullaniniz. Ayni zamanda firina verilmis yiyecekler,
ayni zamanda hazir olmak zorunda degildir.
Boyle bir durumda pismis olani alip diger tepsi icin
pisirmeye devam edebilirsiniz. Gerekirse tepsilerin
yerlerini ve yonlerini degistirebilirsiniz

= Kaliplar yan yana veya bindirmeli olarak Ust Uste
pisirme bolumune yerlestiriniz. Yemekleri ayni anda
hazirlayarak enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.

= Eniyi pisirme sonucunu almak igin koyu renkli
metalden kaliplar kullanmanizi dneririz.

Tel 1zgara tizerinde kizartma ve 1zgara

Tel 1zgara Uzerinde kizartma 6zellikle blytk kiimes

hayvanlari veya birka¢ parcanin ayni anda hazirlanmasi

igin uygundur

m  Kizartilacak yiyecegdin blyUkligune ve turline bagli
olarak 1/2 litre su Universal tavaya eklenmelidir.
Biriken kizartma suyundan bir sos hazirlayabilirsiniz.
Ayrica daha az duman olusur ve pisirme bdlimdu
daha az kirlenir.

m |zgara yaparken cihazin kapisinin kapall olmasini
saglaymniz.
Cihazin kapisi acikken asla izgara yapiimamalidir.
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tr Pisirme Onerileri

® |zgara malzemesini tel 1izgaraya koyunuz. Buna ek
olarak Universal tavayl egimli tarafi cihaz kapagina
bakacak sekilde en az bir alltaki yerlestirme
yuksekligine yerlestiriniz. Béylece damlayan yag
asagida toplanacaktir.

Kapta kizartma

Yemekleri kapta hazirlarsaniz pisirme bélimunden
daha kolay cikarabilir ve dogrudan kapta servis
edebilirsiniz. Kapall kapta hazirlandiginda pisirme
bolimUu daha temiz kalir.

Kapta kizartmaya yénelik genel bilgiler

® |siya dayanikli, firna uygun kap kullaniimaldir.

= Kap, tel 1zgaranin Gzerine yerlestiriimelidir.

= Kabin pisirme bdlimine siddigindan édnceden emin
olunmalidir.

= En uygun olan cam kaplarin kullaniimasidir.
Parlak kizartma tencereleri veya aliminyum sadece
belirli kosullarda uygundur. Bunlar isiyi tipki bir ayna
gibi yansitir. Yemek daha yavas pisecek ve daha az
kizaracaktir. Sicaklk uygun sekilde arttinimali ve
pisirme suresi uzatiimaldir.

= Kizartma kabinin Uretici bilgileri dikkate alinmalidir.

Uzeri acik kap

= Derin bir kizartma kalibi kullaniimalidir.

= Kap, tel 1zgaranin Gzerine yerlestiriimelidir.

= Uygun bir kabiniz yoksa Universal tava kullaniniz.

Uzeri kapali kap

= Uygun, iyi kapanan bir kapak kullaniimalidir.

= Kap, tel 1zgaranin Gzerine yerlestiriimelidir.

m  Kimes hayvani, et ve balik kapal bir kizartma
kabinda da citir kivama gelebilir. Bunun icin cam
kapakli bir kizartma kabi kullaniniz. Daha yiksek bir
sicaklik ayarlayiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Sicak cam kap, islak veya soguk bir zemine koyulmasi

halinde patlayabilir.

» Sicak durumdaki cam kaplar kuru bir althk Gzerine
koyulmalidir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme sonrasinda kapak acildiginda cok sicak buhar

cikabilir. Sicaklik durumuna gére buhar goérinmeyebilir.

» Kapagl, sicak buharin sizden uzaga dogru ¢ikmasini
saglayacak sekilde kaldirn.

» Cocuklar uzak tutulmahdrr.

Kizartma ve 1zgaraya yoOnelik bilgiler

Ayar degerleri, doldurulmamis, pisirmeye hazir,

buzdolabi soguklugunda kiimes hayvani etinin, kirmizi

etin ve baligin, pisirme bdlimU soJukken igeri

strtlmesi durumunda gecerlidir.

DIKKAT!

Asitli yiyecekler tel rafa zarar verebilir

» Orn. meyve veya asitli malzemelerle marinize
edilerek cesnilendirilmis 1zgaralik malzemeleri
dogrudan kombine izgaranin Ustliine koymayiniz.

= Klmes hayvani eti, kirmizi et veya balik ne kadar
blyulk olursa sicaklik o kadar dustk ve pisirme
suresi de o kadar uzun olmaldrr.

= Belirtilen pisirme sUresinin yakl. 1/2'si ila 2/3'U
gectikten sonra kimes hayvani etini, kirmizi eti veya
baligi geviriniz.
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= Kaptaki kimes hayvani etine biraz sivi ekleyiniz.
Kabin tabani yakl. 1-2 cm kadar siviyla 6rtilmelidir.

m  KUmes hayvani etini ¢evirdiginizde ilk olarak gégus
veya deri tarafinin altta olmasina dikkat ediniz.

m Et pargalarini bir izgara masasi ile ¢eviriniz. Catal ile
eti deldiginiz takdirde, et suyunu yitirecek ve
kuruyacaktir.

m Biftekleri ancak 1zgara Uzerinde kizarttiktan sonra
tuzlayiniz. Tuz, etin suyunu alir.

Nikele alerjisi olan kisiler icin uyari
Nadir durumlarda eser miktarda nikel yiyeceklere
bulasabilir.

Kizartma ve bugulamaya yonelik ipuclari

Kizartma ve bugulamada iyi sonuclar elde etmek igin
bu ipuclarini dikkate aliniz.

Konu ipucu

Yagsiz etler m Ftistege gore
kurumamalhdir. yaglanmali veya
dilimlere ayriimalidir.

Derili kizartma parcalari m Derilere capraz
hazirlamak istiyorsunuz. kesikler atiimaldir.
m  Kizartilacak yiyecek
oncelikle derili kismi
alta gelecek sekilde
kizartilmalidir.

Pisirme boélimu mUmkin = Pisirilecek yiyecek

oldugunca temiz Uzeri kapali bir

kalmalidir. kizartma kabinda
yuksek bir sicaklkla
hazirlanmalidir.
Veya:

® |zgara tepsisi

kullaniimalidir.
Gerekirse 1zgara
tepsisini 6zel aksesuar
olarak satin
alabilirsiniz.

Et sicak ve sulu m Kizartma

kalmalidir, érn. rozbif. tamamlandiktan sonra
kapagdl kapall pisirme
boliminde 10 dakika
dinlendirilmelidir. Bu
sayede etin suyu daha
iyi dagilir. Belirtilen
kizartma slresine
dinlenme slresi dahil
degildir.

= Pigirilecek yiyecek

hazirlandiktan sonra
aliminyum folyoya
sariimalidir.

Akrilamidsiz hazirlama icin ipuclari

Akrilamid saglida zararlidir ve ¢ok yuiksek i1sida tahil
drtnleri ve patates Urlnleri hazirladiginizda olusur.



Yemek ipucu

Genel = Pisirme sireleri mimkun oldugunca
bilgi kisa tutulmahdir.
= Yemekler altin renginde oluncaya kadar
kizartilmali, rengin kararmasina izin
veriimemelidir.
= Pisirilecek yiyecekler blyuik ve kalin
olmalidir. Bunlar daha az akrilamid
icerir.

Pisirme 6nerileri  tr

sonraki sefer daha uzun olan slreyi ayarlayiniz. Daha
dustk bir sicaklik, daha muntazam ve dizguin bir
kizarma saglar.

Pisirmeye yonelik ipuclar

lyi bir pisirme sonucu igin birkac ipucumuz var.

Konu ipucu

Firinda Sicaklik, sicak havada maks. 180 °C
pisirme olarak ayarlanmaldir.

Kurabiye = Sicaklik, sicak havada maks. 170 °C
olarak ayarlanmahdir.
= Pogaca ve kurabiyelerin Uzerine
yumurta veya yumurta sarisi
surtlmelidir. Béylece akrilamid olusumu

Kekiniz esit sekilde = Yalnizca kalibin tabani
kabarmalidir. yaglanmalidir.
= Kek pisirildikten sonra
bir bicakla kaliptan
ayrilmahdir.

azalir.
Firinda m  Patatesler araliklarla ve tek kat olacak
patates sekilde tepsi lzerine yayllmalidir.

kizartmas = Patateslerin kurumamasi icin tepsi
I basina en az 400 g pisiriimelidir.

Kuguk kurabiyeler pisirme Kurabiyeler arasinda

sirasinda birbirine 2 cm mesafe olmalidir.

yapismamalidir, Boylece, kurabiyelerin
kabarmasi ve her tarafinin
pismesi icin yeterince yer
olacaktir.

17.3 Yemek se¢imi

Yemek kategorilerine gore siralanmis gok sayida
yemek icin Onerilen ayarlar.
Kek ve kurabiyeler

Kek ve kurabiyeye yoénelik ayar onerileri.

Sicaklik ve pisme siresi, hamurun miktarina ve
6zelliklerine baglidir. Bunun igin araliklar tablolarda
verilmistir. Once kisa sureyi ayarlayiniz. Gerekirse bir

Ayar onerileri

Kalip icinde kek

Bir kiirdan kekin en
yuksek noktasina
batinimalidir. Kirdana
hamur yapismiyorsa kek
pismisgtir.

Kekin tamamen pisip
pismedigi tespit
edilmelidir.

Kendi tarifinize gore
yemek pisirmek

Pisirme tablolarinda
benzer kurabiyelere gbre

istiyorsaniz. hareket edilmelidir.
Silikon, cam, plastik veya = Kalip 250 °C'ye kadar
seramik pisirme kaliplari Istlya dayanikli
kullaniimaldir. olmalidir.

»  Bu kaliplarda pasta
daha az kahverengi
olacaktir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tiri sicakhk

Kek, sade Delikli veya baton kek 2 160-180 50-60
kalbi

Kek, sade, 2 seviyeli Delikli veya baton kek 3+1 140-160 60-80
kalibi

Kek, malzemeli Delikli veya baton kek 2 150-170 60-80
kalbi

Kek hamurundan pasta tabani Pasta tabani kalibi 2 150-170 30-40

Tart tabanh meyveli veya labneli pasta  Kelepgeli kek kalibi 2 160-180 70-90
@ 26 cm

Turta Tart kalibi 2 200-240 25-50

Corek Kelepgeli kek kalibi 2 150-160 25-35
@ 28 cm

Kek Kek kalibi 2 150-170 50-70

Pandispanya, 3 yumurta Kelepceli kek kalibi 2 160-170 30-40
@ 26 cm

Pandispanya, 6 yumurta Kelepgeli kek kalibi 2 160-170 35-45
@ 28 cm

Tart keki Tart kalibi 3 150-170 25-35

Meyveli kek, érn visnel Tart kalbi 3 160-180 45-55
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tr Pisirme Onerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tard sicakhk
Browni Firin kabi 3 170-190 35-45
Revani Firin kabi 3 160-180 30-40
Tepside pisen kekler
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tlri sicaklik
Malzeme kapl kek Universal tava 3 160-180 25-45
Kek Universal tava 3 160-180 20-30
Kek, 2 seviyeli Universal tava 3+1 140-160 30-55
+
Firin tepsisi
Kuru malzemeli tart keki Universal tava 3 160-180 25-35
Kuru malzemeli tart keki, 2 seviyeli Universal tava 3+1 160-170 35-45
+
Firin tepsisi
Yas malzemeli tart keki Universal tava 3 160-180 60-90
Kuru malzemeli mayall pasta Universal tava 3 150-170 25-35
Kuru malzemeli mayall pasta, 2 seviyeli Universal tava 3+1 150-170 20-30
+
Firin tepsisi
Yas malzemeli mayal pasta Universal tava 2 160-180 30-50
Yas malzemeli mayall pasta, 2 seviyeli  Universal tava 3+1 150-170 40-65
+
Firin tepsisi
Paskalya ¢oregi, Paskalya keki Universal tava 2 160-170 30-40
Pandispanya rulosu Universal tava 2 160-170" 15-20
Turta, tatl Universal tava 2 170-190 55-65
' Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.
Kiiciik hamur isleri
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tard sicakhk
Muffin Tel 1zgara Uzerinde 2 160-180 20-40
muffin tepsisi
Muffin, 2 seviyeli Tel 1zgara Uzerinde 3+1 160-170 30-40
muffin tepsisi
Kuru pasta Universal tava 3 150-170 25-35
Kuru pasta, 2 seviyeli Universal tava 3+1 150-170 25-40
+
Firin tepsisi
Milfoy hamurlu bdrek Universal tava 3 180-200 20-30
Milfdy hamurlu borek, 2 seviyeli Universal tava 3+1 180-200 25-35
+
Firn tepsisi
Milfoy hamurlu bdrek, 3 seviyeli 2X 5+3+1 170-190 30-45
Firin tepsisi
"
Universal tava
Pisirilen hamurdan pasta, Universal tava 3 180-200 35-50
orn. profiterol, ekler hamuru
Pisirilen hamurdan pasta, 2 seviyeli, Universal tava 3+1 170-190 35-45

orn. profiterol, ekler hamuru

+
Firn tepsisi
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma °C cinsinden Siire, dakika
yiuksekligi  tard sicakhk
Mayal podaca Universal tava 3 170-190 20-30
Mayall podaca, 2 seviyeli Universal tava 3+1 160-180 25-40
+
Firin tepsisi
Kurabiye
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tard sicakhk
Sikma kurabiye Universal tava 3 140-150' 30-40
Sikma kurabiye, 2 seviyeli Universal tava 3+1 140-150' 30-45
+
Firin tepsisi
Sikma kurabiye, 3 seviyeli 2X 5+3+1 130-140' 40-55
Firin tepsisi
+
Universal tava
Kurabiye Universal tava 3 140-160 15-25
Kurabiye, 2 seviyeli Universal tava 3+1 130-150 25-35
+
Firin tepsisi
Kurabiye, 3 seviyeli 2X 5+3+1 130-150 30-40
Firin tepsisi
+
Universal tava
Beze Universal tava 3 80-100 100-150
Beze, 2 seviyeli Universal tava 3+1 90-100 100-150
+
Firin tepsisi
Hindistan cevizli makaron Universal tava 3 100-120 25-35
Hindistan cevizli makaron, 2 seviyeli Universal tava 3+1 100-120 35-45
+
Firin tepsisi
Hindistan cevizli makaron, 3 seviyeli 2X 5+3+1 100-120 40-50
Firin tepsisi
+
Universal tava
Kandil simiti Universal tava 3 170-190 35-45
Kandil simiti, 2 seviyeli Universal tava 3+1 160-180 45-55
+
Firin tepsisi
Kandil simiti, 3 seviyeli 2X 5+3+1 160-180 50-60
Firin tepsisi
+
Universal tava
Sekerpare Universal tava 3 160-180 30-40

' Cihazda 5 dakika 6n isitma yapilmalidir. Cihazinizda hizli isitma fonksiyonu varsa bu fonksiyon 6n isitma yapmak

icin kullaniimamalhdir.

Sonraki pisirmeye yonelik ipuglari

Pisirme ile ilgili sorunlara yénelik ipu¢larini burada

bulabilirsiniz.
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Konu

ipucu

Kekiniz ¢ékuyor.

Tarifte belirtilen
malzemeler ve
hazirlama 6nerileri
dikkate alinmahdir.
Daha az sivi
kullaniimahdir.

Veya:

Pisirme sicakhigi 10 °C
kadar dusurtlmeli ve
pisirme suresi
uzatiimahdir.

Kekiniz ¢ok kuru.

Pisirme sicakhdi 10 °C
kadar arttiriimal ve
pisirme sUresi
kisaltiimalidir.

Kekiniz genel olarak
kizarmamis.

Yerlestirme yUksekligi
ve aksesuar kontrol
edilmelidir.

Pisirme sicakhigi 10 °C
kadar arttirilmalidir.
Veya:

Pisirme suresi
uzatiimahdir.

Kekinizin Ust tarafi
kizarmamis ama alt tarafl
¢cok kizarmis.

Kek bir kademe Uste
sUrtlmelidir.

Kekinizin Ust tarafi fazla
kizarmis ama alt tarafi
kizarmamis.

Kek bir kademe alta
surllmelidir.

Pisirme sicakligi
azaltimali ve pisirme
sdresi uzatiimahdir.

Kurabiyeniz esit sekilde
Kizarmamis.

Pisirme sicakldi
azaltimaldir.

Firn kagidr uygun
sekilde kesilmelidir.
Pisirme kalibi ortall
sekilde
yerlestirilmelidir.

Kicuk kurabiyeler esit
blylklUkte ve kalinhkta
sekillendirilmelidir.

Ayar onerileri

Ekmek ve kiiciik kahvalti ekmegi

Konu ipucu

Kekinizin disl iyi = Pisirme sicakligi
gorunlyor ama igi azaltimali ve pisirme
pismemis. suresi uzatiimalidir.

Daha az sivi
eklenmelidir.

Sulu malzemeli kekler

iCi
|

n.

Taban 6nceden
pisirilmelidir.

Pisirilen taban Uzerine
badem veya galeta
unu serpilmelidir.
Malzemeler tabana
yerlestirilmelidir.

Kek, ters cevrilince
kaliptan ayriimiyor.

Kek pistikten sonra
5-10 dakika
sogumaya
birakiimahdir.

Kek kenari bir bicak ile
dikkatlice ayriimalidir.
Kek yeniden ters
cevrilmeli ve pisirme
kalibi Uzerine birkag
Islak, soguk bez
ortuimelidir.

Sonraki pisirmede
pisirme kalibi
yaglanmall ve galeta
unu serpilmelidir.

Ekmek ve kiiciik kahvalti ekmegi

Ekmek hamuru icin gegerli olan degerler hem firin
tepsisi Uzerinde hem de baton kek kalibindaki hamurlar

ic;_in gecerlidir.
DIKKAT!

Pisirme béliminde su bulunmasi halinde su buhari
olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimune kesinlikle su

doktlmemelidir.

» Pisirme bolimunin zeminine asla sulu kap

konulmamaldir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tard sicakhk

Ekmek, 750 g (baton kek kalibinda ve  Universal tava 2 180-200 50-60
kalpsiz) veya

Baton kek kalibi
Ekmek, 1000 g (baton kek kalibinda ve Universal tava 2 200-220 35-50
kalpsiz) veya

Baton kek kalibi
Ekmek, 1500 g (baton kek kalibinda ve Universal tava 2 180-200 60-70
kalipsiz) veya

Baton kek kalibi
Pide Universal tava 3 220-230 20-25

' Pisirme islemi cihaza ait tepsi ile yapilmalidir.
2 Cihazda 6n 1sitma yapilmalidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yiuksekligi  tard sicakhk
Pide, dondurulmus' Universal tava 3 200-2202 10-25
Sandvi¢ ekmedi, tatl, taze Universal tava 3 160-170° 20-30
Sandvic ekmedgi, tatl, taze, 2 seviyeli Universal tava 3+1 160-1802 15-25
+
Firin tepsisi
Sandvi¢ ekmegi, taze Universal tava 3 190-210 20-30
Tost, Uzeri malzemeli, 4 adet Tel 1zgara 3 200-220 15-20
Tost, Uzeri malzemeli, 12 adet Tel 1zgara 3 210-230 15-25

' Pisirme islemi cihaza ait tepsi ile yapiimalidir.
2 Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.

Pizza, kis, borek ve baharath kek
Burada pizza, kis, bérek ve baharatli kek gibi Grlnler igin bilgiler verilmektedir.

Ayar onerileri

Pizza, kis, borek ve baharath kek

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tard sicakhk
Pizza, taze Universal tava 3 190-210 20-30
Pizza, taze, 2 seviyeli Universal tava 3+1 160-180 35-45
+
Firin tepsisi
Pizza, taze, ince hamur Universal tava 3 230-250' 15-25
Pizza, sogutulmus Universal tava 3 200-220' 10-15
Pizza, dondurulmus, ince hamur, Tel 1zgara 3 220-240 15-20
1 adet
Pizza, dondurulmus, ince hamur, Universal tava 3+1 190-210 20-25
2 adet +
Tel 1zgara
Pizza, dondurulmus, kalin hamur, Tel 1zgara 2 210-230 20-25
1 adet
Pizza, dondurulmus, kalin hamur, Universal tava 3+1 170-190 20-30
2 adet +
Tel 1zgara
Mini pizzalar, dondurulmus Universal tava 3 180-200 10-20
Baharatl kek, kalip icinde Kelepceli kek kalibi 2 170-190 40-50
@ 28 cm
Kis Tart kalibi 3 200-220 35-45
Piroski Firnn kabi 2 170-190 55-65
Empanada Universal tava 3 180-190 35-45
Borek Universal tava 3 200-220 30-40
Borek, 2 seviyeli Universal tava 3+1 180-190 40-60
+
Firin tepsisi
GuUl boregi Universal tava 3 190-210 30-40
Gl boregi, 2 seviyeli Universal tava 3+1 160-180 40-60
+
Firin tepsisi
Tepsi béredi, dondurulmus? Universal tava 3 180-210 30-40
Mini borekler, dondurulmus? Universal tava 3 180-200 25-35

' Cihazda 6n 1sitma yapiimalidir.
2 Pisirme islemi cihaza ait tepsi ile yapiimalidir.
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Bérek pisirmeye yonelik ipuclari

lyi bir bérek pisirme icin dikkat edilmesi gerekenler ve
boérek pisirme ile ilgili sorunlara yonelik ipuclarini
burada bulabilirsiniz.

Konu ipucu

Borek pisirirken dikkat = Tabloda 1 kg hazrr

edilmesi gerekenler. yufka ile boérek pisirme
verilmigtir.

Yufka miktarini arttirip
azaltmaniz veya elde
acma yufka
kullanmaniz
durumunda, boéregin
kalinhgdi da
degiseceginden
pisirme slresi ve
sicakligi etkilenir.

m  Yufka tepsiye esit
yayllmali
sit+yag+yumurta+tyogu
rt gibi bir karisimla
aralari islatiimalidir.
Karisimin arta kalani
boéregin Ustlne
sdrdlmelidir.

m Borek esit yikseklikte
hazirlanmaz ve sos
belli bolgelerde
birikirse o bdlgeler
daha kisa slrede piser
ve borek Ustl farkl
koyulukta kizarir.

Ayar onerileri

Giivecler ve gratenler

Konu ipucu

Boregin Ustl hizli ve fazla = Her bérek ayni renkte
kizarlyor ama ici Kizarmaz.

pismemis. Béregin Uzerine

surdlen yumurta, sut,
yag gibi maddeler
yiyecegin daha erken
kizarmasina neden
olur.

= Bir sonraki sefer bir alt
rafta pisirme
yapilimahdir.

= Pisirme sicakligi
azaltimali ve pisirme
sdresi uzatiimahdir.

Béregin alti kizarmamis. ®  Bir sonraki sefer bir alt
rafta pisirme
yapilimahdir.

= Daima koyu renk
emaye tepsiler
kullaniimalidir.

Givecler, gratenler ve firin yemekleri

Givecler, gratenler ve firin yemekleri

GUlvecin pisme durumu kaplarin baydkliga ve givecin
yerlestirme seviyesine baglidir.

GUlveg ve graten icin blylk, yassl bir kap kullaniniz.
Dar, ylksek kaplarda yemeklerin pismesi daha uzun
sirecek ve (st taraflari daha koyu olacaktir.

Kaliplar veya Universal tava igerisinde hazirlayabilirsiniz.
= Tel izgara Uzerinde kaliplar: Yikseklik 2

= Universal tava: Yikseklik 2

Yemekleri ayni anda hazirlayarak enerji tasarrufu
saglayabilirsiniz. Kaliplari pisirme bdlimuinde yan yana
koyunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Sicak cam kap, i1slak veya soguk bir zemine koyulmasi

halinde patlayabilir.

» Sicak durumdaki cam kaplar kuru bir althk Gzerine
koyulmalidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tiri sicakhk

Graten, baharatli, pismis malzemeli Firin kabi 2 200-220 30-60

Sufle, tatli Firin kabi 3 160-180 45-55

Patates graten, ¢ig malzeme, 4cm Firin kabi 2 150-170 60-80

yuksek

Patates graten, ¢ig malzeme, 4cm Firin kabi 3+1 150-160 70-80

yuksek, 2 seviyeli

Firin makarna Firin kabi 3 190-210 25-35

Sebze gliveg Kapakli giiveg 1 190-210 90-100
tenceresi
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Sebze ve garniturler

Burada yemeklerinizin yaninda garnitir olarak kullanabileceg@iniz sebze drinlerinin hazirlanmasi konusunda bilgiler
verilmektedir.

Ayar onerileri

Sebze ve garnitiirler
Tabloda verilen dederlere uyunuz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma °Cbazinda  Siire, dakika
yuksekligi  tard sicakhk /
Izgara
kademesi
Patates, ikiye bolinmuUs Universal tava 3 190-210 25-35
Patates Urlnleri, dondurulmus, érn. Universal tava 3 190-210 25-35

kizarmis patates, kroket, patates
koftesi, rosti

Patates kizartmasi, 2 seviyeli Universal tava 3+1 190-210 30-40
+
Firin tepsisi
Yogurt 3. 30 g yogurdu slte karistiriniz. ) o
Cihazinizla yogurdunuzu kendiniz yapabilirsiniz. 4. Kangimi klgik kaplara doldurunuz, orn. kigik

kapakl kavanozlar.

Yogurdun hazirlanmasi 5. Kaplarin lzerini folyoyla kapatiniz, érn. strec film ile.
1. Aksesuar pisirme bélimunden ¢ikariimalidir. 6. Kaplar pisirme bdlimuandn zeminine yerlestiriimelidir.
2. 1 litre sitl (% 3,5 yagl) ocakta 90 °C'ye isitiniz ve 7. Cihaz ayar 6nerilerine gore ayarlanmalidir.
40 °C'ye sogumasi icin birakiniz. Pastdrize sutl ise 8. Yogurt hazirlandiktan sonra buzdolabinda
40 °C'ye i1sitmaniz yeterlidir. dinlenmeye birakilmalidir.
Ayar onerileri
Yogurt
Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme yiiksekligi Isitma °C cinsinden Siire,
tardi / sicaklik dakika
Fonksiyon
Yogurt Kavanoz/Kase Pisirme bolimu zemini - 4-5 saat
17.4 Ozel hazirlama tiirleri ve diger Kurutmanin hazirlanmasi
uygulamalar 1. Sadece kusursuz durumda olan meyve, sebze ve

otlar kullaniniz ve bunlari iyice yikayiniz. Tel 1izgaraya
pisirme veya parsdémen kagidi seriniz. Meyve
Uzerindeki suyun stizmesini saglayiniz ve iyice

Kurutma kurutu.nuz. o . N
Sicak hava ile yiyecekleri mitkemmel derecede 2. Gerekirse esit blytklikte parcalar veya ince dilimler

A . p < seklinde kesiniz. Soyulmamis meyveyi kabin
kurutabilirsiniz. Yiyecekler bu ydntemle korundugunda RS - - -
yiyecegin suyu alindidi igin tim aroma maddeleri ;Qeei:éséﬂﬁn?S'k taraflan Ustte olacak gekilde
yogunlasarak yiyecek |Qer"|smde kalr. . Meyvenin ve mantarlarin Ust tste gelmemesine
Ayarlanacak sicaklik ve slre, kurutulacak maddenin dikkat ediniz
tirline, su oranina, olgunluk derecesine ve kalinhgina 3 :
baglidir. Kurutulacak maddeyi ne denli uzun slre

kurutursaniz o denli iyi korunur. Dilimler ne denli ince

Ozel hazirlama tiirleri ve diger uygulamalar icin bilgiler
ve ayar Onerileri, 6rn. Yavas pisirme veya kaynatma.

. Sebzeleri rendeleyiniz ve ardindan kisaca haslayiniz.
Kisaca haslanmis sebzeleri iyice slzinUz ve 1zgara
Uzerinde esit araliklarla dagitiniz.

olursa kurutma siresinin sonuna o denli cabuk varilir s ;
" 4. Otlan saplariyla birlikte kurutunuz. Otlar esit
\éngéﬂ?ergagrdgzlr:gllaerl{%rgl?r?illn(i‘iart]iarl fazla korunur. Bu araliklara ve hafif yigarak i1zgara Uzerine koyunuz.
Y Str. 5. Cok sulu meyveleri ve sebzeleri bir kag kez geviriniz.

Kurumus malzemeleri kurutma sonrasinda hemen
kagittan ayiriniz.
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Ayar Onerileri

Kurutma

Cesitli gida maddelerinin kurutulmasina iliskin ayarlar gizelgede verilmistir. Belirtilenden farkl gida maddelerini
kurutmak icin cizelgede benzer gida maddeleri icin verilen degerleri kullaniniz.

Not:

Kurutma icin asagidaki yerlestirme ylUksekliklerini kullaniniz:
m 1 Tel izgara: yikseklik 3

m 2 Tel 1zgara: yUkseklik 3+1

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma tirti °C Siire,

yiiksekligi cinsinden dakika
sicaklik

Cekirdekli meyveler (elma halkalar, Tel izgara 3 80 4-8 saat

3 mm kalinliginda, 1zgara basina 3+1

200 g)

Ko&kll sebzeler (Havug), Tel 1zgara 3 80 4-7 saat

rendelenmis, haslanmis 3+1

Dilimlenmis mantar Tel 1zgara 3 80 5-8 saat
3+1

Yesillik, temizlenmis Tel 1zgara 3 60 2-5 saat
3+1

Hamur mayalama 3. Cihaz ayar _t')nerilerine goére ayarlanmalidir.

Mayali hamuru cihazinizin iginde oda sicaklidina gore Sadece pisirme bolumu timdyle soguduktan sonra

daha hizli mayalayabilirsiniz. bu isitma tirlnd calistiriniz. -
4. Kabartma islemi sirasinda cihaz kapisini agmayiniz,

Hamur mayalama . aksi durumda nemi kagar.

Mayali hamuru her zaman 2 adimda mayalayin: Ik 5. Hamur islenmeye devam edilmeli ve pisirilecegi son

olarak tamamen (ilk mayalama) ikinci olarak da tepside haline getirilmelidir.

(son mayalama). 6. Hamur belirtilen yerlestirme seviyesine itilmelidir.

1. Hamuru i1siya dayanikli bir kaba koyunuz. ipucu: On i1sitma yapmak istiyorsaniz son mayalamayi

2. Kabi tel izgaranin Uzerine koyunuz. cihazin iginde gergeklestirmeyiniz.

Ayar onerileri

Hamur mayalama

Sicaklik ve sire katki maddelerinin tlrine ve miktarina baghdir. Bu ylzden tabloda verilen de@erler ortalama
degerlerdir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma °C cinsinden Siire, dakika
yiuksekligi  tlri sicaklik

Mayali hamur, agir ve ¢ok yagli 1. kap 1.2 1.9 1. 50’ 1.60-75

2. universal tava 2.2 29 2.50' 2.45-60
Mayali hamur, hafif 1. kap 1.2 1.8 1. 50' 1. 25-30

2. universal tava 2.2 2@ 2.50' 2.10-20
' Cihazda 5 dakika 6n isitma yapilmalidir.
Buz C6zme = Dondurulmus gida maddesini ambalajindan
Dondurulmus meyve, sebze ve hamur isini gdzmek igin ¢lkartiniz ve uygun bir kaba koyarak tel 1zgaranin
uygundur. Kiimes hayvani etini, kirmizi eti ve balig Uzerine yerlestiriniz. L o
¢ozmenin en iyi ydntemi bunlari buzdolabina koymaktir. = Yemekleri arada bir, bir veya iki kez ceviriniz veya
Kremalar veya kremali pastalar igin uygun degildir. karistinniz. Blylk parcalar birkag defa gevirmeniz
Buz ¢6zme igin asagidaki yerlestirme ylksekliklerini gereklidir. Gerekiyorsa yiyecegi arada sirada
kullanin: bélindz veya buzu ¢dziimis pargalar cihazdan
= 1 Tel izgara: yiikseklik 2 ckartiniz. , §
= 2 Tel izgara: ylkseklik 3+1 = Buzu ¢6zulmUs gidayi cihaz kapall oldugu halde 10

e , , ila 30 dakika cihaz icerisinde dinlendirerek

Not: Dilimler halinde dondurulmus veya porsiyonlanmis sicakligin esit olarak dagiimasini saglayiniz.

parcalar, blok halinde donmus olan parcalara gore
daha hizli ¢ézuldr.
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Buz ¢6zme

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme yiksekligi Isitma tiirii °C cinsinden Siire,
sicaklik dakika

Pasta, kek ve ekmek Tel 1zgara 2 - -

turleri, meyveler, 3+1

sebzeler, et Urunleri

17.5 Test yemekleri

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1 normuna gore test
edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitlleri
icin hazirlanmigtir.

Firinda pisirme
Test yemeklerini pisirirken bu bilgileri dikkate aliniz.

Genel uyarilar

m  Ayar degerleri, pisirme bolimi sogukken yemek
iceri strdldigunde gecerlidir.

m  Cizelgede bulunan 8n isitmaya iliskin uyarilara
dikkat ediniz. Ayar degerleri hizli 1sitma olmadan
gecerlidir.

®  Pisirmek igin ilk olarak, belirtilen sicakliklarin daha
dustk olani kullanilmalidir.

Yerlestirme ytikseklikleri

Tek seviyede pisirme igin yerlestirme yukseklikleri:
m  Universal tava / Firin tepsisi: Yikseklik 3

m Tel 1zgara Uzerinde kalplar: Yukseklik 2

Not: Firin tepsisi veya kaliplar icerisinde ayni zamanda
firna verilmis olan hamur igleri/kekler ayni anda hazir
olmak zorunda degildir.
iki seviyeli pigsirmede yerlestirme yukseklikleri:
m  Universal tava: Yikseklik 3

Firin tepsisi: Yukseklik 1

Ayar onerileri

Firinda pisirme

m  Tel 1zgara Uzerinde kaliplar
birinci tel 1zgara: YUkseklik 3
ikinci tel 1zgara: YUkseklik 1

Uc seviyeli pisirmede yerlestirme yiikseklikleri:
= Finn tepsisi: Yukseklik 5

Universal tava: Yikseklik 3

Firin tepsisi: Yikseklik 1

iki kelepceli kek kalibiyla pisirme:

Kaliplari yan yana veya chazinizin birden fazla seviyede
pisirme 6zelligi varsa bindirmeli olarak st Uste pisirme
bélimune yerlestiriniz.

:

i

Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tird sicakhk
Sikma kurabiye Universal tava 3 140-150 30-40
Sikma kurabiye, 2 seviyeli Universal tava 3+1 140-150' 30-45
+
Firin tepsisi
Sikma kurabiye, 3 seviyeli 2X 5+3+1 130-140' 40-55
Firin tepsisi
+
Universal tava
Klguk kekler Universal tava 3 150° 25-35
Kicuk kekler, 2 seviyeli Universal tava 3+1 150" 25-35

+
Firin tepsisi

' Cihazda 5 dakika 6n isitma yapilmalidir. Cihazinizda hizli i1sitma fonksiyonu varsa bu fonksiyon 6n isitma yapmak

icin kullanilmamalidir.

2 Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir. Cihazinizda hizli isitma fonksiyonu varsa bu fonksiyon 6n isitma yapmak igin

kullaniimamalidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yerlestirme Isitma  °C cinsinden Siire, dakika
yuksekligi  tard sicakhk
Kiglk kekler, 3 seviyeli 2X 5+3+1 140" 35-45
Finn tepsisi
+
Universal tava
Yagsiz kek Kelepceli kek kalibi 2 160-170? 30-40
@ 26 cm
Yagsiz kek, 2 seviyeli Kelepceli kek kalibi 3+1 150-160° 30-45

@ 26 cm

' Cihazda 5 dakika 6n isitma yapilmalidir. Cihazinizda hizli i1sitma fonksiyonu varsa bu fonksiyon 6n isitma yapmak

icin kullaniilmamalhdir.

2 Cihazda 6n isitma yapilmalidir. Cihazinizda hizli isitma fonksiyonu varsa bu fonksiyon 6n isitma yapmak igin

kullaniimamalidir.

18 Montaj kilavuzu

Gaz baglantisi ve gaz dénistiirme terbtibati icin
talimatlar icerir.

Not: Sadece Yetkili Servis igindir.

18.1 Genel bilgiler

Cihazinizin baska bir gaz tiirine
donusturilmesi islemi, sadece yetkili
uzmanlar tarafindan ve burada yer alan
talimatlara gore yapilmalidir.

Yapilan hatali baglanti ve ayarlar cihazinizin

zarar gormesine ve hasara sebebiyet

verebilir. Cihaz ureticisi hatali baglanti ve
ayarlamalardan sorumliu tutulamaz.

® Yaralanmalari dnlemek icin koruyucu
eldiven takilmahdir. Erisilebilen parcgalarin
kenarlari keskin olabilir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina yerlestirmeyiniz. Asiri 1Isinma
nedeniyle tehlike olusturur.

m Bu cihaz, teknelere veya araclara
yerlestirilmemelidir.

m Cihazin Uzerindeki tanitim plakasinda
bulunan semboller dikkatle incelenmelidir.
EQer Ulkenizin semboll burada yer
almiyorsa duzenlemeleri yapmak igin
ulkenizdeki teknik talimatlari dikkate alin.

m Cihaz yerlestirmeden dnce yerel dagitim
sebekesindeki gazin cinsi ve basinci ile ilgili
bilgi edinin. Cihaz kullaniimadan énce tim
ayarlarin dogru olarak yapildigindan emin
olun.
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m Yerel ve ulusal direktiflere (yonetmeliklere)
uyulmahdir.

® Bu cihazin ayar sartlari, cihazin arka
yuzundeki tanitim plakasi Uzerinde
belirtiimistir. Fabrika ¢ikisinda ayarlanmis
olan gaz turu bir yildiz (*) ile isaretlenmigtir.

m Cihazinizin baska bir gaz turine
donusturilmesi sonrasinda ayarlanmis olan
gaz turt tanitim plakasi Uzerinde de

isaretlenmelidir.

— Bunun icin gaz déndstm etiketi kullanilmahdir.

— FEtiket Uzerinde gaz tlrU bir yildiz (*) ile
isaretlenmistir.

— Dénusturilen gaz tdrt yildizla (*) isaretli olan
etiket tanitim plakasi Gzerinde ilgili yere
yapistiriimalidir.

» Cihazda yapilacak degisiklikler ve cihazin
baglanti sekli, cihazin muntazam ve guvenli
calismasi acisindan énemli rol oynar.

= Tum calismalara baslamadan dnce akim ve
gaz beslemesi kesilmelidir.

®» (Gaz baglantisinda yapilan ¢alismalardan
sonra her zaman baglantinin sizdirmazhgini
kontrol ediniz. Uretici firma, dnceden
Uzerinde oynanmis bir gaz baglantisindaki
gaz sizintisi igin herhangi bir sorumluluk
ustlenmez.

/\ UYARI - Patlama tehlikesi!

Gaz kacagi olabilir. Cihazi gaz baglantisi

yaplildiktan sonra hareket ettirmeniz

durumunda gaz kacgagi olusabilir.

» Cihaz, gaz baglantisi yapildiktan sonra
hareket ettiriimemelidir.

» Hareket ettirmeniz durumunda baglantinin
sizdirmazhgi kontrol edilmelidir.



DIKKAT!

Gaz borusundan (kollektor) tutarak cihazinizi
hareket ettirmeyiniz, gaz borusu zarar gorerek
gaz kacaQl meydana gelebilir. Gaz borusu
cihazin agirhgina dayanikli degildir.

» Cihaz gaz borusundan tutarak haraket
ettirlmemelidir.

18.2 Cihaz bilgileri

Cihazinizin bilgilerini ve gaz tlrl / gaz basinci igin
fabrika ayarlarini ve degdistirme islemi sonrasinda
ayarlanmis olan gaz tir / gas basincini asagidaki
tabloya kaydediniz.

E-Nr. FD

Yetkili servis telefon

Gaz turt / Gaz basinci
llgili bilgiler tip levhasi
Uzerindedir

Gaz turt / Gaz basinci
Gaz turu degistirildikten
sonraki bilgiler

18.3 Gaz baglanti tarafinin segilmesi

Bazi cihazlarin, gaz baglantisi sol veya sag taraftan

yapilabilir. Gerekirse baglanti tarafi degistirilebilir.

Gereklilikler

= Ana gaz hatti kapatilmalidir.

®» Gaz baglantisinin yapilmayacagdi taraftaki gaz
baglanti rakoru koér tapa ile kapatiimalidir.

1. Yeni contayl kor tapanin igine yerlestiriniz. Contanin
yerine dogru oturmasina dikkat ediniz.

2. Not: Cihazin baglantisini yaparken tork anahtari
kullaniimalidir.

Cihaz gaz baglanti rakorunu 22’lik anahtar ile sabit
tutarak, kor tapayr 24'luk anahtar ile baglant
rakoruna takiniz.

. )
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3. Baglanti tarafini degistirdikten sonra, sizdirmazlik
kontrolU yapiimalidir. Bunun icin “Sizdirmazlik ve
fonksiyon kontroli" — Sayfa 41 bélimine bakiniz.

18.4 Gaz baglantisi

Bu talimatlar sadece cihazin tanitim plakasi Uzerinde
belirtiimis Ulkelerde kurulmasi halinde gecerlidir.

Montaj kilavuzu tr

Eger cihaz tip levhasi lzerinde bildiriimeyen bir Ulkede
kurulur ve baglantisi yapilarak kullanilirsa, cihazin ilgili
Ulkedeki baglanti kosullarinin saglanabilmesi icin
gerekli bilgileri iceren bir kurma ve montaj talimatina
bakilmaldir.

Not: Cihazin baglantisini yaparken tork anahtari
kullaniimalidir.

Dogal gaz (NG) baglantisi

Dogal gaz (NG) kullaniimasi halinde, gaz baglantisi bir
gaz borusu veya her iki ucunda vida disli bir baglant
olan emniyetli bir gaz hortumu Uzerinden yapillir.
Baglanti tipleri:

m *G': EN ISO 228 G2 (TS EN ISO 228 G'%2)

m *R%: EN 10226 R'2 (TS 61-210 EN 10226 R'%2)

/\ UYARI - Patlama tehlikesi!

Hasarli baglanti parcasi nedeniyle gaz kacagi olusabilir.

» Gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu hattini
takarken cihaz gaz baglanti rakorunu kesinlikle
22’lik anahtar ile sabitlemeyiniz. Baglanti parcasi
zarar gorebilir.

EN ISO 228-1 G'2 (TS EN ISO 228-1 G2 )’ ye gbre
baglant

1. Yeni contayl baglanti pargasinin igine yerlestiriniz.
Contanin yerine dogru oturmasina dikkat ediniz.

2. Cihaz gaz baglanti rakorunu 22’lik anahtar ile sabit
tutarak, baglanti parcasini 24'lik anahtar ile
baglanti rakoruna takiniz.

W

<>
G5
NG:
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3. Yeni contayl gaz borusu veya emniyetli gaz hortumu
icine yerlestiriniz. Contanin yerine dogru oturmasina
dikkat ediniz.

4. Baglanti parcasini 24’liik anahtar ile sabit tutarak,
gaz borusunun veya emniyetli gaz hortumu hattinin
vida digli rakorunu, 24'lik anahtar ile baglanti
parcasina takiniz ve iyice sikiniz.

4 \

NG:
G20, —

G25

G J/

5. Gaz baglantisinin kapatma tertibatini aciniz.
Sizdirmazlik kontroli — Sayfa 41 yapiniz.
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EN 10226-1 R'2 (TS 61-210 EN 10226-1 R'%2)’ ye gére

baglanti

1. Yeni contay! baglanti parcasinin icine yerlestiriniz.
Contanin yerine dogru oturmasina dikkat ediniz.

2. Cihaz gaz baglanti rakorunu 22’lik anahtar ile sabit
tutarak, baglanti parcasini 24'lik anahtar ile
baglanti rakoruna takiniz.

ruYei
.

NG:
G20, ——
G25 I =

- J

%

:

3. Baglanti parcasini 24’liik anahtar ile sabit tutarak,
gaz borusunun veya emniyetli gaz hortumu hattinin
vida digli rakorunu, 24'lik anahtar ile baglanti
parcasina takiniz ve iyice sikiniz.

i@

0

—

i

r
.

NG:
G20, ——
G25 |

4. Gaz baglantisinin kapatma tertibatini aciniz.
Sizdirmazlik kontroll — Sayfa 41 yapiniz.

Likit gaz (LPG) baglantisi

Likit gaz (LPG) kullanilmasi halinde, gaz baglantisi bir

gaz hortumu veya sabit bir baglanti tzerinden yapilir.

Ulkeye 6zgU yonetmeliklere dikkat edilmelidir.

Gaz hortumu kullanimi sirasinda dikkat edilmesi

gerekenler:

= Emniyetli gaz hortumu veya plastik hortum (8 veya
10 mm ¢apinda) kullaniimaldir.

= |zin verilen bir baglanti tertibatl (6rn. hortum
kelepcesi) ile gaz baglantisina sabitlenmelidir.

= Hortum kisa ve tamamen sizdirmaz olmalidir.
Hortum uzunlugu en fazla 1,5 m olmalidir. Gincel
yonetmeliklere dikkat edilmelidir.

= Gaz hortumu yilda bir kez degistiriimelidir.

J

Gaz hortumu ile baglanti

1. Yeni contay! baglanti parcasinin icine yerlestiriniz.
Contanin yerine dogru oturmasina dikkat ediniz.
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2. Cihaz gaz baglanti rakorunu 22’lik anahtar ile sabit
tutarak, baglanti parcasini 24'l0k anahtar ile
baglanti rakoruna takiniz.

LPG:
G30, <
G31

J/

3. Emniyetli gaz hortumunu takiniz ve vidall baglanti ya
da sikistirma kelepgesi ile iyice sikiniz.

4. Gaz baglantisinin kapatma tertibatini aginiz.
Sizdirmazlik kontroli — Sayfa 47 yapiniz.

18.5 Gaz turinin degistirilmesi

Cihaz icin ayarli olan gaz tlr( degistirilebilir.

Not: Cihaz icin uygun gaz turleri ve ilgili gaz enjektdrleri
hakkinda daha fazla bilgi edinmek icin, “Teknik
ozellikler - Gaz" — Sayfa 42 bolimuine bakilmalidir.
Enjektorlerin Uzerinde, caplarini belirten sayilar
bulunmaktadir.

Gaz tirini degistirmek icin

®»  (Gaz baglanti parcasi degistiriimelidir.

= Beklerin enjektdrleri degistirilmelidir.

m  Cihazin fabrika ¢ikisindaki gaz ayarina bagl olarak
brulér musluklarindaki by-pass enjektorleri
degistiriimeli veya sonuna kadar sikiimahdir.

Dénistiirme isleminden sonra

= (Gaz tdrind degistirdikten sonra, sizdirmazlik
kontrolU yapiimalidir. Bunun icin “Sizdirmazlik ve
fonksiyon kontrolUi" — Sayfa 41 bolimuine
bakilmalidir.

m  (Gaz tdrind degistirdikten sonra, yanma durumu
kontrol edilmelidir. Bunun i¢in “Dlzguin yanmanin
kontrol(" — Sayfa 42 bolimUune bakiimaldir.

= Yeni ayarlanan gaz turind ve yeni gaz basincini
tabloya yaziimalidir. Bunun icin “Cihaz biligleri"
— Sayfa 37 boélimine bakilmalidir.



DIKKAT!

Gaz tiri degistirildikten sonra degistirilen gaz

isaretlenmelidir.

» Gaz turd degistirildikten sonra, poset icindeki,
Uzerinde gaz tlru yazili ve yildiz sekli bulunan
¢ikartmanin, cihazin tip levhasi Uzerinde 6ngoérilmus
olan yere yapistirimasi sarttir.

Gaz déniisiim parcalar

Bu kilavuzda anlatilan gaz donistimunU yaparken,

kullanilmasi gerekebilecek parcalarin resimleri asagida

verilmistir.

Not:

Cihaz tipine bagli olarak birlikte teslim edilen

aksesuarlar farkli olabilir.

m  Kullanilacak gaz baglanti parcasi gaz turine ve Ulke
yénetmeliklerine gére degdisebilir.

®=  Dogru enjektdr caplarini belirlemek igin “Teknik
ozellikler - Gaz" — Sayfa 42 tablosuna bakiniz.
Her zaman yeni conta kullaniimalhdir.

m  (*) Bu pargalar kullaniimadan kesinlikle gaz
baglantisi yapilmamalidir.

Aciklama

By-pass Enjektori

Briilor Enjektéri

(*) Conta

Gl=F

F@J (*) Dogal gaz baglanti parcasi
— (NG: G20, G25)
= m TS 61-210 EN 10226 R'%
= EN 10226 R'%
@ (*) Dogal gaz baglanti parcasi
— (NG: G20, G25)
= m TS EN ISO 228 G'%
m EN SO 228 G2
S (*) Likit gaz icin baglanti

parcasi (LPG: G30, G31)

Baglanti rakoru

Do

Kor tapa (kapatma parcasi)

A
Y
(@

Ocak briilér enjektorlerinin degistiriimesi

1. Kumanda panelindeki tim digmeleri kapatiniz.
2. Gaz baglantisinin kapatma tertibatini kapatiniz.
3. Tencere izgaralarini ve bek parcalarini gikariniz.

Montaj kilavuzu tr

4. Ocak bril6r enjektdrlerini sdkiniz (lokma
anahtari 7).

5. Brulor enjektoérlerini tablodan belirleyiniz. Bunun igin
“Teknik ozellikler - Gaz" — Sayfa 42 bdlimine
bakiniz.

— Yeni enjektorleri ilgili beklerin Gzerine takiniz.

6. Degistirme isleminden sonra sizdirmazlik kontroll
yapiniz. Bunun i¢in “Sizdirmazlik ve fonksiyon
kontrolU" — Sayfa 42 bdlimine bakiniz.

Brilor by-pass enjektérlerinin ayarlanmasi veya
degistirilmesi ile kiiciik alevin ayarlanmasi
By-pass enjektorleri, brildrlerin asgari alev yiksekligini
ayarlar.

Gereklilikler

Gaz baglantisinin kapatma tertibati kapatiimahdir.
Cihazin elektrik akimi kesilmelidir.

u

1. Kumanda panelindeki tim digmeleri kapatiniz.

2. Pano ile temas eden kisimlarindan tutup biraz 6éne
cekerek, tim dugmeleri tek tek dikkatlice
eksenlerinden ¢ekip ¢ikariniz.

?Wg

L J

Dogal gazdan likit gaza dénlistiirme

Cihaz fabrika c¢ikisinda dogdal gaza (NG: G20, G25)

ayarlanmissa ve simdi ilk kez likit gaza (LPG: G30,

G31) cevrilecekse:

1. By-pass enjektorlerine ulasmak icin kumanda paneli
s6kulmelidir. Bunun icin “Kumanda panelinin
sokllmesi" — Sayfa 40 bélumine bakiniz.

2. Ardindan by-pass enjektdrleri sonuna kadar
sikilmalidir.

3. Daha sonra “Kumanda panelinin takilmas!"

— Sayfa 41 bolimuindeki islemler uygulanmaldir.

Likit gazdan dogal gaza donustirme

Cihaz likit gazdan (LPG: G30, G31) dogal gaza (NG:
G20, G25) donusturilecekse, ya da bu doniisim daha
once yapllmis ve simdi tekrar geri dénusturllecekse:
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Bunun i¢in “Kumanda panelinin sokilmesi

— Sayfa 40 bolimine bakiniz.

Ku
1.

40

Ardindan “By-pass enjektorlerinin degistiril

— Sayfa 41 bolimindeki islemleri gergeklestiriniz.
Daha sonra “Kumanda panelinin takilmasl'

. Cihazdaki tim by-pass enjektérlerinin degistiriniz.

mesi"

— Sayfa 41 bolimindeki islemleri uygulaymniz.

manda panelinin sékiilmesi
Cihazin Ust kapagi varsa cikariimalidir.

Cikartmak icin Ust kapak tam acik konumdayken

iki elinizle yanlarindan tutup yukariya dogru

cekiniz. Menteselerin kaybolmamasina dikkat

ediniz.

s

Ocak tablasinin (zerinde varsa brtldr bag
vidalarinin hepsini sékiniz.

lant

4. Ocak tablasinin 6n sag ve sol yaninda bulunan iki
adet (T20) vidayr séklinlz. Altlarindaki plastik
parcalari yerlerinden cikartmayiniz.

5. Not: Ocak tablasi caminin alt ylzeyine kesinlikle
herhangi bir midehale-temas olmamalidir. Camin
purlzlU alt yizeyinde ¢izik olusmamalidir.

Ocak tablasini énden tutup 30° aglyl gegcmeyecek
kadar yukar kaldiriniz. On brilor tespit saci Uzerine
dik olarak koyacaginiz 6zel aparatiniza ocak
tablasini dayayiniz.

6. Sag ve sol taraftaki 6n profiller Gzerinden plastik
kapatma parc¢alar (gizdirilmeden) ¢ikariimalidir.
Altlarindaki vidalar (T20) sokulmelidir.

L®;®® @@@l.

>




7. Not: Salter ve elektronik parcalarin zarar gérmemesi
icin asagida belirtilen civatalar mutlaka ¢ikariimalidir.

On pano Uzerinde, digmeleri cikardiginizda gériilen
(T15) dort civatayr (M4) cikariniz.

|98 &

V— N\
v v Q2
'/\ o{f))e oe

o ’

A
©
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J

. Not: Panoyu sag tarafta bulunan by-pass
enjektorlerine ulasabilmek icin hafifce saga, sol
tarafta bulunan by-pass enjektérlerine ulasabilmak
icin hafifce sola donddirebilirsiniz. Kablolarin zarar
gbrmemesine ve baglantilarinin ¢ézilmemesine
dikkat ediniz.

On panoyu iki elinizle tutup yavasca yukariya dogru
cekiniz. Takil oldugu tirnaklarindan kurtariniz. Sonra
panoyu dikkatle hafifce 6ne dogru aliniz. Kablolarin
zarar gérmemesine ve baglantilarinin
¢dzilmemesine dikkat ediniz.

By-pass enjektorlerinin degistiriimesi
1. By-pass enjektorlerini diz uglu tornavida (no.2) ile

sOklUnuz. By-pass enjektorlerini ¢ekip disar gikariniz.

A R |
H‘-’ﬁ‘ﬂ-' o]

J

2. Donulstureceginiz gaz tipine gére kullanacaginiz yeni

by-pass enjektorlerini tablodan belirleyiniz. Bunun
icin “Teknik ozellikler - Gaz" — Sayfa 42 bdlimine
bakiniz.

Montaj kilavuzu tr

By-pass enjektdrlerinin contalarinin yerine dogru
oturmus olmasini ve fonksiyonunu kontrol ediniz.
Sadece contasinda hi¢ bir hasar olmayan by-pass
enjektdrleri takilmaldir.

N

Yeni by-pass enjektorlerini takiniz ve iyice sikiniz.
Tdm by-pass enjektorlerinin dogru musluklara
takildigindan emin olunuz.

Bu asamada mutlaka sizdirmazlik kontrold yapiniz.
Bunun igin “Sizdirmazlik ve fonksiyon kontroli"

— Sayfa 41 bo6limine bakiniz.

Kumanda panelinin takilmasi
Birlestirme islemi tam tersi sirayla yapiimalidir.

1.

©

Kablolarin zarar gérmemesine ve baglantilarinin
¢dzllmemesine dikkat ederek, 6n panoyu iki elinizle
tutup yavasca yerine yerlestiriniz. Asagiya dogru
hafifge hareket ettirip tirnaklarina oturtunuz.

On pano Uzerinden cikardiginiz civatalarin hepsini

(T15) (M4) yerlerine takiniz.

Sag ve sol taraftaki 6n profiller Gzerinden ¢ikarilan

vidalar (T20) yerlerine takiniz. Plastik kapatma

parcalarini yerlerine takiniz.

Ocak tablasini yavasca yerine oturtunuz. Vida

altlarinda kalacak olan plastik parcalarin, yerlerinden

dismemesine dikkat ediniz. Ocak tablasinin én sag
ve sol yaninda bulunan iki adet (T20) vidayi
yerlerine takiniz. Ocak tablasinin lzerinde varsa
brildr baglanti vidalarinin hepsini yerlerine takiniz.

Brildr gévdesi kenarindaki kanala bujinin girmesine

dikkat ederek, bruldr govdelerini boyutlarina gére

yerlerine yerlestiriniz. Emaye brilor kafalarin,

(boyutlarina dikkat ederek) bralér gévdelerinin

Uzerine ortalayarak takiniz.

— Tencere 1zgaralarini aldiginiz yerlere takiniz.
Yardimci bek lzerine 80 mm kanat acgiklidi olan
1Izgaranin gelmesine dikkat ediniz.

Cihazin Ust kapagi varsa, yerine takmak icin iki

elinizle yanlarindan tutup dik olarak asagiya dogru

hareket ettirip cikardiginiz kanallarina oturtunuz.

Dagmeleri dikkatlice yerlerine takiniz.

- Bu asamada mutlaka brulérlerin yanma
durumunu kontrol ediniz. Bunun igin “Duzgun
yanmanin konroli* — Sayfa 42 bolimuine
bakiniz

Cihazin fonksiyonlarinin kusursuz sekilde c¢aligip

cahsmadigini kontrol ediniz.

18.6 Sizdirmazlik ve fonksiyon kontrolii

Sizdirmazlik kontrolU iki kisi tarafindan
gerceklestirilmelidir.
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/\ UYARI - Patlama tehlikesi!

Sizdirmazlik ve fonksiyon konrolinde kivilcim, alev veya

acik ates patlamaya neden olabilir.

» Kivilcim olusmamasina dikkat ediniz.

» Alev veya acik ates kullanmayiniz.

» Sizdirmazhdi sadece uygun bir képik ile kontrol
ediniz.

Gaz sizintisi durumunda

»  Kapatma tertibatini kapatiniz.

= jlgili yeri yeterince havalandiriniz.

m  Gaz ve enjektor baglantilarini bir kez daha kontrol
ediniz.

m  Sizdirmazlik kontrolint — Sayfa 41 tekrarlayiniz.

Gaz baglantisinin kontrol edilmesi

1. Gaz baglantisinin kapatma tertibatini aginiz.

2. Gaz baglantisinin ¢evresine uygun bir kopuk sikiniz.
v KopUklld yuzeyde gaz sizintisini gdsteren dagiima ve
baloncuklar gbzlenirse “Gaz sizintisi durumunda"

— Sayfa 41 boliminde yazilanlari uygulayiniz.
3. Ayniislemleri kdr tapa ile kapatilan kisim icin de
uygulaymniz.

Brulor enjektorlerinin kontrol edilmesi

Sizdirmazlik kontrolin{ her bir enjektdr igin ayri ayri
yapiniz.

1. Gaz baglantisinin kapatma tertibatini aginiz.

2. Kontrol edilecek olan brildr enjektériinin deligini
parmaginiz veya 0zel bir aparat yardimiyla dikkatle
kapatiniz.

3. Enjektorin gevresine uygun bir kdpulk sikiniz.

4. Bril6rin dugmesini bastirarak saat yéninin tersine
dogru ceviriniz. Béylece enjektére gaz gelmis olur.

v Kopukli ylzeyde gaz sizintisini gésteren dagiima ve
baloncuklar gézlenirse “Gaz sizintisi durumunda”

— Sayfa 41 boliminde yazilanlari uygulayiniz.

By-pass enjektorlerinin kontrol edilmesi

Sizdirmazlik kontrolinU her bir by-pass enjektdri icin

ayri ayri yapiniz.

1. Gaz baglantisinin kapatma tertibatini aciniz.

2. Kontrol edilecek olan burllér enjektdérinin deligini
parmaginiz veya 0zel bir aparat yardimiyla dikkatle
kapatiniz.

3. Kontrol edilecek burilére ait olan, by-pass
enjektérindn gevresine, uygun bir kopuk sikiniz.

Yardimci brilor icin enjektor degerleri

4. Muslugun milini bastirarak saat yoniinin tersine
dogru ceviriniz. Béylece enjektére gaz gelmis olur.
v KopUkli yuzeyde gaz sizintisini gdsteren dagiima ve
baloncuklar gozlenirse “Gaz sizintisi durumunda"
— Sayfa 41 boliminde yazilanlari uygulayiniz.

18.7 Diizgiin yanmanin kontroli

Yanma durumu ve is olusmasi, gaz tirdndn
degistirlmesinden sonra her brilér icin kontrol
edilmelidir. Herhangi bir problem s6z konusu olursa,
enjektor degerleri, tablo degerleri ile karsilastinimaldir.

Ocak brilérlerinin diizgiin yanma kontroli

1. Gazl ocak brilérind kullanma kilavuzundaki
talimatlar yardimiyla yakiniz.

- "Ocagdin kullaniimasi", Sayfa 15

2. Gazl ocak digmesini kiiglk alev konumuna
ceviriniz. Alev emniyet sisteminin devrede olup
olmadigini yaklasik 1 dakika boyunca “Kagik alev"
konumunda tutarak kontrol ediniz.

3. Duzgiin yanma durumunu buyuk ve kicik alevde
kontrol ediniz.

v Alev dlzgun ve sabit yanmalidir.

4. Bek dugmesini blyUk ve kigclk alev arasinda hizli
bir sekilde degistiriniz. Bu islemi birkac kez
tekrarlayiniz.

v Gaz alevi titrememeli ve sénmemelidir.

18.8 Teknik Ozellikler - Gaz

Cesitli gaz tirleri ve bunlara iliskin degerler
listelenmistir.
Bazi gaz tipleri icin aciklamalar

Tablolarda bazi brilorlere ait verilen gaz tipleri igin
asagidaki agiklamalara dikkat edilmelidir.

Gaz tipi Aciklama

G20/25 Fransa ve Belcgika icin
(20/25 mbar)

G2.350 Polonya icin

(13 mbar)

G30 (50 mbar) Servis tarafindan HEZ353110
kodlu enjektor seti tedarik

edilmelidir.

Tabloda verilen bazi gaz tipleri icin verilen aciklamalara dikkat edilmelidir.

G20/ G20 G20 G25 G25 G253 G30/ G30 G30 G27 G2.350
G25 G31
Gaz basinci (mbar) 20/25 20 25 20 25 25 28-30 50 37 20 13

/37
Enjektor (mm) 0,72 072 068 0,77 072 0,72 050 043 0,47 0,77 1,00
By-pass enjektori’ 0,52/0, 0,52/ 0,52/ 0,52/ 0,52/ 0,52/ 0,32/ 0,32/ 0,32/ 0,52/ 0,52/
(mm) 5 0,5 0,5 0,5 05 0,5 0,3 0,3 0,3 0,5 0,5
Maks. giris gucl (kW) 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Min. giris gucd (kW) <0,65 =0,55 =0,55 =0,55 =055 =055 =055 =055 <=0,55 <0,55 <0,55

' Set icerisindeki uygun ¢apli by-pass enjektdrd kullaniimalidir.
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G20/ G20 G20 G25 G25 G253 G30/ G30 G30 G27 G2.350

G25 G31
15°C ve 0,095/ 0,095 0,095 0,111 0,111 0,108 - - - 0,116 0,132
1013 mbar m%h icin 0,111
gaz akisl
15°C ve 1013 mbar g/ - - - - - - 73/71 73 73 - -
h icin gaz akisi

' Set igerisindeki uygun capli by-pass enjektori kullaniimalidir.

Normal brilér icin enjektér degerleri
Tabloda verilen bazi gaz tipleri icin verilen aciklamalara dikkat edilmelidir.

G20/ G20 G20 G25 G25 G25.3 G30/G31 G30 G30 G27 G2.350

G25
Gaz basinci (mbar) 20/25 20 25 20 25 25 28-30/3 50 37 20 13
7
Enjektdér (mm) 0,97 0,97 0,91 1 0,94 094 0,65 0,68 0,62 1 1,31
By-pass enjektori’ 0,6/0,5 0,6/0, 0,6/0, 0,6/0, 0,6/0, 0,6/0, 0,4/0,38 0,4/0, 0,4/0, 0,6/0, 0,6/0,
(mm) 8 58 58 58 58 58 38 38 58 58

Maks. giris gicu (kW) 1,75 1,75 1,75 175 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75
Min. giris glcu (kW)  <0,9 <09 =09 =09 =09 =09 <09 <09 =09 =09 =09
15°C ve 0,167/ 0,167 0,167 0,194 0,194 0,190 - - - 0,203 0,225

1013 mbar m*hicin 0,194
gaz akisl

15°C ve - - - - - - 127/125 127 127 - -
1013 mbar g/h igin
gaz akisl

' Set icerisindeki uygun ¢apli by-pass enjektori kullaniimalidir.

Kuvvetli brilér icin enjektér degerleri
Tabloda verilen bazi gaz tipleri icin verilen aciklamalara dikkat edilmelidir.

G20/ G20 G20 G25 G25 G25.3 G30/ G30 G30 G27 G2.350

G25 G31

Gaz basinci (mbar) 20/25 20 25 20 25 25 28-30/ 50 37 20 13
37

Enjektor (mm) 1,16 1,16 1,10 1,34 126 1,26 0,85 0,75 080 1,38 1,65
By-pass enjektord’ o,78/0, 0,78/ 0,78/ 0,78/ 0,78/ 0,78/ 0,49/0, 0,49/ 0,49/ 0,78/ 0,78/
(mm) 75 0,75 0,75 0,75 0,75 0,75 46 046 0,46 0,75 0,75
Maks. giris gict (kW) 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Min. giris glict (kW) <1,3 <13 =13 =18 =13 =183 <13 <13 =13 =138 <13
15°C ve 0,285/ 0,285 0,285 0,332 0,332 0,325 - - - 0,348 0,397
1013 mbar m*hicin 0,332
gaz akisl
15°C ve - - - - - - 218/21 218 218 - -
1013 mbar g/h icin 4
gaz akisl

' Set icerisindeki uygun capli by-pass enjektoérl kullaniimalidir.
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