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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita
®m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydbhempaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta
omistajaa varten.

m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta k&yttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytté

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan

kalusteeseen asennettavaksi. Noudata

asennusohjeita.

llman pistoketta olevien laitteiden liittaminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia

vaurioita.

Kayta laitetta vain:

m ryokien ja juomien valmistukseen.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ympariston suljetuissa tiloissa.

= enintddn 2000 m korkeudella
merenpinnasta.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkildt, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytostd, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantgjohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

Laita varuste aina oikein pain uunitilaan.
- "Varusteet”, Sivu 9

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilassa sailytettavat, palavat esineet voivat

syttya palamaan.

» Al4 sailytd palavia esineitd uunitilassa.

» Jos laitteesta tulee savua, laite on
kytkettava pois paalta tai irrotettava
verkkopistoke. Laitteen luukku on pidettava
kiinni mahdollisten liekkien
tukahduttamiseksi.

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi

voivat syttya palamaan.

» Poista ennen kayttda karkea lika uunitilasta,
lammityselementeista ja varusteista.



Laitteen luukkua avattaessa muodostuu

ilmavirta. Leivinpaperi voi koskettaa

kuumennuselementteja ja syttya palamaan.

» Al laita irrallista leivinpaperia varusteen
paélle esilammityksen ja kypsennyksen
aikana.

» Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi ja
laita leivinpaperin paalle painoksi astia tai
uunivuoka.

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

Varusteet ja astiat kuumenevat hyvin

kuumiksi.

» Kayta aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet tai astiat uunista.

Alkoholihdyryt voivat syttya kuumassa

uunissa. Laitteen luukku voi pongahtaa auki.

Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya ja

liekkeja.

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al& kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Kaden ulottuvilla olevat osat kuumenevat
kaytossa.

» Ala kosketa kuumia osia.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Laitteesta voi tulla kuumaa hoyrya, kun avaat
laitteen luukun. Hoyry ei ole lampdtilasta
riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.
Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hdyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.

» Ala kayta uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai
teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Turvallisuus fi

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, voivat olla teravareunaisia.

» Ole varovainen, kun kasittelet ja puhdistat
laitetta.

» Jos mahdollista, kayta suojakasineita.

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku

avataan ja suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisapuolella olevat

rakenneosat voivat olla teravareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa uunissa

ja laitteen luukku voi pongahtaa auki ja

mahdollisesti irrota. Luukun lasit voivat murtua
ja sarkya sirpaleiksi.

— "Esinevahinkojen vélttaminen", Sivu 4

» Kayta ruokiin vakevia alkoholijuomia vain
pienia maaria.

» Al& kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien
valeluun).

» Avaa laitteen luukku varovasti.

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
vaihtaa ainoastaan alan ammattihenkil6sto.

Verkkojohdon viallinen eristys on vaarallinen.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske laitteen
kKuumiin osiin tai lammaonlahteisiin.

» Varmista, etta verkkojohto ei koske teraviin
ulokkeisiin tai reunoihin.

» Verkkojohtoa ei saa taittaa, jattaa
puristuksiin eikd muuttaa.

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkoiskun.

» Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai
painepesuria.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkdverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. — Sivu 33



fi Esinevahinkojen valttdminen

A\ VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Ohjauspaneelissa tai valitsimissa on

kestomagneetteja. Ne voivat vaikuttaa

elektronisiin implantteihin, esimerkiksi

sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

» Henkildiden, joilla on elektronisia
implantteja, on pysyteltava vahintdan 10 cm
etaisyydella laitteesta.

A\ VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikkid
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikki& pienilld osilla.

1.5 Hoyry

Noudata naita ohjeita, kun kaytat

hoyrytoimintoa.

/A VAROITUS - Palamisvaara!

Vesi voi kuumentua laitetta k&ytettdessa hyvin

kuumaksi.

» Tyhjenna vesisailid laitteen jokaisen
hoyrykayton jalkeen.

Uunitilaan muodostuu kuumaa hoyrya.

» Al4 laita kasidsi uunitilaan hdyrykaytén
aikana.

Kun poistat varusteen uunista, kuuma neste

voi laikkya.

» Ota kuumat varusteet uunista varovasti ja
k&yta uunikintaita.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttaa

palavien nesteiden hoyryt (rajahdys). Laitteen

luukku voi pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla

ulos kuumaa hoyrya ja liekkeja.

» Al laita vesisailiodn palavia nesteita
(esimerkiksi alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesisailioon vain vetta tai
suosittelemaamme kalkinpoistoliuosta.

1.6 Paistolampomittari

/A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Vaaranlainen paistolampomittari voi

vaurioittaa eristetta.

» Kayta vain tahan laitteeseen tarkoitettua
paistolampomittaria.

2 Esinevahinkojen valttaminen

2.1 Yleista

HUOMIO!

Alkoholihdyryt voivat syttyd kuumassa uunissa ja

vaurioittaa laitetta pysyvasti. Leimahdus voi saada

laitteen luukun pongahtamaan auki ja mahdollisesti

irtoamaan. Luukun lasit voivat murtua ja sarkya

sirpaleiksi. Uunitila voi muodostuvan alipaineen takia

muuttaa voimakkaasti muotoaan sisaanpain.

» Al& kuumenna alkoholijuomia (= 15 % vol.)
laimentamattomina (esimerkiksi ruokien valeluun).

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaén lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Uunitilan pohjalla olevat esineet aiheuttavat yli 50 °C

lampotilassa ylikuumenemisen. Leipomis- ja paistoajat

eivat endé pida paikkaansa ja emali vaurioituu.

» Ala aseta uunitilan pohjalle varusteita, leivinpaperia
tai mink&an tyyppista foliota.

» Aseta astia uunitilan pohjalle vain, kun lampétila on
asetettu alle arvon 50 °C.

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hdyrystyy.

Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Ald kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Ala laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.

Uunitilassa pitkan aikaa oleva kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Anna uunitilan kuivua kayton jalkeen.

» Ala sailyta kosteita elintarvikkeita pitkdan suljetussa
uunissa.

» Ala varastoi ruokia uunitilassa.

Jaahdyttaminen laitteen luukku avattuna vaurioittaa

ajan mittaan viereisia kalusteita.

» Kun olet kayttanyt laitetta korkeassa lampdtilassa,
anna uunitilan jaahtyé luukku suljettuna.

» Ala laita mitaan laitteen luukun valiin.

» Anna uunitilan kuivua avoimena vain, kun kaytdssa
on muodostunut runsaasti kosteutta.

Pellilta valuva hedelmamehu aiheuttaa tahroja, joita ei

saa poistettua.

» Ala tayta leivinpeltia liian tayteen, kun kypsennat
hyvin mehukasta hedelmapiirakkaa.

» Jos mahdollista, kayta syvempaa uunipannua.



Lampiméaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Al& k@ytad uuninpuhdistusainetta |Ampim&an uuniin.

» Poista jaamat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Jos tiiviste on hyvin likainen, laitteen luukku ei sulkeudu

kaytdssa enda kunnolla. Viereiset kalusteet voivat

vaurioitua.

» Pida tiiviste puhtaana.

» Al& kayta laitetta, jos tiiviste on vaurioitunut tai
tiiviste puuttuu.

Laitteen luukun k&yttdminen istuimena ja sailytystilana

voi vaurioittaa laitteen luukkua.

» Al& nojaa tai istuudu laitteen avoimen luukun paalle
tai riipu luukusta tai ota siitd tukea.

» Al aseta astioita tai varusteita laitteen luukun
paalle.

Laitteen tyypista riippuen voi varuste naarmuttaa luukun

lasia, kun laitteen luukku suljetaan.

» Tydnna varuste uunitilaan aina vasteeseen saakka.

2.2 Hoyry

Noudata naita ohjeita, kun kaytat héyrytoimintoa.
HUOMIO!

Silikonivuoat eivat sovellu yhdistelmakayttéon héyryn
kanssa.

» Astioiden pitdéd olla kuumuutta ja hdyryé kestavia.

Ymparistonsuojelu ja saastd fi

Ruosteiset astiat voivat aiheuttaa uunitilaan korroosiota.

Jo pienetkin téplat voivat aiheuttaa korroosiota.

» Al& kayta astioita, joissa on ruostetta.

Tippuvat nesteet likaavat uunitilan pohjan.

» Kun hoyrykypsennat reidllisessa kypsennysastiassa,
tydnna aina leivinpelti, uunipannu tai reiaton
kypsennysastia alle. Tippuva neste keratdan néin
talteen.

Vesisailidssa oleva kuuma vesi voi vaurioittaa

hoyrytysjarjestelmaa.

» Tayta vesiséilié vain kylmalla vedella.

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Al& k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Hoyryuunitoimintoja kaytettdessa muodostuu paljon

vesihoyrya. Kondenssivesi, joka kertyy uunitilan

alapuolella olevaan tippakouruun, voi valua yli ja
vaurioittaa viereisia kalusteita.

» Alé avaa laitteen luukkua kaytdn aikana, tai avaa se
mahdollisimman harvoin.

Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.

» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.

Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa

aiheuttaa vaurioita.

» Ala pese vesisailiota astianpesukoneessa.

» Puhdista vesisailid pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman s&hko4a, kun noudatat

naita ohjeita.

Esilammita laitetta vain, kun reseptissa tai

suositusasetuksissa kehotetaan niin tekeméaan.

= Jos et esilammité laitetta, sdastat energiaa jopa 20
%.

Kayta tummia, mustaksi maalattuja tai emaloituja

kakkuvuokia.

= Tallaiset kakkuvuoat ottavat lampda vastaan
erityisen hyvin.

Avaa laitteen luukku k&ytdén aikana mahdollisimman

harvoin.

m LAmpo sdilyy uunitilassa eika laitteen tarvitse
[ammeta liséa.

Paista useita ruokia suoraan peréjalkeen tai

rinnakkain.

= Uunitila on ensimmaisen paistamisen jalkeen
lammin. Se lyhentdad seuraavien kakkujen
paistoaikaa.

Jos kypsennysaika on pitka, kytke laite 10 minuuttia
ennen kypsennysajan paattymista pois paalta.
m Jalkilampo riittdd ruoan kypsentamiseen valmiiksi.

Poista uunitilasta varusteet, joita ei tarvita.
m Tarpeettomia varusteosia ei tarvitse kuumentaa.

Anna pakastettujen ruokien sulaa ennen
valmistamista.
m Ruokien sulatukseen tarvittava energia saastyy.

Huomautus:

Laite kuluttaa:

m kaytdssa nayttd paalle kytkettyna enint. 1 W

m  kaytdssa nayttd pois paalta kytkettyna enint. 0,5 W



fi Tutustuminen

4 Tutustuminen

4.1 Ohjauspaneeli

Kayttbpaneelin avulla asetetaan laitteen toiminnot ja
nahdaan tiedot sen kayttotilasta.

Huomautus: Laitteen tyypista riippuen tietyt
yksityiskohdat kuten vari ja muoto voivat poiketa
kuvasta.
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4.2 Valitsimet

Valitsimet

Ohjauspaneelissa vasemmalla ja oikealla olevat
valitsimet ovat painettavia. Kayta valitsinta
painamalla. Laitteissa, joissa ei ole
terasetulevyd, valitsimet ovat myos
kosketuskenttia.

Kiertovalitsin
Voit kiertaa kiertovalitsinta rajoituksetta seka
oikealle etta vasemmalle.
Kosketuskentat ovat kosketusherkkia pintoja.
Valitse toiminto koskettamalla vain kevyesti
kyseista kenttaa.

Kosketusnaytto
Kosketusnaytoissa naet senhetkiset
valintamahdollisuudet. Valitse toiminto
koskettamalla suoraan kyseista tekstikenttaa.
Tekstikentat muuttuvat valinnasta riippuen.

Kosketuskentét
Kosketuskentét ovat kosketusherkkia pintoja.
Valitse toiminto koskettamalla vain kevyesti
kyseista kenttaa.

Ohjauspaneelissa vasemmalla ja oikealla olevilla valitsimilla kytket laitteen tai toiminnon péaalle ja pois paalta.

Valitsin Toiminto Kaytto
on/off Paalle/Pois Laitteen kytkeminen péalle tai pois paalta.
menu Valikko Kayttdtapojen valikon avaaminen
m@ Info Huomautusten haku nayttédn Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
m@ Lapsilukko Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi
@ Aikatoiminnot Paina lyhyesti: toiminnon kaynnistaminen tai keskeyttaminen.
Pida painettuna n. 3 sekunnin ajan: toiminnon lopettaminen.
»{(( Pikakuumennus Pikakuumennuksen kytkeminen paalle ja pois paalta
start/stop Start/Stopp Toiminnon kaynnistdminen, pysayttaminen ja lopettaminen
= Kannen avaaminen Ohjauspaneelin avaaminen vesiséilion pois paikaltaan ottamista varten.

4.3 Kiertovalitsin

Kiertovalitsimella muutat arvoja, jotka naytetaan
naytdssa.

Kun olet saavuttanut sdatdarvojen, esimerkiksi
lampotilan, kohdalla minimi- tai maksimiarvon, tama
arvo jaa nayttéon. Kierré tarvittaessa arvoa
kiertovalitsimella taas takaisinpain.

Luetteloiden kohdalla, esimerkiksi uunitoiminnoissa,
viimeisen arvon jalkeen nayttdon tulee taas
ensimmainen vaihtoehto.

4.4 Nayttd

Naytossa nakyvat tamanhetkiset asetusarvot.
Arvo, jota voit muuttaa naytdssa, on merkitty varillisena.

Tilarivi
Tilarivi on naytdn ylareunassa.
Tilarivilla nakyy kellonaika ja asetetut aikatoiminnot.

Toiminnon etenemista kuvaava viiva

Viiva on naytdsséa korostetun arvon alapuolella.
Toiminnon etenemista kuvaavan viivan avulla naet
esimerkiksi miten paljon laite on jo kuumentunut tai
miten pitkélle toiminta-aika on kulunut. Viiva tayttyy
vasemmalta oikealle.

Ajan kuluminen

Ajan kulumisen tai tdh&nastisen toiminnon keston voit
nahda tilarivilla ylhaalla oikealla.

Jos olet asettanut toiminta-ajan ja toiminta-ajan asetus
poistetaan, ajan kulumisen naytdssa nakyy laitteen jo
kulunut toiminta-aika. Niin voit tarkastaa, miten kauan
toiminto on ollut jo k&ynnissa.



Lampétilanaytto

Kuumenemisen nayttd ja jalkilammaon nayttdé nayttavat

uunitilan lampatilan.

Termisen hitauden takia voi naytdssa oleva lampatila

poiketa uunitilan todellisesta [ampotilasta. Valitsimella

[i]=e voit hakea nayttéon taméanhetkisen lampdtilan.

m  Kuumenemisen nayttd
Kun toiminto on kaynnistynyt, kuumenemisen naytto
nayttaa lampdtilan nousun uunitilassa. Kun
esilammitat uunin, ajankohta on optimaalinen ruoan
uuniin laittamiselle, kun kaikki palkit ovat tayttyneet.
Saatdtehojen kohdalla, esimerkiksi grilliaustehojen
kohdalla, kuumenemista ei nayteta.

= Jalkilammon nayttd
Kun laite on kytketty pois paalta, naytdssa nakyy
uunitilassa oleva jalkilampo. Jalkilammaon nayttod
sammuu lampotilassa n. 60 °C.

4.5 Uunitila
Uunitilaan liittyvat toiminnot helpottavat laitteen kayttda.

Ristikot

Uunitilassa oleville ristikoille voit asettaa varusteet eri

korkeuksille.

- "Varusteet", Sivu 9

Laitteessa on 5 kannatinkorkeutta. Kannatinkorkeudet
lasketaan alhaalta yléspain.

Voit ottaa ristikot esimerkiksi puhdistusta varten pois

paikoiltaan.

- "Ristikot", Sivu 30
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Itsepuhdistuvat pinnat

Uunitilan takaseind on itsepuhdistuva. Uunitilan
itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu huokoisella,
mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta on
rosoinen. Kun laite on kaytdssa, itsepuhdistuvat pinnat
imevat itseensa paistamisesta tai grillauksesta syntyvat
rasvaroiskeet ja hajottavat ne.

Kayttotavat fi

Jos itsepuhdistuvat pinnat eivat puhdistu enaa riittavasti
kayton aikana, kuumenna uunitila tarkoituksella.

— "Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen puhdistus”, Sivu
24

Valaistus

Yksi tai useampi uunilamppu valaisee uunitilan.

Kun avaat laitteen luukun, uunitilan valo syttyy. Jos
laitteen luukku on auki yli 15 minuuttia, valo sammuu.
Kun toiminto kaynnistyy, uunitilan valo syttyy
useimmissa kayttdtavoissa. Kun toiminto paattyy,
uunitilan valo sammuu.

Jaahdytyspuhallin

Jaahdytyspuhallin kytkeytyy laitteen ldmpdtilan mukaan
paélle ja pois paaltd. LAmmin ilma poistuu luukun
kautta.

HUOMIO!

Al4 peité laitteen luukun ylapuolella olevia
tuuletusaukkoja. Laite ylikuumenee.

» Pida tuuletusaukot vapaina.

Jaahdytyspuhallin kay tietyn aikaa vielda kayton jalkeen,
jotta laite jadhtyy nopeammin.

Laitteen luukku

Jos avaat laitteen luukun k&ynnissa olevan toiminnon
aikana, toiminto pysahtyy. Kun suljet laitteen luukun,
toiminto jatkuu automaattisesti.

Vesisiilio

Vesisailidta tarvitaan hoyryuunitoiminnoissa.

Vesisailid sijaitsee ohjauspaneelin takana.
- "Vesiséailibn tayttdminen", Sivu 15
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S&ilion kansi

Aukko tayttamista ja tyhjennysté varten

ool

Kadensija poistamista ja paikalleen asettamista
varten

5 Kayttotavat

Tasta 16ydat yhteenvedon laitteesi kayttdtavoista ja
paatoiminnoista.
Avaa valikko painamalla menu.



fi Kayttdétavat

Kayttotapa Kaytto Kayttotapa Kayttod
Uunitoiminn  Tarkasti sovitettujen uunitoimintojen Kuivaustoim Kayta jokaisen hoyrytoimintokayton tai
ot valinta ruokien optimaalista valmistusta into mikroaaltokaytdn jalkeen.

varten. - "Kuivaus", Sivu 26

— "Uunitoiminnot’, Sivu 8 Kalkinpoisto Kalkinpoistotoiminnolla poistetaan
Ruoat Ohjelmoitujen, suositeltujen asetusten kalkki hdyrystimesta.

kayttd eri ruokalajeille. — "Kalkinpoisto", Sivu 25

— "Ruoat’, Sivu 20 Perusasetuk Perusasetusten muuttaminen.
Hoyry Ruokien hellavarainen valmistus hoyrya set Perusasetukset — Sivu 22

kayttavien uunitoimintojen avulla.

5.1 Uunitoiminnot

Jotta 16ydat aina sopivan uunitoiminnon haluamallesi

ruoalle, selostamme tassa toimintojen erot ja

kayttotarkoitukset.

Yksittaisten uunitoimintojen symbolit helpottavat

tunnistamista.

Kun valitset uunitoiminnon, laite ehdottaa sopivaa
ldmpotilaa tai tehoa. Voit ottaa arvot kayttédn tai
muuttaa niitd annetulla alueella.

Lampétila-asetusten yli 275 °C ja grillaustehon 3
kohdalla laite laskee lampé6tilan n. 40 minuutin kuluttua
lampdtilaan n. 275 °C tai grillausteholle 1.

Symbol Uunitoiminto
i

Lampdtila-alue Kaéytto ja toimintatapa

Mahdolliset lisatoiminnot

4D-kiertoilma

30-250 °C

Leivonta tai paistaminen yhdella tai useammalla tasolla.
Puhallin jakaa takaseinalla olevan rengaslammityselementin
[ammon tasaisesti uunitilaan.

Z] Yl&-/alalampd

30-250 °C

Perinteinen leipominen tai paistaminen yhdelld tasolla.
Uunitoiminto sopii erityisesti kakuille, joissa on mehukas tayte.
Lampo tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.

®De Kiertoilma Eco

30-250 °C

Valittujen ruokien hellavarainen kypsennys yhdella tasolla ilman
esilammitysta.

Puhallin jakaa takaseinalld olevan rengaslammityselementin
lAmmon tasaisesti uunitilaan. Kypsentdminen tapahtuu vaiheittain
jalkilammalla.

Uunitoiminto on tehokkaimmillaan valilla 125 - 250 °C.

Pida laitteen luukku suljettuna kypsennyksen aikana.

Tata uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen maarittamiseen
kiertoilmakaytdssé ja energiatehokkuusluokan maarittdmiseen.

Y13-/alalampd Eco

30-250 °C

Valittujen ruokien hellavarainen kypsennys.

Lampd tulee ylhaalta ja alhaalta.

Uunitoiminto on tehokkaimmillaan valilla 150 - 250 °C.

Tata uunitoimintoa kaytetdan energiankulutuksen maarittamiseen
perinteiselld kayttdtavalla kypsennettaessa.

Kiertoilmagrillaus

30-250 °C

Lintujen, kokonaisten kalojen tai suurempien lihanpalojen
paistaminen.

Grillivastus ja puhallin kytkeytyvéat vuorotellen paalle ja pois
paalta. Puhallin kierrattdd kuumaa ilmaa ruokien ymparille.

™ Grilli, suuri pinta

Grillaustehot:
1 = pieni teho
2 = keskiteho
3 = taysi teho

Matalien grillituotteiden kuten pihvien, makkaroiden tai
paahtoleivan grillaaminen. Ruokien gratinointi.
Koko grillivastuksen alla oleva pinta kuumenee.

] Grilli, pieni pinta

Grillaustehot:
1 = pieni teho
2 = keskiteho
3 = taysi teho

Pienten pihvi-, makkara- tai paahtoleipaméaarien grillaus. Pienten
maarien gratinointi.
Grillivastuksen alla oleva keskiosa kuumenee.

Pizzateho

30-250 °C

Pizzan tai ja sellaisten ruokien valmistaminen, joihin tarvitaan
runsaasti lampda alapuolelta.

Alempi lammityselementti ja takaseinalla oleva
rengaslammityselementti kuumenevat.

Mieto kypsennys

70-120 °C

Ruskistettujen, mehukkaiden lihanpalojen hidas ja hellavarainen
Kypsennys avoimessa astiassa.
Lampétila on matala, ja lampd tulee tasaisesti ylhaalta ja alhaalta.




Varusteet
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Symbol Uunitoiminto Lampétila-alue

Kaytto ja toimintatapa
Mahdolliset lisdtoiminnot

-

Alalampd 30-250 °C Ruokien jalkikypsennys tai kypsennys vesihauteessa.
LA&mpd tulee alhaalta.
Lampimanapito 60-100 °C Kypsien ruokien lampimanapito.

Astioiden esilammitys 30 - 70 °C

Astioiden esilammitys.

EA(&(ES

CoolStart-toiminto 30-250 °C

Pakasteiden nopeaan valmistukseen korkeudella 3. Lampdtila
riippuu valmistajan ohjeista. Kayta korkeinta pakkauksessa
ilmoitettua lampaotilaa.

Kypsennysaika on ohjeen mukainen tai lyhyempi.

Esilammitys ei ole tarpeen.

5.2 Hoyryuunitoiminnot
Tasta l0ydat yhteenvedon hoyryuunitoiminnoista ja

niiden kaytosta.

Symbol Uunitoiminto Lampétila Kaytto

i

A Hoyrykypsennys 30-100 °C Vihannesten, kalan ja lisukkeiden valmistaminen. Hedelmien
mehustus. Elintarvikkeiden rydppaaminen.

S Uudelleen lammitys 80-180 °C Annosaterioiden ja leivonnaisten hellavarainen uudelleen

[Ammitys.
Hoéyryn ansiosta ruoat eivat kuivu.

Taikinan nostatus 30-50 °C Hiivataikinan ja hapanleipataikinan nostatukseen.
Taikina nousee huomattavasti nopeammin kuin
huoneenlammossa. Taikinan pinta ei kuivu.

Sulatus 30-60 °C Vihannesten, lihan, kalan ja hedelmien hellavarainen sulatus.

Kosteuden ansiosta ruoat eivat kuivu eivatkd muuta muotoaan.

6 Varusteet

Kayta alkuperéisia varusteita. Ne on suunniteltu
laitettasi varten.

Laitteen mukana toimitetut varusteet voivat vaihdella
laitemallista riippuen.

Huomautus: Varusteet voivat kuumentuessaan muuttaa

muotoaan. Muodonmuutoksella ei ole vaikutusta
toimintaan. Kun varuste jaahtyy, muoto palaa
entiselleen.

Lisatarvikkeet

Kaytto

Ritila

m  Kakkuvuoat

Uunivuoat

Astia

Liha, esim. paistit tai grillipalat
Pakasteruoat

Uunipannu

Mehukkaat kakut

Leivonnaiset

Leipa

Suurikokoiset paistit

Pakasteruoat

Tippuvien nesteiden talteenotto,

esim. rasva ritilalla grillattaessa, tai vesi
hoyrykaytdn yhteydessa.

Leivinpelti

= Piirakat pellilla
Pienet leivonnaiset




fi Varusteet

Lisatarvikkeet Kaytté
Hoyrytysastia reiatdon, koko Kypsentaminen:
S ® Riisi
®m  Palkovihannekset
= Vilja

Aseta hoyrytysastia ritilalle.

Hoyrytysastia reidllinen,
koko S

= Vihannesten hdyrykypsennys.
= Marjojen mehustus.

= Sulatus.

Aseta hoyrytysastia ritilalle.

Hoyrytysastia reidllinen,
koko XL

Suurten ruokamaarien hdyrykypsennys.

6.1 Varusteita koskevia huomautuksia

Jotkin varusteet soveltuvat vain tiettyihin kayttétapoihin.

Hoyrytysastia

Hoyrytysastiat soveltuvat pelkkiin héyryuunitoimintoihin
lampdtilaan 120 °C saakka.

Hoyrytysastiat eivat sovellu korkeampiin 1ampdtiloihin
tai muihin uunitoimintoihin. Astioiden véri ja muoto
muuttuvat pysyvasti.

6.2 Lukitustoiminto

Lukitustoiminto estaa varusteen kallistumisen, kun se
vedetdan ulos.

Voit vetda varusteen suunnilleen puoliksi ulos, kunnes
se lukittuu paikalleen. Kallistuksenesto toimii vain, kun
tyénnat varusteen uuniin oikein.

6.3 Varusteen tyéntaminen uuniin

Tydnna varuste aina oikein pain uuniin. Vain siten

varuste voidaan vetaa suunnilleen puoliksi ulos ilman,

ettd se kallistuu.

1. K&anna varustetta siten, etta ura [@ on takana ja
osoittaa alaspain.

2. Tybnna varuste kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin.
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Ritila Tyénna ritild uuniin avoin sivu laitteen
luukkuun pain ja taivutettu
puoli ~—alaspéin.

Pelti Ty6bnna leivinpelti uuniin viiste [b]
esim. uunip laitteen luukkua kohti.

annu tai

leivinpelti

e

=
=

Hoyrytysast
ia
reidllinen,
koko XL

3. Tybnna varuste kokonaan uuniin siten, etta se ei
kosketa laitteen luukkua.

Huomautus: Poista uunitilasta varusteet, joita et tarvitse

k&ytén aikana.

Varusteiden yhdistaminen

Voit ottaa tippuvan nesteen talteen yhdistamalla ritilan
uunipannun kanssa.

1. Aseta ritild uunipannulle siten, ettd molemmat
vélituet [@] ovat takana uunipannun reunan paalla.

2. Tybnna uunipannu kannatinkorkeuden molempien
ohjaintankojen valiin. Ritila on talldin ylemmalla
ohjaintangolla.



Ritila
uunipannull
a

Ennen ensimmaistd kayttoéad fi

6.4 Lisavarusteet

Lisavarusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista
tai Internetin kautta.

Esitteistamme tai Internetista 18ydat runsaan valikoiman
tahan laitteeseen tarjolla olevia varusteita:
siemens-home.bsh-group.com

Varuteet ovat laitekohtaisia. llmoita ostaessasi aina
laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.).

Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista 16ydat
verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

7 Ennen ensimmaista kayttoa

Tee asetukset ensimmaista kayttédnottoa varten. Kalibroi laite. Puhdista laite ja varusteet.

7.1 Ennen ensimmaista kayttoa

Ennen kuin otat laitteen ensimmaisen kerran kayttoon,

tiedustele vesilaitokselta vesijohtoveden kovuutta. Jotta

laite pystyy muistuttamaan sinua luotettavasti

kalkinpoiston ajankohdasta, veden kovuus on

asetettava oikeaksi.

HUOMIO!

Jos asetettuna on vaéara veden kovuus, laite ei voi

muistuttaa kalkinpoistosta ajoissa.

» Aseta veden kovuus oikein.

Tarkoitukseen sopimattomien nesteiden kayttd

aiheuttaa laitevaurioita.

» Ala kayta tislattua vettd, hyvin klooripitoista
vesijohtovetta (> 40 mg/I) tai muita nesteitéa.

» Kayta vain raikasta, kylmaa vesijohtovetta,
pehmennettya vetta tai hiilihapotonta mineraalivetta.

Toimintahairiét ovat mahdollisia k&ytettdessé

suodatettua vettd tai vetta, josta mineraalit on poistettu.

Laite saattaa kehottaa tayttdmaan vesisailion, vaikka

sailio on taynna, tai héyrykayttd keskeytyy noin

2 minuutin kuluttua.

» Sekoita tarvittaessa suodatettua vetta tai vetta, josta
mineraalit on poistettu, pullotettuun hiilihapottomaan
mineraaliveteen suhteessa 1 : 1.

Ohje: Jos kaytat mineraalivettd, aseta veden
kovuustasoksi "erittain kova". Jos kaytat mineraalivetta,
kayta vain hiilihapotonta mineraalivetta.

Ohje: Jos vesijohtovesi on hyvin kalkkipitoista,
suosittelemme kayttdmaan pehmennettya vetta. Jos
kaytat vain pehmennettya vetté, aseta veden
kovuustasoksi "pehmennetty".

Asetus Veden kovuus mmol/l Sgllflsalainen kovuus Rfal_?skalainen kovuus
0 (pehmennetty)’ - - -

1 (pehmea) 1,5 saakka 8,4 saakka 15 saakka

2 (keskikova) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (kova) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (erittéin kova)? yli 3,8 yli 21,3 yli 38

' Valitse tdamé vain, jos kéytetddn vain pehmennettya vetta.

2 Valitse asetus myds kivennaisvedelle. Kayté ainoastaan hiilihapotonta kivennaisvetta.

7.2 Ensimmaisen kayttéonoton toimenpiteet

Sahkoliitannan tai pidemman sahkokatkon jalkeen on
tehtava laitteen ensimmaista kayttodnottoa koskevat
asetukset. Asetusten ilmestyminen nayttédn voi kestaa
muutamia sekunteja.

Kielen valinta

1. Aseta haluamasi kieli kiertovalitsimella.
2. Paina >.
v Nayttéén ilmestyy seuraava asetus.

Kellonajan asettaminen

1. Aseta tamanhetkinen kellonaika kiertovalitsimella.
2. Paina>.
v Nayttdéon ilmestyy seuraava asetus.

Paivayksen asettaminen

Aseta kuluva paiva kiertovalitsimella.
Paina >.

Aseta kuluva kuukausi kiertovalitsimella.
Paina >.

Aseta kuluva vuosi kiertovalitsimella.
Paina >.

oM

Veden kovuuden asettaminen

1. Aseta veden kovuus kiertovalitsimella.

2. Paina>.

v Nayttdédn ilmestyy huomautus, etta ensimmainen
kayttddnotto on paattynyt.

11



fi Kéaytdn perusteet

7.3 Laitteen kalibrointi ja puhdistaminen
ennen ensimmaista kayttoa

Kalibroi laite ja puhdista uunitila ja varusteet ennen kuin
valmistat laitteella ruokaa ensimmaista kertaa.
Huomautus: Veden kiehumislampaotila riippuu
ilmanpaineesta. Laite saatyy kalibroitaessa
ensimmaisen hoyrykayton aikana kayttdpaikan
paineolosuhteisiin.

Ala avaa laitteen luukkua kalibroinnin aikana. Kalibrointi
keskeytyy.

Vaatimus: Uunitila on kylma tai huoneenlampdinen.

1. Poista tuotetiedotteet ja varusteet uunitilasta. Poista
jaljelle jaanyt pakkausmateriaali kuten styroksipallot
ja limanauha laitteen sisélta ja sen ymparilta.

2. Pyyhi uunitilan sileat pinnat pehmealla, kostealla
liinalla.

3. Kytke laite paalle valitsemalla on/off,

4. Tayta vesisailio.

5. Tee seuraavat asetukset:

Uunitoiminto Hoyrykypsennys
Lampdtila 100 °C
Toiminta-aika 30 minuuttia

- "Kéytén perusteet”, Sivu 12
6. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,
- Tuuleta keittidta niin kauan kuin laite kuumenee.
v Kalibrointi kaynnistyy. Talldin muodostuu paljon
hoyrya.
v Kun toiminta-aika on paattynyt, kuuluu danimerkki ja
toiminta-aika on n&ytdssa nolla.

7. Anna laitteen jaahtya ja kuivaa sitten uunitilan pohja
huolellisesti.
8. HUOMIO!
Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,
kun slaitetta kaytetaan lampdtiloissa yli 120 °C.
» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.
» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Tee seuraavat asetukset:

Uunitoiminto 4D-kiertoilma
Lampotila maksimi
Toiminta-aika 30 minuuttia

— "Ké&ytén perusteet"”, Sivu 12
9. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,

— Tuuleta keittiéta niin kauan kuin laite kuumenee.
v Kun toiminta-aika on paattynyt, kuuluu danimerkki ja

toiminta-aika on naytdssa nolla.

10. Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off.

11. Kun laite on jaédhtynyt, puhdista uunitilan sileéat
pinnat astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla.

12. Puhdista varusteet huolellisesti
astianpesuaineliuoksella ja talousliinalla tai
pehmeaélla harjalla.

13. Tyhjenna vesisailid ja kuivaa uunitila.

- "Vesiséilion tyhjentadminen”, Sivu 16
Huomautus: Kalibrointi pysyy voimassa sahkékatkon
jalkeen.

Jotta laite mukautuu muuton jalkeen uuteen

sijoituspaikkaan, palauta perusasetukset takaisin

tehdasasetuksiin. Tee ensimmainen kayttéénotto ja
kalibrointi uudelleen.

8 Kayton perusteet

8.1 Laitteen kytkeminen paalle

» Kytke laite paalle valitsemalla on/off,
- Valitsin on/off palaa sinisené.

v Nayttéon ilmestyy Siemens-logo. Sen jalkeen
nayttdon ilmestyy uunitoiminto ja lampotila.

8.2 Laitteen kytkeminen pois paalta

Kun et kayta laitetta, kytke se pois paalta. Jos laite on
pidemman aikaa kayttamatta, laite kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.
» Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off,
- Valitsimen on/off yldpuolella oleva valo sammuu.
v Laite kytkeytyy pois paalta. Kaynnissa olevat
toiminnot keskeytyvat.
v Nayttodn ilmestyy kellonaika tai jalkilammon nayttd.
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8.3 Toiminnon kdynnistaminen

Kaikki toiminnot on kaynnistettava.

HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala k@ynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

» Kaéynnisté toiminto valitsemalla start/stop,
v Nayttéon ilmestyvat asetukset, toiminta-aika ja
kuumenemisen osoittava viiva.

8.4 Toiminnon keskeyttaminen tai
lopettaminen

Voit pysayttda toiminnon hetkeksi ja jatkaa sita
halutessasi. Jos lopetat toiminnon kokonaan, asetukset
nollautuvat.
1. Kun haluat keskeyttad toiminnon hetkeksi:

- Paina lyhyesti start/stop,

- Kun haluat jatkaa toimintoa, paina start/stop,
2. Jos haluat lopettaa toiminnon, paina on/off,
v Toiminto péaéattyy ja kaikki asetukset nollautuvat.



8.5 Kayttotavan saataminen

Vaatimus: Laitteen pit4a olla kytkettyna péaalle.

1. Paina menu.
Kayttdtapojen valikko avautuu.

2. Paina haluamaasi kayttdtapaa.
Kaytettavissa on kayttétavasta riippuen erilaisia
valintamahdollisuuksia.

3. Valintaa voidaan muuttaa kiertovalitsimella.
Muuta valinnasta riippuen muita asetuksia.

4. Kaynnista valitsemalla start/stop,

8.6 Uunitoiminnon ja lampétilan
asettaminen

Kun laite kytketaan paalle, asetettuna on

automaattisesti uunitoimintojen kayttotapa.

Aseta haluamasi uunitoiminto kiertovalitsimella.

Paina lampdtilan kohtaa.

Aseta lampotila kiertovalitsimella.

Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,

Laite alkaa kuumentua.

Naytossa nakyy asetettu uunitoiminto, lampdtila ja

toiminta-aika/laitteen kayttoaika.

5. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla on/off.

Ohje: Ruokaan parhaiten sopivan uunitoiminnon [6ydét
uunitoimintojen kuvauksesta.

C<C pOMA

Pikakuumennus fi

Huomautus: Voit asettaa laitteelle toiminnon keston ja
paattymisajan.
- "Aikatoiminnot”, Sivu 13

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, my6s muut asetukset
nollautuvat.

1. Keskeyté toiminto valitsemalla start/stop,

2. Paina uunitoiminnon kohtaa.

3. Aseta haluamasi uunitoiminto kiertovalitsimella.
v Nayttdédn ilmestyy tahan liittyva lampaotilaehdotus.

Lampotilan muuttaminen

Kun toiminto on k@ynnistynyt, voit muuttaa 1ampdtilaa
suoraan.

» Muuta lampdtila kiertovalitsimella.

v Lampdtila otetaan kayttddn heti.

8.7 Tietojen haku naytt6on

Useimmissa tapauksissa voit hakea nayttéon tietoja

parhaillaan kaynnissa olevasta toiminnosta. Monet

ohjeet laite nayttdd automaattisesti, esimerkiksi

vahvistukseksi, tai kehotuksena tai varoituksena.

» Paina [il-.

v Jos tietoja on kaytettavissd, ne nakyvat naytdossa
muutaman sekunnin ajan.

9 Pikakuumennus

Ajan saastamiseksi voi lyhentdd kuumennusaikaa
asetetusta lampotilasta 100 °C alkaen.

Taman uunitoiminnon kohdalla voit kayttaa
pikakuumennusta:

®  4D-kiertoilma @

® Yla-/alalampo E

9.1 Pikakuumennuksen asettaminen

Jotta kypsennystulos on tasainen, laita ruoka uuniin
vasta kun pikakuumennus on paattynyt.
Huomautus: Aseta toiminta-aika vasta, kun
pikakuumennus on paattynyt.

1. Aseta sopiva uunitoiminto ja lampétila arvosta
100 °C alkaen.

2. Paina .

v Symboli »§ ilmestyy nayttéon lampdtilan viereen
vasemmalle.

v Toiminnon etenemistéd kuvaava viiva alkaa tayttya.

3. Kun pikakuumennus paattyy, kuuluu aanimerkki.
Symboli »f ndytdssa sammuu.

4. Laita ruoka uuniin.

Pikakuumennuksen keskeyttaminen
» Paina .
v Symboli »§ naytdssa sammuu.

10 Aikatoiminnot

Laitteessa on erilaisia aikatoimintoja, joilla voit ohjata
kayttoa.

10.1 Yhteenveto aikatoiminnoista

Voit asettaa toiminnolle keston ja paattymisajan.
Halyttimen kayntiaika voidaan asettaa laitteen kaytdsté
riippumatta.

Aikatoiminto  Kaytté

Toiminta-aika  Kun asetat kaytélle toiminta-ajan,

Aikatoiminto = Kaytté

Halytin £ Voit asetta halyttimen kayntiajan
laitteen kaytdsta riippumatta. Silla ei
ole vaikutusta laitteeseen.

1 laite lopettaa kuumenemisen
automaattisesti, kun toiminta-aika on
kulunut.

Paattymisaika Toiminta-ajan lisaksi voit asettaa

= kellonajan, jolloin toiminto paattyy.

Laite kaynnistyy automaattisesti siten,
ettd toiminto paattyy haluttuun
kellonaikaan.
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fi Aikatoiminnot

10.2 Halyttimen asettaminen

Halytin kay laitteen kaytosta riippumatta. Voit asettaa
halyttimen paalle kytketyssé ja pois paalta kytketyssa
laitteessa enintdan 24 tunniksi. Halyttimella on oma
merkkiaani, joten kuulet, paattyykd halyttimeen asetettu
aika vai toiminta-aika.
1. Paina O.
v Halytintd koskeva kentta avautuu.
2. Aseta halyttimen kayntiaika kiertovalitsimella.
v Halytin kdynnistyy muutaman sekunnin kuluttua
automaattisesti.
v Symboli & ja kulunut aika nakyvat tilarivilla
vasemmalla.
v Halyttimeen asetettu aika kuluu.
v Kun hélyttimen aika on paattynyt, kuuluu danimerkki
ja nayttéon ilmestyy huomautusteksti.
3. Kun halyttimen kayntiaika on kulunut loppuun:
— Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin
painamalla O.
- Kun haluat asettaa halyttimen kayntiajan
uudelleen, paina O ja aseta halyttimen kayntiaika
kiertovalitsimella.

Halyttimen kayntiajan muuttaminen
Voit muuttaa halyttimen kayntiajan milloin tahansa.

1. Paina O.
2. Muuta halyttimen kéayntiaika kiertovalitsimella.
3. Vahvista valitsemalla ®.

Halyttimen kayntiajan keskeyttaminen

Voit keskeyttdd halyttimen kaynnin milloin tahansa.

1. Paina ©.

2. Aseta hélyttimen kayntiaika kiertovalitsimella
takaisinpain arvoon nolla.

3. Vahvista valitsemalla ©.

10.3 Toiminta-ajan asettaminen

Voit asettaa toiminta-ajaksi enintdan 23 tuntia ja 59
minuuttia.

Vaatimus: Uunitoiminto ja lampotila tai teho on
asetettu.

1. Paina G.

v Aikatoimintojen valikko avautuu.

2. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

Kiertosuunta Ehdotusarvo
Vasemmalle 10 minuuttia
Oikealle 30 minuuttia

Toiminta-aika voidaan asettaa yhteen tuntiin asti
minuutin valein, sen jalkeen 5 minuutin valein.
Paattymisaika lasketaan automaattisesti.
3. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,
v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytossa.
v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Tilarivilla nakyy "Paattynyt".
4. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:
- Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla ®.
- Kun haluat asettaa toiminta-ajan uudelleen, paina
® ja aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.
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- Jos haluat jatkaa kayttod ilman toiminta-aikaa,
kaynnista valitsemalla start/stop,

- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla on/off,

Toiminta-ajan muuttaminen
Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.
1. Paina G.

2. Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.
3. Paina sen jalkeen 2 kertaa start/stop,

Toiminta-ajan keskeyttaminen

Voit keskeyttda toiminta-ajan milloin tahansa.

1. Paina O.

2. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella takaisinpain
arvoon nolla.

3. - Jos haluat jatkaa kayttda ilman toiminta-aikaa,

kaynnista valitsemalla start/stop,

Naytto siirtyy asetettuun uunitoimintoon ja
[ampotilaan.

10.4 Paattymisajan asettaminen

Voit siirtdd kellonaikaa, jolloin toiminta-aika paattyy,

eteenpain enintdédn 23 tuntia ja 59 minuuttia.

Huomautukset

= Jotta kypsennystulos pysyy hyvana, ala siirréa
paéattymisaikaa eteenpéin enaa silloin, kun toiminto
on jo kaynnistynyt.

= Jotta elintarvikkeet eivat pilaannu, ala jata niita liian
pitkaksi aikaa uuniin.

Vaatimukset
Uunitoiminto ja lamp¢tila tai teho on asetettu.
Toiminta-aika on asetettu.

n

[

1. Paina O.

2. Paina -l

3. Siirrd paattymisaika myodhaisemmaksi

kiertovalitsimella.

Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,

Tilariville ilmestyy tieto siitd, milloin toiminto

k&ynnistyy. Laite on odotustilassa.

v Kun ka@ynnistysaika on saavutettu, laite alkaa
kuumentua ja toiminta-ajan kuluminen nakyy
tilarivilla.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Tilariville ilmestyy huomautus.

5. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin
painamalla O.

- Kun haluat asettaa toiminta-ajan uudelleen, paina
® ja aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

- Jos haluat jatkaa kayttoa ilman toiminta-aikaa,
k&ynnist& valitsemalla start/stop,

- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla on/off,

< P

Paattymisaika-asetuksen poistaminen
Asetettua paattymisaikaa voidaan muuttaa vain, kun
uuni on odotustilassa.

1. Paina G.

Aikatoiminnot-valikko avautuu.

Paina .

Nollaa paattymisaika kiertovalitsimella.

Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytossa.

WML



Paattymisajan muuttaminen
Asetettua paattymisaikaa voidaan muuttaa vain, kun

Hoéyry fi

—

Paina O.
v Aikatoiminnot-valikko avautuu.

uuni on odotustilassa 2. Paina kohtaa "ﬂPééTtymisaika".
3. Muuta paattymisaikaa kiertovalitsimella.
4. Jatka toimintoa valitsemalla start/stop,
11 Hoyry
Hoyryn avulla kypsennat ruoat erityisen hellavaraisesti. 5. Tayta vesisailio vedella merkintdan "max" [al asti.

Voit kayttdd hoéyryuunitoimintoja tai kytked joidenkin
uunitoimintojen kohdalla lisdksi kayttdon héyryn.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Laitteesta voi tulla kuumaa héyrya, kun avaat laitteen
luukun. Héyry ei ole lampdtilasta riippuen nakyvaa.

» Avaa laitteen luukku varovasti.

» Pida lapset poissa laitteen lahelta.

11.1 Vesisailion tayttaminen

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Uunitilan kuumat pinnat voivat sytyttda palavien

nesteiden héyryt (rajahdys). Laitteen luukku voi

pongahtaa auki. Laitteesta voi tulla ulos kuumaa hoyrya

ja liekkejé.

» Al laita vesisailiodn palavia nesteita (esimerkiksi
alkoholipitoisia juomia).

» Laita vesisailiodn vain vetta tai suosittelemaamme
kalkinpoistoliuosta.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Vesiséilid voi kuumentua laitteen kayton aikana.

» QOdota laitteen edeltdvan kayton jalkeen, kunnes
vesisailid on jaahtynyt.

» Ota vesiséilid pois lokerosta.

Vaatimus: Veden kovuus on asetettu oikein.

— "Ennen ensimmadista kayttéa", Sivu 11

1. Paina 5.

v Ohjauspaneeli tydntyy automaattisesti eteenpain.

2. Veda ohjauspaneelia molemmin kasin eteenpéin ja
%&jnné sitten yldspain, kunnes se lukittuu paikalleen
Nosta vesiséiliota ja ota se pois lokerostaan @.

®

4. Paina vesisailion kansi tiivistetta vasten, jotta
vesisailiosta ei paase valumaan vetta.

A S

6. Aseta taytetty vesiséilio paikalleen @®. Varmista
talldin, etta vesisailio lukittuu paikalleen
pidikkeisiin [al,

7. Tydnna ohjauspaneelia hitaasti alaspain ja paina
sitten taaksepain, kunnes ohjauspaneeli on kunnolla
kiinni.

11.2 Hoéyryuunitoiminnot

Kaytettavissa on erilaisia hdyryuunitoimintoja, joissa
kuuma hoyry valmistaa ruoat hellavaraisesti.
Hoyrykypsennys

Hoyrykypsennyksessa kuuma vesihdyry ympardi ruoat,
ja elintarvikkeiden ravintoaineet sailyvat siten

paremmin. Ruokien muoto, varit ja oma aromi pysyvat
talla valmistusmenetelmalla tallella.

Kohotusteho

Kohotusteholla hiivataikina kohoaa huomattavasti
nopeammin kuin huoneenlammossé eika taikina kuivu.
Tuoreuttaminen

Tuoreuttamisen kayttétavalla voit [ammittaa jo
kypsennetyt ruoat hell&varaisesti tai tuoreuttaa hieman
kuivahtaneet leivonnaiset.

Sulatus
Sulatustehoa kaytetdan pakasteiden sulatukseen.
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fi Hoyry

Hoyryuunitoiminnon saataminen

Huomautus:

Kiinnitd huomiota hoyryuunitoimintoa koskeviin tietoihin:

- "Héyryuunitoiminnot"”, Sivu 15

= Hoyryuunitoiminnoille on asetettava aina toiminta-
aika.

Vaatimus: Vesiséilid on taytetty.

- "Vesisdilion tayttdminen", Sivu 15

1. Paina.

2. Paina "Héyrykypsennys".

3. Valitse haluamasi hdyryuunitoiminto
kiertovalitsimella.

4. Paina lampdétilan kohtaa.

5. Aseta lampdtila kiertovalitsimella.

6. Paina toiminta-ajan kohtaa.

7. Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.

8. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,
Huomautus: Jos vesisiilidé tyhjenee kaytdn aikana,
nayttdon ilmestyy huomautus. Toiminto keskeytyy.
- "Vesiséailion tayttdminen”, Sivu 15

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytossa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu

aanimerkki. Naytdssé nakyy toiminta-ajan kohdalla
nolla.

9. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

- Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla start/stop,

— Kun haluat asettaa toiminta-ajan uudelleen, paina
toiminta-ajan kohtaa ja aseta toiminta-aika
kiertovalitsimella.

- Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla on/off,

10. Tyhjenna vesiséilid ja kuivaa uunitila.

— "Jokaisen héyrykéyton jalkeen”, Sivu 16

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, my6s muut asetukset
nollautuvat.

1. Keskeyta toiminto valitsemalla start/stop,

2. Paina uunitoiminnon kohtaa.

3. Aseta haluamasi uunitoiminto kiertovalitsimella.
v Nayttddn ilmestyy tahan liittyva lampotilaehdotus.

Toiminta-ajan muuttaminen
Voit muuttaa toiminta-aikaa milloin tahansa.

» Muuta toiminta-aika kiertovalitsimella.
v Muutos otetaan kayttdon heti.

Lampétilan muuttaminen
Voit muuttaa lampdtilaa milloin tahansa.

1. Paina lampotilan kohtaa.
2. Muuta lampotila kiertovalitsimella.
v Muutos otetaan kayttdéon heti.

11.3 Hoyrykaytto

Hoéyrykaytolla kypsennettaessa laite johtaa uunitilaan
hoyrya vaihtelevin aikavélein. Kypsennettavaan
tuotteeseen tulee silloin rapea kuori ja kiiltdva pinta.
Lihasta tulee siséltd mehukasta ja mureaa, ja se
menettaa tilavuudestaan vain hyvin vahan.

Lisahdyrytoimintoon soveltuvat uunitoiminnot
Lisahdyrytoimintoon soveltuvat vain tietyt uunitoiminnot.
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N&aiden uunitoimintojen kohdalla voit kytked kayttoon
lisdhdyrytoiminnon:

4D-kiertoilma

Yla-/alalampd 2

Kiertoilmagrillaus

Lampimanépito

Lisahéyrytoiminnon saataminen

Vaatimus: Vesisdilio on taytetty.

- "Vesisailion tayttdminen", Sivu 15

Paina menu.

Aseta kayttdtapojen valikossa "Uunitoiminnot".
Aseta kiertovalitsimella uunitoiminto.

Paina lampétilan kohtaa.

Aseta lampdtila kiertovalitsimella.

Paina lisdhdyrytoiminnon kohtaa.

Aseta lisdhdyrytoiminto kiertovalitsimella.

Nogasrwdh=

Liséahoyry

vahainen

keskimaarainen

runsas

8. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,
Huomautus: Jos vesiséilid tyhjenee kaytdn aikana,
nayttodn ilmestyy huomautus. Toiminto jatkuu ilman
lisdhoyrytoimintoa.

- "Vesisdailion tayttdminen", Sivu 15

v Laite alkaa kuumentua.

v Naytdssa nakyy aika, jonka toiminto on ollut jo
kaynnissa, ja asetukset.

9. Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla on/off,

10. Tyhjenna vesiséilid ja kuivaa uunitila.

- "Jokaisen hoyrykéyton jéalkeen”, Sivu 16

Uunitoiminnon muuttaminen
Jos muutat uunitoimintoa, myds muut asetukset
nollautuvat.

1. Keskeyté toiminto valitsemalla start/stop,

2. Paina uunitoiminnon kohtaa.

3. Aseta haluamasi uunitoiminto kiertovalitsimella.
v Nayttédn ilmestyy tédhan liittyva lampdotilaehdotus.

Lampétilan muuttaminen
Voit muuttaa lampétilaa milloin tahansa.

» Muuta lampotila kiertovalitsimella.
v Muutos otetaan kayttdon heti.

11.4 Jokaisen hoyrykayton jalkeen

Laite pumppaa jokaisen héyrykayton jalkeen
jaanndsveden takaisin vesisailiodn. Tyhjenna ja kuivaa
lopuksi vesisailid ja uunitila.

Vesisailion tyhjentaminen

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Vesiséilié voi kuumentua laitteen kayton aikana.

» QOdota laitteen edeltavan kayton jalkeen, kunnes
vesiséilié on jaahtynyt.

» Ota vesiséailido pois lokerosta.



HUOMIO!

Vesisailion kuivaaminen kuumassa uunitilassa

vaurioittaa vesisailioté.

» Ala kuivata vesiséiliota kuumassa uunissa.

Vesisailion puhdistaminen astianpesukoneessa

aiheuttaa vaurioita.

» Ala pese vesisailiota astianpesukoneessa.

» Puhdista vesisaili6 pehmealla liinalla ja
tavanomaisella astianpesuaineella.

Huomautus: Valitsin 3 palaa laitteen pois paalta
kytkemisen jalkeen hiukan pitempaéan; taméa muistuttaa
sinua vesisailién tyhjentamisesta.

Avaa ohjauspaneeli valitsemalla 5.

Ota vesiséilié pois paikaltaan.

Poista vesisailion kansi varovasti.

Tyhjenna vesiséilio, pese se astianpesuaineella ja
huuhtele huolellisesti puhtaalla vedella.

Kuivaa kaikki osat pehmealla liinalla.

Pyyhi kannen tiiviste kuivaksi.

Anna vesisailion kuivua kansi avoimena.

Aseta kansi vesisailiodn ja paina kansi paikalleen.
. Aseta vesisailié paikalleen ja sulje ohjauspaneeli.

pOMA
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Kondenssivesikaukalon kuivaaminen

A VAROITUS - Palovammavaara!
Laite kuumenee kayton aikana.
» Anna laitteen jdahtyd ennen puhdistamista.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.
1. Avaa laitteen luukku.

2. Huomautus:
Kondenssivesikaukalo [@ on uunitilan alla.

Paistolampomittari  fi

Imeyta kondenssivesikaukalossa [al oleva vesi
keittidliinaan ja pyyhi kaukalo varovasti.
Huomautus: Voit ottaa kondenssivesikaukalon
puhdistusta varten pois paikaltaan.
— "Kondenssivesikaukalon irrotus”, Sivu 27

Uunitilan kuivaaminen
Kuivaa uunitila jokaisen hdyrykaytdn jalkeen.

» Kuivaa uunitila kasin tai kayta toimintoa "Kuivaus".
- "Kuivaus", Sivu 26

Uunitilan kuivaaminen kasin

A VAROITUS - Palovammavaara!
Laite kuumenee kaytéon aikana.
» Anna laitteen jdahtya ennen puhdistamista.

HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaéan lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala kdynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetté.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.

1. Poista lika uunitilasta.

2. Kuivaa uunitila sienella.

3. Anna uunitilan kuivua 1 tunnin ajan luukku
avoimena.

4. Poista kalkkitahrat etikkaan kostutetulla liinalla,
huuhtele puhtaalla vedelld ja kuivaa pehmealla
liinalla.

5. Jata laitteen luukku auki 1-2 minuutiksi, jotta uunitila
kuivuu kokonaan.

12 Paistolampomittari

Paistolampdmittarin avulla saavutat tasmaéllisesti
haluamasi kypsennysasteeseen; tydnna
paistolampomittari kypsennettavaan tuotteeseen ja

aseta laitteessa sisalampadtila. Kun paistettavan
tuotteen asetettu sisdlampdtila on saavutettu, laite
lakkaa automaattisesti kuumenemasta.

12.1 Paistomittarikayttoon soveltuvat
uunitoiminnot

Paistolampdmittarin kayttodn soveltuvat vain tietyt
uunitoiminnot.

Kun paistolampomittarin on asetettu paikalleen uuniin,
kaytettavissa ovat seuraavat uunitoiminnot.

= 4D-kiertoilma @

® Ylg-/alalampo &

= Kiertoilma Eco
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i Paistolampomittari

Yla-/alalampd Eco
Kiertoilmagrillaus
Pizzateho
Intensiiviteho E
Hoyrykypsennys
Uudelleen lammitys

12.2 Paistolampomittarin asettaminen
paikalleen
Kaytd mukana toimitettua paistolampdmittaria tai tilaa

tarkoitukseen sopiva paistolampdmittari
huoltopalvelumme kautta.

A VAROITUS - Sahkoiskun vaara!

Vaaranlainen paistolampomittari voi vaurioittaa eristetta.

» Kéyté vain tdhan laitteeseen tarkoitettua
paistolampdmittaria.

HUOMIO!

Paistolampomittari voi vaurioitua.

» Ala jata paistolampdmittarin johtoa puristuksiin.

» Jotta paistolampdmittari ei vaurioidu liian kovassa
kuumuudessa, grillivastuksen ja paistolampomittarin
valiin pitaa jadda muutama senttimetri. Liha voi
turvota kypsentamisen aikana.

1. Tydnnéa paistolampdmittari kypsennettavaan
tuotteeseen.
Paistolampdmittarissa on kolme mittauspistetta.
Varmista, ettd vahintdan keskimmaéainen mittauspiste
on kypsennettavan tuotteen sisalla.

Ohuet Pista paistolampdmittari sivulta lihan
lihanpala paksuimpaan kohtaan.
t

Paksut Pista paistolampomittari viistosti ylhaalta
lihanpala vasteeseen saakka lihaan.
t
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Lintu Pista paistolampodmittari linnun rintalihan
paksuimman kohdan lapi vasteeseen
saakka. Pista paistolampomittari lintuun
sen rakenteesta riippuen poikittain tai
pitkittain.

Kaanna lintu ja aseta se rintapuoli
alaspain ritilalle.

Kala Pista paistolampdmittari kokonaisen
kalan paan takaa vasteeseen saakka
selkdruodon suuntaan.

Ala kdanna kalaa, aseta se
perunanpuolikkaan avulla tukemalla
vatsalleen ritilalle.

2. Aseta kypsennettava tuote uuniin paistolampomittari
paikalleen asennettuna.

3. Liitd paistolampdmittarin liitin uunissa vasemmalla
olevaan pistokkeeseen.

Huomautukset

= Jos poistat paistolampoémittarin kaytdn aikana,
kaikki asetukset nollautuvat.

= Jos haluat kdantaa kypsennettavan tuotteen, ala
irrota paistolampomittaria. Tarkasta kadantamisen
jalkeen, etta paistolampomittari on oikeassa
asennossa kypsennettavassa tuotteessa.

12.3 Paistolampomittarin saataminen

Paistolampdmittari mittaa |ampdotilan paistettavan

tuotteen sisalla valilla 30 °C ja 99 °C.

Vaatimukset

m Pajstettava tuote on uunissa paistolampomittari
paikalleen asetettuna.

= Pajstolampomittari on liitetty uuniin.

1. Valitse kayttétapojen valikossa "Uunitoiminnot",
"Ruoat" tai "Hoyrykypsennys".

2. Paina eri valikoissa sisalampétilaa —=.
Aseta kayttotapojen valikossa "Ruoat" sisdlampétila
kohdassa "Muuttaminen".

3. Aseta sisalampétila kiertovalitsimella.
Aseta uunin lampotila vahintddn 10 °C
korkeammaksi kuin sisadlampétila.
Aseta uunin lampotilaksi korkeintaan 250 °C.

4. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,

Laite alkaa kuumentua.

v Naytéssa nakyy aika, jonka toiminto on ollut jo
kaynnissa, ja asetukset.

<



v Haluttu lampdtila ja sisélampdtila nakyvat naytdssa.
Néaet senhetkisen lampotilan tai sisalampdtilan
toiminnon etenemista kuvaavasta viivasta, joka on
korostetun arvon alapuolella. Voit hakea tarkan
sisdlampotilan nayttdon painamalla [i=e.

v Ruoka on valmista, kun kuulet &animerkin. Laite
lakkaa kuumenemasta. Naytt6én ilmestyy
huomautus.

5. A VAROITUS - Palovammavaaral!

Uunitila, varusteet ja paistolampomittari kuumenevat

hyvin kuumiksi.

» Kayté aina patalappuja, kun otat kuumat
varusteet ja paistolampdmittarin uunista.

Kun sisalampotila on saavutettu:

- Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off.

- Veda paistolampdmittari pois uunitilassa olevasta
pistokkeesta.

- Veda paistolampdmittari pois kypsennettavasta
tuotteesta ja poista uunista.

Lampétilan muuttaminen

Kun toiminto on kaynnistynyt, voit muuttaa lampdtilaa

suoraan.

1. Muuta lampaétila kiertovalitsimella.

v Lampdtila otetaan kayttédn heti.

2. Jos haluat muuttaa sisdlampatilaa, paina
sisalampotilaa — ja muuta sita kiertovalitsimella.

v Sisalampotila otetaan kayttdon heti.

Ruokien lampétilan muuttaminen

Kun toiminto on kaynnistynyt, voit muuttaa lampébtilaa.
Paina start/stop,

Paina kohtaa "Muuta".

Aseta uunitilan lampatila kiertovalitsimella.

Paina kohtaa sisalampétila —.

Aseta sisalampétila kiertovalitsimella.

Paina start/stop,

Toiminto jatkuu.

CoOaRrLONA

Uunitoiminnon muuttaminen

Jos muutat uunitoimintoa, myds muut asetukset
nollautuvat.

Keskeyta toiminto valitsemalla start/stop,

Paina uunitoiminnon kohtaa.

Aseta haluamasi uunitoiminto kiertovalitsimella.
Nayttoon ilmestyy tahan liittyva lampdotilaehdotus.

CLvnh
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12.4 Eri elintarvikkeiden sisalampétilat

Téasta 16ydat ohjearvot eri elintarvikkeiden
sisalampaotiloille.

Ohjearvot riippuvat elintarvikkeiden laadusta ja
ominaisuuksista. Ala kayta elintarviketta pakastettuna.

Lintu Sisalampétila °C
Broileri 80 -85
Broilerinrinta 75-80
Ankka 80 -85
Ankanrinta, punertava 55-60
Kalkkuna 80 - 85
Kalkkunanrinta 80 -85
Hanhi 80-90
Porsaanliha Sisalampétila °C
Porsaan etuselka 85-90
Porsaanfilee, punertava 62-70
Porsaanselake, tayskypséa 72 -80

Naudanliha Sisalampétila °C
Naudanfilee tai paahtopaisti, 45 -52
englantilainen

Naudanfilee tai paahtopaisti, 55-62
punertava

Naudanfilee tai paahtopaisti, 65-75
tayskypsa

Vasikanliha Sisalampétila °C
Vasikanpaisti tai etuselka, 75-80
vaharasvainen

Vasikanpaisti, lapa 75 -80
Vasikanpotka 85-90

Lampaanliha Sisélampétila °C

Lampaanreisi, punertava 60 - 65
Lampaanreisi, tayskypsa 70 -80
Lampaanselys, punertava 55-60
Kala Sisalampétila °C
Kala, kokonaisena 65-70
Kalafilee 60 - 65
Muut Sisalampétila °C
Lihamureke, kaikki lihalajit 80 -90
Ruokien kuumentaminen, 65-75

[Ammitys
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13 Ruoat

Kayttotavalla "Ruoat" laite tukee sinua ohjelmien avulla
erilaisten ruokien valmistuksessa ja valitsee
automaattisesti optimaaliset asetukset.

13.1 Astia

Kypsennystulos riippuu astian ominaisuuksista ja
koosta.

Kayta astioita, jotka kestavat kuumuutta lampétilaan
300 °C saakka. Parhaiten sopivat lasiset tai keraamista
lasia olevat astiat. Paistin pitaisi peittda astian pohjasta
n. 2/3.

Seuraavaa materiaalia olevat astiat eivat ole sopivia:

m  vaalea, kiiltava alumiini

= [asittamaton savi

= muovi tai muovikahvat

13.2 Ruokien asetukset

Laite kayttda ruokien optimaaliseen valmistukseen
erilaisia asetuksia.

Huomautus: Kypsennystulos riippuu elintarvikkeiden
laadusta ja ominaisuuksista. Kayta tuoreita, mieluiten
jaékaappilampétilassa olevia elintarvikkeita. Kayta
pakastettuja ruokia suoraan pakastimesta.

Asetuksia koskevia vihjeité ja ohjeita

Kun teet ruoan asetukset, ndytossa nakyvat tata ruokaa
koskevat oleelliset tiedot, esimerkiksi:

= Sopiva kannatinkorkeus

Sopivat varusteet tai astiat

Nesteen lisddminen

Ajankohta k&antamista tai sekoittamista varten

Kun tama ajankohta saavutetaan, kuuluu
aanimerkki.

Kun haluat hakea tiedot nayttéon, paina "Vinkki" tai [il-.
Monet ohjeet ilmestyvat nayttdon automaattisesti.

Ohjelmat

Ohjelmien kohdalla on optimaalinen uunitoiminto,
lampotila ja toiminta-aika asetettu kiintedsti ennalta.
Opitimaalisen kypsennystuloksen saavuttamiseksi
sinun pitaa asettaa lisadksi paino. Jos ohjeessa ei
muuta mainita, aseta ruoan kokonaispaino. Voit asettaa
painon vain tarkoitetulle painorajojen alueelle.

Saatosuositukset

Saatosuositusten kohdalla on optimaalinen uunitoiminto
asetettu kiinteasti ennalta. Naytdssa nakyy uunitoiminto.
Voit muuttaa ennalta asetettua lampotilaa ja toiminta-
aikaa.

Paistolampomittari

Joidenkin ruokien kohdalla voit kayttaa
paistolampdmittaria.

Kun paistolampdmittari on liitetty laitteeseen,
valittavanasi ovat vain ruoat, joissa voidaan kayttaa
paistolampomittaria. Saat jokaiselle ruoalle
saatosuositukset uunitoimintoa, lampadtilaa ja
sisalampotilaa varten. Voit muuttaa lampdtilaa ja
sisalampotilaa.

- "Pajstoldmpomittari”, Sivu 17

20

Hoyrykypsennetyt ruoat

Joidenkin ruokien kohdalla laite aktivoi automaattisesti
hoyrytoiminnon.

Ota huomioon hoyrytoimintoa koskevat tiedot.

- "Héyry", Sivu 15

13.3 Yhteenveto ruoista

Kaytettavissé olevat ruoat n&et laitteessa, kun haet
nayttdon kayttétavan.
Ruoat on lajiteltu ryhmien ja ruokalajien mukaan.

Ryhma

Ruokalajit

Kakku

Vuokakakut
Piirakat leivinpellilla
Pienet leivonnaiset
Pikkuleivat

Leipa,
sampylat

Leipa
Sampylat

Pizza,
suolaiset
leivonnaiset

Pizza
Suolaiset leivonnaiset, quiche

Paistokset,
souffléet

Paistos, suolainen, tuore, kypsat
ainekset

Lasagne tuore

Perunagratiini, raa'at ainekset, matala
Paistos, makea, tuore

Kohokas annosvuoissa

Pakasteet

Pizza
Paistokset
Perunatuotteet
Lintu, kala
Vihannekset

Lintu

Broileri
Ankka, hanhi
Kalkkuna

Liha

Porsaanliha
Naudanliha
Vasikanliha
Lampaanliha
Riista
Liharuoat

Kala

Kala, kokonainen
Kalafileet
Kalaruoat
Ayridiset

Lisukkeet,
vihannekset

Vihannekset
Perunat

Riisi

Vilja
Palkovihannekset
Nuudelit, mykyt
Kananmunat

Jalkiruoat, Jalkiruoat, hillokkeet
hillokkeet

Umpioimine Umpiointi

n, Mehustus

mehustus,  Tuttipullojen desinfiointi
desinfiointi




Ryhma Ruokalajit

Tuoreuttami  Vihannekset

nen, Valikko

uudelleen Leivonnaiset

lAmmitys Lisukkeet

Ruokien Hedelmat, vihannekset
sulatus

13.4 Ruoan asetusten tekeminen

Huomautus: Kaynnistyksen jalkeen et voi enédéa
muuttaa ruokaa tai asetuksia tai keskeyttda toimintoa.

Vaatimus: Toiminnon kaynnistdmiseksi pité& uunitilan
olla jaahtynvt.

v
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Ruoka on valmista, kun kuulet aanimerkin. Laite
lakkaa kuumenemasta.

12. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

— Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
painamalla start/stop,

— Joidenkin ruokalajien kohdalla voit tarvittaessa
kayttadé jalkikypsennysta.
- "Jélkikypsennys", Sivu 21

— Kun ruoka on valmista, kytke laite pois paalta
valitsemalla on/off,

Jalkikypsennys

Joidenkin ruokien kohdalla laite tarjoaa toiminta-ajan
paéatyttya jalkikypsennysté. Voit jalkikypsentaa niin
monta kertaa kuin haluat.

1. Paina menu. 1. Jos et halua jélkikypsentédd, paina "Lopetus" ja kytke
2. Valitse kayttdtapojen valikossa "Ruoat". laite pois paalta valitsemalla .
v Ehdotuksena nakyy ensimmaéinen ruoka. 2. Kun haluat jalkikypsentaa ruokaa, paina
3. Valitse haluamasi ryhma kiertovalitsimella. "Jalkikypsennys".
4. Paina "Jatka". v Nayttddn ilmestyy toiminta-aika.
5. Valitse haluamasi ruoka kiertovalitsimella. 3. Muuta toiminta-aika tarvittaessa kiertovalitsimella.
6. Paina "Jatka". 4. Kaynnistad toiminto valitsemalla start/stop,
7. Valitse haluamasi ruoka kiertovalitsimella. v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
8. Paina "Jatka". naytdssa.
9. Muuta tarvittaessa asetuksia. v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
— Joidenkin ruokien kohdalla voit muuttaa aanimerkki. Laite lakkaa kuumenemasta. Nayttéén
lampotilaa, toiminta-aikaa tai paattymisaikaa; iimestyy uudelleen huomautus jalkikypsennyksesta.
paina talldin "Muuttaminen". 5. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:
- Joidenkin ruokien kohdalla voit asettaa painon - Voit sammuttaa danimerkin aikaisemmin
suoraan kiertovalitsimella. painamalla start/stop,
10. Kun haluat hakea nayttdon varusteita ja - Jos haluat jalkikypsentaa uudelleen, paina
kannatinkorkeutta koskevat tiedot, paina "Vinkki". "Jalkikypsennys".
11. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop, - Kun ruoka on valmista, paina "Lopetus" ja kytke
v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu laite pois paalta valitsemalla on/off,
naytdssa. Kuumenemisviiva ei ilmesty nayttéon.
14 Lapsilukko
Lukitse laite, jotta lapset eivéat voi kytkea laitetta v Nayttdédn ilmestyy vahvistusta koskeva huomautus.
vahingossa paalle tai muuttaa asetuksia. v Tilariville ilmestyy symboli = seka paalle ettd pois
paalta kytketyssa tilassa.
2. Deaktivoi lapsilukko pitamalla [il=e painettuna n. 4

14.1 Lapsilukon aktivointi ja deaktivointi

Voit aktivoida ja deaktivoida lapsilukon seka laitteen
ollessa paalla ettd sen ollessa pois paalta.
1. Aktivoi lapsilukko pitamalla [il= painettuna n.

4 sekunnin ajan.

sekunnin ajan.
Nayttoon ilmestyy vahvistusta koskeva huomautus.

15 Sapatti-asetus

Sapatti-asetuksella voit asettaa toiminta-ajan enintaan

74 tuntiin saakka. Ruoat voidaan pitaa yla-/alalammaélla

lampimina valilla 85 °C ja 140 °C ilman, etté laitetta
tarvitsee kytkea paalle tai pois paalta.

15.1 Sapatti-ohjelman kaynnistaminen

Huomautukset

= Jos avaat laitteen luukun k&ynnissa olevan
toiminnon aikana, laite lakkaa kuumenemasta. Kun
suljet laitteen luukun, laite kuumenee taas.

m  Kaynnistyksen jalkeen et voi enda muuttaa tai
keskeyttaa sapatti-asetusta.

Vaatimus: Sapatti-asetus on aktivoitu
perusasetuksissa.
— "Perusasetukset”, Sivu 22

1.

2.

3.

Aseta sapatti-asetuksen uunitoiminto
kiertovalitsimella.

Paina lampdtilan kohtaa.

Lampdtila on asetettu ennakolta arvoon 85 °C.
Aseta haluamasi lampdtila kiertovalitsimella.
Paina ®.

Aika on asetettu ennakolta 25 tunniksi.

Aseta toiminta-aika kiertovalitsimella.
P&attymisaikaa ei voi siirtdd mydhaisemméksi.
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6. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytdssa.

7. Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Nayttdéon ilmestyy huomautus, etta
toiminto on paattynyt. Laite lakkaa kuumenemasta ja
toimii taas kuten ilman sapatti-asetusta.

- Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off,
Laite kytkeytyy noin 10 - 20 minuutin kuluttua
automaattisesti pois paalta.

16 Perusasetukset

Voit tehda laitteesi asetukset omien tarpeidesi mukaan.

16.1 Yhteenveto perusasetuksista

Tasta I16ydat tietoja laitteen perusasetuksista ja
tehdasasetuksista. Perusasetukset riippuvat laitteen
varustuksesta.

Perusasetus Valinta

Kieli Katso laitteessa oleva
valikoima.

Kellonaika Kellonajan muoto 24 h.

Paivays - paiva Kuluvan paivan asetus

Péivays - kuukausi Kuluvan kuukauden asetus

Paivays - vuosi Kuluvan vuoden asetus

Veden kovuus 0 (pehmennetty)
1 (pehmeéd)

2 (keskikova)

3 (kova)

4 (erittain kova)'

Perusasetus

Valinta

Himmennys yon ajaksi

Kytketty pois paalta’
Kytketty paalle

Tuotemerkki Naytot'
Ei nayteta
Puhaltimen jalkikéynti  Suositus’
Minimi

Teleskooppikannatin

Jalkiasennettu '
Ei jalkiasennettu

Sapatti-asetus

Kytketty paalle
Kytketty pois paalta’

Tehdasasetus

Palauta

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)

16.2 Perusasetusten muuttaminen

Paina on/off.
Paina menu.

Paina menu.

Kayttétapojen valikko avautuu.

Valitse kayttdtapa "Asetukset".

Nayttéon ilmestyy ensimmainen perusasetus.
Siirry eri asetuksiin valitsemalla >.

Muuta perusasetusta kiertovalitsimella.

Aanimerkki Lyhyt kesto
Keskiméaarainen kesto'
Pitk& kesto

Valitsinaani Kytketty paalle
Kytketty pois paalta

Nayton kirkkaus 5 porrasta

Kellonayttd Pois
Digitaalinen + paivays'
Analoginen

Valaistus Kaytdssa pois
Kéytossa paalla’

Lapsilukko Vain valitsinlukko '

Paallekytkennan
jalkeen

Paavalikko
Uunitoiminnot’
Hoyrykypsennys
Ruokalajit

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)
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Nayttoon ilmestyy muutos "Tallenna" tai "Hylk&aa".
Paina haluamaasi muutosta.

Huomautus: Perusasetuksiin tekemasi muutokset
pysyvat voimassa sahkdkatkon sattuessa.

N<CogkRc < dA

Perusasetusten muuttamisen keskeyttaminen

1. Paina menu.

2. Paina "hylkaa".

v Kaikki muutokset hylataan eivatka ne tallennu
muistiin.
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17 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy

pitkdan toimintakuntoisena.

17.1 Puhdistusaineet

Kayté vain tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita, jotta

valtét laitteen eri pintojen vaurioitumisen.
/\ VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Laitteeseen p&aseva kosteus voi aiheuttaa sahkoiskun.
» Ala kayta laitteen puhdistukseen hdyry- tai

painepesuria.

Soveltuvat puhdistusaineet

Kayta laitteen eri pinnoille vain tarkoitukseen soveltuvia

puhdistusaineita.

Laitteen etusivu

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet vaurioittavat laitteen

pintoja.

» Ald kaytad voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.
Al kéyta vahvasti alkoholipitoisia puhdistusaineita.
Ala kayta kovia hankaustyynyja tai puhdistussienié.
Ala kayta lampopuhdistukseen tarkoitettuja
erikoispuhdistusaineita.

Lampimaan uuniin kaytetty uuninpuhdistusaine

vaurioittaa emalia.

» Ala k@ytad uuninpuhdistusainetta lampim&an uuniin.

» Poista jadmat uunitilasta ja laitteen luukusta
huolellisesti ennen seuraavaa kuumennusta.

Uusiin sieniliinoihin jaa valmistuksessa jaamia.

» Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

Noudata laitteen puhdistusta koskevaa ohjetta.
- "Lajtteen puhdistus”, Sivu 24

Pinta Soveltuvat Huomautuksia

puhdistusaineet
Ruostumaton = Kuuma Poista kalkki-, rasva-, tarkkelys- ja valkuaistahrat teraspinnoilta heti,
teras astianpesuaineliuos jotta valtat korroosion.

Teraksen
erikoishoitoaine
lampimille pinnoille

Sivele pinnalle hyvin ohut kerros terdksen hoitoainetta.

Muovi tai maalatut
pinnat

esim. ohjauspane
eli

Kuuma
astianpesuaineliuos

Ala kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.
Poista pinnalle joutunut kalkinpoistoaine heti, jotta valtat tahrat, joita
ei saa enada poistettua.

Laitteen luukku

Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Luukun lasit = Kuuma Ala kayta puhdistuslastaa tai terasvillaa.

astianpesuaineliuos

Ohje: Irrota luukun lasit, kun haluat puhdistaa ne perusteellisesti.
- "Laitteen luukku", Sivu 26

Luukun kehys

Teréasta:
Ruostumattoman
teraksen
puhdistusaine
Muovia:

Kuuma
astianpesuaineliuos

Alé kayta lasinpesuainetta tai puhdistuslastaa.

Ala kayta ruostumattoman teraksen hoitoainetta.

Ohje: Irrota luukun kehys, kun haluat puhdistaa sen perusteellisesti.
- "Laitteen luukku", Sivu 26

Luukun teréksinen
sisakehys

Ruostumattoman
teraksen puhdistusaine

Varjaymat saa poistettua terdksen puhdistusaineella.
Ald kaytd ruostumattoman terdksen hoitoainetta.

Luukun kahva = Kuuma Poista pinnalle joutunut kalkinpoistoaine heti, jotta valtat tahrat, joita
astianpesuaineliuos ei saa enda poistettua.
Luukun tiiviste = Kuuma Al irrota tai hankaa tiivistetta.

astianpesuaineliuos
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Uunitila
Alue Soveltuvat Huomautuksia
puhdistusaineet
Emalipinnat = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.
astianpesuaineliuos Jata uuni puhdistuksen jalkeen auki, jotta se kuivuu.
Etikkaliuos Huomautukset

Uuninpuhdistusaine

m Emali palaa korkeissa lampétiloissa kiinni pintaan, jolloin
muodostuu vahaisia varieroja. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan.

= Ohuiden peltien reunoja ei voida taysin emaloida ja ne voivat olla
karkeita. Tama ei heikenna korroosiosuojaa.

m  Elintarvikejaamista jaa valkoinen kerros emalipinnoille. Kerros on
terveydelle vaaratonta. Tama ei vaikuta laitteen toimintaan. Voit
poistaa kerroksen sitruunahapolla.

ltsepuhdistuvat
pinnat

Noudata itsepuhdistuvia pintoja koskevaa ohjetta.
- "Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen puhdistus”, Sivu 24

Uunilampun = Kuuma Kayta pinttyneeseen likaan uuninpuhdistusainetta.
lasisuojus astianpesuaineliuos
Ristikot = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayta harjaa tai terasvillaa.
astianpesuaineliuos Huomautus: Irrota ristikot, kun haluat puhdistaa ne perusteellisesti.
- "Ristikot", Sivu 30
Varusteet = Kuuma Liota pinttynyt lika ja kayt& harjaa tai terasvillaa.
astianpesuaineliuos Emaloidut varusteet voidaan pesté astianpesukoneessa.
= Uuninpuhdistusaine Ala kayta ruostumattomasta teréksesta valmistettuihin
hdyrykypsennysastioihin teraslankapesinta.
Poista tarkkelyspitoisten elintarvikkeiden (esim. riisin) aiheuttamat
tahrat hoyrykypsennysastioista etikkavedella.
Vesisailio = Kuuma Poista astianpesuainejaamaéat puhdistuksen jalkeen huuhtelemalla

astianpesuaineliuos

huolellisesti puhtaalla vedella.

Kuivaa vesisailio puhdistuksen jalkeen antamalla sen kuivua kansi
avoimena. Kuivaa kannen tiiviste.

Ala pese astianpesukoneessa.

Paistolampomittari

Kuuma
astianpesuaineliuos

Kayta pinttyneeseen likaan harjaa.
Ala pese astianpesukoneessa.

17.2 Laitteen puhdistus

Puhdista laite vain ohjeiden mukaisilla ja tarkoitukseen
sopivilla puhdistusaineilla, jotta valtat laitteen vauriot.

A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee koskettamaan,

kuumenevat kayton aikana.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.
» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen

[&hettyvilta.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Irralliset ruoantahteet, rasva ja paistoliemi voivat syttya

palamaan.

» Poista ennen kayttoa karkea lika uunitilasta,

lammityselementeista ja varusteista.

Vaatimus: Noudata puhdistusaineita koskevia ohjeita.

— "Puhdistusaineet” Sivu 23

1. Puhdista laite kuumalla astianpesuaineliuoksella ja

talousliinalla.

- FEréisiin pintoihin voit kayttda vaihtoehtoisia
puhdistusaineita.
- "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 23

2. Kuivaa pehmealla liinalla.
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17.3 Uunitilan itsepuhdistuvien pintojen
puhdistus

Uunitilan takasein& on itsepuhdistuva. Uunitilan
itsepuhdistuvat pinnat on pinnoitettu huokoisella,
mattapintaisella keramiikalla ja niiden pinta on
rosoinen. Kun laite on kaytdssa, itsepuhdistuvat pinnat
imevat itseensé leivonnasta, paistamisesta tai
grillauksesta syntyvét roiskeet ja hajottavat ne. Jos
itsepuhdistuvat pinnat eivat puhdistu en&a riittavasti
kayton aikana, kuumenna uunitila tarkoituksella.
HUOMIO!

Jos et puhdista itsepuhdistuvia pintoja saannollisesti,

pintoihin voi tulla vaurioita.

» Jos itsepuhdistuvilla pinnoilla nakyy tummia laikkuja,
kuumenna uunitila.

» Ald k&ytad uuninpuhdistusainetta tai hankaavia
puhdistusvalineitd. Jos uuninpuhdistusainetta
pédsee vahingossa itsepuhdistuville pinnoille, pyyhi
se heti pois vedella ja sieniliinalla. Ala hankaa.

1. Poista varusteet ja astiat uunista.
2. lIrrota ristikot ja poista ne uunista.
- "Ristikot", Sivu 30
3. Poista karkea lika astianpesuaineliuoksella ja
pehmeall liinalla:
- sileiltd emalipinnoilta
— laitteen luukun sisdpuolelta
— uunilampun lasisuojuksesta



Siten valtat tahrat, joita ei saa poistettua.

Poista kaikki esineet uunitilasta. Uunitilan pitaa olla
tyhja.

Aseta uunitoiminto 4D-kiertoilma.

Aseta maksimilampatila.

Kaynnista toiminto.

Kytke laite 1 tunnin kuluttua pois paalté.

Kun laite on jaahtynyt kunnolla, pyyhi uunitila
kostealla liinalla.

>

© NGO

Puhdistusavustin humidClean fi

Huomautus: ltsepuhdistuville pinnoille voi
muodostua taplia. Elintarvikkeiden sokeri- ja
valkuaisainejaamia ei hajoteta, ja ne tarttuvat
pintoihin. Punertavat taplat ovat jaamia
suolapitoisista elintarvikkeista, taplat eivat ole
ruostetta. Taplat eivat ole terveydelle haitallisia.
Taplat eivat heikenna itsepuhdistuvien pintojen
puhdistumista.

10. Asenna ristikot paikoilleen.
— "Ristikot", Sivu 30

18 Puhdistusavustin humidClean

Puhdistusavustin on nopea vaihtoehto uunitilan
puhdistukseen silloin talldin. Puhdistusavustin liottaa
lian hoyrystamalla astianpesuaineliuosta. Lika on sen
jalkeen helpompi poistaa.

18.1 Puhdistusavustimen asettaminen

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi voi hoyrystya
kuumaksi hoyryksi.

» Aléd kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

Vaatimus: Uunitila on kokonaan jadhtynyt.

1. Poista varusteet uunitilasta.

2. Sekoita 0,4 litraan vetta tilkka astianpesuainetta ja
kaada liuos uunitilan pohjalle.

Ala kayta tislattua vetta.

Paina on/off,

Nayttoon ilmestyy uunitoiminto ja lampotila.

Aseta kiertovalitsimella uunitoiminto Alalampd .
Paina lampétilan kohtaa.

Aseta lampédtila kiertovalitsimella arvoon 80 °C.
Paina ®.

Aseta kiertovalitsimella toiminta-ajaksi 4 minuuttia.
Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,

©CONOGO A< ®

v Laite alkaa kuumentua ja toiminta-aika kuuluu
naytossa.

v Kun toiminta-aika on kulunut loppuun, kuuluu
aanimerkki. Tilariville ilmestyy huomautusteksti.

10. Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off ja anna
uunitilan jadhtya n. 20 minuuttia.

18.2 Uunitilan jalkipuhdistus

HUOMIO!

Uunitilaan pitkaksi aikaa jaava kosteus aiheuttaa

korroosiota.

» Kun olet kayttanyt puhdistusavustinta, pyyhi uunitila
ja anna sen kuivua kokonaan.

Vaatimus: Uunitila on jaahtynyt.

1. Avaa laitteen luukku ja poista jadnnosvesi
imukykyisella sieniliinalla.

2. Puhdista uunitilan sileat pinnat talousliinalla tai
pehmealla harjalla. Pinttyneet jadmat voit poistaa
teraslankapesimella.

3. Poista kalkkijuovat etikalla kostutetulla liinalla. Pyyhi
lopuksi puhtaalla vedella ja kuivaa pehmealla
linalla, my6s luukun tiivisteen alta.

4. Avaa laitteen luukku lepoasentoon (n. 30°) ja jata
se noin 1 tunniksi auki, jotta uunitila kuivuu.

19 Kalkinpoisto

Jotta laitteesi pysyy toimintakunnossa, siitd on
poistettava sdannollisesti kalkki.

Kalkinpoiston aikavalit riippuvat kaytettyjen
hdyrytoimintojen maarasta ja veden kovuudesta. Laite
ilmoittaa, kun kaytettavissa on 5 tai vdhemman
kayttbkertaa hoyrytoiminnolla. Jos et suorita
kalkinpoistoa, et saa enaa asetettua
héyrytoimintokayttoa.

Kalkinpoistoon kuuluu useampia vaiheita ja se ketaa n.

70 - 95 minuuttia:

m  Kalkinpoisto (n. 55 - 70 minuuttia)

= Ensimmainen huuhtelu (n. 9 - 12 minuuttia)
= Toinen huuhtelu (n. 9 - 12 minuuttia)

Kalkinpoisto-ohjelman pitd& hygieniasyista kayda
loppuun saakka.

Jos kalkinpoisto keskeytetdan, et voi asettaa enaa
mitdan toimintoa. Jotta laite on taas kayttovalmis,
suorita 2 huuhtelukertaa loppuun saakka.

19.1 Kalkinpoiston alkuvalmistelu

HUOMIO!

Kalkinpoistoon liittyvat vaikutusajat koskevat

suosittelemaamme, nestemaista kalkinpoistoainetta.

Muut kalkinpoistoaineet voivat vaurioittaa laitetta.

» Kayté kalkinpoistoon vain suosittelemaamme,
nestemaisté kalkinpoistoainetta.

Jos kalkinpoistoaineliuosta paasee ohjauspaneelille tai

muille herkille pinnoille, ne vaurioituvat.

» Poista kalkinpoistoaineliuos heti vedella.

1. Kalkinpoistoaineliuoksen sekoittaminen:
— 200 ml nestemaista kalkinpoistoainetta
- 400 ml vetta

2. Avaa ohjauspaneeli.

3. Ota vesiséilio pois paikaltaan ja kaada
kalkinpoistoliuos sailiéon.

4. Tyénna kalkinpoistoliuoksella taytetty vesisailio
paikalleen.

5. Sulje ohjauspaneeli.

25



fi Kuivaus

19.2 Kalkinpoiston asettaminen

Vaatimus: — "Kalkinpoiston alkuvalmistelu”, Sivu 25

1. Paina menu.

2. Valitse kayttotapojen valikossa "Kalkinpoisto".

v Nayttéén ilmestyy toiminta-aika. Toiminta-aikaa ei voi
muuttaa.

3. Kaynnista toiminto valitsemalla start/stop,

Kalkinpoisto kaynnistyy ja toiminta-aika alkaa kulua.

v Kun kalkinpoiston ensimmainen vaihe on paattynyt,
kuuluu &animerkki. Laite kehottaa suorittamaan
huuhtelun 2 kertaa.

4. Huuhtele toimimalla jokaisen huuhtelukerran
kohdalla seuraavasti:

<

- Avaa ohjauspaneeli ja ota vesisailié pois
paikaltaan.
— Huuhtele vesisailid huolellisesti ja tayta se
vedella.
— Tyobnna vesisailio paikalleen ja sulje
ohjauspaneeli.
- Kaynnista huuhtelu valitsemalla start/stop,
v Kun huuhtelukerta on paattynyt, kuuluu aanimerkki.
5. Kun toinen huuhtelukerta on paattynyt:
— Tyhjenné ja kuivaa vesisailio.
- "Vesisdilibn tyhjentdminen”, Sivu 16
- Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off
v Kalkinpoisto on paattynyt ja laite on kayttévalmis.

20 Kuivaus

Kuivaa uunitila héyrykayton jalkeen, jotta uunitilaan ei

jaé kosteutta.

HUOMIO!

Uunitilan pohjalla oleva vesi aiheuttaa emalivaurioita,

kun slaitetta kaytetaén lampdtiloissa yli 120 °C.

» Ala kdynnista toimintoa, kun uunitilan pohjalla on
vetta.

» Pyyhi vesi uunitilan pohjalta ennen kuin kaytat
laitetta.

20.1 Uunitilan kuivaaminen

Voit kuivata uunitilan kasin tai kayttamalla
kuivaustoimintoa.
1. Anna laitteen ja&htya.
2. Poista lika uunitilasta.
3. Pyyyhi vesi pois uunitilasta.
4. Kuivaa uunitila.
— Kun kuivaat uunitilan kasin, jata laitteen luukku
auki 1 tunnin ajaksi.

- Kun haluat kayttaa kuivaustoimintoa, aseta
kuivaustoiminto.
- "Kuivauksen asettaminen", Sivu 26

Kuivauksen asettaminen

1. Anna laitteen jaahtya.

2. Poista karkea lika uunitilasta heti ja pyyhi kosteus
pois uunitilan pohjalta.

3. Paina menu.

4. Paina kayttdtapojen valikossa kohtaa Kuivaus.
Toiminta-ajaksi on asetettu 10:00 min, eik& niita voi
muuttaa.

5. Kaynnista kuivaustoiminto painamalla start/stop,

Laite alkaa kuivua ja toiminta-aika kuuluu naytéssa.

Kun toiminta-aika on kulunut loppuun:

—  Nayttdodn ilmestyy huomautusteksti.

- Voit sammuttaa aanimerkin aikaisemmin
painamalla start/stop,

- Kytke laite pois paalta valitsemalla on/off,

o <

21 Laitteen luukku

Voit ottaa laitteen luukun pois paikaltaan sen
perusteellista puhdistusta varten.

21.1 Laitteen luukun irrotus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat
olla teravéareunaiset.

» Kayta suojakasineita.

Laitteen luukun saranat liikkkuvat, kun luukku avataan ja
suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
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2. A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat
napsahtaa kovalla voimalla kiinni.
» Varmista, etta sulkuvivut on kdénnetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
kokonaan auki.

K&aanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
auki.

Sulkuvipu avattu

Sarana lukittuu eika voi
napsahtaa kiinni.

Sulkuvipu suljettu |

Laitteen luukku on
lukittu eika sita saa
irrotettua.

v Sulkuvivut on avattu. Saranat lukittuvat eivatka voi
napsahtaa kiinni.

3. Sulje laitteen luukku vasteeseen saakka @. Tartu
laitteen luukkuun molemmin k&sin vasemmalta ja
oikealta ja vedd ylospain pois paikaltaan @.

4. |aske laitteen luukku varovasti tasaiselle alustalle.

Kondenssivesikaukalon irrotus

Huomautukset

= Pyyhi kondenssivesikaukalo jokaisen kaytén jalkeen
ja ennen sen irrotusta.

= Ald pese kondenssivesikaukaloa
astianpesukoneessa

Vaatimus: Laitteen luukun pitda olla pois paikaltaan.

1. Paina vasemmalla olevaa painamiskohtaa [al®,
kunnes koukun lukitus vapautuu.

2. Paina oikealla olevaa painamiskohtaa [bI®, kunnes
koukun lukitus vapautuu.

3. K&anna kondenssivesikaukaloa kevyesti eteenpain,
kunnes alemmat kannatinkoukut irtoavat.

Laitteen luukku fi

4. Veda kondenssivesikaukalo [@ molemmin ké&sin
viistosti ylospain pois paikaltaan @.

s

Kondenssivesikaukalon asennus

1. Aseta kondenssivesikaukalo [@ molemmin ké&sin
viistosti paikalleen @.

s

/.

2. Lukitse kondenssivesikaukalon koukut [@]
vasemmalla ja oikealla uraan @.

R

/%@:
\

&

y

3. Paina kondenssivesikaukaloa, kunnes koukut
oikealla, vasemmalla ja alhaalla lukittuvat
paikoilleen.

v Kondenssivesikaukalo on asennettu vaakatasoon
paikalleen.

21.2 Laitteen luukun asennus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Kun saranoiden lukitus on avattu, ne voivat napsahtaa

kovalla voimalla kiinni.

» Varmista, ettd sulkuvivut on kdannetty aina
kokonaan kiinni, tai laitteen luukkua irrotettaessa
kokonaan auki.
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fi Laitteen luukku

1. Tydnné laitteen luukku suoraan molempiin
saranoihin ®. Ty6nna laitteen luukku vasteeseen
saakka.

2. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

3. Kaanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu

kiinni @.
@ |

v Sulkuvivut ovat kiinni. Laitteen luukku on lukittu eika
sitd saa irrotettua.
4. Sulje laitteen luukku.

21.3 Luukun lasien irrotus

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat lilkkkuvat, kun luukku avataan ja
suljetaan, ja ne voivat takerrella.

» Ala tartu saranoiden alueelle.

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat
olla teravéreunaiset.

» Kayta suojakasineita.

1. Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

2. Kdanna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
auki @.

v Sulkuvivut on avattu. Saranat lukittuvat eivatka voi

napsahtaa Kiinni.

Sulje laitteen luukku vasteeseen saakka @.

=

@ _

«

< @

4. Paina luukun kehystd vasemmalta ja oikealta ulkoa
pain @, kunnes sen lukitus vapautuu.
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5. Irrota luukun kehys @.

s

N\
=

AN

Bl

6. Veda sisélasi pois paikaltaan @ ja aseta se
varovasti tasaiselle alustalle.

7. Veda vdlilasi pois paikaltaan @ ja aseta se varovasti
tasaiselle alustalle.

NG

8. Avaa laitteen luukku ja poista luukun tiiviste.

9. Voit ottaa kondenssivesilistan tarvittaessa pois
paikaltaan puhdistusta varten.
— Avaa laitteen luukku.
- K&&nna kondenssivesilista yléspain ja vedé se
pois paikaltaan.




10. A\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

11. Puhdista kondenssivesilista liinalla ja kuumalla

Laitteen luukun naarmuuntunut lasi voi sarkya.
» Al& k@ytad uuninluukun lasin puhdistukseen
voimakkaita, hankaavia puhdistusaineita tai

teravaa metallikaavinta, koska ne voivat
naarmuttaa pintaa.

Puhdista irrotetut luukun lasit molemmilta puolilta

lasinpesuaineella ja pehmeall liinalla.

astianpesuaineliuoksella.

12. Puhdista laitteen luukku.

13. Kuivaa luukun lasit ja asenna ne takaisin paikoilleen.

— "Soveltuvat puhdistusaineet”, Sivu 23

21.4 Luukun lasien asennus

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Laitteen luukun saranat liikkuvat, kun luukku avataan ja

suljetaan, ja ne voivat takerrella.

>

Laitteen luukun sisdpuolella olevat rakenneosat voivat

Ala tartu saranoiden alueelle.

olla teravareunaiset.

>

1.
2.

3.

Kayta suojakasineita.

Avaa laitteen luukku kokonaan auki.
Aseta kondenssivesilista pystysuunnassa
pidikkeeseen [@ ja kdanna alaspain.

—

z
P
N

Tydnné vélilasi vasempaan ja oikeaan
pidikkeeseen [al,

~

\

Laitteen luukku fi

4. Paina vélilasia ylhdalta, kunnes se on vasemmassa

7.

8. Aseta luukun kehys paikalleen @ ja paina sita,

9.

ja oikeassa pidikkeessé [@l.

Avaa laitteen luukku ja aseta luukun tiiviste
paikalleen.

Tydnna sisalasi vasempaan ja oikeaan
pidikkeeseen [al,

~~ \

ja oikeassa pidikkeessa [al.

R

kunnes se lukittuu kuuluvasti paikalleen.
Avaa laitteen luukku kokonaan auki.

Paina siséalasia ylhaalta, kunnes se on vasemmassa
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fi

10.

v

Ristikot

K&anna vasemman ja oikean saranan sulkuvipu
kiinni @.

Sulkuvivut ovat kiinni. Laitteen luukku on lukittu eika
sitd saa irrotettua.

11. Sulje laitteen luukku.

Huomautus: Kayta uunia vasta, kun luukun lasit ovat
oikein paikoillaan.

22 Ristikot

Voit ottaa ristikot pois paikoiltaan ristikoiden ja uunitilan
perusteellista puhdistusta tai ristikoiden vaihtoa varten.

22.1 Ristikoiden irrotus

A VAROITUS - Palovammavaara!
Ristikot kuumenevat hyvin kuumiksi

>
>
| d

1
2.

Ala kosketa kuumia ristikoita.
Anna laitteen jaahtya aina.
Pida lapset poissa laitteen lahelta.

. Nosta ristikkoa kevyesti edestéd @ ja irrota se @.

Veda ristikkoa eteenpéin ® ja ota se pois
paikaltaan.

/4

a B>
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3. Puhdista ristikko.

— "Puhdistusaineet”, Sivu 23

22.2 Ristikoiden asennus
Huomautukset

Ristikot sopivat vain oikealle tai vasemmalle.
Varmista molempien ristikoiden kohdalla, ettéa
taivutetut tangot ovat eteenpain.

. Aseta ristikko keskelle takimmaista holkkia @ siten,

etta ristikko on uunitilan seinda vasten ja paina se
sitten taaksepain @.

Aseta ristikko etummaiseen holkkiin ® siten, etta
ristikko on uunitilan seinda vasten, ja paina sitten
alaspain @,

A4\

-

-
AN\
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23 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairiot. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. N&in valtat turhia
kustannuksia.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

>

Varsinaisia korjaustdita saa suorittaa vain alan

ammattihenkilosto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.
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/\ VAROITUS - Sahkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

>

Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

Laitteen korjaukseen saa kayttda vain alkuperaisia
varaosia.

Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa vaihtaa
ainoastaan alan ammattihenkilosto.



Toimintahdirididen korjaaminen fi

23.1 Toimintahairiot

Vika

Syy ja vianhaku

Laite ei toimi.

Sulake on palanut.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Elektroniikkavika
1. Irrota laite hetkeksi sdhkdverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa pois paalta.
2. Palauta perusasetukset tehdasasetuksiin.

— "Perusasetukset”, Sivu 22

Nayttoon ilmestyy
"Sprache Deutsch".

Virransaanti on katkennut.

» Tee asetukset ensimmaista kayttédnottoa varten.
- "Ensimmaisen kayttéénoton toimenpiteet", Sivu 11

Toiminto ei k&ynnisty
tai se keskeytyy.

Toimintahairio
» Soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 33

Mahdollisia syitd on useita.

» Tarkasta huomautukset, jotka ilmestyvat nayttoon.
— "Tietojen haku néyttéon", Sivu 13

Laite ei kuumene,
nayttodn ilmestyy
viesti "Esittelytila on
kytketty paalle".

Laite on esittelytilassa.

1. Irrota laite hetkeksi sdhkdverkosta kytkemalla laitteen sulake sulakerasiassa pois paalté
ja taas paalle.

2. Kytke esittelytila 3 minuutin kuluessa pois paalta kohdassa
— "Perusasetukset”, Sivu 22.

Virransaanti on katkennut.
» Avaa ja sulje laitteen luukku sdhkokatkon jalkeen yhden kerran.
v Laite tekee itsetestin ja on sitten kayttévalmis.

Laite ei kaynnisty ja
nayttodn ilmestyy
viesti "Uunitila liian
kuuma".

Uunitila on valitulle ruoalle tai uunitoiminnolle lilan kuuma.
» Anna uunitilan jadhtya ja kaynnista toiminto uudelleen.

Kellonaika ei nay
naytdssa, kun laite on
kytketty pois paalta.

Perusasetusta on muutettu.

» Muuta kellonayttda koskevaa perusasetusta.
- "Perusasetukset”, Sivu 22

Ohjauspaneelia ei
saa avattua.

Sulake on palanut.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Toimintahairié
1. Soita huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu”, Sivu 33
2. Jos vesisailiossa on vetta, tyhjenna vesisailio:
- Avaa laitteen luukku.
- Tartu paneelin alle oikealta ja vasemmalta.
- Veda paneeli hitaasti ulos ja tydnna yldspain.

Hyvin runsas

Laite kalibroituu automaattisesti.

hdéyrynmuodostus Toimenpiteita ei tarvita.
hoyrykypsennettaess | gite ei kalibroidu automaattisesti, kun kypsennysajat ovat liian lyhyet.
a. Jos hdyryd muodostuu toistuvasti hyvin paljon, kalibroi laite uudelleen.
1. Palauta laite tehdasasetuksiin.
— "Perusasetukset”, Sivu 22
2. Toista kalibrointi.
— "Ennen ensimmadista kaytt6a", Sivu 11
Kypsennettdessa Hoyryn poistuminen on normaalia.

poistuu hdyrya
tuuletusaukoista

Toimenpiteita ei tarvita.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

Vika Syy ja vianhaku
Laitel kehottaa Asetettu veden kovuustaso on liian matala.
suorittamaan 1. Poista laitteesta kalkki.
kalkinpoiston iiman, - "Kalkinpoisto", Sivu 25
etta nayttoon ilmestyy 2. Tarkasta vedenkovuus ja aseta se perusasetuksissa.
ensin laskuri. - "Perusasetukset”, Sivu 22
Laite kehottaa Kalkinpoiston aikana tapahtui sdhkokatko tai laite kytkettiin pois paalta.
huuhtelemaan. » Huuhtele laite kaksi kertaa.
- "Kalkinpoisto”, Sivu 25
Nayttoon ilmestyy Vesisailid ei ole lukittu paikalleen.
"Tayta vesisailio", > Aseta vesisdilié oikein paikalleen siten, etta se lukittuu pidikkeeseen.
vaikka vesisailic on -~ "Vesiséilion téyttdminen”, Sivu 15
taynna.

Vesisdilid on pudonnut. Tardhdys on aiheuttanut vesiséilion sisdosien irtoamisen. Vesisailio
alkaa vuotaa.

» Tilaa uusi vesisiilio.

Toimintahairi®
» Al4 kdyta suodatettua vetta tai vetts, josta on poistettu mineraalit.
— "Ennen ensimmadista kayttéa", Sivu 11

Tunnistin on rikki.

» Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu”, Sivu 33

Valitsimet vilkkuvat. Ohjauspaneelin taakse on muodostunut kondenssivetta.
Toimenpiteita ei tarvita. Kun kondenssivesi on haihtunut, valitsimet eivat enaa vilku.

Hoyrylla Vesihoyryn aiheuttama kylmyyden/lammon vaikutus pakasteissa.
kypsennettdessa Toimenpiteita ei tarvita.
kuuluu "plopp"-aania.

Laite hurisee kaytdn  Pumpun toiminnan tarkastus aiheuttaa kayttoaania.
aikana ja pois paaltd Toimenpiteita ei tarvita.
kytkemisen jalkeen.

Laite hurisee tai Ohjauspaneelin vetaminen ulos aiheuttaa kayttoaania.
napsuu Toimenpiteita ei tarvita.

ohjauspaneelia

avattaessa.

Uunivalo ei pala. LED-lamppu on palanut.

Huomautus: Al4 poista lasisuojusta.

» Soita huoltopalveluun.
- "Huoltopalvelu", Sivu 33

Maksimi kayttdaika Jotta véltetaan tahaton jatkuva kaytto, laite lakkaa usean tunnin jalkeen automaattisesti
saavutettu. kuumenemasta, jos asetuksia ei ole muutettu. Nayttoon ilmestyy huomautus.

Maksimi kayttdéaika riippuu kulloisestakin kayttdtavan asetuksesta.

1. Jatka kayttoa kytkemalla laite ensin pois paalta valitsemalla on/off.

2. Kytke laite sitten p&élle valitsemalla on/off ja aseta haluamasi toiminto.

Ohje: Jotta laite ei kytkeydy tahtomattasi pois paalta, aseta toiminta-aika.

Nayttédn ilmestyy Elektroniikka on tunnistanut jonkin vian.

viesti, jossa on 1. Kytke laite pois paélta ja taas paalle.

tunnus "D" tai "E", v Jos hairio oli kertaluonteinen, viesti katoaa.

esim. DO111 tai 2. Jos viesti tulee uudestaan nayttoon, soita huoltopalveluun. limoita puhelussa tarkka
EOT11. virheilmoitus.

— "Huoltopalvelu”, Sivu 33

Kypsennystulos ei ole Asetukset olivat epasopivia.
tyydyttava. Asetettavat arvot, esimerkiksi [ampotila tai toiminta-aika, riippuvat reseptista, maarasta ja
elintarvikkeesta.
» Aseta seuraavalla kerralla matalampi tai korkeampi arvo.
Ohje: Kotisivultamme siemens-home.bsh-group.com |6ydat monia ohjeita
ruoanvalmistuksesta ja sopivista asetuksista.
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24 Havittaminen

24.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympariston huomioivan havittamisen avulla arvokkaita

raaka-aineita voidaan kayttadad uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise verkkojohto.

3. Havita laite ymparistoystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment - WEEE)
koskevaan direktiivin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
saannokset koko EU:n alueella.

By

25 Huoltopalvelu

Lisatietoja kayttdbmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

Tuote siséltaa energiatehokkuusluokkaan G kuuluvan
valonlahteen. Valonlahteitd on saatavilla varaosina. Ne
saa vaihtaa vain koulutettu ammattihenkilé.

25.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi numeroineen 18ytyy, kun avaat laitteen
luukun. Eréissa laitteissa, joissa on héyrytoiminto,
tyyppikilpi |0ytyy etulevyn takaa.

@ I E-Nr: FD: ZNr. I

Type:

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin |0ydat ne taas nopeasti.

26 Nain onnistut

Tasta |16ydat ohjeet sopivista asetuksista ja parhaista
varusteista ja astioista eri ruokia varten. Suositukset on
sovitettu optimaalisesti laitettasi varten.

26.1 Yleisia ohjeita ruoanvalmistukseen

Ota kaikkia ruokia valmistaessasi huomioon ndma

ohjeet.

m | dmpdtila ja toiminta-aika riippuvat maarasta ja
reseptista. Tiedot on sen takia ilmoitettu
asetusalueina. Kokeile ensin alempia arvoja.

= Annetut arvot ovat voimassa, kun ruoka laitetaan
kylm&an uuniin. Tydnna varuste uuniin vasta
esilammityksen jalkeen.

m  Poista uunista varusteet, joita ei tarvita.

26.2 Valmistusohjeita leivontaan

m  Kakkujen, muiden leivonnaisten tai leivan
paistamiseen sopivat parhaiten tummat metallivuoat.

m  Kaytd paistoksiin ja gratiineihin leveda, matalaa
astiaa. Kapeassa, korkeassa astiassa ruoan
kypsymiseen kuluu enemman aikaa ja ruoka
tummuu pinnalta.

= Jos valmistat paistokset suoraan uunipannussa,
tydnnéa se korkeudelle 2.

m | eipataikinan asetusarvot koskevat seka leivinpellilla
ettd pitkdnmallisessa vuoassa paistettavia taikinoita.

HUOMIO!

Kuumassa uunitilassa oleva vesi hdyrystyy.
Lammonvaihtelu voi aiheuttaa vaurioita.

» Al4 kaada koskaan vettd kuumaan uuniin.

» Ala laita uunitilan pohjalle astiaa, jossa on vetta.

Kannatinkorkeudet

Kun kaytat uunitoimintoa 4D-kiertoilma, voit valita
kannatinkorkeuksien 1, 2, 3 ja 4 valilla.

Paistaminen yhdella tasolla Korkeus
Korkea leivonnainen / vuoka ritilalla 2
Matala leivonnainen / leivinpelti 3

Paistaminen useammalla tasolla Korkeus
2 tasoa
= Uunipannu 3
= |eivinpelti 1
2 tasoa
m 2 ritilaa joilla vuoat 3
>
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Paistaminen useammalla tasolla Korkeus

3 tasoa

= |eivinpelti
= Uunipannu
= |eivinpelti

- wWom

4 tasoa
= 4 ritil4a joilla leivinpaperi

=N WO

Kayta uunitoimintoa 4D-kiertoilma.

Huomautukset

= Samanaikaisesti uuniin laitetut leivinpelleilla tai
vuoissa olevat leivonnaiset eivat valttamatta ole
valmiita samanaikaisesti.

= Valmistaminen lisahoyrytoiminnolla on mahdollista
vain yhdelld tasolla.

26.3 Valmistusohjeita paistamiseen,
haudutukseen ja grillaukseen

m  Suositusasetukset koskevat jadkaappilampdtilassa
olevia paistettavia tuotteita seka paistovalmiita,
ilman taytetta olevia lintuja.

Aseta lintu astiaan rintapuoli tai nahkapuoli alaspain.
= Kaanna paisti, grillattava tuote tai kokonainen kala,
kun ilmoitetusta ajasta on kulunut n. "2 - %5.

= Paistolampomittarin avulla voidaan kypsentaa
tasmallisesti tiettyyn kypsyysasteeseen. Ota
huomioon oikeaa kaytt6a koskevat tarkeat tiedot.

- Sivu 17

Paistaminen ritilalla

Paistettavasta tuotteesta tulee ritilalla joka puolelta
erityisen rapeaa. Paista esimerkiksi suurikokoinen lintu
tai useampia lintuja samanaikaisesti.
®m  Pajsta samanpainoisia ja -paksuisia paloja.
Grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne pysyvat
mehukkaina.
Aseta paistettava tuote suoraan ritilalle.
Ota tippuva neste talteen tyontamaélla uunipannu ja
sille asetettu ritila annetulle kannatinkorkeudelle.
m  Kaada uunipannuun paistettavan tuotteen koosta ja
tyypisté riippuen enintaan V2 litraa vetta.
Talteen otetusta nesteesta voit valmistaa kastikkeen.
Sen lisaksi k&ryd muodostuu vahemman ja uuni
pysyy puhtaampana.

Paistaminen astiassa

Uunitila pysyy puhtaampana, kun ruoka valmistetaan
kannellisessa astiassa.

Yleista astiassa paistamisesta

m  Kaytd kuumuutta kestavaa, uunikayttédn sopivaa
astiaa.

= Aseta astia ritilalle.

= Parhaiten sopivat lasiset astiat.

= Noudata paistoastian valmistajan antamia ohjeita.

Paistaminen avoimessa astiassa

m  Kayta korkeaa paistovuokaa.
= Jos sinulla ei ole muuta sopivaa astiaa, kayta
uunipannua.
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Paistaminen suljetussa astiassa

m  Kaytd sopivaa, hyvin sulkeutuvaa kantta.
m | ihaa paistettaessa pitaa lihan ja kannen valisen
etaisyyden olla vahintdan 3 cm. Liha voi turvota.

/\ VAROITUS - Palamisvaara!

Astiasta voi tulla ulos hyvin kuumaa hoyrya, kun kansi

avataan kypsennyksen paatyttya. Hoyry ei ole

lampotilasta riippuen nakyvaa.

» Nosta kantta takaosasta, jotta kuuma hoyry tulee
ulos sinusta poispain.

» Pida lapset poissa laitten lahelta.

Grillaus

Grillaa ruoat, joihin haluat rapean pinnan.

= Grillaa samanpainoisia ja -paksuisia grillipaloja.
Grillattavat palat ruskistuvat tasaisesti ja ne pysyvéat
mehukkaina.

Laita grillipalat suoraan ritilalle.

Ota tippuva neste talteen tyontamalla uunipannu
vahintdan yhta alemmalle tasolle ritilan alle.

Huomautukset

= Grillivastus kytkeytyy aika ajoin paalle ja pois paalta.
Se on normaalia. Kytkeytymistiheys riippuu
asetetusta grillaustehosta.

= Grillattaessa voi muodostua savua.

26.4 Hoyrykypsennys

Kypsenna ruoat hellavaraisesti. Kypsennettava tuote

séilyy erityisen mehevana.

Toisin kuin lisdhoyrytoiminnolla kypsennettdessa, lihan

pinnasta ei tule rapea.

m  Kaytad kannetonta, kuumuutta kestavaa ja
hoyrykayttdon soveltuvaa astiaa.

= Parhaiten tahan sopii reidllinen héyrytysastia, koko
XL. Ota tippuva neste talteen tydntamalla uunipannu
uunitilaan yhta alemmalle tasolle.

Voit kayttdd myds lasivuokaa ja asettaa sen ritilalle.
= Peita foliolla elintarvikkeet, jotka valmistat tavallisesti
vesihauteessa, esimerkiksi tuorekelmulla.

m  Kypsennettavad tuotetta ei tarvitse kaantaa.
Makuvaihtoehtona voit ruskistaa lihan, linnun tai
kalan ennen hoyrykypsennysté. Kypsennysaika
lyhenee.

m  Suurikokoisemmat palat vaativat pidemman
kuumennus- ja kypsennysajan.

= Jos kaytdt useampia samanpainoisia paloja, laite
pidentdd kuumennusaikaa. Kypsennysaika pysyy
samana.

m  Kayttdohjeen padosasta 16ydat tiedot siitd, miten
hoyrykypsennyksen asetukset tehdaan.

- "Héyry", Sivu 15

Vihannekset useammalla tasolla

Voit kypsentaa 2 tasolla erinomaisesti useampia ruokia
tai kokonaisen menun, esim. parsakaalia ja perunoita.
Riisi tai vilja

m | isad vetta tai nestetta ilmoitetussa suhteessa.

Esimerkiksi 1 : 1,5 tarkoittaa 100 g riisia, 150 ml
nestetta.

26.5 Pakastetuotteiden kasittely
= Al3 kéytd pakasteita, joissa on runsaasti jaata.



Poista jaa.

Pakasteet on esikypsennetty osittain epatasaisesti.

Epatasainen ruskistus ei katoa mydskaan

paistettuna.

26.7 Ruokavalikoima

26.6 Valmisruokien kasittely

m  Ota valmisruoka pakkauksestaan.
= Jos lammitat tai kypsennat valmisruoan astiassa,
kayta kuumutta kestavaa astiaa.

Suositusasetukset lukuisille ruoille lajiteltuina luokkien mukaan.

Suositusasetukset eri ruokalajeille

Na&in onnistut fi

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Héyryn Kesto min
nto teho
— Sivu 7
Sokerikakku, 2 tasoa Rengasvuoka 3+1 140 - 160 - 60 - 80
tai
Pitkdnmallinen
vuoka
Sokerikakku, hieno Pitkanmallinen 2 i 150-170 - 60 - 80
vuoka
Hedelma- tai rahkatorttu  Irtopohjavuoka 2 = 170-190 - 60 - 80
murotaikinapohjalla @ 26 cm
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 2 150-170" - 30-50
@ 28 cm
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 2 1. 150- 160 Vahainen 1.10
@ 28 cm 2.150-160 pois 2.25-35
paalta
Taytekakku, 6 munaa Irtopohjavuoka 2 150 - 160 - 50-60
@ 28 cm
Murotaikinakakku Uunipannu 3 = 160 - 180 - 55-75
mehukkaalla taytteella
Hiivataikinaleivonnainen  Uunipannu 3 c 180 - 200 - 30-40
mehukkaalla taytteella
Kaaretorttu Leivinpelti 3 180 -200' - 8-15
Kaaretorttu Leivinpelti 3 180-200 "' Vahainen 10-15
Muffinit Muffinipelti 3 c 170-190 - 15-20
Pienet Leivinpelti 3 i 160 - 180 - 25-35
hiivataikinaleivonnaiset
Pienet Leivinpelti 3 160 - 180 Keskimaa 25 - 35
hiivataikinaleivonnaiset rainen
Pikkuleivat Leivinpelti 3 140 - 160 - 15-30
Pikkuleivat, 2 tasoa Uunipannu 3+1 140 - 160 - 15-30
+
Leivinpelti
Pikkuleivat, 3 tasoa 1x 5+3+1 140 - 160 - 15-30
Uunipannu
+
2X
Leivinpelti
Leipa, pellilld, 750 g Uunipannu 2 1.210-220 Runsas 1. 10-15
tai 2.180-190 pois 2. 25-35
Pitkanmallinen paalta

vuoka

' Esilammita laite.

2 Laita astiaan aluksi n. 100 ml nestetta. Vesis&iliotn on kayton aikana lisattava nestetta.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
- Sivu 7
Leipa, pellilld, 1500 g Uunipannu 2 1.210-220" - 1.10-15
tai 2.180-190 2.40-50
Pitkdnmallinen
vuoka
Leipa, pellilld, 1500 g Uunipannu 2 1.210- 220 Runsas 1. 10-15
tai 2.180-190 pois 2. 45-55
Pitkanmallinen paalta
vuoka
Leipa, pellilla, 1500 g Pitkdnmallinen 2 200-210 - 35-45
vuoka
Ohutleipa Uunipannu 3 i 220 - 230 Runsas 20-30
Sampylat, tuore Leivinpelti 3 = 180 - 200 - 20 - 30
Sampylat, tuore Leivinpelti 3 200 - 220 Keskimaa 20 - 30
rainen
Pizza, tuore - leivinpellilla  Leivinpelti 3 200 - 220 - 25-35
Pizza, tuore - leivinpellillda, Uunipannu 3+1 180 - 200 - 35-45
2 tasoa +
Leivinpelti
Pizza, tuore, ohut pohja, Pizzapelti 2 220 - 230 - 20-30
pizzavuoassa
Quiche Piirakkavuoka 3 190 - 210 - 30-140
i\/lusta pelti
Elsassilainen piirakka Uunipannu 3 i 240 - 250" - 10-18
(Flammkuchen, tarte
flambée)
Paistos, suolainen, Vuoka 2 = 200 - 220 - 30-50
kypsét ainekset
Paistos, suolainen, Vuoka 2 150-170 Keskim&a 40 -50
kypsat ainekset rainen
Perunagratiini, raa'at Vuoka 2 160 - 190 - 50-70
ainekset, korkeus 4 cm
Broileri, 1 kg, ilman Ritila 2 200 - 220 - 60-70
taytetta
Broileri, 1 kg, ilman Ritila 2 190-210 Keskimaa 50-60
taytetta réinen
Broilerin rintafilee, Héyrykypsennysast 3 A 100 - 15-25
hoyrykypsennys ia
Broilerinpalat, a 250 g Ritila 3 220 - 230 - 30-35
Broilerinpalat, a 250 g Ritila 3 200 - 220 Keskimada 30 - 45
réinen
Hanhi, ilman taytetta, Ritila 2 160 - 180 - 120 - 150
3 kg
Hanhi, ilman taytetta, Ritila 2 1. 1. 130-140 Keskimaa 1. 110-120
3 kg 2. 2. 150-160 réinen 2. 20-30
3. 3.170-180 Keskimaa 3. 30-40
réinen
pois
paalta
Porsaanpaisti ilman Avoin astia 2 180-190 - 110-130

kamaraa, esim. niska
1,5 kg

T Esilammita laite.

2 Laita astiaan aluksi n. 100 ml nestetta. Vesis&ilioon on kayton aikana lisattava nestetta.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn Kesto min
nto teho
- Sivu 7
Porsaanpaisti ilman Avoin astia 2 190 - 200 - 120 - 140
kamaraa, esim.
niska 1,5 kg
Porsaanpaisti kamaralla, Avoin astia 2 1.8 1. 100 pois 1. 25-30
esim. lapa, 2 kg 2. 2. 170-180 paalta 2. 60-75
3. 3. 200-210 Vahainen 3. 20-25
pois
paalta
Naudanfilee, medium, Ritila 2 210 - 220 - 40 - 50
1 kg
Naudanfilee, medium, Avoin astia 2 190 - 200 Vahainen 50-60
1 kg
Naudan patapaisti, Kannellinen astia 2 200 - 220 - 130 - 160
1,5 kg
Naudan patapaisti, Avoin astia 2 1. 1. 150 Runsas 1. 30
1,5 kg ? 2. 2. 130 Keskimaa 2. 120-150
rainen
Naudan patapaisti, Kannellinen astia 2 200 - 220 - 140 - 160
1,5 kg
Paahtopaisti, medium, Ritila 2 220-230 - 60-70
1,5 kg
Paahtopaisti, medium, Avoin astia 2 190 - 200 Vahainen 65-80
1,5 kg
Jauhelihapihvi, korkeus Ritila 4 ™ 3 - 25-30
3-4 cm
Lampaanreisi, luuton, Avoin astia 2 170-190 - 50 -80
medium, 1,5 kg
Lampaanreisi, luuton, Avoin astia 2 170-180 Véhainen 80 -90
medium, 1,5 kg
Kala, grillattu, Ritila 2 170-190 - 20 - 30
kokonainen 300 g, esim.
purotaimen
Kala, paistettu, Uunipannu 2 1.@ 1. 170-180 Vahainen 1. 15-20
kokonainen 300 g, 2@ 2. 160-170 pois 2. 510
esim. purotaimen paalta
Kala, hdyrytetty, Hoyrykypsennysast 3 A 80 - 90 - 15 -25
kokonainen 300 g, esim. ia
purotaimen
Kalafilee, paneroimaton, HOyrykypsennysast 3 A 80-100 - 10-16
hoyrytetty ia
Kukkakaali, kokonainen, Hoyrykypsennysast 3 A 100 - 25-35
hdyrykypsennys ia
Porkkanaviipaleiden Hoyrykypsennysast 3 100 - 10-20
hdyrykypsennys ia
Pinaatin hdyrykypsennys HoOyrykypsennysast 3 100 - 2-3
ia
Kuoriperunat, kokonaiset HoOyrykypsennysast 3 A’ 100 - 35-45
ia
Pitk&jyvainen riisi, 1:1,5  Matala astia 3 ] 100 - 20-30
Kananmunat, kovaksi Hoyrykypsennysast 3 A 100 - 10-12
keitetyt ia

' Esilammita laite.

2 Laita astiaan aluksi n. 100 ml nestetta. Vesis&iliotn on kaytdon aikana lisattava nestetta.
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Jalkiruoka

Créme Caramel tai Créme Brulée, valmistus

1. Valmista seos vanukasta varten reseptisi mukaan.

2. Tayta seosta pieniin vuokiin 2-3 cm:n kerros.

3. Aseta pienet vuoat reiélliseen hdyrytysastiaan, koko
XL.

4. Peita foliolla elintarvikkeet, jotka tavallisesti
valmistetaan vesihauteessa, esimerkiksi
tuorekelmulla.

5. Saada laite suositusasetusten mukaan.

6. Jos vuoat ovat hyvin paksua materiaalia, pidenna
kypsennysaikaa.

Jogurtin valmistus
1. Poista varusteet ja ristikot uunitilasta.

Suositusasetukset jalkiruoille ja hillokkeelle

2. Kuumenna keittotasolla 1 litra maitoa
(rasvapitoisuus 3,5 %) lampdtilaan 90 °C ja anna
sen jaahtya lampdtilaan 40 °C.

Jos kaytat iskukuumennettua maitoa, riittda
[Ammittaminen lampotilaan 40 °C.

3. Sekoita maitoon 150 g jaakaappilampoétilassa

olevaa jogurttia.

Jaa seos pieniin astioihin, esim. kuppeihin tai pieniin

laseihin.

Peita astiat foliolla, esim. tuorekelmulla.

Aseta astiat uunitilan pohjalle.

Saada laite suositusasetusten mukaan.

Anna jogurtin vetaytya jadkaapissa valmistuksen

jalkeen vahintaan 12 tuntia.

e

P NGO

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoyryn teho Kesto min
nto
- Sivu 7
Creme Brulée Annosvuoat 3 A 85 - 20 -30
Créme caramel Annosvuoat 3 A 85 - 25-35
Hiivataikinapullat Uunipannu 3 A 100 - 20-30
(Dampfnudeln,
Germknddel)
Jogurtti Annosvuoat Uunitilan 35-40 - 300 - 360
pohja
Riisipuuro, 1:2,5 Uunipannu 3 A 1.1 - 35-45
2.1
Hedelméahilloke, 1/3 Uunipannu 3 A 1.1 - 10-20
vetta 2.1

26.8 Erityisia valmistusmenetelmia ja muita
kayttétapoja
Tietoja ja suositusasetuksia erityisisille

valmistusmenetelmille ja muille kayttdtavoille,
esim. hidas kypsennys tai umpiointi.

Hidas kypsennys

Kypsenna hellavaraista kasittelya vaativat palat hitaasti
matalassa lampétilassa, esim. mureat osat naudan-,
vasikan-, porsaan-, lampaan- tai linnunlihasta.
Linnunlihan tai muun lihan hidas kypsennys

Huomautus: Ajastettu kayttd paattymisajalla ei ole
mahdollista hitaan kypsennyksen uunitoiminnolla.

Suositusasetukset hitaaseen kypsennykseen

Vaatimus: Uunitila on kylma.

1. K&yta tuoretta, hygieenisesti moitteetonta luutonta
lihaa.

2. Aseta astia uuniin ritilalle kannatinkorkeudelle 2.

3. Esilammita uunia ja astiaa n. 15 minuuttia.

4. Ruskista liha keittotasolla hyvin kuumalla pannulla
joka puolelta.

5. Laita liha sen jalkeen heti lammitettyyn astiaan
uuniin.
Jotta uunitilan [ampotila pysyy tasaisena, pida uunin
luukku suljettuna hitaan kypsennyksen ajan.

6. Ota liha hitaan kypsennyksen jalkeen pois uunista.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Ruskistus Uunitoiminto Lampétila °C Kesto min
aikamin - Sivu7

Ankanrinta, punertava a  Avoin astia 2 6-8 9! 45 - 60

300 g

Porsaanfilee, kokonainen Avoin astia 2 4-6 80" 45-70

Naudanfilee, 1 kg Avoin astia 2 4-6 80 ' 90-120

Vasikan medaljongit, Avoin astia 2 4 80 ' 30-50

paksuus 4 cm

Lampaanselykset, Avoin astia 2 4 80 ' 30 - 45

luuttomat, a 200 g

T Esilammita laite.
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Desinfiointi ja hygienia

Desinfioi virheettémid, kuumuutta kestavia astioita tai
tuttipulloja. Menettely vastaa perinteista keittamista.
Tuttipullojen desinfiointi

1. Puhdista tuttipullot aina heti kaytdn jalkeen
pulloharjalla.

Suositusasetukset hygieniakésittelya varten

Na&in onnistut fi

2. Pese tuttipullot astianpesukoneessa.

3. Aseta tuttipullot hdyrykypsennysastiaan, koko XL,
siten, ettd ne eivat kosketa toisiaan.

4. Kaynnista ohjelma "Desinfiointi".

5. Pyyhi laite desinfioinnin jalkeen.

6. Kuivaa tuttipullot puhtaalla liinalla.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Héyryn teho Kesto min
nto
- Sivu 7
Marmeladipurkkien tai Hoyrykypsennysast 2 A 100 - 10-15
umpiointipurkkien ia, koko XL
esikasittely
Marmeladipurkkien Hoéyrykypsennysast 2 A 100 - 15-20
jalkikasittely ia, koko XL
Puhtaiden astioiden Hoyrykypsennysast 2 A 100 - 15-20
sterilointi ia, koko XL

' Tama toiminto vastaa perinteista desinfiointia.

Taikinan nostatus
Nostata taikina aina 2 vaiheessa: kerran koko taikinana
ja toisen kerran paistettavana leivonnaisena.
Vaatimus: Uunitila on kylma.
1. Koko taikina:

- Tydnna ritila uuniin.

— Aseta taikina kulhossa ritilalle.

Suositusasetukset taikinan nostatukseen

- Séédé laite suositusasetusten mukaan.
- Ala avaa uuninluukkua nostatuksen aikana,
koska kosteutta karkaa muuten ulos.
2. Paistettava kappale:
- Jatka taikinan kéasittelyd ja muodosta siita
haluamiasi paistotuotteita.
— Laita taikina annetulle kannatinkorkeudelle uuniin.
3. Pyyhi uunitila kuivaksi ennen paistamista.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimin Lampétila °C Kesto min
to— Sivu7
runsasrasvainen taikina, Kulho ritilalla 1.2 1. 1. 40 - 45 1.40-90
esim. Panettone Vuoka ritilalla 2.2 2. 2.40 - 45 2.30-60
Vaalea leipa Kulho ritilalla 1.2 1. 1. 35-40 1. 30 - 40
Uunipannu 2.2 2. 2. 35-40 2. 15-25
Sulatus = Suositusasetukset koskevat ruokia

Sulata pakastetut ruoat laitteessa.

Kasittelyohjeita sulatukseen

= Hoyrytoiminto soveltuu pakastettujen hedelmien ja
vihannesten sulattamiseen.

m  Kayta leivonnaisten sulattamiseen uunitoimintoa
4D-kiertoilma.

= Linnunliha, muu liha ja kala on parasta sulattaa
jaakaapissa.

m  QOta pakastettu elintarvike sulatusta varten pois
pakkauksesta.

= Varusteet / astia:

— Laita pakastetut hedelmat ja vihannekset
reidlliseen hoyrytysastiaan, koko XL. Jotta
tippuvat nesteet saadaan talteen, tyénna
uunipannu sen alle.

- Kun sulatat pakasteen, jossa nesteen on jaatava
ruokaan, esim. pakastettu kermapinaatti, kayta
uunipannua tai ritilalle laitettavaa astiaa.

— Aseta leivonnainen ritilalle.

pakastelampdtilassa (-18 °C).

Tuoreuttaminen

Lammitd ruoat hellavaraisesti lisdhdyrytoiminnolla.
Ruoat maistuvat ja nayttavéat vasta valmistetuilta. Myos
paivan vanhat leivonnaiset voidaan nain tuoreuttaa.

Toimintaohjeita tuoreuttamiseen

m  Kaytd kannetonta, kuumuutta kestavaa ja
hoyrykayttdon soveltuvaa astiaa.

m  Kaytd matalaa ja leveaa astiaa. Kulméa astia

pidentaa tuoreuttamista.

Aseta astia ritilalle.

Aseta ruoat, joita ei valmisteta astiassa, suoraan

ritilalle korkeudelle 2, esim. sdmpylat.

Ala peita ruokia.

Al& avaa uuninluukkua tuoreuttamisen aikana, koska

muuten ulos paasee paljon héyrya.

= Pyyhi uunitila tuoreuttamisen jalkeen kuivaksi.
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Suositusasetukset tuoreutukseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoéyryn teho Kesto min
nto
- Sivu 7
Pizza, paistettu Ritila 2 170-180 " - 5-15
Sampylat, patonki, Ritila 2 160-170" - 10-20

paistettu

T Esilammita laite.

Lampimanapito
Toimintaohjeita lampiména pitdmiseen

Kayttamalla uunitoimintoa "LA&mpimanépito" valtat
kondenssiveden muodostumisen. Uunia ei tarvitse
pyyhkia kuivaksi.

Ala peita ruokia.

Pida ruokia lampimina enintdan 2 tuntia.

26.9 Testiruoat

Taman kappaleen tiedot koskevat tarkastuslaitoksia, ja tiedot on tarkoitettu helpottamaan laitteen tarkastusta normin
EN 60350-1 mukaan.

Leivonta

Annetut arvot ovat voimassa, kun vuoka laitetaan
kylmaan uuniin.

Noudata suositusasetuksissa olevia esilammitysta
koskevia ohjeita. Asetusarvot ovat voimassa ilman
pikakuumennusta.

Valitse paistamiseen ensin alempi annetuista
lampotiloista.

Samanaikaisesti uuniin laitetut leivinpelleilla tai
vuoissa olevat leivonnaiset eivat valttamatta ole
valmiita samanaikaisesti.

Kannatinkorkeudet 2 tasolla paistettaessa:

— Uunipannu: korkeus 3

Suositusasetukset leivontaan

Ota huomioon, ettd monet ruoat jatkavat kypsymista
lampiméanapidon aikana.

Eri lisdhoyrytehojen soveltuvuus ruokien lampimina
pitdmiseen:

m Teho 1: paistinpalat ja pikaisesti paistetut tuotteet
= Teho 2: laatikkoruoat, paistokset ja lisukkeet

m Teho 3: pataruoat ja keitot

Leivinpelti: korkeus 1

— Vuoat ritilalla:

Ensimmainen ritila: korkeus 3
Toinen ritila: korkeus 1

Kannatinkorkeudet 3 tasolla paistettaessa:

Leivinpelti: korkeus 5
Uunipannu: korkeus 3
Leivinpelti: korkeus 1

Voileipakeksi

Kun paistat 2 tasolla, aseta irtopohjavuoat
limittain paallekkain ritilille.

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoéyryn teho Kesto min
nto
— Sivu 7
Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 3 = 140-150" - 25-40
Pursotinpikkuleivat Leivinpelti 3 140-150" - 25-40
Pursotinpikkuleivat, Uunipannu 3+1 140- 150" - 30-40
2 tasoa +
Leivinpelti
Pursotinpikkuleivat, 2X 5+3+1 130- 140" - 35-55
3 tasoa Leivinpelti
+
1x
Uunipannu
Kuppikakut Leivinpelti 3 = 160 ' - 20 - 30
Kuppikakut Leivinpelti 3 150 ' - 25-35
Kuppikakut, 2 tasoa Uunipannu 3+1 150 ' - 25-35
+
Leivinpelti

! Esilammita laitetta 5 minuuttia. Al4 kayta pikakuumennustoimintoa.
2 Esilammita laite. Al kayta pikakuumennustoimintoa.
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Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimi Lampétila °C Hoéyryn teho Kesto min
nto
- Sivu 7
Kuppikakut, 3 tasoa 2X 5+3+1 140 - 35-45
Leivinpelti
+
1x
Uunipannu
Voileipakeksi Irtopohjavuoka 2 i 160-1702 - 25-35
@ 26 cm
Voileipékeksi Irtopohjavuoka 2 160-170° - 25-35
@ 26 cm
Voileipakeksi Irtopohjavuoka 2 1. 150 - 160 Vahainen 1. 10
@ 26 cm 2. 150 - 160 pois paalta 2. 20-25
Voileipakeksi, 2 tasoa Irtopohjavuoka 3+1 150-1702 - 30-50
@ 26 cm

' Esilammita laitetta 5 minuuttia. Ala kayta pikakuumennustoimintoa.
2 Esilammita laite. Ala kaytéa pikakuumennustoimintoa.

Hoéyrykypsennys = Reiéllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 2
Tydnné& uunipannu yhta tasoa alemmaksi reidllisen Kannatinkorkeudet kahdella tasolla

astian, koko XL, alle, jos suositusasetuksissa hoyrykypsennettéessa:

neuvotaan néin tekeméaan. m  Kayta enintdan 1,8 kg tasoa kohden.

= Reidllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 5

Kannatinkorkeudet = Reiéllinen hoyrytysastia, koko XL: korkeus 3

Kannatinkorkeudet yhdell& tasolla
hoyrykypsennettaessa:
m  Kayta enintdan 2,5 kg.

Suositusasetukset hoyrykypsennykseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimin Lampétila °C Kesto min
to— Sivu7
Herneet, pakaste, kaksi 2X 5+3+1 A 100 -1z
astiaa Héyrykypsennysastia,
koko XL
+
Uunipannu
Parsakaali, tuore, 300 g Héyrykypsennysastia, 3 ] 100 °® 7-8*
koko XL
Parsakaali, tuore, yksi astia  Hoyrykypsennysastia, 3 A 100 °® 7-81
koko XL

' Tarkastus on p&attynyt, kun kylmimmassa kohdassa on saavutettu 85 °C (katso IEC 60350-1).

2 Tarkastus on paattynyt, kun kylmimmé&ssé kohdassa on saavutettu 85 °C (katso IEC 60350-1).

® Esilammité laite.

* Vertailukelpoinen kypsennysaste viitenaytteen ja pdanaytteen valilla saavutetaan, kun viitenaytetta kypsennetéén 5
minuuttia (valmistettu IEC 60350-1 -standardissa kuvatulla tavalla).

Suositusasetukset grillaukseen

Ruokalaji Varusteet / astia Korkeus Uunitoimin Lampétila °C/ Kesto min
to — Sivu 7 grillausteho
Paahtoleivan ruskistus Ritila 5 & 3" 4-6

T Al4 esilammita laitetta.

27 Asennusohje

Ota laitteen asennuksen yhteydessa huomioon
seuraavat tiedot.
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27.1 Yleiset asennusohjeet

Ota nama ohjeet huomioon ennen kuin aloitat
laitteen asennuksen.
= Ainoastaan naiden asennusohjeiden

mukainen asennus takaa turvallisen kayton.

Asentaja vastaa vaarasta asennuksesta
johtuvista vahingoista.

= Al4 nosta laitetta luukun kahvasta laitteen
kuljetukseen tai asennuksen yhteydessa.

m Tarkasta laite, kun olet purkanut sen
pakkauksesta. Jos laitteessa on
kuljetusvaurioita, ala kytke laitetta kayttoon.

m Poista paikkausmateriaali ja limakalvot
uunitilasta ja luukusta ennen laitteen
kayttdonottoa.

= Noudata lisdosien asennusta koskevia
asennusohjeita.

m Kalusteiden, joihin laite asennetaan, pitaa
kestaa vahintaan lampaotilaa 95 °C,
vieressa olevien kalusteiden etuosien
vahintaan lampaétilaa 70 °C.

= Al asenna laitetta somiste- tai kalusteoven
taakse. Vaarana on ylikuumeneminen.

m Tee kalusteen leikkaustydt ennen laitteen
asentamista. Poista lastut. S&hkoisten
rakenneosien toiminta voi héairiintya.

m | aitteen liitdntarasian tulee olla viivoitetun
pinnan alueella [@ tai asennusalueen
ulkopuolella.

Irralliset kalusteet on kiinnitettava yleisesti
saatavana olevalla kulmalevylla [b] seindan.

— - "’E
1w /////ms

50 a

®m Jos laitteessa on kdannettava
ohjauspaneeli, varmista, ettd ohjauspaneeli
ei ulos kdannettaessa osu viereisiin
kalusteisiin.
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m Kayta suojakasineita, jotta valtat
viiltohaavat. Osat, joihin paaset asennuksen
aikana kasiksi, voivat olla teravareunaisia.

= Kuvien mitat mm.

/A VAROITUS - Tulipalovaara!
Jatkojohdon ja hyvaksymattoméan adapterin
kayttd on vaarallista.

» Al4 kéyta haaroituspistorasioita.

» Kayta vain jatkojohtoja, jotka ovat
sertifioituja, joiden vdhimmaishalkaisija on
1,5 mm? ja jotka tayttavat asianomaiset
kansalliset turvallisuusvaatimukset.

» Jos verkkoliitantajohto on liian lyhyt, ota
yhteys huoltopalveluun.

» Kayta vain valmistajan hyvaksymia
adaptereita.

HUOMIO!

Jos laitetta kannetaan luukun kahvasta, kahva

voi murtua. Luukun kahva ei kesta laitteen

painoa.

» Ald kanna tai kannattele laitetta luukun
kahvasta.

27.2 Laitemitat
Téasta 16ydat laitteen mitat.

QJ

594
-

—
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27.3 Asennus tyotason alle

Noudata tydtason alle asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

h min. 550
A




= Valipohjassa pitaa olla rako laitteen tuuletusta
varten.
m  Tyotaso on kiinnitettava kalusteeseen.

27.4 Asennus keittotason alle

Jos laite asennetaan keittotason alle, on noudatettava
minimimittoja, tarvittaessa alla oleva rakenne mukaan
lukien.

i
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= Noudata mahdollisesti kaytettavissa olevaa
keittotason asennusohjetta.

Tarvittavan minimietéisyyden [b] takia tyotasolle
asetetaan vahimmaisvahvuus [al.

fi

Keittotason tyyppi a paalle asennettu, mm a samantasoinen asennus, b, mm
mm

Induktiokeittotaso 37 38 5

Tayspinta-induktiokeittotaso 47 48 5

Kaasukeittotaso 27 38 5

Sahkdkeittotaso 27 30 2

27.5 Asennus korkeaan kaappiin

Noudata korkeaan kaappiin asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohijeita.

—~
min. 550

= Vilipohjissa pitda olla rako laitteen tuuletusta varten.

Jos korkeassa kaapissa on elementti-takaseinien
lisaksi toinen takaseind, se on poistettava.

= Asenna laite vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

27.6 Kahden laitteen asentaminen
paallekkain
Laite voidaan asentaa myds toisen laitteen paalle tai

alle. Noudata paallekkain asennettaessa
asennusmittoja ja asennusohjeita.

T min, 550 ~min. 35| Min- 35

e

min.
585 590
max

595

= Valipohjissa pitda olla rako laitteiden tuuletusta
varten.
= Molempien laitteiden riittavan tuuletuksen

varmistamiseksi tarvitaan sokkelin alueelle vahintaan
200 cm2:n kokoinen tuuletusaukko. Tee sita varten

aukko sokkeliin tai asenna tuuletusritila.
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= Varmistettava, ettd ilmanvaihto toteutuu piirroksen
mukaisena.

=

S
X

|l

U

|
|
|
|

N = .

m  Asenna laitteet vain niin korkealle, ettd varusteet saa
otettua helposti ulos.

27.7 Asennus kulmaan

Noudata kulmaan asennettaessa asennusmittoja ja
asennusohjeita.

L5 20222 | WA

A % I

m  Jotta laitteen luukku saadaan avattua, ota kulmaan
asentaessasi huomioon minimimitat. Mitta [@] riippuu
kalusteen etuosan paksuudesta ja kahvasta.

27.8 Sahkdliitanta

Jotta laitteen sahkdliitdnta on turvallinen, noudata

seuraavia ohjeita.

= | ajtteen suojaluokka on |, ja sen kayttd on sallittu
vain maadoitusliitinnan kanssa.

®=  Suojaus on tehtava tyyppikilvessa mainitun
tehotiedon ja paikallisten maaréaysten mukaan.

m |ajtteessa ei saa olla jannitetta asennustoita
tehtaessa.

= | ajtteen saa liittda vain mukana toimitetulla
litantdjohdolla.

= |jitAntajohto pitaa liittda takasivulle siten, etta kuuluu
napsahtava aani. Huoltopalvelusta on saatavana 3
metrin liitantajohto.

m  |jitAntajohdon saa vaihtaa vain alkuperaiseen
litantdjohtoon. Naitd on saatavana huoltopalvelusta.

m  Asennuksen pitda taata kosketussuoja.

Laitteen sahkdliitanta maadoitetulla pistokkeella

Huomautus: Laitteen saa liittaa vain
maaraystenmukaisesti asennettuun maadoitettuun
pistorasiaan.

» Liita pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
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Kun laite on asennettu paikalleen, verkkojohdon
pistokkeeseen pitdd paasta vapaasti kasiksi. Jos
verkkopistokkeeseen ei paase vapaasti kasiksi,
kiintedan sahkoliitantdan on asennettava
asennusmaaraysten mukainen kaikki navat erottava
katkaisin.

Laitteen sahkoliitanta ilman maadoitettua
pistoketta

Huomautus: Laitteen saa liittd& vain valtuutettu
ammattiasentaja. Takuu ei kata virheellisesta liitannasta
johtuvia vaurioita.

Kiintedan sahkadliitantdan on asennettava
asennusmaaraysten mukainen kaikki navat erottava
katkaisin.

1. Yksil6i vaihe- ja nollajohto liitantarasiassa.
Jos liitdnta tehdaan vaarin, laite voi vaurioitua.
2. Liita litantakuvan mukaan.
Jannite, ks. tyyppikilpi.
3. Liita verkkoliitdntajohdon johtimet véarikoodien
mukaan:
- vihreé-keltainen = suojajohdin @
— sininen = nollajohdin
- ruskea = vaihe

27.9 Laitteen asennus

1. Tydénné& laite kunnolla paikalleen ja kohdista
keskelle.

T
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2. Kiinnita laite ruuveilla.
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3. Kahvattomat keittiokalusteet, joissa pystysuuntainen
tartuntalista:

- Kayta tarkoitukseen sopivaa taytekappaletta @,
jotta voit peittdd mahdolliset teravat reunat ja
varmistaa turvallisen asennuksen.

— Poraa alumiinitankoihin ennalta reiat ruuviliitantaa
varten @.

- Kiinnita laite tarkoitukseen sopivalla ruuvilla ®.

2\

/
0l
E
Huomautus: Tydtason ja laitteen valista rakoa ei saa

sulkea lisalistalla.
Kaapin sivuseiniin ei saa asentaa lamposuojalistoja.

27.10 Laitteen irrotus

1. Poista laitteesta jannite.
2. Irrota kiinnitysruuvit.
3. Nosta laitetta vahan ja veda se kokonaan ulos.

Asennusohje fi
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