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1 Drosiba

leverojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Visparigi noradijumi

m Rdpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabajiet instrukciju, iekartas pasi un pro-
dukta informaciju vélakai izmantosSanai vai
nakamajam ipasniekam.

m Nepievienojiet ierici, ja transportésanas lai-
ka tai ir radusies bojajumi.

1.2 Meérkim atbilstiga lietoSana

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot

tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas

uz bojajumiem, kas radusies nepareizi izvei-

dota savienojuma dé|.

Tikai tehniski pareizi veikta ieblvésana atbil-

stoSi montazas pamacibai nodrosina izmanto-

Sanas droSibu. Par pareizu ierices darbibu uz-

stadiSanas vieta atbild uzstaditajs.

lzmantojiet So ierici tikai:

® |aj sagatavotu édienus un dzeérienus;

= yzraudziba. Islaicigus gatavo$anas proce-
Sus uzraugiet nepartraukti;

® privata majsaimnieciba un slégtas majas vi-
des telpas;

® ne augstak ka 4000 m virs juras limena.

Neizmantojiet So ierici:

® gr ar€ju taimeri vai atsevisku talvadibas pul-
ti. Neattiecas uz gadijumiem, kad darbiba
tiek izslegta, izmantojot standartam EN
50615 atbilstoSas ierices.

Ja vélaties izmantot gatavoSanas sensora fun-
kciju, iestatiet sildrinki, uz kura atrodas katls
ar temperaturas sensoru.

Ja jums ir aktiva implantéta mediciniska ierice
(piemeéram, kardiostimulators vai defibrilators),
pie sava arsta parliecinieties par to, ka ta at-
bilst Eiropas Savienibas Padomes Direktivai
90/385/EEK, 1990. gada 20. junijs, ka art EN
45502-2-1 un EN 45502-2-2, un ir izvéléta,
implantéta un programmeéta saskana ar VDE-
AR-E 2750-10. Ja Sie nosacijumi ir izpilditi un
turklat ari tiek izmantoti nemetaliski virtuves
instrumenti un gatavoSanas trauki, kuriem nav



metala rokturu, tad So indukcijas gatavoSanas
virsmu var droSi izmantot saskana ar noradiju-
miem par mérkim atbilstoSu izmantoSanu.

1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un vai-
rak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, sen-
sorajam un garigajam spéjam vai ar pieredzes
vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot tikai ci-
tu cilvéku uzraudziba vai péc tam, kad vini ir
apmaciti to izmantot un ir sapratusSi iespéja-
mos riskus.

Berni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tinsanu un lietotajiem paredzetu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesléguma kabe-
la tuvuma.

1.4 Drosa lietoSana

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
GatavoSana uz sildrinkiem ar taukiem vai ellu
bez uzraudzibas var but bistama un izraisit
ugunsgréku.

» Nekad neatstajiet karstas ellas un taukus
bez uzraudzibas.

» Nekad neméginiet dzést uguni ar adeni. Ta
vieta izslédziet ierici un parklajiet liesmas,
pieméram, ar vaku vai ugunsdzésanas se-
gu.

Sildvirsma k|ust |oti karsta.

» Nenovietojiet uz gatavoSanas virsmas vai
tas tieSa tuvuma ugunsnedrosSus priekSme-
tus.

» Neglabajiet prieckSmetus uz gatavoSanas
virsmas.

lekarta sakarst.

» Neuzglabajiet ugunsnedrosus priekSmetus
vai aerosolus atvilktnés, kas atrodas tieSi
zem iekartas.

Sildvirsmas parsegi var izraisit negadijumus,

piem., parkarstot, aizdegoties vai saplistot.

» Neizmantojiet sildvirsmas parsegus.

Katru reizi péc sildvirsmas izmantoSanas izsle-

dziet to, lietojot galveno sledzi.

» Negaidiet, [ldz sildvirsma izslégsies auto-
matiski, jo uz tas neatrodas katli vai pan-
nas.

Partikas produkti var aizdegties. )

» GatavoSanas process ir jauzrauga. Isi pro-
cesi jauzrauga bez partraukuma.

DroSiba Iv

A\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas

sakarst. Tas ipasi attiecas uz sildvirsmas rami,

ja tads uzstadits.

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jau-
naki par 8 gadiem.

Sildrinku aizsargrezgi var izraisit negadijumus.

» Neizmantojiet sildrinku aizsargrezgus.

lerice darbibas laika sakarst.

» Pirms tirat ierici, laujiet tai atdzist.

Uz sildvirsmas novietoti metala priekSmeti |oti

atri sakarst.

» Nenovietojiet uz sildvirsmas metala prieks-
metus, pieméram, nazus, daksinas, karotes
un vakus.

/A BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi
apmacits specialists.

» |ekartas remontam drikst izmantot tikai ori-
ginalas rezerves dalas.

» Ja ir bojats Sis ierices elektrotikla pieslégu-
ma vads vai ierices piesléguma vads, tas
janomaina ar 1ipasu elektrotikla piesléguma
vadu vai 1pasu ierices piesleguma vadu,
kas ir pieejams pie razotaja vai ta tehniska
servisa dienesta.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslegu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Ja virsma ir saplisusi, izslédziet ierici, lai ne-
pielautu iesp&jamu elektrisko triecienu. Sa-
da gadijuma izsledziet ierici nevis ar galve-
no slédzi, bet ar drosinataju sadales skapi.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma
vadu, lai atvienotu iekartu no elektrotikla.
Vienmer izvelciet elektrotikla piesleguma
vada kontaktdaksu.

» Ja ir radies ierices vai elektrotikla savieno-
juma vada bojajums, nekaveéjoties izslédziet
drosSinataju sadales skapi.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienes-
tu. = Lappuse 28

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» lekartas tirnsanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tirntaju.



Iv IzvairiSanas no mantiskiem bojajumiem

Pie karstam iekartas dalam var izkust elekiris-
ko ieriCu kabelu izolacija.

» Nekad nenovietojiet elektrisko ieriCu pieslée-
guma kabeli pie karstam iekartas dalam.
Pieskaroties metala priekSmetiem, kuri saska-

ras ar ventilatoru, kas atrodas zem sildvir-

smas, var gut elektriskas stravas triecienu.

» Neglabajiet garus un asus metala prieks-
metus atvilktinés zem sildvirsmas.

/A BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Ja starp katla pamatni un sildrinki ir nokluvis

Skidrums, katls var peksni palékties.

» Uzturiet sildrinki un katla pamatni sausas.

» Neizmantojiet apledojusus gatavosSanas
traukus.

Bezvadu temperatiras sensors ir aprikots ar

bateriju, kura augstas temperaturas ietekmé

var tikt sabojata.

» Nonemiet sensoru no gatavosSanas trauka
un glabajiet to drosa attaluma no jebkada
siltuma avota.

Kad temperaturas sensoru nonem no gatavo-

Sanas trauka, tas var but |oti karsts.

» Lai to nonemtu, lietojiet virtuves cimdus vai
virtuves dvieli.

Gatavojot udens peldé, parkarSana var izraisit

sildvirsmas un gatavoSanas trauka saplaisa-

Sanu.

» GatavosSanas trauks udens peldé nedrikst
tieSi skart ar tdeni piepildita katla pamatni.

» Izmantojiet tikai karstumizturigus gatavosa-
nas traukus.

Ja ierices virsma ir saplaisajusi vai saplisusi,

var sagriezties.

» Ja redzat, ka ierices virsma ir saplaisajusi
vai saplisusi, nelietojiet to.

/\ BRIDINAJUMS - Bistami: magnétisms!
Bezvadu temperaturas sensors ir magnéetisks
un var izraisit elektronisko implantatu, piemeé-
ram, elektrokardiostimulatoru vai insulina
suknu, bojajumus.

» Personam, kuras lieto elektroniskos implan-
tatus, jaievéro vismaz 10 cm attalums no
magnétiska vadibas elementa.

» Nenésjjiet vadibas elementu apgérba ka-
batas.

/\ BRIDINAJUMS - Nosmaksanas risks!

Bérni var iepakojuma materialu uzvilkt uz gal-

vas vai taja ietities un nosmakt.

» Glabajiet iepakojuma materialu bérniem ne-
pieejama vieta.

» Nelaujiet berniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Berni var ieelpot vai norit sikas detalas un ta-

déjadi nosmakt.

» Glabajiet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam deta-
lam.

2 lzvairiSanas no mantiskiem bojajumiem

Seit atradisiet biezakos bojajumu célonus un padomus, ka no tiem izvairities.

Bojajums Ceélonis

Veicamas darbibas

Traipi

Neuzraudzits gatavoSanas process.

Noveérojiet gatavoSanas procesu.

Traipi, skrap&jumi
lielu daudzumu cukura.

IzlijuSi partikas produkti, it ipasi produkti ar

Nekavéjoties nonemiet ar stikla skrapi.

Traipi, skrap&jumi vai
plisumi stikla

Bojati gatavoSanas trauki, gatavoSanas trauki
ar izkusuSu emalju vai gatavoSanas trauki ar
vara vai aluminija pamatni.

lzmantojiet piemérotus gatavoSanas traukus
laba stavokli.

Traipi, krasas izmai-
nas

Nepiemérotas tirisanas metodes.

lzmantojiet tikai stiklkeramikai piemérotus firi-
Sanas lidzeklus un ftiriet tikai atdzisusu sil-
dvirsmu.

Stikla skrapéjumi vai
plisumi

Triecieni vai kritoSi gatavoSanas trauki, gata-
vosSanas piederumi un citi cieti vai smaili
priekSmeti.

GatavoSanas laika nesitiet pa stiklu, ka ari
nelaujiet uz sildvirsmas nokrist priekSmetiem.

Svikas, krasas izmai-
nas

Raupjas gatavoSanas trauku pamatnes vai
gatavosSanas trauka bidisana pa plits virsmu.

Parbaudiet traukus. Ja gatavoSanas trauks
japabida, paceliet to.

Skrapgjumi

Sals, cukurs vai smiltis.

Neizmantojiet sildvirsmu par darba virsmu vai
novietoSanas virsmu.
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Bojajums Ceélonis

Veicamas darbibas

lekartas bojajumi

GatavoSana sasalu$a gatavosanas trauka.

Neizmantojiet sasaluSus gatavo3anas trau-
kus.

GatavoSanas trauku  TukSa trauka karsésSana.

vai ierices bojajumi

Nekad nenovietojiet uz gatavoSanas zonas
un nekarséjiet tukSus gatavoSanas traukus.

Stikla bojajumi

Izkusis materials uz karstas gatavoSanas zo- Nelieciet uz gatavo$anas zonas cepamo pa-
nas vai karsti katlu vaki uz stikla.

piru vai aluminija foliju, ka ari plastmasas
traukus vai katlu vakus.

ParkarSana
vai ramja.

Karsti gatavoSanas trauki uz vadibas panela Nekad nelieciet karstus gatavoSanas traukus

Sajas zonas.

UZMANIBU!

Si sildvirsma no apak$as ir aprikota ar ventilatoru.

» Ja zem sildvirsmas ir atvilktne, neglabgjiet taja ma-
zus vai smailus priekSmetus, ka ari papiru un salve-

tes. Sie priekSmeti var tikt iestkti, sabojat ventilatoru

vai traucet dzeseésanu.
» Starp atvilktnes saturu un ventilatora ieeju ir jabut
vismaz 2 cm attalumam.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami
atkartoti.
» AtseviSkas sastavdalas likvid€jiet, tas skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupi$ana

Ja ievérosiet Sos noradijumus, ierice patérés mazak

elektroenergijas.

Izvélieties gatavoSanas zonu atbilstosi katla izméram.

Nocentréjot uzlieciet gatavoSanas trauku.

Izmantojiet traukus, kuru pamatnes diametrs sakrit ar

sildrinka diametru.

Padoms: Trauku razotaji biezi norada augSejo katla

diametru. Tas biezi vien ir lielaks par pamatnes dia-

metru.

m Nepieméroti gatavoSanas trauki vai nepilnigi noseg-
tas gatavoSanas zonas patéré daudz energijas.

Nosedziet katlus ar piemérotu vaku.

m Ja gatavosiet, neuzliekot vaku, ierice patérés ieve-
rojami vairak energijas.

Paceliet vaku iesp&jami retak.
m Pacelot vaku, zuduma aiziet daudz energijas.

Izmantojiet stikla vaku.
m Pa stikla vaku var ielukoties katla, nepacelot vaku.

Izmantojiet katlus un pannas ar lidzenam pamatnéem.
= Ja pamatne nav lidzena, energijas patérins ir lie-
laks.

Izmantojiet partikas daudzumam piemérotu gatavosSa-

nas trauku.

= Ja gatavoSanas trauks ir liels un patukss, ta uzkar-
séSanai ir japatéré vairak energijas.

Gatavojiet ar nelielu daudzumu Gdens.

m Jo vairak Udens ir gatavoSanas trauka, jo vairak
energijas japatére, lai to uzkarsétu.

Savlaicigi ieslédziet zemaku gatavoSanas limeni.

m Parak augsts gatavoSanas pabeigSanas limenis iz-
raisa nelietderigu energijas patérinu.

Informaciju par produktu saskana ar (ES) 66/2014 jUs

atradisit pievienotaja iekartas pasé un iekartas lapa in-

terneta.

4 Piemeroti gatavosanas trauki

GatavoSanai uz indukcijas sildvirsmas piemérotam ga-
tavoSanas traukam ir jabut ar feromagnétisku pamatni,
tatad magnétam tas ir japievelk, turklat trauka pamat-

nes diametram ir jaatbilst gatavoSanas zonas lielumam.

Ja gatavoSanas trauks uz gatavoSanas zonas netiek
identificéts, novietojiet to uz mazaka diametra gatavo-
Sanas zonas.

4.1 Gatavosanas trauku lielums un ipasibas

Lai gatavoSanas trauku pareizi identificétu, janem véra
gatavoSanas trauka lielums un materials. Visam gatavo-
Sanas trauku pamatném jabut pilnigi lldzenam un glu-
dam.

Ar GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude parbau-
diet, vai gatavoSanas trauks ir piemérots. Plasaku infor-
maciju skatiet

— "GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude”,
Lappuse 21.



Iv Piemeéroti gatavoSanas trauki

Gatavosanas trauki  Materiali

Ipasibas

leteicamais gatavoSa- Nerilséjosa térauda trauks, sendvi¢a mode-

Sis gatavo$anas trauks vienmérigi sadala sil-

nas trauks lis, kas labi sadala siltumu. tumu, atri uzkarst un ir nek|adigi identifice-
jams.
Feromagnétiski gatavo$anas trauki no emal-  Sis gatavo$anas trauks atri uzkarst un tiek
jéta térauda, Cuguna vai ipasi indukcijas trau- nek|udigi identificéts.
Ki no nerls€josa térauda.
Piemeérots Pamatne nav pilniba feromagnétiska. Ja feromagnétiskas zonas diametrs ir ma-

zaks par gatavoSanas trauka pamatni, sa-
karst tikai feromagnétiska zona. Tadgjadi kar-
stums nesadalas vienmerigi.

GatavoSanas trauku pamatnes ar aluminija
piedevu.

Sis gatavoSanas trauku pamatnes samazina
feromagnétisko laukumu, ka dé| gatavoSanas
traukam tiek pievadits mazak jaudas. lespé-
jams, ka Sie trauki tiek nepilnigi identificéti
vai netiek identificéti nemaz, tadé| netiek pie-
tiekami karséti.

Nav piemérots GatavoSanas trauki no parasta, plana térau-
da, stikla, mala, vara vai aluminija.

Piezimes

m  Nekad neizmantojiet adaptera platnes starp gatavo-
Sanas trauku un sildvirsmu.

= Nesildiet tukSu gatavoSanas trauku un neizmantojiet
trauku ar planu pamatni, jo tas var loti uzkarst.



lepaziSana
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5 lepazisana

5.1 Gatavosana, izmantojot indukciju

GatavoSanai uz indukcijas plitim salidzinajuma ar pa-
rastajam plits virsmam ir dazas atskiribas, ka ari virkne
priekSrocibu, pieméram, laika ietaupijums varot un ce-

5.2 Vadibas panelis

AtseviSkas iezimes, pieméram, krasa un forma, var at-
Skirties no attéla redzamajam.

pot, energijas ietaupijums, ka ari vieglaka kop$ana un

tiriSana. Ta nodroSina art labaku siltuma kontroli, jo sil-

tums tiek radits tieSi gatavoSanas trauka.
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Piezimes

m  (Gadjjiet, lai vadibas panelis batu tirs un sauss.

= Nenovietojiet gatavoSanas traukus indikatoru un
sensoru tuvuma. Elektroniska sistéma var parkarst.

Skarientaustini

leslédzot sildvirsmu, iedegas taja bridi pieejamo tausti-
nu simboli.

Sensors Funkcija

® Galvenais slédzis

N TiriSanas aizsardziba

4 Bérnu drosibas funkcija

011213.. lestatidanas zona

bt PowerBoost / PanBoost

Taimeris

@ |zslégSanas taimeris

0] Count-up timer

s Siltuma uzturésanas funkcija

= PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

= Gatavo$anas zonas izvéle

= WLAN

PN Tvaika nostceéja vadiba, izmantojot sil-
dvirsmas vadibas funkcijas

gy Tvaika nosucéja apgaismojums

Atkariba no gatavoSanas zonas statusa iedegas ari ga-
tavoSanas zonu un dazadu ieslégto un pieejamo funkci-
ju indikatori.

5.3 Gatavosanas zonu sadalijums
Noradita jauda ir mérita, izmantojot standarta katlus,

kas aprakstiti standarta IEC/EN 60335-2-6. Jauda var

atskirties atkariba no gatavoSanas trauka lieluma un

materiala.
Zona Visaugstakais gatavosa-
nas limenis
EEB 9. jaudas limenis 2200 W
PowerBoost 3700 W
E 9. jaudas limenis 3300 W
PowerBoost 3700 W
BHE 9. jaudas limenis 2600 W
PowerBoost 3700 W
BHE 9. jaudas limenis 3300 W
PowerBoost 3700 W




Ilv Apgaismotas gatavoSanas zonas

5.4 Gatavosanas zona

Pirms sakat gatavot, parbaudiet, vai gatavoSanas trau-
ka izmérs atbilst gatavo3anas zonai, uz kuras vélaties
gatavot:

Zona Gatavosanas zonas tips

= Vienrinka gatavoSanas zona

B Flex Zone
— "FlexInduction”, Lappuse 10

g/E Papladinata pielagojama gatavo$anas zo-
na
- "Paplasinata Flexinduction funkcija”,
Lappuse 11

5.5 Atlikusa siltuma indikators

Sildvirsma ir aprikota ar katras gatavoSanas zonas atli-
kusa siltuma indikatoru. Nepieskarieties gatavoSanas
zonai, kamér deg atlikusa siltuma indikators.

Radijums Nozime
H GatavoSanas zona ir karsta.
h GatavoSanas zona ir silta.

6 Apgaismotas gatavosanas zonas

Zonelight gaisma deg, kamér darbojas gatavoSanas

zona. Si gaisma norobezo gatavoSanas zonas un infor-

me par to statusu:

m  GatavoSanas trauks novietots: iedegas un norada uz
zonu, kura ir identificéts gatavoSanas trauks.

= Jaudas pakape: ar mainigu spilgtumu uzrada gata-
voSanas zonu jaudas pakapi.

= Trauks nav identificéts: ja kadai gatavoSanas zonai
ir pieskirta jaudas pakape, tacu uz tas neatrodas ga-
tavoSanas trauks, ZoneLight gaisma mirgo.

= AtlikuSais siltums: norada uz atlikuSo siltumu péc
gatavoSanas zonas izslégSanas.

Piezimes

m  Gaismu var ieslégt pastaviga vai dinamiska rezima.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 20

= Nenovietojiet uz ieslégtas gaismas karstus gatavo-
Sanas traukus. Tas var izraisit bojajumus.

7 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Nemiet véra turpmakos ieteikumus.

7.1 Pirma tiriSana

Nonemiet iepakojuma parpalikumus no gatavoSanas
zonas virsmas un noslaukiet virsmu ar mitru dranu. le-
teicamo tinsanas lidzek|u sarakstu skatiet oficialaja ti-
mekla vietné www.bosch-home.com.

Plasaka informacija par kopSanu un tirisanu.

- Lappuse 25

7.2 Gatavosana, izmantojot indukciju

GatavoSanai uz indukcijas plitim salidzinajuma ar pa-
rastajam plits virsmam ir dazas atSkiribas, k& ari virkne
priekSrocibu, pieméram, laika ietaupijums varot un ce-
pot, energijas ietaupijums, k& ari vieglaka kopSana un
tirisana. Ta nodroSina ari labaku siltuma kontroli, jo sil-
tums tiek radits tieSi gatavoSanas trauka.

7.3 Gatavosanas trauki

leteicamo trauku sarakstu skatiet oficialaja timek|a viet-
né www.bosch-home.com.

Plasaka informacija par piemérotiem traukiem.

- [appuse 5

7.4 Home Connect iestatiSana

Pirmaja ierices ieslégSanas reize tiek atverta majas tikla
iestatlé\anas sadala. Displeja dazas sekundes deg sim-
bols =.

Lai palaistu piesleguma iestatiS8anu, pieskarieties sen-
soram & un izpildiet nodala

— "Home Connect ", Lappuse 22 sniegtos noradiju-
mus. Lai aizvértu pirmreizéjo iestatijumu sadalu, pieska-
rieties jebkuram sensoram.

8 Galvena vadiba

8.1 Sildvirsmas ieslegSana

» Pieskarieties O.
Atskan signals. Deg gatavoSanas zonu simboli un
paslaik pieejamas funkcijas. Blakus gatavoSanas zo-
nam deg 0.0,

v Sildvirsma ir gatava darbam.

ReStart

» Ja pirmo 4 sekunzu laika péc izslégSanas sildvirsmu
atkal ieslégsiet, ta darbosies ar iepriek$€jiem iestatl-
jumiem.

8.2 Sildvirsmas izsléegSana

» Pieskarieties O, lidz indikatori nodziest.
v Visas gatavo$Sanas zonas ir izslégtas.



Piezime: Sildvirsma tiek izslégta, ja visas gatavoSanas
zonas ir izslégtas ilgak par 20 sekundém.

8.3 Jaudas limena iestatiSana gatavosanas
zonas

Gatavoganas zonai ir 17 jaudas limeni ar vértibam no 1

lidz 9 un ar starpvértibam. Atlasiet jaudas limeni, kurs ir

vislabak piemeérots gatavojamajai partikai un planotajai

gatavoSanai.

1. Pieskarieties vajadzigas gatavoSanas zonas simbo-
lam —.

v Indikators .0 izgaismojas spilgtak.

2. lestatiSanas zona atlasiet vajadzigo jaudas [imeni.

v Jaudas limenis ir iestatits.

Piezime: Ja uz gatavo$anas zonas nav novietots ne-
viens gatavoSanas trauks vai ari katls nav piemérots,
atlasitais jaudas limenis mirgo. PEc noteikta laika gata-
vosanas zona tiek izslégta.

8.4 Padomi gatavosanai

m  Uzsildot biezenus, biezzupas vai biezas mérces, ik
pa laikam apmaisiet tas.

m |epriek$€jai uzsildiSanai iestatiet 8.-9. gatavoSanas Ii-
meni.

m Ja gatavojat slégta trauka, pazeminiet gatavoSanas
[imeni, tiklidz no trauka sak izplGst tvaiks. Tvaika iz-
pliSana neietekmé gatavoSanas rezultatu.

m  Péc gatavoSanas uzlieciet gatavoSanas traukam va-
ku lidz ediena pasniegSanai.

m  Gatavojot atras gatavoSanas katla, ieverojiet razota-
ja norades.

m  Negatavojiet partikas produktus parak ilgi, lai nezau-
détu to uzturvertibu. Ar virtuves taimeri varat iestatit
optimalo gatavoSanas laiku.

Gadajiet, lai e|la nedimotu.

® | aj apbruninatu partikas produktus, cepiet tos ma-
zas porcijas citu péc cita.

m  AtseviSki tgatavoSanas trauki gatavoSanas laika |oti
uzkarst. Tapéc izmantojiet virtuves cimdus.

m |eteikumus par energoefektivu gatavoSanu skatiet
- "Elektroenergijas taupiSana”, Lappuse 5

Gatavosanas ieteikumi

Tabula attélots katram produktam atbilstoSais jaudas Ii-
menis (-===). Gatavo$anas ilgums (© min) var atSkirties
atkariba no partikas produkta veida, svara, biezuma un

Galvena vadiba Iv

QuickStart

» Ja gatavoSanas trauku uz sildvirsmas novietosiet
pirms ieslégSanas, péc ieslegsanas tas tiks identifi-
céts, un automatiski tiks atlasita atbilsto$a gatavoSa-
nas zona. Péc tam nakamo 20 sekunzu laika atla-
siet vajadzigo jaudas limeni, pretéja gadijuma sildvir-
sma izslégsies.

Jaudas limena mainiSana vai gatavoSanas zonas

izslegsana

1. lzvélieties gatavoSanas zonu.

2. lestatiSanas zona izvélieties vajadzigo gatavoSanas
[Tmeni vai iestatiet uz 4.0,

v Tiek nomainits gatavoSanas zonas gatavosanas Ii-
menis vai tiek izslégta gatavoSanas zona, un tiek
paradits atlikusa siltuma indikators.

== ® min
Atkausésana un uzsildiSana
Spinati, saldéti 3-4 15-25
Gula8s, saldéts 3-4 35-55

VariSana, uzturot temperatiru
nedaudz zem variSanas lime-

na

Kartupelu klimpas ' 45-55 20-30
Zivs ' 4-5 10-15
Baltas mérces, pieméram, Be- 1-2 3-6
Samela meérce

Putotas mérces, pieméram, 3-4 8-12
Bearnas mérce, holandiesu

meérce

Sutinasana, tvaicésana, saute-

Sana

Risi ar divkarsu tGdens daudzu- 2.5-3.5 15-30
mu

Risu piena putra 2 2-3 30 - 40

Kartupeli ar mizu 45-55 25-35

Variti kartupeli 45-55 15-30

oL Nadeles ' 6-7 6-10
kvalitates. —
Sautéjums 3.5-45 120-
—_== ® min 180
Kausésana Zupas 35-45 15-60
Sokolade, glazira 1-15 - Darzeni 25-35 10-20
Sviests, medus, zelatins 1-2 - Darzeni, saldéti 35-45 7-20
yzsildiéana un siltuma uzture- Sautéjums atrvarisanas katla 45-55 -
Sana Sautésana
Sautéjums, pieméram, lécu 15-2 - Galas rulete 4.5 50 - 65
sautéjums -
PiensJ1 15.05 Sautéts cepetis 4-5 60 - 100
— : : Gulass ? 3-4 50-60
Cepamdesinas 3-4 - p —
: — Bez vaka
Bez vaka

2 lepriek$ jauzkarsé 8-8.5. gatavoganas [imeni

2 lepriek$ jauzkarsé 8-8.5. gatavosanas limeni




Iv Flexinduction

—== ® min
Sautesana/cepsSana neliela
taukvielu daudzuma '
Snicele, dabiga vai panéta 6-7 6-10
Snicele, saldéta 6-7 6-12
Karbonade, dabiga vai panéta 6-7 8-12
Steiks (3 cm biezs) 7-8 8-12
Putna kratina, 2 cm bieza 5-6 10-20
Putna kratina, saldéta 5-6 10 - 30
Kotletes (3 cm biezas) 45-55 20-30
Hamburgera gala (2 cm bieza) 6-7 10-20
Zivs un zivs fileja, dabiga 5-6 8-20
Zivs un zivs fileja, panéta 6-7 8-20
Zivs, panéta un saldéta, piemé- 6 -7 8-15
ram, zivju pirkstini
Garneles un krabji 7-8 4-10
§vaigu darzenu un sénu apcep- 7 -8 10-20
Sana
' Bez vaka

2 |lepriek$ jauzkarsé 8-8.5. gatavosanas limeni

—== ® min
Panna gatavojami édieni, dar- 7 -8 15-20
zeni, galas strémelites Azijas
gaumeé
Saldéti edieni, pieméram, gata- 6 -7 6-10

voSanai panna

Panklkas, cepot secigi 6.5-75 -

Omlete (seciga cepsana) 35-45 3-10

Ella cepta vérSacs 5-6 3-6

FriteSana, 150-200 g porcijas
1-21 ella, friteSana pa
porcijam’

Saldéti produkti, pieméram, frie 8 -9 -
teti kartupeli, vistas gabalini

Kroketes, saldétas

Gala, pieméram, vistas gabali

7

6
Zivs, panéta vai alus mikla 6 -

6

Darzeni, sénes, panéti, alus vai
tempuras mikla

Miklas izstradajumi, pieméram, 4-5 -
dazadi virtuli, augli alus mikla

' Bez vaka
2 |leprieks jauzkarsé 8-8.5. gatavo$anas Iimeni

9 Flexinduction

Pielagojama gatavoSanas zona sniedz iespéju novietot
jebkadas formas vai izméra gatavoSanas trauku jebku-
ra vieta. Tai ir Cetri induktori, kas darbojas neatkarigi
cits no cita. lzmantojot pielagojamo gatavoSanas zonu,
aktivizéjas tikai ta zona, uz kuras atrodas gatavoSanas
trauks.

9.1 Gatavosanas trauka novieto$ana
Pielagojamo gatavoSanas zonu var konfigurét divejadi

atkariba no ta, kads gatavoSanas trauks tiek izmantots.

Lai nodrosinatu labu siltuma noteikSanu un siltuma sa-
dali, centréjiet gatavoSanas trauku ta, ka paradits atté-
los.

Ka viena apvienota gatavosanas zona

leteicams izmantot, gatavojot ar vienu gatavosanas
trauku.
= Nolieciet gatavoSanas trauku atbilstigi ta izméram.

@ <13 cm. @>13 cm.
|
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® |eteicams izmantot garenu gatavo$anas trauku (3.

Ka divas atseviSkas gatavoSanas zonas

leteicams izmantot, gatavojot ar diviem gatavoSanas
traukiem.

Priek§éjo un aizmuguréjo zonu var izmantot neatkarigi
vienu no otras, un katras zonas jaudas limeni var iesta-
tit atseviski.




Piesardzibu

Nenovietojiet gatavoSanas trauki pa vidu starp labo un
kreiso zonu. GatavoSanas zonas netiks aktivizétas pa-
reizi, un nevarés sasniegt labu gatavosanas rezultatu.

i [oeg

O

N

9.2 FlexInduction iesléegSana

1. Novietojiet gatavoSanas trauku uz gatavoSanas zo-
nas.

Paplasinata FlexInduction funkcija Iv

2. lekarta atpazist gatavoSanas trauku un izvélas gata-
vosanas zonu.

v Atkariba no gatavoSanas trauka izméra un novieto-
juma gatavoSanas zonas automatiski tiek nodalitas
vai apvienotas.

v Flex-Zone ir apvienota, un deg

Piezimes

m Pieskaroties €, gatavoSanas zonas iestatijumus ie-
sp€jams mainit manuali.

m  Pielagojamas gatavoSanas zonas standarta konfigu-
raciju var mainit. Ka rikoties, skatiet nodala "Pama-
tiestatijumi". — Lappuse 20

m Ja jUs no aktivas apvienotas gatavoSanas zonas
parvietojat vai nocelat gatavoSanas trauku, sakas
automatiska meklésana. Katrs Sis mekléSanas laika
gatavoSanas zona atrastais gatavoSanas trauks tiek
karséts ar ieprieks izvéléto jaudas pakapi.

10 Paplasinata Flexinduction funkcija

Uz palaSinatas gatavoSanas zonas var gatavot, izman-
tojot lielakus traukus, ka ari saniski novietot garenus
traukus.

Paplasinata zona vienmer ieslédzas kopa ar vienu no
divam pielagojamajam gatavoSanas zonam. Paplasina-
to zonu nevar ieslégt atseviski.

10.1 GatavosSanas trauka novietoSana
atbilstosi ta formai un izméram

Novietojiet gatavoSanas trauku pa vidu uz pielagoja-
mas gatavoSanas zonas aizmuguréjas dalas un tas pa-
plasinajuma.

Atkariba no gatavoSanas trauka lieluma un nosegta sil-
dvirsmas laukuma pielagojamo gatavoSanas zonu varat
ieslegt ka divas neatkarigas gatavoSanas zonas vai ka
vienu gatavoSanas zonu:

()

10.2 Paplasinata FlexIinduction funkcija

aktivizesana

1. Novietojiet gatavoSanas trauku uz pielagojamas ga-
tavoSanas zonas, nosedzot paplasinato zonu.

2. Atlasiet gatavoSanas zonu un jaudas limeni. Deg ga-
tavodanas zonas indikatori, k& ari  paplaginatajai
zonai.

v Zona ir aktivizéta.

Piezime: Ja indikators nedeg, paceliet gatavoSanas

trauku un novietojiet to atpakal uz gatavoSanas zonas.

10.3 Paplasinata FlexIinduction funkcija
deaktivizesana
» Atlasiet gatavoSanas zonu un iestatiSanas zona ie-

statiet uz 00.
v Funkcija ir deaktivizéta.

11 MoveMode

Ar So funkciju var izmainit gatavo3anas traukam pieme-
roto jaudas pakapi, vienkarsi parbidot trauku pa piela-
gojamo gatavoSanas zonu turp un atpakal. Zona tiek
sadalita tris atseviSkas zonas ar atskirigam jaudas pa-
kapém.

11.1 Gatavosanas trauka novietoSana un
parvietosana

Izmantojiet tikai vienu gatavosanas trauku. Gatavosa-
nas zona ir atkariga no izmantota gatavoSanas trauka,
ta izméra un novietojuma.

Katrai gatavoSanas zonai ir nokluséjuma jaudas paka-
pe:

®  Priekgja zona = gatavo$anas limenis 5

= Vid&ja zona = gatavodanas limenis 5

= Aizmugures zona = gatavo$anas limenis .5

11



lv Laika funkcijas

Jaudas pakapju nokluséjuma iestatijumu var mainit. Ka
rikoties, skatiet nodala “Pamatiestatijumi”
— [appuse 20.

J<13cm
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11.2 MoveMode aktivizésana

Prasiba: Uz pielagojamas zonas uzlieciet tikai vienu

gatavosanas trauku.

1. Izvélieties vienu no divam pielagojamas zonas gata-
vosanas zonam.

2. Nospiediet i<,

v Gatavodanas zonas indikatora blakus {él redzama
tas zonas jaudas pakape, uz kuras atrodas gatavo-
Sanas trauks.

v Funkcija ir ieslégta.

Piezime: Zonu jaudas pakapes gatavoSanas laika var

mainit.

11.3 MoveMode deaktivizeSana

Pieskarieties el
v Indikators blakus el izsledzas.
Funkcija ir deaktivizéta.

v

<

12 Laika funkcijas

Sildvirsmai ir dazadas gatavoSanas laika iestatiSanas
funkcijas:

m |zs|légSanas taimeris

= Taimeris

= Count-up timer

12.1 IzslegSanas taimeris

Var programmét vienas gatavoSanas zonas vai vairaku
gatavoSanas zonu gatavoSanas laiku. Kad laiks ir paga-
jis, gatavoSanas zona izslédzas automatiski.

IzslegSanas taimeris ieslegSana

1. Atlasiet gatavoSanas zonu un jaudas limeni.

2. Nospiediet ©.

v Tiek izgaismots sildrinka radijums O.

3. lestatiet laiku iestatijumu zona.

- Lai iestatitu gatavoSanas laiku, kas 1saks par 10
mindtém, pirms vajadzigas vertibas iestatiSanas
vienmeér pieskarieties 0.

4. Apstipriniet ar O.

v Sakas gatavoSanas laika atskaite.

v Kad gatavoSanas laiks ir beidzies, gatavo$anas zo-
na izslédzas, un atskan signals.

Piezimes

® Ja gatavoSanas zonai, kura ir aktivizéts PerfectFry
Sensor, ir ieprogramméts gatavosanas laiks, ieprog-
rammeéta gatavoSanas laika atskaite sakas tad, kad
ir sasniegta izvéléta temperaturas pakape.

m Ja gatavoSanas zonai ir ieprogrammeéts gatavosa-
nas laiks un ir aktivizéts PerfectCook Sensor, gata-
voSanas laika atskaite sakas tikai tad, kad ir sa-
sniegta izvéléta temperaturas pakape.

IzslegSanas taimeris mainiSana vai izslégSana
1. Izvélieties gatavodanas zonu un pieskarieties O.

12

2. |estatiSanas zona mainiet laiku vai iestatiet 40, lai
dzéstu laiku.
3. Apstipriniet ar O.

12.2 Taimeris

L auj aktivizét taimeri ar laiku no 0 lidz 99 min. Sis fun-
kcijas darbiba nav saistita ne ar vienu gatavoSanas zo-
nu vai citu iestatijumu. Ta automatiski neizslédz gatavo-
Sanas zonas.

Taimeris ieslégSana

Pieskarieties &.

lestatiSanas zona iestatiet vajadzigo laiku.
Apstipriniet ar &.

Tiek sakta laika atskaite.

lestatita laika beigas atskan signals.

< cpNa

Taimeris lesledziet vai izsledziet

1. Pieskarieties &.

2. Mainiet laiku iestatianas zona vai iestatiet to uz 40,
lai izdzéstu laiku.

3. Apstipriniet ar &.

12.3 Count-up timer

Hronometra funkcija rada laiku, kas pagajis kop$ aktivi-
z€Sanas.

Count-up timer ieslegSana
» Pieskarieties @.
v Tiek sakta laika atskaite.

Count-up timer izslégSana

1. Pieskarieties @. Laika skaitidana hronometra tiek ap-
turéta. Taimera radijumi joprojam ir izgaismoti.

2. Pieskarieties @. Indikatori nodziest.



PowerBoost v

13 PowerBoost

Ar So funkciju lielu daudzumu Udens var uzkarsét atrak
neka ar 5.

So funkciju var izmantot jebkura gatavoSanas zona, ja

vienlaikus neizmanto kadu citu tas pasas grupas gata-
voSanas zonu.

13.1 PowerBoost ieslegsana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties »4.. Deg indikators h.

v Funkcija ir ieslégta.

Piezime: So funkciju ari varat iestatit, gatavosana iz-
mantojot kombinéto pielagojamo gatavoSanas zonu.

13.2 PowerBoost izslégSana

1. lzvélieties gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties .4.. Indikators &. nodziest, un atkal tiek
ieslégts gatavodanas zonas gatavoanas [Imenis 5.

v Funkcija ir deaktivizéta.

Piezime: Noteiktos gadijumos §i funkcija var tikt izsleg-

ta automatiski, lai aizsargatu elektroniskas sistemas
elementus sildvirsmas iekSiené.

14 PanBoost

Ar 8o funkciju pannas var uzkarseét atrak neka ar 9.
So funkciju var izmantot jebkura gatavoSanas zona, ja
vienlaikus neizmanto kadu citu tas pasSas grupas gata-
voSanas zonu.

14.1 LietosSanas ieteikumi

Neuzlieciet pannai vaku.

Nekad nekarséjiet tukSas pannas bez uzraudzibas.
Izmantojiet tikai aukstas pannas.

Izmantojiet tikai pannas ar pilnigi lldzenu pamatni.
Neizmantojiet pannas ar planu pamatni.

14.2 PanBoost ieslégSana

1. Izvélieties gatavoSanas zonu.

2. Divreiz pieskarieties .4+ Deg Fh.

v Funkcija ir ieslégta.

Piezime: So funkciju arf varat iestatit, gatavo$ana iz-
mantojot kombinéto pielagojamo gatavoSanas zonu.

14.3 PanBoost izslegsana

1. Atlasiet gatavoSanas zonu.

2. Pieskarieties »a.. Pl nodziest, un gatavo$anas zona
parslédzas atpakal uz gatavo$anas limeni 5.

v Funkcija ir deaktivizéta.

Piezime: Lai novérstu parmeérigu temperatiras paaugst-

inasanos, 81 funkcija péc 30 sekundém automatiski iz-

sledzas.

15 Siltuma uzturesanas funkcija

So funkciju var izmantot §okolades vai sviesta kausésa-
nai, ka ari édiena siltuma uzturésanai.

15.1 Siltuma uzturesanas funkcija

ieslegsSana

1. Izvélieties vajadzigo gatavoSanas zonu.

2. Nakamo 10 sekunzu laika pieskarieties .
Deg L.

v Funkcija ir ieslégta.

15.2 Siltuma uzturésanas funkcija
izslegSana
1. lIzvélieties gatavoSanas zonu.
2. Pieskarieties 1.
L o nodziest.
v Funkcija ir deaktivizéta.

16 lestatijumu parnemsana

Izmantojot So funkciju, gatavoSanas limeni, iestatito ga-
tavoSanas laiku un atlasito gatavoSanas funkciju var
parnest no vienas gatavoSanas zonas uz citu.

16.1 lestatijumu parnemsana

Prasiba: Parvietojiet gatavoSanas trauku uz gatavosa-
nas zonu, kas nav ieslégta, nav ieprieks iestatita un uz
kuras iepriek$ nav atradies cits gatavoSanas trauks.

13



Ilv Assist

1. Parvietojiet gatavoSanas trauku.

S =
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GatavoSanas trauks tiek identificéts, un jaunizvelétas
gatavoSanas zonas indikatora parmainus mirgo ie-
prieks izvéléta jaudas pakape un t.

2. Lai parnemtu iestatijumus, izvélieties jauno gatavo-
S§anas zonu.
lekarta sakotnéjas gatavosSanas zonas jaudas paka-
pi iestata uz 00.

v lestatijumi ir parnesti uz jauno gatavosSanas zonu.

Piezime: Ja uz citas gatavoSanas zonas uzliek jaunu

gatavoSanas trauku, pirms iestatijumu apstiprinaSanas
81 funkcija ir pieejama abiem gatavoSanas traukiem.

17 Assist

GatavoSanas paligs garanté vienkarSu gatavoSanu un

izcilus gatavoSanas rezultatus.

Kad ir izveéléta vajadziga temperatdra, sensori pastavigi
méra gatavosSanas trauka temperatiru un uztur to visu
gatavoSanas laiku nemainigu.

PriekSrocibas

m  Kad ir sasniegta izvéléta temperatira, ta automatiski
tiek uzturéta nemainiga, ka rezultata ietaupas ener-
dija.

® E|la neparkarst, un édieni neparvaras.

17.1 PerfectFry Sensor

lestatijums ir piemérots méréu pagatavosanai vai sabie-
zinaSanai, pankiku ceps$anai, olu cepSanai sviesta, dar-
zenu vai steiku cepSanai lidz vélamajai gatavibas paka-
pei un vienlaicigai temperatras kontroléSanai.

Si funkcija ir pieejama visam gatavoSanas zonam, kas
ir apzimétas ar L3S,

Temperatiras pakapes
Temperatiras pakapes édienu pagatavoSanai.

Pa- Tempe- Funkcijas
kape ratura

1 120 °C Meréu gatavoSana un sabiezinasana,
darzenu cepSana

2 140 °C  ApcepSana olivel|a vai sviesta

3 160 °C  Zivs un lielu produktu gabalu cepSa-
na

4 180 °C Panétu, saldétu un griletu produktu
friteSana

5 215°C GrileSana augsta temperatara un gril-
panna

leteicamais gatavosanas trauks

Sai funkcijai paredzéts specials gatavosanas trauks,
kas |auj sasniegt optimalus rezultatus.

leteicamos gatavoSanas traukus var iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta, specializétaja veikala vai misu
internetveikala www.bosch-home.com.

Piezime: Varat izmantot ari citu gatavoSanas trauku. At-
kariba no izvéléta gatavoSanas trauka faktiski sasniegta
temperattra var at8kirties no izvélétas temperatiras pa-
kapes.
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PerfectFry Sensor ieslégSana

1. Novietojiet tukSu gatavoSanas trauku uz gatavoSa-
nas zonas.

2. |zvElieties gatavoSanas zonu un pieskarieties
=

3. Turpmako 10 sekunzu laika iestatiSanas zona izve-
lieties vajadzigo temperatlras limeni.

v Funkcija tiek startéta. Lidz ir sasniegta iestatita tem-
peratlra, mirgo L=,

v Kad iestatita temperatura ir sasniegta, atskan sig-
nals, un L2J— parstaj mirgot.

4. lelejiet panna taukvielu un ielieciet gatavojamos pro-
duktus.

Piezime: Ja gatavoSanai ir nepiecieSami vairak neka

250 ml ellas, vispirms ielejiet ellu un pirms gatavojamo

produktu ielikSanas pagaidiet dazas sekundes.

PerfectFry Sensor izslegSana

» |zvélieties gatavoSanas zonu un pieskarieties
=

v Funkcija ir deaktivizéta.

leteikumi gatavosanai ar PerfectFry Sensor
Nakamaja tabula paradita ideala temperaturas pakape
dazadiem édieniem. Temperatira 4 un gatavosanas
laiks ®© min ir atkarigi no produktu daudzuma, stavokla
un kvalitates.

) ® min
Gala
Snicele 4 610
Snicele, panéta 4 610
Fileja 4 6-10
Karbonades 3 1015
"Cordon bleu", Vines Snicele 4 10-15
Steiks, asinains, 3 cm biezs 5 6-8
Steiks, vidéji cepts, 3 cm biezs 5 8-12
Steiks, labi izcepts, 3 cm biezs 4 8-12
T kaula steiks, asinains, 4,5 cm biezs 5 1015
T kaula steiks, vidéji cepts, 4,5 cm biezs 5  20-30
Vistas krutina, 2 cm bieza 3 10-20
Spekis 2 5-8
Malta gala 4 6-10
Hamburgera gala, 1,5 cm bieza 3 6-15




Assist Iv

) ® min ) ® min
Galas bumbinas, 2 cm biezas 3 10-20 Popkorns 5 3-4
Desinas 3 820
Corizo, j6la desa 3 10-20 17.2 PerfectCook Sensor
Sasliks, kebabs 3 10-20 [zmantojot 8o funkciju, varat uzsildit partikas produktus,
Giross 4 7-12 vant uz Ieénas uguns, varit, sautét, gatavot atrvariSanas
— Py katla vai fritét katla liela e|las daudzuma un kontroléta
was .urll juras veltes temperatira.
Zivs fileja 4 10-20 Lai izmantotu 8o funkciju, ir nepiecie$ams bezvadu ga-
Zivs fileja, panéta 4  10-20 tavoSanas sensors gatavosanai bez vada.
Zivs, cepta, vesela 3 10-20 Si funkcija ir pieejama visas gatavoSanas zonas ar bez-
= ! vadu gatavoSanas sensoru, izmantojot parastus gatavo-
Sardines 4 612 Sanas traukus.
Veézveidigie, garneles 4 4-8 _ _
, . — Temperaturas pakapes
Tinteszivs, sépija 4 6-12 _ - - . . .
— Temperaturas pakapes edienu pagatavoSanai.
Olu edieni
Sviesta cepta varsacs 2 o6 Pa- Tempe- Funkcijas GatavosSanas
— kape ratura
Veérsacs 4 2-6 — ;
, 1 70 °C UzsildiSana un siltu-
Olu kultenis 2 4-9 ma uzturésana
Omlete 2 3-6
FranCu tostermaize 3 4-8 2 90 °C Gatavosana
Planas, biezas pankukas, tako 5 1-3
Darzeni —
Cepti kartupeli 5 612 3 100°C  Uzvarisana
Friteti kartupeli 4 15-25
Kartupelu pankukas 5 2-4 4 120 °C  Gatavodana atrvarisa-
Sipoli, cepti Kiploki 2 2-10 nas katla
Sipolu gredzeni 3 5-10
Cukini, baklazani, paprika 2 4-12 5 180 °C  FritéSana
Zalie spargeli 3 415
Sénes 4 10-15
Ella sautéti darzeni 1 10-20 Noradijumi par funkciju PerfectCook Sensor
Darzeni tempuras mikla 4 5-10 ®» Bezvadu gatavoSanas sensors caur traukam piestip-
" — rinato silikona pamatni méra Skidruma temperaturu.
S?saldeta pgrtlka Lai mérijumi bUtu pareizi, silikona pamatnei jabut pil-
Vistas nageti 4 1015 niba parklatai ar méramo Skidrumu.
Zivju pirkstini 4 8-12 = Pirms sakt gatavoSanu, bezvadu gatavosSanas sen-
Friteti kartupel| 5 4-8 sora ramim un pie gatavoSanas trauka piestiprinata-
— S — jai silikona pamatnei jabut pilnigi sausiem.
Panna gatavojami édieni 3 610 = Neiznemiet bezvadu gatavosanas sensoru gatavosa-
Darzenu rullisi 4 10-30 nas laika. Péc gatavoSanas iznemiet sensoru uzma-
Pastétes. kroketes 5 38 nigi, jo sensors var bat karsts.
Ma : Lai taupitu energiju, uzlieciet vaku.
erces Novietojiet gatavo$anas trauku ta, lai bezvadu gata-
Tomatu meérce 1 2535 vodanas sensors bitu vérsts sanus uz sildvirsmas
Be$amela mérce 1 10-20 armalu. o o
Siera marce 1 10-20 ®  |aj izvairitos no parkarSanas, nevéersiet bezvadu ga-
= - tavoSanas sensoru pret citu karstu gatavoSanas
Saldas meérces 1 15-25 trauku.
'(\;A_(:rces’ sabiezinatas 12585 PerfectCook Sensor ieslégSana
ltas _ Prasiba: Pievienojiet bezvadu gatavoSanas sensoru.
Cepts siers _ 8 710 1. Piestipriniet bezvadu gatavo$anas sensoru pie gata-
Grauzdéti maizes kubini 3 6-10 vodanas trauka.
Grauzdéta maize 4 4-8 2. Uz vajadzigas gatavo$anas zonas novietojiet gatavo-
Sausie pusfabrikati ] 510 8anas trauku ar pietiekamu daudzumu Skidruma un
- — _ _ uzlieciet vaku.
Mandeles, valrieksti, ciedru rieksti, grauz- 4 3-15

deti
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Ilv Assist

3. Izvelieties gatavoSanas zonu, uz kuras atrodas gata-

voSanas trauks ar bezvadu gatavoSanas sensoru.

Péc tam uzspiediet pa vidu uz bezvadu gatavoSanas

sensora.
v Vadibas paneli deg &r.

4. |zvElieties gatavojamajam produktam atbilstoSo tem-

peraturu.
v Funkcija ir ieslégta.

v &r mirgo lidz bridim, kad ddens vai ella ir tada tem-

peratlra, lai varétu ievietot produktus. Atskan sig-
nals, un temperattras simbols parstaj mirgot.

5. Péc skanas signala nonemiet vaku un pievienojiet
produktus. GatavoSanas laika atstajiet vaku uzliktu.

PerfectCook Sensor izslegsana

1. lIzvélieties gatavoSanas zonu.

2. |estatijumu zona iestatiet OO

v Funkcijas ir deaktivizétas.

Piezime: Lai no jauna aktivizétu gatavoSanas funkciju,
nogaidiet aptuveni 10 sekundes.

leteikumi gatavosanai ar PerfectCook Sensor

Talak tabula paradita dazadu édienu ideala temperati-

ras pakape. 8°C un ® min ir atkarigi no produktu dau-
dzuma, stavokla un kvalitates.

Uzsildisana un siltuma uzturesana

4eC ® min
GulaSa uzsildisana 70 10-20
Karstvina sildisana 70 5-15
- Léna gatavosana

4oC ® min
Gala
Desinas 90 10-20
Zivis
Sautéta zivs 90 15-20
Olu edieni
Bez ¢aumalas varitas olas 90 2-5
Kartupeli
Kartupelu klimpas 90 30-40
Nudeles un graudaugu izstra-
dajumi
Risi 90 25-35
Tvaiceéti risi 90 25-35
Pilngraudu risi 90 45-55
Basmati risi, taizemieSu gaumé 90 8-12
Savvalas risi 90 20-30
Polenta 90 3-8
Mannas putra 90 5-10
Zupas
Atri pagatavojami krémi 90 10-15
Deserts
Piena risi 90 40-50
Auzu parslu putra 90 10-15
Sokolades puding 90 3-5
Citas

4oC ® min
Piens 90 3-10
- Varisana

4oC ® min
Gala
Kotletes 100 20-30
Vista 100 60-90
Tela gala 100 60-90
Olu edieni
Varitas olas 100 5-10
Darzeni un paksaugi
Brokol|i 100 10-20
Ziedkaposti 100 10-20
Rozkaposti 100 30-40
Zalas paksSu pupinas 100 15-30
Turku zirni 100 60-90
Zirni 100 15-20
Lécas 100 45-60
Kartupeli
Gnocchi 100 3-6
Kartupeli, variti 100 30-45
Saldie kartupeli 100 30-45
Nudeles un graudaugu izstra-
dajumi
Cieto kvieSu nddeles 100 7-10
Miklas izstradajumi 100 3-5
Pilngraudu nudeles 100 7-10
Cieto kvieSu nudeles, pilditas 100 15-20
Svaigas nudeles, pilditas 100 5-8
Kvinoja 100 10-12
Zupas
Majas gatavots buljons 100 60-90
Atri pagatavojamas zupas 100 5-10
Deserts
Kompots 100 15-25
Saldéti produkti
Zalas paksSu pupinas 100 15-30
Gatavosana atrvariSanas katla

4°C ® min
Gala
Vista 120 15-25
Tela gala 120 15-25
Darzeni un paksaugi
Darzeni 120 3-6
Turku zirni 120 25-35
Lécas 120 10-20
Pupas 120 25-35
Kartupeli
Kartupeli 120 10-20
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4eC ® min
Saldie kartupeli 120 10-20
Nudeles un graudaugu izstra-
dajumi
Risi 120 6-8
Pilngraudu risi 120 12-18
Zupas
Majas gatavots buljons 120 20-30

FritéSana liela ellas daudzuma
Lai uzkarsétu ellu, uzlieciet vaku, bet produktu cep-
Sanas laika to nonemiet.

4eC ® min
Gala
Vistas gabali 180 10-15
Kotletes 180 10-15
Zivis
Zivs alus mikla, panéta 180 10-15
Darzeni un pakSaugi
Darzeni alus mikla, panéti 180 4-8
ISampinjoni, panéti vai alus mik- 180 4-8
a
Deserts
Berlines virtuli un citi virtuli 180 5-10
Saldéti produkti
Fritéti kartupeli 180 4-8

17.3 Bezvadu gatavoS$anas sensors

Lai izmantotu PerfectCook Sensor, jaiegadajas bezvadu
gatavoSanas sensors.

Bezvadu gatavoSanas sensoru varat iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta, musu internetveikala vai
www.bosch-home.com specializéta tirdzniecibas vieta.

Bezvadu gatavoSanas sensora pievienoSana

Lai bezvadu gatavoSanas sensoru savienotu ar vadibas
paneli, rikojieties Sadi:
1. lzvélieties pamatiestatijumu c . Pamatiestatijumi
— [appuse 20
v Deg -.
2. |zvélieties to gatavoSanas zonu, kuras indikators ie-
degas. Atskan signals. Mirgo &r.,
3. 30 sekunzu laika Tsi uzspiediet pa vidu uz bezvadu
gatavoSanas sensora.
- Péc dazam sekundém gatavoSanas zonas indi-
katora paradas gatavoSanas sensora un vadibas
panela savienojuma rezultats.

Rezultats

4 Savieno-
jums bez
klddam

PerfectCook Sensor ir pieejams.

Bezvadu gatavosSanas sensors v

Rezultats

i Savienoju- Komunikacijas k|uda

ma kluda = Atkartojiet savienoSanas proce-
su. Ja rezultats joprojam ir i, sa-
zinieties ar klientu servisu.

Savienoju- Komunikacijas kltda

ma k|uda ®  Bluetooth komunikacijas kltda.
Atkartojiet savienoSanas proce-
Su.

m 30 sekunzu laika péc gatavosa-
nas zonas izvéles netika uz-
spiests pa vidu uz bezvadu ga-
tavoSanas sensora. Atkartojiet
savienosanas procesu.

= Gandriz tukSa bezvadu gatavo-
Sanas sensora baterija. Nomai-
niet bateriju, atiestatiet bezvadu
gatavoSanas sensoru un atkar-
tojiet savienoSanas procesu.

x|

Bezvadu gatavosSanas sensora atiestatiSana

1. Aptuveni 8-10 sekundes spiediet uz gatavoSanas
sensora ta vidusdala.

v Si procesa laika tris reizes iedegas gatavoSanas
sensora LED indikators.

v Kad LED iedegas treSo reizi, sakas atiestatiSana.

2. Tagad vairs nespiediet gatavoSanas sensoru ta vi-
dusdala.

v Tiklidz LED indikators nodziest, bezvadu gatavosa-
nas sensors ir atiestatits.

3. Atkartojiet savienoSanas procesu, sakot ar 2. darbi-
bu.

Varisanas punkta iestatiSana

Temperatira, kura sak varities tdens, ir atkariga no dzi-
vesvietas augstuma virs juras limena. Ja tdens varas
parak intensivi vai parak vaji, varisanas temperataru var
iestatit. Sim noldkam:

lzvélieties pamatiestatijumu c Y. Pamatiestatijumi

- Lappuse 20

Limenis lestatama veértiba c 4
Om i
100-200 m c
200-400 m 3
400 - 600 m Y
600 -800 m 5
800 - 1000 m &
1000 - 1200 m 1
1200 - 1400 m g
Virs 1400 m g

' Pamatiestatijums

Piezime: Ar 3/100 °C temperatiru ir pietiekami, lai va-
rsanas notiktu efektivi, bet, ja vélaties iestatit intensiva-
ku variSanos, iespéjams izvéléties zemaku pakapi.

18 Bezvadu gatavoSanas sensors

Lai izmantotu PerfectCook Sensor, jaiegadajas bezvadu
gatavoSanas sensors.
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Iv Bezvadu gatavoSanas sensors

Bezvadu gatavoSanas sensoru varat iegadaties klientu
apkalpoSanas dienesta, musu internetveikala vai
www.bosch-home.com specializéta tirdzniecibas vieta.

18.1 Piegades komplektacija

Péc visu daju iznemSanas no iepakojuma parbaudiet,
vai tam transportéSanas laika nav radusies bojajumi un
piegades komplektacija ir pilniga.

= 2N Bezvadu gatavoSanas sensors

= [ Silikona uzlime

u Sablons

18.2 Silikona uzlimes pielimésana

GatavoSanas sensors pie trauka ir piestiprinats ar sili-

kona uzlimi. Lai piestiprinatu pie gatavosanas trauka:

1. LiméSanas vieta uz gatavoSanas trauka nedrikst bat
taukaina. Notiriet trauku, rGpigi nosusiniet un liméesa-
nas vietu notiriet, pieméram, ar spirtu.

2. Noplésiet no silikona uzlimes aizsargplévi. Izmanto-
jot komplekta iek|auto Sablonu, pielimgjiet silikona
uzlimi gatavoSanas trauka arpusé atbilstosa augstu-
ma.

3. Piespiediet silikona uzlimi pa visu tas virsmu un ari
iekSpuse. .

4. Laujiet limei vienu stundu nozit. Saja laika gatavosa-
nas trauku neizmantojiet un nemazgajiet.

Piezime: Ja silikona uzlime ir atliméjusies, izmantojiet

jaunu. Piecu silikona uzlimju komplekts iegadajams

specializétajos veikalos, musu klientu servisa vai musu

oficialaja timek|a vietné www.bosch-home.com, noradot

preces numuru 17007119,

Visas limes uzglabasanas laika pakapeniski noardas.

Lai to novérstu, piestipriniet silikona pamatnes pie jlsu

traukiem uzreiz péc sanems$anas.
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18.3 Bezvadu gatavoSanas sensora

piestiprinasana

1. Pirms gatavoSanas sensora piestiprinaSanas parlie-
cinieties, vai silikona uzlime ir pilnigi sausa.

2. Piestipriniet gatavoSanas sensoru silikona uzlimei ta,
lai tas pilniba piegultu tai.

18.4 Baterijas nomainiSana

Ja péc bezvadu temperatlras sensora nospieSanas ne-

iedegas sensora LED, ir izlad€jusies baterija. Baterijas

nomaina:

1. Nonemiet silikona parsegu gatavoSanas sensora
korpusa apaksdala un ar skrivgriezi izskravejiet
abas skrives.

2. Atveriet gatavoSanas sensora vacinu un iznemiet no
ietvara bateriju.




3. levietojiet jaunu bateriju, ievérojot norades par bate-
rijas poliem. Izmantojiet tikai kvalitativas CR2032 ti-
pa baterijas.

Piezime: Lai iznemtu bateriju, neizmantojiet metala
priekSmetus. Nepieskarieties baterijas spailu kontak-
tiem.

4. Aizveriet gatavoSanas sensora vacinu. Skrivém pa-
redzEtajiem padzilinajumiem vacina jasakrit ar padzi-
lingdjumiem korpusa apaksdala. Ar skravgriezi ie-
skrlvéjiet abas skrlves un piestipriniet silikona par-
segu gatavoSanas sensora korpusa apaksdala.

18.5 TiriSana

Gatavosanas sensors

Tiriet ar mitru dranu. Nelieciet trauku masina un nesa-
mitriniet.
Kad gatavoSanas sensors netiek izmantots, nonemiet
to no trauka un glabajiet drosa vieta, netuvinot siltuma
avotiem.

Bérnu droSibas funkcija Iv

Silikona uzlime

Notiriet un nosusiniet gatavoSanas sensoru pirms pie-
stiprinasanas. To var mazgat trauku masina.

Piezime: Trauku ar silikona uzlimi neturiet ilgaku laiku
trauku mazgasanas lidzekla Skiduma.

Bezvadu gatavosanas sensora lodzins
Gadajiet, lai lodzin$ butu tirs un sauss. Svarigi ievérot:
1. Regulari nofiriet no ta tauku $lakatas un netirumus.

2. Tir8anai izmantojiet dranu vai vates kocinus un stik-
lu tirSanas lidzekli.

Piezimes

= Sjldvirsmas tiriSanai neizmantojiet cietus un raupjus
priek8metus, pieméram, saru sukas vai abrazivus
stklus un abrazivus tirisanas lidzek|us.

= | aj nenosmeérétu vai nesaskrapétu bezvadu gatavo-
Sanas sensora lodzinu, nepieskarieties tam ar pirk-
stiem.

18.6 Atbilstibas deklaracija

Ar S0 BSH Hausgerate GmbH apstiprina, ka ierice ar
bezvadu gatavoSanas sensora funkciju atbilst direktivas
2014/53/EU pamatprasibam un citiem attiecigajiem
noteikumiem.

Detalizéta atbilstibas deklaracija saskana ar direktivu
RED pieejama timekla vietnes www.bosch-home.com
ierices izstradajuma lapas sadala Papildu dokumenti.
Bluetooth® logotipi un zZimols ir registrétas precu zZimes
un pieder Bluetooth SIG, Inc., BSH Hausgerate GmbH
8o Zimolu izmanto saskana ar licenci. Citi zimoli un tird-
zniecibas nosaukumi ir attiecigo uznémumu ipasums.

19 Beérnu drosibas funkcija

Sildvirsma ir aprikota ar bérnu droSibas funkciju. Ta ne-
lauj bérniem ieslégt sildvirsmu.

19.1 Bérnu drosibas funkcija ieslegSana
Prasiba: Sildvirsmai ir jabut izslégtai.

1. Pieskarieties .

2. Uz 4 sekundém pieskarieties 4.

v Indikators & deg 10 sekundes.

v Sildvirsma ir blokéta.

19.2 Bérnu drosibas funkcija izslegSana

1. Pieskarieties @.
2. Uz 4 sekundém pieskarieties 4.
v Blokésana ir atcelta.

19.3 Automatiska bernu drosibas funkcija

Bérnu droSibas funkciju iespéjams automatiski aktivi-
z€t, ikreiz izslédzot sildvirsmu.

To, ka ieslégt un izslegt So funkciju, uzzinasit nodala
“Pamatiestatijumi” — Lappuse 20.
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Iv Tiri8anas aizsardziba

20 Tirisanas aizsardziba

Sniedz iespéju blokét vadibas paneli tirnsanas vajadzi-
bam, lai nejausi neizmainitu iestatijumus.
Galvenais slédzis netiek blokéts.

20.1 TiriSanas aizsardziba ieslégSana

» Nospiediet ¥. Atskan bridingjuma signals, un deg W.
v Vadibas panelis ir blokéts 35 sekundes. 5 sekun-
des pirms izslégSanas atskan signals.

20.2 TiriSanas aizsardziba izslegSana
Funkcijas prieksSlaicigai izslégSanai:

» Pieskarieties ¥.

v Vadibas panelis ir atblokéts.

21

Ja kada gatavoSanas zona darbojas ilgaku laiku un jas

nemainat nekadus iestatijumus, aktivizéjas droSibas
funkcija. Gatavo$anas zona parada F& un izslédzas.

Individuala drosibas izslegsana

Laiks no 1 Iidz 10 stundam ir atkarigs no izvélétas jau-
das pakapes.

Lai ieslegtu gatavoSanas zonu, nospiediet jebkuru taus-
tinu.

22 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jls varat pielagot savam vajadzibam.

22.1 Pamatiestatijumu parskats

Indikators lestatijums Vertiba
ci Bérnu drosibas funkcija 0 - Manuali.'
{ Automatiski.
c - |zslégts.
cc Skanas signali L — Apstiprinajuma un k|Gdas signals ir izslégti.
i — leslégts tikai k|idas signals.
c — leslégts tikai apstiprindjuma signals.
3 - Visi skanas signali ir ieslégti .
c3 Energijas patérina indikators 0 - izslégts.’
Ar So funkciju var skatfit kopé&jo energijas pa- - ieslégts.
térinu no sildvirsmas ieslégSanas lidz izsleg-
Sanas bridim.
Indikatora precizitate ir atkariga art no stra-
vas tikla jaudas kvalitates.
cH lestatijumu izvélieties atkariba no augstuma L"‘-:' - Samazinasana.
virs jlras lImena: 7 — Pamatiestatijums.
Y9 — Palielind3ana.
ch Automatiska izslégdana 00 - izslegts.”
{189 — Laiks lidz automatiskajai izslégsanai.
ch Taimera beigu skanas signala ilgums - 10 sekundes '

2 - 30 sekundes

7 — 1 mindte

Darbibas jaudas ierobezojums

Ar to var ierobezot sildvirsmas kopéjo jaudu,
ja tas ir nepiecieSams elektroinstalacijas ipat-
nibu dé|. Pieejamie iestatijumi ir atkarigi no
sildvirsmas maksimalas jaudas (skatit datu
plaksniti). Ja funkcija ir aktivizéta un sildvir-
sma ir sasniegusi iestatito jaudas robezverti-
bu, tiek paradits -, un augstaku jaudas paka-
pi izvElEties nav iespéjams.

(]

0 - Izslégts. Sildvirsmas maksimala jauda '.
{ - 1000 W. Vismazaka jauda.
15 - 1500 W.

3 - 3000 W. leteicams, ja ir 13 A.
3.5 - 3500 W. leteicams, ja ir 16 A.
Y - 4000 W.

45 - 4500 W. leteicams, ja ir 20 A.

é’l— Sildvirsmas maksimala jauda.

' Rdpnicas iestatljums
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GatavoSanas trauku piemérotibas parbaude Iv

Indikators lestatijums

Vertiba

c il MoveMode

Lauj mainit pielagojamas zonas tris gatavoSa-
nas zonu nokluséjuma jaudas pakapes.
Izvélieties vienu no abam gatavosanas zo-
nam, iestatiet vajadzigo jaudas pakapi un
pieskarieties ilel, lai apstiprinatu jauno jaudas
pakapi un izvélétos nakamo gatavoSanas zo-
nu.

9 - noklus&juma jaudas pakape priek$éjai gatavosanas
zonai.

5 - noklus&juma jaudas pakape vidéjai gatavosanas zo-
nai.

1.5 - nokluséjuma jaudas pakape aizmuguréjai gatavosa-
nas zonai.

cic Gatavodanas trauku piemérotibas parbaude & — Nav piemérots.
Ar 3o funkciju var parbaudit gatavoSanas {— Nav optimals.
trauka kvalitati. c - Piemérots.
c i3 FlexInduction ] - Ka divas neatkarigas gatavo$anas zonas.'
Flex-Zone ieslégSanas rezima mainisana. i — Ka viena apvienota gatavosanas zona.
c™ Savienojiet bezvadu gatavo$anas sensoru ar J — Savienojums bez k|adam.
sildvirsmu. i — Kludains savienojums parraides k|idas dé|.
c - KlGdains savienojums gatavo$anas sensora kllidas
dé|.
ccH Zonelight indikatori {1 — Dinamiskais rezims: tiek ieslégti aktivo gatavodanas
zonu indikatori."
i — Pastavigais reZims: visu gatavosanas zonu indikatori
deg pastavigi.
cch Automatiska gatavo$anas trauku identificéda- & — Vajadzigas gatavosanas zonas manuala izvéle.
na i — Sildvirsma nosaka gatavo$anas trauka lielumu un no-
vietojumu un atbilstoSi tam izvélas attiecigo gatavoSanas
zonu vai gatavo$anas zonas.'
cl Atiestatiana uz rGpnicas iestatijumiem £ - Individuali iestatijumi .

{ — Ripnicas iestatijumi.

' Ripnicas iestatijums

22.2 Par pamatiestatijumiem
Prasiba: Sildvirsmai ir jabadt izslegtai.
1. Lai izslégtu sildvirsmu, pieskarieties O.

2. Nakamo 10 sekunzu laika uz 4 sekundém pieskarie-
ties &.

Informacija par izstradajumu Indikators
"~

Klientu apkalpoSanas centra tehnisko L {
nodalu saraksts (TK)

Izgatavo$anas numurs Fd
1. izgatavo8anas numurs oe.
2. izgatavo$anas numurs 05

v Pirmie &etri radijumi sniedz informaciju par izstrada-
jumu. Lai skatitu atseviSkos radijumus, pieskarieties
iestatiSanas zonai.

3. Lai piek|Gtu pamatiestatijumiem, pieskarieties &.

v c {un{ deg ka nokluséjuma iestatijums.

4. Vairakkart pieskarieties &, [idz paradas nepieciesa-
mais iestatijums.

5. lestatiSanas zona izvelieties vajadzigo iestatijumu.

6. Uz 4 sekundém pieskarieties &.

v lestatijumi ir saglabati.

22.3 Pamatiestatijumu mainiSanas
partrauksana
» Pieskarieties O.

v Visas veiktas izmainas tiek atceltas un netiek sagla-
batas.

23 Gatavosanas trauku piemeérotibas parbaude

GatavoSanas trauka kvalitatei ir liela ietekme uz gatavo-
Sanas procesa atrumu un rezultatu.

Ar So funkciju varat parbaudit gatavoSanas trauka kvali-
tati.

Pirms parbaudes parliecinieties, vai gatavoSanas trau-
ka pamatnes lielums atbilst izmantojamas gatavoSanas
zonas lielumam.

Piekluvi veic no pamatiestatijumiem. = Lappuse 20

23.1 Gatavosanas trauku piemerotibas
parbaude veik$ana

Pielagojama gatavoSanas zona ka vieniga gatavoSanas
zona ir iestatita ta, ka uz tas var parbaudit tikai vienu
gatavoSanas trauku.

1. Novietojiet gatavoSanas trauku istabas temperatira
ar aptuveni 200 ml Gdens tas gatavoSanas zonas
centra, kuras lielums ir vistuvakais trauka pamatnes
lielumam.

2. Atveriet pamatiestatijumu izvélni un izvélieties ¢

[ ]
LI
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Iv. Home Connect

3. Pieskarieties iestatijumu zonai. GatavoSanas zonu
indikatoros mirgo radijums —.

v Tiek veikta parbaude.

v Péc 10 sekundem gatavoSanas zonu displejos tiek
paradits rezultats.

23.2 Rezultata parbaude

Nakamaja tabula ir redzams, ko nozimé gatavoSanas
procesa kvalitatates un atruma rezultats.

Rezultats

,’_-,' GatavoSanas trauks nav piemérots gatavoSanas
zonai, tapéc nesilst.

| Gatavo$anas trauks silst I&nak, neka ir paredzéts,
un gatavoSana nav optimala.

,:-' Gatavosanas trauks silst pareizi, un gatavoSana
norit bez problémam.

Lai So funkciju aktivizétu, pieskarieties iestatiSanas zo-
nai.

24 Home Connect

So iekartu var pieslégt tiklam. Savienojiet iekartu ar mo-
bilo ierici, lai no lietotnes vaditu funkcijas Ho-

me Connect, pielagotu pamatiestatijumus vai uzraudzi-
tu pasSreizéjo darba rezimu.

Ne visas valstis ir pieejami Home Connect pakalpojumi.
Funkcijas Home Connect pieejamiba ir atkariga no t3,
vai jusu valsti ir pieejami Home Connect pakalpojumi.
AtbilstoSo informaciju sk. www.home-connect.com.

Lietotne Home Connect jums palidzés visa pieteikSa-
nas procesa. Izpildiet lietotné Home Connect noraditas
darbibas, lai veiktu iestatijumus.

Padoms: leveérojiet ari lietotné Home Connect sniegtos
noradijumus.

Piezimes

m |evérojiet Saja lietoSanas instrukcija sniegtos drosi-
bas noradijumus un nodroSiniet, lai tie tiktu ieveroti
ari tad, kad ierices darbibu vadat, izmantojot lietotni
Home Connect.
- "Drosiba”, Lappuse 2 ;

= Prioritate vienmeér ir vadibai iekarta. Saja laika nav
iespéjama vadiba ar Home Connect lietotni.

= Tiklierosas gatavibas reZzima ierices patéréta jauda ir
maks. 2 W.

m  Sjldvirsmas nav paredzétas neuzraudzitai lietoSa-
nai — gatavoSanas process ir jauzrauga. Uzraugiet
gatavoSanas procesu.

24.1 Lietotnes Home Connect instalésana
1. Instalgjiet lietotni Home Connect mobilaja iericé.

24.3 Home Connect iestatijumu parskats

2. Palaidiet lietotni Home Connect un izveidojiet Ho-
me Connect piekluvi.
Lietotne Home Connect jums palidzés visa pieteik-
S§anas procesa.

24.2 Home Connect instalesana

Prasibas

m |ekarta ir pievienota elektrotiklam un ieslégta.

= Jums ir jabdt iericei ar jaunakas versijas operétajsis-
temu iOS vai Android, pieméram, viedtalrunim.

= Mobilaja ierice ir instaléta lietotne Home Connect.

m |ekarta uzstadiSanas vieta uztver WLAN majas tiklu
(WiFi).

= Mobila ierice un iekarta atrodas WLAN majas tikla

signala uztverSanas zona.

Atveriet lietotni Home Connect un noskenéjiet So

QR kodu.

—

2. Sekojiet lietotné Home Connect sniegtajam nora-
dem.

Home Connect iestatijumus un tikla iestatijumus varat pielagot sildvirsmas pamatiestatijumos.

lestatijums Atlase vai radijums

Papildinformacija

[ i

Hi Savienojums ar tiklu

£l — nav savienots/partraukt tikla savie-

nojumu

{ — savienot automatiski
c - savienot manuali

3 - savienots

Sildvirsmas pieteikS8ana majas WLAN tikla (Wi-Fi) vai tikla
savienojuma partraukSana

g
L]
iy

Savienojums ar lietotni
£l — nav savienots
i — izveidot savienojumu

H L 2 ir redzams tikai tad, ja sildvirsma ir savienota ar
majas tiklu.

' Rdpnicas iestatijums
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Home Connect Iv

lestatijums Atlase vai radijums Papildinformacija

HL 3 Savienojums ar WLAN Ja ir aktivizéts WLAN, var izmantot Home Connect fun-
£l — radiomodulis ir izslégts kcionalitati.
! — radiomodulis ir ieslégts H L 3 ir redzams tikai tad, ja sildvirsma jau reiz ir bijusi

savienota ar tiklu.

HCH lestati8ana, izmantojot lietotni Ja H L Hirizslégts, lietotné Home Connect tiek raditi tikai
0 - izslégts sildvirsmas darba stavok|i.
{ — ieslégts’

HCES Programmatdras atjauninasana H L 5ir redzams tikai tad, ja ir pieejams programmataras
i — ir pieejams atjauninajums, un tas ir  atjauninajums.
gatavs instaléSanai
£ - sakt instalédanu

HCEG Klientu apkalpodanas dienesta attalas H L & ir redzams tikai tad, ja klientu apkalpo$anas die-
piekluves parvaldiba nests mégina izveidot savienojumu ar sildvirsmu. Pieskir-
L - nav atlauts to piekluvi jebkura laika var atsaukt.
i — atlauts

HOT WLAN signala stipruma skatiana H L 7ir redzams tikai tad, ja ir izveidots savienojums ar
Il — nav savienots ar WLAN majas tiklu  WLAN majas tiklu (Wi-Fi).
(Wi-Fi)
i — signala stiprums 1 (v3js)
c - signala stiprums 2 (vidéjs)
7 — signala stiprums 3 (labs)

HC G Savienojums ar Home Connect serveri  H L & ir redzams tikai tad, ja ir izveidots savienojums ar

£l - nav savienots
{ — savienots

WLAN majas tiklu (Wi-Fi).

' Rdpnicas iestatijums

24.4 lestatijumu mainiSana, izmantojot
lietotni Home Connect

Izmantojot lietotni Home Connect, var mainit gatavoSa-
nas zonu iestatijumus un tos parsutit uz sildvirsmu.
Prasibas

m Sjldvirsma ir savienota ar majas tiklu un lietotni Ho-
me Connect.

m | aj sildvirsmu varétu iestatit, izmantojot lietotni Ho-
me Connect, jabdt ieslégtam pamatiestatijumam HCY.
Piegades stavokli HLH ir ieslégts. Ja iestatijumu par-
sutiSana ir deaktivizéta, lietotné Home Connect tiek
raditi tikai sildvirsmas darba stavok|i.

1. Veiciet iestatijumu lietotné Home Connect un parsu-
tiet to uz sildvirsmu.

Izpildiet lietotné Home Connect sniegtos noradiju-
mus.

lestatijumi, ko no lietotnes Home Connect parsatat
uz sildvirsmu, ir jaapstiprina sildvirsma.

v Wenn Kocheinstellungen an eine Kochzone tber-
mittelt werden, beginnt je nach Einstellung die
Kochstellen-Anzeige, die ZonelLight-Lichter, die Ti-
mer-Anzeige oder die Anzeige der eingestellten Fun-
ktion zu blinken.

2. Lai apstiprinatu iestatijumu, nospiediet vajadzigas
gatavoSanas zonas sildrinka indikatoru.

3. Lai noraiditu iestatijumu, pieskarieties jebkuram ci-
tam sildvirsmas skarientaustinam.

24.5 Programmaturas atjauninasana

Programmatiras atjauninaSanas funkcija atjaunina jasu
iekartas programmaturu, pieméram, veic optimizéSanu,
klidu novérSanu, instalé droSibas atjauningjumus un
piedava papildu funkcijas un pakalpojumus.

Tas ir iespéjams ar nosacijumu, ka esat registréts Ho-
me Connect lietotdjs, lietotne ir instaléta jusu mobilaja
iericé un ir izveidots savienojums ar Ho-

me Connect serveri.

Kad ir pieejams programmattras atjauninajums, infor-

macija par to tiek paradita lietotné Home Connect, kur

varat sakt programmatiras atjauninaSanu. Péc sekmi-
gas lejupielades instaleéSanu var sakt lietotné Ho-

me Connect, ja ir izveidots savienojums ar majas

WLAN tiklu (WiFi). PEéc sekmigas instaléSanas lietot-

né Home Connect tiek paradits attiecigs zinojums.

Piezimes

m  Programmatiras atjauninaSana sastav no diviem
soliem.

— Pirmaja soli javeic lejupielade.
— Otraja soli javeic instalésana iekarta.

m | egjupielades laika jus varat turpinat lietot iekartu. At-
kariba no jusu individualajiem lietotnes iestatijumiem
programmatdras atjauninajumu var lejupieladét ari
automatiski.

® |nstaléSana ilgst dazas minites. InstaléSanas laika
iekartu nevar lietot.

m Ja tas ir ar droSibu saistits atjauninajums, to ietei-
cams instalét nekavéjoties.

24.6 Attalinata diagnostika

Tehniska servisa dienests ar attalinato diagnostiku var
piek|ut jusu iekartai, ja ar attiecigu vélmi ver3aties teh-
niska servisa dienesta, jlsu iekarta ir savienota ar Ho-
me Connect serveri un jusu valsti, kur izmantojat iekar-
tu, ir pieejama attalinata diagnostika.

Padoms: Papildu informacija un noradijumi par attalina-
tas diagnostikas pieejamibu jusu valstl ir sniegti Servi-
sa/Atbalsta sadala vietgja internetvietné: www.home-
connect.com.
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Ilv Tvaika nosucéja vadiba atkariba no sildvirsmas darba rezima

24.7 Datu aizsardziba

levérojiet datu aizsardzibas norades.

Péc ierices pirma savienojuma ar internetam piesaistitu

majas tiklu iekarta nosita Home Connect serverim

$adu kategoriju datus (pirma registracija):

® neparprotamu iekartas identifikatoru (ko veido iekar-
tas kodi un iebuveta Wi-Fi sakaru modula MAC ad-
rese);

= Wi-Fi sakaru modula droSibas sertifikatu (savienoju-
ma informacijas tehniskai aizsardzibai);

= jlsu sadzives tehnikas paSreizéjo programmattras
un aparatiras versiju;
®  jespéjams, ieprieks veiktas atiestates uz rlpnicas ie-

statijumu statusu.

St pirma registracija sagatavo Home Connect funkciju

lietoSanu un ir nepiecieSama tikai bridi, kad Ho-

me Connect funkcijas lietosiet pirmo reizi.

Piezime: levérojiet, ka Home Connect funkcijas ir lieto-
jamas tikai kopa ar Home Connect lietotni. Informéaciju
par datu aizsardzibu var atvért Home Connect lietotné.

25 Tvaika nosucéja vadiba atkariba no sildvirsmas darba rezi-

ma

Ja sildvirsma un tvaika nosticéjs atbalsta Ho-

me Connect, savienojiet tos lietotné Home Connect. Lai

to paveiktu, savienojiet abas iekartas ar Home Connect

un izpildiet lietotné redzamos noradijumus.

Piezimes

= Prioritate vienmer ir vadibas komandam, kas ievadi-
tas tvaiku noslcéja vadibas panell. Saja laika ierices
darbibu nevar regulét ar tvaika nostcéju atkariba no
sildvirsmas darba rezima.

m  Savienojumu ar tvaika nostcéju var izveidot, tikai iz-
mantojot lietotni Home Connect. Citi savienojuma iz-
veidoSanas veidi vairs netiek atbalstiti.

25.1 Home Connect iestatijumu atiestate

Ja rodas problémas, savienojot iekartu ar Wi-Fi majas
tiklu (Wi-Fi) vai savu iekartu vélaties pieteikt cita Wi-Fi
majas tikla (Wi-Fi), Home Connect iestatijumus var at-
iestatit.

Piezime: Ja veicat Home Connect iestatijumu atiestati,

tiek partraukts art savienojums ar, iesp€jams, savienoto
tvaika nosuceju.

1. Turiet & nospiestu 4 sekundes.

v Displeja ir redzama informacija par produktu.

2. Pieskarieties & tik biezi, ldz displeja parmainus ir re-
dzams c un 5.

lestatijumu zona iestatiet vértibu &.

«

24

25.2 Tvaika nosuceja darbibas vadisana no
sildvirsmas

Sildvirsmas pamatiestatijumos var iestatit tvaika nosU-
c€ja darbibu atkariba no sildvirsmas vai atseviSku gata-
vosanas zonu ieslégsSanas vai izslégSanas.

Ar sildvirsmas vadibas elementiem varat veikt citus ie-
statijumus.

Ventilatora iestatiSana

1. Pieskarieties s.

2. |estatijumu zona izvélieties ventiléSanas pakapi.
Var izvéléties 1., 2. un 3. pakapi.
Lai iestatitu intensivo pakapi, iestatijumu zona pie-
skarieties 4 vai 5. Alternativi pieskarieties .&. tik bie-
Zi, ldz ir redzama vajadziga intensiva pakape.

Ventilatora izslegSana
» lestatijlumu zona izvélieties ventiléSanas pakapi O.

Automatiska rezima ieslegSana

» Turiet nospiestu taustinu &, lidz indikatora re-
dzams ¢.
v Kad rodas tvaiki, ventilators ieslédzas automatiski.

Automatiska rezima izslégsana

» A turiet nospiestu, l1dz nodziest €.
Ja iestatisiet citu ventiléSanas pakapi, automatiskais
rezims ari tiks partraukts.

Nosuceéja apgaismojuma iestatiSana

NosUcéja apgaismojumu var ieslégt un izslégt, izmanto-
jot sildvirsmas vadibas paneli.

1. Lai ieslégtu apgaismojumu, pieskarieties ¥*.

2. Lai izslégtu apgaismojumu, Vvélreiz pieskarieties &



25.3 Nosuceja vadibas iestatijumu parskats

Tirsana un kopsana Iv

Sildvirsmas pamatiestatijumos var iestatit tvaika nosucéja darbibu atkariba no sildvirsmas vai atseviSku gatavoSanas

zonu ieslégSanas vai izslégSanas.

lestatijum lzvéle
s1

Apraksts

cih Sildvirsmas un tvaika nostcéja savienojums
£l — nav savienots / savienojums partraukts
! — bez funkcijas
£ - savienots ar WLAN majas tiklu (Wi-Fi)

3 — savienots ar WLAN un ar tvaika nostcéju

m
in]

Ventilatora automatiska palaiSana

Displeja iestatijums ir redzams tikai tad, ja iekarta ir

I — |zslégts. Ja nepieciedams, tvaika nosUcéjs ir ja- savienota ar tvaika nosucéju.

ieslédz manuali.

! — ieslégts automatiskaja rezima?®. Kad tiek ieslég-
ta kada gatavo3anas zona, tvaika nosucéjs tiek ie-

slégts automatiskaja rezima.

c — ieslégts manualaja rezZima. leslédzot kadu ga-

tavoSanas zonu, tvaika nosucejs ieslédzas noteikta

reZima.

Ventilatora paildzinatas darbibas rezims

£l — ventilators izslédzas vienlaikus ar sildvirsmu.

! — ieslégts automatiskaja rezima?
4

bas rezZima
3 - iestatijumi bez izmainam

lestatijums, kas nosaka, vai un ka ventilators turpi-
na darboties péc sildvirsmas izslégSanas.

Displeja iestatijums ir redzams tikai tad, ja iekarta ir

c — ieslégts parastaja ventilatora paildzinatas darbi- savienota ar tvaika nosucéju.

cci Apgaismojuma automatiska ieslégsana
I — izslégts
! — ieslégts?

Apgaismojums ieslédzas vienlaikus ar sildvirsmu.

Displeja iestatijums ir redzams tikai tad, ja iekarta ir
savienota ar tvaika nosuceéju.

o Apgaismojuma automatiska izslégdana
0 - izslegts®

! — apgaismojums izslédzas vienlaikus ar sil-

dvirsmu.

Displeja iestatijums ir redzams tikai tad, ja iekarta ir
savienota ar tvaika nosuceéju.

' Atkariba no iekartas aprikojuma

2 Rapnicas iestatijums (var atskirties atkariba no iekartas tipa)

26 Tinnsana un kopsana

Lai iekarta ilgi paliktu darbsp€jiga, ta ir rlpigi jatira un
jakop;j.

26.1 TiriSanas lidzekli

Piemeérotus tiriSanas lidzek|us un stikla skrapjus var ie-

gadaties klientu servisa, tirdzniecibas vietas vai inter-

netveikala www.bosch-home.com.

UZMANIBU!

Nepieméroti tiriSanas lidzekli var bojat ierices virsmas.

» Nelietojiet nepiemérotus tiriSanas lidzek]us.

» Nelietojiet tiriSanas lidzek|us, kamér sildvirsma vél ir
sakarsusi. Tad uz virsmas var veidoties plankumi.

Nepiemeroti tiriSanas lidzekli

= NeatSkaidits mazgasanas lidzeklis

m  TirSanas lidzeklis trauku masinai

= Abrazivi tiriS8anas lidzek|i

m  Agresivi tiriSanas lidzekli, piem., cepeskrasns tirisa-
nas aerosols vai traipu nonémeéjs
Abrazivi sukli

= Augstspiediena mazgataji un tvaika struklas ierices

26.2 Sildvirsmas tiriSana

Notiriet sildvirsmu katrreiz péc lietoSanas, lai gatavoSa-

nas atliekas nepiedegtu.

Prasiba: Sildvirsmai jabat atdzisuSai. Vienigi tad, ja tie

ir cukura traipi, risu ciete, plastmasa vai aluminija folija,

sildvirsma nav jaatdzese.

1. Noturigus netirumus notiriet ar stikla skrapi.

2. Tiriet sildvirsmu ar stikla keramikas tiriSanas lidzekli.
Nemiet vera noradijumus uz tirisanas lidzek|a iepa-
kojuma.

Padomi

= AripaSu stikla keramikas tiriSanai paredzétu sukli
var sasniegt labu tiriSanas rezultatu.

m  Uzturot gatavosanas trauku apakspusi tiru, sil-
dvirsmas virsma saglabajas laba stavokli.

26.3 Sildvirsmas ramja tiriSana

Ja péc lietoSanas uz sildvirsmas ramja ir palikusi netiru-
mi vai radusies traipi, notiriet to.

Piezime: Neizmantojiet stikla skrapi.
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Iv Traucéjumu novérSana

1. Notiriet sildvirsmas rami ar karstu mazgasanas [
dzekl|a Skidumu un mikstu dranu.

Jaunas stkl|veida dranas pirms lietoSanas rupigi iz-
mazgajiet.
2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

27 Trauceéjumu novérsana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novérst sa-
viem spékiem. Pirms sazinaSanas ar klientu apkalpoSa-
nas centru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu
noveérSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits specia-
lists.

» Jaiekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSa-
nas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 28

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits
specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas re-
zerves dalas.

» Ja ir bojats Sis ierices elektrotikla piesléguma vads
vai ierices piesleguma vads, tas janomaina ar ipasu
elektrotikla piesleguma vadu vai ipasu ierices pieslé-
guma vadu, kas ir pieejams pie razotaja vai ta teh-
niska servisa dienesta.

27.2 leverojiet noradijumus indikatoru lauka

27.1 Bridinajuma noradijumi

Piezimes

= Ja displeja redzams radijums £, turiet nospiestu at-
tiecigas gatavoSanas zonas sensoru un nolasiet
traucé&juma kodu.

= Ja traucé&juma kods nav noradits tabula, atvienojiet
sildvirsmu no elektrotikla, uzgaidiet 30 sekundes un
VElreiz pievienojiet. Ja Sis radijums joprojam ir re-
dzams, informéjiet klientu apkalpoSanas centra teh-
nisko nodalu un nosauciet precizu darbibas trauce-
juma kodu.

= Ja ir radusies darbibas k|uda, ierice neparslédzas
gaidstaves rezima.

= |aj ierices elektronikas komponentus aizsargatu
pret parkarSanu vai stravas |écieniem, sildvirsma var
Islaicigi pazeminat jaudas limeni.

Traucéjums

Celonis un problému novérsana

Nedeg neviens indi-
kators.

Partraukta elektroapgade.
» |zmantojot citu elektrisko ierici, parbaudiet, vai nav radies elektroapgades partraukums.

lerice nav pievienota saskana ar elektrisko principshému.
» Pievienojiet ierici atbilstosi elektriskajai principshémai.

Elektroniskas sisteémas darbibas trauc&jums

» Ja nevarat noverst traucéjumu, sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnisko noda-
lu.

Mirgo indikatori.

Vadibas panelis ir mitrs vai to nosedz kads priekSmets.
» Nosusiniet vadibas paneli vai nonemiet priekSmetu.

Elektroniska sistéma ir parkarsusi, un viena vai visas gatavoSanas zonas ir izslégtas.

» Pagaidiet, lidz elektronika ir pietiekami atdzisusi. PEc tam pieskarieties jebkuram vadibas
panela taustinam.

F5 + jaudas limenis
un skanas signals

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Tadé| elektronika var parkarst.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. Pec 1sa briza kludas zinojums nodziest. Varat turpinat ga-
tavosanu.

F5 un skanas signals

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Lai aizsargatu elektronisko sistému, gata-
vosanas zona tika izslégta.

» Nonemiet gatavoSanas trauku. Dazas sekundes uzgaidiet. Pieskarieties jebkuram vadi-
bas elementam. Kad klUdas indikators ir nodzisis, varat turpinat gatavoSanu.

GatavoSanas zona ir parkarsusi un tika izslégta, lai aizsargatu darba virsmu.

» Uzgaidiet, idz elektroniska sistéma ir pietiekami atdzisusi, un vélreiz ieslédziet gatavosa-
nas zonu.

26



Traucéjumu novérSana Iv

Traucejums

Célonis un probléemu novérsana

[edn]
o

lestatijumu parnemsana netiek aktivizéta.

» Lai aizvértu kludas zinojumu, pieskarieties jebkuram sensoram. Turpiniet gatavot ka pa-
rasti, neizmantojot funkciju lestatijumu parnem8ana. Sazinieties ar klientu apkalpoSanas
dienestu.

PaplaSinata Flex-Zone neieslédzas.

» Lai apstiprinatu kludas zinojumu, pieskarieties jebkuram sensoram. Varat turpinat gatavo-
Sanu uz paréjam gatavoSanas zonam. Sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnis-
ko nodalu.

GatavoSanas zona ilgu laiku ir darbojusies bez partraukuma.

» Individuala droSibas izslégSana ir ieslégta. Lai iestatitu gatavoSanas zonu, pieskarieties
jebkuram taustinam un izslédziet indikatoru.

Gatavosanas sensors ir parkarsis, un gatavoSanas zona ir izslégta.
» Uzgaidiet, lldz gatavoSanas sensors bus pietiekami atdzisis, un aktivizéjiet funkciju.

GatavoSanas sensors ir parkarsis, un visas gatavoSanas zonas ir izslégtas.

» Ja neizmantojat gatavoSanas sensoru, nonemiet to no trauka un glabgjiet talu no citam
gatavoSanas zonam vai siltuma avotiem. leslédziet gatavoSanas zonas.

Vadibas panela zona ir karsts gatavoSanas trauks. Lai aizsargatu elektronisko sistému, gata-
voSanas zona tika izslégta.
» Nomainiet 3 V bateriju CR2032. Papildu informaciju skatiet sadala

— "Baterijas nomainisana", Lappuse 18

Partraukts savienojums ar gatavo3anas sensoru.
» |zslédziet un vélreiz aktivizéjiet funkciju.

GatavoSanas sensors ir bojats/k|uvis nederigs.
» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnisko nodalu.

Nedeg bezvadu gata-
vosSanas sensora indi-
kators.

Bezvadu gatavoSanas sensors nereagé, un nedeg indikators.

» Nomainiet 3 V bateriju CR2032. Papildu informaciju skatiet sadala
— "Baterijas nomainiSana", Lappuse 18.

» Ja probléma joprojam pastav, 8—10 sekundes turiet nospiestu simbolu uz gatavosanas
sensora, péc tam veélreiz izveidojiet gatavoSanas sensora savienojumu ar sildvirsmu. Pa-
pildu informaciju skatiet sadala
— "Bezvadu gatavoSanas sensora pievienosana", Lappuse 17.

» Ja problema joprojam pastav, sazinieties ar klientu apkalpoSanas centra tehnisko nodalu.

Divas reizes iemirgo-
jas indikators uz sen-
sora.

GatavoSanas sensora baterija ir gandriz izladéjusies. Nakamais gatavoSanas process var
tikt partraukts nolietotas baterijas dél.
» Nomainiet 3 V bateriju CR2032. Papildu informaciju skatiet sadala

— "Baterijas nomainisana", Lappuse 18.

Tris reizes iemirgojas
indikators uz sensora.

Partraukts savienojums ar gatavoSanas sensoru.

» 8-10 sekundes turiet nospiestu simbolu uz gatavoSanas sensora un vélreiz izveidojiet
savienojumu ar sildvirsmu. Papildu informaciju skatiet sadala
— "Bezvadu gatavoSanas sensora pievienosana", Lappuse 17.

£ 8000/ESDID Darba spriegums nav pareizs un neatrodas normala ekspluatacijas diapazona robezas.
» Sazinieties ar energoapgades uznémumu.
LHon/ESD N Sildvirsma nav pareizi pievienota.
» Atvienojiet sildvirsmu no elektrotikla. Pievienojiet sildvirsmu saskana ar elektrisko prin-
cipshému.
ot Ir aktivizéts demonstracijas rezims.

» Atvienoijiet sildvirsmu no elektrotikla. Uzgaidiet 30 sekundes un pievienojiet sildvirsmu.
Nakamo 3 mintsu laika pieskarieties jebkuram sensoram. Demonstracijas rezims ir
deaktivizéts.

Home Connect lietot-
ne nedarbojas parei-
Zi.

Ir iesp€jami dazadi iemesili.
» Atveriet www.home-connect.com.
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27.3 Parasti ierices troksni

Dazreiz indukcijas ierice var radit trokSnus vai vibraci-
jas, pieméeram, sik8anu, SnakSanu vai sprakskeésanu,
ventilatora trok8nus vai ritmiskus trokSnus.

28 Likvidacija
28.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidéjot iekartas atbilstosi vides noteikumiem, vérti-

gas izejvielas var izmantot atkartoti.

1. lzvelciet elektrotikla piesléguma vada kontakidakSu.

2. Atdaliet elektrotikla piesléeguma vadu.

3. Utilizgjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas prasi-
bam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem
var iegut pie tirgotaja un jisu novada vai pilsétas
pasparvalde.

B

Si ierice ir markéta atbilstosi Eiropas

direktivai 2012/19/ES par elekitriska-
jam un elektroniskajam iericém (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES teritori-
ja jarealizé nolietoto ieriCu nodosana

un parstrade.

28.2 Akkumulatoru/bateriju utilizacija

Akumulatori/baterijas ir janogada videi draudzigas utili-
zacijas punkta. Neizmetiet akumulatorus/baterijas sa-
dzives atkritumos.

» Utilizéjiet akumulatorus/baterijas videi nekaitiga vei-
da.

Saskana ar Eiropas Direktivu
2006/66/EK bojati un nolietoti aku-
mulatori/baterijas ir jasavac atseviski
un janogada atkartotai parstradei at-
bilstosi vides aizsardzibas prasibam.

29 Atbilstibas deklaracija

Ar So BSH Hausgerate GmbH apliecina, ka iekarta ar
funkciju Home Connect atbilst Direktivas Nr. 2014/53/
EU pamatprasibam un paréjiem attiecigajiem noteiku-
miem.

IzsmeloSa RED atbilstibas deklaracija ir pieejama ti-
mekla vietné www.bosch-home.com attiecigas iekartas
izstradajumu lapa papildu dokumentu sadala.

C€

2,4 GHz josla (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW
5 GHz diapazons (5150-5350 MHz + 5470-
5725 MHz): maks. 50 mW

8 BE BG CzZ DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz bezvadu lokalais tikls (Wi-Fi): tikai lietojumam telpas

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz bezvadu lokalais tikls (Wi-Fi): tikai lietojumam telpas

30 Tehniska servisa dienests

Darbibai nozimigas originalas rezerves dalas saskana
ar attiecigo ekodizaina regulu varésiet iegadaties masu
klientu apkalpoSanas centra vismaz 10 gadus, sakot ar
ierices tirdzniecibas uzsaksanas bridi Eiropas Ekonomi-
kas zona.

Piezime: Saskana ar razotaja garantijas noteikumiem
tehniska servisa dienesta izsaukSana ir bez maksas.

28

Detalizétu informaciju par jusu valsti spéka esosSo ga-
rantijas terminu un garantijas nosacijumiem varat sa-
nemt klientu apkalpoSanas dienesta, tirdzniecibas vieta
vai musu timekla tvietné.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet iekar-
tas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD).



Tuvaka tehniska servisa dienesta kontaktinformacija ir
noradita pievienotaja dienestu saraksta vai masu inter-
netvietné.

30.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)

Razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD) skatiet iekartas datu plaksnitée.

Parbaudes eédieni Iv

Datu plaksnite atrodas:
m jerices tehniskaja pase,
m  sildvirsmas apakSpuse.

Izstradajuma numuru (E-Nr.) varat atrast ari uz stiklkera-
mikas virsmas. Klientu apkalpoSanas dienesta indeksu
(KI) un razojuma numuru (FD) varat skatit ari pamaties-
tatijumos — Lappuse 20 .

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.

31 Parbaudes edieni

Sie iestatiSanas ieteikumi ir sagatavoti parbaudes iesta-
Zu vajadzibam, lai atvieglotu musu ieri¢u parbaudi. Par-
baudes tiek veiktas, izmantojot musu indukcijas sil-
dvirsmam paredzétos gatavosanas trauku komplektus.
Ja vajadzigs, Sos piederumu komplektus varat vélak ie-
gadaties specializéta veikala, musu klientu apkalposa-
nas centra vai tieSsaistes veikala.

31.1 Skidras $okolades glaziiras kausé$ana

Sastavdalas: 150 g tumsas Sokolades (55% kakao).
m Katls @ 16 cm bez vaka
- GatavoSana: jaudas limenis 1.5

31.2 Lecu sautejuma uzsildisana un siltuma
uzturésana

Recepte atbilstosi DIN 44550
Sakuma temperattra 20 °C
UzkarséSana bez apmaisiSanas
m J 16 cm katls ar vaku, daudzums: 450 g
- Uzkarsés$ana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 1.5
m 20 cm katls ar vaku, daudzums: 800 g
— Uzkarsésana: ilgums 2 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 1.5

31.3 Leécu sautejuma uzsildisana un siltuma
uzturesana

Pieméram, 5-7 mm diametra |ecas, sakuma
temperattra 20 °C
Apmaisiet péc 1 min ilgas uzkarsésanas
m 3 16 cm katls ar vaku, daudzums: 500 g
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
[Imenis 9
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 1.5
® 20 cm katls ar vaku, daudzums: 1 kg
- Uzkarsés$ana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
lmenis 9
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 1.5

31.4 Besamela merce

Piena temperattra: 7 °C

® (16 cm katls bez vaka, sastadalas: 40 g sviesta,
40 g miltu, 0,5 | piena ar 3,5% tauku saturu un SKip-
sha sals

Besamela mérces pagatavosana

1. Izkause€jiet sviestu, iemaisiet miltus un sali, un visu
uzsildiet.
- UzkarséSana: ilgums 6 min, jaudas limenis 2

2. Miltu maisijumam pievienojiet pienu un, nepartraukti
maisot, uzvariet.
- UzkarséSana: ilgums 6 min 30 s, jaudas limenis

7

3. Kad BeSamela mérce ir uzvarijusies, atstajiet to vél
2 mindtes uz gatavoSanas zonas, nemitigi maisot.
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 2

31.5 Risu piena zupa, gatavosana ar vaku

Piena temperatira: 7 °C
1. Uzsildiet pienu, lidz tas sak varities. Uzkarséjiet bez
vaka. Apmaisiet péc 10 min ilgas uzkarsésSanas.
2. lestatiet ieteikto jaudas limeni, pienam pievienojiet
risus, cukuru un sali.
GatavoSanas ilgums kopa ar uzkarséSanu — aptuveni
45 minates.
= J 16 cm katls, sastavdalas: 190 g apalgraudu risu,
90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5% tauku saturu un
1 grams sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
limenis 8.5
- GatavosSanas turpinasana: jaudas limenis 3
» J 20 cm katls, sastavdalas: 250 g apalgraudu risu,
120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku saturu un
1,5 grami sals
— Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
limenis 8.5
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis — 3,
apmaisiet péc 10 min

31.6 Risu piena zupa, gatavosana bez vaka

Piena temperatira: 7 °C
1. Pievienojiet sastavdalas pienam un, nemitigi maisot,
uzsildiet.
2. Kad piena temperatira ir sasniegusi 90 °C, iestatiet
ieteikto jaudas limeni un zemaka limeni atstdjiet varities
aptuveni 50 min.
® J 16 cm katls bez vaka, sastavdalas: 190 g ap-
algraudu risu, 90 g cukura, 750 ml piena ar 3,5%
tauku saturu un 1 grams sals
- Uzkarsésana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas
imenis 8.5
- GatavosSanas turpinasana: jaudas llmenis 3

29



Ilv Parbaudes edieni

m (J 20 cm katls bez vaka: sastavdalas: 250 g ap-
algraudu risu, 120 g cukura, 1 | piena ar 3,5% tauku
saturu un 1,5 grami sals
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 5 min 30 s, jaudas

lmenis 8.5
- GatavoS8anas turpinasana: jaudas limenis 2.5

31.7 Risu varisana

Recepte atbilstosi DIN 44550
Udens temperatuara: 20 °C
= (16 cm katls ar vaku, sastavdalas: 125 g gargrau-
du risu, 300 g Gdens un Skipsna sals
- UzkarsésSana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
[imenis 9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 2
= (3 20 cm katls ar vaku, sastavdalas: 250 g gargrau-
du risu, 600 g udens un Skipsna sals
- UzkarséSana: ilgums aptuveni 2 min 30 s, jaudas
lmenis 9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 2.5

31.8 Cukas muguras gabala cepsana

Muguras gabala sakuma temperatura: 7 °C
m (24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 3 cukas mu-
guras gabali, kop€jais svars: aptuveni 300 g, bie-
zums: 1 c¢cm un 15 g saulespuku ellas
- UzkarsésSana: ilgums aptuveni 1 min 30 s, jaudas
limenis 9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 7

31.9 Plano pankuku pagatavosana

Recepte atbilstigi DIN EN 60350-2
m J 24 cm panna bez vaka, sastavdalas: 55 ml mik-
las vienai planajai pankukai
- Uzkarsésana: ilgums 1 min 30 s, jaudas limenis
9
- GatavoSanas turpinasana: jaudas limenis 7

31.10 Saldeétu fritétu kartupelu cepsSana

= 3 20 cm katls bez vaka, sastavdalas: 2 | saulespu-
ku ellas, katram frit€éSanas procesam. 200 g saldétu
fritétu kartupelu, 1 cm biezuma.
- UzkarséSana: jaudas limenis 9, lidz ella ir sasnie-
gusi 180 °C temperatiru.
- GatavoSanas turpinaSana: jaudas limenis 9
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001688453 (040226)
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