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1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.

1.1 Yleisia ohjeita

®m | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet, laitepassi ja tuotetiedot
myOhempaa kayttotarvetta tai mahdollista
uutta omistajaa varten.

®m Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttdoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

llman pistoketta olevien laitteiden liittaminen

on sallittua vain alan ammattilaisille. Takuu ei

kata virheellisesta liitannasta johtuvia

vaurioita.

Turvallinen kaytté on taattu vain, kun asennus

tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita

noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta

toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

Kayta laitetta vain:

m ryokien ja juomien valmistukseen.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista
keittamista koko ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja kodinomaisen
ympariston suljetuissa tiloissa.

® enintdan 4000 m korkeudella
merenpinnasta.

Ala kayta laitetta:

= ylkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaatimella. Tama ei koske tapausta,
jossa kayttd kytketaan pois paalta
standardin EN 50615 maéaarittelemilla
laitteilla.

Jos kaytat toiminnassa olevaa laakinnallista
implanttia (esim. sydamentahdistajaa tai
kammiovarindn poistajaa), varmista
la&kariltasi, etta laite vastaa Euroopan unionin
20. kesdkuuta 1990 paivattya direktiivia
90/385/ETY seka normia EN 45502-2-1 ja
EN 45502-2-2 ja se on valittu, asennettu ja
ohjelmoitu sdadoksen VDE-AR-E 2750-10
mukaan. Jos namé edellytykset tayttyvat ja
lisdksi kaytetdan keittiovalineita, jotka eivat ole
metallia, ja keittoastioita, joissa ei ole



metallisia kaddensijoja, taméan
induktiokeittotason maaraystenmukainen
kayttd on vaaratonta.

1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset
ja sellaiset henkil6t, joilla on alentunut
fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja/tai tietoa
laitteen kaytosta, saavat kayttaa laitetta vain
valvonnan alaisena tai kun heille on neuvottu,
miten laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintdan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja litantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

/A VAROITUS - Tulipalovaara!

Valvomatta jatetty rasvassa tai oljyssa

keittaminen Keittotasoilla voi olla vaarallista ja

aiheuttaa tulipaloja.

» Al jata kuumia 6ljyja ja rasvoja ilman
valvontaa.

» Al4 yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan
kytke laite pois paalta ja peita sitten liekit

esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

Keittotaso kuumenee hyvin kuumaksi.

» Al4 aseta palavia esineité keittotasolle tai
sen valittomaan laheisyyteen.

» Al4 sailyta tavaroita keittotason péaalla.

Laite kuumenee.

» Al sailyta palavia esineita tai spraypulloja
suoraan keittotason alla olevissa
laatikoissa.

Keittotason suojukset voivat aiheuttaa

tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai syttya

palamaan tai materiaali voi sarkya.

» Ala kayta keittotason suojuksia.

Kytke keittotaso aina kayton jalkeen

paakytkimella pois paalta.

» Al& odota, kunnes keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois paalta, kun
keittoalueella ei ole en&a kattiloita ja
pannuja.

Elintarvikkeet voivat syttya palamaan.

» Keittamista on valvottava. Lyhytta
toimenpidetta on valvottava jatkuvasti.

Turvallisuus fi

/A VAROITUS - Palovammavaara!

Laite ja laitteen osat, joita paasee

koskettamaan, kuumenevat kayton aikana,

erityisesti mahdollisesti asennettuna oleva

keittotason kehys.

» Varo koskettamasta lammityselementteja.

» Pida alle 8-vuotiaaat lapset poissa laitteen
lahettyvilta.

Keittosyvennyksen suojaristikot voivat

alheuttaa onnettomuuksia.

» Al4 kdyta keittosyvennyksen suojaristikoita.

Laite kuumenee kaytdn aikana.

» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

Metalliset esineet kuumenevat keittotasolla

hyvin nopeasti.

» Al3 laita metallisia esineita kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita tai kansia keittotasolle.

A\ VAROITUS - Sahkoéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaust6ita saavat tehdé vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperaisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen
tilalle tulee vaihtaa erityinen liitantgjohto,
joita on saatavana valmistajalta tai
valmistajan huoltopalvelun kautta.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Ala kayta viallista laitetta.

» Jos pinnassa on sargja, laite on kytkettava
pois paaltd mahdollisen sdhkodiskun
valttamiseksi. Talloin laitetta ei pida kytkea
pois paaltad paakytkimella, vaan
sulakerasiassa olevan sulakkeen kautta.

» Al4 veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkdverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkoliitantajohto on
vaurioitunut, kytke sulake sulakerasiassa
heti pois paalta.

» Soita huoltopalveluun. = Sivu 23

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkdiskun.

» Al4 kdyta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen

kuumissa osissa.

» Varo, etta sahkolaitteiden liitantajohto ei
joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.
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Metalliesineiden osuminen keittotason

alaosassa olevaan puhaltimeen voi saada

aikaan sahkoiskun.

» Ala séilyta pitkia, teravia metalliesineita
keittotason alla olevissa laatikoissa.

/A\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Jos kattilan pohjan ja keittoalueen valissa on

nestetta, kattila saattaa yhtakkia hypahtaa.

» Pida keittoalue ja kattilan pohja aina
kuivina.

» Ala koskaan kayta pakastettua keittoastiaa.

Vesihauteessa kypsennettdessa keittotaso ja

keittoastia saattavat sarkya ylikuumenemisen

VUOKSI.

» Vesihauteessa oleva keittoastia ei saa
koskettaa suoraan vedelld taytetyn kattilan

Jos laitteen pinnassa on halkeamia tai

murtumia, se voi aiheuttaa viiltovammoja.

» Ala kayta laitetta, jos sen pinnassa on
halkeamia tai murtumia.

/A VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessdan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Al4 anna lasten leikki&
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niella pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ald anna lasten leikki& pienilld osilla.

pohjaa.

» Kayta vain kuumuutta kestavia

keittoastioita.

2 Esinevaurioiden valttaminen

Tassa luetellaan yleisimmat vaurioiden syyt ja annetaan vinkkeja niiden valttamiseen.

Vaurio Syy Toimenpide
Tahrat Valvomatta jatetty kypsentadminen. Valvo kypsentamista.
Tahrat, Pinnalle kaatuneet elintarvikkeet, ennen Poista heti puhdistuslastalla.

simpukanmuotoiset
séarot

kaikkea hyvin sokeripitoiset aineet.

Tahrat,
simpukanmuotoiset
sarot tai murtumat
lasissa

Viallinen keittoastia, keittoastia, jossa on
sulanutta emalia, tai kupari- tai
alumiinipohjainen keittoastia.

Kayta tarkoitukseen soveltuvia ja
hyvakuntoisia keittoastioita.

Tahrat, varjaytymat

Tarkoitukseen soveltumattomat
puhdistusmenetelmat.

Kayta vain puhdistusaineita, jotka soveltuvat
keraamiselle lasille, ja puhdista keittotaso
vain kylmana.

Simpukanmuotoiset
sarét tai murtumat
lasissa

Iskut tai tasolle putoava keittoastia,
keittotarvikkeet tai muut kovat tai teravat
esineet.

Al3 kolhaise lasia keittdmisen yhteydessa tai
paasta esineitd putoamaan keittotasolle.

Naarmut, varjaytymat

Karkeapohjaiset keittoastiat tai keittoastian
siirtdminen keittotasolla astiaa nostamatta.

Tarkasta astiat. Nosta keittoastiaa, kun siirrat
sita.

Naarmut

Suola, sokeri tai hiekka.

Ala kayta keittotasoa tyo- tai laskualustana.

Varo vaurioittamasta
laitettal

Keittdminen jaatyneella keittoastialla.

Ala kayta jaatynytta keittoastiaa.

Keittoastian tai
laitteen vauriot

Keittdminen astia tyhjana.

Ala aseta tyhjia keittoastioita kuumalle
keittoalueelle tai kuumenna astioita tyhjina.

Lasivauriot

Sulanut materiaali kuumalla keittoalueella tai
kuumat kattilankannet lasilla.

Ala laske leivinpaperia tai alumiinifoliota ja
muoviastioita tai kattilankansia keittotasolle.

Ylikuumeneminen

Kuuma keittoastia ohjauspaneelin tai
kehyksen p&alla.

Ala aseta kuumia astioita naille alueille.




HUOMIO!

Taman keittotason alaosassa on tuuletin.

» Jos keittotason alapuolella on laatikko, ala sailyta
siina pienia tai teravia esineitd, paperia tai
astiapyyhkeita. Esineet voivat joutua tuulettimen
sisdan ja vaurioittaa tuuletinta tai heikentaa laitteen
jaéhdytysta.

» Laatikon siséallén ja puhaltimen tuloliitannan vélisen
etdisyyden pitaa olla vahintadan 2 cm.

Ymparistonsuojelu ja saastd fi

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ymparistoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.
» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

3.2 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman energiaa, kun noudatat

naitd ohjeita.

Valitse keittoalue, joka sopii kattilan kokoon. Aseta

keittoastia alueen keskelle.

Kayta keittoastioita, joiden pohjan lapimitta vastaa

keittoalueen lapimittaa.

Ohje: Keittoastioiden valmistajat ilmoittavat usein

kattilan ylareunan lapimitan. Se on usein suurempi

kuin pohjan lapimitta.

m Soveltumattomat keittoastiat seka keittoalueet, joita
astia ei peitd kokonaan, kuluttavat paljon energiaa.

Sulje kattilat sopivalla kannella.
m Jos et k@yté kantta, laite kuluttaa huomattavasti
enemman energiaa.

Nosta kantta mahdollisimman harvoin.
m Kantta nostettaessa haihtuu runsaasti energiaa.

Kaytéa lasikantta.
m Lasikannen lapi ndet kattilaan kantta nostamatta.

Kaytéa kattiloita ja pannuja, joissa on tasainen pohja.
m Epdatasaiset pohjat lisd&dvat energiankulutusta.

Kayta elintarvikeméaarélle sopivaa keittoastiaa.
m Jos suuret keittoastiat eivat ole taynna, ne
kuluttavat enemman energiaa kuumentamiseen.

Kypsenna vahallad vedella.

= Mitd enemman vettd keittoastiassa on, sita
enemman energiaa vaaditaan sen
kuumentamiseen.

Kytke ajoissa pienemmalle tehoalueelle.
m Liian korkealla kypsennysteholla tuhlautuu energiaa.

Direktiivin (EU) 66/2014 mukaiset tuotetiedot 16ytyvat
mukana toimitetusta laitepassista ja Internetista laitteen
tuotesivulta.

4 Soveltuva keittoastia

Induktiokayttoon sopivassa keittoastiassa pitaa olla
ferromagneettinen pohja, siis magneetin pitaa tarttua
siihen. Pohjan pitdd myos olla keittoalueen koon

mukainen. Jos keittoastiaa ei tunnisteta yhdella
keittoalueella, aseta astia halkaisijaltaan seuraavaksi
pienemmalle keittoalueelle.

4.1 Keittoastioiden koko ja ominaisuudet

Jotta keittoastia voidaan tunnistaa oikein, ota huomioon
keittoastian koko ja materiaali. Kaikkien keittoastioiden
pohjan pitda olla taysin tasainen ja silea.

Toiminnolla Keittoastiatesti voit tarkastaa, onko
keittoastia sopiva kayttoon. Lisatietoja |0ydat kohdasta
— "Kejttoastiatesti”, Sivu 17.

Keittoastia Materiaalit

Ominaisuudet

Suoliteltu keittoastia Ruostumatonta teréasté oleva keittoastia,
jossa on monikerroksinen ns. sandwich-
rakenne, joka jakaa lAmmaon hyvin.

Tama keittoastia jakaa lammon tasaisesti,
kuumenee nopeasti ja varmistaa astian
tunnistamisen.

Ferromagneettinen keittoastia emaloitua
terdstd, valurautaa, tai erityinen

Tama keittoastia kuumenee nopeasti ja
varmistaa astian tunnistamisen.

ruostumattomasta teraksesta valmistettu

induktioastia.




fi Soveltuva keittoastia

Pohja ei ole taysin ferromagneettinen.

Jos ferromagneettisen alueen halkaisija on
pienempi kuin keittoastian pohja, vain
ferromagneettinen alue kuumenee. Talldin
lampo ei jakaudu tasaisesti.

Keittoastia, jossa alumiinipitoinen pohja.

Tama pienentaa ferromagneettista aluetta,
jolloin keittoastiaan valittyy vahemman tehoa.
Tama astia saatetaan tunnistaa vain
rittamattomasti tai sita ei tunnisteta lainkaan,
jolloin se ei kuumene riittavasti.

Ei sovellu Keittoastia tavallisesta ohuesta teraksesta,
lasista, savesta, kuparista tai alumiinista.

Huomautukset

= Al3 kayta adapterilevyja keittotason ja keittoastian
valissa.

= Ald kuumenna tyhjaé keittoastiaa alaka kayta
ohutpohjaista keittoastiaa, koska se voi kuumentua
erittdin voimakkaasti.
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5 Tutustuminen

5.1 Keittaminen induktiotekniikalla paistettaessa, energiansédéston seka helpotusta hoitoon
ja puhdistukseen. Myds lammonhallinta on helpompaa,

Induktiotekniikan kayttd ruoanlaitossa tuo perinteisiin koska lampé tuotetaan suoraan keittoastiassa.

keittotasoihin verrattuna mukanaan joitakin muutoksia
ja koko joukon etuja kuten ajansaaston keitettaessa ja

5.2 Ohjauspaneeli

Yksityiskohdat, kuten vari ja muoto, voivat poiketa
kuvasta.
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Ohje: Pida ohjauspaneeli puhtaana ja kuivana. 5.3 Keittoalueiden jako

Huomautus: Ala aseta keittoastiaa nayttojen ja limoitettu teho on mitattu normissa IEC/EN 60335-2-6
tunnistimien I&helle. Elektroniikka voi ylikuumentua. kuvatuilla standardikattiloilla. Teho voi vaihdella
Valintatunnistimet keittoastian koon tai materiaalin mukaan.

Kun keittotaso lampenee, talla hetkella kaytettavisséa

olevien kayttbalueiden symbolit syttyvat.

Tunnistin Toiminto

® Paakytkin

o/ Keittoalueen valinta

Ot - saatsalue

b powerBoost / shortBoost

= flexinduction

[l powerMove Plus

Y Pyyhintasuoja / Lapsilukko

555 Lampimé&anépito

S— fryingSensor -

® Poiskytkentaajastin / Halytin Alue Suurin tehoalue

o Uo f . EEE Tehotaso 9 2200 W

= countUp function powerBoost 3700 W

ol WLAN E Tehotaso 9 3300 W

S cookConnect System powerBoost 3700 W

-8B Liesituulettimen valo HE Tehotaso 9 2 600 W
. . . R . . o powerBoost 3700 W

Keittotason tilasta riippuen myos keittoalueiden naytét

ja erilaiset paalle kytketyt ja kaytettavissé olevat HE Tehotaso 9 3 300 W

toiminnot syttyvat. powerBoost 3 700 W
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5.4 Keittoalue

Tarkasta ennen keittdmisen aloittamista, sopiiko
keittoastian koko keittoalueelle, jolla haluat keittaa:

Alue Keittoalueen tyyppi
= Yksiosainen keittoalue
E Flex-alue
- "flexInduction”, Sivu 10
g/E Laajennettu Flex-alue

— "flexInduction Plus", Sivu 10

5.5 Jalkilammon naytté

Keittotasossa on jokaiselle keittoalueelle jalkilammaon
nayttd. Ala kosketa keittoaluetta niin kauan kuin
jalkilammaén nayttod palaa.

Naytto Merkitys
H Keittoalue on kuuma.
h Keittoalue on lammin.

6 Ennen ensimmaista kayttoa

Noudata seuraavia suosituksia.

6.1 Home Connect -asetusten tekeminen

Kun laite kytketdan ensimmaista kertaa paalle, nayttéon

tulee kotiverkon asetus. Nayttéruudussa palaa
muutaman sekunnin ajan symboli &.

Kaynnistadksesi litantdasetuksen kosketa

tunnistinta & ja noudata luvussa

— "Home Connect ", Sivu 17 olevia ohjeita.
Poistuaksesi alkuasetuksista kosketa jotain tunnistinta.

7 Kayton perusteet

7.1 Keittotason kytkeminen paalle

» Kosketa symbolia .
Keittoalueiden ja talla hetkella kaytettavissa olevien
toimintojen symbolit palavat.

v Keittotaso on kayttdvalmis.

reStart
» Jos kytket laitteen uudelleen pé&alle 4 sekunnin

kuluessa sen pois paalta kytkemisesta, keittotaso
kytkeytyy kayttodn edellisilla asetuksilla.

7.2 Keittotason kytkeminen pois paalta

» Kosketa kohtaa @, kunnes nayt6t sammuvat.

v Kaikki keittoalueet on kytketty pois paalta.
Huomautus: Keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paaltd, kun kaikki keittoalueet ovat yli 20 Isekuntia pois
paalta.

7.3 Keittoalueiden tehotason saato

Keittoalueessa on 17 tehotasoa, jotka naytetaan valilla
19 valiarvoineen. Valitse kypsennettavalle tuotteelle ja
suunnitellulle kypsennysprosessille parhaiten sopiva
tehotaso.

1. Kosketa haluamasi keittoalueen symbolia 0/L.

v Naytto I palaa kirkkaampana.

7.4 Ruoanlaittovihjeita

m  Kun lammitat soseita, sosekeittoja ja saostettuja
kastikkeita, sekoita silloin talléin.
= Valitse esikuumennusta varten tehotaso 8-9.

2. Valitse saatdalueella haluamasi tehotaso.
v Tehotaso on asetettu.

Huomautus: Jos keittoalueella ei ole keittoastiaa tai
kattila ei sovellu kayttdon, valittu tehotaso vilkkuu.
Keittoalue kytkeytyy tietyn ajan kuluttua pois paalta.

quickStart

» Jos asetat keittoastian ennen paalle kytkemista
keittotasolle, laite tunnistaa paalle kytkettdessa
astian, ja kyseinen keittoalue valitaan
automaattisesti. Valitse sen jalkeen seuraavien
20 sekunnin aikana tehotaso, muutoin keittotaso
kytkeytyy pois paalta.

Tehotason muuttaminen tai keittoalueen

kytkeminen pois paalta

1. Valitse keittoalue.

2. S3ada saatdalueella haluamasi tehoalue tai aseta se
arvoon 4.

v Keittoalueen tehoalue muuttuu tai keittoalue
kytkeytyy pois paéalta ja jalkilammon naytto ilmestyy
nayttodn.

= Kun kypsennat kannellisessa astiassa, laske
tehotasoa kun kannen alta tulee hdyrya. Hoyryn
poistuminen ei vaikuta kypsennystulokseen.
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m  Sulje keittoastia kypsennyksen jalkeen kannella == ® min
odottamaan ruoan tarjoilua. Keitot 35-45 15-60
m  Kun kypsennat painekattilassa, noudata valmistajan , - -
ohjeita. Vihannekset 25-35 10-20
= Al4 kypsenna elintarvikkeita liian pitk&an, jotta Vihannekset, pakaste 35-45 7-20
ravintoarvot sailyvat hyvina. Minuuttikellolla voit Pataruoka painekattilassa 45-55 -
asettaa optimaalisen kypsennysajan. : :
= Al3 paasta oliya savuamaan. Haudutus
Ruskista elintarvikkeet paistamalla ne peréjalkeen Rullapaisti 4-5 50-65
pienind annoksina. Patapaisti 4-5 60 - 100
= Jotkin keittoastiat voivat kuumentua Gulassi 3.4 50 - 60
kypsennettdessad hyvin kuumiksi. K&yta sen tdhden uiassi - -
patalappuja. Haudutus/paistaminen
= Energiatehokasta keittamista koskevia suosituksia véhdssa rasvassa
|6ydat kohdasta Leike, paneroimaton tai 6-7 6-10
- "Energiansaéastd”, Sivu 5 paneroitu
Suosituksia keittamiseen Leike, pakaste 6-7 6-12
Taulukosta 18ytyvat tiedot eri elintarvikkeille sopivista Kyliykset, paneroimattomat tai 6 - 7 8-12
tehoasteista (_==). Kypsennysaika (® min) voi vaihdella paneroidut
elintarvikkeen tyypin, painon, paksuuden ja laadun Pihvi (3 cm paksu) 7-8 8-12
mukaan. Linnunrinta (2 cm paksu) 5-6 10 - 20
== ® min Linnunrinta, pakastettu 5-6 10-30
Sulatus Frikadellit (3 cm paksut) 45-55 20-30
Suklaa, kuorrute 1-15 - Hampurilaispihvit (2 cm paksut) 6 -7 10-20
Voi, hunaja, liivate 1-2 - Kala ja kalafilee, paneroimaton 5-6 8-20
L__'a'mmit!_éqjiljen ja Kala ja kalafilee, paneroitu 6-7 8-20
lampimanapito Kala, paneroitu ja pakastettu 6-7 8-15
Pata, esim. linssipata 1.5-2 - esim. kalapuikot
Maito' 15-25 - Katkaravut 7-8 4-10
Ruokamakkarat' 3-4 - Tuoreiden vihannesten ja 7-8 10-20
Sulatus ja lammittaminen sienten paistaminen nopeasti
Pinaatti, pakastettu 3-4 15-25 Ir)asvassa vih P — 1520
; annuruoat, vihannekset, liha - -
Gulassi, pakastettu 3-4 85-55 suikaleina aasialaiseen tapaan
Ei}é?\i?\:‘:ggf;gsé Pakasteruoat, esim. pannuruoat 6 -7 6-10
Perunapydrykat | 45-55 20-30 Ohukaiset, paista yksitellen 6.5-7.5
ol | 4'_ 5 : 10-15 Munakas (paista yksitellen) 35-45 3-10
Valkoiset kastikkeet, esim. 1-2 3-6 Pa.lstetut kananmunat 5-6 3-6
béchamelkastike Friteeraus, 150-200vg per
Vispatut kastikkeet, esim. 3-4 8-12 fr'i‘t';‘(;fal'za#;ff:i?‘;'lya’
béarnaise-, hollandaisekastike bakasiool osi 5.9
T " akasteet, esim. - -
ﬁ::};?mj'gen’ hoyrykypsennys, ranskanperunat, kananugetit
Riisi, kaksinkertaisessa 25-35 15-30 Kroketit, pakaste -8 -
vesimaarassa Liha, esim. broilerinpalat 6-7 -
Riisipuuro 2-3 30 - 40 Kala, paneroitu tai 6-7 -
Kuoriperunat 45-55 25-35 i‘/”‘,:'”aki"refs? : ———
, ihannekset, sienet, paneroidut, 6 - -
KuontuF E)erunat 45-55 15-30 taikinakuoressa tai tempurassa
Nuudelit 6-7 6-10 Pienleivonnaiset, esim. 4-5 -
Pataruoka 3.5-45 120- hillomunkit/berliininmunkit,
180 hedelmat taikinakuoressa
' llman kantta ' llman kantta

2 Esilammitys tehoalueella 8 - 8.5

2 Esilammitys tehoalueella 8 - 8.5




fi flexInduction

8 flexInduction

Muuntuvan keittoalueen avulla voit sijoittaa kaiken
muotoiset ja kokoiset keittoastiat mielesi mukaan. Siina
on nelja induktoria, jotka toimivat toisistaan riippumatta.
Kun muuntuva keittoalue on kaytdssa, vain keittoastian
peittaméa alue aktivoituu.

8.1 Keittoastian sijoittaminen

Muuntuvan keittoalueen asetukset voidaan méaéarittaa
kahdella tapaa sen mukaan, mitd keittoastiaa
kaytetdan. Jotta varmistetaan |ammon hyva tunnistus ja
jakautuminen, aseta keittoastia keskelle kuvan mukaan.

Yhtena yhteen liitettyna keittoalueena

Suositellaan keittdmiseen vain yhdella keittoastialla.
= Keittoastian sijoitus koosta riippuen:

g >13 cm.

ONNYS
&

g <13 cm.
|

Kahtena erillisena keittoalueena
Suositellaan keittdmiseen kahdella keittoastialla.

Voit kayttad etummaista ja takimmaista aluetta
toisistaan riippumatta, ja asettaa kummallekin oman
tehotason.

Huomio

Ala aseta astioita keskelle oikean ja vasemman alueen
valiin. Keittoalueet eivat aktivoidu oikein eika hyvaa
keittotulosta voida saavuttaa.

8.2 flexinduction erillinen

Muuntuva Kkeittoalue on méaaritetty vakioasetuksena
siten, ettd molemmat keittoalueet on liitetty yhteen.
Keittoalueiden erottaminen:

1. Valitse jompikumpi keittoalueista.

2. Paina =.

v Nayttd palaa. Flex-Zone alue on erotettu.

Huomautukset

= Voit muuttaa muuntuvan keittoalueen vakioasetusta.
Ohjeet muuttamisesta |dydat luvusta
Perusasetukset. = Sivu 16

= Jos siirrat tai nostat keittoastiaa aktiivisella
keittoalueella, keittoalue kdynnistaa automaattisen
haun ja aikaisemmin valittu tehotaso pysyy
voimassa.

8.3 flexInduction yhdistaminen

» Kosketa &.
v Keittoalueet on liitetty yhteen ja ne toimivat nyt
yhdessa.

9 flexinduction Plus

Laajennetulla keittoalueella voit keittdd suuremmalla
keittoastialla, tai sijoittaa sille pitkanmallisen keittoastian
sivuttain.

Laajennus kytkeytyy paalle aina kulloinkin
jommankumman muuntuvan Kkeittoalueen yhteydessa.
Laajennusta ei voi kytkea erikseen paalle.

10



9.1 Keittoastian sijoittaminen astian
muodon ja koon mukaan

Aseta keittoastia keskelle muuntuvan keittoalueen
takaosaa ja sen laajennusta.

Keittoastian ja peittyvan keittoalueen koosta riippuen
voit kytked muuntuvan keittoalueen paalle kahtena
erillisend tai yhtena yhtendisené keittoalueena:

powerMove Plus fi

9.2 flexinduction Plus -alueen aktivointi

1. Aseta keittoastia muuntuvalle keittoalueelle ja peita
talldin laajennus.

2. Valitse keittoalue ja tehotaso. Keittoalueen naytét ja
I laajennetulle alueelle palavat.

v Alue on aktivoitu.

Huomautus: Jos nayttd ei pala, nosta keittoastiaa ja

aseta se uudelleen keittoalueelle.

9.3 flexinduction Plus -alueen deaktivointi

» Valitse keittoalue ja aseta se saatdalueella arvoon &.
v Toiminto on deaktivoitu.

10 powerMove Plus

Talla toiminnolla voit muuttaa keittoastian tehotasoa
siirtdmalla astiaa muuntuvalla keittoalueella
yksinkertaisesti eteen- tai taaksepain. Alue jaetaan sita
varten kolmeen alueeseen, joilla on erilaiset tehotasot.

10.1 Keittoastian sijoittaminen ja
siirtaminen

Kayta vain yhta keittoastiaa. Keittoalue riippuu
kaytetysta keittoastiasta ja sen koosta ja paikasta.
Jokaisella keittoalueella on ennakkoasetettu tehotaso:
= Etummainen alue = tehotaso 5

m  Keskimmaéinen alue = tehotaso 5

m  Takimmainen alue = tehotaso .5

Voit muuttaa ennakkoon asetettujen tehotasojen
vakioasetuksia. Ohjeet muuttamisesta Idydat luvusta
Perusasetukset. = Sivu 16

@ <13cm
to)1
T.°%
.21
g >13cm
- O }
‘Ol
o N
[N |

10.2 powerMove Plus -toiminnon aktivointi

Vaatimus: Aseta vain yksi keittoastia muuntuvalle
alueelle.

1. Valitse jompikumpi muuntuvan alueen keittoalueista.

2. Painall.

v [ palaa kirkkaampana ja sen alueen, jolla keittoastia
on, tehotaso palaa.

v Toiminto on nyt kytketty paalle.

Huomautus: Voit muuttaa alueiden tehotasoja

keittamisen aikana.

10.3 powerMove Plus -toiminnon
deaktivointi

» Kosketa symbolia [l
v [ palaa himmeampana.
v Toiminto on deaktivoitu.
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fi Aikatoiminnot

11 Aikatoiminnot

Keittotasossa on erilaisia toimintoja kypsennysajan
asettamista varten;

m  Poiskytkentaajastin

= Halytin

= countUp function

11.1 Poiskytkentaajastin

Mahdollistaa kypsennysajan ohjelmoinnin yhdelle tai
useammalle keittoalueelle. Kun aika on kulunut,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Kayttotavan Poiskytkentaajastin kytkeminen
paalle

1. Kosketa kaksi kertaa ©.

Naytot 40 ja =1 palavat.

Valitse haluamasi keittoalue ja kypsennysaika.
Keittoalueen naytto [ syttyy.

Vahvista valitsimella O.

Valitse haluamasi tehotaso.

Kypsennysaika alkaa kulua.

Kun kypsennysaika on kulunut loppuun, keittoalue
kytkeytyy pois paalta ja kuuluu &&nimerkki.
Huomautus: Jos keittoalueelle, jolla on aktivoituna
fryingSensor, on ohjelmoitu kypsennysaika, ohjelmoitu
kypsennysaika alkaa kulua, kun valittu lampd&teho on
saavutettu.

C C PWC N

Toiminnon Poiskytkentaajastin muuttaminen tai

kytkeminen pois paalta

1. Kosketa kaksi kertaa .

2. Valitse keittoalue.

3. Muuta aikaa saatdalueella tai aseta se arvoon 43,
jos haluat poistaa aika-asetuksen.

4. Vahvista valitsemalla ©.

11.2 Halytin

Talla toiminnolla voidaan aktivoida hélytin 0 - 99
minuutiksi. Taméa toiminto on riippumaton keittoalueista
ja muista asetuksista. Se ei kytke keittoalueita
automaattisesti pois paalta.

Kéayttétavan Halytin kytkeminen paalle
Kosketa .

00 ja L palavat.

Aseta haluamasi aika saatoalueella.

Vahvista valitsemalla .

Aika alkaa kulua.

Kun aika on kulunut, kuuluu merkkiaani ja naytot
vilkkuvat.

A I N

HalytinMuuttaminen tai kytkeminen pois paalta

1. Kosketa G.

2. Muuta aikaa saatdalueella tai aseta se arvoon 43,
jos haluat poistaa aika-asetuksen.

3. Vahvista valitsemalla ©.

11.3 countUp function

Ajanottokellotoiminto nayttaa ajan, joka on kulunut
aktivoinnista lahtien.

Toiminnon countUp function kytkeminen paalle
» Kosketa .

v 00 palavat.

v Aika alkaa kulua.

Toiminnon countUp function kytkeminen pois

paalta

» Kosketa O.

v Toiminta-ajan ohjelmointitoiminnon naytot
sammuvat.

v Toiminto on deaktivoitu.

12 powerBoost

Talla toiminnolla kuumennat suuria vesiméaaria
nopeammin kuin valinnalla 5.

Tama toiminto on kéaytettavissa kaikille keittoalueille, jos
saman ryhman toinen keittoalue ei ole kaytdssa.

12.1 Kayttétavan powerBoost kytkeminen
paalle

12

1. Valitse keittoalue.

2. Napauta b. Naytto & palaa.

v Toiminto on nyt kytketty paalle.

Huomautus: Voit kytked tdman toiminnon pééalle myos,
kun keitat yhteen liitetyilla Flexzone-keittoalueilla.

12.2 Kayttotavan powerBoost kytkeminen
pois paalta

1. Valitse keittoalue.

2. Napauta b. Nayttdé & sammuu ja keittoalue kytkeytyy
takaisin tehotasolle 5.

v Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: Tama toiminto voi kytkeytya tietyissa

olosuhteissa automaattisesti pois paalta keittotason

sisdisten elektroniikkaelementtien suojaamiseksi.



shortBoost fi

13 shortBoost

Talla toiminnolla kuumennat pannut nopeammin kuin
valinnalla 5.

Tama toiminto on kéaytettavissa kaikille keittoalueille, jos
saman ryhman toinen keittoalue ei ole kaytossa.

13.1 Kayttésuositukset

Al laita pannulle kantta.

Ald kuumenna tyhjid pannuja ilman valvontaa.
Kayté vain kylmia pannuja. -
Kayta pannuja, joiden pohja on aivan tasainen. Ala
kayta ohutpohjaisia pannuija.

13.2 Toiminnon shortBoost kytkeminen
paalle

1. Valitse keittoalue. _

2. Napauta kaksi kertaa kohtaa b. 5~ palaa.

v Toiminto on nyt kytketty paalle.

Huomautus: Voit kytked tdman toiminnon paalle myos,
kun keitat yhteen liitetyilla Flexzone-keittoalueilla.

13.3 Kayttotavan shortBoost kytkeminen

pois paalta

1. Valitse keittoalue.

2. Napauta b. 5~ sammuu ja keittoalue kytkeytyy
takaisin tehotasolle 5.

v Toiminto on deaktivoitu.

Huomautus: Tama toiminto kytkeytyy korkeiden

lampotilojen valttamiseksi 30 sekunnin kuluttua

automaattisesti pois paalta.

14 Lampimanapito

T&t4 toimintoa voit kayttda suklaan tai voin
sulattamiseen ja ruokien lampimana pitamiseen.

14.1 Toiminnon Lampimanapito kytkeminen
paalle
1. Paina .
2. Valitse haluamasi keittoalue seuraavien 10 sekunnin
kuluessa.
L palaa.
v Toiminto kaynnistyy.

14.2 Kayttotavan Lampimanapito
kytkeminen pois paalta

1. Kosketa .

2. Valitse keittoalue.
L sammuu.
Keittoalue kytkeytyy pois paalta ja jalkilammon
nayttd palaa.

v Toiminto on deaktivoitu.

15 flexMotion

Talla toiminnolla voit siirtdé tehotason ja ohjelmoidun
kypsennysajan yhdelta keittoalueelta toiselle.

15.1 flexMotion

Vaatimus: Siirrd keittoastia keittoalueelle, joka ei ole
kytketty pdalle ja jota ei ole viela ennakkoasetettu ja
jolla ei aikaisemmin ollut toista keittoastiaa.

1. Siirra keittoastia.

Keittoastia tunnistetaan, ja uuden keittoalueen
naytdssa vilkkuvat vuorotellen aikaisemmin valittu
tehotaso ja k.

2. Ota asetukset kayttdon valitsemalla uusi keittoalue.
Laite ottaa kayttoon alkuperéisen keittoalueen
tehotason 4.

v Asetukset on siirretty uudelle keittoalueelle.

Huomautus: Jos asetat uuden keittoastian toiselle
keittoalueelle ennen kuin olet vahvistanut asetukset,
voit kayttaa tata toimintoa molemmille keittoastioille.

13



fi fryingSensor

16 fryingSensor

Sopii kastikkeiden valmistamiseen tai kokoon
keittamiseen, pannukakkuihin tai kananmunien
paistamiseen voissa, vihannesten tai pihvien
paistamiseen haluttuun kypsyysasteeseen ja lampotilan
pitdmiseen talldin valvottuna.

Sen sijaan, ettd muutat keittdmisen aikana usein
tehotasoa, valitse aluksi haluamasi tavoitelampotila
yhden kerran. Keraamisen lasin alla olevat tunnistimet
mittaavat sitten keittoastian lampadtilan ja pitavat sen
tasaisena koko keittamisen ajan.

Tama toiminto on kaytettavissa kaikilla keittoalueilla,
jotka on merkitty symbolilla «w——.

16.1 Edut

= | dmpdtila pysyy tasaisena ilman, ettd tehotasoa
tarvitsee muuttaa.

= Qljy ei ylikuumene. Kypsennettavan tuotteen
palaminen estyy.

m  Keittoalue kuumenee vain, kun se on tarpeen
[ampotilan yllapitamiseksi, jolloin saastyy energiaa.

16.2 Lampotehot
Lampdtehot ruokien valmistukseen.

Teho Lampéti Toiminnot Keittoastia
la
1 120 °C  Kastikkeiden d

valmistamiseen ja
kokoon keittdmiseen
vihannesten
paistamiseen

2 140 °C Ruskistamiseen @
oliiviéljyssé tai voissa d

3 160 °C Kalan ja karkeiden e
elintarvikkeiden @@

paistamiseen

4 180 °C Paneroitujen,
pakastettujen ja
grillattujen tuotteiden
friteeraus

T

5 215 °C  Grillaus korkeassa
lampdtilassa ja
grillipannu

T

Suositeltuja keittoastioita voit hankkia huoltopalvelun
kautta, alan liikkeista tai verkkokaupastamme siemens-
home.bsh-group.com .

Huomautus: Voit kayttdd myos muuta keittoastiaa.
Keittoastian ominaisuuksista riippuen voi saavutettu
lampotila kuitenkin poiketa valitusta lampo6tehosta.

16.4 Toiminnon fryingSensor kytkeminen
paalle

1. Aseta tyhja keittoastia keittoalueelle.

2. Kosketa 4~ ja valitse sitten keittoalue.

3. Valitse seuraavien 10 sekunnin aikana saatbalueella
haluamasi lampo6teho.

v Toiminto kaynnistyy. «— vilkkuu, kunnes asetettu
tavoitelampotila on taas saavutettu.

v Kun tavoitelampotila on saavutettu, kuuluu
aanimerkki ja wr— lakkaa vilkkumasta.

4. Lisaa paistorasva ja sitten kypsennettava tuote
paistinpannuun.

Huomautus: Jos tarvitset ruoan valmistamiseen 6ljya

yli 250 ml, lisda 6ljy ja odota muutama sekunti ennen

kuin lisdat kypsennettavan tuotteen.

16.5 Toiminnon fryingSensor kytkeminen
pois paalta

» Valitse keittoalue ja kosketa valitsinta $—.

v Toiminto on deaktivoitu.

16.6 Suosituksia ruoanlaittoon varusteella
fryingSensor

Seuraavasta taulukosta [6ytyvat ihanteelliset [ampdtehot
valikoimalle ruokia. Lampdtila 8 ja kypsennysaika G min
riippuvat elintarvikkeen méaarasta, tilasta ja laadusta.

= — Pajstinpannu

= O Teppanyaki

n Grillipannu

Keittoastia 4 ©min

16.3 Suoliteltu keittoastia

T&t4 toimintoa varten on kehitetty erityinen keittoastia,
jolla saavutetaan optimaaliset tulokset.

Keittoastia Suositeltu keittoalue

Pannu @ 15 cm Yksittainen keittoalue

Pannu @ 19 cm Yksittainen keittoalue

Pannu @ 21 cm Yksittainen keittoalue

Pannu @ 28 cm Laajennettu Flex-alue

Teppanyaki Muuntuva Flex-alue

Grilli Muuntuva Flex-alue

14

Liha

Leike —~{_J il 4 6-10
Leike, paneroitu = 4 6-10
Filee =~ i 4 6-10
Kyljykset =) 3 10-15
Cordon bleu, wieninleike = 4 10-15
Pihvi, rare, 3 cm paksu () bl 5 68
Pihvi, medium, 3cm paksu —=-{3 5 812
Pihvi, well done, 3 cm paksu =2 R 4 8-12
T-luupihvi, rare, 4,5 cm = () fly 5 10-15
paksu

T-luupihvi, medium, 4,5 cm =7y 5 20-30
paksu

Linnunrinta, 2 cm paksu =) g 3 10-20
Pekoni =-{_} il 2 58
Jauheliha ={ 4 6-10




Lapsilukko fi

Keittoastia 8 Omin

Keittoastia &8 Omin

Hampurilaispihvi, 1,5 cm =~ g 3 6-15

Kesakurpitsa, munakoisot, = 2 412

paksu paprika

Lihapyorykat, 2 cm paksut = 3 10-20 Vihrea parsa =) fimg 3 415

Makkarat =) 3 820 Sienet =) 4 10-15

Chorizo, tuore makkara =} il 3 10-20 Vihannekset, dljyssa = 1 10-20

Vartaat, kebabit =~ filg 3 10-20 haudutetut

Gyros 0 4 712 Vihannekset = 4 510

T tempurataikinassa

Kala ja ayriaiset Pakasteet

Kalafilee —m 4 10-20 Ka astee m TRETEL

Kalafilee, paneroitu = 4 10-20 Kalrlanglg(;etl 4 8 1_2

Kala, paistettu, kokonainen =~ flllg 3 10-20 Ra apkw ° " 5 4_8

Sardiinit —m 4 612 Pans a”petruna e

Meriravun pyrstot, katkaravut =~ il 4 4-8 Kan.rlltuKr.t.J.(.)al " 4 1;) 30

Mustekala, Sepia —m 4 612 cvatkaaryee._ .
Pasteijat, kroketit = 5 38

Munaruoat Kastikkeet

Voissa paistetut kananmunat = 2 26 . ;

- Tomaattikastike = 1 25-35
Paistetut kananmunat = 4 26 Béch kastik 1 1020
Munakokkel —— > 49 Jec ta?e t,is' © 090
Munakas = 2 36 Muuks Otis Itik t 1525
Koyhat ritarit —— 3 48 Kaf;k "’t‘s; kee e T
Crépet, blinit, tortillat, tacot = 5 1-3 asTxxeel, Kokoon xerley -

- Muut
Vihannekset Paistetiy luust = 3 710
Paistetut perunat = 5 6-12 Kalj e thuus o) = > 6-1 :
Ranskanperunat = 4 15-25 Pru r?ggtlt loioA S 7 4_8
Perunapaistikkaat = 5 24 Ka.a te lIJ gpa " ] 5_10
Sipulit, paistettu valkosipuli ={} 2 2-10 uva ,Va mlsruoa" — -
Sioulirenk 3 510 Mantelit, saksanpahkinat, =) 4 3-15

Ipulirenkaat = - pinjansiemenet, paahdetut

Popcorn = 5 34

17 Lapsilukko

Keittotasossa on lapsilukko. Talla varmistat, etta lapset
eivat voi kytkea keittotasoa paalle.

17.1 Kayttotavan Lapsilukko kytkeminen
paalle

Vaatimus: Keittotason pitda olla pois paéalta.

1. Napauta O.

2. Kosketa W 4 sekunnin ajan.

v Nayttd =<9 palaa 10 sekunnin ajan.

v Keittotaso on lukittu.

17.2 Kayttotavan Lapsilukko kytkeminen
pois paalta
1. Napauta O.

2. Kosketa ™ 4 sekunnin ajan.
v Lukitus on poistettu.

17.3 Automaattinen lapsilukko

Voit aktivoida lapsilukon myds automaattisesti aina, kun
keittotaso kytketdan pois paalta.

Ohjeet toiminnon péaalle ja pois paaltd kytkemisesta
loydat luvusta Perusasetukset — Sivu 16.

18 Pyyhintasuoja

Taman avulla voidaan ohjauspaneeli lukita puhdistusta
varten, jotta asetukset eivat muutu tahattomasti.
Lukitus ei vaikuta péaakytkimeen.

18.1 Toiminnon Pyyhintasuoja kytkeminen
paalle

» Paina M. Kuuluu varoitusaani ja ™ palaa.
v Ohjauspaneeli on lukittu 35 sekunniksi. 5 sekuntia
ennen pois paélta kytkeytymista kuuluu aanimerkki.

15



fi Yksilollinen turvakatkaisu

18.2 Kayttétavan Pyyhintasuoja kytkeminen
pois paalta

Jos haluat kytke& toiminnon aikaisemmin pois paalta:
» Kosketa symbolia R,
v Ohjauspaneelin lukitus on vapautettu.

19 Yksilollinen turvakatkaisu

Jos keittoalue on pitkan aikaa kaytdssa etkd muuta
asetuksia, se kytkeytyy automaattisesti pois paalta.
Keittoalue nayttéaa F& ja se kytkeytyy pois paalta.
Aika 1 - 10 tunnin valilla riippuu valitusta tehotasosta.

Kytke keittoalue paalle painamalla mita tahansa
painiketta.

20 Perusasetukset

Voit saataa laitteen perusasetukset tarpeidesi mukaisiksi.

20.1 Yhteenveto perusasetuksista

Naytto Asetus Arvo
ci Lapsilukko I - Manuaalisesti.’
{ Automaattisesti.
c — Kytketty pois p&alté.
cc Aanimerkit {l — Vahvistuksen ja virhetoiminnon aanimerkki on
kytketty pois paaltéa.
{ — Vain virhetoiminnon aanimerkki on paalla.
£ — Vain vahvistuksen aanimerkki on paalla.
3 — Kaikki aanimerkit ovat paalla .
c3 Energiankulutusnayttd 0 - Kytketty pois paalta.’
Nayttda kokonaisenergiankulutuksen | — Kytketty paalle.
keittotason paalle ja pois paalta kWh: na.
Nayton tarkkuus riippuu muun muassa
sahkdverkon jannitteen laadusta.
cS Keittoalueiden automaattinen sammutus. 00 - sammutettu.
0155 - Minuutit automaattiseen pois paalta
kytkeytymiseen.
ch Ajastimen kayntiajan paattymisaanimerkin { — 10 sekuntia '
kesto £ - 30 sekuntia
3 - 1 minuutti
c Tehonrajoitus 0 - Kytketty pois paélta. Keittotason maksimiteho .
Talla toiminnolla voidaan keittotason {- 1000 W. Pienin teho.
kokonaisteho rajoittaa tarvittaessa .- 1500 W.
kulloisenkin sahkaoliitannan vaatimusten
mukaan. Kaytettavissa olevat asetukset 3 - 3000 W. Suositus 13 ampeserille.
riippuvat keittotason maksimitehosta. Tarkat 3. - 3500 W. Suositus 16 ampeerille.
tiedot 16ydat tyyppikilvesta. Kun toiminto on Y- 4000 W.
aktiivinen ja keittotaso saavuttaa asetetun Y. - 4500 W. Suositus 20 ampeerille.
tehorajan, naytdssa nakyy _, etka voi valita
suurempaa tehotasoa. 9 - Keittotason maksimiteho.
c il powerMove Plus 9 - Ennakkoasetettu tehotaso etummaiselle

Mahdollistaa muuntuvan keittoalueen kolmen
keittoalueen ennakkoasetettujen tehotasojen
muuttamisen.

Valitse sita varten jompikumpi keittoalueista,
aseta haluamasi tehotaso saatdalueella ja
kosketa valitsinta [l vahvistaaksesi uuden
tehotason ja valitaksesi seuraavan
keittoalueen.

keittoalueelle.
% - Ennakkoasetettu tehotaso keskimmaiselle
keittoalueelle.
1.5 - Ennakkoasetettu tehotaso takimmaiselle
keittoalueelle.

' Tehdasasetus
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Keittoastiatesti fi

Naytto Asetus Arvo

cicd Keittoastiatesti i - Ei sovellu.
Talla toiminnolla voit tarkastaa keittoastian i - Ei optimaalinen.
laadun. Z - Soveltuu.

c i3 flexInduction 1 - Kahtena toisistaan riippumattomana keittoalueena.
Muuntuvan Flex-alueen paallekytkeytymistilan - Yhtena yhteen liitettyna keittoalueena.’
muuttaminen.

ci Palautus tehdasasetuksiin 0 - Yksilolliset asetukset .

i - Tehdasasetukset.
' Tehdasasetus
20.2 Siirtyminen perusasetuksiin 3. Siirry perusasetuksiin koskettamalla symbolia ©.

Vaatimus: Keittotason pitda olla pois paalta.

1. Kytke keittotaso péaéille koskettamalla symbolia .

2. Kosketa seuraavien 10 sekunnin kuluessa symbolia
® 4 sekunnin ajan.

Tuotetiedot Naytté
Tekninen huoltopalvelu (TK) i
Sarjanumero Fd
Sarjanumero 1 ac.
Sarjanumero 2 as

v Ensimmaiset nelja nayttda ilmaisevat tuotetiedot.
Kun haluat hakea yksittdiset naytot nayttoon,
kosketa saatdaluetta.

v ¢ {jal palavat ennakkoasetuksena.

4. Kosketa symbolia ® toistuvasti niin pitkdan, kunnes
haluamasi asetus ilmestyy nayttéon.

5. Valitse haluamasi asetus saatdalueella.

6. Kosketa symbolia ® 4 sekunnin ajan.

v Asetukset on tallennettu muistiin.

20.3 Perusasetusten muuttamisen
keskeyttaminen
Kosketa symbolia @.

v Kaikki muutokset hylataan eika niita tallenneta
muistiin.

21 Keittoastiatesti

Keittoastian laadulla on suuri vaikutus
keittamisprosessin nopeuteen ja tulokseen.

Talla toiminnolla voit tarkastaa keittoastian laadun.
Varmista ennen tarkastusta, etta keittoastian pohjan
koko vastaa kaytetyn keittoalueen kokoa.

Toiminto saadaan kayttdon perusasetusten kautta.
- Sivu 16

21.1 Toiminnon Keittoastiatesti
suorittaminen

Muuntuva keittoalue on asetettu yksittaiseksi
keittoalueeksi siten, ettd se tarkastaa vain yhden
yksittaisen keittoastian.

1. Aseta huoneenlampdinen keittoastia, jossa on n.
200 ml vetta, keskelle keittoaluetta, joka sopii
parhaiten keittoastian pohjan kokoon.

2. Hae perusasetukset nayttdon ja valitse c /2.

3. Kosketa saatdaluetta. Keittoalueilla vilkkuu naytté —.
Testi on kdynnissa.

Tulos ilmestyy 10 sekunnin kuluttua keittoalueiden
nayttodn.

< <

21.2 Tuloksen tarkastaminen

Seuraavasta taulukosta naet, mita keittdmisen laadun ja
nopeuden tulos tarkoittaa.

Tulos

Il Keittoastia ei sovellu keittoalueelle eikd se sen
tahden lampene.

! Keittoastia lampenee odotettua hitaammin eiké
keittdminen suju optimaalisesti.

Keittoastia lampenee asianmukaisesti ja
keittdminen onnistuu kunnolla.

Py

Aktivoi tdma toiminto koskettamalla saatdaluetta.

22 Home Connect

Tama laite on verkotettavissa. Voit yhdistaa laitteen
mobiililaitteeseen ja sen avulla kayttaa toimintoja

Home Connect -sovelluksen kautta, muuttaa
perusasetuksia tai valvoa laitteen kayttétilaa.

Home Connect -palvelut eivat ole kaytettavissa kaikissa
maissa. Home Connect -toiminnon saatavuus riippuu
kunkin maan Home Connect -palvelujen saatavuudesta.
Lisatietoja l6ydat kohdasta: www.home-connect.com.

Home Connect -sovellus ohjaa sinut koko

Kirjautumisprosessin lapi. Tee asetukset seuraamalla

Home Connect -sovelluksen antamia ohjeita.

Ohjeet

= Noudata Home Connect -sovelluksen mukana
toimitetuissa asiakirjoissa annettuja ohjeita.

= Ota huomioon myds Home Connect -sovelluksessa
olevat ohjeet.

17
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Home Connect

Huomautukset

Noudata tassa kayttbohjeessa olevia
turvallisuusohijeita ja varmista, ettd méaaraykset
tayttyvat myds silloin, kun kaytat laitetta

Home Connect -sovelluksen kautta.

- "Turvallisuus", Sivu 2

Keittotasoja ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ilman
valvontaa. Keittamista taytyy valvoa.

Kaytto laitteesta kdsin on aina etusijalla. Tana
aikana laitetta ei voida kayttad Home Connect -
sovelluksen kautta.

Laite kuluttaa verkossa ollessaan valmiustilassa
enintdédn 2 W.

22.1 Home Connect -asetusten tekeminen

Vaatimukset

= | ajte on liitetty sdhkoverkkoon ja kytketty paalle.
= Sinulla on mobiililaite, esimerkiksi alypuhelin, jossa
on iOS- tai Android-kayttojarjestelman voimassa

oleva versio.

= Mobiililaite ja laite ovat kotiverkon WLAN-signaalin
toimintaetéisyydella.

22.2 Yhteenveto Home Connect -asetuksista
Voit muuttaa Home Connect -asetuksia ja verkkoasetuksia keittotason perusasetuksissa.

1. Lataa Home Connect -sovellus.

HANKI
» Google Play

PALVELUSTA
¢

2. Avaa Home Connect -sovellus ja skannaa seuraava
QR-koodi.

Lataa

App Storesta

3. Noudata Home Connect -sovelluksessa olevia
ohjeita.

Asetus Valinta tai naytt6 Lisatiedot
HC ! Verkkoliitanta Keittotason kirjaaminen WLAN-kotiverkkoon(Wi-Fi) tai
{1 — Ei yhdistetty/verkkoyhteyden verkkoyhteyden katkaiseminen
katkaiseminen
i — Yhdista automaattisesti
¢ - Yhdistd manuaalisesti
7 — Yhdistetty
HLC Yhdistaminen sovelluksen kanssa H L 2 nakyy naytossa vain, kun keittotaso on yhdistetty
{1 — Ei yhdistetty kotiverkkoon.
i = Yhteyden muodostaminen
HC 3 Yhdistaminen WLAN-verkon kanssa Kun WLAN on aktivoitu, voit kayttad Home Connect -
&l — Langaton moduuli kytketty pois toimintoa.
paalta H L 3 nakyy naytdssa vain, kun keittotaso on jo aiemmin
i — Langaton moduuli kytketty paalle yhdistetty verkkoon.
HLCH Asetus sovelluksen kautta Jos H L H on kytketty pois paaltd, Home Connect -
il — Kytketty pois paalta sovelluksessa naytetdan vain keittotason kayttotilat.
! — Kytketty paalle’
HLCS Ohjelmistopéivitys H L S nékyy naytdssé vain, kun ohjelmistopaivitys on
i — Paivitys kaytettavissa ja valmis kaytettavissa.
asennettavaksi
c — Asennuksen kaynnistaminen
HLC G Huoltopalvelun etayhteyden ohjaus H L 5 nakyy vain, kun huoltopalvelu yrittaé saada
& — Ei sallittu yhteyden keittotasoon. Voit lopettaa sallimasi yhteyden
i - Sallittu milloin tahansa.
HL T WLAN-signaalin voimakkuuden naytté  H L 7 nakyy naytdsséa vain, kun yhteys WLAN-
! — Ei yhdistetty WLAN-kotiverkkoon kotiverkkoon (Wi-Fi) on olemassa.
(Wi-Fi)
i — Signaalin voimakkuus 1 (huono)
2 — Signaalin voimakkuus 2 (keskitaso)
3 - Signaalin voimakkuus 3 (hyva)
HLC A Yhteys Home Connect -palvelimeen H L B néakyy naytdssa vain, kun yhteys WLAN-
{1 — Ei yhdistetty kotiverkkoon (Wi-Fi) on olemassa.
{ — Yhdistetty
' Tehdasasetus
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22.3 Asetusten muuttaminen Home Connect
-sovelluksella

Home Connect -sovelluksella voit muuttaa
keittoalueiden asetuksia ja |dhettda ne keittotasoon.
Vaatimukset
m Keittotaso on yhdistetty kotiverkkoon ja
Home Connect -sovellukseen.
m Jotta keittotasoon voidaan tehda asetuksia
Home Connect -sovelluksen kautta,
perusasetuksissa pitda olla HCH kytkettyna paélle.
Laitteen toimitustilassa ALY on paélle kytkettyna. Jos
asetusten siirto on deaktivoitu, Home Connect -
sovelluksessa naytetaan vain keittotason kayttétilat.
1. Tee asetus Home Connect -sovelluksessa ja |aheta
se keittotasoon.
Noudata Home Connect -sovelluksessa olevia
ohjeita.
Keittotasoon Home Connect -sovelluksesta lahetetyt
asetukset on vahvistettava keittotasossa.
v Kun keittoasetukset siirretdan keittoalueelle,
kyseinen nayttd alkaa vilkkua asetuksesta riippuen.
2. Vahvista asetukset napauttamalla haluamasi
keittoalueen nayttda.
3. Jos haluat hylata asetuksen, napauta keittotason
mita tahansa muuta kosketuskenttaa.

22.4 Ohjelmistopaivitys

Ohjelmiston péivitystoiminnolla paivitetdan laitteen
ohjelmisto, esimerkiksi optimointi, virheiden korjaus,
turvallisuuspaivitykset.

Edellytyksena on, etta olet rekisterditynyt

Home Connect -kayttdja, olet asentanut sovelluksen
mobiililaitteeseen ja olet muodostanut yhteyden
Home Connect -palvelimeen.

Kun kaytettavissa on uusi ohjelmistopaivitys, saat siita
tiedon Home Connect -sovelluksen kautta ja voit
asentaa ohjelmistopaivityksen sovelluksen kautta. Kun
lataus on onnistunut, voit kdynnistdd asennuksen
Home Connect -sovelluksen kautta, kun olet WLAN-
kotiverkossa (WiFi). Kun asennus on onnistunut, saat
tiedon Home Connect -sovelluksen kautta.

Keittotasokohtainen tuuletinohjaus fi

Huomautukset

m |aitetta voidaan kayttda latauksen aikana.
Sovellukseen tehdyista henkilokohtaisista
asetuksista riippuen ohjelmapaéivitys voidaan ladata
myos automaattisesti.

= Jos kyseessa on turvallisuuspaivitys, suosittelemme
asentamaan sen mahdollisimman nopeasti.

22.5 Etadiagnoosi

Huoltopalvelu voi paasta kasiksi laitteeseesi, kun esitat
huoltopalvelulle tatad koskevan toiveen, laitteesi on
yhdistetty Home Connect-palvelimeen ja etddiagnoosi
on kaytettavissd maassa, jossa kaytat laitetta.

Ohje: Lisatietoja ja ohjeita etddiagnoosin
kaytettavyydestd maassanne |oydat kohdasta Service/
Support paikalliselta verkkosivulta: www.home-
connect.com

22.6 Tietosuoja

Ota huomioon tietosuojaa koskevat huomautukset.
Kun laite yhdistetaan internetiin liitettyyn kotiverkkoon
ensimmaista kertaa, se valittda seuraavat tiedot
Home Connect-palvelimelle (ensirekisterdinti):

m  Yksiselitteinen laitetunniste (koostuu laiteavaimesta
ja asennetun Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin MAC-
osoitteesta).

» Wi-Fi-kommunikaatiomoduulin turvallisuussertifikaatti
(litannan informaatioteknista varmistusta varten).
Kodinkoneen ajankohtainen ohjelma- ja laiteversio.
Aiemmin mahdollisesti tehdyn tehdasasetuksiin
palautuksen tila.

Tama ensirekisterdinti valmistelee Home Connect -
toimintojen kaytodn ja se pitda tehdé vasta sitten, kun
haluat kayttdd Home Connect -toimintoja ensimaista
kertaa.

Huomautus: Ota huomioon, ettd Home Connect -
toimintoja voidaan kayttaa vain Home Connect -
sovelluksen yhteydessa. Tietosuojaa koskevia tietoja
voit hakea naytt66n Home Connect -sovelluksessa.

23 Keittotasokohtainen tuuletinohjaus

Jos molemmat laitteet ovat Home Connect -kelpoisia,

yhdista laitteet Home Connect -sovelluksessa. Yhdista

sitd varten molemmat laitteet Home Connect -

sovellukseen ja noudata sovelluksessa olevia ohjeita.

Huomautukset

m  Kayttd liesituulettimen kautta on aina etusijalla. Tana
aikana ei kayttd keittotasoperusteisen
tuuletinohjauksen kautta ole mahdollista.

m | aite kuluttaa verkossa ollessaan valmiustilassa
enintaan 2 W.

= Voit muodostaa yhteyden liesituulettimeen vain
Home Connect -sovelluksen kautta. Muita
yvhdistamistapoja ei tueta enaa.

23.1 Home Connect -asetuksien palautus

Jos laitteen yhdistamisessa WLAN-kotiverkkoon (Wi-Fi)
on ongelmia tai haluat yhdistaa laitteen toiseen WLAN-
kotiverkkoon (Wi-Fi), voit palauttaa Home Connect -
asetukset.

Huomautus: Jos palautat Home Connect -asetukset,
my6s mahdollinen yhteys liesituulettimeen katkeaa.

1. Pida O® painettuna 4 sekunnin ajan.

v Tuotetiedot tulevat nayttoon.

2. Napauta ® niin monta kertaa, ettd naytdssa nakyy
vuorotellen ¢ ja /h.

3. Aseta saatoalueella arvo f.
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fi Keittotasokohtainen tuuletinohjaus

23.2 Liesituulettimen ohjaus keittotason
kautta

Keittotason perusasetuksissa voidaan maarata
liesituulettimen kayttaytyminen keittotason tai
yksittaisten keittoalueiden paalle- ja poiskytkemisen
yhteydessa.

Keittotason valitsimilla voidaan tehd& muita asetuksia.

Liesituulettimen asetukset

1. Napauta .

2. Valitse saatoalueella tuuletusteho.
Voit valita tehojen 1, 2 ja 3 vélilla.
Intensiivitehon sdatda varten napauta saatdalueella
kohtaa 4 tai 5. Vaihtoehtoisesti voit napauttaa b niin

Tuulettimen kytkeminen pois paalta
» Valitse saatoalueella tuuletusteho 0.

Automaattikayton kytkeminen paalle

» Pida & painettuna, kunnes nayttéon tulee .
v Tuuletin kdynnistyy automaattisesti, kun alkaa
muodostua hoyrya.

Automaattikayton kytkeminen pois paalta

» Pid4 & painettuna, kunnes A sammuu.
Automaattikaytté paattyy myos, kun saadéat toisen
tuuletustehon.

Liesituulettimen valon asetukset

Voit kytkea liesituulettimen valon péaalle ja pois paalta

monta kertaa, ettd haluamasi intensiiviteho tulee

nakyviin.

keittotason ohjauspaneelin kautta.

1. Voit kytkeé valon paélle napauttamalla -2
2. Voit kytkea valon pois paaltd napauttamalla

23.3 Yhteenveto liesituulettimen asetuksista

Keittotason perusasetuksissa voidaan maarittaa liesituulettimen kayttaytyminen keittotason tai yksittaisten
keittoalueiden paalle- ja poiskytkemisen yhteydessa.

uudelleen 8.

Asetus Valinta Kuvaus
cilh Yhteys keittotaso - liesituuletin -
Il — ei yhdistetty / yhteys katkaistu
i — ei toimintoa
Z - yhdistetty WLAN-kotiverkkoon (Wi-Fi)
3 - yhdistetty WLAN-verkkoon ja liesituulettimeen
cif Tuulettimen automaattinen kaynnistyminen Asetus nakyy naytdssa vain, kun laite on yhdistetty
{1 — Kytketty pois p&alta. Liesituuletin on liesituulettimeen.
tarvittaessa kytkettava paalle manuaalisesti.
! — Kytketty paalle automaattikaytolla'. Liesituuletin
kytkeytyy paalle automaattikayttédn, kun keittoalue
kytketaan paalle.
£ — Kytketty paalle manuaalikaytolla. Liesituuletin
kytkeytyy p&élle asetetulle teholle, kun keittoalue
kytketdan paalle.
ccl Tuulettimen jalkikaynti Talla asetuksella maaritetaan, jatkuuko tuulettimen
Il — Tuuletin kytkeytyy pois paalta keittotason kaynti keittotason poiskytkemisen jalkeen, ja miten
mukana. kaynti jatkuu.
! — Kytketty paélle automaattikaytolla’ Asetus nakyy naytdssa vain, kun laite on yhdistetty
c - Kytketty paalle tuulettimen vakiojélkikaynnilla liesituulettimeen.
3 - Ei muutoksia asetuksiin
cci Valon automaattinen paallekytkeminen Asetus nakyy naytdssa vain, kun laite on yhdistetty
{1 — Kytketty pois paalta liesituulettimeen.
! — Kytketty paalle’
Valo kytkeytyy paalle, kun keittotaso kytketaan
paalle.
ccc Valon automaattinen poiskytkeminen Asetus nakyy naytdssa vain, kun laite on yhdistetty

0 - Kytketty pois paalta’
i — Valo kytkeytyy pois paalta, kun keittotaso
kytketaan pois paalta.

liesituulettimeen.

' Tehdasasetus (voi poiketa laitteen tyypista riippuen)
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24 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkdan toimintakuntoisena.

24.1 Puhdistusaine

Sopivia puhdistusaineita ja puhdistuslastoja on

saatavana huoltopalvelusta, alan liikkeista tai

verkkokaupasta siemens-home.bsh-group.com .

HUOMIO!

Sopimattomat puhdistusaineet voivat vahingoittaa

laitteen pintoja.

» Ala koskaan kayta sopimatonta puhdistusainetta.

» Ald kaytd puhdistusainetta keittotason ollessa viela
kuuma. Siitd voi jaada jalkia pintaan.

Sopimattomat puhdistusaineet

= | aimentamaton astianpesuaine

m  Astianpesukoneeseen tarkoitettu pesuaine
= Hankausaineet

= Voimakkaat puhdistusaineet kuten
uuninpuhdistusaine tai tahranpoistoaine
Hankaavat sienet

®m  Painepesuri tai hdyrysuihku

24.2 Keittotason puhdistus

Puhdista keittotaso aina kayton jalkeen, jotta
ruoantahteet eivat pala kiinni.

Vaatimus: Keittotason pitéa olla kylma. Jos tahrat ovat
sokeria, riisitarkkelysta, muovia tai alumiinifoliota, ala
anna keittotason jaahtya.

1. Poista runsas lika puhdistuslastalla.
2. Puhdista keittotaso keraamisen lasin
puhdistusaineella.
Noudata puhdistusaineen pakkauksessa olevia
puhdistusohjeita.
Ohjeet
m  Keraamiselle lasille tarkoitetulla
erikoispuhdistussienella saat hyvan
lopputuloksen.
= Kun pidat keittoastian pohjan puhtaana,
keittotason pinta pysyy hyvassa kunnossa.

24.3 Keittotason kehyksen puhdistus

Puhdista keittotason kehys, jos siind n&kyy kaytén
jalkeen likaa tai tahroja.

Huomautus: Al4 kdytd puhdistuslastaa.

1. Puhdista keittotason kehys kuumalla
astianpesuaineliuoksella ja pehmealla liinalla.
Huuhtele uudet sieniliinat huolellisesti ennen kayttoa.

2. Kuivaa pehmealla liinalla.

25 Toimintahairioiden korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahairidt. Tutustu
hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen
kuin otat yhteyden huoltopalveluun. Néin valtat turhia
kustannuksia.

A VAROITUS - Loukkaantumisvaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Varsinaisia korjaust6ita saa suorittaa vain alan
ammattihenkildsto.

» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.

/\ VAROITUS - Siahkéiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoitd saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttda vain alkuperaisia
varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen tilalle tulee
vaihtaa erityinen liitdntajohto, joita on saatavana
valmistajalta tai valmistajan huoltopalvelun kautta.

25.2 Huomautukset nayttéruudussa

25.1 Varoitushuomautukset

Huomautukset

® Jos nayttéon ilmestyy £, pida kyseisen keittoalueen
tunnistin painettuna ja lue hairiokoodi.

= Jos héiriokoodia ei ole mainittu taulukossa, irrota
keittotaso sahkoverkosta, odota 30 sekuntia ja liita
keittotaso uudelleen sdhkdverkkoon. Jos viesti
ilmestyy uudelleen nayttdon, ota yhteys tekniseen
huoltopalveluun ja mainitse tarkka hairiokoodi.
Jos hairié ilmenee, laite ei kytkeydy valmiustilaan.
Keittotaso voi laskea tehotasoa véliaikaisesti laitteen
elektronisten rakenneosien suojaamiseksi
ylikuumenemiselta tai virtasykayksilta.

Vika Syy ja vianhaku

Mikaan naytté ei pala. Virransaanti on keskeytynyt.

» Tarkasta muiden sahkélaitteiden avulla, onko kyseessa séhkodkatko.

Laitetta ei ole liitetty liitantakaavion mukaan.

» Liita laite litantdkaavion mukaan.
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Vika Syy ja vianhaku

Mikaan nayttd ei pala. Hairid elektroniikassa
» Jos et saa poistettua hairiéta, ota yhteys tekniseen huoltopalveluun.

Naytot vilkkuvat. Ohjauspaneeli on kostea tai jokin esine peittda sen.

» Kuivaa ohjauspaneeli tai poista esine.
FO,FH EOIS, Elektroniikka on ylikuumentunut ja yksi keittoalue tai kaikki keittoalueet ovat kytkeytyneet
£ 8200 FE B20E pois p&élta.

» (Odota, kunnes elektroniikka on jaahtynyt riittavasti. Kosketa sitten jotain ohjauspaneelin

valitsinta.

F5 + tehoaste ja Ohjauspaneelin alueella on kuuma keittoastia. Elektroniikka voi sen tdhden ylikuumentua.
aanimerkki » Poista keittoastia. Virheilmoitus sammuu hetken kuluttua. Voit jatkaa keittamista.
F5 ja aanimerkki Ohjauspaneelin alueella on kuuma keittoastia. Keittoalue on kytkeytynyt elektroniikan

suojaamiseksi pois paalta.
» Poista keittoastia. Odota muutama sekunti. Paina mita tahansa painiketta. Kun hairidviesti
sammuu, voit jatkaa keittamista.

FiFG Keittoalue ylikuumeni ja kytkeytyi tydtason suojaamiseksi pois paalta.
» QOdota, kunnes elektroniikka on jaahtynyt riittavasti, ja kytke keittoalue sitten uudelleen
padlle.
FO flexMotion ei kytkeydy paalle.

» Kuittaa virheilmoitus koskettamalla jotain valitsinta. Voit kayttaa laitetta tavanomaiseen
tapaan, ilman flexMotion-toimintoa. Ota yhteys huoltopalveluun.

9 flexinduction Plus ei kytkeydy paalle.
» Kuittaa virheilmoitus koskettamalla jotain tunnistinta. Voit kayttad muita keittoalueita
tavanomaiseen tapaan. Ota yhteys tekniseen huoltopalveluun.

FE Keittoalue on ollut kdytdssa pidemman aikaa ja keskeytyksetta.
» Yksilollinen turvakatkaisu on kytkeytynyt p&alle. Jotta voit tehda keittoalueen asetukset,
kytke nayttd pois koskettamalla jotain valitsinta.
£ 8000/E800 Kayttojannite on virheellinen ja se on tavanomaisen kayttdalueen ulkopuolella.
» Ota yhteys sahkoyhtidoon.
LHO0 Keittotasoa ei ole liitetty oikein.

» |rrota keittotaso sahkoverkosta. Liita keittotaso liitantakaavion mukaan.

Esittelytila on aktivoitu.

» Irrota keittotaso sahkdverkosta. Odota 30 sekuntia ja liitd keittotaso uudelleen. Kosketa
seuraavien 3 minuutin kuluessa jotain tunnistinta. Esittelytila on deaktivoitu.

25.3 Laitteen normaalit 4anet

Induktiolaiteesta voi toisinaan kuulu aania tai varindita
kuten surinaa, sihindé, ratinaa, tuulettimen aanta tai
rytmikkéaita aania.

26 Havittaminen

26.1 Kaytosta poistetun laitteen Taman laitteen merkinta perustuu
havittaminen kaytettyja sahko- ja ,
L o o _ elektroniikkalaitteita (waste electrical
Ympaéristbn huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita — and electronic equipment - WEEE)
raaka-aineita voidaan kéayttda uudelleen. koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
1. Irrota _verkkojohdon pistoke pistorasiasta. Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
2. Katkaise verkkojohto. laitteiden palautus- ja kierratys-
3. Havita laite ymparistdystavéallisesti. sdannokset koko EU:n alueella.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.
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27 Vaatimustenmukaisuusvakuutus

BSH Hausgerate GmbH vahvistaa taten, ettd Home
Connect -toiminnoilla varustettu laite vastaa direktiivin
2014/53/EU perusluonteisia vaatimuksia ja muita
asiaankuuluvia maarayksia.

Taydellinen RED vaatimustenmukaisuusvakuutus 16ytyy
internetista sivulta siemens-home.bsh-group.com
laitteen tuotesivulta lisddokumenttien kohdasta.

2,4 GHz taajuusalue (2400-2483,5 MHz): maks.
100 mW

5 GHz taajuusalue (5150-5350 MHz + 5470-
5725 MHz): maks. 100 mW

C€

BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kyttd vain sisétiloissa.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kaytté vain sisatiloissa.

28 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia
toiminnan kannalta oleellisia osia on saatavilla
huoltopalvelumme kautta vahintdan 10 vuoden ajan
laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan
talousalueella.

Huomautus: Huoltopalvelu on valmistajan takuun
puitteissa maksuton.

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja takuuehdoista
saat huoltopalvelustamme, jalleenmyyijaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot 16ytyvat oheisesta
huoltopalveluluettelosta tai internet-sivuiltamme.

28.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on
merkitty koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi [6ytyy:

m |ajtepassista.

keittotason alapuolelta.

Mallinumero (E-Nr.) 16ytyy myds keraamisesta lasista.
Huoltopalveluluettelon (KI) ja valmistenumeron (FD) voit
hakea nayttdon myos kohdasta Perusasetukset — Sivu
16 .

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin |0ydat ne taas nopeasti.

29 Testiruoat

Namaéa suositusasetukset on laadittu
tarkastusviranomaisia varten laitteidemme testauksen
helpottamiseksi. Testeissa kaytettiin
induktiokeittotasoille tarkoitettuja keittoastiasarjojamme.
Voit hankkia naita varustesarjoja tarvittaessa jalkikateen
alan liikkeista, teknisen huoltopalvelumme kautta tai
verkkokaupastamme.

29.1 Kuorrutteen sulatus

Ainekset150 g tummaa suklaata (55 % kaakaota).
m Kattila @ 16 cm ilman kantta
Keittdminen: tehotaso 1.5

29.2 Linssipadan lammittaminen ja
lampimanapito

Resepti standardin DIN 44550 mukaan
Lahtélampétila 20 °C

Kuumentaminen, sekoittamatta

m Kattila @ 16 cm kannella, Maara: 450 g
Kuumentaminen: kesto 1 min 30 s, tehotaso 9
Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.5

Kattila @ 20 cm kannella, Maara: 800 g
Kuumentaminen: kesto 2 min 30 s, tehotaso 9
Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.5
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29.3 Linssipadan lammittaminen ja
lampimanapito
Esimerkiksi: linssien halkaisija 5-7 mm. Lahtolampdétila
20 °C
Sekoita 1 minuutin kuumennuksen jalkeen
m Kattila @ 16 cm kannella, Maaré: 500 g
- Kuumentaminen: kesto n. 1 min 30 s, tehotaso 9
— Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.5
= Kattila @ 20 cm kannella Maara: 1 kg
— Kuumentaminen: kesto n. 2 min 30 s, tehotaso 9
— Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 1.5

29.4 Béchamelkastike

Maidon lampétila: 7 °C

m  Kattila @ 16 cm ilman kantta Ainekset: 40 g voita,
40 g jauhoja, 0,5 | maitoa jossa rasvaa 3,5 % ja
ripaus suolaa

Béchamelkastikkeen valmistus

1. Sulata voi, sekoita joukkoon jauhot ja suola ja
[Ammita kaikki.
— Kuumentaminen: kesto 6 min, tehotaso 2
2. Lisaa maito jauhoseokseen ja kuumenna seos
kiehuvaksi koko ajan sekoittaen.
- Kuumentaminen: kesto 6 min 30 s, tehotaso 7
3. Kun Béchamelkastike kiehahtaa, pida kastike viela
2 minuuttia keittoalueella jatkuvasti sekoittaen.
- Valmistuksen jatkaminen: tehotaso 2

29.5 Riisipuuron keittaminen kansi paalla

Maidon lampétila; 7 °C
1. LAmmita maitoa, kunnes se alkaa kohota. Kuumenna
ilman kantta. Sekoita 10 minuutin kuumennuksen
jalkeen.
2. Aseta suositeltu tehoalue ja lisdd maidon joukkoon
riisi, sokeri ja suola.
Kypsennysaika kuumennusaika mukaan lukien n.
45 min.
= Kattila @ 16 cm Ainekset: 190 g puuroriisig, 90 g
sokeria, 750 ml maitoa, jonka rasvapitoisuus 3,5 %,
ja 1 g suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso
8.5
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 3
= Kattila @ 20 cm Ainekset: 250 g puuroriisid, 120 g
sokeria, 1 | maitoa, jonka rasvapitoisuus 3,5 %, ja
1,5 g suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso
8.5
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 3, sekoita 10
min kuluttua
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29.6 Riisipuuron keittaminen ilman kantta

Maidon lampétila: 7 °C
1. Lisda ainekset maidon joukkoon ja lammita
jatkuvasti sekoittaen.
2. Kun maidon lampétila on n. 90 °C, valitse suositeltu
tehotaso ja anna kiehua hiljalleen pienelld teholla noin
50 min.
= Kattila @ 16 cm ilman kantta Ainekset: 190 g
puuroriisia, 90 g sokeria, 750 ml maitoa, jonka
rasvapitoisuus 3,5 %, ja 1 g suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso
8.5
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 3
= Kattila @ 20 cm ilman kantta Ainekset: 250 g
puuroriisia, 120 g sokeria, 1 | maitoa, jonka
rasvapitoisuus 3,5 %, ja 1,5 g suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 5 min 30 s, tehotaso
8.5
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 2.5

29.7 Riisin keittaminen

Resepti standardin DIN 44550 mukaan

Veden lampéotila: 20 °C

m Kattila @ 16 cm kannella Ainekset: 125 g
pitkajyvaista riisia, 300 g vetta ja ripaus suolaa
- Kuumentaminen: kesto n. 2 min 30 s, tehotaso 9
- Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 2

= Kattila @ 20 cm kannella Ainekset: 250 pitkajyvaista
riisia, 600 g vetta ja ripaus suolaa
— Kuumentaminen: kesto n. 2 min 30 s, tehotaso 9
— Keittdmisen jatkaminen: tehotaso 2.5

29.8 Porsaanfileen paistaminen

Fileen lahtélampétila: 7 °C

= Pannu @ 24 cm ilman kantta Ainekset: 3
porsaanfileepalaa, kokonaispaino noin 300 g, 1 cm
paksut, ja 15 g auringonkukkadljya
— Kuumentaminen: kesto n. 1 min 30 s, tehotaso 9
- Keittamisen jatkaminen: tehotaso 7

29.9 Lettujen paistaminen

Resepti standardin DIN EN 60350-2 mukaan

= Pannu @ 24 cm ilman kantta Ainekset; 55 ml
taikinaa lettua kohden
— Kuumentaminen: kesto 1 min 30 s, tehotaso 9
- Keittamisen jatkaminen: tehotaso 7

29.10 Pakastettujen ranskanperunoiden
friteeraus

m Kattila @ 20 cm ilman kantta Ainekset: 2 |
auringonkukkadljya. Kuhunkin friteerausannokseen:
200 g pakastettuja ranskanperunoita, 1 cm paksuja.
- Kuumentaminen: tehotaso 9, kunnes 6ljyn

lampotila on 180 °C.
- Keittamisen jatkaminen: tehotaso 9
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