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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafnos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

Este electrodoméstico ha sido disefiado ex-

clusivamente para su montaje empotrado.

Prestar atencion a las instrucciones de mon-

taje especiales.

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafios provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® para uso doméstico y aplicaciones simila-
res, Como por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras are-
as comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desayu-
no.

®m hasta a una altura de 2000 m sobre el ni-
vel del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.



La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

Introducir los accesorios correctamente en el
compartimento de coccion.
— "Accesorios", Pagina 13

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humor del interior
del aparato, apagar el aparato o tirar del
enchufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
rios.

Cuando se abre la puerta del aparato se pro-

ducira una corriente de aire. El papel para

hornear puede entrar en contacto con los ele-
mentos calefactores e incendiarse.

» Fijar bien el papel de hornear a los acceso-
rios al precalentar el aparato y al cocinar a
fuego lento.

» Cortar siempre el papel de hornear a un ta-
mafno adecuado y colocar encima una vaji-
lla 0 un molde para hornear para sujetarlo.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.
» Ultilizar siempre agarradores para sacar los
accesorios vy la vajilla del compartimento

de coccion.

Seguridad es

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente.

» Si se utilizan bebidas alcohodlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de

quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Al abrir la puerta del aparato puede salir va-

por caliente. Tenga presente que, segun la

temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

nado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car dafnos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las piezas interiores de la puerta pueden te-

ner bordes afilados.

» Llevar guantes de proteccion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.



es Seguridad

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexidn de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 35

/A ADVERTENCIA - jPeligro: magnetismo!
En el panel de mando o en los propios man-
dos hay instalados imanes permanentes. Es-
tos pueden repercutir en el correcto funciona-
miento de implantes electronicos como mar-
capasos o bombas de insulina.
» Los portadores de implantes electronicos
deben mantener una distancia minima de
10 cm respecto al panel de mando.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los nifos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifnos.

» No permita que los nifos jueguen con pie-
zas pequenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafnos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

» No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.



/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,

p. ej.,, manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Un uso del aparato diferente al especificado

puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-

llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar guemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicidon. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad gue haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.
» Ultilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.




es Evitar dafios materiales

La vajilla y los recipientes de metal o con
adornos metalicos pueden provocar la forma-
cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

1.6 Coccioén al vapor

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar
una funcion de coccion al vapor.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras por liquidos calientes!

Durante el funcionamiento continuado del

aparato, el agua del depdsito puede calentar-

se mucho.

» Vaciar el depdsito de agua cada vez que el
aparato funciona con vapor.

En el compartimento de coccion se genera

vapor caliente.

» Mientras el aparato esta en funcionamiento
con vapor, no tocar dentro del comparti-
mento de coccion.

Al extraer el accesorio puede derramarse li-

quido caliente.

» Extraer el accesorio caliente con cuidado y
utilizando guantes de cocina.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los vapores de estos liquidos inflamables

pueden incendiarse en el compartimiento de

coccion cuando las superficies estan calien-

tes (explosion). La puerta del aparato puede

abrirse de golpe. Pueden escaparse vapores

calientes y llamas.

» No llenar el depdsito con liquidos inflama-
bles (p. €j., bebidas alcohdlicas).

» Llenar el depdsito exclusivamente con
agua o con la solucidn descalcificadora re-
comendada.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

{ATENCION!

Si se hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar dafos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cién durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos himedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccidn ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

Con el tiempo, los muebles situados frente al aparato
pueden resultar dafnados si se tiene la puerta abierta y
la refrigeracion encendida.

» Tras el funcionamiento con temperaturas altas, de-
jar enfriar el compartimiento de coccidn Unicamente
con la puerta cerrada.

» No fijar nada en la puerta del aparato.

» Dejar secar el aparato con la puerta abierta solo
tras haber estado en funcionamiento con mucha hu-
medad.

Si la junta presenta mucha suciedad, la puerta del apa-

rato no cerrara correctamente. Los frontales de los

muebles contiguos pueden deteriorarse.

» Mantener la junta siempre limpia.

» No poner nunca en marcha el aparato con la junta
dafada o sin ella.



La puerta del aparato puede resultar danada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

» No colocar recipientes ni accesorios sobre la puerta
del aparato.

Segun el tipo de aparato, los accesorios pueden rayar

el cristal de la puerta al cerrarla.

» Introducir los accesorios en el compartimiento de
coccidn hasta el tope.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dafa debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microon-

das demasiado alta puede provocar dafnos en el com-

partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.

» Utilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

Proteccion del medio ambiente y ahorro es

2.3 Cocciodn al vapor

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar la funcién

de coccion al vapor.

{ATENCION!

Los moldes de silicona no son apropiados para el fun-

cionamiento combinado de aire caliente y vapor.

» Los recipientes deben ser resistentes al calor y al
vapor.

Los recipientes oxidados pueden provocar corrosion

en el compartimento de coccion. Incluso las manchas

mas pequenas de oxido pueden provocar corrosion.

» No utilizar recipientes oxidados.

Los liguidos que gotean pueden ensuciar la base del

compartimento de coccion.

» Al cocer al vapor en una bandeja con agujeros, co-
locar siempre debajo la bandeja de horno, la ban-
deja universal o la bandeja sin agujeros. Esto permi-
te recoger el liquido que se desprende.

El agua caliente del depdsito de agua puede danar el

sistema de vapor.

» Llenar el depdsito Unicamente con agua fria.

La presencia de agua en la base del compartimento

de coccion mientras el aparato esta funcionando a

temperaturas superiores a 120 °C provoca dafios en

el esmalte.

» No poner el aparato en funcionamiento cuando ha-
ya agua en la base del compartimento de coccion.

» Limpiar el agua de la base del compartimento de
coccion del aparato antes de ponerlo en funciona-
miento.

Si la solucién descalcificadora penetra en el panel de

mando o en otras superficies delicadas, se podrian

ocasionar dafnos.

» Eliminar la solucién descalcificadora inmediatamen-
te con agua.

Limpiar el depdsito de agua en el lavavajillas puede

comportar danos.

» No lavar el depdsito de agua en el lavaplatos.

» Limpiar el depdsito de agua con un pafio suave y
un detergente convencional.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacidén del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m | a temperatura del compartimento de coccidn se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.



es Familiarizandose con el aparato

Ocultar la hora en el modo preparado. = El aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacidn sobre el
estado de funcionamiento.

Segun el modelo de aparato pueden variar pequefios
detalles de la imagen, p. €j., el color y la forma.

Mando de funciones

Con el mando de funciones se pueden seleccionar los tipos de calentamiento y funciones adicionales. En algunos
modelos, el mando de funciones es retractil. Si se gira el mando de funciones de la posicion cero a otra funcion, la
funcion correspondiente tarda unos segundos en estar disponible.

Simbolo Ajuste Aplicacién

o) Posicion cero El aparato esta apagado y se en-
cuentra en modo de ahorro de ener-
gia.

Microondas Seleccionar el modo de microondas.

=) Coccion al vapor Se introduce vapor caliente en el
compartimento de coccion.

Aire caliente El ventilador reparte el calor unifor-

memente por todo el compartimento
de coccidn desde la resistencia cir-
cular situada en el panel posterior.

] Grill Se calienta toda la superficie de de-
bajo de las resistencias del grill.
Turbogrill El ventilador remueve el aire caliente

de las resistencias del grill alrededor
de los alimentos.

(&) Descalcificar Esta funcion descalcifica el evapora-
dor y lo mantiene en condiciones de
funcionamiento.

= Aclarado Los tubos de la unidad de vapor se
enjuagan con agua. Se recomienda
usar la funcion de aclarado después
de cada uso con vapor.

101 Programas Hay ajustes ya programados disponi-
bles para muchos platos.

Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto. Para seleccionar una funcion, pulsar el campo correspondien-
te.

Simbolo Panel tactil Aplicacién

S Microondas Seleccionar los niveles de potencia
del microondas o conectar la funcion
de microondas de forma adicional a
la funcion de grill o de vapor.

A Coccion al vapor Elegir un nivel de vapor o activar adi-
cionalmente la funcion de vapor jun-
to con un tipo de calentamiento.




Familiarizandose con el aparato es

Simbolo Panel tactil Aplicacioén
(@) Programas Acceder a la seleccién de progra-
mas y ajustar el nimero del progra-
ma con el mando giratorio.
® Funciones de programacion del tiem- Seleccionar las funciones de tiempo
po y ajustarlas con el mando giratorio.
X Calentamiento rapido/seguro para ni- Pulsacion corta: activar o desactivar
Aos el calentamiento rapido.
Pulsacion larga: activar o desactivar
el seguro para ninos.
R Temperatura/peso Seleccionar la temperatura o el peso
y ajustarlos con el mando giratorio.
4] Inicio/parada Inicio o interrupcion del funciona-
miento.
Pantalla Se resalta el valor que se puede ajustar con un parén-

En el panel indicador se muestran los valores ajusta-
dos en ese momento o las posibilidades de seleccion.
El valor que se pueda ajustar en cada momento apare-

ce resaltado.

Elementos del panel indicador

tesis que lo encierra.
Se puede modificar el valor resaltado directamente con
el mando giratorio.

A continuacion figura una breve explicacion de los diferentes elementos del panel indicador.

Simbolo Nombre Interpretacion

Al Reloj avisador Si el simbolo esta marcado, en el pa-
nel indicador se muestra el tiempo
del reloj avisador.

- Duracion Si el simbolo esta marcado, en el pa-
nel indicador se muestra la duracion.

C) Hora Si el simbolo esta marcado, en el pa-
nel indicador se muestra la hora.

h:min Horas/minutos La duracidén del tiempo se muestra
en horas y minutos.

min:s Minutos/segundos La duracidn del tiempo se muestra
en minutos y segundos.

- Seguro para nifios Si el simbolo esta iluminado, el segu-
ro para nifos esta activado.

Ll Recipiente colector El simbolo muestra el estado del re-

cipiente colector.

El simbolo se ilumina vy la flecha par-

padea:

m  El recipiente colector esta en su
camara.

m  El recipiente colector esta lleno.

= Vaciar el recipiente colector.

El simbolo parpadea pero la flecha

no:

m  E| recipiente colector no esta en
su camara.

m |ntroducir el recipiente colector en
su camara.

El simbolo se enciende vy la flecha no

se ilumina:

m  El recipiente colector esta en su
camara.

= No se requiere ninguna otra ac-
cion.
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Simbolo Nombre

Interpretacion

3} Depdsito de agua

El simbolo muestra el estado del de-

posito de agua.

El simbolo se ilumina y la flecha par-

padea:

m El| depdsito de agua esta en su
camara.

m  E| depdsito de agua esta vacio.

m |lenar el depdsito de agua.

El simbolo parpadea pero la flecha

no:

= E| depdsito de agua no esta en
su camara.

m |nsertar el depdsito de agua en su
camara.

El simbolo se enciende y la flecha no

se ilumina:

m E| depdsito de agua esta en su
camara.

= NoO se requiere ninguna otra ac-
cion.

“ Calentamiento rapido

Si el simbolo esta iluminado, el ca-
lentamiento rapido esta activado.

& Descalcificar

Si se enciende el simbolo, la maqui-
na se debe descalcificar.

Indicacion de temperatura

La indicacion de temperatura muestra el progreso de
calentamiento.

®

< g

El termdmetro amarillo, situado en la parte inferior de-
recha de la pantalla, indica que el aparato se esta ca-
lentando. Si hay un tipo de calentamiento ajustado, se
van llenando de color amarillo las barras, de abajo ha-
cia arriba, a medida que se va calentando el interior
del aparato. Con las funciones grill y vapor, todas las
barras se iluminan por completo al instante. Con la fun-
cién de microondas, las barras no se iluminan. Al pre-
calentar, el punto éptimo para introducir los alimentos
se alcanza cuando las cuatro lineas se han iluminado
de color amarillo.

La temperatura indicada puede variar ligeramente con
respecto a la temperatura real del interior del horno
por el efecto de la inercia térmica.

Modo noche

Para ahorrar energia, el indicador de brillo se reduce
automaticamente a un valor mas bajo desde las 22:00
hasta las 5:59.

10

Mando giratorio

Con el mando giratorio se modifican los valores de los
ajustes que aparecen en pantalla.

En la mayoria de las listas de seleccion, p. €j. progra-
mas, una vez finalizado el ultimo punto, comienza el
primero de nuevo. En algunas de listas de seleccion,
p. €j. en la duracion, se debe volver a girar el mando
giratorio hacia atras cuando se haya alcanzado el valor
minimo o maximo.

4.2 Modos de funcionamiento
El menu esta dividido en distintos modos de funciona-

miento.

Modo de fun-  Aplicacion

cionamiento

Modos de ca- Para conseguir una preparacion opti-

lentamiento ma de los platos, existen diferentes
tipos de calentamiento adaptados de
forma precisa.

Microondas Con el microondas, los platos se

pueden cocer al vapor, calentar o
descongelar mas rapido.

Coccion al va-
por

Preparacion de alimentos al vapor.
Para conseguir una preparacion opti-
ma de los platos, existen diferentes
niveles de vapor adaptados de for-
ma precisa.

Funcionamien-
to combinado
del microon-
das

Con este funcionamiento, se puede
activar adicionalmente el microondas
ademas de la funcion de vapor o de
grill.

Funcionamien-
to combinado
con vapor

Con este funcionamiento, se puede
activar adicionalmente la funcién de
vapor ademas de la funcion de mi-
croondas o de grill.
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Modo de fun-  Aplicacion Modo de fun- Aplicacion

cionamiento cionamiento

Limpiar Existen distintas funciones para la Ajustes basi-  Adaptar los ajustes basicos.
limpieza: descalcificacion y aclarado. cos — "Ajustes bdsicos", Pdgina 28

4.3 Tipos de calentamiento

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de cémo utilizar
los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Temperatura/ni- Aplicacion
vel
] Grill Niveles de grill:  Asar al grill piezas de carne planas, como filetes, salchichas o tosta-
= 1 =minimo das. Gratinar alimentos.
m 2 =medio
® 3 =maximo
Aire caliente 40 °C Hacer levar masa de levadura, descongelar pasteles de crema.
100-230 °C Hornear o asar en un solo nivel.
Turbogrill 100-190 °C Para asar aves, pescados en una sola pieza y piezas muy grandes
de carne.
Nota: Para cada tipo de calentamiento, el aparato re- 4.5 Moldura del dep()sito
comienda una temperatura. La temperatura recomen- )
dada se puede aceptar o modificar en la zona corres- La moldura se encuentra debajo de la puerta del apa-
pondiente. rato y permite acceder al recipiente colector y al depo-

sito de agua.

4.4 Compartimento de coccién

Las funciones del compartimento de coccidn facilitan
el funcionamiento del aparato.

Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario. El aire caliente escapa por la abertura de ventila-
cion de la puerta del aparato.

{ATENCION!

Si se cubren las rendijas de ventilacion, el aparato se
sobrecalienta.

» No obstruir la abertura de ventilacion.

Para que el interior del horno se enfrie con mayor rapi-
dez tras utilizarlo, el ventilador sigue funcionando du-
rante un tiempo determinado. Si el aparato esta utili- 4.6 Deposito de agua

zando la funcidn microondas, el aparato se queda frio L B}
y el ventilador se enciende. El ventilador puede seguir Sledleeiprggllzjourdae agua se encuentra a la derecha, detras
funcionando incluso si la funcion microondas ya ha fi- '
nalizado.

Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccidn y en
la puerta del aparato. El agua de condensacién es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

11
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Para el funcionamiento con vapor, llenar el depdsito
con agua.
- "Llenar el depdsito de agua”, Pdgina 20

—
-

Asa para extraer e insertar

Apertura de llenado y vaciado

Tapa del depdsito

12

4.7 Recipiente colector

El recipiente colector se encuentra a la izquierda, de-
tras de la moldura.

Vaciar el recipiente colector antes y después de ejecu-
tar las funciones de limpieza — Pdgina 31.

|

Asa para extraer e insertar

Aberturas de recogida

Tapa del depdsito
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5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este

aparato.
Accesorios Aplicacion
Parrilla = Parrilla para hornear y

asar en el modo de
funcionamiento del
horno.

= Parrilla para asar al
grill bistecs, salchichas
o tostadas.

= Parrilla como superfi-
cie de colocacion,
p. ej., para moldes o
refractarios poco pro-
fundos.

Bandeja de cristal

= Para cocer alimentos a
fuego lento.

= Proteccion contra sal-
picaduras al asar al
grill directamente so-
bre la parrilla.

m  Apta para microondas.

Recipiente de coccion al
vapor

= Para cocer arroz, pata-
tas y verduras.

= Se introduce el reci-
piente para coccion al
vapor en la bandeja
de cristal para cocer
con los modos de fun-
cionamiento de vapor
O vapor con microon-
das.

= | 0s alimentos pueden
colocarse directamen-
te en el recipiente para
coccioén al vapor.

5.1 Accesorios adicionales
En funcidn del modelo del aparato, pueden anadirse

accesorios adicionales.

Accesorios

Aplicacion

Parrilla interior

= Parrilla para asar.

m  Colocar con las patas
hacia abajo en la ban-
deja de cristal.

= Permite escurrir la gra-
say los jugos de la
carne en la bandeja
de cristal.

= No adecuada para el
modo de microondas
0 el modo de vapor.

5.2 Accesorios especiales

Otros accesorios pueden adquirirse en el Servicio de
Asistencia Técnica, en establecimientos especializados
0 en Internet.

En nuestros folletos y en Internet se presenta una am-
plia oferta de accesorios para el aparato:
www.balay.es

Los accesorios son especificos del aparato. Para la
compra, indicar siempre la denominacion exacta (E-
Nr.) del aparato.

La informacion relativa a los accesorios para su apara-
to esta disponible, a través del Servicio de Asistencia
Técnica o en la tienda en linea.

Fuente de asados de cristal
Aplicacion

= Guisos

m  Gratinados

5.3 Alturas de insercion

El compartimiento de coccidn tiene 4 alturas de inser-
cion.

Dichas alturas de insercidon se numeran de abajo arri-
ba. Poner el accesorio en la guia e insertarlo hasta el
fondo.

La base del compartimiento de coccidn (altura 0) es
especialmente adecuada para el modo microondas. En
la base del compartimento de coccidn, la potencia del
microondas es optima. Utilizar exclusivamente vajilla
adecuada para el microondas.

( )
AT

[HI;

[{:I
|!I?\
(o=

I —
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6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Ajustar la hora

Al ponerse en marcha, el indicador de tiempo aparece
resaltado. El valor iZ:00 parpadea en el panel indica-
dor y © se enciende.

1. Ajustar la hora con el mando giratorio.

2. Pulsar G®.

v La hora se ha ajustado.

6.2 Ajustar dureza del agua

Requisitos

= Antes de ajustar el grado de dureza del agua, con-
sultar el grado de dureza del agua corriente con la
empresa de suministro de agua correspondiente.
El aparato esta desconectado.

| |

1. Mantener pulsado ® durante unos segundos.

v En la pantalla se muestra el primer ajuste basico.

2. Pulsar repetidamente la tecla ® hasta que se mues-
tre b,

3. Seleccionar el grado de dureza del agua con el
mando giratorio.
Consejo: Si el agua destilada tiene un alto conteni-
do de cal, se recomienda emplear agua ablandada.
Si se utiliza exclusivamente agua ablandada, ajustar
la dureza del agua «ablandada».
Consejo: Si se utiliza agua mineral, debe progra-
marse la dureza del agua como «muy dura». Si se
utiliza agua mineral, debera ser en todo caso agua
mineral sin gas.

Dureza del agua Ajuste
0 0 ablandada

Dureza del agua Ajuste

1 (hasta 1,3 mmol/l) 1 blanda

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 media

3 (2,5-3,8 mmol/l) 3 dura

4 (mas de 3,8 mmol/l) 4 muy dura

4. Para guardar los cambios, mantener pulsado ® du-
rante unos segundos.

6.3 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccién y los accesorios
antes de preparar por primera vez cualquier plato.
Requisito: No debe haber restos de embalaje, acceso-
rios u otros objetos en el compartimento de coccion.

1. Antes de calentar el horno, limpiar las superficies li-
sas del compartimento de coccidon con un pafo
suave y humedo.

Cerrar la puerta del aparato.

Mientras el aparato se calienta, el ventilar el recinto.
Programar 4 con el mando de funciones.
Programar 180 °C con el mando giratorio.

Pulsar P II.

El aparato empieza a calentarse.

Desconectar el aparato con Pl al cabo de una hora.
Situar el mando de funciones en la posicion cero.
Esperar hasta que el compartimento de coccidén se
enfrie.

©OOINC OORON

6.4 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabdn y una bayeta suave.

7 Manejo basico

7.1 Encender el aparato

» Girar el mando de funciones para encender el apa-
rato.

v El aparato esta listo para el funcionamiento.

v En el panel indicador se muestra el valor recomen-
dado.

Nota: El seguro para nifios solo puede ajustarse con el

aparato apagado. Algunas indicaciones permanecen

visibles en pantalla incluso con el aparato apagado.

Apagar el aparato si no esta en uso. El aparato se apa-

ga automaticamente si ha transcurrido mucho tiempo

sin que se realice ningun ajuste.

7.2 Desconectar el aparato

Cuando no se utilice el aparato, desconectar el apara-
to. El aparato se apaga automaticamente si ha transcu-
rrido mucho tiempo sin que se realice ningun ajuste.

» Situar el selector de funciones en la posicion cero.
v El aparato interrumpe las funciones en curso.
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v En la pantalla se muestra la hora ajustada.

v Algunas indicaciones permanecen visibles en el pa-
nel indicador incluso con el aparato apagado.

Nota: En

— "Ajustes bdsicos", Pdgina 28, se puede configurar

que la hora se muestre o0 no cuando el aparato esté

apagado.

7.3 Ajustar el modo de funcionamiento

Requisito: El aparato tiene que estar conectado.

1. Seleccionar el modo de funcionamiento con el man-
do de funciones.
Realizar otros ajustes si fuera necesario. Para ello,
pulsar el campo correspondiente y modificar el va-
lor con el mando giratorio.

2. Pulsar Pl

v El aparato inicia el funcionamiento.



7.4 Ajustar el modo de calentamiento y la
temperatura

1. Ajustar el tipo de calentamiento con el mando de
funciones.

En la pantalla se muestra una temperatura reco-
mendada.

Ajustar la temperatura con el mando giratorio.
Pulsar Pl

El aparato empieza a calentarse.

El LED Pl se enciende.

La indicacion de temperatura se llena.

Nota: La temperatura se puede modificar durante el
funcionamiento en cualquier momento con el mando
giratorio.

Tras el precalentamiento, es normal que se produzcan
pequefias oscilaciones de temperatura segun el tipo
de calentamiento.

No es posible ajustar la temperatura a 40 °C.

<

C C < WwN

7.5 Ajustar la duracién

Ajustar el modo de funcionamiento

Pulsar ® hasta que |-l aparezca destacado.
Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
Pulsar P,

El aparato empieza a calentarse.

Se enciende Pl

Se muestra el transcurso del tiempo programado.

<K< PN

6 Interrumpir el funcionamiento

7.

1. Pulsar Pl o abrir la puerta del aparato.
v El aparato interrumpe el funcionamiento.
v Pl parpadea.

2. Cerrar la puerta del aparato.

3. Pulsar Pl

v El aparato reanuda el funcionamiento.

v Se enciende Pl

7.7 Cancelar el funcionamiento

Puede cancelarse el funcionamiento en cualquier mo-
mento.

» Situar el selector de funciones en la posicion cero.

Manejo basico es

Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
ventilador puede seguir funcionando.
v El aparato interrumpe las funciones en curso.

7.8 Calentamiento rapido

Con el calentamiento rapido, el aparato alcanza la tem-
peratura ajustada con gran rapidez. El calentamiento
rapido debe utilizarse para temperaturas por encima
de los 100°C.

El calentamiento rapido es compatible con los
siguientes modos de calentamiento:

= Aire caliente

= Turbogrill &

Nota: La funcion de calentamiento rapido no esta dis-
ponible para el modo de aire caliente a 40 °C.

Activar el calentamiento rapido

Para conseguir un resultado de coccidon uniforme, el
alimento no debe introducirse en el interior del aparato
hasta que no haya finalizado el calentamiento rapido.

Ajustar el tipo de calentamiento y la temperatura.
Pulsar %.

Se enciende % en el display.

Pulsar Pl

El aparato empieza a calentarse.

Se enciende Pl

Una vez finaliza el calentamiento rapido, suena una
sefal. ¥ se apaga.

4. Introducir el alimento en el interior del horno.

El aparato sigue funcionando con el tipo de calenta-
miento y la temperatura ajustados.

K KWK M=

Cancelar el calentamiento rapido

» Pulsar 2.

v Se apaga el simbolo # en la pantalla.

v El aparato sigue funcionando con el tipo de calenta-
miento y la temperatura ajustados.

Nota: El calentamiento rapido se desactiva de forma

automatica tras 15 minutos, como maximo.

7.9 Desconexion automatica de seguridad

La desconexion automatica de seguridad se activa
cuando el aparato lleva mucho tiempo funcionando sin
duracién programada.

Transcurridas 9 horas, el aparato se desconecta auto-
maticamente.

15



es Microondas

8 Microondas

Con el microondas, los platos se pueden cocer al va-
por, calentar, hornear o descongelar particularmente
rapido. El microondas se puede utilizar solo o combi-
nado con el tipo de calentamiento.

8.1 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no dafar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios

Motivos

Recipientes resistentes al
calor y material adecuado

Estos materiales dejan
pasar las microondas.

Las microondas no dafian
los recipientes termorre-
sistentes.

para el microondas:

= Cristal

= Vitroceramica

= Porcelana

= Plastico termorresis-
tente

m  Ceramica totalmente
esmaltada sin fisuras

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebulliciéon se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

Cubiertos de metal

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. gj. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden
tos decorativos en oro o danar los elementos de-
plata corativos en oro o plata.

Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.
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8.2 Probar el recipiente para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cién microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.
2. Encender el aparato a maxima potencia durante
Y2-1 minuto.
3. Iniciar el funcionamiento con P .
4. Comprobar el recipiente varias veces:
- Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.
— Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

8.3 Potencia de microondas

Aqui encontrara una vista general de los niveles de po-
tencia del microondas y de sus aplicaciones.

Potencia del micro- Aplicacién
ondas en vatios

90 Descongelar platos delicados.

180 Descongelar alimentos y conti-
nuar con la coccién.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar alimentos
delicados.

600 Calentar y cocinar alimentos a
fuego lento.

1000 Calentar liquidos.

Notas

m  E| aparato recomienda una duracidn para cada ni-
vel de microondas. Estos valores pueden aceptarse
o modificarse en la zona correspondiente.

® | a potencia maxima del microondas no esta conce-
bida para calentar liquidos. Para proteger el apara-
to, la potencia del microondas se reduce de forma
gradual a 600 W en los primeros minutos. La poten-
cia maxima vuelve a estar disponible tras un tiempo
de enfriamiento.

Valores recomendados

El aparato recomienda una duraciéon para cada poten-
cia del microondas. Los valores recomendados pue-
den aceptarse o modificarse en la zona correspondien-
te.



8.4 Intervalos de los ajustes de tiempo

El intervalo a la hora de ajustar una duracion en la fun-
cion microondas se modifica con el tiempo de una du-
racion.

Duracion de funciona- Intervalo
miento

0-1 minutos 5 segundos
1-3 minutos 10 segundos
3-15 minutos 30 segundos
15 minutos - 1 hora 1 minuto

1 hora-1horay 30 mi- 5 minutos

nutos

8.5 Ajustar el microondas

{ATENCION!

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

==

v | X

1. Tener en cuenta las Indicaciones de seguridad
— Pdgina 4 y las Advertencias para evitar dafos
materiales — Pdgina 7.

2. Colocar el mando de funciones en la posicién B

v El aparato esta listo para el funcionamiento. La pan-
talla muestra un valor recomendado de potencia
maxima del microondas &

3. Para ajustar la potencia deseada, pulsar &.

v En la pantalla se marca el nivel del microondas y se
muestra una duracion recomendada.

4. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

5. Iniciar el funcionamiento con Pl
La duracién puede modificarse durante el funciona-
miento en cualquier momento con el mando girato-
rio.

v La duracion se inicia y el microondas se enciende.

v EILED Pl se enciende.

Nota: Una vez transcurrida la duracion, finaliza el fun-
cionamiento de las microondas y suena una sefial.

8.6 Ajustar la duraciéon

Ajustar el modo de funcionamiento

Pulsar ® hasta que =l aparezca destacado.
Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
Pulsar P,

El aparato empieza a calentarse.

Se enciende Pl

C<CPpOMA

Microondas es

v Se muestra el transcurso del tiempo programado.

8.7 Modificar la potencia del microondas

» Pulsar & hasta seleccionar el nivel de potencia de-
seado en el panel indicador.

Nota: Al pulsar varias veces, se pasan los niveles de

potencia de la mas alta a la mas baja.

Si se agrega la funcion microondas después del inicio,

se pausa el aparato. Iniciar el funcionamiento con PII.

8.8 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar Pl o abrir la puerta del aparato.
El aparato interrumpe el funcionamiento.
Pl parpadea.

Cerrar la puerta del aparato.

Pulsar P II.

El aparato reanuda el funcionamiento.
Se enciende DI,

< K WM <

8.9 Cancelar el funcionamiento

Puede cancelarse el funcionamiento en cualquier mo-

mento.

» Situar el selector de funciones en la posicion cero.
Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
ventilador puede seguir funcionando.

v El aparato interrumpe las funciones en curso.

8.10 Calentar el compartimento de coccidén
y secar

Secar el interior del horno tras cada funcionamiento
para que no quede humedad.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Eliminar de inmediato la suciedad gruesa del com-
partimento de coccion.

3. Secar la humedad de la base del compartimento de
coccion.

4. Seleccionar [¥] con el mando de funciones.

5. Pulsar ® dos veces.

v |=l aparece marcado en el panel indicador.

6. Ajustar una duracién de 15 minutos con el mando
giratorio.

7. Iniciar el funcionamiento con P

<

Se inicia el secado y finaliza tras 15 minutos.
8. Abrir la puerta del aparato durante 1-2 minutos para
que salga el vapor de agua.

8.11 Secar a mano el interior del aparato

Secar el interior del horno tras cada funcionamiento

para que no quede humedad.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Eliminar la suciedad gruesa del compartimento de
coccion.

3. Secar el interior del aparato con una esponja.

4. Dejar la puerta del aparato abierta durante una hora
para que el interior del aparato se seque completa-
mente.
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9 MicroCombi

La funcidon de microondas se puede combinar con to-
dos los tipos de calentamiento y con la funcion de va-
por.

El modo MicroCombi se puede utilizar con las
siguientes funciones:

= & Vapor

" Aire caliente

n [ Grill

= [ Turbogrill

Excepciones:

u Nivel de microondas de 1000 vatios
" Aire caliente a 40 °C

9.1 Ajustar MicroCombi

Activar un tipo de calentamiento en le microondas.

1. Situar el mando de funciones en un tipo de calenta-
miento combinable.

v En la pantalla aparece un valor recomendado para

la temperatura.

Ajustar la temperatura con el mando giratorio.

Para ajustar la potencia deseada, pulsar &.

En la pantalla aparece un valor recomendado para

la duracion.

Ajustar la duracion con el mando giratorio.

Iniciar el funcionamiento con P,

La duracidn se inicia y comienza el funcionamiento.

Se muestra el transcurso del tiempo programado.

Se enciende Pl

« N
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v Una vez transcurrida la duracién, finaliza el funcio-
namiento del aparato y suena una sefial.

9.2 Modificar la potencia del microondas

» Pulsar & hasta seleccionar el nivel de potencia de-
seado en el panel indicador.

Nota: Al pulsar varias veces, se pasan los niveles de

potencia de la mas alta a la mas baja.

Si se agrega la funcion microondas después del inicio,

se pausa el aparato. Iniciar el funcionamiento con Pl

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar Pl o abrir la puerta del aparato.
El aparato interrumpe el funcionamiento.
P Il parpadea.

Cerrar la puerta del aparato.

Pulsar P II.

El aparato reanuda el funcionamiento.
Se enciende Pl

< C WM <

9.4 Cancelar el funcionamiento

Puede cancelarse el funcionamiento en cualquier mo-

mento.

» Situar el selector de funciones en la posicion cero.
Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
ventilador puede seguir funcionando.

v El aparato interrumpe las funciones en curso.

10 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

10.1 Ajustar el grill

Colocar el mando de funciones en la posicién .

Programar un nivel de grill con el mando giratorio.

En la pantalla se muestra el nivel de grill.

Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.

Iniciar el funcionamiento con P,

El aparato empieza a calentarse. Tras el calenta-

miento, es normal que se produzcan pequenas 0s-

cilaciones de temperatura.

v El indicador de temperatura se ilumina completa-
mente.

Nota: Una vez transcurrida la duracién, suena una se-

nal.

<P NS

10.2 Ajustar la duracion

Ajustar el modo de funcionamiento

Pulsar @ hasta que 1=l aparezca destacado.
Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
Pulsar M.

El aparato empieza a calentarse.
Se enciende P,
Se muestra el transcurso del tiempo programado.

<K PN
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10.3 Modificar el nivel de grill

Si esta seleccionada la funcion de grill, o si el funcio-
namiento ya esta en marcha, se puede modificar el ni-
vel de grill en cualguier momento.

» Modificar el nivel de grill con el mando giratorio.

v La duracion no se modifica.

10.4 Interrumpir el funcionamiento

Pulsar Pl 0 abrir la puerta del aparato.
El aparato interrumpe el funcionamiento.
Il parpadea.

Cerrar la puerta del aparato.

Pulsar PII.

El aparato reanuda el funcionamiento.
Se enciende P I,

< C WM < =

10.5 Cancelar el funcionamiento

Puede cancelarse el funcionamiento en cualquier mo-

mento.

» Situar el selector de funciones en la posicidon cero.
Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
ventilador puede seguir funcionando.

v El aparato interrumpe las funciones en curso.
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11 Coccion al vapor

La funcidn de vapor se puede utilizar sola o combina-
da con la funcién de grill o de microondas. Para una

Optima utilizacion de la funcion de vapor, retirar la pa-
rrilla. Introducir la bandeja de cristal en la altura de in-
sercion 3 y colocar en ella el recipiente para coccién

al vapor.

3

Nota: Se oye un zumbido durante el funcionamiento. El
ruido se debe al funcionamiento de la bomba. Es un
ruido normal del funcionamiento del aparato.

11.1 Ajustar el vapor

Nota: Si el aparato ha estado sin utilizarse mucho tiem-
po, ejecutar primero un ciclo de aclarado &
— "Aclarado”, Pdgina 32

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor calien-
te. Tenga presente que, segun la temperatura, no pue-
de verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
Durante el funcionamiento del aparato se puede calen-
tar el depdsito de agua.

» Después de un funcionamiento del aparato previo,
esperar hasta que el depdsito de agua se haya en-
friado.

» Extraer el depdsito de agua de la camara del depd-
sito.

1. Seleccionar & con el mando de funciones.

v El aparato esta listo para el funcionamiento.

v Los valores estandar ajustados son el nivel de va-
por maximo y una duracion de 20 minutos.

v La flecha parpadea en 4.

2. Sacar el depdsito de agua, llenarlo hasta la marca
«MAX» con agua fria e introducirlo completamente
en su camara.

— "Llenar el depdsito de agua", Pdgina 20

3. Pulsar &l hasta alcanzar el nivel de potencia desea-
do.

v En la pantalla se muestra el nivel de vapor seleccio-
nado.

4. Ajustar la duracion deseada con el mando giratorio.
También se puede ajustar primero la duracion y
posteriormente el nivel de vapor.

5. Iniciar el funcionamiento con M.

v Laflecha en & se apaga y se ilumina el simbolo sin
la flecha.

v Se enciende Pl

v El indicador de temperatura se ilumina completa-
mente.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion. En funcion del nivel de vapor, el agua del de-
posito de agua puede durar mas o menos.

Notas

®»  Una vez transcurrida la duracion, suena una sefial.

m  Si el depdsito de agua se vacia durante el funciona-
miento, el programa se detiene y la flecha del sim-
bolo del depdsito de agua & parpadea. Llenar el
depdsito de agua con agua limpia hasta la marca
«MAX» y reanudar el funcionamiento con Pl

= E| nivel de vapor se puede modificar en cualquier
momento con &,

m  Después de la coccion al vapor, limpiar el canal de
goteo y el compartimento de coccidn.
— "Después de cada funcionamiento con vapor®,
Pdgina 21

11.2 Funcionamiento combinado con vapor

En algunos tipos de calentamiento se puede activar la
funcién de vapor. Cuando se cocina con aporte de va-
por auxiliar, se genera vapor en el compartimento de
coccion a intensidades e intervalos de tiempo varia-
bles. Con ello, se mejora el resultado de la coccidn.

El alimento:

= adquiere una corteza crujiente;

= adquiere brillo en la superficie;

®  queda jugoso Yy tierno por dentro;

m reduce su volumen solo de forma minima.

El funcionamiento combinado de vapor es posible con
las siguientes funciones:

" Microondas

n Aire caliente

m [ Grill

= [& Turbogrill

Excepciones:

L] Nivel de potencia del microondas de 1000 vatios
n Aire caliente a 40 °C

Ajustar el funcionamiento combinado con vapor

Activar un tipo de calentamiento en le microondas.

1. Situar el mando de funciones en un tipo de calenta-
miento combinable.

v En la pantalla aparece un valor recomendado para
la temperatura.

2. Ajustar el nivel deseado con el mando giratorio.

3. Pulsar &l hasta seleccionar el nivel de potencia de-
seado en la pantalla.

v En el panel indicador se muestra el simbolo del de-
posito de agua .

4. Llenar el depdsito de agua.

5. Iniciar el funcionamiento con Pl

v La duracion se inicia y comienza el funcionamiento.

v Se muestra el transcurso del tiempo programado.

v Se enciende Pl
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v Una vez transcurrida la duracion, finaliza el funcio-
namiento del aparato y suena una senfal.

Notas

= Cuando el depdsito de agua se queda vacio, el fun-
cionamiento prosigue sin aporte de vapor auxiliar.
No aparece ninguna imagen en la pantalla.

= Abrir la puerta del aparato influye en el resultado de
la coccion. Mantener la puerta cerrada durante la
coccion.

Modificar el nivel de vapor

» Pulsar & hasta que aparezca en la pantalla el nivel
deseado.

Nota: Si se pulsa repetidamente, se activan los niveles

del mas alto al mas bajo. Tras el nivel mas bajo, se de-

sactiva la funcion de vapor. Al volver a pulsar la tecla,

se activa la funcion de vapor empezando por el nivel

mas alto.

11.3 Interrumpir el funcionamiento

Pulsar Pl 0 abrir la puerta del aparato.
El aparato interrumpe el funcionamiento.
P Il parpadea.

Cerrar la puerta del aparato.

Pulsar Pl

El aparato reanuda el funcionamiento.
Se enciende Pl

C K WM < =

11.4 Cancelar el funcionamiento

Puede cancelarse el funcionamiento en cualquier mo-
mento.

» Situar el selector de funciones en la posicion cero.
Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
ventilador puede seguir funcionando.

v El aparato interrumpe las funciones en curso.

11.5 Llenar el depésito de agua

El depdsito de agua se encuentra a la derecha, detras
de la moldura bajo la puerta del aparato. Abrir la mol-
dura del depdsito y llenar el depdsito de agua antes de
iniciar el funcionamiento con vapor.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los vapores de estos liquidos inflamables pueden in-

cendiarse en el compartimiento de coccidon cuando las

superficies estan calientes (explosion). La puerta del

aparato puede abrirse de golpe. Pueden escaparse va-

pores calientes y llamas.

» No llenar el depdsito con liguidos inflamables (p.
ej., bebidas alcohdlicas).

» Llenar el depdsito exclusivamente con agua o con
la solucién descalcificadora recomendada.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
Durante el funcionamiento del aparato se puede calen-
tar el depdsito de agua.

» Después de un funcionamiento del aparato previo,
esperar hasta que el depdsito de agua se haya en-
friado.

» Extraer el depdsito de agua de la camara del depo-
sito.

20

Requisito: El grado de dureza del agua debe estar co-

rrectamente ajustado.

— "Ajustar dureza del agua”, Pdagina 14

1. Presionar brevemente la parte central de la moldura
del depdsito.

v La moldura del depdsito se abre.
2. Extraer el depdsito de agua de la camara del depd-
sito.

3. Llenar el depdsito de agua con agua fria hasta la
marca «MAX».

4. Volver a insertar el depdsito de agua en su camara
e introducirlo completamente.

B —




5. Cerrar la moldura del depdsito.

11.6 Rellenar el depésito de agua

Notas

m  Si el depdsito de agua esta vacio durante el

funcionamiento, el aparato se comporta de manera

diferente segun el modo de funcionamiento:

— Modo de vapor: el aparato interrumpe el funcio-
namiento. Aparece un mensaje en la pantalla. En
el nivel de vapor mas alto, un depdsito lleno es
suficiente para aprox. 30-40 minutos; en los nive-
les de vapor mas bajos, la duraciéon es conside-
rablemente mayor.

— Vapor con microondas: el aparato interrumpe el
funcionamiento. Un depdsito lleno es suficiente
para aprox. 50 minutos.

— Grill con vapor: el aparato reanuda el funciona-
miento con grill; en la pantalla no aparece nin-
gun mensaje. Un depdsito lleno es suficiente pa-
ra aprox. 3 horas de funcionamiento en el nivel
de vapor mas alto; en los niveles de vapor mas
bajos, la duracion es considerablemente mayor.

Los tiempos indicados pueden variar.

Abrir el cuadro de mandos.

Retirar el depdsito de agua.

Llenar el depdsito de agua hasta la marca de
«MAX»,

Introducir el depdsito de agua lleno y cerrar el cua-
dro de mandos.

W=
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11.7 Después de cada funcionamiento con
vapor

Queda humedad en el compartimento de coccidn. Lim-
piar con cuidado el canal de goteo y el compartimento
de coccion.

Después de cada uso con vapor, se recomienda reali-
zar la funcién de aclarado & A continuacién, vaciar y
secar el depdsito de agua vy el recipiente colector.
Nota: Eliminar las manchas de cal con un pano hume-
decido con vinagre, pasarle otro pafo con agua limpia
y secar con un pafo suave.

Limpiar el aparato

Para que el aparato se mantenga limpio, se puede
bombear agua a través del sistema de tuberias. A con-
tinuacidn, el aparato deja el agua en el recipiente co-
lector.

Coccion al vapor es

Nota: Tras el aclarado, pueden acumularse particulas
de cal disueltas en el recipiente colector. Se trata de

un fendmeno normal que no afecta al funcionamiento
del aparato.

1. Seleccionar & con el mando de funciones.
v El panel indicador muestra la duracion del progra-
ma. La duracidn no se puede modificar.

2. Abrir la moldura del depdsito.

3. Extraer el recipiente colector y vaciarlo.

4. Insertar el recipiente colector vacio hasta el fondo.

5. Retirar el depdsito de agua y vaciar los posibles
restos de agua.

6. Enjuagar bien el depdsito y llenarlo con agua lim-
pia.

7. Insertar el depdsito de agua completamente.

8. Cerrar la moldura del depdsito.

9. Pulsar Pl

v El aparato bombea agua a través de los tubos.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-

cion.

v En cuanto haya terminado el tiempo programado,
sonara una sefal.

10. Vaciar el recipiente colector.

Vaciar el depésito de agua

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
Durante el funcionamiento del aparato se puede calen-
tar el depdsito de agua.

» Después de un funcionamiento del aparato previo,
esperar hasta que el depdsito de agua se haya en-
friado.

» Extraer el depdsito de agua de la camara del depo-
sito.

{ATENCION!

Limpiar el depdsito de agua en el lavavajillas puede

comportar danos.

» No lavar el depdsito de agua en el lavaplatos.

» Limpiar el depdsito de agua con un pafio suave y
un detergente convencional.

—

Presionar brevemente la parte central de la moldu-

ra.

La moldura del depdsito se abre hacia arriba.

Extraer el depdsito de agua.

Retirar con cuidado la tapa del depdsito de agua.

Vaciar el depdsito de agua, limpiarlo con detergente

y aclararlo bien con agua limpia.

Secar todas las piezas con un pafio suave.

Secar bien la junta de la tapa.

Dejar secar el depdsito de agua con la tapa abierta.

Colocar la tapa en el depdsito de agua y apretarla.

Insertar el depdsito de agua completamente.

0. Cerrar la moldura del depdsito y presionar breve-
mente su parte central.

v La moldura del depdsito esta bloqueada.

LN <
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Secar el canal de goteo

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato se calienta durante el funcionamiento.
» Dejar que el aparato se enfrie antes de proceder a
su limpieza.

Requisito: El compartimento de coccion se ha enfria-
do.
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Abrir la puerta del aparato.

Abrir la moldura del depdsito.

Extraer el depdsito de agua y el recipiente colector.
Nota:

La bandeja de goteo [@l se encuentra debajo del

compartimento de coccion.

/

Eal ol

Utilizar una bayeta para secar la bandeja de go-
teo [@ y limpiarla con cuidado.

Calentar el compartimento de coccidén y secar

Secar el interior del horno tras cada funcionamiento
para que no quede humedad.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Eliminar de inmediato la suciedad gruesa del com-
partimento de coccion.

Secar la humedad de la base del compartimento de
coccion.

Seleccionar [¥ con el mando de funciones.

Pulsar ® dos veces.

|- aparece marcado en el panel indicador.

Ajustar una duracién de 15 minutos con el mando
giratorio.

Iniciar el funcionamiento con P,

Se inicia el secado y finaliza tras 15 minutos.

Abrir la puerta del aparato durante 1-2 minutos para
que salga el vapor de agua.

»
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Secar a mano el interior del aparato

Secar el interior del horno tras cada funcionamiento
para que no quede humedad.

1. Dejar que el aparato se enfrie.

2. Eliminar la suciedad gruesa del compartimento de
coccion.

3. Secar el interior del aparato con una esponja.

4. Dejar la puerta del aparato abierta durante una hora
para que el interior del aparato se seque completa-
mente.

12 Programas automaticos

Los programas automaticos ayudan en la preparacion
de varios platos y seleccionan automaticamente los
mejores ajustes.

12.1 Indicaciones sobre los ajustes para
diferentes platos

Para obtener un resultado de coccidn éptimo, deben

tenerse en cuenta estas indicaciones.

= Utilizar unicamente alimentos en perfectas condicio-
nes.

12.2 Vista general de los platos

El aparato pide que se introduzca un peso. Solo puede
ajustarse un peso dentro del rango de pesos especifi-
cado.

Descongelar

Consejo: Pegar el adhesivo de programas en el apara-
to. De este modo, se puede acceder a los programas
de forma mas facil y rapida.

= Utilizar dnicamente carne a temperatura del frigorifi-
co.

= Utilizar unicamente platos ultracongelados recién
extraidos del congelador.

m  Sacar los alimentos de su envase y pesarlos. Si no
puede ajustarse el peso exacto en la unidad, redon-
dear el peso hacia arriba o hacia abajo.

m  Colocar los alimentos dentro del aparato en el inte-
rior del aparato frio.

= Utilizar solo recipientes adecuados para el microon-
das y resistentes al calor, p. €j., recipientes de vidrio
0 ceramica.

N.2 Alimentos Accesorios Altura de inser- Rango de peso  Notas
cion en kg
I Carne picada de Recipiente plano 0,10-1,20 Retirar la carne

vacuno, cordero, sin tapa
cerdo"?

picada desconge-
lada tras darle la
vuelta.

' Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta.
2 Utilizar un recipiente adecuada para el microondas.
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N.2 Alimentos Accesorios Altura de inser- Rango de peso Notas
cion en kg
Foz Filete de Recipiente plano 0 0,10-1,00 Filete de esturion,
pescado’? sin tapa bacalao, gallineta
nordica, abadejo,
lucio
Fo Piezas de pollo Recipiente plano 0 0,15-1,20 Colocar las pie-
con hueso"? sin tapa zas de pollo con
el lado de la piel
hacia arriba.
P4 Rebanadas de Recipiente plano 0 0,10-0,50 Pan de trigo, pan

pan' 2

sin tapa

mixto de trigo,
pan integral; solo
debe desconge-
larse la cantidad
necesaria de pan.
De lo contrario,
se pondra duro
rapidamente. Se-
parar las rebana-
das de pan siem-
pre que sea posi-
ble.

' Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta.
2 Utilizar un recipiente adecuada para el microondas.

Aves, carne, pescado

N.2 Alimentos Accesorios Altura de inser- Rango de peso  Notas
cion en kg
FOS Piezas de pollo,  Parrillatbandeja 3 + 2 0,15-1,00 Muslo de pollo,
fresco’? de cristal medio pollo
Colocar las pie-
zas de pollo con
el lado de la piel
hacia arriba.
FOE Rosbif, poco he- Bandeja de cris- 1 0,50-2,00
cho tal
P Rosbif, al punto  Bandeja de cris- 1 0,50 - 2,00
tal
i Rosbif, bien he- Bandeja de cris- 1 0,50 - 2,00
cho tal
FOS Pata de cordero  Bandeja de cris- 1 1,00 - 2,00
con hueso, térmi- tal
no medio
P Pata de cordero  Bandeja de cris- 1 1,00 - 2,00
con hueso, bien  tal
hecha
Pl Pescado, entero, Recipiente para 3 0,20 -1,20 Rociar la parte in-
fresco® coccion al vapor terior con zumo
+ bandeja de cris- de limoén.
tal
i Filete de pesca-  Recipiente para 3 0,20 - 0,50

do, fresco®

coccion al vapor
+ bandeja de cris-
tal

' Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta.

2 Utilizar un recipiente adecuada para el microondas.
3 Llenar el depdsito de agua.
* Prestar atencién a la sefal para remover.
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N.2 Alimentos Accesorios Altura de inser- Rango de peso Notas
cion en kg
i3 Filete de pesca-  Recipiente para 3 0,20 - 0,50 Utilizar filetes de
do, congelado® coccion al vapor pescado de ta-
+ bandeja de cris- mano similar.
tal
P Cocido de ingre- Recipiente con 0 0,20 - 2,00 Utilizar carne, ver-
dientes frescos*? tapa duray caldo a

partes iguales y
determinar el pe-
so total.

' Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta.
2 Utilizar un recipiente adecuada para el microondas.

3 Llenar el depdsito de agua.

4 Prestar atencién a la sefial para remover.

Verdura y guarniciones

N.2 Alimentos Accesorios Altura de inser- Rango de peso  Notas
cion en kg
Fis Brocoli, fresco’ Recipiente para 3 0,10-1,00
coccion al vapor
+ bandeja de cris-
tal
FPi5 Guisantes, Recipiente para 3 0,10-1,00
congelados’ coccioén al vapor
+ bandeja de cris-
tal
P Rodajas de zana- Recipiente para 3 0,10-0,75 Cuanto mas grue-
horia, frescas' coccién al vapor sas sean las ro-
+ bandeja de cris- dajas, mas cru-
tal jientes estaran. Si
se desea cocinar
los alimentos por
completo, indicar
un peso mayor;
de este modo, se
prolonga la dura-
cion del progra-
ma.
P8 Esparragos ver-  Recipiente para 3 0,10-0,70 No amontonar.
des, frescos’ coccioén al vapor
+ bandeja de cris-
tal
P9 Huevos, pasados Recipiente para 3 2-10 piezas Huevos de gallina
por agua’ coccion al vapor refrigerados
+ bandeja de cris-
tal
P20 Arroz?® Recipiente alto 0 0,10-0,50 Utilizar dnicamen-
con tapa te arroz de grano

largo. No utilizar
arroz en bolsas
de coccion. Afa-
dir el doble o el
triple de agua al
arroz. Al finalizar
el programa, de-
jar reposar el
arroz 5-10 min.

' Llenar el depdsito de agua.

2 Prestar atencién a la sefial para remover.
3 Utilizar un recipiente adecuada para el microondas.
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N.2 Alimentos Accesorios Altura de inser- Rango de peso Notas
cion en kg
Pl Patatas al horno  Parrilla 2 0,20-1,50 Patatas media-
nas, aprox. 250
g. Lavar y secar
las patatas. Pin-
char la piel varias
veces con un te-
nedor.
P Patatas peladas  Recipiente para 3 0,20-0,50 Pelar las patatas
con sal®' coccion al vapor y cortarlas en da-
+ bandeja de cris- dos. Cuanto mas
tal grandes sean los
trozos, mas cru-
jientes estaran.
Foa Compota de Recipiente para 3 0,30-0,80 Afiadir a la fruta
frutas® " ? coccion al vapor un poco de azu-

+ bandeja de cris-
tal

car y canela. Al
preparar compota
de bayas, afadir
las frambuesas y
las fresas cuando
suene la sefal
para remover.

' Llenar el depdsito de agua.
2 Prestar atencidn a la sefal para remover.
3 Utilizar un recipiente adecuada para el microondas.

Precocinados

Alimentos

Accesorios

Altura de inser-
cion

Rango de peso
en kg

Notas

P Patatas fritas, Bandeja de cris- 2 0,20 -0,80 No amontonar.
congeladas’ tal
FPoS Croquetas, Bandeja de cris- 2 0,25-0,80 No amontonar.
congeladas’ tal
PR Pizza, precocina- Parrilla 2 0,10-0,60 Pizza con base fi-
da, refrigerada na
P27 Pizza, precocina- Parrilla 1 0,10-0,50 Pizza con base fi-
da, congelada na, pizza-baguet-
te
PR Gratinado de pas- Recipiente sobre 2 0,30- 1,00 Lasafa, canelo-
ta, precocinado y la bandeja de nes o gratinados
refrigerado cristal de pasta con
pasta precocina-
da
FoS Calentar un plato  Recipiente plano 3 0,20- 0,50
combinado, refri-  sobre la bandeja
gerado de cristal
P30 Calentar un plato Recipiente plano 3 0,20-0,50

combinado, con-
gelado

sobre la bandeja
de cristal

' Prestar atencion a la sefial para dar la vuelta.

12.3 Ajustar el plato

1. Situar el mando de funciones en la posicién 1O\,
v En el panel indicador aparecen el primer nimero de
plato y un peso recomendado.
. Ajustar el plato deseado con el mando giratorio.

2
3. Pulsar ‘%&.

v En la pantalla aparece resaltado el ajuste de peso.

4. Seleccionar el peso con el mando giratorio.
Antes del inicio, se puede alternar entre el plato y el
peso con IOy Y.
v El aparato ajusta automaticamente la duracion ade-

cuada.
5. Pulsar Pl
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Una vez que el programa esté en marcha, no se 12.5 Interrumpir el funcionamiento
pueden modificar ni el plato ni el peso. Con %8, se ) ) .
puede mostrar el peso ajustado. Puede detenerse el funcionamiento en cualquier mo-
v El aparato inicia el funcionamiento. mento. _
v Se enciende M. 1. Pulsar Pl o abrir la puerta del aparato.
v Se muestra el tiempo transcurrido. v El funcionamiento se interrumpe.
v Una vez transcurrida la duracién, suena una sefial. v Pl parpadea. . .
6. Situar el mando de funciones en la posicion cero. 2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta

del aparato y pulsar P,

Nota: Antes del inicio, se puede alternar entre los pro- T . )
ota ’ P P Continua el funcionamiento.

gramas y el peso con 1Oy ‘&,

<

Una vez que el programa esté en marcha, no se pue- v Se enciende Pl
den modificar ni el nimero de programa ni el peso. Se . .
puede consultar el peso configurado con el campo ‘v&. 12.6 Cancelar el funcionamiento
. Puede cancelarse el funcionamiento en cualquier mo-
12.4 Modificar el plato mento.
1. Pulsar Pl durante 4 segundos o abrir la puerta del » Situar el selector de funciones en la posicion cero.
aparato. Tras interrumpir o cancelar el funcionamiento, el
v Se restablecera el plato. ventilador puede seguir funcionando.
2. Seleccionar un nuevo plato. v El aparato interrumpe las funciones en curso.

13 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de funciones de tiempo con las 13.2 Consultar las funciones de tiempo
que pueden ajustarse tanto la duracién del funciona- . ,
miento como el reloj avisador. Requisito: En caso de haber programadas varias fun-

ciones de tiempo, en la pantalla se iluminan los simbo-
los correspondientes. Se muestra el transcurso del

13.1 Resumen de las funciones de tiempo tiempo programado. Durante el funcionamiento del

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo. aparato estan disponibles el reloj avisador y la dura-
Con la tecla ® se abre el menu y se cambia de una cion. En el modo preparado estan disponibles el reloj
funcion a otra. En la pantalla se iluminan los simbolos avisador y la hora.
de las funciones disponibles; la funcidn seleccionada » Pulsar ® hasta que O, o |- aparezcan destaca-
en ese momento aparece resaltada. dos.
— — v En el panel indicador se muestra el valor correspon-
Funcion de Aplicacion diente.
tiempo
Reloj avisador  El reloj avisador puede ajus_tarse _in- 13.3 Ajustar el reloj avisador
Qo dependientemente del funcionamien-
to. No influye en el aparato. Una vez 1. Pulsar G.
transcurrido el tiempo del reloj avisa- v En la pantalla aparece £y se iluminan los simbolos
dor, suena una sefal. dga tiempo._ o .
Duracion 1S Una vez transcurrido un tiempo de 2. Ajust.ar el tiempo del reloj avisador con el mando gi-
coccion programado, el aparato fina- ratorio. , ,
liza el funcionamiento automatica- v El tiempo programado se aplica transcurridos unos
mente. Solo se puede acceder a la segundos.
duracién con el campo ® tras ajus- v El reloj avisador se pone en marcha.
tar un tipo de calentamiento. Una vez v En la pantalla se ilumina el simbolo Q y se muestra
transcurrido el tiempo, suena una se- visiblemente el transcurso del tiempo del temporiza-
Aal. dor. Los demas simbolos de tiempo se apagan.

v Una vez transcurrido el tiempo del reloj avisador,
suena una sefal. En la pantalla aparece --:--.
3. Se puede apagar el reloj avisador pulsando cual-

Hora ® Mientras no haya ninguna otra fun-
cion en primer plano, el aparato
muestra la hora en el panel indica-

dor. quier campo.
Nota: La sefial se puede apagar antes de tiempo pul- 13.4 Modificacion del reloj avisador
sando la tecla ®. En los ajustes basicos = Pdgina 28
se puede modificar la duracion del sonido de la sefal. » Modificar el tiempo del reloj avisador con el mando
giratorio.

v Transcurridos unos segundos, el aparato muestra el
tiempo ajustado en el reloj avisador.
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13.5 Cancelar el reloj avisador

» Ajustar el tiempo del reloj avisador a --:-- con el
mando giratorio.
v El reloj avisador se apaga.

13.6 Ajustar la duracion

1. Pulsar dos veces G.

v En la pantalla aparece --:-- y se iluminan los sim-

bolos de tiempo.

Ajustar una duracion con el mando giratorio.

Pulsar Pl

El aparato inicia el funcionamiento.

En la pantalla comienza a transcurrir la duracion de

forma visible y Pl se ilumina. Los demas simbolos

de tiempo se apagan.

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.
El aparato deja de calentar. En la pantalla aparece

< wp

4. Apagar la senal con ©.
5. Para desconectar el aparato, girar el mando de fun-
ciones hasta la posicion cero.

13.7 Modificar la duracion

» Modificar la duracion con el mando giratorio.

v Transcurridos unos segundos, en el panel indicador
se muestra la duracion modificada.

v Se muestra el tiempo transcurrido.

Seguro para nifios es

13.8 Cancelar la duracién del tiempo

Nota: Cuando se ajusta la funcion del reloj avisador, se
debe pulsar primero ® para modificar la duracion.

» Ajustar la duracion a --:-- con el mando giratorio.
v Transcurridos unos segundos, el aparato aplica el
cambio.

13.9 Ajustar la hora

Al ponerse en marcha, el indicador de tiempo aparece
resaltado. El valor /Z:00 parpadea en el panel indica-

dor y ® se enciende.

1. Ajustar la hora con el mando giratorio.
2. Pulsar ®.

v La hora se ha ajustado.

13.10 Modificar la hora

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Pulsar dos veces G.

v En la pantalla aparece ® vy la hora.

2. Ajustar la hora con el mando giratorio.
3. Pulsar ®.

v La hora se ha ajustado.

Nota: Si después de ajustar la hora no se pulsa G, el
aparato aplica automaticamente el valor ajustado trans-
curridos unos segundos.

Si se ha modificado la posicion del mando de funcio-
nes durante la configuracion, el aparato solo se puede
utilizar cuando se gira el mando de funciones a la posi-
cion cero.

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en re-
poso, se puede ocultar la indicacién de la hora.

14 Seguro para niflos

Asegurar el aparato para que los nifos no lo encien-
dan o cambien los ajustes.

14.1 Activar el seguro para nifios
Requisito: El aparato esta desconectado.

» Mantener pulsado % durante aprox. 4 segundos.
v El panel de mando se bloguea.

v En el panel indicador aparece -°.

Nota: Si esta ajustado un tiempo en el reloj avisador 0,
este continda. Mientras esté activo el seguro para ni-
nos, no es posible cambiar el tiempo del reloj avisador.
Los tonos de aviso se pueden finalizar pulsando cual-
quier campo.

14.2 Desactivar el seguro para nihos

[

» Mantener pulsado 2% durante aprox. 4 segundos.
v El panel de mando esta desblogueado.
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Ajustes basicos

15 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las necesidades individuales.

15.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del
equipamiento de su aparato.

Indicador Ajuste basico Seleccion Descripcion

il Duracién de la sefal { = breve = 10 segundos Ajustar la duracion de la
£ = medio = 30 segundos' sefial después de que haya
3 =largo = 2 minutos finalizado una duracion o

un reloj avisador.

ch? Sonido de las teclas ! = desconectado Activar o desactivar los to-
! = activado' nos de tecla tactil.

i3 Brillo de la pantalla ! = bajo Ajustar el brillo de la panta-
£ = medio’ lla.
3 =alto

ciH Indicacién horaria ! = desconectado Mostrar la hora en el panel
! = activado' indicador.

cl lluminacién interior 1l = desconectado Activar o apagar la ilumina-
! = activado' cioén interior.

b Dureza del agua {l = ablandada Ajustar la dureza del agua
{ = blanda — Pdgina 14.
£ = medio
3 =dura
Y = muy dura’

i Ajuste de fabrica & = desactivado’ Restablecer los ajustes mo-
{ = activado dificados y volver a los

ajustes de fabrica.

chg Modo Demo & = desactivado' Activar o desactivar el mo-

{ = activado do Demo.

Nota: El modo Demo solo
es visible durante los pri-
meros 5 minutos tras la co-
nexion del aparato.

' Ajuste de fabrica (puede variar segiin el modelo de aparato)

15.2 Modificar los ajustes basicos
Requisito: El aparato esta desconectado.

1.

v

2
3.
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Mantener pulsado ® durante unos segundos.
En el panel indicador se muestra el primer ajuste
basico.

. Modificar el ajuste basico con el mando giratorio.

Pulsar ©.

En el panel indicador se muestra el siguiente ajuste
basico.

Seleccionar los ajustes basicos deseados con Oy
modificar los valores.

5. Para guardar los cambios, mantener pulsado ® du-

rante unos segundos.

Nota: Tras un corte en el suministro eléctrico, los ajus-
tes basicos modificados se mantienen.

15.3 Cancelar el cambio en los ajustes

basicos

» Girar el selector de funciones.
v Todos los cambios se desestiman y no se guardan.
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16 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse

con cuidado.

16.1 Consejos para el mantenimiento del

aparato

Ténganse en cuenta los consejos para el mantenimien-
to del aparato para que su funcionamiento sea correc-

to de forma duradera.

Solucion

Ventaja

Mantener siempre limpio
el aparato y eliminar la

suciedad lo antes posible.

Limpiar el compartimento
de coccidn después de
cada uso.

Asi, la suciedad no se
quedara incrustada y no
se guemara.

Eliminar inmediatamente
las manchas de cal, gra-
sa, almiddn y clara de
huevo.

Evitar la corrosion.

Para hornear pasteles
muy jugosos, utilizar la
bandeja de cristal.

El compartimento de coc-
cidn no se ensucia mu-
cho.

Para asar, utilizar un reci-
piente apropiado, p. €j.,
una fuente de asados.

El compartimento de coc-
cidn no se ensucia mu-
cho.

Utilizar aire caliente en la

La suciedad es menor.

medida de lo posible.

16.2 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

» No utilizar estropajos o esponjas duros.

» No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

16.3 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifos pequenos (menores de 8 afnos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:
— Limpiar los componentes del aparato con agua

caliente enjabonada y una bayeta.

— Secar con un pano suave.

16.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosion en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.
Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los
diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pafio suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.
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Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

4. Secar con un pafio suave.

16.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

» No limpiar nunca el panel de mando en humedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

2. Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafo suave.

16.6 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 29

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.

Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafo suave.

16.7 Limpieza del tirador de la puerta

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 29

2. Limpiar el tirador de la puerta con agua caliente con
jaboén y una bayeta suave.
Nota: Si el tirador de la puerta entra en contacto
con el producto descalcificador, limpiarlo inmediata-
mente. De lo contrario, estas manchas resultan im-
posibles de eliminar.

3. Secar con un pafio suave.

16.8 Limpiar la junta de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafiar la junta de la

puerta.

» No utilizar rascadores metalicos ni rasquetas de vi-
drio para limpiar.

» No emplear agentes agresivos o abrasivos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

2. Limpiar la junta de la puerta con agua caliente con
un poco de jabdn y una bayeta suave.

3. Secar con un pafio suave.

16.9 Limpieza de las superficies de acero
inoxidable

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29
2. Limpiar con agua caliente con jabdn y una bayeta.
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3. Secar con un pafo suave.
4. Después de la limpieza, comprobar la posicion de
la junta de la puerta.

16.10 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limoén durante 1 0 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccioén con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.

16.11 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafo suave.

16.12 Limpiar las superficies autolimpiables

La parte posterior del compartimento de coccidn tiene

un revestimiento catalitico autolimpiable. Este revesti-

miento absorbe las salpicaduras que se producen al
hornear y asar, y las disuelve mientras el aparato esta
en funcionamiento. Por tanto, no es necesario limpiar
esta zona.

{ATENCION!

Los productos de limpieza para hornos pueden danar

parte de las superficies autolimpiables.

» No utilizar productos de limpieza para hornos en las
superficies autolimpiables. Si los productos de lim-
pieza para hornos entran en contacto con estas su-
perficies, limpiarlas inmediatamente con agua y una
bayeta. No frotar ni usar productos de limpieza
abrasivos.

Requisito: El compartimento de coccidn se ha enfria-
do.



» Eliminar los residuos de color marrén o blancuzco
CON agua y una esponja suave.

Nota: Durante el funcionamiento, podrian formarse

manchas rojizas sobre las superficies. No se trata de

oxido, sino de restos de alimentos. Estas manchas no

son perjudiciales para la salud ni reducen la capacidad

de limpieza de las superficies autolimpiables.

16.13 Limpieza del recipiente colector

{ATENCION!

El calor puede dafar el recipiente colector.

» No secar el recipiente colector con el interior del
aparato caliente.

» No lavar el recipiente colector en el lavavajillas.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

2. Limpiar el recipiente colector con agua caliente con

jabdn y una bayeta.

Aclarar bien con agua limpia.

Secar con un pafio suave.

Dejar secar el recipiente colector con la tapa abier-

ta.

6. Secar bien la junta de la tapa.

ok w

16.14 Limpieza del depésito de agua

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 29

Limpiar el depdsito de agua con una bayeta y agua
caliente con jabon.

Aclarar bien con agua limpia.

Secar con un pafio suave.

Dejar secar el depdsito de agua con la tapa abierta.
Secar bien la junta de la tapa.

N
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16.15 Limpieza de la camara del depodsito

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 29

2. Secar la camara del depdsito después de cada
uso.

16.16 Limpieza de la salida de vapor en el
compartimento de coccion

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 29

2. Limpiar la salida de vapor en el compartimento de
coccidn con agua caliente con un poco de jabon y
una esponja o un cepillo suave.

16.17 Funcion de limpieza
Utilizar la funcién de limpieza para limpiar el aparato.

Descalcificar

Para que el aparato pueda seguir funcionando correc-
tamente, debe descalcificarse con regularidad.

La frecuencia de la descalcificacion depende de cuan-
to se utilicen los modos de funcionamiento con vapor y
del grado de dureza del agua. El aparato avisa, me-
diante la indicacion &8 en la pantalla, cuando quedan 5
(o0 menos) ciclos posibles de funcionamiento con va-
por. Si no se realiza |la descalcificacion, no es posible
utilizar el aparato con vapor.

Cuidados y limpieza es

La duracidn total de la descalcificacién es de

aproximadamente 32 minutos. La descalcificacion

consta de dos pasos.

m  Descalcificacion, duracion aprox. de 31 minutos

m  Aclarado tras la descalcificacion, duracion aprox. de
1 minuto

Por motivos de higiene, la descalcificacion debe reali-

zarse por completo.

Si se interrumpe la descalcificacion, no es posible utili-
zar el aparato con vapor. Para que el aparato vuelva a
estar operativo, es preciso ejecutar el ciclo de aclara-

do.

Iniciar la descalcificacion

La descalcificacion del aparato dura aprox. 31 minu-

tos.

{ATENCION!

Los productos descalcificadores no recomendados

pueden ocasionar danos en el aparato.

» Para descalcificar se debe utilizar exclusivamente el
producto descalcificador recomendado. La duracidn
del proceso de descalcificacion depende del pro-
ducto descalcificador.

Si la solucion descalcificadora penetra en el panel de

mando o en otras superficies delicadas, se podrian

ocasionar danos.

» Eliminar la solucién descalcificadora inmediatamen-
te con agua.

1. Seleccionar &) con el mando de funciones.

El panel indicador muestra la duracion de la descal-

cificacion. La duraciéon no se puede modificar.

Abrir la moldura del depdsito.

Extraer el recipiente colector y vaciarlo.

Insertar el recipiente colector vacio hasta el fondo.

Retirar el depdsito de agua.

Mezclar agua con producto descalcificador hasta

conseguir una solucién descalcificadora.

- Mezclar 250 ml de agua y 50 ml de producto
descalcificador liquido hasta conseguir una solu-
cion, o disolver una pastilla descalcificadora de
18 g de peso durante 5 minutos en 250 ml de
agua.

Llenar el depdsito de agua con solucion descalcifi-

cadora € introducirlo completamente.

Cerrar la moldura del depdsito.

Pulsar Ml

Se realiza la descalcificacion del aparato.

En el panel indicador se muestra el tiempo restante.

Cuando haya finalizado la descalcificacién, suena

una senal. El aparato se detiene.

10. Abrir la moldura del depdsito.

11. Extraer el recipiente colector, vaciarlo y volver a in-
troducirlo.

12. Retirar el depdsito de agua, aclararlo bien, llenarlo
de agua limpia y volver a introducirlo.

13. Cerrar la moldura del depdsito.

14. Pulsar P Il

v Se realizan dos aclarados del aparato de forma au-
tomatica. Una vez finalizado el aclarado, suena una
senal.

Nota: Tener en cuenta la proporcién de la mezcla del

producto descalcificador.

Producto descalcificador, liquido (nimero de pedido

00311680): mezclar 50 ml de descalcificador con 250

ml de agua (proporcion 1:5).

<
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es Cuidados y limpieza

Pastillas descalcificadoras (nimero de pedido
00311864): disolver una pastilla descalcificadora de
18 g de peso durante 5 minutos en 250 ml de agua.

Aclarado

Si se ha desactivado la funcién de vapor durante un
tiempo prolongado, enjuagar el aparato.

Para que el aparato se mantenga limpio, se puede
bombear agua a través del sistema de tuberias. A con-
tinuacion, el aparato deja el agua en el recipiente co-
lector.

Nota: Tras el aclarado, pueden acumularse particulas
de cal disueltas en el recipiente colector. Se trata de
un fendmeno normal que no afecta al funcionamiento
del aparato.

Realizar un ciclo de aclarado

1. Seleccionar @ con el mando de funciones.

v El panel indicador muestra la duracion del progra-

ma. La duracién de un programa no se puede mo-

dificar.

Abrir la moldura del depdsito.

Extraer el recipiente colector y vaciarlo.

Insertar el recipiente colector vacio hasta el fondo.

Retirar el depdsito de agua y vaciar los posibles

restos de agua.

Enjuagar bien el depdsito y llenarlo con agua lim-

pia.

Insertar el depdsito de agua completamente.

Cerrar la moldura del depdsito.

Pulsar ML

Se bombea agua por los tubos.

En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-

cion.

v En cuanto haya terminado el tiempo programado,
sonara una senal.

o aRrLOD
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Limpieza posterior

Tras cada proceso de descalcificacion o aclarado, lle-

var a cabo los pasos indicados a continuacion.

1. Abrir la moldura del depdsito.

2. Vaciar, limpiar y secar el recipiente colector y el de-
posito de agua.

3. Situar el mando de funciones en la posicidn cero.

v El proceso ha finalizado y el aparato vuelve a estar
listo para funcionar.

Vaciar el recipiente colector

Cuando se utilizan las funciones de limpieza, el agua

residual se guarda en el recipiente colector. A conti-

nuacion, vaciar y secar el recipiente colector.

{ATENCION!

El calor puede dafar el recipiente colector.

» No secar el recipiente colector con el interior del
aparato caliente.

» No lavar el recipiente colector en el lavavajillas.
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1. Presionar brevemente la parte central de la moldura
del depdsito.

v La moldura del depdsito se abre. El depdsito de
agua y el recipiente colector quedan accesibles.
2. Retirar el recipiente colector de su camara.

3. Abrir la tapa del recipiente colector.

4. Vaciar el recipiente colector.




Solucionar pequeias averias es

5. Volver a insertar el recipiente colector en su camara 6. Cerrar la moldura del depdsito.

e introducirlo completamente.

v El aparato esta listo para el funcionamiento.

17 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefias averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-
te modo se evitan costes innecesarios.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones! A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas. Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa- » Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato. raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto » Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
con el servicio de asistencia técnica. para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta danado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

17.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio-
na.

El enchufe del cable de conexidn de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 35

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrafio en la puer-
ta.

Se ilumina - en el
panel indicador vy el
aparato no se puede
programar.

El seguro para nifios esta activado.
» Pulsar = hasta que desaparezca -o.

La iluminacion interior
no funciona.

La lampara LED es defectuosa.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.
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Fallo

Causa y resolucion de problemas

En el panel indicador
parpadea un 12:00 y
el simbolo ® se ilumi-
na.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Volver a ajustar la hora.
— "Ajustar la hora", Pagina 27

El aparato no esta en
funcionamiento. En el
panel indicador se
muestra una dura-
cion.

No se ha pulsado Pl
» Pulsar DIl

El microondas no fun-
ciona.

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrafio en la puer-
ta.

No se ha pulsado Pll.
» Pulsar Pl

Los alimentos tardan
mas en calentarse
que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdgina 17

Se introdujo en el aparato mas cantidad que en otras ocasiones.

» Ajustar una duracion de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El funcionamiento del
microondas se inte-
rrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

Cuando el aparato no
se calienta, parpade-
an dos puntos en el
panel indicador.

El modo Demo esta activado en los ajustes basicos.

1. Desenchufar el aparato de la red eléctrica desconectando brevemente el fusible de la
caja de fusibles.

2. Desactivar el modo Demo en los ajustes basicos — Pdgina 28 en un intervalo de 3 minu-
tos.

Los simbolos del de-
poésito de agua y del
recipiente colector
parpadean perma-
nentemente.

Problema técnico

1. Asegurarse de que tanto el depdsito de agua como el recipiente colector estan total-
mente insertados en sus respectivas camaras.

2. Silos simbolos siguen parpadeando continuamente, llamar al Servicio de Asistencia
Técnica.

Nota: Se puede seguir utilizando el aparato, excepto la funcion de vapor.

Se escapa aire o va-
por caliente por la
puerta.

No se trata de una averia. El ventilador refrigerador del aparato esta en marcha.

» No se requiere ninguna accion.
El ventilador sigue en marcha durante un breve periodo de tiempo después del funcio-
namiento. El ventilador protege al aparato contra un calentamiento excesivo.

El ventilador refrigera-
dor sigue en marcha
después del funcio-
namiento.

El aparato debe enfriarse después del funcionamiento.

» No se requiere ninguna accion.
El ventilador sigue en marcha durante un breve periodo de tiempo después del funcio-
namiento. El ventilador protege al aparato contra un calentamiento excesivo.

El ventilador refrigera-
dor funciona con la
puerta abierta.

El aparato debe enfriarse durante y después del funcionamiento.

» No se requiere ninguna accion.
Todas las funciones de coccidn se interrumpen con la apertura de la puerta.

El vapor no es visible
en el modo combina-
do de aire caliente y

grill.

El vapor no es visible en cualquier rango de temperatura. Cuanto mas caliente esta el va-
por, mMenos se ve.

» No se requiere ninguna accion.

El recipiente colector
esta vacio después
del funcionamiento
con vapor.

En el modo normal de vapor/vapor combinado, el agua condensada se recoge en la placa
de cristal situada en la parte inferior y en la bandeja de goteo gris de la placa inferior. No
entra en el recipiente colector.
» No se requiere ninguna accion.
El recipiente colector solo sirve para el proceso de descalcificacion y de aclarado, y no
para el modo normal de vapor o vapor combinado.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

Hay particulas de cal Durante el aclarado o la descalcificacion, se liberan particulas finas de cal de la caldera.
blancas en el reci- 1. Ajuste de la dureza del agua.
piente colector. 2. Realizar la descalcificacion en los intervalos indicados.

» Descalcifique el aparato como se describe en el manual de instrucciones.

Consumo de agua re- En el modo de vapor combinado, en particular en el modo combinado con 3 funciones, se
ducido en modo puede hacer uso de una cantidad de vapor reducida. De este modo, se consume poca
combinado. En parti- cantidad de agua del depdsito de agua fresca.

cular, en modo com-  » No se requiere ninguna accion.

binado con 3 funcio-

nes.

17.2 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo Causa y resolucion de problemas
Aparece el mensaje  La suciedad en el panel de mando puede causar que un campo tactil esté permanentemen-
E0532 en el panel in- te activo.

dicador. 1. Apagar el aparato.
2. Limpiar el panel de mando.
3. Volver a encender el aparato.

» Si el error vuelve a aparecer inmediatamente después de volver a encender el aparato,
llamar al Servicio de Asistencia Técnica.
Aparece el mensaje  La funcion de vapor se ha activado reiteradamente con el depdsito de agua vacio.

E5005 en el panel in- » Antes de volver a utilizarlo, asegurarse de que el depdsito de agua esté lleno de agua
dicador. fria y totalmente introducido en su camara.

» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

18 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa- Ej
I

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

ratos usados.

18.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

19 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
Su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética D. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y su sustitucion
solo la puede llevar a cabo personal especializado.
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19.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

[ Ene FD: ZNr | CE )‘_{
Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el numero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

20 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-

jores accesorios y recipientes para diferentes platos.

Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas

al aparato.

20.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

Aqui se explica cdmo proceder paso a paso para ex-

plotar al maximo los ajustes recomendados. Se incluye

informacion sobre multiples alimentos y consejos so-
bre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajustar
el aparato.

Nota: El aparato dispone de ajustes programados para

unos platos determinados. Para dejar que el aparato
guie los pasos, utilizar los programas automaticos.
— "Programas automaticos", Pdgina 22

1. Antes de proceder a su utilizacion, retirar del com-

partimento de coccidn todos los recipientes que no

sean necesarios.

2. Seleccionar un alimento entre los ajustes recomen-
dados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.
Utilizar el recipiente y los accesorios que aparecen
en los ajustes recomendados.

Utilizar recipientes y accesorios que sean adecua-
dos para el tipo de preparacion.

— "Recipientes y accesorios aptos para microon-
das", Pdgina 16

Utilizar los accesorios originales del aparato. Son

los que mejor se adaptan al compartimento de coc-

cién y a los modos de funcionamiento de este.

4. Consejo: Si se desea preparar cantidades distintas

de las que figuran en la tabla, adaptar la duracién

teniendo en cuenta que, p. €j., si se duplica la canti-

dad, se debe duplicar también el tiempo.
Los valores de ajuste son validos si se introducen
los alimentos en el compartimento sin precalentar;

Para preparar determinados alimentos es necesario

precalentar, lo cual viene indicado en la tabla. No

introducir el plato ni los accesorios en el interior del

aparato hasta que no haya finalizado el precalenta-
miento.

Con algunos alimentos, se consiguen mejores resul-

tados al hornearlos en varios pasos; estos se indi-
can en la tabla.

Si se desea preparar recetas propias, tomar como
referencia los platos similares que figuran en la ta-
bla. En el apartado de consejos practicos se en-

cuentra mas informacién como anexo de la tabla de

ajustes.
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En el funcionamiento de microondas, ajustar el
tiempo mas largo indicado y revisar el plato tras el
tiempo minimo.

Para las aplicaciones con vapor, asegurarse de que
al principio el depdsito de agua esta lleno.

Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.
Las indicaciones de tiempo y temperatura de las ta-
blas son valores orientativos; dependen de la cali-
dad, de la temperatura y del estado de los alimen-
tos. Por este motivo, se indican los rangos de ajus-
te. Hay que empezar siempre probando con los va-
lores mas bajos. En caso necesario, utilizar un valor
mas elevado en la siguiente ocasion.

5. Introducir el alimento en el compartimento de coc-
cion en funcion de la altura de insercion.

6. A ADVERTENCIA - Riesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al abrir la puerta del aparato puede salir vapor ca-
liente. Tenga presente que, segun la temperatura,
no puede verse el vapor.
» Abrir la puerta del aparato con precaucion.
» Mantener fuera del alcance de los nifios.

/\ ADVERTENCIA - Riesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipien-

tes que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla
0 los accesorios.

Cuando el plato esté cocinado, desconectar el apa-
rato.

20.2 Indicaciones generales de preparacion

Tener en cuenta esta informacién a la hora de preparar
cualquier comida.

Formacion de condensacion

Si se preparan alimentos en el compartimento de coc-
cién, puede generarse gran cantidad de vapor de
agua.

Ya que el aparato utiliza la energia de forma muy efi-
ciente, se escapa muy poco calor durante el funciona-
miento. Sin embargo, debido a las grandes diferencias
de temperatura entre el compartimento de coccion vy la
parte exterior, puede aparecer agua de condensacion
en la puerta del aparato, el panel de mando o en los
frontales de los muebles contiguos. La formacién de
agua de condensacion se debe a un fendmeno fisico
normal.

Si se precalienta el aparato o se abre cuidadosamente
la puerta del aparato, se reduce la formacién de con-
densacion.



Las preparaciones con la funcién de vapor o con el ti-
po de calentamiento con vapor implican la generacion
de una gran cantidad de vapor de agua en el comparti-
mento de coccidn. Limpiar el compartimento de coc-
cién cuando el aparato se haya enfriado.

Moldes para hornear

Para obtener resultados éptimos de coccidn, se reco-
mienda usar moldes de metal oscuro.

Los moldes de hojalata, de ceramica y de vidrio pro-
longan el tiempo de coccidn y las piezas de reposteria
no se doran de manera uniforme.

Si se usan moldes de silicona, comprobar las indica-
ciones del fabricante de los mismos respecto a si son
aptos para el uso con vapor o en el microondas, y res-
petar los datos y recetas de dicho fabricante. Los mol-
des de silicona generalmente son mas pequefos que
los normales. Las indicaciones acerca de las cantida-
des y de la receta pueden variar.

Papel de hornear

Utilizar solo papel de hornear adecuado para la tempe-
ratura seleccionada. Recortar el tamafo justo de papel
de hornear.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Cuando se abre la puerta del aparato se producira una

corriente de aire. El papel para hornear puede entrar

en contacto con los elementos calefactores e incen-

diarse.

» Fijar bien el papel de hornear a los accesorios al
precalentar el aparato y al cocinar a fuego lento.

» Cortar siempre el papel de hornear a un tamano
adecuado y colocar encima una vajilla o un molde
para hornear para sujetarlo.

20.3 Consejos para preparacion de
alimentos con escasa produccioén de
acrilamida

La acrilamida resulta perjudicial para la salud; se pro-

duce especialmente en productos de cereales y pata-
tas cuando se preparan a altas temperaturas.

Plato Consejo

Informacion general = Mantener el tiempo de
coccion lo mas reduci-
do posible.

= Hornear los alimentos
hasta dorarlos, sin que
queden demasiado 0s-
Curos.

= Utilizar alimentos gran-
des y voluminosos.
Contienen menos acri-
lamida.

Asi se consigue es

Plato Consejo

Reposteria y galletas = Seleccionar la tempe-
ratura a 180 °C max.
con la funcién de aire
caliente.

= Untar reposteria y ga-
lletas con huevo o ye-
ma de huevo. Esto re-
duce la formacion de
acrilamida.

Patatas fritas al horno = Distribuir una capa de
patatas fritas de mane-
ra uniforme sobre la
bandeja.

= Hornear un minimo de
400 g por bandeja pa-
ra evitar que las pata-
tas fritas se sequen.

20.4 Consejos para descongelar y calentar

Seguir estos consejos para obtener buenos resultados
a la hora de descongelar y calentar alimentos.

Objetivo Consejo

Una vez transcurrida la Ajustar una duracién pro-
duracion del tiempo, el longada. Las cantidades
alimento debe estar des- mas grandes o alimentos
congelado, caliente o co- mas gruesos precisan

cinado. mas tiempo.

Una vez transcurrido el = Remover los alimentos
tiempo de coccion, el ali- de vez en cuando.
mento no debe quedar = Ajustar una potencia
demasiado caliente por el de microondas mas
exterior y debe estar bien baja y una duracion
hecho en el interior. mas prolongada.

Una vez descongeladas, = Ajustar una potencia

el interior de las carnes o de microondas mas

las aves no debe seguir baja.

congelado, aunque se ha- ® Si se trata de grandes

ya calentado bien la parte cantidades, dar la

exterior. vuelta varias veces al
alimento.

Los alimentos no deben = Ajustar una potencia
quedar demasiado secos. de microondas mas
baja.
m  Ajustar una duracion
mas breve.
m Tapar los alimentos.
= Afadir mas ligquido.
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20.5 Consejos para descongelar y calentar

con microondas

Si algo no funciona al calentar suavemente o al des-

congelar con el microondas, pueden consultarse los si-

guientes consejos.

Objetivo

Consejo

No se encuentra ninguna
indicacion para la canti-
dad de alimento prepara-
da.

Prolongar o reducir el
tiempo de coccion.

Regla general: el doble
de cantidad supone casi
el doble de tiempo; la mi-
tad de cantidad supone la
mitad del tiempo.

El alimento ha quedado
muy Seco.

= Acortar el tiempo de
coccion.
O bien:

m  Seleccionar una poten-
cia de microondas
mas baja.

= Cubrir los alimentos y
afadir mas liquido.

Una vez transcurrido el
tiempo, el alimento aun
no esta descongelado, no
se ha calentado o no esta
cocido.

Prolongar el tiempo de
coccion.

Una vez transcurrido el
tiempo de coccidn, el pla-
to se ha calentado excesi-
vamente por el exterior,
pero aun no esta listo en
el centro.

= Remover los alimentos
de vez en cuando.

m | a proxima vez, ajustar
una potencia mas baja
y una duracion mas
prolongada.

Tras el proceso de des-
congelacion, el ave o la
carne ha empezado a co-
cerse por el exterior pero
aun no se ha descongela-
do del todo en el centro.

m  Seleccionar la préxima
vez una potencia de
microondas mas baja.

m  Sj se trata de grandes
cantidades, dar la
vuelta varias veces al
alimento.

Ajustes recomendados para descongelar

20.6 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultracon-
gelados.

Descongelar alimentos

1. Introducir los alimentos congelados en un recipiente
descubierto sobre la base del compartimento de
coccion.

Las partes delicadas, como p.ej., los muslos inferio-
res y las alas de pollo o los bordes grasos del asa-
do, se pueden cubrir con pequefos trozos de papel
de aluminio. El film no debe tocar las paredes del
aparato.

2. Iniciar el funcionamiento.

Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

3. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-
do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

4. Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a
mitad del proceso.

Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

5. Dejar reposar los alimentos descongelados entre
10 y 60 minutos a temperatura ambiente para ho-
mogeneizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Duracion en
insercion calenta- tencia del mi- min
miento croondas en
w
Piezas enteras de carne, con o Recipiente sin tapa 0 = 1. 180 1. 15"
sin hueso, 800 g 2. 90 2. 15-25'

© ® N O o b~ W N =

" Retirar todo el embalaje.

2S0lo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Separar las piezas de carne al darles la vuelta.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.
Retirar el liquido resultante de la descongelacion.
Dar la vuelta al alimento cada 20 minutos.
Separar las partes descongeladas.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

¥ Separar las porciones del bizcocho.

38



Asi se consigue es

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Duracioén en
insercion calenta- tencia del mi- min
miento croondas en

w
Piezas enteras de carne, con o Recipiente sin tapa 0 1. 180 1. 15’
sin hueso, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Piezas enteras de carne, con o Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1. 20°
sin hueso, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Carne en trozos o filetes, 200 g  Recipiente sin tapa 0 1. 180 1. 52

2. 90 2. 4-6°
Carne en trozos o filetes, 500 g  Recipiente sin tapa 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 5-10°
Carne en trozos o filetes, 800 g  Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1. 10?

2. 90 2. 10-152
Carne picada, variada, 200 g* Recipiente sin tapa 0 = 90 154
Carne picada, variada, 500 g* Recipiente sin tapa 0 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Carne picada, variada, 800 g° Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Ave o trozos de ave, 600 g Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1. 5%7

2. 90 2. 10-15%7
Ave o trozos de ave, 1200 g Recipiente sin tapa 0 = 1. 180 1. 10%7

2. 90 2. 20-25%7
Pato, 2000 g Recipiente sin tapa 0 1. 180 1.20"7

2. 90 2. 30-40"7
Ganso, 4500 g Recipiente sin tapa 0 1. 180 1. 30%7

2. 90 2. 60-80%7
Filetes, rodajas o ventresca de Recipiente sin tapa 0 1. 180 1. 5°
pescado, 400 g 2.90 2. 10-15°
Pescado entero, 300 g Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1. 3°

2. 90 2. 10-15°
Pescado entero, 600 g Recipiente sin tapa 0 1. 180 1. 8°

2. 90 2. 15-25°
Verduras, p. ej., guisantes, 300 g Recipiente sin tapa 0 180 10-15™
Verduras, p. €j., guisantes, 600 g Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1. 10"

2. 90 2. 9-15"
Fruta, p. ej., frambuesas, 300 g  Recipiente sin tapa 0 S 180 7-10'%°
Fruta, p. €j., frambuesas, 500 g Recipiente sin tapa 0 1. 180 1.8'0°

2. 90 2. 5-10'°
Descongelar mantequilla, 125 g'' Recipiente sin tapa 0 2 90 6-8
Descongelar mantequilla, 250 g'' Recipiente sin tapa 0 1. 180 1.2

2. 90 2. 35
Pan, entero, 500 g Recipiente sin tapa 0 1. 180 1. 3°

2. 90 2. 10-15°
Pan, entero, 1000 g Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1. 5°

2. 90 2. 15-25°

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Separar las piezas de carne al darles la vuelta.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

Retirar el liquido resultante de la descongelacion.

Dar la vuelta al alimento cada 20 minutos.

Separar las partes descongeladas.

" Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
" Retirar todo el embalaje.

2S0lo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
8 Separar las porciones del bizcocho.

© 0 N O a b~ W N =
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Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Duracion en
insercion calenta- tencia del mi- min
miento croondas en
w

Bizcocho seco, p. €]., pasteles de Recipiente sin tapa 0 90 10-15
masa de bizcocho, 500 g'* '

Bizcocho seco, p. €j., pasteles de Recipiente sin tapa 0 =
masa de bizcocho, 750 g'*

Bizcochos jugosos, p. €j., bizco- Recipiente sin tapa 0 B
chos de fruta o de requeson,
500 g'

Bizcochos jugosos, p. €j., bizco- Recipiente sin tapa 0
chos de fruta o de requeson,
750 g'?

' Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Separar las piezas de carne al darles la vuelta.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

Retirar el liquido resultante de la descongelacion.

Dar la vuelta al alimento cada 20 minutos.

Separar las partes descongeladas.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
" Retirar todo el embalaje.

2S0lo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
8 Separar las porciones del bizcocho.
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20.7 Calentar Cuanto menor sea la altura de los alimentos, mas
rapido se cocinan. No amontonar los alimentos.

El aparato permite calentar alimentos. 3. Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada,
Calentar alimentos congelados con un plato o con film especial para microondas.
4. Colocar el recipiente sobre la base del comparti-

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras! miento de coccion.
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes 5. Iniciar el funcionamiento.
que las contienen pueden estar muy calientes. 6. Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o
» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o 3 veces.

los accesorios. Es posible que algunos componentes del plato se

. . calienten a diferente velocidad.

1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y 7. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5

colocarlos en un recipiente apto para microondas.
2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

Ajustes recomendados para calentar alimentos congelados

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Duracion en
insercion calenta- tencia del mi- min
miento croondas en

w
Sopa, congelada, 400 g Recipiente con tapa 0 B 600 8-15
Cocido, congelado, 500 g Recipiente con tapa 0 600 8-13
Cocido, congelado, 1000 g Recipiente con tapa 0 = 600 20-25
Menu, plato combinado, plato Recipiente con tapa 0 B 600 11-15

precocinado (2-3 componentes),
congelado, 300-400 g

' Separar las piezas de carne al remover.
Anadir algo de liquido a los alimentos.
Cubrir el fondo del recipiente con agua.
Cocer los alimentos sin afiadir agua.
Remover los alimentos de vez en cuando.

2
3
4
5
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Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Duracioén en
insercion calenta- tencia del mi- min
miento croondas en
w
Filetes o trozos de carne en sal- Recipiente con tapa 0 S 600 12-17°
sa, p. €j., goulash, congelado,
500 g
Filetes o trozos de carne en sal- Recipiente con tapa 0 S 600 25-30'
sa, p. €j., goulash, congelado,
1000 g
Gratinados, p. €]., lasana, canelo- Recipiente con tapa 0 600 10-15
nes, congelados, 450 g
Guarniciones, p.gj., arroz, pasta, Recipiente con tapa 0 S 600 2-5
congeladas, 250 g®
Guarniciones, p.ej., arroz, pasta, Recipiente con tapa 0 S 600 8-10
congeladas, 500 g°
Verduras, p. €j., guisantes, broco- Recipiente con tapa 0 S 600 8-10
li, zanahorias, congeladas,
300 ¢°
Verduras, p. €j., guisantes, bréco- Recipiente con tapa 0 600 14-17
li, zanahorias, congeladas,
600 ¢°
Espinacas a la crema, congela-  Recipiente con tapa 0 S 600 11-16°
das, 500 g*
' Separar las piezas de carne al remover.
2 Afadir algo de liquido a los alimentos.
3 Cubrir el fondo del recipiente con agua.
* Cocer los alimentos sin afiadir agua.
5 Remover los alimentos de vez en cuando.
Calentar alimentos {ATENCION!

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-
cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Ultilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la

temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-

jas de vapor habituales. Proceder con precaucion

cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-

liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.

» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-

lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicion.

) &

o destrozar el cristal interior de la puerta.

>

Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Sacar los alimentos precocinados de su envase y
colocarlos en un recipiente apto para microondas.
Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Cuanto menor sea la altura de los alimentos, mas
rapido se cocinan. No amontonar los alimentos.

Si la tabla asi lo indica, cubrir los alimentos con una
tapadera apropiada, con un plato o con film espe-
cial para microondas.

Colocar el recipiente sobre la base del comparti-
miento de coccion.

Si se quiere activar de forma adicional la funcion de
vapor, colocar el recipiente sobre la bandeja de
cristal en el nivel de insercion 3 vy llenar el depdsito
de agua.

Iniciar el funcionamiento.

Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del
proceso.

Es posible que algunos componentes del plato se
calienten a diferente velocidad.

Controlar la temperatura.

Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.
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Ajustes recomendados para calentar alimentos

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Nivelde Duraciénen

insercion calenta- tencia del mi- vapor min

miento croondas en
w

Alimentos infantiles, Recipiente sin tapa 0 = 360 - 0,5-1,5%3
p. €]., biberones, 150 ml’
Bebidas, 200 ml* Recipiente sin tapa 0 1000 - 1-256
Bebidas, 500 ml* Recipiente sin tapa 0 1000 - 4-5%°
Sopa, 2 tazas de 175 g  Recipiente sin tapa 0 B 600 - 3-4
cada una
Sopa, 4 tazas de 175 g  Recipiente sin tapa 0 S 600 - 6-8
cada una
Pescado o trozos de car- Recipiente con tapa 0 = 600 - 7-10
ne en salsa, 500 g’
Menu, plato combinado, Recipiente sin tapa 0 SpAE 360 3 9-14
plato precocinado con 2
o0 3 componentes, 400 g
Cocido, 400 g Recipiente con tapa 3 = 600 - 6-8
Cocido, 800 g Recipiente con tapa 0 B 600 - 8-11
Verduras, 150 g Recipiente sin tapa 3 SH+E 360 3 3-5
Verduras, 300 g Recipiente sin tapa 3 SHA] 360 3 4-7

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.

1

2

® Controlar siempre la temperatura.

4 Introducir una cuchara en el vaso.

5 No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.
5 Controlar los alimentos de vez en cuando.
7 Separar las rodajas de carne.

20.8 Bizcochos, reposteria pequefia y pan

Este aparato permite hornear pasteles, reposteria pe-
quefia y pan.

Para hacer que leve la masa, cubrir el bol con la masa
con film o con un pafo, colocarlo en la base del com-
partimento de coccidn y ajustar aire caliente 40 °C.

Indicaciones de preparacion para hornear en
combinacion con microondas

= Hornear en combinacién con microondas acorta
significativamente el tiempo de coccion.

= Utilizar recipientes resistentes al calor y aptos para
microondas.

= En el modo de combinacion, se pueden utilizar mol-
des para hornear convencionales de metal.

Indicaciones de preparacion para hornear con
aporte de vapor

= Algunos alimentos quedan mas crujientes con la
funcién de vapor. Su superficie queda mas brillante
y Se resecan menos.

m |lenar el depdsito de agua hasta la marca de
«MAX». Si se consume toda el agua, el plato se se-
guira cocinando con el tipo de calentamiento ajusta-
do sin aporte adicional de vapor.

42

Indicaciones de preparacion para productos
congelados

= Sacar los alimentos completamente de su embalaje.

= Retirar el hielo de los alimentos.
No utilizar productos ultracongelados cubiertos de
hielo.

® | 0s productos ultracongelados estan precocidos en
parte de forma irregular. El dorado irregular persisti-
ra incluso después del horneado.

Indicaciones de preparacion para pany
panecillos

{ATENCION!

Si se hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar dafnos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccidn
caliente.

= Activar la funcion de vapor de forma adicional al ai-
re caliente.

m | 0s ajustes para masas de pan son aplicables tanto
para masas colocadas tanto sobre la bandeja de
horno como en un molde rectangular.



Ajustes recomendados para pasteles en molde

Asi se consigue es

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modode  Temperatura Nivel de po- Duracionen
insercion calenta- en °C tencia del mi- min
miento croondas en
w
Pastel de masa de Molde rectangular, de 1 160-170 - 60-80'
bizcocho, facil corona o para rosca
Pastel de masa de Molde rectangular, de 1 150-160 - 60-70'
bizcocho, delicado, corona o para rosca
p. €j., bizcocho de
desayuno
Pastel de nueces Molde desarmable 1 M2 170-180 90 30-35
@ 26 cm

Bases de tarta de Molde para bases de 1 160-170 - 35-45
masa de bizcocho tarta
Bizcocho de cuatro Molde desarmable 1 160-170 - 40-50
cuartos, 3 huevos @ 26 cm
Tarta de frutas o re-  Molde desarmable 2 HE 150-160 360 40-50'
quesoén de masa que- @ 26 cm
brada
Bizcocho de frutas, Molde desarmable o 1 M= 170-190 90 30-45
delicado, con masa de bizcocho
de bizcocho
Pasteles salados, Molde desarmable 2 FHE 160-180 90 50-70
p. €j., quiche o pastel @ 26 cm
de cebolla
' Dejar enfriar los pasteles en el horno durante aprox. 20 minutos.
Ajustes recomendados para pasteles en bandeja de horno
Alimento Accesorio/reci- Altura de in- Modo de Temperatura Nivel de po- Nivel de  Duracion

piente calenta- en °C tencia del mi- vapor en min

miento croondas en
w

Pastel de masa Bandeja de 160-170 - - 30-40
de bizcocho cristal
con cobertura
seca
Bizcochos de Bandeja de 160-170" - - 30-45
levadura con cristal
capa jugosa,
p. €j.,, masa de
levadura con
streusel de
manzana
Trenza de leva- Bandeja de A 170-180' - 3 35-45
dura con 500 g cristal
de harina
Strudel con re- Bandeja de EHE 180-200 - 2 40-50
lleno de fruta, cristal
precocinado,
congelado
Pizza Bandeja de 210-230 - - 25-35

cristal

' Precalentar el aparato.
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Alimento Accesorio/reci- Altura de in- Modo de Temperatura Nivel de po- Nivel de Duracidén
piente sercion calenta- en °C tencia del mi- vapor en min
miento croondas en
w
Pizza, precoci-  Parrilla 2 EFHE 180-190 180 - 8-15
nada, congela-
da
Baguette de Parrilla 2 FhHz 190-210 180 - 12-15
pizza, precoci-
nada, congela-
da
' Precalentar el aparato.
Ajustes recomendados para reposteria pequena y galletas
Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modode Temperatura Duracion en
insercion calenta- en °C min
miento
Galletas Bandeja de cristal 2 150-170 20-35
Merengue Bandeja de cristal 2 100 90-120
Almendrados Bandeja de cristal 2 110 35-45
Pastas de hojaldre Bandeja de cristal 2 170-180 35-45
Ajustes recomendados para pan y panecillos
Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modode  Temperatura Nivel de Nivel de Duracion en
insercion calenta- en °C grill vapor min
miento
Pan, 1 kg Bandeja de cristal 1 FHE 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200"  2.- 2. - 2. 30-45
Pan, 1,5 kg Molde rectangular 0 A 1. 230’ 1. - 1.3 1. 10-15
2.200-210"  2.- 2. - 2. 40-50
Panecillos, Bandeja de cristal 1 FHE 200-210' - 3 25-35
p. €j., paneci-
llos de harina
de trigo
Pan de molde, Parrilla 3 i - 3 - 3-6
12 rebanadas
Pan de molde, Parrilla 3 O - 3 - 3-6
4 rebanadas
Gratinar tosta-  Parrilla 3+1 i - 3 - 8-10
das, 2-4 reba- +
nadas Bandeja de cristal
' Precalentar el aparato.
Consejos practicos para hornear Objetivo Consejo

Si algo no funciona durante la coccion, pueden consul-
tarse los siguientes consejos.
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Entre el molde y la parrilla =

se generan chispas.

Comprobar si el exte-
rior del molde esta lim-
pio.

Modificar la posicion
del molde en el com-
partimento de coccion.
Continuar horneando
sin microondas y pro-
longar la duracion del
horneado.
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Objetivo

Consejo

Objetivo

Consejo

Existe un método para
determinar si el producto
horneado esta hecho.

Pinchar con un palillo
de madera en el punto
mas alto del producto;
estara en su punto
cuando la masa no se
adhiera al palillo.

El producto horneado se
desmorona.

Tener en cuenta los in-
gredientes especifica-
dos vy las instrucciones
de preparacion de la
receta.

Utilizar menos liquido.
O bien:

Reducir la temperatura
del horno 10 °C y pro-
longar el tiempo de
coccion.

El producto horneado se
ha dorado de forma irre-
gular.

Reducir la temperatura
del horno.

Cortar el papel de hor-
near de forma apropia-
da.

Colocar el molde para
hornear en el centro.
Todas las pastas de-
ben tener el mismo ta-
mano y grosor.

El producto horneado ha
subido bien por el centro,
pero hacia los bordes tie-
ne menos altura.

Engrasar solo la base
del molde desmonta-
ble.

Después del hornea-
do, desprender el pro-
ducto horneado con
cuidado con la ayuda
de un cuchillo.

El producto horneado aun
no esta bien hecho por
dentro.

Reducir la temperatura
del horno y prolongar
el tiempo de coccion.
Afiadir menos liquido.

Pastel con capa jugosa:

Hornear la base pre-
viamente.
Espolvorear la base
con almendras o pan
rallado.

Colocar la cobertura
sobre la base.

Los productos de repos-

teria de pequefo tamano
se pegan entre si durante
el horneado.

Dejar unos 2 cm de
distancia entre cada
pieza.

Asi tendran el espacio
suficiente para crecer
y dorarse por todos
los lados.

El producto horneado se
ha quedado demasiado
claro.

Comprobar la altura
de insercion y el acce-
sorio.

Aumentar la tempera-
tura del horno.

O bien:;

Prolongar el tiempo de
coccion.

El producto horneado no
se desprende al volcar el
molde.

Tras el horneado, de-
jar que se enfrie la ela-
boracion durante

5-10 minutos.

Pasar con cuidado un
cuchillo por el borde
del pastel para que se
suelte el pastel.
Volcar nuevamente el
pastel y cubrir varias
veces el molde para
hornear con un pafio
humedo vy frio.

En el proximo hornea-
do, engrasar el molde
y espolvorear con pan
rallado.

El producto horneado en
molde (rectangular o de
otra forma) se pone muy
oscuro.

Colocar el molde para
hornear en el centro.

El producto horneado ha
quedado demasiado 0s-
curo.

Reducir la temperatura
del horno y prolongar
el tiempo de coccion.

20.9 Gratinados

Este aparato permite preparar platos gratinados.

Indicaciones de preparacion para gratinados

m  E| estado de coccion del gratinado dependera del
tamano del recipiente y de la altura de la elabora-
cion. Para gratinados, se recomienda usar un mol-
de para gratinar de 4 a 5 cm de altura. En recipien-
tes estrechos y altos, los alimentos necesitan mas
tiempo de coccidn y se oscurecen mas por la su-

perficie.

m  Utilizar recipientes resistentes al calor y aptos para

microondas.

Respetar las alturas de insercion indicadas.
Dejar reposar el gratinado durante 5 minutos en el

horno apagado.
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Ajustes recomendados para gratinados

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modode Temperatura Nivel de po- Duracionen
insercion calenta- en °C tencia del mi- min
miento croondas en
w
Gratinados dulces, Molde para gratinar 0 EHE 130-150 180 25-35
p. ej., suflé de reque-
son con fruta, 1,5 kg
Gratinados salados Molde para gratinar 0 FHE 180-190 600 12-17
con ingredientes co-
cidos, p. €j., pasta
gratinada, 1 kg
Gratinados salados Molde para gratinar 0 FH+=] 170-180 600 20-30

con ingredientes cru-
dos, p. €]., gratinado
de patatas, 1,1 kg

20.10 Aves, carne y pescado
Este aparato permite preparar aves, carne y pescado.

Consejos relativos a los recipientes para cocer
alimentos

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si se coloca un recipiente de cristal sobre una superfi-

cie humeda o fria, el cristal puede estallar.

» Colocar el recipiente de cristal caliente sobre un
salvamanteles seco.

= Utilizar solo recipientes que sean adecuados para
Su uso.

Lo mas adecuado es usar recipientes de vidrio.
Comprobar si el recipiente entra bien en el compar-
timento de coccidn.

m | as fuentes de asado brillantes de acero inoxidable
o aluminio no son adecuadas para usar en el micro-
ondas.

En su uso convencional, las fuentes de asado bri-
llantes reflejan el calor como un espejo y solo son
adecuadas hasta cierto punto;

las aves, las carnes y el pescado tardan mas en ha-
cerse y se doran menos.

Para cocer a fuego lento de forma convencional, se-
leccionar una temperatura mas alta o un mayor
tiempo de coccion.

m  Respetar las indicaciones del fabricante de los reci-
pientes correspondientes.

Recipiente sin tapa

= Para preparar aves, carne y pescado, se recomien-
da utilizar un molde de asado hondo.

=  Colocar el molde en la base del compartimento de
coccion.

m  Si se quiere usar el aporte adicional de vapor, utili-
zar un recipiente sin tapa.

= A falta de un recipiente adecuado, utilizar la bande-
ja de cristal.

Recipiente con tapa

= Comprobar que la tapa encaja y cierra bien.
= Colocar el recipiente sobre la parrilla.
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Indicaciones de preparacion para cocinar a
fuego lento en combinacién con microondas

= | a combinacién de coccion con microondas permi-
te reducir significativamente el tiempo de coccion.

= E| tiempo de coccidn para preparar alimentos con
microondas viene determinado por el peso total.
Si se desea preparar una cantidad distinta a la indi-
cada, aplicar la siguiente regla basica: si se utiliza
el doble de cantidad, se debe aplicar casi el doble
de tiempo de coccion.

= Utilizar recipientes resistentes al calor y aptos para
microondas.

= | 0s moldes para asar de metal o las cazuelas de
barro ovaladas solo son adecuados para asar sin
microondas.

Indicaciones de preparacion para cocinar a
fuego lento con aporte de vapor

= Algunos alimentos quedan mas crujientes con la
funcion de vapor. Su superficie queda mas brillante
y se resecan menos.
Utilizar un recipiente sin tapa.
Utilizar recipientes resistentes al vapor y al calor.
Conectar la funcion de vapor como se indica en la
tabla de ajustes.
Llenar el depdsito de agua hasta la marca de
«MAX». Si se consume toda el agua, el plato se se-
guira cocinando con el tipo de calentamiento ajusta-
do sin aporte adicional de vapor.

Indicaciones de preparacion para cocer al vapor
en el recipiente para coccion al vapor

= A diferencia de la funcién de aporte de vapor, con
la funcion de coccidn al vapor la carne se cocina
mas suavemente, pero sin que se forme una costra.
De este modo, queda especialmente jugosa.

= Como alternativa, a gusto del usuario, es posible
dorar las piezas de carne antes de la coccion al va-
por, lo que acorta el tiempo de coccion. Las piezas
de gran tamafio necesitan tiempos de coccidén mas
prolongados. No es necesario dar la vuelta a las
piezas de carne.

m  Para cocer al vapor de aves, carne o pescado, po-
ner el alimento en el recipiente de coccidn al vapor,
colocarlo a su vez en la bandeja de cristal e inser-
tarlo en la altura 3.



Llenar el depdsito de agua hasta la marca de
«MAX». Si el depdsito de agua se vacia durante el
funcionamiento, este se detiene; en la pantalla apa-
recera una indicacion al respecto.

Indicaciones de preparacion para asar al grill

Mantener siempre la puerta cerrada al asar al grill.
No asar nunca al grill con la puerta del aparato
abierta.

Colocar el alimento directamente sobre la parrilla.
Adicionalmente, colocar la bandeja de cristal deba-
jo de la parrilla; de este modo, se recoge la grasa
facilmente.

A ser posible, seleccionar piezas de grosor y peso
similares; de este modo, se doran de forma homo-
génea y se mantienen jugosas.

Dar la vuelta a las piezas con unas pinzas para grill.
Si se pincha la carne con un tenedor, esta pierde ju-
go y se seca.

Sazonar la carne después de asarla al grill. La sal
provoca que la carne libere agua.

Nota: Las varillas calefactoras del grill se conectan y
desconectan automaticamente; esto es normal. La fre-
cuencia dependera del nivel de grill programado.

Al asar al grill puede producirse humo.

Valores de ajuste recomendados

Los valores de ajuste son validos para introducir
carnes, aves o0 pescados sin rellenar, listos para
asar y a temperatura de frigorifico con el comparti-
mento de coccidn sin precalentar.

En la tabla figura informacion para carnes, aves y
pescados, con sugerencia de peso. En caso de se-
leccionar una carne, un ave o un pescado de mayor
peso, utilizar siempre la temperatura mas baja. Para
preparar varias piezas, tomar como referencia la
pieza de mayor peso para el calculo de la duracion
de la coccidn. Todas las piezas deberian ser mas o
menos del mismo tamafno.

A ser posible, seleccionar piezas de grosor y peso
similares; de este modo, se doran de forma homo-
génea y se mantienen jugosas.

Cuanto mas grande es el ave, el pescado o la por-
cion de carne, menor debe ser la temperatura y ma-
yor el tiempo de coccion.

Dar la vuelta las aves, la carne y el pescado segun
se indica en la tabla de ajustes.

Indicaciones de preparacion para aves

Al asar pato o ganso, pinchar la piel por debajo de
las alas; de este modo, se expulsa la grasa.

Asi se consigue es

Cortar la piel de la pechuga de pato.

No darle la vuelta a la pechuga.

Al dar la vuelta al ave, asegurarse primero de que
la parte de la pechuga o de la piel esté colocada
hacia abajo.

Indicaciones de preparacion para carne

Untar la carne magra al gusto con mantequilla o cu-
brirla con tiras de tocino.

Anadir algo de liquido para asar las carnes magras.
En recipientes de cristal, la base debe estar ligera-
mente cubierta de liquido.

Realizar un corte en forma de cruz en la corteza.
Cuando el asado esté listo, debera reposar unos 10
minutos en el horno cerrado y desconectado; esto
permite que los jugos de la carne se distribuyan
mejor. Envolver la carne en papel de aluminio. En el
tiempo de coccidn indicado no se incluye el tiempo
de reposo recomendado.

Asar y estofar en un recipiente resulta mas comodo.
De este modo, se puede sacar el asado mas facil-
mente del compartimento de coccidn y preparar la
salsa directamente en el recipiente.

La cantidad de liquido dependera siempre del tipo
de carne, del material del recipiente y de si se utili-
za con tapa. Cuando se usen fuentes de asados es-
maltadas u oscuras, se requerira mas liquido que
cuando se usen recipientes de cristal.

El liquido del recipiente se va evaporando durante
el asado. Ir afadiendo liquido con cuidado segun
sea necesario.

Mantener una distancia minima de 3 cm entre la
carne y la tapa. La carne puede abrirse durante la
coccion.

Para estofar, sofreir antes la carne si es necesario.
Para el fondo de coccién, agregar agua, vino, vina-
gre o productos similares. Cubrir la base del reci-
piente con aprox. 1-2 cm de liquido.

Indicaciones de preparacion para pescado

No es necesario dar la vuelta a los pescados ente-
ros.

Si se quiere cocinar a fuego lento el pescado en la
parrilla, pincelarla previamente de antemano con
aceite para que luego resulte mas facil despegar el
pescado.

Se reconoce que el pescado esta listo cuando la
aleta dorsal se puede quitar facilmente.
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Ajustes recomendados para aves

Alimento Accesorio/reci- Alturade Modo de Temperatu- Nivel Nivel de po- Nivel de Duracién
piente insercion calenta- raen °C de grill tencia del mi- vapor en min
miento croondas en
w
Pollo, entero,  Recipiente con 0 g - - 600 - 25-35"
cocido, 1,3 kg tapa
Pollo, entero,  Recipiente sin ta- 0 EEHE 190 - 360 3 40-45%3%4
asado, 1,3 kg pa
Piezas de po- Recipiente sinta- 0 EHE 190 - 180 - 20-35%6%3
llo, p. €j., cuar- pa
tos de pollo,
800 g
Pechuga de Parrilla 3+2 HEHE - 3 180 3 10-12%3
pato, 500 g +
Bandeja de cris-
tal
Pechuga de  Recipiente sinta- 0 & - 2 180 - 30-40"°
ganso, muslos pa
de ganso,
700-900 g
' Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.
2 Colocar con el lado de la pechuga hacia arriba.
® No dar la vuelta a los alimentos.
4 Dejar reposar 5 minutos.
® Pinchar la piel.
5 Colocar con el lado de la piel hacia arriba.
T Utilizar un recipiente alto sin tapa.
Ajustes recomendados para carne
Alimento Accesorio/reci- Alturade Modo de Temperatu- Nivel Nivel de po- Nivel de Duracién
piente insercion calenta- raen °C de grill tencia del mi- vapor en min
miento croondas en
w
Estofado de Recipiente con 0 EFHs 160-170 - 180 - 80-90
buey, 1 kg tapa
Rosbif poco  Recipiente sin ta- 0 EHE 180-190 - 180 - 30-40"2
hecho, 1,5 kg pa
Bistec de ter-  Parrilla 3+1 1.- 1.3 1. - 1.- 1. 10-15
nera, 2-3cm  + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
de grosor, Bandeja de cris-
2-3 unidades tal
de 200 g ca-
da una
Carne de cer- Recipiente sinta- 0 EHEHE 170-180 - 360 3 25-35°
do sin corteza, pa
p. €j., cuello,
750 g
Carne de cer- Recipiente sin ta- 0 E+&EHE  170-80 - 180 3 60-80*°?
do con corte- pa
za, p. €j. pale-
tilla, 1 kg®
Solomillo de  Recipiente sin ta- 0 EE& 180-190 - 180 - 35-402
cerdo, pa
500-600 g

' Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.
2 Al final, dejar reposar 10 minutos.
j Cortar la corteza.

No dar la vuelta a los alimentos.
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Alimento Accesorio/reci- Alturade Modo de Temperatu- Nivel Nivel de po- Nivel de Duracion
piente insercion calenta- raen °C de grill tencia del mi- vapor en min
miento croondas en
w
Filetes de cue- Parrilla 3+1 1 1.- 1.2 1. - 1.- 1. 15-20
llo de cerdo, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
2-3 cm de Bandeja de cris-
grosor, 2-3 tal
unidades de
120 g cada
una
Salchichas pa- Parrilla 3+1 ™ 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
ra grill, 4-6 + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
unidades de Bandeja de cris-
150 g cada tal
una
Asado de car- Recipiente sin ta- 0 EHEHE 190 - 360 3 15-20?
ne picada, pa
750 g
' Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.
2 Al final, dejar reposar 10 minutos.
% Cortar la corteza.
* No dar la vuelta a los alimentos.
Ajustes recomendados para pescado
Alimento Accesorio/reci- Alturade Modo de Temperatu- Nivel Nivel de po- Nivel de Duracién
piente insercion calenta- raen °C de grill tencia del mi- vapor en min
miento croondas en
w
Filete de pes- Bandeja de cris- 3 = - - - 3 15-17
cado, fresco, tal
400 g +
Recipiente para
coccion al vapor
Trozos de file- Recipiente con 3 = - - - 3 18-20
tes de pesca- tapa
do, congela-
dos, 400 g
Trozos de file- Bandeja de cris- 3 = - - - 3 23-25
tes de pesca- tal
do, congela- +
dos, 800 g Recipiente para
coccién al vapor
Filete de pes- Recipiente sinta- 0 A - 3 600 - 10-15
cado, gratina- pa
do, 500 g
Ventresca de  Parrilla 3+1 1 - 3 - - 8-12
pescado, 2-3  +
unidades, ca- Bandeja de cris-
da una de tal
150 g
Pescado, ente- Bandeja de cris- 3 - - - 3 18-22
ro, p. €j., tru- tal
chas, 2-3 uni- +
dades de Recipiente para
300 g cada coccion al vapor
una
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Consejos practicos para asar y estofar

Si los asados o estofados no salen como se espera,
pueden consultarse los siguientes consejos.

Objetivo

Consejo

El asado esta demasiado
oscuro y la corteza que-

mada por algunas partes.

Comprobar si se ha
seleccionado la altura
de insercion correcta.
Seleccionar una tem-
peratura mas baja.
Reducir la duracion
del tiempo de cocciodn.

El asado esta demasiado
seco.

Comprobar si se ha
seleccionado la altura
de insercion correcta.
Seleccionar una tem-
peratura mas baja.
Reducir la duracion
del tiempo de coccidn.

La corteza del asado es
demasiado fina.

Aumentar la tempera-
tura.

O bien:

Encender el grill hacia
el final del tiempo de
asado.

La salsa se ha quemado.

Seleccionar un reci-
piente mas pequeno.
Anadir mas liquido al
asar.

La salsa ha quedado de-
masiado ligera y aguada.

Para que se evapore
mas liquido, seleccio-
nar un recipiente mas
grande.
Afadir menos liquido
al asar.

Si se estofa carne, esta
se quema.

Comprobar que el re-
cipiente encaje bien
con la tapa y quede
bien cerrado.
Disminuir la temperatu-
ra.

Anadir liquido al esto-
far.

Ajustes recomendados para verduras y guarniciones

20.11 Verduras y guarniciones
Este aparato permite preparar verduras y guarniciones.

Indicaciones de preparacion para microondas

= Utilizar un recipiente con tapa apto para microon-
das.

= Utilizar un recipiente alto con tapa para cocinar
arroz y afadir la cantidad de agua indicada en la ta-
bla.

Indicaciones de preparacion para cocinar al

vapor

= Para cocer al vapor, utilizar la bandeja de cristal y el
recipiente de coccion al vapor.

= Tener en cuenta los tamafos de piezas indicados
en la tabla de ajustes. El tiempo de coccion debe
reducirse en caso de que las piezas sean mas pe-
quefas y prolongarse en caso de que sean mas
grandes.

m | a calidad y el grado de madurez influyen también
en el tiempo de cocciodn. Por lo tanto, los ajustes
especificados deben servir solamente de guia.

= Distribuir siempre los alimentos de manera uniforme
en sus recipientes. Si estan distribuidos en capas
de distinta altura, el resultado de la coccion sera
irregular.

= No apilar demasiado los alimentos sensibles a la
presion en el recipiente de coccion al vapor.

m |lenar el depdsito de agua hasta la marca de
«MAX». Si el depdsito de agua se vacia durante el
funcionamiento, este se detiene; en la pantalla apa-
recera una indicacion al respecto.

Indicaciones de preparacion para cuscus

= Afadir agua o liquido en la proporcion indicada. Por
ejemplo, en una proporcion de 1:2, por cada 100 g
de cuscus afadir 200 ml de liguido.

Alimento Accesorio/reci- Alturade Modode Temperatura Nivel de po- Nivelde Duracionen
piente insercion calenta- en °C tencia del mi- vapor min
miento croondas en
w
Alcachofas, en- Bandeja de 3 B - - 3 35-40
teras, frescas cristal
+

Recipiente para
coccion al va-

por

' Remover los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Accesorio/reci- Alturade Modode  Temperatura Nivel de po- Duracioén en

piente insercion calenta- en °C tencia del mi- vapor min

miento croondas en
w

Hojas de espi- Bandeja de 3 B - - 5-7
nacas, frescas, cristal
250 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Coliflor, entera, Bandeja de 2 B - - 28-35
fresca cristal

+

Recipiente para

coccion al va-

por
Brdécoli, entero, Bandeja de 2 B - - 20-23
fresco, 500 g cristal

+

Recipiente para

coccion al va-

por
Floretes de bro- Bandeja de 3 B - - 14-16
coli, congela- cristal
dos, 500 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Verdura, fresca, Recipiente con 0 S - 600 6-10'
250 ¢ tapa
Verdura, fresca, Recipiente con 0 B - 600 10-15"
500 g tapa
Mazorcas de Bandeja de 3 B - - 25-35
maiz, frescas, 2 cristal
unidades +

Recipiente para

coccion al va-

por
Verduras varia- Bandeja de 3 B - - 12-15
das, congela- cristal
das, 250 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Zanahorias en  Bandeja de 3 B - - 18-20
rodajas, al va-  cristal
por, 500 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Aros de puerro, Bandeja de 3 B - - 10-12
frescos, 500 g  cristal

+

Recipiente para
coccion al va-
por

' Remover los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Accesorio/reci- Alturade Modode  Temperatura Nivel de po- Nivelde Duracionen

piente insercion calenta- en °C tencia del mi- vapor min

miento croondas en
w

Judias verdes Bandeja de 3 - - 3 18-20
frescas, 500 g  cristal

+

Recipiente para

coccion al va-

por
Remolacha, en- Bandeja de 3 B - - 3 50-60
tera, 500 g cristal

+

Recipiente para

cocciodn al va-

por
Esparragos ver- Bandeja de 3 B - - 3 10-15
des, 250 g cristal

+

Recipiente para

coccion al va-

por
Calabacin en Bandeja de 3 B - - 3 12-14
rodajas, al va-  cristal
por, 500 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Patatas, corta- Bandeja de 3 B - - 3 28-30
das en cuartos, cristal
250 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Patatas, corta- Bandeja de 3 B - - 3 30-32
das en cuartos, cristal
500 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Patatas, corta- Bandeja de 3 & - - 3 32-35
das en cuartos, cristal
750 g +

Recipiente para

coccion al va-

por
Patatas fritas, Bandeja de 2 190-210 - - 30-40
congeladas cristal
Tortitas de pa- Bandeja de 2 190-210 - - 25-35
tata, congela- cristal
das
Croquetas, con- Bandeja de 2 190-210 - - 25-35
geladas cristal
Arroz, 125 g Recipiente con 0 - 1. 600 1.- 1. 4-6
+300 ml agua tapa 2. 180 2. - 2. 12-15
Arroz, 250 g Recipiente con 0 - 1. 600 1. - 1. 6-8
+500 ml agua  tapa 2. 180 2. - 2. 15-18
Cuscus, 1:2 Bandeja de 3 B - - 3 3-10

cristal

' Remover los alimentos de vez en cuando.
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20.12 Postres
Este aparato permite preparar postres.

Ajustes recomendados para postres

Asi se consigue es

Indicaciones de preparacion de arroz con leche

= Anadir leche en la proporcion indicada. Por ejem-
plo, en una proporcion de 1:25, por cada 100 g de
arroz, anadir 250 ml de leche.

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Nivel de Duracionen
insercion calenta- tencia del mi- vapor min
miento croondas en
w

Flan de caramelo Bandeja de cristal 3 B - 3 40-50

+

Ramequines para suflé
Bollos dulces al vapor Bandeja de cristal 3 B - 2 20-25
Arroz con leche 1:2,5' Bandeja de cristal 3 - 3 30-40
Fruta, compota, 500 g Bandeja de cristal 3 B - 3 9-12
Palomitas para microon- Recipiente con tapa 0 S 600 - 3-5
das, 1 bolsa de 100 g
Dulces, p. €j., flan instan- Recipiente con tapa 0 S 600 - 6-8°

taneo, 500 ml

' Afadir leche en la proporcion indicada.
2 Remover los alimentos de vez en cuando.

20.13 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los
institutos de pruebas la comprobacién del aparato se-
gun las normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 -
1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y
IEC 60705:2010.

Horneado

Tener en cuenta esta informacion a la hora de hornear
platos de prueba.

Ajustes recomendados para hornear

®m | 0s ajustes recomendados se aplican a la elabora-
cion de platos en el aparato no precalentado.

= Tener en cuenta las indicaciones sobre precalenta-
miento en los ajustes recomendados. Los valores
de ajuste son validos sin calentamiento rapido.

= Para hornear, emplear al comienzo la temperatura
mas baja de las indicadas.

m  Colocar el molde para hornear sobre la parrilla.

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modode Temperatura Duracion en
insercion calenta- en °C min
miento
Pastas de té Bandeja de cristal 2 160-170 30-35
Pastelitos Bandeja de cristal 2 160-170" 20-25
Base para tarta Molde desarmable @ 26 cm 1 160-170 40-50
Pastel de manzana cubierto Molde desarmable @ 20 cm 2 170-190 80-100

' Precalentar el aparato 5 minutos.

Preparacion con microondas

Tener en cuenta esta informacion a la hora de preparar
platos de prueba con la funcién de microondas.

Ajustes recomendados para descongelar con microondas

Utilizar recipientes resistentes al calor y aptos para mi-
croondas.

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Duracion en
insercion calenta- tenciadel mi- min
miento croondas en
w
Descongelar carne, 500 g Recipiente sin tapa 0 S 1. 180 1.7
2. 90 2. 8-12

53



es Asi se consigue

Ajustes recomendados para cocinar con microondas

Alimento Accesorio/recipiente Alturade Modo de Nivel de po- Duracion en
insercion calenta- tencia del mi- min
miento croondas en

w
Crema pastelera, 1000 g Recipiente sin tapa 0 B 1. 360 1. 18-20
2. 180 2. 18-22
Bizcocho, 475 g Recipiente sin tapa 0 B 600 8-10
Albdndigas de pescado, 900 g Recipiente sin tapa 0 = 600 20-25
Ajustes recomendados para cocinar en combinaciéon con microondas
Alimento Accesorio/reci- Altura de in- Modo de Temperatura Nivel de Nivel de po- Duracion
piente sercion calenta- en °C grill tencia del mi- en min
miento croondas en
w
Gratinado de Recipiente sin 0 M= - 1 360 25-32
patatas tapa
Bizcocho, Recipiente sin 1 HHE 190-200 - 180 20-27
700 g tapa
Pollo Recipiente sin 0 E+E= 190 - 360 30-45"23
tapa
' Colocar con el lado de la pechuga hacia abajo.
2 Usar un recipiente alto y sin tapa.
® Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.
Cocer al vapor Colocar la bandeja de cristal con el recipiente de coc-
Tener en cuenta esta informacion a la hora de cocer al cion al vapor en el nivel de insercion 3.
vapor platos de prueba.
Ajustes recomendados para cocer al vapor
Alimento Accesorio/recipiente Altura de in- Modo de Nivelde Duracion
sercion calenta- vapor en min
miento
Guisantes, congelados, 1000 g Bandeja de cristal 3 B 3 -
+
Recipiente para coccion al va-
por
Brocoli, fresco, 300 g Bandeja de cristal 3 B 3 10-12
+
Recipiente para coccion al va-
por
Brdocoli, fresco, un recipiente Bandeja de cristal 3 B 3 16-18
+
Recipiente para coccion al va-
por

' La prueba estd completada cuando se alcanzan 85 °C en el punto mas frio (véase la Norma IEC 60350-1).

Asar al grill = Colocar la bandeja de cristal debajo de la parrilla.
Tener en cuenta esta informacion a la hora de asar al De este modo se recoge el liquido, mientras que el
grill platos de prueba. compartimento de coccion se mantiene mas limpio.

m | 0s ajustes recomendados se aplican a la elabora-
cion de platos en el aparato no precalentado.
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Ajustes recomendados para asar al grill
Alimento Accesorio/recipiente Altura de in- Modo de Nivelde Duracion

sercion calenta- grill en min

miento

Tostadas, doradas Parrilla 3 O 3 4-5
Hamburguesa de ternera, Parrilla 3+1 il 3 35-45"
12 unidades +

Bandeja de cristal

' Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.

21

Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

21.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

Solamente un montaje profesional confor-
me a las instrucciones de montaje puede
garantizar un uso seguro del aparato. El
instalador es responsable del funciona-
miento perfecto en el lugar de instalacion.
Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Antes de poner en marcha el aparato, reti-
rar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del compartimen-
to de coccion.

Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

Los muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

Llevar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamien-
to de los componentes eléctricos.

® | 3 conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especia-
lizado y autorizado. Los dafios provocados

pOr una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Llevar guantes protectores

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Es peligroso utilizar cables de conexion de

red prolongados y adaptadores no autoriza-
dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-

te multiples.

» Si el cable de conexidon de red es demasia-
do corto, ponerse en contacto con el servi-

cio de asistencia técnica.
» Utilizar solo adaptadores autorizados por
fabricante.

21.2 Medidas del aparato

el

Aqui se pueden consultar las dimensiones del aparato.
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21.3 Muebles empotrados

Este aparato ha sido disenado exclusivamente para su
montaje empotrado. Este aparato no esta disefiado pa-
ra un montaje de sobremesa o para su uso dentro de
un armario.

Asegurarse de que el armario de instalacidon no cubra
ninguna placa posterior por detras del aparato. Entre la
pared y el fondo del armario o el panel posterior del
armario situado por encima, debe mantenerse una dis-
tancia minima de 35 mm.

Asegurarse de que el armario de instalacion de la par-
te delantera tenga un orificio de ventilacion de 50 cmz2.
Para respetar los orificios de ventilacion, recortar la
placa protectora del zécalo o colocar una rejilla de
ventilacion.

En el caso de los muebles modulares sin abertura de
ventilacion, es preciso que el orificio sea de 200 cm?
en la zona trasera de las paredes laterales.

No cubrir las aberturas de ventilacion ni los orificios de
aspiracion.

Asegurarse de que la toma de corriente se encuentre
en la zona de la superficie sombreada [al o fuera del
marco de encastre.

Fijar a la pared los muebles que no estén fijjados me-
diante una escuadra estandar [bl.

v50@'.
7////@/%%#00

| |

50 400

21.4 Montaje debajo de una encimera

Tener en cuenta las dimensiones y las distancias de
seguridad al instalar el aparato bajo una encimera.
Para poder ventilar el aparato, el panel intermedio de-
be disponer de una ranura de ventilacion.

min.
550

’\>
‘/| 560+

La encimera debe estar fijada sobre el mueble empo-
trado.
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21.5 Instalacién debajo de la placa de
coccion
Si el aparato se monta debajo de una placa de coc-

cion, deben respetarse las siguientes medidas mini-
mas, incluida, en caso necesario, la estructura inferior.

] i

n

2
N L
&E

=

En funcion de la separacion minima necesaria ([b]) se
determina el grosor minimo necesario de la encimera
().

Tipo de placa [a] encastra- [@lenrasada [blen
daenmm enmm mm

Placa de induc- 48 49 5

cion

Placa con super- 58 59 5

ficie de induccion

total

Tener en cuenta las instrucciones de montaje de la pla-
ca de coccion.

Nota: No apto para montaje bajo placa de gas o placa
eléctrica.

21.6 Montaje en un armario en alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en un armario en alto.

Para la ventilacion del aparato, los paneles intermedios
deben contar con una ranura de ventilacion.

~
min. 550
\

=~

4502
L

Si el armario en alto cuenta con una placa posterior
adicional ademas de las placas posteriores, debe reti-
rarse la primera.

No montar el aparato a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.




21.7 Combinacién con un cajén
calientaplatos

Montar primero el cajén calientaplatos. Tener en cuen-
ta las instrucciones de montaje del cajon calientapla-
tos.

Introducir el electrodoméstico en el cajon calientapla-
tos del armario de montaje. Al introducir el horno, no
dafar la placa del cajon calentador.

21.8 Montaje en esquina

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en el caso de un montaje en
esquina.

s || vz

N X

Para que sea posible abrir la puerta del aparato, obser-
var las medidas minimas en el montaje en esquina. La

medida (@] depende del grosor del frontal del mueble y

del tirador.

21.9 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - iPeligro: magnetismo!

El aparato contiene imanes permanentes. Estos pue-

den repercutir en el correcto funcionamiento de im-

plantes electronicos como marcapasos o bombas de

insulina.

» Las personas con implantes electronicos deberan
mantener una distancia minima de 10 cm respecto
al aparato.

m  E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y so-
lo puede utilizarse conectado a una conexidon con
conductor de toma a tierra.

m | a proteccidén por fusible debe configurarse de
acuerdo con los datos de potencia indicados en la
placa de caracteristicas y con la normativa local.

m E| aparato debe estar sin tension para poder reali-
zar los trabajos de montaje.

m  Para evitar riesgos, los cables de conexion dafados
deben ser sustituidos por el fabricante, el Servicio
de Atencién al Cliente u otro profesional con cualifi-
cacion equivalente.

m | a proteccidn contra contacto accidental debe ga-
rantizarse durante el montaje.

Conexion del aparato a la red eléctrica

Nota: El aparato solo podra conectarse a una toma de
corriente de instalacion reglamentaria y provista de to-
ma de tierra.

Instrucciones de montaje es

1. Conectar el conector de aparato frio del cable de
conexion de red al aparato.

Comprobar que el conector frio esté firmemente
asentado.

2. Introducir el enchufe del cable de conexién de red
del aparato en una toma de corriente cercana al
mismo.

Después de instalar el aparato, asegurarse de que
se pueda acceder libremente al enchufe del cable
de alimentacion; en caso de que no pueda quedar
accesible, debe instalarse un dispositivo de separa-
cion omnipolar en la instalacién eléctrica fija, de
acuerdo con las normas de instalacion.

Conectar el aparato a la red eléctrica sin
conector con contacto de puesta a tierra

Nota: La conexion del aparato debe realizarse exclusi-
vamente por un técnico especialista autorizado. Los
dafos provocados por una conexion incorrecta no es-
tan cubiertos por la garantia.

Debe instalarse un dispositivo de separacidon omnipo-
lar en la instalacién eléctrica fija, de acuerdo con las
normas de instalacion.

1. Identificar el conductor de fase y el conductor neu-
tro («cero») de la toma de corriente.
El aparato puede resultar dafiado si no se conecta
de forma adecuada.

2. Conectar el aparato segun el esquema de cone-
xion.
Tension, ver placa de caracteristicas.

3. Conectar los conductores de la linea de conexién a
red de acuerdo con la codificacién por colores:
- verde-amarillo = toma a tierra @
— azul = conductor neutro («cero»)
- marron = fase (conductor externo)

21.10 Montar el aparato

1. Nivelar el aparato en posicion exactamente horizon-
tal con un nivelador de agua.

2. Introducir completamente el aparato.

3. Nivelar el aparato en posicién horizontal y centrada.

4. Atornillar el aparato al mueble.

(=

=
I

5. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de coccion.

Nota: No obstruir la separacion entre la encimera y el

aparato con listones adicionales.

No colocar tiras de proteccion térmica en las paredes

laterales del mueble para horno.

21.11 Desmontar el aparato
1. Desconectar el aparato de la corriente.
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2. Aflojar los tornillos de ajuste.
3. Levantar ligeramente el aparato y extraerlo por com-
pleto.
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1 Seguranca

Respeite as seqguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 Indicacoes gerais

m | eia atentamente este manual.

m Guarde estas instrucdes e as informagdes
sobre o produto para posterior utilizagao
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.

Seguranca pt

1.2 Utilizacao correta

Este aparelho destina-se apenas a monta-

gem. Respeite as instru¢cdes de montagem

especiais.

Os aparelhos apenas podem ser ligados por

técnicos concessionados. A garantia cessa

em caso de danos provocados por uma liga-

cao incorreta.

S6 com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacao. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas se:

® para preparar alimentos e bebidas.

® SOb supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duragao.

® Em aplicagbes domesticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para co-
laboradores em lojas, escritorios e outras
areas comerciais; em propriedades agrico-
las; de clientes em hotéis e outras insta-
lacOes residenciais; em alojamentos com
pequeno almogo incluido.

® g uma altitude de 2000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0S perigos dai resultantes.

As criancas ndo podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencéo pelo utilizador né&o
devem ser realizadas por criangas, a nao ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de Ii-
gacéao.
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1.4 Utilizacao segura

Insira sempre 0s acessorios corretamente no

interior do aparelho.

— "Acessorios”, Pdgina 69

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

lhos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma

corrente de ar. O papel vegetal pode tocar

nas resisténcias e incendiar-se.

» Durante o pré-agquecimento e durante a
confeccéo, nunca cologue papel vegetal
solto no acessorio.

» Corte o papel vegetal sempre a medida e
coloque sempre um recipiente ou uma for-
ma em cima do mesmo, para 0 segurar.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aguecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho.

» Use apenas pequenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

/A AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam
quentes durante o funcionamento do apare-
Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

60

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor

quente. Dependendo da temperatura, o vapor

pode nao ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
guente.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode

rachar.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobra-
dicas.

Os componentes do interior da porta do apa-

relno podem ter arestas vivas.

» Usar luvas de protecao.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacéo do aparelho s6 podem
ser utilizadas pecas sobresselentes origi-
nais.

» Se o cabo de alimentacdo deste aparelho
sofrer algum dano, devera ser substituido
pelo fabricante ou pela sua Assisténcia
Técnica, ou por um técnico devidamente
qualificado para o efeito, para se evitarem

_ situagbes de perigo.

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.



A penetracdo de humidade pode causar cho-

que elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor
ou de alta pressdo para limpar o aparelho.

Um aparelho ou um cabo elétrico danificados

sSa0 objetos perigosos.

» Nunca operar um aparelho danificado.

» Nunca operar um aparelho com a superfi-
cie fissurada ou quebrada.

» Contactar a Assisténcia Técnica. = P4agina
92

A\ AVISO - Perigo: magnetismo!
No painel de comandos ou nos comandos
estao aplicados imanes permanentes. Estes
podem afetar implantes eletronicos, p. ex., pa-
cemakers ou bombas de insulina.
» Os portadores de implantes eletronicos de-
vem manter uma distancia minima de
10 cm em relac&o ao painel de comandos.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criangas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem
com pecas pequenas.

Seguranca pt

1.5 Micro-ondas

LER COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE
SEGURANGCA IMPORTANTES E GUARDAR
PARA UMA UTILIZACAO FUTURA

A\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizacdo do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina € perigosa € pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
quentes.

» Nunca aqgueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou o respectivo tempo para valores dema-
siado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes nestas Instru¢cdes de servico.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou agueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

O dleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca aqueca oleo alimentar sozinho no
micro-ondas.

/A AVISO - Risco de explosio!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liguidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.
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A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o agquecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
0OvOoS cozidos com casca.

» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigue previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pique a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca aqueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

Apos 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a criancga, verifique
a temperatura.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicagcdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicdes
do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A utilizacado do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina € perigosa. Por ex-

emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos

e equivalentes, quando aquecidos em exces-

S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
lho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

v
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/\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liguido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
cao retardada.

v X

/A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou louca com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado
com um tipo de aguecimento.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tenséo.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

A\ AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutenc¢ao ou repara-
cao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.



1.6 Vapor

Respeite estas indicacbes sempre que utilizar
uma funcéo de vapor.

A AVISO - Risco de escaldadela!

A agua que se encontra no interior do depdsi-

to pode atingir temperaturas muito elevadas

durante o funcionamento continuo do apare-

Iho.

» Esvaziar o depdsito de agua apos cada
funcionamento do aparelho com vapor.

No interior do aparelho forma-se vapor quen-

te.

» Durante o funcionamento do aparelho com
vapor, nao meter as maos no interior do
aparelho.

Evitar danos materiais pt

Ao retirar o acessorio, o liquido quente pode

verter.

» Retire cuidadosamente acessorios quentes
apenas com uma luva de forno.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Vapores de liquidos inflamaveis podem infla-

mar-se (deflagracéo) no interior do aparelho

devido as superficies muito quentes. A porta

do aparelho pode saltar para fora. Podem

sair vapores guentes e chamas.

» Nao encha o depdsito de agua com liqui-
dos inflamaveis (p. ex., bebidas alcodlicas).

» Encha o depdsito de agua exclusivamente
com agua ou com a solucao anticalcario
por nos recomendada.

2 Evitar danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
¢ao.

» Na&o guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Nao guarde alimentos no interior do aparelho.

O arrefecimento com a porta do aparelho aberta danifi-

ca as partes da frente dos mdveis adjacentes com o

tempo.

» Apds um funcionamento com temperaturas eleva-
das, deixe o interior do aparelho arrefecer sempre
com a porta fechada.

» N&o entale nada na porta do aparelho.

» Deixe o interior do aparelho secar aberto, apenas
com um funcionamento com muita humidade.

Se 0 vedante estiver muito sujo, a porta do aparelho

deixa de funcionar corretamente durante o funciona-

mento. As frentes dos moéveis adjacentes podem ser
danificadas.

» Mantenha o vedante sempre limpo.

» Nunca utilize o aparelho com o vedante danificado
ou sem vedante.

A utilizacdo da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.

» Nao coloque recipientes ou acessorios em cima da
porta do aparelho.

Consoante o tipo de aparelho, o acessorio pode riscar

o vidro da porta ao fechar a porta do aparelho.

» Insira 0s acessorios no interior do aparelho, sempre
até ao batente.

2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicagdes sempre que utilizar o micro-

ondas.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» Na&o cologue formas de aluminio no interior do apa-
relho.

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o0 micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

K|l
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A confeccéao repetida e sucessiva de pipocas no mi-

croondas com uma poténcia do microondas demasia-

do elevada pode dar origem a danos no interior do

aparelho.

» Entre as confecgdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologque o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.
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pt Protecdo do meio ambiente e poupanca

2.3 Vapor

Respeite estas indicagcdes sempre que utilizar a funcéo

de vapor.

ATENCAO!

Formas de silicone ndo sao adequadas ao funciona-

mento combinado com vapor.

» A loica tem de ser resistente ao calor e ao vapor.

Recipientes com pontos de ferrugem podem provocar

uma corrosao no interior do aparelho. Mesmo as man-

chas mais pequenas podem provocar corrosao.

» Na&o utilizar recipientes com manchas de ferrugem.

Liguidos que escorrem sujam a base do interior do

aparelho.

» Ao cozinhar a vapor num recipiente perfurado, colo-
car sempre o tabuleiro, o tabuleiro universal ou o
recipiente nao perfurado por baixo. O liquido que

~escorre é recolhido.

Agua quente no depdsito de agua pode danificar o sis-

tema de vapor.

» Encher o depdsito de agua exclusivamente com
agua fria.

Agua na base do interior do aparelho se este estiver a

funcionar a temperaturas superiores a 120 C da ori-

gem a danos no esmalte.

» Nao inicie o funcionamento se houver agua na base
do interior do aparelho.

» Antes do funcionamento, limpar a agua na base do
interior do aparelho.

Se a solucgéo anticalcario entrar em contacto com o

painel de comandos ou outras superficies sensiveis, fi-

caréo danificados.

» Remover de imediato a solugao anticalcario com
agua.

A limpeza do depdsito de agua na maquina de lavar

loica provoca danos.

» Nao lavar o depdsito de agua na maquina de lavar
loica.

» Limpar o depdsito de agua com um pano macio e
detergente da loiga comum, disponivel no mercado.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem sao ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupanca de energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira con-
sumir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante

o funcionamento.

= A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao & necessario reaquecer o aparelho.

Ocultar o relégio no estado de vigilia.
= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.

4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢des do seu aparelho e obter informacdes sobre o es-
tado de operacéo.

Consoante o tipo de aparelho, poder&o divergir alguns
detalhes da figura, p. ex. a cor e a forma.

Seletor de funcao

O seletor de fungéo permite regular tipos de aguecimento e outras fungdes. Em algumas variantes do aparelho, o
seletor de funcéo é retratil. Se rodar o seletor de funcdo da posicao zero para uma fungao, decorrem poucos segun-

dos até que a respetiva funcéo esteja disponivel.

Simbolo Regulacao Utilizacao

o) Posicao zero O aparelho esta desligado e encon-
tra-se no modo de poupanca de
energia.

= Micro-ondas Selecione o0 modo de micro-ondas.

Cozinhar a vapor E alimentado vapor quente para o in-

terior do aparelho.
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Simbolo

Regulacao

Utilizacao

Ar quente circulante

A ventoinha distribui o calor da resis-
téncia circular, que se encontra na
parede traseira, uniformemente pelo
interior do aparelho.

Grelhador

Toda a superficie por baixo das re-
sisténcias do grelhador fica quente.

Grelhador com circulacao de ar

A ventoinha espalha o ar quente das
resisténcias do grelhador em torno
dos alimentos.

Descalcificar

Esta funcao descalcifica o evapora-
dor e mantém-no em condicdes de
funcionamento.

Enxaguamento

Os tubos da unidade a vapor s&o la-
vados com agua. Recomendamos
que a funcao de lavagem seja execu-
tada apds cada funcionamento a va-
por.

[©)

Programas

Para muitos pratos pode encontrar
regulacdes previamente programa-
das.

Zonas tateis

Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque. Para selecionar uma funcédo, toque no campo correspondente.

Simbolo Zona tatil Utilizacao

S Micro-ondas Selecione os niveis de poténcia do
micro-ondas ou adicione a funcéo de
micro-ondas a funcgéo de grelhar ou
a funcéo de vapor.

= Cozinhar a vapor Selecione o nivel de vapor ou adicio-
ne a funcéo de vapor a um tipo de
aquecimento.

(@) Programas Aceda a selegéo de programas e re-
gule o numero de programa com 0
seletor rotativo.

® Funcdes de tempo Selecione as fungdes de tempo e re-
gule-as com o seletor rotativo.

4 Pré-aquecimento rapido/Fecho de Premir brevemente: ativar ou desati-

seguranca para criangas var o pré-aquecimento rapido.
Premir prolongadamente: ativar ou
desativar o fecho de seguranca para
criancas.

T8 Temperatura/peso Selecione a temperatura ou o peso e
regule-os com o seletor rotativo.

»l Start/Stop Inicie ou interrompa o funcionamen-
to.

Visor O valor que pode ser regulado é realcado entre parén-

No visor sdo apresentados os valores de regulagéo teses.

atuais ou as opgdes possiveis.
O valor que podera ser regulado num determinado
momento € realgado.

Elementos do visor

Pode alterar o valor realgado diretamente com o sele-
tor rotativo.

A seguir, encontrara uma breve explicacdo dos varios elementos do visor.

65



pt Familiarizagéo

Simbolo

Nome

Significado

Al

Temporizador

Se o simbolo estiver assinalado, o vi-
sor indica o tempo do temporizador.

>

Tempo de duracéo

Se o simbolo estiver assinalado, o vi-
sor indica o tempo de duracao.

C)

Hora

Se o simbolo estiver assinalado, o vi-
sor indica a hora.

h:min

Horas/minutos

O tempo de duracgao € indicado em
horas e minutos.

min:s

Minutos/segundos

O tempo de duracgéo é indicado em
minutos e segundos.

Fecho de seguranca para criancas

Quando o simbolo esta aceso, a pro-
tecdo para criangas esta ativada.

Recipiente de recolha

O simbolo mostra o estado do recipi-
ente de recolha.
O simbolo esta aceso e a seta pisca:
= O recipiente de recolha encontra-
se no respetivo compartimento.
= O recipiente de recolha esta che-
io.

= Esvazie o recipiente de recolha.

O simbolo comeca a piscar e a seta

nao pisca:

= O recipiente de recolha ndo se
encontra no respetivo comparti-
mento.

m |ntroduza o recipiente de recolha
no respetivo compartimento.

O simbolo esta aceso e a seta ndo

esta acesa:

= O recipiente de recolha encontra-
se no respetivo compartimento.

= Nenhuma medida adicional ne-
cessaria.

Depdsito de agua

O simbolo mostra o estado do depod-

sito de agua.

O simbolo esta aceso e a seta pisca:

m O depdsito de agua encontra-se
no respetivo compartimento.

» O depdsito de agua esta vazio.

= Encha o depdsito de agua.

O simbolo comeca a piscar e a seta

nao pisca:

m O depdsito de agua nao se en-
contra no respetivo compartimen-
to.

® |ntroduza o depdsito de agua no
respetivo compartimento.

O simbolo esta aceso e a seta ndo

esta acesa:

» O depdsito de agua encontra-se
no respetivo compartimento.

= Nenhuma medida adicional ne-
cessaria.

Preaguecimento rapido

Quando o simbolo esta aceso, o pre-
aquecimento rapido esta ativado.

(3]

Descalcificar

Se o0 simbolo se acender, é necessa-
rio descalcificar o aparelho.
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Indicacao da temperatura

O visor da temperatura indica o progresso do aqueci-
mento.

®

< g

O termdmetro amarelo no lado direito inferior do visor
indica que o aparelho esta a aquecer. Quando esta re-
gulado um tipo de aquecimento, as barras vao sendo
preenchidas a amarelo de baixo para cima, a medida
que o interior do aparelho vai sendo aquecido. Para
grelhar e cozinhar a vapor, as barras ficam imediata-
mente todas acesas. Na fungdo de micro-ondas, as
barras ndo se acendem. Se pré-aquecer o forno, 0 mo-
mento ideal para colocar o prato € atingido quando as
quatro linhas se acenderem a amarelo.

Devido a inércia térmica, a temperatura indicada pode
diferir um pouco da temperatura realmente existente
no interior do aparelho.

Modo noturno

Para poupar energia, a luminosidade do visor reduz-se
automaticamente para um valor mais baixo, das 22 ho-
ras até as 5h59.

4.3 Tipos aquecimento

Familiarizacdo pt

Seletor rotativo

Com o seletor rotativo altera os valores de regulacao
apresentados pelo visor.

Na maioria das listas de selec&o, p. ex., Programas,
apos o ultimo ponto comega novamente o primeiro
ponto. Em algumas listas de selecao, p. ex., Tempo de
duracao, rode novamente o seletor rotativo para tras,
guando é alcancado o valor minimo ou maximo.

4.2 Modos de funcionamento

O menu esta subdividido em diferentes modos de fun-
cionamento.

Modo de funci- Utilizacao
onamento

Tipos de aque- Existem varios tipos de aquecimento

cimento de regulacao precisa para a confe-
cao ideal dos seus pratos.
Micro-ondas O micro-ondas permite cozinhar,

aquecer ou descongelar os alimen-
tos de forma mais rapida.

Cozinhar a va- Confecionar os alimentos a vapor.

por Existem varios niveis de vapor de re-
gulacao precisa para a confecao ide-
al dos seus pratos.

Funcionamen- Para além da funcéo de vapor ou da
to combinado  funcéo de grelhador, pode ativar o
com micro-on- micro-ondas.

das

Funcionamen- Para além da fungdo de micro-ondas
to combinado ou da funcéo de grelhador, pode ati-

com vapor var a fungao de vapor.

Limpeza Ha varias funcdes de limpeza dispo-
niveis: Descalcificar e Enxaguamento

Regulacdes Adapte as regulagdes base.

base — "Regulacbes base", Pdgina 84

Aqui encontra uma visao geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacdo dos tipos de

aquecimento.

Simbolo Nome Temperatura/ Utilizacao
Niveis

[ Grelhador Poténcias do Grelhar alimentos planos como bifes, salsichas ou tostas. Gratinar
grelhador: alimentos.
= 1 =fraco
m 2 =médio
m 3 =forte

Ar quente circu- 40 °C Deixar levedar massa |éveda, descongelar tartes de natas.

lante 100-230 °C Cozer ou assar num so nivel.
Grelhador com 100-190 °C Para assar aves, peixes inteiros ou pecas de carne maiores.

circulacao de
ar

Nota: O aparelho indica uma temperatura recomenda-
da para cada tipo de aguecimento. Pode assumir esta
temperatura recomendada ou altera-la no respetivo in-
tervalo.
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4.4 Interior do aparelho

As func¢des no interior do aparelho facilitam o funciona-
mento deste.

Ventoinha de arrefecimento

A turbina de arrefecimento liga e desliga-se conforme
for necessario. O ar quente sai pela ranhura de ventila-
¢ao por cima da porta do aparelho.

ATENCAO!

Tapar a ranhura de ventilagdo provoca um sobreaque-
cimento do aparelho.

» Na&o tape as ranhuras de ventilacdo.

Para que o interior do aparelho arrefeca mais rapida-
mente apds o funcionamento, a ventoinha de arrefeci-
mento continua a funcionar por um determinado perio-
do. Quando o aparelho esta a funcionar no modo de
micro-ondas, ele permanece frio, mas a ventoinha de
arrefecimento liga-se. A ventoinha de arrefecimento po-
de continuar a trabalhar, mesmo depois de terminado
o funcionamento do micro-ondas.

Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacao no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacéo é normal e ndo prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacao.

4.5 Guarnicao do depdsito

A guarnicao do depdsito encontra-se por baixo da por-
ta do aparelho e permite 0 acesso ao recipiente de re-
colha e ao depdsito de agua.
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4.6 Deposito de agua

O depdsito de agua encontra-se a direita, atras da
guarnicdo do depdsito.

Para funcionamentos com vapor, encha o depdsito de
agua com agua.
— "Encher o depdsito de dgua”, Pdgina 76

ED

Pega para retirar e inserir

Abertura para o enchimento e esvaziamento

Tampa do depdsito

4.7 Recipiente de recolha

O recipiente de recolha encontra-se a esquerda, atras
da guarnicao do deposito.




Esvazie o recipiente de recolha antes e depois da exe-
cucao das funcgdes de limpeza — Pdgina 87.

—

Acessorios  pt

Pega para retirar e inserir
Aberturas de recolha
Tampa do depdsito

5 Acessorios

Utilize acessodrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Acessorios Utilizacao

Grelha m  Grelha para cozer e
assar no funcionamen-
to do forno.

m  Grelha para grelhar, p.
ex., bifes, salsichas ou
tostas

m  Grelha como base pa-
ra colocar, p. ex., for-
mas para gratinar

Tabuleiro de vidro = Para cozinhar alimen-
tos
= Protecdo contra salpi-
cos ao grelhar direta-
mente sobre a grelha
»  Adequado para micro-
ondas

Recipiente para cozinhar = Para cozinhar arroz,
a vapor batatas e legumes
= Cologue o recipiente
para cozinhar a vapor
no tabuleiro de vidro
para cozinhar nos mo-
dos de funcionamento
Vapor ou Vapor com
micro-ondas
= Cologue os alimentos
diretamente no recipi-
ente para cozinhar a
vapor

5.1 Acessorios adicionais

Consoante o modelo do aparelho s&o fornecidos aces-
sorios adicionais.

Acessorios
Grelha de forno

Utilizacao

m  Grelha para assar

m  Colocar no tabuleiro
de vidro, com as ba-
ses viradas para baixo

= Permite que a gordura
€ 0S sucos da carne
escorram para dentro
do tabuleiro de vidro

= Nao adequada para o
funcionamento de mi-
cro-ondas ou para o
funcionamento a vapor

5.2 Outros acessorios

Podera adquirir mais acessodrios junto do Servigo de
Assisténcia Técnica, no comércio especializado ou
através da Internet.

Podera encontrar uma vasta gama de acessorios para
0 seu aparelho na Internet ou nos nossos prospetos:
www.balay.es

Os acessoérios séo especificos do aparelho. Quando
comprar acessorios especiais, indique sempre a desig-
nacdo exata (n.c E) do seu aparelho.

Verifique quais 0s acessdrios disponiveis para o seu
aparelho na loja online ou junto da Assisténcia técnica.

Assadeira de vidro
Utilizacao

m Estufados

= Pratos de forno
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5.3 Niveis de insercao

O interior do aparelho tem 4 niveis de insercao.

Os niveis de insercédo sdo contados de baixo para ci-
ma. Cologque o acessoério na guia e insira-o completa-
mente.

A base do aparelho no nivel O é particularmente ade-
guada ao funcionamento de micro-ondas. A poténcia
do micro-ondas é melhor na base do aparelho. Use ex-
clusivamente recipientes proprios para micro-ondas.

( )
AT

|}|:;
2
Eﬁ!l?\
R

S
| :

6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulacdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Acertar a hora

Ao iniciar o funcionamento, o realce esta na indicagao
da hora. No visor pisca /Z:80 e o simbolo ® esta ace-
SO.

1. Acerte a hora com o seletor rotativo.

2. Prima G.

v A hora foi acertada.

6.2 Regular a dureza da agua

Requisitos

= Antes de ajustar a dureza da agua, informe-se junto
do seu fornecedor de agua acerca da dureza da
agua da sua rede publica.
O aparelho esta desligado.

| |

1. Mantenha ® premido durante alguns segundos.

v No visor aparece a primeira regulacao base.

2. Prima © as vezes necessarias até surgir clif.

3. Selecione a dureza da agua com o seletor rotativo.
Dica: Se a sua agua potavel for muito calcaria,
aconselhamos a utilizagao de agua descalcificada.
Se utilizar exclusivamente agua descalcificada, defi-
ne o intervalo de dureza da agua “descalcificada“.
Dica: Se utilizar agua mineral, defina o intervalo de
dureza da agua “muito dura“. Se utilizar agua mine-
ral, esta nao pode conter didxido de carbono.

Intervalo da dureza da Regulacao
agua
0 0 descalcificada

Intervalo da dureza da Regulacao
agua

1 (até 1,3 mmol/l) 1 macia

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 média

3(2,5- 3,8 mmol/l) 3 dura
4 (acima de 3,8 mmol/l) 4 muito dura

4. Para guardar alteragoes, mantenha ® premido du-
rante alguns segundos.

6.3 Limpar o aparelho antes da primeira
utilizacao

Limpe o interior do aparelho e o acessadrio, antes de
preparar pela primeira vez pratos com o aparelho.
Requisito: No interior do aparelho nao ha restos de
embalagens, acessdrios ou outros objetos.

1. Antes do aquecimento, limpe as superficies lisas no
interior do aparelho com um pano macio e hdmido.
Feche a porta do aparelho.

Areje a divisdo enquanto o aparelho estiver a aque-
cer.

Regule ¥ com o seletor de funcéo.

Com o seletor rotativo, regule para 180 °C.

Prima ML,

O aparelho comeca a aquecer.

Apds uma hora, desligue o aparelho com P,

Rode o seletor de funcéo para a posicao inicial.
Aguarde que o interior do aparelho arrefeca.

« N
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6.4 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessdério com uma solucdo a base
de detergente € um pano multiusos macio.

7 Operacao base

7.1 Ligar o aparelho
» Rode o seletor de func¢éo, para ligar o aparelho.
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v O aparelho esta pronto a funcionar.
v No visor surge um valor sugerido.



Nota: Apenas pode regular o fecho de seguranca para
criancas com o aparelho desligado. Algumas indica-
¢des permanecem visiveis no visor, mesmo com o
aparelho desligado.

Se né&o estiver a precisar do aparelho, desligue-o. Se
nao for efetuada qualquer regulagao durante um perio-
do de tempo prolongado, o aparelho desliga-se auto-
maticamente.

7.2 Desligar o aparelho

Quando néo utilizar o aparelho, desligue-o. Se nao for
efetuada qualquer regulagédo durante um periodo de
tempo prolongado, o aparelho desliga-se automatica-
mente.

» Rode o seletor de funcdes para a posicao inicial.
O aparelho cancela as fungdes em curso.

O visor exibe a hora.

Algumas indicacbes permanecem visiveis no visor,
mesmo com o aparelho desligado.

Nota: Nas

— "Regulacées base", Pdgina 84 pode definir se a ho-
ra deve ou ndo ser apresentada com o aparelho desli-
gado.

< < <

7.3 Regular o modo de funcionamento

Requisito: O aparelho tem de estar ligado.

1. Selecione o modo de funcionamento com o seletor
de fungéo.
Se necessario, efetue outras regulagdes. Para tal,
togue no respetivo campo e altere o valor com o
seletor rotativo.

2. PrimaPll.

v O aparelho comeca a funcionar.

7.4 Regular o tipo de aquecimento e a
temperatura

1. Regule o tipo de aguecimento com o seletor de fun-
céo.

Uma temperatura recomendada aparece no visor.
Regule a temperatura com o seletor rotativo.

Prima P Il.

O aparelho comeca a aquecer.

O LED Pl esta aceso.

v O visor da temperatura comeca a ser preenchido.

Nota: Pode alterar a temperatura em qualquer altura
durante o funcionamento, com o seletor rotativo.

Apds o pré-aquecimento, € normal que ocorram oscila-
¢des minimas de temperatura, dependendo do tipo de
aquecimento.

Durante o funcionamento, ndo pode regular a tempera-
tura para 40 °C.

< C WN

7.5 Regular o tempo de duracao

1. Regule um modo de funcionamento.

2. Prima G, até que =2l fique realgado.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Prima P Il.

O aparelho comeca a aquecer.

Pl acende-se.

O tempo de duracéao transcorre de forma visivel.

< < < »

Operacéao base pt

7.6 Interromper o funcionamento

Prima P Il ou abra a porta do aparelho.
O aparelho interrompe o funcionamento.
Il pisca.

Feche a porta do aparelho.

Prima P Il.

O aparelho prossegue o funcionamento.
Il acende-se.
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7.7 Cancelar o funcionamento

Pode cancelar o funcionamento a qualquer momento.

» Rode o seletor de funcdes para a posicao inicial.
A ventoinha de arrefecimento pode continuar a fun-
cionar apds a interrupcédo ou cancelamento do fun-
cionamento.

v O aparelho cancela as fungdes em curso.

7.8 Preaquecimento rapido

O preaquecimento rapido permite ao seu aparelho al-
cancar a temperatura regulada de forma particularmen-
te rapida. Utilize o preaquecimento rapido para tempe-
raturas reguladas acima dos 100 °C.

Nestes tipos de aquecimento é possivel o
preaquecimento rapido:

= Ar quente circulante

= Grelhador com circulagédo de ar

Nota: A funcédo de preaguecimento rapido nao esta
disponivel para o modo de ar quente circulante a
40 °C.

Ativar o preaquecimento rapido

Para obter um resultado de cozedura uniforme, colo-
que o prato dentro do forno apenas quando o prea-
quecimento rapido tiver terminado.

Regule o tipo de aquecimento e a temperatura.
Prima &.

No visor acende-se .

Prima P II.

O aparelho comecga a aquecer.

Il acende-se.

Quando o aguecimento rapido chega ao fim, soa
um sinal. ¥ apaga-se.

4. Coloque o prato no interior do aparelho.

O aparelho prossegue com o tipo de aguecimento
regulado e a temperatura regulada.

K KWK =

Cancelar o preaquecimento rapido

» Prima 2.

v % apaga-se no visor.

v O aparelho prossegue com o tipo de aquecimento
regulado e a temperatura regulada.

Nota: O preaguecimento rapido é automaticamente de-

sativado, apos 15 minutos, o mais tardar.

7.9 Desativacao automatica de seguranca

A desativacdo automatica de seguranca ¢é ativada no
caso de, nao estando regulado qualguer tempo de du-
racao, o aparelho funcionar durante muito tempo.
Decorridas 9 horas, o aparelho desliga-se automatica-
mente.
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pt Micro-ondas

8 Micro-ondas

O micro-ondas permite-lhe cozinhar, aguecer, cozer ou
descongelar os seus alimentos de forma particular-
mente rapida. Pode utilizar o micro-ondas sozinho ou
combinado com um tipo de aquecimento.

8.1 Recipientes e acessérios adequados
para micro-ondas

Para aquecer uniformemente os seus alimentos e néo
danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
os adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucdes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.

Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material
resistente ao calor e ade-
quado para micro-ondas:

Estes materiais sdo per-
meaveis as micro-ondas.
Os micro-ondas nao dani-

= Vidro

= Vitroceramica

= Porcelana

= Plastico termorresis-
tente

m  Ceradmica completa-
mente vitrificada sem
fissuras

ficam recipientes resisten-
te ao calor.

Nota: Para evitar a ebuli-
cao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.

Talheres de metal

ATENCAO!

Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente ndo
aguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem
c¢ao dourada ou prateada danificar decoracdes dou-
radas ou prateadas.

Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.
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8.2 Testar a adequacao da loica para micro-
ondas

Verifique se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loiga. S6 durante um teste
de loica é que pode operar o aparelho no modo de mi-
cro-ondas sem alimentos.

A AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

1. Coloque o recipiente vazio no interior do aparelho.

2. Regule o aparelho na poténcia maxima durante 2 a

1 minuto.

Inicie o funcionamento com P,

Verifique varias vezes o recipiente:

— Se o recipiente estiver frio ou morno, é adequa-
do para o micro-ondas.

— Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loiga. O recipi-
ente ndo é adequado para o micro-ondas.

el

8.3 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visao geral das poténcias do micro-
ondas e da sua utilizac&o.

Poténcia do micro- Utilizacao

ondasem W

90 Descongelar alimentos sensi-
veis.

180 Descongelar e continuar a cozi-
nhar alimentos.

360 Cozinhar carne e peixe ou
aquecer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

1000 Aquecer liquidos.

Notas

= O aparelho recomenda um tempo de duragéo para
cada nivel do micro-ondas. Pode assumir este tem-
po de duracéo ou altera-lo no respetivo intervalo.

= A poténcia maxima de micro-ondas esta prevista
apenas para o aquecimento de liquidos. Para prote-
ger o aparelho, nos primeiros minutos, a poténcia
do micro-ondas é reduzida progressivamente para
600 W. A poténcia maxima fica disponivel apds um
periodo de arrefecimento.

Valores recomendados

O aparelho recomenda um tempo de duracgéo para ca-
da poténcia do micro-ondas. Pode assumir este valor
recomendado ou altera-lo no respetivo intervalo.



8.4 Intervalos das regulacoes de tempo

O intervalo aquando da regulacdo de um tempo de du-
racao no funcionamento do micro-ondas altera-se com
o tempo de duracéo.

Duracéo de funcionamen- Intervalo

to

0-1 minutos 5 segundos
1-3 minutos 10 segundos
3-15 minutos 30 segundos

15 minutos - 1 hora 1 minuto

1 hora - 1 horas 30 minu- 5 minutos
tos

8.5 Regular o micro-ondas

ATENCAO!

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=I5
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1. Respeite as indicagbes de seguranca — Pdgina 61
e as indicacdes para evitar danos materiais
— Pdgina 63.

2. Regule o seletor de funcéo para &.

v O aparelho esta pronto a funcionar. No visor é indi-
cada como valor recomendado a poténcia maxima
de micro-ondas El.

3. Para regular a poténcia pretendida do micro-ondas,
prima &l.

v No visor é assinalado o nivel do micro-ondas e indi-
cado um tempo de duracédo recomendado.

4. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracao
pretendido.

5. Inicie o funcionamento com P,

Durante o funcionamento, é possivel alterar o tem-
po de duracdo em qualquer altura com o seletor ro-
tativo.

v O tempo de duracao decorre e o funcionamento do
micro-ondas inicia-se.

v O LED Pl esta aceso.

Nota: Depois de decorrido o tempo de duracdo, o apa-
relho termina o funcionamento do micro-ondas e soa
um sinal.

8.6 Regular o tempo de duracao

1. Regule um modo de funcionamento.

2. Prima G, até que =2l fique realgado.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

Micro-ondas pt

Prima P Il.

O aparelho comeca a aquecer.

Il acende-se.

O tempo de duragao transcorre de forma visivel.

< < < »

8.7 Alterar a poténcia do micro-ondas

» Prima em & até que o nivel pretendido esteja sele-
cionado no visor.

Nota: Se tocar varias vezes, 0s niveis de poténcia vao

passando da poténcia mais alta para a mais baixa.

Se adicionar a fungao de micro-ondas apds o inicio, o

aparelho para. Inicie o funcionamento com P II.

8.8 Interromper o funcionamento

1. Prima Pl ou abra a porta do aparelho.
O aparelho interrompe o funcionamento.
Pl pisca.

Feche a porta do aparelho.

Prima P I,

O aparelho prossegue o funcionamento.
Il acende-se.
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8.9 Cancelar o funcionamento

Pode cancelar o funcionamento a qualquer momento.

» Rode o seletor de fungdes para a posicao inicial.
A ventoinha de arrefecimento pode continuar a fun-
cionar apds a interrupcédo ou cancelamento do fun-
cionamento.

v O aparelho cancela as fungdes em curso.

8.10 Aquecer e secar o interior do aparelho

Seque o interior do aparelho apds cada funcionamen-

to, para remover toda a humidade.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Remova imediatamente a sujidade mais grosseira

no interior do aparelho.

Limpe a humidade do fundo do aparelho.

Selecione [l com o seletor de fungéo.

Prima ® duas vezes.

|1 estd assinalado no visor.

Com o seletor rotativo, regule um tempo de dura-

cao de 15 minutos.

Inicie o funcionamento com P I,

A secagem inicia-se e termina apos 15 minutos.

8. Abra a porta do aparelho durante 1 a 2 minutos,
para deixar sair o vapor de agua.

o< ;A
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8.11 Secar manualmente o interior do
aparelho

Seque o interior do aparelho apds cada funcionamen-
to, para remover toda a humidade.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Remova a sujidade mais grosseira no interior do
aparelho.

3. Seque o interior do aparelho com uma esponja.

4. Deixe a porta do aparelho aberta durante 1 hora,
para que o interior do aparelho seque totalmente.
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9 MicroCombi

Pode combinar a funcdo de micro-ondas com todos os
tipos de aguecimento e a funcéo de vapor.

O modo MicroCombi pode ser utilizado com as
seguintes funcoes:

L Cozinhar a vapor

Ar quente circulante

1 Grelhador

Grelhador com circulacéo de ar

Excecdes:
u Poténcia de micro-ondas 1000 W
L] Ar gquente circulante 40 °C

9.1 Regular o MicroCombi

Utilize o micro-ondas para um tipo de aquecimento.

1. Cologue o seletor de funcdo num tipo de aqueci-
mento combinavel.

v O visor mostra um valor recomendado para a tem-
peratura.

2. Regule a temperatura com o seletor rotativo.

3. Para regular a poténcia pretendida do micro-ondas,
prima &.

v O visor mostra um valor recomendado para o tem-

po de duracéo.

Regule o tempo de duracdo com o seletor rotativo.

Inicie o funcionamento com P |I.

v O tempo de duracéo decorre e o funcionamento ini-
cia-se.

v O tempo de duracéo transcorre de forma visivel.

v Pl acende-se.

v Depois de decorrido o tempo de duracao, o apare-
Iho termina o funcionamento e soa um sinal.

9.2 Alterar a poténcia do micro-ondas

» Prima em & até que o nivel pretendido esteja sele-
cionado no visor.

Nota: Se tocar varias vezes, os niveis de poténcia vao

passando da poténcia mais alta para a mais baixa.

Se adicionar a funcao de micro-ondas apés o inicio, 0

aparelho para. Inicie o funcionamento com P Il.

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima Pl ou abra a porta do aparelho.
O aparelho interrompe o funcionamento.
Pl pisca.

Feche a porta do aparelho.

Prima P Il.

O aparelho prossegue o funcionamento.
Il acende-se.
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9.4 Cancelar o funcionamento

Pode cancelar o funcionamento a qualguer momento.

» Rode o seletor de fungbes para a posicao inicial.
A ventoinha de arrefecimento pode continuar a fun-
cionar apds a interrupcédo ou cancelamento do fun-
cionamento.

v O aparelho cancela as fungdes em curso.

10 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-
lo com o micro-ondas.

10.1 Regular o grelhador

1. Regule o seletor de funcéo para .

2. Regule uma poténcia do grelhador com o seletor
rotativo.

v O visor mostra a poténcia do grelhador.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracéo
pretendido.

4. Inicie o funcionamento com P,

v O aparelho comeca a aquecer. Depois de aquecer,
€ normal haver pequenas oscilagcbes de temperatu-
ra.

v Aindicacdo da temperatura acende-se completa-
mente.

Nota: Quando o tempo de duragao terminar, ouve-se

um sinal.

10.2 Regular o tempo de duracao

1. Regule um modo de funcionamento.

2. Prima G, até que =l fique realgado.

3. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracgéo
pretendido.
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Prima Pl

O aparelho comeca a aqguecer.

Il acende-se.

O tempo de duragao transcorre de forma visivel.
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10.3 Alterar a poténcia do grelhador

Quando a funcao de grelhador esta selecionada ou o

funcionamento ja tiver iniciado, podera alterar a potén-

cia do grelhador em qualquer altura.

» Altere a poténcia do grelhador com o seletor rotati-
VO.

v O tempo de duracdo permanece inalterado.

10.4 Interromper o funcionamento

Prima P Il ou abra a porta do aparelho.
O aparelho interrompe o funcionamento.
Pl pisca.

Feche a porta do aparelho.

Prima P Il.

O aparelho prossegue o funcionamento.
P Il acende-se.
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10.5 Cancelar o funcionamento

Pode cancelar o funcionamento a qualguer momento.
» Rode o seletor de funcdes para a posicao inicial.

Vapor pt

A ventoinha de arrefecimento pode continuar a fun-
cionar apds a interrupcado ou cancelamento do fun-
cionamento.

v O aparelho cancela as fungdes em curso.

11 Vapor

Pode utilizar a funcéo de vapor de forma isolada ou
em combinacdo com a funcdo de grelhador e a funcgéo
de micro-ondas. Para utilizar a funcéo de vapor de
uma forma ideal, retire a grelha. Insira o tabuleiro de vi-
dro no nivel 3 e coloque o recipiente para cozinhar a
vapor no tabuleiro de vidro.

Nota: Durante o funcionamento ouve um zumbido. O
ruido resulta do funcionamento da bomba. Trata-se de
um ruido normal de funcionamento.

11.1 Regular o vapor

Nota: Se néo tiver utilizado o aparelho ha bastante
tempo, realize primeiro uma lavagem &.
— "Enxaguamento”, Pdagina 88

/A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor quente.
Dependendo da temperatura, o vapor pode nao ser vi-
sivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante o funcionamento do aparelho, o depdsito de

agua pode aguecer.

» Depois de um funcionamento prévio do aparelho,
aguardar até o depdsito de agua ter arrefecido.

» Retirar o depdsito de agua do respetivo comparti-
mento.

1. Selecione [& com o seletor de fungao.

v O aparelho esta pronto a funcionar.

v O nivel de vapor maximo e um tempo de duracao
de 20 minutos estdo regulados como valores pa-
dréo.

v A seta em & pisca.

2. Retire o depdsito de agua, encha-o com agua fres-
ca até a marca MAX e insira-o totalmente no respe-
tivo compartimento.

— "Encher o depdsito de dgua”, Pdgina 76

3. Prima [&l até que seja alcangado o nivel de poténcia
pretendido.

v O visor mostra o nivel de vapor selecionado.

4. Com o seletor rotativo, regule o tempo de duracgéo
pretendido.
Pode também regular primeiro o tempo de duracéo
e so depois o nivel de vapor.

5. Inicie o funcionamento com P,

v A seta em & apaga-se e o simbolo sem seta esta
aceso.

v Pl acende-se,

v A indicacdo da temperatura acende-se completa-
mente.

v O tempo de duracédo comeca a decrescer no visor.
Consoante o nivel de vapor, o enchimento do depd-
sito de agua pode durar mais ou menos tempo.

Notas

= Quando o tempo de duragao terminar, ouve-se um
sinal.

= Quando o depdsito de agua fica vazio durante o
funcionamento, o funcionamento & interrompido e a
seta do simbolo do depdsito de agua & pisca. En-
cha o depdsito de agua com agua fresca até a mar-
ca MAX e retome o funcionamento com P II.

m  Pode alterar o nivel de vapor em qualquer altura du-
rante o funcionamento através de &l

m  Depois de cozinhar ao vapor, limpe a calha apara-
pingos € o interior do aparelho.
— "Apds cada funcionamento a vapor", Pdgina 77

11.2 Funcionamento combinado com vapor

Em alguns tipos de aquecimento, pode ativar a fungao
de vapor. Ao cozinhar com ajuda de vapor, o aparelho
adiciona vapor no interior do aparelho em diferentes
intervalos e intensidades. Consegue-se, assim, um me-
Ihor resultado de cozedura.

O seu alimento a cozinhar

m fica com uma crosta estaladica.

= fica com uma superficie brilhante.

= fica suculento e tenro por dentro.

= reduz apenas minimamente o seu volume.

O funcionamento combinado com vapor pode ser
utilizado com as seguintes funcdes:

n Micro-ondas

Ar quente circulante

[ Grelhador

Grelhador com circulacao de ar

Excecdes:
L] Poténcia de micro-ondas 1000 W
L] Ar gquente circulante 40 °C

Regular o funcionamento combinado com vapor
Utilize o micro-ondas para um tipo de aguecimento.
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1. Cologue o seletor de funcdo num tipo de aqueci-
mento combinavel.

v O visor mostra um valor recomendado para a tem-

peratura.

Regule a poténcia desejada com o seletor rotativo

Prima & até que o nivel pretendido esteja selecio-

nado no visor.

No visor surge o simbolo do depdsito de dgua .

Encha o depdsito de agua.

Inicie o funcionamento com P I,

O tempo de duracao decorre e o funcionamento ini-

cia-se.

O tempo de duragao transcorre de forma visivel.

v Pl acende-se.

v Depois de decorrido o tempo de duracao, o apare-
Iho termina o funcionamento e soa um sinal.

Notas

= Quando o depdsito de agua fica vazio, o funciona-
mento continua sem a ajuda de vapor. No visor nao
surge nenhuma indicacéo.

m O resultado de cozedura é influenciado pela abertu-
ra da porta do aparelho. Mantenha a porta do apa-
relho fechada durante a cozedura.

oA e
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Alterar o nivel de vapor

» Prima &l até o nivel pretendido surgir no visor.
Nota: Ao tocar varias vezes, percorre todos os niveis,
do mais alto para o mais baixo. Apds o nivel mais bai-
x0, a funcéo de vapor é desativada. Ao tocar novamen-
te, a fungéo de vapor é ativada, comegando no nivel
mais alto.

11.3 Interromper o funcionamento

Prima P Il ou abra a porta do aparelho.
O aparelho interrompe o funcionamento.
Pl pisca.

Feche a porta do aparelho.

Prima P Il.

O aparelho prossegue o funcionamento.
P Il acende-se.

C K WM < =

11.4 Cancelar o funcionamento

Pode cancelar o funcionamento a qualquer momento.

» Rode o seletor de func¢des para a posicao inicial.
A ventoinha de arrefecimento pode continuar a fun-
cionar apds a interrupgao ou cancelamento do fun-
cionamento.

v O aparelho cancela as fungdes em curso.
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11.5 Encher o depodsito de agua

O depdsito de agua encontra-se a direita, atras da
guarnicdo do depdsito, por baixo da porta do apare-
Iho. Antes de iniciar um funcionamento com vapor,
abra a guarnigdo do depdsito e encha o depdsito de
agua.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Vapores de liquidos inflamaveis podem inflamar-se (de-

flagracdo) no interior do aparelho devido as superficies

muito quentes. A porta do aparelho pode saltar para

fora. Podem sair vapores quentes e chamas.

» N&o encha o depdsito de agua com liquidos infla-
maveis (p. ex., bebidas alcodlicas).

» Encha o depdsito de agua exclusivamente com
agua ou com a solucao anticalcario por nés reco-
mendada.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante o funcionamento do aparelho, o depdsito de

agua pode aquecer.

» Depois de um funcionamento prévio do aparelho,
aguardar até o depdsito de agua ter arrefecido.

» Retirar o depdsito de agua do respetivo comparti-
mento.

Requisito: A dureza da agua esta corretamente regula-
da.
— "Regular a dureza da dgua", Pdgina 70

1. Pressione a parte central da guarnicdo do depdsito.

v A guarnicao do depdsito abre-se.
2. Extraia o depdsito de agua do respetivo comparti-
mento.




3. Encha o depdsito de agua até a marca “MAX" com
agua fria.

4. Coloque o deposito de agua no respetivo comparti-
mento e insira totalmente.

11.6 Atestar o depésito da agua

Notas

= Se 0 depdsito de agua ficar vazio durante o
funcionamento, o aparelho comporta-se de modo
diferente consoante o modo de funcionamento:

— Funcionamento a vapor: o aparelho interrompe o
funcionamento. No visor aparece uma mensa-
gem. No nivel de vapor mais alto, um depdsito
cheio da para aprox. 30 a 40 minutos; nos niveis
de vapor mais baixos, a duracéo é significativa-
mente maior.

— Vapor com micro-ondas: o aparelho interrompe
o funcionamento. Um depdsito cheio da para
aprox. 50 minutos.

— Grelhador com vapor: o aparelho retoma o fun-
cionamento com grelhador. No visor ndo apare-
ce nenhuma mensagem. No nivel de vapor mais
alto, um depdsito cheio da para aprox. 3 horas
de funcionamento; nos niveis de vapor mais bai-
X0s, a duracao € significativamente maior.

Vapor pt

m  Os tempos de duracéo indicados podem variar.

Abra o painel de comandos.

Retire o depdsito de agua.

Encha o depdsito de agua até a marca MAX.

Insira o depdsito de agua cheio e feche o painel de
comandos.

pOMA

11.7 Apods cada funcionamento a vapor

No interior do aparelho permanece humidade. Limpe
cuidadosamente a calha apara-pingos e o interior do
aparelho.

Apods cada funcionamento ao vapor recomendamos a
execucao da fungdo de limpeza Enxaguamento . Em
seguida, esvazie e seque o depdsito de agua e o reci-
piente de recolha.

Nota: Remova as manchas de calcario com um pano
embebido em vinagre, passe outro pano com agua
limpa e seque com um pano macio.

Enxaguar o aparelho

Para que o seu aparelho permaneca limpo, pode bom-
bear agua através do sistema de tubos. O aparelho es-
coa em seguida a agua para o recipiente de recolha.
Nota: Depois do enxaguamento podem encontrar-se
particulas de calcario soltas no recipiente de recolha.
Isto é normal e ndo afeta o funcionamento do apare-
Iho.

1. Selecione & com o seletor de fungéo.
v O visor mostra o tempo de duracao do programa.
Nao pode alterar o tempo de duracéo.

2. Abra a guarnicao do depodsito.

3. Retire e esvazie o recipiente de recolha.

4. Insira totalmente o recipiente de recolha vazio.

5. Retire o depdsito de agua e esvazie 0s possiveis
restos de agua.

6. Enxague bem o depdsito de agua e encha com
agua limpa.

7. Insira totalmente o depdsito de agua.

8. Feche a guarnicdo do depdsito.

9. Prima Pl

v O aparelho bombeia agua através dos tubos.

v Comeca a contagem decrescente do tempo de du-

racao no visor.

v Assim que o tempo de duracdo chega ao fim, soa
um sinal.

10. Esvazie o recipiente de recolha.

Esvaziar o depdsito de agua

A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante o funcionamento do aparelho, o depdsito de

agua pode aguecer.

» Depois de um funcionamento prévio do aparelho,
aguardar até o depdsito de agua ter arrefecido.

» Retirar o depdsito de agua do respetivo comparti-
mento.

ATENGCAO!

A limpeza do depdsito de agua na maquina de lavar

loica provoca danos.

» N&o lavar o depdsito de agua na maquina de lavar
loica.

» Limpar o depdsito de agua com um pano macio e
detergente da loica comum, disponivel no mercado.

77



pt Sistema automatico de programas

Pressione o centro da guarnicdo do depdsito.

A guarnicao do depdsito abre para cima.

Extraia o depdsito de agua.

Retire cuidadosamente a tampa do depdsito de

agua.

Esvazie o depdsito de agua, lave-o com um deter-

gente da loica e enxague-o bem com agua limpa.

Seque todas as pecas com um pano macio.

Seque a junta da tampa esfregando-a.

Deixe secar o depodsito de agua com a tampa aber-

ta.

8. Cologue a tampa no depdsito de agua e aperte-a
contra ele.

9. Insira totalmente o depdsito de agua.

10. Feche a guarnicdo do depdsito e pressione ligeira-
mente a parte central.

v A guarnicdo do depdsito fica bloqueada.

b

No o

Secar a calha de escoamento

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante o funcionamento, o aparelho fica quente.
» Deixe o aparelho arrefecer antes de o limpar.
Requisito: O interior do aparelho esta arrefecido.

Abra a porta do aparelho.
Abra a guarnicao do depdsito.

PO

Nota:
A calha apara-pingos [@l encontra-se na parte inferi-
or do interior do forno.

Retire o depdsito de agua e o recipiente de recolha.

Absorva a agua existente na calha apara-pingos [al
com um pano esponja e limpe com cuidado.

Aquecer e secar o interior do aparelho

Seque o interior do aparelho apds cada funcionamen-

to, para remover toda a humidade.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Remova imediatamente a sujidade mais grosseira

no interior do aparelho.

Limpe a humidade do fundo do aparelho.

Selecione [¥] com o seletor de fungéo.

Prima ® duas vezes.

[-=>1 estd assinalado no visor.

Com o seletor rotativo, regule um tempo de dura-

¢ao de 15 minutos.

Inicie o funcionamento com P,

A secagem inicia-se e termina apds 15 minutos.

8. Abra a porta do aparelho durante 1 a 2 minutos,
para deixar sair o vapor de agua.

o< g hw
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Secar manualmente o interior do aparelho

Seque o interior do aparelho apdés cada funcionamen-

to, para remover toda a humidade.

1. Deixe arrefecer o aparelho.

2. Remova a sujidade mais grosseira no interior do
aparelho.

3. Seque o interior do aparelho com uma esponja.

4. Deixe a porta do aparelho aberta durante 1 hora,
para que o interior do aparelho seque totalmente.

12 Sistema automatico de programas

O sistema automatico de programas auxilia-o durante
a preparacao de diferentes pratos e seleciona automa-
ticamente as regulacdes ideais.

12.1 Indicacdes sobre as regulacoes para
os pratos

Para obter um resultado de cozedura perfeito, observe
estas indicacodes.
= Utilize apenas alimentos em perfeito estado.
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Utilize apenas carne a temperatura do frigorifico.
Utilize apenas alimentos ultracongelados diretamen-
te provenientes do aparelho de refrigeragao.

= Retire os alimentos da embalagem e pese-0s. Se
nao for possivel regular o peso exato no aparelho,
arredonde-o para cima ou para baixo.
Coloque os alimentos no forno frio.
Utilize apenas recipientes resistentes ao calor e
adequados para micro-ondas, p. ex., de vidro ou ce-
ramica.
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12.2 Visao geral das refeicoes

O aparelho solicita-lhe que indique o peso. S6 é possi-
vel regular pesos dentro da faixa de peso prevista.

Descongelar

Dica: Cole o autocolante de programas no seu apare-
Iho. Pode assim aceder de forma mais rapida e sim-
ples aos programas.

N.° Alimentos Acessorios Nivel de insercdo Faixa de peso em Notas
kg
PO Carne picada de recipiente raso, 0 0,10-1,20 Retire a carne ja
vaca, borrego ou aberto descongelada de-
porco'? pois de a virar.
Po Filete de peixe"? recipiente raso, 0 0,10 - 1,00 Filetes de lucio,
aberto bacalhau, peixe
vermelho, esca-
mudo, perca
Fo3 Pedacos de fran- recipiente raso, 0 0,15-1,20 Cologue os peda-
go com 0sso"? aberto ¢os de frango

com a pele vira-
da para baixo.

PO Fatias de pdo"? recipienteraso, O 0,10-0,50 P&o de trigo, pao
aberto de mistura de tri-

go, péo integral;
descongele ape-
nas a quantidade
necessaria de
pdo. O pao fica
duro depressa.
Se possivel, se-
pare as fatias de

péao.
' Ter atencdo ao sinal para virar os alimentos.
2 Use recipientes préprios para microondas.
Aves, carne, peixe
N.° Alimentos Acessorios Nivel de insercdo Faixa de peso em Notas
kg
Po Pedacos de fran- Grelha + tabuleiro 3 + 2 0,15-1,00 Pernas de frango,
go, fresco"? de vidro meio frango
Cologue os peda-
¢os de frango
com a pele vira-
da para baixo.
POG Rosbife, mal pas- Tabuleiro de vi- 1 0,50 - 2,00
sado dro
o Rosbife, no ponto Tabuleiro de vi- 1 0,50 - 2,00
dro
Po Rosbife, bem Tabuleiro de vi- 1 0,50 - 2,00
passado dro
e Perna de borrego Tabuleiro de vi- 1 1,00 - 2,00
com 0SS0, No dro
ponto
P Perna de borrego Tabuleiro de vi- 1 1,00 - 2,00
com 0SS0, bem dro
passada

' Ter atencdo ao sinal para virar os alimentos.

2 Use recipientes proprios para microondas.

3 Encha o depdsito de agua.

* Ter atengéo ao sinal para mexer os alimentos.
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N.° Alimentos Acessorios Nivel de insercdo Faixa de peso em Notas
kg
Pl Peixe, inteiro, Tabuleiro para va- 3 0,20-1,20 Tempere o interi-
fresco® por + tabuleiro de or com sumo de
vidro liméo.
Pz Filete de peixe, Tabuleiro para va- 3 0,20 -0,50
fresco® por + tabuleiro de
vidro
i3 Filete de peixe, Tabuleiro para va- 3 0,20 - 0,50 Utilize filetes de
congelado® por + tabuleiro de peixe finos, com
vidro espessura unifor-
me.
P Guisado de ingre- Recipiente com 0 0,20 - 2,00 Utilize carne, le-

dientes frescos® 2

tampa

gumes e caldo
em partes iguais
e indique o0 peso
total.

' Ter atencdo ao sinal para virar os alimentos.
2 Use recipientes proprios para microondas.

% Encha o depdsito de agua.
* Ter atengéo ao sinal para mexer os alimentos.

Legumes, acompanhamentos

N.° Alimentos Acessorios Nivel de insercdo Faixa de peso em Notas
kg
Pi5 Brdcolos, Tabuleiro para va- 3 0,10-1,00
frescos' por + tabuleiro de
vidro
Fi5 Ervilhas, Tabuleiro para va- 3 0,10-1,00
congeladas’ por + tabuleiro de
vidro
P Rodelas de ce- Tabuleiro para va- 3 0,10-0,75 Quanto mais
noura, frescas’ por + tabuleiro de grossas as rode-
vidro las, mais crocan-
te o resultado. Se
desejar cozinhar
os alimentos por
completo, introdu-
Za um peso mai-
or; deste modo,
prolonga-se a du-
racao do progra-
ma.
P Espargos verdes, Tabuleiro para va- 3 0,10-0,70 Nao amontoar.
frescos’ por + tabuleiro de
vidro
FPig Ovos, mal Tabuleiro para va- 3 2 - 10 unidades  Ovos de galinha,
cozidos' por + tabuleiro de refrigerados

vidro

' Encha o depdsito de agua.
2 Ter atengéo ao sinal para mexer os alimentos.
% Use recipientes préprios para microondas.
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Alimentos

Acessorios Nivel de insercdo Faixa de peso em

kg

Notas

Pl

Arroz*?®

recipiente fundo 0 0,10-0,50

com tampa

Utilize apenas ar-
roz agulha. Nao
utilize arroz em
sacos de cozi-
nhar. Adicione 2
a 3 vezes a quan-
tidade de agua
ao arroz. Quando
0 programa che-
gar ao fim, deixe
O arroz repousar
durante 5 a

10 min.

Batatas assadas

Grelha 2 0,20-1,50

Batatas de tama-
nho médio,
aprox. 250 g. La-
ve e seque as ba-
tatas. Pique vari-
as vezes a casca
com um garfo.

Ay
I
iy

!Batatas cozidas®

Tabuleiro para va- 3
por + tabuleiro de
vidro

0,20-0,50

Descasque as
batatas e corte
as batatas em cu-
bos. Quanto mai-
ores 0s pedacos,
mais crocante o
resultado.

)
2

Compota de
frutas® "2

Tabuleiro para va- 3
por + tabuleiro de
vidro

0,30 - 0,80

Adicione a fruta
um pouco de
agucar e canela.
Na compota de
frutos vermelhos,
adicione as fram-
boesas e os mo-
rangos so depois
do sinal para me-
Xer.

' Encha o depdsito de agua.
2 Ter atengéo ao sinal para mexer os alimentos.
3 Use recipientes proprios para microondas.

Pré-confecionados

N.° Alimentos Acessdrios Nivel de insercao Faixa de peso em Notas
kg
o4 Batatas fritas, Tabuleiro de vi- 2 0,20 - 0,80 N&o amontoar.

congeladas’ dro

Po5 Croquetes, Tabuleiro de vi- 2 0,25-0,80 Nao amontoar.
congelados’ dro

PR Pizza, pré-confe- Grelha 2 0,10- 0,60 Pizza com base
cionada, refrige- de massa fina.
rada

P27 Pizza, pré-confe- Grelha 1 0,10-0,50 Pizza com base

cionada, congela-
da

de massa fina,
baguete de pizza.

' Ter atencdo ao sinal para virar os alimentos.
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N.° Alimentos Acessorios Nivel de insercdo Faixa de peso em Notas
kg
F2R Massa gratinada, Recipiente nota- 2 0,30 - 1,00 Lasanha, canelo-
pré-confecionada buleiro de vidro nes ou massas
e refrigerada gratinadas com
massas pré-cozi-
das.
Fos Aguecer uma re- recipiente raso 3 0,20 - 0,50
feicdo, refrigera-  no tabuleiro de vi-
da dro
P30 Aquecer uma re- recipiente raso 3 0,20-0,50

no tabuleiro de vi-
dro

feicdo, congelada

' Ter atencdo ao sinal para virar os alimentos.

12.3 Regular o prato 12.4 Alterar o prato

1.

v

Coloque o seletor de fungéo em O,
O visor exibe o nimero do primeiro prato e uma su-
gestao de peso.

1. Prima durante 4 segundos em P Il ou abra a porta
do aparelho.
v O prato é reposto

2. Com o seletor rotativo, regule o prato desejado. 2. Selecione um novo prato.
3. Prima '%&.
v No visor aparece realgada a regulacédo do peso. 125 Interromper o funcionamento
4. Com o seletor rotativo, regule o peso.
Antes de iniciar, pode alternar entre o prato e o pe- Pode interromper o funcionamento a qualquer momen-
so com 10l e ‘%&. to.
v O aparelho regula automaticamente o tempo de du- 1. Prima Pl ou abra a porta do aparelho.
racao adequado. v O funcionamento é interrompido.
5. Prima Pl v Pl pisca.
Depois de iniciar, deixa de ser possivel alterar o 2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
prato e o peso. Com ‘%8, pode visualizar o peso re- ta do aparelho e prima Pl
gulado. v O funcionamento prossegue.
O aparelho comega a funcionar. v DIl acende-se.

Il acende-se.

O tempo de duragao decorre de forma visivel.
Quando o tempo de duracéao terminar, ouve-se um
sinal.

6. Rode o seletor de func&o para a posicao inicial.
Nota: Antes de iniciar, pode alternar entre os progra-
mas e o peso através de 10 e "“&.

Depois de iniciar, deixa de ser possivel alterar o nime-
ro do programa e o peso. Através de ‘%8, pode consul-
tar o peso regulado.

12.6 Cancelar o funcionamento

Pode cancelar o funcionamento a qualquer momento.

» Rode o seletor de func¢des para a posicao inicial.
A ventoinha de arrefecimento pode continuar a fun-
cionar apds a interrupgédo ou cancelamento do fun-
cionamento.

v O aparelho cancela as fungdes em curso.

€ X X <
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13 Funcoes de tempo

O seu aparelho dispde de fungdes de tempo, com as
quais pode regular o tempo de durac&o do funciona-
mento, bem como o temporizador.

13.1 Visao geral das funcoes de tempo

O seu aparelho dispbde de varias fungdes de tempo.
Com ® acede ao menu e percorre as varias fungoes.
No visor acendem-se os simbolos das funcdes disponi-
veis, a fungéo ja selecionada esta realgada.

Funcéo de Utilizacao
tempo
Temporizador Pode regular o temporizador inde-

pendentemente do funcionamento.
N&o influencia o aparelho. Transcor-
rido um tempo do temporizador, soa
um sinal.

Tempo de du- Transcorrido um tempo de duracéo

racéo 1=l regulado, o aparelho termina auto-
maticamente o funcionamento. S6
apos a regulacédo de um tipo de
aquecimento é que pode aceder ao
tempo de duragédo com . Transcor-
rido um tempo de duracgdo, soa um
sinal.

Se nao estiver a ser executada outra
funcdo em primeiro plano, o apare-
Iho exibira a hora no visor.

Hora ©®

Nota: Pode desligar antecipadamente o sinal, premin-
do em O®. Nas regulagdes base — Pdgina 84 pode al-
terar o tempo durante o qual soa um sinal.

13.2 Consultar funcoes de tempo

Requisito: Se tiverem sido reguladas varias fungdes
de tempo, acendem-se 0s simbolos correspondentes
no visor. O tempo de duracédo transcorre de forma visi-
vel. Durante o funcionamento estao disponiveis o tem-
porizador e o tempo de duracao. No estado de vigilia,
estdo disponiveis o temporizador e a hora.

» Prima ®, até que ®, ou =l fique realgado.

v No visor é apresentado o respetivo valor.

13.3 Regular o temporizador

1. Prima Q.

v [ e os simbolos de tempo estdo acesos no visor.

2. Regule o tempo do temporizador com o seletor ro-
tativo.

v Apds alguns segundos, o tempo regulado é assumi-
do.

v O temporizador inicia a contagem.

v [ estd aceso no visor e o tempo do temporizador
transcorre de forma visivel. Os restantes simbolos
de tempo apagam-se.

v Uma vez transcorrido o tempo do temporizador, soa
um sinal. No visor é apresentado --:--.

3. Pode desligar o temporizador tocando em qualquer
campo.

13.4 Alterar o temporizador

» Altere o tempo do temporizador com o seletor rota-
tivo.

v Apds alguns segundos, o aparelho indica o tempo
de temporizador regulado.

13.5 Apagar o temporizador

» Coloque o tempo do temporizador em --:-- com 0
seletor rotativo.
v O temporizador esta desligado.

13.6 Regular tempo de duracao
1. Prima ®© duas vezes.

v O visor mostra --:-- e os simbolos de tempo estdo
acesos.

2. Com o selector rotativo, regule um tempo de dura-
cao.

3. PrimaPll.

<

O aparelho comeca a funcionar.

v O tempo de duracao transcorre de forma visivel e
P Il esta aceso no visor. Os restantes simbolos de
tempo apagam-se.

v Uma vez transcorrido o tempo de duracéo, soa um
sinal. O aparelho deixa de aquecer. No visor é apre-
sentado --:--.

4. Desligue o sinal com @.

5. Para desligar o aparelho, rode o selector de fungcéao

para a posicao zero.

13.7 Alterar o tempo de duracao

» Altere o tempo de duracdo com o seletor rotativo.

v Apds alguns segundos surge no visor o tempo de
duracéao alterado.

v O tempo de duracao decorre de forma visivel.

13.8 Anular o tempo de duracao

Nota: Quando se regula a funcao do temporizador, de-

ve premir-se primeiro ® para alterar o tempo de dura-

cao.

» Coloque o tempo de duragdo em --:-- com O sele-
tor rotativo.

v Apds poucos segundos, o aparelho assume a alte-
racao.

13.9 Acertar a hora

Ao iniciar o funcionamento, o realce esta na indicacao

da hora. No visor pisca i2:00 e o simbolo ® esta ace-

SO.

1. Acerte a hora com o seletor rotativo.
2. Prima G.

v A hora foi acertada.

13.10 Alterar a hora

Requisito: O aparelho esta desligado.

1. Prima ®© duas vezes.
v O visor exibe ® e a hora.
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2. Acerte a hora com o seletor rotativo. Se tiver alterado a posicao do seletor de funcdo duran-
3. Prima G. te as regulagdes, o aparelho s6 pode ser utilizado

v A hora foi acertada. quando girar o seletor de func&o para a posigao zero.
Nota: Se, depois de acertar a hora, ndo tocar em ®, o Para reduzir o consumo do seu aparelho no estado de
aparelho aplica automaticamente o valor acertado vigilia, pode ocultar a hora.

apos alguns segundos.

14 Fecho de seguranca para criancas

Blogueie o seu aparelho para evitar que as criangas o Nota: Se tiver regulado um tempo do temporizador 0,
possam ligar inadvertidamente ou alterar as suas regu- este continua. Enquanto o fecho de seguranca para
lacdes. criancas estiver ativado, nao podera alterar o tempo do
temporizador.
14.1 Ativar o fecho de seguranca para Pode terminar os sinais sonoros tocando num qual-
: quer campo.
criancas
Requisito: O aparelho esta desligado. 14.2 Desativar o fecho de seguranca para
» Prima % durante aprox. 4 segundos. criancas

v O painel de comandos esta blogueado.
v No visor surge -°.

"z

» Prima 2 durante aprox. 4 segundos.
v O painel de comandos esta desblogueado.

15 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as suas necessidades.

15.1 Vista geral das regulac6es base

Aqui encontra uma vista geral das regulacdes base e das definicdes de fabrica. As regulacdes base dependem do
equipamento do seu aparelho.

Indicacao Regulacao base Selecao Descricao
chi Duracéo do sinal i =curta = 10 segundos Regule a duracao do sinal
£ = media = 30 segundos' depois de decorrido o tem-
7 =longa = 2 minutos po de duracao ou do tem-
porizador.
cli Som das teclas ! = desligado Ligue ou desligue o som
! = ligado' das teclas.
ch3 Luminosidade do visor ! = baixa Regule a luminosidade do
£ = média’ visor.
7 =alta
ciH Indicacao do tempo il = desligado Visualize a hora no visor.
! = ligado'
ch5 lluminag&o do interior do il = desligado Ligue ou desligue a ilumi-
aparelho ! = ligado' nacao do interior do apare-
Iho.
chb Dureza da agua ! = descalcificada Ajuste a dureza da agua
{ = macia — Pdgina 70.
£ = média
3 =dura

Y = muito dura’
' Definicdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)
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Indicacao Regulacao base Selecao Descricao
cil Definicao de fabrica | = desligado’ Reponha as regulacdes al-
= ligado teradas para as definicdes
de fabrica.
cif Modo de demonstracao = desligado’ Ligue ou desligue o modo
= ligado de demonstragéo.

Nota: O modo de demons-
tracao é visivel apenas du-
rante os primeiros 5 minu-
tos apds a ligacao do apa-
relho.

' Definicdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)

15.2 Alterar as regulacoes base

Requisito: O aparelho esta desligado.

Mantenha ®© premido durante alguns segundos.
O visor indica a primeira regulacao base.

Com o seletor rotativo, altere a regulacédo base.
Prima C.

O visor indica a regulacédo base seguinte.
Selecione todas as regulacdes base pretendidas
com ® e altere os valores.

PO

5. Para guardar as alteragdes, mantenha ® premido
durante alguns segundos.

Nota: Apds uma falha de energia, as regulagdes base
alteradas mantém-se.

15.3 Cancelar a alteracao das regulacoes
base
» Rode o seletor de fungdes.

v Todas as alteracdes séo rejeitadas e nao sdo guar-
dadas.

16 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencdo cuidadosa do mesmo.

16.1 Dicas para o tratamento do aparelho

Observe as dicas para o tratamento do aparelho, para
manter o funcionamento do seu aparelho de forma du-

radoura.

Medida

Vantagem

Mantenha o aparelho
sempre limpo e remova
de imediato a sujidade.
Limpe o interior do apare-
lho apds cada utilizagéo.

Assim, a sujidade nao fi-
cara incrustada e nédo se
queimara.

Remova imediatamente
manchas de calcario, gor-
dura, amido ou albumina.

Evite a corrosao.

Utilize o tabuleiro de vidro
para bolos muito hdmi-
dos.

O interior do aparelho
nao fica tao sujo.

Para assar, utilize um re-
cipiente adequado, p. ex.,
uma assadeira.

O interior do aparelho
nao fica tao sujo.

Se possivel, utilize ar
quente circulante.

Menos sujidade é gerada

16.2 Produto de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inadequados danificam as super-

ficies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abra-
Sivos.

» Nao utilizar produtos de limpeza com elevado teor
de alcool.

» N&o utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» N&o utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a pegca em causa.

Panos esponja novos contém residuos resultantes da

producao.

» Lavar bem 0s panos esponja novos, antes de os uti-
lizar.

Consulte nas instrucdes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sdo adequados para cada uma
das superficies e pecas.
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16.3 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas que po-

dem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aquecimento.

» Criangas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aquecimento
e dos acessdrios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicagoes relativas aos produtos de

limpeza. — Pdgina 85

2. Respeite as indicacdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicacao contraria:

- Limpe os componentes do aparelho com uma
solugao quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Seque com um pano macio.

16.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do

aparelho.

» Nao limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

» Para evitar corrosdo em frentes de ago inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

» Nas superficies em aco inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacao especifico para aco inoxidavel
para superficies quentes.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Limpe a frente do aparelho com uma solugcédo quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.

Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

3. Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservacao de
aco inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservacao de ago inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

4. Secar com um pano macio.
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16.5 Limpar o painel de comandos

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-

mandos.

» Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.

3. Secar com um pano macio.

16.6 Limpar os vidros da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-
ta.

» N&o utilize raspadores para vidros.

1. Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. - Pdgina 85

2. Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
humido e um produto limpa-vidros.
Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sao reflexos luminosos da iluminacéo do in-
terior do aparelho.

3. Secar com um pano macio.

16.7 Limpar o puxador da porta

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Limpe o puxador da porta com uma solugao quente
a base de detergente e um pano multiusos macio.
Nota: Se produto de descalcificacdo entrar em con-
tacto com o puxador da porta, limpe-o de imediato.
Caso contrario, deixara de ser possivel remover es-
tas manchas.

3. Secar com um pano macio.

16.8 Limpar o vedante da porta

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o vedante da

porta.

» Nao limpe com um raspador metalico ou com um
raspador para vidros.

» N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Limpe o vedante da porta com uma solucao quente
a base de detergente e um pano multiusos macio.

3. Secar com um pano macio.

16.9 Limpar as superficies de aco
inoxidavel

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Limpe com um pano multiusos e uma solucao
guente a base de detergente.

3. Secar com um pano macio.

4. Verifique a posicao do vedante da porta apds a lim-
peza.



16.10 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO!

Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-

relho.

» Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

1. Observe as indicacbes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 85

2. Limpe com solucdo quente a base de detergente
Ou agua e vinagre.

3. Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.
Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.
Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aquecga
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebulicao retar-
dada, coloque sempre uma colher no recipiente.

4. Limpe o interior do aparelho com um pano macio.

5. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

16.11 Limpeza dos acessorios

1. Observe as indicaces relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos huimido e solugdo quente a ba-
se de detergente.

3. Limpe bem os acessorios com uma solucado quente
a base de detergente e um pano multiusos ou uma
escova de limpeza.

4. Limpe a grelha com produto de limpeza para ago
inoxidavel ou na maquina de lavar loica.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de
aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

5. Secar com um pano macio.

16.12 Limpar as superficies de autolimpeza

A parte de tras do interior do aparelho dispde de um
revestimento catalitico com fungao de autolimpeza. Os
salpicos provenientes dos alimentos que estdo a ser
cozidos ou assados sdo absorvidos e eliminados por
este revestimento, enquanto o aparelho esta em funci-
onamento. Por isso, ndo precisa de limpar esta area.
ATENCAO!

Usar um produto de limpeza para fornos nas superfici-

es de autolimpeza danifica as superficies.

» Na&o utilize qualquer produto de limpeza para fornos
nas superficies de autolimpeza. Se, no entanto, um
produto de limpeza para fornos entrar em contacto
com estas superficies, molhe-as imediatamente
com agua e um pano de esponja. Nao esfregue
nem utilize qualguer auxilio de limpeza abrasivo.

Requisito: O interior do aparelho esta arrefecido.

» Remova os residuos acastanhados e brancos com
agua e uma esponja macia.

Nota: Durante o funcionamento, podem formar-se man-
chas avermelhadas nas superficies. Nao se trata de
corrosao, mas sim de restos de alimentos. Estas man-
chas ndo sao prejudiciais a saude nem limitam a capa-
cidade de limpeza das superficies de autolimpeza.

Limpeza e manutencédo pt

16.13 Limpar o recipiente de recolha

ATENGCAO!

O calor pode danificar o recipiente de recolha.

» Nao seque o recipiente de recolha no interior do
aparelho quente.

» Nao lave o recipiente de recolha na maquina de la-
var loica.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Limpe o recipiente de recolha com um pano multiu-
S0s e uma solucao quente a base de detergente.

3. Enxague bem com agua limpa.

4. Secar com um pano macio.

5. Deixe secar o recipiente de recolha com a tampa
aberta.

6. Seque a junta da tampa esfregando-a.

16.14 Limpar o depdsito de agua

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 85

2. Limpe o depdsito de agua com um pano multiusos
e uma solucdo quente a base de detergente.

3. Enxague bem com agua limpa.

4. Secar com um pano macio.

5. Deixe secar o depdsito de agua com a tampa aber-
ta.

6. Seque a junta da tampa esfregando-a.

16.15 Limpar o alojamento do depoésito

1. Observe as indicagdes relativas aos produtos de
limpeza. — Pdgina 85

2. Seqgue o alojamento do depdsito apds cada utiliza-
¢ao esfregando-o.

16.16 Limpar a saida de vapor no interior do
aparelho

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 85

2. Limpe a saida de vapor no interior do aparelho com
uma solucédo quente a base de detergente e uma
esponja de limpeza ou uma escova de limpeza ma-
cia.

16.17 Funcao de limpeza
Utilize a funcdo de limpeza para limpar o aparelho.

Descalcificacao

Para que o seu aparelho se mantenha em boas condi-
¢des de funcionamento, descalcifique-o com regulari-
dade.

A frequéncia da descalcificacdo depende da dureza da
agua e do numero de funcionamentos a vapor realiza-
dos. O aparelho indica-lhe, através de &) no visor,
guando faltarem 5 (ou menos) ciclos possiveis de fun-
cionamento com vapor. Se nao realizar a descalcifica-
¢ao0, nao podera regular mais nenhum funcionamento
com vapor.

Ao todo, a descalcificagcdo demora aprox. 32 minutos.
A descalcificacao consiste em dois passos
automaticos.

m Descalcificacdo, demora aprox. 31 minutos
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®  Enxaguamento apos descalcificacdo, demora aprox.
1 minuto

Por motivos de higiene, realize a descalcificagao por
completo.

Se interromper a descalcificacdo, ndo podera regular
mais nenhum funcionamento com vapor. Para que o
aparelho figue novamente pronto a ser utilizado, execu-
te o ciclo de enxaguamento.

Iniciar a descalcificacao

A descalcificacado do seu aparelho demora aprox.

31 minutos.

ATENCAO!

Produtos de descalcificagdo ndo recomendados po-

dem provocar danos no aparelho

» Para a descalcificacao, utilize exclusivamente o pro-
duto de descalcificagao recomendado por nés. Os
periodos de atuacdo durante a descalcificacao es-
tdo ajustados ao produto de descalcificacéo.

Se a solucao anticalcario entrar em contacto com o

painel de comandos ou outras superficies sensiveis, fi-

caréo danificados.

» Remover de imediato a solugao anticalcario com
agua.

—h

Selecione 18 com o seletor de funcéo.

O visor mostra o tempo de duragao da descalcifica-

cdo. Nao pode alterar o tempo de duracgéo.

Abra a guarnicao do deposito.

Retire e esvazie o recipiente de recolha.

Insira totalmente o recipiente de recolha vazio.

Retire o depdsito de agua.

Misture agua com um produto de descalcificacao,

até obter uma solucéo descalcificadora.

- Misture 250 ml de agua e 50 ml de produto de
descalcificacado liquido, até obter uma solucao
descalcificadora ou dissolva uma pastilha de
descalcificacdo, peso 18 g, durante 5 minutos
em 250 ml de agua.

Deite a solucéo descalcificadora no depdsito de

agua e insira o depdsito de agua por completo.

Feche a guarnicao do depdsito.

Prima Pl

O aparelho é descalcificado.

No visor decorre o tempo restante da duracéao.

Assim que a descalcificagao tiver decorrido, soa um

sinal. O aparelho faz uma pausa.

10. Abra a guarnic&do do depdsito.

11. Retire, esvazie € insira o recipiente de recolha.

12. Retire o depdsito de agua, enxague-o bem, encha-o
com agua limpa e volte a inseri-lo.

13. Feche a guarnicao do depdsito.

14. Prima Pl

v O aparelho executa automaticamente dois ciclos de

enxaguamento. Assim que o ciclo de enxaguamen-

to chega ao fim, soa um sinal.

Nota: Respeite a relacdo de mistura do produto de
descalcificagao.

Produto de descalcificacao, liquido (referéncia
00311680): relacdo de mistura 1:5, 50 ml de descalci-
ficante em 250 ml de agua.

Pastilhas de descalcificagao (referéncia 00311864):
dissolva uma pastilha de descalcificagao, peso 18 g,
durante 5 minutos em 250 ml de agua.

<
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Enxaguamento

Se néo tiver utilizado a funcdo de vapor durante um
tempo prolongado, enxague o aparelho.

Para que o seu aparelho permaneca limpo, pode bom-
bear agua através do sistema de tubos. O aparelho es-
coa em seguida a agua para o recipiente de recolha.
Nota: Depois do enxaguamento podem encontrar-se
particulas de calcario soltas no recipiente de recolha.
Isto é normal e ndo afeta o funcionamento do apare-
Iho.

Efetuar um ciclo de enxaguamento

1. Selecione & com o seletor de fungéo.

v O visor mostra o tempo de duragcao do programa.

N&o pode alterar o tempo de duracdo do programa.

Abra a guarnigdo do depdsito.

Retire e esvazie o recipiente de recolha.

Insira totalmente o recipiente de recolha vazio.

Retire o depdsito de dgua e esvazie 0s possiveis

restos de agua.

Enxague bem o depdsito de agua e encha com

agua limpa.

Insira totalmente o depdsito de agua.

Feche a guarnicao do depdsito.

Prima P I,

Agua é bombeada através dos tubos.

Comeca a contagem decrescente do tempo de du-

racao no visor.

v Assim que o tempo de durac&o chega ao fim, soa
um sinal.

o garLOb

< <CwEN

Limpeza posterior

Depois de cada descalcificagao ou enxaguamento tem

de realizar 0s seguintes passos.

1. Abra a guarnicédo do depdsito.

2. Esvazie, limpe e seque o recipiente de recolha e o
depdsito de agua.

3. Rode o seletor de funcéo para a posicao inicial.

v O processo esta concluido e o aparelho pronto a
funcionar.

Esvaziar o recipiente de recolha

Nas funcbes de limpeza, a agua residual é acumulada

no recipiente de recolha. Esvazie o recipiente de reco-

Iha e, em seguida, seque-o.

ATENCAO!

O calor pode danificar o recipiente de recolha.

» Nao seque o recipiente de recolha no interior do
aparelho quente.

» Na&o lave o recipiente de recolha na maquina de la-
var loiga.
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1. Pressione ligeiramente a parte central da guarnicao 4. Esvazie o recipiente de recolha.
do depdsito.

5. Cologue o recipiente de recolha no respetivo com-

v A guarnicédo do depdsito abre-se. O recipiente de partimento € insira-o0 por completo.
recolha e o depdsito de agua ficam acessiveis.

2. Retire o recipiente de recolha do respetivo compar-
timento.

3. Abra a tampa do recipiente de recolha.

v O aparelho esta pronto a funcionar.

17 Eliminar anomalias

As pequenas anomalias do aparelho podem ser eliminadas pelo prdprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
Técnica, consulte as informacdes sobre a eliminacdo de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

/\ AVISO - Risco de ferimentos! /A AVISO - Risco de choque elétrico!

As reparacdes indevidas s&o perigosas. As reparacdes indevidas s&o perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali- » As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados. zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén- » Para a reparacdo do aparelho s6 podem ser utiliza-
cia técnica. das pecgas sobresselentes originais.

» Se 0 cabo de alimentac&o deste aparelho sofrer al-
gum dano, devera ser substituido pelo fabricante ou
pela sua Assisténcia Técnica, ou por um técnico de-
vidamente qualificado para o efeito, para se evita-
rem situacdes de perigo.
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17.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e diagnéstico

O aparelho nao funci-
ona.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifigue o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifigue se a iluminagcdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-
cionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

Se a anomalia tiver sido Unica, a mensagem apaga-se.

Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisao a mensagem de erro.

— "Servico de Assisténcia Técnica", Pdgina 92

2,
v
3.

A porta nao esta bem fechada.
» Verifigue se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

No visor acende-se —°
e nao é possivel re-
gular o aparelho.

A protecao para criancas esta ativada.
» Prima -° até - se apagar.

A iluminacédo do inte-
rior do aparelho nao
funciona.

A lampada LED esta fundida.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

No visor pisca 12:00
e o simbolo ® esta
aceso.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Volte a acertar a hora.
— "Acertar a hora", Pdgina 83

O aparelho ndo esta
em funcionamento.
No visor surge o tem-
po de duracéo.

» Il n&o foi premido.
» Prima Pl

O micro-ondas néao
funciona.

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifigue se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

Pl ndo foi premido.
» Prima bl

As refeicbes aque-
cem mais lentamente
do que anteriormen-
te.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 73

Foi introduzida no aparelho uma quantidade de alimentos superior ao normal.

» Regule um tempo de duracdo mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estao mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O funcionamento do
micro-ondas & inter-
rompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho nao aque-
ce; os dois pontos
piscam no visor.

O modo de demonstragéo esta ativado nas regulacdes base.

1. Desligue o aparelho da corrente, desligando, por breves instantes, o disjuntor no quadro
elétrico.

Desative o modo de demonstragdo num espago de 3 minutos, nas regulacdes base

— Pdgina 84.

2.

Os simbolos relativos
ao deposito de agua

€ ao recipiente de re-
colha piscam continu-
amente.

Problema técnico

1. Certifique-se de que o depdsito de agua e o recipiente de recolha estéo inseridos por
completo no respetivo compartimento.

2. Se os simbolos continuarem a piscar continuamente, contacte o servico de apoio ao
consumidor.

Nota: Pode continuar a utilizar o aparelho, com excecao da fungéo de vapor.
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Avaria

Causa e diagndstico

O ar quente ou o va-
por escapa pela par-
te superior da porta.

N&o se trata de uma avaria. O ventilador de refrigeracao do aparelho esta em funcionamen-
to.
» Nenhuma agao necessaria.
O ventilador continua em funcionamento, por um curto periodo de tempo, mesmo apos
a operacao. O aparelho é protegido pelo ventilador contra um sobreaquecimento.

O ventilador de refri-
geracao continua a
funcionar apos a ope-
racao.

O aparelho tem de arrefecer apds a operacao.

» Nenhuma acao necessaria.
O ventilador continua em funcionamento, por um curto periodo de tempo, mesmo apos
a operacao. O aparelho é protegido pelo ventilador contra um sobreaquecimento.

O ventilador de refri-
geracao funciona
com a porta aberta.

O aparelho tem de arrefecer durante e apds a operacao.

» Nenhuma acgao necessaria.
Todas as funcdes de cozedura séo interrompidas quando se abre a porta.

O vapor nao é visivel
no modo de ar quen-
te circulante e no mo-
do combinado com
grelhador.

O vapor nao é visivel em todas as faixas de temperatura. Quanto mais quente, menos visi-
vel é o vapor.

» Nenhuma agao necessaria.

O recipiente de reco-
Iha esta vazio apds o
funcionamento a va-

por.

No funcionamento a vapor normal e no funcionamento combinado com vapor, a agua de
condensacao é recolhida pela placa de vidro no piso e pela calha apara-pingos cinzenta na
placa inferior. Nao cai no recipiente de recolha.
» Nenhuma agao necessaria.
O recipiente de recolha destina-se unicamente ao processo de enxaguamento e ao pro-
cesso de descalcificacdo, e ndo ao funcionamento a vapor normal e ao funcionamento
combinado com vapor.

Ha particulas de cal-
cario brancas no reci-
piente de recolha.

Durante o enxaguamento ou a descalcificacao, particulas finas de calcario desprendem-se
da caldeira.

1. Verifique a regulacédo da dureza da agua.
2. Realize a descalcificacado nos intervalos indicados.

» Descalcifique o aparelho da forma descrita no manual de instrugcdes do aparelho.

Consumo de agua re-
duzido no funciona-
mento combinado.
Nomeadamente no
funcionamento com-
binado com 3 fun-
coes.

No funcionamento combinado com vapor, nomeadamente no funcionamento combinado

com 3 funcgdes, pode suceder que, em parte, apenas uma pequena quantidade de vapor
seja utilizada. Deste modo, sera consumida apenas uma peqguena quantidade de agua do
depdsito de agua fresca.

» Nenhuma agéo necessaria.

17.2 Indicacdes no painel de indicacoes

Avaria

Causa e diagndstico

Surge no visor a
mensagem E0532

A sujidade no painel de comandos faz com que uma zona tatil esteja permanentemente ati-
va.

Desligue o aparelho.

Limpe o painel de comandos.

Torne a ligar o aparelho.

Se este erro se repetir imediatamente depois de ligar o aparelho, contacte o servigco de
apoio ao consumidor.

voen:

Surge no visor a
mensagem E5005

A funcao de vapor foi varias vezes ativada com o depdsito de agua vazio.

» Antes de voltar a utilizar o aparelho, certifique-se de que o depdsito de agua esta cheio
de agua fria e inserido por completo no respetivo compartimento.

» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.
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18 Eliminacao

Aqui fica a saber como eliminar corretamente apare-
Ihos usados.

18.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.
» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacao, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electrénicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
[

19 Servico de Assisténcia Técnica

Se tiver duvidas relativas a utilizacao, se nao lhe for
possivel eliminar uma anomalia no aparelho ou se for
necessario proceder a uma reparagéo, contacte a nos-
sa Assisténcia Técnica.

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
ndmero de produto (E-Nr.) e o nimero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€m anexo ou na nossa pagina web.

Este produto dispde de fontes de luz da classe de efi-
ciéncia energética D. As fontes de luz estdo disponi-
veis como peca de reposicédo e sé podem ser substi-
tuidas por pessoal especializado.

19.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e 0 nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com estes nime-
ros, quando abre a porta do aparelho.

€ 2

E-Nr: FD: ZNr.
\ |

Type

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

20 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulagdes adequadas, bem como
os melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

20.1 Como proceder da melhor forma

Aqui ficara a saber como proceder, passo a passo, pa-
ra tirar o0 maximo proveito das recomendacdes de re-
gulacéo. Recebera indicacbes a respeito de muitas re-
feicdes, com informacdes e dicas, para uma utilizagcéo
e regulacao ideais do aparelho.

Nota: O seu aparelho dispbe de regulacdes programa-
das para uma selecdo de pratos. Caso pretenda guiar-
se pelo aparelho, utilize o automatico de programas.

— "Sistema automatico de programas”, Pdgina 78

1. Antes da utilizacao, retire os recipientes de que nao
necessita do interior do aparelho.

2. Selecione um alimento a partir das recomendagoes
de regulacao.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
Utilize os recipientes e os acessorios indicados nas
recomendacdes de regulacao.
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Utilize recipientes e acessorios que sejam adequa-
dos ao tipo de preparacao.

— "Recipientes e acessorios adequados para micro-
ondas", Pdgina 72

Utilize os acessodrios originais do seu aparelho. Eles
estao perfeitamente adaptados ao interior do apare-
Iho e aos modos de funcionamento.

4. Dica: Caso pretenda confecionar quantidades dife-
rentes das indicadas nas tabelas, regule aproxima-
damente o dobro do tempo de duracdo para o do-
bro da quantidade.

Os valores de regulacao sao aplicaveis a introdu-
¢ao da refeicdo no interior frio do aparelho.
Determinados pratos requerem um pré-aguecimen-
to que esta indicado na tabela. Coloque o seu prato
e acessorio no interior do aparelho apenas apos o
pré-aguecimento.

Algumas receitas resultam melhor se forem confeci-
onadas em varias etapas. Estas estao indicadas na
tabela.



Se pretender preparar um prato sem seguir nenhu-
ma receita especifica, oriente-se por um prato se-
melhante da tabela. Encontra informacdes adicio-
nais nas sugestdes no final da tabela dos valores
de regulacao.

No modo de funcionamento com micro-ondas, regu-
le o tempo de duracdo mais longo e verifique o pra-
to apos o tempo de duracdo mais curto.

Quando cozinhar com vapor, certifique-se logo de
inicio se o depdsito de agua esta cheio.

Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacgdes de regulacao.
As indicacbes de temperatura e de tempo nas tabe-
las dependem da qualidade, da temperatura e das
caracteristicas dos alimentos. Por esse motivo, sao
indicadas zonas de regulacdo. Experimente primei-
ro os valores mais baixos. Se necessario, regule pa-
ra um valor mais elevado da préoxima vez.

5. Cologue o prato no interior do aparelho de acordo
com o nivel de insercao.

6. A\ AVISO - Risco de escaldadela!
Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor quen-
te. Dependendo da temperatura, o vapor pode nao
ser visivel.
» Abra a porta do aparelho com cuidado.
» Mantenha as criancas afastadas.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipien-

tes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar
0s recipientes ou acessorios do interior do apa-
relho.

Quando a refeicao estiver pronta, desligue o apare-
Iho.

20.2 Indicacoes de preparacao gerais

Respeite estas informacdes ao preparar todas as refei-
coes.

Formacao de condensacao

Quando prepara alimentos no interior do aparelho, po-
de formar-se la muito vapor de agua.

Uma vez que o seu aparelho é muito eficiente do pon-
to de vista energético, em funcionamento muito pouco
calor sai para o exterior. Devido a elevada diferenca
de temperatura entre o interior do aparelho e as partes
exteriores do mesmo, pode formar-se agua de conden-
sacao junto a porta do aparelho, ao painel de coman-
do ou as frentes dos mdveis adjacentes. A formacéao
de agua de condensacao é um fendmeno normal de
origem fisica.

Se pré-aquecer o aparelho ou abrir cuidadosamente a
respetiva porta, evitara a formagédo de condensagao.
Confecdes com auxilio de vapor ou com um tipo de
aquecimento a vapor exigem que se forme muito va-
por de agua no interior do aparelho. Limpe o interior
do aparelho quando este tiver arrefecido.

Formas

Para um resultado de cozedura ideal, recomendamos
a utilizacdo de formas escuras de metal.

Formas claras de aluminio, formas de ceramica e for-
mas de vidro prolongam o tempo de cozedura e 0s
bolos nao ficam uniformemente dourados.

Como obter bons resultados pt

Se desejar utilizar formas de silicone, verifique nas indi-
cacoOes do fabricante se sdo adequadas para o funcio-
namento a vapor e com micro-ondas e siga as indica-
¢des e receitas do fabricante. As formas de silicone
costumam ser mais pequenas do que as normais. As
quantidades e as indicacdes relativas a receita podem
variar.

Papel vegetal

Utilize apenas papel vegetal adequado para a tempera-
tura seleccionada. Corte o papel vegetal em excesso.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Ao abrir a porta do aparelho, forma-se uma corrente

de ar. O papel vegetal pode tocar nas resisténcias e

incendiar-se.

» Durante o pré-aguecimento e durante a confeccao,
nunca coloque papel vegetal solto no acessario.

» Corte o papel vegetal sempre a medida e coloque
sempre um recipiente ou uma forma em cima do
mesmo, para o segurar.

20.3 Dicas para uma confecao sem
acrilamida
A acrilamida é prejudicial a salde e surge quando pre-

para derivados de cereais e produtos de batata a tem-
peraturas muito elevadas.

Prato Dica

Avisos gerais m  QOptar por tempos de
cozedura tao curtos
quanto possivel

m  Toste os alimentos até
adquirirem um tom
dourado, ndo devem
ficar muito escuros.

= Utilize alimentos gran-
des e grossos. Estes
contém menos acrila-
mida.

Bolos e bolachas = Regule a temperatura
com ar quente circu-
lante para 180 °C, no
maximo.

m  Cubra os bolos e bola-
chas com ovo ou ge-
ma de ovo. Isto reduz
a formacéao de acrila-
mida.

Batatas fritas no forno = Disponha as batatas
fritas no tabuleiro de
modo uniforme e nu-
ma sé camada.

= N&o disponha mais de
400 g por tabuleiro,
para que as batatas
fritas nao figuem res-
sequidas.
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20.4 Sugestoes para descongelar e aquecer

Tenha em atencao estas sugestdes para obter bons
resultados ao descongelar e aquecer.

Preocupacao

Dica

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento deve es-
tar descongelado, quente
ou cozinhado.

Regule um tempo de du-
racdo mais prolongado.
Quantidades maiores e
0s cozinhados com uma
altura maior necessitam
de mais tempo.

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento nao deve
estar demasiado quente
nos bordos, mas deve es-
tar pronto no meio.

= Va4 mexendo o alimen-
to de vez em quando.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa e um tempo de
duracao mais longo.

Apds o descongelamen-
to, as aves ou peixe nao
devem estar apenas cozi-
dos por fora e ainda con-
gelados por dentro.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa.

= No caso de quantida-
des grandes, vire va-
rias vezes o produto a
descongelar.

O alimento n&o deve ficar
demasiado seco.

= Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa.

= Regule um tempo de
duracao mais curto.
Tape o alimento.
Adicione mais liquido.

20.5 Sugestoes para descongelar e aquecer

com micro-ondas

Se algo nao resultar ao descongelar ou aquecer com
0 micro-ondas, encontrara aqui sugestoes.

Preocupacao

Dica

Nao encontra indicacdes
de regulacéo para a
quantidade do cozinhado
que preparou.

Prolongue ou diminua o
tempo de cozedura.
Férmula empirica: dobro
da quantidade = quase o
dobro do tempo; metade
da quantidade = metade
do tempo

O alimento ficou demasia-
do seco.

= Diminua o tempo de
cozedura.
Ou:

m  Selecione uma potén-
cia de micro-ondas
mais baixa.

= Adicione mais liquido
e tape o alimento.
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Preocupacao

Dica

Apos o fim do tempo, o
seu alimento ainda néao
esta descongelado, quen-
te ou cozinhado.

Prolongue o tempo de co-
zedura.

Apods o fim do tempo de
cozedura, o seu alimento
esta demasiado quente
nos bordos mas no meio
ainda nao esta pronto.

= V& mexendo o alimen-
to de vez em quando.

= Regule, da proxima
vez, uma poténcia
mais baixa e um tem-
po de duracao maior.

Uma vez descongelada, a
sua ave ou carne come-
cou a ficar cozida por fo-
ra mas por dentro ainda
nao esta descongelada.

Da prdoxima vez, sele-
cione uma poténcia de
micro-ondas mais bai-
xa.

No caso de quantida-
des grandes, vire va-
rias vezes o produto a
descongelar.

20.6 Descongelacao automatica
O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ul-

tracongelados.

Descongelar alimentos

1. Cologue os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre a base no interior do aparelho.
Pode cobrir as partes delicadas com pequenos pe-
dacos de folha de aluminio, p. ex., pernas e asas
de frango ou rebordos gordos de assados. A folha
nao pode tocar nas paredes do aparelho.

2. Inicie o funcionamento.

A meio do tempo de descongelacdo pode retirar a

folha de aluminio.

3. Nota: Quando se descongela carne e aves produz-

se liquido.

O liguido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

4. Pelo meio, vire ou mexa 0s alimentos uma ou duas

vezes.

Vire pedagos grandes varias vezes.

5. Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-
mentos descongelados repousar a temperatura am-
biente durante cerca de 10 a 60 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A car-
ne pode ser processada, mesmo que uma peguena
parte no centro esteja congelada.
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Recomendacoes de regulacao para descongelar

Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode Poténciade Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas duracao em
mento emWwW min

Carne inteira, com e sem 0sso, Recipiente aberto 0 g 1. 180 1. 15’
800 g 2. 90 2. 15-25'
Carne inteira, com e sem 0sso, Recipiente aberto 0 1. 180 1. 15’
1000 g 2. 90 2, 25-35'
Carne inteira, com e sem 0SS0, Recipiente aberto 0 1. 180 1. 20°
1500 g 2. 90 2. 25-35'
Carne em pedacos ou fatias, Recipiente aberto 0 S 1. 180 1. 52
200 g 2. 90 2. 4-6°
Carne em pedacos ou fatias, Recipiente aberto 0 S 1. 180 1. 10?
500 g 2. 90 2. 5-10°
Carne em pedacos ou fatias, Recipiente aberto 0 S 1. 180 1. 102
800 g 2. 90 2. 10-152
Carne picada, mista, 200 g° Recipiente aberto 0 90 154
Carne picada, mista, 500 g* Recipiente aberto 0 = 1. 180 1.5"%

2. 90 2. 10-15"°
Carne picada, mista, 800 g* Recipiente aberto 0 =S 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Aves ou pedacos de aves, 600 g Recipiente aberto 0 1. 180 1. 5%7

2. 90 2. 10-15%7
Aves ou pedacgos de aves, Recipiente aberto 0 1. 180 1. 1087
1200 g 2. 90 2. 20-25%7
Pato, 2000 g Recipiente aberto 0 1. 180 1. 20"7

2. 90 2. 30-40"7
Ganso, 4500 g Recipiente aberto 0 S 1. 180 1. 30%7

2. 90 2. 60-80%"
Filete de peixe, posta de peixe Recipiente aberto 0 S 1. 180 1. 5°
ou fatias, 400 g 2. 90 2. 10-15°
Peixe inteiro, 300 g Recipiente aberto 0 1. 180 1. 3°

2. 90 2. 10-15°
Peixe inteiro, 600 g Recipiente aberto 0 1. 180 1. 8°

2. 90 2. 15-25°
Legumes, p. ex., ervilhas, 300 g  Recipiente aberto 0 S 180 10-15™
Legumes, p. ex., ervilhas, 600 g  Recipiente aberto 0 1. 180 1. 10"

2. 90 2. 9-15"
Fruta, p. ex., framboesas, 300 g  Recipiente aberto 0 180 7-10'%°
Fruta, p. ex., framboesas, 500 g  Recipiente aberto 0 S 1. 180 1.8'0°

2. 90 2.5-10'%°
Manteiga, descongelar, 125 g''  Recipiente aberto 0 = 920 6-8
Manteiga, descongelar, 250 g''  Recipiente aberto 0 1. 180 1.2

2. 90 2. 3-5
Pao, inteiro, 500 g Recipiente aberto 0 g 1. 180 1. 3°

2. 90 2. 10-15°

Virar varias vezes o alimento.

Ao virar, separe os pedacos de carne uns dos outros.
Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.

Ao virar, separar as partes descongeladas.

Virar, de vez em guando, o alimento.

Remova o liquido resultante da descongelagao.

Vire o alimento a cada 20 minutos.

Separe as partes descongeladas.

© Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
""Remover a embalagem por completo.

2 Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
¥ Separar os pedagos de bolo uns dos outros.

© O N O a b~ W N =
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Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode  Poténcia de Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas duracdao em

mento emW min

Pao, inteiro, 1000 g Recipiente aberto 0 B 1. 180 1. 5°
2. 90 2. 15-25°

Bolos, secos, p. ex., bolo de Recipiente aberto 0 90 10-15
massa batida, 500 g'*'®
Bolos, secos, p. ex., bolo de Recipiente aberto 0 1. 180 1.3
massa batida, 750 g'*® 2. 90 2. 10-15
Bolos, suculentos, p. ex. bolos Recipiente aberto 0 B 1. 180 1.5
de fruta, cheesecakes, 500 g'? 2. 90 2. 15-25
Bolos, suculentos, p. ex. bolos Recipiente aberto 0 = 1. 180 1.7
de fruta, cheesecakes, 750 g'? 2. 90 2. 15-25

" Virar vérias vezes o alimento.

Ao virar, separe 0s pedac¢os de carne uns dos outros.
Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.

Ao virar, separar as partes descongeladas.

Virar, de vez em quando, o alimento.

Remova o liquido resultante da descongelacéo.

Vire o alimento a cada 20 minutos.

Separe as partes descongeladas.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
""Remover a embalagem por completo.

© N o g b~ W N

2 Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.

3 Separar os pedagos de bolo uns dos outros.

20.7 Aquecer
O seu aparelho permite-lhe aquecer alimentos.

Aquecer alimentos ultracongelados

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessoérios do interior do aparelho.

1. Retire as refeicdes prontas da embalagem e colo-
que-as num recipiente adequado para micro-ondas.
2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

2

Os alimentos planos levam menos tempo a cozi-
nhar do que os mais altos. Nao amontoe os alimen-
tos.

Cubra os alimentos com uma tampa adequada, um
prato ou pelicula especial para micro-ondas.
Coloque o recipiente na base do aparelho.

Inicie o funcionamento.

Entretanto, vire ou mexa os alimentos 2 a 3 vezes.
Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-
mentos aquecidos repousar durante 2 a 5 minutos
a temperatura ambiente.

Recomendacoes de regulacao para aquecer alimentos ultracongelados

Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode  Poténcia de Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas duracdao em

mento emW min

Sopa, congelada, 400 g Recipiente fechado 0 B 600 8-15

Guisado, congelado, 500 g Recipiente fechado 0 600 8-13

Guisado, congelado, 1000 g Recipiente fechado 0 600 20-25

Menu, refeicdo confecionada, re- Recipiente fechado 0 B 600 11-15

feicdo pronta com 2-3 compo-

nentes, congelada, 300-400 g

Fatias ou pedacos de carne com Recipiente fechado 0 = 600 12171

molho, p. ex., carne de vaca es-
tufada, congelados, 500 g

1

Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

Cozinhar o alimento sem adicao de agua.
Va mexendo o alimento de vez em quando.

a A~ W N

Ao mexer, separar 0s pedacos de carne uns dos outros.

Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
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Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode  Poténcia de Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas duracao em

mento emW min

Fatias ou pedacos de carne com Recipiente fechado 0 S 600 25-30"

molho, p. ex., carne de vaca es-

tufada, congelados, 1000 g

Pratos de forno, p. ex., lasanha, Recipiente fechado 0 600 10-15

canelones, congelados, 450 g

Acompanhamentos, p. ex., arroz, Recipiente fechado 0 600 2-5

massa, congelados, 250 g°

Acompanhamentos, p. ex., arroz, Recipiente fechado 0 600 8-10

massa, congelados, 500 g°

Legumes, p. ex., ervilhas, broco- Recipiente fechado 0 S 600 8-10

los, cenouras, congelados,

300 @°

Legumes, p. ex.,, ervilhas, broco- Recipiente fechado 0 S 600 14-17

los, cenouras, congelados,

600 g°

Espinafres com natas, congela- Recipiente fechado 0 S 600 11-16°

dos, 500 g*

' Ao mexer, separar os pedagos de carne uns dos outros.

N

Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

Cozinhar o alimento sem adicdo de agua.

3
4
® V4 mexendo o alimento de vez em quando.

Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.

Aquecer alimentos

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicido retar-

dada. Ou seja, o liquido pode alcangar o ponto de

ebulicao sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.

Aconselha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que

ligeiramente. O liquido quente pode subitamente deitar

por fora e salpicar.

» Ao aquecer, coloqgue sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebulicdo retardada.

) &

ATENGCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

1. Retire as refeicdes prontas da embalagem e colo-
que-as num recipiente adequado para micro-ondas.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.
Os alimentos planos levam menos tempo a cozi-
nhar do que os mais altos. Nao amontoe os alimen-
tos.

3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada, um
prato ou pelicula especial para micro-ondas, caso
este procedimento esteja indicado na tabela.

4. Coloque o recipiente na base do aparelho.

Quando ativar a funcéo de vapor, coloque o prato
no tabuleiro de vidro no nivel 3 e encha o depdsito
de agua.

5. Inicie o funcionamento.

6. Entretanto, vire ou mexa varias vezes os alimentos.
Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

7. Controle a temperatura.

8. Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-
mentos aquecidos repousar durante 2 a 5 minutos
a temperatura ambiente.
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Recomendacoes de regulacao para aquecer

Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode Poténciade Nivelde Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas vapor duracdao em

mento emW min

Comida para bebés, Recipiente aberto 0 = 360 - 0,5-1,5%3

p. ex., biberdo de leite,

150 ml’

Bebidas, 200 ml* Recipiente aberto 0 = 1000 - 1-256

Bebidas, 500 ml* Recipiente aberto 0 1000 - 4-5%°

Sopa, 2 tigelas de 175 g Recipiente aberto 0 B 600 - 3-4

cada

Sopa, 4 tigelas de 175 g Recipiente aberto 0 S 600 - 6-8

cada

Carne ou pedacos de Recipiente fechado 0 = 600 - 7-10

carne com molho,

500 g’

Menu, refeicdo confecio- Recipiente aberto 0 SHA 360 3 9-14

nada, refeicao pronta

com 2-3 componentes,

400 g

Guisado, 400 g Recipiente fechado 3 B 600 - 6-8

Guisado, 800 g Recipiente fechado 0 S 600 - 8-11

Legumes, 150 g Recipiente aberto 3 EHE 360 3 3-5

Legumes, 300 g Recipiente aberto 3 EHE 360 3 4-7

' Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aquecer.
Verificar sempre a temperatura.

Colocar uma colher no copo.

Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Separar as fatias de carne umas das outras.

N

N o o b~ ow

20.8 Bolos, biscoitos e pao

Este aparelho permite-lhe cozer bolos, biscoitos e péo.
Para deixar levedar a massa, tape a tigela da massa
com pelicula ou um pano, cologue-a na base do interi-
or do aparelho e regule ar quente circulante 40 °C.

Indicacoes de preparacao para cozer em
combinacao com micro-ondas

= Ao cozer em combinacdo com micro-ondas, podera
reduzir consideravelmente o tempo de cozedura.

= Utilize recipientes resistentes ao calor e adequados
para micro-ondas.

= No modo combinado, pode utilizar formas metalicas
comuns.

IndicacOes de preparacao para cozer com
auxilio de vapor

= Alguns alimentos ficam mais estaladicos com o au-
xilio de vapor. Ficam com uma superficie mais
brilhante e nao ficam tdo secos.

» Encha o depdsito de agua até a marca “MAX”.
Quando toda a agua tiver sido consumida, o prato
continua a ser cozinhado com o tipo de aquecimen-
to regulado, sem adicao de vapor.
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Indicacoes de preparacao para produtos

ultracongelados

= Retire completamente a embalagem.

= Remova o gelo do alimento.
Nao utilize produtos ultracongelados cobertos de
gelo.

= Os produtos ultracongelados estao pré-cozidos em
parte de forma irregular. Mesmo depois de cozidos,
mantém um tom tostado irregular.

Indicacoes de preparacao para pao e paezinhos
ATENCAO!

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,
forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura
podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

= Ative a funcdo de vapor juntamente com o ar quen-
te circulante.

= (Os valores de regulacao para massas de pao apli-
cam-se quer a massas em tabuleiro quer a massas
em formas de bolo inglés.



Recomendacoes de regulacao para bolos em formas

Como obter bons resultados pt

Alimento Acessorio / recipien- Nivel de in- Tipo de Temperatura Poténciade Tempo de
te sercao aqueci- em °C micro-ondas duracao em
mento emW min
Bolo de massa bati- Forma Bundt, forma 160-170 - 60-80'
da, simples redonda baixa com
abertura ou forma de
bolo inglés
Bolo de massa bati- Forma Bundt, forma 150-160 - 60-70'
da, fino, p. ex., bolo redonda baixa com
de areia abertura ou forma de
bolo inglés
Bolo de nozes Forma de mola com = 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Base de tarte de Forma de tarte 160-170 - 35-45
massa batida
Pao de 16, 3 ovos Forma de mola com 160-170 - 40-50
@ 26 cm
Tarte de fruta ou tarte Forma de mola com s 150-160 360 40-50'
de queijo fresco bati- @ 26 cm
do, de massa que-
brada
Bolo de fruta fino, de  Forma de mola ou = 170-190 90 30-45
massa batida forma redonda alta
com abertura
Tartes salgadas, Forma de mola com M= 160-180 90 50-70
p. ex., quiche ou tarte @ 26 cm
de cebola
' Deixe repousar o bolo no forno durante aprox. 20 minutos.
Recomendacoes de regulacao para bolos no tabuleiro
Alimento Acessorio / re- Niveldein- Tipode Temperatura Poténcia de Nivel de Tempo de
cipiente sercao aqueci- em °C micro-ondas vapor duracéao
mento emW em min
Bolo de massa Tabuleiro de vi- 2 160-170 - - 30-40
batida com co- dro
bertura seca
Bolo Iévedo Tabuleiro de vi- 1 160-170" - - 30-45
com cobertura  dro
humida, p. ex.
massa léveda
com Crumble
de maca
Tranca leveda- Tabuleiro de vi- 1 EHE 170-180" - 3 35-45
dacom500g dro
de farinha
Strudel com re- Tabuleiro de vi- 1 EHE 180-200 - 2 40-50
cheio de fruta, dro
pré-confeciona-
do, congelado
Pizza Tabuleiro de vi- 2 210-230 - - 25-35

dro

' Pré-aqueca o aparelho.

99



pt Como obter bons resultados

Alimento Acessorio/ re- Nivelde in- Tipode  Temperatura Poténciade Nivelde Tempo de
cipiente sercao aqueci- em °C micro-ondas vapor duracao
mento emW em min
Pizza, pré-con- Grelha 2 FHs 180-190 180 - 8-15
fecionada, con-
gelada
Baguete de piz- Grelha 2 EHE 190-210 180 - 12-15
za, pré-confeci-
onada, congela-
da
' Pré-aqueca o aparelho.
Recomendacoes de regulacao para bolos pequenos e bolachas
Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipo de Temperatura Tempo de
sercao aqueci- em °C duracao em
mento min
Bolachas Tabuleiro de vidro 2 150-170 20-35
Suspiros Tabuleiro de vidro 2 100 90-120
Macarons Tabuleiro de vidro 2 110 35-45
Folhados Tabuleiro de vidro 2 170-180 35-45
Recomendacodes de regulacao para pao e paezinhos
Alimento Acessorio / recipien- Nivel de in- Tipo de Temperatura Poténcia Nivel de Tempo de
te sercao aqueci- em °C do gre- vapor duracao em
mento lhador min
P&o, 1 kg Tabuleiro de vidro 1 LA 1. 230' 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200"  2.- 2. - 2. 30-45
Pao, 1,5 kg Forma de bolo inglés 0 teHE 1. 230' 1. - 1.3 1. 10-15
2.200-210"  2.- 2. - 2. 40-50
P&ezinhos, Tabuleiro de vidro 1 EHE 200-210' - 3 25-35
p. ex. paezi-
nhos de trigo
Pao de forma, Grelha 3 O - 3 - 3-6
12 fatias
Pao de forma, Grelha 3 O - 3 - 3-6
4 fatias
Tostas, gratina- Grelha 3+1 il - 3 - 8-10
das, 2-4 fatias +
Tabuleiro de vidro
' Pré-aqueca o aparelho.
Sugestoes para cozer bolos Preocupacéo Dica

Se algo nao resultar ao cozer bolos, encontrara aqui
sugestoes.

Dica
= Verifigue se a forma

esta limpa por fora.
Altere a posicédo da

Preocupacao

Véem-se faiscas entre a
forma e a grelha.

Como saber se o bolo ja

esta cozido.

Espete um palito na
parte mais alta do bo-
lo.

Se nao vier massa
agarrada ao palito,
quer dizer que o bolo
esta pronto.

forma no interior do
aparelho.

Continue a cozer sem
micro-ondas e prolon-
gue a duracdo da co-
zedura.
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Preocupacao

Dica

Preocupacao Dica

O seu bolo afunda.

Respeite os ingredien-
tes e as instrucdes de
preparacdo indicados
na receita.

Utilize menos liquido.
Ou:

Reduza a temperatura
de cozedura em

10 °C e prolongue o
tempo de cozedura.

O seu bolo cresceu muito
Nno mMeio e pouco nas bor-
das.

Unte apenas o fundo
da forma de mola.
Desenforme o bolo
cuidadosamente com
uma faca depois de
cozer.

Os seus bolos pequenos
colam-se uns aos outros
durante a cozedura.

Crie um espaco de
aprox. 2 cm a volta de
cada bolo.

Desta forma, os bolos
tém espaco suficiente
para crescerem e tos-
tarem a toda a volta.

O seu bolo esta, na totali-
dade, muito claro.

Verifigue o nivel de in-
Sercao e o0 acessorio.
Aumente a temperatu-
ra de cozedura.

Ou:

Prolongue o tempo de
cozedura.

O seu bolo em forma ou
caixa fica muito escuro.

Coloque a forma ao
centro.

O seu bolo esta muito es-
curo.

Reduza a temperatura
de cozedura e prolon-
gue o tempo de coze-
dura.

O seu bolo nao ficou uni-
formemente tostado.

Reduza a temperatura
de cozedura.

Corte o papel vegetal
em excesso.

Coloque a forma ao
centro.

Forme bolos peque-
nos do mesmo ta-
manho e espessura.

O seu bolo ainda ndo fi- = Reduza a temperatura
cou bem cozido por den- de cozedura e prolon-
tro. gue o tempo de coze-
dura.
= Adicione menos liqui-
do.
Nos bolos com cobertura
humida:
m  Coza previamente a
massa da base.
= Polvilhe o fundo cozi-
do com améndoas ou
péao ralado.
»  Cologue a cobertura
no fundo.

O seu bolo ndo desenfor- ® Depois de cozer, deixe
ma depois de virar a for- arrefecer o bolo duran-
ma. te 5 a 10 minutos.

m  Descole cuidadosa-
mente as bordas do
bolo com uma faca.

= Vire novamente o bolo
e cubra a forma varias
vezes com um pano
humido e frio.

m  Da préxima vez que
cozer, unte a forma e
polvilhe com pao rala-
do.

20.9 Suflés e gratinados
Este aparelho permite-lhe preparar suflés e gratinados.

Indicacoes de preparacao para suflés e

gratinados

m O estado de cozedura de um suflé depende do ta-
manho do recipiente e da altura do suflé. Para
suflés e gratinados, recomenda-se utilizar uma for-
ma para gratinar de 4 a 5 cm de altura. Em reci-
pientes estreitos e altos, os alimentos demoram
mais tempo a cozer e ficam mais escuros na parte
de cima.

= Utilize recipientes resistentes ao calor e adequados
para micro-ondas.
Siga os niveis do tabuleiro indicados.
Deixe repousar suflés ou gratinados no forno desli-
gado durante 5 minutos.

Recomendacoes de regulacao para suflés e gratinados

Alimento Acessorio / recipien- Nivel de in- Tipo de Temperatura Poténciade Tempo de
te sercao aqueci- em °C micro-ondas duracdo em
mento emW min
Suflés doces, p. ex.,, Forma para gratina- 0 FH+= 130-150 180 25-35

suflé de queijo fresco dos

batido com fruta,
1,5 kg
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Alimento Acessorio / recipien- Nivel de in- Tipo de Temperatura Poténciade Tempo de

te sercao aqueci- em °C micro-ondas duracdo em
mento emW min

Suflés salgados a ba- Forma para gratina- 0 FH+E 180-190 600 12-17

se de ingredientes dos

cozinhados, p. ex.,

massa gratinada,

1 kg

Suflés salgados a ba- Forma para gratina- 0 NS 170-180 600 20-30

se de ingredientes dos

crus, p. ex., massa
gratinada, 1,1 kg

20.10 Aves, carne e peixe
Este aparelho permite-lhe preparar aves, carne e peixe.

IndicacGes de preparacéo para cozinhar no
recipiente

A AVISO - Risco de ferimentos!

Quando se coloca um recipiente de vidro quente sobre

uma base fria ou humida, o vidro pode quebrar.

» Colocar os recipientes de vidro quentes sobre uma
base seca.

= Utilize apenas recipientes apropriados para a sua
utilizagao.
Os recipientes mais indicados s&o os de vidro.
Verifigue se o recipiente que escolheu cabe no inte-
rior do aparelho.

®»  As assadeiras reluzentes de aco inoxidavel ou alu-
minio ndo sdo adequadas para a utilizagcdo com mi-
cro-ondas.
Na utilizagdo convencional, as assadeiras reluzen-
tes refletem o calor como um espelho e sdo, por is-
S0, apenas parcialmente adequadas.
Aves, carne e peixe cozem mais lentamente e co-
ram menos.
Para cozinhar de forma convencional, utilize uma
temperatura mais elevada e um tempo de cozedura
mais prolongado.

= Respeite as instrucdes do fabricante relativas ao
Seu recipiente.

Recipiente aberto

= Para preparar aves, carne e peixe, é preferivel utili-
zar uma assadeira alta.
Cologue a forma na base do aparelho.
Caso use a adicao de vapor, utilize um recipiente
aberto.

= Se nao tiver um recipiente adequado, utilize o tabu-
leiro de vidro.

Recipiente fechado

m  Certifigue-se de que a tampa cabe e fecha bem.
= Cologue o recipiente sobre a grelha.

IndicacOes de preparacao para cozer a fogo

lento em combinacdao com micro-ondas

= Ao cozer a fogo lento em combinacdo com micro-
ondas, podera reduzir consideravelmente o tempo
de cozedura.
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= Na preparagdo com micro-ondas, o tempo de coze-
dura depende do peso total.
Caso pretenda preparar uma quantidade diferente
da indicada, podera orientar-se pelo principio: "Para
o dobro da quantidade necessita aproximadamente
do dobro do tempo de cozedura".

= Utilize recipientes resistentes ao calor e adequados
para micro-ondas.

= As assadeiras de metal ou um "Rémertopf" (assa-
deira em barro com tampa) sdo adequados apenas
para cozinhar sem micro-ondas.

Indicacoes de preparacao para cozer a fogo
lento com auxilio de vapor

= Alguns alimentos ficam mais estaladigos com o au-
xilio de vapor. Ficam com uma superficie mais
brilhante e ndo ficam tao secos.

Nao tape os recipientes.

Utilize recipientes resistentes ao calor e ao vapor.
Ligue o auxilio de vapor tal como é indicado na ta-
bela dos valores de regulacéo.

» Encha o depdsito de agua até a marca “MAX”.
Quando toda a agua tiver sido consumida, o prato
continua a ser cozinhado com o tipo de aguecimen-
to regulado, sem adicao de vapor.

IndicacOes de preparacao para cozinhar a vapor
no recipiente para cozinhar a vapor

= Por oposi¢cdo ao auxilio de vapor, a funcao cozinhar
a vapor permite cozinhar a carne conservando 0s
nutrientes, mas néo forma crosta. A carne fica espe-
cialmente suculenta.

= Para um sabor alternativo, pode saltear pecas de
carne antes de as cozinhar a vapor, para reduzir o
tempo de cozedura. As pecas maiores precisam de
mais tempo de cozedura. As pecas de carne nédo
precisam de ser viradas.

m  Para cozinhar aves, peixe ou carne a vapor, colo-
que os alimentos no recipiente para cozinhar a va-
por dentro do tabuleiro de vidro e insira-0s no nivel
3.

= Encha o depdsito de agua até a marca “MAX”. Se o
depdsito de agua ficar vazio durante o funciona-
mento, este é interrompido. No visor aparecera uma
indicacao a alertar para esse facto.

Indicacoes de preparacao para grelhar

= Mantenha a porta do aparelho fechada com o
grelhador em funcionamento. Nunca grelhe com a
porta do aparelho aberta.



m  Cologue os alimentos a grelhar diretamente sobre a
grelha. Insira adicionalmente o tabuleiro de vidro
por baixo da grelha. As gotas de gordura sao re-
colhidas.

m  Se possivel, escolha grelhados que tenham um pe-
SO e uma espessura idénticos. Deste modo, alou-
ram uniformemente e ficam suculentas.

m \ire as pecas a grelhar com uma pin¢a para grelha-
dos. Se espetar um garfo na carne, esta perde suco
e ficara seca.

= A carne s6 deve ser temperada com sal depois de
grelhada. O sal retira a agua a carne.

Nota: As resisténcias do grelhador ligam e desligam
constantemente, isso € normal. A frequéncia com que
isto acontece depende da poténcia do grelhador regu-
lada.

Pode haver producdo de fumo enquanto grelha.

Valores de regulacao recomendados

m  (Os valores de regulacédo sao aplicaveis a intro-
ducao de aves, carne ou peixe acabados de sair do
frigorifico, sem recheio e prontos a assar no interior
frio do aparelho.

= Na tabela encontra informacdes sobre pratos de
aves, carne e peixe com sugestdes de peso. Se
pretender preparar uma ave, carne ou peixe mais
pesados, utilize obrigatoriamente a temperatura
mais baixa. No caso de ter varias pecas para assar,
oriente-se pelo peso da peca mais pesada a fim de
determinar o tempo de cozedura. Cada pega deve
ter aproximadamente o0 mesmo peso.

m  Se possivel, escolha grelhados que tenham um pe-
SO e uma espessura idénticos. Deste modo, alou-
ram uniformemente e ficam suculentas.

= Quanto maior for uma ave, carne ou peixe, tanto
mais baixa é a temperatura e, em consequéncia,
tanto maior o tempo de cozedura.

m  Se constar da tabela dos valores de regulacao, vire
as aves, 0 peixe € a carne.

Indicacoes de preparacao para aves

= Em caso de pato ou ganso, pique a pele por baixo
das asas. Assim, a gordura pode escorrer.

= D& uns cortes na pele do peito de pato.

Recomendacoes de regulacao para aves

Como obter bons resultados pt

= N3ao vire o peito de pato.
= Ao virar aves, certifique-se de que, primeiro, o lado
do peito ou da pele fica virado para baixo.

Indicacdes de preparacao para carne

= Unte a vontade a carne magra com gordura ou re-
cheie-a com tiras de bacon.

= Para assar carne magra, adicione um pouco mais
de liquido. No recipiente de vidro, o fundo do reci-
piente tem de ficar ligeiramente coberto.

= D& uns cortes em cruz num courato.

Quando o assado estiver pronto, deixe-o repousar

ainda durante mais 10 minutos, com o interior do

aparelho fechado e desligado. Deste modo, o0 suco
da carne ficara mais bem distribuido. Envolva o as-
sado em folha de aluminio. No tempo de cozedura
indicado ndo esta contemplado o tempo de repou-
so recomendado. )

= E mais confortavel assar e estufar num recipiente. E
mais facil retirar o recipiente com o assado do inte-
rior do aparelho e preparar o molho diretamente no
recipiente.

= A quantidade do liquido depende do tipo de carne,
do material do recipiente e da utilizacdo ou néo de
uma tampa. Se preparar carne numa assadeira de
metal escura ou esmaltada, é necessario deitar
mais liquido do que se fosse num recipiente de vi-
dro.

m  Durante o assado, o liquido evapora do recipiente.
Se necessario, deite mais liquido com cuidado.

m  Deve existir um espacgo de, pelo menos, 3 cm entre
a carne e a tampa. O volume da carne pode au-
mentar.

®m  Para estufar, pode ser necessario saltear a carne
antes. Acrescente agua, vinho, vinagre ou outro li-
quido semelhante ao estufado. O fundo do recipien-
te tem de ficar coberto até uma altura de 1-2 cm.

Indicacoes de preparacao para peixe

= NAao precisa virar um peixe inteiro.

m  Se quiser cozinhar peixe sobre a grelha, unte-a pre-
viamente com um pouco de 6leo para que depois
seja mais facil soltar o peixe.

m  Sabera que o peixe esta cozinhado, se a barbatana
dorsal se soltar facilmente.

Alimento Acessorio / reci- Nivelde Tipode Temperatu- Potén- Poténciade Nivel de Tempo de

piente insercao aqueci- raem °C ciado micro-ondas vapor duracao
mento gre- emW em min
lhador

Frango, intei-  Recipiente fe- 0 B - - 600 - 25-35'

ro, cozido, chado

1,3 kg

Frango, intei-  Recipiente aber- 0 E+HEHE 190 - 360 3 40-45%34

ro, assado, to

1,3 kg

' Vire os alimentos apds 1/2 do tempo total.
Cologue com a parte do peito virada para cima.
Nao virar o alimento.

Deixe repousar durante 5 minutos.

Pique a pele.

Cologue com a parte da pele virada para cima.
Utilize um recipiente alto e aberto.

N
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Alimento Acessorio / reci- Nivelde Tipode Temperatu- Potén- Poténciade Nivel de Tempo de
piente insercdo aqueci- raem °C ciado micro-ondas vapor duracao
mento gre- emW em min
Ihador
Pedagos de Recipiente aber- 0 EHE 190 - 180 - 20-35563
frango, p. ex., to
um quarto de
frango, 800 g
Peito de pato, Grelha 3+2 CHEHE - 3 180 3 10-12%3
500 g +
Tabuleiro de vi-
dro
Peito de gan-  Recipiente aber- 0 = - 2 180 - 30-40"°
SO, pernas de to
ganso,
700-900 g
' Vire os alimentos apds 1/2 do tempo total.
2 Cologue com a parte do peito virada para cima.
® N4o virar o alimento.
* Deixe repousar durante 5 minutos.
® Pique a pele.
5 Cologue com a parte da pele virada para cima.
7 Utilize um recipiente alto e aberto.
Recomendacoes de regulacao para carne
Alimento Acessorio / reci- Nivelde Tipode Temperatu- Potén- Poténciade Nivel de Tempo de
piente insercdo aqueci- raem °C ciado micro-ondas vapor duracio
mento gre- emW em min
Ihador
Carne de vaca Recipiente fe- 0 EHE 160-170 - 180 - 80-90
para estufar, chado
1 kg
Rosbife, mal  Recipiente aber- 0 EHE 180-190 - 180 - 30-40"2
passado, to
1,5 kg
Bifes de vaca, Grelha 3+1 i 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
2-3cmde es- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
pessura, 2-3 Tabuleiro de vi-
pecas, 200 g dro
cada
Carne de por- Recipiente aber- 0 FE+H&EHE 170-180 - 360 3 25-35°
Cco sem coura- to
to, p. ex., ca-
chaco, 750 g
Carne de por- Recipiente aber- 0 EHEHE  170-80 - 180 3 60-80*2
Cco com coura- to
to, p. ex., pa,
1 kg®
Lombo de por- Recipiente aber- 0 EFHs 180-190 - 180 - 35-407?
co 500-600 g to
Bifes do ca- Grelha 3+1 O 1.- 1.2 1. - 1.- 1. 15-20
chaco de por- + 2.- 2.2 2.- 2.- 2.10-15

co, 2-3 cm de
espessura, 2-3
unidades,

120 g cada

Tabuleiro de vi-
dro

1

A 0N

Vire os alimentos apds 1/2 do tempo total.
No fim, deixe repousar 10 minutos.

Dé uns cortes no courato.
Nao virar o alimento.
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Alimento Acessorio / reci- Nivelde Tipode Temperatu- Potén- Poténciade Nivel de Tempo de

piente insercao aqueci- raem °C ciado micro-ondas vapor duracio
mento gre- em W em min
lhador

Salsichas gre- Grelha 3+1 i 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

lhadas 4-6 pe- + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 510

cas, 150 g ca- Tabuleiro de vi-

da dro

Rolo de carne Recipiente aber- 0 EHEHE 190 - 360 3 15-202

picada, 750 g to

' Vire os alimentos apds 1/2 do tempo total.
2 No fim, deixe repousar 10 minutos.

3 Dé& uns cortes no courato.

4 N&o virar o alimento.

Recomendacoes de regulacao para peixe

Alimento Acessorio / reci- Nivelde Tipode Temperatu- Potén- Poténciade Nivel de Tempo de
piente insercdo aqueci- raem °C ciado micro-ondas vapor duracao
mento gre- emW em min
lhador
Filete de pei- Tabuleiro de vi- 3 B - - - 3 15-17
xe, fresco 400 dro

9

+

Recipiente para
cozinhar a vapor

Pedacos de fi- Recipiente fe- 3 = - - - 3 18-20
letes de peixe chado
400 g, conge-
lados
Pedacos de fi- Tabuleiro de vi- 3 = - - - 3 23-25
letes de peixe dro
800 g, conge- +
lados Recipiente para
cozinhar a vapor
Filete de pei- Recipiente aber- 0 C+A - 3 600 - 10-15
xe, gratinado, to
500 g
Postas de pei- Grelha 3+1 - 3 - - 8-12
xe, 2-3 unida- +
des, 150 g ca- Tabuleiro de vi-
da dro
Peixe, inteiro,  Tabuleiro de vi- 3 B - - - 3 18-22
p. ex. trutas, dro
2-3 unidades, +
300 g cada Recipiente para
cozinhar a vapor
Dicas para assar e estufar Preocupacédo Dica
Se algo nao resultar ao assar ou estufar, encontrara O seu assado ficou de- = Verifique se estd sele-
aqui sugestoes. masiado seco. cionado o nivel correto
- - do tabuleiro.
Preocupacao Dica ®  Selecione uma tempe-
O seu assado ficou de- m  Verifique se esta sele- ratura mais baixa.
masiado escuro e a pele cionado o nivel correto = Reduza a duragdo do
esta queimada em alguns do tabuleiro. assado.
pontos. = Selecione uma tempe-

ratura mais baixa.
= Reduza a duracdo do
assado.
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Preocupacao Dica
A crosta do seu assado = Aumente a temperatu-
ficou muito fina. ra.

Ou:

m Apds o fim da duragao
do assado, ligue bre-
vemente o grelhador.

O molho do seu assado = Escolha um recipiente
queimou-se. mais pequeno.
= Acrescente mais liqui-
do ao assar.

O molho do seu assado ® Para que mais liquido
ficou demasiado claro e evapore, escolha um
aguado. recipiente maior.
= Acrescente menos li-
quido ao assar.

Ao estufar carne, esta fica
esturricada.

Verifique se o recipien-
te tem uma tampa
adequada e se veda
bem.

Reduza a temperatura.
Acrescente liquido ao
estufar.

20.11 Legumes e acompanhamentos

Este aparelho permite-lhe preparar legumes e acompa-

nhamentos.

Indicacoes de preparacao para o micro-ondas

= Utilize recipientes fechados proprios para micro-on-

das.

Utilize um recipiente alto com tampa para cozer
arroz e adicione a quantidade de agua indicada na
tabela.

IndicacOes de preparacao para cozinhar a vapor

Para cozinhar a vapor, utilize o tabuleiro de vidro e
O recipiente para cozinhar a vapor.

Tenha atencdo aos tamanhos das pecas indicados
na tabela dos valores de regulacdo. No caso de
pecas mais pequenas, o tempo de cozedura dimi-
nui; no caso de pecgas maiores, aumenta.

A qualidade e o grau de maturidade também in-
fluenciam o tempo de cozedura. Portanto, os valo-
res de regulacdo especificados sdo meramente in-
dicativos.

Distribua sempre os alimentos uniformemente no
recipiente. Se os alimentos ficarem dispostos em
camadas irregulares, nao ficam uniformemente co-
zinhados.

Nao disponha os alimentos sensiveis a pressdo em
camadas muito altas no recipiente para cozinhar a
vapor.

Encha o depdsito de agua até a marca “MAX”. Se o
depdsito de agua ficar vazio durante o funciona-
mento, este é interrompido. No visor aparecera uma
indicacéo a alertar para esse facto.

Indicacoes de preparacao para couscous

Acrescente agua ou liquido na proporgéo indicada.
Para uma proporcéo de 1:2, adicione, p. ex.,
200 ml de liquido para cada 100 g de couscous.

Recomendacoes de regulacao para legumes e acompanhamentos

Acessorio / re-
cipiente

Alimento
sercao

Nivel de in- Tipo de
aqueci-
mento

Temperatura Poténcia de
em °C

Nivelde Tempo de
micro-ondas vapor duracido em
emW min

Alcachofras, in- Tabuleiro de vi- 3 B
teiras, frescas  dro

+

Recipiente para

cozinhar a va-

por

- 3 35-40

Espinafres, fres- Tabuleiro de vi- 3 B
cos, 250 g dro

+

Recipiente para

cozinhar a va-

por

Couve-flor, intei- Tabuleiro de vi- 2 B
ra, fresca dro

+

Recipiente para

cozinhar a va-

por

28-35

' V4 mexendo o alimento de vez em quando.
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Alimento Acessorio / re- Nivel de in- Tipo de Temperatura Poténciade Nivelde Tempo de

cipiente sercao aqueci- em °C micro-ondas vapor duracao em

mento emW min

Brocolos, intei- Tabuleiro de vi- 2 B - - 3 20-23
ros, frescos, dro
500 g +

Recipiente para

cozinhar a va-

por
Raminhos de Tabuleiro de vi- 3 - - 3 14-16
brdcolos, con-  dro
gelados, 500 g +

Recipiente para

cozinhar a va-

por
Legumes, fres- Recipiente fe- 0 S - 600 - 6-10°
cos, 250 g chado
Legumes, fres- Recipiente fe- 0 S - 600 - 10-15"
cos, 500 g chado
Macarocas de  Tabuleiro de vi- 3 = - - 3 25-35
milho, frescas, dro
2 unidades +

Recipiente para

cozinhar a va-

por
Mistura de le- Tabuleiro de vi- 3 B - - 3 12-15
gumes, conge- dro
lados, 250 g +

Recipiente para

cozinhar a va-

por
Cenouras, em  Tabuleiro de vi- 3 = - - 3 18-20
rodelas cozidas dro
ao vapor, +
500 ¢ Recipiente para

cozinhar a va-

por
Rodelas de Tabuleiro de vi- 3 B - - 3 10-12
alho francés, dro
frescas, 500 g +

Recipiente para

cozinhar a va-

por
Feijao-verde Tabuleiro de vi- 3 B - - 3 18-20
fresco, 500 g dro

+

Recipiente para

cozinhar a va-

por
Beterraba, intei- Tabuleiro de vi- 3 = - - 3 50-60
ra, 500 g dro

+

Recipiente para

cozinhar a va-

por
Espargos, ver-  Tabuleiro de vi- 3 & - - 3 10-15

des, 250 g

dro

+

Recipiente para
cozinhar a va-
por

' V4 mexendo o alimento de vez em quando.
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Alimento Acessorio / re- Nivel de in- Tipo de Temperatura Poténciade Nivelde Tempo de
cipiente sercao aqueci- em °C micro-ondas vapor duracdo em
mento emW min
Curgete em ro- Tabuleiro de vi- 3 B - - 3 12-14
delas, cozida dro
ao vapor, +
500 g Recipiente para
cozinhar a va-
por
Batatas, corta- Tabuleiro de vi- 3 - - 3 28-30
das em quar- dro
tos, 250 g +
Recipiente para
cozinhar a va-
por
Batatas, corta- Tabuleiro de vi- 3 B - - 3 30-32
das em quar- dro
tos, 500 g +
Recipiente para
cozinhar a va-
por
Batatas, corta- Tabuleiro de vi- 3 - - 3 32-35
das em quar-  dro
tos, 750 g +
Recipiente para
cozinhar a va-
por
Batatas fritas,  Tabuleiro de vi- 2 190-210 - - 30-40
congeladas dro
Batatas Rosti,  Tabuleiro de vi- 2 190-210 - - 25-35
congeladas dro
Croquetes, con- Tabuleiro de vi- 2 190-210 - - 25-35
gelados dro
Arroz, 125 g+ Recipiente fe- 0 - 1. 600 1. - 1. 4-6
300 ml de agua chado 2. 180 2. - 2. 12-15
Arroz, 250 g + Recipiente fe- 0 - 1. 600 1.- 1. 6-8
500 ml de agua chado 2. 180 2. - 2. 15-18
Couscous, 1:2 Tabuleiro de vi- 3 = - - 3 3-10
dro
' V4 mexendo o alimento de vez em quando.
20.12 Sobremesas
Este aparelho permite-lhe preparar sobremesas.
Indicacoes de preparacao para arroz doce
= Adicione leite na proporc¢ao indicada. Para uma pro-
porcao de 1:2,5, adicione, p. ex., 250 ml de leite
para cada 100 g de arroz doce.
Recomendacoes de regulacao para sobremesas
Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode Poténciade Nivelde Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas vapor duracao em
mento emW min
Flan Caramel Tabuleiro de vidro 3 B - 3 40-50
+
Miniformas para suflés
Bolinhos de massa Tabuleiro de vidro 3 B - 2 20-25

' Adicione leite na proporgéo indicada.

2 Va mexendo o alimento de vez em quando.
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Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode Poténciade Nivelde Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas vapor duracao em

mento emW min

Arroz doce 1:2,5' Tabuleiro de vidro 3 B - 3 30-40

Fruta, compota, 500 g Tabuleiro de vidro 3 - 3 9-12

Pipocas de micro-ondas, Recipiente fechado 0 S 600 - 3-5

1 sacode 100 g

Doces, p. ex., pudim, ins- Recipiente fechado 0 S 600 - 6-82

tantaneo, 500 ml

' Adicione leite na proporgéo indicada.
2 Va mexendo o alimento de vez em quando.

20.13 Refeicoes de teste "
Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de
ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de -

acordo com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC

60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

Cozer "

Respeite estas informacdes ao cozer refeicdes de tes-
te.

Recomendacoes de regulacao para cozer

As recomendacdes de regulacao aplicam-se a in-
sercao dos alimentos no aparelho n&o pré-aqueci-
do.

Respeite as indicacgbes relativas ao pré-aguecimen-
to contidas nas recomendagdes de regulagao. Os
valores de regulagao nao preveem o preaguecimen-
to rapido.

Para cozer, comece por utilizar a temperatura mais
baixa.

Cologue as formas sobre a grelha.

Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipo de Temperatura Tempo de
sercao aqueci- em °C duracao em
mento min
Biscoitos Tabuleiro de vidro 2 160-170 30-35
Bolinhos Tabuleiro de vidro 2 160-170' 20-25
Pao de 16 de agua Forma de mola com @ 26 cm 1 160-170 40-50
Bolo de macéa coberto Forma de mola com @ 20 cm 2 170-190 80-100

' Pré-aqueca o aparelho durante 5 minutos.

Preparagcao com micro-ondas

Respeite estas informacdes ao preparar refeicdes de
teste com o micro-ondas.

Utilize recipientes resistentes ao calor e adequados pa-
ra micro-ondas.

Recomendacodes de regulacio para descongelar com micro-ondas

Alimento

Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode  Poténcia de Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas duracdao em
mento em W min
Descongelar carne, 500 g Recipiente aberto 0 5 1. 180 1.7
2. 90 2.8-12
Recomendacoes de regulacdo para cozinhar com micro-ondas
Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode  Poténcia de Tempo de
sercao aqueci- micro-ondas duracao em
mento emW min
Doce de ovos, 1000 g Recipiente aberto 0 S 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Pao de 16, 475 g Recipiente aberto 0 600 8-10
Bolinhos de carne, 900 g Recipiente aberto 0 S 600 20-25
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Recomendacdes de regulacido para cozinhar em combinag¢dao com micro-ondas

Alimento Acessorio /re- Niveldein- Tipode Temperatura Poténcia Poténciade Tempo de

cipiente sercao aqueci- em °C do grelha- micro-ondas duracao
mento dor emW em min

Gratinado de Recipiente 0 = - 1 360 25-32

batata aberto

Bolos, 700 g Recipiente 1 = 190-200 - 180 20-27
aberto

Frango Recipiente 0 EHE 190 - 360 30-45"23
aberto

' Coloque com a parte do peito virada para baixo.
2 Utilize um recipiente alto sem tampa.
% Vire os alimentos apds 1/2 do tempo total.

Cozinhar a vapor

Respeite estas informac¢des ao cozinhar a vapor refei-
coes de teste.

Recomendacoes de regulacao para cozinhar a vapor

Insira o tabuleiro de vidro com o recipiente para cozi-
nhar a vapor no nivel 3.

Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipode Nivelde Tempo de
sercao aqueci-  vapor duracéao
mento em min
Ervilhas, congeladas, 1000 g Tabuleiro de vidro 3 = 3 -
+
Recipiente para cozinhar a va-
por
Brocolos, frescos, 300 g Tabuleiro de vidro 3 = 3 10-12
+
Recipiente para cozinhar a va-
por
Brécolos, frescos, um recipiente Tabuleiro de vidro 3 B 3 16-18

+

Recipiente para cozinhar a va-

por

' A verificacdo termina quando se atinge uma temperatura de 85 °C no local mais frio (ver IEC 60350-1).

Grelhar

Respeite estas informacgdes ao grelhar refeicdes de
teste.

Recomendacodes de regulacao para grelhar

= |nsira o tabuleiro de vidro por baixo da grelha. O |i-
quido é recolhido e o interior do aparelho fica mais
limpo.

= As recomendacdes de regulacio aplicam-se a in-
sercao dos alimentos no aparelho nédo pré-aqueci-
do.

Alimento Acessorio / recipiente Nivel de in- Tipo de Poténcia Tempo de
sercao aqueci- do grelha- duracao
mento dor em min
Tostas, douradas Grelha 3 ] 3 4-5
Hamburguer de vaca, 12 unida- Grelha 3+1 ] 3 35-45'

des +
Tabuleiro de vidro

' Vire os alimentos apds 1/2 do tempo total.

21 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

110



21.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca

guando montar o aparelho.

m SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instrucdes de
montagem, pode ser garantida a segu-
ranca durante a utilizac&o. O instalador €
responsavel pelo funcionamento correto no
local de montagem.

m Examine o aparelho depois de o desemba-
lar. Se forem detetados danos de transpor-
te, n&o ligue o aparelho.

= Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacao em funcionamento.

m Observe as fichas de montagem para a
instalacao de acessorios.

m Os moveis de encastrar tém de ser resis-
tentes a temperaturas até 90 °C e as fren-
tes dos moveis adjacentes até 65 °C.

= Nao monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de movel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocacao do aparelho. Remova
as aparas. A fungado dos componentes
eléctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligacao incorreta.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a
montagem podem ter arestas afiadas e origi-
nar ferimentos de corte.

» Use luvas de protecéo

Instru¢cbes de montagem pt

A\ AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores ndo homologados é perigo-

sa.

» Nao utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Se o cabo elétrico for muito curto, contac-
tar a Assisténcia Técnica.

» Utilize exclusivamente adaptadores homo-
logados pelo fabricante.

21.2 Medidas do aparelho
Aqui encontra as medidas do aparelho

]

455

e

)

545

\/595

21.3 Moveis embutidos

Este aparelho foi concebido exclusivamente para a
montagem embutida. Este aparelho ndo se destina a
ser utilizado como aparelho de mesa ou no interior de
um armario.

Certifiqgue-se de que o armario de embutir nao possui
uma parede traseira por tras do aparelho. Entre a pare-
de e a base do armario ou a parede traseira do arma-
rio localizado por cima tem que existir uma distancia
minima de 35 mm.

Certifiqgue-se de que o armario de embutir dispde de
uma abertura de ventilacao de 50 cm? na parte frontal.
Para a abertura de ventilacédo, corte o rodapé ou apli-
gue uma grelha de ventilacéo.

Certifiqgue-se de que modveis transformaveis sem recor-
te para ventilagao possuem uma abertura de ventila-
¢do de 200 cm? na zona traseira das paredes laterais.
Nao cubra as ranhuras de ventilacdo nem as aberturas
de aspiracéao.

Certifique-se de que a tomada de ligagc&do se encontra
na zona sombreada [@l ou fora do aro de encastre.
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Os modveis que nao se encontrem fixos devem ser fixa-
dos a parede com um suporte em L disponivel no co-
mércio [bl.

[—
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21.4 Montagem por baixo de uma bancada
de trabalho

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca ao montar por baixo de uma bancada de
trabalho.

Para a ventilacdo do aparelho, o fundo falso deve
apresentar um recorte para ventilacao.

min.

5550
’\}
‘/ 560"
i

A bancada tem de ser fixada no moével de embutir.

21.5 Montagem por baixo de uma placa de
cozinhar
Se o aparelho for montado por baixo de uma placa de

cozinhar, tém de ser respeitadas medidas minimas; se
for o caso, inclusivamente a estrutura inferior.

%

] i Ai
f EN
( & *5%

Com base na separagdo minima necessaria [b] determi-
na-se a espessura minima necessaria da bancada [@l.
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Tipo da placa de [a]saliente, [@lplanaa [blem

cozinhar em mm superficie, mm
em mm

Placa de inducao 48 49 5

Placa de cozinhar 58 59 5

por inducéo de
superficie integral

Respeite as instru¢cdes de montagem da placa de cozi-
nhar.

Nota: Nao adequado para a instalacdo por baixo de
uma placa a gas ou uma placa elétrica.

21.6 Montagem num armario vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

Para a ventilacdo do aparelho, os fundos falso devem
apresentar um recorte para ventilacao.

~ 35
min. 550 min.
P |
4502
L |
I IT

Se, para além das paredes traseiras do elemento, o ar-
mario vertical tiver uma outra parede traseira, esta de-
ve ser removida.

Montar o aparelho a uma altura maxima que permita
retirar 0s acessorios sem problemas.

21.7 Combinacao com uma gaveta de
aquecimento

Montar primeiro a gaveta de aquecimento. Respeite as
instrucdes de montagem da gaveta de aquecimento.
Inserir o aparelho na gaveta de agquecimento, no arma-
rio embutido. Ao inserir, proceder com cuidado para
nao danificar a aba da gaveta de aquecimento.



21.8 Montagem de canto

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca na montagem de canto.

s ol vz

N X

De modo a conseguir abrir a porta do aparelho, respei-
te as medidas minimas ao efetuar a montagem de can-
to. A medida [@] depende da espessura da frente do
movel e do puxador.

21.9 Ligacao elétrica

Para poder efetuar a ligacao elétrica do aparelho em
seguranca, respeite estas indicagdes.

A Aviso - Perigo: magnetismo!

O aparelho contém imanes permanentes. Estes podem

afetar implantes eletrénicos, p. ex., pacemakers ou

bombas de insulina.

» Os portadores de implantes eletréonicos devem
manter uma distancia minima de 10 cm em relagéo
ao aparelho.

m O aparelho corresponde a classe de protecao | e
apenas pode ser operado com ligacao de condutor
de protecao.

= A protecdo tem de ser garantida de acordo com a
indicacado de poténcia presente na placa de carac-
teristicas e com as normais locais.

m O aparelho tem de estar desligado da corrente du-
rante a realizacdo de qualquer trabalho de monta-
gem.

= Um cabo de ligagao danificado tem de ser trocado
pelo fabricante, pelo servico de apoio ao consumi-
dor ou por uma pessoa com qualificacdes equiva-
lentes, por forma a prevenir eventuais riscos.

= A protecdo contra contacto acidental tem de estar
garantida através da montagem.

Ligacao elétrica do aparelho

Nota: O aparelho deve ser ligado apenas a uma toma-
da com ligacéo a terra, instalada em conformidade
com as normas.

1. Ligue a ficha do cabo elétrico ao aparelho.
Verifigue que a ficha esta bem encaixada.

2. Ligue a ficha elétrica do aparelho a uma tomada na
proximidade do aparelho.
Apds a montagem do aparelho, certifique-se de que
a ficha do cabo de ligacao a rede esta facilmente
acessivel. Se o0 acesso a ficha do cabo de ligacéo a
rede nao estiver facilmente acessivel, monte na ins-
talacéo elétrica fixa um dispositivo de seccionamen-
to omnipolar em conformidade com as regras de
instalacao.

Instru¢cbes de montagem pt

Ligacao elétrica do aparelho sem ficha de
contacto de protecao

Nota: O aparelho s6 pode ser ligado por um técnico
autorizado. A garantia cessa em caso de danos provo-
cados por uma ligacao incorreta.

Se nao for possivel um acesso facil, € necessario mon-
tar na instalacao elétrica fixa um dispositivo de seccio-
namento omnipolar em conformidade com as regras
de instalacao.

1. Identificar os condutores de fase e neutro ("zero")
da tomada de ligagao.
O aparelho podera sofrer danos se a ligacéo for
efetuada incorretamente.

2. Ligue de acordo com o esquema de ligagdes.
Tenséo, ver placa de caracteristicas.

3. Ligue os fios do cabo de ligacéo a rede eléctrica
respeitando as cores:
- verde-amarelo = condutor de protegdo @
— azul = condutor neutro ("zero")
— castanho = fase (condutor externo)

21.10 Montar o aparelho

1. Alinhe o aparelho na horizontal com exactidao, utili-
zando o nivel de bolha de ar.

2. Insira o aparelho por completo.

3. Alinhe o aparelho na horizontal e ao centro.

4. Aparafuse o aparelho ao modvel.

(=
=

I

5. Remova a embalagem e as peliculas autocolantes
do interior do aparelho e da porta.

Nota: Nao vedar o espaco entre a bancada e o apare-
Iho com réguas adicionais.

Nao aplicar réguas de protecdo térmica nas paredes
laterais do armario de modificagao.

21.11 Desmontar o aparelho

1. Desligar o aparelho da corrente.

2. Desaperte os parafusos de fixagao.

3. Levante ligeiramente o aparelho e retire-o completa-
mente para fora.
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