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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Uldised juhised

® | ugege juhend hoolikalt [abi.

m Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks
kasutamiseks voi jargmistele omanikele.

®» Transpordikahjustuse korral arge thendage
seadet vooluvarku.

1.2 Sihtotstarbeline kasutamine

See seade on ette nahtud ainult sisse ehi-

tamiseks. Jargige spetsiaalset montaaziju-

hendit.

llma pistikuta seadmeid voib Uhendada ainult

valjadppinud spetsialist. Seadme garantii ei

laiene valest Uhendamisest tingitud kahjustus-

tele.

Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,

kui paigaldamine toimub vastavalt paigaldus-

juhendile. Paigaldatud seadme veatu 100 eest

vastutab paigaldaja.

Kasutage seadet ainult:

® toitude ja jookide valmistamiseks.

= jarelevalve all. Arge jatke ka lihiajalisi keet-
misprotsesse kordagi jarelevalveta.

® kodumajapidamises ja muus sarnases
keskkonnas, naiteks kaupluste, bliroode
jmt asutuste tdotajate jaoks moeldud kooki-
des, pdllumajandusettevotetes, hotellides ja
muude majutusasutustes, hommikus6dgiga
kilalismajades.

= kuni maksimaalse kdrguseni 2000 m mere-
pinnast.

Arge kasutage seadet:
m valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimis-
puldiga.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/vO0i
CISPR 11. Tegemist on rihma 2 klassi B kuu-
luva tootega. Rihm 2 tahendab, et mikro-
laineid tekitatakse toiduainete soojendamise
eesmargil. Klass B naitab, et seade on sobiv
kasutamiseks koduses majapidamises.

1.3 Kasutajate ringi piiramine

Ule 8-aastased lapsed ja piiratud fiiUsiliste,
sensoorsete vOi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/voi kogemustega
inimesed vOivad seadet kasutada tingimusel,
et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad moistavad seadmega seotud oh-
tusid.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui
15-aastased ja nende Ule teostatakse
jarelevalvet.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
Uhendusjuhtmest eemal.



1.4 Ohutu kasutamine

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi.

- "Tarvikud”, Lk 11

/A HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vodivad sUt-

tida.

» Arge kunagi hoidke ahjus tuleohtlikke ese-
meid.

» Suitsu eraldumise korral lilitage seade val-
ja voi tdmmake pistik pistikupesast valja ja
hoidke uks kinni, et summutada vdimalikke
leeke.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad suttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kltteelementidelt ja lisatarvikutelt lahti-
ne mustus.

Seadme ukse avamisel tekib dhu liikumine.

KlUpsetuspaber vaib kutteelementidega kokku

puutuda ja sUttida.

» Eelkuumutamisel ja klpsetamise ajal arge
kunagi asetage tarviku peale kinnituseta
kipsetuspaberit.

» Loigake kupsetuspaber digesse
suurusesse ja asetage selle peale néu voi
kipsetusvorm.

/A HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et véltida kutteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma
seadmest eemale.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid vdi pajalappe.

Alkoholi aurud voivad ahjus suttida. Seadme

uks vOib lahti paiskuda. Ahjust vdib valja pais-

kuda kuuma auru ja leeke.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15
% vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade tootab, lahevad selle ligipaase-
tavad osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Ohutus et

Seadme ust avades voib seadmest valja pais-
kuda kuuma auru. Aur voib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi vOib tekitada
kuuma veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

/A HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-

misel ning vdivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate ser-

vadega.

» Kandke kaitsekindaid.

A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ai-
nult originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see lasta tootjal vdi tema
klienditeenindusel voi samavaarse kvalifi-
katsiooniga isikul ohtude valtimiseks
asendada.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

» Arge laske vorgujuhtmel seadme kuumade
osade vOi soojusallikatega kokku puutuda.

» Arge mitte kunagi laske vorgujuhtmel
kokku puutuda teravate otste voi servade-
ga.

» Arge murdke vorgujuhet kokku, drge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrilo6gi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid voi survepesureid.

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe

on ohtlikud.

» Arge mitte kunagi kaitage kahjustatud
seadet.

» Arge mitte kunagi kéitage pragunenud voi
murdunud pinnaga seadet.

» Votke Uhendust hooldekeskusega.

- Lk 30



et Ohutus

/A HOIATUS - Oht: magnetism!

Juhtpaneeli ja juhtelementidesse on paigalda-

tud pusimagnetid. Need vdivad mojutada

elektroonilisi implantaate, nt sidamesti-

mulaatoreid voi insuliinipumpasid.

» Elektrooniliste implantaatide kandjad pea-
vad jaama juhtpaneelist vdhemalt 10 cm
kaugusele.

/A HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed voivad pakkematerjalid Ule pea tdm-

mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

> Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga mangi-
da.

Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata voi al-

la neelata ning seetdttu lambuda.

> Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega mangi-
da.

1.5 Mikrolaineahi

OLULISED OHUTUSNOUDED LUGEGE
HOOLIKALT LABI JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

/A HOIATUS - Tuleoht!

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik

ja voib tekitada kahju. Naiteks ahjus soo-

jendatud tuhvlid voi teraviljapadjad voivad sUt-
tida ka veel mitme tunni parast.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
réivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga voi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.

Toiduained ja nende pakendid ning mahutid

voivad suttida.

> Arge soojendage roogi termopakendites.

» Arge jatke plastist, paberist ja teistest sutti-
vatest materjalidest pakendites olevaid toi-
duaineid jarelevalveta.

» Arge valige liiga suurt mikrolainevdimsust
ja liiga pikka aega. Lahtuge kasutusju-
hendis toodud andmetest.

» Arge kuivatage toiduaineid mikrolainere-
Ziimil.

» Arge sulatage ega soojendage vahese ve-
delikusisaldusega toite, nt leiba, liiga suurel
mikrolainevoimsusel voi liiga pikka aega.

Toidudli voib suttida.
» Arge kuumutage mikrolainereziimil toidudli,
millele ei ole lisatud teisi toiduaineid.

/A HOIATUS - Plahvatusoht!

Vedelikud ja teised toiduained voivad tihedalt

suletud ndudes kergesti plahvatada.

» Arge kuumutage vedelikke ja teisi toidu-
aineid tihedalt suletud ndudes.

/A HOIATUS - Péletusoht!

Kova koore vOi nahaga toiduained vdivad kee-

mise ajal ja ka jarel I6hkeda.

» Arge keetke koorega mune ja drge soo-
jendage kovaks keedetud mune.

» Arge kupsetage koorikloomi.

» Harjasilmade valmistamisel torgake muna-
kollane eelnevalt labi.

» Kdva koore voi nahaga toiduainete, nt
ounte, tomatite ja kartulite koor vdi viinerite
nahk voib [6hkeda. Enne soojendamist
torgake nahk voi koor labi.

Beebitoit ei kuumene Uhtlaselt.

» Arge soojendage beebitoitu suletud ndus.

» Eemaldage alati kaas vai lutt.

» Parast soojendamist segage voi loksutage
toit hasti labi.

» Enne kui hakkate last toitma, kontrollige toi-
du temperatuuri.

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou

vOib minna vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust valja paja-

_ kinnaste vo4i pajalappide abil.

Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib

|6hkeda.

» Lahtuge pakendil toodud andmetest.

» Votke road ahjust valja pajalappide voi pa-
jakinnaste abil.

Kui seade todtab, [dhevad selle ligipaase-

tavad ja katmata osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik.

Ulekuumenenud tuhvlid, teraviljapadjad, nuus-

tikud, niisked pesulapid jmt voivad ule

kuumeneda ja pOletusi tekitada.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
réivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga vOi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.



/A HOIATUS - Péletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti

ule keeda. Vedelik voib jduda keemistem-

peratuurile, ilma et pdhjast tduseksid Ules tuu-

pilised mullid. Juba anuma vaikseima rappu-

mise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik

vOib akitselt Ule nbu aare tdusta ja laiali

pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse
alati lusikas. Nii hoiate ara vedelike Ulekee-
mise.

v X

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ebasobivad ndud vdivad |6hkeda. Portselanist

ja keraamikast ndude kaepidemetes ja

kaantes voib olla vaikseid auke. Nende

aukude taga peituvad tUhimikud. Tuhimikku

tunginud niiskuse mojul vdivad ndud purune-

da.

» Kasutage uksnes mikrolaineahju jaoks
sobivaid nousid.

Kui seade tootab tksnes mikrolainereziimil,

voivad metallist voi metalli sisaldavad keedu-

ndud pdhjustada sddemete tekke. Seade

saab kahjustada.

» Kui seade to6tab tksnes mikrolainereziimil,
siis arge kasutage metallist ndusid.

» Valige mikrolainereziimi jaoks sobivad ndud
vOi kasutage mikrolainereziimi kombi-
natsioonis mone kuumutusviisiga.

/A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Seade tod6tab korgepingega.
» Arge kunagi eemaldage korpust.

Ohutus et

A\ HOIATUS - Tosise tervisekahjustuse

oht!

Ebapiisav puhastamine voib kahjustada sead-

me pealispinda, Ilhendada td6aega ja tekita-

da ohtlikke olukorda, naiteks mikrolaine-

energia eraldumine.

» Puhastage seadet regulaarselt ja eemalda-
ge toidujaagid kohe.

» Hoidke ahjukamber, uks ja ukseraam alati
puhtad.

= "Puhastamine ja hooldamine”, Lk 25

Arge kasutage ahju, kui ahju uks on vi-

gastatud. Eralduda voib mikrolaineenergiat.

» Arge kasutage ahju, kui ahju uks vOi
plastraam on kahjustada saanud.

» Parandus lubatud vaid hooldekeskuses.

Seadmetest, millel puudub korpuse kate, eral-

dub mikrolaineenergiat.

» Arge kunagi eemaldage korpuse katet.

» Hooldus- ja parandustddde vajaduse korral
pOorduge hooldustodkotta.

1.6 Aur

Auruga funktsiooni kasutamisel jargige alltoo-
dud ohutusndudeid.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Veepaagis olev vesi voib seadme edasisel

tootamisel minna vaga kuumaks.

» TUhjendage veepaak iga kord péarast
aurureziimi kasutamist.

Ahjus tekib kuum aur.

» Kui ahi t66tab aurureziimil, siis hoidke oma
kded ahjukambrist eemal.

Keedundu valjavotmisel voib kuuma vedelikku

loksuda Ule ndu aare.

» Kuuma nou valjatéstmisel kandke paja-
kindaid ja olge ettevaatlik.

/A HOIATUS - Tuleoht!

Tuleohtlike vedelike aurud voivad ahju kuuma-

dele pindadele sattudes suttida. Seadme uks

voib lahti hupata. Ahjust vdib valja paiskuda

kuuma auru ja leeke.

» Arge valage veepaaki tuleohtlikke vedelikke
(nt alkoholisisaldusega jooke).

» Veepaaki tohib valada vaid vett ja tootja
soovitatud katlakivieemaldit.



et Varalise kahju valtimine

2 Varalise kahju valtimine

2.1 Uldine teave

TAHELEPANU!

Alkoholi aurud vbdivad kuumas ahjus suttida ja ahju pu-

sivalt kahjustada. Seadme uks voib lahti paiskuda ja

olenevalt asjaoludest kuljest kukkuda. Ukseklaasid

voivad puruneda ja killuneda. Tekkiva alardbhu toimel

voib ahi seest tugevasti deformeeruda.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 % vol.)
lahjendamata kujul (nt toidu peale valamiseks).

Kui ajal, mil ahi té6tab temperatuuril Gle 120 °C, on ah-

ju pbhjas vett, siis vbivad tekkida emailikahjustused.

» Arge kaivitage ahju, kui ahju pdhjas on vett.

» Puhkige ahju pohi enne kasutamist kuivaks.

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

koikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» |ga kord péarast toiduvalmistamist pihkige ara kon-
densaatvesi.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.

Kui uks on jahtumise aja lahti, siis voivad kulgnevad

mooblipinnad aja jooksul kahjustada saada.

» Parast korgel temperatuuril kiipsetamist laske ahjul
jahtuda nii, et uks on suletud.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

» Parast rohkelt niiskust tekitavat reziimi jatke ahju uks
kuivamiseks lahti.

Kui tihend on vaga méaardunud, ei sulgu ahjuuks ahju

kasutamisel enam korralikult. Kilgnev k66gimédbel

vOib kahjustada saada.

» Hoidke tihend alati puhas.

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada

_saanud v0i puudub.

Arge kasutage ahjuust istumiseks ja arge asetage selle

peale esemeid, vastasel korral vdib uks kahjustada

saada.

» Arge asetage midagi ahjuukse peale, arge astuge
ahjuukse peale ja arge toetuge sellele.

» Arge asetage ahjuuksele esemeid ega lisatarvikuid.

Olenevalt mudelist voib lisatarvik ukse sulgemisel krii-

mustada ukseklaasi.

» Likake lisatarvik ahjukambrisse alati I6puni sisse.

2.2 Mikrolaineahi

Mikrolainereziimi kasutamisel jargige esitatud juhiseid.

TAHELEPANU!

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad séa-

demed, mis voivad seadet kahjustada vdi purustada si-

seklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, pea-
vad jddma ahju seintest ja ukse sisekUljest vahemalt
2 cm kaugusel.

Alumiiniumist alused vdivad tekitada ahjukambris sade-

meid. Tekkivad sddemed kahjustavad seadet.

» Arge kasutage alumiiniumist aluseid.

Tuhja ahju sisselulitamine toob kaasa Ulekoormuse.

» Arge kunagi kaivitage mikrolainereziimi, kui ahi on
tthi. Erandiks on luhiajaline ndude test.

==

v | X

Kui mikrolaineahjus valmistatakse popkorni liiga korgel

voimsusel ja mitu korda jarjest, voib ahi kahjustada

saada.

» Laske seadmel valmistusprotsesside vahel méned
minutid jahtuda.

» Arge reguleerige valja liiga suurt mikrolainevdim-
sust.

» Lubatud maksimaalne véimsus on 600 W.

» Asetage popkornituutu alati klaastaldrikule.

Ebasobivad ndud vdivad pdhjustada kahjustusi.

» Grillimisreziimil voi kombineeritud mikrolainereziimil
kasutage uUksnes selliseid ndusid, mis taluvad
kdrgeid temperatuure.

2.3 Aur

Auruga funktsiooni kasutamisel jargige alltoodud juhi-

seid.

TAHELEPANU!

Silikoonist klipsetusvormid ei sobi kasutamiseks

ohuringluse ja auru kombineeritud reziimil.

» NOu peab olema kuumus- ja aurukindel.

Roosteplekkidega kipsetusndu voib tekitada ahjus kor-

rosiooni. Korrosiooni voivad tekitada ka vaikseimad

plekid.

» Arge kasutage roosteplekkidega ndusid.

Roast tilkuv vedelik maarib ahju pohja.

» Aukudega aurutamisplaadi kasutamisel asetage
plaadi alla alati kiipsetusplaat, universaalpann voi
aukudeta aurutamisplaat. Tilkuv vedelik kogutakse
kokku.

Kuum vesi veepaagis vOib aurusisteemi kahjustada.

» Valage veepaaki Uksnes kilma vett.

Juhtpaneelile ja teistele tundlikele pindadele sattuv kat-

lakivieemaldi kahjustab pindu.

» Eemaldage katlakivieemaldi kohe veega.

Veepaagi pesemine ndudepesumasinas tekitab kahjus-

tusi.

» Arge peske veepaaki ndudepesumasinas.

» Puhastage veepaaki pehme lapi ja tavalise ndude-
pesuvahendiga.
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3 Keskkonnakaitse ja sdastmine

3.1 Pakendi kaitlemine

Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-

tavad.

» Kaidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine

Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui seda

naeb ette retsept vdi Soovituslikud seadistused.

m Kui te ei lase ahjul eelkuumeneda, saastate kuni
20% energiat.

Kasutage tumedaid, mustaks varvitud voi emailitud

klpsetusvorme.

m Need kipsetusvormid votavad kuumust eriti hasti
vastu.

Ahju ust avage kUpsetusprotsessi ajal vdimalikult

harva.

= Ahju temperatuur jaab Ghtlaseks ja jarelkuumenemi-
ne ei ole vajalik.

Mitut rooga kipsetage vahetult Uksteise jarel voi

paralleelselt.

= Ahi on parast esimest kipsetamist kuum. Tanu
sellele liheneb jargmise koogi klpsetusaeg.

Pikema klUpsetusaja korral voite ahju 10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu valja lulitada.
m Roa valmiskipsetamiseks piisab jadkkuumusest.

Lisatarvikud, mida te ei kasuta, vOtke ahjust valja.
m Uleliigsetel tarvikutel ei ole vaja kuumeneda lasta.

SlUgavkulmutatud road sulatage enne valmistamist.
m Siastate roogade sulatamiseks kuluva energia.

Markus:

Seade tarbib:

m  gsisselllitatud ekraaniga ootereziimil max 1 W
m valjalUlitatud ekraaniga ootereziimil max 0,5 W

4 Tutvumine

4.1 Juhtpaneel

Juhtpaneeli abil saate seadistada koiki seadme funkt-
sioone ning saada teavet seadme kaitusoleku kohta.
Olenevalt seadme tlibist voivad Uksikasjad pildil erine-
da, nt varvi ja kuju poolest.

H

Funktsiooninupp
Funktsiooninupuga saate seadistada kuumutus-
viisi vdi muid funktsioone.

S

Puuteviljad
Puutevéljadega valite valja erinevad funkt-

B @ W O = w

Funktsiooninupp

sioonid.
Ekraan
P66rdnupp
Podrdnuppu saab pdodrata vasakule vdi pare-
male.
hmin  minisec @éé"c
e 0o 88:884888.. T

Funktsiooninupuga reguleerite valja kuumutusviisid ja muud funktsioonid. Olenevalt seadme tllbist on juhtnupp upu-
tatav. Kui keerate funktsiooninupu nullasendist teatud funktsiooni peale, on asjaomane funktsioon kasutatav mone se-

kundi parast.

Siimbol Seadistus

Kasutamine

o Nullasend

Seade on valja lUlitatud ja on
energiasaastureziimil.

a Mikrolainereziim

Valige mikrolainereziim.
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Siimbol Seadistus Kasutamine

Aur Ahjukambrisse suunatakse kuuma
auru.

Laiapinnaline grill Grillktttekeha all olev pind

kuumeneb tervikuna.

Kitsapinnaline grill Kuumaks l&heb grillkittekeha kesk-
mine osa.

L. Katlakivi eemaldamine See funktsioon puhastab aurutamis-
aluse katlakivist ja hoiab seda t66-
kindlana.

Loputamine Aurutimooduli torud loputatakse vee-
ga. Loputusfunktsiooni soovitame |a-
bi viia iga kord pérast aurureziimi
kasutamist.

Programmid Siit leiate palju roogade joaks juba
etteprogrammeeritud seadistused.

g Ahjuvalgustus Ahjuvalgustuse sisselllitamiseks.

Seade ei kuumene.

Puuteviljad
Puutevaljad on puutetundlikud pinnad. Funktsiooni valimiseks

puudutage vastavat valja.

Simbol Puutevali

Kasutamine

5 Mikrolainereziim

Mikrolainereziimi voimsusastmete va-
lik v&i mikrolainereziimi sisselllitami-
ne grillimis- voi aurureziimiga Uhe-
aegselt.

& Aur Aurureziimi valik voi lisaks kuumutus-
viisile aurureziimi sisselllitamine.

Programmid Programmivaliku avamine ja poo6rd-
nupuga programmi numbri valjaregu-
leerimine.

® Ajafunktsioonid Ajafunktsioonide valik ja p6drdnupu-
ga seadistamine.

= Lapselukk Pikk vajutus: lapseluku aktiveerimine
vdi inaktiveerimine

Temperatuur/kaal Temperatuuri voi kaalu valimine ja
podrdnupuga seadistamine.

start Dstop start/stop Programmi k&ivitamine voi kat-
kestamine.

Ekraan Fookust kujutatakse seadistatud vaartuse all oleva

Ekraanil naete véljareguleeritud vaartusi voi valikuvoi-
malusi.
Vaartus, mida saate parasjagu muuta, on fookuses.

Ekraani osad

punase kastikese kaudu.
Fookuses olevat vaartust saate vahetult juhtnupust
muuta.

Jargnevalt selgitatakse lUhidalt ekraani erinevate osade tahendust.

Siimbol Nimi Tahendus

Signaalkell Kui simbol on markeeritud, ilmub ek-
raanile signaalkella aeg.

® Kestus Kui sumbol on markeeritud, ilmub ek-
raanile kestus.

® Kellaaeg Kui simbol on markeeritud, ilmub ek-
raanile kellaaeg.

h:min tunnid/minutid Kestust kuvatakse tundides ja minu-

tites.




Tutvumine et

Siimbol Nimi

Tahendus

min:sec minutid/sekundid

Kestust kuvatakse minutites ja se-
kundites.

= Lapselukk

Kui stimbol pdleb, on lapselukk akiti-
veeritud.

2 Kogumismahuti

SUmbol naitab kogumismahuti olekut.

Sumbol pdleb ja nool vilgub:

= Kogumismahuti on paagipesas.

= Kogumismahuti on tais.

m  TUhjendage kogumismahuti.

SUmbol vilgub ja nool ei vilgu:

= Kogumismahuti ei ole paagipesas.

® | Ukake kogumismahuti paagipes-
sa.

SUmbol pdleb ja nool ei vilgu:

= Kogumismahuti on paagipesas.

= Tdiendav toiming ei ole vajalik.

) Veepaak

SUmbol naitab veepaagi olekut.
SUmbol pdleb ja nool vilgub:

= Veepaak on paagipesas.

= Veepaak on tihi.

m  Taitke veepaak.

Sumbol vilgub ja nool ei vilgu:

m Veepaak ei ole paagipesas.
m | (kake veepaak paagipessa.
SUmbol pdleb ja nool ei vilgu:

m Veepaak on paagipesas.

= Taiendav toiming ei ole vajalik.

Ly Katlakivi eemaldamine

Kui stimbol pdleb, tuleb seade katla-
Kivist puhastada.

Temperatuurindit
Temperatuurinait naitab kuumutuse edenemist.

Ekraani alumises osas olev punane joon naitab, et
seade kuumeneb. Kui seadistatud on kuumutusviis,
varvub joon vasakult paremale punaseks vastavalt
sellele, kuidas ahi kuumeneb. Grilli- ja aurureziimi korral
varvub kastike kohe taies ulatuses punaseks. Mikro-
lainereziimi puhul kastike ei pdle. Ahju eelkuumene-
misel on 6ige hetk asetada roog ahju, kui joone kdik
viis vélja on punaseks varvunud.

Termilise inertsi tottu voib kuvatud temperatuur ahju te-
gelikust temperatuurist ménevorra erineda.

Oébreziim
Energia sdastmiseks vaheneb naidu heledus ajavahe-
mikul kell 22 kuni 5.59 automaatselt.

P66rdnupp

Pé6rdnupuga muudate ekraanile kuvatud reguleeri-
tavaid vaartusi.

Enamiku valikuloendite, naiteks programmide puhul
algab parast viimast punkti jalle esimene. Moéne valiku-
loendi, naiteks kestuse puhul peate juhtrdnga uuesti ta-
gasi keerama, kui olete joudnud minimaalse vdi maksi-
maalse vaartuse juurde.

4.2 Tooreziimid
MenUu all on erinevate funktsioonide alajaotused.

Kuumutusviis Kasutamine

Mikrolainere- Mikrolainereziimil saate roogi kiiremi-

Ziim ni valmistada, kuumutada vai ules
sulatada.

Aur Roogade valmistamine aurureziimil.

Roogade optimaalseks val-
mistamiseks on olemas erinevad tap-
selt valja reguleeritud aurureziimi

astmed.
Laiapinnaline  Ohemate lihaldikude, vorstikeste voi
grill rostsaia grillimiseks ja gratinee-
rimiseks.
Kitsapinnaline  Vaikeses koguses lihaldikude, vors-
grill tikeste, soojade voileibade ja kalatik-

kide grillimiseks.

Kombineeritud Sellega saate auru- vdi grillireziimiga
mikrolainere- Uheaegselt sisse lUlitada mikro-
ziim lainereziimi.
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Kuumutusviis Kasutamine Kuumutusviis Kasutamine
Kombineeritud Sellega saate mikrolaine- voi grillire- Puhastamine Puhastamiseks on erinevad
aurureziim ziimiga Uheaegselt sisse lilitada puhastusfunktsioonid: katlakivi
aurureziimi. eemaldamine ja loputus.
Pdhisea- Pdhiseadistuste kohandamine.
distused — "P6hiseadistused”, Lk 24

4.3 Kuumutusviisid
Siit leiate kuumutusviiside Ulevaate. Saate soovitusi kuumutusviiside kasutamise kohta.

Siimbol  Nimi Temperatuur/ Kasutamine
astmed
] Laiapinnaline Grillimisre- Ohemate lihaldikude, vorstikeste véi réstsaia grillimiseks. Roogade
grill ziimid: gratineerimine.
= 1 =nork
= 2 = Keskmi-
ne
= 3 =tugev
Kitsapinnaline  Grillimisre- Véikeses koguses lihaldikude, vorstikeste, soojade vodileibade ja
grill Ziimid: kalatUkkide grillimiseks.
= 1 =nork
m 2 = Kkeskmi-
ne
= 3 =tugev
Markus: Iga kuumutusviisi kohta annab seade soovitus- 4.5 Paagi paneel
liku temperatuuri. Soovitusliku temperatuuri voite Ule ) .
votta vBi vastavas vahemikus muuta. Paagi paneel asub seadme ukse all ja véimaldab kogu-

mismahutile ja veepaagile ligi paaseda.

4.4 Ahjukamber
Ahju funktsioonid kergendavad seadme kasitsemist.

Ahjuvalgustus

Reziimi kulgemise ajal on ahjuvalgustus alati sisse
[Glitatud. Kui t66 on I6ppenud, lulitub see valja.
Ahjuvalgustus lllitub sisse, kui avate ahju ukse. See
holbustab néiteks seadme puhastamist. 15 minuti
parast lUlitub ahjuvalgustus automaatselt uuesti valja.

Jahutusventilaator

Ventilaator ldlitub vajaduse korral sisse ja valja. Soe
ohk eraldub ahju ukse kohal olevate 6hutusavade kau-
du.

TAHELEPANU! 46 V K
Ohutusavade kinnikatmine p&hjustab seadme Ule- -0 Veepaa
Kuumenemise. Veepaak asub paneeli taga paremal.

» Arge katke Shutusavasid kinni.

Et ahi parast kasutamist kiiremini jahtuks, jatkab
ventilaator teatud aja jooksul parast ahju valjaltlitamist
t68d. Kui ahi tdotab mikrolainereziimil, jaab ahi
kilmaks, kuid jahutusventilaator lulitub ikkagi sisse. Ja-
hutusventilaator voib edasi td6tada ka siis, kui mikro-
lainereZiimi t66 on juba [6ppenud.

Kondensaatniiskus

Klpsetamisel voib ahjukambris ja ahju uksel tekkida
kondensaatniiskus. Kondensaatniiskus on normaalne
ega kahjusta ahju toimivust. Parast toiduvalmistamist
puhkige kondensaatniiskus éara.

10



Tarvikud et

Auruga reziimi kasutamisel taitke veepaak veega. 4.7 Kogumismahuti
- "Veepaagi téitmine”, Lk 18

.
T

K&epide véljavtmiseks ja sissepanekuks
Ava taitmiseks ja tihjendamiseks
Paagi kaas

Kogumismahuti asub paneeli taga vasakul.

Ny
\,

Tuhjendage kogumismahuti enne ja parast puhastus-
funktsioonide kasutamist

Kéepide valjavotmiseks ja sissepanekuks

Avad
Paagi kaas

5 Tarvikud

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme
jaoks spetsiaalselt valja todtatud.

Olenevalt seadme mudelist voivad tarnekomplekti kuu-
luvad lisatarvikud olla erinevad.

11



et Enne esimest kasutamist

Lisatarvikud Kasutamine

Rest m  Rest ahjus kupse-
tamiseks ja praadi-
miseks

m  Rest steikide, vors-
tikeste ja soojade voi-
leibade grillimiseks.

= Rest alusena, naiteks
ahjuvormide jaoks.

Klaaspann Toidu kipsetamiseks

m  See kaitseb ka prits-
mete eest, kui grillite li-
ha otse restil.

= Sobib mikrolainere-

ziimiga

AurukUpsetusnoud m  Riisi, kartulite ja k60o-

givilja hautamiseks

= Asetage auruklpsetus-
nou klaaspannile, et
valmistada toitu
aurureziimil voi auru- ja
mikrolainereziimil.

= Asetage toiduained
otse auruklUpsetus-
nousse

5.1 Taiendavad lisatarvikud

Olenevalt seadme mudelist voivad komplekti kuuluda
tdiendavad lisatarvikud.

Lisatarvikud Kasutamine

Sisseasetatav rest m  Rest praadimiseks

m  Asetage rest klaas-
pannile nii, et jalad on
all

= Tagab selle, et rasv ja
lihamahlad nérguvad
klaaspannile

®m  Ei sobi kasutamiseks
mikrolainereZziimil voi
aurureziimil

5.2 Lisatarvikud

Lisatarvikuid saate osta muugiesindusest, kodumasi-
nate kauplustest voi e-poest.

Laia valiku seadmega sobivaid lisatarvikuid leiate meie
kataloogidest voi Internetist.

www.bosch-home.com

Lisatarvikud on seadmepodhised. Ostu sooritades tehke
alati teatavaks oma seadme tapne tahistus (E-nr).
Seda, millised lisatarvikud teie seadme jaoks sobivad,
saate teada veebipoest voi milgiesindusest.

Klaasist hautamisnou

Kasutamine
= Mooritud road
= \ormiroad

5.3 Tasandid

Ahjus on 4 tasandit.

Tasandeid loendatakse alt Ules. Asetage tarvik juhikus-
se ja lUkake see I6puni ahju.

Ahju pohi (tasand 0) sobib eelkdige mikrolainereziimi
jaoks. Ahju pdhjas on mikrolainevéimsus parim. Kasu-
tage Uksnes mikrolainereZiimi jaoks sobivaid ndusid.

( )
AT

|}|:;
EI';’:I
M

—
| :

6 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

6.1 Kellaaja seadmine

Esmaseadistamisel on kellaaja néit fookuses. Ekraanil
12,717

Vi|gU ol ja ® poleb.

1. Po66rdnupuga muutke kellaaega.
2. Vajutage O©.
v Kellaaeg on seatud.

6.2 Vee kareduse seadmine

Nouded

= Enne vee kareduse seadmist hankige veevarus-
tusettevotjalt teavet vee kareduse kohta.

m Seade on valja lUlitatud.

12

Hoidke ® paar sekundit all.

Ekraanile ilmub esimene pdhiseadistus.

Vajutage ® seni, kuni ilmub cA.

Valige p66rdnupuga vee karedus.

Markus: Kui kraanivee karedus jaab vahemikku 3
voi 4, soovitame kasutada pehmendatud vett.
Nouanne: Kui kasutate mineraalvett, valige vee
kareduseks "vaga kare". Kui kasutate mineraalvett,
siis peab see olema karboniseerimata.

Ll

Vee kareduse vahemik Seadistus

0 0 pehmendatud

kuni 1,3 mmol/I) 1 pehme

1,3 - 2,5 mmol/l) 2 keskmine

2,5 - 3,8 mmol/l) 3 kare

dle 3,8 mmol/l) 4 vaga kare




4. Muudatuste salvestamiseks vajutage mdne sekundi
véltel G.

6.3 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-

mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.

Noue: Veenduge, et ahjus ei ole pakenditikke, tarvi-

kuid ega muid esemeid.

1. Enne kuumeneda laskmist piihkige ahjukambri sile-
dad pinnad pehme niiske lapiga puhtaks.

2. Sulgege seadme uks.

Pohimotteline kasitsemine et

Ajal, mil ahi kuumeneb, 6hutage kooki.
Reguleerige funktsiooninupuga valja .
P&ordnupuga reguleerige valja grillireziimi aste 3.
Vajutage startDstop,

Seade hakkab kuumenema.

Uhe tunni pérast lllitage ahi startDstop abil valja.
Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.

OCINC OO P

6.4 Tarviku puhastamine

» Puhastage tarvikuid hoolikalt ndudepesuvahendila-
huse ja pehme lapiga.

7 Pohimotteline kasitsemine

7.1 Seadme sisselllitamine

» Seadme sisselllitamiseks keerake funktsiooninu-
ppu.

v Seade on tddvalmis.

v Naidikule ilmub soovituslik vaartus.

Markus: Lapselukku saab seadistada ainult valjalllita-

tud seadmel. MOned naidud jaavad ekraanil nahtavaks

ka siis, kui seade on valja lUlitatud.

Lulitage seade vdlja, kui te seda enam ei kasuta. Kui

seadistusi ei ole pikemat aega muudetud, lUlitub seade

automaatselt valja.

7.2 Seadme valjalulitamine

Kui te seadet ei kasuta, lllitage see vélja. Kui sea-
distusi ei ole pikemat aega muudetud, lUlitub seade
automaatselt valja.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

Ekraanile ilmub kellaaeg.

Moned naidud jaavad ekraanil nahtavaks ka siis, kui
seade on valja lulitatud.

Markus: — "Pohiseadistused", Lk 24 abil saate kind-
laks maarata, kas kellaaega kuvatakse ka véljalulitatud
seadme puhul.

< < <

7.3 Reziimi seadistamine

Noue: Seade peab olema sisse lilitatud.

1. Funktsiooninupuga reguleerige valja kasutusviis.
Vajaduse korral muutke ka teisi seadistusi. Selleks
puudutage asjaomast véalja ja muutke pdoérdnupust
vaartust.

2. Vajutage startDstop,
v Ahi Kéivitab reziimi.

7.4 Kestuse seadmine

1. Reguleerige vélja kuumutusuviis.

2. Vajutage ®, kuni O on fokusseeritud.

3. Péo6rdnupuga reguleerige valja soovitud kestus.
4. Vajutage startDstop,

v Seade hakkab kuumenema.

v startDstop poleb.

v Kestus hakkab nahtavalt jooksma.

5 Too katkestamine

7.

1. Vajutage startDstop v3i avage seadme uks.
v Ahi peatab reziimi.

v startDstop vilgub.

2. Sulgege seadme uks.

3. Vajutage startDstop,

v Seade jatkab t66d.

v startDstop pdleb.

7.6 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal katkestada.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Parast funktsiooni katkestamist vdi peatamist voib
jahutusventilaator edasi t66tada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

7.7 Automaatne turvavaljalilitus

Automaatne valjalllitus aktiveeritakse, kui seade on
pikemat aega t68s ilma seatud kestuseta.
9 tunni parast lUlitub seade automaatselt valja.

13



et Mikrolaineahi

8 Mikrolaineahi

Mikrolainereziimil saate roogi eriti kiiresti valmistada,
kuumutada voi Ules sulatada. Mikrolainereziimi voite
kasutada eraldi voi kombineerituna mone teise kuu-
mutusviisiga.

8.1 Mikrolainereziimi jaoks sobivad noud ja
tarvikud

Roogade Uhtlaseks soojendamiseks ja ahju kahjus-

tamise valtimiseks kasutage sobivaid ndusid ja tarvi-
kuid.

Markus: Enne mikrolainereziimil kasutamist tutvuge

ndéude tootja juhistega. Vajaduse korral tehke ndude
test.

Sobib mikrolainereziimiga

Noud ja tarvikud Pdhjendus

Kuumuskindlast ja mikro- Mikrolained tungivad nen-
lainereziimiga sobivast dest materjalidest labi.
materjalist ndud: Mikrolained ei kahjusta
m Klaas kuumuskindlaid ndusid.
m  Klaaskeraamika
= Portselan
= Temperatuurikindel

plast
= Taielikult glasuuritud

keraamika ilma

pragudeta

Markus: Ulekeemise
valtimiseks voite kasutada
metallist séogiriistu, nt
asetada klaasi lusika.

Metallist s6dgiriistad

TAHELEPANU!

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad séa-

demed, mis vbivad seadet kahjustada vOi purustada si-

seklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, pea-
vad jadma ahju seintest ja ukse sisekiljest vahemalt
2 cm kaugusel.

Ei sobi mikrolainereziimiga

Noud ja tarvikud Pohjendus

Metall ei lase mikrolaineid
labi. Toidud ei soojene
peaaegu Uldse.

Metallist néud

Mikrolained voivad kullast
vOi hdbedast dekoori kah-
justada.

Nouanne: Kasutage vaid
siis, kui tootja tagab
ndude mikrolainesobilik-
kuse.

Kullast voi hdbedast de-
kooriga ndud
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8.2 Noude mikrolainesobilikkuse testimine

Testige ndude mikrolainesobilikkust. Ainult ndu testi te-
gemisel vdib ahju kasutada mikrolainereziimil ilma toi-
duaineteta.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade todtab, lahevad selle ligipaasetavad osad

kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

1. Asetage tihi néu ahju.

2. Reguleerige seade 2 - 1 minutiks maksimaalvdéim-

susele.

Kaivitage startDstop,

Testige ndud mitu korda:

— Kui ndu on kilm vai leige, siis on see mikrolaine-
sobilik.

— Kui ndu on kuum voi kui tekivad sddemed, siis
katkestage ndude test. Nou ei ole sobiv kasu-
tamiseks mikrolainereziimil.

el o

8.3 Mikrolainevoimsused

Siit leiate Ulevaate mikrolainevdimsustest ja nende
kasutamisest.

Mikrolainevoimsus Kasutamine

vattides

90 Tundlike toiduainete Ulessula-
tamine.

180 Toiduainete Ulessulatamine ja
kUpsetamine.

360 Liha ja kala kiipsetamine voi
tundlike toiduainete soojen-
damine.

600 Toiduainete kuumutamine ja
kUpsetamine.

1000 Vedelike kuumutamine.

Markused

m |ga mikrolainevbimsuse jaoks annab seade soovi-
tusliku kestuse. Selle voite Ule votta voi seda voite
vastavas vahemikus muuta.

= Maksimaalne mikrolainevdéimsus on ette nahtud ai-
nult vedelike kuumutamiseks. Seadme kaitseks
vahendatakse mikrolainevdimsust esimestel minu-
titel sammhaaval véimsusele 600 W. Maksimum-
voimsust saab uuesti kasutada parast jahtumisaja
moéodumist.

Soovituslikud vaartused

Iga mikrolainevoimsuse jaoks annab seade soovitusliku
kestuse. Soovitusliku vaartuse voite Ule votta voi vas-
tavas vahemikus muuta.

8.4 Ajaseadistuste intervallid

Intervall mikrolainereziimi kestuse seadistamisel
muutub kestuse pikkusega.

Intervall
5 sekundit

Kestus
0-1 minutit




Kestus Intervall
1-3 minutit 10 sekundit
3-15 minutit 30 sekundit
15 minutit - 1 tund 1 minut

1 tund - 1 tund 30 minutit 5 minutit

8.5 Mikrolainereziimi seadistamine

TAHELEPANU!

Tlhja ahju sisselllitamine toob kaasa Ulekoormuse.

» Arge kunagi kéaivitage mikrolainereZiimi, kui ahi on
tuhi. Erandiks on lUhiajaline ndude test.

=JIE

v | X

1. Jéargige ohutusndudeid — Lk 4 ja kahjustuste
valtimise juhiseid — Lk 6.

2. Seadke funktsiooninupp & peale.

v Seade on tddvalmis. Ekraanile iimub soovitusliku
vaartusena maksimaalne mikrolainevéimsus &.

3. Soovitud mikrolainevdimsuse véaljareguleerimiseks
vajutage &.

v Ekraanil on markeeritud mikrolainevdéimsus ja kuva-
takse soovituslikku kestust.

4. Poordnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

5. Kaivitage startDstop,
Kestust saate poérdnupuga programmi kulgemise
ajal muuta.

v Kestus hakkab kulgema ja mikrolainereziim kéaivitub.

v LED startDstop sjttib.

Markus: Kui kestus on mdoddas, 16peb mikrolainereziim
automaatselt ja kbélab helisignaal.

8.6 Kestuse seadmine

Reguleerige valja kuumutusviis.

Vajutage O®, kuni O on fokusseeritud.
P&ordnupuga reguleerige valja soovitud kestus.
Vajutage startDstop,

Seade hakkab kuumenema.

startDstop pdleb.

Kestus hakkab n&htavalt jooksma.

<K PN

Kombineeritud mikrolainereziim et

8.7 Mikrolainevoimsuse muutmine

» Vajutage & seni, kuni soovitud aste on ekraanil vélja
valitud.

Markus: Korduv puudutamine lUlitab véimsusastmed

kdrgeimast astmest vaheastmete kaudu madalaimale

astmele.

Kui mikrolainefunktsioon lllitatakse sisse alles parast

kaivitamist, jd&b seade pausi peale. Kaivitage prog-

ramm start>stop,

8.8 Too katkestamine

1. Vajutage startDstop vdi avage seadme uks.
Ahi peatab reziimi.

start Dstop vilgub.

Sulgege seadme uks.

Vajutage startDstop,

Seade jatkab t64d.

startDstop pdleb.

€ WML K

8.9 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal katkestada.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Pérast funktsiooni katkestamist voi peatamist voib
jahutusventilaator edasi tb66tada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

8.10 Ahju soojendamine ja kuivatamine

Iga kord parast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jaéks niiskust.

Laske ahjul jahtuda.

Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.

Puhkige ahju podhi enne kasutamist kuivaks.
Valige funktsiooninupuga (.

Vajutage kaks korda ©.

Ekraanil on markeeritud O.

P&ordnupust seadke kestus 15 minuti peale.
Kaivitage reziim startDstop abil.

Kuivatamine kéivitub ja 16peb 15 minuti parast.
Avage ahju uks 1 kuni 2 minutiks, et veeaur saaks
ahjust véljuda.

P N N A

8.11 Ahju kuivatamine kasitsi

Iga kord parast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jadks niiskust.

Laske ahjul jahtuda.

Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.
Kuivatage ahi pehme nuustikuga.

Jatke ahju uks Uheks tunniks lahti, et ahi taielikult
kuivaks.

bl ol S

9 Kombineeritud mikrolainereziim

Mikrolainereziimi saate kombineerida grilli- ja aurure-
ziimiga.

Kombineeritud mikrolainereziimi saab kasutada
jargmiste funktsioonidega:

= [@] aur

= [T laiapinnaline grill

n kitsapinnaline grill

Erandid:
" mikrolainevéimsus 1000W
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et Grill

9.1 Kombineeritud mikrolainereziimi
seadmine

Lilitage lisaks kuumutusviisile sisse mikrolainereziim.
1. Seadke funktsiooninupp kombineeritava kuumutus-
viisi peale.

EkraaEkraanile ilmub soovituslik vaartus.
Reguleerige valja soovitud aurureziim voi grillireziim.
Soovitud mikrolainevdimsuse véaljareguleerimiseks
vajutage &.

Ekraanile ilmub soovituslik kestus.

Pédrdnupuga reguleerige valja kestus.

Kaivitage reziim startDstop abil.

Kestus hakkab kulgema ja reziim kéaivitub.

Kestus hakkab n&htavalt jooksma.

startDstop poleb.

Kui kestus on mdddas, 16peb mikrolainereziim auto-
maatselt ja kdlab helisignaal.

w <
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9.2 Mikrolainevoimsuse muutmine

» Vajutage & seni, kuni soovitud aste on ekraanil vélja
valitud.

Markus: Korduv puudutamine lilitab vdimsusastmed
kdrgeimast astmest vaheastmete kaudu madalaimale
astmele.

Kui mikrolainefunktsioon lilitatakse sisse alles parast
kaivitamist, jaab seade pausi peale. Kaivitage prog-
ramm start[>stop,

9.3 Too katkestamine

1. Vajutage startDstop vdi avage seadme uks.
Ahi peatab reziimi.

start Dstop vilgub.

Sulgege seadme uks.

Vajutage startDstop,

Seade jatkab t606d.

startDstop poleb.

< WM <

9.4 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal katkestada.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Parast funktsiooni katkestamist vdi peatamist voib
jahutusventilaator edasi to6tada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

10 Grill

Grilliga saate toitu pruunistada voi Ule kiipsetada. Grilli
voite kasutada eraldi vdi kombineerituna mikrolainere-
ziimiga.

10.1 Grilli seadmine

Seadke funktsiooninupp ) véi ) peale.
P&6rdnupuga reguleerige valja grillireziim.

Ekraanile ilmub grillireziim.

P&6rdnupuga reguleerige vélja soovitud kestus.
Kaivitage reziim startDstop abil.

Seade hakkab kuumenema. Parast kuumenemist on
voimalikud vaikesed temperatuurikdikumised.

v Temperatuurindidik pdleb téies ulatuses.

Markus: Kui kestus on |6ppenud, kélab helisignaal.

SR L

Grillireziimid
Olenevalt roogade liigist ja kogusest vdite valida kahe
erineva grillireziimi vahel:

Toidud

Laiapinnalist grilli kasutage
suurte lihattkkide grillimiseks
vOi vormiroogade gratinee-
rimiseks.

Kitsapinnalist grilli kasutage
vaikeste koguste grillimiseks.
Kuumaks laheb grillkittekeha
keskmine osa.

Funktsioon
Laiapinnaline grill

Kitsapinnaline grill

Grillimisreziimid
Voite valida jargmiste grillimisreziimide vahel.

16

Laiapinnaline grill

Grillimisreziim Toidud

1 (nork) = kdrged vormiroad
= sufleed

2 (keskmine) = madalad vormiroad
= Kala

3 (tugev) = Vorstikesed
m  Rostsai

Kitsapinnaline grill

Grillimisreziim Toidud

1 (nork) suflee ja paksud vormiroad

vaikestes kogustes

10.2 Kestuse seadmine

Reguleerige vélja kuumutusviis.

Vajutage ®, kuni ® on fokusseeritud.
P&6rdnupuga reguleerige vélja soovitud kestus.
Vajutage startDstop,

Seade hakkab kuumenema.

startDstop poleb.

Kestus hakkab nahtavalt jooksma.

C K< pODMA

10.3 Grillireziimi muutmine

Kui grillireziim on valja valitud voi juba kaivitunud, saab
selle vdimsusastet po6drdnupust muuta.

» Muutke grillireziimi p66rdnupust.

v Kestus ei muutu.

10.4 T66 katkestamine

1. Vajutage startDstop vi avage seadme uks.



Ahi peatab reziimi.
start Dstop vilgub.
Sulgege seadme uks.
Vajutage startDstop,
Seade jatkab t66d.
startDstop pdleb.

< C WM <

Aur et

10.5 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal katkestada.

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Pérast funktsiooni katkestamist voi peatamist voib
jahutusventilaator edasi t66tada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

11 Aur

Aurureziimi saate kasutada omaette vdi kombineerida
grilli- ja mikrolainereziimiga. Aurureziimi optimaalseks
kasutamiseks eemaldage rest. Likake klaaspann

tasandile 3 ja asetage auruklUpsetusndu klaaspannile.

Markus: To0 ajal kuulete pdrisevat heli. Mira tekib pu-
mba t66 tottu. See on normaalne mura.

11.1 Auru intensiivsusastmed

Aurufunktsiooni puhul saab valida eri intensiivsus-
astmeid.

Aurureziimid valite @ abil. Ekraanile ilmub valitud auru
intensiivsusaste.

Auru intensiivsus- Toidud
aste

1 (madal) Koogivilja, liha, kala ja puuvilja

sulatamiseks

2 (keskmine) Magustoidu, kala ja vorstikeste

valmistamiseks

3 (tugev) Koogivilja, kala, lisandite val-
mistamiseks, puuvilja auru-

tamiseks ja blanSeerimiseks

11.2 Auru seadmine

Markus: Kui seadet ei ole pikemat aega kasutatud,
viige kdigepealt 1abi loputus R,

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Seadme ust avades voib seadmest valja paiskuda
kuuma auru. Aur voib temperatuurist olenevalt olla
mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kui seade t66tab, voib veepaak minna kuumaks.

» Kui seade on eelnevalt t860s olnud, siis oodake, kuni
veepaak on jahtunud.

Votke veepaak paagipesast vélja.

Valige funktsiooninupuga (@],

Seade on toovalmis.

Standardvaartustena on valja reguleeritud auru

maksimaalne intensiivsusaste ja kestus 20 minutit.

Nool ¥ juures vilgub.

2. Votke veepaak vélja, taitke puhta veega kuni
margistuseni MAX ja lukake téielikult paagipessa.
- "Veepaagi taitmine", Lk 18

3. Vajutage [@], kuni soovitud aste on saavutatud.

Ekraanile ilmub valitud auru intensiivsusaste.

P&6rdnupuga reguleerige valja soovitud kestus.

Voite ka seadistada kdigepealt kestuse ja seejarel

auru intensiivsusastme.

Kaivitage reziim startDstop abil.

Nool ¥ kustub ja stimbol pdleb ilma nooleta.

startDstop pdleb,

Temperatuurinaidik poleb taies ulatuses.

Kestus hakkab ekraanil jooksma. Olenevalt auru

intensiivsusastmest vdib veepaagis olevast veest jat-

kuda erinevaks ajaks.

Markused

= Kui kestus on |6ppenud, kdlab helisignaal.

m  Kui veepaak t6dtamise ajal tihjeneb, siis 166 katkeb

ja veepaagi stimboli & nool vilgub. Téitke veepaak

puhta veega kuni margiseni MAX ja jatkake

t60d startDstop abil.

Auru intensiivsusastet saate igal ajal [¥ abil muuta.

Parast aurutamise 16ppu puhkige tilgarenn ja ahju-

kamber kuivaks.

— "lga kord pérast aurutoe kasutamist"”, Lk 19

<K = v
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11.3 Kombineeritud aurureziim

MM®dne kuumutusviisi puhul saate lisaks sisse lUlitada
aurureziimi. Aurutoega kipsetamisel suunab seade eri-
nevate ajavahemike tagant ja erineva intensiivsusega
ahjukambrisse auru. See tagab parema klipsetamistu-
lemuse.

Roog

= omandab krébeda kooriku

= omandab laikiva pealispinna

= muutub seest mahlaseks ja muredaks

= vdheneb mahu poolest vaid minimaalselt.

Kombineeritud aurureziimi saab kasutada jargmiste
funktsioonidega:

= & Mikrolainereziim

= (T laiapinnaline grill
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et Aur

= Okitsapinnaline grill /\ HOIATUS - Péletusoht!

Kui seade t6otab, voib veepaak minna kuumaks.

Kombineeritud aurureziimi seadmine » Kui seade on eelnevalt t866s olnud, siis oodake, kuni

Lilitage lisaks kuumutusviisile sisse mikrolainereziim. veepaak on jahtunud.
1. Seadke funktsiooninupp kombineeritava kuumutus- » VGtke veepaak paagipesast vélja.
VIS peale: o Noue: Vee karedus on digesti valja reguleeritud.
v Ekraanile ilmub soovituslik temperatuur. - "Jee kareduse seadmine”. Lk 12
2. Péordnupuga reguleerige valja soovitud aste. 1. Vai . li keskosal
3. Vajutage ¥ seni, kuni soovitud aste on ekraanil valja - Vajutage paagi paneeli keskosale.

valitud.

Ekraanile ilmub veepaagi simbol L.

Taitke veepaak.

Kaivitage reziim startDstop abil.

Kestus hakkab kulgema ja reziim kaivitub.

Kestus hakkab n&htavalt jooksma.

start Dstop poleb.

Kui kestus on mdddas, 16peb mikrolainereziim auto-

maatselt ja kdlab helisignaal.

Markused

= Kui veepaak on tihi, siis jatkub t86 ilma aurutoeta.
Ekraanile ei ilmu Uhtegi naitu.

= Ahju ukse avamine mojutab kipsetustulemust. Hoid-
ke ahju uks kUpsetamise ajal suletuna.

< < < Up<

Paagi paneel avaneb.
Votke veepaak paagipesast valja.

N <

Auru intensiivsusastme muutmine
» Vajutage & seni, kuni soovitud aste on ekraanil valja ’l
valitud.
Markus: Korduv vajutamine lilitab astmed kérgeimast
astmest vaheastmete kaudu madalaimale astmele.
Parast madalaimat astet aurufunktsioon inakti-
veeritakse. Uus vajutus aktiveerib aurureziimi, alustades
kdrgeimast astmest.

11.4 ToO katkestamine

Vajutage startDstop vai avage seadme uks.
Ahi peatab reziimi. 3. Taitke veepaak kilma veega kuni margistuseni
startDstop vilgub. "MAX",
Sulgege seadme uks.
Vajutage startDstop,
Seade jatkab t66d.
startDstop pdleb.

C K WM < =

11.5 Programmi katkestamine

Programmi saate igal ajal katkestada. /

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse. \@
Parast funktsiooni katkestamist vdi peatamist voib ,\
jahutusventilaator edasi todtada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

11.6 Veepaagi taitmine

Veepaak asub paneeli taga paremal seadme ukse all.
Enne kui kaivitate aurureziimi, avage veepaagi paneel
ja taitke veepaak veega.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Tuleohtlike vedelike aurud voivad ahju kuumadele

pindadele sattudes sittida. Seadme uks voib lahti hi-

pata. Ahjust v6ib vélja paiskuda kuuma auru ja leeke.

» Arge valage veepaaki tuleohtlikke vedelikke (nt alko-
holisisaldusega jooke).

» Veepaaki tohib valada vaid vett ja tootja soovitatud
katlakivieemaldit.
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4. Asetage veepaak uuesti paagipessa ja likake téies
ulatuses sisse.

11.7 Veepaaki vee lisamine

Markused

m  Kui veepaak saab t66tamise ajal tihjaks, kaitub

seade olenevalt valitud reziimist erinevalt:

— Aurureziim: seade katkestab t66. Ekraanile ilmub
teade. Aurureziimi kérgeimal astmel piisab Ghest
paagitdiest umbes 30-40 minutiks, madalamatel
astmetel tunduvalt kauemaks.

— Aur koos mikrolainereziimiga: seade katkestab
t66. Uhest paagitaiest jatkub umbes 50 minutiks.

— Grill kombinatsioonis auruga: t66 jatkub grillire-
ziimil. Ekraanile teadet ei ilmu. Aurureziimi korgei-
mal astmel piisab Uhest paagitaiest umbes 3 tun-
niks, madalamatel astmetel tunduvalt kauemaks.

Toodud ajad vbivad varieeruda.

Avage paagi paneel.

Eemaldage veepaak.

Taitke veepaak veega kuni margistuseni "MAX".
Asetage taidetud veepaak kohale ja sulgege juht-
paneel.

PN

11.8 lga kord parast aurutoe kasutamist

Iga kord péarast kasutamist jaab ahju niiskust. Pihkige
tilgarenn ja ahjukamber ettevaatlikult puhtaks.

Iga kord parast aurureziimi on soovitav viia 1&bi

loputus R, Seejarel tiihjendage ja kuivatage veepaak
ning kogumismahuti.

Markus: Katlakiviplekid eemaldage dadikaga niisutatud
lapiga, loputage pind Ule puhta veega ja kuivatage peh-
me lapiga.

Aur et

Seadme loputamine

Et seade jadks puhtaks, vdite pumbata vett |abi
torusiisteemi. Seejarel voolab vesi kogumismahutisse.

Markus: Parast loputamist vdivad vabanenud katlakivi-
osakesed olla kogumismahutis. See on taiesti tavaline
ega mdjuta seadme t66d.

1. Valige funktsiooninupuga .

v Ekraanile ilmub programmi kestus. Kestust muuta ei
saa.

Avage paagi paneel.

Eemaldage ja tihjendage kogumismahuti.

Asetage tuhi kogumismahuti téies ulatuses sisse.
Eemaldage veepaak ja tihjendage vdimalikust jaak-
veest.

Loputage veepaak korralikult ja taitke puhta veega.
Likake veepaak taies ulatuses sisse.

Sulgege paagi paneel.

Vajutage start[stop,

Seade pumpab vee labi torude.

Kestus hakkab ekraanil nahtavalt jooksma.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal.

10. Tihjendage kogumismahuti.

Il ol

CcoON®

Veepaagi tihjendamine

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kui seade t66tab, voib veepaak minna kuumaks.

» Kui seade on eelnevalt t60s olnud, siis oodake, kuni
veepaak on jahtunud.

» V0otke veepaak paagipesast vélja.

TAHELEPANU!

Veepaagi pesemine ndudepesumasinas tekitab kahjus-

tusi.

» Arge peske veepaaki ndudepesumasinas.

» Puhastage veepaaki pehme lapi ja tavalise ndude-
pesuvahendiga.

Vajutage paagi paneeli keskosale.

Paagi paneel hippab Ules.

Témmake veepaak vélja.

Votke veepaagi kaas ettevaatlikult pealt.

Valage veepaak tlhjaks, peske ndudepesuva-

hendiga ja loputage Ule puhta veega.

5. Kuivatage koik osad pehme lapiga.

6. Kaane tihend hdoruge téiesti kuivaks.

7. Laske veepaagil kuivada nii, et kaas on avatud.

8. Asetage kaas veepaagi peale ja suruge kinni.

9. LUkake veepaak taies ulatuses sisse.

10. Sulgege paagi paneel ja vajutage korraks paagi
paneeli keskosale.

v Paagi paneel on lukustatud.

N

Kuivatage tilgarenn.

/\ HOIATUS - Péletusoht!
Seade muutub t6dtades kuumaks.
» Enne puhastamist laske seadmel jahtuda.

Noue: Ahi on jahtunud.

Avage seadme uks.

Avage paagi paneel.

Eemaldage veepaak ja kogumismahuti.
Markus:

Tilkumisrenn [@l asub ahjukambri all.

Eal ol
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et Automaatprogrammid

s

)

Kasna abil eemaldage tilkumisrennist [@] vesi ja
plhkige renn kasnaga ettevaatlikult kuivaks.

Ahju soojendamine ja kuivatamine

Iga kord parast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jaéks niiskust.

Laske ahjul jahtuda.

Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.
Padhkige ahju péhi enne kasutamist kuivaks.
Valige funktsiooninupuga (.

Vajutage kaks korda .

Ekraanil on markeeritud ©.

P&6rdnupust seadke kestus 15 minuti peale.
Kaivitage reziim startDstop abil.

Kuivatamine kéivitub ja 16peb 15 minuti parast.
Avage ahju uks 1 kuni 2 minutiks, et veeaur saaks
ahjust véljuda.

P N garOdA

Ahju kuivatamine kasitsi

Iga kord parast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei

jaéks niiskust.

1. Laske ahjul jahtuda.

2. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.

3. Kuivatage ahi pehme nuustikuga.

4. Jatke ahju uks Uheks tunniks lahti, et ahi taielikult
kuivaks.

12 Automaatprogrammid

Automaatprogrammidega abistab ahi teid eri roogade
valmistamisel ja valib automaatselt sobivad sea-
distused.

12.1 Markused seadistamise kohta

Parima tulemuse saavutamiseks pidage kinni jarg-
mistest juhistest.
= Kilmutage ainult varskeid toiduaineid.

12.2 Roogade llevaade

Seade annab kasu valida kaal. Valida saab ainult ette-
nahtud kaaluvahemiku piiresse jaavat kaalu.

Ulessulatamine

Nouanne: Kleepige programmikleebis seadmele. Nii
saate programmidele kiiremini ja kergemini ligi paa-
seda.

Kasutage ainult kilmkapitemperatuuril liha.
SlgavkUlmutatud roogade puhul kasutage Uksnes
vahetult sigavkilmast voetud toiduaineid.

= Votke toiduained pakendist valja ja kaaluge ara. Kui
te ei saa sisestada tapset kaalu, Umardage kaal
Ules- voi allapoole.
Asetage toiduaine kilma ahju.
Kasutage ainult mikrolainesobilikku kuumuskindlat
nou, naiteks klaas- voi keraamilist ndud.

Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Markused
PO Veise-, lamba-, madal, kaaneta 0,10-1,20 Juba Ulessulanud
seahakkliha®? nou hakkliha eemal-

dage pérast
keeramist.

Po2 Kalafilee" 2 madal, kaaneta 0,10 - 1,00 Haugi-, tursa-, ah-

nou vena-, saida-,

lestafilee

' Pdorake tdhelepanu keeramist tahistavale helisignaalile.

2 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat ndud.
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Automaatprogrammid et

Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Markused
FO3 Kanattikid, madal, kaaneta 0 0,15-1,20 Kanatikid aseta-
kondig" 2 néu ge plaadile nii, et
nahaga pool jaab
alla.
P4 Leivaviilud™ 2 madal, kaaneta 0 0,10-0,50 Sai, segajahust
nou leib, taisteraleib;
leiba sulatage
dles vaid vajali-
kus koguses.
Leib 1aheb kiiresti
vanaks. Voi-
maluse korral
eraldage viilud
Uksteise kuljest.
' Pdorake tdhelepanu keeramist tahistavale helisignaalile.
2 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat néud.
Kanaliha, liha, kala
Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Markused
PO Kalafilee, varske' Aurundu + klaas- 3 0,20 - 0,50
pann
PLE Kalafilee, Aurundu + klaas- 3 0,20 - 0,50 Kasutage Uhepa-
kilmutatud' pann ksuseid kalafi-
leetlkke.
! Taitke veepaak.
Kéogivili, lisandid
Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Markused
P Brokoli, varske' Aurundu + klaas- 3 0,10-1,00
pann
PO Herned, Aurunodu + klaas- 3 0,10-1,00
kilmutatud’ pann
FOS Porgandiviilud, Aurundu + klaas- 3 0,10-0,75 Mida paksemad
varsked' pann on viilud, seda
kdévemaks need
jaavad. Kui soo-
vite, et roog oleks
taiesti labiklpse-
nud, sisestage
suurem kaal. See
pikendab prog-
rammi kestust.
Fid Roheline spargel, Aurundu + klaas- 3 0,10-0,70 Arge asetage Uk-
varske' pann steise peale.
P Riis®® kdrge kaanega 0 0,10 - 0,50 Kasutage ainult

nou.

pikaterariisi. Arge
kasutage kee-
dukotiriisi. Lisage
riisile 2-3-kordne
kogus vett. Parast
programmi |[dppu
laske riisil veel 5 -
10 minutit seista.

' Taitke veepaak.

2 Poorake tahelepanu segamist tdhistavale helisignaalile.

3 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat ndud.
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Nr

Toidud

Lisatarvik

Tasand

Kaaluvahemik kg Markused

Fie

Kooritud
keedukartulid® "

Aurundu + klaas-
pann

0,20 -0,50 Koorige kartulid
ja ldigake kuubi-
kuteks. Mida
suuremad on ti-
kid, seda kdve-
maks need jaa&-
vad.

T
()

Fguviljakompott&

Aurundu + klaas-
pann

0,30-0,80 Lisage puuvil-
jadele pisut suhk-
rut ja kaneeli.
Marjakompoti pu-
hul lisage
vaarikad ja
maasikad alles
siis, kui kdlab se-
gamissignaal.

' Taitke veepaak.
2 Poorake tahelepanu segamist tdhistavale helisignaalile.

3 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat ndud.

Convenience

Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Markused
L] Portsjonroa soo- madal ndu klaas- 0,20 - 0,50
jendamine, jahu-  pannil
tatud
PiS Portsjonroa soo- madal ndu klaas- 0,20 - 0,50
jendamine, kul- pannil
mutatud
12.3 Roa seadistamine 12.4 Roa muutmine
1. Seadke funktsiooninupp @0 peale. 1. Vajutage 4 sekundi véltel startDstop voi avage sead-
v Ekraanile ilmub esimene roogade number ja soovi- me uks.
tuslik kaal. v Kaal |ahtestatakse.
2. Poo6rdnupust reguleerige vélja soovitud kaal. 2. Valige uus roog.
3. Vajutage B4.
v Ekraanil on kaaluseadistus fookuses. 12_5 Programmi katkestamine
4. Pb66rdnupust reguleerige vélja kaal. . . .
Enne kaivitamist saab [0 ja B4 abil likuda roa juurest Programmi saate igal ajal peatada.
kaalu juurde ja vastupidi. 1. Vajutage startDstop voi avage seadme uks.
v Seade reguleerib automaatselt valja sobiva kestuse. v Programm peatatakse.
5. Vajutage startDstop, v startDstop vilgub.
Péarast kaivitamist ei saa programminumbrit ja kaalu 2. Programmi jatkamiseks sulgege uks ja vajutage
enam muuta. Seadistatud kaalu kohta saate paringu start Dstop,
esitada E4 abil. v Programm jatkub.
v Ahi kaivitub. v startDstop poleb.
v startDstop poleb.
v Kestus hakkabpéhtavalt jo~oksma._ _ 12.6 Programmi katkestamine
v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal. _ _ ,
6. Keerake funktsiooninupp nullasendisse. Programmi saate igal ajal katkestada.

Markus: Enne kaivitamist voite valjade {0 ja B4 kaudu
[Ulituda programmidelt kaalule ja vastupidi.

Parast kaivitamist ei saa programminumbrit ja kaalu

enam muuta. Seadistatud kaalu kohta saate paringu
esitada B4 abil.
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» Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Péarast funktsiooni katkestamist voi peatamist voib
jahutusventilaator edasi t6dtada.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.



Ajafunktsioonid et

13 Ajafunktsioonid

Seadmel on erinevad ajafunktsioonid, millega saab val-
ja reguleerida kestust ning signaalkella.

13.1 Ajafunktsioonide Ulevaade

Seade on varustatud erinevate ajafunktsioonidega. ©
abil avate menuu ja liigute Uhelt funktsioonilt teisele.
Ekraanil pélevad kasutatavate funktsioonide stimbolid,
parasjagu valjavalitud funktsioon on fokusseeritud.

Ajafunktsioon Kasutamine

Signaalkell Signaalkella saate seada ahju t60st
olenemata. See ei mdjuta seadme
t66d. Parast signaalkella aja m66du-
mist kdlab helisignaal.

Kestus © Parast seatud kestuse |6ppemist 16-
petab seade automaatselt t60. Alles
parast kuumutusviisi seadistamist
saate kestust © abil avada. Parast
kestuse mooddumist kdlab helisig-

naal.

Seni kuni esiplaanil ei ole mdnda
teist funktsiooni, kuvab seade ekraa-
nil kellaaega.

Kellaaeg ©®

Markus: Helisignaali voite enneaegselt vaigistada, sel-
leks vajutage ®. Helisignaali k6lamise kestust saate
muuta pdhiseadistustest — Lk 24.

13.2 Ajafunktsioonide kohta paringu
esitamine

Noue: Kui seatud on mitu ajafunktsiooni, pdlevad vas-
tavad simbolid ekraanil. Kestus hakkab nahtavalt
jooksma. Kui ahi to6tab, siis on kattesaadavad signaal-
kell ja kestus. Ootereziimis on kattesaadavad signaal-
kell ja kellaaeg.

» Vajutage O, kuni fokusseeritud on ®, véi O.

v Ekraanil kuvatakse vastavat vaartust.

13.3 Signaalkella seadistamine

Vajutage ©.

Ekraanil pdlevad & ja ajastimbolid.

P&ordnupuga reguleerige vélja signaalkella aeg.
Seatud aeg voetakse mdne sekundi péarast Ule.
Signaalkell kaivitub.

Néaidikul sittib simbol & ja signaalkella aeg hakkab
nahtavalt jooksma. Teised ajastimbolid kustuvad.

K KN =

v Parast signaalkella aja méddumist kdlab helisignaal.

Ekraanil on --:--.
3. Lulitage signaalkell mis tahes valjalt valja.
13.4 Signaalkella aja muutmine

» Muutke signaalkella aega pddrdnupuga.
v Seatud aega kuvatakse mdéne sekundi parast.

13.5 Signaalkella aja kustutamine

» Poordnupust seadke signaalkella aeg --:-- peale.
v Signaalkell on valja ldlitatud.

13.6 Kestuse seadmine

Vajutage kaks korda .

Ekraanile ilmub --:-- ja ajasimbolid pdlevad.

P&ordnupust reguleerige vélja kestus.

Vajutage startDstop,

Ahi kéivitab reziimi.

Ekraanil hakkab kestus nahtavalt jooksma ja

startDstop s(ittib. Teised ajasimbolid kustuvad.

v Parast kestuse méddumist kolab helisignaal. Sead-
me kuumenemine |6peb. Ekraanil on --:--.

4. Helisignaali Idpetamiseks vajutage C.

5. Seadme véljaliilitamiseks keerake funktsiooninupp

nullasendisse.

LSRN R

13.7 Kestuse muutmine

Muutke kestust poodrdnupust.

v Muudetud kestus ilmub mdne sekundi parast ekraa-
nile.

v Kestus hakkab n&htavalt jooksma.

13.8 Kestuse kustutamine

Markus: Kui signaalkella funktsioon on valja reguleeri-
tud, peate kestuse muutmiseks esmalt vajutama .

» Po6drdnupust seadke kestus --:-- peale.
v Modne sekundi parast votab seade muudatuse Ule.

13.9 Kellaaja seadmine

Esmaseadistamisel on kellaaja néit fookuses. Ekraanil
vilgub /2200 ja ® poleb.

1. P6drdnupuga muutke kellaaega.

2. Vajutage .

v Kellaaeg on seatud.

13.10 Kellaaja muutmine

Noue: Seade on valja Illitatud.

1. Vajutage kaks korda O.

v Ekraanile iimub @ ja kellaaeg.

2. Pé6rdnupuga muutke kellaaega.
3. Vajutage .

v Kellaaeg on seatud.

Markus: Kui te parast kellaaja seadmist ei vajuta G,

voetakse seatud vaartus mdne sekundi parast auto-

maatselt Ule.

Kui olete seadistamise ajal muutnud funktsiooninupu
asendit, saate seadet kasutada alles siis, kui keerate
funktsiooninupu nullasendisse.

Et ootereziimil seadme energiakulu vdhendada, voite
kellaaja naidu valja lilitada.
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et Lapselukk

14 Lapselukk

Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei lilitaks ja

seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.

14.1 Lapseluku aktiveerimine

Noue: Seade on valja Iulitatud.
» Vajutage umbes 4 sekundi valtel =,

v Juhtpaneel on lukustatud.
v Ekraanile ilmub <=,

Markus: Kui vélja on reguleeritud signaalkella aeg &,
siis jatkab see kulgemist. Seni, kuni lapselukk on akti-
veeritud, ei saa signaalkella aega muuta.

Helisignaale saate vaigistada mis tahes vélja puudu-

tamisega.

14.2 Lapseluku inaktiveerimine

» Vajutage umbes 4 sekundi valtel c=.
v Juhtpaneel on vabastatud.

15 Pohiseadistused

Pdhiseadistusi voite muuta vastavalt enda vajadustele.

15.1 Pohiseadistuste lilevaade
Siit leiate pohiseadistuste ja tehaseseadistuste Ulevaate. Pohiseadistused soltuvad teie seadme varustusest.

Nait Pohiseadistus Valik Kirjeldus
cli Helisignaali kestus { = lUhike = 10 sekundit Helisignaali kestuse valjare-
c = keskmine = guleerimine parast kestuse
30 sekundit’ vOi signaalkella aja |6ppe-
3 = pikk = 2 minutit mist.
cid Nupu helisignaal L = véljas Nupusignaalide sissellili-
! = sees’ tamine voi valjalilitamine.
ch3 Ekraani heledus = madal Reguleerige vélja ekraani
£ = keskmine' heledus.
3 = korge
ciH Ajanait I = valjas Kellaaja kuvamine ekraanil
! = sees'
chs Ahjuvalgustus I = véljas Ahjuvalgustuse sissellli-
! = sees’ tamine voi valjallitamine.
cf Vee karedus £ = pehmendatud Vee kareduse seadmine
{ = pehme - Lk 12.
Z = keskmine
3 =kare
Y = vé&ga kare'
i Tehase seadistus 0 = viljas’ Muudetud seadistusi saab
i = sees lahtestada tehase sea-
distustele.
chg Demoreziim 0 = véljas' Demoreziimi sisselllitamine
i = sees voi valjaltlitamine.

Markus: Demoreziim on
nahtav vaid esimese 5 mi-
nuti valtel parast seadme
vooluvorku dhendamist.

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tuiibist erineda)

15.2 Pohiseadistuste muutmine
Noue: Seade on vdlja lilitatud.

—

Vajutage O.

< WM<
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Hoidke ® paar sekundit all.
Ekraanile ilmub esimene pdhiseadistus.
P&6rdnupust muutke podhiseadistust.

Ekraanile ilmub jargmine pdhiseadistus.

4. ® abil valige vélja kdik soovitud pohiseadistused ja

muutke vaartusi.

5. Muudatuste salvestamiseks vajutage mone sekundi

valtel ©.

Markus: Parast voolukatkestust jddvad muudetud pohi-

seadistused alles.



15.3 Pohiseadistuste muutmise
katkestamine

Puhastamine ja hooldamine et

» Keerake funktsiooninuppu.
v Kdik muudatused likatakse tagasi ja neid ei
salvestata.

16 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks tddkorda,
puhastage ja hooldage seda hoolikalt.
16.1 Nouanded seadme hooldamiseks

Seadme pikaajalise talitluse séilitamiseks jargige sead-
me hoolduse kohta antud nduandeid.

Abinou Eelis

Hoidke seade kogu aeg Mustus ei ladestu ega
puhas ja eemaldage mus- korbe sisse.

tus kohe. Puhastage ahi

iga kord parast kasu-

tamist.

Katlakivi-, rasva-, tarklise- Valtige rooste teket.
ja valguplekid eemaldage
kohe.

V&aga mahlaste kookide Ahi ei lahe nii mustaks.
kipsetamisel kasutage

klaaspanni.

Kipsetamiseks kasutage Ahi ei l1&he nii mustaks.
sobivat néud, nt hau-
tamisndud.

16.2 Puhastusvahendid
Kasutage ainult sobivaid puhastusvahendeid.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Sissetungiv niiskus vdib tekitada elekiriléogi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid vOi survepesureid.

TAHELEPANU!

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad ahju pindu.

» Arge kasutage tugevatoimelisi ega kuurivaid
puhastusvahendeid.

» Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastus-
vahendeid.

» Arge kasutage kdvu kiurimisnuustikuid ega
puhastuskésnu.

» Arge kasutage kuumpuhastuseks moeldud eri-
puhastusvahendeid.

» Klaasipuhastusvahendeid, klaasist kaabitsat voi
roostevabase terase puhastamiseks ettenahtud va-
hendeid kasutage vaid siis, kui neid on kasutusju-
hendis vastava osa puhastamiseks soovitatud.

Uued pesulapid sisaldavad tootmisjaake.

» Uued pesulapid peske enne kasutamist pdhjalikult
labi.

Seda, milliseid puhastusvahendeid konkreetsete

pindade ja osade puhul kasutada, saate teada

puhastusjuhistest.

16.3 Seadme puhastamine

Puhastage seadet vastavalt juhistele, et véltida seadme
osade vOi seadme pinna kahjustamist vale
puhastamise voi ebasobivate puhastusvahendite kasu-
tamise tagajarjel.

/A HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide puudu-
tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jdama seadmest
eemale.

/A HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik vdivad suttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ahjust, kit-
teelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib 16hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tuge-
vatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid voi me-
tallist kaabitsaid, kuna need vdivad pinda kriimusta-
da.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25
2. Pidage kinni seadme osade vOi pindade kohta esita-
tud juhistest.
3. Kui ei ole antud teistsugust juhist, siis:
- Puhastage seadme osi kuuma ndudepesuva-
hendilahuse ja lapiga.
- Kuivatage pehme lapiga.

16.4 Esipaneeli puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib seadme esipaneeli

kahjustada.

» Arge kasutage puhastamiseks klaasipuhastusva-
hendit, metallist ega klaasist kaabitsat.

» Rooste véltimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-,
tarklise- ja valguplekid roostevabast terasest esi-
paneelilt kohe.

» Roostevabast terasest pindade puhul kasutage
spetsiaalset roostevaba terase puhastusvahendit,
mis on ette ndhtud soojade pindade puhastamiseks.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Esipaneeli puhastage kuuma néudepesuvahendila-
huse ja lapiga.
Markus: Seadme esipaneeli vaikesed varvierine-
vused tulenevad erinevatest materjalidest nagu
klaas, plast vdi metall.

3. Kandke roostevaba terase puhastusvahend pehme
lapiga 6hukese kihina pinnale.
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et Puhastamine ja hooldamine

Roostevabast terasest pindade puhastamiseks
sobivad vahendid leiate miugiesindusest voi veebi-
poest.

4. Kuivatage pehme lapiga.

16.5 Juhtpaneeli puhastamine
TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib juhtpaneeli kahjustada.

» Arge kunagi ptuhkige marga juhtpaneeli.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Puhastage juhtpaneeli mikrokiudlapi voi pehme niis-
ke lapiga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

16.6 Ukseklaaside puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib ukseklaase kahjusta-
da.

» Arge kasutage klaasist kaabitsat.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Puhastage ukseklaase klaasipuhastusvahendi ja
niiske lapiga.
Markus: Ukseklaasidele tekkivad varjud, mis pais-
tavad triipudena, on ahjulambi valgusrefleksid.

3. Kuivatage pehme lapiga.

16.7 Uksekaepideme puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Puhastage uksekéepidet kuuma ndudepesuva-
hendilahuse ja pehme lapiga.
Markus: Kui uksekaepidemele satub katlakivieemal-
dit, puhkige see kohe maha. Neid plekke ei saa hil-
jem enam eemaldada.

3. Kuivatage pehme lapiga.

16.8 Uksetihendi puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib kahjustada ukse ti-

hendit.

» Arge kasutage puhastamiseks metallist ega klaasist
kaabitsat.

» Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Ukse tihendit puhastage kuuma néudepesuva-
hendilahuse ja pehme lapiga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

16.9 Roostevabast terasest pindade
puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Puhastage kuuma ndéudepesuvahendilahuse ja lapi-
ga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

4. Parast puhastamist kontrollige ukse tihendi asendit.
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16.10 Ahjukambri puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine véib ahju kahjustada.

» Arge kasutage ahjupuhastusspreid, kttrimisvahen-
deid ega teisi kangeid ahjupuhastusvahendeid.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Ahjukambrit puhastage kuuma ndudepesuvahendila-
huse voi dadikalahusega.

3. Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage ahju-
puhastusvahendit.
Ahjupuhastusvahendit kasutage Uksnes kilmas ah-
jus.
Nouanne: Ebameeldivate I6hnade eemaldamiseks
asetage ahju tass veega, kuhu on lisatud paar tilka
sidrunimahla, ja laske maksimaalsel voimsusel 1
kuni 2 minuti valtel kuumeneda. Asetage ndusse
alati lusikas, et valtida Ulekeemist.

4. Puhkige ahi pehme lapiga Ule.

5. Laske avatud uksega ahjul kuivada.

16.11 Tarviku puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Sissekorbenud toidujddgid eemaldage kuuma
ndudepesuvahendilahuse ja niiske lapiga.

3. Puhastage lisatarvikuid kuuma ndudepesuvahendila-
huse ja lapi voi pehme harjaga.

4. Resti puhastage roostevaba terase puhastusva-
hendiga vdi peske ndudepesumasinas.
Kui pind on vaga mé&ardunud, siis kasutage te-
rasspiraali ahjupuhastusvahendit.

5. Kuivatage pehme lapiga.

16.12 Kogumismahuti puhastamine

TAHELEPANU!

Kuumus vGib kogumismahutit kahjustada.

» Arge kuivatage kogumismahutit kuumas ahjus.

» Arge peske kogumismahutit nGudepesumasinas.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- 1Lk 25

2. Puhastage kogumismahuti kuuma ndudepesuva-
hendilahuse ja lapiga.

3. Lopuge podhjalikult puhta veega.

4. Kuivatage pehme lapiga.

5. Laske kogumismahutil kuivada nii, et kaas on
avatud.

6. Kaane tihend hdoruge téiesti kuivaks.

16.13 Veepaagi puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

Puhastage veepaak kuuma ndéudepesuvahendila-
huse ja lapiga.

Lopuge pohjalikult puhta veega.

Kuivatage pehme lapiga.

Laske veepaagil kuivada nii, et kaas on avatud.
Kaane tihend hddruge téiesti kuivaks.
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16.14 Paagipesa puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Parast iga kasutamiskorda hédruge paagipesa
kuivaks.

Puhastusfunktsioon et

16.15 Auru valjalaskeava puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 25

2. Auru véljalaskeava puhastage kuuma ndéudepesuva-
hendilahuse ja k&sna vbi pehme harjaga.

17 Puhastusfunktsioon

Seadme puhastamiseks kasutage puhastusfunktsiooni.

17.1 Katlakivi eemaldamine

Et seade oleks kogu aeg tdokorras, tuleb korraparaselt

eemaldada katlakivi.

Katlakivi eemaldamise sagedus soltub sellest, kui palju

on kasutatud auruga kuumutusviise, ja vee karedusest.

Seade annab L. kaudu ekraanil mérku, kui auruga kuu-

mutusviise saab kasutada veel 5 korda voi vahem. Kui

te katlakivi eemaldust labi ei vii, ei saate auruga kuu-

mutusviise enam vélja reguleerida.

Katlakivi eemaldamine kestab htekokku umbes 32

minutit. Katlakivi eemaldamine koosneb kahest

automaatset etapist.

m  Katlakivi eemaldus, kestus umbes 31 minutit

m | oputamine péarast katlakivi eemaldust, kestus
umbes 1 minut

Hugieenilistel kaalutlustel tuleb katlakivi eemaldus taies
ulatuses labi viia.

Kui te katlakivi eemalduse katkestate, ei saate auruga
kuumutusviise enam valja reguleerida. Selleks et seade
oleks taas to6valmis, viige labi loputus.

Katlakivi eemalduse kaivitamine

Katlakivi eemaldus kestab kokku umbes 31 minutit:

TAHELEPANU!

Muud katlakivieemaldid voivad ahju kahjustada.

» Katlakivi eemaldamiseks kasutage lGksnes meie
soovitatud vedelat katlakivieemaldit. Katlakivieemal-
di toimeaeg oleneb vahendist.

Juhtpaneelile ja teistele tundlikele pindadele sattuv kat-

lakivieemaldi kahjustab pindu.

» Eemaldage katlakivieemaldi kohe veega.

1. Valige funktsiooninupuga L.
v Ekraanile ilmub katlakivieemaldusprogrammi kestus.

Kestust muuta ei saa.

2. Avage paagi paneel.

3. Eemaldage ja tihjendage kogumismahuti.

4. Asetage tUhi kogumismahuti taies ulatuses sisse.
5. Eemaldage veepaak.

6. Segage lahuseks kokku vesi ja katlakivieemaldi.

- Segage lahuseks kokku 250 ml vett ja 50 ml kat-
lakivieemaldusvedelikku voi lahustage Uks katla-
kivieemaldustablett, kaal 18 g, 5 minuti valtel
250 ml vees.

7. Valage katlakivieemaldi lahus veepaaki ja asetage
veepaak uuesti kohale.

8. Sulgege paagi paneel.

9. Vajutage startDstop,

v Katlakivieemaldus kéivitub.

v Jérelejdénud aeg hakkab ekraanil nahtavalt jooks-
ma.

v Kui katlakivi eemaldus on |6ppenud, kélab helisig-
naal. Seade on pausil.

10. Avage paagi paneel.

11. Eemaldage ja tlihjendage kogumismahuti ning ase-
tage uuesti kohale.

12. Votke veepaak valja, loputage korralikult, taitke puh-
ta veega ja asetage kohale.

13. Sulgege paagi paneel.

14. Vajutage startDstop,

v Seade loputab kaks korda automaatselt. Kui loputus
on I6ppenud, kblab helisignaal.

Markus: P6drake tahelepanu katlakivieemaldi ja vee

vahekorrale.

Katlakivieemaldusvedelik (tellimisnumber 00311680):

segamisvahekord 1:5, 50 ml katlakivieemaldit ja 250

ml vett.

Katlakivieemaldustabletid (tellimisnumber 00311974):

lahustage katlakivieemaldustablett (kaal 36 g) 5 minuti

valtel 500 ml vees.

17.2 Loputamine

Kui te ei ole aurufunktsiooni pikemat aega kasutanud,
siis tehke katlakivieemaldus ja loputage seade.

Et seade jadks puhtaks, voite pumbata vett labi
torusiisteemi. Seejarel voolab vesi kogumismahutisse.
Markus: Parast loputamist vdivad vabanenud katlakivi-
osakesed olla kogumismahutis. See on taiesti tavaline
ega mdjuta seadme t66d.

Loputuse labiviimine

1. Valige funktsiooninupuga .

v Ekraanile ilmub programmi kestus. Programmi
kestust muuta ei saa.

Avage paagi paneel.

Eemaldage ja tihjendage kogumismahuti.

Asetage tihi kogumismahuti taies ulatuses sisse.
Eemaldage veepaak ja tihjendage voimalikust ja&k-
veest.

Loputage veepaak korralikult ja taitke puhta veega.
Likake veepaak taies ulatuses sisse.

Sulgege paagi paneel.

Vajutage startDstop,

Vesi pumbatakse |&bi torude.

Kestus hakkab ekraanil nahtavalt jooksma.

Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal.

arON

<< OENE

27



et Torgete kdrvaldamine

18 Torgete korvaldamine

Vaiksemaid torkeid oma seadmel saate ise kdrvaldada.
Enne hooldekeskusesse podrdumist tutvuge térgete
kdrvaldamise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.

/A HOIATUS - Vigastusoht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult koolitatud spetsia-
listid.

» Kui seade on defekine, kutsuge klienditeenindus.

18.1 Talitlushaired

A HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud
spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult origi-
naalvaruosi.

» Kui selle seadme vOrgujuhe saab kahjustada, tuleb
see lasta tootjal voi tema klienditeenindusel voi
samavaarse kvalifikatsiooniga isikul ohtude
valtimiseks asendada.

Rike Pohjus ja torkeotsing

Seade ei to6ta.

Vorgujuhtme pistik ei ole Uhendatud pistikupessa.
» Uhendage seade vooluvérku.

Elektrikilbi kaitse on rakendunud.
» Kontrollige elektrikilbis kaitset.

Vooluvarustus on katkenud.

» Kontrollige kas toavalgustus voi teised seadmed ruumis to6tavad.

Talitlushaire

1. LUlitage kaitse elektrikilbis véalja.

2. Umbes 10 sekundi parast lulitage kaitse uuesti sisse.
v Kui térge oli ihekordne, siis teade kustub.
3. Kui teade ilmub uuesti, siis votke Uhendust klienditeenindusega. Edastage helistamisel

tdpne veateade.
— "Klienditeenindus", Lk 30

Uks ei ole téiesti suletud.

» Veenduge, et ukse vahele ei ole jdanud vodrkehi.

Ekraanil pdleb & ja  Lapselukk on aktiveeritud.

seadet ei ole voimalik » Vajutage = seni, kuni & kustub.

seadistada.

Ahjuvalgustus ei toi- LED-lamp on defekine.

mi. » Kui viga esineb tihti, p6drduge hooldekeskusse.

Ekraanil vilgub 12:00 Vooluvarustus on katkenud.

ja simbol ® péleb.  » Seadke kellaaeg uuesti digeks.

— "Kellaaja seadmine”, Lk 23

Seade ei todta. Ek-
raanil kuvatakse tea-
tavat kestust.

startDstop ej ole vajutatud.
» Vajutage startDstop,

Mikrolainereziim ei Uks ei ole taiesti suletud.

toota. » Veenduge, et ukse vahele ei ole jadanud vddrkehi.

startD>stop ej ole vajutatud.
» Vajutage startDstop,

Road soojenevad

Vélja on reguleeritud liiga vaike mikrolainevoimsus.

aeglasemalt kui seni.  » Reguleerige vilja kdrgem mikrolainevéimsus. = Lk 15

Ahju on asetatud tavalisest suurem kogus.

» Reguleerige vélja pikem kestus.

Kaks korda suurema koguse jaoks on vaja kaks korda pikemat aega.

Road on tavalisest kilmemad.

» Keerake vdi segage toitu vahepeal.

Mikrolainereziim kat- Seadme t66s on torge.

keb. » Kui viga esineb tihti, podrduge hooldekeskusse.
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Torgete kdrvaldamine et

Rike

Pohjus ja torkeotsing

Seade ei kuumene,
ekraanil vilgub
koolon.

Pohiseadistustes on aktiveeritud demoreziim.

1. Lahutage seade vooluvdrgust, selleks lilitage kaitse elektrikilbis korraks vélja.
2. Inaktiveerige demoreziim 3 minuti jooksul pohiseadistustes — Lk 24.

Veepaagi ja kogumis-
mahuti simbolid vil-
guvad pidevalt.

Tehniline probleem

1. Veenduge, et veepaak ja kogumismahuti on paagipessa taies ulatuses sisse asetatud.
2. Kui simbolite vilkumine jatkub, pd6rduge hooldekeskusse.

Markus: Seadet, valja arvatud aurufunktsioon, saab endiselt kasutada.

Kuum ohk voi aur val-
jub ukse kaudu.

See ei ole viga. Seadme jahutusventilaator t6tab.

» Meetmed pole vajalikud.
Ventilaator jatkab mdnda aega t6dtamist ka pérast ahju t66 16ppu. Puhur kaitseb
seadmet Ulekuumenemise eest.

Ventilaator jatkab t66-
tamist ka parast ahju
1606 16ppu.

Seadet tuleb parast t606 16ppu jahutada.

» Meetmed pole vajalikud.
Ventilaator jatkab mdnda aega téotamist ka péarast ahju t66 16ppu. Puhur kaitseb
seadmet Ulekuumenemise eest.

Jahutusventilaator
t6otab, kui uks on
avatud.

Seadet tuleb t6dtamise ajal ja parast 166 16ppu jahutada.

» Meetmed pole vajalikud.
Koik keedufunktsioonid seiskuvad, kui uks avatakse.

Aur ei ole kuuma 6hu
ja grilli kombineeritud
reziimil nahtav.

Aur ei ole igas temperatuurivahemikus néhtav. Mida kuumem on aur, seda vdhem on see
nahtav.

» Meetmed pole vajalikud.

Kogumismahuti on
parast auruga reziimi
tuhi.

Tavalise aurureziimi ja auruga kombineeritud reziimi puhul kogutakse kondensaatniiskus
pohjas olevalt klaasplaadilt ja hallilt tilkumisrennilt pdrandaplaadile. See ei paase kogumis-
mahutisse.

» Meetmed pole vajalikud.

Kogumismahuti on ette nahtud vaid loputus- ja katlakivi eemaldamise reziimi jaoks, mitte
tavalise aurureziimi ja auruga kombineeritud reziimi jaoks.

Kogumismahutis on
valged katlakivi-
osakesed.

Loputamise voi katlakivi eemaldamise ajal vabanevad valged katlakiviosakesed boilerist.

1. Kontrollige vee kareduse seadistust.
2. Kasutage katlakivi eemaldust margitud intervallidega.

» Eemaldage seadmest katlakivi vastavalt kasutusjuhendile.

Vaike veekulu
kombineeritud re-
Ziimil. Eelkdige 3
funktsiooniga
kombineeritud reziimi
korral.

Auruga kombineeritud reziimil, eelkdige 3 funktsiooniga kombineeritud reziimil voib juhtuda,
et osaliselt kasutatakse auru vaid vaheses koguses. Seetdttu kasutatakse veepaagist ara
vaid vahe vett.

» Meetmed pole vajalikud.

18.2 Viited naiduvaljal

Rike

P6hjus ja torkeotsing

Ekraanile ilmub teade
E0532.

Juhtpaneelil olev mustus pohjustab puutevélja pideva aktiveerituse.

1. LUlitage seade viélja.
2. Puhastage juhtpaneel.
3. Lilitage seade uuesti sisse.

» Kui see viga esineb vahetult parast sisselllitamist uuesti, pd6rduge hooldekeskusse.

Ekraanile ilmub teade
E5005.

Aurufunktsiooni on tihja veepaagi korral korduvalt aktiveeritud.

» Enne uuesti kasutamist veenduge, et veepaak on taidetud kllma veega ja paagipessa
taies ulatuses sisse asetatud.

» Kui viga esineb tihti, p6drduge hooldekeskusse.
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et Jaatmekaitlus

19 Jaatmekaitlus

19.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus

Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab vaartuslikke
tooraineid taaskasutada.

» Suunake seade keskkonnasaastlikku jaatmekaitlus-
se.
Teavet nduetekohaste jaatmekaitlusviiside kohta
saate oma mudgiesindajalt ning oma valla- voi linna-
valitsusest.

elektroonikaseadmete jaatmete koh-
ta.

Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete ta-
gastamise ja ringlussevotu raamtingi-
mused Euroopa Liidus.

Kaesolev seade on méargistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
[

20 Klienditeenindus

Talitluse seisukohalt olulisi 6kodisaini maarusele vas-
tavaid originaalvaruosi saate tellida meie hooldekesku-
sest vahemalt 10 aasta jooksul alates seadme turu-
lelaskmisest Euroopa Majanduspiirkonnas.

Markus: Klienditeeninduse kasutamine on tootja
garantiitingimuste raames tasuta.

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate meie hooldekeskusest, oma muugi-
esindajalt vOi meie veebilehelt.

Kui votate dhendust klienditeenindusega, vajate oma
seadme tootenumbrit (E-Nr) ja tootmisnumbrit (FD).
Klienditeeninduse kontaktandmed leiate lisatud
klienditeeninduste loendist v6i meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi D
valgusallikaid. Valgusallikad on saadaval varuosana ja
seda peab vahetama ainult koolitatud spetsialist.

20.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)

Tootenumbri (E-Nr) ja tootmisnumbri (FD) leiate sead-
me tUdbisildilt.
Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

€ 2

E-Nr: FD: ZNr.
\ |

Type

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri kiireks leidmiseks voiksite need andmed Ules mar-
kida.

21 Nii onnestub see

Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja néud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

21.1 Toimige jargmiselt

Jargnevalt anname teile Uksikasjalikke juhiseid, mis ai-
tavad Teil soovituslikke seadistusi kdige paremini kasu-
tada. Leiate teavet paljude roogade kohta koos soovi-
tustega, kuidas seadet kasutada ja seadistada.
Markus: Paljude roogade jaoks on seadmel program-
meeritud seadistused. Kui soovite juhinduda seadmest
endast, siis kasutage automaatprogramme.

— "Automaatprogrammid”, Lk 20

1. Enne kasutamist votke ndud, mida Te ei vaja, ahjust
vélja.

2. Valite soovituslike seadistuste hulgast toit.

3. Asetage toiduained sobivasse ndusse.
Kasutage soovituslikes seadistustes loetletud
nousid ja tarvikuid.
Kasutage ainult selliseid ndusid ja lisatarvikuid, mis
on kuumutusviisi jaoks sobivad.
— "Mikrolainereziimi jaoks sobivad néud ja tarvikud",
Lk 14
Kasutage ainult seadme tootja originaaltarvikuid.
Need on ahju ja kuumutusviiside jaoks spetsiaalselt
valja todtatud.
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4. Nouanne: Kui soovite valmistada toitu tabelis esita-
tust erinevas koguses, reguleerige kahekordse ko-
guse jaoks vélja ligikaudu kaks korda pikem aeg.
Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel kiilma ahju.

Teatavate roogade puhul on ahju eelkuumutamine
vajalik ja tabelis on toodud sellekohane marge. Pan-
ge toit ja tarvik ahju alles parast ahju eelkuumu-
tamist.

Moned toidud dnnestuvad kdige paremini siis, kui
neid kipsetada mitmes etapis. Need on margitud ta-
belis.

Kui kipsetate omaenda retsepti jargi, votke aluseks
tabelis olev sarnane roog. Lisateavet leiate tabelite
jarel toodud soovitustest.

Mikrolainereziimil seadistage esitatud pikim aeg ja
kontrollige rooga parast lihima aja méddumist.
Aurureziimi korral veenduge esmalt, et veepaak on
taidetud.

Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-
tele.
Tabelites toodud temperatuurid ja ajad on ligikaud-
sed ja sdltuvad kUpsetusndudest ning toiduainete
kvaliteedist ja omadustest. Seepérast on toodud va-
hemikud. Alguses katsetage madalamal tem-
peratuuril ja Ilihema ajaga. Vajaduse korral valige
jargmine kord kérgem temperatuur ja pikem aeg.

5. Asetage toit ahju vastavale tasandile.



6. /A HOIATUS - Péletuste oht!
Seadme ust avades voib seadmest valja paiskuda
kuuma auru. Aur vOib temperatuurist olenevalt olla
mittenahtav.
» Avage seadme ust ettevaatlikult.
» Hoidke lapsed eemal.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou voib

minna vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust vélja pajakinnaste
vOi pajalappide abil.

Kui roog on valmis, siis lllitage seade vélja.

21.2 Uldised toiduvalmistusjuhised

Koikide toitude valmistamisel votke arvesse jargmist
teavet.

Kondensaatniiskuse teke

Toidu valmistamisel ahjus voib ahjus tekkida palju vee-
auru.

Kuna seade on vaga energiatdhus, eraldub td6tamise
ajal kuumust vaid vahesel maaral. Seadme siseosa ja
valisosade temperatuuri vahel on vaga suured erine-
vused, mistottu voib uksele, juhtpaneelile ja kilgnevale
k6dgimooblile tekkida kondensaatniiskust. Kondesaat-
niiskuse teke on normaalne nahtus, mis on tingitud flu-
sikaliselt.

Kui lasete seadmel eelkuumeneda voi avate ettevaatli-
kult ukse, siis vahendate kondensaatniiskuse teket.
Aurutoe vOi auruga kuumutusviisi kasutamisel on ahjus
rohke veeauru teke eesmargiparane. Kui seade on jah-
tunud, siis puhkige ahjukamber kuivaks.

Kiipsetusvormid

Parima klpsetustulemuse saavutamiseks soovitame
kasutada tumedast metallist kipsetusvorme.
Valgeplekist vormid, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad kipsetusaega ja kook ei pruunistu thtla-
selt.

Silikoonvormide kasutamisel veenduge tootja andmete
pohjal, et need sobivad auru- ja mikrolainereziimil kasu-
tamiseks ning lahtuge tootja juhistest ja retseptidest.
Silikoonvormid on tihti tavalistest vormidest vaiksemad.
Kogused ja retseptides toodud andmed voivad olla eri-
nevad.

Kipsetuspaber

Kasutage Uksnes sellist klipsetuspaberit, mis talub vali-
tud temperatuuri. Loigake klpsetuspaber alati sobi-
vasse suurusesse.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Seadme ukse avamisel tekib dhu liikumine. Klpsetus-

paber voib kitteelementidega kokku puutuda ja suttida.

» Eelkuumutamisel ja kipsetamise ajal arge kunagi
asetage tarviku peale kinnituseta kipsetuspaberit.

» Loigake kUpsetuspaber digesse suurusesse ja ase-
tage selle peale ndu vdi klpsetusvorm.

Nii 6nnestub see et

21.3 Soovitusi akriuitlamiidi vihendamiseks

toiduvalmistamisel

Akraulamiid on tervisekahjulik, see tekib teravilja- ja
kartulitoodete valmistamisel vaga suurel kuumusel.

Roog

Soovitus

Uldised juhised

= Valige voimalikult 10-
hikesed klpsetusajad.

= | aske roogadel minna
kuldkollaseks, arge
pruunistage neid liig-
selt.

= Kasutage suuri, pakse
tlkke. Need sisalda-
vad vahem akruil-
amiidi.

Klpsetised ja klpsised

= Kuumutusviisil kuum
Ohk &rge reguleerige
temperatuuri korge-
maks kui 180 °C.

= Maarige klpsetisi ja
kUpsiseid muna voi
munakollasega. See
vahendab akridlamiidi
teket.

Ahju-friikartulid

= Jaotage friikartulid
plaadil Uhtlaselt ja Uhe
kihina.

m  Kipsetage Uhel plaadil
vahemalt 400 g, nii ei
lahe friikartulid
kuivaks.

21.4 Soovitusi sulatamiseka ja

soojendamiseks

Jargige esitatud soovitusi, et saavutada sulatamisel ja
soojendamisel parimad tulemused.

Ulesanne

Soovitus

Toit peab olema péarast
kestuse moddumist Ules
sulanud, kuum voi kups.

Valige pikem kestus.
Suuremad kogused ja pa-
ksemad road vajavad roh-
kem aega.

Péarast kestuse 16ppemist
ei vOi toit olla &dartest lle
kipsenud, kuid keskelt
veel toores.

= Segage toitu vahepeal.

= Reguleerige valja ma-
dalam mikrolainevdim-
sus ja pikem kestus.

Pérast llessulatamist ei
tohi liha olla vaid valjast
sulanud ja seest veel kll-
munud.

= Reguleerige valja ma-
dalam mikrolainevoim-
sus.

m  Kui sulatatava toiduai-
ne kogus on suur,
keerake seda sula-
tamise ajal mitu korda.

Toit ei tohi olla liiga kuiv.

m  Reguleerige valja ma-
dalam mikrolainevdim-
Sus.

= Valige lihem kestus.

m  Katke toit kaanega.

= | isage rohkem vedelik-
ku.
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21.5 Ulessulatamine
Seadmega saate Ules sulatada sigavkilmutatud toitu.

Toidu llessulatamine

1. Asetage kilmutatud toiduained kaaneta néus ahju
pohja.
Tundlikud tlkid, nt kanakoivad ja -tiivad voi praeliha
pekiosa vdite vaikeste fooliumitikikestega kinni kat-
ta. Foolium ei tohi kokku puutuda ahju seintega.

2. Kaivitage reziim.
Kui pool sulatusajast on mé6dunud, voite fooliumi
eemaldada.

Soovituslikud seadistused sulatamiseks

. Markus: Liha ja linnuliha sulatamisel tekib vedelikku.

Keeramisel kallake vedelik ara, drge kasutage seda
mingil viisil ja veenduge, et see ei puutu kokku
teiste toiduainetega.

. Segage vOi keerake roogi vahepeal Uks kuni kaks

korda.
Suuri tikke keerake mitu korda.

. Temperatuuri Uhtlustamiseks laske Ulessulanud toi-

dul veel 10 kuni 60 minutit toatemperatuuril seista.
Lindudel vbite siis siseelundid valja votta. Liha voite
edasi toddelda ka siis, kui selle sisemuse véike osa
on veel kdlmunud.

Toiduaine Tarvik / n6u Tasand Kuu- Mikrolaine- Kestus mi-
mutusviis voimsus vatti- nutites

des
Lihatlikk (kondiga voi ilma), 800 Kaaneta ndu = 1. 180 1. 15!
g 2. 90 2. 15-25'
Lihatikk (kondiga véi ilma), 1000 Kaaneta néu 1. 180 1. 15’
g 2. 90 2. 25-35'
Lihatlikk (kondiga voi ilma), 1500 Kaaneta ndu = 1. 180 1. 20'
g 2. 90 2. 25-35'
Lihattkid voi -viilud, 200 g Kaaneta ndu = 1. 180 1. 5°

2. 90 2. 4-6°
Lihattkid voi -viilud, 500 g Kaaneta néu 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 5-10?
Lihatukid véi -viilud, 800 g Kaaneta ndu 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 10-152
Seguhakkliha, 200 g* Kaaneta ndu 920 15"
Seguhakkliha, 500 g® Kaaneta néu = 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Seguhakkliha, 800 g® Kaaneta néu 1. 180 1.10"°

2. 90 2.15-20"°
Linnuliha voi linnulihatikid, 600 g Kaaneta ndu 1. 180 1. 5°

2. 90 2. 10-15°
Linnuliha véi linnulihatikid, 1200 Kaaneta ndu = 1. 180 1. 10°
g 2. 90 2. 20-25°
Part, 2000 g Kaaneta néu 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Hani, 4500 g Kaaneta néu 1. 180 1.30"°

2. 90 2. 60-80"°
Kalafilee, kalaldigud, 400 g Kaaneta nGu 1. 180 1. 58

2. 90 2. 10-158
Terve kala, 300 g Kaaneta néu = 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15

Keerake rooga korduvalt.

Segamisel eraldage lihatlikid Uksteise kiiljest.
Klulmutage road dhukese kihina.

Eemaldage juba Ulessulanud liha.

Keeramisel eraldage Ulessulanud tikid Uksteise kuljest.
Sulamisel eraldunud vedelik valage éara.

Keerake iga 20 minuti jarel.

Sulanud tikid lahutage Uksteise kuljest.

Vahepeal segage toit ettevaatlikult 1abi.

® Eemaldage pakend taielikult.

© ® N o o b~ W N =

"' Sulatage Ules ainult glasuuri, koore, Zelatiini voi kreemiga kooke.

2 Eraldage koogitlikid Uksteise kuljest.
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Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Mikrolaine- Kestus mi-
mutusviis voimsus vatti- nutites

des
Terve kala, 600 g Kaaneta ndu 0 S 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Kodgivili, nt herned, 300 g Kaaneta ndu 0 180 10-15°
Koogivili, nt herned, 600 g Kaaneta néu 0 g 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Puuvili, nt vaarikad, 300 g Kaaneta néu 0 180 7-10%8
Puuvili, nt vaarikad, 500 g Kaaneta ndu 0 1. 180 1.8%°8

2. 90 2.5-10%8
V6i pehmendamine, 125 g'° Kaaneta néu 0 = 920 6-8
V6i pehmendamine, 250 g'° Kaaneta néu 0 = 1. 180 1.2

2. 90 2. 35
Leib, terve, 500 g Kaaneta n6u 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Leib, terve, 1000 g Kaaneta ndu 0 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25
Koogid, kuivad, nt keeks, Kaaneta néu 0 90 10-15
500 g 11,12
Koogid, kuivad, nt keeks, Kaaneta nou 0 S 1. 180 1.3
750 g ' '? 2. 90 2. 10-15
Koogid, mahlased, nt puuvilja- Kaaneta nou 0 1. 180 1.5
kook, kohupiimakook, 500 g " 2. 90 2. 15-25
Koogid, mahlased, nt puuvilja- Kaaneta nou 0 S 1. 180 1.7
kook, kohupiimakook, 750 g 2. 90 2. 15-25

' Keerake rooga korduvalt.

Keerake iga 20 minuti jarel.

© o N o g b~ W N

'® Eemaldage pakend téielikult.

Segamisel eraldage lihatlkid Uksteise kiljest.
Kulmutage road dhukese kihina.

Eemaldage juba Ulessulanud liha.

Keeramisel eraldage ulessulanud tukid Uksteise kuljest.
Sulamisel eraldunud vedelik valage éara.

Sulanud tikid lahutage Uksteise kiljest.
Vahepeal segage toit ettevaatlikult 1&bi.

"' Sulatage Ules ainult glasuuri, koore, Zelatiini voi kreemiga kooke.
2 Eraldage koogitiikid Uksteise kuljest.

21.6 Soojendamine

Seadmega saate toitu soojendada.

Sugavkilmutatud toidu soojendamine

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Ndu voib minna

vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust véalja pajakinnaste voi

pajalappide abil.

1. Votke valmistoidud pakendist vélja ja asetage mikro-

lainesobilikku ndusse.

Asetage toiduained ndusse 6hukese kihina.

Ohem@d toiduained klUpsevad kiiremini kui pakse-
mad. Arge laduge toiduaineid Uksteise peale.

luva fooliumiga.

Asetage ndu ahju pdhja.
Kaivitage reziim.
Segage voi keerake toitu vahepeal 2-3 korda.

Katke sobiva kaane, taldriku voi mikrolainereziimi ta-

Roa erinevad komponendid vbivad soojeneda eri

kiirusega.
Temperatuuri Uhtlustamiseks laske tlessulanud toi-

dul veel 2-5 minutit toatemperatuuril seista.
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Soovituslikud seadistused siuigavkiulmutatud toidu soojendamiseks

Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Mikrolaine- Kestus mi-

mutusviis voimsus vatti- nutites
des

Supp, kilmutatud, 400 g Kaanega ndu 0 = 600 8-15

Uhepajatoit, killmutatud, 500 g Kaanega ndu 0 600 8-13

Uhepajatoit, killmutatud, 1000 g Kaanega néu 0 600 20-25

Menuu, portsjonroog, valmisroog Kaanega ndu 0 600 11-15

(2-3 komponenti), kilmutatud,

300-400 g

Lihaldigud voi -tlkid kastmes, nt  Kaanega néu 0 600 12-17"

guljass, kulmutatud, 500 g

LihalGigud voi -tikid kastmes, nt  Kaanega néu 0 600 25-30'

guljass, kulmutatud, 1000 g

Vormiroad, nt lasanje, cannelloni, Kaanega ndu 0 B 600 10-15

kilmutatud, 450 g

Lisandid, nt riis, nuudlid, kiillmuta- Kaanega néu 0 600 2-5

tud, 250 g?

Lisandid, nt riis, nuudlid, kilmuta- Kaanega ndu 0 600 8-10

tud, 500 g?

K&dgivili, nt herned, brokoli, Kaanega ndu 0 600 8-10

porgandid, kilmutatud, 300 g*

Koogivili, nt herned, brokoli, Kaanega ndu 0 = 600 14-17

porgandid, kilmutatud, 600 g*

Spinat, kilmutatud, 500 g* Kaanega néu 0 = 600 11-16°

' Segamisel eraldage lihatlkid veelkord Uksteise kuljest.

2 Lisage roale pisut vedelikku.

3 Lisage roale vedelikku nii palju, et pdhi oleks kaetud.

* Hautage rooga vett lisamata.

® Segage toitu vahepeal.

Toidu soojendamine TAHELEPANU!

/A HOIATUS - Péletusoht!

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Ndu voib minna

vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust vélja pajakinnaste vOi
pajalappide abil.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti lle keeda.
Vedelik voib jduda keemistemperatuurile, ilma et pdh-
jast tduseksid Ules tutpilised mullid. Juba anuma vaik-
seima rappumise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum ve-
delik voib akitselt tle ndu dare tdusta ja laiali pritsuda.
» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas.

Nii hoiate ara vedelike Ulekeemise.

v X
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Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad séa-
demed, mis vdivad seadet kahjustada vdi purustada si-
seklaasi.

>

Metallist esemed, néiteks klaasis olev lusikas, pea-
vad jddma ahju seintest ja ukse sisekUljest vahemalt
2 cm kaugusel.

Votke valmistoidud pakendist vélja ja asetage mikro-
lainesobilikku ndusse.

Asetage toiduained ndusse 6hukese kihina.
Ohemad toiduained klpsevad kiiremini kui pakse-
mad. Arge laduge toiduaineid Uksteise peale.

Katke sobiva kaane, taldriku voi mikrolainereziimi ta-
luva fooliumiga, kui tabelis on nii méargitud.

Asetage ndu ahju pdhja.

Kui soovite sisse lilitada aurureziimi, asetage klaas-
pannil olev ndu tasandile 3 ja taitke veepaak.
Kaivitage reziim.

Vahepeal keerake voi segage toitu.

Roa erinevad komponendid vdivad soojeneda eri
kiirusega.

Kontrollige temperatuuri.

Temperatuuri Uhtlustamiseks laske tlessulanud toi-
dul veel 2-5 minutit toatemperatuuril seista.



Soovituslikud seadistused soojendamiseks

Nii 6nnestub see et

Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Mikrolaine-  Auru Kestus mi-
mutus- voimsus vat- intensiiv- nutites
viis tides susaste

Imikutoit, nt pudel Kaaneta néu 0 S 360 - 0,5-1,5%3

piimaga, 150 ml '

Joogid, 200 ml* Kaaneta néu 0 1000 - 1-25¢

Joogid, 500 ml* Kaaneta ndu 0 1000 - 4-55°¢

Supp, 2 tassi, iga tass Kaaneta nou 0 S 600 - 3-4

175 g

Supp, 4 tassi, iga tass Kaaneta ndu 0 600 - 6-8

175 ¢

Liha voi lihatukid Kaanega ndu 0 600 - 7-10

kastmes, 500 g’

MenUU, portsjonroog, val- Kaaneta ndu 0 SHY 360 3 9-14

misroog, 2-3 kom-

ponenti, 400 g

Uhepajatoit, 400 g Kaanega ndu 3 S 600 - 6-8

Uhepajatoit, 800 g Kaanega ndu 0 S 600 - 8-11

Koagivili, 150 g Kaaneta n6u 3 Sy 360 3 3-5

Koogivili, 300 g Kaaneta ndu 3 B+l 360 3 4-7

' Soojendage imikutoitu ilma luti ja kaaneta.

Parast soojendamist loksutage toit alati korralikult 1abi.
Tingimata kontrollige temperatuuri.
Asege klaasi lusikas.
Alkohoolseid jooke arge kuumutage liiga kérge temperatuurini.
Vahepeal kontrollige toidu temperatuuri.

Eraldage lihatiikid Uksteise kdljest.

N

3
4
5
6
7

21.7 Leib ja sai
Ahjuga saate kiipsetada leiba ja kukleid.

Juhised stigavkilmutatud toiduainete
valmistamiseks

m  Votke roog pakendist valja.

Soovituslikud seadistused leiva ja kuklite jaoks

Eemaldage roa kiljest jaa.
Arge kasutage kulmutatud tooteid, mis on kaetud
paksu jadkihiga.
SlgavkUlmutatud toidud vdivad olla ebalhtlaselt eel-
kUpsetatud. Ebalhtlane pruunistus séilib ka parast

kipsetamist.

Toiduaine Tarvik / néu Kuumutus- Temperatuur Grillimis- Auru Kestus mi-
viis °C reziim intensiiv- nutites
susaste

Rostsai, 12 viilu rest 1.- 1.3 1.- 1. 35

2. - 2.3 2. - 2. 2-3
Rostsai, 4 viilu  rest 1.- 1.3 1.- 1.5-6

2. - 2.3 2. - 2. 34
Ulekipsetatud  rest - 3 - 8-10
rostsai, 2-4 viilu +

Klaaspann

21.8 Liha, linnuliha ja kala

Seadmega saate valmistada linnuliha, liha ja kala.

Juhised nous kiipsetamiseks
/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Kui asetate klaasndu marjale voi kilmale alusele, vdib

klaas 1dhkeda.

» Kuum klaasndu asetage kuivale alusele.

Kasutage ainult selliseid ndusid, mis on ahjus kasu-
tamiseks sobivad.
Kbdige sobivam on klaasist néu.

Kontrollige, kas ndu mahub ahju.
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= | dikivad roostevabast terasest vdi alumiiniumist hau-
tamisndud ei sobi mikrolainereziimil kasutamiseks.
Tavalisel kiipsetamisel peegeldavad laikivad hau-
tamisndud soojust nagu peegel ja on vaid mooén-
dustega sobivad.
Liha, linnuliha ja kala kiipseb aeglasemalt ja
pruunistub vahem.
Tavaliseks kiipsetamiseks valige kdrgem tem-
peratuur ja pikem kipsemisaeg.

= Jargige ndude tootja juhiseid.

kaaneta nou

= Linnuliha, liha ja kala kipsetamiseks kasutage
kdrget ahjuvormi.
Asetage vorm ahju pohja.
Kui soovite kasutada auru, valige kaaneta nou.
Kui Teil ei ole sobivat ndud, siis kasutage klaas-
panni.

kaanega nou

= Veenduge, et kaas on ndu jaoks sobiv ja hasti
sulgub.
= Asetage ndu restile.

Juhised kiipsetamiseks kombinatsioonis

mikrolainereziimiga

= Kui kiipsetate kombinatsioonis mikrolainereziimiga,
saate klpsetusaega markimisvaarselt lihendada.

m  MikrolainereZiimi kasutamise korral soltub kipsetus-
aeg kogukaalust.
Kui soovite valmistada margitud kogusest erinevat
kogust, aitab rusikareegel: kahekordse koguse pu-
hul pikeneb klpsetusaeg peaaegu kaks korda.

=  Kasutage mikrolainereziimi taluvat kuumuskindlat
noud.

= Metallist voi malmist kiipsetusvormid sobivad kasu-
tamiseks Uksnes ilma mikrolainereziimita.

Juhised klipsetamiseks aurutoega

m Teatavad road lahevad aurutoega kipsetamisel kro-
bedamaks. Nende pind muutub laikivamaks ega
lahe kuivaks.

Kasutage kaaneta ndud.

Kasutage kuumus- ja aurukindlaid ndusid.
Lalitage aurutugi sisse vastavalt tabelis toodud ju-
histele.

= Taitke veepaak veega kuni margistuseni "MAX". Kui
vesi on otsas, kipseb roog seatud kuumutusuviisil
edasi ilma auruta.

Juhised aurutamiseks aurkipsetusnous

® |iha puhul on kipsetustulemus aurutamisfunki-
sioonil parem kui aurutoega kipsetamisel, kuid liha
ei omanda krobedat koorikut. See jaab eriti mah-
laseks.

= Enne aurutamist voite lihatiikke pruunistada, sellisel
juhul liheneb kipsetusaeg. Suuremate tikkide pu-
hul on kipsemisaeg pikem. Lihatlikke ei ole vaja
keerata.

= Linnuliha, liha voi kala aurutamiseks tdstke toiduaine
klaaspannil olevasse aurukipsetusndusse ja aseta-
ge see tasandile 3.

= Taitke veepaak veega kuni margistuseni "MAX". Kui
veepaak todtamise ajal tihjeneb, siis 106 katkeb. Ek-
raanile ilimub sellekohane teade.
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Juhised grillimiseks

TAHELEPANU!

Happelised toiduained voivad resti kahjustada

» Arge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja voi
hapu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.

= Hoidke seadme uks grillimise ajal suletuna. Arge
kunagi grillige, kui ahju uks on lahti.

= Asetage grillitavad toiduained otse restile. Lisaks
asetage resti alla universaalpann. Tilkuv rasv kogu-
takse kokku.

m  Kasutage voimalikult Ghesuurusi, Uhepaksuseid ja
Uheraskuseid grillitavaid toiduaineid. Nii pruunistu-
vad need Uhtlaselt ja jddvad hasti mahlaseks.

= Grillitavaid toiduaineid keerake grilltangidega. Kui
torkate lihasse kahvli, voolab lihast mahla vélja ja li-
ha muutub kuivaks.

= Maitsestage liha soolaga alles parast grillimist. Sool
tdmbab lihast vedelikku valja.

Markus: Grillkttekeha IUlitub pidevalt sisse ja vélja,
see on normaalne. Sisse- ja valjalllitamise sagedus
sOltub seatud grillimisreziimist.
Grillimisel voib tekkida suitsu.

Markus nikliallergiaga isikutele
Harvadel juhtudel voib toiduainetesse sattuda ulivaike-
ses koguses niklit.

Soovituslikud seadistused

= Tabelis toodud andmed kehtivad kiulmkapitem-
peratuuril oleva taidiseta linnuliha, liha voi kala ase-
tamisel kiilma ahju.

= Tabelist leiate andmed ja soovitusliku kaalu linnuli-
ha, liha ja kala kohta. Kui soovite kiipsetada raske-
mat lindu, lihatlkki voi kala, kasutage kindlasti ma-
dalamat temperatuuri. Mitme lihatlki puhul l1ahtuge
klpsetusaja valimisel kdige raskema tlki kaalust.
Tukid peaksid olema ligikaudu Uhesuurused.

m  Kasutage voimalikult Ghesuurusi, Uhepaksuseid ja
Uheraskuseid grillitavaid toiduaineid. Nii pruunistu-
vad need Uhtlaselt ja jadvad hasti mahlaseks.

= Mida suurem on liha- vdi kalatiikk, seda madalam
on temperatuur ja seda pikem on kipsetusaeg.

m  Keerake liha voi kala, kui seadistustabelis on selle-
kohane juhis.

Juhised linnuliha valmistamiseks

= Hanel ja pardil torgake nahk tiibade all 1abi. Nii saab
rasv valja voolata.
Pardifilee nahka tehke sisseldiked.

m  Arge keerake pardifileel teist kilge.

= Kui keerate linnul teise kllje, veenduge, et kdige-
pealt on all rinnakupool vbi nahaga pool.

Juhised liha valmistamiseks

= Taist liha maarige soovi korral 6liga voi katke see
peekoniribadega.

= Taisele lihale lisage kipsetamisel pisut vedelikku.
Klaasndu pdhi peaks olema vedelikuga kaetud.

m  Kamarasse tehke ristikujulised sisseldiked.
Kui praad on valmis, peaks see valjalulitatud suletud
ahjus seisma veel 10 minutit. Nii jaotub lihamahl
Uhtlasemalt. Mahkige praad alumiiniumfooliumi. Ta-
belis toodud kipsetamisaeg ei sisalda soovituslikku
ooteaega.



= Kipsetamine ja moorimine kipsetusndus on mu-
gavam. Praadi on ndus lihtsam ahjust vélja votta ja
kastet saate valmistada otse nous.

m  Vedeliku kogus sdltub liha liigist ja ndu materjalist
ning sellest, kas kasutate kaant. Kui valmistate liha
emailitud ndus voi tumedast metallist hautamisndus,
tuleb vedelikku lisada pisut rohkem kui klaasndus

kipsetamisel.

m  Kipsetamise ajal aurustub ndus olev vedelik. Va-

Nii 6nnestub see et

= Moorimiseks pruunistage liha eelnevalt. Lisage moo-
rimisel tekkivale leemele vett, veini, aadikat vm ve-
delikku. Ndu pohi peab olema vedelikuga kaetud
1-2 cm koérguselt.

Juhised kala valmistamiseks

= Tervet kala ei ole vaja keerata.

= Kui soovite kala hautada restil, méérige resti eelne-
valt véhese 0liga, siis tuleb kala hiljem resti kiljest

jaduse korral kallake vedelikku ettevaatlikult juurde. paremini lahti.
m |iha ja kaane vahele peab jadma vahemalt 3 cm. Li- = Kala on kips siis, kui seljauime saab kergesti
ha voib paisuda. eemaldada.
Soovituslikud seadistused linnuliha jaoks
Toiduaine Tarvik / ndu Tasand Kuu- Tem- Grillim Mikrolaine-  Auru Kestus mi-
mutus- peratuur °C isre- vdimsus vat- inten- nutites
viis ziim tides siivsus-
aste
Kana, terve, Kaanega néu 0 = - - 600 - 25-35!
keedetud, 1,3
kg
Pardirind, 500 rest 3+2 CHEHY - 3 180 3 10-12%3
g +
Klaaspann
Hanerind, Kaaneta néu 0 CHE - 2 180 - 30-40*3
hanekoivad,
700-900 g
' Po6rake rooga pérast 1/2 koguaja moddumist.
2 Asetage nii, et nahaga pool jaab ules.
% Arge keerake rooga.
4 Kasutage korget ja kaaneta néud.
Soovituslikud seadistused liha jaoks
Toiduaine Tarvik / ndu Tasand Kuu- Tem- Grillim Mikrolaine-  Auru Kestus mi-
mutus- peratuur °C isre- vdimsus vat- inten- nutites
viis ziim tides siivsus-
aste
Veiselihal- rest 3+1 O 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
Oigud, paksus + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 510
2-3 cm, 2-3 tk, Klaaspann
iga tikk 200 g
Seakaelakar-  rest 3+1 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20
bonaad, pak- + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
sus 2-3 cm, Klaaspann
2-3 1k, iga
tikk 120 g
Grillvorstid, rest 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
4-6 tk, iga + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
tikk 150 g Klaaspann
Soovituslikud seadistused kala jaoks
Toiduaine Tarvik / nGu Tasand Kuu- Tem- Grillim Mikrolaine-  Auru Kestus mi-
mutus- peratuur °C isre- voimsus vat- inten- nutites
viis ziim tides siivsus-
aste
Kalafilee, vars- Klaaspann 3 - - - 3 15-17
ke, 400 g +
aurukUpsetusnou
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Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Tem- Grillim Mikrolaine- Auru Kestus mi-
mutus- peratuur °C isre- voimsus vat- inten- nutites
viis ziim tides siivsus-

aste

Kalafileetikid, Kaanega néu 3 - - - 3 18-20

kilmutatud,

400 g

Kalafileetikid, Klaaspann 3 D - - - 3 23-25

kilmutatud, +

800 ¢ aurukipsetusnou

Kalafilee, Ule- Kaaneta néu 0 C+He - 3 600 - 10-15

kiUpsetatud,

500 g

Kalaldigud, rest 3+1 - 3 - - 8-12

2-3 tk, iga +

tikk 150 g Klaaspann

Kala, terve, nt  Klaaspann 3 D - - - 3 18-22

forell, 2-3 tk, +

iga tikk 300 g aurukipsetusndu

21.9 Kodogivili ja lisandid
Seadmega saate valmistada koddgivilja ja lisandeid.

Juhised toidu valmistamiseks mikrolainereziimil
m  Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega

nousid.

= Riisi keetmiseks kasutage korget kaanega ndud ja

lisage vett vastavalt tabelis toodud juhisele.

Juhised aurutamiseks

= Aurutamiseks kasutage klaaspanni ja auruklpsetus-

noud.

= Juhinduge tabelis toodud Uhe tiki suurusest.
Vaiksemate tukkide puhul on valmimisaeg lUhem,
suuremate puhul pikem.

= Valmimisaeg soltub ka kvaliteedist ja kipsus-
astmest. Seetbttu on esitatud vaartused vaid soovi-

tuslikud.

= Jaotage toiduained ndus alati Ghtlaselt. Erineva kor-
guse puhul on aurutamistulemus ebadhtlane.

= Arge asetage survetundlikke toiduaineid aurukUp-
setusndusse liiga paksult.
Taitke veepaak veega kuni margistuseni "MAX". Kui
veepaak tdotamise ajal tihjeneb, siis 106 katkeb. Ek-
raanile ilmub sellekohane teade.

Soovituslikud seadistused kddgivilja ja lisandite jaoks

Toiduaine Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Temperatuur Mikrolaine-  Auru Kestus mi-
viis °C voimsus vat- intensiiv- nutites
tides susaste

ArtiSokid, ter- Klaaspann 3 - - 3 35-40
ved, vérsked +

aurukipsetus-

nou
Lehtspinat, Klaaspann 3 & - - 3 5-7
varske, 2560 g  +

aurukipsetus-

ndu
Lillkapsas, ter-  Klaaspann 2 & - - 3 28-35
ve, varske +

aurukupsetus-

ndu
Brokoli, terve, Klaaspann 2 & - - 3 20-23
varske, 500 g  +

aurukUpsetus-

nou
Brokolidisikud, Klaaspann 3 & - - 3 14-16
kilmutatud, +
500 ¢ aurukUpsetus-

nou

' Segage toitu vahepeal.
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Toiduaine Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Temperatuur Mikrolaine- Auru Kestus mi-
viis °C voimsus vat- intensiiv- nutites
tides susaste

Koogivili, vars-  Kaanegandu 0 S - 600 - 6-10'
ke, 250 g
Koogivili, vars-  Kaanegandu 0 - 600 - 10-15'
ke, 500 g
Kilmutatud Klaaspann 3 ) - - 3 12-15
segakodgivili, +
250 g aurukUpsetus-

nou
Porgandid, vii-  Klaaspann 3 ) - - 3 18-20
lutatud, auruta- +
tud, 500 g aurukipsetus-

nou
Porrurbngad, Klaaspann 3 D - - 3 10-12
varsked, 500 g +

aurukUpsetus-

nou
Tilrgi oad, vars- Klaaspann 3 D - - 3 18-20
ked, 500 g +

aurukUpsetus-

nou
Spargel, roheli- Klaaspann 3 ] - - 3 10-15
ne, 250 g +

aurukipsetus-

néu
Suvikorvits, 16i-  Klaaspann 3 ) - - 3 12-14
kudena, auruta- +
tud, 500 g aurukuipsetus-

nou
Kartulid, Klaaspann 3 & - - 3 28-30
veerandikeks +
I6igatud, 250 g aurukipsetus-

nou
Kartulid, Klaaspann 3 ] - - 3 30-32
veerandikeks +
I6igatud, 500 g aurukipsetus-

nou
Kartulid, Klaaspann 3 D - - 3 32-35
veerandikeks +
|6igatud, 750 g aurukipsetus-

ndu
Riis, 125 g + Kaanega ndu 0 S - 1. 600 1. - 1. 46
300 ml vett 2. 180 2. - 2. 12-15
Riis, 250 g + Kaanega nou 0 =S - 1. 600 1.- 1.6-8
500 ml vett 2. 180 2. - 2. 15-18

' Segage toitu vahepeal.

21.10 Desserdid
Seadmega saate valmistada magustoite.

Juhised riisipudingi valmistamiseks

m | jsage toodud vahekorras piima. Lisge naiteks
250 ml piima 100 g riisi kohta, kui vahekord on

1:2,5.
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Soovituslikud seadistused dessertide jaoks

Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Mikrolaine-  Auru Kestus mi-
mutus- voimsus vat- intensiiv- nutites
viis tides susaste

Karamellikreem Klaaspann 3 - 3 40-50

+
sufleevormid

Pirukad Klaaspann 3 & - 2 20-25

Riisipuding 1:2,5' Klaaspann 3 - 3 30-40

Puuvili, kompott, 500 g Klaaspann 3 & - 3 9-12

Popkorn mikrolainere- Kaanega ndu 0 = 600 - 3-5

ziimil valmistamiseks, 1
tuutu & 100 g

Magustoidud, nt puding  Kaanega ndu 0 600 - 6-8°
(pulbrist), 500 ml
! Lisage toodud vahekorras piima.
2 Segage toitu vahepeal.
21.11 Kontrollroad Kasutage mikrolainereziimi taluvat kuumuskindlat néud.
Jargmised Ulevaated on koostanud kontrollinstituudid,
et kergendada kontrollimist, kas seade vastab standar-
ditele EN 60350-1:2013 ja IEC 60350-1:2011 ning
standarditele EN 60705:2012, IEC 60705:2010.
Toidu valmistamine mikrolainereziimil
Kontrollroogade valmistamisel mikrolainereziimil juhi-
nduge sellest teabest.
Soovituslikud seadistused lilessulatamiseks mikrolainereziimil
Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Mikrolaine- Kestus mi-
mutusviis voimsus vatti- nutites
des
Liha sulatamine, 500 g Kaaneta néu 0 = 1. 180 1.7
2. 90 2.8-12
Soovituslikud seadistused toidu valmistamiseks mikrolainereziimil
Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Mikrolaine- Kestus mi-
mutusviis voimsus vatti- nutites
des
Munakreem, 1000 g Kaaneta néu 0 1. 360 1. 18-20
2. 180 2. 18-22
Lusikakook, 475 g Kaaneta nGu 0 600 8-10
Lihaklops, 900 g Kaaneta nGu 0 600 20-25
Soovituslikud seadistused toidu valmistamiseks mikrolainereziimil
Toiduaine Tarvik / ndu Tasand Kuu- Temperatuur  Grillimis- Mikrolaine- Kestus
mutusviis °C reziim voimsus vatti- minutites
des
Kartulivorm Kaaneta nou 0 = - 1 360 25-32
Aurutamine Asetage klaaspann, millele on tdstetud aurukipsetus-

Kontrollroogade aurutamisel juhinduge sellest teabest. nou, tasandile 3.
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Soovituslikud seadistused aurutamiseks

Paigaldusjuhend et

Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuu- Auru Kestus
mutusviis intensiiv- minutites
susaste

Herned, ktlmutatud, 1000 g Klaaspann 3 3 -
+
aurukipsetusnou

Brokoli, varske, 300 g Klaaspann 3 ] 3 10-12
+
aurukUpsetusnou

Brokoli, varske, Uks anum Klaaspann 3 D 3 16-18
+
aurukipsetusnou

Grillimine
Kontrollroogade grillimisel juhinduge sellest teabest.

Soovituslikud seadistused grillimiseks

m  Asetage resti alla klaaspann. Vedelik tilgub pannile
ja ahi jadb puhtamaks.

m  Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel
eekuumutamata ahju.

Toiduaine Tarvik / ndu Tasand Kuu- Grillimis- Kestus
mutusviis reziim minutites
Rdstsai, pruunistatud rest 3 (i 3 4-5
Veiselihapihv, 12 tlkki rest 3+1 3 35-45"
+
Klaaspann

' Pdorake rooga pérast 1/2 koguaja moddumist.

22 Paigaldusjuhend

Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.

22.1 Ohutu paigaldamine

Seadme paigaldamisel jargige alltoodud ohu-

tusjuhiseid.

®= Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,
kui paigaldamine toimub vastavalt paigal-
dusjuhendile. Paigaldatud seadme veatu
t00 eest vastutab paigaldaja.

m Kontrollige seade parast pakendi eemal-
damist Ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

® Enne seadme kasutuselevottu eemaldage
ahjukambrist ja ukse kuljest pakendimater-
jal ja kleeplint.

®m Tarvikute paigaldamisel jargige paigaldusju-
hiseid.

Modbel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 90°C, kilgnev
moobel temperatuuri kuni 65°C.

Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
kib Ulekuumenemise oht.

Tehke mooblisse valjaldiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
voivad hairida elektridetailide t66d.

lIma pistikuta seadmeid voib Uhendada ai-
nult valjadppinud spetsialist. Seadme
garantii ei laiene valest uhendamisest tingi-
tud kahjustustele.

/A HOIATUS - Vigastusoht!
Paigaldamise ajal ligipaasetavad detailid
voivad olla teravate servadega ja tekitada
|dikehaavu.

» Kandke kaitsekindaid.

/A HOIATUS - Tuleoht!

Pikendatud vdrgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage pikendusjuhtmeid voi
harukarpe.

41



et Paigaldusjuhend

22.2 Seadme mootmed
Siit leiate seadme mdotmed.
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22.3 Integreerimiseks ette nahtud moobel

Seade on ette nahtud integreerimiseks. Seade ei ole
ette ndhtud eraldiseisva seadmena tbdtasapinna peale
asetamiseks ega eraldiseisva seadmena kapi sees
kasutamiseks.

Veenduge, et kapil seadme taga ei ole tagaseina. Sei-
na ja kapi pdhja vdi selle kohal oleva kapi tagaseina
vahele peab jddma vahemalt 35 mm vahemaa.

Kapil, millesse seade integreeritakse, peab esikuljel
olema vahemalt 50 cm? suurune ventilatsiooniava.
Ventilatsiooniava tegemiseks tuleb sokliliist tagasi 16i-
gata vdi paigaldada ventilatsioonirest.

Kui kilgnev mdobel on ilma ventilatsiooniavata, siis
peab kllgseinte tagaosas olema 200 cm?2 suurune
ventilatsiooniava.

Ventilatsiooniavasid ja aratdmbeavasid ei tohi kinni kat-
ta.

Ahju Uhendamiseks ettendhtud pistikupesa peab jaama
viirutatud ala [@l piiresse voi olema véljaspool sisseehi-
tuspiirkonda.

Kinnitamata modbel tuleb seina kilge kinnitada
standardse nurgikuga [bl.

v50,E|
%@/%%5200

| | -—p

5l

=)

50 400
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22.4 Paigaldamine t66pinna alla

Seadme paigaldamisel t86pinna alla arvestage paigal-
dusmdotmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.

Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjas olema venti-
leerimisava.

min.
550

’\>
‘/|,560+8

Todpind tuleb kinnitada modbli kilge.

22.5 Paigaldamine pliidiplaadi alla

Kui seade paigaldatakse pliidiplaadi alla, tuleb kinni pi-
dada jargmistest minimaalsetest mdotudest, vajaduse
korral ka karkassi puhul.

] !

i
2|

I

&E

=

Vajalikust minimaalsest vahekaugusest [b] tuleneb t66-
pinna minimaalne paksus [@l.

Pliidiplaadi tiitip (8] peale (ala pinnaga [bl mm-

asetatud uhetasa tes
mm-tes mm-tes
Induktsioonpliidi- 48 49 5
plaat
Terviklik indukt- 58 59 5

sioonpliidiplaat

Jargige pliidiplaadi paigaldusjuhendit.
Markus: Ei sobi paigaldamiseks gaasipliidiplaadi voi
elektripliidiplaadi alla.



22.6 Paigaldamine ulakappi

Pidage kinni kdrges kapis ohutuse tagamiseks ettenéh-
tud moodtmetest ja vahekaugustest.

Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjades olema
ventileerimisava.

]
min. 550
S

~ |

4502

Kui Glakapis on lisaks element-tagaseintele tdiendav ta-
gasein, tuleb see eemaldada.

Paigalduskorguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust hélpsalt vélja votta.

22.7 Kombinatsioon soojendussahtliga

Kdigepealt paigaldage soojendussahtel. Jargige soo-
jendussahtli paigaldusjuhendit.

Likake seade soojendussahtli peal kappi. Paneeli
sisselikkamisel olge ettevaatlik, et valtida soojendus-
sahtli kahjustamist.

22.8 Nurkpaigaldus

Pidage kinni nurkpaigalduse korral ohutuse tagamiseks
etten&dhtud modtmetest ja vahekaugustest.

Lo v\ o

N X

Et tagada ukse avamise voimalust, tuleb nurkpaigal-
duse korral kinni pidada minimaalsetest mdotudest.
Moot [@l sltub modblipinna ja kdepideme paksusest.

22.9 Uhendamine vooluvérku

Seadme ohutuks hendamiseks vooluvorku jargige
alltoodud ohutusjuhiseid.

/\ HOIATUS - Oht: magnetism!

Seade sisaldab plusimagneteid. Need voivad mojutada

elektroonilisi implantaate, nt sidamestimulaatoreid voi

insuliinipumpasid.

» Elektrooniliste implantaatidega isikud peavad hoidu-
ma seadmest vahemalt 10 cm kaugusele.

Paigaldusjuhend et

m  Seade vastab kaitseastmele | ja seadme Uhen-
damisel tuleb kasutada kaitsejuhet.

= Kaitse tuleb paigaldada vastavalt andmesildil méargi-
tud voimsusele ja kehtivatele eeskirjadele.

m  Koikide paigaldustdodde tegemisel peab seade
olema vooluvorgust lahutatud.

m  QOhutuse tagamiseks tuleb kahjustada saanud
Uhendusjuhe lasta vélja vahetada tootjal, hoolde-
keskuses vOi asjaomase kvalifikatsiooniga tehnikul.

= Pajgaldamisel peab olema tagatud puutekaitse.

Seadme Gihendamine elektrivorku

Markus: Seadet tohib (ihendada ainult nGuetekohaselt
paigaldatud kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa.

1. Uhendage toitejuhtme pistik seadme kiilge.
Kontrollige pistiku kindlat kinnitumist.

2. Uhendage seadme vorgupistik seadme ldhedal asu-
vasse pistikupessa.
Toitejuhtme pistikule peab parast seadme paigal-
damist olema vaba ligipaés. Kui toitejuhtme pistikule
puudub vaba juurdepéas, tuleb elektripaigaldises
vastavalt kehtivatele eeskirjadele paigaldada koikide
pooluste lahutusseade.

Seadme Gihendamine vooluvorku
kaitsekontaktita pistiku abil

Markus: Seadet tohivad vooluvérku dhendada ainult
selleks volitatud tehnikud. Seadme garantii ei laiene
valest Uhendamisest tingitud kahjustustele.
Elektripaigaldises peab vastavalt kehtivatele eeskir-
jadele olema paigaldatud lahutusseade.

1. Uhenduspesas tuleb identifitseerida faasi- ja neu-
traal(null-)juhe.
Vale Ghendamise korral voib seade kahjustada
saada.

2. Uhendus tuleb teostada vastavalt thendusjoonisele.
Pinge - vt andmeplaat.

3. Toitejuhtme soonte ihendamisel tuleb l&ahtuda jarg-
mistest varvikoodidest:
- rohelinekollane = kaitsejuhe @
- sinine = neutraal-("null")juhe
— pruun = faasijuhe (valisjuhe)

22.10 Seadme paigaldamine

1. Loodige seade vesiloodi abil.

2. Likake seade taiesti sisse.

3. Rihtige seade horisontaalselt valja ja veenduge, et
see on keskasendis.

Kinnitage seade kruvidega kd6dgimdobli kilge.

=

5. Eemaldage ahjukambrist ja ukse kuljest pakendima-
terjal ja kleeplint.

>
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Markus: Tootasapinna ja seadme vahelist pilu ei tohi
lisaliistudega sulgeda.

Kulgneva kapi kilgseinte kilge ei tohi paigaldada kuu-
muse eest kaitsvaid liiste.

22.11 Seadme mahavotmine

1. Lahutage seade vooluvorgust.
2. Keerake lahti kinnituskruvid.
3. Kergitage seadet pisut ja tdmmake taiesti vélja.
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