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1 Ohutus
Järgige järgmisi ohutusjuhiseid.

1.1 Üldised juhised
¡ Lugege juhend hoolikalt läbi.
¡ Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks

kasutamiseks või järgmistele omanikele.
¡ Transpordikahjustuse korral ärge ühendage

seadet vooluvõrku.

1.2 Sihtotstarbeline kasutamine
See seade on ette nähtud ainult sisse ehi-
tamiseks. Järgige spetsiaalset montaažiju-
hendit.
Ilma pistikuta seadmeid võib ühendada ainult
väljaõppinud spetsialist. Seadme garantii ei
laiene valest ühendamisest tingitud kahjustus-
tele.
Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,
kui paigaldamine toimub vastavalt paigaldus-
juhendile. Paigaldatud seadme veatu töö eest
vastutab paigaldaja.
Kasutage seadet ainult:
¡ toitude ja jookide valmistamiseks.
¡ järelevalve all. Ärge jätke ka lühiajalisi keet-

misprotsesse kordagi järelevalveta.
¡ kodumajapidamises ja muus sarnases

keskkonnas, näiteks kaupluste, büroode
jmt asutuste töötajate jaoks mõeldud kööki-
des, põllumajandusettevõtetes, hotellides ja
muude majutusasutustes, hommikusöögiga
külalismajades.

¡ kuni maksimaalse kõrguseni 2000 m mere-
pinnast.

Ärge kasutage seadet:
¡ välise taimeri või eraldi kaugjuhtimis-

puldiga.
Seade vastab standardile EN 55011 ja/või
CISPR 11. Tegemist on rühma 2 klassi B kuu-
luva tootega. Rühm 2 tähendab, et mikro-
laineid tekitatakse toiduainete soojendamise
eesmärgil. Klass B näitab, et seade on sobiv
kasutamiseks koduses majapidamises.

1.3 Kasutajate ringi piiramine
Üle 8-aastased lapsed ja piiratud füüsiliste,
sensoorsete või mentaalsete võimetega või
väheste teadmiste ja/või kogemustega
inimesed võivad seadet kasutada tingimusel,
et nende üle teostatakse järelevalvet või neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad mõistavad seadmega seotud oh-
tusid.
Lapsed ei tohi seadmega mängida.
Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
välja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui
15-aastased ja nende üle teostatakse
järelevalvet.
Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
ühendusjuhtmest eemal.
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1.4 Ohutu kasutamine
Asetage lisatarvik ahju alati õigetpidi. 
→ "Tarvikud", Lk 11

HOIATUS ‒ Tuleoht!
Ahju asetatud tuleohtlikud esemed võivad süt-
tida.
▶ Ärge kunagi hoidke ahjus tuleohtlikke ese-

meid.
▶ Suitsu eraldumise korral lülitage seade väl-

ja või tõmmake pistik pistikupesast välja ja
hoidke uks kinni, et summutada võimalikke
leeke.

Lahtised toidujäägid, rasv ja praevedelik
võivad süttida.
▶ Enne funktsiooni käivitamist eemaldage ah-

just, kütteelementidelt ja lisatarvikutelt lahti-
ne mustus.

Seadme ukse avamisel tekib õhu liikumine.
Küpsetuspaber võib kütteelementidega kokku
puutuda ja süttida.
▶ Eelkuumutamisel ja küpsetamise ajal ärge

kunagi asetage tarviku peale kinnituseta
küpsetuspaberit.

▶ Lõigake küpsetuspaber õigesse
suurusesse ja asetage selle peale nõu või
küpsetusvorm.

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kasutamise ajal lähevad seade ja selle puu-
tepinnad kuumaks.
▶ Olge ettevaatlik, et vältida kütteelementide

puudutamist.
▶ Alla 8-aastased lapsed peavad jääma

seadmest eemale.
Lisatarvik ja nõu lähevad väga kuumaks.
▶ Nõude ja tarvikute väljavõtmisel kasutage

alati pajakindaid või pajalappe.
Alkoholi aurud võivad ahjus süttida. Seadme
uks võib lahti paiskuda. Ahjust võib välja pais-
kuda kuuma auru ja leeke.
▶ Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage

vaid väikestes kogustes.
▶ Ärge kuumutage alkohoolseid jooke (≥ 15

% vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

▶ Avage seadme ust ettevaatlikult.

HOIATUS ‒ Põletuste oht!
Kui seade töötab, lähevad selle ligipääse-
tavad osad kuumaks.
▶ Ärge kunagi puudutage kuumi osi.
▶ Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades võib seadmest välja pais-
kuda kuuma auru. Aur võib temperatuurist
olenevalt olla mittenähtav.
▶ Avage seadme ust ettevaatlikult.
▶ Hoidke lapsed eemal.
Kuuma ahju sattunud vesi võib tekitada
kuuma veeauru.
▶ Ärge kunagi kallake vett kuuma ahju.

HOIATUS ‒ Vigastusoht!
Ahju ukse kriimustatud klaas võib lõhkeda.
▶ Ärge kasutage ahjuukse klaasi

puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid või metallist kaabitsaid,
kuna need võivad pinda kriimustada.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-
misel ning võivad kinni kiiluda.
▶ Ärge puudutage hingi.
Seadme ukse detailid võivad olla teravate ser-
vadega.
▶ Kandke kaitsekindaid.

HOIATUS ‒ Elektrilöögi oht!
Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.
▶ Seadet tohivad remontida ainult selleks

koolitatud spetsialistid.
▶ Seadme remontimiseks tohib kasutada ai-

nult originaalvaruosi.
▶ Kui selle seadme võrgujuhe saab kahjusta-

da, tuleb see lasta tootjal või tema
klienditeenindusel või samaväärse kvalifi-
katsiooniga isikul ohtude vältimiseks
asendada.

Võrgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.
▶ Ärge laske võrgujuhtmel seadme kuumade

osade või soojusallikatega kokku puutuda.
▶ Ärge mitte kunagi laske võrgujuhtmel

kokku puutuda teravate otste või servade-
ga.

▶ Ärge murdke võrgujuhet kokku, ärge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus võib tekitada elektrilöögi.
▶ Ärge kasutage seadme puhastamiseks aur-

puhasteid või survepesureid.
Kahjustatud seade või kahjustatud võrgujuhe
on ohtlikud.
▶ Ärge mitte kunagi käitage kahjustatud

seadet.
▶ Ärge mitte kunagi käitage pragunenud või

murdunud pinnaga seadet.
▶ Võtke ühendust hooldekeskusega.

→ Lk 30
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HOIATUS ‒ Oht: magnetism!
Juhtpaneeli ja juhtelementidesse on paigalda-
tud püsimagnetid. Need võivad mõjutada
elektroonilisi implantaate, nt südamesti-
mulaatoreid või insuliinipumpasid.
▶ Elektrooniliste implantaatide kandjad pea-

vad jääma juhtpaneelist vähemalt 10 cm
kaugusele.

HOIATUS ‒ Lämbumisoht!
Lapsed võivad pakkematerjalid üle pea tõm-
mata või end sinna sisse kerida ja lämbuda.
▶ Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.
▶ Ärge laske lastel pakkematerjaliga mängi-

da.
Lapsed võivad väikesi osi sisse hingata või al-
la neelata ning seetõttu lämbuda.
▶ Hoidke väikesed osad lastest eemal.
▶ Ärge laske lastel väikeste osadega mängi-

da.

1.5 Mikrolaineahi
OLULISED OHUTUSNÕUDED LUGEGE
HOOLIKALT LÄBI JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

HOIATUS ‒ Tuleoht!
Seadme nõuetevastane kasutamine on ohtlik
ja võib tekitada kahju. Näiteks ahjus soo-
jendatud tuhvlid või teraviljapadjad võivad süt-
tida ka veel mitme tunni pärast.
▶ Ärge kunagi kuivatage seadmes roogi ega

rõivaid.
▶ Ärge soojendage seadmes tuhvleid, terade-

ga või teraviljaga täidetud patju, käsnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

▶ Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.

Toiduained ja nende pakendid ning mahutid
võivad süttida.
▶ Ärge soojendage roogi termopakendites.
▶ Ärge jätke plastist, paberist ja teistest sütti-

vatest materjalidest pakendites olevaid toi-
duaineid järelevalveta.

▶ Ärge valige liiga suurt mikrolainevõimsust
ja liiga pikka aega. Lähtuge kasutusju-
hendis toodud andmetest.

▶ Ärge kuivatage toiduaineid mikrolainere-
žiimil.

▶ Ärge sulatage ega soojendage vähese ve-
delikusisaldusega toite, nt leiba, liiga suurel
mikrolainevõimsusel või liiga pikka aega.

Toiduõli võib süttida.
▶ Ärge kuumutage mikrolainerežiimil toiduõli,

millele ei ole lisatud teisi toiduaineid.

HOIATUS ‒ Plahvatusoht!
Vedelikud ja teised toiduained võivad tihedalt
suletud nõudes kergesti plahvatada.
▶ Ärge kuumutage vedelikke ja teisi toidu-

aineid tihedalt suletud nõudes.

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kõva koore või nahaga toiduained võivad kee-
mise ajal ja ka järel lõhkeda.
▶ Ärge keetke koorega mune ja ärge soo-

jendage kõvaks keedetud mune.
▶ Ärge küpsetage koorikloomi.
▶ Härjasilmade valmistamisel torgake muna-

kollane eelnevalt läbi.
▶ Kõva koore või nahaga toiduainete, nt

õunte, tomatite ja kartulite koor või viinerite
nahk võib lõhkeda. Enne soojendamist
torgake nahk või koor läbi.

Beebitoit ei kuumene ühtlaselt.
▶ Ärge soojendage beebitoitu suletud nõus.
▶ Eemaldage alati kaas või lutt.
▶ Pärast soojendamist segage või loksutage

toit hästi läbi.
▶ Enne kui hakkate last toitma, kontrollige toi-

du temperatuuri.
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nõu
võib minna väga kuumaks.
▶ Võtke nõud ja tarvikud ahjust välja paja-

kinnaste või pajalappide abil.
Õhukindlalt suletud toiduainete pakend võib
lõhkeda.
▶ Lähtuge pakendil toodud andmetest.
▶ Võtke road ahjust välja pajalappide või pa-

jakinnaste abil.
Kui seade töötab, lähevad selle ligipääse-
tavad ja katmata osad kuumaks.
▶ Ärge kunagi puudutage kuumi osi.
▶ Hoidke lapsed eemal.
Seadme nõuetevastane kasutamine on ohtlik.
Ülekuumenenud tuhvlid, teraviljapadjad, nuus-
tikud, niisked pesulapid jmt võivad üle
kuumeneda ja põletusi tekitada.
▶ Ärge kunagi kuivatage seadmes roogi ega

rõivaid.
▶ Ärge soojendage seadmes tuhvleid, terade-

ga või teraviljaga täidetud patju, käsnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

▶ Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.
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HOIATUS ‒ Põletuste oht!
Vedelike kuumutamisel võib vedelik kergesti
üle keeda. Vedelik võib jõuda keemistem-
peratuurile, ilma et põhjast tõuseksid üles tüü-
pilised mullid. Juba anuma väikseima rappu-
mise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik
võib äkitselt üle nõu ääre tõusta ja laiali
pritsuda.
▶ Vedelike kuumutamisel asetage nõusse

alati lusikas. Nii hoiate ära vedelike ülekee-
mise. 

HOIATUS ‒ Vigastusoht!
Ebasobivad nõud võivad lõhkeda. Portselanist
ja keraamikast nõude käepidemetes ja
kaantes võib olla väikseid auke. Nende
aukude taga peituvad tühimikud. Tühimikku
tunginud niiskuse mõjul võivad nõud purune-
da.
▶ Kasutage üksnes mikrolaineahju jaoks

sobivaid nõusid.
Kui seade töötab üksnes mikrolainerežiimil,
võivad metallist või metalli sisaldavad keedu-
nõud põhjustada sädemete tekke. Seade
saab kahjustada.
▶ Kui seade töötab üksnes mikrolainerežiimil,

siis ärge kasutage metallist nõusid.
▶ Valige mikrolainerežiimi jaoks sobivad nõud

või kasutage mikrolainerežiimi kombi-
natsioonis mõne kuumutusviisiga.

HOIATUS ‒ Elektrilöögi oht!
Seade töötab kõrgepingega.
▶ Ärge kunagi eemaldage korpust.

HOIATUS ‒ Tõsise tervisekahjustuse
oht!
Ebapiisav puhastamine võib kahjustada sead-
me pealispinda, lühendada tööaega ja tekita-
da ohtlikke olukorda, näiteks mikrolaine-
energia eraldumine.
▶ Puhastage seadet regulaarselt ja eemalda-

ge toidujäägid kohe.
▶ Hoidke ahjukamber, uks ja ukseraam alati

puhtad. 
→ "Puhastamine ja hooldamine", Lk 25

Ärge kasutage ahju, kui ahju uks on vi-
gastatud. Eralduda võib mikrolaineenergiat.
▶ Ärge kasutage ahju, kui ahju uks või

plastraam on kahjustada saanud.
▶ Parandus lubatud vaid hooldekeskuses.
Seadmetest, millel puudub korpuse kate, eral-
dub mikrolaineenergiat.
▶ Ärge kunagi eemaldage korpuse katet.
▶ Hooldus- ja parandustööde vajaduse korral

pöörduge hooldustöökotta.

1.6 Aur
Auruga funktsiooni kasutamisel järgige alltoo-
dud ohutusnõudeid.

HOIATUS ‒ Põletuste oht!
Veepaagis olev vesi võib seadme edasisel
töötamisel minna väga kuumaks.
▶ Tühjendage veepaak iga kord pärast

aururežiimi kasutamist.
Ahjus tekib kuum aur.
▶ Kui ahi töötab aururežiimil, siis hoidke oma

käed ahjukambrist eemal.
Keedunõu väljavõtmisel võib kuuma vedelikku
loksuda üle nõu ääre.
▶ Kuuma nõu väljatõstmisel kandke paja-

kindaid ja olge ettevaatlik.

HOIATUS ‒ Tuleoht!
Tuleohtlike vedelike aurud võivad ahju kuuma-
dele pindadele sattudes süttida. Seadme uks
võib lahti hüpata. Ahjust võib välja paiskuda
kuuma auru ja leeke.
▶ Ärge valage veepaaki tuleohtlikke vedelikke

(nt alkoholisisaldusega jooke).
▶ Veepaaki tohib valada vaid vett ja tootja

soovitatud katlakivieemaldit.
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2  Varalise kahju vältimine
2.1 Üldine teave
TÄHELEPANU!
Alkoholi aurud võivad kuumas ahjus süttida ja ahju pü-
sivalt kahjustada. Seadme uks võib lahti paiskuda ja
olenevalt asjaoludest küljest kukkuda. Ukseklaasid
võivad puruneda ja killuneda. Tekkiva alarõhu toimel
võib ahi seest tugevasti deformeeruda.
▶ Ärge kuumutage alkohoolseid jooke (≥ 15 % vol.)

lahjendamata kujul (nt toidu peale valamiseks).
Kui ajal, mil ahi töötab temperatuuril üle 120 °C, on ah-
ju põhjas vett, siis võivad tekkida emailikahjustused.
▶ Ärge käivitage ahju, kui ahju põhjas on vett.
▶ Pühkige ahju põhi enne kasutamist kuivaks.
Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri
kõikumine võib tekitada kahjustusi.
▶ Ärge kunagi kallake vett kuuma ahju.
Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.
▶ Iga kord pärast toiduvalmistamist pühkige ära kon-

densaatvesi.
▶ Ärge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-

mat aega.
▶ Ärge jätke roogi ahju pikemaks ajaks.
Kui uks on jahtumise aja lahti, siis võivad külgnevad
mööblipinnad aja jooksul kahjustada saada.
▶ Pärast kõrgel temperatuuril küpsetamist laske ahjul

jahtuda nii, et uks on suletud.
▶ Ärge jätke midagi ahjuukse vahele.
▶ Pärast rohkelt niiskust tekitavat režiimi jätke ahju uks

kuivamiseks lahti.
Kui tihend on väga määrdunud, ei sulgu ahjuuks ahju
kasutamisel enam korralikult. Külgnev köögimööbel
võib kahjustada saada.
▶ Hoidke tihend alati puhas.
▶ Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada

saanud või puudub.
Ärge kasutage ahjuust istumiseks ja ärge asetage selle
peale esemeid, vastasel korral võib uks kahjustada
saada.
▶ Ärge asetage midagi ahjuukse peale, ärge astuge

ahjuukse peale ja ärge toetuge sellele.
▶ Ärge asetage ahjuuksele esemeid ega lisatarvikuid.
Olenevalt mudelist võib lisatarvik ukse sulgemisel krii-
mustada ukseklaasi.
▶ Lükake lisatarvik ahjukambrisse alati lõpuni sisse.

2.2 Mikrolaineahi
Mikrolainerežiimi kasutamisel järgige esitatud juhiseid.
TÄHELEPANU!
Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sä-
demed, mis võivad seadet kahjustada või purustada si-
seklaasi.
▶ Metallist esemed, näiteks klaasis olev lusikas, pea-

vad jääma ahju seintest ja ukse siseküljest vähemalt
2 cm kaugusel.

Alumiiniumist alused võivad tekitada ahjukambris säde-
meid. Tekkivad sädemed kahjustavad seadet.
▶ Ärge kasutage alumiiniumist aluseid.
Tühja ahju sisselülitamine toob kaasa ülekoormuse.
▶ Ärge kunagi käivitage mikrolainerežiimi, kui ahi on

tühi. Erandiks on lühiajaline nõude test.

Kui mikrolaineahjus valmistatakse popkorni liiga kõrgel
võimsusel ja mitu korda järjest, võib ahi kahjustada
saada.
▶ Laske seadmel valmistusprotsesside vahel mõned

minutid jahtuda.
▶ Ärge reguleerige välja liiga suurt mikrolainevõim-

sust.
▶ Lubatud maksimaalne võimsus on 600 W.
▶ Asetage popkornituutu alati klaastaldrikule.
Ebasobivad nõud võivad põhjustada kahjustusi.
▶ Grillimisrežiimil või kombineeritud mikrolainerežiimil

kasutage üksnes selliseid nõusid, mis taluvad
kõrgeid temperatuure.

2.3 Aur
Auruga funktsiooni kasutamisel järgige alltoodud juhi-
seid.
TÄHELEPANU!
Silikoonist küpsetusvormid ei sobi kasutamiseks
õhuringluse ja auru kombineeritud režiimil.
▶ Nõu peab olema kuumus- ja aurukindel.
Roosteplekkidega küpsetusnõu võib tekitada ahjus kor-
rosiooni. Korrosiooni võivad tekitada ka väikseimad
plekid.
▶ Ärge kasutage roosteplekkidega nõusid.
Roast tilkuv vedelik määrib ahju põhja.
▶ Aukudega aurutamisplaadi kasutamisel asetage

plaadi alla alati küpsetusplaat, universaalpann või
aukudeta aurutamisplaat. Tilkuv vedelik kogutakse
kokku.

Kuum vesi veepaagis võib aurusüsteemi kahjustada.
▶ Valage veepaaki üksnes külma vett.
Juhtpaneelile ja teistele tundlikele pindadele sattuv kat-
lakivieemaldi kahjustab pindu.
▶ Eemaldage katlakivieemaldi kohe veega.
Veepaagi pesemine nõudepesumasinas tekitab kahjus-
tusi.
▶ Ärge peske veepaaki nõudepesumasinas.
▶ Puhastage veepaaki pehme lapi ja tavalise nõude-

pesuvahendiga.
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3  Keskkonnakaitse ja säästmine
3.1 Pakendi käitlemine
Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-
tavad.
▶ Käidelge erinevaid komponente liikide järgi sorteeri-

tult.

3.2 Energia säästmine
Kui järgite neid juhiseid, tarbib teie seade vähem voolu.
Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui seda
näeb ette retsept või Soovituslikud seadistused.
¡ Kui te ei lase ahjul eelkuumeneda, säästate kuni

20% energiat.
Kasutage tumedaid, mustaks värvitud või emailitud
küpsetusvorme.
¡ Need küpsetusvormid võtavad kuumust eriti hästi

vastu.

Ahju ust avage küpsetusprotsessi ajal võimalikult
harva.
¡ Ahju temperatuur jääb ühtlaseks ja järelkuumenemi-

ne ei ole vajalik.
Mitut rooga küpsetage vahetult üksteise järel või
paralleelselt.
¡ Ahi on pärast esimest küpsetamist kuum. Tänu

sellele lüheneb järgmise koogi küpsetusaeg.
Pikema küpsetusaja korral võite ahju 10 minutit enne
küpsetusaja lõppu välja lülitada.
¡ Roa valmisküpsetamiseks piisab jääkkuumusest.

Lisatarvikud, mida te ei kasuta, võtke ahjust välja.
¡ Üleliigsetel tarvikutel ei ole vaja kuumeneda lasta.

Sügavkülmutatud road sulatage enne valmistamist.
¡ Säästate roogade sulatamiseks kuluva energia.

Märkus:
Seade tarbib:
¡ sisselülitatud ekraaniga ooterežiimil max 1 W
¡ väljalülitatud ekraaniga ooterežiimil max 0,5 W

4  Tutvumine
4.1 Juhtpaneel
Juhtpaneeli abil saate seadistada kõiki seadme funkt-
sioone ning saada teavet seadme käitusoleku kohta.
Olenevalt seadme tüübist võivad üksikasjad pildil erine-
da, nt värvi ja kuju poolest.

2 3 41

1 Funktsiooninupp
Funktsiooninupuga saate seadistada kuumutus-
viisi või muid funktsioone.

2 Puuteväljad
Puuteväljadega valite välja erinevad funkt-
sioonid.

3 Ekraan

4 Pöördnupp
Pöördnuppu saab pöörata vasakule või pare-
male.

Funktsiooninupp
Funktsiooninupuga reguleerite välja kuumutusviisid ja muud funktsioonid. Olenevalt seadme tüübist on juhtnupp upu-
tatav. Kui keerate funktsiooninupu nullasendist teatud funktsiooni peale, on asjaomane funktsioon kasutatav mõne se-
kundi pärast.

Sümbol Seadistus Kasutamine
 Nullasend Seade on välja lülitatud ja on

energiasäästurežiimil.
 Mikrolainerežiim Valige mikrolainerežiim.
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Sümbol Seadistus Kasutamine
 Aur Ahjukambrisse suunatakse kuuma

auru.
 Laiapinnaline grill Grillküttekeha all olev pind

kuumeneb tervikuna.
 Kitsapinnaline grill Kuumaks läheb grillküttekeha kesk-

mine osa.
 Katlakivi eemaldamine See funktsioon puhastab aurutamis-

aluse katlakivist ja hoiab seda töö-
kindlana.

 Loputamine Aurutimooduli torud loputatakse vee-
ga. Loputusfunktsiooni soovitame lä-
bi viia iga kord pärast aururežiimi
kasutamist.

 Programmid Siit leiate palju roogade joaks juba
etteprogrammeeritud seadistused.

 Ahjuvalgustus Ahjuvalgustuse sisselülitamiseks.
Seade ei kuumene.

Puuteväljad
Puuteväljad on puutetundlikud pinnad. Funktsiooni valimiseks puudutage vastavat välja.

Sümbol Puuteväli Kasutamine
 Mikrolainerežiim Mikrolainerežiimi võimsusastmete va-

lik või mikrolainerežiimi sisselülitami-
ne grillimis- või aururežiimiga ühe-
aegselt.

 Aur Aururežiimi valik või lisaks kuumutus-
viisile aururežiimi sisselülitamine.

 Programmid Programmivaliku avamine ja pöörd-
nupuga programmi numbri väljaregu-
leerimine.

 Ajafunktsioonid Ajafunktsioonide valik ja pöördnupu-
ga seadistamine.

 Lapselukk Pikk vajutus: lapseluku aktiveerimine
või inaktiveerimine

 Temperatuur/kaal Temperatuuri või kaalu valimine ja
pöördnupuga seadistamine.

 start/stop Programmi käivitamine või kat-
kestamine.

Ekraan
Ekraanil näete väljareguleeritud väärtusi või valikuvõi-
malusi.
Väärtus, mida saate parasjagu muuta, on fookuses.

Fookust kujutatakse seadistatud väärtuse all oleva
punase kastikese kaudu.
Fookuses olevat väärtust saate vahetult juhtnupust
muuta.

Ekraani osad
Järgnevalt selgitatakse lühidalt ekraani erinevate osade tähendust.

Sümbol Nimi Tähendus
 Signaalkell Kui sümbol on markeeritud, ilmub ek-

raanile signaalkella aeg.
 Kestus Kui sümbol on markeeritud, ilmub ek-

raanile kestus.
 Kellaaeg Kui sümbol on markeeritud, ilmub ek-

raanile kellaaeg.
 tunnid/minutid Kestust kuvatakse tundides ja minu-

tites.
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Sümbol Nimi Tähendus
 minutid/sekundid Kestust kuvatakse minutites ja se-

kundites.
 Lapselukk Kui sümbol põleb, on lapselukk akti-

veeritud.
 Kogumismahuti Sümbol näitab kogumismahuti olekut.

Sümbol põleb ja nool vilgub:
¡ Kogumismahuti on paagipesas.
¡ Kogumismahuti on täis.
¡ Tühjendage kogumismahuti.
Sümbol vilgub ja nool ei vilgu:
¡ Kogumismahuti ei ole paagipesas.
¡ Lükake kogumismahuti paagipes-

sa.
Sümbol põleb ja nool ei vilgu:
¡ Kogumismahuti on paagipesas.
¡ Täiendav toiming ei ole vajalik.

 Veepaak Sümbol näitab veepaagi olekut.
Sümbol põleb ja nool vilgub:
¡ Veepaak on paagipesas.
¡ Veepaak on tühi.
¡ Täitke veepaak.
Sümbol vilgub ja nool ei vilgu:
¡ Veepaak ei ole paagipesas.
¡ Lükake veepaak paagipessa.
Sümbol põleb ja nool ei vilgu:
¡ Veepaak on paagipesas.
¡ Täiendav toiming ei ole vajalik.

 Katlakivi eemaldamine Kui sümbol põleb, tuleb seade katla-
kivist puhastada.

Temperatuurinäit
Temperatuurinäit näitab kuumutuse edenemist.

Ekraani alumises osas olev punane joon näitab, et
seade kuumeneb. Kui seadistatud on kuumutusviis,
värvub joon vasakult paremale punaseks vastavalt
sellele, kuidas ahi kuumeneb. Grilli- ja aururežiimi korral
värvub kastike kohe täies ulatuses punaseks. Mikro-
lainerežiimi puhul kastike ei põle. Ahju eelkuumene-
misel on õige hetk asetada roog ahju, kui joone kõik
viis välja on punaseks värvunud.
Termilise inertsi tõttu võib kuvatud temperatuur ahju te-
gelikust temperatuurist mõnevõrra erineda.

Öörežiim
Energia säästmiseks väheneb näidu heledus ajavahe-
mikul kell 22 kuni 5.59 automaatselt.

Pöördnupp
Pöördnupuga muudate ekraanile kuvatud reguleeri-
tavaid väärtusi.
Enamiku valikuloendite, näiteks programmide puhul
algab pärast viimast punkti jälle esimene. Mõne valiku-
loendi, näiteks kestuse puhul peate juhtrõnga uuesti ta-
gasi keerama, kui olete jõudnud minimaalse või maksi-
maalse väärtuse juurde.

4.2 Töörežiimid
Menüü all on erinevate funktsioonide alajaotused.

Kuumutusviis Kasutamine
Mikrolainere-
žiim

Mikrolainerežiimil saate roogi kiiremi-
ni valmistada, kuumutada või üles
sulatada.

Aur Roogade valmistamine aururežiimil.
Roogade optimaalseks val-
mistamiseks on olemas erinevad täp-
selt välja reguleeritud aururežiimi
astmed.

Laiapinnaline
grill

Õhemate lihalõikude, vorstikeste või
röstsaia grillimiseks ja gratinee-
rimiseks.

Kitsapinnaline
grill

Väikeses koguses lihalõikude, vors-
tikeste, soojade võileibade ja kalatük-
kide grillimiseks.

Kombineeritud
mikrolainere-
žiim

Sellega saate auru- või grillirežiimiga
üheaegselt sisse lülitada mikro-
lainerežiimi.
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Kuumutusviis Kasutamine
Kombineeritud
aururežiim

Sellega saate mikrolaine- või grillire-
žiimiga üheaegselt sisse lülitada
aururežiimi.

Kuumutusviis Kasutamine
Puhastamine Puhastamiseks on erinevad

puhastusfunktsioonid: katlakivi
eemaldamine ja loputus.

Põhisea-
distused

Põhiseadistuste kohandamine. 
→ "Põhiseadistused", Lk 24

4.3 Kuumutusviisid
Siit leiate kuumutusviiside ülevaate. Saate soovitusi kuumutusviiside kasutamise kohta.

Sümbol Nimi Temperatuur /
astmed

Kasutamine

 Laiapinnaline
grill

Grillimisre-
žiimid:
¡ 1 = nõrk
¡ 2 = keskmi-

ne
¡ 3 = tugev

Õhemate lihalõikude, vorstikeste või röstsaia grillimiseks. Roogade
gratineerimine.

 Kitsapinnaline
grill

Grillimisre-
žiimid:
¡ 1 = nõrk
¡ 2 = keskmi-

ne
¡ 3 = tugev

Väikeses koguses lihalõikude, vorstikeste, soojade võileibade ja
kalatükkide grillimiseks.

Märkus: Iga kuumutusviisi kohta annab seade soovitus-
liku temperatuuri. Soovitusliku temperatuuri võite üle
võtta või vastavas vahemikus muuta.

4.4 Ahjukamber
Ahju funktsioonid kergendavad seadme käsitsemist.

Ahjuvalgustus
Režiimi kulgemise ajal on ahjuvalgustus alati sisse
lülitatud. Kui töö on lõppenud, lülitub see välja.
Ahjuvalgustus lülitub sisse, kui avate ahju ukse. See
hõlbustab näiteks seadme puhastamist. 15 minuti
pärast lülitub ahjuvalgustus automaatselt uuesti välja.

Jahutusventilaator
Ventilaator lülitub vajaduse korral sisse ja välja. Soe
õhk eraldub ahju ukse kohal olevate õhutusavade kau-
du.
TÄHELEPANU!
Õhutusavade kinnikatmine põhjustab seadme üle-
kuumenemise.
▶ Ärge katke õhutusavasid kinni.
Et ahi pärast kasutamist kiiremini jahtuks, jätkab
ventilaator teatud aja jooksul pärast ahju väljalülitamist
tööd. Kui ahi töötab mikrolainerežiimil, jääb ahi
külmaks, kuid jahutusventilaator lülitub ikkagi sisse. Ja-
hutusventilaator võib edasi töötada ka siis, kui mikro-
lainerežiimi töö on juba lõppenud.

Kondensaatniiskus
Küpsetamisel võib ahjukambris ja ahju uksel tekkida
kondensaatniiskus. Kondensaatniiskus on normaalne
ega kahjusta ahju toimivust. Pärast toiduvalmistamist
pühkige kondensaatniiskus ära.

4.5 Paagi paneel
Paagi paneel asub seadme ukse all ja võimaldab kogu-
mismahutile ja veepaagile ligi pääseda.

4.6 Veepaak
Veepaak asub paneeli taga paremal.
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Auruga režiimi kasutamisel täitke veepaak veega. 
→ "Veepaagi täitmine", Lk 18

1 2 3

1 Käepide väljavõtmiseks ja sissepanekuks

2 Ava täitmiseks ja tühjendamiseks

3 Paagi kaas

4.7 Kogumismahuti
Kogumismahuti asub paneeli taga vasakul.

Tühjendage kogumismahuti enne ja pärast puhastus-
funktsioonide kasutamist

1 2 3

1 Käepide väljavõtmiseks ja sissepanekuks

2 Avad

3 Paagi kaas

5  Tarvikud
Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme
jaoks spetsiaalselt välja töötatud.
Olenevalt seadme mudelist võivad tarnekomplekti kuu-
luvad lisatarvikud olla erinevad.
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Lisatarvikud Kasutamine
Rest ¡ Rest ahjus küpse-

tamiseks ja praadi-
miseks

¡ Rest steikide, vors-
tikeste ja soojade või-
leibade grillimiseks.

¡ Rest alusena, näiteks
ahjuvormide jaoks.

Klaaspann ¡ Toidu küpsetamiseks
¡ See kaitseb ka prits-

mete eest, kui grillite li-
ha otse restil.

¡ Sobib mikrolainere-
žiimiga

Auruküpsetusnõud ¡ Riisi, kartulite ja köö-
givilja hautamiseks

¡ Asetage auruküpsetus-
nõu klaaspannile, et
valmistada toitu
aururežiimil või auru- ja
mikrolainerežiimil.

¡ Asetage toiduained
otse auruküpsetus-
nõusse

5.1 Täiendavad lisatarvikud
Olenevalt seadme mudelist võivad komplekti kuuluda
täiendavad lisatarvikud.

Lisatarvikud Kasutamine
Sisseasetatav rest ¡ Rest praadimiseks

¡ Asetage rest klaas-
pannile nii, et jalad on
all

¡ Tagab selle, et rasv ja
lihamahlad nõrguvad
klaaspannile

¡ Ei sobi kasutamiseks
mikrolainerežiimil või
aururežiimil

5.2 Lisatarvikud
Lisatarvikuid saate osta müügiesindusest, kodumasi-
nate kauplustest või e-poest.
Laia valiku seadmega sobivaid lisatarvikuid leiate meie
kataloogidest või Internetist.
www.bosch-home.com
Lisatarvikud on seadmepõhised. Ostu sooritades tehke
alati teatavaks oma seadme täpne tähistus (E-nr).
Seda, millised lisatarvikud teie seadme jaoks sobivad,
saate teada veebipoest või müügiesindusest.

Klaasist hautamisnõu
Kasutamine
¡ Mooritud road
¡ Vormiroad

5.3 Tasandid
Ahjus on 4 tasandit.
Tasandeid loendatakse alt üles. Asetage tarvik juhikus-
se ja lükake see lõpuni ahju.
Ahju põhi (tasand 0) sobib eelkõige mikrolainerežiimi
jaoks. Ahju põhjas on mikrolainevõimsus parim. Kasu-
tage üksnes mikrolainerežiimi jaoks sobivaid nõusid.

6  Enne esimest kasutamist
Teostage esmakordse kasutuselevõtu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

6.1 Kellaaja seadmine
Esmaseadistamisel on kellaaja näit fookuses. Ekraanil
vilgub  :   ja  põleb.
1. Pöördnupuga muutke kellaaega.
2. Vajutage .
a Kellaaeg on seatud.

6.2 Vee kareduse seadmine
Nõuded
¡ Enne vee kareduse seadmist hankige veevarus-

tusettevõtjalt teavet vee kareduse kohta.
¡ Seade on välja lülitatud.

1. Hoidke  paar sekundit all.
a Ekraanile ilmub esimene põhiseadistus.
2. Vajutage  seni, kuni ilmub   .
3. Valige pöördnupuga vee karedus.

Märkus: Kui kraanivee karedus jääb vahemikku 3
või 4, soovitame kasutada pehmendatud vett.
Nõuanne: Kui kasutate mineraalvett, valige vee
kareduseks "väga kare". Kui kasutate mineraalvett,
siis peab see olema karboniseerimata.

Vee kareduse vahemik Seadistus
0 0 pehmendatud
1 (kuni 1,3 mmol/l) 1 pehme
2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 keskmine
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 kare
4 (üle 3,8 mmol/l) 4 väga kare
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4. Muudatuste salvestamiseks vajutage mõne sekundi
vältel .

6.3 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist
Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-
mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.
Nõue: Veenduge, et ahjus ei ole pakenditükke, tarvi-
kuid ega muid esemeid.
1. Enne kuumeneda laskmist pühkige ahjukambri sile-

dad pinnad pehme niiske lapiga puhtaks.
2. Sulgege seadme uks.

3. Ajal, mil ahi kuumeneb, õhutage kööki.
4. Reguleerige funktsiooninupuga välja .
5. Pöördnupuga reguleerige välja grillirežiimi aste 3.
6. Vajutage .
a Seade hakkab kuumenema.
7. Ühe tunni pärast lülitage ahi  abil välja.
8. Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
9. Oodake, kuni ahi on jahtunud.

6.4 Tarviku puhastamine
▶ Puhastage tarvikuid hoolikalt nõudepesuvahendila-

huse ja pehme lapiga.

7  Põhimõtteline käsitsemine
7.1 Seadme sisselülitamine
▶ Seadme sisselülitamiseks keerake funktsiooninu-

ppu.
a Seade on töövalmis.
a Näidikule ilmub soovituslik väärtus.
Märkus: Lapselukku saab seadistada ainult väljalülita-
tud seadmel. Mõned näidud jäävad ekraanil nähtavaks
ka siis, kui seade on välja lülitatud.
Lülitage seade välja, kui te seda enam ei kasuta. Kui
seadistusi ei ole pikemat aega muudetud, lülitub seade
automaatselt välja.

7.2 Seadme väljalülitamine
Kui te seadet ei kasuta, lülitage see välja. Kui sea-
distusi ei ole pikemat aega muudetud, lülitub seade
automaatselt välja.
▶ Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
a Seade katkestab kulgevad funktsioonid.
a Ekraanile ilmub kellaaeg.
a Mõned näidud jäävad ekraanil nähtavaks ka siis, kui

seade on välja lülitatud.
Märkus: → "Põhiseadistused", Lk 24 abil saate kind-
laks määrata, kas kellaaega kuvatakse ka väljalülitatud
seadme puhul.

7.3 Režiimi seadistamine
Nõue: Seade peab olema sisse lülitatud.
1. Funktsiooninupuga reguleerige välja kasutusviis.

Vajaduse korral muutke ka teisi seadistusi. Selleks
puudutage asjaomast välja ja muutke pöördnupust
väärtust.

2. Vajutage .
a Ahi käivitab režiimi.

7.4 Kestuse seadmine
1. Reguleerige välja kuumutusviis.
2. Vajutage , kuni  on fokusseeritud.
3. Pöördnupuga reguleerige välja soovitud kestus.
4. Vajutage .
a Seade hakkab kuumenema.
a  põleb.
a Kestus hakkab nähtavalt jooksma.

7.5 Töö katkestamine
1. Vajutage  või avage seadme uks.
a Ahi peatab režiimi.
a  vilgub.
2. Sulgege seadme uks.
3. Vajutage .
a Seade jätkab tööd.
a  põleb.

7.6 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.
▶ Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Pärast funktsiooni katkestamist või peatamist võib
jahutusventilaator edasi töötada.

a Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

7.7 Automaatne turvaväljalülitus
Automaatne väljalülitus aktiveeritakse, kui seade on
pikemat aega töös ilma seatud kestuseta.
9 tunni pärast lülitub seade automaatselt välja.
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8  Mikrolaineahi
Mikrolainerežiimil saate roogi eriti kiiresti valmistada,
kuumutada või üles sulatada. Mikrolainerežiimi võite
kasutada eraldi või kombineerituna mõne teise kuu-
mutusviisiga.

8.1 Mikrolainerežiimi jaoks sobivad nõud ja
tarvikud
Roogade ühtlaseks soojendamiseks ja ahju kahjus-
tamise vältimiseks kasutage sobivaid nõusid ja tarvi-
kuid.
Märkus: Enne mikrolainerežiimil kasutamist tutvuge
nõude tootja juhistega. Vajaduse korral tehke nõude
test.

Sobib mikrolainerežiimiga

Nõud ja tarvikud Põhjendus
Kuumuskindlast ja mikro-
lainerežiimiga sobivast
materjalist nõud:
¡ Klaas
¡ Klaaskeraamika
¡ Portselan
¡ Temperatuurikindel

plast
¡ Täielikult glasuuritud

keraamika ilma
pragudeta

Mikrolained tungivad nen-
dest materjalidest läbi.
Mikrolained ei kahjusta
kuumuskindlaid nõusid.

Metallist söögiriistad Märkus: Ülekeemise
vältimiseks võite kasutada
metallist söögiriistu, nt
asetada klaasi lusika.

TÄHELEPANU!
Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sä-
demed, mis võivad seadet kahjustada või purustada si-
seklaasi.
▶ Metallist esemed, näiteks klaasis olev lusikas, pea-

vad jääma ahju seintest ja ukse siseküljest vähemalt
2 cm kaugusel.

Ei sobi mikrolainerežiimiga

Nõud ja tarvikud Põhjendus
Metallist nõud Metall ei lase mikrolaineid

läbi. Toidud ei soojene
peaaegu üldse.

Kullast või hõbedast de-
kooriga nõud

Mikrolained võivad kullast
või hõbedast dekoori kah-
justada.
Nõuanne: Kasutage vaid
siis, kui tootja tagab
nõude mikrolainesobilik-
kuse.

8.2 Nõude mikrolainesobilikkuse testimine
Testige nõude mikrolainesobilikkust. Ainult nõu testi te-
gemisel võib ahju kasutada mikrolainerežiimil ilma toi-
duaineteta.

HOIATUS ‒ Põletuste oht!
Kui seade töötab, lähevad selle ligipääsetavad osad
kuumaks.
▶ Ärge kunagi puudutage kuumi osi.
▶ Hoidke lapsed eemal.
1. Asetage tühi nõu ahju.
2. Reguleerige seade ½ - 1 minutiks maksimaalvõim-

susele.
3. Käivitage .
4. Testige nõud mitu korda:

– Kui nõu on külm või leige, siis on see mikrolaine-
sobilik.

– Kui nõu on kuum või kui tekivad sädemed, siis
katkestage nõude test. Nõu ei ole sobiv kasu-
tamiseks mikrolainerežiimil.

8.3 Mikrolainevõimsused
Siit leiate ülevaate mikrolainevõimsustest ja nende
kasutamisest.

Mikrolainevõimsus
vattides

Kasutamine

90 Tundlike toiduainete ülessula-
tamine.

180 Toiduainete ülessulatamine ja
küpsetamine.

360 Liha ja kala küpsetamine või
tundlike toiduainete soojen-
damine.

600 Toiduainete kuumutamine ja
küpsetamine.

1000 Vedelike kuumutamine.

Märkused
¡ Iga mikrolainevõimsuse jaoks annab seade soovi-

tusliku kestuse. Selle võite üle võtta või seda võite
vastavas vahemikus muuta.

¡ Maksimaalne mikrolainevõimsus on ette nähtud ai-
nult vedelike kuumutamiseks. Seadme kaitseks
vähendatakse mikrolainevõimsust esimestel minu-
titel sammhaaval võimsusele 600 W. Maksimum-
võimsust saab uuesti kasutada pärast jahtumisaja
möödumist.

Soovituslikud väärtused
Iga mikrolainevõimsuse jaoks annab seade soovitusliku
kestuse. Soovitusliku väärtuse võite üle võtta või vas-
tavas vahemikus muuta.

8.4 Ajaseadistuste intervallid
Intervall mikrolainerežiimi kestuse seadistamisel
muutub kestuse pikkusega.

Kestus Intervall
0-1 minutit 5 sekundit
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Kestus Intervall
1-3 minutit 10 sekundit
3-15 minutit 30 sekundit
15 minutit - 1 tund 1 minut
1 tund - 1 tund 30 minutit 5 minutit

8.5 Mikrolainerežiimi seadistamine
TÄHELEPANU!
Tühja ahju sisselülitamine toob kaasa ülekoormuse.
▶ Ärge kunagi käivitage mikrolainerežiimi, kui ahi on

tühi. Erandiks on lühiajaline nõude test.

1. Järgige ohutusnõudeid → Lk 4 ja kahjustuste
vältimise juhiseid → Lk 6.

2. Seadke funktsiooninupp  peale.
a Seade on töövalmis. Ekraanile ilmub soovitusliku

väärtusena maksimaalne mikrolainevõimsus .
3. Soovitud mikrolainevõimsuse väljareguleerimiseks

vajutage .
a Ekraanil on markeeritud mikrolainevõimsus ja kuva-

takse soovituslikku kestust.
4. Pöördnupuga reguleerige välja soovitud kestus.
5. Käivitage .

Kestust saate pöördnupuga programmi kulgemise
ajal muuta.

a Kestus hakkab kulgema ja mikrolainerežiim käivitub.
a LED   süttib.
Märkus: Kui kestus on möödas, lõpeb mikrolainerežiim
automaatselt ja kõlab helisignaal.

8.6 Kestuse seadmine
1. Reguleerige välja kuumutusviis.
2. Vajutage , kuni  on fokusseeritud.
3. Pöördnupuga reguleerige välja soovitud kestus.
4. Vajutage .
a Seade hakkab kuumenema.
a  põleb.
a Kestus hakkab nähtavalt jooksma.

8.7 Mikrolainevõimsuse muutmine
▶ Vajutage   seni, kuni soovitud aste on ekraanil välja

valitud.
Märkus: Korduv puudutamine lülitab võimsusastmed
kõrgeimast astmest vaheastmete kaudu madalaimale
astmele.
Kui mikrolainefunktsioon lülitatakse sisse alles pärast
käivitamist, jääb seade pausi peale. Käivitage prog-
ramm .

8.8 Töö katkestamine
1. Vajutage  või avage seadme uks.
a Ahi peatab režiimi.
a  vilgub.
2. Sulgege seadme uks.
3. Vajutage .
a Seade jätkab tööd.
a  põleb.

8.9 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.
▶ Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Pärast funktsiooni katkestamist või peatamist võib
jahutusventilaator edasi töötada.

a Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

8.10 Ahju soojendamine ja kuivatamine
Iga kord pärast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jääks niiskust.
1. Laske ahjul jahtuda.
2. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.
3. Pühkige ahju põhi enne kasutamist kuivaks.
4. Valige funktsiooninupuga  .
5. Vajutage kaks korda .
a Ekraanil on markeeritud .
6. Pöördnupust seadke kestus 15 minuti peale.
7. Käivitage režiim  abil.
a Kuivatamine käivitub ja lõpeb 15 minuti pärast.
8. Avage ahju uks 1 kuni 2 minutiks, et veeaur saaks

ahjust väljuda.

8.11 Ahju kuivatamine käsitsi
Iga kord pärast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jääks niiskust.
1. Laske ahjul jahtuda.
2. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.
3. Kuivatage ahi pehme nuustikuga.
4. Jätke ahju uks üheks tunniks lahti, et ahi täielikult

kuivaks.

9  Kombineeritud mikrolainerežiim
Mikrolainerežiimi saate kombineerida grilli- ja aurure-
žiimiga.
Kombineeritud mikrolainerežiimi saab kasutada
järgmiste funktsioonidega:
¡  aur
¡  laiapinnaline grill
¡  kitsapinnaline grill

Erandid:
¡  mikrolainevõimsus 1000W
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9.1 Kombineeritud mikrolainerežiimi
seadmine
Lülitage lisaks kuumutusviisile sisse mikrolainerežiim.
1. Seadke funktsiooninupp kombineeritava kuumutus-

viisi peale.
a EkraaEkraanile ilmub soovituslik väärtus.
2. Reguleerige välja soovitud aururežiim või grillirežiim.
3. Soovitud mikrolainevõimsuse väljareguleerimiseks

vajutage .
a Ekraanile ilmub soovituslik kestus.
4. Pöördnupuga reguleerige välja kestus.
5. Käivitage režiim  abil.
a Kestus hakkab kulgema ja režiim käivitub.
a Kestus hakkab nähtavalt jooksma.
a  põleb.
a Kui kestus on möödas, lõpeb mikrolainerežiim auto-

maatselt ja kõlab helisignaal.

9.2 Mikrolainevõimsuse muutmine
▶ Vajutage   seni, kuni soovitud aste on ekraanil välja

valitud.

Märkus: Korduv puudutamine lülitab võimsusastmed
kõrgeimast astmest vaheastmete kaudu madalaimale
astmele.
Kui mikrolainefunktsioon lülitatakse sisse alles pärast
käivitamist, jääb seade pausi peale. Käivitage prog-
ramm .

9.3 Töö katkestamine
1. Vajutage  või avage seadme uks.
a Ahi peatab režiimi.
a  vilgub.
2. Sulgege seadme uks.
3. Vajutage .
a Seade jätkab tööd.
a  põleb.

9.4 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.
▶ Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Pärast funktsiooni katkestamist või peatamist võib
jahutusventilaator edasi töötada.

a Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

10  Grill
Grilliga saate toitu pruunistada või üle küpsetada. Grilli
võite kasutada eraldi või kombineerituna mikrolainere-
žiimiga.

10.1 Grilli seadmine
1. Seadke funktsiooninupp  või  peale.
2. Pöördnupuga reguleerige välja grillirežiim.
a Ekraanile ilmub grillirežiim.
3. Pöördnupuga reguleerige välja soovitud kestus.
4. Käivitage režiim  abil.
a Seade hakkab kuumenema. Pärast kuumenemist on

võimalikud väikesed temperatuurikõikumised.
a Temperatuurinäidik põleb täies ulatuses.
Märkus: Kui kestus on lõppenud, kõlab helisignaal.

Grillirežiimid
Olenevalt roogade liigist ja kogusest võite valida kahe
erineva grillirežiimi vahel:

Funktsioon Toidud
Laiapinnaline grill Laiapinnalist grilli kasutage

suurte lihatükkide grillimiseks
või vormiroogade gratinee-
rimiseks.

Kitsapinnaline grill Kitsapinnalist grilli kasutage
väikeste koguste grillimiseks.
Kuumaks läheb grillküttekeha
keskmine osa.

Grillimisrežiimid
Võite valida järgmiste grillimisrežiimide vahel.

Laiapinnaline grill

Grillimisrežiim Toidud
1 (nõrk) ¡ kõrged vormiroad

¡ sufleed
2 (keskmine) ¡ madalad vormiroad

¡ Kala
3 (tugev) ¡ Vorstikesed

¡ Röstsai

Kitsapinnaline grill

Grillimisrežiim Toidud
1 (nõrk) suflee ja paksud vormiroad

väikestes kogustes

10.2 Kestuse seadmine
1. Reguleerige välja kuumutusviis.
2. Vajutage , kuni  on fokusseeritud.
3. Pöördnupuga reguleerige välja soovitud kestus.
4. Vajutage .
a Seade hakkab kuumenema.
a  põleb.
a Kestus hakkab nähtavalt jooksma.

10.3 Grillirežiimi muutmine
Kui grillirežiim on välja valitud või juba käivitunud, saab
selle võimsusastet pöördnupust muuta.
▶ Muutke grillirežiimi pöördnupust.
a Kestus ei muutu.

10.4 Töö katkestamine
1. Vajutage  või avage seadme uks.
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a Ahi peatab režiimi.
a  vilgub.
2. Sulgege seadme uks.
3. Vajutage .
a Seade jätkab tööd.
a  põleb.

10.5 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.
▶ Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Pärast funktsiooni katkestamist või peatamist võib
jahutusventilaator edasi töötada.

a Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

11  Aur
Aururežiimi saate kasutada omaette või kombineerida
grilli- ja mikrolainerežiimiga. Aururežiimi optimaalseks
kasutamiseks eemaldage rest. Lükake klaaspann
tasandile 3 ja asetage auruküpsetusnõu klaaspannile.

Märkus: Töö ajal kuulete põrisevat heli. Müra tekib pu-
mba töö tõttu. See on normaalne müra.

11.1 Auru intensiivsusastmed
Aurufunktsiooni puhul saab valida eri intensiivsus-
astmeid.
Aururežiimid valite  abil. Ekraanile ilmub valitud auru
intensiivsusaste.

Auru intensiivsus-
aste

Toidud

1 (madal) Köögivilja, liha, kala ja puuvilja
sulatamiseks

2 (keskmine) Magustoidu, kala ja vorstikeste
valmistamiseks

3 (tugev) Köögivilja, kala, lisandite val-
mistamiseks, puuvilja auru-
tamiseks ja blanšeerimiseks

11.2 Auru seadmine
Märkus: Kui seadet ei ole pikemat aega kasutatud,
viige kõigepealt läbi loputus .

HOIATUS ‒ Põletuste oht!
Seadme ust avades võib seadmest välja paiskuda
kuuma auru. Aur võib temperatuurist olenevalt olla
mittenähtav.
▶ Avage seadme ust ettevaatlikult.
▶ Hoidke lapsed eemal.

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kui seade töötab, võib veepaak minna kuumaks.
▶ Kui seade on eelnevalt töös olnud, siis oodake, kuni

veepaak on jahtunud.
▶ Võtke veepaak paagipesast välja.
1. Valige funktsiooninupuga  .
a Seade on töövalmis.
a Standardväärtustena on välja reguleeritud auru

maksimaalne intensiivsusaste ja kestus 20 minutit.
a Nool  juures vilgub.
2. Võtke veepaak välja, täitke puhta veega kuni

märgistuseni MAX ja lükake täielikult paagipessa. 
→ "Veepaagi täitmine", Lk 18

3. Vajutage , kuni soovitud aste on saavutatud.
a Ekraanile ilmub valitud auru intensiivsusaste.
4. Pöördnupuga reguleerige välja soovitud kestus.

Võite ka seadistada kõigepealt kestuse ja seejärel
auru intensiivsusastme.

5. Käivitage režiim  abil.
a Nool  kustub ja sümbol põleb ilma nooleta.
a  põleb,
a Temperatuurinäidik põleb täies ulatuses.
a Kestus hakkab ekraanil jooksma. Olenevalt auru

intensiivsusastmest võib veepaagis olevast veest jät-
kuda erinevaks ajaks.

Märkused
¡ Kui kestus on lõppenud, kõlab helisignaal.
¡ Kui veepaak töötamise ajal tühjeneb, siis töö katkeb

ja veepaagi sümboli  nool vilgub. Täitke veepaak
puhta veega kuni märgiseni MAX ja jätkake
tööd   abil.

¡ Auru intensiivsusastet saate igal ajal  abil muuta.
¡ Pärast aurutamise lõppu pühkige tilgarenn ja ahju-

kamber kuivaks.
→ "Iga kord pärast aurutoe kasutamist", Lk 19

11.3 Kombineeritud aururežiim
MMõne kuumutusviisi puhul saate lisaks sisse lülitada
aururežiimi. Aurutoega küpsetamisel suunab seade eri-
nevate ajavahemike tagant ja erineva intensiivsusega
ahjukambrisse auru. See tagab parema küpsetamistu-
lemuse.
Roog
¡ omandab krõbeda kooriku
¡ omandab läikiva pealispinna
¡ muutub seest mahlaseks ja muredaks
¡ väheneb mahu poolest vaid minimaalselt.

Kombineeritud aururežiimi saab kasutada järgmiste
funktsioonidega:
¡  Mikrolainerežiim
¡  laiapinnaline grill
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¡  kitsapinnaline grill

Kombineeritud aururežiimi seadmine
Lülitage lisaks kuumutusviisile sisse mikrolainerežiim.
1. Seadke funktsiooninupp kombineeritava kuumutus-

viisi peale.
a Ekraanile ilmub soovituslik temperatuur.
2. Pöördnupuga reguleerige välja soovitud aste.
3. Vajutage  seni, kuni soovitud aste on ekraanil välja

valitud.
a Ekraanile ilmub veepaagi sümbol .
4. Täitke veepaak.
5. Käivitage režiim  abil.
a Kestus hakkab kulgema ja režiim käivitub.
a Kestus hakkab nähtavalt jooksma.
a  põleb.
a Kui kestus on möödas, lõpeb mikrolainerežiim auto-

maatselt ja kõlab helisignaal.
Märkused
¡ Kui veepaak on tühi, siis jätkub töö ilma aurutoeta.

Ekraanile ei ilmu ühtegi näitu.
¡ Ahju ukse avamine mõjutab küpsetustulemust. Hoid-

ke ahju uks küpsetamise ajal suletuna.

Auru intensiivsusastme muutmine
▶ Vajutage  seni, kuni soovitud aste on ekraanil välja

valitud.
Märkus: Korduv vajutamine lülitab astmed kõrgeimast
astmest vaheastmete kaudu madalaimale astmele.
Pärast madalaimat astet aurufunktsioon inakti-
veeritakse. Uus vajutus aktiveerib aururežiimi, alustades
kõrgeimast astmest.

11.4 Töö katkestamine
1. Vajutage  või avage seadme uks.
a Ahi peatab režiimi.
a  vilgub.
2. Sulgege seadme uks.
3. Vajutage .
a Seade jätkab tööd.
a  põleb.

11.5 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.
▶ Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Pärast funktsiooni katkestamist või peatamist võib
jahutusventilaator edasi töötada.

a Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

11.6 Veepaagi täitmine
Veepaak asub paneeli taga paremal seadme ukse all.
Enne kui käivitate aururežiimi, avage veepaagi paneel
ja täitke veepaak veega.

HOIATUS ‒ Tuleoht!
Tuleohtlike vedelike aurud võivad ahju kuumadele
pindadele sattudes süttida. Seadme uks võib lahti hü-
pata. Ahjust võib välja paiskuda kuuma auru ja leeke.
▶ Ärge valage veepaaki tuleohtlikke vedelikke (nt alko-

holisisaldusega jooke).
▶ Veepaaki tohib valada vaid vett ja tootja soovitatud

katlakivieemaldit.

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kui seade töötab, võib veepaak minna kuumaks.
▶ Kui seade on eelnevalt töös olnud, siis oodake, kuni

veepaak on jahtunud.
▶ Võtke veepaak paagipesast välja.
Nõue: Vee karedus on õigesti välja reguleeritud. 
→ "Vee kareduse seadmine", Lk 12
1. Vajutage paagi paneeli keskosale.

a Paagi paneel avaneb.
2. Võtke veepaak paagipesast välja.

3. Täitke veepaak külma veega kuni märgistuseni
"MAX".
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4. Asetage veepaak uuesti paagipessa ja lükake täies
ulatuses sisse.

5. Sulgege paagi paneel.

11.7 Veepaaki vee lisamine
Märkused
¡ Kui veepaak saab töötamise ajal tühjaks, käitub

seade olenevalt valitud režiimist erinevalt:
– Aururežiim: seade katkestab töö. Ekraanile ilmub

teade. Aururežiimi kõrgeimal astmel piisab ühest
paagitäiest umbes 30-40 minutiks, madalamatel
astmetel tunduvalt kauemaks.

– Aur koos mikrolainerežiimiga: seade katkestab
töö. Ühest paagitäiest jätkub umbes 50 minutiks.

– Grill kombinatsioonis auruga: töö jätkub grillire-
žiimil. Ekraanile teadet ei ilmu. Aururežiimi kõrgei-
mal astmel piisab ühest paagitäiest umbes 3 tun-
niks, madalamatel astmetel tunduvalt kauemaks.

¡ Toodud ajad võivad varieeruda.
1. Avage paagi paneel.
2. Eemaldage veepaak.
3. Täitke veepaak veega kuni märgistuseni "MAX".
4. Asetage täidetud veepaak kohale ja sulgege juht-

paneel.

11.8 Iga kord pärast aurutoe kasutamist
Iga kord pärast kasutamist jääb ahju niiskust. Pühkige
tilgarenn ja ahjukamber ettevaatlikult puhtaks.
Iga kord pärast aururežiimi on soovitav viia läbi
loputus  . Seejärel tühjendage ja kuivatage veepaak
ning kogumismahuti.
Märkus: Katlakiviplekid eemaldage äädikaga niisutatud
lapiga, loputage pind üle puhta veega ja kuivatage peh-
me lapiga.

Seadme loputamine
Et seade jääks puhtaks, võite pumbata vett läbi
torusüsteemi. Seejärel voolab vesi kogumismahutisse.
Märkus: Pärast loputamist võivad vabanenud katlakivi-
osakesed olla kogumismahutis. See on täiesti tavaline
ega mõjuta seadme tööd.
1. Valige funktsiooninupuga  .
a Ekraanile ilmub programmi kestus. Kestust muuta ei

saa.
2. Avage paagi paneel.
3. Eemaldage ja tühjendage kogumismahuti.
4. Asetage tühi kogumismahuti täies ulatuses sisse.
5. Eemaldage veepaak ja tühjendage võimalikust jääk-

veest.
6. Loputage veepaak korralikult ja täitke puhta veega.
7. Lükake veepaak täies ulatuses sisse.
8. Sulgege paagi paneel.
9. Vajutage .
a Seade pumpab vee läbi torude.
a Kestus hakkab ekraanil nähtavalt jooksma.
a Kui kestus on lõppenud, kõlab helisignaal.
10. Tühjendage kogumismahuti.

Veepaagi tühjendamine

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kui seade töötab, võib veepaak minna kuumaks.
▶ Kui seade on eelnevalt töös olnud, siis oodake, kuni

veepaak on jahtunud.
▶ Võtke veepaak paagipesast välja.

TÄHELEPANU!
Veepaagi pesemine nõudepesumasinas tekitab kahjus-
tusi.
▶ Ärge peske veepaaki nõudepesumasinas.
▶ Puhastage veepaaki pehme lapi ja tavalise nõude-

pesuvahendiga.
1. Vajutage paagi paneeli keskosale.
a Paagi paneel hüppab üles.
2. Tõmmake veepaak välja.
3. Võtke veepaagi kaas ettevaatlikult pealt.
4. Valage veepaak tühjaks, peske nõudepesuva-

hendiga ja loputage üle puhta veega.
5. Kuivatage kõik osad pehme lapiga.
6. Kaane tihend hõõruge täiesti kuivaks.
7. Laske veepaagil kuivada nii, et kaas on avatud.
8. Asetage kaas veepaagi peale ja suruge kinni.
9. Lükake veepaak täies ulatuses sisse.
10. Sulgege paagi paneel ja vajutage korraks paagi

paneeli keskosale.
a Paagi paneel on lukustatud.

Kuivatage tilgarenn.

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Seade muutub töötades kuumaks.
▶ Enne puhastamist laske seadmel jahtuda.
Nõue: Ahi on jahtunud.
1. Avage seadme uks.
2. Avage paagi paneel.
3. Eemaldage veepaak ja kogumismahuti.
4. Märkus:

Tilkumisrenn  asub ahjukambri all.
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Käsna abil eemaldage tilkumisrennist  vesi ja
pühkige renn käsnaga ettevaatlikult kuivaks.

Ahju soojendamine ja kuivatamine
Iga kord pärast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jääks niiskust.

1. Laske ahjul jahtuda.
2. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.
3. Pühkige ahju põhi enne kasutamist kuivaks.
4. Valige funktsiooninupuga  .
5. Vajutage kaks korda .
a Ekraanil on markeeritud .
6. Pöördnupust seadke kestus 15 minuti peale.
7. Käivitage režiim  abil.
a Kuivatamine käivitub ja lõpeb 15 minuti pärast.
8. Avage ahju uks 1 kuni 2 minutiks, et veeaur saaks

ahjust väljuda.

Ahju kuivatamine käsitsi
Iga kord pärast kasutamist kuivatage ahi, et sinna ei
jääks niiskust.
1. Laske ahjul jahtuda.
2. Suurem mustus eemaldage ahjust kohe.
3. Kuivatage ahi pehme nuustikuga.
4. Jätke ahju uks üheks tunniks lahti, et ahi täielikult

kuivaks.

12  Automaatprogrammid
Automaatprogrammidega abistab ahi teid eri roogade
valmistamisel ja valib automaatselt sobivad sea-
distused.

12.1 Märkused seadistamise kohta
Parima tulemuse saavutamiseks pidage kinni järg-
mistest juhistest.
¡ Külmutage ainult värskeid toiduaineid.

¡ Kasutage ainult külmkapitemperatuuril liha.
¡ Sügavkülmutatud roogade puhul kasutage üksnes

vahetult sügavkülmast võetud toiduaineid.
¡ Võtke toiduained pakendist välja ja kaaluge ära. Kui

te ei saa sisestada täpset kaalu, ümardage kaal
üles- või allapoole.

¡ Asetage toiduaine külma ahju.
¡ Kasutage ainult mikrolainesobilikku kuumuskindlat

nõu, näiteks klaas- või keraamilist nõud.

12.2 Roogade ülevaade
Seade annab käsu valida kaal. Valida saab ainult ette-
nähtud kaaluvahemiku piiresse jäävat kaalu.

Ülessulatamine
Nõuanne: Kleepige programmikleebis seadmele. Nii
saate programmidele kiiremini ja kergemini ligi pää-
seda.

Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Märkused
   Veise-, lamba-,

seahakkliha1, 2
madal, kaaneta
nõu

0 0,10 - 1,20 Juba ülessulanud
hakkliha eemal-
dage pärast
keeramist.

   Kalafilee1, 2 madal, kaaneta
nõu

0 0,10 - 1,00 Haugi-, tursa-, ah-
vena-, saida-,
lestafilee

1 Pöörake tähelepanu keeramist tähistavale helisignaalile.
2 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat nõud.
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Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Märkused
   Kanatükid,

kondig1, 2
madal, kaaneta
nõu

0 0,15 - 1,20 Kanatükid aseta-
ge plaadile nii, et
nahaga pool jääb
alla.

   Leivaviilud1, 2 madal, kaaneta
nõu

0 0,10 - 0,50 Sai, segajahust
leib, täisteraleib;
leiba sulatage
üles vaid vajali-
kus koguses.
Leib läheb kiiresti
vanaks. Või-
maluse korral
eraldage viilud
üksteise küljest.

1 Pöörake tähelepanu keeramist tähistavale helisignaalile.
2 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat nõud.

Kanaliha, liha, kala

Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Märkused
   Kalafilee, värske1 Aurunõu + klaas-

pann
3 0,20 - 0,50

   Kalafilee,
külmutatud1

Aurunõu + klaas-
pann

3 0,20 - 0,50 Kasutage ühepa-
ksuseid kalafi-
leetükke.

1 Täitke veepaak.

Köögivili, lisandid

Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Märkused
   Brokoli, värske1 Aurunõu + klaas-

pann
3 0,10 - 1,00

   Herned,
külmutatud1

Aurunõu + klaas-
pann

3 0,10 - 1,00

   Porgandiviilud,
värsked1

Aurunõu + klaas-
pann

3 0,10 - 0,75 Mida paksemad
on viilud, seda
kõvemaks need
jäävad. Kui soo-
vite, et roog oleks
täiesti läbiküpse-
nud, sisestage
suurem kaal. See
pikendab prog-
rammi kestust.

   Roheline spargel,
värske1

Aurunõu + klaas-
pann

3 0,10 - 0,70 Ärge asetage ük-
steise peale.

   Riis2, 3 kõrge kaanega
nõu.

0 0,10 - 0,50 Kasutage ainult
pikaterariisi. Ärge
kasutage kee-
dukotiriisi. Lisage
riisile 2-3-kordne
kogus vett. Pärast
programmi lõppu
laske riisil veel 5 -
10 minutit seista.

1 Täitke veepaak.
2 Pöörake tähelepanu segamist tähistavale helisignaalile.
3 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat nõud.
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Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Märkused
   Kooritud

keedukartulid3, 1
Aurunõu + klaas-
pann

3 0,20 - 0,50 Koorige kartulid
ja lõigake kuubi-
kuteks. Mida
suuremad on tü-
kid, seda kõve-
maks need jää-
vad.

   Puuviljakompott3,

1, 2
Aurunõu + klaas-
pann

3 0,30 - 0,80 Lisage puuvil-
jadele pisut suhk-
rut ja kaneeli.
Marjakompoti pu-
hul lisage
vaarikad ja
maasikad alles
siis, kui kõlab se-
gamissignaal.

1 Täitke veepaak.
2 Pöörake tähelepanu segamist tähistavale helisignaalile.
3 Kasutage mikrolaineahju jaoks sobivat nõud.

Convenience

Nr Toidud Lisatarvik Tasand Kaaluvahemik kg Märkused
   Portsjonroa soo-

jendamine, jahu-
tatud

madal nõu klaas-
pannil

3 0,20 - 0,50

   Portsjonroa soo-
jendamine, kül-
mutatud

madal nõu klaas-
pannil

3 0,20 - 0,50

12.3 Roa seadistamine
1. Seadke funktsiooninupp  peale.
a Ekraanile ilmub esimene roogade number ja soovi-

tuslik kaal.
2. Pöördnupust reguleerige välja soovitud kaal.
3. Vajutage .
a Ekraanil on kaaluseadistus fookuses.
4. Pöördnupust reguleerige välja kaal.

Enne käivitamist saab  ja  abil liikuda roa juurest
kaalu juurde ja vastupidi.

a Seade reguleerib automaatselt välja sobiva kestuse.
5. Vajutage .

Pärast käivitamist ei saa programminumbrit ja kaalu
enam muuta. Seadistatud kaalu kohta saate päringu
esitada   abil.

a Ahi käivitub.
a  põleb.
a Kestus hakkab nähtavalt jooksma.
a Kui kestus on lõppenud, kõlab helisignaal.
6. Keerake funktsiooninupp nullasendisse.
Märkus: Enne käivitamist võite väljade   ja  kaudu
lülituda programmidelt kaalule ja vastupidi.
Pärast käivitamist ei saa programminumbrit ja kaalu
enam muuta. Seadistatud kaalu kohta saate päringu
esitada   abil.

12.4 Roa muutmine
1. Vajutage 4 sekundi vältel  või avage sead-

me uks.
a Kaal lähtestatakse.
2. Valige uus roog.

12.5 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal peatada.
1. Vajutage  või avage seadme uks.
a Programm peatatakse.
a  vilgub.
2. Programmi jätkamiseks sulgege uks ja vajutage

.
a Programm jätkub.
a  põleb.

12.6 Programmi katkestamine
Programmi saate igal ajal katkestada.
▶ Keerake funktsiooninupp nullasendisse.

Pärast funktsiooni katkestamist või peatamist võib
jahutusventilaator edasi töötada.

a Seade katkestab kulgevad funktsioonid.
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13  Ajafunktsioonid
Seadmel on erinevad ajafunktsioonid, millega saab väl-
ja reguleerida kestust ning signaalkella.

13.1 Ajafunktsioonide ülevaade
Seade on varustatud erinevate ajafunktsioonidega. 
abil avate menüü ja liigute ühelt funktsioonilt teisele.
Ekraanil põlevad kasutatavate funktsioonide sümbolid,
parasjagu väljavalitud funktsioon on fokusseeritud.

Ajafunktsioon Kasutamine
Signaalkell  Signaalkella saate seada ahju tööst

olenemata. See ei mõjuta seadme
tööd. Pärast signaalkella aja möödu-
mist kõlab helisignaal.

Kestus  Pärast seatud kestuse lõppemist lõ-
petab seade automaatselt töö. Alles
pärast kuumutusviisi seadistamist
saate kestust  abil avada. Pärast
kestuse möödumist kõlab helisig-
naal.

Kellaaeg  Seni kuni esiplaanil ei ole mõnda
teist funktsiooni, kuvab seade ekraa-
nil kellaaega.

Märkus: Helisignaali võite enneaegselt vaigistada, sel-
leks vajutage  . Helisignaali kõlamise kestust saate
muuta põhiseadistustest → Lk 24.

13.2 Ajafunktsioonide kohta päringu
esitamine
Nõue: Kui seatud on mitu ajafunktsiooni, põlevad vas-
tavad sümbolid ekraanil. Kestus hakkab nähtavalt
jooksma. Kui ahi töötab, siis on kättesaadavad signaal-
kell ja kestus. Ooterežiimis on kättesaadavad signaal-
kell ja kellaaeg.
▶ Vajutage , kuni fokusseeritud on , või .
a Ekraanil kuvatakse vastavat väärtust.

13.3 Signaalkella seadistamine
1. Vajutage .
a Ekraanil põlevad  ja ajasümbolid.
2. Pöördnupuga reguleerige välja signaalkella aeg.
a Seatud aeg võetakse mõne sekundi pärast üle.
a Signaalkell käivitub.
a Näidikul süttib sümbol   ja signaalkella aeg hakkab

nähtavalt jooksma. Teised ajasümbolid kustuvad.
a Pärast signaalkella aja möödumist kõlab helisignaal.

Ekraanil on  :  .
3. Lülitage signaalkell mis tahes väljalt välja.

13.4 Signaalkella aja muutmine
▶ Muutke signaalkella aega pöördnupuga.
a Seatud aega kuvatakse mõne sekundi pärast.

13.5 Signaalkella aja kustutamine
▶ Pöördnupust seadke signaalkella aeg  :   peale.
a Signaalkell on välja lülitatud.

13.6 Kestuse seadmine
1. Vajutage kaks korda .
a Ekraanile ilmub  :   ja ajasümbolid põlevad.
2. Pöördnupust reguleerige välja kestus.
3. Vajutage .
a Ahi käivitab režiimi.
a Ekraanil hakkab kestus nähtavalt jooksma ja

 süttib. Teised ajasümbolid kustuvad.
a Pärast kestuse möödumist kõlab helisignaal. Sead-

me kuumenemine lõpeb. Ekraanil on  :  .
4. Helisignaali lõpetamiseks vajutage .
5. Seadme väljalülitamiseks keerake funktsiooninupp

nullasendisse.

13.7 Kestuse muutmine
▶ Muutke kestust pöördnupust.
a Muudetud kestus ilmub mõne sekundi pärast ekraa-

nile.
a Kestus hakkab nähtavalt jooksma.

13.8 Kestuse kustutamine
Märkus: Kui signaalkella funktsioon on välja reguleeri-
tud, peate kestuse muutmiseks esmalt vajutama .
▶ Pöördnupust seadke kestus  :   peale.
a Mõne sekundi pärast võtab seade muudatuse üle.

13.9 Kellaaja seadmine
Esmaseadistamisel on kellaaja näit fookuses. Ekraanil
vilgub  :   ja  põleb.
1. Pöördnupuga muutke kellaaega.
2. Vajutage .
a Kellaaeg on seatud.

13.10 Kellaaja muutmine
Nõue: Seade on välja lülitatud.
1. Vajutage kaks korda .
a Ekraanile ilmub  ja kellaaeg.
2. Pöördnupuga muutke kellaaega.
3. Vajutage .
a Kellaaeg on seatud.
Märkus: Kui te pärast kellaaja seadmist ei vajuta  ,
võetakse seatud väärtus mõne sekundi pärast auto-
maatselt üle.
Kui olete seadistamise ajal muutnud funktsiooninupu
asendit, saate seadet kasutada alles siis, kui keerate
funktsiooninupu nullasendisse.
Et ooterežiimil seadme energiakulu vähendada, võite
kellaaja näidu välja lülitada.
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14  Lapselukk
Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei lülitaks ja
seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.

14.1 Lapseluku aktiveerimine
Nõue: Seade on välja lülitatud.
▶ Vajutage umbes 4 sekundi vältel .
a Juhtpaneel on lukustatud.
a Ekraanile ilmub .

Märkus: Kui välja on reguleeritud signaalkella aeg ,
siis jätkab see kulgemist. Seni, kuni lapselukk on akti-
veeritud, ei saa signaalkella aega muuta.
Helisignaale saate vaigistada mis tahes välja puudu-
tamisega.

14.2 Lapseluku inaktiveerimine
▶ Vajutage umbes 4 sekundi vältel .
a Juhtpaneel on vabastatud.

15  Põhiseadistused
Põhiseadistusi võite muuta vastavalt enda vajadustele.

15.1 Põhiseadistuste ülevaade
Siit leiate põhiseadistuste ja tehaseseadistuste ülevaate. Põhiseadistused sõltuvad teie seadme varustusest.

Näit Põhiseadistus Valik Kirjeldus
   Helisignaali kestus  = lühike = 10 sekundit

 = keskmine =
30 sekundit1

 = pikk = 2 minutit

Helisignaali kestuse väljare-
guleerimine pärast kestuse
või signaalkella aja lõppe-
mist.

   Nupu helisignaal  = väljas
 = sees1

Nupusignaalide sisselüli-
tamine või väljalülitamine.

   Ekraani heledus  = madal
 = keskmine1

 = kõrge

Reguleerige välja ekraani
heledus.

   Ajanäit  = väljas
 = sees1

Kellaaja kuvamine ekraanil

   Ahjuvalgustus  = väljas
 = sees1

Ahjuvalgustuse sisselüli-
tamine või väljalülitamine.

   Vee karedus  = pehmendatud
 = pehme
 = keskmine
 = kare
  = väga kare1

Vee kareduse seadmine
→ Lk 12.

   Tehase seadistus  = väljas1

 = sees
Muudetud seadistusi saab
lähtestada tehase sea-
distustele.

   Demorežiim  = väljas1

 = sees
Demorežiimi sisselülitamine
või väljalülitamine.
Märkus: Demorežiim on
nähtav vaid esimese 5 mi-
nuti vältel pärast seadme
vooluvõrku ühendamist.

1 Tehaseseadistus (võib olenevalt seadme tüübist erineda)

15.2 Põhiseadistuste muutmine
Nõue: Seade on välja lülitatud.
1. Hoidke  paar sekundit all.
a Ekraanile ilmub esimene põhiseadistus.
2. Pöördnupust muutke põhiseadistust.
3. Vajutage .
a Ekraanile ilmub järgmine põhiseadistus.

4.  abil valige välja kõik soovitud põhiseadistused ja
muutke väärtusi.

5. Muudatuste salvestamiseks vajutage mõne sekundi
vältel .

Märkus: Pärast voolukatkestust jäävad muudetud põhi-
seadistused alles.
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15.3 Põhiseadistuste muutmise
katkestamine

▶ Keerake funktsiooninuppu.
a Kõik muudatused lükatakse tagasi ja neid ei

salvestata.

16  Puhastamine ja hooldamine
Selleks, et teie seade jääks pikaks ajaks töökorda,
puhastage ja hooldage seda hoolikalt.

16.1 Nõuanded seadme hooldamiseks
Seadme pikaajalise talitluse säilitamiseks järgige sead-
me hoolduse kohta antud nõuandeid.

Abinõu Eelis
Hoidke seade kogu aeg
puhas ja eemaldage mus-
tus kohe. Puhastage ahi
iga kord pärast kasu-
tamist.

Mustus ei ladestu ega
kõrbe sisse.

Katlakivi-, rasva-, tärklise-
ja valguplekid eemaldage
kohe.

Vältige rooste teket.

Väga mahlaste kookide
küpsetamisel kasutage
klaaspanni.

Ahi ei lähe nii mustaks.

Küpsetamiseks kasutage
sobivat nõud, nt hau-
tamisnõud.

Ahi ei lähe nii mustaks.

16.2 Puhastusvahendid
Kasutage ainult sobivaid puhastusvahendeid.

HOIATUS ‒ Elektrilöögi oht!
Sissetungiv niiskus võib tekitada elektrilöögi.
▶ Ärge kasutage seadme puhastamiseks aur-

puhasteid või survepesureid.

TÄHELEPANU!
Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad ahju pindu.
▶ Ärge kasutage tugevatoimelisi ega küürivaid

puhastusvahendeid.
▶ Ärge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastus-

vahendeid.
▶ Ärge kasutage kõvu küürimisnuustikuid ega

puhastuskäsnu.
▶ Ärge kasutage kuumpuhastuseks mõeldud eri-

puhastusvahendeid.
▶ Klaasipuhastusvahendeid, klaasist kaabitsat või

roostevabase terase puhastamiseks ettenähtud va-
hendeid kasutage vaid siis, kui neid on kasutusju-
hendis vastava osa puhastamiseks soovitatud.

Uued pesulapid sisaldavad tootmisjääke.
▶ Uued pesulapid peske enne kasutamist põhjalikult

läbi.
Seda, milliseid puhastusvahendeid konkreetsete
pindade ja osade puhul kasutada, saate teada
puhastusjuhistest.

16.3 Seadme puhastamine
Puhastage seadet vastavalt juhistele, et vältida seadme
osade või seadme pinna kahjustamist vale
puhastamise või ebasobivate puhastusvahendite kasu-
tamise tagajärjel.

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kasutamise ajal lähevad seade ja selle puutepinnad
kuumaks.
▶ Olge ettevaatlik, et vältida kütteelementide puudu-

tamist.
▶ Alla 8-aastased lapsed peavad jääma seadmest

eemale.

HOIATUS ‒ Tuleoht!
Lahtised toidujäägid, rasv ja praevedelik võivad süttida.
▶ Enne funktsiooni käivitamist eemaldage ahjust, küt-

teelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

HOIATUS ‒ Vigastusoht!
Ahju ukse kriimustatud klaas võib lõhkeda.
▶ Ärge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tuge-

vatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid või me-
tallist kaabitsaid, kuna need võivad pinda kriimusta-
da.

1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
→ Lk 25

2. Pidage kinni seadme osade või pindade kohta esita-
tud juhistest.

3. Kui ei ole antud teistsugust juhist, siis:
‒ Puhastage seadme osi kuuma nõudepesuva-

hendilahuse ja lapiga.
‒ Kuivatage pehme lapiga.

16.4 Esipaneeli puhastamine
TÄHELEPANU!
Asjatundmatu puhastamine võib seadme esipaneeli
kahjustada.
▶ Ärge kasutage puhastamiseks klaasipuhastusva-

hendit, metallist ega klaasist kaabitsat.
▶ Rooste vältimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-,

tärklise- ja valguplekid roostevabast terasest esi-
paneelilt kohe.

▶ Roostevabast terasest pindade puhul kasutage
spetsiaalset roostevaba terase puhastusvahendit,
mis on ette nähtud soojade pindade puhastamiseks.

1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
→ Lk 25

2. Esipaneeli puhastage kuuma nõudepesuvahendila-
huse ja lapiga.
Märkus: Seadme esipaneeli väikesed värvierine-
vused tulenevad erinevatest materjalidest nagu
klaas, plast või metall.

3. Kandke roostevaba terase puhastusvahend pehme
lapiga õhukese kihina pinnale.
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Roostevabast terasest pindade puhastamiseks
sobivad vahendid leiate müügiesindusest või veebi-
poest.

4. Kuivatage pehme lapiga.

16.5 Juhtpaneeli puhastamine
TÄHELEPANU!
Asjatundmatu puhastamine võib juhtpaneeli kahjustada.
▶ Ärge kunagi pühkige märga juhtpaneeli.
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Puhastage juhtpaneeli mikrokiudlapi või pehme niis-

ke lapiga.
3. Kuivatage pehme lapiga.

16.6 Ukseklaaside puhastamine
TÄHELEPANU!
Asjatundmatu puhastamine võib ukseklaase kahjusta-
da.
▶ Ärge kasutage klaasist kaabitsat.
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Puhastage ukseklaase klaasipuhastusvahendi ja

niiske lapiga.
Märkus: Ukseklaasidele tekkivad varjud, mis pais-
tavad triipudena, on ahjulambi valgusrefleksid.

3. Kuivatage pehme lapiga.

16.7 Uksekäepideme puhastamine
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Puhastage uksekäepidet kuuma nõudepesuva-

hendilahuse ja pehme lapiga.
Märkus: Kui uksekäepidemele satub katlakivieemal-
dit, pühkige see kohe maha. Neid plekke ei saa hil-
jem enam eemaldada.

3. Kuivatage pehme lapiga.

16.8 Uksetihendi puhastamine
TÄHELEPANU!
Asjatundmatu puhastamine võib kahjustada ukse ti-
hendit.
▶ Ärge kasutage puhastamiseks metallist ega klaasist

kaabitsat.
▶ Ärge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Ukse tihendit puhastage kuuma nõudepesuva-

hendilahuse ja pehme lapiga.
3. Kuivatage pehme lapiga.

16.9 Roostevabast terasest pindade
puhastamine
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Puhastage kuuma nõudepesuvahendilahuse ja lapi-

ga.
3. Kuivatage pehme lapiga.
4. Pärast puhastamist kontrollige ukse tihendi asendit.

16.10 Ahjukambri puhastamine
TÄHELEPANU!
Asjatundmatu puhastamine võib ahju kahjustada.
▶ Ärge kasutage ahjupuhastusspreid, küürimisvahen-

deid ega teisi kangeid ahjupuhastusvahendeid.
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Ahjukambrit puhastage kuuma nõudepesuvahendila-

huse või äädikalahusega.
3. Kui pind on väga määrdunud, siis kasutage ahju-

puhastusvahendit.
Ahjupuhastusvahendit kasutage üksnes külmas ah-
jus.
Nõuanne: Ebameeldivate lõhnade eemaldamiseks
asetage ahju tass veega, kuhu on lisatud paar tilka
sidrunimahla, ja laske maksimaalsel võimsusel 1
kuni 2 minuti vältel kuumeneda. Asetage nõusse
alati lusikas, et vältida ülekeemist.

4. Pühkige ahi pehme lapiga üle.
5. Laske avatud uksega ahjul kuivada.

16.11 Tarviku puhastamine
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Sissekõrbenud toidujäägid eemaldage kuuma

nõudepesuvahendilahuse ja niiske lapiga.
3. Puhastage lisatarvikuid kuuma nõudepesuvahendila-

huse ja lapi või pehme harjaga.
4. Resti puhastage roostevaba terase puhastusva-

hendiga või peske nõudepesumasinas.
Kui pind on väga määrdunud, siis kasutage te-
rasspiraali ahjupuhastusvahendit.

5. Kuivatage pehme lapiga.

16.12 Kogumismahuti puhastamine
TÄHELEPANU!
Kuumus võib kogumismahutit kahjustada.
▶ Ärge kuivatage kogumismahutit kuumas ahjus.
▶ Ärge peske kogumismahutit nõudepesumasinas.
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Puhastage kogumismahuti kuuma nõudepesuva-

hendilahuse ja lapiga.
3. Lopuge põhjalikult puhta veega.
4. Kuivatage pehme lapiga.
5. Laske kogumismahutil kuivada nii, et kaas on

avatud.
6. Kaane tihend hõõruge täiesti kuivaks.

16.13 Veepaagi puhastamine
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Puhastage veepaak kuuma nõudepesuvahendila-

huse ja lapiga.
3. Lopuge põhjalikult puhta veega.
4. Kuivatage pehme lapiga.
5. Laske veepaagil kuivada nii, et kaas on avatud.
6. Kaane tihend hõõruge täiesti kuivaks.
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16.14 Paagipesa puhastamine
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Pärast iga kasutamiskorda hõõruge paagipesa

kuivaks.

16.15 Auru väljalaskeava puhastamine
1. Järgige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

→ Lk 25
2. Auru väljalaskeava puhastage kuuma nõudepesuva-

hendilahuse ja käsna või pehme harjaga.

17  Puhastusfunktsioon
Seadme puhastamiseks kasutage puhastusfunktsiooni.

17.1 Katlakivi eemaldamine
Et seade oleks kogu aeg töökorras, tuleb korrapäraselt
eemaldada katlakivi.
Katlakivi eemaldamise sagedus sõltub sellest, kui palju
on kasutatud auruga kuumutusviise, ja vee karedusest.
Seade annab  kaudu ekraanil märku, kui auruga kuu-
mutusviise saab kasutada veel 5 korda või vähem. Kui
te katlakivi eemaldust läbi ei vii, ei saate auruga kuu-
mutusviise enam välja reguleerida.
Katlakivi eemaldamine kestab ühtekokku umbes 32
minutit. Katlakivi eemaldamine koosneb kahest
automaatset etapist.
¡ Katlakivi eemaldus, kestus umbes 31 minutit
¡ Loputamine pärast katlakivi eemaldust, kestus

umbes 1 minut
Hügieenilistel kaalutlustel tuleb katlakivi eemaldus täies
ulatuses läbi viia.
Kui te katlakivi eemalduse katkestate, ei saate auruga
kuumutusviise enam välja reguleerida. Selleks et seade
oleks taas töövalmis, viige läbi loputus.

Katlakivi eemalduse käivitamine
Katlakivi eemaldus kestab kokku umbes 31 minutit:
TÄHELEPANU!
Muud katlakivieemaldid võivad ahju kahjustada.
▶ Katlakivi eemaldamiseks kasutage üksnes meie

soovitatud vedelat katlakivieemaldit. Katlakivieemal-
di toimeaeg oleneb vahendist.

Juhtpaneelile ja teistele tundlikele pindadele sattuv kat-
lakivieemaldi kahjustab pindu.
▶ Eemaldage katlakivieemaldi kohe veega.
1. Valige funktsiooninupuga  .
a Ekraanile ilmub katlakivieemaldusprogrammi kestus.

Kestust muuta ei saa.
2. Avage paagi paneel.
3. Eemaldage ja tühjendage kogumismahuti.
4. Asetage tühi kogumismahuti täies ulatuses sisse.
5. Eemaldage veepaak.
6. Segage lahuseks kokku vesi ja katlakivieemaldi.

‒ Segage lahuseks kokku 250 ml vett ja 50 ml kat-
lakivieemaldusvedelikku või lahustage üks katla-
kivieemaldustablett, kaal 18 g, 5 minuti vältel
250 ml vees.

7. Valage katlakivieemaldi lahus veepaaki ja asetage
veepaak uuesti kohale.

8. Sulgege paagi paneel.
9. Vajutage .

a Katlakivieemaldus käivitub.
a Järelejäänud aeg hakkab ekraanil nähtavalt jooks-

ma.
a Kui katlakivi eemaldus on lõppenud, kõlab helisig-

naal. Seade on pausil.
10. Avage paagi paneel.
11. Eemaldage ja tühjendage kogumismahuti ning ase-

tage uuesti kohale.
12. Võtke veepaak välja, loputage korralikult, täitke puh-

ta veega ja asetage kohale.
13. Sulgege paagi paneel.
14. Vajutage .
a Seade loputab kaks korda automaatselt. Kui loputus

on lõppenud, kõlab helisignaal.
Märkus: Pöörake tähelepanu katlakivieemaldi ja vee
vahekorrale.
Katlakivieemaldusvedelik (tellimisnumber 00311680):
segamisvahekord 1:5, 50 ml katlakivieemaldit ja 250
ml vett.
Katlakivieemaldustabletid (tellimisnumber 00311974):
lahustage katlakivieemaldustablett (kaal 36 g) 5 minuti
vältel 500 ml vees.

17.2 Loputamine
Kui te ei ole aurufunktsiooni pikemat aega kasutanud,
siis tehke katlakivieemaldus ja loputage seade.
Et seade jääks puhtaks, võite pumbata vett läbi
torusüsteemi. Seejärel voolab vesi kogumismahutisse.
Märkus: Pärast loputamist võivad vabanenud katlakivi-
osakesed olla kogumismahutis. See on täiesti tavaline
ega mõjuta seadme tööd.

Loputuse läbiviimine
1. Valige funktsiooninupuga  .
a Ekraanile ilmub programmi kestus. Programmi

kestust muuta ei saa.
2. Avage paagi paneel.
3. Eemaldage ja tühjendage kogumismahuti.
4. Asetage tühi kogumismahuti täies ulatuses sisse.
5. Eemaldage veepaak ja tühjendage võimalikust jääk-

veest.
6. Loputage veepaak korralikult ja täitke puhta veega.
7. Lükake veepaak täies ulatuses sisse.
8. Sulgege paagi paneel.
9. Vajutage .
a Vesi pumbatakse läbi torude.
a Kestus hakkab ekraanil nähtavalt jooksma.
a Kui kestus on lõppenud, kõlab helisignaal.
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18  Tõrgete kõrvaldamine
Väiksemaid tõrkeid oma seadmel saate ise kõrvaldada.
Enne hooldekeskusesse pöördumist tutvuge tõrgete
kõrvaldamise juhistega. Nii väldite asjatuid kulusid.

HOIATUS ‒ Vigastusoht!
Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.
▶ Seadet tohivad parandada ainult koolitatud spetsia-

listid.
▶ Kui seade on defektne, kutsuge klienditeenindus.

HOIATUS ‒ Elektrilöögi oht!
Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.
▶ Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud

spetsialistid.
▶ Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult origi-

naalvaruosi.
▶ Kui selle seadme võrgujuhe saab kahjustada, tuleb

see lasta tootjal või tema klienditeenindusel või
samaväärse kvalifikatsiooniga isikul ohtude
vältimiseks asendada.

18.1 Talitlushäired

Rike Põhjus ja tõrkeotsing
Seade ei tööta. Võrgujuhtme pistik ei ole ühendatud pistikupessa.

▶ Ühendage seade vooluvõrku.
Elektrikilbi kaitse on rakendunud.
▶ Kontrollige elektrikilbis kaitset.
Vooluvarustus on katkenud.
▶ Kontrollige kas toavalgustus või teised seadmed ruumis töötavad.
Talitlushäire
1. Lülitage kaitse elektrikilbis välja.
2. Umbes 10 sekundi pärast lülitage kaitse uuesti sisse.
a Kui tõrge oli ühekordne, siis teade kustub.
3. Kui teade ilmub uuesti, siis võtke ühendust klienditeenindusega. Edastage helistamisel

täpne veateade. 
→ "Klienditeenindus", Lk 30

Uks ei ole täiesti suletud.
▶ Veenduge, et ukse vahele ei ole jäänud võõrkehi.

Ekraanil põleb  ja
seadet ei ole võimalik
seadistada.

Lapselukk on aktiveeritud.
▶ Vajutage  seni, kuni  kustub.

Ahjuvalgustus ei toi-
mi.

LED-lamp on defektne.
▶ Kui viga esineb tihti, pöörduge hooldekeskusse.

Ekraanil vilgub 12:00
ja sümbol  põleb.

Vooluvarustus on katkenud.
▶ Seadke kellaaeg uuesti õigeks. 

→ "Kellaaja seadmine", Lk 23
Seade ei tööta. Ek-
raanil kuvatakse tea-
tavat kestust.

 ei ole vajutatud.
▶ Vajutage .

Mikrolainerežiim ei
tööta.

Uks ei ole täiesti suletud.
▶ Veenduge, et ukse vahele ei ole jäänud võõrkehi.

 ei ole vajutatud.
▶ Vajutage .

Road soojenevad
aeglasemalt kui seni.

Välja on reguleeritud liiga väike mikrolainevõimsus.
▶ Reguleerige välja kõrgem mikrolainevõimsus. → Lk 15
Ahju on asetatud tavalisest suurem kogus.
▶ Reguleerige välja pikem kestus.

Kaks korda suurema koguse jaoks on vaja kaks korda pikemat aega.
Road on tavalisest külmemad.
▶ Keerake või segage toitu vahepeal.

Mikrolainerežiim kat-
keb.

Seadme töös on tõrge.
▶ Kui viga esineb tihti, pöörduge hooldekeskusse.
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Rike Põhjus ja tõrkeotsing
Seade ei kuumene,
ekraanil vilgub
koolon.

Põhiseadistustes on aktiveeritud demorežiim.
1. Lahutage seade vooluvõrgust, selleks lülitage kaitse elektrikilbis korraks välja.
2. Inaktiveerige demorežiim 3 minuti jooksul põhiseadistustes → Lk 24.

Veepaagi ja kogumis-
mahuti sümbolid vil-
guvad pidevalt.

Tehniline probleem
1. Veenduge, et veepaak ja kogumismahuti on paagipessa täies ulatuses sisse asetatud.
2. Kui sümbolite vilkumine jätkub, pöörduge hooldekeskusse.
Märkus: Seadet, välja arvatud aurufunktsioon, saab endiselt kasutada.

Kuum õhk või aur väl-
jub ukse kaudu.

See ei ole viga. Seadme jahutusventilaator töötab.
▶ Meetmed pole vajalikud.

Ventilaator jätkab mõnda aega töötamist ka pärast ahju töö lõppu. Puhur kaitseb
seadmet ülekuumenemise eest.

Ventilaator jätkab töö-
tamist ka pärast ahju
töö lõppu.

Seadet tuleb pärast töö lõppu jahutada.
▶ Meetmed pole vajalikud.

Ventilaator jätkab mõnda aega töötamist ka pärast ahju töö lõppu. Puhur kaitseb
seadmet ülekuumenemise eest.

Jahutusventilaator
töötab, kui uks on
avatud.

Seadet tuleb töötamise ajal ja pärast töö lõppu jahutada.
▶ Meetmed pole vajalikud.

Kõik keedufunktsioonid seiskuvad, kui uks avatakse.
Aur ei ole kuuma õhu
ja grilli kombineeritud
režiimil nähtav.

Aur ei ole igas temperatuurivahemikus nähtav. Mida kuumem on aur, seda vähem on see
nähtav.
▶ Meetmed pole vajalikud.

Kogumismahuti on
pärast auruga režiimi
tühi.

Tavalise aururežiimi ja auruga kombineeritud režiimi puhul kogutakse kondensaatniiskus
põhjas olevalt klaasplaadilt ja hallilt tilkumisrennilt põrandaplaadile. See ei pääse kogumis-
mahutisse.
▶ Meetmed pole vajalikud.

Kogumismahuti on ette nähtud vaid loputus- ja katlakivi eemaldamise režiimi jaoks, mitte
tavalise aururežiimi ja auruga kombineeritud režiimi jaoks.

Kogumismahutis on
valged katlakivi-
osakesed.

Loputamise või katlakivi eemaldamise ajal vabanevad valged katlakiviosakesed boilerist.
1. Kontrollige vee kareduse seadistust.
2. Kasutage katlakivi eemaldust märgitud intervallidega.
▶ Eemaldage seadmest katlakivi vastavalt kasutusjuhendile.

Väike veekulu
kombineeritud re-
žiimil. Eelkõige 3
funktsiooniga
kombineeritud režiimi
korral.

Auruga kombineeritud režiimil, eelkõige 3 funktsiooniga kombineeritud režiimil võib juhtuda,
et osaliselt kasutatakse auru vaid väheses koguses. Seetõttu kasutatakse veepaagist ära
vaid vähe vett.
▶ Meetmed pole vajalikud.

18.2 Viited näiduväljal

Rike Põhjus ja tõrkeotsing
Ekraanile ilmub teade
E0532.

Juhtpaneelil olev mustus põhjustab puutevälja pideva aktiveerituse.
1. Lülitage seade välja.
2. Puhastage juhtpaneel.
3. Lülitage seade uuesti sisse.
▶ Kui see viga esineb vahetult pärast sisselülitamist uuesti, pöörduge hooldekeskusse.

Ekraanile ilmub teade
E5005.

Aurufunktsiooni on tühja veepaagi korral korduvalt aktiveeritud.
▶ Enne uuesti kasutamist veenduge, et veepaak on täidetud külma veega ja paagipessa

täies ulatuses sisse asetatud.
▶ Kui viga esineb tihti, pöörduge hooldekeskusse.
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19  Jäätmekäitlus
19.1 Kasutatud seadme jäätmekäitlus
Keskkonnasäästliku jäätmekäitlusega saab väärtuslikke
tooraineid taaskasutada.
▶ Suunake seade keskkonnasäästlikku jäätmekäitlus-

se.
Teavet nõuetekohaste jäätmekäitlusviiside kohta
saate oma müügiesindajalt ning oma valla- või linna-
valitsusest.

Käesolev seade on märgistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
elektroonikaseadmete jäätmete koh-
ta.
Direktiiv sätestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jäätmete ta-
gastamise ja ringlussevõtu raamtingi-
mused Euroopa Liidus.

20  Klienditeenindus
Talitluse seisukohalt olulisi ökodisaini määrusele vas-
tavaid originaalvaruosi saate tellida meie hooldekesku-
sest vähemalt 10 aasta jooksul alates seadme turu-
lelaskmisest Euroopa Majanduspiirkonnas.
Märkus: Klienditeeninduse kasutamine on tootja
garantiitingimuste raames tasuta.
Üksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate meie hooldekeskusest, oma müügi-
esindajalt või meie veebilehelt.
Kui võtate ühendust klienditeenindusega, vajate oma
seadme tootenumbrit (E-Nr) ja tootmisnumbrit (FD).
Klienditeeninduse kontaktandmed leiate lisatud
klienditeeninduste loendist või meie veebilehelt.
See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi D
valgusallikaid. Valgusallikad on saadaval varuosana ja
seda peab vahetama ainult koolitatud spetsialist.

20.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)
Tootenumbri (E-Nr) ja tootmisnumbri (FD) leiate sead-
me tüübisildilt.
Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri kiireks leidmiseks võiksite need andmed üles mär-
kida.

21  Nii õnnestub see
Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja nõud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

21.1 Toimige järgmiselt
Järgnevalt anname teile üksikasjalikke juhiseid, mis ai-
tavad Teil soovituslikke seadistusi kõige paremini kasu-
tada. Leiate teavet paljude roogade kohta koos soovi-
tustega, kuidas seadet kasutada ja seadistada.
Märkus: Paljude roogade jaoks on seadmel program-
meeritud seadistused. Kui soovite juhinduda seadmest
endast, siis kasutage automaatprogramme.
→ "Automaatprogrammid", Lk 20
1. Enne kasutamist võtke nõud, mida Te ei vaja, ahjust

välja.
2. Valite soovituslike seadistuste hulgast toit.
3. Asetage toiduained sobivasse nõusse.

Kasutage soovituslikes seadistustes loetletud
nõusid ja tarvikuid.
Kasutage ainult selliseid nõusid ja lisatarvikuid, mis
on kuumutusviisi jaoks sobivad.
→ "Mikrolainerežiimi jaoks sobivad nõud ja tarvikud",
Lk 14
Kasutage ainult seadme tootja originaaltarvikuid.
Need on ahju ja kuumutusviiside jaoks spetsiaalselt
välja töötatud.

4. Nõuanne: Kui soovite valmistada toitu tabelis esita-
tust erinevas koguses, reguleerige kahekordse ko-
guse jaoks välja ligikaudu kaks korda pikem aeg.
Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel külma ahju.
Teatavate roogade puhul on ahju eelkuumutamine
vajalik ja tabelis on toodud sellekohane märge. Pan-
ge toit ja tarvik ahju alles pärast ahju eelkuumu-
tamist.
Mõned toidud õnnestuvad kõige paremini siis, kui
neid küpsetada mitmes etapis. Need on märgitud ta-
belis.
Kui küpsetate omaenda retsepti järgi, võtke aluseks
tabelis olev sarnane roog. Lisateavet leiate tabelite
järel toodud soovitustest.
Mikrolainerežiimil seadistage esitatud pikim aeg ja
kontrollige rooga pärast lühima aja möödumist.
Aururežiimi korral veenduge esmalt, et veepaak on
täidetud.
Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-
tele.
Tabelites toodud temperatuurid ja ajad on ligikaud-
sed ja sõltuvad küpsetusnõudest ning toiduainete
kvaliteedist ja omadustest. Seepärast on toodud va-
hemikud. Alguses katsetage madalamal tem-
peratuuril ja lühema ajaga. Vajaduse korral valige
järgmine kord kõrgem temperatuur ja pikem aeg.

5. Asetage toit ahju vastavale tasandile.
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6. HOIATUS ‒ Põletuste oht!
Seadme ust avades võib seadmest välja paiskuda
kuuma auru. Aur võib temperatuurist olenevalt olla
mittenähtav.
▶ Avage seadme ust ettevaatlikult.
▶ Hoidke lapsed eemal.

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nõu võib
minna väga kuumaks.
▶ Võtke nõud ja tarvikud ahjust välja pajakinnaste

või pajalappide abil.
Kui roog on valmis, siis lülitage seade välja.

21.2 Üldised toiduvalmistusjuhised
Kõikide toitude valmistamisel võtke arvesse järgmist
teavet.

Kondensaatniiskuse teke
Toidu valmistamisel ahjus võib ahjus tekkida palju vee-
auru.
Kuna seade on väga energiatõhus, eraldub töötamise
ajal kuumust vaid vähesel määral. Seadme siseosa ja
välisosade temperatuuri vahel on väga suured erine-
vused, mistõttu võib uksele, juhtpaneelile ja külgnevale
köögimööblile tekkida kondensaatniiskust. Kondesaat-
niiskuse teke on normaalne nähtus, mis on tingitud füü-
sikaliselt.
Kui lasete seadmel eelkuumeneda või avate ettevaatli-
kult ukse, siis vähendate kondensaatniiskuse teket.
Aurutoe või auruga kuumutusviisi kasutamisel on ahjus
rohke veeauru teke eesmärgipärane. Kui seade on jah-
tunud, siis pühkige ahjukamber kuivaks.

Küpsetusvormid
Parima küpsetustulemuse saavutamiseks soovitame
kasutada tumedast metallist küpsetusvorme.
Valgeplekist vormid, keraamilised ja klaasist vormid
pikendavad küpsetusaega ja kook ei pruunistu ühtla-
selt.
Silikoonvormide kasutamisel veenduge tootja andmete
põhjal, et need sobivad auru- ja mikrolainerežiimil kasu-
tamiseks ning lähtuge tootja juhistest ja retseptidest.
Silikoonvormid on tihti tavalistest vormidest väiksemad.
Kogused ja retseptides toodud andmed võivad olla eri-
nevad.

Küpsetuspaber
Kasutage üksnes sellist küpsetuspaberit, mis talub vali-
tud temperatuuri. Lõigake küpsetuspaber alati sobi-
vasse suurusesse.

HOIATUS ‒ Tuleoht!
Seadme ukse avamisel tekib õhu liikumine. Küpsetus-
paber võib kütteelementidega kokku puutuda ja süttida.
▶ Eelkuumutamisel ja küpsetamise ajal ärge kunagi

asetage tarviku peale kinnituseta küpsetuspaberit.
▶ Lõigake küpsetuspaber õigesse suurusesse ja ase-

tage selle peale nõu või küpsetusvorm.

21.3 Soovitusi akrüülamiidi vähendamiseks
toiduvalmistamisel
Akrüülamiid on tervisekahjulik, see tekib teravilja- ja
kartulitoodete valmistamisel väga suurel kuumusel.

Roog Soovitus
Üldised juhised ¡ Valige võimalikult lü-

hikesed küpsetusajad.
¡ Laske roogadel minna

kuldkollaseks, ärge
pruunistage neid liig-
selt.

¡ Kasutage suuri, pakse
tükke. Need sisalda-
vad vähem akrüül-
amiidi.

Küpsetised ja küpsised ¡ Kuumutusviisil kuum
õhk ärge reguleerige
temperatuuri kõrge-
maks kui 180 °C.

¡ Määrige küpsetisi ja
küpsiseid muna või
munakollasega. See
vähendab akrüülamiidi
teket.

Ahju-friikartulid ¡ Jaotage friikartulid
plaadil ühtlaselt ja ühe
kihina.

¡ Küpsetage ühel plaadil
vähemalt 400 g, nii ei
lähe friikartulid
kuivaks.

21.4 Soovitusi sulatamiseka ja
soojendamiseks
Järgige esitatud soovitusi, et saavutada sulatamisel ja
soojendamisel parimad tulemused.

Ülesanne Soovitus
Toit peab olema pärast
kestuse möödumist üles
sulanud, kuum või küps.

Valige pikem kestus.
Suuremad kogused ja pa-
ksemad road vajavad roh-
kem aega.

Pärast kestuse lõppemist
ei või toit olla äärtest üle
küpsenud, kuid keskelt
veel toores.

¡ Segage toitu vahepeal.
¡ Reguleerige välja ma-

dalam mikrolainevõim-
sus ja pikem kestus.

Pärast ülessulatamist ei
tohi liha olla vaid väljast
sulanud ja seest veel kül-
munud.

¡ Reguleerige välja ma-
dalam mikrolainevõim-
sus.

¡ Kui sulatatava toiduai-
ne kogus on suur,
keerake seda sula-
tamise ajal mitu korda.

Toit ei tohi olla liiga kuiv. ¡ Reguleerige välja ma-
dalam mikrolainevõim-
sus.

¡ Valige lühem kestus.
¡ Katke toit kaanega.
¡ Lisage rohkem vedelik-

ku.
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21.5 Ülessulatamine
Seadmega saate üles sulatada sügavkülmutatud toitu.

Toidu ülessulatamine
1. Asetage külmutatud toiduained kaaneta nõus ahju

põhja.
Tundlikud tükid, nt kanakoivad ja -tiivad või praeliha
pekiosa võite väikeste fooliumitükikestega kinni kat-
ta. Foolium ei tohi kokku puutuda ahju seintega.

2. Käivitage režiim.
Kui pool sulatusajast on möödunud, võite fooliumi
eemaldada.

3. Märkus: Liha ja linnuliha sulatamisel tekib vedelikku.
Keeramisel kallake vedelik ära, ärge kasutage seda
mingil viisil ja veenduge, et see ei puutu kokku
teiste toiduainetega.

4. Segage või keerake roogi vahepeal üks kuni kaks
korda.
Suuri tükke keerake mitu korda.

5. Temperatuuri ühtlustamiseks laske ülessulanud toi-
dul veel 10 kuni 60 minutit toatemperatuuril seista.
Lindudel võite siis siseelundid välja võtta. Liha võite
edasi töödelda ka siis, kui selle sisemuse väike osa
on veel külmunud.

Soovituslikud seadistused sulatamiseks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Mikrolaine-
võimsus vatti-
des

Kestus mi-
nutites

Lihatükk (kondiga või ilma), 800
g

Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 151

2. 15-251

Lihatükk (kondiga või ilma), 1000
g

Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 151

2. 25-351

Lihatükk (kondiga või ilma), 1500
g

Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 201

2. 25-351

Lihatükid või -viilud, 200 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 52

2. 4-62

Lihatükid või -viilud, 500 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 102

2. 5-102

Lihatükid või -viilud, 800 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 102

2. 10-152

Seguhakkliha, 200 g3 Kaaneta nõu 0  90 151, 4

Seguhakkliha, 500 g3 Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 51, 5

2. 10-151, 5

Seguhakkliha, 800 g3 Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 101, 5

2. 15-201, 5

Linnuliha või linnulihatükid, 600 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 56

2. 10-156

Linnuliha või linnulihatükid, 1200
g

Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 106

2. 20-256

Part, 2000 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 201, 6

2. 30-401, 6

Hani, 4500 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 307, 6

2. 60-807, 6

Kalafilee, kalalõigud, 400 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 58

2. 10-158

Terve kala, 300 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 3
2. 10-15

1 Keerake rooga korduvalt.
2 Segamisel eraldage lihatükid üksteise küljest.
3 Külmutage road õhukese kihina.
4 Eemaldage juba ülessulanud liha.
5 Keeramisel eraldage ülessulanud tükid üksteise küljest.
6 Sulamisel eraldunud vedelik valage ära.
7 Keerake iga 20 minuti järel.
8 Sulanud tükid lahutage üksteise küljest.
9 Vahepeal segage toit ettevaatlikult läbi.
10 Eemaldage pakend täielikult.
11 Sulatage üles ainult glasuuri, koore, želatiini või kreemiga kooke.
12 Eraldage koogitükid üksteise küljest.
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Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Mikrolaine-
võimsus vatti-
des

Kestus mi-
nutites

Terve kala, 600 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 8
2. 15-25

Köögivili, nt herned, 300 g Kaaneta nõu 0  180 10-159

Köögivili, nt herned, 600 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 109

2. 9-159

Puuvili, nt vaarikad, 300 g Kaaneta nõu 0  180 7-109, 8

Puuvili, nt vaarikad, 500 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 89, 8

2. 5-109, 8

Või pehmendamine, 125 g10 Kaaneta nõu 0  90 6-8
Või pehmendamine, 250 g10 Kaaneta nõu 0  1. 180

2. 90
1. 2
2. 3-5

Leib, terve, 500 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 3
2. 10-15

Leib, terve, 1000 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 5
2. 15-25

Koogid, kuivad, nt keeks,
500 g 11, 12

Kaaneta nõu 0  90 10-15

Koogid, kuivad, nt keeks,
750 g 11, 12

Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 3
2. 10-15

Koogid, mahlased, nt puuvilja-
kook, kohupiimakook, 500 g 11

Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 5
2. 15-25

Koogid, mahlased, nt puuvilja-
kook, kohupiimakook, 750 g 11

Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 7
2. 15-25

1 Keerake rooga korduvalt.
2 Segamisel eraldage lihatükid üksteise küljest.
3 Külmutage road õhukese kihina.
4 Eemaldage juba ülessulanud liha.
5 Keeramisel eraldage ülessulanud tükid üksteise küljest.
6 Sulamisel eraldunud vedelik valage ära.
7 Keerake iga 20 minuti järel.
8 Sulanud tükid lahutage üksteise küljest.
9 Vahepeal segage toit ettevaatlikult läbi.
10 Eemaldage pakend täielikult.
11 Sulatage üles ainult glasuuri, koore, želatiini või kreemiga kooke.
12 Eraldage koogitükid üksteise küljest.

21.6 Soojendamine
Seadmega saate toitu soojendada.

Sügavkülmutatud toidu soojendamine

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nõu võib minna
väga kuumaks.
▶ Võtke nõud ja tarvikud ahjust välja pajakinnaste või

pajalappide abil.
1. Võtke valmistoidud pakendist välja ja asetage mikro-

lainesobilikku nõusse.

2. Asetage toiduained nõusse õhukese kihina.
Õhemad toiduained küpsevad kiiremini kui pakse-
mad. Ärge laduge toiduaineid üksteise peale.

3. Katke sobiva kaane, taldriku või mikrolainerežiimi ta-
luva fooliumiga.

4. Asetage nõu ahju põhja.
5. Käivitage režiim.
6. Segage või keerake toitu vahepeal 2-3 korda.

Roa erinevad komponendid võivad soojeneda eri
kiirusega.

7. Temperatuuri ühtlustamiseks laske ülessulanud toi-
dul veel 2-5 minutit toatemperatuuril seista.
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Soovituslikud seadistused sügavkülmutatud toidu soojendamiseks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Mikrolaine-
võimsus vatti-
des

Kestus mi-
nutites

Supp, külmutatud, 400 g Kaanega nõu 0  600 8-15
Ühepajatoit, külmutatud, 500 g Kaanega nõu 0  600 8-13
Ühepajatoit, külmutatud, 1000 g Kaanega nõu 0  600 20-25
Menüü, portsjonroog, valmisroog
(2-3 komponenti), külmutatud,
300-400 g

Kaanega nõu 0  600 11-15

Lihalõigud või -tükid kastmes, nt
guljašš, külmutatud, 500 g

Kaanega nõu 0  600 12-171

Lihalõigud või -tükid kastmes, nt
guljašš, külmutatud, 1000 g

Kaanega nõu 0  600 25-301

Vormiroad, nt lasanje, cannelloni,
külmutatud, 450 g

Kaanega nõu 0  600 10-15

Lisandid, nt riis, nuudlid, külmuta-
tud, 250 g2

Kaanega nõu 0  600 2-5

Lisandid, nt riis, nuudlid, külmuta-
tud, 500 g2

Kaanega nõu 0  600 8-10

Köögivili, nt herned, brokoli,
porgandid, külmutatud, 300 g3

Kaanega nõu 0  600 8-10

Köögivili, nt herned, brokoli,
porgandid, külmutatud, 600 g3

Kaanega nõu 0  600 14-17

Spinat, külmutatud, 500 g4 Kaanega nõu 0  600 11-165

1 Segamisel eraldage lihatükid veelkord üksteise küljest.
2 Lisage roale pisut vedelikku.
3 Lisage roale vedelikku nii palju, et põhi oleks kaetud.
4 Hautage rooga vett lisamata.
5 Segage toitu vahepeal.

Toidu soojendamine

HOIATUS ‒ Põletusoht!
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nõu võib minna
väga kuumaks.
▶ Võtke nõud ja tarvikud ahjust välja pajakinnaste või

pajalappide abil.

HOIATUS ‒ Põletuste oht!
Vedelike kuumutamisel võib vedelik kergesti üle keeda.
Vedelik võib jõuda keemistemperatuurile, ilma et põh-
jast tõuseksid üles tüüpilised mullid. Juba anuma väik-
seima rappumise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum ve-
delik võib äkitselt üle nõu ääre tõusta ja laiali pritsuda.
▶ Vedelike kuumutamisel asetage nõusse alati lusikas.

Nii hoiate ära vedelike ülekeemise. 

TÄHELEPANU!
Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sä-
demed, mis võivad seadet kahjustada või purustada si-
seklaasi.
▶ Metallist esemed, näiteks klaasis olev lusikas, pea-

vad jääma ahju seintest ja ukse siseküljest vähemalt
2 cm kaugusel.

1. Võtke valmistoidud pakendist välja ja asetage mikro-
lainesobilikku nõusse.

2. Asetage toiduained nõusse õhukese kihina.
Õhemad toiduained küpsevad kiiremini kui pakse-
mad. Ärge laduge toiduaineid üksteise peale.

3. Katke sobiva kaane, taldriku või mikrolainerežiimi ta-
luva fooliumiga, kui tabelis on nii märgitud.

4. Asetage nõu ahju põhja.
Kui soovite sisse lülitada aururežiimi, asetage klaas-
pannil olev nõu tasandile 3 ja täitke veepaak.

5. Käivitage režiim.
6. Vahepeal keerake või segage toitu.

Roa erinevad komponendid võivad soojeneda eri
kiirusega.

7. Kontrollige temperatuuri.
8. Temperatuuri ühtlustamiseks laske ülessulanud toi-

dul veel 2-5 minutit toatemperatuuril seista.
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Soovituslikud seadistused soojendamiseks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutus-
viis

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
intensiiv-
susaste

Kestus mi-
nutites

Imikutoit, nt pudel
piimaga, 150 ml 1

Kaaneta nõu 0  360 - 0,5-1,52, 3

Joogid, 200 ml4 Kaaneta nõu 0  1000 - 1-25, 6

Joogid, 500 ml4 Kaaneta nõu 0  1000 - 4-55, 6

Supp, 2 tassi, iga tass
175 g

Kaaneta nõu 0  600 - 3-4

Supp, 4 tassi, iga tass
175 g

Kaaneta nõu 0  600 - 6-8

Liha või lihatükid
kastmes, 500 g7

Kaanega nõu 0  600 - 7-10

Menüü, portsjonroog, val-
misroog, 2-3 kom-
ponenti, 400 g

Kaaneta nõu 0 +  360 3 9-14

Ühepajatoit, 400 g Kaanega nõu 3  600 - 6-8
Ühepajatoit, 800 g Kaanega nõu 0  600 - 8-11
Köögivili, 150 g Kaaneta nõu 3 +  360 3 3-5
Köögivili, 300 g Kaaneta nõu 3 +  360 3 4-7
1 Soojendage imikutoitu ilma luti ja kaaneta.
2 Pärast soojendamist loksutage toit alati korralikult läbi.
3 Tingimata kontrollige temperatuuri.
4 Asege klaasi lusikas.
5 Alkohoolseid jooke ärge kuumutage liiga kõrge temperatuurini.
6 Vahepeal kontrollige toidu temperatuuri.
7 Eraldage lihatükid üksteise küljest.

21.7 Leib ja sai
Ahjuga saate küpsetada leiba ja kukleid.

Juhised sügavkülmutatud toiduainete
valmistamiseks
¡ Võtke roog pakendist välja.

¡ Eemaldage roa küljest jää.
Ärge kasutage külmutatud tooteid, mis on kaetud
paksu jääkihiga.

¡ Sügavkülmutatud toidud võivad olla ebaühtlaselt eel-
küpsetatud. Ebaühtlane pruunistus säilib ka pärast
küpsetamist.

Soovituslikud seadistused leiva ja kuklite jaoks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuumutus-
viis

Temperatuur
°C

Grillimis-
režiim

Auru
intensiiv-
susaste

Kestus mi-
nutites

Röstsai, 12 viilu rest 3  1. -
2. -

1. 3
2. 3

1. -
2. -

1. 3-5
2. 2-3

Röstsai, 4 viilu rest 3  1. -
2. -

1. 3
2. 3

1. -
2. -

1. 5-6
2. 3-4

Üleküpsetatud
röstsai, 2-4 viilu

rest
+
Klaaspann

3+1  - 3 - 8-10

21.8 Liha, linnuliha ja kala
Seadmega saate valmistada linnuliha, liha ja kala.

Juhised nõus küpsetamiseks

HOIATUS ‒ Vigastusoht!
Kui asetate klaasnõu märjale või külmale alusele, võib
klaas lõhkeda.
▶ Kuum klaasnõu asetage kuivale alusele.

¡ Kasutage ainult selliseid nõusid, mis on ahjus kasu-
tamiseks sobivad.
Kõige sobivam on klaasist nõu.
Kontrollige, kas nõu mahub ahju.
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¡ Läikivad roostevabast terasest või alumiiniumist hau-
tamisnõud ei sobi mikrolainerežiimil kasutamiseks.
Tavalisel küpsetamisel peegeldavad läikivad hau-
tamisnõud soojust nagu peegel ja on vaid möön-
dustega sobivad.
Liha, linnuliha ja kala küpseb aeglasemalt ja
pruunistub vähem.
Tavaliseks küpsetamiseks valige kõrgem tem-
peratuur ja pikem küpsemisaeg.

¡ Järgige nõude tootja juhiseid.

kaaneta nõu
¡ Linnuliha, liha ja kala küpsetamiseks kasutage

kõrget ahjuvormi.
¡ Asetage vorm ahju põhja.
¡ Kui soovite kasutada auru, valige kaaneta nõu.
¡ Kui Teil ei ole sobivat nõud, siis kasutage klaas-

panni.

kaanega nõu
¡ Veenduge, et kaas on nõu jaoks sobiv ja hästi

sulgub.
¡ Asetage nõu restile.

Juhised küpsetamiseks kombinatsioonis
mikrolainerežiimiga
¡ Kui küpsetate kombinatsioonis mikrolainerežiimiga,

saate küpsetusaega märkimisväärselt lühendada.
¡ Mikrolainerežiimi kasutamise korral sõltub küpsetus-

aeg kogukaalust.
Kui soovite valmistada märgitud kogusest erinevat
kogust, aitab rusikareegel: kahekordse koguse pu-
hul pikeneb küpsetusaeg peaaegu kaks korda.

¡ Kasutage mikrolainerežiimi taluvat kuumuskindlat
nõud.

¡ Metallist või malmist küpsetusvormid sobivad kasu-
tamiseks üksnes ilma mikrolainerežiimita.

Juhised küpsetamiseks aurutoega
¡ Teatavad road lähevad aurutoega küpsetamisel krõ-

bedamaks. Nende pind muutub läikivamaks ega
lähe kuivaks.

¡ Kasutage kaaneta nõud.
¡ Kasutage kuumus- ja aurukindlaid nõusid.
¡ Lülitage aurutugi sisse vastavalt tabelis toodud ju-

histele.
¡ Täitke veepaak veega kuni märgistuseni "MAX". Kui

vesi on otsas, küpseb roog seatud kuumutusviisil
edasi ilma auruta.

Juhised aurutamiseks aurküpsetusnõus
¡ Liha puhul on küpsetustulemus aurutamisfunkt-

sioonil parem kui aurutoega küpsetamisel, kuid liha
ei omanda krõbedat koorikut. See jääb eriti mah-
laseks.

¡ Enne aurutamist võite lihatükke pruunistada, sellisel
juhul lüheneb küpsetusaeg. Suuremate tükkide pu-
hul on küpsemisaeg pikem. Lihatükke ei ole vaja
keerata.

¡ Linnuliha, liha või kala aurutamiseks tõstke toiduaine
klaaspannil olevasse auruküpsetusnõusse ja aseta-
ge see tasandile 3.

¡ Täitke veepaak veega kuni märgistuseni "MAX". Kui
veepaak töötamise ajal tühjeneb, siis töö katkeb. Ek-
raanile ilmub sellekohane teade.

Juhised grillimiseks
TÄHELEPANU!
Happelised toiduained võivad resti kahjustada
▶ Ärge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja või

hapu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.
¡ Hoidke seadme uks grillimise ajal suletuna. Ärge

kunagi grillige, kui ahju uks on lahti.
¡ Asetage grillitavad toiduained otse restile. Lisaks

asetage resti alla universaalpann. Tilkuv rasv kogu-
takse kokku.

¡ Kasutage võimalikult ühesuurusi, ühepaksuseid ja
üheraskuseid grillitavaid toiduaineid. Nii pruunistu-
vad need ühtlaselt ja jäävad hästi mahlaseks.

¡ Grillitavaid toiduaineid keerake grilltangidega. Kui
torkate lihasse kahvli, voolab lihast mahla välja ja li-
ha muutub kuivaks.

¡ Maitsestage liha soolaga alles pärast grillimist. Sool
tõmbab lihast vedelikku välja.

Märkus: Grillküttekeha lülitub pidevalt sisse ja välja,
see on normaalne. Sisse- ja väljalülitamise sagedus
sõltub seatud grillimisrežiimist.
Grillimisel võib tekkida suitsu.
Märkus nikliallergiaga isikutele
Harvadel juhtudel võib toiduainetesse sattuda üliväike-
ses koguses niklit.

Soovituslikud seadistused
¡ Tabelis toodud andmed kehtivad külmkapitem-

peratuuril oleva täidiseta linnuliha, liha või kala ase-
tamisel külma ahju.

¡ Tabelist leiate andmed ja soovitusliku kaalu linnuli-
ha, liha ja kala kohta. Kui soovite küpsetada raske-
mat lindu, lihatükki või kala, kasutage kindlasti ma-
dalamat temperatuuri. Mitme lihatüki puhul lähtuge
küpsetusaja valimisel kõige raskema tüki kaalust.
Tükid peaksid olema ligikaudu ühesuurused.

¡ Kasutage võimalikult ühesuurusi, ühepaksuseid ja
üheraskuseid grillitavaid toiduaineid. Nii pruunistu-
vad need ühtlaselt ja jäävad hästi mahlaseks.

¡ Mida suurem on liha- või kalatükk, seda madalam
on temperatuur ja seda pikem on küpsetusaeg.

¡ Keerake liha või kala, kui seadistustabelis on selle-
kohane juhis.

Juhised linnuliha valmistamiseks
¡ Hanel ja pardil torgake nahk tiibade all läbi. Nii saab

rasv välja voolata.
¡ Pardifilee nahka tehke sisselõiked.
¡ Ärge keerake pardifileel teist külge.
¡ Kui keerate linnul teise külje, veenduge, et kõige-

pealt on all rinnakupool või nahaga pool.

Juhised liha valmistamiseks
¡ Taist liha määrige soovi korral õliga või katke see

peekoniribadega.
¡ Taisele lihale lisage küpsetamisel pisut vedelikku.

Klaasnõu põhi peaks olema vedelikuga kaetud.
¡ Kamarasse tehke ristikujulised sisselõiked.
¡ Kui praad on valmis, peaks see väljalülitatud suletud

ahjus seisma veel 10 minutit. Nii jaotub lihamahl
ühtlasemalt. Mähkige praad alumiiniumfooliumi. Ta-
belis toodud küpsetamisaeg ei sisalda soovituslikku
ooteaega.
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¡ Küpsetamine ja moorimine küpsetusnõus on mu-
gavam. Praadi on nõus lihtsam ahjust välja võtta ja
kastet saate valmistada otse nõus.

¡ Vedeliku kogus sõltub liha liigist ja nõu materjalist
ning sellest, kas kasutate kaant. Kui valmistate liha
emailitud nõus või tumedast metallist hautamisnõus,
tuleb vedelikku lisada pisut rohkem kui klaasnõus
küpsetamisel.

¡ Küpsetamise ajal aurustub nõus olev vedelik. Va-
jaduse korral kallake vedelikku ettevaatlikult juurde.

¡ Liha ja kaane vahele peab jääma vähemalt 3 cm. Li-
ha võib paisuda.

¡ Moorimiseks pruunistage liha eelnevalt. Lisage moo-
rimisel tekkivale leemele vett, veini, äädikat vm ve-
delikku. Nõu põhi peab olema vedelikuga kaetud
1-2 cm kõrguselt.

Juhised kala valmistamiseks
¡ Tervet kala ei ole vaja keerata.
¡ Kui soovite kala hautada restil, määrige resti eelne-

valt vähese õliga, siis tuleb kala hiljem resti küljest
paremini lahti.

¡ Kala on küps siis, kui seljauime saab kergesti
eemaldada.

Soovituslikud seadistused linnuliha jaoks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutus-
viis

Tem-
peratuur °C

Grillim
isre-
žiim

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
inten-
siivsus-
aste

Kestus mi-
nutites

Kana, terve,
keedetud, 1,3
kg

Kaanega nõu 0  - - 600 - 25-351

Pardirind, 500
g

rest
+
Klaaspann

3+2 + +  - 3 180 3 10-122, 3

Hanerind,
hanekoivad,
700-900 g

Kaaneta nõu 0 +  - 2 180 - 30-404, 3

1 Pöörake rooga pärast 1/2 koguaja möödumist.
2 Asetage nii, et nahaga pool jääb üles.
3 Ärge keerake rooga.
4 Kasutage kõrget ja kaaneta nõud.

Soovituslikud seadistused liha jaoks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutus-
viis

Tem-
peratuur °C

Grillim
isre-
žiim

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
inten-
siivsus-
aste

Kestus mi-
nutites

Veiselihal-
õigud, paksus
2-3 cm, 2-3 tk,
iga tükk 200 g

rest
+
Klaaspann

3+1  1. -
2. -

1. 3
2. 3

1. -
2. -

1. -
2. -

1. 10-15
2. 5-10

Seakaelakar-
bonaad, pak-
sus 2-3 cm,
2-3 tk, iga
tükk 120 g

rest
+
Klaaspann

3+1  1. -
2. -

1. 2
2. 2

1. -
2. -

1. -
2. -

1. 15-20
2. 10-15

Grillvorstid,
4-6 tk, iga
tükk 150 g

rest
+
Klaaspann

3+1  1. -
2. -

1. 3
2. 3

1. -
2. -

1. -
2. -

1. 10-15
2. 5-10

Soovituslikud seadistused kala jaoks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutus-
viis

Tem-
peratuur °C

Grillim
isre-
žiim

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
inten-
siivsus-
aste

Kestus mi-
nutites

Kalafilee, värs-
ke, 400 g

Klaaspann
+
auruküpsetusnõu

3  - - - 3 15-17
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Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutus-
viis

Tem-
peratuur °C

Grillim
isre-
žiim

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
inten-
siivsus-
aste

Kestus mi-
nutites

Kalafileetükid,
külmutatud,
400 g

Kaanega nõu 3  - - - 3 18-20

Kalafileetükid,
külmutatud,
800 g

Klaaspann
+
auruküpsetusnõu

3  - - - 3 23-25

Kalafilee, üle-
küpsetatud,
500 g

Kaaneta nõu 0 +  - 3 600 - 10-15

Kalalõigud,
2-3 tk, iga
tükk 150 g

rest
+
Klaaspann

3+1  - 3 - - 8-12

Kala, terve, nt
forell, 2-3 tk,
iga tükk 300 g

Klaaspann
+
auruküpsetusnõu

3  - - - 3 18-22

21.9 Köögivili ja lisandid
Seadmega saate valmistada köögivilja ja lisandeid.

Juhised toidu valmistamiseks mikrolainerežiimil
¡ Kasutage mikrolainerežiimi jaoks sobivaid kaanega

nõusid.
¡ Riisi keetmiseks kasutage kõrget kaanega nõud ja

lisage vett vastavalt tabelis toodud juhisele.

Juhised aurutamiseks
¡ Aurutamiseks kasutage klaaspanni ja auruküpsetus-

nõud.

¡ Juhinduge tabelis toodud ühe tüki suurusest.
Väiksemate tükkide puhul on valmimisaeg lühem,
suuremate puhul pikem.

¡ Valmimisaeg sõltub ka kvaliteedist ja küpsus-
astmest. Seetõttu on esitatud väärtused vaid soovi-
tuslikud.

¡ Jaotage toiduained nõus alati ühtlaselt. Erineva kõr-
guse puhul on aurutamistulemus ebaühtlane.

¡ Ärge asetage survetundlikke toiduaineid auruküp-
setusnõusse liiga paksult.

¡ Täitke veepaak veega kuni märgistuseni "MAX". Kui
veepaak töötamise ajal tühjeneb, siis töö katkeb. Ek-
raanile ilmub sellekohane teade.

Soovituslikud seadistused köögivilja ja lisandite jaoks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuumutus-
viis

Temperatuur
°C

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
intensiiv-
susaste

Kestus mi-
nutites

Artišokid, ter-
ved, värsked

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 35-40

Lehtspinat,
värske, 250 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 5-7

Lillkapsas, ter-
ve, värske

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

2  - - 3 28-35

Brokoli, terve,
värske, 500 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

2  - - 3 20-23

Brokoliõisikud,
külmutatud,
500 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 14-16

1 Segage toitu vahepeal.
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Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuumutus-
viis

Temperatuur
°C

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
intensiiv-
susaste

Kestus mi-
nutites

Köögivili, värs-
ke, 250 g

Kaanega nõu 0  - 600 - 6-101

Köögivili, värs-
ke, 500 g

Kaanega nõu 0  - 600 - 10-151

Külmutatud
segaköögivili,
250 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 12-15

Porgandid, vii-
lutatud, auruta-
tud, 500 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 18-20

Porrurõngad,
värsked, 500 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 10-12

Türgi oad, värs-
ked, 500 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 18-20

Spargel, roheli-
ne, 250 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 10-15

Suvikõrvits, lõi-
kudena, auruta-
tud, 500 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 12-14

Kartulid,
veerandikeks
lõigatud, 250 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 28-30

Kartulid,
veerandikeks
lõigatud, 500 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 30-32

Kartulid,
veerandikeks
lõigatud, 750 g

Klaaspann
+
auruküpsetus-
nõu

3  - - 3 32-35

Riis, 125 g +
300 ml vett

Kaanega nõu 0  - 1. 600
2. 180

1. -
2. -

1. 4-6
2. 12-15

Riis, 250 g +
500 ml vett

Kaanega nõu 0  - 1. 600
2. 180

1. -
2. -

1. 6-8
2. 15-18

1 Segage toitu vahepeal.

21.10 Desserdid
Seadmega saate valmistada magustoite.

Juhised riisipudingi valmistamiseks
¡ Lisage toodud vahekorras piima. Lisge näiteks

250 ml piima 100 g riisi kohta, kui vahekord on
1:2,5.
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Soovituslikud seadistused dessertide jaoks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutus-
viis

Mikrolaine-
võimsus vat-
tides

Auru
intensiiv-
susaste

Kestus mi-
nutites

Karamellikreem Klaaspann
+
sufleevormid

3  - 3 40-50

Pirukad Klaaspann 3  - 2 20-25
Riisipuding 1:2,51 Klaaspann 3  - 3 30-40
Puuvili, kompott, 500 g Klaaspann 3  - 3 9-12
Popkorn mikrolainere-
žiimil valmistamiseks, 1
tuutu á 100 g

Kaanega nõu 0  600 - 3-5

Magustoidud, nt puding
(pulbrist), 500 ml

Kaanega nõu 0  600 - 6-82

1 Lisage toodud vahekorras piima.
2 Segage toitu vahepeal.

21.11 Kontrollroad
Järgmised ülevaated on koostanud kontrollinstituudid,
et kergendada kontrollimist, kas seade vastab standar-
ditele EN 60350-1:2013 ja IEC 60350-1:2011 ning
standarditele EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Toidu valmistamine mikrolainerežiimil
Kontrollroogade valmistamisel mikrolainerežiimil juhi-
nduge sellest teabest.

Kasutage mikrolainerežiimi taluvat kuumuskindlat nõud.

Soovituslikud seadistused ülessulatamiseks mikrolainerežiimil

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Mikrolaine-
võimsus vatti-
des

Kestus mi-
nutites

Liha sulatamine, 500 g Kaaneta nõu 0  1. 180
2. 90

1. 7
2. 8-12

Soovituslikud seadistused toidu valmistamiseks mikrolainerežiimil

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Mikrolaine-
võimsus vatti-
des

Kestus mi-
nutites

Munakreem, 1000 g Kaaneta nõu 0  1. 360
2. 180

1. 18-20
2. 18-22

Lusikakook, 475 g Kaaneta nõu 0  600 8-10
Lihaklops, 900 g Kaaneta nõu 0  600 20-25

Soovituslikud seadistused toidu valmistamiseks mikrolainerežiimil

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Temperatuur
°C

Grillimis-
režiim

Mikrolaine-
võimsus vatti-
des

Kestus
minutites

Kartulivorm Kaaneta nõu 0 +  - 1 360 25-32

Aurutamine
Kontrollroogade aurutamisel juhinduge sellest teabest.

Asetage klaaspann, millele on tõstetud auruküpsetus-
nõu, tasandile 3.
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Soovituslikud seadistused aurutamiseks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Auru
intensiiv-
susaste

Kestus
minutites

Herned, külmutatud, 1000 g Klaaspann
+
auruküpsetusnõu

3  3 -

Brokoli, värske, 300 g Klaaspann
+
auruküpsetusnõu

3  3 10-12

Brokoli, värske, üks anum Klaaspann
+
auruküpsetusnõu

3  3 16-18

Grillimine
Kontrollroogade grillimisel juhinduge sellest teabest.

¡ Asetage resti alla klaaspann. Vedelik tilgub pannile
ja ahi jääb puhtamaks.

¡ Seadistussoovitused kehtivad toitude asetamisel
eekuumutamata ahju.

Soovituslikud seadistused grillimiseks

Toiduaine Tarvik / nõu Tasand Kuu-
mutusviis

Grillimis-
režiim

Kestus
minutites

Röstsai, pruunistatud rest 3  3 4-5
Veiselihapihv, 12 tükki rest

+
Klaaspann

3+1  3 35-451

1 Pöörake rooga pärast 1/2 koguaja möödumist.

22  Paigaldusjuhend
Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.

 22.1 Ohutu paigaldamine
Seadme paigaldamisel järgige alltoodud ohu-
tusjuhiseid.
¡ Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,

kui paigaldamine toimub vastavalt paigal-
dusjuhendile. Paigaldatud seadme veatu
töö eest vastutab paigaldaja.

¡ Kontrollige seade pärast pakendi eemal-
damist üle. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral ärge ühendage seadet
vooluvõrku.

¡ Enne seadme kasutuselevõttu eemaldage
ahjukambrist ja ukse küljest pakendimater-
jal ja kleeplint.

¡ Tarvikute paigaldamisel järgige paigaldusju-
hiseid.

¡ Mööbel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 90°C, külgnev
mööbel temperatuuri kuni 65°C.

¡ Ärge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
kib ülekuumenemise oht.

¡ Tehke mööblisse väljalõiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
võivad häirida elektridetailide tööd.

¡ Ilma pistikuta seadmeid võib ühendada ai-
nult väljaõppinud spetsialist. Seadme
garantii ei laiene valest ühendamisest tingi-
tud kahjustustele.

HOIATUS ‒ Vigastusoht!
Paigaldamise ajal ligipääsetavad detailid
võivad olla teravate servadega ja tekitada
lõikehaavu.
▶ Kandke kaitsekindaid.

HOIATUS ‒ Tuleoht!
Pikendatud võrgujuhtme ja heakskiitmata
adapterite kasutamine on ohtlik.
▶ Ärge kasutage pikendusjuhtmeid või

harukarpe.
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22.2 Seadme mõõtmed
Siit leiate seadme mõõtmed.

22.3 Integreerimiseks ette nähtud mööbel
Seade on ette nähtud integreerimiseks. Seade ei ole
ette nähtud eraldiseisva seadmena töötasapinna peale
asetamiseks ega eraldiseisva seadmena kapi sees
kasutamiseks.
Veenduge, et kapil seadme taga ei ole tagaseina. Sei-
na ja kapi põhja või selle kohal oleva kapi tagaseina
vahele peab jääma vähemalt 35 mm vahemaa.
Kapil, millesse seade integreeritakse, peab esiküljel
olema vähemalt 50 cm² suurune ventilatsiooniava.
Ventilatsiooniava tegemiseks tuleb sokliliist tagasi lõi-
gata või paigaldada ventilatsioonirest.
Kui külgnev mööbel on ilma ventilatsiooniavata, siis
peab külgseinte tagaosas olema 200 cm² suurune
ventilatsiooniava.
Ventilatsiooniavasid ja äratõmbeavasid ei tohi kinni kat-
ta.
Ahju ühendamiseks ettenähtud pistikupesa peab jääma
viirutatud ala  piiresse või olema väljaspool sisseehi-
tuspiirkonda.
Kinnitamata mööbel tuleb seina külge kinnitada
standardse nurgikuga .

22.4 Paigaldamine tööpinna alla
Seadme paigaldamisel tööpinna alla arvestage paigal-
dusmõõtmeid ja järgige paigaldusjuhiseid.
Seadme ventileerimiseks peab vahepõhjas olema venti-
leerimisava.

Tööpind tuleb kinnitada mööbli külge.

22.5 Paigaldamine pliidiplaadi alla
Kui seade paigaldatakse pliidiplaadi alla, tuleb kinni pi-
dada järgmistest minimaalsetest mõõtudest, vajaduse
korral ka karkassi puhul.

Vajalikust minimaalsest vahekaugusest  tuleneb töö-
pinna minimaalne paksus .

Pliidiplaadi tüüp  peale
asetatud
mm-tes

a pinnaga
ühetasa
mm-tes

 mm-
tes

Induktsioonpliidi-
plaat

48 49 5

Terviklik indukt-
sioonpliidiplaat

58 59 5

Järgige pliidiplaadi paigaldusjuhendit.
Märkus: Ei sobi paigaldamiseks gaasipliidiplaadi või
elektripliidiplaadi alla.
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22.6 Paigaldamine ülakappi
Pidage kinni kõrges kapis ohutuse tagamiseks ettenäh-
tud mõõtmetest ja vahekaugustest.
Seadme ventileerimiseks peab vahepõhjades olema
ventileerimisava.

Kui ülakapis on lisaks element-tagaseintele täiendav ta-
gasein, tuleb see eemaldada.
Paigalduskõrguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust hõlpsalt välja võtta.

22.7 Kombinatsioon soojendussahtliga
Kõigepealt paigaldage soojendussahtel. Järgige soo-
jendussahtli paigaldusjuhendit.
Lükake seade soojendussahtli peal kappi. Paneeli
sisselükkamisel olge ettevaatlik, et vältida soojendus-
sahtli kahjustamist.

22.8 Nurkpaigaldus
Pidage kinni nurkpaigalduse korral ohutuse tagamiseks
ettenähtud mõõtmetest ja vahekaugustest.

Et tagada ukse avamise võimalust, tuleb nurkpaigal-
duse korral kinni pidada minimaalsetest mõõtudest.
Mõõt  sõltub mööblipinna ja käepideme paksusest.

22.9 Ühendamine vooluvõrku
Seadme ohutuks ühendamiseks vooluvõrku järgige
alltoodud ohutusjuhiseid.

HOIATUS ‒ Oht: magnetism!
Seade sisaldab püsimagneteid. Need võivad mõjutada
elektroonilisi implantaate, nt südamestimulaatoreid või
insuliinipumpasid.
▶ Elektrooniliste implantaatidega isikud peavad hoidu-

ma seadmest vähemalt 10 cm kaugusele.

¡ Seade vastab kaitseastmele I ja seadme ühen-
damisel tuleb kasutada kaitsejuhet.

¡ Kaitse tuleb paigaldada vastavalt andmesildil märgi-
tud võimsusele ja kehtivatele eeskirjadele.

¡ Kõikide paigaldustööde tegemisel peab seade
olema vooluvõrgust lahutatud.

¡ Ohutuse tagamiseks tuleb kahjustada saanud
ühendusjuhe lasta välja vahetada tootjal, hoolde-
keskuses või asjaomase kvalifikatsiooniga tehnikul.

¡ Paigaldamisel peab olema tagatud puutekaitse.

Seadme ühendamine elektrivõrku
Märkus: Seadet tohib ühendada ainult nõuetekohaselt
paigaldatud kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa.
1. Ühendage toitejuhtme pistik seadme külge.

Kontrollige pistiku kindlat kinnitumist.
2. Ühendage seadme võrgupistik seadme lähedal asu-

vasse pistikupessa.
Toitejuhtme pistikule peab pärast seadme paigal-
damist olema vaba ligipääs. Kui toitejuhtme pistikule
puudub vaba juurdepääs, tuleb elektripaigaldises
vastavalt kehtivatele eeskirjadele paigaldada kõikide
pooluste lahutusseade.

Seadme ühendamine vooluvõrku
kaitsekontaktita pistiku abil
Märkus: Seadet tohivad vooluvõrku ühendada ainult
selleks volitatud tehnikud. Seadme garantii ei laiene
valest ühendamisest tingitud kahjustustele.
Elektripaigaldises peab vastavalt kehtivatele eeskir-
jadele olema paigaldatud lahutusseade.
1. Ühenduspesas tuleb identifitseerida faasi- ja neu-

traal(null-)juhe.
Vale ühendamise korral võib seade kahjustada
saada.

2. Ühendus tuleb teostada vastavalt ühendusjoonisele.
Pinge – vt andmeplaat.

3. Toitejuhtme soonte ühendamisel tuleb lähtuda järg-
mistest värvikoodidest:
‒ roheline-kollane = kaitsejuhe 
‒ sinine = neutraal-("null")juhe
‒ pruun = faasijuhe (välisjuhe)

22.10 Seadme paigaldamine
1. Loodige seade vesiloodi abil.
2. Lükake seade täiesti sisse.
3. Rihtige seade horisontaalselt välja ja veenduge, et

see on keskasendis.
4. Kinnitage seade kruvidega köögimööbli külge.

5. Eemaldage ahjukambrist ja ukse küljest pakendima-
terjal ja kleeplint.
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Märkus: Töötasapinna ja seadme vahelist pilu ei tohi
lisaliistudega sulgeda.
Külgneva kapi külgseinte külge ei tohi paigaldada kuu-
muse eest kaitsvaid liiste.

22.11 Seadme mahavõtmine
1. Lahutage seade vooluvõrgust.
2. Keerake lahti kinnituskruvid.
3. Kergitage seadet pisut ja tõmmake täiesti välja.
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Find out everything about the many ways Bosch can support you: 
www.bosch-home.com/service 
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

*9001686184*
9001686184 (021212)
et1

BSH Hausgeräte GmbH
Carl-Wery-Straße 34
81739 München, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company
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