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1 Siakerhet

FOlj s@kerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® [ 3s igenom anvisningen noga.

® Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-

aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det &r bara behdrig elektriker som far gora

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-

sig montering enligt monteringsanvisningen.

Installatdren ansvarar for en felfri funktion pa

uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten:

= fOr att tillaga mat och dryck.

= under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

® vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor
och liknande verksamheter; lantbruk; for
gaster pa hotell och andra boenden; B&B.

= ypp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:
® med extern timer eller separat fjarrkontroll.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den ar en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikro-
vagor alstras for att varma upp livsmedel.
Klass B innebar att apparaten ar avsedd for
anvandning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.



1.4 Séaker anvandning

Satt alltid in tillbehoret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor", Sid. 11

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig brdnnbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stdngd sa att
ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehéren fore an-
vandning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper |6st pa tillbeho-
ret vid forvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-
ret med en stekgryta eller form.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» RO&r inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du dppnar
luckan p& enheten. Angan gér inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.
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/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskra-
por, det kan repa ytan.

Luckgangjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stédnger luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

/A VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer &r farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering &r farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte dngrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Ring service. = Sid. 30

/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Det sitter permanentmagneter i manoverfaltet

eller manoverorganen. De kan paverka elekt-

roniska implantat, t.ex. pacemaker och insulin-

pumpar.

» Hall 10 cm minimiavstand till mandverfaltet
om du har elektroniska implantat.

A\ VARNING! — Kviavningsrisk!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.
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Barn kan andas in eller svéalja smadelar och

kvavas av dem.

» L&t inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS
NOGA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/A VARNING! - Brandrisk!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bérja brinna fle-
ra timmar efterat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

Livsmedel, férpackningar och behallare kan

borja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behéllare av
plast, papper eller andra brannbara materi-
al utan uppsikt.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller f6r
lang tid. Folj bruksanvisningens uppgifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. brod pa hég mikroef-
fekt eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

A\ VARNING! - Explosionsrisk!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan

latt explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat i
slutna burkar.

/\ VARNING! - Risk for brannskador!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte &gg i skal och varm inte pa
hardkokta agg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt férdelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller ror om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli

varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumférpackade livsme-

del kan spricka.

» FO4lj alltid anvisningarna pa forpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med
grytlappar.

Komponenterna blir mycket varma nar enhe-

ten ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

> Hall barnen borta. )

Ej avsedd anvandning ar farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.



/A VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vétskor sa kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stdter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plétsligt koka

Over och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. D& stormkokar det inte.

v X

A\ VARNING! - Risk for personskador!

Olampliga formar kan spricka. Porslins- och

keramikformar har ibland sméa hal i handtag

och lock. Bakom halen déljer sig ett halrum.

Finns det fukt i halrummen kan det fa delen

att spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

Formar och behallare av metall eller med me-

tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mik-

ring. Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara mikrotdliga formar eller kom-
bifunktion med mikro.

A\ VARNING! - Risk for elstétar!
Enheten innehaller hdgspénningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

A\ VARNING! - Risk for allvarlig
halsoskada!
Dalig rengoring kan forstdra enhetens ovansi-
da, sanka livslangden och leda till farliga situ-
ationer som att det t.ex. tranger ut mikrovags-
stralning.
» Rengor enheten regelbundet och ta bort al-
la matrester.
» Hall ugnsutrymme, lucktatning, lucka och
gangjarn rena.
— "Rengdring och skétsel", Sid. 25
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Anvand aldrig enheten om lucka eller lucktat-

ning ar skadade. Enheten kan avge mikro-

vagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka, lucktat-
ning eller luckplastram ar skadade.

» Bara service far reparera enheten.

Enheten avger mikrovagsstralning utan hdlje.

» Ta aldrig av holjet.

» Kontakta service om enheten behdver un-
derhall eller reparation.

1.6 Anga

Folj anvisningarna nar du anvander angfunk-
tioner.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

Vattnet i vattentanken kan bli mycket varmt

om du kér andra funktioner pa enheten.

» Tom vattentanken nér du anvant enhetens
angfunktion.

Det bildas varm anga i ugnsutrymmet.

» Strack dig inte in i ugnsutrymmet nér du
anvander enhetens angfunktion.

Het vatska kan skvimpa Over nar du tar ut till-

behoret.

» Anvand grytlappar och ta ut det heta tillbe-
hdret forsiktigt.

/A VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran brannbara vatskor kan bérja

brinna vid kontakt med de heta ytorna i ugnen

(férpuffning). Luckan kan flyga upp. Det kan

tranga ut heta dngor och flammor.

» Fyll aldrig pa brannbar vatska (t.ex. alkohol-
haltig dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommendera-
de avkalkningsldsning i vattentanken.
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2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka av kondensen efter varje tillagning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Forvara inte mat i ugnsutrymmet.

Avsvalning med 6ppen lucka skadar intilliggande stom-

fronter med tiden.

» Lat ugnsutrymmet svalna med stingd lucka efter an-
vandning pa hog temperatur.

» Klam inte fast nagot i luckan.

» Det ar bara om du kort ugnsfunktion med mycket

~ fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.

Ar ugnstétningen jattesmutsig, sé& gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker p3a,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

» Stéll inte formar eller tillbehdr pa luckan.

Tillbehor kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid

st&dngning.

» Satt alltid in tillbehoéret dnda in i ugnen.

2.2 Mikro

Folj anvisningarna nar du anvander mikron.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pd mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget &r om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

X

Upprepad mikring av popcorn i direkt foljd pa hog mik-

roeffekt kan skada ugnsutrymmet.

» Lat enheten svalna flera minuter mellan mikringarna.

» Stall aldrig in f6r hdg mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» L&gg alltid popcornpéasen pa vridtallriken.

Olampliga formar kan ge skador.

» Anvand alltid formar som tal héga temperaturer vid
anvandning av grill, kombifunktion eller varmluft.

2.3 Anga

Félj anvisningarna nér du anvander angfunktioner.

OBS!

Silikonbakformar passar inte for kombifunktion med

anga.

» Formarna maste vara varme- och angbestéandiga.

Formar med rostflackar kan ge korrosion i ugnsutrym-

met. Minsta lilla rostflack kan ge korrosion.

» Anvand inte formar med rostflackar.

Droppande vatska smutsar ned ugnsbotten.

» Vid angning med perforerad angbehallare, satt alltid
in langpannan eller den operforerade angbehallaren
under. Det fangar upp droppande vatska.

Hett vatten i vattentanken kan skada angsystemet.

» Fyll bara vattentanken med kallvatten.

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer éver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pd ugnsbotten fére anvandning.

Om det hamnar avkalkningslésning pa kontroller eller

andra kansliga ytor kan de bli skadade.

» Ta bort avkalkningslésningen direkt med vatten.

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengoér vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet
Férpackningsmaterialen &r miljévanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.



3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre

energi.

Forvarm bara enheten om receptet eller installningsre-

kommendationerna anger det.

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bak-
formar.
m Sadana bakformar tar upp varmen bast.

Forsok att dppna luckan sa lite som majligt vid an-

vandning.

m Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
héver inte varma pa.

Lar kdnna sv

Tillaga flera matratter direkt efter varandra eller baka

av samtidigt.

m Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkor-
tar graddningstiden fér nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid I&ngre tillagningstider.
m Maten gér klart pa restvarmen.

Ta ut tillbehdr du inte anvander ur ugnen.
m D& slipper du varma upp onddiga tillbehdr.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.

Notera:

Enheten kréaver:

= max. 1 W med displayen pa vid anvandning
= max. 0,5 W med displayen av vid anvandning

4 Lar kdanna

4.1 Kontroller

Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren avvika, t.ex.
betraffande farg och form.

Funktionsvred

Funktionsvredet staller in ugnsfunktioner och andra funktioner. P4 manga modeller &r funktionsvreden popoutvred.
Vrider du funktionsvredet fran nollaget till en ugnsfunktion, sa tar det nagra sekunder innan resp. funktion ar tillgang-

lig.

Symbol Instélining Anvéndning

° Nollage Enheten ar av och i energisparlage.

5 Mikro Véljer mikrofunktionen.

Anga Matar ugnsutrymmet med het anga.

Varmluft Flakten i ugnens bakvagg férdelar
varmen fran ringelementet jamnt i ug-
nen.

(] Grill Hela ytan under grillelementen blir
uppvarmd.

Varmluftsgrill Flakten sprider varmluften fran grille-
lementen runt maten.

Avkalkning Funktionen kalkar av férdngaren sa
att den fungerar.

Skdljning Skoljer ur angréren med vatten. Vi re-
kommenderar att du kor skéljfunktio-
nen efter varje angning.

(P] Program Det finns forprogrammerade install-
ningar for manga matréatter.

Pekfalt

Skarmknappar ar berdringskansliga falt. Valj en funktion genom att vidréra den tillhérande skarmknappen.

Symbol Pekfalt Anvéandning

S Mikro Valjer det mikroeffektlage resp. den

mikrofunktion som ska sla pa med
grill- eller angfunktionen.
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Symbol Pekfalt Anvéndning

A Anga Valjer anglage resp. kombinerar ang-
funktionen med en ugnsfunktion.

[P] Program Far upp programvalet och staller in
programnumret med vredet.

® Tidsfunktioner Valjer tidsfunktioner och stéller in
dem med vredet.

»iff= Snabbuppvarmning/barnspérr Tryck till: slar pa eller av snabbupp-
varmningen.
Hall intryckt: slar pa eller av barn-
spéarren.

°C/@ Temperatur/vikt Valjer temperatur/vikt och stéller in
den med vredet.

>/0 Start/stopp Slar pa eller pausar funktionen.

Display Enheten lyfter fram vardet du kan stélla in.

Du far upp aktuella installningsvarden eller alternativ pa Framlyft instaliningsvarde blir markerat med tva sma pi-

displayen. lar 6ver- och undertill.

Du kan andra framlyft varde direkt med vredet.

Displayelement
Du hittar en kort forklaring till de olika displayelementen nedan.

Symbol Namn Betydelse

A Timer Displayen visar timertiden néar symbo-
len &r markerad.

=l Tillagningstid Displayen visar tillagningstiden nar
symbolen ar markerad.

® Tid Displayen visar klockan nar symbo-
len &r markerad.

h:min Timmar/minuter Tillagningstiden visas i timmar och
minuter.

min:s Minuter/sekunder Tillagningstiden visas i minuter och
sekunder.

= Barnspérr Lyser symbolen, sé ar barnsparren
pa.

Uppsamlingsbehéllare Symbolen visar uppsamlingsbehélla-

rens status.

Symbolen lyser och pilen blinkar:

m  Uppsamlingsbehallaren ar i tan-
kutrymmet.

m  Uppsamlingsbehallaren ar full.

® TOom uppsamlingsbehallaren.

Symbolen blinkar och pilen blinkar in-

te:

m  Uppsamlingsbehallaren ar inte i
tankutrymmet.

= Skjut in uppsamlingsbehallaren i
tankutrymmet.

Symbolen lyser och pilen lyser inte;

»  Uppsamlingsbehallaren ar i tan-
kutrymmet.

® |ngen atgard kravs.
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Symbol Namn

Betydelse

Vattentank

Symbolen visar vattentankens status.

Symbolen lyser och pilen blinkar:

= Vattentanken &r i tankutrymmet.

= Vattentanken &r tom.

= Fyll vattentanken.

Symbolen blinkar och pilen blinkar in-

te:

= Vattentanken &r inte i tankutrym-
met.

m  Skjut in vattentanken i tankutrym-
met.

Symbolen lyser och pilen lyser inte:

= Vattentanken &r i tankutrymmet.

® |ngen atgard kréavs.

»ff Snabbuppvarmning

Lyser symbolen, s ar snabbupp-
varmningen pa.

& Avkalkning

Lyser symbolen, sa kraver enheten
avkalkning.

Temperaturindikering
Temperaturindikeringen visar uppvarmningsstatusen.

===

I2:00 1 4

Den bla termometern vid tidvisningen visar att enheten
varmer upp. Har du stéllt in en ugnsfunktion, sé blir ter-
mometern blafylld i fyra steg allt eftersom ugnen vér-
mer upp. Termometern lyser helbld direkt vid grill- och
angfunktion. Termometern lyser inte alls vid mikring.
Nar du férvarmer, sa ar det optimalt att satta in maten
nar termometern ar helt blafylld.

P4a grund av termisk trédghet kan angiven temperatur
skilja sig nagot fran den faktiska temperaturen inuti ug-
nen.

Nattlage

Displayljusstyrkan slar automatiskt om till lagre varde
fran 22 till 5:59 for att spara effekt.

4.3 Ugnsfunktioner

Vred

Vredet andrar installiningsvarden du far upp pa display-
en.

De flesta menyalternativ som t.ex. programmen bdrjar
om fran borjan efter sista punkten. Men pa vissa meny-
alternativ som t.ex. tillagningstid maste du vrida tillbaka
vredet nar du nar minimi- eller maxvardet.

4.2 Ugnsfunktioner
Menyn &r uppdelad pa olika ugnsfunktioner.

Ugnsfunktion Anvandning

Ugnsfunktioner Det finns olika, val anpassade ugns-
funktioner for optimal matlagning.

Mikro Mikron tillagar, varmer pa och tinar
mat snabbare.

Anga Angar mat. Det finns olika, val anpas-
sade anglagen for optimal matlag-
ning.

Kombifunktion Du kan kombinera ang- eller grill-
funktionen med mikrofunktion.

Angkombifunk- Du kan kombinera mikro- eller grill-
tion funktionen med angfunktion.

Rengoring Det finns olika rengoéringsfunktioner:
avkalkning och skoljning.

Grundinstall- Anpassa grundinstaliningarna.

ningar - "Grundinstéliningar”, Sid. 24

Har hittar du en ugnsfunktionséversikt. Du far upp anvandningsrekommendationer till ugnsfunktionerna.

Symbol Namn

Temperatur/la- Anvéandning

gen
Grill Grillagen: Grillar platt grillmat som t.ex. biffar, korv och varma smérgasar. Gra-
m 1 =[4gt tinerar mat.
= 2 =medel
m 3 = kraftigt




sv Lar kanna

Symbol Namn

Temperatur/la- Anvéandning

gen
Varmluft 40°C Jaser deg, tinar graddtartor.

100-230°C Bakning och ugnsstekning pa en fals.
Varmluftsgrill 100-190°C Ugnssteker kott, fagel, hel fisk och stora kéttbitar.

Notera: Enheten ger temperaturforslag till varje ugns-
funktion. Du godkanner eller andrar temperaturférslaget
i resp. intervall.

4.4 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gor det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen lyser alltid nar funktionerna ar igang.
Enheten slar av nar funktionen slar av.
Ugnsbelysningen tdnds om du dppnar luckan. Det un-
derlattar t.ex. vid rengoring av enheten. Ugnsbelysning-
en slar av automatiskt efter ca 15 minuter.

Kylflakt

Kylflakten slar pa och av, om det behdvs. Varmluften e-
vakuerar via ventilationsdppningarna over luckan.
OBS!

Overtackta ventilationséppningar dverhettar enheten.

» Tack inte 6ver ventilationséppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, s& att ugnen sval-
nar snabbare efter anvandning. Enheten forblir kall vid
mikring, men kylflakten slar pa anda. Kylflakten kan
fortsatta att ga aven om du mikrat klart.

Kondensvatten

Det kan bildas kondens pa luckan vid ugnstillagning.
Kondensen &r normal och paverkar inte enhetens funk-
tion. Torka av kondensen efter tillagningen.

4.5 Tankpanel

Tankpanelen sitter under luckan och gor att du nar
uppsamlingsbehallare och vattentank.
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4.6 Vattentank
Vattentanken sitter till hoger bakom tankpanelen.

Fyll vattentanken med vatten nar du anvander angfunk-
tionerna.
- "Fylla vattentanken", Sid. 17

—

Handtag fér att ta ur och satta i

Oppning for att fylla och témma

Tanklock




4.7 Uppsamlingsbehallare

Uppsamlingsbehallaren sitter till vanster bakom tankpa-

nelen.

Tillbehor sv

Tom uppsamlingsbehallaren fére och efter rengdrings-
funktionen — Sid. 26.

—

Handtag for att ta ur och sétta i
Uppsamlingséppningar
Tanklock

5 Tillbehor

Anvand originaltillbehdr. Det ar anpassade till enheten.

Tillbehér Anvéndning

Galler = Ugnsgaller f6r bakning

och ugnsstekning.

= Galler f6r grillning av
t.ex. biffar, korvar och
varma mackor.

= Galler som avstall-
ningsyta, t.ex. fér gra-
tangformar

Glasform = Tillagar mat
= Stankskydd vid grill-
ning direkt pa gallret.
= Mikrotalig

Angningsformar = Tillagar ris, potatis och

gronsaker

= Stall Angbehéllaren i
glasformen och an-
vand med ugnsfunktio-
nerna angning eller
angning med mikring.

m | 4gg livemedlet direkt i
angbehallaren

5.1 Extratillbehoér
Det kan medfolja extratillbehor beroende pa modellen.

Tillbehér Anvéndning
llaggsgaller = Ugnsstekgaller
= Stall med fétterna ned
i glasformen.

= Se till s att fett och
kottsaft droppar ned i
glasformen.

m  Det ar inte avsett for
mikring eller Angning.

5.2 Extratillbehor

Extratillbehdr kan du képa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloeh6rssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pa Internet.
www.siemens-home.bsh-group.com

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestéller.

Du hittar tillgangliga tillbehér till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

Glasstekgryta

Anvandning
m Braserat
m  Gratanger

5.3 Falsar

Ugnen har 4 falsar.
Falsarna ar numrerade nedifran och upp. Satt tillbeho-
ret i styrningarna och skjut in ordentligt.

11



sv Fore forsta anvandningen

Ugnsbotten som ar fals 0 ar framférallt avsedd for mik-
ring. Mikroeffekten ar bast pa ugnsbotten. Anvand bara
mikrotaliga formar.

.

E":EI:;
l::l
I

D e
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6 Fore forsta anvandningen

Gor installningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehoren.

6.1 Stalla klockan

Klockan ar framlyft vid férsta anvandningen. 2:00 blin-
kar pa displayen och O© lyser.

1. Stall klockan med vredet.

2. Tryck pa @.

v Du har stéllt klockan.

6.2 Stalla in vattenhardheten

Krav

Fraga vattenverket vilken vattenhardhet ledningsvatt-

net har innan du stéller in vattenhardheten.

= Enheten &ar av.

1. Hall ® intryckt nagra sekunder.

v Du far upp férsta grundinstaliningen pa displayen.

2. Tryck pa @ tills du far upp =06.

3. Vélj vattenhardhet med vredet.
Tips! Ar vattnet jattehart dar du bor, rekommenderar
vi avhardat vatten. Om du alltid anvander avhardat
vatten kan du valja hardhetsgraden ”avhérdat”.
Tips! Om du anvander mineralvatten, andra vatten-
hardheten till ”jattehart”. Anvander du mineralvatten,
anvand da bara vatten utan kolsyra.

Vattenhardhetsintervall Instélining

0 0 avhardat

1 (upp till 1,3 mmol/l) 1 mjukt

Vattenhardhetsintervall Instélining
2(1,3-2,5 mmol/l) 2 (medel)

3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 hart

4 (6ver 3,8 mmol/l) 4 jattehart

4. Tryck pa ®© i nagra sekunder for att spara andringar-
na.

6.3 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Rengdr ugnsutrymme och tillbehdr innan du lagar mat
med enheten for férsta gangen.

Krav: Se till sd att det inte finns férpackningsrester, till-
behor och andra féremal i ugnen.

1. Torka av de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad tra-
sa fore uppvarmning.

Stang luckan.

Vadra rummet nar enheten varmer upp.

Stall in @ med funktionsvredet.

Stéll vredet pa 180°C.

Tryck pa D>/0O.

Enheten varmer upp.

Sla av enheten med D>/0 efter en timme.

Vrid funktionsvredet till nollage.

Vanta tills ugnen har svalnat.

OCOINC OORON

6.4 Rengora tillbehdren

» Rengor tillbehodret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och mjuk disktrasa.

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

» Sla pa enheten genom att vrida pa funktionsvredet.
v Enheten ar klar att anvanda.

v Du far upp ett forslag pa displayen.

Notera: Du kan bara stélla in barnsparren nar enheten
ar av. Vissa displayindikeringar syns &ven nar enheten
ar av.

Sla av enheten nar du inte anvander den. Enheten slar
av automatiskt om du inte anvant den pa ett tag.
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7.2 Sla av enheten

Sla av enheten nar du inte anvander den. Enheten slar

av automatiskt om du inte anvant den pé ett tag.

» Vrid funktionsvredet till nollage.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

v Du far upp klockan pa displayen.

v Vissa displayindikeringar syns aven néar enheten ar
av.



Notera: Du kan stalla in i
- "Grundinstéliningar”, Sid. 24 om klockan ska kom-
ma upp eller inte nér du slar av enheten.

7.3 Stalla in funktion

Krav: Enheten maste vara pa.

1. Valj ugnsfunktion med funktionsvredet.
Gor fler installningar, om det behdvs. Tryck till pa re-
sp. falt och andra vardet med vredet.

2. Tryck pa D/0.

v Enheten slar pa funktionen.

7.4 Stalla in ugnsfunktion och temperatur

Stall in ugnsfunktionen med funktionsvredet.

Du far upp ett temperaturforslag pa displayen.
Stall in temperaturen med vredet.

Tryck pa D>/0.

Enheten varmer upp.

LED B/0 lyser.

Temperaturindikeringen fyller pa.

Notera: Du kan narsomhelst andra temperaturen med
vredet nar funktionen &r igang.

Det ar normalt med mindre temperaturvariationer efter
uppvarmningen, lite beroende pa ugnsfunktion.

Du kan inte stélla in temperaturen pa 40°C nér funktio-
nen ar pa.

K K LN =

7.5 Stalla in tillagningstid

Stall in en ugnsfunktion.

Tryck pa @ tills 1=l blir framlyft.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pa D>/0.

Enheten varmer upp.

D>/0 tands.

Tillagningsstiden raknar ned péa displayen.

<K PN

7.6 Pausa funktionen

Tryck pa B>/0O eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

D>/0 blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa D>/0.

Enheten fortsatter funktionen.
D>/0 tands.

C K WM « =

Mikro sv

7.7 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

7.8 Snabbuppvarmning

Med snabbuppvarmningen nar enheten installd tempe-
ratur mycket snabbare. Anvand snabbuppvarmningen
om du har valt temperaturer dver 100°C.
Snabbuppvarmning fungerar inte med de har
ugnsfunktionerna:

= Varmluft

= Varmluftsgrill [Z]

Notera: Snabbuppvarmning fungerar inte med varmluft
40°C.

Sla pa snabbuppvarmningen

Stall inte in matratten i ugnen férran snabbuppvarm-
ningen ar klar, sa far du ett jAmnare slutresultat.
Stall in ugnsfunktion och temperatur.
Tryck pa »f=.
»ff tdnds pa displayen.
Tryck pa D>/0O.
Enheten varmer upp.
>/0 tands.
Enheten ger signal nar snabbuppvarmningen ar
klar. »§ slocknar.
4. Sattin maten i ugnen.
Enheten fortsatter att ga pa installd ugnsfunktion
och temperatur.

C K KWK D=

Avbryta snabbuppvarmningen

» Tryck pa »f-.

v ff slocknar pa displayen.

v Enheten fortsatter att gé pa installd ugnsfunktion
och temperatur.

Notera: Snabbuppvarmningen slar av automatiskt efter
max. 15 minuter.

7.9 Automatisk sakerhetsavstangning

Den automatiska sakerhetsavstangningen slar av enhe-
ten om den varit igang lange utan installd tillagningstid.
Enheten sléar av automatiskt efter 9 timmar.

8 Mikro

Mikron tillagar, varmer pa, bakar av och tinar mat snab-
bare. Mikron gar att anvanda separat eller i kombina-
tion med en ugnsfunktion.

8.1 Formar och tillbeh6ér som gar att mikra
Anvand lampliga formar och tillbehor sa att maten blir
jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Notera: Folj tillverkarens anvisningar innan du mikrar
formen. Testa formen om du ar oséker.

13
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Mikrotalig

Formar och tillbehor Orsak

Formar av eldfast material De har materialen slapper
som gér att mikra: igenom mikrovagor. Mik-

= glas ron skadar inte varmetali-
= glaskeramik ga formar.

= porslin

m temperaturtalig plast

= helglaserad keramik

utan sprickor

Metallbestick Notera: Du kan anvanda
metallbestick, t.ex. en
sked i glaset for att undvi-

ka stormkokning.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Gar inte att mikra

Formar och tillbehor Orsak

Metallformar Metall slapper inte ige-
nom mikrovagor. Maten
blir knappt uppvarmd.

Formar med guld- eller sil- Mikron kan skada guld-
verdekor och silverdekor.

Tips! Anvand bara om till-

verkaren garanterar att
formarna gér att mikra.

8.2 Testa om formen gar att mikra

Testa om formen gar att mikra. Enda gangen du far
mikra utan mat i enheten ar om du gor ett formtest.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvandning.
» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Stall in den tomma formen i ugnen.

Stéll in enheten pa maxeffekt i 12 - 1 minut.

Sla pa funktionen med D>/0.

Kontrollera formen flera ganger:

— Ar formen kall eller ljummen, sa gar den att mik-
ra.

— Ar formen varm eller ger gnistbildning, avbryt
formtestet. Formen gar inte att mikra.

PO

8.3 Mikroeffekter

Har hittar du en dversikt dver mikroeffekterna och hur
de anvands.

Mikroeffekt i W Anvéndning

90 Tinar kanslig mat.

180 Tinar mat och fortsatter tillag-
ningen.

360 Tillagar kétt och fisk och vér-

mer pa kanslig mat.
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Mikroeffekt i W Anvéndning
600 Varmer upp och tillagar mat.
1000 Hettar upp vatskor.

Anmérkningar

m  Enheten foreslar en tillagningstid till varje mikroef-
fektlage. Du godkanna eller andra dem i resp. inter-
vall.

= Max. mikroeffekt ar bara avsedd for att varma upp
vatskor. Mikroeffekten blir sénkt stegvis till 600 W
de forsta minuterna for att skydda enheten. Maxef-
fekt ar tillganglig igen efter avsvalning.

Forslag

Enheten foreslar en tillagningstid for varje mikroeffekt.
Du godkanna eller &ndra forslagen i resp. intervall.

8.4 Tidsinstallningsintervallen

Mikrofunktionens installningsintervall &ndras med tillag-
ningstidens langd.

Funktionstid Intervall

0-1 minuter 5 sekunder
1-3 minuter 10 sekunder
3-15 minuter 30 sekunder

15 minuter - 1 timme 1 minut

1 timme - 1 timme, 30 mi- 5 minuter
nuter

8.5 Stalla in mikron

OBS!

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den Overbelastad.

» Sla aldrig pd mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget 4r om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

v | X

1. Folj Sakerhetsanvisningarna — Sid. 4 och Anvisning-
arna fér skadeprevention — Sid. 6.

2. Stall funktionsvredet pa B

v Enheten &r klar att anvanda. Du far upp max. mikro-
effekt & som forslag péa displayen.

3. Tryck pa & for att stélla in den mikroeffekt du vill ha.

v Du far upp mikroeffektlaget och ett férslag pa tillag-
ningstid pa displayen.

4. Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

5. Sla pa funktionen med D>/0.
Du kan narsombhelst &ndra tillagningstiden med vre-
det nar funktionen &r pa.

v Tillagningstiden raknar ned och mikron gar igang.

v LED D/Olyser.

Notera: Enheten ger signal och slar av mikrofunktionen
nér tillagningstiden gar ut.




8.6 Stalla in tillagningstid

Stall in en ugnsfunktion.

Tryck pa @ tills [=2l blir framlyft.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pa D>/0.

Enheten varmer upp.

D>/0 tands.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

CC PO

8.7 Andra mikroeffekt

» Tryck pa & tills du far upp det lage du vill ha pa dis-
playen.

Notera: Trycker du flera ganger, sa gar effektlagena

fran hogsta till lagsta.

Lagger du till mikrofunktionen efter start, s pausar en-

heten. Sla pa funktionen med D>/0.

8.8 Pausa funktionen

1. Tryck pa >/0O eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

>/0 blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa D>/0.

Enheten fortsatter funktionen.
D>/0 tands.

 C WM K

8.9 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.
» Vrid funktionsvredet till nollage.

MikroKombi sv

Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.
v Enheten slar av pagaende funktioner.

8.10 Varma upp och torka ugnen

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-
ten férsvinner.

Lat enheten svalna.

Ta bort grovsmuts direkt fran ugnsutrymmet.

Torka upp fukten pa ugnsbotten.

Valj [£] med funktionsvredet.

Tryck tva ganger pa @.

|1 &r markerad pa displayen.

Stall in en tillagningstid pa 15 minuter med vredet.
Sla pa funktionen med D/0.

Torkfunktionen géar igadng och slar av efter 15 minu-
ter.

Oppna luckan 1 till 2 minuter, s& att vattenangan
géar ur.

CNo<carwbd=
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8.11 Torka ur ugnen f6r hand

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-

ten fdrsvinner.

1. Lat enheten svalna.

2. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet.

3. Torka ur ugnsutrymmet med svamp.

4. Lamna luckan 6ppen en timme, sa att ugnsutrym-
met torkar ur ordentligt.

9 MikroKombi

Mikrofunktionen gar att kombinera med ugns- och ang-
funktionerna.

Kombifunktionen fungerar med féljande funktioner:

= A Anga

= @ Varmluft

. Grill

» X Varmluftsgrill

Undantag:

L] Mikroeffektlage 1000 W

" Varmluft 40°C

9.1 Stalla in MikroKombi

Slar p& mikron tillsammans med ugnsfunktionen.

Vrid funktionsvredet till en kompatibel ugnsfunktion.

Du far upp ett temperaturférslag pa displayen.

Stall in temperaturen med vredet.

Tryck pa & f6r att stélla in den mikroeffekt du vill ha.

Du far upp ett tillagningstidforslag pa displayen.

Stall in tillagningstiden med vredet.

Sla pa funktionen med D>/0.

Tillagningstiden raknar ned och funktionen gar i-

gang.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

D>/0 tands.

v Enheten ger signal och slar av funktionen nér tillag-
ningstiden gar ut.

CORCLONC
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9.2 Andra mikroeffekt

» Tryck pa & tills du far upp det lage du vill ha pa dis-
playen.

Notera: Trycker du flera ganger, sa gar effektlagena

fran hogsta till lagsta.

Lagger du till mikrofunktionen efter start, s pausar en-

heten. Sla pa funktionen med D>/0.

9.3 Pausa funktionen

1. Tryck pa >/0O eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

>/0 blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa D>/0O.

Enheten fortsatter funktionen.
>/0 tands.

 C WM K

9.4 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.
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sv  Girill

10 Grill

Du kan ge maten farg eller gratinera den med grillen.
Grillen gar att anvanda separat eller i kombination med
mikron.

10.1 Stalla in grillen

Stall funktionsvredet pa (.

Stéll in grillaget med vredet.

Du far upp grillaget pa displayen.

Stéll in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Sla pa funktionen med B>/0.

Enheten varmer upp. Det ar normalt med mindre
temperaturvariationer efter uppvarmningen.

v Temperaturindikeringen lyser helt.

Notera: Enheten ger ljudsignal nér tillagningstiden géar

ARG

ut.

Grillagen

Du kan vélja foljande grillagen.

Grillage Mat

1 (svag) = Hoga gratanger
= Suffléer

2 (medel) = Platta gratanger

Fisk
3 (kraftig) Grillkorv

| |
m  Rostat brod

10.2 Stalla in tillagningstid
1. Stall in en ugnsfunktion.

Tryck pa @ tills 1=l blir framlyft.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.
Tryck pa B>/0O.

Enheten varmer upp.

D>/0 tands.

Tillagningsstiden raknar ned pa displayen.

<K< PpWN

10.3 Andra grillage

Har du valt grillfunktion eller redan slagit pa funktionen,
sa kan du andra grillage narsomhelst.

» Andra grillage med vredet.

v Tillagningstiden férblir ofdrandrad.

10.4 Pausa funktionen

Tryck pa B>/0 eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

>/0 blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa B>/0.

Enheten fortsatter funktionen.
D>/0 tands.

< C WM < =

10.5 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sld av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, séa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

11 Anga

Angfunktionen gar att anvanda separat eller i kombina-
tion med grill- och mikrofunktionerna. Ta ur gallret for
optimal angning. Satt in glasformen pa fals 3 och stall
angbehallaren pa glasformen.

Notera: Brummande ljud nar du anvander funktionen.
Ljudet uppstar pga. pumpfunktionen. Det ar ett normalt
funktionsljud.
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11.1 Angliagen

Angfunktionen har olika intensiteter.
V&lj anglage med [l Du far upp valt anglage pa dis-
playen.

Anglage Mat

1 (lag) Tinar gronsaker, kétt, fisk och
frukt.

2 (medel) Tillagar desserter, fisk och korv.

3 (kraftig) Tillagar gronsaker, fisk, tillbe-
hér, saftar frukt samt blanche-

rar.

11.2 Stalla in angan

Notera: Har du inte anvant enheten pé ett tag, gor forst
en skoljning [&l.
— "Skbljning", Sid. 27

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan strémma ut varm anga nar du 6ppnar luckan
pa enheten. Angan gar inte alltid att se beroende pa
temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.



/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

1. Valj B med funktionsvredet.

v Enheten ar klar att anvanda.

v Maxanglage och tillagningstid 20 minuter &r install-
da som standardvarden.

v Pilen blinkar vid [&.

2. Ta ur och fyll vattentanken med rent vatten upp till
MAX-markeringen och skjut in tanken helt i sitt ut-
rymme.

- "Fylla vattentanken", Sid. 17

3. Tryck pa @ tills du far det effektlage du vill ha.

Du far upp valt &nglage péa displayen.

Stall in den tillagningstid du vill ha med vredet.

Du kan &ven stalla in tillagningstiden forst och ang-

laget sedan.

Sla pa funktionen med D>/0.

Pilen vid & slocknar och symbolen utan pil lyser.

D>/0 tands.

Temperaturindikeringen lyser helt.

Tillagningstiden raknar ned pa displayen. Innehallet i

vattentanken racker olika lange beroende pa angla-

get.

Anmarkningar

m  Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gér ut.

m  Om vattentanken blir tom nar funktionen &r pa, sa
avbryter funktionen och vattentanksymbolens & pil
blinkar. Fyll vattentanken med rent vatten upp till
MAX-markeringen och fortsétt funktionen via faltet
>/0.

m Du kan andra anglage narsomhelst nar funktionen
ar igang med @&l

m  Torka ur dropprénna och ugnsutrymme efter ang-
ningen.

— "Efter varje angning", Sid. 18
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11.3 Angkombifunktion

Vissa ugnsfunktioner gar att kombinera med angfunk-
tion. Enheten slapper in anga i ugnen med olika inter-
vall och intensiteter vid tillagning med angfunktion. Det
ger béttre slutresultat.

Maten

= far en knaprig skorpa.

far en glansande yta.

blir saftig och mor inuti.

far minimalt reducerad volym.

Angkombifunktionen fungerar med féljande funktioner:
u Mikro

® @ Varmiluft

= O Grill

» X Varmluftsgrill

Undantag:

n Mikroeffektlage 1000 W

n Varmluft 40°C

Stélla in angkombifunktion

Slar pa mikron tillsammans med ugnsfunktionen.

1. Vrid funktionsvredet till en kompatibel ugnsfunktion.
v Du far upp ett temperaturforslag pa displayen.

Anga sv

Stall in det l&age du vill ha med vredet.

Tryck pa @Al tills du far upp det lage du vill ha pa dis-

playen.

Du far upp vattentanksymbolen & pa displayen.

Fyll vattentanken.

Sla pa funktionen med D>/0.

Tillagningstiden réknar ned och funktionen gar i-

gang.

Tillagningsstiden raknar ned péa displayen.

>/0 tands.

v Enheten ger signal och slar av funktionen nér tillag-
ningstiden gar ut.

Anmarkningar

m  Ar vattentanken tom, sa fortsatter funktionen utan
angfunktion. Du far inte upp ndgon displayindike-
ring.

= Oppnar du luckan, sa paverkar du slutresultatet.

Hall luckan stangd vid tillagning.

oA @
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Andra anglage

» Tryck pa (Al tills du far upp det lage du vill ha pa dis-
playen.

Notera: Trycker du flera ganger, s& gér effektlagena

fran hogsta till lagsta. Angfunktionen slar av efter l1agsta

laget. Trycker du igen, sa slar du pa angfunktionen

med borjan frdn hogsta effektlaget.

11.4 Pausa funktionen

Tryck pa B>/0O eller 6ppna luckan.
Enheten slar av funktionen.

>/0 blinkar.

Stang luckan.

Tryck pa D>/0O.

Enheten fortsatter funktionen.
>/0 tands.
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11.5 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sé kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagéende funktioner.

11.6 Fylla vattentanken

Vattentanken sitter till h6ger bakom tankpanelen under
luckan. Oppna tankpanelen och fyll vattentanken innan
du slar pa angfunktionen.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran brannbara vatskor kan bérja brinna vid

kontakt med de heta ytorna i ugnen (férpuffning). Luck-

an kan flyga upp. Det kan tranga ut heta dngor och

flammor.

» Fyll aldrig pa brannbar véatska (t.ex. alkoholhaltig
dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommenderade av-
kalkningsldsning i vattentanken.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.
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sv Anga

Krav: Vattenhardheten ar ratt installd.
— "Stélla in vattenhardheten”, Sid. 12

1. Tryck mitt pa tankpanelen.

v Tankpanelen &ker upp.
2. Dra ut vattentanken ur tankutrymmet.

3. Fyll vattentanken med kallvatten upp till MAX-marke-
ringen.

4. Skjut in vattentanken helt igen i tankutrymmet.

18

5. Stang tankpanelen.

11.7 Fylla pa vattentanken

Anmarkningar

= Blir vattentanken tom nér enheten ar igang, sé

hénder olika saker beroende pa ugnsfunktion:

— Angfunktion: enheten avbryter funktionen. Du far
upp en displayindikering. En tankpafylining rack-
er ca 30-40 minuter pa hogsta anglaget, avse-
vart langre pa lagre anglagen.

— Angning med mikring: enheten avbryter funktio-
nen. En tankpafylining réacker ca 50 minuter.

— Anggrilla: enheten fortsatter funktionen med gril-
len. Ingen displayindikering. En tankpafylining
racker ca 3 timmar pa hogsta anglaget, avsevart
langre pa lagre anglagen.

De angivna tiderna kan variera.

Oppna kontrollpanelen.

Ta ut vattentanken.

Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen.

Satt i den fyllda vattentanken och stang kontrollpa-
nelen.

pOMA

11.8 Efter varje angning

Det finns fukt kvar i ugnsutrymmet. Torka f&rsiktigt ur
droppréanna och ugnsutrymme.

Vi rekommenderar att du kér rengéringsfunktionen
skoljning (@] efter varje angning. TGm och torka sedan
ur vattentank och uppsamlingsbehallare.

Notera: Ta bort kalkflackar med en attiksindrankt trasa,
torka av med urskdljd trasa och torka sedan torrt med
mjuk trasa.

Skélja ur enheten

Du haller enheten ren genom att pumpa vatten igenom
rérsystemet. Enheten tappar sedan av vattnet i upp-
samlingsbehallaren.

Notera: Det finns upplésta kalkpartilar i uppsamlings-
behallaren efter skoljningen. Det ar helt normalt och pa-
verkar inte funktionen.

1. Valj (0] med funktionsvredet.

v Du far upp programtiden pa displayen. Du kan inte
andra tiden.

Oppna tankpanelen.

Ta ur och tdm uppsamlingsbehallaren.

Skjut in den tomma uppsamlingsbehallaren hel.

Ta ut vattentanken och tdm ur ev. restvatten.

Skolj ur vattentanken ordentligt och fyll pa med rent
vatten.

Skjut in vattentanken helt.

o LON
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Stang tankpanelen.

Tryck pa D>/0.

Enheten pumpar vattnet igenom réren.
Tiden raknar ned pa displayen.
Enheten ger signal nér tiden gar ut.
10. T6m uppsamlingsbehallaren.

< C C O

Tom vattentanken

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

OBS!

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengor vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

1. Tryck mitt pa tankpanelen.

v Tankpanelen falls upp.

2. Ta ur vattentanken.

3. Ta forsiktigt av locket till vattentanken.

4. Tom vattentanken, reng6r med diskmedel och skolj
ur ordentligt med rent vatten.

5. Torka alla delar torra med mjuk trasa.

6. Torka av lucktatningen ordentligt.

7. Lat vattentanken torka med 6ppet lock.

8. Satt pa och tryck fast locket till vattentanken.

9. Skjut in vattentanken helt.

10. Stang och tryck till mitt p& tankpanelen.
v Tankpanelen laser.

Torka ur dropprannan

A VARNING! - Risk for brannskador!
Spisen blir het nar den anvands.
» Lat spisen innan du rengér den.

Krav: Ugnen har svalnat.

1. Oppna ugnsluckan.
2. Oppna tankpanelen.
3. Ta ur uppsamlingsbehéllare och vattentank.

Programautomatik sv

4. Notera:
Dropprannan [@ sitter under ugnsutrymmet.

s
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Sug upp vattnet i droppréannan [@ med disktrasa och
torka ur forsiktigt.

Varma upp och torka ugnen

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-
ten férsvinner.

Lat enheten svalna.

Ta bort grovsmuts direkt fran ugnsutrymmet.

Torka upp fukten pa ugnsbotten.

Vélj [ med funktionsvredet.

Tryck tva ganger pa @.

|1 &r markerad pa displayen.

Stéall in en tillagningstid p& 15 minuter med vredet.
Sla pa funktionen med D/0.

Torkfunktionen gér igang och slar av efter 15 minu-
ter.

Oppna luckan 1 till 2 minuter, s& att vattenangan
gar ur.

CNo<carwbdA
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Torka ur ugnen for hand

Torka ugnsutrymmet efter varje funktionsslut, sa att fuk-
ten forsvinner.

1. Lat enheten svalna.

2. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet.

3. Torka ur ugnsutrymmet med svamp.

4. Lamna luckan dppen en timme, sé att ugnsutrym-
met torkar ur ordentligt.

12 Programautomatik

Programautomatiken hjalper enheten vid tillagning av
olika matratter och valjer automatiskt optimala instéll-
ningar.

12.1 Anvisning till matrattsinstallningarna

Félj anvisningarna, sa far du optimalt slutresultat.
= Anvand bara frascha livsmedel.

12.2 Matrattsoversikt

Enheten ber dig att ange vikten. Vikterna gar bara att
stalla in i avsett viktintervall.

Upptining
Tips! Fast programdekalen pa enheten. D& kommer du
at programmen snabbt och smidigt.

Anvand bara kylskapskallt kott.
Ta frysmaten direkt ur frysen.

= Ta ut maten ur férpackningen och vag den. Gar det
inte att ange exakt vikt p4 enheten, runda av vikten
upp- eller nedat.

= Stall in maten i kall ugn.
Anvand bara eldfasta formar som gar att mikra, t.ex.
glas- eller keramikformar.
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sv Programautomatik

Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i kg Anvisningar
PO No&t-, lamm- eller  plan, éppen form 0 0,10-1,20 Ta bort redan ti-
flaskfars" 2 nat kott nar du
vander.

Foc Fiskfilg" 2 plan, dppen form 0 0,10 -1,00 Filé av gadda,
torsk, lax, rodfisk,
grasej, gos

PO Kycklingdelar plan, 6ppen form 0 0,15-1,20 Lagg kycklingde-

med ben"? larna med skinn-
sidan ned.

Fo4 Brodskivor' 2 plan, dppen form 0 0,10-0,50 Vetebréd, morkt
brod, fullkorns-
brod; tina inte
mer bréd an vad
som gar at. Bro-
det haller sig inte
farskt annars. De-
la pa brodskivor-
na, om det gar.

' Folj signalen som anger nér du ska vanda.

2 Anvand mikrotalig form.

Fagel, kott, fisk

Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i kg Anvisningar

POS Kycklingdelar, Galler + glasform 3 + 2 0,15-1,00 Kycklinglar, kyck-

farska"? linghalvor
Lagg kycklingde-
larna med skinn-
sidan ned.

Po Rostbiff, blodig Glasform 1 0,50-2,00

P Rostbiff, rosa Glasform 1 0,50 - 2,00

PR Rostbiff, genom-  Glasform 1 0,50 - 2,00

stekt

P Lammfiol med Glasform 1 1,00 - 2,00

ben, rosa

Pl Lammfiol med Glasform 1 1,00 - 2,00

ben, genomstekt

Pl Fisk, hel, farsk® Angbehéllera + 3 0,20-1,20 Droppa citronsaft

glasform pa insidan.

P2 Fiskfilg, farsk® Angbehallera + 3 0,20 -0,50

glasform

] Fiskfilg, frusen® Angbehallera + 3 0,20-0,50 Anvand jamn-

glasform tjocka fiskfiléer.

] Gryta med farska Form med lock 0 0,20 - 2,00 Anvand lika delar

ingredienser* ?

kott, gronsaker
och fond och an-
ge totalvikten.

' Folj signalen som anger néar du ska vanda.
2 Anvand mikrotalig form.

3 Fyll vattentanken.

4 Folj signalen som anger nar du ska réra om.
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Gronsaker, tillbehor

Programautomatik sv

Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i kg Anvisningar
Fis Broccoli, farsk’ Angbehallera + 3 0,10- 1,00
glasform
P Artor, frysta' Angbehallera + 3 0,10-1,00
glasform
P Morotsslantar, Angbehallera + 3 0,10-0,75 Ju tjockare ski-
farska' glasform vor, desto fastare
konsistens. Ange
hogre vikt om du
vill ha maten helt
genomstekt. Det
ger langre pro-
gramtid.

Fig Gron sparris, Angbehallera + 3 0,10-0,70 Lagg dem inte pa

farsk’ glasform varandra.

] Agg, 16skokta' Angbehéllera+ 3 2-10 st. Honségg, kylda

glasform

P20 Ris?® hoég form med 0 0,10-0,50 Anvand bara

lock lAngkornigt ris
Anvand inte ris i
kokpase. Tillsatt
2-3 delar vatten
till en del ris. Lat
riset vila 5-10
minuter efter pro-
gramslutet.

Pl Bakpotatis Galler 2 0,20-1,50 Medelstor potatis,
ca 250 g. Tvatta
och torka av po-
tatisen. Picka ska-
len ordentligt
med gaffel.

P22 Kokt potatis® Angbehallera+ 3 0,20 - 0,50 Skala och tarna

glasform potatisen. Ju stor-
re bitar, desto
fastare konsi-
stens.

P23 Fruktkompott®> "2 Angbehallera+ 3 0,30 - 0,80 Tills&tt lite socker

glasform och kanel till fruk-
ten. Tillsatt inte
hallon och jord-
gubbar forran vid
omrorningssigna-
len nar du gor
fruktkompott.

' Fyll vattentanken.

2 Folj signalen som anger nar du ska réra om.

3 Anvand mikrotalig form.

Convenience

Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i kg Anvisningar

P4 Pommes frites, Glasform 2 0,20-0,80 Lagg dem inte pa

frysta’ varandra.

PS5 Kroketter, frysta'  Glasform 2 0,25-0,80 Lagg dem inte pa
varandra.

PR Pizza, forgraddad, Galler 2 0,10-0,60 Pizza med tunn

kyld

botten

' Folj signalen som anger néar du ska vanda.
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sv Tidsfunktioner

Nr Mat Tillbehor Fals Viktintervall i kg Anvisningar
P Pizza, forgraddad, Galler 0,10-0,50 Pizza med tunn
fryst botten, pizzaba-
gquette
PR Makaronilada, for- Form i glasform 0,30- 1,00 Lasagne, canello-
kokt och kyld ni eller makaro-
nildda med kokt
pasta
] Varma pa tallriks- plan form i glas- 0,20-0,50
ratt, kyld form
F3c Véarma pa tallriks- plan form i glas- 0,20-0,50
ratt, fryst form

' Folj signalen som anger nér du ska vanda.

12.3 Stalla in matratten

1. Vrid funktionsvredet till [P].
v Du far upp forsta matrattsnumret och ett viktférslag
pa displayen.

2. Stall in den matratt du vill ha med vredet.

3. Tryck pa °C/@.

v Viktinstallningen ar framlyft pa displayen.

4. Ange vikten med vredet.
Du kan hoppa mellan matratt och vikt med [P] och
°C/@ fére start.

v Enheten staller automatiskt in ratt tillagningstid.

5. Tryck pa D>/0
Du kan inte andra matratt och vikt efter start. Du kan
fa upp installd vikt med °C/@.

v Enheten slar pa funktionen.

v D/0O tands.

v Tillagningsstiden réknar ned pé displayen.

v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.

6. Vrid funktionsvredet till nollage.

Notera: Du kan hoppa mellan programmen och vikten
med [P] och °C/@ fore start.

Du kan inte &ndra programnummer och vikt efter start.
Kontrollera installd vikt med °C/@.

12.4 Andra matratt

1. Tryck 4 sekunder pa D>/0O eller 6ppna luckan.
v Matrétten blir aterstalld.
2. Valj ny matrétt.

12.5 Pausa funktionen

Du kan pausa funktionen narsomhelst.

1. Tryck pa D>/0O eller 6ppna luckan.

v Ugnsfunktionen pausar.

v D/0 blinkar.

2. Stang luckan och tryck pa D>/0 for att fortséatta funk-
tionen.

Funktionen fortsatter.

v D/0Otands.

<

12.6 Sla av ugnsfunktionen

Du kan sla av funktionen narsomhelst.

» Vrid funktionsvredet till nollage.
Pausar eller avbryter du funktionen, sa kan kylflak-
ten fortsatta att ga.

v Enheten slar av pagaende funktioner.

13 Tidsfunktioner

Enheten har tidsfunktioner som du kan styra funktio-
nens tillagningstid och timer med.

13.1 Oversikt 6ver tidsfunktionerna

Enheten har olika tidsfunktioner. F& upp menyn med ®
och hoppa mellan de olika funktionerna. Symbolerna
for tillgangliga funktioner lyser pa displayen, vald funk-
tion ar framlyft.

Tidsfunktion
Timer

Anvéandning

Timern gar att stalla in oberoende av
funktion. Den paverkar inte enheten.
Enheten ger signal néar timertiden gar
ut

22

Tidsfunktion = Anvéndning

Tillagningstid Funktionen slar av enheten automa-

-l tiskt nar installd tillagningstid gar ut.
Du far inte upp tillagningstiden med
® forran du stéllt in ugnsfunktion. En-
heten ger signal nér tillagningstiden
gar ut.

Klockan ®© Ar inga andra funktioner framlyfta, sa

kommer klockan upp péa displayen
till enheten.

Notera: Du kan slé av signalen tidigare genom att
trycka pa ®. Du kan andra ljudsignaltiden i grundin-
stéllningarna — Sid. 24.

13.2 Kolla tidsfunktionerna

Krav: Om flera tidsfunktioner &r installda, sa lyser re-

spektive symbol pa displayen. Tillagningsstiden raknar
ned péa displayen. Timer och tillagningstid fungerar néar
funktionen ar pa. Timer och klocka fungerar i standby.



» Tryck pa G tills G, eller Il blir framlyfta.
v Du far upp resp. varde pa displayen.

13.3 Stalla timern

Tryck pa G.

L) och tidssymbolerna lyser pa displayen.

Stall in timern med vredet.

Enheten sparar installd tid inom nagra sekunder.

Timern gar igang.

L) lyser pa displayen och timern réknar ned. De

andra tidssymbolerna slocknar.

v Enheten ger signal nar timertiden gar ut Du far upp
--:-- pa displayen.

3. Du kan sla av timern med nagot av falten.
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13.4 Andra timern

» Stall om timertiden med vredet.
v Du far upp installd timertid pa enheten inom nagra
sekunder.

13.5 Radera timern

» Stall timertiden pa --:-- med vredet.
v Timern slar av.

13.6 Stalla in tillagningstid

1. Tryck tva ganger pa ©.

v Du far upp --:-- pa displayen och tidssymbolerna

lyser.

Stall in en tillagningstid med vredet.

Tryck pa D>/0.

Enheten slar pa funktionen.

Tillagningstiden raknar ned pa displayen och >/O

lyser. De andra tidssymbolerna slocknar.

v Enheten ger signal nar tillagningstiden gar ut Enhe-
ten slar av uppvarmningen. Du far upp --:-- pa dis-
playen.

4. Sl3 av signalen med O.
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Barnspéarr sv

5. Vill du sla av enheten, vrid funktionsvredet till nolla-
ge.

13.7 Andra tillagningstiden

Andra tillagningstiden med vredet.

v Du far upp den andrade tillagningstiden pa display-
en inom nagra sekunder.

v Tillagningsstiden réknar ned pa displayen.

13.8 Radera tillagningstiden

Notera: Du maste sedan trycka pa ® for att &ndra
tillagningstiden vid installd timerfunktion.

» Satt tillagningstiden till --:-- med vredet.
v Enheten 6vertar andringen inom nagra sekunder.

13.9 Stalla klockan

Klockan ar framlyft vid férsta anvandningen. 2:00 blin-
kar pa displayen och ® lyser.

1. Stall klockan med vredet.

2. Tryck pa @.

v Du har stéallt klockan.

13.10 Stalla om klockan

Krav: Enheten ar av.

1. Tryck tva ganger pa ©.

v Du far upp ® och klockan pa displayen.
2. Stall klockan med vredet.

3. Tryck pa ©.

v Du har stallt klockan.

Notera: Trycker du inte pa © efter att du stéllt klockan,
sa Overtar enheten installningen automatiskt inom nag-
ra sekunder.

Har du &ndrat vredlage vid instéllningarna, sa kan du
inte anvanda enheten forrén du vridit funktionsvredet till
nollaget.

Om du vill sénka enhetens standbyférbrukning kan du
délja klockan.

14 Barnsparr

Skydda enheten sa att barn inte kan sla pa den eller
andra installningar av misstag.

14.1 Sla pa barnspérren

Krav: Enheten &r av.

» Tryck pa »= i ca 4 sekunder.
v Kontrollerna sparras.

v Du far upp =° pa displayen.

Notera: Har du stallt in en timertid &, sa fortsatter den
att ga. Du kan inte andra timertid nér barnspéarren &r
pa.

Du kan sla av ljudsignalerna genom att trycka till pa na-
got av féalten.

14.2 Sla av barnspérren

» Tryck pa »§= i ca 4 sekunder.
v Sparren av kontrollerna slar av.
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sv Grundinstallningar

15 Grundinstallningar

Du kan stalla in enhetens grundinstallningar som du vill ha dem.

15.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Har finns en oversikt dver grundinstéliningar och fabriksinstéliningar. Grundinstéllningarna beror pa apparatens ut-

rustning.

Indikering Grundinstallning Val Beskrivning

cil Signaltid { = kort = 10 sekunder Staller in signaltiden nar
£ = medel = 30 sekunder' tillagnings- eller timertid gar
3 =lang = 2 minuter ut.

chd Knappljud 0= av Sla pa eller av knappljudet.
i =pa

i3 Displayljusstyrka ! =lag Stall in displayljusstyrkan.
£ = medel’
3 =hog

ci4 Tidvisning o= av Visa klockan pé displayen
i =pa

cis Ugnsbelysning =av Slar pa eller av ugnsbelys-
! =pa’ ningen.

chb Vattenhardhet ! = avhéardat Stéall in vattenhardheten
{ = mjukt - Sid. 12.
£ = medel
7 = hért
4 = jattehart’

ci Fabriksinstallning 0=av Aterstélla andrade instéll-
{=pa ningar till fabriksinstallning-

arna.

c08 Demolage 0=av' Slar pé eller av demolaget.

= pa Notera: Demolaget gar ba-

ra att f& upp inom de forsta
5 minuterna efter anslut-
ning.

' Fabriksinstéallning (kan avvika beroende pa apparattyp)

15.2 Andra grundinstéllningar

Krav: Enheten ar av.

Hall ® intryckt nagra sekunder.

Du far upp foérsta grundinstéaliningen pa displayen.
Justera grundinstallningen med vredet.

Tryck pa @.

Du far upp néasta grundinstalining pa displayen.

Valj de grundinstélliningar du vill ha med ® och and-
ra vardena.

PN
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5. Tryck pa ® i nagra sekunder for att spara &ndringar-

na.

Notera: Andrade grundinstaliningar ligger kvar dven ef-

ter strémavbrott.

15.3 Avbryta andra grundinstallningar

» Vrid pa funktionsvredet.
v Enheten slanger andringarna utan att spara.



Rengéring och skotsel sv

16 Rengoring och skoétsel

Du maste rengo6ra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.
16.1 Skotseltips for enheten

Folj skotseltipsen sa bibehaller du enhetens funktion
langsiktigt.

Atgard Fordel

Hall enheten ren och ta Smutsen sétter sig inte
bort smutsen direkt. Ren- och blir fastbrand.

gbr ugnsutrymmet efter

varje anvandning.

Ta bort kalk-, fett-, starkel- Undvik korrosion.
se- och proteinflackar di-
rekt.

Ugnsutrymmet blir inte sa
nedsmutsat da.

Anvand glasform nar du
graddar véldigt kladdiga
kakor.

Anvand lamplig form vid
ugnsstekning, t.ex. en
stekgryta.

Ugnsutrymmet blir inte sa
nedsmutsat da.

Anvand helst varmluft. Det ger mindre smuts

16.2 Rengoringsmedel
Anvand bara lampliga rengdringsmedel.

/\ VARNING! - Risk fér elstétar!

Risk for stétar om fukt trénger in.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att
rengOra apparaten.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengéringsme-

del.

Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

Anvand inte specialmedel fér varmrengdring.

Anvand bara fénsterputs, glasskrapa eller reng6-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengorings-

anvisningen rekommenderar det.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvéander
dem.

vVvyvVvYyy

De olika reng6ringsanvisningarna anger vilka reng6-
ringsmedel du ska anvanda till de olika ytorna och de-
larna.

16.3 Rengora enheten

Reng6r enheten enligt anvisningarna sé att de olika de-
larna och ytorna inte blir skadade pga. felaktig rengé-
ring eller olampliga rengodringsmedel.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Lésa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte luckglaset med kraftiga, slipande reng6-
ringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan repa
ytan.

—h

Félj rengéringsmedlens anvisningar. — Sid. 25

2. Folj rengdringsanvisningarna till enhetskomponen-
terna och ytorna.

3. Om inget annat anges:

— Rengdér enhetens komponenter med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.

— Torka torrt med mjuk trasa.

16.4 Rengora enhetens front

OBS!

Felaktig rengéring kan skada enhetens front.

» Anvand inte fonsterputs, metall- eller glasskrapa vid
rengdring.

» Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt pa rostfria fronter for att undvika korrosion.

» Anvand specialmedel for rostfria varma ytor.

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 25

2. Rengér enhetens front med varmt vatten och disk-
medel med disktrasa.
Notera: Det kan uppstd mindre missfargningar pa
fronten beroende pa de olika materialen, t.ex. glas,
plast eller metall.

3. L&agg pa medlet for rostfritt mycket tunt med mjuk
trasa pa rostfria enhetsfronter.
Rengoéringsmedel for rostfritt hittar du hos service el-
ler aterforsaljare.

4. Torka torrt med mjuk trasa.

16.5 Rengoéra kontrollerna

OBS!

Felaktig rengdring kan skada kontrollerna.
» Vattorka inte kontrollerna

1. Fdlj rengbringsmedlens anvisningar. — Sid. 25

2. Rengor kontrollerna med mikrofiberduk eller mjuk,
fuktad trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.6 Rengora luckglasen

OBS!
Felaktig rengdring kan skada luckglasen.
» Anvand inte glasskrapa.

1. Fdlj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 25
2. Rengor luckglasen med fuktad disktrasa och fons-
terputs.

Notera: Skuggorna péa luckglasen som ser ut som
vattenspar ar reflexer fran ugnsbelysningen.
3. Torka torrt med mjuk trasa.
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sv Rengdring och skoétsel

16.7 Rengodra luckhandtaget

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 25
2. Rengoér luckhandtaget med varmt vatten och disk-
medel med mjuk disktrasa.

Notera: Torka bort direkt om du far avkalkningsme-
del pd handtaget. Annars far du inte bort flackarna.
3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.8 Rengora lucktatningen

OBS!

Felaktig rengdring kan skada lucktatningen.
» Rengor inte med metall- eller glasskrapa.
» Anvand inga skurande rengoéringsmedel.

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 25

2. Rengor lucktétningen med varmt vatten och diskme-
del med mjuk disktrasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

16.9 Rengora rostfria ytor

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. — Sid. 25

2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel med disk-
trasa.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

4. Kontrollera lucktatningens lage efter rengéring.

16.10 Rengdra ugnsutrymmet

OBS!

Felaktig rengdring kan skada ugnsutrymmet.

» Anvand inte ugnsrengdringsspray, skurmedel eller
andra aggressiva ugnsrengdringsmedel.

—

Félj rengéringsmedlens anvisningar. — Sid. 25

2. Reng6r med varmt vatten och diskmedel eller attiks-
[6sning.

3. Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengoring.

Anvand bara ugnsrengoring i kall ugn.

Tips! Varm upp en kopp vatten med nagra droppar
citronsaft i 1-2 minuter pa max. mikroeffekt for att fa
bort dalig lukt. Satt alltid en sked i koppen, s
stormkokar det inte.

4. Torka ur ugnsutrymmet med mjuk trasa.

5. Lat ugnsutrymmet torka med 6ppen lucka.

16.11 Rengora tillbehoéren

1. Fdlj rengbéringsmedlens anvisningar. — Sid. 25

2. BIot upp fastbrdnda matrester med disktrasa fuktad
med varmt vatten och diskmedel.

3. Rengor tillbehoret med varmt vatten, diskmedel och
mjuk disktrasa eller -borste.

4. RengoOr gallret med medel f6r rostfritt eller maskin-
diska.
Om det ar jattesmutsigt, anvand rostfri skurboll eller
ugnsrengaring.

5. Torka torrt med mjuk trasa.
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16.12 Rengora sjalvrengérande ytor

Bakre ugnsvaggen har en sjalvrengoérande, katalytisk
belaggning. Stank fran bakning och ugnsstekning sugs
upp av beldggningen nar enheten &r pa. Sa den har
delen behdver inte rengoras.

OBS!

Ugnsrengoring pa de sjélvrengdrande ytorna skadar yt-

orna.

» Anvand inte ugnsrengodring pa sjélvrengorande ytor.
Om det hamnar ugnsrengoéring pa ytorna, torka ge-
nast bort med vatten och disksvamp. Gnugga inte
och anvand inte skurmedel.

Krav: Ugnen har svalnat.

» Ta bort bruna eller vita rester med vatten och en
mjuk svamp.

Notera: Funktionen kan ge rodaktiga flackar pa ytorna

nar den ar pa. Det &r inte rost, utan livsmedelsrester.

Flackarna ar inte halsovadliga och paverkar inte de

sjalvrengdrande ytornas férmaga att rengdra negativt.

16.13 Rengora uppsamlingsbehallaren

OBS!

Varmen kan skada uppsamlingsbehallaren.

» Torka inte uppsamlingsbehallaren i het ugn.
» Maskindiska inte uppsamlingsbehallaren.

F&lj rengdéringsmedlens anvisningar. = Sid. 25
Rengor uppsamlingsbehallaren med varmt vatten
och diskmedel med disktrasa.

Skolj ur ordentligt med rent vatten.

Torka torrt med mjuk trasa.

Lat uppsamlingsbehallaren torka med 6ppet lock.
Torka av lucktatningen ordentligt.

N =
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16.14 Rengora vattentanken

1. Fdlj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 25

2. Rengor vattentanken med varmt vatten och diskme-
del med disktrasa.

Skolj ur ordentligt med rent vatten.

Torka torrt med mjuk trasa.

Lat vattentanken torka med Oppet lock.

Torka av lucktatningen ordentligt.

Il

16.15 Rengora tankutrymmet

1. Folj rengdringsmedlens anvisningar. = Sid. 25
2. Torka torrt tankutrymmet efter varje anvandning.

16.16 Rengora angutslappet i ugnen

1. Fdlj rengdéringsmedlens anvisningar. — Sid. 25
2. Reng6r ugnens angutslapp med varmt vatten, disk-
medel och disksvamp eller mjuk diskborste.

16.17 Rengoringsfunktionen
Anvand rengéringsfunktionen fér att rengdra enheten.

Avkalkning
Kalka av enheten regelbundet. for att den ska fungera.



Hur ofta du maste kalka av beror pa vattenhardheten
samt hur manga ganger du anvant angfunktionerna.
Enheten indikerar dver 4 pa displayen nar du har 5 el-
ler farre antal angfunktioner kvar att kéra. Kalkar du in-
te av, sd kan du inte langre stélla in dngfunktionerna.
Totalt tar avkalkningen ca 32 minuter. Avkalkningen
bestar av tva automatiska moment.

m  Avkalkningen tar ca 31 minuter

= Skoljningen efter avkalkning tar ca 1 minut

Avkalkningen maste ga klar av hygienskal.

Avbryter du avkalkningen, sa kan du inte langre stalla
in angfunktionerna. Kor skoljning, sa ar enheten klar att
anvanda.

Sla pa avkalkningen

Det tar ca 31 minuter att kalka av enheten.

OBS!

Avkalkningsmedel som inte ar rekommenderade kan

skada enheten.

» Anvand bara det avkalkningsmedel som vi rekom-
menderar till avkalkningen. Avkalkningstiderna ar
anpassade till avkalkningsmedlet.

Om det hamnar avkalkningslésning pa kontroller eller

andra kansliga ytor kan de bli skadade.

» Ta bort avkalkningsldsningen direkt med vatten.

1. Valj 4 med funktionsvredet.
v Du far upp avkalkningstiden pé displayen. Du kan
inte andra tiden.

2. Oppna tankpanelen.
3. Ta ur och tdm uppsamlingsbehallaren.
4. Skjut in den tomma uppsamlingsbehéllaren helt.
5. Ta ut vattentanken.
6. Blanda vatten och avkalkningsmedel till en avkalk-
ningslésning.
- Blanda 2,5 dl vatten och 0,5 dI flytande avkalk-
ningsmedel till en avkalkningsldsning eller 16s
upp en avkalkningstablett (18 g) i 5 minuteri 2,5
dl vatten.
7. Hall avkalkningldsningen i vattentanken och skjut in
den helt.
8. Stang tankpanelen.
9. Tryck paD>/O
v Enheten blir avkalkad.
v Aterstdende tid réaknar ned pa displayen.
v Enheten ger signal nar avkalkningen ar klar. Enhe-

ten pausar.
10. Oppna tankpanelen.
11. Ta ur, tom och skjut in uppsamlingsbehallaren.
12. Ta ur och skolj vattentanken ordentligt, fyll pa rent
vatten och sétt i den igen.
13. Stang tankpanelen.
14. Tryck pa >/0O

v Enheten skoljer automatiskt tvd ganger. Enheten ger

signal nar skdljningen ar Klar.
Notera: Folj avkalkningsmedlets blandningsférhallande.
Flytande avkalkningsmedel (best.nr 00311680): bland-
ningsférhallande 1:5, blanda 0,5 dl avkalkning med 2,5
dl vatten.
Avkalkningstabletter (best.nr 00311864): I16s upp en
avkalkningstablett (18 g) i 5 minuter i 2,5 dl vatten.

Skéljning
Skolj ur enheten om du inte anvant angfunktionen pa
ett tag.

Rengéring och skotsel sv

Du héller enheten ren genom att pumpa vatten igenom
rorsystemet. Enheten tappar sedan av vattnet i upp-
samlingsbehallaren.

Notera: Det finns uppldsta kalkpartilar i uppsamlings-
behallaren efter skoljningen. Det ar helt normalt och pa-
verkar inte funktionen.

Kér skoéljningen

1. Valj [0) med funktionsvredet.

v Du far upp programtiden pa displayen. Du kan inte
andra programtiden.

Oppna tankpanelen.

Ta ur och tdm uppsamlingsbehallaren.

Skjut in den tomma uppsamlingsbehallaren helt.

Ta ut vattentanken och t&ém ur ev. restvatten.

Skolj ur vattentanken ordentligt och fyll pa med rent
vatten.

Skjut in vattentanken helt.

Stang tankpanelen.

Tryck pa B>/0.

Vattnet blir pumpat igenom réren.

Tiden raknar ned pé displayen.

Enheten ger signal nér tiden gar ut.

oarON

< K < ©EN

Torka ur

Gor foljande moment efter varje avkalkning eller skolj-

ning.

1. Oppna tankpanelen.

2. Tédm, reng0r och torka ur vattentank och uppsam-
lingsbehallare.

3. Vrid funktionsvredet till nollage.

v Funktionen ar fardig och enheten ar klar att anvan-
da.

Tomma uppsamlingsbehallaren
Rengoringsfunktionernas restvatten blir uppsamlat i
uppsamlingsbehallaren. Tom och torka sedan ur upp-
samlingsbehéllaren.

OBS!

Varmen kan skada uppsamlingsbehallaren.

» Torka inte uppsamlingsbehallaren i het ugn.

» Maskindiska inte uppsamlingsbehallaren.

1. Tryck till mitt pa tankpanelen.

v Tankpanelen aker upp. Nu kommer du at vattentank
och uppsamlingsbehallare.
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sv Avhjalpning av fel

2. Ta ut uppsamlingsbehdllaren ur tankutrymmet.

3. Oppna uppsamlingsbehéllarens lock.

4. T6m uppsamlingsbehallaren.

5. Skjut in uppsamlingsbehallaren helt i tankutrymmet.

6. Stang tankpanelen.

v Enheten ar klar att anvéanda.

17 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4a slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

17.1 Funktionsfel

/\ VARNING! — Risk fér elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska forhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och felsdkning
Apparaten fungerar Kontakten sitter inte .
inte. » Anslut apparaten till elnatet.
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Fel

Orsak och felsékning

Apparaten fungerar
inte.

Sékringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Stromférsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel

1. Sla av automatsakringen eller skruva ur proppen i proppskapet.

2. Sla pa sakringen igen efter ca 10 sekunder.

v Om felet var en engangsforeteelse, sa slocknar felindikeringen.

3. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar
du ringer.
- "Kundtjanst", Sid. 30

Luckan ar inte ordentligt stangd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller féremal i luckan.

Enheten gar inte att
stalla in, =® lyser pa
displayen.

Barnspérren ar pa.
» Tryck pé = tills = slocknar.

Ugnsbelysningen fun-
gerar inte.

LED-lampan ér trasig.
» Ring service om du far felet igen.

12:00 blinkar pa dis-
playen och O® lyser.

Stromforsorjningen har fallit bort.

» Stall om klockan.
— "Stélla klockan" Sid. 23

Enheten ar inte igang.
Det finns en tillag-
ningstid pa displayen.

Du har inte tryckt pa >/0.
» Tryck pa D>/0O.

Mikron fungerar inte.

Luckan &r inte ordentligt stdngd.
» Kolla om det finns fastklamda matrester eller féremal i luckan.

Du har inte tryckt pa >/0.
» Tryck pa D/0O.

Det tar l&ngre tid an
vanligt for maten att
bli varm.

For lag mikroeffekt installd
» Stall in hogre mikroeffekt. — Sid. 14

Du har satt in mer mat i ugnen an du brukar.

» Stall in en langre tillagningstid.
Dubbel méngd kraver dubbla tiden.

Maten &r kallare an vanligt.
» Vand eller rér om maten da och da.

Mikron slar av.

Fel pa enheten.
» Ring service om du far felet igen.

Enheten varmer inte
upp, kolonet blinkar
pa displayen.

Demoléget ar pa i grundinstallningarna.

1. GO6r enheten stromlds genom att sla av sakringen i proppskapet.
2. Sla av demolaget inom 3 minuter i grundinstaliningarna — Sid. 24.

Symbolerna for vat-
tentank och uppsam-
lingsbehallare blinkar
konstant.

Tekniskt problem

1. Se till s& att vattentank och uppsamlingsbehallare ar helt inskjutna i resp. tankutrymme.
2. Fortsatter symbolerna att blinka konstant, ring service.

Notera: Du kan fortfarande anvanda enheten férutom angfunktionerna.

Den varma luften eller
angan evakuerar via
luckan.

Inget fel. Enhetens kylflakt &r igang.

» Kréaver ingen atgard.
Flakten fortsatter aven att ga ett tag efter anvandning. Flakten skyddar enheten mot dver-
hettning.

Kylflakten fortsatter
att ga efter anvand-
ning.

Enheten kraver kylning efter anvandning.

» Kraver ingen atgard.
Flakten fortsatter aven att ga ett tag efter anvandning. Flakten skyddar enheten mot 6ver-
hettning.

Kylflakten ar igang
nar luckan ar éppen.

Enheten kraver kylning vid och efter anvandning.
» Kréaver ingen atgard.
Alla kokfunktioner stoppar vid luckdppning.
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Fel

Orsak och felsdkning

Angan syns inte nar
du anvander varmluft
och grillkombinatio-
ner.

Angan syns inte vid alla temperaturintervall. Ju hetare &nga, desto svarare &r det att se den.
» Kraver ingen atgard.

Uppsamlingsbehalla-
ren &r tom efter ang-
ning.

Vid normal dng- och kombifunktion samlas kondensvattnet fran glasplattan pa botten och
den graa dropprannan upp i bottenplattan. Det hamnar inte i uppsamlingsbehallaren.
» Kraver ingen atgard.
Uppsamlingsbehéllaren &r bara avsedd for skoéljning och avkalkning, inte f6r normal ang-
och kombifunktion.

Vita kalkpartiklar i
uppsamlingsbehalla-
ren.

Det lossnar fina kalkpartiklar frin dnggeneratorn vid skéljning och avkalkning.

1. Kontrollera instéllningen av vattnets hardhet.
2. Kalka av med angivna intervall.

» Avkalka apparaten enligt beskrivningen i bruksanvisningen till apparaten.

Lag vattenforbrukning
med kombifunktio-
nen. Framforallt med
kombifunktioner som
har 3 funktioner.

Vid kombiangning kan det delvis ga mindre anga, framférallt med kombifunktioner som har
3 funktioner. D& gar det bara at lite vatten fran farskvattentanken.

» Kraver ingen atgard.

17.2 Information i displayen

Fel

Orsak och felsdkning

Du far upp indikering
E0532 pa displayen

Smuts péa kontrollerna ger konstant aktiverat pekfalt.

1. SlIa av enheten.
2. Rengor kontrollerna.
3. Sla pa enheten igen.

» Ring service om du far felet igen direkt efter att du slagit pa.

Du far upp indikering
E5005 pa displayen

Du har slagit pa angfunktionen flera gdnger med tom vattentank.

» Se till s att vattentanken ar fylld med kallvatten och helt inskjuten i tankutrymmet innan
du anvander enheten igen.

» Ring service om du far felet igen.

18 Avfallshantering

Har far du veta hur begagnade apparater ska omhan-

dertas péa ratt satt.

18.1 Omhéndertagande av begagnade

apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan véarde-
fulla rématerial ateranvéndas.

» Omhanderta enheten miljévanligt.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
EU om avfall som utgdrs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

B

Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférséljare och kommun.

19 Kundtjanst

Om du har fragor betraffande anvandningen, om du in-
te sjalv kan avhjalpa ett fel pa apparaten eller om ap-
paraten maste repareras ska du vanda dig till var kund-

tjanst.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforséljare eller pa var

webbsaijt.
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Nar du kontaktar kundtjansten behdéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfol-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass D.
Ljuskéllorna finns som reservdelar och far bara bytas
av for &ndamalet utbildad yrkespersonal.



19.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

Sahéar lyckas du  sv

Y
[ e FD: Zr | CE /‘:’{

5
—

Type

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret Hill
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

20 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt instéliningar samt lampliga tillbehor
och format till olika matratter. Rekommendationerna ar
optimalt anpassade till enheten.

20.1 GoOr helst sahar

Har far du steg-for-steg reda pa hur du helst ska goéra
for att anvanda installningsrekommendationerna. Du far
uppgifter om massor med mat med information och
tips pa hur anvander och staller in enheten manuellt pa
basta satt.

Notera: Enheten har programmerade installningar for
ett urval matrétter. Vill du att enheten guidar dig, sa an-
vander du programautomatik.

— "Programautomatik”, Sid. 19

1. Ta ut formar du inte behdver ur ugnsutrymmet innan
du anvander ugnen.

2. Valj en matratt i instéllningsrekommendationerna.

3. Lagg maten i lamplig form.

Anvand de formar och tilloehdr som installningsre-
kommendationerna anger.

Anvand formar och tillbehdr som ar 1ampliga for
tillagningssattet.

— "Formar och tillbehér som gar att mikra", Sid. 13
Anvand enhetens originaltilloehér. De ar optimalt an-
passade till ugnsutrymmet och ugnsfunktionerna.

4. Tips! Vill du tillaga méangder som avviker fran tabel-
lerna, stéll in ungefar dubbla tillagningstiden for dub-
bel mangd.

Instéllningsvéardena galler f6r mat som du stéller in i
kall ugn.

Vissa ratter kraver forvarmning som tabellen anger.
Stall inte in mat och tilloehor i ugnen forran forvarm-
ningen ar klar.

Vissa matratter blir bast om du bakar av dem i flera
steg. De ar angivna i tabellen.

Om du anvander egna recept kan du férsdka hitta
en liknande matrétt i tabellen. Ytterligare information
finns bland tipsen i anslutning till installningstabeller-
na.

Stall in den langst angivna tiden vid mikring och
kontrollera maten vid den kortaste tiden.

Se till sa att vattentanken ar fylld innan du anvander
angfunktioner.

Stall in enheten enligt instéliningsrekommendatio-
nerna.
Temperaturerna och tiderna i tabellerna beror pa
livsmedlets kvalitet, temperatur och egenskap. Det
ar darfér det finns angivna installningsintervall. For-
sOk forst med de lagre vardena. Stéll in ett hogre
varde nasta gang, om det behdvs.

5. Satt in maten i ugnen pé resp. fals.

6. /A VARNING! - Skallningsrisk!
Det kan stromma ut varm anga nér du 6ppnar luck-
an pa enheten. Angan gar inte alltid att se beroende
pa temperaturen.
» Oppna forsiktigt luckan till enheten.
» Hall barnen borta.

A VARNING! - Risk for brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloehor el-
ler formar ur ugnsutrymmet.

Sla av enheten nar maten ar klar.

20.2 Allmanna tillagningsanvisningar

F&lj anvisningarna vid all matlagning.

Kondensbildning

Det kan bildas mycket vattendnga nar du ugnstillagar
livsmedel.

Eftersom enheten ar valdigt energieffektiv, sa tranger
bara lite varme ut vid anvandning. De stora temperatur-
skillnaderna mellan ugnsutrymmme och enhetens yttre
delar kan ge kondens pa lucka, kontroller och intillig-
gande stomfronter. Kondensbildning ar ett normalt, fy-
siskt fenomen.

Du minskar kondensbildningen genom att férvarma en-
heten och dppna luckan forsiktigt.

Tillagning med angfunktion eller angning ger mycket
vattenanga i ugnsutrymmet. Torka ur ugnsutrymmet néar
enheten svalnat.

Bakformar

Vi rekommenderar morka metallbakformar for optimalt
slutresultat.

Ljusa platformar, keramikformar och glasformar for-
langer baktiden och bakverket blir inte lika jamnt grad-
dat.

Folj tillverkarens anvisningar och recept om du anvan-
der silikonformar och kontrollera om de tal &ngning

och mikring. Silikonformar ar ofta mindre an vanliga for-
mar. Mangder och receptuppgifter kan avvika.

Bakplatspapper

Anvand bara bakplatspapper som klarar den angivna
temperaturen Klipp till bakplatspapperet sa att det pas-
sar.

/A VARNING! - Brandrisk!

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan. Bakplats-

pappret kan komma i kontakt med varmeelementen

och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper 16st pa tillbehoéret vid
férvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspappret med en
stekgryta eller form.
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20.3 Tips for akrylarmidsnal tillagning

Akrylamid &r halsofarligt och uppstar nar du tillagar
gryn- och potatisprodukter pa véldigt hog varme.

Matratt

Tips

Allman

= Hall tillagningstiderna
sa korta som moijligt.
= Bryn matratterna gyl

lengula, inte for mdrka.
= Anvand stor, tjock mat.

Den innehaller mindre
akrylamid.

Bakverk och smakakor

= Stéll in varmluft med
temperaturen pa max.
180°C.

= Pensla bakverk och
smakakor med agg el-
ler aggula. Det mins-
kar akrylamidbildning-
en.

Pommes frites i ugnen

= Bred ut den jamnt fér-
delad i ett lager pa
platen.

= Ta minst 400 g per
plat, s& att dina pom-
mes frites inte blir tor-
ra.

20.4 Tips for att tina och varma upp

Félj tipsen for att tina och varma upp med mikron med

bra slutresultat.

Kontakt

Tips

Maten ska vara tinad,
varm eller tillagad nar
tillagningstiden gar ut.

Stall in langre tillagnings-
tid. Stora mangder och
hog mat tar langre tid.

Maten ska inte vara brand
i kanten och inte klar i
mitten nar tillagningstiden
gér ut.

= R&r om maten da och
da.

Stall in lagre mikroef-
fekt och langre tillag-
ningstid.

Fagel och kott ska inte
vara tillagade utvandigt
men otinade i mitten efter
upptining.

m  Stall in lagre mikroef-
fekt.

Tinar du stora mang-
der, vand flera ganger.

Maten ska inte bli torr.

Stall in lagre mikroef-
fekt.

m  Stall in kortare tillag-
ningstid.

Tack over maten.
Tillsatt mer vatska.
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20.5 Tips for att tina och varma upp med

mikron

Har finns tips om nagot gar snett vid upptining eller

uppvarmning med mikron.

Kontakt

Tips

Hittar du ingen installning
fér den mangd mat du
har?

Forlang eller korta tillag-
ningstiden.

Tumregel: dubbel mangd
= nastan dubbelt s lang
tid, halv mangd = né&stan
hélften sa lang tid

Maten blev for torr.

= Korta tillagningstiden.
Eller:

m  Valj lagre mikroeffekt.

»  Tack maten och tillsatt
mer vatska.

Maten ar inte tinad, varm
eller tillagad nér tiden gar
ut.

Forlang tillagningstiden.

Maten ar brand i kanten
men inte klar i mitten nar
tillagningstiden gér ut.

R6r om maten da och
da.

= Stéll in lagre effekt och
l&ngre tillagningstid
nésta gang.

Fagel och kott ar kokta ut-
vandigt men otinade i mit-
ten efter upptining.

Valj lagre mikroeffekt
nésta gang.

= Tinar du stora mang-
der, vand flera ganger.

20.6 Tina

Du kan tina frysmat med enheten.

Tina mat

1. Lagg frysvaran i 6ppen form péa ugnsbotten.
Tack kansliga delar som t.ex. kycklingklubbor och -
vingar eller svalkanterna pa stekar med lite alumini-
umfolie. Folien far inte ga emot enhetens vaggar.

2. Sla pa funktionen.

Efter halva upptiningstiden kan du ta av folien.
3. Notera: Det bildas vatska nar du tinar kott och fagel.
Hall av vatskan nér du vander, ateranvand den inte
och lat den inte komma i kontakt med andra livsme-

del.

4. Vand eller ror om maten en till tva ganger da och

da.

Vand stora bitar flera ganger.

5. Lat den tinade maten vila ca 10 till 60 minuter i
rumstemperatur, sa att den temperaturutjamnar.
Du kan ta ur inkramet pé fagel. Du kan fortsatta att
tillaga kottet &ven om det ar lite fruset i mitten.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.

Helt k6tt, med ben och benfritt, Oppen form 0 1. 180 1. 15’
0,8 kg 2.90 2. 15-25'
Helt kott, med ben och benfritt, Oppen form 0 1. 180 1. 15’
1,0 kg 2. 90 2. 25-35'
Helt k6tt, med ben och benfritt, Oppen form 0 1. 180 1. 20'
1,5 kg 2.90 2. 25-35'
Kott i bitar eller skivor, 200 g Oppen form 0 S 1. 180 1. 52

2. 90 2. 4-6°
Kétt i bitar eller skivor, 0,5 kg Oppen form 0 1. 180 1. 102

2.90 2. 5-10°
Kott i bitar eller skivor, 0,8 kg Oppen form 0 S 1. 180 1. 10?

2. 90 2. 10-15°
Blandféars, 200 g ® Oppen form 0 S 90 154
Blandfars, 500 g * Oppen form 0 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Blandférs, 800 g ° Oppen form 0 2 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Fagel eller fageldelar, 600 g Oppen form 0 S 1. 180 1. 5°

2.90 2. 10-15°
Fagel eller fageldelar, 1200 g Oppen form 0 1.180 1. 10°

2. 90 2. 20-25°
Anka, 2 kg Oppen form 0 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Gés, 4,5 kg Oppen form 0 g 1. 180 1.30"°

2.90 2. 60-80"°
Fiskfilé, fiskkotlett eller skivor, Oppen form 0 1. 180 1. 5%
400 g 2. 90 2. 10-15%
Hel fisk, 300 g Oppen form 0 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15
Hel fisk, 600 g Oppen form 0 S 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Gronsaker, t.ex. artor, 300 g Oppen form 0 3 180 10-15°
Groénsaker, t.ex. artor, 600 g Oppen form 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Frukt, t.ex. hallon, 300 g Oppen form 0 = 180 7-10%8
Frukt, t.ex. hallon, 0,5 kg Oppen form 0 1. 180 1.8%8

2.90 2.5-10%8
Tina smér, 125 g™ Oppen form 0 920 6-8
Tina smér, 250 g™ Oppen form 0 2 1. 180 1.2

2. 90 2. 3-5
Brod, helt, 0,5 kg Oppen form 0 S 1. 180 1.3

2.90 2. 10-15

Vand maten flera ganger.
Frys in maten platt.
Hall av upptiningsvatskan.

Vand maten var 20:e minut.
Dela pa de tinade delarna.

© © N O g~ W N =

°Ta bort forpackningen helt.

"Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.

2Dela pa kakbitarna.

Ta bort det redan tinade kottet.
Dela pa tinade delar nar du vander.

Dela pa kottbitarna nar du vander.

Ror forsiktigt om maten da och da.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-

tion w tid i min.
Brod, helt, 1,0 kg Oppen form 0 = 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-25

Kaka, torr, t.ex. sockerkaka, Oppen form 0 90 10-15
0’5 kgﬂ, 12
Kaka, torr, t.ex. sockerkaka, Oppen form 0 B 1. 180 1.3
0,75 kg'"'? 2. 90 2. 1015
Mijuk kaka, t.ex. fruktkaka, chee- Oppen form 0 1. 180 1.5
secake, 0,5 kg 2.90 2. 15-25
Mijuk kaka, t.ex. fruktkaka, chee- Oppen form 0 B 1. 180 1.7
secake, 0,75 kg'' 2.90 2. 15-25
' Vand maten flera ganger.
2 Dela pé kottbitarna nar du vander.
® Frys in maten platt.
4 Ta bort det redan tinade kottet.
® Dela pa tinade delar nar du vander.
5 Hall av upptiningsvétskan.
7 Vand maten var 20:e minut.
8 Dela pa de tinade delarna.
® Ror forsiktigt om maten da och da.
®Ta bort forpackningen helt.
"Tina bara upp kakor utan glasyr, gradde, gelatin eller kram.
2 Dela pa kakbitarna.
20.7 Varma pé 2. Bred ut maten i formen.

Du kan varma upp mat med enheten.

Véarma pa frysmat 3.
/\ VARNING! - Risk for brannskador! a,
Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm. 5.
» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tilloehér eller 6.

formar ur ugnsutrymmet. ;

1. Ta ut fardigmaten ur fdrpackningen och lagg den i
en mikrotalig form.

Installningsrekommendationer fér att varma upp frysmat

Platt mat blir klar snabbare an hdg. Lagg inte livs-
medlen pa varandra.

Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild
mikrofolie.

Stall formen pa ugnsbotten.

Sla pa funktionen.

Vand pa eller rér om i maten 2-3 ganger.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, sa att den temperaturutjamnar.

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.

Soppa, fryst, 400 g Tackt form 0 B 600 8-15

Gryta, fryst, 0,5 kg Tackt form 0 = 600 8-13

Gryta, fryst, 1,0 kg Tackt form 0 B 600 20-25

Meny, tallriksupplagg, fardigratt Tackt form 0 = 600 11-15

med 2-3 komponenter, fryst,

300-400 g

Kottskivor eller -bitar i sas, t.ex. Téackt form 0 600 12-17"

gulasch, fryst, 0,5 kg

Kottskivor eller -bitar i sés, t.ex. Tackt form 0 = 600 25-30'

gulasch, fryst, 1,0 kg

Gratanger, t.ex. lasagne, cannel- Tackt form 0 600 10-15

loni, frysta, 450 g

Tilloehor, t.ex. ris, pasta, fryst, Tackt form 0 = 600 2-5

250 g°

' Dela pa kottbitarna nar du rér om.

2 Tillsétt lite vatska till maten.

Tack formbotten med vatten.
Tillaga maten utan tillsatt vatten.
Ror om maten da och da.

[S I V)
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Mat Tillbehor/form

Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.

Tillzbehc'jr, t.ex. ris, pasta, fryst, 0,5 Tackt form
kg

0 2 600 8-10

Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, Tackt form

mordtter, frysta, 300 g°

0 = 600 8-10

Gronsaker, t.ex. artor, broccoli, Tackt form

mordtter, frysta, 0,6 kg®

0 2 600 14-17

Stuvad spenat, frusen, 0,5 kg* Téackt form

0 600 11-16°

' Dela pa kottbitarna nar du rér om.
2 Tillsatt lite vatska till maten.

% Tack formbotten med vatten.

* Tillaga maten utan tillsatt vatten.

5 R6r om maten da och da.

Varma upp mat

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Varmd mat avger varme. Formen kan bli varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbehor eller
formar ur ugnsutrymmet.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vatskor sa kan det stormkoka. Det inne-

bar att koktemperaturen uppndas utan att du ser typiska

angblasor som stiger upp. Var forsiktig sa att du inte

stoter till koppen/muggen. Den heta vatskan kan plots-

ligt koka 6ver och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid uppvarm-
ningen. Da stormkokar det inte.

v X

Installningsrekommendationer for att varma upp

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

1. Ta ut fardigmaten ur fdrpackningen och lagg den i
en mikrotalig form.

2. Bred ut maten i formen.
Platt mat blir klar snabbare an hdg. Lagg inte livs-
medlen péa varandra.

3. Tack maten med passande lock, tallrik eller sarskild
mikrofolie om tabellen anger det.

4. Stall formen pa ugnsbotten.
Slar du pa angfunktionen, stall formen i glasformen
pa fals 3 och fyll vattentanken.

5. Sla pa funktionen.

6. Ror om eller vand maten flera ganger da och da.
Ingredienserna i maten kan varma pa olika.

7. Kontrollera temperaturen.

8. Lat den varmda maten vila 2-5 minuter i rumstempe-
ratur, sa att den temperaturutjamnar.

Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Mikroeffekt i i\nglége Tillagnings-
funktion W tid i min.

Barnmat, t.ex. sma napp- Oppen form 0 S 360 - 0,5-1,5%3

flaskor, 1,5 dI'

Drycker, 2 dI* Oppen form 0 S 1000 - 1-25°6

Drycker, 5 dlI* Oppen form 0 1000 - 4-5%%

Soppa, 2 koppar & 175  Oppen form 0 S 600 - 3-4

g

Soppa, 4 koppar a 175  Oppen form 0 S 600 - 6-8

g

Fisk- eller kottbitar i sds, Téackt form 0 g 600 - 7-10

0,5 kg’

' Varma pa barnmat utan napp eller lock.

Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
Kolla alltid temperaturen!

Sétt en sked i glaset.

Overhetta inte spritdrycker.

Kontrollera maten da och da.

Dela pa kottskivorna.

N o g b~ W N
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Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Mikroeffekti Anglage Tillagnings-
funktion W tid i min.

Meny, tallriksupplégg, Oppen form 0 EHA 360 3 9-14

fardigratt med 2-3 kom-

ponenter, 400 g

Gryta, 400 g Téackt form 3 600 - 6-8

Gryta, 800 g Tackt form 0 = 600 - 8-11

Gronsaker, 150 g Oppen form 3 SHA 360 3 3-5

Gronsaker, 300 g Oppen form 3 SHA 360 3 4-7

' Varma péa barnmat utan napp eller lock.
Skaka om maten ordentligt efter uppvarmning.
Kolla alltid temperaturen!

Sétt en sked i glaset.

Overhetta inte spritdrycker.

Kontrollera maten da och da.

Dela pa koéttskivorna.

N

3
4
5
6
7

20.8 Kakor, smakakor och brod

Du kan baka kakor, smakakor och broéd med enheten.
Téack degbunken med folie eller handduk vid jasning,
stall den pa ugnsbotten och stall in varmluft 40°C.

Tillagningsanvisningar for bakning med
kombifunktion

= Om du bakar med kombifunktionen, sa gar det att
korta tillagningstiden avsevart.
Anvand eldfasta formar som géar att mikra.
Du kan anvanda vanliga metallformar vid bakning
med kombifunktion.

Tillagningsanvisningar fér bakning med

angfunktion

® Vissa matratter blir frasigare med angfunktion. De
far en frasigare och glansigare yta och torkar inte ut
sd snabbt.

= Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Tar vatt-
net slut fortsatter tillagningen av matratten pé in-
stalld ugnsfunktion utan angfunktion.

Installningsrekommendationer fér formkakor

Tillagningsanvisningar fér djupfryst

= Ta ut maten helt ur fdrpackningen.

m Ta bort is fran maten.
Anvand inte djupfryst som é&r isigt.

= Djupfrysta produkter ar ibland ojamnt férgraddade.
Den ojamna graddningen finns kvar aven efter
graddningen.

Tillagningsanvisningar for brod och
smafranskor

OBS!
Vatten i varm ugn bildar vattendanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.
» Hall aldrig vatten i varm ugn.

= Sl4 pd angfunktion med varmluft.
m [nstallningsvardena for broddegar galler saval for
degar pa plat som i form.

Mat Tillbeh6r/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Mikroeffekti Tillagnings-
tion °C tid i min.

Sockerkaka, enkel Sockerkaks-, krans- 1 160-170 - 60-80'
eller formbrédsform

Sockerkaka, fin, t.ex. Sockerkaks-, krans- 1 150-160 - 60-70'

sandkaka eller formbroddsform

Notkaka Springform & 26 cm 1 @S 170-180 90 30-35

Tartbotten av socker- Tartbottenform 1 160-170 - 35-45

kakssmet

Biskvibotten, 3 agg Springform @ 26 cm 1 160-170 - 40-50

Fruktkaka eller chee- Springform @ 26 cm 2 @HH 150-160 360 40-50'

secake av moérdeg

Fin fruktkaka pa Spring- eller socker- 1 @H= 170-190 90 30-45

sockerkakssmet kaksform

Matpajer, t.ex. quiche Springform @ 26 cm 2 @+ 160-180 90 50-70

eller 16kpaj

' Lat kakan svalna omkring 20 minuter i ugnen.
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Instéllningsrekommendationer for kakor pa plat

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi  Mikroeffekt i I:\nglége Tillag-
tion °C w ningstid i
min.
Sockerkaka Glasform 2 160-170 - - 30-40
med torr garne-
ring/fylining
Vetebréod med  Glasform 1 160-170 - - 30-45

saftig fyllning/
gernering, t.ex.
vetedeg med
appelsmulpaj

Vetelangd pa Glasform 1 @A 170-180 - 3 35-45
500 g mjél
Strudel med Glasform 1 ZHA 180-200 - 2 40-50

fruktfyllning, for-
graddad, fryst

Pizza Glasform 2 210-230 - - 25-35
Pizza, forgrad-  Galler 2 EH+HE 180-190 180 - 8-15
dad, fryst

Pizzabaguette, Galler 2 EHE 190-210 180 - 12-15
foérgraddad,

fryst

Instéllningsrekommendationer for smakakor

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Tillagnings-
tion °C tid i min.
Smakakor Glasform 2 150-170 20-35
Marang Glasform 2 100 90-120
Makroner Glasform 2 110 35-45
Smdrdegskakor Glasform 2 170-180 35-45

Instéllningsrekommendationer for brod och smafranskor

Mat Tillboehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Grillage i\nglége Tillagnings-
tion °C tid i min.

Brod, 1 kg) Glasform 1 @A 1. 230 1.- 1.3 1. 10-15
2. 190-200 2. - 2. - 2. 30-45

Brod, 1,5 kg) Formbrodsform 0 @HA] 1. 230 1.- 1.3 1. 10-15
2. 200-210 2. - 2. - 2. 40-50

Smafranska, Glasform 1 @A 200-210 - 3 25-35

t.ex. frallor

Rostat brod, 12 Galler 3 - 3 - 3-6

skivor

Rostat brod, 4  Galler 3 B - 3 - 3-6

skivor

Varma smorgéa-  Galler 3+1 O - 3 - 8-10

sar, 2-4 skivor +

Glasform
Baktips

Har finns tips om nagot gar snett vid bakningen.
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Kontakt

Tips

Det bildas gnistor mellan
formen och gallret.

= Kontrollera om formen
ar ren utanpa.

m  Stall formen pa annan
plats i ugnen.

m  Fortsatt graddningen
utan mikring och for-
lang graddningstiden.

Om du vill se efter om
bakverket ar genomgrad-
dat.

= Stick in en tandpetare i
bakverkets tjockaste
del.

Om ingen smet fastnar
pa tandpetaren ar bak-
verket klart.

Bakverket faller ihop.

= Anpassa till de angiv-
na ingredienserna och
receptanvisningarna.

= Anvand mindre vatska.
Eller:

m  Sank baktemperaturen
10°C och férlang
gréaddningstiden.

Bakverket ar for hogt i
mitten och lagre runt kan-
terna.

®  Smorj bara botten pa
springformen.

m [ ossa bakverket forsik-
tigt frdn formen med
en kniv efter gradd-
ningen

Smakakor fastnar i var-

andra under graddningen.

= Ge varje bakamne ca
2 cm runtom.
Da finns det tillracklig
plats for att kakorna
ska kunna jasa och bli
graddade runtom.

Bakverket ar for ljust
graddat.

m  Kontrollera fals och till-
behor.

= HOj baktemperaturen.
Eller:

m Forlang graddningsti-
den.

Bakverket blir for morkt i
formen.

= Centrera bakformen.

Bakverket ar féor morkt
graddat.

®m  Sank baktemperaturen
och forlang gradd-
ningstiden.

Kontakt

Tips

Bakverket ar ojamnt graad-
dat.

®m  Sank baktemperatu-
ren.

= Klipp till bakplatspapp-
ret.
Centrera bakformen.
Forma lika stora och
tjocka bakverk.

Kakan ar inte fardigbakt
inuti.

m  Sank baktemperaturen
och férlang gradd-
ningstiden.

= Tillsatt mindre vatska.

Pa kakor med saftig fyll-

ning:

= FOrgradda bottnen.

= Strdéa botten med
mandlar eller strobrod.

m |L&gg fyliningen pa bot-
ten.

Bakverket lossar inte nar
du stjalper upp.

m |4t kakan svalna
5 - 10 minuter efter
graddningen.

m | ossa kakans kant for-
siktigt med kniv.

= Stjalp upp kakan igen
och tack formen med
vat, kall trasa ett par
ganger.

m  Smora och stréa for-
men nasta gang du
bakar.

20.9 Matpajer och gratanger
Du kan tillaga matpajer och gratdnger med enheten.

Tillagningsanvisningar fér matpajer och

gratanger

= Nar du gor gratdnger beror tillagningstiden pé for-
mens storlek samt gratdngens hdjd. Anvand en 4 till
5 cm hog gratangform till matpajer och gratanger.
Tillagningen tar langre tid och maten blir morkare
pé ovansidan i smala och hodga formar.
Anvand eldfasta formar som géar att mikra.
Anvand de angivna falsarna.

= |3t matpajer och gratanger ga klart ytterligare 5 mi-
nuter pa eftervdrmen i avstangd ugn.

Instéllningsrekommendationer fér matpajer och gratéanger

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Mikroeffekti Tillagnings-
tion °C w tid i min.

Puddingar, sota, t.ex. Gratangform 0 EHE 130-150 180 25-35

cheesecake med

frukt, 1,5 kg

Matpajer, tillagade in- Gratangform 0 E+HE 180-190 600 12-17

gredienser, t.ex. ma-

karonilada, 1 kg

Matpajer, raa ingredi- Gratangform 0 XH+E 170-180 600 20-30

enser, t.ex. potatis-
gratang, 1,1 kg
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20.10 Fagel, kétt och fisk
Du kan tillaga fagel, kott och fisk med enheten.
Tillagningsanvisningar fér formtillagning

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Stéller du het glasform pé vatt eller kallt underlag, sa
kan glaset spricka.

» Stall heta glasformar pa torrt underlag.

®  Anvand bara formar avsedda for anvandningsomra-
det.
Anvand helst glasformar.
Kontrollera att formen far plats i ugnen.

m  Glansiga stekgrytor i rostfritt stal eller aluminium ar
inte avsedda f&r mikring.
Glansiga stekgrytor reflekterar vdrmen som en spe-
gel och ar darfor inte alltid s& l1ampliga vid konven-
tionell anvandning.
Fagel, kott och fisk tar langre tid att tillaga och far
inte en lika kraftig stekyta.
Anvand hégre temperatur och langre tillagningstid
vid konventionell tillagning.

m  F3lj formtillverkarens anvisningar.

Oppen form

= Anvand helst en hdg stekgryta nar du tillagar fagel,
kott och fisk.

= Stall formen pa ugnsbotten.
Anvand 6ppen form om du vill anvanda angfunktio-
nen.

= Om du inte har nagon form som passar, anvand
glasformen.

Tackt form

m  Se till s& att locket passar bra och sluter tatt.
m  Stall formen pa gallret.

Tillagningsanvisningar for tillagning med

kombifunktion

= Om du tillagar med kombifunktion, s& gar det att
korta tillagningstiden avsevart.

= Vid mikring beror tillagningstiden pé totalvikten.
Vill du tillaga annan &n angiven mangd, sa hjalper
tumregeln: dubbel mangd kraver i stort sett dubbel
tillagningstid.
Anvand eldfasta formar som gar att mikra.
Stekformar av metall eller keramik passar bara for
tillagning utan mikrofunktion.

Tillagningsanvisningar for tillagning med

angfunktion

® Vissa matratter blir frasigare med angfunktion. De
far en frasigare och glansigare yta och torkar inte ut
sa snabbt.

= Anvand en 6ppen form.
Anvand eldfasta formar som ar angtaliga.
Sla pa angfunktionen som installningstabellen an-
ger.

= Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Tar vatt-
net slut fortsatter tillagningen av matratten pa in-
stalld ugnsfunktion utan angfunktion.
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Tillagningsanvisningar fér angning med

angbehallare

= Till skillnad mot angfunktionen blir kdttet skonsam-
mare tillagat med angning, men det far ingen stek-
yta. Kottet blir extra saftigt.

= Du kan bryna pé kottbitarna fére angning for att fa
smak och korta tillagningstiden. Stérre stycken be-
hover en langre uppvarmningstid och en langre
tillagningstid. Du behover inte vanda kottbitarna.

m  Ska du anga fagel, kott eller fisk, lagg maten i ang-
behallaren pa glasformen och sétt in pa fals 3.

m  Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Om vat-
tentanken blir tom nar funktionen ar igang, sa pau-
sar funktionen. Du far upp displayinfo.

Tillagningsanvisningar for grillning

m  Stang alltid luckan nér du anvander grillen. Du far
aldrig grilla med 6ppen ugnslucka.

m Lagg grillmaten direkt pa gallret. Satt dessutom in
glasformen under gallret. Den fangar upp droppan-
de fett.

= Anvand helst koéttbitar som ar ungefar lika tjocka
och tunga. Da far de jamn och fin farg och forblir
saftiga.

m Vand grilloitarna med grilltdng. Sticker du en gaffel i
kottet rinner kdttsaften ut och kottet blir torrt.

m  Salta kottet efter grillningen. Salt drar ut vatten ur
kottet.

Notera: Grillstavarna sla pa och av, det ar helt normalt.
Hur ofta det sker beror pé installt grillage.
Det kan osa vid grillning.

Rekommenderade instéllningsvarden

m |nstéliningsvardena galler stekfardigt fagelkott och
kott eller fisk utan fylining samt fisk som du stéller in
direkt fran kylen i kall ugn.

m | tabellen hittar du uppgifter for fagel, kott och fisk
med viktforslag. Om du tillagar en stor fagel, kottbit
eller fisk ska du anvanda de lagre temperaturerna.
Har du flera bitar, sa utgar du fran vikten pa den
tyngsta biten vid berékning av tillagningstiden. De o-
lika bitarna bor vara av ungefar samma storlek.

= Anvand helst kottbitar som ar ungefar lika tjocka
och tunga. D4 far de jamn och fin farg och forblir
saftiga.

= Ju storre fagel, kottbit eller fisk, desto lagre tempe-
ratur och langre tillagningstid.

m Vand fagel, kott och fisk om instéllningstabellen an-
ger det.

Tillagningsanvisningar for fagel

m  Picka huden under vingarna pa gas eller anka. Da
kan fettet rinna ut.

Snitta skinnet pa ankbrosten.

Vand inte ankbrosten.

Om du ska vanda fagel, tdnk da pa att brostsidan
eller skinnsidan ska vara nedat forst.

Tillagningsanvisningar fér kott

m  Pensla garna lite fett pd magert kott eller tack med
baconskivor.

= Tillsatt lite vatska till stekar pa magert kott. | glasfor-
mar ska botten knappt vara tackt.

m  Snitta svélen korsvis.
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Néar steken ar fardig ska den vila ytterligare 10 mi-
nuter i avstangd, stdngd ugn. Det ger béattre fordel-
ning av kottsaften. Sla in steken i aluminiumfolie.
Den rekommenderade vilotiden ar inte med i angi-
ven stektid.

Det ar smidigare att ugnssteka och -brasera i form.
Det &r smidigare att ta ut steken med formen ur ug-
nen och gora sasen direkt i formen.
Vatskemangden beror pa kottsorten och formmateri-
alet samt om du anvander lock. Om du tillagar kott i
emaljgryta eller morka metallgrytor gar det 4t mer
vatska an i en glasform.

Instéllningsrekommendationer for fagel

= Vatskorna férangar i formen vid ugnsstekningen. Du
kan forsiktigt fylla pd mer vatska, om det behovs.

= Avstandet mellan kott och lock skall vara min. 3 cm.
Kéttet kan svalla.

= Bryn pa kottet fore braseringen, om det behovs. Till-
satt vatten, vin, attika eller liknande som fond. Gryt-
botten ska vara tackt till 1-2 cm upp.

Tillagningsanvisningar for fisk
= Du behover inte vanda hel fisk.
= Vil du halstra fisken pa gallret, olja in det forst sa

slapper fisken lattare sedan.

= Du ser att fisken ar tillagad om ryggfenan lossar Iatt.

Mat Tillbeh6r/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-

funktion i°C ge w ge ningstid i
min.

Kyckling, hel,  Téckt form 0 = - - 600 - 25-35'

kokt, 1,3 kg

Kyckling, hel,  Oppen form 0 EHEHE 190 - 360 3 40-45%3%4

stekt, 1,3 kg

Kycklingdelar, Oppen form 0 EHE 190 - 180 - 20-35%63

t.ex. en fjarde-

dels kyckling,

0,8 kg

Ankbrost, Galler 3+2 CHEa - 3 180 3 10-12%3

500 g +

Glasform

Gésbrost, gas- Oppen form 0 CHE - 2 180 - 30-40"°

klubbor,

0,7-0,9 kg

' Vand rétten efter 1/2 av den totala tiden.

2 Lagg brostsidan uppat.

3 Vand inte maten.

4 Lat vila 5 minuter.

® Picka skinnet.

5 Lagg skinnsidan uppat.

" Anvand en hog och 6ppen form.

Installningsrekommendationer for kott

Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-
funktion i°C ge w ge ningstid i

min.

Notstek, 1 kg  Tackt form 0 X+ 160-170 - 180 - 80-90

Rostbiff, blo-  Oppen form 0 E+E 180-190 - 180 - 30-40"2

dig, 1,5 kg

Notbiffar, 2-3  Galler 3+1 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15

cm tjocka, 2-3 + 2.- 2.3 2.- 2.- 2.5-10

st. a200 g Glasform

Flaskkott utan  Oppen form 0 E+HEaHE 170-180 - 360 3 25-352

sval, t.ex. kar-

ré, 0,75 kg

1

2
3
4

Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.
Lat sedan vila i 10 minuter.

Snitta svalen.

Vand inte maten.
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Mat Tillbeh6r/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-
funktion i°C ge w ge ningstid i
min.
Flaskkott med  Oppen form 0 RHE+HE  170-80 - 180 3 60-80*2
sval, t.ex. bog,
1 kg®
Flasklagg, 500 Oppen form 0 E+= 180-190 - 180 - 35-402
-600g
Flaskkotletter, Galler 3+1 1.- 1.2 1.- 1.- 1. 15-20
2-3 cm tjocka, + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
2-3 st. a Glasform
120 g
Grillkorv, 4-6  Galler 3+1 O 1.- 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
st. a150g + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
Glasform
Kottfarslimpa, Oppen form 0 FHAEHE 190 - 360 3 15-20°
750 g
' Vand réatten efter 1/2 av den totala tiden.
2 Lat sedan vila i 10 minuter.
3 Snitta svalen.
4 Vand inte maten.
Installningsrekommendationer for fisk
Mat Tillbehér/form Fals Ugns- Temperatur Grilli- Mikroeffekti Angla- Tillag-
funktion i°C ge w ge ningstid i
min.
Fiskfilé, farsk, Glasform 3 &/ - - - 3 15-17
400 g +
Angbehallare
Fiskfilébitar, Téackt form 3 A - - - 3 18-20
frysta, 400 g
Fiskfilébitar, Glasform 3 &’ - - - 3 23-25
frysta, 800 g +
Angbehallare
Fiskfilg, grati-  Oppen form 0 A - 3 600 - 10-15
nerad, 500 g
Fiskkotletter, Galler 3+1 O - 3 - - 8-12
2-3st.a150 +
g Glasform
Fisk, hel, t.ex. Glasform 3 A - - - 3 18-22
foreller, 2-3 st. +
a300g Angbehallare
Stek- och braseringstips Kontakt Tips

Har finns tips om du inte lyckas med ugnsstekningen
och -bréseringen.

Steken ar inte tillrackligt L]

knaprig.

H&j temperaturen.
Eller:
Sla pa grillen ett tag i

Kontakt

Tips

Steken har blivit for mork
och pa vissa stallen ar yt-
an brand.

= Kontrollera om du valt
ratt fals.

= Valj lagre temperatur.

= Korta tillagningstiden.

Steken ar for torr.

= Kontrollera om du valt
ratt fals.

= Valj lagre temperatur.

= Korta tillagningstiden.

slutet av stektiden.

Stekskyn &r brand.

Valj mindre form.
Tillsatt mer vatska vid
ugnsstekningen.
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Kontakt Tips

Stekskyn ar for ljus och m  Valj storre form sa att
urvattnad. mer vatska férangas.
= Tillsatt mindre vatska

vid ugnsstekningen.

Kétter branner vid nar du = Kontrollera om form
braserar. och lock passar ihop
och sluter tatt.
m  Sank temperaturen.
Tillsatt vatska vid ugns-
braseringen.

20.11 Gronsaker och tillbehor
Du kan tillaga gronsaker och tilloehdér med enheten.

Tillagningsanvisningar fér mikring

= Anvand tackt form som gér att mikra.

= Anvand en hog form med lock vid riskokning och
tillsatt vatten som tabellen anger.

Tillagningsanvisningar for angning

= Anvand glasform och angbehallare vid angning.

m  FQlj angivna bitstorlekar i installningstabellen. Om
du angar mindre delar kan du korta tillagningstiden,
om du angar storre delar férlanger du den.

= Livsmedlets kvalitet och mognad péaverkar ockséa
tillagningstiden. Darfér ar de angivna instéllningsvar-
dena bara riktlinjer. 3

= Fordela alltid livsmedlen jamnt i formen. Ar lagren o-
lika tjocka blir tillagningen ojamn.

= Stapla inte tryckkanslig mat for hogt i &ngbehalla-
ren.

= Fyll vattentanken upp till MAX-markeringen. Om vat-
tentanken blir tom nér funktionen ar igang, sa pau-
sar funktionen. Du far upp displayinfo.

Tillagningsanvisningar foér couscous

= Tillsatt vatten eller vatska i angivet forhallande. For-
hallandet 1:2 innebér t.ex. att du per 100 g cou-
scous tillsatter 2 dl vatska.

Instéllningsrekommendationer fér gronsaker och tillbehor

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Mikroeffekt i Z\nglége Tillagnings-
tion °C w tid i min.

Kronartskockor, Glasform 3 - - 3 35-40
hela, farska +

Angbehallare
Bladspenat, Glasform 3 A - - 3 5-7
farsk, 250 g +

Angbehallare
Blomkalshuvud, Glasform 2 A - - 3 28-35
farskt +

Angbehallare
Broccoli, hel, Glasform 2 A - - 3 20-23
farsk, 500 g +

Angbehallare
Broccolibuket-  Glasform 3 A - - 3 14-16
ter, frusna, 500 +
g Angbehallare
Gronsaker, fars- Tackt form 0 = - 600 - 6-10'
ka, 250 g
Gronsaker, fars- Tackt form 0 = - 600 - 10-15"
ka, 500 g
Majskolvar, Glasform 3 A - - 3 25-35
farska, 2 st. +

Angbehallare
Grénsaksbland- Glasform 3 A - - 3 12-15
ning, fryst, 260 +
g Angbehallare
Morotsslantar,  Glasform 3 A - - 3 18-20
angade, 0,5 kg +

Angbehallare
Loékringar, fars-  Glasform 3 A’ - - 3 10-12
ka, 500 g +

Angbehallare
Grdna bdnor, Glasform 3 A - - 3 18-20

farska, 500 g +
Angbehallare

" Ro6r om maten da och da.
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Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Mikroeffekt i i\nglége Tillagnings-
tion °C w tid i min.
Rodbetor, hela, Glasform 3 A - - 3 50-60
500 g +
Angbehallare
Sparris, gron, Glasform 3 A - - 3 10-15
250 g +
Angbehallare
Zucchini, ski- Glasform 3 A - - 3 12-14
vad, angad, 0,5 +
kg Angbehallare
Potatis, klyftad, Glasform 3 A - - 3 28-30
250 g +
Angbehallare
Potatis, klyftad, Glasform 3 - - 3 30-32
500 g +
Angbehéllare
Potatis, klyftad, Glasform 3 A - - 3 32-35
750 ¢g +
Angbehallare
Pommes frites, Glasform 2 190-210 - - 30-40
frysta
Rosti, fryst Glasform 2 190-210 - - 25-35
Kroketter, frysta Glasform 2 190-210 - - 25-35
Ris 125 g + Tackt form 0 g - 1. 600 1.- 1. 4-6
3 dl vatten 2. 180 2. - 2. 12-15
Ris 250 g + Tackt form 0 - 1. 600 1. - 1. 6-8
5 dl vatten 2. 180 2. - 2. 15-18
Couscous, 1:2  Glasform 3 A - - 3 3-10
' R6r om maten da och da.
20.12 Desserter
Du kan tillaga desserter med enheten.
Tillagningsanvisningar for risgrynsgrot
m  Tillsatt mjolk i angivet forhallande. Forhallandet
1:2,5 innebar t.ex. att du per 100 g grotris tillsatter
2,5 dl mjolk.
Installningsrekommendationer fér desserter
Mat Tillbehor/form Fals Ugns- Mikroeffekt i I:\ngléige Tillagnings-
funktion W tid i min.
Flan caramel Glasform 3 - 3 40-50
+
Suffléformar
Angnudlar Glasform 3 - 2 20-25
Risgrynsgrot 1:2,5' Glasform 3 - 3 30-40
Frukt, kompott, 500 g Glasform 3 A - 3 9-12
Mikropopcorn, 1 pase a Tackt form 0 600 - 3-5
100 g
Sota efterratter, t.ex. pud- Tackt form 0 600 - 6-82

ding (mix), 5 dl

' Tillsatt mjolk i angivet forhallande.

2 R6r om maten da och da.
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20.13 Provratter

Oversikterna &r framtagna fér provningsinstituten fér att
underlatta provning av enheten enligt EN
60350-1:2013 resp. IEC 60350-1:2011 och enligt stan-
dard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Bakning
Folj anvisningarna vid bakning av provratterna.

Installningsrekommendationer f6r bakning

= |nstdllningsrekommendationerna géller om du séatter
in maten i enhet som inte ar férvarmd.

m  F6lj anvisningarna om forvarmning i installningsre-
kommendationerna. Installningsvardena galler inte
snabbuppvarmning.

= Bdrja med de lagre angivna temperaturerna vid bak-
ning.

= Stall bakformarna pé gallret.

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Tillagnings-
tion °C tid i min.
Spritskakor Glasform 2 160-170 30-35
Smakakor Glasform 2 160-170 20-25
Biskvibotten Springform @ 26 cm 1 160-170 40-50
Appelpaj med lock Springform @ 20 cm 2 170-190 80-100

Mikra
Folj anvisningarna vid mikring av provratterna.

Installningsrekommendationer for att tina med mikron

Anvand eldfasta formar som géar att mikra.

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.
Tina kétt, 0,5 kg Oppen form 0 = 1. 180 1.7
2. 90 2. 812
Installningsrekommendationer for att mikra
Mat Tillbeh6r/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekti  Tillagnings-
tion w tid i min.
Aggréra, 1 kg Oppen form 0 = 1. 360 1. 18-20
2. 180 2.18-22
Sockerkaka, 475 g Oppen form 0 B 600 8-10
Jéarpar, 0,9 kg Oppen form 0 = 600 20-25
Installningsrekommendationer for att kombimikra
Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi Grillige  Mikroeffekti Tillag-
tion °C w ningstid i
min.
Potatisgrataing ~ Oppen form 0 & - 1 360 25-32
Kakor, 700 g Oppen form 1 ®H+H=E 190-200 - 180 20-27
Kyckling Oppen form 0 EE 190 - 360 30-45"2%
' Lagg brostsidan nedat.
2 Anvand en hog form utan lock.
% Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.
Angning Satt glasformen med angbehallaren pa fals 3.
Fo6lj anvisningarna vid angning av provrétterna.
Instéllningsrekommendationer f6r angning
Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Anglige Tillag-
tion ningstid i
min.
Artor, frysta, 1 kg Glasform 3 a 3 -
+

Angbehallare
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Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Anglige Tillag-
tion ningstid i
min.
Broccoli, farsk, 300 g Glasform 3 A/ 3 10-12

+
Angbehallare

Broccoli, farsk, en behallare Glasform 3 A 3 16-18
+

Angbehallare

Grillning m  Satt in glasformen under gallret. Den fangar upp

Folj anvisningarna vid grillning av provratterna. vatska och haller ugnsutrymmet rent. }
m |nstallningsrekommendationerna géller om du sétter

in maten i enhet som inte ar férvarmd.

Installningsrekommendationer for grillning

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Grillage Tillag-
tion ningstid i
min.
Varma smorgasar, gradda Galler 3 3 4-5
Hamburgare, 12 st. Galler 3+1 & 3 35-45'
+
Glasform

' Vand ratten efter 1/2 av den totala tiden.

21 Monteringsanvishing

Folj enhetens monteringsanvisningar. m GOr urtagen i stommarna innan du satter |
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

m Det ar bara behorig elektriker som far gora
fast anslutning av enheten. Skador pga. fel-
anslutning omfattas inte av garantin.

A\ VARNING! - Risk for personskador!
Du kommer at delar med vassa kanter vid
monteringen som kan ge skarskador.

21.1 Saker montering
FOlj sdkerhetsanvisningarna nar du monterar

enheten. .

m Saker anvandning av enheten kraver fack- > Anvand skyddshandskar
massig montering enligt monteringsanvis- /A VARNING! - Brandrisk!
ningen. Installatdren ansvarar for en felfri Det &r farligt att anvanda férlangd sladd och
funktion pa uppstallningsplatsen. otillatna adaptrar.

= Kontrollera enheten efter uppackning. An- » Anvand inte férlangningskablar eller grenut-
slut inte enheten om den har transportska- tag.
dor.

m Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier frdn ugnsutrymme och lucka fore an-
vandning.

m FOlj monteringsbladen for tilloehdrsmonte-
ring.

= Stommarna ska tala temperaturer upp till
90°C, intilliggande stomfronter upp till
65°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.
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21.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

)

N

=

\
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21.3 Skapstomme

Enheten ar bara avsedd for inbyggnad. Enheten ar var-
ken avsedd att vara bankenhet eller inbyggd i skap-
stomme.

Se till s& att stommen inte har ndgon rygg bakom en-
heten. Det méste finnas ett avstdnd om minst 35 mm
mellan vagg och stombotten resp. dverliggande skap-
bakvagg.

Se till s& att stommen har en ventilationséppning pa 50
cm? framtill. Saga ut ventilationséppningen ur sockelpa-
nelen eller satt i ventilationsgaller.

Se till sa att ombyggnadsstommar utan ventilationsur-
tag har en ventilationsdppning pa 200 cm?2 baktill pa si-
dovaggarna.

Se till s att ventilations- och intagséppningar inte blir
Overtackta.

Se till s& att vagguttaget for anslutningen sitter inom
det streckade omradet [@ eller utanfér inbyggnadsut-
rymmet.

Fast I6sa stommar med vanliga mdbelvinklar [b] mot
vaggen.

[T—

v50@'.
%////@/Y/%tzoo

| |-

50 400
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21.4 Inbyggnad under bankskiva

Folj inbyggnadsmatt och sékerhetsavstand vid monte-
ring under bankskiva.

Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enheten
blir ventilerad.

min.

550
N

Bankskivan maste vara fast i stommen.

21.5 Inbyggnad under hall

Inbyggnad under hall kraver att du haller minimimatten
inkl. ev. stomme.

|
N

G|l
g
Ertig

Nodvandigt minimiavstand [b] ger min. béankskivtjocklek
(a].

Halltyp [a] ovanpa- [alinfalld (o] i
liggandei monteringi mm
mm mm
Induktionshall 48 49 5
Heltdckande in- 58 59 5
duktionshall

Folj héllens monteringsanvisning.

Notera: Inte avsedd for inbyggnad under gas- eller el-
hall.



21.6 Montering i hogskap

Hall inbyggnadsmatt och sékerhetsavstand i hdgska-
pet.
Hyllplanen ska ha ventilationsurtag f&r enheten.

~

min. 550 min. 35
~ —}—

A S
4§Q+2
- \/ I I

Finns det férutom elementbaksidorna aven rygg pa
hogskapet, sd maste du ta bort den.

Montera inte enheten hégre an att du smidigt kan ta ur
tillbehor.

21.7 Kombination med varmelada

Montera varmeladan forst. Folj varmeladans monte-
ringsanvisning.

Skjut in enheten ovanpa varmeladan i skapstommen.
Skada inte varmeladans panel nar du skjuter in.

21.8 Hornmontering

Hall inbyggnadsmatt och sakerhetsavstand vid horn-
montering.

w4

N X

Hall minimimatten, sa att enhetens lucka gar att 6ppna
vid hérnmontering. [@kmattet beror pa skapfronternas
tjocklek och pa beslagen.

21.9 Elanslutning
Folj anvisningarna for saker elanslutning av enheten.

/\ VARNING! - Fara! Magnetism!

Enheten innehaller permanentmagneter. De kan paver-

ka elektroniska implantat som t.ex. pacemakrar och in-

sulinpumpar.

» Personer med elektroniska implantat maste halla
10 cm:s minimiavstand till enheten.

= Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elan-
slutning.

Monteringsanvisning sv

= Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la foreskrifter.

m  Enheten ska vara spanningslés vid all slags monte-
ring.

= Det ar bara tillverkaren, service eller behérig elektri-
ker som far byta sladd for att undvika risk.

= Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

Elansluta enheten

Notera: Du far bara ansluta enheten till ratt installerade,
jordade eluttag.

1. Satt i sladden pa enheten.
Kontrollera att kontakten sitter i ordentligt.

2. Satt kontakten i uttag néra enheten.
Se till sa att det gar att komma at sladd och kontakt
efter inbyggnad av enheten. Om det inte gar att
komma at kontakten, sa kravs fast elinstallation med
allpolig brytare monterad enligt féreskrifterna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notera: Det ar bara behdorig elektriker som far elansluta
enheten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

Fast elinstallation kraver allpolig brytare monterad en-
ligt féreskrifterna.

1. Identifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplings-
dosan.
Felanslutning kan skada enheten.
2. Anslut enligt elschemat.
Spanning, se typskylten.
3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkning-
en:
- grén-gul = jordledare @
- bla = neutralledare (nolla)
— brun = fas (fasledare)

21.10 Inbyggnad av enheten

Nivellera enheten exakt i vdg med vattenpass.
Skjut in enheten helt.

Nivellera enheten i vag och centrera den.

. Skruva fast enheten i stommen.

=

=
I

5. Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfolier fran
ugnsutrymme och lucka fére anvandning.

Notera: Se till sa att inte andra lister tacker spalten

mellan bankskiva och enhet.

Satt inga termoskyddslister pa sidovaggarna i ombygg-

nadsstommen.

YIS

21.11 Ta ur enheten
1. G&r enheten spanningslos.
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2. Lossa fastskruvarna.
3. Lyft enheten lite och dra ut den helt.
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