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1 Bezpecnost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia

m Starostlivo si precitajte tento navod.

» Navod, ako aj dalSie informacie o produkte
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo
dalSieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k po-
Skodeniu pocas prepravy.

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento spotrebiC je urCeny len na zabudovanie.
Dodrziavajte Specialny navod na montaz.
Spotrebice bez zastréky smie pripajat iba kon-
cesovany odborny personal. Pri Skodach spb-
sobenych nespravnym pripojenim zanika
narok na zaruku.
Len pri odbornej montazi podfa montazneho
navodu je zaruéena bezpedénost pri pouzivani.
InStalatér je zodpovedny za bezchybné fungo-
vanie na mieste instalacie.
Tento spotrebiC pouzivajte len:
® na pripravu jedal a napojov.
= pod dozorom. Kratkodobé varenie nepret-
rzite sledujte.
= v domacnosti a pri podobnom vyuziti, napri-
klad: v kuchynkach pre zamestnancov
v obchodoch, kancelariach a inych priemy-
selnych priestoroch; na polnohospodar-
skych statkoch; zakaznikmi v hoteloch
a inych ubytovacich zariadeniach; v penzio-
noch.
= maximalne do vySky 2000 m nad morom.

Spotrebi¢ nepouzivajte:
m s externym Casovacom alebo samostatnym
dialkovym ovladanim.

Tento spotrebi¢ zodpoveda norme EN 55011,
prip. CISPR 11. |de o vyrobok triedy 2, skupi-
ny B. Skupina 2 znamena, ze na ucely ohrevu
potravin sa vytvara mikrovinné ziarenie. Skupi-
na B uvadza, ze spotrebic je urCeny na
nekomercné pouzivanie v domacnosti.

1.3 Obmedzenie skupiny pouzivatelov

Tento spotrebi¢ méZzu pouzivat deti starSie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostatocnymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom alebo ak boli pouc¢ené o bezpec¢nom
pouzivani spotrebic¢a a nebezpecenstiev, ktoré
z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.

Deti mladsSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica

a privodného kabla.



1.4 Bezpecéné pouzivanie

PrisluSenstvo vzdy spravne zasunte do varné-

ho priestoru.

- "Prislusenstvo”, Strana 12

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Horlavé predmety uskladnené vo vnutornom

priestore sa mozu vznietit.

» Nikdy neuchovavajte vo vnutornom pries-
tore horfavé predmety.

» Ak zo spotrebi¢a vychadza dym, vypnite ho
alebo vytiahnite siefovu zastréku zo zasuv-
ky a dvierka nechajte zatvorené, aby sa
pripadné plamene udusili.

Volné zvysky jedal, tuk a Stava z pecenia sa

mozu vznietit.

» Pred spustenim prevadzky odstrarnte
z priestoru pecenia, z vyhrievacich prvkov
a prislusenstva hrubé necistoty.

Pri otvoreni dvierok vznika prudenie vzduchu.

Papier na pecenie sa nesmie dotknut ohrev-

ného telesa kvoli vznieteniu.

» Pri predhrievani a pocCas pripravy jedla ni-
kdy nekladte papier na pecCenie vofne na
prislusenstvo.

» Papier na peCenie vzdy vhodne pristrihnite
a zatazte riadom alebo formou na pedenie.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!
Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas po-
uzivania zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdr-
ziavat v bezpecnej vzdialenosti.

PrisluSsenstvo alebo riad sa velmi zohreje.

» Vzdy, ked vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chriiapku na hrniec.

Alkoholové vypary sa mdzu v horucom vnutor-

nom priestore vznietit.

» Pouzivajte do jedal len malé mnozstva vy-
sokopercentnych napojov.

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pristupné Casti sa pocas prevadzky rozpalia.
» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecCnej vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze unikat
velmi horuca para. Para nie je vzdy viditelna
v zavislosti od teploty.

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Bezpecnost sk

V horucom varnom priestore sa m6ze z vody

vytvarat hortica vodna para.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutor-
ného priestoru rury.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica
mobZe prasknut.

» Na dGistenie skla dvierok spotrebic¢a ne-
pouzivajte drsné abrazivne Cistiace pros-
triedky alebo ostré kovové Skrabky, pretoze
by mohli poskriabat povrch.

Zavesy dvierok spotrebi¢a sa pri otvarani

a zatvarani zatvaraju a mozete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

Sudasti dvierok spotrebi¢a mdézu mat ostré

hrany.

» Nasadte si ochranné rukavice.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len
originalne nahradné suciastky.

» Ked sa poskodi sietovy pripojny kabel toh-
to spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca
alebo jeho zakaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo
ohrozeniam.

Poskodena izolacia sietového privodného ve-

denia je nebezpedna.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s horucimi Castami
spotrebiCa alebo tepelnymi zdrojmi.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s ostrymi Spicami alebo
hranami.

» Nikdy neohybajte, nestlaCajte ani ne-
vymienajte sietové privodné vedenie.

Vniknuta vinkost mdze sposobit Uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny
Cisti€ ani vysokotlakovy CistiC.

Poskodeny spotrebi¢ alebo posSkodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpecné.

» Nikdy nepouzivajte poSkodeny spotrebic.

» Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ s prasknutym
alebo zlomenym povrchom.

» Zavolajte zakaznicky servis. = Strana 34



sk Bezpecnost

A\ VAROVANIE - Nebezpeéenstvo:
magnetizmus!
V ovladacom paneli alebo v ovladacich prv-
koch su vlozené permanentné magnety. Mag-
nety mozu ovplyvhiovat elektronické implanta-
ty, napriklad kardiostimulator alebo inzulinové
pumpy.
» Osoby s elektronickymi implantatmi musia
byt od spotrebi¢a vzdialené najmene;j
10 cm.

A\ VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa dor zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

Deti m6Zu vdychnut alebo prehltnit malé dasti

a zadusit sa.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

1.5 Mikrovinny ohrev

POZORNE S| PRECITAJTE DOLEZITE BEZ-
PECNOSTNE POKYNY A USCHOVAJTE PRE
BUDUCE POUZITIE

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!
Pouzivanie spotrebi¢a v rozpore s ucelom po-
uzitia je nebezpecné a moze spdsobit Skody.
Napriklad nahrievacie papuce, vankusiky

s jadrami alebo obilim sa mézu vznietit este aj

po niekolkych hodinach.

» V spotrebici nikdy nesuste jedlo ani ob-
leCenie.

» V spotrebici nikdy neohrievajte papuce,
vankus$iky s jadrami alebo obilim, Spongie,
vihké utierky na Cistenie a podobné pred-
mety.

» Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu jedal
a napojov.

Potraviny a ich obaly a nadoby sa mozu

vznietit.

» Nikdy neohrievajte potraviny v obaloch udr-
ziavajucich teplo.

» Nikdy neohrievajte bez dozoru potraviny
v nadobach z plastu, papiera alebo inych
horlavych materialov.

» Nikdy nenastavujte prilis vysoky vykon
mikrovinného ohrevu alebo ¢as. Postupujte
podla pokynov v tomto navode na pouziva-
nie.

» Nikdy nesuste potraviny pomocou mikrovin-
ného ohrevu.

» Nikdy nerozmrazujte ani neohrievajte po-
traviny s nizkym obsahom vody, napr.
chlieb, s prilis vysokym vykonom alebo
¢asom mikrovinného ohrevu.

Stolovy olej sa mbdze vznietit.

» Nikdy nezohrievajte pomocou mikrovinného
ohrevu vylucne stolovy olej.

/\ VAROVANIE - Riziko vybuchu!

Tekutiny alebo iné potraviny v pevne uzavre-

tych nadobach mdézu zlahka explodovat.

» Nikdy nezohrievajte tekutiny alebo iné po-
traviny v pevne uzavretych nadobach.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!
Potraviny s pevnou Supkou/Skrupinou alebo
kozou mobzu pocas, ale eSte aj po zohrievani,
prasknut a explodovat.

» Nikdy nevarte vajcia so Skrupinou ani
nezohrievajte vajcia na tvrdo so Skrupinou.

» Nikdy nevarte makkysSe a kbrovce.

» Pred pripravou volského oka alebo vajca
v skle prepichnite Zitok.

» Pri potravinach s pevnou Supkou alebo
kozou, napr. jablka, paradajky, zemiaky
alebo parky, méze Supka prasknut. Pred
zohrievanim prepichnite Supku alebo kozu.

Teplo v detskej potrave sa nerozvadza rov-

nomerne.

» Nikdy neohrievajte detsku potravu v uzavre-
tych nadobach.

» Vzdy odstrante vrchnak alebo cumlik.

» Po ohriati riadne zatrepte alebo premiesaj-
te.

» Skontrolujte teplotu jedla, kym ho podate
dietatu.



Ohrievané jedla vydavaju teplo. Riad sa mbze

velmi zohriat.

» Vzdy, ked vyberate prislusenstvo alebo riad
Z vnutorného priestoru, pouzivajte chnapku
na hrniec.

Obal moéze prasknut, ak su potraviny

vzduchotesne uzavreté.

» Vzdy dodrziavajte udaje na obale.

» Pri vyberani jedal z vnutorného priestoru
vzdy pouzite chriapku.

Pristupné Casti sa pocas prevadzky rozpalia.

» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Je nebezpecné pouzivat spotrebi¢ v rozpore

s Uuc¢elom pouzitia. Napriklad moze dojst

k spaleniu prehriatych papuc, vankusov s jad-

rami alebo obilim, Spongii, vihkych utierok na

Cistenie a pod.

» V spotrebici nikdy nesuste jedlo ani ob-
leCenie.

» V spotrebici nikdy neohrievajte papuce,
vankus$iky s jadrami alebo obilim, Spongie,
vihké utierky na Cistenie a podobné pred-
mety.

» Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu jedal
a napojov.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri ohrievani tekutin méze dojst k ich pre-

hriatiu. To znamena, ze teplota varu sa do-

siahne bez toho, aby sa tvorili typické parné

bublinky. Postupujte opatrne uz aj pri mier-

nom chveni nadoby. Horuca tekutina méze

nahle vykypiet a vystreknut.

» Pri ohrievani vzdy vlozte do nadoby lyzicu.
Zabranite tak prehriatu tekutiny.

2

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!
Nevhodny riad méze prasknut. Porcelanovy
a keramicky riad méze mat malé dierky na
ruckach a pokrievkach. Za tymito dierkami je
dutina. VIhkost, ktora vnikne do dutiny, méze
spdsobit prasknutie riadu.
» Pouzivajte iba riad vhodny na mikrovinny
ohrev.

Bezpecnost sk

Riad a nadoby z kovu alebo riad s primesou
kovu mbze pri mikrovinnom ohreve spdso-
bovat iskrenie. Spotrebi¢ sa poskodi.
» Pri samotnom mikrovinnom ohreve nikdy
nepouzivajte kovové nadoby.
» Pouzivajte len riad vhodny na pouZzitie
v mikrovinnej rure alebo mikrovinny ohrev
v kombinacii s niektorym druhom ohrevu.

/A VAROVANIE - Riziko zasahu
elektrickym prudom!

Spotrebi¢ pracuje s vysokym napatim.
» Nikdy neodstranujte kryt.

/A VAROVANIE - Riziko vazneho

poskodenia zdravia!

Nespravne gistenie mdze znigit povrch

spotrebica, znizit jeho Zivotnost a viest

k nebezpecnym situaciam, ako je unik ener-

gie mikrovinného ohrevu.

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite a zvysky po-
travin okamzite odstrante.

» Vnutorny priestor, tesnenie dvierok, dvierka
a doraz dvierok udrziavajte Ciste.

— "Cistenie a udrzba", Strana 27
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, ked su po-
Skodené dvierka vnutorného priestoru alebo
tesnenie dvierok. M6Ze unikat energia mikro-
vinného ohrevu.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, ked su po-
Skodené dvierka vnutorného priestoru, tes-
nenie dveri alebo plastovy ramdcek dveri.

» Opravu zverte iba zakaznickemu servisu.

Pri spotrebi¢och bez krytu unika energia

mikrovinného ohrevu.

» Nikdy neodstranujte kryt.

» Na vykonanie udrzby a opravy kontaktujte
zakaznicky servis.

1.6 Para

Pri pouzivani funkcie pary dodrziavajte tieto

pokyny.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Voda v nadrzke na vodu sa m6ze pocCas dal-

Sej prevadzky spotrebi¢a velmi zohriat.

» Nadrzku na vodu vyprazdnite po kazdej
prevadzke spotrebi¢a s parou.

Horuca para vznika vo vnutornom priestore.

» Pocas prevadzky spotrebi¢a s parou ne-
siahajte do vnutorného priestoru.



sk Zabranenie vecnym Skodam

Pri vyberani prisluSenstva sa méze vyliat horu-

ca tekutina.

» Horuce prislusenstvo vyberajte opatrne,
vzdy len pomocou chnapky.

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Pary horlavych kvapalin sa mézu vo vnutor-

nom priestore na horucich povrchoch zapalit

(vznietit). Dvierka spotrebi¢a mézu prasknut.

Mo&Zu vystupovat pary a ostré plamene.

» Do nadrzky na vodu nelejte horlavé tekutiny
(napr. alkoholické napoje).

» Do nadrzky na vodu davajte vylu¢ne vodu
alebo nami odporucany odvapnovaci roz-
tok.

2 Zabranenie vechnym skodam

2.1 VsSeobecne

POZOR!

Ak sa v horucom vnutornom priestore nachadza voda,

vzniké vodna para. Zmena teploty méze sposobit po-

Skodenie.

» Nikdy nedavajte vodu do horudceho vnutorného
priestoru rury.

Dlhodoba vihkost vo vnutornom priestore vedie ku

korozii.

» Kondenzovanu vodu po kazdom pedeni utrite.

» V zatvorenom vnutornom priestore neuchovavajte
dlhsi Eas Ziadne vihké potraviny.

» Vo vnutornom priestore neskladujte potraviny.

Chladnutie spotrebi¢a s otvorenymi dvierkami ¢asom

poskodi predné Gasti susedného nabytku.

» Po prevadzke s vysokymi teplotami nechajte vnutor-
ny priestor vychladnut len zatvoreny.

» Do dvierok spotrebi¢a ni¢ neprivrite.

» Po prevadzke s vysokou vihkostou nechajte vnutor-
ny priestor vyschnut otvoreny.

Ak je tesnenie velmi znedistené, dvierka spotrebica sa

pri prevadzke uz spravne nezatvarajl. Susedné Cela

nabytku sa mézu poskodit.

» Tesnenia udrZiavajte vzdy Cisté.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte s poSkodenym tesne-
nim alebo bez tesnenia.

Pouzitie dvierok spotrebi¢a na sedenie alebo odklada-

nie moze poskodit dvierka spotrebica.

» Na dvierkach spotrebi¢a nestojte, nesedte, nevesaj-
te sa na ne ani sa 0 ne neopierajte.

» Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo pri-
slusenstvo.

Pri niektorych typoch spotrebic¢a mbze prisluSenstvo po

zatvoreni dvierok spotrebi¢a posSkrabat sklo dvierok.

» PrisluSenstvo vzdy zasufte do vnutorného priestoru
az na doraz.

2.2 Mikrovinny ohrev

Pri pouzivani mikrovinného ohrevu dodrziavajte tieto

pokyny.

POZOR!

Ak sa kov dotkne steny vnutorného priestoru, vzniknu

iskry, ktoré moézu poskodit spotrebi¢ alebo znidit

vnutorné sklo dvierok.

» Kov, napr. lyzicka v pohari, musi byt vzdialeny od
stien vnutorného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm.

Hlinikové misky v spotrebi¢i mézu spdsobit iskry. Is-

krenim sa spotrebi¢ poskodi.

» Nepouzivajte hlinikové misky v spotrebidi.

Prevadzka spotrebi¢a bez jedal vo vnitornom priestore

spdsobuje pretazenie.

» Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez viozeného
jedla vo vnutornom priestore. Vynimkou je kratkodo-
bé testovanie riadu.

==
v | X

Pri viacnasobnej bezprostredne opakovanej priprave

pukancov v mikrovinnej rire pomocou prilis vysokého

vykonu mikrovinného ohrevu méze dojst k poskodeniu

vnutorného priestoru.

» Medzi pripravou nechajte spotrebi& niekolko minut
vychladndt.

» Nikdy nenastavujte prilis vysoky vykon mikrovinného
ohrevu.

» Pouzivajte maximalne 600 W.
Vrecko s pukancami polozte vzdy na skleneny ta-
nier.

Nevhodny riad mdze spdsobit Skody.

» Ak pouzivate gril, mikrovinny ohrev alebo horuci
vzduch, pouzivajte iba riad, ktory vydrzi vysoké tep-
loty.




2.3 Para

Pri pouzivani funkcie pary postupujte podfa tychto po-
Kynov.

POZOR!

Silikdnové formy na pecenie nie st vhodné pre kombi-
novanu prevadzku s parou.

» Riad musi byt odolny voci vysokym teplotam a pare.

Riad s hrdzavymi miestami m6ze sposobit kordziu vo
vnutornom priestore. Aj najmensie Skvrny mbzu sp6so-
bit kordziu.

» Nepouzivajte riad s hrdzavymi miestami.

Kvapkajluce tekutiny znecistuju dno vnutorného pries-

toru.

» Privareni v pare vo varnej nadobe s otvormi pod riu
zasunte vzdy plech na pecenie, univerzalny pekad,
vysoky plech alebo varnu nadobu bez otvorov.
Kvapkajlca tekutina sa zachyti.

Ochrana zZivotného prostredia a Setrenie sk

Horuca voda v nadrzke na vodu moze poskodit parny
systém.
» Do nadrzky na vodu davajte vyluéne studenu vodu.
Voda na dne vnutorného priestoru pri prevadzke
spotrebiCa pri teplotach vyssich ako 120 °C spdsobuje
poskodenie smaltu.
» Ked sa na dne vnutorného priestoru nachadza
voda, nespustajte prevadzku.
» Pred spustenim prevadzky utrite vodu z dna vnutor-
ného priestoru.
Ak sa odvapnovaci roztok dostane na ovladaci panel
alebo iné chulostivé povrchy, déjde k ich poSkodeniu.
» Odvapnovaci roztok okamzite odstrante vodou.
Umyvanie nadrzky na vodu v umyvacke riadu spdsobu-
je poskodenie.
» Nadrzku na vodu neumyvajte v umyvacke riadu.
» Nadrzku na vodu vycistite makkou handri¢kou
a beznym umyvacim prostriedkom.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materidly nezatazuju zivotné prostredie a su

recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.

3.2 Setrenie energie

Pri dodrziavani nasledujucich pokynov spotrebuje vas
spotrebi€¢ menej elektrickej energie.

Spotrebié predhrievajte, iba ak sa to uvadza v recepte

alebo v odporucanych nastaveniach.

m Ked spotrebi¢ nepredhrievate, uSetrite az 20 %
energie.

Pouzivajte tmavé, nadierno lakované alebo smaltova-

né formy na pecenie.

= Takéto formy na pedenie velmi dobre prijimaju tep-
lo.

Dvierka spotrebica otvarajte poCas prevadzky ¢o naj-

menej.

m Teplota vo vnutornom priestore zostane zachovana
a spotrebi¢ sa nemusi dodato&ne ohrievat.

Ak pripravujete viac jedal, pecte ich hned za sebou

alebo sucasne.

= V/nutorny priestor je po prvom peceni zohriaty. Vda-
ka tomu sa skrati ¢as pecenia dalSieho kolaca.

Pri dlhSom Case pripravy vypnite spotrebi¢ 10 minut

pred koncom Casu pripravy.

= ZvySkové teplo je dostatoéné na dokoncenie pripra-
vy jedla.

Odstrarite z vnutorného priestoru prislusenstvo, ktoré

nepouzivate.

m Casti prisluSenstva, ktoré nepotrebujete, sa nemu-
sia zohrievat.

Mrazené jedla nechajte pred pripravou rozmrazit.
m USetrite tak energiu na rozmrazovanie potravin.

Poznamka:

Energeticka spotreba spotrebica je:

® v rezime so zapnutym displejom max. 1 W
® v rezime s vypnutym displejom max. 0,5 W

4 Oboznamenie sa

4.1 Ovladaci panel

Pomocou ovladacieho pola mézete nastavit vSetky fun-
kcie vasho spotrebica a ziskat informacie o prevadz-
kovom stave.

V zavislosti od typu spotrebita sa mbézu detaily na ob-
razku lisit, napr. farba a tvar.

Voli¢ funkcii

Voli¢om funkcii si nastavite druhy ohrevu a dalSie funkcie. Pri niektorych typoch spotrebica je voli¢ funkcii zatlacaci.
Ak otocCite voli¢ funkcii z nulovej polohy na nejaku funkciu, potrva niekolko sekuind, kym bude prislusna funkcia k dis-
pozicii.
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Symbol Nastavenie Pouzitie

° Nulova poloha Spotrebi¢ je vypnuty a nachadza sa
v energeticky Uspornom rezime.

D Mikrovinny ohrev Zvolte prevadzku mikrovinného ohre-
vu.

a Para Do vnutorného priestoru sa privadza
horuca para.

Horuci vzduch Ventilator rovnhomerne rozhana teplo
prstencového ohrevného telesa na
zadnej stene vo vnutornom priestore.

Grilovanie Rozohreje sa cela plocha pod ohrev-
nym telesom grilu.

Gril s cirkulaciou vzduchu Ventilator viri hortci vzduch ohrevné-
ho telesa okolo jedla.

Odstranenie vodného kamena Tato funkcia odstranuje vodny kamer
z odparovaca a udrziava ho funk&ny.

Oplachovanie Tato funkcia oplachuje vodou rurky
parnej jednotky. Odporu¢ame spus-
tat tuto oplachovaciu funkciu po kaz-
dej prevadzke s parou.

(P] Programy Pre mnoho jedal najdete uz vopred

naprogramované nastavenia.

Dotykové polia

Dotykové polia su plochy citlivé na dotyk. Ak chcete vybrat funkciu, dotknite sa prislusného pola.

Symbol Dotykové pole Pouzitie
2 Mikrovinny ohrev Zvolte stupne vykonu mikrovinného
ohrevu alebo zapnite funkciu mikro-
vinného ohrevu k funkcii grilu alebo
pary.
a Para Zvolte stupen pary alebo k urcitému
druhu ohrevu zapnite funkciu pary.
Programy Zvolte vyber programov a oto¢nym
volicom nastavte &islo programu.
Casové funkcie Zvolte Casové funkcie a nastavte ich
oto¢nym voli¢om.
»iff= Rychle predhrievanie / detska poist- Kratke stladenie: aktivovanie alebo
ka deaktivovanie rychleho predhrievania.
DIhé stlaCenie: aktivovanie alebo
deaktivovanie detskej poistky.
°C/@ Teplota/hmotnost Zvolte teplotu alebo hmotnost a na-
stavte ju oto¢nym voli¢om.
>/0 Start/Stop Spustenie alebo zastavenie prevadz-
Ky.
Displej Je zvyraznenda dvomi malymi Sipkami nad a pod na-

Na displeji uvidite aktualne hodnoty nastavenia alebo

moznosti vyberu.

stavitelnou hodnotou.

Zvyraznenu hodnotu mbéZzete zmenit priamo otoénym

Hodnota, ktori mbzete préve nastavit, je zvyraznena. volicom.

Prvky displeja

V nasledujucej Casti je uvedené kratke vysvetlenie réznych prvkov displeja.

Symbol Nazov Vyznam

JA Kuchynsky ¢asovac Ked' je symbol oznadeny, na displeji

sa zobrazi ¢as ¢asovaca.
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Symbol Nazov Vyznam

[ Cas trvania Ked je symbol oznadéeny, na displeji
sa zobrazi Cas trvania.

® Cas trvania Ked je symbol oznaceny, na displeji
sa zobrazi denny Cas.

h:min Hodiny/Minuty Cas trvania sa zobrazi v hodinach
a minutach.

min:s Minuty/Sekundy Cas trvania sa zobrazi v mindtach
a sekundach.

= Detska poistka Ked symbol svieti, je detska poistka
aktivovana.

Zachytna nadoba Symbol zobrazuje stav zachytne;
nadoby.

Symbol svieti a Sipka blika:

®m  Zachytnd nadoba sa nachadza
v otvore na nadrzku.

m  Z3achytna nadoba je plna.

m Vyprazdnite zachytnd nadobu.

Symbol blika a Sipka neblika:

m  Z3achytna nadoba sa nenachadza
v otvore na nadrzku.

m  Zasunte zachytnld nadobu do ot-
voru na nadrzku.

Symbol svieti a Sipka nesvieti:

m  Zachytna nadoba sa nachadza
v otvore na nadrzku.

= Nie je potrebna ziadna dalSia gin-
nost.

Nadrzka na vodu Symbol zobrazuje stav nadrzky na

vodu.

Symbol svieti a Sipka blika:

m NA&drzka na vodu sa nachadza
v otvore na nadrzku.

m Nadrzka na vodu je prazdna.

= Naplnte nadrzku na vodu.

Symbol blika a Sipka neblika:

m Nadrzka na vodu sa nenachadza
v otvore na nadrzku.

»  Nadrzku na vodu zasurite do otvo-
ru na nadrzku.

Symbol svieti a Sipka nesvieti:

m  NA&adrzka na vodu sa nachadza
v otvore na nadrzku.

= Nie je potrebna ziadna dalSia &in-

nost.
»ff Rychle rozohrievanie Ked symbol svieti, je rychle rozoh-
rievanie aktivované.
el Odstranenie vodného kamena Ked symbol svieti, je potrebné vy-

konat odstranenie vodného kameria
Z0 spotrebida.
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Ukazovatel teploty
Ukazovatel teploty zobrazuje priebeh rozohrievania.

===

ic:00 | 4

Modry teplomer vpravo vedla ukazovatela ¢asu zo-
brazuje, ze sa spotrebi€ rozohrieva. Ked je nastaveny
druh ohrevu, teplomer sa pini v Styroch krokoch na
modro, &im viac je vnutorny priestor rozohriaty. Pri gri-
lovani a pare sa teplomer ihned Uplne rozsvieti na
modro. Pri funkcii mikrovinného ohrevu teplomer ne-
svieti. Pri predhrievani je optimalny ¢asovy bod na vlo-
Zenie jedla dosiahnuty vtedy, ked teplomer Uplne svieti
na modro.

V dbsledku tepelnej zotrvadnosti sa zobrazena teplota
moze od skutoénej teploty vo vnutornom priestore
mierne [iSit.

Nocny rezim

Pre Usporu energie sa v ¢ase od 22 hod. do 5.59 hod.
znizZi jas ukazovatela automaticky na nizSiu hodnotu.

Otocény voli¢
Oto¢nym voliC¢om zmenite nastavené hodnoty, ktoré sa
zobrazia na displeji.

4.3 Druhy ohrevu

Vo vacSine zoznamov vyberu, napr. Programy, zaCina
po poslednej polozke opét prva polozka. V niektorych
zoznamoch vyberu, napr. Cas trvania, musite po dosia-
hnuti minimalnej alebo maximalnej hodnoty otoény
voli¢ otoCit opat naspéat.

4.2 Druhy prevadzky

Menu je rozdelené na rézne druhy prevadzky.

Druh prevadz- Pouzitie
ky

Druhy ohrevu  Na optimalnu pripravu vasich jedal
su k dispozicii rbzne, presne pris-

pbésobené druhy ohrevu.

Mikrovinny S mikrovinnym ohrevom médZete jed-

ohrev |a pripravovat, zohrievat a rozmrazo-
vat rychlejSie.

Para Priprava jedal v pare. Na optimalnu

pripravu vasich jedal su k dispozicii
r6zne, presne prispdsobené stupne
pary.

Kombinovana K funkcii pary alebo grilu mbzete
prevadzka navyse zapnut mikrovinny ohrev.
s mikrovinnym

ohrevom

Kombinovana K funkcii mikrovinného ohrevu alebo

prevadzka grilu moéZzete navysSe zapnut funkciu

S parou pary.

Cistenie Na Cistenie su k dispozicii rézne fun-
kcie Cistenia: odstranenie vodného
kamena a oplachovanie

Zakladné na-  Upravte zakladné nastavenia.

stavenia — "Zdkladné nastavenia”, Strana 26

Tu najdete prehlad o druhoch ohrevu. Ziskate odporugania na pouzivanie druhov ohrevu.

Symbol  Nazov

Teplota / Stup- Pouzitie

ne

) Grilovanie Stupne grilova-  Grilovanie plochych porcii, napr. steakov, klobas alebo toastov.
nia: Gratinovanie jedal.
= 1 =slaby
m 2 = stredny
= 3 =silny

Horuci vzduch 40 °C Kysnutie cesta, rozmrazenie smotanovej torty.
100 - 230 °C  Pedenie na jednej Urovni.

Gril s cirkulaci- 100 - 190 °C  Na pecenie hydiny, celych ryb a vacsich kusov masa.

ou vzduchu

Poznamka: Ku kazdému druhu ohrevu sa na spotrebici
zobrazi navrhovana teplota. Navrhovanu teplotu mézete
prevziat alebo zmenit v prisluSnom rozsahu.
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4.4 Vnutorny priestor
Funkcie vo vnutornom priestore ufahcuju prevadzku
vasho spotrebida.

Osvetlenie vnutorného priestoru

Osvetlenie vnutorného priestoru vzdy pocCas prevadzky
svieti. Ked spotrebi¢ ukondi prevadzku, vypne sa.



Ked otvorite dvierka spotrebiCa, osvetlenie vnutorného
priestoru sa zapne. To vam pomdze napr. pri Cisteni
vasho spotrebica. Po cca 15 minutach sa osvetlenie
vnutorného priestoru automaticky vypne.

Chladiaci ventilator

V pripade potreby sa chladiaci ventilator zapne a vy-
pne. Teply vzduch unika cez vetraci otvor nad dvierka-
mi spotrebica.

POZOR!

Zakrytie vetracieho otvoru moze sposobit prehriatie
spotrebica.

» Nezakryvajte vetraci otvor.

Aby po prevadzke vnutorny priestor rychlejSie vyc-
hladol, chladiaci ventilator isty as dobieha. Ked
spotrebi¢ bezi v mikrovinnej prevadzke, zostava chlad-
ny, ale chladiaci ventilator sa aj tak zapne. Chladiaci
ventilator méze bezat aj po ukonceni mikrovinnej pre-
vadzky.

Skondenzovana voda

Pri pedeni mbéze vo vnutornom priestore a na dvierkach
spotrebi¢a kondenzovat voda. Skondenzovana voda je
normalny jav a nema negativny vplyv na funkciu
spotrebita. Kondenzovanu vodu po kazdom pedeni
utrite.

4.5 Kryt nadrzky

Kryt nadrzky sa nachadza pod dvierkami spotrebica
a umoznuje pristup k zachytnej nadobe a nadrzke na
vodu.

4.6 Nadrzka na vodu
Nadrzka na vodu sa nachadza vpravo za krytom.

Oboznamenie sa sk

Pri prevadzke s parou napliite nadrzku na vodu vodou.
— "Naplnenie nadrzky na vodu", Strana 19

—

Drzadlo na vyberanie a zaslvanie

Otvor na plnenie a vyprazdnenie
Veko nadrzky

4.7 Zachytna nadoba
Zachytna nadoba sa nachadza viavo za krytom.

Zachytnu nadobu vyprazdnite pred a po vykonani fun-
kcii Cistenia — Strana 29.

—

Drzadlo na vyberanie a zasuvanie

11
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Zachytévacie otvory

Veko nadrzky

5 Prislusenstvo

Pouzivajte originalne prislusenstvo. Je prispdsobené
vasmu spotrebicu.

Prislusenstvo Pouzitie

Rost m  Rost na pedenie v pre-
vadzke rdry na pe-
cenie.

®= Rost na grilovanie na-
pr. steakov, klobas
alebo toastov

= Rost ako odkladacia
plocha, napr. pre naky-
pové formy

Sklenena panvica Na pripravu jedal
Ochrana proti strieka-
niu pri grilovani priamo
na roste

= Vhodné na mikrovinny

ohrev

Riad na varenie v pare = Na varenie ryze, ze-

miakov a zeleniny

»  Nadobu na varenie
v pare postavte do sk-
lenenej panvice, aby
ste mohli pouzit ako
druh prevadzky paru
alebo paru s mikrovin-
nym ohrevom

=  Potraviny poloZte
priamo do nadoby na
varenie v pare

5.1 DalsSie prislusenstvo

V zavislosti od modelu spotrebica je stcastou dodavky
dalSie prislusenstvo.

Prislusenstvo Pouzitie

Vkladaci rost ® Rost na pedenie

m  Postavte do sklenenegj
panvice nohami nadol

m  QOdvadza tuk a Stavu
z masa do sklenenej
panvice

= Nie je vhodny pre pre-
vadzku s mikrovinnym
ohrevom alebo pre
prevadzku s parou

5.2 Dalsie prislusenstvo

Dalsie prislusenstvo si mozete kupit v zakaznickom ser-
vise, v $pecializovanych predajniach alebo na internete.
Rozsiahlu ponuku pre vas spotrebi¢ najdete na interne-
te alebo v naSich prospektoch:
www.siemens-home.bsh-group.com

Prislusenstvo je Specifické pre dany spotrebi¢. Uvedte
pri kipe vzdy presné oznadenie (E-Nr.) vasho spotrebi-
¢a.

Informacie o tom, ktoré prisluSenstvo je k dispozicii pre
vas spotrebi¢, najdete v e-shope alebo sa dozviete

v zakaznickom servise.

Skleneny pekac
Pouzitie

= Dusené jedla
= Nakypy

5.3 Urovne zasunutia

Vnutorny priestor ma 4 urovne zasunutia.

Urovne zasunutia sa pocitaju zdola nahor. VloZte pri-
sluSenstvo do vedenia a zasunte ho az na doraz.

Dno vnutorného priestoru na urovni O je vhodné
predovsetkym na prevadzku s mikrovinnym ohrevom.
Mikrovinny vykon je najlepsi na dne vnutorného pries-
toru. Pouzivajte riad vhodny na mikrovinny ohrev.

( )
A
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6 Pred prvym pouzitim

Vykonajte nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky.
Vycistite spotrebi¢ a prisluSenstvo.

6.1 Nastavenie ¢asu

Pri uvedeni do prevadzky je ukazovatel ¢asu zvyrazne-
ny. Na displeji blika /Z:00 a © svieti.

1. Oto&nym voli¢om nastavte Cas.

2. Stlacte O.

v Cas je nastaveny.

6.2 Nastavenie tvrdosti vody

Poziadavky
Pred nastavenim tvrdosti vody sa informujte vo vase;
vodarenskej spolo¢nosti o tvrdosti vody.
= Spotrebi¢ je vypnuty.
1. ®© podrzte stlatené niekolko sekund.
v Na displeji sa zobrazi prvé zakladné nastavenie.
2. Stlacajte ® dovtedy, kym sa nezobrazi =0E.
3. Oto¢nym volicom zvolte tvrdost vody.
Tip: Ak ma vasa voda vysoku tvrdost, odpori¢ame
vam pouzivat zmakcéenu vodu. Ked pouzivate vyluc-
ne zméakcenu vodu, nastavte rozsah tvrdosti vody na
,Zmakd&ena“.
Tip: Ked pouzivate mineralnu vodu, potom nastavte
rozsah tvrdosti vody na ,velmi tvrda“. Ked pouzivate
mineralnu vodu, tak len mineralnu vodu bez oxidu
uhli¢itého.

Rozsah tvrdosti vody Nastavenie

0 0 zmékc&ena

Rozsah tvrdosti vody Nastavenie

1 (az 1,3 mmol/l) 1 makka

2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 stredne tvrda
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 tvrda

4 (viac ako 3,8 mmol/l) 4 velmi tvrda

4. Na uloZenie zmien podrzte ® niekolko sekuind
stlacené.

6.3 Cistenie spotrebi¢a pred prvym pouzitim

Prv nez zaénete prvy raz pripravovat jedlo v spotrebidi,
vydistite vnutorny priestor a prislusenstvo.
Poziadavka: Vo vnutornom priestore sa nenachadzaju
zvySky obalov, prisluSenstvo alebo iné predmety.

1. Pred rozohrievanim utrite hladké plochy vo vnutor-
nom priestore makkou, vihkou utierkou.

Zatvorte dvierka spotrebica.

Pocas rozohrievania spotrebica vetrajte miestnost.
VoliGom funkcii nastavte [@l.

Oto¢nym voli¢om nastavte teplotu 180 °C.

Stlacte D>/0O.

Spotrebi¢ za¢ne hriat.

Po jednej hodine spotrebi¢ vypnite stlacenim B>/0O.
Voli¢ funkcii oto&te do polohy nula.

PocCkajte, kym vnutorny priestor nevychladne.

OOINS OORLON

6.4 Cistenie prislusenstva

» PrisluSenstvo dbkladne vydistite umyvacim roztokom
a makkou handri¢kou.

7 Zakladna obsluha

7.1 Zapnutie spotrebica

» Otodte voli¢ funkcii, aby sa spotrebi¢ zapol.

v Spotrebic je pripraveny na prevadzku.

v Na displeji sa zobrazi navrhovana hodnota.
Poznamka: Detsku poistku mozete nastavit, iba ked je
spotrebi¢ vypnuty. Niektoré ukazovatele zostanu viditel-
né na displeji, aj ked' je spotrebi¢ vypnuty.

Ked' spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho. Ked dIhsi ¢as
nie je ni¢ nastavené, spotrebi¢ sa automaticky vypne.

7.2 Vypnutie spotrebica

Ked spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho. Ked dlhsi Cas
nie je ni¢ nastavené, spotrebi¢ sa automaticky vypne.
Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Spotrebid zrusi prebiehajice funkcie.

Na displeji sa zobrazi &as.

Niektoré ukazovatele zostanu viditelné na displeji, aj
ked' je spotrebiC vypnuty.

Poznamka: V

— "Zdkladné nastavenia", Strana 26 mbzete zadat, Ci
sa ma alebo nema na displeji zobrazit ¢as, ked je
spotrebi¢ vypnuty.

v

< < <

7.3 Nastavenie druhu prevadzky

Poziadavka: Spotrebi¢ musi byt zapnuty.

1. Voliom funkcii zvolte druh prevadzky.
V pripade potreby vykonajte dalSie nastavenie.
Stlacte prislusné pole a otoénym voliSom zmerite
hodnotu.

2. Stlacte D/01

v Spotrebi¢ spusti prevadzku.

7.4 Nastavenie druhu ohrevu a teploty

Volicom funkcii nastavte druh ohrevu.

Na displeji sa zobrazi navrhovana teplota.
Oto¢nym voli¢om nastavte teplotu.
Stlacte D>/0.

Spotrebi¢ za¢ne hriat.

LED B/0O svieti.

Ukazovatel teploty sa vyplni.

Poznamka: Teplotu mézete kedykolvek v priebehu pre-
vadzky zmenit oto¢nym voli¢om.

V zavislosti od druhu ohrevu su malé teplotné vykyvy
po rozohrievani normalne.

V priebehu prevadzky nemdzete nastavit teplotu na

40 °C.

€ K LN =

13



sk Mikrovinny ohrev

7.5 Nastavenie ¢asu trvania

Nastavte druh prevadzky.

Stlacajte ®, kym sa nezvyrazni |-,

Oto¢nym volicom nastavte poZzadovany Cas trvania.
Stlacte >/0.

Spotrebi¢ zacne hriat.

D>/0 svieti.

Cas trvania viditelne plynie.

<< poNS

6 Zastavenie prevadzky

7.

1. Stladte >/0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
v Spotrebi¢ zastavi prevadzku.

v D/0O blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte D>/O

v Spotrebi¢ pokracuje v prevadzke.

v D/0O svieti.

7.7 ZruSenie prevadzky

Prevadzku moézete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky moze
chladiaci ventilator bezat dalej.

v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

7.8 Rychle rozohrievanie

Vdaka rychlemu rozohrievaniu dosiahne spotrebi¢ na-
stavenu teplotu mimoriadne rychlo. Rychle rozohrieva-
nie pouzivajte pri teplotach nastavenych nad 100 °C.
Rychle rozohrievanie je mozné pri tychto druhoch
ohrevu:

= Horlci vzduch

®  Gril s cirkulaciou vzduchu

Poznamka: Pri funkcii horiceho vzduchu 40 °C nie je
funkcia rychleho rozohrievania mozna.

Aktivovanie rychleho rozohrievania

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok varenia, vlozte
pokrm do vnutorného priestoru az vtedy, ked je rychle
rozohrievanie ukoncené.

Nastavte druh ohrevu a teplotu.

Stlacte »ff-.

Na displeji svieti ».

Stlacte >/0.

Spotrebi¢ za¢ne hriat.

D>/0 svieti.

Po ukondéeni rychleho rozohrievania zaznie signal. »f§
zhasne.

Vlozte jedlo do vnutorného priestoru.

Spotrebi¢ bezi dalej s nastavenym druhom ohrevu
a teplotou.

C K KWK =
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Zrusenie rychleho rozohrievania

» Stlacte »fff=.

v M na displeji zhasne.

v Spotrebi¢ bezi dalej s nastavenym druhom ohrevu
a teplotou.

Poznamka: Rychle rozohrievanie sa najneskér po 15
minutach automaticky deaktivuje.

7.9 Automatické bezpecnostné vypnutie

Automatické bezpednostné vypnutie sa aktivuje, ked je
spotrebi¢ dlhsi ¢as v prevadzke bez nastaveného &asu
trvania.

Po 9 hodinach sa spotrebi¢ automaticky vypne.

8 Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu mdzete jedla mimoriad-
ne rychlo uvarit, zohrievat, piect a rozmrazovat. Mikro-

vinny ohrev mdZete pouzivat samostatne alebo v kom-

binacii s druhom ohrevu.

8.1 Nadoby a prislusenstvo vhodné na
mikrovinny ohrev

Aby ste jedlo rovnomerne ohriali a neposkodili
spotrebi¢, pouzivajte vhodné nadoby a prisluSenstvo.
Poznamka: Pred pouzitim riadu pre mikrovinny ohrev si
precitajte pokyny vyrobcu. V pripade pochybnosti vy-
konajte testovanie riadu.
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Vhodné na mikrovinny ohrev

Riad a prislusenstvo Zdovodnenie

Riad zo Ziaruvzdorného Tieto materialy prepustaju
materialu a materialu mikroviny. Mikrovinné rury
vhodného na mikrovinny  neposkodzuju ziaruvzdor-
ohrev: né nadoby.
= Sklo
Sklokeramika
Porcelan
Plast odolny vodi teplo-
tam
= Plne glazovana kera-
mika bez trhlin

Kovovy pribor Poznamka: Aby ste za-
branili prehriatiu, mbézete
pouzit kovovy pribor, na-

pr. lyzi€ku v pohari.




POZOR!

Ak sa kov dotkne steny vnutorného priestoru, vzniknu

iskry, ktoré moézu poskodit spotrebic alebo znicit

vnutorné sklo dvierok.

» Kov, napr. lyzicka v pohari, musi byt vzdialeny od
stien vnutorného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm.

Nevhodné na mikrovinny ohrev

Riad a prislusenstvo Zdovodnenie

Kovovy riad Kov neprepusta mikrovin-
né ziarenie. Jedla sa tak-

mer neohreju.

Mikrovinné Ziarenie méoze
poskodit zlaté alebo
strieborné zdobenie.

Tip: Riad mézete pouzivat
iba v pripade, ked vyrob-
ca garantuje, Ze je vhodny
na mikrovinny ohrev.

Riad so zlatym alebo
striebornym zdobenim

8.2 Testovanie vhodnosti riadu na
mikrovinny ohrev

Otestujte vhodnost riadu na mikrovinny ohrev pomocou
testovania riadu. Spotrebi¢ mozete prevadzkovat

v mikrovinnej prevadzke bez jedla iba pocas testovania
riadu.

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pristupné &asti sa poCas prevadzky rozpalia.
» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpednej vzdialenosti.

1. Polozte prazdny riad do vnutorného priestoru.

2. Nastavte spotrebi¢ na maximalny vykon na 1/2 - 1

minutu.

Prevadzku spustite pomocou D>/0.

Riad viackrat skontrolujte:

— Ak je riad studeny alebo vlazny, je vhodny na
mikrovinny ohrev.

— Ak je riad horuci alebo vznikaju iskry, ukondite
testovanie. Riad nie je vhodny na mikrovinny
ohrev.

Eall o

8.3 Vykony mikrovinného ohrevu

Tu najdete prehlad vykonov mikrovinného ohrevu a ich
pouzitie.

Vykon mikrovinné- Pouzitie
ho ohrevu vo wat-

toch

90 Rozmrazovanie chulostivych
potravin.

180 Rozmrazovanie a dalSia pripra-
va jedal.

360 Priprava mésa a ryb alebo
ohrievanie chulostivych po-
travin.

600 Zohrievanie a priprava jedal.

1 000 Zohrievanie tekutin.

Mikrovinny ohrev sk

Poznamky

»  Ku kazdému stupriu mikrovinného ohrevu spotrebic
navrhne ¢as trvania. Udaj mozete prevziat alebo
zmenit v prisluSnom rozsahu.

= Maximalny vykon mikrovinného ohrevu je urCeny len
na zohrievanie tekutin. Kvoli ochrane spotrebica sa
vykon mikrovinného ohrevu v prvych mindtach po-
stupne znizi na 600 W. Po ochladeni je k dispozicii
plny vykon.

Navrhované hodnoty

Ku kazdému vykonu mikrovinného ohrevu navrhne
spotrebi¢ ¢as trvania. Navrhovanu hodnotu mézete pre-
vziat alebo zmenit v prisluSnom rozsahu.

8.4 Intervaly nastavenia ¢asu

Interval pri nastavovani ¢asu trvania v mikrovinnom
rezime sa meni s dizkou trvania.

Cas trvania prevadzky Interval

0 - 1 minuta 5 sekund
1 - 3 minuty 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekund
15 mindt - 1 hodina 1 mindta

1 hodina - 1 hodi- 5 minut

na 30 minut

8.5 Nastavenie mikrovinného ohrevu

POZOR!

Prevadzka spotrebic¢a bez jedal vo vnitornom priestore

spdsobuje pretazenie.

» Nikdy nezapinajte mikrovinny ohrev bez viozeného
jedla vo vnutornom priestore. Vynimkou je kratkodo-
bé testovanie riadu.

Al

v | X

1. DodrZiavajte bezpe&nostné upozornenia — Strana 4
a pokyny na zabranenie vecnym Skodam
— Strana 6.

2. Voli¢ funkcii nastavte na &.

v Spotrebic je pripraveny na prevadzku. Na displeji sa
zobrazi ako navrhovana hodnota maximalny vykon
mikrovinného ohrevu &l

3. Na nastavenie pozadovaného vykonu mikrovinného
ohrevu stladte Bl

v Na displeji sa oznaci stupen mikrovinného ohrevu
a zobrazi sa navrhovany Cas trvania.

4. Oto¢nym voliCom nastavte pozadovany ¢as trvania.

5. Prevadzku spustite pomocou P>/0.

Cas trvania mbozete pocCas prevadzky kedykolvek
zmenit oto¢nym voli¢om.

v Cas trvania plynie a spusti sa prevadzka s mikrovin-
nym ohrevom.

v LED D/0O svieti.
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sk Mikrokombi

Poznamka: Po uplynuti &asu trvania spotrebi¢ ukond&i
mikrovinnu prevadzku a zaznie signal.

8.6 Nastavenie ¢asu trvania

Nastavte druh prevadzky.

Stlacajte ©, kym sa nezvyrazni =,

Oto¢nym voliCom nastavte poZzadovany Cas trvania.
Stlacte >/0.

Spotrebi¢ za¢ne hriat.

D>/0 svieti.

Cas trvania viditelne plynie.

<< poNS

8.7 Zmena vykonu mikrovinného ohrevu

» Stlacajte &, kym sa na displeji nezobrazi pozadova-
ny stupen.
Poznamka: Viacnasobnym stlacenim prepinate stupne

Ked pridate funkciu mikrovinného ohrevu az po spuste-
ni spotrebica, spotrebi¢ prerusi svoju prevadzku. Pre-
vadzku spustite pomocou D>/0O.

8.8 Zastavenie prevadzky

1. Stladte >/0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
Spotrebi¢ zastavi prevadzku.

D>/0 blika.

Zatvorte dvierka spotrebica.

Stlacte >/0.

Spotrebi¢ pokraduje v prevadzke.

D>/0 svieti.

< C WM K

8.9 Zrusenie prevadzky

Prevadzku moézete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruseni alebo zruseni prevadzky moze
chladiaci ventilator bezat dale;j.

v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

8.10 Rozohriatie a vysusenie vnutorného
priestoru

Vysuste vnutorny priestor po kazdom ukoncéeni pre-
vadzky, aby v iom neostala ziadna vihkost.

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

2. Hrubé nedistoty z vnutorného priestoru ihned od-
strante.

Utrite vinkost z dna vnutorného priestoru.
Volitom funkcii zvolte [,

Dvakrat stlacte ©.

Na displeji je oznaceny -,

Oto&nym voli¢om nastavte Cas trvania 15 mindt.
Prevadzku spustite stlacenim D>/0.

SuSenie sa spusti a ukondi sa po 15 mindtach.
Otvorte dvierka spotrebi¢a na 1 az 2 minuty, aby
mohla vodna para unikat.

P NP OAW

8.11 Rucné vysusenie vnutorného priestoru

Vysuste vnutorny priestor po kazdom ukondeni pre-
vadzky, aby v iom neostala ziadna vihkost.

1. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.

2. Z vnutorného priestoru odstrarte hrubé nedistoty.

3. Osuste vnutorny priestor Spongiou.

4. Dvierka spotrebi¢a nechajte jednu hodinu otvorené,
aby vnutorny priestor Uplne vyschol.

9 Mikrokombi

Funkciu mikrovinného ohrevu mdzete kombinovat so
vSetkymi druhmi ohrevu a s funkciou pary.
Prevadzka ohrevu Mikrokombi je mozna s tymito
funkciami:

= Para

. Horuci vzduch

n (3 Gril

L] Gril s cirkulaciou vzduchu

Vynimky:

L Stupen mikrovinného ohrevu 1 000 W

" Horuci vzduch 40 °C

9.1 Nastavenie ohrevu Mikrokombi

K druhu ohrevu zapnite mikrovinny ohrev.

1. Voli¢ funkcii nastavte na kombinovatelny druh ohre-
vu.

v Na displeji sa zobrazi navrhovana hodnota pre tep-
lotu.

2. Otoénym voliC¢om nastavte teplotu.

3. Na nastavenie pozadovaného vykonu mikrovinného
ohrevu stlaéte Bl

v Na displeji sa zobrazi navrhovana hodnota pre ¢as
trvania.

4. Cas trvania nastavte otoCnym voliCom.
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Prevadzku spustite stlacenim D>/0.

Cas trvania plynie a spusti sa prevadzka.
Cas trvania viditelne plynie.

D>/0 svieti.

Po uplynuti ¢asu trvania spotrebi¢ ukonci prevadzku
a zaznie signal.

< < < < u

9.2 Zmena vykonu mikrovinného ohrevu

» StlaCajte &, kym sa na displeji nezobrazi pozadova-
ny stupen.
Poznamka: Viacnasobnym stladenim prepinate stupne

Ked pridate funkciu mikrovinného ohrevu az po spuste-
ni spotrebica, spotrebi¢ prerusi svoju prevadzku. Pre-
vadzku spustite pomocou D>/0.

9.3 Zastavenie prevadzky

1. Stlacte >/0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
Spotrebi¢ zastavi prevadzku.

>/0 blika.

Zatvorte dvierka spotrebica.

Stlacte >/0.

Spotrebi¢ pokraduje v prevadzke.

< WM <



v D/0 svieti.

9.4 Zrusenie prevadzky

Prevadzku mbézete kedykolvek zrusit.
» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.

Grilovanie sk

Po preruseni alebo zruseni prevadzky moze
chladiaci ventilator bezat dale;.
v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

10 Grilovanie

Pouzitim funkcie grilovania mbozete vase pokrmy za-

piect dohneda alebo prepiect. Grilovanie mbdZete pouzi-
vat samostatne alebo v kombindcii s mikrovinnym ohre-

vom.

10.1 Nastavenie grilu

. Voli¢ funkcii nastavte na (0.

Oto¢nym voli¢om nastavte stupeni grilovania.

Na displeji sa zobrazi stupen grilovania.

Oto¢nym voliCom nastavte pozadovany Cas trvania.
Prevadzku spustite stlacenim >/0.

Spotrebi¢ za¢ne hriat. Po rozohrievani si malé tep-
lotné vykyvy normalne.

v Ukazovatel teploty svieti Uplne.

Poznamka: Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

AW NS

Stupne grilovania
K dispozicii mate nasledovné stupne grilovania.

Stupen grilovania  Jedla

1 (slaby) = Vlysoké nakypy
= Suflé

2 (stredny) = Ploché nakypy
= Ryba

3 (silny) = Parky
= Toasty

10.2 Nastavenie ¢asu trvania
1. Nastavte druh prevadzky.

Stlacajte ®, kym sa nezvyrazni [=|.

Oto¢nym voli¢om nastavte poZzadovany ¢as trvania.
Stlacte D>/O.

Spotrebi¢ za&ne hriat.

D>/0 svieti.

Cas trvania viditelne plynie.

<< PON

10.3 Zmena stupna grilovania

Ked je zvolena funkcia grilu alebo uz bola spustena
prevadzka, stupeni grilu mozete kedykolvek zmenit.
» Stupen grilu zmenite oto¢nym voli¢om.

v Cas trvania zostane nezmeneny.

10.4 Zastavenie prevadzky

1. Stladte >/0 alebo otvorte dvierka spotrebica.
v Spotrebi¢ zastavi prevadzku.

v D/0O blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte /O

v Spotrebi¢ pokracuje v prevadzke.

v D/0O svieti.

10.5 ZrusSenie prevadzky

Prevadzku mbézete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruseni alebo zruSeni prevadzky mbze
chladiaci ventilator bezat dale;.

v Spotrebi¢ zruSi prebiehajuce funkcie.
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11 Para

Funkciu pary mbzete pouzit samostatne alebo skombi-
novat s funkciou mikrovinného ohrevu alebo grilu. Aby
ste mohli funkciu pary optimalne vyuzit, vyberte rost.
Vlozte sklenenu panvicu na uroveri 3 a do sklenenej
panvice postavte nadobu na varenie v pare.

Poznamka: Podas prevadzky budete podut bzucanie.
Zvuky su spdsobené fungovanim &erpadla. Je to nor-
malny prevadzkovy zvuk.

11.1 Stupne pary

Pre funkciu pary su k dispozicii rézne stupne intenzity.
Stupne pary si zvolite prostrednictvom &l. Na displeji sa
zobrazi zvoleny stupen pary.

Stupen pary Jedla

1 (nizky) Na rozmrazovanie zeleniny, mé-
sa, ryb a ovocia

2 (stredny) Na pripravu dezertov, ryb a par-

kov

3 (silny) Na varenie zeleniny, ryb, priloh,
na odstavovanie a blansirova-

nie

11.2 Nastavenie pary

Poznamka: Ak ste spotrebi¢ dlhsi &as nepouzivali, naj-
skor spustite oplachovaci cyklus [@].
— "Oplachovanie”, Strana 30

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mdze unikat velmi horu-
ca para. Para nie je vzdy viditelna v zavislosti od teplo-
ty.

» Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.

» Deti udrzujte v bezpeénej vzdialenosti.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Pocdas prevadzky spotrebi¢a sa mbze nadrzka na vodu

zohriat.

» Po predchadzajucej prevadzke spotrebica pockaijte,
kym nadrzka na vodu nevychladne.

» Vyberte nadrzku na vodu z priestoru pre nadrzku.

VoliGom funkcii zvolte &,

Spotrebi¢ je pripraveny na prevadzku.
Maximalny stupen pary a ¢as trvania 20 minut su
nastavené ako Standardné hodnoty.

< < =
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Sipka pri & blika.

Vyberte nadrzku na vodu, naplnte ju ¢erstvou vodou

po znacku MAX a Uplne ju zasunte do otvoru na na-

drzku.

— "Naplnenie nadrzky na vodu", Strana 19

3. Stlacajte @, kym nebude dosiahnuty pozadovany

stupen vykonu.

Na displeji sa zobrazi zvoleny stupen pary.

Oto¢nym voliC¢om nastavte pozadovany &as trvania.

MbZete najprv nastavit ¢as trvania a potom stuperi

pary.

Prevadzku spustite stlacenim D>/00.

Sipka pri & zhasne a symbol bez 3ipky svieti.

D>/0 svieti.

Ukazovatel teploty svieti Uplne.

Na displeji plynie ¢as trvania. V zavislosti od stupfia

pary sa mbze nadrzka na vodu plnit rozne dlhy ¢as.

Poznamky

= Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

m  Ked sa pocas prevadzky nadrzka na vodu vyprazd-
ni, prevadzka sa prerusi a Sipka symbolu nadrzky
na vodu l& blika. Nadrzku naplrite Cerstvou vodou
IF;? znacku MAX a pokradujte v prevadzke stlacenim

a.

= Stupen pary mbzete kedykolvek v priebehu prevadz-
ky zmenit prostrednictvom &l

m  Po priprave jedla s parou poutierajte vnutorny pries-

tor a odkvapovy zliabok.

— "Po kazdej prevadzke s parou", Strana 20

N <
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11.3 Kombinovana prevadzka s parou

Pri niektorych druhoch ohrevu mézete zapnut funkciu
pary. Pri priprave jedla s pridanim pary pridava
spotrebi¢ do vnutorného priestoru paru v réznych inter-
valoch a s r6znou intenzitou. Vdaka tomu dosiahnete
lepSi vysledok varenia.

Vase jedlo

m  ziska chrumkavu koérku.

= ziska leskly povrch.

= bude vnutri jemné a $tavnaté.

= strati svoj objem iba minimalne.

Kombinovana prevadzka s parou je mozna s tymito
funkciami:

L Mikrovinny ohrev

= Horuci vzduch

u (3 Gril

= Gril s cirkulaciou vzduchu

VynimKky:

= Stupen mikrovinného ohrevu 1 000 W
= Horuci vzduch 40 °C

Nastavenie kombinovanej prevadzky s parou

K druhu ohrevu zapnite mikrovinny ohrev.

1. Voli¢ funkcii nastavte na kombinovatelny druh ohre-
vu.

v Na displeji sa zobrazi navrhovana hodnota pre tep-
lotu.

2. Oto&nym voliGom nastavte pozadovany stupen.



3. Stlacajte @, kym sa na displeji nezvoli poZzadovany
stupen.

v Na displeji sa zobrazi symbol nadrzky na vodu &,

4. Naplnte nadrzku na vodu.

5. Prevadzku spustite stlacenim D>/0.

v Cas trvania plynie a spusti sa prevadzka.

v Cas trvania viditelne plynie.

v D/0O svieti.

v Po uplynuti 8asu trvania spotrebi¢ ukondi prevadzku

a zaznie signal.

Poznamky

m Ked sa nadrzka na vodu vyprazdni, prevadzka po-
kraduje dalej bez pridania pary. Na displeji sa
nezobrazi ziadny ukazovatel.

= QOtvaranie dvierok spotrebi¢a ovplyvnuje vysledok
varenia. Po&as varenia nechajte dvierka spotrebica
zatvorené.

Zmena stupna pary

» Stlacajte B, kym sa na displeji nezobrazi pozadova-
ny stupen.

Poznamka: Viacnasobnym stlacenim prepinate stupne

sa funkcia pary deaktivuje. Opatovnym stladenim sa
funkcia pary aktivuje, po¢nuc na najvysSom stupni.

11.4 Zastavenie prevadzky

1. Stlacte /0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
v Spotrebi¢ zastavi prevadzku.

v D/0 blika.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Stlacte D/0O

v Spotrebi¢ pokracuje v prevadzke.

v D/0O svieti.

11.5 ZrusSenie prevadzky

Prevadzku mozete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky mbze
chladiaci ventilator bezat dale;j.

v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

11.6 Naplnenie nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu sa nachadza vpravo za krytom pod
dvierkami spotrebica. Pred spustenim prevadzky s pa-
rou otvorte kryt a naplinte nadrzku na vodu.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Pary horlavych kvapalin sa mézu vo vnutornom pries-

tore na hordcich povrchoch zapalit (vznietit). Dvierka

spotrebi¢a mozu prasknut. M6zu vystupovat pary

a ostré plamene.

» Do nadrzky na vodu nelejte horlavé tekutiny (napr.
alkoholické napoje).

» Do nadrzky na vodu davajte vyluéne vodu alebo na-
mi odporudany odvapnovaci roztok.

Para sk

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Podas prevadzky spotrebi¢a sa mdze nadrzka na vodu

zohriat.

» Po predchadzajucej prevadzke spotrebica pockajte,
kym nadrzka na vodu nevychladne.

» Vyberte nadrzku na vodu z priestoru pre nadrzku.

Poziadavka: Tvrdost vody je spravne nastavena.
— "Nastavenie tvrdosti vody", Strana 13

1. StlaCte kryt nadrzky v strede.

v Kryt nadrzky sa otvori.
2. Vlyberte nadrzku na vodu z otvoru na nadrzku.

3. Nadrzku na vodu naplfte az po znacku ,MAXI®
studenou vodou.
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4. Nadrzku na vodu vlozte do otvoru na nadrzku a upl-
ne zasunte.

11.7 Doplnenie vody do nadrzky na vodu

Poznamky
m Ak je nadrzka na vodu pod&as prevadzky prazdna,
spotrebi¢ sa sprava odliSne v zavislosti od druhu
prevadzky
Prevadzka s parou: Spotrebi¢ prerusi prevadzku.
Na displeji sa zobrazi hlasenie. Pri najvy§Som
stupni pary vystadi jedno naplnenie nadrzky na
cca 30 — 40 minut prevadzky, pri nizSich stup-
foch pary je to vyrazne dlhSie.

— Para s mikrovinnym ohrevom: Spotrebi& prerusi
prevadzku. Jedno naplnenie nadrzky vystaci na
cca 50 minut prevadzky.

— Giril s parou: Spotrebi¢ pokracuje v prevadzke
s grilom. Na displeji sa nezobrazi ziadne hla-
senie. Pri najvy§Som stupni pary vystadi jedno
naplnenie nadrzky na cca 3 hodiny prevadzky,
pri nizSich stupfioch pary je to vyrazne dlhSie.

m  Uvedené ¢asy sa mozu lisit.

Otvorte ovladaci panel.

Vyberte nadrzku na vodu.

Nadrzku na vodu naplfite az po znacku ,MAXI.
Vlozte naplnenu nadrzku na vodu a zatvorte ovlada-
ci panel.

Eal ol

11.8 Po kazdej prevadzke s parou

Vo vnutornom priestore zostava vihkost. Opatrne utrite
vnutorny priestor a odkvapovy Zliabok.

Po kazdej prevadzke s parou odportic¢ame vykonat fun-
kciu oplachovania [&]. Nasledne vyprazdnite a vysuste
nadrzku na vodu a zachytnu nadobu.
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Poznamka: Skvrny od vodného kamena odstrarite
utierkou namodcenou v octe, umyte gistou vodou
a osuste méakkou utierkou.

Oplachovanie spotrebi¢a

Aby spotrebi¢ zostal Cisty, mdzete Cerpat vodu cez po-
trubny systém. Spotrebi¢ nasledne vypusti vodu do
zachytnej nadoby.

Poznamka: Po oplachovani sa v zachytnej nadobe m6é-
7u nachadzat uvolnené diastocky vodného kamena. Je
to normalne a neovplyvriuje to funkénost.

1. VoliGom funkcii zvolte (@], 5

v Na displeji sa zobrazi ¢as trvania programu. Cas
trvania nie je mozné zmenit.

Otvorte kryt nadrzky.

Vyberte a vyprazdnite zachytnu nadobu.

Prazdnu zachytnu nadobu Uplne zasurite.
Vyberte nadrzku na vodu a vylejte pripadnu zvys-
kovu vodu.

Nadrzku na vodu dokladne oplachnite a naplrite
Cerstvou vodou.

Nadrzku na vodu uUplne zasunte.

Zatvorte kryt nadrzky.

Stlacte D/0.

Spotrebi& Cerpa vodu cez potrubie.

Na displeji plynie ¢as trvania.

v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

10. Vyprazdnite zachytnu nadobu.

o LD
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Vyprazdnenie nadrzky na vodu

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Pocgas prevadzky spotrebi¢a sa mbze nadrzka na vodu

zohriat.

» Po predchadzajlcej prevadzke spotrebica pockajte,
kym nadrzka na vodu nevychladne.

» Vyberte nadrzku na vodu z priestoru pre nadrzku.

POZOR!
Umyvanie nadrzky na vodu v umyvacke riadu spdsobu-
je poskodenie.
» Nadrzku na vodu neumyvajte v umyvacke riadu.
» Nadrzku na vodu vycistite makkou handri¢kou
a beznym umyvacim prostriedkom.

StlacCte kryt nadrzky v strede.

Kryt nadrzky sa vyklopi nahor.

Vytiahnite nadrzku na vodu.

Veko nadrzky na vodu opatrne odoberte.
Vyprazdnite nadrzku na vodu, vydistite ju Cistiacim
prostriedkom a dbékladne oplachnite ¢istou vodou.
VSetky Casti utrite makkou utierkou do sucha.
Tesnenie na veku utrite do sucha.

Nadrzku na vodu nechajte vyschnut s otvorenym ve-
kom.

8. Nasadte veko na nadrzku na vodu a pritlacte ho.
9. Nadrzku na vodu uUplne zasunte.

10. Zatvorte kryt nadrzky a kratko zatlacte v strede.

v Kryt nadrzky je zaisteny.
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Susenie odkvapovej drazky

/\ VAROVANIE - Riziko popélenia!
Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali.
» Pred d&istenim nechajte spotrebié vychladnut.

Poziadavka: Vnutorny priestor rury je vychladnuty.



Otvorte dvierka spotrebica.

Otvorte kryt nadrzky.

Vyberte nadrzku na vodu a zachytnu nadobu.
Poznamka:

Odkvapkavaci Zliabok [@l sa nachadza pod vnutor-

Eal ol

Vysajte vodu z odkvapkavacieho zliabku [@l savou
utierkou a opatrne poutierajte.

Automatické programy sk

Rozohriatie a vysusenie vnutorného priestoru

VysusSte vnutorny priestor po kazdom ukondeni pre-
vadzky, aby v iom neostala ziadna vihkost.

1. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.

2. Hrubé nedistoty z vnutorného priestoru ihned od-
strarite.

Utrite vlihkost z dna vnutorného priestoru.
Voli¢om funkcifi zvolte [Zl.

Dvakrat stlacte O.

Na displeji je oznaceny -,

Oto¢nym voliCom nastavte Cas trvania 15 minut.
Prevadzku spustite stlacenim >/0.

SusSenie sa spusti a ukondi sa po 15 minutach.
Otvorte dvierka spotrebi¢a na 1 az 2 minuty, aby
mohla vodna para unikat.

P NP G R

Rucné vysusenie vnutorného priestoru

VysusSte vnutorny priestor po kazdom ukondeni pre-
vadzky, aby v iom neostala ziadna vihkost.

1. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.

2. Z vnutorného priestoru odstrarite hrubé nedistoty.

3. Osuste vnutorny priestor Spongiou.

4. Dvierka spotrebic¢a nechajte jednu hodinu otvorené,
aby vnutorny priestor Uplne vyschol.

12 Automatické programy

Automatické programy vas podporuju pri priprave r6z-
nych pokrmov a automaticky vyberd optimalne nastave-
nia.

12.1 Upozornenia tykajuce sa nastaveni pre
pokrmy
Na dosiahnutie optimalneho vysledku varenia postupuj-

te podla tychto pokynov.
m  Pouzivajte len bezchybné potraviny.

12.2 Prehlad pokrmov

Spotrebic¢ vas vyzve, aby ste zadali hmotnost. Hmot-
nost mdZete nastavit iba v uréenom rozsahu.

Rozmrazovanie

Tip: Na spotrebic¢ nalepte nalepku s programami. Bu-
dete mat jednoduchsi a rychlejsi pristup k programom.

Pouzivajte len méso s teplotou z chladnicky.
Pouzivajte len zmrazené pokrmy priamo z mraznic-
Ky.

= \yberte potraviny z obalu a potraviny odvazte. Ak na
spotrebi¢i nemdzete nastavit presni hmotnost, za-
okruhlite hmotnost nahor alebo nadol.

m  Potraviny vkladajte do studeného vnutorného pries-
toru.

®m  Pouzivajte len Ziaruvzdorny riad vhodny na mikrovin-
ny ohrev, napr. zo skla alebo keramiky.

C. Jedla Prislusenstvo Uroven zasunutia Hmotnostny roz- Pokyny
sah v kg
PO Mleté hovadzie, Plochy, nezakryty 0 0,10 - 1,20 Méso, ktoré je uz
jahnacie alebo riad rozmrazené, po
bravéové maso" ? obrateni vyberte.
o2 Rybie filé" 2 Plochy, nezakryty 0 0,10 - 1,00 Filé zo $tuky,

riad

tresky, ostrieza
Cerveného, tresky
tmavej, zubaca

' Redpektujte signal upozorfiujdci na obratenie.
2 Pouzivajte riad vhodny na mikrovinny ohrev.
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sk Automatické programy

C. Jedla Prislusenstvo Uroven zasunutia Hmotnostny roz- Pokyny
sah v kg
Fo3 Kur¢a porciované Plochy, nezakryty 0 0,15 - 1,20 Polozte ¢asti kur-
s kostou"? riad Sata koZou
smerom nadol.
PO Krajce chleba™?  Plochy, nezakryty 0 0,10 - 0,50 Pseniény, psenic-

riad

no-razny, celozrn-
ny chlieb, chlieb
rozmrazujte len

v potrebnych
mnozstvach.
Chlieb rychlo zo-
starne. Ak je to
mozné, krajce
chleba oddelte.

' Redpektujte signal upozorfiujuci na obratenie.
2 Pouzivajte riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Hydina, maso, ryby

C. Jedla Prisluenstvo Uroven zasunutia Hmotnostny roz- Pokyny
sah v kg
POS Casti kur&ata, Rost + sklenena 3+ 2 0,15 - 1,00 Kuracie stehna,
Serstvé' 2 panvica polovice kuréata
Polozte Gasti kur-
¢ata kozou
smerom nadol.
FOG Roastbeef, anglic- Sklenena panvica 1 0,50 - 2,00
ky
PO Roastbeef, do ru- Sklenena panvica 1 0,50 - 2,00
zova
F Roastbeef, prepe- Sklenend panvica 1 0,50 - 2,00
ceny
FOe Jahnacie stehno  Sklenena panvica 1 1,00 - 2,00
s kostou, ruzové
Pid Jahnacie stehno  Sklenena panvica 1 1,00 - 2,00
s kostou, prepe-
cené
Pl Ryba, v celku, Nadoba na vare- 3 0,20 - 1,20 Vnutro pokvapkaj-
Serstva® nie v pare + sk- te citronovou
lenena panvica Stavou.
P2 Rybie filé, Nadoba na vare- 3 0,20 - 0,50
Serstvé?® nie v pare + sk-
lenena panvica
Fi3 Rybie filé, Nadoba na vare- 3 0,20 - 0,50 PouZivajte rov-
mrazené® nie v pare + sk- nomerne ploché
lenena panvica rybie filé.
Pl Husta polievka Riad s pokriev- 0 0,20 - 2,00 Pouzite maso, ze-

z Gerstvych
prisad®* *

kou

leninu a vyvar
Vv rovnakom po-
mere a zadajte
celkovu hmot-
nost.

' Redpektujte signal upozorfiujuci na obratenie.
2 Pouzivajte riad vhodny na mikrovinny ohrev.

¥ Naplnite nadrzku na vodu.
4 Respektujte signal upozorniujici na premiesanie.
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Zelenina, prilohy

Automatické programy sk

C. Jedla Prisluenstvo Uroven zasunutia Hmotnostny roz- Pokyny
sah v kg
Pis Brokolica, Nadoba na vare- 3 0,10 - 1,00
Serstva' nie v pare + sk-
lenena panvica
PiE Hrasok, Nadoba na vare- 3 0,10 - 1,00
zmrazeny' nie v pare + sk-
lenena panvica
PO Mrkvové platky, Nadoba na vare- 3 0,10 - 0,75 Cim su platky
Serstvé' nie v pare + sk- hrubsie, tym je
lenena panvica vysledok tvrdsi na
skus. Ked chcete,
aby bolo jedlo
celkom uvarené/
prepecené, zadaj-
te vysSiu hmot-
nost. Cas trvania
programu sa tym
predlzi.
FPig Zelena Spargla, Nadoba na vare- 3 0,10 - 0,70 Neukladajte na
Serstvd' nie v pare + sk- seba.
lenena panvica
Fig Vajcia, namakko' N&adoba na vare- 3 2 - 10 kusov Slepadie vajcia,
nie v pare + sk- chladené
lenena panvica
P20 Ryza?*® Vysoky riad s po- 0 0,10 - 0,50 Pouzivajte iba
krievkou dlhozrnnd ryzu.
Nepouzivajte ryzu
VO varnych vrec-
kach. Pridajte
K ryzi 2 az 3-na-
sobné mnozstvo
vody. Po ukon-
¢eni programu
nechajte ryzu 5 -
10 minut odpo-
Sivat.
Fei Zemiaky pecené Rost 2 0,20 - 1,50 Stredne velké ze-

v rure

miaky, cca 250 g.
Zemiaky umyte

a osuste. Supku
niekolkokrat pre-
pichnite vidli¢kou.

' Naplrite nadrzku na vodu.
2 Respektujte signal upozorfiujici na premiedanie.
% PouZivajte riad vhodny na mikrovinny ohrev.
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sk Automatické programy

C. Jedla Prislusenstvo Uroven zasunutia Hmotnostny roz- Pokyny
sah v kg
Foc Varené zemiaky®* Nadoba na vare- 3 0,20 - 0,50 Zemiaky o8upte
! nie v pare + sk- a nakréjajte na
lenena panvica kocky. Cim su
kusky vacsie, tym
je vysledok tvrdsi
na skus.
] Nadoba na vare- 3 0,30 - 0,80 K ovociu pridajte

1O;/ocny kompot®

nie v pare + sk-
lenena panvica

trochu cukru

a Skorice. Ked
mate kompot

z bobulového
ovocia, maliny

a jahody pridajte,
az ked zaznie sig-
nal na premieSa-
nie.

' Napliite nadrzku na vodu.
2 Respektujte signal upozorriujici na premiedanie.
® PouZivajte riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Konzervované potraviny

C. Jedla Prislusenstvo Uroven zasunutia Hmotnostny roz- Pokyny
sah v kg
PoH Hranol&eky, Sklenena panvica 2 0,20 - 0,80 Neukladajte na
zmrazené' seba.
P25 Krokety, Sklenena panvica 2 0,25 - 0,80 Neukladajte na
zmrazengé' seba.
FPZG Pizza, predpe- Rost 2 0,10 - 0,60 Pizza s tenkym
¢ena, chladena korpusom.
P Pizza, predpe- Rost 1 0,10 - 0,50 Pizza s tenkym
dena, mrazena korpusom, pizzo-
va bageta.
PR Cestovinovy Riad na sklenenej 2 0,30 - 1,00 Lasagne, canne-
nakyp, predvare- panvici loni alebo
ny a chladeny cestovinové naky-
py z predvare-
nych cestovin.
FZS Ohrev hotového  Plochy riad na sk- 3 0,20 - 0,50
jedla, chladeného lenenej panvici
P30 Ohrev hotového  Plochy riad na sk- 3 0,20 - 0,50
jedla, zmrazené- lenenej panvici
ho
' Re$pektujte signdl upozorriujlci na obratenie.
12.3 Nastavenie jedla v Spotrebi& spusti prevadzku.
1. Voli¢ funkcii nastavte na [Pl. v lg/l:ltswet!. ditel i
v Na displeji sa zobrazi ¢islo prvého jedla a navrhova- v -as Wa”'? \v/l eine plynie. -~ .
na hmotnost. v Po _uvplynutl_,casuvtrvama zaznie signal.
2. Oto&nym voli¢om nastavte pozadované jedlo. 6. Voli¢ funkcii oto¢te do polohy nula.
3. Stlacte °C/@. Poznamka: Pred spustenim méZete pomocou [P] a °C/@
v Na displeji je zvyraznené nastavenie hmotnosti. prepinat medzi programami a hmotnostou. _
4. Oto&nym voli¢om nastavte hmotnost. Po spusteni uz nemozete zmenit &islo programu ani
Pred spustenim méZete pomocou [Pl a °C/@ prepinat hmotnost. Pomocou °C/& mozete zobrazit nastavenu
medzi jedlom a hmotnostou. hmotnost.
v Spotrebi¢ automaticky nastavi vhodny ¢as trvania.

5. Stladte D/0O.

Po spusteni uz nemozete zmenit jedlo ani hmotnost.
Pomocou °C/& mbzete zobrazit nastaventd hmotnost.
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12.4 Zmena jedla

1. Stladte >/0O na 4 sekundy alebo otvorte dvierka
spotrebica.

v Jedlo sa vymaze.

2. Zvolte nové jedlo.

12.5 Prerusenie prevadzky

Prevadzku mdZete kedykolvek pozastavit.

1. Stlacte /0O alebo otvorte dvierka spotrebica.
v Prevadzka sa pozastavi.

v D/0O blika.

Casové funkcie sk

2. Na pokraCovanie prevadzky zatvorte dvierka
spotrebica a stlacte >/0.

v Prevadzka bude pokracovat.

v D/0O svieti.

12.6 ZrusSenie prevadzky

Prevadzku mdzZete kedykolvek zrusit.

» Voli¢ funkcii nastavte do nulovej polohy.
Po preruSeni alebo zruSeni prevadzky mbze
chladiaci ventilator bezat dale;.

v Spotrebi¢ zrusi prebiehajuce funkcie.

13 Casové funkcie

Spotrebi¢ ma &asoveé funkcie, pomocou ktorych mdze-

te nastavit ¢as trvania prevadzky a &asovac.

13.1 Prehlad ¢asovych funkcii

Vas spotrebi¢ ma rozne ¢asové funkcie. Pomocou ®
vyvolate menu a prepinate medzi jednotlivymi fun-
kciami. Na displeji svietia symboly dostupnych funkcii,
aktualne zvolena funkcia je zvyraznena.

Casova fun-  Pouzitie
kcia

Casovad Q Casova¢ mdzete nastavit nezavisle
od prevadzky. Nema vplyv na
spotrebi¢. Po uplynuti asu na ¢aso-
vaci zaznie signal.

Cas trvania 1 Po uplynuti nastaveného &asu trvania
spotrebiC automaticky ukonci pre-
vadzku. Cas trvania mozete vyvolat
pomocou ® az po nastaveni druhu
ohrevu. Po uplynuti ¢asu trvania za-
znie signal.

Cas ® Pokial v popredi nebeZi Zziadna ina
funkcia, na displeji spotrebi¢a sa zo-
brazuje Cas.

Poznamka: Signal mozete predgasne ukoncit

stladenim ®. DIzku signalu mbzete zmenit v zékladnych

nastaveniach — Strana 26.

13.2 Nastavenie ¢asovych funkcii

Poziadavka: Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii,
na displeji sa rozsvietia prislusné symboly. Cas trvania
viditelne plynie. Po&as prevadzky je dostupny ¢asovad
a &as trvania. V pohotovostnom rezime je dostupny
Sasovac a denny Cas.

» Stlacajte ®, kym sa nezvyrazni ®, alebo -l

v Na displeji sa zobrazi aktualna hodnota.

13.3 Nastavenie ¢asovaca

1. Stlacte ©@.

v Na displeji svietia & a ¢asové symboly.

2. Oto&nym voliC¢om nastavte ¢as na &asovaci.

v Po niekolkych sekundach sa prevezme nastaveny
Cas.

Casovac sa spusti.

<

v Na displeji svieti L a ¢as na ¢asovadi viditelne ply-
nie. Ostatné Casové symboly zhasnd.

v Po uplynuti asu na ¢asovaci zaznie signal. Na disp-
leji sa zobrazi --:--.

3. Casovac¢ mozete vypnut lubovolnym polickom.

13.4 Zmena ¢asovaca

» Cas na Gasovaci zmefite otocnym voli¢om.
v Po niekolkych sekundach sa na spotrebici zobrazi
nastaveny ¢as ¢asovaca.

13.5 Vymazanie ¢asovaca
» Cas na &asovadi nastavte otodnym voliom na --:

v Casovag je vypnuty.

13.6 Nastavenie ¢asu trvania

1. Stladte dvakrat ©.

v Na displeji sa zobrazi --:-- a ¢asové symboly
svietia.

2. Oto¢nym voliC¢om nastavte Cas trvania.

3. Stlacte D/0O.

v Spotrebi¢ spusti prevadzku.

v Na displeji viditelne plynie ¢as trvania a I>/0 svieti.
Ostatné Casové symboly zhasnu.

v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Spotrebic
prestane hriat. Na displeji sa zobrazi --:--.

4. Pomocou O® ukondite signal.

5. Ked chcete spotrebi¢ vypnut, voli¢ funkcii otocte do
polohy nula.

13.7 Zmena c¢asu trvania

» Oto&nym voliG¢om zmente ¢as trvania.

v Po niekolkych sekundach sa na displeji zobrazi
zmeneny ¢as trvania.

v Cas trvania viditelne plynie.

13.8 Vymazanie ¢asu trvania

Poznamka: Ak je nastavena funkcia ¢asovacga, musite
najskor stladit ®©, aby ste zmenili ¢as trvania.

» Cas trvania nastavte oto&nym voli¢om na --:--.
v Po niekolkych sekundach spotrebi¢ zmenu ulozi.
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sk Detska poistka

13.9 Nastavenie ¢asu

Pri uvedeni do prevadzky je ukazovatel Casu zvyrazne-
ny. Na displeji blika /Z:00 a O svieti.

1. Oto&nym voli¢om nastavte Cas.

2. Stlacte ©.

v Cas je nastaveny.

13.10 Zmena ¢asu

Poziadavka: Spotrebic je vypnuty.
1. Stlacte dvakrat .
v Na displeji sa zobrazi ® a ¢as.

2. Otoénym voliGom nastavte &as.
3. Stlacte C)
v Cas je nastaveny.

Poznamka: Ak po nastaveni ¢asu nestlacite G,
spotrebi¢ po niekolkych sekundach automaticky pre-
vezme nastavenu hodnotu.

Ak ste poCas nastavovania zmenili polohu voli¢a fun-
kcii, m6Zete spotrebi¢ pouzivat az vtedy, ked voli¢ fun-
kcii otoCite do nulovej polohy.

Cas mozete skryt, aby sa znizila spotreba vasho
spotrebi¢a v pohotovostnom rezime.

14 Detska poistka

Zabezpedte spotrebi¢ tak, aby ho deti nemohli nahod-
ne zapnut alebo zmenit nastavenia.

14.1 Aktivovanie detskej poistky

Poziadavka: Spotrebic je vypnuty.
» Stlacte »fff= na cca 4 sekundy.
v Ovladaci panel je zablokovany.
v Na displeji sa zobrazi =.

Poznamka: Ked ste nastavili ¢as na ¢asovadi &, ¢as
bezi dalej. Pokial je aktivovana detska poistka, ¢as na
Sasovaci nemdzete menit.

Zvukové signaly mozete ukondit stlacenim fubovolného
policka.

14.2 Deaktivovanie detskej poistky

» Stladte »ff~ na cca 4 sekundy.
v Ovladaci panel je odblokovany.

15 Zakladné nastavenia

Zékladné nastavenia spotrebi¢a mozete nastavit podla svojich potrieb.

15.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Tu najdete prehlfad zakladnych a vyrobnych nastaveni. Zakladné nastavenia zavisia od vybavenia vasho spotrebica.

Ukazovatel Zakladné nastavenie Vyber Opis

cli Dizka signalu ! = kratky = 10 sekund Nastavenie dizky signalu
c = stredny = 30 sekund’ po uplynuti &asu trvania
3 =dlhy = 2 minuty alebo ¢asovaca.

o Zvukovy signal tladidiel o= vwyp. Zapnutie alebo vypnutie té-
! =zap.’ nov tlacidiel.

ch3 Jas displeja i = nizky Nastavenie jasu displeja.
2 = stredny’
3 = vysoky

co4 Ukazovatel ¢asu & = vyp. Zobrazenie ¢asu na disp-
I =zap.’ leji.

chs Osvetlenie vnutorného &= vwyp. Zapnutie alebo vypnutie

priestoru I =zap.’ osvetlenia vo vnutornom
priestore.

ch Tvrdost vody {l = zmékéena Nastavenie tvrdosti vody
i =mékka — Strana 13.
c = stredne tvrda
3 =tvrda

Y = velmi tvrdd’

' Tovarenské nastavenie (mo6ze sa liSit v zavislosti od typu spotrebica)

26



Cistenie a udrzba sk

Ukazovatel Zakladné nastavenie Vyber Opis
ci Vyrobné nastavenie 7= vyp.' Obnovenie zmenenych na-
= zap. staveni na vyrobné nastave-
nia.
cif Demo rezim = vyp.’ Zapnutie alebo vypnutie
= zap. demo rezimu.

Poznamka: Demo rezim je
viditeny len pocas prvych
5 minut po pripojeni
spotrebica.

' Tovarenské nastavenie (mdze sa li§it v zavislosti od typu spotrebica)

15.2 Zmena zakladnych nastaveni
Poziadavka: Spotrebic je vypnuty.

Stlacte G.

(® drzte stlacdené niekolko sekund.
Na displeji sa zobrazi prvé zakladné nastavenie.
Oto¢nym voliCom zmente zakladné nastavenie.

Na displeji sa zobrazi dalSie zakladné nastavenie.

PO

Pomocou @ zvolte v8etky poZzadované zakladné na-
stavenia a zmenite hodnoty.

5. Na ulozenie zmien podrzte ® niekolko sekund
stlagené.

Poznamka: Po vypadku elektrického pridu zostanu
zmenené zakladné nastavenia ulozené.

15.3 ZruSenie zmeny zakladnych nastaveni

» Otodte voli¢ funkcii.
v VsSetky zmeny sa zahodia a neulozia sa.

16 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi¢ zostal dlhodobo pekny a funkcny,

starostlivo ho Cistite a starajte sa oni.

16.1 Tipy na starostlivost o spotrebic

Venujte pozornost tipom na starostlivost o spotrebic,
vdaka ktorym natrvalo zachovate funkénost vasho

spotrebica.

Opatrenie Vyhoda

Spotrebi¢ vzdy udrziavajte Nedistoty sa neusadia
Cisty a nedistoty ihned od- a nepripalia.

strante. Vydcistite vnatorny
priestor po kazdom pouzi-
ti.

Skvrny od vodného kame-
fa, Skrobu a bielkovin ih-
ned odstrarite.

Zabrante kordzii.

Pri velmi vlihkych kola-
¢och pouzite sklenenu
panvicu.

Vnuatorny priestor nebude
tak velmi znecisteny.

Na pecenie pouzivajte
vhodny riad, napr. pekad.

Vnutorny priestor nebude
tak velmi znecCisteny.

Ak je to mozné, pouzite
horuci vzduch.

Znedistenie bude mensie.

16.2 Cistiace prostriedky
Pouzivajte len vhodné distiace prostriedky.
/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Vniknuta vihkost méZze spdsobit Uraz elektrickym pru-

dom.

» Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny Cisti¢ ani

vysokotlakovy Cistic.

POZOR!

Nevhodné Gistiace prostriedky poskodzuju povrchy

spotrebica.

» Nepouzivajte ostré alebo abrazivne Cistiace pros-
triedky.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s velkym obsahom
alkoholu.

Nepouzivajte tvrdé hubky alebo Cistiace Spongie.
Nepouzivajte Specialne Cistiace prostriedky na Giste-
nie za tepla.

» Cisti¢ skla, Skrabku na sklo alebo prostriedok na
oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele pouzivajte len vte-
dy, ked su odporudané v navode na Cistenie prislus-
nej Casti spotrebica.

Nové hubové utierky obsahuju zvysky z vyroby.

» Nové hubové utierky pred pouzitim dbkladne premy-
te.

V jednotlivych navodoch na Cistenie sa dozviete, ktoré
Cistiace prostriedky su vhodné na jednotlivé povrchy
a Casti.

16.3 Cistenie spotrebiéa

Spotrebi¢ Cistite podla uvedenych odporucani, aby sa
rézne Casti a povrchy nespravnym dgistenim alebo ne-
vhodnymi &istiacimi prostriedkami neposkodili.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas pouzivania

zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prv-
kov.

» Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bez-
pecnej vzdialenosti.
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/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Volné zvysky jeddl, tuk a Stava z pecenia sa mozu

vznietit.

» Pred spustenim prevadzky odstrante z priestoru pe-
¢enia, z vyhrievacich prvkov a prislusenstva hrubé
necistoty.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Poskriabané sklo na dvierkach spotrebi¢a mbze prask-

nut.

» Na Cistenie skla dvierok spotrebi¢a nepouzivajte
drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze by mohli poskriabat po-
vrch.

1. DodrzZiavajte pokyny tykajlce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistenia Casti
spotrebia alebo povrchov.

3. Ked nie je uvedené inak:
— Casti spotrebi¢a vydistite hordcim umyvacim roz-

tokom a handric¢kou.

- Osuste makkou utierkou.

16.4 Cistenie prednej strany spotrebica

POZOR!

Neodborné gistenie méze poskodit prednu ¢ast

spotrebicCa.

» Na dgistenie nepouzivajte Cistiaci prostriedok na sklo,
kovové Skrabky ani Skrabky na sklo.

» Aby ste zabranili kordzii v prednych ¢astiach z nehr-
dzavejucej ocele, Skvrny od vodného kamena, tuku,
Skrobu a bielkovin ihned odstrarite.

» Na povrchy z nehrdzavejucej ocele pouzivajte Spe-
cialne prostriedky na oSetrovanie nehrdzavejuce;j
ocele pre teplé povrchy.

1. DodrZiavajte pokyny tykajlce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Prednu Cast spotrebica vycistite hordcim umyvacim
roztokom a handri¢kou.
Poznamka: Malé farebné rozdiely v prednej Casti
spotrebi¢a vzniknu kvdli zlozeniu z réznych mate-
rialov, ako sklo, plast alebo kov.

3. Na predné Casti z nehrdzavejlcej ocele nanasajte
prostriedok na oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele
v tenkej vrstve makkou utierkou.
Prostriedky na oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele su
dostupné v zakaznickom servise alebo v Specializo-
vanej predajni.

4. Osuste méakkou utierkou.

16.5 Cistenie ovladacieho panela

POZOR!
Neodborné distenie mbéze poskodit ovladaci panel.
» Ovladaci panel neutierajte namokro.

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Ovladaci panel vygistite utierkou z mikrovlakna
alebo makkou, vihkou utierkou.

3. Osuste makkou utierkou.

28

16.6 Cistenie skiel dvierok

POZOR!
Neodborné distenie moze poskodit skla dvierok.
» Nepouzivajte Skrabky na sklo.

1. DodrZiavajte pokyny tykajuce sa Cistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Skla dvierok vycistite Cistiacim prostriedkom na sklo
a vihkou handri¢kou.
Poznamka: Tiene na sklach dvierok, ktoré pdsobia
ako Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia vnutorné-
ho priestoru.

3. Osuste mékkou utierkou.

16.7 Cistenie rucky dvierok

1. Dodrziavajte pokyny tykajluce sa distiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Rucku dvierok vycistite horticim umyvacim roztokom
a makkou handri¢kou.
Poznamka: Ak sa na rucku dvierok dostane odvap-
fovaci prostriedok, ihned ho utrite. Ina¢ sa tieto
Skvrny uz nebudu dat odstranit.

3. Osuste makkou utierkou.

16.8 Cistenie tesneni dvierok

POZOR!

Nespravne Cistenie moze poskodit tesnenie dvierok.

» Na distenie nepouzivajte kovové Skrabky ani Skrab-
ky na sklo.

» Nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

1. Dodrziavajte pokyny tykajlce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Tesnenie dvierok vygistite horicim umyvacim rozto-
kom a makkou handri¢kou.

3. Osuste mékkou utierkou.

16.9 Cistenie povrchov z nehrdzavejicej
ocele

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Vycistite handriCkou a hordcim umyvacim roztokom.

3. Osuste makkou utierkou.

4. Po disteni skontrolujte polohu tesnenia dvierok.

16.10 Cistenie vnatorného priestoru

POZOR!

Neodborné distenie moze poskodit vnutorny priestor.

» Nepouzivajte sprej na Cistenie rur na pecenie, ziad-
ne abrazivne prostriedky ani agresivne disti¢e na ru-
ry na pecenie.

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa gistiacich prostried-
kov. = Strana 27

2. Cistite horucim umyvacim roztokom alebo vodou
S octom.

3. Pri silnom znecisteni pouZzite CistiC na rury.
Cisti¢ na rury pouzivajte iba v studenom vnutornom
priestore.



Tip: Na odstranenie neprijemného zapachu zo-
hrievajte Salku vody s niekolkymi kvapkami citré-
novej $tavy 1 az 2 mindty s maximalnym vykonom
mikrovinného ohrevu. Aby nedoslo k prehriatiu teku-
tiny, do nadoby vzdy vlozte lyziCku.

4. \/nutorny priestor vytrite makkou utierkou.

5. Vnutorny priestor nechajte vyschnut s otvorenymi
dvierkami.

16.11 Cistenie prislusenstva

1. DodrzZiavajte pokyny tykajuce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Pripalené zvySky jedla namocte vlhkou handriCkou
a hordcim umyvacim roztokom.

3. Prislusenstvo vycistite horucim umyvacim roztokom
a handriCkou alebo kefkou.

4. Rost vycCistite prostriedkom na nehrdzavejucu ocel
alebo umyte v umyvacke riadu.
Pri silnom znecisteni pouzite drétenku z nehrdzave-
jucej ocele alebo Cisti€ na rury.

5. Osuste méakkou utierkou.

16.12 Cistenie samogistiacich ploch

Zadna strana vnutorného priestoru ma samodistiacu
katalyticku vrstvu. Tato vrstva absorbuje a rozlozi
striekajuci tuk z pecenia a prazenia pocas prevadzky
spotrebica. Preto nie je potrebné tlto oblast Cistit.
POZOR!

Cistiaci prostriedok na rury na samodistiacich plochéach

spdsobuje poskodenie ich povrchu.

» Na samocistiace plochy nepouzivajte Cistiaci pros-
triedok na rury. Ak sa Cistiaci prostriedok na rdry na-
priek tomu dostane na tieto plochy, ihned ho umyte
vodou a Spongiou. Nedrhnite a nepouzivajte abraziv-
ne pombcky na gistenie.

Poziadavka: Vnutorny priestor rury je vychladnuty.

» Hnedasté alebo belavé zvysky odstrarite vodou

a makkou Spongiou.
Poznamka: Pogas prevadzky sa na povrchoch sa mo-
Zu vytvarat ervenkasté Skvrny. Nie to hrdza, ale zvySky
potravin. Tieto Skvrny neohrozuju zdravie a neobmedzu-
ju Cistiacu schopnost samocdistiacich pléch.

16.13 Cistenie zachytnej nadoby

POZOR!

Vysoké teplo mdze poskodit zachytni nadobu.

» Nesuste zachytnld nadobu v hordcom vnitornom
priestore.

» Neumyvajte zachytnd nadobu v umyvacke riadu.

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Zachytnu nadobu vycistite handriCkou a hordcim

umyvacim roztokom.

Dékladne oplachnite Cistou vodou.

Osuste makkou utierkou.

Zachytnu nadobu nechajte vyschnut s otvorenym

vekom.

6. Tesnenie na veku utrite do sucha.

o
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16.14 Cistenie nadrzky na vodu

1. Dodrziavajte pokyny tykajuce sa Cistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Nadrzku na vodu vycistite handriCkou a horucim
umyvacim roztokom.

3. Dokladne oplachnite Cistou vodou.

4. Osuste makkou utierkou.

5. Nadrzku na vodu nechajte vyschnut s otvorenym ve-
kom.

6. Tesnenie na veku utrite do sucha.

16.15 Cistenie otvoru na nadrzku

1. DodrZiavajte pokyny tykajuce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 27
2. Otvor na nadrzku utrite po kazdom pouziti do sucha.

16.16 Cistenie vystupu pary vo vnitornom
priestore

1. DodrZiavajte pokyny tykajuce sa gistiacich prostried-
kov. — Strana 27

2. Vystup pary vo vnutornom priestore vydistite horu-
cim umyvacim roztokom a &istiacou Spongiou alebo
makkou kefkou.

16.17 Funkcia Cistenia
Na Cistenie spotrebica pouzite funkciu Cistenia.

Odstranenie vodného kamena

Aby vas spotrebi¢ zostal funkény, musite z neho

pravidelne odstrariovat vodny kameri.

Frekvencia odstranovania vodného kamena zavisi od

tvrdosti vody a pod&tu vykonanych prevadzok s prida-

nim pary. Spotrebi¢ vam prostrednictvom k' na displeji

oznami, ked bude mozné vykonat prevadzku s prida-

nim pary uz len 5-krat alebo menej. Ked nevykonate

odstrafiovanie vodného kameria, nebude uz mozné na-

stavit prevadzku s pridanim pary.

Odstrafiovanie vodného kamena trva cca 32 minut.

Odstrafiovanie vodného kamena pozostava z dvoch

automatickych krokov.

= QOdstranovanie vodného kamena, ¢as trvania cca 31
minut

m  Oplachovanie po odstrafiovani vodného kamena,
¢as trvania cca 1 minuta

Z hygienickych dbévodov vykonajte kompletny proces
odstranovania vodného kamena.

Ked' prerusSite odstrafiovanie vodného kamena, nebude
uz mozné nastavit prevadzku s parou. Aby bol
spotrebi¢ opat pripraveny na prevadzku, vykonajte
oplachovaci cyklus.

Spustenie odstrafiovania vodného kamena

Odstraniovanie vodného kamena vo vasom spotrebidi

trva cca 31 mindt.

POZOR!

Odvapriovacie prostriedky, ktoré nie su uvedené ako

odporuc¢ané, mozu spotrebi¢ poskodit.

» Na odstrafiovanie vodného kamena pouZzivajte vy-
luéne nami odporucany odvapriovaci prostriedok.
Doby p&sobenia pri odstrafiovani vodného kamena
su prispbsobené podla pouzitého odvapriovacieho
prostriedku.
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Ak sa odvapnfiovaci roztok dostane na ovladaci panel
alebo iné chulostivé povrchy, dbjde k ich poskodeniu.
» Odvapnovaci roztok okamzite odstrarte vodou.

1. Voliom funkcii zvolte =4,

v Na displeji sa zobrazi Cas trvania odstranovania

vodného kamena. Cas trvania nie je mozné zmenit.

Otvorte kryt nadrzky.

Vyberte a vyprazdnite zachytnu nadobu.

Prazdnu zachytnu nadobu Uplne zasurite.

Vyberte nadrzku na vodu.

Odvapnovaci roztok pripravte zmieSanim vody a od-

vapnovacieho prostriedku.

— Odvapriovaci roztok pripravte zmieSanim 250 ml
vody a 50 ml tekutého odvapfiovacieho pros-
triedku alebo rozpustite odvapriovaciu tabletu,
hmotnost 18 g, v 250 ml vody poc¢as 5 minut.

Odvapnovaci roztok nalejte do nadrzky na vodu

a nadrzku uplne zasufite.

Zatvorte kryt nadrzky.

Stlaéte >/O

Spotrebi¢ sa odvapriuje.

Na displeji plynie zostavajuci ¢as trvania.

Po ukonceni odstrariovania vodného kamena zaznie

signal. Spotrebi& prerusi svoju prevadzku.

10. Otvorte kryt nadrzky.

11. Vyberte zachytnu nadobu, vyprazdnite ju a viozte.

12. Vyberte nadrzku na vodu, dékladne ju oplachnite,
naplrite Serstvou vodou a vlozte ju.

13. Zatvorte kryt nadrzky.

14. Stlacte >/0O

v Spotrebi¢ sa automaticky dvakrat oplachne. Po uply-
nuti oplachovania zaznie signal.

Poznamka: DodrZiavajte pomer zmesi odvapriovacieho

prostriedku.

Odvapnovaci prostriedok, tekuty (obj. &islo 00311680):

Pomer zmesi 1:5, zmieSajte 50 ml odvapriovacieho

prostriedku s 250 ml vody.

Odvapnovacie tablety (obj. ¢islo 00311864): Jednu od-

vapnovaciu tabletu, hmotnost 18 g, rozpustite v 250 ml

vody pocas 5 minut.

oarLON
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Oplachovanie

Ak ste funkciu pary dihsi ¢as nepouzivali, spotrebi¢
oplachnite.

Aby spotrebi¢ zostal Cisty, mdzete Cerpat vodu cez po-
trubny systém. Spotrebi¢ nasledne vypusti vodu do
zachytnej nadoby.

Poznamka: Po oplachovani sa v zachytnej nadobe m6é-
7u nachadzat uvolnené giastocky vodného kamena. Je
to normalne a neovplyvriuje to funkénost.

Oplachovanie

1. Voliom funkcii zvolte (@],
v Na displeji sa zobrazi ¢as trvania programu. Cas
trvania nie je mozné zmenit.

2. Otvorte kryt nadrzky.

3. Vyberte a vyprazdnite zachytnd nadobu.

4. Prazdnu zachytnu nadobu Uplne zasunte.

5. Vyberte nadrzku na vodu a vylejte pripadnu zvys-
kovu vodu.

6. Nadrzku na vodu dbkladne oplachnite a naplrite
Cerstvou vodou.

7. Nadrzku na vodu uplne zasunte.

8. Zatvorte kryt nadrzky.

9. Stlacte D>/0O.
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v Voda sa &erpa cez potrubie.
v Na displeji plynie ¢as trvania.
v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal.

Docistenie

Po kazdom odstrafiovani vodného kamena alebo

oplachovani musite vykonat nasledujuce kroky.

1. Otvorte kryt nadrzky.

2. Zachytnu nadobu a nadrzku na vodu vyprazdnite,
vyCistite a vysuste.

3. Voli¢ funkcii otoéte do polohy nula.

v Proces je ukon&eny a spotrebi¢ je pripraveny na
prevadzku.

Vyprazdnenie zachytnej nadoby

Pri pouziti funkcii istenia sa zvySkova voda zhromaz-

duje v zachytnej nadobe. Zachytnd nadobu potom vy-

prazdnite a vysuste.

POZOR!

Vysoké teplo moze poskodit zachytni nadobu.

» Nesuste zachytnt nadobu v hordcom vnutornom
priestore.

» Neumyvajte zachytnud nadobu v umyvacke riadu.

—

Kratko stlacte kryt nadrzky v strede.

v Kryt nadrzky sa otvori. Zachytna nadoba a nadrzka
na vodu su pristupné.
2. Vyberte zachytnud nadobu z otvoru na nadrzku.




3. Otvorte veko zachytnej nadoby.

4. \/yprazdnite zachytnt nadobu.

Odstranenie poruch sk

5. Zachytnu nadobu viozte do otvoru na nadrzku a Upl-
ne zasunte.

v Spotrebi¢ je pripraveny na prevadzku.

17 Odstranenie poruch

MensSie poruchy na vasom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-
toénym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Neodborné opravy su nebezpedéné.

» Spotrebi¢ moze opravit iba kvalifikovany personal.

» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zékaznicky
servis.

17.1 Poruchy funkcie

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Neodborné opravy su nebezpedné.

» Spotrebi¢ moze opravovat iba prislusne vyskoleny
personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné sudiastky.

» Ked sa poSkodi sietovy pripojny kabel tohto
spotrebi¢a, musi ho vymenit vyrobca alebo jeho za-
kaznicky servis alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa zabranilo ohrozeniam.

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nefunguje.  Sietova zastréka privodného vedenia nie je zasunuta.
» Pripojte spotrebi¢ do elektrickej siete.

Zareagovala poistka v poistkovej skrinke.
» Skontrolujte poistku v poistkovej skrini.

Elektrické napajanie bolo prerusené.

» Skontrolujte, Ci osvetlenie miestnosti alebo iné spotrebice v miestnosti funguju.
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Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi¢ nefunguje. Porucha funkcie
1. Vypnite poistku v poistkovej skrinke.
2. Poistku asi po 10 sekundach znova zapnite.
v Ak bola porucha jednorazova, hlasenie zmizne.
3. Ak sa hlasenie zobrazi znova, zavolajte zakaznicky servis. PoCas telefonatu uvedte pres-
né hlasenie chyby.
— "Zdkaznicky servis", Strana 34

Dvere ne su Uplne zatvorené.
» Skontrolujte, i dvierka nie su blokované zvySkami pokrmov alebo cudzim predmetom.

Na displeji svieti =@ a  Je aktivovana detska poistka.

spotrebiC sa neda na- » Stladajte = dovtedy, kym = zhasne.
stavit.

Osvetlenie varného LED Ziarovka je chybna.
priestoru nefunguje. » Ak sa takato chyba vyskytne opakovane, zavolajte zakaznicky servis.

Na displeji_bli_ké Elektrické napajanie bolo prerusené.
12:00 a svieti » Znova nastavte &as.

symbol . — "Nastavenie ¢asu", Strana 26
Spotrebié nie je >/ nebolo stladené.

v prevadzke. Na disp- » stjaste D/0.
leji sa zobrazi Cas

trvania.
Mikrovinny ohrev Dvere ne su Uplne zatvorené.
nefunguije. » Skontrolujte, &i dvierka nie su blokované zvySkami pokrmov alebo cudzim predmetom.

>/0 nebolo stlacens.
» Stlacte D/0.

Jedla sa zohrievaju Vykon mikrovinnej rdry je nastaveny na prilisS nizky.
pomalSie ako dote-  » Nastavte vy&8i vykon mikrovinného ohrevu. — Strana 15

raz. — T ™ ;
Do spotrebica bolo viozené vacsSie mnozstvo ako inokedy.

» Nastavte dlhsi Cas trvania.
Pre dvojnasobné mnozstvo potrebujete dvojnasobny ¢as.

Jedla su studenSie ako predtym.
» Jedla obratte alebo priebezne premiesajte.

Prevadzka mikrovin-  Spotrebi¢ ma poruchu.

ného ohrevu sa » Ak sa takato chyba vyskytne opakovane, zavolajte zakaznicky servis.
prerusi.

S_potrel_biél nehrej_e, na Demo rezim je aktivovany v zakladnych nastaveniach.
displeji blika dvojbod- 1. Spotrebi& odpojte od prudu tak, Ze na kratko vypnete poistku v poistkovej skrinke.
ka. 2. V priebehu 3 minut deaktivujte demo rezim v zakladnych nastaveniach — Strana 26.

Symboly pre nadrzku Technicky problém

na vodu a zéchyv/_tnu 1. Uistite sa, ze nadrzka na vodu a zachytna nadoba su uplne zasunuté do prislusného ot-
nadobu nepretrzite voru na nadrzku.

blikaju. 2. Ak symboly aj nadalej nepretrzite blikaju, kontaktujte zakaznicky servis.
Poznamka: Spotrebi¢ mbzete dalej pouzivat, okrem funkcie pary.

Teply v;duch aleb.o Nejde o chybu. Chladiaci ventilator spotrebica bezi.

para unika cez dvier- » Nie je potrebnd Ziadna &innost.

ka. Ventilator bezi eSte kratky ¢as po ukondeni prevadzky. Ventilator chrani spotrebi¢ pred
prehriatim.

Chladiaci ventilator Spotrebi¢ musi byt po ukoncéeni prevadzky ochladzovany.

bezi po ukonceni pre- » Nie je potrebna ziadna Ginnost.

vadzky. Ventilator bezi eSte kratky ¢as po ukondeni prevadzky. Ventilator chrani spotrebi¢ pred
prehriatim.

Chladiaci ventilator Spotrebi¢ musi byt podas a po ukonceni prevadzky ochladzovany.
beZzi pri otvorenych  » Nie je potrebna Ziadna ginnost.
dvierkach. Po otvoreni dvierok sa v&etky funkcie varenia pozastavia.

32



Likvidacia sk

Porucha

Pric¢ina a rieSenie problémov

Para nie je viditelna
v prevadzke s horu-
cim vzduchom

a v kombinovanej
prevadzke grilu.

Para nie je viditelna v kazdom teplotnom rozsahu. Cim vy$$ia teplota, tym je para mene;j
viditelna.
» Nie je potrebna Ziadna ¢innost.

Zachytna nadoba je

po prevadzke s parou

prazdna.

Pri normalnej prevadzke s parou a kombinovanej prevadzke s parou sa skondenzovana
voda zachytava prostrednictvom sklenenej dosky na dne a sivého odkvapkavacieho zliabku
na zakladovej doske. Nedostane sa do zachytnej nadoby.
» Nie je potrebna Ziadna ¢innost.
Zachytna nadoba sa pouziva iba pri procese oplachovania a odstrafiovania vodného
kamena, nie pri normalnej a kombinovanej prevadzke s parou.

V zachytnej nadobe
su biele GiastoCky
vodného kamena.

Pri oplachovani alebo odstrafiovani vodného kamena sa z bojlera uvolfiuju jemné diastocky

vodného kamena.

1. Skontrolujte nastavenie tvrdosti vody.

2. Vykonavajte odstranovanie vodného kamena v stanovenych intervaloch.

» QOdstrante vodny kamen v spotrebiCi podla pokynov v navode na obsluhu vasho
spotrebica.

Nizka spotreba vody
v kombinovanej pre-
vadzke. PredovSet-
kym v kombinovanej
prevadzke s 3 fun-
kciami.

Pri kombinovanej prevadzke s parou, najmé pri kombinovanej prevadzke s 3 funkciami, je
mozné, ze sa niekedy pouzije len malé mnozstvo pary. To znamena, Ze z nadrzky na erstvu
vodu sa spotrebuje len malo vody.

» Nie je potrebna Ziadna ¢innost.

17.2 Pokyny na indikaénom poli

Porucha

Pric¢ina a riesSenie problémov

Na displeji sa zobrazi

hlasenie E0532

Necistoty na ovladacom paneli spdsobuju, ze dotykové pole je nepretrzite aktivne.
1. Vypnite spotrebicC.

2. Vycistite ovladaci panel.

3. Spotrebi¢ znova zapnite.

» Ak sa tato chyba ihned po zapnuti zobrazi znova, kontaktujte zakaznicky servis.

Na displeji sa zobrazi

hlasenie E5005

Funkcia pary bola niekolkokrat aktivovana, ked bola nadrzka na vodu prazdna.

» Pred opatovnym pouzitim sa uistite, ze nadrzka na vodu je naplnena studenou vodou
a je Uplne zasunuta do prislusného otvoru na nadrzku.

» Ak sa takato chyba vyskytne opakovane, zavolajte zakaznicky servis.

18 Likvidacia

Zistite, ako spravne zlikvidovat staré spotrebice.

18.1 Likvidacia starého spotrebica
Ekologickou likvidaciou mézu byt znovu vyuzité cenné

suroviny.

» Spotrebi¢ zlikvidujte ekologickym spdsobom.
O aktualnych spbsoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre spétny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

B
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19 Zakaznicky servis

Ak mate akékolvek otazky tykajuce sa pouzivania,
nedokazete opravit poruchu na spotrebici sami alebo
ak spotrebi¢ vyzaduje opravu, obratte sa na nas zakaz-
nicky servis.

Podrobné informéacie o zarucnej lehote a zaru¢nych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
Ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete &islo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) vasho spotrebica.
Kontaktné udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.

Tento produkt obsahuje svetelné zdroje triedy energe-
tickej udinnosti D. Svetelné zdroje su dostupné ako
nahradny diel a vymieriat ho méze len na to vyskoleny
personal.

19.1 Oznacenie produktu (E-Nr.) a vyrobné
¢islo (FD)

Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné &islo (FD) najdete na
typovom Stitku spotrebica.

Vyrobny Stitok s Cislami najdete, ked otvorite dvierka
spotrebica.

[ Ew FD: ZNr: | CE jg
Ak chcete rychlo vyhladat Udaje o spotrebici a telefén-
ne Gislo zakaznickeho servisu, mbézete si udaje po-
znacit.

20 Takto sa to podari

Pre rbzne jedla tu najdete tie spravne nastavenia, ako
aj to najlepsie prislusenstvo a riad. Odporu&ania sme
optimalne prispbsobili vaSmu spotrebicu.

20.1 Postupujte nasledujucim spésobom

Tu sa dozviete, ako postupovat krok za krokom, aby
ste ¢o najlepSie vyuzili odporu¢ané nastavenia. Ziskate
udaje o mnohych pokrmoch s informaciami a tipmi,
ako idedlne pouzivat a nastavovat spotrebic.
Poznamka: Vas spotrebi¢ ma naprogramované na-
stavenia na vyber pokrmov. Ak sa chcete nechat viest
spotrebiCom, pouzite automaticky program.

- "Automatické programy”, Strana 21

1. Pred pouzitim odstrante z vnutorného priestoru riad,
ktory nepotrebujete.

2. Vyberte pokrm z odporudanych nastaveni.

3. VloZte pokrm do vhodnej nadoby.

Pouzite riad a prisluSenstvo, ktoré su uvedené v od-
poruc¢anych nastaveniach.

Pouzivajte riad a prisluSenstvo, ktoré je vhodné pre
dany spdsob pripravy.

— "Nddoby a prislusenstvo vhodné na mikrovinny
ohrev", Strana 14

Pouzivajte originalne prisluSenstvo vasho spotrebi-
¢a. Je optimalne prispdsobené vnitornému pries-
toru spotrebi¢a a druhom prevadzky.

4. Tip: Ak chcete pripravit mnozstva, ktoré nie su uve-
dené v tabulke, pre dvojnasobné mnozstvo nastavte
priblizne dvojnasobny ¢as trvania.

Hodnoty nastavenia platia pre vlozenie jedla do
studeného vnutorného priestoru.

Pre vybrané pokrmy uvedené v tabulke je potrebné
predhrievanie. Jedlo a prisluSenstvo vlozte do
vnutorného priestoru az po predhrievani.

Niektoré jedla sa vydaria najlepSie, ked sa pecu vo
viacerych krokoch. Tieto su uvedené v tabulke.
Ked chcete jedlo pripravit podla viastného receptu,
orientujte sa podla podobnych jedal v tabulke. Dal-
Sie informacie najdete v Casti Tipy za tabulkami

s nastaveniami.
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V prevadzke s mikrovinnym ohrevom nastavte najdl-
hSi uvedeny Cas a po najkratSsom &ase jedlo skon-
trolujte.
Pri pouziti pary sa najskoér uistite, ze je nadrzka na
vodu plna.
Spotrebi¢ nastavte podfa odporucanych nastaveni.
Udaje o teplote a ¢ase v tabulkach zavisia od
kvality, teploty a vlastnosti potravin. Preto su uve-
dené rozsahy hodndt nastavenia. Skuste zacat
najprv s nizSimi hodnotami. V pripade potreby nabu-
duce nastavte vySSiu hodnotu.

5. Vlozte jedlo do vnutorného priestoru podla urovne
zasunutia.

6. A VAROVANIE - Riziko obarenia!
Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mbze unikat velmi
horuca para. Para nie je vzdy viditelna v zavislosti
od teploty.
» Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.
» Deti udrzujte v bezpeénej vzdialenosti.

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!
Ohrievané jedla vydavaju teplo. Riad sa mdze velmi
zohriat.
» Vzdy, ked vyberate prisluSenstvo alebo riad
z vnutorného priestoru, pouzivajte chnapku na hr-
niec.

Ked je jedlo hotové, spotrebiC vypnite.

20.2 Vseobecné pokyny na pripravu
Pri priprave vSetkych jedal dodrZiavajte tieto informacie.

Vznik kondenzatu

Ked pripravujete potraviny vo vnutornom priestore, mé-
ze tam vznikat vela vodnej pary.

Kedze spotrebi¢ ma velkl energetickl ucinnost, pocas
prevadzky sa dostane von len malé mnozstvo tepla. Na
zaklade vysokych teplotnych rozdielov medzi vnitrom
spotrebica a vonkajsimi ¢astami spotrebi¢a sa moze
na dvierkach, oviadacom paneli alebo susednych
¢elach kuchynskej linky vytvarat vodny kondenzat.
Tvorba vodného kondenzatu je normalny fyzikalny jav.



Ak spotrebi¢ predhrejete alebo opatrne otvorite dvier-
ka, znizite tak tvorbu kondenzatu.

Priprava jedal s pridanim pary alebo s druhom ohrevu
s pridanim pary vyzaduje, aby sa vo vnutornom pries-
tore vytvorilo vela pary. Ked je spotrebi¢ vychladnuty,
utrite vnutorny priestor.

Formy na pecenie

Pre optimalny vysledok pecCenia odporuéame tmavé
formy na pecenie z kovu.

Biele formy, keramické formy a formy zo skla predlzuju
Cas pedenia a pecivo nezhnedne rovnomerne.

Ked' pouzivate silikonové formy, skontrolujte udaje vy-
robcu o vhodnosti na parny a mikrovinny ohrev a orien-
tujte sa podla udajov a receptov vyrobcu. Silikdnové
formy su Casto menSie ako normalne formy. Mnozstva
a Udaje receptov mdzu byt odligné.

Papier na pecenie

Papier na pecenie pouzivajte len vtedy, ked je vhodny
pre zvolenu teplotu. Papier na pedenie vhodne pristrih-
nite.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Pri otvoreni dvierok vznika prudenie vzduchu. Papier na

pedenie sa nesmie dotknut ohrevného telesa kvoli

vznieteniu.

» Pri predhrievani a pocas pripravy jedla nikdy ne-
kladte papier na pecCenie volne na prislusenstvo.

» Papier na pecenie vzdy vhodne pristrihnite a zatazte
riadom alebo formou na pecenie.

20.3 Tipy na pripravu so znizenym obsahom
akrylamidu
Akrylamid je zdraviu Skodlivy a vytvara sa, ak pripravu-

jete obilniny a vyrobky zo zemiakov pri velmi vysoke;j
teplote.

Takto sa to podari sk

20.4 Tipy na rozmrazovanie a ohrievanie

Na dosiahnutie dobrych vysledkov pri rozmrazovani
a ohrievani mikrovinnym ohrevom dodrziavajte tieto ti-
py.

Poziadavka Tip

Jedlo ma byt po uplynuti  Nastavte dlhsi ¢as trvania.
¢asu trvania rozmrazené, Vacsie mnozstva a vysSie
horlce alebo uvarené. jedla potrebuju dIhsi ¢as.

Po uplynuti ¢asu trvania = Jedlo priebezne

nema byt jedlo na okraji mieSajte.

prehriate a v strede eSte  ® Nastavte nizsi vykon

nedokoncené. mikrovinného ohrevu
a dihsi ¢as trvania.

Po rozmrazeni by hydina = Nastavte nizsi vykon
alebo maso nemali byt mikrovinného ohrevu.

iba zvonku uvarené m Pri va¢Som mnozstve
a v strede este nerozm- tiez viackrat obrafte
razené. rozmrazované jedlo.
Jedlo nesmie byt prili§ = Nastavte nizsi vykon
suché. mikrovinného ohrevu.
= Nastavte kratsi ¢as
trvania.

m  Zakryte jedlo.
= Pridajte viac tekutiny.

20.5 Tipy na rozmrazovanie
a ohrievanie pomocou mikrovinného ohrevu
Ked' sa pri rozmrazovani alebo zohrievani pomocou

mikrovinného ohrevu nie¢o nevydari, tu najdete niekol-
ko tipov.

Poziadavka Tip

Jedlo Tip

VSeobecne = Casy peéenia zachova-

vajte ¢o najkratSie

m  QOpekajte jedla do zla-
tista, nie prili§ do
hneda.

m  Pouzivajte velké, hrubé
potraviny. Tie obsahuju
menej akrylamidu.

Udaje o nastaveniach pre Predizte alebo skratte as

pripravované mnozstvo ohrevu,

jedla nie su uvedené. Zakladné pravidlo: dvoj-
nasobné mnoZzstvo = tak-
mer dvojnasobny ¢as,
poloviéné mnozstvo =
polovi¢ny Cas

Pedivo a suché pecivo = Nastavte teplotu pri
hordcom vzduchu na
max. 180 °C.

= Pecivo a suché pecivo
potrite vajiCkom alebo
Zltkom. Znizi to tvorbu
akrylamidu.

Zemiakové hranolCeky na = Zemiakové hranolCeky
pripravu v rure na pe- rozmiestnite rovhomer-
Cenie ne a v jednej vrstve na
plech.
= Na plechu pecte
min. 400 g, aby sa ze-
miakové hranolCeky
nevysusili.

VaSe jedlo sa vysusilo. =  Skratte ¢as ohrevu.
Alebo:
= Zvolte nizsi vykon
mikrovinného ohrevu.
= Jedlo zakryte a pridaj-
te viac tekutiny.

Po uplynuti asu vase jed- PrediZte &as ohrevu.
lo eSte nie je rozmrazené,
nie je horuce ani uvarené.

Po uplynuti asu ohrevu = Jedlo priebezne

je vase jedlo na okrajoch mieSajte.

prehriate, ale v strede nie  ® Nabuduce nastavte

je hotové. niz8i vykon a dihsi Cas
trvania.

Po rozmrazeni je hydina = Nabuduce zvolte nizsi

alebo maso z vonkajsej vykon mikrovinného

strany uvarené, ale ohrevu.

v strede eSte nie je rozm- ® Ked rozmrazujete vel-

razene. ké mnozstva potravin,
viackrat ich otocCte.
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20.6 Rozmrazovanie 3. Poznamka: Pri rozmrazovani masa a hydiny vznika
. e i tekutina.
Vo vasom spotrebici mozete rozmrazovat hlboko Pri obracani odstrate tekutinu, zabrarte styku tejto
zmrazené jedla. tekutiny s inymi potravinami a v ziadnom pripade ju
Rozmrazovanie jedal Znovu nepouzivajte. . . y
° a 0, anie l.eda . o 4. Jedla priebezne jeden- az dvakrat obratte alebo pre-
1. Mrazené potravmy.polozte v nezakrytej nadobe na miegajte.
dno vnutorneho priestoru. o Velké kusy obratte viackrat.
Chulostivé Casti m6zete zakryt kiskami hlinikovej fo- 5. Aby sa teplota vyrovnala, rozmrazené jedla nechajte
lie, napr. dolné kuracie stehna a kridelka alepo eSte cca 10 az 60 mim]tyodpoc":fvat’ pri izbovej teplo-
mastné_okraje masa. Fdlia sa nesmie dotykat stien te.
2 épotrgbma. <dzk Z hydiny mozete vybrat vnutornosti. Mdso mozete
- Spustite prevadzku. . o spracovat, aj ked mala Gast v strede nie je eéte cel-
V polovici Casu rozmrazovania mézete hlinikovu fo- kom rozmrazend
liu vybrat. '
Odporucané nastavenia ha rozmrazovanie
Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh Stupen mikro- Cas trvania
sunutia ohrevu vinného ohre- v min
vuvo W
Mé&so v celku, s kostou a bez Nezakryta nadoba 0 = 1. 180 1. 15!
kosti, 800 g 2. 90 2. 15 - 25’
Maéso v celku, s kostou a bez Nezakryta nadoba 0 1. 180 1. 15’
kosti, 1000 g 2. 90 2. 25 - 35'
Mé&so v celku, s kostou a bez Nezakryta nadoba 0 1. 180 1. 20'
kosti, 1 500 g 2. 90 2. 25 - 35’
Maso na kusky alebo na platky, = Nezakryta nadoba 0 1. 180 1. 52
200 g 2. 90 2.4 -6°
Maso na kusky alebo na platky, = Nezakryta nadoba 0 = 1. 180 1. 107
500 g 2. 90 2.5-10°
Maso na kusky alebo na platky, = Nezakryta nadoba 0 = 1. 180 1. 102
800 g 2. 90 2.10 - 15?
Mleté méso, miesané, 200 g° Nezakryta nadoba 0 90 15"
Mleté maso, miesané, 500 g° Nezakryta nadoba 0 g 1. 180 1.5"°
2. 90 2.10 - 15"
5
Mleté méso, miesané, 800 g° Nezakryta nadoba 0 = 1. 180 1.10"°
2. 90 ? 15 - 20"
Hydina alebo Casti hydiny, 600 g Nezakryta nadoba 0 = 1. 180 1. 5°
2. 90 2.10 - 15°
Hydina alebo &asti hydiny, 1 200 Nezakryta nadoba 0 = 1. 180 1. 10°
g 2. 90 2. 20 - 25°
Kacka, 2 000 g Nezakryta nadoba 0 1. 180 1.20"°
2. 90 62 30 - 40"
Hus, 4 500 g Nezakryta nadoba 0 = 1. 180 1.30"°
2. 90 62 60 — 80"

' Jedlo viackrat otocte.

2 Pri obracani oddelte kiisky mésa od seba.

3 Jedla zamrazujte rovno.

4 Méso, ktoré sa uz rozmrazilo, dajte nabok.

Rozmrazenu tekutinu odstrarite.
Jedlo kazdych 20 minut obréatte.

5
6
7

Pri otadani od seba oddelte rozmrazené Casti.

8 Rozmrazené Casti od seba oddelte.
® Jedlo priebezne opatrne premiedajte.

'°Obal Uplne odstrarite.

""Rozmrazujte len kolaé bez polevy, $lahacky, Zelatiny alebo krému.
2 Jednotlivé kusky kolada od seba oddelte.
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Jedlo

Prislusenstvo / Riad

Uroven za- Druh

Stupei mikro- Cas trvania

Rybie filé, rybie kotlety alebo plat-

ky ryby, 400 g

Nezakryta nadoba

Ryba v celku, 300 g

Nezakryta nadoba

Ryba v celku, 600 g

Nezakryta nadoba

Zelenina, napr. hrach, 300 g

Nezakryta nadoba

Zelenina, napr. hrach, 600 g

Nezakryta nadoba

Ovocie, napr. maliny, 300 g

Nezakryta nadoba

Ovocie, napr. maliny, 500 g

Nezakryta nadoba

Zmakd&enie masla, 125 g'°

Nezakryta nadoba

Zmakdenie masla, 250 g'°

Nezakryta nadoba

Chlieb, v celku, 500 g

Nezakryta nadoba

Chlieb, v celku, 1 000 g

Nezakryta nadoba

Kolag, suchy, napr. treny kolac,

500 g11, 12

Nezakryta nadoba

Kolag, suchy, napr. treny kolag,

750 g11, 12

Nezakryta nadoba

Kolag, stavnaty, napr. ovocny

kolag, tvarohovy kolac¢, 500 g"'

Nezakryta nadoba

Kolag, stavnaty, napr. ovocny

kolag, tvarohovy kolag, 750 g"'

Nezakryta nadoba

sunutia ohrevu vinného ohre- v min

vuvo W
0 S 1. 180 1. 58

2. 90 2.10 - 158
0 1. 180 1.3

2. 90 2.10 - 15
0 1. 180 1.8

2. 90 2. 15 -25
0 S 180 10 - 15°
0 1. 180 1. 10°

2. 90 2.9 - 15°
0 180 7 - 10%8
0 = 1. 180 1. 8%8

2. 90 2.5-10%%8
0 S 90 6 -8
0 1. 180 1.2

2. 90 2.3-5
0 S 1. 180 1.3

2. 90 2.10 - 15
0 S 1. 180 1.5

2. 90 2.15-25
0 90 10 - 15
0 1. 180 1.3

2. 90 2.10 - 15
0 1. 180 1.5

2. 90 2.15-25
0 S 1. 180 1.7

2. 90 2.15-25

' Jedlo viackrat otolte.

2 Pri obracani oddelte kiisky mésa od seba.

3
4
5
6

Jedla zamrazujte rovno.

Maso, ktoré sa uz rozmrazilo, dajte nabok.

Pri otaCani od seba oddelte rozmrazené asti.
Rozmrazenu tekutinu odstrarite.

7 Jedlo kazdych 20 minut obratte.

8 Rozmrazené Casti od seba oddelte.
 Jedlo priebezne opatrne premiesajte.

' Obal Uplne odstrarite.

"Rozmrazujte len kola¢ bez polevy, Slahacky, zelatiny alebo krému.
2 Jednotlivé kusky kolaCa od seba oddelte.

20.7 Ohrievanie

Vo vasom spotrebici mbézete ohrievat pokrmy.

Zohrievanie mrazenych jedal

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Ohrievané jedla vydavaju teplo. Riad sa mbze velmi zo-

hriat.

» Vzdy, ked vyberate prisluSenstvo alebo riad
z vnutorného priestoru, pouzivajte chnapku na hr-

niec.

1. Hotové jedla vyberte z obalu a dajte do nadoby

vhodnej na mikrovinny ohrev.

ook

Jedla rozlozte do nadoby na plocho.

Ploché jedla sa pripravia rychlejSie ako vysoké. Po-
traviny neukladajte na seba.

Jedla zakryte vhodnou pokrievkou, tanierom alebo
Specialnou féliou na mikrovinny ohrev.

Polozte riad na dno vnutorného priestoru.

Spustite prevadzku.

Jedla priebezne 2 - 3 krat obratte alebo premiesaj-
te.

Rbézne zlozky potravin sa mézu zohrievat réznou
rychlostou.

Aby sa teplota vyrovnala, ohriate potraviny nechajte
este 2 — 5 minut odpodivat pri izbovej teplote.
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Odporuéané nastavenia na zohrievanie mrazenych jedal

Jedlo Prislusenstvo / Riad

Uroven za- Druh Stupef mikro- Cas trvania

sunutia ohrevu vinného ohre- v min
vuvo W

Polievka, mrazena, 400 g Zakryta nadoba 0 = 600 8-15
Eintopf, mrazeny, 500 g Zakryta nadoba 0 600 8-13
Eintopf, mrazeny, 1 000 g Zakryta nadoba 0 600 20 - 25
Menu, jedlo servirované na ta- Zakryta nadoba 0 = 600 11 -15
nieri, hotové jedlo s 2 - 3 zlozka-
mi, mrazené, 300 — 400 g
Platky alebo kusky mésa v omaé- Zakryta nadoba 0 = 600 12 - 17’
ke, napr. gulas, mrazené, 500 g
Platky alebo kusky méasa v omad- Zakryta nadoba 0 600 25 - 30'
ke, napr. gulas, mrazené, 1 000
g
Nékypy, napr. lasagne, cannello- Zakryta nadoba 0 600 10 - 15
ni, mrazeng, 450 g
Prilohy, napr. ryza, cestoviny. Zakryta nadoba 0 600 2-5
mrazené, 250 g®
Prilohy, napr. ryza, cestoviny. Zakryta nadoba 0 600 8-10
mrazené, 500 g?
Zelenina, napr. hrach, brokolica, Zakryta nadoba 0 B 600 8-10
mrkva, mrazend, 300 g°
Zelenina, napr. hrach, brokolica, Zakryta nadoba 0 B 600 14 - 17
mrkva, mrazend, 600 g°
Sznotanov{/ Spenat, mrazeny, 500 Zakryta nadoba 0 600 11 -16°
g
' Pri mieSani oddelte kisky mésa od seba.
2 Do jedla pridajte trochu tekutiny.
® Do nadoby pridajte vodu, aby zakryvala dno.
4 Jedlo varte bez pridania vody.
5 Jedlo priebezne miesajte.
Ohrievanie jedal POZOR!

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!
Ohrievané jedla vydavaju teplo. Riad sa mbze velmi zo-
hriat.
» Vzdy, ked vyberate prisluSenstvo alebo riad
z vnutorného priestoru, pouzivajte chnapku na hr-
niec.

A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri ohrievani tekutin moéze dojst k ich prehriatiu. To

znamena, ze teplota varu sa dosiahne bez toho, aby sa

tvorili typické parné bublinky. Postupujte opatrne uz aj

pri miernom chveni nadoby. Horuca tekutina méze nah-

le vykypiet a vystreknut.

» Pri ohrievani vzdy vlozte do nadoby lyzicu. Zabranite
tak prehriatu tekutiny.

v’ X
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Ak sa kov dotkne steny vnutorného priestoru, vzniknu

iskry, ktoré moézu poskodit spotrebi¢ alebo znigit

vnutorné sklo dvierok.

» Kov, napr. lyzicka v pohari, musi byt vzdialeny od
stien vnutorného priestoru a vnutornej strany dvierok
aspon 2 cm.

1. Hotové jedla vyberte z obalu a dajte do nadoby
vhodnej na mikrovinny ohrev.

2. Jedla rozlozte do nadoby na plocho.

Ploché jedla sa pripravia rychlejSie ako vysoké. Po-
traviny neukladajte na seba.

3. Jedla zakryte vhodnou pokrievkou, tanierom alebo
Specialnou féliou na mikrovinny ohrev, ak je to uve-
dené v tabulke.

4. Polozte riad na dno vnutorného priestoru.

Ked' zapnete funkciu pary, polozte riad na sklenenu
panvicu na udroven 3 a naplnte nadrzku na vodu.

5. Spustite prevadzku.

6. Jedla priebezne niekolkokrat obratte alebo pre-
mieSajte.

Rozne zlozky potravin sa mdzu zohrievat roznou
rychlostou.

7. Kontrolujte teplotu.

8. Aby sa teplota vyrovnala, ohriate potraviny nechajte
este 2 — 5 minut odpodivat pri izbovej teplote.
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Odporucané nastavenia na zohrievanie

Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh Stupen Stupefi  Cas trvania

sunutia ohrevu mikrovinného pary vV min
ohrevu vo W

Detské vyziva, napr. doj- Nezakrytéa nadoba 0 S 360 - 0,5 -1,5%%

Senska flaga, 150 ml'

N&poje, 200 ml* Nezakryta nadoba 0 1 000 - 1 -2%6

N&poje, 500 ml* Nezakryta nadoba 0 1 000 - 4 - 558

Polievka, 2 salky po Nezakryta nadoba 0 S 600 - 3-4

175 g

Polievka, 4 8alky po Nezakrytd nadoba 0 600 - 6-8

175 ¢

Ryby alebo kusky masa  Zakryta nadoba 0 S 600 - 7-10

v omacke, 500 g’

Menu, jedlo servirované  Nezakryta nadoba 0 gGHa 360 3 9-14

na tanieri, hotové jedlo
s 2 — 3 zlozkami, 400 g

Eintopf, 400 g Zakryta nadoba 3 S 600 - 6-8
Eintopf, 800 g Zakryta nadoba 0 S 600 - 8- 11
Zelenina, 150 g Nezakryta nadoba 3 360 3 3-5
Zelenina, 300 g Nezakryta nadoba 3 360 3 4 -7
' DetskU stravu zohrievajte bez cumlika a vrchnaka.
2 Po ohriati jedlom vzdy poriadne zatrepte.
3 Bezpodmienecne skontrolujte teplotu.
* Do pohara dajte lyZicu.
5 Alkoholické napoje neprehrievajte.
8 Jedlo priebezne kontrolujte.
" Platky masa od seba oddelte.
20.8 Kolaée, drobné peéivo a chlieb Pokyny na pripravu mrazenych vyrobkov
v A - . L = Jedlo Uplne vyberte z obalu.
;/gméEMm mobzete piect kolace, drobné pedivo = 7 jedla odstrante lad.
Aby cesto vykyslo, prikryte misku na cesto féliou alebo Nepouzivajte mrazene vyrobky s velkou namrazou.
utierkou, poloZte ju na dno vnutorného priestoru a na- = Mrazené vyrobky su niekedy nerovnomerne predpe-
stavte hortci vzduch 40 °C. cené. Nerovnomerné zhnednutie zostane aj po upe-
ceni.
Pokyny na pripravu pri pe¢eni v kombinacii . .
s mi‘l’(rgvlnnp\'(rrl? ohre\?on? Pokyny na pripravu chleba a peciva
= Ak pediete v kombin&cii s mikrovinnym ohrevom, POZOR!
mozete vyrazne skratit ¢as pripravy. Ak sa v horicom vnutornom priestore nachadza voda,
= Pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny na mikrovinny vznika vodna para. Zmena teploty moze sposobit po-
ohrev. ékodleme. _
=V kombinovanej prevéadzke mozete pouzit bezné > Nikdy nedavajte vodu do horticeho vnitorneho
kovové formy na pecenie. priestoru rury.

»  Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia ako
pre cesto na plechu na pecenie a taktiez ako pre
cesto v pozdlznej forme.

= Niektoré jedla budu pri pridani pary chrumkavejsie.
Ziskaju lesklejsi povrch a menej sa vysusSia.

»  Nadrzku na vodu naplite az po znacku ,MAXI". Po
spotrebovani vody bude priprava jedla pokracovat
s nastavenym druhom ohrevu bez pridania pary.
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Odporucané nastavenia pre kolace vo formach

Jedlo Prislusenstvo / Riad Urovef za- Druh ohre- Teplotav °C Stupeh Cas trvania
sunutia vu mikrovinného v min
ohrevu vo W
Treny kolag, jednodu- Tortova forma, babov- 1 160 - 170 - 60 - 80'
chy kova forma alebo po-
zdlZzna forma
Treny kolac, jemny, Tortova forma, babov- 1 150 - 160 - 60 - 70'
napr. krehky kolag kova forma alebo po-
zdlZzna forma
Orechovy kola¢ Tortova forma 1 @H= 170 - 180 90 30 - 35
@ 26 cm
Tortovy korpus Forma na tortovy kor- 1 160 - 170 - 35 - 45
z treného cesta pus
Piskotova torta, 3 vaj- Tortova forma 1 160 - 170 - 40 - 50
cia @ 26 cm
Ovocna alebo tvaro-  Tortovéa forma 2 @& 150 - 160 360 40 - 50'
hova torta z jemného @ 26 cm
cesta
Jemny ovocny kola¢, Tortova alebo babov- 1 @+H= 170 - 190 90 30 - 45
Z treného cesta kova forma
Pikantné kolace, na- Tortova forma 2 @H+= 160 - 180 90 50-70
pr. quiche alebo cibu- @ 26 cm
lovy kolaé
' Kola¢ nechajte cca 20 minut v rdre vychladnut.
Odporucané nastavenia pre kolace na plechu
Jedlo Prislusenstvo/ Uroven za- Druh Teplotav °C  Stupen mikro- Stupen Cas
Riad sunutia ohrevu vinného ohre- pary trvania
vuvo W vV min
Kola¢ z treného Sklenena pan- 2 160 - 170 - - 30 - 40
cesta so vica
suchym obloze-
nim
Kysnuty kola¢  Sklenena pan- 1 160 - 170 - - 30 - 45
so Stavnatym vica
obloZenim, na-
pr. kysnuté
cesto s jabl-
kovou posyp-
kou
Viano¢ka z 500 Sklenena pan- 1 @A 170 - 180 - 3 35 - 45
g muky vica
Stradla plnena  Sklenené pan- 1 EHA 180 - 200 - 2 40 - 50
ovocim, pred- vica
pedena, mraze-
na
Pizza Sklenena pan- 2 210 - 230 - - 25 - 35
vica
Pizza, predpe-  Rost 2 EH= 180 - 190 180 - 8-15
¢ena, mrazena
Pizzova bageta, Rost 2 EHE 190 - 210 180 - 12 - 15
predpecena,
mrazena
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Odporucané nastavenia pre drobné pecivo a suché pecivo
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Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh ohre- Teplotav °C Cas trvania
sunutia vu VvV min
Suché pecivo Sklenena panvica 2 150 - 170 20 - 35
Pusinky Sklenena panvica 2 100 90 - 120
Makronky Sklenena panvica 2 110 35 - 45
Pedivo z listkového cesta Sklenena panvica 2 170 - 180 35 - 45
Odporucané nastavenia pre chlieb a pecivo
Jedlo Prislusenstvo / Riad Urovefi za- Druh ohre- Teplotav °C Stupefi Stupen Cas trvania
sunutia vu grilova- pary vV min
nia
Chlieb, 1 kg Sklenené panvica 1 @HA] 1. 230 1. - 1.3 1.10 - 15
2.190 - 200 2. - 2. - 2.30 - 45
Chlieb, 1,5 kg  pozdizna forma 0 (@HA] 1. 230 1. - 1.3 1.10-15
2.200 - 210 2.- 2. - 2.40 - 50
Pecivo, napr. Sklenena panvica 1 @A 200 - 210 - 3 25 - 35
z pSeniénej mu-
Ky
Toastovy chlieb, Rost 3 - 3 - 3-6
12 platkov
Toastovy chlieb, Rost 3 - 3 - 3-6
4 platky
Zapedené toas- Rost 3+1 - 3 - 8-10
ty, 2 — 4 platky +
Sklenena panvica
Tipy na pecenie Poziadavka Tip

Ked sa pri peceni nieCo nevydari, tu najdete niekolko

tipov.

Poziadavka

Tip

Medzi formou a roStom
vznikaju iskry.

Skontrolujte, &i je for-
ma zvonku Cista.
Presurite formu vo
vnutornom priestore.
Pedte dalej bez mikro-
vinného ohrevu

a predlzte &as pe-
cenia.

Chcete zistit, ¢i je pedivo
prepecené.

Pichnite drevenou
Spajlou do pediva

v mieste, kde je naj-
vysSie.

Ak sa cesto neprilepi
na Spajli, pecivo je
hotové.

Pedivo je splasnuté.

Dodrziavajte uvedené
suroviny a pokyny na
pripravu uvedené

V recepte.

Pouzite menej tekutiny.
Alebo:

Znizte teplotu pecenia

o0 10 °C a predlzte Cas

pecenia.

Pecivo je v strede vysSie

a po okrajoch nizsie.

Vymastite iba dno for-
my s vyberacim dnom.
Po peceni pedivo
opatrne uvolnite
nozom.

Drobné pedivo sa pocas

pecenia navzajom zlepi.

Medzi jednotlivymi kus-
kami ponechajte rozo-
stup cca 2 cm.

Bude tak dostatok
miesta, aby pecivo na-
bralo objem a zo vset-
kych stran zhnedlo.

Pecdivo je prili§ svetlé.

Skontrolujte Uroven za-
sunutia a prislusen-
stvo.

Zvyste teplotu pedenia.
Alebo:

Predlzte Cas pedenia.

Pecivo vo forme alebo
pozdlznej forme je prilis
tmavé.

Formu na pecenie
umiestnite v strede.

Pedivo je prilis tmavé.

Znizte teplotu pecenia
a predlzte das pe-
cenia.
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Poziadavka Tip
Pedivo hnedne nerov- m  Znizte teplotu pecenia.
nomerne. = Papier na pedenie

vhodne pristrihnite.

® Formu na pedenie
umiestnite v strede.

m  KUsky drobného pedi-
va vytvarujte tak, aby
boli rovnako velké
a rovnako hrubé.

Pelivo este vo vnutrinie  ®  Znizte teplotu peCenia
je prepecensé. a predlzte Cas pe-
Cenia.

= Pridajte menej tekutiny.

Pri kolacoch so stav-

natym oblozenim:

m  Predpedte korpus.

m  Upedeny korpus po-
sypte mandfami alebo

strihankou.
= Oblozte korpus.
Pedivo sa po potraseni m  Po upedeni nechajte
neuvolni. kola€¢ 5 — 10 minut vy-
chladnut.

= Opatrne uvolnite okraj
kolada pomocou noza.

m  Kola¢ znova potraste
a formu viackrat za-
kryte mokrou,
studenou utierkou.

m  Pri dalSom peceni for-
mu na pecenie vymas-
tite a vysypte strihan-
kou.

20.9 Nakypy a gratinované jedla

Vo vasom spotrebici si mozete pripravit nakypy a grati-
novane jedla.

Pokyny na pripravu nakypov a gratinovanych

jedal

= Stav pecenia nakypu zavisi od velkosti varnej nado-
by a vySky nakypu. Na nakypy a gratinované jedla
pouzivajte nakypovu formu vysoku 4 az 5 cm. V Uz-
kej, vysokej nadobe potrebuju jedla viac ¢asu a zho-
ra viac zhnednu.

m  Pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny na mikrovinny
ohrev.
Dodrziavajte uvedené Urovne zasunutia.
Nakypy a gratinované jedla nechajte dojst vo vypnu-
tej rdre esSte 5 minut.

Odporucané nastavenia pre nakypy a gratinované jedla

Jedlo Prislusenstvo / Riad Urovefi za- Druh ohre- Teplotav °C Stupeh Cas trvania
sunutia vu mikrovinného v min
ohrevu vo W
Sladké nakypy, napr. Forma na nakyp 0 XH+H=g 130 - 150 180 25 - 35

tvarohovy nakyp
s ovocim, 1,5 kg

Pikantné nakypy, Forma na nakyp 0 = 180 - 190 600 12 - 17
Z uvarenych prisad,

napr. cestovinovy

nakyp, 1 kg

Pikantné nakypy, zo  Forma na nakyp 0 EHE 170 - 180 600 20 - 30

surovych prisad, na-
pr. gratinované ze-
miaky, 1,1 kg

20.10 Hydina, maso a ryby

Vo vasom spotrebici si mdZzete pripravit hydinu, méso
a ryby.

Pokyny na pripravu pre varenie v riade

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Ak polozite horuci skleneny riad na mokry alebo
studeny povrch, sklo moze prasknut.

» Hordci skleneny riad odloZte na suchu podlozku.
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m  Pouzivajte riad, ktory je vhodny pre vas spdsob prip-
ravy.
Najvhodnejsi riad je riad zo skla.
Skontrolujte, ¢i sa riad zmesti do vnutorného pries-
toru.



m | esklé pekace z nehrdzavejlcej ocele alebo hlinika
sU pre mikrovinny ohrev nevhodné.
Pri beznom pourziti lesklé pekace odrazaju teplo ako
sklo, preto su vhodné len vynimocne.
Hydina, maso a ryby sa pripravia pomalsie a mene;
zhnednu.
Na bezné pecenie pouzite vysSiu teplotu a dlhsi Cas
ohrevu.

m  Dodrziavajte pokyny vyrobcu riadu.

Odkryta nadoba

=  Na pripravu hydiny, masa a ryb je najlepSie pouzit
vysokU formu na pedenie.

m  Postavte formu na dno vnutorného priestoru.

m Ak pouzivate pridanie pary, pouzite nezakryty riad.

m  Ked nemate vhodny riad, pouZite sklenenu panvicu.

Zakryta nadoba

m  Uistite sa, Ze je pokrievka vhodna a dobre prilieha.
m  Polozte riad na rost.

Pokyny na pripravu pri pec¢eni v kombinacii

s mikrovinnym ohrevom

m Ak varite v kombinacii s mikrovinnym ohrevom, méo-
Zete vyrazne skratit Cas pripravy.

= Cas pripravy pri pouziti mikrovinného ohrevu zavisi
od celkovej hmotnosti.
Ak chcete pripravovat iné mnozstvo, ako je uve-
dené, pombze vam zakladné pravidlo: ,,Dvojnasob-
né mnozstvo vyzaduje takmer dvojnasobny ¢as prip-
ravy*“.

®  PouZivajte ziaruvzdorny riad vhodny na mikrovinny
ohrev.

= Formy na pecCenie z kovu alebo rimsky hrniec su
vhodné len na pecéenie bez mikrovinného ohrevu.

Pokyny na pripravu pri vareni s pridanim pary

= Niektoré jedla budu pri pridani pary chrumkavejSie.
Ziskaju lesklejsi povrch a menej sa vysusia.
Pouzite odkryty riad.
Pouzivajte Ziaruvzdorny riad odolny voci pare.
Zapnite pridanie pary, ako je uvedené v tabulke na-
staveni.

m  Nadrzku na vodu napliite az po znacku ,MAXI“. Po
spotrebovani vody bude priprava jedla pokracovat
s nastavenym druhom ohrevu bez pridania pary.

Pokyny na pripravu v pare na parnej hadobe

= Na rozdiel od pripravy s pridanim pary sa pri pouziti
funkcie pary maso pripravuje Setrnejsim spésobom,
nevytvori sa vSak kbrka. Zostane mimoriadne Stav-
naté.

= Na obmenu chuti mbézete pred varenim v pare kusky
masa opiect a skratit tak ¢as pripravy. Vac&sie kusy
potrebuju dlhsi Cas pripravy. Kusy méasa nemusite
obracat.

= Pri priprave hydiny, méasa alebo ryb v pare polozte
potraviny na nadobu na varenie v pare v sklenenej
panvici a zasurite ju na uroven 3.

m  Nadrzku na vodu naplite az po znacku ,MAXI". Ked
sa pocCas prevadzky nadrzka na vodu vyprazdni,
prevadzka sa prerusi. Na displeji sa zobrazi upozor-
nenie.
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Pokyny na pripravu pri grilovani

m  Pocas grilovania nechajte dvierka spotrebica zatvo-
rené. Nikdy negrilujte pri otvorenych dvierkach
spotrebica.

m  Polozte grilovanu potravinu priamo na rost. Najprv
zasunte sklenenu panvicu pod rost. Kvapkajuci tuk
sa zachvyti.

m  Pouzivajte podla moznosti grilované kusky s podob-
nou hmotnostou a hrubkou. lba vtedy rovnomerne
zhnednu a zostanu krasne Stavnaté.

= Grilované kusky otadajte grilovacimi klieStami. Ked
do masa pichnete vidlicku, maso strati Stavu a vysu-
§i sa.

= M&so osolte az po ugrilovani. Sol odobera vodu
Z masa.

Poznamka: Ohrevné teleso grilu sa vZzdy opakovane
zapina a vypina, to je normalne. Frekvencia zavisi od
nastaveného stupfia grilovania.
Pri grilovani moze vznikat dym.

Odporuc¢ané hodnoty nastavenia

= Hodnoty nastavenia platia pre vlozenie nenaplnenegj
hydiny, masa a ryb pripravenych na pecenie s teplo-
tou z chladni¢ky do studeného vnutorného priestoru.

m V tabulke najdete udaje pre hydinu, maso a ryby
s navrhovanymi hmotnostami. Ak chcete pripravovat
tazsSiu hydinu, maso alebo ryby, urdite pouzite nizsiu
teplotu. Ak mate viac kusov, pri zistovani ¢asu pe-
¢enia sa riadte podla hmotnosti najtazsieho kusa.
Jednotlivé kusy by mali byt priblizne rovnako velké.

®m  Pouzivajte podla moznosti grilované kusky s podob-
nou hmotnostou a hribkou. lba vtedy rovnomerne
zhnednu a zostanu krasne Stavnaté.

= Cim je hydina, maso alebo ryba vacsia, tym je nizSia
teplota a dIhsi ¢as pecenia.

= Hydinu, maso a ryby otodte, ak je to uvedené v ta-
bulke nastaveni.

Pokyny na pripravu hydiny

m  Pri peCeni kacice alebo husi prepichnite kozu pod
kridlami. Tuk tak bude mdct odtekat.

m  Narezte kozu na kacacich prsiach.
Kacacie prsia neobracajte.
Ked budete hydinu obracat, dajte pozor, aby bola
dolu najprv strana s prsami, prip. kozou.

Pokyny na pripravu méasa

= Chudé maso podla zelania potrite tukom alebo ob-
lozte platkami slaniny.

m K chudému masu pridajte trochu tekutiny. V sklene-
nom riade musi byt dno riadu tesne zakryté.

m  Kozu narezte do kriza.
Ked' je maso hotové, nechajte ho este 10 minut od-
pocivat vo vypnutom, zatvorenom vnutornom pries-
tore. Stava z pecenia sa tak lepsie rozlozi. Upecené
maso pripadne zavinte do alobalu. V uvedenom
Case pecenia nie je zahrnuty ¢as odpodivania.

m  Pecenie a dusenie v riade je komfortnejsie. Riad
s masom mdzete jednoduchsie vybrat z vnitorného
priestoru a omacku pripravit priamo v nadobe.

= Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu
riadu a od toho, &i pouzivate pokrievku. Ked pripra-
vujete maso v smaltovanom alebo tmavom kovo-
vom pekadi, vyzaduje to viac tekutiny ako v sklene-
nej nadobe.
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sk Takto sa to podari

» Pocgas pedenia sa tekutina z nadoby odpari. V pripa-
de potreby opatrne dolejte tekutinu.

»  Medzi masom a pokrievkou musi byt rozostup min.
3 cm. Maso moze zvacsit svoj objem.

= Pred dusenim méaso podla potreby opecte. Aby
vznikol zaklad stavy, pridajte vodu, vino, ocot alebo
podobné ingrediencie. Dno nadoby musi byt zakryté
do vysky 1 az 2 cm.

Odporucané nastavenia pre hydinu

Pokyny na pripravu ryby
Rybu v celku nemusite obracat.

m Ak chcete pripravovat rybu na roste, najprv potrite
rost trochou oleja, ryba sa bude dat neskor lahsie
uvolnit.

= (i uz je ryba hotova, zistite podla toho, ze sa da
chrbtova plutva fahko uvolnit.

Jedlo Prislusenstvo/ Uroven Druh Teplotav °C Stupe Stupen Stupen Cas trvania
Riad zasunutia ohrevu n gri- mikrovinného pary vV min
lova- ohrevuvo W
nia
Kurca, celé, Zakrytd nadoba O g - - 600 - 25 - 35’
varené 1,3 kg
Kuréa, celé, Nezakrytd nado- 0 F+HAEHE 190 - 360 3 40 - 45%%
pecené 1,3 kg ba 4
Porciované Nezakryta nado- 0 E+E 190 - 180 - 20 - 356
kur&a, napr. ba 8
Stvrtiny kuréa-
ta, 800 g
Kacacie prsia, Rost 3+2 ChEHE - 3 180 3 10 - 12%3
500 g +
Sklenena pan-
vica
Husacie prsia, Nezakrytd nado- 0 CHE - 2 180 - 30 - 403
husacie steh- ba
na, 700 - 900
g
' Jedlo po uplynuti 1/2 celkového ¢asu obratte.
2 Polozte prsiami hore.
3 Jedlo neotacajte.
4 5 minut nechajte oddychovat.
® V kozi urobte niekolko malych zarezov.
5 Polozte koZou hore.
7 Pouzivajte vysoky a nezakryty riad.
Odporucané nastavenia pre maso
Jedlo Prislusenstvo/ Uroven Druh Teplotav °C Stupe Stupen Stupen Cas trvania
Riad zasunutia ohrevu n gri- mikrovinného pary V min
lova- ohrevuvo W
nia
Dusené hova- Zakryta nadoba O E+E 160 - 170 - 180 - 80 - 90
dzie méso,
1 kg
Roastbeef, an- Nezakrytd nado- 0 E+E 180 - 190 - 180 - 30 - 40"?
glicky, 1,5 kg ba
Hovadzie stea- RoSst 3+1 1. - 1.3 1. - 1. - 1.10 - 15
ky, hribka 2 - + 2. - 2.3 2. - 2. - 2.5-10

3cm, 2 - Sklenena pan-
3 kusy, po vica
200 g

' Jedlo po uplynuti 1/2 celkového ¢asu obratte.
2 Nakoniec nechajte 10 minut odstat.

¥ KoZu narezte.

4 Jedlo neotadajte.
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Jedlo Prislusenstvo/ Uroven Druh Teplota v °C Stupe Stupen Stupenn Cas trvania
Riad zasunutia ohrevu n gri- mikrovinného pary vV min
lova- ohrevuvo W
nia
BravCové m& Nezakryta nado- 0O 170 - 180 360 25 - 357
so bez koze, ba
napr. krkovic-
ka, 750 g
Bravéové ma- Nezakrytd nado- 0 170 - 80 180 60 - 80*2
so s kozou, ba
napr. krkovig-
ka, 1 kg®
BravCova Nezakryta nado- O 180 - 190 180 35 - 40
svieCkovica, ba
500 - 600 g
Steaky z brav- Rost 3+1 1. - 1. - 1.15-20
Govej krkovic-  + 2. - 2. - 2.10-15
ky, hrubka 2 — Sklenena pan-
3cm,2-3 vica
ks, po 120 g
Grilovacie klo- Rost 3+1 1. - 1. - 1. 10 - 15
basy, 4 - 6 + 2. - 2. - 2.5-10
ks, po 150 g  Sklenena pan-
vica
Fasirka, 750 g Nezakryta nado- 0 190 360 15 - 207?
ba
' Jedlo po uplynuti 1/2 celkového &asu obrafte.
2 Nakoniec nechajte 10 minut odstat.
3 Kozu narezte.
4 Jedlo neotacajte.
Odporucéané nastavenia pre rybu
Jedlo Prislusenstvo/ Uroven Druh Teplotav °C Stupe Stupen Stupen Cas trvania
Riad zasunutia ohrevu A gri- mikrovinného pary vV min
lova- ohrevuvo W
nia
Rybie filé, Sklenena pan- 3 &’ - - - 3 15 -17
Cerstvé 400 g vica
+
Nadoba na vare-
nie v pare
Kusky rybieho Zakryta nadoba 3 a - - - 3 18 - 20
filé, mrazené,
400 ¢
Kusky rybieho Sklenena pan- 3 A - - - 3 23 - 25
filé, mrazené, vica
800 g +
Néadoba na vare-
nie v pare
Rybie filé, za- Nezakrytda nado- 0 & - 3 600 - 10 - 15
pecené, 500 g ba
Rybie kotlety, Rost 3+1 & - 3 - - 8-12
2 - 3 ks, po +
150 ¢ Sklenena pan-
vica
Ryby v celku,  Sklenena pan- 3 A - - - 3 18 - 22

napr. pstruhy, vica

2 - 3 kusy, po +

300 g Nadoba na vare-
nie v pare
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sk Takto sa to podari

Tipy na pecenie a dusenie
Ked sa pri peceni a duseni nie€o nevydari, tu najdete

niekolko tipov.

Poziadavka

Tip

Maso je prili§ tmavé
a kbrka je miestami spa-
lena.

= Skontrolujte, Ci ste
zvolili spravnu Uroven
zasunutia.
Zvolte nizSiu teplotu.
Skratte ¢as pecenia.

Maso je prili§ suché.

= Skontrolujte, &i ste
zvolili spravnu Uroven
zasunutia.

= Zvolte nizSiu teplotu.
Skratte ¢as pecdenia.

Kérka na mase je prilis
tenka.

m  Zvyste teplotu.
Alebo:

m  Po uplynuti asu pe-
Cenia nakratko zapnite
gril.

Omacka z pecenia je pri-
palena.

= Zvolte mensiu nadobu.
Pri pedeni pridajte viac
tekutiny.

Omacka z pedenia je
prili§ svetld a vodnata.

= Aby sa odparilo viac
tekutiny, zvolte vacsiu
nadobu.

m  Pri peceni pridajte
menej tekutiny.

Ked' dusite méaso, pripali
sa.

= Skontrolujte, ¢i sa po-
krievka hodi na nado-
bu a &i dobre prilieha.
Znizte teplotu.
Pri duseni pridajte viac
tekutiny.

Odporuéané nastavenia pre zeleninu a prilohy

20.11 Zelenina a prilohy

Vo vasom spotrebidi si mozete pripravit zeleninu
a prilohy.

Pokyny na pripravu s mikrovinnym ohrevom

m  Pouzivajte zakryty riad vhodny na mikrovinny ohrev.
= Na varenie ryze pouzite vysokl nadobu s pokriev-
kou a pridajte tolko vody, ako je uvedené v tabulke.

Pokyny na pripravu pri pouziti pary

= Na pripravu v pare pouzite skleneny pekac¢ a nado-
bu na varenie v pare.

= Dodrziavajte upozornenia v tabulke nastaveni tykaju-
ce sa velkosti kusov. Pri mensich kuskoch sa Cas
pripravy skrati, pri vacsich predlzi.

= Kvalita a stupen zrelosti maju takisto vplyv na ¢as
pripravy. Preto su uvedené hodnoty nastavenia len
orientacné.

m  Potraviny rozmiestnite v nadobe vzdy rovnomerne.
Vrstvy réznych vy3ok sa uvaria nerovnomerne.

= Do nadoby na varenie v pare nedavajte prilis vysoké
vrstvy potravin citlivych na tlak.

m  N&adrzku na vodu naplite az po znacku ,MAXI®. Ked
sa pocas prevadzky nadrzka na vodu vyprazdni,
prevadzka sa preruSi. Na displeji sa zobrazi upozor-
nenie.

Pokyny na pripravu kuskusu

= Pridajte vodu alebo tekutinu v uvedenom pomere.
Napriklad pri pomere 1 : 2 pridajte na 100 g kus-
kusu 200 ml tekutiny.

Jedlo Prislusenstvo /

Riad

sunutia vu

Uroven za- Druh ohre- Teplotav °C Stupen

Stupent  Cas trvania
mikrovinného pary vV min
ohrevu vo W

ArtiGoky, celé,
Cerstvé

Sklenena pan-
vica

+

Nadoba na va-
renie v pare

3 A

- - 3

35 - 40

Listovy Spenat,
Serstvy, 250 g

Sklenena pan- 3
vica

+

Nadoba na va-
renie v pare

Karfiol, cely,
Cerstvy

Sklenena pan- 2
vica

+

Nadoba na va-
renie v pare

28 - 35

Brokolica, cela,
Cerstva, 500 g

Sklenena pan- 2
vica

+

Nadoba na va-
renie v pare

20 - 23

' Jedlo priebezne miesajte.
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Jedlo Prislusenstvo/ Uroven za- Druh ohre- Teplotav °C Stupen Stupen Cas trvania

Riad sunutia vu mikrovinného pary vV min

ohrevu vo W

RuziCky brokoli- Sklenena pan- 3 A - - 3 14 - 16
ce, zmrazené vica
500 g +

Nadoba na va-

renie v pare
Cerstva zeleni-  Zakrytd nadoba 0 S - 600 - 6 - 10"
na, 250 g
Cerstva zeleni-  Zakrytd nadoba 0 2 - 600 - 10 - 15°
na, 500 g
Kukuriéné Sklenena pan- 3 A - - 3 25 - 35
klasy, Cerstvé,  vica
2 kusy +

Nadoba na va-

renie v pare
MieSana zeleni- Sklenena pan- 3 A - - 3 12 - 15
na, mrazena, vica
250 g +

Nadoba na va-

renie v pare
Platky karotky, Sklenena pan- 3 A - - 3 18 - 20
varené v pare, vica
500 g +

Nadoba na va-

renie v pare
Por na kolieska, Sklenena pan- 3 A - - 3 10-12
Cerstvy, 500 g  vica

+

N&adoba na va-

renie v pare
Zelena fazufka, Sklenena pan- 3 A - - 3 18 - 20
Cerstva, 500 g  vica

+

N&adoba na va-

renie v pare
Cervend repa,  Sklenend pan- 3 A - - 3 50 - 60
cela, 500 g vica

+

Nadoba na va-

renie v pare
Spargla, zelend, Sklenend pan- 3 A - - 3 10 - 15
250 ¢ vica

+

Nadoba na va-

renie v pare
Cuketa, platky, Sklenena pan- 3 A - - 3 12 -14
varena v pare, vica
500 g +

Nadoba na va-

renie v pare
Zemiaky, roz-  Sklenena pan- 3 A - - 3 28 - 30
Stvrtené, 250 g vica

+

Nadoba na va-

renie v pare

' Jedlo priebeZne miesajte.
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Jedlo Prislusenstvo/ Uroven za- Druh ohre- Teplotav °C Stupen Stupen Cas trvania
Riad sunutia vu mikrovinného pary vV min
ohrevu vo W
Zemiaky, roz- Sklenena pan- 3 A - - 3 30 - 32
Stvrtené, 500 g vica
+
Nadoba na va-
renie v pare
Zemiaky, roz- Sklenena pan- 3 A - - 3 32 - 35
Stvrtené, 750 g vica
+
Nadoba na va-
renie v pare
Zemiakové Sklenena pan- 2 190 - 210 - - 30 - 40
hranolCeky, vica
mrazené
Rosti, mrazené Sklenena pan- 2 190 - 210 - - 25 - 35
(zemiakové vica
placky)
Krokety, Sklenena pan- 2 190 - 210 - - 25 - 35
zmrazené vica
Ryza, 125 g+  Zakrytd nddoba 0 - 1. 600 1. 1.4-6
300 ml vody 2. 180 2. 2.12-15
Ryza, 250 g +  Zakryta nadoba O S - 1. 600 1. 1.6 -8
500 ml vody 2. 180 2. 2.15-18
Kuskus, 1:2 Sklenena pan- 3 A - - 3 3-10
vica
' Jedlo priebezne miesajte.
20.12 Dezerty
Vo vasom spotrebici si mdZete pripravit dezerty.
Pokyny na pripravu mlieénej ryze
m  Pridajte mlieko v uvedenom pomere. Napriklad pri
pomere 1 : 2,5 pridajte na 100 g mlieCnej ryze 250
ml tekutiny.
Odporucané nastavenia pre dezerty
Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh Stupen Stupenn  Cas trvania
sunutia ohrevu  mikrovinného pary vV min
ohrevu vo W
Torta s karamelovym kré- Sklenena panvica 3 A - 3 40 - 50
mom +
Suflé - formicky
Parené buchty Sklenena panvica 3 - 2 20 - 25
Mliecna ryza 1 : 2,5 Sklenena panvica 3 A - 3 30 - 40
Ovocie, kompdt, 500 g Sklenena panvica 3 - 3 9-12
Pukance na pripravu Zakryta nadoba 0 600 3-5
v mikrovinnej rure,
1 vrecko 4 100 g
Sladké jedla, napr. pu- Zakryta nadoba 0 S 600 - 6 - 8°

ding, instantny, 500 ml

' Pridajte mlieko v uvedenom pomere.
2 Jedlo priebezne miedajte.

48



20.13 Testované jedla

Tieto prehlady boli vytvorené pre skusobné pracoviska,
aby ulahgili testovanie spotrebica podla EN
60350-1:2013 prip. IEC 60350-1:2011 a podfa normy
EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Pecenie
Pri peCeni testovanych jedal dodrziavajte tieto informa-
cie.

Odporucané nastavenia na pecenie

Takto sa to podari sk

m  Odporucané nastavenie platia pre vlozenie jedal do
nepredhriateho spotrebica.

m  Dodrziavajte upozornenia tykajluce sa predhrievania
uvedené v odporucanych nastaveniach. Hodnoty na-
stavenia platia bez rychleho rozohrievania.

tu.

= Formu na pecenie polozte na rost.

Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh ohre- Teplotav °C Cas trvania
sunutia vu VvV min
Striekané pecivo Sklenend panvica 2 160 - 170 30 - 35
Cukrovinky Sklenena panvica 2 160 - 170 20 - 25
Piskotovy kolad Tortova forma @ 26 cm 1 160 - 170 40 - 50
Zakryty jablkovy kola¢ Tortova forma @ 20 cm 2 170 - 190 80 - 100

Priprava pomocou mikrovinného ohrevu

Pri priprave testovanych jedal s mikrovinnym okrevom
postupujte podla tychto informacii.

Pouzivajte Ziaruvzdorny riad vhodny na mikrovinny

ohrev.

Odporucané nastavenia na rozmrazovanie pomocou mikrovinného ohrevu

Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh Stupen mikro- Cas trvania
sunutia ohrevu vinného ohre- v min
vuvo W
Rozmrazovanie méasa, 500 g Nezakryta nadoba 0 1. 180 1.7
2.90 2.8-12
Odporucané nastavenia na varenie pomocou mikrovinného ohrevu
Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh Stupen mikro- Cas trvania
sunutia ohrevu vinného ohre- v min
vuvo W
Vaje¢ny krém, 1 000 g Nezakryta nadoba 0 =S 1. 360 1.18 - 20
2.180 2.18 - 22
Piskotovy kolac, 475 g Nezakrytd nadoba 0 S 600 8-10
Masoveé fasirky, 900 g Nezakryta nadoba 0 S 600 20 - 25

Odporucané nastavenia na varenie pomocou kombinovaného mikrovinného ohrevu

Jedlo Prislusenstvo/ Uroven za- Druh Teplotav °C  Stupen Stupen mikro- Cas

Riad sunutia ohrevu grilovania vinného ohre- trvania
vuvo W vV min

Zapekané ze- Nezakryta 0 O+= - 1 360 25 - 32

miaky nadoba

Kolag, 700 g Nezakryta 1 @H= 190 - 200 - 180 20 - 27
nadoba

Kuréa Nezakryta 0 EEES 190 - 360 30 - 45"
nadoba 23

' Polozte prsiami dole.
2 PouZivajte vysoky riad bez veka.
3 Jedlo po uplynuti 1/2 celkového ¢asu obratte.

Priprava v pare

Pri vareni testovanych jedal v pare dodrziavajte tieto in-
formacie.

SklenenU panvicu s nadobou na varenie v pare viozte

na Uroven 3.
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sk Navod na montaz

Odporucané nastavenia na varenie v pare

Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh Stupen  Cas
sunutia ohrevu pary trvania
Vv min
Hrasok, mrazeny, 1 000 g Sklenena panvica 3 A 3 -
+
Nadoba na varenie v pare
Brokolica, Cerstva, 300 g Sklenena panvica 3 A 3 10 -12
+
Nadoba na varenie v pare
Brokolica Gerstva, jedna nadoba Sklenena panvica 3 a 3 16 - 18

+
Nadoba na varenie v pare

Grilovanie
Pri grilovani testovanych jedal postupujte podla tychto
informacii.

Odporucané nastavenia na grilovanie

m  Zasunte sklenenu panvicu pod rost. Tekutina sa za-
chyti a vnutorny priestor zostane distejsi.

= QOdporuc¢ané nastavenie platia pre vloZenie jedal do
nepredhriatenho spotrebica.

Jedlo Prislusenstvo / Riad Uroven za- Druh Stupenn  Cas
sunutia ohrevu grilovania trvania
vV min
Toast, do hneda Rost 3 (] 3 4-5
Hovadzi burger, 12 kusov Rost 3+1 3 35 - 45!

+
Sklenena panvica

' Jedlo po uplynuti 1/2 celkového ¢asu obratte.

21 Navod na montaz

Pri montazi spotrebi¢a postupujte podla tychto informa-
Cil.

21.1 Bezpec¢na montaz

Pri montazi spotrebica reSpektujte tieto bez-

pecnostné upozornenia.

® [en pri odbornej montazi podfa montazne-
ho navodu je zaruéena bezpecnost pri po-
uzivani. Instalatér je zodpovedny za bez-
chybné fungovanie na mieste instalacie.

m Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Ak
vznikli Skody pri preprave, spotrebi¢ ne-
pripajajte.

m Pred uvedenim spotrebiCa do prevadzky
odstrante obalovy material a lepiace fdlie
Z vnutorného priestoru a dvierok.

®m Pri montazi prislusenstva sa riadte montaz-
nymi vykresmi.
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m Kuchynska linka musi byt odolna vodi tep-
lote az do 90 °C, susedné Cela skrinky do
65 °C.

m Spotrebi€ neinstalujte za dekoracné dvierka
alebo dvierka linky. Hrozi nebezpecenstvo
prehriatia.

= \/yrezy na nabytku urobte pred vlozenim
spotrebica. Odstrante triesky. Inak mozu
nepriaznivo ovplyvnit funkciu elektrickych
suciastok.

m SpotrebiCe bez zastréky smie pripdjat iba
koncesovany odborny personal. Pri
Skodach spbsobenych nespravnym pripo-
jenim zanika narok na zaruku.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Casti, ktoré s po&as montaze pristupné, mo-
Zu mat ostré hrany a mézu spdsobit rezné
poranenia.

» Pouzivajte ochranné rukavice



/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Pouzitie predlzovacieho napajacieho kabla

a nepovolenych adaptérov je nebezpecné.

» Nepouzivajte predlzovacie kable ani viac-
nasobné zasuvky.

21.2 Rozmery spotrebic¢a
Tu najdete rozmery spotrebica

e

N %455

N

545

i

N

21.3 Kuchynska linka

Tento spotrebi¢ je uréeny len na zabudovanie. Tento
spotrebiC nie je urCeny ako stolovy spotrebi¢ alebo na
pouzivanie v skrinke.

Uistite sa, ze skrinka kuchynskej linky nema za
spotrebi¢om zadnu stenu. Medzi stenou a dnom skrin-
Ky alebo zadnou stenou hornej skrinky udrziavajte
vzdialenost najmenej 35 mm.

Uistite sa, Ze skrinka kuchynskej linky ma na predne;j
strane vetraci otvor velkosti 50 cm2. Pre vytvorenie vet-
racieho otvoru prirezte soklovu liStu alebo upevnite vet-
raciu mriezku.

Uistite sa, ze obkladany nabytok bez vetracieho vyrezu
ma v zadnej oblasti bocnych stien vetraci otvor velkosti
200 cma,

Vetracie §trbiny a nasavacie otvory nezakryvajte.

Uistite sa, ze pripojovacia zasuvka je umiestnena v ob-
lasti vySrafovanej plochy [@l alebo mimo priestoru zabu-
dovania spotrebica.

Neupevnené Casti nabytku pripevnite na stenu bezne
dostupnym uholnikom [bl.

] v50 o
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21.4 Zabudovanie pod pracovnu dosku

Pri zabudovani spotrebica pod pracovnu dosku dodr-
ziavajte montazne rozmery a bezpednostné vzdialenos-
ti.

Na odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi medzidnom
a zadnou stenou vetracia medzera.

min.

550
~>

Pracovna doska musi byt pripevnena ku kuchynskej lin-
ke.

21.5 Zabudovanie pod varny panel

Ak sa spotrebi¢ zabuduje pod varny panel, musia sa
dodrzat minimalne rozmery, v pripade potreby vratane
spodnej konstrukcie.

] %

N

1
N &G
&E

S|

Na zéklade nevyhnutného minimalneho odstupu [b] sa
odvodzuje najmensia hrubka pracovnej plochy [al.

Druh varného pa- [alzabudo- [a]vrovine [b]

nela vatelny v . mm v.mm
v mm

Indukény varny 48 49 5

panel

Celoplosny in- 58 59 5

duk&ny varny pa-

nel

Dodrziavajte navod na montaz varného panela.

Poznamka: Nie je vhodné na montaz pod plynovy
alebo elektricky varny panel.
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sk Navod na montaz

21.6 Zabudovanie do vysokej skrinky

Dodrziavajte montazne rozmery a bezpe&nostné
vzdialenosti vo vysokej skrinke.

Na odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi medzidnami
vetracia medzera.

~

min. 550
S

~

Ked ma vysoka skrinka okrem zakladnej zadnej steny
eSte dalSiu zadnu stenu, musi sa odstranit.

Spotrebi¢ namontujte len do takej vysky, aby ste mohli
vyberat prisluSenstvo bez problémov.

21.7 Kombinacia s ohrievacou zasuvkou

Najprv namontujte ohrievaciu zasuvku. Dodrziavajte
navod na montaz ohrievacej zasuvky.

Spotrebi¢ zasurite na ohrievaciu zasuvku do vstavane;j
skrinky. Pri zasuvani neposkodte kryt ohrievacej zasuv-
Ky.

21.8 Zabudovanie do rohu

Dodrziavajte montazne rozmery a bezpe&nostné
vzdialenosti pri zabudovani do rohu.

Lo oo o

N I

Aby sa dvierka spotrebica dali otvorit, zohladnite pri
montazi do rohu minimalne rozmery. Rozmer [@ zavisi
od hrubky prednej steny linky a rdcky.

21.9 Elektrické pripojenie

Aby sa zabezpecCilo bezpetné elektrické pripojenie
spotrebia, dodrziavajte tieto pokyny.

/\ VAROVANIE - Nebezpecéenstvo: magnetizmus!

Spotrebi¢ obsahuje permanentné magnety. Magnety

mozu ovplyviiovat elektronické implantaty, napriklad

kardiostimulator alebo inzulinové pumpy.

» Osoby s elektronickymi implantatmi musia byt od
spotrebiCa vzdialené najmenej 10 cm.
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m  Spotrebi¢ zodpoveda triede ochrany | a smie byt pri-
pojeny len kablom s ochrannym vodiom.

m [stenie musi byt vykonané podla Udajov o vykone na
typovom Stitku a miestnych predpisov.

m  Pri vSetkych montaznych pracach musi byt
spotrebi¢ odpojeny od napétia.

m  Ked sa poskodi pripajaci kabel, musi ho vymenit vy-
robca, zakaznicky servis alebo podobne kvalifikova-
na osoba, aby sa zabranilo ohrozeniam.

= Qchrana proti dotyku musi byt zaru¢ena montazou.

Elektrické pripojenie spotrebica

Poznamka: Spotrebi¢ sa smie pripojit len do zasuvky
s ochrannym kontaktom, ktora je nainstalovana podla
predpisov.

1. Pripojte konektor sietového pripajacieho kabla na
spotrebid.
Skontrolujte, Ci je konektor pevne uchyteny.

2. Siefovu zastréku spotrebi¢a zasunte do zasuvky
v blizkosti spotrebica.
Po montazi spotrebica sa uistite, ze je siefova za-
stréka siefového pripdjacieho kabla volne pristupna.
Ked nie je sietova zastréka siefového pripajacieho
kabla volne pristupna, v pevne ulozenej elektrickej
instalacii sa musi namontovat rozdelovacie za-
riadenie so vSetkymi polmi podla ustanoveni o in-
Stalacii.

Elektrickeé pripojenie spotrebic¢a bez zastréky

s ochrannym kontaktom

Poznamka: Spotrebi¢ smie pripojit len koncesovany
odbornik. Pri skodach spésobenych nespravnym pripo-
jenim zanika narok na zaruku.

V pevne ulozenej elektrickej instalacii sa musi namon-
tovat rozdelovacie zariadenie so vSetkymi pélmi podia
ustanoveni o instalacii.

1. Identifikujte v pripojovacej zasuvke fazovy a nulovy
vodid.
V pripade nespravneho pripojenia moze ddjst k po-
Skodeniu spotrebica.

2. Pripojenie uskutoCnite podla schémy pripojenia.
Udaje o napati najdete na typovom Stitku.

3. Pripojte vodic¢e siefového pripajacieno kabla podla
farebného oznacenia:
- zelena - Zlta = ochranny vodi¢ @
- modra = neutralny (,,nulovy") vodi¢
- hneda = faza (vonkajsi vodic)

21.10 Montaz spotrebica

1. Spotrebi presne vyrovnajte pomocou vodovahy do
vodorovnej polohy.

2. Spotrebi¢ uplne zasurite.

3. Spotrebic€ vyrovnajte do vodorovnej polohy a na
stred.



Navod na montaz sk

4. SpotrebicC priskrutkujte k nabytku.
s \

I

5. Odstrante obalovy material a lepiace félie z vnutor-
ného priestoru a dvierok.

Poznamka: Medzeru medzi pracovnou doskou

a spotrebi¢om neuzatvarajte pridavnymi listami.

Na bodné steny nabytkového korpusu neumiestiiujte

Ziadne tepelnoizolacné ochranné listy.

21.11 Demontaz spotrebica

1. Spotrebi¢ odpojte od napéatia.
2. Uvolnite upevnovacie skrutky.
3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.
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