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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® [ s denne vejledning omhyggeligt igen-
nem.

m Opbevar vejledningen og produktinforma-
tionerne til senere brug, og givdem videre
til en senere gjer.

m Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Overhold den specielle monteringsvejledning.
Tilslutning af apparater uden netstik ma kun
udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som falge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installateren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.
Anvend kun apparatet:
m {i| at tilberede madvarer og drikke.
= under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.
® | husholdninger eller lignende anvendelses-
formal, som for eksempel: personalekakke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmaessige omrader, pa landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre
boligindretninger, i morgenmadspensioner.
= Op til en hgjde pa maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:
® med en ekstern Timer eller en separat fjern-
betjening.

Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobglger til op-
varmning af fedevarer. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private hus-
holdninger.

1.3 Begreaensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Barn ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengaring og brugervedligeholdelse méa ikke
udfgres af bgrn, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Barn, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.



1.4 Sikker brug

Serg altid for at vende tilbehgret rigtigt, nar
det seettes ind i ovnen.
- "Tilbehar", Side 12

/A\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare genstande, som opbevares i ovn-

rummet, kan antaendes.

» Opbevar aldrig breendbare genstande inde
I ovnen.

» Hvis der traenger reg ud, skal apparatet
slukkes, og stikket traekkes ud af kontak-
ten. Lad daren forblive lukket for at kveele
eventuelle flammer.

Lase madrester, fedt og stegesaft kan anteen-

des.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-
menterne og tilbehgret inden driften.

Der opstar treekluft, nar apparatets der dbnes.

Derved kan bagepapiret komme i bergring

med varmelegemerne og blive antaendt.

» Leeg aldrig bagepapir lgst pa tilbeharet un-
der forvarmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende starrelse,
og stil et fad eller en bageform oven pa
det.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de til-

gaengelige dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmee-
lementer.

» Hold sma barn under 8 ar pa sikker af-
stand.

Tilbehar eller service bliver meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage til-
behar eller service ud af ovnrummet.

Alkoholdampe kan anteendes i det varme ovn-

rum.

» Anvend kun sméa maengder drikkevarer
med hgjt alkoholindhold i retter.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

De tilgeengelige dele bliver meget varme un-
der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.

Der kan komme meget varm damp ud, nar
apparatets der abnes. Afhaengigt af tempera-
turen er damp ikke altid synlig.

» Abn apparatets der med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

Sikkerhed da

Der kan opsta meget varm damp, hvis der

haeldes vand i det varme ovnrum.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sé laen-
ge det er varmt.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndarens glas kan fa det til at sprin-
ge.

» Brug ikke aggressive, skurende renggarings-
midler eller skarpe metalskrabere til renge-
ring af ovndarens rude, fordi dette kan rid-
se glasset.

Ovndgrens haengsler bevasger sig, nar dgren

abnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive

klemt.

» Rar ikke ved omradet omkring haengslerne
med haenderne.

Komponenterne indvendig i ovndgren kan ha-

ve skarpe kanter.

» Brug beskyttelseshandsker.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet
bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undga, at der opstar fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-

ningen er farlig.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

» Nettilslutningsledningen ma aldrig knaek-
kes, klemmes eller a&endres.

Indtraengende fugtighed kan forarsage et

elektrisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser
til at rengoere apparatet.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Brug aldrig et apparat med revnet eller
pdelagt overflade.

» Kontakt kundeservice. — Side 32
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A\ ADVARSEL - Fare: Magnetisme!

Der er placeret permanente magneter i betje-

ningsfeltet eller i betjeningselementerne. De

kan pavirke elektroniske implantater, f.eks. pa-

cemakere eller insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater skal
overholde en minimumafstand pa 10 cm til
betjeningsfeltet.

/A ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Born kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke bern lege med emballagemateria-
le.

Barn kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med smadele.

1.5 Mikrobolger

LAS DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNIN-
GER OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL
SENERE BRUG

/A\ ADVARSEL - Brandfare!

Det er farligt og kan forarsage skader, hvis

apparatet anvendes til forméal, som det ikke er

beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere ti-
mer ga ild i opvarmede hjemmesko eller pu-
der med fyld af korn.

» Tor aldrig levnedsmidler eller bekleedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere

kan anteendes.

» Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-
rende emballage.

» Opvarm aldrig madvarer i beholdere af
kunststof, papir eller andre breendbare ma-
terialer uden holde gje med dem.

» Indstil aldrig en alt for hgj mikrobglgeeffekt
eller for lang tid. Felg angivelserne i denne
brugsanvisning.

» Madvarer ma ikke tarres med mikrobgalger.
» Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.
brad, ma ikke optas eller opvarmes med

for hgj mikrobglge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan antendes.
» Spiseolie ma aldrig aldrig opvarmes sepa-
rat med mikrobgalger.

/A ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Veaesker eller andre naeringsmidler i fast tilluk-

kede beholdere kan let eksplodere.

» Opvarm aldrig veesker eller andre naerings-
midler i fast tillukkede beholdere.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-

ge eksplosionsagtigt bade under og efter op-

varmningen.

» Tilbered aldrig hele &g i skal, og opvarm
ikke hardkogte ag i skallen.

» Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.

» Prik hul i eeggeblommen ved spejlaeg eller
&g i glas forinden.

» Madvarer med fast skal eller skind kan
springe, f.eks. aebler, tomater, kartofler eller
polser. Prik huller i skallen eller skindet in-
den opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jeevnt i babymaden.

» Opvarm aldrig babymad i teet lukkede be-
holdere.

» Fjern altid lag eller sut.

» Efter opvarmning skal babymad omrares
eller omrystes godt.

» Kontroller temperaturen, inden barnet far
maden.

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-

vicet kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage ser-
vice eller tilbehor ud af ovnrummet.

Hvis madvarer er indpakket luftteet, kan em-

ballagen springe.

» Folg altid anvisningerne pa emballagen.

» Brug altid grydelapper, nér retten tages ud
af ovnen.

De tilgaengelige dele bliver meget varme un-

der brugen.

» Ror aldrig ved de varme dele.

» Hold bern pa sikker afstand.



Det er farligt at anvende apparatet til formal,
det ikke er beregnet til. For eksempel kan
overophedede hjemmesko, kerne- eller korn-
puder, svampe, fugtige rengeringsklude og
lignende medfare forbreendinger.

» Tor aldrig levnedsmidler eller beklaedning i
apparatet.

» Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af
korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

» Apparatet ma udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

/A ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af vaesker kan der opsté for-

sinket kogning. Det betyder, at kogetempera-

turen nas, uden at de typiske luftbobler dan-

nes. Selv meget sma bevagelser af behol-

deren skal ske med stor forsigtighed. Den

kogende veeske kan pludseligt koge over eller

sprojte.

» Seet derfor altid en ske i koppen eller be-
holderen. Sadan kan forsinket kogning und-
gas.

v’ X

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Uegnet service kan springe. Service af porce-

leen og keramik kan have sma huller i hand-

tag og lag. Under disse huller er der sma hul-

rum. Hvis der er treengt fugt ind i disse hul-

rum, kan servicet springe.

» Anvend kun service, der er egnet til mikro-
balger.

Ved ren mikrobglgedrift kan service og behol-

dere af metal eller med metaldele danne gni-

ster. Apparatet bliver beskadiget.

» Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-
krobglgedrift.

» Anvend kun service eller beholdere, der er
egnet til mikrobglger, eller anvend mikro-
balger i forbindelse med en ovnfunktion.

/A ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!
Apparatet arbejder med hgjspaending.
» Fjern aldrig apparatets kabinet.

Sikkerhed da

A\ ADVARSEL - Fare for alvorlige

sundhedsskader!

Mangelfuld rengegring af apparatets overflader

kan gdelaegge apparatet, forkorte dets levetid

og kan medfegre farlige situationer, som f.eks.
at der treenger mikrobglge-energi ud.

» Renger jeevnligt apparatet, og fjern rester af
levnedsmidler med det samme.

» Sorg altid for, at ovnrum, derteetning, daeren
og dens anslag er rene.

- "Rengaring og pleje", Side 26

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndaeren eller

dertaetningen er beskadiget. Der kan treenge

mikrobelgeenergi ud.

» Benyt aldrig apparatet, hvis ovndaeren, der-
teetningen eller kunststoframmen er beska-
diget.

» Reparationer ma kun udfgres af kundeser-
vice.

Der treenger mikrobglgeenergi ud af appara-

ter, hvor kabinettets afdeekning mangler.

» Fjern aldrig kabinettets afdaekning.

» Kontakt kundeservice, hvis der skal udferes
service eller reparationer af apparatet.

1.6 Damp

Overhold disse anvisninger ved anvendelsen
af en damp-funktion.

/A\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Vandet i vandbeholderen kan blive meget

varmt under den fortsatte brug af apparatet.

» Vandbeholderen skal tammes, hver gang
apparatet har vaeret brugt med damp.

Der dannes meget varm damp i ovnhrummet.

» Stik ikke handen ind i ovnrummet under
drift af apparatet med damp.

Der kan lgbe varm veeske over, nar tilbehgret

tages ud.

» Veer derfor forsigtig, nar tilbehegret tages ud,
og brug altid ovnhandsker.

/A ADVARSEL - Brandfare!

Dampe fra breendbare vaesker kan anteendes

pa de varme overflader i ovnrummet (forpuf-

ning). Ovndgren kan springe op. Der kan

komme skoldende varm damp og stikflammer

ud.

» Fyld ikke breendbare veesker (f.eks. alkohol-
holdige drikkevarer) i vandbeholderen.

» Fyld udelukkende vandbeholderen med
vand eller med det afkalkningsmiddel, som
vi anbefaler.



da Undgéelse af tingsskader

2 Undgaelse af tingsskader

2.1 Generelt

BEMZAERK!

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Heeld aldrig vand ind i ovnrummet, sa leenge det er
varmt.

Leengerevarende fugtighed i ovnrummet kan medfare

korrosion.

» Tor altid kondensvand af efter tilberedningen.

» Opbevar ikke fugtige fadevarer i leengere tid i den
lukkede ovn.

» Opbevar ikke madretter i ovnrummet.

Det kan med tiden beskadige fronterne pa tilgreensen-

de skabe, hvis ovnen afkgles med aben der.

» Lad altid apparatet kale af med lukket der efter drift
med hgj temperatur.

» Séaet ikke noget i klemme i deren.

» Lad kun ovnrummet tarre med aben deor efter tilbe-
redning med meget fugtighed.

Hvis taetningen er steerkt tilsmudset, lukker apparatets

dor ikke leengere rigtigt under brugen. De tilgreensende

skabsfronter kan blive beskadiget.

» Hold altid teetningen ren.

» Brug aldrig apparatet, hvis teetningen er beskadiget
eller mangler.

Apparatets der kan blive beskadiget, hvis den bruges

som sidde- eller afleegningsplads.

» Brug ikke apparatets der til at sta eller sidde péa el-
ler som stotte.

» Brug ikke apparatets dgr som frasastningsplads for
service eller tilbehar.

Afheengigt af apparatets type kan tilbeharet ridse ru-

den, nar ovndgren lukkes.

» Sprg altid for at saette tilbehgret helt ind til anslag.

2.2 Mikrobglger

Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobalger.
BEM/ERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,
dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller
odelaegge indersiden af ovndagrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

Skale af aluminium i apparatet kan danne gnister. Ap-

paratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.

» Anvend ikke skale af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovnrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

v | X

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-

pkorn med mikrobglger flere gange umiddelbart efter

hinanden med for hgj mikrobolgeeffekt.

» Lad apparatet kale af flere minutter mellem hver til-
beredning.

» Indstil aldrig en for hgj mikrobglgeeffekt.

» Anvend maksimalt 600 W.

» Laeg altid popcorn-posen pé en glastallerken.

Uegnet service kan medfere beskadigelser.

» Brug kun fade og beholdere, der kan téle hgje tem-
peraturer, ved anvendelse af grill, mikrobglge-kom-
bifunktion eller varmluft.

2.3 Damp

Overhold disse anvisninger ved anvendelsen af damp-

funktionen.

BEMZAERK!

Silikonebageforme egner sig ikke til brug ved kombine-

ret drift med damp.

» Fade og beholdere skal veere varme- og dampbe-
standige.

Fade og beholdere med rustpletter kan medfare korro-

sion i ovnrummet. Selv ganske sma rustpletter kan

medfare korrosion.

» Anvend ikke fade eller beholdere, der har rustplet-
ter.

Vaeskedryp tilsmudser ovnrummets bund.

» Ved dampning med en tilberedningsbeholder med
huller skal bagepladen, universalbradepanden eller
tilberedningsbeholderen uden huller altid seettes ind
nedenunder. P& den made bliver vaeskedryp opsam-
let.

Varmt vand i vandbeholderen kan beskadige dampsy-

stemet.

» Fyld udelukkende koldt vand i vandbeholderen.

Emaljen bliver beskadiget, hvis apparatet bruges med

vand pa ovnbunden ved temperaturer over 120 °C.

» Start ikke apparatet, hvis der er vand pa ovnbunden.

» Tar vandet af ovnbunden, inden apparatet startes.

Hvis der kommer afkalkningsvaeske pa betjeningsfeltet

eller pa andre sarte overflader, bliver de beskadiget.

» Fjern i sa fald straks afkalkningsveesken med vand.

Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den renggres |

opvaskemaskinen.

» Vandbeholderen mé ikke rengeres i opvaskemaski-
ne.

» Renger vandbeholderen med en blgd klud og almin-
deligt opvaskemiddel.
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3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.
» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse

Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strgm.

Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften

eller i Anbefalede indstillinger.

m Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20
% energi.

Anvend marke, sortlakerede eller emaljerede bagefor-
me.
m Disse bageforme optager varmen seerlig godt.

Undlad sé& vidt muligt at dbne dgren under driften.
m Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet be-
hover ikke at eftervarme.

Bag flere retter direkte efter hinanden eller parallelt.

s Ovnrummet er opvarmet efter den farste bagning.
Derved reduceres bagetiden for den efterfalgende
kage.

Ved leengere tilberedningstider kan ovnen slukkes

10 minutter, far tilberedningstiden er slut.

m Restvarmen er tilstreekkelig til faerdigtilberedning af
retten.

Fjern tilbehgr fra ovnrummet, som ikke skal bruges.
m Overflgdige tilbehgrsdele skal ikke opvarmes.

Lad dybfrostretter t@ op inden tilberedningen.

m Derved spares den energi, der skulle bruges til
optaning af retterne.

Bemeerk:

Apparatet bruger:

= Maks. 1 W ved drift med aktiveret display

= Maks. 0,5 W ved drift med deaktiveret display

4 Leer apparatet at kende

4.1 Betjeningsfelt

Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.

Afhaengigt af apparattype kan enkeltheder pé billedet
afvige, f.eks. farve og form.

Funktionsveaelger

Ovnfunktionerne og yderligere funktioner indstilles med funktionsveelgeren. Ved nogle af apparaterne kan funktions-
veelgeren forsaenkes. Nar funktionsveelgeren drejes fra position nul til en funktion, varer det nogle fa sekunder, for

den pageeldende funktion er tilgeengelig.

Symbol Indstilling Anvendelse

° Position nul Apparatet er slukket og befinder sig i
energisparetilstand.

S Mikrobglger Veelg mikrobelgedrift.

’/ Damp Der ledes varm damp ind i ovnrum-
met.

Varmluft Ventilatoren fordeler varmen fra det
ringformede varmeelement i bagvaeg-
gen jeevnt i ovnrummet.

Grill Hele fladen under grillelementerne
opvarmes.

Varmluft/impulsgrill Ventilatoren hvirvler den varme luft
fra grillelementerne rundt om retten.

Afkalkning Denne funktion afkalker fordamperen
holder den funktionsdygtig.

Skylning Rarene i dampenheden bliver skyllet
igennem med vand. Det anbefales at
udfere skyllefunktionen, hver gang
apparatet har veere brugt med damp.

(P] Programmer Her findes forprogrammerede indstil-

linger til mange retter.
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Touch-felter
Touch-felter er bergringsfalsomme flader. Tryk pa det pagaeldende felt for at vaelge en funktion.

Symbol Touch-felt Anvendelse

S Mikrobglger Valg af effekttrin for mikrobalger eller
aktivering af mikrobglgefunktionen
ved grill- eller dampfunktionen.

A Damp Valg af dampfunktion eller aktivering

af dampfunktion med en ovnfunktion.
Programmer Abn programvalglisten, og indstil

programnummeret med drejeknap-
pen.

® Tidsfunktioner Veelg tidsfunktioner, og indstil med
drejeknappen.

»iff= Lynopvarmning / barnesikring Kort tryk: Aktivering eller deaktivering

af lynopvarmning.
Langt tryk: Aktivering eller deaktive-
ring af barnesikring.

°C/@ Temperatur / veegt Veelg temperatur eller veagt, og indstil
med drejeknappen.

>/0 Start/Stop Start af drift eller pause.

Display Fokus angives med to sma pile over og under den

| displayet vises de aktuelle indstillingsveerdier eller veerdi, der kan indstilles. , ,

valgmuligheder. Veerdien i fokus kan sendres direkte med drejeknap-

Den veerdi, som aktuelt kan indstilles, er sat i fokus. pen.

Display-elementer
| det falgende findes en kort forklaring pa de forskellige display-elementer.

Symbol Navn Betydning

A Minutur Nar symbolet er markeret, vises den
indstillede tid pa minuturet pa dis-
playet.

=1 Varighed Nar symbolet er markeret, vises va-
righeden pa displayet.

® Klokkeslaet Nar symbolet er markeret, vises klok-
keslasttet pa displayet.

h:min Timer/minutter Varigheden vises i timer og minutter.

min:s Minutter/sekunder Varigheden vises i minutter og se-
kunder.

= Barnesikring Nar symbolet lyser, er bagrnesikringen
aktiveret.

Opsamlingsbeholder Symbolet viser status for opsamlings-
beholderen.

Symbolet lyser, og pilen blinker:

= Opsamlingsbeholderen befinder
sig i beholderrummet.

m  Opsamlingsbeholderen er fyldt.

= Tgm opsamlingsbeholderen.

Symbolet blinker, og pilen blinker ik-

ke:

m  Opsamlingsbeholderen befinder
sig ikke i beholderrummet.

m Szt opsamlingsbeholderen ind i
beholderrummet.

Symbolet lyser, og pilen lyser ikke:

m  Opsamlingsbeholderen befinder
sig i beholderrummet.

= Der kraeves ingen yderligere
handling.
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Symbol Navn

Betydning

Vandbeholder

Symbolet viser status for vandbehol-

deren.

Symbolet lyser, og pilen blinker:

m  Vandbeholderen befinder sig i be-
holderrummet.

= Vandbeholderen er tom.

= Fyld vandbeholderen.

Symbolet blinker, og pilen blinker ik-

ke:

= Vandbeholderen befinder sig ikke
i beholderrummet.

m  Saet vandbeholderen pé plads be-
holderrummet.

Symbolet lyser, og pilen lyser ikke:

m  Vandbeholderen befinder sig i be-
holderrummet.

m  Der kraeves ingen yderligere
handling.

i Lynopvarmning

Nar symbolet lyser, er lynopvarmning
aktiveret.

! Afkalkning

Nar symbolet lyser, skal apparatet af-
kalkes.

Temperaturindikator
Temperaturindikatoren vises status for opvarmningen.

===

I2:00 1 4

Det bla termometer til hgjre for tidsindikatoren viser, at
apparatet varmer op. Nar der er indstillet en ovnfunk-
tion, udfyldes termometret med blat i fire trin, efterhan-
den som ovnrummet bliver opvarmet. Ved grill og
damp lyser hele termometret blat med det samme. Ved
mikrobalgefunktionen lyser termometret ikke. Ved for-
varmning er det optimale tidspunkt for iseetning af
retten naet, nar hele termometret lyser blat.

P4a grund af den termiske treeghed kan det ske, at den
viste temperatur ikke helt svarer til den faktiske tempe-
ratur i ovnrummet.

Nattilstand

For at spare energi deempes lysstyrken automatisk til
en lavere veerdi i tidsrummet mellem kl. 22 og 5.59.
Drejeknap

Indstillingsveerdierne, som vises i displayet, eendres
med drejeknappen.

| de fleste valglister, f.eks. programmer, begynder listen
forfra efter det sidste punkt. | nogle valglister, f.eks. va-
righed, skal drejeknappen drejes tilbage, nar minimum-
eller maksimumvaerdien er naet.

4.2 Driftstyper
Menuen er underopdelt i forskellige driftstyper.

Driftstype

Anvendelse

Ovnfunktioner

Der findes forskellige fint afstemte
ovnfunktioner for optimal tilberedning
af retterne.

Mikrobglger

Med mikrobglgefunktionen kan retter
tilberedes, opvarmes eller optas hur-
tigere.

Damp

Tilberedning af retter med damp. Der
findes forskellige fint afstemte damp-
trin for optimal tilberedning af retter-
ne.

Mikrobglge
kombinations-
drift

Mikrobglgefunktionen kan aktiveres
supplerende til dampfunktionen eller
grillfunktionen.

Damp-kombi-  Dampfunktionen kan aktiveres sup-

funktion plerende til mikrobglgefunktionen el-
ler grillfunktionen.

Rengaring Rengaringen kan udferes med for-
skellige renggringsfunktioner: Afkalk-
ning og skylning

Grundindstil- Tilpasning af Grundindstillinger.

linger — "Grundindstillinger", Side 25
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4.3 Ovnfunktioner

Her findes en oversigt over ovnfunktionerne. Der gives anbefalinger til anvendelsen af ovnfunktionerne.

Symbol  Navn Temperatur / Anvendelse
trin

] Grill Grilltrin: Grillning af flade stykker grillmad, som steaks, pglser eller toast.
= 1 =lavt Gratinering af retter.
= 2 =mellem
= 3 = kraftigt

Varmluft 40 °C Heaevning af dej, optening af fladekager.
100-230 °C Til bagning og stegning i et lag.

Varmluft/im- 100-190 °C Til stegning af fierkree, hel fisk og starre stykker kad.

pulsgrill

Bemeerk: Ved alle ovnfunktioner angiver apparatet en
foreslaet temperatur. Den foresldede temperatur kan
anvendes eller sendres indenfor det pageeldende omra-
de.

4.4 Ovnrum

Nogle funktioner i ovnrummet gar betjeningen af appa-
ratet lettere.

Ovnbelysning

Ovnbelysningen er altid teendt under driften. Nar appa-
ratet afslutter driften, slukkes det igen.

Nar ovndgren abnes, aktiveres ovnbelysningen. Det er
til hjeelp f.eks. under rengaring af apparatet. Efter

ca. 15 minutter slukkes ovnbelysningen automatisk
igen.

Koleventilator

Kaleventilatoren teendes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud gennem ventilationsdbningerne
over ovndgren.

BEMZAERK!

Tildeekning af ventilationsabningerne medfgrer en
overophedning af apparatet.

» Ventilationsdbningerne ma ikke daskkes til.

Kaleventilatoren fortsaetter med at kore et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, s& ovnrummet hurtigere kan
kale af. Nar apparatet arbejder med mikrobglgedrift,
forbliver apparatet koldt, men kgleventilatoren aktiveres
alligevel. Kgleventilatoren kan fortsastte driften, ogsa
nar mikrobglgedriften er afsluttet.

Kondensvand

Der kan dannes kondensvand i ovhrummet og ved
ovndgren under tilberedningen. Det er normalt og for-
ringer ikke apparatets funktion. Ter kondensvandet af
efter tilberedningen.

10

4.5 Beholderpanel

Beholderpanelet er placeret under apparatets der og
giver adgang til opsamlingsbeholderen og vandbehol-
deren.

4.6 Vandbeholder

Vandbeholderen er placeret i hgjre side bag beholder-
panelet.
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Ved drift med damp skal vandbeholderen fyldes med 4.7 Opsamlingsbeholder
vand.
— "Fyldning af vandbeholder" Side 18 Opsamlingsbeholderen er placeret i venstre side bag

beholderpanelet.

—
>

Handgreb til udtagning og iseetning

Tom opsamlingsbeholderen for og efter udfarelse af
rengaringsfunktionerne — Side 28.

Abning til pafyldning og temning

Beholderlag
/Q\
| o

Handgreb til udtagning og isaetning
Opsamlingsabninger
Beholderlag

11
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5 Tilbehor

Anvend originalt tilbehar. Det er tilpasset til apparatet.

Tilbehor Anvendelse

Rist m  Rist til bagning og
stegning ved ovndrift.
= Rist til grilining af f.eks.
steaks, palser og toast
®=  Rist som underlag til
f.eks. gratinforme

Glasbradepande Tilberedning af retter

= Beskyttelse mod fedts-
prejt ved grillning di-
rekte pa risten

= Egnet til mikrobglger

Fade til damptilberedning Tilberedning af ris, kar-

tofler og grentsager

m Szt dampbeholderen i
glasbradepanden ved
tilberedning med drifts-
typerne damp eller
damp med mikrobgal-
ger

= | 32g madvarerne di-
rekte i dampbehol-
deren

5.1 Ekstra tilbehgor

Afhaengigt af modellen kan der falge ekstra tilbehgr
med apparatet.

Tilbehor Anvendelse

Rist til bradepanden ®  Rist til stegning

m  Saet risten i glasbrade-
panden med fgdderne
vendende nedad

®» Derved kan fedt og
kedsaft dryppe af ned i
glasbradepanden

m  Risten er ikke bereg-
net til brug med damp-
eller mikrobglgedrift

5.2 Yderligere tilbehor

Der kan kgbes supplerende tilbehgr hos kundeservice,
hos forhandleren eller pa Internettet.

Pa internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:
www.siemens-home.bsh-group.com

Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.

Det tilgeengelige tilbehar til det aktuelle apparat kan
ses i online shoppen eller hos kundeservice.

Glasstegefad

Anvendelse
m  Grydestegte retter
= Gratiner / teerter

5.3 Rillehojder

Der er 4 rillehgjder i ovnrummet.

Rillehgjderne teelles nedefra og op. Saet tilbehgret ind
mellem styreskinnerne, og skyd det helt ind.
Ovnbunden pa rillehgjde 0 er seerligt velegnet til brug
med mikrobglger. P4 ovnbunden er mikrobalgeeffekten
bedst. Anvend kun service, der er egnet til mikrobalger.

=

E:I:;
':fl
M

I —

N

6 Inden den forste ibrugtagning

Foretag indstillingerne for den farste ibrugtagning. Ren-
ger apparatet og tilbeharet.

6.1 Indstille klokkeslaet
Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Vaerdien

2.0 blinker i displayet, og O lyser.
1. Indstil klokkesleettet med drejeknappen.
2. Tryk pa @.

v Klokkesleettet er indstillet.
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6.2 Indstilling af vandhardhed

Krav

m Foresperg pa det lokale vandvaerk om ledningsvan-
dets vandhardhed, inden vandhardheden indstilles.

m Apparatet er slukket.

1. Tryk vedvarende pa ® i nogle sekunder.

v | displayet vises den ferste grundindstilling.

2. Tryk flere gange pa ®, indtil 05 vises.

3. Veelg vandhardheden med drejeknappen.



Tip Hvis ledningsvandet er meget kalkholdigt, anbe-
faler vi, at der anvendes blgdgjort vand. Indstil vand-
hardheden til "bledgjort", hvis der udelukkende
anvendes blgdgjort vand.

Tip Hvis der anvendes mineralvand, skal vandhérd-
heden indstilles til "meget hardt". Hvis der anvendes
mineralvand, ma der kun anvendes mineralvand
uden kulsyre.

Vandhardhed Indstilling
0 0 blgdgjort
1 (til 1,3 mmol/l) 1 bledt

2 (1,3-2,5 mmol/l) 2 mellem
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 hardt

4 (over 3,8 mmol/l) 4 meget hardt

4. Tryk vedvarende pa ® i nogle sekunder for at gem-
me endringerne.

Generel betjening da

6.3 Rengering af apparat inden forste
ibrugtagning

Inden der tilberedes retter i apparatet fgrste gang, skal

ovnrummet og tilbehgret rengeres.

Krav: Der befinder sig ikke er emballagerester, tilbehgar
eller andre genstande i ovnrummet.

1. Tor de glatte flader i ovnrummet af med en bled fug-
tig klud inden opvarmningen.

Luk ovndgren.

Luft ud i kekkenet, mens apparatet varmer.

Indstil [® med funktionsveelgeren.

Indstil 180 °C med drejeknappen.

Tryk pa D>/0

Apparatet begynder at varme.

Sluk for apparatet med D>/0O efter en time.

Drej funktionsveelgeren til position nul.

Vent, til ovnrummet er kolet af.

OONS O RON

6.4 Rengoring af tilbehor

» Rengar tilbehgret grundigt med opvaskevand og en
blad opvaskesvamp.

7 Generel betjening

7.1 Taende for apparat

» Apparatet teendes ved at dreje funktionsveelgeren.
v Apparatet er klar til brug.
v | displayet vises en foreslaet veerdi.

Bemazerk: Bornesikringen kan kun indstilles, nar appa-
ratet er slukket. Visse indikatorer i displayet forbliver
ogsa synlige efter slukning af apparatet.

Sluk for apparatet, nar det ikke leengere skal bruges.
Apparatet slukkes automatisk, nar der ikke er foretaget
indstillinger i leengere tid.

7.2 Slukke for apparat

Sluk for apparatet, nar det ikke bruges. Apparatet sluk-
kes automatisk, nar der ikke er foretaget indstillinger i
leengere tid.

Drej funktionsveelgeren til position nul.

Apparatet afbryder igangveerende funktioner.
Displayet viser klokkeslaettet.

Visse indikatorer i displayet forbliver synlige, ogsa
nar apparatet er slukket.

Bemeerk: |

- "Grundindstillinger", Side 25 kan det indstilles, om
klokkeslaettet skal vises eller ikke skal vises, nar appa-
ratet er slukket.

< X< v

7.3 Indstilling af driftstype

Krav: Apparatet skal veere taendt.

1. Veelg driftstypen med funktionsveelgeren.
Om gnsket kan der foretages yderligere indstillinger.
Tryk let pa det pageeldende felt, og korriger vaerdien
med drejeknappen.

2. Tryk pa D>/0.

v Apparatet starter driften.

7.4 Indstilling af ovnfunktion og temperatur

Indstil ovnfunktionen med funktionsveaslgeren.
| displayet vises en foreslaet temperatur.
Indstil temperaturen med drejeknappen.
Tryk pa D>/0.

Apparatet begynder at varme.

LED'en B>/0 lyser.

v Temperaturindikatoren udfyldes.

Bemeerk: Temperaturen kan nar som helst eendres
med drejeknappen under den igangvasrende drift.
Efter opvarmningen er sma temperaturudsving norma-
le, atheengigt af ovnfunktionen.

Under den igangveerende drift kan temperaturen ikke
indstilles til 40 °C.

C K WNC =

7.5 Indstilling af varighed

Indstil en driftstype.

Tryk pa G, til 21 befinder sig i fokus.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pa D>/0.

Apparatet begynder at varme.

D>/0 lyser.

Varigheden tealles synligt ned.

<K< PN

6 Pause i driften

7.

1. Tryk pa B>/, eller abn apparatets der.
v Apparatet standser driften.

v D/0O blinker.

2. Luk ovndgren.

3. Tryk pa D>/0a.

v Apparatet fortsaetter driften.

v D>/Olyser.

13
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7.7 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan keleventilatoren fortsaette med at kere.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

7.8 Lynopvarmning

Med lynopvarmning nar apparatet den indstillede tem-
peratur seerlig hurtigt. Anvend lynopvarmningen ved en
indstillet temperatur pa over 100°C.

Lynopvarmning kan ikke anvendes ved disse
ovnfunktioner:

= Varmluft

= Varmluft/impulsgrill [X]

Bemaerk: Funktionen Lynopvarmning kan ikke anven-
des ved Varmluft 40 °C.

Aktivering af Lynopvarmning

Seet forst retten i ovnen, nar lynopvarmningen er afslut-
tet, fordi retten derved bliver mere ensartet tilberedt.

1. Indstil ovnfunktion og temperatur.

2. Tryk pa »fff=.

v Pa displayet lyser »f.

3. Tryk pa D>/0.

v Apparatet begynder at varme.

v D/0Olyser.

v Nar lynopvarmningen er afsluttet, lyder der et signal.
»ff slukkes.

4. Szt retten ind i ovnrummet.

Apparatet fortseetter driften med den indstillede ovn-
funktion og den indstillede temperatur.

Afbrydelse af lynopvarmning

> Tryk pa »ff=.

v f pa displayet slukkes.

v Apparatet fortsaetter driften med den indstillede ovn-
funktion og den indstillede temperatur.

Bemaerk: Lynopvarmning bliver senest afsluttet efter
15 minutter.

7.9 Automatisk sikkerhedsslukning

Den automatiske sikkerhedsslukning aktiveres, nar ap-
paratet er i drift i leengere tid uden en indstillet varig-
hed.

Efter 9 timer slukkes apparatet automatisk.

8 Mikrobglger

Med mikrobglgefunktionen kan retter tilberedes, opvar-
mes, bages eller optas seerligt hurtigt. Mikrobalgefunk-
tionen kan bruges solo eller kombineret med en ovn-
funktion.

8.1 Mikrobglgeegnede fade og tilbehor

Anvend kun egnet service og tiloehar for at opna en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadi-
ge apparatet.

Bemeerk: Las anvisningerne fra servicets producent,
inden det bruges i mikrobglgeovnen. Udfar i tvivistilfeel-
de en test af servicet.

Egnet til mikrobglger

Service og tilbehor

Begrundelse

Service af varmebestan-

digt og mikrobglgeegnet

materiale:

= Glas

Glaskeramik

Porceleen

Temperaturbestandigt

kunststof

= Fuldsteendigt glaseret
keramik uden revner

Disse materialer lader mi-
krobglgerne traenge igen-
nem. Mikrobglgerne be-
skadiger ikke varmebe-
standigt service.

Metalbestik

Bemeerk: For at undga
den sakaldte forsinkede
kogning kan der saettes
metalbestik, f.eks. en ske
i glasset.
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BEM/ERK!

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vaeg,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

odeleegge indersiden af ovndgrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm vaek fra ovnrummets vaegge og darens
inderside.

lkke egnet til mikrobglger

Service og tilbehor Begrundelse

Metalfade og -service Mikrobglger kan ikke
treenge igennem metal.
Retterne bliver stort set ik-

ke opvarmet.

Service med guld- eller
sglvdekoration

Mikrobglger kan beskadi-
ge guld- eller splvdekora-
tioner.

Tip Sadant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobglgeeg-
net.

8.2 Test af servicets mikrobglgeegnethed

Kontroller, at service og fade er mikrobglgeegnede
med en test. Det er kun i forbindelse med denne servi-
cetest, at apparatet ma saettes i drift med mikrobalger
uden madretter.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!
De tilgeengelige dele bliver meget varme under brugen.

» Rar aldrig ved de varme dele.
» Hold bgrn pa sikker afstand.



Seet det tomme service i ovnen.

Indstil apparatet til maksimal effekt i 2 - 1 minut.

Start driften med D>/0.

Kontroller servicet flere gange:

— Hvis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til
brug med mikrobglger.

— Hvis servicet bliver varmt, eller der dannes gni-
ster, skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet
til brug med mikrobglger.

Eal ol

8.3 Mikrobglgeeffekter

Her findes en oversigt over mikrobglgeeffekterne og
deres anvendelse.

Mikrobolgeeffekti Anvendelse

watt

90 Optening af sarte retter.

180 Optening og videretilberedning
af retter.

360 Tilberedning af ked og fisk eller
opvarmning af sarte retter.

600 Opvarmning og tilberedning af
retter.

1000 Opvarmning af veesker.

Bemeaerkninger

m  Apparatet foreslar en varighed ved alle mikrobgalge-
trin. Dette forslag kan anvendes eller aeandres inden-
for det pagaeldende omrade.

= Den maksimale mikrobalgeeffekt er kun beregnet til
opvarmning af veeske. Til beskyttelse af apparatet
bliver den maksimale mikrobglgeeffekt trinvist redu-
ceret til 600 W i de farste minutter. Efter afkalingen
kan den maksimale effekt anvendes igen.

Foreslaede veerdier

Apparatet foreslar en varighed ved hver enkelt mikro-
balgeeffekt. Dette forslag kan anvendes eller a&endres
indenfor det pageeldende omrade.

8.4 Intervaller for tidsindstilling

Intervallerne for indstilling af en varighed i mikrobglge-
drift eendrer sig med leengden af varigheden.

Varighed af drift Interval
0-1 minutter 5 sekunder
1-3 minutter 10 sekunder

30 sekunder
1 minut
5 minutter

3-15 minutter
15 minutter - 1 time

1 time - 1 time 30 minut-
ter

Mikrobglger da

8.5 Indstilling af mikrobelger

BEM/ERK!

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden

madretter i ovhrummet.

» Start aldrig mikrobglgefunktionen uden madvarer
ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

v | X

1. Overhold Sikkerhedsanvisningerne — Side 4 og An-
visninger til forhindring af materielle skader
— Side 6.

2. Seet funktionsvaelgeren pa &l

v Apparatet er klar til brug. | displayet vises den mak-
simale mikrobglgeeffekt & som en foreslaet veerdi.

3. Tryk pa & for at indstille den gnskede mikrobglgeef-
fekt.

v | displayet bliver mikrobglgetrinnet markeret, og der
vises en foreslaet varighed.

4. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

5. Start driften med D>/0.
Varigheden kan nar som helst eendres med drejek-
nappen under driften.

v Varigheden teller ned, og mikrobglgedriften starter.

v LED'en D>/0O lyser.

Bemaerk: Nar varigheden er udlgbet, afslutter apparatet
mikrobglgedriften, og der lyder et signal.

8.6 Indstilling af varighed

Indstil en driftstype.

Tryk pa G, til Il befinder sig i fokus.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pa D>/0.

Apparatet begynder at varme.

>/0 lyser.

Varigheden talles synligt ned.

<K PN

8.7 AEndring af mikrobglgeeffekt

» Tryk pa &, til det enskede trin vises i displayet.
Bemeerk: Nar der trykkes pa feltet flere gange, skifter

effekttrinnene nedad fra det hgjeste trin til det laveste
trin.

Hvis mikrobalgefunktion farst bliver aktiveret efter star-
ten, saettes apparatet pa pause. Start driften med >/0.

8.8 Pause i driften

1. Tryk pa D>/0, eller abn apparatets der.
Apparatet standser driften.

>/0 blinker.

Luk ovndaren.

Tryk pa D>/0.

Apparatet fortseetter driften.

>/0 lyser.

< < WM <
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8.9 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan keleventilatoren fortsaette med at kere.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

8.10 Opvarme og terre ovhrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-

bagevarende fugt.

1. Lad apparatet kale af.

2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet med det
samme.

3. Ter fugten bort fra ovnbunden.

4. Velg £l med funktionsveelgeren.

5. Tryk to gange pa ©.

v |l er markeret i displayet.

6. Indstil en varighed pa 15 minutter med drejeknap-
pen.

7. Start driften med D>/0.

v Tarringen starter og bliver afsluttet efter 15 minutter.

8. Abn apparatets der i 1 til 2 minutter, s& vanddam-
pen kan undslippe.

8.11 Manuel aftorring af ovhrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-

bageverende fugt.

1. Lad apparatet kale af.

2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.

3. Ter ovnrummet med en svamp.

4. Lad apparatets dar sta aben en time, s& ovnrummet
kan tarre helt.

9 MikroKombi

Mikrobglgefunktionen kan kombineres med alle ovn-
funktioner og med dampfunktionen.
MikroKombi-driften kan anvendes sammen med
folgende funktioner:

. Damp

= [@ Varmluft

= (O Grill

m X Varmluft/impulsgrill

Undtagelser:

. Mikrobglgetrin 1000 W

n Varmluft 40°C

9.1 Indstilling af MikroKombi

Aktiver mikrobglger sammen med en ovnfunktion.

1. Seet funktionsvaelgeren pa en kombinerbar ovnfunk-
tion.

Displayet viser en foreslaet veerdi for temperaturen.
Indstil temperaturen med drejeknappen.

Tryk pa & for at indstille den gnskede mikrobalgeef-
fekt.

Displayet viser en foreslaet vaerdi for varigheden.
Indstil varigheden med drejeknappen.

Start driften med D>/0.

Varigheden taller ned, og driften starter.
Varigheden telles synligt ned.

>/0 lyser.
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v Nar varigheden er udlgbet, afslutter apparatet drif-
ten, og der lyder et signal.

9.2 AEndring af mikrobglgeeffekt

» Tryk pa &, til det enskede trin vises i displayet.
Bemaerk: Nar der trykkes pé feltet flere gange, skifter
effekttrinnene nedad fra det hgjeste trin til det laveste
trin.

Hvis mikrobglgefunktion farst bliver aktiveret efter star-
ten, seettes apparatet pa pause. Start driften med D/0.

9.3 Pause i driften

1. Tryk pa B>/0, eller abn apparatets der.
Apparatet standser driften.

D>/0 blinker.

Luk ovndgren.

Tryk pa D>/0.

Apparatet fortseetter driften.

>/0 lyser.
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9.4 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kaleventilatoren fortseette med at kere.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

10 Grill

Grillen kan bruges til bruning og gratinering af retter.
Grillen kan bruges alene eller i kombination med mikro-
balger.

10.1 Indstilling af grill

1. Sast funktionsveaelgeren pa .
2. Indstil grilltrinet med drejeknappen.
v | displayet vises grilltrinnet.
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3. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.

4. Start driften med D>/0.

v Apparatet begynder at varme. Efter opvarmningsfa-
sen er sma temperaturudsving normale.

v Hele temperaturindikatoren lyser.

Bemaerk: Nar varigheden er udlgbet, lyder der et sig-

nal.



Grilltrin

Der er fglgende grilltrin til radighed.

Grilltrin Retter

1 (svag) = Hgje gratiner / teerter
= Souffléer

2 (mellem) m  Flade gratiner / taerter

Fisk

3 (kraftig) = Pglser

= Toast

10.2 Indstilling af varighed

Indstil en driftstype.

Tryk pa G, til 2 befinder sig i fokus.

Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Tryk pa D>/0

Apparatet begynder at varme.

>/0 lyser.

Varigheden teelles synligt ned.
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10.3 Andring af grilltrin

Grilltrinnet kan altid eendres, nar grillfunktionen er valgt,
eller driften er startet.

» Korriger grilltrinnet med drejeknappen.

v Varigheden bliver ikke aendret.

10.4 Pause i driften

Tryk pa >/0, eller abn apparatets der.
Apparatet standser driften.

>/0 blinker.

Luk ovndgren.

Tryk pa D>/0

Apparatet fortsaetter driften.

>/0 lyser.
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10.5 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kgleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

11 Damp

Dampfunktionen kan bruges alene eller i kombination
med grillfunktionen og mikrobglgefunktionen. For at ud-
nytte dampfunktionen optimalt skal risten tages ud. Seet
glasbradepanden ind i rillehgjde 3, og seet dampbehol-
deren i glasbradepanden.

Bemeerk: Under driften lyder der en brummende lyd.
Lyden skyldes pumpens funktion. Det er en normal
driftslyd.

11.1 Damptrin

Ved dampfunktionen kan der vaelges mellem forskelli-
ge dampintensiteter.

Der veelges damptrin med [&l. | displayet vises det valg-
te damptrin.

Damptrin Retter

1 (svag) Til optening af grentsager, kad,
fisk og frugt

Damptrin Retter

2 (mellem) Til tilberedning af desserter, fisk
0g palser

Til tilberedning af grentsager,

fisk, tilbeher, til afsaftning og
blanchering

3 (kraftig)

11.2 Indstilling af damp

Bemeerk: Hvis apparatet ikke har veeret i brug i leenge-
re tid, skal der forst udfares en skylning [&l.
— "Skylning", Side 28

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Der kan komme meget varm damp ud, nadr apparatets
der abnes. Afhaengigt af temperaturen er damp ikke al-
tid synlig.

» Abn apparatets dar med forsigtighed.

» Hold bern pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive

meget varm.

» Vent til vandbeholderen er kglet af, hvis apparatet
har veeret i drift forinden.

» Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

1. Veelg [&] med funktionsveelgeren.

v Apparatet er Klar til brug.

v Som standard er det maksimale damptrin og en va-

righed pa 20 minutter indstillet.
Pilen ved & blinker.

2. Tag vandbeholderen ud, fyld den op med frisk vand
til markeringen MAX, og sat den helt ind i vandbe-
holderrummet.

— "Fyldning af vandbeholder", Side 18

<
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3. Tryk pa @A) til det enskede effekttrin er naet.
v | displayet vises det valgte damptrin.

4. Indstil den gnskede varighed med drejeknappen.
Varigheden kan ogsa indstilles farst og damptrinnet
derefter.

5. Start driften med D>/0.

v Pilen ved & slukkes, og symbolet uden pil lyser.

v D>/Olyser.

v Hele temperaturindikatoren lyser.

v Varigheden teelles ned i displayet. Athaengigt af

damptrinnet kan varigheden af en vandbeholderpéa-
fyldning vaere forskellig.

Bemeerkninger

= Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal.

= Hvis vandbeholderen tammes under driften, afbry-
des driften, og pilen i vandbeholder-symbolet l&l blin-
ker. Fyld vandbeholderen op med frisk vand til mar-
keringen MAX, og fortsaat driften med >/0.

= Damptrinnet under den igangveerende drift kan altid
a@ndres med @l

= Tgr dryprenden og ovnrummet af efter tilberedning
med damp.
— "Altid efter drift med damp", Side 19

11.3 Damp-kombinationsdrift

Ved nogle ovnfunktioner kan dampfunktionen aktiveres.
Ved tilberedning med dampunderstgttelse afgiver ap-
paratet damp i ovnrummet med forskellige intervaller
og intensiteter. Herved opnas et bedre tilberedningsre-
sultat.

De tilberedte retter

= far en spred skorpe.

= far en blank overflade.

= bliver saftige og mere indvendig.

= mister kun minimalt i volumen.

Damp-kombinationsdriften kan anvendes sammen med
felgende funktioner:

u Mikrobglger

Varmluft

Grill

Varmluft/impulsgrill

Undtagelser:

" Mikrobglgetrin 1000 W

= Varmluft 40°C

Indstilling af damp-kombinationsdrift

Aktiver mikrobglger sammen med en ovnfunktion.

1. Saet funktionsvaelgeren pa en kombinerbar ovnfunk-
tion.

Displayet viser en foreslaet veerdi for temperaturen.
Indstil det gnskede grilltrin med drejeknappen

Tryk pa @), til det snskede trin er valgt i displayet.

| displayet vises vandbeholdersymbolet [,

Fyld vandbeholderen.

Start driften med D>/00.

Varigheden tealler ned, og driften starter.
Varigheden telles synligt ned.

>/0 lyser.

Nar varigheden er udlgbet, afslutter apparatet drif-
ten, og der lyder et signal.

CCKCCORCWNL
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Bemeerkninger

= Hvis vandbeholderen bliver tgmt, fortsaetter driften
uden dampunderstattelse. Der ses ingen indikatorer
i displayet.

= Det pavirker tilberedningsresultatet, nar ovndaren
abnes. Hold apparatets dgr lukket under tilberednin-
gen.

FEndring af damptrin

» Tryk pa @), til det gnskede trin vises i displayet.
Bemeerk: Nar der trykkes flere gange, bevaeger indstil-
lingen sig gennem trinnene fra det hgjeste til det lave-
ste trin. Efter det laveste trin bliver dampfunktionen de-
aktiveret. Nar der trykkes igen, bliver dampfunktionen
aktiveret, startende med det hgjeste trin.

11.4 Pause i driften

Tryk pa D>/0, eller &bn apparatets der.
Apparatet standser driften.

>/0 blinker.

Luk ovnderen.

Tryk pa D>/0.

Apparatet fortsastter driften.

D>/0 lyser.
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11.5 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan kaleventilatoren fortsaette med at kare.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

11.6 Fyldning af vandbeholder

Vandbeholderen er placeret bag beholderpanelet i haj-
re side under apparatets der. Abn beholderpanelet, og
fyld vandbeholderen op med vand, inden driften med
damp startes.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Dampe fra braendbare veesker kan anteendes pa de

varme overflader i ovnrummet (forpufning). Ovnderen

kan springe op. Der kan komme skoldende varm damp

og stikflammer ud.

» Fyld ikke breendbare vaesker (f.eks. alkoholholdige
drikkevarer) i vandbeholderen.

» Fyld udelukkende vandbeholderen med vand eller
med det afkalkningsmiddel, som vi anbefaler.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive

meget varm.

» Vent til vandbeholderen er kalet af, hvis apparatet
har veeret i drift forinden.

» Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

Krav: Vandhardheden er korrekt indstillet.
- "Indstilling af vandhardhed", Side 12



1. Tryk pa midten af beholderpanelet.

v Beholderpanelet dbner sig.
2. Traek vandbeholderen ud af beholderrummet.

3. Fyld vandbeholderen op med koldt vand til marke-
ringen “MAX”.

4. Seet vandbeholderen ind i vandbeholderrummet, og
tryk den helt ind.
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5. Luk beholderpanelet.

11.7 Fylde vandbeholder

Bemaerkninger

= Hvis vandbeholderen bliver temt under den

igangveerende drift, reagerer apparatet forskelligt

afhaengigt af driftstypen:

— Drift med damp: Apparatet afbryder driften. | dis-
playet vises en meddelelse. Pa det hgjeste
damptrin raekker en vandbeholderpéfyldning til
ca. 30-40 minutter og vaesentligt laengere pa la-
vere damptrin.

— Damp med mikrobglger: Apparatet afbryder drif-
ten. En vandbeholderpafyldning er nok til
ca. 50 minutter.

— Grill med damp: Apparatet fortsaetter driften med
grill. Displayet viser ingen meddelelse. Pa det hg-
jeste damptrin er en vandbeholderpéafyldning nok
til ca. 3 timers drift og vaesentligt laengere pa la-
vere damptrin.

De angivne tider kan variere.

Abn betjeningspanelet.

Tag vandbeholderen ud.

Fyld vandbeholderen op til markeringen MAX.

Seet den fyldte vandbeholder ind, og luk betjenings-
panelet.

PN w

11.8 Altid efter drift med damp

Efter brugen er ovnrummet fugtigt. Ter forsigtigt
dryprenden og ovnrummet af.

Det anbefales at udfaere rengeringsfunktionen

Skylning [@], hver gang apparatet har vaeret brugt med
damp. Tem derefter vandbeholderen og opsamlingsbe-
holderen, og ter dem.

Bemeerk: Fjern kalkpletter med en klud, der er dyppet i
eddike, ter efter med rent vand, og ter efter med en
blad klud.

Skylning af apparat

For at holde apparatet rent kan der pumpes vand gen-
nem rgrsystemet. Apparatet lader derefter vandet lgbe
ned i opsamlingsbeholderen.

Bemaerk: Efter skylningen kan der befinde sig lgsrevne
kalkpartikler i opsamlingsbeholderen. Dette er normalt
og pavirker ikke funktionen.

1. Veelg (&) med funktionsveelgeren.

v | displayet vises programmets varighed. Varigheden
kan ikke sendres.

2. Abn beholderpanelet.

3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tem den.
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4. Szt den temte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud, og tam den for eventuelle

vandrester.

Skyl vandbeholderen grundigt, og fyld den op med

rent vand.

Saet vandbeholderen helt ind.

Luk beholderpanelet.

Tryk pa D>/0.

Apparatet pumper vand gennem rgrene.

Varigheden teelles ned i displayet.

v Nar varigheden er afsluttet, lyder der et signal.

10. Team opsamlingsbeholderen.

o
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Tomme vandbeholder

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive

meget varm.

» Vent til vandbeholderen er kalet af, hvis apparatet
har veeret i drift forinden.

» Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

BEMZAERK!

Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den renggres i

opvaskemaskinen.

» Vandbeholderen ma ikke rengares i opvaskemaski-
ne.

» Renger vandbeholderen med en blad klud og almin-
deligt opvaskemiddel.

Tryk pd midten af beholderpanelet.

Beholderpanelet vipper op.

Treek vandbeholderen ud.

Tag forsigtigt vandbeholderens |ag af.

Tem vandbeholderen, renger den med et opvaske-

middel, og skyl den grundigt med rent vand.

Tor alle dele af med en blad klud.

Gnid lagets tastning tor.

. Tem vandbeholderen, og lad den tarre med abent
lag.

8. Seet laget pa vandbeholderen, og tryk det til.

9. Sat vandbeholderen helt ind.

10. Luk beholderpanelet, og tryk kort pa midten af det.

v Beholderpanelet er last.
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Aftorring af dryprende

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!
Apparat bliver meget varmt under brugen.
» Lad apparatet kagle af inden renggringen.

Krav: Ovnrummet er afkglet.

1. Abn apparatets der.
2. Abn beholderpanelet.
3. Tag vandbeholderen og opsamlingsbeholderen ud.
4. Bemeerk:
Dryprenden [a] er placeret under ovnrummet.

e

Ter vandet i dryprenden [@l op med en svampeklud,
og ter den derefter forsigtigt af.

Opvarme og terre ovnrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-

bagevasrende fugt.

1. Lad apparatet kale af.

2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet med det

samme.

Ter fugten bort fra ovnbunden.

Veelg £l med funktionsveelgeren.

Tryk to gange pa ©.

[-=>1 er markeret i displayet.

Indstil en varighed pa 15 minutter med drejeknap-

pen.

Start driften med D>/0.

Tarringen starter og bliver afsluttet efter 15 minutter.

8. Abn apparatets der i 1 til 2 minutter, s vanddam-
pen kan undslippe.
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Manuel afterring af ovhrum

Tar altid ovnrummet efter brugen, sa der ikke er til-
bagevasrende fugt.

Lad apparatet kole af.

Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.

Ter ovnrummet med en svamp.

Lad apparatets der sta aben en time, sa ovnrummet
kan tarre helt.

Eal o

12 Programautomatik

Programautomatikken understatter ved tilberedningen
af forskellige retter og veelger automatisk de optimale
indstillinger.

12.1 Anvisninger om indstillinger for retter

For at opna det optimale resultat skal anvisningerne fal-
ges.
= Brug kun friske og fejlfrie fedevarer.
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= Anvend kun ked med kgleskabstemperatur.
Anvend kun dybfrostretter, der er taget direkte ud af
fryseren.
m  Tag madvarerne ud af emballagen, og vej dem af.
Hvis det ikke er muligt at indstille den ngjagtige
veegt pa apparatet, skal veegten rundes op eller ned.
Seet fadevarerne ind i ovnen, nar den er kold.
Brug kun mikrobglgeegnet og varmebestandigt ser-
vice, f.eks. af glas eller keramik.



12.2 Oversigt over retter

Apparatet opfordrer til at angive veegten. Vaegten kan
kun indstilles indenfor det angivne veegtomrade.

Optoning

Tip Kleeb programmaerkaten pa apparatet. Sa er der
hurtigere og lettere adgang til programmerne.

Programautomatik da

Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
PO Hakket okse-, Fladt fad uden 0 0,10-1,20 Fiern allerede
lamme- eller lag opteet kad, nar
svineked" 2 kedet vendes.
o2 Fiskefilet" 2 Fladt fad uden 0 0,10 - 1,00 Filet af gedde,
lag torsk, radfisk, sej,
sandart
FO3 Kyllingestykker Fladt fad uden 0 0,15-1,20 Laeg kyllingestyk-
med ben"? lag ker med skindet
nedad.
FO4 Bradskiver' 2 Fladt fad uden 0 0,10 -0,50 Franskbred, sigte-
lag bred, fuldkorns-
bred - to kun den
bradmeangde op,
der er behov for.
Brad bliver hurtigt
tart og kedeligt.
Adskil sa vidt mu-
ligt bradskiverne.
' Veer opmaerksom pa signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobglgeegnet service.
Fjerkree, kod, fisk
Nr. Retter Tilbehor Rillehojde Veegtomrade i kg Anvisninger
PO5 Kyllingestykker, Rist + glasbrade- 3 + 2 0,15-1,00 Kyllingelér, halve
ferske"? pande kyllinger
Leeg kyllingestyk-
ker med skindet
nedad.
PLE Roastbeef, en- Glasbradepande 1 0,50 - 2,00
gelsk
P Roastbeef, rosa  Glasbradepande 1 0,50 - 2,00
POR Roastbeef, gen-  Glasbradepande 1 0,50 - 2,00
nemstegt
Fos Lammekolle med Glasbradepande 1 1,00 - 2,00
ben, rosa
P Lammekolle med Glasbradepande 1 1,00 - 2,00
ben, gennemstegt
Pl Fisk, hel, fersk® Dampbeholder + 3 0,20 - 1,20 Dryp med citrons-
glasbradepande aft indvendig.
P Fiskefilet, fersk® Dampbeholder + 3 0,20 - 0,50

glasbradepande

' Vaer opmaerksom pa signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobglgeegnet service.

3 Fyld vandbeholderen.

4 Veer opmaerksom pa signalet for omraring.
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Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
P Fiskefilet, Dampbeholder + 3 0,20 -0,50 Brug fiskefileter
frossen?® glasbradepande med ensartet tyk-
kelse.
P Gryderet med fer- Fad med lag 0 0,20 - 2,00 Anvend lige dele
ske ingredienser® ked, grentsager
2 og bouillon, og
angiv den samle-
de veegt.
' Veer opmaerksom pa signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobglgeegnet service.
® Fyld vandbeholderen.
* Veer opmaerksom pa signalet for omrering.
Grontsager, tilbehor
Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
Fi5 Broccoli, fersk’ Dampbeholder + 3 0,10-1,00
glasbradepande
PG [Erter, dybfrost’ Dampbeholder + 3 0,10-1,00
glasbradepande
P Gulergdder i ski- Dampbeholder + 3 0,10-0,75 Med tykkere ski-
ver, ferske' glasbradepande ver bliver gulergd-
derne mere 'al
dente'. Angiv en
hgjere vaegt, hvis
retten skal veere
tilberedt helt igen-
nem. Dette for-
leenger program-
mets varighed.
P8 Gregnne asparges, Dampbeholder + 3 0,10-0,70 Leeg dem ikke
ferske' glasbradepande oven pa hinan-
den.
P8 /g, bladkogte' Dampbeholder + 3 2 -10 stk. /g, nedkglede
glasbradepande
F20 Ris??® Hojt fad med lag 0 0,10-0,50 Brug kun langkor-
nede ris. Brug ik-
ke ris i kogepo-
ser. Tilseet den
dobbelte eller
tredobbelte
meengde vand til
risen. Lad risen
hvile 5 - 10 minut-
ter, nar program-
met er slut.
Foi Bagekartofler Rist 2 0,20 - 1,50 Mellemstore kar-

tofler, ca. 250 g.
Vask og ter karto-
flerne. Stik huller i
skraellen med en
gaffel flere steder.

' Fyld vandbeholderen.
2 Veer opmeaerksom pa signalet for omraring.
% Anvend kun mikrobglgeegnet service.
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Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
P2 Hvide kartofler®' Dampbeholder + 3 0,20 - 0,50 Skreel kartoflerne,
glasbradepande 0g skeer dem i
sma tern. Med
starre stykker bli-
ver kartoflerne
mere 'al dente'.
Po3 Frugtkompot® "2  Dampbeholder + 3 0,30 - 0,80 Tilseet lidt sukker
glasbradepande og kanel til frug-
ten. Ved baerkom-
pot skal hindbeer
og jordbeer forst
tilseettes ved sig-
nalet til omraring.
' Fyld vandbeholderen.
2 Vaer opmaerksom pa signalet for omrering.
* Anvend kun mikrobglgeegnet service.
Convenience
Nr. Retter Tilbehor Rillehgjde Vagtomrade i kg Anvisninger
P Pommes frites, Glasbradepande 2 0,20 - 0,80 Leeg dem ikke
dybfrost’ oven pé& hinan-
den.
Pos Kroketter, Glasbradepande 2 0,25-0,80 Laeg dem ikke
dybfrost' oven pa hinan-
den.
FPoE Pizza, forbagt, Rist 2 0,10-0,60 Pizza med tynd
nedkolet bund.
P2 Pizza, forbagt, Rist 1 0,10-0,50 Pizza med tynd
dybfrost bund, pizza-bagu-
ette.
PR Pastateerte, for- Fad i glasbrade- 2 0,30 - 1,00 Lasagne, cannel-
kogt og nedkglet panden loni eller pa-
stateerter med for-
kogt pasta.
Fos Opvarmning af Fladt fad i glas- 3 0,20 - 0,50
tallerkenret, ned- bradepanden
kolet
P30 Opvarmning af Fladt fad i glas- 3 0,20 - 0,50
tallerkenret, bradepanden
dybfrost

' Veer opmaerksom pa signalet til at vende retten.

12.3 Indstilling af en ret

1. Saet funktionsvaelgeren pa [Pl.

v Displayet viser det farste nummer for en ret og en

foreslaet veegt.

Indstil den gnskede ret med drejeknappen.

Tryk péa °C/e.

P4 displayet er vaegtindstillingen i fokus.

Indstil rettens vaegt med drejeknappen.

Inden starten kan der skiftes mellem retten og veeg-

ten med [P] og °C/.

v Apparatet indstiller automatisk den korrekte varig-
hed.

5. Tryk pa >/0.
Efter starten kan retten og veegten ikke leengere &n-
dres. Den indstillede vaegt kan vises med °C/.

v Apparatet starter driften.

v D/0Olyser.

FSEARN)

v Varigheden telles synligt ned.
v Nar varigheden er udlgbet, lyder der et signal.
6. Drej funktionsveelgeren til position nul.

Bemaerk: Inden start kan der skiftes mellem program-
mer og veegt med [P] og °C/@.

Efter starten kan programnummer og vaegt ikke laenge-
re eendres. Den indstillede vaegt kan vises med °C/t.

12.4 AEndring af retten

1. Tryk i 4 sekunder pa D>/, eller 4bn apparatets der.
v Retten bliver nulstillet
2. Veelg en ny ret.

12.5 Afbryde drift (pause)

Driften kan altid saettes pa pause.
1. Tryk pa D>/0, eller abn apparatets der.
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v Diriften bliver standset.

v D/0O blinker.

2. Luk apparatdaeren, og tryk pa >/0O for at fortseette
driften.

v Diriften fortsaettes.

v D/0Olyser.

12.6 Standse drift

Driften kan altid afbrydes helt.

» Drej funktionsveelgeren til position nul.
Efter en pause eller fuldsteendig afbrydelse af drif-
ten, kan keleventilatoren fortsastte med at kere.

v Apparatet afbryder igangveerende funktioner.

13 Tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner, som kan
bruges til indstilling af en varighed for driften og for mi-
nuturet.

13.1 Oversigt over tidsfunktioner

Apparatet har forskellige tidsfunktioner. Abn menuen
med ®, og skift mellem de enkelte funktioner. | display-
et lyser symbolerne for de tilgeengelige funktioner, den
aktuelt valgte funktion er i fokus.

Tidsfunktion = Anvendelse

Minutur £ Minuturet kan indstilles uafhaengigt af
driften. Det har ingen indvirkning pa
apparatet. Der lyder et signal, nar ti-
den pa minuturet er udlgbet.

Varighed =1 Nar den indstillede varighed er udle-

bet, standser apparatets drift auto-
matisk. Farst nar der er indstillet en
ovnfunktion, kan der indstilles en va-
righed med . Nar varigheden er géa-
et, lyder der et signal.

Klokkesleet ®  Sa laenge der ikke udfgres andre
funktioner i forgrunden, vises klok-
kesleettet i displayet.

Bemaerk: Signalet kan afbrydes fer tiden ved at trykke
pa ®©. Varigheden af et lydsignal kan aendres i grun-
dindstillingerne — Side 25.

13.2 Vise tidsfunktioner

Krav: Nar der er indstillet flere tidsfunktioner, lyser de
respektive symboler i displayet. Varigheden teelles syn-
ligt ned. Under driften er minutur og varighed tilgeenge-
lige. Under standby er minutur og klokkesleet tilgeenge-
lige.

» Tryk pa G, til ®©, eller =2l befinder sig i fokus.

v | displayet vises den pagaeldende veerdi.

13.3 Indstilling af minutur

Tryk pa G.

| displayet lyser £ og tidssymbolerne.

Indstil tiden p& minuturet med drejeknappen.

Efter nogle sekunder aktiveres den indstillede tid.

Minuturet starter.

| displayet lyser symbolet &, og den indstillede tid

pa minuturet teelles ned. De andre tidssymboler

slukkes.

v Der lyder et signal, nér tiden pa minuturet er udle-
bet. | displayet vises --:--.

3. Minuturet kan slukkes med et vilkarligt felt.

C K <K Nhg =
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13.4 AEndre tiden pa minutur

» Tiden pa minuturet kan sendres med drejeknappen.
v Efter fa sekunder viser apparatet den indstillede tid
pa minuturet.

13.5 Slette tiden pa minuturet

» Seet tiden pa minuturet til --:-- med drejeknappen.
v Minuturet er deaktiveret.

13.6 Indstilling af varighed

Tryk to gange pa O.

| displayet vises --:--, og tidssymbolerne lyser.

Indstil en varighed med drejeknappen.

Tryk pa D>/0.

Apparatet starter driften.

Varigheden teelles ned i displayet, og D>/0 lyser. De

andre tidssymboler slukkes.

v Nar varigheden er gaet, lyder der et signal. Appara-
tet holder op med at varme. | displayet vises --:--.

4. Afslut signalet med O.

5. Drej funktionsveslgeren hen pa position nul for at

slukke apparatet.

A I Ny

13.7 AEndre varighed

» Korriger varigheden med drejeknappen.

v Efter fa sekunder vises den aendrede varighed i dis-
playet.

v Varigheden teelles synligt ned.

13.8 Slette varighed

Bemeerk: Nar minuturet er indstillet, skal der farst tryk-
kes pa @ for at sendre varigheden.

» Séeet varigheden til --:-- med drejeknappen.

v Efter fa sekunder aktiverer apparatet aendringen.

13.9 Indstille klokkeslaet

Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Veerdien
i2:00 blinker i displayet, og O lyser.

1. Indstil klokkesleettet med drejeknappen.

2. Tryk pa @.

v Klokkeslaettet er indstillet.

13.10 AEndring af klokkesleet

Krav: Apparatet er slukket.

1. Tryk to gange pa ©.

v Displayet viser ® og klokkesleettet.

2. Indstil klokkeslaettet med drejeknappen.



3. Tryk pa @.

v Klokkeslaettet er indstillet.

Bemaerk: Hvis der ikke trykkes pa ® efter indstilling af
klokkesleettet, aktiverer apparatet automatisk den
indstillede veerdi efter fa sekunder.

Bornesikring da

Hvis funktionsveelgerens position andres under indstil-
lingen, kan apparatet farst anvendes, nar funktionsveel-
geren drejes til nulpositionen.

For at seenke apparatets energiforbrug under standby,
kan klokkesleettet skjules.

14 Bornesikring

For at barn ikke utilsigtet skal kunne teende for appara-
tet eller aendre indstillinger, er det forsynet med en
barnesikring.

14.1 Aktivere bornesikring

Krav: Apparatet er slukket.

» Tryk vedvarende pa »f~ i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet er |ast.

v | displayet vises =.

Bemaerk: Hvis der er indstillet en tid pa minuturet £,
fortseetter den med at teelle ned. S& leenge barnesikrin-

gen er aktiveret, kan tiden pa minuturet ikke sendres.
Lydsignaler kan afbrydes ved at trykke pa et vilkarligt

felt.

14.2 Deaktivering af bornesikring

» Tryk vedvarende pa »§~ i ca. 4 sekunder.
v Betjeningsfeltet er last op.

15 Grundindstillinger

Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne ensker og behov.

15.1 Oversigt over grundindstillingerne

Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afhaenger af ap-

paratets udstyr.

Indikator Grundindstilling Valgmuligheder Beskrivelse

cil! Signalvarighed i = kort = 10 sekunder Indstil varigheden af signa-
2 = mellem = 30 sekunder' let efter udleb af en varig-
3 = langt = 2 minutter hed eller tid pa minuturet.

ci? Tastelyd o ="fra Aktiver eller deaktiver taste-
=il lyd.

chd Lysstyrke, display {=lav Indstilling af displaylysstyr-
£ = mellem’ ken.
3 = kraftig

ciH Tidsindikator 0 =fra Visning klokkeslaet i dis-
=il play.

ciis Ovnbelysning & =fra Aktivere eller deaktivere
=il ovnbelysning.

clh Vandhardhed &l = bledgjort Indstilling af vandhardhed
{ = bladt - Side 12.
2 = mellem
3 = hardt
4 = meget hardt'

il Fabriksindstilling 0=fra' Nulstilling af eendrede
i = til indstillinger til fabriksindstil-

lingen.
clif Demotilstand Aktivering / deaktivering af

demotilstand.

Bemeerk: Demotilstanden
er kun tilgeengelig indenfor
de fgrste 5 minutter, efter
at apparatet er blevet tilslut-
tet.

' Fabriksindstilling (kan afvige afhaengigt af apparatets type)
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15.2 AEndre grundindstillinger

Krav: Apparatet er slukket.

1. Tryk vedvarende pa ®© i nogle sekunder.

v | displayet vises den ferste grundindstilling.

2. Foretag a&ndring af grundindstillingen med drejek-
nappen.

3. Tryk pa @®.

v | displayet vises den naeste grundindstilling.

4. Vezlg alle de gnskede grundindstillinger, og korriger
vaerdierne med O.

5. Tryk vedvarende pa ® i nogle sekunder for at gem-
me andringerne.

Bemaerk: Andringer i grundindstillingerne bibeholdes
efter et stramsvigt.

15.3 Afbryde sendring af grundindstillinger

» Drej funktionsveelgeren.
v Alle e&ndringer bliver annulleret og ikke gemt.

16 Rengoring og pleje

Renger og plej maskinen omhyggeligt, s maskinen
forbliver funktionsdygtig leenge.

16.1 Tips til pleje af apparatet

For at apparatet vedblivende skal kunne fungere kor-
rekt, skal tipsene til rengering overholdes.

Anvisning Fordel

Sa terrer snavset ikke ind
og breender ikke fast.

Hold altid apparatet rent,
og fjern snavs med det
samme. Renggr ovnrum-
met, hver gang apparatet
har veeret i brug.

Fjern pletter af kalk, fedt,
jeevning og e&eggehvide
med det samme.

Undga korrosion.

Ovnrummet bliver ikke sa
kraftigt tilsmudset.

Brug glasbradepanden
ved kager med meget
fugtigt fyld.

Ovnrummet bliver ikke sa
kraftigt tilsmudset.

Anvend egnede fade og
beholdere ved stegning,
f.eks. en stegegryde.

Anvend Varmluft, nar det  Tilsmudsningen reduce-
er muligt. res

16.2 Renggringsmidler
Anvend kun egnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elektrisk sted.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til at ren-
gare apparatet.

BEM/ERK!

Uegnede rengegringsmidler beskadiger apparatets over-

flader.

» Der ma ikke anvendes aggressive eller skurende
renggringsmidler.

» Brug ikke rengeringsmidler med hgijt indhold af al-
kohol.

» Brug ikke harde skuresvampe eller renggringssvam-
pe.

» Brug ikke specialrengeringsmidler til varm renge-
ring.

» Anvend kun glasrenggringsmidler, glasskraber eller
plejemidler til rustfrit stal, hvis de er anbefalet til ren-
gering af den pageeldende del i renggringsvejlednin-
gen.
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Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.
» Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke renggringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengaringsvejledninger.

16.3 Rengeoring af apparat

Renger apparatet, som angivet, s de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengering el-
ler af uegnede renggringsmidler.

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Under brugen bliver selve apparatet og de tilgaengelige
dele meget varme.

» Veer forsigtig, og undga at bergre varmeelementer.
» Hold sméa barn under 8 ar pa sikker afstand.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Lose madrester, fedt og stegesaft kan anteendes.

» Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne
og tilbehgret inden driften.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Ridser i ovndgrens glas kan fa det til at springe.

» Brug ikke aggressive, skurende renggringsmidler el-
ler skarpe metalskrabere til rengering af ovnderens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

1. Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 26
2. Fglg anvisningerne om renggring af apparatets
komponenter og overflader.
3. Huvis der ikke er angivet andet:
- Renger apparatets komponenter med varmt op-
vaskevand og en renggringssvamp.
- Tar efter med en blgd Kklud.

16.4 Rengoring af apparatets front

BEMAERK!

Ukorrekt rengaring kan beskadige ovnens front.

» Anvend ikke renggringsmidler til glas, metal- eller
glasskrabere til rengaring.

» For at undgé korrosion pa fronter af rustfrit stal skal
pletter af kalk, fedt, jaeevning og aeggehvide fjernes
med det samme.

» Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stal.



1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 26

2. Rengar apparatets front med varmt opvaskevand og
en renggringssvamp.
Bemaerk: Der kan opsta sma farveforskelle pa ap-
paratets front pa grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Pafer plejemidlet til rustfrit stal pa fronten i et gan-
ske tyndt lag med en blad klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stal hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tor efter med en blad klud.

16.5 Renggaring af betjeningsfelt

BEMZAERK!
Ukorrekt rengering kan beskadige betjeningsfeltet.
» Rengear aldrig betjeningsfeltet med meget vaede.

1. Felg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 26

2. Rengar betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en bled fugtig klud.

3. Tar efter med en blad klud.

16.6 Rengoring af ovndorens rude

BEMZ/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovndgrens glasru-
der.

» Brug ikke en glasskraber.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 26

2. Renger glasruderne med en fugtig opvaskeklud og
et rengaringsmiddel til glas.
Bemaerk: Skygger pa glasruderne i ovndgren, der
virker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysnin-
gen.

3. Tar efter med en blad klud.

16.7 Rengering af handtag

1. Felg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 26
2. Renggr handtaget med varmt opvaskevand og en
blgd opvaskesvamp.
Bemazerk: Hvis der kommer afkalkningsmiddel pa
handtaget, skal det tarres af med det samme. Ellers
kan der opsta pletter, som ikke senere kan fjernes.
3. Tor efter med en blad Kklud.

16.8 Renggaring af daortaetning

BEMAERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige darteetningen.

» Anvend ikke metal- eller glasskrabere til rengering.
» Benyt ikke skurende renggringsmidler.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 26

2. Rengar darteetningen med varmt opvaskevand og
en bled opvaskeklud.

3. Tor efter med en blgd klud.

Rengaring og pleje da

16.9 Rengering af flader af rustfrit stal

1. Felg anvisningerne om rengeringsmidlerne.
— Side 26

2. Brug varmt opvaskevand og en rengaringssvamp til
rengering.

3. Ter efter med en blad klud.

4. Kontroller dgrteetningens placering efter rengerin-
gen.

16.10 Rengore ovnrum

BEM/ERK!

Ukorrekt rengering kan beskadige ovnrummet.

» Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller
andre aggressive ovnrensemidler.

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 26

2. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gering.

3. Anvend ovnrens ved staerk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip Opvarm en kop vand med et par draber citrons-
aft i 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobglgeeffekt
for at fjerne ubehagelig lugt. Seet altid en ske i kop-
pen for at undga forsinket kogning.

4. Tor ovnrummet af med en bled klud.

5. Lad ovnrummet terre med aben der.

16.11 Rengoring af tilbehor

1. Felg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 26

2. Fastbreendte madrester kan opblades med en fugtig
renggringssvamp og varmt opvaskevand.

3. Rengar tilbehgret med varmt opvaskevand, en opva-
skesvamp eller en opvaskebgrste.

4. Rengear risten med et renggringsmiddel til rustfrit
stal eller i opvaskemaskinen.
Ved staerk tilsmudsning kan der anvendes en stal-
spiral eller ovnrens.

5. Tar efter med en blad klud.

16.12 Rengoring af selvrensende flader

Bagsiden af ovhrummet er forsynet med en selvrensen-

de katalytisk belaegning. Steenk fra stegning og bag-

ning bliver opsuget af denne beleegning og nedbrudt
under driften af apparatet. Derfor er det ikke nadven-
digt at rengere dette omrade.

BEMAERK!

Ovnrens beskadiger de selvrensende flader.

» Brug ikke ovnrens pa de selvrensende flader. Hvis
der alligevel skulle komme ovnrens pa disse flader,
skal det straks duppes af med vand og en svamp.
Gnid ikke, og brug ikke skurende renggringsmidler.

Krav: Ovnrummet er afkglet.

» Fjern brunlige eller hvidlige rester med vand og en
blgd svamp.

Bemaerk: Under driften kan der danne sig radlige plet-

ter pa fladerne. Det er ikke rust, men rester af levneds-

midler. Pletterne udger ingen sundhedsfare og reduce-

rer ikke de selvrensende fladers renseevne.
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16.13 Rengoring af opsamlingsbeholder

BEMZERK!

Steerk varme kan beskadige opsamlingsbeholderen.

» Opsamlingsbeholderen ma ikke terres i det varme
ovnrum.

» Opsamlingsbeholderen ma ikke rengares i opva-
skemaskine.

1. Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.

— Side 26

Brug varmt opvaskevand og en renggringssvamp til
rengering af opsamlingsbeholderen.

Skyl den grundigt med rent vand.

Tor efter med en blad klud.

Lad opsamlingsbeholderen tarre med abent lag.
Gnid lagets teetning ter.

N

I

16.14 Rengoring af vandbeholder

1. Fglg anvisningerne om renggringsmidlerne.
— Side 26

2. Brug varmt opvaskevand og en rengaringssvamp il
renggring af vandbeholderen.

3. Skyl den grundigt med rent vand.

4. Tor efter med en blad klud.

5. Tem vandbeholderen, og lad den tarre med abent
lag.

6. Gnid lagets teetning tar.

16.15 Rengoring af beholderrum

1. Fglg anvisningerne om rengaringsmidlerne.
— Side 26
2. Tor altid beholderrummet af efter brug.

16.16 Rengering af dampabninger i ovhrum

1. Falg anvisningerne om renggringsmidlerne.
- Side 26

2. Renggr dampdabningerne i ovnrummet med varmt
opvaskevand, en renggringssvamp eller en blagd op-
vaskebarste.

16.17 Rengoaringsfunktion
Brug rengeringsfunktionerne til rengering af apparatet.

Afkalkning

For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal det afkal-
kes regelmeaessigt.

Hyppigheden for afkalkning afhaenger af vandhardhe-
den og af antallet af damptilberedninger. Apparatet vi-
ser med 4 i displayet, nar der kun kan tiloeredes 5
gange mere eller derunder med damp. Hvis afkalknin-
gen ikke udfgres, kan der ikke leengere indstilles drift
med damp.

Afkalkningen varer i alt ca. 32 minutter. Afkalkningen
bestar af to automatiske trin.

= Afkalkning, varighed ca. 31 minutter

= Skylning efter afkalkning, varighed ca. 1 minut

Af hygiejniske grunde skal afkalkningen gennemfgres
fuldsteendigt.

Hvis afkalkningen afbrydes, kan der ikke laengere
indstilles drift med damp. Der skal udferes en skylning,
for apparatet er klar til brug igen.
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Start afkalkning

Afkalkningen af apparatet tager ca. 31 minutter.

BEMZAERK!

Ikke-anbefalede afkalkningsmidler kan beskadige ap-

paratet

» Anvend kun det flydende afkalkningsmiddel, som er
anbefalet af os. Afkalkningens indvirkningstider er
afpasset efter dette afkalkningsmiddel.

Hvis der kommer afkalkningsvaeske pa betjeningsfeltet

eller pa andre sarte overflader, bliver de beskadiget.

» Fjern i sa fald straks afkalkningsveesken med vand.

1. Velg #d med funktionsveelgeren.

v | displayet vises varigheden af afkalkningen. Varig-
heden kan ikke eendres.

2. Abn beholderpanelet.

3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tem den.

4. Szt den temte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud.

6. Bland vand og afkalkningsmiddel til en afkalknings-

vaeske.

- Bland 250 ml vand og 50 ml flydende afkalk-
ningsmiddel til en afkalkningsvaeske, eller oplas
en afkalkningstablet, veegt 18 g, i 5 minutter i
250 ml vand.

Heeld afkalkningsveesken i vandbeholderen, og saet

den helt ind pa plads.

Luk beholderpanelet.

Tryk pa D>/0O

Apparatet bliver afkalket.

Den resterende varighed teelles ned i displayet.

Nar afkalkningen er afsluttet, lyder der et signal. Ap-

paratet er p& pause.

10. Abn beholderpanelet.

11. Tag opsamlingsbeholderen ud, tam den, og seet
den ind igen.

12. Tag vandbeholderen ud, skyl den grundigt, fyld den
med frisk vand, og sat den ind igen.

13. Luk beholderpanelet.

14. Tryk pa >/0

v Apparatet skyller automatisk to gange. Nar skylnin-
gen er afsluttet, lyder der et signal.

Bemeerk: Overhold blandingsforholdet mellem vand og
afkalkningsmiddel.

Afkalkningsmiddel, flydende (bestillingsnummer
00311680): Blandingsforhold 1:5, bland 50 ml afkalk-
ningsmiddel med 250 ml vand.

Afkalkningstabletter (bestillingsnummer 00311864):
Oplas en afkalkningstablet, vaegt 18 g, i 5 minutter i
250 ml vand.

Skylning

Hvis dampfunktionen ikke har veeret anvendt i leengere
tid, skal apparatet skylles.

For at holde apparatet rent kan der pumpes vand gen-
nem rarsystemet. Apparatet lader derefter vandet lgbe
ned i opsamlingsbeholderen.

Bemeerk: Efter skylningen kan der befinde sig lgsrevne
kalkpartikler i opsamlingsbeholderen. Dette er normalt
og pavirker ikke funktionen.

N
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Udforelse af skylning

1. Velg (0] med funktionsveelgeren.
v | displayet vises programmets varighed. Varigheden
af programmet kan ikke aendres.
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Abn beholderpanelet. 2. Tag opsamlingsbeholderen ud af beholderrummet.
Tag opsamlingsbeholderen ud, og tem den.

Seet den temte opsamlingsbeholder helt ind pa
plads.

5. Tag vandbeholderen ud, og team den for eventuelle
vandrester.

Skyl vandbeholderen grundigt, og fyld den op med
rent vand.

Seet vandbeholderen helt ind.

Luk beholderpanelet.

Tryk pa D>/0.

Der bliver pumpet vand gennem rgrene.
Varigheden teelles ned i displayet.

Nar varigheden er afsluttet, lyder der et signal.

pON

2

< K« ©OON

3. Abn opsamlingsbeholderens I&g.

Slutrengering

Efter afkalkning eller skylning skal felgende trin ud-

fares.

1. Abn beholderpanelet.

2. Tem opsamlingsbeholderen og vandbeholderen,
renger dem, og ter dem.

3. Drej funktionsveelgeren til position nul.

v Afkalkningsprocessen er afsluttet, og apparatet er
driftsklart igen.

Temning af opsamlingsbeholder

Ved renggaringsfunktionen bliver restvandet opsamlet i

opsamlingsbeholderen. Tem opsamlingsbeholderen

bagefter, og ter den. 4. Tem opsamlingsbeholderen.

BEMZERK!

Steerk varme kan beskadige opsamlingsbeholderen.

» Opsamlingsbeholderen ma ikke tarres i det varme
ovnrum.

» Opsamlingsbeholderen mé ikke renggres i opva-
skemaskine.

1. Tryk kort pa midten af beholderpanelet.

5. Seaet opsamlingsbeholderen ind i beholderrummet
igen, og tryk den helt ind.

v Beholderpanelet abner sig. Nu er opsamlingsbehol-
deren og vandbeholderen tilgeengelige.

29



da Afhjaelpning af fejl

6. Luk beholderpanelet.

v Apparatet er klar til brug.

17 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Lees op-
lysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice
kontaktes. Sadan undgas unadige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Forkert udfarte reparationer er farlige.

» Kun uddannet fagpersonale méa udfgre reparationer
pa apparatet.

» Hvis apparatet er defekt, sa kontakt kundeservice.

17.1 Funktionsfejl

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Forkert udferte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma ud-
fore reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til repa-
ration af apparatet.

» Huvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-
skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-
centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undga, at der opstar fare.

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.

» Tilslut apparatet til stramnettet.

Sikringen i sikringsskabet er udlgst.

» Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Stremforsyning er afbrudt.

» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Funktionsfejl

1. Sla sikringen i sikringsskabet fra.

2. Sla sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.
v Huvis der er tale om en enkeltstaende fejl, slettes meddelelsen.
3. Hvis meddelelsen vises igen, s& kontakt kundeservice. Angiv den ngjagtige fejlmeddel-

else ved opkaldet.
— "Kundeservice", Side 32

Daren er ikke lukket helt.

» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i dgren.

| displayet lyser =, Barnesikring er aktiveret.

og apparatet kan ikke » Tryk gentagne gange pa =, til = slukkes.

indstilles.

Ovnbelysning funge- LED-lampe er defekt.

rer ikke. » Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.

| displayet blinker Stremforsyning er afbrudt.

12:00, og » Indstil klokkeslaettet igen.
symbolet © lyser.

— "Indstille klokkeslaet" Side 24

Apparatet er ikke i Der er ikke trykket pa D>/0.

drift. | displayet vises  » Tryk pa D>/0O.
en varighed.
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Fejl

Arsag og fejlafhjzelpning

Mikrobalgeovnen fun-
gerer ikke.

Daren er ikke lukket helt.
» Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i dgren.

Der er ikke trykket pa D>/0.
» Tryk pa D/0.

Madretterne opvar-
mes langsommere
end normalt.

Mikrobelgeeffekten er indstillet for lavt.
» Indstil en hgjere mikrobglgeeffekt. = Side 15

Der er stillet en stgrre meengde i ovnen end normalt.

» Indstil en leengere varighed.
Den dobbelte meengde kreever den dobbelte tid.

Retterne er koldere end normalt.
» Vend retten eller omrar retten ind i mellem.

Mikrobglgedriften bli-
ver afbrudt.

Apparatet har en fejl.
» Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.

Apparatet opvarmes
ikke, i displayet blin-
ker et kolon.

Demotilstand er aktiveret i Grundindstillingerne.

1. Afbryd apparatet fra stramforsyningsnettet ved at sla sikringen i sikringsskabet kortvarigt
fra.

2. Deaktiver derefter indenfor de neeste 3 minutter demotilstanden i grundindstillingerne
- Side 25.

Symbolerne for vand-
beholder og opsam-

lingsbeholder blinker
permanent.

Teknisk problem

1. Kontroller, at vandbeholderen og opsamlingsbeholderen er sat helt ind i de pageeldende
beholderrum.
2. Kontakt kundeservice, hvis symbolerne fortsat blinker permanent.

Bemaerk: Apparatet kan fortsat anvendes med undtagelse af dampfunktionen.

Den varme Iuft eller
damp kommer ud
over deren.

Ingen fejl. Apparatets kgleventilator kerer.

» Ingen handling ngdvendig.
Ventilatoren fortseetter med at kare et kort stykke tid, efter at driften er afsluttet. Ventilato-
ren beskytter apparatet mod overophedning.

Kaleventilatoren fort-
seetter med at kere,

efter at driften er af-

sluttet.

Apparatet skal kales, efter at driften er afsluttet.

» Ingen handling ngdvendig.
Ventilatoren fortseetter med at kare et kort stykke tid, efter at driften er afsluttet. Ventilato-
ren beskytter apparatet mod overophedning.

Kaleventilatoren ke-
rer, nar dgren er
aben.

Apparatet skal kales under driften, og nar driften er afsluttet.

» Ingen handling ngdvendig.
Alle ovnfunktioner bliver stoppet, nar deren abnes.

Dampen er ikke syn-
lig ved drift med
varmluft og grill-kom-
binationsdrift.

Dampen er ikke synlig i alle temperaturomrader. Jo varmere dampen er, desto mindre syn-
lig er den.

» Ingen handling ngdvendig.

Opsamlingsbehol-
deren er tom efter
drift med damp.

Ved normal drift med damp og drift kombineret med damp bliver kondensvandet opsamlet
fra glaspladen i bunden og den gra dryprende i bundpladen. Det nar ikke frem til opsam-
lingsbeholderen.
» Ingen handling ngdvendig.
Opsamlingsbeholderen bruges kun i forbindelse med skylning og afkalkning, ikke til den
normale drift med damp og drift i kombination med damp.

Der er hvide kalkpar-
tikler i opsamlingsbe-
holderen.

Under skylningen eller afkalkningen frigares der fine kalkpartikler fra boileren.

1. Kontroller indstillingen af vandets hardhedsgrad.
2. Udfer afkalkning med de angivne intervaller.

» Afkalk maskinen som beskrevet i brugsanvisningen til din maskine.

Lavt vandforbrug ved
kombinationsdrift.
Iseer ved kombina-
tionsdrift med 3 funk-
tioner.

Ved kombinationsdrift med damp, og isaer ved kombinationsdrift med 3 funktioner, kan det
ske, at der kun frigives meget sma dampmaengder. Det betyder, at der kun forbruges lidt
vand i friskvandsbeholderen.

» Ingen handling ngdvendig.
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17.2 Henvisninger i displayfeltet

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning

Meddelelse E0532 vi- Snavs pa betjeningsfeltet kan medfere, at et touch-felt bliver permanent aktiveret.

ses i displayet 1. Sluk for apparatet.
2. Rengoar betjeningsfeltet.

3. Teend for apparatet igen.

» Kontakt kundeservice, hvis denne fejl opstar igen umiddelbart efter, at apparatet taendes.

Meddelelse E5005 vi- Dampfunktionen er blevet aktiveret flere gange ved tom vandbeholder.

ses i displayet » Kontroller, at vandbeholderen er fyldt op med koldt vand og er sat helt ind i beholder-
rummet, nar dampfunktionen anvendes igen.

» Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstar igen.

18 Bortskaffelse

Lees her, hvordan udtjente apparater bortskaffes kor-
rekt.

18.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljgrigtig bortskaffelse kan veerdifulde rastoffer
genindvindes.

» Bortskaf apparatet miljgrigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, s kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at fa yderligere information.

affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater gaeldende for hele EU.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europeeiske direktiv 2012/19/EU om
[ ]

19 Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis du har spgrgsmal vedraren-
de anvendelse, ikke selv kan afhjeselpe en fejl, eller ap-
paratet skal repareres.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og pa vores hjem-
meside.

Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller pa vores hjemmesi-
de.

Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse D. Lyskilderne fas som reservedele og méa kun
udskiftes af faguddannet personale, der er uddannet til
dette.
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19.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pé apparatets typeskilt.

Typeskiltet med numrene kan ses, nar apparatets dar
abnes.

N
[ e FD: ZNr. | CE /z
—

Type

Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.
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20 Sadan lykkes det

Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehar og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pageelden-
de apparat.

20.1 Fremgangsmade

Her beskrives trin for trin den bedste fremgangsmade
for at kunne udnytte de anbefalede indstillinger opti-
malt. Der findes anvisninger om mange retter med op-
lysninger og tips om, hvordan apparatet bedst anven-
des og indstilles.

Bemeerk: Apparatet indeholder ogsd programmerede

indstillinger for et udvalg af retter. Brug programauto-

matikken for at lade apparatet give vejledninger om til-
beredningen.

— "Programautomatik”, Side 20

1. Tag tilbehar, der ikke skal bruges, ud af ovhrummet
inden anvendelsen.

2. Veelg en ret i de anbefalede indstillinger.

3. Laeg retten i egnet fad.

Anvend det service og tilbehgr, som er angivet i de
anbefalede indstillinger.

Brug kun fade og tilbehgr, som er egnet til tilbered-
ningsmaden.

- "Mikrobalgeegnede fade og tilbehar", Side 14
Anvend kun originalt tilbehar til apparatet. Det er til-
passet optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

4. Tip Hvis der skal tilberedes meaengder, der afviger
fra masngderne i tabellerne, skal der for den dobbel-
te meengde indstilles ca. den dobbelte varighed.
Indstillingsveerdierne geelder for iseetning af retten |
en kold ovn.

Ved visse retter er forvarmning nedvendig, og dette
er anfart i tabellen. Seet farst retten og tilbeharet i
ovnen, nar forvarmningen er afsluttet.

Nogle retter bliver bedre, hvis de bages i flere trin.
De er angivet i tabellen.

Ved anvendelse af egen opskrift kan lignende retter
i tabellen bruges som rettesnor. Der findes flere op-
lysninger i tipsene efter indstillingstabellerne.

Indstil ved mikrobglgedrift den laengste angivne tid,
og kontroller retten efter den korteste angivne tid.
Kontroller forinden, at vandbeholderen er fyldt ved
anvendelse af damp.

Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.
De angivne temperaturer og tider i tabellerne afheaen-
ger af madvarens kvalitet, temperatur og beskaffen-
hed. Derfor er der angivet indstillingsomrader. Prav
forst med de laveste veerdier. Om negdvendigt kan
der indstilles en hgjere veerdi naeste gang.

5. Seet retten ind i ovnrummet i den angivne rillehgjde.

6. /A ADVARSEL - Fare for skoldning!
Der kan komme meget varm damp ud, nar appara-
tets dar dbnes. Afheengigt af temperaturen er damp
ikke altid synlig.
» Abn apparatets dgr med forsigtighed.
» Hold bgrn pa sikker afstand.

A ADVARSEL - Fare for forbreending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet

kan blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service
eller tilbehar ud af ovnrummet.

Sluk for apparatet, nar retten er feerdig.

20.2 Generelle tilberedningsanvisninger
Folg disse anvisninger ved tilberedningen af alle retter.

Kondensdannelse

Der kan dannes meget vanddamp i ovnrummet under
tilberedning af madvarer.

Eftersom apparatet er meget energieffektivt, treenger
der kun lidt varme ud under driften. P& grund af den
store temperaturforskel mellem det indvendige i ovn-
rummet og apparatets udvendige dele kan der dannes
kondensvand pa ovndgren, betjeningsfeltet eller pa for-
siden af tilstedende kegkkenskabe. Det er normalt og
skyldes fysiske forhold, at der dannes kondensvand.
Hvis apparatet forvarmes, eller deren abnes med for-
sigtighed, reduceres kondensdannelsen.

Tilberedning med dampunderstgttelse eller med en
ovnfunktion med damp medfarer, at der dannes meget
vanddamp i ovnrummet. Tar ovnrummet af, nar det er
kolet af.

Bageforme

Vi anbefaler anvendelse af bageforme af merkt metal
for et optimalt tilberedningsresultat.

Forme af lyst metal, keramik og glas forleenger bageti-
derne, og bagveerket bliver ikke sa jeevnt bagt.

Hvis der skal anvendes forme af silikone, skal produ-
centens angivelser om egnethed til damp og mikrobal-
ger kontrolleres, og producentens vejledninger og op-
skrifter skal bruges som vejledning. Silikoneforme er of-
te mindre end normale forme. Derfor kan maengder og
angivelser i opskrifterne afvige.

Bagepapir
Anvend kun bagepapir, som egner sig til den valgte

temperatur. Klip bagepapiret til, s& det passer i star-
relsen.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Der opstar traekluft, nar apparatets der abnes. Derved

kan bagepapiret komme i bergring med varmelegemer-

ne og blive anteendt.

» Leeg aldrig bagepapir lgst pa tilbehgret under for-
varmning eller under tilberedning.

» Klip bagepapiret til i en passende sterrelse, og stil
et fad eller en bageform oven pa det.
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20.3 Tips om akrylamidfattig tilberedning

Akrylamid er sundhedsskadeligt og opstar, nar korn-
og kartoffelprodukter tilberedes ved meget hgj varme.

Ret Tip

Generelt = Hold tilberedningstiden

sa kort som muligt.

®m  Retterne ma ikke bru-
nes alt for kraftigt, men
skal veere gyldenbru-
ne.

m  Steg store og tykke
stykker. De indeholder
mindre akrylamid.

Bagveerk og smakager = |ndstil temperaturen til
180 °C ved Varmluft.
= Smgr bagveerk og
smakager med sg el-
ler &2ggeblomme. Det
reducerer dannelsen
af akrylamid.

Pommes frites i ovn ®m  Fordel pommes frites
jeevnt og i ét lag pa
pladen.

= Bag mindst 400 g po-
mmes frites pr. plade
for at undga udtarring.

20.4 Tips om optoning og opvarmning

Folg disse tips for optaning og opvarmning for at opna
et godt resultat.

20.5 Tips om optening og opvarmning med

mikrobglger

Her er nogle tips til hjeelp, hvis optening og opvarm-
ning med mikrobglger ikke bliver som @nsket.

Emne

Tip

Der findes ingen indstil-
lingsangivelse til den ak-
tuelle fadevaremaengde.

Forleeng eller reducer til-
beredningstiden.
Tommelfingerregel: Dob-
belt maengde = naesten
dobbelt sa lang tid - halv
maengde = halvdelen af ti-
den

Retten er blevet tar.

= Reducer tilberedning-
stiden.
Eller:

= Velg en lavere mikro-
balgeeffekt.

m D&k retten til, og til-
saet mere veede.

Efter udlgbet af tiden er
retten ikke toet op, er ikke
varm eller er ikke feerdig.

Forleng tilberedning-
stiden.

Nar tilberedningstiden er
udlgbet, er retten for varm
ved kanten men er ikke
feerdig i midten.

Rar rundt i retten af og
til.

= |ndstil en lavere mikro-
balgeeffekt og en len-
gere varighed neeste

gang.

Efter optaningen er fjer-
kreeet eller kedet varmt
pa ydersiden, men det er
ikke tget op i midten.

= Vezlg en lavere mikro-
bolgeeffekt neeste
gang.

Vend starre meengder

Emne

Tip

Efter udlgb af varigheden
skal retten veere optoet,
varm eller feerdigtilberedt.

Indstil en leengere varig-
hed. Starre meengder og
hajere madretter kreever
leengere tid.

Efter udlgb af varigheden
skal retten veere feerdigtil-
beredt i midten, men ikke
overophedet ved kanten.

= Rgr rundt i retten af og
til.

® |ndstil en lavere mikro-
bolgeeffekt og en len-
gere varighed.

Efter optaning skal fjer-
kree eller kad ikke veere
delvist tilberedt pa ydersi-
den og stadig veere fros-

= |ndstil en lavere mikro-
balgeeffekt.

= Vend stgrre masngder
flere gange under

set i midten. optaningen.
Retten ma ikke blive for m  |ndstil en lavere mikro-
tar. balgeeffekt.

® |ndstil en kortere varig-
hed.
Dak retten til.

m  Tilseet mere veeske.
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flere gange under
opteningen.

20.6 Optoning
Apparatet kan bruges til optgning af dybfrostretter.

Optoning af retter

1. Seet de frosne fadevarer pa ovnbunden i et fad
uden lag.

Sarte omrader, som f.eks. kyllingelar og -vinger eller
fedtkanten pa stege, kan deekkes til med sma styk-

ker alufolie. Folien méa ikke bergre apparatets veeg-

ge.

2. Start driften.

Nar halvdelen af opteningstiden er gaet, kan alufoli-
en tages af.

3. Bemeerk: Nar kad eller fierkree tos op, dannes der
vaeske.

Fjern denne veeske, ndr madvaren vendes. Denne
veeske ma aldrig genanvendes eller komme i bere-
ring med andre madvarer.

4. Vend retterne eller rgr rundt en til to gange.

Store stykker skal vendes flere gange.

5. Lad de optgede madvarer hvile yderligere i ca. 10 til
60 minutter ved stuetemperatur, sa temperaturen
udlignes.

Tag indmaden ud af fjerkree efter hviletiden. Kedet
kan videretiloeredes, ogsa selv om det stadig har
en lille frossen kerne.



Anbefalede indstillinger for optoning
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.

Hele stykker ked, med og uden  Fad uden lag 0 1. 180 1. 15
ben, 800 g 2. 90 2. 15-25'
Hele stykker ked, med og uden Fad uden lag 0 1. 180 1. 15
ben, 1000 g 2. 90 2. 25-35'
Hele stykker kad, med og uden  Fad uden lag 0 1. 180 1. 20’
ben, 1500 g 2. 90 2. 25-35'
Ked i stykker eller skiver, 200 g  Fad uden lag 0 S 1. 180 1. 5%

2. 90 2. 4-6°
Kad i stykker eller skiver, 500 g  Fad uden lag 0 1. 180 1. 10?

2.90 2. 5-10°
Ked i stykker eller skiver, 800 g  Fad uden lag 0 S 1. 180 1. 10?

2. 90 2. 10-15°
Hakket ked, blandet, 200 g* Fad uden lag 0 = 920 1504
Hakket ked, blandet, 500 g* Fad uden lag 0 1. 180 1.5"°

2. 90 2. 10-15"°
Hakket kod, blandet, 800 g* Fad uden lag 0 = 1. 180 1.10"°

2. 90 2. 15-20"°
Fierkree eller fierkreestykker, Fad uden lag 0 5 1. 180 1. 5°
600 g 2. 90 2. 10-15°
Fijerkree eller fijerkreestykker, Fad uden lag 0 1. 180 1. 10°
1200 g 2. 90 2. 20-25°
And, 2000 g Fad uden lag 0 1. 180 1.20"°

2. 90 2. 30-40"°
Gas, 4500 g Fad uden lag 0 S 1. 180 1.30"°

2. 90 2. 60-80"°
Fiskefilet, fiskekotelet eller -ski- Fad uden lag 0 1. 180 1. 5%
ver, 400 g 2. 90 2. 10-15%
Fisk, hel, 300 g Fad uden lag 0 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15
Fisk, hel, 600 g Fad uden lag 0 S 1. 180 1.8

2. 90 2. 15-25
Grentsager, f.eks. erter, 300 g Fad uden lag 0 S 180 10-15°
Grontsager, f.eks. eerter, 600 g Fad uden lag 0 1. 180 1. 10°

2. 90 2. 9-15°
Frugt, f.eks. hindbeer, 300 g Fad uden lag 0 = 180 7-10%8
Frugt, f.eks. hindbeer, 500 g Fad uden lag 0 1. 180 1.8%8

2. 90 2.5-10%8
Smer, optening, 125 g'° Fad uden lag 0 920 6-8
Smer, optening, 250 g'° Fad uden lag 0 = 1. 180 1.2

2. 90 2. 3-5
Brad, helt, 500 g Fad uden lag 0 g 1. 180 1.3

2. 90 2. 10-15

Vend retten flere gange.

Fiern optaningsvesden.

Skil kedstykkerne fra hinanden, nar de vendes.
Frys retterne ned i flade portioner.

Fjern det allerede optgede kad.

Skil opteede dele fra hinanden, nar de vendes.

Vend retten for hver 20 minutter.

Skil optgede dele fra hinanden.

Rer forsigtigt rundt i retten af og til.

" Fiern emballagen helt.

" Opte kun kager uden glasur, flade, gelatine eller creme.
25kil de enkelte kagestykker ad.

© © N O g~ W N =
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Ret Tilbehor / fade

Rillehgjde

Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.

Brad, helt, 1000 g Fad uden lag

0

= 1. 180 1.5
2.90 2. 15-25

Taerkager, f.eks. rgrekager,

Fad uden lag
500 g11, 12

0

90 10-15

Terkager, f.eks. rerekager,

Fad uden lag
750 g11,12

.3
. 10-15

Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugt-

Fad uden lag
kage, kvarkkage, 500 g

.5
. 15-25

Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugt-

Fad uden lag
kage, kvarkkage, 750 g

95

.7
. 15-25

N=(N=N=
O
(@]

N =N =N =

' Vend retten flere gange.

Skil kedstykkerne fra hinanden, nar de vendes.
Frys retterne ned i flade portioner.

Fiern det allerede opteede kad.

Skil optgede dele fra hinanden, nar de vendes.
Fjern optgningsveeden.

Vend retten for hver 20 minutter.

Skil optgede dele fra hinanden.

Rar forsigtigt rundt i retten af og til.

" Fjern emballagen helt.

© ® N o o b~ W N

" Opte kun kager uden glasur, flede, gelatine eller creme.

2Skil de enkelte kagestykker ad.

20.7 Opvarmning
Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.
Opvarmning af dybfrostretter

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnrummet.

1. Tag feerdigretter ud af emballagen, og leeg dem i et
mikrobglgeegnet fad.

ook

Anbefalede indstillinger til opvarmning af dybfrostretter

Fordel retterne fladt i fadet.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Laeg
ikke madvarerne over hinanden.

Tildeek retterne med et egnet 14g, en tallerken eller
en specialfolie til mikrobalger.

Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.
Start driften.

Vend retterne eller rar rundt 2-3 gange.

De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
forskellig hastighed.

Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-
ter ved stuetemperatur, sa temperaturen udlignes.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.

Suppe, dybfrost, 400 g Fad med lag 0 S 600 8-15

Gryderet, dybfrost, 500 g Fad med lag 0 600 8-13

Gryderet, dybfrost, 1000 g Fad med lag 0 = 600 20-25

Menu, tallerkenret, feerdigret med Fad med lag 0 = 600 11-15

2-3 komponenter, dybfrost,

300-400 g

Kadskiver eller kadstykker i sau- Fad med lag 0 = 600 12-17"

ce, f.eks. gullasch, dybfrost,

500 g

Kadskiver eller kadstykker i sau- Fad med lag 0 = 600 25-30'

ce, f.eks. gullasch, dybfrost,
1000 g

' Skil kgdstykkerne fra hinanden under omraringen.
Tilseet lidt veeske til retten.

Heeld vand i fadet, s& bunden er daekket.

Tilbered retten uden tilsaetning af vand.

Rer rundt i retten af og til.

a B~ 0w N
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.

Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni, Fad med lag 0 S 600 10-15

dybfrost, 450 g

Tilbeher, f.eks. ris, pasta, Fad med lag 0 600 2-5

dybfrost, 250 g?

Tilbehar, f.eks. ris, pasta, Fad med lag 0 g 600 8-10

dybfrost, 500 g?

Grentsager, f.eks. aerter, broccoli, Fad med lag 0 600 8-10

gulergdder, dybfrost, 300 g°

Grentsager, f.eks. eerter, broccoli, Fad med lag 0 600 14-17

guleradder, dybfrost, 600 g°

Spinat med flgde, dybfrost, Fad med lag 0 S 600 11-16°

500 g¢*

' Skil kedstykkerne fra hinanden under omraringen.

2 Tilsaet lidt veeske til retten.

3 Heeld vand i fadet, s bunden er daekket.

* Tilbered retten uden tilseetning af vand.

5 Rer rundt i retten af og til.

Opvarmning af retter BEM/ERK!

/\ ADVARSEL - Fare for forbraending!

Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan

blive meget varmt.

» Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller
tilbehgr ud af ovnrummet.

/\ ADVARSEL - Fare for skoldning!

Ved opvarmning af veesker kan der opsta forsinket

kogning. Det betyder, at kogetemperaturen néas, uden

at de typiske luftbobler dannes. Selv meget sma be-

veegelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed.

Den kogende vaeske kan pludseligt koge over eller

sprojte.

» Seaet derfor altid en ske i koppen eller beholderen.
Sédan kan forsinket kogning undgas.

v X

Anbefalede indstillinger for opvarmning

Hvis genstande af metal bergrer ovnrummets vag,

dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller

odelaegge indersiden af ovndagrens rude.

» Metal, f.eks. en ske i et glas, skal veere placeret
mindst 2 cm veek fra ovnrummets vaegge og dgrens
inderside.

1. Tag feerdigretter ud af emballagen, og leeg dem i et
mikrobalgeegnet fad.

2. Fordel retterne fladt i fadet.

Flade retter bliver hurtigere tilberedt end hgje. Laeg
ikke madvarerne over hinanden.

3. Tildeek retterne med et egnet lag, en tallerken eller
en specialfolie til mikrobglger, nar dette er angivet i
tabellen.

4. Stil fade og beholdere pa bunden af ovnrummet.
Seet fadet eller beholderen i glasbradepanden i rille-
hgjde 3, og fyld vandbeholderen, hvis dampfunktio-
nen skal aktiveres.

5. Start driften.

6. Vend retterne, eller rar rundt flere gange.

De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
forskellig hastighed.

7. Kontroller temperaturen.

8. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-
ter ved stuetemperatur, sa temperaturen udlignes.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion trini W i min.

Babymad, f.eks. suttefla- Fad uden l&g 0 S 360 - 0,5-1,5%3

sker med meelk, 150 ml’

Drikkevarer, 200 ml* Fad uden lag 0 1000 - 1-2%¢

' Opvarm babymad uden sut eller lag.

2 Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
3 Kontroller altid temperaturen.

4 Seet en ske i glasset.

> Alkoholiske drikke méa ikke overophedes.

& Kontroller retten ind i mellem.

7 Skil de enkelte stykker kad fra hinanden.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion trini W i min.

Drikkevarer, 500 ml* Fad uden lag 0 = 1000 - 4.5%°

Suppe, 2 kopper, a Fad uden lag 0 B 600 - 3-4

175 g

Suppe, 4 kopper, a 175 Fad uden lag 0 S 600 - 6-8

g

Fisk eller kadstykker i Fad med lag 0 600 - 7-10

sauce, 500 g’

Menu, tallerkenret, feerdi- Fad uden lag 0 EHA 360 3 9-14

gret med 2-3 komponen-

ter, 400 g

Gryderet, 400 g Fad med lag 3 = 600 - 6-8

Gryderet, 800 g Fad med lag 0 S 600 - 8-11

Grgntsager, 150 g Fad uden lag 3 SHA 360 3 3-5

Grgntsager, 300 g Fad uden lag 3 EHA 360 3 4-7

' Opvarm babymad uden sut eller lag.

2 Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
3 Kontroller altid temperaturen.

4 Seet en ske i glasset.

5 Alkoholiske drikke ma ikke overophedes.

5 Kontroller retten ind i mellem.

7 Skil de enkelte stykker ked fra hinanden.

20.8 Kager, smat bagveerk og brod

Der kan bages kager, smat bagvaerk og brad i appara-
tet.

Heaevning af dej: Deek dejfadet til med folie eller med et
kleede, stil fadet pa ovnbunden, og indstil varmluft

40 °C.

Tilberedningsanvisninger til bagning kombineret
med mikrobglger

= Ved bagning kombineret med mikrobalger kan tilbe-
redningstiden forkortes vaesentligt.

= Anvend varmebestandige og mikrobglgeegnede
fade.

= Ved kombineret drift kan de almindelige bageforme
af metal bruges.

Tilberedningsanvisninger for bagning med

dampunderstottelse

= Bestemte retter bliver mere sprede med dampun-
derstettelse. Overfladen bliver blank, og de udterres
mindre.

Anbefalede indstillinger for kager i form

m  Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandet bliver brugt op, fortseetter tilberedningen af
retten med den indstillede ovnfunktion uden tilfersel
af damp.

Tilberedningsanvisninger for dybfrostprodukter
= Tag retten helt ud af emballagen.
= Fjern is fra retten.
Anvend ikke steerkt overisede dybfrostprodukter.
= Dybfrostprodukter kan veere forbagt ujeevnt. Den
ujeevne forbagning elimineres ikke af bagningen.

Tilberedningsanvisninger for brod og
rundstykker

BEMZAERK!

Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme

ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget pa grund af

den store temperaturforskel.

» Heeld aldrig vand ind i ovhrummet, sa lsenge det er
varmt.

Brug dampfunktionen sammen med varmluft.
Indstillingsvaerdierne for breddej geelder bade for
dej pd bageplade og for dej i en firkantet form.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Mikrobolge- Varighed
tion i°C triniw i min.

Rarekage, enkel Ringform, kransform 1 160-170 - 60-80'
eller firkantet form

Rerekage, fin, f.eks. Ringform, kransform 1 150-160 - 60-70'

sandkage eller firkantet form

Ngddekage Springform @ 26 cm 1 @H+H= 170-180 90 30-35

Teertebund af rert Lagkageform 1 160-170 - 35-45

kagedej

' Lad kagen kgle af i ovnen i ca. 20 minutter.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Mikrobolge- Varighed
tion i°C trini W i min.
Lagkagebund, 3 &g Springform @ 26 cm 1 160-170 - 40-50
Frugt- eller kvarkteerte Springform @ 26 cm 2 @H= 150-160 360 40-50'
af mardej
Frugtkage, fin, rort Spring- eller randform 1 @H= 170-190 90 30-45
kagede;j
Madteerter, f.eks. qui- Springform @ 26 cm 2 @HE 160-180 90 50-70
che eller lggteerte
' Lad kagen kgle af i ovnen i ca. 20 minutter.
Anbefalede indstillinger for kager pa bageplade
Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Temperatur Mikrobolgetrin Damptrin Varighed
tion i°C iw i min.
Raorekage med Glasbradepan- 2 160-170 - - 30-40
tart fyld de
Geerkage med  Glasbradepan- 1 160-170 - - 30-45
saftigt fyld, de
f.eks. geerdej
med able-
kagedrys
Fletbred af Glasbradepan- 1 [@HA] 170-180 - 3 35-45
500 g mel de
Strudel med Glasbradepan- 1 XA 180-200 - 2 40-50
frugtfyld, for- de
bagt, dybfrost
Pizza Glasbradepan- 2 210-230 - - 25-35
de
Pizza, forbagt, Rist 2 XH+H= 180-190 180 - 8-15
dybfrost
Pizza-baguette, Rist 2 EH= 190-210 180 - 12-15
forbagt,
dybfrost

Anbefalede indstillinger for smat bagvaerk og smakager

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Varighed
tion i°C i min.
Smakager Glasbradepande 2 150-170 20-35
Marengs Glasbradepande 2 100 90-120
Makroner Glasbradepande 2 110 35-45
Bagveerk af butterdej Glasbradepande 2 170-180 35-45

Anbefalede indstillinger for brad og rundstykker

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grilltrin Damptrin Varighed
tion i°C i min.

Brad, 1 kg Glasbradepande 1 @A 1. 230 1. - 1.3 1. 10-15
2. 190-200 2. - 2. - 2. 30-45

Bred, 1,5 kg Firkantet form 0 @A 1. 230 1. - 1.3 1. 10-15
2. 200-210 2. - 2. - 2. 40-50

Rundstykker, Glasbradepande 1 @A 200-210 - 3 25-35

f.eks. af hvede-

mel

Toastbrad, Rist 3 B - 3 - 3-6

12 skiver
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grilltrin Damptrin Varighed
tion i°C i min.
Toastbred, Rist 3 - 3 - 3-6
4 skiver
Toast, gratine-  Rist 3+1 O - 3 - 8-10
ret, 2-4 skiver +
Glasbradepande
Tips om bagning Emne Tip

Her er nogle tips til hjeelp, hvis resultatet af bagningen Reducer bagetempera-

ikke er som gnsket.

Emne

Tip

Der dannes gnister mel-
lem formen og risten.

Kontroller, at formen er
ren udvendig.

Placer formen et andet
sted i ovnrummet.

Bag videre uden mi-
krobglger, og forleeng
bagetiden.

Sédan undersgges det,
om bagveerket er gen-
nembagt.

Stik en tynd treepind i
bagveerket pa det hg-
jeste sted.

Hvis der ikke hanger
dej ved treepinden, er
bagveerket faerdigt.

Bagveerket falder sam-
men.

Brug de angivne ingre-
dienser, og felg tilbe-
redningsanvisningerne
i opskriften.

Anvend mindre vaeske.
Eller;

Reducer bagetempera-
turen med 10 °C, og
forleeng bagetiden.

Bagveerket er haevet godt
pa midten, men er lavere
langs kanten.

Smer kun springfor-
men i bunden.

Efter bagningen kan
bagveerket forsigtigt
lzsnes med en kniv.

Smat bagveerk klesber
sammen ved bagningen.

Serg for, at der er
minimum 2 cm afstand
mellem hvert stykke
bagveerk.

Sa er der plads nok til,
at hvert stykke bag-
veerk kan haeve og bli-
ve bagt hele vejen
rundt.

Bagveerket er for lyst over
det hele.

Kontroller rillehgjde og
tilbehar.

Foreg bagetemperatu-
ren.

Eller;

Forleeng bagetiden.

Bagveerk i form bliver for
marki.

Placer bageformen i
midten.
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Bagveerket er for merkt. =

turen, og forleeng
bagetiden.

Bagveerket er ikke jaevnt
bagt.

Reducer bagetempera-
turen.

Klip bagepapiret til, sa
det passer.

Placer bageformen i
midten.

Form sma stykker bag-
veerk til ensartet stor-
relse og tykkelse.

Kagen er ikke gennem-
bagt i midten.

Reducer bagetempera-
turen, og forleeng
bagetiden.

Tilsaet mindre vaeske.

Ved kager med fugtigt

fyl
u

d:

Forbag bunden.

Drys den bagte bund

med mandler eller ra-
sp.

Laeg fyldet pa bunden.

Bagveerket lgsner sig ik-
ke, nar det vendes ud af
formen.

Lad kagen kole af i

5 - 10 minutter efter
bagningen.

Friger forsigtigt kagens
rand med en kniv.
Vend kagen igen, og
laeg flere gange et va-
dt, koldt kleede over
formen.

Smar formen ved den
naeste bagning, og
drys med rasp.

20.9 Teerter og gratiner
Der kan tilberedes teerter og gratiner med apparatet.

Tilberedningsanvisninger for taerter og gratiner

= Tilberedningstiden for en gratin eller teerte afhaenger
af fadets starrelse og gratinens / teertens hgjde.
Anvend en gratinform med en hgjde pa 4 til 5 cm il
teerter og gratiner. | et smalt, hgjt fad skal retten til-
beredes i leengere tid, og overfladen bliver markere.
= Anvend varmebestandige og mikrobglgeegnede

fade.

Overhold de angivne rillehgjder.
m | ad teerter og gratiner hvile i ovnen i 5 minutter, ef-
ter at der er slukket for ovnen.



Anbefalede indstillinger for gratiner og gratiner
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Mikrobolge- Varighed
tion i°C trini W i min.

Sade teerter, f.eks. Gratinform 0 FUE 130-150 180 25-35

kvarkteerte med frugt,

1,5 kg

Pikant teerte med for-  Gratinform 0 EHE 180-190 600 12-17

kogte ingredienser,

f.eks. pastateerte,

1 kg

Pikant gratin af ra in-  Gratinform 0 Ehz 170-180 600 20-30

gredienser, f.eks. kar-
toffelgratin, 1,1 kg

20.10 Fjerkrae, kod og fisk
Der kan tilberedes fjerkree, kad og fisk med apparatet.
Tilberedningsanvisninger for tilberedning i fad

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Hvis meget varmt glas stilles pa et vadt eller koldt un-
derlag, kan det springe.

» Stil altid varmt glasservice pa en ter varmebriks.

®m Brug kun fade, som er egnet til den pagaeldende
anvendelse.
Fade af glas er mest velegnet.
Kontroller, at der er plads til fadet eller formen i ovn-
rummet.

m  Blanke stegegryder af rustfrit stal eller aluminium er
ikke egnede til anvendelse med mikrobglger.
Ved konventionel anvendelse reflekterer blanke ste-
gegryder varmen som et spejl og er derfor kun be-
greenset egnede.
Fierkree, ked og fisk bliver tilberedt langsommere og
bliver mindre brunt.
Veelg en hgjere temperatur og en leengere tilbered-
ningstid ved konventionel tilberedning.

®m  Fglg anvisningerne fra servicets producent.

Fad uden lag

= Brug et hgjt stegefad ved tilberedning af fjerkree,
ked og fisk.
Stil fadet pa ovnbunden.

®m Brug fad uden lag, hvis der skal tilberedes med til-
forsel af damp.

®m  Brug glasbradepanden i mangel af et passende fad.

Fad med lag

m  Sgrg for, at laget passer og slutter teet.
m  Stil fadet pa risten.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning
kombineret med mikrobglger

= Ved tilberedning kombineret med mikrobglger kan
tilberedningstiden forkortes vaesentligt.

m  Tilberedningstiden med mikrobglger afthaenger af
rettens samlede veegt.
Hvis der skal tilberedes en anden maengde end den
angivne mangde, geelder folgende tommelfingerre-
gel: "Den dobbelte maengde kraever neesten den
dobbelte tilberedningstid".

= Anvend varmebestandige og mikrobgalgeegnede
fade.

®» Bradepander af metal eller en Rémertopf stegeso er
kun velegnet til stegning uden mikrobgalger.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning med
dampunderstottelse

= Bestemte retter bliver mere sprede med dampun-
derstottelse. Overfladen bliver blank, og de udterres
mindre.

Brug et fad uden lag.

Brug varmebestandige fade, der kan tale damp.
Aktiver dampunderstottelsen, som angivet i tabellen.
Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandet bliver brugt op, fortseetter tilberedningen af
retten med den indstillede ovnfunktion uden tilfgrsel
af damp.

Tilberedningsanvisninger for dampning i
dampbeholderen

= | modseetning til dampunderstottelse bliver kgdet til-
beredt mere skdnsomt ved funktionen dampning,
men far ingen sprad sveer. Det bliver saerlig saftigt.

®  Som en smagsvariant kan kedstykkerne brunes in-
den dampningen, derved reduceres tilberedning-
stiden. Starre stykker kreever en laengere tilbered-
ningstid. Selv store stykker kad skal ikke vendes.

m | &g fierkree, kad eller fisk, der skal dampes, i
dampbeholderen i glasbradepanden, og sat den
ind i rillehgjde 3.

= Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandbeholderen lgber tar under driften, bliver driften
afbrudt. Der vises en meddelelse om dette i display-
et.

Tilberedningsanvisninger for grillning

= Hold ovndgren lukket under grillningen. Grill aldrig
med aben ovnder.

m |Laeg grillmaden direkte pa risten. Saet glasbrade-
panden ind under risten. Derved bliver dryp af fedt
opsamlet.

= Tilbered grillstykker med sé vidt muligt ensartet tyk-
kelse og veegt. P4 den made bliver de jesvnt brunet
og forbliver saftige.

m Vend grillstykkerne med en grilltang. Hvis der stik-
kes i kedet med en gaffel, lgber der saft ud, og
kadet bliver tort.

m Kgd skal ferst saltes efter grillningen. Salt treekker
veede ud af kedet.

Bemeerk: Grillelementerne teendes og slukkes med
jeevne mellemrum, hvilket er normalt. Hvor ofte det
sker, afhaenger af det indstillede grilltrin.

41



da Sadan lykkes det

Der kan dannes rgg under grillningen.

Anbefalede indstillingsveerdier

Indstillingsvaerdierne geelder for iseetning af stege-
klart fierkree, kad eller fisk uden fyld med kalesk-
abstemperatur i en kold ovn.

| tabellen findes angivelser for fierkree, kad og fisk
sammen med en foresldet veegt. Ved tilberedning af
fierkree, kad eller fisk med en hgjere veegt skal den
laveste temperatur under alle omsteendigheder
anvendes. Ved flere stykker beregnes tilberedning-
stiden ud fra veegten af det tungeste stykke. De en-
kelte stykker skal have nogenlunde samme stor-
relse.

Tilbered grillstykker med sé vidt muligt ensartet tyk-
kelse og veegt. P4 den made bliver de jesvnt brunet
og forbliver saftige.

Jo storre fierkraeet, kedstykket eller fisken er, desto
lavere temperatur og laengere tilberedningstid.
Vend fierkraeet, kadet eller fisken, nar dette er angi-
vet i indstillingstabellen.

Tilberedningsanvisninger for fjerkrae

Prik huller i skindet under vingerne ved stegning af
and eller gas. Sa kan fedtet lgbe af.

Skeer ridser i skindet ved andebryst.

Vend ikke andebryst.

Hvis fierkree skal vendes, skal det forst tilberedes
med brystsiden hhv. skindsiden nedad.

Tilberedningsanvisninger for ked

Smer eventuelt magert kad med fedtstof, eller leeg
baconstrimler pa.

Anbefalede indstillinger for fjerkrae

Ved stegning af magert ked skal der tilsesttes lidt
veaeske. Glasfadets bund skal vaere deekket med lidt
vaeske.

Rids sveeren over kryds i rudemanster.

Nar stegen er faerdig, skal den hvile yderligere

10 minutter med lukket ovnder i den slukkede ovn.
S4 fordeles kgdsaften bedre. Pak eventuelt stegen
ind i alufolie. Den anbefalede hviletid er ikke inde-
holdt i den angivne stegetid.

Stegning og grydestegning i fad er mere komforta-
belt. Stegen er lettere at tage ud af ovnen i fadet, og
saucen kan tilberedes direkte i fadet.

Meangden af veede afhaenger af kedets art, fadets
materiale og om der bruges lag. Ved tilberedning af
ked i en emaljeret eller mark stegegryde skal der
bruges lidt mere veeske end ved fade af glas.
Under stegningen fordamper vassken i fadet. Tilseet
om ngdvendigt med forsigtighed lidt mere vaeske.
Afstanden mellem kad og l&g skal veere mindst

3 cm. Kadet kan heeve lidt.

Kadet kan om @nsket brunes forinden. Tilsaet vand,
vind, eddike eller lignende til stegefonden. Bunden
af fadet skal vaere deekket med 1-2 cm veeske.

Tilberedningsanvisninger for fisk

En hel fisk skal ikke vendes.

Hvis fisken skal tilberedes pa risten, skal risten forin-
den smegres med lidt olie, sa er fisken lettere at los-
ne bagefter.

Det kan ses, at fisken er feerdigtilberedt, nar rygfin-
nen let kan lgsnes.

Ret Tilbehor / fade  Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighed
tion i°C trin trini W trin i min.

Kylling, hel, Fad med lag 0 g - - 600 - 25-35'

kogt, 1,3 kg

Kylling, hel, Fad uden lag 0 EHEHE 190 - 360 3 40-45%3%1

stegt, 1,3 kg,

Kyllingestyk-  Fad uden lag 0 EHE 190 - 180 - 20-35% %3

ker, f.eks.

kvarte kyl-

linger, 800 g

Andebryst, Rist 3+2 CHEHE - 3 180 3 10-12%°

500 g +

Glasbradepande

Gasebryst, g&- Fad uden lag 0 & - 2 180 - 30-40"°

selar,

700-900 g

1

N o g &~ @ N

Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

Leegges med brystsiden opad.
Vend ikke retten.

Lad retten treekke i 5 minutter.
Prik huller i skindet.

Leegges med skindsiden opad.
Brug et hgjt fad uden lag.
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Anbefalede indstillinger for ked
Ret Tilbeher / fade  Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighed
tion i°C trin trini W trin i min.
Oksegrydes-  Fad med lag 0 EHE 160-170 - 180 - 80-90
teg, 1 kg
Roastbeef, en- Fad uden lag 0 & 180-190 - 180 - 30-40"2
gelsk, 1,5 kg
Oksesteaks, Rist 3+1 1. - 1.3 1.- 1.- 1. 10-15
2-3 cm tykke, + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
2-3 stk. a Glasbradepande
200 g
Svineked uden Fad uden lag 0 E+AEHE 170-180 - 360 3 25-352
sveer, f.eks.
nakke, 750 g
Svineked med Fad uden I&g 0 EH+HAHE  170-80 - 180 3 60-80*2
sveer, f.eks.
skulder, 1 kg®
Svinemerbrad, Fad uden lag 0 EH= 180-190 - 180 - 35-402
500-600 g
Svinenakke- Rist 3+1 1. - 1.2 1. - 1. - 1. 15-20
steaks, 2-3cm + 2. - 2.2 2. - 2. - 2. 10-15
tykke, 2-3 stk. Glasbradepande
al20g
Grillpglser, Rist 3+1 O 1. - 1.3 1. - 1. - 1. 10-15
4-6 stk. + 2. - 2.3 2. - 2. - 2. 5-10
a 150 g Glasbradepande
Forloren hare, Fad uden lag 0 E+HAEHE 190 - 360 3 15-20°
750 g
' Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.
2 Lad til sidst retten hvile i 10 minutter.
3 Rids sveeren.
* Vend ikke retten.
Anbefalede indstillinger for fisk
Ret Tilbehor / fade  Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Grill- Mikrobglge- Damp- Varighed
tion i°C trin triniw trin i min.
Fiskefilet, Glasbradepande 3 7 - - - 3 15-17
fersk, 400 g +
Dampbeholder
Fiskefiletstyk-  Fad med lag 3 A - - - 3 18-20
ker, dybfrost,
400 g
Fiskefiletstyk- ~ Glasbradepande 3 A - - - 3 23-25
ker, dybfrost, +
800 ¢ Dampbeholder
Fiskefilet, grat- Fad uden l&g 0 A - 3 600 - 10-15
ineret, 500 g
Fiskekotelet- Rist 3+1 - 3 - - 8-12
ter, 2-3 stk.a +
150 g Glasbradepande
Fisk, hel, f.eks. Glasbradepande 3 A - - - 3 18-22
foreller, 2-3 +
stk. 2 300 g Dampbeholder

Tips om stegning og grydestegning
Her er nogle tips til hjaelp, hvis resultatet af stegningen
0g grydestegningen ikke er som gnsket.
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Emne

Tip

Stegen er for mark, og
sveeren er sveden visse
steder.

Kontroller, om der er
valgt korrekt rillehgjde.
Velg en lavere tempe-
ratur.

Reducer stegetiden.

Stegen er for tar.

Kontroller, om der er
valgt korrekt rillehgjde.
Veelg en lavere tempe-
ratur.

Reducer stegetiden.

Stegens sveer er for tynd.

Forag temperaturen.
Eller:

Teend kort for grillen
efter stegetidens afslut-
ning.

Stegeskyen er sveden.

Veelg et mindre fad.
Tilseet mere vaeske un-
der stegningen.

Stegeskyen er for lys og
for vandet.

Veaelg et storre fad, sa
der fordamper mere
vaeske.

Tilseet mindre vaeske
under stegningen.

Kadet bliver svedent un-
der grydestegningen.

Kontroller, at fad og
ldg passer sammen og
er teetsluttende.
Reducer temperaturen.
Tilsaet mere veeske un-
der grydestegningen.

Anbefalede indstillinger for grentsager og tilbehor

20.11 Grentsager og tilbehor

Der kan tilberedes grgntsager og tilbehar med appara-
tet.

Tilberedningsanvisninger for mikrobglger

= Anvend et mikrobglgeegnet fad med lag.
= Anvend et hgjt fad med Iag til tilberedning af ris, og
tilseet vand, som angivet i tabellen.

Tilberedningsanvisninger for dampning

= Anvend glasbradepanden og dampbeholderen til
dampning.

» Bemeerk angivelserne af stykkernes stgrrelse |
indstillingstabellen. Ved mindre stykker reduceres til-
beredningstiden, ved starre stykker forgges den.

m  Ravarernes kvalitet og marhed pavirker ogsa tilbe-
redningstiden. Derfor er de anfarte indstillingsveerdi-
er kun vejledende.

= Fordel altid madvarerne jeevnt i fadet. Hvis lagene
har forskellig hgjde, bliver tilberedningen ikke ensar-
tet.

m | g ikke for mange lag trykfglsomme madvarer
oven pa hinanden i dampbeholderen.

= Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandbeholderen lgber tar under driften, bliver driften
afbrudt. Der vises en meddelelse om dette i display-
et.

Tilberedningsanvisninger for couscous

= Tilsaet vand eller veeske i det angivne forhold. Tilsaet
vaesken i forholdet 1:2, for eksempel 100 g
couscous pr. 200 ml veeske.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion i°C trini W i min.

Artiskokker, he- Glasbradepan- 3 R’ - - 3 35-40
le, ra de

+

Dampbeholder
Bladspinat, ra, Glasbradepan- 3 A - - 3 5-7
250 ¢g de

+

Dampbeholder
Blomkal, hel, r& Glasbradepan- 2 A - - 3 28-35

de

+

Dampbeholder
Broccoli, hel, Glasbradepan- 2 A - - 3 20-23
ra, 500 g de

+

Dampbeholder
Broccolibuket-  Glasbradepan- 3 A - - 3 14-16
ter, dybfrost, de
500 g +

Dampbeholder
Grentsager, rd, Fad med lag 0 S - 600 - 6-10'
250 g
Grontsager, r4, Fad med lag 0 - 600 - 10-15"

500 g

' Rer rundt i retten af og til.
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Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion i°C trini W i min.

Majskolber, ra, Glasbradepan- 3 A - - 3 25-35
2 stk. de

+

Dampbeholder
Blandede grent- Glasbradepan- 3 a - - 3 12-15
sager, dybfrost, de
250 g +

Dampbeholder
Gulergdder, i Glasbradepan- 3 A - - 3 18-20
skiver, dampet, de
500 ¢ +

Dampbeholder
Porrer i ringe, Glasbradepan- 3 a - - 3 10-12
ra, 500 g de

+

Dampbeholder
Grgnne bgnner, Glasbradepan- 3 A - - 3 18-20
ra, 500 g de

+

Dampbeholder
Redbede, hel, Glasbradepan- 3 A - - 3 50-60
500 ¢ de

+

Dampbeholder
Asparges, gron- Glasbradepan- 3 A - - 3 10-15
ne, 250 g de

+

Dampbeholder
Squash, i ski- Glasbradepan- 3 A - - 3 12-14
ver, dampet, de
500 g +

Dampbeholder
Kartofler, i kvar- Glasbradepan- 3 a - - 3 28-30
te, 250 ¢ de

+

Dampbeholder
Kartofler, i kvar- Glasbradepan- 3 A - - 3 30-32
te, 500 g de

+

Dampbeholder
Kartofler, i kvar- Glasbradepan- 3 A - - 3 32-35
te, 750 g de

+

Dampbeholder
Pommes frites, Glasbradepan- 2 190-210 - - 30-40
dybfrost de
Rosti, dybfrost  Glasbradepan- 2 190-210 - - 25-35

de
Kroketter, Glasbradepan- 2 190-210 - - 25-35
dybfrost de
Ris, 125 g + Fad med lag 0 - 1. 600 1. 1. 46
300 ml vand 2. 180 2. 2. 12-15
Ris, 250 g + Fad med lag 0 g - 1. 600 1. 1. 68
500 ml vand 2. 180 2. 2. 15-18
Couscous, 1:2 Glasbradepan- 3 A - - 3 3-10

de

' Rar rundt i retten af og til.
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20.12 Desserter
Der kan tilberedes desserter med apparatet.

Tilberedningsanvisninger for maelkeris

m Tilsaet maelken i det angivne forhold. Tilsaet vaesken
i forholdet 1:2,5, for eksempel 100 g ris pr. 250 ml

meelk.
Anbefalede indstillinger for desserter
Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglge- Damptrin Varighed
tion triniw i min.

Flan caramel Glasbradepande 3 A - 3 40-50

+

Sma souffléforme
Dampnudler Glasbradepande 3 A’ - 2 20-25
Meelkeris 1:2,5' Glasbradepande 3 - 3 30-40
Frugt, kompot, 500 g Glasbradepande 3 A - 3 9-12
Popcorn til mikrobglger, Fad med lag 0 600 - 3-5
1 posea 100 g
Desserter, f.eks. budding Fad med lag 0 = 600 - 6-8°

af pulver, 500 ml

' Tilseet meelk i det angivne forhold.
2 Rer rundt i retten af og til.

20.13 Prgveretter

Disse oversigter er fremstillet til prevningsorganer for at
lette provningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013
hhv. IEC 60350-1:2011 og iht. standard EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Bagning

Falg disse anvisninger ved bagning af praveretterne.

Anbefalede indstillinger for bagning

De anbefalede indstillinger geelder for isaetning af
retter i ovnen uden forvarmning.
Falg anvisningerne om forvarmning i de anbefalede
indstillinger. Indstillingsveerdierne er angivet uden ly-
nopvarmning.
Brug ferst den laveste af de angivne temperaturer

ved bagning.

Seet bageforme pa risten.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Temperatur Varighed
tion i°C i min.
Sproejtede smakager Glasbradepande 2 160-170 30-35
Small cakes Glasbradepande 2 160-170 20-25
Lagkagebunde Springform & 26 cm 1 160-170 40-50
/Eblekage med lag Springform & 20 cm 2 170-190 80-100

Tilberedning med mikrobolger

Falg disse anvisninger ved tilberedning af praveretter
med mikrobglger.

Anbefalede indstillinger for optening med mikrobolger

Anvend varmebestandige og mikrobglgeegnede fade.

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.
Optening af ked, 500 g Fad uden lag 0 1. 180 1.7
2. 90 2.812
Anbefalede indstillinger for tilberedning med mikrobglger
Ret Tilbehor / fade Rillehgjde Ovnfunk- Mikrobglgetrin Varighed
tion iw i min.
AEggecreme, 1000 g Fad uden lag 0 = 1. 360 1. 18-20
2.180 2.18-22
Sponge Cake, 475 g Fad uden lag 0 600 8-10
Frikadelle, 900 ¢ Fad uden lag 0 = 600 20-25
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Anbefalede indstillinger for tilberedning kombineret med mikrobglger

Ret Tilbehor / fade Rillehojde  Ovnfunk- Temperatur Grilltrin  Mikrobelgetrin Varighed
tion i°C iw i min.
Kartoffelgratin Fad uden lag 0 S - 1 360 25-32
Kage, 700 g Fad uden lag 1 @H= 190-200 - 180 20-27
Kylling Fad udenlag 0 EHE 190 - 360 30-45"23

' Leegges med brystsiden nedad.
2 Anvend et hgjt fad med lag.
3 Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

Dampning Seet glasbradepanden med dampbeholderen ind i rille-
Folg disse anvisninger ved dampning af pregveretter. hgjde 3.

Anbefalede indstillinger for dampning

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde = Ovnfunk- Damptrin Varighed
tion i min.

Fferter, dybfrost, 1000 g Glasbradepande 3 3 -

+

Dampbeholder
Broccoli, rd, 300 g Glasbradepande 3 A 3 10-12

+

Dampbeholder
Broccoli, ra, en beholder Glasbradepande 3 A 3 16-18

+

Dampbeholder
Grillning = Seet glasbradepanden ind under risten. Her opsam-
Folg disse anvisninger ved grillning af preveretter. les veeden, sa ovnen ikke bliver sa tilsmudset.

m  De anbefalede indstillinger gaelder for iseetning af
retter i ovnen uden forvarmning.

Anbefalede indstillinger for grillning

Ret Tilbehor / fade Rillehgjde  Ovnfunk- Grilltrin  Varighed
tion i min.

Toast, ristet Rist 3 3 4-5

Beef burger, 12 stk. Rist 3+1 & 3 35-45"

+
Glasbradepande

' Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

21 Montagevejledning

Veaer opmeerksom pa disse oplysninger ved montagen .
af appgratet, g PSning 9 21.1 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under

montagen af apparatet.

m Sikkerheden under brugen er kun sikret,
hvis apparatet er blevet monteret korrekt
iht. montagevejledningen. Installateren har
ansvaret for, at apparatet fungerer fejlfrit pa
opstillingsstedet.

m Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.
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= Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra
ovnrummet og ovndgren inden ibrugtagnin-
gen.

® Fglg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehgrsdele.

® |ndbygningsskabe skal vaere temperaturbe-
standige op til 90 °C og tilgreensende
skabsfronter pa til 65 °C.

m Apparatet ma ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslage. Der er fare for
overophedning.

m Udfer udskeeringerne i kekkenskabet, inden
apparatet seettes pa plads. Fjern spanerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

= Tilslutning af apparater uden netstik ma
kun udferes af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstar som fglge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

/A ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Der kan veere dele med skarpe kanter, som
er tilgeengelige under montagen. Dette kan

medfare snitsar.

» Brug beskyttelseshandsker

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Anvendelse af en forleenget nettilslutningsled-

ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.

» Brug ikke forleengerledning eller multi-
stikdaser.
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/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stod!

Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

— "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 32.

» | Danmark er apparatet kun godkendt til
brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

=]
/4
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R
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Type F

» Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
pa tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun pd den ma-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan kebes
hos kundeservice.

)| &

wer | [ \/




Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over

13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette

apparats effekt findes pa typeskiltet

- "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-

nummer (FD-Nr.)", Side 32

» Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at
installationen er egnet til apparater med en
meerkestrem der overstiger 13 A. | tvivistil-
feelde bar en autoriseret el-installater kon-
taktes.

» Apparatet skal sikres med en 16 A led-
ningssikkerhedsafbryder.

» Apparater med Schuko-stik ma kun anven-
des med en stikdasetype E/F. Det er for-
budt at anvende en stikdase af type K.

Type F

» Hvis der er installeret en stikdase af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun pa denne made kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor-
bundet.

Sk

» Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast
forbindelse til den elektriske installation,
kan der bestilles en seerlig tilslutningsled-
ning uden stik via kundeservice. Den faste
tilslutning skal udfgres af en autoriseret
elektriker.

Montagevejledning da

21.2 Apparatets mal
Her findes apparatets mal.

.
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=

\
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\/ 595

21.3 Indbygningsskabe

Dette apparat er kun beregnet til indbygning. Apparatet
er ikke beregnet til opstilling pa et bord eller til brug i
et skab.

Kontroller, at der ikke er en bagveeg bag apparatet i
indbygningsskabet. Der skal veere en afstand pa mini-
mum 35 mm mellem vaeggen og skabets bund eller
bagveeggen af skabet ovenover.

Sarg for, at der er en ventilationsabning pa 50 cm? pa
indbygningsskabets forside. Der skal skeeres noget af
sokkelpanelet til ventilationsdbningen, eller der skal an-
bringes et ventilationsgitter.

Serg for, at indbygningsskabe uden ventilationsudskae-
ring har en ventilationsabning i den bagerste del af si-
deveeggene pd 200 cm2.

Ventilationsspalten og indsugningsabningerne ma ikke
deekkes til.

Sgrg for, at stikdasen til apparatet er placeret i det
skraverede omrade [al eller udenfor indbygningsram-
men.

Skabe, der ikke er fastgjort, skal fastgeres til vaeggen
med et almindeligt vinkelbeslag [bl.

v50E|;—-r -
y/////@///%&oo == D]

|
50 400
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21.4 Indbygning under bordplade

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande ved
indbygning under en bordplade.

Der skal veere en udskaering i mellembunden til ventila-
tion af apparatet.

min.

550
’\>

/| 5608

Bordpladen skal veere fastgjort pa indbygningsskabet.

21.5 Indbygning under en kogesektion

Nar apparatet indbygges under en kogesektion, skal
minimumsmalene overholdes inklusive en eventuel un-
derkonstruktion.

] %

n

2|
N L
&E

=

Den nedvendige mindsteafstand [b] bestemmer den
kreevede minimum-bordpladetykkelse [@l.

Kogesektionsty- [a] pasat i (@] flugtende [b]i

pe mm i mm mm
Induktionskoge- 48 49 5
sektion

Fuldflade-in- 58 59 5
duktionskogesek-

tion

Falg montagevejledningen for kogesektionen.

Bemeerk: Ikke egnet til indbygning under en gaskoge-
sektion eller en el-kogesektion.
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21.6 Indbygning i et hojskab

Overhold indbygningsmalene og sikkerhedsafstandene
for hajskabe.

Der skal veere en udskeering i mellembundene til venti-
lation af apparatet.

~
min. 550 min. 35
S~ 4_\ —
450i%
11
| =

Hvis hgjskabet ud over element-bagveeggen har endnu
en bagveeg, skal den fjernes.

Apparatet ma kun indbygges op til en hgjde, hvor tilbe-
haret stadig kan tages ud uden besveer.

21.7 Kombination med en varmeskuffe

Monter farst varmeskuffen. Overhold monteringsvejled-
ningen for varmeskuffen.

Seet apparatet pa varmeskuffen, og skyd dem ind i ind-
bygningsskabet. Pas pa ikke at beskadige varmeskuf-

fens panel, nar apparatet skydes ind pa plads.

21.8 Indbygning i hjerne

Overhold indbygningsmal og sikkerhedsafstande for
indbygning i hjarne.

Ly w2«

A % X

Ved indbygning i et hjgrne skal minimummalene
overholdes, sa apparatets daer stadig kan abnes. Malet
[al afhaenger af tykkelsen af skabsfronten og af hand-
taget.

21.9 Elektrisk tilslutning

For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

A ADVARSEL - Fare: Magnetisme!

Apparatet indeholder permanente magneter. De kan

pavirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere el-

ler insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater skal overhol-
de en minimumafstand pa 10 cm til apparatet.



m  Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse | og
ma kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.

m  Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angiv-
ne effektforbrug pa typeskiltet og de lokale forskrif-
ter.

= Apparatet skal vaere uden elektrisk speending ved
alle former for montagearbejde.

m  For at undga fare ma en beskadiget tilslutningsled-
ning kun udskiftes af producenten, af kundeservice
eller af en person med sammenlignelige kvalifikatio-
ner.

= |ndbygningen skal sikre bergringsbeskyttelse.

Elektrisk tilslutning af apparatet

Bemaerk: Apparatet méa kun tilsluttes en forskriftsmaes-
sigt installeret sikkerhedsstikdase.

1. Saet nettilslutningsledningens stik (til koldt apparat)
ind i apparatet.
Kontroller, at netstikket (til koldt apparat) er fast an-
bragt.

2. Seet apparatets netstik ind i en stikdase i neerheden
af apparatet.
Efter indbygningen af apparatet skal nettilslutnings-
ledningens netstik veere frit tilgeengeligt. Hvis nettil-
slutningsledningens netstik ikke er frit tilgeengeligt,
skal der monteres en alpolet afbryderanordning i
den faste elektriske installation, som opfylder de
geeldende installationsbestemmelser.

Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik

Bemeerk: Apparatet méa kun tilsluttes af en autoriseret
fagmand. Ved skader, der opstar som falge af forkert
tilslutning, bortfalder retten til garantiydelser.

Der skal vaere monteret en alpolet afbryderanordning i
den faste elekiriske installation, som opfylder de geel-
dende installationsbestemmelser.

1. Identificer fase- og nulleder i tilslutningsdasen.
Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beska-
diget.
2. Tilslut iht. tilslutningsdiagrammet.
Vedr. speending, se typeskilt.
3. Tilslut lederne i nettilslutningsledningen iht. deres
farvekodning:
- gregn-gul = jordforbindelsesledning @
- bla = nulleder
— brun = fase (yderleder)

21.10 Indbygning af apparat

1. Indjuster apparatet preecist til vandret ved hjelp af
et vaterpas.

2. Skyd apparatet helt ind.

3. Indjuster apparatet til vandret og centrer det.

Montagevejledning da

4. Skru apparatet fast i kakkenskabet.

I

5. Fjern emballagemateriale og kleebefolie fra ovnhrum-
met og ovndaren.

Bemeerk: Spalten mellem bordpladen og apparatet ma

ikke lukkes med en ekstra liste.

Der ma ikke anbringes lister til varmebeskyttelse langs

indbygningsskabets sideveegge.

21.11 Afmontage af apparat

1. Apparatet skal geres spaendingsfrit.
2. Skru befaestigelsesskruerne ud.
3. Loft apparatet lidt, og treek det helt ud.
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