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1 Sikkerhed
Overhold følgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger
¡ Læs denne vejledning omhyggeligt igen-

nem.
¡ Opbevar vejledningen og produktinforma-

tionerne til senere brug, og giv dem videre
til en senere ejer.

¡ Tilslut ikke apparatet i tilfælde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmæssig brug
Dette apparat er kun beregnet til indbygning.
Overhold den specielle monteringsvejledning.
Tilslutning af apparater uden netstik må kun
udføres af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstår som følge af forkert tilslut-
ning, bortfalder retten til garantiydelser.
Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installatøren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit på opstillings-
stedet.
Anvend kun apparatet:
¡ til at tilberede madvarer og drikke.
¡ under opsyn. Hold også øje med apparatet

hele tiden under kortvarige tilberedninger.
¡ i husholdninger eller lignende anvendelses-

formål, som for eksempel: personalekøkke-
ner i forretninger, kontorer eller andre
erhvervsmæssige områder, på landbrugse-
jendomme, af kunder i hoteller og andre
boligindretninger, i morgenmadspensioner.

¡ Op til en højde på maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:
¡ med en ekstern Timer eller en separat fjern-

betjening.
Dette apparat er i overensstemmelse med
standarden EN 55011 og CISPR 11. Det er et
produkt i gruppe 2, klasse B. Gruppe 2 bety-
der, at der bliver frembragt mikrobølger til op-
varmning af fødevarer. Klasse B betyder, at
apparatet er beregnet til brug i private hus-
holdninger.

1.3 Begrænsning af brugerkreds
Dette apparat kan bruges af børn, der er fyldt
8 år, samt af personer med begrænsede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvåges eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstået de farer, der
kan være forbundet med brugen af apparatet.
Børn må ikke bruge apparatet til leg.
Rengøring og brugervedligeholdelse må ikke
udføres af børn, medmindre de er fyldt 15 år
eller mere og overvåges.
Børn, som er under 8 år, skal altid befinde sig
på sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.
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1.4 Sikker brug
Sørg altid for at vende tilbehøret rigtigt, når
det sættes ind i ovnen. 
→ "Tilbehør", Side 12

ADVARSEL ‒ Brandfare!
Brændbare genstande, som opbevares i ovn-
rummet, kan antændes.
▶ Opbevar aldrig brændbare genstande inde

i ovnen.
▶ Hvis der trænger røg ud, skal apparatet

slukkes, og stikket trækkes ud af kontak-
ten. Lad døren forblive lukket for at kvæle
eventuelle flammer.

Løse madrester, fedt og stegesaft kan antæn-
des.
▶ Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeele-

menterne og tilbehøret inden driften.
Der opstår trækluft, når apparatets dør åbnes.
Derved kan bagepapiret komme i berøring
med varmelegemerne og blive antændt.
▶ Læg aldrig bagepapir løst på tilbehøret un-

der forvarmning eller under tilberedning.
▶ Klip bagepapiret til i en passende størrelse,

og stil et fad eller en bageform oven på
det.

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Under brugen bliver selve apparatet og de til-
gængelige dele meget varme.
▶ Vær forsigtig, og undgå at berøre varmee-

lementer.
▶ Hold små børn under 8 år på sikker af-

stand.
Tilbehør eller service bliver meget varmt.
▶ Brug derfor altid grydelapper til at tage til-

behør eller service ud af ovnrummet.
Alkoholdampe kan antændes i det varme ovn-
rum.
▶ Anvend kun små mængder drikkevarer

med højt alkoholindhold i retter.
▶ Åbn apparatets dør med forsigtighed.

ADVARSEL ‒ Fare for skoldning!
De tilgængelige dele bliver meget varme un-
der brugen.
▶ Rør aldrig ved de varme dele.
▶ Hold børn på sikker afstand.
Der kan komme meget varm damp ud, når
apparatets dør åbnes. Afhængigt af tempera-
turen er damp ikke altid synlig.
▶ Åbn apparatets dør med forsigtighed.
▶ Hold børn på sikker afstand.

Der kan opstå meget varm damp, hvis der
hældes vand i det varme ovnrum.
▶ Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så læn-

ge det er varmt.

ADVARSEL ‒ Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndørens glas kan få det til at sprin-
ge.
▶ Brug ikke aggressive, skurende rengørings-

midler eller skarpe metalskrabere til rengø-
ring af ovndørens rude, fordi dette kan rid-
se glasset.

Ovndørens hængsler bevæger sig, når døren
åbnes eller lukkes, hvorved fingre kan blive
klemt.
▶ Rør ikke ved området omkring hængslerne

med hænderne.
Komponenterne indvendig i ovndøren kan ha-
ve skarpe kanter.
▶ Brug beskyttelseshandsker.

ADVARSEL ‒ Fare for elektrisk stød!
Forkert udførte reparationer er farlige.
▶ Kun fagpersonale, der er uddannet til det,

må udføre reparationer på apparatet.
▶ Der må kun anvendes originale reservedele

til reparation af apparatet.
▶ Hvis nettilslutningsledningen til apparatet

bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice
eller en lignende kvalificeret person for at
undgå, at der opstår fare.

En beskadiget isolering af nettilslutningsled-
ningen er farlig.
▶ Nettilslutningsledningen må aldrig komme i

kontakt med varmekilder eller varme appa-
ratdele.

▶ Nettilslutningsledningen må aldrig komme i
kontakt med skarpe spidser eller kanter.

▶ Nettilslutningsledningen må aldrig knæk-
kes, klemmes eller ændres.

Indtrængende fugtighed kan forårsage et
elektrisk stød.
▶ Brug ikke damprenser eller højtryksrenser

til at rengøre apparatet.
Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-
tilslutningsledning er farlig.
▶ Brug aldrig et beskadiget apparat.
▶ Brug aldrig et apparat med revnet eller

ødelagt overflade.
▶ Kontakt kundeservice. → Side 32
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ADVARSEL ‒ Fare: Magnetisme!
Der er placeret permanente magneter i betje-
ningsfeltet eller i betjeningselementerne. De
kan påvirke elektroniske implantater, f.eks. pa-
cemakere eller insulinpumper.
▶ Personer med elektroniske implantater skal

overholde en minimumafstand på 10 cm til
betjeningsfeltet.

ADVARSEL ‒ Fare for kvælning!
Børn kan trække emballagemateriale over
hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.
▶ Opbevar emballagematerialet utilgængeligt

for børn.
▶ Lad ikke børn lege med emballagemateria-

le.
Børn kan indånde eller sluge smådele og der-
med blive kvalt.
▶ Opbevar smådele utilgængeligt for børn.
▶ Lad ikke børn lege med smådele.

1.5 Mikrobølger
LÆS DE VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNIN-
GER OMHYGGLIGT, OG OPBEVAR DEM TIL
SENERE BRUG

ADVARSEL ‒ Brandfare!
Det er farligt og kan forårsage skader, hvis
apparatet anvendes til formål, som det ikke er
beregnet til. F.eks. kan der selv efter flere ti-
mer gå ild i opvarmede hjemmesko eller pu-
der med fyld af korn.
▶ Tør aldrig levnedsmidler eller beklædning i

apparatet.
▶ Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af

korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

▶ Apparatet må udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

Madvarer og deres emballage og beholdere
kan antændes.
▶ Opvarm aldrig madvarer i den varmeisole-

rende emballage.
▶ Opvarm aldrig madvarer i beholdere af

kunststof, papir eller andre brændbare ma-
terialer uden holde øje med dem.

▶ Indstil aldrig en alt for høj mikrobølgeeffekt
eller for lang tid. Følg angivelserne i denne
brugsanvisning.

▶ Madvarer må ikke tørres med mikrobølger.
▶ Madvarer med lavt vandindhold, som f.eks.

brød, må ikke optøs eller opvarmes med
for høj mikrobølge-effekt eller -tid.

Spiseolie kan antændes.
▶ Spiseolie må aldrig aldrig opvarmes sepa-

rat med mikrobølger.

ADVARSEL ‒ Eksplosionsfare!
Væsker eller andre næringsmidler i fast tilluk-
kede beholdere kan let eksplodere.
▶ Opvarm aldrig væsker eller andre nærings-

midler i fast tillukkede beholdere.

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Madvarer med fast skal eller skind kan sprin-
ge eksplosionsagtigt både under og efter op-
varmningen.
▶ Tilbered aldrig hele æg i skal, og opvarm

ikke hårdkogte æg i skallen.
▶ Tilbered ikke muslinger og andre skaldyr.
▶ Prik hul i æggeblommen ved spejlæg eller

æg i glas forinden.
▶ Madvarer med fast skal eller skind kan

springe, f.eks. æbler, tomater, kartofler eller
pølser. Prik huller i skallen eller skindet in-
den opvarmningen.

Varmen fordeles ikke jævnt i babymaden.
▶ Opvarm aldrig babymad i tæt lukkede be-

holdere.
▶ Fjern altid låg eller sut.
▶ Efter opvarmning skal babymad omrøres

eller omrystes godt.
▶ Kontroller temperaturen, inden barnet får

maden.
Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Ser-
vicet kan blive meget varmt.
▶ Brug derfor altid grydelapper til at tage ser-

vice eller tilbehør ud af ovnrummet.
Hvis madvarer er indpakket lufttæt, kan em-
ballagen springe.
▶ Følg altid anvisningerne på emballagen.
▶ Brug altid grydelapper, når retten tages ud

af ovnen.
De tilgængelige dele bliver meget varme un-
der brugen.
▶ Rør aldrig ved de varme dele.
▶ Hold børn på sikker afstand.
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Det er farligt at anvende apparatet til formål,
det ikke er beregnet til. For eksempel kan
overophedede hjemmesko, kerne- eller korn-
puder, svampe, fugtige rengøringsklude og
lignende medføre forbrændinger.
▶ Tør aldrig levnedsmidler eller beklædning i

apparatet.
▶ Varm aldrig hjemmesko, puder med fyld af

korn eller kerner, svampe, fugtige pudse-
klude eller lignende i apparatet.

▶ Apparatet må udelukkende anvendes til til-
beredning af madretter og drikkevarer.

ADVARSEL ‒ Fare for skoldning!
Ved opvarmning af væsker kan der opstå for-
sinket kogning. Det betyder, at kogetempera-
turen nås, uden at de typiske luftbobler dan-
nes. Selv meget små bevægelser af behol-
deren skal ske med stor forsigtighed. Den
kogende væske kan pludseligt koge over eller
sprøjte.
▶ Sæt derfor altid en ske i koppen eller be-

holderen. Sådan kan forsinket kogning und-
gås. 

ADVARSEL ‒ Fare for tilskadekomst!
Uegnet service kan springe. Service af porce-
læn og keramik kan have små huller i hånd-
tag og låg. Under disse huller er der små hul-
rum. Hvis der er trængt fugt ind i disse hul-
rum, kan servicet springe.
▶ Anvend kun service, der er egnet til mikro-

bølger.
Ved ren mikrobølgedrift kan service og behol-
dere af metal eller med metaldele danne gni-
ster. Apparatet bliver beskadiget.
▶ Anvend aldrig metalbeholdere ved ren mi-

krobølgedrift.
▶ Anvend kun service eller beholdere, der er

egnet til mikrobølger, eller anvend mikro-
bølger i forbindelse med en ovnfunktion.

ADVARSEL ‒ Fare for elektrisk stød!
Apparatet arbejder med højspænding.
▶ Fjern aldrig apparatets kabinet.

ADVARSEL ‒ Fare for alvorlige
sundhedsskader!
Mangelfuld rengøring af apparatets overflader
kan ødelægge apparatet, forkorte dets levetid
og kan medføre farlige situationer, som f.eks.
at der trænger mikrobølge-energi ud.
▶ Rengør jævnligt apparatet, og fjern rester af

levnedsmidler med det samme.
▶ Sørg altid for, at ovnrum, dørtætning, døren

og dens anslag er rene. 
→ "Rengøring og pleje", Side 26

Benyt aldrig apparatet, hvis ovndøren eller
dørtætningen er beskadiget. Der kan trænge
mikrobølgeenergi ud.
▶ Benyt aldrig apparatet, hvis ovndøren, dør-

tætningen eller kunststoframmen er beska-
diget.

▶ Reparationer må kun udføres af kundeser-
vice.

Der trænger mikrobølgeenergi ud af appara-
ter, hvor kabinettets afdækning mangler.
▶ Fjern aldrig kabinettets afdækning.
▶ Kontakt kundeservice, hvis der skal udføres

service eller reparationer af apparatet.

1.6 Damp
Overhold disse anvisninger ved anvendelsen
af en damp-funktion.

ADVARSEL ‒ Fare for skoldning!
Vandet i vandbeholderen kan blive meget
varmt under den fortsatte brug af apparatet.
▶ Vandbeholderen skal tømmes, hver gang

apparatet har været brugt med damp.
Der dannes meget varm damp i ovnrummet.
▶ Stik ikke hånden ind i ovnrummet under

drift af apparatet med damp.
Der kan løbe varm væske over, når tilbehøret
tages ud.
▶ Vær derfor forsigtig, når tilbehøret tages ud,

og brug altid ovnhandsker.

ADVARSEL ‒ Brandfare!
Dampe fra brændbare væsker kan antændes
på de varme overflader i ovnrummet (forpuf-
ning). Ovndøren kan springe op. Der kan
komme skoldende varm damp og stikflammer
ud.
▶ Fyld ikke brændbare væsker (f.eks. alkohol-

holdige drikkevarer) i vandbeholderen.
▶ Fyld udelukkende vandbeholderen med

vand eller med det afkalkningsmiddel, som
vi anbefaler.
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2  Undgåelse af tingsskader
2.1 Generelt
BEMÆRK!
Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme
ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget på grund af
den store temperaturforskel.
▶ Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er

varmt.
Længerevarende fugtighed i ovnrummet kan medføre
korrosion.
▶ Tør altid kondensvand af efter tilberedningen.
▶ Opbevar ikke fugtige fødevarer i længere tid i den

lukkede ovn.
▶ Opbevar ikke madretter i ovnrummet.
Det kan med tiden beskadige fronterne på tilgrænsen-
de skabe, hvis ovnen afkøles med åben dør.
▶ Lad altid apparatet køle af med lukket dør efter drift

med høj temperatur.
▶ Sæt ikke noget i klemme i døren.
▶ Lad kun ovnrummet tørre med åben dør efter tilbe-

redning med meget fugtighed.
Hvis tætningen er stærkt tilsmudset, lukker apparatets
dør ikke længere rigtigt under brugen. De tilgrænsende
skabsfronter kan blive beskadiget.
▶ Hold altid tætningen ren.
▶ Brug aldrig apparatet, hvis tætningen er beskadiget

eller mangler.
Apparatets dør kan blive beskadiget, hvis den bruges
som sidde- eller aflægningsplads.
▶ Brug ikke apparatets dør til at stå eller sidde på el-

ler som støtte.
▶ Brug ikke apparatets dør som frasætningsplads for

service eller tilbehør.
Afhængigt af apparatets type kan tilbehøret ridse ru-
den, når ovndøren lukkes.
▶ Sørg altid for at sætte tilbehøret helt ind til anslag.

2.2 Mikrobølger
Overhold disse anvisninger ved brug af mikrobølger.
BEMÆRK!
Hvis genstande af metal berører ovnrummets væg,
dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller
ødelægge indersiden af ovndørens rude.
▶ Metal, f.eks. en ske i et glas, skal være placeret

mindst 2 cm væk fra ovnrummets vægge og dørens
inderside.

Skåle af aluminium i apparatet kan danne gnister. Ap-
paratet bliver beskadiget, hvis der dannes gnister.
▶ Anvend ikke skåle af aluminium i apparatet.

Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden
madretter i ovnrummet.
▶ Start aldrig mikrobølgefunktionen uden madvarer

ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

Det kan beskadige ovnrummet, hvis der tilberedes po-
pkorn med mikrobølger flere gange umiddelbart efter
hinanden med for høj mikrobølgeeffekt.
▶ Lad apparatet køle af flere minutter mellem hver til-

beredning.
▶ Indstil aldrig en for høj mikrobølgeeffekt.
▶ Anvend maksimalt 600 W.
▶ Læg altid popcorn-posen på en glastallerken.
Uegnet service kan medføre beskadigelser.
▶ Brug kun fade og beholdere, der kan tåle høje tem-

peraturer, ved anvendelse af grill, mikrobølge-kom-
bifunktion eller varmluft.

2.3 Damp
Overhold disse anvisninger ved anvendelsen af damp-
funktionen.
BEMÆRK!
Silikonebageforme egner sig ikke til brug ved kombine-
ret drift med damp.
▶ Fade og beholdere skal være varme- og dampbe-

standige.
Fade og beholdere med rustpletter kan medføre korro-
sion i ovnrummet. Selv ganske små rustpletter kan
medføre korrosion.
▶ Anvend ikke fade eller beholdere, der har rustplet-

ter.
Væskedryp tilsmudser ovnrummets bund.
▶ Ved dampning med en tilberedningsbeholder med

huller skal bagepladen, universalbradepanden eller
tilberedningsbeholderen uden huller altid sættes ind
nedenunder. På den måde bliver væskedryp opsam-
let.

Varmt vand i vandbeholderen kan beskadige dampsy-
stemet.
▶ Fyld udelukkende koldt vand i vandbeholderen.
Emaljen bliver beskadiget, hvis apparatet bruges med
vand på ovnbunden ved temperaturer over 120 °C.
▶ Start ikke apparatet, hvis der er vand på ovnbunden.
▶ Tør vandet af ovnbunden, inden apparatet startes.
Hvis der kommer afkalkningsvæske på betjeningsfeltet
eller på andre sarte overflader, bliver de beskadiget.
▶ Fjern i så fald straks afkalkningsvæsken med vand.
Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den rengøres i
opvaskemaskinen.
▶ Vandbeholderen må ikke rengøres i opvaskemaski-

ne.
▶ Rengør vandbeholderen med en blød klud og almin-

deligt opvaskemiddel.
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3  Miljøbeskyttelse og besparelse
3.1 Bortskaffelse af emballage
Alt emballagemateriale er miljøvenligt og egnet til gen-
brug.
▶ Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.

3.2 Energibesparelse
Overholdes disse henvisninger, forbruger dit apparat
mindre strøm.
Forvarm kun apparatet, hvis det er angivet i opskriften
eller i Anbefalede indstillinger.
¡ Hvis apparatet ikke forvarmes, spares der op til 20

% energi.
Anvend mørke, sortlakerede eller emaljerede bagefor-
me.
¡ Disse bageforme optager varmen særlig godt.

Undlad så vidt muligt at åbne døren under driften.
¡ Temperaturen i ovnen bibeholdes, og apparatet be-

høver ikke at eftervarme.

Bag flere retter direkte efter hinanden eller parallelt.
¡ Ovnrummet er opvarmet efter den første bagning.

Derved reduceres bagetiden for den efterfølgende
kage.

Ved længere tilberedningstider kan ovnen slukkes
10 minutter, før tilberedningstiden er slut.
¡ Restvarmen er tilstrækkelig til færdigtilberedning af

retten.
Fjern tilbehør fra ovnrummet, som ikke skal bruges.
¡ Overflødige tilbehørsdele skal ikke opvarmes.

Lad dybfrostretter tø op inden tilberedningen.
¡ Derved spares den energi, der skulle bruges til

optøning af retterne.
Bemærk:
Apparatet bruger:
¡ Maks. 1 W ved drift med aktiveret display
¡ Maks. 0,5 W ved drift med deaktiveret display

4  Lær apparatet at kende
4.1 Betjeningsfelt
Via betjeningsfeltet indstilles alle apparatets funktioner,
og du informeres om driftstilstanden.
Afhængigt af apparattype kan enkeltheder på billedet
afvige, f.eks. farve og form.

Funktionsvælger
Ovnfunktionerne og yderligere funktioner indstilles med funktionsvælgeren. Ved nogle af apparaterne kan funktions-
vælgeren forsænkes. Når funktionsvælgeren drejes fra position nul til en funktion, varer det nogle få sekunder, før
den pågældende funktion er tilgængelig.

Symbol Indstilling Anvendelse
 Position nul Apparatet er slukket og befinder sig i

energisparetilstand.
 Mikrobølger Vælg mikrobølgedrift.
 Damp Der ledes varm damp ind i ovnrum-

met.
 Varmluft Ventilatoren fordeler varmen fra det

ringformede varmeelement i bagvæg-
gen jævnt i ovnrummet.

 Grill Hele fladen under grillelementerne
opvarmes.

 Varmluft/impulsgrill Ventilatoren hvirvler den varme luft
fra grillelementerne rundt om retten.

 Afkalkning Denne funktion afkalker fordamperen
holder den funktionsdygtig.

 Skylning Rørene i dampenheden bliver skyllet
igennem med vand. Det anbefales at
udføre skyllefunktionen, hver gang
apparatet har være brugt med damp.

 Programmer Her findes forprogrammerede indstil-
linger til mange retter.
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Touch-felter
Touch-felter er berøringsfølsomme flader. Tryk på det pågældende felt for at vælge en funktion.

Symbol Touch-felt Anvendelse
 Mikrobølger Valg af effekttrin for mikrobølger eller

aktivering af mikrobølgefunktionen
ved grill- eller dampfunktionen.

 Damp Valg af dampfunktion eller aktivering
af dampfunktion med en ovnfunktion.

 Programmer Åbn programvalglisten, og indstil
programnummeret med drejeknap-
pen.

 Tidsfunktioner Vælg tidsfunktioner, og indstil med
drejeknappen.

 Lynopvarmning / børnesikring Kort tryk: Aktivering eller deaktivering
af lynopvarmning.
Langt tryk: Aktivering eller deaktive-
ring af børnesikring.

 Temperatur / vægt Vælg temperatur eller vægt, og indstil
med drejeknappen.

 Start/Stop Start af drift eller pause.

Display
I displayet vises de aktuelle indstillingsværdier eller
valgmuligheder.
Den værdi, som aktuelt kan indstilles, er sat i fokus.

Fokus angives med to små pile over og under den
værdi, der kan indstilles.
Værdien i fokus kan ændres direkte med drejeknap-
pen.

Display-elementer
I det følgende findes en kort forklaring på de forskellige display-elementer.

Symbol Navn Betydning
 Minutur Når symbolet er markeret, vises den

indstillede tid på minuturet på dis-
playet.

 Varighed Når symbolet er markeret, vises va-
righeden på displayet.

 Klokkeslæt Når symbolet er markeret, vises klok-
keslættet på displayet.

 Timer/minutter Varigheden vises i timer og minutter.
 Minutter/sekunder Varigheden vises i minutter og se-

kunder.
 Børnesikring Når symbolet lyser, er børnesikringen

aktiveret.
 Opsamlingsbeholder Symbolet viser status for opsamlings-

beholderen.
Symbolet lyser, og pilen blinker:
¡ Opsamlingsbeholderen befinder

sig i beholderrummet.
¡ Opsamlingsbeholderen er fyldt.
¡ Tøm opsamlingsbeholderen.
Symbolet blinker, og pilen blinker ik-
ke:
¡ Opsamlingsbeholderen befinder

sig ikke i beholderrummet.
¡ Sæt opsamlingsbeholderen ind i

beholderrummet.
Symbolet lyser, og pilen lyser ikke:
¡ Opsamlingsbeholderen befinder

sig i beholderrummet.
¡ Der kræves ingen yderligere

handling.
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Symbol Navn Betydning
 Vandbeholder Symbolet viser status for vandbehol-

deren.
Symbolet lyser, og pilen blinker:
¡ Vandbeholderen befinder sig i be-

holderrummet.
¡ Vandbeholderen er tom.
¡ Fyld vandbeholderen.
Symbolet blinker, og pilen blinker ik-
ke:
¡ Vandbeholderen befinder sig ikke

i beholderrummet.
¡ Sæt vandbeholderen på plads be-

holderrummet.
Symbolet lyser, og pilen lyser ikke:
¡ Vandbeholderen befinder sig i be-

holderrummet.
¡ Der kræves ingen yderligere

handling.
 Lynopvarmning Når symbolet lyser, er lynopvarmning

aktiveret.
 Afkalkning Når symbolet lyser, skal apparatet af-

kalkes.

Temperaturindikator
Temperaturindikatoren vises status for opvarmningen.

Det blå termometer til højre for tidsindikatoren viser, at
apparatet varmer op. Når der er indstillet en ovnfunk-
tion, udfyldes termometret med blåt i fire trin, efterhån-
den som ovnrummet bliver opvarmet. Ved grill og
damp lyser hele termometret blåt med det samme. Ved
mikrobølgefunktionen lyser termometret ikke. Ved for-
varmning er det optimale tidspunkt for isætning af
retten nået, når hele termometret lyser blåt.
På grund af den termiske træghed kan det ske, at den
viste temperatur ikke helt svarer til den faktiske tempe-
ratur i ovnrummet.

Nattilstand
For at spare energi dæmpes lysstyrken automatisk til
en lavere værdi i tidsrummet mellem kl. 22 og 5.59.

Drejeknap
Indstillingsværdierne, som vises i displayet, ændres
med drejeknappen.

I de fleste valglister, f.eks. programmer, begynder listen
forfra efter det sidste punkt. I nogle valglister, f.eks. va-
righed, skal drejeknappen drejes tilbage, når minimum-
eller maksimumværdien er nået.

4.2 Driftstyper
Menuen er underopdelt i forskellige driftstyper.

Driftstype Anvendelse
Ovnfunktioner Der findes forskellige fint afstemte

ovnfunktioner for optimal tilberedning
af retterne.

Mikrobølger Med mikrobølgefunktionen kan retter
tilberedes, opvarmes eller optøs hur-
tigere.

Damp Tilberedning af retter med damp. Der
findes forskellige fint afstemte damp-
trin for optimal tilberedning af retter-
ne.

Mikrobølge
kombinations-
drift

Mikrobølgefunktionen kan aktiveres
supplerende til dampfunktionen eller
grillfunktionen.

Damp-kombi-
funktion

Dampfunktionen kan aktiveres sup-
plerende til mikrobølgefunktionen el-
ler grillfunktionen.

Rengøring Rengøringen kan udføres med for-
skellige rengøringsfunktioner: Afkalk-
ning og skylning

Grundindstil-
linger

Tilpasning af Grundindstillinger. 
→ "Grundindstillinger", Side 25
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4.3 Ovnfunktioner
Her findes en oversigt over ovnfunktionerne. Der gives anbefalinger til anvendelsen af ovnfunktionerne.

Symbol Navn Temperatur /
trin

Anvendelse

 Grill Grilltrin:
¡ 1 = lavt
¡ 2 = mellem
¡ 3 = kraftigt

Grillning af flade stykker grillmad, som steaks, pølser eller toast.
Gratinering af retter.

 Varmluft 40 °C
100-230 °C

Hævning af dej, optøning af flødekager.
Til bagning og stegning i et lag.

 Varmluft/im-
pulsgrill

100-190 °C Til stegning af fjerkræ, hel fisk og større stykker kød.

Bemærk: Ved alle ovnfunktioner angiver apparatet en
foreslået temperatur. Den foreslåede temperatur kan
anvendes eller ændres indenfor det pågældende områ-
de.

4.4 Ovnrum
Nogle funktioner i ovnrummet gør betjeningen af appa-
ratet lettere.

Ovnbelysning
Ovnbelysningen er altid tændt under driften. Når appa-
ratet afslutter driften, slukkes det igen.
Når ovndøren åbnes, aktiveres ovnbelysningen. Det er
til hjælp f.eks. under rengøring af apparatet. Efter
ca. 15 minutter slukkes ovnbelysningen automatisk
igen.

Køleventilator
Køleventilatoren tændes og slukkes efter behov. Den
varme luft kommer ud gennem ventilationsåbningerne
over ovndøren.
BEMÆRK!
Tildækning af ventilationsåbningerne medfører en
overophedning af apparatet.
▶ Ventilationsåbningerne må ikke dækkes til.

Køleventilatoren fortsætter med at køre et stykke tid ef-
ter, at driften er afsluttet, så ovnrummet hurtigere kan
køle af. Når apparatet arbejder med mikrobølgedrift,
forbliver apparatet koldt, men køleventilatoren aktiveres
alligevel. Køleventilatoren kan fortsætte driften, også
når mikrobølgedriften er afsluttet.

Kondensvand
Der kan dannes kondensvand i ovnrummet og ved
ovndøren under tilberedningen. Det er normalt og for-
ringer ikke apparatets funktion. Tør kondensvandet af
efter tilberedningen.

4.5 Beholderpanel
Beholderpanelet er placeret under apparatets dør og
giver adgang til opsamlingsbeholderen og vandbehol-
deren.

4.6 Vandbeholder
Vandbeholderen er placeret i højre side bag beholder-
panelet.
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Ved drift med damp skal vandbeholderen fyldes med
vand. 
→ "Fyldning af vandbeholder", Side 18

1 2 3

1 Håndgreb til udtagning og isætning

2 Åbning til påfyldning og tømning

3 Beholderlåg

4.7 Opsamlingsbeholder
Opsamlingsbeholderen er placeret i venstre side bag
beholderpanelet.

Tøm opsamlingsbeholderen før og efter udførelse af
rengøringsfunktionerne → Side 28.

1 2 3

1 Håndgreb til udtagning og isætning

2 Opsamlingsåbninger

3 Beholderlåg
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5  Tilbehør
Anvend originalt tilbehør. Det er tilpasset til apparatet.

Tilbehør Anvendelse
Rist ¡ Rist til bagning og

stegning ved ovndrift.
¡ Rist til grillning af f.eks.

steaks, pølser og toast
¡ Rist som underlag til

f.eks. gratinforme
Glasbradepande ¡ Tilberedning af retter

¡ Beskyttelse mod fedts-
prøjt ved grillning di-
rekte på risten

¡ Egnet til mikrobølger
Fade til damptilberedning ¡ Tilberedning af ris, kar-

tofler og grøntsager
¡ Sæt dampbeholderen i

glasbradepanden ved
tilberedning med drifts-
typerne damp eller
damp med mikrobøl-
ger

¡ Læg madvarerne di-
rekte i dampbehol-
deren

5.1 Ekstra tilbehør
Afhængigt af modellen kan der følge ekstra tilbehør
med apparatet.

Tilbehør Anvendelse
Rist til bradepanden ¡ Rist til stegning

¡ Sæt risten i glasbrade-
panden med fødderne
vendende nedad

¡ Derved kan fedt og
kødsaft dryppe af ned i
glasbradepanden

¡ Risten er ikke bereg-
net til brug med damp-
eller mikrobølgedrift

5.2 Yderligere tilbehør
Der kan købes supplerende tilbehør hos kundeservice,
hos forhandleren eller på Internettet.
På internettet og i vores brochurer findes et bredt sorti-
ment til dette apparat:
www.siemens-home.bsh-group.com 
Tilbehør er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid
den nøjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet.
Det tilgængelige tilbehør til det aktuelle apparat kan
ses i online shoppen eller hos kundeservice.

Glasstegefad
Anvendelse
¡ Grydestegte retter
¡ Gratiner / tærter

5.3 Rillehøjder
Der er 4 rillehøjder i ovnrummet.
Rillehøjderne tælles nedefra og op. Sæt tilbehøret ind
mellem styreskinnerne, og skyd det helt ind.
Ovnbunden på rillehøjde 0 er særligt velegnet til brug
med mikrobølger. På ovnbunden er mikrobølgeeffekten
bedst. Anvend kun service, der er egnet til mikrobølger.

6  Inden den første ibrugtagning
Foretag indstillingerne for den første ibrugtagning. Ren-
gør apparatet og tilbehøret.

6.1 Indstille klokkeslæt
Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Værdien
 :   blinker i displayet, og  lyser.

1. Indstil klokkeslættet med drejeknappen.
2. Tryk på .
a Klokkeslættet er indstillet.

6.2 Indstilling af vandhårdhed
Krav
¡ Forespørg på det lokale vandværk om ledningsvan-

dets vandhårdhed, inden vandhårdheden indstilles.
¡ Apparatet er slukket.
1. Tryk vedvarende på  i nogle sekunder.
a I displayet vises den første grundindstilling.
2. Tryk flere gange på , indtil    vises.
3. Vælg vandhårdheden med drejeknappen.
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Tip Hvis ledningsvandet er meget kalkholdigt, anbe-
faler vi, at der anvendes blødgjort vand. Indstil vand-
hårdheden til "blødgjort", hvis der udelukkende
anvendes blødgjort vand.
Tip Hvis der anvendes mineralvand, skal vandhård-
heden indstilles til "meget hårdt". Hvis der anvendes
mineralvand, må der kun anvendes mineralvand
uden kulsyre.

Vandhårdhed Indstilling
0 0 blødgjort
1 (til 1,3 mmol/l) 1 blødt
2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 mellem
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 hårdt
4 (over 3,8 mmol/l) 4 meget hårdt

4. Tryk vedvarende på  i nogle sekunder for at gem-
me ændringerne.

6.3 Rengøring af apparat inden første
ibrugtagning
Inden der tilberedes retter i apparatet første gang, skal
ovnrummet og tilbehøret rengøres.
Krav: Der befinder sig ikke er emballagerester, tilbehør
eller andre genstande i ovnrummet.
1. Tør de glatte flader i ovnrummet af med en blød fug-

tig klud inden opvarmningen.
2. Luk ovndøren.
3. Luft ud i køkkenet, mens apparatet varmer.
4. Indstil  med funktionsvælgeren.
5. Indstil 180 ºC med drejeknappen.
6. Tryk på .
a Apparatet begynder at varme.
7. Sluk for apparatet med  efter en time.
8. Drej funktionsvælgeren til position nul.
9. Vent, til ovnrummet er kølet af.

6.4 Rengøring af tilbehør
▶ Rengør tilbehøret grundigt med opvaskevand og en

blød opvaskesvamp.

7  Generel betjening
7.1 Tænde for apparat
▶ Apparatet tændes ved at dreje funktionsvælgeren.
a Apparatet er klar til brug.
a I displayet vises en foreslået værdi.
Bemærk: Børnesikringen kan kun indstilles, når appa-
ratet er slukket. Visse indikatorer i displayet forbliver
også synlige efter slukning af apparatet.
Sluk for apparatet, når det ikke længere skal bruges.
Apparatet slukkes automatisk, når der ikke er foretaget
indstillinger i længere tid.

7.2 Slukke for apparat
Sluk for apparatet, når det ikke bruges. Apparatet sluk-
kes automatisk, når der ikke er foretaget indstillinger i
længere tid.
▶ Drej funktionsvælgeren til position nul.
a Apparatet afbryder igangværende funktioner.
a Displayet viser klokkeslættet.
a Visse indikatorer i displayet forbliver synlige, også

når apparatet er slukket.
Bemærk: I 
→ "Grundindstillinger", Side 25 kan det indstilles, om
klokkeslættet skal vises eller ikke skal vises, når appa-
ratet er slukket.

7.3 Indstilling af driftstype
Krav: Apparatet skal være tændt.
1. Vælg driftstypen med funktionsvælgeren.

Om ønsket kan der foretages yderligere indstillinger.
Tryk let på det pågældende felt, og korriger værdien
med drejeknappen.

2. Tryk på .
a Apparatet starter driften.

7.4 Indstilling af ovnfunktion og temperatur
1. Indstil ovnfunktionen med funktionsvælgeren.
a I displayet vises en foreslået temperatur.
2. Indstil temperaturen med drejeknappen.
3. Tryk på .
a Apparatet begynder at varme.
a LED'en   lyser.
a Temperaturindikatoren udfyldes.
Bemærk: Temperaturen kan når som helst ændres
med drejeknappen under den igangværende drift.
Efter opvarmningen er små temperaturudsving norma-
le, afhængigt af ovnfunktionen.
Under den igangværende drift kan temperaturen ikke
indstilles til 40 °C.

7.5 Indstilling af varighed
1. Indstil en driftstype.
2. Tryk på , til  befinder sig i fokus.
3. Indstil den ønskede varighed med drejeknappen.
4. Tryk på .
a Apparatet begynder at varme.
a  lyser.
a Varigheden tælles synligt ned.

7.6 Pause i driften
1. Tryk på , eller åbn apparatets dør.
a Apparatet standser driften.
a  blinker.
2. Luk ovndøren.
3. Tryk på .
a Apparatet fortsætter driften.
a  lyser.
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7.7 Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.
▶ Drej funktionsvælgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldstændig afbrydelse af drif-
ten, kan køleventilatoren fortsætte med at køre.

a Apparatet afbryder igangværende funktioner.

7.8 Lynopvarmning
Med lynopvarmning når apparatet den indstillede tem-
peratur særlig hurtigt. Anvend lynopvarmningen ved en
indstillet temperatur på over 100°C.
Lynopvarmning kan ikke anvendes ved disse
ovnfunktioner:
¡ Varmluft  
¡ Varmluft/impulsgrill 

Bemærk: Funktionen Lynopvarmning kan ikke anven-
des ved Varmluft 40 °C.

Aktivering af Lynopvarmning
Sæt først retten i ovnen, når lynopvarmningen er afslut-
tet, fordi retten derved bliver mere ensartet tilberedt.
1. Indstil ovnfunktion og temperatur.

2. Tryk på .
a På displayet lyser .
3. Tryk på .
a Apparatet begynder at varme.
a  lyser.
a Når lynopvarmningen er afsluttet, lyder der et signal.

 slukkes.
4. Sæt retten ind i ovnrummet.

Apparatet fortsætter driften med den indstillede ovn-
funktion og den indstillede temperatur.

Afbrydelse af lynopvarmning
▶ Tryk på .
a  på displayet slukkes.
a Apparatet fortsætter driften med den indstillede ovn-

funktion og den indstillede temperatur.
Bemærk: Lynopvarmning bliver senest afsluttet efter
15 minutter.

7.9 Automatisk sikkerhedsslukning
Den automatiske sikkerhedsslukning aktiveres, når ap-
paratet er i drift i længere tid uden en indstillet varig-
hed.
Efter 9 timer slukkes apparatet automatisk.

8  Mikrobølger
Med mikrobølgefunktionen kan retter tilberedes, opvar-
mes, bages eller optøs særligt hurtigt. Mikrobølgefunk-
tionen kan bruges solo eller kombineret med en ovn-
funktion.

8.1 Mikrobølgeegnede fade og tilbehør
Anvend kun egnet service og tilbehør for at opnå en
ensartet opvarmning af retterne og for ikke at beskadi-
ge apparatet.
Bemærk: Læs anvisningerne fra servicets producent,
inden det bruges i mikrobølgeovnen. Udfør i tvivlstilfæl-
de en test af servicet.

Egnet til mikrobølger

Service og tilbehør Begrundelse
Service af varmebestan-
digt og mikrobølgeegnet
materiale:
¡ Glas
¡ Glaskeramik
¡ Porcelæn
¡ Temperaturbestandigt

kunststof
¡ Fuldstændigt glaseret

keramik uden revner

Disse materialer lader mi-
krobølgerne trænge igen-
nem. Mikrobølgerne be-
skadiger ikke varmebe-
standigt service.

Metalbestik Bemærk: For at undgå
den såkaldte forsinkede
kogning kan der sættes
metalbestik, f.eks. en ske
i glasset.

BEMÆRK!
Hvis genstande af metal berører ovnrummets væg,
dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller
ødelægge indersiden af ovndørens rude.
▶ Metal, f.eks. en ske i et glas, skal være placeret

mindst 2 cm væk fra ovnrummets vægge og dørens
inderside.

Ikke egnet til mikrobølger

Service og tilbehør Begrundelse
Metalfade og -service Mikrobølger kan ikke

trænge igennem metal.
Retterne bliver stort set ik-
ke opvarmet.

Service med guld- eller
sølvdekoration

Mikrobølger kan beskadi-
ge guld- eller sølvdekora-
tioner.
Tip Sådant service kan
anvendes, hvis servicets
producent garanterer, at
servicet er mikrobølgeeg-
net.

8.2 Test af servicets mikrobølgeegnethed
Kontroller, at service og fade er mikrobølgeegnede
med en test. Det er kun i forbindelse med denne servi-
cetest, at apparatet må sættes i drift med mikrobølger
uden madretter.

ADVARSEL ‒ Fare for skoldning!
De tilgængelige dele bliver meget varme under brugen.
▶ Rør aldrig ved de varme dele.
▶ Hold børn på sikker afstand.
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1. Sæt det tomme service i ovnen.
2. Indstil apparatet til maksimal effekt i ½ - 1 minut.
3. Start driften med .
4. Kontroller servicet flere gange:

– Hvis servicet er koldt eller lunkent, er det egnet til
brug med mikrobølger.

– Hvis servicet bliver varmt, eller der dannes gni-
ster, skal testen afbrydes. Servicet er ikke egnet
til brug med mikrobølger.

8.3 Mikrobølgeeffekter
Her findes en oversigt over mikrobølgeeffekterne og
deres anvendelse.

Mikrobølgeeffekt i
watt

Anvendelse

90 Optøning af sarte retter.
180 Optøning og videretilberedning

af retter.
360 Tilberedning af kød og fisk eller

opvarmning af sarte retter.
600 Opvarmning og tilberedning af

retter.
1000 Opvarmning af væsker.

Bemærkninger
¡ Apparatet foreslår en varighed ved alle mikrobølge-

trin. Dette forslag kan anvendes eller ændres inden-
for det pågældende område.

¡ Den maksimale mikrobølgeeffekt er kun beregnet til
opvarmning af væske. Til beskyttelse af apparatet
bliver den maksimale mikrobølgeeffekt trinvist redu-
ceret til 600 W i de første minutter. Efter afkølingen
kan den maksimale effekt anvendes igen.

Foreslåede værdier
Apparatet foreslår en varighed ved hver enkelt mikro-
bølgeeffekt. Dette forslag kan anvendes eller ændres
indenfor det pågældende område.

8.4 Intervaller for tidsindstilling
Intervallerne for indstilling af en varighed i mikrobølge-
drift ændrer sig med længden af varigheden.

Varighed af drift Interval
0-1 minutter 5 sekunder
1-3 minutter 10 sekunder
3-15 minutter 30 sekunder
15 minutter - 1 time 1 minut
1 time - 1 time 30 minut-
ter

5 minutter

8.5 Indstilling af mikrobølger
BEMÆRK!
Apparatet bliver overbelastet, hvis det anvendes uden
madretter i ovnrummet.
▶ Start aldrig mikrobølgefunktionen uden madvarer

ovnrummet. Undtaget herfra er en kortvarig test af
service.

1. Overhold Sikkerhedsanvisningerne → Side 4 og An-
visninger til forhindring af materielle skader
→ Side 6.

2. Sæt funktionsvælgeren på .
a Apparatet er klar til brug. I displayet vises den mak-

simale mikrobølgeeffekt  som en foreslået værdi.
3. Tryk på  for at indstille den ønskede mikrobølgeef-

fekt.
a I displayet bliver mikrobølgetrinnet markeret, og der

vises en foreslået varighed.
4. Indstil den ønskede varighed med drejeknappen.
5. Start driften med .

Varigheden kan når som helst ændres med drejek-
nappen under driften.

a Varigheden tæller ned, og mikrobølgedriften starter.
a LED'en   lyser.
Bemærk: Når varigheden er udløbet, afslutter apparatet
mikrobølgedriften, og der lyder et signal.

8.6 Indstilling af varighed
1. Indstil en driftstype.
2. Tryk på , til  befinder sig i fokus.
3. Indstil den ønskede varighed med drejeknappen.
4. Tryk på .
a Apparatet begynder at varme.
a  lyser.
a Varigheden tælles synligt ned.

8.7 Ændring af mikrobølgeeffekt
▶ Tryk på , til det ønskede trin vises i displayet.
Bemærk: Når der trykkes på feltet flere gange, skifter
effekttrinnene nedad fra det højeste trin til det laveste
trin.
Hvis mikrobølgefunktion først bliver aktiveret efter star-
ten, sættes apparatet på pause. Start driften med .

8.8 Pause i driften
1. Tryk på , eller åbn apparatets dør.
a Apparatet standser driften.
a  blinker.
2. Luk ovndøren.
3. Tryk på .
a Apparatet fortsætter driften.
a  lyser.
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8.9 Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.
▶ Drej funktionsvælgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldstændig afbrydelse af drif-
ten, kan køleventilatoren fortsætte med at køre.

a Apparatet afbryder igangværende funktioner.

8.10 Opvarme og tørre ovnrum
Tør altid ovnrummet efter brugen, så der ikke er til-
bageværende fugt.
1. Lad apparatet køle af.
2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet med det

samme.
3. Tør fugten bort fra ovnbunden.
4. Vælg   med funktionsvælgeren.

5. Tryk to gange på .
a  er markeret i displayet.
6. Indstil en varighed på 15 minutter med drejeknap-

pen.
7. Start driften med .
a Tørringen starter og bliver afsluttet efter 15 minutter.
8. Åbn apparatets dør i 1 til 2 minutter, så vanddam-

pen kan undslippe.

8.11 Manuel aftørring af ovnrum
Tør altid ovnrummet efter brugen, så der ikke er til-
bageværende fugt.
1. Lad apparatet køle af.
2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.
3. Tør ovnrummet med en svamp.
4. Lad apparatets dør stå åben en time, så ovnrummet

kan tørre helt.

9  MikroKombi
Mikrobølgefunktionen kan kombineres med alle ovn-
funktioner og med dampfunktionen.
MikroKombi-driften kan anvendes sammen med
følgende funktioner:
¡  Damp
¡  Varmluft
¡  Grill
¡  Varmluft/impulsgrill

Undtagelser:
¡  Mikrobølgetrin 1000 W
¡  Varmluft 40°C

9.1 Indstilling af MikroKombi
Aktiver mikrobølger sammen med en ovnfunktion.
1. Sæt funktionsvælgeren på en kombinerbar ovnfunk-

tion.
a Displayet viser en foreslået værdi for temperaturen.
2. Indstil temperaturen med drejeknappen.
3. Tryk på  for at indstille den ønskede mikrobølgeef-

fekt.
a Displayet viser en foreslået værdi for varigheden.
4. Indstil varigheden med drejeknappen.
5. Start driften med .
a Varigheden tæller ned, og driften starter.
a Varigheden tælles synligt ned.
a  lyser.

a Når varigheden er udløbet, afslutter apparatet drif-
ten, og der lyder et signal.

9.2 Ændring af mikrobølgeeffekt
▶ Tryk på , til det ønskede trin vises i displayet.
Bemærk: Når der trykkes på feltet flere gange, skifter
effekttrinnene nedad fra det højeste trin til det laveste
trin.
Hvis mikrobølgefunktion først bliver aktiveret efter star-
ten, sættes apparatet på pause. Start driften med .

9.3 Pause i driften
1. Tryk på , eller åbn apparatets dør.
a Apparatet standser driften.
a  blinker.
2. Luk ovndøren.
3. Tryk på .
a Apparatet fortsætter driften.
a  lyser.

9.4 Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.
▶ Drej funktionsvælgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldstændig afbrydelse af drif-
ten, kan køleventilatoren fortsætte med at køre.

a Apparatet afbryder igangværende funktioner.

10  Grill
Grillen kan bruges til bruning og gratinering af retter.
Grillen kan bruges alene eller i kombination med mikro-
bølger.

10.1 Indstilling af grill
1. Sæt funktionsvælgeren på .
2. Indstil grilltrinet med drejeknappen.
a I displayet vises grilltrinnet.

3. Indstil den ønskede varighed med drejeknappen.
4. Start driften med .
a Apparatet begynder at varme. Efter opvarmningsfa-

sen er små temperaturudsving normale.
a Hele temperaturindikatoren lyser.
Bemærk: Når varigheden er udløbet, lyder der et sig-
nal.
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Grilltrin
Der er følgende grilltrin til rådighed.

Grilltrin Retter
1 (svag) ¡ Høje gratiner / tærter

¡ Souffléer
2 (mellem) ¡ Flade gratiner / tærter

¡ Fisk
3 (kraftig) ¡ Pølser

¡ Toast

10.2 Indstilling af varighed
1. Indstil en driftstype.
2. Tryk på , til  befinder sig i fokus.
3. Indstil den ønskede varighed med drejeknappen.
4. Tryk på .
a Apparatet begynder at varme.
a  lyser.
a Varigheden tælles synligt ned.

10.3 Ændring af grilltrin
Grilltrinnet kan altid ændres, når grillfunktionen er valgt,
eller driften er startet.
▶ Korriger grilltrinnet med drejeknappen.
a Varigheden bliver ikke ændret.

10.4 Pause i driften
1. Tryk på , eller åbn apparatets dør.
a Apparatet standser driften.
a  blinker.
2. Luk ovndøren.
3. Tryk på .
a Apparatet fortsætter driften.
a  lyser.

10.5 Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.
▶ Drej funktionsvælgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldstændig afbrydelse af drif-
ten, kan køleventilatoren fortsætte med at køre.

a Apparatet afbryder igangværende funktioner.

11  Damp
Dampfunktionen kan bruges alene eller i kombination
med grillfunktionen og mikrobølgefunktionen. For at ud-
nytte dampfunktionen optimalt skal risten tages ud. Sæt
glasbradepanden ind i rillehøjde 3, og sæt dampbehol-
deren i glasbradepanden.

Bemærk: Under driften lyder der en brummende lyd.
Lyden skyldes pumpens funktion. Det er en normal
driftslyd.

11.1 Damptrin
Ved dampfunktionen kan der vælges mellem forskelli-
ge dampintensiteter.
Der vælges damptrin med . I displayet vises det valg-
te damptrin.

Damptrin Retter
1 (svag) Til optøning af grøntsager, kød,

fisk og frugt

Damptrin Retter
2 (mellem) Til tilberedning af desserter, fisk

og pølser
3 (kraftig) Til tilberedning af grøntsager,

fisk, tilbehør, til afsaftning og
blanchering

11.2 Indstilling af damp
Bemærk: Hvis apparatet ikke har været i brug i længe-
re tid, skal der først udføres en skylning . 
→ "Skylning", Side 28

ADVARSEL ‒ Fare for skoldning!
Der kan komme meget varm damp ud, når apparatets
dør åbnes. Afhængigt af temperaturen er damp ikke al-
tid synlig.
▶ Åbn apparatets dør med forsigtighed.
▶ Hold børn på sikker afstand.

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive
meget varm.
▶ Vent til vandbeholderen er kølet af, hvis apparatet

har været i drift forinden.
▶ Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

1. Vælg  med funktionsvælgeren.
a Apparatet er klar til brug.
a Som standard er det maksimale damptrin og en va-

righed på 20 minutter indstillet.
a Pilen ved  blinker.
2. Tag vandbeholderen ud, fyld den op med frisk vand

til markeringen MAX, og sæt den helt ind i vandbe-
holderrummet. 
→ "Fyldning af vandbeholder", Side 18
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3. Tryk på , til det ønskede effekttrin er nået.
a I displayet vises det valgte damptrin.
4. Indstil den ønskede varighed med drejeknappen.

Varigheden kan også indstilles først og damptrinnet
derefter.

5. Start driften med .
a Pilen ved  slukkes, og symbolet uden pil lyser.
a  lyser.
a Hele temperaturindikatoren lyser.
a Varigheden tælles ned i displayet. Afhængigt af

damptrinnet kan varigheden af en vandbeholderpå-
fyldning være forskellig.

Bemærkninger
¡ Når varigheden er udløbet, lyder der et signal.
¡ Hvis vandbeholderen tømmes under driften, afbry-

des driften, og pilen i vandbeholder-symbolet   blin-
ker. Fyld vandbeholderen op med frisk vand til mar-
keringen MAX, og fortsæt driften med  .

¡ Damptrinnet under den igangværende drift kan altid
ændres med .

¡ Tør dryprenden og ovnrummet af efter tilberedning
med damp. 
→ "Altid efter drift med damp", Side 19

11.3 Damp-kombinationsdrift
Ved nogle ovnfunktioner kan dampfunktionen aktiveres.
Ved tilberedning med dampunderstøttelse afgiver ap-
paratet damp i ovnrummet med forskellige intervaller
og intensiteter. Herved opnås et bedre tilberedningsre-
sultat.
De tilberedte retter
¡ får en sprød skorpe.
¡ får en blank overflade.
¡ bliver saftige og møre indvendig.
¡ mister kun minimalt i volumen.

Damp-kombinationsdriften kan anvendes sammen med
følgende funktioner:
¡  Mikrobølger
¡  Varmluft
¡  Grill
¡  Varmluft/impulsgrill

Undtagelser:
¡  Mikrobølgetrin 1000 W
¡  Varmluft 40°C

Indstilling af damp-kombinationsdrift
Aktiver mikrobølger sammen med en ovnfunktion.
1. Sæt funktionsvælgeren på en kombinerbar ovnfunk-

tion.
a Displayet viser en foreslået værdi for temperaturen.
2. Indstil det ønskede grilltrin med drejeknappen
3. Tryk på , til det ønskede trin er valgt i displayet.
a I displayet vises vandbeholdersymbolet  .
4. Fyld vandbeholderen.
5. Start driften med .
a Varigheden tæller ned, og driften starter.
a Varigheden tælles synligt ned.
a  lyser.
a Når varigheden er udløbet, afslutter apparatet drif-

ten, og der lyder et signal.

Bemærkninger
¡ Hvis vandbeholderen bliver tømt, fortsætter driften

uden dampunderstøttelse. Der ses ingen indikatorer
i displayet.

¡ Det påvirker tilberedningsresultatet, når ovndøren
åbnes. Hold apparatets dør lukket under tilberednin-
gen.

Ændring af damptrin
▶ Tryk på , til det ønskede trin vises i displayet.
Bemærk: Når der trykkes flere gange, bevæger indstil-
lingen sig gennem trinnene fra det højeste til det lave-
ste trin. Efter det laveste trin bliver dampfunktionen de-
aktiveret. Når der trykkes igen, bliver dampfunktionen
aktiveret, startende med det højeste trin.

11.4 Pause i driften
1. Tryk på , eller åbn apparatets dør.
a Apparatet standser driften.
a  blinker.
2. Luk ovndøren.
3. Tryk på .
a Apparatet fortsætter driften.
a  lyser.

11.5 Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.
▶ Drej funktionsvælgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldstændig afbrydelse af drif-
ten, kan køleventilatoren fortsætte med at køre.

a Apparatet afbryder igangværende funktioner.

11.6 Fyldning af vandbeholder
Vandbeholderen er placeret bag beholderpanelet i høj-
re side under apparatets dør. Åbn beholderpanelet, og
fyld vandbeholderen op med vand, inden driften med
damp startes.

ADVARSEL ‒ Brandfare!
Dampe fra brændbare væsker kan antændes på de
varme overflader i ovnrummet (forpufning). Ovndøren
kan springe op. Der kan komme skoldende varm damp
og stikflammer ud.
▶ Fyld ikke brændbare væsker (f.eks. alkoholholdige

drikkevarer) i vandbeholderen.
▶ Fyld udelukkende vandbeholderen med vand eller

med det afkalkningsmiddel, som vi anbefaler.

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive
meget varm.
▶ Vent til vandbeholderen er kølet af, hvis apparatet

har været i drift forinden.
▶ Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

Krav: Vandhårdheden er korrekt indstillet. 
→ "Indstilling af vandhårdhed", Side 12
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1. Tryk på midten af beholderpanelet.

a Beholderpanelet åbner sig.
2. Træk vandbeholderen ud af beholderrummet.

3. Fyld vandbeholderen op med koldt vand til marke-
ringen “MAX”.

4. Sæt vandbeholderen ind i vandbeholderrummet, og
tryk den helt ind.

5. Luk beholderpanelet.

11.7 Fylde vandbeholder
Bemærkninger
¡ Hvis vandbeholderen bliver tømt under den

igangværende drift, reagerer apparatet forskelligt
afhængigt af driftstypen:
– Drift med damp: Apparatet afbryder driften. I dis-

playet vises en meddelelse. På det højeste
damptrin rækker en vandbeholderpåfyldning til
ca. 30-40 minutter og væsentligt længere på la-
vere damptrin.

– Damp med mikrobølger: Apparatet afbryder drif-
ten. En vandbeholderpåfyldning er nok til
ca. 50 minutter.

– Grill med damp: Apparatet fortsætter driften med
grill. Displayet viser ingen meddelelse. På det hø-
jeste damptrin er en vandbeholderpåfyldning nok
til ca. 3 timers drift og væsentligt længere på la-
vere damptrin.

¡ De angivne tider kan variere.
1. Åbn betjeningspanelet.
2. Tag vandbeholderen ud.
3. Fyld vandbeholderen op til markeringen MAX.
4. Sæt den fyldte vandbeholder ind, og luk betjenings-

panelet.

11.8 Altid efter drift med damp
Efter brugen er ovnrummet fugtigt. Tør forsigtigt
dryprenden og ovnrummet af.
Det anbefales at udføre rengøringsfunktionen
Skylning  , hver gang apparatet har været brugt med
damp. Tøm derefter vandbeholderen og opsamlingsbe-
holderen, og tør dem.
Bemærk: Fjern kalkpletter med en klud, der er dyppet i
eddike, tør efter med rent vand, og tør efter med en
blød klud.

Skylning af apparat
For at holde apparatet rent kan der pumpes vand gen-
nem rørsystemet. Apparatet lader derefter vandet løbe
ned i opsamlingsbeholderen.
Bemærk: Efter skylningen kan der befinde sig løsrevne
kalkpartikler i opsamlingsbeholderen. Dette er normalt
og påvirker ikke funktionen.
1. Vælg  med funktionsvælgeren.
a I displayet vises programmets varighed. Varigheden

kan ikke ændres.
2. Åbn beholderpanelet.
3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tøm den.
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4. Sæt den tømte opsamlingsbeholder helt ind på
plads.

5. Tag vandbeholderen ud, og tøm den for eventuelle
vandrester.

6. Skyl vandbeholderen grundigt, og fyld den op med
rent vand.

7. Sæt vandbeholderen helt ind.
8. Luk beholderpanelet.
9. Tryk på .
a Apparatet pumper vand gennem rørene.
a Varigheden tælles ned i displayet.
a Når varigheden er afsluttet, lyder der et signal.
10. Tøm opsamlingsbeholderen.

Tømme vandbeholder

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Under driften af apparatet kan vandbeholderen blive
meget varm.
▶ Vent til vandbeholderen er kølet af, hvis apparatet

har været i drift forinden.
▶ Tag vandbeholderen ud af beholderrummet.

BEMÆRK!
Vandbeholderen bliver beskadiget, hvis den rengøres i
opvaskemaskinen.
▶ Vandbeholderen må ikke rengøres i opvaskemaski-

ne.
▶ Rengør vandbeholderen med en blød klud og almin-

deligt opvaskemiddel.

1. Tryk på midten af beholderpanelet.
a Beholderpanelet vipper op.
2. Træk vandbeholderen ud.
3. Tag forsigtigt vandbeholderens låg af.
4. Tøm vandbeholderen, rengør den med et opvaske-

middel, og skyl den grundigt med rent vand.
5. Tør alle dele af med en blød klud.
6. Gnid lågets tætning tør.
7. Tøm vandbeholderen, og lad den tørre med åbent

låg.
8. Sæt låget på vandbeholderen, og tryk det til.
9. Sæt vandbeholderen helt ind.
10. Luk beholderpanelet, og tryk kort på midten af det.
a Beholderpanelet er låst.

Aftørring af dryprende

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Apparat bliver meget varmt under brugen.
▶ Lad apparatet køle af inden rengøringen.

Krav: Ovnrummet er afkølet.
1. Åbn apparatets dør.
2. Åbn beholderpanelet.
3. Tag vandbeholderen og opsamlingsbeholderen ud.
4. Bemærk:

Dryprenden  er placeret under ovnrummet.

Tør vandet i dryprenden  op med en svampeklud,
og tør den derefter forsigtigt af.

Opvarme og tørre ovnrum
Tør altid ovnrummet efter brugen, så der ikke er til-
bageværende fugt.
1. Lad apparatet køle af.
2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet med det

samme.
3. Tør fugten bort fra ovnbunden.
4. Vælg   med funktionsvælgeren.
5. Tryk to gange på .
a  er markeret i displayet.
6. Indstil en varighed på 15 minutter med drejeknap-

pen.
7. Start driften med .
a Tørringen starter og bliver afsluttet efter 15 minutter.
8. Åbn apparatets dør i 1 til 2 minutter, så vanddam-

pen kan undslippe.

Manuel aftørring af ovnrum
Tør altid ovnrummet efter brugen, så der ikke er til-
bageværende fugt.
1. Lad apparatet køle af.
2. Fjern grove tilsmudsninger fra ovnrummet.
3. Tør ovnrummet med en svamp.
4. Lad apparatets dør stå åben en time, så ovnrummet

kan tørre helt.

12  Programautomatik
Programautomatikken understøtter ved tilberedningen
af forskellige retter og vælger automatisk de optimale
indstillinger.

12.1 Anvisninger om indstillinger for retter
For at opnå det optimale resultat skal anvisningerne føl-
ges.
¡ Brug kun friske og fejlfrie fødevarer.

¡ Anvend kun kød med køleskabstemperatur.
¡ Anvend kun dybfrostretter, der er taget direkte ud af

fryseren.
¡ Tag madvarerne ud af emballagen, og vej dem af.

Hvis det ikke er muligt at indstille den nøjagtige
vægt på apparatet, skal vægten rundes op eller ned.

¡ Sæt fødevarerne ind i ovnen, når den er kold.
¡ Brug kun mikrobølgeegnet og varmebestandigt ser-

vice, f.eks. af glas eller keramik.
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12.2 Oversigt over retter
Apparatet opfordrer til at angive vægten. Vægten kan
kun indstilles indenfor det angivne vægtområde.

Optøning
Tip Klæb programmærkaten på apparatet. Så er der
hurtigere og lettere adgang til programmerne.

Nr. Retter Tilbehør Rillehøjde Vægtområde i kg Anvisninger
   Hakket okse-,

lamme- eller
svinekød1, 2

Fladt fad uden
låg

0 0,10 - 1,20 Fjern allerede
optøet kød, når
kødet vendes.

   Fiskefilet1, 2 Fladt fad uden
låg

0 0,10 - 1,00 Filet af gedde,
torsk, rødfisk, sej,
sandart

   Kyllingestykker
med ben1, 2

Fladt fad uden
låg

0 0,15 - 1,20 Læg kyllingestyk-
ker med skindet
nedad.

   Brødskiver1, 2 Fladt fad uden
låg

0 0,10 - 0,50 Franskbrød, sigte-
brød, fuldkorns-
brød - tø kun den
brødmængde op,
der er behov for.
Brød bliver hurtigt
tørt og kedeligt.
Adskil så vidt mu-
ligt brødskiverne.

1 Vær opmærksom på signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobølgeegnet service.

Fjerkræ, kød, fisk

Nr. Retter Tilbehør Rillehøjde Vægtområde i kg Anvisninger
   Kyllingestykker,

ferske1, 2
Rist + glasbrade-
pande

3 + 2 0,15 - 1,00 Kyllingelår, halve
kyllinger
Læg kyllingestyk-
ker med skindet
nedad.

   Roastbeef, en-
gelsk

Glasbradepande 1 0,50 - 2,00

   Roastbeef, rosa Glasbradepande 1 0,50 - 2,00
   Roastbeef, gen-

nemstegt
Glasbradepande 1 0,50 - 2,00

   Lammekølle med
ben, rosa

Glasbradepande 1 1,00 - 2,00

   Lammekølle med
ben, gennemstegt

Glasbradepande 1 1,00 - 2,00

   Fisk, hel, fersk3 Dampbeholder +
glasbradepande

3 0,20 - 1,20 Dryp med citrons-
aft indvendig.

   Fiskefilet, fersk3 Dampbeholder +
glasbradepande

3 0,20 - 0,50

1 Vær opmærksom på signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobølgeegnet service.
3 Fyld vandbeholderen.
4 Vær opmærksom på signalet for omrøring.
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Nr. Retter Tilbehør Rillehøjde Vægtområde i kg Anvisninger
   Fiskefilet,

frossen3
Dampbeholder +
glasbradepande

3 0,20 - 0,50 Brug fiskefileter
med ensartet tyk-
kelse.

   Gryderet med fer-
ske ingredienser4,

2

Fad med låg 0 0,20 - 2,00 Anvend lige dele
kød, grøntsager
og bouillon, og
angiv den samle-
de vægt.

1 Vær opmærksom på signalet til at vende retten.
2 Anvend kun mikrobølgeegnet service.
3 Fyld vandbeholderen.
4 Vær opmærksom på signalet for omrøring.

Grøntsager, tilbehør

Nr. Retter Tilbehør Rillehøjde Vægtområde i kg Anvisninger
   Broccoli, fersk1 Dampbeholder +

glasbradepande
3 0,10 - 1,00

   Ærter, dybfrost1 Dampbeholder +
glasbradepande

3 0,10 - 1,00

   Gulerødder i ski-
ver, ferske1

Dampbeholder +
glasbradepande

3 0,10 - 0,75 Med tykkere ski-
ver bliver gulerød-
derne mere 'al
dente'. Angiv en
højere vægt, hvis
retten skal være
tilberedt helt igen-
nem. Dette for-
længer program-
mets varighed.

   Grønne asparges,
ferske1

Dampbeholder +
glasbradepande

3 0,10 - 0,70 Læg dem ikke
oven på hinan-
den.

   Æg, blødkogte1 Dampbeholder +
glasbradepande

3 2 - 10 stk. Æg, nedkølede

   Ris2, 3 Højt fad med låg 0 0,10 - 0,50 Brug kun langkor-
nede ris. Brug ik-
ke ris i kogepo-
ser. Tilsæt den
dobbelte eller
tredobbelte
mængde vand til
risen. Lad risen
hvile 5 - 10 minut-
ter, når program-
met er slut.

   Bagekartofler Rist 2 0,20 - 1,50 Mellemstore kar-
tofler, ca. 250 g.
Vask og tør karto-
flerne. Stik huller i
skrællen med en
gaffel flere steder.

1 Fyld vandbeholderen.
2 Vær opmærksom på signalet for omrøring.
3 Anvend kun mikrobølgeegnet service.
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Nr. Retter Tilbehør Rillehøjde Vægtområde i kg Anvisninger
   Hvide kartofler3, 1 Dampbeholder +

glasbradepande
3 0,20 - 0,50 Skræl kartoflerne,

og skær dem i
små tern. Med
større stykker bli-
ver kartoflerne
mere 'al dente'.

   Frugtkompot3, 1, 2 Dampbeholder +
glasbradepande

3 0,30 - 0,80 Tilsæt lidt sukker
og kanel til frug-
ten. Ved bærkom-
pot skal hindbær
og jordbær først
tilsættes ved sig-
nalet til omrøring.

1 Fyld vandbeholderen.
2 Vær opmærksom på signalet for omrøring.
3 Anvend kun mikrobølgeegnet service.

Convenience

Nr. Retter Tilbehør Rillehøjde Vægtområde i kg Anvisninger
   Pommes frites,

dybfrost1
Glasbradepande 2 0,20 - 0,80 Læg dem ikke

oven på hinan-
den.

   Kroketter,
dybfrost1

Glasbradepande 2 0,25 - 0,80 Læg dem ikke
oven på hinan-
den.

   Pizza, forbagt,
nedkølet

Rist 2 0,10 - 0,60 Pizza med tynd
bund.

   Pizza, forbagt,
dybfrost

Rist 1 0,10 - 0,50 Pizza med tynd
bund, pizza-bagu-
ette.

   Pastatærte, for-
kogt og nedkølet

Fad i glasbrade-
panden

2 0,30 - 1,00 Lasagne, cannel-
loni eller pa-
statærter med for-
kogt pasta.

   Opvarmning af
tallerkenret, ned-
kølet

Fladt fad i glas-
bradepanden

3 0,20 - 0,50

   Opvarmning af
tallerkenret,
dybfrost

Fladt fad i glas-
bradepanden

3 0,20 - 0,50

1 Vær opmærksom på signalet til at vende retten.

12.3 Indstilling af en ret
1. Sæt funktionsvælgeren på .
a Displayet viser det første nummer for en ret og en

foreslået vægt.
2. Indstil den ønskede ret med drejeknappen.
3. Tryk på .
a På displayet er vægtindstillingen i fokus.
4. Indstil rettens vægt med drejeknappen.

Inden starten kan der skiftes mellem retten og væg-
ten med  og .

a Apparatet indstiller automatisk den korrekte varig-
hed.

5. Tryk på .
Efter starten kan retten og vægten ikke længere æn-
dres. Den indstillede vægt kan vises med .

a Apparatet starter driften.
a  lyser.

a Varigheden tælles synligt ned.
a Når varigheden er udløbet, lyder der et signal.
6. Drej funktionsvælgeren til position nul.
Bemærk: Inden start kan der skiftes mellem program-
mer og vægt med  og .
Efter starten kan programnummer og vægt ikke længe-
re ændres. Den indstillede vægt kan vises med .

12.4 Ændring af retten
1. Tryk i 4 sekunder på , eller åbn apparatets dør.
a Retten bliver nulstillet
2. Vælg en ny ret.

12.5 Afbryde drift (pause)
Driften kan altid sættes på pause.
1. Tryk på , eller åbn apparatets dør.
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a Driften bliver standset.
a  blinker.
2. Luk apparatdøren, og tryk på  for at fortsætte

driften.
a Driften fortsættes.
a  lyser.

12.6 Standse drift
Driften kan altid afbrydes helt.
▶ Drej funktionsvælgeren til position nul.

Efter en pause eller fuldstændig afbrydelse af drif-
ten, kan køleventilatoren fortsætte med at køre.

a Apparatet afbryder igangværende funktioner.

13  Tidsfunktioner
Apparatet har forskellige tidsfunktioner, som kan
bruges til indstilling af en varighed for driften og for mi-
nuturet.

13.1 Oversigt over tidsfunktioner
Apparatet har forskellige tidsfunktioner. Åbn menuen
med , og skift mellem de enkelte funktioner. I display-
et lyser symbolerne for de tilgængelige funktioner, den
aktuelt valgte funktion er i fokus.

Tidsfunktion Anvendelse
Minutur  Minuturet kan indstilles uafhængigt af

driften. Det har ingen indvirkning på
apparatet. Der lyder et signal, når ti-
den på minuturet er udløbet.

Varighed  Når den indstillede varighed er udlø-
bet, standser apparatets drift auto-
matisk. Først når der er indstillet en
ovnfunktion, kan der indstilles en va-
righed med . Når varigheden er gå-
et, lyder der et signal.

Klokkeslæt  Så længe der ikke udføres andre
funktioner i forgrunden, vises klok-
keslættet i displayet.

Bemærk: Signalet kan afbrydes før tiden ved at trykke
på . Varigheden af et lydsignal kan ændres i grun-
dindstillingerne → Side 25.

13.2 Vise tidsfunktioner
Krav: Når der er indstillet flere tidsfunktioner, lyser de
respektive symboler i displayet. Varigheden tælles syn-
ligt ned. Under driften er minutur og varighed tilgænge-
lige. Under standby er minutur og klokkeslæt tilgænge-
lige.
▶ Tryk på , til ,  eller  befinder sig i fokus.
a I displayet vises den pågældende værdi.

13.3 Indstilling af minutur
1. Tryk på .
a I displayet lyser  og tidssymbolerne.
2. Indstil tiden på minuturet med drejeknappen.
a Efter nogle sekunder aktiveres den indstillede tid.
a Minuturet starter.
a I displayet lyser symbolet  , og den indstillede tid

på minuturet tælles ned. De andre tidssymboler
slukkes.

a Der lyder et signal, når tiden på minuturet er udlø-
bet. I displayet vises  :  .

3. Minuturet kan slukkes med et vilkårligt felt.

13.4 Ændre tiden på minutur
▶ Tiden på minuturet kan ændres med drejeknappen.
a Efter få sekunder viser apparatet den indstillede tid

på minuturet.

13.5 Slette tiden på minuturet
▶ Sæt tiden på minuturet til  :   med drejeknappen.
a Minuturet er deaktiveret.

13.6 Indstilling af varighed
1. Tryk to gange på .
a I displayet vises  :  , og tidssymbolerne lyser.
2. Indstil en varighed med drejeknappen.
3. Tryk på .
a Apparatet starter driften.
a Varigheden tælles ned i displayet, og  lyser. De

andre tidssymboler slukkes.
a Når varigheden er gået, lyder der et signal. Appara-

tet holder op med at varme. I displayet vises  :  .
4. Afslut signalet med .
5. Drej funktionsvælgeren hen på position nul for at

slukke apparatet.

13.7 Ændre varighed
▶ Korriger varigheden med drejeknappen.
a Efter få sekunder vises den ændrede varighed i dis-

playet.
a Varigheden tælles synligt ned.

13.8 Slette varighed
Bemærk: Når minuturet er indstillet, skal der først tryk-
kes på  for at ændre varigheden.
▶ Sæt varigheden til  :   med drejeknappen.
a Efter få sekunder aktiverer apparatet ændringen.

13.9 Indstille klokkeslæt
Ved ibrugtagningen er tidsindikatoren i fokus. Værdien
 :   blinker i displayet, og  lyser.

1. Indstil klokkeslættet med drejeknappen.
2. Tryk på .
a Klokkeslættet er indstillet.

13.10 Ændring af klokkeslæt
Krav: Apparatet er slukket.
1. Tryk to gange på .
a Displayet viser  og klokkeslættet.
2. Indstil klokkeslættet med drejeknappen.
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3. Tryk på .
a Klokkeslættet er indstillet.
Bemærk: Hvis der ikke trykkes på  efter indstilling af
klokkeslættet, aktiverer apparatet automatisk den
indstillede værdi efter få sekunder.

Hvis funktionsvælgerens position ændres under indstil-
lingen, kan apparatet først anvendes, når funktionsvæl-
geren drejes til nulpositionen.
For at sænke apparatets energiforbrug under standby,
kan klokkeslættet skjules.

14  Børnesikring
For at børn ikke utilsigtet skal kunne tænde for appara-
tet eller ændre indstillinger, er det forsynet med en
børnesikring.

14.1 Aktivere børnesikring
Krav: Apparatet er slukket.
▶ Tryk vedvarende på  i ca. 4 sekunder.
a Betjeningsfeltet er låst.
a I displayet vises .

Bemærk: Hvis der er indstillet en tid på minuturet ,
fortsætter den med at tælle ned. Så længe børnesikrin-
gen er aktiveret, kan tiden på minuturet ikke ændres.
Lydsignaler kan afbrydes ved at trykke på et vilkårligt
felt.

14.2 Deaktivering af børnesikring
▶ Tryk vedvarende på  i ca. 4 sekunder.
a Betjeningsfeltet er låst op.

15  Grundindstillinger
Apparatets grundindstillinger kan tilpasses efter egne ønsker og behov.

15.1 Oversigt over grundindstillingerne
Her kan du finde en oversigt over grundindstillingerne og fabriksindstillingerne. Grundindstillingerne afhænger af ap-
paratets udstyr.

Indikator Grundindstilling Valgmuligheder Beskrivelse
   Signalvarighed  = kort = 10 sekunder

 = mellem = 30 sekunder1

 = langt = 2 minutter

Indstil varigheden af signa-
let efter udløb af en varig-
hed eller tid på minuturet.

   Tastelyd  = fra
 = til1

Aktiver eller deaktiver taste-
lyd.

   Lysstyrke, display  = lav
 = mellem1

 = kraftig

Indstilling af displaylysstyr-
ken.

   Tidsindikator  = fra
 = til1

Visning klokkeslæt i dis-
play.

   Ovnbelysning  = fra
 = til1

Aktivere eller deaktivere
ovnbelysning.

   Vandhårdhed  = blødgjort
 = blødt
 = mellem
 = hårdt
 = meget hårdt1

Indstilling af vandhårdhed
→ Side 12.

   Fabriksindstilling  = fra1

 = til
Nulstilling af ændrede
indstillinger til fabriksindstil-
lingen.

   Demotilstand  = fra1

 = til
Aktivering / deaktivering af
demotilstand.
Bemærk: Demotilstanden
er kun tilgængelig indenfor
de første 5 minutter, efter
at apparatet er blevet tilslut-
tet.

1 Fabriksindstilling (kan afvige afhængigt af apparatets type)
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15.2 Ændre grundindstillinger
Krav: Apparatet er slukket.
1. Tryk vedvarende på  i nogle sekunder.
a I displayet vises den første grundindstilling.
2. Foretag ændring af grundindstillingen med drejek-

nappen.
3. Tryk på .
a I displayet vises den næste grundindstilling.
4. Vælg alle de ønskede grundindstillinger, og korriger

værdierne med .

5. Tryk vedvarende på  i nogle sekunder for at gem-
me ændringerne.

Bemærk: Ændringer i grundindstillingerne bibeholdes
efter et strømsvigt.

15.3 Afbryde ændring af grundindstillinger
▶ Drej funktionsvælgeren.
a Alle ændringer bliver annulleret og ikke gemt.

16  Rengøring og pleje
Rengør og plej maskinen omhyggeligt, så maskinen
forbliver funktionsdygtig længe.

16.1 Tips til pleje af apparatet
For at apparatet vedblivende skal kunne fungere kor-
rekt, skal tipsene til rengøring overholdes.

Anvisning Fordel
Hold altid apparatet rent,
og fjern snavs med det
samme. Rengør ovnrum-
met, hver gang apparatet
har været i brug.

Så tørrer snavset ikke ind
og brænder ikke fast.

Fjern pletter af kalk, fedt,
jævning og æggehvide
med det samme.

Undgå korrosion.

Brug glasbradepanden
ved kager med meget
fugtigt fyld.

Ovnrummet bliver ikke så
kraftigt tilsmudset.

Anvend egnede fade og
beholdere ved stegning,
f.eks. en stegegryde.

Ovnrummet bliver ikke så
kraftigt tilsmudset.

Anvend Varmluft, når det
er muligt.

Tilsmudsningen reduce-
res

16.2 Rengøringsmidler
Anvend kun egnede rengøringsmidler.

ADVARSEL ‒ Fare for elektrisk stød!
Indtrængende fugtighed kan forårsage et elektrisk stød.
▶ Brug ikke damprenser eller højtryksrenser til at ren-

gøre apparatet.

BEMÆRK!
Uegnede rengøringsmidler beskadiger apparatets over-
flader.
▶ Der må ikke anvendes aggressive eller skurende

rengøringsmidler.
▶ Brug ikke rengøringsmidler med højt indhold af al-

kohol.
▶ Brug ikke hårde skuresvampe eller rengøringssvam-

pe.
▶ Brug ikke specialrengøringsmidler til varm rengø-

ring.
▶ Anvend kun glasrengøringsmidler, glasskraber eller

plejemidler til rustfrit stål, hvis de er anbefalet til ren-
gøring af den pågældende del i rengøringsvejlednin-
gen.

Nye svampeklude indeholder rester fra fremstillingen.
▶ Skyl nye svampeklude grundigt inden brug.

Der findes oplysninger om, hvilke rengøringsmidler der
er egnede til de forskellige overflader og dele i de en-
kelte rengøringsvejledninger.

16.3 Rengøring af apparat
Rengør apparatet, som angivet, så de enkelte dele og
overflader ikke bliver beskadiget af forkert rengøring el-
ler af uegnede rengøringsmidler.

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Under brugen bliver selve apparatet og de tilgængelige
dele meget varme.
▶ Vær forsigtig, og undgå at berøre varmeelementer.
▶ Hold små børn under 8 år på sikker afstand.

ADVARSEL ‒ Brandfare!
Løse madrester, fedt og stegesaft kan antændes.
▶ Fjern groft snavs fra ovnrummet, varmeelementerne

og tilbehøret inden driften.

ADVARSEL ‒ Fare for tilskadekomst!
Ridser i ovndørens glas kan få det til at springe.
▶ Brug ikke aggressive, skurende rengøringsmidler el-

ler skarpe metalskrabere til rengøring af ovndørens
rude, fordi dette kan ridse glasset.

1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.
→ Side 26

2. Følg anvisningerne om rengøring af apparatets
komponenter og overflader.

3. Hvis der ikke er angivet andet:
‒ Rengør apparatets komponenter med varmt op-

vaskevand og en rengøringssvamp.
‒ Tør efter med en blød klud.

16.4 Rengøring af apparatets front
BEMÆRK!
Ukorrekt rengøring kan beskadige ovnens front.
▶ Anvend ikke rengøringsmidler til glas, metal- eller

glasskrabere til rengøring.
▶ For at undgå korrosion på fronter af rustfrit stål skal

pletter af kalk, fedt, jævning og æggehvide fjernes
med det samme.

▶ Anvend specielle plejemidler til varme overflader af
rustfrit stål.
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1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.
→ Side 26

2. Rengør apparatets front med varmt opvaskevand og
en rengøringssvamp.
Bemærk: Der kan opstå små farveforskelle på ap-
paratets front på grund af de forskellige materialer,
f.eks. glas, kunststof eller metal.

3. Påfør plejemidlet til rustfrit stål på fronten i et gan-
ske tyndt lag med en blød klud.
Der kan plejemidler til rustfrit stål hos kundeservice
eller i specialforretninger.

4. Tør efter med en blød klud.

16.5 Rengøring af betjeningsfelt
BEMÆRK!
Ukorrekt rengøring kan beskadige betjeningsfeltet.
▶ Rengør aldrig betjeningsfeltet med meget væde.

1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.
→ Side 26

2. Rengør betjeningsfeltet med en mikrofiberklud eller
en blød fugtig klud.

3. Tør efter med en blød klud.

16.6 Rengøring af ovndørens rude
BEMÆRK!
Ukorrekt rengøring kan beskadige ovndørens glasru-
der.
▶ Brug ikke en glasskraber.

1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.
→ Side 26

2. Rengør glasruderne med en fugtig opvaskeklud og
et rengøringsmiddel til glas.
Bemærk: Skygger på glasruderne i ovndøren, der
virker som striber, er lysreflekser fra ovnbelysnin-
gen.

3. Tør efter med en blød klud.

16.7 Rengøring af håndtag
1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.

→ Side 26
2. Rengør håndtaget med varmt opvaskevand og en

blød opvaskesvamp.
Bemærk: Hvis der kommer afkalkningsmiddel på
håndtaget, skal det tørres af med det samme. Ellers
kan der opstå pletter, som ikke senere kan fjernes.

3. Tør efter med en blød klud.

16.8 Rengøring af dørtætning
BEMÆRK!
Ukorrekt rengøring kan beskadige dørtætningen.
▶ Anvend ikke metal- eller glasskrabere til rengøring.
▶ Benyt ikke skurende rengøringsmidler.

1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.
→ Side 26

2. Rengør dørtætningen med varmt opvaskevand og
en blød opvaskeklud.

3. Tør efter med en blød klud.

16.9 Rengøring af flader af rustfrit stål
1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.

→ Side 26
2. Brug varmt opvaskevand og en rengøringssvamp til

rengøring.
3. Tør efter med en blød klud.
4. Kontroller dørtætningens placering efter rengørin-

gen.

16.10 Rengøre ovnrum
BEMÆRK!
Ukorrekt rengøring kan beskadige ovnrummet.
▶ Anvend ikke ovnrensespray, skurende midler eller

andre aggressive ovnrensemidler.

1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.
→ Side 26

2. Brug varmt opvaskevand og eller eddikevand til ren-
gøring.

3. Anvend ovnrens ved stærk tilsmudsning.
Brug kun ovnrens i en kold ovn.
Tip Opvarm en kop vand med et par dråber citrons-
aft i 1 til 2 minutter ved maksimal mikrobølgeeffekt
for at fjerne ubehagelig lugt. Sæt altid en ske i kop-
pen for at undgå forsinket kogning.

4. Tør ovnrummet af med en blød klud.
5. Lad ovnrummet tørre med åben dør.

16.11 Rengøring af tilbehør
1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.

→ Side 26
2. Fastbrændte madrester kan opblødes med en fugtig

rengøringssvamp og varmt opvaskevand.
3. Rengør tilbehøret med varmt opvaskevand, en opva-

skesvamp eller en opvaskebørste.
4. Rengør risten med et rengøringsmiddel til rustfrit

stål eller i opvaskemaskinen.
Ved stærk tilsmudsning kan der anvendes en stål-
spiral eller ovnrens.

5. Tør efter med en blød klud.

16.12 Rengøring af selvrensende flader
Bagsiden af ovnrummet er forsynet med en selvrensen-
de katalytisk belægning. Stænk fra stegning og bag-
ning bliver opsuget af denne belægning og nedbrudt
under driften af apparatet. Derfor er det ikke nødven-
digt at rengøre dette område.
BEMÆRK!
Ovnrens beskadiger de selvrensende flader.
▶ Brug ikke ovnrens på de selvrensende flader. Hvis

der alligevel skulle komme ovnrens på disse flader,
skal det straks duppes af med vand og en svamp.
Gnid ikke, og brug ikke skurende rengøringsmidler.

Krav: Ovnrummet er afkølet.
▶ Fjern brunlige eller hvidlige rester med vand og en

blød svamp.
Bemærk: Under driften kan der danne sig rødlige plet-
ter på fladerne. Det er ikke rust, men rester af levneds-
midler. Pletterne udgør ingen sundhedsfare og reduce-
rer ikke de selvrensende fladers renseevne.
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16.13 Rengøring af opsamlingsbeholder
BEMÆRK!
Stærk varme kan beskadige opsamlingsbeholderen.
▶ Opsamlingsbeholderen må ikke tørres i det varme

ovnrum.
▶ Opsamlingsbeholderen må ikke rengøres i opva-

skemaskine.

1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.
→ Side 26

2. Brug varmt opvaskevand og en rengøringssvamp til
rengøring af opsamlingsbeholderen.

3. Skyl den grundigt med rent vand.
4. Tør efter med en blød klud.
5. Lad opsamlingsbeholderen tørre med åbent låg.
6. Gnid lågets tætning tør.

16.14 Rengøring af vandbeholder
1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.

→ Side 26
2. Brug varmt opvaskevand og en rengøringssvamp til

rengøring af vandbeholderen.
3. Skyl den grundigt med rent vand.
4. Tør efter med en blød klud.
5. Tøm vandbeholderen, og lad den tørre med åbent

låg.
6. Gnid lågets tætning tør.

16.15 Rengøring af beholderrum
1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.

→ Side 26
2. Tør altid beholderrummet af efter brug.

16.16 Rengøring af dampåbninger i ovnrum
1. Følg anvisningerne om rengøringsmidlerne.

→ Side 26
2. Rengør dampåbningerne i ovnrummet med varmt

opvaskevand, en rengøringssvamp eller en blød op-
vaskebørste.

16.17 Rengøringsfunktion
Brug rengøringsfunktionerne til rengøring af apparatet.

Afkalkning
For at bevare apparatet funktionsdygtigt skal det afkal-
kes regelmæssigt.
Hyppigheden for afkalkning afhænger af vandhårdhe-
den og af antallet af damptilberedninger. Apparatet vi-
ser med  i displayet, når der kun kan tilberedes 5
gange mere eller derunder med damp. Hvis afkalknin-
gen ikke udføres, kan der ikke længere indstilles drift
med damp.
Afkalkningen varer i alt ca. 32 minutter. Afkalkningen
består af to automatiske trin.
¡ Afkalkning, varighed ca. 31 minutter
¡ Skylning efter afkalkning, varighed ca. 1 minut

Af hygiejniske grunde skal afkalkningen gennemføres
fuldstændigt.
Hvis afkalkningen afbrydes, kan der ikke længere
indstilles drift med damp. Der skal udføres en skylning,
før apparatet er klar til brug igen.

Start afkalkning
Afkalkningen af apparatet tager ca. 31 minutter.
BEMÆRK!
Ikke-anbefalede afkalkningsmidler kan beskadige ap-
paratet
▶ Anvend kun det flydende afkalkningsmiddel, som er

anbefalet af os. Afkalkningens indvirkningstider er
afpasset efter dette afkalkningsmiddel.

Hvis der kommer afkalkningsvæske på betjeningsfeltet
eller på andre sarte overflader, bliver de beskadiget.
▶ Fjern i så fald straks afkalkningsvæsken med vand.

1. Vælg  med funktionsvælgeren.
a I displayet vises varigheden af afkalkningen. Varig-

heden kan ikke ændres.
2. Åbn beholderpanelet.
3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tøm den.
4. Sæt den tømte opsamlingsbeholder helt ind på

plads.
5. Tag vandbeholderen ud.
6. Bland vand og afkalkningsmiddel til en afkalknings-

væske.
‒ Bland 250 ml vand og 50 ml flydende afkalk-

ningsmiddel til en afkalkningsvæske, eller opløs
en afkalkningstablet, vægt 18 g, i 5 minutter i
250 ml vand.

7. Hæld afkalkningsvæsken i vandbeholderen, og sæt
den helt ind på plads.

8. Luk beholderpanelet.
9. Tryk på 
a Apparatet bliver afkalket.
a Den resterende varighed tælles ned i displayet.
a Når afkalkningen er afsluttet, lyder der et signal. Ap-

paratet er på pause.
10. Åbn beholderpanelet.
11. Tag opsamlingsbeholderen ud, tøm den, og sæt

den ind igen.
12. Tag vandbeholderen ud, skyl den grundigt, fyld den

med frisk vand, og sæt den ind igen.
13. Luk beholderpanelet.
14. Tryk på 
a Apparatet skyller automatisk to gange. Når skylnin-

gen er afsluttet, lyder der et signal.
Bemærk: Overhold blandingsforholdet mellem vand og
afkalkningsmiddel.
Afkalkningsmiddel, flydende (bestillingsnummer
00311680): Blandingsforhold 1:5, bland 50 ml afkalk-
ningsmiddel med 250 ml vand.
Afkalkningstabletter (bestillingsnummer 00311864):
Opløs en afkalkningstablet, vægt 18 g, i 5 minutter i
250 ml vand.

Skylning
Hvis dampfunktionen ikke har været anvendt i længere
tid, skal apparatet skylles.
For at holde apparatet rent kan der pumpes vand gen-
nem rørsystemet. Apparatet lader derefter vandet løbe
ned i opsamlingsbeholderen.
Bemærk: Efter skylningen kan der befinde sig løsrevne
kalkpartikler i opsamlingsbeholderen. Dette er normalt
og påvirker ikke funktionen.

Udførelse af skylning
1. Vælg  med funktionsvælgeren.
a I displayet vises programmets varighed. Varigheden

af programmet kan ikke ændres.
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2. Åbn beholderpanelet.
3. Tag opsamlingsbeholderen ud, og tøm den.
4. Sæt den tømte opsamlingsbeholder helt ind på

plads.
5. Tag vandbeholderen ud, og tøm den for eventuelle

vandrester.
6. Skyl vandbeholderen grundigt, og fyld den op med

rent vand.
7. Sæt vandbeholderen helt ind.
8. Luk beholderpanelet.
9. Tryk på .
a Der bliver pumpet vand gennem rørene.
a Varigheden tælles ned i displayet.
a Når varigheden er afsluttet, lyder der et signal.

Slutrengøring
Efter afkalkning eller skylning skal følgende trin ud-
føres.
1. Åbn beholderpanelet.
2. Tøm opsamlingsbeholderen og vandbeholderen,

rengør dem, og tør dem.
3. Drej funktionsvælgeren til position nul.
a Afkalkningsprocessen er afsluttet, og apparatet er

driftsklart igen.

Tømning af opsamlingsbeholder
Ved rengøringsfunktionen bliver restvandet opsamlet i
opsamlingsbeholderen. Tøm opsamlingsbeholderen
bagefter, og tør den.
BEMÆRK!
Stærk varme kan beskadige opsamlingsbeholderen.
▶ Opsamlingsbeholderen må ikke tørres i det varme

ovnrum.
▶ Opsamlingsbeholderen må ikke rengøres i opva-

skemaskine.

1. Tryk kort på midten af beholderpanelet.

a Beholderpanelet åbner sig. Nu er opsamlingsbehol-
deren og vandbeholderen tilgængelige.

2. Tag opsamlingsbeholderen ud af beholderrummet.

3. Åbn opsamlingsbeholderens låg.

4. Tøm opsamlingsbeholderen.

5. Sæt opsamlingsbeholderen ind i beholderrummet
igen, og tryk den helt ind.
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6. Luk beholderpanelet. a Apparatet er klar til brug.

17  Afhjælpning af fejl
Mindre fejl ved apparatet kan afhjælpes selv. Læs op-
lysningerne om fejlafhjælpning, inden kundeservice
kontaktes. Sådan undgås unødige omkostninger.

ADVARSEL ‒ Fare for tilskadekomst!
Forkert udførte reparationer er farlige.
▶ Kun uddannet fagpersonale må udføre reparationer

på apparatet.
▶ Hvis apparatet er defekt, så kontakt kundeservice.

ADVARSEL ‒ Fare for elektrisk stød!
Forkert udførte reparationer er farlige.
▶ Kun fagpersonale, der er uddannet til det, må ud-

føre reparationer på apparatet.
▶ Der må kun anvendes originale reservedele til repa-

ration af apparatet.
▶ Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver be-

skadiget, skal den udskiftes af producenten, produ-
centens kundeservice eller en lignende kvalificeret
person for at undgå, at der opstår fare.

17.1 Funktionsfejl

Fejl Årsag og fejlafhjælpning
Apparatet virker ikke. Netledningens stik er ikke sat i kontakten.

▶ Tilslut apparatet til strømnettet.
Sikringen i sikringsskabet er udløst.
▶ Kontroller sikringen i sikringsskabet.
Strømforsyning er afbrudt.
▶ Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.
Funktionsfejl
1. Slå sikringen i sikringsskabet fra.
2. Slå sikringen til igen efter ca. 10 sekunder.
a Hvis der er tale om en enkeltstående fejl, slettes meddelelsen.
3. Hvis meddelelsen vises igen, så kontakt kundeservice. Angiv den nøjagtige fejlmeddel-

else ved opkaldet. 
→ "Kundeservice", Side 32

Døren er ikke lukket helt.
▶ Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i døren.

I displayet lyser ,
og apparatet kan ikke
indstilles.

Børnesikring er aktiveret.
▶ Tryk gentagne gange på  , til  slukkes.

Ovnbelysning funge-
rer ikke.

LED-lampe er defekt.
▶ Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstår igen.

I displayet blinker
12:00, og
symbolet   lyser.

Strømforsyning er afbrudt.
▶ Indstil klokkeslættet igen. 

→ "Indstille klokkeslæt", Side 24
Apparatet er ikke i
drift. I displayet vises
en varighed.

Der er ikke trykket på .
▶ Tryk på .
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Fejl Årsag og fejlafhjælpning
Mikrobølgeovnen fun-
gerer ikke.

Døren er ikke lukket helt.
▶ Kontroller, om der er madrester eller fremmedlegemer i klemme i døren.

Der er ikke trykket på .
▶ Tryk på .

Madretterne opvar-
mes langsommere
end normalt.

Mikrobølgeeffekten er indstillet for lavt.
▶ Indstil en højere mikrobølgeeffekt. → Side 15
Der er stillet en større mængde i ovnen end normalt.
▶ Indstil en længere varighed.

Den dobbelte mængde kræver den dobbelte tid.
Retterne er koldere end normalt.
▶ Vend retten eller omrør retten ind i mellem.

Mikrobølgedriften bli-
ver afbrudt.

Apparatet har en fejl.
▶ Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstår igen.

Apparatet opvarmes
ikke, i displayet blin-
ker et kolon.

Demotilstand er aktiveret i Grundindstillingerne.
1. Afbryd apparatet fra strømforsyningsnettet ved at slå sikringen i sikringsskabet kortvarigt

fra.
2. Deaktiver derefter indenfor de næste 3 minutter demotilstanden i grundindstillingerne

→ Side 25.
Symbolerne for vand-
beholder og opsam-
lingsbeholder blinker
permanent.

Teknisk problem
1. Kontroller, at vandbeholderen og opsamlingsbeholderen er sat helt ind i de pågældende

beholderrum.
2. Kontakt kundeservice, hvis symbolerne fortsat blinker permanent.
Bemærk: Apparatet kan fortsat anvendes med undtagelse af dampfunktionen.

Den varme luft eller
damp kommer ud
over døren.

Ingen fejl. Apparatets køleventilator kører.
▶ Ingen handling nødvendig.

Ventilatoren fortsætter med at køre et kort stykke tid, efter at driften er afsluttet. Ventilato-
ren beskytter apparatet mod overophedning.

Køleventilatoren fort-
sætter med at køre,
efter at driften er af-
sluttet.

Apparatet skal køles, efter at driften er afsluttet.
▶ Ingen handling nødvendig.

Ventilatoren fortsætter med at køre et kort stykke tid, efter at driften er afsluttet. Ventilato-
ren beskytter apparatet mod overophedning.

Køleventilatoren kø-
rer, når døren er
åben.

Apparatet skal køles under driften, og når driften er afsluttet.
▶ Ingen handling nødvendig.

Alle ovnfunktioner bliver stoppet, når døren åbnes.
Dampen er ikke syn-
lig ved drift med
varmluft og grill-kom-
binationsdrift.

Dampen er ikke synlig i alle temperaturområder. Jo varmere dampen er, desto mindre syn-
lig er den.
▶ Ingen handling nødvendig.

Opsamlingsbehol-
deren er tom efter
drift med damp.

Ved normal drift med damp og drift kombineret med damp bliver kondensvandet opsamlet
fra glaspladen i bunden og den grå dryprende i bundpladen. Det når ikke frem til opsam-
lingsbeholderen.
▶ Ingen handling nødvendig.

Opsamlingsbeholderen bruges kun i forbindelse med skylning og afkalkning, ikke til den
normale drift med damp og drift i kombination med damp.

Der er hvide kalkpar-
tikler i opsamlingsbe-
holderen.

Under skylningen eller afkalkningen frigøres der fine kalkpartikler fra boileren.
1. Kontroller indstillingen af vandets hårdhedsgrad.
2. Udfør afkalkning med de angivne intervaller.
▶ Afkalk maskinen som beskrevet i brugsanvisningen til din maskine.

Lavt vandforbrug ved
kombinationsdrift.
Især ved kombina-
tionsdrift med 3 funk-
tioner.

Ved kombinationsdrift med damp, og især ved kombinationsdrift med 3 funktioner, kan det
ske, at der kun frigives meget små dampmængder. Det betyder, at der kun forbruges lidt
vand i friskvandsbeholderen.
▶ Ingen handling nødvendig.
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17.2 Henvisninger i displayfeltet

Fejl Årsag og fejlafhjælpning
Meddelelse E0532 vi-
ses i displayet

Snavs på betjeningsfeltet kan medføre, at et touch-felt bliver permanent aktiveret.
1. Sluk for apparatet.
2. Rengør betjeningsfeltet.
3. Tænd for apparatet igen.
▶ Kontakt kundeservice, hvis denne fejl opstår igen umiddelbart efter, at apparatet tændes.

Meddelelse E5005 vi-
ses i displayet

Dampfunktionen er blevet aktiveret flere gange ved tom vandbeholder.
▶ Kontroller, at vandbeholderen er fyldt op med koldt vand og er sat helt ind i beholder-

rummet, når dampfunktionen anvendes igen.
▶ Kontakt kundeservice, hvis fejlen opstår igen.

18  Bortskaffelse
Læs her, hvordan udtjente apparater bortskaffes kor-
rekt.

18.1 Bortskaffelse af udtjent apparat
Ved miljørigtig bortskaffelse kan værdifulde råstoffer
genindvindes.
▶ Bortskaf apparatet miljørigtigt.

Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, så kan for-
handleren, kommunen eller de kommunale myndig-
heder kontaktes for at få yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det
europæiske direktiv 2012/19/EU om
affald af elektrisk- og elektronisk ud-
styr (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater gældende for hele EU.

19  Kundeservice
Kontakt kundeservice, hvis du har spørgsmål vedrøren-
de anvendelse, ikke selv kan afhjælpe en fejl, eller ap-
paratet skal repareres.
Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land hos vores
kundeservice, den lokale forhandler og på vores hjem-
meside.
Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
Kontaktdata for kundeservice findes i vedlagte liste
over kundeserviceafdelinger eller på vores hjemmesi-
de.
Dette produkt indeholder lyskilder i energieffektivitets-
klasse D. Lyskilderne fås som reservedele og må kun
udskiftes af faguddannet personale, der er uddannet til
dette.

19.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)
Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes på apparatets typeskilt.
Typeskiltet med numrene kan ses, når apparatets dør
åbnes.

Skriv dataene ned, så du hurtigt kan finde apparatets
data og telefonnummeret til kundeservice.
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20  Sådan lykkes det
Her findes anvisninger om de rigtige indstillinger samt
det passende tilbehør og fade for forskellige retter. Dis-
se anbefalinger er specielt optimeret til det pågælden-
de apparat.

20.1 Fremgangsmåde
Her beskrives trin for trin den bedste fremgangsmåde
for at kunne udnytte de anbefalede indstillinger opti-
malt. Der findes anvisninger om mange retter med op-
lysninger og tips om, hvordan apparatet bedst anven-
des og indstilles.
Bemærk: Apparatet indeholder også programmerede
indstillinger for et udvalg af retter. Brug programauto-
matikken for at lade apparatet give vejledninger om til-
beredningen.
→ "Programautomatik", Side 20
1. Tag tilbehør, der ikke skal bruges, ud af ovnrummet

inden anvendelsen.
2. Vælg en ret i de anbefalede indstillinger.
3. Læg retten i egnet fad.

Anvend det service og tilbehør, som er angivet i de
anbefalede indstillinger.
Brug kun fade og tilbehør, som er egnet til tilbered-
ningsmåden.
→ "Mikrobølgeegnede fade og tilbehør", Side 14
Anvend kun originalt tilbehør til apparatet. Det er til-
passet optimalt til ovnrummet og driftstyperne.

4. Tip Hvis der skal tilberedes mængder, der afviger
fra mængderne i tabellerne, skal der for den dobbel-
te mængde indstilles ca. den dobbelte varighed.
Indstillingsværdierne gælder for isætning af retten i
en kold ovn.
Ved visse retter er forvarmning nødvendig, og dette
er anført i tabellen. Sæt først retten og tilbehøret i
ovnen, når forvarmningen er afsluttet.
Nogle retter bliver bedre, hvis de bages i flere trin.
De er angivet i tabellen.
Ved anvendelse af egen opskrift kan lignende retter
i tabellen bruges som rettesnor. Der findes flere op-
lysninger i tipsene efter indstillingstabellerne.
Indstil ved mikrobølgedrift den længste angivne tid,
og kontroller retten efter den korteste angivne tid.
Kontroller forinden, at vandbeholderen er fyldt ved
anvendelse af damp.
Indstil apparatet svarende til de anbefalede indstil-
linger.
De angivne temperaturer og tider i tabellerne afhæn-
ger af madvarens kvalitet, temperatur og beskaffen-
hed. Derfor er der angivet indstillingsområder. Prøv
først med de laveste værdier. Om nødvendigt kan
der indstilles en højere værdi næste gang.

5. Sæt retten ind i ovnrummet i den angivne rillehøjde.

6. ADVARSEL ‒ Fare for skoldning!
Der kan komme meget varm damp ud, når appara-
tets dør åbnes. Afhængigt af temperaturen er damp
ikke altid synlig.
▶ Åbn apparatets dør med forsigtighed.
▶ Hold børn på sikker afstand.

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet
kan blive meget varmt.
▶ Brug derfor altid grydelapper til at tage service

eller tilbehør ud af ovnrummet.
Sluk for apparatet, når retten er færdig.

20.2 Generelle tilberedningsanvisninger
Følg disse anvisninger ved tilberedningen af alle retter.

Kondensdannelse
Der kan dannes meget vanddamp i ovnrummet under
tilberedning af madvarer.
Eftersom apparatet er meget energieffektivt, trænger
der kun lidt varme ud under driften. På grund af den
store temperaturforskel mellem det indvendige i ovn-
rummet og apparatets udvendige dele kan der dannes
kondensvand på ovndøren, betjeningsfeltet eller på for-
siden af tilstødende køkkenskabe. Det er normalt og
skyldes fysiske forhold, at der dannes kondensvand.
Hvis apparatet forvarmes, eller døren åbnes med for-
sigtighed, reduceres kondensdannelsen.
Tilberedning med dampunderstøttelse eller med en
ovnfunktion med damp medfører, at der dannes meget
vanddamp i ovnrummet. Tør ovnrummet af, når det er
kølet af.

Bageforme
Vi anbefaler anvendelse af bageforme af mørkt metal
for et optimalt tilberedningsresultat.
Forme af lyst metal, keramik og glas forlænger bageti-
derne, og bagværket bliver ikke så jævnt bagt.
Hvis der skal anvendes forme af silikone, skal produ-
centens angivelser om egnethed til damp og mikrobøl-
ger kontrolleres, og producentens vejledninger og op-
skrifter skal bruges som vejledning. Silikoneforme er of-
te mindre end normale forme. Derfor kan mængder og
angivelser i opskrifterne afvige.

Bagepapir
Anvend kun bagepapir, som egner sig til den valgte
temperatur. Klip bagepapiret til, så det passer i stør-
relsen.

ADVARSEL ‒ Brandfare!
Der opstår trækluft, når apparatets dør åbnes. Derved
kan bagepapiret komme i berøring med varmelegemer-
ne og blive antændt.
▶ Læg aldrig bagepapir løst på tilbehøret under for-

varmning eller under tilberedning.
▶ Klip bagepapiret til i en passende størrelse, og stil

et fad eller en bageform oven på det.
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20.3 Tips om akrylamidfattig tilberedning
Akrylamid er sundhedsskadeligt og opstår, når korn-
og kartoffelprodukter tilberedes ved meget høj varme.

Ret Tip
Generelt ¡ Hold tilberedningstiden

så kort som muligt.
¡ Retterne må ikke bru-

nes alt for kraftigt, men
skal være gyldenbru-
ne.

¡ Steg store og tykke
stykker. De indeholder
mindre akrylamid.

Bagværk og småkager ¡ Indstil temperaturen til
180 °C ved Varmluft.

¡ Smør bagværk og
småkager med æg el-
ler æggeblomme. Det
reducerer dannelsen
af akrylamid.

Pommes frites i ovn ¡ Fordel pommes frites
jævnt og i ét lag på
pladen.

¡ Bag mindst 400 g po-
mmes frites pr. plade
for at undgå udtørring.

20.4 Tips om optøning og opvarmning
Følg disse tips for optøning og opvarmning for at opnå
et godt resultat.

Emne Tip
Efter udløb af varigheden
skal retten være optøet,
varm eller færdigtilberedt.

Indstil en længere varig-
hed. Større mængder og
højere madretter kræver
længere tid.

Efter udløb af varigheden
skal retten være færdigtil-
beredt i midten, men ikke
overophedet ved kanten.

¡ Rør rundt i retten af og
til.

¡ Indstil en lavere mikro-
bølgeeffekt og en læn-
gere varighed.

Efter optøning skal fjer-
kræ eller kød ikke være
delvist tilberedt på ydersi-
den og stadig være fros-
set i midten.

¡ Indstil en lavere mikro-
bølgeeffekt.

¡ Vend større mængder
flere gange under
optøningen.

Retten må ikke blive for
tør.

¡ Indstil en lavere mikro-
bølgeeffekt.

¡ Indstil en kortere varig-
hed.

¡ Dæk retten til.
¡ Tilsæt mere væske.

20.5 Tips om optøning og opvarmning med
mikrobølger
Her er nogle tips til hjælp, hvis optøning og opvarm-
ning med mikrobølger ikke bliver som ønsket.

Emne Tip
Der findes ingen indstil-
lingsangivelse til den ak-
tuelle fødevaremængde.

Forlæng eller reducer til-
beredningstiden.
Tommelfingerregel: Dob-
belt mængde = næsten
dobbelt så lang tid - halv
mængde = halvdelen af ti-
den

Retten er blevet tør. ¡ Reducer tilberedning-
stiden.
Eller:

¡ Vælg en lavere mikro-
bølgeeffekt.

¡ Dæk retten til, og til-
sæt mere væde.

Efter udløbet af tiden er
retten ikke tøet op, er ikke
varm eller er ikke færdig.

Forlæng tilberedning-
stiden.

Når tilberedningstiden er
udløbet, er retten for varm
ved kanten men er ikke
færdig i midten.

¡ Rør rundt i retten af og
til.

¡ Indstil en lavere mikro-
bølgeeffekt og en læn-
gere varighed næste
gang.

Efter optøningen er fjer-
kræet eller kødet varmt
på ydersiden, men det er
ikke tøet op i midten.

¡ Vælg en lavere mikro-
bølgeeffekt næste
gang.

¡ Vend større mængder
flere gange under
optøningen.

20.6 Optøning
Apparatet kan bruges til optøning af dybfrostretter.

Optøning af retter
1. Sæt de frosne fødevarer på ovnbunden i et fad

uden låg.
Sarte områder, som f.eks. kyllingelår og -vinger eller
fedtkanten på stege, kan dækkes til med små styk-
ker alufolie. Folien må ikke berøre apparatets væg-
ge.

2. Start driften.
Når halvdelen af optøningstiden er gået, kan alufoli-
en tages af.

3. Bemærk: Når kød eller fjerkræ tøs op, dannes der
væske.
Fjern denne væske, når madvaren vendes. Denne
væske må aldrig genanvendes eller komme i berø-
ring med andre madvarer.

4. Vend retterne eller rør rundt en til to gange.
Store stykker skal vendes flere gange.

5. Lad de optøede madvarer hvile yderligere i ca. 10 til
60 minutter ved stuetemperatur, så temperaturen
udlignes.
Tag indmaden ud af fjerkræ efter hviletiden. Kødet
kan videretilberedes, også selv om det stadig har
en lille frossen kerne.
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Anbefalede indstillinger for optøning

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølgetrin
i W

Varighed
i min.

Hele stykker kød, med og uden
ben, 800 g

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 151

2. 15-251

Hele stykker kød, med og uden
ben, 1000 g

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 151

2. 25-351

Hele stykker kød, med og uden
ben, 1500 g

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 201

2. 25-351

Kød i stykker eller skiver, 200 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 52

2. 4-62

Kød i stykker eller skiver, 500 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 102

2. 5-102

Kød i stykker eller skiver, 800 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 102

2. 10-152

Hakket kød, blandet, 200 g3 Fad uden låg 0  90 151, 4

Hakket kød, blandet, 500 g3 Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 51, 5

2. 10-151, 5

Hakket kød, blandet, 800 g3 Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 101, 5

2. 15-201, 5

Fjerkræ eller fjerkræstykker,
600 g

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 56

2. 10-156

Fjerkræ eller fjerkræstykker,
1200 g

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 106

2. 20-256

And, 2000 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 201, 6

2. 30-401, 6

Gås, 4500 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 307, 6

2. 60-807, 6

Fiskefilet, fiskekotelet eller -ski-
ver, 400 g

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 58

2. 10-158

Fisk, hel, 300 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 3
2. 10-15

Fisk, hel, 600 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 8
2. 15-25

Grøntsager, f.eks. ærter, 300 g Fad uden låg 0  180 10-159

Grøntsager, f.eks. ærter, 600 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 109

2. 9-159

Frugt, f.eks. hindbær, 300 g Fad uden låg 0  180 7-109, 8

Frugt, f.eks. hindbær, 500 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 89, 8

2. 5-109, 8

Smør, optøning, 125 g10 Fad uden låg 0  90 6-8
Smør, optøning, 250 g10 Fad uden låg 0  1. 180

2. 90
1. 2
2. 3-5

Brød, helt, 500 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 3
2. 10-15

1 Vend retten flere gange.
2 Skil kødstykkerne fra hinanden, når de vendes.
3 Frys retterne ned i flade portioner.
4 Fjern det allerede optøede kød.
5 Skil optøede dele fra hinanden, når de vendes.
6 Fjern optøningsvæden.
7 Vend retten for hver 20 minutter.
8 Skil optøede dele fra hinanden.
9 Rør forsigtigt rundt i retten af og til.
10 Fjern emballagen helt.
11 Optø kun kager uden glasur, fløde, gelatine eller creme.
12 Skil de enkelte kagestykker ad.
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Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølgetrin
i W

Varighed
i min.

Brød, helt, 1000 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 5
2. 15-25

Tørkager, f.eks. rørekager,
500 g11, 12

Fad uden låg 0  90 10-15

Tørkager, f.eks. rørekager,
750 g11, 12

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 3
2. 10-15

Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugt-
kage, kvarkkage, 500 g11

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 5
2. 15-25

Kage, fugtigt fyld, f.eks. frugt-
kage, kvarkkage, 750 g11

Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 7
2. 15-25

1 Vend retten flere gange.
2 Skil kødstykkerne fra hinanden, når de vendes.
3 Frys retterne ned i flade portioner.
4 Fjern det allerede optøede kød.
5 Skil optøede dele fra hinanden, når de vendes.
6 Fjern optøningsvæden.
7 Vend retten for hver 20 minutter.
8 Skil optøede dele fra hinanden.
9 Rør forsigtigt rundt i retten af og til.
10 Fjern emballagen helt.
11 Optø kun kager uden glasur, fløde, gelatine eller creme.
12 Skil de enkelte kagestykker ad.

20.7 Opvarmning
Apparatet kan bruges til opvarmning af retter.

Opvarmning af dybfrostretter

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan
blive meget varmt.
▶ Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller

tilbehør ud af ovnrummet.

1. Tag færdigretter ud af emballagen, og læg dem i et
mikrobølgeegnet fad.

2. Fordel retterne fladt i fadet.
Flade retter bliver hurtigere tilberedt end høje. Læg
ikke madvarerne over hinanden.

3. Tildæk retterne med et egnet låg, en tallerken eller
en specialfolie til mikrobølger.

4. Stil fade og beholdere på bunden af ovnrummet.
5. Start driften.
6. Vend retterne eller rør rundt 2-3 gange.

De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
forskellig hastighed.

7. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-
ter ved stuetemperatur, så temperaturen udlignes.

Anbefalede indstillinger til opvarmning af dybfrostretter

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølgetrin
i W

Varighed
i min.

Suppe, dybfrost, 400 g Fad med låg 0  600 8-15
Gryderet, dybfrost, 500 g Fad med låg 0  600 8-13
Gryderet, dybfrost, 1000 g Fad med låg 0  600 20-25
Menu, tallerkenret, færdigret med
2-3 komponenter, dybfrost,
300-400 g

Fad med låg 0  600 11-15

Kødskiver eller kødstykker i sau-
ce, f.eks. gullasch, dybfrost,
500 g

Fad med låg 0  600 12-171

Kødskiver eller kødstykker i sau-
ce, f.eks. gullasch, dybfrost,
1000 g

Fad med låg 0  600 25-301

1 Skil kødstykkerne fra hinanden under omrøringen.
2 Tilsæt lidt væske til retten.
3 Hæld vand i fadet, så bunden er dækket.
4 Tilbered retten uden tilsætning af vand.
5 Rør rundt i retten af og til.
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Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølgetrin
i W

Varighed
i min.

Gratin, f.eks. lasagne, cannelloni,
dybfrost, 450 g

Fad med låg 0  600 10-15

Tilbehør, f.eks. ris, pasta,
dybfrost, 250 g2

Fad med låg 0  600 2-5

Tilbehør, f.eks. ris, pasta,
dybfrost, 500 g2

Fad med låg 0  600 8-10

Grøntsager, f.eks. ærter, broccoli,
gulerødder, dybfrost, 300 g3

Fad med låg 0  600 8-10

Grøntsager, f.eks. ærter, broccoli,
gulerødder, dybfrost, 600 g3

Fad med låg 0  600 14-17

Spinat med fløde, dybfrost,
500 g4

Fad med låg 0  600 11-165

1 Skil kødstykkerne fra hinanden under omrøringen.
2 Tilsæt lidt væske til retten.
3 Hæld vand i fadet, så bunden er dækket.
4 Tilbered retten uden tilsætning af vand.
5 Rør rundt i retten af og til.

Opvarmning af retter

ADVARSEL ‒ Fare for forbrænding!
Opvarmede levnedsmidler afgiver varme. Servicet kan
blive meget varmt.
▶ Brug derfor altid grydelapper til at tage service eller

tilbehør ud af ovnrummet.

ADVARSEL ‒ Fare for skoldning!
Ved opvarmning af væsker kan der opstå forsinket
kogning. Det betyder, at kogetemperaturen nås, uden
at de typiske luftbobler dannes. Selv meget små be-
vægelser af beholderen skal ske med stor forsigtighed.
Den kogende væske kan pludseligt koge over eller
sprøjte.
▶ Sæt derfor altid en ske i koppen eller beholderen.

Sådan kan forsinket kogning undgås. 

BEMÆRK!
Hvis genstande af metal berører ovnrummets væg,
dannes der gnister, som kan beskadige apparatet eller
ødelægge indersiden af ovndørens rude.
▶ Metal, f.eks. en ske i et glas, skal være placeret

mindst 2 cm væk fra ovnrummets vægge og dørens
inderside.

1. Tag færdigretter ud af emballagen, og læg dem i et
mikrobølgeegnet fad.

2. Fordel retterne fladt i fadet.
Flade retter bliver hurtigere tilberedt end høje. Læg
ikke madvarerne over hinanden.

3. Tildæk retterne med et egnet låg, en tallerken eller
en specialfolie til mikrobølger, når dette er angivet i
tabellen.

4. Stil fade og beholdere på bunden af ovnrummet.
Sæt fadet eller beholderen i glasbradepanden i rille-
højde 3, og fyld vandbeholderen, hvis dampfunktio-
nen skal aktiveres.

5. Start driften.
6. Vend retterne, eller rør rundt flere gange.

De enkelte dele af retterne kan blive opvarmet med
forskellig hastighed.

7. Kontroller temperaturen.
8. Lad de opvarmede retter hvile yderligere i 2-5 minut-

ter ved stuetemperatur, så temperaturen udlignes.

Anbefalede indstillinger for opvarmning

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølge-
trin i W

Damptrin Varighed
i min.

Babymad, f.eks. suttefla-
sker med mælk, 150 ml1

Fad uden låg 0  360 - 0,5-1,52, 3

Drikkevarer, 200 ml4 Fad uden låg 0  1000 - 1-25, 6

1 Opvarm babymad uden sut eller låg.
2 Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
3 Kontroller altid temperaturen.
4 Sæt en ske i glasset.
5 Alkoholiske drikke må ikke overophedes.
6 Kontroller retten ind i mellem.
7 Skil de enkelte stykker kød fra hinanden.
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Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølge-
trin i W

Damptrin Varighed
i min.

Drikkevarer, 500 ml4 Fad uden låg 0  1000 - 4-55, 6

Suppe, 2 kopper, à
175 g

Fad uden låg 0  600 - 3-4

Suppe, 4 kopper, à 175
g

Fad uden låg 0  600 - 6-8

Fisk eller kødstykker i
sauce, 500 g7

Fad med låg 0  600 - 7-10

Menu, tallerkenret, færdi-
gret med 2-3 komponen-
ter, 400 g

Fad uden låg 0 +  360 3 9-14

Gryderet, 400 g Fad med låg 3  600 - 6-8
Gryderet, 800 g Fad med låg 0  600 - 8-11
Grøntsager, 150 g Fad uden låg 3 +  360 3 3-5
Grøntsager, 300 g Fad uden låg 3 +  360 3 4-7
1 Opvarm babymad uden sut eller låg.
2 Retten skal altid omrystes godt efter opvarmningen.
3 Kontroller altid temperaturen.
4 Sæt en ske i glasset.
5 Alkoholiske drikke må ikke overophedes.
6 Kontroller retten ind i mellem.
7 Skil de enkelte stykker kød fra hinanden.

20.8 Kager, småt bagværk og brød
Der kan bages kager, småt bagværk og brød i appara-
tet.
Hævning af dej: Dæk dejfadet til med folie eller med et
klæde, stil fadet på ovnbunden, og indstil varmluft
40 °C.

Tilberedningsanvisninger til bagning kombineret
med mikrobølger
¡ Ved bagning kombineret med mikrobølger kan tilbe-

redningstiden forkortes væsentligt.
¡ Anvend varmebestandige og mikrobølgeegnede

fade.
¡ Ved kombineret drift kan de almindelige bageforme

af metal bruges.

Tilberedningsanvisninger for bagning med
dampunderstøttelse
¡ Bestemte retter bliver mere sprøde med dampun-

derstøttelse. Overfladen bliver blank, og de udtørres
mindre.

¡ Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandet bliver brugt op, fortsætter tilberedningen af
retten med den indstillede ovnfunktion uden tilførsel
af damp.

Tilberedningsanvisninger for dybfrostprodukter
¡ Tag retten helt ud af emballagen.
¡ Fjern is fra retten.

Anvend ikke stærkt overisede dybfrostprodukter.
¡ Dybfrostprodukter kan være forbagt ujævnt. Den

ujævne forbagning elimineres ikke af bagningen.

Tilberedningsanvisninger for brød og
rundstykker
BEMÆRK!
Der dannes vanddamp, hvis der er vand i det varme
ovnrum. Ovnbunden kan blive beskadiget på grund af
den store temperaturforskel.
▶ Hæld aldrig vand ind i ovnrummet, så længe det er

varmt.

¡ Brug dampfunktionen sammen med varmluft.
¡ Indstillingsværdierne for brøddej gælder både for

dej på bageplade og for dej i en firkantet form.

Anbefalede indstillinger for kager i form

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Mikrobølge-
trin i W

Varighed
i min.

Rørekage, enkel Ringform, kransform
eller firkantet form

1  160-170 - 60-801

Rørekage, fin, f.eks.
sandkage

Ringform, kransform
eller firkantet form

1  150-160 - 60-701

Nøddekage Springform Ø 26 cm 1 +  170-180 90 30-35
Tærtebund af rørt
kagedej

Lagkageform 1  160-170 - 35-45

1 Lad kagen køle af i ovnen i ca. 20 minutter.
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Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Mikrobølge-
trin i W

Varighed
i min.

Lagkagebund, 3 æg Springform Ø 26 cm 1  160-170 - 40-50
Frugt- eller kvarktærte
af mørdej

Springform Ø 26 cm 2 +  150-160 360 40-501

Frugtkage, fin, rørt
kagedej

Spring- eller randform 1 +  170-190 90 30-45

Madtærter, f.eks. qui-
che eller løgtærte

Springform Ø 26 cm 2 +  160-180 90 50-70

1 Lad kagen køle af i ovnen i ca. 20 minutter.

Anbefalede indstillinger for kager på bageplade

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Mikrobølgetrin
i W

Damptrin Varighed
i min.

Rørekage med
tørt fyld

Glasbradepan-
de

2  160-170 - - 30-40

Gærkage med
saftigt fyld,
f.eks. gærdej
med æble-
kagedrys

Glasbradepan-
de

1  160-170 - - 30-45

Fletbrød af
500 g mel

Glasbradepan-
de

1 +  170-180 - 3 35-45

Strudel med
frugtfyld, for-
bagt, dybfrost

Glasbradepan-
de

1 +  180-200 - 2 40-50

Pizza Glasbradepan-
de

2  210-230 - - 25-35

Pizza, forbagt,
dybfrost

Rist 2 +  180-190 180 - 8-15

Pizza-baguette,
forbagt,
dybfrost

Rist 2 +  190-210 180 - 12-15

Anbefalede indstillinger for småt bagværk og småkager

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Varighed
i min.

Småkager Glasbradepande 2  150-170 20-35
Marengs Glasbradepande 2  100 90-120
Makroner Glasbradepande 2  110 35-45
Bagværk af butterdej Glasbradepande 2  170-180 35-45

Anbefalede indstillinger for brød og rundstykker

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Grilltrin Damptrin Varighed
i min.

Brød, 1 kg Glasbradepande 1 +  1. 230
2. 190-200

1. -
2. -

1. 3
2. -

1. 10-15
2. 30-45

Brød, 1,5 kg Firkantet form 0 +  1. 230
2. 200-210

1. -
2. -

1. 3
2. -

1. 10-15
2. 40-50

Rundstykker,
f.eks. af hvede-
mel

Glasbradepande 1 +  200-210 - 3 25-35

Toastbrød,
12 skiver

Rist 3  - 3 - 3-6



da Sådan lykkes det

40

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Grilltrin Damptrin Varighed
i min.

Toastbrød,
4 skiver

Rist 3  - 3 - 3-6

Toast, gratine-
ret, 2-4 skiver

Rist
+
Glasbradepande

3+1  - 3 - 8-10

Tips om bagning
Her er nogle tips til hjælp, hvis resultatet af bagningen
ikke er som ønsket.

Emne Tip
Der dannes gnister mel-
lem formen og risten.

¡ Kontroller, at formen er
ren udvendig.

¡ Placer formen et andet
sted i ovnrummet.

¡ Bag videre uden mi-
krobølger, og forlæng
bagetiden.

Sådan undersøges det,
om bagværket er gen-
nembagt.

¡ Stik en tynd træpind i
bagværket på det hø-
jeste sted.
Hvis der ikke hænger
dej ved træpinden, er
bagværket færdigt.

Bagværket falder sam-
men.

¡ Brug de angivne ingre-
dienser, og følg tilbe-
redningsanvisningerne
i opskriften.

¡ Anvend mindre væske.
Eller:

¡ Reducer bagetempera-
turen med 10 °C, og
forlæng bagetiden.

Bagværket er hævet godt
på midten, men er lavere
langs kanten.

¡ Smør kun springfor-
men i bunden.

¡ Efter bagningen kan
bagværket forsigtigt
løsnes med en kniv.

Småt bagværk klæber
sammen ved bagningen.

¡ Sørg for, at der er
minimum 2 cm afstand
mellem hvert stykke
bagværk.
Så er der plads nok til,
at hvert stykke bag-
værk kan hæve og bli-
ve bagt hele vejen
rundt.

Bagværket er for lyst over
det hele.

¡ Kontroller rillehøjde og
tilbehør.

¡ Forøg bagetemperatu-
ren.
Eller:

¡ Forlæng bagetiden.
Bagværk i form bliver for
mørkt.

¡ Placer bageformen i
midten.

Emne Tip
Bagværket er for mørkt. ¡ Reducer bagetempera-

turen, og forlæng
bagetiden.

Bagværket er ikke jævnt
bagt.

¡ Reducer bagetempera-
turen.

¡ Klip bagepapiret til, så
det passer.

¡ Placer bageformen i
midten.

¡ Form små stykker bag-
værk til ensartet stør-
relse og tykkelse.

Kagen er ikke gennem-
bagt i midten.

¡ Reducer bagetempera-
turen, og forlæng
bagetiden.

¡ Tilsæt mindre væske.
Ved kager med fugtigt
fyld:
¡ Forbag bunden.
¡ Drys den bagte bund

med mandler eller ra-
sp.

¡ Læg fyldet på bunden.
Bagværket løsner sig ik-
ke, når det vendes ud af
formen.

¡ Lad kagen køle af i
5 - 10 minutter efter
bagningen.

¡ Frigør forsigtigt kagens
rand med en kniv.

¡ Vend kagen igen, og
læg flere gange et vå-
dt, koldt klæde over
formen.

¡ Smør formen ved den
næste bagning, og
drys med rasp.

20.9 Tærter og gratiner
Der kan tilberedes tærter og gratiner med apparatet.

Tilberedningsanvisninger for tærter og gratiner
¡ Tilberedningstiden for en gratin eller tærte afhænger

af fadets størrelse og gratinens / tærtens højde.
Anvend en gratinform med en højde på 4 til 5 cm til
tærter og gratiner. I et smalt, højt fad skal retten til-
beredes i længere tid, og overfladen bliver mørkere.

¡ Anvend varmebestandige og mikrobølgeegnede
fade.

¡ Overhold de angivne rillehøjder.
¡ Lad tærter og gratiner hvile i ovnen i 5 minutter, ef-

ter at der er slukket for ovnen.
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Anbefalede indstillinger for gratiner og gratiner

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Mikrobølge-
trin i W

Varighed
i min.

Søde tærter, f.eks.
kvarktærte med frugt,
1,5 kg

Gratinform 0 +  130-150 180 25-35

Pikant tærte med for-
kogte ingredienser,
f.eks. pastatærte,
1 kg

Gratinform 0 +  180-190 600 12-17

Pikant gratin af rå in-
gredienser, f.eks. kar-
toffelgratin, 1,1 kg

Gratinform 0 +  170-180 600 20-30

20.10 Fjerkræ, kød og fisk
Der kan tilberedes fjerkræ, kød og fisk med apparatet.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning i fad

ADVARSEL ‒ Fare for tilskadekomst!
Hvis meget varmt glas stilles på et vådt eller koldt un-
derlag, kan det springe.
▶ Stil altid varmt glasservice på en tør varmebriks.

¡ Brug kun fade, som er egnet til den pågældende
anvendelse.
Fade af glas er mest velegnet.
Kontroller, at der er plads til fadet eller formen i ovn-
rummet.

¡ Blanke stegegryder af rustfrit stål eller aluminium er
ikke egnede til anvendelse med mikrobølger.
Ved konventionel anvendelse reflekterer blanke ste-
gegryder varmen som et spejl og er derfor kun be-
grænset egnede.
Fjerkræ, kød og fisk bliver tilberedt langsommere og
bliver mindre brunt.
Vælg en højere temperatur og en længere tilbered-
ningstid ved konventionel tilberedning.

¡ Følg anvisningerne fra servicets producent.

Fad uden låg
¡ Brug et højt stegefad ved tilberedning af fjerkræ,

kød og fisk.
¡ Stil fadet på ovnbunden.
¡ Brug fad uden låg, hvis der skal tilberedes med til-

førsel af damp.
¡ Brug glasbradepanden i mangel af et passende fad.

Fad med låg
¡ Sørg for, at låget passer og slutter tæt.
¡ Stil fadet på risten.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning
kombineret med mikrobølger
¡ Ved tilberedning kombineret med mikrobølger kan

tilberedningstiden forkortes væsentligt.
¡ Tilberedningstiden med mikrobølger afhænger af

rettens samlede vægt.
Hvis der skal tilberedes en anden mængde end den
angivne mængde, gælder følgende tommelfingerre-
gel: "Den dobbelte mængde kræver næsten den
dobbelte tilberedningstid".

¡ Anvend varmebestandige og mikrobølgeegnede
fade.

¡ Bradepander af metal eller en Römertopf stegeso er
kun velegnet til stegning uden mikrobølger.

Tilberedningsanvisninger for tilberedning med
dampunderstøttelse
¡ Bestemte retter bliver mere sprøde med dampun-

derstøttelse. Overfladen bliver blank, og de udtørres
mindre.

¡ Brug et fad uden låg.
¡ Brug varmebestandige fade, der kan tåle damp.
¡ Aktiver dampunderstøttelsen, som angivet i tabellen.
¡ Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis

vandet bliver brugt op, fortsætter tilberedningen af
retten med den indstillede ovnfunktion uden tilførsel
af damp.

Tilberedningsanvisninger for dampning i
dampbeholderen
¡ I modsætning til dampunderstøttelse bliver kødet til-

beredt mere skånsomt ved funktionen dampning,
men får ingen sprød svær. Det bliver særlig saftigt.

¡ Som en smagsvariant kan kødstykkerne brunes in-
den dampningen, derved reduceres tilberedning-
stiden. Større stykker kræver en længere tilbered-
ningstid. Selv store stykker kød skal ikke vendes.

¡ Læg fjerkræ, kød eller fisk, der skal dampes, i
dampbeholderen i glasbradepanden, og sæt den
ind i rillehøjde 3.

¡ Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandbeholderen løber tør under driften, bliver driften
afbrudt. Der vises en meddelelse om dette i display-
et.

Tilberedningsanvisninger for grillning
¡ Hold ovndøren lukket under grillningen. Grill aldrig

med åben ovndør.
¡ Læg grillmaden direkte på risten. Sæt glasbrade-

panden ind under risten. Derved bliver dryp af fedt
opsamlet.

¡ Tilbered grillstykker med så vidt muligt ensartet tyk-
kelse og vægt. På den måde bliver de jævnt brunet
og forbliver saftige.

¡ Vend grillstykkerne med en grilltang. Hvis der stik-
kes i kødet med en gaffel, løber der saft ud, og
kødet bliver tørt.

¡ Kød skal først saltes efter grillningen. Salt trækker
væde ud af kødet.

Bemærk: Grillelementerne tændes og slukkes med
jævne mellemrum, hvilket er normalt. Hvor ofte det
sker, afhænger af det indstillede grilltrin.
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Der kan dannes røg under grillningen.

Anbefalede indstillingsværdier
¡ Indstillingsværdierne gælder for isætning af stege-

klart fjerkræ, kød eller fisk uden fyld med kølesk-
abstemperatur i en kold ovn.

¡ I tabellen findes angivelser for fjerkræ, kød og fisk
sammen med en foreslået vægt. Ved tilberedning af
fjerkræ, kød eller fisk med en højere vægt skal den
laveste temperatur under alle omstændigheder
anvendes. Ved flere stykker beregnes tilberedning-
stiden ud fra vægten af det tungeste stykke. De en-
kelte stykker skal have nogenlunde samme stør-
relse.

¡ Tilbered grillstykker med så vidt muligt ensartet tyk-
kelse og vægt. På den måde bliver de jævnt brunet
og forbliver saftige.

¡ Jo større fjerkræet, kødstykket eller fisken er, desto
lavere temperatur og længere tilberedningstid.

¡ Vend fjerkræet, kødet eller fisken, når dette er angi-
vet i indstillingstabellen.

Tilberedningsanvisninger for fjerkræ
¡ Prik huller i skindet under vingerne ved stegning af

and eller gås. Så kan fedtet løbe af.
¡ Skær ridser i skindet ved andebryst.
¡ Vend ikke andebryst.
¡ Hvis fjerkræ skal vendes, skal det først tilberedes

med brystsiden hhv. skindsiden nedad.

Tilberedningsanvisninger for kød
¡ Smør eventuelt magert kød med fedtstof, eller læg

baconstrimler på.

¡ Ved stegning af magert kød skal der tilsættes lidt
væske. Glasfadets bund skal være dækket med lidt
væske.

¡ Rids sværen over kryds i rudemønster.
¡ Når stegen er færdig, skal den hvile yderligere

10 minutter med lukket ovndør i den slukkede ovn.
Så fordeles kødsaften bedre. Pak eventuelt stegen
ind i alufolie. Den anbefalede hviletid er ikke inde-
holdt i den angivne stegetid.

¡ Stegning og grydestegning i fad er mere komforta-
belt. Stegen er lettere at tage ud af ovnen i fadet, og
saucen kan tilberedes direkte i fadet.

¡ Mængden af væde afhænger af kødets art, fadets
materiale og om der bruges låg. Ved tilberedning af
kød i en emaljeret eller mørk stegegryde skal der
bruges lidt mere væske end ved fade af glas.

¡ Under stegningen fordamper væsken i fadet. Tilsæt
om nødvendigt med forsigtighed lidt mere væske.

¡ Afstanden mellem kød og låg skal være mindst
3 cm. Kødet kan hæve lidt.

¡ Kødet kan om ønsket brunes forinden. Tilsæt vand,
vind, eddike eller lignende til stegefonden. Bunden
af fadet skal være dækket med 1-2 cm væske.

Tilberedningsanvisninger for fisk
¡ En hel fisk skal ikke vendes.
¡ Hvis fisken skal tilberedes på risten, skal risten forin-

den smøres med lidt olie, så er fisken lettere at løs-
ne bagefter.

¡ Det kan ses, at fisken er færdigtilberedt, når rygfin-
nen let kan løsnes.

Anbefalede indstillinger for fjerkræ

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Grill-
trin

Mikrobølge-
trin i W

Damp-
trin

Varighed
i min.

Kylling, hel,
kogt, 1,3 kg

Fad med låg 0  - - 600 - 25-351

Kylling, hel,
stegt, 1,3 kg,

Fad uden låg 0 + +  190 - 360 3 40-452, 3, 4

Kyllingestyk-
ker, f.eks.
kvarte kyl-
linger, 800 g

Fad uden låg 0 +  190 - 180 - 20-355, 6, 3

Andebryst,
500 g

Rist
+
Glasbradepande

3+2 + +  - 3 180 3 10-126, 3

Gåsebryst, gå-
selår,
700-900 g

Fad uden låg 0 +  - 2 180 - 30-407, 3

1 Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.
2 Lægges med brystsiden opad.
3 Vend ikke retten.
4 Lad retten trække i 5 minutter.
5 Prik huller i skindet.
6 Lægges med skindsiden opad.
7 Brug et højt fad uden låg.
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Anbefalede indstillinger for kød

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Grill-
trin

Mikrobølge-
trin i W

Damp-
trin

Varighed
i min.

Oksegrydes-
teg, 1 kg

Fad med låg 0 +  160-170 - 180 - 80-90

Roastbeef, en-
gelsk, 1,5 kg

Fad uden låg 0 +  180-190 - 180 - 30-401, 2

Oksesteaks,
2-3 cm tykke,
2-3 stk. à
200 g

Rist
+
Glasbradepande

3+1  1. -
2. -

1. 3
2. 3

1. -
2. -

1. -
2. -

1. 10-15
2. 5-10

Svinekød uden
svær, f.eks.
nakke, 750 g

Fad uden låg 0 + +  170-180 - 360 3 25-352

Svinekød med
svær, f.eks.
skulder, 1 kg3

Fad uden låg 0 + +  170-80 - 180 3 60-804, 2

Svinemørbrad,
500-600 g

Fad uden låg 0 +  180-190 - 180 - 35-402

Svinenakke-
steaks, 2-3 cm
tykke, 2-3 stk.
à 120 g

Rist
+
Glasbradepande

3+1  1. -
2. -

1. 2
2. 2

1. -
2. -

1. -
2. -

1. 15-20
2. 10-15

Grillpølser,
4-6 stk.
à 150 g

Rist
+
Glasbradepande

3+1  1. -
2. -

1. 3
2. 3

1. -
2. -

1. -
2. -

1. 10-15
2. 5-10

Forloren hare,
750 g

Fad uden låg 0 + +  190 - 360 3 15-202

1 Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.
2 Lad til sidst retten hvile i 10 minutter.
3 Rids sværen.
4 Vend ikke retten.

Anbefalede indstillinger for fisk

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Grill-
trin

Mikrobølge-
trin i W

Damp-
trin

Varighed
i min.

Fiskefilet,
fersk, 400 g

Glasbradepande
+
Dampbeholder

3  - - - 3 15-17

Fiskefiletstyk-
ker, dybfrost,
400 g

Fad med låg 3  - - - 3 18-20

Fiskefiletstyk-
ker, dybfrost,
800 g

Glasbradepande
+
Dampbeholder

3  - - - 3 23-25

Fiskefilet, grat-
ineret, 500 g

Fad uden låg 0 +  - 3 600 - 10-15

Fiskekotelet-
ter, 2-3 stk. à
150 g

Rist
+
Glasbradepande

3+1  - 3 - - 8-12

Fisk, hel, f.eks.
foreller, 2-3
stk. à 300 g

Glasbradepande
+
Dampbeholder

3  - - - 3 18-22

Tips om stegning og grydestegning
Her er nogle tips til hjælp, hvis resultatet af stegningen
og grydestegningen ikke er som ønsket.
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Emne Tip
Stegen er for mørk, og
sværen er sveden visse
steder.

¡ Kontroller, om der er
valgt korrekt rillehøjde.

¡ Vælg en lavere tempe-
ratur.

¡ Reducer stegetiden.
Stegen er for tør. ¡ Kontroller, om der er

valgt korrekt rillehøjde.
¡ Vælg en lavere tempe-

ratur.
¡ Reducer stegetiden.

Stegens svær er for tynd. ¡ Forøg temperaturen.
Eller:

¡ Tænd kort for grillen
efter stegetidens afslut-
ning.

Stegeskyen er sveden. ¡ Vælg et mindre fad.
¡ Tilsæt mere væske un-

der stegningen.
Stegeskyen er for lys og
for vandet.

¡ Vælg et større fad, så
der fordamper mere
væske.

¡ Tilsæt mindre væske
under stegningen.

Kødet bliver svedent un-
der grydestegningen.

¡ Kontroller, at fad og
låg passer sammen og
er tætsluttende.

¡ Reducer temperaturen.
¡ Tilsæt mere væske un-

der grydestegningen.

20.11 Grøntsager og tilbehør
Der kan tilberedes grøntsager og tilbehør med appara-
tet.

Tilberedningsanvisninger for mikrobølger
¡ Anvend et mikrobølgeegnet fad med låg.
¡ Anvend et højt fad med låg til tilberedning af ris, og

tilsæt vand, som angivet i tabellen.

Tilberedningsanvisninger for dampning
¡ Anvend glasbradepanden og dampbeholderen til

dampning.
¡ Bemærk angivelserne af stykkernes størrelse i

indstillingstabellen. Ved mindre stykker reduceres til-
beredningstiden, ved større stykker forøges den.

¡ Råvarernes kvalitet og mørhed påvirker også tilbe-
redningstiden. Derfor er de anførte indstillingsværdi-
er kun vejledende.

¡ Fordel altid madvarerne jævnt i fadet. Hvis lagene
har forskellig højde, bliver tilberedningen ikke ensar-
tet.

¡ Læg ikke for mange lag trykfølsomme madvarer
oven på hinanden i dampbeholderen.

¡ Fyld vandbeholderen op til markeringen “MAX”. Hvis
vandbeholderen løber tør under driften, bliver driften
afbrudt. Der vises en meddelelse om dette i display-
et.

Tilberedningsanvisninger for couscous
¡ Tilsæt vand eller væske i det angivne forhold. Tilsæt

væsken i forholdet 1:2, for eksempel 100 g
couscous pr. 200 ml væske.

Anbefalede indstillinger for grøntsager og tilbehør

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Mikrobølge-
trin i W

Damptrin Varighed
i min.

Artiskokker, he-
le, rå

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 35-40

Bladspinat, rå,
250 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 5-7

Blomkål, hel, rå Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

2  - - 3 28-35

Broccoli, hel,
rå, 500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

2  - - 3 20-23

Broccolibuket-
ter, dybfrost,
500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 14-16

Grøntsager, rå,
250 g

Fad med låg 0  - 600 - 6-101

Grøntsager, rå,
500 g

Fad med låg 0  - 600 - 10-151

1 Rør rundt i retten af og til.
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Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Mikrobølge-
trin i W

Damptrin Varighed
i min.

Majskolber, rå,
2 stk.

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 25-35

Blandede grønt-
sager, dybfrost,
250 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 12-15

Gulerødder, i
skiver, dampet,
500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 18-20

Porrer i ringe,
rå, 500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 10-12

Grønne bønner,
rå, 500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 18-20

Rødbede, hel,
500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 50-60

Asparges, grøn-
ne, 250 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 10-15

Squash, i ski-
ver, dampet,
500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 12-14

Kartofler, i kvar-
te, 250 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 28-30

Kartofler, i kvar-
te, 500 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 30-32

Kartofler, i kvar-
te, 750 g

Glasbradepan-
de
+
Dampbeholder

3  - - 3 32-35

Pommes frites,
dybfrost

Glasbradepan-
de

2  190-210 - - 30-40

Rösti, dybfrost Glasbradepan-
de

2  190-210 - - 25-35

Kroketter,
dybfrost

Glasbradepan-
de

2  190-210 - - 25-35

Ris, 125 g +
300 ml vand

Fad med låg 0  - 1. 600
2. 180

1. -
2. -

1. 4-6
2. 12-15

Ris, 250 g +
500 ml vand

Fad med låg 0  - 1. 600
2. 180

1. -
2. -

1. 6-8
2. 15-18

Couscous, 1:2 Glasbradepan-
de

3  - - 3 3-10

1 Rør rundt i retten af og til.
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20.12 Desserter
Der kan tilberedes desserter med apparatet.

Tilberedningsanvisninger for mælkeris
¡ Tilsæt mælken i det angivne forhold. Tilsæt væsken

i forholdet 1:2,5, for eksempel 100 g ris pr. 250 ml
mælk.

Anbefalede indstillinger for desserter

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølge-
trin i W

Damptrin Varighed
i min.

Flan caramel Glasbradepande
+
Små souffléforme

3  - 3 40-50

Dampnudler Glasbradepande 3  - 2 20-25
Mælkeris 1:2,51 Glasbradepande 3  - 3 30-40
Frugt, kompot, 500 g Glasbradepande 3  - 3 9-12
Popcorn til mikrobølger,
1 pose à 100 g

Fad med låg 0  600 - 3-5

Desserter, f.eks. budding
af pulver, 500 ml

Fad med låg 0  600 - 6-82

1 Tilsæt mælk i det angivne forhold.
2 Rør rundt i retten af og til.

20.13 Prøveretter
Disse oversigter er fremstillet til prøvningsorganer for at
lette prøvningen af apparatet iht. EN 60350-1:2013
hhv. IEC 60350-1:2011 og iht. standard EN
60705:2012, IEC 60705:2010.

Bagning
Følg disse anvisninger ved bagning af prøveretterne.

¡ De anbefalede indstillinger gælder for isætning af
retter i ovnen uden forvarmning.

¡ Følg anvisningerne om forvarmning i de anbefalede
indstillinger. Indstillingsværdierne er angivet uden ly-
nopvarmning.

¡ Brug først den laveste af de angivne temperaturer
ved bagning.

¡ Sæt bageforme på risten.

Anbefalede indstillinger for bagning

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Varighed
i min.

Sprøjtede småkager Glasbradepande 2  160-170 30-35
Small cakes Glasbradepande 2  160-170 20-25
Lagkagebunde Springform Ø 26 cm 1  160-170 40-50
Æblekage med låg Springform Ø 20 cm 2  170-190 80-100

Tilberedning med mikrobølger
Følg disse anvisninger ved tilberedning af prøveretter
med mikrobølger.

Anvend varmebestandige og mikrobølgeegnede fade.

Anbefalede indstillinger for optøning med mikrobølger

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølgetrin
i W

Varighed
i min.

Optøning af kød, 500 g Fad uden låg 0  1. 180
2. 90

1. 7
2. 8-12

Anbefalede indstillinger for tilberedning med mikrobølger

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Mikrobølgetrin
i W

Varighed
i min.

Æggecreme, 1000 g Fad uden låg 0  1. 360
2. 180

1. 18-20
2. 18-22

Sponge Cake, 475 g Fad uden låg 0  600 8-10
Frikadelle, 900 g Fad uden låg 0  600 20-25
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Anbefalede indstillinger for tilberedning kombineret med mikrobølger

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Temperatur
i °C

Grilltrin Mikrobølgetrin
i W

Varighed
i min.

Kartoffelgratin Fad uden låg 0 +  - 1 360 25-32
Kage, 700 g Fad uden låg 1 +  190-200 - 180 20-27
Kylling Fad uden låg 0 +  190 - 360 30-451, 2, 3

1 Lægges med brystsiden nedad.
2 Anvend et højt fad med låg.
3 Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

Dampning
Følg disse anvisninger ved dampning af prøveretter.

Sæt glasbradepanden med dampbeholderen ind i rille-
højde 3.

Anbefalede indstillinger for dampning

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Damptrin Varighed
i min.

Ærter, dybfrost, 1000 g Glasbradepande
+
Dampbeholder

3  3 -

Broccoli, rå, 300 g Glasbradepande
+
Dampbeholder

3  3 10-12

Broccoli, rå, en beholder Glasbradepande
+
Dampbeholder

3  3 16-18

Grillning
Følg disse anvisninger ved grillning af prøveretter.

¡ Sæt glasbradepanden ind under risten. Her opsam-
les væden, så ovnen ikke bliver så tilsmudset.

¡ De anbefalede indstillinger gælder for isætning af
retter i ovnen uden forvarmning.

Anbefalede indstillinger for grillning

Ret Tilbehør / fade Rillehøjde Ovnfunk-
tion

Grilltrin Varighed
i min.

Toast, ristet Rist 3  3 4-5
Beef burger, 12 stk. Rist

+
Glasbradepande

3+1  3 35-451

1 Vend retten efter 1/2 af den samlede tilberedningstid.

21  Montagevejledning
Vær opmærksom på disse oplysninger ved montagen
af apparatet.  21.1 Sikker montage

Overhold disse sikkerhedsanvisninger under
montagen af apparatet.
¡ Sikkerheden under brugen er kun sikret,

hvis apparatet er blevet monteret korrekt
iht. montagevejledningen. Installatøren har
ansvaret for, at apparatet fungerer fejlfrit på
opstillingsstedet.

¡ Kontroller apparatet efter udpakningen. Til-
slut ikke apparatet, hvis det har transport-
skader.
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¡ Fjern emballagemateriale og klæbefolie fra
ovnrummet og ovndøren inden ibrugtagnin-
gen.

¡ Følg anvisningerne i montagebladene vedr.
indbygning af tilbehørsdele.

¡ Indbygningsskabe skal være temperaturbe-
standige op til 90 °C og tilgrænsende
skabsfronter på til 65 °C.

¡ Apparatet må ikke indbygges bag en deko-
rations- eller skabslåge. Der er fare for
overophedning.

¡ Udfør udskæringerne i køkkenskabet, inden
apparatet sættes på plads. Fjern spånerne.
De kan forringe elektriske komponenters
funktion.

¡ Tilslutning af apparater uden netstik må
kun udføres af en autoriseret fagmand. Ved
skader, der opstår som følge af forkert til-
slutning, bortfalder retten til garantiydelser.

ADVARSEL ‒ Fare for tilskadekomst!
Der kan være dele med skarpe kanter, som
er tilgængelige under montagen. Dette kan
medføre snitsår.
▶ Brug beskyttelseshandsker

ADVARSEL ‒ Brandfare!
Anvendelse af en forlænget nettilslutningsled-
ning og ikke-godkendte adaptere er farligt.
▶ Brug ikke forlængerledning eller multi-

stikdåser.

ADVARSEL ‒ Fare for elektrisk stød!
Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater op til
13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette
apparats effekt findes på typeskiltet 
→ "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.)", Side 32.
▶ I Danmark er apparatet kun godkendt til

brug i forbindelse med en stikkontakt type
E/F.

▶ Hvis der kun findes en stikkontakt af type K
på tilslutningsstedet, skal apparatet tilslut-
tes med en egnet adapter. Kun på den må-
de er apparatet jordet korrekt. Denne adap-
ter (reservedels-nr. 00623333) kan købes
hos kundeservice.
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Fagligt ukorrekt tilslutning af apparater over
13 A/3 kW er farlig. Angivelserne om dette
apparats effekt findes på typeskiltet 
→ "Produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.)", Side 32
▶ Inden apparatet tilsluttes skal det sikres at

installationen er egnet til apparater med en
mærkestrøm der overstiger 13 A. I tvivlstil-
fælde bør en autoriseret el-installatør kon-
taktes.

▶ Apparatet skal sikres med en 16 A led-
ningssikkerhedsafbryder.

▶ Apparater med Schuko-stik må kun anven-
des med en stikdåsetype E/F. Det er for-
budt at anvende en stikdåse af type K. 

▶ Hvis der er installeret en stikdåse af type K,
skal der anvendes en egnet adapter. Den
kan bestilles via kundeservice (kundeservi-
ce-nr. 00623333). Kun på denne måde kan
det sikres, at apparatet er korrekt jordfor-
bundet.

▶ Hvis apparatet skal tilsluttes med en fast
forbindelse til den elektriske installation,
kan der bestilles en særlig tilslutningsled-
ning uden stik via kundeservice. Den faste
tilslutning skal udføres af en autoriseret
elektriker.

21.2 Apparatets mål
Her findes apparatets mål.

21.3 Indbygningsskabe
Dette apparat er kun beregnet til indbygning. Apparatet
er ikke beregnet til opstilling på et bord eller til brug i
et skab.
Kontroller, at der ikke er en bagvæg bag apparatet i
indbygningsskabet. Der skal være en afstand på mini-
mum 35 mm mellem væggen og skabets bund eller
bagvæggen af skabet ovenover.
Sørg for, at der er en ventilationsåbning på 50 cm² på
indbygningsskabets forside. Der skal skæres noget af
sokkelpanelet til ventilationsåbningen, eller der skal an-
bringes et ventilationsgitter.
Sørg for, at indbygningsskabe uden ventilationsudskæ-
ring har en ventilationsåbning i den bagerste del af si-
devæggene på 200 cm².
Ventilationsspalten og indsugningsåbningerne må ikke
dækkes til.
Sørg for, at stikdåsen til apparatet er placeret i det
skraverede område   eller udenfor indbygningsram-
men.
Skabe, der ikke er fastgjort, skal fastgøres til væggen
med et almindeligt vinkelbeslag .
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21.4 Indbygning under bordplade
Overhold indbygningsmål og sikkerhedsafstande ved
indbygning under en bordplade.
Der skal være en udskæring i mellembunden til ventila-
tion af apparatet.

Bordpladen skal være fastgjort på indbygningsskabet.

21.5 Indbygning under en kogesektion
Når apparatet indbygges under en kogesektion, skal
minimumsmålene overholdes inklusive en eventuel un-
derkonstruktion.

Den nødvendige mindsteafstand  bestemmer den
krævede minimum-bordpladetykkelse .

Kogesektionsty-
pe

 påsat i
mm

 flugtende
i mm

 i
mm

Induktionskoge-
sektion

48 49 5

Fuldflade-in-
duktionskogesek-
tion

58 59 5

Følg montagevejledningen for kogesektionen.
Bemærk: Ikke egnet til indbygning under en gaskoge-
sektion eller en el-kogesektion.

21.6 Indbygning i et højskab
Overhold indbygningsmålene og sikkerhedsafstandene
for højskabe.
Der skal være en udskæring i mellembundene til venti-
lation af apparatet.

Hvis højskabet ud over element-bagvæggen har endnu
en bagvæg, skal den fjernes.
Apparatet må kun indbygges op til en højde, hvor tilbe-
høret stadig kan tages ud uden besvær.

21.7 Kombination med en varmeskuffe
Monter først varmeskuffen. Overhold monteringsvejled-
ningen for varmeskuffen.
Sæt apparatet på varmeskuffen, og skyd dem ind i ind-
bygningsskabet. Pas på ikke at beskadige varmeskuf-
fens panel, når apparatet skydes ind på plads.

21.8 Indbygning i hjørne
Overhold indbygningsmål og sikkerhedsafstande for
indbygning i hjørne.

Ved indbygning i et hjørne skal minimummålene
overholdes, så apparatets dør stadig kan åbnes. Målet

 afhænger af tykkelsen af skabsfronten og af hånd-
taget.

21.9 Elektrisk tilslutning
For at kunne foretage en sikker elektrisk tilslutning af
apparatet skal disse anvisninger overholdes.

ADVARSEL ‒ Fare: Magnetisme!
Apparatet indeholder permanente magneter. De kan
påvirke elektroniske implantater, f.eks. pacemakere el-
ler insulinpumper.
▶ Personer med elektroniske implantater skal overhol-

de en minimumafstand på 10 cm til apparatet.
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¡ Apparatet er klassificeret i beskyttelsesklasse I og
må kun anvendes med sikkerheds-jordforbindelse.

¡ Sikringen skal dimensioneres i henhold til det angiv-
ne effektforbrug på typeskiltet og de lokale forskrif-
ter.

¡ Apparatet skal være uden elektrisk spænding ved
alle former for montagearbejde.

¡ For at undgå fare må en beskadiget tilslutningsled-
ning kun udskiftes af producenten, af kundeservice
eller af en person med sammenlignelige kvalifikatio-
ner.

¡ Indbygningen skal sikre berøringsbeskyttelse.

Elektrisk tilslutning af apparatet
Bemærk: Apparatet må kun tilsluttes en forskriftsmæs-
sigt installeret sikkerhedsstikdåse.
1. Sæt nettilslutningsledningens stik (til koldt apparat)

ind i apparatet.
Kontroller, at netstikket (til koldt apparat) er fast an-
bragt.

2. Sæt apparatets netstik ind i en stikdåse i nærheden
af apparatet.
Efter indbygningen af apparatet skal nettilslutnings-
ledningens netstik være frit tilgængeligt. Hvis nettil-
slutningsledningens netstik ikke er frit tilgængeligt,
skal der monteres en alpolet afbryderanordning i
den faste elektriske installation, som opfylder de
gældende installationsbestemmelser.

Elektrisk tilslutning af apparat uden
sikkerhedsstik
Bemærk: Apparatet må kun tilsluttes af en autoriseret
fagmand. Ved skader, der opstår som følge af forkert
tilslutning, bortfalder retten til garantiydelser.
Der skal være monteret en alpolet afbryderanordning i
den faste elektriske installation, som opfylder de gæl-
dende installationsbestemmelser.
1. Identificer fase- og nulleder i tilslutningsdåsen.

Hvis apparatet tilsluttes forkert, kan det blive beska-
diget.

2. Tilslut iht. tilslutningsdiagrammet.
Vedr. spænding, se typeskilt.

3. Tilslut lederne i nettilslutningsledningen iht. deres
farvekodning:
‒ grøn-gul = jordforbindelsesledning 
‒ blå = nulleder
‒ brun = fase (yderleder)

21.10 Indbygning af apparat
1. Indjuster apparatet præcist til vandret ved hjælp af

et vaterpas.
2. Skyd apparatet helt ind.
3. Indjuster apparatet til vandret og centrer det.

4. Skru apparatet fast i køkkenskabet.

5. Fjern emballagemateriale og klæbefolie fra ovnrum-
met og ovndøren.

Bemærk: Spalten mellem bordpladen og apparatet må
ikke lukkes med en ekstra liste.
Der må ikke anbringes lister til varmebeskyttelse langs
indbygningsskabets sidevægge.

21.11 Afmontage af apparat
1. Apparatet skal gøres spændingsfrit.
2. Skru befæstigelsesskruerne ud.
3. Løft apparatet lidt, og træk det helt ud.
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