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1 Bezbednost

Pridrzavajte se sledecih sigurnosnih napome-
na.

1.1 Opste napomene

m Pazljivo procitajte ovo uputstvo.

m Uputstva, pasos uredaja kao i informacije o
proizvodu sacuvajte za kasniju upotrebu ili
za narednog vlasnika.

m Ukoliko postoji oStecenje nastalo tokom
transporta, nemojte da prikljucujete ureda,.

1.2 Namenska upotreba

Prikljudivanje uredaja bez utikaca sme da vrsi

samo ovlas¢eno stru¢no osoblje. Ukoliko do-

de do ostecenja usled pogresnog prikljuciva-

nja, gubite pravo na garanciju.

Samo u slucaju stru¢ne ugradnje u skladu sa

uputstvom za montazu zagarantovana je si-

gurnost prilikom upotrebe. Instalater je odgo-

voran za pravilno funkcionisanje na mestu po-

stavke.

Ovaj uredaj upotrebljavajte samo:

® za pripremu jela i pica.

® pod nadzorom. Bez prekida nadzirite kratke
postupke kuvanja.

m y privatnom domacinstvu i u zatvorenim
prostorima ku¢nog okruzenja.

® na nadmorskim visinama do 2000 m.

Ne upotrebljavajte uredaj:

® na ¢amcima ili u vozilima.

® sa eksternim tajmerom ili posebnim daljin-
skim upravljacem. Ovo ne vazi u slucaju
kada je isklju¢en rad sa uredajima koji su
obuhvaceni standardom EN 50615.

® 73 usisavanje opasnih ili eksplozivnih mate-
rijala i isparenja.

® 73 usisavanje sitnih delova ili te¢nosti.

Kada koristite funkciju senzora za kuvanje
ukljucite ringlu na kojoj se nalazi lonac sa
senzorom temperature.

Ukoliko nosite aktivni implantirani medicinski
uredaj (npr. pejsmejker ili defibrilator), proveri-
te kod vasSeg lekara da je isti po smernicama
90/385/EWG Saveta Evropske unije od 20.



Juna 1990. kao i da odgovara EN 45502-2-1
i EN 45502-2-2 standardu i da je izabran, im-
plantiran i programiran u skladu sa VDE-AR-E
2750-10. Ako su ovi preduslovi ispunjeni i
ako se koriste nemetalni pribor i posude za
kuvanje sa nemetalnim ru¢kama, koris¢enje
ove indukcione ravne ploce za kuvanje za na-
menjenu upotrebu je bezopasno.

1.3 Ogranicenje kruga korisnika

Deca od 8 godina i starija, kao i osobe sa
umanjenim psihi¢kim, ¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima, ili osobe bez iskustva i/ili
znanja, ovaj uredaj mogu da koriste samo
pod nadzorom osobe koja je odgovorna za
njihovu bezbednost ili ako su obucene za be-
zbedno koriSéenje uredaja i razumeju kakve
opasnosti pri tome postoje.

Deca se ne smeju igrati uredajem.

Ciscenje i korisniCko odrzavanje ne smeju da
obavljaju deca, osim ako su starija od 15 go-
dina i to rade pod nadzorom.

Decu mladu od 8 godina udaljite od uredaja i
od priklju¢nog kabla.

1.4 Bezbedna upotreba

/A UPOZORENJE - Opasnost od gusenja!
Deca bi mogla da udahnu i usisaju odn. pro-

gutaju sitne delove i da se na taj nacin uguse.

» Drzite sitne delove van domasaja dece.

» Deci niposto nemojte dozvoliti da se igraju
sa sitnim delovima.

Deca mogu ambalazni materijal da navuku

sebi preko glave ili da se njime umotaju, pa

da se tako uguse.

» Ambalazni materijal drzite van domasaja
dece.

» Deci niposSto nemojte dozvoliti da se igraju
sa ambalaznim materijalom.

Bezbednost sr

/A UPOZORENJE - Opasnost od trovanja!
Gasovi sagorevanja koji su usisani nazad mo-
gu da dovedu do trovanja. Vatrista koja zavise
od vazduha u prostoriji (npr. grejni uredaji na
gas, ulje, drvo ili ugalj, protocni bojleri, kotlovi
za zagrevanje vode) vazduh za sagorevanje
crpe iz prostorije u koju su postavljeni i izduv-
ne gasove izbacuju preko sistema za izduvne
gasove (npr. dimnjak) u spoljasnju sredinu. U
kombinaciji sa uklju¢enim aspiratorom uzima
se vazduh iz kuhinje i susednih prostorija. Bez
dovoljnog dotoka vazduha nastaje potpritisak.
Otrovni gasovi iz dimnjaka ili odvodnog okna
usisavaju se nazad u stambene prostorije.

A v

» Uvek se pobrinite za dovoljno dotoka va-
zduha, ako uredaj upotrebljavate u rezimu
odvoda vazduha istovremeno sa vatriStem
koje zavisi od vazduha u prostoriji.

» Bezbedan rezim rada je mogu¢ samo ako
potpritisak u prostoriji za postavku vatrista
ne prekoracuje 4 Pa (0,04 mbar). To moze
da se postigne, ako zahvaljujuci otvorima
koji ne mogu da se zatvore, npr. u vratima,
prozorima, u kombinaciji sa ventilacionim
otvorom za dotok vazduha/ispusni vazduh
ili zahvaljujuc¢i drugim tehni¢kim merama,
moze da struji vazduh koji je neophodan za
gorenje. Sam ventilacioni otvor za dotok va-
zduha/ispusni vazduh ne garantuje odrza-
nje granicne vrednosti.

» U svakom sluCaju potrazite savet od zadu-
zenog dimniCara, koji moze da proceni uku-
pan ventilacioni sklop kuce i da predlozi
odgovarajuc¢u meru za ventilaciju.

» Ako uredaj primenjujete iskljuCivo u rezimu
rada cirkulacionog vazduh, moguc je rad
bez ogranicenja.




sr Bezbednost

/A UPOZORENJE - Opasnost od pozara!
Kuvanje na ploci za kuvanje sa masti ili uljem
bez nadzora moze da bude opasno i da dove-
de do pozara.

» Vruca ulja i masti niposto nemojte da osta-
vljate bez nadzora.

» Nikad ne pokuSavajte da ugasite vatru vo-
dom, vec iskljuCite uredaj i zatim prekrijte
plamen npr. poklopcem ili prekrivacem za
gaSenje vatre.

PovrSina za kuvanje se veoma zagreva.

» Na povrSinu za kuvanje ili u neposrednoj
blizini nikada nemojte postavljati zapaljive
predmete.

» Ne ostavljajte predmete na povrsini za ku-
vanje.

Uredaj postaje vruc.

» Niposto nemojte da Cuvate zapaljive pred-
mete ili sprejeve u fiokama neposredno is-
pod ploce za kuvanje.

Poklopci za ravnu ploCu za kuvanje mogu da

prouzrokuju nezgode, npr. zbog pregrevanja,

paljenja ili materijala koji se mogu rasprsnuti.

» Nemojte da koristite poklopce za ravnu plo-
¢u za kuvanije.

Nakon svake upotrebe ukljucite plo¢u za ku-

vanje pomocu glavnog prekidaca.

» Nemojte Cekati da se plo¢a za kuvanje au-
tomatski isklju¢i kada se na njoj ne nalaze
lonci i tiganji.

Naslage masnoce na filterima za masnocu

mogu da se zapale.

» Uredaj nemojte nikada da pusState u rad
bez filtera za masnocu.

» Redovno Cistite filtere za masnocu.

» U blizini uredaja nemoijte raditi sa otvore-
nim plamenom (npr. flambirati).

» Uredaj instalirajte u blizini vatriSta za Cvrsta
goriva (npr. drvo ili ugalj) samo onda, ako
vatriste ima zatvoreni poklopac koji ne mo-
ze da se skine. Ne smeju da lete varnice.

/A UPOZORENJE - Opasnost od

opekotina!

Tokom rada se zagrevaju uredaj i delovi koje

mozete da dodirnete, a posebno okvir ploce

za kuvanje, ukoliko postoji.

» Budite pazljivi i ne dodirujte grejne elemen-
te.

» Udaljite malu decu mladu od 8 godina.

Zastitne reSetke za plo¢u za kuvanje mogu

dovesti do nezgode.

» Nikada nemojte koristiti zastitnu resetku za
ploCu za kuvanje.

Predmeti od metala se na ploci za kuvanje ve-

oma brzo zagrevaju.

» Na plocdi za kuvanje nemojte spustati pred-
mete od metala, npr. nozeve, viljuske, kasi-
ke i poklopce.

Uredaj se zagreva tokom rada.

» Pre CiS¢enja sacekajte da se uredaj ohladi.

» Ako u uredaj dospeju vruce tecnosti, sace-
kajte da se uredaj ohladi i izvadite filter za
masnocu ili prelivnu posudu.

/A UPOZORENJE - Opasnost od strujnog

udara!

Nestrucne popravke su opasne.

» Samo za to obuceno stru¢no osoblje sme
da vrSi popravke na uredaju.

» Za popravku uredaja se smeju koristiti sa-
mo originalni zamenski delovi.

» Ako se osteti mrezni prikljucni vod ili pri-
klju¢ni kabl ovog uredaja, morate da ga za-
menite specijalnim mreznim priklju¢nim vo-
dom ili specijalnim priklju¢nim kablom, koji
mozete da porucite od proizvodaca ili nje-
gove korisni¢ke sluzbe.

Osteceni ureda;j ili osteceni mrezni prikljucni

vod predstavljaju izvor opasnosti.

» Nikad nemojte upotrebljavati oSteceni ure-
daj.

» Nikada ne upotrebljavajte uredaj sa napu-
klom ili polomljenom povrSinom.

» Nikada nemojte povlaciti mrezni prikljucni
vod da biste razdvojili uredaj sa strujne
mreze. Uvek povlacite mrezni utikaC mre-
znog priklju¢nog voda.

» Ukoliko je uredaj ili mrezni prikljucni vod
osStecen, odmabh iskljucite osiguracC u kutiji
sa osiguracima.

» Pozovite korisnicki servis. — Stranica 33

Vlaga koja je prodrla unutra moze da prouzro-

kuje strujni udar.

» Za Ciscenje uredaja nemojte da koristite Ci-
sta¢ na paru ili CistaC pod visokim priti-
skom.

Kablovska izolacija elektricnih aparata moze

da se istopi na vrelim delovima uredajima.

» NiposSto nemojte da dovodite priklju¢ne ka-
blove elektricnih aparata u kontakt sa vre-
lim delovima uredaja.



/A UPOZORENJE - Opasnost od povrede!

Usled te¢nosti izmedu dna lonca i ringle, lonci

mogu naglo odskoditi.

» Ringla i dno lonca uvek moraju biti suvi.

» NipoSto nemojte da koristite zamrznuto po-
sude za kuvanje.

Bezi¢ni senzor za temperaturu poseduje bate-

riju, koja se moze ostetiti ukoliko je izlozena

visokim temperaturama.

» Senzor skinite sa suda za kuvanje i ne
odlazite ga u blizini izvora toplote.

Senzor za temperaturu moze da bude veoma

vreo prilikom uklanjanja sa lonca.

» /Za njegovo skidanje koristite kuhinjske ru-
kavice ili kuhinjsku krpu.

Izbegavanje materijalne Stete sr

Prilikom kuvanja sa potapanjem u vodi, plo¢a
za kuvanje i posuda za kuvanje mogu da se
pregreju i puknu.

» Posuda za kuvanje koja je potopljena u vo-
du ne sme direktno da dodiruje dno lonca
koji je napunjen vodom.

» Koristite samo posude za kuvanje koje je
otporno na visoke temperature.

Uredaj sa napuklom ili polomljenom povrsi-

nom moze da dovede do posekotina.

» Nemojte da koristite uredaj Cija je povrSina
napukla ili polomljena.

/A UPOZORENJE - Opasnost: magnetizam!

Bezi¢ni senzor za temperaturu je magnetizo-

van i moze da osteti elektronske implantate,
npr. pejsmejkere ili insulinske pumpe.

» Osobe sa elektronskim implantantima mo-
raju da budu na najmanjoj udaljenosti od
10 cm od magnetnog elementa za rukova-

nje.

» Niposto nemojte da nosite element za ruko-
vanje u dzepu na odeci.

2 lzbegavanje materijalne Stete

Ovde mozete da se informiSete o najéesS¢im uzrocima Stete, kao i da pronadete savete o tome kako da ih izbegnete.

Ostecéenje

Uzrok

Mera

Fleke

Postupak pripreme hrane bez nadzora.

Posmatrajte postupak pripreme hrane.

Fleke, napukline plo-
ce

Prosute namirnice, pre svega one sa velikim
procentom Sedera.

Odmah uklonite strugacem za staklene povr-
Sine.

Fleke, napukline plo-
Ce ili lomovi stakla

Neispravno posude za kuvanje, posude sa
istoplienim emajlom ili posude sa bakarnim
ili aluminijumskim dnom.

Koristite odgovaraju¢e posude za kuvanje
koje je u dobrom stanju.

Fleke, promene boja

Neadekvatne metode CiSéenja.

Upotrebljavajte samo sredstva za ¢iSéenje
koja su pogodna za staklokeramiku i plo¢u
za kuvanje dgistite samo kada je hladna.

Napukline ploce ili
lom stakla

Udarci ili pad posude za kuvanje, pribora za
kuvanije ili drugih tvrdih ili ostrih predmeta.

Dok kuvate nemojte udarati o staklo ili do-
zvoliti da predmeti padnu na plo¢u za kuva-
nje.

Ogrebotine, promene
boja

Hrapavo dno posuda za kuvanje ili pomera-
nje posude za kuvanje na plocdi za kuvanje.

Proverite posude. Kada pomerate posudu,
podignite je.

Ogrebotine

So, Secer ili pesak.

PloGu za kuvanje nemojte upotrebljavati kao
radnu povrsinu ili prostor za odlaganje.

Ostecenja na uredaju

Kuvanje sa zamrznutim posudem za kuvanje.

NipoSto nemojte da koristite zamrznuto posu-
de za kuvanje.

Ostecenja na posudu
za kuvanje ili uredaju

Kuvanje bez sadrzaja.

Na vrucoj zoni za kuvanje nemojte ostavljati
ili zagrevati praznu posudu za kuvanje.

Ostecenja stakla

Istopljen materijal na vruc¢oj zoni za kuvanje
ili vrué poklopac za lonac na staklu.

Na plo¢u za kuvanje nemojte stavljati papir
za pecenje, aluminijumsku foliju, plasti¢ne
posude ili poklopce za lonac.

Prekomerno zagreva-
nje

Vruée posude za kuvanje na komandnom
polju ili okviru.

Na ova podrucja nemojte spustati vruce po-
sude za kuvanje.
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3 Zastita zivotne sredine i Stednja

3.1 Odlaganje ambalaze u otpad

Ambalazni materijal je ekoloski i moZe se iznova koristi-

ti.

» Pojedinacne sastavne delove odlozite u otpad odvo-
jene po vrstama.

3.2 Stednja energije

Ako se pridrzavate ovih napomena, vas uredaj ¢e trositi

jo$ manje energije.

Izaberite zonu za kuvanje koja odgovara veli¢ini lonca.

Centrirajte posudu za kuvanje.

Upotrebljavajte posude &iji pre¢nik dna odgovara

precniku ringle.

Savet: Proizvodadi posuda obi¢no navode gornji prec-

nik lonca. On je Gesto vedi od pre¢nika dna.

m» Neodgovarajuce posude za kuvanje ili nepotpuno
prekrivene zone za kuvanje dovode do utroska veli-
ke koli¢ine energije.

Zatvorite lonac odgovaraju¢im poklopcem.

m Ako kuvate bez poklopca, uredaju je potrebno zna-
¢ajno vise energije.

Poklopac po mogudstvu otvarajte samo povremeno.

= Kada podignete poklopac, ispusta se velika kolici-
na energije.

Koristite stakleni poklopac.

= Stakleni poklopac vam omoguduje da pogledate u
lonac a da pritom ne morate da podizete poklopac.

Upotrebljavajte lonce i tiganje sa ravnim dnom.
= Neravna dna povecavaju potroSnju energije.

Upotrebljavajte posude za kuvanje koje odgovaraju

koli€ini namirnica.

= Potrebno je viSe energije da bi se zagrejalo veliko
posude za kuvanje sa malo unetih namirnica.

Kuvajte sa malo vode.
= Sto je viSe vode u posudi za kuvanje, utoliko ¢e vi-
Se energije biti potrebno za zagrevanije.

Prevremeno vratite na nizi stepen pripreme. Koristite

odgovarajuci stepen za nastavak kuvanja.

= Ako Koristite previse jak stepen za nastavak kuva-
nja, rasipa se energija.

Stepen ventilatora prilagodite intenzitetu isparenja od

kuvanja.

= NiZi stepen ventilatora zna¢i manju potrosSnju ener-
gije.

U slu€aju intenzivnog isparenja od kuvanja, blagovre-

meno izaberite visi stepen ventilatora.

= Mirisi ¢e se manje Siriti prostorom.

IskljuCite uredaj, kada viSe nije potreban.
| |

Tokom kuvanja provetravajte u dovoljnoj meri.
m Uredaj radi efikasnije i sa manje radnih zvukova.

Filtere Cistite ili zamenite u navedenim razmacima.
= Dejstvo filtera ostaje oCuvano.

Informacije o proizvodu u skladu sa (EU) 66/2014 mo-
zete da pogledate u prilozenom pasoS$u uredaja i na in-
ternetu na strani sa vasim uredajem.

4 Adekvatno posude za kuvanje

Posude koje odgovara za kuvanje pomocu indukcije
mora da ima feromagnetno dno, dakle da ga privladi
magnet; pored toga, dno mora da odgovara veligini zo-
ne za kuvanje. Ukoliko posuda za kuvanje ne bude pre-
poznata na zoni za kuvanje, posudu postavite na zonu
za kuvanje sa manjim prec¢nikom.

4.1 Velic¢ina i karakteristike posuda za
kuvanje

Da bi posuda za kuvanje bila prepoznata, poStujte veli-
¢inu i materijal posude za kuvanje. Dna svih posuda za
kuvanje moraju da budu potpuno ravna.

Pomodu Test posuda za kuvanje mozete da proverite
da li posuda za kuvanje odgovara. Dodatne informacije
mozete pronadi u delu

— "Test posuda za kuvanje", Stranica 24.

Posude Materijali

Karakteristike

Preporuceno posude Posude od inoksa u ,sendvi¢” izvedbi koje

dobro rasporeduju toplotu.

Te posude ravhomerno rasporeduju toplotu,
brzo se zagrevaju i omogucuju prepoznava-
nje.

posude za indukciju od inoksa.

Feromagnetne posude za kuvanje od emajli- Te posude se brzo i ravhomerno zagrevaju i
ranog Celika ili livenog gvozda ili specijalno

omoguduju sigurno prepoznavanje.

Dno nije potpuno feromagnetno.

Ako je precnik feromagnetnog podrucja ma-

nji od dna posude za kuvanje, zagreva se sa-
mo feromagnetna povrsina. Zbog toga se to-
plota ne rasporeduje ravnhomerno.




Adekvatno posude za kuvanje sr

Dna posuda za kuvanje sa komponentama
od aluminijuma.

Takva dna posuda za kuvanje smanjuju fero-
magnetnu povrsinu usled ¢ega se posudu za
kuvanje predaje manja snaga. Moze se desiti
da ove posude ne budu dovoljno ili uopste

prepoznate, zbog ¢ega se nedovoljno zagre-
vaju.

Nije pogodno Posude za kuvanje od normalnog, tankog Ce-

lika, stakla, gline, bakra ili aluminijuma.

Napomene

Izmedu plo&e za kuvanje i posude nemoijte koristiti
adapterske plocge.

Nemojte zagrevati prazne posude za kuvanje i kori-
stiti posude sa tankim dnom, jer bi se posude mo-
gle veoma zagrejati.
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5 Upoznavanje sa uredajem

5.1 Kuvanje pomoc¢u indukcije

Kuvanje pomodu indukcije u odnosu na konvencional-
ne plo¢e za kuvanje donosi odredene promene i niz
prednosti kao Sto je uSteda vremena prilikom kuvanja i
przenja, usteda energije kao i jednostavnije odrzavanje
i SiS¢enje. Nudi i bolju kontrolu toplote, jer se toplota
generiSe direktno u posudi za kuvanje.

5.2 Vas novi uredaj

Informacije o vasem novom uredaju

5.4 Komandno polje

Pojedini detalji, kao $to su boja i oblik, mogu da odstu-
paju od slike.

Oznaka

Filter za masnocdu

- B

Filter za neprijatne mirise kod rezima cirkulacije
vazduha ili filter zvuka kod rezima odvoda va-
zduha '

Plo¢a za kuvanje

Komandno polje

Prelivna posuda

o~ e

1

C

zavisnosti od opremljenosti uredaja.

5.3 Specijalan pribor

U zavisnosti od varijante ugradnje uredaja, dostupan je

razligit pribor koji moZete da kupite u specijalizovanoj

trgovini, putem korisni¢kog servisa ili nase zvani¢ne in-

ternet stranice.

= Komplet odvoda vazduha

m  Komplet cirkulacije vazduha

= Filter za neprijatne mirise za rezim cirkulacije vazdu-
ha

= Filter zvuka za rezim odvoda vazduha

o
°
(@]

— — — ; 101 sgc
w A A QU O 0 E Ble 7 Lt i
(O T 3 + 4 o 5 6 7 8 9 A 8 O O
Napomene _ S Senzor Funkcija
L] Komgndnq poIJe.uvek odrzavajtt_e Cistim i suvim. 0 Glavni prekidad
= U blizini prikaza i senzora nemojte postavljati sudo- — —
ve za kuvanje. Elektronika moZe da se pregreje. 9 Zastita za brisanje
. . 8 Zastita za decu
Dodirni tasteri — - ,
. . L . . 011213 Podrugje za podesavanje
Kada se ringla zagreje, zasvetle¢e simboli tastera, koji A
Alarmni sat
® Tajmer za iskljuGivanje
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Senzor Funkcija Oblast NajvisSi stepen pripreme
O] Count-up timer EEB Stepen snage 9 2.200 W
r Funkcija odrzavanja toplote PowerBoost 3.700 W
= PerfectFry Sensor E Stepen snage 9 3.300 W
= - PowerBoost 3.700 W
= FlexInduction
sl Moveode _ 5.6 Zona za kuvanje
= |zabrati zonu za kuvanje . , o ,
= WLAN Pre kuvanja proverite da li veliCina posude za kuvanje

_ — _ odgovara zoni za kuvanje na kojoj zelite da kuvate:
PN Upravljanje ventilatorom . :
A Senzorsko upravljanje ventilacijom Oblast Tip zone za kuvanje

. _ . N . EEH Zona za kuvanje sa jednim krugom

U zavisnosti od stanja ploCe za kuvanje, takode se pale E Flex zona

indikatori za zone za kuvanje i razne aktivirane i do-
stupne funkcije.

5.5 Raspored zona za kuvanje

Navedena snaga je izmerena sa normiranim loncima,
koji su opisani u standardu IEC/EN 60335-2-6. Snaga
moze da se razlikuje u zavisnosti od veligine ili materi-
jala posuda za kuvanje.

@)

200 W

— "FlexInduction”, Stranica 13

5.7 Prikaz preostale toplote

Plo¢a za kuvanje za svaku zonu za kuvanje ima prikaz
preostale toplote. Nemojte da dodirujete zonu za kuva-
nje sve dok prikaz preostale toplote svetli.

Prikaz Znacenje
H Zona za kuvanje je vruca.
h Zona za kuvanje je topla.

6 Vrste rezima rada

Uredaj mozete da koristite u rezimu odvoda vazduha ili
rezimu cirkulacije vazduha.

6.1 Rezim rada ispusnog vazduha

Usisani vazduh se Cisti kroz filter za masnocu i kroz si-
stem cevi se izvodi u spoljasnju sredinu.

Vazduh ne sme da se odvodi u dim-

njak, koji se koristi za odvodne gasove

iz uredaja, koji sagorevaju gas ili druga

goriva (ne vazi za uredaje sa cirkulaci-

jom vazduha).

= Ukoliko se ispusni vazduh zeli spro-
vesti u dimnjak za dim ili dimnjak za
izduvni gas koji se ne koristi, neop-
hodno je pribaviti saglasnost zaduze-
nog odzacara.

= Ako se ispusni vazduh izvodi kroz
spoljasnji zid, trebalo bi da se upo-
trebljava teleskopski ventilacioni
otvor.

6.2 Rezim cirkulacije vazduha

Usisani vazduh se &isti kroz filtere za masnodu i filter
za neprijatne mirise i ponovo se vraéa nazad u prostori-
ju.

Da bi se u rezimu cirkulacije vazduha
vezali mirisi, morate da ugradite filter za
neprijatne mirise. Za razliite moguc¢no-
sti rada uredaja u rezimu cirkulacije va-
zduha, pogledajte katalog ili pitajte va-
Seg prodavca. Neophodan pribor moze-
te dobiti u specijalizovanoj prodavnici,
kod korisniCkog servisa ili u onlajn pro-
davnici.

Napomena: Tokom intenzivnog i dugotrajnog kuvanja
stvara se vlaga u prostoriji. Ako koristite uredaj u rezi-
mu cirkulacije vazduha, preporudujemo da obezbedite
odgovarajucu ventilaciju kuhinje tako Sto Cete, na pri-

mer, na kratko otvoriti prozor kako biste otklonili visak
vlage.
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7 Pre prve upotrebe

Vodite racuna o slede¢im preporukama.

7.1 Prvo c¢iSéenje

Sklonite ostatke od pakovanja sa povrsine ploCe za ku-
vanje i obriSite je vlaznom krpom. Listu preporucenih
sredstava za CiS¢enje mozZete pronaci na zvani¢noj in-
ternet stranici www.bosch-home.com.

Ostale informacije za negu i ¢iSéenje. — Stranica 26

7.2 Priprema uredaja

Za pravilan rad je potreban slededi redosled kompone-
nata:

1. Umetnite filter.

2. Umetnite metalni filter za masnocu.

Napomena: Nikada nemojte koristiti uredaj bez metal-
nog filtera za masnodu i prelivnhe posude.

7.3 Kuvanje pomocéu indukcije

Kuvanje pomocdu indukcije u odnosu na konvencional-
ne ploCe za kuvanje donosi odredene promene i niz
prednosti kao $to je usSteda vremena prilikom kuvanja i
przenja, uSteda energije kao i jednostavnije odrzavanje
i CiSéenje. Nudi i bolju kontrolu toplote, jer se toplota
generiSe direktno u posudi za kuvanje.

7.4 Posude za kuvanje

Listu preporu¢enog posuda za kuvanje mozete pronadi
na zvani¢noj internet stranici www.bosch-home.com.
Ostale informacije o odgovaraju¢em posudu za kuva-
nje. — Stranica 6

7.5 PodesSavanje rezima rada

Uredaj se isporucuje sa prethodno podesenim rezi-
mom cirkulacije vazduha.

Ako je polje za kuvanje instalirano sa ispustom za va-
zduh ka spolja, morate da konfiguriSete podeSavanje c i
i na ovaj rezim. Dodatne informacije moZete pogledati
u poglavlju

— "Osnovna podesavanja”, Stranica 22

7.6 Podesavanje funkcije Home Connect

Prilikom prvog ukljugivanja uredaja prikazuje se pode-
Savanje ku¢ne mreze. Na polju za prikaz nekoliko se-
kundi svetli simbol &.

Da biste pokrenuli podeSavanje veze, dodirnite sen-
zor & i obratite paznju na informacije u poglavlju

— "Home Connect ", Stranica 24. Da biste prekinuli
podeSavanje, dodirnite bilo koji senzor.

8 Osnovno rukovanje

8.1 Ukljuéivanje ploc¢e za kuvanje

» Dodirnite .
Oglasava se signal. Simboli zona za kuvanje i tre-
nutno dostupne funkcije svetle. Pored zona za kuva-
nje svetli 5.0,

v Ploga za kuvanje je spremna za rad.

ReStart

» Ukoliko ponovo ukljuCite uredaj u prve 4 sekunde
nakon iskljugivanja, plo¢a za kuvanje radi sa pret-
hodnim podeSavanjima.

8.2 Iskljucivanje ploce za kuvanje

» Dodirnite ©, sve dok se prikaz ne ugasi.
v Sve zone za kuvanje su iskljugene.

Napomena: Ako su sve zone za kuvanje isklju¢ene du-
ze od 20 sekundi, plo¢a za kuvanje se iskljuCuje.

8.3 Podesavanje stepena snage u zonama
kuvanja

Zona za kuvanje ima 17 stepena snage, koji se od 1do
9 prikazuju sa meduvrednostima. Izaberite stepen sna-
ge koji najbolje odgovara za namirnice i postupak pri-
preme.
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1. Dodirnite simbol = Zeljene zone za kuvanie.

v Prikaz 0.0 svetli svetlije.

2. U podrucju za podeSavanje izaberite zeljeni stepen
snage.

v Stepen snage je podesen.

Napomena: Ukoliko se na zoni za kuvanje ne nalazi
posuda za kuvanje ili sud nije odgovarajuci, treperi iza-
brani stepen snage. Nakon odredenog vremena, zona
za kuvanje se iskljucuje.

QuickStart

» Ukoliko na plocu za kuvanje pre ukljuCivanja stavite
posudu za kuvanje, to ¢e biti prepoznato prilikom
ukljuCivanja i bi¢e izabrana odgovaraju¢a zona za
kuvanje. Zatim u roku od slededih 20 sekundi izabe-
rite stepen snage, inaCe ¢e se plo¢a za kuvanje is-
kljugiti.

Promena stepena snage ili isklju€ivanje zone za

kuvanje

1. |zaberite zonu za kuvanje.

2. U podrucju za podeSavanje izaberite Zeljeni stepen
pripreme ili ga podesite na O,

v Stepen pripreme zone za kuvanje se menja ili se zo-
na za kuvanje iskljuCuje i pojavljuje se prikaz za pre-
ostalu toplotu.
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8.4 Saveti za kuvanje

m  Ukoliko zagrevate pire, krem supe ili guste soseve, —_== @ min
povremeno promesajte. Varivo 35-45 120-
Za predgrevanje podesiti stepen pripreme na 8-9. ' ' 180
Za pripremu sa poklopcem, smanjite stepen pripre-
me &im nastane para. Stvaranje pare ne uti¢e na re- Supe 35-45 15-60
zultat pripreme. Povrce 25-35 10-20

= Nakon postupka kuvanja na posudu za kuvanje sta- Povrée. zamrznuto 35-45 7-20
vite poklopac sve dok ne servirate jelo. —

= QObratite paZnju na napomene proizvodada prilikom Varivo u ekspres loncu 45-55 -
kuvanja pomocdu ekspres lonca. Krékanje

= Namirnice nemojte kuvati predugo, kako biste im Rolovano pedenje 4-5 50 - 65
sacuvali nutritivnu vrednost. Pomodu kuhinjskog Dinst - 1.5 60 - 100
alarmnog sata mozete podesiti optimalno vreme pri- INStano pecen|e
preme. Gulas ? 3-4 50 -60
Vodite raCuna da se ulje ne dimi. Dinstanje/prienje sa malo ma-

Da bi namirnice poprimile braon boju, przite ih u shocde '

manjim porcijama, jednu za drugom.

iy . . . Snicla, natur pohovana 6-7 6-10
= Pojedine posude za kuvanje mogu prilikom pripre- —
me da dostignu visoke temperature. Zbog toga upo- Snicla, zamrznuta 6-7 6-12
trebljavajte kuhinjsku rukavicu. Kotleti, natur ili pohovani 6-7 8-12
®m  Preporuke za energetski efikasno kuvanje mozete Odrezak (debljine 3 cm) 7-8 8-12
pogledati na . "
> "Stednja energije”. Stranica 6 Prsa zivine, debljine 2 cm 5-6 10-20
p K K ] Prsa zivine, zamrznuta 5-6 10-30
reporuke za kuvanje _ Cufte (debliine 3 cm) 45-55 20-30
Tabela pokazuje koji stepen snage (—==) odgovara za T 5
koju namirnicu. Vreme pripreme (® min) moze da varira Hamburger (debljine 2 cm) 6-7 10-20
u zavisnosti od vrste, tezine, debljine i kvaliteta namirni- Riba i riblji file, natur 5-6 8-20
ce. Riba i riblji file, pohovano 6-7 8-20
-== ® min Riba, pohovana i zamrznuta, 6-7 8-15
Topljenje npr..ribllji Stapici
Cokolada, ¢okoladna glazura ~ 1-15 - KOZ.'Ce.' krabve - -8 4-10
Puter, med, elatin 1.0 i} gl(J):LrianJe svezeg povréa i pe- 7-8 10-20
Pltz)ctlgrevanje i odrzavanie to- Jela iz tiganja, povrc¢e, nasec- 7-8 15-20
P : , — kano meso u trakama, na azij-
Varivo, npr. varivo od soCiva 1.5-2 - ski nacin
Mleko' 1.5-25 - Zamrznuta jela, npr. jela za ti- 6-7 6-10
Barene virsle' 3-4 - ganj
Odmrzavanje i podgrevanje PalaCinke, prziti jednu za dru- 6.5-7.5 -
Spanagé, zamrznut 3-4 15-25 gom _ .
Gulas, zamrznut 3.4 35-55 Omlet (prziti Jedah za drugim) 3.5-45 3-10
Posiranje, krékanje Ja!e} na_oko na ulju 5-6 3-6
Knedle od krompira ' 45-55 20-30 Fritiranje, 150-200 g po porciji
— u 1-2 | ulja, fritiranje po
R|b? ‘ _ 4-5 10-15 porcijama1
Beli sosovi, npr. beSamel sos 1-2 3-6 Zamrznuti proizvodi, npr. pom- 8 - 9 -
Ulupani sosovi, npr. bernez 3-4 8-12 frit, pile¢i medaljoni
SOS, h(_)landez S_OS _ Kroketi, zamrznuti 7-8 -
Barenje, kuvanje na pari, din- Meso, npr. komadi piletine 6-7 -
st.alnjev Riba, pohovana ili u pivskom 6-7 -
Pirina¢, sa duplom koli¢inom 25-35 15-30 testu
vode Povrce, pecurke, pohovane iliu 6 -7
A& 2 3 3 - -
SUt"Jan _ 2-3 30 - 40 pivskom testu ili tempura testu
Krompir kuvan u ljusci 45-55 25-35 Sitno pecivo, npr. ustipci/krof- 4 -5 -
Slani krompir 45-55 15-30 ne, voée u pivskom testu
Testenina ' 6-7 6-10 ' Bez poklopca
" Bez poklopca 2 Prethodno zagrevanje na stepenu za kuvanje 8 - 8.5

2 Prethodno zagrevanje na stepenu za kuvanje 8 - 8.5

11
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9 Upravljanje ventilatorom

Pomodu upravljanja ventilatorom mozete da upravljate
visokoefikasnim sistemom za odvod vazduha koji je in-
tegrisan u povrsini za kuvanje.

9.1 Rucéno upravljanje ventilacijom

Stepen ventilacije mozete ruéno da podeSavate.
Napomena: Ukoliko je posude za kuvanje duboko, ne
moze da se garantuje optimalna snaga usisavanja va-
zduha. Snaga usisavanja vazduha se poboljSava ukoli-
ko delimiéno postavite poklopac na lonac.

Aktiviranje rué¢nog upravljanja ventilacijom

1. Dodirnite k.
Ventilacija se pokrec¢e sa prethodno podeSenim ste-
penom ventilacije.

2. U roku od slededih 10 sekundi u podrugju za pode-
Savanje podesite Zeljeni stepen snage.
PodeSeni stepen snage svetli.

3. Dodirnite 2, da biste potvrdili podesavanije.

v Ventilacija je aktivirana.

Promena ili deaktiviranje ruénog upravljanja
ventilacijom

1. Dodirnite .
2. U podrucju za podeSavanje izaberite zeljeni stepen
snage ili podesite .

9.2 Intenzivni stepen ventilacije

Za ventilaciju postoje dva intenzivna stepena. Kada ak-
tivirate intenzivne stepene, ventilacija radi kratko vreme
maksimalnom snagom.

Aktiviranje intenzivnog stepena ventilacije

1. Dodirnite .
2. |zaberite Zeljeni intenzivni stepen:
- Intenzivni stepen I Pritisnite .. Linija iznad sim-
bola svetli. Stepen je aktiviran.
- Intenzivni stepen II: Dva puta pritisnite »2.. Linija
iznad simbola treperi. Stepen je aktiviran.
Napomena: Nakon otprilike 8 minuta, uredaj se samo-
stalno vrac¢a na stepen snage 5.

Promena ili deaktiviranje intenzivhog stepena
ventilacije

1. Dodirnite .
2. U podrucju za podesavanje izaberite Zeljeni stepen
snage ili podesite L.

9.3 Automatski start ventilacije

Kada za zonu za kuvanje odaberete stepen snage,
ukljuCuje se automatski start.

Isporuka ploCe za kuvanje se standardno vrSi sa auto-
matskim startom sa senzorskim upravljanjem. Kako
ovo podeSavanje mozete da promenite, mozete saznati
u poglavlju

— "Osnovna podesavanja”, Stranica 22.

Automatski start sa senzorskim upravljanjem

Senzor za kvalitet vazduha automatski prepoznaje ispa-
renja od kuvanja, ukljuCuje optimalan stepen snage i
svetli linija iznad A.
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Automatsko pokretanje preko stepena snhage
Ventilacija se ukljuCuje u stepenu snage u skladu sa
odgovarajucim stepenom snage te zone za kuvanje.

9.4 Automatski rezim sa senzorskim
upravljanjem

Plo¢a za kuvanje raspolaZze senzorom za kvalitet vazdu-
ha koji automatski registruje isparenja od kuvanja i
ukljuduje ventilaciju.

Kada je automatski start iskljucen ili podeSen prema
stepenima pripreme, u svakom trenutku mozete ru¢no
da ga ukljudite.

Aktiviranje automatskog rezima sa senzorskim
upravljanjem
» Dodirnite A.
Linija iznad simbola svetli svetlije.
Optimalan stepen snage se podeSava automatski
pomodu senzora.
v Funkcija je aktivirana.

Deaktiviranje automatskog rezima sa
senzorskim upravljanjem

» Dodirnite A.
Linija iznad simbola se gasi.
v Funkcija je deaktivirana.

Napomena: Kako mozete da podesite osetljivost sen-
zora, mozete saznati u poglavlju
— "Osnovna podeSavanja”, Stranica 22.

9.5 Funkcija naknadnog rada ventilacije

Funkcija naknadnog rada omogucuje da ventilacioni si-
stem radi nekoliko minuta nakon iskljucivanja ploCe za
kuvanje. Tako se uklanja preostalo isparenje od kuva-
nja. Zatim se ventilacioni sistem automatski iskljuCuje.
Isporuka ploge za kuvanje se standardno vrsi sa nak-
nadnim radom sa maksimalnim vremenom iskljuciva-
nja. Kako ovo podeSavanje mozete da promenite, mo-
zete saznati u poglavlju

— "Osnovna podesavanja”, Stranica 22.

Aktiviranje naknadnog rada ventilatora

Naknadni rad je konfigurisan u skladu sa osnovnim

podeSavanjem:

= Preko upravljanja senzora za kvalitet vazduha. &
svetli.

= Sa maksimalnim vremenom isklju¢ivanja. 4 svetli.

Napomena: Naknadni rad se ukljucuje samo ako je
najmanje jedna zona za kuvanje bila ukljuena u traja-
nju od najmanje jednog minuta.

Deaktiviranje naknadnog rada ventilatora

Manuelno
Funkciju deaktivirate kada dodirnete s ili A.

Automatski

Uredaj deaktivira funkciju naknadnog rada u sledec¢im
situacijama:

= Vreme naknadnog rada je isteklo.

= Ponovo ste ukljudili uredaj.

= Senzor je utvrdio da je kvalitet vazduha u redu.
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10 Flexinduction

Fleksibilna zona za kuvanje omogucuje postavljanje po-
sude za kuvanje razliCitog oblika i veli€ine po zelji. Sa-
stoji se od Cetiri induktora, koja funkcionisu nezavisno
jedan od drugog. Ako fleksibilna zona za kuvanje radi,
aktivira se samo zona na kojoj se nalazi posuda za ku-
vanje.

10.1 Pozicioniranje posuda za kuvanje

Fleksibilna zona za kuvanje moze da se konfiguriSe na
dva nadina, u zavisnosti koju posudu za kuvanje koristi-
te. Za dobru detekciju i raspodelu toplote, posudu za
kuvanje postavite centrirano na ringlu, kao §to je prika-
zano na slikama.

Kao jedna povezana zona za kuvanje
Preporu¢eno za kuvanje sa samo jednom posudom.

m  Posudu za kuvanje postavite u skladu sa veli¢inom:

g <13 cm. @>13cm. O
| |

Kao dve odvojene zone za kuvanje

Preporuceno za kuvanje sa dve posude.

Prednju i zadnju zonu mozZete da koristite nezavisno
jednu od druge i za svaku mozete izabrati zaseban ste-
pen snage.

10.2 Ukljuc¢ivanje Flexinduction

1. Postavite posudu na zonu za kuvanje.

2. Uredaj prepoznaje posudu i bira zonu za kuvanje.

v U zavisnosti od veligine i pozicije posude, zone za
kuvanje se razdvajaju ili povezuju automatski.

v Flex zona je povezana i svetli E.

Napomene

= Dodirivanjem £ mozete ru¢no da promenite podesa-
vanja zone za kuvanje.

m  Mozete da promenite standardnu konfiguraciju flek-
sibilne zone za kuvanje. Kako se to radi saznajte u
poglavlju Osnovna podeSavanja. — Stranica 22

m  Ako podignete ili pomerite posudu na aktivnoj zoni
za kuvanje, automatski se pokrece trazenje. Svaka
posuda koja se prilikom trazenja detektuje unutar
zone za kuvanje se zagreva prethodno izabranim
stepenom snage.

11 MoveMode

Pomodu ove funkcije mozete da promenite stepen sna-
ge posude za kuvanje, tako Sto ¢ete ga jednostavno
pomerati napred ili nazad na fleksibilnoj zoni za kuva-
nje. Zona se u tu svrhu deli na tri podrudja sa razli¢itim
stepenima snage.

11.1 Postavljanje i pomeranje posuda

Koristite iskljuCivo posude za kuvanje. Podrucje za ku-
vanje zavisi od posude za kuvanje koju koristite kao i
njegove veliCine i pozicije.

Svako podrugje za kuvanje ima unapred podeSen ste-
pen snage:

= Prednje podrudje = stepen pripreme 5

= Srednje podrudje = stepen pripreme 5

»  Zadnje podrucje = stepen pripreme .5

13
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Mozete promeniti standardno podeSavanje unapred po-
deSenih stepena snage. U poglavlju Osnovna podeSa-
vanja mozete saznati kako da aktivirate prikaz.

— Stranica 22

@ <13cm |
N0
5
.1
IO
@>13cm

L

Ol

11.2 Aktivirati MoveMode

Zahtev: Na fleksibilnu zonu stavite samo jednu posudu

za kuvanje.

1. |zaberite jednu od dve zone za kuvanje fleksibilne
zone.

2. Pritisnite il

v Stepen snage podrucja na kome se nalazi posuda
'lZ:'aI kuvanje svetli na prikazu zone za kuvanje pored
et

v Funkcija je ukljuCena.

Napomena: Mozete promeniti stepene snage podrucja

tokom postupka kuvanja.

11.3 Deaktivirati MoveMode
» Dodirnite il

v Prikaz pored el se iskljucuje.

v Funkcija je deaktivirana.

12 Vremenske funkcije

Vasa plo¢a za kuvanje poseduje razliCite funkcije za
podeSavanje vremena pripreme:

= Tajmer za iskljuCivanje

= Alarmni sat

= Count-up timer

12.1 Tajmer za isklju¢ivanje

Omogucava programiranje vremena pripreme za jednu
ili viSe zona za kuvanje. Po isteku vremena zona za ku-
vanje se automatski iskljucuje.

Uklju€ivanje Tajmer za iskljucivanje

1. |zaberite zonu za kuvanje i stepen snage.

2. Pritisnite ©.

v Prikaz @ ringle zasvetli.

3. U zoni za podeSavanje podesite vreme.

- Da biste podesili vreme pripreme na manje od
10 minuta, pritiskajte uvek 0, pre nego $to izabe-
rete Zeljenu vrednost.

4. Potvrdite pomocu O.

v Vreme za kuvanje pocinje da tece.

v Kada vreme pripreme istekne, zona za kuvanje se
iskljuCuje i Cuje se signal.

Napomene

= Ukoliko za neku zonu za kuvanje, na kojoj je aktivi-
ran PerfectFry Sensor, programirate vreme pripre-
me, ono pocinje da istie kada bude postignut iza-
brani stepen temperature.

m  Kada za zonu za kuvanje programirate vreme pripre-
me i ako je aktiviran PerfectCook Sensor, vreme pri-
preme pocinje da tede tek kada je postignut izabra-
ni stepen temperature.

Tajmer za isklju¢ivanjePromena ili iskljuc¢ivanje
1. Izaberite zonu za kuvanje i dodirnite ©.
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2. Da biste obrisali vreme, u podrudju za podeSavanje
promenite vreme ili podesite na 40,
3. Potvrdite pomoéu ©.

12.2 Alarmni sat

Omogucuje aktiviranje alarmnog sata od 0 do 99 minu-
ta. Ova funkcija je nezavisna od zona za kuvanje i dru-
gih podesavanja. Ne iskljuCuje automatski zone za ku-
vanje.

Ukljuc¢ivanje Alarmni sat

Dodirnite &.

U podrucju za podeSavanje podesite zeljeno vreme.
Potvrdite pomocu &.

Vreme pocinje da tece.

Kada protekne vreme, oglasi se signal i displeji za-
svetle.

<N

Alarmni satPromenai ili isklju¢ivanje

1. Dodirnite &.

2. Da biste obrisali vreme, u podrudju za podeSavanje
promenite vreme ili podesite 4.

3. Potvrdite pomodu &.

12.3 Count-up timer

Funkcija Stoperice prikazuje vreme koje je proteklo od
aktiviranja.

Uklju€ivanje Count-up timer
» Dodirnite &.
v Vreme podinje da tecde.

Isklju¢ivanje Count-up timer
1. Dodirnite @. Stoperica se zaustavlja. Prikazi tajmera

i dalje svetle.
2. Dodirnite O. Prikazi se gase.
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13 PowerBoost

Pomodu ove funkcije mozete da zagrejete velike kolii-
ne vode brze nego pomodu 5.

Ova funkcija je na raspolaganju za sve zone za kuvanje
ukoliko druga zona za kuvanje iz iste grupe nije u rezi-

mu rada.

13.1 Uklju¢ivanje PowerBoost

1. |zaberite zonu za kuvanje.

2. Pritisnite «4.. Prikaz . svetli.

v Funkcija je ukljugena.

Napomena: Ovu funkciju mozete da ukljucite i prilikom
kuvanja sa susednom fleksibilnom zonom.

13.2 Iskljucivanje PowerBoost

1. |zaberite zonu za kuvanje.

2. Pritisnite J4.. Prikaz b. se gasi i zona za kuvanje se
vraca na stepen pripreme 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Napomena: Pod odredenim okolnostima, ova funkcija

se moze automatski iskljuciti, da bi se zastitili elementi

elektronike u unutrasnjosti ploCe za kuvanje.

14 PanBoost

Pomocu ove funkcije mozete da zagrejete tiganje brze

nego pomocu 9.

Ova funkcija je na raspolaganju za sve zone za kuvanje
ukoliko druga zona za kuvanje iz iste grupe nije u rezi-

mu rada.

14.1 Preporuke za koriséenje

= Nemojte da stavljate poklopac na tigan;.
= Prazne tiganje nikada ne zagrevajte bez nadzora.
m  Koristite samo hladne tiganje.

= Koristite tiganje sa potpuno ravnim dnom. Nemojte
koristiti tiganje sa tankim dnom.

14.2 Ukljuéivanje PanBoost

1. Izaberite zonu za kuvanje.

2. Dvaput pritisnite .5.. Ph. svetli.

v Funkcija je ukljuéena.

Napomena: Ovu funkciju mozete da ukljucite i prilikom
kuvanja sa susednom fleksibilnom zonom.

14.3 Iskljuéivanje PanBoost

1. Izaberite zonu za kuvanje.

2. Pritisnite JA+. Ph. se gasi i zona za kuvanje se vraca
nazad na stepen pripreme 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Napomena: Radi spreCavanja visoke temperature, ova
funkcija se automatski iskljuGuje nakon 30 sekundi.

15 Funkcija odrzavanja toplote

Owvu funkciju mozete da koristite prilikom topljenja ma-
slaca ili Cokolade ili da biste odrzavali jela toplim.

15.1 Uklju€ivanje Funkcija odrzavanja

toplote

1. |zaberite Zeljenu zonu za kuvanje.

2. U sledeéih 10 sekundi dodirnite simbol U/,
L o svetli.

v Funkcija je ukljugena.

15.2 Iskljuéivanje Funkcija odrzavanja
toplote
1. |zaberite zonu za kuvanje.
2. Kratko pritisnite 1V%J.
Lo se gasi.
v Funkcija je deaktivirana.

16 Preuzimanje podesavanja

Pomocu ove funkcije mozete preneti stepen primene,
podeseno vreme kuvanja i izabranu funkciju kuvanja sa
jedne zone za kuvanje na drugu.

16.1 Preuzimanje podesavanja

Zahtev: Posudu za kuvanje pomerite na zonu za kuva-
nje koja nije uklju¢ena i na kojoj pre toga nije stajala ni-
jedna druga posuda za kuvanje.
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1. Pomerite posudu za kuvanje.

&
&

Posuda za kuvanje se prepoznaje i prikaz nove zo-
ne za kuvanje treperi naizmeni¢no sa izabranim ste-
penom snage i £.

2. Da biste preuzeli podeSavanja, izaberite novu zonu
za kuvanje.
Uredaj podeSava stepen snage prethodne zone za
kuvanje na 0.

v PodeSavanja ¢e se preneti na novu zonu za kuva-
nje.

Napomena: Kada na drugu zonu za kuvanje stavite no-

vu posudu, pre nego §to izvrSite podeSavanja mozete

da koristite tu funkciju za obe zone za kuvanje.

17 Assist

Asistent za kuvanje je garant jednostavnog kuvanja i
obezbeduje izvanredne rezultate kuvanje.

Ako ste izabrali Zeljenu temperaturu, senzori neprekid-
no mere temperaturu posude za kuvanje i odrzavaju je
konstantno tokom postupka kuvanja.

Prednosti

m  Kada je zeljena temperatura postignuta, ona se au-
tomatski odrZzava konstantno i tako se Stedi energi-
ja.

= Ulje se ne pregreva i jela se nece prekuvati.

17.1 PerfectFry Sensor

Pogodno je za pripremu ili redukciju soseva, palacinki
ili za przenje jaja sa maslacem, przenje povrca ili odre-
zaka do Zeljenog stepena pripreme i istovremeno odr-
zavanje i kontrolu temperature.

Ova funkcija je dostupna kod svih zona za kuvanje koje
su oznacene sa S,

Stepeni temperature
Stepeni temperature za pripremu jela.

Ste- Tempe- Funkcije
pen ratura

1 120 °C  Kuvanje i redukcija soseva, przenje
povréa

2 140 oC Kratko przenje na maslinovom ulju ili
maslacu

3 160 °C  Przenje ribe i krupnih namirnica

4 180 °C  Fritiranje pohovane, zamrznute i grilo-
vane hrane

5 215°C Rosétilj na visokoj temperaturi i ploCa

za pecenje rostilja

Preporuéeno posude za kuvanje

Za ovu funkciju je razvijeno posebno posude za kuva-
nje koje osigurava optimalne rezultate.

Preporuceno posude za kuvanje mozete da kupite pre-
ko korisni¢kog servisa, u specijalizovanoj prodavnici, ili
u nasoj onlajn prodavnici www.bosch-home.com.
Napomena: Mozete koristiti i drugo posude. U zavisno-
sti od karakteristika posuda za kuvanje, postignuta
temperatura moze da odstupa od izabranog stepena
temperature.
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Ukljuc€ivanje PerfectFry Sensor

1. Postavite praznu posudu za kuvanje na zonu za ku-
vanje.

2. |zaberite zonu za kuvanje i dodirnite simbol L2J—.

3. U slededih 10 sekundi u podrucju za podeSavanje
podesite Zeljeni stepen temperature.

v Funkcija se pokrece. L3S treperi sve dok ne bude
postignuta ciljna temperatura.

v Kada bude postignuta ciljna temperatura, Cuje se
signal i \(®J— prestaje da treperi.

4. Masnocu za prZzenje i hranu stavite u tiganj.

Napomena: Ako vam je za kuvanje potrebno vise od

250 ml ulja, dodajte ulje i sacekajte nekoliko sekundi,

pre nego $to dodate hranu.

Isklju€ivanje PerfectFry Sensor

» |zaberite zonu za kuvanje i dodirnite simbol L2J .
v Funkcija je deaktivirana.

Preporuke za kuvanje sa PerfectFry Sensor
Sledeca tabela prikazuje savr§en stepen temperature
za izbor jela. Temperatura 8 i vreme pripreme ®© min za-
vise od koli¢ine, stanja i kvaliteta namirnica.

) ® min
Meso
Snicla 4 6-10
Snicla, pohovana 4 610
File 4 6-10
Kotleti 3 1015
Karadordeva Snicla, beCka $nicla 4 10-15
Odrezak, slabo pecéen, debljine 3 cm 5 6-8
Odrezak, srednje pecen, debljine 3 cm 5 8-12
Odrezak, jako pecen, debljine 3 cm 4 8-12
T-bone odrezak, slabo pecen, debljine 5 10-15
4,5 cm
T-bone odrezak, srednje pecen, debljine 5  20-30
4,5 cm
Prsa Zivine, debljine 2 cm 3 10-20
Slanina 2 5-8
Mleveno meso 4 6-10
Hamburger, debljine 1,5 cm 3 6-15
Cuftice od mesa, debljine 2 cm 3 10-20
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§  Omin 17.2 PerfectCook Sensor
Virsle 3 820 Pomocu ove funkcije moZete hranu da zagrevate, kré-
Corizo, sveza kobasica 3 10-20 kate, kuvate, pripremate, kuvate u ekspres loncu ili da
Raznjiéi, kebab 3 1020 fritirate na kontrolisanoj temperaturi u loncu sa dosta

: : ulja.

Giros 4 712 Za upotrebu ove funkcije je potreban beZi¢ni senzor za
Riba i morski plodovi kuvanje za bezi¢no kuvanje.
Riblji file 4 10-20 Ova funkcija je dostupna za sve zone za kuvanje sa be-
Riblji file, pohovani 7 1020 Eljt\grr?jes'enzorom za kuvanje na normalnom posudu za
Przena riba, cela 3 10-20 .
Sardine 7 612 Stepeni temperature
Skampi, kozice 7 18 Stepeni temperature za pripremu jela.
Hobotnica, sipa 4 612 Ste- Tempe- Funkcije Posude za

P pen ratura kuvanje
j:l: g: loakl: N3 maslac 5 56 1 70 °C Zagrevanje i odrzava- é

J. u nje toplote S
Jaja na oko 4 2-6 —

Kajgana 2 4-9 2 90 °C Kuvanje é
Omlet 2 36 g%
Przenice 3 4-8 >
Palacinke, blini, tortita, tako 5 13 3 100°C  Pustiti da provre @
Povrée w
Pecen.| krompir 5 6-12 4 120 °C  Kuvanje u ekspres ,;
Pomf”t 4 15'25 |Oncu {_\_/
Palaginke od rendanog krompira 5 2-4 “
Crni luk, peceni beli luk 2 2-10 5 180 °C Fritiranje —
Kolutovi crnog luka 3 5-10
Tikvice, patlidzan, paprika 2 4-12
Zelene $pargle 3 415 Napomene za funkciju PerfectCook Sensor
Pedurke 4 1015 m  Bezi¢ni senzor za kuvanje meri temperaturu te¢nosti
Povrée, dinstano na ulju 1 10-20 kroz silikonsko dno koje je postavljeno na Ciniji. Sili-
— konsko dno za pravilno merenje mora potpuno da
Povrce u tempura testu 4 510 bude prekriveno te&noscu koju Zelite da merite.
Duboko zamrznuti proizvodi m  Pre pocetka kuvanja, okvir bezi¢nog senzora za ku-
Chicken Nuggets 4  10-15 vanje i silikonsko dno postavljeno na posudu za ku-
Ribli 3tapici ) 810 vanje moraju da budu potpuno suvi.

10 stapici - = Tokom postupka pripreme nemojte uklanjati beziéni
Pomfrit 5 4-8 senzor za kuvanje. Nakon postupka pripreme paZlji-
Jela u tiganiu 3 6-10 VO skinite senzor, jer moze da bude vruc.

gan]
Prolecne rolnice 4 10-30 Radi uStede energije koristite poklopac.

- , Posudu za kuvanje postavite tako da bezi¢ni senzor
Pastete, kroketi S 3-8 za kuvanje pokazuje prema bodnoj spoljagnjoj povr-
Sosovi Sini plo¢e za kuvanje.

Sos od paradajza 1 25135 m  Da biste izbegli prekomerno zagrevanje, bezicni
o I ] 10-20 senzor za kuvanje nemojte usmeravati na drugu vru-
eSamel sos - &u posudu.
Sos od sira 1 10-20 .. )
Siatki SoSovi 1 1525 Ukljuéivanje PerfectCook Sensor
Sosovi redukovani ] 5535 Zahtev: Povezite bezi¢ni senzor za kuvanje.
2 1. Postavite bezi¢ni senzor za kuvanje na posudu za
Ostalo kuvanje.
Peceni sir 3 7-10 2. Posudu za kuvanje sa dovoljno te¢nosti postavite na
Krutoni 3 6-10 zelienu zonu za kuvanje i zatvorite je poklopcem.

— 3. Izaberite zonu za kuvanje na kojoj se nalazi posuda
Przeni hleb 4 4-8 sa beziénim senzorom za kuvanje. Zatim pritisnite
Suva gotova jela 1 5-10 na sredinu bezi¢nog senzora za kuvanje.

Bademi, orasi, pinjoli, przeni 4 315 v Na komandnoj povrsini svetli .
Kokice 5 34 4. |zaberite odgovarajuci stepen temperature za hranu

koju kuvate.
v Funkcija je ukljuéena.
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v 1=r treperi, sve dok voda ili ulje ne dostignu odgova-
rajucu temperaturu za stavljanje jela. Oglasava se
zvuéni signal i simbol za temperaturu prestaje da
treperi.

5. Nakon zvu&nog signala skinite poklopac i dodajte
jelo. Tokom postupka pripreme ostavite poklopac
na posudi.

Iskljuc¢ivanje PerfectCook Sensor

1. lzaberite zonu za kuvanje.

2. U podrudju za podeSavanje podesite £4.

v Funkcije su deaktivirane.

Napomena: Da biste ponovo aktivirali funkciju kuvanja,
sacekajte oko 10 sekundi.

Preporuke za kuvanje sa PerfectCook Sensor

Sledeca tabela sadrzi savrSen stepen temperature za
izbor jela. 8°C i ® min zavise od koli¢ine, stanja i kvalite-
ta namirnica.

Zagrevanje i odrzavanje toplote

deC ® min
Zagrevanje gulasa 70 10-20
Zagrevanje kuvanog vina 70 5-15
- PosSiranje

4°C ® min
Meso
Virsle 90 10-20
Riba
Dinstana riba 90 15-20
Jela od jaja
PosSirana jaja 90 2-5
Krompir
Knedle od krompira 90 30-40
Testenina i zitarice
Pirinac 90 25-35
Polukuvani pirinag 90 25-35
Integralni pirinac 90 45-55
Pirinag, bazmati, tajlandski 90 8-12
Divlji pirinac 90 20-30
Palenta 90 3-8
KaSa od griza 90 5-10
Supe i ¢orbe
Instant kreme 90 10-15
Desert
Sutlijas 90 40-50
Ovsena kaSa 90 10-15
Puding o