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BetterFood
lietotnhe

lepazistiet savu jauno iekartu ar
tukstoSiem pielagojamu recepsu!
- Veganisks, samazinats oglhidratu

daudzums vai bez glutena? Visas receptes
varat pielagot savam velmem.

« lzpétiet receptes sastavdalam, kuras jums
jau ir majas.

. Gatavot veseligiirviegli — ar uzturvértibu
parbaudes veselibas kompasu.

. Savienoto iekartu optimalie iestatijumi
atbilstosi jusu receptém.

Alexa nav pieejama visas valodas un valstis.




Iv Satura raditajs

Papildu informaciju un skaidrojumus var atrast tieSsaiste.

Satura raditajs

LIETOTAJA ROKASGRAMATA

1 DroSiba ... s 2
2 lzvairiS8anas no bojajumiem ...........ccccciierninenniennns 5
3 Vides aizsardziba un taupi$ana ...........ccccevvemiiennans 6
L (=Y T V=T | T L, 6
5 Darba reZimi ......ccccvismnvrmnssnssnnssse s e 8
6 Piederumi ... 11
7 Pirms pirmas lietoSanas reizes ............cocussnrniaeens 12
8 Galvena vadiba .........cccocmnrmmnnnmrrnnne s 14
9 Atra UZKarS8S$ana ........owvererereresesesssssssssssasssssenes 15
10 Laika funkcijas ......ccccvvrmmrinissmnnnnnseenssssseenennans 16
I B I 11 € 17
12 CepesSa termometrs .......c.cccccrrvimmssscnrssssnssssnsnnns 20
< T = [T o 22
14 MekléSanas funkcija "Assist Plus" ........cccceuuee 24
15 1ZI@SE ..ccccerrceerrrer e ——— 25
16 Bérnu drosibas funkcija .....c.cccccenvecnmnssnnsssnnnnnns 25

Noskenéjiet titullapa noradito QR kodu.

17 Pamatiestatijumi .......ccoovcceemniincccerrcseer s 25
18 Home Connect ... 27
19 TiriSana un KopSana ........cccceeeeerrvecrrssssersssserssnnens 29
20 TiriSanas funkcija "CleanCoating” ........cccccveuees 31
21 TiriSanas atbalsta programma .........cccccveecrrnnnes 32
22  AtKalkoSana ..........ccevinsssssssnnsnss s 32
X 2 V=t 11 33
24  lekartas durvis .......ccccccrmmnismssrmnssss———. 33
P I F: 1Y 37
26 TrauCejumu NOVEISANA .......ccceceeereeresmrsesessnrsns 39
27  LiKVIdACija ....ceeceeeeremrrcreerecenscrnmenee s see e 41
28 Tehniska servisa dienests ........ccccccrrriirueeernnnas 42
29 Informacija par bezmaksas un Open Source
POrgrammatliru ......cccceevsmmerrssssmsnsmssssnnssnsssssnnnnns 42
30 Atbilstibas deklaracija ..........ccceerrireerrrnsssnennnnnas 43
31  Sadi iZOSIES ...cvuveeuerrrreeenreresesseresessseesessaseeans 43
32 MONTAZAS PAMACIBA .......ocoocremreereneenrensensens 54
32.1 Visparigi montazas noradijumi ........ccceeeecernues 54

1 Drosiba

leverojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Signalvardu definicija

Seit ir sniegts $aja instrukcija lietoto signalvar-
du nozimes skaidrojums.

/\ BRIDINAJUMS

leveérojiet Sos noradijumus, lai noverstu iespé-
jamas smagas vai navejosas traumas.
UZMANIBU

levérojiet Sos noradijumus, lai noverstu ierices
bojajumus vai citus materialus zaudéjumus.

Piezime: Tas norada uz svarigu informaciju.

1.2 Visparigi noradijumi

® RUpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabgjiet instrukciju un produkta informaci-
ju vélakai izmantoSanai vai nakamajiem ipas-
niekiem.

= Nepievienojiet ierici, ja transportéSanas laika
tai ir radusies bojajumi.

1.3 Merkim atbilstiga lietoSana

St iekarta ir paredzéta tikai ieblvei. levérojiet

Ipaso montazas instrukciju.

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot ti-

kai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas uz

bojajumiem, kas radusies nepareizi izveidota

savienojuma dé|.

lzmantojiet So iekartu tikai:

® |aj sagatavotu édienus un dzérienus;

® privata majsaimnieciba un slegtas majas vi-
des telpas;

® vietas, kas nav augstak par 2000 m virs ju-
ras limena.

1.4 Lietotaju loka ierobezojums

Berni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un vai-
rak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, sen-



sorajam un garigajam spéjam vai ar pieredzes
vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot tikai citu
cilveku uzraudziba vai pec tam, kad vini ir ap-
maciti to izmantot un ir sapratusi iespéjamos
riskus.

Béerni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tinsanu un lietotajiem paredzétu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesléguma kabela
tuvuma.

1.5 Drosa lietoSana

Cepeskrasns piederumus krasni ievietojiet ar
pareizo pusi uz augsu.
- "Piederumi”, Lappuse 11

N\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
GatavoSanas nodalijjuma ievietoti degosi
priekSmeti var aizdegties.

» Neglabajiet gatavoSanas nodalijjuma dego-
Sus priekSmetus.

» Ja rodas dumi, iekarta ir jaizslédz vai jaatvie-
no kontaktdakSa un durvis jatur aizvértas, lai

_ noslapétu iespgéjamas liesmas.

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aiz-

degties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavo-
Sanas nodalijuma sildelementiem notiriet lie-
lakus netirumus.

Atverot ierices durvis, rodas gaisa plusma. Ce-

pampapirs var pieskarties sildelementiem un

aizdegties.

» Ne iepriekSéjas uzkarséSanas rezima, ne ga-
tavoSanas laika uz piederuma nedrikst but
novietots nenostiprinats cepampapirs.

» Cepampapiru vienmer piegrieziet vajadzigaja
izméra un nostipriniet to, izmantojot kadu
trauku vai cepSanas formu.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sa-

karst.

» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos silde-
lementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki
par 8 gadiem.

Piederumi vai trauki |oti sakarst.

» Karstus piederumus vai traukus no gatavo-
Sanas nodalijuma vienmer iznemiet ar vir-
tuves cimdiem.

Drosiba Iv

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodaljuma var
aizdegties. Var atspragt iekartas durvis. Pa tam
var izplust karsts tvaiks un izSauties liesmas.

» Izmantojiet édienos tikai nelielas stipro dze-
rienu devas.

» Neuzkarsegjiet neatSkaiditus spirtotos dzerie-
nus (= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai
vai parlieSanai).

» lekartas durvis atveriet piesardzigi.

lekartas darbibas laika teleskopiskas vadotnes

sakarst.

» Pirms pieskarties karstam teleskopiskajam
vadotném, |aujiet tam atdzist.

» Karstam teleskopiskajam vadotném pieska-
rieties tikai ar virtuves cimdiem.

/\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

Pieejamas dalas ierices darbibas laika kl|ust

karstas.

» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Atverot ierices durvis, var izplust karsts tvaiks.

Atkariba no temperatlras tvaiks var nebdat re-

dzams.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos béerni.

Karsta gatavoSanas nodalijjuma no tdens var

rasties karsti tdens tvaiki.

» Nekad nelejiet tdeni karsta gatavoSanas no-
dalijuma.

A\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.

» Cepeskrasns durvju stikla tirisanai nelietojiet
asus, abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus
metala skrapjus, jo ta var saskrapéet virsmu.

lekartai un tas aizsniedzamajam dalam var but

asas malas.

» leverojiet piesardzibu lietoSanas un tirisSanas
laika.

» Ja iespéjams, lietojiet aizsargcimdus.

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad dur-

vis tiek atvertas vai aizvértas, un jus varat ie-

vert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

Detalam ierices durvju iekSpuse var but asas

malas.

» Lietojiet aizsargcimdus.

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodaljuma var

aizdegties, un ta rezultata var atspragt vai pat

izkrist iekartas durvis. Var iespragt un saplist

durvju stikli.

— "lzvairisanas no bojajumiem?®, Lappuse 5

» |zmantojiet édienos tikai nelielas stipro dze-
rienu devas.



Iv Drosiba

» Neuzkarsejiet neatSkaiditus spirtotos dzerie-
nus (= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai
vai parlieSanai).

» lekartas durvis atveriet piesardzigi.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» |lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi ap-
macits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai origi-
nalas rezerves dalas.

» Ja ir bojats Sis ierices elektrotikla pieslegu-
ma vads vai ierices piesléeguma vads, tas ja-
nomaina ar ipasu elektrotikla piesleguma va-
du vai 1pasu ierices piesleguma vadu, kas ir
pieejams pie razotaja vai ta tehniska servisa
dienesta.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla pieslé-
guma vads, apmacitam specialistam tas ir
janomaina.

Bojata elektrotikla piesleguma vada izolacija ir

bistama.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla piesleguma
vada saskari ar karstam iekartas dalam vai
siltuma avotiem.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla savienojuma
vada saskari ar smailiem priekSmetiem vai
asam malam.

» Nekad nesalokiet, nesaspiediet un neizmai-
niet elektrotikla savienojuma vadu.

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» |lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tintaju.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslégu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet iekartu, ja ta ir bojata.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma va-
du, lai atvienotu iekartu no elektrotikla. Vien-
meér izvelciet elektrotikla piesléeguma vada
kontaktdaksu.

» Ja iekarta vai elektrotikla piesleguma vads ir
bojats, uzreiz izvelciet elektrotikla pieslegu-
ma vada kontaktdaksSu vai izslédziet droSina-
taju droSinataju kaste.

» Sazinieties ar klientu atbalsta dienestu.
—Lappuse 42

Péc iekartas instaléSanas tas aizmugures sie-

nas atveres nedrikst but pieejamas bérniem.

» leverojiet ipaso uzstadiSanas pamacibu.

/\ BRIDINAJUMS - Bistami: magnétisms!

Uzmanibu: magnétiskums
& Personu ar elektrokardiostimulatoru ie-

veribai

Vadibas paneli ir pastavigie magnéti. Tie var iz-

raisit elektronisko implantu, piem., kardiostimu-

latoru vai insulina suknu, darbibas traucéju-

mus.

» Personam, kam ir elektroniskie implanti, ir ja-
ievéro vismaz 10 cm attalums no vadibas
panela.

/\ BRIDINAJUMS - Nosmaksanas risks!

Bérni var iepakojuma materialu uzvilkt uz gal-

vas vai taja ietities un nosmakt.

» Glabajiet iepakojuma materialu bérniem ne-
pieejama vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Berni var ieelpot vai norit sikas detalas un ta-

dejadi nosmaki.

» Glabajiet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam deta-
lam.

1.6 Tvaiks

leverojiet Sos noradijumus tvaika funkcijas lie-
toSanas laika.

A\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

lerices lietoSanas laika tvertné esoSais udens

var sakarst.

» |ztukSojiet tdens tvertni peéc katras reizes,
kad ierice lietota tvaika rezima.

Karstais tvaiks rodas gatavoSanas nodaljuma.

» Nesniedzieties gatavoSanas nodalijuma, ja
ierice darbojas tvaika rezima.

Piederuma iznemsanas laika var izS|akstities

karsts Skidrums.

» Karstu piederumu iznemiet uzmanigi un tikai
izmantojot virtuves cimdu.

A\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
Degtspéjigu skidrumu tvaiki gatavoSanas no-
daljuma var aizdegties (uzliesmot) saskaré ar
sakarsusam virsmam. Var atspragt ierices dur-
vis. Pa tam var izplUst karsts tvaiks un izSau-
ties liesmas.
» Neiepildiet adens tvertné degtspéjigus Skid-
rumus (pieméram, spirtu saturoSus dzerie-
nus).



» lepildiet Gdens tvertné tikai udeni vai masu
ieteikto atkalkoSanas Skidumu.

1.7 Cepesa termometrs

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

lzmantojot neparedzétu cepesa termometru,

var tikt bojata izolacija.

» |Izmantojiet tikai Sai iericei paredzéto cepeSa
termometru.

IzvairiSanas no bojajumiem Iv

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Cepesa termometrs ir smails.
» Rikojieties ar cepeSa termometru uzmanigi.

1.8 TiriSanas funkcija

A\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

A\ Tirisanas funkcijas laika ierices arpuse |oti
sakarst.

» Nekad nepieskarieties ierices durvim.

» Laujiet iericei atdzist.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

2 lzvairiSanas no bojajumiem

2.1 Vispariga informacija

UZMANIBU

Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijjuma var aizdeg-

ties un radit neatgriezeniskus iekartas bojajumus. Radita

spiediena ietekmeé var atspragt vai pat izkrist iekartas

durvis. Var iespragt un saplist durvju stikli. Raditais va-

kuums var stipri deformét gatavoSanas nodalijumu no

iekSpuses.

» Neuzkarséjiet neatSkaiditus spirtotos dzerienus
(= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai vai parlieSa-
nai).

Ja ierice tiek darbinata ar temperattru, kas parsniedz

120 °C, Udens uz gatavoSanas nodalijuma gridas izrai-

sa emaljas bojajumus.

» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavoSanas nodalijuma
gridas ir tdens.

» Pirms darbibas sakSanas uzslaukiet ddeni no gatavo-
Sanas nodalijuma gridas.

Ja temperatira parsniedz 50 °C, uz gatavoSanas nodali-

juma gridas esoSi priekSmeti izraisa siltuma uzkrasanos.

CepSanas un gatavosanas laiks vairs neatbildis pare-

dzetajam, un tiks bojata emalja.

» Nenovietojiet piederumus, cepampapiru vai jebkada
veida foliju uz gatavoSanas nodalijuma gridas.

» Traukus uz gatavoSanas nodalijuma gridas novietojiet
tikai tad, ja iestatita temperattra ir zemaka par 50 °C.

Silikona veidnes vai silikonu saturoSas cepsanas folijas,

parsegi vai piederumi var sabojat cepSanas sensoru.

Bojajumi var rasties ari tad, ja cep3anas sensors nav ak-

fivs.

» Nelietojiet silikona formas vai silikonu saturoSas cep-
Sanas folijas, parsegus vai piederumus.
Var lietot cepampapiru ar silikona parklajumu.

» Nekad neglabjjiet silikona priekSmetus gatavoSanas
nodalijuma.

Karsta gatavoSanas nodalijuma esosSais ddens izraisa

udens tvaiku ra8anos. Temperattras izmainas var izraisit

bojajumus.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas nodalijuma.

» Nenovietojiet traukus ar Gdeni uz gatavoSanas nodalr-
juma gridas.

Mitrums gatavoSanas nodalijuma ilgaka laika perioda iz-

raisa koroziju.

» Péc lietoSanas |aujiet gatavoSanas nodalijumam izzat.

» Neglabajiet mitrus partikas produktus ilgstosi aizvérta
gatavoSanas nodalijuma.

» Neglabajiet gatavoSanas nodalijuma édienu.

» Neiespiediet neko iekartas durvis.

No cepamas plats nopiléjusi auglu sula atstaj nenofira-

mus traipus.

» Ja auglu kaka ir |oti briediga, nepiepildiet cepamo
plati parak daudz.

» Ja iespéjams, izmantojiet visdzilako universalo pannu.

Cepeskrasns tirisanas lidzekli silta gatavoSanas nodaliju-

ma boja emalju.

» Nekad neizmantojiet cepeskrasns tiriSanas lidzek|us
silta gatavoSanas nodalijuma.

» Nakamo reizi pirms uzkarsésSanas pilniba notiriet atlie-
kas no gatavoSanas nodalijuma un ierices durvim.

Ja blivejums ir |oti netirs, ierices durvis darba rezima

vairs labi nenoslédzas. Tadeéjadi var tikt bojatas blakus

eso80 mebelu fasades.

» Vienmér uzturiet tiru blivéjumu.

» Nekad nelietojiet ierici, kurai bojats blivejums vai ta
nav vispar.

lerices durvju izmantoSana sédésanai vai priekSmetu no-

vietoSanai var izraisit ierices durvju bojajumus.

» Nenovietojiet, neuzstadiet uz ierices durvim, ka ari ne-
piekariet un neatbalstiet pret tam nekadus priekSme-
tus.

» Nenovietojiet uz ierices durvim nekadus traukus vai
piederumus.

Atkariba no ierices tipa piederumi ierices durvju aizver-

Sanas laika var saskrapét durvju stiklu.

» Piederumus gatavoSanas nodalijuma vienmeér ievieto-
jiet lidz galam.

Aluminija folija uz durvju stikla var radit neatgriezeniskas

krasas izmainas.

» Aluminija folija gatavo$anas nodalijuma nedrikst sa-
skarties ar durvju stiklu.

2.2 Tvaiks

leverojiet Sos noradijumus tvaika funkcijas lietoSanas lai-
ka.

UZMANIBU

Trauki ar riséjuma vietam var radit koroziju gatavoSanas

nodalijuma. Pat mazakie plankumi var izraisit koroziju.
» Neizmantojiet traukus ar rusgéjuma vietam.



Iv Vides aizsardziba un taupiSana

Pilosi Skidrumi padara netiru gatavoSanas nodalijuma

gridu.

» Tvaicéjot caurumota gatavoSanas trauka, vienmer
zem ta ievietojiet cepamo plati, universalo pannu vai
necaurumoto gatavoSanas trauku. Taja sakrasies pilo-
Sais Skidrums.

Tvertn€ iepildits karsts Gdens var izraisit tvaika sistémas

bojajumu.

» lepildiet Gdens tvertné tikai aukstu adeni.

Ja ierice tiek darbinata ar temperaturu, kas parsniedz

120 °C, udens uz gatavoSanas nodalijjuma gridas izrai-

sa emaljas bojajumus.

» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavoSanas nodalijuma
gridas ir tdens.

» Pirms darbibas sakSanas uzslaukiet Gdeni no gatavo-
Sanas nodalijuma gridas.

Kad darbina tvaika karséSanas rezima, rodas daudz

udens tvaika. Kondensats krajas pilienu tvertné zem ga-

tavoSanas nodalijjuma un var parplUst, tadéjadi bojajot

blakus meébeles.

» Kameér iekarta darbojas, tas durvis neviriniet vai viri-
niet iespéjami reti.

Ja atkalkotaja Skidums nok|ust uz vadibas panela vai ci-

tam neizturigam virsmam, tas var tikt bojatas.

» Nekavéjoties noskalojiet atkalkoSanas Skidumu ar

_ Udeni.

Udens tvertnes mazgasana trauku masina izraisa bojaju-

mus.

» Nemazgajiet tdens tvertni trauku masina.

» Mazgajiet tdens tvertni, lietojot mikstu dranu un tird-
znieciba iegadajamu mazgasanas lidzekli.

Ja vairakas reizes péc kartas notiek gatavoSana ar tvai-

ku un péc katras reizes netiek izslaucita gatavoSanas

nodalijuma grida un kondensata paliktnis, uzkratais

ddens var parplust un sabojat mébelu priekS€jos pane-

|us vai pamatnes.

» lIzslaukiet gatavoSanas nodalijuma gridu un konden-
sata palikini ikreiz péc tvaika rezima izmantoSanas.

3 Vides aizsardziba un taupisana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami at-
kartoti.

» AtseviSkas sastavdalas likvidéjiet, tas Skirojot.

3.2 Energijas taupi$ana

Ja ievérosiet Sos noradijumus, samazinasies iekartas
stravas patérins.

lekartu iepriekS uzkarséjiet tikai tad, ja tas ir paredzéts

recepté vai ieteiktajos iestatijumos.

— "Sadi izdosies”, Lappuse 43

v Ja iekartu nekarsé ieprieks, var ietaupit l1dz 20 %
energijas.

lzmantojiet tumsSas, melni krasotas vai emaljétas cep-
Sanas veidnes.
v Sadas cepsSanas veidnes uzkarst ipasi labi.

lekartas darbibas laika viriniet durvis iespé&jami retak.
v Tas uztur nemainigu temperatiru gatavoSanas nodalr-
juma, un iekarta nav jakarsé papildus.

Ja gatavojat vairakus édienus, cepiet tos secigi vai vien-

laicigi.

v GatavoSanas nodalijums uzkarst jau pirmaja cep-
Sanas reizé. Sadi var saisinat nakamas kukas cep-
Sanas laiku.

llgaka gatavoSanas laika gadijuma izslédziet iekartu

10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam.

v Ar atlikuso siltumu ir pietiekami, lai édiens bitu ga-
tavs.

Iznemiet liekos piederumus no gatavoSanas nodalijuma.
v Liekas piederumu dalas nav jauzkarse.

Saldétus édienus pirms pagatavoSanas atkausgjiet.
v Ta var ietaupit atkauséSanai vajadzigo energiju.

Izsledziet displeju pamatiestatijumos.

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

v Ja displejs ir izslégts, var ietaupit energiju.

Piezime: Atbilstosi ES ekodizaina regulai 2023/826 §i
iekarta, kad ta izslegta, ir cita rezima. Tas talak teksta
saukts par mazjaudas rezZimu.

Kameér iekartas galvena funkcija nav aktiva, tai tomer va-
jadziga energija, lai:

= Atpazitu sensortaustinu lietoSanu

= Uzraudzitu durvju atvérSanu

= Parvalditu pulkstena laiku (bez radijuma)

Saskana ar definiciju tas nav rezims ,izslégts®, nedz ari
»gatavibas rezims*“, tadé| izmantojam apziméjumu maz-
jaudas rezZims. Mazjaudas reZima izmériSanai balstieties
uz EN IEC 60350-1:2023.

4 lepazisana

4.1 Vadibas panelis

Vadibas paneli iestata visas ierices funkcijas un skata
informaciju par darba rezimu.

Atkariba no iekartas tipa detalas attéla var atSkirties, pie-
méram, pec krasas vai formas.
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Precizo iestatijumu vertibas

Lai iestatitu precizos iestatijumu vértibas, piem., laiku ar
precizitati lidz mindtei, turiet attiecigo iestatiSanas gre-
dzena zonu nospiestu apm. 1 - 2 sekundes. Precizo ie-
statijumu vértibas tiek attélotas ar punktiem.

Ciparu lauks

Nospiezot reguléSanas gredzenu, taja paradas cipartas-
tatlras simbols 88. |zmantojot cipartastatiru, varat ieva-
dit vértibas tiesi.

Statusa indikators

Displeja augsdala tiek attélota statusa informacija.

Simbols Nozime
> Aktivizéts taimeris.
— "Taimera iestatiSana", Lappuse 16
C= Aktivizéta bérnu droSibas funkcija.
Displejs ar regulésanas gredzenu — "Bérnu drosibas funkcija", Lappuse 25
Displeja, izmantojot digitalo reguléSanas gredzenu, /’l\\ Home Connect WLAN signala stiprums.
- jus varat veikt iekartas iestatijumus. Jo vairak liniju simbola ir aizpilditas, jo la-
Displeja redzamas pasreizéjas iestatijumu veértibas, baks ir signals.
izvéles iespé€jas vai norades. Ja simbols ir parsvitrots #, nav WLAN sig-
— "Displejs”, Lappuse 7 nala.
Taustini Ja simbola redzams "X" =, nav savienoju-
Ar taustiniem uzreiz iesp&jams iestatit dazadas fun- ma ar Home Connect serveri.
kcijas. — "Home Connect ", Lappuse 27
— "Taustini", Lappuse 7 [j Aktivizéta attalinata palaisana ar Ho-
me Connect.
4.2 Taustini — "Home Connect ", Lappuse 27
A o . _. valati - funkei % Apkopes nollkos ir aktivizéta attalinata
: r taustiniem uzreiz iesp&jams izvéléties dazadas funkci- diagnostika ar Home Connect.
Jas. — "Home Connect " Lappuse 27
Taustins Funkcija Piek|uve dazadam funkcijam.
C) lekartas iesleégSana vai izslegSana. -
— "Galvena vadiba" Lappuse 14 lestatijumu zona
A Darba resimu izvélnes atvérgana. Displeja centra atrodas iestatiSanas zona.
— "Darba reZimi", Lappuse 8 lestatiSanas zona tiek paraditas pasreizéjas izvéles ie-
start Darbibas sakdana vai partraukdana Spéjas un jau veiktie iestatijumi.
stop > "Galvena vadiba” L; use 14 ' Pa kreisi un pa labi no iestatijumu zonas, arpus regulé-
—— —— PP _ Sanas gredzena, ir redzamas papildu iestatiSanas iespé-
= Home Connect radijums. Laukam citu fun- jas.
kciju nav.

Ja deg simbols, iekarta ir pievienota.
— "Home Connect ", Lappuse 27

A Vadibas panela atvér8ana, lai iznemtu
udens tvertni.
— "Udens tvertnes uzpildisana”,
Lappuse 17

4.3 Displejs

Displejs ir iedalits dazadas zonas.

Digitalais reguléSanas gredzens

Ar digitalo reguléSanas gredzenu displeja iespéjams iz-
mainit iestatijumu vértibas.

Kad ir sasniegta minimala vai maksimala vértiba, Si verti-
ba paliek redzama displeja. Ja nepiecieSams, griezot re-
guléSanas gredzenu, mainiet vértibu uz iepriek$éjo veérti-
bu.

Izvélne un citas iestatiSanas iespéjas ir izkartotas hori-
zontali. Saraksti funkciju izvélei ir izkartoti vertikali. Lai
parietu uz citam iestatiSanas zonas lapam, parvelciet
par displeju. Lai izvélétos funkciju, nospiediet uz attieci-
gas funkcijas displeja.

— "Darba reZima iestatisana”, Lappuse 14

lestatiSanas zona iespéjamie simboli

Simbols Nozime

e levadiet iestatijuma vértibu, izmantojot ci-
partastaturu.

< Pareja par vienu iestatijumu atpakal.

) lestatijuma vértibas atiestati§ana.

=2 Darbibas pagarinadana.

Piezime: Zila atzime "new" vai zils punkts pie kadas no
funkcijam norada, ka ar Home Connect lietotni iekarta ir
lejupieladéta jauna funkcija, jauns favorits vai atjaunina-
jums.
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4.4 Gatavosanas nodalijums

Dazadas funkcijas gatavo3anas nodalijjuma palidz, lieto-
jot iekartu.

Stativi

GatavoSanas nodalijuma stativa piederumus var iebidit
dazados limenos.

— "Piederumi”, Lappuse 11

lekartai ir 3 ievietoSanas limeni. levietoSanas limenus
skaita virziena no apaksas uz augsu.

Atkariba no iekartas tipa stativs viena vai vairakos lime-
nos ir aprikots ar izvelkamam vadotném.

Stativu var iznemt, pieméram, tiriSanas vajadzibam.

— "Stativi”, Lappuse 37

3
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Pasattirosas virsmas

PasattiroSas virsmas gatavoSanas nodalijuma ir parkla-
tas ar matétu porainas keramikas kartu, un tam ir raupja
virsma. Kad iekarta darbojas, pasattiro3as virsmas uz-
tver cepSanas vai griléSanas raditas tauku Slakatas un
tas noarda.

PasattiroSas ir $adas virsmas:
= Aizmuguréja siena

= Griesti

= Sanu sienas

Regulari izmantojiet tiriSanas funkciju, lai saglabatu pa-
SattiroSo virsmu tiriSanas 1pasibas un nerastos bojajumi.
— "Tirisanas funkcija CleanCoating", Lappuse 31

Apgaismojums

GatavoSanas nodalijumu apgaismo viena vai vairakas
cepeskrasns spuldzes.

Atverot iekartas durvis, ieslédzas gatavoSanas nodaliju-
ma apgaismojums. Ja durvis ir atvértas ilgak par apm.
18 minttém, apgaismojums izslédzas.

Lielakaja dala darba rezZimu apgaismojums ieslédzas,
tiklidz sakas darbiba. Kad darbiba ir beigusies, apgais-
mojums izslédzas.

Dzesésanas ventilators

DzeséSanas ventilators ieslédzas un izslédzas atkariba
no iekartas temperatiras. Siltais gaiss izpllst pa durvim.

UZMANIBU

Ventilacijas spraugas aizsegSana izraisa ierices parkar-
Sanu.

» Neaizsedziet ventilacijas atveres.

Lai iekartu atrak atdzesétu un izzavetu atlikuSo mitrumu
gatavoSanas nodalijuma, noteiktu laiku péc iekartas iz-
slégSanas turpina darboties dzesé3anas ventilators.
Piezime: Laiku, cik ilgi ventilators péc iekartas izsleg-
Sanas darbojas tukSgaita, var mainit pamatiestatijumos.
Ja biezi gatavojat |oti mitrus €dienus vai turat tos siltus
gatavoSanas nodalijuma, tad iestatiet ilgaku ventilatora
tukSgaitas laiku.

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

lekartas durvis

Ja iekartas darbibas laika tiek atvertas iekartas durvis,
darbiba tiek apturéta. Péc durvju aizvérSanas darbiba
automatiski turpinas.

Udens tvertne

Udens tvertne ir nepiecieSama tvaika karsésanas reZi-
miem.

Udens tvertne atrodas aiz vadibas panela.

— "Udens tvertnes uzpildisana”, Lappuse 17

/ T

Tvertnes vacins

Atvere uzpildiSanai un iztukSoSanai

Rokturis iznemsSanai un ievietoSanai

5 Darba rezimi

Seit sniegts iekartas darba rezimu un galveno funkciju
parskats.
Lai atvertu izvélni, nospiediet Q.
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Darba re- Lietojums Darba re- Lietojums
Zims Zims
KarséSanas Optimalam gatavoSanas rezultatam izve- Tirsana Izvélieties gatavoSanas nodalijuma tirisa-
reZimi lieties Tpasi pielagotus karséSanas rezi- nas funkciju.
mus. — "Tirisanas funkcija CleanCoating”,

— "Karsésanas rezimi", Lappuse 9

— "Galvena vadiba", Lappuse 14

Lappuse 31
— "Tirisanas atbalsta programma’”,

Tvaiks Edienu saudziga pagatavo$ana, izmanto- Lappuse 32
jot tvaika karséSanas rezimus.
— "Tvaiks", Lappuse 17

— "Atkalkosana’, Lappuse 32
— "Zavésana", Lappuse 33

Izlase lzmantojiet savus saglabatos iestafijumus, ~ Pamatiestati- Pielagojiet pamatiestatijumus.
— "zlase". Lappuse 25 jumi — "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25
Edieni Dazadiem edieniem izmantojiet ieprog- Home Connect

Assist Plus  rammeétus ieteicamos iestatijumus.

— "Edjeni" Lappuse 22

— "Meklésanas funkcija Assist Plus”,

Lappuse 24

Izmantojot Home Connect, cepeskrasni varat savienot ar
mobilo ierici un to vadit attalinati, izmantojot visu iekar-
tas funkciju klastu.

Atkariba no iekartas tipa jums ar Home Connect lietotni

5.1 Karsésanas rezimi

jusu iericé ir pieejamas plasakas vai papildu funkcijas.
Informaciju par to skatiet lietotné.
— "Home Connect ", Lappuse 27

Lai jus vienmeér varétu atrast édienam vispiemérotako karsésanas rezimu, Seit sniedzam skaidrojumu par to atskiri-

bam un lietojumu.

Simboli pie atseviSkiem karséSanas rezimiem palidz tos atpazit.
Izveloties karséSanas rezimu, iekarta piedava piemérotu temperattru vai pakapi. Jus varat izmantot vai mainit Sis ver-

tibas noraditaja diapazona.

Ja ir iestatita 3. grileSanas pakape, iekarta péc aptuveni 40 minatém pazemina temperatiru lidz 1. grileSanas paka-

pei.

Sim- Karsésanas rezims
bols

Temperaturas
diapazons

LietoSana un darbibas princips

4D karstais gaiss

30-250 °C

CepS8ana vai gatavoSana viena vai vairakos limenos.
Ventilators vienmeérigi izplata aizmuguréja siena iebuveta gredzen-
veida sildelementa radito siltumu pa visu gatavoSanas nodalijumu.

O Karsé3ana no aug-
Sas/apaksas

30-250 °C

Tradicionala cep$ana vai gatavo$ana viena limeni. Sis karsé$anas
rezims ir Tpasi piemérots kikam ar suligu pildijumu.
Karstums vienmeérigi plust no augSas un apaksas.

€S Saudzeéjoss karstais
gaiss

125-250 °C

Saudziga noteiktu édienu gatavoSana viena limeni bez iepriek3e-
jas uzkarsésanas.

Ventilators vienmérigi izplata aizmuguréja siena iebuvéeta gredzen-
veida sildelementa radito siltumu pa visu gatavoSanas nodalijumu.
Produkts periodiski tiek gatavots, izmantojot atlikuso siltumu. Ga-
tavoSanas laika iekartas durvim jabadt aizvértam. Ja pat uz isu bridi
atversiet ierices durvis, ierice turpinas sildities, neizmantojot atliku-
So siltumu.

Sis karséSanas reZims tiek izmantots energijas patérina noteik-
Sanai cirkulacijas rezima un energoefektivitates klases noteikSanai.

g

p's Air Fry

30-250 °C

Kraukskiga ediena pagatavo$ana viena limeni neliela taukvielu
daudzuma. Ipasi piemérots parasti ella fritétiem edieniem, piem.,
fritetiem kartupeliem.

Ventilators liela atruma savirpulo no grila sildelementa nakoso kar-
stumu ap édienu. IzpllstoSais gaiss pastiprinati tiek izvilkts no ga-
tavoSanas nodalijuma.

O Saudzéjosa karsésa-
na no augSas/apaks-

as

150-250 °C

Saudziga izvéléto édienu gatavoSana.

Karstums plist no augsas un no apaksas.

Produkts periodiski tiek gatavots, izmantojot atlikuSo siltumu. Ga-
tavoSanas laika iekartas durvim jabat aizvértam. Ja pat uz 1su bridi
atversiet ierices durvis, ierice turpinas sildities, neizmantojot atliku-
o siltumu.

Sis karséSanas rezims tiek izmantots energijas patérina noteik-
Sanai parastaja rezZima.




Iv Darba rezimi

Sim- KarsesSanas rezims Temperatiras Lieto$ana un darbibas princips
bols diapazons
GrileéSana ar gaisa cir- 30-250 °C Putnu galas, veselas zivs vai lielaku galas gabalu cepSana.

kulaciju

GrileSanas sildelements un ventilators parmainus ieslédzas un iz-
sledzas. Ventilators nodrosSina karsta gaisa cirkulaciju ap édienu.

Grilésana, liela virsma

GriléSanas pa-

Plakanu produktu, pieméram, steiku, desinu vai karstmaizisu, grilé-

kapes: Sana. Edienu apcep8ana, veidojot kraukskigu garozinu.
1 =zema Uzkarst visa zem grila sildelementa esosa virsma.
2 = vidéja
3 = augsta
[j GrileSana, neliela vir-  GriléSanas pa-  Nelielu porciju, pieméram, steiku, desinu vai karstmaizisu, griléSa-
sma kapes: na. Nelielu porciju apcepS$ana, veidojot kraukSkigu garozinu.
1 =2zema Uzkarst zem grila sildelementa esosas virsmas vidusdala.
2 = vidéja
3 = augsta
Picas gatavoSanas - 30-250 °C Picas un tadu édienu pagatavoSana, kam nepiecieSams daudz sil-
menis tuma no apaks$as.
Karsé apaksgéjais sildelements un gredzenveida sildelements aiz-
muguréja siena.
Z] Intensiva karséSana  30-250 °C Edienu ar kraukskigu pamatni pagatavosana.
Karstums pllst no augsas un 1pasi intensivi no apaksas.
Léna sautéSana 70-120 °C Apceptu, maigu galas gabalinu saudziga un Iéna gatavoSana at-
vérta trauka.
Zema temperatara karstums vienmerigi plast no augSas un apaks-
as.
Zavésana 30-130 °C GarSaugu, auglu vai darzenu zavésana.
E] KarséSana no apaks- 30-250 °C Edienu papildu apcep$ana vai gatavosana tdens peldé.
as Karstums plust no apaksas.
Siltuma uzturésana 50-100 °C Pagatavota édiena siltuma uzturéSana.
= Trauku uzsildiSana 30-90 °C Trauku uzsildisana.

Tvaika karsésanas rezimi
Tvaika karséSanas rezimi atrodami izvélné O sadala "Tvaiks".

Sim- KarsésSanas rezims Temperatiiras Lieto$ana un darbibas princips

bols diapazons

AtkauséSana 30-60 °C Saldéetu édienu saudziga atkausésana.

W Atkartota uzsildisana 80-180 °C Uz Skivja uzliktu édienu un miklas izstradajumu saudziga uzsildisa-
na.
Pateicoties pievaditajam tvaikam, édieni neizkalst.

TvaicéSana Plus 30-120 °C Saudziga darzenu, galas, zivs un graudaugu izstradajumu tvaice-
Sana. Auglu sulas spieSana. Partikas produktu blansésana.
Lai saisinatu gatavosanas laiku, lielakus partikas produktus var
tvaicét virs 100 °C temperatura.

M Sous-Vide 50-95 °C Galas, zivs, darzenu un desertu gatavoSana vakuuma, zema tem-
peratura ar 100% tvaiku.

Miklas raudzesana 30-50 °C Rauga miklas raudzésana.

Mikla uzrtgst ievérojami atrak neka istabas temperattra. Miklas
virskarta nesakalst.

5.2 Temperatura

UzkarséSanas laika, izmantojot vairumu karséSanas rezi-

Piezime: Termiskas inerces dél| uzradita temperatura var
nedaudz atSkirties no faktiskas temperatiras gatavoSa-
nas nodalijuma.

mu, displeja viena virs otras tiek attélota temperatira

gatavoSanas nodalijuma, ja ta parsniedz apm. 30 °C, ka

ari iestatita temperatira.

Ja izmantojat iepriekSéju uzkarsésSanu, vislabakais bri-
dis, kad édienu ievietot gatavoSanas nodalijuma, ir tad,
kad uzradita temperatira gatavoSanas nodalijuma un ie-

statitd temperatira ir vienadas.

10

Atlikusa siltuma radijums

Kad iekarta ir izslégta, sarkana linija ap vadibas gredze-
nu attélo atlikusos siltumu gatavoSanas nodalijuma. Jo
zemaka k|ust temperattra, jo tumsSaks k|Ust gredzens.
No apm. 60 °C gredzens nodziest pavisam.
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6 Piederumi

lzmantojiet originalos piederumus. Tie ir pieméroti jlsu iericei.
Piezime: Ja piederums sakarst, tas var deforméties. Deformacija neietekmé funkcionalitati. Péc piederuma atdziSa-

nas deformacija pazudis.

Atkariba no ierices tipa piegades komplekta ieklautie piederumi var but atskirigi.

Piederumi

Lietojums

RezZgis

Kuku veidnes

Sacepumu veidnes

Trauki

Gala, pieméram, cepetis vai grilejami gabali
Sasaldéti produkti

Universala panna

Suligas kukas

Miklas izstradajumi

Maize

Liels cepetis

Sasaldéti produkti

PiloSu Skidrumu, pieméram, tauku savaksa-
na, griléjot uz restém, vai tdens savaksana
tvaika rezima.

Cepama plats

= Platsmaize
Mazi konditorejas izstradajumi

TvaicéSanas trauks, neper-
foréts, M izmérs

Gatavojamais produkts

= Risi

= PakSaugi

= Graudaugi

Nelieciet tvaicéSanas trauku uz restém.

TvaicéSanas trauks, perfo-
réts, M izmérs

= Darzenu tvaicéSana.

= QOgu sulas spieSana.

= AtkausésSana.

Nelieciet tvaicéSanas trauku uz restem.

Caurumots tvaicéSanas
trauks, izmeérs XL

Liela édiena daudzuma tvaicésSana.

Cepesa termometrs

Preciza cepSana vai gatavoSana.
— "Cepesa termometrs", Lappuse 20

6.1 Noradijumi par piederumiem

Dazi piederumi ir pieméroti tikai noteiktiem darbibas re-
Zimiem.

Tvaicesanas trauki

TvaicéSanas trauki ir piemeéroti lietojumam tikai tvaika
karséSanas rezima temperatuara lidz 120 °C.
TvaicéSanas trauki nav pieméroti lietojumam augstaka
temperattra vai citos karséSanas rezimos. Trauki neat-
griezeniski maina krasu un deforméjas.

6.2 Fiksésanas funkcija

FikséSanas funkcija nover§ piederumu apgasanos to iz-
nemsanas laika.

Piederumu var izvilkt aptuveni lidz pusei, l1dz tas nofiksé-
jas. Pretapgasanas funkcija darbojas tikai tad, ja piede-
rums gatavoSanas nodalijuma iebidits pareizi.

6.3 Piederumu iebidiSana gatavosanas
nodalijuma

Vienmer iebidiet piederumu gatavoSanas nodalijuma pa-
reizi. Tikai tad piederumu var izvilkt aptuveni lidz pusei,
tam neapgazoties.

1. Pagrieziet piederumu ta, lai grope [@l bdtu aizmuguré
un versta uz leju.

2. lelieciet piederumu abas viena ievietoSanas limena
vadotnés.

Restes levietojiet restes 13, lai atklata puse butu
vérsta pret ierices durvim, bet izlie-

kums — — uz leju.

11
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Piezime: Ja izvilkS8anas vadotnes ir pilniba ievirzitas
vai izvilktas, tas atkariba no iekartas tipa nofikséjas.
Spiezot, atbrivojiet izvilkSanas vadotnes no to pozici-
jas.

3. lebidiet piederumu lidz galam ta, lai tas nepieskartos
iekartas durvim.

Piezime: Iznemiet no gatavoSanas nodalijuma piederu-
mus, kuri gatavosana ir lieki.

E!ats_ lelieciet _plat| ar slipo malu [b] pret iekar- Piederumu kombinésana
ieméram, tas durvim.
universala Lai savaktu piloSo Skidrumu, rezgi var kombinét ar uni-
panna vai versalo pannu.
cepama b= ‘_& 1. Novietojiet rezgi uz universalas pannas 13, lai abi dis-
plats 2 H tanceri [@ aizmuguré atrastos uz universalas pannas
NN malas.
@ 2. |ebidiet universalo pannu starp abiem viena ievietoSa-
nas limena vadstieniem. Sada gadijuma rezgim jaatro-
K das virs augs€ja vadstiena.
Tvaicésa- H i ReZgis uz
nas trauks, universalas
perforéts, L —é pannas
XL izmérs o

E

Novietojiet piederumus uz izvelkamo sliezu vadotném.

_ —— - — 6.4 Papildu piederumi
Restes vai  Uzlieciet piederumu ta, ka tas ir pie iz-

plats vilkdanas sistémas aizmuguréjas atdu- Papildu piederumus varat iegadaties klientu apkalposa-
res. nas centra, specializétos veikalos vai interneta.
Plasu piedavajumu, kas paredzéts jusu iericei, skatiet in-
@ terneta vai masu bukletos:
www.bosch-home.com

Piederumi ir paredzéti konkrétam iericem. Veicot pirku-
mu, vienmeér noradiet precizu savas ierices apzimejumu
(E-Nr.).

Informacija par pieejamajiem piederumiem ir atrodama
interneta veikala vai klientu apkalpoSanas centra.

7 Pirms pirmas lietosanas reizes

Pirmo reizi pirms lietoSanas veiciet iestatijumus. Kalibre-
jiet ierici. Notiriet ierici un piederumus.

7.1 Udens cietibas noteik$ana pirms lieto$anas sak$anas

Pirms lietoSanas sakSanas sava udens apgades uznémuma noskaidrojiet jusu udensvada tUdens cietibu. Lai iekarta
jums varéetu atgadinat par nepiecieSamibu to atkalkot, jaiestata pareiza tdens cietibas pakape.

UZMANIBU

Ja ir iestatita neatbilstoSa Udens cietiba, tiek ietekméta tvaika funkcija un iekarta nevar laikus sniegt bridingjumu par
atkalkoSanu.

» l|estatiet atbilstoSu Gdens cietibu.

Nepiemeérotu Skidrumu izraisiti iekartas bojajumi.

» Neizmantojiet destilétu tdeni vai citu Skidrumu.

» |zmantojiet tikai tiru, aukstu krana udeni, mikstinatu adeni vai mineraludeni bez oglskabas gazes.

Izmantojot filtrétu vai demineralizétu Gdeni, iespéjami darbibas traucéjumi. lerice pieprasa uzpildit Gdens tvertni, lai
gan ta ir pilna, vai arl tvaika rezZima darbiba péc aptuveni 2 minutém tiek partraukta.

» NepiecieSamibas gadijuma filtrétu vai demineraliz€tu tdeni samaisiet ar mineralideni bez oglskabas gazes no pu-
deles attieciba 1 pret 1.
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Piezimes

Pirms pirmas lietoSanas reizes Iv

= Ja izmantojat mineraludeni, iestatiet tUdens cietibas pakapi “|oti ciets”. Ja izmantojat mineraltdeni, izmantojiet tikai

mineraludeni bez oglskabas gazes.

= Ja Udensvada tdeni ir augsts kalka saturs, iesakam izmantot mikstinatu tdeni. Ja izmantojat tikai mikstinatu adeni,

iestatiet Gdens cietibas pakapi “mikstinats”.

lestatijums

Udens cietiba, mmol/l

Vacija noteikta cietiba, Francija noteikta cietiba,

°dH °fH
0 (mikstinats) ' - - -
1 (miksts) idz 1,5 dz 8,4 idz 15
2 (vidéjs) 1,5-2,5 8,4-14 15-25
3 (ciets) 2,5-3,8 14-21,3 25-38
4 (|oti ciets)? vairak neka 3,8 vairak neka 21,3 vairak neka 38

7.2 Ekspluatacijas saksana

Péc elektriska piesleéguma izveidoSanas ir javeic iestatl-
jumi iekartas ekspluatacijas sakSanai. Lidz iestatijumu
paradiSanai displeja var paiet vairakas mindtes.

1. leslédziet iekartu ar O.

v Tiek paradits pirmais iestatijums.

2. Lai vajadzibas gadijuma iestatijumu mainitu, uzspie-
diet uz attiecigas vertibas saraksta vai izmainiet vertr-
bu ar reguléSanas gredzenu.
lespé&jamie iestatijumi:

- Valoda
- Home Connect
— "Home Connect ", Lappuse 27
- Pulkstenis
— "Pulkstena laika iestatisana’, Lappuse 27
- Udens cietiba
— "Udens cietibas noteikSana pirms lietosanas sak-
sanas’”, Lappuse 12

3. Nospiediet "Nakamais" un parejiet uz nakamo iestati-
jumu.

4. Parskatiet visus iestatijumus un, ja nepiecieSams, iz-
mainiet.

v Péc peédegja iestatijuma displeja tiek paradita norade
par to, ka iestatijumi pirmreiz€jas ekspluatacijas sak-
Sanai ir pabeigti.

5. Lai iekarta pirms karséSanas veiktu pasSparbaudi, at-
veriet un aizveriet iekartas durvis.

7.3 lekartas tiriSana pirmo reizi pirms
lietoSanas

Pirms iekarta pirmoreiz gatavot édienu, iztiriet gatavosSa-
nas nodalijumu un notiriet piederumus.

1. Iznemiet no gatavoSanas nodalijuma informaciju par
izstradajumu un piederumus. Iznemiet no gatavoSa-
nas nodalijuma iepakojuma atlikumus, pieméram, sti-
ropora lodites, un noplésiet iekarta vai uz tas pielimé-
tas mlentes.

2. Noslaukiet gatavoSanas nodalijuma gludas virsmas ar
mikstu, mitru dranu.

3. Rupigi notiriet piederumus ar mazgasanas lidzekla
Skiduma samitrinatu dranu vai mikstu suku.

' lestatiet tikai tad, ja izmantojat tikai mikstinatu Gdeni.

7.4 lekartas kalibresana pirmo reizi pirms
lietoSanas

Udens varidanas temperatiru ietekmé gaisa spiediens.
Veicot kalibréSanu, iekarta tiek noreguléta atbilstosi
spiedienam uzstadiSanas vieta, pamatojoties uz augstu-
mu virs juras limena.

Aicinajums displeja veikt kalibrésanu

Kad ieslédz iekartu, displeja paradas noradijums kalibrét
iekartu. Varat aizvert noradijumu un lietot iekartu ka pa-
rasti. TaCu aicinajums paradas péc katras ieslegsanas,
lldz kalibréSana ir veikta.

Nepareiza kalibréSana negativi ietekmé tvaika funkciju.

Piezime: Atkariba no iekartas programmattras versijas
81 funkcija var bat vispirms jalejupieladé iekarta. Informa-
ciju skatiet lietotné Home Connect.

Vai kalibréjiet savu iekartu manuali, |aujot tai 30 minutes
tvaicéties ar tukSu gatavoSanas nodalijumu.

— "Tvaiks", Lappuse 17

Automatiska iekartas kalibresana

Automatiska kalibréSana ir precizaka ka manuala. lekar-
ta aptuveni 30 mindtes darbojas tvaika rezima.

Piezime: KalibréSanas laika neatveriet iekartas durvis.
Kalibré3ana tiks partraukta.

Prasibas
n |ekarta ir iztirita.
— "lekartas tirisana pirmo reizi pirms lietosanas”,
Lappuse 13
GatavoSanas nodalijums ir auksts.
Piederumi ir iznemti.
. lesledziet ierici.
. Aicinajuma, kas paradas displeja, izvélieties automa-
tisko celu.
3. Piepildiet Gdens tvertni.
— "Udens tvertnes uzpildisana”, Lappuse 17
4. Palaidiet darbibu.
v Tiek sakta kalibréSana. Tas laika rodas liels tvaika
daudzums.
v Kad ir pagajis darbibas laiks, atskan signals. Displeja
tiek paradita norade, ka darbiba beigusies.
5. Laujiet iekartai atdzist un péc tam rupigi noslaukiet
gatavoSanas nodalijjuma gridu.

N = =n

2 |estatiet arf mineraltdenim. Izmantojiet tikai negazétu mineralideni.
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Iv Galvena vadiba

6. lekartas izslegSana.

— "Ikreiz péc tvaika reZima lietosanas”, Lappuse 19

Manuala iekartas kalibresana
Pamatiestatijumu augstumam virs jaras limena ari varat

Prasibas

-

lekarta ir iztirita.

— "lekartas tirisana pirmo reizi pirms lietosanas”,
Lappuse 13

Piederumi ir iznemti.

. leslédziet ierici.

iestatit tiesi. 2. Veiciet Sadus iestatijumus:
1. leslédziet ierici. o ) KarséSanas rezims Karstais gaiss
2. Aicinajuma, kas paradas displeja, izvélieties manualo - —
celu. Temperattra maksimali
v Displeja paradas pamatiestatijums augstumam virs jd- Darbibas laiks 1 stunda
ras "mef‘a- N . — "Galvena vadiba", Lappuse 14
3. lestatiet augstumu virs juras lImena. T -
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25 3 Pala|d_|et darb|by < T U
’ » lekartas kars€sanas laika vediniet virtuvi.
_ . ) L 4. Péc 1 stundas izslédziet iekartu.
7.5 lekartas uzkarsésana pirms pirmas 5. Kad iekarta ir atdzisusi, notiriet gatavo$anas nodaliju-
lietoSanas reizes ma gludas virsmas ar mazgasanas lidzekla skiduma
Pirms iekarta pirmoreiz gatavot édienu, uzkarsgjiet to. samitrinatu dranu.
8 Galvena vadiba
8.1 lekartas iesléggana 1. Lai parskatitu dazadas izvéles iespéjas, parvelciet par
L , displeju ar plaukstu.
> leslédziet iekartu ar O. » Lai parskatitu izvéIni un citas iestatidanas iespéjas,
v Displeja atveras izvélne. pavelciet ar plaukstu pa labi vai pa kreisi.
» Lai parskatitu izvéles sarakstus, pavelciet ar plauk-
8.2 lekartas izslegSana stu uz aug8u vai uz leju.
Ja iekarta netiek izmantota, izslédziet to. Ja iekarta ilga- 2 !_ai iz_vélétlczs funkciju, nospiediet uz attiecigas funkci-
ku laiku netiek lietota, ta automatiski izslédzas. 1as d|_sp_IeJa. , - . -
R | v Atkariba no funkcijas paradas iespéjamas iestatijumu
> |zslédziet iekartu ar O. o ) vértibas vai citas izvélei pieejamas opcijas.
v lekarta izsleédzas. Aktivas funkcijas tiek partrauktas. 3. Lai vajadzibas gadijuma parietu par vienu iestatijumu
v Displeja tiek paradits pulkstena laiks vai atlikusa siltu- atpakal, nospiediet <.
ma radijums. 4. Lai mainitu iestatitas vértibas, izmantojiet reguléganas
gredzenu:
8.3 Darbibas saksana » Péc vajadzibas pavelciet ar plaukstu pari reguléda-
Jebkurs darbibas veids ir japalaiz. nas gredz_er]eir_n p_ulkster;réthéju virziena vai pretéji
_ pulkstenraditaju virzienam.
UZMANIBU » Vai nospiediet reguléSanas gredzenu kada konkré-
Ja ierice tiek darbinata ar temperataru, kas parsniedz ta vieta.
120 °C, tudens uz gatavoSanas nodalijuma gridas izrai- » Vai, tiklidz tiek nospiests regulédanas gredzens, no-
sa emaljas bojajumus. spiediet paradijusos simbolu 88 un ievadiet vertibu
» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavoSanas nodalijuma tiesi, izmantojot cipartastataru.
gridas ir tdens. 5. Saciet darbibu ar .
» Pirms darbibas sakSanas uzslaukiet Udeni no gatavo- 6. Kad darbiba ir pabeigta:

Sanas nodalijuma gridas.

start

» Saciet darbibu ar .

v Displeja ir redzami iestatijumi.

8.4 Darbibas partraukSana

Darbibu var partraukt un péc tam atkal turpinat.

start

1. Lai partrauktu darbibu, nospiediet .
2. Lai turpinatu darbibu, vélreiz nospiediet .

8.5 Darba rezima iestatiSana
Péc tam, kad iekarta ir ieslégta, displeja atveras izvélne.

14

» Ja nepiecieSams, jus varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.
» Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

Piezime: Savus iestatijumus jus varat saglabat ka "lzla-
se" vv un izmantot velak atkal.

—

"Izlase”, Lappuse 25

8.6 Darbibas pagarinasana

Ja darbiba ir pabeigta, jus varat to pagarinat vai veikt ci-
tus iestatijumus un sakt darbibu no jauna.

1.

2,

Nospiediet & "Pagarinat".
» Atkariba no darba reZima jls varat nepiecieSami-
bas gadijuma mainit iestatijumus.

start

Saciet darbibu ar .



8.7 Karsesanas rezima un temperaturas
iestatiSana

1. l1zvélné nospiediet "KarséSanas rezimi".
2. Nospiediet uz vajadziga karséSanas rezima radijuma.
3. lestatiet temperattru vai pakapi ar reguléSanas gre-
dzenu.
Ja nepiecieSams, jUs varat veikt citus iestatijumus, ka
aprakstits talak.
- — "Atrq uzkarsésana’, Lappuse 15
- — "Laika funkcijas”, Lappuse 16
- — "Tvaiks", Lappuse 17
- — "Cepesa termometlrs”, Lappuse 20
4. Saciet darbibu ar .
lekarta sak karsét.
v Displeja ir redzamas iestatitas véertibas un laiks, cik il-
gi darbiba jau notiek.
5. Kad darbiba ir pabeigta:
» Ja nepiecieSams, jus varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.
» Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

Piezime: Katram édienam vispiemérotako karséSanas

rezimu skatiet karséSanas rezimu apraksta.
— "Karsésanas reZimi", Lappuse 9

<

Karsesanas rezima mainisana
Nomainot karséSanas rezimu, tiek atiestatiti ari citi iesta-

tijumi.
start

1. Nospiediet .

2. Nospiediet <.

3. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

4. lestatiet darba rezimu no jauna un palaidiet ar .

Temperaturas mainiSana

Péc darbibas sakSanas temperatiru var mainit jebkura
laika.

1. Nospiediet uz temperatiras radijuma.

2. Mainiet temperatdru ar reguléSanas gredzenu.

v Veiktas izmainas tiek parnemtas.

8.8 Informacijas skatiSana

Vairuma gadijumu var atvéert informaciju par Sobrid izpil-
dito funkciju. Dazas norades iekarta parada automatiski,
pieméram, tadas, kuras jaapstiprina, ka ari aicinajumus
vai bridinajumus.

1. Nospiediet @ "Info".

v Dazas sekundes tiek radita informacija.

Atra uzkarsé$ana Iv

2. Ja norades teksts ir plasaks, parskiriet to talak, pavel-
kot ar plaukstu par displeju.
3. Ja nepiecieSams, aizveriet noradi ar <.

8.9 Siltuma uzturesana ilgaku laiku

Edienu iekarta var uzturét siltu [idz 24 stundam, ja iekar-
tas darbibas apstak|i saglabajas nemainigi. lzmantojiet
laika funkcijas un mainiet pamatiestatijumus.

Piezime: Ja iekartas darbibas laika atver durvis, ta par-
trauc karsét. Kad iekartas durvis aizver, ta turpina kar-
sét. Ja iekartas durvis atver tikai tad, kad ir pagdjis ie-
statitais laiks, var garantét, ka iekartas darbibas apstakl|i
saglabajas nemainigi.

1. Pamatiestatijumu nomaina.

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

» Pamatiestatijumu "Apgaismojums" nomainiet uz
"Vienmer izslégts".

» Atlasiet funkcijas “Pulkstena indikacija” pamatiesta-
fijumu “leslégts”.

» Atlasiet funkcijas “Skanas signals” pamatiestatiju-
mu “Ipasi 1ss”.

v Tadeéjadi iekartas darbibas laika un, atverot iekartas
durvis, gatavoSanas nodalijuma apgaismojums vien-
meér paliek izslégts. Laika radijums nemainas. Darbi-
bas beigu skanas signals ir saisinats.

2. lestatiet vélamo darba rezimu.

— "Darba reZima iestatisana”, Lappuse 14
— "Karsésanas rezima un temperatiras iestatisana’,
Lappuse 15

3. Atkariba no darba rezima iestatiet vélamo darbibas
laiku.

— "Darbibas laika iestatisana", Lappuse 16
— "[aika funkcijas", Lappuse 16

4. Ar "Beigu laiks" iestatiet laiku, kad darbibai ir jabei-
dzas.

— "Beigu laika iestatisana", Lappuse 16
— "[aika funkcijas", Lappuse 16

5. lelieciet édienu gatavoSanas nodalijuma, pirms iekar-
ta sak karseét.

6. Saciet darbibu ar 3.

v Displeja redzams ilgums l1dz startam. lekarta darbojas
gatavibas rezima.

v Kad ir pienacis sakuma laiks, iekarta sak karsét un
sakas laika atskaite.

7. Kad darbiba ir beigusies, iznemiet édienu no gatavo-
Sanas nodalijuma. Péc apméram 15-20 mindtém ie-
karta pilniba automatiski izslédzas.

Piezime: DaZzados pamatiestatijumus varat mainit.

9 Atra uzkarsésana

Lai ietaupitu laiku, uzkarséSanas laiku var saisinat ar at-
ro uzkarsésSanu ‘%, ja iestatita temperattra parsniedz
100 °C.

Atro uzkarsésanu var izmantot $ados karsésanas reZi-
mos:

= 4D karstais gaiss

= KarséSana no augSas/apaksas O

= |ntensiva karséSana 2

9.1 Atras uzkarsésanas iestatiSana

Lai gatavoSanas rezultats butu vienmeérigs, ielieciet édie-
nu gatavoSanas nodalijuma tikai tad, kad atra uzkarsée-
Sana ir pabeigta.
Piezime: lestatiet laiku tikai tad, kad atra uzkarsésSana ir
pabeigta.
1. lestatiet piemérotu karséSanas reZimu un temperatu-
ru, kas ir vismaz 100 °C.
Ja iestatita temperatira parsniedz 200 °C, atra uzkar-
séSana ieslédzas automatiski.
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Laika funkcijas

. Nospiediet "Atra uzkarsésana".

Simbols % deg sarkana krasa.

start

. Saciet darbibu ar .

Sakas atra uzkarsésana.
Kad atra uzkarsésana ir pabeigta, atskan signals.
Simbols % nomainas uz baltu.

4. lelieciet édienu gatavoSanas nodalijuma.

Atras uzkarsésanas partrauk$ana

» Nospiediet "Atra uzkarsédana".
v Simbols % nomainas uz baltu.

10 Laika funkcijas

Ju
bd

s varat iestatit darbibas laiku un laiku, kad darbibai ja-
t pabeigtai. Taimeri var iestatit neatkarigi no darba re-

Zima.

Laika funkcija LietoSana

©

Darbibas laiks Ja ir iestatits darbibas laiks, tam bei-

dzoties, iekarta automatiski partrauc
karseét.

Beigu laiks ©

lestatot darbibas laiku, var iestatit laiku,
kad darbibai jabeidzas. lekarta tiek au-
tomatiski ieslegta ta, lai darbiba tiktu
pabeigta vajadzigaja laika.

Taimeris &

Taimeri var iestatit neatkarigi no darba
rezima. Tas neietekmé iekartas darbi-
bu.

10.1 Darbibas laika iestatiSana

Darbibas laiku var iestatit uz laiku lidz 24 stundam.
Prasiba: Ir iestatits darba rezims un temperatira vai pa-

ka
1.
2,

pe.
Nospiediet & "Darbibas laiks".

Lai iestatitu darbibas laiku, uzspiediet uz attiecigas lai-
ka vertibas, piem., stundu radijuma "h" vai mintsu ra-
dijuma "m".

Izvéléta vertiba tiek izcelta zila krasa.

. lestatiet darbibas laiku ar reguléSanas gredzenu.

Ja nepiecieSams, atiestatiet iestatito vértiobu ar O.

start

. Saciet darbibu ar .

lekarta sak karsét, un ir redzama laika atskaite.
Kad laiks ir beidzies, atskan signals. Displeja tiek pa-
radita norade, ka darbiba beigusies.

. Kad laika atskaite ir beigusies:

» Ja nepiecieSams, jus varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.
» Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

Darbibas laika mainiSana
Darbibas laiku iespéjams mainit jebkura bridi.

1.

2
v

Nospiediet uz darbibas laika .
Mainiet darbibas laiku ar reguléSanas gredzenu.
Veiktas izmainas tiek parnemtas.

Darbibas laika atskaites partraukSana
Darbibas laika atskaiti jebkura bridi var partraukt.

1.
2,

16

Nospiediet uz darbibas laika .

Atiestaiet darbibas laiku ar O.

Piezime: Darba rezimiem, kuriem vienmér nepiecie-
Sams darbibas laiks, iekarta darbibas laiku atiestata
uz ieprieks iestatito vértibu.

Veiktas izmainas tiek parnemtas.

10.2 Beigu laika iestatiSana

Laiku, kad jabeidzas darbibai, var parcelt par lidz pat
24 stundam.

Piezimes

= |ai iegUtu labu gatavoSanas rezultatu, neparceliet lai-
ku, kad darbiba jau ir sakusies.

= |aj partikas produkti nesabojatos, neatstajiet tos par-
ak ilgi gatavoSanas nodalijuma.

Prasibas

= |r jestatits darba rezims un temperatira vai pakape.

= |r jestatits darbibas laiks.

1. Nospiediet © "Beigu laiks".

2. Lai iestatitu laiku, nospiediet uz stundu radijuma vai

mindsu radijuma.
Izveléta vertiba tiek izcelta zila krasa.

3. Parceliet laiku ar reguléSanas gredzenu.

Ja nepiecieSams, atiestatiet iestatito véertiobu ar O.

4. Saciet darbibu ar .

Displeja redzams ilgums lidz startam.

v Kad ir pienacis sakuma laiks, iekarta sak karsét un
sakas laika atskaite. DaZziem karséSanas veidiem, pie-
méram, tvaicéSanai, ilgums sakas tikai péc uzsilsanas
laika. UzsilSanas laiks ir atkarigs no partikas produkta
daudzuma un temperaturas. Beigu laiks parcelas uz
veélaku laiku.

v Kad ir pagajis darbibas laiks, atskan signals. Displeja
tiek paradita norade, ka darbiba beigusies.

5. Kad ir pagajis darbibas laiks:

» Ja nepiecieSams, jus varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.
» Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

<

<

Beigu laika mainiSana

Lai iegUtu labu gatavoSanas rezultatu, mainiet iestatito
beigu laiku tikai tad, ja nav sakusies darbiba un darbi-
bas laika atskaite.

1. Nospiediet uz beigu laika ©.
2. Mainiet beigu laiku ar reguléSanas gredzenu.
v Veiktas izmainas tiek parnemtas.

Beigu laika atcelSana
lestatito beigu laiku jebkura bridi var dzést.

1. Nospiediet uz beigu laika ©.

2. Atiestatiet beigu laiku ar O.
Piezime: Darba reZimiem, kuriem vienmér nepiecie-
Sams darbibas laiks, iekarta darbibas beigu laiku at-
iestata uz nakamo iespéjamo laiku.

v Veiktas izmainas tiek parnemtas.

10.3 Taimera iestatiSana

Taimeris darbojas neatkarigi no darba rezima. Taimeri
var iestatit uz laiku lldz 24 stundam. Taimerim ir atse-



viSks signals, lai varétu atskirt, vai ir beigusies taimera

vai darbibas laika atskaite.

1. Statusa indikacija nospiediet :.

2. Nospiediet &.

3. Lai iestatitu taimeri, displeja uzspiediet uz attiecigas
laika véertibas, pieméram, mindsu radijuma "m" vai se-
kunZu radijuma "s"

v |zvéléta vértiba tiek izcelta zila krasa.

4. lestatiet taimeri ar reguléSanas gredzenu.

Ja nepiecieSams, atiestatiet iestatito vertiou ar O.

5. Lai saktu taimera laika atskaiti, displeja nospiediet
"Palaist" D.

v Séakas taimera laika atskaite.

v Kad iekarta ir izslégta, taimeris paliek redzams disple-
ja.

v Kad iekarta ir ieslégta, displeja ir redzami pasreizéja
darba rezima iestatijumi. Taimeris tiek radits statusa
indikacija.

v Kad taimera laiks ir beidzies, atskan signals. Displeja
tiek paradita norade, ka taimera laiks ir beidzies.

Tvaiks v

Taimera laika mainiSana
Taimera laiku jebkura bridi var maintt.

1. Ja taimeris darbojas fona, vispirms ar £ izvélieties tai-
meri.

2. Nospiediet .

3. Mainiet taimera laiku ar reguléSanas gredzenu.

4. Apstipriniet ar D.

Taimera darbibas partraukSana

Taimera darbibu var partraukt jebkura laika.

1. Ja taimeris darbojas fona, vispirms ar ¥ izvélieties tai-
meri.

2. Nospiediet |II.
3. Atiestatiet taimeri ar O.

11 Tvaiks

Ar tvaiku édieni tiek pagatavoti ipaSi saudzigi. lespéjams
izmantot tvaika karséSanas rezimus vai atseviskos kar-
séSanas rezZimos ieslégt tvaika padevi.

/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Atverot ierices durvis, var izplUst karsts tvaiks. Atkariba
no temperataras tvaiks var nebUt redzams.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

11.1 lkreiz pirms tvaika rezima lietoSanas

Ikreiz pirms tvaika reZzima lietoSanas parliecinieties, ka
iekartai ir nodrosSinata pietiekama tdens padeve.

Udens tvertnes uzpildi$ana

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Degtspéjigu Skidrumu tvaiki gatavoSanas nodalijuma var

aizdegties (uzliesmot) saskaré ar sakarsusam virsmam.

Var atspragt ierices durvis. Pa tam var izplust karsts

tvaiks un izSauties liesmas.

» Neiepildiet udens tvertné degtspéjigus skidrumus
(pieméram, spirtu saturoSus dzerienus).

» lepildiet Gdens tvertné tikai Gdeni vai musu ieteikto at-
kalkoSanas Skidumu.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

lerices darbibas laika Gdens tvertne var uzkarst.

» Kad ierice ir pabeigusi darbu, uzgaidiet, lldz ddens
tvertne ir atdzisusi.

» |znemiet tdens tvertni no tvertnes padzilinajuma.

Prasiba: Pareizi iestatita Gdens cietiba.

1. Nospiediet 2.

v Vadibas panelis automatiski izbidas uz prieksu.

2. Ar abam rokam pavelciet vadibas paneli uz priekSu
un péc tam bidiet to augSup, lidz tas nofikséjas @.

3. Iznemiet udens tvertni no tvertnes nodalijuma @.

4. Piespiediet udens tvertnes vacinu visa blivéjuma garu-
ma, lai no tGdens tvertnes nevarétu izplust Gdens.

5. Nonemiet udens tvertnes vaku [al.

6. lepildiet tvertné Gdeni 1dz atzimei "max" [bl.

— v,

7. lelieciet vaku atpakal Udens tvertnes atvere.
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Iv Tvaiks

8. levietojiet uzpildito ddens tvertni @. To darot, raugiet,
lai Gdens tvertne nofiksétos turétajos [al.

/

\

¢

9. Lenam bidiet vadibas paneli lejup, péc tam spiediet to
atpakal, [1dz tas ir pilniba aizveérts.

11.2 lestatiSanas iespéjas darbibai ar tvaiku
Edienus ar tvaiku var pagatavot dazados veidos.

Tvaika karsésanas rezimi

Ir pieejami dazadi tvaika karsésSanas rezimi, kas pali-
dzes saudzigi pagatavot edienus karsta tvaika.

UZMANIBU

Kad darbina tvaika karsésSanas reZima, rodas daudz

udens tvaika. Kondensats krajas pilienu tvertné zem ga-

tavoSanas nodalijuma un var parplust, tadéjadi bojajot

blakus mébeles.

» Kameér iekarta darbojas, tas durvis neviriniet vai viri-
niet iespe&jami reti.

Tvaiceésana

TvaicéSanas A laika €dienus apnem karsts tdens

tvaiks, tadeéjadi noversot uzturvielu zudumu partikas pro-

duktos. Gatavojot ar So metodi, saglabajas édienu for-

ma, krasa un tiem raksturigais aromats.

Ja ir iestatita temperattra no 105 °C lidz 120 °C, gata-

voSanas laiks saisinas. Tadéjadi tvaicéjot saglabajas vai-

rak uzturvielu un vitaminu.

Atkartota uzsildiSana

Atkartotas uzsildiSanas @ rezima varat saudzigi uzsildit
jau pagatavotu édienu vai iepriek$éja diena ceptus mik-
las izstradajumus.

Miklas raudzésana

Izmantojot karséSanas veidu "Miklas raudzésana" &,
mikla uzragst ieveérojami atrak neka istabas temperatara
un ta neapkalst.

Atkausesana

Atkausésanas ¥ rezima varat saudzigi atkausét saldétus
produktus.

Sous-Vide

Sous-Vide [l ir panémiens gatavoSanai zema temperatu-
ra, kura vakuuma maisinos ievietoti partikas produkti
tiek gatavoti 50-95 °C temperatura un 100 % tvaika.
Sous-Vide tehnika ir piemérota galas, zivs, darzenu un
desertu pagatavoSanai.

Edienus ar vakuuma iepakotaju ievieto 1pasos, karstu-
mizturigos maisinos. SargajoSais maisins |auj saglabat
€diena uzturvielas un aromatvielas.
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/\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
Gatavo8anas laika uz vakuuma maisiniem sakrajas
karsts Gdens.

» Uzmanigi paceliet vakuuma maisinu ar virtuves cim-
du, lai karstais Gdens ietecétu universalaja panna vai
gatavoSanas trauka.

» Piesardzigi ar virtuves cimdu iznemiet vakuuma maisi-
nu.

Piezime: Gatavojot péc Sous-Vide tehnikas, uz gatavo-
Sanas nodalijuma gridas veidojas vairak kondensata ne-
ka citos karséSanas rezimos.

UZMANIBU

Mebe|u bojajumu risks

Uz gatavoSanas nodalijuma gridas krajas parak daudz

ddens. Udens var izplust no iekartas.

» Kad gatavo vakuuma maisina, udens tvertni nedrikst
uzpildit atkartoti.

Tvaika padeve

Gatavojot ar tvaika padevi, gatavoSanas nodalijuma da-
zados laika intervalos ieplust tvaiks. Gatavojamais
ediens iegust kraukSkigu garozinu un spidigu virsmu.
Gala iekSpusé kl|ust suliga un miksta un tikai nedaudz
zaudé apjomu.

Tvaika padevi var kombinét ar Sadam funkcijam:
= KarséSanas reZzimi — Lappuse 15
— 4D karstais gaiss
— KarséSana no augSas/apakSas O
— @Grilesana ar gaisa cirkulaciju
- Siltuma uzturésana
» — "Edjeni", Lappuse 22
» — "Cepesa termometrs”, Lappuse 20

Tvaika strukla

Ar tvaika striklu ik pa laikam iesp€jama meérktieciga, in-
tensiva tvaika padeve. Ta rezultata ipasi labi uzbriest
maize un smalkmaizites, vienlaikus iegustot kraukskigu
garozinu un glitu krasu.

lekarta aptuveni 3 lildz 5 mindtes gatavosanas telpa ie-
smidzina garainus. Atkariba no darba rezima tvaika
striklu var aktivizet vairakas reizes.

Tvaika striklu var izmantot kopa ar $adam funkcijam:
= KarséSanas reZzimi — Lappuse 15
— 4D karstais gaiss
— KarséSana no augSas/apakSas O
— @Grilesana ar gaisa cirkulaciju
» — "Cepesa termometrs”, Lappuse 20
Piezime: Izmantojiet tvaika striklu tikai tad, ja gatavoSa-
nas telpas temperattra parsniedz 120 °C.

11.3 Tvaika karsésSanas rezima iestatiSana

Piezime

Nemiet vera Sadu informaciju par tvaika karsésanas re-
Zimiem:

» — "Tvajka karséSanas reZimi", Lappuse 18

Prasiba: Udens tvertne ir uzpildita. Ja Gdens tvertne dar-
bibas laika iztukSojas, displeja tiek paradits zinojums.
Darbiba tiek partraukta.

— "Jdens tvertnes uzpildisana" Lappuse 17

1. lzvéIné nospiediet "Tvaiks".

2. Nospiediet vajadzigo tvaika karsésanas reZzimu.

3. lestatiet temperatiru ar reguléSanas gredzenu.



4. Nospiediet @ "Darbibas laiks".

Tvaika karséSanas reZzimiem vienmeér janorada ilgums.

5. Lai izmainitu iestatito darbibas laiku, nospiediet uz at-
tiecigas laika vértibas, piem., stundu radijuma"h" vai
minGsu radijuma'm".

v lzvéleta vertiba tiek izcelta zila krasa.

6. lestatiet darbibas laiku ar reguléSanas gredzenu.

Ja nepiecieSams, atiestatiet iestatito vértibu ar O.

. Saciet darbibu ar .

v lekarta sak karsét, un ir redzama laika atskaite. Da-
ziem karséSanas veidiem, pieméram, tvaicéSanai, il-
gums sakas tikai péc uzsilSanas laika. UzsilSanas
laiks ir atkarigs no partikas produkta daudzuma un
temperatdras.

v Kad ir pagdjis darbibas laiks, atskan signals. Displeja
tiek paradita norade, ka darbiba beigusies.

8. Kad ir pagajis darbibas laiks:

» Ja nepiecieSams, jus varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.
» Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

9. IztukSojiet ddens tvertni un izzavejiet gatavosanas no-
dalijumu.

— "lkreiz péc tvaika reZima lietoSanas", Lappuse 19

~

Karsésanas rezima mainisana
Nomainot karséSanas rezimu, tiek atiestatiti ari citi iesta-

fijumi.
start

1. Nospiediet .

2. Nospiediet <.

3. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

4. |lestatiet darba rezimu no jauna un palaidiet ar .

Temperaturas mainiSana

Péc darbibas sakSanas temperaturu var mainit jebkura
laika.

1. Nospiediet uz temperatiras radijuma.

2. Mainiet temperatdru ar reguléSanas gredzenu.

v Veiktas izmainas tiek parnemtas.

Darbibas laika mainiSana
Darbibas laiku iespéjams mainit jebkura bridl.

1. Nospiediet uz darbibas laika C.
2. Mainiet darbibas laiku ar reguléSanas gredzenu.
v Veiktas izmainas tiek parnemtas.

11.4 Tvaika padeves iestatiSana

Prasibas

= |everojiet norades par attiecigo darba rezimu.
— "lestatiSanas lespéjas darbibai ar tvaiku”,

Lappuse 18

= Udens tvertne ir uzpildita. Ja tdens tvertne darbibas
laika iztuk$ojas, displeja tiek paradits zinojums. Darbi-
ba turpinas bez tvaika padeves.
— "Udens tvertnes uzpildisana”, Lappuse 17

. lzvélné nospiediet uz vajadziga darba reZima.

. Veiciet darba rezima iestatijumus, piem., karséSanas
veidu un temperatdru.

3. Nospiediet =~ "Tvaika padeve".

4. |lestatiet tvaika pakapi ar reguléSanas gredzenu.

N =

Tvaika pakape Tvaika padeve

1 zema

2 videja

Tvaiks v

Tvaika pakape Tvaika padeve
3 stipra

5. Saciet darbibu ar .

lekarta sak karsét.

v Displeja ir redzamas iestatitas vértibas un laiks, cik il-
gi darbiba jau notiek.

. Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

7. I1ztukSojiet Gdens tvertni un izzavéjiet gatavosanas no-
daljumu.
— "lkreiz péc tvaika reZima lietoSanas”, Lappuse 19

<

(o2}

Tvaika padeves mainiSana
Tvaika padevi jebkura laika var mainit vai deaktivizét.

1. Nospiediet uz tvaika padeves ~.

2. Mainiet vai deaktivizéjiet tvaika padevi ar regulésanas
gredzenu.

v Veiktas izmainas tiek parnemtas.

11.5 Tvaika struklas iestatiSana

Prasibas

= |evérojiet norades par attiecigo darba rezimu.
— "lestatiSanas iespéjas darbibai ar tvaiku”,
Lappuse 18

= Udens tvertne ir uzpildita. Ja Gdens tvertne darbibas
laika iztuk8ojas, displeja tiek paradits zinojums. Darbi-
ba tiek partraukta.

— "Udens tvertnes uzpildisana”, Lappuse 17

. lzvélné nospiediet uz vajadziga darba rezima.

2. Veiciet darba rezima iestatijumus, piem., karsésanas
veidu un temperataru.

. Saciet darbibu ar .

4. Vajadzigaja bridi nospiediet &"Tvaika strikla".

Tvaika striklu izmantojiet tikai tad, kad iekarta ir pilni-
ba uzkarsusi.

5. ReguléSanas gredzena nospiediet uz "leslegts".

lekarta uzkarsé udeni.

6. Kad tdens ir uzkarsis, vélreiz nospiediet &"Tvaika
strakla".

Piezime: Ja ir aktivizéta atra uzkarsésana §%, tvaika
striklu var ieslegt tikai tad, kad ir pabeigta atra uzkar-
séSana.

v Tiek ieslégta tvaika strikla, un iekarta aptuveni 3 lidz
5 minGtes gatavoSanas nodalijuma iesmidzina garai-
nus.

v Kad tvaika strtkla ir pabeigta, darbiba turpinas, ka ie-
rasts. Atkariba no darba rezima tvaika striklu péc va-
jadzibas var ieslégt no jauna.

. Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

. |ztukSojiet ddens tvertni un izzavéjiet gatavoSanas no-
dalijumu.

— "Ikreiz péc tvaika reZima lietosanas”, Lappuse 19

—

w

<

© ~N

Tvaika struklas partrauksana
Tvaika striklu jebkura laika var partraukt.

1. Nospiediet & "Tvaika strikla".
2. ReguléSanas gredzena nospiediet uz "lzslegts".
v Darbiba turpinas bez tvaika striklas.

11.6 lkreiz péc tvaika rezima lietoSanas

Ikreiz péc darbibas ar tvaiku izzavéjiet iekartu.

Piezime: Pec darbibas ar tvaiku gatavoSanas nodaliju-
ma var palikt kalka nosédumi. Tas neietekmé iekartas
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Ilv CepeSa termometrs

darbibu. Kalka nosédumus var nofirit ar siltu Gdeni vai ar
etiki samitrinatu dranu. Nemiet véra norades par firisa-
nu.

— "Tirisana un kopsana", Lappuse 29

Udens tvertnes iztuk$osana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

lerices darbibas laika Udens tvertne var uzkarst.

» Kad ierice ir pabeigusi darbu, uzgaidiet, lldz Gdens
tvertne ir atdzisusi.

» |znemiet Udens tvertni no tvertnes padzilinajuma.

l_JZMANiBU
Udens tvertnes zavéSana karsta gatavoSanas nodaliju-
ma izraisa tudens tvertnes bojajumus.

ma.

Udens tvertnes mazgasana trauku masina izraisa bojaju-

mus.

» Nemazgajiet Gdens tvertni trauku masina.

» Mazgajiet tdens tvertni, lietojot mikstu dranu un tird-
znieciba iegadajamu mazgasanas lidzekli.

. Atveriet vadibas paneli ar 2.

. Iznemiet Gdens tvertni.

. Uzmanigi nonemiet tdens tvertnes vacinu.

. IztukSojiet Gdens tvertni, iztiriet ar mazgasanas lidzekli
un rupigi izskalojiet ar tiru udeni.

. Visas dalas nosusiniet ar mikstu dranu.

. Vacina blivi noslaukiet sausu.

. Zavéjiet udens tvertni ar atvertu vacinu.

. Uzlieciet Udens tvertnei vacinu un piespiediet to.

. levietojiet Gdens tvertni un aizveriet vadibas paneli.

HWN =
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Kondensata paliktna izsusinasana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
lerice darbibas laika sakarst.
» Pirms tirat ierici, laujiet tai atdzist.

Prasiba: GatavoSanas nodalijums ir atdzisis.

1. Atveriet iekartas durvis.

2. Piezime: Kondensata paliktnis [@ ir zem gatavoSanas
nodalijuma.

Ar virtuves dvieli izslaukiet tdeni no kondensata pa-
liktna [@ un uzmanigi to izsusiniet.

Piezime: Lai notiritu kondensata paliktni, to var iznemt.
— "Kondensala paliktna iznemsana', Lappuse 34

Gatavosanas nodalijuma zavésana
Ikreiz péc darbibas ar tvaiku izzavéjiet gatavoSanas no-
daljumu.
» GatavoSanas nodalijjumu izzavéjiet manuali vai izman-
tojiet Zavésanas funkciju.
— "Zavésana', Lappuse 33

12 Cepesa termometrs

Lai gatavotu precizi, gatavojamaja produkta ievietojiet
cepeSa termometru N un iestatiet iekarta produkta iekse-
jo temperatiru. CepeSa termometrs méra gatavojama
produkta iekSéjo temperatlru. Kad iestatita produkta
iekS€ja temperatlra ir sasniegta, iekarta automatiski par-
trauc karseét.

12.1 Cepesa termometram piemeérotie
karséSanas rezimi

Cepesa termometra lietoSanai ir pieméroti tikai noteikti
karsé€Sanas rezimi.

Cepesa termometru var izmantot $ados karséSanas rezi-
mos:

4D karstais gaiss

KarséSana no augSas/apaksSas O
SaudzejoSs karstais gaiss

SaudzeéjoSa karséSana no augSas/apaksas &
GriléSana ar gaisa cirkulaciju

Picas gatavoSanas limenis

Intensiva karséSana &

Léna sautéSana

KarséSana no apakSas

Siltuma uzturéSana

TvaicéSana

Uzsildisana
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12.2 Cepesa termometra iedurSana

Izmantojiet komplekta iek|auto cepeSa termometru vai
pasutiet piemérotu cepesa termometru, vérSoties musu
klientu apkalpoSanas centra.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

[zmantojot neparedzétu cepesa termometru, var tikt bo-

jata izolacija.

» Izmantojiet tikai Sai iericei paredzéto cepeSa termo-
metru.

UZMANIBU

CepesSa termometru var sabojat.

» Neiespiediet cepesa termometra kabeli.

» Lai cepeSa termometru nesabojatu parak liels kar-
stums, cepeSa termometram no griléSanas sildele-
menta jaatrodas vairaku centimetru attaluma. Gatavo-
Sanas laika gala var nedaudz pacelties.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Cepesa termometrs ir smails.
» Rikojieties ar cepesa termometru uzmanigi.

Piezime: Ja izvelkamas vadotnes ir ievietotas 2. limeni,
cepesa termometru gatavoSanas nodalijuma nevar iz-
mantot. Izkabiniet izvelkamas vadotnes vai ievietojiet tas
cita limeni.

— "Stativi", Lappuse 37



1. lespraudiet cepeSa termometru gatavojamaja produk-
ta.
CepeSa termometram ir tris mériSanas punkti. Rau-
giet, lai vismaz vid€jais mériSanas punkts atrastos
produkta.

Plani ga- levietojiet cepeSa termometru biezakaja
las gaba- galas dala no saniem.
li

Biezi ga- lespraudiet cepeSa termometru no aug-
las gaba- Spuses slipi lldz galam gala.
li

Piezime: Ja vélaties gatavojamo produktu
apgriezt, iespraudiet cepeSa termometru
gatavojama produkta sanos t3, lai, to gro-
zot, termometrs nebutu jaiznem.

Putnu ga- lespraudiet cepeSa termometru caur bieza-

la ko putna krutinas dalu lidz galam. lesprau-
diet cepesa termometru atkariba no putnu
galas veida Skérsam vai gareniski.

Pagrieziet putnu un uzlieciet to uz rezga ar
kratinu uz leju.

Cepot veselu zivi, iespraudiet cepesa ter-
mometru [ldz galam aiz zivs galvas mugur-
kaula virziena.

Zivis

Novietojiet zivi, to neapgriezot, uz rezga
peldéSanas pozicija, atbalstam izmantojot,
pieméram, kartupelu pusites.

2. levietojiet gatavojamo produktu ar cepeSa termometru
gatavoSanas nodalijuma.

3. Cepesa termometra savienojumu iespraudiet ligzda
gatavoSanas nodalijjuma kreisaja puse.

Piezime: Apgrozot gatavojamo produktu, neatvienojiet
cepeSa termometru. Péc apgroziSanas parbaudiet, vai
cepeSa termometrs gatavojama produkta ir ievietots pa-
reizi.

Cepesa termometrs v

12.3 Cepesa termometra iestatiSana

Produkta iekSéjo temperattru var iestatit diapazona no
30 °C lidz 99 °C.

Prasibas

= Gatavojamais produkts ar cepesa termometru atrodas
gatavoSanas nodalijuma.

= CepeSa termometrs ir iesprausts gatavoSanas nodali-

juma.

. lzvélné nospiediet "KarséSanas rezimi".

. Nospiediet uz vajadziga karséSanas rezima radijuma.

3. Ar reguléSanas gredzenu iestatiet gatavoSanas noda-

[ljuma temperatdru.

lestatitajai gatavoSanas nodalijuma temperatirai jabut
vismaz par 10 °C augstakai neka édiena iek3éjai tem-
peratlrai.

GatavoSanas nodalijjuma temperattru neiestatiet
augstaku par 250 °C.

. Nospiediet ® "CepeSa termometrs".

5. lestatiet produkta iek$€jo temperattru ar reguléSanas
gredzenu.

Ja nepiecieSams, atiestatiet iestatito vértiou ar O.

6. Saciet darbibu ar .

v lekarta sak karsét.

v Displeja ir redzamas iestatitas vertibas un laiks, cik il-
gi darbiba jau notiek.

v Kad produkta iek$éja temperatira ir sasniegta, atskan
signals. Displeja tiek paradita norade, ka darbiba bei-
gusies. lekarta parstaj karsét. LEnas sautéSanas rezi-
ma iekarta turpina karseét.

7. /N BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
GatavoSanas nodalijums, piederumi un cepeSa termo-
metrs |oti sakarst.
» Karstus piederumus un cepesa termometru no ga-
tavoSanas nodalijuma vienmer iznemiet ar virtuves
cimdiem.

Kad produkta iek§eja temperatira ir sasniegta:

» Ja nepiecieSams, jus varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.

» Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

» Izvelciet cepesa termometru no ligzdas gatavoSa-
nas nodalijuma.

» Izvelciet cepeSa termometru no gatavojama pro-
dukta un iznemiet no gatavo$anas nodalijuma.

Padomi

» CepeSa termometru var kombinét ari ar citiem darba
reZzimiem, piem.:
- — "lvaiks’, Lappuse 17
- — "Edieni", Lappuse 22

» CepeSa termometru var izm@ntot ari, neiestatot pro-
dukta iek$€jo temperatlru. Sadi jus édiena ieks€jo
temperattru varat apltkot displeja un péc vajadzibas
partraukt darbibu manuali.

N =

=Y

Temperaturas mainiSana

Péc darbibas sakSanas gatavoSanas nodalijuma tempe-

ratdru un produkta iekSéjo temperatlru iespéjams mainit

jebkura laika.

1. Nospiediet uz gatavoSanas nodalijuma temperatiras
vai produkta iekSéjas temperatiras.

2. Mainiet temperatdru ar reguléSanas gredzenu.

v Veiktas izmainas tiek parnemtas.
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Iv Edieni

Karsesanas rezima mainisana

Nomainot karséSanas rezimu, tiek atiestatiti ari citi iesta-
fjumi.

1. Nospiediet .

2. Nospiediet <.

3. Nospiediet vajadzigo karséSanas rezimu.

4. |estatiet darba reZimu no jauna un palaidiet ar .

12.4 Dazadu partikas produktu iekseja
temperatura
Seit atrodamas dazadu partikas produktu iek&gjas tem-

Liellopa gala Produkta iekSéja
temperatura, °C

Liellopa fileja vai rostbifs, anglu 45 -52

gaumeé

Liellopu fileja vai rostbifs, viegli ap- 55 - 62

cepts

Liellopa fileja vai rostbifs, labi iz- 65-75

cepts

Tela gala

Produkta iekSéja
temperatura, °C

_ Y T R Tela cepetis vai prieksplecis, liess 75 - 80
peratlras orientéjosas vertibas. :
Orientéjosas vértibas ir atkarigas no partikas produktu Tela cepetis, plecs 75-80
Tpasibam un kvalitates. Neizmantojiet saldétus produk- Tela stilbi 85-90
tus.
— Jéra gala Produkta iekséja
Putnu gala Produkta iekséja temperatira, °C
temperatura, °C - -
_ Jéra gurns, viegli apcepts 60 - 65
Vista 80 -85 ~ —
_ — Jéra gurns, labi izcepts 70 - 80
Vistas kritina 75 -80 _ -
- d Jéra muguras cepetis, viegli ap- 55-60
P||e 80 - 85 Cepts
Piles kratina, viegli apcepta 55-60 — —————
T 8085 Zivis Produkta iekséja
nars - temperatiira, °C
Titara kratina 80 -85 Nesadalita zivs 65-70
Z£0ss 80 - 90 Zivs fileja 60 - 65
Cukgala Produkta_iekééjé Citi Produkta iek3&ja
temperatura, °C temperatiira, °C
Clkas kakls 85- 90 Maltas galas cepetis, visu veidu 80-90
Cukgalas fileja, viegli apcepta 62-70 gala
Cukas muguras gabala cepetis, la- 72 - 80 Edienu karsé$ana, atkartota uzsildi- 65 - 75

bi izcepts

Sana

13 Edieni

Darba rezims "Edieni" palidz iekarta gatavot dazadus
edienus un automatiski izvélas optimalos iestatijumus.

Piezime: Atkariba no jlsu iekartas veida vai program-
matdras versijas, mekléSanas funkcija "Assist Plus" par-
iet uz piemérotako ieprogrammeéto edienu.

— "Meklésanas funkcija Assist Plus”, Lappuse 24

Ja manuali vélaties Skirstit ieprogrammeétos €dienus, at-
tiecigi mainiet pamatiestatijumus "Assist Plus". |zvélné
mekléSanas funkcijas "Assist Plus" vieta ir redzama fun-
kcija "Edieni".

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

13.1 Edienu trauki

GatavosSanas rezultats ir atkarigs no trauka 1pasibam un
lieluma.

Izmantojiet karstumizturigus traukus, kas pieméroti iz-
mantoSanai temperatura virs 300 °C. Vispiemeérotakie ir
stikla vai stiklkeramikas trauki. Cepetim janosedz trauka
dibens par aptuveni 2/3.

Nav pieméroti S$ada materiala trauki:

= gaiSs, spidigs aluminijs

= neglazéts mals

= plastmasa vai plastmasas rokturi
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13.2 Edienu iestati$anas iespéjas

Lai édienus pagatavotu optimali, iekarta atkariba no
édiena izmanto dazadus iestatijumus.

Izmantotie iestatijumi ir redzami displeja. Noteiktus iesta-
tijumus jus varat pielagot. Sekojiet noradém displeja.
Piezime: GatavoSanas rezultats ir atkarigs no partikas
produktu kvalitates un ipasibam. Izmantojiet svaigus par-
tikas produktus, kas atdzeséti ledusskapja temperatara.
Sasaldétus produktus nemiet tieSi no saldéSanas nodali-

juma.

Padomi un noradijumi par iestatijumiem
lestatot edienu, displeja ir redzama Sim édienam atbil-

sto$a informacija, pieméram:

= Piemeérotais ievietoSanas limenis
= Piemeérotie piederumi vai trauki
= Skidruma pievienoSana

= ApgrieSanas vai apmaisiSanas laiks
Tiklidz Sis laiks ir sasniegts, atskan signals.

Lai skatitu informaciju, nospiediet ® "Info". Dazas nora-

des tiek paraditas automatiski.



Programmas

Programmam ir ieprieks iestatiti optimala karséSanas re-
Zima, temperatiras un darbibas laika nokluséjuma iesta-
tijumi.

Lai sasniegtu optimalu gatavoSanas rezultatu, papildus
jaievada svars, produkta biezums vai gatavibas pakape.
Svaru var iestatit tikai paredzétaja diapazona.

Ja nav noradits citadi, iestatiet sava édiena kopéjo sva-
ru.

leteicamie iestatijumi

leteicamajiem iestatijumiem optimalais karsésanas re-
Zims ir iestatits ieprieks.

leprieks iestatito temperatiru un darbibas laiku var pie-
lagot.

Edienu gatavos$ana ar cepe$a termometru

Dazu édienu gatavoSana var izmantot cepeSa termomet-
runl,

Temperattru un produkta iekS€jo temperatlru var piela-
got.

— "Cepesa termometrs”, Lappuse 20

Edienu gatavosana ar tvaiku

DaZiem edieniem iespéjams izvéléties pagatavosanas
veidu ar tvaiku ;. Edieni $adi tiek pagatavoti saudzigak.
Nemiet vera informaciju par darbibu ar tvaiku.

— "Tvaiks", Lappuse 17

Cepsanas sensors

Dazi eédieni ir pieméroti pagatavoSanai ar cepSanas sen-

soru &. Papildu iestatijumus veikt nav nepiecieSams.

CepSanas sensors uzrauga cepSanas procesu gatavo-

Sanas nodalijuma. lekarta patstavigi regulé iestatijumus

un beidz darbibu, kad €diens ir gatavs.

Piezimes

= Neizmantojiet cepSanas sensoru, ja €diens ir izcepts
jau iepriekS. CepSanas rezultats vairs neatbildis iece-
rétajam.

= Apm. 5 minltes péc darbibas sakSanas ar cepSanas
sensoru vairs neatveriet iekartas durvis. Citadi cep-
Sanas sensors partrauks darbibu.
Ja iekartas durvis ir jaatver, atsaciet darbibu péc tam
bez cepSanas sensora vai partrauciet darbibu un vei-
ciet manualu iestatiSanu. Uzraugiet gatavoSanas pro-
cesu, lidz édiens ir gatavs.

= | ai iegUtu optimalu cepSanas rezultatu, izmantojiet
tumsas metala cepSanas formas.

UZMANIBU

Silikona veidnes vai silikonu saturosa folija, parsegi vai

piederumi var bojat cepSanas sensoru. Ja cepSanas

sensors nav aktivs, var rasties bojajumi.

» Neizmantojiet silikona veidnes vai silikonu saturosu
foliju, parsegus vai piederumus.

» Nekad neglabjjiet silikona priekSmetus gatavoSanas
nodalijuma.

Atlikusa darbibas laika prognoze

Ja iekarta ir savienota ar Home Connect, ta var progno-
zét paredzamo gatavoSanas procesa atlikuso laiku.
Pirmais atlikusa laika radijums displeja paradas péc ap-
tuveni 1 minGtes. AtlikuSais laiks tiek pastavigi apréki-
nats un aktualizéts.

Edieni Iv

Piezime: Atlikusa laika prognozésana nav pieejama visu
édienu pagatavoSanai.

13.3 Edienu parskats

Konkréti jums pieejamie &dieni ir redzami, izvéloties at-
tiecigo darba rezimu. Izvélei pieejamie édieni ir atkarigi
no iekartas aprikojuma.

Edieni ir sagrupéti pa kategorijam un &dienu veidiem.
Piezime: Pamatiestatijumos attélotos édienus iesp&jams
pielagot konkrétam regionam.

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

Kategorija  Edieni

CepsSanas Kukas

Sensors Mazi konditorejas izstradajumi
Pikantas kukas, pica, salais pirags
Kartupelu izstradajumi, saldéti
Piezime: Seit ir ietverti tikai &édieni pagata-
voSanai ar cepSanas sensoru.

Kikas Kikas veidnés

Klkas uz cepamas plats
Mazi konditorejas izstradajumi
Apalie cepumi

Maize, smal- Maize
kmaizites Smalkmaizites

Pica, pikan- Pica
tas kukas Pikanta kuka, salais pirags

Sacepumi, Svaigs salais sacepums, gatavas sastav-
suflé dalas

Kartupe|u sacepums, svaigas sastavda-

las, 4 cm biezs

Svaiga lazanja

Atdzeséta lazanja

Svaigs saldais sacepums

Auglu drumstalu kika

Suflé porciju veidnés

Jork8iras pudin$

Vista

Pile, zoss
Titars

Gala Cukgala
Liellopa gala
Tela gala

Jéra gala
Medijuma gala
Galas edieni

Zivis Zivs, vesela
Zivs fileja
Zivs karbonade
Zivju édieni
JUras veltes

Saldéti pro- Pica

dukti Sacepumi
Kartupel|u izstradajumi
Darzeni
Putnu gala, zivis
Smalkmaizites

Putnu gala

Piedevas, Kartupeli

darzeni Risi
Graudaugi
Darzeni
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Iv  MekléSanas funkcija Assist Plus

Kategorija  Edieni

PakSaugi
Makaroni, klimpas
Olas

Deserti,
kompots

Rauga klimpas
Karameles kréms
Piena risi

Auglu kompots
Jogurts burcinas

Sous-Vide Gala
Putnu gala
Zivis
Darzeni
Deserts

Konservé3a- Konservésana

na, sulas Sulas spieSana
spieSana, PudeliSu dezinficéSana
dezinficésa-
na
Uzsildisana, Miklas izstradajumi
apcepSana Piedevas

Darzeni

lzvélne
Edienu at-  Augli, darzeni
kauséSana

13.4 Ediena iestati$ana

1. Izvélné nospiediet "Edieni".

2. Nospiediet uz vajadzigas kategorijas radijuma.
3. Nospiediet uz vajadziga édiena veida radijuma.
4. Nospiediet uz vajadziga édiena.

Padoms: Daziem édieniem iespéjams izvéléties véla-
mo pagatavosanas veidu.
— "Edienu leslatisanas iespéjas”, Lappuse 22

v Displeja tiek paraditi ietatijumi €diena pagatavosanai.

5. Ja nepiecieSams, pielagojiet iestatijumus.

Atkariba no édiena jus varat pielagot tikai atseviSkus
iestatijumus.
— "Edijenu iestatisanas iespéjas”, Lappuse 22

6. Lai sanemtu informaciju, piem., par piederumiem un
ievietoSanas limeni, nospiediet @"Info" .

7. Saciet darbibu ar .

lekarta sak karsét, un ir redzama laika atskaite.

v Pagatavojot édienus, izmantojot cepSanas sensoru
vai cepesa termometru, netiek paradits laiks (atkariba
no iekartas aprikojuma). Displeja ir redzamas iestatr-
tas vértibas un laiks, cik ilgi darbiba jau notiek. Ja ie-
karta ir savienota ar Home Connect, dazu édienu pa-
gatavosanas laika tiek paradits prognozeétais atliku-
Sais laiks.

— "Atlikusa darbibas laika prognoze”, Lappuse 23

v Kad édiens ir gatavs, atskan signals. lekarta parstaj
karseét.

8. Kad ir pagajis laiks:

» Ja nepiecieSams, jus varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.
» Kad édiens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

<

13.5 Automatiskas izslegsanas funkcija

Automatiskas izslegSanas funkcija lauj édienus ga-
tavot un cept bez lieka stresa.

Kad darbiba ir pabeigta, iekarta automatiski parstaj kar-
sét.

Lai iegutu optimalu gatavoSanas rezultatu, iznemiet Edie-
nu no gatavoSanas nodalijuma, kad ir beigusies iekartas
darbiba.

14 Meklesanas funkcija "Assist Plus™

"Assist Plus" ir inteligenta meklésanas funkcija. levadiet,

ko vElaties gatavot, un iekarta pariet uz piemerotako ie-

programmeéto édienu vai jusu édienam saglabato iestati-

jumu.

— "Edieni", Lappuse 22

— "Izlase” Lappuse 25

Piezimes

= Atkariba no iekartas tipa / programmatiras versijas Si
funkcija var bat vispirms jalejupieladé iekarta. Infor-
maciju skatiet lietotné Home Connect.

= Ja manuali vélaties Skirstit ieprogrammeétos €dienus,
attiecigi mainiet pamatiestatijumus "Assist Plus". |z-
vélné meklésanas funkcijas "Assist Plus" vieta ir re-
dzama funkcija "Edieni".
— "Edjeni" Lappuse 22
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

14.1 Meklesanas funkcijas iestatiSana

Sekojiet izveles iespéjam un informacijai izvélné "Ko vé-
laties gatavot?".

Prasiba: Nemiet véra informaciju par édieniem, traukiem

un iesp€jamiem iestatijumiem.
— "Edjeni" Lappuse 22
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1. l1zvélné nospiediet "Assist Plus".

v Displeja ir redzama mekléSanas josla un meklésanas
kategorijas, ka ari saglabatas izlases un pédéjo izve-
Ieto édienu saraksts.

2. Lai tieSi izvéletos édienu, saraksta nospiediet uz kate-
gorijas vai ediena.

3. Lai meklétu édienu, nospiediet uz meklésanas jos-
las Q un ievadiet édienu, izmantojot tastatiru.
levades laika iekarta piedava piemérotus édienus.

4. Kad ir redzams piemeérots édiens, nospiediet uz ta.

5. Atkariba no édiena, ja nepiecieSams, varat pielagot =
iestatijumus.

6. Lai sanemtu informaciju, piem., par piederumiem un
ievietoSanas limeni, nospiediet ©.

» Ja displeja ir redzams uzkarsé$anas simbols §%, ie-
vietojiet édienu gatavoSanas nodalijuma tikai tad,
kad uzkarséSana ir pabeigta. Ja simbols ir parsvit-
rots %, ievietojiet édienu gatavosanas nodalijuma
pirms programmas palaiSanas.

7. Saciet darbibu ar .
v lekarta sak karsét, un ir redzama laika atskaite.
v Pagatavojot édienus, izmantojot cepSanas sensoru

vai cepesa termometru, netiek paradits laiks (atkariba
no iekartas aprikojuma). Displeja ir redzamas iestati-
tas vértibas un laiks, cik ilgi darbiba jau notiek. Ja ie-



karta ir savienota ar Home Connect, dazu édienu pa-
gatavoSanas laika tiek paradits prognozétais atliku-
Sais laiks.
— "Atlikusa darbibas laika prognoze", Lappuse 23

v Kad édiens ir gatavs, atskan signals. lerice parstaj
karset.

Izlase v

— "Automatiskas izslégsanas funkcija”, Lappuse 24
8. Kad ir pagéajis darbibas laiks:
» Ja nepiecieSams, jls varat veikt citus iestatijumus
un sakt darbibu no jauna.
» Kad ediens ir gatavs, izslédziet iekartu ar O.

15 lIzlase

Izlas€ iesp€jams saglabat savus iestatijumus atkartotai
lietoSanai.

Piezime: Atkariba no iekartas tipa / programmataras
versijas §1 funkcija var bit vispirms jalejupieladé iekarta.
Informaciju skatiet lietotné Home Connect.

15.1 Favoritu saglabasana izlase

Izlasé iespéjams saglabat maksimali 30 dazadus darba
rezimus.

1. lestatot darba rezimu, blakus darba rezima nosauku-
mam displeja augSdala nospiediet uz .

2. Ja nepiecieSams, izmainiet favorita nosaukumu ar
displeja tastattru.

3. Nospiediet "Apstiprinat".

15.2 Favorita izvéle no izlases

Ja ir saglabata izlase, no tas darbibas iestatiSanai iespé-
jams izvéléties kadu favoritu.

1. Izvélné nospiediet "lzlase".

2. Nospiediet uz vélama favorita.

3. Ja nepiecieSams, iestatijumus iespéjams mainit.
start

. Saciet darbibu ar .
Displeja ir redzamas iestatijumu veértibas.

< b

Piezime

Nemiet vera informaciju par dazadajiem darba rezimiem:
n — "Tvaiks”, Lappuse 17

» — "Cepesa termometrs”, Lappuse 20

15.3 Favorita mainiSana

Izlasé saglabatos favoritus jebkura laika var mainit, sa-
kartot vai dzest.

1. lzvélné nospiediet "lzlase".

2. Nospiediet uz vélama favorita.

3. Blakus favorita nosaukumam displeja augSdala no-
spiediet uzZ.

4. Mainiet favorita iestatijumus vai nosaukumu.

5. Apstipriniet izmainas.

Favoritu sakartoSana

1. lzvéIné nospiediet "lzlase".
2. Turiet vélamo favoritu nospiestu un parvelciet to cita
pozicija.

Favorita dzesana no izlases

1. lzvélné nospiediet "lzlase".

2. Nospiediet uz vélama favorita.

3. Blakus favorita nosaukumam displeja augSdala no-
spiediet uzi.

4. Apstipriniet dzéSanu.

16 Bernu drosibas funkcija

NodroSiniet, lai bérni nejausi neieslégtu ierici vai nemai-
nitu iestatijumus.

16.1 Bernu drosibas funkcijas aktivizesana

Bérnu droSibas funkciju var aktivizét un deaktivizét gan
ieslégtai, gan izslégtai iekartai.
1. Bérnu droSibas funkcijas aktivizEéSana:
» Kad iekarta ir izslegta, uzspiediet uz jebkuras
displeja zonas.
» Ja iekarta ir ieslégta, statusa indikacija nospiediet
uz :.

2. Nospiediet &=,

Displeja tiek paradita norade, kas jaapstiprina.

v Vadibas panelis ir blokéts. lekartu var izslégt tikai ar
O.

v Kad iekarta ir ieslégta, deg c=. Kad iekarta ir izslégta,
c nedeg.

<

16.2 Beérnu drosibas funkcijas
deaktivizesana

Bérnu droSibas funkciju var deaktivizét jebkura laika.

1. Nospiediet jebkura vieta uz displeja.

2. Lai deaktivizétu bérnu droSibas funkciju, sekojiet nora-
dem displeja, lldz grafiks gredzena ir pilniba aizpildi-
jies.

v Displeja tiek paradita norade, kas jaapstiprina.

17 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jus varat pielagot savam va-
jadzibam.
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Ilv Pamatiestatijumi

17.1 Pamatiestatijumu parskats

Seit ir sniegts pamatiestatijumu un ripnicas iestatijumu
parskats. Pamatiestatijumi ir atkarigi no iekartas apriko-

juma.

Papildu informaciju par atseviskiem pamatiestatijumiem
var aplukot displeja, nospiezot @ "Info".

Pamatiestatiju-
mi

lzvele

Valoda

lzvéles sarakstu skatiet iekarta.

Home Connect

Savienojiet cepeskrasni ar mobilo ierici
un vadiet to attalinati.
— "Home Connect ", Lappuse 27

Pulkstenis Pulkstena laiks 24 stundu formata.
Displejs Izvéle
Spilgtums = Pakdpes 1,2,3,4un5"

Pulkstena indi-
kacija

leslegts, ar laika ierobezojumu
leslégts (Sis iestatijums palielina
energijas patérinu)

lekartas iesta-
tijumi

Izvele

Augstums virs
juras limena

Ja kalibréSana tiek veikta automatiski,
Sis pamatiestatijums pazid.

— "lekartas kalibrésana pirmo reizi
pirms lietosanas”, Lappuse 13

= Om-300m

= 300 m-600m

= 600 m-900m

= 900 m-1200m

= 1200 m-1500 m

= 1500 m-1800 m

= 1800 m-2100 m

= Augstums virs juras limena nav zi-
nams '
(nepiecieSama kalibréSana)

Personalizaci- lzvéle

ja

Zimola logotips

= Radit’
Neradit

= lzslégts' Darba reZims = Galvena izvélne'
Laika tips = Digitalais’ pEc iesleg- = KarséSanas rezimi
= Analogais Sanas = Tvaiks
Regulésana = Displeja noregulédana horizontali un - lE?'en'
vertikali. zlase
PagajuSais ga- = Neradit
Signals Izvéle tavoSanas laiks = Radit’
Taustinu tonis = leslégts’ Regionalie = Visi'
= |zsl. edieni = Eiropas édieni
Skalums » Pakapes 1,2,3,4un 5" _ = Edieni britu gaumé
Edieni s Visi'

Skanas signals

L oti iss (vienreiz)
Iss (apm. 5 sekundes)
Vidgéji gars (apm. 10 sekundes)

= |znemot cukgalu
= Tikai koSers

Gars (apm. 30 sekundes) Bérnu drodibas = Pieejams’
- - - funkcija = Deaktivizets
lekartas iesta- lzvéle — -
tiiumi Automatiska at- = |zsl.
jjumi = > ’
. — ra uzkarseSana = lesl.
Ventilatora = Minimalais Assist Pl . M 21 oarl Ladi
pécdarbibas » |eteicamais’ SSISLFIUS " anuatl par|'apo edaenus
; 9 = "Assist Plus" inteligenta mekléSanas
laiks = Gar$ funkciia
= |oti gar$ unkela
lzvilk8anas sis- = Nav pieejama (stativiem)’ Rupnicas ie- Izvéle
téma = Pieejama (1 limena vadotném) statijumi
Apgaismojums = leslégts gatavojot un atverot durvis' Rlpnicas iesta- = Atjaunot
= |eslégts tikai atverot durvis tjumi
= Vienmer izslégts —
Udens cietiba = 4 (Joti ciets)' Info Indikacija
= 3 (ciets) Informacija par lekartas tehniskas informacijas paradr
= 2 (vidgjs) iekartu Sana.
= 1 (miksts)
= 0 (mikstinats) 17.2 Pamatiestatijumu maini$ana

' Rapnicas iestatijums (var atkirties atkariba no iekartas tipa)
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uzreiz.

Izvélné nospiediet "Pamatiestatijumi".

Nospiediet uz vajadzigas pamatiestatijumu sadalas.
Nospiediet uz vajadziga pamatiestatijuma.
Nospiediet uz pamatiestatijuma vajadzigas izvéles.
Izmainas vairumam pamatiestatijumu tiek parnemtas



5. Lai mainitu citus pamatiestatijumus, ar < parejiet atpa-
kal un izvelieties citu pamatiestatijumu.

6. Lai aizvertu pamatiestatijumu sadalu, ar O atgriezieties
izvélné vai ar O izslédziet iekartu.

v |zmainas ir saglabatas.

Piezime: P&éc stravas padeves partraukuma jusu veiktas

izmainas pamatiestatijumos saglabajas.

17.3 Pulkstena laika iestatiSana

1. lzvélné nospiediet "Pamatiestatijumi".
2. Nospiediet "Pulkstenis".

Home Connect Iv

3. Lai iestatitu laiku, nospiediet uz stundu radijuma vai
minusu radijuma.

v |zvéléta vertiba tiek izcelta zila krasa.

4. lestatiet laiku ar reguléSanas gredzenu.

» Mindtes tiek skaititas ar 5 minisu soli. Lai minGtes
iestatitu precizi, turiet attiecigo iestatiSanas gredze-
na zonu nospiestu apm. 1-2 sekundes. Minates tiek
attélotas ar punktiem. lestatiet minutes ar regulésa-
nas gredzenu.

5. Lai aizvertu pamatiestatijumu sadalu, ar O atgriezieties
izvélné vai ar O izslédziet iekartu.
Laiks ir saglabats.

<

18 Home Connect

So iekartu var pieslégt tiklam. Savienojiet iekartu ar mo-
bilo ierici, lai no lietotnes vaditu funkcijas Ho-

me Connect, pielagotu pamatiestatijumus vai uzraudzitu
pasreiz€jo darba rezimu.

Ne visas valstis ir pieejami Home Connect pakalpojumi.
Funkcijas Home Connect pieejamiba ir atkariga no ta,
vai jusu valsti ir pieejami Home Connect pakalpojumi.
AtbilstoSo informaciju skatiet: www.home-connect.com.
Lietotne Home Connect jums palidzés visa pieteikSanas
procesa. lzpildiet instrukcijas un ievéerojiet lietotné Ho-
me Connect sniegtos noradijumus.

Piezimes

= |evérojiet Saja lietoSanas instrukcija sniegtos drosibas
noradijumus un nodroSiniet, lai tie tiktu ievéroti ari tad,
kad iekartas darbibu vadat, izmantojot lietotni Ho-
me Connect.
— "Drosiba”, Lappuse 2 3

= Prioritate vienmeér ir vadibai iekarta. Saja laika nav ie-
spéjama vadiba ar Home Connect lietotni.

= Tiklierosas gatavibas rezima ierices patéréta jauda ir
maks. 2 W.

18.2 Home Connect iestatijumi

18.1 Home Connect instalésana

Prasibas

» |ekarta ir pievienota elektrotiklam un ieslégta.

= Jums ir jabdt iericei ar jaunakas versijas operéetajsiste-
mu iOS vai Android, pieméram, viedtalrunim.

= |ekarta uzstadiSanas vieta uztver WLAN majas tiklu
(WiFi).

= Mobila ierice un iekarta atrodas WLAN majas tikla sig-
nala uztverSanas zona.

1. Noskenégjiet talak redzamo QR kodu.

Nolasot QR kodu, varat instalét Home Connect lietotni
un pieslégt So iekartu.
2. Sekojiet lietotné Home Connect sniegtajam noradéem.

lekartas pamatiestatijumos var pielagot Home Connect iestatijumus un tikla iestatijumus.
Displeja redzamie iestatijumi ir atkarigi no ta, vai ir iestatits Home Connect un vai iekarta ir savienota ar majas tiklu.

Pamatiestatijums lespéjamie iestatijumi

Skaidrojums

Home Connect paligs Paliga palaiSana
Partraukt savienojumu

Ar Home Connect paligu jus savu iekartu varat savienot ar lie-
totni Home Connect.

Piezime: Kad Home Connect paligu lieto pirmo reizi, ir pieejams
tikai iestatijums "Paliga palaiSana".

Bezvadu lokalais tikls leslégts

Izslegts

Izmantojot bezvadu lokalo tiklu, var izslégt iekartas savienojumu
ar tiklu. Kad savienojums ir sekmigi izveidots, bezvadu lokalo

tiklu varat deaktivizét, nezaudéjot savus detalizétos datus. Tik-
lldz bezvadu lokalo tiklu atkal aktivize, iekarta automatiski izvei-
do savienojumu.

Piezime: Tiklierosas gatavibas rezima iekarta patéré ne vairak
ka 2 vatus.

Attalas vadibas sta- Uzraudziba
tuss Manuala attala palaiSana li.
Pastaviga attala palaiSana

Uzraudzibas laika lietotné var redzét tikai iekartas darba stavok-
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Pamatiestatijums lespéjamie iestatijumi

Skaidrojums

Ja uzraudzibu vai pastavigo attalo palaiSanu mainat uz manualo
attalo palaiSanu, attala palaiSana ir jaaktivizé katru reizi. Péc at-
talas palaiSanas aktivizéSanas iekartas durvis var atvért 15 mi-
nasu laika. Attala palaiSana sadi netiek deaktivizéta. Kad ir pa-
gajusas 15 mindtes, atverot iekartas durvis, manuala attala pa-
laiSana tiek deaktivizéta.

Ja ir iestatita pastaviga attala palaiSana, iekartu varat attali pa-
laist un vadit jebkura laika. Ja iekartu biezi vada attalinati, ir liet-
derigi iestatit pastavigu attalo palaiSanu.

18.3 lekartas vadiba lietotneé Home Connect

Lietotneé Home Connect iekartu var iestatit un palaist at-

tali.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

GatavoSanas nodalijuma ievietoti degosi priekSmeti var

aizdegties.

» Neglabajiet gatavoSanas nodalijuma degosus prieks-
metus.

» Ja rodas dumi, iekarta ir jaizslédz vai jaatvieno kon-
taktdakSa un durvis jatur aizvértas, lai noslapétu ie-
spéjamas liesmas.

Prasibas

= |ekarta ir izsléegta.

= |ekarta ir savienota ar majas tiklu un lietotni Ho-
me Connect.

= |aiiekartu varétu iestatit, izmantojot lietotni, talvadibas
statusa pamatiestatijumos jabut izvélétai manualai vai
pastavigi attalinatai palaiSanai.

1. Lai aktivizétu manualo attalo palaiSanu, nospiediet C.
Darbiba ir jaapstiprina ar cepeskrasns taustinu tikai
tad, kad no uzraudzibas vai pastavigas attalas palai-
Sanas esat pargajis uz manualo attalo palaiSanu.

Ja ir iestatita pastaviga attala palaiSana, darbiba nav
jaapstiprina ar cepeSkrasns taustinu.

2. Veiciet iestatijumus lietotné Home Connect un nosu-
tiet tos iekartai.

Piezimes

= Palaizot iekarta cepeskrasns rezimu, attala palaiSa-
na tiek aktivizéta automatiski. Lietotné Ho-
me Connect iesp&jams mainit iestatijumus vai sakt
jaunu programmu.

» Pgc attalas palaiSanas aktivizé3anas iekartas durvis
var atvert 15 mintsu laika. Attala palaiSana Sadi ne-
tiek deaktivizéta. Kad ir pagajusas 15 mindtes, at-
verot iekartas durvis, manuala attala palaiSana tiek
deaktivizéta.

18.4 Programmaturas atjauninasana

Programmatuiras atjauninasanas funkcija atjaunina juasu
iekartas programmatiru, pieméram, veic optimizéSanu,
klidu novérsanu, instalé droSibas atjauninajumus un
piedava papildu funkcijas un pakalpojumus. Tas var ne-
daudz mainit displeja vizualizaciju un lietoSanu.

Tas ir iespéjams ar nosacijumu, ka esat registréts Ho-
me Connect lietotdjs, lietotne ir instaléta jisu mobilaja ie-
ricé un ir izveidots savienojums ar Home Connect serve-
ri.

Kad ir pieejams programmatiras atjauninajums, infor-
macija par to tiek paradita lietotné Home Connect, kur
varat sakt programmatiras atjauninasanu. Péc sekmi-
gas lejupielades instaléSanu var sakt lietotné Ho-

28

me Connect, ja ir izveidots savienojums ar majas WLAN
tiklu (Wi-Fi). Péc sekmigas instaléSanas lietotné Ho-

me Connect tiek paradits attiecigs zinojums.

Aktuala programmatiras versija ir atrodama lietot-

nes Home Connect sadala ar informaciju par attiecigu
iekartu.

Piezimes

= Programmattras atjauninasana sastav no diviem so-
liem.

- Pirmaja soli javeic lejupielade.
— Otraja soli javeic instaléSana iekarta.

» | ejupielades laika jus varat turpinat lietot iekartu. At-
kariba no jusu individualajiem lietotnes iestatijumiem
programmatdras atjauninajumu var lejupieladét ari au-
tomatiski.

» |nstaléSana ilgst dazas minites. InstaléSanas laika ie-
kartu nevar lietot.

» Ja tas ir ar dro8ibu saistits atjauninajums, to ieteicams
instalét nekavéjoties.

18.5 Attalinata diagnostika

Tehniska servisa dienests ar attalinato diagnostiku var
piek|Ut jusu iekartai, ja ar attiecigu velmi vérsaties teh-
niska servisa dienesta, jusu iekarta ir savienota ar Ho-
me Connect serveri un jusu valstl, kur izmantojat iekartu,
ir pieejama attalinata diagnostika.

Padoms: Papildu informacija un noradijumi par attalina-
tas diagnostikas pieejamibu jlsu valstl ir sniegti Servisa/
Atbalsta sadala vietgja internetvietne: www.home-
connect.com.

18.6 Datu aizsardziba

levérojiet datu aizsardzibas norades.

Péc ierices pirma savienojuma ar internetam piesaistitu

majas tiklu iekarta nosita Home Connect serverim $adu

kategoriju datus (pirma registracija):

= neparprotamu iekartas identifikatoru (ko veido iekar-
tas kodi un iebuvéta Wi-Fi sakaru modula MAC adre-
se);

= Wi-Fi sakaru modula droSibas sertifikatu (savienojuma
informacijas tehniskai aizsardzibai);

= jlsu sadzives tehnikas pasreizéjo programmatiras un
aparaturas versiju;

m jespéjams, ieprieks veiktas atiestates uz rlpnicas ie-
statijjumu statusu.

S pirma registracija sagatavo Home Connect funkciju

lietoSanu un ir nepiecieSama tikai bridi, kad Ho-

me Connect funkcijas lietosiet pirmo reizi.

Piezime: levérojiet, ka Home Connect funkcijas ir lietoja-

mas tikai kopa ar Home Connect lietotni. Informaciju par
datu aizsardzibu var atvert Home Connect lietotné.
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19 TirisSana un kopsana

19.1 Tirisanas lidzekli

Lai nesabojatu iekartas dazadas virsmas, nelietojiet ne-

piemérotus tinsanas lidzek|us.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks! ; . o . i
lekarta iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas stravas > Nekad neizmantojiet cepeskrasns firisanas lidzek|us

triecienu.

» Neizmantojiet cietus abrazivos materialus vai tirisanas
suklus.
» Neizmantojiet specialos siltas tiriSanas lidzek|us.

Cepeskrasns tirisanas lidzekli silta gatavoSanas nodaliju-
ma boja emalju.

silta gatavoSanas nodalijuma.

» lekartas tiri$anai neizmantojiet tvaika tiritaju vai augst- » Nakamo reizi pirms uzkarsésanas pilniba notiriet atlie-

spiediena firitaju.

kas no gatavoSanas nodalijuma un ierices durvim.
Sajaucot atSkirigus tirisanas lidzek|us, tiem savstarpéji

UZMAN!BU. . _ o , var but kimiska reakcija.

Nepieméroti tiriSanas lidzek|i boja ierices virsmas. » Nejauciet kopa tifiganas lidzek|us.

» Neizmantojiet asus vai abrazivus tirisanas lidzek]us. » Kartigi notiriet tiranas lidzeklu paliekas.

» Neizmantojiet tiriSanas lidzek|us ar augstu spirta satu- Jaunas sikldranas esosais sals var sabojat virsmas.
ru. :

Piemeroti tiriSanas lidzekli

AtSkirigam iekartas virsmam lietojiet tikai tam piemérotus tirnsanas lidzek|us.
leverojiet iekartas tirisanas instrukciju.
— "lerices tirisana”, Lappuse 30

lekartas priekSpuse

» Jaunas suk|dranas pirms lietoSanas rupigi izmazga-
jiet.

Virsma

Piemeéroti tiriSanas Ii-
dzekli

Noradijumi

NertséjoSais te-
rauds

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis
Speciali nerisgéjosa te-
rauda kopsanas lidzek-
li siltam virsmam

Lai nepielautu koroziju, no nerlsé€josa térauda virsmam nekavejoties
notiriet kalka, tauku, cietes un olbaltuma traipus.
Nerlséjosa terauda kopSanas lidzekli uzklajiet plana karta.

Plastmasas vai
krasotas virsmas

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis

Neizmantojiet stikla tirisanas lidzek|us vai stikla skrapjus.
Lai izvairitos no nenotiramiem traipiem, nekavéjoties notiriet atkalkoSa-
nas lidzekli, kas ir nonacis uz virsmas.

Stikls

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis

Neizmantojiet stikla skrapi.

lekartas durvis

Zona Piemeroti tiriSanas Ii- Noradijumi
dzekli
Durvju stikli = Karsts, sarmains maz- Neizmantojiet stikla skrapi.

gasanas lidzeklis
Cepeskrasns tiriSanas
lldzeklis

Nertséjosa térauda
spirale

Padoms: Lai veiktu ripigu tiriSanu, iznemiet durvju stiklus.
— "lekartas durvis”, Lappuse 33

Durvju parsegs

Nerlséjosa térauda:
Nertséjosa térauda firl-
Sanas lidzeklis
Plastmasas:

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis

Neizmantojiet stikla tirisanas lidzek|us vai stikla skrapjus.
Neizmantojiet nerisejosa terauda kopSanas lidzek]us.
Padoms: Lai veiktu rGpigu tirsanu, nonemiet durvju parsegu.
— "lekartas durvis”, Lappuse 33

Nertséjosa térau-
da durvju apmales

Nerlséjosa térauda firl-
Sanas lidzeklis

Ar nertséjosa terauda tiriSanas lidzekli var notirit sakrasojusas vietas.
Neizmantojiet nertséjosa térauda kopSanas lidzek]us.

Durvju rokturis

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis

Lai izvairitos no nenotiramiem traipiem, nekavéjoties notiriet atkalkoSa-
nas lidzekli, kas ir nonacis uz virsmas.

Durvju blivéjums

Karsts mazgasanas [
dzekla Skidums

Nenonemiet un neberziet.
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Gatavos$anas nodalijums

Zona

Piemeéroti tiriSanas Ii-
dzekli

Noradijumi

Emaljétas virsmas

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis
Etikldens
Cepeskrasns tirisanas
dzeklis

Nerusé€josa térauda
spirale

Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai nertse-

josa térauda spirali.

Lai péc tiriSanas izzavétu gatavosSanas nodalijumu, atstajiet to atvertu.

Piezimes

= | oti augsta temperatira emalja apdeg, tadgjadi rodas nelielas kra-
sas atSkiribas. Tas neietekmé iekartas funkcionalitati.

= Plano plasu malas nevar pilniba parklat ar emalju, un tadé| tas var
bUt raupjas. Tas neietekmé aizsardzibu pret koroziju.

» Partikas produktu atliekas uz emaljétajam virsmam atstaj baltus no-
sédumus. Sie nosédumi nav kaitigi veselibai. Tas neietekmé iekar-
tas funkcionalitati. Sis atliekas var notirit ar citronskabi.

Pasattirosas vir-
smas

leverojiet pamacibu par pasattiroSajam virsmam.
— "Pasattiroso virsmu regenerésana gatavosanas nodalijuma’,
Lappuse 30

Stativs

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis
Nerlséjosa terauda
spirale

Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai nertsé-
josa térauda spirali.

Piezime: Lai veiktu rapigu tiriSanu, iznemiet stativus.

— "Stativi', Lappuse 37

Izvilk8anas sisté-
ma

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis

Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet suku.

Lai no izvelkamajam vadotném nenotiritu smérvielu, tas ieteicams firit
iebidita stavokli.

Nemazgajiet trauku masina.

Piezime: Lai veiktu rupigu tirisanu, iznemiet izvilkSanas sistému.

— "Stativi", Lappuse 37

Piederumi

Karsts, sarmains maz-
gasanas lidzeklis
Cepeskrasns tirisanas
dzeklis

Nerusé€josa térauda
spirale

Noturigu netirumu gadijuma iemérciet un izmantojiet suku vai nertsé-
josa téerauda spirali.

Emaljétie piederumi ir pieméroti mazgasanai trauku masina.

Tirot neriséjosa térauda tvaika traukus, neizmantojiet nertiséjosa tée-
rauda vati.

Netirumus uz nerdséjosa térauda tvaika traukiem, kas radusies no
cieti saturoSiem partikas produktiem (pieméram, risiem), tiriet ar etikd-
deni.

Udens tvertne

Karsts mazgasanas Ii-
dzekl|a Skidums

Lai péc tirisanas nonemtu mazgasanas lidzekla atliekas, rupigi skalo-
jiet ar tiru adeni.

Lai péc tiriSanas izzavetu tdens tvertni, atstajiet to izzat ar atvértu va-
ku. Nosusiniet vaka blivejumu.

Nemazgajiet trauku masina.

Cepesa termo-
metrs

Karsts, sarmains maz-
gasanas ldzeklis

Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet suku.
Nemazgajiet trauku masina.

19.2 lerices tiriSana

Lai nepielautu ierices bojajumus, tiriet ierici tikai ka nora-

dits, izmantojot piemérotu tiriSanas lidzekli.
/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sakarst.
» leverojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelemen-

tiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki par 8

gadiem.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

1. Tiriet ierici ar karstu mazgasanas lidzekla Skidumu un
mazgasanas dranu.
» Dazam virsmam var izmantot citus tiriSanas lidzek-
lus.
— "Pieméroli tirisanas lidzek]i", Lappuse 29
2. Nosusiniet ar mikstu dranu.

Pasattiro$o virsmu regenerésana gatavosanas
nodalijuma

Gatavosanas nodalijuma aizmuguréjai sienai, griestiem
un sanu sienam ir raupja virsma.

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aizdegties.
» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavoSanas no-
dalijuma sildelementiem notiriet lielakus netirumus.

Prasiba: levérojiet norades par tirisanas lidzek|iem.
— "TiriSanas lidzek|i", Lappuse 29

30

UZMANIBU

Ja pasattiroSas virsmas nefirisiet regulari, var rasties bo-

jajumi.

» Ja uz paSattiroSajam virsmam ir redzami tumsi traipi,
tiriet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tiriSanas fun-
kciju.



» Kad displeja tiek paradits aicinajums veikt tiriSanu, fi-
riet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tiriSanas fun-
kciju.

» Nelietojiet cepeSkrasns tirisanas lidzek|us vai abrazi-
vus tirsanas lidzek|us. Ja cepeSkrasns tirisanas [

Tirisanas funkcija CleanCoating Iv

dzeklis nejausi ir nonacis uz pasattiro§am virsmam,
tulit uzslaukiet to ar adeni un stkldranu. Neberziet.

» |zmantojiet tiriSanas funkciju.
— "Tirisanas funkcija CleanCoating”, Lappuse 31

20 Tirisanas funkcija "CleanCoating"

Regulari izmantoijiet tiriSanas funkciju "CleanCoating" (3,
lai saglabatu pasSattiroSo virsmu tiriSanas ipasibas un
nerastos bojajumi.

Pasattiro8as virsmas gatavoSanas nodalijuma ir parkla-
tas ar matétu porainas keramikas kartu, un tam ir raupja
virsma. Kad iekarta darbojas, pasattiro$as virsmas uz-
tver cepSanas vai griléSanas raditas tauku $lakatas un
tas noarda.

PasattiroSas ir S$adas virsmas:
= Aizmuguréja siena

= Griesti

= Sanu sienas

UZMANIBU

Ja pasattiroSas virsmas nefirisiet regulari, var rasties bo-

jajumi.

» Ja uz pasattiroSajam virsmam ir redzami tumsi traipi,
tiriet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tiriSanas fun-
kciju.

» Kad displeja tiek paradits aicinajums veikt tiriSanu, ti-
riet gatavoSanas nodalijumu, izmantojot tiriSanas fun-
kciju.

» Nelietojiet cepeSkrasns tirisanas lidzek|us vai abrazi-
vus tinsanas lidzek|us. Ja cepeSkrasns tirisanas Ii-
dzeklis nejausi ir nonacis uz pasattiro§am virsmam,
tult uzslaukiet to ar adeni un sukldranu. Neberziet.

20.1 leteikums veikt tiriSanu

lekarta nosaka darba rezZimu un darbibas laiku un nepie-
cieSamibas gadijuma iesaka izmantot tiriSanas funkciju.
leslédzot iekartu, displeja tik paradits noradijums izman-
tot tiriSanas funkciju. Palaidiet tiriSanas funkciju, cik driz
vien iespéjams.

lekartu varat lietot ka parasti. Tomeér ieteikums veikt tiri-
Sanu displeja ir redzams tik ilgi, I1dz tiriSanas funkcija ir
pilntba pabeigta.

Piezime: Ja iekarta priekSlaikus ir kluvusi netira, pieme-
ram, taukainas putna galas vai cepeSa gatavoSanas dé|,
vai uz pasattirosajam virsmam ir redzami tumsi traipi,
neatlieciet tirisanas funkciju lidz bridim, kad tiks paradita
norade. Jo biezak tiks izmantota tiriSanas funkcija, jo il-
gak saglabasies pasattiroSo virsmu tiriSanas spé€jas.

20.2 lekartas sagatavosana tiriSanas
funkcijas lietosanai

Lai iegdtu labu tiriSanas rezultatu, rlpigi sagatavojiet ie-
kartu.

UZMANIBU

Cepeskrasns mazgasanas lidzekli uz pastiro$ajam

virsmam boja §is virsmas.

» Neizmantojiet cepeskrasns mazgasanas lidzek|us uz
pasattiroSajam virsmam. Ja cepeskrasns tirisSanas [i-
dzeklis tomeér ir nonacis uz Sim virsmam, talit uzslau-

kiet to ar Gdeni un stkldranu. Neberziet un neizmanto-
jiet abrazivus tiriSanas lidzek|us.

1. Iznemiet piederumus un traukus no gatavo$anas no-
dalijuma.

2. Stativus izakegjiet un iznemiet no gatavoSanas nodal-
juma.
— "Stativi", Lappuse 37

3. Ar mazgas$anas lidzek|a Skidumu un mikstu dranu no-
tiriet lielos netirumus:
- no gatavoSanas nodalijuma gridas
- no iekartas durvju iekSpuses
- no cepeskrasns lampas stikla parsega
Ta varat noverst nenotiramu traipu veidoSanos.

4. Iznemiet priekSmetus no gatavoSanas nodalijuma. Ga-
tavoSanas nodalijumam ir jabat tukSam.

20.3 Tirisanas funkcijas iestatiSana
Tirisanas funkcijas darbibas laika vediniet virtuvi.

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

& TiriSanas funkcijas laika ierices arpuse |oti sakarst.
» Nekad nepieskarieties ierices durvim.

» Laujiet iericei atdzist.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Piezime: TiriSanas funkcijas darbibas laika nedeg ce-
peskrasns apgaismojums.

Prasiba: .

— "lekartas sagatavosana tirisanas funkcijas lietosanai”,

Lappuse 31

1. Izv€lné nospiediet "Tirisana".

2. Nospiediet [d "CleanCoating".
1 stundas ilgumu nevar mainit.
Laiku, kad darbibai jabut pabeigtai, iespéjams atlikt.
— "Beigu laika iestatiSana", Lappuse 16

3. Nospiediet .

v Displeja tiek paradita informacija par tirisanas funkci-
jai nepiecieSamajiem sagatavoSanas darbiem.

4. Apstipriniet noradi.

v Tiek palaista tirisanas funkcija, un ir redzama laika at-
skaite.

v Kad tiriSanas funkcija ir pabeigta, atskan signals.
Displeja tiek paradita norade, ka darbiba beigusies.

5. Izsledziet iekartu ar O.
» Atkartojiet tirisanas funkciju, ja péc tas veikSanas

paliek tumsi ellaini traipi.

— "lekartas sagatavosana darbam péc tirisanas fun-
kcijas", Lappuse 31

20.4 lekartas sagatavosana darbam péc
tirisanas funkcijas

1. Laujiet iekartai atdzist.

31



Iv TiriSanas atbalsta programma

2. Izslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mitru dranu.
Piezime: Uz paSattiroSajam virsmam var veidoties

traipi. Ja partika ir cukurs un olas baltums, to atliekas

nevis sadalas, bet gan paliek uz virsmam. Sarkanigie

traipi ir sali saturoSu partikas produktu atliekas, ta nav

3.

risa. Traipi ir nekaitigi veselibai. Tie neietekmé pasat-
tiroSo virsmu attirisanos.

leakegjiet stativus.

— "Stativi”, Lappuse 37

21 Tinsanas atbalsta programma
6.

TiriSanas atbalsta programma @ ir veids, ka starp lieto-
Sanas reizém atri iztirit gatavoSanas nodalijumu. Tirisa-
nas atbalsta programma atmiekské netirumus, iztvaice-

jot trauku mazgasanas lidzek|a Skidumu. Pec tam netiru-

mus ir vieglak notirit.

- =

21.1 TiniSanas atbalsta programmas
iestatiSana

/N BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

Karsta gatavoSanas nodalijuma no ddens var rasties
karsti Gdens tvaiki.

» Nekad nelejiet ideni karsta gatavoSanas nodalijuma.

Piezime: TiriSanas atbalsta programmas darbibas laika
nedeg cepeskrasns apgaismojums.

Prasiba: GatavoSanas nodalijums ir pilniba atdzisis.

1. Iznemiet piederumus no gatavoSanas nodalijuma.

2. UZMANIBU - Destiléts Gdens gatavoSanas nodaliju-
ma izraisa koroziju.
» Neizmantojiet destiletu adeni.

Samaisiet 0,4 | Gdens ar vienu pilienu trauku mazga-
Sanas lidzekla un izlejiet to gatavoSanas nodalijuma
gridas vida.
. Izvélné nospiediet "Tirisana".
4. Nospiediet B "TiriSanas atbalsta programma".
llgumu nevar mainit.
5. Nospiediet .
v Displeja tiek paradita norade par tiriSanas atbalsta
programmai nepiecieSamajiem sagatavosSanas dar-
biem.

w

v

Apstipriniet noradi.

Tiek palaista tiriSanas atbalsta programma, un ir re-
dzama laika atskaite.

Kad tiriSanas atbalsta programma ir beigusies, atskan
signals. Displeja tiek paradita norade, ka darbiba ir
beigusies.

Izsledziet iekartu ar O.

— "GalavoSanas nodalijuma tirisana péc tirisanas at-
balsta programmas”, Lappuse 32

21.2 Gatavosanas nodalijuma tiriSana péec
tiriSanas atbalsta programmas
UZMANIBU

Mitrums, kas gatavoSanas nodalijuma saglabajas ilgaku
laiku, izraisa koroziju.

>

-

o

Péc tirisanas atbalsta programmas izslaukiet gatavo-
Sanas nodalijumu un laujiet pilniba izzat.

. Laujiet iekartai atdzist.
. Saslaukiet gatavoSanas nodalijuma atlikuso udeni ar

mitrumu uzstcosu skli.

. Notiriet gatavoSanas nodalijuma gludas, emaljétas vir-

smas ar mazgasanas dranu vai mikstu suku. Noturi-
gas atliekas notiriet ar neruséjosa térauda stieplu suk-
li.

. Kalka nosédumus notiriet ar etiki samitrinatu dranu un

noskalojiet ar tiru adeni.

. |zslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mikstu dranu.
. Lai izzavetu gatavoSanas nodalijumu pilniba, uz apm.

1 stundu atstajiet atvértas iekartas durvis vai izmanto-
jiet Zavesanas programmu.
— "Zavésanas iestatiSana”, Lappuse 33

22 AtkalkosSana

Lai nodroSinatu iekartas darbibu, to nepiecieSams regu-

lari atkalkot .

AtkalkoSanas biezums ir atkarigs no izmantotajiem tvai-
ka reZimiem un ddens cietibas. Kad atlikusais tvaika re-
Zimu izmantoSanas reizu skaits ir 5 vai mazak, iekarta

par to informe. Ja atkalkoSanu neveic, iestatit darbibu ar

tvaiku vairs nav iesp€&jams.

AtkalkoSana sastav no vairakiem soliem un ilgst aptuve-

ni 70-95 minutes:

= AtkalkoSana (aptuveni 55-70 minutes)

= Pirma skaloSana (aptuveni 8—12 minutes)

= QOtra skaloSana (aptuveni 8—12 mindtes)

Higiénas apsverumu de| atkalkoSanas cikls jaizpilda pil-
niba.

Ja atkalkoSana tiek partraukta, vairs nevar iestatit nevie-

nu darba rezimu. Lai iekartu atkal sagatavotu darbam,
izpildiet 2 skaloSanas ciklus.
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22.1 Sagatavosanas atkalkosanai

UZMANIBU

AtkalkoSanai vajadzigais iedarboSanas laiks atbilst mu-
su ieteiktajam Skidrajam atkalkoSanas lidzeklim. Citi at-
kalkoSanas lidzekli var izraisit ierices bojajumus.

>

AtkalkoSanai izmantojiet tikai misu ieteiktos Skidros
atkalkoSanas lidzek|us.

Ja atkalkotaja Skidums nok|uUst uz vadibas panela vai ci-
tam neizturigam virsmam, tas var tikt bojatas.

>

1.

Nekavéjoties noskalojiet atkalkoSanas Skidumu ar
udeni.

Sajauciet udeni un atkalkoSanas lidzekli, iegustot at-
kalkoSanas Skidumu.



Atkalkosanas li- Atkalkosanas Udens

dzekla variants lidzeklis

Pudeles tilpums 200 ml 400 ml
500 ml

Pudeles tilpums 500 ml 100 ml
250 ml

Padoms: Musu ieteiktos Skidros atkalkoSanas lidzek-
|us varat iegadaties e-veikala vai klientu apkalpo$a-
nas dienesta. Veicot pirkumu, noradiet precizu savas
iekartas apziméjumu (E-Nr.).

2. Atveriet vadibas paneli.

3. Iznemiet udens tvertni un piepildiet to ar atkalkoSanas
Skidumu.

4. Ar atkalkoSanas Skidumu piepildito tdens tvertni ie-
vietojiet atpakal.

5. Aizveriet vadibas paneli.

22.2 Atkalkosanas iestatiSana

Prasiba:
— "Sagatavosanas atkalkosanai", Lappuse 32

—t

. lzvélné nospiediet "TirisSana".

2. Nospiediet & "AtkalkoSana".
llgumu nevar mainit.

3. Nospiediet .

v Displeja tiek paradita norade par atkalkoSanai nepie-
cieSamajiem sagatavoSanas darbiem.

4. Apstipriniet noradi.

v Sakas atkalkoSana, un ir redzama laika atskaite.

v Pirma atkalkoSanas cikla beigas atskan signals. lekar-
ta divreiz pieprasa veikt skaloSanu.

5. Lai izskalotu iekartu, katra skaloSanas reizé rikojieties
sadi:
» Atveriet vadibas paneli un iznemiet udens tvertni.
» RUpigi izskalojiet tdens tvertni un uzpildiet to ar

udeni.

» levietojiet udens tvertni un aizveriet vadibas paneli.

v SkaloSanas cikla beigas atskan signals.

6. Otra skaloSanas cikla beigas rikojieties Sadi:

» l|ztukSojiet un izzavejiet tdens tvertni.
— "Udens tvertnes iztuksosana", Lappuse 20

» Izsledziet iekartu ar O.

23 Zavesanha
Lai novérstu mitruma uzkrasanos, péc tvaika rezima iz-

mantoSanas un péc tirisanas atbalsta programmas izza-
vEjiet gatavoSanas nodalijumu.

UZMANIBU

Ja ierice tiek darbinata ar temperattru, kas parsniedz

120 °C, Udens uz gatavoSanas nodalijuma gridas izrai-

sa emaljas bojajumus.

» Nestartéjiet darbibu, ja uz gatavoSanas nodalijuma
gridas ir udens.

» Pirms darbibas sakSanas uzslaukiet ddeni no gatavo-
Sanas nodalijuma gridas.

23.1 Gatavosanas nodalijuma zavesana

Gatavo$anas nodalijumam varat |aut izzGt vai izmantot
zaveSanas funkciju.
1. Laujiet iekartai atdzist.
2. Iztiriet no gatavo3anas nodalijjuma netirumus.
3. Saslaukiet gatavoSanas nodalijuma esoSo tdeni.
» Lai izzavetu gatavoSanas nodalijumu, uz aptuveni
1 stundu atstajiet atvertas iekartas durvis.

» Lai izmantotu zavé$anas funkciju, iestatiet "Zavésa-
nas funkcija". .
— "Zavésanas iestatisana”, Lappuse 33
Zavesanas iestatiSana
Prasiba:
— "GalavoSanas nodalijuma Zavésana", Lappuse 33
1. Izvélné nospiediet "TiriSana".
2. Nospiediet ® "ZavéSanas funkcija".
llgumu nevar mainit.
3. Nospiediet .
v Displeja tiek paradita norade par zavéSanai nepiecie-
Samajiem sagatavo3anas darbiem.
4. Apstipriniet noradi.
Sakas zaveésSana, un ir redzama laika atskaite.
v Kad zavéSana ir pabeigta, atskan signals. Displeja
tiek paradita norade, ka darbiba ir beigusies.
5. Izsledziet iekartu ar O.
6. Lai pilniba izzavétu gatavoSanas nodalijumu, uz 1-
2 minutém atstajiet atvértas iekartas durvis.

<

24 lekartas durvis

Lai rGpigi notiritu iekartas durvis, tas var demontet.
Piezime: Nespiezot izslaukiet kondensata paliktni.
24.1 lerices durvju iznemsana

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!
Detalam ierices durvju iekSpusé var but asas malas.
» Lietojiet aizsargcimdus.

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek at-
vértas vai aizvértas, un jus varat ievert pirkstus.
» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

1. Pilniba atveriet ierices durvis.

2. /\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!
Ja durvju viras nav nostiprinatas, tas var aizcirsties ar
lielu spéku.
» Raugieties, lai blokéSanas sviras vienmér butu pilni-
ba aizvértas vai, veicot ierices durvju iznemsSanu, —
pilniba atvertas.
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Iv lekartas durvis

Atlokiet kreiso un labo durvju viru blokéSanas sviras. 2. Spiediet @ labo spiedvirsmu [b], lidz akis atkabinas.

NG
N

Atlocita blokéSanas svira

Durvju vira ir nostiprinata
un nevar aizcirsties.

Pielocita blokéSanas svi-
ra

\/K

3. Nedaudz sagaziet kondensata paliktni uz prieksu, lidz
atbrivojas apaks$éjie turéSanas aki.

4. |zvelciet kondensata paliktni [@ slipi uz augsu, to turot
ar abam rokam @.

lekartas durvis ir nostipri-
natas, un tas nevar no-
nemt.

v BlokéSanas sviras ir atlocitas. Durvju viras ir nostipri-
natas un nevar aizcirsties.

3. Aizveriet iekartas durvis lidz atdurei @. Ar abam ro-
kam iekartas durvis abas pusés satveriet un izvelciet
uz augsu @,

Kondensata paliktna ievietoSana

1. levietojiet kondensata paliktni [@l slipi, to turot ar abam
rokam @,

4. Uzmanigi nolieciet iekartas durvis uz lidzenas vir-
smas.

Kondensata paliktna iznemsana

Piezimes

= |zslaukiet kondensata paliktni katru reizi péc tvaika re-
Zima izmantoSanas un katru reizi pirms iznemsanas.

= Nemazgajiet kondensata paliktni trauku masina

Prasiba: lerices durvim jabut iznemtam.
1. Spiediet @ kreiso spiedvirsmu [@], [idz akis atkabinas.
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2. Kondensata paliktna aki [@l kreisaja un labaja pusé no-

fikséjas @ sprauga.

2

A

y

3. Piespiediet kondensata paliktni, [idz nofikséjas aki la-

baja un kreisaja puse, ka ari apaksa.
v Kondensata paliktnis ir ievietots horizontali.

24.2 lerices durvju ievietoSana
/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek at-

veértas vai aizvertas, un jus varat ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

Ja durvju viras nav nostiprinatas, tas var aizcirsties ar
lielu speku.

» Raugieties, lai blokéSanas sviras vienmér batu pilniba
aizvertas vai, veicot ierices durvju iznemsanu, — pilni-

ba atvertas.

1. Uzbidiet iekartas durvis taisni uz abam durvju viram @

. Bidiet iekartas durvis lidz atdurei.

2. Pilniba atveriet ierices durvis.

3. Pielokiet kreiso un labo durvju viru blokéSanas
sviras @.

v BlokéSanas sviras ir pielocitas. lekartas durvis ir no-
stiprinatas, un tas nevar nonemt.
4. Aizveriet iekartas durvis.

24.3 Durvju stiklu iznemsana

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek at-
veértas vai aizvertas, un jus varat ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

Detalam ierices durvju iekSpusé var but asas malas.

» Lietojiet aizsargcimdus.

1. Pilniba atveriet ierices durvis.

lekartas durvis

2. Atlokiet kreiso un labo durvju viru blokésanas svi-
ras @.

v BlokéSanas sviras ir atlocitas. Durvju viras ir nostipri-
natas un nevar aizcirsties.

3. Aizveriet iekartas durvis lidz atdurei @.

/

®)

4. No arpuses spiediet durvju parsegu abas pusés @,
lidz tas atblokéjas.
5. Nonemiet durvju parsegu @.

a N

7 4

6. lzvelciet iekSejo plaksni @ un uzmanigi novietojiet uz
[ldzenas virsmas.

7. lzvelciet starpplaksni @ un uzmanigi novietojiet uz Ii-
dzenas virsmas.

)/
7 4
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Iv lekartas durvis

8. Atkariba no iekartas tipa atveriet iekartas durvis un
nonemiet durvju blivejumu, ja tads ir paredzéts.

‘/j
] /:
%

9. Kondensata listi var iznemt, lai to notiritu.
» Atveriet iekartas durvis.
» Paceliet kondensata listi uz augsu un izvelciet.

J =
ON

10./\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.
» Cepeskrasns durvju stikla tiriSanai nelietojiet asus,
abrazivus tirdanas lidzek|us vai asus metala skrap-

jus, jo ta var saskrapét virsmu.

Notiriet demontéto durvju stiklus no abam pusém ar
stikla tiriSanas lidzekli un mikstu dranu.

11.Notiriet kondensata listi ar dranu un karstu, sadrmainu
mazgasanas lidzekli.

12.Notiriet iekartas durvis.
— "Pieméroli tirisanas lidzek/i", Lappuse 29

13.Durvju stiklus nosusiniet un ielieciet.
— "Durvju stiklu ievietoSana”, Lappuse 36

24.4 Durvju stiklu ievietoSana

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

lerices durvju viras kustas katru reizi, kad durvis tiek at-
veértas vai aizvertas, un jus varat ievert pirkstus.

» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.

Detalam ierices durvju iekSpusé var but asas malas.

» Lietojiet aizsargcimdus.

1. Pilniba atveriet ierices durvis.
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2. Kondensata listi vertikali ielieciet turétajos [@ un pa-
grieziet uz leju.

=<

3. lebidiet starpplaksni kreisas un labas puses
turétaja [al.

T~ \

4. Piespiediet starpplaksni augsdala, lidz ta atrodas krei-
sas un labas puses turétaja @l

5. Atkariba no iekartas tipa atveriet iekartas durvis un ie-
vietojiet durvju blivéjumu, ja tads ir paredzéts.




Stativi v

6. Piezime: Kad iebida stiklu, ta spidigajai pusei ir jabut 8. Durvju parsegu @ uzlieciet un piespiediet, lidz tas dzir-
arpusé un kreisajam un labajam izgriezumam ir jabut dami fiksgjas.
vérstam uz augsu. 9. Pilniba atveriet ierices durvis.
lebidiet iek$€jo stiklu turétajos abas puseés [al. 10.Pielokiet kreiso un labo durvju viru blokéSanas
sviras @.

AV

N

2
E%I
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>
7. Piespiediet iekSgja stikla augSdalu ta, ka ta nostipri-

nas turétajos abas pusés [al. v BlokéSanas sviras ir pielocitas. lekartas durvis ir no-
stiprinatas, un tas nevar nonemt.

11.Aizveriet iekartas durvis.
Piezime: Izmantojiet gatavoSanas nodalijumu tikai tad,
/\K ja durvju stikla ratis ir pareizi uzstaditas.
@{@/ ~
\ N\ \

25 Stativi

@

—_

Lai rGpigi notiritu stativus un gatavoSanas nodalijumu vai 3. Notiriet stativu.

nomainitu stativus, tos var iznemt. — "Tirisanas lidzek|i", Lappuse 29

25.1 Stativu iznemsana 25.2 Stativu ievietosana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks! Piezimes
Stativi loti sakarst » Stativi der ievietoSanai tikai labaja vai kreisaja puseé.

. Nepieskarieties karstiem stativiem. = Abu veidu stativu izliekumiem ir jaatrodas priekSpuse.
» Vienmeér |aujiet iericei atdzist. 1. Stativu ielieciet aizmugurgja ieliktna vidu ta @, ka sta-
» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni. tivs pieklaujas pie gatavoSanas nodalijuma sienas, un

. Stativa priekSdalu @ mazliet paceliet un atbrivojiet @. 2 paspiediet uz aizmuguri ©. R

. Stativu velciet uz priekSu ® un iznemiet.

N =

tivs pieklaujas pie gatavoSanas nodalijuma sienas, un
paspiediet uz leju @.

-

\

~y

)
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Iv Stativi

25.3 lzvelkamas sliedes iznemsana

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
Stativi |oti sakarst

» Nepieskarieties karstiem stativiem.

» Vienmeér laujiet iericei atdzist.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

UZMANIBU

GatavoSanas nodalijuma pasSattiro$as virsmas izvelkamo

sliezu iznemSanas un ievietoSanas laika var tikt saboja-

tas.

» Pirms izvelkamo sliezu iznem3anas vai ievietoSanas
vispirms iznemiet stativu.

Piezimes

= Atkariba no ierices tipa iericEm ar stativiem un iz-
vilkS§anas vadotném japielago teleskopisko izvilksanas
mehanismu pamatiestatijums.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

= |zvelkamas sliedes pec vajadzibas var uzstadit jebku-
ra limenn.

= Ja nepiecieSams, izvelkamas sliedes var uzstadit vis-
0s limenos.

1. Vadotnes aizmuguré uzspiediet uz PUSH un bidiet va-

( )
NS N )
N

g J

2. Turiet PUSH nospiestu @ un izvelciet vadotni ta @, ka
priek§€jais stiprinajums ir atbrivots [al.

38

3. lzvelciet vadotni uz prieksu.

5. Notiriet izvilkSanas vadotni.
— "Tirisanas lidzek]i", Lappuse 29

Piezime: Papildu informacija:

25.4 lzvelkamas sliedes ievietoSana

Piezime: Labas un kreisas izvilk§anas vadotnes atski-
ras. Kad tas uzstada, ir janodroSina, ka tas var izvilkt uz
prieksu.

1. Izvilk§8anas vadotni kopa ar aizmuguréjo stiprinajumu
bl no apakSas aizmuguré iebidiet vajadziga ievietoSa-
nas augstuma abas vadotnés un turiet vertikali.

/
(b~

2. Virziet izvilkSanas vadotni pa limena vadotném uz aiz-
muguri un uzbidiet abus stiprinajumus uz apaks$éjas



Traucéjumu novér3ana Iv

[imena vadotnes. Aizmuguréjam stiprinajumam bl ir ja- 4. Atlaidiet PUSH.
aptver vertikala limena vadotne.

N\_——

v Stiprindjums fikséjas.
5. lzvilkSanas vadotni pilniba izvelciet un iebidiet.
Piezime: Papildu informacija:

ECH

26 Traucéjumu novérsana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novérst saviem spékiem. Pirms sazinasanas ar klientu apkalpoSanas cen-
tru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu novérSanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

Padoms: NodroSiniet nepartrauktu iekartas savienojumu ar lietotni Home Connect, lai sanemtu automatiskus prog-
rammaturas atjauninajumus. Tadéjadi iesp€jams novérst kludas, uzlabot jaudu un izmantot jaunas funkcijas.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits specialists.

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 42

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas rezerves dalas.

» Ja ir bojats Sis ierices elektrotikla piesleguma vads vai ierices piesléguma vads, tas janomaina ar ipasu elektrotikla
piesléguma vadu vai ipasu ierices piesléguma vadu, kas ir pieejams pie razotaja vai ta tehniska servisa dienesta.
Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla piesleguma vads, apmacitam specialistam tas ir janomaina.

v

26.1 Darbibas traucejumi

Traucéjums Ceélonis un problému novéersSana
lekarta nedarbojas. Aktivizéts droSinatajs drosinataju kastée.
» Parbaudiet droSinataju droSinataju kaste.
Elektroapgades trauc&jumi.
» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.
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Iv Traucé&jumu novérSana

Traucéjums

Célonis un problemu novérsana

lekarta nedarbojas.

Elektronikas klume

1. Atvienojiet iekartu uz vismaz 30 sekundém no elektrotikla, izsledzot droSinataju.
2. Atiestatiet pamatiestatijumus uz rlpnicas iestatijumu.

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

Displeja tiek paradits "Valoda: va-
cu".

Elektroapgades traucg&jumi.

» Veiciet iestatijumus pirmajai lietoSanas reizei.
— "Ekspluatacijas saksana’, Lappuse 13

lerice nesak darbibu vai partrauc
to.

Ir iesp€jami dazadi iemesli.
» Parbaudiet displeja redzamos noradijumus.
— "Informacijas skatisana", Lappuse 15

Darbibas traucéjums
» Sazinieties ar .
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 42

lerice nekarse.

Ir ieslégts demonstracijas rezims.

1. Islaicigi atvienojiet iekartu no elektrotikla, izslédzot un ieslédzot attiecigo droSi-
nataju sadales skapi.

2. Apm. 5 minGSu laika izsledziet demonstracijas rezimu pamatiestatijumos.

— "Pamatiestatijumu mainisana”, Lappuse 26

Elektroapgades traucejumi.
» Péc stravas padeves partraukuma vienreiz atveriet un aizveriet ierices durvis.
v lerice veic pasparbaudi un ir gatava darbam.

Kad ierice ir izslégta, displeja ne-
paradas laiks.

Ir mainits pamatiestatijums.
» Mainiet pulkstena radijuma pamatiestatijumu.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

Home Connect lietotne nedarbo-
jas pareizi.

Ir iesp€jami dazadi iemesili.
» Atveriet www.home-connect.com.

Nevar atvért vadibas paneli.

Aktivizéts droSinatajs drosinataju kaste.
» Parbaudiet droSinataju droSinataju kasté.

Elektroapgades traucg&jumi.
» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.

Darbibas traucéjums

1. Sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 42

2. Ja udens tvertné ir adens, iztukSojiet to:

» Atveriet ierices durvis.

» Satveriet labaja un kreisaja pusé zem panela.
» Léniizvelciet paneli un pabidiet to uz augsu.

Tvaic€Sanas rezima rodas |oti
daudz tvaika.

lerice tiek kalibréta automatiski.
Ipasa riciba nav nepiecieSama.

Ja gatavoSanas laiks ir parak iss, ierice neveic automatisku kalibrésanu.
Ja joprojam rodas |oti daudz tvaika, velreiz kalibréjiet ierici.

1. Atiestatiet ierici uz rGpnicas iestatijumiem.

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

2. Atkartojiet kalibréSanu.

— "Pirms pirmas lietosanas reizes", Lappuse 12

lerice aicina veikt atkalkoSanu, ie-
priek$ neparadot skaititaju.

lestatitais Gdens cietibas diapazons ir parak zems.

1. Atkalkojiet ierici.

— "Atkalkosana", Lappuse 32

2. Parbaudiet udens cietibu un iestatiet to pamatiestatijumos.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

lerice aicina veikt skaloSanu.

AtkalkoSanas laika tikusi partraukta stravas padeve vai izslégta ierice.
» lzskalojiet iekartu.
— "Atkalkosana", Lappuse 32

Displeja paradas "Uzpildit udens
tvertni", kaut ar1 Gdens tvertne ir
uzpildita.
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Udens tvertne nav nofikséjusies.
» levietojiet Gdens tvertni pareizi, lai ta nofiksétos turétaja.
— "Udens tvertnes uzpildisana”, Lappuse 17
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Likvidacija Iv

Traucéjums

Ceélonis un problému novérsana

Displeja paradas "Uzpildit udens
tvertni", kaut ar1 udens tvertne ir
uzpildita.

L:Jdens tvertne ir nokritusi. Vibraciju dé| tdens tvertnes dalas ir palikuSas valigas.
Udens tvertne nav hermeétiska.

» Pasdtiet jaunu Gdens tvertni.

— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 42

Darbibas traucéjums
» Neizmantojiet demineralizétu vai filtrétu Gdeni.
— "Udens cietibas noteiksana pirms lietosanas saksanas", Lappuse 12

Bojats sensors.
» Sazinieties ar .
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 42

Taustini mirgo.

Aiz vadibas panela ir izveidojies kondensata Gdens.
Ipasa riciba nav nepiecieSama. Tiklidz kondensats iztvaiko, taustini vairs nemirgo.

Gatavojot ar tvaiku, atskan plunk-
Skosi troksni.

Udens tvaiks nosaka aukstuma/karstuma efektu, kas rodas saldétu &dienu gata-
vosanas laika.
Ipasa riciba nav nepiecieSama.

lerice ruc darbibas laika un péc
izslegSanas.

Stkna darbibas parbaude rada darbibas troksni.
Ipasa riciba nav nepiecieSama.

Nedarbojas apgaismojums gata-
voSanas nodalijuma.

Ir mainits pamatiestatijums.
» Izmainiet apgaismojuma pamatiestatijumu.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

Bojata LED spuldze.
» Sazinieties ar .
— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 42

Sasniegts maksimalais darbibas
ilgums.

Lai nepielautu neparedzétu ilgstoSu darbibu, ierice péc vairakam stundam auto-

matiski partrauc karsésanu, ja nav mainiti iestatijumi. Displeja redzama norade.

Laiks, kad tiek sasniegts maksimalais darba rezima ilgums, ir atkarigs no attieci-

ga rezima iestatijumiem.

1. Lai turpinatu darbibu, vispirms izslédziet un ieslédziet iekartu ar O. lestatiet dar-
ba reZimu no jauna un palaidiet.

2. Ja iekartu neizmantojat, izslédziet to ar O.

Padoms: Lai iekarta neizslégtos nepiemérota bridi, iestatiet laiku.
— "[aika funkcijas", Lappuse 16

Displeja paradas kludas kods no
burtiem un cipariem, piem.,
EO111.

Elektronika ir konstatéjusi kludu.

1. leslédziet un izslédziet iekartu.

v Ja traucéjums bija vienreizgjs, zinojums nodziest.

2. Ja zinojums paradas atkartoti, sazinieties ar klientu servisu. Piezvanot precizi
nosauciet kludas zinojumu.

— "Tehniska servisa dienests”, Lappuse 42

GatavoSanas rezultats nav apmie-
rinoss.

lestatijumi bija nepieméroti.

lestatamas veértibas, pieméram, temperattra un gatavosanas ilgums, ir atkarigas
no receptes, daudzuma un partikas produktiem.

» Nakamreiz iestatiet mazakas vai lielakas vértibas.

Padoms: Daudzus citus noradijumus par gatavoSanu, piemérotam iestatijumu
vértibam un receptém skatiet lietotné Home Connect un misu majaslapa
www.bosch-home.com.

27 Likvidacija

27.1 Nolietotas iekartas likvidacija 2. Atdaliet elektrotikla piesléguma vadu.

Likvidejot iekartas atbilstoSi vides noteikumiem, vértigas

izejvielas var izmantot atkartoti.

3. Utilizgjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas prasibam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem var
iegut pie tirgotaja un jusu novada vai pilsétas paspar-

1. Izvelciet elektrotikla piesléguma vada kontaktdaksSu. valde.

41


https://www.bosch-home.com

Iv Tehniska servisa dienests

B

Si ierice ir markéta atbilstosi Eiropas di-
rektivai 2012/19/ES par elektriskajam
un elektroniskajam iericém (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES teritorija
jarealizé nolietoto ieri¢u nodoSana un
parstrade.

28 Tehniska servisa dienests

Darbibai nozimigas originalas rezerves dalas saskana ar
attiecigo ekodizaina regulu iegusiet musu klientu dienes-
ta vismaz 10 gadus, sakot no iekartas tirdzniecibas uz-
sakSanas briza Eiropas Ekonomikas zona.

Musu klientu dienesta varat sanemt citas funkcionali at-
bilstoSas un ilgstosai uzglabasanai piemérotas origina-
las rezerves dalas lidz pat 15 gadus péc iekartas laiSa-
nas tirga.

Papildu informacijai ludzam vérsties masu klientu die-
nesta.

Lai sanemtu detalizétu informaciju par garantijas laiku
un garantijas nosacijumiem, kas ir spéka jusu valstl, iz-
mantojiet QR kodu pievienotaja servisa kontaktu un ga-
rantijas nosacijumu dokumenta, sazinieties ar musu
klientu apkalpoSanas dienestu, tirgotaju vai apmeklgjiet
musu timek|a vietni.

Klientu apkalpoSanas dienesta kontaktinformaciju var at-
rast, izmantojot QR kodu pievienotaja servisa kontaktu
un garantijas nosacijumu dokumenta vai musu timekla
vietné.

Sim razojumam ir gaismas avoti ar energijas efektivita-
tes G klasi. Gaismas avoti ir pieejami ka rezerves dala,
un to drikst nomainit tikai Sim nolikam apmacits specia-
lists.

Informaciju atbilstoSi (EU) 65/2014, (EU) 66/2014 un
(EU) 2023/826 direktivai varat skatit tieSsaistée,
www.bosch-home.com produkta lapa un jisu iekartas

servisa lapa pie lietoSanas pamacibam un papildu doku-
mentiem.

Informaciju par produktu saskana ar (ES) 66/2014 var
atrast arl zem izdrukatas energoefektivitates klases uzl-
mes.

28.1 Razojuma numurs (E-Nr.),
izgatavosanas numurs (FD) un kartas
numurs (Z-Nr.)

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet iekar-
tas razojuma numuru (E-Nr.), izgatavoSanas numuru
(FD) un kartas numuru (Z-Nr.), kas noradits iekartas da-
tu plaksnité.

Datu plaksniti ar numuriem atradisiet, atverot iekartas
durvis. Dazam iekartam, kas ir aprikotas ar tvaiku, datu
plaksnite atrodas aiz vaka.

@ I E-Nr. FD. ZNr: I

Type:

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.
Informaciju par iekartu var skatit ar pamatiestatijumos.
— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 25

29 Informacija par bezmaksas un Open Source

porgrammaturu

Sim raZojumam ir programmatiras komponenti, ko au-
tortiesibu 1pasnieki ir licencéjusi ka bezmaksas vai

Open Source programmatru.

Attieciga licences informacija ir saglabata majsaimniecr-
bas iekarta. Piek|uve attiecigajai licences informacijai ir
iespéjama, ari izmantojot Home Connect lietotni: "Profils
-> Juridiskie noradijumi -> Licences informagcija"." Infor-
maciju par licenci var lejupieladét art no zimola produktu
internetvietnes. (Produktu timek|a vietné sameklgjiet sa-
vas iekartas modeli un papildu dokumentus.) Attiecigo
informaciju ari varat pieprasit, rakstot uz
ossrequest@bshg.com vai BSH Hausgerate GmbH, Carl-
Wery-Str. 34, D-81739 Minchen.

Péc pieprasijuma tiek pieskirts attiecigais avota kods.
Sutiet pieprasijumu uz ossrequest@bshg.com vai BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Minchen.

Temats: ,,OSSREQUEST*

' Atkariba no iekartas aprikojuma
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Jums ir jasedz jusu pieprasijuma izskatiSanas izmaksas.
Sis piedavajums ir spéka tris gadus no pirkuma datuma
vai vismaz perioda, kura més piedavajam atbalstu un at-
tiecigas ierices rezerves dalas.
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30 Atbilstibas deklaracija

Ar So BSH Hausgerate GmbH apliecina, ka ierice ar Home Connect funkcionalitati atbilst 2014/53/EU pamatprasi-

bam un citiem attiecigajiem noteikumiem.

IzsmeloSa RED atbilstibas deklaracija ir pieejama timekla vietné www.bosch-home.com attiecigas iekartas izstradaju-

mu lapas papildu dokumentu sadala.

¢

2,4 GHz josla (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

5 GHz diapazons (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 200 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): tikai lietoSanai telpas.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): tikai lietoSanai telpas.

31 Sadi izdosies

Seit ir atrodami dazadiem &dieniem piemérotie iestatiju-
mi, ka ar1 piemérotakie piederumi un trauki. leteikumus
esam optimali pielagojusi jasu iericei.

Padoms: Daudzus citus noradijumus par gatavosanu,
piemeérotam iestatijumu vertibam un receptém skatiet lie-

totné Home Connect un mUsu majaslapa www.bosch-
home.com.

31.1 Visparéji gatavosanas noradijumi
levérojiet So informéaciju, gatavojot jebkuru édienu.

= Temperatlra un gatavoSanas ilgums ir atkarigi no
daudzuma un receptes. Tapéc ir noraditi iestatijumu
diapazoni. Vispirms méginiet gatavot, izmantojot vis-
mazakas veértibas.

= |estatijumu vertibas attiecas uz édiena ievietoSanu
auksta gatavoSanas nodalijuma. Ja tomeér vélaties ie-
priek$ uzsildit, piederumus gatavoSanas nodalijuma
ievietojiet tikai péc uzkarsésanas.

= |znemiet no gatavoSanas nodalijuma piederumus, ku-
rus nelietosiet.

Piemérotus piederumus var iegadaties klientu apkalpo-
Sanas dienesta, specializétos veikalos vai interneta.
— "Papildu piederumi”, Lappuse 12

31.2 Gatavosanas noradijumi cepsSanai

= KUku, konditorejas izstradajumu un maizes cepSanai
vispiemérotakas ir tumsas metala cepSanas veidnes.

= Sacepumiem un graténiem izmantojiet lielus, seklus
traukus. Sauros, augstos traukos édieni gatavojas il-
gak un augSpuseé vairak apbrininas.

= Silikona cepSanas veidnes nav piemérotas.

= Gatavojot sacepumu universalaja panna, ievietojiet to
1. imeni.

= Maizes miklai noraditas iestatijjumu vértibas attiecas
gan uz ceps$anu uz cepamas plats, gan uz cepsSanu
taisnstlra veidné.

UZMANIBU

Karsta gatavoSanas nodalijuma esoSais Gdens izraisa

ddens tvaiku raSanos. Temperattras izmainas var izraisit

bojajumus.

» Nekad nelejiet tdeni karsta gatavoSanas nodalijuma.

» Nenovietojiet traukus ar Gdeni uz gatavoSanas nodali-
juma gridas.

levietoSanas limeni

Labako rezultatu sasniegsiet talak noraditajos ievietoSa-
nas augstumos.
Cepot viena limeni, izmantojiet 1. ievietoSanas limeni.

Cepsana 2 limenos Augstums
Universala panna 3
Cepama plats 1
Divas restes ar veidném uz tam 3
1

Izmantojiet 4D karsta gaisa rezimu.

Piezime: Edieniem uz cepamajam platim vai veidnés,
kas cepeskrasni ievietotas vienlaikus, nav jabut gata-
viem viena laika.

31.3 Gatavosanas noradijumi cepsanai,

sautésanai un grilesanai

= |estatiSanas ieteikumi attiecas uz cepamiem produk-
tiem ledusskapja temperatira, ka ari uz nepilditu, cep-
Sanai sagatavotu putna galu.

= Apgrieziet putna galu péc aptuveni 2-95 no noradita
laika.
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= Apgrieziet cepeti, grilejamo produktu vai veselo zivi
péc aptuveni Y2-2%4 no noradita laika.

= |zmantojot cepeSa termometru, varat precizak gata-
vot. Nemiet véra svarigu informaciju par pareizu iz-
mantosanu. — Lappuse 20

Ceps$ana uz rezga

Cepot uz reévga, produkts no visam pusém k|ust ipasi

kraukskigs. Sadi var gatavot, pieméram, lielu putnu ga-

las gabalu vai vairakus gabalus reize.

= Cepiet iespéjami lidziga biezuma un svara gabalus.
Ta tie tiks apbraninati vienmérigi un bus suligi.

= Novietojiet produktu tiesi uz rezga.

= |aj savaktu piloSo skidrumu, vienu limeni zemak par
restém ievietojiet universalo pannu.

= Atkariba no gatavojama édiena lieluma un veida uni-
versalaja panna ielejiet lidz 2 litram Gdens.
No savaktas gatavoSanas sulas varat pagatavot meér-
ci. Sadi veidosies mazak dimu un gatavo3anas noda-
ljlums paliks tiraks.

Cepsana trauka

Gatavojot trauka ar vaku, gatavoSanas nodalijums paliek

tiraks.

Vispariga informacija par cepSanu trauka

= |zmantojiet cepeskrasnij piemérotus, karstumizturigus
traukus.

= Novietojiet trauku uz restém.

= Vispiemeérotakie ir stikla trauki.

= |evérojiet cepSanas trauka razotaja sniegtas norades.

Cepsana valéja trauka
= |zmantojiet augstu cepSanas veidni.

= Ja nav piemérota trauka, var izmantot universalo pan-
nu.

Cepsana slégta trauka

= |zmantojiet gatavoSanas traukam piemérotu, labi pie-
guloSu vaku.

= Spraugai starp galu un trauka vaku jabut vismaz
3 cm. Gala var uzbriest.

/N BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

Kad péc gatavoSanas atver vaku, no trauka var izplust

|oti karsts tvaiks. Atkariba no temperattras tvaiks var ne-

but redzams.

» Paceliet vaku aizmuguré, lai karstais tvaiks varétu iz-
plUst talak no jusu kermena.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Grilesana

Grilgjiet édienus, kuriem jak|ust kraukSkigiem.

Grilesana ar cirkuléjoSu gaisu ir labi piemérota veselu

putnu un zivju, ka ari galas gabalu, pieméram, cukas ce-

peSa, gatavosanai.

= Grilgjiet iespéjami lidziga biezuma un svara gril€ja-
mos gabalus. Ta tie tiks apbraninati vienmeérigi un bas
suligi.

= Grilejamos produktus novietojiet tieSi uz restém.

= | aj savaktu pilodo Skidrumu, vismaz vienu limeni zem
restém ievietojiet universalo pannu.

Piezimes

= Grila sildelements ieslédzas un izsledzas noteikta in-
tervala. Tas ir normali. BieZzums ir atkarigs no iestatr-
tas griléSanas pakapes.
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= GriléSanas laika var rasties dimi.

31.4 Gatavosanas noradijumi par tvaicésanu

Gatavojiet edienus saudzigi. Produkti saglabajas 1pasi

suligi.

Pretstata gatavoSanai ar tvaika padevi galai neveidojas

kraukSkiga garozina.

= |zmantojiet val€jus, karstumizturigus un tvaicéSanai
piemérotus traukus.

= Vislabak piemérots ir XL izméra caurumotais tvaicésa-
nas trauks. Lai savaktu piloSo Skidrumu, vienu limeni
zemak gatavoSanas nodalijuma ielieciet universalo
pannu.
Varat izmantot ari stikla cepestrauku, ko varat likt uz
restem.

» Partikas produktus, ko parasti gatavo tdens peldg,
apsedziet, pieméram, ar partikas plévi.

= Produkti nav jagroza.

= Lai dazadotu garSu, galu vai zivis pirms tvaicéSanas
varat apcept. Tadégjadi saisinas gatavosanas laiks.

= Ja gabali ir lielaki, uzkarséSanas laiks un gatavosanas
laiks ir ilgaki.

= Ja gatavojat vairakus vienada svara gabalus, iekarta
pagarina uzkarsésanas laiku. Gatavosanas laiks ne-
mainas.

= TvaicéSanas laika durvis viriniet iespéjami retak. Péc
gatavoSanas izslaukiet kondensata paliktni. Ja kon-
densata paliktnis parplust, tas var bojat mébeles.

= LietoSanas instrukcijas galvenaja dala ir informacija
par tvaicéSanas iestatijumiem.
— "Tvaiks", Lappuse 17

Darzeni vairakos limenos

Vairakus €dienus vai to komplektus var vienlaikus gata-
vot 2 imenos, pieméram, brokolus un kartupelus.
—lappuse 47

Risi vai graudaugi

= Pjevienojiet tdeni vai Skidrumu noraditajas attiecibas.
Piemeéram, 1: 1,5 nozimé 100 g risu un 150 ml Skid-
ruma.

31.5 Noradijumi gatavo edienu gatavosanai

= CepSanas rezultats liela méra ir atkarigs no partikas
produkta. Partikas produkts var bt jau ieprieks ap-
brdninats vai nevienmerigi pagatavots.

= Neizmantojiet apledojuSus saldétus produktus. None-
miet ledu no produkta.

= |znemiet gatavos €dienus no iesainojuma.

= Sildot vai gatavojot gatavos édienus traukos, izmanto-
jiet karstumizturigus traukus.

= Gabalinos sadalitos produktus, pieméram, maizites
un kartupelu izstradajumus, vienmeérigi izklajiet pa vi-
su piederuma virsmu. Starp atseviSkajiem gabaliniem
jabut nelielai atstarpei.

» |everojiet razotaja norades uz iepakojuma.

31.6 Edienu izvéle

lestatiSanas ieteikumi dazadiem édieniem péc ediena
kategorijas.
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leteicamie iestatijumi dazadiem edieniem

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarseéSa- Temperatira, Tvaika ligums, min
nas re- °C/grilesanas pakape
Zims limenis
Biskvita kiuka, viegla Kéksa veidne 1 O 150-170 - 60-80
vai
Taisnstura veidne
Auglu vai biezpiena kiuka Saliekama veidne, 1 | 170-180 - 60-80
ar smilSu miklas pamatni @ 26 cm
Biskvita torte, 6 olas Saliekama veidne, 1 150-160 1 1. 10
@ 28 cm izsl. 2. 25-35
Biskvita torte, 6 olas Saliekama veidne, 1 150-160 - 50-60
@28 cm
SmilSu miklas kika ar su- Universala panna 1 (] 160-180 - 60-80
llgu pildijumu
Rauga miklas kika ar su- Universala panna 1 (] 180-190 - 30-45
llgu pildijumu
Biskvita rulete Cepama plats 1 190-210 1 10-15
Keksini Keksinu plats 1 O 170-190 - 15-30
Rauga miklas cepumi Cepama plats 1 160-180 2 25-35
Apalie cepumi Cepama plats 2 140-160 - 15-30
Apalie cepumi, 2 limenos Universala panna 3+1 130-150 - 20-35
+
Cepama plats
Maize, 750 g Universala panna 1 1. 210-220 3 1. 10-15
vai 2. 180-190 izsl. 2. 25-35
Taisnstlra veidne
Maize, 1500 g Universala panna 1 1. 210-220 3 1. 10-15
vai 2. 180-190 izsl. 2. 45-55
Taisnstlra veidne
Maize, 1500 g Universala panna 1 (] 200-210 - 35-45
vai
Taisnstdra veidne
Pitas maize Universala panna 2 (] 220-230 3 20-30
Maizites, svaigas Cepama plats 1 (] 200-220 2 20-30
Pica, svaiga Cepama plats 1 180-200 - 20-30
Pica, svaiga, 2 limenos Universala panna 3+1 180-190 - 35-45
+
Cepama plats
Pica, svaiga, ar planu pa- Picas plats 1 210-230 - 20-30
matni, picas veidné
Jufkas miklas izstradaju- Universala panna 1 2 200-210 - 30-40
mi
Salais pirags Piragu veidne ar 1 (= 200-210 - 35-55
tumsu parklajumu
Pikantas kikas Universala panna 1 (] 240-250 ' - 10-18
Sacepums, pikants, gata- Sacepumu veidne 1 (] 200-220 - 35-55
vas piedevas
Sacepums, pikants, gata- Sacepumu veidne 1 160-170 2 40-50
vas piedevas
Kartupelu sacepums, Sacepumu veidne 1 170-180 - 50-65
svaigas sastavdalas,
4 cm biezs

' lepriek$ uzkarséjiet iekartu.
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Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatiira, Tvaika ligums, min
nas re- °C/grilesanas pakape
zZims limenis
Vista, 1,3 kg, bez pildiju- Restes 1 200-220 - 60-70
ma
Vista, 1,3 kg, bez pildiju- Restes 1 200-220 2 50-60
ma
Cala krdtinas fileja, tvai-  Perforéts tvaiceésa- 2 100 - 15-25
céta nas trauks
Vistas gabalini, pa 250 g Restes 2 200-220 2 30-45
Zoss bez pildijuma, 3 kg Restes 1 160-180 - 120-150
Zoss bez pildijjuma, 3 kg Restes 1 1. 1. 130-140 2 1. 110-120
2. 2. 150-160 2 2. 20-30
3. 3.170-180 izsl. 3. 30-40
Cukas cepetis bez adas, Restes 1 180-200 - 120-130
pieméram, kakla karbo-
nade, 1,5 kg
Cukas cepetis bez adas, Valgjs trauks 1 (] 180-190 - 120-140
pieméram, kakla karbo-
nade, 1,5 kg
Cukas cepetis ar adu, Valéjs trauks 1 1. 1. 100 izsl. 1. 25-30
pieméram, pleca dala, 2. 2. 170-180 1 2. 60-80
2 kg 3. 3. 200-210 izsl. 3. 20-30
Liellopa fileja, vidgji cep- Restes 1 210-220 - 40-50
ta, 1 kg
Liellopa fileja, vidéji cep- Valgjs trauks 1 190-200 1 50-60
ta, 1 kg
Sutinats liellopa cepetis, Slégts trauks 1 200-220 - 130-140
1,5 kg
Sutinats liellopa cepetis, Slégts trauks 1 (] 200-220 - 140-160
1,5 kg
Rostbifs, vidéji cepts, Restes 1 220-230 - 60-70
1,5 kg
Rostbifs, vidéji cepts, Valéjs trauks 1 190-200 1 65-80
1,5 kg
Burgers, 3-4 cm biezs Restes 2 O 3 - 20-30 '
Jéra gurns bez kaula, vi- Restes 1 170-190 - 50-70
déji cepts, 1,5 kg
Jéra gurns bez kaula, vi- Valgjs trauks 1 170-180 1 80-90
déji cepts, 1,5 kg
Zivs, griléta, vesela, Restes 1 170-190 - 20-30
300 g, pieméram, forele
Zivs, cepta, vesela, Universala panna 1 1. 170-180 2 1. 15-20
300 g, pieméram, forele 2. 160-170 izsl. 2.5-10
Zivs, tvaiceta, vesela, Perforéts tvaicésSa- 2 80-90 - 15-25
300 g, pieméram, forele nas trauks
Zivs fileja bez panéjuma, Perforéts tvaicéSa- 2 80-100 - 10-16
tvaicéta nas trauks
Vesela ziedkaposta tvai- Perforéts tvaicésa- 2 120 - 20-30
céSana nas trauks
Burkanu 8keliSu tvaiceéSa- Perforéts tvaiceéSa- 2 120 - 5-7
na nas trauks
Spinatu tvaicéSana Perforéts tvaicésa- 2 100 - 2-3
nas trauks

' Péc 2/3 no kopéja laika apgroziet édienu.
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Ediens Piederumi/trauki Limenis KarseéSa- Temperatira, Tvaika ligums, min
nas re- °C/grilesanas pakape
Zims limenis
Kartupeli ar mizu, veseli  Perforéts tvaicésSa- 2 120 - 30-35
nas trauks
Gargraudu risi, 1:1,5 Sekls trauks 1 110 - 12-17
Cieti varitas olas Perforéts tvaicéSa- 2 100 - 9-12
nas trauks
Deserts 2. 1 litru piena (ar 3,5% tauku satura) uzkarséjiet uz sil-

Karamelu kréma vai brilé kréma gatavoSana

1. Sagatavojiet masu saskana ar izvéléto recepti.

2. lepildiet masu veidnités 2-3 cm biezuma.

3. levietojiet veidnites caurumotaja XL izméra tvaicéSa-
nas trauka.

4. Partikas produktus, kurus parasti gatavo tdens peldg,
parklajiet ar plévi, pieméram, partikas plévi.

5. lestatiet ierici atbilstoSi iestatiSanas ieteikumiem.

6. Ja veidnites ir izgatavotas no |oti bieza materiala, ga-
tavoSanas laiks var bat ilgaks.

Jogurta sagatavosana

1. Iznemiet piederumus un stativus no gatavoSanas no-
dalijuma.

leteicamie iestatijumi desertu, kompotu gatavosanai

dvirsmas 90 °C temperatura un |aujiet atdzist idz

40 °C.

Ja izmantojat lauku pienu, pietiek ar ta uzsildisanu

lldz 40 °C.
3. lemaisiet piena 150 g jogurta ledusskapja temperati-

ra.
. Masu pildiet traucinos, pieméram, tasés vai burcinas.
. Apklajiet traukus ar plevi, pieméram, partikas plévi.
. Novietojiet traukus uz gatavoSanas nodalijjuma gridas.
. lestatiet ierici atbilstoSi iestatiSanas ieteikumiem.
. Péc pagatavoSanas jogurtu atstajiet ledusskapi vis-

maz uz 12 stundam.

0o ~NOO O

Ediens

Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatiira, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims
Brileé kréms Porciju veidnes 1 85 - 20-30
Karameles kréms Porciju veidnes 1 85 - 25-35
Jogurts Porciju veidnes GatavoSa- 35-40 - 300-360
nas noda-
ljuma pa-
matne

Vairaku édienu gatavosana ar tvaiku

lestatiSanas ieteikumi un cita informéacija par pilnas
edienkartes gatavoSanu.

Noradijumi édienkartes gatavosanai

= [zmantojiet piemérotus piederumus un pareizi ievieto-
jiet piederumus cepeskrasni. = Lappuse 11

Ty

= |evietoSanas limeni:
— TvaicéSanas trauks, M izmérs, 3. limenis
— TvaicéSanas trauks, XL izmérs, 2. limenis
- Universala panna: 1. limenis

= Edienu ar visilgako gatavoSanas laiku ievietojiet gata-
voSanas nodalijuma vispirms. Paréjos €dienus ievieto-
jiet vélak atbilstoSaja bridi. Ta visi édieni bus gatavi
vienlaikus.

= |evérojiet noradijumus par atseviSku €dienu gatavosa-
nu.

UzkarséSanas laiks mainas atkariba no édienu lie-

luma un svara.

GatavoSanas laiks nav atkarigs no daudzuma.

Izmantojiet traukus, kas ir izturigi pret tvaiku.

Apklajiet suflé ar plévi, pieméram, partikas plévi.

Universalo pannu vienmer ievietojiet 1. limeni.

= Gatavojot ar tvaiku vairakus édienus, kopéjais gatavo-
Sanas laiks pagarinas, jo ikreiz, kad atverat iekartas
durvis, izplust neliels daudzums tvaika, un iekarta ja-
sakarsé no jauna.

= Péc édienu gatavoSanas izslaukiet gatavoSanas noda-
lliumu un kondensata paliktni.
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leteicamie iestatijumi vairaku edienu gatavosanai

Ediens Piederumi/trauki  Limenis KarseSa- Temperatura, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims
Variti kartupeli ceturtda- ~ Caurumots tvaicé-  3+3+2 100 - 1. 30
las Sanas trauks, M iz- 2.20
Saldéta lasa fileja mers 3.10
Brokoli +

Necaurumots tvai-
céSanas trauks,

M izmérs

+

TvaicéSanas trauks,
XL izmérs

31.7 Ipasi pagatavosanas veidi un citi
pielietojumi

Informacija un iestatiSanas ieteikumi ipaSiem gatavosa-
nas veidiem un citam lietojumam, pieméram, Iénai sau-
teSanai.

Lena sautésana

Lai precizi pagatavotu augstakas kvalitates galu, piemé-

ram, vidéji ceptu. Kad galu [éni sauté zema temperatira,
ta saglabajas suliga un miksta.

Galas un putna galas Iéna sautéSana

Piezime: Lénas sautéSanas karséSanas reZima nevar
parcelt beigu laiku.

Prasiba: Gatavo3Sanas nodalijums ir auksts.

1. Izmantojiet svaigu un uzturam piemérotu galu. Gabali,
kuros nav kaulu un kuri nav cipslaini, ir vislabak pie-
meéroti.

2. Novietojiet trauku uz rezga gatavoSanas nodalijuma 1.
[imen.

3. GatavoSanas nodalijumu un trauku ieprieks uzkarseé-
jiet aptuveni 15 minutes.

leteicamie iestatijumi Iénai sautésanai

4. Apcepiet galu uz sildrinka |oti augsta temperatdra no
visam pusem.

5. Galu uzreiz ielieciet uzsilditaja trauka un ievietojiet ga-
tavoSanas nodalijuma.
Lai saglabatu temperatiuru gatavoSanas nodalijuma,
IEnas sautéSanas laika turiet nodalijuma durvis aizver-
tas.

Padomi leénai sautésanai

Seit atradisiet padomus, ka iegit labu lénas sauté$anas
rezultatu.

Mérkis Padoms
Veélaties Iéni sautét = |elieciet aukstu piles krutinu
piles kratinu. panna.

= Vispirms apcepiet adas pusi.

= |Léni saut€jiet piles kratinu.

= Péc Iénas sautésanas piles
kratinu 3-5 mindtes grilgjiet,
lidz ta k|ust kraukskiga.

Veélaties Ieni sautéto
galu pasniegt iespé- =
jami karstaku.

Uzsildiet servéSanas SKivi.
Paredzétas mérces pasnie-
dziet |oti karstas.

Ediens Piederumi/trau- Limenis CepsSanas KarséSa- Temperatu- Tvaika ligums, min
ki ilgums, nas re- ra, °C pakape
min zims
Plles kratina, pa Valéjs trauks 1 6-8 95 ' - 45-60
300 g, viegli apcepta
Cukas fileja, vesela Valgjs trauks 1 4-6 85 - 45-70
Liellopa fileja, 1 kg Valéjs trauks 1 4-6 85 1 - 90-120
Tela galas medaljoni, Valgjs trauks 1 4 80 ' - 40-60
4 cm biezi
Jéra muguras cepetis, Valgjs trauks 1 4 851 - 30-45
pa 200 g
Sous vide Edienus ievieto Tpasa karstumizturiga vakuuma maisina,

Tvaic€Sana vakuuma maisinos jeb “sous vide” nozimé
tvaicéSanu zema 50-95 °C temperatara un 100% tvai-
ka.

Gatavojot vakuuma maisinos, var saudzigi pagatavot ga-
lu, zivis, darzenus un desertus.

" lepriek$ uzkarségjiet iekartu.
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kuru hermeétiski noslédz, izmantojot vakuuma iepakotaju.
Vakuuma maisina aizsargiepakojums lauj saglabat aro-

matu un uzturvielas. Zema temperatira un tiesa siltuma

parnese |auj sasniegt jebkadu gatavibas punktu. Edienu
pargatavo3ana ir gandriz neiespéjama.



Noradijumi gatavoSanai “sous vide” rezima vakuuma
maisina
= Porcijas
- Nemiet véra iestatiSanas ieteikumos noradito dau-
dzumu un gabalu lielumu. Pielagojiet gatavoSanas
ilgumu lielakajiem gabaliem un daudzumam.
- lekarta vakuuma maisinos var gatavot ne vairak ka
2 kg édiena.
— Darzenu un desertu gadijuma noraditais daudzums
atbilst 4 porcijam.
= |esp€jams gatavot 2 limenos. Universalo pannu, kura
tiek savakts kondensats, vienmeér ievietojiet 1. imeni.
Virs tas ievietojiet restes.
= GatavoSanas rezultata kvalitate 100% apméra ir atka-
riga no gatavojama produkta ipasSibam. Izmantojiet ti-
kai svaigus vislabakas kvalitates partikas produktus.
Tikai ta iespéjams pagatavot lieliskus un garsigus
edienus.

Ediena iepako$ana vakuuma

Lai panaktu vienmeérigu siltuma parnesi un sasniegtu
idealu gatavoSanas rezultatu, izmantojiet vakuuma iepa-
kotaju, kurs |auj izveidot 99% vakuumu.

Padoms: Lai nepielautu gazu izdalisanos no partikas
produktiem, pieméram, darzeniem, partikas produktus
iepakojiet vakuuma ne agrak ka vienu dienu pirms gata-
voSanas. Gazes kave siltuma parnesi, turklat to ietekmeée
€diens vakuuma spiediena maina savu struktdru un ga-
tavoSanas ipaSibas.

Piezime: Neizmantojiet iekSejas temperatiras sensoru.

1. Edienam izmantojiet pusi no parasta gar$vielu dau-
dzuma.

Ta ka gatavoSanas procesa produkti ir iesainoti va-

kuuma, neizdalas aromatvielas. Tapéc pierastais aro-

matu daudzums, pieméram, garSvielas, garSaugi un

kiploki, daudz vairak ietekmé& garSu un padara to in-

tensivaku.

Padoms: Gatavojot vakuuma maisinos, dabiskos aro-

matus var padarit intensivakus jau ar nelielu daudzu-

mu sviesta un sals.

Dazadas vielas ietekmé édiena gatavosanu:

- Sals un cukurs saisina gatavo$anas laiku.

- Partikas produkti, kas satur skabi, pieméram, cit-
rons vai etikis, padara €dienu cietaku.

- Alkohols vai kiploki pieskir édienam nepatikamu
piegarsu.

2. Lai piepilditu vakuuma maisinu, atlokiet ta malu ap-
tuveni 3—-4 cm platuma un ielieciet maisinu kada trau-
ka, pieméram, meéerglaze.

Piepildot vakuuma maisinu, pievérsiet uzmanibu tam,
lai maisina Suves vieta nebutu partikas produktu atli-
kumu.

3. Pirms gatavo8anas parbaudiet, vai maisina saglaba-
jas vakuums.
leverojiet talak minéto:

- Vakuuma maisina nav gaisa.

- Limé&juma Suve ir pilniba noslégta.

- Vakuuma maisina nav caurumu.

- Vakuuma kopa iepakoti zivs vai galas gabali ne-
drikst saskarties.

4. Ja vakuuma maising nav piepildits nevainojami, iesai-
nojiet un vakuuméjiet gatavojamos produktus jauna
maisina.

Sadi izdosies Iv

Edienu sagatavo$ana gatavo$anai “sous vide” rezima

Uz gandriz jebkura partikas produkta virsmas atrodas
mikrobi.

/\ BRIDINAJUMS - Veselibas kaitéjuma risks!
GatavoSana péc “sous-vide” metodes tiek veikta zema
temperattra, tadé| lietoSanas noradijumu un higiénas
prasibu neievéroSana var nodarit kaitéjumu veselibai.

» Izmantojiet tikai svaigus, absollti nevainojamas kvali-
tates partikas produktus.

» Mazgdjiet un dezinficgjiet rokas.

» |zmantojiet vienreizlietojamos cimdus vai cepSanas
vai griléSanas stangas.

» Gatavojot riska produktus, pieméram, putna galu,
olas un zivis, rikojieties 1pasi piesardzigi.

» Auglus un darzenus rupigi nomazgajiet un nomizojiet.

» Virsmas un grieSanas delisus vienmér uzturiet tirus.

» Dazadiem partikas produktiem izmantojiet atSkirigus
grieSanas délisus.

» Partrauciet partikas produktu dzeséSanu tikai 1su bridi
pirms pagatavoSanas.

» Lidz gatavoSanas procesa sakSanai vakuuma iepako-
tos édienus glabajiet ledusskapi ne ilgak ka 24 stun-
das.

» Péc édiena pagatavoSanas patéréjiet to uzreiz un ne-
glabajiet ilgak, pieméram, ledusskapl. Tas nav pare-
dzéts atkartotai uzsildiSanai.

» Mikroorganismus var likvidét, paturot vakuuma iesai-
notos, bet vel nepagatavotos édienus verdosa adent
ne ilgak ka 3 sekundes.

v Tadejadi sastavdalas “sous vide” rezimam tiek saga-
tavotas higiéniski un bez mikrobiem.

Edienu gatavosana “sous vide” rezima

Prasibas

= Ediens ir iepakots vakuuma. —Lappuse 49

= Ediens ir sagatavots. — Lappuse 49

1. Novietojiet édienu uz restém.
Lai nodroSinatu vienmeérigu siltuma sadali édiena, ne-
lieciet édienu uz restém vienu uz otra vai cieSi blakus.

2. Lai savaktu piloSo kondensatu, ievietojiet universalo
pannu 1. limeni.

3. UZMANIBU — Mébe|u bojajumu risks
» Kad gatavo vakuuma maising, udens tvertni ne-

drikst uzpildit atkartoti.

lestatiet ierici atbilstoSi iestatiSanas ieteikumiem.
lestatiSanas ieteikumi noteikti ta, lai pietiktu ar vienu
udens tvertnes uzpildi. Talak atkariba no temperatu-
ras noradits maksimalais gatavoSanas laiks, kas at-
bilst pilnai Gdens tvertnei.

Temperatura, °C Maksimalais ilgums mi-

nutés
50 270
60 210
70 150
80 120
90 90

4. /\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
GatavoSanas laika uz vakuuma maisiniem sakrajas
karsts tdens.
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» Uzmanigi paceliet vakuuma maisinu ar virtuves Ediens Gatavosanas noradijumi
ﬁgn\jjalf’ lz't;\ijrgt;:zsuﬁZBiéetecew universalaja pan- - Galu dazas sekundes apcepiet no
) g_ . _ A . visam pusem |oti augsta temperatura.
» Piesardzigi ar virtuves cimdu iznemiet vakuuma Ta galai izveidojas skaista garozina
maisinu. un ierastais cepeSa aromats, galu ne-
Kad gatavoS$anas process ir pabeigts, uzgaidiet, lidz pargatavinot.
gatavoSanas nodalijums ir atdzisisis, un péc tam ar Zivis — Pievienojiet zivij garvielas un parle-
sukli saslaukiet Gdeni. J|et ar karstu sviestu.
5. Noslaukiet vakuuma maisinu un ielieciet maisinu tira _ Lai izveidotu garozinu un ceptas zivs
trauka. o o o aromatu, daZas sekundes apcepiet
6. Atgrieziet maisinu ar Skérem. lelieciet pagatavoto pro- katru zivs pusi.
duktu ar visu Skidrumu trauka. o - Pagariniet cepsanas laiku, ja péc va-
Varat pagatavot mérci no novarijuma vai marinades. kuumésanas nav sasniegts vajadzi
7. Sagatavojiet édienu servésanai. gais gatavibas limenis.
Ediens Gatavosanas noradijumi - I?asnteq;[et ZIVi uz |epr|ek_s s.aS|I.d|—
— — tiem Skivjiem ar karstu mérci vai
Gala - Lai izvairitos no tauku sprakskésa- sviestu, jo vakuumésana notiek zema
nas, pirms galas ievietoSanas karsta temperatara.
ella nosusiniet to ar virtuves dvieli. - , , -
Darzeni - Nedaudz apcepiet darzenus uz pan-
nas, lai iegutu cepSanas aromatu.
- NogarSojiet darzenus vai pievienojiet
citas piedevas.
leteicamie iestatijumi gatavosanai "Sous-Vide" tehnika
Ediens Piederumi/trau- KarseéSa- Tempera- Tvaika paka- llgums, min Noradijumi par
ki nas re- tara, °C  pe “sous vide” rezimu
zims
Liellopa fileja, viens Restes i 58 - 90 lesainojiet vakuuma
gabals, asinains, 3- + maisina kopa ar
4 cm biezs Universala pan- sviestu un rozmarinu.
na
Liellopa fileja, viens Restes I 65 - 80 lesainojiet vakuuma
gabals, vidéji gatavs, + maisina kopa ar
3-4 cm biezs Universala pan- sviestu un rozmarinu.
na
Plles kratina, pa Restes T] 62 - 70 legrieziet tauku slani,
300g + nedaudz apkaisiet ga-
Universala pan- las pusi ar pipariem
na un sali un iesainojiet
vakuuma maisina ko-
pa ar nelielu apelsina
mizas gabalinu.
Zivs fileja, 2-3 cm Restes I 58 - 25 lesainojiet vakuuma
bieza, pieméram, la- + maisina kopa ar
sis, menca Universala pan- sviestu un nedaudz
na sals.
Sampinjoni, sadaltti Restes I 85 - 20-25 lesainojiet vakuuma
Cetras dalas, 500 g + maisina kopa ar
Universala pan- sviestu, rozmarinu,
na nedaudz Kiploka un
sals.
Burkani, 0,5 cm ripi- Restes i 90 - 70-80 leteikums receptei: ie-
nas, 600 g + pakojiet vakuuma ko-
Universala pan- pa ar apelsinu sulu,
na kariju un sviestu.
Kartupeli, mizoti un Restes I 95 - 35-45 leteikums receptei: ie-

sagriezti Cetras dalas, +
800 ¢ Universala pan-
na

pakojiet vakuuma ko-
pa ar sviestu un sali.
Pieméroti talakai iz-
mantoSanai, piemé-
ram, salatos.
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Ediens

Piederumi/trau- Karsésa- Tempera- Tvaika paka- llgums, min Noradijumi par
ki nas re- tura, °C  pe “sous vide” rezimu
Zims
Ananass, 1,5 cm Ské- Restes ] 85 - 70-80 leteikums receptei: ie-
les, 400 g + pakojiet vakuuma ko-
Universala pan- pa ar sviestu, medu
na un vanilu.
Aboli, mizoti, 0,5cm  Restes ] 85 - 15-25 leteikums receptei: ie-
Skéles, 2-4 gab. + pakojiet vakuuma ko-
Universala pan- pa ar karamelu mérci.
na Vislabak piemeérotas
ir cieto abolu skirnes,
pieméram, Jonagold
vai Boskop.
Vanilas mérce, 0,51  Restes [l 82 - 15-25 leteikums receptei:
+ samaisiet 0,5 | piena,
Universala pan- 1 olu, 3 olas dzeltenu-
na mus, 80 g cukura,

vienas vanilas paksts
saturu un iesainojiet
vakuuma maisina.

Air Fry

Ar Air Fry pagatavojiet kraukSkigus e€dienus ar nelielu

daudzumu taukvielu. Air Fry ir ipasi piemérots édieniem,

kurus parasti frité el|a.

Air Fry gatavosanas noradijumi

Nemiet vera So informaciju, gatavojot édienus ar Air Fry.

= GatavoSana ar Air Fry iespéjama tikai viena limeni.

= Kraukskigu rezultatu nodroSinas emaljeta Air-Fry pa-
plate. Perforéta virsma nodroSina 1pasi labu gaisa cir-
kulaciju ap gatavojamo produktu. Ja Air Fry paplate
neietilpst iekartas standarta komplektacija, ta ir pie-
ejama ka specialais piederums.

= Neuzkarséjiet cepeskrasni ieprieks.

= Neizmantojiet cepamo papiru. Gaisam gatavoSanas
nodalijuma jacirkulé.

leteicamie iestatijumi gatavosanai "Air Fry" tehnika

= Saldétus edienus neatkauséjiet.

= Vienmeérigi izkartojiet produktus uz Air Fry platnes vai
universalas pannas. Ja iespg&jams, produktus uz pie-
deruma izklajiet tikai viena karta.

= |ebidiet piederumu gatavoSanas nodalijuma 2. imeni.
Izmantojot Air Fry paplati, zem ta 1. limeni var ievietot
tukSu universalo pannu, lai gatavo$anas nodalijumu
pasargatu no notraipisanas.

= Kad pagajusi puse no gatavoSanas laika, apgroziet
gatavojamo produktu. Ja gatavojamo produktu dau-
dzums ir lielaks, apgroziet tos 2 reizes.

Padoms: Gatavojamos produktus saliet tikai péc paga-
tavoSanas. Gatavojamie produkti $adi k|us kraukskigaki.
GatavoSanai ar Air fry ir piemeéroti ar panéti darzeni. Lai
ietaupitu taukvielas, apsmidziniet panéjumu ar ellu, iz-
mantojot aerosolu. Sadi kraukSkigu garozinu var iegat ar
nelielu daudzumu taukvielu.

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarseéSa- Temperatiira, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims
Fritéti kartupeli Air Fry plate 2 190-210 - 20-25
vai
Universala panna
Pilditi kartupelu placeni Air Fry plate 2 190-210 - 20-25
vai
Universala panna
Saldéetas kartupelu pan-  Air Fry plate 2 X 190-210 - 20-25
kUkas vai
Universala panna
Vistas galas pirkstini, Air Fry plate 2 (X 190-210 - 10-15
nageti, saldéti vai
Universala panna
Zivju pirkstini Air Fry plate 2 190-210 - 15-20
vai
Universala panna
Brokoli, panéti Air Fry plate 2 190-210 - 15-25
vai

Universala panna
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Dezinficesana un higieéna
Nebojatu un karstumizturigu trauku un zidainu pudelidu
dezinficeéSana. Process atbilst tradicionalajai novarisanai.

Burcinu dezinficéSana

1. Iztiriet pudelites ar pude|u suku uzreiz pec to iztukSo-
Sanas.

. Mazgajiet pudelites trauku masina.

. |zvietojiet pudelites XL izméra tvaicéSanas trauka t3,
lai tas nesaskartos.

4. Palaidiet programmu "DezinficeéSana".

5. Noslaukiet pudelites ar tiru dranu.

6. Péc dezinficeéSanas izslaukiet ierici.

Wi

leteicamie iestatijumi higiénas nodrosinasanai

LietoSanas noradijumi dezinficéSanai
Nemiet vera So informaciju, dezinficgjot traukus.

= Ar So ierici var sagatavot ievarijuma un konserveésa-
nas burkas, un to vakus.

= Varat veikt ievarijuma burku papildapstradi, lai paildzi-
natu ievarijuma glabasanas laiku.

= Dezinficgjiet tikai karstumizturigus un tvaikam piemeé-
rotus traukus.

= [zmantojiet tikai nevainojamas un tiras stikla burkas
un vacinus.

= Pirms dezinficéSanas traukus vislabak izmazgat trau-
ku masina.

Ediens Piederumi/trauki  Limenis KarseSa- Temperatura, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims

Tiru trauku sterilizéSana  Perforéts tvaicéSa- 1 100 - 15-20

nas trauks

Miklas raudzesana
lekarta rauga mikla uzrtgst atrak neka istabas tempera-
tura, turklat ta neizkalst.

Prasiba: GatavoSanas nodalijums ir auksts.

1. lebidiet restes.

2. Novietojiet blodu ar miklu uz restém.
Neparklajiet blodu.

leteicamie iestatijumi miklas raudzesanai

3. lestatiet iekartu atbilstoSi iestatiSanas ieteikumiem.
Noraditas vertibas ir orientéjoSas. Temperatira un
raudzesanas laiks ir atkarigi no sastavdalu veida un
daudzuma.

4. RaudzesSanas laika nedrikst atvert iekartas durvis, pre-
téja gadijuma izpladis mitrums.

5. GatavoSanas nodalijumu pirms cepSanas izslaukiet
sausu.

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatira, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims
Taukvielam bagata mikla, Bloda uz rezda 1 40-45 - 40-90
pieméram, “Panettone”
Baltmaize Bloda uz rezga 1 35-40 - 30-40

Atkartota uzsildiSana

Uzsildiet eédienus saudzigi, izmantojot tvaika padevi.
Edieni garSo un izskatas ka tikko pagatavoti. Sadi var at-
svaidzinat ari iepriek$€jas dienas konditorejas izstradaju-
mus.

Sagatavos$anas noradijumi atkartotai uzsildiSanai

= |zmantojiet val€jus, karstumizturigus un tvaikam pie-
meérotus traukus.

leteicamie iestatijumi sildiSanai un uzsildiSanai

= [zmantojiet seklus un platus traukus. Aukstu trauku
dé| paildzinas uzsildisana.

» Uzlieciet trauku uz restem.

= Produktus, ko gatavo bez traukiem, pieméram, maizi-
tes, novietojiet tieSi uz restitém 1. limeni.

= Nenosedziet Edienu.

= UzildiSanas laika neatveriet gatavoSanas nodalijuma
durvis, jo tad izpllst daudz tvaika.

» Péc uzsildisanas izsusiniet gatavoSanas nodalijumu
un kondensata paliktni.

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatira, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims
Ediens uz $kivja, atdze-  Valéjs trauks 1 i 120-130 - 15-25
séts, 1 porcija
Pica, izcepta, atdzeséta  Restes 1 i 170-180 ! - 5-15
Maizites, bagete, izceptas Restes 1 i 150-160 ' - 10-20
Pica, izcepta, saldéta Restes 1 i 170-180 ! - 5-15

" lepriek$ uzkarségjiet iekartu.
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Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatiira, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims

Maizites, bagete, izcep- Restes 1 160-170 ! - 10-20

tas, saldétas

Siltuma uzturéesana CepSana

Noradijumi siltuma uzturésanai

= |zmantojot rezimu "Siltuma uzturéSana", var izvairities
no kondensata veidoSanas. GatavoSanas nodalijums
nav jaizslauka.

= Edienu neparsedziet.

= Pagatavotos €dienus neturiet siltus ilgak par 2 stun-
dam.

= Pievérsiet uzmanibu tam, ka dazi edieni siltuma sagla-
basanas laika turpina gatavoties.

Dazadie tvaika padeves limeni piemeéroti talak minéto

produktu siltuma saglabasanai:

= 1. limenis: cepesa gabali un viegli apcepti produkti

= 2. [iImenis: sacepumi un piedevas

= 3. [imenis: sautéjumi un zupas

31.8 Parbaudes edieni

Saja sadala minéta informacija balstita uz parbauzu in-
stitGtu noradém, lai atvieglotu ierices parbaudes saska-
na ar EN 60350-1.

leteicamie iestatijumi cepsSanai

= |estatamas vertibas attiecas uz ievietoSanu auksta ga-
tavoSanas nodalijuma.
= |evérojiet iestatiSanas ieteikumos sniegtos noradiju-
mus par iepriek8€ju uzkarséSanu. lestatijumu vértibas
attiecas uz gatavoSanu bez atras uzkarsésanas.
= Vispirms cepiet viszemakaja noraditaja temperatara.
= Edieniem uz cepamajam platim vai veidnes, kas ce-
peskrasni ievietotas vienlaikus, nav jabut gataviem
viena laika.
= |evietoSanas augstumi cep3anai 2 imenos:
— Universala panna: 3. imenis
Cepama plats: 1. limenis
= Biskvits
- Cepot 2 imenos, novietojiet saliekamas veidnes uz
restém atstatu citu virs citas.
- K& alternativu restém var izmantot ari musu pieda-
vato Air Fry plati.

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatiira, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims

SmilSu cepumi Cepama plats 1 () 150-160 2 - 25-40
Smildu cepumi Cepama plats 1 140-150 2 - 25-35
SmilSu cepumi, 2 imenos Universala panna 3+1 140-150 2 - 25-35

+

Cepama plats
Nelielas kucinas Cepama plats 1 (] 160 2 - 25-35
Nelielas kucinas Cepama plats 1 150 2 - 25-35
Nelielas kicinas, 2 lime- Universala panna  3+1 150 2 - 25-35
nos +

Cepama plats
Biskvits Saliekama veidne, 1 a 160-170 3 - 25-35

@ 26 cm
Biskvits Saliekama veidne, 1 160-170 3 - 25-35

@ 26 cm
Biskvits Saliekama veidne, 1 1. 150-160 1 1. 10

@ 26 cm 2. 150-160 izsl. 2. 20-30
Tvaicésana levieto$anas limeni

levietojiet universalo pannu zem caurumota XL izméra
tvaicéSanas trauka, ja tas ir noradits iestatiSanas ieteiku-
mos.

' lepriek$ uzkarsgjiet iekartu.

levietoSanas limeni tvaicéSanai viena limeni

= Neizmantojiet vairak ka 2,5 kg.

= Caurumots tvaicéSanas trauks, XL izmeérs: 2. limeni
levietoSanas lImeni tvaicéSanai divos limenos

= Neizmantojiet vairak ka 1,8 kg katra limeni.

= Caurumots tvaicéSanas trauks, XL izmérs: 3. limeni

2 |eprieks uzkarséjiet ierici 5 minates. Neizmantojiet funkciju Atra uzkarsésana.
3 lepriek$ uzkarségjiet ierici. Neizmantojiet funkciju Atra uzkarsésana.
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= Caurumots tvaicéSanas trauks, XL izmérs: 2. imeni
leteicamie iestatijumi tvaiceésanai

Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatira, °C Tvaika ligums, min
nas re- pakape
Zims
Zirni, saldéti, divi trauki ~ 2x 3+2+1 100 - -
TvaicéSanas trauks,
XL izmeérs
+
Universala panna
Brokoli, svaigi, 300 g Tvaicé8anas trauks, 2 100 2 - 9-10 8
XL izmeérs
Brokoli, svaigi, viens TvaicéSanas trauks, 2 100 ? - 12-13 °
trauks XL izmérs
Grilesana
leteicamie iestatijumi griléSanai
Ediens Piederumi/trauki Limenis KarséSa- Temperatiira, Tvaika ligums, min
nas re- °C/grilesanas pakape
Zims limenis
Grauzdinu brininaSana  Restes 3 (i 31 - 3-6

32 Montazas pamaciba

Montéjot ierici, nemiet veéra So informaciju.

mm
—>

32.1 Visparigi montazas noradijumi

Pirms sakat iebuvet iekartu, iepazistieties ar

Siem noradijumiem.

m |ekartu var drosSi lietot tikai tad, ja specialists
ir to pareizi iebavéjis atbilstigi Sai uzstadisa-
nas pamacibai. Par bojajumiem nepareizas
ieblves dé| atbild uzstaditajs.

® PEc izsainoSanas parbaudiet iekartu. Ja ie-
karta ir bojata transportésanas laika, nepies-
|eédziet to.

® Pirms sakat ekspluataciju, iznemiet iepakoju-
ma materialus un noplésiet lmplévi no gata-
vosanas nodalijuma un durvim.

® [ebuvéjot piederumus, nemiet véra to monta-
zas instrukcijas.

® |[ebUves mebelu karstumizturibai jabut vis-
maz 95 °C, bet blakus esoSo mébelu virsmu
karstumizturibai — vismaz 70 °C.

m Neiebulvejiet ierici aiz dekorativa panela vai
mebeles durvim. Pastav parkarSanas risks.

m Pirms ierices ievietoSanas veiciet izzagesa-
nas darbus méebelés. Notiriet skaidas. Tas
var ietekmét elektroiekartas dalu darbibu.

® |r pielaujams uzstadit iekartu ne augstak par
850 mm virs gridas.

= Novietojiet ierici uz horizontalas, lidzenas vir-
smas.

m |erices pievienoSanas kontaktligzdai jaatro-
das iesvitrotaja laukuma fa vai arpus iebuve-
Sanas vietas.

' Parbaude ir pabeigta, ja vésakaja vieta ir sasniegti 85 °C (skatit IEC 60350-1).

2 |epriek$ uzkarségjiet iekartu.

w

5 mindtes (pagatavots, ka aprakstits IEC 60350-1).
4 lepriek$ neuzkarségjiet iekartu.
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Nenostiprinatas mebeles pie sienas piestipri-
niet ar parastu stureni .
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m Ja iericei ir atvazams slédzu panelis, jarau-
gas, lai izvirzita pozicija tas nesaskartos ar
blakus esoSajam mebelem.

® | ai noverstu risku gut grieztas braces, lieto-
jiet aizsargcimdus. Montazas laika pieejama-
jam dalam var but asas malas.

m |zméri attélos ir noraditi milimetros.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
Péc iekartas instaléSanas tas aizmugures sie-
nas atveres nedrikst but pieejamas bérniem,
ari ne caur atvilktném zem tas un virtuves
skapjiem. lebavei janodroSina sadi apstakli.
Veicot montazu virtuves sala, nepiecieSama
slégta aizmugures siena.

A\ BRIDINAJUMS - Bistami: magnétisms!

Uzmanibu: magnétiskums
& Personu ar elektrokardiostimulatoru ie-

veribai

Vadibas paneli ir pastavigie magnéti. Tie var iz-

raisit elektronisko implantu, piem., kardiostimu-

latoru vai insulina suknu, darbibas traucgju-

mus.

» Personam, kam ir elektroniskie implanti, ir ja-
ievero vismaz 10 cm attalums no vadibas
panela.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ir bistami lietot pagarinatu elektrotikla pieslegu-

ma vadu un neapstiprinatus adapterus.

» Neizmantojiet pagarinataja vadus vai kontak-
tligzdu panelus.

» |zmantojiet tikai razotaja atlautus adapterus
un elektrotikla piesleguma vadus.

Montazas pamaciba Iv

» Ja elektrotikla piesleguma vads ir parak iss
un nav pieejams garaks elektrotikla pieslegu-
ma vads, sazinieties ar profesionalu elektri-
bas uznemumu, lai pielagotu majas instalaci-
ju.

UZMANIBU

Nesot ierici aiz durvju roktura, tas var noluzt.

Durvju rokturis nav paredzets ierices svara no-

turésanai.

» Neparnésajiet vai neturiet ierici aiz durvju
roktura.

32.2 lerices izmeri

Seit ir noraditi ierices izméri

—

.

=

\

548 \‘ / 594

32.3 lebuvésana zem darbvirsmas

Veicot ieblvésanu zem darba virsmas, ieveérojiet ieblves
izmérus un iebuves noradijumus.

Lai nodroSinatu ierices ventilaciju, starppamatné jabut

ventiléSanas spraugai.

= Darba virsmai jabut piestiprinatai pie ieblves meébe-
[em.

= |evérojiet sildvirsmas montazas pamaciba minétas no-
rades.

= |evérojiet arl atSkirigos konkrétai valstij paredzétos no-
radijumus par sildvirsmas uzstadisanu.

= Nemiet véra min. 600 mm darba virsmas dzilumu.

Uzstadot ierici zem gazes plits, parliecinieties, ka ie-

karta nesaskaras ar plits gazes piesléegumu.

= NepiecieSamibas gadijuma pieaiciniet licencétu gazes

specialistu.
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32.4 lebuvéesana zem sildvirsmas

Ja ierici iebuvé zem sildvirsmas, jaievéro minimalie izméri, attieciga gadijuma nemot véra ari apaksejo konstrukciju.

%

%

v
A

EN
3

T

] !
B

460"

Nemot véra nepiecieSamo minimalo attalumu [b], nosaka minimalo darba virsmas biezumu [al.

Sildvirsmas tips a no augsas, mm a viena limeni ar virsmu, b mm
mm

Indukcijas plits 42 43 5

Pilnas virsmas indukcijas 52 583 5

plits

Gazes plits 32 43 51

Elektriska plits 32 35 2

32.5 lebuvesana augstaja skapi

Veicot ieblveéSanu augstaja skapi, nemiet véra iebuves
izmérus un iebuves noradijumus.

—~<_ Z min. 35
~ 4»\

min. 35 : M
1
1
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= |ai nodroSinatu ierices ventilaciju, starppamatnés ja-
bt ventiléSanas spraugai.

= |erice jaieblve tikai tada augstuma, lai bez gratibam
varétu iznemt piederumus.

32.6 Divu ieri¢u iebuvesana, uzstadot tas
vienu virs otras

JUsu ierici var iebuveét ari virs vai zem citas ierices. Vei-
cot ieblvésanu, ieverojiet ieblves izmérus un iebdves
noradijumus.

~

min. 550
\

=~

= | ai nodroSinatu ieriGu ventilaciju, plauktos starp tam
jabut ventileSanas spraugai.

= |ai nodroSinatu abu iericu pietiekamu ventilaciju, co-
kola zona ir nepiecieSama ventilacijas atvere, kuras
laukums ir vismaz 200 cm?. Izgrieziet vajadzigo atveri
cokola paneli vai uzstadiet ventilacijas resti.

' levérojiet arl atdkirigos konkrétai valstij paredzétos noradijumus par sildvirsmas uzstadisanu.
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= Pjevérsiet uzmanibu tam, lai gaisa apmaina butu no-
droSinata atbilstoSi skicé noraditajam.

|
S
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=
=
H

_&E

m |erices ieblUvéjiet tikai tada augstuma, lai bez gratr-
bam varétu iznemt piederumus.

32.7 lebuvésana sturi

Veicot iebuvésanu sturi, nemiet véra iebuves izmerus un
ieblves noradijumus.

L 4

min.

445

= Lai varétu atvert iekartas durvis, veicot ieblvésanu
sthri, nemiet véra minimalos izmérus. Ilzmers @l ir atka-
rigs no mebeles panela biezuma un roktura.

32.8 Elektropieslegums

Lai iekartu varétu droSi pievienot elektrotiklam, ieverojiet

Sos noradijumus.

= |ekarta atbilst | aizsardzibas klasei, un to atlauts eks-
pluatét tikai ar instalétu aizsargvadu.

= Drosinatajs jainstalé atbilstosi datu plaksnité noradita-
jai jaudai un saskana ar vietéjiem noteikumiem.

» UzstadiSanas darbu laika iekartai jabut atvienotai no
elektrotikla.

= |ekartu atlauts pieslégt, izmantojot tikai piegades
komplekta ieklauto piesléguma vadu.

Montazas pamaciba Iv

= Piesleguma vadu jaiesprauz ierices aizmugure, lidz at-
skan klik8kis. 3 m garu piesleguma vadu varat iega-
daties klientu apkalpoSanas dienesta.

-;I:I L1 brown :
F=IN blue [%L_ Or_l%
_t}:@green/yellow \ || : H )

= Piesléguma vadu drikst nomainit tikai pret originalo
vadu. To varat iegadaties klientu apkalpoSanas die-
nesta.

= Montaza javeic ta, lai tiktu nodroSinata aizsardziba
pret saskari ar stravu vadosam dalam.

= Ja iekartas displejs paliek tumss, iekarta ir pieslégta
nepareizi. Atvienojiet iekartu no tikla un parbaudiet sa-
vienojumu.

lerices pievienosana elektrotiklam, izmantojot
kontaktspraudni ar aizsargkontaktu

Piezime: lekartu drikst pieslégt tikai atbilstoSi noteiku-
miem instalétai, iezemétai kontaktligzdai.

» levietojiet spraudni ar aizsargkontaktu aprikota kon-
taktligzda.
Ja iekarta ir ieblveta, elektrotikla piesleguma vada
kontaktdaksSai ir jabGt brivi pieejamai, vai, ja briva pie-
eja nav iespéjama, fikséti ierikota elektroinstalacija ja-
iebuve atvienotajierice saskana ar elektroiekartu uz-
stadiSanas noteikumiem.

lerices pievienosana elektrotiklam bez
kontaktspraudna ar aizsargkontaktu
Piezime: lerici drikst pieslégt tikai licencéti specialisti.
Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies nepa-
reizi izveidota savienojuma dé|.
Fikséti ierikota elektroinstalacija jaiebuveé atvienotdjierice
saskana ar elektroiekartu uzstadiSanas noteikumiem.
1. Savienojuma kontaktligzda identificéjiet fazes vadu un
neitralo (“nulles”) vadu.
Ja savienojumi nebus izveidoti pareizi, ierice var tikt
sabojata.
2. |zveidojiet savienojumu saskana ar savienojumu shée-
mu.
Sprieguma vertibu skatiet tipa plaksnite.
3. Pievienojiet tikla savienojuma vada dzislas, nemot vé-
ra krasu kodéjumu:
» zali dzeltenais — aizsargvads @
» zilais — neitralais (“nulles”) vads
» brlnais — faze (aréjais vads)
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32.9 lerices iebuvéesana

1. Pilniba iebidiet ierici un novietojiet to pa vidu.

-
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&

2. Pieskrlvéjiet ierici.

,/%

g

J%
NNIR4ALS

L

\

Piezime: Spraugu starp darba virsmu un ierici nedrikst

nosegt ar papildu listeém.

Pie ieblves skapja sanu sienam nedrikst piestiprinat sil-

tumizolacijas listes.

32.10 Virtuves iekartam bez rokturiem ar

vertikalu satversanas listi:

1. Abas puseés piestipriniet piemérotu ieliktni, lai nosegtu

asas malas un garantétu droSu montazu.

2. Piestipriniet ieliktni pie mebeles.

58

3. leprieks izveidojiet ieliktni un mébelé urbumus, lai va-
rétu izveidot skrtvsavienojumu.
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32.11 lekartas demontaza

1. Atvienojiet iekartu no stravas avota.
2. Izskraveéjiet stiprindjuma skrives.
3. Nedaudz paceliet un izvelciet iekartu lidz galam ara.






Bosch Home Connect App

BOSCH

Piesledziet savu majas iekartu jau Sodien un izmantojiet Sadas
priekSrocibas:

* No jebkuras vietas: piekluve iekartas informacijai, piem., par
gatavosanas gaitu, ka ari vieda vadiba, izmantojot balss komandas.

» Uzlabotu iekartas veiktspéeju nodrosina programmaturas
atjauninajumi, gatavosSanas paligprogramma un funkciju
skaidrojumi.

 Vienkarsa apkope: atgadinajumi par apkopi/tiriSanu, ka ari
parskats par iekartas stavokli.

Jums nepieciesama palidziba?
Seit jus to atradisiet.

Profesionala konsultacija par jusu Bosch iekartam, palidziba problému gadijuma vai
remonts, ko veiks Bosch eksperti.

Uzziniet visu par daudzveidigajam iespejam, ka Bosch var jus atbalstit:
www.bosch-home.com/service

Kontaktinformacija visas valstis ir noradita pievienotaja servisu saraksta.

BSH Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Minchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001682989 (060708)
[v


https://www.bosch-home.com/service
https://www.bosch-home.com
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