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1 Sikerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar
® | s igenom anvisningen noga.

® Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning foér avsett &ndamal

Anvand bara enheten:

m fOr att varmhalla mat och varma porslin.

= fOr att tillaga mat och dryck.

m | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 4000°moh.

Anvand inte apparaten:

m pa batar eller i fordon.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengodring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

/A VARNING! - Brandrisk!

Enheten blir jattevarm inuti, brannbara materi-

al kan borja brinna.

» Fdrvara inte brannbara foremal och plast-
behallare i enheten.

A VARNING! - Risk for brannskador!

Tillbehor och formar blir jattevarma vid an-

vandning.

» Anvand alltid grytvantar nar du tar ut varma
tillbehor eller formar ur ugnsutrymmet.

Enheten blir jattevarm inuti vid anvandning.

» Ror aldrig vid de heta ytorna inuti enheten.

» Hall barnen borta.



Frontpanelens baksida blir jattevarm vid an-

vandning.

» Ta bara pa frontpanelens sidor eller under-
sida nar du 6ppnar enheten.

Spisen blir het nar den anvands.

» Lat spisen innan du rengor den.

/A VARNING! - Risk for elstétar!

Obehoriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om natkabeln eller apparatens anslutnings-
kabel skadas maste den bytas ut mot en
speciell natkabel eller anslutningskabel
som du kan bestélla fran tillverkaren eller
tillverkarens kundtjanst.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Undvika sakskador sv

Intrangande fukt kan orsaka en elekitrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att reng6ra apparaten.

Skadad maskin eller sladd é&r farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlés. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sl av
sékringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 14

A\ VARNING! — Kvéavningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i nérheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svalja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

2 Undvika sakskador

OBS!
For hég vikt kan skada enheten.
» Belasta enheten med max. (25 kg.

Fukt kan skada enheten.
» Anvand inte enheten for att férvara mat och dryck.
Fukten fran maten kan ge korrosionsskador.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Férpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljoévéanliga och atervin-

ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna férbrukar apparaten mindre
energi.

Fordela porslinet/formarna jamnt i enheten for effektiv
forvarmning.

Matlagning som t.ex. lagtemperaturtillagning ar ef-
fektsnalare i varmeladan &an i ugnen.



sv Lar kanna

4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med mandverorganen stéller du in spisens alla funktioner och far information om drifttillstandet.

[ SIEMENS O]

30° 40° 50° 60° 70°

80°

Pekfalt

Pekfalten ar berdringskansliga ytor. Valj funktion ge-
nom att trycka pa tillhérande falt.

Pekfalt Funktion

O Slar pa eller av enheten
w Lagga till Favoriter'

v Forvarma koppar

& Férvarma porslin/formar
i Varmhélla mat
Lagtemperaturtillagning
§c Stalla in temperaturen
30° - 80° Vlja temperatur?

o

Sla pa Home Connect-
parkoppling

' Finns bara om enheten ar uppkopplad mot Ho-

me Connect.

2 Beroende pa vald funktion.

Anmérkningar

m Tryck pa pekféltet, sa utfér enheten resp. funktion.
m  Pekfalten for funktioner som du for tillfallet inte kan

valja lyser inte.

Temperaturforslag och -intervall
Enheten visar mdjliga temperaturintervall beroende pa vald ugnsfunktion. Vald ugnsfunktion och tillhérande tempera-

turférslag blir fargbelysta.

nen negativt.

De aktuellt valda instéliningarna blir fargbelysta.
Hall alltid kontrollerna torra. Fukt paverkar funktio-

Indikeringar

Indikeringarna péa kontrollerna visar enhetens funktions-
status.

Indikering Funktion

= lyser vit Home Connect finns.

= blinkar vit

Enheten kopplar upp mot
Home Connect.

= Dblir fargbelyst

Enheten ar uppkopplad
mot Home Connect.

= blinkar fargbelyst

Uppkopplingen mot Ho-
me Connect flaggar fel.

Funktionsindikeringen sitter p& enhetens frontpanel.

Funktionsindikering Funktion

Av Enheten ar AV

Lyser Enheten ar PA

Blinkar Uppvarmningsindikering

Blinkar snabbt

Fel

Senast installda ugnsfunktion och temperatur blir fargbelysta nar du slar pa.

Ugnsfunktion

Temperaturforslag i °C

Installbart temperaturintervall i °C

Forvarma koppar O 50 40 - 60
Férvarma porslin/formar £ 60 50-70
Varmhalla mat 70 60 - 80
Lagtemperaturtillagning __. 80 70 -80
Temperaturintervall 8¢ 50 30-80

4.2 Sabbatlage

Funktionen haller enheten pa en temperatur mellan 30

och 80°C en langre tid.

Oppnar du varmelédan nar funktionen ar pa, s& fortsat-
ter enheten uppvarmningen med flakten igang.

Du kan varmhélla maten upp till 74 timmar utan att sla
pa eller av enheten. Se till sa att kdnsliga livsmedel inte

star for lange i ugnen.



4.3 Sakerhetsavstangning

Fore forsta anvandningen sv

Enheten har s&kerhetsavstangning som skyddar dig.

All uppvarmning slar av efter 24 timmar om inga kon-
troller blir paverkade. Alla indikeringar ar av. Enheten
ger ljudsignal nar den slar av. Enheten forblir aven av
efter strémavbrott.

Sakerhetsavstangningen ar av i sabbatlaget.

5 Fore forsta anvandningen

Férbered apparaten fér anvandning.

5.1 Rengoéra och varma upp enheten fore
férsta anvandningen

Notera: Forsta gangen du slar pa tar det ca 60 sekun-
der tills enheten ar redo att anvanda. Enheten ger sig-
nal. Pekfalten tdnds upp fran vanster till hoger.

Krav: Det finns inga féremal i enheten.

1. Tryck pa varmeladans frontpanel.

v Varmeladan 6ppnar sig och gar att dra ut till ansla-
get genom att ta tag pa sidorna eller under frontpa-
nelen.

2. Rengdr enheten med fuktad trasa och neutralt ren-
goringsmedel som t.ex. diskmedel och vatten.
Tryck pa O.

Enheten ger signal.

Tryck pa §<.

Tryck pa 80°C och stang varmeladan.
Funktionsindikeringen blinkar nar enheten férvar-
mer.

Varm upp enheten en timme pa 80°C.

Det ar helt normalt att det ryker och luktar en del.
Véadra utrymmet ordentligt.

copcw
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6 Porslin/formar

Félj anvisningarna nar du fyller enheten. Varmeladan
klarar max. 25 kg. Det gar att varma olika mycket pors-
lin beroende pa enhetens hojd.

6.1 Porslin for 29 cm hég enhet

Med en 29 cm hdg enhet kan du t.ex. fédrvarma kuvert
fér 12 personer.

Porslin/formar Matt

12 menytallrikar @ 27 cm
12 soppkoppar 2 13 cm

1 skal @ 24 cm

1 skal @21 cm
1 skal @17 cm
2 kottfat 32x20 cm

6.2 Porslin fér 14 cm hég enhet

Med ca 14 cm hog enhet kan du t.ex. férvarma kuvert
fér 6 personer.

Porslin Matt

6 menytallrikar @ 27 cm
6 soppkoppar 2 13 cm

1 skal 2 20 cm

1 skal @ 18 cm
1 skal @ 14 cm
1 serveringsfat 32x20 cm

7 Anvandningsprincip
7.1 Oppna enheten

A VARNING! - Risk for brannskador!

Frontpanelens baksida blir jattevarm vid anvandning.

» Ta bara pa frontpanelens sidor eller undersida nér
du 6ppnar enheten.

Tryck pa varmeladans frontpanel.

v Varmeladan 6ppnar sig och gar att dra ut till ansla-
get genom att ta tag pa sidorna eller under frontpa-
nelen.

7.2 Stanga enheten
» Skjut in vrmeladan tills den sndpper fast.

7.3 Sla pa enheten

Tryck pa O.

Enheten ger signal.

Valj ugnsfunktion.

Foreslagen temperatur blir fargbelyst.
Tillgangliga temperaturer lyser.

Valj annan temperatur, om det behdvs.
Vald temperatur blir fargbelyst.

Stang varmeladan.

A WK KN =



sv Forvarma porslin

v Funktionsindikeringen blinkar nar enheten forvar-
mer.

v Funktionsindikeringen tands, enheten varmer upp
och flakten gar igang.

7.4 Sla av enheten

» Tryck pa O.
v Enheten ger signal.

7.5 Stalla in temperaturen

1. Tryck pa ¥

v Foreslagen temperatur blir fargbelyst.
v Instéllbara temperaturer lyser vita.

2. Valj temperatur.

v Vald temperatur blir fargbelyst.

7.6 Anpassa temperaturforslaget

1. Valj ugnsfunktion.

2. Hall symbolen for det temperaturforslag du vill ha in-
tryckt tills enheten ger signal.

v Temperaturforslaget andras.

7.7 Sla pa sabbatlaget

1. Tryck pa O.
v Enheten ger ljudsignal.

2. Tryck pa ¥

v Fdreslagen temperatur blir fargbelyst.

3. Stall in den temperatur mellan 30 och 80°C som du
vill ha.

4. Tryck pa O och & samtidigt.

v P blir fargbelyst. 30° lyser vit.

5. Tryck pa 30°.

v 30° blir fargbelyst.

6. Hall (7 intryckt tills enheten ger signal.

v P lyser vit.

v §Coch installd temperatur blir fargbelysta. Display-
ljusstyrkan sanks.

7. Stang varmeladan.

v Funktionsindikeringen tands, enheten varmer upp

och flakten gér igang.
v Oppnar du varmeladan nar funktionen &r pa, sa fort-
satter enheten uppvarmningen med flakten igang.

7.8 Avsluta sabbatlaget

1. Tryck pa O.

v Sabbatlaget slar av.

2. Tryck pa O igen for att sla av enheten.

v Enheten ger ljudsignal.

Tips! Ar enheten uppkopplad mot Home Connect, sé
kan du programmera en avstangningstimer i Ho-

me Connect-appen.

8 Forvarma porslin

Maten héller sig varm langre pa férvarmt porslin.

8.1 Boérja forvarma porslin

1. Stall porslinet/formarna i varmeladan.

- Se till s& att inga hdga porslinsdelar eller tallriks-
staplar blockerar ventilationséppningen pa enhe-
tens bakvagg, sa du far bra varmluftscirkulation.

- Fo6rdela porslinet/formarna over hela botten pa
enheten, s& kortar du uppvarmningstiden.

Uppvarmningstiden beror pa porslinets material,

tjocklek, mangd och férdelning. Menyporslin for

6 personer tar ca 30 till 40 minuter att varma upp.

2. Tryck pa .

Valj annan temperatur, om det behdvs.

Sténg varmeladan.

v Funktionsindikeringen blinkar nar enheten férvar-
mer.

v Funktionsindikeringen lyser, enheten varmer upp

och flakten gér igang.

el

8.2 Sluta forvarma porslin

A VARNING! - Risk for brannskador!

Tillbehor och formar blir jattevarma vid anvandning.

» Anvand alltid grytvantar nar du tar ut varma tillbehor
eller formar ur ugnsutrymmet.

v Foéreslagen temperatur blir fargbelyst. 1. Oppna vérmeladan.
v Tillgangliga temperaturer lyser. 2. Sla av enheten.
3. Ta ur porslinet.
9 Forvarma koppar
Drycker haller sig varma langre i férvarmda koppar. Forvarmningstiden beror pa kopparnas material,
tjocklek, mangd och férdelning.
9.1 Boérja forvarma koppar 2. Tryck pa . o
v Foreslagen temperatur blir fargbelyst.
/\ VARNING! - Risk fér brannskador! v Ti_IIIgéninga temperaturer lyser. )
Risk for brannskador vid fér hdga temperaturer! 3. Valj annan temperatur, om det behovs.
» Stall alltid in temperaturer under 60°C f6r koppar. 4. Stang varmeladan.
1. Stall kopparna i enheten. v Kontrollampan blinkar nar enheten férvarmer.
— Fordela kopparna 6ver hela botten pa enheten, v Kontrollampan lyser, enheten varmer upp och flak-

sa kortar du férvarmningstiden.

ten gar igang.



9.2 Sluta férvarma koppar

A VARNING! - Risk for brannskador!

Tillbehdr och formar blir jattevarma vid anvandning.

» Anvand alltid grytvantar nar du tar ut varma tillbehor
eller formar ur ugnsutrymmet.

Varmhalla mat sv

Oppna varmeladan.
Sla av enheten.
Ta ur kopparna.

wn =

10 Varmhalla mat

Varmeladan kan varmhalla mat en viss tid.

Folj instéliningsrekommendationerna.

- "Instéliningsrekommendationer for att varmhalla
mat", Sid. 8

10.1 Borja varmhalla mat

1. Fyll inte hela formen, sa rinner det inte over.

2. Tack maten med varmetalig plast-, aluminiumfolie el-
ler ett varmetaligt lock.

Stall formen i enheten.

Tryck pa .

Foreslagen temperatur blir fargbelyst.

Tillg&ngliga temperaturer lyser.

Valj annan temperatur, om det behdvs.

S RN N

6. Stang varmeladan.

v Funktionsindikeringen blinkar nar enheten forvar-
mer.

v Funktionsindikeringen tands, enheten varmer upp
och flakten gér igang.

10.2 Sluta varmhalla mat

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Tillbehér och formar blir jattevarma vid anvandning.

» Anvand alltid grytvantar nar du tar ut varma tilloehor
eller formar ur ugnsutrymmet.

Oppna varmeladan.
Sla av enheten.
Ta ur porslinet.

KN

11 Gora jasdeg eller yoghurt

Du kan smidigt gora jasdeg eller yoghurt med enheten.
Folj instaliningsrekommendationerna.

— "Instéliningsrekommendationer for att gbra jasdeg el-
ler yoghurt", Sid. 9

11.1 Gora jasdeg

Gor jasdegen.

L&gg jasdegen i ldmplig bunke.

Stall bunken i enheten.

Tack bunken med fuktig kokshandduk.

Varm upp enheten med angiven temperatur och tid.

agrwbdA

11.2 Gora yoghurt

1. Vill du ha fast yoghurt, tillsatt skummjdlkpulver fére
uppvarmningen.
Anvand en till tva matskedar skummijolkpulver per li-
ter mjolk.

2. Varm pastoriserad mjolk till 90°C pa hallen, sa att
yoghurtkulturen inte blir utslagen.

Mjolk med lang héllbarhet kraver inte uppvarmning.
Med kall mjolk, s& mognar den langsammare.

3. Kyl mjolken till 40°C i vattenbad, s& att yoghurtkultu-
ren inte blir férstord.

4. Ro&r ned naturell yoghurt med riktig yoghurtkultur i
mjdlken.

Anvand en till tva teskedar yoghurt per 1 dl mjolk.

5. Anvander du yoghurtpulver, f6lj anvisningarna pa
férpackningen.

6. Anvand yoghurtburkar med skruvlock.

7. Har du angugn, desinficera de urskoéljda yoghurtbur-
karna pa 100°C med 100% fuktighet i 20 till 25 mi-
nuter.

8. Fyll yoghurtblandningen i de desinficerade yoghurt-
burkarna.

9. Forslut yoghurtburkarna med skruvlock.

10. Stall yoghurtburkarna i enheten.

11. Stall den fardiga yoghurten i kylskapet.

12 Lagtemperaturtillagning

Lagtemperaturtillagning ar perfekt for att tillaga mort
kott som ska bli rosa eller precis genomstekt. Kottet
blir valdigt saftigt och mort. Tillagningstiderna vid lag-
temperaturtillagning ar avsevart langre, vilket underlat-
tar vid menyplaneringen. Lagtemperaturtillagat kott gar
att varmhalla smidigt.

Folj instaliningsrekommendationerna.

- "Instéliningsrekommendationer for lagtemperatur-
tillagning", Sid. 9

12.1 Tips vid lagtemperaturtillagning

Har hittar du tips for bra slutresultat vid lagtemperatur-

tillagning.

= Anvand bara farskt, felfritt kdtt. Putsa bort senor och
fettkappa ordentligt. Fett ger en kraftig bismak vid
lagtemperaturtillagning.

= Du behdver inte ens vanda stdrre kottbitar.

m  Kottet gar att skéra upp direkt vid lagtemperatur-
tillagning. Det behdéver inte vila.



sv Andra anvandningsomraden

m Kottet blir alltid rosa ut inuti tack vare den speciella
tillagningsmetoden. Men kottet &r varken réatt eller
tillagat for lite.

m | agtemperaturtillagat kott ar inte lika varmt som kott
stekt pa vanligt satt. Servera saserna jattevarma.
Stall med tallrikarna de sista 20-30 minuterna i vér-
meladan.

= Vil du varmhalla lagtemperaturtillagat kott, valj
60°C. Sma kottbitar gar att varmhalla upp till 45 mi-
nuter och stora upp till 2 timmar.

12.2 Borja lagtemperaturtillagning

1. Anvand bara lampliga formar av glas, porslin eller
keramik med lock, t.ex. en glasstekgryta.

Saknar formen lock, anvand varmetalig plastfolie for
att tacka formen.

Stéll porslinet pa varmeladans botten.

Tryck pa £ for att férvarma porslinet.

Stang varmeladan.

Funktionsindikeringen blinkar nar enheten forvar-
mer.

Funktionsindikeringen tands, enheten varmer upp
och flakten gar igang.

6. Hetta upp lite fett pa hog varme i en stekpanna.

N
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7. Bryn pa kottet ordentligt.

8. Lagg upp kottet pa det férvarmda fatet.

9. L&gg pa formens lock eller anvand varmetalig plast-
folie f&r att tacka den.

10. Stall kottfatet i varmeladan.

11. Tryck pa ..

v Foreslagen temperatur blir fargbelyst.

v Tillgdngliga temperaturer lyser.

12. Valj annan temperatur, om det behdvs.

13. Stang varmeladan.

v Funktionsindikeringen blinkar nar enheten forvar-
mer.

v Funktionsindikeringen tands, enheten varmer upp
och flakten gar igang.

12.3 Sluta lagtemperaturtillagning

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

Tillbehor och formar blir jattevarma vid anvandning.

» Anvand alltid grytvantar nar du tar ut varma tillbehér
eller formar ur ugnsutrymmet.

Oppna varmeladan.
Sla av enheten.
Ta ur porslinet.
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13 Andra anvandningsomraden

Enheten har andra praktiska anvandningsomraden.

Folj instaliningsrekommendationerna.
— "Instaliningsrekommendationer for andra anvandning-
ar", Sid. 10

14 Tina

Du kan tina frysvaror skonsammare och jamnare i en-
heten an i mikron.

Folj instaliningsrekommendationerna.

- "Instéliningsrekommendationer for att tina", Sid. 10

14.1 Tina mat

/\ VARNING! - Risk fér halsoskada!

Det kan spridas bakterier vid upptining av animaliska

livsmedel.

» Du maste halla av upptiningsvatskan fran animaliska
livsmedel.

» Se till sa att upptiningsvatskan inte kommer i kon-
takt med andra livsmedel.

. Ta av fdrpackningen innan du tinar maten.

Tina bara den mangd du behoéver direkt.

Vand kott och fisk efter halva upptiningstiden.

Dela pa styckfryst som t.ex. bar och kottbitar.

Anmaérkningar

= Upptiningstiden beror pa frysvarans storlek, vikt och
form. Frys in maten platt eller styckfrys den 6r att
korta upptiningstiden.

= Tinad mat ar i vissa fall inte lika hallbar och blir
snabbare dalig an farsk mat. Tillaga tinad mat om-
gdende och ordentligt s& att den blir genomlagad.

= Fisk behdver inte tina helt. Fisk behdver inte tina

helt, det racker att ytan mjuknar sa att den gar att

krydda.
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15 Sahér lyckas du

15.1 Instéllningsrekommendationer fér att varmhalla mat
Foélj installningsrekommendationerna nedan nar du varmhéller mat. Overskrid inte maxtiden i éversikten, s& torkar in-

te maten ur.

Mat Férvarma porslin/for- Temperaturi °C Tillagningstid i minu- Anvisningar
mar ter

Kokta agg, aggrora ja 50 max. 60 Tack over maten
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Mat Férvarma porslin/for- Temperaturi °C Tillagningstid i minu- Anvisningar

mar ter
Rostat brod, sméa- ja 60 max. 60
franskor
kénslig mat t.ex. vid nej 60 max. 60 Skar upp kéttet pre-
anpassad tillagning cis fore serveringen,
av kott tack maten
Mat ja 80 max. 60 Tack over maten
Drycker ja 70 max. 60 Tack dver dryckerna

15.2 Installningsrekommendationer for att gora jasdeg eller yoghurt
Folj instaliningsrekommendationerna.

Mat Temperaturi °C Tillagningstid i minuter Anvisningar

Jésdeg 40 45-60 Bunke, form eller bakplat,
tack jasdegen

Yoghurt 40 420 Forslut yoghurtburkarna

med lock.

15.3 Instéllningsrekommendationer f6r lagtemperaturtillagning
Féljande installningar &r specialutprovade for enheten.

Sma kottbitar

Lagtemperaturtillagning passar alla moéra delar av nét,
flask, kalv, lamm, vilt och fagel. Bryntiden och tiden for
att ga klart beror pa kottbitens storlek. Bryntiden géaller

for ilaggning i hett fett.

Mat Bryntid pa kokzon Tid att ga klar i virmeladan Temperaturi °C
Tarnat eller strimlat ca 1-2 minuter 20-30 minuter 80
Sma schnitzlar, biffar och 1-2 minuter per sida 35-50 minuter 80

medaljonger, ca 1-2 cm
tjocka

Medelstora kottbitar

Mat Bryntid pa kokzon Tid att ga klar i virmeladan Temperaturi °C
Filé, 0,4-0,8 kg ca 4-5 minuter 75-120 minuter 80
Lammsadel, ca 0,45 kg 2-3 minuter per sida 50-60 minuter 80
mager stek, 0,8-1,0 kg ca 6-8 minuter 120-180 minuter 80

Stora kottbitar

Mat Bryntid Tid att ga klar i virmeladan Temperaturi °C

Fil¢, 0,8-2,0 kg ca 6-8 minuter 120-210 minuter 80

Rostbiff, 1-2 kg ca 8-10 minuter 180-210 minuter 80

Ovrig mat

Mat Bryntid Tid att ga klar i var- Temperaturi °C Anvisningar
meladan

Ragu ca 6-8 minuter 15 timmar 80 i stekgryta med lock

80
confiterat kott 20 timmar 80 i stekgryta med lock,

t.ex. confit de canard
(specialitet fran syd-
vastra Frankrike)
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15.4 Installningsrekommendationer fér andra anvandningar
F&lj instaliningsrekommendationerna nedan.

Varma pa

Mat Temperaturi °C Tillagningstid i minuter Anvisningar
Agg- och mjélratter, t.ex. 80 10-60 Tack dver maten
crépes, pannkakor, wraps,

tacos

Kakor, t.ex. smulkakor, muf- 80 30-45 Tack dver maten

fins

Smialta

Mat Temperatur i °C Tillagningstid i minuter Anvisningar

Losa upp gelatin 80 10-15 Bl6tlagg och vrid ur gelatin-
bladen fére smaltningen

Blockchoklad, chokladgla- 60 30-45 Bryt chokladen i smabitar

syr

Smor 80 30-45 Tarna smoret

Torkning

Mat Temperaturi °C Tillagningstid i minuter Anvisningar

Farska ortkryddor 60 90

Marénger 80 150-180 @ 3-4 cm

Appelringar 70 420-480 Skér applena i fina skivor

eller ringar

Smaksitta olja

Mat Temperaturi °C Tillagningstid i minuter Anvisningar

Smaksatt olja 80 90-120 t.ex. olivolja med citron,
rosmarin, chili

Varma pa bomullshanddukar

Bordslinne Temperaturi °C Tillagningstid i minuter Anvisningar

Varma bomullshanddukar

80

60

Fukta och rulla ihop bom-
ullshanddukarna innan du
véarmer pa dem. Lagg bom-
ullshanddukarna pa en tall-
rik eller Angbehallare. Stall
med tallriken eller angbe-
hallaren i varmeladan.

15.5 Instédllningsrekommendationer f6r att tina

Folj instaliningsrekommendationerna nedan nér du tinar mat.

Mat

Temperaturi °C

Tillagningstid i minuter

kanslig frysmat, t.ex. smor, ost, bar 40 45-60
Brod, sméafranskor, baguetter, kakor 60 15-30
Kott, fisk 60 30-60
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16 Home Connect

Apparaten har natverkskapacitet. Anslut apparaten till
en mobil terminal s& att du kan mandvrera funktioner
via Home Connect appen, justera grundinstéliningar el-
ler dvervaka det aktuella drifttillstandet.
Home Connect-tjansterna ar inte tillgangliga i alla lan-
der. Om Home Connect-funktionen &r tillganglig beror
pa om Home Connect-tjdnsterna &r tillgangliga i ditt
land. Du hittar mer information pa: www.home-con-
nect.com.
Home Connect-appen tar dig igenom hela inloggnings-
processen. Folj Home Connect-appanvisningarna nar
du gor instéliningarna.
Tips!
®  Folj den medfdljande dokumentationen fran Ho-

me Connect.
m  Folj &ven Home Connect-appanvisningarna.

Anmérkningar

m  Folj bruksanvisningens sakerhetsanvisningar, aven
nar du inte &r hemma och styr enheten via Ho-
me Connect-appen.
— "Sgkerhet", Sid. 2

m  Manovreringen pa apparaten har alltid fortur. Under
denna tid gar det inte att mandvrera med Ho-
me Connect-appen.

= Enheten kraver max. 2 W i natverksstandby.

16.1 Stalla in Home Connect

Krav

m Enheten &r elansluten och pa.

= Du har en mobilenhet med aktuell version av opera-
tivsystemet iOS eller Android, t.ex. en smartphone.

= Mobilenhet och enhet &r inom réackvidden f&r hem-
natverkets WLAN-signal.

1. Hadmta Home Connect-appen.

LADDA NED PA
" Google Play

#  Hamtai
¢ App Store

1

' Apple App Store och Apple App Store-loggan ar
varumarken som tillhér Apple Inc. Google Play
och Google Play-loggan ar varumarken som till-
hér Google LLC.

2. Oppna Home Connect-appen och scanna foljande
QR-kod.

3. Folj Home Connect-appanvisningarna.

16.2 Mjukvaruuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar enhets-
mjukvaran t.ex. for optimering, felatgard, sdkerhetsrele-
vanta uppdateringar samt fler funktioner och tjanster.
Den forutsatter att du ar registrerad som Home Con-
nect-anvandare, har installerat appen pa din mobilen-
het och ar uppkopplad mot Home Connect-servern.
Finns det en mjukvaruuppdatering tillganglig, sa far du
information om det via Home Connect-appen och kan
paborja mjukvaruuppdateringen via appen. Du kan pa-
borja installationen via Home Connect-appen om hamt-
ningen ar OK och du &r inne péa ditt WLAN-hemnatverk
(WiFi). Du far information via Home Connect-appen om
installationen gick OK.
Anmaérkningar
»  Mjukvaruuppdateringen bestar av tvda moment.
— Forsta momentet ar att hamta filen.
— Andra momentet ar att installera pa enheten.
= Du kan fortsatta anvanda enheten vid hamtning. Be-
roende péa dina personliga instéllningar i appen kan
du aven hamta mjukvaruuppdateringar automatiski.
m [nstallationen tar nagra minuter. Du kan inte anvan-
da enheten under installationen.
= Om det galler en sakerhetsrelevant uppdatering bor
du genomfora installationen sd snart som mojligt.

16.3 Fjarrdiagnostik

Service kan accessa din maskin via fjarrdiagnos om du
hdér med dem, din maskin &r uppkopplad mot Ho-

me Connect-servern och fjarrdiagnosen ar tillganglig i
det land déar du anvander maskinen.

Tips! Mer information samt anvisningar om tillgadngen
till fjarrdiagnos i ditt land hittar du pa service-/support-
delen till den lokala webbsajten: www.home-con-
nect.com.

16.4 Dataskydd

Félj anvisningarna om dataskydd.

Nar du forsta gangen ansluter apparaten till ett Internet-

uppkopplat hemmanatverk sander apparaten foljande

kategorier av data till Home Connect-servern (férsta
registrering):

m  Entydig apparatidentifikation (som bestar av appa-
ratnycklar samt MAC-adressen till den inbyggda
Wi-Fi-kommunikationsmodulen).

m  Sakerhetscertifikat for Wi-Fi-kommunikationsmodu-
len (fér informationsteknisk sé&kring av anslutning-
en).

m  Hushallsapparatens aktuella program- och maskin-
varuversion.

m  Status for en eventuell tidigare aterstallning till fa-
briksinstallningar.

Denna forsta registrering forbereder utnyttjandet av Ho-
me Connect-funktionaliteterna och behdvs férst nar du
forsta gangen vill anvdnda Home Connect-funktionalite-
ter.

Notera: Tank pa att Home Connect-funktionaliteterna
bara kan anvéandas tillsammans med Home Connect-
appen. Information om dataskydd kan hamtas i Ho-
me Connect-appen.

11
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17 Rengoring och skotsel

Du maste rengdra och skdta om maskinen noga for att
den ska fungera.

17.1 Rengoringsmedel

Lampliga rengdringsmedel hittar du hos service eller |

onlineshoppen.

OBS!

Olampliga rengéringsmedel kan skada apparatens yt-

or.

Anvand inga starka eller repande rengdringsmedel.

Anvand inte starkt alkoholhaltiga reng6ringsmedel.

Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

Anvand bara fénsterputs, glasskrapa eller rengé-

ringsmedel f6r rostfritt pa resp. del om rengoérings-

anvisningen rekommenderar det.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.Skdlj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

vVvyvYyy

17.2 Rengora enheten

/\ VARNING! - Risk fér elstotar!

Risk for stétar om fukt tréanger in.

» Anvand inte &ngrengdring eller hégtryckstvatt for att
rengdra apparaten.

A VARNING! - Risk for brannskador!
Spisen blir het nar den anvands.
» Lat spisen innan du reng6r den.

Krav: Enheten ar av.

1. Rengor enheten med fuktad trasa och neutralt ren-
goéringsmedel som t.ex. diskmedel och vatten.
2. Torka torrt med mjuk trasa.

17.3 Rengora rostfria ytor

1. Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar
direkt.
Det kan uppsta korrosion under sadana flackar.

2. Reng6r med vatten och lite diskmedel.

3. Torka torrt med mjuk trasa.

17.4 Rengora glasfronten

» Rengor glasfronten med fonsterputs och mjuk trasa.
- Anvand inte repande skursvampar eller glasskra-
pa.

17.5 Rengora glasskivan

1. Rengdr glasskivan med fénsterputs och mjuk trasa.
- Anvand inte repande skursvampar eller glasskra-

pa.
2. Torka torrt med mjuk trasa.

17.6 Rengora kontrollerna

1. Rengor kontrollerna med fuktad trasa och neutralt
rengéringsmedel som t.ex. diskmedel och vatten.
- Anvand inte repande skursvampar eller glasskra-
pa.
2. Torka torrt med mjuk trasa.

18 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D& slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utfora reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.
— "Kundtjanst", Sid. 14

18.2 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om néatkabeln eller apparatens anslutningskabel
skadas maste den bytas ut mot en speciell natkabel
eller anslutningskabel som du kan bestélla fran till-
verkaren eller tillverkarens kundtjanst.

18.1 Felindikering

Funktionsindikeringen blinkar snabbt vid fel. Enheten
ger signal. Nar du 6ppnar enheten sa lyser det symbo-
ler pa kontrollerna som anger orsaken.

Tryck pa nagon av pekfalten for att sla av ljudsignalen.
Trycker du sedan pa @©, s& slocknar indikeringen.

Fel Orsak och felsékning

Apparaten fungerar

Sakringen har gatt i proppskapet.

inte. » Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

12
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Fel Orsak och felsékning
Apparaten fungerar Stromférsorjningen har fallit bort.
inte. » Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

1. Oppna enheten.

Pekféalten tands upp fran vanster till hoger efter strémavbrott.

Indikeringen slocknar efter ca 30 sekunder och enheten ar redo att anvanda.
2. Sla pa den ugnsfunktion du vill ha.

Enheten ar pa. Kon-  Kontrollampan &r trasig.
trollampan lyser inte.  » Ring

- "Kundtjénst", Sid. 14.

Kontrollampan blin- Enheten varmer upp.

kar. » Vanta tills uppvarmningen ar klar.

Kallt porslin eller kall ~ Strdmforsérjningen har fallit bort.

mat. » Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Enheten ar av.

» Sla pa enheten.

Varmeladan ar inte stangd ordentligt.

» Stang varmeladan.

Porslinet tacker ventilationsdppningarna och enheten slar pa éverhettningsskyddet.
Vanta tills enheten har svalnat.

Se till sa att ventilationsdppningarna pa enhetens bakvagg inte ar dvertackta.
Sla pa och av enheten igen med huvudbrytaren.

Valj den ugnfunktion och temperatur som du vill ha.

Ar problemet kvar, kontakta service.

- "Kundtjanst”, Sid. 14

Inte tillrackligt varmt  Strdmforsorjningen har fallit bort.

porslin eller varm » Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

vaLNo

mat. Du har inte varmt pa porslinet eller maten tillrackligt lange.
» Varm pa porslinet eller maten langre tid.
Varmeladan &r inte stingd ordentligt.
» Stang varmeladan.

Enheten slar av. © Enheten ar Overhettad.

och & tands. 1. Vanta tills enheten har svalnat.

2. Se till sa att ventilationsOppningarna pa enhetens bakvagg inte ar dvertackta.
3. Kontrollera om ev. ugn ovanfér kor pyrolys.

Enheten slar av. En-  Elektronikfel

heten ger signal. ® 1. Gér enheten stromlds.

och (P blinkar snabbt. 2. Vinta ca 30 sekunder.

3. Sla pa enheten igen.

» Ar problemet kvar, kontakta service.

- "Kundtjéanst”, Sid. 14

Enheten slar av. En-  Elektronikfel

heten ger signal. © Gor enheten stromlds.

och I blinkar Vénta ca 30 sekunder.

shabbt. Sl& pa enheten igen.

Ar problemet kvar, kontakta service.
- "Kundtjanst”, Sid. 14

voeun:-

Enheten slar av. Alla  S&kerhetsavstédngningen har slagit av enheten.
indikeringar ar av. » Sla pa enheten igen.

Indikeringarna lyser.  Demolaget ar pa.

Enheten varmer inte  » Sj& av demolaget. - Sid. 14
upp.

Home Connect-indi-  Natverksfel
keringen blinkar farg- 1. Kontrollera uppkopplingen mot hemnatverket med t.ex. mobil ndra enheten.
belyst. 2. Starta om routern.
» Ar problemet kvar, kontakta service.
- "Kundtjanst", Sid. 14
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18.3 Demolage

Indikeringarna lyser nar demoldget pd, men enheten
varmer inte upp.

Sla av demolaget
1. G&r enheten stromlos ett tag.

- Dra ur kontakten eller sla av séakringen eller jord-
felsbrytaren i proppskéapet.
2. Sla av demolaget inom 3 minuter.
- Hall © och # intryckta samtidigt tills 8 och 30°
blir fargbelysta.
- Tryck pa 30° tills 30° lyser vit.
3. Hall ¥ intryckt tills alla indikeringar slocknar for att
spara installningarna.

19 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignférordning géar att bestalla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.
Notera: Kundtjanstens atgarder &r kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforséljare eller pa var
webbsaijt.

Nar du kontaktar kundtjansten behdver du apparatens
produktnummer (E-nr.), tillverkningsnummer (FD) och
serienummer (Z-nr.).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfol-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.

19.1 Produktnummer (E-nr.),
tillverkningsnummer (FD) och serienummer
(Z-nr.)

Produktnumret (E-nr.), tillverkningsnumret (FD) och seri-
enumret (Z-nr.) finns pa apparatens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar ladan.
Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

20 Information om fri och Open Source-programvara

Den hér produkten innehaller programvarukomponen-
ter fOr vilka upphovsrattsinnehavarna har beviljat licens
som fri eller Open Source-programvara.

Tillhérande licensinformation ar lagrad i hushallsappa-
raten. Den tillhérande licensinformationen ar ocksa till-
ganglig via Home Connect-appen: "Profil -> Juridisk in-
formation -> Licensinformation"." Du kan ladda ned li-
censinformationen pd markesproduktwebbplatsen.
(SOk pa produktwebbplatsen efter din apparatmodell
och annan dokumentation.) Som alternativ kan du be-
stalla den tillhérande informationen pa ossrequest@bs-
hg.com eller fran BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, D-81739 Minchen, Tyskland.

Kallkoden tillhandahélls pa begéaran.

Skicka din forfragan till ossrequest@bshg.com eller till
BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Mulnchen, Tyskland.

Betr. ,OSSREQUEST"

Kostnaden for handlaggning av din forfrdgan kommer
att debiteras dig. Erbjudandet galler under tre ar fran
inkbpsdagen, dock minst under den tidsperiod under
vilken vi erbjuder support och reservdelar fér den aktu-
ella apoparaten.

21 Overensstimmelseforklaring

Harmed forsadkrar BSH Hausgerate GmbH att enheten
med Home Connect-funktion uppfyller grundlaggande
krav och Ovriga gallande bestammelser i direktiv
2014/53/EU.

En utférlig RED-férsékran om Overensstammelse finns
pa internet under siemens-home.bsh-group.com bland
ovriga dokument pa enhetens produktsida.

C€

2,4 GHz-bandet (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW
5-GHz-bandet (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
max. 130 mW

8 BE BG CZ DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara f6r inomhusanvandning.

' Allt efter apparatens utrustning

14
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AL BA MD ME MK RS UK UA
5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvandning.

22 Monteringsanvishing

Folj enhetens monteringsanvisningar. 22.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

22.1 Medfodljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.

14 cm

[

22.3 Skapinbyggnad

Har hittar du enhetens matt

14 cm
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22.4 Anvisningar for elanslutning
Folj anvisningarna fér saker elanslutning av enheten.

/\ VARNING! - Risk fér elstotar!

Det maste alltid ga att gora enheten strémlos. Du far

bara ansluta enheten till ratt installerade, jordade elut-

tag.

» Det maste ga att komma at kontakten efter inbygg-
nad av enheten.

» Om det inte gar, sa maste den fasta installationen
ha en allpolig brytare som uppfyller kraven enligt
oOverspanningskategori lll och & monterad enligt fo-
reskrifterna.

» Det ar bara behdrig elektriker som far géra fast an-
slutning. Vi rekommenderar att du installerar en jord-
felsbrytare (Fl-brytare) pa matningen till enheten.

Anslut bara enheten med den medfdljande sladden.

Satt i sladden pa enhetens baksida.

Det finns sladdar med olika kontakttyper hos service.
Du far inte anvdnda nagra grenuttag, sladdosor eller
forlangningssladdar. Brandfara vid 6verbelastning.

22.5 Saker montering

Folj sakerhetsanvisningarna nar du monterar
enheten.

A VARNING! — Kvavningsrisk!

Barn kan dra férpackningsmaterial 6ver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

A\ VARNING! - Risk for elstétar!

Skadad sladdisolering éar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

A\ VARNING! - Risk for personskador!
Ladan kan ruckas upp vid transport.

» Transportera enheten sa att lddan inte kan
aka upp oavsiktligt.



Du kommer at delar vid montering som kan
ha vassa kanter.
» Anvand skyddshandskar.

OBS!

Enheten kan tippa nar du 6ppnar luckan.

» Satt ett fast hyllplan i stommen over enhe-
ten.

» Vid kombination med ugn, satt ett fast hyll-
plan dver ugnen.

22.6 Montering

Skapstomme

Hé&r hittar du anvisningar om s&ker montering.

OBS!

Overtédckta ventilations- och insugséppningar dverhettar

enheten.

» Se till s att ventilations- och insugsdppningar inte
blir 6vertackta.

Inbyggnad bakom dekorpanel kan éverhetta enheten.

» Montera inte enheten bakom dekorpanel.

Enheten kan tippa nar du 6ppnar luckan.

» Satt ett fast hyllplan i stommen 6ver enheten.

» Vid kombination med ugn, sétt ett fast hyllplan 6ver
ugnen.

Stommen far inte ha ndgon rygg bakom enheterna.

Kombinationer med andra enheter

Varmeladan gar att kombinera med max. en enhet till i

samma enhetsserie.

Det kravs inget hyllplan mellan enheterna.

Det kravs inget tippskydd vid montering under ugn,

kombiugn eller &ngugn.

Montera kaffemaskinens tippskydd vid montering under

helautomatisk kaffemaskin.

Montera tippskydd pa varmeladan vid foljande

kombinationer:

m  Separat vdrmelada, dven vid montering under hyll-
plan

m Varmelada under mikro
Varmelada under hall
Varmelada med varmelada, atminstone pa évre en-
heten.

®m Varmelada med tillbehdrslada, atminstone pa ovre
enheten.

®m Varmelada med vaccningslada, atminstone pa ovre
enheten.

Lampliga tippskydd hittar du hos service, pa var webb-
sajt och i onlineshoppen.
— "Montera tippskyddet", Sid. 17

Montera tippskyddet

Lampliga tippskydd (bestallningsnummer: 12039458)
hittar du hos service, pa var webbsajt och i onlineshop-
pen.

Monteringsanvisning sv

1. Mé&t upp och markera avstandet 518 mm fran stom-
framkanten pa bada sidor i stommen.

2. Skruva fast de bada vinklarna vid markeringarna i
langhalen.

3. L&agg enheten pa plant underlag.
4. Skruva av de bada undre skruvarna pa enhetens
baksida.
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sv Monteringsanvisning

5. Skruva fast de bada metallfastena med de bada
skruvarna pa enhetens baksida.
- Se till sa att metallfastena &r exakt justerade mot
enhetens kant.

6. Skjut in enheten i stommen och se till s& att tipp-
skyddet snapper fast.

LT

7. Korrigera vinkellaget med langhélen, om det be-
hovs.
8. Skruva fast vinklarna ordentligt i stommen.

9. Satt i sladden ordentligt pa enheten.
10. Skjut in enheten i stommen.
- Klam inte sladden.

18

11. Ta bort skyddstejpen pa enhetens front.
12. Oppna enheten forsiktigt och kontrollera om tipp-
skyddet fungerar.

Montera enheten

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Enheten kan tippa nar du 6ppnar luckan.

» Tyng ned enheten med lamplig vikt innan du 6ppnar
vid montering utan hyllplan.

Satt i sladden ordentligt pa enheten.
Skjut in enheten i stommen.

- Klam inte sladden.

Centrera enheten.

Ta bort skyddstejpen pa enhetens front.
Oppna enheten.

Skruva fast enheten i stommen.

N —-

o 0r®

7. Satt pa de bada plastskydden till vanster och hoger
pa profilen.

8. Satt sladden i jordat uttag.
Sladden far inte g emot enhetens baksida och bot-
ten efter inbyggnaden.

Justera enhetens front
Justera upp eller ned enhetsfronten, om det behovs.
1. Oppna enheten.



2. Lossa skruvarna pa sidan av frontpanelen.

3. Rikta enhetsfronten upp- eller nedat.
Den gar att justera max. -3 till +3 mm.
4. Skruva fast skruvarna.

Kombinera varmeladan med annan enhet

OBS!

Vassa kanter pa enheten kan skada varmeladans front-

panel.

» Skada inte varmeladans frontpanel nar du skjuter in
enheten.

1. Kombinera bara enheter av samma marke och i
samma serie.

2. Montera varmeladan forst.

3. Skjut in enheten ovanpa varmeladan i skapstom-
men.

4. Foblj enhetens monteringsanvisning.

Monteringsanvisning sv
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