menu [i]=o L L ®© N start/stop

V.V VY.

CATATAYAYAYAYAYAYAYAYA A,

tr Kullanim kilavuzu ve kurulum talimatlari

Register your product on My Siemens and discover exclusive
services and offers.
siemens-home.bsh-group.com/welcome

The future moving in.

Siemens Home Appliances



tr Givenlik
icindekiler tablosu

KULLANIM KILAVUZU

1 GUVeNIiK.eei e 2
2 Maddi hasarlarin 6nlenmesi.......cccccoceeeeerrisiannnnnns 5
3  Cevrenin korunmasi ve tasarruf..........cccoeeecernns 6
4  Cihazi tanima.......cccccccmmmniiimrinncnr e 6
5 Calisma modlar .......ccoecciemmiincsnnninseeee e 8
6 AKSESUAI......csssummmrrrrrrrissssssnnsmsnn e nnnssssssnnnmnnnns 10
7 Ik KUullanim 8NCeSi......cceurururecerereresasaseesenenens 12
8 Temel Kullanim ..........oooiiiiiiimnniieeeenes 13
9 Hizli I1SItMA ... 14
10 Zaman fonksiyonlari .........ccccceeviiiicisneemmnnnnnnenn, 14
L =11 - . 16
12  Kizartma termometresi ........cccceviivemnrrnnssennennnnns 19
13 YemeKler .. 21
14 CoCUK Kilidi...ccoveeerieiieiicce e 23
15 Sabbat ayari.........cccoviimiinniin . 23
16 Home COoNNect ........cccimmiriiimmriisceenr e 23
17 Temel ayarlar........cccooevummmmmmmmrmrnnnneeeeenee e 25
18 Cihazl temizleme ve bakimini yapma................ 26
19 Temizleme fonKSiyoNU ........cccevviiiiisnemmmmnennnennns 28
20 Temizlik destegi humidClean..........ccccoecerriiinnns 29
21 Kirecten arindirma .........ccoeeemvviimennnnnsnsennisnsanes 30
22  KUurutma......occeemmmminnersnmnses s sssssss s ssssnnes 30
P B 071 T 0 ¢ T o T- o | 31
P75 T | F- | 34
25 Arizalari giderme.......cccccocvveeeemnnsiemnnnnnsense e 34
PR\ 3T £= IR V=T ¢ o o 1= 37
27 Misteri hizmetleri....c.cceeciieiicicieeincer s 37
28 Uygunluk beyani .........ccccvvremmmmmmrmrrmmnnnssssssnsnnnns 38
29 Pisirme Onerileri......cccciiiiiimnrincimnrinsiemereisianes 39
30 MONTAJ KILAVUZU.......coeeeeeeeecce e e s 49
30.1 Genel montaj bilgileri.........ccccrririmmmrrisiicerniiisanes 49
2

1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve Urdn bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi igin saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj igin

tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate

alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatal baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullanin.

m (Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buylk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha biyuk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gb6zetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguUk ¢ocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

AEEE Yoénetmeligine Uygundur. PCB igermez.



1.4 Emniyetli kullanim

Aksesuar her zaman pisirme bolumundn igine

dogru sekilde itilmelidir.

- "Aksesuar", Sayfa 10

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimunun Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler kesinlikle pisirme
boliminde muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi ¢cekilmeli ve ortaya gikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak sondurmek
icin kapak kapal tutulmahdir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme
bolimunden, isitici parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihaz kapaginin aciimasi sirasinda bir hava

akimi ortaya ¢ikar. Pisirme kagidi isitma

elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.

» On isitma ve pisirme sirasinda pisirme
kagidi kesinlikle aksesuarin Uzerine
rastgele yerlestiriimemelidir.

» Pisirme kagidi her zaman uygun &l¢ide
kesilmeli ve Uzerine bir kap veya kek kalibi
yerlestiriimelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bolimunden
cikariimalidir.

Alkol buhari sicak pisirme bolumunde

tutusabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yuksek oranda alkol igeren igecek
kullaniimalidir.

» Cihaz kapagi dikkatlice acilmaldir.

/A UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak
olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.
» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Glvenlik tr

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapag! dikkatlice acilmahdir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dokulmemelidir.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sigrayabilir.

» Firnn kapagindaki cami temizlemek igin
asindiricl veya keskin metal kaziyici
kullanilmamalidir, aksi takdirde ylUzeyler
cizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamahdir.

Cihaz kapaginin icindeki parcalarin kenarlari

sivri olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.

Hasarll bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya I1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uglar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
bukmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yuksek basingli temizleyiciler
kullanmayin.



tr Gulvenlik

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglant kablosu
arizallysa fis derhal cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz. » Sayfa 37

A\ UYARI - Tehlike: Manyetizma!
Kumanda bdlimunde veya kumanda
elemanlarinda sabit miknatislar kullaniimistir.
Bu miknatislar elektronik implantlari, érnegin
kalp pillerini veya insUlin pompalarini
etkileyebilir.
» Elektronik implant tasiyanlar kumanda
boliminden en az 10 cm uzak durmalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kicuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KUlcUk parcalari gocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin ki¢cuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

1.5 Buhar

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilari
dikkate aliniz.

/A UYARI - Haslanma tehlikesi!

Su haznesindeki su cihaz calistikga asiri

derecede Isinabilir.

» Su haznesi, cihazin buharla her
calismasindan sonra bosaltiimalidir.

Pisirme bolimunde sicak buhar ¢ikigi olur.

» Buharl cihaz ¢alismasi esnasinda pisirme
bolumuane dokunulmamalidir.

Aksesuarlarin ¢ikartiilmasi sirasinda sicak sivi

sicrayabilir.

» Sicak aksesuarlar sadece firin eldiveni
kullanilarak dikkatlice ¢ikartiimalidir.

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanici sivilarin buharlari, pisirme bolimundeki

sicak yUzeyler nedeniyle alev alabilir

(patlama). Cihazin kapagi kendiliginden

acilabilir. Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yanici sivilari (6rn. alkollU icecekler) su
haznesine doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca
tavsiye edilen kire¢c sékucu ¢ozeltiyi
doldurunuz.

1.6 Kizartma termometresi

/A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Kizartma termometresinin yanls olmasi

durumunda izolasyon hasar gorebilir.

» Sadece bu cihaz icin belirlenmis olan
kizartma termometresini kullaniniz.

1.7 Temizleme fonksiyonu

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

A\ Temizleme fonksiyonu sirasinda cihazin

disi cok isinir.

» Cihazin kapisina kesinlikle
dokunulmamalidir.

» Cihaz sogumaya birakiimalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.
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2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

50 °C'nin Gzerinde pisirme bolimuad zeminindeki

nesneler Isi birikmesine neden olur. Boyle bir durumda

pisirme ve kizartma sureleri yanlis olur ve firinin emaye
kaplamasi zarar gorir.

» Pisirme bolimu zeminine aksesuar, pisirme kagidi
veya herhangi bir tir folyo koyulmamaldir.

» Yalnizca 50 °C'nin altinda bir sicaklik ayarlanmissa
pisirme bolimine kap koyulmalidir.

Silikon kaliplar veya silikon iceren folyolar, kapaklar

veya aksesuarlar pisirme sensdriine zarar verebilir.

Pisirme sensorl aktif degilse de hasar meydana

gelebilir.

» Silikon kaliplar, silikon iceren folyolar, kapaklar veya
aksesuarlar kullaniimamalidir.

» Pisirme boéliminde asla silikon nesneler muhafaza
etmeyiniz.

Pisirme b6limunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dékulmemelidir.

» Pisirme boélimUnin zeminine asla sulu kap
konulmamalhdir.

Pisirme boélimuinde uzun sire kalan nem korozyona

neden olur.

» Kullanim sonrasinda pisirme bolimunin kurumasi
beklenmelidir.

» Kapall pisirme bdliminde uzun stre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme bélimunde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

Cihazin kapagd! acik sekilde sogutulmasi zaman icinde

yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine

neden olur.

» Yiksek sicakliklarla yapilan calismalar sonrasinda
pisirme bolimu yalnizca kapal sekilde
sogutulmahdir.

» Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistirimamalidir.

» Yalnizca ¢ok nemli calismalar sonrasinda pisirme
bolimU acik olarak kurumaya birakiimahdir.

Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak ¢ikartiimasi

muUmkuin olmayan lekeler birakabilir.

» Firin tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten ¢ok fazla
koyulmamalidir.

» Mimkinse derin Universal tava kullaniimalidir.

Sicak pisirme bdlimunde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir.

» Sicak pisirme boliminde asla firn temizleyicisi
kullanilmamalidir.

» Bir sonraki isitmadan 6nce pisirme bdlimundeki ve
cihaz kapagi tzerindeki artiklar tamamen
temizlenmelidir.

Contanin asiri kirli olmasi halinde cihaz kapagi artik

tam olarak kapanmaz. Yandaki mobilyalarin panelleri

hasar gdrebilir.

» Contayl daima temiz tutunuz.

» Cihazi asla hasarli bir contayla veya contasiz olarak
calistirmayiniz.

Cihaz kapaginin oturma ytzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapag! hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, asiimamali veya
oturulmamalidir.

» Kaplar veya aksesuarlar cihaz kapaginin tzerine
koyulmamalidir.

Aksesuar, cihaz tipine bagl olarak cihaz kapagdini

kapatma sirasinda kapak camini cizebilir.

» Aksesuar her zaman dayanak noktasina kadar
pisirme bolimine itilmelidir.

2.2 Buhar

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilar dikkate
aliniz.
DIKKAT!

Pas tutmus kaplar pisirme boliminde korozyana yol
acabilir. Cok kiiclik lekeler bile korozyona neden
olabilmektedir.

» Pas tutmus kaplari kullanmayiniz.

Damlayan sivilar pisirme bolimuUu zeminini Kirletir.

» Delikli bir pisirme kabi ile buharda pisirirken
Universal tavayi veya deliksiz pisirme kabini altina
itiniz. Asadl damlayan sivi toplanacaktir.

Su haznesindeki sicak su buhar sistemine zarar

verebilir.

» Su haznesine sadece soduk su doldurunuz.

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa calisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme boélimUnin zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

Kumanda bdlimune veya hassas ylizeylere kire¢

soklcu ¢ozelti dokllmesi hasarlara neden olur.

» Kireg soklcu ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi

hasara neden olur.

» Su haznesi bulasik makinesinde yikanmamalidir.

» Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.
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3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Mdnferit parcgalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tUketir.

Cihazda ancak tarifte veya ayar onerilerinde belirtildigi

strece 6n i1sitma yapiimaldir.

= Cihazda 6n 1sitma yapmamaniz size %20'ye kadar
enerji tasarrufu saglar.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama pisirme

kahplari kullaniimalidir.

m Bu tUr pisirme kaliplari sicagdi en iyi sekilde
degerlendirir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdi mamkin oldugunca

seyrek acilmahdir.

= Pisirme bolimundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitilmasina gerek kalmaz.

Birden fazla yiyecek dogrudan arka arkaya veya

paralel olarak pisirilmelidir.

= Pisirme bolimu ilk pisirme sonrasinda isinmistir.
Bdylece sonraki pisirme icin gereken sire azalir.

Daha uzun pisirme surelerinde cihaz pisirme siresi
bitiminden 10 dakika dnce kapatiimalidir.
= Kalan 1s1, yemek pismesi igin yeterli olur.

Kullaniimayan aksesuar pisirme bdliminden

cikariimaldir.

m Gereginden fazla aksesuar pargasinin isitiimasina
gerek yoktur.

Derin dondurulmus yiyecekler hazirlanmadan 6nce

buzu ¢cozilmelidir.

m Yiyeceklerde buz ¢6zme igin gereken enerjiden
tasarruf edilir.

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar

farkli olabilir, 8rn. renk ve bigim.

Tuslar

Kumanda panelinin solundaki ve sagindaki
ddgmelerin bir basing noktasi vardir. Bir tusu
devreye sokmak igin tusa basiimalidir. On kismi
paslanmaz ¢elik olmayan cihazlarda, tuslar ayni
zamanda dokunmatik alan iglevi gorur.

Déner diigme
Déner digmeyi istediginiz kadar sola veya
saga cevirebilirsiniz.
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl
alanlardir. Bir fonksiyonu segcmek icin sadece
ilgili alana hafifce dokunulmalidir.

}
5

N

12:04
onoff  menu [i] = /—\ ® »ff  start/stop

1 ./ 1

Dokunmatik ekran
Guncel secim olanaklarini dokunmatik
ekranlarda gérebilirsiniz. Bir fonksiyonu segmek
icin dogrudan ilgili metin alanina
dokunulmalidir. Secime bagli olarak metin
alanlari degisir.

Dokunmatik alanlar
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl
alanlardir. Bir fonksiyonu segmek icin sadece
ilgili alana hafifce dokunulmalidir.

4.2 Tuslar

Kumanda panelindeki sol ve sag tuslarla cihazinizi veya isletimi acip kapatabilirsiniz.

Tus Fonksiyon Kullanim

on/off Acik/Kapal Cihazin agilmasi veya kapatiimasi.

menu Menl (Calisma modu mendsunin agilimasi

El@ Bilgi Gocuk Kilidini etkinlestirme ve devre digi birakma uyarilarinin

goruntilenmesi
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Tus Fonksiyon Kullanim
mw@ Cocuk kilidi Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve devreden cikarilmasi
@ Zaman fonksiyonlari Kisa basma: Calismayi baslatma veya ara verme.

Yakl. 3 saniye basili tutma: Calismayi iptal etme.
| Hizli 1sitma Hizli isitmanin agilmasi ve kapatiimasi
start/stop Baslat/Durdur Calismanin baslatiimasi, duraklatiimasi veya iptal edilmesi
= Panelin aciimasi Su haznesini ¢cikarmak icin kumanda paneli aciimalidir.

4.3 Doner diigme

Doner digme ile ekranda gdsterilen ayar degerlerini
degistirebilirsiniz.

Ayar deg@erlerinde (6rn. sicaklikta) minimum veya

maksimum degere ulastiysaniz, bu deder ekranda kalir.

Gerekirse doner digmeyle degeri geri alabilirsiniz.
Listelerde, 6rn. isitma tlrlerinde, son dederden sonra
yeniden ilk deger gelir.

4.4 Ekran

Ekran size guncel ayar degerlerini gosterir.
Ekranda degistirebileceginiz deger renkli olarak
gosterilir.

Durum satir

Durum satin ekranda Ustte bulunur.
Durum satirinda saat ve ayarlanan zaman fonksiyonlari
goéruntilenir.

ilerleme cizgisi

Cizgi, ekranda odaklanan degerin altindadrr.

llerleme cizgisini kullanarak, cihazin ne kadar isindigini
veya slrenin dolup dolmadigini gérebilirsiniz. Cizgi
soldan saga dogru dolar.

Zaman asimi

Sag ustteki durum satirnda zaman asimini veya 6nceki
isletimin sUresini gérebilirsiniz.

Bir slre ayarladiysaniz ve sire silinirse, zaman asimi,
zaten galismakta olan cihazin siresini devralir. Béylece
calismanin ne kadardir sirdiguni kontrol edebilirsiniz.

Sicaklik géstergesi

Isitma kontroll ve kalan 1sI gostergesi size pisirme
bélimundeki sicakligr gosterir.
Termik hareketsizlik nedeniyle, gosterilen sicaklik ile
pisirme bolumunun igindeki gergek sicaklik biraz farkli
olabilir. llgili = tusu ile giincel sicaklig
sorgulayabilirsiniz.
= [sitma kontroll
Calismaya bagladiktan sonra, 1sitma kontroll
pisirme bolimindeki sicaklik artisini gosterir. On
Isitma yaparsaniz, yiyecekleri koymak icin en iyi
zaman, tim c¢ubuklarin dolu oldugu zamandir.
Ayar kademelerinde I1sitma kontroll gériinmez, érn.
Izgara kademelerinde.
m  Kalan isi gostergesi
Cihaz kapatildiginda, ekran pisirme béliminde
kalan 1slyr gosterir. Kalan 1si gdstergesi yaklasik 60
C'de soner.

4.5 Pigirme bolimu

Pisirme bolimindeki fonksiyonlar cihazinizi galistirmayi
kolaylastirir.

Raflar

Pisirme bolimndeki raflann farkl yiksekliklerine
aksesuarlari itebilirsiniz.

- "Aksesuar”, Sayfa 10

Cihaziniz 5 yerlestirme ylksekligine sahiptir.
Yerlestirme ylikseklikleri asagidan yukariya dogru
sayllir.

Raflar cihaz tipine bagli olarak bir veya birden fazla
kademede ¢cekme raylariyla donatiimistir.

Raflar 6rn. temizlemek i¢in yerinden ¢ikarabilirsiniz.
— "Raflar”, Sayfa 34
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Kendi kendini temizleyen ylizeyler

Pisirme bolimundeki kendi kendine temizlenen
ylzeyler yogun gozenekli, mat bir seramikle
kaplanmistir ve purtzld bir yiizeye sahiptir. Cihaz
calisirken kendi kendini temizleyen ylzeyler pisirme,
kizartma ve i1zgara sonucunda si¢crayan yaglar ¢cozer.
Asagidaki ylzeyler kendi kendini temizleme 6zelligine
sahiptir:

= Arka panel

= Kapak

= Yan paneller

Kendi kendini temizleyen ylzeylerin korunmasi ve
hasarlarin olusmamasi i¢in temizleme fonksiyonunu
duzenli olarak kullaniniz.

- "Temizleme fonksiyonu ", Sayfa 28

Aydinlatma

Bir veya birden fazla firn lambasi pisirme bolimun
aydinlatir.

Cihaz kapagini acarsaniz pisirme bolimundeki
aydinlatma calisir. EQer cihaz kapadi 15 dakikadan
uzun sudre acik kalirsa aydinlatma yeniden kapanir.
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Calisma basladiginda, ¢calisma modlarinin cogunda
aydinlatma calisir. Calisma sonlandiginda, aydinlatma
kapanir.

Sogutma fani

Sogutma fani, cihaz sicakligina gére devreye girer ve
devre disl kalir. Sicak hava kapagin tzerinden disari
cikar.

DIKKAT!

Cihaz kapagindaki havalandirma yariklarinin tzerini
ortmeyiniz. Cihaz asir i1sinir.

» Havalandirma yariklari acik birakiimahdir.

Cihazin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde
sogumasi i¢cin sogutma fani belirli bir siire boyunca
calisir.

Cihaz kapagi

Calisma sirasinda cihazin kapagini agarsaniz calisma

durur. Cihaz kapagdini kapattiginizda calisma otomatik
olarak devam eder.

Su haznesi
Su haznesi buharli 1sitma modlari icin gereklidir.

Su haznesi kumanda panelinin arkasinda bulunur.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16

/ T

Hazne kapagi

Doldurma ve bosaltma aciklig

Cikarma ve iceri siirme tutamagi

5 Calisma modilari

Burada cihazinizin ¢alisma modlari ve ana
fonksiyonlarina iliskin genel bir bakis sunulmaktadir.
MenUyU a¢gmak i¢in, ilgili menu tusuna basiniz.

Calisma Kullanim

modu

Isitma tarleri Yemeklerinizi en iyi bicimde hazirlamak
igin hassas bigimde ayarlanmis 1sitma
tlrlerini secebilirsiniz.

- "Isitma tiirleri”, Sayfa 8

Yemekler Farkli yemekler i¢in programlanmis,
Onerilen ayarlari kullaniniz.

- "Yemekler", Sayfa 21

Buhar Buharli isitma tirlerinde yemekleri
koruyarak pisirebilirsiniz.

5.1 Isitma tirleri

Yemeginiz icin her zaman uygun i1sitma turdnd
bulabilmeniz amaciyla size farklari ve kullanim alanlarini
anlatacagiz.

Her bir 1sitma tlrine iliskin semboller yeniden tanimada
desteklenir.

Calisma Kullanim
modu
Kurutma Her buharli calisma veya mikrodalga ile
fonksiyonu  calisma sonrasinda kullaniniz.

- "Kurutma", Sayfa 30
Kirecten Boylece, buharlastirici icindeki kireci
arindirma giderebilrisiniz.

- "Kirecten arindirma", Sayfa 30
Temizleme  Temizleme fonksiyonu, firininizi
fonksiyonu  neredeyse tamamen kendi basina

temizler.

— "Temizleme fonksiyonu ", Sayfa 28
Temel Temel ayarlari adapte ediniz. Temel
ayarlar ayarlar — Sayfa 25

Home Conn Firin mobil bir u¢ cihaza baglanmali ve
ect uzaktan kumanda edilmelidir.
— "Home Connect ", Sayfa 23

Bir 1sitma tlrU sectiginizde cihaz size uygun bir sicaklik
veya kademe 6nerir. Degerleri devralabilir veya ilgili
alanda degistirebilirsiniz.

275 °C Uzeri sicaklk ve izgara seviyesi 3 lzeri
ayarlarda cihazin sicakhgi yaklasik 40 dakika sonra
yaklasik 275 °C sicakliga veya izgara seviyesi 1'e geri
doner.

Sembol Isitma tirleri

Sicaklik araligi  Kullanim ve ¢aligma bigimi

Mumkiin olan ek fonksiyonlar

4D sicak hava 30-250 °C

Bir veya birden fazla seviyede pisirme veya kizartma.

Fan, arka panelde bulunan yuvarlak isiticinin isisini esit bicimde
pisirme bolimune dagitir.
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Sembol Isitma tirleri Sicaklik arahigi  Kullanim ve ¢aligma bigimi
Mumkiin olan ek fonksiyonlar
|Z| Ustten/alttan 1sitma 30-250 °C Tek seviyede geleneksel bicimde pisirme veya kizartma. Bu
pisirme turl sulu katmanlara sahip pastalar icin 6zellikle
uygundur.
Isi, alttan ve Ustten esit derecede gelir.
®e Sicak hava Eco 30-250 °C Secilen yiyecekleri 6n i1sitma olmadan bir seviyede hassas
bicimde pisirme.
Fan, arka panelde bulunan yuvarlak isiticinin isisini esit bicimde
pisirme bolimine dagitir. Pisirilecek yiyecek fazlar halinde ve
kalan isi ile pisirilir.
En etkili 1sitma tird 125 - 250 °C arasidur.
Pisirme sirasinda cihaz kapagi kapali tutulmalidir.
Bu isitma turl havalandirma modunda eneriji tiketimini ve enerji
verimlilik sinifini belirlemek icin kullanilir.
Ust/alt 1sitma Eco 30-250 °C Secilen yemeklerin hassas bi¢cimde pisiriimesi.
Isi alttan ve Ustten gelir.
En etkili 1sitma tiird 150 - 250 °C arasidrr.
Bu 1sitma tlrU geleneksel modda enerji tiketimini belirlemek icin
kullanilir.
Hava dolasimli izgara 30 - 250 °C Kdmes hayvanlari, butin baliklar veya biyUk et parcgalarini
kizartma.
Izgara rezistansi ve fan déntsumll olarak devreye girip cikar.
Fan sicak havayl yemegin etrafinda dondurir.
|f| Izgara, genis ylzey Izgara Biftek, sosis veya tost gibi yassi yiyeceklerin 1zgarada
kademeleri: kizartilmasi. Yiyeceklerin gratine edilmesi.
1 = hafif TUum ylzeyi 1zgara rezistansinin altindan isitir.
2 =orta
3 = yiksek
|i| Izgara, klcuk ylzey lzgara Klcik miktarlarda biftek, sosis veya tostun kizartiimasi. Klclk
kademeleri: miktarda gratine etmek.
1 = hafif Izgara yUzeyinin altindaki orta ylzey isinir.
2 =orta
3 = ylksek
Pizza fonksiyonu 30-250 °C Alttan cok fazla islya ihtiya¢ duyan yemeklerin ve pizzalarin
hazirlanmasi.
Alt 1sitici ve arka paneldeki yuvarlak isitici isinir.
|;| Yogdun isi 30-250 °C Gevrek tabanl yemeklerin hazirlanmasi.
Isi Ustten ve Ozellikle alttan gtcla gelir.
Hassas pisirme 70-120 °C Kizartilmis, yumusak et parcalarinin acik bir kapta hassas ve
yavas bir bicimde pisiriimesi.
Isi, disik sicaklikta Ustten ve alttan esit olarak gelir.
|;| Alttan 1sitma 30-250 °C Yemeklerin yeniden pisiriimesi veya sicak suda pisirilmesi.
Isi alttan gelir.
Kurutulmasi 30-150 °C Ot, meyve veya sebzelerin kurutulmasi.
Sicak tutma 60-100 °C Pisirilen yemeklerin sicak tutulmasi.
Kap on 1sitma 30-70 °C Kaplarin on isitiimasi.
»¥ CoolStart fonksiyonu 30 - 250 °C Dondurulmus Urdnlerin yikseklik 3'te hizli bir sekilde

hazirlanmasi icin. Sicaklik Uretici verilerine gére ayarlanir.
Ambalaj tGzerinde belirtiimis olan en yuksek sicaklidi kullaniniz.
Pisirme suresi belirtildigi kadar veya daha kisadir.

On 1sitma gerekli degildir.

5.2 Buharh isitma turleri
Burada buharli isitma tdrlerine ve bunlarin kullanimina iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Sembol Isitma tiri Sicaklik Kullanim
2 Buharda pisirme 30-100 °C Sebze, balik ve garnitlrlerin hazirlanmasi. Meyvelerin suyunun

¢cikariimasi. Yiyeceklerin blanse edilmesi.
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Sembol Isitma tiri Sicaklik Kullanim

X Rejenerasyon 80-180 °C Tencere yemekleri ve unlu mamullerin hassas bicimde tekrar
Isitilmasi.
Verilen buhar nedeniyle yemekler kurumaz.

Hamur mayalama 30-50 °C Mayall hamur ve eksi hamurun mayalanmasi.
Hamur, oda sicakliginda oldugundan daha hizli mayalanir. Hamur
ylzeyi kurumaz.

Buz ¢cbzme 30-60 °C Sebze, et, ballk ve meyvenin buzunun ¢dzilmesi.
Nem sayesinde yiyecekler kurumaz ve sekilleri bozulmaz.

Sous-vide 50-95 °C DusUk sicaklikta ve % 100 buharla et, balik, sebze ve tatlilar
vakumlu pisirme.

6 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza dzel

tasarlanmistir.

Not: Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Bu

deformasyon herhangi bir fonksiyon kaybina yol agcmaz.

Aksesuar sogudugunda deformasyon kaybolur.

Cihaz tipine bagli olarak birlikte teslim edilen
aksesuarlar farkli olabilir.

Aksesuarlar

Kullanim

Tel 1zgara

= Kek kaliplar

Sufle kaliplari

Kap

Et, &rn. kizartma veya 1zgaralik parcalar
Derin dondurulmus yemekler

Universal tava

Yumusak kekler

Kurabiye

Ekmek

Bayik kizartma

Derin dondurulmus yemekler

Damlayan sivilari, 8rn. tel 1izgara Gzerinde
1izgaradan damlayan yagi veya buharla
calistirmada suyu, toplama.

Firin tepsisi

Tepsi kekleri
Kuru pasta

Buhar haznesi, deliksiz,
boyut S

Sunlarin pisiriimesinde kullanilir:

m  Sade pilav

m  Baklagiller

= Tahil

Buhar haznesini tel izgaranin Uzerine
yerlestiriniz.

Buhar haznesi, delikli,
boyut S

= Buharda sebze pisirme.

m  Klguk taneli meyvelerin suyunu ¢ikartma.
m Buz cbzme.

Buhar haznesini tel izgaranin Uzerine
yerlestiriniz.

Buhar haznesi, delikli,
boyut XL

Bayik miktarda yiyecegi buharda pisirme.
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6.1 Aksesuara iligkin uyarilar

Bazi aksesuarlar sadece belirli calisma modlari igin
uygundur.

Buhar haznesi

Buhar hazneleri sadece buharli isitma tirleri icin,
120 C sicakliga kadar uygundur.

Buhar hazneleri, daha ylksek sicakliklar veya diger

Isitma tdrleri icin uygun degildir. Bu durumda haznelerin

renkleri atar ve kalici olarak deforme olurlar.

6.2 Kilit fonksiyonu

Kilit fonksiyonu, disari ¢ikarilirken aksesuarlarin
devrilmesini engeller.

Aksesuari yaklasik olarak yarisina kadar, kilitlenene
kadar disari ¢cekebilirsiniz. Devrilme korumasi ancak
aksesuar pisirme boélimdne ittiginizde caligir.

6.3 Aksesuarin pisirme boélimine itilmesi

Aksesuari her zaman pisirme bolimuunin icine dogru

olacak sekilde itiniz. Aksesuar sadece bu sekilde,

egilmeden yaklasik yariya kadar disari ¢ekilebilir.

1. Aksesuar, gentik [@] arkada olacak ve asagdiya
bakacak sekilde cevrilmelidir.

2. Aksesuar ilgili yerlestirme yiiksekliginin her iki
kilavuz cubugdu arasina itiimelidir.

Tel 1zgara  Tel 1zgara, acik tarafi pisirme alani
kapagina ve kavisli kismi ~— asagiya
bakacak sekilde itilmelidir.

Tepsi Tepsinin edimli kismi [b] cihaz

orn. kapagdina bakacak sekilde itilmelidir.
dniversal

tava veya

firin tepsisi

i’
/\ Sal—

[/A\

3. Aksesuari yerlestirme yUksekliklerine cekme raylari
ile yerlestirmek icin gekme raylari disari ¢ekilmelidir.

Aksesuar tr

Tel izgara  Aksesuar, mandalin [@ arkasindaki
veya tepsi  aksesuar kenari cekme rayina
oturacak sekilde yerlestirilmelidir.

7

Not: Tamamen disari ¢ekilmis durumda ¢cekme
raylari yerine oturur. Cekme raylar biraz bastirilarak
tekrar pisirme boélimune itilmelidir.

4. Aksesuar, cihaz kapagina temas etmeyecek sekilde
iceri itilmelidir.

Not: Calistirma sirasinda ihtiyaciniz olmayan

aksesuarlari pisirme boliminden ¢ikartiniz.

Aksesuarlarin birlestirilmesi

Damlayan sivilari toplamak igin tel izgaray! Universal

tava ile birlikte kullanabilirsiniz.

1. Tel izgara, her iki mesafe tutucusu [ Universal
tavanin arka kenarina gelecek sekilde Universal
tavanin Uzerine yerlestiriimelidir.

2. Universal tava ilgili yerlestirme yuksekliginin her iki
kilavuz ¢ubugu arasina itilmelidir. Bu sirada tel
1zgara Ustteki kilavuz gubugun Gzerindedir.

Tel 1zgara
Universal
tavanin
Uzerinde

6.4 Diger aksesuar

Diger aksesuarlart musteri hizmetlerinden, bayilerden
veya internetten temin edebilirsiniz.

Cihaziniz igin sunulan genis Urin yelpazesini internette
veya brosUrlerimizde bulabilirsiniz:
www.siemens-home.bsh-group.com

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.

Cihaziniz icin mevcut olan aksesuarlari internet
magazamizdan veya musteri hizmetlerinden
ogrenebilirsiniz.
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tr ik Kullanim 6ncesi

7 ik Kullanim 6éncesi

ik calistirma icin ayarlarl gerceklestiriniz. Cihazi kalibre ediniz. Cihazi ve aksesuari temizleyiniz.

7.1 ilk isletime alimdan énce

ilk isletime alimi ylriitmeden énce su sebekesi

sirketinden sebeke suyunuzun sertlik derecesini

6greniniz. Cihazinizin size glvenilir bicimde kire¢

gidermeyi hatirlatabilmesi i¢in, su sertlik derecesini

dogru ayarlamaniz gerekir.

DIKKAT!

Yanlis bir su sertligi ayarlanirsa, alet kire¢ gidermeyi

zamaninda hatirlatamaz.

» Su sertligi dogru ayarlanmalidir.

Uygun olmayan sivilarin kullanilmasi, cihazda hasara

neden olabilir.

» Damitiimis su, asir klor iceren musluk suyu (> 40
mg/l) veya baska sivilar kullaniimamalidir.

» Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatiimis su
veya karbondiyoksit icermeyen mineralli su
kullaniimalidir.

Filtrelenmis veya demineralize edilmis su kullaniimasi

halinde, fonksiyon sorunlari ortaya cikabilir. Su

deposunun dolu olmasina ragmen, cihaz yeniden

doldurulmayi gerektirebilir veya buharli igletim yaklasik

2 dakika sonra durur.

» Gerekirse, demineralize veya filtrelenmis suyu,
karbondioksit icermeyen mineral su ile 1 ila 1
oraninda karistiriniz.

ipucu: Mineralli su kullanirsaniz su sertlik derecesini
"cok sert" olarak ayarlaymniz. Mineralli su kullaniyorsaniz
sadece karbondioksit icermeyen mineralli su kullaniniz.

ipucu: Sebeke suyunuz cok kirliyse, yumusatiimis su
kullanmaniz énerilir. Sadece yumusatiimis su
kullanirsaniz, su sertlik derecesini "yumusatilmis" olarak
ayarlayiniz.

Ayar mmol/l cinsinden su Alman normlarina gére Fransiz normlarina gére
sertligi sertlik °dH sertlik °fH

0 (yumusatiimis) - - -

1 (yumusak) 1,5'e kadar 8,4'e kadar 15'e kadar

2 (orta) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (sert) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (cok sert)? 3,8 lzerinde 21,3 Uzerinde 38 lzerinde

' Yalnizca yumusatiimis su kullanilacaksa ayarlayiniz.

2 Maden suyu igin de ayarlayiniz. Sadece asitsiz maden suyu kullaniniz.

7.2 ik calistirmanin gerceklestiriimesi

Elektrik baglantisini kurduktan sonra veya uzun sireli
bir elektrik kesintisinden sonra cihazi ilk kez ¢alistirmak
icin gerekli olan ayarlari yapmaniz gerekir. Ekranda
buna iliskin ayarlarin gérintilenmesi birkag saniye
surebilir.

Not: Ayarlari Home Connect asistani ile de
yapabilirsiniz. Bu durumda, ilk ¢alistirmanin son anina
kadar \V ile basiniz. Cihaziniz baglandiysa, uygulamada
belirtilen talimatlar izleyiniz.

Dilin ayarlanmasi

1. Doéner dugme ile istediginiz dili ayarlayiniz.
2. \V/ secenegine basiniz.

v Sonraki ayar gortndr.

Saatin ayarlanmasi

1. Doéner dugme ile gincel saati ayarlayiniz.
2. \/ secenedine basiniz.

v Sonraki ayar gortndr.

Tarihin ayarlanmasi

Doéner dugme ile glincel gunl ayarlayiniz.
\/ secenedine basiniz.

Déner digme ile guncel ayr ayarlayiniz.
\/ segenedine basiniz.

Doner dugme ile glncel yili ayarlayiniz.

agrwbdA
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6. \/ secenedine basiniz.
v Sonraki ayar goérunar.

Su sertliginin ayarlanmasi

1. Doéner digme ile su sertligi derecesini ayarlayiniz.

2. \/ secenedine basiniz.

v Ekranda, ilk ¢calistrmanin tamamlandidina dair bir
uyari gosterilir.

7.3 Cihazin ilk kullanimdan 6nce kalibre
edilmesi ve temizlenmesi

Cihaz ile ilk defa yemek hazirlamadan énce cihazi
kalibre ediniz, pisirme bélumunu ve aksesuarlari
temizleyiniz.

Not: Suyun kaynama sicaklidi, hava basincina bagldir.
Kalibrasyon isleminde cihaz, ilk buharda pisirme
sirasinda kurulum yerindeki basing oranlarina goére
otomatik olarak ayarlanir.

Kalibrasyon sirasinda cihaz kapagdi acilmamalidir. Aksi
takdirde kalibrasyon iptal edilir.

Gereklilik: Pisirme bdlimi soJuktur veya oda

sicakligindadir.

1. Urlin bilgileri ve aksesuarlar pisirme bélimiinden
cikarilmalidir. Koépik parcaciklar gibi ambalaj
kalintilarini ve cihazin icindeki ve disindaki yapiskan
bandi ¢ikariimalidir.



2. Pisirme bdélimundeki diz ylzeyler yumusak, nemli
bir bezle silinmelidir.

3. Cihaz on/off ile galistinimalidir.

4. Su haznesi doldurulmaldir.

5. Asagidaki ayarlar gercgeklestiriimelidir:
Isitma tard Buharda pigirme
Sicaklik 100 °C
Sire 30 dakika

- "Temel Kullanim", Sayfa 13

6. Isletimi start/stop ile baslatiniz.
- Cihaz isitmaya devam ettigi sirece mutfak

havalandiriimahdir.

v Kalibrasyon baslatilir. Bu sirada ¢ok fazla buhar
olusur.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur ve ekranda
sure sifir olarak goérinar.

7. Cihaz sogumaya birakilmali ve ardindan pisirme
bolima zemini iyice kurulanmahdir.

Temel Kullanim tr

8. DIKKAT!
Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C
Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.
» Pisirme bolimU zemininde su varsa calisma
baslatiimamalidir.
» Pisirme bolimunin zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

Asagidaki ayarlar gerceklestiriimelidir:

Isitma turd 4D sicak hava
Sicaklik maksimum
Sire 30 dakika

- "Temel Kullanim", Sayfa 13

9. Igletimi start/stop ile baglatiniz.

- Cihaz isitmaya devam ettigi siirece mutfak
havalandiriimahdir.

v Sure doldugunda bir sinyal duyulur ve ekranda slre
sifir olarak gorundar,

10. Cihazi on/off ile kapatiniz.

11. Cihaz soguduktan sonra, pisirme boélimuindeki diz
ylzeyler deterjanli su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.

12. Aksesuarlar deterjanh su ve temizlik bezi veya
yumusak bir firca ile iyice temizlenmelidir.

13. Su haznesi bosaltiimall ve pisirme bdlimi
kurutulmahdir.

— "Su haznesinin bosaltimasi", Sayfa 18

Not: Elekirik kesintisinden sonra kalibrasyon korunur.
Tasinma sonrasinda, cihazin yeni kurulum yerine
ayarlanmasi igin, temel ayarlari fabrika ayarlarina
ayarlayiniz. llk isletime alma ve kalibrasyon tekrar
gergeklestirilmelidir.

8 Temel Kullanim

8.1 Cihazin acgilmasi

» Cihaz on/off ile calistinimalidir.
- on/off tusu mavi yanar.

v Ekranda Siemens logosu gortnir. Ardindan bir
Isitma tirU ve bir sicaklik degeri gorinur.

8.2 Cihazin kapatilmasi

Cihazi kullanmiyorsaniz, kapatiniz. Cihazi uzun sure
kullanmazsaniz, cihaz otomatik olarak kapanir.
» Cihazi on/off ile kapatiniz.
- Tus on/off lizerindeki aydinlatma s6ner.
v Cihaz kapanir. Calisan fonksiyonlar iptal edilir.
v Ekranda saat veya kalan isi gostergesi gorunr.

8.3 isletimin baslatiimasi

Her isletimi baslatmaniz gerekir.

DIKKAT!

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimUu zemininde su varsa ¢alisma
baslatimamahdir.

» Pisirme boélimUnin zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

> isletimi start/stop ile baslatiniz.
v Ekranda ayarlar, ¢calisma suresi ve 1sitma hatt
gorundar.

8.4 Calismanin durdurulmasi veya iptal
edilmesi

Calismay kisa sureli duraklatabilir ve tekrar devam
ettirebilirsiniz. Calismayl tamamen durdurursaniz,
ayarlar sifirlanir.
1. Calismayi kisa sureli duraklatmak igin:

- llgili start/stop tusuna kisa sureli basiniz.

- Calismayi devam ettirmek igin, ilgili start/stop

tusuna basiniz.

2. Calismayi iptal etmek icin, ilgili on/off tusuna basiniz.
v Calisma iptal edilir ve tim ayarlar sifirlanir.

8.5 Calisma modunun ayarlanmasi

Gereklilik: Cihaz acilmis olmalidir.

1. llgili menu tusuna basiniz.
Calisma modu mendsu agilir.

2. |stediginiz calisma moduna basiniz.
Calisma moduna bagl olarak cesitli segenekler
mevcuttur.

3. Doner digme ile yapilan secim degistirilebilir.
Secime gore, diger ayarlar degistirilebilir.
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4. start/stop jle baslatiniz.

8.6 Isitma tiriniin ve sicakligin ayarlanmasi

Cihazi agtiginizda, 1sitma tird ¢alisma modu otomatik
olarak ayarlanir.

Sicakliga basiniz.

Déner digme ile sicaklidr ayarlayiniz.

Isletimi start/stop ile bagslatiniz.

Cihaz 1sinmaya baslar.

Ekranda ayarlanan isitma turd, sicaklik ve sire/
cihazin calisma sUresi gosterilir.

5. Yemek hazir oldugunda, cihaz on/off ile kapatiniz.
ipucu: Yemeginiz icin en uygun i1sitma tirind, isitma
tlrU aciklamasinda bulabilirsiniz.

Not: Ayrica cihazda ¢alismanin slresini ve bitisini
ayarlayabilirsiniz.
— "Zaman fonksiyonlari", Sayfa 14

< hLpo

Isitma tlrinin degistirilmesi

Isitma tlrdnu degdistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.

Doéner dugme ile istediginiz 1sitma trdnd ayarlayiniz.

Calismay start/stop ile duraklatiniz.

Isitma tlriine basiniz.

Déner digme ile istediginiz 1sitma turtind ayarlayiniz.
Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gérinur.

CLp =

Sicakhgin degistiriimesi

Calismaya basladiktan hemen sonra sicakhgi
degistirebilirsiniz.

» Doéner dugme ile sicakhigi degistiriniz.

v Sicaklik dogrudan devreye girer.

8.7 Bilgilerin géruntilenmesi

Cogu durumda o anda yuratilen fonksiyona iliskin

bilgileri gagirabilirsiniz. Bazi uyarilar otomatik olarak

goruntulenir, érn. onay icin veya talep ya da uyari

olarak.

» [i]= tusuna basiniz.

v EQger mevcutsa, bilgiler birka¢ saniyeligine
goruntdlenir.

9 Hizh isitma

Zaman tasarrufu saglamak icin 100°C'den itibaren
ayarlanmis olan sicakliklarda isitma slresini
kisaltabilirsiniz.

Bu i1sitma turtinde hizl isitmayi kullanabilirsiniz:

= 4D sicak hava

m Ustten/alttan 1sitma £

= Yogun isi &

9.1 Hizh isitmanin ayarlanmasi

Yemeklerin esit pismesi i¢in, yemek ancak hizl isitma
sona erdikten sonra pisirme bolumuine koyulmalidir.
Not: Sireyi ancak hizli 1sitma tamamlandiktan sonra
ayarlayiniz.

1. Uygun bir isitma tirt ve 100 °C lzerinde bir sicakhk
ayarlanmahdir.

2. »{ff segenegine basiniz.

v Ekranda, sicakligin sol tarafinda, ilgili »§§ sembolii
gorundr.

v llerleme ¢izgisi dolmaya baslar.

3. Hizli 1sitma sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur.
Ekrandaki »§ semboll séner.

4. Yiyecek, pisirme boélimine yerlestiriimelidir.

Hizli isitmanin iptal edilmesi

» fff secenegine basiniz.
v Ekrandaki »f semboll soner.

10 Zaman fonksiyonlari

Cihaziniz, isletime kumanda etmek icin
kullanabilecegdiniz ¢esitli zaman fonksiyonlarina sahiptir.

10.1 Zaman fonksiyonlarina genel bakis

Bir calismaya yonelik slreyi ve bitisi ayarlayabilirsiniz.
Calar saat, calismadan bagimsiz olarak ayarlanabilir.

Zaman Kullanim
fonksiyonu
Sure Calismasi icin bir stre ayarlamig

olmaniz halinde, bu stre dolduktan
sonra cihaz isinmayi durdurur.

Zaman Kullanim
fonksiyonu
Calar saat L2 Calar saati igletimden bagimsiz

olarak ayarlayabilirsiniz. Cihazi
etkilemez.

Bitis -1 Sire icin galismanin sona erecegi
saati ayarlayabilirsiniz. Calismanin
istenen zamanda bitmesi icin cihaz
otomatik olarak basglatilir.
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10.2 Calar saatin ayarlanmasi

Calar saat isletimden bagimsiz olarak ¢alisir. Calar
saati, cihaz acikken ve kapaliyken 24 saate kadar
ayarlayabilirsiniz. Calar saatin kendine has bir sinyali
vardir, boéylece calar saatin mi galdigini yoksa strenin
mi doldugunu anlayabilirsiniz.
1. O secenedine basiniz.
v Calar saat alani acilir.
2. DoOner diigme ile galar saat zamanini ayarlayiniz.
v Birka¢ saniye sonra calar saat otomatik olarak
calismaya baslar.
v L) sembolii ve gegen slre, soldaki durum satirinda
gosterilir.
v Calar saat zamani goriinir sekilde azalir.
v Calar saat slresi doldugunda, bir sinyal sesi duyulur
ve ekranda bir mesaj gdrintilenir.
3. Calar saat suresi doldugunda:
— Sinyali zamanindan 6énce sonlandirmak igin, ®
tusuna basiniz.
- Calar saat siresini yeniden ayarlamak igin, ®
tusuna basiniz ve calar saat suresini ddner
dagme ile ayarlayiniz.

Calar saatin degistirilmesi
Calar saat sUresini istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

1. O secenegine basiniz.
2. Calar saat stresini déner digme ile degistiriniz.
3. Tus ® ile onaylayiniz.

Calar saatin iptal edilmesi

Calar saat suresini istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.

1. O secenegine basiniz.

2. Calar saat suresini déner digme ile sifira
ayarlayiniz.

3. Tus © ile onaylayiniz.

10.3 Sirenin ayarlanmasi

isletim icin siireyi en fazla 23 saat 59 dakika olarak
ayarlayabilirsiniz.

Gereklilik: Bir 1sitma tlrt ve bir sicaklik veya kademe
ayarlandi.

1. © secenedine basiniz.

v Zaman fonksiyonlari menusu acilir.

2. Doner digme ile sire ayarlanmaldir.

Déniis yénii Onerilen deger
Sol 10 dakika
Sag 30 dakika

Sire, bir saate kadar dakikalik araliklarla,
sonrasinda ise 5 dakikallk araliklarla ayarlanabilir.
Bitis zamani da buna bagh olarak otomatik olarak
hesaplanir.
3. Isletimi start/stop ile bagslatiniz.
Cihaz 1sitmaya baslar ve siire isler.
v Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Durum
satirinda “Tamamlandi" gérinur.
4. Sire doldugunda:
- Sinyali zamanindan énce sonlandirmak igin ®
tusuna basiniz.
— Sureyi yeniden ayarlamak icin, © tusuna basiniz
ve doner diigme ile streyi ayarlaymniz.

<
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- Calismayi slre olmadan devam ettirmek igin,
start/stop ile baslatiniz.
- Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.

Sirenin degistirilmesi

Sdireyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. O secenegdine basiniz.

2. Sireyi doner digme ile degistiriniz.

3. Ardindan 2 kere start/stop tusuna basiniz.

Sirenin iptal edilmesi
SUreyi istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
1. O secenegine basiniz.
2. Sireyi déner dugme ile sifira ayarlayiniz.
3. - Calismayi stre olmadan devam ettirmek igin,
start/stop ile bagslatiniz.
Gosterge ayarlanan isitma tirt ve sicakliga gecer.

10.4 Sona erdirmenin ayarlanmasi

SUrenin sona erecegi saati 23 saat 59 dakikaya kadar
erteleyebilirsiniz.

Notlar

®  Yemeklerinizin iyi pismesi igin, eder calisma zaten
baslatiimissa sona erdirmeyi artik ayarlamayiniz.

= Yemeklerin bozulmamasi i¢in, bunlarin pisirme
b6liminde asir uzun slire kalmamasina dikkat
ediniz.

Gereklilikler

= Bir i1sitma turd ve bir sicaklik veya kademe ayarlandi.

= Bir stre ayarland.

1. O secenegine basiniz.

2. >l secenegine basiniz.

3. Doner diigme ile sona erdirme zamanini ileriye
aliniz.

4. |gletimi start/stop ile baslatiniz.

v Durum satirinda, isletimin ne zaman baslayacagini

belirtilen bir uyari gérintr. Cihaz bekleme
konumundadir.

v Baslangi¢c zamanina ulasildiginda, cihaz isinmaya
baslar ve slre, durum satirinda gozle géraltr
sekilde geri sayar.

v Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Durum
satirinda bir uyari gérunur.

5. Slre doldugunda:

— Sinyali zamanindan énce sonlandirmak igin, ®
tusuna basiniz.

— Sureyi yeniden ayarlamak icin, ® tusuna basiniz
ve doner digme ile sureyi ayarlaymniz.

— Calismayi slre olmadan devam ettirmek igin,
start/stop jle bagslatiniz.

- Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.

Bitisin iptali

Ayarlanan bitis zamani yalnizca finn bekleme
konumundayken degistirilebilir.

. ® segenegine basiniz.

v Zaman fonksiyonlari menusu acilir.

2. - segenegine basiniz.

3. Bitis zamanini déner digme ile tamamen geri aliniz.
v Cihaz 1sitmaya baslar ve sire isler.

—

Bitis zamaninin degistirilmesi

Ayarlanan bitis zamani yalnizca finn bekleme
konumundayken degistirilebilir.
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1. O segenegine basiniz. 2. "> Bitis" segenegine basiniz.

v Zaman fonksiyonlari mentsu acilir. 3. Bitis zamanini déner digme ile degistiriniz.
4. |sletime start/stop ile devam ediniz.

11 Buhar

Yemeklerinizi buhar ile besin degerini blylk oranda 5. Su haznesinde "max" [@ isaretli yere kadar su

koruyarak pisirebilirsiniz. Bazi i1sitma tirleri i¢in buharli
Isitma tirlerini kullanabilir veya buhar yardimini
acabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin agilmasi sirasinda sicak buhar ¢ikisi
olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar gérinmeyebilir.
» Cihaz kapag dikkatlice agilmalidir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

11.1 Su haznesinin doldurulmasi

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanici sivilarin buharlari, pisirme bdlimundeki sicak

ylzeyler nedeniyle alev alabilir (patlama). Cihazin

kapagi kendiliginden acilabilir. Sicak buhar ve alev

disari gikabilir.

» Yanici sivilari (6rn. alkolll icecekler) su haznesine
doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca tavsiye
edilen kire¢ sokucu ¢ozeltiyi doldurunuz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz galigirken su haznesi isinabilir.

» Onceden cihaz galistirnimissa su haznesi soguyana
kadar beklenmelidir.

» Su haznesi hazne rafindan ¢ikarilmahdir.

Gereklilik: Su sertligi dogru ayarlanmistir.

- "llk isletime alimdan 6nce", Sayfa 12

1. 5 tusuna basiniz.

v Kumanda kapagi otomatik olarak éne dogru itilir.

2. Kumanda kapagini her iki elinizle 6ne dogru ¢ekiniz
ve ardindan yerine oturana kadar yukari dogru itiniz

3 SQ haznesini kaldiriniz ve hazne rafindan ¢ikartiniz

4. Su haznesindeki kapagi conta boyunca bastiriniz,
boylece su haznesinden su disar ¢cikamaz.

16

doldurunuz.

6. Dolu su haznesini yerine yerlestiriniz ®. Su
haznesinin tutuculara [@ oturmasina dikkat ediniz.

A\
¢

7. Kumanda kapadini yavasca asagl dogru itiniz, sonra
da tamamen kapanana kadar arkaya dogru
bastiriniz.

11.2 Buharl isitma tirleri

Sicak buharla yiyeceklerin nazikge hazirladig ¢esitli
buharli 1sitma tlrleri mevcuttur.

Buharda pisirme

Buharla pisirme sirasinda sicak su buhari yemeklerin
etrafini sarar ve yiyeceklerin besin degerini
kaybetmesini blylk oranda engeller. Bdylelikle
yiyeceklerin bi¢imi, rengi ve tipik aromasi bu hazirlama
yoénteminde korunmaktadir.

Mayalama kademesi

Mayalama kademesinde; hamur, oda sicakliginda
oldugundan daha hizli mayalanir ve kurumaz.

Tekrar 1sitma

Tekrar 1sitma ydntemiyle dnceden pisiriimis yemekleri
koruyarak yeniden isitabilir veya unlu mamulleri bir giin
onceden pisirebilirsiniz.

Buz ¢c6zme

Buz ¢c6zme seviyesini dondurulmus ve derin
dondurulmus Urtnlerin buzunu ¢ézmek igin
kullanabilirsiniz.



Sous-vide

Sous-vide, vakumlanmis yiyeceklerin 50°C ile 95°C
arasl sicaklik ve %100 buhar ile pisirildigi bir dlsuk
sicaklikla pisirme yontemidir. Sous-vide yontemi sebze,
et, balik ve tatli icin uygundur.

Yemekler 6zel, i1siya dayanikl pisirme torbalari i¢cinde
bir vakumlama haznesinde sizdirmaz bicimde kapatilr.
Koruyucu pisirme torba sayesinde besleyici maddeler
ve aroma korunmus olur.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme sirasinda sicak su vakum posetinde birikir.

» Vakum posetini bir firin eldiveni ile tutarak dikkatlice
kaldiriniz, bdylece sicak su Universal tavaya veya
pisirme haznesine akmaz.

» Vakum posetini dikkatli bir vsekilde bir firn eldiveni
ile ¢cikartiniz.

Not: Sous-vide pisirme sirasinda, diger 1sitma tirlerine
gore pisirme bolimUu zemininde daha fazla yogusma
suyu olusur.

DIKKAT!

Mobilyaya zarar verme tehlikesi Pisirme bolumuinin

zemininde ¢ok fazla su birikebilir. Su, cihazdan tasabilir.

» Sous-vide pisirme icin ikinci su haznesini
kullanmayiniz.

Buharh pisirme turtinin ayarlanmasi

Not:

Buharli pisirme turleri hakkindaki bilgilere dikkat ediniz:

m - "Buharli 1sitma tirleri", Sayfa 16

= Buharl pisirme tlrleri her zaman belirli bir streye
intiyac duyar.

Gereklilik: Su haznesi dolu.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16
secenegdine basiniz.
2. "Buharda pisirme" secenegdine basiniz.
3. Doner diigmeyle istediginiz buharli isitma tirdnd
seciniz.
Sicakliga basiniz.
Déner digme ile sicakligi ayarlayiniz.
Slreye basiniz.
Déner digme ile sire ayarlanmalidir.
Isletimi start/stop ile bagslatiniz.
Not: Makine calisirken su haznesinin bosalmasi
halinde, ekranda bir uyari gértndr. Calisma yarida
kesilir.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16
v Cihaz i1sitmaya baslar ve sire igler.
v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda
stre olarak sifir gértnir.
9. Sire doldugunda:
- Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak i¢in
start/stop tusuna basiniz.
- Tekrar bir stire ayarlamak icin sireye basiniz ve
doéner digme ile slreyi ayarlayiniz.

-t
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- Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.

10. Su haznesini bosaltiniz ve pisirme bolimunl
kurutunuz.
— "Her buharli calisma sonrasinda", Sayfa 18

Isitma tiirtiniin degistiriimesi

Isitma tlrinU degdistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.

1. Calismay start/stop ile duraklatiniz.

Buhar tr

2. Isitma tlrlne basiniz.
3. Doner digme ile istediginiz 1sitma tirind ayarlayimniz.
v Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gérinur.

Siirenin degistiriimesi

Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Sireyi doner digme ile degistiriniz.

v Degisiklik dogrudan devreye girer.

Sicakligin degistirilmesi

Sicakhd istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. Sicaklhga basiniz.

2. Doéner dagme ile sicakh@r degistiriniz.

v Degisiklik dogrudan devreye girer.

11.3 Buhar destegi

Buhar destegdiyle pisirme sirasinda cihaz farkl
mesafelerden pisirme bélimine buhar verir. Bdylece
pisirilecek yiyecek citir ¢itir kabuga ve parlak bir ylzeye
sahip olur. Etin i¢i sulu, yumusak olur ve hacmini
minimum dlzeyde kaybeder.

Buhar destekli uygun isitma tirleri

Sadece belirli 1sitma turleri buhar destekli calisma icin
uygundur.

Bu i1sitma turlerinde buhar destegini devreye
alabilirsiniz:

4D sicak hava

Ustten/alttan i1sitma (&

Dolasimli hava 1zgarasi

Sicak tutma

Buhar desteginin ayarlanmasi

Gereklilik: Su haznesi dolu.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16

1. menu sec¢enegine basiniz.

2. Calisma modu menustinde "Isitma tdrleri"
secenegini ayarlayiniz.

Doner digme ile i1sitma tirlini ayarlayiniz.
Sicakliga basiniz.

Doéner dugme ile sicakhgr ayarlayiniz.
Buhar c¢ikisi secenegine basiniz.

Doner digme ile buhar ¢ikisini ayarlayiniz.

Noar

Buhar verme
dislk
orta
gugclu
8. isletimi start/stop jle baglatiniz.
Not: Makine calisirken su haznesinin bogalmasi
halinde, ekranda bir uyari gorinur. Isletim, buhar
cikisi olmadan devam eder.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16
v Cihaz 1sinmaya baglar.
v Ekranda ¢alismanin ne kadar zamandir devam
ettigine iliskin sure ve ayarlar goéruntilenir.
9. Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.
10. Su haznesini bosaltiniz ve pisirme bolimun
kurutunuz.
— "Her buharli ¢calisma sonrasinda", Sayfa 18

Isitma tirinin degistirilmesi

Isitma tlrinu degdistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.
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1. Calismay start/stop ile duraklatiniz.

2. Isitma tlrlne basiniz.

3. Déner dugme ile istediginiz isitma tlrind ayarlayiniz.
v Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gérinur.

Sicakhgin degistirilmesi

Sicaklg istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner digme ile sicakligi degistiriniz.

v Degisiklik dogrudan devreye girer.

11.4 Her buharh ¢alisma sonrasinda

Her buharli ¢alisma sonrasinda kalan su yeniden su
haznesine geri pompalanir. Ardindan su haznesi ve
pisirme bolumu bosaltiimali ve kurutulmalidir.

Su haznesinin bosaltiimasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz galigirken su haznesi isinabilir.

» Onceden cihaz calistirnimissa su haznesi soguyana
kadar beklenmelidir.

» Su haznesi hazne rafindan ¢ikariimalidir.

DIKKAT!

Su haznesinin sicak pisirme boélimuinde kurutulmasi, su

haznesinde hasara neden olur.

» Su haznesini sicak pisirme béliminde kurutmayiniz.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi

hasara neden olur.

» Su haznesi bulasik makinesinde yikanmamalhdir.

» Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.

Not: Cihaz kapattiktan sonra tus 55 bir sire daha
yanarak size su haznesini bosaltmayi hatirlatir.

Kumanda panelini 3 ile aginiz.

Su haznesini cikartiniz.

Su haznesinin kapagini dikkatlice ¢ikartiniz.

Su haznesi bosaltiniz, deterjanla temizleyiniz ve
temiz su ile iyice durulayiniz.

TUm parcgalar yumusak bir bezle kurulayiniz.
Kapaktaki contay silerek kurutunuz.

Su haznesini kapagi acik olarak kurumaya birakiniz.
Kapagd! su haznesinin Uzerine yerlestiriniz ve
bastiriniz.

Su haznesini yerlestiriniz ve kumanda panelini
kapatiniz.

POMA

P NGO
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Kondanse su ¢anaginin kurutulmasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Cihaz ¢alisirken ¢ok isinir.
» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini bekleyiniz.

Gereklilik: Pisirme bdlimi sogumustur.

18

1. Cihazin kapisini aginiz.

2. Not:
Kondanse su ¢anagi [al pisirme boliminin altinda
bulunur.

_n
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Kondanse su ¢anagdindaki su [@l bir mutfak bezine
emdiriimeli ve dikkatlice silinmelidir.

Not: Kondanse su ¢canagini temizlemek igin
cikarabilirsiniz.
- "Yogusma suyu teknesinin s6kilmesi”, Sayfa 31

Pisirme boéliminiin kurutulmasi

Her buharl calismadan sonra pisirme bélimunt
kurutunuz.
> Pisirme bolimunu elle kurulaymniz veya "Kurutma"
fonksiyonunu kullaniniz.
- "Kurutma", Sayfa 30

Pisirme boélimiinin elle kurulanmasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Cihaz ¢alisirken ¢ok isinir.
» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini bekleyiniz.

DIKKAT!

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa calisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme bolimunin zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

Gereklilik: Pisirme bolimi sogumustur.

1. Pisirme bélimindeki kirleri temizleyiniz.

2. Pisirme bolimuU bir bulasik siingeriyle
kurulanmalidir.

3. Cihazin kapag! acik olarak pisirme bolimuni 1 saat
kurumaya birakiniz.

4. Kirec lekeleri sirkeli suya batiriimis bir bezle
cikartiimall, temiz suya batirilmis bir bezle silinmeli
ve yumusak bir bezle kurulanmalidir.

5. Pisirme bdluminin tamamen kurumasi i¢in cihaz
kapagini 1-2 dakika acik birakiniz.
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12 Kizartma termometresi

Kizartma termometresini pisirilecek yiyecegdin icine
yerlestirerek ve cihazda i¢ sicakligi ayarlayarak dogru
pisirme saglayabilirsiniz. Pisirilecek yiyecek ayarlanan
i¢ sicaklida ulastiginda, cihaz otomatik olarak isitmayi
sonlandirir.

Kalin et
parcalari

12.1 Kizartma termometresiyle uyumiu
isitma tirleri
Kizartma termometresiyle ¢alisma igin sadece belirli

Isitma tlrleri uygundur.
Kizartma termometresini pisirme bdlimune takili ise,

Kizartma termometresi egik bicimde
yukaridan asagiya dogru sonuna kadar
etin icine takilmalidir.

asagidaki isitma tirlerini kullanabilirsiniz.
4D sicak hava

Ustten/alttan isitma &

Sicak hava Eco

Ustten/Alttan 1sitma Eco

Dolasimli hava 1zgarasi

Pizza kademesi

Yogun isi [E

Buharda pisirme

Tekrar 1sitma

Kimes
hayvani

12.2 Kizartma termometresinin
yerlestirilmesi
Birlikte teslim edilen kizartma termometresini kullaniniz

veya musteri hizmetlerimizden uygun bir kizartma
termometresi siparis ediniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Kizartma termometresi, kimes
hayvaninin gégus kismindaki en kalin
etli boélgeye sonuna kadar takiimalidir.
Kimes hayvani etinin durumuna gére
kizartma termometresi enine veya
boyuna takilimalidir.

Kimes hayvani ¢cevrilmeli ve g6gus
tarafi tel izgarada alta gelecek sekilde
yerlestirilmelidir.

Kizartma termometresinin yanlis olmasi durumunda Balik

izolasyon hasar gorebilir.
» Sadece bu cihaz icin belirlenmis olan kizartma
termometresini kullaniniz.

DIKKAT!

Kizartma termometresi hasar gdérebilir.

» Kizartma termometresinin kablosunun
sikismamasina dikkat edilmelidir.

» Kizartma termometresinin ylksek sicaklik nedeniyle
zarar gérmemesi icin kizartma termometresinin
Izgara Isiticilarina ve 1zgara ylzeyine mesafesi birkag
santimetre olmaldir. Et, kizartma islemi sirasinda
sisebilir.

1. Kizartma termometresi pisirilecek yiyecege
takilmalidir.

BUtln balkta kizartma termometresini
baligin kafasinin arkasindan baligin
omuriligi boyunca sonuna kadar
takilmalidir.

Balik 6rn. yarim patates yardimiyla tel
Izgarada cevrilmeden ylizer pozisyona
getirilmelidir.

Kizartma termometresi ¢ Olgim noktasina sahiptir.
En az orta 6lgim noktasinin pisirilecek yiyecegdin
icinde olmasina dikkat ediniz.

ince et
parcalari

Kizartma termometresi yandan etin en

kalin yerine takilmalidir. Notlar

tim ayarlar sifirlanir.

m  Pisirilecek yiyecegi cevirirken kizartma
termometresini ¢cikarmayiniz. Pisirilecek yiyecegi
cevirdikten sonra kizartma termometresinin
pisirilecek yiyecekte dogru pozisyonda olup
olmadigini kontrol ediniz.

2. Pisirilecek yiyecek, kizartma termometresiyle birlikte
pisirme bolimune yerlestirilmelidir.

3. Kizartma termometresinin baglantisi pisirme
bolimunun solundaki sokete takilmalidir.

® [slem sirasinda kizartma termometresini gikarirsaniz

19



tr Kizartma termometresi

12.3 Kizartma termometresinin ayarlanmasi

Kizartma termometresi pisirilecek yiyecegin icindeki
30 °C ile 99 °C arasindaki sicakligi olcer.
Gereklilikler

m Pisirilecek yiyecek kizartma termometresiyle birlikte

pisirme bolimundedir.

Kizartma termometresi pisirme bélimune takihdir.

1. Calisma modu menuUstnde "Isitma tirleri",
"Yemekler" veya "Buharda pisirme" secenegini
seginiz.

2. Cesitli menllerde i¢ sicaklik - tusuna basiniz.
"Yemekler" calisma modu menusinde "Uyarlama"
altinda i¢ sicakhgi ayarlayiniz.

3. Ic sicakligi doner diigme ile ayarlayiniz.

Pisirme bolim sicakhdl, i¢ sicakliktan en az 10 °C
daha yUksek ayarlanmaldir.

Pisirme bélimi sicakligr 250 °C'den daha ylksek
ayarlanmamalidir.

4. |[sletimi start/stop jle baslatiniz.

Cihaz 1sinmaya baslar.

v Ekranda calismanin ne kadar zamandir devam
ettigine iliskin silre ve ayarlar gértntilenir.

v Istenen sicaklik ve i¢ sicaklik ekranda yer alrr.
Odaklanilan degerin altindaki ilerleme gizgisinden,
mevcut sicakhdl veya i¢ sicakhgi gorebilirsiniz. I¢
sicakh@i ilgili [il= tusuna basarak c¢agirabilirsiniz.

v Yemek hazir oldugunda bir sinyal duyulur. Cihaz,
Isitma islemini sona erdirir. Ekranda bir uyari
gorundar.

5 /\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Pisirme bolimU, aksesuar ve kizartma termometresi
gok isinir.
» Sicak aksesuar ve kizartma termometresi daima
bir mutfak eldiveniyle pisirme bolimunden
gikariimalidr.

Ig sicaklia ulasildiginda:
Cihazi on/off ile kapatiniz.

- Kizartma termometresi pisirme bolimundeki
soketten cikariimalidir.

- Kizartma termometresi pisirilecek yiyecekten
cikariimali ve pisirme boliumuinden gikariimalidir.

<

Sicakhgin degistiriimesi

Calismaya basladiktan hemen sonra sicakhgi

degistirebilirsiniz.

1. Doéner dugme ile sicakh@r degistiriniz.

v Sicaklik dogrudan devreye girer.

2. ic sicakligi degistirmek icin, ic sicaklik =
segenegine basiniz ve doner digme ile degistiriniz.

v I¢ sicaklik dogrudan devreye girer.

Yemek sicakhginin degistirilmesi

Calismaya basladiktan sonra sicakhdr degistirebilirsiniz.

1. start/stop secenedine basiniz.

2. "Ayarla" secenegdine basiniz.

3. Pisirme bdlumu sicakligini déner dugme ile
degistiriniz.

I¢ sicakliga — basiniz.

I¢ sicaklidi déner digme ile degistiriniz.
start/stop segenegdine basiniz.

Galisma devam eder.

< OO

20

Isitma tlrinin degistirilmesi

Isitma tirind degdistirmeniz halinde, diger ayarlar da

sifirlantr.

1. Calismay start/stop ile duraklatiniz.

2. |sitma tUrlne basiniz.

3. Doner dugme ile istediginiz 1sitma tirind ayarlayiniz.

v Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gérandr.

12.4 Farkh yiyeceklerin i¢ sicakligi
Burada farkli yiyeceklerin i¢ sicakhdi icin referans

degerleri bulabilirsiniz.

Referans degerler, yiyecegin kalitesine ve durumuna
baglidir. Dondurulmus yiyecekler kullanmayiniz.

Kiimes hayvani

°C cinsinden i¢
sicaklik

Tavuk 80 -85
Tavuk gogsu 75 -80
Ordek 80 -85
Ordek gdgst, az pismis 55 - 60
Hindi 80 -85
Hindi g6gsu 80 -85
Kaz 80-90
Sigir eti °C cinsinden i¢

sicakhk

Sigir filetosu veya rozbif, ingiliz 45-52
usuld

Rozbif veya sigir filetosu, az 55-62
pismis

Sigir filetosu veya rozbif, iyi pismis 65 -75

Dana eti °C cinsinden i¢
sicaklik

Dana kizartmasi veya omuz, 75-80

yagsiz

Dana kizartmasi, omuz 75-80

Dana paca 85-90

Kuzu eti °C cinsinden i¢

sicakhk

Kuzu budu, az pismis 60 - 65
Kuzu budu, iyi pismis 70-80
Kuzu sirtl, az pismis 55-60

Balik °C cinsinden i¢
sicaklik

Butln balik 65-70

Balik filetosu 60 - 65

Digerleri °C cinsinden i¢

sicaklik

Dalyan kofte, her tirden et ile

80-90

Yiyecekleri i1sitma, tekrar isitma

65-75
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13 Yemekler

Cihaziniz "Yemekler" calisma moduyla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

13.1 Kap

Pisirme sonucu kabin &zelligine ve blyukligine
baglidir.

300 °C'ye kadar i1siya dayanikli kap kullaniniz. En
uygun olan cam veya seramik cam kaplarin
kullaniimasidir. Kizartma, kabin tabanini yakl. 2/3
oraninda ortmelidir.

Asagidaki malzemelerden Uretilen kaplar uygun
degildir:

= acik renkli, parlak aliminyum

= gsirlanmamis toprak kap

m  Plastik veya plastik tutamaklar

13.2 Yemeklerin ayarlari

Yemekleri optimum sekilde hazirlamak igin cihaz farkli
ayarlar kullanir.

Not: Pisirme sonucu yiyeceklerin kalitesine ve
6zelligine baglidir. Sadece taze yiyecekleri, tercihen
buzdolabi sicakliginda kullaniniz. Dogrudan derin
dondurucu goéziindeki derin dondurulmus yiyecekler
kullaniimalidir.

Ayarlara iliskin ipuclari ve uyarilar
Bir yemegdi ayarladi§inizda, ekranda bu yemekle ilgili
bilgiler gérintlenir, 6rn. :
= Uygun yerlestirme seviyesi
= Uygun aksesuar veya kap
= Sivi ekleme
®m  Cevirme veya karistirma zamani
Bu zamana ulasildiginda bir sinyal duyulur.

Bilgileri agmak icin "ipucu" veya [il= {izerine basiniz.
Bazi uyarilar otomatik olarak goésterilir.

Programlar

Programlarda optimum isitma tard, sicaklik ve sire
sabit olarak dnceden ayarlanmigtir.

Optimum bir pisirme sonucu elde etmek icin ek olarak
agirhgi ayarlamaniz gerekir. Aksi belirtiimedigi sirece,
yemegdinizin toplam agirhgini ayarlaymiz. Agirhigi sadece
ongorulen aralikta ayarlayabilirsiniz.

Ayar onerileri

Ayar 6nerilerinde optimum isitma tlrd sabit olarak
onceden ayarlanmistir. Ekranda isitma tard
goruntalenir.

Onceden ayarlanan sicaklik ve sireyi uyarlayabilirsiniz.

Kizartma termometresi

Baz yemeklerde kizartma termometresini
kullanabilirsiniz.

Kizartma termometresi takildiktan sonra sadece
kizartma termometresiyle kullanabileceg@iniz yemekler
secim olarak sunulur. Her yemekte isitma tarQ, sicaklk
ve i¢ sicaklik icin ayar Onerileri sunulur. Sicaklidi ve i¢
sicakhgr uyarlayabilirsiniz.

- "Kizartma termometresi”, Sayfa 19

Firin sensori

Cihaz bazi yemekleri pisirme sensdrilyle otomatik
olarak pisirir.

Ekranda [-] gorinir. Baska ayar yapmaniza gerek
yoktur.

Finn sensérl uyarilarina dikkat ediniz.

— "Pisirme sensérlii yemekler", Sayfa 22

Buharda pisirilen yemekler

Bazi yemeklerde cihaz buhar fonksiyonunu otomatik
olarak etkinlestirir.

Buhar fonksiyonu bilgilerini dikkate aliniz.

— "Buhar”, Sayfa 16

13.3 Yemeklere genel bakis

Calisma modunu ac¢tiginizda, cihazda hangi munferit
yemeklerin mevcut oldugunu gérebilirsiniz.
Yemekler, kategorilere ve yiyeceklere gére siralanmistir.

Kategori Yemekler
Pasta, Kek
ekmek Kuru pasta
Kurabiye
Ekmek, sandvi¢ ekmegi
Baharatli pasta, pizza, kis
Guvecler, Sufle, baharatli, taze, pismis malzemeli
sufleler Lazanya, taze

Patates graten, ¢ig malzeme, yassi
Sufle, tatli, taze
Porsiyon kaliplarinda sufle

Dondurulmu Pizza

s drlnler Sufleler
Patates Urdnleri
Kimes hayvani, balik
Sebze

Kimes Tavuk
hayvani Ordek, kaz
Hindi

Et Sigir eti
Dana eti
Kuzu eti
Yabani hayvan eti
Et yemekleri

Balk Balik, batin
Balik filetosu
Balilk yemekleri

Garniturler, Sebze

sebze Patates
Pilav
Tahil
Baklagiller
Makarna, irmik kofteleri
Yumurta
Tatll, Tatl, komposto
komposto
Konservele Konserveleme
me, su Suyunu cikarma
cikarma, Biberon dezenfekte etme
dezenfekte
etme
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Kategori Yemekler

Tekrar Sebze

Isitma, Mend

pisirme Kurabiye
Garnitlrler

Yiyeceklerin Meyve, sebze

buzunu

cbzme

13.4 Pisirme sensorlii yemekler

Pisirme sensorine uygun bir yemek secgerseniz, cihaz
pisirme islemini tamamen otomatik olarak ayarlar.
Pisirme siresi pisirme bdliumundeki pisirme surecini
denetler ve cihaz ayarlarn kendi kendine ayarlar.

Cihaz asagidaki yemekleri pisirme sensdériyle otomatik
olarak pisirir.

Kategori Yemekler
Pasta, Kek
ekmek m Kalip iginde kek

= Tepside pisirilen pasta

m Sufle/tart

Kuru pasta

= Milfdy hamurlu borek

= Muffin

= Mayall hamurdan kurabiyeler
Baharatl pasta, pizza, kis

m  Baharatl pasta, kis

m Pizza

= Tart flambe

Dondurulmu Patates urtnleri
s Urdnler = Patates Urunleri

Uygun pisirme kaliplari

Optimum bir pisirme sonucu elde etmek igin koyu

renkli metal pisirme kaliplari kullaniniz.

DIKKAT!

Silikon kaliplar veya silikon iceren folyolar, kapaklar

veya aksesuarlar pisirme sensérine zarar verebilir.

Pisirme sensoérl aktif dedilse de hasar meydana

gelebilir.

» Silikon kaliplar, silikon iceren folyolar, kapaklar veya
aksesuarlar kullaniimamalidir.

» Pisirme boliminde asla silikon nesneler muhafaza
etmeyiniz.

13.5 Yemegin ayarlanmasi

Not: Calistirma sonrasinda yemegi veya ayarlari
degistiremez veya iptal edemezsiniz.

Gereklilik: Calismay baslatmak igin pisirme badlumu
sogumus olmalidir.

22

menu secenegine basiniz.

Calisma modu mentsunde "Yemekler" secimini

yapiniz.

Ilk yemek onerilir.

Istediginiz kategoriyi doner digme ile seciniz.

"Devam" secgenedine basiniz.

Istediginiz yemegdi doner digme ile seginiz.

"Devam" secgenegdine basiniz.

Istediginiz yemegdi doner digme ile seginiz.

"Devam" secenegdine basiniz.

Gerekirse ayarlar uyarlanmalidir.

- Bazi yemeklerde sicakhdi, streyi veya bitis
zamanini ayarlayabilirsiniz, bunun i¢in "Uyarlama"
segenegdine basiniz.

- Bazi yemekler icin déner digme ile agirhgi
dogrudan ayarlayabilirsiniz.

10. Aksesuar ve yerlestirme ylksekligine iligkin bilgileri
almak igin "lpucu" segenegine basiniz.

11. Igletimi start/stop ile baslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve sire isler. Isitma hatt
gérinmez.

v Yemek hazir oldugunda bir sinyal duyulur. Cihaz,
Isitma islemini sona erdirir.

12. Slre doldugunda:

- Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin
start/stop tusuna basiniz.

- Bazi yemeklere gerekirse sonradan pisirme
uygulayabilirsiniz.

— "Sonradan pisirme", Sayfa 22

- Yemek hazir oldugunda cihaz on/off ile

kapatiimalidir.

N =
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Sonradan pisirme

Bazi yemeklerde, cihaz sire dolduktan sonra sonradan

pisirme secenegini sunar. Istediginiz siklikta sonradan

pisirme ylritebilirsiniz.

1. Sonradan pigirme istemiyorsaniz, "Sonlandir" Gzerine
basiniz ve cihazi ile kapatiniz.

2. YemegQi sonradan pisirmek icin "Sonradan pisirme"
Uzerine basiniz.

v Ekranda slre goruntilenir.

3. Gerekirse sureyi doner digme ile degistiriniz.

4. Igletimi start/stop ile baslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve sire isler.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihaz,

Isitma islemini sona erdirir. Sonradan pisirmeye
yOnelik uyari tekrar géruntulenir.
5. Sire doldugunda:

- Sinyali zamanindan dnce sonlandirmak icin
start/stop tusuna basiniz.

- Sonradan pisirme segenegini kullanmak
istiyorsaniz, "Sonradan pisirme" (izerine basiniz.

- Yemek hazir oldugunda "Sonlandir" Gzerine
basilmali ve cihaz on/off ile kapatiimalidir.
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14 Cocuk kilidi

Cocuklarin yanlislikla galistirmamalari veya ayarlari
degistirmemeleri icin cihazini emniyete aliniz.

14.1 Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi
Cocuk kilidini cihaz acikken ve kapaliyken
etkinlestirebilir ve devre digl birakabilirsiniz.
1. Cocuk kilidini etkinlestirmek igin, [i= tusuna yakl.

4 saniye baslili tutunuz.

v Ekranda onay icin bir uyari gosterilir.

v Cihaz acikken ve kapaliyken, durum satirinda =
semboli gérinar.

2. Cocuk kilidini devre digi birakmak igin, [i= tusuna
yakl. 4 saniye basil tutunuz.

v Ekranda onay igin bir uyari gosterilir.

15 Sabbat ayari

Sabbat ayari ile 74 saate kadar bir slre
ayarlayabilirsiniz. Yiyecekler, cihazi agmak veya
kapatmak zorunda olmadan 85 °C ile 140 °C arasinda
Ustten/alttan isitma ile sicak tutulabilir.

15.1 Uzun siireli calisma ayarinin
baslatilmasi

Notlar

m  Calisma sirasinda cihazin kapagini acarsaniz, cihaz
isitmayi durdurur. Cihaz kapagini kapattidinizda
cihaz i1sitmaya devam eder.

m  Calistirma sonrasinda Sabbat ayarini degistiremez
veya iptal edemezsiniz.

Gereklilik: Sabbat ayar ilgili temel ayarlarda
etkinlestirilir.
— "Temel ayarlar", Sayfa 25

1. Sabbat ayari isitma tirtni [& déner digme ile
ayarlayiniz.

2. Sicakliga basiniz.

Sicaklik 85 °C'ye 6n ayarhdir.
3. Doéner dugme ile istediginiz sicakhgi ayarlayiniz.
4. O lzerine basiniz.

Sire 25 saate 6n ayarldir.
5. Doner diigme ile sureyi ayarlayiniz.

Bitis sUresi ertelenemez.

6. start/stop ile calismayi baslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve sdre isler.

7. Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda,
calismanin durdurulacagina ydnelik bir uyari
gorundr. Cihaz i1sitmayi durdurur ve Sabbat ayarinin
disinda her zamanki gibi tepki verir.

— Cihazi on/off ile kapatiniz.
Yakl. 10 - 20 dakika sonra cihaz otomatik olarak
kapanir.

16 Home Connect

Bu cihaz ag baglantisi igin uygundur. Fonksiyonlari

Home Connect uygulamasi Uzerinden kumanda etmek,

temel ayarlari uyarlamak veya guncel isletim durumunu

denetlemek icin cihazinizi bir mobil cihaza baglayiniz.

Home Connect hizmetleri her Ulkede sunulmaz.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi,

Ulkenizde Home Connect hizmetlerinin sunulup

sunulmamasina baglidir. Buna iligkin bilgileri

www.home-connect.com altinda bulabilirsiniz.

Home Connect uygulamasi, sizi oturum agma surecinin

tamami boyunca y&nlendirir. Ayarlari yapmak icin

Home Connect uygulamasinda belirtilen talimatlar

izleyiniz.

ipuclari

m  Urln ile birlikte teslim edilen Home Connect
belgelerini dikkate aliniz.

= Home Connect uygulamasindaki uyarilari da dikkate
aliniz.

Notlar

= Bu kullanim kilavuzundaki gtvenlik uyarilarina
uyunuz ve ayrica cihazi Home Connect uygulamasi
Uzerinden kullandiinizda da bu kurallara
uyuldugundan emin olunuz.
- "Glvenlik", Sayfa 2

®m  Cihazin manuel kullanimi her zaman dnceliklidir. Bu
sure icinde Home Connect uygulamasi tzerinden
kullanim mUmkun degildir.

m  Aga bagl durumdaki bir cihaz maks. 2 W gic
gerektirir,

16.1 Home Connect ayarlarinin yapilmasi

Gereklilikler

= Cihaziniz elektrik sebekesine bagl ve agiktir.

m |OS veya Android isletim sisteminin gluncel bir
strimune sahip bir mobil cihaziniz var, 6rn. bir Akilli
telefon.

= Mobil son cihaz ve cihaz, ev aginizin WLAN sinyalinin
menzili igcinde.

1. Home Connect uygulamasini yikleyiniz.

» Google Play

'DEN ALIN
2. Home Connect uygulamasini aginiz ve asagidaki QR
kodunu taratiniz.

” App Store'dan

indirin
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16.2 Home Connect ayarlar

3. Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.

Home Connect ayarlarini ve ag ayarlarini cihazinizin Temel Ayarlar bolimuinde yapabilirsiniz.
Ekranda hangi ayarlarin gosterilecegi, Home Connect'in kurulu olup olmamasina ve cihazin ev agina bagl olup

olmamasina gore degisir.

Temel ayar Olasi ayarlar Aciklama
WiFi Acma WiFi etkinlestiriimisse Home Connect kullanilabilir.
Kapatma Ada bagli, calismaya hazir durumdaki bir cihaz maks. 2 W gic
gerektirir.
Ad Ag baglantisi Cihazin ag baglantisini keserseniz, tim ag bilgileri silinir.

Ag baglantisinin kesilmesi

Yonlendirici igin yeni erisim verileriniz varsa, bu ayar

kullaniglidir.

Uygulamaya baglan -

Bu ayar, ilgili Home Connect uygulamasi ile cihaz arasindaki

baglantiyl baslatir.

Uzaktan kumanda aclk Fonksiyon devre disi birakilmissa, yalnizca cihazin ¢alisma
kapall durumunu uygulamada goruntlleyebilirsiniz.
Fonksiyon etkinlestirildiginde, cihazi uzaktan baslatabilir ve
cahstirabilirsiniz.
Cihaz bilgisi [ - Ekran, ad veya cihazla ilgili bilgileri g&sterir.

16.3 Cihazin Home Connect uygulamasiyla
kullanilmasi

Uzaktan calistirma etkinse, cihazi Home Connect
uygulamasi ile uzaktan ayarlayabilir ve baslatabilirsiniz.
Not: Bazi calisma modlarini sadece firindan
baslatabilirsiniz.

Gereklilikler
m Cihaz agilmgtir.
m Cihaz ev agina ve Home Connect uygulamasina
bagli.
= Cihazi Home Connect uygulamasi Uzerinden
ayarlayabilmek icin, ilgili "Uzaktan kumanda" temel
ayari devrede olmalidir. Uzaktan ¢alistirma devre digl
ise, Home Connect uygulamasi sadece cihazin
calisma durumlarini gdsterir.
. menu alanina dokununuz.
. "Uzaktan calistirma" secenegdine tuslayiniz.
Ekranda 0" gorundr.
. Home Connect uygulamasinda ilgili ayarn yapiniz ve
cihaza gonderiniz.
Notlar
m  Uzaktan calistirmanin etkinlestiriimesinden veya
calismanin sona ermesinden sonra 15 dakika
icinde cihaz kapagini acarsaniz, uzaktan
calistirma devre disi birakilir.

W< =
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= Cihazdan finn isletimini baslatirsaniz, uzaktan
calistirma otomatik olarak etkinlestirilir. Ayarlari
ilgili Home Connect uygulamasi Uzerinden
degistirebilirsiniz veya yeni bir program
baslatabilirsiniz.

16.4 Yazilim guncellemesi

Yaziim gincellemesi fonksiyonu ile, cihazinizin yazihmi

glincellenir, 6rn. optimizasyon, hata giderme, glvenlik

iliskili glincellemeler.

Bunun icin kayith bir Home Connect kullanicisi olmaniz,

uygulamayi mobil cihaziniza yiklemis olmaniz ve

Home Connect sunucusuna baglanmis olmaniz sarttir.

Bir yazilim gincellemesi mevcut oldugu anda bu durum

size Home Connect uygulamasi lzerinden bildirilir,

uygulama Uzerinden yazim gincellemesini

baslatabilirsiniz. Indirme basariyla tamamlandiktan

sonra WLAN ev aginiza (WiFi) girerek

Home Connect uygulamasi Uzerinden kurulumu

baslatabilirsiniz. Kurulumun basariyla tamamlandigi size

Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir.

Notlar

= |ndirme islemleri sirasinda cihazinizi kullanmaya
devam edebilirsiniz. Uygulamadaki kisisel
ayarlariniza bagli olarak yazilim gincellemesi
otomatik olarak da indirilebilir.

= Gulvenlikle ilgili bir glincelleme mevcut oldugunda
guncellemenin mimkdin olan en kisa slUrede
kurulmasi onerilir.



16.5 Uzaktan teshis

Musteri Hizmetlerine bu istekle basvurursaniz, cihaziniz
Home Connect sunucusuna bagdliysa ve cihazi
kullandiginiz Ulkede uzaktan hata tespiti kullaniliyorsa,
Mdasteri Hizmetleri uzaktan hata tespiti tGzerinden
cihazinina erisebilir.

ipucu: Daha fazla bilgi ve uzaktan hata tespitinin
dlkenizde kullanilip kullanilamadidina dair agiklamalar

icin yerel web sitenizdeki servis/destek alanina bakiniz:

www.home-connect.com

16.6 Veri guvenligi

Veri glvenligi ile ilgili bilgileri dikkate aliniz.

Cihazinizin internete bagdli bir ev adina ilk defa

baglanmasiyla birlikte cihaziniz asagidaki

kategorilerdeki verileri Home Connect sunucusuna

aktarir (ilk kayit):

m  Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen Wi-Fi iletisim modulintin MAC
adresinden olusur).

Temel ayarlar tr

m  Wi-Fi iletisim modulintn glvenlik sertifikasi
(baglantinin bilgi teknolojileri bakimindan givenli
sekilde kurulabilmesi icin).

= Ev cihazinizin giincel yazihm versiyonu ve donanim
versiyonu.

= Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

ik kayit ile Home Connect fonksiyonlarinin kullanimi
icin hazirlik yapilmis olur ve bu kayit

ancakHome Connect fonksiyonlarini ilk defa kullanmak
istediginiz anda gerekli olacaktir.

Not: Home Connect fonksiyonlarinin sadece

Home Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecedine dikkat ediniz. Veri glivenligine iliskin
bilgiler Home Connect uygulamasi icinden
cagirabilirsiniz.

17 Temel ayarlar

Cihazinizi intiyaclariniza gore ayarlayabilirsiniz.

17.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yénelik bir
genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin
donanimina baglidir.

Temel ayar Secim
Dil Bkz. Cihazdaki secenekler.
Saat 24 saat formatinda saat.
Tarih - Gln Guncel glnin ayarlanmasi
Tarih - Ay Guncel ayin ayarlanmasi
Tarih - Yl Guncel yilin ayarlanmasi
Su sertligi 0 (yumusatiimis)
1 (yumusak)
2 (orta)
3 (sert)
4 (cok sert)’
Sinyal sesi Kisa slre
Orta uzunlukta sire’
Uzun slre
Ses siddeti 5 kademe
Tus sesi Acik
Kapall'
Gosterge parlakhigi 5 kademe
Saat goriintisi Kapall
Dijital + Tarih'
Analog
Aydinlatma Calismada kapali
isletimde agik'
Cocuk Kilidi Sadece tus kilidi '

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine goére farkl olabilir)

Temel ayar Secim

Acma sonrasl Ana menu
Isitma tarleri’
Buharda pisirme
Yemekler

Gece karartma Kapall’
Acik

Marka logosu Gostergeler’
Gosterme

Fan ilave calismasi Onerilen’
Minimum

lave donanim eklendi '
llave donanim eklenmedi

Sabbat ayari Acildi
Kapatildi'

Home Connect ayarlari
— "Home Connect ”,
Sayfa 23

Fabrika ayari Sifirla
' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

Teleskopik raf

Home Connect

17.2 Temel ayarlarin degistirilmesi

1. on/off segenedine basiniz.

2. menu segenegine basiniz.

v Calisma modu menusu agilir.

3. "Ayarlar" calisma modunu seginiz.

v ik temel ayar gorinir.

4. \/ ile cesitli ayarlara gecis yapabilirsiniz.

5. Doner digme ile temel ayar degistirebilirsiniz.

6. menu segenegine basiniz.

v Ekranda "Kaydet" veya "Reddet" degisiklikleri
gorandr.

7. Istediginiz degisiklige basiniz.

Not: Bir elekirik kesintisinden sonra temel ayarlara

yonelik degisiklikler korunur.
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tr Cihaz temizleme ve bakimini yapma

Temel ayarlarin degisikliginin iptal edilmesi
1. menu sec¢enegine basiniz.

2. "Reddet" secenegdine basiniz.
v Tim degisiklikler iptal edilir ve kaydedilmez.

18 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

18.1 Temizlik malzemeleri

Cihazdaki farkli ylzeylerin hasar gérmemesi icin, uygun

olmayan temizlik malzemelerini kullanmayiniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharll temizleyiciler veya
ylksek basingli temizleyiciler kullanmayin.

Uygun temizlik malzemeleri

Cihazinizdaki cesitli ylzeyler icin sadece uygun temizlik
malzemeleri kullaniniz.

Cihazin on tarafi

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verir,

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi
kullaniimamalhdir.

» Ylksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri
kullanilmamalidir.

» Sert ovma sungerleri veya bulasik stngerleri
kullanilmamalidir.

» Sicak temizleme icin dzel deterjanlar
kullaniimamalhdir.

Sicak pisirme béliminde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir,

» Sicak pisirme béliminde asla firin temizleyicisi
kullanilmamalidir.

» Bir sonraki isitmadan dnce pisirme boélimundeki ve
cihaz kapagd Uzerindeki artiklar tamamen
temizlenmelidir.

Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari igerir.

» Yeni temizleme bezleri kullanilmadan énce iyice
yikanmalidir,

Cihazi temizlemeye yo6nelik talimatlari dikkate aliniz.
— "Cihazin temizlenmesi", Sayfa 28

Yiizey Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Paslanmaz celik m  Sicak deterjanli su
m  Sicak ylUzeylere dzel
paslanmaz celik
bakim malzemesi

Korozyonu dnlemek icin kireg, yad, nisasta ve yumurta aki lekelerini
paslanmaz ¢elik ylzeylerden derhal temizleyiniz.

Paslanmaz celik bakim malzemesi ince bir tabaka halinde ylzeye
sdrtlmelidir.

Plastik veya boyall Sicak deterjanli su

Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.

ylzeyler Artik ¢ikarilamayacak lekeleri 6nlemek igin, ylzeye bulasan her tarld
6rn. kumanda kire¢ giderme maddesini derhal ¢ikartiniz.
paneli
Cihaz kapag
Kisim Uygun temizlik Aciklamalar
malzemeleri
Kapak camlari ®  Sicak deterjanli su Cam kaziyici ve paslanmaz celik ovma teli kullanmayiniz.

ipucu: Daha iyi temizleyebilmek icin kapak camlari sékulmelidir.
— "Cihaz kapagi", Sayfa 31

Kapak kaplamasi Paslanmaz celikten:
Paslanmaz gelik
temizleyici

m  Plastikten:

Sicak deterjanl su

Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.
Paslanmaz celik bakim maddeleri kullanmayiniz.

ipucu: Daha iyi temizleyebilmek icin Ust kapagi ¢cikartiniz.
— "Cihaz kapagdi", Sayfa 31

Paslanmaz Paslanmaz gelik
celikten kapak ic  temizleyici
cercevesi

Renk bozulmasl paslanmaz gelik temizleyici ile giderilebilir.
Paslanmaz ¢elik bakim maddeleri kullanmayiniz.
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Kisim

Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Kapak tutamagi

= Sicak deterjanli su

Artik cikarilamayacak lekeleri 6nlemek icin, ylzeye bulasan her tirld
kire¢ giderme maddesini derhal ¢ikartiniz.

Kapak contasi

= Sicak deterjanli su

Cikartmayiniz ve ovmayiniz.

Pisirme bolimi

Kisim Uygun temizlik Aciklamalar
malzemeleri

Emaye ylzeyler = Sicak deterjanli su Asir kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
= Sirkeli su paslanmaz c¢elik ovma teli kullaniniz.

= Firin temizleyicisi

Pisirme bolimdnin temizlendikten sonra kurumasi icin cihazi

kapagini acik birakiniz.

Notlar

m  Cok yUksek sicakliklarda emaye yanar, bunun sonucunda ufak
renk farkliliklari olugur. Cihazin fonksiyonu bundan etkilenmez.

= |nce tepsilerin kenarlari tamamen emaye kaplanamaz ve purtzIU
olabilir. Bu sayede korozyon korumasi olumsuz etkilenmez.

= Yiyecek kalintilari nedeniyle emaye ylzeylerde beyaz bir ylzey
olusur. Bu ylzey saglk acisindan sorun teskil etmez. Cihazin
fonksiyonu bundan etkilenmez. Bu yUzeyi sitrik asitle
temizleyebilirsiniz.

Kendi kendini
temizleyen
ylzeyler

Kendi kendini temizleyen yluzeylere ydnelik talimati dikkate aliniz.
- "Pisirme bdélimiinde kendi kendini temizleyen ylzeylerin
temizlenmesi", Sayfa 28

Firin lambasi cam
kapadi

= Sicak deterjanli su

Asirt kirlenme durumunda firin temizleme maddesi kullaniniz.

Ayaklar

= Sicak deterjanli su

Asin kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
paslanmaz celik ovma teli kullaniniz.

Not: Daha iyi temizleyebilmek icin raflar sokerek ¢ikartiniz.

— "Raflar", Sayfa 34

Sirgl sistemi

m  Sicak deterjanli su

Asirt kirlenme durumunda bir firga kullaniniz.

Yaglama gresinin giderilmemesi icin cekme raylarini iceri itiliyken
temizleyiniz.

Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Not: Daha iyi temizleyebilmek i¢in gekme sistemini sdkerek
cikartiniz.

- "Raflar", Sayfa 34

Aksesuarlar

= Sicak deterjanli su
= Firin temizleyicisi

Asin kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
paslanmaz celik ovma teli kullaniniz.

Emaye aksesuarlar bulasik makinesi icin uygundur.

Paslanmaz celik buhar haznelerinde paslanmaz celik ovma teli
kullanilmamalidir.

Nisasta iceren (6rnegin pirin¢ gibi) besinlerin buhar haznelerinde
biraktigi lekeleri sirkeli su ile gideriniz.

Su haznesi m  Sicak deterjanl su Temizleme isleminden sonra deterjan artiklarinin giderilmesi igin
temiz suyla iyice durulayiniz.
Temizleme isleminden sonra su haznesini kurutmak igin su haznesini
kapagdi acik olarak kurumaya birakiniz. Kapak contasini iyice
kurulayiniz.
Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Kizartma = Sicak deterjanl su Asirt kirlenme durumunda bir firca kullaniniz.

termometresi Bulasik makinesinde temizlenmemelidir.
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18.2 Cihazin temizlenmesi

Cihazin hasar goérmesini énlemek icin cihazi yalnizca
uygun temizlik malzemeleriyle belirtildigi gibi
temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki cocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yagd ve et suyu tutusabilir.

> isletim oOncesinde kaba Kirler pisirme bolimuinden,
Isiticl pargalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

Gereklilik: Temizlik malzemelerine yénelik bilgilere

dikkat edilmelidir.

- "Temizlik malzemeleri", Sayfa 26

1. Cihaz sicak deterjanl su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.

- Bazi ylzeylerde alternatif temizlik malzemeleri
kullanabilirsiniz.
- "Uygun temizlik malzemeleri”, Sayfa 26
2. Yumusak bir bez ile kurulanmalidir.

18.3 Pisirme béliimiinde kendi kendini
temizleyen yuzeylerin temizlenmesi

Pisirme bélimundeki arka panel, tavan ve yan paneller
kendi kendini temizler ve plrizlU bir ylzeye sahiptir.
DIKKAT!

Kendi kendini temizleyen ylzeyleri dizenli olarak

temizlemezseniz, ylzeylerde hasarlar olusabilir.

» Kendi kendini temizleyen ylzeylerde koyu renkli
lekeler olmasi halinde, pisirme boélimu temizleme
fonksiyonuyla temizlenmelidir.

» Ekranda temizleme talebi gorintilenirse, pisirme
bolimu temizleme fonksiyonuyla temizlenmelidir.

» Firin temizleyicisi veya asindirici temizleme
yardimcilari kullanilmamalidir. Kendi kendini
temizleyen ylzeylere yanliglikla firin temizleyicisi
temas ederse ylUzey derhal su ve emici bir bezle
temizlenmelidir. Ovulmamalidir.

» Temizleme fonksiyonunu kullaniniz.
— "Temizleme fonksiyonu ", Sayfa 28

19 Temizleme fonksiyonu

Kendi kendini temizleyen ylzeylerin korunmasi ve
hasarlarin olusmamasi igin temizleme fonksiyonunu
dizenli olarak kullaniniz.

Pisirme boélimundeki kendi kendine temizlenen
ylzeyler yogun gbzenekli, mat bir seramikle
kaplanmistir ve purtzlU bir ylizeye sahiptir. Cihaz
calisirken kendi kendini temizleyen ylzeyler pisirme,
kizartma ve i1zgara sonucunda sigrayan yaglari ¢cozer.
Asagidaki ylzeyler kendi kendini temizleme 6zelligine
sahiptir:

= Arka panel

= Kapak

= Yan paneller

DIKKAT!

Kendi kendini temizleyen yUtzeyleri dizenli olarak

temizlemezseniz, ylzeylerde hasarlar olusabilir.

» Kendi kendini temizleyen ylzeylerde koyu renkli
lekeler olmasi halinde, pisirme bolimu temizleme
fonksiyonuyla temizlenmelidir.

» Ekranda temizleme talebi gérintilenirse, pisirme
bolimu temizleme fonksiyonuyla temizlenmelidir.

» Firn temizleyicisi veya asindirici temizleme
yardimcilari kullanilmamalidir. Kendi kendini
temizleyen ylzeylere yanliglikla finn temizleyicisi
temas ederse ylizey derhal su ve emici bir bezle
temizlenmelidir. Ovulmamaldir.
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19.1 Temizleme Onerisi

Cihaz, cihaz isletim tlrdni ve siresini kaydeder,
gerekirse temizleme fonksiyonunun kullaniimasini
onerir.

Cihazi calistirdiginizda, ekranda temizleme
fonksiyonunun kullanimina iliskin bir uyari gérintulenir.
Temizleme fonksiyonunu mimkun oldugunca kisa
slrede baslatiniz.

Cihazinizi her zamanki gibi kullanabilirsiniz. Temizleme
Onerisi, temizleme fonksiyonu tamamlanana kadar
gorintilenmeye devam eder.

Not: Cihaz, 6rn. yagh kiimes hayvanlari veya kizartma
nedeniyle dnceden kirlenmisse veya kendi kendini
temizleyen ylzeylerde koyu lekeler tespit edilirse,
temizleme fonksiyonunu kullanmak icin ekranda uyari
goéruntilenmesini beklemeyiniz. Temizleme
fonksiyonunu ne kadar sik kullanirsaniz, kendi kendini
temizleyen ylzeylerin temizligi o kadar korunur.

19.2 Cihazin temizleme fonksiyonu i¢in
hazirlanmasi

lyi bir temizleme sonucu elde etmek igin cihazi

dikkatlice hazirlayiniz.

DIKKAT!

Finin temizleyicisi kendi kendini temizleyen ylzeylere

hasar verir.

» Kendi kendini temizleyen ylzeylere firin temizleyicisi
uygulanmamalidir. Bu ylzeylere firin temizleyicisi
temas ederse ylizeyleri hemen su ve bulasik bezi ile
temizleyiniz. Liutfen ylzeyleri ovalamayiniz ve
asindirici temizleme yardimci maddeleri
kullanmayiniz.

1. Aksesuar ve kaplari pisirme bolimuinden ¢ikartiniz.



2. Raflari takildiklari yerlerden cikartiniz ve pisirme
bélimunden disari aliniz.
— "Raflar", Sayfa 34

3. Kaba kirleri deterjanli su ve yumusak bir bezle s:u
yerlerden temizleyiniz:
— pisirme bolumud zemininden,
— cihaz kapaginin icinden
— firn lambasinin cam kapagindan
Bu, ¢cikarilamayan lekeleri 6nleyecektir.

4. Nesneleri pisirme bolimunden ¢ikartiniz. Pisirme
bolimUu bos olmalidir.

19.3 Temizleme fonksiyonunun ayarlanmasi
Temizleme fonksiyonu calisirken mutfagi havalandiriniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

& Temizleme fonksiyonu sirasinda cihazin disi ¢ok
Isinir.

» Cihazin kapisina kesinlikle dokunulmamalidir.

» Cihaz sogumaya birakiimalidir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

Gereklilik: — "Cihazin temizleme fonksiyonu igin
hazirlanmasi”, Sayfa 28.

1. menu secenegdine basiniz.

2. Calisma modu menUsinde "Temizleme fonksiyonu"
secimini yapiniz.

v Ekranda sure goéruntalenir. 1 saatlik stre
degistirilemez.

Temizlik deste@i humidClean tr

3. isletimi start/stop ile baslatiniz.
Not: Temizleme fonksiyonu sirasinda cihaz kapagini
acmayiniz. Bu durumda temizlik sonucu dogru
olmaz ve calisma iptal edilir.

v Temizleme fonksiyonu baslatilir ve siire azalmaya
baslar.

v Temizleme fonksiyonu bittiginde, bir sinyal sesi
duyulur ve ekranda bir mesaj gorunttlenir.

4. Cihazi on/off ile kapatiniz.

5. — "Cihazin temizleme fonksiyonundan sonra
silinmesi", Sayfa 29.

19.4 Cihazin temizleme fonksiyonundan
sonra silinmesi

1. Cihazi sogumaya birakiniz.
2. Pisirme bolimuni nemli bir bezle siliniz.

Not: Kendi kendini temizleyen ylizeylerde lekeler
olusabilir. Yiyeceklerin icindeki seker ve yumurta
akinin kalintilari ayrismaz ve ylzeylerde kalir. Kirmizi
lekeler tuzlu yiyeceklerin kalintilandir, bunlar pas
degildir. Bu lekeler sagliga zararli lekeler degildir.
Bu lekeler kendi kendini temizleyen ylzeylerin
temizleme kapasitesini sinirlandirmaz.

3. Raflar takiniz.
— "Raflar", Sayfa 34

20 Temizlik destegi humidClean

Temizlik destegi pisirme bdlimunu arada bir
temizlemek igin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlasmasiyl kirleri yumusatir.
Baoylelikle kirler daha kolay c¢ikarilabilir.

20.1 Temizlik desteginin ayarlanmasi

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme boélimundeki su nedeniyle sicak su buhari

ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dokidlmemelidir.

Gereklilik: Pisirme bdlimUu tamamen sogumustur.

1. Aksesuar pisirme bélimunden ¢ikariimalidir.

2. 0,4 litre suya bir damla deterjan eklenmeli ve
pisirme bolimu tabaninin ortasina dékilmelidir.
Damitilmis su kullanmayiniz.

3. on/off segenegine basiniz.

v Birisitma tard ve sicaklik gérindr.

4. Alttan isitma [d isitma tarinG doner digme ile
ayarlayiniz.

5. Sicakliga basiniz.

6. Doner digme ile sicakhdi 80 °C olarak ayarlayiniz.

7. O® segenegine basiniz.

8. Doner dugmeyle sireyi 4 dakikaya ayarlayiniz.

9. Igletimi start/stop ile baslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve sire igler.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Durum
satinnda bir uyart metni gorindr.

10. Cihazi on/off ile kapatiniz ve pisirme bdlimund yakl.
20 dakika sogumaya birakiniz.

20.2 Kullanimdan sonra pigirme bolimuinun
temizlenmesi

DIKKAT!

Pisirme bélimunde uzun sure kalan nem korozyona

neden olur.

» Temizlik destedinden sonra pisirme bdlima silinmeli
ve tamamen sogumaya birakilmahdir.

Gereklilik: Pisirme bdlimi sogumustur.

1. Cihazin kapagdi aglimal ve kalan su emici bir bezle
silinmelidir.

2. Pisirme bolimundeki diz yuzeyler bir bulasik
beziyle veya yumusak bir firgayla temizlenmelidir.
Inatci kalintilar paslanmaz celik ovma sungerleri ile
temizlenmelidir.

3. Kirec artiklar sirkeli suya batinimis bir bezle
temizlenmelidir. Ardindan temiz su ile silinmeli ve
yumusak bir bezle kurulanmalidir, kapak contasinin
alti dahil.

4. Pisirme bolimunU sogumaya birakmak icin, cihaz
kapagd! yari acik konumda (yakl. 30°) yakl. 1 saat
acik birakilmalidir.
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21 Kirecten arindirma

Cihazinizin tam performansla galisabilmesi igin dizenli

araliklarla kire¢ giderme islemini yapmalisiniz.

Kirecten arindirma sikhgi, yurttilen buhar islemine ve

su sertligine baglidir. Buharla 5 defa veya daha az

galisma mimkin oldugunda, cihaz bunu size

goruntuler. Kirecten arindirma islemini yiritememeniz

halinde, buharla isletimi artik ayarlayamazsiniz.

Kireg giderme islemi birden ¢ok adimdan olusur ve

suresi yakl. 70 dakika ile 95 dakika arasindadir:

= Kiregten arindirma islemi (sire yakl. 55 dak ile 70
dakika arasinda)

= |lk durulama (stre yakl. 9 dak ile 12 dakika
arasinda)

= |kinci durulama (sure yakl. 9 dak ile 12 dakika
arasinda)

Hijyenik nedenlerden 6tlrl kirecten arindirma isleminin
tamamen yurttulmesi gerekir.

Kirecten arindirma isleminin yarida kesilmesi halinde,
isletimi artik ayarlayamazsiniz. Cihazin tekrar kullanima
hazir olmasini saglamak icin 2 durulama islemi
gerceklestiriniz.

21.1 Kirecten gidermenin hazirlanmasi

DIKKAT!

Kire¢ giderme sirasindaki etki slresi, dnerilen, sivi kire¢

giderme maddesine gore degisir. Dider kire¢ 6nleyici

maddeler cihazda hasarlara neden olabilir.

» Kire¢ giderme icin sadece 6nerdigimiz sivi kire¢
giderme maddesi kullaniimalidir.

Kumanda bdlimune veya hassas ylzeylere kire¢

soklcu ¢ozelti dokulmesi hasarlara neden olur.

» Kirec soOkucl ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

1. Kire¢ giderme ¢dzeltisinin karisimi;
- 200 ml sivi kire¢ giderme maddesi

- 400 ml su

2. Kumanda panelini aginiz.

3. Su haznesini cikartiniz ve kire¢ sékucl ¢ozeltisi ile
doldurunuz.

4. Kirec sokucU ¢ozelti ile doldurulmus su haznesini
iceri strdndz.

5. Kumanda panelini kapatiniz.

21.2 Kirec¢ gidermenin ayarlanmasi

Gereklilik: — "Kirecten gidermenin hazirlanmasi”,
Sayfa 30

1. menu secenegine basiniz.
2. Calisma modu menusinde "Kiregten arindirma"
secgimini yapiniz.
Ekranda slre gérintilenir. Sire degistirilemez.
Isletimi start/stop ile baslatiniz.
Kire¢ giderme baslatilir ve sire islemeye baslar.
Kire¢ gidermenin ilk kismi sona erdiginde bir sinyal
duyulur. Cihaz 2 defa durulama yapilmasini talep
eder.
4. Cihazi durulamak icin, her durulama déngtsuinde:
- Kumanda panelini agin ve su haznesini ¢ikartiniz.
- Su haznesini iyice durulayiniz ve su ile
doldurunuz.
- Su haznesini iceri dogru itiniz ve kumanda
panelini kapatiniz.
- Durulamay start/stop ile baslatiniz.
v Bir durulama sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur.
Ikinci durulama sona erdiginde:
- Su haznesini bosaltiniz ve kurutunuz.
— "Su haznesinin bosaltimas!", Sayfa 18
- Cihaz on/off ile kapatiniz
v Kire¢ giderme tamamlanmistir ve cihaz kullanima
hazirdir.

< W«
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22 Kurutma

Geride nem kalmasinin 6niine gecmek icin, her

calistirma sonrasinda pisirme bolimunu kurutunuz.

DIKKAT!

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki igletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa calisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme bolimunin zeminindeki su calistirmadan
once silinmelidir.

22.1 Pisirme boliumunin kurutulmasi

Pisirme bolimunl elle kurulayabilir veya kurutma
fonksiyonunu kullanabilirsiniz.
1. Cihazi sogumaya birakiniz.
2. Pisirme bdlumundeki kirleri temizleyiniz.
3. Pisirme bdlimundeki suyu siliniz.
4. Pisirme bolimunU kurutunuz.
- Pisirme bélimunun elle kuruladiktan sonra,
cihazin kapagdini 1 saat agik birakiniz.
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- Kurutma fonksiyonunu kullanmak icin, kurutma
fonksiyonunu ayarlayiniz.
- "Kurutmanin ayarlanmasi", Sayfa 30

Kurutmanin ayarlanmasi

1. Cihazi soGumaya birakiniz.

2. Pisirme bolimundeki kaba Kirleri temizleyiniz ve
pisirme boélmesi tabanindaki nemi siliniz.

3. menu segenegine basiniz.

4. Calisma modu menusunde kurutmaya basiniz.
Sidre 10:00 dakikaya ayarlanmistir ve degistirilemez.

5. Kurutma fonksiyonunu baslatmak icin start/stop
secenegine basiniz.

v Cihaz kurutmaya baslar ve sire igler.

6. Sire doldugunda:
— Ekranda bir uyari metni gorundr.
- Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin, ilgili

start/stop secenegine basiniz.

— Cihazi on/off ile kapatiniz.
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23 Cihaz kapag!

Cihaz kapagdini iyice temizlemek igin, cihaz kapagini

sékebilirsiniz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Home Connect ile cihaz kapagini uzaktan acabilirsiniz.

Cihaz kapagi sicak olabilir.

» Cihaz kapaginin yakininda insanlarin ve engellerin
olmamasina dikkat edilmelidir.

» Acik cihaz kapagina carpiimamalidir.

» (Cocuklar uzak tutulmaldir.

23.1 Cihaz kapaginin sokiilmesi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapagdinin igindeki pargalarin kenarlari sivri
olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

Cihaz kapagdinin menteseleri, kapagdi acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu boélim tutulmamaldir.

1. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.

2 A UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Menteseler emniyete alinmamissa, yiksek bir
kuvvetle aniden kapanabilirler.
» Daima kilitteme kolunun tamamen kapanmasina
veya firin kapisinin ¢ikartilmasi sirasinda
tamamen acilip agiimadigina dikkat ediniz.

Sol ve sag mentesedeki kilitleme kolunu acginiz.

Kilitteme kolu acildi

Mentese emniyete alinir
ve kapatilamaz.

Kilitteme kolu kapatildi |_=

Cihaz kapagl emniyete
alindi ve artik
sokllemez.

v Kilitleme kollari acildi. Menteseler emniyete alinir ve
kapatilamaz.

3. Cihaz kapagini dayanak noktasina kadar kapatiniz
®. Cihaz kapagini sol ve sag tarafindan iki elinizle
tutunuz ve yukari disari dogru ¢ekiniz @.

4. Cihaz kapagini dikkatlice diiz bir ylzeyde aginiz.

Yogusma suyu teknesinin sokiilmesi

Notlar

® Yogusma suyu teknesini her buharli isletimden
sonra veya her sbkme isleminden énce siliniz.

= Yogusma suyu teknesi bulasik makinesinde
yilkanmamalidir

Gereklilik: Cihaz kapagdi sokidlmus olmalidir.

1. Kanca yerinden gikana kadar sol temas ylizeyine (@]
bastirimalidir @.

2. Kanca yerinden ¢ikana kadar sagd temas ytzeyine [b]
bastirimalidir @.

3. Alttaki tutucu kanca ¢o6zllene kadar yogusma suyu
teknesi hafifce dne devrilmelidir.

4. Yogusma suyu teknesi [@ her iki elle edik sekilde
yukari dogru disar gekilmelidir @.

Yogusma suyu teknesinin takilmasi

1. Yogdusma suyu teknesi [@ her iki elle egik sekilde
yerlestirilmelidir @.
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2. Yogusma suyu teknesinin sol ve sad kancasi [@]
bosluga oturtulmalidir @.

X
o k

v
\

y

3. Kanca sagdan, soldan ve alttan yerine oturana
kadar yogusma suyu teknesine bastiriimalidir.
v Yogusma suyu teknesi yatay sekilde takilmistir.

23.2 Cihaz kapaginin takilmasi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapaginin menteseleri, kapadi acip kapatma

sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldudu bolim tutulmamalidir.

Menteseler emniyete alinmamissa, yuksek bir kuvvetle

aniden kapanabilirler.

» Daima kilitleme kolunun tamamen kapanmasina
veya firn kapisinin ¢ikartiimasi sirasinda tamamen
acilip aciimadigina dikkat ediniz.

1. Cihaz kapagini diiz olarak her iki mentesenin
Uzerine itiniz @. Cihaz kapagdini dayanak noktasina
kadar itiniz.

2. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.

3. Sol ve sag mentesedeki kilitteme kolunu kapatiniz

@ |

v Kilittleme kolu kapatildi. Cihaz kapadi emniyete alindi
ve artik sdkllemez.
4. Cihaz kapagini kapatiimahdir.

23.3 Kapak camlarinin sokilmesi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapaginin menteseleri, kapadi acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.
Cihaz kapagdinin igindeki parcgalarin kenarlari sivri
olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

1. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.
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2. Sol ve sad mentesedeki kilitleme kolunu acginiz @.

v Kilitteme kollari a¢ildi. Menteseler emniyete alinir ve
kapatilamaz.

3. Cihaz kapagini dayanak noktasina kadar kapatiniz

@A\/

4. Yerinden c¢ikana kadar kapagdin sol ve sag
kaplamasini disa dogru bastiriniz ®.
5. Kapak kaplamasini gikariniz @.

A\

Al

QA

6. ic cami disar cekiniz @ ve diiz bir yiizeye dikkatlice
yerlestiriniz.

7. Ara cami disari ¢ekiniz @ ve diiz bir ylzeye
dikkatlice yerlestiriniz.

o
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9. ihtiyac halinde yogusma suyu cubugunu temizlemek
icin disari ¢ikarabilirsiniz.
- Cihazin kapagini aciniz.
— Yogusma suyu cubugunu yukari dogru katlayiniz
ve disari gekiniz.

Ve

P
B\

10. A\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak si¢rayabilir.

» Firnn kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde ylzeyler cizilebilir.

Cikarilan kapak camlarini her iki taraftan cam

temizleyicisi ve yumusak bir bez ile temizleyiniz.

11.Yogusma suyu cubugunu sicak deterjanh suyla
temizleyiniz.

12. Cihaz kapagdini temizleyiniz.
- "Uygun temizlik malzemeleri”, Sayfa 26

13. Kapak camlarini kurulayiniz ve yeniden takiniz.

23.4 Kapak camlarinin takilmasi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapaginin menteseleri, kapadi acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu boélum tutulmamalidir.
Cihaz kapaginin igindeki pargalarin kenarlari sivri
olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

1. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.
2. Yogusma suyu cubugunu dikey olarak tutucuya [a]
yerlestiriniz ve asagi dogru bastiriniz.

Cihaz kapagi tr

3. Ara cami sag ve sol tutucu [@] igine itiniz.

4. Sag ve sol tutucunun [@ icinde olana kadar ara cami
yukari dogru bastiriniz.

akiniz.
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7. Sag ve sol tutucunun [@l iginde olana kadar i¢ cami
yukari dogru bastiriniz.

8. Kapak kaplamasini yerlestiriniz @ ve duyulur bir
sekilde yerine oturana kadar bastiriniz.
9. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.

10. Sol ve sag mentesedeki kilitteme kolunu kapatiniz
©)

e

v Kilittleme kolu kapatildi. Cihaz kapadi emniyete alindi
ve artik sékllemez.

11. Cihaz kapagini kapatiimalidir.

Not: Pisirme bo6liminU ancak kapak camlari usulline

uygun bicimde takildiktan sonra kullaniniz.

24 Raflar

Raflar ve pisirme bolimunl iyice temizlemek veya
raflari deg@istirmek icin raflar ¢ikarabilirsiniz.

24.1 Raflarin soklilmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ayaklar ¢ok sicak olur

» Asla sicak ayaklara dokunmayiniz.

» Cihaz daima sogumaya birakilmaldir.
» Cocuklar uzak tutulmaldir.

1. Rafi biraz 6ne dogru bastiriniz @ ve asiniz @.
2. Daha sonra rafi 6ne gekerek ® c¢ikartiniz.

ks
=

3. Rafi temizleyiniz.
— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 26

= o

24.2 Raflarin takilmasi

Notlar

= Raflar sadece sol veya sag tarafa uyum saglar.

= Her iki cekme rayinin 6ne dogru cekilebilir
olmalarina dikkat ediniz.

1. Raflari ortalayip, raf pisirme bolimU duvarina temas
edene kadar arka yuvaya oturtunuz @ ve sonra
arkaya dogru bastiriniz @.

2. Raflar pisirme bdlimU duvarina temas edene kadar
6n yuvaya oturtulmall ® ve ardindan asagi
bastirimalidir @.

25 Arizalari giderme

Cihazinizdaki ki¢lk arizalar kendiniz giderebilirsiniz. MUsteri hizmetlerine basvurmadan énce ariza gidermeye iliskin
verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usulline aykin onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini
arayin.
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/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorirse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

25.1 Fonksiyon arizalari

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Sigorta arizall.
» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elekirik beslemesi kesildi.
» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip calismadidini kontrol ediniz.

Ekranda "Dil
Almanca" belirir.

Elektrik beslemesi kesildi.
> ik calistirma igin ayarlar gerceklestiriniz.
- "llk calistirmanin gerceklestirimesi”, Sayfa 12

Calisma baslatiimiyor
veya iptal ediliyor.

Fonksiyonel ariza

» Musteri hizmetlerini arayiniz.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 37

Farkli sebepler s6z konusu olabilir.

» Ekranda gdérintilenen uyarilari kontrol ediniz.
— "Bilgilerin gériintiilenmesi”, Sayfa 14

Cihaz isinmiyor,
ekranda "Demo
modu ac¢ik" mesajl
gorinuyor.

Cihaz demo modunda bulunuyor.

1. Sigortayi sigorta kutusundan kapatip yeniden acarak cihazin elektrik baglantisini kisa
sureli kesiniz.

2. Sonraki 3 dakika icinde
- "Temel ayarlar”, Sayfa 25 altinda demo modunu kapatiniz.

Elektrik beslemesi kesildi.
» Elektrik kesintisinden sonra cihaz kapagdini bir kez agip kapatiniz.
v Cihaz kendi kendini kontrol eder ve kullanima hazirdur.

Cihaz ¢alismaya
baslamiyor ve
ekranda "Pisirme
bolimu ¢ok sicak"
gérunuyor.

Secilen yemek veya isitma tird icin pisirme bdlimda fazla sicaktir.
» Pisirme bolimunin sogumasini bekleyiniz ve yeniden baslatiniz.

Cihaz kapaliyken saat Temel ayar degistiriimis.

gérintilenmiyor.

» Saat gostergesine iliskin temel ayari degistiriniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa 25

Home Connect
didzgin bicimde

Farkli sebepler s6z konusu olabilir.
» www.home-connect.com adresine gidiniz.

calismiyor.
Kumanda paneli Sigorta arizall.
aglimiyor. » Sigorta kutusundaki ilgili sigortay! kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.
» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip calismadidini kontrol ediniz.

Fonksiyonel ariza
1. Mdusteri hizmetlerini arayiniz.
- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 37
2. Su haznesinde su varsa, su haznesini bosaltiniz:
- Cihaz kapagi aciimalidir.
- Kumanda panelinin alti sagdan ve soldan kavranmalidir.
- Kumanda paneli yavasca disari ¢cekilmeli ve yukari dogru itilmelidir.
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Hata

Nedeni ve sorun giderme

Buharla pisirme
sirasinda ¢ok gucli
buhar olusumu.

Cihaz kalibrasyonu otomatik yapilyor.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Cok kisa pisirme sirelerinde cihaz kalibrasyonu otomatik olarak yapilmaz.
Tekrar tekrar ¢ok fazla buhar olusuyorsa, cihazi yeniden kalibre ediniz.
1. Cihaz fabrika ayarlarina sifirlayiniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 25
2. Kalibrasyonu tekrarlayiniz.
= "llk Kullanum 6ncesi", Sayfa 12

Pisirme sirasinda
havalandirma
kanallarindan buhar
cikiyor

Buhar ¢cikmasi normaldir.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Cihaz, sayac
énceden
gorintilenmeden,
kirecten arindirma
talep eder.

Ayarlanan su sertlik derecesi ¢cok dusuk.

1. Cihaz kire¢ten anndiriniz.
- "Kiregten arindirma”, Sayfa 30

2. Su sertligini kontrol ediniz ve bunu temel ayarlarda ayarlayiniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 25

Cihaz sizden
durulama yaptirmanizi
istiyor.

Kireg giderme sirasinda akim beslemesi kesildi veya cihaz kapatildi.

» Cihazi iki kez durulayiniz.
- "Kirecten arindirma", Sayfa 30

Su haznesinin dolu
olmasina ragmen
ekranda "Su
haznesini doldurunuz"
mesajl gorunttleniyor.

Su haznesi yerine oturmad..

» Su haznesini tutucuya oturacak sekilde yerlestiriniz.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 16

Su haznesi asagiya dusti. Darbe sonucunda su haznesinin icindeki parcalar yerinden
clkmis. Su haznesi sizdirir.

» Yeni su haznesi siparis ediniz.

Fonksiyonel ariza

» Demineralize veya filtrelenmis su kullanmayiniz.
- "llk isletime alimdan 6nce", Sayfa 12

Sensor arizall.,

> Miusteri hizmetlerini arayiniz.
- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 37

Tuslar yanip séner.

Kumanda panelinin arkasinda yogusma suyu olustu.
Herhangi bir isleme gerek yoktur. Yogusma suyu buharlastiktan sonra tuslar artik yanip
sénmez.

Buharla pisirme
sirasinda "plop"
sesleri duyuluyor.

Su buharina bagl olarak dondurulmus gidada soduk/sicak efekti.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Cihazdan, calisma
sirasinda ve
kapatildiktan sonra
viziltilar geliyor.

Pompaya yodnelik fonksiyon kontroli ¢calisma sesleri olusturur.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

Kumanda paneli
acllirken cihaz
vizildiyor veya

Kumanda panelinin disari strtlmesi ¢calisma sesleri olusturur.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

tikirdiyor.

Pisirme bolumU LED lambasi arizal..
aydinlatmasi Not: Cam kapag! cikarmayiniz.
galismiyor.

» Mdasteri hizmetlerini arayiniz.
- "Mdsteri hizmetleri”, Sayfa 37

Maksimum ¢alisma
stresine ulasildi.

istenmeyen, siirekli calismayi énlemek icin, ayarlar degistirimemisse cihaz birkac saat sonra
Isitmay! otomatik olarak durdurur. Ekranda bir uyari gorindr.

Maksimum c¢alisma stresine ne zaman ulasildigi, calisma modunun ilgili ayarlarina gére
belirlenir.

1. Calismaya devam etmek igin, cihazi 6nce on/off ile kapatiniz.
2. Ardindan cihazi on/off ile aginiz ve istediginiz ¢calisma modunu ayarlayiniz.

ipucu: Cihazin istem disl bicimde kapanmasini engellemek icin bir sire ayarlayiniz.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

Ekranda "D" veya "E" Elektronik sistem bir hata tespit etti.

ile mesaj 1. Cihaz kapatip tekrar aginiz.

géruntdlenir, v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

6rn. DO111 veya 2. Mesaj yeniden gorlntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradidinizda hata mesajini
EOT11. eksiksiz olarak belirtiniz.

- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 37

Pisirme sonucu
tatmin edici degil.

Ayarlar uygun degildi.

Ornegin sicaklik veya sire gibi ayar degerleri tarife, miktara ve yiyecege baghdir.

» Bir sonraki kez daha disik veya daha ylksek degerler ayarlanmaldir.

Ipucu: Hazirlamaya yonelik birgok bilgiyi ve uygun ayar degerlerini ana sayfamizda
bulabilirsiniz www.siemens-home.bsh-group.com .

26 Atiga verme

Burada eski cihazlarin dogru bir sekilde atiga verilmesi
konusunda bilgi verilmektedir.

26.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle gok degderli ham

maddeler yeniden kullaniimak Uzere degerlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

Elektrikli ve Elektronik Egsyalarin
Kontrold Yonetmelidi”nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Grln, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grlnu, hizmet 6Gmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénusimdi
icin bir toplama noktasina gétardn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urdn(
atmadan 6nce c¢ocuklarin gtivenligi
igin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak calismaz
duruma getirin.

Bu rin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
I

27 Musteri hizmetleri

Kullanim ile ilgili sorulariniz, cihazda kendinizin
gideremedigi bir ariza veya cihazda onarim yapma
geregi varsa musteri hizmetlerimize bagvurun.
Ulkenizde gecerli olan garanti slresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri muasteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-No.) ve imalat numarasini (FD-No.) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
www.siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu rin, G enerji verimlilik sinift kapsaminda 1sik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu ydnde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlk tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.
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27.1 Uriin numarasi (E no.) ve imalat
numarasi (FD)

Urin numarasini (E no.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Buhar kullanan bazi cihazlarda tip plaketini panelin
arkasinda bulabilirsiniz.

O~ i | Wi 11110

Type:

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
oneririz.

27.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Maln ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

= Sozlesmeden dénme

m  Satis bedelinden indirim isteme,

» Ucretsiz onarilmasini isteme,
= Satilanin ayipsiz bir misli ile dedistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

TUketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hi¢bir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla yukamltddr. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.

Saticy, Uretici ve ithalatci tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miteselsilen sorumludur.

TUketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatgci muteselsilen
sorumludur.

28 Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna
sahip cihazin 2014/53/EU ybnergesinin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu
taahhUt eder.

Daha ayrintih bir RED uygunluk beyanini internette
www.siemens-home.bsh-group.com altinda bulunan,
cihazinizin Urln sayfasindaki ek dokimanlarda
bulabilirsiniz.

2,4 GHz bant (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW
5 GHz bant (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
maks. 100 mwW

C€

BE BG CZ DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapal alanlarda kullanima uygundur.

AL BA MD ME

MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur.
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29 Pisirme Onerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

29.1 Genel hazirlama bilgileri

Tum yemekleri hazirlarken bu bilgileri dikkate aliniz.

= Sicaklik ve sure, miktara ve tarife baghdir. Bu
nedenle ayar araliklar belirtiimistir. llk olarak daha
dusuk degerleri deneyerek baslayiniz.

®  Ayar degerleri, pisirme bdlimU sogukken yemek
iceri sUrildigunde gecerlidir. Aksesuari ancak 6n
Isitma tamamlandiktan sonra pisirme bdlimune
yerlestiriniz.

= Kullaniimayan aksesuarlari pisirme bolimunden
cikariniz.

29.2 Pisirme icin hazirlama bilgileri

m  Koyu metal kek kaliplari kek, hamur isi veya ekmek
pisirmek igin en uygun olanidir.

m  Glveg ve graten icin genis, diiz kaplar kullaniniz.
Dar, uzun kaplarda yemekler daha uzun stirer ve
ustleri koyulasir.

Silikon pisirme kaliplari uygun degildir.
Gulvecleri dogrudan dniversal tavada hazirlarsaniz,
seviye 2'e yerlestiriniz.

m  Ekmek hamuru icin gecerli olan degerler hem firin
tepsisi Uzerinde hem de baton kek kalibindaki
hamurlar i¢in gegerlidir.

DIKKAT!

Pisirme boliminde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dékulmemelidir.

» Pisirme bélimUnin zeminine asla sulu kap
konulmamalidir.

Yerlestirme yuikseklikleri

4D sicak hava isitma tirdnd kullaniyorsaniz, 1, 2, 3 ve
4 yerlestirme ylkseklikleri arasindan secim
yapabilirsiniz.

Tek seviyede pisirme Yikseklik
YUksek hamur igleri / 1izgaradaki 2

kalip

Yass! hamur igleri / firn tepsisi 3

Birka¢ seviyede pisirme Yiikseklik
2 seviye

= Universal tava 3

= Firin tepsisi 1

2 seviye

®m  Uzerinde kalip bulunan 2 1zgara 3

Birkag seviyede pisirme Yiikseklik
3 seviye

= Finn tepsisi

= Universal tava

= Firin tepsisi

4 seviye
= Pisirme kagdidi ile 4 1zgara

— W

N W

4D sicak hava isitma turtund kullaniniz.

Notlar

= Firin tepsilerine veya kaliplara ayni anda konulan
hamur islerinin ayni anda hazir olmasi gerekmez.

m  Buhar destegi ile hazirlama yalnizca bir kademede
muamkundur.

29.3 Kizartma, bugulama ve 1zgara icin
hazirlama bilgileri

= Onerilen ayarlar, buzdolabi sicakligindaki yiyecekler
ve doldurulmamis, kizartmaya hazir kimes
hayvanlari icin gecerlidir.

m  Kimes hayvanlarini gégsu veya derisi asagl gelecek
sekilde kaba koyunuz.

= Belirtilen slrenin yaklasik 'z ila #5'0 kadar sonra
kizartmalari, 1zgara yiyecekleri veya batin bahgi
ceviriniz.

m  Kjzartma termometresiyle tam kivaminda pisirme
yapabilirsiniz. Latfen dogdru kullanim icin énemli
bilgilere dikkat ediniz. = Sayfa 19

Tel 1zgarada kizartma

Tel 1zgarada kizartilan yiyeceklerin her tarafi ¢itir itir
olur. Ornegin, blyUk kiimes hayvanlarini veya birkac
parcayl ayni anda kizartiniz.

m  Benzer agirlik ve kalinliktaki pargalari kizartiniz.
Baoylelikle yiyecekler esit sekilde kizarir ve
kurumalari 6nlenir.

Yiyecekleri dodrudan izgaranin Uzerine yerlestiriniz.
Damlayan sivilar toplamak igin Universal tavayi,
Izgara Ustte belirtilen ylkseklikte olacak sekilde
kaydiriniz.

= Yemegdin boyutuna ve tiriine bagl olarak, tniversal
tavaya 2 litreye kadar su koyunuz.

Biriken kizartma suyundan bir sos hazirlayabilirsiniz.
Ayrica daha az duman olusur ve pisirme bdlimu
daha az kirlenir.

Kapta kizartma

Kapall kapta hazirlandiginda pisirme bolimU daha
temiz kalir.

Kapta kizartmaya yonelik genel bilgiler

Istiya dayanikli, firna uygun kap kullaniimalidir.

= Kabi 1zgaranin lzerine yerlestiriniz.

= En uygun olan cam kaplarin kullaniimasidir.

m  Kizartma kabinin Uretici bilgileri dikkate alinmalidir.
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Acik kapta kizartma

m  Derin bir kizartma kalibi kullaniimalidir.
= Uygun bir kabiniz yoksa, Universal tava
kullanabilirsiniz.

Kapali kapta kizartma

= Uygun, iyi kapanan bir kapak kullaniimalidir.
= Et pisirirken, pisirilecek yiyecekle kapak arasinda en
az 3 cm mesafe olmalidir. Et sisebilir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme sonrasinda kapak acildiginda ¢ok sicak buhar

cikabilir. Sicaklik durumuna goére buhar gérinmeyebilir.

» Kapagl, sicak buharin sizden uzaga dogru ¢ikmasini
saglayacak sekilde kaldirin.

» Cocuklar uzak tutulmaldrr.

Izgara

Crtir ¢itir olmasini istediginiz yiyecekleri 1zgara yapiniz.

m  Benzer agirlik ve kalinlktaki parcalari 1izgara yapiniz.
Boylelikle yiyecekler esit sekilde kizarir ve
kurumalari 6nlenir.

m |zgara yapilacak yiyecekleri doJrudan tel izgaranin
Uzerine yerlestiriniz.

= Damlayan sivilari toplamak igin Gniversal tavayi
Izgaranin en az bir seviye altina kaydiriniz.

Notlar

m |zgara yUzeyi surekli acilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun siklidi, ayarlanmis 1zgara kademesine gore
degisir.

m |zgara sirasinda duman olusabilir.

29.4 Buharda pisirme

Yiyecekleri koruyarak pisiriniz. Yiyecekler dzellikle sulu

kalr.

Buhar destekli pisirmenin aksine ette kabuklanma

olmaz.

= Acik, Islya dayanikli ve buhar kullanima uygun
kaplar kullaniniz.

29.7 Yemek secimi

= XL boyutundaki delikli buhar haznesi en iyisidir.
Damlayan siviyi toplamak icin Gniversal tavayi
pisirme boélimunde bir kademe asagdidan
yerlestiriniz.
Bir cam kap da kullanabilir ve tel izgaranin Uzerine
koyabilirsiniz.

= Normalde suda hazirladiginiz yiyecekleri folyo ile
ortiintz, 6rnegdin taze tutma folyosu.
Yiyecekleri cevirmek zorunda dedilsiniz.

= Bir lezzet ¢esidi olarak, buharda pisirmeden dnce et,
kiimes hayvanlari veya baliklari kavurabilirsiniz.
Pisirme sdresini kisaltiniz.

= BlyUk parcalar icin daha uzun bir 1Isinma siresi ve
daha uzun pisme siresi vardir.

= Esit agirlikta birka¢ parca kullanirsaniz, cihaz 1Isinma
siresini uzatir. Pisirme suresi ayni kalir.

= Kullanim kilavuzunun ana boélimunde, buharda
pisirmenin nasil ayarlanacagina dair bilgiler
bulacaksiniz.
- "Buhar”, Sayfa 16

Cesitli kademelerde sebzeler
2 kademede birden fazla yemegi veya tim mendleri
pisirebilirsiniz, 6rn. brokoli ve patates.

Pirin¢ veya tahil

= Belirtilen oranda su veya sivi ekleyiniz.
Ornegin, 100 g pirin¢ igin 1 : 1,5, 150 ml sivi
anlamina gelir.

29.5 Dondurulmus uriinlerin hazirlanmasi

Asiri derecede buzlanmis Urdnleri kullanmayiniz.
Buzdan arindiriniz.

Dondurulmus urinler bazen yari yariya énceden
pisirilmistir. Bu dengesiz kizarma seviyesi pisirme
sonrasinda da korunur.

29.6 Hazir yemeklerin pisirilmesi

= Hazir yiyecekler ambalajindan ¢ikariimalidir.
= Hazir yemegi kapta i1sitacak veya pisirecekseniz,
Istya dayanikh kaplar kullaniniz.

Yemek kategorilerine gore siralanmis ¢ok sayida yemek icin énerilen ayarlar.

Cesitli yemekler icin onerilen ayarlar

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yodunlug cinsinden
— Sayfa 8 u siire
Kek, 2 katli Delikli kek kalibi 3+1 140 - 160 - 60 - 80
veya
Baton kek kalibi
Kek, malzemeli Baton kek kalibi 2 c 150-170 - 60 - 80
Tart tabanh meyveli kek  Kelepceli kek kalibi 2 170-190 - 60 - 80
veya cheesecake @ 26 cm
Tart tabanh meyveli kek  Kelepceli kek kalibi 2 160 - 180 - 70-90
veya cheesecake @ 26 cm

' Cihazda 6n 1sitma yapilimalidir.

2 jlk olarak kaba yakl. 100 ml sivi doldurulmalidir. Calisma sirasinda su haznesi yeniden doldurulmalidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicaklik yodunlug cinsinden
— Sayfa 8 u siire
Pandispanya, 6 yumurta Kelepceli kek kalibi 2 150-170" - 30-50
@ 28 cm
Pandispanya, 6 yumurta Kelepceli kek kalibi 2 1. 150- 160 DuasUk 1. 10
@ 28 cm 2. 150 - 160 kapali 2.25-35
Pandispanya, 6 yumurta Kelepgeli kek kalibi 2 150 - 160 - 50 - 60
@ 28 cm
Yas malzemeli tart keki Universal tava 3 & 160 - 180 - 55-75
Yas malzemeli mayali Universal tava 3 c 180 - 200 - 30-40
pasta
Pandispanya rulosu Firin tepsisi 3 180 -200' - 8-15
Pandispanya rulosu Firin tepsisi 3 180-200" Dusuk 10-15
Muffin Muffin tepsisi 3 & 170-190 - 15-20
Kuru pasta Firin tepsisi 3 i 160 - 180 - 25-35
Kuru pasta Firin tepsisi 3 160 -180 Orta 25-35
Kurabiye Firin tepsisi 3 140 - 160 - 15 - 30
Kurabiye, 2 kademeli Universal tava 3+1 140 -160 - 15-30
+
Firin tepsisi
Kurabiye, 3 kademeli 1x 5+3+1 140 - 160 - 15-30
Universal tava
+
2X
Firin tepsisi
Ekmek, kalipsiz, 750 g Universal tava 2 1.210-220 Sert 1. 10-15
veya 2.180-190 kapall 2. 25-35
Baton kek kalibi
Ekmek, kalipsiz, 1500 g  Universal tava 2 1.210-220" - 1.10-15
veya 2.180-190 2.40-50
Baton kek kalibi
Ekmek, kalipsiz, 1500 g Universal tava 2 1.210-220 Sert 1. 10-15
veya 2.180-190 kapall 2. 45-55
Baton kek kalibi
Ekmek, kalipsiz, 1500 g Baton kek kalibi 2 200-210 - 35-45
Pide Universal tava 3 [l 220 - 230 Sert 20-30
Sandvi¢ ekmegi, taze Firin tepsisi 3 O 180 - 200 - 20-30
Sandvi¢c ekmegi, taze Firin tepsisi 3 200 - 220 Orta 20 -30
Pizza, taze - firnn Firin tepsisi 3 200 - 220 - 25-35
tepsisinde
Pizza, taze - firn Universal tava 3+1 180 - 200 - 35-45
tepsisinde, 2 katli +
Firin tepsisi
Pizza, taze, ince hamur, Pizza tepsisi 2 220-230 - 20 - 30
pizza kalibinda
Kis Tart kalibi 1 190 - 210 - 40 - 50
’Siyah tepsi
Kis Tart kalibi 3 190 - 210 - 30-40
éiyah tepsi
Tart flambe Universal tava 3 c 240 - 250" - 10-18
Tart flambe Universal tava 3 = 240 - 250" - 10-18

! Cihazda 6n i1sitma yapiimalidir.
2 |k olarak kaba yakl. 100 ml sivi doldurulmalidir. Calisma sirasinda su haznesi yeniden doldurulmalidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yogunlug cinsinden
— Sayfa 8 u sire
Sufle, baharatli, pismis Firin kabi 2 i 200 - 220 - 30-50
malzemeli
Sufle, baharatl, pismis Firin kabi 2 150-170 Orta 40 -50
malzemeli
Patates graten, ¢ig Firin kabi 2 160-190 - 50-70
malzeme, 4cm yliksek
Tavuk, 1 kg, Tel 1zgara 2 200 - 220 - 60-70
doldurulmamis
Tavuk, 1 kg, Tel 1zgara 2 190-210 Orta 50-60
doldurulmamis
Tavuk gogsu filetosu, Buharda pisirme 3 100 - 15-25
buharda kabi
Kaguk tavuk parcalari, Tel 1zgara 3 220 - 230 - 30-35
her biri 250 g
Klguk tavuk parcalari, Tel 1zgara 3 200 - 220 Orta 30 - 45
her biri 250 g
Kaz, doldurulmamis, Tel 1zgara 2 160 - 180 - 120 - 150
3 kg
Kaz, doldurulmamis, Tel 1zgara 2 1. 1. 130-140 Orta 1. 110-120
3 kg 2. 2. 150-160 Orta 2. 20-30
3. 3. 170-180 kapal 3. 30-40
Domuz kizartmasi, Uzeri acik kap 2 180-190 - 110-130
derisiz, 6rn. boyun,
1,5 kg
Domuz kizartmasi, Uzeri agik kap 2 190 - 200 - 120 -140
derisiz, 6rn. boyun,
1,5 kg
Derili domuz kizartmasi Uzeri acik kap 2 1.8 1. 100 kapal 1. 25-30
oérn. omuz, 2 kg 2. 2.170-180 Dusuk 2. 60-75
3. 3. 200-210 kapall 3. 20-25
Sigir filetosu, orta, 1 kg Tel 1zgara 2 210 - 220 - 40 - 50
Sigir filetosu, orta, 1 kg Uzeri acik kap 2 190 - 200 Dustk 50-60
Sigir kizartmasi, 1,5 kg Uzeri kapall kap 2 200 - 220 - 130-160
Sigir kizartmasi, 1,5 kg > Uzeri acik kap 2 1. 1. 150 Sert 1. 30
2. 2. 130 Orta 2. 120-150
Sigir kizartmasi, 1,5 kg Uzeri kapall kap 2 200 - 220 - 140 - 160
Rozbif, orta, 1,5 kg Tel 1zgara 2 220 - 230 - 60-70
Rozbif, orta, 1,5 kg Uzeri acik kap 2 190 - 200 Dusuk 65 - 80
Burger, 3-4 cm yiksek  Tel izgara 4 il 3 - 25-30
Kemiksiz kuzu budu, Uzeri acik kap 2 170-190 - 50-80
orta, 1,5 kg
Kemiksiz kuzu budu, Uzeri agik kap 2 170-180 Dusuk 80-90
orta, 1,5 kg
Balik, 1zgara, bdtin Tel 1zgara 2 170-190 - 20-30
300 g, orn. alabalik
Butun balik, kizartiimisg, Universal tava 2 1.8 1. 170-180 Dusuk 1. 15-20
300 g, 6rnegin alabalik 28 2. 160-170 kapall 2. 510
BUtln balik, bugulama, Buharda pisirme 3 A 80-90 - 15-25
300 g, 6rnegin alaballk  kabi
Balik filetosu, dogal, Buharda pisirme 3 A 80 - 100 - 10-16

bugulama

kabi

! Cihazda 6n i1sitma yapiimalidir.
2 |Ik olarak kaba yakl. 100 ml sivi doldurulmalidir. Calisma sirasinda su haznesi yeniden doldurulmalidir.

42



Pisirme Onerileri  tr

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicaklik yodunlug cinsinden
— Sayfa 8 u siire
Karnabahar, butin, Buharda pisirme 3 A 100 - 25-35
buharda kabi
Dilimlenmis havug, Buharda pisirme 3 100 - 10-20
buharda kabi
Ispanak, buharda Buharda pisirme 3 100 - 2-3
kabi
Kabugdu ile haslanmis Buharda pisirme 3 A 100 - 35-45
patates, butin kabi
Uzun piring, 1:1,5 Yass! kap 3 A’ 100 - 20 - 30
Yumurta, kati pismis Buharda pisirme 3 A 100 - 10-12
kabi

' Cihazda 6n 1sitma yapilmalidir.

2 jlk olarak kaba yakl. 100 ml sivi doldurulmalidir. Calisma sirasinda su haznesi yeniden doldurulmalidir.

Tath

Créme Caramel veya Créme Brulée hazirlanmasi

1. Tarifinize gbre krema miktarini hazirlayiniz.

2. Hazirlanan miktari kaliplara 2-3 cm yUksekliginde
doldurunuz.

3. Kaliplari XL boyutundaki delikli buharda pisirme
tepsisine yerlestiriniz.

4. Normalde su banyosunda hazirlanan yiyecekleri
folyo ile 6rtindz, 6rn. taze tutma folyosu ile.

5. Cihaz ayar énerilerine gére ayarlanmalidir.

6. Kaliplar ¢cok kalin malzemeden yapiimissa, pisirme
suresini artiriniz.

Tatlilar ve kompostolar icin ayar énerileri

Yogurdun hazirlanmasi

1. Aksesuarlari ve rafl pisirme bélimunden ¢ikartiniz.

2. 1 litre sutd (% 3,5 yagh) ocakta 90 °C'ye isitiniz ve
40 °C'ye sogumasi icin birakiniz.
Pastorize sutl ise 40 °C'ye 1sitmaniz yeterlidir.

3. 150 gr yoQurdu buzdolabi sicakliginda sttin icine
karistiriniz.

4. Karisimi klguk kaplara doldurunuz, érn. fincanlar
veya kicuk kapakl kavanozlar.

5. Kaplarin (zerini folyoyla kapatiniz, 8rn. streg film ile.

6. Kaplar pisirme bdlimunin zeminine yerlestiriimelidir.

7. Cihaz ayar dnerilerine gére ayarlanmalidir.

8. Yogurdu hazirlandiktan sonra en az 12 saat
buzdolabinda dinlendiriniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 sire
Créme Brulée Porsiyon kaliplari 3 A 85 - 20-30
Krem karamel Porsiyon kaliplari 3 85 - 25-35
Buharla pisiriimis Universal tava 3 ’ 100 - 20-30
makarna
Yogurt Porsiyon kaliplari Pisirme 35-40 - 300 - 360
balimdu
zemini
Sitlag, 1:2,5 Universal tava 3 1. 1 - 35-45
2.1
Meyve kompostosu, 1/3  Universal tava 3 1.1 - 10-20
Su 2.1

29.8 Ozel hazirlama tiirleri ve diger
uygulamalar

Ozel hazirlama tirleri ve diger uygulamalar icin bilgiler
ve ayar Onerileri, 6rn. Yavas pisirme veya kaynatma.

Hassas pisirme

ince parcalari diisiik sicaklikta yavasca pisiriniz, orn.
sigir eti, dana eti, domuz eti, kuzu eti veya kiimes
hayvanlarinin yumusak kisimlari.

Kiimes hayvanlarini veya eti yavas pisirme

Not: Hassas pisirmeli 1sitma ydnteminde zaman ayarli
ve bitis saatli pisirme mimkun degildir.

Gereklilik: Pisirme bdlimiu soguk.

1. Taze, hijyenik, kemiksiz et kullaniniz.

2. Kap, tel izgaranin Uzerinde 2. kademede pisirme
bolimune yerlestirilmelidir.

3. Pisirme bolimu ve kap yakl. 15 dakika énceden
Isitiimahdir.

4. Et ocak go6ziinde her taraftan cok kizgin sekilde
kizartiimalidir.

43



tr Pisirme Onerileri

5. Et derhal dnceden isitilmis kapla pisirme boliumine
yerlestirilmelidir.
Yavas pisirme sirasinda pisirme bolimua kapagini
kapall tutunuz, bdylece pisirme bolimundeki sicaklik
sabit kalir.

Yavas pisirme icin énerilen ayarlar

6. Hassas pisirme tamamlandiktan sonra et pisirme
boliminden cikariimalidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Dakika Isitma tiirhi °C cinsinden Siire,
cinsinden — Sayfa 8 sicakhik dakika
kizartma
sliresi

Ordek goégdst, az pismis, Uzeri acik kap 2 6-8 90’ 45 - 60

her biri 300 g

Domuz filetosu, butin Uzeri acik kap 2 4-6 80 45-70

Sigir filetosu, 1 kg Uzeri acik kap 2 4-6 80 ' 90-120

Dana madalyonu, 4 cm  Uzeri acik kap 2 4 80 ' 30-50

kalnhginda

Kuzu sirti, ¢dziilmis, her  Uzeri agik kap 2 4 80 30 - 45

biri 200 g

' Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.

Sous-vide

Sous-vide pisirme 50 - 95°C arasinda ve %100 buharla
disuk sicaklikta "Vakumlu" pisirme anlamina gelir.
Sous-vide pisirme et, balik, sebze ve tatl icin koruyucu
bir pisirme bigimidir.

Yemekler 6zel, 1siya dayanikli vakum poseti iginde bir

vakumlama haznesinde sizdirmaz bicimde kapatilir.

Vakum posetinin koruyucu kapadi, besinleri ve

aromalari korur. Dustk sicakliklarda ve dogrudan isi

aktarimi ile kontrolli bicimde istenen pisirme noktasina
ulasiimasi saglanir. Yemekleri fazla pisirmek neredeyse
imkansizdir.
Sous-vide pisirme icin hazirlama bilgileri
= Porsiyonlar
— Onerilen ayarlarda belirtilen miktarlara ve parca
boyutlarina dikkat ediniz. Daha buylk miktarlar
ve parcalar igin pisirme sUresini ayarlayiniz.

— Cihaz maksimum 2 kg yiyecegi sous-vide
yontemiyle pisirebilir.

- Balik, et ve kiimes hayvanlari icin belirtilen
miktarlar 1-2 porsiyona karsilik gelir.

- Sebze ve tatl miktarlari, 4 kisi igin
disunudlmastar.

m 2 seviyeye kadar yemek pisirebilirsiniz. Bunun igin
Universal tavayl her zaman seviye 1'e kaydirarak
damlayan yogusma suyunu toplayiniz. Tel izgarayi
Uzerine yerlestiriniz.

= Malzeme kalitesi, pisirme sonucunun kalitesini %
100 etkiler. Sadece en iyi kalitedeki taze yiyecekleri
kullaniniz. Givenli ve lezzetli bir pisirme sonucu elde
etmenin tek yolu budur.

Yemeklerin vakumlanmasi

Esit i1si transferi ve optimize edilmis bir pisirme sonucu
elde etmek icin, vakumlama sirasinda % 99 vakum
olusturabilen bir vakumlama cihazi kullaniniz.

ipucu: Orn. sebzelerdeki gazin yiyecekten cikmasini
onlemek icin yiyecekler pisirme slrecinden maksimum
bir glin 6nce vakumlanmaldir. Gazlar i1si aktarimini
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Onler veya yiyeceklerin vakum basinci nedeniyle
yapllarinin ve buna bagli olarak pisme davranislarinin
degismesine neden olur.

Not: ic sicaklik sensérii kullanmayiniz.

1. Yiyecekleri normal miktarin yarisi kadar
baharatlayiniz.
Vakumla pisirme yontemi sayesinde aromalar
kaybolmaz. Baharatlar, sifali otlar veya sarimsak gibi
alisilmis miktarlardaki aromalar, tadi ¢cok daha fazla
etkiler ve yogunlastirir.

ipucu: Yiiksek kaliteli yiyeceklerin dogal aromalarini,

vakum posetinde klculk bir parca tereyadi ve biraz

tuzla yogunlastirabilirsiniz.

Farkh katkilar, yiyeceklerin hazirlanmasini etkiler:

- Tuz ve seker, pisirme siresini kisaltir.

- Asidik katkilar, yiyecekleri daha kati hale getirir,
orn. limon suyu veya sirke.

— Alkol ve sarimsak, yiyeceklere siradisi bir tat
verir.

2. Vakumlu poseti doldurmak icin posetin kenarini 3 -
4 cm katlaymniz ve bir kaba yerlestiriniz, érn. bir 8IcU
kabina.

Vakum posetini doldururken, dikisin etrafindaki
alanin yiyecek artiklari ile kapli olmadigindan emin
olunuz.

3. Pisirme dncesinde posetteki vakumun sorunsuz
oldugundan emin olunmalidir.

Asagidaki hususlara dikkat ediniz:
— Vakum poseti i¢cinde hi¢ hava yoktur.

Kaynak dikisi sorunsuz bicimde kapatiimistir.

Vakum posetinde delik yoktur.

Birlikte vakumlanan et veya balik parcalari

birbirine temas edecek bi¢cimde

preslenmemelidir.

4. Vakum poseti uygun sekilde doldurulmadiysa,
pisirilecek yiyecek yeni bir posete doldurulmali ve
yeniden vakumlanmalidir.

Sous-vide pisirme icin yemeklerin hazirlanmasi

Mikroplar neredeyse tim yiyecek ylzeylerinde
bulunabilir.



/\ UYARI- Saglik tehlikesi!
Sous-vide pisirme diusik pisirme sicakliklarinda

gerceklesir, kullanim ve hijyen talimatlarina uyulmamasi

halinde saglik sorunlari ortaya cikabilir.

>

4
>

Sadece en iyi durumda ve kesinlikle sorunsuz
kalitede taze yiyecekler kullaniimalidir.

Eller yikanmali ve dezenfekte edilmelidir.

Tek kullanimlik eldivenler veya pisirme/izgara
masasi kullaniimalidir.

Klmes hayvanlari, yumurta ve balik gibi kritik
yiyecekleri pisirirken ozellikle dikkat edilmelidir.
Meyve ve sebzeler iyice yikanmali ve soyulmalidir.
Ylzeyler ve kesme tahtasi temiz tutulmalidir.

Farkli yiyecek turleri icin farkli kesme tahtalar
kullaniimalidir.

Sogutma zinciri sadece yiyecedi hazirlamadan kisa
stire 6nce bozulmaldir.

Pisirme sirecine baslamadan énce vakumlanmis
yiyecekleri buzdolabinda saklayiniz.

Pisirme slrecinin ardindan yiyecekler hemen
tlketilmelidir, buzdolabinda olsa bile uzun slre
saklanmamalidir. Yeniden isitiimalari uygun degildir.

Mikroplar éldirmek icin, vakumlu ve heniz
pisirilmemis yiyecekleri maks. 3 saniye kaynar suda
tutunuz.

Boylece malzemeler mikroplardan arinir ve sous
vide pisirme i¢in hijyenik olarak hazirlanmis olur.

Sous-vide yemek pisirme
Gereklilikler

®» Yemek vakumlanmistir. = Sayfa 44
= Yemek hazirlanmigtir. = Sayfa 44

1.

Yemekler izgaraya koyulmalidir.

Yiyeceklerin esit sekilde i1sitildigindan emin olmak

igin, vakumlanmis yiyecekler Ust Uste koyulmamali

veya tel 1zgaranin Uzerine yan yana dizilmemelidir.

Damlayan yogusma suyunu toplamak icin Gniversal

tava seviye 1'e strulmelidir.

DIKKAT!

Mobilyaya zarar verme tehlikesi

» Sous-vide pisirme icin ikinci su haznesini
kullanmayiniz.

Cihaz ayar 6nerilerine gére ayarlanmalidir.

Onerilen ayarlar, bir su haznesi dolum aralidi icin

tasarlanmistir. Genel olarak su haznesi tamamen

doluyken sicakliga bagh olarak asagidaki

maksimum pisirme sureleri gecerlidir:

Dakika cinsinden
maksimum siire

°C cinsinden sicakhik

50 270
60 210
70 150
80 120
90 90

7.

Pisirme Onerileri  tr

A\ uYARI- Haslanma tehlikesi!

Pisirme sirasinda sicak su vakum posetinde birikir.

» Vakum posetini bir firin eldiveni ile tutarak
dikkatlice kaldiriniz, bdylece sicak su Universal
tavaya veya pisirme haznesine akmaz.

» Vakum posetini dikkatli bir vsekilde bir firin
eldiveni ile ¢ikartiniz.

Pisirme isleminden sonra pisirme bolimunin
sogumasi beklenmeli ve ardindan bir singer
yardimiyla su silinmelidir.

Vakum poseti kurutulmali ve temiz bir kaba
koyulmalidir.

Vakum poseti bir makasla aciimalidir. Tum
yiyecekler ve sivi kaba koyulmalidir.

Et suyundan veya tursudan bir sos hazirlayabilirsiniz.
Yemek servise hazir hale getirilmelidir.

Yiyecek Hazirlama bilgileri

Et = Yag sigramasini 6nlemek icin, eti
sicak yaga koymadan 6nce bir
mutfak bezi ile suyunu alinmaldir.

® Etin her iki tarafi birka¢ saniye ¢ok
sicakta kizartiimalidir. Bu, ete,
fazla pismeden bir kabuk ve
normal kavrulmus aroma kivami
kazandirir.

Balik Baliklar baharatlanmali ve Uzerine

sicak tereyagi dokulmelidir.

= Kabuk ve kizarmis aromalar elde
etmek icin, baligin her iki tarafi
birkac saniye kizartiimalidir.

®  Sous-vide pisirme ile istenen
pisme derecesine henlz
ulasilmadiysa, kizartma sdresi
uzatilmahdir.

®  Sous-vide pisirme igslemi disuk
sicakliklarda gerceklestiginden,
balik dnceden isitiimis tabaklarda
ve sicak sos veya tereyadi ile
servis edilmelidir.

Sebze m  Kavrulmus aromalarn korumak igin
sebzeler kisa sureli kizartiimalidir.
m  Sebzeler tadilmall veya diger

malzemelerle karnstirimalidir.
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Sous Vide pisirme icin énerilen ayarlar

Yemek Aksesuar / Kaplar Isitma °C Siire, Sous Vide bilgileri
tara cinsinden dakika
sicakhik
Dana fileto, parca, kanli, Tel 1zgara 58 100 Tereyagi ve biberiyle ile
3-4 cm kalinhiginda + vakumlayiniz
Universal tava
Dana filetosu, adet, orta, 3 - Tel izgara 62 90 Tereyagi ve biberiyle ile
4 cm kalinliginda + vakumlayiniz
Universal tava
Ordek g6gsU, her biri Tel 1zgara 62 70 Yag katmanini kesiniz, et
350 g + tarafinda biraz karabiber ve
Universal tava tuz sUrinlz ve kaguk bir
portakal dilimi ile
vakumlayiniz
Morina balidi, her biri Tel 1zgara 58 25 Tereyagi ve cok az tuz ile
140 g + vakumlayiniz
Universal tava
Mantar, dérde bolinmus, Tel 1zgara 85 20-25 Tereyagi, biberiye, biraz
500 g + sarimsak ve tuz ile
Universal tava vakumlayiniz
Havug, dilimler halinde Tel 1zgara 90 70-80 Tarif ipucu: Portakal suyu,
0,5 cm, 600 g + kori ve tereyagi ile
Universal tava vakumlayiniz.
Patates, soyulmus, doérde Tel 1zgara 95 35-45 Tarif ipucu: Tereyagi ve
boélinmus, 800 g + tuzla vakumlayiniz. Islemleri
Universal tava devam edecek gidalarda,
ornegdin salatada kullanim
icin uygundur.
Ananas, 1,5 cm'lik dilimler  Tel 1zgara 85 70-80 Tarif ipucu: Tereyagi, bal ve
halinde, 400 g + vanilya ile vakumlayiniz.
Universal tava
Elma, soyulmus, 0,5 cm'lik  Tel izgara 85 15-25 Tarif ipucu: Karamel
dilimler halinde, 2 - 4 parga + sosuyla vakumlayiniz.
Universal tava Pisirme suresi elma tirtine
gore degisebilir.
Vanilya sosu, 0,5 litre Tel 1zgara 80 15-25 Tarif ipucu: 0,5 | s(t, 1
+ yumurta, 3 yumurta sarisi,

Universal tava

80 g seker, bir vanilya
cubugu ile karistiriniz ve
vakumlayiniz.

Dezenfekte etme ve hijyen

Sorunsuz durumdaki, istya dayanikli kaplari veya

biberonlari dezenfekte ediniz. Bu islem siradan pisirme

islemleri gibidir.

Biberonun dezenfekte edilmesi

1. Siseleri, ictikten hemen sonra sise fircasi ile

temizleyiniz.

Hijyen igin ayar onerileri

[

Siseleri bulasik makinesinde yikayiniz.
Biberonlari, XL boyu delikli buhar haznesine,
birbirilerine temas etmeyecek sekilde yerlestiriniz.
"Dezenfeksiyon" programini baslatiniz.

Cihazi dezenfekte ettikten sonra siliniz.

Siseleri temiz bir bezle kurulayiniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicakhk yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 siire

Recel kavanozlarini veya Buharla pisirme 100 - 10-15

konserve kavanozlarini
hazirlama

kabi, boy XL

' Bu islem, geleneksel olarak uygulanan kaynatarak temizleme gibidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicaklik yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 sire

Recel kavanozlarini ek Buharla pisirme 2 100 - 15-20

isleme tabi tutma kabi, boy XL

Temiz kaplari Buharla pisirme 2 100 - 15-20

mikroplardan arindirma ' kabi, boy XL

' Bu islem, geleneksel olarak uygulanan kaynatarak temizleme gibidir.

Hamur mayalama

Mayall hamuru her zaman 2 adimda mayalayiniz: ilk
olarak tamamen (1. - ilk mayalama) ikinci kez de
sekillendiriimis olarak (2. - son mayalama).

Gereklilik: Pisirme bdlimu soduk.

1.

Birinci mayalama:

- lzgarayi iceri sirunGz.

— Hamuru tel 1zgaranin lzerinde bir kaseye
koyunuz.

Hamur kabartma icin 6nerilen ayarlar

— Cihaz ayar Onerilerine gore ayarlanmalidir.
- Kabartma islemi sirasinda cihaz kapisini
~agmayiniz, aksi durumda nemi kagar.
2. |kinci kabartma:
- Hamur islenmeye devam edilmeli ve pisirilecegi
son haline getirilmelidir.
- Hamur belirtilen yerlestirme seviyesine itilmelidir.
3. Pisirmeden 6nce pisirme bdlimunld kurulaymniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma tiirii °C cinsinden Dakika
— Sayfa8 sicakhk cinsinden siire

cok yagl hamur, érn. lzgara Uzerinde kap 1.2 1. 1. 40 - 45 1.40-90
panettone Tel 1zgara Uzerinde 2.2 2. 2.40- 45 2. 30-60

kalp
Beyaz ekmek lzgara Uzerinde kap 1.2 1. 1. 35-40 1. 30-40

Universal tava 2.2 2. 2.35-40 2.15-25
Buz ¢c6zme = QOnerilen ayarlar, dondurucu sicakhidi (-18 C) olan

Cihazinizla donmus yiyeceklerin buzunu ¢6ziniz.

Buz ¢é6zme icin hazirlama bilgileri

Dondurulmus meyve ve sebzeyi ¢cozmek icin buhar

islevini kullaniniz.

Hamur islerini ¢bzmek icin 4D sicak hava isitma

tlrind kullaniniz.

Klmes hayvanlarinin, etlerin ve baliklarin

buzdolabinda ¢ézilmesi daha iyidir.

Buz ¢6zme icin donmus yiyecedi ambalajindan

cikartiniz.

Aksesuar / Kaplar:

— Dondurulmus meyve ve sebzeleri, XL
boyutundaki delikli buharda pisirme tepsisine
koyunuz. Damlayan sivilari toplamak igin
Universal tavayi altina yerlestiriniz.

— Sivi kalmasi gereken donmus yiyecekleri
Universal tavaya veya 1zgara Uzerindeki bir kaba
koyunuz, érn. Dondurulmus kremali ispanak.

— Keki tel izgaraya koyunuz.

Tekrar i1sitma icin énerilen ayarlar

yiyecekler icin gecerlidir.

Rejenerasyon

Buhar yardimiyla yiyecekleri koruyarak isitiniz. Yemekler
lezzetli olur ve taze hazirlanmis gorandr. Ayrica bir gtin
oncesinden finnlanmig drtnleri de pisirebilirsiniz.

Tekrar 1sitma icin hazirlama bilgileri

= Acik, Islya dayanikli ve buhar kullanima uygun
kaplar kullaniniz.
m Dz ve genis kaplar kullaniniz. Soguk kaplarin tekrar
Isitiimasi daha uzun surer.
Kabi 1zgaranin Uzerine yerlestiriniz.
Tabakta hazirlamadiginiz yiyecekleri dogrudan
seviye 2'deki tel izgaranin Uzerine koyunuz, érn.
Sandvi¢ ekmegi.
Yemeklerin Uzerini drtmeyiniz.
Tekrar 1sitma sirasinda pisirme bdlimu kapagini
acmayiniz, aksi takdirde ¢ok fazla buhar disari ¢ikar.
m  Tekrar isitma isleminden sonra pisirme bolumuinin
icini kurulayiniz.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicakhk yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 sire
Pizza, finnlanmis Tel 1zgara 2 170-180" - 5-15
Sandvi¢c ekmegi, Baget, Tel izgara 2 160-170" - 10-20
kizartiimis

' Cihazda 6n 1sitma yapiimalidir.
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Sicak tutma = Yiyecekleri 2 saatten fazla sicak tutmayiniz.
= Baz yiyeceklerin sicak tutulduklarinda pismeye

Sicak tutma icin hazirlama bilgileri devam ettigini unutmayiniz.

= "Sicak tutma" isitma tdrtniG kullanirsaniz, yogusma . . . )
suyu olusumunu dnlersiniz. Pisirme boliminiin igini Farkli buhar seviyeleri sicak tutmak igin uygundur:
silmenize gerek kalmaz. = Seviye 1: Kizartmalar ve kizartiimis parcalar

= Yemeklerin Gizerini drtmeyiniz. = Seviye 2: Glvegler ve garnitirler
= Seviye 3: Sebze yemekleri ve ¢orbalar

29.9 Test yemekleri

Bu bélimdeki bilgiler, cihazi EN 60350 1'e goére test etmeyi kolaylastirmak icin test enstitllerine yoneliktir.

Firinda pisirme

= Ayar degerleri, pisirme bdlimi sogukken yemek Birinci tel 1zgara: Ylkseklik 3
iceri surbldigunde gegerlidir. Ikinci tel 1zgara: Yikseklik 1

= QOnerilen ayarlardaki on 1sitma ile ilgili bilgilere dikkat = 3 seviyede pisirme i¢in yerlestirme yUkseklikleri:
ediniz. Ayar degerleri hizli isitma olmadan gecerlidir. - Finn tepsisi: Yikseklik 5

= Pisirmek igin ilk olarak belirtilen sicakliklarin daha - Universal tava: Yikseklik 3
dustk olanmi kullanimiz. - Finn tepsisi: Yikseklik 1

= Firin tepsilerine veya kaliplara ayni anda konulan = Yagsiz kek
hamur iglerinin ayni anda hazir olmasi gerekmez. - 2 seviyede pisirme yapiyorsaniz, kelepgeli

= 2 seviyede pisirme icin yerlestirme yukseklikleri: kaliplari tel raflarin (izerine (st Uste gelecek
- Universal tava: Yikseklik 3 sekilde yerlestiriniz.

Firin tepsisi: Yikseklik 1
— Tel 1zgara Uzerinde kaliplar:

Pisirme i¢in 6nerilen ayarlar

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 siire
Sekerpare Firin tepsisi 3 = 140-150" - 25-40
Sikma kurabiye Firin tepsisi 3 140-150" - 25-40
Sikma kurabiye, Universal tava 3+1 140-150" - 30 - 40
2 kademeli +
Firin tepsisi
Sikma kurabiye, 2X 5+3+1 130-140" - 35-55
3 kademeli Firin tepsisi
+
1x
Universal tava
Kicuk kekler Firin tepsisi 3 c 160 ' - 20-30
Kigik kekler Finn tepsisi 3 150 ° - 25-35
Kuclk kekler, 2 kademeli Universal tava 3+1 150 ° - 25-35
+
Firin tepsisi
Klgclk kekler, 3 kademeli 2x 5+3+1 140 - 35-45
Firin tepsisi
+
1x
Universal tava
Yagsiz kek Kelepgeli kek kalibr 2 o 160-17072 - 25-35
@ 26 cm
Yagsiz kek Kelepceli kek kalibr 2 160-170°2 - 25-35
@ 26 cm

' Cihazda 5 dakika 6n isitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
2 Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.Cihazda 6n isitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
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Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicakhk yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 sire
Yagsiz kek Kelepceli kek kalibr 2 1. 150-160 Dusuk 1. 10
J 26 cm 2. 150-160 kapall 2. 20-25
Yagsiz kek, 2 seviye Kelepgeli kek kalibr - 3+1 150-1702 - 30-50
@ 26 cm

' Cihazda 5 dakika 6n 1sitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
2 Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.Cihazda 6n isitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.

Buharda pisirme = XL boyu delikli buhar kabi: Yikseklik 2
Onerilen ayarlarda belirtiimigse, Universal tavayr XL iki seviyeli buharda pisirmede yerlestirme yikseklikleri
boyutundaki delikli kabin altindaki bir seviye kaydiriniz. = Her seviye icin maksimum 1,8 kg kullaniniz.
Yerlesti iikseklikleri = XL boyu delikli buhar kabi: YUkseklik 5

eriestirme yuksekiiklert . = XL boyu delikli buhar kabi: Yikseklik 3
Tek seviyede buharda pisirme igin yerlestirme
ylkseklikleri

= Maksimum 2,5 kg kullaniniz.

Buharda pisirme icin ayar 6nerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma tirii °C cinsinden Dakika
— Sayfa8 sicakhk cinsinden siire
Bezelye, dondurulmus, iki 2X 5+3+1 A 100 -1z
kap Buharla pisirme kabi,
boy XL
+
Universal tava
Brokoli, taze, 300 g Buharla pisirme kabi, 3 A 100 °® 7-8*
boy XL
Brokoli, taze, bir kap Buharla pisirme kabi, 3 A 100 °® 7-8*
boy XL

' En soduk yerde 85 °C'ye ulasildiginda kontrol tamamlanir (bkz. IEC 60350-1).

2 En soguk yerde 85 °C'ye ulagildiginda kontrol tamamlanir (bkz. IEC 60350-1).

3 Cihazda 6n i1sitma yapiimalidir.

* Referans numune 5 dakika slreyle (IEC 60350-1 icindeki sekilde hazirlanarak) pisirildiginde referans numune ile
temel numune arasinda kiyaslanabilir bir pisirme derecesine ulasilir.

Izgara icin ayar Onerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma tiirii °C bazinda Siire, dakika
— Sayfa 8 sicaklik / 1zgara
kademesi
Ekmek dilimleri kizartma Tel 1zgara 5 I 3 4-6

' Cihazda 6n isitma yapiimamalidir.

30 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

30.1 Genel montaj bilgileri

Cihazin montajina baslamadan énce bu

uyarilari dikkate aliniz.

m Cihazin montaji ancak bu montaj
talimatinda tarif edilen sekilde, usulline
uygun olarak yapilmissa, cihazin guvenli
kullanimi s6z konusu olabilir. Yanhs
montajdan kaynaklanan arizalardan montajl
yapan kisi sorumludur.
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Montaj kilavuzu

Kapak tutamagi tasima veya montaj igin
kullaniimamalidir.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda baglanmamalidir.

Cihazl calistirmadan énce ambalaj
malzemeleri ve yapiskanli bantlar pisirme
bolumuinden ve kapaktan c¢ikariimalidir.
Aksesuarlarin montaji icin montaj
sayfalarina dikkat edilmelidir.

Gomme mobilyalar 95 °C'lik sicakliga
kadar, yan mobilya yuzeyleri ise 70 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri Isinma
nedeniyle tehlike olusturur.

Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan 6nce yapiimalidir. Talaslar
temizlenmelidir. Elektrikli Gnitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

Cihaz baglanti prizi, tarali ylzey alani @
icinde veya montaj bolgesi disinda
olmalidir.

Sabitlenmeyen mobilyalar piyasada
bulunabilen bir kdsebentle [b] duvara
sabitlenmelidir.

— . "E
1w /////ms
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Doner salter 6n kismina sahip olan
cihazlarda, salter 6n kisminin disari
suralirken yanindaki mobilyalarla
carpismamasina dikkat ediniz.
Yaralanmalar 6nlemek i¢cin koruyucu
eldiven takilmalidir. Montaj esnasinda
erisilebilen parcalarin kenarlari keskin
olabilir.

Resimlerin 6lgim bilgileri mm cinsindendir.

/A UYARI -

Yangin tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatiimasi ve izin
verilmemis adaptorlerin kullaniimasi
tehlikelidir.

>
>

Coklu priz takimlari kullanmayiniz.

Sadece sertifikall, asgari kesiti 1,5 mm?2
olan ve yururlakteki ulusal guvenlik
gerekliliklerine uygun uzatma kablolari
kullaniniz.

Elektrik kablosunun uzunlugu yeterli degilse
musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.
Sadece ureticinin izin verdigi adaptorleri
kullanin.

DIKKAT!

Cihazin kapak tutamagindan tasinmasi
tutamagin kirlmasina neden olabilir. Kapak
tutamagi cihazin agirhgina dayanikli degildir.

>

Cihaz kapak tutamagindan yasinmamal
veya tutulmamalidir.

30.2 Cihaz boyutlari

Burada cihazin élculerini bulabilirsiniz
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30.3 Calisma tezgahi altina montaj

Calisma tezgahi altina montaj sirasinda montaj
boyutlarina ve montaj uyarilarina uyunuz.

= min. 550

Cihazin havalandiriimasi icin ara rafta havalandirma
bolimU bulunmalidir.

Calisma tezgahi gémme mobilyaya sabitlenmelidir.
Varsa ocagin montaj kilavuzuna uyulmalidir.



30.4 Ocak altina montaj

Cihaz bir ocagin altina monte edilirse, gerekirse alt
konstriksiyon da dahil olmak lzere minimum o&lctlere
uyulmasi gereklidir.

v
| T

600™

Y
zzzzz;z;z;.zZ;

Montaj kilavuzu

Gerekli minimum mesafe [b] nedeniyle minimum
calisma tezgahi kalinligi [@l olmalidir.

tr

Ocak tiird mm cinsinden yerlestirilen mm cinsinden yiizeye sifir mm cinsinden b
a a

indiiksiyonlu ocak 37 38 5

Tam ylzey indUksiyonlu 47 48 5

ocak

Gazli ocak 27 38 5

Elektrikli ocak 27 30 2

30.5 Boy dolabina montaj

Boy dolabina montaj sirasinda montaj boyutlarina ve
montaj uyarilarina uyunuz.

-
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m  Cihazin havalandiriimasi icin ara raflarda
havalandirma bdlimd bulunmalidir.
m  Egder eleman arka duvarina ek olarak boy dolabinin

da bir arka duvari varsa, bunun gikartiimasi
gereklidir.

Cihaz, sadece aksesuarlarin kolaylikla
cikartilabilecegi bir yiikseklige monte edilmelidir.

30.6 iki cihazin iist Giste kurulmasi
Cihaziniz bir baska cihazin lzerine veya altina da

kurulabilir. Ust iste montaj sirasinda montaj boyutlarina

ve montaj uyarilarina uyunuz.

/‘ .
min. 550 ~min. 35 || min. 35

min.
585 5

90
max. | _
595

m  Cihazlarin havalandirimasi icin ara raflarda bir
havalandirma bélimad bulunmalidir.

m  Her iki cihazda da yeterli havalandirmayi saglamak
icin sUpurgelik alaninda en az 200 cm?
havalandirma acikligr gereklidir. Bunun icin alt panel
kesilmeli veya bir havalandirma izgarasi takimalidir.

51



tr Montaj kilavuzu

= Hava degisiminin ¢izime gore saglandigindan emin
olunmalidir.

_l
l

=
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m  Cihazlar, sadece aksesuarlarin kolaylikla
cikartilabilecegdi bir yikseklige monte edilmelidir.
30.7 Kose montaiji

Kbse montajinda montaj 6lgllerini ve montaj bilgilerini
dikkate aliniz.

L5k 20222 | WA

A % I

= Cihaz kapag@inin agilabilmesi igin kése montaji
sirasinda minimum olglleri dikkate aliniz. Olgu [@l
mobilya panelinin ve tutamagin kalinigina baghdir.

30.8 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde

saglanmasi icin bu bilgileri dikkate aliniz.

= Cihaz koruma sinifi I'e aittir ve sadece topraklama
kablosu baglantisi ile ¢alistirilabilir.

m  Sjgorta, tanitim plakasi Gzerindeki gic degerine
gore ve yerel ydnetmeliklere uygun olarak
secilmelidir.

= B{tin montaj islemleri sirasinda cihazin sebeke
baglantisi kesik olmalidir.

»  Cihaz yalniz birlikte teslim edilen baglanti kablosu ile
baglanmalidir.

= Baglanti kablosu, klik sesi duyulana kadar cihazin
arka tarafina takilmahdir. 3 m uzunlugunda bir
uzatma kablosu musteri hizmetlerinden temin
edilebilir.

= Baglanti kablosu sadece orijinal bir kablo ile
degistirilebilir. Bu, misteri hizmetlerinden temin
edilebilir.

= Montaj sirasinda bir elektrik temas koruyucusu
mevcut olmalidir.
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Cihazin koruyucu kontak fisiyle elektrige
baglanmasi

Not: Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumall kontak prize takilmalidir.

» Fis korumali kontak prize takilmalidir.
Cihaz yerine takildiktan sonra elektrik kablosunun
elektrik fisine serbestce erisilebilmelidir. Elektrik
fisine serbestge erismek mimkin degilse sabit
ddsenmis elektrik tesisatina, tesisat kurulum
yoénetmeliklerine uygun olarak, tim kutuplar kesen
bir elektrigi kesme tertibati takilmalidir.

Cihazin koruyucu kontak fisi olmadan elektrige
baglanmasi

Not: Cihazin elektrik baglantisi, sadece egitimli bir
uzman tarafindan yapilmalidir. Hatali baglantidan
kaynaklanan hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar.
Sabit dosenmis elekirik tesisatina, tesisat kurulum
yOnetmeliklerine uygun olarak, tim kutuplari kesen bir
elektrigi kesme tertibati takilmahdir.

1. Faz ve notr ("sifir") hatti, baglanti prizinde
tanimlanmalidir.
Yanlis baglanti durumunda cihaz zarar gorebilir.
2. Baglanti semasina gore baglayiniz.
Gerilim i¢in tip plakasina bakiniz.
3. Sebeke baglanti hattinin kablolari renk kodlamasina
gore baglanmalidir:
- vyesil-sari = Topraklama iletkeni @
— mavi = Notr ("sifir") iletkeni
- kahverengi = Faz (dis iletken)

30.9 Cihazin monte edilmesi
1. Cihazi tamamen iceri itiniz ve ortalayiniz.
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3. Dikey tutma kulbu ile tutamaksiz mutfaklarda:

- Olasli keskin kenarlari 6rtmek ve gtvenli bir
montaj saglamak icin uygun bir dolgu parcasi
uygulanmalidir @.

- Vidalamali baglanti olusturmak i¢in aliminyum
profillerde 6énceden delik delinmelidir @.

— Cihaz uygun civatayla sabitlenmelidir ®.

Not: Tezgah ve cihaz arasindaki aralik, ek pervazlarla
kapatilmamahdir.

Tadil edilen dolabin yan duvarlarina isi koruma
cubuklarinin takilmasi gereklidir.

30.10 Cihazin sokiuilmesi

1. Cihazin elektrik girisi kesilmelidir.

2. Sabitleme vidalari sékdlmelidir.

3. Cihaz hafifce kaldirimali ve tamamen disari
cekilmelidir.

Montaj kilavuzu tr
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