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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Uldised juhised

® | ugege juhend hoolikalt [abi.

m Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks
kasutamiseks vOi jargmistele omanikele.

®» Transpordikahjustuse korral &rge Uhendage
seadet vooluvorku.

1.2 Sihtotstarbeline kasutamine

See seade on ette nahtud ainult sisse ehi-

tamiseks. Jargige spetsiaalset montaaziju-

hendit.

lIma pistikuta seadmeid vdib Ghendada ainult

valjadppinud spetsialist. Seadme garantii ei

laiene valest Uhendamisest tingitud kahjustus-

tele.

Kasutage seadet ainult:

m toitude ja jookide valmistamiseks.

® kodumajapidamises ja muus sarnases
keskkonnas, naiteks kaupluste, bluroode
jmt asutuste tootajate jaoks moeldud kooki-
des, pollumajandusettevdtetes, hotellides ja
muude majutusasutustes, hommikusddgiga
kulalismajades.

= kuni maksimaalse kdrguseni 4000 m mere-
pinnast.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/vOi
CISPR 11. Tegemist on rihma 2 klassi B kuu-
luva tootega. Rihm 2 tahendab, et mikro-
laineid tekitatakse toiduainete soojendamise
eesmargil. Klass B naitab, et seade on sobiv
kasutamiseks koduses majapidamises.

1.3 Kasutajate ringi piiramine

Ule 8-aastased lapsed ja piiratud fsiliste,
sensoorsete vOi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/voi kogemustega
inimesed vOivad seadet kasutada tingimusel,



et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad madistavad seadmega seotud oh-
tusid.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad Kkui
15-aastased ja nende Ule teostatakse
jarelevalvet.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

1.4 Ohutu kasutamine

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi.

- "Tarvikud", Lk 12

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vodivad sUt-

tida.

» Arge kunagi hoidke ahjus tuleohtlikke ese-
meid.

» Suitsu eraldumise korral lilitage seade val-
ja voi tdmmake pistik pistikupesast valja ja
hoidke uks kinni, et summutada vdimalikke
leeke.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad sittida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kltteelementidelt ja lisatarvikutelt lahti-
ne mustus.

Seadme ukse avamisel tekib 6hu lilkkumine.

KlUpsetuspaber vaib kutteelementidega kokku

puutuda ja sUttida.

» Eelkuumutamisel ja klpsetamise ajal arge
kunagi asetage tarviku peale kinnituseta
kipsetuspaberit.

» Loigake kupsetuspaber digesse
suurusesse ja asetage selle peale néu voi
kipsetusvorm.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma
seadmest eemale.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.

Ohutus et

Alkoholi aurud voivad ahjus suttida. Seadme
uks voib lahti paiskuda. Ahjust voib valja pais-
kuda kuuma auru ja leeke.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15
% vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

Teleskoopsiinid lahevad ahju todtamise ajal

kuumaks.

» Enne kuumade teleskoopsiinide puudu-
tamist laske neil jahtuda.

» Kuumi teleskoopsiine puudutage ainult pa-
jalappidega.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade todtab, lahevad selle ligipaase-
tavad osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades voib seadmest véalja pais-
kuda kuuma auru. Aur voib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada
kuuma veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

/A HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Seade ja selle ligipaasetavad osad voivad olla

teravate servadega.

» Ettevaatust kasitsemisel ja puhastamisel.

» Vdimaluse korral kandke kaitsekindaid.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-

misel ning vdivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate ser-

vadega.

» Kandke kaitsekindaid.



et

Ohutus

Alkoholi aurud voivad kuumas ahjus suttida
ning seadme uks vAib lahti paiskuda ja olene-
valt asjaoludest kuljest kukkuda. Ukseklaasid
voivad puruneda ja killuneda.

—

>

>

"Varalise kahju véltimine", Lk 6

Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15
% vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

Avage seadme ust ettevaatlikult.

/A HOIATUS - Elektrilo6gi oht!
Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

>

Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

Seadme remontimiseks tohib kasutada ai-
nult originaalvaruosi.

Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see lasta tootjal voi tema
klienditeenindusel voi samavaarse kvalifi-
katsiooniga isikul ohtude valtimiseks
asendada.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

4

>

Arge laske vorgujuhtmel seadme kuumade
osade vOi soojusallikatega kokku puutuda.
Arge mitte kunagi laske vdrgujuhtmel
kokku puutuda teravate otste vOi servade-
ga.

Arge murdke vdrgujuhet kokku, arge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrildogi.

>

Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid voi survepesureid.

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe
on ohtlikud.

>

Arge mitte kunagi kaitage kahjustatud
seadet.

Arge mitte kunagi tdommake seadme voolu-
vorgust eraldamiseks vorgujuhtmest. Tom-
make alati vorgujuhtme vorgupistikust.

Kui seade vdi vorgupistik on kahjustatud,
tdmmake kohe vorgujuhtme vorgupistik val-
ja voi lulitage elektrikilbis kaitse valja.

Votke Uhendust hooldekeskusega.

- Lk 33

/A HOIATUS - Oht: magnetism!

Juhtpaneeli ja juhtelementidesse on paigalda-

tud pusimagnetid. Need vdivad mojutada

elektroonilisi implantaate, nt sidamesti-

mulaatoreid voi insuliinipumpasid.

» Elektrooniliste implantaatide kandjad pea-
vad jaama juhtpaneelist vdhemalt 10 cm
kaugusele.

/A HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed voivad pakkematerjalid Ule pea tdm-

mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

> Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga méangi-
da.

Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata voi al-

la neelata ning seetdttu [dmbuda.

> Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega mangi-
da.

1.5 Mikrolaineahi

OLULISED OH“UTUSN()UDED LUGEGE
HOOLIKALT LABI JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik

ja voib tekitada kahju. Naiteks ahjus soo-

jendatud tuhvlid voi teraviljapadjad voivad sut-
tida ka veel mitme tunni parast.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
réivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga vOi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.

Toiduained ja nende pakendid ning mahutid

voivad sittida.

> Arge soojendage roogi termopakendites.

» Arge jatke plastist, paberist ja teistest sutti-
vatest materjalidest pakendites olevaid toi-
duaineid jarelevalveta.

» Arge valige liiga suurt mikrolainevéimsust
ja liiga pikka aega. Lahtuge kasutusju-
hendis toodud andmetest.

» Arge kuivatage toiduaineid mikro-
lainereziimil.

» Arge sulatage ega soojendage vahese ve-
delikusisaldusega toite, nt leiba, liiga suurel
mikrolainevéimsusel vai liiga pikka aega.



Toidudli voib suttida.
» Arge kuumutage mikrolainereziimil toidudli,
millele ei ole lisatud teisi toiduaineid.

/\ HOIATUS - Plahvatusoht!

Vedelikud ja teised toiduained vdivad tihedalt

suletud ndudes kergesti plahvatada.

» Arge kuumutage vedelikke ja teisi toidu-
aineid tihedalt suletud ndudes.

/A HOIATUS - Pdletusoht!

Kdva koore vdi nahaga toiduained voivad kee-

mise ajal ja ka jarel I6hkeda.

» Arge keetke koorega mune ja arge soo-
jendage kovaks keedetud mune.

» Arge kUpsetage koorikloomi.

» Harjasilmade valmistamisel torgake muna-
kollane eelnevalt |abi.

» Kdva koore voi nahaga toiduainete, nt
ounte, tomatite ja kartulite koor vdi viinerite
nahk voib [6hkeda. Enne soojendamist
torgake nahk voi koor labi.

Beebitoit ei kuumene Uhtlaselt.

» Arge soojendage beebitoitu suletud ndus.

» Eemaldage alati kaas vai lutt.

» Parast soojendamist segage vOi loksutage
toit hasti labi.

» Enne kui hakkate last toitma, kontrollige toi-
du temperatuuri.

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou

vOib minna vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust valja paja-

_ kinnaste voi pajalappide abil.

Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib

I6hkeda.

» [ahtuge pakendil toodud andmetest.

» \otke road ahjust valja pajalappide voi pa-
jakinnaste abil.

Kui seade todtab, lahevad selle ligipaase-

tavad ja katmata osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Uksnes mikrolainereziimil kasutamise korral

IUlitab kuivatusfunktsioon kdrgeimatel voim-

susastmetel automaatselt sisse kuttekeha, mis

ahjukambrit kuumutab.

» Arge kunagi puudutage ahju kuumi sise-
pindu ega kutteelemente.

» Hoidke lapsed eemal.

Ohutus et

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik.
Ulekuumenenud tuhvlid, teraviljapadjad, nuus-
tikud, niisked pesulapid jmt vdivad ule
kuumeneda ja poletusi tekitada.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
roivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga VvOi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.

/A\ HOIATUS - Péletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti

ule keeda. Vedelik voib jduda keemistem-

peratuurile, ilma et pdhjast tduseksid Ules tlu-

pilised mullid. Juba anuma vaikseima rappu-

mise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik

vOib akitselt Ule nbu aare tdusta ja laiali

pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse
alati lusikas. Nii hoiate ara vedelike Ulekee-
mise.

v X

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ebasobivad ndud vdivad |6hkeda. Portselanist

ja keraamikast ndude kaepidemetes ja

kaantes vOib olla vaikseid auke. Nende

aukude taga peituvad tUhimikud. Tuhimikku

tunginud niiskuse mojul vdivad ndud purune-

da.

» Kasutage uksnes mikrolaineahju jaoks
sobivaid nousid.

Kui seade tootab tksnes mikrolainereziimil,

voivad metallist voi metalli sisaldavad keedu-

ndud pdhjustada sddemete tekke. Seade

saab kahjustada.

» Kui seade to6tab uksnes mikrolainereziimil,
siis arge kasutage metallist ndusid.

» Valige mikrolainereziimi jaoks sobivad ndud
vOi kasutage mikrolainereziimi kombi-
natsioonis mone kuumutusviisiga.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!
Seade to6tab korgepingega.
» Arge kunagi eemaldage korpust.




et Varalise kahju valtimine

/A HOIATUS - Tosise tervisekahjustuse

oht!

Ebapiisav puhastamine voib kahjustada sead-

me pealispinda, Ilhendada td6aega ja tekita-

da ohtlikke olukorda, naiteks mikrolaine-

energia eraldumine.

» Puhastage seadet regulaarselt ja eemalda-
ge toidujaagid kohe.

» Veenduge, et ahjukamber, uksetinend, uks
ja ukseraam on alati puhtad.

= "Puhastamine ja hooldamine”, Lk 25

Arge kasutage ahju, kui ahju uks vdi ukse ti-

hend on vigastatud. Eralduda vdib mikrolaine-

energiat.

» Arge kasutage ahju, kui ahju uks, ukse ti-
hend vOi plastraam on vigastatud.

» Parandus lubatud vaid hooldekeskuses.

Seadmetest, millel puudub korpuse kate, eral-

dub mikrolaineenergiat.

» Arge kunagi eemaldage korpuse katet.

» Hooldus- ja parandustdodde vajaduse korral
pOdrduge hooldustddkotta.

1.6 Praetermomeeter

A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Vale praetermomeetri kasutamine voib kahjus-

tada isolatsiooni.

» Kasutage Uksnes seadme jaoks ette nah-
tud praetermomeetrit.

1.7 Puhastusfunktsioon

/A HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad puhastusfunktsiooni ajal suttida.

» |ga kord enne puhastusfunktsiooni kéivi-
tamist eemaldage ahjust suurem mustus.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

Seadme valispind laheb puhastuse ajal vaga

kuumaks.

» Arge riputage ukse kaepideme kulge sutti-
vaid esemeid, nt kdodgiratikuid.

» Hoidke seadme esikullg vaba.

» Hoidke lapsed eemal.

Kui ukse tihend on kahjustada saanud, laheb

ukse piirkond vaga kuumaks.

» Arge kuurige ega eemaldage tihendit!

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kah-
justada saanud vOi puudub.

/\ HOIATUS - Tosise tervisekahjustuse

oht!

Seade laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.

Plaatide ja vormide kulgevdtmatu kate havi-

neb ja tekivad murgised gaasid.

» Arge kunagi jatke puhastuse ajaks ahju
kulgevdotmatu kattega plaate ja vorme.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

/A HOIATUS - Tervisekahjustuse oht!

Ahi kuumeneb vaga kdrge temperatuurini, nii

et kUpsetamisel ja grillimisel tekkivad jaagid

polevad ara. Seejuures eraldub auru, mis voib

arritada limaskesti.

» Ohutage kooki korralikult, kui puhastus-
funktsioon on kaigus.

» Arge viibige ruumis pikemat aega.

» Hoidke lapsed ja koduloomad eemal.

/A HOIATUS - Péletusoht!

Ahi laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.

» Arge avage ahju ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

A\ Seadme valispind laheb puhastuse ajal va-
ga kuumaks.

» Arge puudutage seadme ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

2 Varalise kahju valtimine

2.1 Uldine teave

TAHELEPANU!

Alkoholi aurud vbivad kuumas ahjus sittida ja ahju pu-

sivalt kahjustada. Seadme uks voib lahti paiskuda ja

olenevalt asjaoludest kuljest kukkuda. Ukseklaasid

voivad puruneda ja killuneda. Tekkiva alardbhu toimel

vOib ahi seest tugevasti deformeeruda.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 % vol.)
lahjendamata kujul (nt toidu peale valamiseks).

Kui ajal, mil ahi to6tab temperatuuril tle 120 °C, on ah-

ju pdhjas vett, siis voivad tekkida emailikahjustused.

» Arge kaivitage ahju, kui ahju péhjas on vett.

» PuUhkige ahju pohi enne kasutamist kuivaks.

Ahju pbhja asetatud esemed tekitavad temperatuuril

tle 50 °C kuumuse kogunemise. Praadimis- ja klp-

setusajad ei ole enam diged ja email saab kahjustada.

» Arge asetage ahju pohja tarvikut, kiipsetuspaberit
ega fooliumi.

» NOu asetage ahju pdhja ainult siis, kui temperatuur
on seatud madalamaks kui 50°C.



Silikoonist voi silikooni sisaldavast materjalist foolium,

kate vOi lisatarvik voib praadimissensorit kahjustada.

Kahjustused vdivad tekkida ka siis, kui praadimissen-

sor ei ole aktiivne.

» Arge kasutage silikoonist voi silikooni sisaldavast
materjalist fooliumi, katet ega lisatarvikut.

» Arge asetage ahju silikoonist esemeid.

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

kdikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

» Arge asetage ahju pdhja veega nousid.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Pdrast kasutamist laske ahjul kuivada.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.

Kui uks on jahtumise aja lahti, siis vdivad kulgnevad

modblipinnad aja jooksul kahjustada saada.

» Paérast kdrgel temperatuuril kiipsetamist laske ahjul
jahtuda nii, et uks on suletud.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

» Parast rohkelt niiskust tekitavat reziimi jatke ahju uks
kuivamiseks lahti.

KlUpsetusplaadilt tilkuv puuviljamahl! voib tekitada

plekke, mida ei ole véimalik eemaldada.

» Véaga mahlase puuviljakoogi puhul drge katke kooki
vaga rikkalikult.

» Voimaluse korral kasutage sliigavamat universaal-
panni.

Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

» Enne uut kuumutamist eemaldage ahjukambrist ja
ahju ukse kiljest kdik jaagid.

Kui tihend on vaga maardunud, ei sulgu ahjuuks ahju

kasutamisel enam korralikult. Kllgnev kddgimadobel

vOib kahjustada saada.

» Hoidke tihend alati puhas.

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada

_saanud voi puudub.

Arge kasutage ahjuust istumiseks ja arge asetage selle

peale esemeid, vastasel korral voib uks kahjustada

saada.

» Arge asetage midagi ahjuukse peale, arge astuge
ahjuukse peale ja arge toetuge sellele.

» Arge asetage ahjuuksele esemeid ega lisatarvikuid.

Keskkonnakaitse ja sadstmine et

Olenevalt mudelist voib lisatarvik ukse sulgemisel krii-
mustada ukseklaasi.
» LUkake lisatarvik ahjukambrisse alati |dpuni sisse.

2.2 Mikrolaineahi

Mikrolainereziimi kasutamisel jargige esitatud juhiseid.

TAHELEPANU!

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad sa-

demed, mis voivad seadet kahjustada voi purustada si-

seklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, pea-
vad jddma ahju seintest ja ukse siseklljest vahemalt
2 cm kaugusel.

Vahetult Uksteise peale asetatud tarvikud tekitavad sa-

demeid.

» Arge kombineerige resti universaalpanniga.

» Asetage iga tarvik eraldi tasandile.

Universaalpann vOi kiipsetusplaat ei sobi kasu-

tamiseks, kui ahi t6étab ainult mikrolainereziimil. Tekki-

da vbib sddemeid ja ahjukamber voib kahjustada

saada.

» Kasutage tarnekomplekti kuuluvat resti alusena.

Alumiiniumist alused voivad tekitada ahjukambris sade-

meid. Tekkivad sddemed kahjustavad seadet.

» Arge kasutage alumiiniumist aluseid.

Tihja ahju sisselllitamine toob kaasa ulekoormuse.

» Arge kunagi kaivitage mikrolainereziimi, kui ahi on
tahi. Erandiks on lUhiajaline ndude test.

==

v | X

Kui mikrolaineahjus valmistatakse popkorni liiga korgel

voimsusel, voib ukseklaas tlekoormuse t6ttu I6hkeda.

» Arge reguleerige valja liiga suurt mikrolainevdim-
sust.

» Lubatud maksimaalne véimsus on 600 W.

» Asetage popkornituutu alati klaastaldrikule.

3 Keskkonnakaitse ja saastmine

3.1 Pakendi kaitlemine
Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-
tavad.

» Kaidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine

Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui seda

naeb ette retsept vdi Soovituslikud seadistused.

m Kui te ei lase ahjul eelkuumeneda, saastate kuni
20% energiat.

Kasutage tumedaid, mustaks vérvitud vai emailitud

kipsetusvorme.

= Need kipsetusvormid votavad kuumust eriti hasti
vastu.

Ahju ust avage kUpsetusprotsessi ajal voimalikult

harva.

m Ahju temperatuur jaab Uhtlaseks ja jarelkuumenemi-
ne ei ole vajalik.

Mitut rooga kipsetage vahetult Uksteise jarel voi

paralleelselt.

= Ahi on parast esimest klipsetamist kuum. Tanu
sellele liheneb jargmise koogi kipsetusaeg.



et Tutvumine

Pikema kipsetusaja korral vaite ahju 10 minutit enne Markus:
kiipsetusaja 16ppu vélja lilitada. Seade tarbib:
» Roa valmiskipsetamiseks piisab jadkkuumusest. vorku Uhendatud ootereziimil max 2 W

= vorku Uhendamata ootereziimil sisselllitatud ekraa-
Lisatarvikud, mida te ei kasuta, vOtke ahjust vélja. niga max 1 W
= Uleliigsetel tarvikutel ei ole vaja kuumeneda lasta. = vorku (ihendamata ootereziimil valjalilitatud ekraa-
Suigavkilmutatud road sulatage enne valmistamist. niga max 0,5 W

m Sadstate roogade sulatamiseks kuluva energia.

4 Tutvumine

4.1 Juhtpaneel Nupud

S . . Juhtpaneelil vasakul ja paremal olevatel nuppu-
Juhtpaneeli abil saate seadistada kdiki seadme funkt- del on survepunkt. Nupu kasitsemiseks vajuta-

S|<30ne ning saada teavet Se?‘?,'m,e ka~|.tusol<_:7ku.koh.ta. ge nupule. llma roostevabast terasest esipanee-
Markus: Olenevalt seadme tilbist voivad Uksikasjad lita seadmetel on nupud ka puutetundlikud.

pildil erineda, nt varvi ja kuju poolest. Puuteviljad

Puutevéljad on puutetundlikud pinnad. Funkt-
siooni valimiseks vajutage kergelt asjaomasele

puutetundlikule valjale.

Puutetundlik ekraan
Puutetundlikul ekraanil ndete olemasolevaid va-
likuvdimalusi. Funktsiooni valimiseks vajutage

men otse asjaomasele puutetundlikule tekstivaljale.
on start Tekstivaljad muutuvad olenevalt valikust.
12:00 —|D Juhtnupp
aff o |stop Juhtnuppu saate piiramatult vasakule voi pare-

male keerata. Vajutage kergelt juhtnupule ja
keerake seda soovitud suunas.

Ekraan
Ekraanil naete véljareguleeritud vaartusi voi ju-
hiseid.

4.2 Nupud

Juhtpaneelil vasakul ja paremal olevate nuppudega lilitate ahju voi selle funktsioonid sisse ja valja.
Nupp Funktsioon Kasutamine

D on/off Seadme sisselllitamine voi valjalilitamine.

[> start/stop Lihike vajutus: programmi kéaivitamine vdi katkestamine.

Vajutamine ca 3 sekundi valtel: programmi peatamine.

4.3 Puutevaljad

Puutevéljadega valite vélja erinevad funktsioonid.
Asja valitud funktsiooni puutevali pdleb punase tulega.

Puutevali Funktsioon Kasutamine
menu Menuu Funktsioonide menul avamine.
- "T6dreziimid", Lk 10
Signaalkell Signaalkella valik.
0 Info Lisateabe kuvamine funktsiooni voi seadistuse kohta.
C» Lapselukk Vajutamine ca 4 sekundi valtel: lapseluku aktiveerimine voi inaktiveerimine.




4.4 Puutetundlik ekraan

Puuteekraanid on nii ndidikud kui kasitsuselemendid.
Puuteekraanid on jaotatud mitmeks tekstivaljaks. Teks-
tivaljad naitavad olemasolevaid valikuvdimalusi ja juba
valitud seadistusi. Funktsiooni valimiseks vajutage otse
asjaomasele tekstivaljale.

Véljavalitud funktsioon on tekstivalja servas tahistatud
punase vertikaalse joonega aares. Selle vaartus on ek-
raanil = Lk 9 valgena esile tdstetud.

Funktsioon, mille juurde vdite tagasi liikuda, on ta-
histatud vaikese punase noolega tekstivalja &ares.

4.5 Juhtnupp

Juhtnupust muudate ekraanile ilmuvaid vaartusi ja ka-
sitsete puuteekraani.

Kui olete vélja reguleerinud minimaalse voi maksimaal-
se vaartuse, jaadb see vaartus ekraanile. Vajaduse kor-
ral keerake vaartust juhtnupust uuesti vaiksemaks voi
suuremaks.

4.6 Ekraan
Ekraan naitab seatud vaartusi erinevatel tasanditel.

Esiplaanil Esiplaanil olev vaartus on valgena esile
olev véartus tdstetud. Vaartust saate vahetult juhtnu-
pust muuta.
Parast funktsiooni kéivitamist on esi-
plaanil temperatuur voi voimsusaste.
Mikrolainereziimi puhul on esiplaanil
kestus.

Taustal olev Taustal olev vaartus on hall. Selleks et

Tutvumine et

Ringjoon

Ekraanist véljapool on ringjoon.

= Asendi nait
Vaartuse muutmisel néitab ringjoon, kus tapselt vali-
kuloendis paiknete. Olenevalt reguleerimisalast ja
loendi pikkusest on ringjoon jaotatud terves ula-
tuses segmentideks.

= Edenemise nait
Téotamise ajal néitab ringjoon edenemist ja véarvub
sekundhaaval punaseks.
Kulgeva kestuse puhul kustub igas sekundis Uks
ringjoone segment.

Temperatuurinait

Kuumenemisjoon ja jadkkuumuse néait naitavad ahju te-
mperatuuri.
Termilise inertsi t6ttu voib kuvatud temperatuur ahju te-
gelikust temperatuurist ménevorra erineda.
= Kuumenemisjoon
Parast ahju kaivitamist varvub temperatuuri all olev
valge joon punaseks vastavalt ahju kuumenemise
astmele. Ahju eelkuumutamise korral on dige hetke
asetada roog ahju, kui joon on tdies ulatuses
punaseks varvunud.
Astmeliselt valjareguleeritavate reziimide, nt grillimis-
reziimi puhul on kuumenemisjoon kohe punane.
Kuumenemisjoont mikrolainereziimi puhul ei kuvata.
= Jaadkkuumuse nait
Kui seade on vélja ldlitatud, naitab ringjoon ahju
jadkkuumust. Mida vaiksem on jadkkuumus, seda
tumedamaks muutub ringjoon ja 16puks kustub see
taielikult.

vaartus vaartust juhtnupust muuta, valige esmalt
soovitud funktsioon.
Suuren- Seni kuni muudate vaértust juhtrongast,
damine kuvatakse suurendatult vaid seda vaar-
tust.
Sumbolid
Ekraanile vbivad ilmuda erinevad simbolid.
Siimbol Nimi Kasutamine
= Home Connect = Koduvork ja Home Connect-server
Uhendatud
= Joonte arv naitab koduvorgu sig-
naali tugevust
- "Home Connect ", Lk 23
=z Koduvdrk Koduvork ei ole Uhendatud
— "Home Connect ", Lk 23
= Home Connect-server Home Connect-server ei ole Uhenda-

tud
— "Home Connect ", Lk 23

0 Kaugkaivitus Kaugkaivitus aktiveeritud
— "Home Connect ", Lk 23
% Kaugdiagnostika Kaugdiagnostika aktiveeritud

— "Home Connect " Lk 23




et TOoOreziimid

4.7 Ahjukamber
Ahju funktsioonid kergendavad seadme kasitsemist.

Kanderaamistikud

Ahju kanderaamistikule saate tarvikuid asetada eri
tasanditel.

- "Tarvikud", Lk 12

Ahjus on 3 tasandit. Tasandeid loendatakse alt Ules.
Olenevalt mudelist on kanderaamistike thel voi mitmel
tasandil siinid.

Puhastamiseks vdite kanderaamistiku valja votta.

— "Kanderaamistikud”, Lk 28

[3F

Valgustus

Ahju valgustavad uks voi mitu ahjulampi.

Ahju valgustus lUlitub ahju ukse avamisel automaatselt
sisse. Kui uks jaab lahti kauemaks kui ca 15 minutiks,
[Glitub valgustus uuesti valja.

Enamiku funktsioonide puhul IUlitub ahjuvalgustus sisse
kohe, kui funktsioon kaivitub. Kui t66 on I6ppenud, Ili-
tub ahjuvalgustus vélja.

Jahutusventilaator

Jahutusventilaator lUlitub sisse ja valja olenevalt sead-
me temperatuurist. Kuum 6hk valjub ukse kaudu.
TAHELEPANU!

Arge katke kinni ukse kohal olevaid ventilatsiooni-
avasid. Seade kuumeneb Ule.

» Hoidke ventilatsiooniavad vabad.

Et ahi parast kasutamist kiiremini jahtuks, jatkab
ventilaator teatud aja jooksul parast ahju valjaltlitamist
t66d.

Seadme uks

Kui avate t6dtaval ahjul ukse, siis ahju 166 seiskub. Uk-
se sulgemise korral jatkab ahi automaatselt to6tamist.
Kui sulgete ahju ukse mikrolainereziimi korral, peate
to6tamist jatkama D.

5 Tooreziimid
Siin saate Ulevaate ahju reziimidest ja pohifunktsiooni-

dest.
MenUU avamiseks vajutage menu.

Reziim Kasutamine

Kuumutus-  Peenhaalestatud kuumutusviisid roa pa-

viisid rimaks valmistamiseks.
- "Kuumutusviisid", Lk 10

Abi Soovituslike programmeeritud sea-
distuste kasutamine eri roogade jaoks.
- "Abi", Lk 20

Mikro- Mikrolainereziimil roogade kiirem val-

lainereziim  mistamine, kuumutamine voi sulatami-
ne.

— "MikrolainereZiim", Lk 16

5.1 Kuumutusviisid

Et leiaksite alati oma roa jaoks dige kuumutusviisi, sel-
gitame nende erinevusi ja kasutusalasid.
Kuumutusviiside siimbolid aitavad kuumutusviise pare-
mini meelde jatta.

Kui valite kuumutusviisi, soovitab seade sobivat tem-
peratuuri vdi vahemikku. Voite vaartused ule votta voi
neid naidatud vahemikus muuta.

Reziim Kasutamine

Mikrokombi Klpsetusaja [Uhendamiseks lllitage li-
saks kuumutusviisile sisse ka mikro-
lainereziim.

- "Mikrokombi", Lk 17

Puhastami- Puhastusfunktsiooni valimine ahju

ne jaoks.

— "Puhastusfunktsioon 'Plrolils",
Lk 26
— "Puhastusabi”, Lk 28

Home Con- Ahju Ghendamine ja juhtimine mobiilse
nect [6ppseadmega.
— "Home Connect ", Lk 23

Pdhiseadistuste kohandamine.
Pbéhiseadistused — Lk 22

Pdhisea-
distused

Kui temperatuuriseadistus on kérgem kui 275 °C ja
grillimisreziim on seatud 3 peale, alandab seade
umbes 40 minuti parast temperatuuri tasemele 275 °C
ja lulitab sisse grillimisreziimi 1.

Siimbol Kuumutusviis Temperatuu- Kasutamine ja toimeviis
rivahemik Véimalikud lisafunktsioonid
4D kuum 06hk 30-275°C Klpsetamiseks ja praadimiseks Uhel voi mitmel tasandil.

Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja klttekeha kuu-
muse ahjus Uhtlaselt ara.

10



Tooreziimid et

Siimbol Kuumutusviis Temperatuu- Kasutamine ja toimeviis

rivahemik Véimalikud lisafunktsioonid

C] Ulalt-/altkuumutus 30 -300 °C Traditsiooniliseks klpsetamiseks ja praadimiseks uUhel tasandil.
Kuumutusviis on eriti sobiv mahlase kattega kookide kipse-
tamiseks.

Kuumus tuleb Uhtlaselt Glalt ja alt.

@ Kuum 6hk Eco 30-275°C Valitud roogade kipsetamine Uhel tasandil iima eelkuumutuseta.
Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja kuttekeha kuu-
muse ahjus Uhtlaselt &ra. Roog valmib etapiviisiliselt jaakkuu-
muse abil.

Kdige tdhusam on kuumutusviis vahemikus 125 - 275 °C.
Klipsetamise ajal hoidke ahju uks suletuna.

Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks
ohuringlusreziimil ja energiatdhususklassi maaramiseks.

[j Ulalt-/altkuumutus 30-300 °C Valitud roogade saastlik kiipsetamine.

Eco Kuumus tuleb Ulalt ja alt.
Kdige tdhusam on kuumutusviis vahemikus 150 - 250 °C.
Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks
tavareziimil.

x Ringleva 6huga grill 30 - 300 °C Linnuliha, terve kala vdi suuremate lihatlkkide kipsetamiseks.
GrillkUttekeha ja ventilaator lllituvad kordamo6da sisse ja vélja.
Ventilaator paneb kuuma &hu roa Gmber ringlema.

Grill, laiapinnaline Grillimis- Ohemate lihaldikude, vorstikeste vai rostsaia grillimiseks. Rooga-

reziimid: de gratineerimiseks.
1 =nork GrillkUttekeha all olev pind kuumeneb tervikuna.
2 = keskmine
3 =tugev
Kitsapinnaline grill Grillimis- Vaikeste koguste, naiteks lihaldikude, vorstikeste voi rostsaia
reziimid: grillimiseks. Vaikeste koguste gratineerimiseks.
1 =nork Kuumeneb grillkittekeha all olev pinna keskosa.
2 = keskmine
3 =tugev

Pitsareziim 30-275 °C Pitsa ja rohkelt alt tulevat kuumust vajavate roogade val-
mistamiseks.

Kuumenevad alumine kittekeha ja tagaseinas olev ringjas kitte-
keha.

Orn kiipsetus 70-120 °C Pruunistatud 6rnade lihatiikkide saastlik aeglane hautamine
kaaneta ndus.

Madalatemperatuuriline kuumus tuleb Uhtlaselt dlalt ja alt.

[g Altkuumutus 30-250 °C Roogade jarelkipsetamine voi veevannis hautamine.
Kuumus tuleb alt.

% Soojana hoidmine 60-100 °C Keedetud roogade soojana hoidmine.

= Nou eelsoojendamine 30-70 °C Nou eelsoojendamine.

5.2 Mikrolainevoimsused

Siit leiate Ulevaate mikrolainevdimsustest ja nende kasutamisest.
Mikrolainevdimsused on astmelised ja ei vasta alati tapsetele vattidele, mida seade kasutab.

Mikrolainevoimsus

Maksimaalne kestus Kasutamine

vattides tundides

90 W 1:30 Tundlike toiduainete Ulessulatamine.

180 W 1:30 Toiduainete Ulessulatamine ja kiipsetamine.

360 W 1:30 Liha ja kala kipsetamine. Tundlike toiduainete Ulessulatamine.
600 W 1:30 Toiduainete kuumutamine ja klipsetamine.

max 0:30 Vedelike kuumutamine.
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et Tarvikud

Markus: Maksimaalne mikrolainevoimsus ei ole ette
nahtud toiduainete kuumutamiseks. Seadme kaitseks
vahendatakse mikrolainereziimi maksimaalset voimsust

esimestel minutitel sammhaaval voimsusele 600 W.
Taisvoimsust saab uuesti kasutada péarast jahtumisaja
mooddumist.

6 Tarvikud

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme
jaoks spetsiaalselt valja todtatud.

Markus: Kui tarvik laheb kuumaks, voib see defor-
meeruda. Deformeerumine ei mojuta talitlust. Parast
tarviku jahtumist deformatsioon kaob.

Olenevalt seadme mudelist voivad tarnekomplekti kuu-
luvad lisatarvikud olla erinevad.

Lisatarvikud

Kasutamine

Rest

= Koogivormid

Vormiroogade vormid

Nou

Liha, nt praad voi grillitav toiduaine
Slgavkilmutatud road

universaalpann

Mahlased koogid

Klpsetised

Leib

Suured praed

Slgavkilmutatud road

Eralduva vedeliku, nt restil grillimisel eral-
duva rasva kinniptdddmine.

Praetermomeeter

Tapse temperatuuriga praadimine vai klipse-
tamine.
— "Praetermomeeter”, Lk 18

6.1 Juhised tarvikute kohta

Moned tarvikud sobivad kasutamiseks vaid teatud kuu-
mutusviisidel.

Mikrolainereziimi tarvikud

Ainult mikrolainereziimil kasutamiseks sobib vaid tarne-
komplekti kuuluv rest.

Plaadid, nt universaalpann voi kipsetusplaat voivad te-
kitada sddemeid ja on ebasobivad.

Jargige mikrolainerezZiimi kohta esitatud teavet.

— "Néud ja tarvikud mikrolainereziimi jaoks", Lk 16

6.2 Fikseerumisfunktsioon

Fikseerumisfunktsioon hoiab lisatarviku véaljavotmisel
ara selle kalduvajumise.

Voite lisatarviku poolenisti valja tdmmata ja see fik-
seerub asendisse. Kalduvajumiskaitse toimib vaid siis,
kui asetate lisatarviku ahju digesti.

6.3 Tarviku asetamine ahju

Asetage tarvik ahju alati digetpidi. Ainult nii saab tarvi-

kut poolenisti valja tdmmata, ilma et see kaldu vajuks.

1. Keerake tarvik nii, et sélk [@] on taga ja on suunatud
alla.

2. Asetage tarvik alati tasandi mdlema juhtvarda va-
hele.

12

rest Likake rest sisse nii, et kumer
pool ~— jaab alla. Kiri "microwave"
peab olema ees ahju ukse juures.

plaat Plaat likake ahju nii, et kaldega
nt uni- kulg [b] jaab ahju ukse poole.
versaal-
pann voi
kipsetus-
plaat

3. Tarviku asetamisel véljatdmbesiinidega tasanditele
tdmmake valjatdmbesiinid valja.



rest voi Asetage tarvik peale nii, et lisatarviku
plaat serv on lapatsi [@] taga véljatdmbesii-

7

Markus: Likake véljatdmbesiinid mddduka survega
tagasi ahju.

Enne esimest kasutamist et

4. |Likake tarvik taielikult sisse, nii et see ei puuduta
ahju ust.

Markus: Tarvikud, mida ei lahe vaja, votke ahjust vélja.

6.4 Lisatarvikud

Lisatarvikuid saate osta milgiesindusest, kodumasi-
nate kauplustest voi e-poest.

Laia valiku seadmega sobivaid lisatarvikuid leiate meie
kataloogidest voi Internetist.

www.bosch-home.com

Lisatarvikud on seadmepdhised. Ostu sooritades tehke
alati teatavaks oma seadme tépne tahistus (E-nr).
Seda, millised lisatarvikud teie seadme jaoks sobivad,
saate teada veebipoest voi milgiesindusest.

7 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

7.1 Esmakordne kasutuselevott

Pérast seadme Uhendamist vooluvdrguga voi pérast
pikemat voolukatkestust peate tegema seadistused
seadme esmaseks kasutuselevotuks. Seadistused

voivad ekraanile ilmuda alles méne sekundi parast.

Markus: Seadistusi saate teha ka Home Connect abil.
Kui seade on Uhendatud, siis jargige rakenduses kuva-
tavaid juhiseid.

1. Vajutage soovitud seadistuse tekstivaljale.

Voimalikud seadistused:

- Keel

- Kellaaeg

Vajaduse korral muutke seadistust juhtrongast.

Lopuks kinnitage "Seadistamise 16petamine" abil.

v Ekraanile iimub teade, et esmakordne kasutusele-
vott on I6petatud.

v Ekraanile ilmub seatud kellaaeg.

4. Selleks et seade enast esimest kuumenemist tes-
tiks, avage ja sulgege seadme uks.

« N

7.2 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-

mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.

1. Votke koik materjalid ja tarvikud ahjust valja.
Veenduge, et ahjus ei ole pakendijadke, néiteks sti-
ropooritlkke, ja eemaldage seadme sees voi peal
olev teip.

2. Ahjukambri siledad pinnad pihkige pehme niiske la-
piga puhtaks.

3. Lulitage seade O abil sisse.

4. Tehke jargmised seadistused:

Kuumutusviis 4D kuum 6hk
Temperatuur maksimaalne
Kestus 1 tund

— "P6himétteline kasitsemine”, Lk 13

5. Kaivitage reziim D abil.
— Ajal, mil ahi kuumeneb, dhutage kdoki.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal ja ekraa-
nil on kestus nulli peal.

6. Lulitage seade O abil vélja.

7. Kui seade on jahtunud, puhastage siledad pinnad
ndudepesuvahendilahuse ja lapiga.

8. Puhastage lisatarvikuid hoolikalt ndudepesuva-
hendilahuse ja lapi voi pehme harjaga.

8 Pohimotteline kasitsemine

8.1 Seadme sisselllitamine

» Lilitage seade O abil sisse.
v Ekraanile ilmub Boschi logo. Seejarel iimuvad ek-
raanile kuumutusviisid.

8.2 Seadme valjalllitamine

Kui te seadet ei kasuta, lUlitage see valja. Kui te ei

kasuta seadet pikemat aega, lilitub see automaatselt

valja.

» Lilitage seade O abil vélja.

v Seade lilitub vélja. Kéigusolevad funktsioonid katke-
vad.

v Ekraanile ilmub kellaaeg voi jadkkuumuse nait.

8.3 Funktsiooni kaivitamine

Ahju iga reziim tuleb kaivitada.

TAHELEPANU!

Kui ajal, mil ahi t66tab temperatuuril Gle 120 °C, on ah-
ju pdhjas vett, siis vbivad tekkida emailikahjustused.

» Arge kaivitage ahju, kui ahju pdhjas on vett.
Puhkige ahju pdhi enne kasutamist kuivaks.

v

Kaivitage reziim D abil.
v Ekraanile ilmuvad seadistused, kestus, ringjoon ja
kuumenemisjoon.
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et Kiirkuumutus

8.4 To66 katkestamine voi Iopetamine

Ahju t60d saate korraks peatada ja jatkata. Kui |[dpetate
t60 taielikult, siis seadistused lahtestatakse.
1. Programmi lGhiajaliseks katkestamiseks:
- vajutage korraks D.
- To0 jatkamiseks vajutage D.
2. T60 I6petamiseks hoidke D ca 3 sekundi véltel al-
lavajutatult.
v TO0O katkestatakse ja kdik seadistused lahtestatakse.

8.5 Reziimi seadistamine

Parast seda, kui olete seadme sisse lulitanud, pakub

seade vélja reziimi, nt kuumutusviisid.

1. Kui soovite valida mdnda muud reziimi, vajutage
menu.

v limub reziimide loend.
- "T66reziimid", Lk 10

2. Vajutage soovitud reziimile.

3. Teiste seadistuste valimiseks vajutage asjaomastele
tekstivaljadele.

4. Vaartusi muutke juhtrongast.

5. Kaivitage reziim D abil.

8.6 Kuumutusviisi ja temperatuuri seadmine

Noue: Valitud on reziim "Kuumutusviisid".

1. Vajutage soovitud kuumutusviisile.

Kui kuumutusviisi ei ole puuteekraanidel naha, lehit-
sege juhtronga abil valikuloendit.

Temperatuur on valgena esile tdstetud.

Reguleerige temperatuur juhtrongast valja.
Kaivitage reziim D abil.

ANCRY

v Seade hakkab kuumenema.

v Ekraanil on aeg, mis naitab, kui kaua on reziim juba
t60s olnud, ja sihttemperatuur.

4. Kui roog on valmis, siis lilitage seade O abil vélja.

Nouanne: Sobivaima kuumutusviisi oma roa jaoks

leiate kuumutusviiside Ulevaatest.

Markus: Voite seadmel vélja reguleerida ka kestuse ja
|I6petusaja.
- "Ajafunktsioonid", Lk 15

Kuumutusviisi muutmine

Kui muudate kuumutusviisi, siis |&htestatakse ka teised
seadistused.

Katkestage t66 D abil.

Vajutage "Kuumutusviisid".

Vajutage soovitud kuumutusviisile.

Ekraanile ilmub selle kohta kaiv soovituslik tem-
peratuur.

CLp

Temperatuuri muutmine

Péarast reziimi kaivitamist saate temperatuuri vahetult
muuta.

» Muutke temperatuuri juhtrongast.

v Temperatuur voetakse vahetult dle.

8.7 Teabe kuvamine

Enamikul juhtudel saate kuvada teavet parasjagu kéi-
gusoleva funktsiooni kohta. Méned juhised ilmuvad
automaatselt, nt kinnitamiseks vdi kasu voi hoiatusena.
1. Vajutage i.

v Olemasolevat teavet kuvatakse méne sekundi véltel.
2. Pikemate tekstide korral lehitsege juhtronga abil.

9 Kiirkuumutus

Aja sédastmiseks saate kiirkuumutusega juhul, kui tem-
peratuur on seatud kérgemaks kui 100 °C, lihendada
kuumenemise kestust.

Kiirkuumutust saate kasutada jargmiste
kuumutusviiside puhul:

= 4D kuum ohk

»  Ulalt-/altkuumutus &

9.1 Kiirkuumutuse seadistamine

Uhtlase kipsetustulemuse saavutamiseks pange toidu-
ained ahju alles siis, kui kiirkuumutus on I6ppenud.

Markus: Seadistage kestus alles siis, kui kiirkuumutus
on l6ppenud.
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Reguleerige valja sobiv kuumutusviis ja temperatuur
alates 100 °C.

Vajutage "Kiirkuumutus".

Tekstivaljal on "sisse".

Kaivitage reziim D abil.

Kiirkuumutus kaivitub.

Kui kiirkuumutus on |6ppenud, kélab helisignaal.
Tekstivaljal on "valja".

4. Asetage toit ahju.

C WM

Kiirkuumutuse katkestamine
» Vajutage "Kiirkuumutus".
v Tekstivaljal on "valja".



Ajafunktsioonid et

10 Ajafunktsioonid

Seadmel on erinevad ajafunktsioonid, millega saate ah-
ju t66d juhtida.
10.1 Ajafunktsioonide Ulevaade

Voite valja reguleerida reziimi kestuse ja I6petusaja.
Signaalkell to6tab ahju t6dst sbltumatult.

Ajafunktsioon Kasutamine

Signaalkell Signaalkella saate seada ahju t60st
olenemata. See ei mdjuta seadme
t64d.

Kestus Kui reguleerite valja reziimi kestuse,
katkeb kuumenemine parast kestuse

[6ppemist automaatselt.

Lopp Lisaks kestusele saate vélja regulee-
rida kellaaja, mil reziim I16peb. Seade
kaivitub automaatselt ja 16petab t66-

tamise soovitud kellaajal.

10.2 Signaalkella seadmine

Signaalkell to6tab ahju t6dst sbltumatult. Signaalkella
saate sisselllitatud ja valjalllitatud ahju puhul seada
kuni 23 tunniks ja 59 minutiks. Signaalkellal on oma-
enda signaal, nii et kuulete, kas tegemist on signaalkel-
la signaali vOi kestuse |6ppemise signaaliga.

1. Vajutage &.

v Sldmbol sittib punase tulega.

2. Reguleerige signaalkella aeg valja juhtréngast.

3. Signaalkell kaivitage & abil.

Mdne sekundi parast kaivitub signaalkell ka auto-

maatselt.

Signaalkella aeg hakkab jooksma.

v Signaalkella aeg jaab ekraanil ndhtavaks, kui seade
on valja lulitatud.

v Kui seade on sisse lUlitatud, kuvatakse ekraanil kul-
geva reziimi seadistusi. Selleks et signaalkella aega
mone sekundi véltel ndidata, vajutage &.

v Kui signaalkella aeg on moéddunud, kbélab helisig-
naal. Punane simbol kustub.

4. Kui signaalkella aeg on I6ppenud:

— Helisignaali enneaegseks |opetamiseks vajutage
mis tahes puutevdljale.

- Selleks et signaalkella aega uuesti valja regulee-
rida, vajutage & ja reguleerige signaalkella aeg
juhtréngast valja.

<

Signaalkella aja muutmine
Signaalkella aega saate igal ajal muuta.
1. Vajutage &.

2. Muutke signaalkella aega juhtrdngast.
3. Kinnitage &.

Signaalkella aja katkestamine

Signaalkella aega saate igal ajal katkestada.

1. Vajutage &.

2. Juhtrongast seadke signaalkella aeg nulli peale.
3. Kinnitage &.

v Punane simbol kustub.

10.3 Kestuse seadmine

Ahju t66 kestuseks saate seada kuni 23 tundi ja 59 mi-
nutit.

Noue: Vélja on reguleeritud reziim ja temperatuur voi
vahemik.

1. Vajutage "Kestus".

2. Reguleerige kestus juhtrongast véalja.

Soovituslik vaartus
10 minutit
30 minutit

Keeramissuund
vasakul
paremal

Kuni Uhe tunnini saab kestust reguleerida Uhe minuti
kaupa, seejarel 5 minuti kaupa. Lopetusaeg arvuta-
takse valja automaatselt.

3. Kaivitage reziim D abil.

v Seade hakkab kuumenema ja kestus hakkab kulge-
ma.

v Kui kestus on mdéoddunud, kdélab helisignaal. Kestus
on ekraanil nulli peal.

4. Kui kestus on 16ppenud:

— Helisignaali enneaegseks |opetamiseks vajutage
mis tahes puutevaljale.

- Selleks et kestust uuesti valja reguleerida, vajuta-
ge "Kestus" ja reguleerige kestus juhtrongast val-
ja.

- Reziimi jatkamiseks ilma kestuseta vajutage D.

- Kui roog on valmis, siis lilitage seade O abil val-
ja.

Kestuse muutmine

Kestust saate igal ajal muuta.

1. Vajutage.

2. Muutke kestust juhtnupust.

v Muudatus voetakse automaatselt lle.

Kestuse katkestamine

Kestust saate igal ajal |1dpetada.

1. Vajutage "Kestus".

2. Juhtrongast seadke kestus nulli peale.
v Muudatus vdetakse automaatselt Ule.
v Seade jatkab t66d ilma kestuseta.

10.4 Lopetusaja seadmine

Kellaaega, mil kestus 16peb, vdite seada hilisemaks
kuni 23 tunni ja 59 minuti vorra.

Markused

» Hea kipsetustulemuse saavutamiseks arge seadke
I6petusaega hilisemaks, kui ahi on t66d juba alusta-
nud.

= Riknemise drahoidmiseks jalgige, et toiduained ei
jaa ahju liiga kauaks.

Nouded

= Vélja on reguleeritud reziim ja temperatuur voi vahe-
mik.

m Seatud on kestus.

1. Vajutage "Lopp".

2. Juhtrongast seadke |6petusaeg hilisemaks.
Parast kaivitamist ei saa |dpetusaega enam muuta.

3. Kaivitage reziim D abil.
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et Mikrolainereziim

v Ekraanile ilmub kéivitusaeg. Ahi on ootereziimil.
v Kui kédivitumisaeg on kées, hakkab seade kuume-
nema ja kestus kulgema.
v Kui kestus on méddunud, kdlab helisignaal. Kestus
on ekraanil nulli peal.
4. Kui kestus on 16ppenud:
- Helisignaali enneaegseks Idpetamiseks vajutage
mis tahes puutevaljale.
- Selleks et kestust uuesti valja reguleerida, vajuta-
ge "Kestus" ja reguleerige kestus juhtrongast val-
ja.

- Reziimi jatkamiseks ilma kestuseta vajutage D.
- Kui roog on valmis, siis lllitage seade O abil val-
ja.
Lopetusaja kustutamine
Seatud |Opetusaega ja kestust saate igal ajal kustuta-
da.
1. Katkestage t66 D abil.

2. Reziimi jatkamiseks ilma kestuse ja 16petusajata va-
jutage D.

11 Mikrolainereziim

Mikrolainereziimil saate roogi eriti kiiresti valmistada,
kuumutada voi Ules sulatada. Mikrolainereziimi voite
kasutada eraldi voi kombineerituna mone teise kuu-
mutusviisiga.

11.1 Noud ja tarvikud mikrolainereziimi
jaoks

Roogade Uhtlaseks soojendamiseks ja ahju kahjus-
tamise valtimiseks kasutage sobivaid nbusid ja tarvi-
kuid.

Jargige ndude tootja juhiseid.

Kui ole méargitud teisiti, siis asetage ndu ja tarvik
tasandile 1.

Sobib mikrolainereziimiga

Noud ja tarvikud Méarkused

Kuumuskindlast ja Mikrolained tungivad nendest
mikrolainereziimiga materjalidest labi ja ei kahjusta
sobivast materjalist  neid.
néud:
= klaas
= klaaskeraamika
= portselan
= temperatuurikin-
del plast
= tdielikult glasuuri-
tud keraamika
ilma pragudeta

Serveerimisndu Te ei pea rooga Umber tdstma.

Markus: Kuld- voi hdbede-
kooriga ndusid kasutage vaid
siis, kui nende tootja on taga-
nud nende sobivuse kasu-
tamiseks mikrolainereziimil.

Tarnekomplekti kuu- Ainult mikrolainereziimil kasu-
luv rest tamiseks sobib vaid tarne-
komplekti kuuluv rest.

Markus: Plaadid, nt universaal-
pann voi kipsetusplaat voivad
tekitada sademeid ja on eba-
sobivad.

Ei sobi mikrolainereziimiga
Markus: Jargige teavet kahjustuste véltimiseks.
— "Mikrolaineahi”, Lk 7
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N6ud ja tarvikud Markused

Metall ei lase mikrolaineid labi.
Toit ei soojene vOi soojeneb
vaid vahe.

Markus: Metall voib ainult mik-
rolainereziimil kasutamise kor-
ral tekitada sademeid.

Metallist kiipsetus-
vormid ja ndud

Mikrokombireziimil kasutatavad noud ja tarvikud
Mikrolainereziimi ja méne kuumutusviisi kombineeritud
kasutamise korral on voimalik kasutada ka metallist
tarvikuid ja nousid.

No6ud ja tarvikud Markused

MikrokombireZiimil vdib kasuta-
da ka metallist ndusid.
Markus: Metallist esemed pea-
vad jddma ahju seintest ja ukse
sisekUljest vahemalt 2 cm kau-
gusel.

Metallist kiipsetus-
vormid ja néud

Tarnekomplekti kuu- Tarnekomplekti kuuluvad tarvi-
luvad tarvikud: kud sobivad kasutamiseks mik-
= rest rokombireziimil. Sddemeid ei

= universaalpann teki.

Noude mikrolainesobilikkuse testimine

Kui te ei ole kindel, kas ndu sobib kasutamiseks mikro-

lainereziimil, siis testige ndud.

TAHELEPANU!

Tdhja ahju sisselllitamine toob kaasa tlekoormuse.

» Arge kunagi kaivitage mikrolainereziimi, kui ahi on
tahi. Erandiks on luhiajaline ndude test.

Al

v | X

/A HOIATUS - Péletusoht!

Kui seade tddtab, lahevad selle ligipaasetavad ja kat-
mata osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

1. Asetage tihi néu ahju.



2. Reguleerige ahi 2 - 1 minutiks maksimaalvdim-
susele.
3. Kaivitage reziim.
4. Testige nbud mitu korda:
- Kui ndu on kilm voi leige, siis on see sobiv
kasutamiseks mikrolainereziimil.
- Kui ndu on kuum véi kui tekivad sddemed, siis
katkestage test. Ndu ei ole sobiv kasutamiseks
mikrolainereziimil.

11.2 Mikrolainereziimi seadistamine

Markused

m  Veenduge, et kasitsete ahju mikrolainereziimil
Oigesti.
— = "Ohutus”, Lk 2
— — "aralise kahju véltimine", Lk 6
— = "Mikrolainevbéimsused”, Lk 11
— = "Néud ja tarvikud mikrolainereZiimi jaoks",

Lk 16

m  Kondensaadi tekke valtimiseks lUlitab seade mikro-
lainevoimsustel 600 W ja max automaatselt sisse
kittekeha. Ahi ja tarvikud ldhevad kuumaks. See ei
mojuta kipsetustulemust.
Seda kuivatusfunktsiooni saate pohiseadistustes val-
ja lulitada.
— "Péhiseadistused", Lk 22

/A HOIATUS - Péletusoht!

Uksnes mikrolainereziimil kasutamise korral lulitab
kuivatusfunktsioon kdrgeimatel véimsusastmetel auto-
maatselt sisse klttekeha, mis ahjukambrit kuumutab.
» Arge kunagi puudutage ahju kuumi sisepindu ega
kltteelemente.

Hoidke lapsed eemal.

v

Vajutage menu.
Vajutage "Mikrolainereziim".
Vajutage soovitud mikrolainevoimsusele.
Reguleerige kestus juhtnupust valja.
Kaivitage reziim D abil.
Mikrolainereziim kéaivitub ja kestus hakkab kulgema.
Kuumenemisjoont ei kuvata.
Kui kestus on méddunud, kdlab helisignaal. Kestus
on ekraanil nulli peal.
6. Kui kestus on 16ppenud:
— Helisignaali enneaegseks |opetamiseks vajutage
mis tahes puutevaljale.
- Vajaduse korral reguleerige mikrolainevdimsus ja
kestus uuesti valja.
- Kui roog on valmis, siis lulitage seade @ abil val-
ja.
7. Kui olete mikrolainereziimi kuivatusfunktsiooni pohi-
seadistustes valja lUlitanud, siis kuivatage ahi.
- "Kuivatamine", Lk 28

Markus: Kui avate t66taval ahjul ukse, siis ahju 166
seiskub. Kui sulete ahju ukse, peate reziimi jatkamiseks
vajutama D. Kui olete muutnud pdhiseadistust, veendu-
ge, et mikrolainereziim ei jatka t6dtamist tlhjalt.

— "Pohiseadistused"”, Lk 22

Mikrolainevoimsuse muutmine

Kui muudate mikrolainevdimsust, siis jadb seatud
kestus samaks.

1. Katkestage reziim D abil.

2. Vajutage soovitud mikrolainevéimsusele.

COoprwpdA
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Mikrolainereziim et

3. RezZiimi jatkamiseks vajutage D.

Kestuse muutmine

Parast mikrolainereziimi kaivitamist saate kestust va-
hetult muuta.

» Muutke kestust juhtnupust.

v Muudatus voetakse automaatselt Ule.

11.3 Mikrokombi

KlUpsetusaja lUhendamiseks voite teatavaid kuumutus-
viise kasutada kombinatsioonis mikrolainereziimiga.
Véimalikud kuumutusviisid on:

= 4D kuum 0Ohk

dlalt-/altkuumutus

ringleva 6huga grill

grill, laiapinnaline

grill, kitsapinnaline

Voimalikud on jargmised mMikrolainevéimsused:
= 90 W

= 180 W

= 360 W

Mikrokombireziimi seadistamine

Markus:

Veenduge, et kasitsete ahju mikrolainereziimil digesti.
m - "Ohutus”, Lk 2

- "Varalise kahju véltimine", Lk 6

— "Mikrolainevoimsused", Lk 11

— "Néud ja tarvikud mikrolainereziimi jaoks", Lk 16

Vajutage menu.

Vajutage "Mikrokombi".

Vajutage soovitud kuumutusviisile.

Vajutage soovitud mikrolainevdéimsusele.

Reguleerige temperatuur juhtnupust vélja.

Vajutage kestusele ja reguleerige kestus juhtnupust

valja.

Kaivitage reziim D abil.

Seade hakkab kuumenema ja kestus hakkab kulge-

ma.

v Kui kestus on méodunud, kdlab helisignaal. Kestus
on ekraanil nulli peal.

8. Kui kestus on 16ppenud:

— Helisignaali enneaegseks |6petamiseks vajutage
mis tahes puutevdljale.

- Vajaduse korral reguleerige kombinatsioon uues-
ti valja.

- Kui roog on valmis, siis lilitage seade @ abil val-
ja.

SURONS B EE

< N

Temperatuuri muutmine

Péarast mikrokombieZziimi kaivitamist saate temperatuuri
vahetult muuta.

» Muutke temperatuuri juhtnupust.
v Muudatus voetakse automaatselt Ule.

Kestuse muutmine
Parast mikrokombieziimi kaivitamist saate kestust mis
tahes ajal muuta.

1. Vajutage "Kestus".
2. Muutke kestust juhtnupust.
v Muudatus voetakse automaatselt Ule.
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et Praetermomeeter

Kombinatsiooni muutmine
Kui muudate kuumutusviisi ja mikrolainereziimi kombi-
natsiooni, siis lahtestatakse ka koik teised seadistused.

1. Katkestage reziim D abil.
2. Muutke kuumutusviisi voi mikrolainevoimsust.

- Mikrolainevbimsuse muutmiseks vajutage mikro-
lainevdimsusele ja muutke mikrolainevéimsust.
—  Kuumutusviisi muutmiseks vajutage kuumutus-
viisile ja muutke kuumutusviisi. Seejarel regulee-
rige valja mikrolainevdimsus.
3. Reziimi jatkamiseks vajutage D.

12 Praetermomeeter

Tapseks kipsetamiseks torgake praetermomeeter toi-
duainesse ja reguleerige seadmel vélja sisetem-
peratuur. Kui roa jaoks seatud sisetemperatuur on saa-
vutatud, 16peb seadme kuumenemine automaatselt.

12.1 Praetermomeetriga kasutamiseks
sobivad kuumutusviisid

Ainult teatavad kuumutusviisid sobivad kasutamiseks
koos praetermomeetriga.

Kui olete ahjuga Uhendanud praetermomeetri, saate
kasutada jargmisi kuumutusviise.

= 4D kuum 6hk

Glalt-/altkuumutus &

kuum Ghk Eco@

Ulalt-/altkuumutus Ecol=l

ringleva 6huga grill

pitsareziim

12.2 Praetermomeetri sissepanek

Kasutage tarnekomplektis olevat praetermomeetrit voi
tellige sobiv praetermomeeter meie mulgiesindusest.

A HOIATUS - Elektril66gi oht!

Vale praetermomeetri kasutamine vdib kahjustada

isolatsiooni.

» Kasutage Uksnes seadme jaoks ette nahtud praeter-
momeetrit.

TAHELEPANU!

Praetermomeeter voib kahjustada saada.

» Veenduge, et praetermomeetri juhe ei jaa millegi va-
hele.

Arge kasutage kaanega néu.

» Et suur kuumus praetermomeetrit ei kahjustaks,
peab praetermomeeter olema grillkittekehast moéne
sentimeetri kaugusel. Liha voib klipsemise ajal pai-
suda.

Kui mikrolainereziimil kasutamisel ei ole praetermo-

meetri ots taielikult liha sisse torgatud, tekivad sade-

med.

» Torgake praetermomeeter taielikult liha sisse.

1. Torgake praetermomeeter liha sisse.
Praetermomeetril on kolm mdadtepunkti. Veenduge,
et vahemasti keskmine mobtepunkt on liha sees.

Ohu- Torgake praetermomeeter lihatliki kdige
kesed li- paksemasse kohta.
hatikid
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Paksud Torgake praetermomeeter ulalt poolviltu
lihatikid 16puni liha sisse.

Linnuliha Torgake praetermomeeter linnu rinnati-
ki kdige paksemasse kohta I6puni
sisse. Olenevalt linnust torgake praeter-
momeeteer sisse risti vdi pikuti.

Keerake kana ja asetage see restile es-
malt nii, et rinnak jaab alla.

Kala Terve kala puhul torgake praetermo-
meeter pea tagant selgroo suunas |6-
puni sisse.

Asetage kala pooliku kartuli abil restile
ujumisasendis, arge keerake.

2. Asetage toiduaine koos praetermomeetriga ahju.

3. Uhendage praetermomeeter ahju vasakul kiljel ole-
vasse pessa.

Markused

m  Kui eemaldate praetermomeetri ajal, mil ahi td6tab,
siis lahtestatakse koik seadistused.

m  Kui soovite praadi keerata, arge praetermomeetrit
eemaldage. Parast keeramist kontrollige, kas prae-
termomeeter on korrektses asendis.



12.3 Praetermomeetri seadistamine

Praetermomeeter méddab toiduainete sisetemperatuuri
vahemikus 30 °C kuni 99 °C.

Nouded

Toiduaine koos praetermomeetriga on ahjus.
Praetermomeeter on ahjuga tUhendatud.

. Vajutage soovitud kuumutusviisile.

Ahju temperatuur on § valgena esile tdstetud.
. Reguleerige juhtnupust véalja ahju temperatuur.
Ahju temperatuur peab olema valjareguleeritud si-
setemperatuurist véhemalt 10°C kérgem.
Arge reguleerige ahju temperatuuri kbrgemaks kui
250 °C.

. Vajutage "Sisetemperatuur".
Sisetemperatuur on 3 valgena esile tdstetud.

. Reguleerige juhtnupust vélja sisetemperatuur.

. Kaivitage ahi D abil.
Seade hakkab kuumenema.
Ekraanil on aeg, mis néaitab, kui kaua on ahi juba
t60s olnud, ja sisetemperatuur.

v Vasakul on tegelik sisetemperatuur, paremal on sea-
tud sisetemperatuur, nt 15°C|75°C. Tegelikku si-
setemperatuuri kuvatakse alles alates temperatuurist
10°C. Kuumenemisjoon kéib samuti sisetem-
peratuuri kohta.

v Kui seade on Uhendatud Home Connect, kuvatakse
prognoositud aega &,

- "Ahju klpsetusaja prognoos”, Lk 19

v Kui roog on valmis, kblab helisignaal. Seadme

kuumenemine 16peb. Ekraanil on tegelik sisetem-

peratuur ja valjareguleeritud temperatuur vordsed, nt
75|75°C.

6. /A HOIATUS - Péletusoht!
Ahi, lisatarvikud ja praetermomeeter lahevad vaga
kuumaks.
» Kuumad tarvikud ja praetermomeeter votke ah-
just vélja pajalappide abil.
Kui sisetemperatuur on saavutatud:
- Lulitage seade @ abil vélja.
- Tdmmake praetermomeeter ahjus olevast pesast
valja.
- Tdmmake praetermomeeter toiduainest vélja ja
eemaldage ahjust.
Nouanne: Practermomeetrit saate kasutada ka mdne
muu funktsiooniga. Niipea kui praetermomeeter on
sisse pandud, saate kasutada vaid praetermomeetriga
sobivaid funktsioone.

NS = m =
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Temperatuuri muutmine

1. Péarast ahju kaivitamist on sisetemperatuur valgena
esile tOstetud. Sisetemperatuuri saate muuta otse
juhtnupust.

2. Ahju temperatuuri muutmiseks vajutage "Tem-
peratuur" ja muutke ahju temperatuuri juhtnupust.

Kuumutusviisi muutmine

Kui muudate kuumutusviisi, siis ldhtestatakse ka teised
seadistused.
Katkestage t66 D abil.
. Vajutage "Kuumutusviisid".
. Vajutage soovitud kuumutusviisile.
Ekraanile ilmub selle kohta kaiv soovituslik tem-
peratuur.
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Praetermomeeter et

12.4 Ahju kiipsetusaja prognoos

Kui seade on Ghendatud Home Connect, suudab ahi
prognoosida kipsetusprotsessi eeldatavat 16ppu.
Esimene prognoos &J iimub ekraanile ca 1 minuti
parast. Prognoosi arvutatakse jooksvalt Umber ja aja-
kohastatakse.

12.5 Eri toiduainete sisetemperatuur

Siit leiate eri toiduainete ligikaudsed sisetemperatuurid.
Need sbéltuvad toiduainete kvaliteedist ja liigist. Arge
kasutage sltigavkllmutatud tooteid.

Linnuliha Sisetemperatuur
°C

Kana 80 -85

Kanafilee 75-80

Part 80 -85

Pardirind, poolklps 55-60

Kalkun 80 - 85

Kalkunifilee 80 - 85

Hani 80-90

Sealiha Sisetemperatuur
°C

Seakael 85-90

Seafilee, roosa 62-70

Seaselg, kips 72 -80

Veiseliha Sisetemperatuur

°C

Veisefilee voi rostbiif, inglisepara- 45 - 52
ne

Veisefilee vdi rostbiif, vaheklps 55-62

Veisefilee voi rostbiif, taiskips 65-75

Vasikaliha Sisetemperatuur
°C

Vasikapraad, taine 75-80

Vasikapraad, aba 75-80

Vasikakoot 85-90

Talleliha Sisetemperatuur
°C

Tallekints, roosa 60 - 65

Tallekints, kiips 70 -80

Talleselg, roosa 55-60

Kala Sisetemperatuur
°C

Kala, terve 65-70

Kalafilee 60 - 65

Muu Sisetemperatuur
°C

Pikkpoiss, kodik lihasordid 80-90

Toitude kuumutamine, regeneree- 65-75
rimine
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et Abi

13 Abi

Funktsiooniga "Abi" abistab ahi teid eri roogade val-
mistamisel, valides automaatselt sobivad seadistused.

13.1 Nou

Toiduvalmistamise tulemus sdltub keedundu suurusest
ja liigist.

Kasutage kuumuskindlat néud, mis talub kuni 300 °C
temperatuuri. Kdige sobivam on klaas- vdi klaaske-
raamiline ndu. Praad peaks ndu pdhja katma ca 2/3
ulatuses.

Ebasobivad on jargmistest materjalidest néud:

= hele, laikiv alumiinium

= glasuurimata savi

m  plast voi plastkdepidemed

Markus: Mone roa puhul lilitab seade lisaks sisse mik-
rolainereziimi. Ekraanile ilmub juhis kasutada mikro-
lainereziimi jaoks sobivaid ndusid.

— "Néud ja tarvikud mikrolainereziimi jaoks", Lk 16

13.2 Roogade seadistused

Roogade parima valmistamise eesmargil kasutab ahi
erinevaid seadistusi.

Markus: Kipsetustulemus séltub toiduainete kvalitee-
dist ja liigist. Kasutage vérskeid, soovitavalt kilmkapite-
mperatuuriga toiduaineid. Stigavkilmutatud toiduained
votke stigavkUlmikust valja vahetult enne ahjupanekut.

Soovitused ja juhised seadistamiseks
Roa seadistamisel iimub ekraanile roa jaoks oluline
teave, nt:
= sobiv tasand
= sobiv tarvik véi ndu
= vedeliku lisamine
®  geg roa keeramiseks vOi segamiseks
Kui see aeg on saabunud, kblab helisignaal.

Teabe lugemiseks vajutage "Soovitus" voi i. MGned ju-
hised ilmuvad automaatselt.

Programmid

Programmide puhul on eelnevalt seadistatud sobiv kuu-
mutusviis, temperatuur ja kestus.

Parima klUpsetustulemuse saavutamiseks peate lisaks
valja reguleerima kaalu. Kui ei ole margitud teisiti, siis
reguleerige valja roa kogukaal. Kaalu saate seadistada
ainult ettendhtud vahemikus.

Seadistussoovitused

Seadistussoovituste puhul on sobiv kuumutusviis eelne-
valt valja reguleeritud. Kuumutusviis ilmub ekraanile.
Eelseatud temperatuuri ja kestust saate muuta.

Praetermomeeter

Mdne roa puhul saate kasutada ka praetermomeetrit.
Niipea kui praetermomeeter on sisse pandud, saate va-
lida vaid praetermomeetriga sobivaid roogasid. Iga roa
jaoks saate soovitused kuumutusviisi, temperatuuri ja
sisetemperatuuri seadistamiseks. Temperatuuri ja si-
setemperatuuri saate muuta.

— "Praetermomeeter”, Lk 18

20

Kipsetussensor

Mbned road kipsetab seade automaatselt kiip-
setussensoriga.

Ekraanile iimub (). Seadistada ei ole vaja.
Jargige klUpsetussensori kohta esitatud teavet.

— "Klipsetussensoriga valmistatavad road", Lk 21

Mikrolainereziimil valmistatavad road

Mone roa puhul lllitab seade automaatselt sisse mikro-
lainereziimi. Seelabi liheneb klpsetusaeg tunduvalt.
Jargige mikrolainereziimi kohta esitatud teavet.

- "Mikrolainereziim", Lk 16

13.3 Roogade lilevaade

Milliseid konkreetseid roogasid valida saate, naete ek-
raanilt, kui teete paringu reziimi kohta.
Road on sorteeritud kategooriate ja toitude jargi.

Kategooria Toidud

Koogid, Koogid
leib-sai Vaikesed kipsetised

Klpsised

Leib, kuklid

Soolased klpsetised, pitsa, quiche
Vormiroad, Vormiroog, soolane, varske, keedetud
sufleed komponentidest

Lasanje, varske

Kartulivorm, tooretest komponentidest,
ohuke

Vormiroog, magus, varske

Suflee portsjonvormides

Kllmutatud Pitsa

tooted Kuklid
Vormiroad
Kartulitooted
Linnuliha, kala

Linnuliha Kana
Part, hani
Kalkun

Liha Sealiha
Veiseliha
Vasikaliha
Talleliha
Ulukiliha
Liharoad

Kala Kala

Lisandid, Kéogivili

kodgivili Kartulid
Riis
Teravili

Toidu Leib, kuklid

Ulessula- Koogid

tamine Liha, linnuliha
Kala




13.4 Kipsetussensoriga valmistatavad road

Kui valite kiipsetussensori jaoks sobiva roa, reguleerib
seade klpsetusprotsessi automaatselt.
Klpsetussensor teostab klipsetusprotsessi lle
jarelevalvet ja ahi reguleerib seadistusi iseseisvalt.
Jargmised road klpsetab seade automaatselt kiip-
setussensoriga.

Kategooria Toidud/road

Koogid, Koogid

leib-sai = Vormikoogid
= Plaadikoogid
= Pjrukad

Vaikesed klipsetised

m | ehttainakilpsetis

= Muffinid

»  Parmitainaklpsetis

Leib, kuklid

= Kuklid

m Leib

= [avass

Soolased kipsetised, pitsa, quiche
m  Soolased pirukad, quiche
= Pitsa

= | ahtine pirukas

Sobivad kiipsetusvormid

Parima kupsetustulemuse saavutamiseks kasutage tu-

medaid metallist kiipsetusvorme.

TAHELEPANU!

Silikoonist vai silikooni sisaldavast materjalist foolium,

kate vOi lisatarvik voib praadimissensorit kahjustada.

Kahjustused vdivad tekkida ka siis, kui praadimissen-

sor ei ole aktiivne.

» Arge kasutage silikoonist voi silikooni sisaldavast
materjalist fooliumi, katet ega lisatarvikut.

» Arge asetage ahju silikoonist esemeid.

Ahju kiipsetusaja prognoos

Kui seade on Ghendatud Home Connect, suudab ahi
prognoosida kiupsetusprotsessi eeldatavat 16ppu.
Esimene prognoos &J iimub ekraanile ca 1 minuti
parast. Prognoosi arvutatakse jooksvalt imber ja aja-
kohastatakse.

13.5 Roa seadistamine

Seade pakub paljusid erinevaid roogi. Juhtnupust saate

lehitseda erinevaid valikuloendeid.

Markus: Parast kaivitamist ei saa rooga ega seadistusi
enam muuta ega katkestada.

Noue: Kaivitamiseks peab ahi olema taielikult jahtunud.

Vajutage menu.

Vajutage "Abi".

Vajutage soovitud kategooriale.
Vajutage soovitud toidule.
Vajutage soovitud roale.

agRrON=
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Abi et

Roa seadistused ilmuvad ekraanile.
KlUpsetussensoriga roogade puhul ei kuvata sea-
distusi, kuvatakse kipsetussensori viidet.

< <

6. Vajaduse korral kohandage seadistusi.

— Mone roa puhul saate kohandada temperatuuri
ja kestust, mdne roa puhul selle asemel kaalu.
Klpsetussensoriga reziimi puhul kontrollib ahi
seadistusi automaatselt.

- Mone programmi puhul vdite lisaks I6petusaja
hilisemaks seada.

— "l 6petusaja seadmine", Lk 15

7. Selleks et saada teavet tarvikute ja kiipsetustasandi

kohta, vajutage "Soovitus".

8. Kaivitage ahi D abil.

Markus: Klpsetussensoriga reziimi ajal arge avage
ahju ust. Kipsetustulemus ei oleks dige ja kip-
setussensoriga reziim katkeks.

v Seade hakkab kuumenema ja kestus hakkab kulge-
ma.

v Kipsetussensoriga reziimil ei kuvata kestust. Ekraa-
nil olev aeg néaitab, kui kaua on reziim juba kaigus
olnud.

v Kui seade on tihendatud Home Connect, kuvatakse
klipsetussensoriga reziimil prognoositud kestust ..
— "Ahju klpsetusaja prognoos”, Lk 21

v Kui roog on valmis, kélab helisignaal. Seadme
kuumenemine |16peb.

9. Kui kestus on I16ppenud:

- Helisignaali enneaegseks I6petamiseks vajutage
mis tahes puutevdljale.

- Moénda rooga vobite lisaks jarelklpsetada.
— "Jarelkiipsetamine", Lk 21

— Kui roog on valmis, lllitage ahi @ abil vilja.

Jarelkiipsetamine

Mdne roa puhul pakub seade parast kestuse 16ppu

jarelkipsetamise véimalust. Jarelklipsetada voite kui ta-

hes sagel.

1. Kui te jarelklUpsetada ei soovi, vajutage "Lopetami-
ne" ja lulitage ahi O abil valja.

2. Roa jarelkUpsetamiseks vajutage "Jarelklpsetami-

ne".

Ekraanile ilmub kestus.

Vajaduse korral muutke kestust juhtnupust.

Kaivitage ahi D abil.

Seade hakkab kuumenema ja kestus hakkab kulge-

ma.

v Kui kestus on méddunud, kdlab helisignaal. Sead-
me kuumenemine |6peb. Jarelklipsetamise soovitust
kuvatakse uuesti.

5. Kui kestus on I16ppenud:

- Helisignaali enneaegseks Idpetamiseks vajutage
mis tahes puutevaljale.

- Kui soovite uuesti jarelkUpsetada, vajutage "Jarel-
kipsetamine".

— Kui roog on valmis, vajutage "Lopetamine" ja
lUlitage seade O abil valja.
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et Lapselukk

14 Lapselukk

Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei lilitaks ja
seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.

14.1 Lapseluku pealepanek ja mahavotmine
Lapselukku saate aktiveerida ja inaktiveerida sisse- ja
valjalUlitatud seadmel.

1. Lapseluku aktiveerimiseks hoidke = ca 4 sekundit
allavajutatuna.

v Ekraanile ilmub kinnituseks viide.

v Juhtpaneel on lukustatud. Seadet saab vaélja lUlitada
ainult © abil.

v Kui seade on sisse lulitatud, siis = poleb. Kui seade
on valja ldlitatud, siis & ei pole.

2. Lapseluku inaktiveerimiseks hoidke = ca 4 sekundit
allavajutatuna.

v Ekraanile ilmub kinnituseks viide.

15 Sabat-seadistus

Sabat-seadistusega saate kestuseks reguleerida kuni
74 tundi. Roogi saab Ulalt-/altkuumutusega vahemikus
85 °C kuni 140 °C soojana hoida, ilma et seadet tu-
leks sisse voi vélja lulitada.

15.1 Sabat-seadistuse kaivitamine

Markused

m  Kui avate t6otaval ahjul ukse, siis ahju kuumenemi-
ne katkeb. Ukse sulgemise korral kuumenemine jat-
kub.

= Parast kdivitamist ei saa sabat-seadistust enam
muuta ega katkestada.

Nouded

m Sabat-seadistus on pdhiseadistuses aktiveeritud.
— "Pbhiseadistused", Lk 22

® Valitud on reziim "Kuumutusviisid" &.

1. Vajutage "Sabat-seadistus".

Kui kuumutusviisi ei ole puuteekraanidel naha, lehit-

sege juhtronga abil valikuloendit.

Temperatuur on valgena esile tdstetud.

Reguleerige temperatuur juhtnupust valja.

Vajutage "Kestus".

Reguleerige kestus juhtnupust valja.

Lépetusaega ei saa hilisemaks seada.

Kaivitage reziim D abil.

Seade hakkab kuumenema ja kestus hakkab kulge-

ma.

6. Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal. Kestus
on nulli peal. Seadme kuumenemine 16peb ja seade
reageerib taas nii nagu ilma sabat-seadistuseta.

- Lulitage seade @ abil vilja.
Seade lUlitub ca 10 kuni 20 minuti parast automaat-
selt valja.
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16 Pohiseadistused

Te saate oma seadet vastavalt oma vajadustele sea-
distada.

16.1 Pohiseadistuste llevaade

Siit leiate pdhiseadistuste ja tehaseseadistuste Ule-
vaate. Pohiseadistused soltuvad teie seadme varustu-
sest.

Pohiseadistus Valik
Kellanait Valjas

Digitaal’

Analoog
Valgustus Téotamisel véljas

Tédtamisel sees!

Automaatne jatkamine  Mikrolainereziimi automaat-
(ainult mikrolainereziimi selt mitte jatkata’
jaoks) Ukse sulgemisel

Pohiseadistus Valik
Keel Vaata valikut seadmel.
Kellaaeg Kellaaeg 24 h vormingus

Home Connect seadistused
— "Home Connect " Lk 23

Home Connect

Lapselukk Ainult nupulukk’
Ukselukk ja nupulukk

Lahtestada
Mitte 1ahtestada’

Tehaseseadistus

Helisignaal Lihike kestus (30 sekundit)
Keskmine kestus (1 minut)’

Pikk kestus (5 minutit)

Peamenuu
Kuumutusviisid'
mikrolaineahi
Mikrokombi

Abi

Funktsioon parast
sisselUlitamist

Helitugevus 5 astet

Naidud'
Mitte kuvada

Hoiatus - mikro-
lainereziimi klpsetus-
plaat

Nupu helisignaal Sisse lUlitatud
Valja lllitatud (helisignaal
séilib ® puhul)’

Ekraani eredus 5 astet

Oine tumendamine Valja lulitatud’
Sisse lilitatud
Kaubamaérgi logo Naidud'

Mitte kuvada

' Tehaseseadistus (vGib olenevalt seadme tilbist eri-
neda)

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tiitbist eri-
neda)

22



Pohiseadistus Valik

Mikrolaineahi kuivatada Sisse lilitatud'
Valja lulitatud

Puhuri jarelpddrlemis-  Soovituslik'
aeg minimaalselt

Sabat-seadistus Sisse lilitatud
Vélja lulitatud’

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tiilbist eri-
neda)

16.2 Pohiseadistuste muutmine

Noue: Seade on sisse lUlitatud.

Vajutage menu.

Vajutage "Pdhiseadistused".

Vajutage soovitud pdhiseadistusele ja muutke
seada podrdnupust.

Seda, milline pohiseadistus on valja valitud, néitab
tekstivéalja servas olev punane joon. Ekraanil on
asjaomane vaartus.

@n =

Home Connect et

4. Labige pohiseadistused "Muud seadistused" abil ja
vajaduse korral muutke neid juhtrdngast.

5. Muudatuste salvestamiseks vajutage menu ja
kinnitage "Salvestada" abil.

Markus: Parast voolukatkestust séilivad muudatused
pohiseadistustes.

Pohiseadistuste muutmise Iopetamine

» Vajutage menu ja kinnitage "Mitte salvestada" abil.
v Koik muudatused lUkatakse tagasi ja neid ei
salvestata.

16.3 Kellaaja seadmine

Noue: Seade on sisse lllitatud.

Vajutage menu.

Vajutage "Pdhiseadistused".

Vajutage "Kellaaeg".

Muutke kellaaega juhtréngast.

Muudatuste salvestamiseks vajutage menu ja
kinnitage "Salvestada" abil.

agrwbdA

17 Home Connect

Seda seadet saab Uhendada vorku. Uhendage oma

seade mobiilse I6ppseadmega, et kasutada Ho-

me Connect rakenduse abil funktsioone, kohandada

pohiseadistusi vdi jalgida hetkelist kéaitusolekut.

Home Connect teenused ei ole igas riigis kasutatavad.

Home Connect funktsiooni kasutatavus soéltub Ho-

me Connect teenuse kattesaadavusest teie riigis.

Teavet selle kohta leiate aadressilt; www.home-con-

nect.com.

Home Connect rakendus juhib teid labi kogu sisselogi-

misprotsessi. Seadistamiseks jargige juhiseid Ho-

me Connect rakenduses.

Nouanded

m Jargige Home Connect tarnekomplekti kuuluvaid ju-
hendeid.

= Jargige ka juhiseid Home Connect rakenduses.

Markused

m Jargige kéesolevas kasutusjuhendis toodud ohutus-
juhiseid ja tagage, et neid jargitakse ka siis, kui ju-
hite seadet Home Connect rakenduse abil.
- "Ohutus”, Lk 2

m  Kasitsemine seadmel on alati eelistatud. Sel ajal ei
ole kasitsemine Home Connect rakenduse kaudu
voimalik.

m  Vorku Uhendatud ooterezZiimis vajab seade
max 2 W.

17.2 Home Connect seadistused

17.1 Home Connect seadistamine

Nouded

m Seade on Uhendatud vooluvdrguga ja sisse lUlitatud.

= Teil on nutitelefon voi tahvelarvuti, mis on varustatud
iOSi voi Androidi operatsioonististeemi ajakohase
versiooniga.

= Nutitelefon ja seade on teie koduvorgu WLAN-sig-
naali leviulatuses.

1. Laadige alla Home Connect rakendus.

HANKIGE SEE
" Google Play Q

2 Laadialla
. App Store’ist
2. Avage Home Connect rakendus ja skaneerige QR-
kood.

3. Jargige Home Connect rakenduses esitatud juhi-
seid.

Seadme pohiseadistustes saate Home Connect seadistusi ja vorguseadistusi kohandada.
Milliseid seadistusi ekraan nditab, soltub sellest, kas Home Connect on seadistatud ja kas seade on koduvérguga

Uhendatud.
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et Home Connect

Pohiseadistus Voimalikud seadistused

Selgitus

WiFi Sisselllitamine
VéljalUlitamine

Kui WiFi on aktiveeritud, saate kasutada Home Connect.
Vorku Uhendatud ootereziimis on seadme maksimaalne

energiatarve 2 W.

Vork Vorguga Uhendada
Vorgust lahutada

Kui seadme vorgust lahutate, siis kustutatakse kogu vorgu-
teave. Seadistus on kasulik, kui teil on ruuterile ligipdase-

miseks uus kasutajatunnus ja salaséna.

Rakendusega Uhen- -
damine

Seadistus kaivitab Uhenduse Home Connect rakenduse ja
seadme vahel.

Kaugjuhtimine sees

Kui funktsioon on inaktiveeritud, saate rakenduses kuvada vaid

valjas seadme olekut.
Kui funktsioon on aktiveeritud, saate seadme puhul kasutada
kaugjuhtimist ja -kaivitust.

Info seadme kohtai -

Ekraan n aitab teavet vorgu ja seadme kohta.

17.3 Seadme kasitsemine Home Connect
rakenduse abil

Kui kaugkaivitus on aktiveeritud, saate Home Connect
rakenduse kaudu kasutada seadme puhul kaugsea-
distamist ja -kaivitamist.

Markus: Mdnda reziimi saab kéivitada ainult ahju juht-
paneelilt.

Nouded

m Seade on sisse lUlitatud.

m Seade on koduvdrguga ja Home Connect rakendus-
ega uhendatud.

= Selleks et seadet Home Connect rakenduse kaudu
seadistada saaks, peab olema sisse lulitatud "Kaug-
kéivitus". Kui kaugkaivitus on inaktiveeritud, kuva-
takse Home Connect rakenduses uksnes seadme
olekuid.

Toksake menu.

Toksake "Kaugkaivitus".

Ekraanil on 0.

Valige Home Connect rakenduses seadistus ja

edastage see seadmele.

Markused

m  Kui avate seadme ukse 15 minutit parast kaug-
kaivituse aktiveerimist vdi seadme t86 16ppu, siis
inaktiveeritakse kaugkaivitus.

m  Kui kaivitate ahju t66 seadme juhtpaneelilt, akti-
veeritakse kaugkaivitus automaatselt. Home Con-
nect rakenduse kaudu saate muuta seadistusi
vOi kaivitada uue programmi.

Lad S

17.4 Tarkvara varskendamine

Tarkvara varskendamise funktsiooniga varskendatakse
teie seadme tarkvara, nt optimeerimine, vigade korval-
damine, ohutuse seisukohalt olulised varskendused.
Eelduseks on, et olete registreeritud Home Con-

nect kasutaja, olete rakenduse installeerinud oma mo-
biiliseadmesse ja olete hendatud Home Connect ser-
veriga.

Kui saadaval on tarkvara varskendus, teavitatakse teid
sellest Home Connect rakenduse kaudu, ning te saate
varskenduse rakenduse kaudu kaivitada. Pérast edukat
allalaadimist saate varskenduse Home Connect ra-
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kenduse kaudu kaivitada, kui olete oma WLAN-kodu-

vorgus (WiFi). Parast edukat installeerimist teavitatakse

teid Home Connect rakenduse kaudu.

Markused

= Allalaadimise ajal saate pliidiplaati edasi kasutada.
Olenevalt isiklikest seadistustest rakenduses saab
tarkvara varskenduse alla laadida ka automaatselt.

m  Turvalisuse seisukohalt vajalikud varskendused soo-
vitame installeerida voimalikult kiiresti.

= |nstalleerimine vOib kesta mdne minuti. Installee-
rimise ajal ei saa te seadet kasutada.

17.5 Kaugdiagnostika

Klienditeenindus saab kaugdiagnostika abil ligi paa-
seda teie seadmele, kui te p66rdute vastava sooviga
klienditeeninduse poole, teie seade on Home Connect
serveriga Uhendatud ning kaugdiagnostika on riigis,
kus te seadet kasutate, saadaval.

Nouanne: Lisateabe ning juhiste saamiseks kaugdiag-
nostika saadavuse kohta teie riigis leiate teie riigi veebi-
lehelt alast Teenindus/Support: www.home-con-
nect.com

17.6 Andmekaitse

Jargige andmekaitse juhiseid.

Teie seadme esmakordsel ihendamisel internetiga

Uhendatud koduvorku edastab teie seade

Home Connect serverile jargmised andmete

kategooriad (esmaregistreerimine):

m  Uhene seadme ID (koosneb seadmevdtmetest ning
paigaldatud Wi-Fi sidemooduli MAC-aadressist).

= Wi-Fi sidemooduli turvasertifikaat (ihenduse infoteh-
niliseks kaitsmiseks).

m Teie kodumasina aktuaalne tarkvaraversioon ja riist-
varaversioon.

= Vaimaliku eelnenud tehaseseadistustele
lahtestamise olek.

See registreerimine valmistab kasutamiseks ette Ho-
me Connect funktsionaalsused ja on vajalik alles sellel
ajahetkel, mil te soovite Home Connect funktsionaal-
susi esmakordselt kasutada.

Markus: Arvestage, et Home Connect funktsionaal-
sused on kasutatavad ainult koos Home Connect ra-
kendusega. Teavet andmekaitse kohta saab avada Ho-
me Connect rakenduses.



Puhastamine ja hooldamine et

18 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks tookorda, >

puhastage ja hooldage

seda hoolikalt.

18.1 Puhastusvahendid

Arge kasutage ebasobivaid puhastusvahendeid,
vastasel korral véivad ahju erinevad pinnad kahjustada

saada.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!
Sissetungiv niiskus vdib tekitada elektrilddgi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-

puhasteid vOi survepesureid.

TAHELEPANU!

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad seadme

pindu.

Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastus-

vahendeid.

» Arge kasutage kdvu kuurimisnuustikuid ega
puhastuskésnu.

» Arge kasutage kuumpuhastuseks mdeldud eri-
puhastusvahendeid.

Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

» Enne uut kuumutamist eemaldage ahjukambrist ja
ahju ukse kuljest kdik jaagid.

Uued pesulapid sisaldavad tootmisjadke.

» Uued pesulapid peske enne kasutamist pohjalikult

labi.

» Arge kasutage tugevatoimelisi ega kidrivaid

puhastusvahendeid.

Sobivad puhastusvahendid

Ahju erinevate pindade jaoks kasutage sobivaid

puhastusvahendeid.

Esipaneel

Jargige seadme juhendit.
- "Seadme puhastamine”, Lk 26

Pealispind

Sobivad puhastusva-

hendid

Markused

Roostevaba teras =

Kuum ndudepesuva-

Rooste valtimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-, tarklise- ja valguple-

hendilahus kid kohe.
m  Roostevaba terase Roostevaba terase puhastusvahend kandke pinnale 6hukese kihina.
puhastusvahend
kasutamiseks sooja-
del pindadel
Plastist vai lakitud = Kuum nBudepesuva- Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.
pinnad hendilahus Et véltida selliste plekkide teket, mida ei saa enam eemaldada,

nt juhtpaneel

eemaldage pealispinnale sattunud katlakivieemaldi kohe.

Seadme uks
Ala Sobivad puhastusva- Markused
hendid
Ukseklaasid = Kuum ndudepesuva-  Arge kasutage klaasist kaabitsat ega terasest kilrimiskdsna.
hendilahus Noéuanne: Puhastamise hélbustamiseks eemaldage ukseklaasid.
- "Seadme uks", Lk 30
Ukse kate m  roostevabast terasest: Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.

Roostevaba terase
puhastusvahend
plastist:

Kuum ndudepesuva-
hendilahus

Arge kasutage roostevaba terase hooldusvahendit.

Nouanne: Pdhjalikumaks puhastamiseks eemaldage ukse kate.
- "Seadme uks", Lk 30

Ukse roosteva-

Roostevaba terase

Varvimuutusi saab eemaldada roostevaba terase puhastusva-

bast terasest sise- puhastusvahend hendiga.
raam Arge kasutage roostevaba terase hooldusvahendit.
Uksekaepide = Kuum ndudepesuva- Et valtida selliste plekkide teket, mida ei saa enam eemaldada,

hendilahus eemaldage pealispinnale sattunud katlakivieemaldi kohe.
Uksetihend = Kuum ndudepesuva- Arge eemaldage ja drge kuirige.
hendilahus
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et Puhastusfunktsioon "Puaroltts"

Ahjukamber

Ala

Sobivad puhastusva-

hendid

Markused

Emailitud pinnad

Kuum nbéudepesuva-
hendilahus
Aadikavesi
Ahjupuhastusvahend

Kui pind on vaga méaardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-

sest kiUrimiskasna.

Parast puhastamist jatke ahju uks kuivamiseks lahti.

Markused

m  Soovitav on kasutada puhastusfunktsiooni.
— "Puhastusfunktsioon 'Piiroliiiis", Lk 26

m  Vaga korged temperatuurid korvetavad emaili, mistottu tekivad
varvierinevused. See ei mojuta seadme toimivust.

m  Ohukese lehtmetalli servi ei ole voimalik taielikult emailiga katta ja
need voivad olla karedad. See ei kahjusta korrosioonikaitset.

= Toiduainete jaakide tottu tekib emailpindadel valge kiht. Kiht on
tervisele ohutu. See ei mojuta seadme toimivust. Kihti on voimalik
eemaldada sidrunhappega.

Ahjulambi = Kuum ndudepesuva- Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage ahjupuhastusvahendit.

klaaskate hendilahus

Kanderaamistikud = Kuum ndudepesuva- Kui pind on vdga maardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-
hendilahus sest kiUrimiskasna.

Markus: Pohjalikumaks puhastamiseks eemaldage kanderaamisti-
kud.
— "Kanderaamistikud”, Lk 28

Véljatdmbesis-
teem

Kuum ndudepesuva-
hendilahus

Kui pind on vaga mé&ardunud, siis kasutage harja.

Et valtida valjatdmbesiinidelt maarde eemaldamist, on soovitav
puhastada siine sisseltikatuna.

Arge peske ndbudepesumasinas.

Markus: Pohjalikumaks puhastamiseks eemaldage siinisisteem.
— "Kanderaamistikud", Lk 28

Tarvik »  Kuum ndudepesuva-  Kui pind on vidga maardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-
hendilahus sest kiUrimiskasna.
= Ahjupuhastusvahend Emailitud tarvikuid vdib pesta ndudepesumasinas.
Praetermomeeter ® Kuum ndudepesuva-  Kui pind on vdga maardunud, siis kasutage harja.

hendilahus

Arge peske ndudepesumasinas.

18.2 Seadme puhastamine

Et valtida seadme kahjustamist, puhastage seadet Uks-
nes vastavalt juhistele ja kasutades sobivaid puhastus- >

vahendeid.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal 1&hevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide puudu-

tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jaama seadmest -

eemale.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik vdivad suttida.
Enne funktsiooni kéivitamist eemaldage ahjust, kit-
teelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

Noue: Jargige puhastusvahendite kohta esitatud
teavet.
— "Puhastusvahendid”, Lk 25

1. Puhastage seadet kuuma ndéudepesuvahendilahuse
ja lapiga.

Mone pinna puhul on véimalik kasutada teisi

puhastusvahendeid.

— "Sobivad puhastusvahendid”, Lk 25

2. Kuivatage pehme lapiga.

19 Puhastusfunktsioon "Purolaus”

Puhastusfunktsiooniga "Purollls" puhastub ahi peaae-

gu iseseisvalt.

Puhastage ahju puhastusfunktsiooni abil kahe kuni
kolme kuu tagant. Vajaduse korral voite kasutada

puhastusfunktsiooni ka sagedamini. Puhastusfunkt-
siooni energiakulu on ca 2,5 - 4,7 KWh.
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19.1 Seade ettevalmistamine
puhastusfunktsiooniks

Hea puhastustulemuse saavutamiseks ja kahjustuste
véaltimiseks valmistage seade hoolikalt ette.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed voivad sittida.

» Arge kunagi hoidke ahjus tuleohtlikke esemeid.

» Suitsu eraldumise korral lilitage seade vélja voi
tdmmake pistik pistikupesast vélja ja hoidke uks
kinni, et summutada vdéimalikke leeke.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik voivad

puhastusfunktsiooni ajal stttida.

» Iga kord enne puhastusfunktsiooni kéivitamist
eemaldage ahjust suurem mustus.

» Puhastuse ajaks arge jatke ahju tarvikuid.

Seadme valispind l&aheb puhastuse ajal vaga kuumaks.

» Arge riputage ukse kaepideme kilge sUttivaid ese-
meid, nt koogiratikuid.

» Hoidke seadme esikllg vaba.

» Hoidke lapsed eemal.

Kui ukse tihend on kahjustada saanud, |1aheb ukse piir-

kond vaga kuumaks.

» Arge kiurige ega eemaldage tihendit!

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada
saanud vOi puudub.

1. Votke tarvikud ja ndud ahjust valja.
Kanderaamistikud ja siinid vdite jatta puhastuse
ajaks ahju.

2. Eemaldage ahjust ja kanderaamistikelt suurem mus-
tus.

3. Ukse sisekllg ja uksetihendi piirkonda jadvad serva-
pinnad puhastage ndudepesuvahendi ja pehme lapi-
ga.

Arge kilrige ega eemaldage tihendit.

Ukse siseklaasil olev suurem mustus eemaldage ah-
jupuhastusvahendiga.

4. Votke ahjust valja kdik esemed. Ahjus ei tohi olla
muid esemeid peale kanderaamistikke.

19.2 Puhastusfunktsiooni seadistamine
Ohutage kdoki, kui puhastusfunktsioon on t&ds.

A\ HOIATUS - Tervisekahjustuse oht!

Ahi kuumeneb vaga kbérge temperatuurini, nii et klipse-

tamisel ja grillimisel tekkivad jaagid pdlevad ara. See-

juures eraldub auru, mis voib &rritada limaskesti.

» Ohutage kooki korralikult, kui puhastusfunktsioon on
kaigus.

» Arge viibige ruumis pikemat aega.

» Hoidke lapsed ja koduloomad eemal.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Ahi laheb puhastuse ajal vaga kuumaks.
» Arge avage ahju ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

Puhastusfunktsioon "PUroltus" et

& Seadme valispind laheb puhastuse ajal vaga
kuumaks.

» Arge puudutage seadme ust.

» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

Markus: Ahjulamp ei pdle puhastusfunktsiooni ajal.

Noue: — "Seade ettevalmistamine puhastusfunktsiooni-
ks" Lk 27.

1. Vajutage menu.

2. Vajutage "Puhastamine".

3. Vajutage "PUroluus".

4. Juhtnupust reguleerige valja puhastusreziim.

Pl{l:l_astus- Puhastusaste Kestus tundides
reziim

1 kerge ca 1:15

2 keskmine ca 1:30

3 intensiivhe ca 2:00

Suurema voi vanema mustuse korral valige kérgem
puhastusaste.
Kestust ei saa muuta.

5. Vajutage D.

v Ekraanile ilmub juhis puhastusfunktsiooniks vajalike
ettevalmistuste kohta.

6. Kaivitage ahi D abil.

v Puhastusfunktsioon kaivitub ja kestus hakkab kulge-
ma. Kuumenemisjoont ei kuvata.

v Teie ohutuse tagamiseks lukustub ahju uks teatava
temperatuurini jdudmisel automaatselt. Ekraanile
iimub &.

v Kui puhastusfunktsioon on 16ppenud, kdlab helisig-
naal ja ekraanil on kestus nulli peal.

7. Lilitage seade O abil vélja.

Kui seade on piisavalt jahtunud, siis uks vabaneb ja
@ kustub.

8. — "Seadme t66korda seadmine pérast puhastus-

funktsiooni”, Lk 27.

19.3 Seadme to6korda seadmine parast
puhastusfunktsiooni

1. Laske ahjul jahtuda.

2. PUhkige jarelejaanud tuhk ahjukambrist, kande-
raamistikelt ja seadme ukse piirkonnast niiske lapi
abil kokku.

3. Liigutage siine mitu korda vaélja ja sisse.
Puhastusfunktsiooni ajal véib siinide varv muutuda.
Véarvimuutused ei mojuta seadme toimivust.

4. Valge kiht eemaldage sidrunhappega.

Markus: Valge kiht voib emailitud pindadele tekkida

liga suure maardumuse tottu. Need toiduainete jaa-

gid on ohutud. Kiht ei piira seadme toimivust.
Markus: Puhastusfunktsiooni ajal muudab raam sead-
me ukse sisekdljel varvi. Varvimuutused ei mdjuta
seadme toimivust. Eemaldage varvimuutused roosteva-
ba terase puhastamiseks ette nahtud vahendiga.
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20 Puhastusabi

Puhastusabi on kiire alternatiiv ahju vahepealseks
puhastamiseks. Puhastusabi leotab mustuse lahti tanu
aurustuvale ndudepesuvahendilahusele. Seejarel on
mustust kergem eemaldada.

20.1 Puhastusabi seadistamine

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kuuma ahju sattunud vesi vaib tekitada kuuma vee-
auru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Noue: Ahi on taielikult jahtunud.

1. Vétke tarvikud ahjust vélja.

2. Segage 0,4 liitrit vett Ghe tilga puhastusvahendiga ja
valage ahju pohja.

Arge kasutage destilleeritud vett.

Valige reziim "Kuumutusviisid".

Reguleerige vélja kuumutusviis altkuumutus .
Juhtnupust seadke temperatuur 80 °C peale.
Vajutage "Kestus".

Seadke kestus juhtnupust 4 minuti peale.

Kaivitage ahi D abil.

Seade hakkab kuumenema ja kestus hakkab kulge-
ma.

CONOO AW

v Kui kestus on mdéoédunud, kélab helisignaal. Kestus
on ekraanil nulli peal.

9. Lilitage seade O abil vélja ja laske ahjul ca 20 mi-
nutit jahtuda.

20.2 Ahju jarelpuhastamine

TAHELEPANU!

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Parast puhastusabi puhkige ahjukamber puhtaks ja
laske taielikult kuivada.

Noue: Ahi on jahtunud.

1. Avage seadme uks ja eemaldage jaakvesi vett ime-
va kasna abil.

2. Puhastage ahjukambri siledad pinnad ndudepesula-
pi vdi pehme harjaga. Raskesti eemaldatavad jaagid
eemaldage roostevabast terasest kasna abil.

3. Katlakivi randid eemaldage dadikas niisutatud lapi
abil. Seejéarel loputage Ule puhta veega ja kuivatage
pehme lapiga ka uksetinendi alt.

4. Avage seadme uks fikseerumispunktis (ca 30°) ja
jatke see umbes 1 tunniks avatuks, et ahju pinnad
kuivaksid.

21 Kuivatamine

Parast kasutamist kuivatage ahi, et ahju ei jaaks niis-
kust.

TAHELEPANU!

Kui ajal, mil ahi to6tab temperatuuril tle 120 °C, on ah-
ju pOhjas vett, siis vbivad tekkida emailikahjustused.

» Arge kaivitage ahju, kui ahju pdhjas on vett.

» Puhkige ahju pohi enne kasutamist kuivaks.

21.1 Ahju kuivatamine

Kuivatage ahi kasitsi vdi kasutage funktsiooni "Kuiva-
tamine".

Laske ahjul jahtuda.

2. Eemaldage ahjust mustus.

3. Eemaldage ahjus olev vesi kasna abil.

4. Kuivatage ahi.

- Ahju kuivatamiseks jatke ahju uks 1 tunniks
avatuks.

—

— Funktsiooni "Kuivatamine" kasutamiseks sea-
distage "Kuivatamine".
— "Kuivatamise seadistamine”, Lk 28

Kuivatamise seadistamine

Noue: — "Ahju kuivatamine"”, Lk 28

Vajutage menu.

Vajutage "Puhastamine".

Vajutage "Kuivatamine".

Ekraanile ilmub kestus. Kestust ei saa muuta.
Kaivitage reziim D abil.

Kuivatamine kaivitub ja kestus hakkab kulgema.
Kui kuivatamine on I16ppenud, kdlab helisignaal ja
ekraanil on kestus nulli peal.

Lulitage seade O abil vélja.

Selleks et ahi oleks taiesti kuiv, jatke ahju uks 1 kuni
2 minutiks avatuks.

C K PO A
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22 Kanderaamistikud

Kanderaamistike ja ahju pohjalikuks puhastamiseks
ning kanderaamistike vahetamiseks voite kande-
raamistikud eemaldada.

22.1 Kanderaamistike mahavotmine

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kanderaamistikud l&hevad vaga kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuuma kanderaamistikku.
» Laske seadmel alati jahtuda.

» Hoidke lapsed eemal.

28

1. Témmake siin ette vélja.
2. Kergitage kanderaamistikku eest @ ja t6stke pesast
vélja @.



Kanderaamistikud et

3. Keerake kogu kanderaamistik valja ® ja votke ta- 3. Torgake tagumiste hoidikute konks llemisse auku
gant kinnitustest maha ®. @ ja suruge alumisse auku @.

22.2 Hoidikute paigaldamine 22.3 Kanderaamistike paigaldamine
Kanderaamistike valjavdotmisel voivad hoidikud valja Markused
kukkuda. m  Tagasipanekul jalgige, et siin on all.
Markus: m |ga kanderaamistik sobib ainult paremale voi
Esimesed ja tagumised hoidikud on erinevad. vasakule.
= Molema valjatdmbesiini puhul jalgige, et neid saaks
ette valja tommata.
@ 1. Seadke kanderaamistik tagant Ulevalt ja alt pool-
viltusesse asendisse ja kinnitage hoidikutesse @.
2. Tdmmake kanderaamistik ette @.
@ 3. Kinnitage kanderaamistik eest kohale ® ja suruge
@ alla @,

B

1. Torgake eesmised hoidikud nii, et konks jaab Ules,
Ummargusse auku, ja seadke pisut kaldu @.
2. Torgake eesmised hoidikud alt avadesse ja seadke
’/~
7

otseks @.

@O E 4. Lukake siinid taielikult sisse.
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23 Seadme uks

Seadme ukse pohjalikuks puhastamiseks voite ukse
lahti votta.

23.1 Ukse katte eemaldamine

Ukse kattes olev roostevabast terasest vahetikk voib
varvi muuta. Ukse katte ja roostevabast terasest va-
hetlki pdhjalikuks puhastamiseks eemaldage ukse
kate vdi ukse klaasid.

1. Tehke seadme uks veidi lahti.

2. Suruge ukse katet vasakult ja paremalt.

3. Eemaldage ukse kate ja sulgege uks ettevaatlikult.

23.2 Ukseklaaside eemaldamine

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tuge-
vatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid voi me-
tallist kaabitsaid, kuna need vdivad pinda kriimusta-
da.

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning

vbivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate servadega.

» Kandke kaitsekindaid.

Noue: Ukse kate on maha voetud.

1. Keerake lahti ja eemaldage ukse vasakul ja paremal
kuljel olevad kruvid.

2. Pange ukse vahele mitu korda kokkuvolditud k6ogi-
ratik.

3. Sulgege seadme uks.

4. Tommake esiklaas suunaga lles valja.

5. Asetage esiklaas Uhetasasele pinnale nii, et ukse-
kaepide jaab alla.
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6. Suruge vaheklaasi Uhe k&ega vastu seadet, surudes
samal ajal vasakut ja paremat hoidikut [@] Ules. Arge
eemaldage hoidikuid [al.

7. Eemaldage vaheklaas.

8. A\ HOIATUS - Téosise tervisekahjustuse oht!
Kui kruvid on lahti keeratud, siis ei ole seadme ohu-
tus enam tagatud. Eralduda vbib mikrolaineenergiat.
» Arge kunagi keerake kruvisid lahti.
Arge keerake valja raami kiilies olevat nelja musta
Kruvi.

f%% -

23.3 Ukseklaaside paigaldamine

/A HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulgemisel ning
vbivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate servadega.
» Kandke kaitsekindaid.

1. Keerake vaheklaasi seni, kuni nool [@l on paremal
alal.

Erg)




2. Asetage vaheklaas alt [a] hoidikusse @ ja avaldage
sellele Ulalt survet ning hoidke kinni.

3. Suruge vasakut ja paremat hoidikut [@l alla, kuni va-
heklaas on kohale fikseerunud @.

t

4. |ikake esiklaas alt vasakusse ja paremasse [a] hoi-
dikusse @.

5. Suruge esiklaas vastu seadet, kuni vasak ja parem
konks on [@ aluse [b] vastas @.

[ 5

Torgete kdrvaldamine et

6. Avaldage esiklaasile alt survet @, kuni see kuulda-
valt paika fikseerub.

7. Avage seadme ust veidi ja eemaldage kdogiratik.

8. Keerake vasakul ja paremal olevad kruvid uuesti
Kinni.

9. Asetage ukse kate kohale ja avaldage sellele survet
@, kuni see kuuldavalt kohale fikseerub.

S §
\ 9
'
NS
10. Sulgege seadme uks.

Markus: Kasutage ahju alles siis, kui ukseklaasid on
nduetekohaselt tagasi pandud.

24 Torgete korvaldamine

Vaiksemaid torkeid oma seadmel saate ise kdrvaldada.

Enne hooldekeskusesse poordumist tutvuge torgete
koérvaldamise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult koolitatud spetsia-
listid.

» Kui seade on defektne, kutsuge klienditeenindus.

24.1 Talitlushaired

A HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud
spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult origi-
naalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjustada, tuleb
see lasta tootjal voi tema klienditeenindusel voi
samavaarse kvalifikatsiooniga isikul ohtude
valtimiseks asendada.

Rike P6hjus ja torkeotsing

Seade ei t6ota. Kaitse on defektne.

» Kontrollige elektrikilbis kaitset.

Vooluvarustus on katkenud.

» Kontrollige kas toavalgustus voi teised seadmed ruumis todtavad.

Elektroonika viga

1. Lahutage seade korraks vooluvorgust, selleks lllitage elektrikilbis kaitse vélja.
2. Lahtestage pdhiseadistused tehase seadistustele.

— "Pbhiseadistused", Lk 22
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Rike Pohjus ja torkeotsing
Ekraanile ilmub “Keel Vooluvarustus on katkenud.
- saksa“. » Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
- Keel
- Kellaaeg
Seade ei kaivitu voi Voimalikud on erinevad pohjused.
katkestab t00. » Kontrollige ekraanile iimuvaid juhiseid.
- "Teabe kuvamine”, Lk 14
Talitlushaire

» Vo6tke Uhendust klienditeenindusega.
— "Klienditeenindus", Lk 33

Seade ei kuumene. Pohiseadistustes on aktiveeritud demoreziim, ekraanile ilmub [Z].
1. Lahutage seade korraks vooluvorgust: keerake vooluvorgu kaitse vélja ja uuesti sisse.

2. Inaktiveerige demoreziim 3 minuti jooksul
— "Pbhiseadistused"”, Lk 22.

Vooluvarustus on katkenud.
» Parast voolukatkestust avage ja sulgege korra seadme uks.
v Seade testib ennast ja on todvalmis.

Kellaaega ei kuvata, Pdhiseadistust on muudetud.

Kui seade on valja > Muutke kellaaja kohta kaivat pohiseadistust.

lalitatud. - "Péhiseadistused", Lk 22

Seadme ust ei saa Puhastusfunktsioon lukustab seadme ukse, ekraanil sittib &.
avada. » Laske seadmel jahtuda seni, kuni & kustub ekraanil.

— "Puhastusfunktsioon 'Pliroltilis"™, Lk 26

Lapselukk lukustab ahju ukse.

> Inaktiveerige lapselukk nupuga .
- "Lapselukk", Lk 22
Lukustust saate pdhiseadistustes vélja ltlitada.
— "Péhiseadistused”, Lk 22

Juhtnupp on juht- Juhtnupp on kogemata valja tdmmatud.

paneeli pesast vélja 1. Paigaldage juhtnupp uuesti juhtpaneeli pessa.

kukkunud. 2. Vajutage juhtnupp juhtpaneeli, nii et see fikseerub kohale ja seda saab keerata.
Juhtnuppu on raske  Juhtnupu alla on kogunenud mustust.

keerata. Juhtnupp on eemaldatav.

Markus: Pesa stabiilsuse tagamiseks arge eemaldage juhtnuppu liiga sagel.

1. Juhtnupu vabastamiseks vajutage juhtnupu valimisele servale.
v Juhtnupp muudab oma asendit ja sellest on lihtsam kinni haarata.
2. Votke juhtnupp pesast vélja.
3. Puhastage juhtnuppu ja selle pesa ettevaatlikult ndudepesuvahendilahuse ja pehme lapi-
ga. Kuivatage pehme lapiga.
Arge kasutage teravaid ega kudriva toimega vahendeid.
Arge leotage juhtnuppu.
Arge peske juhtnuppu ndudepesumasinas.

Home Connect ei t66- Voimalikud on erinevad pohjused.
ta nouetekohaselt. » Liikuge www.home-connect.com peale.

Ahi laheb kuumaks, Kuivatusfunktsioon on sisse lllitatud.
kui seade t66tab Uks- Kui seadet kasutatakse Uksnes mikrolainereziimil, siis lUlitab seade kondensaadi valtimiseks
nes mikro- 600 W ja kdrgemal voimsusel automaatselt sisse ka Ulaltkuumutuse. See ei mojuta kip-
lainereziimil. setustulemust.
» Vo6ite muuta mikrolainereziimi puhul kasutatava kuivatusfunktsiooni pdhiseadistust.
— "Pbhiseadistused"”, Lk 22
- Jargige mikrolainereziimi kohta esitatud teavet.
- "Mikrolainereziim", Lk 16

Ahjuvalgustus ei toi- LED-lamp on defektne.
mi. Markus: Arge eemaldagte klaasist katet.

» Votke Uhendust hooldekeskusega.
— "Klienditeenindus", Lk 33
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Rike Pohjus ja torkeotsing

Maksimaalne t66aeg Soovimatu pideva t6d valtimiseks 1dpetab seade mitme tunni méddudes kuumenemise auto-

saavutatud.

maatselt, kui seadistusi selle aja jooksul ei muudeta. Ekraanile ilmub juhis.

Maksimaalse t6daja pikkus sdltub asjaomase funktsiooni seadistustest.

1. THO jatkamiseks puudutage mis tahes valja voi keerake juhtnuppu.
2. Kui te seadet enam ei vaja, lilitage see O abil valja.

Nouanne: Et valtida seadme soovimatut valjalUlitumist, reguleerige valja kestus.

— "Kestuse seadmine”, Lk 15

Ekraanile ilmub tea-

"D" voi "E", nt DO111
voi EO111.

tdpne veateade.
— "Klienditeenindus", Lk 33

Elektroonika on tuvastanud rikke.

de, mis sisaldab tahte 1. Lillitage seade vélja ja uuesti sisse.

v Kui térge oli Ghekordne, siis teade kustub.

2. Kui teade ilmub uuesti, siis vdtke Uhendust klienditeenindusega. Edastage helistamisel

KlUpsetustulemus ei Seadistused olid ebasobivad.

ole rahuldav.

Seadistused, nt temperatuur ja klpsetusaeg, sdltuvad retseptist, kogusest ja toiduainetest.

» Jargmisel korral reguleerige vaartused madalamaks voi kérgemaks.
Nouanne: Rohkelt teavet toiduvalmistamise ja sobivate seadistuste kohta leiate meie

veebisaidilt www.bosch-home.com.

25 Jaatmekaitlus

25.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus

Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab vaartuslikke

tooraineid taaskasutada.

1. Témmake voérgujuhtme vaorgupistik valja.

2. Loigake vorgujuhe labi.

3. Suunake seade keskkonnasaastlikku jaatmekaitlus-
se.
Teavet nduetekohaste jaatmekaitlusviiside kohta
saate oma muugiesindajalt ning oma valla- voi linna-
valitsusest.

elektroonikaseadmete jaatmete koh-
ta.

Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete ta-
gastamise ja ringlussevotu raamtingi-
mused Euroopa Liidus.

Kaesolev seade on margistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
I

26 Klienditeenindus

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate meie hooldekeskusest, oma muigi-
esindajalt voi meie veebilehelt.

Kui votate dhendust klienditeenindusega, vajate oma
seadme tootenumbrit (E-Nr) ja tootmisnumbrit (FD).
Klienditeeninduse kontaktandmed leiate lisatud
klienditeeninduste loendist v6i meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi G
valgusallikaid. Valgusallikad on saadaval varuosana ja
seda peab vahetama ainult koolitatud spetsialist.

26.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)
Tootenumbri (E-Nr) ja tootmisnumbri (FD) leiate sead-

me tuUbisildilt.
Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

@ I E-Nr: FD. ZNr: I

Type:

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri kiireks leidmiseks voiksite need andmed Ules mar-
kida.
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27 Vastavusdeklaratsioon

Kaesolevaba avaldab BSH Hausgerate GmbH, et
seade, millel on Home Connect funktsioon, on kooskd-
las direktiivi 2014/53/EU pohinbuete ja muude asja-
kohaste satetega.

Poéhjaliku RED vastavusdeklaratsiooni leiate veebisaidilt
www.bosch-home.com oma seadme tootelehelt
tdiendavate dokumentide alt.

2,4-GHz-riba (2400-2483,5 MHz): max 100 mW
5-GHz-riba (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
max. 100 mW

C€

BE BG CzZ DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kasutamiseks ainult siseruumides.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): kasutamiseks ainult siseruumides.

= -
28 Onnestumine on tagatud
Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused 2 tasandil kiipsetamine: Tasand

ning parimad tarvikud ja néud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

28.1 Uldised valmistusjuhised

Koikide toitude valmistamisel votke arvesse jargmist

teavet.

= Temperatuur ja kiipsetusaeg soltuvad kogusest ja
retseptist. Seeparast on toodud vahemikud. Alguses
katsetage madalamal temperatuuril ja [lhema ajaga.

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel kiilma ahju. Asetage tarvik ahju alles siis, kui
ahi on eelkuumenenud.

= Tarvikud, mida te ei kasuta, votke ahjust valja.

28.2 Juhised klipsetamiseks

m  Kookide, kUpsetiste ja leiva kipsetamiseks sobivad
kdige paremini tumedad metallist kiipsetusvormid.

= Vormiroogade ja grataanide jaoks kasutage laia ma-
dalat néud. Kitsastes kdrgetes ndudes kipsevad
road kauem ja lahevad pealt liiga pruuniks.
Silikoonist kipsetusvormid ei ole sobivad.

= Kui valmistate vormiroogi otse universaalpannil, siis
asetage see tasandile 1.

® | eivataina kohta toodud andmed kehtivad nii plaadil
kui ka vormis valmistatava leiva suhtes.

TAHELEPANU!

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri
koikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

» Arge asetage ahju pdhja veega ndusid.
Tasandid

Uhel tasandil kilpsetamiseks kasutage tasandit 1.
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universaalpann
kipsetusplaat

kaks resti, mille peal on vormid

W= W

Kasutage kuumutusviisi 4D kuum d&hk.

Markused

m  Uhel ajal ahju asetatud plaatidel voi vormides ei
pruugi klpsetised valmida Uheaegselt.

m  Kipsetamine kombinatsioonis mikrolainereziimiga
on véimalik vaid Uhel tasandil.

28.3 Valmistusjuhised kiipsetamiseks,
hautamiseks ja grillimiseks

Soovituslikes seadistustes esitatud vaartused kaivad

kilmkapitemperatuuril oleva taitmata liha kohta.

= Asetage lind ndusse nii, et rinnak vdi nahaga pool
jaab alla.

= Keerake lihal voi kalal teine kilg, kui ca Y2 kuni %3
toodud ajast on moé6dunud.

= Praetermomeetri abil saate kipsetada liha tapselt

soovitud sisetemperatuurini. Jargige dige kasutuse

kohta esitatud olulist teavet. » Lk 18

Kiipsetamine restil

Restil 1aheb toiduaine kdikidest kilgedest eriti krdbeda-
ks. Kipsetage naiteks suurt lindu voi mitut tUkki Uhe-
aegselt.

m  Kasutage Uhesuguse kaalu ja paksusega tikke. Nii
pruunistuvad need uhtlaselt ja jaavad mahlaseks.
Asetage grillitavad toiduained otse restile.

Eralduva vedeliku kinnipiidmiseks asetage resti all
olevale tasandile universaalpann.



m  QOlenevalt prae suurusest ja liigist valage universaal-
pannile kuni 2 liitrit vett.
Praeleemest saate valmistada kastme. Peale selle
tekib vahem suitsu ja ahjukamber maardub vahem.

Nous kiipsetamine

Suletud ndus valmistamise korral jadb ahjukamber puh-
tamaks.

Uldised méarkused néus kiipsetamise kohta

m  Kasutage kuumuskindlat ja ahjus kasutamiseks
sobivat ndud.
Asetage ndu restile.
Kodige sobivamad on klaasnéud.

= Juhinduge nou tootja juhistest.

Kaaneta nous kiipsetamine

m  Kasutage korget kiupsetusvormi.
= Kui teil sobivat néud ei ole, siis kasutage universaal-
panni.

Kaanega nous kilipsetamine

m  Kasutage sobivat kaant, mis korralikult sulgub.
®m | jha ja kaane vahele peaks jadma vahemalt 3 cm.
Liha vdib paisuda.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Klpsetamise jarel kaant avades voib ndéust vélja pahva-

tada vaga kuuma auru. Aur voib temperatuurist olene-

valt olla mitten&htav.

» Kergitage kaant tagantpoolt, et kuum aur ei pahva-
taks otse teie suunas.

» Hoidke lapsed eemal.

Grillimine

Grillige toiduaineid, mis peavad minema krébedaks.

TAHELEPANU!

Happelised toiduained vdivad resti kahjustada

» Arge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja voi
hapu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.

m  Kasutage Uhesuguse kaalu ja paksusega tikke. Nii
pruunistuvad need uhtlaselt ja jdavad mahlaseks.
Asetage grillitavad toiduained otse restile.

m  Eralduva vedeliku kinnipllidmiseks asetage resti all
olevale tasandile universaalpann.

Markused

= Grillkittekeha lUlitub pidevalt sisse ja vélja. See on
normaalne. Sagedus sdltub seatud grilimisreziimist.

= Grillimisel voib tekkida suitsu.

Markus nikliallergiaga isikutele
Harvadel juhtudel voib toiduainetesse sattuda ulivaike-
ses koguses niklit.

Onnestumine on tagatud et

28.4 Toidu valmistamine mikrolainereziimil

Kui valmistate toitu mikrolainereziimil, vdib kiipsetusaeg
markimisvaarselt [iheneda.

Uldist

m  Mikrolainereziimi kasutamise korral séltub kipsetus-
aeg kogukaalust.

Kui soovite valmistada méargitud kogusest erinevat
kogust, aitab rusikareegel: kahekordse koguse pu-
hul pikeneb kiipsetusaeg peaaegu kaks korda.

= Roogadest kandub kuumus ule néule. N6u vdib
minna vaga kuumaks.

m  Kasutusjuhendi pohiosast leiate teabe selle kohta,
kuidas mikrolainereziimi ja kombineeritud mikro-
lainereziimi seadistada.

- = "Mikrokombi®, Lk 17
— = "Mikrolainereziim", Lk 16

Kiipsetamine ja hautamine mikrolainereziimil

m  Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega
ndusid. Kaane asemel voite kasutada ka taldrikut
vOi spetsiaalfooliumi.

m  Teraviljatoodete, nt riisi keetmiseks kasutage korget
kaanega noud. Teravilja keetmisel tekib palju vahtu.
Lisage vedelikku nii, nagu on méargitud soovituslikes
seadistustes.

=  Peske toiduained, &rge kuivatage neid. Lisage toidu-
ainetele 1-3 spl vett voi sidrunimahla. B

m  Asetage toiduained dhukese kihina ndusse. Ohe-
mad toiduained kipsevad kiiremini kui paksemad.

®m  Soola ja maitseaineid kasutage saastlikult. Mikro-
lainereziimil jadb roogade enda maitse suures osas
alles.

Keerake vbi segage toitu vahepeal 2-3 korda.

m  Parast klipsetamist laske toidul veel 2-3 minutit seis-

ta.

28.5 Sugavkiulmutatud toiduainete
valmistamine

= Arge kasutage killmutatud tooteid, mis on kaetud
paksu jadkihiga

= Eemaldage jaa.
SlgavkUlmutatud toidud vdivad olla ebalhtlaselt eel-
kipsetatud. Ebalhtlane pruunistus séailib ka parast
klpsetamist.

28.6 Valmistoitude valmistamine

= \/Btke valmistoidud pakendist valja.
= Soojendage vdi kiipsetage valmistoitu kuumuskind-
las ndus.
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28.7 Roogade valik

Soovituslikud seadistused jaotatuna toitude kategooriate alusel.

Soovituslikud seadistused mitmesuguste toitude jaoks

Toit Tarvik / nou Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine-  Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
— Lk 10 tides
Keeks, lihtne Parjakujuline vorm 1 160 - 180 90 30-40
vOi
leivavorm
Keeks, hork leivavorm 1 (] 150-170 - 60 - 80
Puuvilja- voi kohupiima-  lahtikdiv vorm & 1 160-170 - 65 -85
tort muretainapdhjaga 26 cm
Puuvilja- vOi kohupiima-  lahtikaiv vorm @ 1 1. 160 - 180 1. 180 1. 30-40
tort muretainapdhjaga 26 cm 2. 100 2.0 2. 20
Biskuviittort, 6 muna lahtikaiv vorm & 1 150-170" - 30-50
28 cm
Biskviittort, 6 muna lahtikaiv vorm & 1 150-160 - 50 - 60
28 cm
Muretainakook mahlase  universaalpann 1 (i 160 - 180 - 60 - 80
kattega
Muffinid muffiniplaat 1 (i 170-190 - 15-30
Parmitainast vaikesed kUpsetusplaat 1 (I 160-170 - 30 -40
klpsetised
Kipsised kipsetusplaat 2 140 - 160 - 15-30
Klpsised, 2 tasandil universaalpann 3+1 130-150 - 20-35
+
kUpsetusplaat
Leib, patsina, 750 g universaalpann 1 1.210-220" 1.10-15
vOi 2.180-190 2.25-35
leivavorm
Leib, patsina, 1500 g universaalpann 1 1.210-220" - 1.10-15
Vel 2.180-190 2.40-50
leivavorm
Leib, patsina, 1500 g leivavorm 1 = 200 - 210 - 35-45
Lavass$ universaalpann 1 (i 250 - 270 - 20 -30
Kuklid, varsked kipsetusplaat 1 (] 180 - 200 - 25-35
Pitsa, varske kUpsetusplaat 1 200 - 220 - 20-30
Pitsa, varske, 2 tasandil  universaalpann 3+1 180 - 200 - 35-45
+
kipsetusplaat
Pitsa, varske, dhukese- Pitsapann 1 210-230 - 20 - 30
pohjaline, pitsavormis
Quiche pirukavorm 1 190 - 210 - 30-45
lI'umedast metallist
plaat
Lahtine pirukas universaalpann 1 (] 260 - 280 ' - 10-20
Vormiroog, soolane, kee- ahjuvorm 1 (] 200 - 220 - 35-55
detud komponendid
Vormiroog, soolane, kee- ahjuvorm 1 X 140 - 160 360 20-30

detud komponendid

' Kuumutage seade ette.

2 Poorake rooga parast 2/3 koguaja méodumist.
¥ Vahepeal segage roog 1 - 2 korda l&bi.
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Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
— Lk 10 tides

Lasanje, kilmutatud, kaaneta ndu 1 200-210 180 20-25

400 g

Kartulivorm, toored kom- ahjuvorm 1 170 -180 - 50 - 65

ponendid, 4 cm paksune

Kartulivorm, toored kom- ahjuvorm 1 X 170-190 360 20-25

ponendid, 4 cm paksune

Kana, 1 kg, taitmata kaaneta néu 1 X 200 - 220 - 60-70

Kana, 1 kg, taitmata kaanega nou 1 230 - 250 360 25-35

Kanattkid, 250 g tikk rest 2 X 220 -230 - 30-35

Kanatukid, 4 tk, 250 g kaaneta ndu 1 190 - 210 360 20 -30

tikk

Hani, taitmata, 3 kg kaaneta ndu 1 £ 160-170 - 120-150

Seapraad ilma kamarata, kaaneta ndu 1 X 180 - 200 - 120-130

nt kaelakarbonaad,

1,5 kg

Seapraad ilma kamarata, kaanega néu 1 X 180 - 200 180 55-65

nt kaelakarbonaad,

1,5 kg

Seapraad ilma kamarata, kaaneta ndu 1 = 180-190 - 120 - 140

nt kaelakarbonaad,

1,5 kg

Veisefilee, poolkips, kaaneta ndu 1 210-220 - 40 -50

1 kg

Veisemoorpraad, 1,5 kg kaanega ndu 1 X 200 - 220 - 130 - 140

Veisemoorpraad, 1,5 kg kaanega ndu 1 = 200 - 220 - 140 - 160

Rostbiif, poolkips, kaaneta ndu 1 X 220-230 - 60-70

1,5 kg

Rostbiif, poolkUps, kaaneta nou 1 (] 240 - 260 180 30 - 40

1,5 kg

Pihv, 3-4 cm paksune rest 2 &) 3 - 20-30°2

Tallekints, kondita, pool- kaaneta néu 1 170-190 - 50-70

kips, 1,5 kg

Tallekints, kondita, pool- kaanega ndu 1 240 - 260 1. 360 1. 30

kips, 1,5 kg 2. 180 2.35-40

Pikkpoiss, 1 kg + 50 ml  kaaneta ndu 1 170-190 360 30-40

vett

Terve kala, nt forell, 300 kaaneta ndu 1 & 170-190 - 20 - 30

g, grillitud

Terve kala, nt forell, 300 rest 2 O 2 90 15-20

g, grillitud

Koogivili, varske, 250 g kaanega ndu 1 - 600 8-12°3

KlUpsetatud kartulipooli-  universaalpann 2 X 200 - 220 360 15-20

kud, 1 kg

Kooritud kartulid, kaanega nou 1 B - 600 12-153

veerandikeks [digatud,

500 g

Pikateraline riis, kaanega ndu 1 = - 1. 600 1.7-9

250 g + 500 ml vett 2. 180 2.13-16

' Kuumutage seade ette.

2 Poorake rooga parast 2/3 koguaja méodumist.

% Vahepeal segage roog 1 - 2 korda l&bi.
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Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
— Lk 10 tides

Hirss, terve, kaanega nou 1 - 1. 600 1.8-10

250 g + 600 ml vett 2. 180 2.10-15

Polenta vdi maisimanna, kaanega nou 1 - 600 6-8°

125 g + 500 ml vett

' Kuumutage seade ette.
2 Poorake rooga parast 2/3 koguaja méodumist.
% Vahepeal segage roog 1 - 2 korda labi.

Magustoidud
Popkorni valmistamine mikrolainereziimil

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Ohukindlalt suletud toiduainete pakend voib 16hkeda.

» Lahtuge pakendil toodud andmetest.

» Votke road ahjust vélja pajalappide voi pajakinnaste
abil.

1. Kasutage kuumuskindlat madalat klaasndud, nt ah-
juvormi kaant.
Arge kasutage portselanist vdi vaga stgavat taldri-
kut.

2. Asetage porkornituutu vastavalt pakendil olevatele

7. Kui plaksuvat heli on kuulda veel vaid iga 2-3 se-
kundi tagant, lUlitage seade valja ja votke porkorni-
tuutu ahjust valja.

8. Parast valmistamist plUhkige ahi Ule.

Jogurti valmistamine

1. Votke koik tarvikud ja kanderaamistikud ahjust valja.
2. Kuumutage 1 liiter piima (3,5 % rasvasisaldus) pliidi-
plaadil temperatuurile 90 °C ja laske jahtuda tem-

peratuurile 40 °C.
Kauasailiva piima puhul piisab kuumutamisest tem-
peratuurile 40 °C.

3. Segage piima sisse 150 g jogurtit (kilmkapitem-
peratuuril).

juhistele ndusse. 4. Tdstke segu vaikestesse ndudesse, nt tassidesse
3. Seadistage ahi vastavalt seadistussoovitustele. vOi vaikestesse klaasidess_e. _
4. Olenevalt tootest ja kogusest voib osutuda vaja- 5. Katke n6ud fooliumi v&i toidukilega.
likuks muuta aega. 6. Asetage ndud ahju pdhja.
5. Et véltida popkorni kdérbemist, votke tuutu 12 minuti 7. Seadistage ahi vastavalt seadistussoovitustele.
pérast vélja ja raputage seda. 8. Parast valmistamist laske jogurtil vahemalt 12 tundi
6. Asetage popkornituutu tagasi ahju ja laske paisuda. kilmkapis seista.
Soovituslikud seadistused magustoitude ja kompoti jaoks
Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
—-Lk10 tides
Puding pudingipulbrist kaanega nou 1 - 600 5-8"
Jogurt Portsjonvormid Ahju pohi O 40 - 45 - 8-9h
Riisipuder, 125 g riisi+  kaanega nou 1 - 1. 600 1.10
500 ml piima 2. 180 12 20 -25
Marjakompott, 500 g kaanega ndu 1 - 600 9-12
Popkorn mikro- kaaneta ndu 1 - 600 4-6

lainereziimil val-
mistamiseks, 1 tuutu a
100 g ?

' Vahepeal segage roog 1 - 2 korda labi.
2 Asetage ndusse suletud tuutu.

28.8 Erilised valmistusviisid ja muud
rakendused
Teave ja soovituslikud seadistused eriliste valmistus-

viiside ja muude rakenduste, nt 6rna kipsetuse voi
sissetegemise kohta.

Orn kiipsetus

Ornu lihatiikke, nt veiseliha, vasikaliha, sealiha, lambali-
ha voi linnuliha érnemaid tikke klpsetage aeglaselt
madalal kuumusel.
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Linnuliha vo6i liha 6rn kiipsetus

Markus: Kuumutusviisil Orn kiipsetus ei saa I8petus-
aega hilisemaks seada.

Noue: Ahi on kilm.

1. Kasutage varsket ja hugieeniliselt laitmatu kvalitee-
diga kondita liha.

Tdstke ndu restile ja asetage ahju tasandile 1.
Eelkuumutage ahju ja ndud umbes 15 minutit.
Pruunistage liha pliidiplaadil kdikidest kilgedest.
Tdstke liha kohe eelsoojendatud ndusse ja asetage
ahju.

Il o



Uhtlase temperatuuri tagamiseks ahjus érge avage
orna klpsetuse ajal ahju ust.

Soovituslikud seadistused ornaks kiipsetamiseks

Onnestumine on tagatud et

6. Parast drna klpsetamise I16ppemist votke liha ahjust

valja.

Toit Tarvik / néu Tasand Pruunistu Kuumutusviis Temperatuur Kestus
saegmi- — Lk 10 °C minutites
nutites

Pardirind, poolklps, kaaneta ndu 1 6-8 95" 45 - 60

300 g tk

Seafilee, terve kaaneta nou 1 4-6 85" 45-70

Veisefilee, 1 kg kaaneta ndu 1 4-6 85" 90-120

Vasikalihamedaljonid, 4  kaaneta ndu 1 4 80 40 - 60

cm paksused

Talleseljaldigud, 200 g kaaneta néu 1 4 85 30-45

Uks 161k

' Kuumutage seade ette.

Ulessulatamine

Sulatage sugavkilmutatud toiduaine Ules.
Juhised llessulatamiseks

= "Mikrolainereziimil" saate Ules sulatada stgavkilmu-
tatud puuvilja, kdogivilja, linnuliha, liha, kala ja kip-

setisi.

m  Sulatamiseks votke kilmutatud toiduained pakendist

valja.

m  Kasutage mikrolainereziimi taluvat kuumuskindlat

noud.

Soovituslikud seadistused sulatamiseks

Soovituslikud seadistused kaivad kilmumistem-
peratuuril toiduainete kohta (-18 °C).
Ulessulatamine dnnestub paremini mitmes etapis.
Etapid on Uksteise jarel esitatud soovituslikes sea-
distustes.

Keerake vdi segage toitu vahepeal 1-2 korda.
Suuri tikke keerake mitu korda. Jaotage toidaine
vahepeal mitmeks tikiks.

Votke juba Ules sulanud tukid ahjust valja.

Laske Ules sulanud toiduainel olla veel 10 kuni 30
minutit valjalUlitatud ahjus, et temperatuur tht-
lustuks.

Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
—-Lk10 tides

Leib, 500 g kaaneta noéu 1 - 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Leib, 500 g kaaneta nou 1 - 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Kuklid rest 1 140 - 160 90 2-4
Kuklid rest 1 140 - 160 90 2-4
Kook, mahlane, 500 g kaaneta ndu 1 - 1. 180 1.2

2. 90 2.10-15
Kook, kuiv, 750 g kaaneta ndu 1 - 90 10-15
Liha, praetilkk, toores li-  kaaneta ndu 1 - 1. 180 1. 15
ha, 1 kg 2. 90 ? 20-30
Seguhakkliha, 500 g kaaneta ndu 1 = - 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15

1

Kana, terve, 1,2 kg kaaneta néu 1 - 1. 180 1. 10

2. 90 ? 10-15
Kala, terve, 300 g kaaneta ndu 1 B - 1. 180 1.3

2. 90 ? 10-15

' Pd6rake rooga pérast 1/2 koguaja méodumist.
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et Onnestumine on tagatud

Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
— Lk 10 tides

Marjad, 300 g kaaneta ndu 1 = - 180 5-10

VOi pehmendamine, kaaneta ndu 1 = - 90 7-9

125 ¢

' Poorake rooga pérast 1/2 koguaja mé6dumist.

Toidu soojendamine mikrolainereziimil

Mikrolainereziimil saate roogi soojendada voi Uhekorra-
ga sulatada ja soojendada.

Juhised toidu soojendamiseks mikrolainereziimil

m  Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega
nousid.
Keerake vbi segage toitu vahepeal 2-3 korda.

= Parast soojenemist laske toidul veel 1-2 minutit seis-
ta.

= Roogadest kandub kuumus ule ndule. Néu vdib
minna vaga kuumaks.

= |mikutoidu soojendamisel jargige jargmisi punkte:
- Asetage ilma luti ja kaaneta pudel restile.
- Parast soojendamist segage vdi loksutage imi-

kutoit hasti labi.

- Kindlasti kontrollige imikutoidu temperatuuri.

m  Parast soojendamist puhkige ahi kuivaks.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti lle keeda.

Vedelik voib jduda keemistemperatuurile, iima et pdh-

jast tduseksid ules tutpilised mullid. Juba ndu vaiksei-

ma rappumise korral voib kuum vedelik akitselt Gle ndu

aére tdusta ja laiali pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas.
Nii hoiate dra vedelike llekeemise.

v’ X

TAHELEPANU!
Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad séa-
demed, mis voivad seadet kahjustada voi purustada si-

seklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, pea-
vad jadma ahju seintest ja ukse siseklljest vahemalt
2 cm kaugusel.

Soovituslikud seadistused toidu soojendamiseks mikrolainereziimil

Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
—-Lk10 tides

Jookide soojendamine, kaaneta ndu 1 B - 1000 1-3°7

200 ml

Imikutoidu soojendami-  kaaneta ndu 1 = - 360 1-3"7

ne, nt piimapudel, 150

ml

Koogivili, jahutatud, 250 kaanega ndu 1 B - 600 3-8

g

Lisandid, nt nuudlid, klim- kaanega ndu 1 B - 600 5-10

bid, kartulid, riis

jahutatud

Supp, Uhepajatoit, 400 kaanega nou 1 B - 600 5-7

ml

jahutatud

Portjonroog, 1 portsjon kaanega nou 1 = - 600 4-8

jahutatud

Vormiroad, 400 g, nt kaaneta ndu 1 X 180 - 200 180 20 -25

lasanje, kartuligratdan

Lisandid, 500 g, nt nuud- kaanega ndu 1 B - 600 7-10

lid, klimbid, kartulid, riis
kidlmutatud

' Segage roog héasti 14bi.
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Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
— Lk 10 tides

Supp, Uhepajatoit, 200 kaanega nou 1 = - 600 4-6"

ml

kilmutatud

Portjonroog, 1 portsjon kaanega ndu 1 B - 600 11-15

kilmutatud

' Segage roog hasti 18bi.

Soojana hoidmine

Juhised soojana hoidmiseks

m  Kui kasutate kuumutusviisi "Soojana hoidmine", val-
dite kondensaatniiskuse teket. Te ei pea ahju
kuivaks puhkima.

28.9 Kontrollroad

Toidu kuivamise valtimiseks voite toidu kinni katta.
Arge hoidke toitu soojana kauem kui 2 tundi.
Pidage meeles, et moned toidud klpsevad soojana
hoidmise ajal edasi.

Selles jaotises esitatud teave on adresseeritud kontrolliasutustele, et kergendada seadme testimist kooskdlas
standarditega EN 60350-1:2013 voi IEC 60350-1:2011 ja standardiga EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Kipsetamine

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel kilma ahju.

m  Jargige soovituslikes seadistustes ahju eelkuumene-
mise kohta esitatud juhiseid. Vaartused kehtivad
ilma Kiirkuumutuseta.

m  Klpsetamiseks valige esmalt toodud temperatuu-
ridest madalaim temperatuur.

Soovituslikud seadistused kiipsetamiseks

= Uhel ajal ahju asetatud plaatidel voi vormides ei
pruugi kipsetised valmida Uheaegselt.
» Tasandid 2 tasandil kipsetamise korral:
— universaalpann: tasand 3
kipsetusplaat: tasand 1
= Biskviittainas
— Kui klpsetate 2 tasandil, asetage lahtikaivad vor-
mid diagonaalselt Uksteise kohale restidele.

Toit Tarvik / néu Tasand Kuumutus- Temperatuur °C Kestus minu-
viis tites
—Lk10
Vaikesed kipsised klUpsetusplaat 1 O 150-160" 20 - 30
Vaikesed kiupsised kipsetusplaat 1 140-150" 25-35
Véikesed koogid kUpsetusplaat 1 (] 160 ' 25-35
Vaikesed koogid klUpsetusplaat 1 150" 20 - 30
Vaikesed koogid klUpsetusplaat 1 150 ' 20 -30
Véikesed koogid, 2 tasandit universaalpann 3+1 140 30-40
+
kUpsetusplaat
Biskviittainas lahtikaiv vorm @ 1 (] 160-1702 25-35
26 cm
Biskviittainas lahtikaiv vorm & 1 160-170°2 30 - 45
26 cm

! Laske seadmel eelnevalt 5 minutit kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.
2 Laske seadmel eelnevalt kuumeneda. Arge kasutage kiirkuumutuse funktsiooni.

Soovituslikud seadistused grillimiseks

Toit Tarvik / nou Tasand Kuumutus- Temperatuur °C, Kestus minu-
viis grillimisreziim tites
- Lk 10

Rostsaia pruunistamine rest 3 3 3-6
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Toidu valmistamine mikrolainereziimil
m  Kui kasutate resti, siis likake rest ahju nii, et Kiri

Microwave jdéb seadme ukse poole ja kumerus on

suunatud alla.

m  Testimiseks Uksnes mikrolainereziimil [Ulitage

kuivatusfunktsioon pdhiseadistustes vélja. » Lk 22

Soovituslikud seadistused llessulatamiseks mikrolainereziimil

Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuumutus- Mikrolainevoimsus Kestus minu-
viis vattides tites
— Lk 10
Liha kaaneta ndu 1. 180 1.5
2. 90 2.10-15

Soovituslikud seadistused toidu valmistamiseks mikrolainereziimil

Toiduaine Tarvik / nou Tasand Kuumutus- Mikrolainevoimsus Kestus minu-
viis vattides tites
— Lk 10
Munaroog kaaneta néu S 1. 360 1. 20
2. 180 2.20-25
Biskuviit kaaneta ndu 600 7-9
Pikkpoiss kaaneta ndu g 600 22 -27

Soovituslikud seadistused toidu valmistamiseks kombineeritud mikrolainereziimil

Toit Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Mikrolaine- Kestus
mutusviis voimsus vat- minutites
— Lk 10 tides

Kartulivorm kaaneta ndu 1 150-170 360 25-30

Koogid kaaneta ndu 1 190 - 210 180 12-18

Kana kaaneta ndu 1 180 - 200 360 25-35"

' Pdorake rooga pérast 2/3 koguaja moddumist.

29 Paigaldusjuhend

Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.

29.1 Uldised paigaldusjuhised

Enne seadme paigaldamist tutvuge jargmiste

juhistega.

m Seadme taga oleval kapil ei tohi olla taga-
seina. Seina ja kapi pdhja vdi selle kohal
oleva kapi tagaseina vahele peab jadma
vahemalt 35 mm vahemaa.

= Ventilatsioonipilusid ja imiavasid ei tohi
kinni katta.

= Ainult kdesolevale paigaldusjuhendile vas-
tav paigaldus tagab seadme ohutu kasu-
tamise. Valest paigaldusest tekkiva kahju
eest kannab vastutust paigaldaja.
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Kontrollige seade parast pakendi eemal-
damist Ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

Enne seadme kasutuselevottu eemaldage
ahjukambrist ja ukse kuljest pakendimater-
jal ja kleeplint.

Tarvikute paigaldamisel jargige paigaldusju-
hiseid.

Modbel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 95°C, kllgnev
md&obel temperatuuri kuni 70°C.

Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
kib Ulekuumenemise oht.

Tehke mooblisse valjaldiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
voivad hairida elektridetailide t66d.



m Seadme Uhendamiseks ettenahtud pistiku-
pesa peab jdama viirutatud ala [@ piiresse
vOi olema valjaspool paigalduspiirkonda.
Kinnitamata modbel tuleb seina kilge
kinnitada standardse nurgikuga [o..

T _
320 »
60 = *
—» 180
e
50 a

m | Gikevigastuste valtimiseks kandke kaitse-
kindaid. Paigaldamise ajal ligipaasetavad
detailid voivad olla teravate servadega.

® Joonistel on mddtmed toodud milli-
meetrites.

/A\ HOIATUS - Oht: magnetism!

Juhtpaneeli ja juhtelementidesse on paigalda-

tud pusimagnetid. Need vOivad mdjutada

elektroonilisi implantaate, nt sidamesti-

mulaatoreid voi insuliinipumpasid.

» Elektrooniliste implantaatide kandjad pea-
vad jaama juhtpaneelist voi juhtelementi-
dest vahemalt 10 cm kaugusele.

/A HOIATUS - Tuleoht!

Pikendatud vorgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage mitmikpistikupesi.

» Kasutage ainult sertifitseeritud pikendus-
juhtmeid, mille minimaalne ristldige on
1,5 mm?2 ja mis vastavad kehtivatele riigisi-
sestele ohutusnduetele.

» Kui vorgujuhe on liiga lUhike, p6drduge
mudgijargse teeninduse poole.

» Kasutage ainult tootja poolt kasutada lu-
batud adaptereid.

Paigaldusjuhend et

TAHELEPANU!

Kui seadet kanda uksekaepidemest, siis voib
kaepide kuljest murduda. Uksekéaepide ei pea
vastu seadme kaalule.

» Arge hoidke ega kandke seadet, hoides
kinni uksekaepidemest.

29.2 Seadme mootmed
Siit leiate seadme mdotmed.

_—

455

548

o

3

29.3 Paigaldamine t66pinna alla

Seadme paigaldamisel t6Opinna alla arvestage paigal-
dusmdotmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.

‘ min.

~-550

\
560*8/<‘

‘A/

m  Seadme ventileerimiseks peab vahepodhjas olema
ventileerimisava.

= TO6pind tuleb kinnitada mdobli kilge.

= Jargige pliidiplaadi paigaldusjuhendit, kui see on
olemas.

m  Jargige riigisiseseid juhisid pliidiplaadi paigal-
damiseks, mis voivad olla erinevad.
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29.4 Paigaldamine pliidiplaadi alla

Kui seade paigaldatakse pliidiplaadi alla, tuleb kinni pi-
dada jargmistest minimaalsetest mdotudest, vajaduse
korral ka karkassi puhul.

Vajalikust minimaalsest vahekaugusest [b] tuleneb t66-
pinna minimaalne paksus [@l.

. , v
2 LA
TR
!
o
460"
L |
Pliidiplaadi taip a peale asetatud mm-tes  a pinnaga lihetasa mm-tes b mm-tes
Induktsioonpliidiplaat 42 43 5
Terviklik induktsioonpliidi- 52 53 5
plaat
Gaasipliidiplaat 32 43 5
Elektripliidiplaat 32 35 2

' Jargige riigisiseseid juhisid pliidiplaadi paigaldamiseks, mis voivad olla erinevad.

29.5 Paigaldamine ulakappi

Seadme paigaldamisel lUlakappi arvestage paigaldus-
modtmeid ja jargige paigaldusjuhiseid.

T

! .
min. 550 min. 35
~ |~

~

¢

1 E=—"T7560

m  Seadme ventileerimiseks peab vahepdhjades olema
ventileerimisava.
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= Seadme piisava ventilatsiooni tagamiseks on sokli-
piirkonnas vajalik vdhemalt 200 cm? ventilatsiooni-
ava. Selleks tuleb sokliliist tagasi I16igata voi paigal-
dada ventilatsioonirest. Jalgida tuleb, et 6huvahetus
on tagatud vastavalt joonisele.

il

H
H
H

_&E"—_

= Kui Ulakapis on lisaks element-tagaseintele tdiendav
tagasein, tuleb see eemaldada.

= Paigalduskdrguse valikul veenduge, et tarvikuid saa-
ks ahjust holpsalt véalja votta.




29.6 Nurkpaigaldus

Seadme nurkpaigaldamisel arvestage paigaldusmoot-
meid ja jargige paigaldusjuhiseid.

s ||| 4

N X

= Et tagada ukse avamise vdimalust, tuleb nurkpaigal-
duse korral kinni pidada minimaalsetest mdotudest.
Moot [@] sbltub modblipinna ja kdepideme pak-
susest.

29.7 Elektriline ihendamine

Seadme ohutuks (hendamiseks vooluvorku jargige

alltoodud ohutusjuhiseid.

m  Seade vastab kaitseastmele | ja seadme Uhen-
damisel tuleb kasutada kaitsejuhet.

m  Kaitse tuleb paigaldada vastavalt andmesildil margi-
tud voimsusele ja kehtivatele eeskirjadele.

m  Koikide paigaldustdodde tegemisel peab seade
olema vooluvorgust lahutatud.

m  Seadme Uhendamiseks vooluvorku tuleb kasutada
komplekti kuuluvat Ghendusjuhet.

»  Uhendage Uhendusjuhe seadme tagakdljel olevasse
pessa, kuni kdlab kldps. 3 m pikkune dhendusjuhe
on saadaval mudgiesinduses.

= Uhendusjuhet tohib asendada Uksnes originaaljuht-
mega. See on saadaval hooldekeskuses.

= Pajgaldamisel peab olema tagatud puutekaitse.

Seadme Gthendamine vooluvorku
kaitsekontaktiga pistiku abil

Markus: Seadet tohib Ghendada ainult nGuetekohaselt
paigaldatud kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa.

» Uhendage kaitsekontaktiga pistik kaitsekontaktiga
varustatud pistikupessa.
Kui seade on paigaldatud, peab vorgujuhtme vorgu-
pistik olema vabalt ligipdasetav voi kui vaba juurde-
paés ei ole vdimalik, peab elektripaigaldises vas-
tavalt kehtivatele eeskirjadele olema paigaldatud la-
hutusseade.

Seadme Gthendamine vooluvorku
kaitsekontaktita pistiku abil

Markus: Seadet tohivad vooluvérku Ghendada ainult
selleks volitatud tehnikud. Seadme garantii ei laiene
valest hendamisest tingitud kahjustustele.
Elektripaigaldises peab vastavalt kehtivatele eeskir-
jadele olema paigaldatud lahutusseade.

1. Uhenduspesas tuleb identifitseerida faasi- ja neu-
traal(null-)juhe.
Vale Ghendamise korral voib seade kahjustada
saada.

2. Uhendus tuleb teostada vastavalt ihendusjoonisele.

Paigaldusjuhend et

Pinge - vt andmeplaat.
3. Uhendusjuhtme soonte Ghendamisel tuleb ldhtuda
jargmistest varvikoodidest:
- roheline-kollane = kaitsejuhe @
- sinine = neutraal-("null")juhe
— pruun = faasijuhe (valisjuhe)
29.8 Seadme paigaldamine

1. Asetage seade kohale ja seadke digesse
asendisse.

T
=
T
p /

2. Kinnitage seade kruvidega.
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/
1
1
N H
T
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3. Nuppudeta k66gimodbel, millel on vertikaalne kaepi-
demeliist:

- Paigaldage sobiv vahetikk @, et katta kinni voi-
malikud teravad servad ja tagada ohutu paigal-
dus.

— Kruvilhenduse tegemiseks puurige alumiinium-
profiilidesse ette auk @.

- Kinnitage seade sobiva kruvi abil ®.

L

N\

/1

Markus: Téotasapinna ja seadme vahelist pilu ei tohi
lisaliistudega sulgeda.

Kllgneva kapi kilgseinte kilge ei tohi paigaldada kuu-
muse eest kaitsvaid liiste.
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et Paigaldusjuhend

29.9 Seadme mahavotmine

1. Lahutage seade vooluvorgust.
2. Keerake lahti kinnituskruvid.
3. Kergitage seadet pisut ja tdmmake taiesti valja.
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www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.
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