start/stop

V.YV LY.

ATATAYAYAYAYAYAYAYAYAYA "

tr Kullanim kilavuzu ve kurulum talimatlari

Register your product on My Siemens and discover exclusive
services and offers.
siemens-home.bsh-group.com/welcome

The future moving in.

Siemens Home Appliances



tr Givenlik
icindekiler tablosu

KULLANIM KILAVUZU

1 GUVeNliK.ee i e 2
2 Maddi hasarlarin 6nlenmesi.......ccccoceeeeerniiiennnnnns 5
3  Cevrenin korunmasi ve tasarruf..........ccceeeecennnns 6
4  Cihazi tanima.......ccccocmminiiimriincnr e 6
5 Calisma modlar .......ccocuiviemmiincsmnninsesee e 8
ST A\ = T=] U T | 10
7 Ik KUullanim 8NCeSi......coeerururecerereeesasaseesesenens 11
8 Temel Kullanim ...........oooiiiiiimmnnnnnnisneeennns 13
9 HizhiisSitmMa ... eeennaeeees 14
10 Zaman fonksiyonlari ........c.cccceeviiiicisneemmnnnnnnnnns 14
L =11 - . 15
12  Kizartma termometresi ........cccceiivemnrinissnerennnnns 18
13 YemeKler ... 20
14 CoCUK Kilidi...coveerieiieir e 22
15 Sabbat ayari........ccccoiiiimmiiniir . 22
16 Temel ayarlar.......cccooevummmmmmrmmmrnnnneeeeeeee e 22
17 Cihazl temizleme ve bakimini yapma................ 23
18 Temizlik destedi humidClean..........c..cccceeennnneee 25
19 Kirecten arindirma ........cccceeeerernnnnnssssssnmmmnsssnnenns 26
20 Kurutma......ccoccccccmmmmmiinnsssssssrssssssnns 26
P I 071 F: 0 ¢ T o T- o | 27
P2 5 T | - | 30
23 Arizalari giderme.......cccccuevsemeemnnssmssnnnssnnss e 31
P2 S N (o L= V=Y 4 1T N 33
25 Misteri hizmetleri......ccovviveiiiicircee s 34
26 Pisirme Onerileri.....ccccciiiiiimeriniismnrinscnen s 34
27 MONTAUJ KILAVUZU........ccorinnmrrnnenrsnessssans s 42
27.1 Genel montaj bilgileri.........cccoriiiimmrinnssmnniiiisanes 43
2

1 Giivenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

= Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Kilavuzu ve drdn bilgilerini, ileride
kullanmak icin veya cihazin muhtemel bir
sonraki sahibi igin saklayin.

= Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Bu cihaz yalnizca ankastre montaj igin

tasarlanmistir. Ozel montaj kilavuzunu dikkate

alin.

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatal baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve igcecek hazirlamak icin kullanin.

m (Ozel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

m deniz seviyesinden en fazla 2000 m
yukseklige kadar kullanin.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyulk ¢cocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dUsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin guvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha biyUk ¢cocuklarin, bir
yetiskin gb6zetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguUk ¢ocuklarn cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



1.4 Emniyetli kullanim

Aksesuar her zaman pisirme bdlumandn igine

dogru sekilde itilmelidir.

- "Aksesuar", Sayfa 10

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimunin Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanicli cisimler kesinlikle pisirme
boliminde muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi ¢cekilmeli ve ortaya gikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak sondurmek
icin kapak kapal tutulmahdir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» Isletim 6ncesinde kaba kirler pisirme
boliumunden, isitici parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihaz kapaginin aciimasi sirasinda bir hava

akimi ortaya ¢ikar. Pisirme kagidi isitma

elemanlarina temas edebilir ve tutusabilir.

» On isitma ve pisirme sirasinda pisirme
kagidi kesinlikle aksesuarin Uzerine
rastgele yerlestiriimemelidir.

» Pisirme kagidi her zaman uygun ol¢ide
kesilmeli ve Uzerine bir kap veya kek kalibi
yerlestiriimelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap ¢ok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bolimunden
cikariimalidir.

Alkol buhari sicak pisirme bolumunde

tutusabilir. Cihaz kapagi kendiliginden

acilabilir. Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yiyeceklerde sadece kucuk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen =
%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tzerine
dokmek igin).

» Cihaz kapagini dikkatle acginiz.

/A UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak
olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.
» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Glvenlik tr

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

gorunmeyebilir.

» Cihaz kapag! dikkatlice acilmahdir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya ¢ikabilir.

» Sicak pisirme bolimuine kesinlikle su
dokulmemelidir.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sicrayabilir.

» Firnn kapagindaki cami temizlemek igin
asindirici veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde ylUzeyler
cizilebilir.

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari keskin olabilir.

» Tasima ve temizleme sirasinda dikkatli
olunuz.

» Mumkuinse koruyucu eldiven kullaniniz.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamahdir.

Cihaz kapaginin icindeki parcalarin kenarlari

sivri olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

Alkol buhar sicak pisirme bolumunde

tutusabilir ve cihaz kapagi kendiliginden

acllabilir ve bazi durumlarda yerinden ¢ikarak
dusebilir. Kapak camlari patlayabilir ve
parcalanabilir.

- "Maddi hasarlarin 6nlenmesi”, Sayfa 5

» Yiyeceklerde sadece kuguk bir miktar
yliksek oranda alkol igeren icecek
kullaniimalidir.

» Seyreltiimemis alkolll icecekleri (hacmen =
%15) 1sitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tzerine
dokmek icin).

» Cihaz kapagini dikkatle aginiz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usullne uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gorurse
eqitimli uzman personel tarafindan
degistiriimesi gerekir.



tr Gulvenlik

Hasarl bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike

teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalarl veya IsI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglant kablosunu asla
blikmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yUksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gbérmus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullanilmamalidir.

» Cihazi elektrik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak ¢ekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglantl kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizallysa fis derhal cekilmeli veya sigorta
kutusundan sigorta kapatiimalidir.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz. - Sayfa 34

A\ UYARI - Tehlike: Manyetizma!
Kumanda bdlimunde veya kumanda
elemanlarinda sabit miknatislar kullaniimistir.
Bu miknatislar elektronik implantlari, érnegin
kalp pillerini veya insulin pompalarini
etkileyebilir.
» Elektronik implant tasiyanlar kumanda
boliminden en az 10 cm uzak durmalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiguk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» Kuguk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarn kuguk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

1.5 Buhar

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilari
dikkate aliniz.

/A UYARI - Haslanma tehlikesi!

Su haznesindeki su cihaz calistikca asiri

derecede Isinabilir.

» Su haznesi, cihazin buharla her
calismasindan sonra bosaltiimalidir.

Pisirme bdlumunde sicak buhar ¢ikisi olur.

» Buharli cihaz ¢alismasi esnasinda pisirme
bolimune dokunulmamalidir.

Aksesuarlarin ¢ikartiimasi sirasinda sicak sivi

sicrayabilir.

» Sicak aksesuarlar sadece firin eldiveni
kullanilarak dikkatlice ¢ikartiimalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanici sivilarin buharlari, pisirme bolimundeki

sicak yuzeyler nedeniyle alev alabilir

(patlama). Cihazin kapagi kendiliginden

acilabilir. Sicak buhar ve alev disari ¢ikabilir.

» Yanici sivilari (6rn. alkoll icecekler) su
haznesine doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca
tavsiye edilen kire¢ sokucu ¢ozeltiyi
doldurunuz.

1.6 Kizartma termometresi

/A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Kizartma termometresinin yanls olmasi

durumunda izolasyon hasar gorebilir.

» Sadece bu cihaz i¢cin belirlenmis olan
kizartma termometresini kullaniniz.
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2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

Alkol buhari sicak pisirme boluminde tutusabilir ve

cihazda kalici hasarlara neden olabilir. Patlama

nedeniyle cihaz kapagi kendiliginden acilabilir ve bazi
durumlarda yerinden ¢ikarak dusebilir. Kapak camlari
patlayabilir ve parcalanabilir. Olusan vakum nedeniyle
pisirme bolimunin sekli iceriye dogru blyik 8l¢ide
bozulabilir.

» Seyreltiimemis alkollU icecekleri (hacmen 2%15)
Isitmayiniz (6rn. yiyeceklerin tzerine dokmek igin).

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa ¢alisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme bolimunin zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

50 °C'nin Gzerinde pisirme bolimu zeminindeki

nesneler Isi birikmesine neden olur. Boyle bir durumda

pisirme ve kizartma sUreleri yanlis olur ve firinin emaye
kaplamasi zarar gorir.

» Pisirme bolimu zeminine aksesuar, pisirme kagidi
veya herhangi bir tir folyo koyulmamalidir.

» Yalnizca 50 °C'nin altinda bir sicaklik ayarlanmissa
pisirme bolumine kap koyulmalidir.

Pisirme boélimUnde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bdlimune kesinlikle su
doékulmemelidir.

» Pisirme bolimunin zeminine asla sulu kap
konulmamalhdir.

Pisirme boélimunde uzun slre kalan nem korozyona

neden olur.

» Kullanim sonrasinda pisirme bdlimandn kurumasi
beklenmelidir.

» Kapal pisirme béliminde uzun stre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme béliuminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

Cihazin kapagd! acik sekilde sogutulmasi zaman icinde

yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine

neden olur.

» Yilksek sicakliklarla yapilan ¢calismalar sonrasinda
pisirme bolimu yalnizca kapal sekilde
sogutulmahdir.

Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistirimamalidir.
Yalnizca ¢ok nemli calismalar sonrasinda pisirme
bolimU acik olarak kurumaya birakiimahdir.

Meyve suyu firin tepsisinden damlayarak ¢ikartiimasi

mumkin olmayan lekeler birakabilir.

» Finn tepsisine ¢ok sulu meyveli kekten ¢ok fazla
koyulmamalidir.

» MuldmkUlnse derin Universal tava kullanilmahdir.

Sicak pisirme bdlimunde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir,

» Sicak pisirme bdliminde asla firn temizleyicisi
kullaniimamalidir.

» Bir sonraki isitmadan dnce pisirme bolimindeki ve
cihaz kapagi lzerindeki artiklar tamamen
temizlenmelidir.

Contanin asiri kirli olmasi halinde cihaz kapagi artik

tam olarak kapanmaz. Yandaki mobilyalarin panelleri

hasar gdrebilir.

» Contayl daima temiz tutunuz.

» Cihaz asla hasarll bir contayla veya contasiz olarak
calistirmayiniz.

Cihaz kapaginin oturma ytzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapad! hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, oturulmamall,
kapaga asllmamali veya yaslaniimamalidir.

» Kaplar veya aksesuarlar cihaz kapaginin Uzerine
koyulmamalidir.

Aksesuar, cihaz tipine bagl olarak cihaz kapagdini

kapatma sirasinda kapak camini cizebilir.

» Aksesuar her zaman dayanak noktasina kadar
pisirme bolimine itilmelidir.

2.2 Buhar

Buhar fonksiyonunu kullanirken bu uyarilar dikkate
aliniz.
DIKKAT!

Silikon pisirme kaliplari, buhar ile kombinasyonlu

kullanim icin uygun dedgildir.

» Kaplar asiri 1siya ve buhara karsi dayanikli olmalidir.

Pas tutmus kaplar pisirme boélimunde korozyana yol

acabilir. Cok klcuk lekeler bile korozyona neden

olabilmektedir.

» Pas tutmus kaplar kullanmayiniz.

Damlayan sivilar pisirme bolimU zeminini kirletir.

» Delikli bir pisirme kabi ile buharda pisirirken
Universal tavayi veya deliksiz pisirme kabini altina
itiniz. Asadl damlayan sivi toplanacaktir.

Su haznesindeki sicak su buhar sistemine zarar

verebilir.

» Su haznesine sadece soduk su doldurunuz.

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki igletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa ¢alisma
baglatiimamalidir.

» Pisirme bolimunin zeminindeki su calistirmadan
once silinmelidir.

Buharli 1sitma turlerini kullanirken ¢ok fazla su buhari

olusur. Pisirme bdlimundn altindaki damlama

kanalinda biriken yogusma suyu tasabilir ve bitisikteki
mobilyalara zarar verebilir.

» Cihaz kapagini agmayiniz veya calisma sirasinda
mumkin oldugunca nadiren aginiz.

Kumanda bolimine veya hassas ylizeylere kireg

soklcu ¢ozelti dokulmesi hasarlara neden olur.

» Kirec soklcu ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi

hasara neden olur.

» Su haznesi bulasik makinesinde yilkanmamalidir.

» Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.



tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri cevre dostudur ve geri

doénasturdlebilir.

» Mdnferit parcgalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tUketir.

Cihazda ancak tarifte veya ayar onerilerinde belirtildigi

strece 6n i1sitma yapiimaldir.

m Cihazda 6n 1sitma yapmamaniz size %20'ye kadar
enerji tasarrufu saglar.

Koyu renkli, siyah cilali veya emaye kaplama pisirme
kaliplari kullaniimalidir.
= Bu tUr pisirme kaliplari i1siy1 6zellikle iyi emer.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mumkun oldugunca

seyrek acilimalidir.

m Pisirme bdlumindeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitiimasina gerek kalmaz.

Birden fazla yiyecek dogrudan arka arkaya veya

paralel olarak pisiriimelidir.

= Pisirme bolumu ilk pisirme sonrasinda isinmistir.
Bdylece sonraki pisirme icin gereken stre azalir.

Daha uzun pisirme sUrelerinde, cihaz pisirme suresi
bitiminden 10 dakika édnce kapatiimalidir.
= Kalan 1s1, yemegin pismesi icin yeterli olur.

Kullaniimayan aksesuar pisirme bdlimunden

cikariimaldir.

= Gereginden fazla aksesuar parcasinin isitiimasina
gerek yoktur.

Derin dondurulmus yiyecekler hazirlanmadan énce

buzu ¢cozulmelidir.

m Yiyeceklerde buz ¢c6zme icin gereken enerjiden
tasarruf edilir.

Not:

Cihaz sunlari gerektirir:

= [Ekran agikken calismada maks. 1 W

= Ekran kapaliyken calismada maks. 0,5 W

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Gzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler
alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar
farkli olabilir, 8rn. renk ve bigim.
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Tuslar

Kumanda panelinin solundaki ve sagindaki
ddgmelerin bir basing noktasi vardir. Bir tusu
devreye sokmak i¢in tusa basiimalidir. On kismi
paslanmaz celik olmayan cihazlarda, tuslar ayni
zamanda dokunmatik alan iglevi gorur.

Doner diigme
Doéner dugmeyi istediginiz kadar sola veya
saga cevirebilirsiniz.
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarl
alanlardir. Bir fonksiyonu secmek icin sadece
ilgili alana hafifce dokunulmalidir.

Dokunmatik ekran
Guncel secim olanaklarini dokunmatik
ekranlarda gérebilirsiniz. Bir fonksiyonu se¢cmek
icin dogrudan ilgili metin alanina

ol e [ { , O W e dokunulmalidir. Segime bagli olarak metin
\ / alanlari degisir.
Dokunmatik alanlar

Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarli
alanlardir. Bir fonksiyonu secmek icin sadece
ilgili alana hafifce dokunulmalidir.

4.2 Tuslar

Kumanda panelindeki sol ve sag tuslarla cihazinizi veya isletimi acip kapatabilirsiniz.

Tus Fonksiyon Kullanim

on/off Acik/Kapall Cihazin aciimasi veya kapatilmasi.

menu Menu (Calisma modu menusunin aglimasi
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Tus Fonksiyon Kullanim
mw@ Bilgi Cocuk kilidini etkinlestirme ve devre disi birakma uyarilarinin
goérintilenmesi
m@ Cocuk kilidi Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve devreden cikariimasi
@ Zaman fonksiyonlari Kisa basma: Calismay! baslatma veya ara verme.
Yakl. 3 saniye basili tutma: Calismayi iptal etme.
»{(( Hizli 1sitma Hizli isitmanin agilmasi ve kapatiimasi
start/stop Baslat/Durdur Calismanin baslatiimasi, duraklatiimasi veya iptal edilmesi
= Panelin aciimasi Su haznesini ¢cikarmak igin kumanda paneli agiimalidir.

4.3 Doner diigme

Déner digme ile ekranda gosterilen ayar degerlerini
degistirebilirsiniz.

Ayar deg@erlerinde (6rn. sicaklikta) minimum veya

maksimum degere ulastiysaniz, bu deder ekranda kalir.

Gerekirse déner dugmeyle degeri geri alabilirsiniz.
Listelerde, &rn. 1sitma tirlerinde, son dederden sonra
yeniden ilk deger gelir.

4.4 Ekran

Ekran size glncel ayar degerlerini gdsterir.
Ekranda degistirebilecediniz deder renkli olarak
gosterilir.

Durum satiri

Durum satirn ekranda Ustte bulunur.
Durum satirinda saat ve ayarlanan zaman fonksiyonlari
goOruntilenir.

ilerleme cizgisi

Cizgi, ekranda odaklanan degerin altindadir.

llerleme cizgisini kullanarak, cihazin ne kadar isindigini
veya slrenin dolup dolmadigini gérebilirsiniz. Cizgi
soldan saga dogru dolar.

Zaman asimi

Sag Ustteki durum satirinda zaman asimini veya énceki
isletimin sUresini gorebilirsiniz.

Bir sUre ayarladiysaniz ve sire silinirse, zaman asimi,
zaten galismakta olan cihazin siresini devralir. Boylece
calismanin ne kadardir surddguni kontrol edebilirsiniz.

Sicaklik gostergesi

Isitma kontrolU ve kalan isi gostergesi size pisirme
bolimindeki sicakligi gosterir.
Termik hareketsizlik nedeniyle, gdsterilen sicaklik ile
pisirme bolumindn igindeki gergek sicaklik biraz farkli
olabilir. llgili - tusu ile giincel sicaklig
sorgulayabilirsiniz.
= [sitma kontrolU
Calismaya basgladiktan sonra, 1sitma kontroll
pisirme bolimindeki sicaklik artisini gosterir. On
Isitma yaparsaniz, yiyecekleri koymak igin en iyi
zaman, tim cubuklarin dolu oldugu zamandir.
Ayar kademelerinde i1sitma kontroll goériinmez, érn.
Izgara kademelerinde.
= Kalan isI gostergesi
Cihaz kapatildiginda, ekran pisirme bdlimiinde
kalan 1slyr gosterir. Kalan 1si gdstergesi yaklasik 60
C'de soOner.

4.5 Pisirme bolimu

Pisirme bolimundeki fonksiyonlar cihazinizi calistirmayi
kolaylastirir.

Raflar

Pisirme bolumundeki raflarin farkl ylksekliklerine
aksesuarlari itebilirsiniz.

— "Aksesuar”, Sayfa 10

Cihaziniz 5 yerlestirme ylksekligine sahiptir.
Yerlestirme ylkseklikleri asagidan yukariya dogru
sayilir.

Raflar 6rn. temizlemek icin yerinden cikarabilirsiniz.
- "Raflar”, Sayfa 30
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Kendi kendini temizleyen yizeyler

Pisirme bélimundeki arka panel kendi kendine
temizlenebilir. Kendi kendine temizlenen ylzeyler yogun
g6zenekli, mat bir seramikle kaplanmistir ve puruzlU bir
ylzeye sahiptir. Cihaz ¢alisirken kendi kendini
temizleyen ylzeyler pisirme, kizartma ve i1zgara
sonucunda si¢rayan yaglari ¢ozer.

Kendi kendini temizleyen ylzeyler calisma sirasinda
yeterli temizligi saglayamazsa pisirme bolimini hedefli
bir sekilde Isitiniz.

— "Pisirme boéliminde kendi kendini temizleyen
ylzeylerin temizlenmesi", Sayfa 25
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Aydinlatma

Bir veya birden fazla firn lambasi pisirme bolimun
aydinlatir.

Cihaz kapagini acarsaniz pisirme bolumundeki
aydinlatma calisir. EQer cihaz kapadi 15 dakikadan
uzun sudre acik kalirsa aydinlatma yeniden kapanir.
Calisma basladiginda, ¢calisma modlarinin cogunda
aydinlatma galisir. Calisma sonlandiginda, aydinlatma
kapanir.



tr Calisma modlar

Sogutma fani Su haznesi kumanda panelinin arkasinda bulunur.
Sogutma fani, cihaz sicakligina gore devreye girer ve = "Su haznesinin doldurulmasi", Sayfa 15

devre disl kalir. Sicak hava kapagin tzerinden disari

cikar. p .
DIKKAT!

Cihaz kapagindaki havalandirma yariklarinin tzerini
ortmeyiniz. Cihaz asir i1sinir.
» Havalandirma yariklari acik birakimahdir.

Cihazin ¢alisma isleminden sonra hizli bir sekilde ',

sogumasi i¢cin sogutma fani belirli bir siire boyunca / Y
calisir.

Cihaz kapag: )
Calisma sirasinda cihazin kapagini agarsaniz calisma
durur. Cihaz kapagini kapattiginizda calisma otomatik
olarak devam eder.

Su haznesi

Su haznesi buharli 1sitma modlari icin gereklidir.

Hazne kapadi

Doldurma ve bosaltma aciklig

Cikarma ve iceri siirme tutamagi

5 Calisma modilari

Burada cihazinizin ¢alisma modlari ve ana Calisma Kullanim

fonksiyonlarina illisl,kin_ g_e_nel bir bakis sunulmaktadir. modu

Mentyl agmak igin, ilgili menu tusuna basiniz. Buhar Buharli 1sitma turlerinde yemekleri

Calisma Kullanim koruyarak pisirebilirsiniz.

modu Kurutma Her buharli galisma veya mikrodalga ile

Isitma tiirleri  Yemeklerinizi en iyi bicimde hazirlamak fonksiyonu Qa!'lgma son"rasmda kullaniniz.
igin hassas bigimde ayarlanmis 1sitma ~ "Kurutma', Sayfa 26
turlerini secebilirsiniz. Kirecten Boylece, buharlastirici icindeki kireci
- "Isitma tiirleri”, Sayfa 8 arindirma giderebilrisiniz.

Yemekler  Farkli yemekler igin programlanmis, — "Kiregten arindirma’, Sayfa 26
Onerilen ayarlari kullaniniz. Temel Temel ayarlari adapte ediniz. Temel
- "Yemekler", Sayfa 20 ayarlar ayarlar - Sayfa 22

5.1 Isitma tarleri

Yemegdiniz i¢in her zaman uygun isitma tirtnu Bir 1sitma tlrl sectiginizde cihaz size uygun bir sicaklik
bulabilmeniz amaciyla size farklari ve kullanim alanlarini veya kademe 6nerir. De@erleri devralabilir veya ilgili
anlatacagiz. alanda degistirebilirsiniz.
Her bir isitma tdrtne iliskin semboller yeniden tanimada 275 °C Uzeri sicaklik ve izgara seviyesi 3 Uzeri
desteklenir. ayarlarda cihazin sicakligi yaklasik 40 dakika sonra
yaklasik 275 °C sicakliga veya izgara seviyesi 1'e geri
doner.
Sembol Isitma tiirii Sicaklik araligi  Kullanim ve caligsma bigimi
Mimkin olan ek fonksiyonlar
4D sicak hava 30-250 °C Bir veya birden fazla seviyede pisirme veya kizartma.

Fan, arka panelde bulunan yuvarlak isiticinin isisini esit bicimde
pisirme bolimune dagitir.

[ Ustten/alttan 1sitma 30-250 °C Tek seviyede geleneksel bicimde pisirme veya kizartma. Bu
pisirme turl sulu katmanlara sahip pastalar icin 6zellikle
uygundur.

Isi, alttan ve Ustten esit derecede gelir.
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Sembol Isitma tiirii Sicaklik araligi  Kullanim ve ¢aligma bigimi
Mumkiin olan ek fonksiyonlar
®e Sicak hava Eco 30-250 °C Secilen yiyecekleri 6n 1sitma olmadan bir seviyede hassas

bicimde pisirme.

Fan, arka panelde bulunan yuvarlak isiticinin isisini esit bigimde
pisirme bolimuine dagitir. Pisirilecek yiyecek fazlar halinde ve
kalan 1si ile pisirilir.

En etkili 1sitma tird 125 - 250 °C arasidrr.

Pisirme sirasinda cihaz kapagi kapali tutulmalidir.

Bu isitma turt havalandirma modunda eneriji tiketimini ve eneriji
verimlilik sinifini belirlemek icin kullanilir.

Ust/alt 1sitma Eco 30-250 °C Secilen yemeklerin hassas bicimde pisirilmesi.
Isi alttan ve Ustten gelir.
En etkili 1sitma tird 150 - 250 °C arasidrr.
Bu isitma turl geleneksel modda enerji tiketimini belirlemek icin
kullanilir.

Hava dolasimli izgara 30 - 250 °C Kimes hayvanlari, bitiin baliklar veya buytlk et parcalarini
kizartma.
Izgara rezistansi ve fan dontsumlU olarak devreye girip cikar.
Fan sicak havayl yemegdin etrafinda ddénduirUr.

|f| lzgara, genis ylzey lzgara Biftek, sosis veya tost gibi yassi yiyeceklerin izgarada
kademeleri: kizartilmasi. Yiyeceklerin gratine edilmesi.
1 = hafif Tdm ylzeyi 1zgara rezistansinin altindan isitir.
2 =orta
3 = yuksek
|j| lzgara, kguk ylzey Izgara Kicuk miktarlarda biftek, sosis veya tostun kizartiimasi. Kiguk
kademeleri: miktarda gratine etmek.
1 = hafif Izgara ylzeyinin altindaki orta ylzey isinir.
2 =orta
3 = yuksek
Pizza fonksiyonu 30-250 °C Alttan ¢ok fazla isiya ihtiyac duyan yemeklerin ve pizzalarin
hazirlanmasi.
Alt i1sitici ve arka paneldeki yuvarlak isitici isinir.
Hassas pisirme 70-120 °C Kizartilmis, yumusak et parcalarinin acik bir kapta hassas ve

yavas bir bicimde pisiriimesi.
Isi, disUk sicaklikta Ustten ve alttan esit olarak gelir.

|;| Alttan 1sitma 30-250 °C Yemeklerin yeniden pisirilmesi veya sicak suda pisirilmesi.
Isi alttan gelir.

Sicak tutma 60-100 °C Pisirilen yemeklerin sicak tutulmasi.

Kap 6n i1sitma 30-70 °C Kaplarin 6n isitiimasi.

»§ CoolStart fonksiyonu 30 - 250 °C Dondurulmus Grtnlerin yikseklik 3'te hizli bir sekilde

hazirlanmasi icin. Sicaklik Uretici verilerine gére ayarlanir.
Ambalaj tzerinde belirtiimis olan en yiksek sicaklidi kullaniniz.
Pisirme suresi belirtildigi kadar veya daha kisadir.

On 1sitma gerekli degildir.

5.2 Buharh isitma tiirleri
Burada buharli isitma tdrlerine ve bunlarin kullanimina iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Sembol Isitma tiiri Sicakhik Kullanim

2 Buharda pisirme 30-100 °C Sebze, balik ve garnitlrlerin hazirlanmasi. Meyvelerin suyunun
cikarilmasi. Yiyeceklerin blanse edilmesi.

S Rejenerasyon 80-180 °C Tencere yemekleri ve unlu mamullerin hassas bigimde tekrar
Isitiimasi.

Verilen buhar nedeniyle yemekler kurumaz.




tr Aksesuar

Sembol Isitma tiiri Sicakhk Kullanim

Hamur mayalama 30-50 °C Mayall hamur ve eksi hamurun mayalanmasi.
Hamur, oda sicakhiginda oldugundan daha hizli mayalanir. Hamur
ylzeyi kurumaz.

Buz ¢ézme 30-60 °C Sebze, et, ballkk ve meyvenin buzunun ¢dzilmesi.
Nem sayesinde yiyecekler kurumaz ve sekilleri bozulmaz.

6 Aksesuar
Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza 6zel Cihaz tipine bagli olarak birlikte teslim edilen
tasarlanmistir. aksesuarlar farkli olabilir.

Not: Aksesuar 1sindiginda deforme olabilir. Bu
deformasyon herhangi bir fonksiyon kaybina yol agcmaz.
Aksesuar sogudugunda deformasyon kaybolur.

Aksesuarlar Kullanim

Tel 1zgara m Kek kaliplari

Sufle kaliplari

Kap

Et, &rn. kizartma veya 1zgaralik parcalar
Derin dondurulmus yemekler

Universal tava Yumusak kekler

Kurabiye

Ekmek

Blyuk kizartma

Derin dondurulmus yemekler

Damlayan sivilari, 8rn. tel 1izgara lUzerinde
1izgaradan damlayan yagi veya buharla
calistirmada suyu, toplama.

(

Firin tepsisi Tepsi kekleri

Kuru pasta

Buhar haznesi, deliksiz, Sunlarin pisirilmesinde kullanihir:
boyut S m  Sade pilav
m  Baklagiller
= Tahil
Buhar haznesini tel izgaranin Uzerine
yerlestiriniz.

Buhar haznesi, delikli,
boyut S

®» Buharda sebze pisirme.

m  Klguk taneli meyvelerin suyunu ¢ikartma.
m Buz cbzme.

Buhar haznesini tel izgaranin tzerine
yerlestiriniz.

Buhar haznesi, delikli, BlyUk miktarda yiyecegi buharda pisirme.

boyut XL

6.1 Aksesuara iligkin uyarilar 6.2 Kilit fonksiyonu

Bazi aksesuarlar sadece belirli calisma modlari igin Kilit fonksiyonu, disari ¢ikarilirken aksesuarlarin
uygundur. devrilmesini engeller.

. Aksesuari yaklasik olarak yarisina kadar, kilitlenene
Buhar haznesi kadar disari gekebilirsiniz. Devrilme korumasi ancak
Buhar hazneleri sadece buharli isitma tirleri icin, aksesuar pisirme bolimine ittiginizde calisir.

120 C sicaklifa kadar uygundur.

Buhar hazneleri, daha ytksek sicakliklar veya diger

Isitma tdrleri icin uygun dedildir. Bu durumda haznelerin

renkleri atar ve kalici olarak deforme olurlar.
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6.3 Aksesuarin pisirme boélimine itilmesi

Aksesuari her zaman pisirme bolimuunin icine dogru

olacak sekilde itiniz. Aksesuar sadece bu sekilde,

egilmeden yaklasik yariya kadar digari ¢ekilebilir.

1. Aksesuar, gentik [@] arkada olacak ve asagdiya
bakacak sekilde cevrilmelidir.

2. Aksesuar ilgili yerlestirme yiiksekliginin her iki
kilavuz cubugdu arasina itiimelidir.

Tel 1zgara  Tel 1zgara, acik tarafi pisirme alani
kapagina ve kavisli kismi ~— asagiya
bakacak sekilde itilmelidir.

Tepsi Tepsinin egimli kismi [b] cihaz

orn. kapisina bakacak sekilde itiimelidir.
Universal

tava veya

firin tepsisi

Buhar
haznesi,
delikli,
boyut XL

ik Kullanim éncesi tr

3. Aksesuar, cihaz kapisina temas etmeyecek sekilde
igeri itilmelidir.

Not: Calistirma sirasinda ihtiyaciniz olmayan

aksesuarlari pisirme bdliminden cikartiniz.

Aksesuarlarin birlestirilmesi

Damlayan sivilari toplamak igin tel 1zgarayi tniversal

tava ile birlikte kullanabilirsiniz.

1. Tel izgara, her iki mesafe tutucusu [ Universal
tavanin arka kenarina gelecek sekilde Universal
tavanin Uzerine yerlestiriimelidir.

2. Universal tava ilgili yerlestirme ylksekliginin her iki
kilavuz cubugu arasina itilmelidir. Bu sirada tel
1zgara Ustteki kilavuz ¢ubugun Gzerindedir.

Tel 1zgara
Universal
tavanin
Uzerinde

6.4 Diger aksesuar

Diger aksesuarlart musteri hizmetlerinden, bayilerden
veya internetten temin edebilirsiniz.

Cihaziniz i¢in sunulan genis Urlin yelpazesini internette
veya brosuUrlerimizde bulabilirsiniz;
siemens-home.bsh-group.com

Aksesuar cihaza 6zeldir. Satin alirken her zaman
cihazinizin tam adini (E No.) belirtiniz.

Cihaziniz igin mevcut olan aksesuarlari internet
magazamizdan veya muisteri hizmetlerinden
ogrenebilirsiniz.

7 ik Kullanim éncesi

ilk calistirma icin ayarlar gerceklestiriniz. Cihazi kalibre ediniz. Cihazi ve aksesuari temizleyiniz.

7.1 ilk isletime alimdan énce

ilk isletime alimi ylriitmeden énce su sebekesi
sirketinden sebeke suyunuzun sertlik derecesini
6greniniz. Cihazinizin size gUvenilir bicimde kire¢
gidermeyi hatirlatabilmesi icin, su sertlik derecesini
dogru ayarlamaniz gerekir.

DIKKAT!

Yanlis bir su sertligi ayarlanirsa, alet kire¢ gidermeyi
zamaninda hatirlatamaz.

» Su sertligi dogru ayarlanmalidir.

Uygun olmayan sivilarin kullanilmasi, cihazda hasara

neden olabilir.

» Damitiimis su, asiri klor iceren musluk suyu (> 40
mg/l) veya baska sivilar kullaniimamalidir.

» Sadece taze, soguk sebeke suyu, yumusatimis su
veya karbondiyoksit icermeyen mineralli su
kullaniimalidir.

Filtrelenmis veya demineralize edilmis su kullaniimasi

halinde, fonksiyon sorunlari ortaya c¢ikabilir. Su

deposunun dolu olmasina ragmen, cihaz yeniden
doldurulmayi gerektirebilir veya buharli igletim yaklagik

2 dakika sonra durur.

» Gerekirse, demineralize veya filtrelenmis suyu,
karbondioksit icermeyen mineral su ile 1 ila 1
oraninda karistiriniz.
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tr ik Kullanim 6ncesi

ipucu: Mineralli su kullanirsaniz su sertlik derecesini
"cok sert" olarak ayarlayiniz. Mineralli su kullaniyorsaniz
sadece karbondioksit icermeyen mineralli su kullaniniz.

ipucu: Sebeke suyunuz cok kirliyse, yumusatilmis su
kullanmaniz 6énerilir. Sadece yumusatiimis su
kullanirsaniz, su sertlik derecesini "yumusatiimis" olarak
ayarlayiniz.

Ayar mmol/l cinsinden su Alman normlarina gére Fransiz normlarina gore
sertligi sertlik °dH sertlik °fH

0 (yumusatimis)’ - - -

1 (yumusak) 1,5'e kadar 8,4'e kadar 15'e kadar

2 (orta) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (sert) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (cok sert)? 3,8 Uizerinde 21,3 Gzerinde 38 Uzerinde

' Yalnizca yumusatiimis su kullanilacaksa ayarlayiniz.

2 Maden suyu icin de ayarlayiniz. Sadece asitsiz maden suyu kullaniniz.

7.2 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

Elektrik baglantisini kurduktan sonra veya uzun sureli
bir elektrik kesintisinden sonra cihazi ilk kez ¢alistirmak
icin gerekli olan ayarlari yapmaniz gerekir. Ekranda
buna iliskin ayarlarin gérintilenmesi birkag saniye
surebilir.

Dilin ayarlanmasi

1. Doner digme ile istediginiz dili ayarlayiniz.
2. > secenegine basiniz.

v Sonraki ayar gorundr.

Saatin ayarlanmasi

1. Doéner dugme ile gincel saati ayarlayiniz.
2. > secenegine basiniz.
v Sonraki ayar gortndr.

Tarihin ayarlanmasi

Doéner dugme ile glincel gunl ayarlayiniz.
> secenegine basiniz.

Déner digme ile guncel ayr ayarlayiniz.
> secgenegine basiniz.

Doner dugme ile glncel yili ayarlayiniz.

> secenegine basiniz.

2Bl .

Su sertliginin ayarlanmasi

1. Doéner dugme ile su sertligi derecesini ayarlayiniz.

2. > secenegine basiniz.

v Ekranda, ilk calistirmanin tamamlandigina dair bir
uyari gosterilir.

7.3 Cihazin ilk kullanimdan 6nce kalibre
edilmesi ve temizlenmesi

Cihaz ile ilk defa yemek hazirlamadan dnce cihazi
kalibre ediniz, pisirme bélimunu ve aksesuarlari
temizleyiniz.

Not: Suyun kaynama sicakli@i, hava basincina bagldir.
Kalibrasyon isleminde cihaz, ilk buharda pisirme
sirasinda kurulum yerindeki basing oranlarina goére
otomatik olarak ayarlanir.

Kalibrasyon sirasinda cihaz kapagi acilmamalidir. Aksi
takdirde kalibrasyon iptal edilir.

Gereklilik: Pisirme bdlimi soguktur veya oda
sicakhgindadir.
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1. Uriin bilgileri ve aksesuarlar pisirme bélimiinden
cikariimalidir. Képuk parcaciklar gibi ambalaj
kalintilarini ve cihazin i¢indeki ve disindaki yapiskan
bandi ¢ikariimaldir.

2. Pisirme boélimuindeki diiz yuzeyler yumusak, nemili
bir bezle silinmelidir.

3. Cihaz on/off ile calistinimalidr.

4. Su haznesi doldurulmalidir.

5. Asagdidaki ayarlar gergeklestiriimelidir:
Isitma tard Buharda pisirme
Sicaklik 100 °C
Sire 30 dakika

- "Temel Kullanim®, Sayfa 13
6. Isletimi start/stop ile baslatiniz.
- Cihaz isitmaya devam ettigi sirece mutfak
havalandiriimaldir.
v Kalibrasyon baslatilir. Bu sirada ¢ok fazla buhar
olusur.
v Sure doldugunda bir sinyal sesi duyulur ve ekranda
sure sifir olarak gérandr.
7. Cihaz sogumaya birakilmali ve ardindan pisirme
bolumd zemini iyice kurulanmalidir.
8. DIKKAT!
Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C
Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.
» Pisirme bolimU zemininde su varsa calisma
baslatimamalidir.
» Pisirme bolimunin zeminindeki su calistirmadan
once silinmelidir.

Asagdidaki ayarlar gerceklestiriimelidir:

Isitma tird 4D sicak hava
Sicaklik maksimum
Sire 30 dakika

- "Temel Kullanim", Sayfa 13

9. Igletimi start/stop ile baslatiniz.

- Cihaz i1sitmaya devam ettigi sirece mutfak
havalandirilmalidir.

v SUlre doldugunda bir sinyal duyulur ve ekranda slre
sifir olarak goérinar.

10. Cihaz on/off ile kapatiniz.

11. Cihaz soguduktan sonra, pisirme bolimundeki diiz
ylzeyler deterjanli su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.

12. Aksesuarlar deterjanl su ve temizlik bezi veya
yumusak bir firca ile iyice temizlenmelidir.



13. Su haznesi bosaltiimali ve pisirme bolimu
kurutulmahdir.
— "Su haznesinin bosaltiimasi", Sayfa 17

Not: Elektrik kesintisinden sonra kalibrasyon korunur.

Temel Kullanim tr

Tasinma sonrasinda, cihazin yeni kurulum yerine
ayarlanmasi igin, temel ayarlari fabrika ayarlarina
ayarlayiniz. Ik isletime alma ve kalibrasyon tekrar
gerceklestirilmelidir.

8 Temel Kullanim

8.1 Cihazin acgilmasi

» Cihaz on/off ile calistinimalidir.
- on/off tusu mavi yanar.

v Ekranda Siemens logosu gérinur. Ardindan bir
Isitma tlrG ve bir sicaklik degeri gérinur.

8.2 Cihazin kapatilmasi

Cihazi kullanmiyorsaniz, kapatiniz. Cihazi uzun sire
kullanmazsaniz, cihaz otomatik olarak kapanir.
» Cihazi on/off ile kapatiniz.
— Tus on/off lizerindeki aydinlatma soner.
v Cihaz kapanir. Calisan fonksiyonlar iptal edilir.
v Ekranda saat veya kalan 1s1 gostergesi gorunur.

8.3 isletimin baslatiimasi

Her igletimi baslatmaniz gerekir.

DIKKAT!

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa ¢alisma
baslatiimamalidir.

» Pisirme bolumunin zeminindeki su calistirmadan
once silinmelidir.

isletimi startistop ile baslatiniz.
Ekranda ayarlar, calisma suresi ve 1sitma hatti
goérundr.

< v

8.4 Calismanin durdurulmasi veya iptal
edilmesi

Calismay! kisa sureli duraklatabilir ve tekrar devam
ettirebilirsiniz. Calismay! tamamen durdurursaniz,
ayarlar sifirlanir.
1. Calismay kisa sureli duraklatmak igin:

- llgili start/stop tusuna kisa sureli basiniz.

— Calismayi devam ettirmek igin, ilgili start/stop

tusuna basiniz.

2. Calismayi iptal etmek icin, ilgili on/off tusuna basiniz.
v Calisma iptal edilir ve tim ayarlar sifirlanir.

8.5 Calisma modunun ayarlanmasi

Gereklilik: Cihaz acilmis olmalidir.

1. ilgili menu tusuna basiniz.
Calisma modu menusu acilhr.

2. istediginiz calisma moduna basiniz.
Calisma moduna bagl olarak cesitli segenekler
mevcuttur.

3. Doner digme ile yapilan secim dedgistirilebilir.
Secime gore, diger ayarlar degistirilebilir.

4. start/stop jle baslatiniz.

8.6 Isitma tliriiniin ve sicakligin ayarlanmasi

Cihazi agtiginizda, 1sitma tlrd calisma modu otomatik
olarak ayarlanir.

Déner digme ile istediginiz 1sitma tirind ayarlayiniz.
Sicakliga basiniz.

Doéner digme ile sicakligi ayarlayiniz.

Isletimi start/stop ile bagslatiniz.

Cihaz 1sinmaya baslar.

Ekranda ayarlanan isitma turd, sicaklik ve sire/
cihazin ¢calisma stresi gosterilir.

5. Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.
ipucu: Yemeginiz icin en uygun isitma tirind, 1sitma
tlrd aciklamasinda bulabilirsiniz.

Not: Ayrica cihazda galismanin sdresini ve bitigini
ayarlayabilirsiniz.
— "Zaman fonksiyonlari”, Sayfa 14

<< hwNR

Isitma tirinin degistirilmesi

Isitma tdrind degistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.

1. Calismay start/stop ile duraklatiniz.

2. Isitma tlrlne basiniz.

3. Doner digme ile istediginiz isitma tirinu ayarlayiniz.
v Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gérandar.

Sicakligin degistirilmesi

Calismaya basladiktan hemen sonra sicakhgdi
degistirebilirsiniz.

» Doner dugme ile sicakhigr degistiriniz.

v Sicaklik dodrudan devreye girer.

8.7 Bilgilerin goriintillenmesi

Cogu durumda o anda yurittlen fonksiyona iliskin

bilgileri cagirabilirsiniz. Bazi uyarilar otomatik olarak

goruntulenir, 6rn. onay icin veya talep ya da uyari

olarak.

» [il= tusuna basiniz.

v Eger mevcutsa, bilgiler birkag saniyeligine
gorintulenir.
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9 Hizh isitma

Zaman tasarrufu saglamak igin 100°C'den itibaren
ayarlanmis olan sicakliklarda isitma suresini
kisaltabilirsiniz.

Bu 1sitma tlrtnde hizli isitmayi kullanabilirsiniz:

= 4D sicak hava

m  Ustten/alttan i1sitma [Z

9.1 Hizh isitmanin ayarlanmasi
Yemeklerin esit pismesi i¢in, yemek ancak hizl isitma
sona erdikten sonra pisirme bdlimuine koyulmalidir.

Not: Sireyi ancak hizli isitma tamamlandiktan sonra
ayarlaymiz.

1. Uygun bir 1sitma tirt ve 100 °C Uzerinde bir sicaklik
ayarlanmahdir.

2. »{ff secenegine basiniz.

v Ekranda, sicakligin sol tarafinda, ilgili »§§ sembol
gorandr.

v llerleme cizgisi dolmaya baglar.

3. Hizli 1sitma sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur.
Ekrandaki »§ semboll soéner.

4. Yiyecek, pisirme bélumune yerlestiriimelidir.

Hizli isitmanin iptal edilmesi

» »f secenegine basiniz.
v Ekrandaki »f§ sembolii soner.

10 Zaman fonksiyonlari

Cihaziniz, isletime kumanda etmek icin
kullanabilecegdiniz ¢esitli zaman fonksiyonlarina sahiptir.

10.1 Zaman fonksiyonlarina genel bakis

Bir calismaya ydnelik streyi ve bitisi ayarlayabilirsiniz.
Calar saat, calismadan badimsiz olarak ayarlanabilir.

Zaman Kullanim

fonksiyonu

Calar saat &L Calar saati isletimden bagimsiz
olarak ayarlayabilirsiniz. Cihazi
etkilemez.

Stre P Calismasi icin bir stre ayarlamis

olmaniz halinde, bu stre dolduktan
sonra cihaz isinmayi durdurur.

Bitis -1 Sdre icin calismanin sona erecedi
saati ayarlayabilirsiniz. Calismanin
istenen zamanda bitmesi i¢in cihaz
otomatik olarak baglatilir.

10.2 Calar saatin ayarlanmasi

Calar saat isletimden badimsiz olarak galisir. Calar
saati, cihaz acikken ve kapaliyken 24 saate kadar
ayarlayabilirsiniz. Calar saatin kendine has bir sinyali
vardir, béylece calar saatin mi ¢galdigini yoksa strenin
mi doldugunu anlayabilirsiniz.
1. © secenedine basiniz.
v Calar saat alani acilir.
2. Doner digme ile galar saat zamanini ayarlayiniz.
v Birkac saniye sonra calar saat otomatik olarak
calismaya baslar.
v L) sembolil ve gegen siire, soldaki durum satirinda
gosterilir.
v Calar saat zamani gorinur sekilde azalir.
v Calar saat suresi doldugunda, bir sinyal sesi duyulur
ve ekranda bir mesaj goruntulenir.
3. Calar saat suresi doldugunda:
- Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin, ©
tusuna basiniz.
— Calar saat stresini yeniden ayarlamak icin, ®
tusuna basiniz ve galar saat suresini déner
dugme ile ayarlayiniz.
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Calar saatin degistiriimesi
Calar saat suresini istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

1. © secenedine basiniz.
2. Calar saat sUresini ddner diigme ile degistiriniz.
3. Tus O ile onaylayiniz.

Calar saatin iptal edilmesi

Calar saat suresini istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
1. O segenegdine basiniz.

2. Calar saat sUresini déner digme ile sifira

ayarlayiniz.
3. Tus ©® ile onaylayiniz.

10.3 Sirenin ayarlanmasi

isletim icin siireyi en fazla 23 saat 59 dakika olarak
ayarlayabilirsiniz.

Gereklilik: Bir isitma tirt ve bir sicaklik veya kademe
ayarlandi.

1. ® secenedine basiniz.

v Zaman fonksiyonlari menusu acilr.

2. Doner digme ile stre ayarlanmalidir.

Déniis yonii Onerilen deger
Sol 10 dakika
Sag 30 dakika

Sulre, bir saate kadar dakikalik aralklarla,
sonrasinda ise 5 dakikallk araliklarla ayarlanabilir.
Bitis zamani da buna bagl olarak otomatik olarak
hesaplanir.
3. Igletimi start/stop ile baslatiniz.
Cihaz i1sitmaya baslar ve stre isler.
v Sure doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Durum
satirinda “Tamamland!" gérun(r.
4. Sire doldugunda:
- Sinyali zamanindan énce sonlandirmak igin ®
tusuna basiniz.
— Slreyi yeniden ayarlamak icin, ® tusuna basiniz
ve doner digme ile slreyi ayarlaymniz.
- Calismayi stre olmadan devam ettirmek icin,
start/stop ile baslatiniz.
- Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.

<



Sirenin degistiriimesi

Sureyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. © secenedine basiniz.

2. SUreyi doner digme ile degistiriniz.

3. Ardindan 2 kere start/stop tusuna basiniz.

Surenin iptal edilmesi
Sureyi istediginiz zaman iptal edebilirsiniz.
1. O secenegine basiniz.
2. SUreyi doner digme ile sifira ayarlayiniz.
3. - (Calismayi sire olmadan devam ettirmek igin,
start/stop jle baslatiniz.
Gosterge ayarlanan isitma tiri ve sicakliga gecer.

10.4 Sona erdirmenin ayarlanmasi

Slrenin sona erecegi saati 23 saat 59 dakikaya kadar

erteleyebilirsiniz.

Notlar

= Yemeklerinizin iyi pismesi icin, eger ¢calisma zaten
baslatiimissa sona erdirmeyi artik ayarlamayiniz.

= Yemeklerin bozulmamasi icin, bunlarin pisirme
boliminde asir uzun slre kalmamasina dikkat
ediniz.

Gereklilikler

Bir 1sitma turt ve bir sicaklik veya kademe ayarland..

Bir sure ayarlandi.

. ® segenegine basiniz.

. = segcenegine basiniz.

. Doner diigme ile sona erdirme zamanini ileriye
aliniz.

. Isletimi start/stop ile baslatiniz.

WN=- 1 =&
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v Durum satirinda, isletimin ne zaman baslayacagini
belirtilen bir uyari gériintr. Cihaz bekleme
konumundadir.

v Baslangic zamanina ulasildiginda, cihaz isinmaya
baslar ve sUre, durum satirinda gézle gérulur
sekilde geri sayar.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Durum
satirinda bir uyari gérinur.

5. Sire doldugunda:

— Sinyali zamanindan énce sonlandirmak igin, ©
tusuna basiniz.

— Sureyi yeniden ayarlamak icin, © tusuna basiniz
ve doner digme ile slreyi ayarlaymniz.

- Calismay sure olmadan devam ettirmek icin,
start/stop ile baslatiniz.

- Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.

Bitisin iptali

Ayarlanan bitis zamani yalnizca finn bekleme
konumundayken degistirilebilir.

® secgenegine basiniz.

Zaman fonksiyonlari menusu acilhr.

-] segenegdine basiniz.

Bitis zamanini ddéner diigme ile tamamen geri aliniz.
Cihaz 1sitmaya baslar ve sire igler.

—
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Bitis zamaninin degistiriimesi

Ayarlanan bitis zamani yalnizca firin bekleme
konumundayken degistirilebilir.

1. O segenegine basiniz.

v Zaman fonksiyonlari menusu acilr.

2. "> Bitis" segenegine basiniz.

3. Bitis zamanini déner digme ile degistiriniz.
4. [sletime start/stop ile devam ediniz.

11 Buhar

Yemeklerinizi buhar ile besin dederini blyilk oranda
koruyarak pisirebilirsiniz. Bazi isitma tUrleri icin buharh
Isitma tdrlerini kullanabilir veya buhar yardimini
acabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar cikisi
olabilir. Sicaklik durumuna gdre buhar goriinmeyebilir.
» Cihaz kapagdi dikkatlice aciimahdir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

11.1 Su haznesinin doldurulmasi

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Yanici svilarin buharlar, pisirme bolimindeki sicak

ylzeyler nedeniyle alev alabilir (patlama). Cihazin

kapag! kendiliginden acilabilir. Sicak buhar ve alev

disar gikabilir.

» Yanici sivilari (6rn. alkolll icecekler) su haznesine
doldurmayiniz.

» Su haznesine sadece su veya tarafimizca tavsiye
edilen kire¢ soklcil ¢ozeltiyi doldurunuz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢alisirken su haznesi isinabilir.

» Onceden cihaz galstirlmissa su haznesi soguyana
kadar beklenmelidir.

» Su haznesi hazne rafindan ¢ikarilmahdir.

Gereklilik: Su sertligi dogru ayarlanmugtir.

- "llk isletime alimdan &nce", Sayfa 11

1. 5 tusuna basiniz.

v Kumanda kapagi otomatik olarak dne dogru itilir.

2. Kumanda kapagdini her iki elinizle 6ne dogru ¢ekiniz

ve ardindan yerine oturana kadar yukari dogru itiniz
@.
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tr Buhar

3. Su haznesini kaldiriniz ve hazne rafindan cikartiniz
@.

4. Su haznesindeki kapadi conta boyunca bastiriniz,
boylece su haznesinden su disar ¢ikamaz.

5. Su haznesinde "max" [@ isaretli yere kadar su
doldurunuz.

6. Dolu su haznesini yerine yerlestiriniz ®. Su
haznesinin tutuculara [@ oturmasina dikkat ediniz.

7. Kumanda kapagini yavasca asagi dogru itiniz, sonra
da tamamen kapanana kadar arkaya dogru
bastiriniz.

11.2 Buharl 1sitma tirleri

Sicak buharla yiyeceklerin nazikgce hazirladig ¢esitli
buharli 1sitma tlrleri mevcuttur.

Buharda pisirme

Buharla pisirme sirasinda sicak su buhari yemeklerin
etrafini sarar ve yiyeceklerin besin degerini
kaybetmesini blylk oranda engeller. Bdylelikle
yiyeceklerin bi¢imi, rengi ve tipik aromasi bu hazirlama
yoénteminde korunmaktadir.

Mayalama kademesi

Mayalama kademesinde; hamur, oda sicakhginda
oldugundan daha hizli mayalanir ve kurumaz.

16

Tekrar 1sitma

Tekrar i1sitma ydntemiyle dnceden pisiriimis yemekleri
koruyarak yeniden isitabilir veya unlu mamulleri bir gln
onceden pisirebilirsiniz.

Buz c6zme

Buz ¢dzme seviyesini dondurulmus ve derin
dondurulmus Urtnlerin buzunu ¢ézmek igin
kullanabilirsiniz.

Buharl pisirme tirinin ayarlanmasi

Not:

Buharh pisirme turleri hakkindaki bilgilere dikkat ediniz:

- "Buharli 1sitma tirleri", Sayfa 16

= Buharl pisirme tUrleri her zaman belirli bir sUreye
ihtiyac duyar.

Gereklilik: Su haznesi dolu.
- "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 15

1. secenegdine basiniz.

2. "Buharda pisirme" secenegdine basiniz.

3. Déner dugmeyle istediginiz buharli 1sitma tlrin
seciniz.

Sicaklhga basiniz.

Doéner dugme ile sicakhgr ayarlayiniz.

Sireye basiniz.

Déner digme ile sure ayarlanmalidir.

Isletimi start/stop jle baslatiniz.

Not: Makine calisirken su haznesinin bosalmasi
halinde, ekranda bir uyari gérinur. Calisma yarida
kesilir.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 15
v Cihaz i1sitmaya baglar ve sire isler.
v Sure doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda
sure olarak sifir géranar.
9. Sire doldugunda:
- Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin
start/stop tusuna basiniz.
- Tekrar bir sire ayarlamak icin sUreye basiniz ve
doéner dugme ile slreyi ayarlayiniz.
- Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.
10. Su haznesini bosaltiniz ve pisirme bolimund
kurutunuz.
— "Her buharli calisma sonrasinda”, Sayfa 17

©ONOOOR

Isitma tiriinin degistirilmesi
Isitma tUrind degistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.

1. Calismay start/stop ile duraklatiniz.

2. Isitma turlne basiniz.

3. Doner diugme ile istediginiz 1sitma tirind ayarlayiniz.
v Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gérandr.

Sirenin degistirilmesi

Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

» Sdreyi doner digme ile degistiriniz.

v Degisiklik dogrudan devreye girer.
Sicakligin degistirilmesi

Sicakligi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
1. Sicaklhga basiniz.

2. Doner dugme ile sicakligi degistiriniz.
v Degisiklik dogrudan devreye girer.



11.3 Buhar destegi

Buhar destegdiyle pisirme sirasinda cihaz farkl
mesafelerden pisirme boélimine buhar verir. Bdylece
pisirilecek yiyecek citir ¢itir kabuga ve parlak bir ylzeye
sahip olur. Etin i¢i sulu, yumusak olur ve hacmini
minimum dlzeyde kaybeder.

Buhar destekli uygun isitma tirleri

Sadece belirli 1sitma turleri buhar destekli calisma icin
uygundur.

Bu isitma tlrlerinde buhar destegini devreye
alabilirsiniz:

4D sicak hava

Ustten/alttan isitma £

Dolasimli hava 1zgarasi

Sicak tutma

Buhar desteginin ayarlanmasi

Gereklilik: Su haznesi dolu.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 15

1. menu sec¢enegine basiniz.

2. Calisma modu menusunde "Isitma tdrleri"
secenegini ayarlayiniz.

Doner dugme ile 1sitma tirinu ayarlayiniz.
Sicakliga basiniz.

Doner dugme ile sicakhigr ayarlaymniz.
Buhar c¢ikisi secenegine basiniz.

Doner dugme ile buhar ¢ikisini ayarlayiniz.

No ok

Buhar verme

dasuk

orta

guclu

8. isletimi start/stop ile baslatiniz.
Not: Makine calisirken su haznesinin bogalmasi
halinde, ekranda bir uyari gorinur. Isletim, buhar
cikisi olmadan devam eder.
— "Su haznesinin doldurulmasi”, Sayfa 15

v Cihaz isinmaya baslar.

v Ekranda ¢alismanin ne kadar zamandir devam
ettigine iliskin sure ve ayarlar goruntalenir.

9. Yemek hazir oldugunda, cihazi on/off ile kapatiniz.

10. Su haznesini bosaltiniz ve pisirme bolimunu
kurutunuz.
— "Her buharl ¢alisma sonrasinda", Sayfa 17

Isitma tiirtintin degistirilmesi
Isitma tlrinU degdistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.

1. Calismay start/stop ile duraklatiniz.

2. Isitma tlrine basiniz.

3. Doéner dugme ile istediginiz isitma tlrind ayarlayiniz.
v Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gérinur.

Sicakhgin degistirilmesi

Sicaklidi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.
» Doner diigme ile sicakhdi degistiriniz.

v Degisiklik dogrudan devreye girer.

Buhar tr

11.4 Her buharh calisma sonrasinda

Her buharli ¢alisma sonrasinda kalan su yeniden su
haznesine geri pompalanir. Ardindan su haznesi ve
pisirme bolimu bosaltiimali ve kurutulmalidir.

Su haznesinin bosaltiimasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ¢alisirken su haznesi Isinabilir.

» Onceden cihaz galistirlmissa su haznesi soguyana
kadar beklenmelidir.

» Su haznesi hazne rafindan ¢ikarilmahdir.

DIKKAT!

Su haznesinin sicak pisirme boélimitnde kurutulmasi, su

haznesinde hasara neden olur.

» Su haznesini sicak pisirme b6liminde kurutmayiniz.

Su haznesinin bulasik makinesinde temizlenmesi

hasara neden olur.

» Su haznesi bulasik makinesinde yikanmamalidir.

» Su haznesi yumusak bir bez ve bulasik deterjaniyla
temizlenmelidir.

Not: Cihazi kapattiktan sonra tus 5 bir slire daha
yanarak size su haznesini bosaltmayi hatirlatir.

Kumanda panelini 5 ile aciniz.

Su haznesini ¢ikartiniz.

Su haznesinin kapagini dikkatlice ¢ikartiniz.

Su haznesi bosaltiniz, deterjanla temizleyiniz ve
temiz su ile iyice durulayiniz.

Tum parcalari yumusak bir bezle kurulayiniz.
Kapaktaki contayi silerek kurutunuz.

Su haznesini kapagi acik olarak kurumaya birakiniz.
Kapagi su haznesinin Uzerine yerlestiriniz ve
bastiriniz.

Su haznesini yerlestiriniz ve kumanda panelini
kapatiniz.

PN
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Kondanse su ¢canaginin kurutulmasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini bekleyiniz.
Gereklilik: Pisirme bdlimu sogumustur.

1. Cihazin kapisini aginiz.
2. Not:
Kondanse su ¢anagi [@ pisirme bolimuniin altinda

[V

Kondanse su ganagindaki su [@l bir mutfak bezine
emdiriimeli ve dikkatlice silinmelidir.
Not: Kondanse su ganagini temizlemek igin
cikarabilirsiniz.
- "Yogusma suyu teknesinin sékiilmesi", Sayfa 27
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tr Kizartma termometresi

Pisirme bolumuniin kurutulmasi

Her buharli calismadan sonra pisirme bolumunt
kurutunuz.

» Pisirme bolimunu elle kurulaymniz veya "Kurutma"
fonksiyonunu kullaniniz.
- "Kurutma", Sayfa 26

Pisirme boélimiiniin elle kurulanmasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Cihaz c¢alisirken ¢ok isinir.
» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini bekleyiniz.

DIKKAT!

Pisirme bolimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa calisma
baslatimamalidir.

» Pisirme bdlumunin zeminindeki su ¢alistirmadan
once silinmelidir.

Gereklilik: Pisirme bolimi sogumustur.

1. Pisirme bdlimindeki kirleri temizleyiniz.

2. Pisirme bolimuU bir bulasik singeriyle
kurulanmalidir.

3. Cihazin kapagd! acik olarak pisirme bolimuniu 1 saat
kurumaya birakiniz.

4. Kirec lekeleri sirkeli suya batiriimis bir bezle
cikartiimall, temiz suya batirilmis bir bezle silinmeli
ve yumusak bir bezle kurulanmalidir.

5. Pisirme bdlumunin tamamen kurumasi i¢in cihaz
kapagini 1-2 dakika acik birakiniz.

12 Kizartma termometresi

Kizartma termometresini pisirilecek yiyecegdin icine
yerlestirerek ve cihazda ic¢ sicakligi ayarlayarak dogru
pisirme saglayabilirsiniz. Pisirilecek yiyecek ayarlanan
i¢ sicakliga ulastiginda, cihaz otomatik olarak isitmayi
sonlandirir.

12.1 Kizartma termometresiyle uyumiu
isitma tirleri

Kizartma termometresiyle calisma icin sadece belirli
Isitma turleri uygundur.

Kizartma termometresini pisirme bdlimune takili ise,
asagidaki isitma tlrlerini kullanabilirsiniz.

4D sicak hava

Ustten/alttan isitma &

Sicak hava Eco

Ustten/Alttan i1sitma Eco

Dolasimli hava 1zgarasi

Pizza kademesi

Yogun isi &

Buharda pisirme

Tekrar i1sitma

12.2 Kizartma termometresinin
yerlestirilmesi

Birlikte teslim edilen kizartma termometresini kullaniniz
veya musteri hizmetlerimizden uygun bir kizartma
termometresi siparis ediniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Kizartma termometresinin yanlis olmasi durumunda

izolasyon hasar gorebilir.

» Sadece bu cihaz icin belirlenmis olan kizartma
termometresini kullaniniz.
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DIKKAT!

Kizartma termometresi hasar gorebilir.

» Kizartma termometresinin kablosunun
sikismamasina dikkat edilmelidir.

» Kizartma termometresinin yiksek sicaklik nedeniyle
zarar gérmemesi icin kizartma termometresinin
1zgara isiticilarina ve 1zgara ylzeyine mesafesi birkac
santimetre olmalidir. Et, kizartma islemi sirasinda
sisebilir.

1. Kizartma termometresi pisirilecek yiyecege
takilmalidir.

Kizartma termometresi (¢ 6lcim noktasina sahiptir.
En az orta dlcim noktasinin pisirilecek yiyecegin
icinde olmasina dikkat ediniz.

ince et Kizartma termometresi yandan etin en
parcalari kalin yerine takilmalidir.

Kalin et Kizartma termometresi egdik bicimde
parcalarl yukaridan asagiya dogru sonuna kadar
etin icine takilmalidir.




Kimes  Kizartma termometresi, kimes

hayvani  hayvaninin gégus kismindaki en kalin
etli bélgeye sonuna kadar takilmalidir.
Kimes hayvani etinin durumuna gore
kizartma termometresi enine veya
boyuna takiimalidir.

Kidmes hayvani ¢cevrilmeli ve gbgus
tarafi tel 1izgarada alta gelecek sekilde
yerlestirilmelidir.

Balik BUtln balkta kizartma termometresini
baldin kafasinin arkasindan bahgin
omuriligi boyunca sonuna kadar
takilmalidir.

Balik 6rn. yarim patates yardimiyla tel
1zgarada cevrilmeden ylzer pozisyona
getirilmelidir.

2. Pisirilecek yiyecek, kizartma termometresiyle birlikte
pisirme bolimine yerlestiriimelidir.

3. Kizartma termometresinin baglantisi pisirme
bolimunin solundaki sokete takiimalidir.

Notlar

® [slem sirasinda kizartma termometresini ¢ikarirsaniz
tam ayarlar sifirlanir.

m  Pisirilecek yiyecedi cevirirken kizartma
termometresini ¢cikarmayiniz. Pisirilecek yiyecegi
cevirdikten sonra kizartma termometresinin
pisirilecek yiyecekte dogru pozisyonda olup
olmadigini kontrol ediniz.

12.3 Kizartma termometresinin ayarlanmasi

Kizartma termometresi pisirilecek yiyecegin igindeki
30 °C ile 99 °C arasindaki sicakhgi olger.
Gereklilikler

m Pisirilecek yiyecek kizartma termometresiyle birlikte
pisirme bolimundedir.

m Kizartma termometresi pisirme bolimune takilidir.

1. Calisma modu menusinde "lsitma tirleri",
"Yemekler" veya "Buharda pisirme" secenegini
seciniz.

2. Cesitli menilerde i¢ sicaklik - tusuna basiniz.
"Yemekler" calisma modu menusinde "Uyarlama"
altinda i¢ sicakhigr ayarlayiniz.

3. Ic¢ sicakhdi doner digme ile ayarlayiniz.

Pisirme bolimu sicaklidl, i¢c sicakliktan en az 10 °C
daha ylUksek ayarlanmalidir.

Kizartma termometresi tr

Pisirme bolimu sicakligr 250 °C'den daha ylksek
ayarlanmamalidir.

4. |gletimi start/stop ile baslatiniz.

Cihaz 1sinmaya bagslar.

v Ekranda calismanin ne kadar zamandir devam
ettigine iliskin stre ve ayarlar géruntulenir.

v lIstenen sicaklik ve i¢ sicaklik ekranda yer alr.
Odaklanilan degerin altindaki ilerleme ¢izgisinden,
mevcut sicakligi veya i¢ sicakhgr gorebilirsiniz. I¢
sicakhg ilgili [iJ= tusuna basarak ¢agirabilirsiniz.

v Yemek hazir oldugunda bir sinyal duyulur. Cihaz,
Isitma islemini sona erdirir. Ekranda bir uyari
goérunar.

5 /\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Pisirme boélimu, aksesuar ve kizartma termometresi
cok isinir.
» Sicak aksesuar ve kizartma termometresi daima
bir mutfak eldiveniyle pisirme boliminden
cikariimalidir.

Ig sicakhiga ulasildiginda:
Cihazi on/off ile kapatiniz.

- Kizartma termometresi pisirme bolumundeki
soketten cikarilmalidir.

- Kizartma termometresi pisirilecek yiyecekten
cikariimali ve pisirme bdlumuinden ¢ikariimalidir.

<

Sicakligin degistirilmesi

Calismaya basladiktan hemen sonra sicakhgi

degistirebilirsiniz.

1. Doner dugme ile sicakhgr degistiriniz.

v Sicaklik dogrudan devreye girer.

2. i¢ sicakligi degistirmek icin, i¢ sicaklik =
segenegine basiniz ve doner digme ile degistiriniz.

v I¢ sicaklik dogrudan devreye girer.

Yemek sicakh@inin degistirilmesi

Calismaya basladiktan sonra sicakhigi degistirebilirsiniz.

1. start/stop secenedine basiniz.

2. "Ayarla" secenegdine basiniz.

3. Pisirme bdlimu sicakligini déner dagme ile
degistiriniz.

4. |¢ sicakliga —~ basiniz.

5. I¢ sicakh@i déner dugme ile degistiriniz.

6. start/stop secenegdine basiniz.

v Calisma devam eder.

Isitma tirinin degistirilmesi

Isitma trind degistirmeniz halinde, diger ayarlar da
sifirlanir.

Calismay start/stop ile duraklatiniz.

Isitma tlriine basiniz.

Déner digme ile istediginiz 1sitma tirind ayarlayiniz.
Ekranda ilgili varsayilan sicaklik gorinar.

CLwph

12.4 Farkh yiyeceklerin i¢ sicakligi

Burada farkl yiyeceklerin i¢ sicakldi icin referans
degerleri bulabilirsiniz.

Referans degerler, yiyecegin kalitesine ve durumuna
baglidir. Dondurulmus yiyecekler kullanmayiniz.

Kiimes hayvani °C cinsinden i¢

sicaklik

Tavuk 80 -85
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tr Yemekler

Kiimes hayvani

°C cinsinden i¢
sicakhik

Dana eti °C cinsinden i¢
sicaklik

Dana kizartmasi, omuz 75-80

Dana paca 85-90

Kuzu eti

°C cinsinden i¢
sicaklik

Kuzu budu, az pismis 60 - 65
Kuzu budu, iyi pismis 70 -80
Kuzu sirtl, az pismis 55-60

Tavuk gogsl 75-80

Ordek 80 -85

Ordek gdgsu, az pismis 55 - 60

Hindi 80-85

Hindi g6gsu 80-85

Kaz 80-90

Sigir eti °C cinsinden i¢
sicakhk

Sigir filetosu veya rozbif, ingiliz 45 - 52

usull

Rozbif veya sidir filetosu, az 55-62

pismis

Sigir filetosu veya rozbif, iyi pismis 65-75

Dana eti °C cinsinden i¢
sicaklik

Dana kizartmasi veya omuz, 75-80

yagdsiz

Balik °C cinsinden i¢
sicaklik

BUtln balk 65-70

Balik filetosu 60 - 65

Digerleri °C cinsinden i¢
sicaklik

Dalyan kofte, her tdrden et ile 80-90

Yiyecekleri i1sitma, tekrar isitma 65-75

13 Yemekler

Cihaziniz "Yemekler" ¢calisma moduyla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

13.1 Kap

Pisirme sonucu kabin 6zelligine ve blyukligune
baghdir.

300 °C'ye kadar i1slya dayanikh kap kullaniniz. En
uygun olan cam veya seramik cam kaplarin
kullanilmasidir. Kizartma, kabin tabanini yakl. 2/3
oraninda ortmelidir.

Asagidaki malzemelerden Uretilen kaplar uygun
degildir:

= acik renkli, parlak aliminyum

= gsirlanmamis toprak kap

= Plastik veya plastik tutamaklar

13.2 Yemeklerin ayarlari

Yemekleri optimum sekilde hazirlamak igin cihaz farkl
ayarlar kullanir.

Not: Pisirme sonucu yiyeceklerin kalitesine ve
ozelligine baghdir. Sadece taze yiyecekleri, tercihen
buzdolabi sicakliginda kullaniniz. Dodrudan derin
dondurucu gbézindeki derin dondurulmus yiyecekler
kullaniimalidir.

Ayarlara iliskin ipuclari ve uyarilar
Bir yemegi ayarladiginizda, ekranda bu yemekle ilgili
bilgiler gérantdlenir, érn. :
= Uygun yerlestirme seviyesi
= Uygun aksesuar veya kap
= Syvi ekleme
= Cevirme veya karistirma zamani
Bu zamana ulasildiginda bir sinyal duyulur.
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Bilgileri agmak icin "ipucu" veya [i= {izerine basiniz.
Bazi uyarilar otomatik olarak gésterilir.

Programlar

Programlarda optimum isitma tird, sicaklik ve sire
sabit olarak 6nceden ayarlanmistir.

Optimum bir pisirme sonucu elde etmek icin ek olarak
agirhgi ayarlamaniz gerekir. Aksi belirtiimedigi siirece,
yemeginizin toplam agirhgini ayarlayiniz. Agirlid1 sadece
ongdrilen aralikta ayarlayabilirsiniz.

Ayar onerileri

Ayar dnerilerinde optimum isitma tlrd sabit olarak
onceden ayarlanmistir. Ekranda isitma tart
gérantdlenir.

Onceden ayarlanan sicaklik ve slreyi uyarlayabilirsiniz.

Kizartma termometresi

Bazi yemeklerde kizartma termometresini
kullanabilirsiniz.

Kizartma termometresi takildiktan sonra sadece
kizartma termometresiyle kullanabileceginiz yemekler
secim olarak sunulur. Her yemekte i1sitma tard, sicaklik
ve i¢ sicaklik igin ayar 6nerileri sunulur. Sicakh@i ve i¢
sicakhgr uyarlayabilirsiniz.

- "Kizartma termometresi”, Sayfa 18

Buharda pisirilen yemekler

Bazi yemeklerde cihaz buhar fonksiyonunu otomatik
olarak etkinlestirir.

Buhar fonksiyonu bilgilerini dikkate aliniz.

— "Buhar”, Sayfa 15

13.3 Yemeklere genel bakis

Calisma modunu ac¢tiginizda, cihazda hangi munferit
yemeklerin mevcut oldugunu gérebilirsiniz.
Yemekler, kategorilere ve yiyeceklere gére siralanmistir.



Kategori Yemekler
Kek Kalip icinde kek
Firin tepsisinde pasta
Kuru pasta
Kurabiye
Ekmek, Ekmek
sandvig Sandvi¢ ekmegi
ekmegi
Pizza, Pizza
baharatli Baharatl pasta, kis
pasta
Gulvecler, Sufle, baharatli, taze, pismis malzemeli
sufleler Lazanya, taze
Patates graten, cig malzeme, yassi
Sufle, tatll, taze
Porsiyon kaliplarinda sufle
Dondurulmu  Pizza
s urdnler Sufleler
Patates Urlnleri
Kimes hayvani, balik
Sebze
Kimes Tavuk
hayvani Ordek, kaz
Hindi
Et Sigir eti
Dana eti
Kuzu eti
Yabani hayvan eti
Et yemekleri
Balik Balik, bitin
Balik filetosu
Balik yemekleri
Garniturler, Sebze
sebze Patates
Pilav
Tahil
Baklagiller
Makarna, irmik kofteleri
Yumurta
Tatl, Tath, komposto
komposto
Konservele Konserveleme
me, su Suyunu cikarma
clkarma, Biberon dezenfekte etme
dezenfekte
etme
Tekrar Sebze
Isitma, Meni
pisirme Kurabiye
Garnitlrler
Yiyeceklerin  Meyve, sebze
buzunu
¢cbzme

Yemekler tr

13.4 Yemegin ayarlanmasi

Not: Calistirma sonrasinda yemegi veya ayarlari
degistiremez veya iptal edemezsiniz.

Gereklilik: Calismay! baslatmak igin pisirme bdlimu

sogumus olmaldir.

1. menu secenegdine basiniz.

2. Calisma modu menusinde "Yemekler" secimini

yapiniz.

Ilk yemek onerilir.

Istediginiz kategoriyi déner digme ile seciniz.

"Devam" secenegine basiniz.

Istediginiz yemegdi déner digme ile seciniz.

"Devam" secenegine basiniz.

Istediginiz yemegdi doner digme ile seginiz.

"Devam" secenegdine basiniz.

Gerekirse ayarlar uyarlanmalidir.

- Baz yemeklerde sicaklig, stireyi veya bitis
zamanini ayarlayabilirsiniz, bunun icin "Uyarlama"
segenegdine basiniz.

- Bazi yemekler icin déner digme ile agirhid
dogrudan ayarlayabilirsiniz.

10. Aksesuar ve yerlestirme yuksekligine iligkin bilgileri
almak igin "lpucu" segenegdine basiniz.

11. [sletimi start/stop ile bagslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve sire igler. Isitma hatt
gérinmez.

v Yemek hazir oldugunda bir sinyal duyulur. Cihaz,
Isitma islemini sona erdirir.

12. Siire doldugunda:

— Sinyali zamanindan 6nce sonlandirmak igin
start/stop tusuna basiniz.

- Baz yemeklere gerekirse sonradan pisirme
uygulayabilirsiniz.
— "Sonradan pisirme", Sayfa 21

— Yemek hazir oldugunda cihaz on/off ile
kapatiimaldir.

©OND O P WL

Sonradan pisirme

Bazi yemeklerde, cihaz slre dolduktan sonra sonradan
pisirme segenegini sunar. Istediginiz siklikta sonradan
pisirme ydritebilirsiniz.
1. Sonradan pisirme istemiyorsaniz, "Sonlandir" Gzerine
basiniz ve cihazi ile kapatiniz.
2. Yemegi sonradan pisirmek icin "Sonradan pisirme"
Uzerine basiniz.
Ekranda slre goruntulenir.
Gerekirse sureyi doner digme ile degistiriniz.
Isletimi start/stop ile bagslatiniz.
Cihaz 1sitmaya baslar ve sre igler.
Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihaz,
Isitma islemini sona erdirir. Sonradan pisirmeye
yoénelik uyari tekrar géruntulenir.
5. Sire doldugunda:
- Sinyali zamanindan énce sonlandirmak i¢in
start/stop tusuna basiniz.
— Sonradan pisirme secenegdini kullanmak
istiyorsaniz, "Sonradan pisirme" (zerine basiniz.
- Yemek hazir oldugunda "Sonlandir" tzerine
basiimali ve cihaz on/off ile kapatiimalidir.

< < PWK
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tr Cocuk Kilidi

14 Cocuk kilidi

Cocuklarin yanlislikla calistrmamalari veya ayarlari
degistirmemeleri icin cihazini emniyete aliniz.

14.1 Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi

Cocuk kilidini cihaz acgikken ve kapaliyken

etkinlestirebilir ve devre digl birakabilirsiniz.

1. Cocuk kilidini etkinlestirmek igin, [i= tusuna yakl.
4 saniye basili tutunuz.

v Ekranda onay icin bir uyari goésterilir.

v Cihaz acikken ve kapaliyken, durum satirinda =
semboll gérinar.

2. Cocuk kilidini devre digi birakmak icin, [i= tusuna
yakl. 4 saniye basih tutunuz.

v Ekranda onay igin bir uyari gosterilir.

15 Sabbat ayari

Sabbat ayari ile 74 saate kadar bir sire
ayarlayabilirsiniz. Yiyecekler, cihazi agmak veya
kapatmak zorunda olmadan 85 °C ile 140 °C arasinda
Ustten/alttan isitma ile sicak tutulabilir.

15.1 Uzun siireli calisma ayarinin
baslatilmasi

Notlar

= Calisma sirasinda cihazin kapagini acarsaniz, cihaz
isitmay! durdurur. Cihaz kapagini kapattiginizda
cihaz i1sitmaya devam eder.

m  Calistirma sonrasinda Sabbat ayarini degistiremez
veya iptal edemezsiniz.

Gereklilik: Sabbat ayari ilgili temel ayarlarda
etkinlestirilir.
— "Temel ayarlar", Sayfa 22

1. Sabbat ayari isitma tlrinG &l déner digme ile
ayarlayiniz.

2. Sicakliga basiniz.

Sicaklik 85 °C'ye 6n ayarlidir.
3. Déner dugme ile istediginiz sicakhgi ayarlayiniz.
4. O lzerine basiniz.

Silre 25 saate 6n ayarldir.
5. Doner digme ile sireyi ayarlayiniz.

Bitis sUresi ertelenemez.

6. start/stop jle calismayi baslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve sire isler.

7. Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Ekranda,
calismanin durdurulacagina ydnelik bir uyari
gorinur. Cihaz i1sitmayi durdurur ve Sabbat ayarinin
disinda her zamanki gibi tepki verir.

— Cihazi on/off ile kapatiniz.
Yakl. 10 - 20 dakika sonra cihaz otomatik olarak
kapanir.

16 Temel ayarlar

Cihazinizi ihtiyaglariniza goére ayarlayabilirsiniz.

16.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yonelik bir
genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin
donanimina baghdir.

Temel ayar Secim
Dil Bkz. Cihazdaki secenekler.
Saat 24 saat formatinda saat.
Tarih - Gin Guncel gunin ayarlanmasi
Tarih - Ay Guncel ayin ayarlanmasi
Tarih - Yl Guncel yilin ayarlanmasi
Su sertligi 0 (yumusatiimis)

1 (yumusak)

2 (orta)

3 (sert)

4 (cok sert)’
Sinyal sesi Kisa slre

Orta uzunlukta sire’

Uzun slre

Temel ayar Secim
Tus sesi Acik
Kapali'
Gosterge parlaklid 5 kademe
Saat gorintisu Kapal
Dijital + Tarih'
Analog
Aydinlatma Calismada kapali
Isletimde agik'
Cocuk Kilidi Sadece tus kilidi '
Acma sonrasi Ana menl
Isitma tirleri’
Buharda pisirme
Yemekler
Gece karartma Kapall’
Acik
Marka logosu Gostergeler’
Gosterme
Fan ilave galismasi Onerilen’
Minimum

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkl olabilir)

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

22



Temel ayar Secim

Teleskopik raf lave donanim eklendi '
llave donanim eklenmedi

Sabbat ayari Acildi
Kapatildi’
Fabrika ayari Sifirla

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkl olabilir)

16.2 Temel ayarlarin degistirilmesi

1. on/off segenegine basiniz.
2. menu secgenegine basiniz.
v Calisma modu mendsu agilir.

Cihazi temizleme ve bakimini yapma tr

"Ayarlar" galigma modunu seginiz.

llk temel ayar gérandr.

> ile cesitli ayarlara gecis yapabilirsiniz.

Doner dugme ile temel ayari degistirebilirsiniz.
menu secenegdine basiniz.

Ekranda "Kaydet" veya "Reddet" degisiklikleri
gérandr.

7. Istediginiz degisiklige basiniz.

Not: Bir elekirik kesintisinden sonra temel ayarlara
yonelik degisiklikler korunur.

<cpopACw

Temel ayarlarin degisikliginin iptal edilmesi
1. menu secenedine basiniz.

2. "Reddet" segenegine basiniz.

v Tum degisiklikler iptal edilir ve kaydedilmez.

17 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak icin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

17.1 Temizlik malzemeleri

Cihazdaki farkh ylizeylerin hasar gérmemesi igin, uygun
olmayan temizlik malzemelerini kullanmayiniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek icin buharli temizleyiciler veya
yuksek basincli temizleyiciler kullanmayin.

Uygun temizlik malzemeleri

Cihazinizdaki cesitli ylzeyler igin sadece uygun temizlik
malzemeleri kullaniniz.

Cihazin on tarafi

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin yizeyine

zarar verir.

» Keskin veya asindirici temizlik maddesi
kullanilmamalidir.

» Ylksek oranda alkol igeren temizlik maddeleri
kullanilmamaldir.

» Sert ovma sungerleri veya bulasik sungerleri
kullanilmamalidir.

» Sicak temizleme icin 6zel deterjanlar
kullaniimamalidir.

Sicak pisirme boliminde firin temizleyicisi kullaniimasi

emayeye zarar verir.

» Sicak pisirme bdliminde asla firin temizleyicisi
kullanilmamalidir.

» Bir sonraki isitmadan 6nce pisirme bolimuindeki ve
cihaz kapag tzerindeki artiklar tamamen
temizlenmelidir.

Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari icerir.

» Yeni temizleme bezleri kullaniimadan 6nce iyice
yikanmalidir.

Cihaz temizlemeye yonelik talimatlari dikkate aliniz.
— "Cihazin temizlenmesi", Sayfa 25

Yiizey Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Paslanmaz celik  ® Sicak deterjanl su
= Sicak ylUzeylere 6zel
paslanmaz celik
bakim malzemesi

Korozyonu dnlemek icin kirecg, yag, nisasta ve yumurta aki lekelerini
paslanmaz celik ylzeylerden derhal temizleyiniz.

Paslanmaz celik bakim malzemesi ince bir tabaka halinde ylzeye
sdrdlmelidir.

Plastik veya boyali = Sicak deterjanl su
ylzeyler

orn. kumanda

paneli

Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.
Artik cikarilamayacak lekeleri 6nlemek icin, ylzeye bulasan her tirld
kire¢c giderme maddesini derhal ¢ikartiniz.
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Cihaz kapag

Kisim

Uygun temizlik
malzemeleri

Aciklamalar

Kapak camlari

m  Sicak deterjanli su

Cam kaziyici ve paslanmaz celik ovma teli kullanmayiniz.

ipucu: Daha iyi temizleyebilmek icin kapak camlari sékulmelidir.
- "Cihaz kapagd!", Sayfa 27

Kapak kaplamasi

m  Paslanmaz celikten:
Paslanmaz celik
temizleyici

=  Plastikten:

Sicak deterjanh su

Cam temizleyici ve cam kaziyici kullanmayiniz.
Paslanmaz ¢elik bakim maddeleri kullanmayiniz.

Ipucu: Daha iyi temizleyebilmek icin st kapadi cikartiniz.
— "Cihaz kapadi", Sayfa 27

Paslanmaz
celikten kapak i¢
Cercevesi

Paslanmaz celik
temizleyici

Renk bozulmasi paslanmaz celik temizleyici ile giderilebilir.
Paslanmaz celik bakim maddeleri kullanmayiniz.

Kapak tutamagi

m  Sicak deterjanl su

Artik cikarilamayacak lekeleri 6nlemek icin, ylzeye bulasan her tirll
kire¢c giderme maddesini derhal ¢ikartiniz.

Kapak contasi

= Sicak deterjanl su

Cikartmayiniz ve ovmayiniz.

Pisirme bolimu

Kisim Uygun temizlik Aciklamalar
malzemeleri

Emaye ylzeyler m  Sicak deterjanli su Asirt kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
m  Sirkeli su paslanmaz c¢elik ovma teli kullaniniz.

= Firin temizleyicisi

Pisirme bolumuntn temizlendikten sonra kurumasi icin cihazi
kapagini acik birakiniz.

Notlar

m  Cok ylUksek sicakliklarda emaye yanar, bunun sonucunda ufak
renk farkliliklari olusur. Cihazin fonksiyonu bundan etkilenmez.

= |nce tepsilerin kenarlari tamamen emaye kaplanamaz ve puruzlU
olabilir. Bu sayede korozyon korumasi olumsuz etkilenmez.

m  Yiyecek kalintilari nedeniyle emaye ylizeylerde beyaz bir ylizey
olusur. Bu yluzey saglik acisindan sorun teskil etmez. Cihazin
fonksiyonu bundan etkilenmez. Bu yUzeyi sitrik asitle
temizleyebilirsiniz.

Kendi kendini
temizleyen
ylzeyler

Kendi kendini temizleyen ylzeylere ydnelik talimat dikkate aliniz.
- "Pisirme bdliminde kendi kendini temizleyen yiizeylerin
temizlenmesi”, Sayfa 25

Firin lambasi cam
kapagi

m  Sicak deterjanl su

Asin kirlenme durumunda firin temizleme maddesi kullaniniz.

Ayaklar

m  Sicak deterjanl su

Asiri kirlenme durumunda kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
paslanmaz celik ovma teli kullaniniz.

Not: Daha iyi temizleyebilmek icin raflar sdkerek cikartiniz.

— "Raflar", Sayfa 30

Aksesuarlar

Sicak deterjanli su
Firin temizleyicisi

Asiri kirlenme durumunda Kirleri suda bekletiniz, bir firca veya
paslanmaz celik ovma teli kullaniniz.

Emaye aksesuarlar bulasik makinesi icin uygundur.

Paslanmaz celik buhar haznelerinde paslanmaz celik ovma teli
kullanilmamalidir.

Nisasta iceren (6rnegin pirin¢ gibi) besinlerin buhar haznelerinde
biraktigi lekeleri sirkeli su ile gideriniz.

Su haznesi m  Sicak deterjanli su Temizleme isleminden sonra deterjan artiklarinin giderilmesi i¢in
temiz suyla iyice durulayiniz.
Temizleme isleminden sonra su haznesini kurutmak i¢in su haznesini
kapagd! acik olarak kurumaya birakiniz. Kapak contasini iyice
kurulayiniz.
Bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

Kizartma m  Sicak deterjanli su Asiri kirlenme durumunda bir firga kullaniniz.

termometresi Bulasik makinesinde temizlenmemelidir.
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17.2 Cihazin temizlenmesi

Cihazin hasar goérmesini dnlemek icin cihazi yalnizca
uygun temizlik malzemeleriyle belirtildigi gibi
temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yad ve et suyu tutusabilir.

> isletim oncesinde kaba kirler pisirme boliumunden,
Isiticl pargalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

Gereklilik: Temizlik malzemelerine yénelik bilgilere
dikkat edilmelidir.
- "Temizlik malzemeleri", Sayfa 23
1. Cihaz sicak deterjanh su ve bulasik bezi ile
temizlenmelidir.
- Bazi ylzeylerde alternatif temizlik malzemeleri
kullanabilirsiniz.
- "Uygun temizlik malzemeleri”, Sayfa 23
2. Yumusak bir bez ile kurulanmalidir.

17.3 Pisirme bolumiinde kendi kendini
temizleyen yuzeylerin temizlenmesi

Pisirme bolimutndeki arka panel kendi kendine
temizlenebilir. Kendi kendine temizlenen ylzeyler yogun
g6zenekli, mat bir seramikle kaplanmistir ve purizlU bir
ylzeye sahiptir. Cihaz ¢alisirken kendi kendini
temizleyen ylzeyler pisirme, kizartma ve i1zgara
sonucunda sigrayan sular ¢ézer. Kendi kendini

Temizlik destedi humidClean tr

temizleyen ylzeyler calisma sirasinda yeterli temizligi

saglayamazsa pisirme bolimuni hedefli bir sekilde

Isitiniz.

DIKKAT!

Kendi kendini temizleyen ylUzeyleri dizenli olarak

temizlemezseniz, ylzeylerde hasarlar olusabilir.

» Kendi kendini temizleyen ylzeylerde koyu renkli
lekeler olmasi halinde, pisirme bo6lUmU isitilmalidir.

» Firn temizleyicisi veya asindirici temizleme
yardimcilari kullanilmamalidir. Kendi kendini
temizleyen ylzeylere yanlislikla firin temizleyicisi
temas ederse ylizey derhal su ve emici bir bezle
temizlenmelidir. Ovulmamalidir.

1. Aksesuar ve kaplar pisirme béliminden ¢ikartiniz.
2. Raflari takildiklari yerlerden c¢ikartiniz ve pisirme
bolimunden disari aliniz.
— "Raflar", Sayfa 30
3. Kaba kirleri deterjanli su ve yumusak bir bezle s:u
yerlerden temizleyiniz:
— dlUz emaye ylzeylerden,
- cihaz kapaginin icinden
— finn lambasinin cam kapagindan
Bu, cikarilamayan lekeleri 6nleyecektir.
Nesneleri pisirme boéliminden ¢ikartiniz. Pisirme
bolimUu bos olmalidir.
Isitma turd olarak 4D sicak havayi ayarlayiniz.
Maksimum sicakhdi ayarlayiniz.
Calismayi baslatiniz.
1 saat sonra cihazi kapatiniz.
Cihaz yeterince sogumussa, pisirme bolimuinu
nemli bir bezle siliniz.
Not: Kendi kendini temizleyen ylzeylerde lekeler
olusabilir. Yiyeceklerin icindeki seker ve yumurta
akinin kalintilari ayrismaz ve ylzeylerde kalir. Kirmizi
lekeler tuzlu yiyeceklerin kalintilandir, bunlar pas
degildir. Bu lekeler saglida zararli lekeler degildir.
Bu lekeler kendi kendini temizleyen ylzeylerin
temizleme kapasitesini sinirlandirmaz.
10. Raflar takiniz.
— "Raflar", Sayfa 30

>

© NGO

18 Temizlik destegi humidClean

Temizlik destegi pisirme bdlimind arada bir
temizlemek igin hizli bir alternatiftir. Temizlik desteqgi
deterjanli suyun buharlagsmasiyl kirleri yumusatir.
Baoylelikle kirler daha kolay ¢ikarilabilir.

18.1 Temizlik desteginin ayarlanmasi

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su buhari

ortaya c¢ikabilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dokudlmemelidir.

Gereklilik: Pisirme bdlimU tamamen sogumustur.

1. Aksesuar pisirme bélimunden c¢ikariimalidir.

2. 0,4 litre suya bir damla deterjan eklenmeli ve
pisirme bolimu tabaninin ortasina dékutlmelidir.
Damitilmis su kullanmayiniz.

3. on/off segenegdine basiniz.

v Birisitma tard ve sicaklik gérindr.

4. Alttan 1sitma [ isitma tirtind déner digme ile
ayarlayiniz.

5. Sicakliga basiniz.

6. Doner digme ile sicakhdi 80 °C olarak ayarlayiniz.

7. O segenegine basiniz.

8. Doner dugmeyle sireyi 4 dakikaya ayarlayiniz.

9. Igletimi start/stop jle baslatiniz.

v Cihaz i1sitmaya baslar ve sire igler.

v Slre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Durum

satirinda bir uyari metni gérandar.
10. Cihazi on/off ile kapatiniz ve pisirme balimund yakl.
20 dakika sogumaya birakiniz.
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tr Kiregten arnindirma

18.2 Kullanimdan sonra pisirme bélimiinin
temizlenmesi

DIKKAT!

Pisirme boéliminde uzun sire kalan nem korozyona

neden olur.

» Temizlik destedinden sonra pisirme bolumu silinmeli
ve tamamen sogumaya birakilmalidir.

Gereklilik: Pisirme bdlimiu sogumustur.

1. Cihazin kapagi acilmali ve kalan su emici bir bezle
silinmelidir.

2. Pisirme bolimuindeki diiz ylzeyler bir bulasik
beziyle veya yumusak bir fircayla temizlenmelidir.
Inatci kalintilar paslanmaz c¢elik ovma stingerleri ile
temizlenmelidir.

3. Kirec artiklari sirkeli suya batiriimis bir bezle
temizlenmelidir. Ardindan temiz su ile silinmeli ve
yumusak bir bezle kurulanmalidir, kapak contasinin
alti dahil.

4. Pisirme boliminu sogumaya birakmak icin, cihaz
kapagdi yari acik konumda (yakl. 30°) yakl. 1 saat
acik birakilmalidir.

19 Kirecten arindirma

Cihazinizin tam performansla ¢alisabilmesi icin dtzenli

araliklarla kire¢ giderme islemini yapmalisiniz.

Kirecten arindirma sikhdi, ydrtttlen buhar islemine ve

su sertligine baghdir. Buharla 5 defa veya daha az

galisma mimkin oldugunda, cihaz bunu size

goéruntuler. Kirecten arindirma islemini yaritememeniz

halinde, buharla isletimi artik ayarlayamazsiniz.

Kirec giderme islemi birden ¢ok adimdan olusur ve

suresi yakl. 70 dakika ile 95 dakika arasindadir;

= Kjrecten arindirma islemi (sure yakl. 55 dak ile 70
dakika arasinda)

® ||k durulama (sire yakl. 9 dak ile 12 dakika
arasinda)

= |kinci durulama (sure yakl. 9 dak ile 12 dakika
arasinda)

Hijyenik nedenlerden 6tlru kiregten arindirma isleminin
tamamen yUrutilmesi gerekir.

Kirecten arindirma isleminin yarida kesilmesi halinde,
isletimi artik ayarlayamazsiniz. Cihazin tekrar kullanima
hazir olmasini saglamak icin 2 durulama islemi
gerceklestiriniz.

19.1 Kirecten gidermenin hazirlanmasi

DIKKAT!

Kireg giderme sirasindaki etki slresi, dnerilen, sivi kire¢

giderme maddesine gore degisir. Diger kire¢ dnleyici

maddeler cihazda hasarlara neden olabilir.

» Kirec giderme icin sadece 6nerdigimiz sivi kire¢
giderme maddesi kullaniimalidir.

Kumanda bolimune veya hassas yuzeylere kireg

soklcu ¢ozelti dokulmesi hasarlara neden olur.

» Kire¢ s6klcu ¢ozelti derhal su ile temizlenmelidir.

1. Kire¢ giderme ¢dzeltisinin karisimi:
- 200 ml sivi kire¢ giderme maddesi

- 400 ml su

2. Kumanda panelini aginiz.

3. Su haznesini cikartiniz ve kireg sékicl ¢ozeltisi ile
doldurunuz.

4. Kire¢ so6kucU ¢ozelti ile doldurulmus su haznesini
iceri strandz.

5. Kumanda panelini kapatiniz.

19.2 Kirec gidermenin ayarlanmasi

Gereklilik: — "Kirecten gidermenin hazirlanmasi”,
Sayfa 26

1. menu sec¢enegine basiniz.

2. Calisma modu menusinde "Kirecten arindirma"

secimini yapiniz.

Ekranda sure goérintilenir. Sure degistirilemez.

Isletimi start/stop ile baglatiniz.

Kire¢ giderme baslatilir ve sire islemeye baslar.

Kire¢ gidermenin ilk kismi sona erdiginde bir sinyal

duyulur. Cihaz 2 defa durulama yapilmasini talep

eder.

4. Cihazi durulamak icin, her durulama dénguasinde:

- Kumanda panelini acin ve su haznesini ¢ikartiniz.

— Su haznesini iyice durulayiniz ve su ile
doldurunuz.

- Su haznesini igeri dogru itiniz ve kumanda
panelini kapatiniz.

- Durulamay start/stop ile baslatiniz.

Bir durulama sona erdiginde bir sinyal sesi duyulur.

Ikinci durulama sona erdiginde:

— Su haznesini bosaltiniz ve kurutunuz.
- "Su haznesinin bosaltiimasi", Sayfa 17

- Cihazi on/off ile kapatiniz

v Kire¢ giderme tamamlanmistir ve cihaz kullanima
hazirdir.

< W<

1<

20 Kurutma

Geride nem kalmasinin 6niine ge¢cmek icin, her

calistirma sonrasinda pisirme boélimini kurutunuz.

DIKKAT!

Pisirme bélimin zeminindeki su, cihazin 120 C

Uzerindeki isletiminde emaye hasarlarina neden olur.

» Pisirme bolimU zemininde su varsa ¢alisma
baslatiimamahdir.

» Pisirme bolimunin zeminindeki su calistirmadan
once silinmelidir.

26

20.1 Pisirme bélimuinin kurutulmasi

Pisirme bolimuni elle kurulayabilir veya kurutma
fonksiyonunu kullanabilirsiniz.

Cihazi sogumaya birakiniz.

Pisirme bélimundeki kirleri temizleyiniz.
Pisirme bélimutndeki suyu siliniz.

Pisirme bélimund kurutunuz.
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- Pisirme bélimunin elle kuruladiktan sonra,
cihazin kapagini 1 saat acik birakiniz.

- Kurutma fonksiyonunu kullanmak i¢in, kurutma
fonksiyonunu ayarlayiniz.
- "Kurutmanin ayarlanmasi", Sayfa 27

Kurutmanin ayarlanmasi

1. Cihazi soumaya birakiniz.

2. Pisirme bdlimundeki kaba kirleri temizleyiniz ve
pisirme bolmesi tabanindaki nemi siliniz.

3. menu sec¢enegine basiniz.

Cihaz kapagi tr

4. Calisma modu menisinde kurutmaya basiniz.
Sire 10:00 dakikaya ayarlanmistir ve degistirilemez.
5. Kurutma fonksiyonunu baslatmak igin start/stop
secenegine basiniz.
v Cihaz kurutmaya baslar ve sire igler.
6. Sire doldugunda:
— Ekranda bir uyari metni gérinur.
- Sinyali zamanindan énce sonlandirmak i¢in, ilgili
start/stop secenegine basiniz.
— Cihazi on/off ile kapatiniz.

21 Cihaz kapagi

Cihaz kapagdini iyice temizlemek icin, cihaz kapagini
sokebilirsiniz.

21.1 Cihaz kapaginin s6kulmesi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapaginin igindeki pargalarin kenarlari sivri
olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapadi acip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu boélim tutulmamalidir.

1. Cihaz kapagini tam olarak aginiz.

2 A UYARI - Yaralanma tehlikesi!
Menteseler emniyete alinmamissa, yuksek bir
kuvvetle aniden kapanabilirler.
» Daima kilitteme kolunun tamamen kapanmasina
veya firn kapisinin ¢ikartiimasi sirasinda
tamamen acilip aciimadigina dikkat ediniz.

Sol ve sag mentesedeki kilitteme kolunu aginiz.

Kilitteme kolu acildi

Mentese emniyete alinir
ve kapatilamaz.

Kilitleme kolu kapatildi | £

Cihaz kapadl emniyete
alindi ve artik
sokulemez.

v Kilitteme kollar acildi. Menteseler emniyete alinir ve
kapatilamaz.

3. Cihaz kapagini dayanak noktasina kadar kapatiniz
@. Cihaz kapagini sol ve sag tarafindan iki elinizle
tutunuz ve yukari disari dogru gekiniz @.

4. Cihaz kapagini dikkatlice diiz bir ylzeyde aciniz.

Yogusma suyu teknesinin sokiilmesi

Notlar

® Yogusma suyu teknesini her buharli isletimden
sonra veya her sbkme isleminden énce siliniz.

= Yogusma suyu teknesi bulasik makinesinde
yikanmamalidir

Gereklilik: Cihaz kapagi sokidlmus olmalidir.

1. Kanca yerinden c¢ikana kadar sol temas yiizeyine (@l
bastiriimalidir @.
2. Kanca yerinden c¢ikana kadar sag temas ytizeyine [b]

bastirimalidir @.
@\J
\@

\/K

3. Alttaki tutucu kanca ¢o6zilene kadar yogusma suyu
teknesi hafifce dne devrilmelidir.

4. Yogusma suyu teknesi [a] her iki elle edik sekilde
yukari dogru disari gekilmelidir ®.

27



tr Cihaz kapagi

Yogusma suyu teknesinin takilmasi

1. Yodusma suyu teknesi [@ her iki elle egik sekilde
yerlestiriimelidir @.

2. Yogusma suyu teknesinin sol ve sad kancasi [@]
bosluga oturtulmaldir @.

3. Kanca sagdan, soldan ve alttan yerine oturana
kadar yogusma suyu teknesine bastiriimaldir.
v Yogusma suyu teknesi yatay sekilde takilmigtir.

21.2 Cihaz kapaginin takilmasi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapaginin menteseleri, kapadi acip kapatma

sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.

Menteseler emniyete alinmamissa, yuksek bir kuvvetle

aniden kapanabilirler.

» Daima kilitteme kolunun tamamen kapanmasina
veya firin kapisinin ¢ikartiimasi sirasinda tamamen
acllip aciimadigina dikkat ediniz.

1. Cihaz kapagini diiz olarak her iki mentesenin
Uzerine itiniz @. Cihaz kapagini dayanak noktasina
kadar itiniz.

2. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.

28

3. Sol ve sag mentesedeki kilitleme kolunu kapatiniz

@ |

v Kilitteme kolu kapatildi. Cihaz kapadi emniyete alindi
ve artik sékllemez.
4. Cihaz kapagini kapatiimahdir.

21.3 Kapak camlarinin sokiilmesi

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagi agip kapatma
sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamalidir.
Cihaz kapaginin igindeki pargalarin kenarlari sivri
olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

1. Cihaz kapagini tam olarak aginiz.

2. Sol ve sag mentesedeki kilitteme kolunu aginiz @.
v Kilittleme kollari acildi. Menteseler emniyete alinir ve
kapatilamaz.

Cihaz kapagini dayanak noktasina kadar kapatiniz

@.

®

@

@\/

N

4. Yerinden c¢ikana kadar kapagin sol ve sag
kaplamasini disa dodru bastiriniz ®.
5. Kapak kaplamasini ¢ikariniz @.

w/

®,
&




Cihaz kapagi tr

6. ic cami disari ¢cekiniz @ ve diiz bir ylizeye dikkatlice 21.4 Kapak camlarinin takilmasi
yerlestiriniz.

7. A.ra cami disari gelkilniz @ ve diz bir ylizeye A UYARI - Yaralanma tehlikesi!
dikkatlice yerlestiriniz. Cihaz kapaginin menteseleri, kapad! acip kapatma

sirasinda hareket eder ve bu sirada sikisabilirler.
» Menteselerin oldugu boélim tutulmamalidir.
Cihaz kapaginin igindeki pargalarin kenarlari sivri
olabilir.

» Koruyucu eldiven kullaniniz.

. N
§E 1. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.
2. Yogusma suyu ¢ubugunu dikey olarak tutucuya [@
yerlestiriniz ve asagdl dogru bastiriniz.

8. Cihaz kapagini aciniz ve kapak contasini ¢cikariniz.

9. ihtiyac halinde yogusma suyu cubugunu temizlemek
icin disari ¢cikarabilirsiniz.
- Cihazin kapagini aginiz.
- Yogusma suyu cubugunu yukari dogru katlayiniz
ve disari gekiniz.

4. Sag ve sol tutucunun [@ icinde olana kadar ara cami
yukari dogru bastiriniz.

10. A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirilarak sigrayabilir.

» Finn kapagindaki cami temizlemek icin asindirici
veya keskin metal kaziyici kullanilmamalidir, aksi
takdirde yuzeyler ¢izilebilir.

Cikarilan kapak camlarini her iki taraftan cam

temizleyicisi ve yumusak bir bez ile temizleyiniz.

11.Yodusma suyu cubugdunu sicak deterjanh suyla
temizleyiniz.

12. Cihaz kapagdini temizleyiniz.
- "Uygun temizlik malzemeleri”, Sayfa 23

13. Kapak camlarini kurulayiniz ve yeniden takiniz.
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tr Raflar

5. Cihaz kapagini aciniz ve kapak contasini takiniz. 7. Sag ve sol tutucunun [@ igcinde olana kadar i¢ cami

R

1@;//1%&
T

8. Kapak kaplamasini yerlestiriniz @ ve duyulur bir
sekilde yerine oturana kadar bastiriniz.

9. Cihaz kapagini tam olarak aciniz.

10. Sol ve sag mentesedeki kilitteme kolunu kapatiniz

®

™

v Kilittleme kolu kapatildi. Cihaz kapadi emniyete alindi
ve artik sdkilemez.

11. Cihaz kapagini kapatiimalidir.

Not: Pisirme bolumint ancak kapak camlari usuline

uygun bicimde takildiktan sonra kullaniniz.

22 Raflar

Raflari ve pisirme boliminu iyice temizlemek veya 2. Daha sonra rafi 6ne gekerek ® c¢ikartiniz.
raflari degistirmek icin raflari ¢cikarabilirsiniz.

22.1 Raflarin sokiilmesi
/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Ayaklar ¢cok sicak olur

» Asla sicak ayaklara dokunmayiniz. @
» Cihaz daima sogumaya birakilmalidir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

1. Rafi biraz 6ne dogru bastiriniz ® ve asiniz @.

3. Rafi temizleyiniz.
— "Temizlik malzemeleri", Sayfa 23

22.2 Raflarin takilmasi

Notlar

= Raflar sadece sol veya sag tarafa uyum saglar.

= Her iki rafta da, egimli cubuklarin 6nde olmasina
dikkat ediniz.
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1. Raflar ortalayip, raf pisirme bdlimU duvarina temas
edene kadar arka yuvaya oturtunuz @ ve sonra
arkaya dogru bastiriniz @.

Arizalari giderme tr

2. Raflar pisirme bdlimU duvarina temas edene kadar
6n yuvaya oturtulmali ® ve ardindan asagi
bastiriimalidir @.

A4\

«

N\

\

23 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kucuk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdsteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza
gidermeye iligkin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usuline aykir onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde mdsteri hizmetlerini
arayin.

23.1 Fonksiyon arizalari

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimaldir.

» Bu cihazin elektrik kablosu zarar gortrse egitimli
uzman personel tarafindan degistiriimesi gerekir.

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor. Sigorta arizall.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortayl kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarn ¢alisip ¢calismadigini kontrol ediniz.

Elektronik hatasi

1. Sigortayl kapatarak cihazi kisa sureligine elekirik sebekesinden ayiriniz.
2. Temel ayarlari fabrika ayarlarina geri déndurinUz.

— "Temel ayarlar”, Sayfa 22

Ekranda "Dil
Almanca" belirir.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Ik calistirma icin ayarlari gergeklestiriniz.

- "llk calistirmanin gerceklestiriimesi" Sayfa 12

Calisma baslatiimiyor Fonksiyonel ariza
veya iptal ediliyor. » Misteri hizmetlerini arayiniz.

- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 34

Farkli sebepler s6z konusu olabilir.

» Ekranda goérintllenen uyarilari kontrol ediniz.
- "Bilgilerin gorunttlenmesi”, Sayfa 13

Cihaz isinmiyor,
ekranda "Demo
modu acik" mesaji
gérunuyor.

Cihaz demo modunda bulunuyor.

1. Sigortayi sigorta kutusundan kapatip yeniden acarak cihazin elektrik baglantisini kisa
sureli kesiniz.

2. Sonraki 3 dakika icinde
— "Temel ayarlar", Sayfa 22 altinda demo modunu kapatiniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Elektrik kesintisinden sonra cihaz kapagini bir kez acip kapatiniz.
v Cihaz kendi kendini kontrol eder ve kullanima hazirdir.
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tr Arizalan giderme

Hata Nedeni ve sorun giderme
Cihaz calismaya Secilen yemek veya isitma tlrd icin pisirme bdlimdi fazla sicaktir.
baglamiyor ve » Pisirme bélimiiniin sogumasini bekleyiniz ve yeniden baslatiniz.

ekranda "Pisirme
bolimu cok sicak"

gérunuyor.
Cihaz kapaliyken saat Temel ayar degistiriimis.
goruntdlenmiyor. » Saat gostergesine iligkin temel ayari degistiriniz.
— "Temel ayarlar”, Sayfa 22
Kumanda paneli Sigorta arizall.
aciimiyor. » Sigorta kutusundaki ilgili sigortayi kontrol ediniz.
Elektrik beslemesi kesildi.
» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlarin ¢alisip ¢alismadigini kontrol ediniz.
Fonksiyonel ariza
1. Mdusteri hizmetlerini arayiniz.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 34
2. Su haznesinde su varsa, su haznesini bosaltiniz:
- Cihaz kapagi aciimalidir.
- Kumanda panelinin altl sagdan ve soldan kavranmalidir.
- Kumanda paneli yavasca disari ¢cekilmeli ve yukari dogru itilmelidir.
Buharla pisirme Cihaz kalibrasyonu otomatik yapilyor.
sirasinda ¢ok gugcli Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.
buhar olusumu. Cok kisa pisirme sirelerinde cihaz kalibrasyonu otomatik olarak yapilmaz.
Tekrar tekrar ¢ok fazla buhar olusuyorsa, cihazi yeniden kalibre ediniz.
1. Cihaz fabrika ayarlarina sifirlayiniz.
— "Temel ayarlar", Sayfa 22
2. Kalibrasyonu tekrarlayiniz.
- "llk Kullanim éncesi", Sayfa 11
Pisirme sirasinda Buhar ¢cikmasi normaldir.
havalandirma Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.
kanallarindan buhar
cikiyor
Cihaz, sayag Ayarlanan su sertlik derecesi ¢ok dusuk.
onceden 1. Cihaz kiregten arindiriniz.
goruntilenmeden, - "Kiregten arindirma", Sayfa 26
kiregten arindirma 2. Su sertligini kontrol ediniz ve bunu temel ayarlarda ayarlayiniz.
talep eder. - "Temel ayarlar" Sayfa 22
Cihaz sizden Kire¢ giderme sirasinda akim beslemesi kesildi veya cihaz kapatildi.
durulama yaptirmanizi » Cihaz iki kez durulayiniz.
istiyor. - "Kiregten arindirma", Sayfa 26
Su haznesinin dolu Su haznesi yerine oturmad..
olmasma"ragmen » Su haznesini tutucuya oturacak sekilde yerlestiriniz.
ekranda "Su — "Su haznesinin doldurulmasi", Sayfa 15

haznesini doldurunuz"

mesajl gorintileniyor. Su haznesi asaglya dustl. Darbe sonucunda su haznesinin i¢indeki par¢alar yerinden

clkmis. Su haznesi sizdirir.
» Yeni su haznesi siparis ediniz.

Fonksiyonel ariza

» Demineralize veya filtrelenmis su kullanmayiniz.
- "llk isletime alimdan 6nce", Sayfa 11

Sensor arizall.,

» Musteri hizmetlerini arayiniz.
- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 34

Tuslar yanip séner. Kumanda panelinin arkasinda yogusma suyu olustu.
Herhangi bir isleme gerek yoktur. Yogusma suyu buharlastiktan sonra tuslar artik yanip
sénmez.

Buharla pisirme Su buharina bagl olarak dondurulmus gidada soguk/sicak efekti.

sirasinda "plop" Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

sesleri duyuluyor.
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Hata Nedeni ve sorun giderme
Cihazdan, ¢alisma Pompaya ydnelik fonksiyon kontroll ¢calisma sesleri olusturur.
sirasinda ve Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

kapatildiktan sonra
viziltilar geliyor.

Kumanda paneli
acllirken cihaz
vizildiyor veya

Kumanda panelinin disari strilmesi galisma sesleri olusturur.
Herhangi bir islem uygulamaya gerek yoktur.

tikirdiyor.

Pisirme bolimu LED lambasi arizall.
aydinlatmasi Not: Cam kapag cikarmayiniz.
calismiyor.

» Mdusteri hizmetlerini arayiniz.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 34

Maksimum calisma
stresine ulasildi.

istenmeyen, sirekli calismay dnlemek icin, ayarlar degistiriimemisse cihaz birkag saat sonra
Isitmay| otomatik olarak durdurur. Ekranda bir uyari gérinur.

Maksimum c¢alisma suresine ne zaman ulasildigi, calisma modunun ilgili ayarlarina gére
belirlenir.

1. Calismaya devam etmek igin, cihazi 6nce on/off ile kapatiniz.

2. Ardindan cihazi on/off ile aginiz ve istediginiz ¢alisma modunu ayarlayiniz.

ipucu: Cihazin istem digl bicimde kapanmasini engellemek icin bir siire ayarlayiniz.

Ekranda "D" veya "E"
ile mesaj
gérintulenir,

orn. DO111 veya
EO111.

Elektronik sistem bir hata tespit etti.

1. Cihaz kapatip tekrar aciniz.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kaybolur.

2. Mesaj yeniden goruntllenirse misteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini
eksiksiz olarak belirtiniz.
- "Miisteri hizmetleri", Sayfa 34

Pisirme sonucu
tatmin edici degil.

Ayarlar uygun degildi.
Ornegin sicaklik veya sire gibi ayar degerleri tarife, miktara ve yiyecede baghdir.
» Bir sonraki kez daha dislk veya daha ylksek degerler ayarlanmalidir.

ipucu: Hazirlamaya yonelik birgok bilgiyi ve uygun ayar degerlerini ana sayfamizda
bulabilirsiniz siemens-home.bsh-group.com .

24 Atiga verme

24.1 Eski cihazlar atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degderli ham
maddeler yeniden kullaniimak Uzere degderlendirilebilir.
1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi ¢evreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.

Gulncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin latfen yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.

Bu Uriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontrold Yonetmeligi”nde belirtilen
zararl ve yasakl maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu Urun, geri dénustmlu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
pargca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Grand, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dénusimdu
icin bir toplama noktasina géturdn.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
artnleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urdnu
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kkilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

B
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25 Musteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri musteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

Ithalatcl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Musteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki musteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu Uriin, G enerji verimlilik sinifi kapsaminda isik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu yonde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

Tum yetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

25.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urlin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldigi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz. Buhar kullanan bazi
cihazlarda tip plaketini panelin arkasinda bulabilirsiniz.

@ I E-Nr FD: ZNr I

Type:

Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
oneririz.

25.2 Garanti Sartlar

Kullanim Suresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

m Sdzlesmeden dénme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degdistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini

secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen

parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hi¢bir

Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya

yaptirmakla ytkimltdur. TUketici Ucretsiz onarim

hakkini Uretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir.

Satici, Uretici ve ithalat¢ tiketicinin bu hakkini

kullanmasindan miiteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde

malin;

= Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,

= Tamirinin mUmkun olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, saticl, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tiketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalat¢l miteselsilen
sorumludur.

26 Pisirme oOnerileri

Burada gesitli yemeklere iligkin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz igin belirlenmistir.

26.1 Genel hazirlama bilgileri

TUm yemekleri hazirlarken bu bilgileri dikkate aliniz.

= Sicaklik ve slre, miktara ve tarife baghdir. Bu
nedenle ayar araliklari belirtiimistir. llk olarak daha
disuk degerleri deneyerek baslayiniz.

= Ayar degerleri, pisirme bdlimU sogukken yemek
iceri sUrildiginde gecerlidir. Aksesuari ancak én
Isitma tamamlandiktan sonra pisirme bdlimune
yerlestiriniz.

= Kullaniimayan aksesuarlari pisirme boéliminden
cikariniz.
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26.2 Pisirme icin hazirlama bilgileri

= Koyu metal kek kaliplari kek, hamur isi veya ekmek
pisirmek igin en uygun olanidir.

= Givec ve graten icin genis, diz kaplar kullaniniz.
Dar, uzun kaplarda yemekler daha uzun sirer ve
Ustleri koyulasir.

®  Gilivecleri dogrudan Universal tavada hazirlarsaniz,
seviye 2'e yerlestiriniz.

= Ekmek hamuru icin gecerli olan degderler hem firin
tepsisi Uzerinde hem de baton kek kalibindaki
hamurlar i¢in gegerlidir.



DIKKAT!

Pisirme b6limunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bdlimine kesinlikle su
dékdlmemelidir.

» Pisirme bolimunin zeminine asla sulu kap
konulmamalidir.

Yerlestirme yuikseklikleri

4D sicak hava isitma tirdnd kullaniyorsaniz, 1, 2, 3 ve
4 yerlestirme yukseklikleri arasindan segim
yapabilirsiniz.

Tek seviyede pisirme Yiikseklik
Yiksek hamur igleri / 1izgaradaki 2

kalip

YassI hamur isleri / firn tepsisi 3

Birkag seviyede pisirme Yiikseklik
2 seviye

= Universal tava 3

= Firin tepsisi 1

2 seviye

= (zerinde kalip bulunan 2 1izgara 3

3 seviye

= Firin tepsisi

= (niversal tava
= Firin tepsisi

— o

4 seviye
®  Pisirme kagidi ile 4 1zgara

=N W

4D sicak hava isitma tirind kullaniniz.

Notlar

®m  Finn tepsilerine veya kaliplara ayni anda konulan
hamur islerinin ayni anda hazir olmasi gerekmez.

m  Buhar destegi ile hazirlama yalnizca bir kademede
mUmkdnddr.

26.3 Kizartma, bugulama ve i1zgara icin
hazirlama bilgileri

= Onerilen ayarlar, buzdolabi sicakligindaki yiyecekler
ve doldurulmamis, kizartmaya hazir kimes
hayvanlari i¢cin gecerlidir.

m  Kimes hayvanlarini g6gsu veya derisi asagdi gelecek
sekilde kaba koyunuz.

= Belirtilen strenin yaklasik 'z ila %5'U kadar sonra
kizartmalari, 1zgara yiyecekleri veya bitlin balidi
geviriniz.

= Kizartma termometresiyle tam kivaminda pisirme
yapabilirsiniz. Litfen dogru kullanim icin édnemli
bilgilere dikkat ediniz. - Sayfa 18

Tel 1zgarada kizartma

Tel 1zgarada kizartilan yiyeceklerin her tarafi ¢itir ¢itir
olur. Ornegin, buyUk kiimes hayvanlarini veya birkag
pargayl ayni anda kizartiniz.

Pisirme Onerileri  tr

m  Benzer agirlik ve kalinliktaki pargalari kizartiniz.
Boylelikle yiyecekler esit sekilde kizarir ve
kurumalari 6nlenir.

®  Yiyecekleri dogrudan izgaranin Uzerine yerlestiriniz.
Damlayan sivilari toplamak igin Universal tavayi,
Izgara Ustte belirtilen yikseklikte olacak sekilde
kaydiriniz.

= Yemegdin boyutuna ve turtine baglh olarak, Universal
tavaya 2 litreye kadar su koyunuz.

Biriken kizartma suyundan bir sos hazirlayabilirsiniz.
Ayrica daha az duman olusur ve pisirme bolimu
daha az kirlenir.

Kapta kizartma

Kapall kapta hazirlandiginda pisirme bolimi daha
temiz kalir.

Kapta kizartmaya yénelik genel bilgiler

® [siya dayanikli, firna uygun kap kullaniimaldir.

= Kabi izgaranin Uzerine yerlestiriniz.

= En uygun olan cam kaplarin kullaniimasidir.

= Kizartma kabinin Uretici bilgileri dikkate alinmalidir.

Acik kapta kizartma

= Derin bir kizartma kalibi kullaniimalidir.
= Uygun bir kabiniz yoksa, Universal tava
kullanabilirsiniz.

Kapali kapta kizartma

= Uygun, iyi kapanan bir kapak kullaniimalidir.
m Ei pisirirken, pisirilecek yiyecekle kapak arasinda en
az 3 cm mesafe olmalidir. Et sisebilir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Pisirme sonrasinda kapak acildiginda cok sicak buhar

¢ikabilir. Sicaklik durumuna gére buhar gérinmeyebilir.

» Kapagl, sicak buharin sizden uzaga dogdru ¢ikmasini
saglayacak sekilde kaldirin.

» Cocuklar uzak tutulmahdir.

Izgara

Crtir ¢citir olmasini istediginiz yiyecekleri izgara yapiniz.

m  Benzer agirlik ve kalinlktaki parcalari izgara yapiniz.
Boylelikle yiyecekler esit sekilde kizarir ve
kurumalari 6nlenir.

m |zgara yapilacak yiyecekleri dodrudan tel izgaranin
Uzerine yerlestiriniz.

= Damlayan sivilari toplamak igin Gniversal tavayi
Izgaranin en az bir seviye altina kaydiriniz.

Notlar

m |zgara yUzeyi surekli acilip kapanir. Bu normaldir.
Bunun sikligi, ayarlanmis 1zgara kademesine gore
degisir.

® |zgara sirasinda duman olusabilir.

26.4 Buharda pisirme

Yiyecekleri koruyarak pisiriniz. Yiyecekler dzellikle sulu

kalir.

Buhar destekli pisirmenin aksine ette kabuklanma

olmaz.

= Acik, Isiya dayanikli ve buhar kullanima uygun
kaplar kullaniniz.

35



tr

Pisirme Onerileri

XL boyutundaki delikli buhar haznesi en iyisidir.
Damlayan siviyi toplamak i¢in Gniversal tavayi
pisirme boélimunde bir kademe asagdidan
yerlestiriniz.

Bir cam kap da kullanabilir ve tel izgaranin Uzerine
koyabilirsiniz.

Normalde suda hazirladiginiz yiyecekleri folyo ile
ortiintz, 6rnegdin taze tutma folyosu.

Yiyecekleri cevirmek zorunda dedilsiniz.

Bir lezzet ¢esidi olarak, buharda pisirmeden Once et,
kiimes hayvanlari veya baliklari kavurabilirsiniz.
Pisirme siresini kisaltiniz.

Bulyulk parcalar icin daha uzun bir isinma suresi ve
daha uzun pisme siresi vardir.

Esit agirlikta birka¢ parca kullanirsaniz, cihaz isinma
sUresini uzatir. Pisirme slresi ayni kalr.

Kullanim kilavuzunun ana boliminde, buharda
pisirmenin nasil ayarlanacagdina dair bilgiler
bulacaksiniz.

- "Buhar”, Sayfa 15

Cesitli kademelerde sebzeler
2 kademede birden fazla yemegi veya tim menuleri
pisirebilirsiniz, 8rn. brokoli ve patates.

Pirin¢ veya tahil

= Belirtilen oranda su veya sivi ekleyiniz.
Ornegin, 100 g piring icin 1 : 1,5, 150 ml sivi
anlamina gelir.

26.5 Dondurulmus urinlerin hazirlanmasi

Asiri derecede buzlanmis Urdnleri kullanmayiniz.
Buzdan arindiriniz.

Dondurulmus Urlnler bazen yari yariya dnceden
pisirilmistir. Bu dengesiz kizarma seviyesi pisirme
sonrasinda da korunur.

26.6 Hazir yemeklerin pisirilmesi

= Hazir yiyecekler ambalajindan ¢ikariimaldir.
= Hazir yemegdi kapta isitacak veya pisirecekseniz,

26.7 Yemek secimi

Istya dayanikh kaplar kullaniniz.

Yemek kategorilerine gore siralanmis gok sayida yemek igin 6nerilen ayarlar.

Cesitli yemekler icin dnerilen ayarlar

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicakhik yogunlug cinsinden
— Sayfa 8 u siire
Kek, 2 katli Delikli kek kalibi 3+1 140 -160 - 60 - 80
veya
Baton kek kalibi
Kek, malzemeli Baton kek kalibi 2 = 150-170 - 60 - 80
Tart tabanh meyveli kek  Kelepceli kek kalibr 2 o 170-190 - 60 - 80
veya cheesecake @ 26 cm
Pandispanya, 6 yumurta Kelepceli kek kalibi 2 150-170" - 30-50
@ 28 cm
Pandispanya, 6 yumurta Kelepceli kek kalibi 2 1. 150 - 160 Dastk 1. 10
@ 28 cm 2.150- 160 kapal 2.25-35
Pandispanya, 6 yumurta Kelepceli kek kalibi 2 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Yas malzemeli tart keki Universal tava 3 & 160 - 180 - 55-75
Yas malzemeli mayali Universal tava 3 o 180 - 200 - 30-140
pasta
Pandispanya rulosu Firin tepsisi 3 180-200"' - 8-15
Pandispanya rulosu Firin tepsisi 3 180-200" Dusuk 10-15
Muffin Muffin tepsisi 3 = 170-190 - 15-20
Kuru pasta Firin tepsisi 3 = 160 - 180 - 25-35
Kuru pasta Firin tepsisi 3 160-180 Orta 25-35
Kurabiye Firin tepsisi 3 140 -160 - 15-30
Kurabiye, 2 kademeli Universal tava 3+1 140 - 160 - 15-30
+
Firin tepsisi

! Cihazda 6n i1sitma yapiimalidir.
2 |k olarak kaba yakl. 100 ml sivi doldurulmalidir. Calisma sirasinda su haznesi yeniden doldurulmalidir.
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Pisirme Onerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicaklik yodunlug cinsinden
— Sayfa 8 u siire
Kurabiye, 3 kademeli 1x 5+3+1 140 -160 - 15-30
Universal tava
+
2X
Firin tepsisi
Ekmek, kalipsiz, 750 g Universal tava 2 1.210- 220 Sert 1. 10-15
veya 2.180-190 kapali 2. 25-35
Baton kek kalibi
Ekmek, kalipsiz, 1500 g  Universal tava 2 1.210-220" - 1.10-15
veya 2.180-190 2.40-50
Baton kek kalibi
Ekmek, kalipsiz, 1500 g  Universal tava 2 1.210-220 Sert 1. 10-15
veya 2.180-190 kapall 2. 45-55
Baton kek kalibi
Ekmek, kalipsiz, 1500 g Baton kek kalibi 2 200-210 - 35-45
Pide Universal tava 3 i 220-230 Sert 20-30
Sandvi¢c ekmedi, taze Firin tepsisi 3 = 180 - 200 - 20 - 30
Sandvi¢ ekmegi, taze Firin tepsisi 3 200 - 220 Orta 20-30
Pizza, taze - firin Firin tepsisi 3 200 - 220 - 25-35
tepsisinde
Pizza, taze - firin Universal tava 3+1 180 - 200 - 35-45
tepsisinde, 2 katli +
Firin tepsisi
Pizza, taze, ince hamur, Pizza tepsisi 2 220 -230 - 20-30
pizza kalibinda
Kis Tart kalibi 3 190 - 210 - 30-40
éiyah tepsi
Tart flambe Universal tava 3 = 240 - 250" - 10-18
Sufle, baharatli, pismis Firin kabi 2 o 200 - 220 - 30-50
malzemeli
Sufle, baharatl, pismis Firin kabi 2 150-170 Orta 40 - 50
malzemeli
Patates graten, ¢ig Firn kabi 2 160 -190 - 50-70
malzeme, 4cm ylksek
Tavuk, 1 kg, Tel 1zgara 2 200 - 220 - 60-70
doldurulmamis
Tavuk, 1 kg, Tel 1zgara 2 190-210 Orta 50-60
doldurulmamis
Tavuk gogsu filetosu, Buharda pisirme 3 A 100 - 15-25
buharda kabl
Kaguk tavuk parcalari, Tel 1zgara 3 220 - 230 - 30-35
her biri 250 g
Kuguk tavuk parcalari, Tel 1zgara 3 200 - 220 Orta 30 - 45
her biri 250 g
Kaz, doldurulmamis, Tel 1zgara 2 160 - 180 - 120 - 150
3 kg
Kaz, doldurulmamis, Tel 1zgara 2 1. 1. 130-140 Orta 1. 110-120
3 kg 2. 2. 150-160 Orta 2. 20-30
3. 3. 170-180 kapall 3. 30-40
Domuz kizartmasi, Uzeri acik kap 2 180-190 - 110-130

derisiz, 6rn. boyun,
1,5 kg

! Cihazda 6n i1sitma yapiimalidir.
2 |Ik olarak kaba yakl. 100 ml sivi doldurulmalidir. Calisma sirasinda su haznesi yeniden doldurulmalidir.




tr Pisirme Onerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yogunlug cinsinden
— Sayfa 8 u sire
Domuz kizartmasi, Uzeri acik kap 2 190 - 200 - 120 - 140
derisiz, 6rn. boyun,
1,5 kg
Derili domuz kizartmasi Uzeri acik kap 2 1.8 1. 100 kapal 1. 25-30
orn. omuz, 2 kg 2. 2. 170-180 Dustk 2. 60-75
3. 3. 200-210 kapal 3. 20-25
Sigir filetosu, orta, 1 kg Tel 1zgara 2 210 - 220 - 40 - 50
Sigir filetosu, orta, 1 kg Uzeri acik kap 2 190 - 200 Diisiik 50 - 60
Sigir kizartmasi, 1,5 kg Uzeri kapall kap 2 200 - 220 - 130- 160
Sigir kizartmasi, 1,5 kg ®>  Uzeri acik kap 2 1. 1. 150 Sert 1. 30
2. 2. 130 Orta 2. 120-150
Sigir kizartmasl, 1,5 kg Uzeri kapall kap 2 200 - 220 - 140 - 160
Rozbif, orta, 1,5 kg Tel 1zgara 2 220 - 230 - 60-70
Rozbif, orta, 1,5 kg Uzeri acik kap 2 190 - 200 Dusuk 65 - 80
Burger, 3-4 cm yiksek  Tel izgara 4 & 3 - 25-30
Kemiksiz kuzu budu, Uzeri acik kap 2 170 - 190 - 50 - 80
orta, 1,5 kg
Kemiksiz kuzu budu, Uzeri acik kap 2 170-180 Dusuk 80-90
orta, 1,5 kg
Ballk, 1zgara, bitin Tel 1zgara 2 170-190 - 20-30
300 g, 6rn. alabalik
Butun balik, kizartilmisg, Universal tava 2 1.@ 1. 170-180 Dusuk 1. 15-20
300 g, 6rnegin alabalik 2@ 2. 160-170 kapall 2. 5-10
BUtln balik, bugulama, Buharda pisirme 3 80 -90 - 15-25
300 g, 6rnegin alaballk  kabi
Balik filetosu, dogal, Buharda pisirme 3 80 - 100 - 10-16
bugulama kabi
Karnabahar, butin, Buharda pisirme 3 A 100 - 25-35
buharda kabi
Dilimlenmis havug, Buharda pisirme 3 A 100 - 10-20
buharda kabi
Ispanak, buharda Buharda pisirme 3 A 100 - 2-3
kabi
Kabugu ile haglanmig Buharda pisirme 3 100 - 35-45
patates, butln kabi
Uzun piring, 1:1,5 Yass! kap 3 100 - 20-30
Yumurta, kati pismis Buharda pisirme 3 ] 100 - 10-12

kabi

! Cihazda 6n i1sitma yapiimalidir.
2 Ik olarak kaba yakl. 100 ml sivi doldurulmalidir. Galisma sirasinda su haznesi yeniden doldurulmalidir.

Tath

Créme Caramel veya Créme Brulée hazirlanmasi
1. Tarifinize gbre krema miktarini hazirlayiniz.

2. Hazirlanan miktar kaliplara 2-3 cm yUksekliginde

doldurunuz.

3. Kaliplart XL boyutundaki delikli buharda pisirme

tepsisine yerlestiriniz.

4. Normalde su banyosunda hazirlanan yiyecekleri

folyo ile értlinlz, érn. taze tutma folyosu ile.
5. Cihaz ayar Onerilerine gére ayarlanmalidir.

6. Kaliplar ¢cok kalin malzemeden yapiimissa, pisirme

suresini artiriniz.
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Yogurdun hazirlanmasi

1.
2.

&

O NGO

Aksesuarlari ve rafi pisirme boliminden ¢ikartiniz.
1 litre sttt (% 3,5 yagl) ocakta 90 °C'ye isitiniz ve
40 °C'ye sogumasi icin birakiniz.

Pastorize siti ise 40 °C'ye 1sitmaniz yeterlidir.

150 gr yogurdu buzdolabi sicakhdinda sitin icine
karistiriniz.

Karisimi kiiclk kaplara doldurunuz, érn. fincanlar
veya kicuk kapakl kavanozlar.

Kaplarin tzerini folyoyla kapatiniz, érn. streg film ile.
Kaplar pisirme bolimunin zeminine yerlestiriimelidir.
Cihaz ayar onerilerine gore ayarlanmalidir.

Yogurdu hazirlandiktan sonra en az 12 saat
buzdolabinda dinlendiriniz.



Tathlar ve kompostolar icin ayar 6nerileri

Pisirme Onerileri  tr

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tara sicaklik yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 sire
Créme Brulée Porsiyon kaliplari 3 A’ 85 - 20-30
Krem karamel Porsiyon kaliplari 3 85 - 25-35
Buharla pisiriimis Universal tava 3 A 100 - 20-30
makarna
Yogurt Porsiyon kaliplari Pisirme 35-40 - 300 - 360
balimu
zemini
Sitlag, 1:2,5 Universal tava 3 A 1.1 - 35-45
2.1
Meyve kompostosu, 1/3  Universal tava 3 A’ 1.1 - 10-20
su 2.1

26.8 Ozel hazirlama tiirleri ve diger
uygulamalar

Ozel hazirlama tiirleri ve diger uygulamalar icin bilgiler
ve ayar Onerileri, 6rn. Yavas pisirme veya kaynatma.
Hassas pisirme

ince parcalar dislk sicaklikta yavasca pisiriniz, orn.
sigir eti, dana eti, domuz eti, kuzu eti veya kiimes
hayvanlarinin yumusak kisimlari.

Kiimes hayvanlarini veya eti yavas pisirme

Not: Hassas pisirmeli 1sitma yonteminde zaman ayarli
ve bitis saatli pisirme mumkun degildir.

Gereklilik: Pisirme bdlimu soJuk.

Yavas pisirme icin 6nerilen ayarlar

1. Taze, hijyenik, kemiksiz et kullaniniz.

2. Kap, tel izgaranin Uzerinde 2. kademede pisirme
bolimune yerlestirilmelidir.

3. Pisirme bolimU ve kap yakl. 15 dakika 6nceden
Isitilmalidir.

4. Et ocak g6zinde her taraftan ¢cok kizgin sekilde
kizartilmaldir.

5. Et derhal dnceden isitilmis kapla pisirme bolimune
yerlestirilmelidir.
Yavas pisirme sirasinda pisirme bdlimd kapagini
kapal tutunuz, bdylece pisirme bolimundeki sicaklik
sabit kalir.

6. Hassas pisirme tamamlandiktan sonra et pisirme
bolimunden gikariimalidir.

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Dakika Isitma tiiri °C cinsinden Siire,
cinsinden — Sayfa 8 sicaklik dakika
kizartma
siiresi

Ordek gégsi, az pismis, Uzeri acik kap 2 6-8 90’ 45 -60

her biri 300 g

Domuz filetosu, biitin Uzeri acik kap 2 4-6 80 45-70

Sigrr filetosu, 1 kg Uzeri acik kap 2 4-6 80 90-120

Dana madalyonu, 4 cm  Uzeri acik kap 2 4 80! 30-50

kalinhginda

Kuzu sirti, céziilmis, her  Uzeri acik kap 2 4 80 30- 45

biri 200 g

' Cihazda 6n 1sitma yapiimalidir.

Dezenfekte etme ve hijyen

Sorunsuz durumdaki, isiya dayanikli kaplari veya
biberonlari dezenfekte ediniz. Bu islem siradan pisirme
islemleri gibidir.

Biberonun dezenfekte edilmesi

1. Siseleri, ictikten hemen sonra sise fircasi ile
temizleyiniz.

2. Siseleri bulasik makinesinde yikayiniz.

3. Biberonlar, XL boyu delikli buhar haznesine,
birbirilerine temas etmeyecek sekilde yerlestiriniz.

4. "Dezenfeksiyon" programini baslatiniz.

5. Cihazi dezenfekte ettikten sonra siliniz.

6. Siseleri temiz bir bezle kurulayiniz.
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tr Pisirme Onerileri

Hijyen icin ayar énerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 siire

Recel kavanozlarini veya Buharla pisirme 2 A 100 - 10-15

konserve kavanozlarini kabi, boy XL

hazirlama

Recel kavanozlarini ek Buharla pisirme 2 A 100 - 15-20

isleme tabi tutma kabi, boy XL

Temiz kaplari Buharla pisirme 2 ] 100 - 15-20

mikroplardan arindirma ' kabi, boy XL
' Bu iglem, geleneksel olarak uygulanan kaynatarak temizleme gibidir.

Hamur mayalama - Cihaz ayar onerilerine gore ayarlanmalidir.
Mayali hamuru her zaman 2 adimda mayalayiniz; ilk - Kabartma iglemi sirasinda cihaz kapisini
olarak tamamen (1. - ilk mayalama) ikinci kez de . agmayiniz, aksi durumda nemi kacar.
sekillendirilmis olarak (2. - son mayalama). 2. |kinci kabartma:

— Hamur islenmeye devam edilmeli ve pisirilecegi
son haline getirilmelidir.
- Hamur belirtilen yerlestirme seviyesine itilmelidir.
3. Pisirmeden once pisirme bolimudnu kurulayiniz.

Gereklilik: Pisirme bdlumiu soguk.
1. Birinci mayalama:
- lzgarayi iceri strinUz.
- Hamuru tel 1zgaranin Uzerinde bir kaseye
koyunuz.

Hamur kabartma icin 6nerilen ayarlar

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma tirii °C cinsinden Dakika
— Sayfa8 sicaklhk cinsinden siire
¢ok yagh hamur, 6rn. lzgara Uzerinde kap 1.2 1. 1.40-45 1.40-90
panettone Tel 1izgara Uzerinde 2.2 2. 2.40-45 2. 30-60
kalip
Beyaz ekmek Izgara Gzerinde kap 1.2 1. 1.35-40 1.30-40
Universal tava 2.2 2. 2.35-40 2.15-25
Buz ¢6zme = Qnerilen ayarlar, dondurucu sicakligi (-18 C) olan
Cihazinizla donmus yiyeceklerin buzunu ¢oziniz. yiyecekler igin gecerlidir.
Buz ¢6zme icin hazirlama bilgileri Rejenerasyon
= Dondurulmus meyve ve sebzeyi ¢ézmek icin buhar Buhar yardimiyla yiyecekleri koruyarak isitiniz. Yemekler
islevini kullaniniz. lezzetli olur ve taze hazirlanmis gérindr. Ayrica bir giin
= Hamur iglerini ¢gézmek igin 4D sicak hava isitma dncesinden firnlanmis Urtnleri de pisirebilirsiniz.

tardnd kullaniniz.

= Kimes hayvanlarinin, etlerin ve baliklarin
buzdolabinda ¢6zilmesi daha iyidir.

= Buz ¢cb6zme icin donmus yiyecedi ambalajindan
cikartiniz.

m  Aksesuar / Kaplar:

— Dondurulmus meyve ve sebzeleri, XL
boyutundaki delikli buharda pisirme tepsisine
koyunuz. Damlayan sivilari toplamak i¢in
Universal tavayi altina yerlestiriniz.

- Sivi kalmasi gereken donmus yiyecekleri

Tekrar 1sitma i¢in hazirlama bilgileri

= Acik, 1slya dayanikl ve buhar kullanima uygun
kaplar kullaniniz.

= D0z ve genis kaplar kullaniniz. Soguk kaplarin tekrar
Isitilmasi daha uzun sdrer.
Kabi izgaranin Uzerine yerlestiriniz.
Tabakta hazirlamadiginiz yiyecekleri dogrudan
seviye 2'deki tel izgaranin Uzerine koyunuz, érn.
Sandvi¢ ekmegi.
Yemeklerin Uzerini drtmeyiniz.

{iniversal tavaya veya i1zgara Uzerindeki bir kaba = Tekrar Isitma sirasinda pisirme bolumu kapagini
koyunuz, 6rn. Dondurulmus kremali ispanak. acmayiniz, aksi takdirde ¢ok fazla buhar disari ¢ikar.
- Keki tel ;zgaraya koyunuz. = Tekrar Isitma isleminden sonra pisirme balimundn

icini kurulayiniz.
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Pisirme Onerileri  tr

Tekrar i1sitma icin 6nerilen ayarlar

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicakhk yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 sire

Pizza, finnlanmis Tel 1zgara 2 170-180" - 5-15

Sandvi¢c ekmegi, Baget, Tel izgara 2 160-170" - 10-20

kizartiimis
' Cihazda 6n isitma yapilmalidir.

Sicak tutma

Sicak tutma i¢in hazirlama bilgileri

®m "Sicak tutma" isitma tirinu kullanirsaniz, yogusma
suyu olusumunu 6nlersiniz. Pisirme balimunin igini
silmenize gerek kalmaz.

m  Yemeklerin Gzerini 6rtmeyiniz.

m  Yiyecekleri 2 saatten fazla sicak tutmayiniz.

m Baz yiyeceklerin sicak tutulduklarinda pismeye
devam ettigini unutmayiniz.

Farkl buhar seviyeleri sicak tutmak i¢in uygundur:

m Seviye 1: Kizartmalar ve kizartilmis parcalar

m  Seviye 2: Glvegler ve garnitirler

m  Seviye 3: Sebze yemekleri ve ¢orbalar

26.9 Test yemekleri
Bu bélimdeki bilgiler, cihazi EN 60350 1'e gore test etmeyi kolaylastirmak icin test enstitllerine yoneliktir.

Firinda pisirme

= Ayar degerleri, pisirme bélimi sodukken yemek
iceri struldigunde gecerlidir.

Birinci tel 1zgara: Ylkseklik 3
IKinci tel 1zgara: YUkseklik 1

®  Onerilen ayarlardaki 6n isitma ile ilgili bilgilere dikkat m 3 seviyede pisirme i¢in yerlestirme yUkseklikleri:
ediniz. Ayar degerleri hizli isitma olmadan gecerlidir. — Finn tepsisi: Yikseklik 5

= Pisirmek i¢in ilk olarak belirtilen sicakliklarin daha - Universal tava: Yikseklik 3
dusik olanmi kullaniniz. — Finn tepsisi: Yiukseklik 1

= Firin tepsilerine veya kaliplara ayni anda konulan = Yagsiz kek
hamur iglerinin ayni anda hazir olmasi gerekmez. - 2 seviyede pisirme yapiyorsaniz, kelepgcel

= 2 seviyede pisirme igin yerlestirme yikseklikleri:
— Universal tava: Yikseklik 3
Finn tepsisi: Yikseklik 1
— Tel 1zgara Uzerinde kaliplar:

kaliplari tel raflarin Gzerine Ust Uste gelecek
sekilde yerlestiriniz.

Pisirme i¢in 6nerilen ayarlar

Yemek Aksesuar / Kaplar Yikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 sire
Sekerpare Firin tepsisi 3 c 140-150" - 25-40
Sikma kurabiye Firin tepsisi 3 140-150" - 25-40
Sikma kurabiye, Universal tava 3+1 140-150" - 30 - 40
2 kademeli +
Firin tepsisi
Sikma kurabiye, 2X 5+3+1 130-140"' - 35-55
3 kademeli Firin tepsisi
+
1x
Universal tava
Kiclk kekler Firin tepsisi 3 il 160 ' - 20-30
Kuclk kekler Firn tepsisi 3 150 ' - 25-35
Kuclk kekler, 2 kademeli Universal tava 3+1 150 ' - 25-35
+
Firin tepsisi

' Cihazda 5 dakika 6n 1sitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
2 Cihazda 6n isitma yapilmalidir.Cihazda 6n isitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
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tr Montaj kilavuzu

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma °C cinsinden Buhar Dakika
tard sicaklik yogunlugu cinsinden
— Sayfa 8 siire
Kiglk kekler, 3 kademeli 2x 5+3+1 140 - 35-45
Firin tepsisi
+
1x
Universal tava
Yagsiz kek Kelepceli kek kalibr 2 = 160-170°2 - 25-35
@ 26 cm
Yagsiz kek Kelepceli kek kalibr 2 160-1702 - 25-35
@ 26 cm
Yagsiz kek Kelepceli kek kalibr 2 1. 150-160 Dusuk 1. 10
@ 26 cm 2.150-160 kapall 2. 20-25
Yagsiz kek, 2 seviye Kelepceli kek kalibr  3+1 150-17072 - 30 -50

@ 26 cm

' Cihazda 5 dakika 6n isitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.
2 Cihazda 6n i1sitma yapilmalidir.Cihazda 6n isitma yapilmalidir. Hizli isitma fonksiyonu kullaniimamalidir.

Buharda pisirme = XL boyu delikli buhar kabi: Yukseklik 2

Onerilen ayarlarda belirtilmisse, tniversal tavayi XL iki seviyeli buharda pisirmede yerlestirme yiikseklikleri
boyutundaki delikli kabin altindaki bir seviye kaydiriniz. = Her seviye i¢in maksimum 1,8 kg kullaniniz.
= XL boyu delikli buhar kabi: Yikseklik 5

Yerlestirme yukseklikleri = XL boyu delikli buhar kabi: Yiikseklik 3

Tek seviyede buharda pisirme icin yerlestirme
yukseklikleri
= Maksimum 2,5 kg kullaniniz.

Buharda pisirme icin ayar 6nerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yilkseklik Isitma tirii °C cinsinden Dakika
— Sayfa8 sicaklhik cinsinden siire
Bezelye, dondurulmus, iki 2X 5+3+1 100 -2
kap Buharla pisirme kab,
boy XL
+
Universal tava
Brokoli, taze, 300 g Buharla pisirme kabi, 3 100 °® 7-84
boy XL
Brokoli, taze, bir kap Buharla pisirme kabi, 3 A 100 °® 7-8*
boy XL

' En soguk yerde 85 °C'ye ulasildiginda kontrol tamamilanir (bkz. IEC 60350-1).

2 En soguk yerde 85 °C'ye ulasildiginda kontrol tamamlanir (bkz. IEC 60350-1).

3 Cihazda 6n isitma yapilmaldir.

* Referans numune 5 dakika streyle (IEC 60350-1 icindeki sekilde hazirlanarak) pisirildiginde referans numune ile
temel numune arasinda kiyaslanabilir bir pisirme derecesine ulasilir.

Izgara icin ayar onerileri

Yemek Aksesuar / Kaplar Yiikseklik Isitma tiiri °C bazinda Sire, dakika
— Sayfa 8 sicaklik / 1zgara
kademesi
Ekmek dilimleri kizartma Tel 1zgara 5 ™ 3 4-6

' Cihazda 6n 1sitma yapiimamalidir.

27 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.
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27.1 Genel montaj bilgileri

Cihazin montajina baslamadan énce bu
uyarilar dikkate aliniz.

Cihazin montaji ancak bu montaj
talimatinda tarif edilen sekilde, usulline
uygun olarak yapiimissa, cihazin gtvenli
kullanimi s6z konusu olabilir. Yanhs
montajdan kaynaklanan arizalardan montaji
yapan kisi sorumludur.

Kapak tutamagi tasima veya monta;j icin
kullaniimamalidir.

Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda baglanmamalidir.

Cihaz calistirmadan dnce ambalaj
malzemeleri ve yapiskanh bantlar pisirme
pbolimunden ve kapaktan cgikariimalidir.
Aksesuarlarin montaji icin montaj
sayfalarina dikkat edilmelidir.

Gomme mobilyalar 95 °C'lik sicakliga
kadar, yan mobilya yuzeyleri ise 70 °C'lik
sicakliga kadar dayanikli olmalidir.

Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin
arkasina monte edilmemelidir. Asiri iIsinma
nedeniyle tehlike olusturur.

Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz
takilmadan 6nce yapilmalidir. Talaslar
temizlenmelidir. Elektrikli Unitelerin islevi
olumsuz etkilenebilir.

Cihaz baglanti prizi, tarall ylzey alani [@
icinde veya montaj bolgesi disinda
olmalidir.

Sabitlenmeyen mobilyalar piyasada
bulunabilen bir kdsebentle [b] duvara
sabitlenmelidir.

[br~
320
60
(180 Y
o
50 a

Montaj kilavuzu tr

m Doner salter 6n kismina sahip olan
cihazlarda, salter 6n kisminin disari
surulrken yanindaki mobilyalarla
carpismamasina dikkat ediniz.

® Yaralanmalari dnlemek icin koruyucu
eldiven takilmalidir. Montaj esnasinda
erisilebilen parcalarin kenarlari keskin
olabilir.

®m Resimlerin 6lcim bilgileri mm cinsindendir.

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatilmasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Coklu priz takimlari kullanmayiniz.

» Sadece sertifikal, asgari kesiti 1,5 mm?2
olan ve yururlUkteki ulusal guvenlik
gerekliliklerine uygun uzatma kablolari
kullaniniz.

» Elektrik kablosunun uzunlugu yeterli degilse
musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.

» Sadece Ureticinin izin verdigi adaptdrleri
kullanin.

DIKKAT!

Cihazin kapak tutamagindan tasinmasi
tutamagin kirlmasina neden olabilir. Kapak
tutamagi cihazin agirhgina dayanikli degildir.

» Cihaz kapak tutamagindan yasinmamal
veya tutulmamaldir.

27.2 Cihaz boyutlari

Burada cihazin élculerini bulabilirsiniz

Em

594

p |
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27.3 Calisma tezgahi altina montaj

Calisma tezgahi altina montaj sirasinda montaj
boyutlarina ve montaj uyarilarina uyunuz.

N min. 550
Ny

560*8

27.4 Ocak altina montaj

Cihaz bir ocagin altina monte edilirse, gerekirse alt
konstriksiyon da dahil olmak Gzere minimum &l¢Ulere
uyulmasi gereklidir.

v
n )

600™

A
 zzzz;z;zZz2Z2Z)

= Cihazin havalandiriimasi igin ara rafta havalandirma
bolimU bulunmaldir.
Calisma tezgahi gémme mobilyaya sabitlenmelidir.
= Varsa ocagin montaj kilavuzuna uyulmalidir.

Gerekli minimum mesafe [b] nedeniyle minimum
calisma tezgahi kalinligi [@l olmalidir.

Ocak tiiri mm cinsinden yerlestirilen mm cinsinden yiizeye sifir mm cinsinden b
a a

indiiksiyonlu ocak 37 38 5

Tam ylzey indiksiyonlu 47 48 5

ocak

Gazl ocak 27 38 5

Elektrikli ocak 27 30 2
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27.5 Boy dolabina montaj

Boy dolabina montaj sirasinda montaj boyutlarina ve
montaj uyarilarina uyunuz.

-

min. 550 min. 35
e e
min. f —
585 590
max.”|
59517
\ %"
560*
/\’/‘ i I
I

Cihazin havalandiriimasi igin ara raflarda
havalandirma balimad bulunmalidir.

Eger eleman arka duvarina ek olarak boy dolabinin
da bir arka duvari varsa, bunun cikartiimasi
gereklidir.

Cihaz, sadece aksesuarlarin kolaylikla
cikartilabilecegdi bir yukseklige monte edilmelidir.

27.6 iki cihazin (st liste kurulmasi

Cihaziniz bir bagka cihazin Uzerine veya altina da
kurulabilir. Ust Uste montaj sirasinda montaj boyutlarina
ve montaj uyarilarina uyunuz.

-

min. 550 >=min. 35

Cihazlarin havalandirimasi igin ara raflarda bir
havalandirma bdlimd bulunmalidir.

Her iki cihazda da yeterli havalandirmayi saglamak
icin stpurgelik alaninda en az 200 cm?
havalandirma acikligi gereklidir. Bunun icin alt panel
kesilmeli veya bir havalandirma izgarasi takiimalidir.

Montaj kilavuzu tr

Hava degisiminin cizime gdre saglandigindan emin
olunmalidir.

N

—

NS

Cihazlar, sadece aksesuarlarin kolaylikla
cikartilabilecegi bir yiikseklige monte edilmelidir.

27.7 Kose montaji
Kbse montajinda montaj olculerini ve montaj bilgilerini

dikkate aliniz.
v LA 2y iz
| — A
%I min. .
a0 min.
4 45

Cihaz kapaginin agilabilmesi igin kbse montaji
sirasinda minimum 6lglleri dikkate aliniz. Olgi (@l
mobilya panelinin ve tutamagin kalinhigina baghdir.

27.8 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin givenli sekilde
saglanmasi icin bu bilgileri dikkate aliniz.

Cihaz koruma sinifi I'e aittir ve sadece topraklama
kablosu baglantisi ile ¢alistirlabilir.

Sigorta, tanitim plakasi Uzerindeki glic degerine
gore ve yerel ydnetmeliklere uygun olarak
secilmelidir.

BUtin montaj islemleri sirasinda cihazin sebeke
baglantisi kesik olmalidir.

Cihaz yalniz birlikte teslim edilen baglanti kablosu ile
baglanmalidir.

Baglanti kablosu, klik sesi duyulana kadar cihazin
arka tarafina takilmahdir. 3 m uzunlugunda bir
uzatma kablosu musteri hizmetlerinden temin
edilebilir.

Baglanti kablosu sadece orijinal bir kablo ile
degistirilebilir. Bu, misteri hizmetlerinden temin
edilebilir.

Montaj sirasinda bir elektrik temas koruyucusu
mevcut olmalidir.
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Cihazin koruyucu kontak fisiyle elektrige
baglanmasi

Not: Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumall kontak prize takilmalidir.

» Fis korumali kontak prize takilmaldir.
Cihaz yerine takildiktan sonra elektrik kablosunun
elektrik fisine serbestce erisilebilmelidir. Elektrik
fisine serbestce erismek mimkin degilse sabit
désenmis elekirik tesisatina, tesisat kurulum
yonetmeliklerine uygun olarak, tim kutuplar kesen
bir elektrigi kesme tertibati takilmalidir.

Cihazin koruyucu kontak fisi olmadan elektrige
baglanmasi

Not: Cihazin elektrik baglantisi, sadece egitimli bir
uzman tarafindan yapilmalidir. Hatali baglantidan
kaynaklanan hasarlarda garanti hakki ortadan kalkar.
Sabit désenmis elekirik tesisatina, tesisat kurulum
y6netmeliklerine uygun olarak, tim kutuplari kesen bir
elektrigi kesme tertibat takilmahdir.

1. Faz ve notr ("sifir") hatti, baglanti prizinde
tanimlanmalidir.
Yanlis baglanti durumunda cihaz zarar gérebilir.
2. Baglanti semasina gore baglayiniz.
Gerilim i¢in tip plakasina bakiniz.
3. Sebeke baglanti hattinin kablolari renk kodlamasina
gore baglanmalidir:
- vyesil-sari = Topraklama iletkeni @
— mavi = Notr ("sifir") iletkeni
- kahverengi = Faz (dis iletken)

27.9 Cihazin monte edilmesi
1. Cihazi tamamen igeri itiniz ve ortalayiniz.

/<
%

1L
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3. Dikey tutma kulbu ile tutamaksiz mutfaklarda:

- Olasli keskin kenarlari 6rtmek ve guvenli bir
montaj saglamak icin uygun bir dolgu parcasi
uygulanmalidir @.

- Vidalamali baglanti olusturmak i¢in aliminyum
profillerde 6nceden delik delinmelidir @.

- Cihaz uygun civatayla sabitlenmelidir ®.

)

—/

Not: Tezgah ve cihaz arasindaki aralik, ek pervazlarla
kapatiimamalhdir.

Tadil edilen dolabin yan duvarlarina isi koruma
cubuklarinin takilmasi gereklidir.

27.10 Cihazin sokiilmesi

1. Cihazin elektrik girisi kesilmelidir.

2. Sabitleme vidalari sokulmelidir.

3. Cihaz hafifge kaldirimali ve tamamen disari
cekilmelidir.
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