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Знакомство с прибором

1  Знакомство с прибором
Зна-ком-ствоспри-бо-ром

1.1 Обзор
Здесь приведен обзор составных частей прибора.
В зависимости от типа прибора отдельные детали на
рисунке могут отличаться, например, по цвету и фор-
ме.

POH6C.O92., POH7C.O12., PBH6C.B92., PBH6C.B62.,
PNH6C.O12.

A CE

B

D D

Компонент Мощность, кВт
A Решетка для посуды -

B Панель управления -

C Экономичная газовая горелка 1

D Стандартная газовая горелка 1,75

E Горелка Mini-Wok Сетевой природный газ: 3,3-3,5 кВт
Сжиженный углеводородный
газ: 3,3-3,5 кВт

2 Безопасность
Соблюдайте следующие указания по технике
безопасности.
2.1 Общие указания
¡ Внимательно прочитайте данное руко-

водство.
¡ Сохраните инструкцию и информацию о

приборе для дальнейшего использования
или для передачи следующему владельцу.

¡ В случае обнаружения повреждений, свя-
занных с транспортировкой, не подключайте
прибор.

2.2 Использование по назначению
Безопасность эксплуатации гарантируется
только при квалифицированной установке с
соблюдением инструкции по монтажу. За пра-
вильность установки ответственность несёт
установщик.
Используйте прибор только:
¡ для приготовления блюд и напитков.

¡ под присмотром. Необходимо постоянно
контролировать кратковременный процесс
приготовления пищи.

¡ в бытовых условиях и в домашнем хозяй-
стве.

¡ на высоте не более 2000 м над уровнем мо-
ря.

Не используйте прибор:
¡ на лодках и в автомобилях.
¡ в качестве обогревателя помещения.
¡ с внешним таймером или пультом дистанци-

онного управления.
¡ вне помещений
Для переоборудования прибора на другой вид
газа вызовите сервисную службу.
2.3 Ограничение круга пользователей
Данный прибор может использоваться детьми
в возрасте от 8 лет и старше, а также лицами с
ограниченными физическими, сенсорными или
умственными способностями или с недостат-
ком опыта и/или знаний, если они находятся
под присмотром или после получения указаний
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по безопасному использованию прибора и по-
сле того, как они осознали опасности, связан-
ные с неправильным использованием.
Детям запрещено играть с прибором.
Очистку и обслуживание прибора запрещается
выполнять детям; это разрешается только де-
тям старше 15 лет под надзором взрослых.
Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и
его сетевому проводу.
2.4 Безопасная эксплуатация

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
взрыва!
Утечка газа может привести к взрыву. ПО-
ВЕДЕНИЕ ПРИ НАЛИЧИИ ЗАПАХА ГАЗА
ИЛИ НЕИСПРАВНОСТЕЙ НА ГАЗОПРОВО-
ДЕ
▶ Сразу же перекрыть подачу газа или за-

крыть вентиль газового баллона.
▶ Сразу же затушить открытый огонь и поту-

шить сигареты.
▶ Не пользоваться больше выключателями

света и бытовых приборов.
▶ Не вынимать штепсельные вилки из розе-

ток.
▶ Не пользоваться в помещении стационар-

ным или мобильным телефоном.
▶ Oткрыть окна и хорошо проветрить помеще-

ние.
▶ Позвонить в сервисную или газовую служ-

бу.
Утечка газа может привести к взрыву. Не-
большие объемы газа могут накапливаться и
воспламеняться на протяжении длительного
времени.
▶ Если прибор не используется в течение дли-

тельного времени, закрыть предохранитель-
ный кран на линии подачи газа.

Утечка газа может привести к взрыву. Если
баллон со сжиженным газом находится не в
вертикальном положении, то сжиженный
пропан-бутан может попасть в прибор. При
этом из горелок может вырваться сильное
пламя. Некоторые части прибора могут по-
вредиться и со временем стать негерметич-
ными из-за неконтролируемого выхода газа.
▶ Баллоны со сжиженным газом всегда сле-

дует держать в вертикальном положении.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
удушья!
Использование газовой плиты приводит к по-
вышению температуры и влажности в поме-
щении, а также к появлению продуктов сго-
рания в воздухе.
▶ Обеспечивайте достаточную вентиляцию

кухни, особенно при эксплуатации газовой
плиты.

▶ При интенсивном и продолжительном ис-
пользовании прибора следует обеспечить
дополнительную вентиляцию, чтобы продук-
ты сгорания гарантированно выводились на-
ружу. Например, при наличии механической
вентиляционной системы установите более
высокую мощность и одновременно обес-
печьте поступление свежего воздуха в по-
мещение, где установлен прибор.

▶ В случае монтажа дополнительной вентиля-
ционной системы следует проконсультиро-
ваться со специалистом.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
возгорания!
Приготовление блюд на панелях с добавле-
нием жира или масла без присмотра может
быть опасным и привести к возникновению
пожара.
▶ Всегда следите за горячими маслами и жи-

рами.
▶ Не пытайтесь тушить огонь водой, выключи-

те прибор, а затем затушите пламя, напри-
мер накрыв крышкой или пламегасящим
покрывалом.

Прибор становится очень горячим.
▶ Не ставьте легковоспламеняющиеся пред-

меты на варочную панель или в непосред-
ственной близости от неё.

▶ Не кладите предметы на варочную панель.
Прибор нагревается.
▶ Ни в коем случае не хранить легковоспла-

меняющиеся предметы или аэрозольные
баллончики в ящиках под варочной пане-
лью.

▶ Ни в коем случае не храните и не исполь-
зуйте легковоспламеняющиеся предметы,
напр., аэрозольные баллончики или чистя-
щие средства под прибором или в непо-
средственной близости от него.
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Крышка варочной панели может привести к
несчастным случаям, например, к перегреву
прибора, возгоранию или к растрескиванию
материала.
▶ Не использовать крышку варочной панели.
Включенная газовая конфорка, если на ней
не установлена посуда, производит очень
много тепла. Расположенная над ней вытяж-
ка может быть повреждена или может
воспламениться.
▶ Включайте газовую конфорку только при

установленной посуде.
При сильном нагреве прибора текстильные
изделия и другие предметы могут вспыхнуть.
▶ Текстильные изделия, напр., одежду или

шторы держать вдали от пламени.
▶ Ни в коем случае не касаться пламени.
▶ Не класть на прибор, рядом с ним или за

ним легковоспламеняющиеся предметы, та-
кие как кухонные полотенца или журналы.

Утечка газа может привести к возгоранию.
▶ Если по истечении 10 секунд горелка не за-

жглась, поверните регулятор в нулевое по-
ложение и откройте дверь или окно в поме-
щении. Выждите не менее минуты, прежде
чем зажечь горелку еще раз.

▶ Если пламя самопроизвольно погасло во
время работы, поверните регулятор в нуле-
вое положение. Выждите не менее минуты,
прежде чем зажечь горелку еще раз.

Продукты могут воспламениться.
▶ Необходимо контролировать процесс приго-

товления. Даже сли процесс приготовления
является непродолжительным, требуется
постоянный контроль.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность ожога!
Детали могут нагреваться в процессе экс-
плуатации.
▶ Не подпускайте маленьких детей к прибору.
Защитные решётки варочной панели могут
стать причиной несчастного случая.
▶ Не используйте защитные решётки для ва-

рочной панели.
Пустая посуда, установленная на включен-
ные газовые конфорки, становится очень го-
рячей.
▶ Никогда не ставьте на включенную конфор-

ку пустую посуду.
Во время работы прибор сильно нагревает-
ся.
▶ Перед очисткой дайте прибору остыть.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
поражения электрическим током!
При неквалифицированном ремонте прибор
может стать источником опасности.
▶ Ремонтировать прибор разрешается только

квалифицированным специалистам.
▶ Для ремонта прибора можно использовать

только оригинальные запчасти.
▶ Во избежание опасностей замена повре-

жденного сетевого кабеля данного прибора
может быть выполнена только производи-
телем или авторизованной им сервисной
службой либо лицом, имеющим аналогич-
ную квалификацию.

Поврежденный прибор или поврежденный
сетевой кабель являются источником опас-
ности.
▶ Категорически запрещается эксплуатиро-

вать поврежденный прибор.
▶ Запрещается тянуть за сетевой кабель, что-

бы отсоединить прибор от сети электропита-
ния. Вынимайте из розетки вилку сетевого
кабеля.

▶ В случае повреждения прибора или сетево-
го кабеля немедленно выньте вилку сетево-
го кабеля из розетки или отключите
предохранитель в блоке предохранителей и
перекройте подачу газа.

▶ Обратитесь в сервисную службу.
→ Страница 15

Проникшая в прибор влага может стать при-
чиной поражения током.
▶ Не используйте для очистки прибора пароо-

чистители или очистители высокого давле-
ния.

Изоляция кабеля может расплавиться в слу-
чае контакта с горячими частями прибора.
▶ Следить за тем, чтобы сетевой кабель не со-

прикасался с горячими частями электропри-
боров.
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ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
травмирования!
Неисправности или повреждения прибора, а
также некомпетентный его ремонт опасны.
▶ Не включайте неисправный прибор.
▶ Если прибор неисправен, вынуть вилку се-

тевого провода из розетки или отключить
предохранитель в блоке предохранителей,
перекрыть подачу газа и вызвать специали-
ста сервисной службы.

▶ Ремонтировать прибор и заменять повре-
жденные газопроводы разрешается только
квалифицированным специалистам.

Кухонная посуда неподходящего размера,
поврежденная или неправильно установлен-
ная посуда может стать причиной тяжелых
травм.
▶ Учитывать указания в отношении посуды.
При включении горелки на свечах поджига
образуются искры.
▶ Ни в коем случае не дотрагивайтесь до све-

чей поджига во время зажигания горелки.

Если кнопка управления не поворачивается
или держится слишком слабо, ее нельзя ис-
пользовать.
▶ Обратитесь в сервисную службу для ре-

монта или замены кнопки управления.
ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность

удушья!
Дети могут завернуться в упаковочный мате-
риал или надеть его себе на голову и задох-
нуться.
▶ Не подпускайте детей к упаковочному мате-

риалу.
▶ Не позволяйте детям играть с упаковочным

материалом.
Дети могут вдохнуть или проглотить мелкие
детали, в результате чего задохнуться.
▶ Не подпускайте детей к мелким деталям.
▶ Не позволяйте детям играть с мелкими де-

талями.

Предотвращение материального ущерба

3  Предотвращение материального ущерба
Предот-вра-ще-ниема-те-ри-аль-но-гоущер-ба

ВНИМАНИЕ!
Излишняя аккумуляция тепла может повредить при-
бор.
▶ Никогда не закрывайте варочную панель из не-

ржавеющей стали, например, алюминиевой фоль-
гой или защитной пленкой.

▶ Используйте только рекомендованные принадлеж-
ности.

Воздействие высокой температуры может привести к
повреждениям находящихся рядом приборов и мебе-
ли. При длительной эксплуатации прибора образуется
тепло и повышается влажность.
▶ Откройте окно или включите вытяжную систему с

выходом из помещения на улицу.

Излишняя аккумуляция тепла может повредить при-
бор.
▶ Не используйте две горелки или несколько источ-

ников тепла для разогревания одного предмета
посуды.

▶ Не используйте сковороды-гриль, глиняные горшки
и т. д. на полной мощности в течение длительного
времени.

Неправильное расположение регуляторов приводит к
функциональным неисправностям.
▶ Если прибор не используется, регуляторы всегда

должны быть повернуты в нулевое положение.
Кислые жидкости, такие как лимонный сок или уксус,
могут повредить поверхность прибора.
▶ Не оставляйте кислые жидкости на варочной пане-

ли.

Причины повреждений

4  Причины повреждений
При-чи-ныпо-вре-жде-ний

Причины повреждений конфорок
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4.1 Причины повреждений

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность поражения
электрическим током!
При неквалифицированном ремонте прибор может
стать источником опасности.
▶ Ремонтировать прибор разрешается только квали-

фицированным специалистам.
▶ Для ремонта прибора можно использовать только

оригинальные запчасти.
▶ Во избежание опасностей замена поврежденного

сетевого кабеля данного прибора может быть вы-
полнена только производителем или авторизован-
ной им сервисной службой либо лицом, имеющим
аналогичную квалификацию.

1. Используйте варочную панель, только если на ней
размещена посуда. Не нагревайте пустую посуду.
Дно кастрюли будет повреждено.

2. Используйте посуду только с ровным дном.
3. Поставьте посуду по центру стальной решетки кон-

форки. Таким образом тепло от пламени оптималь-
но нагреет дно посуды. Рукоятка или ручки ка-
стрюли не повредятся; расход электроэнергии
уменьшится.

4. Убедитесь, что элементы горелки варочной панели
чистые и сухие. Корпус и крышка горелки должны
стоять ровно на своих местах.

5. Если вы используете прибор с газовым баллоном,
установите газовый баллон вертикально. При гори-
зонтальной установке газовых баллонов, внутрен-
ние части прибора могут быть повреждены и мо-
жет произойти утечка газа.

6. Не ставьте нагретую посуду на индикаторную па-
нель или на рамку.

7. Частицы соли, сахара и песка могут поцарапать
стекло. Не используйте варочную панель в каче-
стве рабочей поверхности, столешницы или места
для хранения.

8. Падение твердых или острых предметов на вароч-
ную панель может привести к ее повреждению. Не
храните такие предметы над варочной панелью.

9. Сахар или продукты с высоким содержанием са-
хара могут повредить варочную панель. Сразу же
удаляйте остатки пищи специальным скребком для
стеклянных поверхностей. Будьте осторожны,
скребок острый. Оставленные на панели остатки
пищи могут повредить поверхность прибора и дру-
гие детали.

10. Окружающее прибор пространство должно быть
сухим и чистым. Следите за тем, чтобы после каж-
дой очистки прибор и окружающее его про-
странство оставались сухими и чистыми. Убеди-
тесь, чтобы на поверхностях прибора не осталось
чистящих материалов, моющих средств и воды.

11. Отбеливатель или химические вещества с анало-
гичным действием, проникая в газовыводящие
компоненты под варочной панелью или в основа-
нии горелки, могут привести к неисправности газо-
выводящих компонентов. При удалении остатков
пищи или жидкостей с основания горелки не ис-
пользуйте отбеливатель и прочие химикаты с ана-
логичным действием.

12. Кухонная посуда, например керамические ка-
стрюли, кастрюли с длинной ручкой и сковороды,
нагревается за счет поглощения тепла. Не нагре-
вайте эту посуду на огне в течение продолжитель-
ного периода времени. В результате поверхность
варочной панели может быть повреждена.

13. Не нагревайте посуду на нескольких горелках од-
новременно.

Защита окружающей среды и экономия

5  Защита окружающей среды и экономия
За-щи-таокру-жа-ю-щейсре-дыиэко-но-мия

5.1 Утилизaция yпaкoвки
Упаковочные материалы экологически безопасны и
могут использоваться повторно.
▶ Утилизируйте отдельные части, предварительно

рассортировав их.

5.2 Kaк cэкoнoмить элeктpoэнepгию
При соблюдении этих указаний прибор будет расхо-
довать меньше энергии.
Выбирайте конфорку, подходящую к размеру ка-
стрюли. Размещайте кухонную посуду по центру
конфорки.
Рекомендация: Производители посуды часто указы-
вают диаметр верхнего края кастрюли. Он часто
больше диаметра дна.
¡ Неподходящая кухонная посуда или не полностью

закрытые конфорки ведут к избыточному потреб-
лению электроэнергии.

Закрывайте кастрюли подходящими крышками.
¡ При приготовлении в посуде без крышки прибор

потребляет значительно больше электроэнергии.

Приподнимайте крышку как можно реже.
¡ Когда вы приподнимаете крышку, теряется много

энергии.
Используйте стеклянные крышки.
¡ Через стеклянную крышку можно увидеть содер-

жимое кастрюли.
Используйте посуду, соответствующую объёму про-
дуктов.
¡ Для нагрева посуды большого размера с не-

большим объёмом содержимого потребуется
больше электроэнергии.

При приготовлении наливайте немного воды.
¡ Чем больше воды налито в посуду, тем больше

электроэнергии требуется для разогрева.
Заблаговременно переключайте на более низкую
ступень нагрева.
¡ При слишком высокой ступени нагрева конфорки

напрасно расходуется много электроэнергии.
Информацию об изделии в соответствии с Регламен-
том (ЕС) 66/2014 можно найти в прилагаемом пас-
порте прибора и на странице с описанием вашего
прибора в Интернете.
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Ваш новый прибор

6  Ваш новый прибор
Вашно-выйпри-бор

В этой главе содержится информация о вашем новом
приборе.

6.1 Кнопка газовой горелки
▶ На кнопках есть индикаторы, которые показывают,

какая горелка какой кнопкой управляется. Исполь-
зуйте соответствующую кнопку.

6.2 Установка режима Гриль
▶ Убедитесь, что режим Гриль установлен правиль-

но, чтобы прибор мог продолжить работу. Произ-
водите установку в соответствии с типом прибора.

6.3 Переключатель газовых конфорок
Регулировка мощности нагрева конфорок осуще-
ствляется с помощью переключателя газовых конфо-
рок.

Положе-
ние

Функция Описание

Нулевое поло-
жение

Варочная панель выклю-
чена.

Диапазон на-
стройки

Большое пламя = макси-
мальная мощность
Малое пламя = мини-
мальная мощность

При установке максимального значения настройки
ощущается упор. Поворачивать регулятор температу-
ры дальше нельзя.

Перед первым использованием

7  Перед первым использованием
Передпер-вымис-поль-зо-ва-ни-ем

Здесь вы узнаете, как произвести очистку вашей ва-
рочной панели перед первым использованием.

7.1 Очистка принадлежностей
▶ Перед первым использованием тщательно очисти-

те принадлежности горячим мыльным раствором и
мягкой тканевой салфеткой.

7.2 Предварительная очистка крышки и
чаши горелки
1. Очистите крышку (1) и чашу горелки (2) водой с

добавлением моющего средства. Тщательно про-
сушите каждую деталь.

2. Установите чашки и крышки горелок на основание
горелки (5). Убедитесь, что свеча поджига (3) и
стержень запально-защитного устройства (4) не
имеют повреждений.

3. Держите сопло (6) сухим и чистым. Убедитесь, что
крышка горелки расположена ровно посередине
чаши горелки.

1

2

3
45

6

7.3 Предварительная очистка крышки и
чаши горелки
1. Очистите крышку (1) и чашу горелки (2) водой с

добавлением моющего средства. Тщательно про-
сушите каждую деталь.
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2. Установите чашки и крышки горелок на основание
горелки (5). Убедитесь, что свеча поджига (3) и
стержень запально-защитного устройства (4) не
имеют повреждений.

3. Держите сопло (6) сухим и чистым. Убедитесь, что
крышка горелки расположена ровно посередине
чаши горелки.

1
2

3
4 5

6

Управление конфоркой

8  Управление конфоркой
Управ-ле-ниекон-фор-кой

Здесь вы найдёте основную информацию об управле-
нии конфоркой.

8.1 Важные указания по использованию
газовой плиты
Соблюдайте эти указания при использовании газовой
плиты.
¡ Легкий свист во время работы горелки — это нор-

мальное явление.
¡ Появление запахов в первое время использования

— нормальное явление. Это не является призна-
ком опасности или неисправности. Со временем
это прекратится.

¡ Пламя оранжевого цвета — это нормальное явле-
ние. Это может быть вызвано частицами пыли в
воздухе, пролитой жидкостью и т. д.

¡ Если пламя горелки случайно погасло, выключите
переключатель горелки и подождите не менее 1
минуты, прежде чем снова зажечь горелку.

¡ Через несколько секунд после выключения могут
быть слышны шумы, похожие на легкие щелчки,
идущие от горелки. В этом нет ничего необычного;
этот звук служит подтверждением отключения
предохранителя.

¡ Держите свечи поджига чистыми. Грязные свечи
поджига повреждают горелки. Регулярно очи-
щайте свечи поджига небольшой неметаллической
щеточкой. Следите за тем, чтобы свечи поджига не
подвергались сильным ударам.

8.2 Управление конфоркой
Газовую горелку можно поджечь следующим об-
разом.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность возгорания!
Утечка газа может привести к возгоранию.
▶ Если по истечении 15 секунд горелка не зажглась,

поверните регулятор в нулевое положение и
откройте дверь или окно в помещении. Выждите
не менее минуты, прежде чем зажечь горелку еще
раз.

▶ Если пламя самопроизвольно погасло во время
работы, поверните регулятор в нулевое положе-
ние. Выждите не менее минуты, прежде чем за-
жечь горелку еще раз.

ВНИМАНИЕ!
Горелка может не загореться или пламя горелки мо-
жет быть неравномерным.
▶ Убедитесь, что газовые горелки чистые и сухие.
▶ Корпус и крышка горелки должны быть установле-

ны точно на своих местах.
Горелка может случайно погаснуть.
▶ Если пламя горелки случайно погасло, выключите

переключатель горелки и подождите не менее
1 минуты, прежде чем снова зажечь горелку.

1. Установите подходящую посуду на решетку.
2. Нажмите на регулятор соответствующей горелки и

переведите его в положение большого пламени ⁠.
a Начинается процесс поджига.
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3. Прижмите переключатель варочной панели и
удерживайте в течение 3–5 секунд.

a Газ начинает поступать, а затем он загорается в
газовой горелке.

a Активируется система защиты от утечки газа. С по-
мощью системы защиты от утечки газа при внезап-
но погасшем пламени автоматически прекращает-
ся поступление газа.

4. Установите нужную мощность пламени.
При положении между  «Выкл» и  пламя неста-
бильное. Поэтому всегда выбирайте положение
между большим  и малым  пламенем.

5. Проверьте, горит ли пламя.
Если пламя не горит, повторите этот шаг.

6. Для выключения газа:
‒ Переведите переключатель конфорки направо

в положение ⁠.

8.3 Ручной поджиг
Заметка: При отключении электроэнергии вы можете
зажечь горелку вручную.
ВНИМАНИЕ!
Если сразу после выключения варочной панели,
когда горелка еще горячая, повернуть переключа-
тель, может пойти газ.
▶ Если переключатель не будет нажат, то поджиг не

будет выполнен и подача газа прекратится в тече-
ние 90 секунд.

1. Установите подходящую посуду на решетку.
2. Нажмите на переключатель выбранной горелки и

поверните влево на нужную ступень нагрева. При
этом удерживайте переключатель нажатым.

3. Зажгите горелку с помощью электрозажигалки или
спички. После зажигания удерживайте переключа-
тель нажатым в течение нескольких секунд.

8.4 Советы по установкам для приготовления пищи
Здесь представлен обзор различных блюд с подходящими ступенями нагрева.
Примечания
¡ Время приготовления может меняться в зависимости от вида, веса, толщины и качества продуктов.
¡ Для каждой конфорки выбирайте посуду подходящего размера. Диаметр дна посуды должен совпадать с раз-

мером конфорки.
¡ При приготовлении не используйте большое количество воды, чтобы обеспечить сохранение витаминов и

минеральных веществ в продуктах.
– При приготовлении не используйте большое количество воды, чтобы обеспечить сохранение витаминов и

минеральных веществ в продуктах.
– Для того, чтобы овощи не разварились и сохранили питательные вещества, сокращайте по возможности их

время приготовления.

Пример Вид блюда Конфорка Ступень нагрева
Растапливание Шоколад, сливочное масло,

маргарин
Экономичная газо-
вая горелка

Малое пламя

Разогревание Бульон, консервированные ово-
щи

Стандартная газовая
горелка

Малое пламя

Разогревание и под-
держание в горячем
состоянии

Супы Экономичная газо-
вая горелка

Малое пламя

Приготовление на
пару*

Рыба Стандартная газовая
горелка

Между большим и малым пла-
менем

Тушение* Картофель и прочие овощи, мя-
со

Стандартная газовая
горелка

Между большим и малым пла-
менем

Варка* Рис, овощи, мясные блюда (с
соусами)

Стандартная газовая
горелка

Большое пламя

Жаркое Блины, картофель, шницель,
рыбные палочки

Большая горелка**
Горелка Wok**

Между большим и малым пла-
менем
Между большим и малым пла-
менем
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Заметка:
Указания
¡ * Если вы используете кастрюлю с крышкой,

убавьте пламя, как только блюдо начнёт закипать.

¡ ** В виде опции. Доступно у некоторых приборов. В
зависимости от типа прибора. (Для жарения на га-
зовой горелке Wok мы рекомендуем использовать
специальную сковороду Wok.)

Кухонная посуда

9  Кухонная посуда
Ку-хон-наяпо-су-да

Следующие указания помогут вам сэкономить элек-
троэнергию и избежать повреждения посуды.

9.1 Использование кухонной посуды
Выбор и установка кухонной посуды влияют на без-
опасность и энергоэффективность вашего прибора.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность возгорания!
Легковоспламеняющиеся детали могут загореться.
▶ Расстояние между посудой и воспламеняющими-

ся деталями кухонного оборудования должно со-
ставлять не менее 50 мм.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
травмирования!
Неправильно установленная сковорода Wok может
стать причиной травм. Устойчивость сковороды Wok
не обеспечивается и она может опрокинуться.
▶ Используйте индикаторное кольцо Wok и сковоро-

ду Wok только на горелке Wok. Никогда не уста-
навливайте кольцо Wok и сковороду Wok на стан-
дартную газовую горелку или газовую горелку по-
вышенной мощности.

¡ Убедитесь, что разме-
ры посуды подходят
для горелки.

¡ Никогда не ставьте
маленькую посуду на
большие горелки.

¡ Убедитесь, что пламя
не касается стенок по-
суды.

¡ Не используйте де-
формированную посу-
ду.

¡ Деформированная по-
суда неустойчиво сто-
ит на варочной панели
и может опрокинуть-
ся.

¡ Используйте посуду с
плоским толстым
дном.

¡ Не готовьте без крыш-
ки.

¡ Убедитесь, что крыш-
ка не сдвинута.

¡ При приготовлении
без крышки теряется
большая часть энер-
гии.

¡ Размещайте посуду в
центре горелки, иначе
посуда может опроки-
нуться.

¡ Не размещайте
большую посуду на
горелки вблизи эле-
ментов управления.

¡ Элементы управления
могут быть поврежде-
ны из-за перегрева.

¡ Устанавливайте посу-
ду на решётку для по-
суды.

¡ Никогда не устанавли-
вайте посуду прямо
на горелку.

¡ Перед использовани-
ем убедитесь, что ре-
шетка для посуды и
крышки газовых горе-
лок установлены пра-
вильно.

¡ Осторожно об-
ращайтесь с посудой,
находящейся на ва-
рочной панели.

¡ Не ударяйте по вароч-
ной панели.

¡ Не ставьте тяжелые
предметы на вароч-
ную панель.

¡ Не разогревайте посу-
ду одновременно на
нескольких горелках.
Аккумуляция тепла
приводит к поврежде-
нию прибора.

¡ Не разогревайте кам-
ни для гриля или ско-
вороды для паэльи.

¡ Используйте только
посуду, диаметр кото-
рой не превышает
максимально допусти-
мые размеры.
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¡ Для приготовления
блюд в сковороде
Wok используйте ин-
дикаторное кольцо
Wok.

¡ Устанавливайте инди-
каторное кольцо Wok
над горелкой Wok на
решетке для посуды.

¡ Убедитесь, что во вре-
мя приготовления ско-
ворода Wok устойчиво
стоит на индикатор-
ном кольце Wok.

¡ Используйте высоко-
качественную сково-
роду Wok с выпуклым
дном.

¡ Сковорода с плоским
дном неустойчиво сто-
ит на индикаторном
кольце Wok и может
опрокинуться.

9.2 Рекомендации для Wok
Для безопасного использования сковороды Wok
соблюдайте следующие указания.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
травмирования!
Неправильно установленная сковорода Wok может
стать причиной травм. Устойчивость сковороды Wok
не обеспечивается и она может опрокинуться.
▶ Используйте индикаторное кольцо Wok и сковоро-

ду Wok только на горелке Wok. Никогда не уста-
навливайте кольцо Wok и сковороду Wok на стан-
дартную газовую горелку или газовую горелку по-
вышенной мощности.

Используйте сковороду Wok с выпуклым дном. Высо-
кокачественную сковороду Wok можно заказать в ка-
честве специальной принадлежности.
Для приготовления блюд в сковороде Wok вам потре-
буется индикаторное кольцо Wok. Устанавливайте ин-
дикаторное кольцо Wok над горелкой Wok на решетке
для посуды. Следите за тем, чтобы во время приго-
товления сковорода Wok устойчиво стояла на индика-
торном кольце Wok.

9.3 Подходящая посуда
Используйте посуду только подходящего диаметра.
Посуда не должна выступать за пределы варочной
панели.
Не ставьте небольшую посуду на большие горелки.
Пламя не должно касаться боковых стенок посуды.

Газовая горелка Минимальный
диаметр дна
посуды

Максимальный
диаметр дна
посуды

Горелка с широ-
ким охватом
пламени

22 см 30 см

Стандартная га-
зовая горелка

14 см 22 см

Экономичная
газовая горелка

12 см 16 см

Посуду с выпуклым дном используйте только для го-
релки с широким охватом пламени.
¡ Варочная панель должна иметь горелку с широ-

ким охватом пламени и дополнительную решётку
Wok.

¡ Дополнительная решётка Wok должна быть пра-
вильно установлена.

Очистка и уход

10  Очистка и уход
Очисткаиуход

При тщательном уходе и очистке ваша варочная па-
нель надолго сохранит свою функциональность.
В целях безопасности отключите подачу газа на регу-
ляторе давления газа. (Если конфорка работает на
природном газе, перекройте кран подачи природного
газа).
Отсоедините прибор от электросети.
Возможно, вам придется подождать, пока конфорка
остынет.
Чтобы не допустить повреждения различных поверх-
ностей в результате применения неподходящих чистя-
щих средств, соблюдайте следующие указания.
¡ Не очищайте прибор под давлением или горячим

паром.
¡ Не используйте легковоспламеняющиеся веще-

ства, такие как кислота, разбавитель, бензин или
бензол.

¡ Не используйте абразивные чистящие средства
или материалы для очистки.
При очистке конфорки

¡ не используйте неразбавленные средства для мы-
тья посуды или для посудомоечных машин,

¡ чистящие средства с большим содержанием спир-
та,

¡ жёсткие мочалки или губки,
¡ едкие чистящие средства, например, для очистки

духовок или пятновыводители,
¡ и не используйте агрессивные или абразивные чи-

стящие средства.
¡ Запрещается мыть отдельные детали в посудомо-

ечной машине.
¡ Новые губки для мытья посуды тщательно вымой-

те перед использованием.

10.1 Очистка
Соблюдайте следующие указания по очистке.
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Зона
очистки

Инструкция по очистке

Поверх-
ности из
высоко-
каче-
ственной
стали

Очищайте мягкой тканевой салфеткой со
средством для нержавеющей стали. Все-
гда протирайте прибор параллельно есте-
ственной текстуре поверхности. В против-
ном случае могут появиться царапины.
Вытрите насухо мягкой салфеткой. Неза-
медлительно удаляйте пятна извести, жи-
ра, крахмала и яичного белка. Не исполь-
зуйте для очистки агрессивные чистящие
средства, абразивные губки или салфетки
из жестких тканей. Используйте очисти-
тель для нержавеющей стали, чтобы от-
полировать фасады из нержавеющей ста-
ли. Соблюдайте указания производителя.
Специальные принадлежности можно
приобрести через сервисную службу или
в специализированном магазине.

Эмали-
рован-
ные, ла-
кирован-
ные по-
верхно-
сти и по-
верхно-
сти с
шелко-
графиче-
ской пе-
чатью

Протрите тёплой водой с небольшим ко-
личеством средства для мытья посуды.
Вытрите насухо мягкой салфеткой.

Газовые
горелки
и сталь-
ные
решётки

Не мойте в посудомоечной машине. Сни-
мите стальные решётки и очистите их теп-
лой водой с помощью губки и средства
для мытья посуды. Снимите корпус и
крышку горелки. Очистите теплой водой с
помощью губки и средства для мытья по-
суды. Убедитесь, что отверстия для выхо-
да газа на корпусе горелки чистые и не
засорены. Очистите свечи поджига с по-
мощью небольшой мягкой щётки. Газо-
вые горелки функционируют только в том
случае, если свечи поджига чистые. Уда-
лите остатки пищи с корпуса горелки тка-
невой салфеткой с небольшим количе-
ством теплой мыльной воды. Используйте
небольшое количество воды. чтобы она
не попала во внутрь. Убедитесь, что от-
верстие форсунки не было закупорено
или повреждено во время очистки. После
очистки хорошо просушите все детали и
установите крышку горелки точно на кор-
пус горелки. Неправильная установка
отдельных деталей затрудняет поджиг го-
релки. Установите стальные решётки. Чи-
стящие средства, рекомендованные для
очистки стальных решёток, можно приоб-
рести через сервисную службу или в спе-
циализированных магазинах.

Зона
очистки

Инструкция по очистке

Электри-
ческая
конфор-
ка (в за-
висимо-
сти от ти-
па при-
бора)

Очищайте жёсткой стороной чистящей
губки с небольшим количеством жидкого
чистящего средства. После очистки нена-
долго включите конфорку для просушки.
Влажные конфорки со временем ржаве-
ют. В завершение нанесите специальное
средство для ухода. Сразу удаляйте про-
литую жидкость и остатки пищи.

Металли-
ческий
нагрева-
тельный
элемент
электри-
ческой
конфор-
ки (в за-
висимо-
сти от ти-
па при-
бора)

Со временем цвет покрытия может изме-
ниться и больше не восстановиться. Так
можно устранить изменение цвета. Очи-
щайте элемент жёсткой стороной чистя-
щей губки с небольшим количеством
жидкого чистящего средства, стараясь не
трогать прилегающие поверхности. По-
верхность прибора может быть повре-
ждена. Чистящие средства, рекомендо-
ванные для очистки металлического на-
гревательного элемента конфорки, мож-
но приобрести через сервисную службу
или в специализированных магазинах.

Вращаю-
щиеся
ручки

Протрите тёплой водой с небольшим ко-
личеством средства для мытья посуды.
Вытрите насухо мягкой салфеткой.

принад-
лежно-
стей

Замочите в тёплом мыльном растворе.
Очистите с помощью неметаллической
щётки или губки.

Верхняя
стеклян-
ная
крышка
(в зави-
симости
от типа
прибора)

Средство для очистки стёкол: очистите с
помощью мягкой тканевой салфетки. Для
очистки верхнюю стеклянную крышку
можно снять. Для этого см. главу «Верх-
няя стеклянная крышка».

Если стальные решётки оснащены резиновой наклад-
кой, будьте осторожны при очистке. Накладка может
оторваться, а стальная решётка может поцарапать
варочную панель.
После очистки и сушки стальных решёток убедитесь,
что они правильно установлены на конфорках.

10.2 Уход
Для сохранения работоспособности вашего прибора
соблюдайте следующие инструкции по уходу.
¡ Сразу вытирайте пролитые жидкости. Это предот-

вратит прилипание остатков пищи и облегчит
очистку в дальнейшем.

¡ Очищайте поверхности остывшей горелки после
каждого использования. Пятна на поверхности от
выкипевших блюд или брызг жира образуют слой,
затрудняющий последующую очистку. Чтобы пла-
мя горело соответствующим образом, отверстия и
проходы должны быть чистыми.

¡ Некоторые предметы посуды могут оставить сле-
ды от металла на стальной решётке при передви-
гании.

¡ Протрите горелки и стальные решётки теплой
мыльной водой и прочистите неметаллической
щёткой.
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¡ Детали прибора запрещается мыть в посудомоеч-
ной машине.

¡ Держите горелки и стальные решётки в чистоте.
Капли воды или влажные участки на варочной па-
нели в начале процесса приготовления могут по-
вредить эмаль.

¡ Не используйте чистящие средства для нержавею-
щей стали в зоне переключателей. Символы на
шелкографической печати могут размываться.

¡ Тщательно очищайте пятна кислотосодержащих
продуктов, таких как пролитое масло или лимон-
ный сок.

¡ При чистке панели управления не используйте
абразивные чистящие средства. В противном слу-
чае можно стереть надпись.

¡ Крышка горелки покрыта черной эмалью. Из-за
воздействия высоких температур могут появиться
цветные пятна. Это не влияет на работу конфорки.

¡ Не передвигайте сковороды по поверхности, чтобы
не поцарапать её. Не допускайте падения тяжёлых
или твердых предметов на стеклянную панель. Не
ударяйте по панели частями сковороды.

¡ Песчинки после мытья фруктов или овощей могут
поцарапать поверхность стекла.

¡ Удалите растопленный сахар или кусочки пищи с
высоким содержанием сахара с конфорки скреб-
ком для стеклянных поверхностей.

¡ Не допускайте попадания соли на электрическую
конфорку.

Устранение неисправностей

11  Устранение неисправностей
Устра-не-ниенеис-прав-но-стей

Вы можете самостоятельно устранить незначитель-
ные неисправности вашего прибора. Воспользуйтесь
информацией из главы «Устранение неисправностей»
перед обращением в сервисную службу. Это позво-
лит избежать дополнительных расходов.

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность
травмирования!
При неквалифицированном ремонте прибор может
стать источником опасности.
▶ Ремонтировать прибор разрешается только обу-

ченным специалистам.
▶ Если прибор неисправен, обратитесь в сервисную

службу.
→ "Сервисная служба", Страница 15

ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ ‒ Опасность поражения
электрическим током!
При неквалифицированном ремонте прибор может
стать источником опасности.
▶ Ремонтировать прибор разрешается только квали-

фицированным специалистам.
▶ Для ремонта прибора можно использовать только

оригинальные запчасти.
▶ Во избежание опасностей замена поврежденного

сетевого кабеля данного прибора может быть вы-
полнена только производителем или авторизован-
ной им сервисной службой либо лицом, имеющим
аналогичную квалификацию.

11.1 Сбои в работе

Неисправность Причина и устранение неисправностей
Прекращена работа
всех электроприбо-
ров.

Неисправен предохранитель.
▶ Проверьте предохранитель в блоке предохранителей.
Сработала защитная автоматика или устройство защитного отключения.
▶ Проверьте, сработала защитная автоматика или устройство защитного отключения в

блоке предохранителей.
Вилка сетевого кабеля не вставлена в розетку.
▶ Подключите прибор к электросети.
Сбой электропитания.
▶ Проверьте, работает ли освещение или другие приборы в помещении.

Пламя горит нерав-
номерно.

Детали горелки расположены неправильно.
▶ Детали горелки расположены правильно.
Отверстия горелки загрязнены.

Поток газа поступает
несоответствующим
образом или газ не
поступает.

Подача газа прервана из-за закрытых промежуточных вентилей.
▶ Откройте промежуточные вентили.
Газовый баллон пуст.

В кухне чувствуется
запах газа.

Регулятор открыт.
▶ Закройте регулятор.
Газовый баллон подключен ненадлежащим образом.
▶ Убедитесь, что газовый баллон подключен правильно.
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Неисправность Причина и устранение неисправностей
В кухне чувствуется
запах газа.

Газопровод прибора негерметичен.
1. Перекройте главный газовый кран.
2. Проветрите помещение.
3. Немедленно позвоните в авторизованную компанию по установке, специалисты кото-

рой проверят газовую систему и выдадут акт об установке.
4. Не используйте прибор, пока не убедитесь, что из места установки или из самого при-

бора нет утечки газа.
Горелка отключится,
как только вы отпу-
стите регулятор.

Регулятор был нажат недостаточно долго.
Отверстия горелки загрязнены.

Сервисная служба

12  Сервисная служба
Сер-вис-наяслуж-ба

Подробную информацию о гарантийном сроке и усло-
виях гарантии в вашей стране вы можете запросить в
нашей сервисной службе, у вашего продавца или
найти на нашем сайте.
Пpи oбpaщeнии в сервисную службу укажите нoмep
издeлия (E-Nr.) и зaвoдcкoй нoмep (FD) прибора.
Адрес и телефон сервисной службы можно найти в
прилагаемом перечне сервисных служб или на на-
шем веб-сайте.
Для доступа к контактам служб клиентского сервиса,
вы также можете использовать данный QR код.
https://www.bosch-home.ru

Импортер/Организация, принимающая претензии по
качеству/ ТОО «BSH Home Appliances (БСХ Хоум
Аплайансэс)» Республика Казахстан, г. Алматы, ул.
Хаджи Мукана, 22/5, 7 этаж
e-mail: ala-infokz@bshg.com
Срок службы устройства – 7 лет.
На территории Республики Казахстан, при обнаруже-
нии неисправности, звоните в сервисный контакт-
центр 5454 (только для мобильных телефонов).
Сделано в Турции

12.1 Номер изделия (E-Nr.) и заводской
номер (FD)
Нoмep издeлия (E-Nr.) и зaвoдcкoй нoмep (FD) вы
найдете на фирменной табличке своего прибора.
Чтобы быстро найти данные прибора и номер телефо-
на сервисной службы, вы можете записать эти дан-
ные.

Утилизация

13  Утилизация
Ути-ли-за-ция

13.1 Утилизaция cтapoгo бытового
прибора
Утилизация в соответствии с экологическими норма-
ми обеспечивает возможность вторичного использо-
вания ценных сырьевых материалов.
1. Выньте из розетки вилку сетевого кабеля.
2. Обрежьте сетевой кабель прибора.
3. Утилизируйте прибор в соответствии с экологиче-

скими нормами.
Сведения о возможных способах утилизации мож-
но получить в специализированном торговом пред-
приятии, а также в районных или городских орга-
нах управления.

Данный прибор имеет отметку о со-
ответствии европейским нормам
2012/19/EU утилизации электриче-
ских и электронных приборов (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
Данные нормы определяют действу-
ющие на территории Евросоюза
правила возврата и утилизации ста-
рых приборов.

https://www.bosch-home.ru


Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

• Expert tips & tricks for your appliance
• Warranty extension options
• Discounts for accessories & spare-parts
• Digital manual and all appliance data at hand
• Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration – also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help? 
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems 
or a repair from Bosch experts. 
Find out everything about the many ways Bosch can support you: 

www.bosch-home.com/service 
Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Благодарим за выбор 
бытовой техники Bosch!

Зарегистрируйте свой новый прибор на MyBosch прямо сейчас и 
получите следующие преимущества:

• Полезные советы по использованию вашего прибора
• Возможности расширения гарантии
• Скидки на аксессуары и запасные части
• Руководство по эксплуатации в электронном виде, чтобы все 

данные о приборе были всегда под рукой
• Быстрый доступ к Службе сервиса бытовой техники Bosch

Бесплатная удобная регистрация, в том числе с мобильных 
телефонов: 
www.bosch-home.com/welcome

Нужна помощь?
Вы найдете ее здесь.

Обращайтесь, когда нужны советы экспертов Bosch, помощь в 
решении проблем или ремонт бытовой техники. 
Bosch поможет вам справиться с техническими сложностями и 
окажет всестороннюю поддержку:
www.bosch-home.com/service

Контактная информация по всем странам в приложенном перечне 
центров сервисного обслуживания. 

*9001651827*
9001651827 (030719)
ru

Robert Bosch Hausgeräte GmbH
Carl-Wery-Straße 34
81739 München
GERMANY
www.bosch-home.com
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