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1 Bezpecénost

Dodrziavajte nasledujuce bezpecnostné upo-
zornenia.

1.1 VSeobecné upozornenia

m Starostlivo si precitajte tento navod.

= Navod, ako aj dalSie informacie o produkte
uschovajte pre neskorsie pouzitie alebo
dalSieho majitela.

m Nepripajajte spotrebic, ak doslo k po-
Skodeniu pocas prepravy.

1.2 Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento spotrebi€ je urCeny len na zabudovanie.

Dodrziavajte Specialny navod na montaz.

Spotrebice bez zastréky smie pripajat iba kon-

cesovany odborny personal. Pri Skodach spo-

sobenych nespravnym pripojenim zanika

narok na zaruku.

Tento spotrebi¢ pouzivajte len:

® na pripravu jedal a napojov.

® v sukromnych domacnostiach a v uzavre-
tych priestoroch domaceho prostredia.

= maximalne do vySky 2000 m nad morom.

1.3 Obmedzenie skupiny pouzivatelov

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti starsie
ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi,
senzorickymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osoby s nedostato¢nymi skisenostami
a/alebo vedomostami iba vtedy, ak su pod
dozorom alebo ak boli poucené o bezpeCnom
pouzivani spotrebi¢a a nebezpedenstiev, ktoré
z neho vyplyvaju.

Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

Cistenie a pouzivatelsku udrzbu nesmu vy-
konavat deti, vynimkou je iba pripad, ak su
starSie ako 15 rokov a su pod dozorom.



Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrziavat
v bezpecnej vzdialenosti od spotrebica
a privodného kabla.

1.4 Bezpeéné pouzivanie
PrisluSenstvo vzdy spravne zasunte do varné-

ho priestoru.

- "Prislusenstvo”, Strana 10

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Horlavé predmety uskladnené vo varnom

priestore sa mozu vznietit.

» Vo varnom priestore nikdy neuchovavajte
horlavé predmety.

Volné zvysky jedal, tuk a Stava z pecenia sa

mozZu vznietit.

» Pred spustenim prevadzky odstrante
z priestoru pecenia, z vyhrievacich prvkov
a prislusenstva hrubé nedistoty.

Pri otvoreni dvierok vznika prudenie vzduchu.

Papier na pecenie sa nesmie dotknut ohrev-

ného telesa kvoli vznieteniu.

» Pri predhrievani a pocas pripravy jedla ni-
kdy nekladte papier na pecenie volne na
prislusenstvo.

» Papier na pecCenie vzdy vhodne pristrihnite
a zatazte riadom alebo formou na pecenie.

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!
Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas po-
uzivania zahrievaju.

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrieva-
cich prvkov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdr-
Ziavat v bezpecnej vzdialenosti.

PrisluSsenstvo alebo riad sa velmi zohreje.

» Vzdy, ked vyberate horuce prisluSenstvo
alebo riad z varného priestoru, pouzivajte
chfiapku na hrniec.

Alkoholové vypary sa mézu v horucom vnutor-

nom priestore vznietit. Dvierka spotrebi¢a mo-

Zu prasknut. M6Zu vystupovat pary a ostré

plamene.

» Pouzivajte do jedal len malé mnozstva vy-
sokopercentnych napojov.

» Nezohrievajte liehoviny (= 15 % obj.)

v neriedenom stave (napriklad na podlieva-
nie alebo prelievanie jedla).

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.

Bezpecnost sk

Teleskopické vysuvy sa pocas prevadzky

spotrebica velmi zohreju.

» Skor, ako sa teleskopickych vysuvov dot-
knete, nechajte ich vychladnut.

» Teleskopickych vysuvov sa dotykajte iba
chnapkou.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pristupné Casti sa pocas prevadzky rozpalia.

» Nikdy sa nedotykajte horucich Casti.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze unikat

velmi horuca para. Para nie je vzdy viditelna

v zavislosti od teploty.

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.

» Deti udrzujte v bezpecCnej vzdialenosti.

V horucom varnom priestore sa mdze z vody

vytvarat hortca vodna para.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutor-
ného priestoru rury.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebica
mobZe prasknuf.

» Na Cistenie skla dvierok rdry nepouzivajte
drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo
ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli po-
Skriabat povrch.

Spotrebi¢ a &asti, ktorych sa mozno dotknut,

mbzu mat ostré hrany.

» Pri manipulacii a Cisteni budte opatrni.

» Pokial je to mozné, noste ochranné ruka-
vice.

Zavesy dvierok spotrebiCa sa pri otvarani

a zatvarani zatvaraju a mozete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

Sudasti dvierok spotrebic¢a mdézu mat ostré

hrany.

» Nasadte si ochranné rukavice.

Alkoholové vypary sa mézu v horucom vnutor-

nom priestore vznietit a dvierka spotrebica

mozu prasknut a pripadne vypadnut. Skla
dvierok mézu prasknut.

— "Zabranenie vecnym skodam", Strana 5

» Pouzivajte do jedal len malé mnozstva vy-
sokopercentnych napojov.

» Nezohrievajte liehoviny (= 15 % obj.)

v neriedenom stave (napriklad na podlieva-
nie alebo prelievanie jedla).

» Dvierka spotrebiCa opatrne otvorte.
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/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbze opravovat iba prislusne vy-
Skoleny personal.

» Pri oprave spotrebi¢a sa smu pouzivat len
originalne nahradné sudiastky.

» Ak sa napajaci kabel tohto spotrebica po-
Skodi, musi byt vymeneny vyskolenym od-
bornym personalom.

Poskodena izolacia sietového privodného ve-

denia je nebezpedna.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s horticimi Sastami
spotrebiCa alebo tepelnymi zdrojmi.

» Sietové privodné vedenie sa nikdy nesmie
dostat do kontaktu s ostrymi Spicami alebo
hranami.

» Nikdy neohybajte, nestlacajte ani ne-
vymienajte sietové privodné vedenie.

Vniknuta vinkost moze spdsobit Uraz elektric-

kym prudom.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny
Cisti€ ani vysokotlakovy Cistic.

Poskodeny spotrebi¢ alebo poskodené sieto-

vé privodné vedenie je nebezpedné.

» Nikdy nepouzivajte poskodeny spotrebid.

» Nikdy netahajte za sietové privodné ve-
denie, ked ho chcete odpojit od elektrickej
siete. VZdy odpojte sietovu zastréku sieto-
vého privodného vedenia.

» Ked je spotrebi¢ alebo sietové privodné ve-
denie poSkodené, okamzite vytiahnite za-
stréku sietového privodného vedenia alebo
vypnite poistku v poistkovej skrini a zatvor-
te privod vody.

» Zavolajte zakaznicky servis. — Strana 42

/A VAROVANIE - Nebezpeéenstvo:
magnetizmus!

Pozor magnetizmus
& Vystraha pre osoby s kardiostimulato-

rom

V ovladacom paneli su vlozené permanentné

magnety. Tie mdzu ovplyvnit funkénost

elektronickych implantatov, ako su napr. kar-

diostimulatory alebo inzulinové pumpy.

» Osoby s elektronickymi implantatmi musia
byt od ovladacieho panela vzdialené naj-
menej 10 cm.

/A VAROVANIE - Riziko udusenia!

Deti si m6zu obalovy material pretiahnut cez

hlavu alebo sa don zabalit a zadusit.

» Obalovy material uchovavajte mimo deti.

» Nenechajte deti hrat sa s obalovym mate-
rialom.

Deti m6Zu vdychnut alebo prehltnit malé Casti

a zadusit sa.

» Drobné Casti uchovavajte mimo dosahu
deti.

» Nenechajte deti hrat sa drobnymi dielmi.

1.5 Para

Pri pouzivani funkcie pary dodrziavajte tieto

pokyny.

/A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Horuca para vznika vo vnutornom priestore.

» PocCas prevadzky spotrebiCa s parou ne-
siahajte do vnutorného priestoru.

Pri vyberani prisluSenstva sa méze vyliat horu-

ca tekutina.

» Horuce prislusenstvo vyberajte opatrne,
vzdy len pomocou chnapky.

1.6 Teplotna sonda

/A VAROVANIE - Riziko zasahu

elektrickym pradom!

Pouzitim nespravnej teplotnej sondy sa moze

poskodit izolacia.

» Pouzivajte len teplotnu sondu uréenu pre
tento spotrebic.

/A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Teplotna sonda je Spicata.

» Pri manipulacii zaobchadzajte s teplotnou
sondou opatrne.

1.7 Funkcia Cistenia

/A VAROVANIE - Riziko popalenia!

A Spotrebi¢ sa pocas funkcie Cistenia zvon-
ku velmi zohreje.

» Nikdy sa nedotykajte dvierok spotrebica.
» Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.
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2 Zabranenie vecnym Skodam

2.1 VSeobecne

POZOR!

Alkoholové vypary sa mézu v hordcom vnutornom

priestore vznietit a spdsobit trvalé poskodenie spotrebi-

¢a. Dvierka spotrebi¢a m6ézu v dbsledku vznietenia
prasknut a pripadne vypadnut. Skla dvierok mézu
prasknut. Vzniknuty podtlak moze sposobit silné
zdeformovanie vnutorného priestoru smerom dovnutra.

» Nezohrievajte liehoviny (= 15 % obj.) v neriedenom
stave (napriklad na podlievanie alebo prelievanie
jedla).

Voda na dne vnutorného priestoru pri prevadzke

spotrebiCa pri teplotach vy§sich ako 120 °C spdsobuje

poskodenie smaltu.

» Ked sa na dne vnutorného priestoru nachadza
voda, nespustajte prevadzku.

» Pred spustenim prevadzky utrite vodu z dna vnutor-
ného priestoru.

Predmety na dne vnutorného priestoru pri teplote nad

50 °C spbsobuju hromadenie tepla. Doba pecenia tak

nie je zodpovedajluca a smalt sa poskodi.

» Na dno vnutorného priestoru neukladajte prislusen-
stvo, papier na pecenie ani akukolvek foliu.

» Riad ulozte na dno vnutorného priestoru iba v pripa-
de, ak je nastavena teplota nizSia ako 50 °C.

Ak pouzivate formy na pecenie zo silikdnu alebo fdlie,

pokrievky a prisluSenstvo s obsahom silikdnu, mbze sa

poskodit senzor pecenia. K posSkodeniu mdze dojst aj
vtedy, ked senzor pecCenia nie je aktivny.

» Nepouzivajte formy na pecenie zo silikonu alebo fo-
lie, pokrievky a prislusenstvo s obsahom silikonu.

» Nikdy nedavajte do vnutorného priestoru predmety
z0 silikénu.

Ak sa v horucom vnutornom priestore nachadza voda,

vznikd vodna para. Zmena teploty moéze sposobit po-

Skodenie.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutorného
priestoru rary.

» Na dno vnutorného priestoru nikdy nedavajte riad
s vodou.

Vihkost vo varnom priestore poc¢as dlhsieho ¢asu vedie

ku kordzii. )

» Po pouziti nechajte vnutorny priestor vyschnut. Upl-
ne otvorte dvierka vnutorného priestoru alebo pouzi-
te funkciu susenia.

» V zatvorenom varnom priestore neuchovavajte dlhsi
Cas ziadne vihké potraviny.

» Vo varnom priestore neskladujte potraviny.

» Do dvierok spotrebi¢a ni¢ neprivierajte.

Ovocna stava, ktora preteka z plechu na pecenie, sp6-

sobi flaky, ktoré uz nie je mozné odstranit.

» Pri peCeni ovocnych kolagov nedavajte na plech na
pecenie prilis velké mnozZstvo ovocia.

» Ak je to mozné, pouZite hibsi univerzalny pekac.

Cisti¢ na rary v teplom vnutornom priestore poSkodzuje

smalt.

» Cisti¢ na rury nikdy nepouZivajte v teplom vnutor-
nom priestore.

» Pred dalSim rozohrievanim Uplne odstrarite zvysky
z vnutorného priestoru a dvierok spotrebica.

Ak je tesnenie velmi zneclistené, dvierka spotrebiCa sa

pri prevadzke uz spravne nezatvaraju. Susedné Cela

nabytku sa mozu poskodit.

» Tesnenia udrziavajte vzdy Cisté.

» Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte s poSkodenym tesne-
nim alebo bez tesnenia.

Pouzitie dvierok spotrebica na sedenie alebo odklada-

nie moze poskodit dvierka spotrebica.

» Na dvierkach spotrebi¢a nestojte, nesedte, nevesaj-
te sa na ne ani sa 0 ne neopierajte.

» Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo pri-
sluSenstvo.

Pri niektorych typoch spotrebi¢a mbze prisluSenstvo po

zatvoreni dvierok spotrebica poskrabat sklo dvierok.

» PrisluSenstvo vzdy zasunte do vnutorného priestoru

. aznadoraz.

SoSovka kamery sa mbze poskrabat alebo zakalit.

Nepouzivajte drsné Spongie.

Nepouzivajte drétenku.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky ani odvapriovacie

prostriedky s obsahom kyselin.

Cisti¢ na rary pouzivajte, iba ked je vnutorny priestor

vychladnuty a podla pokynov vyrobcu.

Alobal na skle dvierok m6ze spdsobit trvalé sfarbenia.

» Alobal vo vnutornom priestore sa nesmie dostat do
kontaktu so sklom dvierok.

vYyy

v

2.2 Para

Pri pouzivani funkcie pary postupujte podfa tychto po-

kynov.

POZOR!

Ak sa do spotrebiCa dostane zvyskova voda, poskodi

sa elektronika.

» Pred prepravou vyprazdnite parny systém.

» Spotrebi¢ nikdy neukladajte na bok.

» Spotrebi¢ prepravujte vzdy postojacky.

Riad s hrdzavymi miestami m&ze spdsobit kordziu vo

vnutornom priestore. Aj najmensie Skvrny mézu spdso-

bit kordziu.

» Nepouzivajte riad s hrdzavymi miestami.

Kvapkajuce tekutiny znedistuju dno vnutorného pries-

toru.

» Pri vareni v pare vo varnej nadobe s otvormi pod fiu
zasunte vzdy plech na pecenie, univerzalny pekad,
vysoky plech alebo varnu nadobu bez otvorov.
Kvapkajuca tekutina sa zachvti.

Voda na dne vnutorného priestoru pri prevadzke

spotrebica pri teplotach vySsich ako 120 °C spbsobuje

poskodenie smaltu.

» Ked sa na dne vnutorného priestoru nachadza
voda, nespustajte prevadzku.

» Pred spustenim prevadzky utrite vodu z dna vnutor-
ného priestoru.

Pri prevadzke s druhmi ohrevu s pridanim pary vznika

vela vodnej pary. Kondenzat, ktory sa zhromazduje

v odkvapovom zliabku pod vnutornym priestorom, mé-

ze pretekat a poskodit susedny nabytok.

» Dvierka spotrebita pocas prevadzky neotvarajte
alebo ich otvarajte len zriedkavo.

Ak sa odvapniovaci roztok dostane na ovladaci panel

alebo iné chulostivé povrchy, ddjde k ich poSkodeniu.

» Odvaphfovaci roztok okamzite odstrarte vodou.



sk Ochrana Zivotného prostredia a Setrenie

Ak za sebou prebehne niekolko prevadzok s parou a

nasledne neutriete dno vnutorného priestoru rdry a

nadobu na kondenzat, nahromadena voda mdze pre-

tiect a poskodit ¢eld a dno nabytku.

» Po kazdom pouziti prevadzky s pridanim pary utrite
dno vnutorného priestoru rury a nadobu na konden-
zat.

3 Ochrana zivotného prostredia a Setrenie

3.1 Likvidacia obalu

Obalové materidly nezatazuju zivotné prostredie a su

recyklovatelné.

» Jednotlivé komponenty zlikvidujte oddelene podla
druhu.

3.2 Uspora energie

Pri dodrziavani nasledujucich pokynov spotrebuje vas
spotrebi€ menej elektrickej energie.

Spotrebi¢ predhrievajte, iba ak sa to uvadza v recepte

alebo v odporucanych nastaveniach.

— "Takto sa to podari", Strana 43

= Ked spotrebi¢ nepredhrievate, uSetrite az 20 %
energie.

Pouzivajte tmavé, nadierno lakované alebo smaltova-

né formy na pecenie.

= Takéto formy na pedenie velmi dobre prijimaju tep-
lo.

Dvierka spotrebiCa otvarajte poCas prevadzky ¢o naj-
menej.
= Teplota vo vnutornom priestore zostane zachovana

a spotrebi¢ sa nemusi opatovne zahrievat.

Ak pripravujete viac jedal, pecte ich hned za sebou

alebo sucasne.

= V/nutorny priestor je po prvom pedeni zohriaty. Vda-
ka tomu sa skrati ¢as pecCenia dalSieho kolaca.

Pri dlhSom Case pripravy vypnite spotrebi¢ 10 minut

pred koncom Casu pripravy.

= ZvySkové teplo je dostatoéné na dokoncenie pripra-
vy jedla.

Odstrante z vnutorného priestoru prislusenstvo, ktoré

nepouzivate.

m Casti prisluSenstva, ktoré nepotrebujete, sa nemu-
sia zohrievat.

Mrazené jedla nechajte pred pripravou rozmrazit.
m USetrite tak energiu na rozmrazovanie potravin.

Vypnite displej v zakladnych nastaveniach.

— "Zakladné nastavenia", Strana 25

m Ked je zobrazenie na displeji vypnuté, Setri sa ener-
gia.

Poznamka:

Energeticka spotreba spotrebica je:

m v pohotovostnom rezime pri zapojeni v sieti
max. 2 W

m v pohotovostnom rezime bez zapojenia v sieti s vy-
pnutym displejom max. 0,5 W
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4 Oboznamenie sa

4.1 Ovladaci panel

Pomocou ovladacieho pola mozete nastavit vSetky fun-
kcie vasho spotrebi¢a a ziskat informécie o prevadz-
kovom stave.

V zavislosti od typu spotrebiCa sa mdzu detaily na ob-
razku lisit, napr. farba a tvar.

T

12:00 =

Displej

Na displeji uvidite aktualne hodnoty nastavenia,
moznosti vyberu alebo texty upozorneni.
- "Displej", Strana 7

Tlacidla
Pomocou tlacdidiel mozete priamo nastavit r6z-
ne funkcie.
- "Tlacidld", Strana 7

4.2 Displej
Displej je rozdeleny na r6zne oblasti.

Riadok zobrazenia stavu

Riadok zobrazenia stavu sa nachadza hore na displeji.
V zavislosti od kroku nastavenia mbZete vykonavat
akcie.

Symbol Funkcia
é Navrat o jedno nastavenie naspat.
{03 Otvorenie zakladnych nastaveni.

Okrem textovych informacii mbzete na zaklade sym-
bolov vidiet aj aktualny stav roznych funkcii.

Symbol Vyznam

Cas napr. Zobrazenie prebiehajucich ¢asovych
»12min10s" funkgcil.
- "Casové funkcie", Strana 15

JA\ Casovag je aktivovany.
— "Nastavenie ¢asovaca", Strana 16
=0 Detska poistka je aktivovana.

— "Detskd poistka", Strana 24

Symbol Vyznam
= Intenzita signalu WLAN pre Home Con-
nect.

Cim viac riadkov symbolu je vyplne-
nych, tym kvalitnejsi je signal.

Ak je symbol preskrinuty &, nie je

k dispozicii ziadny signal WLAN.

Ak je vedla symbolu ,x*“ &, neexistuje
spojenie so serverom Home Connect.
— "Home Connect ", Strana 26

0 Dialkovy Start pomocou Home Connect
je aktivovany.
— "Home Connect ", Strana 26

= Dialkova diagnostika za Uc¢elom udrzby
pomocou Home Connect je aktivovana.
— "Home Connect ", Strana 26

Kamera vo vnutornom priestore je akti-
vovana.
— "Kamera" Strana 8

Oblast nastavenia

Oblast nastavenia je zobrazena dlazdicami.

Jednotlivé dlazdice zobrazuju aktualne moznosti vyberu
a nastavenia, ktoré uz boli vykonané. Na zvolenie fun-
kcie stladte prislusnu dlazdicu.

Informacie sa taktiez zobrazuju dlazdicami.

Na listovanie dolava alebo doprava cez viaceré dlazdi-
ce prejdite prstom po displeji.

Mozné symboly v dlazdiciach

Symbol Vyznam

888 Zadanie hodnoty nastavenia cez ¢iselné
pole.

D Vynulovanie hodnoty nastavenia.

X Zatvorenie dlazdice.

Poznamka: Modra bodka alebo modra hviezdi€ka v
dlazdici oznaduje, Ze cez aplikaciu Home Connect sa
do vasho spotrebic¢a stiahla nova funkcia, nova obltbe-
na polozka alebo aktualizacia.

Informaény riadok

V zavislosti od kroku nastavenia sa v dolnej Casti disp-
leja zobrazia dalSie informacie o vasom nastaveni a vy
mbzete vykonavat akcie.

4.3 Tlacdidla

Pomocou tlacgidiel mozete priamo zvolit rdzne funkcie.

Tlacidlo Funkcia
(') Zapnutie alebo vypnutie spotrebica.
— "Zdkladnd obsluha", Strana 14
/A Vyber ¢asovaca.
— "Nastavenie ¢asovaca”, Strana 16
=C) Stlacené na cca 4 sekundy: aktivovanie

alebo deaktivovanie detskej poistky.
— "Detskd poistka", Strana 24
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4.4 Vnutorny priestor

Rézne funkcie vo vnutornom priestore podporuju pre-
vadzku vasho spotrebica.

Ramy

Na ramy vo vnutornom priestore mozete vlozit pri-
slusenstvo v réznych vysSkach.

- "Prislusenstvo”, Strana 10 )

Spotrebi¢ ma 5 drovni vkladania. Urovne vkladania sa
poditaju zdola nahor.

Ramy su v zavislosti od typu spotrebi¢a vybavené vy-
suvmi na jednej alebo viacerych urovniach.

Ramy mozete vyvesit, napr. pri &isteni.

- "Ramy", Strana 38
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Samodistiace plochy

Samocistiace plochy vo vnutornom priestore su potia-
hnuté vrstvou poréznej, matnej keramiky a maju drsny
povrch. Ked je spotrebi€ v prevadzke, samocistiace
plochy zachytavaju mastné Skvrny z pecenia alebo gri-
lovania a rozkladaju ich.

Nasledujuce plochy st samodistiace:

®  zadna stena,

= strop,

= boc¢né steny.

Cistiacu funkciu pouZivajte pravidelne, aby sa udrzala
Sistiaca schopnost samodistiacich ploch a aby nevznik-

li poskodenia.
— "Funkcia &istenia 'ecoClean Plus', Strana 30

Osvetlenie

Vnutorny priestor osvetluje jedna alebo viac Ziaroviek
osvetlenia rury.

Ak otvorite dvierka spotrebi¢a, zapne sa osvetlenie
vnutorného priestoru. Ak zostanu dvierka otvorené dlh-
Sie ako cca 18 minut, osvetlenie sa znova vypne.

Po spusteni prevadzky sa osvetlenie zapne pri vacésine
druhov prevadzky. Po skonceni prevadzky sa
osvetlenie vypne.

Kamera

Pomocou kamery vo vnutornom priestore mbzete
sledovat proces varenia cez aplikdciu Home Connect.
S druhom prevadzky "Pokrmy" mozete pouzit senzor
hnednutia a nastavit individuéalne zhnednutie vasich
jedal.

— "Pokrmy", Strana 21 S funkciou rozpoznania po-
krmov vam rdra navrhne pokrmy, ktoré si mozete vy-
brat.

— "Rozpoznanie pokrmov", Strana 22

Informacie o pouzivani kamery najdete v aplikacii
Home Connect.

Aby ste mohli kameru pouzivat, aktivujte kameru v za-
kladnych nastaveniach.

— "Zdkladné nastavenia", Strana 25

Aby ste mohli funkciu rozpoznania pokrmov vyuzivat,
v zakladnych nastaveniach aktivujte rozpoznanie po-
krmov.

— "Zdkladné nastavenia", Strana 25

Poznamka: Z dévodu ochrany osobnych Udajov dbajte
na to, Zze nezucCastnené osoby, ktoré sa zdrziavaju

v miestnosti, by mohli byt snimané kamerou cez dvier-
ka spotrebica.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapne a vypne podla teploty
spotrebi¢a. Teply vzduch unika cez dvierka.
POZOR!

Zakrytie vetracieho otvoru méze spdsobit prehriatie
spotrebiCa.

» Nezakryvajte vetraci otvor.

Aby po prevadzke spotrebié rychlejSie vychladol,
chladiaci ventilator isty ¢as dobieha.

Dvierka spotrebica

Ak pocas prebiehajlcej prevadzky otvorite dvierka
spotrebiCa, prevadzka sa zastavi. Ked' zatvorite dvierka
spotrebica, prevadzka bude automaticky pokracovat.

5 Druhy prevadzky

Tu najdete prehfad o druhoch prevadzky a hlavnych
funkciach vasho spotrebica.

Tip: V zavislosti od typu spotrebi¢a mate vdaka aplika-
cii Home Connect k dispozicii aj dalSie alebo rozmani-
tejSie funkcie. Informacie najdete v aplikacii.

Druh pre-  Pouzitie

vadzky

Druhy ohre- Vyberte navrhnuté druhy ohrevu na opti-
vu malnu pripravu vasho jedla.

— "Druhy ohrevu", Strana 9
— "Zdkladnd obsluha”, Strana 14

Druh pre-  Pouzitie

vadzky

Pokrmy Vyuzite naprogramované, odporucané
nastavenia pre rézne jedla.
— "Pokrmy", Strana 21

Priprava Druhy prevadzky s pridanim pary na Se-

Vv pare trnU pripravu jedal.
— "Priprava v pare", Strana 17
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Druh pre- Pouzitie

vadzky

Druh pre-  Pouzitie
vadzky

Cistenie

Zvolte funkciu &istenia vnutorného

priestoru.

— "Funkcia Cistenia 'ecoClean Plus",

Strana 30

— "Podpora pri ¢isteni 'humidClean",

Strana 31

— "Odstrdnenie vodného kameria",

Strana 32

— "Funkcia suSenia", Strana 34

Oblubené Pouzite vlastné ulozené nastavenia.
— "Oblubené polozky", Strana 24

Home Connect

Pomocou Home Connect mdZete pripojit rdru k mobil-
nému zariadeniu, ovladat ju na dialku a vyuzivat fun-
kcie spotrebica v plnom rozsahu.

V zavislosti od typu spotrebiCa mate vdaka aplikacii
Home Connect k dispozicii aj dalSie alebo rozmanitej-

5.1 Druhy ohrevu

Aby ste vzdy nasli spravny druh ohrevu pre vase jedlo, Ked si zvolite druh ohrevu, spotrebié vam navrhne
vysvetlime vam rozdiely a oblasti pouZitia.

Symboly jednotlivych druhov ohrevu pomahaju pri

Sie funkcie spotrebica. Informacie najdete v aplikacii.
- "Home Connect ", Strana 26

vhodnu teplotu alebo stuper. Hodnoty mozete prevziat
alebo zmenit v uvedenom rozsahu.

orientacii. Pri stupni grilovania 3 znizi spotrebi¢ teplotu po cca
40 minutach na stupen grilovania 1.
Symbol Druh ohrevu Rozsah teplé6t  Pouzitie a sposob ¢innosti

Mozné doplnkové funkcie

4D horuci vzduch

30 °C -
250 °C

PecCenie na jednej alebo viacerych Urovniach.
Ventilator zabezpeduje rovnomernu distribuciu tepla vo vnutor-
nom priestore.

=

Horny/dolny ohrev

30 °C -
250 °C

Tradi¢né pecenie na jednej Urovni. Tento druh ohrevu je zvlast
vhodny na kolace so Stavnatym oblozenim.
Teplo prichadza rovnomerne zhora a zdola.

®

Mierny horuci vzduch

125-250 °C

Setrnd priprava jeddl na jednej Urovni bez predhrievania.
Ventilator rovhomerne rozhana teplo prstencového ohrevného te-
lesa na zadnej stene vo vnutornom priestore.

Jedlo sa pripravi vo fazach zvySkovym teplom. Poc¢as pecenia
majte dvierka spotrebi¢a zatvorené. Jedlo sa pripravi vo fazach
zvySkovym teplom. PoCas peCenia majte dvierka spotrebiCa za-
tvorené. Ak otvorite dvierka spotrebiCa o i len na chvilu,
spotrebi¢ bude pokracovat vo vykurovani bez vyuZzitia zvySkové-
ho tepla.

Tento druh ohrevu sa pouziva na zistenie spotreby energie v rezi-
me cirkulacie vzduchu a na stanovenie triedy energetickej Ucin-
nosti.

Mierny horny/dolny
ohrev

150 - 250 °C

Setrna priprava vybranych jedal.

Teplo prichadza zhora a zdola.

Jedlo sa pripravi vo fazach zvySkovym teplom. PoCas pecenia
majte dvierka spotrebi¢a zatvorené. Jedlo sa pripravi vo fazach
zvySkovym teplom. PoCas peCenia majte dvierka spotrebiCa za-
tvorené. Ak otvorite dvierka spotrebiCa o i len na chvilu,
spotrebi¢ bude pokracovat vo vykurovani bez vyuZzitia zvySkové-
ho tepla.

Tento druh ohrevu sa pouziva na zistenie spotreby energie v kon-
venénom rezime.

Gril s cirkulaciou
vzduchu

30 °C -
250 °C

PecCenie hydiny, celych ryb alebo vacsich kusov masa.
Ohrevné teleso grilu a ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju.
Ventilator viri horudci vzduch okolo jedla.

Velkoplosny gril

Stupne grilova-
nia:

1 = slaby
2 = stredny
3 = silny

Grilovanie plochych porcii, napr. steakov, klobas alebo toastov.
Gratinovanie jedal.
Rozohreje sa cela plocha pod ohrevnym telesom grilu.
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Symbol Druh ohrevu

Rozsah teplot

Pouzitie a sposob €innosti
Mozné doplnkové funkcie

]

Maloplosny gril

Stupne grilova-
nia:

Grilovanie malych mnozstiev, napr. steakov, klobas alebo toas-
tov. Gratinovanie malych mnozstiev.

1 = slaby Rozohreje sa stredna plocha pod ohrevnym telesom grilu.
2 = stredny
3 =silny
Stupen pre pizzu 30 °C - Priprava pizze alebo jedal, ktoré vyzaduju viac tepla zdola.
250 °C Ohrieva dolné ohrevné teleso a prstencové ohrevné teleso na za-
dnej stene.
»§ Funkcia coolStart 30 °C - Na rychlu pripravu mrazenych vyrobkov bez predhrievania. Tep-
250 °C lota sa riadi podla udajov vyrobcu. Pouzivajte najvysSiu teplotu,
ktora je uvedena na obale.
Iz| Intenzivny ohrev 30 °C - Priprava jedla s chrumkavym spodkom.
250 °C Teplo prichadza zhora a zvlast intenzivne zdola.
Mierny ohrev 70 °C - Setrné a pomalé pedenie opedenych jemnych kiskov masa
120 °C v nezakrytej nadobe.
Teplo prichadza pri nizkej teplote rovhomerne zhora aj zdola.
Susenie 30 °C - Susenie byliniek, ovocia a zeleniny.
130 °C
|;| Dolny ohrev 30 °C - Dopedenie alebo priprava jedla vo vodnom kupeli.
250 °C Teplo prichadza zdola.
Udrziavanie teploty 50 °C - Udrziavanie teploty pripravenych jedal.
100 °C
i Predhrievanie riadu 30 °C - 90 °C Predhrievanie riadu.

Druhy ohrevu s pridanim pary
Tu najdete prehlad druhov ohrevu s pridanim pary a ich pouZzitie.

Symbol Druh parného ohrevu Rozsah tepl6t

Pouzitie a sposob €innosti
Mozné doplnkové funkcie

Rozmrazovanie 30 °C - 60 °C  Setrné rozmrazovanie jedal.
S Regeneraéné zo- 80 °C - Setrné opatovné zohrievanie jeddl na tanieri a pediva.
hrievanie 180 °C Vdaka privadzanej pare sa jedla nevysusSia.

a2 fullSteam Plus 30-120 °C Setrnd priprava zeleniny, masa, ryb a obilnin v pare. Odstavova-
nie ovocia. BlanSirovanie potravin.
Ak chcete skratit ¢as pripravy, robustnejsie jedla mozete pripra-
vovat v pare pri teplote nad 100 °C.

Sous-vide 50 °C - 95 °C Varenie méasa, ryb, zeleniny a dezertov vo vakuu, pri nizkych tep-
lotach a so 100 % pary.

Kysnutie cesta 30 °C - 50 °C Kysnutie cesta.
Cesto vykysne vyrazne rychlejSie ako pri izbovej teplote. Povrch
cesta nevyschne.

5.2 Teplota Poznamka: V dosledku tepelnej zotrvacnosti sa zo-

Podas rozohrievania mdzete na displeji pri vacsine

brazena teplota mdze od skutocnej teploty vo vnutor-
nom priestore mierne liSit.

druhov ohrevu vedla seba vidiet aktualnu teplotu vo
vnutornom priestore a nastavenu teplotu, napr. §

120 °C / 210 °C.

Pri predhrievani je optimalny &as na vioZenie vasho jed-
la vtedy, ked je linia rozohrievania celkom vyplnena

a zaznie zvukovy signal.

Ukazovatel zvySkového tepla

Ked je spotrebi¢ vypnuty, na displeji sa symbolom §§
zobrazuje zvySkové teplo vo vnutornom priestore. Cim
viac teplota klesa, tym mensia ¢ast symbolu je viditel-
na. Pri cca 60 °C symbol celkom zhasne.

6 Prislusenstvo

Pouzivajte originalne prisluSenstvo. Je prispdsobené

vasmu spotrebicu.
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Poznamka: Ked' sa prisluSenstvo rozhorugdi, mbze sa
zdeformovat. Deformdacie nema Ziadny vplyv na fun-
kciu. Ked prislusenstvo vychladne, deformacia zmizne.

Prislusenstvo sk

V zavislosti od typu spotrebi¢a moéze byt dodané pri-

sluSenstvo rézne.

Prislusenstvo

Pouzitie

Rost

= Formy na kolace
= Nakypoveé formy

= Riad

= Maso, napr. peCené maso alebo kusky na
grilovanie

Zmrazené jedla

Univerzalny pekac

Stavnaté kolade

Pecivo

Chlieb

Velké kusy masa

Zmrazené jedla

Zachytenie kvapkajucej tekutiny, napr. tuk
pri grilovani na roSte alebo voda pri pre-
vadzke s pridanim pary.

Plech na pedenie

m  Kolade na plechu
Drobné pedivo

Parna nadoba, nedierova-
na, velkost M

Varenie:

= Ryza

= Strukoviny

= Obilniny

Nadobu na varenie v pare nedavajte na rost.

Zasobnik pary, dierovany,
velkost M

= Priprava zeleniny v pare.

= Qdstavovanie bobulového ovocia.

= Rozmrazovanie.

Nadobu na varenie v pare nedavajte na rost.

Parna nadoba, dierovana,
velkost XL

Varenie velkych mnozstiev v pare.

Teplotna sonda

Presné pecdenie alebo varenie.
— "Teplotna sonda", Strana 19

Pripojovacia hadica

Odstranenie vodného kamena alebo
oplachovanie spotrebica.

— "Odstrdanenie vodného kameria",
Strana 32

— "Oplachovanie”, Strana 33

\

Skrabku na sklo pouZivajte iba na istenie
objektivu.

6.1 Pokyny tykajuce sa prislusenstva

Niektoré druhy prisluSenstva su vhodné len pre niekto-

ré druhy prevadzky.
Parna nadoba

Parné nadoby su vhodné pre druhy ohrevu iba s prida-

nim pary do 120 °C.

Pre vySSie teploty alebo iné druhy ohrevu su parné
nadoby nevhodné. Nadoby sa sfarbia a natrvalo zdefor-

muju.

6.2 Zaistovacia funkcia

Zaistovacia funkcia zabraruje prevrateniu prisluSenstva
pri vytiahnuti.

Prislusenstvo mozete vytiahnut priblizne do polovice,
pokym sa nezaisti. Ochrana proti prevrateniu funguje
iba v pripade, Ze prislusenstvo spravne zasuniete do
vnutorného priestoru.

11
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6.3 Zasunutie prislusenstva do vnutorného

priestoru
Prislusenstvo vzdy spravne zasurite do vnutorného

priestoru. Iba tak mbzete prisluSenstvo vytiahnut pribliz-

ne do polovice bez toho, aby sa prevratilo.

1. Prisluenstvo otodte tak, aby bol zarez [al vzadu
a smeroval nadol.

2. PrisluSenstvo zasurite medzi obidve vodiace tyCe
danej vysky zasunutia.

Rost Rost zasurite otvorenou stranou
k dvierkam spotrebi¢a a zakrivenim
~ nadol.

Plech VloZte plech tkosom [b] smerom
napr. uni-  k dvierkam spotrebica.
verzalny
pekac
alebo
plech na E E?H - é,
pecenie I~ SN

___— ~a
Parna H i
nadoba,
dierovana, #—é
velkost XL 2

N\
~

3. Ak chcete ulozit prisluSenstvo vo vySke zasunutia
s vysuvnymi kolajni¢kami, vytiahnite vysuvné kolaj-
nicky.

12

Rost alebo  Vlozte prisluSenstvo tak, aby bolo
plech polozené na zadnom doraze vysuvné-
ho systému.

Poznamka: Vysuvné kolajnicky sa zaistia, ked su
celkom vytiahnuté. Vysuvné kolajnicky posurite
slabym tlakom naspat do vnutorného priestoru.

4. PrisluSenstvo Uplne zasunte tak, aby sa nedotykalo
dvierok spotrebica.

Poznamka: PrisluSenstvo, ktoré pocas pouzivania ne-

potrebujete, z vnutorného priestoru vyberte.

Kombinovanie prislusenstva

Na zachytenie kvapkajucej tekutiny mbézete skombi-

novat rost s univerzalnym pekacom.

1. Rost umiestnite na univerzalny pekac tak, aby obi-
dva di$tanéné drziaky [@l vzadu priliehali na okraj
univerzalneho pekaca.

2. Univerzalny pekac zasufte medzi vodiace tyCe
danej Urovne vkladania. Rost je pritom nad hornou
vodiacou tyCou.

Rost na
univerzal-
nom peka-
i

6.4 Dalsie prislusenstvo

Dalsie prisluSenstvo si mozete kupit v zadkaznickom ser-
vise, v Specializovanych predajniach alebo na internete.
Rozsiahlu ponuku pre vas spotrebi¢ najdete na interne-
te alebo v naSich prospektoch:
siemens-home.bsh-group.com

PrisluSenstvo je Specifické pre dany spotrebi¢. Uvedte
pri klpe vzdy presné oznacenie (E-Nr.) vasho spotrebi-
¢a.

Informacie o tom, ktoré prislusenstvo je k dispozicii pre
vas spotrebi¢, najdete v e-shope alebo sa dozviete

v zékaznickom servise.
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7 Pred prvym pouzitim

Vykonajte nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky. Vykonajte kalibraciu spotrebica. Vydistite spotrebi¢ a pri-

sluSenstvo.

7.1 Urcenie tvrdosti vody pred prvym uvedenim do prevadzky

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa informujte vo
vasej vodarenskej spolo¢nosti o tvrdosti vody. Aby vas
spotrebi¢ mohol spolahlivo upozornit na potrebu od-
stranenia vodného kamerna, musite spravne nastavit
rozsah tvrdosti vody.

POZOR!

Ak je nastavena nespravna tvrdost vody, spotrebi¢ vas
nemoze véas upozornit na potrebu odstranenia vodné-
ho kamena.

» Nastavte spravnu tvrdost vody.

Poznamka: Ak ma vasa voda vysoku tvrdost, odporu-
¢ame vam pouzivat zmakdéenu vodu. Ked pouzivate vy-
luéne zmakcenu vodu, nastavte rozsah tvrdosti vody na
~Zmakdéena“.

Nastavenie Tvrdost vody v mmol/l Nemecka stupnica Francuzska stupnica
tvrdosti v dH tvrdosti v°fH

0 (zméakc&ena)' - - -

1 (méakka) do 1,5 do 8,4 do 15

2 (stredne tvrda) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (tvrda) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (velmi tvrda) nad 3,8 nad 21,3 nad 38

' Nastavte iba vtedy, ak sa pouziva vylu¢ne zmakd&ena voda.

7.2 Prvé uvedenie do prevadzky

Po elektrickom zapojeni je potrebné vykonat nastave-
nia pre prvé uvedenie spotrebic¢a do prevadzky. Mbze
trvat niekolko minut, kym sa nastavenia zobrazia na
displeji.

Poznamka: Nastavenia mozete vykonat aj prostrednic-

tvom aplikacie Home Connect. Po pripojeni spotrebica

postupujte podla pokynov v aplikacii.

1. Zapnite spotrebi¢ stlacenim O.

v Objavi sa prvé nastavenie.

2. V pripade potreby nastavenie zmerite.

Mozné nastavenia:
- Jazyk

- Home Connect
- Cas

- Datum

- Tvrdost vody

3. Pomocou —> prejdite na dalSie nastavenie.

4. Prechadzajte nastaveniami a v pripade potreby ich
zmente.

v Po poslednom nastaveni sa na displeji objavi upo-
zornenie, ze prvé uvedenie do prevadzky je ukon-
éené.

5. Na kontrolu spotrebi&a pred prvym zahrievanim
jedenkrat otvorte a zatvorte dvierka spotrebica.

7.3 Cistenie a kalibrovanie spotrebic¢a pred
prvym pouzitim

Aby sa vykonala automaticka kalibracia spotrebica,
nechajte ho bezat naprazdno v prevadzke s parou. Prv
nez zac¢nete prvy raz pripravovat jedlo v spotrebici, vy-
Cistite vnutorny priestor a prislusenstvo.

Poznamka: Teplota varu vody zavisi od tlaku vzduchu.
Pri kalibracii sa spotrebi¢ nastavi na tlakové pomery na
mieste instalacie.

Pocas kalibracie neotvarajte dvierka spotrebica. Kalib-

racia sa zrusi.

Poziadavka: Vnutorny priestor je chladny alebo ma iz-

bovu teplotu.

1. Z vnutorného priestoru vyberte informacie o vyrobku
a prislusenstvo. Odstrante zvySky obalu, napr. polys-
tyrénové guldCky, a odstrante lepiacu pasku
v spotrebidi alebo na nom.

2. Hladké plochy vo vnutornom priestore utrite mak-
kou, vihkou utierkou.

3. Zapnite spotrebi¢ stlacenim O.

4. Vykonajte nasledovné nastavenia:

Druh ohrevu fullSteam Plus
Teplota 100 °C
Cas trvania 30 minut

— "Zdkladna obsluha", Strana 14
5. Spustite prevadzku.
- Pocas rozohrievania spotrebiCa vetrajte kuchynu.
v Kalibracia sa spusti. Vznika pri tom vela pary.
v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Na displeji sa
objavi upozornenie o ukoncéeni prevadzky.
6. Spotrebi¢ nechajte vychladnut a potom dbékladne
osuste dno vnutorného priestoru.
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sk Zakladna obsluha

7. POZOR!

Voda na dne vnutorného priestoru pri prevadzke

spotrebica pri teplotach vyssich ako 120 °C spbso-

buje poskodenie smaltu.

» Ked sa na dne vnutorného priestoru nachadza
voda, nespustajte prevadzku.

» Pred spustenim prevadzky utrite vodu z dna
vnutorného priestoru.

Vykonajte nasledovné nastavenia:

Druh ohrevu 4D horci vzduch

Teplota maximalna

Cas trvania 30 minut

— "Zdkladna obsluha", Strana 14
8. Spustite prevadzku.

- Pocas rozohrievania spotrebi¢a vetrajte kuchynu.
v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Na displeji sa

objavi upozornenie o ukonceni prevadzky.

9. Vlypnite spotrebi¢ stlacenim O.
10. Ked' je spotrebi¢ vychladnuty, hladké plochy vo
vnutornom priestore vydistite umyvacim roztokom

a handrickou.

11. Prislusenstvo dokladne vydistite umyvacim roztokom

a handrickou alebo makkou kefkou.

12. Vysuste spotrebid.

— "Po kazdej prevdadzke s parou”, Strana 18
Poznamka: Kalibracia sa zachova aj po vypadku
elektrického prudu.

Ak chcete po prestahovani prispdsobit spotrebi¢ nové-
mu miestu inStalacie, obnovte zakladné nastavenia na
vyrobné nastavenia. Znova vykonajte kalibraciu.

8 Zakladna obsluha

8.1 Zapnutie spotrebica

» Zapnite spotrebid stlacenim O.
v Na displeji sa zobrazi menu.

8.2 Vypnutie spotrebica

Ked spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho. Ked spotrebi¢

dlhsi ¢as neobsluhujete, automaticky sa vypne.

» \ypnite spotrebi¢ stladenim O.

v Spotrebi¢ sa vypne. Spustené funkcie sa zruSia.

v Na displeji sa zobrazi ¢as a ukazovatel zvySkového
tepla.

8.3 Spustenie prevadzky

Musite spustit kazdu prevadzku.

POZOR!

Voda na dne vnutorného priestoru pri prevadzke

spotrebiCa pri teplotach vyssich ako 120 °C spodsobuje

poskodenie smaltu.

» Ked sa na dne vnutorného priestoru nachadza
voda, nespustajte prevadzku.

» Pred spustenim prevadzky utrite vodu z dna vnutor-
ného priestoru.

Prevadzku spustite stlagenim "Start".
v Na displeji sa zobrazia nastavenia.

8.4 Prerusenie prevadzky

Prevadzku mozete prerusit a opat v nej pokracovat.
1. Ak chcete prerusit prevadzku, stlacte "Stop".
2. Ak chcete pokracovat v prevadzke, stlacte "Start".

8.5 Nastavenie druhu prevadzky

Po zapnuti spotrebi¢a sa na displeji zobrazi menu.

1. Ak chcete listovat v réznych moznostiach vyberu,
prejdite prstom po displeji dofava alebo doprava.

2. Na zvolenie funkcie stlacte prislusnu dlazdicu.

v 'V zavislosti od funkcie sa na vyber zobrazia mozné
hodnoty nastavenia alebo dalSie dlazdice.

3. V pripade potreby stladte dalSiu dlazdicu.

4. Ak chcete zmenit hodnoty nastavenia:
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- Prejdite prstom po modrej nastavovace; linii
alebo stladte prisluSné miesto na nastavovace;j li-
nii.

- Alebo stladte &8 a zadajte hodnotu priamo cez
zobrazené Ciselné pole.

5. Prevadzku spustite stlacenim "Start".
6. Po ukonceni prevadzky:

-V pripade potreby mbzete vykonat dalsie na-
stavenia a opéatovne spustit prevadzku.

- éed’ je jedlo hotové, spotrebid vypnite stlatenim
Tip: Vade nastavenia mozete ulozit ako "Obltbené"st
a znova ich pouzit.

- "Oblubené polozky", Strana 24

8.6 Nastavenie druhu ohrevu a teploty

1. StlacCte "Druhy ohrevu".
2. Stlacte pozadovany druh ohrevu.
3. Teplotu zadajte cez nastavovaciu liniu alebo zmerite
priamo cez &iselné pole 258,
V pripade potreby mbzete vykonat dalsie
nastavenia:
- = "Rychly predohrev”, Strana 15
- — "Casové funkcie", Strana 15
- — "Priprava v pare", Strana 17
- — "Teplotnd sonda”, Strana 19
4. Prevadzku spustite stlacenim "Start".
v Spotrebi¢ za¢ne hriat.
v Na displeji su zobrazené hodnoty nastavenia a Cas,
ako dlho uz prevadzka bezi.
5. Ked je jedlo hotové, spotrebid vypnite stlagenim O.
Poznamka: Najvhodnejsi druh ohrevu pre vase jedlo
najdete v opise druhov ohrevu.
— "Druhy ohrevu", Strana 9

Zmena druhu ohrevu

Ked zmenite druh ohrevu, zruSia sa aj ostatné nastave-

nia.

1. Stladte "Stop".

2. Stlagte <.

3. Stlacte pozadovany druh ohrevu.

4. Opatovne nastavte prevadzku a spustite pomocou
"Start".



Zmena teploty

Po spusteni prevadzky mbzete teplotu kedykolvek zme-

nit.

1. Stladte teplotu.

2. Teplotu zmente cez nastavovaciu liniu alebo zadajte
priamo cez &iselné pole EE.

3. Stlacte "Prevziat".

8.7 Zobrazenie informacii

Vo vadsine pripadov moZete vyvolat informdcie o prave

vykonavanej funkcii. Niektoré upozornenia zobrazuje

spotrebi¢ automaticky, napr. na potvrdenie alebo ako

vyzvu alebo varovanie.

1. Stlacte [

v Ak su informacie k dispozicii, na niekolko sekund sa
zobrazia.

2. Ak je obsahu vela, zotrite smerom nadol.

3. V pripade potreby zatvorte upozornenie pomocou X

8.8 Udrziavanie teploty na dlhsSiu dobu

V spotrebici mbézete udrziavat jedlo teplé az 24 hodin
bez toho, aby sa zmenilo spravanie spotrebi¢a. Pouzite
Sasové funkcie a zmerite zakladné nastavenia.
Poznamka: Ak podas prevadzky otvorite dvierka
spotrebiCa, spotrebi¢ prestane hriat. Ak zatvorite dvier-
ka spotrebica, spotrebi¢ bude hriat dalej. Aby sa
spravanie spotrebi¢a podas prevadzky nezmenilo,
dvierka spotrebica otvorte az po uplynuti nastaveného
dasu.

Rychly predohrev sk

1. Zakladné nastavenie ,Osvetlenie” zmerite na ,Vzdy
vypnuté®.

— "Zdkladné nastavenia”, Strana 25

2. Zakladné nastavenie ,Ukazovatel pohotovostného
rezimu“ zmente na ,,Zapnuté”.

3. Z&kladné nastavenie ,Zvukovy signal“ zmerite na
L,Velmi kratke trvanie®.

Osvetlenie vnutorného priestoru tak zostane pocCas
prevadzky a po otvoreni dvierok spotrebica vzdy vy-
pnuté a ukazovatel ¢asu sa nezmeni. Trvanie
zvukového signalu na konci prevadzky sa skrati.

4. Nastavte pozadovany druh prevadzky.

— "Nastavenie druhu prevadzky”, Strana 14
— "Nastavenie druhu ohrevu a teploty", Strana 14

5. V zavislosti od druhu ohrevu nastavte pozadovany
¢as trvania.

— "Nastavenie Casu trvania", Strana 16
— "Casové funkcie", Strana 15

6. Pomocou "Koniec" nastavte denny ¢as, kedy sa ma
prevadzka ukondit.

— "Nastavenie Casu ukonCenia", Strana 16
— "Casoveé funkcie", Strana 15

7. Vlozte jedlo do vnutorného priestoru skér, ako sa
spotrebi¢ spusti ohrev.

8. Spustite prevadzku.

v Na displeji sa zobrazi ¢as trvania do spustenia.
Spotrebi¢ je v Cakacej pozicii.

v Po dosiahnuti ¢asu spustenia spotrebié spusti ohrev
a Cas trvania zacne plynut.

9. Po ukonceni prevadzky vyberte jedlo z vnutorného
priestoru. Spotrebi¢ sa po cca 15 - 20 minutach
automaticky uUplne vypne.

Poznamka: V pripade potreby mbZete znova zmenit
r6zne zakladné nastavenia.

9 Rychly predohrev

Z dévodu Gasovej Uspory moze rychly predohrev »f§ pri
nastavenych teplotach nad 100 °C skratit ¢as predo-
hrevu.

Pri tychto druhoch ohrevu méozete pouzit rychly
predohrev:

= 4D hortci vzduch

= Horny/dolny ohrev &

= Intenzivny ohrev =

9.1 Nastavenie rychleho predohrevu

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pedenia, vlozte
jedlo do vnutorného priestoru az vtedy, ked' je rychly
predohrev ukonéené.

Poznamka: Cas trvania nastavte aZ vtedy, ked je rychly
predohrev ukonceny.

1. Nastavte vhodny druh ohrevu a teplotu nad 100 °C.
Rychly predohrev sa zapne automaticky pri teplote
nastavenej nad 200 °C.

Stlacte "Rychly predohrev".

Na dlazdici je zobrazené "Zap.".

Prevadzku spustite stlagenim "Start".

Rychly predohrev sa spusti.

Ked je rychly predohrev ukon&eny, zaznie signal. Pri
"Rychly predohrev" »§ je zobrazené "Vyp.".

4. Vlozte jedlo do vnutorného priestoru.

CC W N

ZrusSenie rychleho predohrevu

» StlaCte "Rychly predohrev".

v Na displeji sa objavi pri "Rychly predohrev" »§§
"Vyp.".

10 Casové funkcie

K prevadzke mozete nastavit ¢as trvania a denny Cas,
kedy sa ma prevadzka ukondit. Casovad sa da nastavit
nezavisle od prevadzky.

Casova fun-  Pouzitie

kcia

Cas trvania Bl Ak pri prevadzke nastavite &as
trvania, po uplynuti &asu trvania

spotrebi¢ automaticky prestane hriat.
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sk Casové funkcie

Casova fun-  Pouzitie

kcia

Cas ukongenia K &asu trvania mozete nastavit denny
¢as, kedy sa ma prevadzka ukondit.
Spotrebi¢ sa spusti automaticky, tak-
Ze prevadzka je ukonCena v pozado-
vanom c¢ase.

Casovaé mdzete nastavit nezavisle
od prevadzky. Nema vplyv na
spotrebiC.

Casovag L

10.1 Nastavenie ¢asu trvania

Cas trvania prevadzky mézete nastavit az na 24 hodin.

Poziadavka: Druh prevadzky a teplota alebo stupen su

nastavené.

1. Stlagte "Cas trvania".

2. Ked chcete nastavit ¢as trvania, stlacte prislusnu
¢asovu hodnotu, napr. ukazovatel hodin "h" alebo
ukazovatel minat "min".

v Zvolena hodnota je oznacena modrou farbou.

3. Cas trvania nastavte cez nastavovaciu liniu alebo
zadajte priamo cez &iselné pole &,

V pripade potreby vynulujte hodnotu nastavenia po-
mocou O.

4. Prevadzku spustite stlacenim "Start".

v Spotrebic¢ spusti ohrev a ¢as trvania za¢ne plynut.

v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Na displeji sa
objavi upozornenie o ukonceni prevadzky.

5. Po uplynuti ¢asu trvania:

-V pripade potreby mbzete vykonat dalsie na-
stavenia a opatovne spustit prevadzku.

- l|<ed’ je jedlo hotové, spotrebid vypnite stlacenim
O.

Zmena c¢asu trvania

Cas trvania mozete kedykolvek zmenit.

1. Stlacte Cas trvania.

2. Cas trvania zmerite cez nastavovaciu liniu alebo za-
dajte priamo cez &iselné pole 2,

3. Stlacte "Prevziat".

ZruSenie ¢asu trvania

Cas trvania mozete kedykolvek zrusit.

1. Stlagte Cas trvania.

2. Cas trvania vynulujte pomocou O.
Poznamka: Pri druhoch prevadzky, pri ktorych je
vzdy potrebny ¢as trvania, spotrebiC resetuje Cas
trvania na prednastavenu hodnotu.

3. Stlacte "Prevziat".

10.2 Nastavenie ¢asu ukonc¢enia

Cas, kedy sa ma skoncit &as trvania prevadzky, mozete

posunut az o 24 hodin.

Poziadavky

= Druh prevadzky a teplota alebo stupen su nastave-
né.

= Cas trvania je nastaveny.

1. Stlacte "Koniec".

2. Cas posurite cez nastavovaciu liniu alebo zadajte
priamo cez &iselné pole &8,
V pripade potreby vynulujte hodnotu nastavenia po-
mocou O.
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3. Prevadzku spustite stlacenim "Start".
v Na displeji sa zobrazi ¢as spustenia. Spotrebid je
v Cakacej pozicii.
v Po dosiahnuti ¢asu spustenia spotrebi& spusti ohrev
a ¢as trvania zac¢ne plynut.
v Po uplynuti 8asu trvania zaznie signal. Na displeji sa
objavi upozornenie o ukonceni prevadzky.
4. Po uplynuti ¢asu trvania:
-V pripade potreby mbzete vykonat dalsie na-
stavenia a opétovne spustit prevadzku.
- l|<ed’ je jedlo hotové, spotrebid vypnite stlacenim
O.

Zmena ¢asu ukoncéenia

Aby ste dosiahli dobry vysledok pedenia, nastaveny

Cas zmernite skoér, nez sa spusti prevadzka a zacne ply-

nut ¢as trvania.

1. Stlacte "Stop".

2. Stlacte "Koniec".

3. Cas zmernite cez nastavovaciu liniu alebo zadajte
priamo cez &iselné pole &8,

4. Stlacte "Start".

ZruSenie ¢asu ukonéenia

Nastaveny ¢as mézete kedykolvek vymazat.

1. Stlacte "Stop".

2. StlaCte "Koniec".

3. Cas vynulujte pomocou O.
Poznamka: Pri druhoch prevadzky, pri ktorych je
vzdy potrebny Cas trvania, spotrebi¢ nastavi ¢as
ukoncCenia trvania na najbliz§i mozny cas.

4. Stlacte "Start".

10.3 Nastavenie ¢asovaca

Casova¢ funguje nezavisle od prevadzky. Casova& mé-
Zzete nastavit na zapnutom alebo vypnutom spotrebici
v rozsahu do 24 hodin. Casova& ma vlastny signal, tak-
7e budete podcut, ¢i uplynul ¢as ¢asovaca alebo cas
trvania.

1. Stladte tlacidlo £,

2. Ked chcete nastavit ¢asovac, na displeji stlaéte pri-
slusnu Gasovu hodnotu, napr. ukazovatel hodin "h"
alebo ukazovatel minut "min".

v Zvolena hodnota je oznacena modrou farbou.

3. Casovad nastavte cez &iselné pole 2.

V pripade potreby vynulujte hodnotu nastavenia po-
mocou O.

4. Spustite Casovac stlacenim "Start".

v Cas na Casovaci plynie.

v Casovag zostane na displeji viditelny, aj ked je
spotrebi¢ vypnuty.

v Ked je spotrebic zapnuty, na displeji su zobrazené
nastavenia spustenej prevadzky. Casovac sa zo-
brazi v riadku zobrazenia stavu.

v Po uplynuti asu Casovaca zaznie signal. Na displeji
sa objavi upozornenie o ukonc&eni dasovaca.

Zmena ¢asovaca

Cas Gasovaca mozete kedykolvek zmenit.
Stlac¢te tladidlo 2.

2. Stlacte "Pauza".

3. Zmente Cas Casovada.

4. Stlacte "Start".
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ZrusSenie ¢asovaca
1. Stladte tlagidlo 2.

Priprava v pare sk

2. Cas &asovada vynulujte pomocou O.
3. zatvorit stlacenim X

11 Priprava v pare

Pomocou pary mdzete jedla pripravovat mimoriadne
Setrne. M6zete pouzit druhy ohrevu s parou alebo pri
niektorych druhoch ohrevu mbzete zapnut pridanie pa-
ry.

A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mdéze unikat velmi horu-
ca para. Para nie je vzdy viditelna v zavislosti od teplo-
ty.

» Dvierka spotrebi¢a opatrne otvorte.

» Deti udrZujte v bezpednej vzdialenosti.

11.1 Moznosti nastavenia s parou

Vase jedlo mozete pripravovat s parou na rézne spdso-
by.

Druhy ohrevu s pridanim pary

K dispozicii su r6zne druhy ohrevu s pridanim pary, pri

ktorych sa jedlo pripravuje Setrne vdaka horucej pare.

POZOR!

Pri prevadzke s druhmi ohrevu s pridanim pary vznika

vela vodnej pary. Kondenzat, ktory sa zhromazduje

v odkvapovom zliabku pod vnutornym priestorom, mé-

ze pretekat a poskodit susedny nabytok.

» Dvierka spotrebiga pocas prevadzky neotvarajte
alebo ich otvarajte len zriedkavo.

fullSteam Plus

Pri priprave v pare s fullSteam Plusl& obklopi hortca
para jedla a zabrani tak strate Zivin z potravin. Tvar, far-
ba a typicka aréoma jedla zostanu pri tomto spdsobe
pripravy zachované.

Pri teplotach nastavenych medzi 105 °C a 120 °C sa
¢as ohrevu znizi. To znamena, ze pri priprave v pare sa
zachova este viac zZivin a vitaminov.

Regeneracné zohrievanie

Regeneracné zohrievanie &l sluzi na Setrné ohrievanie
uz uvarenych jedal alebo zapedenie pediva z predcha-
dzajuceho dna.

Kysnutie cesta

S druhom ohrevu s parou Kysnutie cesta &l cesto vy-
kysne vyrazne rychlejSie ako pri izbovej teplote a ne-
vysusi sa.

Rozmrazovanie

S druhom ohrevu Rozmrazovanie [*d mbzete Setrne
rozmrazit mrazené vyrobky.

Sous-vide

Sous-vide Bl je variantom varenia na nizkej teplote pri
vakuovo balenych potravinach pri teplotach medzi 50 -
95 °C av 100 % pare. Metdda sous-vide je vhodna pre
maso, rybu, zeleninu a dezert.

Jedla sa komorovym vakuovadom vzduchotesne zatvo-
ria do Specialnych varnych vreciek, ktoré su odolné
voci vysokym teplotam. Vdaka ochrannym varnym
vreckam sa zachovaju vyzivné a aromatické latky.

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pod&as pripravy jedla sa na vakuovacom vrecku

zhromazduje horudca voda.

» Vakuovacie vrecko opatrne nadvihnite pomocou
chriiapky tak, aby horica voda odtiekla do univerzal-
neho pekaca alebo do varnej nadoby.

» Vakuovacie vrecko opatrne vyberte pomocou
chnapky.

Poznamka: PoCas varenia metédou sous-vide vznika

na dne vnutorného priestoru viac kondenzatu ako pri

inych druhoch ohrevu.

POZOR!

Nebezpeclenstvo poSkodenia nabytku Na dne varného

priestoru sa zhromazduje prili§ vela vody. Voda mbze

vytekat zo spotrebica.

» Neprekracujte maximalny ¢as trvania niekolkych
hodin.

Pridanie pary
Pri priprave jedla s pridanim pary pridava spotrebi¢ do
vnutorného priestoru paru v réznych intervaloch. Tym
ziska jedlo chrumkavu kérku a leskly povrch. Maso zo-
stava vnutri $tavnaté a jemné a strati svoj objem iba
minimalne.
Pridanie pary je mozné kombinovat s nasledujicimi
funkciami:
®  Druhy ohrevu — Strana 14

— 4D hordci vzduch

- Horny/dolny ohrev £
Gril s cirkulaciou vzduchul®l

- Udrziavanie teploty
m - "Pokrmy", Strana 21
m - "Teplotnd sonda”, Strana 19

Napor pary
S ndporom pary mdzete docasne cielene pridat inten-
zivnu paru. Najma chlieb a rozky pekne nakysnu, budu
chrumkaveé a ziskaju peknu farbu.
Spotrebid pridava do vnutorného priestoru cca 3 az 5
minut prud pary. V zavislosti od prevadzky mbzete na-
por pary aktivovat viackrat.
Napor pary mbzete pridat pri tychto funkciach:
®  Druhy ohrevu — Strana 14

— 4D hordci vzduch

- Horny/dolny ohrev [Z

— Grilovanie s cirkulaciou vzduchu
m - "Teplotnd sonda”, Strana 19

Poznamka: Napor pary pouzivajte iba pri teplotach
vnutorného priestoru vyssich ako 120 °C.

11.2 Nastavenie druhu ohrevu s pridanim
pary

Poznamka:

ReSpektujte informacie tykajuce sa druhov ohrevu
s pridanim pary:

m - "Druhy ohrevu s pridanim pary", Strana 17
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sk Priprava v pare

Stlacte "Priprava v pare".

StlaCte pozadovany druh ohrevu s pridanim pary.

Teplotu zadajte cez nastavovaciu liniu alebo zmente

priamo cez ¢iselné pole &8,

4. Stlacte "Cas trvania".

Pri druhoch ohrevu s pridanim pary je vzdy potreb-
né nastavit ¢as trvania.

5. Ked chcete zmenit prednastaveny ¢as trvania, stlac-
te prislusnu ¢asovu hodnotu, napr. ukazovatel minut
"min" alebo indikator sekund "s".

v Zvolena hodnota je oznacena modrou farbou.

6. Cas trvania nastavte cez nastavovaciu liniu alebo
zadajte priamo cez &iselné pole &,

V pripade potreby vynulujte hodnotu nastavenia po-
mocou O.

7. Prevadzku spustite stlacenim "Start".

v Spotrebi¢ spusti ohrev a ¢as trvania zacne plynut.

v Po uplynuti ¢asu trvania zaznie signal. Na displeji sa
objavi upozornenie o ukonceni prevadzky.

8. Po uplynuti ¢asu trvania:

-V pripade potreby mézete vykonat dalsie na-
stavenia a opétovne spustit prevadzku.
- léed’ je jedlo hotové, spotrebid vypnite stlacenim

9. Vysuste vnutorny priestor.

- "Po kazdej prevadzke s parou", Strana 18
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Zmena druhu ohrevu s pridanim pary

Ked zmenite druh ohrevu s pridanim pary, zruSia sa aj
ostatné nastavenia.

Stladte "Stop".

Stladte <.

StlaCte pozadovany druh ohrevu s pridanim pary.
Opatovne nastavte prevadzku a spustite pomocou
"Start".

POMA

Zmena teploty

Po spusteni prevadzky mbzete teplotu kedykolvek zme-

nit.

1. Stladte teplotu.

2. Teplotu zmerite cez nastavovaciu liniu alebo zadajte
priamo cez &iselné pole .

3. Stladte "Prevziat".

Zmena ¢asu trvania

Cas trvania mozete kedykolvek zmenit.

1. Stlacte Cas trvania.

2. Cas trvania zmerite cez nastavovaciu liniu alebo za-
dajte priamo cez &iselné pole 2,

3. Stlacte "Prevziat".

11.3 Nastavenie pridania pary

Poziadavka: Venujte pozornost informaciam o prislus-

nom druhu ohrevu.

— "Moznosti nastavenia s parou", Strana 17

1. StlaCte pozadovany druh prevadzky.

2. Vykonajte nastavenia druhu prevadzky, napr. druh
ohrevu a teplota.

3. Stladte "Pridanie pary" <.

4. StlaCte pozadovany stupen pary.
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Stupen pary Pridanie pary

1 nizke
2 stredné
3 vysoké

5. Prevadzku spustite stlacenim "Start".
v Spotrebi¢ za¢ne hriat.
v Na displeji su zobrazené hodnoty nastavenia a ¢as,
ako dlho uz prevadzka bezi.
6. Ked je jedlo hotové, spotrebi¢ vypnite stlacenim O.
7. Vysuste vnutorny priestor.
- "Po kazdej prevadzke s parou", Strana 18

Zmena pridania pary

Pridanie pary mozete kedykolvek zmenit alebo deakti-
vovat.

1. Stlacte stuperi pary.

2. Zmente alebo deaktivujte pridanie pary.

3. Stladte "Prevziat".

11.4 Nastavenie naporu pary

Poziadavka: Venujte pozornost informaciam o prislus-

nom druhu ohrevu.

— "MoZnosti nastavenia s parou", Strana 17

1. Stlacte pozadovany druh prevadzky.

2. Vykonajte nastavenia druhu prevadzky, napr. druh
ohrevu a teplota.

3. Stlacte "Napor pary".

4. Spustite prevadzku.

5. V pozadovanom Gase stlacte "Népor pary"®.
Nepouzivajte napor pary, kym sa spotrebi¢ Uplne
nezohreje.

v Spotrebi¢ ohrieva vodu.

6. Ked je voda zohriata, znova stlacte "Napor pary".
Poznamka: Ked je aktivované rychle rozohrievanie
»f, napor pary sa méze aktivovat az po ukon&eni
rychleho rozohrievania.

v Napor pary sa aktivuje a spotrebi¢ pridava do
vnutorného priestoru cca 3 az 5 minut prud pary.

v Po ukonceni naporu pary prevadzka pokracuje bez-
nym spdsobom. V zavislosti od prevadzky je mozné
v pripade potreby znova aktivovat napor pary.

7. Ked je jedlo hotové, spotrebi¢ vypnite stlacenim O.

8. Vysuste vnutorny priestor.

- "Po kazdej prevadzke s parou", Strana 18

ZruSenie naporu pary

Napor pary mdzete kedykolvek zrusit.

» Stladte "Napor pary" <.

v Prevadzka pokraduje bez naporu pary.

11.5 Po kazdej prevadzke s parou

Po kazdej prevadzke s parou spotrebiC vysuste.

Poznamka: Po prevadzke s parou mbzu v rure zostat
zvySky vodného kamena. Nema to vplyv na funkénost
spotrebica. Zvysky vodného kamena odstrarite teplou
vodou a utierkou namodenou v octe. ReSpektujte udaje
na Cistenie.

— "Cistenie a udrzba", Strana 28



Vysusenie nadoby na kondenzat

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky rozpali.

» Pred cCistenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Poziadavka: Varny priestor je vychladnuty.

1. Otvorte dvierka spotrebica.

2. Poznamka:
Nadoba na kondenzat [@] sa nachadza pod varnym
priestorom.

Teplotna sonda sk

Vodu v nddobe na kondenzat [@ vysajte kuchynskou
utierkou a opatrne vytrite.

Poznamka: Na vycistenie nadoby na kondenzat méze-
te tUito demontovat.
— "Demontdz nddoby na kondenzat", Strana 35

Susenie vnutorného priestoru
Po kazdej prevadzke s parou vnutorny priestor vysuste.

» Vnutorny priestor vysuste rucne alebo pouzite fun-
kciu suSenia.
— "Funkcia suSenia", Strana 34

12 Teplotna sonda

Jedlo pripravujte s presnostou, a to tak, ze do po-
traviny vlozite teplotnd sondu -~ a na spotrebidi nastavi-
te teplotu v strede potraviny. Teplotna sonda meria tep-
lotu vnutri potraviny. Hned' po dosiahnuti nastavene;
teploty v strede potraviny spotrebi¢ automaticky ukonci
prevadzku.

12.1 Vhodné druhy ohrevu s pouzitim
teplotnej sondy

Na prevadzku s teplotnou sondou su vhodné len nie-
ktoré druhy ohrevu.

Pri tychto druhoch ohrevu mézete pouzit teplotnu
sondu:

= 4D hortci vzduch

Horny/dolny ohrev &

Dolny ohrev [J

Mierny horny/dolny ohrev [J

Mierny horuci vzduch

Gril s cirkulaciou vzduchul®]

Stupen pre pizzu

Udrziavanie teploty

Intenzivny ohrev =l

Mierny ohrev

fullSteam Plus

Regeneréacia

12.2 Vlozenie teplotnej sondy

Pouzite prilozenu teplotnu sondu alebo si objednajte
vhodnU teplotnt sondu prostrednictvom nasho zakaz-
nickeho servisu.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

pradom!

Pouzitim nespravnej teplotnej sondy sa moéze poskodit

izolacia.

» Pouzivajte len teplotnud sondu urcenu pre tento
spotrebic.

POZOR!

Teplotna sonda sa méze poskodit.

» Kaébel teplotnej sondy nestladajte.

» Aby sa teplotna sonda neposkodila v désledku p6-
sobenia prili§ velkého tepla, musi byt vzdialenost
medzi ohrevnym telesom grilu a teplotnou sondou
niekolko centimetrov. Maso mdéze pocas pedenia
zvacsit svoj objem.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Teplotna sonda je Spicata.

» Pri manipulacii zaobchadzajte s teplotnou sondou
opatrne.

Poznamka: Ked su vysUvacie kolajni¢ky zahaknuté na

urovni 3, nemozete do rury zapojit teplotnd sondu. Vy-

haknite vysuvacie kolajni¢ky alebo ich zahaknite do
inej urovne.

- "Ramy", Strana 38

1. Teplotny sondu zasurite do potraviny.
Teplotna sonda ma tri body merania. Dbajte na to,
aby bol aspon stredny bod merania zasunuty v po-
travine.

Tenké Teplotnu sondu zasunte do masa zboku
kusky na najhrubSom mieste.
méasa
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sk Teplotna sonda

Hrubé Teplotnl sondu zasurite do méasa zhora
kusky Sikmo az na doraz.
méasa

Poznamka: Ked chcete jedlo obracat,
vlozte teplotnd sondu do potraviny
zboku, v tom pripade ju pri obracani
nebudete musiet vyberat.

Hydina  Teplotnd sondu zasurte cez najhrubsie
miesto v prsiach hydiny aZ na doraz.
V zavislosti od druhu hydiny vioZte tep-
lotnd sondu prieéne alebo pozdlzne.

Hydinu otoCte a polozte ju na rost prsa-
mi nadol.

Ryba V pripade celych ryb vsunte teplotnu
sondu za hlavou ryby v smere stredo-
vych kosti az na doraz.

Rybu polozte na rost bez otacania chrb-
tom hore a podoprite napriklad polo-
vicou zemiaka.

2. Vlozte potravinu s teplotnou sondou do vnutorného
priestoru.

3. Pripojku teplotnej sondy vlozte do zasuvky viavo vo
vnutornom priestore.

Poznamka: Ked jedlo otadate, nevyberajte teplotnu

sondu. Po oto&eni skontrolujte, Ci je teplotna sonda

v potravine spravne vlozena.

12.3 Nastavenie teplotnej sondy

Teplotu v strede potraviny mozete nastavit medzi

30 °C a99 °C.

Poziadavky

m Potravina s teplotnou sondou je vo vnutornom pries-
tore.

= Teplotna sonda je zasunuta vo vnutornom priestore.

1. Stladte "Druhy ohrevu".
2. Stlacte pozadovany druh ohrevu.
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3. Teplotu vnutorného priestoru nastavte cez nastavo-
vaciu liniu alebo zadajte priamo cez &iselné pole 28,
Nastavte teplotu vnutorného priestoru minimalne
o 10 °C vysSiu, ako je teplota v strede potraviny.
Nenastavujte teplotu vnutorného priestoru vyssiu
ako 250 °C.

4. Stlacte "Teplotna sonda".

5. Teplotu v strede potraviny nastavte cez nastavova-
ciu liniu alebo zadajte priamo cez &iselné pole 2.

V pripade potreby vynulujte hodnotu nastavenia po-
mocou O.

6. Prevadzku spustite stlacenim "Start".

v Spotrebi¢ za¢ne hriat.

v Na displeji su zobrazené hodnoty nastavenia a Cas,
ako dlho uz prevadzka bezi. Ak je spotrebi¢ spojeny
s Home Connect, zobrazi sa odhadovany zostavaju-
Ci ¢as.

7. /A VAROVANIE - Riziko popalenia!

Varny priestor, prislusenstvo a teplotna sonda sa zo-
hreju na vysoku teplotu.
» Horlce prislusenstvo a teplotnd sondu vyberte

z varného priestoru vzdy chfhapkou na hrnce.

Po dosiahnuti teploty v strede potraviny:

- V pripade potreby mbzete vykonat dalsie na-
stavenia a opatovne spustit prevadzku.

- +|<ed’ je jedlo hotové, spotrebid vypnite stlacenim
@)

- Vytiahnite teplotnd sondu zo zasuvky vo vnutor-
nom priestore.
— Vytiahnite teplotnd sondu z potraviny a vyberte ju
z vnutorného priestoru.
Tipy
= Teplotnd sondu mozete kombinovat aj s nejakym
inym druhom prevadzky, napr.:
— — "Priprava v pare", Strana 17
— — "Pokrmy", Strana 21
= teplotnd sondu mozete pouzit aj bez nastavenej tep-
loty v strede potraviny. Na displeji mozete vidiet tep-
lotu v strede jedla a v pripade potreby mbzete
manualne ukoncit prevadzku.

Zmena teploty

Po spusteni prevadzky mbzete teplotu v strede po-
traviny a teplotu vnutorného priestoru kedykolvek zme-
nit.
1. Stlacte teplotu vnutorného priestoru alebo teplotu
v strede potraviny.
2. Teplotu nastavte cez nastavovaciu liniu alebo zmen-
te priamo cez &iselné pole &
3. Stlacdte "Prevziat".

Zmena druhu ohrevu

Ked zmenite druh ohrevu, zruSia sa aj ostatné nastave-

nia.

1. Stlacte "Stop".

2. Stladte <.

3. Stlacte pozadovany druh ohrevu.

4. Opatovne nastavte prevadzku a spustite pomocou
"Start".



12.4 Predpokladany zostavajuci ¢as
prevadzky

Ak je vas spotrebi¢ spojeny s Home Connect, mbze
spotrebi¢ odhadnut predpokladany zostavajlci ¢as
procesu pripravy jedla.

Prvykrat sa zostavajlci ¢as zobrazi na displeji po cca
1 minute. Zostavajlci ¢as sa priebeZzne prepoditava
a aktualizuje.

12.5 Teplota v strede ré6znych potravin
Tu najdete orientatné hodnoty pre teploty v strede rbz-

Pokrmy sk

Hovadzie maso

Teplota v strede
potraviny v °C

Hovadzia svieCkovica alebo roast- 45 - 52
beef, anglicky spdsob

Hovéadzia svieCkovica alebo roast- 55 - 62
beef, do ruzova

Hovadzia svieCkovica alebo roast- 65 - 75

beef, prepecené

Telacie maso

Teplota v strede
potraviny v °C

nych potravin. Tﬁl’adcie pecené alebo pliecko, 75 - 80
Orientacné hodnoty zavisia od kvality a vlastnosti po- c u ? P
travin. Nepouzivajte zmrazené potraviny. Telacie peCené, pliecko 75 - 80
Hydina Teplota v strede Telacia nozicka 85 - 90
potraviny v °C Jahihacie méso Teplota v strede

Kurca 80 -85 potraviny v °C
Kuracie prsia 75 - 80 Jahnacie stehno, do ruZzova 60 - 65
Kacka 80 - 85 Jahnacie stehno, prepecené 70 - 80
Kacgacie prsia, do ruzova 55 - 60 Jahnaci chrbat, do ruzova 55 - 60
Morka 80 - 85

- . Ryba Teplota v strede
Morc&acie prsia 80 - 85 potraviny v °C
Hus 80 - 90 Ryba, v celku 65 - 70
Bravéové méso Teplota v strede Rybie file 60 - 65

otraviny v °C

— ~ P y Ostatné Teplota v strede
Brav€ova krkovicka 85 - 90 potraviny v °C
BravCova panenka, do ruzova 62 - 70 Fasirka, véetky druhy masa 80 — 90
BravCove kare, prepecene 72 -80 Zohrievanie jedél, regeneradné zo- 65 - 75

hrievanie

13 Pokrmy

Spotrebi¢ vas svojim druhom prevadzky "Pokrmy" pod-
poruje pri priprave réznych jedal a automaticky vyberie
optimalne nastavenia.

13.1 Riad pre pokrmy

Vysledok pecenia zavisi od vlastnosti a velkosti riadu.
Pouzivajte ziaruvzdorny riad, ktory je vhodny pre teploty
do 300 °C. Najvhodnejsi riad je riad zo skla alebo ke-
ramiky. Maso by malo pokryvat dno riadu priblizne do
2/3.

Riad z tychto materialov nie je vhodny:

= gvetly, leskly hlinik,

= neglazovana hlina,

m plast alebo plastové rucky.

13.2 Moznosti nastavenia pokrmov

Na optimalnu pripravu jedal pouziva spotrebi¢ rbzne
nastavenia v zavislosti od jedla.

Na displeji vidite pouzité nastavenia. Niektoré nastave-
nia mozete upravit. Postupujte podla informacii na disp-
leji.

Poznamka: Vysledok pedenia zavisi od kvality a viast-
nosti potravin. Pouzivajte Eerstvé potraviny, najlepsie
s teplotou ako v chladni¢ke. PouZite hlbokozmrazené

jedla priamo z mraznicky.

Tipy a upozornenia tykajuce sa nastaveni
Ked' nastavite jedlo, na displeji sa zobrazia délezité
informacie tykajuce sa daného jedla, napr.:

= vhodna uroven vkladania,

vhodné prisluSenstvo alebo riad,

n
®  pridanie tekutiny,
u

¢as, kedy treba jedlo otocit alebo premiesat.
Po dosiahnuti tohto Casu zaznie zvukovy signal.

Na vyvolanie informécii stlacte [i. Niektoré upozornenia

sa objavia automaticky.

Programy

Pri programoch je prednastaveny optimalny druh ohre-

vu, teplota a ¢as trvania.

Aby ste dosiahli optimalny vysledok varenia, musite na-
stavit este aj hmotnost, hribku alebo stuperi ohrevu.
Nastavenie je mozné iba v uréenom rozsahu.

Pokial nie je uvedené inak, nastavte celkovi hmotnost

vasho jedla.
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sk Pokrmy

Odporucané nastavenia

Pri odporucanych nastaveniach je pevne prednastave-
ny optimalny druh ohrevu.
Prednastavenu teplotu a Cas trvania mozete upravit.

Sposoby pripravy

Pri niektorych jedlach si mézete vybrat preferovany
spdsob pripravy.

Pre Kklasicku pripravu vyberte spdsob pripravy

s nasledujucou hodnotou:

= klasicky.

Jedla s teplotnou sondou

Pri niektorych jedlach mdzete pouzit teplotni sondu =,
Vyberte spbsob pripravy, ktory obsahuje nasledujicu
hodnotu:

= na presny stupen teploty

Teplotu a teplotu v strede potraviny mézete upravit.
— "Teplotna sonda", Strana 19

Jedla s parou
Pri niektorych jedlach si mozete vybrat spdsob pripravy
s parou <. Jedla sa budu pripravovat Setrnym sposo-
bom.
Pre pripravu s pridanim pary vyberte spdsob pripravy
s nasledujucimi hodnotami:
= jemné a $tavnaté,
jemné a chrumkaveé,
= Stavnaté,
Stavnaté a krehkeé,
= extra krehké,
extra krehké a lesklé,
= |esklé a chrumkaveé,
do zlatista a do chrumkava,
m  gko Cerstvo upecéené,
ako Cerstvo uvareng,
= Setrna priprava.

Pre pripravu so samostatnymi druhmi ohrevu
s pridanim pary vyberte spdsob pripravy
s nasledujucimi hodnotami:
m  Setrne a Stavnato,
Setrne a mierne,
Setrne a rychlo.
= jednoducho,
jednoducho a bezpecne,
m  ako Cerstvo uvarené,
®  presne.

Dodrziavajte informacie tykajluce sa prevadzky s parou.
— "Priprava v pare”, Strana 17

Individualne zhnednutie

Pri niektorych pokrmoch méZete nastavit individudlne
zhnednutie ] vasich jedal.

Senzor hnednutia monitoruje proces pecenia pomocou
kamery vo vnutornom priestore a spotrebi¢ ukonci pre-
vadzku, ked je dosiahnuty nastaveny stupen zhnednu-
tia.

Aby ste mohli funkciu individualneho zhnednutia pouzi-
vat, aktivujte kameru v zakladnych nastaveniach a spoj-
te spotrebi¢ s Home Connect.

- "Zdkladné nastavenia”, Strana 25
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Poznamky

= Pravidelne kontrolujte a pripadne vycistite SoSovku
kamery a osvetlenie, aby snimky pre senzor hned-
nutia boli ostré a aby ste ziskali trvalo dobry vy-
sledok hnednutia.
— "Cistenie spotrebi¢a", Strana 29

= Aby ste mohli stuperi zhnednutia odmerat, pri spus-
teni prevadzky urobi spotrebi¢ prvu snimku jedla.
Prevadzku spustite az vtedy, ked sa jedlo nachadza
vo vnutornom priestore.

= NajvhodnejSie jedla su tie, ktorych stupen zhnednu-
tia sa pocas pecenia vyrazne meni, napr. svetlé
zemle.

= Po spusteni prevadzky uz nemernite jedlo ani jeho
polohu vo vnutornom priestore.

=V zavislosti od typu spotrebiéa / verzie softvéru
spotrebic¢a musite tuto funkciu najskor stiahnut do
spotrebica. Informacie ziskate v aplikacii Home Con-
nect.

Senzor pecenia

Niektoré jedla su vhodné na pripravu so senzorom pe-

&enia [J. Nemusite vykonavat Ziadne dalSie nastavenia.

Senzor pedenia monitoruje proces pecenia vo vnutor-

nom priestore. Spotrebi¢ sam reguluje nastavenia

a ukonci prevadzku, ked je jedlo hotové.

Poznamky

m  Nepouzivajte senzor pedenia, ked je jedlo uz pred-
pecCené. Vysledok pedenia by uz nebol zodpoveda-
juci.

= Dvierka spotrebi¢a cca 5 minut po spusteni pre-
vadzky so senzorom pecenia uz neotvarajte. Pre-
vadzka so senzorom pedenia sa zrusi.
Ked musite otvorit dvierka spotrebica, spustite po-
tom prevadzku bez senzora pecCenia alebo zruste
prevadzku a nastavte ju manualne. Sledujte proces
pecenia, kym nebude jedlo hotové.

= Aby ste dosiahli optimalny vysledok pecenia, pouzi-
te tmavé formy na pecenie z kovu.

POZOR!

Ak pouzivate formy na pecenie zo silikonu alebo fdlie,

pokrievky a prislusenstvo s obsahom silikdonu, mbéze sa

poskodit senzor pecenia. K poskodeniu moze dojst aj

viedy, ked senzor pedenia nie je aktivny.

» Nepouzivajte formy na pecenie zo silikonu alebo fo-
lie, pokrievky a prislusenstvo s obsahom silikonu.

» Nikdy nedavajte do vnutorného priestoru predmety
z0 silikdnu.

Predpokladany zostavajlci ¢as prevadzky

Ak je vas spotrebi¢ spojeny s Home Connect, mbze
spotrebi¢ odhadnut predpokladany zostavajuci ¢as
procesu pripravy jedla.

Prvykrat sa zostavajlci ¢as zobrazi na displeji po cca
1 minute. Zostavajuci ¢as sa priebezne prepoditava
a aktualizuje.

Rozpoznanie pokrmov

Rozpoznanie pokrmov prostrednictvom kamery sa
spusti automaticky po zatvoreni dvierok rury.
Funkcia rozpoznania pokrmov rozpozna jedlo vo
vnutornom priestore a navrhne vhodné nastavenia
spotrebica.

- "Pokrmy", Strana 21



Aby ste mohli funkciu rozpoznania pokrmov vyuZivat,

aktivujte si v zakladnych nastaveniach kameru a roz-

poznanie pokrmov. Spotrebi¢ spojte s Home Connect.

— "Zdkladné nastavenia”, Strana 25

Poznamky

®m  Pravidelne kontrolujte a pripadne vycCistite SoSovku
kamery a osvetlenige, aby ste zabezpedili rozpoz-
nanie pokrmov a trvalo dobré vysledky.
— "Cjstenie spotrebi¢a”, Strana 29

m V zavislosti od typu spotrebi¢a / verzie softvéru
spotrebic¢a musite tuto funkciu najskor stiahnut do

spotrebica. Informacie ziskate v aplikacii Home Con-

nect.

Nastavenie funkcie rozpoznania pokrmov

1. Vlozte jedlo do vnutorného priestoru.

2. Zatvorte dvierka spotrebica.

3. Vyberte si vhodny pokrm a pozadovany spdsob
pripravy.

Poznamky

= Ak pokrm nie je rozpoznany, na spotrebiCi sa zo-
brazi hlasenie.

®  Pri pouziti krytu na mirkovinny ohrev sa navrhne re-
generacné zohrievanie.

ZrusSenie funkcie rozpoznania pokrmov
» Stladte dipku €< vlavo hore.

13.3 Prehlad pokrmov

Ked' vyvolate druh prevadzky, na spotrebicCi uvidite,
ktoré pokrmy mate k dispozicii. Vyber pokrmov zavisi
od vybavenia vasho spotrebica.

Pokrmy su zoradené podla kategdrii a jedal.
Poznamka: V zakladnych nastaveniach mbzete Spe-
cializovat zobrazené jedla podla regionu.

— "Zdkladné nastavenia” Strana 25

Kategéria Jedla
Senzor pe- Kolaé
cenia Drobné pecivo

Pikantné kolade, pizza, quiche
Zemiakové vyrobky

Poznamka: Tu su zahrnuté iba pokrmy
na pripravu so senzorom pecenia.

Individudlne Zemle (Zemle pripravené na zapedéenie)
zhnednutie  Pizza
Lasagne vysoké
Lasagne nizke
Poznamka: Tu su zahrnuté iba pokrmy
na pripravu s funkciou individualneho
zhnednutia.

Kolace vo formach
Kolade na plechu
Drobné pedivo
Suché pedivo

Kolace

Chlieb, Zem- Chlieb

le Zemle

Pizza, pi- Pizza

kantné kola- Pikantné kolace, quiche
Ce

Pokrmy sk

Kategoria

Jedla

Nakypy, suf-
lé

Nakyp, pikantny, Cerstvy, varené prisady
Gratinované zemiaky, surové prisady,
vyska 4 cm

Lasagne, Cerstvé

Lasagne, chilled

Nakyp, sladky, Cerstvy

Ovocny kolac

Soufflé v porciovych formach
Yorkshirsky puding

Hydina

Kuréa
Kacka, hus
Morka

Méaso

Bravéové méaso
Hovéadzie méaso
Telacie maso
Jahnacie maso
Divina

Jedla z mésa

Ryba

Ryby, v celku
Rybie filé
Rybia kotleta
Jedla z ryb
Morské plody

Mrazené vy-
robky

Pizza

Zemle

Nakypy

Zemiakové vyrobky
Zelenina

Hydina, ryby

Prilohy, ze-
lenina

Zelenina
Zemiaky

Ryza

Obilniny
Strukoviny
Rezance, knedle
Vajcia

Dezerty,
kompot

Kysnuta knedla
Karamelovy krém
Ryza v mlieku
Ovocny kompot
Jogurt v poharoch

Regenerac-
né zohrieva-
nie, zapeka-
nie

Zelenina
Menu
Pedivo
Prilohy

Rozmrazo-
vanie jedal

Ovocie, zelenina

Zavaranie,
odstavova-
nie, dezinfi-
kovanie

Zavaranie
Odstavovanie
Dezinfikovanie dojcenskych flastiSiek

Sous-vide

Maso

Hydina

Ryba
Zelenina
Ovocie, Dezert

13.4 Nastavenie pokrmu

1. Stlacte "Pokrmy".
2. StlaCte pozadovanu kategoriu.
3. StlaCte pozadované jedlo.
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sk Oblubené polozky

4. StlaCte pozadovany pokrm.

Tip: Pri niektorych jedlach si mézete vybrat prefero-
vany sp6sob pripravy.
— "MozZnosti nastavenia pokrmov", Strana 21

v Na displeji sa zobrazia nastavenia pokrmu.

5. V pripade potreby nastavenia upravte.

V zavislosti od pokrmu moézete upravit len niektoré
nastavenia.
- "Moznosti nastavenia pokrmov", Strana 21

6. Na ziskanie informacii, napr. o prislusenstve a urov-
ni vkladania, stlacte [ .

7. Prevadzku spustite stlacenim "Start".

Spotrebi¢ spusti ohrev a ¢as trvania za¢ne plynut.

v V prevadzke so senzorom pedenia sa nezobrazuje
Cas trvania. Na displeji sU zobrazené hodnoty na-
stavenia a ¢as, ako dlho uz prevadzka bezi. Ak je
spotrebiC spojeny s Home Connect, zobrazi sa od-

<

hadovany zostavajlci Cas.
- "Predpokladany zostdvajuci ¢as prevdadzky",
Strana 22

v Ked je pokrm hotovy, zaznie signal. Spotrebic pre-
stane hriaf.

8. Po uplynuti ¢asu trvania:
-V pripade potreby mbzete vykonat dalSie na-

stavenia a opatovne spustit prevadzku.

- E()ed’ je jedlo hotové, spotrebid vypnite stlacenim

13.5 Funkcia automatického vypnutia

S funkciou automatického vypnutia & mozete piect méa-
so a kolace bez obav.

Po ukonceni prevadzky spotrebi¢ automaticky prestane
hriat.

Aby ste dosiahli optimalny vysledok pecenia, vyberte
pokrm z vnutorného priestoru az po ukondeni prevadz-
Ky.

14 Oblubené polozky

Vase nastavenia mdzete ulozit ako oblubené a znova
ich pouzit.

Poznamka: V zavislosti od typu spotrebiéa / verzie soft-
véru spotrebi¢a musite tuto funkciu najskoér stiahnut do
spotrebica. Informacie ziskate v aplikacii Home Con-
nect.

14.1 Ulozenie oblubenych poloziek

Ako oblubené polozky mbzete ulozit az 30 réznych

druhov prevadzky.

1. Stladte ¥ vedia ndzvu druhu prevadzky.

2. V pripade potreby zmente nazov obllibenej polozky
pomocou klavesnice na displeji.

3. Stladte "Prevziat".

14.2 Vyber obl'ubenych poloziek

Ked ste uloZili obltibené polozky, mozete ich vybrat,
aby ste nastavili prevadzku.

Stlac¢te "Oblubené".

Stlacdte pozadovanu oblubenu polozku.

V pripade potreby mbzete nastavenia zmenit.
Prevadzku spustite stlacenim "Start".

Na displeji uvidite hodnoty nastavenia.

el o

Poznamka:

Venujte pozornost informaciam o réznych druhoch
prevadzky:

m - "Priprava v pare”, Strana 17

m - "Teplotnd sonda”, Strana 19

14.3 Zmena obl'ubenych poloziek

UloZené oblibené polozky mdzete kedykolvek zmenit.
Stlacte "Oblubené".

Stladte pozadovanu oblubenu polozku.

Stlacte & vedla nazvu oblubenej polozky.

Zmernte nastavenia alebo nazov oblibenej polozky.
Potvrdte zmenu.

arONA

Zoradenie oblubenych poloziek

1. Stlacte "Obltubené".

2. Stladte # vedla ndzvu "Oblubenég".

3. Stlacte a podrzte dlazdicu pozadovanej oblubene;j
polozky a presunte ju na iné miesto.

Vymazanie oblubenych poloziek
1. StlaCte "Oblubené".

2. Stlacte % pri pozadovanej obltubenej polozke.
3. Potvrdte vymazanie.

15 Detska poistka

Zabezpedte spotrebi€ tak, aby ho deti nemohli ndhod-
ne zapnut alebo zmenit nastavenia.

15.1 Aktivovanie detskej poistky

DetskU poistku mozete aktivovat na zapnutom a vypnu-
tom spotrebidi.

» Na aktivovanie detskej poistky podrzte = stladené

cca 4 sekundy.
v Na displeji sa objavi upozornenie na potvrdenie.
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v Ovladaci panel je zablokovany. Spotrebic¢ je mozné
vypnut iba pomocou O.
v Symbol =@ svieti.

15.2 Deaktivacia detskej poistky

Detsku poistku mozete kedykolvek deaktivovat.

» Na deaktivovanie detskej poistky podrzte =
stlacené cca 4 sekundy.

v Na displeji sa objavi upozornenie na potvrdenie.
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16 Zakladné nastavenia

Zakladné nastavenia spotrebi¢a mdzete nastavit podla
svojich potrieb.

16.1 Prehlad zakladnych nastaveni

Tu najdete prehlad zakladnych a vyrobnych nastaveni.
Zakladné nastavenia zavisia od vybavenia vasho
spotrebica.

Viac informacii o jednotlivych zakladnych nastaveniach
najdete na displeji prostrednictvom [il.

Zakladné na- Vyber
stavenia

Jazyk Pozri vyber na spotrebici

Home Connect Pripojte rdru k mobilnému zariadeniu
a ovladajte ju na dialku.
- "Home Connect ", Strana 26

Cas Cas v 24 h forméte

Datum Datum vo formate DD.MM.RRRR
Displej Vyber

Jas m Stupne 1,2,3,4 a5’

Ukazovatel po- m Zap., Sasovo obmedzené

hotovostného = Zap. (toto nastavenie zvysuje
rezimu spotrebu energie)
= Vyp.
Cas = Digitalne + datum’
= Digitalne
= Analégové + datum
= Analégové
Nastavenie = Horizontalne a vertikalne zarov-

nanie displeja

' Tovarenské nastavenie (mdze sa li8it v zavislosti od
typu spotrebica)

Ton Vyber

Zvukovy signal = Zap.'

tlaCidiel = \yp.

Hlasitost m Stupne 1,2,3,4 a5’

Zvukovy signal = Velmi kratke trvanie
m  Kratke trvanie

m  Stredné trvanie’

| ]

Dinhé trvanie

' Tovarenské nastavenie (mdze sa liSit v zavislosti od
typu spotrebica)

Nastavenia Vyber
spotrebica
Cas dobehu = Minimélny
ventilatora = Qdporucany’
= Dihy
= Velmi dlhy
Vysuvaci sys- ® S dodatoCnou vybavou (pri dvoj-
tém itom a trojitom vysuve)

= Nie je stcastou vybavy (pri ra-
moch a jednoduchom vysuve)'

Nastavenia Vyber

spotrebica

Osvetlenie = Zapnuté pri peceni a po otvoreni
dvierok '

Iba po otvoreni dvierok

Vzdy vypnuté

4 (velmi tvrda)’

3 (tvrda)

2 (stredny)

1 (mékka)

0 (zméakcena)

Zap.

Vyp.'

Rozpoznanie m  Zap., odporucané (toto nastave-

pokrmov nie zvySuje spotrebu energie)
Vyp.'
Zap., redukovany vykon (rozpoz-
nanie pokrmov vyzZaduje po za-
pnuti viac ¢asu)

' Tovarenské nastavenie (méze sa lisit v zavislosti od

typu spotrebica)

Tvrdost vody

Kamera

Osobné na- Vyber
stavenia

Logo znacky

Ukazovatele'
Nezobrazit

Prevddzka po = Hlavné menu’
zapnuti = Druhy ohrevu
= Priprava v pare
= Pokrmy
= Obllbené
Uplynuty das = Ukazovatele'
pripravy m  Nezobrazit
Pokrmy = Vietky'
Nie bravEové maso
Iba koser
Regionélne = Vetky'
jedla m  Eurdpske jedla

Jedla na britsky spbsob

Detska poistka ® Len blokovanie tlagidiel’
m  Deaktivované

Automatické = Zap.'

rychle rozoh- = \yp.

rievanie

' Tovarenské nastavenie (méze sa lisit v zavislosti od
typu spotrebica)

Vyrobné na-  Vyber

stavenia

Vyrobné na- m  Obnovit

stavenia

Informacia = |nformacia o spotrebidi
o spotrebici

' Tovarenské nastavenie (mdze sa liSit v zavislosti od
typu spotrebica)

16.2 Zmena zakladnych nastaveni

1. V riadku zobrazenia stavu stlacte €.
2. Stlacte poZzadovanu oblast zakladného nastavenia.
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Stladte pozadované zakladné nastavenie.

Stladte pozadovanu volbu zakladného nastavenia.

v Privadsine zakladnych nastaveni sa zmena prevez-
me priamo.

5. Ked chcete zmenit dalsie zakladné nastavenia, vrat-

te sa spat pomocou < a vyberte iné zékladné na-

stavenie.

el o

6. Ked chcete opustit zakladné nastavenia, pomocou
X prejdite naspéat do hlavného menu alebo
stladenim O vypnite spotrebid.

v Zmeny suU uloZené.

Poznamka: Po vypadku elektrického prudu zostanu va-
Se zmeny ulozené v zakladnych nastaveniach.

17 Home Connect

Toto zariadenie je pripojitelné k sieti. Pripojte svoj
spotrebi¢ k mobilnému koncovému zariadeniu, aby ste
mohli ovladat funkcie prostrednictvom aplikacie

Home Connect, prispdsobit zakladné nastavenia alebo
monitorovat aktualny prevadzkovy stav.

Sluzby Home Connect nie su k dispozicii v kazdej kraji-
ne. Dostupnost funkcie Home Connect zavisi od do-
stupnosti sluzieb Home Connect vo vasej krajine. Pri-
slusné informacie najdete na: www.home-connect.com.

Aplikacia Home Connect vas prevedie celym prihlaso-
vacim procesom. Na vykonanie nastaveni postupujte
podla pokynov v aplikacii Home Connect.

Tip: DodrZiavajte aj inStrukcie v aplikacii Home Con-
nect.

Poznamky

»  ReSpektujte bezpecnostné pokyny uvedené v tomto
navode na obsluhu a zabezpedte, aby sa dodrziavali
aj vtedy, ked spotrebi¢ obsluhujete cez aplikaciu
Home Connect.
— "Bezpecnost”, Strana 2

= Qvladanie na spotrebi¢i ma vzdy prednost. V tomto
¢ase nie je mozné ovladanie cez aplikaciu
Home Connect.

=V pripojenom stave a pohotovostnom rezime je
energeticka spotreba vasho spotrebi¢a max. 2 W.

17.3 Nastavenia Home Connect

17.1 Nastavenie aplikacie Home Connect

1. Nainstalujte aplikaciu Home Connect na mobilnom
koncovom zariadeni.

2. Spustite aplikaciu Home Connect a vytvorte pristup
pre Home Connect.
Aplikacia Home Connect vas prevedie celym pri-
hlasovacim procesom.

17.2 Nastavenie Home Connect

Poziadavky

= Spotrebi¢ je pripojeny k elektrickej sieti a je zapnuty.

» Mate mobilné zariadenie s aktualnou verziou operac-
ného systému iOS alebo Android, napr. smartfon.

= Aplikacia Home Connect je na mobilnom zariadeni
nastavena.

= Spotrebi¢ ma na mieste inStalacie prijem domacej
siete WLAN (Wi-Fi).

= Mobilné zariadenie a spotrebi¢ sa nachadzaju v do-
sahu signalu WLAN vasej domacej siete.

1. Otvorte aplikaciu Home Connect a naskenujte na-
sledovny QR kod.

2. Postupujte podla pokynov v aplikacii Home Con-
nect.

V zékladnych nastaveniach spotrebi¢a mozete pre Home Connect upravit nastavenia a nastavenia siete.
Zobrazenie nastaveni na displeji zavisi od toho, ¢i je nastaveny Home Connect a Ci je spotrebi¢ spojeny s domacou

sietou.

Zakladné nastavenie Mozné nastavenia

Vysvetlenie

Asistent Home Con-  Spustenie funkcie Asistent
nect Odpojit

Prostrednictvom funkcie Asistent Home Connect mbZzete pripo-
jit vas spotrebi¢ k aplikéacii Home Connect.

Poznamka: Ak pouzivate funkciu Asistent Home Connect prvy-
krat, k dispozicii je iba nastavenie "Spustenie funkcie Asistent".
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Zakladné nastavenie Mozné nastavenia Vysvetlenie
Wi-Fi Zap. Pomocou Wi-Fi mézete vypnut spojenie spotrebica so sietou.
Vyp. Ked' ste uz boli Uspesne pripojeny/-a, mdzete Wi-Fi deaktivovat

a svoje podrobné Udaje nestratite. Ked Wi-Fi znova aktivujete,
spotrebi¢ sa automaticky pripoji.

Poznamka: V pohotovostnom reZime je energeticka spotreba
spotrebi¢a pripojeného do siete maximalne 2 W.

Stav dialkového
ovladania

Monitoring
Manualny Start na dialku
Permanentny Start na dial-

Monitoring umozniuje zobrazit v aplikécii iba prevadzkovy stav
spotrebica.
Ak prepnete z monitoringu alebo trvalého Startu na dialku na

ku manualny Start na dialku, musite vzdy povolit Start na dialku.
Dvierka spotrebi¢a mézete otvorit do 15 minut po aktivacii
Startu na dialku. Start na dialku sa tym nedeaktivuje. Po uply-
nuti 15 mindt sa manualny Start na dialku po otvoreni dvierok
spotrebi¢a deaktivuje.
Pri trvalom Starte na dialku mbzete spotrebi¢ kedykolvek spus-
tit a obsluhovat na dialku. Ak ¢asto obsluhujete spotrebi¢ na
dialku, odpori&ame nastavit Start na dialku na permanentny.

17.4 Obsluha spotrebi¢a pomocou aplikacie
Home Connect

Pomocou aplikacie Home Connect mbzete spotrebic
nastavit a spustit na dialku.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Horlavé predmety uskladnené vo varnom priestore sa

mozu vznietit.

» Vo varnom priestore nikdy neuchovavajte horlavé
predmety.

Poziadavky

m Spotrebi¢ je vypnuty.

m Spotrebi¢ je spojeny s domacou sietou a s aplikaci-
ou Home Connect.

m Aby bolo mozné spotrebi¢ nastavit pomocou aplika-
cie, je potrebné zvolit manualny alebo trvaly Start na
dialku v zakladnom nastaveni Stav dialkového
ovladania.

1. Ak chcete aktivovat manudlny start na dialku, stlacte
g.
Potvrdenie na rure je potrebné len vtedy, ked pre-
pnete z monitoringu alebo trvalého Startu na dialku
na manualny Start na dialku.
Pri trvalom §tarte na dialku nie je potrebné potvr-
denie na rure.
2. V aplikacii Home Connect vykonajte nastavenie
a odoslite ho do spotrebica.
Poznamky
= Ak na spotrebici spustite prevadzku rury na pe-
Cenie, Start na dialku sa automaticky aktivuje.
Cez aplikaciu Home Connect mdzete zmenit na-
stavenia alebo spustit novy program.
= Dvierka spotrebi¢a mozete otvorit do 15 minut
po aktivacii Startu na dialku. Start na dialku sa
tym nedeaktivuje. Po uplynuti 15 mindt sa manu-
alny Start na dialku po otvoreni dvierok spotrebi-
¢a deaktivuje.

17.5 Aktualizacia softvéru

Pomocou funkcie Aktualizacia softvéru mbzete aktuali-
zovat softvér vasho spotrebica, napr. optimalizacia, od-
straflovanie chyb, bezpecnostné aktualizacie ako aj
dalSie funkcie a sluzby.

Predpokladom je, Ze ste registrovany pouzivatel aplika-
cie Home Connect, mate aplikaciu nainstalovanu
v mobilnom koncovom zariadeni a ste pripojeny k ser-
veru Home Connect.
Ked je k dispozicii aktualizacia softvéru, zobrazi sa in-
formacia v aplikacii Home Connect a prostrednictvom
aplikacie budete moct spustit aktualizaciu softvéru. Ak
ste spojeny s vasou domacou siefou WLAN (Wi-Fi), po
uspesnom stiahnuti mdzete spustit instalaciu prostred-
nictvom aplikacie Home Connect. O Uspesnej instalacii
budete informovany prostrednictvom aplikacie
Home Connect.
Poznamky
m  Aktualizacia softvéru pozostava z dvoch krokov.
— Prvym krokom je stiahnutie.
— Druhym krokom je inStalacia vo vasom spotrebi-
Gi.
m  Pocas stahovania mbzete spotrebi¢ nadalej pouzi-
vat. Aktualizaciu softvéru mozno stiahnut aj auto-
maticky. Zavisi to od osobnych nastaveni v ramci
aplikacie.
InStalacia trva niekolko minut. PocCas inStalacie sa
spotrebi¢ neda pouzivat.
m V pripade aktualizacie suvisiacej so zabezpecenim
sa odporuca vykonat instalaciu ¢o najskor.

17.6 Diagnostika na dialku

Zakaznicky servis sa prostrednictvom vzdialenej diag-
nostiky spojit s vasim spotrebic¢om, ked sa na zakaz-
nicky servis obratite s prisluSnou poziadavkou, vas
spotrebi¢ bude spojeny so serverom Home Connect

a v krajine, v ktorej pouzivate spotrebig, bude k dispozi-
cii sluzba vzdialenej diagnostiky.

Tip: Dal$ie informécie a rady tykajice sa dostupnosti
vzdialenej diagnostiky vo vasej krajine najdete v sekcii
servisu a podpory lokalnej stranky: www.home-con-
nect.com.

17.7 Ochrana osobnych udajov

Dodrziavajte pokyny v suvislosti s ochranou osobnych
udajov.
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Prvym spojenim vasho spotrebi¢a s doméacou sietfou
pripojenou na internet sprostredkuje vas spotrebi¢
nasledovné kategdrie Udajov serveru Home Connect
(prva registracia):

m  Jednoznadné rozpoznanie spotrebi¢a (pozostavaju-
ce z kltCov spotrebita, ako aj adresy MAC zabudo-
vaného Wi-Fi komunikadného modulu).

m  Bezpecnostny certifikat Wi-Fi komunikagného modu-
lu (na informadno-technické zabezpedenie spojenia).

= Aktualna verzia softvéru a hardvéru vasho domace-
ho spotrebica.

= Stav pripadného predchadzajuceho vynulovania na
vyrobné nastavenia.

Tato prva registracia pripravi pouZzivanie funkcif

Home Connect a je potrebna az v Easovom okamihu,
v ktorom chcete funkcie Home Connect vyuZit po prvy
raz.

Poznamka: Berte do Uvahy, Ze funkcie Home Connect
je mozné pouzit iba v spojeni s aplikaciou Home Con-
nect. Informacie o ochrane Udajov si mozete prezriet
v aplikacii Home Connect.

18 Cistenie a udrzba

Aby vas spotrebi€ zostal dlhodobo pekny a funkeny,
starostlivo ho Cistite a starajte sa on.

18.1 Cistiace prostriedky

Nepouzivajte nevhodné Cistiace prostriedky, aby ste ne-

poskodili rézne povrchy spotrebica.

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Vniknuta vihkost mdze spdsobit Uraz elektrickym pru-

dom.

» Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny Cisti¢ ani
vysokotlakovy Cistig.

POZOR!

Nevhodné gistiace prostriedky poSkodzuju povrchy

spotrebica.

» Nepouzivajte ostré alebo abrazivne gistiace pros-
triedky.

Vhodné Cistiace prostriedky
Na r6zne povrchy spotrebi¢a pouzivajte iba vhodné Cis-
tiace prostriedky.

Predna strana spotrebica

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky s velkym obsahom
alkoholu.
Nepouzivajte tvrdé hubky alebo Cistiace Spongie.
Nepouzivajte Specialne Cistiace prostriedky na giste-

. hie za tepla.

Cisti¢ na rury v teplom vnutornom priestore poskodzuje

smalt.

» Cisti¢ na rury nikdy nepouZivajte v teplom vnutor-
nom priestore.

» Pred dalsim rozohrievanim Uplne odstrarite zvysky
z vnutorného priestoru a dvierok spotrebica.

Ak zmieSate rdzne Cistiace prostriedky, mdézu navzajom

chemicky reagovat.

» NemieSajte Sistiace prostriedky.

» Zvysky distiacich prostriedkov Uplne odstrarite.

Sol' v novych $pongiovych utierkach méze poskodit po-

vrchy.

» Nové Spongioveé utierky pred pouzitim dékladne
umyte.

Dodrziavajte navod na Cistenie spotrebica.
— "Cistenie spotrebi¢a", Strana 29

Povrch Vhodné ¢istiace pros- Pokyny
triedky
Nehrdzavejuca = Hordci umyvaci roztok Z povrchov z nehrdzavejucej ocele ihned odstrante vodny kamen,
ocel m  Specidlne prostriedky mastné Skvrny, Skrob a bielkoviny, aby ste zabranili kordzii.
na osetrovanie nehr-  Prostriedok na oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele naneste v tenkej
dzavejlcej ocele na vrstve.
teplé povrchy
Plast alebo la- ®»  Horuci umyvaci roztok Nepouzivajte Cistiaci prostriedok na sklo ani Skrabku na sklo.

kované plochy

Aby ste zabranili vzniku neodstranitelnych Skvfn, odvapriovaci pros-

triedok, ktory sa dostane na povrch, ihned odstrarite.

Sklo ®»  Horuci umyvaci roztok NepouzZivajte Cistiaci prostriedok na sklo ani Skrabku na sklo.

Dvierka spotrebica

Oblast Vhodné éistiace pros-  Pokyny
triedky
Skla dvierok = Horuci umyvaci roztok Nepouzivajte Skrabku na sklo ani drbtenku.

= Cisti¢ na rary

Tip: Na dbékladné Cistenie demontujte skla dvierok.

— "Dvierka spotrebic¢a”, Strana 34

28



Cistenie a udrzba

Oblast

Vhodneé cistiace pros-
triedky

Pokyny

Kryt dvierok

Z nehrdzavejucej oce-
le:

Cistiaci prostriedok na
nehrdzavejucu ocel

Z plastu:

Horuci umyvaci roztok

Nepouzivajte Gistiaci prostriedok na sklo ani Skrabku na sklo.
NepouZzivajte prostriedky na oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele.
Tip: Na dbékladné Cistenie odoberte kryt dvierok.

— "Dvierka spotrebic¢a”, Strana 34

Vnutorny ram
dvierok z nehrdza-
vejlcej ocele

Cistiaci prostriedok na
nehrdzavejucu ocel

Sfarbenie je mozné odstranit Cistiacim prostriedkom na nehrdzaveju-
cu ocel.
Nepouzivajte prostriedky na oSetrovanie nehrdzavejlcej ocele.

Rukovéat dvierok

Horuci umyvaci roztok

Aby ste zabranili vzniku neodstranitelnych Skvfn, odvaprovaci pros-
triedok, ktory sa dostane na povrch, ihned odstrante.

Tesnenie dvierok

Horuci umyvaci roztok

Nevyberajte a nedrhnite.

Vnutorny priestor

Oblast

Vhodné cistiace pros-
triedky

Pokyny

Smaltované povr-
chy

Horuci umyvaci roztok
Octova voda
Cisti¢ na rury

Pri silnom znedisteni namocte a pouzite kefku alebo drotenku.

Aby sa vnutorny priestor po Cisteni vysusil, nechajte dvierka

spotrebita otvoreng.

Poznamky

= Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypali, &im vznikaju urcité
farebné rozdiely. Nema to vplyv na funkénost spotrebica.

= Qkraje tenkych plechov na pecenie nemozu byt celkom potia-
hnuté smaltom a moézu byt drsné. Antikorézna ochrana nie je
narusena.

m  7ZvySky jedla zanechavaju na smaltovanych povrchoch biely po-
vlak. Povlak nie je zdraviu Skodlivy. Nema to vplyv na funk&nost
spotrebi¢a. Povlak mozete odstranit kyselinou citrénovou.

Samogdistiace

Dodrziavajte navod pre samodistiace plochy.

plochy — "Regenerdcia samodistiacich pléch vo vnutornom priestore”,
Strana 30
Ramy = Hordci umyvaci roztok Pri silnom znecisteni namod&te a pouZite kefku alebo drétenku.

Poznamka: Na dokladné Cistenie vyveste ramy.
- "Rdmy", Strana 38

Vysuvaci systém

Horuci umyvaci roztok

Pri silnom znedisteni pouzite kefku.

Aby ste neodstranili mazivo, vydistite vysuvné kolajnicky, ked su za-
sunuté.

Neumyvajte v umyvacke riadu.

Poznamka: Na dokladné Cistenie vyveste vysuvny systém.

- "Rdmy", Strana 38

Prislusenstvo

Horuci umyvaci roztok
Cisti¢ na rury

Pri silnom znedisteni namodte a pouzite kefku alebo drbétenku.
Smaltované prislusenstvo je vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.
Na parné nadoby z nehrdzavejlcej ocele nepouzivajte ocelovu drb-
tenku.

Necistoty na parnych nadobach z nehrdzavejucej ocele spbsobené
potravinami s obsahom Skrobu (napr. ryza) odstrante octovou
vodou.

Teplotna sonda

Horuci umyvaci roztok

Pri silnom znedisteni pouzite kefku.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Sogovka kamery

Horuci umyvaci roztok

Nepouzivajte Cistiace prostriedky ani odvapriovacie prostriedky s ob-
sahom kyselin.

DodrZiavajte navod na Cistenie SoSovky kamery.

- "Cistenie SoSovky kamery", Strana 30

18.2 Cistenie spotrebica

Aby ste predisli poSkodeniu spotrebia, spotrebi¢ Sisti-
te iba podla pokynov a pouzitim vhodnych gistiacich

prostriedkov.
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sk Funkcia Cistenia "ecoClean Plus"

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa po¢as pouzivania

zahrievaju

» Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich prv-
kov.

» Deti mladSie ako 8 rokov sa musia zdrzZiavat v bez-
pecnej vzdialenosti.

/\ VAROVANIE - Riziko poziaru!

Volné zvysky jedal, tuk a Stava z pecenia sa mozu

vznietit.

» Pred spustenim prevadzky odstrante z priestoru pe-
¢enia, z vyhrievacich prvkov a prislusenstva hrubé
necistoty.

Poziadavka: DodrZiavajte pokyny tykajlce sa gistiacich

prostriedkov.

— "Cistiace prostriedky", Strana 28

1. Spotrebi¢ vydistite hordcim umyvacim roztokom
a handrickou.

- Na niektoré povrchy mozete pouzit alternativne
Cistiace prostriedky.
— "Vhodné Cistiace prostriedky", Strana 28
2. Utrite makkou utierkou do sucha.

Cistenie $oSovky kamery

Sosovku kamery pravidelne &istite, aby kamera v rdre
mohla poskytovat po dlhy ¢as ostry obraz.

Poznamka: SoSovka kamery je umiestnena viavo hore
na zadnej stene vnutorného priestoru.

POZOR!

Pouzitie dvierok spotrebi¢a na sedenie alebo odklada-

nie moze poskodit dvierka spotrebica.

» Na dvierkach spotrebi¢a nestojte, nesedte, nevesaj-
te sa na ne ani sa 0 ne neopierajte.

» Na dvierka spotrebi¢a neodkladajte riad alebo pri-
slusenstvo.

Sosovka kamery sa mdze poskrabat alebo zakalit.

Nepouzivajte drsné Spongie.

Nepouzivajte drétenku.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky ani odvapriovacie

prostriedky s obsahom kyselin.

» Cisti¢ na rdry pouzivajte, iba ked' je vnutorny priestor
vychladnuty a podla pokynov vyrobcu.

Skrabka na sklo by poskodila povrchy spotrebi¢a.

» Skrabku na sklo pouZivajte vyhradne na Gistenie $o-
Sovky kamery v rure.

Poziadavka: Spotrebic je vychladnuty.

1. Po pouziti spotrebi¢a utrite SoSovku kamery vihkou
handri¢kou.
2. Pri silnom znedisteni pouzite Skrabku na sklo.

vy

Regeneracia samocistiacich pléch vo
vnutornom priestore

Zadna stena, strop a bocéné steny vo vnutornom pries-

tore s samocistiace a maju drsny povrch.

POZOR!

Ak samodistiace plochy pravidelne necistite, mbze

dojst k poskodeniu ploch.

» Ak sU na samocistiacich plochach viditelné tmavé
Skvrny, vydistite varny priestor pomocou funkcie &is-
tenia.

» Ked sa na displeji zobrazi poziadavka na distenie,
vydistite varny priestor pomocou funkcie gistenia.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky na rdry ani abraziv-
ne Cistiace prostriedky. Ak sa Cistiaci prostriedok na
rury omylom dostane na samodistiace plochy, ihned
ho umyte vodou a Spongiou. Nedrhnite.

» Pouzite funkciu gistenia.
— "Funkcia Cistenia 'ecoClean Plus'", Strana 30

19 Funkcia Cistenia "ecoClean Plus"

Funkciu Cistenia "ecoClean Plus" 2 pouZivajte pravidel-
ne, aby sa udrzala distiaca schopnost samodistiacich
pldch a aby nevznikli poSkodenia.

Samodistiace plochy vo vnutornom priestore su potia-
hnuté vrstvou poréznej, matnej keramiky a maju drsny
povrch. Ked je spotrebi¢ v prevadzke, samocistiace
plochy zachytavaju mastné Skvrny z pecenia alebo gri-
lovania a odstrafuju ich.

Nasledujuce plochy su samodistiace:

= zadna stena,

= strop,

= bocné steny.
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POZOR!

Ak samodistiace plochy pravidelne necistite, mbze

dojst k poskodeniu ploéch.

» Ak sU na samocistiacich plochach viditelné tmavé
Skvrny, vydistite varny priestor pomocou funkcie &is-
tenia.

» Ked sa na displeji zobrazi poziadavka na distenie,
vydistite varny priestor pomocou funkcie gistenia.

» Nepouzivajte Cistiace prostriedky na rdry ani abraziv-
ne Cistiace prostriedky. Ak sa Cistiaci prostriedok na
rury omylom dostane na samocistiace plochy, ihned
ho umyte vodou a Spongiou. Nedrhnite.

19.1 Odporucanie na Cistenie

Spotrebi¢ zaznamenava druh a &as trvania prevadzky
spotrebi¢a a v pripade potreby odporuci pouzit funkciu
Cistenia.

Po zapnuti spotrebica sa na displeji zobrazi upozorne-
nie, aby ste pouzili funkciu gistenia. Funkciu Cistenia
spustite ¢o najskor.

Spotrebi¢ mozete pouzivat ako zvycajne. Odporucanie
na Cistenie sa vSak bude na displeji zobrazovat dovte-
dy, kym kompletne neprebehne funkcia Sistenia.



Poznamka: Ak sa spotrebi¢ zaspini skoér, napr. kvoli
mastnote z hydiny alebo méasa, alebo ak sa na samo-
Cistiacich plochach objavia tmavé Skvrny, necakajte,
kym sa na displeji zobrazi upozornenie, aby ste pouZili
funkciu &istenia. Cim CastejSie pouzivate funkciu giste-
nia, tym dlhsie zostane zachovana distiaca schopnost
samodistiacich pléch.

19.2 Priprava spotrebica na funkciu €istenia

Ak chcete dosiahnut dobry vysledok distenia, spotrebic

starostlivo pripravte.

POZOR!

Cistiaci prostriedok na rury na samocistiacich plochach

spbsobuje posSkodenie ich povrchu.

» Na samocdistiace plochy nepouzivajte Cistiaci pros-
triedok na rury. Ak sa Cistiaci prostriedok na rury na-
priek tomu dostane na tieto plochy, ihned ho umyte
vodou a Spongiou. Nedrhnite a nepouzivajte abraziv-
ne pomocky na gistenie.

. Z vnutorného priestoru vyberte prisluSenstvo a riad.

2. Ramy vyveste a vyberte ich z vnutorného priestoru.

- "Ramy", Strana 38
3. Hrubé neclistoty odstrante umyvacim roztokom
a makkou handri¢kou:
— z dna vnutorného priestoru,
— zvnutornej strany dvierok spotrebica,
— zo skleneného krytu osvetlenia rury,
— zo0 S030vky kamery.
Zabranite tak vzniku neodstranitefnych Skvfn.

4. 7 vnutorného priestoru vyberte predmety. Vnutorny

priestor musi byt prazdny.

—t

19.3 Nastavenie funkcie Cistenia
V priebehu funkcie Cistenia vetrajte kuchyru.
/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

A Spotrebi¢ sa pocas funkcie Cistenia zvonku velmi
zohreje.

» Nikdy sa nedotykajte dvierok spotrebica.

» Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

» Deti udrzujte v bezpeénej vzdialenosti.

Podpora pri Gisteni "humidClean" sk

Poznamka: Osvetlenie rury pocas funkcie Cistenia ne-

svieti.

Poziadavka: — "Priprava spotrebi¢a na funkciu Ciste-

nia", Strana 31.

1. Stlacte "Cistenie".

2. Stlacte "ecoClean Plus".

Cas trvania 1 hodina nie je mozné zmenit.

Cas, kedy sa ma prevadzka skoncit, mdZete posu-
nut.

— "Nastavenie ¢asu ukonéenia", Strana 16

3. Stlacte "Start".

v Na displeji sa zobrazi upozornenie o potrebnych
pripravach na funkciu Cistenia.

4. Potvrdte upozornenie.

v Funkcia Cistenia sa spusti a ¢as trvania zac¢ne ply-
nut.

v Po skonceni funkcie Cistenia zaznie akusticky signal.
Na displeji sa zobrazi upozornenie o ukonceni pre-
vadzky.

5. Vypnite spotrebi¢ stlagenim O.

6. — "Pripravenie spotrebita na prevadzku po ukon-
¢enf funkcie &istenia", Strana 31.

19.4 Pripravenie spotrebic¢a na prevadzku
po ukoncéeni funkcie Cistenia

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.
2. Vnutorny priestor utrite vihkou handric¢kou.

Poznamka: Na samodistiacich plochach sa mézu
vytvarat Skvrny. Zvysky cukru a bielkovin z potravin
sa neodburavaju a zostanu prilepené na povrchu.
Cervenkasté Skvrny su zvySky z potravin s obsahom
soli, nie je to hrdza. Skvrny nie su zdraviu Skodlive.
Skvrny neovplyvriuju Cistiacu schopnost samodis-
tiacich pléch.

3. Zaveste ramy.
— "Ramy", Strana 38

20 Podpora pri ¢isteni "humidClean"

Podpora pri &isteni "humidClean" & je rychlou alternati-
vou na priebezné Cistenie vnutorného priestoru. Podpo-
ra pri Cisteni zméakduje nedistoty odparovanim Cistiace-
ho roztoku. Nedcistoty sa potom daju lahsSie odstranit.

20.1 Nastavenie podpory pri Gisteni

A VAROVANIE - Riziko obarenia!

V horlicom varnom priestore sa moéze z vody vytvarat

horlca vodna para.

» Nikdy nedavajte vodu do horuceho vnutorného
priestoru rary.

Poznamka: Osvetlenie riry poCas podpory pri Cisteni

nesvieti.

Poziadavka: Vnutorny priestor je celkom vychladnuty.

1. Z vnutorného priestoru vyberte prisluSenstvo.

2. POZOR!
Destilovana voda vo vnutornom priestore spdsobuje
kordziu.
» Nepouzivajte destilovanu vodu.

ZmieSajte 0,4 | vody s kvapkou umyvacieho pros-
triedku a_nalejte do stredu dna vnutorného priestoru.

3. Stlacte "Cistenie".

4. Stlacte "humidClean".
Cas trvania nie je mozné zmenit.

5. Stlacte "Start".

v Na displeji sa zobrazi upozornenie o potrebnych
pripravach na podporu pri gisteni.

6. Potvrdte upozornenie.

v Podpora pri Cisteni sa spusti a as trvania zacne
plynut.

v Po ukond&eni podpory pri Cisteni zaznie signal. Na
displeji sa objavi upozornenie o ukon&eni prevadz-
Ky.
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sk Odstranenie vodného kameria

7. Vypnite spotrebi¢ stlacenim O.
8. — "Cistenie vnutorného priestoru po ukonéeni pod-
pory pri &isteni", Strana 32.

20.2 Cistenie vnatorného priestoru po
ukonéeni podpory pri €isteni

POZOR!

VIhkost vo varnom priestore poc¢as dlhsieho ¢asu vedie

ku korozii.

» Po ukond&eni podpory pri Cisteni varny priestor utrite
a nechajte Uplne vysusit.

1. Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

2. ZvyskovU vodu utrite z vnutorného priestoru savou
utierkou.

3. Hladke smaltované povrchy vo vnutornom priestore
vyCistite handriCkou alebo makkou kefkou. Tazko
odstranitelné zvysky odstrante drétenkou z uslachti-
lej ocele.

4. Vodny kamen odstrarte utierkou namocenou v octe

a utrite Cistou vodou.

Vnutorny priestor utrite makkou utierkou do sucha.

. Ak chcete Uplne vysusit vnutorny priestor, nechajte
dvierka spotrebiCa otvorené cca 1 hodinu alebo po-
uzite funkciu "Susenie".

— "Nastavenie susenia", Strana 34

o o

21 Odstranenie vodného kamena

Aby vas spotrebic¢ zostal funkény, musite z neho
pravidelne odstrariovat vodny kameri.

Frekvencia odstrafiovania vodného kamena zavisi od
pocCtu vykonanych prevadzok s pridanim pary a tvrdosti
vody. Spotrebi¢ vam oznami, ked bude mozné vykonat
prevadzku s pridanim pary uz len 5-krat alebo menej.
Ked nevykonate odstrafiovanie vodného kamena,
nebude uz mozné nastavit prevadzku s pridanim pary.
Odstranenie vodného kameria trva priblizne 100 -

120 minut.

Vykonajte kompletny proces odstrafiovania vodného
kamena.

Ked sa odstranovanie vodného kamena prerusi, nebu-
de uz mozné nastavit prevadzku. Aby bol spotrebic
opat pripraveny na prevadzku, vykonajte oplachovaci
cyklus.

— "Oplachovanie”, Strana 33

21.1 Priprava na odstranovanie vodného
kamena

POZOR!

Casy pdsobenia pogas odstrafiovania vodného kame-

fa su prispdsobené tekutému odstrafiovadu vodného

kamena, ktory odporuc¢ame. Iné odstrafiovade vodného
kamernia mozu sposobit poSkodenie spotrebica.

» Na odstranovanie vodného kamena pouzivajte vy-
luéne tekuty odstranovaC vodného kamena, ktory
odporugame.

Ak sa odvapnovaci roztok dostane na ovladaci panel

alebo iné chulostivé povrchy, dbjde k ich poskodeniu.

» Odvapnovaci roztok okamzite odstrarte vodou.

Poziadavky

= Vnutorny priestor je celkom vychladnuty.

m Pripravte si nadobu, ktora ma objem minimalne 2 lit-
re.

Pripravte si tekuty odvapfiovaci prostriedok.
Pripravte si pripojovaciu hadicu.

- "Prislusenstvo”, Strana 10

Z vnutorného priestoru vyberte prislusenstvo a riad.
2. V pripade potreby vyveste ramy a vyberte ich
z vnutorného priestoru.
- "Rdamy", Strana 38
3. Do nadoby nalejte 200 ml tekutého odvaprovacieho
prostriedku.
4. Nadobu poloZte do vnutorného priestoru.

—

32

5. Pripojovaciu hadicu pripojte do zasuvky [@ vpravo
vo vnutornom priestore.

™
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6. Rurku na konci pripojovacej hadice vlozte do nado-
by tak, aby bolo mozné do spotrebi¢a nacerpat
vSetku tekutinu. V pripade potreby pripevnite rurku
k nadobe pomocou spony [@l.
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7. Zatvorte dvierka spotrebica.

21.2 Nastavenie odstranovania vodného
kamena

Poziadavka: — "Priprava na odstrariovanie vodného
kameria", Strana 32
1. Stlacte "Cistenie".
2. Stlacte "Odstranenie vodneho kamena".
Cas trvania nie je mozné zmenit.
3. Stladte "Start".
v Na displeji sa zobrazi upozornenie o potrebnych
pripravach na odstrafiovanie vodného kamena.
4. Potvrdte upozornenie.



v Odstranovanie vodného kamenfia sa spusti a ¢as
trvania zacne plynut.

v Po odstraneni vodného kamena zaznie signal. Na
displeji sa objavi upozornenie o ukoncéeni prevadz-
Ky.

5. Vypnite spotrebi¢ stlacenim O.

6. — "Pripravenie spotrebica na prevddzku po od-
strariovani vodného kameria", Strana 33.

Oplachovanie sk

21.3 Pripravenie spotrebic¢a na prevadzku
po odstrafiovani vodného kamena

1. Pripojovaciu hadicu vyberte zo zasuvky vo vnutor-
nom priestore.

2. Vyberte nadobu s pripojovacou hadicou z vnutorné-
ho priestoru, vyprazdnite ju a vydistite.

3. Pripadne utrite vytedenu tekutinu z dna vnutorného
priestoru, dodistite Sistou vodou a osuste makkou
handriCkou.

4. \ pripade potreby zaveste ramy.

- "Ramy", Strana 38

22 Oplachovanie

Ak ste dIhsi ¢as nepouzivali prevadzky s parou,
spotrebi¢ oplachnite.

Ked' sa odstranovanie vodného kamenfa prerusi, nebu-
de uz mozné nastavit prevadzku. Aby bol spotrebic
opéat pripraveny na prevadzku, vykonajte oplachovanie.

22.1 Priprava oplachovania

POZOR!

Ak sa odvapnovaci roztok dostane na ovladaci panel
alebo iné chulostivé povrchy, dbjde k ich poskodeniu.
» Odvapnovaci roztok okamzite odstrarte vodou.

Poziadavky
= Vnutorny priestor je celkom vychladnuty.
m Pripravte si nadobu, ktorda ma objem minimalne 2 lit-
re.
Pripravte si pripojovaciu hadicu.
- "Prislusenstvo”, Strana 10
Z vnutorného priestoru vyberte prislusenstvo a riad.
2. V pripade potreby vyveste ramy a vyberte ich
z vnutorného priestoru.
- "Rdamy", Strana 38
3. Nadobu polozte do vnutorného priestoru.
4. Pripojovaciu hadicu pripojte do zasuvky [@ vpravo
vo vnutornom priestore.

—
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5. Rdrku na konci pripojovacej hadice vlozte do nado-
by. V pripade potreby pripevnite rurku k nadobe po-
mocou spony [al.
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6. Zatvorte dvierka spotrebica.

22.2 Nastavenie oplachovania

Poziadavka: — "Priprava oplachovania”, Strana 33

1. Stlacte "Cistenie".

2. Stlacte "Plakanie".
Cas trvania nie je mozné zmenit.

3. Stlacte "Start".

v Na displeji sa zobrazi upozornenie o potrebnych
pripravach na oplachovanie.

4. Potvrdte upozornenie.

Oplachovanie sa spusti a ¢as trvania zacne plynut.

v Po ukondeni oplachovania zaznie signal. Na displeji
sa objavi upozornenie o ukonceni prevadzky.

5. Vypnite spotrebi¢ stlacenim O.

6. — "Pripravenie spotrebi¢a na prevadzku po oplacho-
vani", Strana 33.

<

22.3 Pripravenie spotrebi¢a na prevadzku
po oplachovani

1. Pripojovaciu hadicu vyberte zo zasuvky vo vnutor-
nom priestore.

2. Vyberte nadobu s pripojovacou hadicou z vnutorné-
ho priestoru, vyprazdnite ju a vydistite.

3. Pripadne utrite vytedenu tekutinu z dna vnutorného
priestoru, docistite Cistou vodou a osuste makkou
handri¢kou.

4. V pripade potreby zaveste ramy.

- "Ramy", Strana 38
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sk Funkcia susenia

23 Funkcia susenia

Aby ste zabranili zvySkovej vihkosti, po prevadzke s pa-

rou vysuste vnutorny priestor.

POZOR!

Voda na dne vnutorného priestoru pri prevadzke

spotrebiCa pri teplotach vyssich ako 120 °C spdsobuje

poskodenie smaltu.

» Ked sa na dne vnutorného priestoru nachadza
voda, nespustajte prevadzku.

» Pred spustenim prevadzky utrite vodu z dna vnutor-
ného priestoru.

23.1 Susenie varného priestoru

Vnutorny priestor mozete vysusit ru¢ne alebo mozete

pouzit funkciu "Funkcia susenia".

Nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Odstrarite necistoty z vnutorného priestoru.

Utrite vodu vo vnutornom priestore.

Vysuste vnutorny priestor.

- Ak chcete vysusit vnutorny priestor, nechajte
dvierka spotrebi¢a otvorené 1 hodinu.

POMA

- Ak chcete pouzit funkciu "Funkcia susenia", na-
stavte "Funkcia suSenia".
— "Nastavenie suSenia", Strana 34

Nastavenie susenia

Poziadavka: — "Susenie varného priestoru”,

Strana 34

1. Stlacte "Cistenie".

2. StlaCte "Funkcia suSenia".
Cas trvania nie je mozné zmenit.

3. Stlacdte "Start".

v Na displeji sa zobrazi upozornenie o potrebnych
pripravach na susenie.

4. Potvrdte upozornenie.

Susenie sa spusti a &as trvania za&ne plynut.

v Po ukondeni suSenia zaznie signal. Na displeji sa
objavi upozornenie o ukonceni prevadzky.

5. Vypnite spotrebi¢ stlacenim O.

6. Ak chcete Uplne vysusit vnutorny priestor, nechajte
dvierka spotrebica otvorené 1 az 2 minuty.

<

24 Dvierka spotrebica

Ak chcete dvierka spotrebi¢a dokladne vycistit, m6zete
ich demontovat.

Poznamka: Nadobu na kondenzat utrite bez tlaku.

24.1 Zvesenie dvierok spotrebi¢a

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Sucasti dvierok spotrebi¢a mozu mat ostré hrany.

» Nasadte si ochranné rukavice.

Zavesy dvierok spotrebida sa pri otvarani a zatvarani
zatvaraju a mozete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

1. Uplne otvorte dvierka spotrebi¢a.
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2. /A VAROVANIE - Riziko poranenia!

Ak sU zavesy nezaistené, mozu velmi prudko za-

klapnut.

» Dbajte na to, aby boli blokovacie paky vzdy upl-
ne sklopené, pripadne pri zvesovani dvierok
spotrebi¢a uplne vyklopené.

Vyklopte blokovaciu paku na favom a pravom zave-

se.

Blokovacia paka vyklo-
pena

Zaves je zaisteny a ne-
mobze zaklapnut.

Blokovacia paka sklope-
na

Dvierka spotrebica su
zaistené a nedaju sa
zvesit.

v Blokovacie paky su vyklopené. Zavesy su zaistené
a nemoézu sa zaklapnut.



3. Zatvorte dvierka spotrebica az na doraz @. Uchopte
dvierka spotrebica obidvoma rukami vlavo a vpravo
a vytiahnite ich smerom nahor @.

@t\‘i

4. Dvierka spotrebi¢a opatrne polozte na rovny povrch.

Demontaz nadoby na kondenzat

Poznamky

= Nadobu na kondenzat utrite po kazdom pouziti pre-
vadzky s pridanim pary alebo pred kazdou demon-
tazou.

m  Nadobu na kondenzat neumyvajte v umyvacke
riadu.

Poziadavka: Dvierka spotrebi¢a je potrebné demonto-
vat.

1. Zatladte @ na lavu pritladnu plochu (@, kym sa hadik

neuvolni.
2. Zatlacte @ na pravu pritlacnd plochu [B], kym sa ha-
Sik neuvolni.

3. Nadobu na kondenzat naklonte mierne dopredu,
kym sa spodné pridrzné hadiky neuvolnia.

4. Nadobu na kondenzat [@ vytiahnite oboma rukami
&ikmo smerom nahor @.

Dvierka spotrebi¢a sk

Montaz nadoby na kondenzat

1. Nadobu na kondenzat [@l viozte oboma rukami
gikmo @,

2. Zaistite haciky [@l nadoby na kondenzat do medzery
vlavo a vpravo @.

UN

3. ZatlaCte nadobu na kondenzat, kym haciky vpravo,
vlavo a dole nezapadnd.
v Nadoba na kondenzat je vlozena vodorovne.

24.2 Zavesenie dvierok spotrebic¢a

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Zavesy dvierok spotrebi¢a sa pri otvarani a zatvarani

zatvaraju a mozete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

Ak suU zavesy nezaistené, mbzu velmi prudko zaklap-

nut.

» Dbaijte na to, aby boli blokovacie paky vzdy uplne
sklopené, pripadne pri zvesovani dvierok spotrebica
Uplne vyklopené.

1. Dvierka spotrebiCa zasunte rovno na obidva zavesy
Cj). Zasunte dvierka spotrebica az na doraz.

2. Uplne otvorte dvierka spotrebica.
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sk Dvierka spotrebic¢a

3. Sklopte @ blokovaciu paku na lavom a pravom
zavese.

v Blokovacie paky su sklopené. Dvierka spotrebi¢a su
zaistené a nedaju sa zvesit.
4. Zatvorte dvierka spotrebica.

24.3 Demontaz skla dvierok

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Zavesy dvierok spotrebia sa pri otvarani a zatvarani
zatvaraju a mdzete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

Sucasti dvierok spotrebi¢a mozu mat ostré hrany.

» Nasadte si ochranné rukavice.

Uplne otvorte dvierka spotrebica.

Vyklopte @ blokovaciu paku na favom a pravom

zavese.

v Blokovacie paky su vyklopené. Zavesy su zaistené
a nemdzu sa zaklapnut.

3. Zatvorte dvierka spotrebi¢a az na doraz @.

N =

4. Stlacte @ kryt dvierok vlavo a vpravo zvonka, kym
sa nevysunie.
5. Vyberte kryt dvierok @.

@

—

6. Vyberte @ vnutorné sklo a opatrne ho polozte na
rovny povrch.
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7. Vlyberte @ stredné sklo a opatrne ho polozte na rov-
ny povrch.

NG

N ‘\

B

8. Otvorte dvierka spotrebi¢a a snimte tesnenie
dvierok.

9. V pripade potreby moézete na Ucely Cistenia vybrat
liStu na kondenzat.
- Zabudovat dvierka na spotrebici.
- LiStu na kondenzat vyklopte smerom nahor a vy-
tiahnite.

10. A VAROVANIE - Riziko poranenia!
Poskriabané sklo na dvierkach spotrebi¢a mbdze
prasknut.
» Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové
Skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch.

Vymontované skla dvierok vycistite z obidvoch stran
Cistiacim prostriedkom na sklo a makkou utierkou.
11. Listu na kondenzat vycistite utierkou a hordcim umy-

vacim roztokom.
12. Vygistite dvierka spotrebica.

— "Vhodné Cistiace prostriedky", Strana 28
13. Skla dvierok osuste a opat namontuijte.

— "Montdz skla dvierok", Strana 37



24.4 Montaz skla dvierok
/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!

Zavesy dvierok spotrebiCa sa pri otvarani a zatvarani

zatvaraju a mozete sa privriet.

» Nesiahajte do priestoru zavesov.

Sucasti dvierok spotrebica mézu mat ostré hrany.
» Nasadte si ochranné rukavice.

1. Uplne otvorte dvierka spotrebica.

2. Listu na kondenzat vioZte zvislo do drziaka [@
a otoCte nadol.

3. Stredné sklo zasurite [@ do avého a pravého dr-
Ziaka.

~ \

4. Stredné sklo hore pritlacte, kym nebude v lavom
a pravom drziaku [al.

Dvierka spotrebi¢a sk

5. Otvorte dvierka spotrebi¢a a nasadte tesnenie
dvierok.

6. Poznamka: Pri zasuvani skla sa uistite, Ze leskla
strana skla je na vonkajsej strane a vyrez je vliavo
a vpravo hore.

Vnutorné sklo zasurite [@ do favého a pravého dr-

. Y
y

7. Vnutorné sklo hore pritladte, kym nebude v favom
a pravom drziaku [al.

> \
\M

8. Nasadte @ kryt dvierok a pritladte, kym pocutelne
zapadne.
9. Uplne otvorte dvierka spotrebica.
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sk Ramy

10. Sklopte @ blokovaciu paku na favom a pravom
zavese.

e ,

v Blokovacie paky su sklopené. Dvierka spotrebiéa su
zaistené a nedaju sa zvesit.

11. Zatvorte dvierka spotrebica.

Poznamka: Vnutorny priestor pouzivajte az vtedy, ked
budu spravne namontované skla dvierok.

25 Ramy

Ak chcete ramy a vnutorny priestor dokladne vydcistit
alebo chcete ramy vymenit, mbzete ich vyvesit.

25.1 Vyvesenie ramov

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!

Ramy sa velmi zohreju.

» Nikdy sa nedotykajte hortcich ramov.

VZdy nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Deti udrzujte v bezpedénej vzdialenosti.

Ram spredu mierne nadvihnite @ a vyveste @.
Ra&m potiahnite dopredu ® a vyberte.

P A

\

™

(&

—

3. Ram vycistite.
— "Cistiace prostriedky", Strana 28

25.2 Zavesenie ramov

Poznamky

= Ramy sa hodia len doprava alebo dolava.

= Pri obidvoch ramoch dbajte na to, aby zahnuté tyc&-
ky boli vpredu.

1. Ram zasurite @ do stredu do zadného otvoru tak,
aby doliehal na stenu vnutorného priestoru a potlac-
te ho dozadu @.
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2. Ram zasurite ® do predného otvoru tak, aby
doliehal na stenu vnutorného priestoru a potlacte ho
nadol @.

-

25.3 Vyvesenie vysuvnej kolajni¢ky

/\ VAROVANIE - Riziko popalenia!
Ramy sa velmi zohreju.

» Nikdy sa nedotykajte hortcich ramov.
» Vzdy nechajte spotrebi¢ vychladnut.

» Deti udrzujte v bezpeénej vzdialenosti.

POZOR!

Samocistiace plochy vo vnutornom priestore sa mbézu

pri vyveseni a zaveseni vysuvnych kolajniciek poskodit.

» Skor, ako vyvesite alebo zavesite vysuvné kolajnic-
Ky, najprv vyveste ramy.

Poznamky

=V zavislosti od typu spotrebi¢a musite pri spotrebi-
¢och s ramami a vysuvnymi kolajni¢kami upravit za-
kladné nastavenia pre teleskopické vysuvy.
— "Zakladné nastavenia”, Strana 25

= \ysuvné kolajni€ky je mozné v pripade potreby za-
budovat do kazdej urovne.

=V pripade potreby mbzete vybavit vSetky Urovne vy-
suvnou kolajni¢kou.



1. Stlacte PUSH na boc&nej strane kolajniCky a posurite

N

g J

2. PUSH podrzte stladené @ a otodte kolajnicku
smerom von @, kym sa predny drZiak [a] nevyvesi.

5. Vycistite vysuvnu kolajniCku.
— "Cistiace prostriedky", Strana 28

Ramy sk

Poznamka:
DalSie informacie:

25.4 Zavesenie vysuvnej kolajnicky

Poznamka: Vysuvné kolajni¢ky sa hodia len doprava
alebo dolava. Pri zaveseni davajte pozor, aby sa dali
vytiahnut dopredu.

1. Vysuvnu kolajni¢ku so zadnym drziakom [b] zasurite
zdola za dve vodiace tySe poZadovanej vysky zasu-
nutia a drzte ju vodorovne.

2. Zavedte kolajni¢ku pozdiz vodiacich ty&i smerom
dozadu a kazdy drziak nasufte na spodnu ty¢. Za-
dnym drziakom [b] pritom uchopte zvislt tyc.

3. PUSH podrzte stlacené @ a otocte vysuvnu kolajnic-
ku smerom dovnutra @, kym sa drziak [@ nezavesi
na spodnu tyc.
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sk Odstranenie poruch

4. PUSH uvolnite.

v DrZiak zapadne na miesto.

5. Vytiahnite vysuvnu kofajni¢ku az na doraz a znova ju
zasunte.

Poznamka:
DalSie informacie:

EpCE
ot

26 Odstranenie poruch

MenSie poruchy na vaSom spotrebi¢i mozete odstranit
sami. Pred kontaktovanim zakaznickeho servisu pouzi-
te informacie o rieSeni problémov. Tym sa vyhnete zby-
to¢nym nakladom.

/\ VAROVANIE - Riziko poranenia!
Neodborné opravy su nebezpedéné.
» Spotrebi¢ moze opravit iba kvalifikovany personal.
» Ked ma spotrebi¢ poruchu, zavolajte zakaznicky
servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 42

26.1 Poruchy funkcie

/\ VAROVANIE - Riziko zasahu elektrickym

prudom!

Neodborné opravy su nebezpecné.

» Spotrebi¢ mbdze opravovat iba prislusne vyskoleny
personal.

» Pri oprave spotrebic¢a sa smu pouzivat len originalne
nahradné suciastky.

» Ak sa napajaci kabel tohto spotrebi¢a poskodi, musi
byt vymeneny vyskolenym odbornym personalom.

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Spotrebi& nefunguje. Zareagovala poistka v poistkovej skrinke.
» Skontrolujte poistku v poistkovej skrini.

Elektrické napajanie bolo prerusené.

» Skontrolujte, &i osvetlenie miestnosti alebo iné spotrebiCe v miestnosti funguju.

Chyba elektroniky

1. Spotrebi¢ minimalne na 30 sekund odpojte od elekirickej siete tak, ze vypnete poistku

v poistkovej skrinke.

2. Zakladné nastavenia resetujte na vyrobné nastavenia.
— "Zdkladné nastavenia”, Strana 25

Na displeji sa zobrazi Elektrické napajanie bolo prerusené.
» Vykonajte nastavenia pre prvé uvedenie do prevadzky.

~Jazyk Slovencina“.

Prevadzka sa ne- SuU mozné rézne priciny.

§pUSTI' alebo sa preru- » Skontrolujte upozornenia, ktoré sa zobrazia na displeji.
Sl — "Zobrazenie informacii", Strana 15

Porucha funkcie
» Zavolajte

— "Zakaznicky servis", Strana 42.

Spotrebié nehreje. Demo rezim je zapnuty.

1. Kratko odpojte spotrebié od napajania tak, ze vypnete poistku v poistkovej skrini

a opatovne ju zapnete.

2. V priebehu cca 5 minut vypnite demo rezim v zakladnych nastaveniach.
— "Zmena zakladnych nastaveni”, Strana 25

Elektrické napajanie bolo prerusené.

» Po vypadku prudu jedenkrat otvorte a zatvorte dvierka spotrebica.
v Spotrebi¢ sa skontroluje a je pripraveny na pouzivanie.
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Odstranenie poruch sk

Porucha

Pric¢ina a rieSenie problémov

Cas sa nezobrazi,
ked je spotrebic vy-
pnuty.

Zakladné nastavenie bolo zmenené.

» Zmente zakladné nastavenie ukazovatela ¢asu.
— "Zdkladné nastavenia” Strana 25

Home Connect nefun-
guje spravne.

Su mozné rbzne priciny.
» Chodte na www.home-connect.com.

Pri vareni v pare sa
tvori velmi vela pary.

Spotrebi¢ sa automaticky kalibruje.
Nie je potrebné Ziadne opatrenie.

Ak su Gasy pripravy prili§ kratke, spotrebi¢ sa nebude automaticky kalibrovat.
Ak opakovane vznika vela pary, vykonajte novu kalibraciu spotrebicCa.
1. Obnovte vyrobné nastavenie spotrebica.
- "Zakladné nastavenia", Strana 25
2. Zopakujte kalibraciu.
- "Pred prvym pouzitim", Strana 13

Spotrebic¢ vyzyva na
odstranenie vodného
kamena bez toho,
aby sa predtym zo-
brazilo poditadlo.

Nastaveny rozsah tvrdosti vody je prilis nizky.

1. Odvapnite spotrebid.
— "Odstrdnenie vodného kamena", Strana 32

2. Skontrolujte tvrdost vody a nastavte ju v zakladnych nastaveniach.
— "Zdkladné nastavenia” Strana 25

Spotrebic¢ vyzyva na
oplachovanie.

Pocdas odstrafiovania vodného kamenfia bol privod priudu preruseny alebo spotrebi¢ vypnuty.
» Oplachnite spotrebid.
— "Oplachovanie", Strana 33

Tlacidla blikaju.

Za ovladacim panelom sa vytvoril kondenzat.
Nie su potrebné ziadne opatrenia. Ked sa voda odpari, tladidla uz nebudu blikat.

Pri vareni s parou su
pocut ,pukavé”
Zvuky.

Vodna para vytvara v mrazenych potravinach chladny/teply efekt.
Nie je potrebné Ziadne opatrenie.

Spotrebi¢ hudi pocas
prevadzky a po vy-
pnuti.

Funkéna skuska Cerpadla vytvara prevadzkovy zvuk.
Nie je potrebné Ziadne opatrenie.

Obraz nie je ostry.

Sogovka kamery je znegistena.
> Vycistite SoSovku kamery.
— "Cistenie Sosovky kamery", Strana 30

Osvetlenie vnutorné-
ho priestoru nefungu-
je.

Zakladné nastavenie bolo zmenené.

» Zmente zakladné nastavenie osvetlenia.
— "Zakladné nastavenia", Strana 25

LED ziarovka je chybna.

» Zavolajte
— "Zakaznicky servis", Strana 42.

Maximalny &as pre-
vadzky bol dosia-
hnuty.

Aby sa prediSlo neziaducej nepretrzitej prevadzke, spotrebi¢ automaticky zastavi ohrev po

niekolkych hodinach, ak nedoslo k zmene nastavenia. Na displeji sa objavi upozornenie.

Dosiahnutie maximalneho ¢asu prevadzky zavisi od prislusnych nastaveni druhu prevadzky.

1. Aby ste pokragovali v prevadzke, spotrebi¢ stlacenim O vypnite a znova zapnite. Opéatov-
ne nastavte a spustite prevadzku.

2. Ked spotrebi¢ nepotrebujete, vypnite ho pomocou O.

Tip: Aby sa spotrebiC nevypol nezelane, nastavte Cas trvania.

- "Casové funkcie", Strana 15

Na displeji sa zobrazi
kod poruchy pozosta-
vajlci z pismen

a &islic, napr. EO111.

Elektronika zistila chybu.

1. Spotrebi¢ vypnite a znova zapnite.
Ak bola porucha jednorazova, hlasenie zmizne.

2. Ak sa hlasenie zobrazi znova, zavolajte zakaznicky servis. PoCas telefonatu uvedte pres-
né hlasenie chyby.
— "Zdkaznicky servis", Strana 42
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sk Preprava, skladovanie a likvidacia

Porucha Pri¢ina a rieSenie problémov

Vysledok peCenia nie Nastavenia boli nevhodné.
je uspokojivy.
travin.

Hodnoty nastavenia, napr. teplota alebo ¢as trvania, zavisia od receptu, mnozstva a po-

» Nabuduce nastavte nizSie alebo vy3Sie hodnoty.

Tip: Dalsie informdcie o priprave a vhodnych hodnotdch nastavenia néjdete v aplikacii
Home Connect alebo na nasSej domovskej stranke siemens-home.bsh-group.com.

Sosovka kamery je znegistena.
> Vycistite SoSovku kamery.

— "Cistenie soSovky kamery", Strana 30

27 Preprava, skladovanie a likvidacia

27.1 Vyprazdnovanie

Ked demontujete spotrebi¢, napr. pri stahovani, vypraz-
dnite parny systém.

Pouzite pri tom funkciu oplachovania.

— "Oplachovanie”, Strana 33

27.2 Likvidacia starého spotrebica

Ekologickou likvidaciou mézu byt znovu vyuzité cenné
suroviny.

1. Odpoijte sietovu zastréku napdjacieho kabla.

2. Odrezte napajaci kabel.

3. Spotrebi¢ zlikvidujte ekologickym sp&sobom.

O aktualnych spbsoboch likvidacie sa informujte
u vasho Specializovaného predajcu alebo u organov
obecnej, prip. mestskej spravy.

Tento spotrebiC je oznaCeny v sulade
s eurdpskou smernicou 2012/19/EU
o nakladani s pouzitymi elektrickymi
[ ] a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
Tato smernica stanovi jednotny
europsky (EU) ramec pre spatny od-
ber a recyklovanie pouzitych za-
riadeni.

28 Zakaznicky servis

Podrobné informacie o zaru¢nej lehote a zaruénych
podmienkach vo vasej krajine vam poskytne zakaznic-
Ky servis alebo predajca, pripadne ich najdete na na-
Som webe.

Ked kontaktujete zakaznicky servis, potrebujete &islo
vyrobku (E.-Nr.) a vyrobné &islo (FD) a sériové Cislo (Z-
Nr.)vasho spotrebica.

Kontaktné Udaje zakaznickeho servisu najdete v prilo-
zenom adresari zakaznickej sluzby alebo na nasej we-
bovej stranke.

Tento produkt obsahuje svetelné zdroje triedy energe-
tickej udinnosti G. Svetelné zdroje su dostupné ako
nahradné diely a vymieniat ich mze len na to Skoleny
personal.

28.1 Cislo vyrobku (E-Nr.), vyrobné éislo
(FD) a sériové ¢islo (Z-Nr.)

Cislo vyrobku (E-Nr.), vyrobné &islo (FD) a sériové &islo
(Z-Nr.) najdete na typovom Stitku spotrebica.

Vyrobny Stitok s Cislami najdete, ked' otvorite dvierka
spotrebica.

@ I E-Nr . 7N, I

Type:

Ak chcete rychlo vyhladat Udaje o spotrebici a telefén-
ne Cislo zakaznickeho servisu, mbézete si udaje po-
znacit.
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Informacie o spotrebici mdzete zobrazit aj v zakladnych
nastaveniach.
— "Zdkladné nastavenia", Strana 25

28.2 Zaruka AQUA STOP

Okrem narokov na zaruéné plnenie voci predavajlce-

mu vyplyvajucim z kdpnej zmluvy a okrem nasej zaruky

vyrobcu poskytujeme aj nahradu za nasledujucich pod-
mienok.

m Ak dbjde vplyvom chyby nasho systému Aqua-Stop
ku Skodam sp&sobenym vodou, nahradime Skody
privatnym uzivatelom. K zabezpedeniu vodnej bez-
pecnosti musi byt spotrebi¢ pripojeny na elektricku
siet.

Zaruka plati po cell dobu zZivotnosti spotrebica.
Predpokladom naroku na zaruku je odborné nain-
Stalovanie a pripojenie spotrebi¢a s Aqua-Stop pod-
la nasho navodu; zahfna aj odborne nainstalovaneé
prediZzenie Aqua-Stop (originalne prislusenstvo). Na-
8a zaruka sa nevztahuje na chybné privodné po-
trubie alebo armatury az po pripojku Aqua-Stop na
vodovodnom kohutiku.

= Na spotrebi¢e s Aqua-Stop nie je zasadne nutné po-
Gas prevadzky dohliadat, prip. ich potom uzatvore-
nim vodovodného kohutika zaistit. Len v pripade
dlhSej nepritomnosti vo vasom byte, napr. niekol-
kotyzdniovej dovolenky, vodovodny kohutik uzavrite.
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29 Informacie k volne dostupnému softvéru a open source

softveru

Tento produkt obsahuje softvérové komponenty, ktoré
sU podla autorskych prav licencované ako volne do-
stupné softvéry alebo open source softvéry.

Prislusné licenéné informacie su ulozené na domacom
spotrebici. Pristup k prislusnym licenénym informaciam
je mozny aj prostrednictvom aplikacie Home Connect:
,Profil > Pravne pokyny -> Licen&né informécie®." Li-
cenc¢né informdcie si mozete stiahnut na webovej stran-
ke produktu. (Na webovej stranke produktu vyhladavaj-
te podla modelu spotrebi¢a a dalSich dokumentov.)

Inou moznostou je, Ze o prislusné informacie poziadate
na adrese ossrequest@bshg.com alebo BSH Hausge-
rate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Mnichov.

Na poziadanie dostanete k dispozicii zdrojovy kod.
Svoju Ziadost poslite na adresu ossrequest@bshg.com
alebo BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34,
D-81739 Mnichov.

Predmet: ,OSSREQUEST"

Poplatok za spracovanie vaSej ziadosti vam vystavime
formou faktury. Tato ponuka plati tri roky odo dia
nakupu, resp. minimalne po dobu, podas ktorej ponu-
kame podporu a nahradné diely na prislusny spotrebic.

30 Vyhlasenie o zhode

Tymto BSH Hausgerate GmbH vyhlasuje, Ze spotrebic
s funkénostou Home Connect je v zhode so zékladny-
mi poziadavkami, ako aj ostatnymi prislusnymi
ustanoveniami smernice 2014/53/EU.

Podrobné RED vyhlasenie o zhode najdete na internete
na siemens-home.bsh-group.com na produktovej stran-
ke vasho spotrebi¢a medzi doplnkovymi dokumentmi.

S

Pasmo 2,4 GHz (2 400 - 2 483,5 MHz): max. 100 mW
Pasmo 5 GHz (5150 - 5350 MHz + 5470 -
5725 MHz): max. 200 mW

8 BE BG Ccz DK DE EE IE EL ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): len na pouzitie vo vnutornych priestoroch.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): len na pouzitie vo vnutornych priestoroch.

31 Takto sa to podari

Pre rbzne jedla tu najdete tie spravne nastavenia, ako
aj to najlepsie prislusenstvo a riad. Odporucania sme
optimalne prispdsobili vaSmu spotrebicu.

Tip: Dalsie informdcie o priprave, vhodnych hodnotach
nastavenia a receptoch najdete v aplikacii Home Con-
nect alebo na nasej domovskej stranke siemens-
home.bsh-group.com.

31.1 VSeobecné pokyny na pripravu

Pri priprave vSetkych jedal dodrzZiavajte tieto informacie.

m Teplota a ¢as trvania zavisia od mnozstva a receptu.
Preto sU uvedené rozsahy hodndt nastavenia. Skus-
te zaCat najprv s nizsimi hodnotami.

»  Hodnoty nastavenia platia pre vlozenie jedla do
studeného vnutorného priestoru. Ked chcete na-
priek tomu predhrievat, prislusenstvo zasurite do
vnutorného priestoru az po predhrievani.

'V zavislosti od vybavenia spotrebica

m  (Qdstrafte z varného priestoru prislusenstvo, ktoré
nepouzivate.

Vhodné prislusenstvo si mozete kupit v zakaznickom
servise, v Specializovanych predajniach alebo na inter-
nete.

- "Dalsie prislusenstvo” Strana 12

31.2 Pokyny na pripravu pri peceni

= Na pecenie kolacov, pediva alebo chleba su najv-
hodnejSie tmavé formy z kovu.

= Na nakypy a gratinované jedla pouzivajte Siroky,
plochy riad. V uzkej, vysokej nadobe potrebuju jedla
viac ¢asu a zhora viac zhnednu.
Formy na pecenie zo silikdnu nie su vhodné.
Ked pripravujete nakypy priamo v univerzalnom pe-
kaci, zasunte ich do Urovne 2.
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= Hodnoty nastavenia pre chlebové cesto platia ako
pre cesto na plechu na pecenie a taktiez ako pre
cesto v pozdlznej forme.

POZOR!

Ak sa v horicom vnutornom priestore nachadza voda,

vznika vodna para. Zmena teploty méze spdsobit po-

Skodenie.

» Nikdy nedavajte vodu do horticeho vnutorného
priestoru ruary.

» Na dno vnutorného priestoru nikdy nedavajte riad
s vodou.

Vysky zasunutia

Ak pouzijete ako druh ohrevu 4D horuci vzduch, méze-
te zvolit vySku zasunutia 1, 2, 3 a 4. NajlepSie vysledky
dosiahnete, ked pouzijete nasledujluce vySky zasunutia.

Pecenie na jednej urovni Vyska
Vysoké pecivo/forma na roste 2
Ploché pedivo/plech na pedenie 3
Pecenie na viacerych urovniach Vyska
2 Urovne
= Univerzalny pekac 3
= Plech na pedenie 1
2 Urovne
m 2 rosty s formami 3
]
3 Urovne
= Plech na pedenie 5
= Univerzalny pekacd 3
= Plech na pe&enie 1
4 Urovne

m 4 roSty s papierom na pecCenie

Pouzite druh ohrevu 4D horuci vzduch.

Poznamka: Pecivo na plechoch alebo vo formach za-
sunuté do spotrebi¢a v rovnakom &ase nemusi byt
hotové v rovnakom Case.

31.3 Pokyny na pripravu pri peceni, duseni
a grilovani

= Hodnoty v odporuganych nastaveniach platia pre
potraviny s teplotou ako v chladni¢ke a neplnenu
hydinu pripravenu na pecenie.

= Hydinu polozte do nadoby prsami alebo kozou
nadol.

= Maso, grilované méaso alebo celud rybu otoCte asi po
Y2 az %3 uvedeného Casu.

Pecenie na roste

Na roste sa méso upecie obzvlast chrumkavo zo vset-

kych stran. Pecte napriklad velku hydinu alebo viac ku-

sov sucasne.

m  Pedte kusy s podobnou hmotnostou a hridbkou. Gri-
lované kusky tak rovnomerne zhnednu a zostanu
Stavnaté.
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PoloZzte potravinu priamo na rost.
Aby ste zachytili kvapkajucu tekutinu, zasurite uni-
verzalny pekac pod rost do uvedenej vysky zasunu-
tia.

= Podla velkosti a druhu potraviny pridajte do univer-
zalneho pekaca az 2 | vody.
Z vypeku mozete pripravit omacku. Okrem toho sa
tvori menej dymu a vnutorny priestor je menej zne-
Cisteny.

Pecenie v riade

Ak pripravujete jedlo v zakrytej nadobe, vnutorny pries-

tor zostane Gistejsi.

Vseobecné informacie o peceni v riade
PouZivajte ziaruvzdorny riad vhodny do rury.
Polozte riad na rost.

Najvhodnejsi riad je riad zo skla.

Dodrziavajte pokyny vyrobcu riadu na pecenie.

PecCenie v nezakrytom riade

m  Pouzite vysoku formu na pecenie.
»  Ked nemate vhodnu nadobu, mbzete pouzit univer-
zalny pekad.

Pecenie v zakrytom riade

= Pouzite vhodnu, dobre priliehajucu pokrievku.
m Vzdialenost medzi potravinou a pokrievkou musi byt
minimalne 3 cm. M&so mdze zvacsit svoj objem.

/\ VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pri odobrati pokrievky po upeceni méze unikat velmi

hordca para. Para nie je vzdy viditelna v zavislosti od

teploty.

» Pokrievku nadvihnite tak, aby horuca para unikala
smerom od vasho tela.

» Deti udrzujte v bezpecnej vzdialenosti.

Grilovanie

Grilujte jedlo, ktoré ma byt chrumkavé.

Grilovanie s cirkulaciou vzduchu sa velmi dobre hodi

na pripravu celej hydiny a ryb, ako aj méasa, napr. zape-

¢eného bravéového stehna.

= Grilujte kisky s podobnou hmotnostou a hrubkou.
Grilované kusky tak rovnomerne zhnednu a zostanu
Stavnaté.
Grilované kusky polozte priamo na rost.
Aby ste zachytili kvapkajucu tekutinu, zasurte uni-
verzalny pekac aspon o jednu uroven nizSie, ako je
rost.

Poznamky

= Ohrevné teleso grilu sa vzdy opakovane zapina
a vypina. To je normalne. Frekvencia zavisi od na-
staveného stupna grilovania.

= Pri grilovani méze vznikat dym.

31.4 Pokyny na pripravu pri pridani pary

Setrna priprava jeddl. Potravina zostane mimoriadne

Stavnata.

Na rozdiel od pripravy s pridanim pary sa na mase ne-

vytvori kérka.

®  Pouzivajte nezakryty, Ziaruvzdorny riad vhodny na
pripravu v pare.



NajvhodnejSia je dierovana nadoba na varenie v pa-
re, velkost XL. Aby ste zachytili kvapkajicu tekutinu,
zasunte univerzalny pekac¢ vo vnutornom priestore
O jednu uroven nizSie.

MbzZete pouzit aj sklend misku a postavit ju na rost.
Potraviny, ktoré sa zvyCajne pripravujd vo vodnom
kupeli, zakryte foliou, napr. potravinovou féliou.
Jedlo nemusite otacat.

Na obmenu chuti mézete pred varenim v pare ma-
so, hydinu alebo ryby opiect. Skratte ¢as pripravy.
Vacsie kusy potrebuju dihsi ¢as rozohrievania a dlh-
8i Cas ohrevu.

Ked pouzijete viac rovnako tazkych kuskov,
spotrebi¢ predlzi ¢as rozohrievania. Cas ohrevu zo-

stane rovnaky.

m  Podgas pripravy v pare otvarajte dvierka len zriedka-
vo. Po priprave utrite nadobu na kondenzat. Prete-
kanie cez nadobu na kondenzat méze poskodit

nabytok.

m V hlavnej ¢asti navodu na pouzivanie najdete infor-
macie o tom, ako nastavit varenie v pare.
— "Priprava v pare", Strana 17

31.6 Vyber jedal

Takto sa to podari sk

Zelenina na viacerych urovniach

Na 2 urovniach mbzete vyborne pripravit niekolko jedal
alebo celé menu, napr. brokolicu a zemiaky.

— Strana 48

Ryza alebo obilniny

Pridajte vodu alebo tekutinu v uvedenom pomere.
Napriklad 1 : 1,5 znamena, ze na 100 g ryze po-
trebujete 150 ml tekutiny.

31.5 Pokyny na pripravu hotovych jedal

Vysledok pecenia vo velkej miere zavisi od po-
traviny. Zhnednutie a nerovnomernosti mézu byt
pritomné uz pri pdvodnej surovine.

Nepouzivajte mrazené vyrobky s velkou namrazou.
Z jedla odstrarite lad.

Hotové jedla vyberte z obalu.

Ak ohrievate alebo varite hotové jedlo v riade, pouzi-
te ziaruvzdorny riad.

Kusové jedla, ako Zzemle a vyrobky zo zemiakov,
rovhomerne a rovno rozdelte na prisluSenstvo.
Medzi jednotlivymi kusmi nechajte trochu miesta.
DodrzZiavajte pokyny vyrobcu uvedené na obale.

Odporudané nastavenia pre mnoho jedal zoradené podla kategdrie jedal.

Odporuéané nastavenia pre rozne jedla

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C/ Stupen Cas trvania
ohrevu stupen grilova- pary vV min.
nia
Treny kolag, jemny Babovkova forma 2 c 150 - 170 - 60 - 80
alebo
pozdlzna forma
Treny kolag, 2 drovne Béabovkova forma  3+1 140 - 160 - 60 - 80
alebo
pozdlzna forma
Ovocna alebo tvarohova Tortova forma 2 = 160 - 180 - 70 - 90
torta s korpusom z jem- @ 26 cm
ného cesta
Piskdtova torta, 6 vajec  Forma s vyberacim 2 &) 150 - 160 - 50 - 60
dnom @ 28 cm
PiSkotova torta, 6 vajec  Forma s vyberacim 2 1. 150 - 160 1 1. 10
dnom @ 28 cm 2. 150 - 160 vyp. 2.25 - 35
Kola¢ z jemného cesta Univerzalny pekaé 3 o 160 - 180 - 55 -75
so Stavnatym oblozenim
Kysnuty kola¢ so Stav- Univerzalny pekaé 3 c 180 - 190 - 30 - 40
natym oblozenim
PiSkotova rolada Plech na pecenie 3 180 - 200! 1 10 - 15
Muffiny Plech na mafiny 3 = 170 - 190 - 15 - 20
Drobné kysnuté pecivo Plech na peCenie 3 160 - 180 2 25 - 35
Suché pedivo Plech na pecenie 3 140 - 160 - 15 - 30
Suché pecivo, 2 Urovne 3+1 140 - 160 - 15 - 30

Univerzalny pekac
+

Plech na pecenie

' Predhrejte spotrebid.

2 Jedlo po uplynuti 2/3 celkového ¢asu obréatte.
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Pokrm Prislusenstvo/riad Vys$ka Druh Teplotav °C/ Stupen Cas trvania
ohrevu stupen grilova- pary Vv min.
nia
Suché pedivo, 3 Urovne  2x 5+3+1 140 - 160 - 15 - 30
Plech na pecenie
+
Univerzalny pekac
Chlieb, 750 g Univerzalny pekaé 2 1. 210 - 220 3 1.10 - 15
alebo 2.180 - 190 vyp. 2.25 - 35
pozdlzna forma
Chlieb, 1 500 g Univerzalny pekac 2 1.210 - 220 3 1.10-15
alebo 2. 180 - 190 vyp. 2. 45 - 55
pozdlzna forma
Chlieb, 1 500 g Univerzalny pekaé 2 & 200 - 210 - 35 - 45
alebo
pozdlzna forma
Chlebova placka Univerzalny pekaé 3 & 220 - 230 3 20 - 30
Zemle, erstvé Plech na pecCenie 3 i 200 - 220 2 20 - 30
Pizza, Cerstva — na Plech na pedenie 3 200 - 220 - 25 - 35
plechu na pecenie
Pizza, Cerstva - na Univerzalny peka¢  3+1 180 - 190 - 35 - 45
plechu na pecenie, 2 +
drovne Plech na pedenie
Pizza, Cerstva, tenky kor-  Plech na pizzu 2 220 - 230 - 20 - 30
pus, v pizzovej forme
Burek Univerzalny pekaé 3 = 200-210 - 30-40
Kola¢ quiche Tmava forma na 1 = 200 - 210 - 40 - 50
kola& quiche
Alsasky kolac Univerzalny peka¢ 3 = 240 - 250 ' - 10 - 18
Nakyp, pikantny, varené  Forma na nakyp 2 150 - 170 2 40 - 50
prisady
Gratinované zemiaky, Forma na nakyp 2 160 - 190 - 50-70
surové prisady, vySka
4 cm
Kuréa, 1,3 kg, neplnené  Rost 2 200 - 220 - 60 - 70
Kuréa, 1,3 kg, neplnené  Rost 2 190 - 210 2 50 - 60
Filé z kuracich pfs, vare- Dierovana nadoba 3 100 - 15 -25
né v pare na varenie v pare
Malé porcie kurcata, po  Rost 3 200 - 220 2 30 - 45
250 ¢g
Hus, neplnena, 3 kg Rost 2 160 - 180 - 120 - 150
Hus, neplnena, 3 kg Rost 2 1. 1. 130 - 140 2 1. 110 - 120
2. @ 2. 150 - 160 2 2.20 - 30
3 3.170 -180 vyp. 3.30 - 40
Brav&ové pedené bez Odkryta nadoba 2 180 - 190 - 110 - 130
koze, napr. krkovic¢ka,
1,5 kg
Bravéové pecené bez Odkryta nadoba 2 ] 190 - 200 - 120 - 140
koze, napr. krkovicka,
1,5 kg
Bravéové pedené Odkryta nadoba 2 1. 1. 100 vyp. 1.25-30
s kozou, napr. pliecko, 2. 2.170 - 180 1 2. 60 - 80
2 kg 3. 3.200 - 210 vyp. 3.20 - 30
Hovadzie filé, stredne Rost 2 210 - 220 - 40 - 50

prepecené, 1 kg

' Predhreijte spotrebic.

2 Jedlo po uplynuti 2/3 celkového ¢asu obrétte.
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Pokrm Prislusenstvo/riad VysSka Druh Teplotav °C/ Stupen Cas trvania
ohrevu stupen grilova- pary Vv min.
nia

Hovadzie filé, stredne Odkryta nadoba 2 190 - 200 1 50 - 60
prepecené, 1 kg
Dusené hovadzie maso, Zakryta nadoba 2 200 - 220 - 130 - 160
1,5 kg
Dusené hovadzie maso, Zakryta nadoba 2 & 200 - 220 - 140 - 160
1,5 kg
Roastbeef, stredne pre-  Rost 2 220 - 230 - 60 - 70
peceny, 1,5 kg
Roastbeef, stredne pre-  Odkryta nadoba 2 190 - 200 1 65 - 80
peceny, 1,5 kg
Burger, vyska 3 — 4 cm  Rost 4 ] 3 - 25-30°2
Jahnacie stehno bez Odkryta nadoba 2 170 - 190 - 50 - 80
kosti, stredne prepecené,
1,5 kg
Jahnacie stehno bez Odkryta nadoba 2 170 - 180 1 80 - 90
kosti, stredne prepecené,
1,5 kg
Ryba, pecena, cela, Univerzalny peka¢ 2 1. 170 - 180 1 1.15-20
300 g, napr. pstruh 2.160 - 170 vyp. 2.5-10
Ryba, varena v pare, Dierovana nadoba 3 A 80 - 90 - 15 -25
cela, 300 g, napr. pstruh  na varenie v pare
Rybie filé, prirodné, vare- Dierovana nadoba 3 A 80 - 100 - 10 - 16
né v pare na varenie v pare
Karfiol, cely, vareny v pa- Dierovana nadoba 3 120 - 20 - 30
re na varenie v pare
Platky karotky, varené Dierovana nadoba 3 120 - 5-7
vV pare na varenie v pare
Spenat, vareny v pare Dierovana nadoba 3 ] 100 - 2-3

na varenie v pare
Zemiaky varené v Supke, Dierovana nadoba 3 a 120 - 30 - 35
celé na varenie v pare
Dlhozrnna ryza, 1 : 1,5 Plochy riad 3 110 - 12 - 17
Vajcia, natvrdo Dierovana nadoba 3 ’/ 100 - 9-12

na varenie v pare

' Predhreijte spotrebid.
2 Jedlo po uplynuti 2/3 celkového Casu obrétte.

Dezert
Priprava krémov Créme Caramel alebo Créme Brulée

1.
2.
3.

4.

Pripravte si zmes na krém podla vasho receptu.
Naplnite zmesou formicky do vysky 2 — 3 cm.
FormiCky postavte do dierovanej nadoby na varenie
v pare, velkost XL.

Potraviny, ktoré sa zvyCajne pripravujd vo vodnom
kupeli, zakryte foliou, napr. potravinovou féliou.
Spotrebic nastavte podla odporucanych nastaveni.
Ked' su formicky z hrubého materialu, predizte Cas

pripravy.

Priprava jogurtu

1.
2.

®

>

ONOO

Z vnutorného priestoru vyberte prisluSenstvo a ramy.
1 liter mlieka (3,5 % tuku) zohrejte na varnej zéne
na 90 °C a nechajte vychladnut na 40 °C.
Trvanlivé mlieko staci zohriat na 40 °C.

Do mlieka vmieSajte 150 g jogurtu s teplotou ako
v chladniCke.

Masu nalejte do malych nadob, napr. Salok alebo
malych poharov.

Nadoby zakryte fdliou, napr. potravinovou féliou.
Nadoby postavte na dno vnutorného priestoru.
Spotrebi¢ nastavte podla odporucanych nastaveni.
Po priprave nechajte jogurt odpodivat v chladnicke
najmenej 12 hodin.
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Odporucané nastavenia pre dezerty a kompot

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C Intenzita Cas trvania
ohrevu pary Vv min.
— Strana 9
Créme brilée Porciové formy 3 A 85 - 20 - 30
Créme caramel Porciové formy 3 A 85 - 30 - 40
Jogurt Porciové formy Dno 35 -40 - 300 - 360
vnutorné-
ho pries-
toru

Priprava menu v pare

Odporucané nastavenia a dalSie informacie potrebné
na pripravu celého menu.

Pokyny na pripravu celého menu

®»  Pouzite vhodné prisluSenstvo a vlozte ho do rary
spravnym spésobom. — Strana 10

E\\((g@\
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Odporucané nastavenia na pripravu menu

|_\|
\\

= \ysSky zasunutia:

- Nadoba na varenie v pare, velkost M: vySka 5
- Nadoba na varenie v pare, velkost XL: vySka 3

— Univerzalny pekag: uroven 1

= Najprv vlozte do vnutorného priestoru jedlo s najdlh-
§im &asom pripravy. Ostatné jedla vlozte neskér vo
vhodnom Case. Tak budu vSetky jedla hotové sucas-

ne.

= Dodrziavajte pokyny na pripravu jednotlivych jedal.
— Cas rozohrievania sa |iSi v zavislosti od velkosti

a hmotnosti jedal.

— Cas pripravy nezavisi od mnozstva.

- Pouzivajte riad odolny voci pare.

- Suflé zakryte féliou, napr. potravinovou fdliou.
Unlverzalny pekao vzdy zasuvajte do urovne 1.
u Celkovy Cas pripravy sa pri priprave menu s parou
prediZi, pretoze po kazdom otvoreni dvierok
spotrebiCa unikne trochu pary a ten sa musi nanovo

rozohriaf.

= Po priprave menu utrite vnutorny priestor a nadobu

na kondenzat dosucha.

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C Intenzita Cas trvania
ohrevu pary vV min.
— Strana 9
Varené zemiaky, rozstvr- Dierovana nadoba 5+5+3 A 100 - 1. 30
tené na varenie v pare, 2. 20
Filé z mrazeného lososa velkost M 3.10
Brokolica +

Nedierovana nado-
ba na varenie v pa-
re, velkost M

+

Dierovana nadoba
na varenie v pare,
velkost XL

31.7 Specialne druhy pripravy a d’alsie
postupy

Informacie a odportcané nastavenia pre Specialne
druhy pripravy a dalSie spdsoby Upravy, napr. mierny
ohrev.

Mierny ohrev

Pre kvalitné méso, ktoré ma byt upecené do ruzova
alebo upedené dokonale. Maso a hydina zostavaju
Stavnaté a jemné, ked sa pripravuji pomaly pri nizkych
teplotach.
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Priprava hydiny alebo mdsa na miernom ohreve
Poznamka: Odlozena prevadzka s ¢asom skoncenia
nie je pri druhu prevadzky Mierny ohrev mozna.
Poziadavka: Vnutorny priestor je studeny.

1. Pouzivajte Cerstvé, hygienicky bezchybné méso.
Najvhodnejsie suU kusky bez kosti a bez vacsieho

mnozstva vaziva.

2. Nadobu polozte do vnutorného priestoru na rost na

Uroven 2.

3. Vndutorny priestor a riad predhrievajte cca 15 minut.
4. Méaso prudko opedéte na varnej zone zo vSetkych

stran.



5. Mé&so dajte ihned do predhriatej nadoby do vnutor-
ného priestoru.
Na zachovanie rovnomernej teploty vo vnutornom
priestore nechajte pocas pecenia na miernom ohre-
ve dvierka rury zatvorené.

Tipy na pouzivanie mierneho ohrevu

Tu najdete tipy na zabezpecenie dobrého vysledku pri
pouzivani mierneho ohrevu.

Odporucané nastavenia na pripravu na miernom ohreve

Takto sa to podari sk

Poziadavka Tip

Chcete pripravit m  Kacdacie prsia dajte na

kacacie prsia na studenu panvicu.

miernom ohreve. = Najprv opedte stranu
s koZou.

m  Upecte kadacie prsia na
miernom ohreve.

= Po upedeni na miernom
ohreve grilujte kacacie prsia
3 az 5 minut do chrumkava.

Chcete servirovat = Nabhrejte tanier, na ktorom
maso pripravené na budete servirovat.

miernom ohreve ¢o ® Podavanu omacku servirujte
najviac teplé. velmi hordcu.

Pokrm PrisluSenstvo/ Vyska Cas ope- Druh Teplotav °C Stuperi  Cas trvania
riad kania ohrevu pary V min.
vV min.
Kagacie prsia, doru-  Odkryta nado- 2 6 -8 90’ - 45 - 60
zova, po 300 g ba
BravCové filety, vcel-  Odkryta nado- 2 4-6 80 - 45 - 70
ku ba
Hovadzie filé, 1 kg Odkryta nado- 2 4 -6 80 ' - 90 - 120
ba
Telacie medailéniky, Odkrytda nado- 2 4 80" - 30 - 50
hribka 4 cm ba
Jahnaci chrbat, vy- Odkryta nado- 2 4 80 - 30 - 45

kosteny bez koze, po ba
200 g

' Predhreijte spotrebid.

Sous-vide

Varenie sous-vide znamena varenie ,pod vakuom* pri
nizkych teplotach 50 — 95 °C a pri 100 % pare.
Varenie sous-vide je Setrnym spdsobom pripravy mésa,
ryb, zeleniny a dezertov.

Jedla sa komorovym vakuovadom vzduchotesne zvaria
do Specidlnych vakuovacich vreciek, ktoré su odolné
voCi vysokym teplotam.

Vdaka ochrannému obalu vakuovacieho vrecka sa za-
chovaju vyzivné a aromatické latky. Nizke teploty

a priamy prenos tepla umoznuje kontrolovane dosiah-
nut flubovolny bod varenia. Rozvarenie jedla je takmer
nemozné.

Pokyny na pripravu metédou Sous-vide

= Porcie

— DodrZiavajte mnozstva a velkosti kusov uvedené
v odporuc¢anych nastaveniach. Pri va¢sich mnoz-
stvach a kusoch upravte ¢as ohrevu.

— Spotrebi¢ dokaze pripravit metddou Sous-vide
maximalne 2 kg jedla.

— Pri zelenine a dezertoch je uvedené mnozstvo
pre 4 osoby.

m  MobzZete pripravovat az na 2 Urovniach. Na tento Ucel
zasufite univerzalny pekac na zachytavanie kvapka-
juceho kondenzatu vzdy do drovne 1. Rosty dajte
podla poziadaviek vysSie.

= Kvalita suroviny na 100 % ovplyviuje kvalitu vysled-
ku varenia/pecenia. Pouzivajte len Cerstvé potraviny
najlepsej akosti. Iba tak zabezpedite isty a chutny
vysledok varenia/pecenia.

Vakuovanie jedal

Na dosiahnutie rovnomerného prenosu tepla a optimal-
neho vysledku varenia pouzivajte na vakuovanie komo-
rovy vakuovac, ktory dokaze vytvorit 99 % vakuum.

Tip: Na zabranenie uniku plynov z potravin, napr. zo ze-
leniny, vykonajte vakuovanie potravin maximalne jeden
den pred procesom varenia. Plyny zabranuju prenosu
tepla alebo spbsobuju, ze sa tlakom vo vakuu zmeni
Struktura jedla, a tym aj jeho vlastnosti pri vareni.

Poznamka: Nepouzivajte senzor na snimanie teploty
v strede potraviny.

1. Jedlo dochutte polovicou obvyklého mnozstva.
Pri vareni vo vakuu nemdzu uniknut ziadne arémy.
Obvyklé mnozstvo ingrediencii na dochutenie, ako
su koreniny, bylinky alebo cesnak, ovela viac
ovplyviiuje chut a zintenzivriuje ju.
Tip: Prirodzené arémy kvalitnych potravin vo vaku-
ovacom vrecku staci zintenzivnit iba malym kiskom
masla a trochou soli.
Na pripravu jedla maju vplyv rézne ingrediencie:
— Sol a cukor skracuju Cas pripravy.
- Vdaka kyslym potravinam, napr. citrénova stava

alebo ocot, su jedla tuhSie.
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Takto sa to podari

— Alkohol a cesnak dodavaju jedlam neprijemnu
prichut.

Ak chcete vakuovacie vrecko naplnit, sklopte okraj

vrecka 3 - 4 cm a vlozte ho do nadoby, napr. do

odmernej nadoby.

Pri plneni vakuovacieho vrecka sa uistite, Ze oblast

okolo zvaru nie je pokryta zvySkami potravy.

Pred varenim skontrolujte, &i nie je vakuum vo vrec-

ku poruSené.

Dodrziavajte nasledujuce body:

- Vo vakuovacom vrecku sa nenachadza ziadny
vzduch.

— Zvar je bezchybne uzatvoreny.

- Vo vakuovacom vrecku nie su ziadne diery.

— Spoloéne vakuované kusky mésa alebo ryb sa
nesmu pritlacit priamo na seba.

Ak vakuovacie vrecko nie je idealne naplnené, napl-

fite potraviny do nového vrecka a znova vykonajte

vakuovanie.

Priprava jedal na varenie metédou Sous-vide

Na takmer na vSetkych povrchoch potravin sa nacha-
dzaju choroboplodné zarodky.

/\ VAROVANIE - Riziko poskodenia zdravia!
Varenie metddou sous-vide prebieha pri nizkych teplo-
tach varenia a pri nedodrzani pokynov na pouzivanie
a hygienickych pokynov méze dojst k poskodeniu
zdravia.

>

Pouzivajte len Cerstvé potraviny najlepSej a absolut-
nej kvality.

Umyte a vydezinfikujte si ruky.

Pouzivajte jednorazoveé rukavice alebo klieSte na va-
renie alebo grilovanie.

Kritické potraviny, ako napr. hydinu, vajcia a ryby,
pripravujte s osobitou pozornostou.

Ovocie a zeleninu vzdy ddkladne umyte a oSupte.
Povrchy a dosky na krajanie udrziavajte gisté.

Na rézne druhy potravin pouzivajte rézne dosky na
krajanie.

Chladenie potravin preruste az tesne pred ich prip-
ravou.

Pred zadatim varenia ulozte vakuované jedlo do
chladniCky na max. 24 hodin.

Po uvareni jedla okamzite skonzumuijte a dlhSie ich
neskladujte, ani v chladniCke. Tieto jedla nie su
vhodné na opéatovné zohrievanie.

Aby ste choroboplodné zarodky znigili, vakuovo
uzavreté a este nevarené jedlo ponorte do vriacej
vody na max. 3 sekundy.

Ingrediencie su bez choroboplodnych zarodkov a su
hygienicky pripravené na varenie sous-vide.

Varenie jedal metédou Sous-vide
Poziadavky

= Jedlo je vakuovo uzavreté. — Strana 49
= Jedlo je pripravené. — Strana 50

Odporucané nastavenia na pripravu metédou sous — vide

. Jedlo poloZte na rost.

Aby ste zabezpedili rovnomerné rozdelenie tepla,
nedavajte vakuovo uzavreté jedla na rost na seba
alebo tesne vedla seba.

. Zasunte univerzalny pekag na zachytavanie kvapka-

juceho kondenzatu do Urovne 1.

. POZOR!

Nebezpeclenstvo poSkodenia nabytku
» Neprekradujte maximalny ¢as trvania niekolkych
hodin.

Spotrebi¢ nastavte podla odporucanych nastaveni.

. A VAROVANIE - Riziko obarenia!

Pocgas pripravy jedla sa na vakuovacom vrecku

zhromazduje horuca voda.

» Vakuovacie vrecko opatrne nadvihnite pomocou
chnapky na hrnce tak, aby horuca voda odtiekla
do univerzalneho pekaca alebo do varnej nado-
by.

» Vakuovacie vrecko opatrne vyberte pomocou
chniapky.

Po ukondeni procesu varenia nechajte vnutorny

priestor vychladnut a potom Spongiou utrite vodu.

. Vakuovacie vrecko osuste a vlozte do gistej nadoby.
. Vakuovacie vrecko otvorte noznicami. Cely obsah

vrecka aj s tekutinou dajte do nadoby.
Z vyvaru alebo marinady moézete pripravit omacku.

. Pripravte jedlo na podavanie.

Pokrm Pokyny na pripravu

Maso = Aby ste zabranili striekaniu oleja,
pred vloZzenim masa do rozpalené-
ho oleja ho jemne osuste kuchyn-
skou utierkou.

m  Maso sprudka opekajte niekolko
sekund z kazdej strany. Maso tak
ziska korku a typickd aromu z pe-
¢enia bez toho, aby sa rozvarilo.

Ryba Rybu ochutte a polejete hortcim

maslom.

m Ak chcete ziskat korku a arému
z pecenia, rybu opekajte z kazdej
strany niekolko sekund.

= Cas opekania prediZte, ak pri va-
reni metddou sous-vide este nie je
dosiahnuty pozadovany stupen va-
renia.

= Rybu podavajte na predhriatych
tanieroch a s horicou omackou
alebo maslom, pretoZe varenie
metddou sous-vide prebieha pri
nizkych teplotach.

Zelenina m Ak chcete ziskat aromu z pecenia,
zeleninu kratko opecdte.
m  Zeleninu ochutte alebo zmieSajte
s ostatnymi surovinami.

Pokrm Prislusenstvo/ Druh Teplota  Stupen pary Cas pripravy Pokyny na pripravu

riad ohrevu v°C Vv min. metédou sous-vide
Hovéadzie filé, v celku, Rost = 58 - 90 Pri vakuovani pouZzi-
krvavé, hribka 3 - + te maslo a rozmarin.
4 cm Univerzalny pe-

kac
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Pokrm Prislusenstvo/ Druh Teplota Stupeni pary Cas pripravy Pokyny na pripravu
riad ohrevu v °C vV min. metddou sous-vide
Hovadzie filé, v celku, Rost =] 65 - 80 Pri vakuovani pouzi-
stredne prepecensg, + te maslo a rozmarin.
hribka 3 - 4 cm Univerzalny pe-
kac
Kacacie prsia, po Rost =] 62 - 70 Tukovu stranu
300 g + narezte, masovu
Univerzalny pe- stranu ochutte
kac trochou soli a kore-
nia a pri vakuovani
pouzite maly kusok
pomarancovej kory.
Rybie filé, hrubka 2 - Rost = 65 - 25 Pri vakuovani pouzi-
3 cm, napr. losos, + te maslo a trochu
treska Univerzalny pe- soli.
kac
Sampifidny, rozétvrte- Rost =] 85 - 20 - 25 Pri vakuovani pouzi-
né, 500 g + te maslo, rozmarin,
Univerzalny pe- trochu cesnaku
kac a sol.
Platky karotky, 0,5 Rost = 90 - 70 - 80 Tip na recept: Pri va-
cm, 600 g + kuovani pouzite po-
Univerzalny pe- marancovu Stavu,
kac kari a maslo.
Zemiaky, Supané, roz- Rost = 95 - 35 - 45 Tip na recept: Pri va-
Stvrtené, 800 g + kuovani pouzite
Univerzalny pe- maslo a sol. Dobré
kac na dalSie spracova-
nie, napr. do Salatu.
Ananas, platky Rost = 85 - 70 - 80 Tip na recept: Pri va-
1,5cm, 400 g + kuovani pouzite
Univerzalny pe- maslo, med a vanil-
kac ku.
Jablka, olupané, plat- Rost = 85 - 15 -25 Tip na recept: Pri va-
ky 0,5 cm, 2 — 4 kusy + kuovani pouzite
Univerzalny pe- karamelovl omac-
kacg ku. NajlepSie su
pevné odrody jablk,
napr. Jonagold
alebo Boskoop.
Vanilkova omacka Rost = 82 - 15 -25 Tip na recept:
0,51 + Zmiesajte 0,5 |

Univerzalny pe-
kac

mlieka, 1 vajce, 3
zltky, 80 g cukru,
dren z vanilkového
struku a pouZite pri
vakuovani.

Dezinfikovanie a hygiena
Dezinfikujte bezchybny, ziaruvzdorny riad alebo dojéen-

ské flasky. Postup zodpoveda beznému vyvaraniu.

Dezinfikovanie dojéenskych flasiek

1. Flasky ihned po vypiti vyCistite kefkou na flaSe.

2. Flasky umyte v umyvacke riadu.

3. Postavte flasky do nadoby na varenie v pare, vel-

kost XL, tak, aby sa nedotykali.
4. Spustite program "Dezinfikovanie".
5. Flasky osuste Gistou utierkou.
6. Spotrebi¢ po dezinfikovani utrite.

Pokyny na dezinfekciu

Pri dezinfikovani riadu postupujte podla tychto informa-

Cil.

®= Vo svojom spotrebidi si mézete nachystat dzemové
pohare a zavaracie pohare a ich viecka.

m Dzem mozete dodatocne upravit, aby ste zlepsili
jeho trvanlivost.

m  Dezinfikujte iba zZiaruvzdorny riad vhodny na pripra-
vu Vv pare.
Pouzivajte iba bezchybné, Cisté pohare a viecka.
Najlepsie je riad pred dezinfekciou umyt v umyvac-
ke riadu.
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Odporucané nastavenia pre hygienu

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C Intenzita Cas trvania
ohrevu pary Vv min.
— Strana 9

Sterilizovanie &isteho Dierovana nadoba 2 A 100 - 15 -20

riadu na varenie v pare

Kysnutie cesta

Kysnuté cesto vykysne vo vaSom spotrebici rychlejSie
ako pri izbovej teplote a nevysusi sa.

Poziadavka: Vnutorny priestor je studeny.

1. Zasunte rost.
2. Cesto polozte na rost v miske.

Odporucané nastavenia na kysnutie cesta

Misku nezakryvajte.

3. SpotrebiC nastavte podla odporucanych nastaveni.
Udaje su orientacné. Teplota a ¢as pedenia zavisia
od druhu a mnozstva surovin.

4. Pocas kysnutia neotvarajte dvierka spotrebica, inac
unikne vihkost.

5. Pred pecenim utrite vnutorny priestor dosucha.

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C Stupen Cas trvania
ohrevu pary vV min.

Tukové cesto, napr. Pa-  Miska na roste 2 40 - 45 - 40 - 90

nettone

Biely chlieb Miska na roste 2 35 -40 - 30 - 40

Regeneracné zohrievanie

Ohrievajte jedla Setrne s pridanim pary. Jedla chutia
a vyzerajl ako Cerstvo pripravené. Mbzete zapiect aj
pecivo z predchadzajliceho dna.

Pokyny na pripravu pri regeneraénom zohrievani

®  Pouzivajte nezakryty, Ziaruvzdorny riad vhodny prip-
ravu v pare.

= Pouzivajte plochy a Siroky riad. Studeny riad predl-
Zuje regeneracné zohrievanie.

Polozte riad na rost.
Jedla, ktoré nepripravujete v nadobe, polozte
priamo na rost do urovne 2, napr. pecivo.

= Jedla nezakryvajte.
Pocas regeneracného zohrievania neotvarajte dvier-
ka vnutorného priestoru, inaé unikne vela pary.

= Po regeneracnom zohrievani utrite vnutorny priestor
a nadobu na kondenzat dosucha.

Odporucané nastavenia na zohrievanie a regenera¢né zohrievanie

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C Stupen Cas trvania
ohrevu pary Vv min.
Jedlo na tanieri, Odkryta nadoba 2 & 120 - 130 - 15 -25
chladené, 1 porcia
Pizza, peGend, chladena Rost 2 170 - 180 - 5-15
Zemle, bagety, peené Rost 2 150 - 160 ' - 10 - 20
Pizza, peCend, mrazena  Rost 2 & 170 - 180 ' - 5-15
Zemle, bagety, pedené,  Roét 2 E3 160 - 170 ' - 10 - 20

mrazené

' Predhreijte spotrebic.

Udrziavanie teploty

Pokyny na pripravu pri udrziavani teploty

m Ak pouzivate druh ohrevu "Udrziavanie teploty", za-
branite kondenzacii. Nemusite umyvat vnutorny
priestor.
Jedla nezakryvaijte.
Jedla neudrziavajte teplé dlhsie ako 2 hodiny.
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= Upozoriiujeme, zZe niektoré jedla sa pri udrziavani
teploty varia nadale;.

Na udrziavanie teploty jedla su vhodné rézne stupne

s pridanim pary:

= Stupen 1: Kusky peceného masa a kratko opecené
maso

Stupen 2: Nakypy a prilohy

Stupen 3: Husté polievky (eintopf) a polievky



31.8 Testované jedla

Takto sa to podari sk

Informacie v tejto Casti si zamerané na testovacie institity s ciefom ulahdit testovanie spotrebi¢a podla EN 60350-1.

Pecenie

»  Hodnoty nastavenia platia vzdy pre zasunutie do
studeného priestoru na pecenie.
m  DodrZiavajte upozornenia tykajuce sa predhrievania

uvedené v odporucanych nastaveniach. Hodnoty na-

stavenia platia bez rychleho rozohrievania.

tu.

m  Pecivo na plechoch alebo vo formach zasunuté do
spotrebi¢a v rovnakom ¢ase nemusi byt hotové

v rovhakom &ase.

m VySky zasunutia pri peceni na 2 Urovniach:
— Univerzalny pekacl: vySka 3

Odporucané nastavenia na pecenie

Plech na pecenie: vyska 1

Formy na roste:

Prvy rost: vyska 3
Druhy rost: vySka 1

m \ySky zasunutia pri peceni na 3 Urovniach:
Plech na pecenie: vySka 5
Univerzalny pekac: vyska 3
Plech na pecenie: vyska 1

PiSkdtovy kolad

Ked pediete na 2 drovniach, polozte formy s vy-
beracim dnom na rosty striedavo nad sebou.

- Ako alternativu k roStu mozete pouzit aj plech Air
Fry z naSej ponuky.

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C Intenzita Cas trvania
ohrevu pary vV min.
— Strana 9
Striekané pedivo Plech na pecenie 3 = 140 - 150 - 25 - 40
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 140 - 150 - 25 - 40
Striekané pecivo, 2 Urov- Univerzalny pekag 3+1 140 - 150 ' - 30 - 40
ne +
Plech na pecenie
Striekané pedivo, 3 Urov- 2x 5+3+1 130 - 140! - 35 -55
ne Plech na pecenie
+
Univerzalny pekac
Cukrovinky Plech na pegenie 3 c 160 ' - 20 - 30
Cukrovinky Plech na pedenie 3 150 ' - 25 - 35
Cukrovinky, 2 Urovne Univerzalny peka¢ 3+1 150 ' - 25 - 35
+
Plech na pecenie
Cukrovinky, 3 Urovne 2x 5+3+1 140 - 35 - 45
Plech na pecenie
+
Univerzalny pekac
Piskotovy kolad Tortovéa forma 2 i 160 - 170° - 25 - 35
@ 26 cm
PiSkotovy kolaé Tortova forma 2 160 - 1702 - 30 - 40
@ 26 cm
Pigkdtovy kolad Tortova forma 2 1. 150 - 160 1 1. 10
@ 26 cm 2. 150 - 160 vyp. 2.20 - 25
Piskotovy kolag, 2 drov-  2x 3+1 150 - 1702 - 30 - 50
ne Tortova forma
@ 26 cm

' Spotrebi¢ predhrievajte 5 mindt. Nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.
2 Predhrejte spotrebi¢. Nepouzivajte funkciu rychleho ohrevu.

Varenie v pare

Univerzalny pekac¢ zasunte o jednu uroven nizSie ako je
dierovana nadoba, velkost XL, ak je to uvedené v od-
poru¢anych nastaveniach.

Vysky zasunutia

VySky zasunutia pri vareni v pare na jednej Urovni

= Pouzite maximalne 2,5 kg.

m Dierovana nadoba na varenie v pare, velkost XL:
vyska 3

53



sk Navod na montaz

Vy8ky zasunutia pri vareni v pare na dvoch uUrovniach
®»  Pouzite maximalne 1,8 kg na kazdu uroverni.

Odporucané nastavenia na varenie v pare

Dierovana nadoba na varenie v pare, velkost XL:
vySka 5
Dierovana nadoba na varenie v pare, velkost XL:
vyska 3

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C Intenzita Cas trvania
ohrevu pary Vv min.
— Strana 9
Hradok, mrazeny, dve 2x 5+3+1 A 100 - -1
nadoby Nadoba na varenie
v pare, velkost XL
+
Univerzalny pekac
Brokolica, Cerstva, 300 g Nadoba na varenie 3 100 ? - 8§-9°
v pare, velkost XL
Brokolica Cerstva, jedna Nadoba na varenie 3 100 2 - 10-11°%

nadoba v pare, velkost XL

' Kontrola sa ukon¢i po dosiahnuti 85 °C na najchladnej$om mieste (pozri IEC 60350-1).

2 Predhrejte spotrebid.

¥ Porovnatelny stuperi varenia medzi referenénou vzorkou a hlavnou vzorkou sa docieli, ked sa referenéna vzorka

vari 5 minudt (vyrobena ako je uvedené v IEC 60350-1).

Grilovanie

Odporucané nastavenia na grilovanie

Pokrm Prislusenstvo/riad Vyska Druh Teplotav °C/ Intenzita Cas trvania
ohrevu stupen grilova- pary Vv min.
— Strana 9 nia

Opecené toasty Rost 5 ™ 3 - 4-6

' Spotrebi¢ nepredhrievajte.

32 Navod na montaz

Pri montazi spotrebi¢a postupujte podla tychto informa-
Cil.

32.1 VSeobecné pokyny na montaz

Pred zaCatim montaze spotrebi¢a si vSimnite

tieto pokyny.

® [en pri odbornej montazi zodpovedajucej
tomuto montaznemu navodu je zarucena
bezped&nost pri pouzivani. Za skody, ktoré
vzniknu na zaklade neodbornej montaze,
ruCi montazny pracovnik.

= Na prepravu alebo instalaciu nepouzivajte
rucku dveri.

®m Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Ak
vznikli Skody pri transporte, spotrebi¢ ne-
pripajajte.

54

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky.
odstrante obalovy material a lepiace fdlie

z varného priestoru a dvierok.

Pri montazi prislusenstva sa riadte montaz-
nymi vykresmi.

Kuchynska linka musi byt odolna voci tep-
lote az do 95 °C, susedné Cela skrinky do
70 °C.

Spotrebi¢ neinstalujte za dekoracné dvierka
alebo dvierka linky. Hrozi nebezpecenstvo
prehriatia.

Vyrezy na nabytku urobte pred vlozenim
spotrebiCa. Odstrante triesky. Inak mézu
nepriaznivo ovplyvnit funkciu elektrickych
suciastok.



m Zasuvka na pripojenie spotrebi¢a musi byt
umiestnena v oblasti vySrafovanej plochy [a
alebo mimo priestoru zabudovania
spotrebica.

Neupevneny nabytok pripevnite na stenu
pomocou bezne dostupného uholnika [l

(b~
320 =
60>
= 180 Y
s %////(///%Jgs
50 a

= Aby ste predisli reznym poraneniam, noste
ochranné rukavice. Casti, ktoré su pocas
montaze pristupné, mézu mat ostré hrany.
m Udaje o rozmeroch obrazkov v mm.

/A VAROVANIE - Nebezpecenstvo:
magnetizmus!

Pozor magnetizmus

Vystraha pre osoby s kardiostimulato-
rom
V ovladacom paneli su vlozené permanentné
magnety. Tie mdzu ovplyvnit funkénost
elektronickych implantatov, ako su napr. kar-
diostimulatory alebo inzulinové pumpy.
» Osoby s elektronickymi implantatmi musia
byt od ovladacieho panela vzdialené naj-
menej 10 cm.

/A VAROVANIE - Riziko poziaru!

Pouzitie predlzovacieho napajacieho kabla

a nepovolenych adaptérov je nebezpecné.

» Nepouzivajte predlzovacie kable ani viac-
nasobné zasuvky.

» PouZivajte iba adaptéry a siefové kable
schvalené vyrobcom.

» Ak je sietovy kabel prili$ kratky a nie je do-

stupny ziadny dlhsi sietovy kabel, kontaktuj-

te elektropredajniu a prispbsobte domovu
inStalaciu.

Navod na montaz sk

POZOR!

Pri prenasani spotrebiCa za ruCku dvierok sa
rucka mobze zlomit. Rucka dvierok neunesie
hmotnost spotrebica.

» Spotrebi¢ nenoste alebo nedrzte za rucku
dvierok.

32.2 Rozmery spotrebica
Tu najdete rozmery spotrebica

548 Nt 594

32.3 Zabudovanie pod pracovnu dosku

Pri zabudovani spotrebi¢a pod pracovnu dosku dodr-
Ziavajte montazne rozmery a montazne pokyny.

X min. 550
A

= Na odvetranie spotrebi¢a musi byt medzi medzid-
nom a zadnou stenou vetracia medzera.

®m  Pracovna doska musi byt pripevnena ku kuchynske;
linke.

m  Dodrziavajte ndvod na montaz varného panela, ak je
k dispozicii.

= V pripade odliSnych informacii dodrziavajte narodné
pokyny na inStalaciu varného panela.
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32.4 Zabudovanie pod varnym panelom

Ak sa spotrebi¢ zabuduje pod varny panel, musia sa
dodrzat minimalne rozmery, v pripade potreby vratane
spodnej konstrukcie.

i
T

B

2| TP

f
B F

600™

)

Na zéklade nevyhnutného miniméalneho odstupu [b] sa
odvodzuje najmensia hrubka pracovnej plochy [al.

Druh varného panela a zabudovatelny v mm avrovine vmm b v mm
Indukény varny panel 37 38 5
Celoplosny indukény varny 47 48 5

panel

Plynovy varny panel 27 38 5
Elektricky varny panel 27 30 2

'V pripade odliSnych informdcii dodrZiavajte narodné pokyny na instalaciu varného panela.

32.5 Zabudovanie do vysokej skrinky

Pri zabudovani spotrebica do vysokej skrinky dodr-
Ziavajte montazne rozmery a montazne pokyny.

—~
min. 550

min.
585 5

90
max. | _
5951

//S/-V
s )/‘ 560

5

= Na odvetranie spotrebic¢a musi byt medzi medzid-
nami vetracia medzera.

m  Ked ma vysoka skrinka okrem zakladnej zadnej ste-
ny este dalSiu zadnu stenu, musi sa odstranit.

= Spotrebi¢ namontujte len do takej vysSky, aby ste pri-
slusenstvo mohli bez problémov vyberat.
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32.6 Montaz dvoch spotrebi¢ov nad sebou

Spotrebi¢ mozno zabudovat tiez nad alebo pod dalsi
spotrebi¢. Pri montazi nad sebou dodrziavajte montaz-
ne rozmery a montazne pokyny.

—~
min. 550 >=min. 45

®=  Na odvetranie spotrebi¢ov musi byt medzi medzid-
nami vetracia medzera.

= Na zabezpedenie dostatoéného vetrania oboch
spotrebiCov je v oblasti podstavca potrebny vetraci
otvor najmenej 200 cmz2. Soklovu liStu prirezte alebo
upevnite vetraciu mriezku.



= Je potrebné dbat na to, aby bola zaru¢ena vymena
vzduchu podla nadrtu.

__.__.7/;_,
/

S =1 — .

m  Spotrebi¢e namontujte len do takej vysky, aby ste
prislusenstvo mohli bez problémov vyberat.

32.7 Zabudovanie do rohu

Pri zabudovani spotrebi¢a do rohu dodrziavajte mon-
tdzne rozmery a montazne pokyny.

L0 2222 | 22

N X

= Aby sa dvierka spotrebic¢a dali otvorit, zohladnite pri
montazi do rohu minimélne rozmery. Rozmer [a]
zavisi od hrubky prednej steny linky a rucky.

32.8 Elektrické pripojenie

Aby sa zabezpecilo bezpecné elektrické pripojenie

spotrebiCa, dodrziavajte tieto pokyny.

m  Spotrebi¢ zodpoveda triede ochrany | a smie byt pri-
pojeny len kablom s ochrannym vodi¢om.

m |stenie musi byt vykonané podla Udajov o vykone na
typovom S§titku a miestnych predpisov.

m  Pri vSetkych montdznych pracach musi byt
spotrebi¢ odpojeny od napétia.

m  Spotrebi¢ sa smie pripojit len pomocou dodaného
privodného kabla.

®m  Privodny kabel sa musi pripojit na zadnej strane
spotrebiCa, kym nezacujete kliknutie. Privodny kabel
s dizkou 3 m si mdZete zakUpit v zakaznickom ser-
vise.

®  Privodny kdbel mozno vymenit len za originalny ka-
bel. Mozete ho dostat v zakaznickom servise.
Ochrana proti dotyku musi byt zaru¢ena montazou.
Ak displej spotrebi¢a zostane tmavy, je nespravne
pripojeny. Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete
a skontrolujte pripojenie.

Navod na montaz sk

Elektrické pripojenie spotrebica zastrékou

s ochrannym kontaktom

Poznamka: Spotrebi¢ sa smie pripojit len do zasuvky
s ochrannym kontaktom, ktora je nainstalovana podla
predpisov.

» Zasunte zastréku do zasuvky ochranného kontaktu.
Ked je spotrebi¢ zabudovany, sietfova zastrcka
sietového privodného vedenia musi byt volne pri-
stupna alebo ak volny pristup nie je mozny, musi sa
v pevne ulozenej elektrickej instalacii namontovat
rozdelovacie zariadenie so vSetkymi pdlmi podfa
ustanoveni o instalacii.

Elektrické pripojenie spotrebica zastrékou
bez ochranného kontaktu

Poznamka: Len odbornik s koncesiou smie instalovat
spotrebi€. Pri Skodach spdsobenych nespravnym pri-

pojenim zanika narok na zaruku.

V pevne ulozenegj elektrickej instalacii sa musi namon-
tovat rozdelovacie zariadenie so vSetkymi pdélmi podla
ustanoveni o instalacii.

1. Identifikujte v pripojovacej zasuvke fazovy a nulovy
vodic.
V pripade nespravneho pripojenia méze ddjst k po-
Skodeniu spotrebica.

2. Pripojenie uskutoCnite podla schémy pripojenia.
Udaje o napéati najdete na typovom stitku.

3. Jednotlivé vodice sietového privodného vedenia pri-
pojte podla farebného kdédovania:
- zelena-zltd = ochranny vodi¢ @
— modra = neutralny (,,nulovy*) vodi¢
- hneda = faza (vonkajsi vodic)

32.9 Pripojka vody

Aby sa zabezpecdilo bezpeéné pripojenie spotrebi¢a na

pripojku vody, dodrziavajte tieto pokyny.

m  Spotrebi¢ je bezpelny so zretelom na spéatné nasa-
vanie.

m  Dodrziavajte predpisy miestneho vodarenského
podniku.

Pripojenie spotrebi¢a na pripojku vody
Poznamka:

Spotrebi¢ sa moéZze pripojit iba k pripojke studene;
vody, ktora splfia nasledujuce podmienky:

® pripojka %" (26,4 mm)

= tlak vody 0,2 - 1 MPa (2 - 10 bar)

= max. menovity pretlak vody 1 MPa (10 bar)

= min. 10 I/min

Poziadavky

m Pripojka vody pre privodnu hadicu sa nesmie nacha-
dzaf priamo za spotrebi¢om a musi byt vzdy pristup-
na.

® Pripojka vody musi byt o 150 mm nizSie nez horna
hrana spotrebica.

1. Odstrante hornu prepravnu poistku.

2. Vlyberte privodnu hadicu z hadicovych svoriek [@ na
zadnej strane spotrebica.

3. Vedte privodnu hadicu vnutrom vyklenku [b] smerom
nadol.
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4.

Navod na montaz

Otvorte hadicové svorky [@] a znova vlozte privodnu
hadicu.

Privodnu hadicu s pridrziavacim uholnikom namon-
tujte na domacu pripojku.

T

mm —%]

Plastovu prevleé¢nud maticu utiahnite len rukou.
Nedovolte, aby sa privodna hadica natiahla, zasek-
la, stlacila alebo prili$ silno ohla.

Ak je dizka hadice nedostato¢na, je mozné pouzit
prediZzenie hadice. V zakaznickom servise si mozete
zakupit predlzeme hadice s dizkou 2 m.
Skontrolujte, Ci pripojka vody tesni.

V pripade presakovania vodu okamzite znovu od-
stavte a spoj utiahnite.

32.10 Montaz spotrebica

1.
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Spotrebi¢€ zasurte na doraz a vyrovnajte na stred.
//
f

s‘zﬁ
q

\

2. Spotrebi¢ priskrutkujte.

K

[

i
[

Poznamka: Medzera medzi pracovnou doskou

a spotrebi¢om nesmie byt uzavreta doplnkovymi lis-
tami.

Na boénych stenach nabytkového korpusu sa nesmu
upevnit tepelnoizolacéné listy.

32.11 V kuchynskych linkach bez klasickej
rukoviti s pozdiznou rukovétou:

1. Pripevnite vhodnu vlozku, aby ste zakryli pripadné
ostré hrany a zabezpedili bezpednu montaz.

)

2. Predvftajte hlinikové profily, aby ste vytvorili
skrutkové spojenie.

|




Navod na montaz sk

3. Spotrebi¢ pripevnite vhodnou skrutkou.

=

32.12 Demontaz spotrebica

1. Vyprazdnite parny systém.

Pouzite pri tom funkciu oplachovania.

— "Oplachovanie", Strana 33

Spotrebi¢ odpojte od napatia.

Uvolnite upeviiovacie skrutky.

Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.

pODN
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