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1 Sakerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmé@nna anvisningar

® | &s igenom anvisningen noga.

®m Forvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd for inbyggnad. |-

aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det &r bara behorig elektriker som far gora

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Anvand bara enheten:

= fOr att tillaga mat och dryck.

m j privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 4000°moh.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengodring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.



1.4 Séaker anvandning

Satt alltid in tillbehoret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor", Sid. 10

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig brdnnbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stdngd sa att
ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehéren fore an-
vandning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper |6st pa tillbeho-
ret vid forvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-
ret med en stekgryta eller form.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sd att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tillbehdr och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met. Luckan kan flyga upp. Det kan tranga ut

heta angor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan férsiktigt.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROr inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.
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/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte ugnsluckglaset med kraftiga,
slipande rengdringsmedel eller vassa me-
tallskrapor, det kan repa ytan.

Enhet och delar du kan komma i kontakt med

kan ha vassa kanter.

» Var férsiktig vid hantering och rengéring.

» Anvand helst skyddshandskar.

Luckgangjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stanger luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Alkoholangor kan bérja brinna i det varma

ugnsutrymmet och luckan kan flyga upp och

ev. falla av. Luckglasen kan spricka och splitt-
ras.

— "Férhindrande av sakskador", Sid. 5

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan forsiktigt.

/A VARNING! - Risk fér elstétar!

Obehoriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrdngande fukt kan orsaka en elektrisk stét.

» Anvand inte angrengoring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Dra aldrig i sladden for att gbra maskinen
strémlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
sékringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.
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» Ring service. - Sid. 34

A\ VARNING! — Kvivningsrisk!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Anga

Folj anvisningarna nar du anvander angfunk-
tioner.

A\ VARNING! - Skallningsrisk!

Vattnet i vattentanken kan bli mycket varmt

om du kor andra funktioner pa enheten.

» TOm vattentanken nér du anvant enhetens
angfunktion.

Det bildas varm anga i ugnsutrymmet.

» Strack dig inte in i ugnsutrymmet nar du
anvander enhetens angfunktion.

Het vatska kan skvimpa Over nar du tar ut till-

behoret.

» Anvand grytlappar och ta ut det heta tillbe-
horet forsiktigt.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran bréannbara véatskor kan bérja

brinna vid kontakt med de heta ytorna i ugnen

(férpuffning). Luckan kan flyga upp. Det kan

tranga ut heta angor och flammor.

» Fyll aldrig pa brannbar vatska (t.ex. alkohol-
haltig dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommendera-
de avkalkningsldsning i vattentanken.

1.6 Stektermometer

/A VARNING! - Risk for elstotar!

Fel stektermometer kan skada isoleringen.

» Anvand bara den stektermometer som ar
avsedd for enheten.

/A VARNING! - Risk for personskador!
Stektermometern ar spetsig.
» Hantera stektermometern forsiktigt.

1.7 Rengoéringsfunktionen

/A VARNING! - Brandrisk!

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna vid anvandning av rengoringsfunktio-

nen.

» Ta bort grovsmuts frdn ugnsutrymmet fore
anvandning av rengoringsfunktionen.

» Rengor aldrig tillbehdr samtidigt.

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvand-

ning av rengoringfunktionen.

» Hang aldrig brédnnbara foremal som t.ex.
kokshanddukar pa luckhandtaget.

» Hall rent framfor enheten.

» Hall barnen borta.

Den jattevarma luften evakuerar vid luckan

om lucktatningen ar skadad.

» Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning
eller utan tatning.

/A VARNING! - Risk fér allvarlig

héalsoskada!

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvand-

ning av rengoringfunktionen. Slappa latt-be-

laggningen pa platar och formar blir férstdrd
och bildar giftiga gaser.

» Rengor aldrig platar och formar med slap-
pa latt-belaggning under rengoringsfunktio-
nen.

» Rengor aldrig tillbehor samtidigt.

/\ VARNING! - Risk fér halsoskada!

Rengdringsfunktionen varmer upp ugnsutrym-

met till jattehdg temperatur f6r att branna bort

rester fran ugnsstekning, grillning och bak-

ning. Det frigdr angor som kan irritera slem-

hinnorna.

» Vadra kdket ordentligt nar rengdringsfunk-
tionen ar igang.

» Vistas inte lange i rummet.

» Hall barn och husdjur borta.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Ugnsutrymmet blir jattevarmt vid anvandning
av rengadringfunktionen.

» Oppna aldrig ugnsluckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

A\ Enheten blir jattervarm pa utsidan vid an-
vandning av rengoéringfunktionen.

» Ta aldrig pa luckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.
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2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Alkoholangor kan bérja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och

splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsut-

rymmet inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Vatten pd ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer 6éver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa ndgon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fore anvandning.

Féremal pa ugnsbotten ackumulerar varme vid tempe-

raturer dver 50°C. Da stammer inte graddnings- och

ugnsstekningstiderna och emaljen kan fa skador.

» Stall inte tilloehor och lagg inte ndgon slags bak-
platspapper eller folie pa ugnsbotten.

» Stall bara formar pa ugnsbotten om temperaturen ar
installd pa under 50°C.

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stall aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka ur ugnen efter anvandning. Oppna luckan helt
eller anvand torkfunktionen.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» Fdrvara inte mat i ugnsutrymmet.

» Klam inte fast nagot i luckan.

Fruktsaft som droppar fran bakplaten ger flackar som

inte gar att fa bort.

» L&gg inte pa for mycket pa bakplaten nar du grad-
dar valdigt saftiga fruktkakor.

» Anvand helst den djupa langpannan.

Ugnsreng6ring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengdring i varm ugn!

» Ta bort alla féremal fran ugnsutrymme och -lucka f6-

_re nésta uppvarmning.

Ar ugnstatningen jattesmutsig, sa gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan f& skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stélla saker p3,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stdd inget pa ugnsluckan.

» Stall inte formar eller tillbehdr pa luckan.

Tillbehor kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid

st&dngning.

» Satt alltid in tillbehoéret anda in i ugnen.

Aluminiumfolie kan ge permanenta missfargningar pa

luckglaset.

» Aluminiumfolie i ugnsutrymmet far inte komma i kon-
takt med luckglaset.

2.2 Anga

Félj anvisningarna nér du anvander angfunktioner.

OBS!

Silikonbakformar passar inte f6r kombifunktion med

anga.

» Formarna maste vara varme- och angbestéandiga.

Formar med rostflackar kan ge korrosion i ugnsutrym-

met. Minsta lilla rostflack kan ge korrosion.

» Anvand inte formar med rostflackar.

Hett vatten i vattentanken kan skada angsystemet.

» Fyll bara vattentanken med kallvatten.

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer 6ver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet p& ugnsbotten fére anvandning.

Angfunktionerna bildar mycket vattenanga vid anvand-

ning. Kondensat som ansamlas i dropprannan under

ugnsutrymmet kan rinna éver och skada intilliggande

stommar.

» Oppna luckan sa lite som majligt eller inte alls nar
funktionen ar igang.

Om det hamnar avkalkningsldsning pa kontroller eller

andra kénsliga ytor kan de bli skadade.

» Ta bort avkalkningsldsningen direkt med vatten.

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengor vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Férpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljévanliga och atervin-
ningsbara.

» Kaéllsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara effekt
Féljer du anvisningarna, sa drar enheten mindre strom.

Forvarm bara enheten om recept eller installningsre-

kommendationer anger det.

— "Sahér lyckas du”, Sid. 35

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bak-
formar.
m Sadana bakformar tar upp varmen bast.
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Forsok att dppna luckan sa lite som majligt vid an-

vandning.

m Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
héver inte varma pa.

Tillaga flera matratter direkt efter varandra eller baka

av samtidigt.

» Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkor-
tar grdddningstiden f6r nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid I&ngre tillagningstider.
» Maten gér klart pa restvarmen.

Ta ut tillbeh6r du inte anvander ur ugnen.
m D3 slipper du varma upp onddiga tillbehor.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.

Sla av displayen i grundinstéllningarna.
— "Grundinstéllningar", Sid. 22
m Det spar effekt nar displayvisningen ar av.

Notera:

Enheten drar:

= max. 2 W i natverksstandby

= max. 0,5 W utan natverksstandby med displayen av
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4 Lar kanna

4.1 Kontroller

Med mandverorganen staller du in apparatens alla
funktioner och far information om drifttillstandet.

Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren avvika, t.ex.
betraffande farg och form.

o = 5

Display
Du far upp aktuella instéllningsvarden, alternativ
eller anvisningar pa displayen.
— "Display", Sid. 7

Knappar
Du direktinstaller olika funktioner med knappar-
na.
- "Knappar”, Sid. 7

4.2 Display
Displayen &r indelad i olika omraden:

Statusraden

Statusraden sitter upptill pa displayen.
Du kan gora atgarder beroende pé installningsmomen-
tet.

Symbol Funktion
& Aterga en instalining.
{03 Oppna grundinstélliningarna.

Forutom textinformation far du dven upp olika funk-
tionsstatusar som symboler.

Symbol Betydelse

Tid t.ex. "12 Visar pagéende tidsfunktioner.

Symbol Betydelse

WLAN-signalstyrka fér Home Connect.
Ju fler fyllda streck i symbolen, desto
battre signal.

Ar symbolen genomstruken &, sa finns
det ingen WLAN-signal.

Star det "x" vid symbolen &, sa finns
det ingen Home Connect-serverupp-
koppling.

— "Home Connect ", Sid. 23

0 Fjarrstart med Home Connect ar pa.
— "Home Connect ", Sid. 23

= Fjarrdiagnos med Home Connect for
underhall ar pa.
— "Home Connect ", Sid. 23

-O- Ugnsbelysningen ar pa eller av.
- "Ugnsbelysning", Sid. 8

.,))

Installningsdel

Installningsdelen ar indelad.

Indelningarna visar aktuella alternativ och redan gjorda
installningar. Tryck pa resp. indelning for att valja funk-
tionen.

Aven informationen ar indelad.

Anvand navigationsknapparna < och > eller svajpa péa
displayen for att bladdra vidare at vanster och hoger.

Indelningssymboler

Symbol Betydelse

Bladdra vidare i indelat innehall.

<D

Minska eller dka instaliningsvéardet.

+ |

oo
oo
ooo

Ange instéllningsvarde med sifferfaltet.
Aterstall instaliningsvardet.
Stang indelningen.

i

X O

Notera: En bla punkt eller bla asterisk pa indelningen
visar att Home Connect-appen hamtat ny funktion, favo-
rit eller uppdatering pé enheten.

Inforaden

Du far upp tillaggsinformation till installningen och kan
gora atgarder beroende pa instéliningsmomentet.

min 10 s" — "Tidsfunktioner"”, Sid. 14
/A Timern &r pa.
- "Stélla timern", Sid. 14
=0 Barnspéarren ar pa.
- "Barnspérr”, Sid. 21
@ Rengoringsfunktionen eller barnspéarren

har 1ast luckan pa enheten.

— "Rengoringsfunktionen 'Pyrolys acti-
veClean™, Sid. 26

- "Grundinstéllningar”, Sid. 22

4.3 Knappar
Du direktvéljer olika funktioner med knapparna.
Knapp Funktion
©) Slar pa och av enheten.
- "Anvédndningsprincip", Sid. 12
|I| Far upp tillaggsinformation till funktioner

och instéllningar.
— "Visa information”, Sid. 13

>0 Slar pa eller avbryter funktionen.
- "Anvéndningsprincip”, Sid. 12
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Knapp Funktion

JA\ Valj timer.
- "Stélla timern", Sid. 14

<= Hall intryckt ca 4 sekunder: slar pa och
av barnsparren.
— "Barnspaérr”, Sid. 21

= Oppna kontrollpanelen och ta ur vatten-

tanken.
- "Fylla vattentanken", Sid. 15

4.4 Ugnsutrymme
Olika ugnsfunktioner hjalper dig att anvanda enheten.

Ugnsstegar

Du kan sétta in tillbehor pa olika falsar i ugnsstegarna.
- "Tillbehor”, Sid. 10

Enheten har 5 falsar. Falsarna ar numrerade nedifran
och upp.

Det gér t.ex. att ta ur och rengéra ugnsstegarna.

- "Ugnsstegar”, Sid. 31
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Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen bestar av en eller flera ugnslampor.
Ugnsbelysningen tdnds om du dppnar luckan. Ar luck-
an Oppen mer an ca 18 minuter, sa slar belysningen av
igen.

Ugnsbelysningen tands av de flesta ugnsfunktioner nar
funktionen slar pa. Ugnsbelysningen slocknar nar funk-
tionen sléar av.

Kylflakten

Kylflakten slar pa och av beroende pa enhetens tempe-
ratur. Den varma luften evakuerar via luckan.

OBS!

Overtackta ventilationséppningar dverhettar enheten.

» Tack inte dver ventilationsdéppningarna.

Kylflakten har en viss eftergangstid, sa att enheten sval-
nar snabbare efter anvandning.

Ugnsluckan

Om du 6ppnar luckan nar funktionen &r igdng, sa stop-
par funktionen. Funktionen fortsatter automatiskt nar du
stanger luckan.

Vattentank

Vattentanken kravs for angfunktionerna.
Vattentanken sitter bakom kontrollpanelen.
— "Fylla vattentanken", Sid. 15

e ~

—~

/ T

Tanklock
Oppning fér att fylla och témma

Handtag fér att ta ur och sétta i

5 Ugnsfunktioner

Har far du o6verblick 6ver enhetens ugnsfunktioner och
huvudfunktioner.

Tips! Home Connect-appen ger dig tillgang till extra-
funktioner eller mer omfattande funktioner beroende pa
enhetstypen. Du hittar mer information om det i appen.

Ugnsfunk- Anvandning
tion
Ugnsfunk- Véalj val anpassade ugnsfunktioner for

tioner optimal matlagning.
- "Ugnsfunktioner”, Sid. 9
— "Anvéndningsprincip", Sid. 12

Matratter Anvand programmerade, rekommende-
rade installningar fér olika slags mat.

- "Matrétter", Sid. 20

Ugnsfunk-
tion
Angning

Anvéndning

Angfunktionerna tillagar maten skon-
samt.

- "Angning"”, Sid. 15

Valj ugnsrengoéringsfunktion.

— "Rengdringsfunktionen 'Pyrolys acti-
veClean", Sid. 26

— "Rengdringsfunktionen 'humidClean",
Sid. 27

— "Avkalkning", Sid. 28

— "Torkfunktion”, Sid. 28

Anvand egna, sparade installningar.
— "Favoriter”, Sid. 21

Rengéring

Favoriter




Home Connect

Du kan koppla upp ugnen mot en mobilenhet med Ho-
me Connect for fjarrstyrning av samtliga enhetsfunktio-
ner.

5.1 Ugnsfunktioner

Har forklarar vi skillnaderna mellan ugnsfunktionerna
och resp. anvandningsomrade, sa att du hittar ratt
ugnsfunktion till maten.

Ugnsfunktionssymbolerna hjélper dig att kédnna igen
dem.

Ugnsfunktioner sv

Home Connect-appen ger dig tillgang till extrafunktio-
ner eller mer omfattande funktioner pa enheten beroen-
de pa enhetstypen. Du hittar mer information om det i
appen.

— "Home Connect ", Sid. 23

Enheten foreslar temperatur eller lage som passar nér
du valjer ugnsfunktion. Du kan godkanna vardena eller
andra dem inom angivet intervall.

Vid temperaturinstallningar éver 275°C och grillage 3
sanker enheten temperaturen efter ca 40 minuter till ca
275°C resp. grillage 1.

Symbol Ugnsfunktion Temperaturin-

Anvéandning och funktionssatt

tervall Majliga extrafunktioner

4D-varmluft 30-275°C Bakning eller ugnsstekning péa en eller flera falsar.

Flakten i ugnens bakvagg fordelar varmen fran ringelementet
jdamnt i ugnen.

|:| Over-/undervarme 30-300 °C Traditionell bakning eller ugnsstekning pa en fals. Ugnsfunktio-
nen passar valdigt bra fér kakor med saftig fyllning.

Varmen blir jamnt fordelad ovan- och underifran.

Anpassad varmluft 125 -250°C Tillagar vald mat skonsamt utan férvarmning péa en fals.
Flakten i ugnens bakvagg fordelar varmen fran ringelementet
jamnt i ugnen.

Maten blir delvis tillagad pa restvarme. Hall luckan stédngd vid
tillagning. Maten blir delvis tillagad pa restvarme. Hall luckan
stangd vid tillagning. Om du dppnar apparatluckan ens en kort
stund fortsatter apparaten att varma utan att utnyttja eventuell
restvarme.

Ugnsfunktionen anvands for att berékna effektférbrukningen i
varmluftslage och energieffektivitetsklassningen.

|Z| Anpassad dver-/un- 150 - 250°C Tillagar vald mat skonsamt.

dervarme Varmen kommer ovan- och underifran.
Maten blir delvis tillagad péa restvarme. Hall luckan stangd vid
tillagning. Maten blir delvis tillagad pa restvarme. Hall luckan
stangd vid tillagning. Om du dppnar apparatiuckan ens en kort
stund fortsatter apparaten att varma utan att utnyttja eventuell
restvarme.
Ugnsfunktionen anvands for att berdkna effektférbrukningen i
vanligt l1age.

Varmluftsgrillning 30-300 °C Ugnssteker fagel, hel fisk och stora kéttbitar.

Grillelementet och flakten slar pa och av i intervall. Flakten spri-
der varmluften runt maten.

|f| Grill, stor grillyta Grillagen: Grillar platt grillmat som t.ex. biffar, korv och varma smérgéasar.

1 = lagt Gratinerar mat.
2 = medel Hela ytan under grillelementet blir uppvarmd.
3 = kraftigt
|i| Grill, liten grillyta Grillagen: Grillar sma mangder som t.ex. biff, korv och varma smaérgasar.
1 = lagt Gratinerar sma mangder.
2 = medel Mittdelen pa grillelementet blir varm.
3 = kraftigt

Pizzalage 30-275°C Tillagar pizza eller mat som kraver mycket undervarme.
Varmen kommer underifran och fran ringelementet i bakvaggen.

coolStart-funktion 30-275°C Snabbtillagning av djupfryst utan forvarmning. Folj tillverkarens
anvisningar om temperatur. Anvand den hdgsta temperatur som
star pa férpackningen.

Anpassad tillagning 70-120°C Tillagar pabrynta, mora kottbitar i 6ppen gryta skonsamt och
lAngsamt.

Den laga varmen blir jamnt fordelad ovan- och underifran.
|;| Undervéarme 30-250 °C Eftergraddning av mat eller tillagning i vattenbad.

Varmen kommer underifran.




sv Tilloehor

Symbol Ugnsfunktion Temperaturin-  Anvandning och funktionssatt
tervall Majliga extrafunktioner
669 Varmhalining 50-100°C Varmhaller tillagad mat.
i Forvarma porslin/for- 30 - 90°C Forvarmer porslin.
mar

Angfunktioner
Har hittar du en Oversikt 6ver angfunktionerna och hur de anvands.

Symbol Angfunktion Temperaturin- Anvéandning och funktionssitt
tervall Majliga extrafunktioner
S Pavarmning 80-180 °C Varmer skonsamt pa tallriksupplégg och bakverk.
Angan gér att maten inte blir torr.
Degjasning 30-50°C Jasa jastdeg.

Degen jaser avsevart snabbare an i rumstemperatur. Degytan
torkar inte ut

5.2 Temperatur Notera: P4 grund av termisk troghet kan angiven tem-

i . . . . ) peratur skilja sig nagot fran den faktiska temperaturen
Pa de flesta ugnsfunktioner gar det att vid uppvarmning inuti ugnen.
l&asa av aktuell ugnstemperatur och installd temperatur
bredvid varandra péa displayen som t.ex. 8§ 120°C| Restvarmeindikering
210°C. Displayen visar restvarmen i ugnsutrymmet nar enheten
Nar du férvarmer, s ar det optimalt att satta in maten ar av med . Ju mer ugnstemperaturen sjunker, desto
nar uppvarmningsstrecket ar helfyllt och enheten ger mindre syns symbolen. Vid ca 60°C slocknar symbo-
ljudsignal. len helt.

6 Tillbehor

Anvand originaltillbehor. Det ar anpassade till enheten. Medfoljande tillbehdr kan vara olika beroende pa en-
Notera: Om ett tillbehor blir hett kan det deformeras. hetstyp.

Deformationen paverkar inte funktionen. Néar tillbehoret

svalnar forsvinner deformationen.

Tillbehér Anvéndning

Galler m  Kakformar

Gratangformar

Formar

Kott, t.ex. stekar eller grillbitar
Frysmat

Mjuka kakor

Bakverk

Brod

Stora stekar

Frysmat

Fangar upp droppande vatskor, t.ex. fett
fran grillgallret.

Smaékakor
Smakakor

Langpanna

(

Bakplat

6.1 Snapplagena Tillbehdret gar att dra ut ungefér halvvégs innan det

. L . . , _ . snapper fast. Tillbehoret méaste vara ordentligt inskjutet
gnapplecljgena ser till sa att tillbehoren inte tippar nar du i ugnsutrymmet fér att tippskyddet ska fungera.
rar ut dem.

10



6.2 Satta in tillbeh6r i ugnen

Satt alltid in tilloehoret ordentligt i ugnen. Det ar bara
sa du kan dra ut tilloehoret ungefar halvvags utan att
det tippar.

1. Vrid tilloehoret s& att skaran [@ &r bakat och pekar

nedat.

2. Satt alltid in tilloehdret mellan falsens bada styrning-
ar.

Galler Satt in gallret med den 6ppna sidan
mot ugnsluckan och nedbdjningen ~—
nedat.

Plat Sétt in platen med avfasningen [b]

t.ex. lang-  mot ugnsluckan.

panna eller

bakplat

=
N\
[

Fore forsta anvandningen sv

3. Skjut in tilloehdret ordentligt sa att det inte gar emot
luckan.

Notera: Ta ut de tillboehér som inte behdvs ur ugnen.

Kombinera tillbehor

Kombinera galler och langpanna for att fAnga upp
droppande vétska.

1. Lagg gallret pa langpannan sa att de bada bakre di-
stanserna [@ hamnar pa langpannans kant.

2. Sétt in langpannan mellan falsens bada styrningar.
Gallret hamnar da 6ver den 6vre styrningen.

Galler pa
langpanna

6.3 Extratillbehor

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloehérssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pa Internet.
siemens-home.bsh-group.com

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestaller.

Du hittar tillgangliga tillbehdr till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

7 Fore forsta anvandningen

Gor instéliningarna for den forsta idrifttagningen. Rengdr apparaten och tillbehoren.

7.1 Ange vattenhardheten fére forsta anvandningen

Fraga vattenverket vilken vattenhardhet ledningsvattnet

har fore forsta anvandningen. Du méste stéalla in ratt

vattenhardhetsintervall for att enheten ska kunna pa-

minna dig nar det ar dags att kalka av.

OBS!

Vid felinstélld vattenhardhet kan enheten inte paminna

om avkalkning i tid.

» Stall in ratt vattenhardhet.

Skador pa enheten pga. ej avsedd vatskeanvandning.

» Anvand inte destillerat vatten eller andra vatskor.

» Anvand bara rent, kallt kranvatten, avhardat vatten
eller mineralvatten utan kolsyra.

Filtrerat eller avmineraliserat vatten kan ge funktions-

storningar. Enheten kan t.ex. krava pafylining trots full

vattentank eller avbryta angfunktionen efter ca 2 minu-

ter.

» Blanda ev. filtirerat eller avmineraliserat vatten 1:1
med mineralvatten utan kolsyra pa flaska.

Anmarkningar

= Om du anvander mineralvatten, andra vattenhardhe-
ten till "jattehart”. Anvander du mineralvatten, an-
vand da bara vatten utan kolsyra.

= Ar vattnet jattehart dar du bor, rekommenderar vi av-
hardat vatten. Om du alltid anvander avhardat vatten
kan du valja hardhetsgraden "avhardat”.

Installning Vattenhardhet i mmol/l Tyska hardhetsgraderi Franska hardhetsgra-
°dH deri °fH

0 (avhérdat)" - - -

1 (mjukt) upp till 1,5 upp till 8,4 upp till 15

2 (medel) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

' Stall in om du bara anvander avhérdat vatten.

2 Stall aven in det for mineralvatten. Anvand endast mineralvatten utan kolsyra.

11



sv Anvandningsprincip

Installning Vattenhardhet i mmol/l Tyska hardhetsgraderi Franska hardhetsgra-
°dH deri °fH

3 (hart) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (jattehart)® Over 3,8 Over 21,3 Over 38

T Stall in om du bara anvander avhéardat vatten.

2 Stall aven in det for mineralvatten. Anvand endast mineralvatten utan kolsyra.

7.2 Forsta anvandningen

Efter elanslutning maste du gora installiningarna for
forsta anvandningen. Det kan ta nagra minuter innan
du far upp instéliningarna pa displayen.

Notera: Du kan aven gora installningarna med Ho-

me Connect-appen. Ar enheten uppkopplad, f6lj appan-
visningarna.

1. Sla pa enheten med O.

v Du far upp forsta instéliningen.

2. Andra instéllningen, om det beh6évs.
Mojliga installningar:
- Sprak
- Home connect
- Tid
- Datum
- Vattenhardhet

3. Hoppa till nasta installning med —>.

4. Bladdra igenom instéliningarna och andra, om det
behdvs.

v Du far upp meddelandet att forsta anvandningen &r
avslutad pa displayen efter sista instélliningen.

5. Oppna och stang luckan och kontrollera att enheten
varmer upp.

7.3 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Rengdr ugnsutrymme och tillbehdr innan du lagar mat
med enheten for férsta gangen.

1. Ta ut produktinfo och tillbehdr ur ugnen. Ta bort for-
packningsrester som frigolitkulor och tejp i och ut-
anpa enheten.

Torka av glatta ugnsytor med mjuk, fuktad trasa.
Sl& pa enheten med O.

Fyll vattentanken.

— "Fylla vattentanken", Sid. 15

5. Gor fdljande installningar:

Eal ol

Ugnsfunktion 4D-varmluft

Temperatur max.
Angfunktion 03
Tillagningstid 1 timme

- "Anvandningsprincip", Sid. 12

6. Sla pa funktionen.
— Vadra kdket nar enheten varmer upp.

v Enheten ger ljudsignal nar tiden gar ut. Du far upp
en displayanvisning om att funktionen avslutad.

7. Sla av enheten med O.

8. Rengoér de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa nar enheten svalnat.

9. Rengor tillbehoret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och diskirasa eller -borste.

10. T6ém vattentanken och torka ur ugnen.
— "Efter varje angning", Sid. 17

8 Anvandningsprincip

8.1 Sla pa enheten

» Sla pa enheten med O.
v Du far upp menyn pa displayen.

8.2 Sla av enheten

Sla av enheten nar du inte anvander den. Anvander du

inte enheten pa ett tag, sa slar den av automatiskt.

» Sla av enheten med O.

v Enheten slar av. PAgaende funktioner slar av.

v Du far upp klockan eller restvarmeindikeringen pa
displayen.

8.3 Sla pa funktionen
Du maste sla pa ugnsfunktionerna.

12

OBS!

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer éver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa ndgon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fore anvandning.
Sl& pé funktionen med >/,

v Du far upp instéllningarna pa displayen.

8.4 Pausa funktionen

Du kan pausa funktionen och sedan fortsatta den.

1. Tryck pa B>/0O for att avbryta funktionen.
2. Fortsétt funktionen genom att trycka pa >/O igen.

8.5 Stalla in funktion

Du far upp menyn pa displayen nar du slar pa enheten.

1. Svajpa vénster eller hdger pé displayen for att
bladdra bland de olika alternativen.



2. Tryck pa resp. indelning for att valja funktionen.
v Det kommer upp olika instéllningsvarden eller
tillaggsval beroende pa funktionen.
3. Tryck pa annan indelning, om det behdvs.
4. Andra installningsvéarden:
- Tryck pa — eller +.
— Eller tryck pé &8 och ange vardet direkt med sif-
ferfaltet.
5. Sla pa funktionen med >/,
6. Néar funktionen slar av:
- Du kan gora fler installningar om det behévs och
sla péa funktionen igen.
- Sla av enheten med O nar maten ar klar.

Tips! Du kan spara av instéllningarna som "Favoriter'ss
och ateranvanda dem.
— "Favoriter”, Sid. 21

8.6 Stilla in ugnsfunktion och temperatur

1. Tryck pa "Ugnsfunktioner".

2. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.

3. Stall in temperatur med — eller + eller pa install-
ningslisten. Eller ange temperatur direkt med siffer-
faltet 258,

Du kan gora fler installningar, om det behdvs:
- — "Snabbuppvéarmning”, Sid. 13

- = "Tidsfunktioner", Sid. 14

- — "Angning", Sid. 15

- - "Stektermometer”, Sid. 18

4. Sla pa funktionen med >/

v Enheten varmer upp.

v Pa displayen star installningsvardena och tiden som
visar hur lange funktionen varit igang.

5. Sla av enheten med O nar maten &r klar.

Notera: Du hittar lampligaste ugnsfunktionen till maten i
ugnsfunktionsbeskrivningen.
- "Ugnsfunktioner”, Sid. 9

Andra ugnsfunktion

Andrar du ugnsfunktion, s& aterstélls alla andra install-
ningar.

1. Tryck pa >/0.

2. Tryck pa <.

3. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.

4. Stall in och sla pa funktionen igen med D>/,

Andra temperatur

Du kan andra temperaturen narsomhelst efter funk-
tionsstart.

1. Tryck p& temperaturen.

2. Andra temperatur med — eller + eller pa install-
ningslisten. Eller ange temperatur direkt med siffer-
faltet 8,

Snabbuppvarmning sv

3. Tryck pa "Overfor".

8.7 Visa information

Du kan oftast fa upp information om utford funktion.
Manga anvisningar kommer upp automatiskt pa enhe-
ten, t.ex. fér bekréftelse, som uppmaning eller varning.
. Tryck pa [i.

Du far upp ev. information i ndgra sekunder.
Bladdra vidare i indelat innehall med ~ eller .
Stang anvisningen med X, om det behdvs.

—

SECRY

8.8 Langvarig varmhallning

Det gar att varmhalla mat upp till 24 timmar utan att
andra nagot pa enheten. Anvand tidsfunktionerna och
andra grundinstéliningarna.

Notera: Om du 6ppnar luckan nér funktionen ar igang,
sé& slar enheten av uppvarmningen. Sténg luckan, sa
fortsatter enheten uppvarmningen. Oppna inte luckan
forran installd tid gatt ut sa att inget dndras pa enheten
vid anvandningen.

1. Andra grundinstalliningen "Belysning" till "Alltid av".
— "Grundinstéliningar”, Sid. 22

2. Andra grundinstaliningen "Standbylége" till "P&".

3. Andra grundinstallningen "Ljudsignal" till jattkort tid.
D& &r ugnsbelysningen alltid av vid anvandning och
nar du dppnar luckan och tidvisningen andras inte.
Ljudsignaltiden vid slutet av funktionen ar kortad.

4. Stall in den ugnsfunktion du vill ha.

— "Stélla in funktion", Sid. 12
— "Stélla in ugnsfunktion och temperatur”, Sid. 13

5. Stall in den tillagningstid du vill ha beroende pa
ugnsfunktion.

— "Stélla in tillagningstid”, Sid. 14
— "Tidsfunktioner", Sid. 14

6. Stéll in tiden nér funktionen ska vara fardig med
"Fardig".

— Stélla in fardigtiden”, Sid. 14
— "Tidsfunktioner", Sid. 14

7. Satt in maten i ugnen innan enheten boérjar varma
upp.

8. Sla pa funktionen.

v Du far upp tiden till start pa displayen. Enheten éar
nu i standbylage.

v Nar enheten uppnar starttiden, sa borjar den varma
upp och tillagningstiden bérjar rakna ned.

9. Ta ut maten ur ugnen nér funktionen slar av. Enhe-
ten slar av helautomatiskt efter ca 15 till 20 minuter.
Notera: Du kan &ndra de olika grundinstéliningarna
igen, om det behdvs.

9 Snabbuppvarmning

Du kan korta uppvarmningstiden med snabbuppvarm-
ningen % vid installda temperaturer dver 100°C for att
spara tid.

Snabbuppvarmning fungerar med fdljande
ugnsfunktioner:

= 4D-varmluft

= Qver-/undervarme &

9.1 Staélla in snabbuppvarmningen
Stall inte in maten i ugnen férran snabbuppvarmningen
ar klar, sa far du ett jamnare slutresultat.

Notera: Sa stéll inte in tillagningstiden férran snab-
buppvarmningen ar klar.

1. Stall in 1amplig ugnsfunktion och temperatur dver
100°C.
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sv Tidsfunktioner

Snabbuppvarmningen slar pa automatiskt vid tem-
peraturer 6éver 200°C.

Tryck pa "Snabbuppvarmning".

Du far upp "Pa".

Sla pa funktionen med >/,
Snabbuppvarmningen gar igang.

<CWC D

v Enheten ger signal n&r snabbuppvarmningen ar
klar. Pa "Snabbuppvarmning" » star "Av".
4. Satt in maten i ugnen.

Avbryta snabbuppvarmningen

» Tryck pa "Snabbuppvarmning".

v Du far upp "Snabbuppvarmning" »§ "Av" pa display-
en.

10 Tidsfunktioner

Du kan stélla in tillagningstiden och tiden nar funktio-
nen ska vara fardig. Timern gar att stalla in oberoende
av funktion.

Tidsfunktion = Anvéndning

Anger du en tillagningstid i funktio-
nen, sa slar enheten automatiskt av
uppvarmningen nar tillagningstiden
géar ut.

Tillagningstid
B

Fardigtid Du kan stélla in tiden nar funktionens
tillagningstid ska vara klar. Enheten
slar pa automatiskt sa att funktionen
ar klar den tid du vill.

Timer £ Timern gar att stélla in oberoende av

funktion. Den paverkar inte enheten.

10.1 Staélla in tillagningstid

Du kan stéalla in tillagningstider upp till 24 timmar i

funktionerna.

Krav: Funktion och temperatur eller lage &ar instéllda.

1. Tryck pa "Tid".

2. Tryck péa resp. tidvarde for att stalla in tillagningsti-
den, t.ex. tim- "h" eller minutvisningen "min".

v Valt varde blir bldmarkerat.

3. Stall in tillagningstid med — eller + eller pa instéll-
ningslisten. Eller ange tillagningstid direkt med siffer-
faltet 288,

Aterstall instéliningsvardet med O, om det behdvs.

4. Tryck pa "Overfor".

5. Sl& pa funktionen med >/

v Enheten varmer upp och tillagningstiden bérjar rék-
na ned.

v Enheten ger ljudsignal nar tiden gar ut. Du far upp
en displayanvisning om att funktionen avslutad.

6. Nar tillagningstiden gar ut:

— Du kan géra fler installningar om det behdvs och
starta om funktionen.
— Sl& av enheten med O nar maten ar klar.

Andra tillagningstiden

Du kan &ndra tillagningstiden narsomhelst.

1. Tryck pa tillagningstiden.

2. Andra tillagningstid med — eller + eller direkt p& in-
stéllningslisten.

3. Tryck pa "Overfor".

Avbryta tillagningstiden

Du kan narsomhelst avbryta tillagningstiden.
1. Tryck p4 tillagningstiden.

2. Aterstall tillagningstiden med O.
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Notera: P4 ugnsfunktioner som alltid kraver tillag-
ningstid aterstaller enheten tillagningstiden till forin-
stéllt varde.

3. Tryck pa "Overfor".

10.2 Stalla in fardigtiden

Du kan flytta fram fardigtiden upp till 24 timmar.

Krav

= Funktion och temperatur eller 1age ar instéllda.

= Det finns en installd tillagningstid.

1. Tryck pa "Fardig".

2. Stall om klockan med — eller + eller ange tiden di-

rekt med sifferfaltet &&.

Aterstall installningsvardet med O, om det behdvs.

Tryck pa "Overfor".

Sla pa funktionen med >/

v Du far upp starttiden pa displayen. Enheten &r nu i
standbylage.

v Né&r enheten uppnar starttiden, sa borjar den varma
upp och tillagningstiden bérjar rakna ned.

v Enheten ger ljudsignal nar tiden gér ut. Du far upp
en displayanvisning om att funktionen avslutad.

5. Nar tillagningstiden gar ut:
— Du kan géra fler installningar om det behdvs och

starta om funktionen.

— Sl&a av enheten med O nar maten ar klar.

el

Staélla in fardigtiden

Du kan bara flytta fram installd tid innan funktionen och

tillagningstiden gar igang for att du ska fa bra slutresul-

tat.

1. Tryck pa "Fardig".

2. Stall om klockan med — eller + eller ange tiden di-
rekt med sifferfaltet 8.

3. Tryck pa "Overfor".

Avbryta fardigtiden

Du kan radera installd tid narsomhelst.

1. Tryck pa "Stopp".

2. Tryck pa "Fardig".

3. Aterstall tiden med O.
Notera: P4 ugnsfunktioner som alltid kraver tillag-
ningstid aterstaller enheten fardigtiden till nasta moj-
liga tid.

4. Tryck pa "Sla pa".

10.3 Stalla timern

Timern fungerar oberoende av funktion. Du kan stéalla ti-
mern pa upp till 24 timmar bade nér enheten ar pa och
av. Timern har en egen signal, s& du hér om det ar ti-
mertiden eller en tillagningstid som géar ut.



—

Tryck pa L.

2. Tryck pa resp. tidvarde pa displayen for att stélla in
timern, t.ex. tim- "h" eller minutvisningen "min".

v Valt varde blir blamarkerat.

3. Stall in timern med med sifferféltet 2.

Aterstall installningsvardet med O, om det behdvs.

4. Tryck pa "Sla pa" for att sla pa timern.

v Timern bdrjar réakna ned.

v Timern ligger kvar pa displayen dven om enheten ar
av.

v Instdllningarna fér pagaende funktion star pa dis-
playen nar enheten &r pa. Du far timern pa statusra-
den.

v Enheten ger ljudsignal nar timern géar ut. Du far upp

en displayanvisning om att timern avslutat.

Angning sv

Andra timern

Du kan andra timern nédrsomhelst.
1. Tryck pa Q.

2. Tryck pa "Stopp".

3. Andra timern.

4. Tryck pa "Sla pa".

Avbryta timern

Tryck pa 2.

Tryck pa "Stopp".
Aterstall timern med O.
. Tryck pa 2\

YIS

11 Angning

Angning tillagar maten valdigt skonsamt. Du kan an-
vanda angfunktionerna eller kombinera vissa ugnsfunk-
tioner med angfunktion.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan strémma ut varm anga nér du 6ppnar luckan
pa enheten. Angan gar inte alltid att se beroende pa
temperaturen.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

11.1 Fore varje angning

Se till sa att enheten har tillrackligt med vatten innan du
slar pa en angfunktion.

Fylla vattentanken

/A VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran brannbara vatskor kan borja brinna vid

kontakt med de heta ytorna i ugnen (férpuffning). Luck-

an kan flyga upp. Det kan trdnga ut heta angor och

flammor.

» Fyll aldrig pa bréannbar vatska (t.ex. alkoholhaltig
dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommenderade av-
kalkningslésning i vattentanken.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

Krav: Vattenhardheten ér ratt installd.

1. Tryck pa 5.

v Kontrollpanelen aker ut automatiskt.

2. Dra fram kontrollpanelen med bada handerna och
skjut sedan upp s& att den snépper fast @.

3. Dra ut vattentanken ur tankutrymmet @.

4. Tryck fast locket langs vattentanktatningen sa att
inget vatten kommer ut ur vattentanken.

5. Ta av locket [@] pa vattentanken.

6. Fyll pa vatten upp till "max." [bFmarkeringen i vatten-
tanken.

7. Sétt pa locket igen pé vattentankdppningen.

15
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8. Satt i den fyllda vattentanken @. Se till s att vatten-
tanken sndpper fast bakom fastena [@l .

/

Z P}

<a

J

A\
¢
\\\

9. Skjut ned kontrollpanelen langsamt, tryck sedan bak
den s att den stanger helt.

11.2 Instéllningsalternativ med anga
Du kan anga mat pa olika satt.

Angfunktion

Enheten sldapper in anga i ugnen med olika intervall vid
tillagning med angfunktion. Det ger maten en knaprig
och glansande yta. Kott blir saftigt och mért inuti och
minskar minimalt i volym.

Angfunktionen gar att kombinera med féljande
funktioner:

»  Ugnsfunktioner —» Sid. 73

4D-varmluft

Over-/undervarme [Z

Varmluftsgrillning

Varmhallining

"Matrétter", Sid. 20

"Stektermometer”, Sid. 18

!

I

Angpuff

Angpuffen ger tillfallig, riktad intensivanga. Framférallt
brod och smafranskor jaser upp bra, blir knapriga och
far fin farg.

Enheten ger ca 3 till 5 minuters dngkvalmning i ugnsut-
rymmet. Du kan sla pd angpuffen flera ganger beroen-
de pa ugnsfunktionen.

Angpuffen gar att anvdnda med féljande funktioner:

»  Ugnsfunktioner —» Sid. 73

4D-varmluft

Over-/undervarme [Z

Varmluftsgrillning

m - "Stektermometer”, Sid. 18

Notera: Anvand bara angpuffen vid ugnstemperaturer
over 120°C.

11.3 Stalla in angfunktion

Notera:

Fo6lj anvisningarna till &ngfunktionerna:
u

Krav: Vattentanken ar fylld. Blir vattentanken tom vid
anvandning, sa far du upp en displayanvisning. Funk-
tionen avbryts.

— "Fylla vattentanken", Sid. 15

1. Tryck pa "Angning".

2. Tryck pa den angfunktion du vill ha.
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3. Stall in temperatur med — eller + eller pa install-
ningslisten. Eller ange tillagningstid direkt med siffer-
faltet 88,

4. Tryck pa "Tid".

Angfunktionerna kraver alltid en tillagningstid.

5. Tryck pa resp. tidvarde for att andra forinstalld tillag-
ningstid, t.ex. minut- "min" eller sekundvisningen "s".

v Valt varde blir bldmarkerat.

6. Stall in tillagningstid med — eller + eller pé instéall-
ningslisten. Eller ange tillagningstid direkt med siffer-
faltet 88,

Aterstéll instéliningsvérdet med O, om det behdvs.

7. Tryck pa "Overfor".

8. Sla pa funktionen med >/,

v Enheten varmer upp och tillagningstiden bérjar réak-
na ned.

v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut. Du
far upp en displayanvisning om att funktionen ar av-
slutad.

9. Nar tillagningstiden gér ut:

- Du kan gora fler instéliningar om det behévs och
sla pa funktionen igen.
- Sla av enheten med O nér maten &r Klar.
10. Tém vattentanken och torka ur ugnen.
— "Efter varje angning", Sid. 17

Andra angfunktion

Andrar du angfunktion, s& aterstaller du dven 6vriga in-
stallningar.

1. Tryck pa >/0.

2. Tryck pa <.

3. Tryck pa den angfunktion du vill ha.

4. Stall in och sl& pa funktionen igen med >/,

Andra temperatur

Du kan andra temperaturen narsomhelst efter funk-

tionsstart.

1. Tryck pa temperaturen.

2. Andra temperatur med — eller + eller pa install-
ningslisten. Eller ange temperatur direkt med siffer-
faltet &8

3. Tryck pa "Overfor".

Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.

1. Tryck pa tillagningstiden.

2. Andra tillagningstid med — eller + eller pé instéall-
ningslisten. Eller ange temperatur direkt med siffer-
faltet 8.

3. Tryck pa "Overfor".

11.4 Stélla in angfunktionen

Krav

= FOlj anvisningarna till resp. ugnsfunktion.
- "Instéliningsalternativ med anga", Sid. 16

= Vattentanken ar fylld. Blir vattentanken tom vid an-
vandning, sa far du upp en displayanvisning. Funk-
tionen fortsétter utan anga.
- "Fylla vattentanken", Sid. 15

1. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.

2. Stall in funktionen, t.ex. ugnsfunktion och tempera-
tur.

3. Tryck pa "Angfunktion" <.

4. Tryck pa det anglage du vill ha.



Anglage Angfunktion

1 lag

2 medel

3 kraftig

Tryck pa "Overfor".

Sl& pé funktionen med >/

Enheten varmer upp.

P4 displayen star instaliningsvardena och tiden som
visar hur lange funktionen varit igang.

Sla av enheten med O nar maten éar klar.

T6ém vattentanken och torka ur ugnen.

- "Efter varje angning", Sid. 17

<< ow
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Andra angfunktion

Du kan andra eller sla av angfunktionen narsomhelst.
1. Tryck p& angléaget.

2. Andra eller sla av angfunktionen.

3. Tryck pa "Overfor".

11.5 Stélla in angpuffen

Krav

® F6lj anvisningarna till resp. ugnsfunktion.

- "Instéllningsalternativ med anga", Sid. 16

Vattentanken &r fylld. Blir vattentanken tom vid an-

vandning, sa far du upp en displayanvisning. Funk-

tionen avbryts.

— "Fylla vattentanken", Sid. 15

Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.

2. Stall in funktionen, t.ex. ugnsfunktion och tempera-

tur.

Tryck pa "Angpuff".

Slé pa funktionen.

Tryck pa "Angpuff"® nér du vill.

Anvand inte angpuffen forran enheten ar helt upp-

varmd.

v Enheten varmer upp vattnet.

6. Tryck pa "Angpuff"® igen nar vattnet &r uppvarmt.
Notera: Ar snabbuppvarmningen »§ pa, sa gar det
inte att sla pa angpuffen férran snabbuppvarmning-
en ar klar.

v Angpuffen gar igdng och enheten ger ca 3 till 5 mi-
nuters angkvalmning i ugnsutrymmet.

v Funktionen fortsatter som vanligt nar angpuffen ar
klar. Det gar att sla pa angpuffen igen beroende pa
funktionen och om det behdvs.

7. Sla av enheten med O néar maten &r klar.

8. Tom vattentanken och torka ur ugnen.

- "Efter varje angning", Sid. 17

—h

ok w

Avbryta angpuffen

Du kan avbryta &ngpuffen narsomhelst.
» Tryck pa "Angpuff" .

v Funktionen fortséatter utan angpuff.

11.6 Efter varje angning
Torka ur enheten nar du anvant angfunktion.

Angning sv

Notera: Det kan finnas kalkspar i ugnen efter angning.
Det paverkar inte enhetens funktion. Du tar bort kal-
krander med varmt vatten eller attiksindrankt trasa. Folj
rengdéringsanvisningarna.

— "Rengbring och skétsel", Sid. 24

Tom vattentanken

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

OBS!

Torkning av vattentanken i het ugn kan skada den.

» Torka inte vattentanken i het ugn.

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengor vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

Oppna kontrollpanelen med 5.

Ta ut vattentanken.

Ta forsiktigt av locket till vattentanken.

Tém vattentanken, rengdr med diskmedel och skolj
ur ordentligt med rent vatten.

Torka alla delar torra med mjuk trasa.

Torka av lucktatningen ordentligt.

Lat vattentanken torka med Oppet lock.

Sétt pa och tryck fast locket till vattentanken.

Satt i vattentanken och stang kontrollpanelen.

PO

©WeNOO

Torka ur dropprannan

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Enheten blir varm vid anv&ndning.
» Lat enheten svalna innan du rengor den.

Krav: Ugnen har svalnat.

1. Oppna luckan.
2. Notera:
Dropprannan [@ sitter under ugnsutrymmet.

e

\/

Sug upp vattnet i droppréannan [@l med disktrasa och
torka ur férsiktigt.

Torka ur ugnen
Torka ur ugnen nar du anvéant angfunktion.

» Du kan torka ur ugnen fér hand eller anvanda tork-
funktionen.
— "Torkfunktion", Sid. 28
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12 Stektermometer

Precisionstillaga genom att satta stektermometern —= i
maten och stalla in en innertemperatur. Stektermome-
tern mater matens innertemperatur. Enheten slar av
uppvarmningen automatiskt vid instéalld innertemperatur
i maten.

12.1 Lampliga ugnsfunktioner f6r
stektermometer

Stektermometern fungerar bara med vissa ugnsfunktio-
ner.

Du kan anvanda stektermometern med de har
ugnsfunktionerna:

= 4D-varmluft

Over-/undervarme &

Undervarme [J

Anpassad 6ver-/undervarme [

Anpassad varmluft

Varmluftsgrillning

Pizzalage

Varmhallning

Anpassad tillagning

Pavarmning

12.2 Satta i stektermometern

Anvand den medfdljande stektermometern eller bestall
lamplig stektermometer hos service.

/\ VARNING! - Risk for elstétar!

Fel stektermometer kan skada isoleringen.

» Anvand bara den stektermometer som &ar avsedd for
enheten.

OBS!

Stektermometern kan bli skadad.

» Klam inte stektermometersladden!

» Avstandet mellan grillelement och stektermometer
maste vara nagra centimeter, sa att stektermome-
tern inte blir skadad av for kraftig varme. Kétt kan
svélla vid tillagning.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Stektermometern ar spetsig.
» Hantera stektermometern férsiktigt.

1. Satt stektermometern i maten.
Stektermometern har tre matpunkter. Se till sa att at-
minstone matpunkten i mitten sitter i maten.

Tunna Sétt i stektermometern fran sidan i tjock-
kottbitar  aste delen av kéttet.

18

Tjocka Satt i stektermometern snett ovanifran
kéttbitar  tills det tar emot i kdttet.

Notera: Maste du vanda maten, satt
stektermometern i sidan av maten sa att
du inte behéver ta ur den nar du van-
der.

Fagel Satt i stektermometern i tjockaste brost-
delen tills det tar emot. Sétt i stektermo-
metern pa tvaren eller lAngden beroen-
de pa hur fageln ser ut.

Vand fageln och lagg den med brostsi-
dan ned péa gallret.

Fisk Satt i stektermometern bakom fiskhuvu-
det mot ryggraden tills det tar emot pa
hel fisk.

Stall fisk som inte ska vandas t.ex. pa
en halv potatis med buken ned pa gall-
ret.

2. Satt in maten med stektermometern i ugnen.

3. Anslut stektermometern i uttaget till vanster i ugnsut-
rymmet.

Notera: Ta inte ur stektermometern nar du vander ma-

ten. Se till sa att stektermometern sitter ratt nar du vant

maten.

12.3 Stalla in stektermometern

Du kan stéalla in innertemperaturer mellan 30 och
99°C.

Krav

= Maten med stektermometern star i ugnen.

= Stektermometern sitter i ugnsuttaget.

1. Tryck pa "Ugnsfunktioner".
2. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.
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Stall in ugnstemperatur med — eller + eller pa in-

stéllningslisten. Eller ange temperatur direkt med sif-

ferfaltet .

Stall in ugnstemperaturen minst 10°C hogre an in-

nertemperaturen.

Stall inte in ugnstemperaturer hdgre an 250°C.

Tryck péa "Stektermometer".

Stéll in innertemperatur med — eller + eller pa in-

stallningslisten. Eller ange innertemperatur direkt

med sifferfaltet &8

Aterstall instéaliningsvardet med O, om det behdvs.

Tryck péa "Overfor".

Sla pé funktionen med >/0.

Enheten varmer upp.

Pa displayen star instéllningsvardena och tiden som

visar hur lange funktionen varit igdng. Ar enheten

uppkopplad mot Home Connect, sa far du upp upp-

skattad aterstdende tid.

Enheten ger signal nar innertemperaturen ar upp-

nadd. Du far upp en displayanvisning om att funktio-

nen avslutad. Enheten slar av uppvarmningen. Enhe-

ten fortsatter uppvarmningen vid Anpassad tillag-

ning.

A VARNING! - Risk f6r brannskador!

Ugnsutrymme, tillbeh6r och stektermometer blir val-

digt varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma tilloehér
eller stektermometern ur ugnsutrymmet.

Nar innertemperaturen &r uppnadd:

— Du kan gora fler installningar om det behdvs och
starta om funktionen.

- Sl av enheten med O nar maten ar klar.

— Dra ut stektermometern ur ugnsuttaget.

- Dra ut stektermometern ur maten och ta ut den
ur ugnsutrymmet.

Tips!

Du kan aven kombinera stektermometern med
andra ugnsfunktioner som t.ex.:

— = "Angning”, Sid. 15

— — "Matrétter" Sid. 20

Du kan aven anvanda stektermometern utan instélld
innertemperatur. Du kan |&asa av matens innertempe-
ratur pa displayen och sla av funktionen manuellt,
om det behovs.

Stektermometer sv

3. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.
4. Stall in och sla péa funktionen igen med >/,

12.4 Olika livsmedels innertemperaturer
Har hittar du riktvarden fér olika livsmedels innertempe-

raturer.

Riktvardena beror pa livsmedlens kvalitet och egenska-

per. Anvand inte djupfryst mat.

Andra temperatur

Du kan andra ugns- och innertemperatur narsomhelst
efter funktionsstart.

1. Tryck p& ugns- eller innertemperaturen.

2. Andra temperatur med — eller + eller pa instéll-
ningslisten. Eller ange temperatur direkt med siffer-
faltet 8.

3. Tryck pa "Overfor".

Andra ugnsfunktion

Andrar du ugnsfunktion, s& aterstélls alla andra install-
ningar.

1. Tryck pa >/0.

2. Tryck pa <.

Fagel Innertemperatur i
°C

Kyckling 80 -85

Kycklingbrdst 75 -80

Anka 80 -85

Ankbrdst, rosa 55-60

Kalkon 80 -85

Kalkonbrost 80 -85

Gas 80 -90

Flaskkott Innertemperatur i
°C

Flaskkarré 85-90

Flaskfilg, rosa 62-70

Kotlettrad, genomstekt 72 -80

NoOtkott Innertemperatur i
°C

Oxfilé eller rostbiff, blodig 45 -52

Oxfilé eller rostbiff, rosa 55-62

Oxfilé eller rostbiff, genomstekt 65-75

Kalvkott Innertemperatur i
°C

Kalvstek eller bog, mager 75 -80

Kalvstek, bog 75-80

Kalvlagg 85-90

Lammkott Innertemperatur i
°C

Lammfiol, rosa 60 - 65

Lammfiol, genomstekt 70 - 80

Lammsadel, rosa 55-60

Fisk Innertemperatur i
°C

Fisk, hel 65-70

Fiskfilé 60 - 65

6vrigt Innertemperatur i
°C

Kéttfarslimpa, oavsett kottsort 80-90

Varma upp, pa mat 65-75
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13 Matratter

Ugnsfunktion "Matratter" hjéalper enheten vid tillagning
av olika matratter och valjer automatiskt optimala in-
stallningar.

13.1 Form till matratten

Slutresultatet beror pa formens egenskaper och stor-
lek.

Anvéand alltid eldfasta formar som klarar temperaturer
upp till 300°C. Glas- eller glaskeramikformar passar
béast. Steken ska tacka ca 2/3 av formens botten.
Formar av fdljande material ar olampliga:

m |jus, glansande aluminium

= oglaserat lergods

= plast och plasthandtag

13.2 Matrattens installningsalternativ

Enheten anvander beroende pa matrétten olika instéll-
ningar for att tillaga maten optimalt.

Du far upp anvanda instéllningar pa displayen. Vissa in-

stallningar gar att anpassa. Folj displayanvisningarna.

Notera: Slutresultat beror pa livsmedlets kvalitet och
egenskaper. Anvand féarska livsmedel, helst kylskap-
skalla. Anvand djupfryst mat direkt fran frysfacket.

Tips och instéllningsanvisningar
Nar du staller in en matratt, sa far du upp relevant
information om matratten pa displayen som t.ex.:
= |[amplig fals
= passande tillbehdr eller form
= nar du ska tillsatta vatska
= ndr du ska vanda eller réra om
Enheten ger signal nar det ar dags.

Tryck pa [ for att f& upp informationen. Manga anvis-
ningar kommer upp automatiskt.

Program

Programmen har optimal ugnsfunktion, temperatur och
tillagningstid fast foérinstéllda.

Du maste sjalv stalla in vikt, tjocklek eller jaslage for att
fa optimalt slutresultat. De gar bara att stélla in i avsett
intervall.

Stall in matrattens totalvikt, om inget annat anges.

Installningsrekommendationer

Installningsrekommendationerna har optimal ugnsfunk-
tion fast forinstalld.

Du kan anpassa férinstalld temperatur och tillagnings-
tid.

Tillagningssatt

Pa vissa matratter gar det att valja vilket tillagningssatt
du féredrar.

For vanlig tillagning valjer du tillagningssatt med
féljande varde:

= klassisk

Matratter med stektermometer

Du kan anvanda stektermometer —© pa vissa matratter.
Valj tillagningssétt med féljande varde:
= exakt temperatur
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Du kan anpassa ugns- och innertemperatur.
- "Stektermometer”, Sid. 18

Anga matritter

P4 vissa matratter gar det att vélja tillagningssatt med
anga <. Maten blir skonsamt tillagad.
For tillagning med angfunktion valjer du tillagningssatt
med foljande véarden:
= mdr och saftig
mor och knaprig
= saftig
saftig och fluffig
= extra fluffig
extra fluffig och glansande
= glansande och knaprig
gyllene och knaprig
= som nybakt
som nykokt
= skonsam

Folj informationen om angning.
- "Angning", Sid. 15

13.3 Matrattsoversikt

Du ser vilka matratter som ar tillgangliga nar du far upp
ugnsfunktionen pa enheten. Matréatterna ar beroende
av enhetens utrustning.

Matréatterna ar sorterade pa kategori och mattyp.
Notera: | grundinstéliningarna kan du sortera de visade
matratterna efter region.

- "Grundinstallningar", Sid. 22

Kategori Mat

Kakor Formkakor
Kakor pa plat
Smakakor
Smékakor

Brod, sma- Brod
franskor Smafranska

Pizza, mat- Pizza
pajer Matpajer, quiche

Gratanger, Matpaj, farsk, tillagade ingredienser
suffléer Potatisgratang, raa ingredienser, 4 cm
hog
Lasagne, farsk
Lasagne, kyld
Pudding, sét, farsk
Fruktpaj
Sufflé i portionsformar
Yorkshire-pudding
Fagel Kyckling
Anka, gas
Kalkon

Kott Flaskkott
Notkott
Kalvkott
Lammkott
Viltkott
Kottratter

Fisk Fisk, hel
Fiskfilé




Kategori Mat

Djupfrysta Pizza

produkter Smafranska
Gratanger
Potatisprodukter
Gronsaker
Fagel, fisk
Tillbehér, Groénsaker
gréonsaker Potatis
Varma pa, Bakverk
baka av Tilloehor
Meny
Gronsaker

13.4 Stalla in matratten

1. Tryck pa "Matratter".

2. Tryck pa den kategori du vill ha.

3. Tryck pa den mat du vill ha.

4. Tryck pa den matratt du vill ha.
Tips! Pa vissa matratter gar det att valja vilket tillag-
ningssatt du féredrar.
— "Matréttens instéllningsalternativ", Sid. 20

v Du far upp matrattsinstallningarna pa displayen.

Favoriter sv

5. Anpassa installningarna, om det behdvs.
Du kan bara anpassa vissa installningar beroende
pa matrétten.
— "Matréttens instéllningsalternativ", Sid. 20

6. Tryck pali for att fa uppgifter om t.e.x. tillbehér och
falsar.

7. Sla pa funktionen med >/

v Enheten varmer upp och tillagningstiden bérjar rak-
na ned.

v Enheten ger signal nar maten &r klar. Enheten slar
av uppvarmningen.

8. Nar tillagningstiden gar ut:
— Du kan gora fler installningar om det behdvs och

sla pa funktionen igen.

- Sla av enheten med O nar maten ar klar.

13.5 Automatisk avstangning

Automatisk avstangning ] av matratterna ger smidig
bakning och ugnsstekning.

Enheten slar automatiskt av uppvarmningen nar funktio-
nen ar fardig.

Ta ut maten ur ugnen nar funktionen ar fardig, sa far

du optimalt slutresultat.

14 Favoriter

Du kan spara av instéllningar i Favoriter och ateranvan-
da dem.

Notera: Beroende pa enhetens typ/mjukvaruversion sé
maste du forst hamta funktionen pa enheten. Du hittar
info pa Home Connect-appen.

14.1 Spara Favoriter

Du kan spara upp till 30 olika ugnsfunktioner som Fa-

voriter.

» Tryck pa ¢ bredvid ugnsfunktionstiteln.
Du méste anvanda Home Connect-appen for att do-
pa om en Favorit. Ar enheten uppkopplad, folj ap-
panvisningarna.

14.2 Vilja Favoriter

Har du sparat Favoriter, sa kan vélja dem som funk-
tionsinstélining.

Tryck péa "Favoriter".

Tryck pa den Favorit du vill ha.

Du kan andra instéliningarna, om det behdvs.
Sl& pa funktionen med >/,

v Pa displayen star installningsvardena.
Notera:

Folj anvisningarna till de olika ugnsfunktionerna:
m - "Angning”, Sid. 15

m - "Stektermometer”, Sid. 18

pOMA

14.3 Andra Favoriter

Du kan narsomhelst &ndra, sortera och radera sparade

Favoriter.

» Du méste anvanda Home Connect-appen for att
andra Favoriter. Ar enheten uppkopplad, folj appan-
visningarna.

15 Barnsparr

Skydda enheten sé att barn inte kan sl pa den eller
andra instéliningar av misstag.

15.1 Sla pa barnspérren

Du kan sla pa barnsparren nar enheten ar pa och av.
» Hall in =® ca 4 sekunder for att sla pa barnspérren.

v Du far upp en anvisning om att bekrafta pa display-
en.

v Kontrollerna ar spérrade. Enheten géar nu bara att
slad av med O.
v =3 tands.

15.2 Sla av barnspérren

Du kan sla av barnsparren narsomhelst.

» Hall in =@ ca 4 sekunder for att sla av barnspérren.
v Du far upp en anvisning om att bekréafta pa display-
en.
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16 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstéliningar som du vill

ha dem.

16.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Har finns en dversikt dver grundinstallningar och fa-
briksinstallningar. Grundinstallningarna beror pa appa-

ratens utrustning.

Du far upp mer displayinformation om de olika grundin-

stallningarna med [il.

Grundinstall- Alternativ

ningar

Sprak Se valet pa enheten

Home Connect Koppla upp ugnen mot mobilenhet
for fjarrstyrning.
- "Home Connect ", Sid. 23

Tid 24 h-tidformat
Datum Datum pa formatet DD.MM.AAAA
Display Alternativ
Ljusstyrka = lige 1,2, 3,4 0ch5'
Standbyindike- = P3, tidsbegransad
ring m P4 (installningen 6kar effektfor-
brukningen)
AV
Klocka = Digital + datum’
Digital
Analog
Justering m  Horisontal- och vertikaljustera dis-

playen

' Fabriksinstallning (kan avvika beroende pa apparat-

typ)
Ljud Alternativ
Knappljud = P3'
= Av
Ljudsignal = Jattekort tid
= Kort tid
= Medellang tid'
= |Lang tid
' Fabriksinstéllning (kan avvika beroende pa apparat-
typ)
Enhetsinstéll- Alternativ
ningar
Flakteftergdng = Minimal
= Rekommenderad'
= Lang
m Jattelang
Utdragsskenor = Eftermonterade (vid 2 och 3 par
utdragsskenor)

Inte eftermonterade (vid ugnsste-
gar och 1 par utdragsskenor)’

' Fabriksinstallning (kan avvika beroende pa apparat-

typ)
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Enhetsinstéll- Alternativ
ningar

Belysning m P4 vid tillagning och luckdppning
1

Bara vid luckdppning
Alltid av

Vattenhardhet 4 (jattehart)’
3 (hart)

2 (medel)

1 (mjukt)

0 (avhardat)

' Fabriksinstéllning (kan avvika beroende pa apparat-
typ)

Personliga in- Alternativ

stéllningar
Logga = |ndikeringar’
= Dolj
Funktion nar = Huvudmeny'
du slér pa = Ugnsfunktioner
= Angning
= Matrétter
= Favoriter
Utgangen = |ndikeringar'
tillagningstid = Dolj
Matratter = Alla'
= |nget flaskkott

Bara kosher

Alla’

Regionala mat-

ratter = Europeiska matratter
= Brittiska matrétter
Barnsparr = Bara knapplés'
= Luck- + knapplas
= Bara knapplas'
= Av
Automatisk = P3'
snabbupp- = Ay
varmning

' Fabriksinstéllining (kan avvika beroende pa apparat-
typ)

Fabriksinstall- Alternativ

ningar

Fabriksinstall- = Aterstall

ningar

Enhetsinforma- ® Enhetsinformation
tion

16.2 Andra grundinstillningar

Tryck pé 3 péa statusraden.

Tryck pa den grundinstaliningsdel du vill ha.

Tryck pa den grundinstéallining du vill ha.

Tryck pa det grundinstéaliningsalternativ du vill ha.
Enheten sparar andringen direkt fér de flesta grund-
installningar.

5. Aterga med <— om du vill valja en annan grundin-
stéllning att andra.
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6. Atergad med < till huvudmenyn for att g& ur grund-
instaliningarna eller sl& av enheten med O.
v Andringarna ar sparade.

Home Connect sv

Notera: Dina &ndrade grundinstaliningar ligger kvar
aven efter stromavbrott.

17 Home Connect

Apparaten har natverkskapacitet. Anslut apparaten till
en mobil terminal s& att du kan mandvrera funktioner
via Home Connect appen, justera grundinstéliningar el-
ler dvervaka det aktuella drifttillstandet.

Home Connect-tjansterna ar inte tillgangliga i alla lan-
der. Om Home Connect-funktionen ar tillganglig beror
pa om Home Connect-tjansterna ar tillgangliga i ditt
land. Du hittar mer information pa: www.home-con-
nect.com.

Home Connect-appen tar dig igenom hela inloggnings-
processen. Folj Home Connect-appanvisningarna nar
du gor instéliningarna.

Tips! Folj &ven Home Connect-appanvisningarna.

Anmérkningar

m  [FOlj bruksanvisningens sakerhetsanvisningar, aven
nar du inte ar hemma och styr enheten via Ho-
me Connect-appen.
— "S&kerhet", Sid. 2

m  Manovreringen pa apparaten har alltid fortur. Under
denna tid gar det inte att mandvrera med Ho-
me Connect-appen.

®m  Enheten kraver max. 2 W i natverksstandby.

17.1 Stalla in Home Connect-appen
1. Installera Home Connect-appen pa mobilenheten.

17.3 Home Connect-installningar

2. Starta Home Connect-appen och stéll in Home Con-
nect-accessen.
Home Connect-appen tar dig igenom hela inlogg-
ningsprocessen.

17.2 Stalla in Home Connect

Krav

m Enheten ar elansluten och pa.

= Du har en mobilenhet med aktuell version av opera-
tivsystemet iOS eller Android, t.ex. en smartphone.

= Home Connect-appen ar installerad i den mobila ter-
minalen.

= Enheten har mottagning med WLAN-hemnatverket
(Wi-Fi) pa installationsplatsen.

= Mobilenhet och enhet ar inom rackvidden for hem-
natverkets WLAN-signal.

1. Oppna Home Connect-appen och scanna foljande
QR-kod.

2. Folj Home Connect-appanvisningarna.

Home Connect- och néatverksinstéliningarna gar att anpassa i enhetens grundinstallningar.
Vilka installningar du far upp pa displayen beror pd om Home Connect ar instélld och enheten ar uppkopplad mot

hemnatverket.

Grundinstallning Méjliga installningar

Beskrivning

Home Connect-guide Sla pa guide

Du kan koppla upp enheten mot Home Connect-appen med

Koppla ned Home Connect-guiden.
Notera: Anvander du Home Connect-guiden for forsta gangen,
sa far du bara upp installningen "Sla pa guide".
WiFi Pa Du kan sla av enhetens natverksuppkoppling med WiFi:n. Har
Av du kopplat upp OK en gang, sa kan du sla av WiFi:n utan att

forlora detaljinfon. Slar du WiFi:n igen, sa kopplar enheten upp
automatiskt.

Notera: Enheten drar max. 2 W i natverksstandby.

Fjarrstyrningsstatus Overvakning

Permanent fjarrstart

Vid dvervakning far du bara upp enhetens funktionsstatus i ap-
Manuell fjarrstart pen.
Slar du om fran 6vervakning eller permanent fjarrstart till ma-

nuell fiarrstart, s& maste du sla pa fjarrstart varje gang. Det gar
att Oppna luckan inom 15 minuter fran det du slagit pa fjarr-
starten. Det slar inte av fjarrstarten. Luckdppning efter 15 mi-
nuter slar av manuell fjarrstart.

Vid permanent fjarrstart kan du narsomhelst fjarrstarta och -sty-
ra enheten. Fjarrstyr du enheten ofta, sa kan permanent fijarr-
start vara bra.

23
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17.4 Styra enheten med Home Connect-
appen

Du kan fjarrinstélla och -starta enheten med Ho-
me Connect-appen.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa kan de an-

tdndas.

» Forvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om det borjar
ryka, hall luckan stdngd s& att ev. ldgor kvavs.

Krav
= Enheten &r av.
= Enheten ar uppkopplad mot hemnatverket och Ho-
me Connect-appen.
= Manuell eller permanent fjarrstart maste vara pa i
grundinstaliningen Fjarrstyrningsstatus for att du ska
kunna stélla in enheten via appen.
1. Tryck pa O for att sl& pa manuell fjarrstart.
Du behdver bara bekréfta pa ugnen om du slar om
fran dvervakning eller permanent fjarrstart till manu-
ell fjarrstart.
Permanent fjarrstart kraver ingen bekréftelse pa ug-
nen.
2. Gor en instalining pa Home Connect-appen och
skicka den till enheten.
Anmérkningar
= Slar du pa ugnsfunktionen pa enheten, slar fjarr-
start pa automatiskt. Du kan andra installningar-
na via Home Connect-appen eller starta nytt pro-
gram.
= Det gar att 6ppna luckan inom 15 minuter fran
det du slagit pa fjarrstarten. Det slar inte av fjarr-
starten. Luckdppning efter 15 minuter slar av ma-
nuell fjarrstart.

17.5 Mjukvaruuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar enhets-
mjukvaran t.ex. for optimering, felatgard, sékerhetsrele-
vanta uppdateringar samt fler funktioner och tjanster.
Den forutsatter att du ar registrerad som Home Con-
nect-anvandare, har installerat appen pa din mobilen-
het och ar uppkopplad mot Home Connect-servern.
Finns det en mjukvaruuppdatering tillganglig, sa far du
information om det via Home Connect-appen och kan
paborja mjukvaruuppdateringen via appen. Du kan pa-

borja installationen via Home Connect-appen om hamt-
ningen &r OK och du ar inne pa ditt WLAN-hemnatverk
(WiFi). Du far information via Home Connect-appen om
installationen gick OK.
Anmérkningar
= Mjukvaruuppdateringen bestar av tvda moment.
— Forsta momentet ar att hamta filen.
— Andra momentet ar att installera pa enheten.
= Du kan fortsatta anvanda enheten vid hadmtning. Be-
roende pa dina personliga instéllningar i appen kan
du aven hamta mjukvaruuppdateringar automatiski.
m [nstallationen tar nagra minuter. Du kan inte anvan-
da enheten under installationen.
= Om det géaller en sdkerhetsrelevant uppdatering bor
du genomféra installationen sa snart som mojligt.

17.6 Fjarrdiagnostik

Service kan accessa din maskin via fjarrdiagnos om du
hoér med dem, din maskin ar uppkopplad mot Ho-

me Connect-servern och fjarrdiagnosen ar tillganglig i
det land dar du anvander maskinen.

Tips! Mer information samt anvisningar om tillgangen
till fijarrdiagnos i ditt land hittar du pé service-/support-
delen till den lokala webbsajten: www.home-con-
nect.com.

17.7 Dataskydd

Folj integritetspolicyns anvisningar.

Vid enhetens férsta uppkoppling mot Internet-anslutet

hemnatverk overfdér enheten fdljande uppgiftskategorier

till Home Connect-servern (forsta registrering):

= Entydig enhets-ID (bestar av enhetskoder samt den
inbyggda Wi-Fi-kommunikationsmodulens MAC-ad-
ress).

= Wi-Fi-kommunikationsmodulens séakerhetscertifikat
(fér informationstekniskt skydd av uppkopplingen).
Hemenhetens aktuella mjuk- och hardvaruversion.
Status for en eventuell tidigare aterstallning till fa-
briksinstallningarna.

Forsta registreringen forbereder anvandningen av Ho-
me Connect-funktionerna och kravs foérst nar du vill an-
vanda Home Connect-funktionerna férsta gangen.

Notera: Tank pa att Home Connect.funktionaliteterna
bara kan anvandas i kombination med Home Connect-
appen. Det gar att fa upp information om integritetspoli-
cyn i Home Connect-appen.

18 Rengoring och skotsel

Du maste reng6ra och skdéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

18.1 Rengéringsmedel

Anvand inte oldmpliga rengéringsmedel, s& skadar du
inte enhetens olika ytor.

/\ VARNING! - Risk for elstétar!

IntrAngande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att
rengdra apparaten.
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OBS!

Olampliga rengéringsmedel skadar enhetens ytor.

» Anvand inga skarpa eller skurande rengdringsme-
del.

» Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

» Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

» Anvand inte specialmedel for varmrengoring.

Ugnsreng6ring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengoring i varm ugn!

» Ta bort alla foremal fran ugnsutrymme och -lucka fo-
re nasta uppvarmning.



Rengoéring och skotsel sv

Blandar du olika rengdringsmedel, sé kan de reagera Salt i nya disktrasor kan skada ytorna.
kemiskt med varandra. » Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
» Blanda inte rengdringsmedel. dem.

» Ta bort alla rengdringsmedelsrester helt.

Lampliga rengoéringsmedel
Anvéand bara lAmpliga rengoéringsmedel for de olika yt- F&lj enhetens rengdringsanvisningar.
orna pa enheten. — "Rengdra enheten”, Sid. 26

Enhetens front

Yta Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Rostfritt = Varmt vatten och disk- Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt pa rost-
medel fria ytor for att undvika korrosion.

m  Specialmedel for var- Lagg pa medlet f6r rostfritt mycket tunt.
ma, rostfria ytor

Varmt vatten och disk- Anvéand inte fonsterputs eller glasskrapa.

Plast och lackera-

de ytor medel Ta genast bort avkalkningsmedel pa ytan, sa slipper du flackar som
inte gar bort.
Glas = Varmt vatten och disk- Anvand inte fénsterputs eller glasskrapa.
medel
Lucka
Del Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Luckglas = Varmt vatten och disk- Anvand inte glasskrapa eller rostfri skurboll.
medel o Tips! Ta ur luckglasen for noggrannare rengoring.
= Ugnsrengoring - "Ugnslucka", Sid. 28
Rostfri, invandig m  Specialmedel for rost- Missféargningar far du bort med specialmedel for rostfritt.
luckinfattning fritt Anvand inte specialmedel for rostfritt.
Luckhandtag = Varmt vatten och disk- Ta genast bort avkalkningsmedel pa ytan, sa slipper du flackar som
medel inte géar bort.
Lucktatningen = Varmt vatten och disk- Skrubba inte tatningen och ta inte av den.
medel
Ugnsutrymme
Del Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Emaljytor = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
= Attiksldsning Lamna luckan 6ppen efter rengoring, sa att ugnen torkar ur.
= Ugnsrengoring Anmaérkningar

= Anvand helst rengdringsfunktionen.
— "Rengdringsfunktionen 'Pyrolys activeClean", Sid. 26

= Emaljen blir inbrand vid jatteh6ga temperaturer, vilket kan ge
mindre missféargningar. Det paverkar inte enhetens funktion.

m  Kanterna pa tunna platar gar inte att emaljera helt och hallet, sa
de kan vara raa. Det paverkar inte korrosionsskyddet.

= Matresterna ger en vit beldggning pa emaljytor. Belaggningen ar
inte halsofarlig. Det paverkar inte enhetens funktion. Du kan ta
bort belaggningen med citronsyra.

Ugnsstegar = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
Notera: Ta ur ugnsstegarna fér noggrannare rengéring.
- "Ugnsstegar”, Sid. 31

Tilloehor = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
= Ugnsrengdring Emaljerade tillbehdr gar att maskindiska.
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Del Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Vattentank = Varmt vatten och disk- Skoélj ordentligt med rent vatten for att fa bort diskmedelsrester efter

medel rengdringen.

Lat vattentanken torka med Oppet lock efter rengdringen, sé att den
torkar ur. Torka av locktéatningen.
Maskindiska inte!

Stektermometer

= Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, anvand borste.

medel Maskindiska inte.

18.2 Rengora enheten

Rengdr bara enheten enligt anvisningarna och med
lampliga rengdringsmedel for att undvika skador pa
den.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Losa matrester, fett och steksky kan bérja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehdren fére anvandning.

Krav: Fdlj anvisningarna om rengéringsmedlen.
— "Rengébringsmedel", Sid. 24
1. Rengdr enheten med varmt vatten och diskmedel
med disktrasa.
- Det gér att anvanda andra rengoéringsmedel pa
vissa ytor.
- "Lampliga rengéringsmedel”, Sid. 25
2. Torka torrt med mjuk trasa.

19 Rengoringsfunktionen "Pyrolys activeClean"

Rengoringsfunktionen "Pyrolys activeClean"E rengér
ugnsutrymmet nastan av sig sjalv.

Rengo6r ugnen med 2 till 3 manaders intervall med ren-
goringsfunktionen. Anvand rengéringsfunktionen oftare,
om det behdvs. Rengdringsfunktionen kraver ca 3,6 -
4,7 kWh.

Rengoringsfunktionen kréaver ca 3,9 - 4,8 kWh.

19.1 Forbereda enheten for
rengoringsfunktionen

Forbered enheten ordentligt, sa far du bra rengorings-
resultat och slipper skador.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, s& kan de an-

tdndas.

» Forvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om det bérjar
ryka, hall luckan stangd sé& att ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna vid

anvandning av rengdringsfunktionen.

» Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet fére anvand-
ning av rengoringsfunktionen.

» Rengor aldrig tillbehor samtidigt.

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvéndning av

rengoringfunktionen.

» Hang aldrig brannbara féremal som t.ex. kékshand-
dukar pa luckhandtaget.

» Hall rent framfor enheten.

» Hall barnen borta.

Den jattevarma luften evakuerar vid luckan om lucktat-

ningen ar skadad.

» Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

1. Ta ut vattentanken ur enheten.
2. Ta ut tillbeho6r och formar ur ugnen.
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Du kan rengéra ugnsstegar samtidigt.

3. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymme och ugnsste-
gar.

4. Rengor insidan av ugnsluckan och ugnsutrymmets
kanter vid lucktatningen med varmt vatten och disk-
medel samt mjuk trasa.

Ta inte av och skrubba inte tatningen.
Ta bort hart sittande smuts pa innerglaset med
ugnsrengaring.

5. Ta ut féremal ur ugnen. Ugnsutrymmet ska vara
tomt forutom pa ugnsstegarna.

19.2 Stalla in reng6ringsfunktionen
Vadra koket nar rengoringsfunktionen &r igang.

/\ VARNING! - Risk fér halsoskada!

Rengoringsfunktionen varmer upp ugnsutrymmet till jat-

tehdg temperatur f6r att branna bort rester fran ugnss-

tekning, grillning och bakning. Det frigér angor som

kan irritera slemhinnorna.

» Vadra koket ordentligt nar rengoéringsfunktionen ar i-
gang.

» Vistas inte lange i rummet.

» Hall barn och husdjur borta.

A VARNING! - Risk for brannskador!
Ugnsutrymmet blir jattevarmt vid anvandning av rengo-
ringfunktionen.

» Oppna aldrig ugnsluckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

& Enheten blir jattervarm pé utsidan vid anvandning
av rengoringfunktionen.

» Ta aldrig pa luckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.



Notera: Ugnsbelysningen lyser inte under rengdrings-
funktionen.

Krav: — "Forbereda enheten for rengdéringsfunktionen”,
Sid. 26.

1. Tryck pa "Rengoring".

2. Tryck pa "Pyrolys activeClean".

3. Tryck pa "Lage" och stall in rengbringslage.

Rengérings- Rengérings- Tid i timmar
lage grad

1 Latt Ca 2:15

2 Hog Ca 2:30

Tiden gér inte att andra.
Du kan flytta fram funktionens fardigtid.
— "Stélla in fardigtiden", Sid. 14

4. Tryck pa >/

v Du far upp en displayanvisning om vilka forberedel-
ser du behdver goéra for rengoringsfunktionen.

5. Bekrafta anvisningen.

v Rengdringsfunktionen gar igdng och funktionstiden
borjar rakna ned.

v Ugnsluckan laser vid en viss ugnstemperatur for s&-
kerhets skull. Du far upp @ pa displayen.

v Enheten ger signal nar rengdringsfunktionen ar klar.
Du far upp en displayanvisning om att funktionen ar
avslutad.

Rengdéringsfunktionen "humidClean" sv

6. Sla av enheten med O.
7. - "Gébra enheten klar att anvdnda efter rengorings-
funktionen", Sid. 27.

Avbryta rengéringsfunktionen

Du kan inte stoppa eller andra rengoéringsfunktionen

nar den ar igang.

» Sla av enheten med O for att avbryta rengérings-
funktionen.

19.3 Gora enheten klar att anvanda efter
rengoringsfunktionen

1. Lat enheten svalna.
2. Torka upp askan ur ugnsutrymme, pa ugnsstegar
och vid luckan med fuktad trasa.
3. Ta bort vita belaggningar med citronsyra.
Notera: Grovsmuts kan ge vita beldggningar pa
emaljen. Matresterna ar ofarliga. Beldggningarna pa-
verkar inte enhetens funktion.
Notera: Ramen pé insidan av luckan och andra rostfria
luckdetaljer kan bli missfargade under rengdringsfunk-
tionen. Missfargningarna paverkar inte enhetens funk-
tion. Missfargningarna gar att fa bort med specialmedel
for rostfritt.

20 Rengoringsfunktionen "humidClean"”

Rengéringsfunktionen "humidClean" & ar ett snabbt al-
ternativ for ugnsrengoring da och da. Rengdringsfunk-
tionen bloter upp smutsen med anga, vatten och disk-
medel. Sedan far du smidigt bort smutsen.

20.1 Stalla in rengoringsfunktionen

/\ VARNING! - Skallningsrisk!
Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Notera: Ugnsbelysningen lyser inte under rengdrings-
funktionen.

Krav: Ugnen har svalnat helt.

1. Ta ut tillbehoéret ur ugnen.

2. OBS!
Destillerat vatten ger ugnskorrosion.
» Anvand inte destillerat vatten.

Blanda 0,4 | vatten med en droppe diskmedel och
hall mitt pa ugnsbotten.

3. Tryck pa "Rengoring".

4. Tryck pa "humidClean".
Tiden géar inte att &ndra.

5. Tryck pa >/

v Du far upp en displayanvisning om vilka forberedel-
ser du behdver gora for rengoringsfunktionen.

6. Bekrafta anvisningen.

v Rengdringsfunktionen gér igdng och tiden bdrjar
rékna ned.

v Enheten ger signal nar rengdringsfunktionen ar klar.
Du far upp en displayanvisning om att funktionen
avslutad.

7. Sla av enheten med O.

8. — "Rengdra ugnen efter rengéringsfunktionen”,

Sid. 27.

20.2 Rengora ugnen efter
rengoringsfunktionen

OBS!

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka ur ugnen efter rengoringsfunktionen och lat
den torka ordentligt.

1. L&t enheten svalna.

2. Torka ur restvattnet i ugnen med diskirasa eller lik-
nande.

3. Rengoér de glatta, emaljerade ugnsytorna med disk-
trasa eller mjuk diskborste. Hart sittande smuts géar
att fa bort med rostfri skurboll.

4. Kalkrander tar du bort med attiksindrankt trasa, ef-
tertorka med rent vatten.

5. Torka torrt ugnsutrymmet med mjuk trasa.

6. Ladmna luckan 6ppen ca 1 timme, sa att ugnen tor-
kar ur ordentligt eller anvand "Torkning"-funktionen.
— "Stélla in torkningen", Sid. 28
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21 Avkalkning

Du maste avkalka enheten med jamna mellanrum for
att den ska fungera.

Hur ofta du maste kalka av beror pa vattenhardheten
samt hur mycket du anvander angfunktionerna. Enhe-
ten indikerar nar du har 5 eller farre antal angfunktioner
kvar att kdra. Kalkar du inte av, s& kan du inte langre
stélla in Angfunktionerna.

Avkalkningen bestar av flera moment och tar ca 70 -
95 minuter:

= Avkalkning (ca 55 - 70 minuter)

m  Forsta skdljningen (ca 8 - 12 minuter)

= Andra skéljningen (ca 8 - 12 minuter)

Lat avkalkningen gé klart.

Avbryts avkalkningen, sa kan du inte langre stalla in
nagon funktion. Kér 2 skoljningar, sa ar enheten klar
att anvanda.

21.1 Forbereda avkalkning

OBS!

Avkalkningstiderna &r anpassade till vart rekommende-

rade, flytande avkalkningsmedel. Andra avkalkningsme-

del kan skada enheten.

» Anvand bara det flytande avkalkningsmedel som vi
rekommenderar till avkalkningen.

Om det hamnar avkalkningsldsning pa kontroller eller

andra kansliga ytor kan de bli skadade.

» Ta bort avkalkningsldsningen direkt med vatten.

1. Blanda ihop avkalkningslésningen:
- 2 dl flytande avkalkningsmedel

- 400 ml vatten

Oppna kontrollpanelen.

Ta ur vattentanken och hall i avkalkningldsningen.
Satt i vattentanken med avkalkningslésningen.
Stang kontrollpanelen.

el ol

21.2 Stélla in avkalkningen

Krav: — "Forbereda avkalkning", Sid. 28
1. Tryck pa "Rengoring".
2. Tryck pa "Avkalkning".
Tiden gér inte att andra.
3. Tryck pa>/0.
v Du far upp en displayanvisning om vilka férberedel-
ser du behover gdra for avkalkningen.
4. Bekrafta anvisningen.
Avkalkningen géar igadng och tiden bdrjar rékna ned.
v Enheten ger signal nér férsta delen av avkalkningen
ar klar. Enheten uppmanar dig att skdlja ur 2 gang-
er.
5. For att skolja ur enheten vid varje skéliomgéng:
- Oppna kontrollpanelen och ta ur vattentanken.
— Skolj ur vattentanken ordentligt och fyll den med
vatten.
- Satt i vattentanken och stang kontrollpanelen.
- Sla pa skéliningen med >/0.
v Enheten ger signal nér skéljningen ar klar.
6. Nar andra skoljningen ar klar:
- Tbém och torka ur vattentanken.
— "T6m vattentanken”, Sid. 17
- Sla av enheten med O.

<

22 Torkfunktion

Torka ugnsutrymmet for att fa bort restfukten efter ang-

funktionen.

OBS!

Vatten pd ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer éver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fére anvandning.

22.1 Torka ur ugnen

Du kan torka ur ugnen fér hand eller anvanda funktio-
nen "Torkfunktion".
Lat enheten svalna.
. Ta bort smuts i ugnsutrymmet.
. Torka upp vattnet i ugnsutrymmet.
. Torka ur ugnen.
- Lamna luckan 6ppen 1 timme, s& att ugnen tor-
kar ur.

RN OIS

- Ska du anvanda funktionen "Torkfunktion", stall in
"Torkfunktion".
— "Stélla in torkningen", Sid. 28

Stélla in torkningen

Krav: — "Torka ur ugnen", Sid. 28

1. Tryck pa "Rengoring".

2. Tryck pa "Torkfunktion".
Tiden géar inte att &ndra.

3. Tryck pa >/

v Du far upp en displayanvisning om vilka forberedel-
ser du behover gbra for torkningen.

4. Bekrafta anvisningen.

Torkningen gar igang och tiden borjar réakna ned.

v Enheten ger signal nar torkningen &r klar. Du far
upp en displayanvisning om att funktionen avslutad.

5. Sla av enheten med O.

6. Ladmna luckan 6ppen 1 till 2 minuter, sd att ugnen
torkar ur helt.

<

23 Ugnslucka

Det gar att ta isér ugnsluckan sa att du kommer at att
rengdra den ordentligt.
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Notera:
Mer information:

23.1 Haka av luckan

Notera: Luckhandtagen kan vara olika beroende pa en-
hetstyp.

1. Oppna luckan helt 2. Skjut pa luckan med bada handerna till anslaget.
— "Ta ur luckglasen”, Sid. 29.

2. Fall upp sparrarna pa vanster och héger gangjarn. ‘
Sparrarna ar uppféllda
=

Gangjarnet &r sakrat
och kan inte sla igen.

Spérrarna ar nedfallda 3. Oppna luckan helt.

4. Fall ned sparrarna péa vanster och héger gangjarn.

Luckan &r sakrad och
gar inte att haka av
langre.

v Sparrarna ar uppféllda. Gangjarnen ar sékrade och
kan inte sla igen.

3. Stang @ luckan helt. Fatta tag till vanster och héger
om luckan med bada h&nderna och dra ur uppét @.

v Spérrarna ar nedfallda. Luckan &r sédkrad och gér in-
te att haka av langre.
5. Stang luckan.

23.3 Ta ur luckglasen

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och stanger
luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

) . . 1. Oppna luckan helt.
4. . . .
Lagg luckan forsiktigt pa jamn yta. 2. Fall upp spéarrarna pa vanster och hoger gangjarn
w . v Sparrarna ar uppféllda. Gangjarnen ar sékrade och
23.2 Hanga pa luckan kan inte sla igen.
1. Notera: 3. Stang luckan helt.

Se till sa att det inte tar emot nar du skjuter pa luck-
an pa gangjarnen.
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4. Tryck pa vanster och hoger tryckyta O tills det klick-
ar till.

e
"

N\

5. Skjut upp de tva hylsorna i pilens riktning @.

N

\J

6. Dra ur innerglaset snett uppat och lagg forsiktigt pa
jamn yta.
7. Fall upp vanster och hoger metallist i pilens riktning

®
R

Maskindiskning av luckglasen ger skador.
» Maskindiska inte luckglasen.

Dra ur forsta och andra mellanglaset snett uppéat
och l&gg forsiktigt pd jamn yta.

A =
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9. /\ VARNING! - Risk fér personskador!
Repat luckglas kan spricka.
» Rengor inte ugnsluckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskrapor,
det kan repa ytan.

Rengor de urtagna luckglasen pa bada sidor med
fonsterputs och mjuk trasa.

10. Rengor luckan.
- "Ldmpliga rengbringsmedel”, Sid. 25

11. Notera: Ramen pa insidan av luckan och andra
rostfria luckdetaljer kan bli missfargade under ren-
goringsfunktionen. Missfargningarna paverkar inte
enhetens funktion. Missfargningarna gar att fa bort
med specialmedel f&r rostfritt.

Torka av och sétt i luckglasen igen.
— "Sétta i luckglasen”, Sid. 30

23.4 Sattai luckglasen

Notera:
Se till s& att pilen ar uppe till vanster pa mellanglasen.

S

1. Skjut i forsta mellanglaset i undre fastet ® och lagg
an upptill.

J- 2




2. Notera: Mellanglaset positioneras automatiskt av di-

4. Notera: Det ska g att l1&sa texten "Pyro" upptill som

stansens vridrorelse.

Skjut i andra mellanglaset i mittfastet @ och lagg an

upptill.

-4

Fall ned vanster och hdger metallist @.

©

Q ~

Q,
X

bilden visar.

Skjut i innerglaset nedtill i fastet @ och lagg an upp-

till.

iy

N\ %

Y/

v

i

V-,

Ugnsstegar sv

5. Tryck upptill pa innerglaset @. Skjut ned hylsorna (&l
i pilens riktning.

6. Oppna luckan helt.
7. Fall ned sparrarna pa vanster och hoéger gangjarn.

8. Stang luckan.

Notera: Anvand inte ugnen igen forran luckglasen sitter
som de ska.

24 Ugnsstegar

Det gar att ta ur ugnsstegarna for ordentlig rengoéring
av ugnsstegar och ugn eller byte av ugnsstegar.

24.1 Ta ur ugnsstegarna

A VARNING! — Risk f6r brannskador!
Ugnsstegarna blir jattevarma

Ta aldrig p& varma ugnsstegar.

Lat alltid enheten svalna.

>

>
>
1

Hall barnen borta.

. Lyft ugnsstegen lite framtill @ och ta ur den @.
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2. Dra ugnsstegen framat ® och ta ur den.

Avhjalpning av fel

Se till s att de bdjda stangerna &r framat pa bada

(&

\

/4

=
=G

[

\

\

\\

—

ugnsstegarna.

1. Satt forst i ugnsstegen mitt i bakre urtaget @ s4 att
den ligger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan
bakat @.

Satt ugnsstegen i det framre urtaget ® s att den

ligger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan ned-
at @,

3. Reng6r ugnstegen.

- "Rengdbringsmedel", Sid. 24

24.2 Satta i ugnsstegarna

Anmaérkningar

ter.

Ugnsstegarna passar antingen till hoger eller vans-

«

\

\

25 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Obehdriga reparationer ar farliga.
Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer

>

pa apparaten.

Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.
— "Kundtjanst", Sid. 34

25.1 Funktionsfel

/\ VARNING! - Risk fér elstotar!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska férhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel

Orsak och fels6kning

Apparaten fungerar

inte.

Sakringen har gatt i proppskapet.
» Kontrollera sékringen i sdkringsboxen.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Elektronikfel
1. Gor enheten stromlés minst 30 sekunder genom att sla av sékringen i proppskéapet.
2. Aterstéll grundinstalliningarna till fabriksinstallningarna.

— "Grundinstélliningar”, Sid. 22

Du far upp "Sprak
tyska" pa displayen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.
» Gor instéliningarna fére forsta anvandningen.

Funktionen gar inte i-
gang eller avbryts.

Olika orsakar ar majliga.

» Kontrollera displayanvisningarna du far upp.
— "Visa information”, Sid. 13

Funktionsfel
» Ring
- "Kundtjanst”, Sid. 34.

Enheten varmer inte

upp.
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Demolaget ar pa.
1. GOr enheten stromlds ett slag genom att sld av och pa sakringen i proppskapet.
2. Sla av demoléget inom ca 5 minuter i grundinstéliningarna.

— "Andra grundinstéllningar", Sid. 22
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Fel Orsak och felsékning
Enheten varmer inte  Stromférsorjningen har fallit bort.
upp. » Oppna och stang luckan en gang efter strémavbrottet.

v Enheten gor egenkontroll och &r klar att anvénda.

Klockan syns inte nar Andrad grundinstalining.

enheten ar av. » Andra grundinstalining s& att klockan syns.

- "Grundinstéllningar”, Sid. 22
Luckan gér inte att Rengoringsfunktionen laser luckan, @ lyser pa displayen.
Oppna. » Lat enheten svalna tills (@ slocknar pa displayen.

— "Rengodringsfunktionen 'Pyrolys activeClean', Sid. 26

Barnspéarren laser luckan.

» Sla av barnspérren med =,
— "Barnspaérr”, Sid. 21
Du kan sld av sparren i grundinstaliningarna.
— "Grundinstéllningar”, Sid. 22

Home Connect funge- Olika orsakar ar majliga.
rar inte enligt beskriv- » G4 till www.home-connect.com.

ningen.
Det gér inte att ppna Sékringen har gatt i proppskéapet.
kontrollerna. » Kontrollera sékringen i sakringsboxen.

Stromférsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.
Funktionsfel
1. Ring service.
- "Kundtjanst", Sid. 34
2. Tom vattentanken om det ar vatten i den:
- Oppna luckan.
- Tatag till hoger och vanster under panelen.
- Dra langsamt ut panelen och skjut upp den.

Enheten uppmanar For 1&gt installd vattenhardhet.

dig att kalka av utan 1. Avkalka apparaten.

att du fatt upp rékna- — "Avkalkning", Sid. 28

ren. 2. Kontrollera vattenhardheten och stéll in i grundinstallningarna.
- "Grundinstéliningar®, Sid. 22

Enheten uppmanar Du har haft stromavbrott eller slagit av enheten under avkalkningen.
dig att skolja ur den.  » Skglj ur enheten.
- "Avkalkning", Sid. 28

Du far upp "Fyll pa Vattentanken &r inte fastsnappt.
vattentanken" pa dis-  » Satt i vattentanken ordentligt, s& att den sndpper fast i fastet.
playen fast den ar — "Fylla vattentanken", Sid. 15
full Vattentanken har fallit ned. Delar har skakat loss i vattentanken. Vattentanken lacker.
» Bestall ny vattentank.
— "Kundtjanst”, Sid. 34
Funktionsfel
» Anvand inte avmineraliserat eller filtrerat vatten.
— "Ange vattenhardheten fére forsta anvdndningen”, Sid. 11
Trasig givare.
» Ring
— "Kundtjanst", Sid. 34.

Knapparna blinkar. Kondensbildning bakom kontrollerna.
Kraver ingen atgard. Knapparna slutar blinka néar kondensen dunstat.

"Plopp"-ljud vid &ng-  Angan far djupfrysta varor att avge en termisk ljudeffekt.
ning. Ingen atgéard behdvs.

Enheten brummar vid Funktionskontrollen av pumpen ger ifran sig ljud.
anvandning och nar  Ingen atgard behdvs.
du slar av.
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Fel Orsak och felsdkning

Ugnsbelysningen fun- Andrad grundinstélining.
gerar inte.

» Andra grundinstélining till belysning.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 22

LED-lampan ar trasig.
» Ring
- "Kundtjénst", Sid. 34.

Maximal funktionstid  Enheten slar av uppvarmningen automatiskt efter nagra timmar med oférandrade instélining-

ar uppnadd.
ning.

ar for att férhindra att funktionen ar igang for 1ange av misstag. Du far upp en displayanvis-

Ugnsfunktionernas resp. instéllningar avgor nar maximal funktionstid &r uppnadd.
1. Sl& av och péa enheten med O for att fortsatta funktionen. Stéll in och sla péa funktionen

igen.

2. Ska du inte anvanda enheten langre, sla av den med O.
Tips! Vill du vara saker pa att enheten inte slar av oavsiktligt, stall in en tillagningstid.

- "Tidsfunktioner" Sid. 14

Du far upp felkoder Elektronikfel.

med bokstaver och 1, Sting av apparaten och starta om den.
siffror pa displayen,  , Om felet var en engangsforeteelse slacks meddelandet.
tex. EO111. 2. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar

du ringer.
- "Kundtjéanst", Sid. 34

Du ar inte ndjd med
slutresultatet.

Installningarna stdmde inte.

Instéllningar som t.ex. temperatur och tillagningstid beror pa recept, mangd och livsmedlen.

» Stall in 1agre eller hdgre varden nasta gang.

Tips! Du hittar fler tillagningsanvisningar och matchande instélliningar pa4 Home Connect-
appen och var hemsida siemens-home.bsh-group.com.

26 Avfallshantering

26.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljkompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rématerial ateranvéndas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontak.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterforsaljare och kommun.

EU om avfall som utgdrs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
[

27 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignférordning gar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.

Notera: Kundtjanstens atgarder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behover du apparatens
produktnummer (E-nr.), tillverkningsnummer (FD) och
serienummer (Z-nr.).

Kontaktuppagifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass G.
Ljuskallorna finns som reservdelar och far bara bytas
av for andamalet utbildad yrkespersonal.
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27.1 Produktnummer (E-nr.),
tillverkningsnummer (FD) och serienummer
(Z-nr.)

Produktnumret (E-nr.), tillverkningsnumret (FD) och seri-
enumret (Z-nr.) finns pa apparatens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du édppnar appara-
tens lucka. P& vissa enheter som &r utrustade med
anga sitter typskylten bakom panelen.

@ I E-Nr . 7N, I

Type:

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.



Du kan aven fa upp enhetsinformationen i Grundinstall-
ningarna.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 22

Information om fri och Open Source-programvara sv

28 Information om fri och Open Source-programvara

Den har produkten innehaller programvarukomponen-
ter for vilka upphovsréttsinnehavarna har beviljat licens
som fri eller Open Source-programvara.

Tillhérande licensinformation ar lagrad i hushéallsappa-
raten. Den tillhérande licensinformationen ar ocks4 till-
ganglig via Home Connect-appen: "Profil -> Juridisk in-
formation -> Licensinformation"." Du kan ladda ned li-
censinformationen pa markesproduktwebbplatsen.
(SOk pa produktwebbplatsen efter din apparatmodell
och annan dokumentation.) Som alternativ kan du be-
stélla den tillhérande informationen pa ossrequest@bs-
hg.com eller fran BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, D-81739 Minchen, Tyskland.

Kallkoden tillhandahalls pa begéaran.

Skicka din forfragan till ossrequest@bshg.com eller till
BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739
Mulnchen, Tyskland.

Betr. ,OSSREQUEST"

Kostnaden f6r handlaggning av din forfrdgan kommer
att debiteras dig. Erbjudandet géller under tre ar fran
inkdpsdagen, dock minst under den tidsperiod under
vilken vi erbjuder support och reservdelar f&r den aktu-
ella apoparaten.

29 Overensstammelseforklaring

Harmed forsakrar BSH Hausgerate GmbH att enheten
med Home Connect-funktion uppfyller grundlaggande
krav och Ovriga gallande bestammelser i direktiv
2014/53/EU.

En utforlig RED-férsékran om Overensstammelse finns
pa internet under siemens-home.bsh-group.com bland
ovriga dokument pa enhetens produktsida.

C€

2,4 GHz-bandet (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW
5-GHz-bandet (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
max. 200 mW

8 BE BG Ccz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvandning.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvandning.

30 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och formar for olika slags mat. Rekommendationerna
ar optimalt anpassade till enheten.

Tips! Du hittar fler tillagningsanvisningar och matchan-
de installningar och recept pa Home Connect-appen
och var hemsida siemens-home.bsh-group.com.

30.1 Allmanna tillagningsanvisningar

Folj anvisningarna vid all matlagning.

m  Temperatur och tillagningstid beror pd méangd och
recept. Det ar darfér det finns angivna instéliningsin-
tervall. FOrsdk forst med de lagre vardena.

' Allt efter apparatens utrustning

m |nstallningsvardena galler for mat som du staller in i
kall ugn. Vill du anda férvarma, satt inte in tillboehoret
férréan ugnen ar férvarmd.

= Ta ut alla tillbehér du inte anvander ur ugnen.

OBS!

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» Lagg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syr-
ligt marinerad grillmat pa gallret.

Anvisning for nickelallergiker

| séllsynta fall kan spar av nickel 6verforas till livsme-

del.
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Lampliga tillbehor kan du kbpa hos service, i butik eller
pa Internet.
- "Extratillbehor”, Sid. 11

30.2 Tillagningsanvisningar for bakning

m  Morka bakformar av metall passar bast for att baka
kakor, bakverk eller brod.

= Anvand en bred, lag form till matpajer och gratang-
er. Tillagningen tar langre tid och maten blir mérka-
re pa ovansidan i smala och hdga formar.
Silikonbakformar ar olampliga.
Satt alltid in lAngpannan pa fals 2 nar du tillagar
gratanger direkt i den.

m [nstallningsvardena for broddegar galler saval for
degar pa plat som i form.

OBS!

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-
ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stall aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Falsar

Anvander du ugnsfunktionen 4D-varmluft, sd kan du
vélja mellan fals 1, 2, 3 och 4. Bést resultat far du om
du anvander foljande falsar.

Baka pa en fals Héjd
Hoga bakverk/form pé galler 2
Platta bakverk/bakpléat 3
Graddning pa flera falsar Hojd
2 falsar
m Langpanna 3
= Bakplat 1
2 falsar
= 2 galler med formar 3
1
3 falsar
= Bakplat 5
= Langpanna 3
= Bakplat 1
4 falsar

m 4 galler med bakplatspapper

Anvand ugnsfunktionen 4D-varmluft.

Notera: Bakverk som du séatter in tillsammans pa bak-
platar eller i formar maste inte nddvandigtvis bli fardiga
samtidigt.

30.3 Tillagningsanvisningar for

ugnsstekning, -brasering och grillning

= [nstallningsrekommendationerna galler for kylskap-
skall stekmat samt stekfardig fagel utan fylining.

m |Lagg fageln med brost- eller skinnsidan ned i for-
men.
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= Vand stekar, grillmat och hel fisk efter ca 2 till 25 av
angiven tid.

Steka pa galler

Stekmat blir knaprigare runtom pa galler. Ugnsstek

t.ex. stora faglar eller manga bitar samtidigt.

m  Ugnsstek bitar med samma vikt och tjocklek. Grillbi-
tarna far jamn och fin farg och forblir saftiga.
Lagg stekmaten direkt pa gallret.
Satt in lAngpannan pa angiven fals med gallret
ovanpa for att fanga upp droppande vatskor.

= Tillsatt upp till Y2 | vatten i lAngpannan, beroende pa
stekens storlek och typ.
Du kan gobra sas pa den uppsamlade skyn. Dess-
utom osar det mindre och ugnen blir inte lika smut-
sig.

Ugnssteka i form

Tillagning i tackt form haller ugnsutrymmet rent.

Allméant om ugnsstekning i form
Anvand eldfasta ugnsformar.

Stéll formen pa gallret.

Glasformar passar bést.

Folj ugnsformtillverkarens anvisningar.

Ugnssteka i 6ppen form

= Anvand en hog form.
= Om du inte har nagon form som passar, anvand
lAngpannan.

Ugnssteka i tackt form

= Anvand lock som passar och sluter tatt.
= Avstandet mellan koétt och lock bor vara minst 3 cm.
Kottet kan svélla.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan trAnga ut mycket het anga nar du tar av locket

efter tillagningen. Angan gar inte alltid att se beroende

pa temperaturen.

» Lyft bakkanten pa locket, s att angan kan tranga ut
bort fran kroppen.

» Hall barnen borta.

Grilla

Grilla mat som ska bli knaprig.

Varmluftsgrillning passar mycket bra for tillagning av

hel fagel och fisk, samt kott som t.ex. stek med knaper-

stekt sval.

= Grilla grillbitar med ungefar samma vikt och tjock-
lek. Grillbitarna far jamn och fin farg och forblir safti-
ga.

Lagg grillbitarna direkt pa gallret.

Sétt in langpannan minst en fals under gallret for att

fanga upp droppande vatskor.

Anmérkningar

= Grillelementet slar pa och av hela tiden. Det ar helt
normalt. Hur ofta beror pa installt grillage.

= Det kan osa vid grillning.

30.4 Tillagningsanvisningar for fardigmat

= Slutresultatet beror mycket pa livsmedlet. Ur-
sprungsvarorna kan vara férbrynta och ha ojamnhe-
ter.

= Anvand inte djupfryst som ar isigt. Ta bort is fran
maten.
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m  Ta ut fardigmaten ur férpackningen. m  Sprid ut styckfruset som smafranskor och potatis-
= Anvand eldfast form for att varma upp eller tillaga produkter jamnt pa tilloehoret. Se till sa att det finns
fardigmat. utrymme mellan delarna.
m  Folj tillverkarens anvisningar pa forpackningen.
30.5 Matval

Instaliningsrekommendationer f6r olika matratter sorterade pa matkategorier

Installningsrekommendationer for olika matratter

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i°C/ l:\nglége Tillagningstid
tion grillage i min.
Sockerkaka, fin Kransform 2 c 150-170 - 60-80
eller
Formbrodsform
Sockerkaka, 2 falsar Kransform 3+1 140-160 - 60-80
eller
Formbrédsform
Frukt- eller cheesecake  Springform 2 = 170-190 - 55-80
med mordegsbotten @ 26 cm
Biskvibotten, 6 agg Springform 2 &) 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Biskvibotten, 6 dgg Springform 2 1. 150-160 1 1. 10
g 28 cm 2. 150-160 av 2. 25-35
Mordegskakor med saf-  Langpanna 3 =l 160-180 - 55-75
tig garnering
Vetebrdod med saftig fyll-  Langpanna 3 = 180-190 - 30-40
ning
Rulltarta Bakplat 3 180-200 ' 1 10-15
Muffins Muffinsplat 3 O 170-190 - 15-20
Sma, jasta bakverk Bakplat 3 160-180 2 25-35
Smakakor Bakplat 3 140-160 - 15-30
Smakakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140-160 - 15-30
+
Bakplat
Smakakor, 3 falsar 2X 5+3+1 140-160 - 15-30
Bakplat
+
Langpanna
Bréd, 0,75 kg Langpanna 2 1. 210-220 3 1. 10-15
eller 2. 180-190 av 2. 25-35
Formbrodsform
Brod, 1,5 kg Langpanna 2 1.210-220 3 1. 10-15
eller 2. 180-190 av 2. 45-55
Formbrodsform
Brod, 1,5 kg Langpanna 2 & 200-210 - 35-45
eller
Formbrodsform
Focaccia Langpanna 3 i 220-230 3 20-30
Smafranska, farska Bakplat 3 o 200-220 2 20-30
Pizza, farsk - pa plat Bakplat 3 200-220 - 25-35
Pizza, farsk - pa plat, 2 Langpanna 3+1 180-190 - 35-45
falsar +
Bakplat

' Forvarm enheten.

2 Vand ratten efter 2/3 av den totala tiden.
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Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i°C/ Anglige Tillagningstid
tion grillage i min.

Pizza, farsk, tunn botten, Pizzaplat 2 220-230 - 20-30

i pizzaform

Borek Langpanna 1 200-220' - 20-30

Quiche Mork, belagd qui- 3 190-210 - 30-40

cheform

Lok- och baconpaj Langpanna 3 = 260-270 ' - 10-15

Matpaj, tillagade ingredi- Ugnsform 2 150-170 2 40-50

enser

Potatisgratang, raa ingre- Ugnsform 2 160-190 - 50-70

dienser, 4 cm hog

Kyckling, 1,3 kg, utan Galler 2 200-220 - 60-70

fylining

Kyckling, 1,3 kg, utan Galler 2 190-210 2 50-60

fyllning

Kycklingdelar, a 250 g Galler 3 200-220 2 30-45

Gas, utan fylining, 3 kg  Galler 2 160-180 - 120-150

Géas, utan fylining, 3 kg Galler 2 1. 1. 130-140 2 1. 110-120
2. 2. 150-160 2 2. 20-30
3. 3. 170-180 av 3. 30-40

Flaskstek utan sval, t.ex. Oppen form 2 180-190 - 110-130

karré, 1,5 kg

Flaskstek utan svél, t.ex. Oppen form 2 ] 190-200 - 120-140

karré, 1,5 kg

Flaskstek med svél t.ex. Oppen form 2 1. 1. 100 3 1. 25-30

bog, 2 kg 2. 2. 170-180 1 2. 70-90
3. 3. 200-210 av 3. 20-30

Oxfilé, medium, 1 kg Galler 2 210-220 - 40-50

Oxfilé, medium, 1 kg Oppen form 2 190-200 1 50-60

Notstek, 1,5 kg Tackt form 2 200-220 - 130-160

Notstek, 1,5 kg Téackt form 2 (i 200-220 - 140-160

Rostbiff, medium, 1,5 kg Galler 2 220-230 - 60-70

Rostbiff, medium, 1,5 kg Oppen form 2 190-200 1 65-80

Hamburgare, 3-4 cm ho-  Galler 4 3 - 25-30 2

ga

Lammfiol benfri, medium, Oppen form 2 170-190 - 50-80

1,5 kg

Lammfiol benfri, medium, Oppen form 2 170-180 1 80-90

1,5 kg

Fisk, stekt, hel 300 g, Langpanna 2 1. 170-180 1 1. 15-20

t.ex. forell 2. 160-170 av 2. 5-10

' Forvarm enheten.

2 Vand ratten efter 2/3 av den totala tiden.

Desserter 4. Fyll massan i smaformar, t.ex. koppar eller sméa

.. glas.

Gora yoghurt _ ) 5. Folietack formarna, t.ex. med plastfolie.

1. Ta ut ugnsstegar och tillbehor ur ugnsutrymmet. 6. Stall formarna pa ugnsbotten.

2. Varm upp 11 mjolk (fetthalt 3,5%) till 90°C pa hallen 7. Stall in enheten enligt instéliningsrekommendatio-

och Iat svalna till 40°C. nen.
Anvander du mjolk med lang hallbarhet sa racker 8. Lat yoghurten vila minst 12 timmar i kylen nar den

det att varma upp till 40°C.
3. Ror ned 150 g kylskapskall yoghurt i mjélken.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i °C Anginten- Tillagningstid
tion sitet i min.
— Sid. 9
Yoghurt Portionsformar Ugnsbot- 35-40 - 300-360
ten

30.6 Sarskilda tillagningssatt och andra
anvandningsomraden

Information och installningsrekommendationer for séar-
skilda tillagningssétt och andra anvandningsomraden,
t.ex. anpassad tillagning.

Anpassad tillagning

For moért kott som ska bli rosa eller precis lagom stekt.
Ko6tt och fagel forblir saftiga och mora vid langsam
tilagning pa lag temperatur.

Anpassad tillagning av kott och fagel

Notera: Det géar inte anvanda tidsfordrojda ugnsfunktio-
ner med fardigtid vid anpassad tillagning.

Krav: Ugnen ar kall.
1. Anvand bara farskt, felfritt kdtt. Lampligast ar benfria
bitar utan mycket bindvéav.

2. Stall formen pa galler pa fals 2 i ugnen.
3. Forvarm ugn och form ca 15 minuter.
4

5. Satt in kottet direkt i ugnen i den férvarmda formen.
Hall luckan stadngd vid anpassad tillagning sé att
ugnstemperaturen férblir jamn.

Tips fér anpassad tillagning

Har finns tips for hur du far bra slutresultat med anpas-
sad tillagning.

Kontakt Tips

Du vill géra anpas- = Lagg ankbrdstet kallt i pan-

sad tillagning av nan.

ankbroést. m  Bryn forst pa skinnsidan.
Anpassad tillagning av ank-
brést.

m  Grilla ankbrostet knaprigt i 3
till 5 minuter efter den an-
passade tillagningen.

Servera kott tillagat = F6rvarm serveringsfaten.
med anpassad Servera tillhérande saser

tillagning s& varmt valdigt varma.

. Bryn pa kéttet runtom pa hog varme pa kokzonen. som mojligt.
Installningsrekommendationer for anpassad tillagning
Mat Tillbehér/form  Fals Stektidi Ugnsfunk- Temperatur Anglage Tillagningstid

min. tion i°C i min.
Ankbrést, rosa, a Oppen form 2 6-8 90 - 45-60
300 g
Flaskfilé, hel Oppen form 2 4-6 80 - 45-70
Oxfilé, 1 kg Oppen form 2 4-6 80’ - 90-120
Kalvmedaljonger, Oppen form 2 4 80 - 30-50
4 cm tjocka
Lammsadel, urbenad, Oppen form 2 4 80 - 30-45
a200g

' Forvarm enheten.

Degjasning

Jastdegar jaser snabbare an i rumstemperatur och tor-
kar inte ur i enheten.

Krav: Ugnen ar kall.

1. Satt i gallret.
2. Stéll degen i bunke pa gallret
Tack inte bunken.

Installningsrekommendationer fér degjasning

3. Stéll in enheten enligt instéllningsrekommendatio-
nen.
Uppgifterna ar riktvarden. Temperatur och jasnings-
tid beror pa ingrediensernas typ och méangd.

4. Oppna inte luckan under jasningen, da forsvinner
mycket fukt.

5. Torka ur ugnen fore bakning.

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C i\nglége Tillagningstid
tion i min.

Fettrik deg, t.ex. panetto- Bunke péa galler 2 40-45 - 40-90

ne

Vitt brod Bunke pa galler 2 35-40 - 30-40
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Pavarmning

Varm pa maten skonsamt med angfunktionen. Maten
bade smakar och ser ut som nylagad. Du kan &ven
varma pa gardagens bakverk.
Tillagningsanvisningar for pavarmning

= Anvand 6ppna, eldfasta och angtaliga formar.

= Anvand en bred, l1ag form. Kall form ger langre pa-
varmning.

Instéllningsrekommendationer f6r upp- och pavarmning

Stall formen pa gallret.

Lagg mat som du inte tillagar i form direkt pa gallret
pa fals 2, t.ex. smafranskor.

Téack inte Gver maten.

Oppna inte ugnsluckan nar pavarmningen ar igang,
da foérsvinner mycket anga.

Torka ur ugn och droppranna efter pavarmningen.

Mat Tillbehoér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Anglage Tillagningstid
tion i min.

Tallriksratt, kyld, 1 por- Oppen form 2 & 120-130 - 15-25

tion

Pizza, graddad, kyld Galler 2 B 170-180 ' - 5-15

Smafranska, baguette, Galler 2 150-160 ' - 10-20

graddade

Pizza, graddad, frusen Galler 2 170-180 ' - 5-15

Smafranskor, baguetter,  Galler 2 & 160-170 ' - 10-20

graddade, frusna

T Forvarm enheten.

Varmhallning

Tillagningsanvisningar fér varmhallning

= Anvander du ugnsfunktionen "Varmhalining", sé slip-
per du kondensbildning. Du slipper torka ur ugnen.

m Tack inte éver maten.

= Varmhall inte mat langre &n 2 timmar.

30.7 Provratter

Tank pa att tillagningen fortsatter for manga matrat-
ter vid varmhalining.

De olika &anglagena passar for varmhallning av:

Lage 1: stekdetaljer och snabbstekt
Lage 2: gratanger och tillbehdr
Lage 3: grytor och soppor

Informationen i avsnittet &r avsedd att underlatta provningsinstitutens testning av enheten enligt EN 60350-1.

Bakning

m |nstallningsvardena géller vid insattning i kall ugn.

m  FOlj anvisningarna om forvarmning i installningsre-
kommendationerna. Installningsvardena galler inte
snabbuppvéarmning.

m  Borja med de I&gre angivna temperaturerna vid bak-
ning.

m  Bakverk som du sétter in tillsammans pa bakplatar
eller i formar maste inte nddvandigtvis bli fardiga
samtidigt.

= Graddning pa 2 falsar:

- Langpanna: fals 3
Bakplat: fals 1
- Formar pa galler:

Installningsrekommendationer f6r bakning

Forsta gallret: fals 3
Andra gallret: fals 1

Graddning pa 3 falsar:

- Bakplat: fals 5

- Langpanna: fals 3

- Bakplat: fals 1

Biskvibotten

- Satt springformerna omlott dver varandra pa gall-
ren om du bakar pé 2 falsar.

- Du kan aven anvanda var Air Fry-plat i stallet for
galler.

Mat Tillbeh6r/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i °C Anginten- Tillagningstid
tion sitet i min.
— Sid. 9
Spritskakor Bakplat 3 = 140-150 ' - 25-40
Spritskakor Bakplat 3 140-150 ' - 25-40

' Forvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.

2 Forvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.
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Mat Tillbeh6r/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Anginten- Tillagningstid
tion sitet i min.
— Sid. 9
Spritskakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140-150 ' - 30-40
+
Bakplat
Spritskakor, 3 falsar 2X 5+3+1 130-140 ' - 35-55
Bakplat
+
Langpanna
Smaéakakor Bakplat 3 = 160 ' - 20-30
Smakakor Bakplat 3 150 ' - 25-35
Smakakor, 2 falsar Langpanna 3+1 150 ' - 25-35
+
Bakplat
Smakakor, 3 falsar 2X 5+3+1 140 - 35-45
Bakplat
+
Langpanna
Biskvibotten Springform 2 i 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Biskvibotten Springform 2 160-170 2 - 30-40
@ 26 cm
Biskvibotten Springform 2 1. 150-160 1 1. 10
@ 26 cm 2. 150-160 av 2. 20-25
Tartbotten, 2 falsar 2X 3+1 150-170 2 - 30-50
Springform
@ 26 cm

' Forvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.

2 Forvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.

Grilla

Installningsrekommendationer for grillning

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i°C/ Anginten- Tillagningstid
tion grillage sitet i min.
— Sid. 9

Rosta bréd Galler 5 i 3 - 4-6

' Forvarm inte enheten.

31 Monteringsanvishing

Folj enhetens monteringsanvisningar.

31.1 Allmanna monteringsanvisningar

L&s anvisningarna innan du bdérjar montera in-
byggnadsenheten.

Saker anvandning kraver fackmassig in-
byggnad enligt monteringsanvisningen. In-
stallatoren ansvarar for skador som uppstar
pga. felinbyggnad.

Anvand inte handtaget vid transport eller in-
byggnad.

Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-
dor.

Ta bort forpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka fore an-
vandning.

41



SV

Monteringsanvisning

Folj monteringsbladen for tillbehdrsmonte-
ring.

Stommarna ska tala temperaturer upp till
95°C, intilliggande stomfronter upp till
70°C.

Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.

GoOr urtagen i stommarna innan du satter i
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

Enhetens kopplingsdosa méaste sitta inom
det streckade omradet [@ eller utanfor in-
byggnadsutrymmet.

Fast I16sa stommar med vanliga mdbelvink-
lar ] mot vaggen.

—

@i |
1w /////g

50 a

/A VARNING! -

Se till sa att fronten inte gar emot intillig-
gande stommar nér den aker ut pa enheter
med fallbar front.

Anvand skyddshandskar, s& undviker du
skarskador. Du kommer at delar vid monte-
ring som kan ha vassa kanter.

Alla bildmatt ar i mm.

Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda forlangningsnatkab-
lar och €] godkanda adaptrar.

>

| 4

>
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Anvand inte férlangningsnéatkablar eller
grenuttag.

Anvand enbart adaptrar och natanslutnings-
kablar som ar godkanda av tillverkaren.

Om natanslutningskabeln ar for kort och
ingen langre natanslutningskabel finns till-
ganglig maste du kontakta en behorig el-
ektriker for att anpassa byggnadens elin-
stallation.

OBS!
Bar du enheten i luckhandtaget sa kan det ga
av. Luckhandtaget klarar inte att bara enhe-
tens viki.

» Bar eller hall aldrig enheten i luckhandta-
get.

31.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

SN E=

\/

31.3 Inbyggnad under bankskiva

Félj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid
montering under bankskiva.

X min. 550
A

= Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enhe-
ten blir ventilerad.

®m  Bankskivan maste vara féast i stommen.

= FOlj ev. befintlig halls monteringsanvisning.

= F6lj hallens avvikande nationella monteringsanvis-
ningar.
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31.4 Inbyggnad under hall

Inbyggnad under hall kraver att du haller minimimatten Nodvandigt minimiavstand [b] ger min. bankskivtjocklek
inkl. ev. stomme. (@],

i
i T

600™

Y
 zzzzzzzz;z;2Z)

Halltyp a ovanpaliggande i mm a infalld montering i mm bimm
Induktionshall 37 38 5
Heltdckande induktionshall 47 48 5
Gashall 27 38 5
Elhall 27 30 2

' Folj hallens avvikande nationella monteringsanvisningar.

31.5 Inbyggnad i hogskap 31.6 Hojdinbyggnad av tva enheter
Folj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid Enheten gar aven att montera dver eller under en an-
montering i hdgskap. nan enhet. Folj inbyggnadsmatten och -anvisningarna
fér hojdinbyggnad.
—~
min. 550 ﬂ?ﬁs - ,
I i min. 550 ~min. 35 || min. 35
‘ T el
e | y 7]
min.
max.590_ 585 ?
595 max.590
B |-
560* re
i = ] ||
I 2 \,/‘ ‘ =
I
Hyllplanen ska ha ventilationsurtag f&r enheten.
Finns det férutom elementbaksidorna aven rygg pa = Hyllplanen ska ha ventilationsurtag fér enheterna.
hogskapet, sd maste du ta bort den. m Det krdvs minst 200 cm? ventilationsdppning i sock-
= Montera inte enheten hogre &n att du smidigt kan ta eln for att ge bada enheterna tillracklig ventilation.
ur tillbehor. Séga ur sockelpanelen eller satt i ventilationsgaller.

m  Se till sd att luftutbytet blir som skissen anger.
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= Montera inte enheterna hogre an att du smidigt kan
ta ur tillbehor.

31.7 Hérnmontering

Félj inbyggnadsmatt och -anvisningar vid hornmonte-
ring.

S 2227727 A W22

Ao in}g.

= Ta hansyn till minimimatten, sa att enhetens lucka
gér att 6ppna vid hérnmontering. Matt [@l beror pa
skapfronternas tjocklek och pa beslagen.

31.8 Elanslutning

Folj anvisningarna for saker elanslutning av enheten.

m  Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elan-
slutning.

m  Avsékra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la féreskrifter.

m  Enheten ska vara spanningslds vid all slags monte-
ring.
Anslut bara enheten med den medfdljande sladden.
Snapp fast sladden pa enhetens baksida. Det gar
att bestalla 3 m-sladd hos service.

m Du far bara byta ut sladden mot originalsladd. Den
bestéller du av service.
Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.
Forblir displayen svart pa enheten, sa &r den felan-
sluten. Dra ur kontakten och kontrollera anslutning-
en.

Elansluta enheten med jordad kontakt

Notera: Du far bara ansluta enheten till ratt installerade,
jordade eluttag.

» Satt kontakten i det jordade uttaget.
Enheten gar aven att ansluta med den medféljande,
jordade sladden och kontakten.
Om apparaten ar inbyggd maste natanslutningsled-
ningens stickkontakt vara fritt tillganglig eller, ifall fri
tillgang inte ar mojlig, den fasta elinstallationen inne-
halla en inbyggd franskiljare enligt anlaggningsbe-
stdmmelserna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notera: Det ar bara behorig montér som far ansluta en-
heten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen méste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestammelserna.

1. |dentifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplings-
dosan.
Felanslutning kan skada enheten.
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2. Anslut enligt elschemat.
Spanning, se typskylten.
3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkning-
en;
- grén-gul = jordledare @
- bla = neutralledare (nolla)
— brun = fas (fasledare)

31.9 Inbyggnad av enheten
1. Skjut in enheten helt och centrera den.

K

L

1

I
1
'

T

l

Notera: Se till sa att inte andra lister ticker spalten
mellan bankskiva och enhet.

Det far inte sitta nagra termoskyddslister pa sidovag-
garna i ombyggnadsstommen.

31.10 Handtagslosa kok med lodrat
grepplist:

1. Satt dit lamplig salningsbit som tacker ev. vassa
kanter och ger sdker montering.
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2. Forborra aluminiumprofilerna fér skruvférband.

3. Fast enheten med ratt skruv.

LSm:m
e

=
?

Ml

31.11 Ta ur enheten

1. G&r enheten spanningslos.

2. Lossa fastskruvarna.

3. Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och hal-
let.
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