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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Eesmargiparane kasutamine

Seadme ohutuks ja digeks kasutamiseks
jargige eesmargiparase kasutamise juhiseid.
Kéaesolevas kasutusjuhendis toodud joonised
on informatiivsed.

llma pistikuta seadmeid voib Uhendada ainult
valjadppinud spetsialist. Seadme garantii ei
laiene valest Uhendamisest tingitud kahjustus-
tele.

Kasutage seadet ainult:

m toitude ja jookide valmistamiseks.

= jarelevalve all. Arge jatke ka lihiajalisi keet-
misprotsesse kordagi jarelevalveta.

® kodumajapidamises ja koduses keskkon-
nas suletud ruumides.

= kuni maksimaalse kdrguseni 4000 m mere-
pinnast.

Arge kasutage seadet:

®m paatides vOi sdidukites.

® ruumi kuttena.

®m koos vélise aegrelee vdi kaugjuhtimis-
puldiga.

Seadet ei tohi kasitseda taimeri vdi kaug-
juhtimispuldi kaudu.
Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi.

1.2 Kasutajate ringi piiramine

Ule 8-aastased lapsed ja piiratud fuisiliste,
sensoorsete voi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/v0i kogemustega
inimesed voivad seadet kasutada tingimusel,
et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad moistavad seadmega seotud oh-
tusid.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui
15-aastased ja nende Ule teostatakse
jarelevalvet.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
uhendusjuhtmest eemal.

1.3 Ohutu kasutamine

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Seade laheb kuumaks.

» Arge mitte kunagi hoidke pliidiplaadi all ole-
vas sahtlis suttivaid esemeid ega aero-
soole.

» Arge hoidke seadme all voi selle vahetus
laheduses tuleohtlikke esemeid nt aero-
soolballoone voi puhastusvahendeid.

Keeduala laheb vaga kuumaks.

» Arge kunagi asetage keedualale ega selle
vahetusse lahedusse tuleohtlikke esemeid.

» Arge jatke keedualadele esemeid.



Oli v&i rasva kuumutamine keedualal ilma
jarelevalveta on ohtlik ja voib pdhjustada tule-
kahju.

» Arge jatke kuuma 0li ja rasva jarelevalveta.

» Arge kunagi uritage kustutada tuld veega,
vaid lulitage seade valja ja summutage lee-
ke nt potikaane voi kustutustekiga.

Pliidiplaadi katted vdivad pohjustada dnnetusi,

nt Ulekuumenemise, suttimise voi purunevate

materjalide tottu.

» Arge kasutage pliidiplaadi katteid.

Seadme ukse avamisel tekib dhu liikumine.

KlUpsetuspaber vaib kutteelementidega kokku

puutuda ja suttida.

» Eelkuumutamisel ja klpsetamise ajal arge
kunagi asetage tarviku peale kinnituseta
klpsetuspaberit.

» Loigake kupsetuspaber digesse
suurusesse ja asetage selle peale ndu voi
klpsetusvorm.

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vodivad sUt-

tida.

» Arge hoidke ahjus tuleohtlikke esemeid.

Toiduained voivad suttida.

» Keetmise Ule tuleb teostada jarelevalvet.
LUhikest keetmisprotsessi tuleb pidevalt
jalgida.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad suttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kltteelementidelt ja lisatarvikutelt lahti-
ne mustus.

Seadme ulekuumenemine voib pdhjustada tu-

lekahju.

» Arge paigaldage seadet kapiukse taha.

Pikendatud vérgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage pikendusjuhtmeid voi
harukarpe.

» Kasutage ainult tootja poolt kasutada lu-
batud adaptereid ja vorgujuhtmeid.

» Kui vorgujuhe on liiga luhike ja pikem vor-
gujuhet ei ole saadaval, po6drduge maja
elektripaigaldise kohandamiseks elektriette-
vOtte poole.

Ohutus et

/A\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks, vaga kuum on ka pliidi-

plaadi raam, kui see on olemas.

» Olge ettevaatlik, et valtida kutteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma
seadmest eemale.

Pliidiplaadi kaitsevore voib pdhjustada 6n-

netusjuhtumeid.

» Kasutada tohib ainult keedundu voi pliidi
tootja poolt valja todtatud kaitsevoret.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.

Seade muutub tédtades kuumaks.

» Enne puhastamist laske seadmel jahtuda.

Alkoholi aurud voivad ahjus suttida.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et véltida kutteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma
seadmest eemale.

Alkoholi aurud voivad ahjus suttida. Seadme

uks voib lahti paiskuda. Ahjust vdib valja pais-

kuda kuuma auru ja leeke.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid véikestes kogustes.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15
% vol.) lahjendamata kujul (nt toidu peale
valamiseks).

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!
Asjatundmatult tehtud parandustéod on ohtli-
kud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ai-
nult originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see lasta tootjal vdi tema
klienditeenindusel voi samavaarse kvalifi-
katsiooniga isikul ohtude valtimiseks
asendada.



et Ohutus

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe

on ohtlikud.

» Arge mitte kunagi kéitage kahjustatud
seadet.

» Arge mitte kunagi kaitage pragunenud vdi
murdunud pinnaga seadet.

» Votke Uhendust hooldekeskusega.

- Lk 22

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrilddqgi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid vOi survepesureid.

Seadme kuumadel osadel vdib elektriseadme

toitejuhtme isolatsioon sulama hakata.

» Arge mitte kunagi laske elektriseadme
toitejuhtmel kokku puutuda seadme kuuma-
de osadega.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

» Arge laske vorgujuhtmel seadme kuumade
osade vOi soojusallikatega kokku puutuda.

» Arge mitte kunagi laske vérgujuhtmel
kokku puutuda teravate otste voi servade-
ga.

» Arge murdke vdrgujuhet kokku, &rge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

/A HOIATUS - Vigastusoht!

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-

misel ning vdivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Ahju ukse kriimustatud klaas voib |6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Kokkupdrge avatud uksega voib tekitada vi-

gastusi.

» Hoidke ahju uks ajal, mil ahi todtab, ja
parast seda suletuna.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate ser-

vadega.

» Kandke kaitsekindaid.

Seade ja selle ligipdasetavad osad voivad olla

teravate servadega.

» Ettevaatust kasitsemisel ja puhastamisel.

» Vdimaluse korral kandke kaitsekindaid.

/A HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade todtab, lahevad selle ligipaase-
tavad osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades voib seadmest valja pais-
kuda kuuma auru. Aur voib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi vOib tekitada
kuuma veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

/A HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed vdivad pakkematerjalid Ule pea tom-

mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

» Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga mangi-
da.

Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata voi al-

la neelata ning seetdttu [ambuda.

» Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega mangi-
da.

/A HOIATUS - Umberkukkumisoht!
Kui asetate seadme soklile lahtiselt, vdib see
soklilt maha libiseda.

» Uhendage seade sokliga kohtkindlalt.

» Hoiatus: Seadme Umbermineku arahoid-
miseks paigaldage kompensatsiooniseadis.

» Paigaldamisel jargige juhiseid.

1.4 Pohjasahtel

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Soklisahtli pinnad voivad minna vaga

kuumaks.

» Hoidke sahtlis vaid ahjus kasutatavaid tarvi-
kuid.

» Arge hoidke soklisahtlis siittivaid ja pdle-
vaid esemeid.

1.5 Halogeenlamp

/A HOIATUS - Péletusoht!

Ahjulambid |&hevad vaga kuumaks. Pdletuse
oht esineb veel mdnda aega parast valjaluli-

tamist.

» Arge puudutage klaasist katet.

» Puhastamisel valtige kokkupuudet nahaga.



A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Lambi vahetamisel on lambipesa kontaktid vo-

olu all.

» Elektriloodgi valtimiseks veenduge enne lam-
bi vahetamist, et seade on valja lUlitatud.

Varalise kahju valtimine et

2 Varalise kahju valtimine

2.1 Ahju piirkond

Ahju kasutamisel jargige alltoodud markusi.

TAHELEPANU!

Ahju pohja asetatud esemed tekitavad temperatuuril

tle 50 °C kuumuse kogunemise. Praadimis- ja kip-

setusajad ei ole enam diged ja email saab kahjustada.

» Arge asetage ahju pdhja tarvikut, klipsetuspaberit
ega fooliumi.

» NOu asetage ahju pdhja ainult siis, kui temperatuur
on seatud madalamaks kui 50°C.

Ukseklaasil oleva alumiiniumfooliumi tottu voéivad tekki-

da pdordumatud varvimuutused.

» Ahjus olev alumiiniumfoolium ei tohi kokku puutuda
ukseklaasiga.

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

kdikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

» Arge asetage ahju pdhja veega ndusid.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» Pdrast kasutamist laske ahjul kuivada.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.

Kui uks on jahtumise aja lahti, siis vdivad kulgnevad

modblipinnad aja jooksul kahjustada saada.

» Pérast kdrgel temperatuuril kiipsetamist laske ahjul
jahtuda nii, et uks on suletud.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

» Parast rohkelt niiskust tekitavat reziimi jatke ahju uks
kuivamiseks lahti.

2.2 Pliidiplaat
Seadme kasutamisel jargige alltoodud markusi.

Kahjustuste valtimine

Klpsetusplaadilt tilkuv puuviljamahl véib tekitada

plekke, mida ei ole vbéimalik eemaldada.

» Vaga mahlase puuviljakoogi puhul drge katke kooki
vaga rikkalikult.

» Voimaluse korral kasutage sigavamat universaal-
panni.

Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

» Enne uut kuumutamist eemaldage ahjukambrist ja
ahju ukse kuljest kdik jaagid.

Kui tihend on vaga méaardunud, ei sulgu ahjuuks ahju

kasutamisel enam korralikult. Kllgnev kddgimdobel

vOib kahjustada saada.

» Hoidke tihend alati puhas.

» Seadet ei tohi kasutada, kui tihend on kahjustada

_saanud voi puudub.

Arge toetuge, istuge ega astuge ahjuukse peale,

vastasel korral vGib see kahjustada saada.

» Arge toetuge ahju avatud uksele, arge asetage mi-
dagi selle peale ja arge riputage midagi selle kilge.

» Arge asetage ahjuuksele esemeid ega lisatarvikuid.

Kui kannate voi liigutate seadet katte kdepidemest,

vOib kdepide murduda ja kahjustada hingesid. Katte

kandevGime ei ole arvestatud seadme kaalu jaoks.

» Arge kandke ega liigutage seadet katte k&epide-
mest.

Grillimisel vdib kipsetusplaat vdi universaalpann kérge

temperatuuri tottu deformeeruda ja véljavétmisel emaili

kahjustada.

» Klpsetusplaati voi universaalpanni arge asetage
grillimisel kdrgemale kui tasandile 3.

» Korgemal kui tasandil 3 grillige otse restil.

Siit leiate kahjustuste sagedasemad pdhjused ja nduanded, kuidas neid valtida.

Kahjustus Pohjus

Abindu

Plekid Jarelevalveta keetmine.

Jalgige keetmisprotsessi.

Plekid, mikropraod
suhkrusisaldusega toiduained

Mahaloksunud toiduained, eelkdige suure

Eemaldage kohe klaasist kaabitsa abil.

Plekid, mikropraod
klaasis

Katkised keedundud, sulanud emailiga ndud Kasutage sobivaid ja heas seisukorras ole-
vOi vase- voi alumiiniumpohjaga ndud.

vaid keedundusid.

Plekid, varvimuutused Ebasobivad puhastusmeetodid.

Kasutage Uksnes klaaskeraamilise pinna
jaoks sobivaid puhastusvahendeid ja
puhastage Uksnes kilma pliidiplaati.




et Keskkonnakaitse ja saastmine

Kahjustus Pohjus

Abindu

Mikropraod klaasis
vOi muud teravad esemed.

L6dgid voi allakukkunud keedundud, tarvikud Keetmisel arge laske klaasil vai teistel ese-

metel pliidiplaadile kukkuda.

Kriimustused, varvi-

muutused ne pliidiplaadil

Karedad potipohjad voi keedundu nihutami-

Kontrollige ndusid. Kergitage keedundud, kui
seda nihutate.

Kriimustused Sool, suhkur voi liiv.

Arge kasutage pliidiplaati td6pinna ega
alusena.

Seadme kahjustused Keetmine kilmunud keedunduga.

Arge mitte kunagi kasutage kilmunud kee-
dundusid.

Keedundu vbi sead-
me kahjustused

Tahja poti kuumutamine.

Arge kunagi asetage kuumale keedualale
tihje keedundusid.

Klaasi vigastused
potikaas klaasil.

Sulanud materjal kuumal keedualal véi kuum Arge asetage pliidiplaadile kiipsetuspaberit

ega alumiiniumpaberit, plastanumaid ega po-
tikaasi.

Ulekuumenemine

Kuumad keedundud juhtpaneelil voi raamil.

Arge asetage nendele aladele kuumi keedu-
nousid.

2.3 Sahtlite piirkond

Sahtli kasutamisel jargige alltoodud markusi.
TAHELEPANU!

Arge asetage soklisahtlisse kuumi esemeid. Soklisahtel
vOib kahjustada saada.

» Arge asetage soklisahtlisse kuumi esemeid.

Arge asetage soklisahtlisse tarvikuid, mille kérgus on

sahtli kdrgusest suurem. Vastasel korral voib seade

kahjustada saada.

» Arge asetage soklisahtlisse tarvikuid, mille kdrgus
on sahtli kdrgusest suurem.

3 Keskkonnakaitse ja sdastmine

3.1 Pakendi kaitlemine

Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-
tavad.

» Kaidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine

Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Laske seadmel eelkuumeneda ainult siis, kui see on

retseptis vdi soovituslikes seadistustes ette nahtud.

= Kui te ei lase ahjul eelkuumeneda, saastate kuni
20% energiat.

Kasutage tumedaid, mustaks vérvitud vdi emailitud

kUpsetusvorme.

= Need kipsetusvormid votavad kuumust eriti hasti
vastu.

Ahju ust avage klpsetusprotsessi ajal voimalikult

harva.

m Ahju temperatuur jaab Ghtlaseks ja jarelkuumenemi-
ne ei ole vajalik.

Mitut rooga kipsetage vahetult Uksteise jarel voi

paralleelselt.

= Ahi on parast esimest klipsetamist kuum. Tanu
sellele lUheneb jargmise koogi klipsetusaeg.

Pikema klpsetusaja korral voite ahju 10 minutit enne
kipsetusaja |6ppu valja ltlitada.
= Roa valmiskipsetamiseks piisab jadkkuumusest.

Lisatarvikud, mida te ei kasuta, vGtke ahjust valja.
m Uleliigsetel tarvikutel ei ole vaja kuumeneda lasta.

SlgavkUlmutatud road sulatage enne valmistamist.
m Saéstate roogade sulatamiseks kuluva energia.

Markus:
Seade tarbib:
= valjalUlitatud olekus max 0,5 W

Energia saastmine
Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Valige poti suurusega sobiv keedutsoon. Asetage

keedundu keskele.

Kasutage ndusid, mille pdhja l&abimddt Uhtib keeduala

l&bimdoduga.

Nouanne: Noude tootjad néaitavad tihti poti Glemist |&-

bimdotu. See on tihti suurem kui pdhja |abimoot.

= Ebasobivad keedundud voi mittetaielikult kaetud
keedutsoonid kulutavad palju energiat.

Sulgege potid sobivate kaantega.
m Kui keedate ilma kaaneta, vajab seade oluliselt roh-
kem energiat.

Tdstke kaant voimalikult harva.
= Kaane tostmisel kaob palju energiat.

Kasutage klaaskaant.
m | abi klaaskaane né&ete poti sisse ilma kaant tdstma-
ta.

Kasutage siledapohjalisi potte ja panne.
= Ebatasased pohjad suurendavad energiakulu.

Kasutage toiduainete kogusega sobivat keedundud.
m Vdhese sisuga suur keedundu vajab Ulessoojen-
damiseks rohkem energiat.



Valmistage toitu vahese veega.
= Mida rohkem vett asub keedundus, seda rohke va-
jatakse Ulessoojendamiseks energiat.

Paigaldamine ja vooluvdrku tGhendamine et

Lulitage digeaegselt madalamale voimsusastmele ta-

gasi.

m Liiga kOrge edasikeetmise voimsusastmega rais-
kate energiat

4 Paigaldamine ja vooluvorku uhendamine

Kuhu ja kuidas oma seadet paigaldada, saate teada
siit. Peale selle saate teada, kuidas Ghendada seadet
vooluvorku.

4.1 Elektrithendus

Uhendamist elektrivérguga on lubatud teha vaid kvalifit-
seeritud tehnikul. Jargige asjaomase elektrivarus-
tusettevdtja eeskirju.

m  Kui seadme vOrgukaabel saab kahjustada, peab
selle ohutuse tagamiseks valja vahetama tootja
esindaja voi vordvaarse kvalifikatsiooniga isik.

m  Kui seade Uhendatakse vooluvorku nduetevastaselt,
I6peb seadmele antud garantii.

Teave vooluvorku tthendamise kohta

hooldekeskusele:

m  Uhendage seade vooluvorku vastavalt andmesildil
esitatud andmetele.

m  Uhendage seade kehtivatele tingimustele vas-
tavasse vooluvorku. Pistikupesa peab olema hasti
ligipd&setav, et seadet oleks vajaduse korral voima-
lik vooluvorgust lahutada.

m  Tagage mitmepooluselise lahutussisteemi olemas-
olu.

m  Ohutuse tagamiseks Uhendage seade ainult
maandatud vooluvorku. Kui kaitsejuhe ei vasta
nduetele, ei ole elektriohutus tagatud.

m  Seadme Uhendamiseks kasutage H 05 VV-F tllpi
vOi samadele nbuetele vastavat muud tlupi kaablit.

Teave vooluvorku tthendamise kohta paigaldajale:

= Kui pistik ei ole parast paigaldamist enam ligipdase-
tav, peab olemas olema mitmepooluseline lahklliti,
mille kontaktide vahekaugus on vdhemalt 3 mm.
Pistiku kaudu Uhendamise korral ei ole see vajalik,
kui pistik on kasutajale ligipaasetav.

= Elektriohutus: Pliit kuulub kaitseklassi | ja seda tohib
kasutada ainult koos kaitsejuhiga.

m  Seadme Uhendamiseks kasutage H 05 VV-F tllpi
vOi samadele nbuetele vastavat muud tlupi kaablit.

Oluline teave elektrivorku iihendamise kohta
Jargige jargmisi juhiseid ja veenduge, et:

/\ HOIATUS - Elektrilo6gi oht!

Kokkupuutel pingestatud osadega tekib elektrilodqi

oht.

» Puudutage vorgupistikut vaid kuivade katega.

» Kui seade too6tab, siis arge tdmmake vorgupistikut
pistikupesast valja.

» VOrgujuhtme véljatdmbamiseks tdmmake pistikust,
mitte juhtmest endast, kuna see voib kahjustada
saada.

Pange vorgupistik ja pistikupesa kokku.
vorgupistik on kogu aega ligipd&setav.
juhtme ristldige on piisav.

m toitejuhe ei ole kokku surutud, vaandunud, defor-
meerunud, labi |6igatud ega puutu kokku soo-
jusallikatega;

m toitejuhet vahetab ainult kvalifitseeritud elektrik.
Varujuhe on saadaval hooldekeskuses.

= Te ei kasutada mitmikpistikuid ega pikendusjuht-
meid.
maandamisisteem on nduetekohaselt paigaldatud.
rikkevoolukaitsme kasutamisel paigaldatakse ainult
sellist thupi kaitse, millel on méark &, Ainult see
mark tagab vastavuse kehtivatele eeskirjadele.

= toitejuhe ei puutu kokku tulekolletega.

4.2 Seadme paigaldamine

Asetage seade Uhetasasele pinnale.
Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse ega kapiuk-
se taha. Esineb Ulekuumenemise oht.

Kiilgnev médbel

Kllgnev médbel peab olema valmistatud tulekindlast
materjalist. Kllgneva mdobli esipaneel peab taluma te-
mperatuuri kuni 90 °C.

Seinakinnitus

Selleks et seade Umber ei l&dheks, tuleb seade komp-
lekti kuuluvate nurgikute abil seina kilge kinnitada.
Seadme kinnitamisel seina kulge jargige paigaldusju-
hendit.

4.3 Ukselukk

Selleks et lapsed ei saaks ahju kuumi pindu puuduta-
da, on ahju uksel lukk. Ukselukk on ahju ukse kohal.

Markus: Kui ukselukku ei ole enam vaja voi kui ukse-
lukk on méaéardunud.

Seadme ukse avamine
» Suruge lukku Ules.
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Ukseluku eemaldamine

1. Avage ahju uks.
- "Seadme ukse avamine”, Lk 7



et Paigaldamine ja vooluvdrku Ghendamine

2. Keerake kruvi vélja ja eemaldage ukselukk.

3. Sulgege seadme uks.



Tutvumine et

5 Tutvumine

5.1 Teie seade

Siit leiate oma seadme komponentide Ulevaate.

Markus: Olenevalt seadme tllbist vGivad Uksikasjad
pildil erineda, nt varvi ja kuju poolest.
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Olenevalt seadme tlubist voivad Uksikasjad pildil erine-
da, nt varvi ja kuju poolest.

Selgitus
Pliidiplaat
Juhtvéljad
Jahutusventilaator'
Seadme uks
Soklisahtel’

1

o

lenevalt seadme varustusest

5.2 Pliidiplaat

Siin leiate Ulevaate keedualade erinevate lisaringidest.

] I18 %] 'II4,5
l Cl)
14,5 21
J=cm
Keeduala Sissellilitamine ja véljaliili-
tamine
O Uheringiline
keeduala
Markused

m  Keeduala hddguval alal olevad tumedad piirkonnad
on tehniliselt tingitud. Need ei mojuta keeduala toi-
mivust.

m  Keeduala reguleerib temperatuuri kuumutuse sisse-
ja valjalilitamisega. Kuumutus voib sisse ja vélja
[Ulituda ka kdrgeimal voimsusel.

— Tundlikke komponente kaitstakse sellega Ule-
kuumenemise eest.
— Seadet kaitstakse elektrilise Ulekoormuse eest.
— Saavutate toiduvalmistamisel paremaid tulemusi.
= Mitmeringilistel keedualadel vdib sisemiste kuu-
mutusringide kuumutus ja lisaringide kuumutus eri-
nevatel aegadel sisse ja valja lulituda.

Jaakkuumuse nait

Pliidiplaadil on iga keeduala jaoks jadkkuumuse nait.
See néitab, millised keedualad on veel kuumad. Kui
pliidiplaat on valja lUlitatud, siis pdleb néit seni, kuni
keeduala on piisavalt jahtunud. Seni kuni jadkkuumuse
nait pbleb, drge puudutage keeduala.

Nouanne: Teil on voimalik vaikesi roogi soojana hoida
vOi sulatada glasuure.

5.3 Juhtvaljad

Juhtpaneeli abil saate seadistada kdiki seadme funkt-
sioone ning saada teavet seadme kaitusoleku kohta.

Juhtelemendid

Kéasitsuselementide abil saate seadistada koiki seadme
funktsioone ning saada teavet seadme kéaitusoleku koh-
ta.



et Tutvumine

Juhtelement

Selgitus

Funktsiooninupp

Funktsiooninupuga regu-
leerite valja kuumutus-
viisid ja muud funkt-
sioonid.
Funktsiooninuppu saate
p6orata nullasendist ©
paremale ja vasakule.
Olenevalt seadme tiilbist
on juhtnupp uputatav.
Sisseviimiseks ja valjatoo-
miseks vajutage
nullasendis © olevale juht-
nupule.

Juhtelement

Selgitus

Temperatuurinupp

Temperatuurinupuga
saate seadistada tem-
peratuuri kuumutusviisi
jaoks vdi valida sea-
distused muude funkt-
sioonide jaoks.
Temperatuurinuppu saab
pOobrata nullasendist ® ai-
nult paremale kuni piiri-
kuni, kuid mitte Ule selle.
Olenevalt seadme tlUbist
on temperatuurinupp upu-
tatav. Sisseviimiseks ja

— "Kuumutusviisid ja
funktsioonid”, Lk 10

valjatoomiseks vajutage
nullasendis ® olevale tem-

peratuurinupule.
- "Temperatuur ja sea-
distusastmed", Lk 11

Keedualade liilitid Nelja keedualade lilitiga
reguleerite valja Uksikute
keedualade vBimsus-
astme.

Ldliti kohal olev stiimbol
naitab, millist keeduala
saate sellega reguleerida.
- "Keeduala nupp”,

Lk 11

Kuumutusviisid ja funktsioonid
Et leiaksite alati oma roa jaoks dige kuumutusviisi, selgitame nende erinevusi ja kasutusalasid.

Siimbol Kuumutusviis

Kasutamine ja toimeviis

3D kuum 6hk

Klpsetamine ja praadimine Uhel voi mitmel tasandil.

Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja kittekeha kuumuse ahjus Uhtla-
selt laiali.

Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks ohuringlusre-
ziimil ja energiatdhususklassi maaramiseks.

/95
e

Kuum ohk 6rn

Valitud roogade kipsetamine Uhel tasandil ilma eelkuumutuseta.

Ventilaator jaotab ahju tagaseinas oleva ringja kittekeha kuumuse ahjus Uhtla-
selt laiali. Roog valmib etapiviisiliselt jaakkuumuse abil.

Kdige paremini sobivad temperatuurid kuni 200 °C.

Pitsareziim

Pitsa ja rohkelt alt tulevat kuumust vajavate roogade valmistamiseks.
Kuumenevad alumine kittekeha ja tagaseinas olev ringjas kittekeha.

)

Altkuumutus

Roogade jarelkipsetamine voi veevannis hautamine.
Kuumus tuleb alt.

(3

Grill, laiapinnaline

Ohemate lihaldikude, vorstikeste véi réstsaia grillimine. Roogade gratineerimine.
Grillkittekeha all olev pind kuumeneb tervikuna.

B=f

Ringleva dhuga grill

Linnuliha, terve kala voi suuremate lihatikkide klpsetamine.
Grillklttekeha ja ventilaator lllituvad kordamo&dda sisse ja valja. Ventilaator
paneb kuuma 6hu roa Umber ringlema.

Ulalt-/altkuumutus

W)

Traditsiooniline kiipsetamine ja praadimine Uhel tasandil. See kuumutusviis on
eriti sobiv mahlase kattega kookide kiipsetamiseks.

Kuumus tuleb Uhtlaselt dlalt ja alt.

Seda kuumutusviisi kasutatakse energiakulu kindlakstegemiseks tavareziimil.

Muud funktsioonid

Siit leiate seadme funktsioonide Ulevaate.

10



Tutvumine et

Simbol  Funktsioon Kasutamine
§ Kiirkuumutus Ahju kiire eelkuumutamine ilma lisatarvikuteta.
- "Kiirkuumutus", Lk 14
Ahjulamp Ahju valgustamine, ilma et ahi kuumeneks.
C= Lapselukk Ahju ja pliidiplaadi vooluvarustuse véljaltlitamine juhtpaneelilt. Pérast aktivee-

rimist ei saa pliidiplaati sisse lUlitada.

— "Lapselukk”, Lk 14

Temperatuur ja seadistusastmed

Kuumutusviiside ja funktsioonide jaoks on olemas erinevad seadistused.

Sumbol Funktsioon Kasutamine

o Nullasend Seade ei kuumene.

50-275 Temperatuurivahemik Ahju temperatuuri seadmine kraadides °C.

1,2, 3 Grillimisreziimid
VOi valt seadme mudelist.
[, 11, 1 1 = nobrk

2 = keskmine

3 =tugev

Grillimisreziimid grilli jaoks, laiapinnalise grilli ja kitsapinnalise grilli jaoks, olene-

Kuumenemisnait

Seade annab kuumenemisest marku.

Ahju kuumenemise ajal pdleb temperatuurinupu kohal

olev indikaatortuli. Kuumenemispauside ajal indikaator-

tuli kustub.

Kui lasete ahjul eelnevalt kuumeneda, on 6ige hetk

asetada roog ahju, kui indikaatortuli esimest korda kus-

tub.

Markused

m  Kui ahjuvalgustuse funktsioon ja temperatuur on val-
ja reguleeritud, siis pdleb ka kuumenemisnait. Ahi
seejuures ei kuumene.

= Kui ahjul on ahjuvalgustuse funktsioon ja kui tem-
peratuur on valja reguleeritud, siis pdleb ka kuume-
nemisnait. Ahi seejuures ei kuumene.

= Termilise inertsi t6ttu voib kuvatud temperatuur ahju
tegelikust temperatuurist ménevorra erineda.

Keeduala nupp

Keeduala nupuga seadistate keeduala kuumutusvoim-
suse.
Lisaalade sisselllitamisel suttivad vastavad naidikud.

Asend Funktsioon Selgitus
0 Nullasend Keeduala on valja ldlitatud.
1-9 Voimsusastmed 1 =madalaim vbimsusaste

9 = kdrgeim vdoimsusaste

5.4 Ahjukamber
Ahju funktsioonid kergendavad seadme kasitsemist.

Kanderaamistikud

Ahju kanderaamistikule saate lisatarvikuid asetada eri
tasanditel.

Ahjus on 5 tasandit. Tasandeid loendatakse alt lles.

Puhastamiseks vdite kanderaamistiku vélja votta.
— "Kanderaamistikud", Lk 17

L, _
N

|‘“ =

=

Jahutusventilaator

Jahutusventilaator [Ulitub sisse ja vélja olenevalt sead-
me temperatuurist. Kuum &hk valjub ukse kaudu.

2

|

|
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et Lisatarvik

TAHELEPANU!

Arge katke kinni ukse kohal olevaid ventilatsiooni-
avasid. Seade kuumeneb Ule.

» Hoidke ventilatsiooniavad vabad.

Et ahi parast kasutamist kiiremini jahtuks, jatkab
ventilaator teatud aja jooksul parast ahju valjaltlitamist
tood.

Seadme uks
Kui avate t6dtaval ahjul ukse, siis jatkab ahi todtamist.

Kondensaatniiskus

KUpsetamisel vdib ahjukambris ja ahju uksel tekkida
kondensaatniiskus. Kondensaatniiskus on normaalne
ega kahjusta ahju toimivust. Parast toiduvalmistamist
plhkige kondensaatniiskus ara.

6 Lisatarvik

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme
jaoks spetsiaalselt valja t6dtatud.

Markus: Lisatarvik voib kuumuse toimel deformeeruda.
Deformeerumine ei mdjuta toimivust. Parast tarviku jah-
tumist deformatsioon kaob.

Olenevalt seadme mudelist voivad tarnekomplekti kuu-
luvad lisatarvikud olla erinevad.

Lisatarvikud

Kasutamine

Rest

m  Klpsetusvormid

Vormiroogade vormid

Nou

Liha, nt praad voi grillitav toiduaine
Slgavkilmutatud road

Universaalpann

Mahlased koogid

Klpsised

Leib

Suured praed

Slgavkilmutatud road

Eralduva vedeliku, nt restil grillimisel eral-
duva rasva kinniptiddmine.

Klpsetusplaat

Plaadikoogid
Keeks, lihtne

6.1 Lisatarviku kasutamine

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi. Ainult nii saate li-

satarviku poolenisti valja tdmmata, ilma et see kaldu

vajuks.

1. Asetage tarvik alati tasandi mélema juhtvarda va-
hele.

Grillimis- Asetage grillimisrest ahju nii, et

rest avatud kulg jaadb ahju ukse poole ja
kumerus ~— on suunatud alla.

Plaat Plaat likake ahju nii, et kaldega kiilg

nt uni- jaéb seadme katte poole.

versaal-

pann voi

kipsetus-

plaat

2. Lukake lisatarvik taielikult sisse, nii et see ei puudu-
ta ahju ust.

Markus: Lisatarvikud, mida ei lahe vaja, votke ahjust

valja.

6.2 Lisatarvikud

Lisatarvikuid saate osta muugiesindusest, kodumasi-
nate kauplustest vOi e-poest.

Laia valiku seadmega sobivaid lisatarvikuid leiate meie
kataloogidest voi Internetist.

www.bosch-home.com

Lisatarvikud on seadmep0shised. Ostu sooritades tehke
alati teatavaks oma seadme t&pne tahistus (E-nr).
Seda, millised lisatarvikud teie seadme jaoks sobivad,
saate teada veebipoest voi muugiesindusest.

7 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.
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7.1 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-
mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.



1. Eemaldage ahjust lisatarvikud ja pakendijaagid, nt
stiropooritikid.

2. Enne kuumeneda laskmist plhkige ahjukambri sile-
dad pinnad pehme niiske lapiga puhtaks.

3. Ajal, mil ahi kuumeneb, 6hutage kooki.

4. Reguleerige valja kuumutusviis ja temperatuur.
— "P6himétteline késitsemine" Lk 14

Kuumutusviis  3D-kuum 6hk

Keeduala kasitsemine et

Temperatuur maksimaalne
Kestus 1 tund

5. Parast margitud kestuse m66dumist lUlitage ahi val-
ja.

6. Oodake, kuni ahi on jahtunud.

7. Puhastage siledad pinnad ndudepesuvahendilahuse
ja lapiga.

8. Puhastage lisatarvikuid ndudepesuvahendilahuse ja
lapi vb6i pehme harjaga.

8 Keeduala kasitsemine

Siit saate olulist teavet keeduala kasitsemise kohta.

8.1 Keedualade seadistamine

Keeduala lilitiga seadistate keeduala kuumutusvoim-
suse.

Véimsus-

aste

1 madalaim véimsusaste
9 kdrgeim voimsusaste

8.2 Seadistussoovitused keetmiseks

Siin saate Ulevaate erinevatest roogadest koos sobi-
vate voimsusastmetega.

Valmistusajad varieeruvad olenevalt toitude liigist,
kaalust, paksusest ja kvaliteedist. Edasikeetmise vOim-
susaste oleneb kasutatavast keedundust.

Valmistusjuhised

m  Keemaajamiseks kasutage vdimsusastet 9.

m  Paksemaid roogi segage aegajalt.

= Toiduained, mida eelpraetakse teravalt voi millel tu-
leb praadimise ajal vélja palju vedelikku, eel-
praadige vaikestes portsjonites.

= Nouandeid energiasaastlikuks keetmiseks. = Lk 6

Roog Edasikee Edasikee
tmise tmise
voimsus- kestus
aste minutites

Kala®?® 3 10-15

Valge kaste, nt beSamellkaste 1 3-6

Keetmine, aurutamine voi hau-

tamine

Kahekordse veekogusega riis 3 15-30

Kartulisektorid 3-4 25-30

Kooritud keedukartulid 3-4 15-20

Tainatooted, nuudlid®? 5 6-10

Uhepajatoit, supp 3-4 15-60

K&dgivili, varske voi sigavkil-  3-4 10-20

mutatud

Toit kiirkeedupotis 3-4 -

Moorimine

Rulaadid 3-4 50-60

Pajapraad 3-4 60-100

Guljass 3-4 50-60

Praadimine vahese 6liga
Roogade valmistamine ilma

Roog Edasikee Edasikee
tmise tmise
voimsus- kestus
aste minutites

Sulatamine

Voi, zelatiin 1 -

Soojendamine v6i soojana

hoidmine

Uhepajatoit, nt laatsesupp 1 -

Piim’ 1-2 -

Hiivitamine voi paisutamine

Kneedlid, klimbid?® 3-4 20-30

kaaneta.

Snitsel, naturaalne voéi paneeri- 6-7 6-10
tud

Karbonaad, naturaalne voi 6-7 8-12
paneeritud*

Lihaldik, 3 cm paksune 7-8 8-12
Kala ja kalafilee, naturaalne voi 4-5 8-20
paneeritud

Kala voi kalafilee, paneeritud ja 6-7 8-12
sugavkilmutatud, nt kalapulgad

Panniroad, stgavkulmutatud 6-7 6-10
Pannkoogid 5-6 -

' Valmistage rooga ilma kaaneta.

2 Ajage vesi suletud kaanega keema.
3 Keetke rooga ilma kaaneta edasi.

4 Keerake rooga mitu korda.

Valmistage rooga ilma kaaneta.
Ajage vesi suletud kaanega keema.
Keetke rooga ilma kaaneta edasi.

1
2
3
4 Keerake rooga mitu korda.

13



et Pohimodtteline kasitsemine

9 Pohimotteline kasitsemine

9.1 Seadme sisselllitamine

» Keerake funktsiooninupp nullasendist © mdnesse
muusse asendisse.
v Seade on sisse lUlitatud.

9.2 Seadme valjalllitamine

» Keerake funktsiooninupp nullasendisse ©.
v Seade on vélja lUlitatud.

9.3 Kuumutusviisid ja temperatuur
1. Funktsiooninupuga reguleerige vélja kuumutusviis.

2. Temperatuurinupuga reguleerige valja temperatuur
vOi grillimisreziim.

v Mbdne sekundi parast hakkab seade kuumenema.

3. Kui roog on valmis, siis lllitage seade valja.

Nouanne: Sobivaima kuumutusviisi oma roa jaoks
leiate kuumutusviiside Ulevaatest.

Kuumutusviisi muutmine
Kuumutusviisi saate igal ajal muuta.

» Funktsiooninupuga reguleerige vélja soovitud kuu-
mutusviis.

Temperatuuri muutmine
Temperatuuri saate igal ajal muuta.

» Temperatuurinupuga reguleerige véalja soovitud tem-
peratuur.

10 Kiirkuumutus

Kiirkuumutusega saab aja sdéstmise huvides IU-
hendada kuumenemise kestust.

Kiirkuumutust kasutage Uksnes siis, kui valja on regu-
leeritud kdrgem temperatuur kui 100 °C.

Parast kiirkuumutust on soovitav kasutada jargmisi
kuumutusviise:

= 3D-kuum 6hk

= {lalt-/altkuumutus C

10.1 Kiirkuumutuse seadmine

Uhtlase kiipsetustulemuse saavutamiseks pange toidu-
ained ahju alles siis, kui kiirkuumutus on I6ppenud.

1. Kiirkuumutus 8 reguleerige vélja funktsiooninupuga.

2. Soovitud temperatuur reguleerige valja temperatuuri-
nupuga.

v Kiirkuumutus kaivitub mdne sekundi parast.

v Kui kiirkuumutus on I6ppenud, siis kuumenemisnait
kustub.

3. Sobiv kuumutusviis reguleerige valja funktsiooninu-
puga.

4. Asetage toit ahju.

11 Lapselukk

Selleks et lapsed seadet kogemata sisse ei lilitaks ja
seadistusi ei muudaks, on seadmel lapselukk.

Markus: Kui lapselukk seadme tddtamise ajal akti-
veeritakse, siis katkeb seadme varustamine vooluga.
Seade lukustub. Seadme taaskaivitamiseks tuleb lukus-
tus maha votta.

11.1 Lapseluku aktiveerimine ja
inaktiveerimine

12 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks tookorda,
puhastage ja hooldage seda hoolikalt.

12.1 Puhastusvahendid

Arge kasutage ebasobivaid puhastusvahendeid,
vastasel korral voivad ahju erinevad pinnad kahjustada
saada.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektril6dgi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid vOi survepesureid.
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TAHELEPANU!

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad ahju pindu.

» Arge kasutage abrasiivse voi kiilriva toimega
puhastusvahendeid.

» Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastus-
vahendeid.

» Arge kasutage kdvu kuurimisnuustikuid ega
puhastuskésnu.

» Arge kasutage eripuhastusvahendeid, kui seade on
veel kuum.



Kuumas ahju kasutatav ahjupuhastusvahend kahjustab

emaili.

» Arge kunagi kasutage kuumas ahju ahjupuhastusva-
hendit.

» Enne uuesti kuumeneda laskmist eemaldage ahju-
kambrist ja ahju ukse kiljest kdik jaagid.

Sobivad puhastusvahendid

Ahju erinevate pindade jaoks kasutage sobivaid
puhastusvahendeid.

Puhastamine ja hooldamine et

Uued pesulapid sisaldavad tootmisjadke.
» Uued pesulapid peske enne kasutamist pdhjalikult
labi.

Jargige seadme puhastamise juhendit.
- "Seadme puhastamine”, Lk 16

Seade
Pealispind Sobivad puhastusva- Maérkused
hendid
Roostevaba teras ® Kuum ndudepesuva-  Rooste valtimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-, tarklise- ja valguple-
hendilahus kid kohe.
»  Roostevaba terase Roostevaba terase puhastusvahend kandke pinnale 6hukese kihina.
puhastusvahend
kasutamiseks sooja-
del pindadel
Emailitud, plastist, = Kuum néudepesuva- Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.
lakitud voi soeltri- hendilahus
kitud pinnad
nt juhtpaneel
Nupud = Kuum nbudepesuva-  Puhastage pesulapiga ja kuivatage pehme ratikuga.
hendilahus Arge eemaldage ja arge kudrige.
Klaaskeraamiline = Klaaskeraamika Jargige puhastusvahendi pakendil toodud puhastusjuhiseid.
pliidiplaat puhastusvahend Tugev mustus eemaldage klaasist kaabitsaga.
Soklisahtel = Kuum ndudepesuva- Puhastage ndudepesulapiga.
hendilahus
Seadme kate
Ala Sobivad puhastusva- Markused
hendid
Ukseklaasid = Kuum ndudepesuva-  Arge kasutage klaasist kaabitsat ega terasest kiiirimiskasna.
hendilahus Noéuanne: Puhastamise hélbustamiseks eemaldage ukseklaasid.
- "Seadme uks", Lk 18
Ukse kate = Roostevabast tera- Arge kasutage klaasipuhastusvahendit ega klaasist kaabitsat.
sest: Nouanne: Pdhjalikumaks puhastamiseks eemaldae katte katteplaat.
Roostevaba terase — "Seadme uks" Lk 18
puhastusvahend:
= Plastist:
Kuum ndudepesuva-
hendilahus
Uksekaepide = Kuum ndudepesuva- Et valtida raskesti eemaldatavate plekkide teket, eemaldage ukse-
hendilahus kaepidemele sattunud katlakivieemaldi kohe.
Uksetihend = Kuum ndudepesuva- Arge eemaldage ja drge kuirige.
hendilahus
Ukselukk = Kuum ndudepesuva- Puhastage ndudepesulapiga.
hendilahus Puhastamiseks eemaldage lapselukk.

- "Ukselukk", Lk 7
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et Puhastamine ja hooldamine

Pliidiplaat
Ala Sobivad puhastusva- Markused
hendid
Emailitud pinnad = Kuum néudepesuva-  Kui pind on vdga maardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-
hendilahus sest klurimiskésna.
Aadikavesi Selleks et pliidiplaat saaks parast puhastamist kuivada, jatke kate
Ahjupuhastusvahend lahti.

Markused

m  Vaga korged temperatuurid kdrvetavad emaili, mistottu tekivad
varvierinevused. See ei mojuta seadme toimivust.

m  Ohukese lehtmetalli servi ei ole voimalik taielikult emailiga katta ja
need vdivad olla karedad. See ei kahjusta korrosioonikaitset.

m  Toidujaakide tdttu tekib emailpindadel valge kiht. Kiht on tervisele
ohutu. See ei mdjuta seadme toimivust. Kihti on véimalik eemal-
dada sidrunhappega.

Ahjulambi = Kuum ndudepesuva-  Kui pind on vdga maardunud, siis kasutage ahjupuhastusvahendit.

klaaskate hendilahus

Kanderaamistikud = Kuum ndudepesuva- Kui pind on vdga maardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-
hendilahus sest kuurimiskasna.

Nouanne: Puhastamiseks eemaldage kanderaamistikud.

— "Kanderaamistikud”, Lk 17

Tarvik = Kuum ndudepesuva- Kui pind on vdga maardunud, siis leotage ja kasutage harja voi tera-
hendilahus sest kuurimiskasna.

= Ahjupuhastusvahend

Emailitud tarvikuid voib pesta ndudepesumasinas.

12.2 Seadme puhastamine

Et valtida seadme kahjustamist, puhastage seadet Uks-
nes vastavalt juhistele ja kasutades sobivaid puhastus-
vahendeid.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal ldhevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et véltida kitteelementide puudu-
tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jaama seadmest
eemale.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujdagid, rasv ja praevedelik vdivad sittida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ahjust, kit-
teelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

Noue: Jargige puhastusvahendite kohta esitatud
teavet.
— "Puhastusvahendid”, Lk 14

1. Puhastage seadet kuuma ndudepesuvahendilahuse
ja lapiga.
— Mobne pinna puhul on vdimalik kasutada teisi
puhastusvahendeid.
— "Sobivad puhastusvahendid”, Lk 15
2. Kuivatage pehme lapiga.

12.3 Juhtelementide puhastamine

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Sissetungiv niiskus vdib tekitada elektril6dgi.

» Puhastamiseks arge eemaldage juhtnuppu.

» Arge kasutage méargi lappe.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.

2. Puhastage niiske késna ja kuuma ndudepesuva-
hendilahusega.

3. Kuivatage pehme lapiga.
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12.4 Voimalikud plekid

Plekkide valtimiseks puhastage pliidiplaati niiske lapiga
ja kuivatage pehme ratikuga.

Kah- Pohjus Abindu
justus

Plekid Katlakivi- ja Puhastage pliidiplaati alles siis,
veejaagid kui see on jahtunud.
Kasutada voib klaasike-
raamiliste pliidiplaatide jaoks
sobivat puhastusvahendit.

Plekid Suhkur, riisi- Puhastage kohe.
tarklis voi Kasutage klaasist kaabitsat.
plast

12.5 Pliidiplaadi puhastamine

Puhastage pliidiplaati iga kord parast kasutamist, et toi-
dujaagid ei korbeks sisse.
Noue: Pliidiplaat peab olema kilm. Ainult suhkruplekki-
de, riisitarklise, plasti voi alumiiniumfooliumi korral arge
laske pliidiplaadil jahtuda.
1. Tugev mustus eemaldage klaasist kaabitsaga.
2. Puhastage pliidiplaati klaaskeraamiliste pindade
jaoks ette nahtud puhastusvahendiga.
P&orake tahelepanu puhastusvahendi pakendil too-
dud puhastusjuhistele.

Nouanded

»  Hea puhastustulemuse saavutab ka klaaske-
raamiliste pindade jaoks ette nahtud spetsiaal-
kasna kasutades.

m  Kui hoiate keedundu pdhja puhtana, sailib pliidi-
plaadi pinna hea seisukord.



12.6 Pliidiplaadi raami puhastamine

Puhastage pliidiplaadi raami parast kasutamist, kui
sellel on mustust vai plekke.

Markus: Arge kasutage klaasist kaabitsat.

Puhastustugi et

1. Puhastage pliidiplaadi raam sooja pesuvahendila-
huse ja pehme lapiga.
Uued puhastuslapid loputage enne kasutamist
hoolikalt labi.

2. Kuivatage pehme lapiga.

13 Puhastustugi

Puhastustugi on kiire alternatiiv ahju vahepealseks
puhastamiseks. Puhastustugi leotab mustuse lahti tdnu
aurustuvale ndudepesuvahendilahusele. Nii on mustust
kergem eemaldada.

13.1 Puhastustoe seadistamine

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada kuuma vee-
auru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Noue: Ahi peab olema taielikult jahtunud.

1. Votke tarvikud ahjust valja.
2. Segage 0,4 liitrit vett Uhe tilga puhastusvahendiga ja
valage ahju pohja.
Arge kasutage destilleeritud vett.
3. Funktsiooninupuga reguleerige valja kuumutusviis
Altkuumutus .
Temperatuurinupuga reguleerige vélja 80°C.
Lulitage seade 4 minutiks sisse.
4 minuti parast lulitage seade vélja ja laske ahju-
kambril ca 20 minutit jahtuda.

o0 s

13.2 Ahjukambri puhastamine parast
kasutamist

TAHELEPANU!

Kui ahi jaab liiga kauaks niiskeks, tekib rooste.

» Parast puhastustoe kasutamist plhkige ahjukamber
puhtaks ja laske téielikult kuivada.

Noue: Ahi on jahtunud.

1. Avage seadme uks ja eemaldage jaakvesi vett ime-
va k&sna abil.

2. Puhastage ahjukambri siledad pinnad ndudepesula-

pi vdi pehme harjaga. Raskesti eemaldatavad jaagid

eemaldage roostevabast terasest kasna abil.

Katlakivi randid eemaldage aadikas niisutatud lapi

abil. Seejéarel loputage (le puhta veega ja kuivatage

pehme lapiga ka uksetihendi alt.

4. Kui ahjukamber on piisavalt puhastatud:

— Avage seadme uks fikseerumispunktis (ca 30°)
ja jatke see umbes 1 tunniks avatuks, et ahju
pinnad kuivaksid.

— Ahjukambri kiiremaks kuivatamiseks laske ahjul
lahtise uksega ca 5 minutit kuumeneda kuu-
mutusviisil 3D-kuum 6hk @ ja temperatuuril
50 °C.

«

14 Kanderaamistikud

Kanderaamistike ja ahjukambri pohjalikuks
puhastamiseks voite kanderaamistikud eemaldada.

14.1 Kanderaamistike mahavotmine

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kanderaamistikud voivad olla véaga kuumad.

» Arge kunagi puudutage kuuma kanderaamistikku.
» Laske ahjul jahtuda.

» Hoidke lapsed ohutus kauguses.

1

. Hoidke kanderaamistikku alt ja tdommake kergelt

ette. Tmmake kanderaamistike alumises osas ole-
vad pikendustihvtid kinnitusavadest vélja.

-
N

2. Seejarel tommake kogu kanderaamistik esmalt alla,
seejarel ette ja eemaldage.

o W O
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et Seadme uks

14.2 Kanderaamistike paigaldamine 3. Molemad konksud peavad olema llemistesse
. - aukudesse taielikult kinnitunud. NUUud likake kande-
1. Asetage kanderaamistiku kohal olevad mélemad raamistik aeglaselt ja ettevaatlikult alla ja kinnitage
konksud Ulemistesse aukudesse. alumistesse aukudesse.

V&

2. Ti-'\HELI_EPANU! 4. Kinnitage mdlemad kanderaamistikud ahju kiilg-
Vale paigaldus seinte kulge.
» Arge kunagi liigutage raamistikku enne, kui kaks

konksu on Ulemistes aukudes taielikult fikseeru-
nud. Vastasel korral vdib emailitud kiht viga S
saada ja praguneda.

J

Oigesti paigaldatud kanderaamistike korral on kahe
ulemise tasandi vaheline vahemaa suurem.

15 Seadme uks

Uldjuhul on piisav, kui puhastate seadme ukse valis- 1. Ahjuukse mdlemal hingel on lukustushoob. Kui
kilge. Kui seadme uks on valjast ja seest vaga maar- lukustushoovad on kinni Itkatud, on ahjuuks lukus-
dunud, voite ukse eemaldada ja puhastada. tatud.

15.1 Uksehinged

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Kui hinged ei ole lukustatud, vbivad need suure hooga

kinni hipata.

» Kui avate seadme ukse, siis veenduge, et lukustus-
hoovad on téielikult suletud véi taielikult avatud.

Seda ei saa hingedelt maha votta.
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2. Kui lukustushoovad on ahjuukse hingedelt aratést-
miseks lahti likatud, on hinged fikseeritud.

Hinged ei saa kinni hupata.

15.2 Seadme ukse eemaldamine

1. Avage ahju uks taielikult.
2. Tommake lahti vasaku ja parema hinge lukustus-
hoob.

3. Sulgege ahjuuks kuni piirikuni. Votke uksest kahe
kdega paremalt ja vasakult poolt kinni. Likake ust
veel pisut koomale ja tdmmake valja.

RN

15.3 Ukseklaaside eemaldamine

Puhastamise holbustamiseks voite ahjuukse klaasid
eemaldada.

/A HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tuge-
vatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid voi me-
tallist kaabitsaid, kuna need vdivad pinda kriimusta-
da.

Seadme ukse detailid voivad olla teravate servadega.

» Kasutage kindaid.

Seadme uks et

1. Eemaldage ahjuuks.
- "Seadme ukse eemaldamine”, Lk 19

2. Asetage ahjuuks ratikule, kaepide all.

3. Ahjuukse llemise katte eemaldamiseks suruge sor-
medega sisse vasakul ja paremal olev keeleke.
Tommake kate vélja ja eemaldage.

X

4. Kergitage Ulemist klaasi ja tdmmake vélja.

15.4 Ukseklaaside paigaldamine

Paigaldamisel veenduge, et tekst "right above" vasakus
alumises nurgas ei ole pea peale p6oratud.
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et Torgete kdrvaldamine

1. Likake klaas diagonaalselt tahasuunas sisse.

2. Hoidke Ulemist klaasi mdlemast kinnitusest ja IUka-
ke tahasuunas sisse.

—

Asetage klaasi pdhjas olevatesse avadesse. Klaasi
sile pind peab jaama valja.

3. Pange peale ahjuukse kate ja suruge kohale.
Keelekesed peavad mdélemal kiljel kohale fiksee-
ruma.

4. Pange ahjuuks hingedele tagasi.

— "Seadme ukse paigaldamine”, Lk 20

Markus: Kasutage kipsetusahju alles siis, kui klaasid

on nduetekohaselt paigaldatud.

15.5 Seadme ukse paigaldamine

Pange ahjuuks vastupidises jarjekorras hingedele ta-
gasi.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju uks vdib kogemata vélja kukkuda voi hing voi akit-

selt kinni hipata.

» Sellisel juhul &rge hoidke hingest kinni. P66rduge
hooldekeskusse.

1. Ahjuukse hingedele panekul jélgige, et mélemad
hinged laheksid avasse otse.

2. Hinge salk peab mdlemal pool fikseeruma.

3. Likake mélemad lukustushoovad tagasi kinni.

,

4. Sulgege seadme uks.

15.6 Taiendav uksekaitse

Olemas on taiendavad kaitseseadised, mis hoiavad ara
kokkupuute ahju uksega. Paigaldage kaitseseadised,
kui lapsed vodivad viibida ahju laheduses. Neid eritari-
kuid 11023590 saate muugiesindusest.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Pikemate klpsetusaegade korral vOib ahju uks minna

vaga kuumaks.

» Ahju todtamise ajal arge jatke vaikeseid lapsi
jarelevalveta.

16 Torgete korvaldamine

Vaiksemaid torkeid oma seadmel saate ise korvaldada.
Enne hooldekeskusesse po6rdumist tutvuge térgete
korvaldamise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.
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Transportimine ja jaatmekaitlus et

/A HOIATUS - Vigastusoht! /A HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud parandusté6d on ohtlikud. Asjatundmatult tehtud parandusté6d on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult kvalifitseeritud teh- » Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud
nikud. spetsialistid.

» Kui seade on defekine, votke Uhendust hoolde- » Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult origi-
keskusega. naalvaruosi.
- "Klienditeenindus”, Lk 22 » Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjustada, tuleb

see lasta tootjal voi tema klienditeenindusel voi
samavaarse kvalifikatsiooniga isikul ohtude
valtimiseks asendada.

16.1 Talitlushaired

Rike Pohjus ja torkeotsing
Seade ei td6bta. Vorgujuhtme pistik ei ole Uhendatud pistikupessa.
» Uhendage seade vooluvérku.
Elektrikilbi kaitse on rakendunud.
» Kontrollige elektrikilbis kaitset.
Vooluvarustus on katkenud.
» Kontrollige kas toavalgustus voi teised seadmed ruumis todtavad.

16.2 Ahjulambi vahetamine 1. Kahjustuste valtimiseks asetage ahju kdogiratik.
o e . - 2. Keerake klaaskate vastupéeva vilja.

Kui ahjulamp ei t00ta, siis vahetage see valja. 3. Témmake halogeenlamp iima keeramata vélja.

Markus: Temperatuurikindlad 230V-halogeenlambid

voimsusega 25W on saadaval mutgiesindustes voi ko-

dumasinate kauplustes. Kasutage ainult neid lampe.

Puudutage uusi halogeenlampe ainult puhta kuiva rati-

kuga. See pikendab lambi eluiga.

/\ HOIATUS - Péletusoht!
Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puutepinnad
kuumaks.

¢ :
» Olge ettevaatlik, et valtida kiitteelementide puudu- L\/‘;

tamist. »
» Alla 8-aastased lapsed peavad jddma seadmest @
eemale.
/\ HOIATUS - Elektriléégi oht! 4. Asetage uus halogeenlamp kohale ja suruge kindlalt
Lambi vahetamisel on lambipesa kontaktid voolu all. soklisse. ,
> Elektrildogi véltimiseks veenduge enne lambi vahe- Kontrollige tihvtide asendit. ,
tamist, et seade on valja lulitatud 5. Oleneyalt seadme tudbist on klaaskattel tihend. Ase-
» Eemaldage toitepistik pistikupesast véi lillitage tage tihend peale. _
elektrikilbist valja vool. 6. Kruvige k_laaskate tagasi peale.
N&uded 7. Votke réatik ahjust vélja.
oude 8. Uhendage seade vooluvorku.

m Seade on vooluvorgust lahutatud.
= Ahi on jahtunud.
= Uus halogeenlamp on valjavahetamiseks olemas.

17 Transportimine ja jaatmekaitlus

Siin saate teada, kuidas valmistada oma seadet ette Teavet nduetekohaste jadtmekaitlusviiside kohta
transpordiks. Lisaks saate teada, kuidas kaidelda saate oma mudugiesindajalt ning oma valla- voi linna-
kasutusressursi ammendanud seadmeid. valitsusest.

17.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus

Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab vaartuslikke
tooraineid taaskasutada.

» Suunake seade keskkonnasaastlikku jaatmekaitlus-
se.
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et Klienditeenindus

elektroonikaseadmete jaatmete koh-
ta.

Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete ta-
gastamise ja ringlussevotu raamtingi-
mused Euroopa Liidus.

Kaesolev seade on méargistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
I

17.2 Seadme transport

Hoidke seadme originaalpakend alles. Transportige

seadet ainult originaalpakendis. Arvestage pakendil

olevaid nooli.

1. Kinnitage koik seadmes ja seadme peal olevad lii-
kuvad osad kleeplindiga, mida saab jalgi jatmata
eemaldada.

2. Likake koik tarvikud (nt kiipsetusplaat), mille serva-
des on 6huke kartong, vastavatesse sahtlitesse, et
valtida seadme kahjustumist.

3. Et valtida ukseklaasi sisekUlje vastu porkumist, ase-
tage esi- ja tagakdulje vahele kartong vmt.

4. Kinnitage uks ja olemasolu korral pealmine kate
kleeplindiga seadme kilgede kilge.

Kui originaalpakendit ei ole enam alles

1. Pakkige seade kaitsvasse pakendisse, et see oleks
vdimalike transpordikahjustuste eest piisavalt kaits-
tud.

2. Transportige seadet pistises asendis.

3. Arge hoidke seadet ukse kdepidemest ega tagakul-
je Uhendusest, sest need voivad kahjustuda.

4. Arge pange seadmele raskeid esemeid.

18 Klienditeenindus

Talitluse seisukohalt olulisi 6kodisaini maarusele vas-
tavaid originaalvaruosi saate tellida meie hooldekesku-
sest vahemalt 10 aasta jooksul alates seadme turu-
lelaskmisest Euroopa Majanduspiirkonnas.

Markus: Klienditeeninduse kasutamine on tootja
garantiitingimuste raames tasuta.

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate meie hooldekeskusest, oma muugi-
esindajalt vOi meie veebilehelt.

Kui votate ihendust klienditeenindusega, vajate oma
seadme tootenumbrit (E-Nr) ja tootmisnumbrit (FD).
Klienditeeninduse kontaktandmed leiate lisatud
klienditeeninduste loendist v6i meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi G
valgusallikaid.

18.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)

Tootenumbri (E-Nr) ja tootmisnumbri (FD) leiate sead-
me taubisildilt.

Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.
Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri Kiireks leidmiseks voiksite need andmed ules mar-
kida.

19 Onnestumine on tagatud

Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja néud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

Uksikasjalikud andmed seadme kohta ja klpsetussoo-
vitused leiate internetis sisalduvast kasutusjuhendist:
www.bosch-home.com

19.1 Valmistusjuhised

Toiduvalmistamisel vdtke arvesse jargmist teavet.

= Temperatuur ja kestus sOltuvad kogusest ja retsep-
tist. Seepéarast on toodud vahemikud. Alguses valige
madalamad vaartused.

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel kiilma ahju.
Asetage tarvik ahju alles siis, kui ahi on
eelkuumenenud.

= Tarvikud, mida te ei kasuta, votke ahjust valja.
Veenduge, et asetate tarviku ahju digetpidi.

19.2 Juhised kipsetamiseks
Klpsetamisel kasutage margitud tasandeid.
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Uhel tasandil kiipsetamine Tasand

kerkivad klpsetised/kdrged kipsetised 2
vdi vorm restil

madalad kipsetised/klpsetised kiip- 2-3
setusplaadil

Mitmel tasandil kiipsetamine Tasand
universaalpann 3
kipsetusplaat 1
vormid restil: Tasand
esimene rest 3
teine rest 1
Kiipsetamine kolmel tasandil Tasand
Kipsetusplaadid 5
universaalpann 3
Klpsetusplaadid 1




Markused

Mitmel tasandil kipsetamisel kasutage kuumutus-
viisi "kuum 6hk". Uhel ja samal ajal ahju asetatud
kipsetised ei pruugi valmida Uheaegselt.

Sellisel juhul vbite valminud klpsetised valja votta ja
teisel plaadil olevaid klpsetisi edasi kiipsetada. Va-
jaduse korral voite muuta kUpsetusplaatide asendit
ja suunda.

Asetage vormid ahju lksteise kdrvale voi nihutatult

Onnestumine on tagatud et

TAHELEPANU!
Happelised toiduained vGivad resti kahjustada

>

Uksteise kohale. Roogade (iheaegne valmistamine

vbimaldab saasta elektrienergiat.

m  Parima kipsetustulemuse saavutamiseks soovitame

kasutada tumedast metallist kipsetusvorme.

19.3 Nouandeid kipsetamiseks ja .

grillimiseks

Tabelis toodud andmed kehtivad kilmkapitemperatuuril

oleva taidiseta linnuliha, liha voi kala asetamisel kiilma

ahju.

19.4 Toitude valik

Arge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja voi
hapu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.
Mida suurem on lind, liha voi kala, seda madalam
on temperatuur ja seda pikem on kipsetusaeg.
Keerake linnul, lihatukil vdi kalal teine kilg, kui
margitud kipsetusajast on ca 1/2 kuni 2/3mo6du-
nud.

Lisage ndus olevale linnulihale veidi vedelikku. Vala-
ge ndusse nii palju vedelikku, et ndu pohi oleks 1-2
cm korguselt kaetud.

Kui keerate linnul teise kilje, veenduge, et kdige-
pealt on all rinnakupool vdi nahaga pool.
Grillitavaid toiduaineid keerake grilltangidega. Kui
torkate lihasse kahvli, voolab lihast mahla vélja ja li-
ha muutub kuivaks.

Lisage lihale soola alles parast grillimist. Sool
tdmbab lihast vedelikku valja.

Markus nikliallergiaga isikutele
Harvadel juhtudel voib toiduainetesse sattuda ulivaike-
ses koguses niklit.

Roog Tarvik / ndu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus mi-
rr]_utus- °Q,__gri||imis- nutites
viis reziim

Keeks, lihtne Umar vorm/leivavorm 2 160-180 50-60

Keeks, lihtne, 2 tasandil Umar vorm/leivavorm  3+1 140-160 60-80

Puuvilja- vOi kohupiimatort muretaina-  lahtikdiv vorm & 2 (= 160-180 70-90

pohjaga 26 cm

Biskviittort, 6 muna lahtikéiv vorm & 28 2 160-170 35-45

cm

Rullbiskviit universaalpann 2 a 170-190' 15-20

Muretainakook mahlase kattega universaalpann 2 g 160-180 60-90

Muffinid muffiniplaat restil 2 g 170-190 20-40

Véikesed klipsetised universaalpann 3 &) 150-170 25-35

Kipsised universaalpann 3 a 140-160 20-30

Klpsised, 2 tasandil universaalpann 3+1 130-150 25-35

+
kUpsetusplaat

KlUpsised, 3 tasandil 2% 5+3+1 130-150 30-40

kipsetusplaat
N
universaalpann

Leib, 1000 g, leivavormis voi patsina un_iversaalpann 2 &) 200-220 35-50

vOi
leivavorm

Pitsa, véarske universaalpann 3 170-190 20-30

Pitsa, varske, dhukesepdhjaline universaalpann 2 O 250-270" 15-25

Quiche, pirukas pirukavorm 2 190-210 35-45

Vormiroog, soolane, varske, keedetud  ahjuvorm 2 g 200-220 30-60

komponentidest

' Kuumutage seade ette.

Asetage resti alla universaalpann.

a ~ W N

Arge keerake rooga. Katke pdhi veega.

Lisage nousse vedelikku kiipsetamise alguses, praad peaks olema vahemalt 2/3 ulatuses vedelikuga kaetud
Pbédrake rooga parast 2/3 koguaja méodumist.
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et Onnestumine on tagatud

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus mi-
m_utus- °Q,__gri|limis- nutites
viis reziim

Kana, 1,3 kg, téitmata Kaaneta ndu 2 200-220 60-70

Kanatikid, 250 g tikk Kaaneta néu 3 X 220-230 30-35

Hani, taitmata, 3 kg Kaaneta nou 2 X 170-190 120-140

Seapraad ilma kamarata, nt kaelakar-  Kaaneta ndu 1 180-200 140-160

bonaad, 1,5 kg

Veisefilee, poolkips, 1 kg Kaaneta nou 3 (] 210-220 45-55

Veisemoorpraad, 1,5 kg Kaanega néu 2 & 200-220 100-1202

Rostbiif, poolkips, 1,5 kg Kaaneta ndu 2 200-220 60-70

Pihv, 3-4 cm paksune rest 4 O 33 25-30*

Tallekints, kondita, poolkips, 1,5 kg Kaaneta nou 2 170-190 70-80°

Terve kala, nt forell, 300 g, grillitud rest 2 2 20-25*

' Kuumutage seade ette.

2 Lisage ndusse vedelikku klipsetamise alguses, praad peaks olema vahemalt 2/3 ulatuses vedelikuga kaetud

3 Poorake rooga parast 2/3 koguaja méddumist.
* Asetage resti alla universaalpann.
® Arge keerake rooga. Katke pohi veega.

19.5 Jogurt
Seadmega saate jogurtit ka ise valmistada.

Jogurti valmistamine

1. Votke koik tarvikud ja kanderaamistikud ahjust valja.
2. Kuumutage 1 liiter piima (3,5 % rasvasisaldus) pliidi-
plaadil temperatuurile 90 °C ja laske jahtuda tem-
peratuurile 40 °C. Kauaséiliva piima puhul piisab

soojendamisest 40 °C peale.

Segage piima sisse 30 g jogurtit.

Tdstke segu vaikestesse ndudesse, nt vaikestesse
kaanega purkidesse.

Katke ndud fooliumi vdi toidukilega.

Asetage ndud ahju pdhja.

Seadistage ahi vastavalt soovituslikele seadistustele.
Parast valmistamist laske jogurtil kiilmkapis seista.

el o

O NGO

Jogurt

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur °C Kestus mi-
mutusviis / nutites
funktsioon

Jogurt tass/purk ahju pohi - 4-5 tundi

19.6 Kontrollroad

Jargmised Ulevaated on koostanud kontrollinstituudid,
et kergendada kontrollimist, kas seade vastab standar-
di EN 60350-1 nduetele.

Kipsetamine
Arvestage kontrollroogade kipsetamisel saadud teavet.

Uldised markused

= Tabelis toodud andmed kehtivad roogade ase-
tamisel kiilma ahju.

= Jargige tabelites ahju eelkuumenemise kohta esita-
tud juhiseid. Vaartused kehtivad ilma kiirkuumutuse-
ta.

= Kipsetamiseks valige esmalt toodud temperatuu-
ridest madalaim temperatuur.

Tasandid

Uhel tasandil kiipsetamise tasandid:

= universaalpann / kiipsetusplaat: tasand 3
= vormid restil: tasand 2

Markus: Uhel ajal ahju asetatud plaatidel véi vormides
ei pruugi klpsetised valmida tGheaegselt.
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Kahel tasandil klipsetamise tasandid:
= universaalpann: tasand 3
kUpsetusplaat: tasand 1
= vormid restil:
esimene rest: tasand 3
teine rest: tasand 1

Kolmel tasandil kiipsetamise tasandid:

m  Kkipsetusplaat: tasand 5
universaalpann: tasand 3
klUpsetusplaat: tasand 1

Klpsetamine kahe lahtikaiva tordivormiga:



Kui ahjus on voimalik kiipsetada mitmel tasandil, siis
asetage vormid ahju Uksteise kérvale voi nihutatult Gk-

steise kohale.

Kipsetamine

Onnestumine on tagatud et

"“e““ I
LT

Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus mi-
mutus- °C nutites
viis

Véikesed kiipsised universaalpann 3 a8 140-150 30-40

Véikesed kipsised universaalpann 3 140-150 30-40

Klpsised, 2 tasandil universaalpann 3+1 140-150" 30-45

+
klUpsetusplaat

KlUpsised, 3 tasandil 2X 5+3+1 130-140" 40-55

klpsetusplaat
+
universaalpann

Tassikoogid universaalpann 3 () 150" 25-35

Tassikoogid universaalpann 3 150° 25-35

Tassikoogid, 2 tasandil universaalpann 3+1 150° 25-35

+
kUpsetusplaat
Tassikoogid, 3 tasandil 2X 5+3+1 140’ 35-45
kipsetusplaat
+
universaalpann

Suhkrubiskuviit lahtikaiv vorm @ 2 () 160-1702 30-40
26 cm

Suhkrubiskviit lahtikaiv vorm & 2 170 30-40
26 cm

Biskviitkook, 2 tasandil lahtikaiv vorm @ 3+1 150-1602 30-45

26 cm

' Laske seadmel 5 minutit eelkuumeneda. Kiirkuumutusfunktsiooniga seadmetel drge kasutage seda funktsiooni
seadme eelkuumutamiseks.

2 Laske seadmel eelkuumeneda. Kiirkuumutusfunktsiooniga seadmetel arge kasutage seda funktsiooni seadme
eelkuumutamiseks.

Grillimine
Roog Tarvik / néu Tasand Kuu- Temperatuur Kestus
mutusviis °C, grillimisre- minu-
Ziim tites
Rostsaia pruunistamine rest 5 O 3 0,2-1,5
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001646287 (031215)
et
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