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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

®» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

® Talimatlari, cihaz Uretim bilgilerini ve Urln
bilgilerini ileride kullanmak icin veya cihazin
muhtemel bir sonraki sahibi igin saklayiniz.

®» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini
kurmayiniz.

1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatall baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakkl ortadan kalkar.

Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis

uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim

guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim

yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl

sorumludur.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

® yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

® g6zUnuzU cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sUreli pisirme islemlerinde surekli
olarak dikkat ediniz.

m Gzel konutlarda ve 6zel konutlarin kapal
mekanlarinda kullanin.

® deniz seviyesinden en fazla 4000 m
yukseklige kadar kullanin.

Cihazi asagidaki amaclar icin kullanmayin:

® harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile. Bu, EN 50615 kapsamindaki
cihazlarla isletim durumunda gecerli
degildir.

Pisirme sensdru fonksiyonunu kullanirken,

Uzerinde sicaklik sensorll tencerenin durdugu

ocag! ayarlayiniz.

Aktif bir tibbi implant cihaz (6rnegin kalp pili

veya defibrilasyon cihazi) tasiyorsaniz,

doktorunuz ile gortserek bu cihazin Avrupa

Birligi 90/385/EWG ybdnergesine uyup

uymadigini (20 Haziran 1990) 6grenmeli,

ayrica cihazin EN 45502-2-1 ve EN 45502-2-2

AEEE Ydnetmeligine Uygundur. PCB icermez.



standartlarina uygun oldugundan ve VDE-AR-
E 2750-10 uyarinca secildiginden,
takildigindan ve programlandigindan emin
olmalisiniz. Bu &n kosullarin yerine getirilmis
olmasil, ayrica metal olmayan pisirme
gereclerinin ve metal sapl olmayan pisirme
kaplarinin kullaniimasi sartiyla, usuliine uygun
bicimde kullanildigi takdirde bu indUksiyon
ocaginin kullaniimasi zararsizdir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha bUyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dusuk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan Kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gavenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buytk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kugUk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Uzerinde kati veya sivi yag olan pisirme

bolimlerinin gbzetimsiz bir sekilde birakiimasi

tehlikeli olabilir ve yangina sebep olabilir.

» Sicak durumdaki sivi ve katl yaglari asla
gozetimsiz birakmayiniz.

» Asla yangini su ile séndidrmeye
calismayiniz, cihazi kapatiniz ve sonra
alevleri 6rnegin bir kapak veya yangin
battaniyesi ile kapatiniz.

Ocak yUzeyi ¢cok sicaktir.

» Asla ocak yuzeyinin uzerine veya

yakinlarina yanabilecek cisimler koymayiniz.

» Asla ocak yuzeyinin Uzerine cisim
koymayiniz.

Cihaz sicak olur.

» Yanici cisimleri veya sprey tupleri dogrudan
pisirme bolumuntn altindaki gekmecelerde
muhafaza etmeyiniz.

Ocak kapaklari asiri iIsinma, kivilcim

olusmasina veya malzemelerin etrafa

sacllmasi gibi kazalara neden olabilir.

» Ocak kapagi kullanmayiniz.

Glvenlik tr

Her kullanim sonrasinda ocagi ana salter

Uzerinden kapatiniz.

» Uzerinde tencere ve tava olmadigi icin
ocagin otomatik olarak kapanmasini
beklemeyiniz.

Yiyecekler alev alabilir.

» Pisirme islemi denetlenmelidir. Kisa bir
islem surekli denetlenmelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari, 6zellikle ocak

cercevesi varsa, kullanim esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

Ocak koruma 1zgaralari kazalara sebep

olabilir.

» Asla ocak koruma izgaralari kullanmayiniz.

Cihaz calisirken ¢ok isinir.

» Temizlemeden 6nce cihazin sogumasini
bekleyiniz.

Metal cisimler ocak Uzerinde gok hizli isinir.

» Ornegin bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuliine uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egitimini almis uzman
personel cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal
yedek parcalar kullaniimalidir.

» Bu cihazin elektrik kablosu hasar gorurse,
ureticiden veya musteri hizmetlerinden
temin edebileceginiz dzel bir elektrik
kablosuyla degistiriimek zorundadir.

Kendisi veya sebeke baglanti kablosu hasar

gormus olan bir cihaz tehlikelidir.

» Hasarli cihazlar kesinlikle kullaniimamalidir.

» YUzey vyirtildiysa, olasi bir elektrik
carpmasini 6nlemek igin cihaz
kapatiimaldir. Bunun igin cihaz ana
salterden degil, sigorta kutusunda bulunan
sigortadan kapatiimalidir.

» Cihazi elekirik sebekesinden ayirmak icin
kesinlikle sebeke baglanti kablosundan
tutularak cekilmemelidir. Her zaman sebeke
baglanti kablosunun fisinden tutularak
cekilmelidir.

» Cihaz veya sebeke baglanti kablosu
arizallysa, derhal sigorta kutusundaki
sigorta kapatiimalidir.

» Mdsteri hizmetlerini arayiniz. — Sayfa 29
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Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Cihaz temizlemek icin buharli temizleyiciler
veya yUksek basincli temizleyiciler
kullanmayin.

Elektrikli cihazdaki kablo izolasyonu sicak

parcalara temas ettiginde eriyebilir

» Elektrikli cihaz baglanti kablolarini sicak
parcalarla kesinlikle temas ettirmeyiniz.

Ocagin alt kisminda bulunan fanin metal

objelere temas etmesi elektrik carpmasina

neden olabilir.

» Uzun ve sivri metal objeleri ocagin altindaki
cekmecelere sokmayiniz.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak

arasindaki sivi nedeniyle aniden sigrayabilir.

» Ocak ve tencere tabani her zaman kuru
tutulmahdir.

» Asla donmus pisirme kaplari kullanmayiniz.

Kablosuz sicaklik sensdrinde yuksek

sicakliga maruz kaldiginda zarar gorebilecek

bir pil bulunmaktadir.

» Sensdrl pisirme kabindan ¢ikartiniz ve her
tarld 1s1 kaynagindan uzak tutunuz.

Sicaklik sensor, pisirme tenceresinden

cikarildiginda cok sicak olabilir.

» Almak icin mutfak eldiveni veya bir mutfak
bezi kullaniniz.

Benmaride pisirme sirasinda asiri 1Isinma

nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.

» Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir.

» Sadece Islya karsi dayanikli kaplari
kullaniniz.

YUlzeyinde catlak veya kirik olan bir cihaz

kesilme yaralanmalarina neden olabilir.

» Ylzeyinde catlak veya kirik olan cihazlari
kullanmayiniz.

A\ UYARI - Tehlike: Manyetizma!

Kablosuz sicaklik sensort manyetiktir ve

elektronik implantlara, drnegin kalp pillerine

veya insulin pompalarina hasar verebilir.

» Elektronik implant bulunan kisiler, manyetik
kumanda elemaniyla aralarindana en az
10 cm'lik bir mesafeyi korumalidir.

» Kumanda elemani asla kiyafet cebinde
tasinmamalidir.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gegcirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini gocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarnn ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiguk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KuUguk parcalarn ¢cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarnn kuguk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

Burada en sik gdrilen maddi hasarlari ve bunlari nasil 6nleyebilecegdinize iliskin ipuglarini bulabilirsiniz.

Hasar Nedeni

Onlem

Lekeler Gozetimsiz pisirme islemi.

Pisirme islemi izlenmelidir.

Lekeler, kabuksu

catlaklar igerenler.

Dokulen yiyecekler, 6zellikle yiksek seker

Hemen bir cam kaziyici ile temizlenmelidir.

Camda lekeler,

Hasarll pisirme kabi, emayesi erimis pisirme  Uygun ve iyi durumdaki pisirme kaplarini

kabuksu catlaklar kabi veya bakir ya da aliminyum tabanl kullaniniz.

veya kiriklar pisirme kabi.

Lekeler, renk Uygun olmayan temizleme ydntemleri. Sadece cam seramigine uygun temizlik
degisimleri malzemeleri kullanilmall ve ocak sadece

soguk haldeyken temizlenmelidir.

Camda kabuksu
catlaklar veya

Darbeler veya yere disen pisirme kaplari,
pisirme aksesuarlari veya diger sert ya da

Pisirme sirasinda cama vurulmamall veya
nesneler ocaga dusurtlmemelidir.

kiriimalar sivri nesneler.
Cizikler, renk PuarizlU pisirme kabi tabanlari veya pisirme Kabin kontrol edilmesi. Kaydirirken pisirme
degisimleri kabinin ocak Uzerinde kaydiriimasi. kabinin kaldirilmasi.
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Hasar Nedeni

Onlem

Cizikler Tuz, seker veya kum.

Ocagi calisma tezgahi olarak kullanmayiniz,
Uzerine esya birakmayiniz.

Cihazdaki hasarlar!

Donmus pisirme kaplari ile pisirme.

Asla donmus pisirme kaplari kullanmayiniz.

Pisirme kabinda veya Malzemesiz pisirme.
cihazda hasarlar

Pisirme kabi kesinlikle malzemesiz sekilde
bir pisirme alanina koyulmamal veya
isitiimamalidir.

Cam hasarlari

Sicak pisirme alaninda erimis malzeme veya Ocagin Uzerine pisirme kagidi, aliminyum
cam Uzerinde sicak tencere kapag.

folyo, plastik kap veya tencere kapagi
koyulmamalidir.

Asiri Isinma
pisirme kabl.

Kumanda alani veya cergeve Uzerinde sicak  Bu bdlgelere kesinlikle sicak pisirme kabi

koyulmamalidir.

DIKKAT!
Bu ocagin alt kisminda bir fan mevcuttur.

» Ocagdin altinda bir gekmece varsa orada kiglk veya

sivri nesneler, kagit ve bulasik bezi tutmayiniz. Bu
cisimler emilebilir ve fana zarar verebilir veya
sogutmayi kétl ydnde etkileyebilir.

» Cekmecenin i¢ kismi ile fan girisi arasinda en az
2 cm mesafe olmalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri

dénustardlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.

3.2 Eneriji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az eneriji
tlketir.

Tencere boyutuna uygun pisirme alani seciniz. Pisirme

kabini ortalayarak yerlestiriniz.

Taban ¢api ocagin ¢capina uygun olan pisirme kaplari

kullaniniz.

Ipucu: Tencere Ureticileri genellikle tencerenin agiz

kisminin ¢cap bilgisini verir. Taban capi genellikle daha

blyaktar.

= Pisirme kaplarinin uygun olmamasi veya kaplarin
ocagl tam kaplamamasi durumunda fazla enerji
harcanir.

Tencereler uygun bir kapak ile kapatiimalidir.
m Kapaklari kapatmadiginizda cihaz ¢cok daha fazla
enerjiye ihtiya¢ duyar.

Tencere kapaklari mimkin oldugunca nadir

aclimalidir.

m Kapagdi actiginizda yiksek miktarda enerji ¢ikisl s6z
konusu olur.

Cam kapak kullanilmalidir.
m Cam kapak kullandiginizda, tencerenin kapagin
acmak zorunda kalmadan icindekileri gérebilirsiniz.

Duz tabanl tencere ve tavalar kullaniniz.
m DUz olmayan tabanlar enerji tiketimini arttirir.

Yiyecek miktarina uygun bulyuklikte bir pisirme kabi

kullaniimalidir.

m [gine az yiyecek konan buytk bir pisirme kabinin
Isinmasi i¢cin gereken enerji miktari daha yuksektir.

Yemekler az su ile pisiriimelidir.
= Pisirme kabinda ne kadar fazla su olursa, iIsinma
icin gereken enerji de o kadar yiksek olur.

Erkenden daha disiUk bir pisirme kademesine

gecilmelidir.

m Cok yuksek bir pisirmeye devam kademesi tercih
ettiginizde enerjiyi bosa harcarsiniz.

(AB) 66/2014 uyarinca Urtn bilgilerini cihaz kimligine

eklenmis olarak veya internet Uzerinden cihazinizin Urdn

sayfasinda bulabilirsiniz.
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4 Uygun pisirme kaplari

indiiksiyonlu pisirmeye uygun pisirme kabi
ferromanyetik tabana sahip olmali, miknatisla ¢ekilmeli
ve taban pisirme alaninin boyutuna uygun olmalidir. Bir
pisirme alani Uzerindeki kap algilanmazsa, daha dustk
gaptaki bir pisirme alanina yerlestiriniz.

4.1 Pisirme kabinin boyutu ve o6zellikleri

Pisirme kabinin dogru algilanabilmesi icin kabin
boyutunu ve malzemesini g6z dntinde bulundurunuz.
Tdm kaplarin tabanlarinin tamamen diuz ve purlzsuz
olmasi gerekir.

Pisirme kabinizin uygun olup olmadigini Pisirme kabi
testi ile kontrol edebilirsiniz. Daha fazla bilgiyi

— "Pisirme kabi testi", Sayfa 22 altinda bulabilirsiniz.

Pisirme kabi Malzemeler

Ozellikler

Onerilen pisirme kabi  Isiyi esit sekilde dagitan, sandvic modelinde

paslanmaz celik kap.

Bu pisirme kabu, 1siy1 esit dagitir, hizh isinir ve
sorunsuz algilanabilir.

Paslanmaz celikten yapilmis 6zel indiksiyon
kabi gibi ferromanyetik (manyetiklestirilebilir)
kap kullaniniz.

=

Bu pisirme kabl, hizli isinir ve sorunsuz
algilanabilir.

Tabani tamamen ferromanyetik degildir.

Ferromanyetik alan tencere tabanindan daha
kiclkse, yalnizca ferromanyetik alan isinir.
Bu ylUzden 1si esit dagiimaz.

Aliminyum kisimlari olan pisirme kabi
tabanlari.

/s

ygun

A

Bunlar ferromanyetik ylzeyi kigultdr ve
boylece pisirme kabina daha disuk gugc
yansitiir. Bu kaplar yeterince algilanmayabilir
veya hi¢ algilanmayabilir ve bu nedenle
yeterince isitilmayabilir.

Uygun degil Normal ince ¢elik, cam, kil, bakir veya

aliminyumdan yapilmis pisirme kaplar.

Notlar

m  QOcak ile pisirme kabi arasinda kesinlikle adaptor
plakalari kullanilmamahdir.

m  Cok fazla isinmayl dnlemek icin bos pisirme kaplari
isitilmamali ve ince tabanli pisirme kaplari
kullanilmamalidir.
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5 Cihazi tanima

5.1 indiiksiyonla pisirme

indiiksiyonla pisirme, geleneksel ocaklara gére bazi
degisikliklere neden olabilir, pisirme ve kizartmada
zaman tasarrufu, enerji tasarrufu ve daha kolay bakim

5.2 Kumanda paneli

Renk ve bicim gibi munferit detaylar sekildekinden
farklilik gésterebilir.

ve temizlik gibi bir dizi avantaj saglar. Ayrica, 1sinin
dogrudan pisirme kabi Uzerinde olusturulmasi
sayesinde daha iyi bir i1si kontroli de saglar.

DL

) — )
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Notlar

= Kumanda b6limu temiz ve kuru tutulmalidir.
m  GoOstergelerin ve sensorlerin yakinina pisirme kabi
koyulmamalidir. Elektronik parcgalar asiri isinabilir.

Dokunmatik tuslar

Ocak 1sindiginda her iki kumanda alaninin da su anda
kullanilabilir olan sembolleri yanar.

5.3 Pisirme alanlarinin dagilimi

Belirtilen glg, IEC/EN 60335-2-6 standardinda
tanimlanan standart kaplarla dl¢ctlmusttr. Gug, pisirme
kabinin boyutuna veya malzemesine gére degisiklik
gosterebilir.

Sensoér Fonksiyon

® Ana salter

N Silme korumasi

) Cocuk kilidi

011213 Ayarlama alani

bt PowerBoost / PanBoost
Calar saat

® Kapatma zamanlayicisi

O] Count-up timer

s Sicak tutma fonksiyonu
(B~ PerfectFry Sensor

= FlexInduction

%) MoveMode

= Pisirme alaninin secilmesi
= WLAN

¥ Ocak tabanli aspiratdr kumandasi
O Davlumbaz aydinlatmasi

Ocagin durumuna bagdl olarak, pisirme alanlarinin
gostergeleri ve gesitli etkinlestiriimis ve kullanilabilir
islevler de yanar.

Alan En yliksek pisirme
kademesi
EEE Gug seviyesi 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W
E Gi¢ seviyesi 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W
BHE Glg seviyesi 9 2.600 W
PowerBoost 3.700 W
HE Gli¢ seviyesi 9 3.300 W
PowerBoost 3.700 W
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5.4 Pigirme alani

Pisirmeye baslamadan 6nce pisirme kabinin
buyUkIGgundn pisirdiginiz pisirme alanina uygun olup
olmadigini kontrol ediniz:

Alan Pisirme alan tipi
=| Tek halkal pisirme alani
B Flex Zone

— "FlexInduction", Sayfa 10

g/ E Genisletilmis Flex-Zone
— "Genisletilmis FlexInduction", Sayfa 11

5.5 Kalan is1 gostergesi

Ocakta her bir pisirme alani igin bir kalan is1 géstergesi
mevcuttur. Kalan isi géstergesi yandigi surece pisirme
alanina dokunulmamaldir.

Gosterge Anlami

H Pisirme alani sicak.

h Pisirme alani 1lk.

6 ilk Kullanim éncesi

Asagidaki énerileri dikkate aliniz.

6.1 Home Connect'in ayarlanmasi

Cihazin ilk gcalistirmasinda ev agi ayarlari ¢cagrilir.
Gosterge alaninda birkag saniye boyunca & sembolil
yanar.

Baglanti ayarini baslatmak igin ilgili sensére &
dokununuz ve boélim

— "Home Connect ", Sayfa 22 altindaki bilgilere dikkat
ediniz. Ayarlardan ¢ikmak igin istediginiz bir sensére
dokununuz.

7 Temel Kullanim

7.1 Ocagin aciimasi

» O Uzerine dokunulmalidir.
Bir sinyal sesi duyulur. Pisirme alanlarinin sembolleri
ve 0 anda mevcut fonksiyonlar yanar. Pisirme
alanlarinin yaninda 4.0 yanar.

v Ocak calismaya hazirdrr.

ReStart

» Cihazi kapattiktan sonraki 4 saniye icerisinde tekrar
acarsaniz, ocak onceki ayarlariyla galismaya baslar.

7.2 Ocagin kapatiimasi

» Gostergeler sonene kadar ® Uzerine dokunulmalidir.

v TUm pisirme alanlar kapatilir.

Not: Tim pisirme alanlari 20 saniyeden uzun slre
kapall kalirsa, ocak kapanir.

7.3 Pisirme alanlarinda gli¢ seviyesinin
ayarlanmasi

Pisirme alani, 1ila 9 arasi ara dederlerle gosterilen 17

guc seviyesine sahiptir. Yemek ve planlanan pisirme

slreci i¢in en uygun gug¢ seviyesi segilmelidir.

1. istenen pisirme alaninin semboliine =
dokunulmalidir.

v 00 gostergesi daha parlak yanar.

2. Ayar alaninda istenen gi¢ kademesi secilmelidir.
v Glc kademesi ayarlanmistir.

Not: Pisirme alaninda pisirme kabi yoksa veya tencere
uygun degilse secilen gl¢ kademesi yanip sdner. Belirli
bir slre sonra pisirme alani kapanir.

QuickStart

» Acmadan 6nce ocaga bir pisirme kabi
yerlestirdiginizde, acilma esnasinda bu algilanir ve
ilgili pisirme alani otomatik olarak segilir. Sonraki 20
saniye icinde guc¢ kademesi secilmelidir, aksi halde
ocak kapanir.

Gl kademesinin degistirilmesi veya pisirme

alaninin kapatilmasi

1. Pisirme alani secilmelidir.

2. Ayar alaninda istenilen pisirme kademesi secilmeli
veya .0 olarak ayarlanmalidir.

v Pisirme alaninin pisirme kademesi degisir veya
pisirme alani kapatilir ve kalan isi gbstergesi
goérundr.
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7.4 Pisirme Onerileri

m  Plre, kremali ¢corbalar veya yogun soslari isitirken _== ® min
ara sira karistiriniz. oy
On 1sitma icin 8-9 pisirme kademesini ayarlayiniz. Sebze yemegi 35-4.5 112800_
Kapakla pisirirken buhar ¢cikmaya basladiginda
pisirme kademesini distriintz. Buhar gikigl pisirme Corbalar 35-45 15-60
sonucunu degistirmez. Sebze 25-35 10-20
®=  Pisirme isleminden sonra, yemedi servis edene Sebze, dondurulmus 35-45 7-20

kadar pisirme kabinin Uzerine bir kapak kapatiniz.

= Didukli tencerede pisirirken Greticinin uyarilarini Duduklu tencerede sulu yemek  4.5-55 -

dikkate aliniz. Bugulama
= Besin degerlerini korumak icin yiyecekleri uzun sire Sarma et Kizartmasi 4-5 50 - 65
pisirmeyiniz. Mutfak saati ile optimum pisirme ~
stresini ayarlayabilirsiniz. Bugula2n|p kizartilan et 4-5 60 - 100
Yagdan duman ¢ikmamasina dikkat ediniz. Gulas 3-4 50 - 60
= Yemeklerin Ustind kizartabilmek icin yemekleri art Bugulama/az yagla kizartma !
arda ve kUc¢Uk porsiyonlar halinde kizartiniz. Snitzel, sade veya panelenmis 6 - 7 6-10
®m  Baz pisirme kaplari pisirme sirasinda ylksek . —
sicakliklara ¢ikabilir. Bu nedenle tutacak kullaniniz. Dondurulmus sinitzel 6-7 6-12
m  Enerjiyi verimli kullanarak pisirme konusundaki Pirzola, sade veya panelenmis 6-7 8-12
Gnerileri Biftek (3 cm kalinlikta) 7-8 8-12
- Enef// tasarrufu", Sayfa 5 altinda bulabilirsiniz Tavuk gogsii (2 om kalinlikia) 5.6 10-20
Pisirme onerileri N _ o Tavuk gégsii, dondurulmus 5-6 10 - 30
Tabloda hangi gli¢ kademesinin (—==Z) hangi yiyecekler Kéfte (3 cm kalinliginda) 45-55 20-30
icin uygun oldugunu bulabilirsiniz. Pisirme slresi 5 ” 5
(® min) yiyecegin tirine, adiridina, kalinhidina ve Hamburger (2 cm kalinliginda) 6 -7 10-20
kalitesine gore degisebilir. Balik ve balik filetosu, sade 5-6 8-20
= ® min Balik ve bahk filetosu, 6-7 8-20
Erltme panelenmis
r' - Balik, panelenmis ve 6-7 8-15
Cikolata, kuverttrler 1-1.5 - dondurulmus, érnegin balik
Tereyagl, bal, jelatin 1-2 - kroket
Isitma ve sicak tutma Karides ve yenge¢ 7-8 4-10
Sulu yemek, 6rn. mercimek 1.5-2 - Taze sebze ve mantar soteleme 7 -8 10-20
yemegl Tava yemekleri, sebze, Asya 7-8 15-20
sat! 1.5-25 - usulii seritler halinde et
Haglanmig sosis' 3-4 - Dondurulmus yemekler, 6-7 6-10
Buz ¢bzme ve Isitma ornegdin tava yemekl.e.ri
Ispanak, dondurulmus 3-4 15 - 25 Krep, arka arkaya pigirme 6.5-75 -
Gulas, dondurulmus 3.4 35 .55 Omlet (arka arkaya pisirme) 35-45 3-10
Haslama, kisik ateste pisirme Sahanda yumurtav 5-6 3-6
Patates koftesi ' 45-55 20-30 Kizarma, 1-2 | yagda her
5 porsiyon icin 150-200 g,
Balik _ 4-5 10-15 porsiyonlar halinde kizartma'
Beyaz soslar, 6rnegin besamel 1 -2 3-6 Dondurulmus Grinler, drmedin -~ 8 - 9 _
S0s patates kizartmasi, tavuk
Cirpllmis soslar, érnegdin Bernez 3 -4 8-12 nugget
sosu, Hollandez sos _ Kroket, dondurulmus 7-8 -
Kaynatma, buharda pisirme, Et, 6rnegin tavuk parcalari 6-7 -
soteleme Balik, panelenmis veya mayali 6-7 -
Piring, ki kati su ile 25-35 15-30 o § veyamay
Stitlag 2-3 30 - 40 Sebze, mantar, mayali hamurda 6 - 7 -
Elma dilim patates 45-55 25-35 veya tempura hamurunda
Tuzlu patates 45-55 15-30 panelenmis
Makarna | 6-7 6-10 Kurabiyeler, 6rnegin Krapfen/ 4-5 -
p Berliner, mayali hamurda
Kapaksiz mevve
2 8 - 8.5 pisirme kademesinde 6n Isitma yapiniz Y
' Kapaksiz

2 8 - 8.5 pisirme kademesinde 6n Isitma yapiniz
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8 Flexinduction

Esnek pisirme alani, her sekilde veya ebattaki pisirme
kaplarini istediginiz gibi yerlestirmenizi saglar. Bunlar,
birbirinden bagimsiz olarak ¢alisan toplam doért
indUktdérden olusmaktadir. Esnek pisirme alani
calisirken sadece pisirme kabi tarafindan Gzeri
kapatilan alanlar etkinlestirilir.

8.1 Pisirme kaplarinin yerlestirilmesi

Esnek pisirme alani, hangi pisirme kabinin
kullanildiginda bagli olarak iki farkli sekilde konfigtire
edilebilir. lyi bir 1s1 algilamasi ve 1si dagihmi saglamak
icin, pisirme kabi sekillerde gdsterildigi gibi iyi
ortalanmis olarak yerlestirilmelidir.

Tek bir birlesik pisirme alani olarak

Sadece bir pisirme kabi ile pisirme 6nerilir.

= Ebatlarina goére pisirme kaplarinin
yerlestiriimesi:Pisirme kabini ebatina gore
yerlestiriniz:

g <13 cm. g >13 cm.
| |

O
S

iki ayri pisirme alani olarak
iki pisirme kabi ile pisirme icin dnerilir.
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On ve arka alani birbirinden bagimsiz olarak kullanabilir
ve her biri icin 6zel bir gl¢ seviyesi ayarlayabilirsiniz.

3

®
S T

o)
onjs

Dikkat

Pisirme kaplarini sag ve sol boélgelerin ortasina
yerlestirmeyin. Pisirme alanlari dogru sekilde
etkinlestirilemez ve iyi bir pisirme sonucu elde
edilemez.

8.2 Flexinduction baglan

Esnek pisirme alani standart olarak iki bagimsiz pisirme
alani olarak yapilandiriimistir. Pisirme alanlarini
baglamak icin asagidaki islevi aciimalidir:

1. iki pisirme alanindan biri secilmelidir.

2. = (zerine basiimalidir.

v Gobsterge yanar. Alan baglanmistir.

Notlar

= Esnek pisirme alani igin standart ayari
degistirebilirsiniz. Temel Ayarlar bdlimunde,
degerleri nasil degistireceginizi 6grenebilirsiniz
- Sayfa 21

= Pisirme kabini aktif bagl bir pisirme alanindan
kaydirirsaniz veya kaldirirsaniz, otomatik bir arama
baslatilir. Bu arama sirasinda pisirme alaninda
bulunan her kap, énceden secilen gl¢ seviyesine
isitilir.

8.3 FlexInduction ayirmak

» = (izerine dokunulmalidr.

v Esnek pisirme alaninin etkinligi kaldirihr. Her iki
pisirme alani iki bagimsiz pisirme alani gibi
calismaya devam eder.
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9 Genisletilmis Flexinduction

Genigletilmis pisirme alani ile daha blyUk pisirme
kaplarinda pisirebilir veya uzunlamasina pisirme
kaplarini yan konumlandirabilirsiniz.

Genisletme her zaman her iki esnek pisirme alanindan
biriyle beraber etkinlestirilir. Genisletmeyi ayri olarak
agamazsiniz.

9.1 Pisirme kabinin sekline ve boyutuna
gore yerlestiriimesi

Pisirme kabini esnek pisirme alaninin ortasina, arka
kisim Uzerine ve ardindan genisletmeye yerlestiriniz.
Pisirme kabinin blyikligine ve kapall ocak ylzeyine
bagll olarak, esnek pisirme alanini iki ayri pisirme alani
veya bir birlesik pisirme alani olarak
etkinlestirebilirsiniz:

(°

(=)

9.2 Genisletilmis FlexInduction
fonksiyonunun etkinlestirilmesi

1. Pisirme kabi pisirme alaninin Uzerine yerlestirilmeli
ve genigletme pisirme alaninin Uzeri kapatiimaldir.

2. Pisirme alani ve glc seviyesi secilmelidir. Pisirme
alani gostergeleri ve genigletilmis alanlara yonelik £
yanar.

v Alan etkinlestirilmistir.

Not: Gdsterge yanmiyorsa, pisirme kabi kaldinimali ve

tekrar pisirme alanina yerlestiriimelidir.

9.3 Genisletilmis Flexinduction
fonksiyonunun etkinliginin kaldiriimasi
» Pisirme alani segilmeli ve ayar alaninda £ olarak

ayarlanmalidir,
v Fonksiyon devre disi birakilir.

10 MoveMode

Bu fonksiyonla bir pisirme kabini esnek pisirme
alaninda ileri veya geriye dogdru hareket ettirerek
pisirme kabinin guc¢ seviyesini degistirebilirsiniz. Bunun
icin pisirme alani farkli gl¢ seviyelerine sahip U¢ alana
ayrilir.

10.1 Pisirme kabinin yerlestirilmesi ve
kaydirilmasi

Sadece bir pisirme kabi kullaniimalidir. Pisirme alani
kullanilan pisirme kabina, boyutuna ve
konumlandiriimasina baglidir.

Her pisirme alaninin bir 6n ayarli gl¢ seviyesi vardir:
= On alan = Pisirme kademesi 4

= QOrta alan = Pigirme kademesi 5

®  Arka alan = Pisirme kademesi /.5

On ayarli gli¢ seviyelerinin standart ayarin
degistirebilirsiniz. Temel Ayarlar béliminde, degerleri
naslil degistirecedinizi 6grenebilirsiniz = Sayfa 21.

t@t

g <13cm

NO

J>13cm

O

10.2 MoveMode fonksiyonunun
etkinlestirilmesi

Gereklilik: Esnek pisirme alanina sadece bir pisirme

kabi yerlestiriimelidir.

1. Esnek pisirme alaninin iki pisirme alanindan biri
secilmelidir.

2. {81 tizerine basiimalidir.

11
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v Pisirme kabinin Uzerinde bulundugu alanin gic
seviyesi, pisirme alani géstergesinin yaninda yanar
il<t.

v Fonksiyon acilmistir.

Not: Pisirme islemi sirasinda bu alanlarin gig¢
seviyelerini degistirebilirsiniz.

10.3 MoveMode fonksiyonunun devre disi
birakilmasi

8! Uzerine dokunulmalidir
v el yanindaki gosterge kapanir.
v Fonksiyon devre disi birakilir.

v

11 Zaman fonksiyonlari

Ocaginiz, pisirme slresi ayarlamaya iliskin farkl
fonksiyonlara sahiptir:

= Kapatma zamanlayicisi

= Calar saat

= Count-up timer

11.1 Kapatma zamanlayicisi

Bir veya birden fazla pisirme alani i¢in pisirme suresinin
programlanmasini saglar. Sire dolduktan sonra pisirme
alani otomatik olarak kapatilir.

Kapatma zamanlayicisi seceneginin aciimasi
1. Pisirme alani ve gug¢ seviyesi secilmelidir.

2. ® Uzerine basiniz.

v Ocagin ® gostergesi yanar.

3. Ayar alaninda zamani ayarlayiniz.

- 10 dakikanin altinda bir pisirme suresi ayarlamak
icin her zaman, istediginiz degeri secmeden
o6nce 0'a dokununuz.

4. © ile onaylanmalidir.

v Pisirme slresi geri saymaya baslar.

v Pisirme stiresi sona erdiginde pisirme alani kapanir
ve bir sinyal sesi duyulur.

Notlar

= Bir pisirme alani i¢in bir pisirme sUresi
programladiysaniz ve PerfectFry Sensor
etkinlestirildiyse, pisirme siresi geri sayimi ancak
secilen sicaklik kademesine ulasilmasindan sonra
baslar.

= Bir pisirme alani i¢cin bir pisirme sUresi
programladiysaniz ve PerfectCook Sensor
etkinlestirildiyse, pisirme suresi geri sayimi ancak
secilen sicaklik kademesine ulasilmasindan sonra
baslar.

Kapatma zamanlayicisi Degistiriimesi veya
kapatiimasi

1. Pisirme alanini seciniz ve ©® segenegdine dokununuz.

12

2. Sdreyi silmek igin, ayar alaninda slre degistiriimeli
mr

veya uil ayar gerceklestiriimelidir.
3. Oile onaylanmalidir.

11.2 Calar saat

Bir calar saatin 0 ila 99 dakika arasinda
etkinlestiriimesini olanakli kilar. .Bu fonksiyon pisirme
alanlarindan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak ¢alisir.
Saat pisirme alanlarini otomatik olarak kapatmaz.

Calar saat seceneginin aciimasi

Uzerine dokunulmaldir.

Ayar alaninda istenen zamani ayarlayabilirsiniz.
ile onaylanmalidr.

Zaman ilerlemeye baglar.

Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur ve
gdstergeler yanip séner.

< cwpNa

Calar saat Degistirilmesi veya kapatilmasi

1. & Uzerine dokunulmaldir.

2. Sdreyi silmek igin, ayar alaninda slreyi degistiriniz
veya 00 ayarini gergeklestiriniz.

3. ¥ile onaylanmalidir.

11.3 Count-up timer

Durdurma saati fonksiyonu etkinlestirmeden bu yana
gecen slreyi gosterir.
Count-up timer seceneginin acilmasi

» @ lzerine dokunulmalidir.
v Zaman ilerlemeye baslar.

Count-up timer kapatiimasi

1. @ Uzerine dokunulmaldir. Durdurma saati durur.
Zamanlayici gostergeleri yanmaya devam eder.

2. O Uzerine dokunulmalidir. Gostergeler séner.
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12 PowerBoost

Bu fonksiyonla buyik miktarda suyu 5 ile isittiginizdan
daha hizli isitabilirsiniz.

Bu fonksiyon, ayni gruba ait diger pisirme alani
isletimde olmadiginda tum pisirme alanlari icin
kullanilabilir.

12.1 PowerBoost seceneginin aciimasi

1. Pisirme alani secilmelidir.

2. .A. semboliine dokununuz. Gdsterge &. yanar.

v Fonksiyon acilmistir.

Not: Bu fonksiyonu pisirme sirasinda bagl Flexzone ile
birlikte de acabilirsiniz.

12.2 PowerBoost kapatilmasi

1. Pisirme alani secilmelidir.

2. .4 semboliine dokununuz. k. gostergesi séner ve
pisirme alani, 5 pisirme kademesine geri doner.

v Fonksiyon devre disi birakilr.

Not: Belirli kosullar altinda bu fonksiyon otomatik

olarak devre digl kalabilir, bodylece ocaklarin igindeki

elektronik elemanlar korur.

13 PanBoost

Bu fonksiyonla tavay! 9 ile isittiginizdan daha hizli
Isitabilirsiniz.

Bu fonksiyon, ayni gruba ait diger pisirme alani
isletimde olmadiginda tum pisirme alanlari icin
kullanilabilir.

13.1 Uygulama onerileri

m  Tava kapakla kapatilmamaldir.
m Bos tavalar asla gézetimsiz isitilmamalidir.
m  Sadece soguk tavalar kullaniimahdir.

= Tamamen diiz tabanli tavalar kullaniimalidir. ince
tabanl tavalar kullanilmamahdir.

13.2 PanBoost seceneginin aciimasi

1. Pisirme alani secilmelidir.

2. |ki kez .4, Uzerine dokununuz. Ph. yaniyor.

v Fonksiyon acgilmistir.

Not: Bu fonksiyonu pisirme sirasinda bagl Flexzone ile
birlikte de acabilirsiniz.

13.3 PanBoost kapatiimasi

1. Pisirme alani seginiz.

2. .4 semboliine dokununuz. PL. s6ner ve pisirme alani
2 pisirme kademesine geri doner.

v Fonksiyon devre disi birakilir.

Not: Yiksek sicakliklari énlemek icin bu fonksiyon 30
saniye sonra otomatik olarak kapanir.

14 Sicak tutma fonksiyonu

Bu fonksiyonu ¢ikolata ve tereyaginin eritilmesi ve
yemeklerin sicak tutulmasi igin kullanabilirsiniz.

14.1 Sicak tutma fonksiyonu seceneginin
acilmasi

1. Istenilen pisirme alani segilmelidir.
2. Sonraki 10 saniye iginde 15 tzerine dokunulmalidir.

Lo yanar.
v Fonksiyon acilmigtir.

14.2 Sicak tutma fonksiyonu kapatiimasi

1. Pisirme alani secilmelidir.

2. %5 Gzerine dokunulmalidir.
L o soner.

v Fonksiyon devre disi birakilir.

13
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15 Ayarlar devreye alma

Bu fonksiyon ile bir pisirme alani i¢in belirlenen pisirme
kademesini, ayarlanan pisirme suresini ve segilen
pisirme fonksiyonunu bir diger pisirme alanina
aktarabilirsiniz.

15.1 Ayarlari devreye alma

Gereklilik: Pisirme kabini agiimamisg, 6n ayarlari
yapllmamis ve 6nceden Uzerinden baska bir pisirme
kabi bulunmayan bir pisirme alanina kaydiriniz.

1. Pisirme kabini kaydiriniz.

—0

0N |

Pisirme kabi algilanir ve yeni pisirme alaninin
gOstergesinde 6nceden secilen glic kademesi ve £
degisimli olarak yanip séner.
2. Ayarlarn devralmak igin yeni pisirme alani
secilmelidir.
Cihaz, asll pisirme alaninin gli¢ kademesini 40
olarak ayarlar.
v Ayarlar yeni pisirme alanina aktarilir.
Not: Ayarlari henlz onaylamamisken baska bir pisirme
alaninin Gzerine yeni bir pisirme kabi yerlestirirseniz,
her iki pisirme kabi i¢in bu fonksiyonu kullanabilirsiniz.

16 Assist

Pisirme asistani kolay bir pisirme isleminin garantisidir
ve olaganustu pisirme sonuglari saglar.

Istenen sicakligi sectiginizde, sensorler sirekli olarak
pisirme kabinin sicakligini dlcer ve pisirme islemi
sirasinda sicakligin sabit kalmasini saglar.

Avantajlari

m  Segcilen sicakliga ulasildiginda sicaklik sabit tutulur,
bu da enerji tasarrufu saglar.

® Yag cok fazla isitiimaz ve yemekler ¢ok fazla
pismez.

16.1 PerfectFry Sensor

Sos hazirlama ve suyunu c¢ektirme, krep hazirlama veya
yumurtalari tereyaginda kizartma, sebzeleri veya
biftekleri istenen pisme derecesine kadar kizartma igin
uygundur ve bu sirada sicaklii kontrol altinda tutar.

Bu fonksiyon 6zellikle L5 ile isaretlenen pisirme
alanlariyla kullanilabilir.

Sicaklik kademeleri
Yemeklerin hazirlanmasi i¢in sicaklik kademeleri.

Kade Sicaklik Fonksiyonlar Pisirme kabi
me
1 120 °C  Sos pisirme ve d

suyunu cektirme,
sebze kizartma

2 140 °C  Zeytinyaginda veya
tereyaginda hafif
kizartma

T

3 160 °C  Balik ve blyuk
parcall yiyecekleri
kizartma

T
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Kade Sicaklik Fonksiyonlar
me

Pisirme kabi

4 180 °C Panelenmis,
dondurulmus ve
Izgara yapllmis
yiyecekleri kizartma

T

5 215 °C  YUksek sicaklikta
Izgara ve Izgara
tavasi

T

Onerilen pisirme kabi

Bu fonksiyon igin en iyi sonuglari veren 6zel pisirme
kabi gelistirilmigtir.

Pisirme kabi Onerilen pisirme alani
Tava @ 15 cm Basit pisirme alani
Tava @ 19 cm Basit pisirme alani
Tava @ 21 cm Basit pisirme alani
Tava @ 28 cm Genigletilmis Flex Zone
Teppanyaki & Flex Zone

lzgara Flex Zone

Onerilen pisirme kaplarini misteri hizmetleri, satis
yerleri veya www.bosch-home.com cevrim ici satis
merkezi Uzerinden alabilirsiniz.

Not: Baska bir pisirme kabi da kullanabilirsiniz. Yine de
pisirme kabinin 6zelliklerine bagli olarak erisilen
sicaklik secilen sicakliktan farkli olabilir.

PerfectFry Sensor seceneginin aciimasi

1. Bos pisirme kaplarini pisirme alanina yerlestiriniz.

2. Pisirme alanini seciniz ve L2J— secenegine
dokununuz.

3. Sonraki 10 saniye icinde ayar alaninda istenilen
sicaklik kademesini seginiz.
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v Fonksiyon baglar. Ayarlanan hedef sicakliga Pisirme 4§ Omin
ulasilana kadar L =J— yanip séner. kabi
v Hedef sicakliga ulasildiginda, bir sinyal sesi duyulur Miirekkep baligi, sepya — (W 4 612
ve L3 yanip sénmeyi birakir. :
4. Kizartma yagini ve ardindan yiyecekleri kizartma Yumurtali yemekler
tavasina koyunuz. Terayaginda sahanda =) 2 26
Not: Pisirmek icin 250 ml'den fazla yagda ihtiyaciniz yumurta
varsa, yagl ek]e_yiniz ve yemegdi koymadan once birkag Sahanda yumurta = 4 26
saniye bekleyiniz. Cirpilmis yumurta = 2 49
PerfectFry Sensor kapatiimasi Omlet =) 2 36
» Pisirme alanini seginiz ve L segenegine Yumurtali ekmek = 3 48
dokununuz. — ,
Krep, Blini, Tortita, Taco = 5 1-3
v Fonksiyon devre digi birakilir. P
Sebze
PerfectFry Sensor ile pisirme 6nerileri Kizarmis patates = 5 612
Asagidaki tablo segilen yemekler icin ideal sicaklik Patates kizartmasi = 4 15-25
kademelerini gosterir. Sicaklik & ve pisirme siresi G min Patates Kofesi —— Y
yiyecedin miktarina, durumuna ve kalitesine baghdir. atates koftesi i
m  — Kjzartma tavasi Sogdan, kavrulmus sarimsak  =-{ 2 2-10
= ) Teppanyaki Sogan halkasi = 3 5-10
" Izgara tavasi Kabak, patlican, biber — () il 2 412
Pisirme 8§ ®min Yesil kuskonmaz = () il 3 4-15
kabi Mantar =~} fm 4 10-15
Et_ Sebze, yagda sotelenmis = 1 10-20
Snitzel =0 i 4 6-10 Tempura soslu sebze — 4 510
Snitzel, panelenmis = 4 6-10 Dondurulmus iiriinler
Fileto =i 4 6-10 Tavuk nugget = 4 10-15
Pirzola = i 3 10-15 Paneli balik cubuklari = 4 812
Cordon bleu, Viyana snitzeli = 4 10-15 Patates kizartmasi — 5 4-8
Biftek, az pismis, 3 cm = 5 68 Tava yemekleri — 3 6-10
kalniginda . Gin boregi = 4 10-30
Biftek, orta, 3 cm kalinlifinda =-{ g 5 812 Hamur isi, kroket — 5 38
Biftek, iyi pismis, 3 cm =) il 4 812 Sosl ’
kalinhginda oslar
T-Bone biftek, az pismis, = HlB 5 10-15 Domates sosu - 1 2535
4,5 cm kalinhdinda Besamel sos = 1 10-20
T-Bone biftek, orta, 4,5 cm =) g 5 20-30 Peynir sosu = 1 10-20
kalinliginda Tatl soslar = 1 15-25
Tavuk g6gst, 2 cm = 3 10-20 Soslar, suyu gektirilmis = 1 2535
kalinliginda Diger
Pastirma =W 2 58 Kizarmis peynir = 3 7-10
ﬁ'yms — :"B ;‘ 2‘12 Kruton —— 3 610
amburger, 1,5 cm = (3 I - y—— :
kalinhginda Kizartilmis ekmek (3 g 4 4-8
Kiicuk kofteler, 2 om = 3 10-20 Kuru hazir yemekler = 1510
kalinliginda Badem, ceviz, cam fistig|, = 4 3-15
Sosis —Om 3 820 kavrulmus
Chorizo, taze sosis =} iy 3 10-20 Patlamig misir —_ 5 34
Sis, kebaplar =~ () flB 3 10-20
Doner —— 1 710 16.2 PerfectCook Sensor
Balik ve deniz triinleri Bg fgmfsiyon ile g|da_la_r| |s_|t_abilir, pisirebilir,vkayna.tabilir,
, dudukli tencerede pisirebilir veya bolca yag ile bir
Balik filetosu =-( )i 4 10-20 tencere icinde ve kontrolli bir sicaklikta kizartabilirsiniz.
Balik filetosu, panelenmis = 4 10-20 Bg fonksiyonlar] kullanabilrpgniz igin,'k.ablosuz pisirme
Ball, kizartimis, biton 0B 3 1020 g e e plarinda Kablosuz
Hamsi e 4 612 pisirme sensorli tim pisirme alanlarinda mevcuttur.
Karides, blylk karides =) fg 4 4-8
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Sicaklik kademeleri
Yemeklerin hazirlanmasi icin sicaklik kademeleri.

Kade Sicaklik Fonksiyonlar Pisirme kabi
me
1 70 °C Isitma ve sicak tutma —
2 90 °C Pisirme
3 100 °C Kaynatma =
4 120 °C  Dudukli tencerede e
pisirme \%
®
5 180 °C Kizartma

Yararh bilgiler PerfectCook Sensor

Kablosuz pisirme sensori kaba takilan silikon zemin
Uzerinden sivinin sicakhgini élger. Dogru bir élgim
icin silikon zemin tamamen &lcllecek siviyla kapli
olmalidir.

Pisirmeye baslayabilmeniz i¢in kablosuz pisirme
sensorinln gercevesi ve pisirme kabina takilan
silikon zemin tamamen kuru olmalidir.

Devam eden pisirme islemi sirasinda kablosuz
pisirme sensorU ¢ikarilmamalidir. Sensdr sicak
olabilecedi icin pisirme isleminden sonra sensoér
dikkatlice ¢ikariimaldir.

Enerji tasarrufu saglamak icin bir kapak
kullaniimalidir.

Pisirme kabi, kablosuz pisirme sensorl ocagdin yan
dis ylUzeyini gdsterecek bicimde yerlestiriimelidir.
Asiri isinmayi engellemek icin kablosuz pisirme
sensorl kesinlikle baska bir sicak pisirme kabina
temas etmemelidir.

PerfectCook Sensor seceneginin aciimasi
Gereklilik: Kablosuz pisirme senséri baglanmalidir.

1.

2,

3.

Kablosuz pisirme sensorl pisirme kabina
yerlestirilmelidir.

Yeterli sivi bulunan pisirme kabi istediginiz pisirme
alanina koyulmali ve bir kapakla kapatiimalidir.
Kablosuz pisirme sensérll pisirme kabinin Uzerinde
bulundugu pisirme alani secilmelidir. Ardindan
kablosuz pisirme sensdrinin ortasina basiimaldir.
Kumanda alaninda w&r yanar.

Pisirilecek yemek icgin ilgili sicaklik kademesi
secilmelidir.

Fonksiyon agilmistir.

Su veya yag, yemegi yerlestirmek igin dlgllen
sicakliga erisene kadar sicaklik semboll @& yanip
soner. Bir sinyal sesi duyulur ve sicaklik
sembolinln yanip sénmesi biter.

Sinyal sesinden sonra kapak kaldiriimali ve yiyecek
ilave edilmelidir. Pisirme islemi sirasinda kapak
kapall tutulmahdir.

PerfectCook Sensor kapatiimasi

1.
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Pisirme alani segilmelidir.

2. Ayar alaninda {0 olarak ayarlanmalidir.
v Fonksiyonlar devre disi birakilmistir.

Not: Pisirme fonksiyonlarini yeniden etkinlestirmek igin
yaklasik 10 saniye beklenmelidir.

PerfectCook Sensor ile pisirme 6nerileri
Asagdidaki tablo secilen yemekler icin ideal sicaklik

kademelerini igerir. Sicaklik 4 °C ve pisirme stiresi ® min

yiyecegin miktarina, durumuna ve kalitesine baghdir.

Isitma ve sicak tutma

4oC ® min
Gulas 1sitma 70 10-20
Sicak sarap Isitma 70 5-15
Haslama

deC ® min
Et
Sosis 90 10-20
Balik
Sotelenmis balik 90 15-20
Yumurtali yemekler
Pose yumurta 90 2-5
Patates
Patates koftesi 90 30-40
Makarna ve tahil
Pilav 90 25-35
Onceden haslanmis piring 90 25-35
Esmer piring 90 45-55
Pirin¢, Basmati, Tayland 90 8-12
Yabani piring 90 20-30
Misir lapasi 90 3-8
irmik tatlisi 920 5-10
Corbalar
Hazir kremalar 90 10-15
Tathlar
Satlag 90 40-50
Yulaf lapasi 90 10-15
Cikolatal puding 90 3-5
Diger
Sat 90 3-10
Kaynatma

4°C ® min
Et
Kofte 100 20-30
Tavuk 100 60-90
Dana 100 60-90
Yumurtali yemekler
Haslanmis yumurta 100 5-10
Sebze ve baklagiller
Brokoli 100 10-20
Karnabahar 100 10-20
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(] ® min 4°C ® min
Briksel lahanasi 100 30-40 Balik
Taze fasulye 100 15-30 Mayali hamurda balik, 180 10-15
Nohut 100 60-90 panelenmis
Bezelye 100 15-20 Sebze ve baklagiller
Yesil mercimek 100 45-60 Mayall hamurda sebze, 180 4-8
panelenmis
Patates Mantar, panelenmis veya 180 4-8
, , is vey -
Gnocchi 100 3-6 mayall hamurda
Patates, haslanmis 100 30-45 Tatlilar
Tatli patates 100 30-45 Berliner, Donuts ve kizarmis 180 5-10
Makarna ve tahil hamur
Sert bugdayli makarna 100 7-10 Dondurulmus iriinler
Taze hamur isleri 100 3-5 Patates kizartmasi 180 4-8
Tam bugday unundan makarna 100 7-10
Sert bugdayli makarna, 100 15-20 16.3 Kablosuz pisirme sensoru
doldurulmug PerfectCook Sensor kullanimi igin kablosuz bir pisirme
Taze makarna, doldurulmus 100 5-8 sensorii temin etmeniz gerekir.
Kinoa 100 10-12 Kablosuz pisirme sensdrinl musteri hizmetleri veya
Corbalar cevrimici magazamiz Uzerinden ya da www.bosch-
home.com yetkili saticilarimizdan temin edebilirsiniz.
Ev yapimi haslamalar 100 60-90 L
Hazir corbalar 100 510 Kablosuz pigirme sensoriniin baglanmasi
Kablosuz pisirme sensdrinld kumanda alanina
Tathlar o = o S
K baglamak icin asagidaki yontem kullaniimahdir:
omposto 100 15-25 1. ¢ temel ayar secilmelidir. Temel ayarlar
Dondurulmus Uriinler - Sayfa 21
Taze fasulye 100 15-30 v - vyanar.
2. Gostergesi yanan pisirme alani secilmelidir. Sinyal
Diidiiklii tencerede pisirme sesi duyulur. @& yanip soner.
1°C O mi 3. 30 saniye icinde kablosuz pisirme sensérinin
min ortasina kisa sire basiimalidir.
Et - Birkag saniye iginde pisirme alani géstergesinde,
Tavuk 120 15-25 pisirme sensorunin kumanda alaniyla olan
Dana 120 1505 baglantisinin sonucu gorsel olarak goésterilir.
Sebze ve baklagiller Sonu¢
Sebze 120 3-6 I Hatasiz PerfectCook Sensor kullanilabilir.
Nohut 120 2535 ﬁag'f‘”“ ,
. . N { Hatal lletisim hatasi
Yegil mercimek 120 10-20 baglanti = Baglanti islemi tekrarlanmalidir.
Fasulye 120 25-35 Sonug yine { olursa musteri
Patates hizmetleri bilgilendirilmelidir.
Patates 120 10-20 2 Hatall lletisim hatasi
Tatl patates 120 10-20 baglant u Bluvetooth |Iet|§|m hatasl.
Baglanti islemi tekrarlanmalidir.
Makarna ve tahil = Pisirme alanini sectikten sonraki
Pilav 120 6-8 30 saniye icinde kablosuz
Esmer piring 120 12-18 pisirme sensoérdnin ortasina
bal basmadiniz. Baglanti islemi
Corbalar tekrarlanmahdir.
Ev yapimi et/sebze suyu 120 20-30 = Kablosuz pisirme sensdorinin
. pili bitmistir. Pil degistiriimeli,
Cok yag ile kizartma L kablosuz pisirme senséri
Yagi isitmak icin kapak kullaniimali, yiyecegi kizartmak sifirlanmali ve baglant islemi
icin kapak kaldinimaldir. tekrar yurtiimelidir.
4oC O min Kablosuz pisirme sensériinin sifirlanmasi
Et 1. Yakl. 8 - 10 saniye boyunca pisirme sensorinin
Tavuk parcalari 180 10-15 ortasina basiimahdir.
Kofte 180 10-15
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v Bu islem sirasinda, kablosuz pisirme sensorl
Uzerindeki LED gosterge U¢ kez yanar.

v Sifirlama islemi LED Uc¢ defa yandiktan sonra baglar.

2. Kablosuz pisirme sensdriinin ortasina basmaniza
artik gerek yoktur.

v LED s6ndigu anda kablosuz pisirme senséri
sifirlanmustir.

3. Baglanti islemi 2. maddeden baslayarak
tekrarlanmahdir.

Kaynama noktasinin ayarlanmasi

Suyun kaynamaya baslama noktasi oturdugunuz sehrin
denizden yilksekligine baghdir. Eger su ¢ok gucli ya
da cok zayif kayniyorsa, kaynama noktasini
ayarlayabilirsiniz. Bunun icin:

c 4 temel ayari segilmelidir. Temel ayarlar — Sayfa 21

Yiikseklik Ayar degeri - 4
0Om i
100-200 m c
200-400 m 7
400 -600 m Y
600 -800 m 5
800 - 1000 m G
1000 - 1200 m 7
1200 - 1400 m g
1400 m Ustl 9
' Temel ayar

Not: 3/100 °C sicaklik etkili pisirme icin yeterli degildir,
daha yoQun pisirmeyi ayarlamak icin daha disuk bir
kademe secilebilir.

17 Kablosuz pisirme sensoru

PerfectCook Sensor kullanimi igin kablosuz bir pisirme
sensoru temin etmeniz gerekir.

Kablosuz pisirme sensorini musteri hizmetleri veya
gevrimici magazamiz lzerinden ya da www.bosch-
home.com yetkili saticilarindan birinden temin
edebilirsiniz.

17.1 Teslimat kapsami

Ambalajindan cikardiktan sonra tim parcalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
teslimatin eksiksiz olup olmadigini kontrol ediniz.

= [N Kablosuz pisirme sensorl

= =3 Silikon yama

= [@ Sablon

©

(&
AN

17.2 Silikon yamalarin yapistiriimasi

Silikon yama, pisirme sensoérind kaba sabitler. Pisirme

kabina yerlestirmek icin:

1. Pisirme kabindaki yapistirma noktasinda yag
bulunmamasi gererekir. Kabi temizleyiniz, iyice
kurulayiniz ve yapistirma noktasini 6rnegin alkol ile
firgalayiniz.

18

2. Koruyucu folyoyu silikon yamadan ¢ikartiniz. Silikon
yamay! birlikte verilen sablon yardimiyla pisirme
kabinin dis tarafina uygun bir ytkseklikte yapistiriniz.

3. Silikon yamanin tim yUzeyine ve i¢ tarafina
bastirimalidir.

4. Yapiskanin kurumasi icin bir saat bekleyiniz. Bu sire
zarfinda pisirme kabini kullanmayiniz veya
ylkamayiniz.

Not: Silikon yama sokdillrse yeni bir yama
kullaniimalidir. Gerekirse bes silikon yama iceren bir
seti yetkili bayilerden, musteri hizmetlerimizden veya
cihazin E numarasi 17007119 ile resmi web sitemizden
www.bosch-home.com satin alabilirsiniz.

Saklanma durumunda tim yapiskanlar zamanla
¢6zullr. Bunu 6nlemek icin silikon zemin temin
edildikten hemen sonra kabina koyulmalidir.

17.3 Kablosuz pisirme sensoriniin
takilmasi

1. Pisirme senso6rinU yapistirmadan 6nce silikon
yamanin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

2. Pisirme sensorind, tam uyacak bicimde silikon
yamaya takiniz.



17.4 Pilin degistirilmesi

Kablosuz pisirme sensérindeki LED basma sirasinda

yanmiyorsa pili desarj olmustur. Pilin degistiriimesi:

1. Pisirme senso6rl govde alt parcasinin silikon kapadi
¢ekilmeli ve her iki vida bir tornavida ile
cikariimalidir.

=

2. Pisirme sensérinin kapagi acilmall ve pil tabandan
cikariimalidir.

Kablosuz pisirme senséra  tr

3. Yeni bir pil takilmali ve bu sirada pil
polarizasyonlarinin talimatlari dikkate alinmalidir.
Sadece CR2032 tipinde ylksek kaliteli piller
kullaniimalidir.

Not: Pili ¢cikartmak igin metal nesneler
kullaniilmamalidir. Pil baglanti noktalarina
dokunulmamalidir.

4. Pisirme sensérinin kapagdi kapatiimaldir. Kapaktaki
vida bosluklari, gévde alt parcasindaki bosluklarla
ortismelidir. Vidalar bir tornavida ile sikilmali ve
pisirme sensdrinin gbévde alt parcasindaki silikon
kapak sabitlenmelidir.

17.5 Temizleme

Pisirme sensori

Nemli bir bezle temizleyiniz. Bulagik makinesine
yerlestirmeyiniz ve islatmayiniz.

Pisirme sensorinl kullanmadiginizda kaptan cikariniz
ve 1sI kaynaklarindan uzak, temiz ve guvenli bir yerde
saklayiniz.

Silikon yama
Yapistirmadan 6nce pisirme sensdrind temizleyiniz ve
kurulayiniz. Bulasik makinesinde yilkanmaya uygundur.

Not: Kabi silikon yama ile birlikte deterjanli su iginde
uzun sudre bekletmeyiniz.

Kablosuz pisirme sensoériiniin gézlem cami
Gozlem camini temiz ve kuru tutunuz. Bunun igin:

1. Duzenli olarak kirleri ve sigrayan yaglar temizleyiniz.
2. Temizlik i¢in bir bez ve pamuklu cubuk ve pencere
temizleme deterjani kullaniniz.
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Notlar

= QOcag temizlemek icin kil firgalar veya bulasik
stingerleri veya asindiricilar gibi sert ve sert nesneler
kullanmayiniz.

= Kirlenmemesi veya ¢izilmemesi icin, kablosuz
pisirme sensorine parmaklarinizla dokunmayiniz.

17.6 Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, kablosuz pisirme sensoéri
fonksiyonuna sahip cihazin, 2014/53/EU y6nergesinin
temel gerekliliklerine ve diger kurallarina uygun
oldugunu taahht eder.

RED uyarinca kapsamli bir uygunluk beyanini
www.bosch-home.com altinda, cihazinizin Urdn
sayfasindaki Ek DokUimanlar kategorisinde
bulabilirsiniz.

Logolar ve Bluetooth® markasi miseccel markalardir
ve Bluetooth SIG, Inc. sirketine aittir, bu markalarin BSH
Hausgerate GmbH tarafindan her kullanimi lisans
s6zlesmesi kapsamindadir. Tim diger markalar ve
marka adlari, ilgili firmalarin mulkiyetindedir.

18 Cocuk kilidi

Ocak bir ¢cocuk Kilidiyle donatilmistir. Bdylece
cocuklarin ocagi agmasini 6nleyebilirsiniz.

18.1 Cocuk kilidi se¢ceneginin agiimasi

Gereklilik: Ocak kapali olmahdir.

1. @ semboliine dokununuz.

2. § semboliine 4 saniye dokunulmalidir.
v 8 gostergesi 10 saniye boyunca yanar.
v Ocak kilitlenir.

18.2 Cocuk kilidi kapatilmasi

1. O semboline dokununuz.
2. § semboliine 4 saniye dokunulmalidir.
v Kilit kaldirlir.

18.3 Otomatik cocuk emniyeti

Ayrica ¢ocuk kilidini de otomatik olarak ocak her
kapatildiginda otomatik olarak etkinlestirebilirsiniz.
Temel Ayarlar bélimunde, fonksiyonu nasil acip
kapatabilecegdinizi 6grenebilirsiniz = Sayfa 21.

19 Silme korumasi

Kontrol paneli kilidi sayesinde, ayarlari istemeden
degistirmeksizin kontrol panelini temizleyebilirsiniz.
Kilitteme isleminin ana salter lzerinde bir etkisi yoktur.

19.1 Silme korumasi seceneginin acilmasi

» O secenedine basin. Bir ikaz sesi duyulur ve ®
yanar.

v Kumanda alani 35 saniye boyunca Kkilitlenir.
Kapanmadan 5 saniye 6nce bir sinyal duyulur.

19.2 Silme korumasi kapatilmasi

Fonksiyonu zamanindan énce kapatmak icin:
» M sembolline dokununuz.
v Kumanda boélumu kilidi acilir.

20 Bagimsiz emniyet kapatmasi

Bir pisirme alani uzun slre araliksiz olarak ve herhangi
bir ayar degisikligi yapilmadan calisirsa, otomatik
kapama devreye sokulur. Pisirme alani F5 gorintuler
ve kendini kapatir.

Secilen gi¢ kademesine bagl olarak sire 1 ile 10 saat
arasinda degisir.
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Pisirme alanini agmak igin herhangi bir digmeye
basiimalidir.
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21 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore ayarlayabilirsiniz.

21.1 Temel ayarlara genel bakis

Gosterge Ayar Deger
ci Cocuk Kilidi & - Manuel.!
i Otomatik.
2 — Kapal.
cc Akustik sinyaller {1 — Onay sinyali ve hata sinyali kapatildi.
{ — Sadece hata sinyali acildi.
£ — Sadece onay sinyali acildl.
3 - Tum sinyal sesleri agildi .
c3 Enerji tiketim gdstergesi 0 - Kapall'
Ocagin acllmasi ve kapatiimasi arasindaki i = Acik
toplam eneriji tlketimini kWh olarak gosterir.
Gostergenin hassasiyeti sebekenin akim
kalitesine baghdir.
cH Deniz seviyesinden yikseklige goére bir ayar 2 - Azaltma.
seciniz: 3 - Temel ayar.
4-9 - Yikseltme.
ch Pisirme bolgelerinin otomatik kapanmasi. 00 - kapat.'
{1199 Otomatik kapatmaya kadar olan sire.
ch Zamanlayicl sonu sinyal sesinin slresi { - 10 saniye '
2 - 30 saniye
3 -1 dakika
c Gug sinirlamasi £ - Kapali. Ocagdin maksimum kapasitesi .
llgili elektrik tesisatinin gerekliliklerine gére {- 1000 W. En disUk glg.
ihtiyac halinde ocagin toplam gucunin i5-1500 W.
sinirlandinimasini saglar. Kullanilabilir ayarlar ...
ocadin maksimum kapasitesine baglidir (bkz. 3 - 3000 W. 13 Amper igin onerilir
Tip plakasi). Fonksiyonun etkin ve ocagdin 3.5- 3500 W. 16 Amper icin onerilir.
ayarlanmis olan gig sinirina ulasmis olmasi 4 - 4000 W.
halinde, _ gérlntiulenir ve daha ytksek bir 4.5-4500 W. 20 Amper igin 6nerilir.
gli¢ seviyesini segemezsiniz.
9 - Ocagdin maksimum kapasitesi.
cii MoveMode g - On pisirme alani icin énceden ayarlanmis gii¢
Esnek pisirme alaninin 4¢ pisirme kademesi.
bolgesindeki dnceden ayarlanmis guc¢ & - Orta pisirme alani igin 6nceden ayarlanmis giig
kademelerini degdistirmenize imkan tanir. kademesi.
Bunun icin iki pisirme alanindan biri 1.5 - Arka pisirme alani igin 6nceden ayarlanmis glc
secilmeli, ayar alanindan istenen guc kademesi.
kademesi ayarlanmali ve yeni gigc
kademesini onaylamak igin il secenegdine
dokunulmali ve ardindan bir sonraki pisirme
alani secilmelidir.
cid Pisirme kabi testi {1 - Uygun degil.
Bu fonksiyonla pisirme kabinin kalitesini i - Optimum degil.
kontrol edebilirsiniz. c - Uygun.
c i3 FlexInduction J - ki bagimsiz pisirme alani olarak."
FlexZone agma modunu degistiriniz. i - Tek bir birlesik pisirme alani olarak.
c ™ Kablosuz pisirme sensérini ocaga {1 - Hatasiz baglanti.
baglayiniz. i - Aktarim hatasi nedeniyle hatal baglanti.
c - Pisirme sensori hatasi nedeniyle hatali baglant.
cd Fabrika ayarlarina sifirlama 0 - Bireysel ayarlar .

i - Fabrika ayarlari.

' Fabrika ayari
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21.2 Temel ayarlar hakkinda

Gereklilik: Ocak kapali olmahdir.

1. Ocagi agmak igin ® Uzerine dokunulmalidir.

2. Sonraki 10 saniye icinde & sembollne 4 saniye
sureyle dokunulmalidir.

Uriin bilgisi Gésterge
Teknik musteri hizmetleri (TK) dizini o
imalat numarasi Fd
imalat numarasi 1 oc.
imalat numarasi 2 05

v Ik dért gésterge Griin bilgilerini gdsterir. Her bir
gOstergeyi gcagirmak icin ayar alanina
dokunulmalidir.

3. Temel ayarlara gitmek icin & sembolline
dokunulmalidir.

v ¢ {ve [ 6n ayar olarak yanar.

4. Ekranda istediginiz ayar goriinene kadar
sembollne tekrar tekrar dokununuz.

5. lIstenilen ayar, ayar alaninda secilmelidir.

6. & tusuna 4 saniye dokunulmalidir.

v Avarlar kaydedilmistir.

21.3 Temel ayarlarin degisikliginin iptal
edilmesi

® Gzerine dokunulmalidir.
v Tum degisiklikler iptal edilir ve kaydedilmez.

22 Pisirme kabi testi

Pisirme kabinin kalitesi, pisirme strecinin hizi ve
sonucu Uzerinde blytk bir etkiye sahiptir.

Bu fonksiyonla, pisirme kabinin kalitesini kontrol
edebilirsiniz.

Kontrol etmeden dnce, pisirme kabi taban boyutunun
kullanilan pisirme alani boyutuna uygun oldugundan
emin olunuz.

Erisim, temel ayarlar Uzerinden gerceklesir. = Sayfa 21

22.1 Pisirme kabi testi yuritilmesi

Esnek pisirme alani, sadece bir pisirme kabini kontrol
edecegdi sekilde, tek bir pisirme alani olarak
ayarlanmigtir.

1. Oda sicakliginda, yaklasik 200 ml su iceren pisirme
kabini, pisirme kabi tabaninin boyutuna en iyi uyan
pisirme alaninin merkezine yerlestiriniz.

2. Temel ayarlarl ¢gagrilmali ve ¢ ! 2 segimini
yapiimalidir.

3. Ayar alanina dokunulmalidir. Pisirme alaninda
— goOstergesi yanip soner.

v Test devam ediyor.
10 saniye sonra pisirme alanlar gostergesinde
sonug gosterilir.

22.2 Sonucun kontrol edilmesi

Asagidaki tabloda pisirme slrecinin kalite ve hiz
sonucunun ne anlama geldigini gorebilirsiniz.

Sonu¢

,’_7 Pisirme kabi pisirme alanina uygun degil ve bu

nedenle isinmiyor.

| Pisirme kabi beklenenden daha yavas isiniyor ve
pisirme islemi optimum ilerlemiyor.

,:-’ Pisirme kabi dogru bicimde 1sindi ve pisirme
isleminde sorun yok.

Bu fonksiyonu yeniden etkinlestirmek icin ayar alanina
dokununuz.

23 Home Connect

Bu cihaz ag baglantisi igin uygundur. Fonksiyonlari

Home Connect uygulamasi Uzerinden kumanda etmek,

temel ayarlari uyarlamak veya guncel isletim durumunu

denetlemek i¢in cihazinizi bir mobil cihaza baglayiniz.

Home Connect hizmetleri her tlkede sunulmaz.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi,

Ulkenizde Home Connect hizmetlerinin sunulup

sunulmamasina baghdir. Buna iligkin bilgileri

www.home-connect.com altinda bulabilirsiniz.

Home Connect uygulamasi, sizi oturum agma surecinin

tamami boyunca ydnlendirir. Ayarlari yapmak icin

Home Connect uygulamasinda belirtilen talimatlar

izleyiniz.

ipuclari

m  Urln ile birlikte teslim edilen Home Connect
belgelerini dikkate aliniz.

= Home Connect uygulamasindaki uyarilari da dikkate
aliniz.
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Notlar

= Bu kullanim kilavuzundaki gtvenlik uyarilarina
uyunuz ve ayrica cihazi Home Connect uygulamasi
Uzerinden kullandiginizda da bu kurallara
uyuldugundan emin olunuz.
- "Glivenlik", Sayfa 2

= Qcaklar, gbzetimsiz bir sekilde kullaniimamalidir.
Pisirme islemi gdzlenmelidir.

= Cihazin manuel kullanimi her zaman onceliklidir. Bu
stre icinde Home Connect uygulamasi (zerinden
kullanim mimkun degildir.

= Ada bagl durumdaki bir cihaz maks. 2 W glg
gerektirir.



23.1 Home Connect ayarlarinin yapilmasi

Gereklilikler

= Cihaziniz elektrik sebekesine bagl ve agiktir.
® |OS veya Android igletim sisteminin gincel bir
surimune sahip bir mobil cihaziniz var, orn. bir Akilli

telefon.

= Mobil son cihaz ve cihaz, ev aginizin WLAN sinyalinin

menzili icinde.

1. Home Connect uygulamasini yikleyiniz.

Do
o

'DEN ALIN

indirin

App Store'dan

Google Play

Q

23.2 Home Connect ayarlarina genel bakis
Home Connect ayarlarini ve ag ayarlarini ocaginizin Temel Ayarlar béliminde uyarlayabilirsiniz.

Home Connect tr

2. Home Connect uygulamasini aciniz ve asagidaki QR
kodunu taratiniz.

3. Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.

Ayar Secim veya gosterim Ek bilgiler
HC Ag baglantisi Ocak icin WLAN ev aginda (Wi-Fi) oturum acginiz veya ag
Il — Bagl degil/Ag baglantisinin baglantisini ayiriniz
ayrilmasi
i — Otomatik baglanti kurma
c - Manuel baglanti kurma
3 - Baglh
HCZ Uygulama ile baglanti H L 2 sadece, ocak ev adina baglanmissa goruntilenir.
I — Bagl degil
i — Baglanti kurma
HC 3 WLAN ile baglanti WLAN aktifken Home Connect fonksiyonunu
£ - Kablosuz modul kapali kullanabilirsiniz.
i — Kablosuz modul devrede H L 3 sadece, ocak daha 6nce bir ada bagdlanmissa
g0sterilir.
HCH Uygulama Ulzerinden ayar H [ Y kapall oldugunda, Home Connect uygulamasinda
{ — Kapali sadece ocagin ¢alisma durumlari gésterilir.
! — Devrede'
HCS Yazilim gincellemesi H L 5 sadece, bir yaziim giincellemesi mevcut
i — Glncelleme mevcut ve kuruluma oldugunda gdsterilir.
hazir
£ — Kurulumun basglatiimasi
HC G Musteri hizmetleri tarafindan uzaktan H [ & sadece, musteri hizmetleri ocagdiniza baglanmaya
erigimin kontrol edilmesi calistiginda gosterilir. Verdiginiz erisimi ne zaman
4 — Izin verilmiyor isterseniz sonlandirabilirsiniz.
i — Izin veriliyor
HOO WLAN sinyal gliciiniin gosterilmesi H L 7 sadece, WLAN ev agina bir baglanti (Wi-Fi) mevcut
£l — WLAN ev adina (Wi-Fi) bagh degil  oldugunda g&sterilir.
{ — Sinyal glcu 1 (zayif)
¢ - Sinyal glcu 2 (orta)
7 - Sinyal glci 3 (iyi)
HLCE Home Connect sunucusuna baglanti H [ B sadece, WLAN ev agdina bir baglanti (Wi-Fi) mevcut

£ — Bagl degil
i — Bagl

oldugunda gosterilir.

' Fabrika ayari
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tr Ocak tabanli aspiratdér kumandasi

23.3 Ayarlarin Home Connect uygulamasi

ile degistirilmesi

Home Connect uygulamasi ile pisirme alanlarinin

ayarlarini degistirebilir ve ocaklara ayar

gbnderebilirsiniz.

Gereklilikler

m QOcak ev agina ve Home Connect uygulamasina
bagldir.

= Ocagdl Home Connect uygulamasi tzerinden
ayarlayabilmek icin, HCY temel ayari devrede
olmalidir. Teslimat durumunda, HCH agiktir. Ayar
aktarimi fonksiyonu devre digi birakilmissa,
Home Connect uygulamasinda sadece ocagin
calisma durumlari gosterilir.

1. Ayari Home Connect uygulamasinda yapiniz ve
ocaga gonderiniz.
Home Connect uygulamasindaki talimatlari takip
ediniz.
Home Connect uygulamasindan ocaga
gbnderdiginiz ayarlari ocakta onaylamaniz gerekir.

v Pisirme ayarlari bir pisirme alanina aktarildiginda,
ayara bagli olarak ilgili gdsterge yanip sbnmeye
baslar.

2. Ayari onaylamak icin, istediginiz pisirme alanina ait
ocak goOstergesine dokununuz.

3. Ayari reddetmek icin ocaga ait baska herhangi bir
dokunmatik alana dokununuz.

23.4 Yazilim guncellemesi

Yazilim guncellemesi fonksiyonu ile, cihazinizin yazilimi
guincellenir, 6rn. optimizasyon, hata giderme, glvenlik
iliskili glincellemeler.

Bunun icin kayith bir Home Connect kullanicisi olmaniz,
uygulamay mobil cihaziniza yiklemis olmaniz ve

Home Connect sunucusuna baglanmis olmaniz sarttir.
Bir yazilim glncellemesi mevcut oldugu anda bu durum
size Home Connect uygulamasi Gzerinden bildirilir,
uygulama Uzerinden yazilim glncellemesini
baslatabilirsiniz. Indirme basariyla tamamlandiktan
sonra WLAN ev aginiza (WiFi) girerek

Home Connect uygulamasi Uzerinden kurulumu
baslatabilirsiniz. Kurulumun basariyla tamamlandigi size
Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir.

Notlar

= |ndirme igslemleri sirasinda cihazinizi kullanmaya
devam edebilirsiniz. Uygulamadaki kisisel
ayarlariniza baglh olarak yazilim giincellemesi
otomatik olarak da indirilebilir.

= Gulvenlikle ilgili bir giincelleme mevcut oldugunda
glincellemenin mimkun olan en kisa slrede
kurulmasi onerilir.

23.5 Uzaktan teshis

Mdsteri Hizmetlerine bu istekle basvurursaniz, cihaziniz
Home Connect sunucusuna bagliysa ve cihazi
kullandiginiz Glkede uzaktan hata tespiti kullaniliyorsa,
Musteri Hizmetleri uzaktan hata tespiti (zerinden
cihazinina erisebilir.

ipucu: Daha fazla bilgi ve uzaktan hata tespitinin
Ulkenizde kullanilip kullanilamadidina dair agiklamalar
icin yerel web sitenizdeki servis/destek alanina bakiniz:
www.home-connect.com

23.6 Veri guvenligi

Veri guavenligi ile ilgili bilgileri dikkate aliniz.
Cihazinizin internete bagl bir ev agina ilk defa
baglanmasiyla birlikte cihaziniz asagidaki
kategorilerdeki verileri Home Connect sunucusuna
aktarir (ilk kayit):

m  Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen Wi-Fi iletisim modulinin MAC
adresinden olusur).

= Wi-Fi iletisim moduldnin glvenlik sertifikasi
(baglantinin bilgi teknolojileri bakimindan givenli
sekilde kurulabilmesi icin).

= Ev cihazinizin gincel yazilim versiyonu ve donanim
versiyonu.

= Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

ilk kayit ile Home Connect fonksiyonlarinin kullanimi
icin hazirlik yapiimis olur ve bu kayit

ancakHome Connect fonksiyonlarini ilk defa kullanmak
istediginiz anda gerekli olacaktir.

Not: Home Connect fonksiyonlarinin sadece

Home Connect uygulamasiyla baglantili olarak
kullanilabilecedine dikkat ediniz. Veri givenligine iliskin
bilgiler Home Connect uygulamasi icinden
cagirabilirsiniz.

24 Ocak tabanl aspirator kumandasi

Her iki cihaz Home Connect uyumlu ise, cihazlari

baglamak Home Connect uygulamasiu ile

baglayabilirsiniz. Bunun icin her iki cihazi

Home Connect ile baglayiniz ve uygulamadaki

talimatlar takip ediniz.

Notlar

= Aspiratortin manuel kullanimi her zaman dnceliklidir.
Bu sure icinde ocak tabanl bir aspiratdor kumandasi
muadmkun dedgildir.

= Aga bagl durumdaki bir cihaz maks. 2 W glc
gerektirir,

= Aspirator ile baglanti sadece
Home Connect uygulamasi Uzerinden yapilabilir.
Diger baglanti yollan artik desteklenmemektedir.
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24.1 Home Connect ayarlarinin sifirlanmasi

Cihazinizt WLAN ev agdina (Wi-Fi) baglamakla ilgili sorun
yaslyorsaniz veya cihazinizla baska bir WLAN ev
aginda (Wi-Fi) oturum agmak istiyorsaniz

Home Connect ayarlarini sifirlayabilirsiniz.

Not: Home Connect ayarlarini sifirladiginizda, varsa
bagli durumdaki bir aspiratére olan baglanti da ayrilir.

1. & sembollUnU 4 saniye sireyle basil tutunuz.

v Ekranda urin bilgileri gsterilir.

2. Ekranda donisumli olarak ¢ ve G gOsterilene
kadar & sembollne gereken siklikta dokununuz.

3. Ayar alanindan & degerini ayarlayiniz.



24.2 Aspiratérin ocak tizerinden kumanda
edilmesi

Pisirme b6lUmUnUzUn temel ayarlarinda; pisirme
bolimunin veya her bir pisirme alaninin acilmasina ve
kapatilmasina bagl olarak aspiratorintzin 6zelliklerini
ayarlayabilirsiniz.

Pisirme alaninin kumanda elemanlari Uzerinden baska
ayarlar da yapabilirsiniz.

Fanin ayarlanmasi

1. A semboliine dokununuz.

2. Ayar alanindan bir fan kademesini seginiz.
Kademe 1, 2 ve 3 arasindan secim yapabilirsiniz.
Yogunluk kademesini ayarlamak icin ayar alaninda
4 veya 5 Uzerine dokununuz. Alternatif olarak,
istediginiz yogunluk kademesini gosterilene kadar
v S€Mbolline de dokunabilirsiniz.

24.3 Aspirator kumandasi ayarlarina genel bakis

Ocak tabanl aspiratér kumandasi tr

Fanin kapatilmasi
» Ayar alanindan 0 fan kademesini seciniz.

Otomatik modun agilmasi

» Gostergede £ gdsterilene kadar & tusunu basili
tutunuz.

v Duman olusmasi halinde fan otomatik olarak
calismaya bagslar.

Otomatik modun kapatiimasi

» £ sbnene kadar 4 tusunu basili tutunuz.
Baska bir fan kademesi ayarladiginizda otomatik
calisma modu da sonlandirilir.

Ust kapak aydinlatmasinin ayarlanmasi

Ust kapak 1s1dini, ocagin kumanda panelinden acabilir

ve kapatabilirsiniz.

1. Aydinlatmayi agmak igin % (izerine dokununuz.

2. Aydinlatmayi kapatmak icin tekrar % (izerine
dokununuz.

Ocaginizin temel ayarlarinda; ocagin veya her bir pisirme alaninin agiimasina ve kapatiimasina bagl olarak

aspiratorinuzin 6zelliklerini ayarlayabilirsiniz.

Ayar Secim

Aciklama

cih Ocak - Aspirator baglantisi
1l — Bagl degil / Baglantiyi kesildi
i — Fonksiyon yok
2 — WLAN ev agina (Wi-Fi) bagl
3 — WLAN ve aspiratore bagli

cih Fanin otomatik olarak caligtiriimasi Ayar sadece, cihaz aspiratdre bagdli durumdayken
Il — Kapall. Ihtiyag olmasi halinde aspiratér manuel ekranda gosterilir.
olarak acilabilir.
! — Otomatik modda acik’. Bir pisirme alani
acildiginda, aspiratér otomatik modda calismaya
baslar.
£ - Manuel modda aclk. Pigirme alani belirlenen
bir kademe ile acildiginda aspiratdr devreye girer.

ccl Fanin ardil galismasi Ocak kapatildiktan sonra fanin ¢calismaya devam
! — Fan, ocak ile birlikte kapanir. edip etmeyecedi ve nasil calisacagi ile ilgili ayar.
! — Otomatik modda acik' Ayar sadece, cihaz aspiratdre bagl durumdayken
Z — Standart fan ilave calismasi ile agik ekranda gosterilir.
3 - Ayarlarda degisiklik yok

cc ! Aydinlatmanin otomatik aciimasi Ayar sadece, cihaz aspiratdre bagh durumdayken
{ - Kapali ekranda gosterilir.
! — Devrede'
Ocak aclildiginda aydinlatma da acilr.

cc’c Aydinlatmanin otomatik kapatiimasi Ayar sadece, cihaz aspiratére bagh durumdayken

& - Kapall'
i — Ocak kapatildiginda aydinlatma da kapanir.

ekranda gosterilir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkl olabilir)
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25 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sure isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

25.1 Temizlik malzemeleri

Uygun temizlik malzemelerini ve cam kaziyicilari

musteri hizmetlerinden, piyasadan veya online

magazadan temin edebilirsiniz www.bosch-home.com.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylizeyine

zarar verebilir.

» Uygun olmayan temizlik malzemelerini kesinlikle
kullanmayiniz.

» Ocak sicak oldugu sirece Uzerinde temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Yizeyde izlerin olusmasi
s6z konusu olabilir.

Uygun olmayan temizlik malzemeleri

= Seyreltimemis deterjan

= Bulasik makinesi icin temizleyici

= Asindirict maddeler

= Finn spreyi veya leke giderici gibi gucli temizlik
malzemeleri
Cizen singerler

= Y(ksek basinch temizleyici ve buhar pulskirtme
makinesi

25.2 Ocagin temizlenmesi

Yemek artiklarinin yanarak yapismamasi icin, ocagi her
kullanimdan sonra temizleyiniz.
Gereklilik: Ocak soguk olmalidir. Seker lekeleri, piring
nisastasi, plastik veya aliminyum folyo varsa, ocagin
sogumasina izin verilmemelidir.
1. inatci kirleri piyasada bulunan bir cam kazyici ile
temizleyiniz.
2. Ocagl, bir cam seramik temizlik malzemesi ile
temizleyiniz.
Temizlik malzemesinin ambalajinin Uzerindeki
temizleme talimatlarina dikkat edilmelidir.
ipuclari
= Eniyi temizlik sonuglarini cam seramik i¢in dzel
bir siinger kullanarak elde edebilirsiniz.
= Pisirme kabinin altini temiz tutmak ocak
ylzeylerinin de iyi durumda kalmasini saglar.

25.3 Pisirme bolimu cercevesinin
temizlenmesi

Ocak cercevesi kullanimdan sonra kirlendiginde veya
lekelendiginde bu kir ve lekeler temizlenmelidir.

Not: Cam kaziyici kullanilmamalidir.

1. Ocak cercevesi sicak deterjanl su ve yumusak bir
bez ile silinmelidir.
Yeni temizleme bezleri kullanmadan énce iyice
yikanmalidir,

2. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

26 Arizalari giderme

Cihazinizdaki kiguk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdsteri hizmetlerine basvurmadan once ariza
gidermeye iliskin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi dnlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usullne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egditimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usulline uygun olmayan onarimlar tehlikelidir.

» Sadece bunun egditimini almis uzman personel
cihazda onarimlar yapabilir.

» Cihazin onarimi sirasinda sadece orijinal yedek
parcalar kullaniimahdir.

» Bu cihazin elektrik kablosu hasar gorlrse, Ureticiden

veya musteri hizmetlerinden temin edebilecegdiniz
Ozel bir elektrik kablosuyla degistiriimek zorundadir.
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26.1 Uyar bilgileri

Notlar

= Gostergelerde £ goruntilenirse, ilgili pisirme alaninin
sensorind basih tutunuz ve ariza kodunu okuyunuz.

m  Eger ariza kodu tabloda listelenmemisse ocagin
elektrik baglantisini kesiniz, 30 saniye bekleyiniz ve
yeniden baglayiniz. Gésterge yeniden gorinurse
teknik musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili
ariza kodunu bildiriniz.

= Bir hata ortaya ¢ikarsa cihaz Bekleme moduna
gecmez.

m  Cihazin elektronik parcalarini asiri iIsinmadan veya
akim dalgalanmalarindan korumak i¢in ocak gecici
olarak glic¢ kademesini dusurebilir.



Arizalari giderme tr

26.2 Gosterge alanindaki uyarilar

Hata

Nedeni ve sorun giderme

Herhangi bir gosterge
yanmiyor.

Elektrik beslemesi kesildi.
» Baska elektrikli cihazlar yardimiyla bir kisa devre olup olmadigi kontrol edilmelidir.

Cihaz devre planina uygun olarak baglanmamis.
» Cihazi devre planina uygun sekilde baglayiniz.

Elektronik arizasi
» Arizayl gideremezseniz, teknik musteri hizmetlerini bilgilendiriniz.

Gostergeler yanip

Kumanda bolimu nemli veya Uzerinde bir cisim var.
» Kumanda bdlimua kurulanmali veya cisim kaldiriimaldir.

- C 'wlie T ey
F2, RN E s,
[l o B el e T
[ g N Y P g DCUE’

Elektronik sistem fazla isindi ve bir veya tim pisirme alanlari kapatildi.

» Elektronik sistem yeterince soduyana kadar bekleyiniz. Ardindan ocaktaki herhangi bir
sembole dokununuz.

F5 + Guc kademesi
ve sinyal sesi

Kumanda bélimi bolgesinde sicak bir pisirme kabi bulunuyor. Bu ylzden elektronik

parcalar asiri isinabilir.

» Pisirme kabini aliniz. Hata gdstergesi kisa bir stre sonra kaybolur. Pisirmeye devam
edebilirsiniz.

F5 ve sinyal sesi

Kumanda bélumu bolgesinde sicak bir pisirme kabi bulunuyor. Elektronigin korunmasi icin

pisirme alani kapatildi.

» Pisirme kabini aliniz. Birka¢ saniye bekleyiniz. Herhangi bir kumanda alanina dokununuz.
Hata gOstergesi sdndiglnde pisirmeye devam edebilirsiniz.

FlFG Pisirme bolgesi asiri iIsinmis ve cam seramigi korumak icin kapatilmistir.

» Elektronik sistem yeterince soguyana kadar bekleyiniz ve ardindan pisirme alanini
yeniden aginiz.

FO Ayarlari devreye alma devreye girmiyor.

» [stediginiz herhangi bir sensdre dokunarak hata gdstergesini onaylayiniz. Ayarlari devreye
alma fonksiyonunu kullanmadan alistiginiz gibi yemek pisirebilirsiniz. MUsteri hizmetleriyle
irtibat kurunuz.

Fg Genigletilmis FlexInduction devreye girmiyor.

» [stediginiz herhangi bir sensére dokunarak hata gdstergesini onaylayiniz. Kalan pisirme

alanlariyla pisirmeye devam edebilirsiniz. Teknik musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz.
FE Pisirme alani uzun suredir ve kesintisiz olarak ¢alisiyordu.
» Bagimsiz emniyet kapatmasi acildi. Pisirme alanini ayarlayabilmeniz i¢in herhangi bir
sembole dokunarak gdstergeyi kapatabilirsiniz.
£8202 Pisirme sensori asiri 1sindi ve pisirme alani kapatildi.
» Pisirme sensori yeterince soguyana kadar beklenmeli ve fonksiyon etkinlestiriimelidir.
EG203 Pisirme sensori fazla isindi ve tim pisirme alanlari kapatildi.

» Pisirme sensorinu kullanmiyorsaniz bu kabi aliniz ve diger pisirme alanlarindan veya isi
kaynaklarindan uzakta saklayiniz. Pisirme alanlari acimahdir.

EBZIH Kumanda bolimi bolgesinde sicak bir pisirme kabi bulunuyor. Elektronigin korunmasi igin
pisirme alani kapatildi.

» 3V CR2032 pil degistiriimelidir. Daha fazla bilgiyi
- "Pilin degistiriimesi", Sayfa 19 boéliminde bulabilirsiniz

EGZ05 Pisirme sensori ile olan baglant kesildi.
» Fonksiyon kapatiimali ve tekrar etkinlestirilmelidir.
E8205 Pisirme sensori bozuk/arizall.

» Teknik musteri hizmetleri ile irtibat kurunuz.

Kablosuz pisirme
sensori géstergesi
yanmiyor.

Kablosuz pisirme sensorl tepki vermiyor ve gosterge yanmiyor.

» 3V CR2032 pil degistiriimelidir. Daha fazla bilgiyi
— "Pilin degistiriimesi", Sayfa 19 b6liminde bulabilirsiniz.

» Sorun devam ediyorsa pisirme sensorindeki semboll 8-10 saniye basil tutunuz, bdylece
pisirme sensoérl ile pisirme alani arasinda yeniden baglanti kurabilirsiniz. Daha fazla
bilgiyi
- 9Kéb/osuz pisirme sensérinin baglanmasi”, Sayfa 17 béliminde bulabilirsiniz.

» Sorun devam ederse teknik misteri hizmetlerine bildiriniz.
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Hata Nedeni ve sorun giderme

Sensordeki gdsterge  Pisirme sensorinin pili neredeyse tilkenmis. Sonraki pisirme islemi, pilin bitmesi nedeniyle
iki defa yanip yarida kalabilir.

sonuyor. » 3V CR2032 pil degistirilmelidir. Daha fazla bilgiyi

— "Pilin degistiriimesi", Sayfa 19 béliminde bulabilirsiniz.

Sensordeki gdsterge
Uc defa yanip
sdnuyor.

Pisirme sensoéru ile olan baglanti kesildi.

» Pisirme sensortindeki semboll 8-10 saniye basil tutunuz, bdylece pisirme sensoéru ile
pisirme alani arasinda yeniden baglanti kurabilirsiniz. Daha fazla bilgiyi

— "Kablosuz pisirme sensoriiniin baglanmasi”, Sayfa 17 bélimunde bulabilirsiniz.
Calisma gerilimi hatali ve normal ¢alisma degeri araliginin disinda.
» Elektrik sebekesi saglayiciniz ile gérisiniz.
Ocak dogru baglanmamistir.
» Ocagdin elektrik baglantisi kesilmelidir. Ocak devre planina uygun sekilde baglanmalidir.
Demo modu etkinlestirildi.

» Ocagin elekirik baglantisi kesilmelidir. 30 saniye beklenmeli ve ocak baglanmalidir.
Sonraki 3 dakika icinde herhangi bir sensére dokunulmalidir. Demo modunun etkinligi
kaldirildi.
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26.3 Cihazinizdaki normal gurultiuler

indiiksiyonlu cihaz bazen ugultu, cizirti, ¢itirti gibi
gurlltd veya titresimlere ya da ritmik gurdltilere neden
olabilir.

27 Atiga verme

27.2 Akulerin/pillerin imha edilmesi

AkUler/piller cevre dostu bir yeniden degerlendirme
surecine tabi tutulmahdir. Akdler/piller evsel atiklara
atilmamalidir.

» Akdler/piller gevre dostu bir sekilde imha edilmelidir.

2 006/66/E Avrupa Yonetmeligi'ne
gobre, arizali veya kullaniimis akulerin/
pillerin ayrica toplanmasi ve cevreye
zarar vermeyecek sekilde geri
doéndsim islemine tabi tutulmasi
gerekmektedir.

27.1 Eski cihazlari atiga verme

Cevreye duyarl bir imha islemiyle ¢cok degerli ham

maddeler yeniden kullaniimak tzere degerlendirilebilir.

1. Elektrik kablosunun elektrik fisini ¢ekin.

2. Elektrik kablosunu kesip ayirin.

3. Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha
ediniz.
Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine
basvurunuz.

B

Bu drin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi”’nde belirtilen
zararl ve yasakll maddeleri icermez.
AEEE y6netmeligine uygundur.

Bu Uran, geri donusumld ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yiksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, trinU, hizmet 6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déntisimu
icin bir toplama noktasina goéturin.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drdnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. Urlnd
atmadan 6nce ¢ocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.
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28 Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna
sahip cihazin 2014/53/EU ybnergesinin temel

gerekliliklerine ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu

taahhUt eder.

Daha ayrintili bir RED uygunluk beyanini internette
www.bosch-home.com altinda bulunan, cihazinizin drin
sayfasindaki ek dokimanlarda bulabilirsiniz.

2,4 GHz bant (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW
5 GHz bant (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
maks. 100 mW

C€

BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO S SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapali alanlarda kullanima uygundur.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapal alanlarda kullanima uygundur.

29 Musteri hizmetleri

ilgili Eko Tasarim Yénetmeligi uyarinca fonksiyon ile
ilgili orijinal yedek parcalari, cihaziniz Avrupa Ekonomik
Bolgesi'nde piyasaya cikarildiktan sonra en az 10 vl
stresince musteri hizmetlerimizden temin edebilirsiniz.
Not: Musteri hizmetlerinin kullanimi Uretici garantisi
kosullarl kapsaminda Ucretsizdir.

Ulkenizde gecerli olan garanti siresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri magteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalat¢l Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-TUrkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Mlnchen, Germany

www.bosch-home.com

Mdasteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki mugteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://www.bosch-yetkiliservisi.com/

Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlik tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

29.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Uriin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Tip levhasini bulabilecegdiniz yerler:

m  Cihaz pasaportu Uzerinde.

= QOcagin alt tarafinda.

Urin numarasini (E-Nr.) cam seramik (zerinde de
bulabilirsiniz. MUsteri hizmetleri indeksini (Kl) ve imalat
numarasini (FD) Temel ayarlardan — Sayfa 21 da
goruntuleyebilirsiniz.

Cihaz bilgilerini ve misteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz igin bilgileri not etmenizi
oneririz.

29.2 Garanti Sartlan

Kullanim Siresi: 10 YIL (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Maln ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

Soézlesmeden donme

Satis bedelinden indirim isteme,

Ucretsiz onarilmasini isteme,

Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukumltdur. TUketici Gcretsiz onarim
hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir.
Satici, Uretici ve ithalatgi tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
maln;

m  Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,

= Tamiri i¢cin gereken azami sdrenin asiimasi,
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= Tamirinin mUimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalat¢i tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda saticl, Uretici ve ithalatgi muteselsilen
sorumludur.

30 Test yemekleri

Bu ayar &nerileri, cihazlarimizin daha kolay test
edilebilmesini saglamak amaciyla test enstitllerine
yonelik olarak olusturulmustur. Bu testler indtksiyonlu
ocaklara yonelik pisirme kabi setlerimizle
gerceklestirilmistir. Gerekirse bu aksesuar setlerini
daha sonradan piyasadan, teknik musteri
hizmetlerinden veya c¢evrimici magazamizdan temin
edebilirsiniz.

30.1 Kuvertiir eritme

icindekiler: 150 g bitter cikolata (% 55 kakao).
= (3 16 cm kapaksiz tencere
- Pisirme: Gu¢ kademesi 1.5

30.2 Mercimek yemegini isitma ve sicak
tutma

DIN 44550'ye gore tarif

Baslangi¢ sicakligi 20 °C

Isitma, karistirmadan

= (3 16 cm kapakli tencere Miktar: 450 g
Isitma: 1 dak. 30 sn. sure, glic kademesi 9
Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 1.5
m J 20 cm kapakli tencere Miktar: 800 g
Isitma: 2 dak. 30 sn. sire, glc kademesi 9
Pisirmeye devam etme: Gu¢ kademesi 1.5

30.3 Mercimek yemegini isitma ve sicak
tutma

Orn.: Mercimek ¢api 5-7 mm. Baslangic sicakligi 20 °C
1 dakika Isitma sonrasinda karistiriimalidir
= J 16 cm kapakli tencere Miktar: 500 g
- lIsitma: 1 dak. 30 sn. sire, glc kademesi 9
- Pisirmeye devam etme: Gu¢ kademesi 1.5
= 3 20 cm kapakli tencere Miktar: 1 kg
- lsitma: 2 dak. 30 sn. slre, gu¢ kademesi 9
- Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 1.5

30.4 Besamel sosu

St sicakhgr: 7 °C _

= (J 16 cm kapaksiz tencere I¢cindekiler; 40 g tereyad,
40 g un, % 3,5 yag oranina sahip 0,5 | siit ve bir
tutam tuz

Besamel sosunu hazirlama

1. Tereyagdini eritiniz, un ve tuzu karistiriniz ve timunu
Isitiniz.
- lsitma: 6 dak. slre, gli¢ kademesi 2

2. SUtl beyaz sosa ekleyiniz ve bunlar surekli
karistirarak kaynatiniz.
- lIsitma: 6 dak. 30 sn. sure, gu¢ kademesi 7

3. Besamel sosu kaynadiginda 2 dak. daha surekli
karistirarak pisirme alani Uzerinde tutunuz.

30

- Pisirmeye devam etme: Glg¢ kademesi 2

30.5 Kapakla siitlac pisirme

Sat sicakhgr: 7 °C
1. Kaynayincaya kadar suti isitiniz. Kapaksiz isitiniz. 10
dak. isittiktan sonra karistiriniz.
2. Onerilen glc¢ kademesini ayarlayiniz ve piring, seker
ve tuzu sute ekleyiniz.
Pisirme slresi, I1sitma dahil yaklagik 45 dakika.
= (3 16 cm tencere Igindekiler: 190 g yuvarlak taneli
piring, 90 g seker, 750 ml sut (%3,5 yag oranina
sahip) ve 1 g tuz
- lIsitma: 5 dak. 30 sn. siire, gic kademesi 8.5
- Pisirmeye devam etme: Gug¢ kademesi 3
= (3 20 cm tencere Igindekiler: 250 g yuvarlak taneli
piring, 120 g seker, 1 | st (%3,5 yag oranina sahip)
ve 1,5 gtuz
- lIsitma: 5 dak. 30 sn. siire, glic¢ kademesi 8.5
- Pisirmeye devam etme: Gli¢ kademesi 3, 10 dak.
sonra karigtiriniz

30.6 Kapaksiz sutla¢ pisirme

Sat sicakhgr: 7 °C
1. Malzemeleri site ekleyiniz ve surekli karistirarak
pisiriniz.
2. Sut yakl. 90 °C sicakliga onerilen guc kademesini
seciniz ve dustk kademede yaklasik 50 dak.
kaynatiniz. _
= J 16 cm kapaksiz tencere Igindekiler: 190 g
yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml st (%3,5
yag oranina sahip) ve 1 g tuz
- lIsitma: 5 dak. 30 sn. siire, glic¢ kademesi 8.5
- Pisirmeye devam etme: Gug¢ kademesi 3
= (3 20 cm kapaksiz tencere Igindekiler: 250 g
yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 1 | st (%3,5 yag
oranina sahip) ve 1,5 g tuz
- lIsitma: 5 dak. 30 sn. siire, glic kademesi 8.5
- Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 2.5

30.7 Pilav pigsirme

DIN 44550'ye gbre tarif

Su sicakhgr: 20°C .

= (16 cm kapakli tencere Igindekiler: 125 g uzun
piring, 300 g su ve bir tutam tuz
- lIsitma: 2 dak. 30 sn. sire, glic kademesi 9
- Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 2

= (3 20 cm kapakli tencere Igindekiler: 250 g uzun
piring, 600 g su ve bir tutam tuz
- lIsitma: 2 dak. 30 sn. sire, glc kademesi 9
- Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 2.5



30.8 Domuz kalcasi kizartma

Kalga baslangi¢ sicakhgi: 7°C

m (24 cm tava Miktar: 3 domuz kalcasi, (toplam
agirlk yaklasik 300 g, 1 cm kalinhginda) ve 15 g
aycicek yagi
— lIsitma: 1 dak. 30 sn. sire, gl¢ kademesi 9
— Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 7

30.9 Krep hazirlama

Tarif DIN EN 60350-2'ye gore

m (J 24 cm kapaksiz tava Igindekiler: Krep basina 55
ml hamur
— lIsitma: 1 dak. 30 sn. sure, gl¢ kademesi 9
— Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 7

30.10 Dondurulmus patates kizartma

= (¥ 20 cm kapaksiz tencere icindekiler: 2 | aycicek
yagl. Her kizartma islemi icin: 200 g dondurulmus
patates, 1 cm kalinhginda.
- Isitma: Gig kademesi 9, yag 180 °C sicakliga
erisene kadar.
- Pisirmeye devam etme: Gl¢ kademesi 9

Test yemekleri

tr
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

9001630226 (020901)
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