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ces and offers.
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1 Bezpecénost

Dodrzujte nasledujici bezpecnostni pokyny.
1.1 VSeobecné pokyny

m Pedlive si prectéte tento navod.

m Uschovejte navod a také informace o vy-
robku pro pozdg&jsi pouziti nebo pro nasle-
dujiciho majitele.

=\ pfipadé poSkozeni pfi prepravée spotrebic
nepripojujte.

1.2 Pouziti k uréenému ucelu

Tento spotrebic je ureny pouze pro vestavbu.

Dodrzujte specialni navod k montazi.

SpotrebiCe bez zastrCky smi pfipojovat pouze

odbornici s koncesi. V pfipadé poskozeni ne-

spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze:

m Kk pfiprave jidel a napoju.

= pro soukromeé pouziti v domacnosti a v
uzavrenych mistnostech domova.

» do maximalni nadmorské vysky 2000 m
nad morem.

1.3 Omezeni okruhu uzivatelti

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8
let a osoby s omezenymi fyzickymi, senzo-
rickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate¢nymi zkusenostmi a/nebo znalost-
mi, pokud jsou pod dohledem nebo byly in-
struovany o bezpecném pouziti spotrebice a
pochopily z toho vyplyvajici nebezpedi.

Déti si nesmi se spotfebicem hrat.

Cisténi a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka:
déti starSi 15 let a pod dozorem dospélé oso-
by.

Détem mladSim 8 let zabrante v pristupu ke
spotrebici a prfivodnimu kabelu.

1.4 Bezpecéné pouziti

PrisluSenstvi vzdy spravné zasurite do trouby.

— "Prislusenstvi”, Strana 9

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Horlavé pfedméty ulozené v troubé se mohou

vznitit.

» V troubé& nikdy neskladujte horlavé predmeé-
ty.

» Pokud vznika kouf, vypnéte spotrebi¢ nebo
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky
a dvirka nechte zavrena, aby se pfipadné
plameny udusily.



Volné zbytky pokrm, tuk a §tava z pecené se

mohou vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrante z pecici-
ho prostoru, z topnych prvkl a pfislusenstvi
hrubé necistoty.

Pfi otevreni dvifek spotfebi¢e vznikne pravan.

Papir na peceni se mize dotknout topnych

prvkd a vznitit se.

» Pri predehrivani a peceni nikdy nepokladej-
te papir na peceni na prislusSenstvi bez
upevneéni.

» Papir na peceni vzdy upravte na spravny
rozmeér a zatizte nadobou nebo pedici for-
moul.

A VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouziti jsou spotrebi¢ a jeho pfistupné

¢asti horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych
prvkU.

» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z do-
sahu.

PrisluSsenstvi nebo nadoby jsou velmi horkeé.

» Horké prislusenstvi nebo nadoby vyndavej-
te z trouby vzdy chnapkou.

Alkoholové vypary se mohou v horké troubé

vznitit.

» V pokrmech pouzivejte pouze malé mnoz-
stvi napojd s vysokym procentem alkoholu.

» Dvirka spotrebice otevirejte opatrné.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi opareni!

Pristupné dily jsou pfi provozu horké.

» Nikdy se nedotykejte horkych dilU.

» Deéti se musi zdrzovat v dostatecné vzda-
lenosti od spotrebice.

Pfi otevirani dvifek spotfebi¢e muize unikat

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt

para vidét.

» Dvirka spotrebiCe otevirejte opatrné.

» Udrzujte mimo dosah déti.

Voda muze v horké troubé zpusobit vznik

horké pary.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!
Poskrabané sklo ve dvitkach spotfebi¢e mize
prasknout.

» Na cCisténi skla ve dvirkach trouby nepouzi-
vejte ostré abrazivni Cistici prostfedky nebo
ostré kovové Skrabky, protoze by mohly po-
Skrabat povrch.

BezpeCnost cs

Zaveésy dvirek spotrebice se béhem otevirani
a zavirani dvifek pohybuji a mohou vas
uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zavésu.

Soucasti uvnitf dvifek spotfebic¢e mohou mit
ostré hrany.

» Pouzivejte ochranné rukavice.

A VYSTRAHA - Nebezpeéi Grazu

elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotrebiCe smi provadét pouze od-
borny personal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebiCe se smi pouzivat pouze
originalni nahradni dily.

» V pfipadé poskozeni sitového kabelu toho-
to spotrebi¢e musi byt tento obnoven vy-
Skolenym odbornym personalem.

Poskozena izolace sitového kabelu je nebez-

pecna.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedo-
stal do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebi-
¢e nebo zdroji tepla.

» Zajistéte, aby se sitovy kabel nikdy nedo-
stal do kontaktu s ostrymi rohy nebo hrana-
mi.

» Sitovy kabel nikdy nelamejte, nestladuijte
a neprovadeéjte na ném zmény.

Pronikajici vihkost mUze zpUsobit tUraz elek-

trickym proudem.

» Pri Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni ne-
bo vysokotlaké CistiCe.

Poskozeny spotiebi¢ nebo poskozeny sitovy

kabel je nebezpeclny.

» V zadném pfipadé nepouzivejte poskozeny
spotrebic.

» Pri odpojovani spotrebice z elektrické sité
nikdy netahejte za sitovy kabel. Vzdy tahej-
te za sitovou zastrcku sitového kabelu.

» Pokud je spotfebi¢ nebo sitovy kabel po-
Skozeny, ihned odpojte sifovou zastréku ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku v pojistkové
skfince.

» Kontaktujte zakaznicky servis. — Strana
36



cs Zabranéni vécnym Skodam

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi: Magnetismus!
V ovladacim panelu nebo ovladacich prvcich
jsou vlozeny permanentni magnety. Tyto
magnety mohou ovlivnit elektronické implanta-
ty, napf. kardiostimulatory nebo inzulinové
davkovace.
» Pokud nosite elektronické implantaty, do-
drzujte minimalni vzdalenost 10 cm od
ovladaciho panelu.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi uduseni!

Déti si mohou obalovy material pretahnout

pres hlavu nebo se do néj zamotat a udusit

se.

» Obalovy material uchovavejte mimo dosah
déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s obalovym
materialem.

Déti mohou vdechnout nebo spolknout malé

casti a udusit se.

» Malé ¢asti uchovavejte mimo dosah déti.

» Nedovolte détem, aby si hraly s malymi
castmi.

1.5 Para

PFi pouzivani funkce pary dodrzujte tyto poky-

ny.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!

Voda v nadrzce na vodu se muze pfi dal$im

provozu spotrebice silné zahrat.

» Po kazdém provozu spotrebice s parou vy-
prazdnéte nadrzku na vodu.

V pecicim prostoru vznika horka para.

» Bé&hem provozu spotrebice s parou ne-
sahejte do pecdiciho prostoru.

Pri vyjimani pfislusenstvi mize vysplichnout

horka tekutina.

» Horké prislusSenstvi vyjimejte opatrné vzdy
chnapkou.

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Vypary z hoflavych tekutin by se v troubé

mohly plsobenim horkého povrchu vznitit (ne-

bezpecli vybuchu). Dvifka spotfebiCe mohou

prasknout. MUzZe unikat horka para a mohou

vySlehnout plameny.

» Do nadrzky na vodu neplnte horlavé kapali-
ny (napr. alkoholické napoje).

» Do nadrzky na vodu plnte vyhradné vodu
nebo nami doporuceny odvaprovaci roz-
tok.

1.6 Pedici sonda

/A VYSTRAHA - Nebezpeéi trazu

elektrickym proudem!

V pfipadé pouziti nespravné pedcici sondy mu-

ze dojit k poSkozeni izolace.

» Pouzivejte pouze pecici sondy urcené pro
tento spotrebid.

1.7 Cistici funkce

/A VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!

A\ Spotiebié je béhem gistici funkce zvenku

velmi horky.

» Nikdy se nedotykejte dvifek spotfebice.

» Nechte spotfebi¢ vychladnout.

» Déti se musi zdrzovat v dostateéné vzda-
lenosti od spotrebice.

2 Zabranéni vécnym skodam

2.1 Obecné

POZOR!

Pfedméty na dné pediciho prostoru zplsobuiji pfi teplo-

t€¢ nad 50 °C hromadéni tepla. Doba peceni neodpovi-

da a posSkozuje se smalt.

» Na dno trouby nepokladejte pfislusenstvi, papir na
peceni nebo félie jakéhokoli druhu.

» Na dno pediciho prostoru stavte nadoby pouze teh-
dy, kdyzZ je nastavena teplota nizsi nez 50 °C.

Silikonové formy nebo félie, kryty a pfisluSenstvi s ob-

sahem silikonu mohou poskodit senzor pedeni. K po-

Skozeni mize dojit, i kdyz senzor pedéeni neni aktivni.

» Nepouzivejte silikonové formy nebo fdlie, kryty a pfi-
sluSenstvi s obsahem silikonu.

» V troubé nikdy neskladujte pfedméty ze silikonu.

Kdyz se v horké troub& nachazi voda, vznika para.

Vlivem zmény teploty mlZze dojit k poskozeni.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

» Nikdy nestavte nadobu s vodou na dno peciciho
prostoru.

Déle trvajici vihkost v troubé zplsobuje korozi.

» Po pouziti nechte pecici prostor vyschnout.

» Neuchovavejte v zaviené troubé delSi dobu vihké
potraviny.

» V troubé neskladujte pokrmy.



Chladnuti s otevienymi dvirky spotfebice ¢asem zpUso-

bi posSkozeni okolnich skfinék.

» Po skonceni provozu s vysokymi teplotami nechte
pedici prostor vychladnout se zavienymi dvirky.

» Davejte pozor, abyste do dvifek spotfebice nic ne-
priskfipli.

» Pouze v pfipadé provozu s velkou vlihkosti nechte
pedici prostor vyschnout s otevienymi dvitky.

Stava z ovoce, ktera kape z plechu na peceni, zpUsobi

skvrny, které pfipadné nemusi jiz byt mozné odstranit.

» U velmi Stavnatych ovocnych kola&t nedaveijte na
korpus pfilis bohatou horni vrstvu.

» Pokud mozno pouzijte hlubsi univerzalni plech.

Cistici prostfedek na pecici trouby v horké troubé po-

Skozuje smalt.

» Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedek na pecici trou-
by v horké troubé.

» Pred pfistim rozehtatim odstrante z trouby a z dvifek
vesSkeré zbytky.

Pokud je tésnéni silné znecisténé, nebudou dvitka spo-

trebiCe béhem provozu spravné zaviena. Mohlo by dojit

k poSkozeni okolnich skrinék.

» Tésnéni vzdy udrZujte v Cistoté.

» Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ s poskozenym tésné-
nim nebo bez tésnéni.

PYi pouzivani dvitek spotfebiCe pro sezeni nebo jako

odkladaci plochy se mohou dvitka poskodit.

» Na dvitka spotfebite se nestavte, nesedejte na né
a nevéste se na né.

» Na dvitka spotfebice nepokladejte nadoby ani pfi-
sluSenstvi.

Ochrana zivotniho prostfedi a uspora c¢s

V zavislosti na typu spotfebi¢e mUze pfislusenstvi pfi
zavieni dvitek poskrabat sklo dvifek.
» PFisluSenstvi vzdy zasurite do trouby az nadoraz.

2.2 Para

Pfi pouzivani funkce pary dodrzujte tyto pokyny.
POZOR!
Nadoby se zrezivélymi misty mohou zpUsobit v troubé
korozi. Korozi mohou zpUsobit i ty nejmensi skvrny.
» Nepouzivejte nadoby se zrezivélymi misty.
Odkapavajici tekutiny znecistuji dno peciciho prostoru.
» P¥ivareni v pafe ve varné nadobé s otvory pod ni
zasunte vzdy plech na peceni, univerzalni hluboky
plech nebo varnou nadobu bez otvord. Odkapavajici
tekutina se zachyti.
Horka voda v nadrzce na vodu mize poskodit parni
systém.
» Do nadrzky na vodu plnte vyhradné studenou vodu.
Voda na dné trouby pfi provozu spotfebice s teplotami
vy$Simi nez 120 °C zplsobi poskozeni smaltu.
» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.
» Pfed spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.
Pokud by se odvapnovaci roztok dostal na ovladaci
panel nebo jiné choulostivé povrchy, poskodily by se.
» Odvapnovaci roztok ihned omyijte vodou.
Nadrzka na vodu by se pfi myti v my&ce nadobi posko-
dila.
» Nemyjte nadrzku na vodu v myc¢ce nadobi.
» NAadrzku na vodu vycCistéte mékkym hadrem
a béznym mycim prostfedkem.

3 Ochrana zivotniho prostredi a uspora

3.1 Likvidace obalu

Obalovy material je ekologicky a Ize ho recyklovat.
» Jednotlivé slozky likvidujte rozdélené podle druhd.

3.2 Uspora energie

P¥i dodrzovani téchto upozornéni spotfebuje Vas spo-

trebi¢ méné proudu.

Spotfebi¢ predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to stano-

veno v receptu nebo v doporu¢eném nastaveni.

m KdyZ spotfebi¢ nepfedehrejete, usetfite az 20 %
energie.

Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované

formy na peceni.

m Tyto formy na pecCeni maji mimoradné dobrou
tepelnou vodivost.

Dvitka spotfebiCe otevirejte béhem provozu co mozna

nejmeneé.

m Teplota v troubé zlstane zachovana a spotrebic ne-
musi znovu spoustét ohfev.

Pecte vice pokrmd hned po sobé nebo soucasné.
m Pedici prostor je rozehfaty po prvnim peceni.
Zkracuje se tak doba peceni nasledujiciho kolade.

Pti delsi dobé pedeni vypnéte spotiebi¢ 10 minut
pred koncem doby peceni.
m Zbytkové teplo stadi pro dopeceni pokrmu.

PrisluSenstvi, které nepouzivate, z pediciho prostoru
vyjméte.
m Zbytecné pfislusenstvi se nemusi ohfivat.

Zmrazené pokrmy nechte pfed pfipravou rozmrazit.
m USetfi se tim energie pro rozmrazovani.



cs Seznameni

4 Seznameni

4.1 Ovladaci panel

Pomoci ovladaciho pole nastavite vSechny funkce
vaSeho spotiebie a dostanete informace o provoznim
stavu.

Poznamka: V zavislosti na typu spotfebi¢e se mohou
detaily na obrazku lisit, napf. barva a tvar.

-
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Tladitka
Tlacitka vlevo a vpravo na ovladacim panelu Ize
stisknout. Tla¢itko se ovlada stisknutim. U spo-
trebicl bez Cela z uslechtilé oceli jsou tladitka
rovnéz dotykova policka.

Otoény voli¢
Oto&nym voli¢em muiZete bez omezeni otacet
doprava nebo doleva.
Dotykova politka jsou plochy citlivé na dotyk.
Pro zvoleni funkce se lehce dotknéte pfislusné-
ho policka.

Dotykovy displej
Na dotykovych displejich vidite aktualni
moznosti volby. Pro zvoleni funkce se lehce
dotknéte pfimo pfislusného textového policka.
Textova policka se méni v zavislosti na volbé.

Dotykova poli¢ka
Dotykova poli¢ka jsou plochy citlivé na dotyk.
Pro zvoleni funkce se lehce dotknéte pfislusné-
ho policka.

4.2 Tlacitka
Pomoci tladitek vlevo a vpravo na ovladacim panelu mdzete zapnout a vypnout spotiebi¢ nebo provoz.
Tlacitko Funkce Pouziti
on/off Zapnuti/vypnuti Zapnuti nebo vypnuti spotiebide.
menu Nabidka Otevreni nabidky s druhy provozu
m@ Informace Zobrazeni pokyn(, aktivace a deaktivace détské pojistky
m@ Détska pojistka Aktivace a deaktivace détské pojistky
@ Casové funkce Kratké stisknuti: spusténi nebo preruseni provozu.
Podrzet stisknuté cca 3 sekundy: zruSeni provozu.
»{(( Rychloohiev Zapnuti a vypnuti rychloohfevu
start/stop Start/stop Spusténi, pozastaveni nebo preruseni provozu
= OtevFIenl' ovladaciho Otevreni ovladaciho panelu za uc¢elem vyjmuti nadrzky na vodu.
panelu

4.3 Otocny voli¢

Otocnym volicem muzete zménit hodnoty nastaveni,
které se zobrazuji na displeji.

Kdyz u hodnot nastaveni, napf. u teploty, dosahnete mi-

nimalni nebo maximalini hodnoty, zlistane tato hodnota
zobrazena na displeji. V pfipadé potfeby hodnotu
oto¢nym voli¢em znovu uberte nebo pfidejte.

U seznamd, napf. druhl ohtevu, nasleduje po posledni
hodnoté znovu prvni.

4.4 Displej

Na displeji jsou zobrazené aktualni hodnoty nastaveni.
Hodnota, kterou mlzete zménit, je na displeji barevné
oznacena.

’

Stavovy radek

Stavovy rfadek se nachazi nahore na displeji.

Na stavovém fadku se zobrazuji ¢as a nastavené Ca-
sové funkce.

Ukazatel postupu

Ukazatel se zobrazuje na displeji pod pfislusnou
hodnotou.

Podle ukazatele postupu mUzete sledovat, jak dalece je
spotfebiC rozehraty nebo jak probiha doba trvani.
Ukazatel se vyplfiuje zleva doprava.

Odmérovani ¢asu

Odmérovani ¢asu nebo dobu trvani dosavadniho
provozu muzete pozorovat vpravo nahofe na stavovém
fadku.



Pokud jste nastavili dobu trvani a dobu trvani zrusite,
odmeérovani ¢asu prevezme dobu trvani spotfebice, kte-
ra jiz uplynula. Tak mdzete kontrolovat, jak dlouho jiz
ohfev béZi.

Ukazatel teploty

Kontrolka zahfivani a ukazatel zbytkového tepla vam
zobrazuje teplotu v troubé.
Kvdli teplotni setrvacnosti se zobrazena teplota mize
mirné liSit od skute&né teploty v pedicim prostoru. Po-
moci tladitka il= mdzete zjistit aktualni teplotu.
m  Kontrolka zahfivani
Po spusténi provozu indikuje kontrolka zahfivani na-
rist teploty v troubé&. Pfi pfedehfati je dosazeno opti-
malniho okamziku pro vlozeni pokrmu, jakmile jsou
vSechny sloupce vyplnéné.
U stuprid nastaveni se kontrolka zahfivani nezob-
razuje, napf. u stupnd grilovan.
m  Ukazatel zbytkového tepla
Kdyz je spotrebi¢ vypnuty, zobrazuje se na displeji
zbytkové teplo v troub&. Ukazatel zbytkového tepla
zhasne pfi cca 60 °C.

4.5 Pedcici prostor

Funkce v pecicim prostoru usnadnuji provoz spotrebi-
de.

Ramy

Do ramU uvnitf trouby mdzZete v rlznych vyskach zasu-
nout prislusenstvi.

- "Prislusenstvi", Strana 9 )

Spotfebi¢ ma 3 drovné vkladani. Urovné vkladani se
poditaji zdola nahoru.

Ramy jsou v zavislosti na typu spotfebiCe na jedné ne-
bo vice urovnich vybavené vysuvy.

Ramy muzete vyjmout, napt. kvili ¢isténi.

- "Ramy", Strana 33

3
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Samocistici plochy

Samocistici plochy uvnitf trouby jsou opatfené porézni,
matnou keramickou vrstvou a maji drsny povrch.
Samocistici plochy béhem provozu spotfebice absorbu-
ji a odstranuji stfikajici tuk z pe¢eni masa nebo pediva
a grilovani.

Nasledujici plochy jsou samocistici:

®m  Zadni sténa

Seznameni cs

= Horni sténa
= Postranni stény

Cistici funkci pouZivejte pravidelng, aby zlistala za-
chovana distici schopnost samodisticich ploch a nedo-
Slo k poskozeni.

— "Cistici funkce ", Strana 27

Osvétleni

Pecici prostor je osvétleny jednou nebo vice zarovkami.
Kdyz oteviete dvitka spotfebice, rozsviti se uvnitf trou-
by osvétleni. Pokud zlistanou dvitka spotfebice
oteviena déle nez 15 minut, osvétleni se zase vypne.
Pfi spusténi provozu se u vétsSiny druhl provozu zapne
osvétleni. Jakmile provoz skondi, osvétleni se vypne.

Ventilator

Ventilator se zapina a vypina v zavislosti na teploté
spotfebiCe. Teply vzduch unika dvitky.

POZOR!

Nezakryvejte vétraci otvory nad dvirky spotfebiCe. Spo-
trebi¢ by se prehral.

» Vétraci otvory musi zlstat volné.

Aby spotfebi¢ po skondeni provozu rychleji vychladl,
bézi jesté urditou dobu ventilator.

Dvirka spotrebice

Pokud béhem provozu otevfete dvifka spotrfebice,

provoz se zastavi. Po zavieni dvitek spotfebi¢e provoz
automaticky pokraduje.

Nadrzka na vodu

Nadrzku na vodu potfebujete pro druhy ohfevu s pa-
rou.

Nadrzka na vodu se nachazi za ovladacim panelem.
— "Naplnéni nadrzky na vodu", Strana 15
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Vigko nadrzky
Otvor pro plnéni a vyprazdiiovani

Madlo pro vyjmuti a zasunuti
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5 Druhy provozu

Zde ziskate pfehled o druzich provozu a hlavnich funk- Druh provo- Pouziti
cich spotrebice.
Pro otevieni nabidky stisknéte menu.

Zu

Odvapnéni  Odstranéni vodniho kamene z vy-

Druh provo- Pouziti

parniku.
— "Odvapnéni”, Strana 28

zu
Druhy Zvoleni pfesné uzplsobenych druhd Cistici funk-  Cistici funkce vycisti vasi pedici troubu
ohfevu ohfevu pro optimalni pfipravu pokrmu. ce terpgr sama. .
— "Druhy ohfevu". Strana 8 — "Cijstici funkce ", Strana 27
Pokrmy Pouziti naprogramovanych, doporu- Zakladni na- PrizpUsobeni zakladnich nastaveni. Za-
genych nastaveni pro rOzné pokrmy. staveni kladni nastaveni — Strana 24
— "Pokrmy", Strana 20 Ho- Spojeni pecici trouby s mobilnim kon-
Para Setrna priprava pokrmd pomoci druh me Connect covym zafizenim a dalkové ovladani po-
ohfevil s parou. moci tohoto zafizeni.
P < - - — "Home Connect ", Strana 22
Funkce su- Pouzivejte po kazdém provozu s parou
Seni nebo mikrovinnym ohfevem.

— "Susen/”, Strana 29

5.1 Druhy ohievu

Abyste vzdy zvolili vhodny druh ohfevu pro pfislusné Kdyz zvolite druh ohfevu, navrhne vam spotrebic
pokrmy, vysvétlime vam rozdily a oblasti pouziti. vhodnou teplotu nebo stupen. Hodnoty mlzete prevzit,
Symboly jednotlivych druhd ohfevu napomahaiji zapa- nebo je v uvedeném rozsahu zménit.

matovani. Pfi nastaveni teploty vy$Si nez 275 °C a stupné gri-

lovani 3 snizi spotfebic teplotu po cca 40 minutach na
cca 275 °C, resp. stupen grilovani 1.

Symbol Druhy ohievu

Teplotni rozme- Pouziti a zpusob fungovani

Zl

Mozné piidavné funkce

4D horky vzduch

30-250 °C

Pedeni pecdiva nebo masa na jedné &i vice Urovnich.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni
sténé stejnomérné po celé troubé.

=

Horni/dolni ohfev

30-250 °C

Tradi¢ni peceni pediva nebo masa na jedné urovni. Tento druh
ohfevu je obzvlasté vhodny pro kolace se Stavnatou horni vrst-
vou.

Teplo sala stejnomérné shora i zdola.

®

Horky vzduch Eco

30-250 °C

Setrné pedeni vybranych pokrm(i bez predehfati na jedné drovni.
Ventilator rozhani teplo z kruhového topného télesa na zadni
sténé stejnomérné po celé troubé. Pokrm se pece v jednotlivych
fazich pomoci zbytkového tepla.

Nejefektivnéjsi je tento druh ohfevu pfi 125-250 °C.

Béhem peceni nechte dvitka spotfebice zaviena.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjisténi spotfeby elektrické
energie v rezimu cirkulace vzduchu a energetické tfidy.

Horni/dolni ohfev eco

30-250 °C

Setrné pedeni vybranych pokrmda.

Teplo sala shora i zdola.

Nejefektivnéjsi je tento druh ohfevu pfi 150-250 °C.

Tento druh ohfevu se pouziva pro zjisténi spotfeby elekirické

energie v konvenénim rezimu.

Gril s cirkulaci vzdu-
chu

30-250 °C

Peceni drlibeze, celych ryb nebo vétsich kusl masa.
Topné téleso grilu a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ven-
tilator vifi horky vzduch okolo pokrmu.

Velkoplosny gril

Stupné gri-
lovani:

1 = slaby
2 = stfedni
3 = silny

Grilovani nizkych grilovanych pokrm, jako steakd, klobas nebo
toastl. Gratinovani pokrmd.
Ohfiva se cela plocha pod grilovacim topnym télesem.




Pfislusenstvi cs

Symbol Druhy ohievu

Teplotni rozme- Pouziti a zptisob fungovani

zl Mozné pfidavné funkce
] Maloplosny gril Stupné gri- Grilovani mensiho mnozstvi, jako steakd, klobas nebo toastd.
lovani: Gratinovani malého mnozstvi.
1 = slaby Ohfiva se stfedni plocha pod grilovacim topnym télesem.
2 = stfedni
3 =silny
Stupen pro pizzu 30-250 °C Pedeni pizzy nebo pokrm, které potiebuji velké teplo zdola.
Hfeje dolIni topné téleso a kruhové topné téleso na zadni sténé.
|;| Intenzivni ohfev 30-250 °C Priprava pokrmU s kiupavym spodkem.
Teplo sala shora a obzvlasté silné zdola.
Mirny ohfev 70-120 °C Setrné a pomalé peceni ope&enych, jemnych kustl masa v nepfi-
klopené nadobé.
Teplo sala pfi nizké teploté stejnomérné shora i zdola.
|;| Dolni ohfev 30-250 °C Dopékani pokrmi nebo pedéeni ve vodni lazni.
Teplo sala zdola.
Suseni 30-150 °C SusSeni bylinek, ovoce a zeleniny.
Udrzovani teploty 60-100 °C UdrZovani teploty hotovych pokrmd.
Pfedehfivani nadobi  30-70 °C Pfedehfivani nadobi.
Funkce CoolStart 30-250 °C Pro rychlou pfipravu zmrazenych potravin v Urovni 1. Teplota se

fidi podle pokynl vyrobce. Pouzijte nejvyssi teplotu, ktera je uve-
dena na obale.

Nastavte uvedenou dobu pfipravy nebo kratsi.

Neni vhodné predehfati.

5.2 Druhy ohfevu s parou

Zde najdete prehled druhl ohfevu s parou a jejich pouZziti.

Symbol Druh ohievu Teplota Pouziti
2 Vareni v pare 30-100 °C Priprava zeleniny, ryb a pfiloh. Odstavriovani ovoce. BlanSirovani
potravin.
Ohfivani 80-180 °C Setrné ohfivani pokrmi na talifi a pegiva.
Diky pare se pokrmy nevysusSuiji.
Kynuti tésta 30-50 °C Kynuti tésta a kvasku.
Tésto kyne vyrazné rychleji nez pfi pokojové teploté. Povrch tésta
se nevysusuje.
Rozmrazovani 30-60 °C Setrné rozmrazovani zeleniny, masa, ryb a ovoce.
Diky vlhkosti se pokrmy se nevysusSuji a nedeformuiji se.
Sous-vide 50-95 °C Vareni masa, ryb, zeleniny a dezertl ve vakuu, pfi nizkych tep-

lotach a se 100% parou.

6 Prislusenstvi

Pouziveijte originalni pfisluSenstvi. Je pfizplsobené pro

vas spotrebic.
Poznamka: Pfi ohfevu prisluSenstvi se toto mize zde-

formovat. Deformace nema zadny vliv na funkci. Po vy-
chladnuti pfisluSenstvi deformace zmizi.

V zavislosti na typu spotrebi¢e mize byt dodané pfislu-
Senstvi rGzné.



cs Prislusenstvi

Prislusenstvi

Pouziti

Rost

m  Kolacové formy

m  Zapékaci formy

m Nadoba

®  Maso, napf. pecené nebo kusy na gri-
lovani

Zmrazené pokrmy

Univerzalni hluboky plech = Stavnaté kolace
= Pedivo
= Chléb
m Velké pecené
®  Zmrazené pokrmy
m  Zachyceni kapajici tekutiny, napf. tuku pfi
grilovani na roStu nebo vody pfi provozu
S parou.
Parni nadoba bez otvor(, Vareni:
velikost S m ry’e
®  |uSténiny

= obilné pokrmy
Parni nadobu postavte na rost.

Parni nadoba s otvory, ve-
likost S

®  Vareni zeleniny v pare.

m  QOdstavriovani ovoce.

®  Rozmrazovani.

Parni nadobu postavte na rost.

Parni nadoba s otvory, ve-
likost XL

Vareni velkého mnozstvi v pare.

6.1 Upozornéni k prislusenstvi

Nékteré pfisluSenstvi je vhodné pouze pro urdité druhy
ohfevu.

Parni nadoby

Parni nadoby jsou vhodné pro samostatné druhy
ohtfevu s parou do 120 °C.

Pro vySsi teploty a ostatni druhy ohfevu nejsou parni
nadoby vhodné. Nadoby by trvale zménily barvu a zde-
formovaly se.

6.2 Aretacni funkce

Aretadni funkce zabranuje prevrhnuti pfisluSenstvi pfi
vytahnuti.

Muzete prisluSenstvi vytahnout pfiblizné do poloviny, az
zaskodi. Tato ochrana proti pfevrhnuti funguje pouze,
kdyz prislusenstvi zasunete do trouby spravné.

6.3 Vkladani prislusenstvi do trouby

PrisluSenstvi vkladejte do trouby vzdy spravné. Jen tak
Ize pfisluSenstvi vytahnout asi do poloviny, aniz by se
preklopilo.
1. Pfisluenstvi otocte tak, aby byl zafez [@l vzadu
a sméroval dolU.
2. PrisluSenstvi zasunte mezi obé vodici tyCe pfislusné
urovné vkladani.
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Rost Rost zasurite otevienou stranou smé-
rem k dvitkim spotfebice
a zakfivenim ~ dolU.
Plech Plech zasurite zkosenim [b] smérem
napr. k dvirkim spotrebice.
univerzalni
plech nebo
plech na
peceni £ E%H - é
N\
/ ﬂ\
Parni nado- i H
ba s otvo-
ry, ve- B F#—éfﬂ
likost XL o
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3. Abyste mohli viozit pfisluSenstvi u urovni vkladani
s vysuvnymi kolejnicemi, vysuvné kolejnice vytahné-
te.

Rost nebo  PrisluSenstvi vliozte tak, aby okraj pfi-
plech sludenstvi sedél za zarazkou (@l na vy-
suvné kolejnici.

7

Poznamka: UpIné vysunuté vysuvné kolejnice za-
skocCi. Vysuvné kolejnice lehce zatlaCte zpét do trou-
by.

4. PrisluSenstvi UpIné zasurite, aby se nedotykalo dvi-
fek spotfebide.

Poznamka: Prislusenstvi, které pfi provozu nepo-

tfebujete, vyndejte z trouby.

Kombinovani prislusenstvi

Pro zachyceni odkapavajici tekutiny mdzete pouzit rost
spolecné s univerzalnim hlubokym plechem.

Pfed prvnim pouzitim cs

1. Rost vloZte do univerzalniho hlubokého plechu tak,
aby obé& opérky [@ lezely na okraji univerzalniho hlu-
bokého plechu.

2. Univerzalni hluboky plech zasouvejte vzdy mezi obé
vodici tyCe pfislusné urovné vkladani. Rost je pfitom
nad horni vodici tyci.

Rost na
univerzalni
m hlu-
bokém ple-
chu

6.4 Dalsi prislusenstvi

Dalsi pfisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu,
ve specializované prodejné nebo na internetu.
Rozsahlou nabidku k vasemu spotfebici naleznete na
internetu nebo v naSich prospektech:
siemens-home.bsh-group.com

PrisluSenstvi je specifické podle typu spotfebice. Pfi na-
kupu uvedte prosim vzdy pfesné oznaceni (C. E - E-
Nr.) spotfebice.

Které pfisluSenstvi je pro vas spotfebi¢ k dispozici, zjis-
tite v internetovém obchodé nebo u zakaznického
servisu.

7 Pred prvnim pouzitim

Provedte nastaveni pro prvni uvedeni do provozu. Zkalibrujte spotfebid. Vydistéte spotfebiC a pfisluSenstvi.

7.1 Pred prvnim uvedenim do provozu

Pfed prvnim uvedenim do provozu se informujte u své

vodarny na tvrdost vody z vodovodu. Aby vas spotfebic

mohl spolehlivé upozornit na potfebné odvapnéni, mu-

site spravné nastavit tvrdost vody.

POZOR!

Pfi nespravné nastavené tvrdosti vody vas spotrebic

nem(iZze véas upozornit na potfebu odvapnéni.

» Nastavte spravné tvrdost vody.

Nebezpeli poSkozeni spotfebiCe pfi pouziti ne-

vhodnych kapalin.

» Nepouzivejte destilovanou vodu, vodu z vodovodu
s vysokym obsahem chloridd (> 40 mg/l) a jiné
kapaliny.

» Pouzivejte vyhradné Cistou studenou vodu z vodovo-
du, zmékc&enou vodu nebo mineralni vodu bez oxidu
uhli¢itého.

PYi pouzivani filtrované nebo demineralizované vody

muze dojit k porucham funkce. | pfes naplnénou na-

drzku na vodu spotfebi¢ vyzyva k doplnéni, nebo se

provoz s parou po cca 2 minutach prerusi.

» Filtrovanou nebo demineralizovanou vodu pfipadné
smichejte s balenou mineralni vodou bez oxidu uhli-
¢itého v poméru 1 ku 1.

Tip: Pokud pouzivate mineraini vodu, nastavte tvrdost
vody na ,velmi tvrda“. Pokud pouzivate mineralni vodu,
pak volte pouze mineralni vodu bez oxidu uhligitého.

Tip: Pokud mate z vodovodu silné vapenatou vodu, do-
porucujeme pouzivat zmékcéenou vodu. Pokud pouziva-
te vyhradné zmeékc&enou vodu, nastavte tvrdost vody na
~Zmékd&ena“.

Nastaveni Tvrdost vody v mmol/l Némecka tvrdost °dH  Francouzska tvrdost
°fH

0 (zm&kc&ena)' - - -

1 (mékka) do 1,5 do 8,4 az 15

2 (stfedné tvrda) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

' Nastavuijte jen tehdy, pokud se pouziva vyhradné zmékcena voda.
2 Nastavte také pro mineralni vodu. PouZivejte vyhradné neperlivou mineralni vodu.

11
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Nastaveni Tvrdost vody v mmol/l Némecka tvrdost °dH  Francouzska tvrdost
°fH

3 (tvrda) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (velmi tvrda)? nad 3,8 nad 21,3 nad 38

' Nastavuijte jen tehdy, pokud se pouziva vyhradné zmékcena voda.
2 Nastavte také pro mineralni vodu. PouZivejte vyhradné neperlivou mineralni vodu.

7.2 Prvni uvedeni do provozu

Po pfipojeni k elektrickému proudu nebo po delSim vy-
padku proudu musite provést nastaveni pro prvni uve-
deni spotfebic¢e do provozu. M(ze to trvat nékolik
sekund, nez se na displeji zobrazi nastaveni.
Poznamka: Nastaveni muizete provést také pomoci asi-
stenta Home Connect. Pfitom az k poslednimu bodu
prvniho uvedeni do provozu drZte stisknuté V. Jakmile
je spotrebi¢ spojeny, zobrazi se v aplikaci pokyny.

Nastaveni jazyka

1. Oto¢nym voliCem nastavte pozadovany jazyk.
2. Stisknéte V.
v Zobrazi se dalSi nastaveni.

Nastaveni ¢asu

1. Oto&nym voli¢em nastavte aktualni ¢as.
2. Stisknéte V.

v Zobrazi se dalSi nastaveni.

Nastaveni data

Oto&nym voli¢em nastavte aktualni den.
Stisknéte V.

Oto¢nym voli¢em nastavte aktualni mésic.
Stisknéte V.

Oto¢nym voli¢em nastavte aktualni rok.
Stisknéte V.

Zobrazi se dalSi nastaveni.

CoOrONA

Nastaveni tvrdosti vody

1. Oto¢nym voli¢em nastavte tvrdost vody.

2. Stisknéte V.

v Na displeji se zobrazi upozornéni, ze bylo dokon-
¢eno prvni uvedeni do provozu.

7.3 Kalibrace a ¢isténi spotrebice pred
prvnim pouzitim

Nez budete ve spotfebidi pfipravovat pokrmy, zkalibruj-
te ho a vycCistéte vnitfek trouby a pfisluSenstvi.

Poznamka: Teplota varu vody zavisi na tlaku vzduchu.
Pri kalibraci se spotrebi¢ béhem prvniho vareni v pare
nastavi podle tlaku v misté instalace.

Béhem kalibrace neotevirejte dvirka spotfebice. Kalib-
race by se prerusila.

Pozadavek: Trouba je vychladla nebo ma pokojovou
teplotu.

1. Vyjméte z trouby informace k vyrobku a pfislusen-
stvi. Odstranite zevnitf a zvenku spotfebiCe zbytky
obald, jako polystyrenové kuli¢ky a lepici pasku.
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2. Mékkym, vihkym hadrem otfete hladké plochy
v troubé.

3. Pomoci on/off zapnéte spotiebid.

4. Naplnte nadrzku na vodu.

5. Provedte nasledujici nastavent:

Druh ohfevu Vareni v pafe

Teplota 100 °C

Doba trvani 30 minut

- "Zdkladni ovladdni", Strana 13
6. Spustte provoz pomoci start/stop,
- Dokud spotrebi¢ hreje, v kuchyni vétrejte.
v Kalibrace se spusti. Vznika pfi ni velké mnozstvi pa-
ry.
v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal a na
displeji je zobrazena doba trvani nula.
7. Nechte spotrebi¢ vychladnout a poté dikladné
osuste dno trouby.
8. POZOR!
Voda na dné trouby pfi provozu spotfebice s tep-
lotami vy$Simi nez 120 °C zpUsobi poskozeni smal-
tu.
» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby vo-
da.
» Pred spusténim provozu vodu na dné trouby
utrete.

Provedte nasledujici nastaveni:

Druh ohfevu 4D horky vzduch

Teplota Maximalni

Doba trvani 30 minut

— "Zakladni ovldaddni”, Strana 13
9. Spustte provoz pomoci start/stop,
— Dokud spotiebi¢ hteje, v kuchyni vétrejte.
v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal a na
displeji je zobrazena doba trvani nula.
10. Vypnéte spotfebi¢ pomoci on/off,
11. Jakmile spotfebi€ vychladne, mycim roztokem
a hadrem umyjte hladké plochy v troubé.
12. Piislusenstvi dikladné vycistéte mycim roztokem
a hadrem nebo mékkym kartaCkem.
13. Vylijte nadrzku na vodu a vysuste vnitfek trouby.
- "Vyprazdnéni nadrzky na vodu", Strana 17
Poznamka: Po vypadku proudu zlstane kalibrace
ulozena.
Pro prizpUsobeni spotfebi¢e podle nového mista in-
stalace po prestéhovani resetujte zakladni nastaveni na
tovarni nastaveni. Provedte znovu prvni uvedeni do
provozu a kalibraci.
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8 Zakladni ovladani

8.1 Zapnuti spotrebice
» Pomoci on/off zapnéte spotrebic.
— Tlagitko on/off se rozsviti modfre.

v Na displeji se zobrazi logo Siemens. Poté se zobrazi
druh ohfevu a teplota.

8.2 Vypnuti spotrebice

Kdyz spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte ho. Kdyz delsi do-
bu neprovedete zadné kroky ovladani, spotfebi¢ se au-
tomaticky vypne.
» Vypnéte spotifebi¢ pomoci on/off,
- Svétlo nad tlacitkem zhasne on/off,
v SpotfebiC se vypne. Spusténé funkce se prerusi.
v Na displeji se zobrazi ¢as nebo ukazatel zbytkového
tepla.

8.3 Spusténi provozu

Kazdy provoz musite spustit.

POZOR!

Voda na dné trouby pfi provozu spotfebiCe s teplotami
vyssSimi nez 120 °C zpUlsobi poskozeni smaltu.

» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.
» Pfed spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.

Spustte provoz pomoci start/stop,
Na displeji se zobrazi nastaveni, doba provozu
a ukazatel rozehfati.

<

8.4 Preruseni nebo zruseni provozu

Provoz mizete kratce pozastavit a nechat znovu pokra-
Sovat. Kdyz provoz uplné zrusite, nastaveni se zrusi.
1. Pro kratké preruSeni provozu:
- Kratce stisknéte start/stop,
- Pro pokracovani provozu stisknéte start/stop,
2. Pro zruSeni provozu stisknéte on/off,
v Provoz se prerusi a vSechna nastaveni se zrusi.

8.5 Nastaveni druhu provozu

Pozadavek: SpotfebiC musi byt zapnuty.
1. Stisknéte menu.

Otevfe se nabidka s druhy provozu.
2. Stisknéte pozadovany druh provozu.

V zavislosti na druhu provozu mate k dispozici rizné
moznosti voleb.

3. Otoénym voliem lze volbu zménit.
V zavislosti na volbé zménte dalsi nastaveni.

4. Spustte pomoci start/stop,

8.6 Nastaveni druhu ohrevu a teploty

Po zapnuti spotfebiCe je automaticky nastaveny druh

provozu druhy ohfevu.

Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovany druh ohfevu.

Stisknéte teplotu.

Oto¢nym voli¢em nastavte teplotu.

Spustte provoz pomoci start/stop,

Spotrebi¢ zaCne hrat.

Na displeji se zobrazi nastaveny druh ohfevu, teplo-

ta a doba trvani / doba provozu spotiebice.

5. Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotrebi¢ pomoci
on/off,

Tip: Nejvhodnéjsi druh ohfevu pro pfislusny pokrm naj-

dete v popisu druhl ohrevu.

Poznamka: Na spotfebi¢i mlzete nastavit dobu trvani

a konec provozu.
— "Casové funkce", Strana 14

SR AR

Zména druhu ohfevu

Zménite-li druh ohfevu, vrati se na plvodni hodnotu

i ostatni nastaveni.

1. PreruSte provoz pomoci start/stop,

2. Stisknéte druh ohfevu.

3. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovany druh ohfevu.
v Na displeji se objevi pfislusna navrzena teplota.

Zmeéna teploty

Po spusténi provozu muizete pfimo zménit teplotu.
» Otodnym voliCem zménte teplotu.

v Teplota se hned prfevezme.

8.7 Zobrazeni informaci

Ve vétsiné pfipadl si mlZete zobrazit informace k pro-

bihajici funkci. Nékteré pokyny zobrazuje spotfebi¢ au-

tomaticky, napf. potvrzeni, vyzvu nebo varovani.

» Stisknéte [il=.

v Na nékolik sekund se zobrazi informace, pokud jsou
k dispozici.

9 Rychloohrev

Abyste uSetfili ¢as, mizete pfi nastavenych teplotach
od 100 °C zkratit dobu rozehrati.

U tohoto druhu ohfevu muazete pouzivat rychloohtev:
m 4D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev 2

® |ntenzivni ohfev E

9.1 Nastaveni rychloohrevu

Abyste dosahli rovnomérného vysledku peceni, viozte
pokrm do trouby az po skonceni rychloohfevu.
Poznamka: Dobu trvani nastavte az po skoncéeni rych-
loohFevu.

. Nastavte vhodny druh ohfevu a teplotu od 100 °C.
2. Stisknéte .

v Na displeji se vlevo od teploty zobrazi symbol »f.

v Ukazatel postupu se zacne vypliiovat.

—
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cs Casové funkce

3. Jakmile rychloohtev skondi, zazni akusticky signal.
Symbol »§ na displeji zhasne.
4. Vlozte pokrm do trouby.

Preruseni rychloohievu

» Stisknéte .
v Symbol »§ na displeji zhasne.

10 Casové funkce

Vas spotiebi¢ ma rlizné Casové funkce, pomoci kterych
mUzete Fidit provoz.
10.1 Pfehled ¢asovych funkci

MUzZete nastavit dobu trvani a ¢as konce provozu. Mi-
nutku |ze nastavit nezavisle na provozu.

Casova funkce Pouziti

Minutka £ Minutku mUZete nastavit nezavisle na
provozu. Nema vliv na provoz spotre-
bice.

Doba trvani Pl Pokud nastavite dobu trvani provozu,

spotfebi¢ po uplynuti této doby auto-

maticky prestane hrat.

K dobé trvani mizete nastavit ¢as,

kdy provoz skondi. Spotfebic se

spusti automaticky tak, aby provoz
skoncil v pozadovany Cas.

Cas konce -

10.2 Nastaveni minutky

Minutka bézi nezavisle na provozu. Minutku mlZete na-
stavit pfi zapnutém i vypnutém spotrebiCi az na
24 hodin. Minutka ma vlastni akusticky signal, takze
rozpoznate, jestli uplynula doba minutky, nebo doba
trvani.
1. Stisknéte ©.
v Otevre se policko minutky.
2. OtoCnym voliCem nastavte dobu minutky.
v Za nékolik sekund se minutka automaticky spusti.
v Vlevo na stavovém fadku se zobrazi symbol & a od-
méfovana doba.
Doba minutky se zane odmérovat.
v Po uplynuti doby minutky zazni akusticky signal a na
displeji se zobrazi text s upozornénim.
3. Po uplynuti doby minutky:
- Pro predcasné vypnuti akustického signalu
stisknéte ©.
- Pro opétovné nastaveni doby minutky stisknéte
® a otoénym voli¢em nastavte dobu minutky.

<

Zména minutky
Dobu minutky mizete kdykoliv zménit.

1. Stisknéte O.
2. OtoCnym voliCem zmérite dobu minutky.
3. Potvrdte pomoci ®.

Zruseni minutky
Minutku mUzete kdykoli zrusit.

1. Stisknéte O.
2. Oto¢nym voliCem nastavte dobu minutky na nulu.
3. Potvrdte pomoci ®.
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10.3 Nastaveni doby trvani

Dobu trvani provozu muzete nastavit az na 23 hodin

a 59 minut.

Pozadavek: Jsou nastavené druh ohfevu a teplota ne-
bo stupen.

1. Stisknéte ©.

v Otevie se nabidka Casovych funkci.

2. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani.

Smeér otaceni Navrhovana hodnota

Doleva 10 minut

Doprava 30 minut

Do jedne hodiny Ize dobu trvani nastavit v minu-
tovych krocich, poté v pétiminutovych krocich. Cas
konce se vypodte automaticky.
3. Spustte provoz pomoci start/stop,
Spotfebi¢ zacne hifat a odméruje se doba trvani.
v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na
stavovém fadku se zobrazi ,konec”.
4. Po uplynuti doby trvant:
- Pro predCasné vypnuti akustického signalu
stisknéte ©.
- Pro opétovné nastaveni doby trvani stisknéte ©
a otoénym voli¢em nastavte dobu trvani.
- Pro pokradovani provozu bez doby trvani spustte
provoz pomaoci start/stop,
- Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci
on/off,

<

Zména doby trvani
Dobu trvani mlzete kdykoliv zménit.
1. Stisknéte O.

2. Otoénym volicem zménte dobu trvani.
3. Poté 2krat stisknéte start/stop,

ZrusSeni doby trvani
Dobu trvani mlzete kdykoli zrusit.
1. Stisknéte ©.
2. Otoénym voli¢em nastavte dobu trvani na nulu.
3. — Pro pokradovani provozu bez doby trvani spustte
provoz pomoci start/stop,
Zobrazi se nastaveny druh ohfevu a teplota.

10.4 Nastaveni ¢asu konce

Cas, kdy skon&i doba trvani, mizete posunout az

0 23 hodin a 59 minut.

Poznamky

= Abyste ziskali dobry vysledek pedeni, po spusténi
provozu uz ¢as konce neposunuijte.

= Nenechavejte potraviny pfili§ dlouho v troubé, aby
se nezkazily.

Pozadavky
m Jsou nastavené druh ohfevu a teplota nebo stupen.
= Je nastavena doba trvani.



Stisknéte ©.

Stisknéte =\,

Otoénym volicem posunte ¢as konce.

Spustte provoz pomoci start/stop,

Na stavovém radku se zobrazi informace, kdy se

spusti provoz. Spotfebi¢ je ve vyEkavacim rezimu.

Po dosazeni ¢asu spusténi zacne spotiebi¢ hrat

a na stavovém fadku se viditelné odmeéruje doba

trvani.

v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na
stavovém fadku se zobrazi upozornéni.

5. Po uplynuti doby trvani:

- Pro pfedCasné vypnuti akustického signalu
stisknéte ©.

- Pro opétovné nastaveni doby trvani stisknéte ©®
a otoénym voli¢em nastavte dobu trvani.

- Pro pokracovani provozu bez doby trvani spustte
provoz pomaoci start/stop,

- Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci
on/off.

<hwNR

<

Para cs

ZrusSeni ¢asu konce

Nastaveny ¢as konce Ize zménit pouze do té doby,
dokud je pedici trouba ve vyCkavacim rezimu.
Stisknéte ©.

Otevie se nabidka &asovych funkci.

Stisknéte .

Otocnym volicem uplné zruste ¢as konce.
Spotfebi¢ zacne hiat a odméruje se doba trvani.

—

< Wb <

Zména konce

Nastaveny ¢as konce lze zménit pouze do té doby,
dokud je pedici trouba ve vy&kavacim rezimu.

1. Stisknéte ©.

Otevre se nabidka ¢asovych funkci.

Stisknéte ,~ Cas konce*.

Oto¢nym voli¢em zménte &as konce.

Pro pokracovani provozu stisknéte start/stop,

HLN<

11 Para

Priprava pokrmd pomoci pary je obzviasté Setrna. M-
zete pouzit druhy ohfevu s parou nebo u nékterych
druhd ohfevu zapnout pridavani pary.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafreni!

Pri otevirani dvitek spotfebi¢e mize unikat horka para.
V zavislosti na teploté nemusi byt para vidét.

» Dvitka spotfebiCe otevirejte opatrné.

» UdrZujte mimo dosah déti.

11.1 Naplnéni nadrzky na vodu

/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Vypary z hotlavych tekutin by se v troubé mohly plso-

benim horkého povrchu vznitit (nebezpedi vybuchu).

Dvitka spotrebice mohou prasknout. MUze unikat horka

para a mohou vyslehnout plameny.

» Do nadrzky na vodu neplfite hoflavé kapaliny (napf.
alkoholické napoje).

» Do nadrzky na vodu plite vyhradné vodu nebo nami
doporudeny odvapnovaci roztok.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem provozu spotrebice se mize nadrzka na vodu

zahrat.

» Po predchazejicim provozu spotfebice pockejte,
dokud nadrzka na vodu nevychladne.

» Vyjméte nadrzku na vodu z otvoru pro nadrzku.

Pozadavek: Je spravné nastavena tvrdost vody.

- "Pred prvnim uvedenim do provozu", Strana 11

1. Stisknéte 5.

v Ovladaci panel se automaticky posune dopredu.

2. Vytahnéte ovladaci panel obéma rukama dopfedu
a poté ho posurite nahoru, az zaskoc¢i @.

3. Nazdvihnéte nadrzku na vodu a vyndejte ji z otvoru
pro nadrzku @.

4. P¥itladte vicko na nadrZce na vodu po obvodu k tés-
néni, aby z nadrzky na vodu nemohla vytéct voda.

5. Do nadrzky na vodu naplrite vodu az ke znacce
,max*[al.
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6. Naplnénou nadrzku na vodu nasadte zpét @. Dbejte
na to, aby nadrzka na vodu zaskodila do drzak( [al.

P

\
Y

7. Posunte ovladaci panel pomalu dold, zatladte ho do-
zadu, aby byl UpIné zavfeny.

11.2 Druhy ohfevu s parou

Mate k dispozici rlizné druhy ohfevu s parou, pfi kte-
rych se pokrmy Setrné pfipravuji pomoci horké pary.

Vareni v pare
P¥i vareni v pare obklopuje horka para pokrm a brani

tak ztraté zivin z potravin. Tvar, barva a typicka chut po-
travin zUstanou pfi této metodé pfipravy zachované.

Kynuti
Pomoci druhu ohfevu kynuti kyne tésto vyrazné rychleiji
nez pti pokojoveé teploté a nevysusi se.

Regenerace (ohfivani)
Pomoci regenerace mizZete Setrné ohfivat jiz uvarené
pokrmy nebo rozpékat pecivo z pfedchazejiciho dne.

Rozmrazovani

Pomoci druhu ohfevu rozmrazovani muizete roz-
mrazovat zmrazené pokrmy.

Sous-vide

Sous-vide je varianta peceni pfi nizké teploté, pfi které
se vakuované potraviny pecou pfi teplotach od 50 do
95 °C a se 100% parou. Sous-vide se hodi pro maso,
ryby, zeleninu a dezerty.

Pokrmy se pomoci vakuovacky vzduchotésné uzaviou
do speciadlniho zaruvzdorného sacku. Diky ochrannému
sacku zlstanou zachované Ziviny a aroma.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!

Bé&hem peceni se na vakuovacim sacku shromazduje

horka voda.

» Vakuovaci sacek nazdvihnéte opatrné pomoci
chriapky, aby horka voda stekla do univerzalniho
plechu nebo varné nadoby.

» Vakuovaci saCek opatrné vyjméte pomoci chriapky.

Poznamka: Béhem pedeni sous-vide vznika na dné
trouby vice kondenzované vody nez pfi jinych druzich
ohfevu.

POZOR!

Nebezpeli poskozeni nabytku Na dné trouby se hro-

madi vétsi mnozstvi vody. Voda mize ze spotiebice vy-

téct.

» P¥i peeni sous-vide neplfite nadrzku na vodu po-
druhé.
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Nastaveni druhu ohfevu s parou

Poznamka:

Ridte se pokyny pro druhy ohfevu s parou:

m - "Druhy ohfevu s pdrou", Strana 16

= Druhy provozu s parou vyzaduji vzdy dobu trvani.

Pozadavek: Nadrzka na vodu je naplnéna.

- "Napilnéni nadrzky na vodu", Strana 15

1. Stisknéte .

2. Stisknéte "Vareni v pare".

3. Otodnym voli¢em zvolte pozadovany druh ohfevu

S parou.

Stisknéte teplotu.

Oto¢nym volicem nastavte teplotu.

Stisknéte dobu trvani.

Oto&nym voli¢em nastavte dobu trvani.

Spustte provoz pomoci start/stop,

Poznamka: Kdyz se nadrzka na vodu béhem provo-

Zu vyprazdni, zobrazi se na displeji upozornéni.

Provoz se prerusi.

- "Napilnéni nadrzky na vodu", Strana 15

v Spotfebi¢ zacne hiat a odmérfuje se doba trvani.

v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na
displeji je zobrazena doba trvani nula.

9. Po uplynuti doby trvani:

- Pro pfedc¢asné vypnuti akustického signalu
stisknéte start/stop,

- Pro opétovné nastaveni doby trvani stisknéte do-
bu trvani a otoénym voli¢em nastavte dobu
trvani.

- Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotifebi¢ pomoci
on/off,

10. Vylijte nadrzku na vodu a vysuste vnitfek trouby.

— "Po kazdém provozu s pdrou", Strana 17

O NOOR

Zména druhu ohievu

Zménite-li druh ohfevu, vrati se na plvodni hodnotu

i ostatni nastaveni.

1. Pferuste provoz pomoci start/stop,

2. Stisknéte druh ohfevu.

3. Otoénym voliGem nastavte pozadovany druh ohfevu.
v Na displeji se objevi pfisluSna navrzena teplota.

Zména doby trvani
Dobu trvani mlzete kdykoliv zménit.

» Otoénym voli¢em zménte dobu trvani.
v Zmeéna se hned pfevezme.

Zména teploty

Teplotu mlzete kdykoli zménit.

1. Stisknéte teplotu.

2. Oto¢nym volicem zménite teplotu.
v Zmeéna se hned pfevezme.

11.3 Pfidavani pary
Pfi pedeni s pfidavanim pary vpousti spotfebi¢ v rlz-
nych intervalech do trouby paru. Pokrm tak ziska kfu-

pavou klrku a leskly povrch. Maso bude uvniti $tavna-
té a jemné a jeho objem se zmensi jen minimalné.

Vhodné druhy ohfevu s pfidavanim pary

Pro provoz s pfidavanim pary jsou vhodné jen urcité
druhy ohfevu.

U téchto druh(l ohfevu mUlZete zapnout pfidavani pary:
= 4D horky vzduch



®  Horni/dolni ohfev &

m  Gril s cirkulaci vzduchu

= UdrZovani teploty

Nastaveni pfidavani pary

Pozadavek: Nadrzka na vodu je napinéna.
- "Naplnéni nadrzky na vodu", Strana 15
Stisknéte menu.

V nabidce druhtl provozu nastavte ,,druhy ohrfevu*.
Oto¢nym voli¢em nastavte druh ohfevu.
Stisknéte teplotu.

Oto¢nym voli¢em nastavte teplotu.
Stisknéte pridavani pary.

Otoénym voli¢em nastavte pfidavani pary.

Noakrowh=

Pridavani pary

malo

stfedné

hodné

8. Spustte provoz pomoci start/stop,
Poznamka: KdyZ se nadrzka na vodu béhem provo-
zu vyprazdni, zobrazi se na displeji upozornéni.
Provoz pokraduje bez pfidavani pary.
— "Naplnéni nadrzky na vodu", Strana 15

v Spotfebi¢ zaCne hrat.

v Na displeji se zobrazi doba, jak dlouho uz provoz
bézi, a nastaveni.

9. Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci
on/off.

10. Vylijte nadrzku na vodu a vysuste vnitfek trouby.
- "Po kazdém provozu s pdrou", Strana 17

Zména druhu ohfevu

Zménite-li druh ohfevu, vrati se na plvodni hodnotu
i ostatni nastaveni.

1. PreruSte provoz pomoci start/stop,

2. Stisknéte druh ohfevu.

3. Otoénym voliem nastavte pozadovany druh ohfevu.

v Na displeji se objevi pfislusna navrzena teplota.

Zména teploty
Teplotu mlZete kdykoli zménit.

» Otodnym voliCem zménte teplotu.
v Zména se hned pfevezme.

11.4 Po kazdém provozu s parou

Po kazdém provozu s parou nacerpa spotfebiC zbyvaiji-
ci vodu zpét do nadrzky na vodu. Poté vylijte a vysuste
nadrzku na vodu a osuste pecici prostor.

Vyprazdnéni nadrzky na vodu

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem provozu spotrebice se mize nadrzka na vodu

zahrat.

» Po predchazejicim provozu spotfebice pockejte,
dokud nadrzka na vodu nevychladne.

» Vyjméte nadrzku na vodu z otvoru pro nadrzku.

POZOR!

SuSenim nadrzky na vodu v horké troubé dojde k po-
Skozeni nadrzky na vodu.

» Nesuste nadrzku na vodu v horké troubé.

Para cs

Nadrzka na vodu by se pfi myti v my&ce nadobi posko-
dila.
» Nemyjte nadrzku na vodu v myc¢ce nadobi.
» NAadrzku na vodu vycCistéte mékkym hadrem
a béznym mycim prostfedkem.

Poznamka: Po vypnuti spotfebice sviti tlacitko 55 o né-
co déle, abyste byli upozornéni, ze mate vyprazdnit na-
drzku na vodu.

Pomoci 3 oteviete ovladaci panel.

Vyndejte nadrzku na vodu.

Opatrné sejméte vicko nadrzky na vodu.
Vyprazdnéte nadrzku na vodu, vyCistéte ji mycim
prostfedkem a dlkladné vyplachnéte Cistou vodou.
VS8echny soucasti osuste mékkym hadrem.
Tésnéni na vicku utfete dosucha.

Nadrzku na vodu nechte uschnout s otevienym
vickem.

8. Nasadte vicko na nadrzku na vodu a pfitladte ho.
9. Vlozte nadrzku na vodu a zaviete ovladaci panel.

PO

No o

Suseni nadoby na kondenzovanou vodu

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Spotfebi¢ se béhem provozu zahfiva.
» Pred Cisténim nechte spotfebi¢ vychladnout.

Pozadavek: Trouba je vychladla.

1. Oteviete dvitka spotrebice.
2. Poznamka:
Néadoba na kondenzovanou vodu (@ se nachazi pod

=\ =
\/.

Vodu v nddobé na kondenzat [@l vysuste kuchyni-
skou utérkou a opatrné otrete.

Poznamka: Pro vycisténi mizete nadobu na kon-
denzovanou vodu demontovat.

— "Demontaz nadoby na kondenzovanou vodu", Strana
30

Vysuseni vnitifku trouby
Po kazdém provozu s parou vnitfek trouby vysuste.

» Vnitfek trouby vysuste ru¢né nebo pouzijte funkci
"Suseni".
- "Suseni", Strana 29

Ruc¢ni vysuseni vnitiku trouby

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Spotfebi¢ se béhem provozu zahfiva.
» Pred Cisténim nechte spotfebi¢ vychladnout.

17



cs Pedici sonda

POZOR!

Voda na dné trouby pfi provozu spotfebice s teplotami
vy$8imi nez 120 °C zplsobi poskozeni smaltu.

» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.
» Pred spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.

Pozadavek: Trouba je vychladla.
1. Odestrarite z vnittku trouby necistoty.

2. Vysuste vnitfek trouby houbickou.

3. Nechte troubu s otevienymi dvirky hodinu vy-
schnout.

4. Vapenaté skvrny odstrante hadrem namodenym
v octé, otfete Cistou vodou a otfete dosucha
mékkym hadrem.

5. Dvitka spotfebice nechte 1-2 minuty oteviena, aby
trouba Uplné vyschnula.

12 Pecici sonda

Pecici sonda vam umozni naprosto pfesné pedeni: Za-
sunte ji do pokrmu a na spotfebidi nastavte teplotu
stfedu. Po dosazeni nastavené teploty stfedu pokrmu
spotrebi¢ automaticky prestane hrat.

12.1 Vhodné druhy ohfevu s pecici sondou

Pro provoz s pecici sondou jsou vhodné jen urcité
druhy ohfevu.

Pokud je v troubé zapojena pedici sonda, jsou
k dispozici nasledujici druhy ohfevu.

= 4D horky vzduch

Horni/dolni ohfev £

Horky vzduch Eco

Horni/dolni ohfev Eco

Gril s cirkulaci vzduchu

Stupeni pro pizzu

Intenzivni ohtev &

Vareni v pare

Regenerace

12.2 Zasunuti pecici sondy

Pouzivejte pouze dodanou pedici sondu nebo si ob-
jednejte vhodnou pedici sondu u nasSeho zakaznického
servisu.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi trazu elektrickym
proudem!

V pfipadé pouziti nespravné pecici sondy mlze dojit
k poskozeni izolace.

» Pouzivejte pouze pecici sondy urcené pro tento spo-

trebid.

POZOR!

Pecici sonda se mUze poskodit.

» Kabel pefici sondy se nesmi pfiskfipnout.

» Aby nedoslo k poskozeni pecici sondy pfilis velkym
zarem, musi byt mezi grilovacim topnym télesem
a pecici sondou vzdalenost nékolik centimetrd. Ma-
so mlzZe béhem peceni zvétsit svij objem.

1. Pedici sondu zapichnéte do pokrmu.
Pedici sonda ma tfi méfici body. Dbejte na to, aby
byl minimalné prostfedni méfici bod uvnitf pokrmu.

Tenké Zapichnéte pedici sondu ze strany do
kusy masa Sikmo v misté, kde je nejsilngjsi.
masa
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Silné ku- Pedici sondu Uplné zapichnéte seshora
sy masa Sikmo do masa.

Dribez Pecici sondu uplné zapichnéte do nejsi-
Ing€jSiho mista v prsou. V zavislosti na
tvaru drlbeze zapichnéte pedici sondu
napfi¢ nebo podélné.

DrlbeZ obratte a polozte ji na rost prsni
stranou dold.

Ryby V pfipadé celé ryby uplné zapichnéte
pecici sondu za hlavou ryby smérem
k hlavnim kostem.

Rybu poloZte hfbetem nahoru na rost,
podeprete ji napf. rozpllenou brambo-
rou a neobraceijte ji.

2. Pokrm s pedici sondou vilozte do trouby.

3. Zastréku pecici sondy zapojte do zditky vlevo v trou-
bé.

Poznamky

®»  Pokud pedici sondu béhem pedeni vyjmete, viech-
na nastaveni se zrusi.

m  Pokud chcete pedeny pokrm obratit, pecici sondu
nevyjimejte. Po obraceni zkontrolujte spravnou polo-
hu pedici sondy v pokrmu.



12.3 Nastaveni pecici sondy

Pedici sonda méfi teplotu uvnitf pokrmu od 30 °C do

99 °C.

Pozadavky

m Pokrm s pedici sondou je v troubg.

m Pecici sonda je zapojena v troubg.

1. V nabidce druh( provozu zvolte ,,druhy ohfevu®,
~pokrmy*“ nebo ,vareni v pare“.

2. V rliznych nabidkéach stisknéte teplotu stfedu —.

V nabidce druhi provozu ,pokrmy“ nastavte teplotu
stfed v polozce "Pfizplsobeni".

3. Oto&nym voliGem nastavte teplotu stiedu.

Teplotu v troubé nastavte minimalné o 10 °C vySsi
nez teplotu stfedu.
Nenastavujte teplotu v troubé vySsi nez 250 °C.

4. Spustte provoz pomoci start/stop,

v Spotfebi¢ zacne hrat.

v Na displeji se zobrazi doba, jak dlouho uz provoz
bézi, a nastaveni.

v Na displeji je zobrazena pozadovana teplota a teplo-
ta stfedu. Aktualni teplotu nebo teplotu stfedu zjistite
podle ukazatele postupu, ktery se nachazi pod zvy-
raznénou teplotou. Pfesnou teplotu stfedu si mizete
zobrazit stisknutim [il=e.

v Kdyz je pokrm hotovy, zazni akusticky signal. Spo-
tfebi¢ prestane hrat. Na displeji se zobrazi upo-
zornéni.

5 /\ VYSTRAHA — Nebezpeéi popaleni!

Pedici prostor, pfislusenstvi a pedici sonda jsou vel-
mi horké.
» Horké pfisluSenstvi a pecici sondu vyjimejte
z trouby vzdy chnapkou.
Po dosazeni teploty stfedu:
- Vypnéte spotifebi¢ pomoci on/off.
— Odpoijte pedici sondu ze zdirky v troubé.
- Vytahnéte pecici sondu z pokrmu a vyndejte ji
z trouby.

Zména teploty

Po spusténi provozu muizete piimo zménit teplotu.

1. Oto&nym voli¢em zménte teplotu.

v Teplota se hned prfevezme.

2. Pro zménu teploty stfedu stisknéte teplotu stfedu —
a zménte ji otocnym voliCem.

v Teplota stfedu se hned prevezme.

Zména teploty u pokrmu

Po spusténi provozu muzete zménit teplotu.
Stisknéte start/stop,

Stisknéte ,upravit".

Oto¢nym voli¢em zmérite teplotu v pedici troub8.
Stisknéte teplotu stfedu —.

OtoCnym voli¢em zmeénte teplotu stfedu.
Stisknéte start/stop,

Provoz bude pokracovat.

CoOaRrONA

Zména druhu ohievu

Zménite-li druh ohfevu, vrati se na plvodni hodnotu
i ostatni nastaveni.

1. PreruSte provoz pomoci start/stop,

Pedici sonda cs

2. Stisknéte druh ohfevu.
3. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovany druh ohfevu.
v Na displeji se objevi pfisluSna navrzena teplota.

12.4 Teplota stifedu riznych potravin

Zde najdete orienta¢ni hodnoty pro teploty stfedu rlz-
nych potravin.

Orientacni hodnoty zavisi na kvalité a vlastnostech po-
travin. Nepouzivejte zmrazené pokrmy.

Driibez Teplota stfedu ve
°C

Kufe 80 -85

Kufeci prsa 75-80

Kachna 80 -85

Kachni prsa, rizova 55-60

Krita 80 -85

Krlti prsa 80 -85

Husa 80-90

Veprové maso Teplota stfedu ve
°C

Veprova krkovice 85-90

Veprova panenka, rlizova 62-70

Veprovy kotlet, propeceny 72 -80

Hovézi maso Teplota stfedu ve

°C
Hovézi svickova nebo roastbeef, 45 -52
krvavé
Hovézi svickova nebo roastbeef, 55-62
rizové
Hovézi svickova nebo roastbeef, 65-75
propecené
Teleci maso Teplota stfedu ve
°C
Teleci pegené nebo plec, libové 75-80
Teleci pedené, sal 75 -80
Teleci kolinko 85-90

Jehnéci maso Teplota stfedu ve

°C

Jehnéci kyta, rdzova 60 - 65

Jehné&d&i kyta, propedena 70-80

Jehné&di hibet, rdzovy 55-60

Ryby Teplota stfedu ve
°C

Ryba, cela 65-70

Rybi filet 60 - 65

Ostatni Teplota stfedu ve
°C

Sekana, vSechny druhy masa 80 -90

Ohfivani pokrm 65-75
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cs Pokrmy

13 Pokrmy

Pomoci druhu provozu "Pokrmy" vam spotrebi¢ pomu-
ze pli pfipravé rdznych pokrmd a automaticky zvoli op-
timalni nastaveni.

13.1 Nadoby

Vysledek pedeni zavisi na vlastnostech a velikosti na-
doby.

Pouzivejte pouze zaruvzdorné nadoby, které jsou

by ze skla nebo sklokeramiky. PeCené by mély zakryvat
dno nadoby z cca 2/3.

Nadobi z nasledujicich material(l neni vhodné:

= svétly, leskly hlinik

= neglazovana keramika

= plast nebo plastové rukojeti

13.2 Nastaveni pokrmu

Spotrebi¢ pouziva pro optimalni pfipravu pokrmu rlizna
nastaveni.

Poznamka: Vysledek peceni zavisi na kvalité

a vlastnostech potravin. Pouzivejte Cerstvé potraviny,
nejlépe s teplotou z lednice. Zmrazené pokrmy pouzi-
vejte rovnou po vyndani z mrazaku.

Rady a upozornéni tykajici se nastaveni

Kdyz nastavite pokrm, zobrazi se na displeji relevantni
informace pro tento pokrm, napt.:

= Vhodna droven vkladani

Vhodné pfislusenstvi nebo nadoby

Pridani tekutiny

Okamzik obraceni nebo zamichani

Pfi dosazeni tohoto okamziku zazni akusticky signal.

Pro zobrazeni informaci stisknéte "Rada" nebo [il=. Né&-
které pokyny se zobrazi automaticky.

Programy

U programU jsou prednastavené optimalni druh ohrevu,
teplota a doba trvani.

Pro dosazeni optimalniho vysledku ped&eni musite navic
nastavit hmotnost. Pokud neni uvedeno jinak, nastavte

celkovou hmotnost pokrmu. Hmotnost mizete nastavit

pouze ve stanoveném rozmezi.

Doporucéena nastaveni

U doporudenych nastaveni je pevné prednastaveny op-
timalni druh ohfevu. Druh ohfevu je zobrazeny na disp-
leji.
Prednastavenou teplotu a dobu trvani mlzete prizpUso-
bit.

Pecici sonda

U nékterych pokrmd mUzZete pouzit pedici sondu.
Jakmile je pecici sonda zapojena, mate na vybér uz jen
pokrmy, které jsou mozné s pecici sondou. Pro kazdy
pokrm ziskate doporuéené nastaveni pro druh ohrevu,
teplotu a teplotu stfedu. Teplotu a teplotu stfedu muze-
te prizpusobit.

— "Pecici sonda", Strana 18
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Senzor peceni

Nékteré pokrmy pecCe spotfebi¢ automaticky se senzo-
rem peceni.

Na displeji se zobrazi [-]. Nemusite provadét zadna
dalsi nastaveni.

Ridte se pokyny k senzoru peceni.

— "Pokrmy se senzorem peceni”, Strana 21

Pokrmy s parou

U nékterych pokrm( spotfebi¢ automaticky aktivuje
funkci pary.

Ridte se informacemi k funkci pary.

— "Pdra", Strana 15

13.3 Prehled pokrmu

Které jednotlivé pokrmy mate k dispozici, vidite na spo-
trebici, kdyz si zobrazite druh provozu.
Jsou roztfidéné podle kategorii a pokrmd.

Kategorie = Pokrmy
Kolace, Kolace
chléb Drobné pecivo
Cukrovi
Chléb, housky
Slané kolace, pizza, quiche
Nakypy, Nakyp, slany, Cerstvy, varené pfisady
suflé Lasagne Cerstvé
Zapékané brambory, syrové prisady,
nizké

Nakyp, sladky, cerstvy
Suflé ve formickach na 1 porci

Zmrazené Pizza

potraviny Zapékané pokrmy
Vyrobky z brambor
Drlbez, ryby
Zelenina

Drlbez Kure
Kachna, husa
Krdta

Maso Veprfové maso
Hovézi maso
Teleci maso
Jehnédi maso
Zvéfina
Pokrmy z masa

Ryby Ryba, cela
Rybi filety
Pokrmy z ryb
Mofské plody

Prilohy, ze-  Zelenina

lenina Brambory
Ryze
Obilné pokrmy
Lusténiny
Téstoviny, knedliky
Vejce

Dezerty,
kompoty

Dezerty, kompoty




Kategorie = Pokrmy
Zavarovani, Zavarovani
odstav- Odstavriovani

Aovani, ste- Sterilizace kojeneckych lahvi
rilizace

Ohfivani, Zelenina
rozpékani Nabidka

Pecdivo

Prilohy
Roz- Ovoce, zelenina
mrazovani
pokrmd

13.4 Pokrmy se senzorem peceni

Kdyz zvolite pokrm, ktery je vhodny pro senzor peceni,
spotfebiC zcela automaticky reguluje proces pedeni.
Senzor pedeni sleduje proces peceni v troubé a spotre-
bi¢ samodginné reguluje nastaveni.

Nasledujici pokrmy pecCe spotfebi¢ automaticky se
senzorem pedeni.

Kategorie = Pokrmy / pokrmy s pfilohou

Kolace, Kolace

chléb m Kolac¢ ve formé
m  Kolace na plechu
m  Kola¢ slany/sladky
Drobné pecivo
m  Pecivo z listového tésta
= Muffiny
m  Pecivo z kynutého tésta
Pikantni kolade, pizza, quiche
m  Slané kolace, quiche
m Pizza
m  Alsasky kolag

Vyrobky z brambor
= Vyrobky z brambor

Zmrazené
potraviny

Vhodné formy na peceni

Pro dosazeni optimalniho vysledku pedeni pouzivejte

tmavé kovové formy na peceni.

POZOR!

Silikonové formy nebo fdlie, kryty a pfislusenstvi s ob-

sahem silikonu mohou poskodit senzor pedeni. K po-

Skozeni mize dojit, i kdyz senzor peceni neni aktivn.

» Nepouzivejte silikonové formy nebo félie, kryty a pfi-
slusenstvi s obsahem silikonu.

» V troubé nikdy neskladujte pfedméty ze silikonu.

13.5 Nastaveni pokrmu

Poznamka: Po spusténi jiz nelze pokrm a nastaveni
zmeénit ani prerusit.

Pokrmy c¢s

Pozadavek: Pro spusténi provozu musi byt trouba vy-

chladla.

Stisknéte menu.

V nabidce druh( provozu zvolte "Pokrmy".

Navrhne se prvni pokrm.

Oto&nym voli¢em zvolte pozadovanou kategorii.

Stisknéte "Dalsi".

Otoénym voli¢em zvolte pozadované jidlo.

Stisknéte "DalSsi".

Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovany pokrm.

Stisknéte "Dalsi".

V pfipadé potfeby zménte nastaveni.

- U nékterych pokrm( muiZete upravit teplotu, dobu
trvani nebo ¢as konce, za timto ucelem stisknéte
"PrizpUsobeni”.

- U nékterych pokrm( muiZete nastavit hmotnost
pfimo oto¢nym voli¢em.

10. Pro zobrazeni informaci k pfislusenstvi a Urovni vkla-
dani stisknéte "Rada".

11. Spustte provoz pomoci start/stop,

v Spotfebi¢ zacne hrat a odméfuje se doba trvani.
Ukazatel rozehrati se nezobrazuje.

v Kdyz je pokrm hotovy, zazni akusticky signal. Spo-
tfebi¢ prestane hrat.

12. Po uplynuti doby trvani:

- Pro predasné vypnuti akustického signalu
stisknéte start/stop,

- Nékteré pokrmy mUzZete v pfipadé potfeby do-
péct.
- "Dopeceni”, Strana 21

- Kdyz je pokrm hotovy, vypnéte spotfebi¢ pomoci
on/off,

COeNOGORWC MDA

Dopeceni

U nékterych pokrmu spotfebi¢ po uplynuti doby trvani

nabidne dopeceni. Dopeceni mizete libovolné opa-

kovat.

1. Kdyz si dopecdeni nepfejete, stisknéte "Ukoncit" a vy-
pnéte spotfebi¢ pomoci .

2. Pro dopec&eni pokrmu stisknéte "Dopeceni".

v Na displeji se zobrazi doba trvani.

3. V pfipadé potfeby zménte dobu trvani oto¢nym voli-
cem.

4. Spustte provoz pomoci start/stop,

Spotfebi¢ zaCne hiat a odméruje se doba trvani.

v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Spo-
tfebi¢ prfestane hfat. Znovu se zobrazi upozornéni ty-
kajici se dopeceni.

5. Po uplynuti doby trvani:

- Pro prfed¢asné vypnuti akustického signalu
stisknéte start/stop,

- Pokud chcete dal dopékat, stisknéte "Dopeceni".

- Kdyz je pokrm hotovy, stisknéte "Ukoncit" a vy-
pnéte spotfebi¢ pomoci on/off,

<
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14 Deétska pojistka

Aby déti nemohly spotfebi¢ omylem zapnout nebo
zménit nastaveni, zajistéte ho détskou pojistkou.

14.1 Aktivace a deaktivace détské pojistky

Détskou pojistku mlzete aktivovat a deaktivovat pfi za-

pnutém i vypnutém spotfebici.

1. Pro aktivaci détské pojistky podrzte cca 4 sekundy
stisknuté [i=e.

v Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

v Na stavovém fadku se zobrazi symbol = v zapnu-
tém a vypnutém stavu.

2. Pro deaktivaci détské pojistky podrzte cca 4 sekun-
dy stisknuté [il=e,

v Na displeji se zobrazi pokyn k potvrzeni.

15 Program sabat

Pfi programu sabat mizete nastavit dobu trvani az

74 hodin. Pokrmy Ize udrzovat teplé pfi teploté od

85 °C do 140 °C pomoci horniho/dolniho ohfevu, aniz
byste museli spotfebié zapnout nebo vypnout.

15.1 Spusténi programu sabat

Poznamky

= Pokud b&hem provozu oteviete dvitka spotfebide,
pfestane spotfebi¢ hfat. Kdyz dvitka zavrete, spotre-
bi¢ hieje dal.

®m  Po spusténi jiz nelze program sabat zménit ani pre-
rusit.

Pozadavek: Program sabat je aktivovany v zakladnich

nastavenich.

— "Zdkladni nastaveni", Strana 24

1. Oto&nym voli¢em nastavte druh ohfevu program
sabat [El.

2. Stisknéte teplotu.

Teplota je prfednastavena na 85 °C.
3. Otoénym voli¢em nastavte pozadovanou teplotu.
4. Stisknéte ©.

Doba trvani je pfednastavena na 25 hodin.
5. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu trvani.

Cas konce nelze posunout.

6. Spustte provoz pomoci start/stop,

v Spotrebi¢ zaCne hrat a odméruje se doba trvani.

7. Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na
displeji se zobrazi upozornéni, ze provoz skondil.
Spotfebi prestane hrat a funguje jako obvykle bez
programu sabat.

- Vypnéte spotiebié pomoci on/off.
Za cca 10 az 20 minut se spotfebi¢ automaticky vy-
pne.

16 Home Connect

Tento spotfebi¢ mize byt zapojen do sité. Pro ovladani
funkci pomoci aplikace Home Connect, pfizplsobeni
zakladnich nastaveni nebo ke kontrole aktualniho
provozniho stavu spojte svij spotfebi¢ s mobilnim kon-
covym pfistrojem.
Sluzby Home Connect nejsou dostupné v kazdé zemi.
Dostupnost funkce Home Connect zavisi na
dostupnosti sluzeb Home Connect ve vasi zemi. Infor-
mace k tomuto viz: www.home-connect.com.
Aplikace Home Connect vas provede celym procesem
prihlaSeni. Pri nastaveni postupujte podle pokyn(
v aplikaci Home Connect.
Tipy
= Ridte se dodanymi podklady k Home Connect.
m  Dodrzujte také pokyny uvedené v aplikaci Ho-

me Connect.

Poznamky

®»  Dodrzujte bezpecnostni pokyny uvedené v tomto na-
vodu k pouziti a zajistéte, aby byly dodrzené i v tom
pfipadé, pokud budete spotrebi¢ obsluhovat pomoci
aplikace Home Connect.
— "Bezpecnost", Strana 2

m  Qvladani na spotrebi¢i ma vzdy prednost. V této do-
bé& neni mozné ovladani pomoci aplikace Ho-
me Connect.
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=V pohotovostnim rezimu v siti je spotfeba spotfebice
max. 2 W.

16.1 Nastaveni Home Connect

Pozadavky

= Spotiebi¢ je pfipojeny k elektrické siti a je zapnuty.

= Mate mobilni koncové zafizeni s aktualni verzi ope-
racniho systému iOS nebo Android, napft. chytry tele-
fon.

= Mobilni koncové zafizeni a spotiebié jsou v dosahu
signalu WLAN domaci sité.

1. Stahnéte si aplikaci Home Connect.
NYNi NA
" Google Play
# Stahnoutv Q
¢ App Store
2. Otevrete aplikaci Home Connect a nactéte QR kod.



16.2 Nastaveni Home Connect

Home Connect cs

3. Postupujte podle pokynt v aplikaci Home Connect.

V zakladnim nastaveni spotfebic¢e muizete pro Home Connect pfizplsobit nastaveni a nastaveni sité.
Konkrétni zobrazeni nastaveni na displeji zavisi na tom, zda byla provedena konfigurace Home Connect a zda je spo-

tfebi¢ pfipojeny k domaci siti.

Zakladni nastaveni  Mozna nastaveni Vysvétleni
WiFi Zapnuti Kdyz je WiFi aktivovana, mizete pouzivat Home Connect.
Vypnuti V pohotovostnim rezimu v siti ma spotrebi¢ spotfebu maxi-
malné 2 W.
Sit Pfipojeni k siti KdyzZ spotfebi¢ odpojite ze sité, vSechny sitové informace se

Odpojeni od sité

smazou. Nastaveni je uzite¢né, pokud mate nové pfistupové

udaje pro router.

Pfipojeni k aplikaci

Nastaveni spusti navazani spojeni mezi Home Connect aplika-

ci a spotrebi¢em.

Dalkové ovladani Zapnout

Vypnout

Kdyz je funkce deaktivovana, mizete si v aplikaci zobrazit jen
provozni stav spotfebice.

Kdyz je funkce aktivovand, mlzete spotiebi¢ spoustét a ovla-
dat na dalku.

Informace o spotfebi- -
Gi [

Na displeji se zobrazi informace o siti nebo o spotfebidi.

16.3 Ovladani spotrebi¢e pomoci aplikace
Home Connect

KdyZ je aktivované dalkové spusténi, mizete spotfebid
nastavovat a spoustét na dalku pomoci aplikace Ho-
me Connect.

Poznamka: Nékteré druhy provozu Ize spustit jen pfimo
na pecici troubé.

Pozadavky
m SpotfebiC je zapnuty.
m Spotfebic je pfipojeny k domaci siti a spojeny
s aplikaci Home Connect.
= [JAbyste mohli spotfebi¢ nastavovat pomoci aplikace
Home Connect, musi byt zapnuté zakladni nastaveni
"Dalkové ovladani". Kdyz je deaktivované dalkové
spusténi, v aplikaci Home Connect se pouze zob-
razuji provozni stavy spotrebice.
Klepnéte na menu.
Klepnéte na "Dalkové spusténi”.
Na displeji se zobrazi 0.
Provedte nastaveni v aplikaci Home Connect a ode-
Slete ho do spotrebice.
Poznamky
= Pokud do 15 minut po aktivaci dalkového
spusténi nebo skon&eni provozu otevrete dvitka
spotrebice, dalkové spusténi se deaktivuje.

Lad S A

= Kdyz na spotrebidi spustite provoz pecici trouby,
automaticky se aktivuje spusténi na dalku. Mize-
te nastaveni zménit pomoci aplikace Ho-
me Connect nebo mUZete spustit novy program.

16.4 Aktualizace softwaru

Pomoci funkce aktualizace softwaru se aktualizuje soft-

ware vaseho spotrebie, napt. optimalizace, odstra-

Aovani potizi, bezpecnostni aktualizace.

Predpokladem je, ze jste zaregistrovany uzivatel Ho-

me Connect, mate na svém mobilnim koncovém za-

fizeni nainstalovanou aplikaci a jste pfipojeni k serve-

ru Home Connect.

Jakmile je k dispozici aktualizace softwaru, budete

o tom informovani aplikaci Home Connect a pomoci

aplikace mUzZete spustit aktualizaci softwaru. Po

uspésném stazeni mizete spustit instalaci pomoci

aplikace Home Connect, pokud jste v domaci siti

WLAN (WiFi). Aplikace Home Connect vas bude infor-

movat o uspésné instalaci.

Poznamky

= Béhem stahovani mUzete spotiebi¢ dale pouzivat.
V zavislosti na osobnim nastaveni v aplikaci je
mozné aktualizace softwaru stahovat také automa-
ticky.

=V piipadé aktualizaci relevantnich pro bezpedénost
doporucéujeme pokud mozno rychlé provedeni in-
stalace.
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16.5 Vzdalena diagnostika

Zékaznicky servis mize ziskat k vasemu spotrebici pfi-
stup prostfednictvim vzdalené diagnostiky, pokud se na
zakaznicky servis obratite s pfislusnym pranim, pokud
je vas spotfebi¢ spojeny se serverem Home Connect

a v zemi, ve které spotfebi& pouzivate, je vzdalena dia-
gnostika k dispozici.

Tip: Dalsi informace a rovnéz informace k dostupnosti
vzdalené diagnostiky ve vasi zemi najdete na lokalnich
webovych strankach v oblasti pro servis/podporu:
www.home-connect.com

16.6 Ochrana udaju

Dodrzujte pokyny tykajici se ochrany udaju.

PFi prvnim pfipojeni vaseho spotfebice k domaci siti

spojené s internetem prenese vas spotfebid nize

uvedené kategorie Gdajd na server Home Connect

(prvni registrace):

= Jednoznacna identifikace spotfebiCe (sestavajici z
koédua spotrebice a adresy MAC vestavéného komu-
nikacniho modulu Wi-Fi).

m  Bezpednostni certifikat komunikaéniho modulu Wi-Fi
(pro informacné-technickeé jisténi spojeni).

= Aktualni verze softwaru a hardwaru vaseho domaci-
ho spotrebice.

m  Stav pripadného pfedchoziho resetovani na nasta-
veni z vyroby.

Tato prvni registrace pfipravi pouziti funkénosti Ho-
me Connect a je poprvé potfebna teprve v okamziku,
kdy chcete poprvé funkénosti Home Connect pouzivat.
Poznamka: Dbejte na to, Ze funk&nosti Home Connect
je mozné pouzivat jen ve spojeni s aplikaci Ho-

me Connect. Informace o ochrané udajd si mizete vy-
volat v aplikaci Home Connect.

17 Zakladni nastaveni

Spotrebic¢ si mUzete nastavit podle svych potieb.

17.1 Prehled zakladnich nastaveni

Zde naleznete prehled zakladnich nastaveni a tovarni
nastaveni. Zakladni nastaveni zavisi na vybaveni vaSe-
ho spotfebice.

Zakladni nastaveni Vybér
Jazyk Viz vybér na spotiebidi.
Cas Cas ve formatu 24 h.

Nastaveni aktualniho dne
Nastaveni aktualniho mésice
Nastaveni aktualniho roku
0 (zmékcena)

1 (mékka)

2 (stfedné tvrda)

3 (tvrda)

4 (velmi tvrda)’

Akusticky signal Kratky

Stredni’

Dlouhy

Hlasitost 5 stupnid

Akusticky signal tlaci-  Zapnuty

tek Vypnuty '

Jas displeje 5 stupnid

Ukazatel ¢asu Nesviti

Digitalni + datum’
Analogovy

PFi provozu vypnuté

P¥i provozu zapnuté'
Détskéa pojistka Jen zablokovani tladitek '

' Tovarni nastaveni (mize se li§it podle typu spotiebi-
ce)

Datum - den
Datum - mésic
Datum - rok
Tvrdost vody

Osvétleni
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Zakladni nastaveni Vybér

Po zapnuti Hlavni menu
Druhy ohfevu'
Vareni v pare
Pokrmy

Vypnuty'
Zapnuty

Ztmaveni v noci

Zobrazit’
Nezobrazovat

Logo znacky

Doporuéend’
Minimalni

Dobéh ventilatoru

Je soudasti vybavy '
Neni soudasti vybavy

Teleskopicky vysuv

Program sabat Zapnuty

Vypnuty'

Nastaveni Home Connect
— "Home Connect ", Strana
22

Home Connect

Tovarni nastaveni Resetovani

' Tovarni nastaveni (mtze se liSit podle typu spotiebi-
ce)

17.2 Zména zakladnich nastaveni

Stisknéte on/off,

Stisknéte menu.

Otevre se nabidka s druhy provozu.

Zvolte druh provozu "Nastaveni".

Zobrazi se prvni zakladni nastaveni.

Pomoci \V prfechdzejte mezi riznymi nastavenimi.
Zakladni nastaveni zmérite otocnym volicem.
Stisknéte menu.

Na displeji se zobrazi zmény "Ulozit" nebo "Od-
mitnout".

Stisknéte pozadovanou zménu.

<CPURC W NS
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Cisténi a ogetfovani cs

Poznamka: Po vypadku proudu zlstanou zmény za- Zruseni zmény zakladnich nastaveni

kladniho nastaveni zachované.

1. Stisknéte menu.
2. Stisknéte ,zrusit".
v VS8echny zmény se zrusi a neulozi se.

18 Cisténi a osetfovani

Aby vas spotfebiC zustal dlouho funkéni, peclivé ho Cis- POZOR!

tete a osetrujte. Nevhodné Sistici prostfedky by poskodily povrchy spo-
trebice.

18.1 Cistici prostfedky » NepouZivejte agresivni nebo abrazivni Cistici

N . hodné Gistici tedky. ab prostfedky.

Nepouzivejte nevhodne Cistici prostredky, abyste nepo- » Nepouzivejte &istici prostfedky s vysokym obsahem

Skodili rizné povrchy spotfebice. alkoholu.

A\ VYSTRAHA - Nebezpe¢i urazu elektrickym » Nepouzivejte tvrdé draténky nebo houbicky.

proudem! » Nepouzivejte specidlni Cistici prostfedky pro cisténi

Pronikajici vinkost mize zpUsobit Uraz elektrickym .. Zatepla. " ) 5

proudem. CISTICI. prostfedek na pecici trouby v horké troubé po-

» P¥i Cisténi spotfebiCe nepouzivejte parni nebo vy- Skozuje smalt.

sokotlake CistiCe.

Vhodné gistici prostiedky

» Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedek na pecici trou-
by v horké troubé.

» Pred pfiStim rozehfatim odstrante z trouby a z dvifek
veskeré zbytky.

Nové houbové utérky obsahuji zbytky z vyroby.

» Nové houbové utérky pfed pouzitim ddkladné pro-
plachnéte.

Pouzivejte pouze vhodné distici prostfedky pro rdzné Dodrzujte navod na Cisténi spotrebice.

povrchy spotfebice.

Celni strana spotiebice

- "Cisténi spotfebi¢e", Strana 26

Povrch Vhodné cgistici Pokyny
prostiedky
USlechtila ocel = Horky myci roztok Abyste zabranili korozi, z uSlechtilé oceli ihned odstrante skvrny od

m  Specialni oSetfovaci
prostfedky na uslech-
tilou ocel pro horké

vodniho kamene, tuku, Skrobu a bilkovin.
Naneste ve slabé vrstvé oSetfovaci prostfedek na uslechtilou ocel.

povrchy

Plast nebo la- = Horky myci roztok Nepouzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.
kované plochy Abyste zabranili skvrnam, které jiz nepljdou odstranit, ihned odstran-
napf. ovladaci te odvapnovaci prostfedek, ktery se dostane na povrch.
panel
Dvirka spotiebice
Oblast Vhodné gistici Pokyny

prostiedky

Sklenéna dvitka = Horky myci roztok

Nepouzivejte Skrabku na sklo nebo nerezovou draténku.

Tip: Pro dikladné vycisténi sklenéné tabule demontujte.
- "Dvitka spotfebice", Strana 29

Kryt dvitek = Z uslechtilé oceli:
Cistici prostfedek na
uSlechtilou ocel

= 7 plastu:
Horky myci roztok

Nepouzivejte Cistici prostfedek na sklo nebo Skrabku na sklo.
Nepouzivejte oSetfovaci prostfedky na uslechtilou ocel.

Tip: Pro dikladné vycisténi kryt dvifek sejméte.

- "Dvitka spotfebice", Strana 29

Vnitfni ram dvitek  Cistici prostfedek na
z usSlechtilé oceli uSlechtilou ocel

Zbarveni Ize odstranit pomoci CistiCe na uSlechtilou ocel.
Nepouzivejte oSetfovaci prostfedky na uslechtilou ocel.
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cs Cisténi a oSetfovani

Oblast Vhodné ¢istici Pokyny
prostredky
Madlo dvitek = Horky myci roztok Abyste zabranili skvrnam, které jiz nepljdou odstranit, inned odstran-

te odvapnovaci prostfedek, ktery se dostane na povrch.

Tésnéni dvifek

= Horky myci roztok

Tésnéni neodstranujte a nedrhnéte.

Vnitrek trouby

Oblast

Vhodné ¢istici
prostiedky

Pokyny

Smaltované plo-
chy

m  Horky myci roztok

= Voda s octem

= Cistici prostfedek na
pecici trouby

PFi silném znecisténi namodte a pouzijte kartaCek nebo nerezovou

draténku.

Pro vysuseni peciciho prostoru po Cisténi nechte oteviena dvitka

spotrebice.

Poznamky

m  Smalt se pfi velmi vysokych teplotach vypaluje, ¢imz vznikaji
drobné barevné rozdily. Na funkci spotfebice to nema vliv.

®m  Hrany tenkych plech( nelze kompletné smaltovat a mohou byt
drsné. Antikorozni ochrana tim neni ovlivnéna.

= Viivem zbytk( potravin vznika na smaltovanych plochach bily po-
vlak. Povlak je zdravotné nezavadny. Na funkci spotfebiCe to ne-
ma vliv. Povlak miZete odstranit pomoci kyseliny citronové.

Samodistici plo-
chy

Dodrzujte navod pro samocistici plochy.
— "Cisténi samodisticich ploch v troubé"”, Strana 27

Sklenény kryt
osvétleni trouby

= Horky myci roztok

Pti silném znedisténi pouzijte Cistici prostfedek na pedcici trouby.

Ramy

m  Horky myci roztok

PFi silném znecisténi namodte a pouzijte kartaCek nebo nerezovou
draténku.

Poznamka: Pro ddkladné vygisténi ramy vyndejte.

- "Rdmy", Strana 33

Vysuvny systém

= Horky myci roztok

Pti silném znecisténi pouzijte kartacek.

Aby nedoslo k odstranéni mazaciho tuku, vysuvné listy Sistéte zasu-
nuté.

Nemyijte v my&ce nadobi.

Poznamka: Pro ddkladné vydisténi vysuvny systém vyndeite.

- "Rdmy", Strana 33

PrisluSenstvi

= Horky myci roztok
Cistici prostfedek na
pecici trouby

Pti silném znedisténi namodte a pouzijte kartacek nebo nerezovou
draténku.

Smaltované prislusenstvi je vhodné pro myti v my&ce nadobi.

Na parni nadoby z uSlechtilé oceli nepouzivejte draténku z uslechtilé
oceli.

Nedistoty na parnich nadobach z uslechtilé oceli zplsobené potravi-
nami s obsahem Skrobu (napf. ryZi) odstrante vodou s octem.

Nadrzka na vodu

= Horky myci roztok

Aby se po Cisténi odstranily zbytky myciho prostfedku, dikladné ji
vyplachnéte vodou.

Po c&isténi nechte nadrzku na vodu uschnout s otevienym viCkem.
Tésnéni na vicku osuste.

Nemyijte v my&ce nadobi.

Pedici sonda

= Horky myci roztok

PFi silném znedisténi pouZijte kartacek.
Nemyijte v my&ce nadobi.

18.2 Cisténi spotrebice

Abyste zabranili poSkozeni spotfebice, Cistéte ho pouze
stanovenymi a vhodnymi Cisticimi prostfedky.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

Béhem pouZiti jsou spotfebi a jeho pfistupné casti

horké.

» Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych prvkd.
» Malé déti do 8 let je tfeba udrzovat z dosahu.
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/\ VYSTRAHA — Nebezpeéi pozaru!

Volné zbytky pokrm, tuk a $tava z pecené se mohou

vznitit.

» Pred spusténim provozu odstrarite z peciciho
prostoru, z topnych prvkd a pfislusenstvi hrubé ne-
Cistoty.

Pozadavek: Dodrzujte pokyny k Cisticim prostfedkdm.
— "Cistici prostfedky”, Strana 25



1. Spotfebi¢ Cistéte horkym mycim roztokem a had-
rem.
— Na nékteré povrchy mizete pouzit alternativni
Cistici prostredky
— "Vhodné cistici prostfedky”, Strana 25
2. Osuste mékkym hadrem.

Cistici funkce cs

18.3 Cisténi samocisticich ploch v troubé

Zadni sténa, horni sténa a postranni stény trouby jsou

samogdistici a maji drsny povrch.

POZOR!

Pokud samodistici plochy pravidelné nedistite, mohou

se plochy poskodit.
Pokud se na samogdisticich plochach objevi tmavé
skvrny, vycistéte pedici prostor pomoci gistici funk-
ce.

» Kdyz se na displeji zobrazi vyzva k &isténi, vyCistéte
pecici prostor pomoci Cistici funkce.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky na pecici trouby
a abrazivni &istici pomUcky. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na samodistici
plochy omylem, okamzité ho otfete vodou a hou-
bovou utérkou. Nedrhnéte.

» Pouzijte funkci Cisténi.
— "Cistici funkce ", Strana 27

19 Cistici funkce

Cistici funkci pouZivejte pravidelng, aby zlistala za-
chovana distici schopnost samodisticich ploch a nedo-
Slo k poskozeni.

Samodistici plochy uvnitf trouby jsou opatfené porézni,
matnou keramickou vrstvou a maji drsny povrch.
Samocdistici plochy béhem provozu spotfebiCe absorbu-
ji a odstranuji stfikajici tuk z pe¢eni masa nebo pediva
a grilovani.

Nasledujici plochy jsou samocistici:

m  Zadni sténa

= Horni sténa

m  Postranni stény

POZOR!

Pokud samodistici plochy pravidelné nedistite, mohou

se plochy poskodit.
Pokud se na samogdisticich plochach objevi tmavé
skvrny, vydistéte pecici prostor pomoci gistici funk-
ce.

» KdyZ se na displeji zobrazi vyzva k &isténi, vyCistéte
pecici prostor pomoci Gistici funkce.

» Nepouzivejte Cistici prostfedky na pecici trouby
a abrazivni gistici pomUcky. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na samodistici
plochy omylem, okamzité ho otfete vodou a hou-
bovou utérkou. Nedrhnéte.

19.1 Doporuceni ¢isténi

Spotfebi¢ zaznamenava druh a dobu provozu a v pfipa-
dé potfeby doporudi pouzit istici funkci.

Po zapnuti spotfebice se na displeji zobrazi upozorné-
ni, ze je tfeba pouzit Sistici funkci. Co mozna nejdfive
spustte Cistici funkci.

Spotfebi¢ mizete pouzivat jako obvykle. Doporuceni
ohledné Cistici funkce se ale zobrazuje na displeji tak
dlouho, dokud nebude kompletné provedena Cistici
funkce.

Poznamka: Pokud je spotiebi& predCasné znedistény,
napr. tuénou dribezi &i pedeni, nebo pokud na samo-
isticich plochach vzniknou tmavé skvrny, necekejte

s provedenim Cistici funkce az do zobrazeni upozornéni

na displeji. Cim &astgji budete &istici funkci pouzivat,
tim déle zlstane zachovana Cistici schopnost samodis-
ticich ploch.

19.2 Priprava spotiebice na éistici funkci

Pro dosazeni dobrého vysledku ¢isténi spotrebi¢ du-

kladné pfipravte.

POZOR!

Cistici prostfedek na ped&ici trouby poskodi povrch

samodisticich ploch.

» Na samodistici plochy nepouzivejte Sistici
prostfedky na pecici trouby. Jestlize se Cistici
prostfedek na pecici trouby dostane na tyto plochy
omylem, okamzité ho otfete vodou a houbovou
utérkou. Nedrhnéte a nepouzivejte abrazivni Cistici
pomducky.

1. Vyndejte z trouby pfislusenstvi a nadobi.

2. Ramy vyhaknéte a vyndejte z trouby.
- "Rdamy", Strana 33

3. Mycim roztokem a mékkym hadrem odstrante hrubé
necistoty:
- z dna trouby
-z vnitfni strany dvifek spotfebice
— ze sklenéného krytu osvétleni trouby
Zabranite tak vzniku skvrn, které by pak jiz nebylo
mozné odstranit.

4. Vyndejte z trouby viechny pfedméty. Vnitfek trouby
musi byt prazdny.

19.3 Nastaveni cistici funkce

V pribéhu Cistici funkce v kuchyni vétrejte.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!

& Spotrebi¢ je béhem Cistici funkce zvenku velmi
horky.

» Nikdy se nedotykejte dvitek spotiebice.

» Nechte spotiebi vychladnout.

» Deéti se musi zdrzovat v dostate¢né vzdalenosti od
spotfebice.
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Pozadavek: — "Priprava spotfebic¢e na Cistici funkci”,
Strana 27.
1. Stisknéte menu. 3
2. V nabidce druhl provozu zvolte "Cistici funkce".
v Na displeji se zobrazi doba trvani. Dobu trvani

1 hodina nelze zménit.
3. Spustte provoz pomoci start/stop,

Poznamka: Béhem distici funkce neotevirejte dvitka
spotrebiCe. Vysledek Cisténi by nebyl odpovidajici
a provoz by se prerusil.

v Cistici funkce se spusti a doba trvani se zaéne od-
mérfovat.

v Po skonceni Cistici funkce zazni akusticky signal
a na displeji se zobrazi upozornéni.

4. Vypnéte spotfebi¢ pomoci on/off,

5. - "Wytfeni spotrebice po provedeni ¢istici funkce”,
Strana 28.

19.4 Vytreni spotrebi¢e po provedeni Cistici
funkce

1. Nechte spotfebi¢ vychladnout.

2. Vnittek trouby vytfete vihkym hadrem.
Poznamka: Na samocisticich plochach se mohou
tvofit naCervenalé skvrny. Zbytku cukru a bilkovin
v potravinach se neodstrani a zUstanou ulpivat na
sténach. Nacervenalé skvrny jsou zbytky slanych
potravin, nejedna se o korozi. Skvrny nejsou
zdravotné zavadné. Tyto skvrny neomezuji Cistici
schopnost samodisticich ploch.

3. Nasadte ramy.

- "Ramy", Strana 33

20 Funkce c¢isténi humidClean

Cistici funkce predstavuje rychlou alternativu pro pri-
bézné c&isténi peciciho prostoru. Cistici funkce namodi
nedistoty odpafovanim myciho roztoku. Necistoty pak
Ize snadnéji odstranit.

20.1 Nastaveni Cistici funkce

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafteni!
Voda maze v horké troubé zplsobit vznik horké pary.
» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

Pozadavek: Trouba je Uplné vychladla.

1. Vyndejte z trouby pfislusenstvi.

2. 0,4 | vody smichejte s kapkou myciho prostfedku
a nalijte doprostfed dna pecici trouby.
Nepouzivejte destilovanou vodu.

3. Stisknéte on/off,

Zobrazi se druh ohfevu a teplota.

<

4. Otoénym voli¢em nastavte druh ohfevu dolni ohfev
5. Stisknéte teplotu.

6. Otocnym voliCem nastavte teplotu na 80 °C.

7. Stisknéte O.

8. OtoCnym voliCem nastavte dobu trvani 4 minuty.

9. Spustte provoz pomoci start/stop,

v Spotrebi¢ zaCne hrat a odméruje se doba trvani.
v Po uplynuti doby trvani zazni akusticky signal. Na
stavovém fadku se zobrazi text s upozornénim.
10. Pomoci on/off vypnéte spotiebi& a nechte ho cca

20 minut vychladnout.

20.2 Zavérecné cisténi peciciho prostoru
POZOR!
Déle trvajici vihkost v troubé zplsobuje korozi.

» Po pouziti funkce Cisténi pecici prostor vytrete
a nechte uplné vyschnout.

Pozadavek: Trouba je vychladla.

1. Otevrete dvitka spotfebice a utfete zbytkovou vodu
savou houbovou utérkou.

2. Hladke plochy v pecicim prostoru vyCistéte had-
fikem nebo mékkym kartaCkem. Uporné necistoty
odstrafite draténkou z uSlechtilé oceli.

3. Vapenaté skvrny odstrarite hadrem namod&enym
v octé. Nasledné otfete Cistou vodou a mékkym
hadrem vytfete do sucha, také pod tésnénim dvitek.

4. Nechte cca 1 hodinu oteviena dvitka spotfebice
v zajisténé poloze (cca 30°), aby pecici prostor
uschl.

21 Odvapnéni

Aby spotfebi¢ zlstal funkéni, musite ho pravidelné od-
vaprovat.

Frekvence odvapriovani zavisi na poc¢tu provozl s pa-
rou a na tvrdosti vody. Spotfebi¢ vas upozorni, jakmile
uz Ize provést jen 5 nebo méné provozl s parou. Kdyz
neprovedete odvapnéni, nemUZete uz nastavit provoz
S parou.

Odvapnéni se sklada z nékolika krokd a trva cca 70-
95 minut:

= QOdvapnéni (cca 55-70 minut)

= Prvni proplachnuti (cca 9-12 minut)

= Druhé proplachnuti (cca 9-12 minut)

Z hygienickych divodd musite nechat odvapnéni
probéhnout kompletné.
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Kdyz se odvapnéni prerusi, nemuzete nastavit provoz.
Aby byl spotfebi opét provozuschopny, provedte dvé
proplachnuti.

21.1 Priprava pred odvapnénim

POZOR!

Doba pusobeni pfi odvaprovani je prizplisobena nami

doporué¢enému tekutému odvapnovacimu prostredku.

Jiné odvapriovaci prostfedky mohou zpdsobit posko-

zeni spotiebice.

» K odvapnéni pouzivejte vyhradné nami doporuceny
tekuty odvapnovaci prostredek.



Pokud by se odvapnovaci roztok dostal na ovladaci
panel nebo jiné choulostivé povrchy, poskodily by se.
» Odvapnovaci roztok ihned omyijte vodou.

1. Namichani odvapnovaciho roztoku:
— 200 ml tekutého odvapnovaciho prostfedku
- 400 ml vody

2. Otevrete ovladaci panel.

3. Vyndejte nadrzku na vodu a naplnite ji odvaprnova-
cim roztokem.

4. Nadrzku na vodu s odvapnovacim roztokem nasad-
te zpét.

5. Zavfete ovladaci panel.

21.2 Nastaveni odvapnéni

Pozadavek: — "Priprava pred odvapnénim", Strana 28

1. Stisknéte menu.

2. V nabidce druhl provozu zvolte "Odvapnéni".

v Na displeji se zobrazi doba trvani. Dobu trvani nelze
zmeénit.

3. Spustte provoz pomoci start/stop,

SuSeni cs

v Odvapnéni se spusti a doba trvani se zacne odmeé-
fovat.

v Jakmile je dokon&ena prvni faze odvapnéni, zazni
akusticky signal. Spotrebi¢ vas dvakrat vyzve, abys-
te provedli proplachnuti.

4. Pro proplachnuti spotfebice provedte pro kazdé
proplachnuti nasledujici:

- Otevrete ovladaci panel a vyndejte nadrzku na
vodu.

— NA&drzku na vodu ddkladné vyplachnete a napln-
te ji vodou.

- Vlozte nadrzku na vodu a zavfete ovladaci panel.

- Pomoci startistop spustte proplachnuti.

v Kdyz jedno proplachnuti skonci, zazni akusticky
signal.

5. Kdyz skond&i druhé proplachnuti:

- Wylijte a vysuste nadrzku na vodu.
- "Wprdzdnéni nddrzky na vodu", Strana 17
- Vypnéte spotfebi¢ pomoci on/off,

v Odvapnéni je dokoncéené a spotfebi¢ je opét pfipra-

veny k provozu.

22 Suseni

Po provozu vnitfek trouby vysuste, aby v ném nezlstala
zbyvajici vihkost.

POZOR!

Voda na dné trouby pfi provozu spotiebiCe s teplotami
vys$Simi nez 120 °C zpUlsobi poskozeni smaltu.

» Nespoustéjte provoz, pokud je na dné trouby voda.
» Pred spusténim provozu vodu na dné trouby utfete.

22.1 Vysuseni vnitiku trouby

Vnitfek trouby muizZete vysusit ruéné nebo muizete pou-

zit funkci suseni.

Nechte spotfebi¢ vychladnout.

Odstrarite z vnitfku trouby necistoty.

Vytrete vodu v troubg.

. VysuSte vnitfek trouby.

—  Pro ruéni vysuSeni vnitfku trouby nechte 1 hodinu

otevfena dvirka spotfebice.

NS

- Pro pouziti funkce suseni nastavte tuto funkci.
— "Nastaveni suseni", Strana 29

Nastaveni suseni

1. Nechte spotrfebi¢ vychladnout.

2. Hrubé necistoty uvnitf trouby ihned odstrante a vy-
tfete vihkost na dné trouby.

3. Stisknéte menu.

4. V nabidce druhi provozu stisknéte suseni.
Doba trvani je nastavena na 10:00 min a nelze ji
zméenit.

5. Pro spusténi funkce suseni stisknéte start/stop,

v Spotfebi¢ za¢ne hfat a odmérfuje se doba trvani.

6. Po uplynuti doby trvant:

- Na displeji se zobrazi text s upozornénim.

- Pro pfedCasné vypnuti akustického signalu
stisknéte start/stop,

- Vypnéte spotfebi¢ pomoci on/off,

23 Dvirka spotrebice

Pro ddkladné vydisténi mazete dvirka spotiebice
demontovat.

23.1 Vysazeni dvifek spotrebice

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Soudasti uvnitf dvifek spotfebi¢e mohou mit ostré hra-
ny.

» Pouzivejte ochranné rukavice.

Zavésy dvifek spotfebiCe se béhem otevirani a zavirani
dvifek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zavésu.

1. Zcela otevrete dvirka spotfebice.
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2. /\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou

zaklapnout.

» Dbejte na to, aby byly zajistovaci packy vzdy za-
klopené, resp. pfi vysazovani dvifek spotrebiCe
zcela vyklopené.

Vyklopte zajistovaci packu na levém a pravém zave-

su.

Vyklopena zajistovaci
packa

Zaveés je zajistény a ne-
muze zaklapnout.

Zaklopena zajistovaci |_=
packa

Dvitka spotfebide jsou
zajisténa a nelze je vysa-
dit.

v Zajistovaci packy jsou vyklopené. Zavésy jsou za-
jisténé a nemohou zaklapnout.

3. Zavfete dvifka spotiebi¢e az nadoraz @®. Uchopte
dvitka spotfebi¢e obéma rukama vlevo a vpravo
a vytahnéte je nahoru @.

4. Dvitka spotrebice polozte na rovnou plochu.

Demontaz nadoby na kondenzovanou vodu

Poznamky

= N&adobu na kondenzovanou vodu po kazdém provo-
Zu s parou a pred kazdou demontazi utfete.

= Nadobu na kondenzovanou vodu nemyijte v my&ce
nadobi.

Pozadavek: Dvitka spotfebiCe musi byt demontovana.

1. Stisknéte levé tladitko [@ tak @, aby vyskodil hadek.
2. Stisknéte pravé tlacitko [b] tak @, aby vyskodil ha-
Cek.

3. Nadobu na kondenzovanou vodu naklofite mirné
dopredu tak, aby se uvolnily dolni pfidrzné hacky.
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4. Vytahnéte nadobu na kondenzovanou vodu [@] obé-
ma rukama Sikmo nahoru @.

/1<

Montaz nadoby na kondenzovanou vodu

1. Obéma rukama vlozte Sikmo nadobu na kon-
denzovanou vodu [al @,

i

/.

2. Hacky [@ nadoby na kondenzovanou vodu nechte
vlevo a vpravo zaskodit do otvoru @.

g

A

y

®

Nadobu na kondenzovanou vodu zatlacte tak, aby
hacky vpravo, vlevo a dole zaskocily.

Nadoba na kondenzovanou vodu je namontovana
ve vodorovné poloze.

<

23.2 Nasazeni dvifek spotrebice

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Zavesy dvitek spotfebiCe se béhem otevirani a zavirani

dvifek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zavésu.

Pokud nejsou zavésy zajisténé, mohou velkou silou za-

klapnout.

» Dbejte na to, aby byly zajistovaci packy vzdy za-
klopené, resp. pfi vysazovani dvifek spotfebiCe zce-
la vyklopené.

1. Dvitka spotfebiGe nasadte rovné na oba zavésy @.
Zasunite dvitka spotfebiCe az nadoraz.



2. Zcela oteviete dvitka spotfebide.
3. Zaklopte zajistovaci packu na levém a pravém

zavésu @.

O N

\.

\

v Zajistovaci packy jsou zaklopené. Dvitka spotfebice
jsou zajisténa a nelze je vysadit.
4. Zavrete dvirka spotrebice.

23.3 Demontaz sklenénych tabuli

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Zavésy dvifek spotfebiCe se béhem otevirani a zavirani
dvitek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

» Nesahejte do prostoru zavésu.

Soudasti uvnitf dvifek spotfebi¢e mohou mit ostré hra-
ny.

» Pouzivejte ochranné rukavice.

1. Zcela otevrete dvirka spotrebice.

2. Vyklopte zajistovaci packu na levém a pravém
zavésu @,

v Zajistovaci packy jsou vyklopené. Zavésy jsou za-

jisténé a nemohou zaklapnout.

Zavfete dvitka spotfebite az nadoraz @.

®

@

i

4. Vlevo a vpravo zatladte zvenku na kryt dvifek @, az

vyskodi.

%
\ @

@"‘“ /

Dvitka spotfebice cs

6. Vytahnéte vnitini sklo @ a opatrné ho poloZte na
rovnou plochu.

7. Vytahnéte mezisklo @ a opatrné ho polozte na
rovnou plochu.

\@% %

8. Otevrete dvitka spotifebiCe a sejméte t&snéni dvitek.

— |

9. V pfipadé potfeby mizete za ucelem ¢isténi vyjmout
kondenzadni listu.
- Otevrete dvitrka spotfebice.
- Kondenzaéni listu odklopte nahoru a vyjméte.

10. A\ VYSTRAHA — Nebezpeéi zranéni!

Poskrabané sklo ve dvitkach spotfebi¢e muize

prasknout.

» Na cisténi skla ve dvitkach trouby nepouZivejte
ostré abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré
kovové Skrabky, protoze by mohly poSkrabat po-
vrch.

Demontované sklenéné tabule vydistéte z obou
stran Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym had-
rem.

11. Kondenzadni listu vyd&istéte hadrem a horkym mycim
roztokem.

12. Vygistéte dvitka spotrebice.
— "Vhodné cistici prostfedky”, Strana 25

13. Sklenéné tabule osuste a namontujte zpét.
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23.4 Montaz sklenénych tabuli

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Zavésy dvirek spotfebie se béhem otevirani a zavirani

dvitek pohybuji a mohou vas uskfipnout.

>

Soudasti uvnitf dvitek spotfebiCe mohou mit ostré hra-

Nesahejte do prostoru zavésu.

ny.

>

1.
2.

4.
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Pouzivejte ochranné rukavice.

Zcela otevrete dvitka spotrebice.
Kondenzadni listu nasadte svisle do drzéku [@
a otodte ji dolU.

Mezisklo nahofe pfitlaCte tak, aby bylo v levém
a pravém drzaku [al.

5. Otevrete dvitka spotiebiCe a nasadte t&snéni dvitek.

7. Vnitfni sklo nahote pritlaCte tak, aby bylo v levém

R

EJ?//%&
N\ N \

8. Nasadte kryt dvifek @ a pfitlacte ho tak, aby slySi-
telné zaskocil.

9. Zcela otevrete dvitka spotrebide.

10. Zaklopte zajiStovaci packu na levém a pravém
zavésu @.

@®

e

v Zajistovaci packy jsou zaklopené. Dvitka spotrebice
jsou zajisténa a nelze je vysadit.
11. Zavrete dvitka spotiebice.




Poznamka: Troubu pouzivejte teprve tehdy, kdyZ jsou
sklenéné tabule fadné namontované.

Ramy cs

24 Ramy

KvUli ddkladnému ¢isténi ramu a peciciho prostoru ne-
bo vyméné ramd mizete ramy vyjmout.

24.1 Vyjmuti ramu

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi popaleni!
Ramy se silné zahfivaji.

» Nikdy se nedotykejte horkych ramd.
» VZzdy nechte spotiebi¢ vychladnout.

» Udrzujte mimo dosah déti.

1. R4m mirné& nazdvihnéte @ a vyhaknéte @.
2. Vytahnéte ram dopfedu ® a vyndejte ho.

L

= o

=

3. Ram vycistéte.
— "Cistici prostredky", Strana 25

24.2 Nasazeni ramu

Poznamky

®  Ramy pasuji pouze vpravo nebo vlevo.

= U obou vysuvnych kolejnic dbejte na to, aby je bylo
mozné vytahnout dopredu.

1. Ram zasurite doprostied do zadniho otvoru @ tak,
aby ram doléhal ke sténé trouby, a zatladte ho doza-
du @.

2. Ram zasurite do predniho otvoru ® tak, aby ram
doléhal ke sté&né trouby, a zatladte ho doli @.

25 Odstranéni poruch

MenSi poruchy vaseho pfistroje mizete odstranit vlast-
nimi silami. Pfed kontaktovanim zakaznické sluzby vyu-
Zijte informaci o odstrafiovani poruch. Vyvarujete se tak
zbyte¢nych nakladu.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi zranéni!

Neodborné opravy jsou nebezpedné.

» Opravy spotfebice smi provadét pouze vyskoleny
odborny personal.

» Pokud ma spotfebi¢ zavadu, kontaktujte zakaznicky
servis.

25.1 Poruchy funkce

A\ VYSTRAHA - Nebezpe¢i urazu elektrickym

proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

» Opravy spotfebi¢e smi provadét pouze odborny per-
sonal, ktery je k tomu vySkoleny.

» K opravé spotrebite se smi pouzivat pouze origi-
nalni nahradni dily.

» V pfipadé posSkozeni sitového kabelu tohoto spotfe-
biCe musi byt tento obnoven vyskolenym odbornym
personalem.

Zavada Pficina a feseni zavady

Spotfebi¢ nepracuje. Pojistka je vadna.

» Zkontrolujte pojistku v pojistkové skfifce.

Vypadek napajeni.

» Zkontrolujte, zda v mistnosti funguje osvétleni mistnosti nebo jiné pfistroje.

Na displeji se zobrazi Vypadek napajeni.

wJazyk Cestina“. » Provedte nastaveni pro prvni uvedeni do provozu.
— "Prvni uvedeni do provozu", Strana 12
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Zavada

PfiCina a fesSeni zavady

Provoz se nespusti
nebo se prerusi.

Porucha funkce

» Kontaktujte zakaznicky servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 36

Mozné jsou rtzné priciny.
» Zkontrolujte pokyny, které se zobrazi na displeji.
— "Zobrazeni informaci”, Strana 13

Spotfebi& nehfeje, na
displeji se zobrazi ,Je
zapnuty pfedvadéci
rezim*.

Spotfebi¢ se nachazi v pfedvadécim rezimu.

1. Vypnutim pojistky v pojistkové skfifice odpojte spotfebic kratce od elekirické sité a znovu

ho zapnéte.
2. Béhem 3 minut vypnéte pfedvadéci rezim v
— "Zdkladni nastaveni", Strana 24.

Vypadek napajeni.
» Po vypadku proudu jednou otevfete a zaviete dvitka spotiebice.
v SpotfebiC se zkontroluje a je pfipraveny k pouziti.

Spotfebi¢ se nespusti
a na displeji se zob-
razi ,Prili§ horky pedi-
ci prostor®.

Pecici prostor je pro zvoleny pokrm nebo druh ohfevu pfili§ horky.
» Nechte pecici prostor vychladnout a spustte spotfebi¢ znovu.

Nezobrazi se Cas,
kdyz je spotfebid vy-
pnuty.

Zmeénili jste zakladni nastaveni.

» Zménite zakladni nastaveni ukazatele ¢asu.
— "Zdkladni nastaveni”, Strana 24

Home Connect ne-
funguje spravné.

Mozné jsou rtizné priciny.
» Prejdéte na www.home-connect.com.

Ovladaci panel nelze
oteviit.

Pojistka je vadna.
» Zkontrolujte pojistku v pojistkové skfifice.

Vypadek napajeni.
» Zkontrolujte, zda v mistnosti funguje osvétleni mistnosti nebo jiné pfistroje.

Porucha funkce
1. Kontaktujte zakaznicky servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 36
2. Pokud je v nadrzce na vodu voda, nadrzku na vodu vyprazdnéte:
Otevrete dvitka spotrebice.
Uchopte panel vpravo a vlevo dole.
Panel pomalu vytahnéte a posurite nahoru.

Vznik velkého mnoz-
stvi pary pfi vareni
v pare.

Spotfebi¢ se automaticky kalibruje.
Neni potfebné zadné jednani.

PFi pfilis kratkych dobach peceni se spotfebi¢ automaticky nezkalibruje.
Pokud opakované vznika velké mnozstvi pary, spotifebié znovu zkalibrujte.
1. Resetujte spotfebi¢ na nastaveni z vyroby.

— "Zdkladni nastaveni”, Strana 24
2. Zopakujte kalibraci.

- "Pfed prvnim pouzitim", Strana 11

P¥i vafeni unika z vét-
racich Stérbin para.

Unikani pary je normaini.
Neni potfebné zadné jednani.

Spotiebid vas vyzve,
abyste provedli od-
vapnéni, aniz by se
predtim zobrazilo po-
Citadlo.

Je nastavena prilis nizka tvrdost vody.

1. Odvapnéte spotrebid.
- "Odvapnéni”, Strana 28

2. Zkontrolujte tvrdost vody a nastavte ji v zakladnich nastavenich.
— "Zakladni nastaveni”, Strana 24

Spotfebic vas vyzve
k proplachnuti.

Bé&hem odvapnéni doslo k pferusSeni napajeni nebo vypnuti spotiebice.
» Proplachnéte dvakrat spotiebic.
— "Odvapnéni”, Strana 28

Na displeji se zobrazi
"Naplnite nadrzku na
vodu", ackoli je na-
drZzka na vodu na-
plnéna.
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Nadrzka na vodu spravné nezaskodila.

» Nasadte spravné nadrzku na vodu tak, aby zaskocCila do drzaku.
— "Naplnéni nadrzky na vodu", Strana 15
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Zavada

Pficina a feseni zavady

Na displeji se zobrazi
"Napliite nadrzku na
vodu", ackoli je na-
drzka na vodu na-
plnéna.

Nadrzka na vodu spadla. V dlsledku otfesu se uvolnily dily v nadrzce na vodu. Nadrzka na
vodu netésni.

» Objednejte si novou nadrzku na vodu.

Porucha funkce

» Nepouzivejte demineralizovanou nebo filtrovanou vodu.
— "Pfed prvnim uvedenim do provozu", Strana 11

Senzor je vadny.

» Kontaktujte zakaznicky servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 36

TlaCitka blikaji.

Za ovladacim panelem se vytvorila kondenzovana voda.
Neni nutné nic délat. Jakmile se kondenzovana voda odpaifi, tladitka pfestanou blikat.

P¥i vareni s parou je
slySet zvuky ,plop“.

Para zplsobuje efekt chladného a teplého objemu u zmrazenych potravin.
Neni potfebné zadné jednani.

Spotfebic pfi provozu
a po vypnuti bzudi.

Tento provozni zvuk vznika pfi kontrole funkce Cerpadla.
Neni potfebné zadné jednani.

P¥i otevieni ovladaci-
ho panelu spotfebic
bzudi nebo cvaka.

Tento provozni zvuk vznika pfi vytazeni ovladaciho panelu.
Neni potfebné zadné jednani.

Osvétleni varného
prostoru nefunguije.

LED Zarovka je vadna.
Poznamka: Neodstranujte sklenény kryt.

» Kontaktujte zakaznicky servis.
— "Zdkaznicky servis", Strana 36

Dosazena maximalini
doba provozu.

Aby se zabranilo neimysinému trvalému provozu, po nékolika hodinach spotfebié automa-
ticky pfestane hrat, pokud nedojde ke zméné nastaveni. Na displeji se zobrazi upozornéni.
Kdy je dosazeno maximalni doby provozu, zalezi na aktualnich nastavenich druhu provozu.
1. Pro pokradovani provozu nejprve vypnéte spotfebi¢ pomoci on/off,

2. Poté spotrebi¢ zapnéte pomoci on/off a nastavte pozadovany provoz.

Tip: Aby nedoS$lo k nezadoucimu vypnuti spotfebiCe, nastavte dobu trvani.

Na ukazateli se zob-
razi zprava zacinajici
na "D" nebo "E", {j.

DO111 nebo EO111.

Elektronika rozpoznala chybu.

1. Spotrebi¢ vypnéte a opét ho zapnéte.

v Pokud byla porucha jednorazova, hlaseni zhasne.

2. Pokud se hlaSeni zobrazi znovu, kontaktujte zakaznicky servis. Pri telefonatu uvedte
presné chybové hlaseni.
— "Zdkaznicky servis", Strana 36

Vysledek peceni neni
uspokojivy.

Nastaveni nebyla spravna.
Hodnoty nastaveni, napf. teplota nebo doba trvani, zavisi na receptu, mnozstvi a potravi-
nach.
» PYisté nastavte nizSi nebo vySsi hodnoty.
Tip: Velké mnozstvi informaci k peCeni a vhodnym hodnotam nastaveni najdete na nasi
domovské strance www.siemens-home.bsh-group.com .

26 Likvidace

26.1 Likvidace starého spotiebice
Diky ekologické likvidaci je mozné opétovné pouziti

cennych surovin.

1. Vytahnéte sitovou zastréku sitového kabelu ze za-

Suvky.

2. Odpojte sitovy kabel.

3. Spotrebi¢ ekologicky zlikvidujte.
Informace o aktualnich moznostech likvidace obdrzi-
te u specializovaného prodejce nebo na obecnim

Tento spotfebid je oznacen v souladu
s evropskou smérnici 2012/19/EU o
nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Tato smérnice stanovi jednotny ev-
ropsky (EU) ramec pro zpétny odbér
a recyklovani pouzitych zafizeni.

B

nebo méstském uradu.
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27 Zakaznicky servis

Podrobné informace o zaruéni dobé a zarucnich pod-
minkach ve vasi zemi obdrzite u svého zakaznického
servisu, svého prodejce nebo na nasich internetovych
strankach.

PFi kontaktovani zakaznického servisu potfebujete
oznadeni produktu (E-C.) a vyrobni Cislo (FD) vaseho
spotfebice.

Kontaktni Udaje zakaznického servisu viz pfilozeny se-
znam servisnich sluzeb nebo nase webova stranka.
Tento vyrobek obsahuje zdroje svétla tfidy energetické
ucinnosti G. Zdroje svétla se dodavaji jako nahradni dil
a ménit ho smi pouze vySkoleny odborny personal.

27.1 Oznaceni produktu (E-¢.) a vyrobni
¢islo (FD)

Oznaceni produktu (E-C.) a vyrobni &islo (FD) je uve-
deno na typovém S§titku spotiebice.

U nékterych spotfebicu, které jsou vybavené parou, na-
jdete typovy §titek za panelem.

@ I E-N: FD. ZNr I

Type:

Pro rychlé nalezeni Gdajll vaSeho spotiebice a tele-
fonniho &isla zakaznického servisu si mlzete Udaje po-
znadit.

28 Prohlaseni o shodé

Spole¢nost BSH Hausgerate GmbH timto prohlasuije,
ze spotrebi¢ s funkci Home Connect spliuje zakladni
pozadavky a ostatni pfislusna ustanoveni smérnice
2014/53/EU.

Podrobné RED prohlaSeni o shodé naleznete na in-
ternetové strance siemens-home.bsh-group.com na
strance vaseho spotfebi¢e mezi doplfujicimi dokumen-

Pasmo 2,4 GHz-(2 400-2 483,5 MHz): max. 100 mW
Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
max. 100 mW

ce

BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz WLAN (Wi-Fi): pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorech.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (Wi-Fi): pouze pro pouziti ve vnitfnich prostorech.

29 Spravny postup

Zde najdete vhodné nastaveni, pfislusenstvi a nadoby
pro rdzné pokrmy. Doporuceni jsme optimalné pfizpU-
sobili pro vas spotrebic.

29.1 Vseobecné pokyny k pfiprave

Pri pfipravé vSech pokrmU se fidte témito informacemi.

m Teplota a doba pedeni zavisi na mnozstvi a receptu.
Proto jsou zde uvedeny rozsahy nastaveni. Nejdfive
vyzkousejte nizSi hodnoty.

= Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni pokrmu do stu-
dené pecici trouby. PrisluSenstvi vliozte do trouby az
po predehfati.

m  PrisluSenstvi, které nepouzivate, z trouby vyjméte.
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29.2 Pokyny k peceni

= Pro peceni kolacl, peciva nebo chleba jsou nej-
vhodnéjsi tmavé kovové formy na peceni.

= Na nakypy a zapékané pokrmy pouzivejte Siroké
mélké nadoby. V Uzké vysoké nadobé budou pokr-
my vyzadovat vice Casu a budou na horni strané
tmavsi.

= Sijlikonové formy na peceni nejsou vhodné.
Pokud pedete nakypy pfimo v univerzalnim hlu-
bokém plechu, zasurnte ho do urovné 1.

= Hodnoty nastaveni pro tésto na chléb plati jak pro
tésto na plechu na peceni, tak i pro tésto pecené
v hranaté formé.



POZOR!

Kdyz se v horké troubé nachazi voda, vznika para.

Viivem zmény teploty mize dojit k poskozeni.

» Nikdy nelijte vodu do horké trouby.

» Nikdy nestavte nadobu s vodou na dno peciciho
prostoru.

Urovné vkladani
Kdyz pecete na jedné Urovni, pouzivejte Uroven vkla-
dani 1.

Peéeni na 2 urovnich Uroven
Univerzalni hluboky plech 3
Plech na peceni 1
Dva ro$ty a na nich formy 3

>

Pouzivejte druh ohfevu 4D horky vzduch.

Poznamky

m Soudasné vlozené pecivo na plechach na peceni
nebo ve formach nemusi byt hotové ve stejnou do-
bu.

m  Peceni s pfidavanim pary je mozné pouze na jedné
drovni.

29.3 Pokyny k peceni, duseni a grilovani

= Doporucena nastaveni plati pro peeny pokrm
s teplotou z lednice a pro drlbez v kuchyriské
Upravé bez nadivky.

®m Dribez polozte do nadoby prsni stranou nebo kizi
dold.

m  Peceni, grilovany pokrm nebo celou rybu po uply-
nuti cca 2 aZz %5 uvedené doby obratte.

m  Pecici sonda umoznuje presné peceni. Ridte se dU-
lezitymi informacemi pro spravné pouziti. — Strana
18

Peceni na rostu

Pti peCeni na rostu bude pedeny pokrm ze vSech stran

obzvlasté kfupavy. MiZete péct napriklad velkou dru-

bez nebo vice kusl soucasné.

m  Pecte kusy s podobnou hmotnosti a vyskou. Gri-
lované kousky se opecou rovnomérné a zdstanou
stavnaté.

Peceny pokrm poloZte pfimo na rost.

Pro zachyceni odkapavajici tekutiny zasurite
univerzalni hluboky plech s rostem s pokrmem do
uvedené urovné vkladani.

m  Podle velikosti a druhu pedeného pokrmu pfidejte
do univerzalniho hlubokého plechu az % litru vody.
Ze zachyceného vypeku mUiZete pfipravit omacku.
Navic vznikne méné koure a pedici prostor se méné
zaspini.

Peceni v nadobé

Pri peceni v priklopené nadobé zlstane pecici prostor

Cistéjsi.

Obecné pokyny k pec¢eni v nadobé

m  Pouzivejte zaruvzdorné nadoby vhodné do pedici
trouby.
Nadobu postavte na rost.

Ridte se pokyny vyrobce nadoby na pedeni.

Spravny postup c¢s

Peceni v nepfiklopené nadobé
= Pouzijte vysokou formu na peceni.

m  Pokud nemate vhodnou nadobu, mizete pouzit
univerzalni hluboky plech.

Peceni v pfiklopené nadobé
m  Pouzijte odpovidajici poklici, ktera dobfe pfiléha.
= U masa by méla byt vzdalenost mezi peCenym ma-

sem a poklici minimalné 3 cm. Maso mUze zvétsit
svUj objem.

/\ VYSTRAHA - Nebezpeéi opafeni!

Pri odklopeni poklice po peceni mlze proudit ven velmi

horka para. V zavislosti na teploté nemusi byt para vi-

dét.

» Nadzdvihnéte poklici, aby horka para unikala smé-
rem od vaseho téla.

» Udrzujte mimo dosah déti.

Grilovani

Grilujte pokrmy, které maiji byt kfupavé.

m  Grilujte grilované kousky s podobnou hmotnosti
a vyskou. Grilované kousky se opeCou rovnomerné
a zUstanou Stavnateé.
Grilované kousky polozte pfimo na rost.
Pro zachyceni odkapavajici tekutiny zasurite pod
rost minimalné o jednu Uroven niZ univerzalni hlu-
boky plech.

Poznamky

= Grilovaci topné téleso se stale znovu zapina a vypi-
na. To je normalni. Frekvence se fidi podle nasta-
veného stupné grilovani.

m  P¥i grilovani mlze vznikat kour.

29.4 Vareni v pare

Varte pokrmy Setrné. Pokrm zUstane obzvlasté stavna-

ty.

Na rozdil od pedeni s pfidavanim pary neziska maso

kirku.

m  Pouzivejte nepfiklopené zaruvzdorné nadoby odolné
vici pare.

Pro zachyceni odkapavajici tekutiny pod ni zasurite
do trouby o jednu Uroven niz univerzalni hluboky
plech.

MuUzZete pouzit také sklenénou misu a postavit ji na
rost.

= Potraviny, které se normalné pfipravuji ve vodni laz-
ni, zakryjte folii, napf. potravinarskou folii.

Pokrm nemusite obracet.
Jako variantu mlzete maso, dribez nebo rybu pred
varenim v pafe opéct. Zkratte dobu vareni.

= VEtSi kusy potrebuji delSi dobu rozehrati a delsi do-
bu vafeni.

m  Pokud pouZijete vice kusU se stejnou hmotnosti,
spotfebi¢ prodlouzi dobu rozehrati. Doba vareni z0-
stane stejna.

=V hlavni ¢asti navodu k pouziti najdete informace,
jak nastavite vareni v pare.

— "Pdra", Strana 15

Zelenina na vice urovnich
Na dvou Urovnich mizete vyborné pfipravovat nékolik
pokrmU nebo celé menu, napf. brokolici a brambory.
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Ryze nebo obilné pokrmy
= Pfidejte vodu nebo tekutinu v uvedeném pomeéru.
Napfiklad 1 : 1,5 znamena 100 g ryze, 150 ml teku-

tiny.

29.5 Priprava zmrazenych potravin

= Nepouzivejte silné namrazené zmrazené potraviny.

m | ed odstrarite.

29.7 Vybér pokrmu

= Zmrazené potraviny mohou byt pfedpecené ne-
rovhomeérné. Zhnédnuti po upedeni pak bude také
nerovnomerne.

29.6 Priprava hotovych pokrmu

= \yjméte hotové pokrmy z obalu.
= Pokud hotovy pokrm ohfivate nebo vafite v nadobg,
pouzijte zaruvzdornou nadobu.

Doporuc¢ena nastaveni pro ¢etné pokrmy rozttidéné podle kategorii pokrmd.

Doporucena nastaveni pro rizné pokrmy

Pokrm Ptislusenstvi/nado- Uroven Druh Teplota ve °C Intenzita Doba trvani
ba ohfevu pary v min
— Strana
8
Treny kolag, jemny hranata forma 1 = 150-170 - 60-80
Ovocny nebo tvarohovy  Dortova forma 1 o 170-180 - 60-80
dort s korpusem @ 26 cm
z kifehkého tésta
Ovocny nebo tvarohovy  Dortova forma 1 = 170-180 - 60-80
dort s korpusem @ 26 cm
z kfehkého tésta
Piskotovy dort, 6 vajec Dortova forma 1 150-170 ' - 30-50
@ 28 cm
Piskotovy dort, 6 vajec Dortova forma 1 1. 150-160 Nizka 1. 10
@ 28 cm 2. 150-160 Vypnout 2. 25-35
Pigkotovy dort, 6 vajec Dortova forma 1 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Kfehky kola¢ se Stavna-  Univerzalni hluboky 1 C 160-180 - 60-80
tou horni vrstvou plech
Kynuty kola¢ se tavna-  Univerzalni hluboky 1 o 180-200 - 30-45
tou horni vrstvou plech
Muffiny Plech na muffiny 1 = 170-190 - 15-30
Drobné kynuté pedivo Plech na peceni 1 = 160-170 - 30-40
Drobné kynuté pecivo Plech na peceni 1 160-180 Stfedni 25-35
Cukrovi Plech na peceni 2 140-160 - 15-30
Cukrovi, 2 Urovné Univerzalni hluboky 3+1 130-150 - 20-35
plech
+
Plech na peceni
Chléb, volné polozeny, Univerzalni hluboky 1 1.210-220"' - 1. 10-15
750 g plech 2. 180-190 2. 25-35
nebo
hranata forma
Chléb, volné polozeny, Univerzaini hluboky 1 1. 210-220 Intenzivni 1. 10-15
750 g plech 2. 180-190 Vypnout 2. 25-35
nebo

hranata forma

' Spotfebi¢ predehtejte.

2 Na pocatku do nadoby naplrite cca 100 ml tekutiny. B&éhem provozu se musi do nadrzky na vodu doplfiovat vo-

da.

¥ Pokrm po 2/3 celkové doby obratte.
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Pokrm Prislusenstvi/nado- Uroven Druh Teplota ve °C Intenzita Doba trvani
ba ohfevu pary vV min
— Strana
8
Chléb, volné polozeny, Univerzalni hluboky 1 1.210-220" - 1. 10-15
1500 g plech 2. 180-190 2. 40-50
nebo
hranata forma
Chléb, volné polozeny, Univerzalni hluboky 1 1. 210-220 Intenzivni 1. 10-15
1500 ¢ plech 2. 180-190 Vypnout 2. 45-55
nebo
hranata forma
Chléb, volné polozeny, hranata forma 1 200-210 - 35-45
1500 g
Chlebova placka Univerzalni hluboky 2 i 220-230 Intenzivni  20-30
plech
Housky, Cerstvé Plech na peceni 1 = 180 - 200 - 25-35
Housky, Cerstvé Plech na peceni 1 200 - 220 Stredni 20-30
Pizza, &erstva Plech na peceni 1 200-220 - 20-30
Pizza, Cerstva, 2 urovné  Univerzalni hluboky 3+1 180-200 - 35-45
plech
+
Plech na peceni
Pizza, Cerstva, tenké Plech na pizzu 1 210-230 - 20-30
tésto, ve formé na pizzu
Quiche Kola¢ova forma 1 190-210 - 30-45
’CvJerny/ plech
Alsasky kolac Univerzalni hluboky 1 o 260-280 ' - 10-20
plech
Alsasky kolac Univerzalni hluboky 1 = 280-300 ' - 8-18
plech
Alsasky kolac Univerzalni hluboky 1 200-220 ' Stfedni 15-25
plech
Néakyp, slany, vafené pfi- Zapékaci forma 1 o 200-220 - 35-55
sady
Néakyp, slany, varfené pfi- Zapékaci forma 1 160-170 Stredni 40-50
sady
Zapékané brambory, Zapékaci forma 1 170-180 - 50-65
syrové prisady, vysoké
4 cm
Kure, 1 kg, bez nadivky  Rost 1 200-220 - 60-70
Kufe, 1 kg, bez nadivky  Rost 1 200-220 Stredni 50-60
Platky kufecich prsou, Parni nadoba 2+1 100 - 15-25
vareni v pare
Malé ¢asti kufete, Rost 2 220-230 - 30-35
a250g
Malé Casti kurete, Rost 2 200-220 Stredni 30-45
a250g
Husa, bez nadivky, 3 kg Rost 1 160-180 - 120-150
Husa, bez nadivky, 3 kg Rost 1 1 1. 130-140 Stredni 1. 110-120
2 2. 150-160 Stredni 2. 20-30
3 3. 170-180 Vypnout 3. 30-40
Veprova pecené bez ki- Rost 1 180-200 - 120-130

ze, napr. krkovice, 1,5 kg

' Spotiebi¢ pfedehteijte.

2 Na pocatku do nadoby napliite cca 100 ml tekutiny. BEhem provozu se musi do nadrzky na vodu doplriovat vo-

da.

3 Pokrm po 2/3 celkové doby obratte.
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Pokrm Ptislusenstvi/nado- Uroven Druh Teplota ve °C Intenzita Doba trvani
ba ohfevu pary V min
— Strana
8
Veprova pecené bez ki- Nepfriklopena na- 1 180-190 Nizka 110-130
Ze, napf. krkovice, 1,5 kg doba
Veprova pecené s kiizi,  Nepriklopend na- 1 1. B 1. 100 Nizka 1. 25-30
napf. plec, 2 kg doba 2. 2.170-180 Vypnout 2. 60-80
3. 3. 200-210 3. 25-30
Hovézi svickova, stfedné Rost 1 210-220 - 40-50
propecenad, 1 kg
Hovézi svickova, sttedné Nepfiklopena na- 1 190-200 Nizka 50-60
propecenad, 1 kg doba
Dusena hovézi peCeng, Priklopena nadoba 1 200-220 - 130-140
1,5 kg
DusSena hovézi peceng, Nepfiklopena na- 1 1. 150 Intenzivni 1. 30
1,5 kg ? doba 2. 130 Stredni 2. 120-150
DusSena hovézi pecené, Pfiklopena nadoba 1 200-220 - 140-160
1,5 kg
Roastbeef, stfedné pro-  Rost 1 220-230 - 60-70
peceny, 1,5 kg
Roastbeef, stfedné pro-  Nepfiklopena na- 1 190-200 Nizka 65-80
peceny, 1,5 kg doba
Burger, vysoky 3—-4 cm  Rost 2 ] 3 - 25-35°
Jehnédi kyta bez kosti, Rost 1 170-190 - 50-70
stfedné propecena,
1,5 kg
Jehnédi kyta bez kosti, Nepfiklopena na- 1 170-180 Nizka 80-90
stfedné propecena, doba
1,5 kg
Ryba, grilovana, cela, Rost 1 170-190 - 20-30
300 g, napf. pstruh
Ryba, peCena, cela Univerzalni hluboky 1 1. 170-180 Stredni 1.15-20
300 g, napf. pstruh plech 2. 160-170 Vypnout 2.5-10
Ryba, vafena v péare, ce- Parni nadoba 2 80-90 - 15-25
la 300 g, napf. pstruh
Rybi filet, pfirodni, vafeny Parni nadoba 2 A 80-100 - 10-16
v pafe
Kvétak, cely, vafeny v pa- Parni nddoba 2 A 100 - 25-35
fe
Mrkev na koleCka, Parni nadoba 2 100 - 10-20
vafena v pare
Spenét, vareny v pare Parni nadoba 2 100 - 2-3
Brambory varené ve Parni nadoba 2 A 100 - 35-45
slupce, celé
Dlouhozrnna ryze, 1 : 1,5 Mélka nadoba 1 100 - 20-30
Vejce, natvrdo Parni nadoba 2 100 - 9-11

' Spotfebid predehtejte.

2 Na pocatku do nadoby naplrite cca 100 ml tekutiny. B&éhem provozu se musi do nadrzky na vodu doplfiovat vo-
da.

% Pokrm po 2/3 celkové doby obratte.

Dezerty 4. Potraviny, které se normalné pfipravuji ve vodni laz-
- . . . . ni, zakryjte folii, nap¥. potravinarskou folii.
Priprava karamelogeho krem’u nebo creme brulée 5. Nastavte spotfebi¢ podle doporu¢eného nastaveni.
1. Podle receptu pfipravte krém. 6. Pokud jsou formic¢ky z velmi silného materidlu, mize
2. Krém naplnte do formicek do WSky 2-3 cm. se doba peéen[ prod|ou2it'
3. FormicCky postavte do parni nadoby s otvory, ve-
likost XL.
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Priprava jogurtu 4. Hmotu naplite do malych nadobek, napf. salku ne-

1. Vyjméte z trouby pfisludenstvi a ramy. bo sklenicek. . o .

2. Na varné desce zahfejte 1 | mléka (3,5 % tuku) na 5. Nadobky zakryjte folii, napr. potravinarskou folif.
90 °C a nechte ho vychladnout na 40 °C. 6. Nadobky postavte na dno trouby. ,
Pokud pouZijete trvanlivé miéko, stadi ho zahtat na 7. Nastavte spotfebiC podle doporuceneho nastaveni.
40 °C. 8. Kdyz je_jogurt hotovy, ne_chte ho minimalné

3. Do mléka pfimichejte 150 g jogurtu s teplotou 12 hodin odstat v lednici.

z lednice.
Doporucena nastaveni pro dezerty a kompot
Pokrm Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve °C/ Doba trvani
ohievu stupen kynuti v min
— Strana 8

Créme brilée FormiCky na 1 porci 1 85 20-30

Karamelovy krém Formic¢ky na 1 porci 1 A 85 25-35

Bochanky v pare Univerzalni hluboky 1 100 25-30

plech

Jogurt FormiCky na 1 porci  Dno trouby 35-40 300-360

Mlécna ryze, 1:2,5 Univerzalni hluboky 1 A 100 35-45

plech

Kompot Univerzalni hluboky 1 ] 100 10-20

plech

29.8 Specialni druhy pripravy a dalsi pouziti
Informace a doporuéena nastaveni pro specialni druhy
pfipravy a dalSi pouziti, napf. mirny ohfev nebo zava-
fovani.

Mirny ohrev

Jemné kousky pecéte pomalu pfi nizké teploté, napf.
jemné &asti hovéziho, teleciho, veproveého, jehnédiho
nebo dribeze.

Peceni dribeze nebo masa pomoci mirného ohfevu

Poznamka: U mirného ohfevu nelze pouZit odlozeny
start s nastavenym &asem konce.

Doporucéena nastaveni pro mirny ohiev

Pozadavek: Trouba je vychladla.

1. Pouzivejte Cerstvé, hygienicky nezavadné maso bez

kosti.

Nadobu postavte do trouby na rost do urovné 1.

Troubu a nadobu cca 15 minut predehfejte.

Maso zprudka opecte ze vSech stran na varné zéné.

Maso ihned dejte na pfedehraté nadobé do trouby.

Aby v troubé zUstalo stejné klima, nechte dvitka

spotfebiCe béhem mirného ohfevu zaviena.

6. Po skonceni mirného ohfevu vyndejte maso z trou-
by.

arLON

Pokrm Prislusenstvi/nado- Vyska

Doba ope- Druh ohievu

Teplota ve °C Doba

ba ¢eni v min — Strana 8 trvani
VvV min
Kachni prsa, rtzova, Nepfiklopena na- 1 6-8 95" 45-60
a300g¢g doba
Veprova panenka, cela Nepfiklopena na- 1 4-6 85" 45-70
doba
Hovézi svickova, 1 kg Nepfiklopend na- 1 4-6 85 90-120
doba
Teleci medailonky, silné  Nepfiklopena na- 1 4 80 40-60
4 cm doba
Jehné&di hibet, vykostény, Nepfiklopena na- 1 4 85" 30-45
a200g doba

' Spotfebi¢ predehreijte.

Sous-vide

Pedeni sous-vide znamena pedeni ,ve vakuu® pfi niz-
kych teplotach 50-95 °C a se 100% parou.

Peceni sous-vide je Setrny zplsob pfipravy masa, ryb,
zeleniny a dezert(.

Pokrmy se pomoci vakuovacky vzduchotésné uzaviou
do specialniho zaruvzdorného sacku pro vakuovani.
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Diky ochrannému obalu sa¢ku pro vakuovani zlistanou
zachované ziviny a aroma. Nizké teploty a pfimy
prenos tepla umozfuji dosahnout pod kontrolou ja-
kéhokoli libovolného stupné tepelné upravy. Pokrmy
témér nelze prevarit.

Pokyny k peceni sous-vide
= Porce
- Dodrzujte mnozstvi a velikosti jednotlivych kus,
které jsou uvedené v doporuéenych nastavenich.
V piipadé vétsiho mnozstvi a vétsich kusd uprav-
te dobu peceni.

- Ve spotfebii Ize s druhem ohfevu sous-vide péct
maximalné 2 kg pokrmu.

- Uvedené mnozstvi ryb, masa a drlibeZe odpovi-
da 1-2 porcim.

- U zeleniny a dezert( je uvedené mnozZstvi pro
4 osoby.

»  Muizete péct az na 2 Urovnich. Univerzaini hluboky
plech pro zachyceni odkapavajici kondenzované vo-
dy zasunte vzdy do Urovné 1. RoSty nad néj.

= Kvalita vysledku peceni je ze 100% ovlivnéna
vlastnostmi vychozich potravin. Pouzivejte pouze
Cerstvé potraviny nejlepsi kvality. Jen tak dosahnete
bezpeéného a chutové dokonalého vysledku pe-
ceni.

Vakuovani pokrmu

Pro dosazeni stejnomérného prenosu tepla a optimalni-
ho vysledku pedeni pouzivejte pro vakuovani komo-
rovou vakuovacku, ktera dokaze vytvorit 99% vakuum.
Tip: Abyste zabranili, ze budou z potravin, napf. zeleni-
ny, unikat plyny, zavakuujte potraviny maximalné den
pred varenim. Plyny zabrariuji pfenosu tepla nebo zpU-
sobuji, ze potraviny tlakem vakua zméni strukturu, a tim
proces vareni.

Poznamka: Nepouzivejte teplotni sondu.

1. Pokrmy okorente polovi¢nim mnozstvim nez ob-
vykle.

Pfi pedeni ve vakuu nemdze unikat aroma. Obvyklé

mnozstvi aroma z koreni, bylinek nebo &esneku

ovlivni chut vyrazné intenzivnéji.

Tip: Pfirodni aroma vysoce kvalitnich potravin mlze-

te zintenzivnit prfidanim malého kousku masla

a malého mnozstvi soli do sacku pro vakuovani.

RUzné pfisady ovliviiuji pfipravu pokrmu:

— SUl a cukr zkracuji dobu peceni.

— S potravinami obsahujicimi kyseliny, napf. citro-
novou $tavou nebo octem, budou pokrmy
pevnejsi.

- Alkohol a ¢esnek dodaji pokrmim nepfijemnou
prichut.

2. PYi pInéni sacku pro vakuovani pfehnéte okraj sacku
0 3-4 cm a postavte ho do nadoby, napf. odmérky.
PFi plnéni sacku pro vakuovani dbejte na to, abyste
saCek v misté svaru nepotfisnili zbytky potravin.

3. Pred pecenim zkontrolujte, zda neni vakuum v sac-
ku poruSené.

Dodrzujte nasledujici body:

— V sacku pro vakuovani neni vzduch.

— Svar je dokonale uzavreny.

- V sacku pro vakuovani nejsou zadné otvory.

— Spoledné vakuované kousky masa nebo ryb ne-
smi byt stladené pfimo k sobé.
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4. Pokud sacek pro vakuovani neni idealné naplnény,
naplfite potraviny do nového sacku a zavakuujte je
ZNovu.

Priprava pokrmi pro peceni sous-vide

Témér na kazdém povrchu potravin se nachazeji choro-
boplodné zarodky.

A\ VYSTRAHA - Nebezpeéi pogkozeni zdravi!
Vareni sous-vide probiha pfi nizkych teplotach a pfi ne-
dodrzovani pokynu k pouziti a hygienickych pokyn(
mUze zpUsobit poSkozeni zdravi.
» Pouzivejte pouze Cerstvé potraviny s nejlepsi a ab-
solutné nezavadnou kvalitou.
Omyjte si a vydezinfikujte ruce.
» Pouzivejte jednorazové rukavice, klesté na vareni
nebo na grilovani.
» Kritické potraviny, jako napf. dribez, vejce a ryby,
pfipravujte s mimoradnou pozornosti.
Zeleninu a ovoce vzdy ddkladné omyijte a oloupeijte.
Povrchy a prkynka udrzujte vzdy disté.
Pro rGzné druhy potravin pouzivejte rlizna prkynka.
Chladici fetézec preruste jen kratce pred pfipravou
potravin.
» Zavakuované pokrmy skladujte pfed vafenim
v lednici.
» Po uvareni pokrmy okamzité zkonzumuijte a neskla-
dujte je delSi dobu, ani v lednici. Nejsou vhodné
k ohfivani.

vYyyvyy

» Pro zni¢eni choroboplodnych zarodkd ponofte zava-
kuovany a jesté neupeceny pokrm na max. 3 sekun-
dy do vrouci vody.

v Pfisady budou bez choroboplodnych zarodk( a nej-
I[épe hygienicky pfipravené pro peceni sous-vide.

Peceni pokrmu pomoci sous-vide

Pozadavky
m Pokrm je zavavakuovany. — Strana 42
m Pokrm je pfipraveny. — Strana 42

1. Pokrm polozte na rost.
Abyste dosahli stejnomérného rozlozeni tepla
v pokrmu, nepokladejte zavakuované pokrmy na
rost na sebe nebo tésné vedle sebe.

2. Pro zachyceni odkapavajici kondenzované vody za-
sufte do urovné 1 univerzalni hiuboky plech.

3. POZOR!
Nebezpeli posSkozeni nabytku
» P¥i peceni sous-vide neplrite nadrzku na vodu

podruhé.

Nastavte spotfebié podle doporuéeného nastaveni.
Doporucena nastaveni jsou vypocitana pro jedno
naplnéni nadrzky na vodu. VSeobecné plati pfi UpIné
naplnéné nadrzce na vodu v zavislosti na teploté na-
sledujici maximalni doba pedent:

Teplota ve °C Max. doba trvani v min

50 270
60 210
70 150
80 120
90 90




Spravny postup c¢s

4. /\ VYSTRAHA — Nebezpeéi opafeni! Pokrm Pokyny k pFipravé

Bé&hem peceni se na vakuovacim sacku shromaz- Ryby = Rybu okofefite a prelijte horkym

duje horka voda. maslem.

» Vakuovaci saCek nazdvihnéte opatrné pomoci = Pro vytvofeni kirky a aroma pe-
chiiapky, aby horka voda stekla do univerzalniho Seni rybu nékolik sekund opedte
plechu nebo varné nadoby. z kazdé strany.

» Vakuovaci sacek opatrné vyjméte pomoci = Pokud pfi pe&eni sous-vide nebylo
chrapky. dosazeno pozadovaného stupné

Po skon&eni pedeni nechte troubu vychladnout tepelné Upravy, prodluzte dobu

a potom houbickou utfete vodu. opeceni.

5. Sadek pro vakuovani osuste a polozte do &isté na- = Ryby podavejte na pfedehfatych
doby. talifich a pokud mozno s horkou
6. Sacek rozstfihngte nizkami. Cely upeceny pokrm omackou nebo maslem, protoze
a tekutinu dejte do nadoby. peceni sous-vide probiha pfi rela-
Z vypeku nebo marinady mdzete pfipravit omadcku. tivné nizkych teplotach.
7. Pripravte pokrm k podavani. Zelenina = Zeleninu kratce opedte, abyste zis-
o " kali aroma peceni.
Pokrm Pokyny k pfiprave = Zeleninu ochutte nebo smichejte
Maso m  Abyste zabranili stfikani tuku, s dalSimi prisadami.
osuste maso papirovou utérkou,
nez ho vlozite do horkého oleje.
®  Maso nékolik sekund kratce
zprudka opecte z kazdé strany.
Maso tak ziska hezkou klrku
a obvyklé aroma peceni, aniz by
se prevarilo.
Doporucena nastaveni pro peceni sous-vide
Pokrm Prislusenstvi/nadoba Druh Teplota Doba Pokyny pro sous-vide
ohievu ve °C trvani
VvV min
Hovézi svickova, veelku, Rost 58 100 Zavakuujte s maslem a roz-
krvava, silna 3-4 cm + marynem.
Univerzalni hluboky
plech
Hovézi svickova, vcelku, Rost 62 90 Zavakuujte s maslem a roz-
stfedné propecena, silna + marynem.
3-4 cm Univerzalni hluboky
plech
Kachni prsa, a 350 g Rost 62 70 Na strané tuku nafiznéte,
+ na strané masa lehce
Univerzalni hluboky opeprete a osolte a za-
plech vauujte s malym kouskem
pomerancové kary.
Treska, a 140 g Rost 58 25 Zavakuujte s maslem a tro-
+ chou soli.
Univerzalni hluboky
plech
Zampiony, na &tvrtky, Rost 85 20-25 Zavakuujte s maslem, roz-
500 ¢ + marynem, trochou ¢esneku
Univerzalni hluboky a soli.
plech
Mrkev, na kole€ka 0,5 cm, Rost 90 70-80 Tip na recept: Zavakuujte
600 g + s pomerancovou stavou,
Univerzalni hluboky kari a maslem.
plech
Brambory, oloupané, na Rost 95 35-45 Tip na recept: Zavakuujte
Ctvrtky, 800 g + s maslem a soli. Vhodné
Univerzalni hluboky pro dalSi zpracovani, napf.
plech na salat.
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Pokrm Prislusenstvi/nadoba Druh Teplota Doba Pokyny pro sous-vide
ohievu ve °C trvani
VvV min
Ananas, na platky 1,5 cm, Rost 85 70-80 Tip na recept: Zavakuujte
400 g + s maslem, medem
Univerzalni hluboky a vanilkou.
plech
Jablka, oloupana, na platky Rost 85 15-25 Tip na recept: Zavakuujte
0,5 cm, 2-4 ks + s karamelovou omackou.
Univerzaini hluboky Doba peceni se muze lisit
plech podle druhu jablek.
Sterilizace a hygiena 2. Kojenecke lahve umyjte v my¢ce nadobi. ‘
M(Zete sterilizovat nepogkozené zaruvzdorné nadoby 3. Kojenecke lahve postavte do parni nadoby, velikost
nebo kojenecké lahve. Proces odpovida b&znému vy- XL, tak, aby se navzajem nedotykaly.
vareni. 4. Spustte program "Sterilizace".
o . . . 5. SpotfebiC po sterilizaci vytrete.
Sterilizace kojeneckych lahvi 6. Doporuéend nastaveni pro sterilizaci nadob
1. Kojenecké lahve vzdy ihned po vypiti vygistéte a kojeneckych lahvi.
Stétkou na lahve.
Doporucena nastaveni pro hygienu
Pokrm Prislusenstvi/nado- Uroven Druh Teplota ve °C Intenzita pary Doba
ba ohievu trvani
— Strana vV min
8
Pfiprava sklenic na mar- Parni nadoba, ve- 1 A 100 - 10-15
meladu nebo zavafova-  likost XL
cich sklenic
Nasledna sterilizace Parni nadoba, ve- 1 A 100 - 15-20
sklenic s marmeladou likost XL
Sterilizovani Cistych na- Parni nadoba, ve- 1 ] 100 - 15-20
dob likost XL
Kynuti tésta - Nastavte spotiebid podle doporu¢eného nasta-
Tésto nechte vykynout ve 2 krocich: Nejprve vecelku venl. ] o N .
(1. - kynuti t&sta) a podruhé vytvarovang (2. - kynuti - Beéhem kynuti neotevirejte dvitka spotfebice, pro-
v hotovém tvaru). 2 K totz’e by unikl vihky vzduch.
N . . . . Kynuti peciva:
Pozadav,ekv. Trf)uba e vychladla. — Tésto zpracujte a v hotové podobé dejte do for-
1. Kynuti tésta: 5 my, ve které se bude péct.
- VloZte do trouby rost. y - Tésto vloZte do uvedené Urovné vkladani.
- Tésto v mise postavte na rost. 3. Pfed pecenim vnitfek trouby osuste.

Doporucéena nastaveni pro kynuti tésta

Pokrm Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve °C Doba trvani
ohievu vV min
— Strana 8
Tuéné tésto, napt. panetto-  Misa na rostu 1.1 1. 1. 40-45 1. 40-90
ne Forma na rostu 2.1 2. 2. 40-45 2. 30-60
Bily chléb Misa na roStu 1.1 1. 1. 35-40 1. 30-40
Univerzalni hluboky 2.1 2. 2. 35-40 2. 15-25
plech
Rozmrazovani = Pro rozmrazovani peciva pouzivejte druh ohfevu 4D

Ve spotfebi¢i mUzete rozmrazovat zmrazené pokrmy.

Pokyny k rozmrazovani

= Parni funkce je vhodna pro rozmrazovani zmrazené-
ho ovoce a zeleniny.
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horky vzduch.

DrlbeZz, maso a ryby rozmrazujte radgji v lednici.
Pfed rozmrazovanim vyjméte zmrazené potraviny
z obalu.



= PfisluSenstvi/nadoba:

— Zmrazené ovoce a zeleninu dejte do parni nado-
by s otvory, velikost XL. Pro zachyceni odkapava-
jici tekutiny pod ni zasunte univerzalni hluboky
plech.

Zmrazené potraviny, u kterych ma tekutina zdstat

Spravny postup c¢s

Pokyny k regeneraci (ohfFivani)

Pouzivejte nepfiklopené zaruvzdorné nadoby odolné
vici pare.

Pouzivejte Siroké meélké nadoby. Pfi pouZiti studené
nadoby se ohfivani prodluzuje.

€ Ty ! . = Nadobu postavte na rost.
v pokrmu (napf. zmrazeny Spenat), dejte do = Pokrmy, které neptipravujete v nadobé, polozte
na rost. . 3 Pokrmy nepfriklapéjte.
- Pecivo polozte na rost. B&hem ohfivani neotevirejte dvitka spotiebice, pro-
= Doporucena nastaveni plati pro pokrmy s teplotu toze by uniklo hodné pary.
z mrazaku (-18 °C). = Po regeneraci vnitfek trouby osuste.
Regenerace (ohfivani)
MUzete Setrné ohfivat pokrmy s pfidavanim pary. Pokr-
my chutnaji a vypadaji jako Cerstvé pfipravené. Také
muzete rozpéct pecivo z predchoziho dne.
Doporucéena nastaveni pro regeneraci (ohfrivani)
Pokrm Prislusenstvi/nado- Uroven Druh Teplota ve °C Intenzita pary Doba
ba ohievu trvani
— Strana VvV min
8
Pizza, petena Rost 1 170-180"' - 5-15
Houska, bageta, petena Rost 1 160-170" - 10-20

' Spotrfebic predehreijte.

Udrzovani teploty

Pokyny k udrzovani teploty

m  Kdyz pouzivate druh ohfevu "udrzovani teploty", za-
branite tvorbé kondenzované vody. Nemusite vnitfek
trouby vytirat.
Pokrmy nepfiklapéijte.
Neudrzujte pokrmy teplé déle nez 2 hodiny.

udr

29.9 ZkusSebni pokrmy

Informace v této &asti jsou uréené zkusebnim institucim pro usna

Peceni peciva

= Hodnoty nastaveni plati pro vlozeni do studené trou-
by.

Ridte se pokyny k predehfati v doporudenych nasta-

venich. Hodnoty nastaveni plati bez rychlého ohfevu.

Nejdfive pouzijte k peCeni nizsi z uvedenych teplot.

Soucasné vlozené pecivo na plechach na pedeni

nebo ve formach nemusi byt hotové ve stejnou do-

bu.

Doporucena nastaveni pro peceni peciva

Mgjte na paméti, ze nékteré pokrmy se pfi udrzovani

teploty dal vafri.
Rlzné stupné pridavani pary jsou vhodné pro

zovani teploty:

Stupen 1: pecené a pokrmy, které se peCou kratkou
dobu

Stupen 2: zapékané pokrmy a pfilohy

Stupen 3: eintopfy a polévky

dnéni testovani spotrebice podle EN 60350-1.

Urovné vkladani pfi peéeni na 2 trovnich:
Univerzalni hluboky plech: Uroven 3
Plech na peceni: Uroven 1

Vodovy piskot

Kdyz pecete na 2 urovnich, postavte rozeviraci
formy na rosty Uuhlopfi¢né nad sebe.

Pokrm Prislusenstvi/nado- Uroven Druh Teplota ve °C Intenzita pary Doba
ba ohfevu trvani
— Strana vV min
8
Strikané pecivo Plech na peceni 1 = 150-160 ' - 25-40
Stfikané pecivo Plech na peceni 1 140-150"' - 25-40
' Nechte spotiebi¢ 5 minut pfedehfat. Nepouzivejte funkci rychloohfevu.

2 Spotrebi¢ predehfejte. Nepouzivejte funkci rychloohfevu.
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Pokrm Ptislusenstvi/nado- Uroven Druh Teplota ve °C Intenzita pary Doba
ba ohievu trvani
— Strana VvV min
8
Stfikané pecivo, 2 urovné Univerzalni hluboky 3+1 140-150 " - 30-40
plech
+
Plech na peceni
Kolacky Plech na peceni 1 = 160 ' - 25-35
Kolacky Plech na pedeni 1 150 ' -~ 25-35
Kolacky, 2 urovné Univerzaini hluboky 3+1 150 ' - 25-35
plech
+
Plech na peceni
Vodovy piskot Dortova forma 1 i 160-170 2 - 25-35
@ 26 cm
Vodovy pigkot Dortova forma 1 160-170°? - 25-35
@ 26 cm
Vodovy piskot Dortova forma 1 1. 150-160 Nizka 1. 10
@ 26 cm 2. 150-160 Vypnout 2. 20-30
' Nechte spotfebi¢ 5 minut pfedehfat. Nepouzivejte funkci rychloohfevu.
2 Spotiebi¢ predehtejte. NepouZzivejte funkci rychloohtfevu.
Vareni v pare = Parni nddoba s otvory, velikost XL: tUroveri 2
Zasuite univerzalni hluboky plech o uroven niz pod na- Urovné& vkladani p¥i vafeni v pafe na dvou drovnich
dobu s otvory, velikost XL, pokud je to uvedeno v do- = Na kazdé urovni vaite maximalné 1,8 kg.
porucenych nastavenich. ® Parni nddoba s otvory, velikost XL: Groveri 3

. N L = Parni nddoba s otvory, velikost XL: Uroven 2
Urovné vkladani

Urovné vkladani pfi vareni v pafe na jedné urovni
= Varte maximalné 2,5 kg.

Doporucéena nastaveni pro vafeni v pare

Pokrm Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve °C Doba trvani
ohievu v min
— Strana 8
Hradek, zmrazeny, dvé ng-  2x 3+2+1 A 100 -2
doby Parni nadoba, ve-
likost XL
+
Univerzalni hluboky
plech
Brokolice, Cerstva, 300 g Parni nadoba, ve- 2 100 °® 6-7*
likost XL
Brokolice, Serstva, jedna na- Parni nadoba, ve- 2 A 100 °® 6-7*
doba likost XL

' Kontrola je ukoncena pfi dosazeni teploty 85°C na nejchladné&j$im misté (viz IEC 60350-1).

2 Kontrola je ukoncéena pfi dosazeni teploty 85 °C na nejchladnéjsim misté (viz IEC 60350-1).

® Spotiebid¢ predehtejte.

4 Srovnatelného stupné duseni mezi referenénim vzorkem a hlavnim vzorkem je dosaZeno, pokud je referenéni vzo-
rek dusen 5 minut (vyrobeno podle popisu v IEC 60350-1).

Doporuéena nastaveni pro grilovani

Pokrm Prislusenstvi/nadoba Vyska Druh Teplota ve °C/ Doba trvani
ohievu stupen grilovani v min
— Strana 8

Opékan/ toastd Rosét 3 ™ 3 3-6
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30 Navod k montazi

PFfi montazi spotrebice se fidte témito informacemi.

30.1 Vseobecné pokyny k montazi

Pfed zahajenim montaze spotrebiCe se se-

znamte s témito pokyny.

= Jen odborna vestavba podle tohoto
montazniho navodu zaruci bezpecné pouzi-
vani. Za skody zpusobené chybnou vestav-
bou ru¢i montazni firma.

m Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. V pfipa-
dé poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

m Pfed uvedenim do provozu odstrarite ze-
vnitf trouby a z dvifek obalovy material
a lepici folie.

= Ridte se montaznimi listy pro vestavbu p¥i-
sluSenstvi.

m Vestavna skfinka musi byt odolna vici tep-
loté az do 95 °C, sousedni predni stény
skfinék az do 70 °C.

m Nezabudovavejte spotiebi¢ za dekoracni
dvifrka nebo dvitka skfinky. Hrozi nebezpeci
prehrati.

m \yfezy ve skfince provedte pfed zasazenim
spotfebiCe. Odstrarite tfisky. Funkce elek-
trickych soucCastek by mohla byt negativné
ovlivnéna.

m Zasuvka pro pfipojeni spotrebice musi byt
umisténa v oblasti vySrafované plochy [a
nebo mimo prostor zabudovani spotrebice.
Neupevnénou skfinku pfipevnéte ke sténé
bézné prodavanym uhelnikem [el.

] Bk |
320 =
60 *
—»{ 180
= %/////A/////%,\Jlg5
50 a

= U spotrebicd s vyklopnym ¢elnim panelem
se spinaci dbejte na to, aby Celni panel se
spinaci pfi vysunuti nenarazel do sousedni-
ho nabytku.

= Abyste zabranili pofezani, pouzivejte
ochranné rukavice. Casti, které jsou pfri-
stupné pfi montazi, mohou mit ostré hrany.

m Rozméry na obrazcich jsou v mm.

A VYSTRAHA - Nebezpeéi pozaru!

Pouziti prodluzovaciho sitového kabelu a ne-

schvalenych adaptéri je nebezpedné.

» Nepouzivejte vicenasobné zasuvky.

» Pouzivejte pouze certifikované prodluzovaci
kabely, které maji minimalni prirez
1,5 mm2 a splniuji pfislusné narodni bez-
pecnostni pozadavky.

» Je-li sitovy kabel pfili§ kratky, kontaktujte
zakaznicky servis.

» Pouzivejte pouze adaptéry schvalené vyrob-
cem.

POZOR!

Pfi prenaseni spotrebi¢e za madlo dvifek se

madlo mlze ulomit. Madlo dvifek neunese

hmotnost spotrebice.

» Spotrebi¢ neprendsSejte ani nedrzte za
madlo dvirek.

30.2 Rozmeéry spotrebice
Zde najdete rozméry spotiebice

_—
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30.3 Vestavba pod pracovni desku

PFi vestavbé pod pracovni desku dodrzujte montazni
rozméry a pokyny.

min.
550

N
+8

30.4 Vestavba pod varnou desku

Je-li spotfebiC vestavén pod varnou deskou, musi byt
dodrzeny minimalni rozméry, pfipadné véetné nosné
konstrukce.

= Pro odvétravani spotfebi¢e musi byt v oddélovaci
desce odvétravaci vyrez.

»  Pracovni deska musi byt pfipevnéna k vestavné
skfince.

m»  Dodrzujte pfipadné dodany montazni navod pro
varnou desku.

Na zakladé potfebné minimaini vzdalenosti [b] vyplyva
minimalni tloustka pracovni desky [al.

: , v
2 LA
TR
!
o
460"
. |
Typ varné desky a nhasazena v mm avroviné vmm bvmm
Indukéni varna deska 42 43 5
Celoplosna indukéni varna 52 53 5
deska
Plynova varna deska 32 43 5
Elektricka varna deska 32 35 2

48



30.5 Vestavba do vysoké skrinky

Pti vestavbé do vysoké skfifiky dodrzujte montazni roz-
meéry a pokyny.

~

\

>~

¢

J /4'
= /560

®m  Pro odvétravani spotfebi¢e musi byt v mezidnech
veétraci vyfez.

»  Pokud ma vysoka skfifka kromé zadnich stén pfi-
slusnych prvki dalsi zadni sténu, musi se tato zadni
sténa odstranit.

m  SpotfebiC umistéte maximalné do takové vysky,
abyste mohli bez problém( vyjimat pfisluSenstvi.

30.6 Montaz dvou spotiebicl nad sebou

Spotfebid Ize zabudovat také nad nebo pod dalSi spo-
trebi¢. Pfi montazi nad sebou dodrzujte montazni roz-
meéry a pokyny.

—~
min. 550
\

>~

= Pro odveétravani spotfebi¢t musi byt v oddélovaci
desce vétraci vyfez.

®m  Aby bylo zabezpeCené dostate¢né odvétravani obou
spotrebicl, je v prostoru soklu nutny vétraci otvor
min. 200 cmz2. Za timto ucelem sefiznéte kryt soklu
nebo namontujte vétraci mrizku.

Navod k montazi cs

= Je tfeba dbat na to, aby byla zabezpeCena vyména
vzduchu podle nakresu.

N

—

NS

m  SpotfebiCe umistéte maximalné do takové vysky,
abyste mohli bez problémd vyjimat pfislusenstvi.

30.7 Vestavba do rohu

Pfi vestavbé do rohu dodrzujte montazni rozméry a po-
kyny.

Lo oz | 22

N I

= Aby bylo mozno otevirat dvitka spotfebice, je nutné
pfi vestavbé do rohu dodrzet minimalni rozméry.
Rozmér [al zavisi na tloustce predni hrany nabytku
a na madle.

30.8 Elektrické pripojeni

Pro bezpedné elektrické pfipojeni spotfebice dodrzujte

tyto pokyny.

m  Spotfebi¢ odpovida stupni ochrany | a smi byt pfipo-
jen jen kabelem s ochrannym vodi¢em.

= JiSténi musi byt provedeno podle vykonu uvedené-
ho na typovém §titku a mistnich predpisu.

= P¥i veSkerych montaznich pracich musi byt spotfe-
bi¢ odpojeny od sité.

m  Spotfebi¢ smi byt pfipojen pouze pomoci pfivodniho
kabelu, ktery je soudasti dodavky.

m  Pfivodni kabel spotfebi¢e musite zapojit tak, aby se
ozvalo zacvaknuti. Pfivodni kabel dlouhy 3,0 m Ize
obdrzet u zédkaznického servisu.

=V piipadé vymeény smi byt pouZit pouze originalni
kabel. Lze jej obdrzet u zakaznického servisu.

m  Ochrana proti dotyku musi byt zajisténa vestavbou.

Pripojeni spotrebice k elektrickému proudu se
zastrckou s ochrannym kontaktem

Poznamka: Spotfebi¢ se smi zapojovat pouze do pred-
pisové nainstalované elektrické zasuvky s ochrannym
kontaktem.
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cs Navod k montazi

» Pripojte zastréku do zasuvky s ochrannym kontak-
tem.
U vestavéného spotiebice musi byt sitova zastréka
sitového kabelu volné pfistupna. Pokud neni volny
pristup k sitové zastréce mozny, je tfeba do stavajici
elektrické instalace instalovat délici zafizeni pro
vSechny pdly podle pfedpisl pro instalaci.

Pripojeni spotrebice k elektrickému proudu bez
zastrcky s ochrannym kontaktem

Poznamka: Elektrické pfipojeni smi provadét pouze
koncesovany odbornik. V pfipadé poskozeni ne-
spravnym pfipojenim zanika narok na zaruku.

Do stavajici elektrické instalace se musi nainstalovat
jisti¢ vSech pold podle predpist pro instalaci.

1. |dentifikujte fazové vodice a nulovy vodi¢ v pfipo-
jovaci zasuvce.
V pfipadé nespravného pfipojeni muze dojit k po-
Skozeni spotrebice.

2. Pfipojeni provadéjte pouze podle schématu pfipo-
jent.
Napéti viz typovy S§titek.

3. P¥i zapojovani vodicu sitové piipojky dodrzujte ba-
revné rozliSent:
- zeleno-Zluta = ochranny vodi¢ @
- modra = nulovy vodi¢
- hnéda = faze

30.9 Montaz spotrebice
1. Spotfebi¢ zcela zasurite a stfedové vyrovnejte.

5N

S
//
/ 1 min. 5
-~ \—l)
2. Spotrebi¢ pfiSroubuijte.

— 4

\

y

N

L
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3. U kuchyriskych linek bez madel se svislou listou pro
otevreni:

Pouzijte vhodny vlozeny kus @ pro zakryti pfi-
padnych ostrych hran a zajisténi bezpecné
montaze.

Pro vytvoreni Sroubového spojeni pfedvrtejte do
hlinikovych profild otvory @.

Pripevnéte spotfebi¢ pomoci odpovidajiciho
groubu ®.

— 7\

Poznamka: Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi-
¢em se nesmi zakryvat pfidavnymi listami.

Na postrannich sténach vestavné skfifiky nesmi byt pfi-
pevnéné tepelnéizoladni listy.

30.10 Demontaz spotrebice

1. Spotrebi¢ odpojte od sité.
2. Povolte upevniovaci Srouby.
3. Spotfebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytahnéte.






BSH Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Munchen, GERMANY
siemens-home.bsh-group.com

Vyrobeno spole¢nosti BSH Hausgerdte GmbH s obchodni licenci Siemens AG

9001620215 (020505)
cs




	Parní pečicí trouba
	cs
	 Obsah
	1 Bezpečnost
	1.1 Všeobecné pokyny
	1.2 Použití k určenému účelu
	1.3 Omezení okruhu uživatelů
	1.4 Bezpečné použití
	1.5 Pára
	1.6 Pečicí sonda
	1.7 Čisticí funkce

	2 Zabránění věcným škodám
	2.1 Obecně
	2.2 Pára

	3 Ochrana životního prostředí a úspora
	3.1 Likvidace obalu
	3.2 Úspora energie

	4 Seznámení
	4.1 Ovládací panel
	4.2 Tlačítka
	4.3 Otočný volič
	4.4 Displej
	4.4.1 Stavový řádek
	4.4.2 Ukazatel postupu
	4.4.3 Odměřování času
	4.4.4 Ukazatel teploty

	4.5 Pečicí prostor
	4.5.1 Rámy
	4.5.2 Samočisticí plochy
	4.5.3 Osvětlení
	4.5.4 Ventilátor
	4.5.5 Dvířka spotřebiče
	4.5.6 Nádržka na vodu


	5 Druhy provozu
	5.1 Druhy ohřevu
	5.2 Druhy ohřevu s párou

	6 Příslušenství
	6.1 Upozornění k příslušenství
	6.1.1 Parní nádoby

	6.2 Aretační funkce
	6.3 Vkládání příslušenství do trouby
	6.3.1 Kombinování příslušenství

	6.4 Další příslušenství

	7 Před prvním použitím
	7.1 Před prvním uvedením do provozu
	7.2 První uvedení do provozu
	7.2.1 Nastavení jazyka
	7.2.2 Nastavení času
	7.2.3 Nastavení data
	7.2.4 Nastavení tvrdosti vody

	7.3 Kalibrace a čištění spotřebiče před prvním použitím

	8 Základní ovládání
	8.1 Zapnutí spotřebiče
	8.2 Vypnutí spotřebiče
	8.3 Spuštění provozu
	8.4 Přerušení nebo zrušení provozu
	8.5 Nastavení druhu provozu
	8.6 Nastavení druhu ohřevu a teploty
	8.6.1 Změna druhu ohřevu
	8.6.2 Změna teploty

	8.7 Zobrazení informací

	9 Rychloohřev
	9.1 Nastavení rychloohřevu
	9.1.1 Přerušení rychloohřevu


	10 Časové funkce
	10.1 Přehled časových funkcí
	10.2 Nastavení minutky
	10.2.1 Změna minutky
	10.2.2 Zrušení minutky

	10.3 Nastavení doby trvání
	10.3.1 Změna doby trvání
	10.3.2 Zrušení doby trvání

	10.4 Nastavení času konce
	10.4.1 Zrušení času konce
	10.4.2 Změna konce


	11 Pára
	11.1 Naplnění nádržky na vodu
	11.2 Druhy ohřevu s párou
	11.2.1 Vaření v páře
	11.2.2 Kynutí
	11.2.3 Regenerace (ohřívání)
	11.2.4 Rozmrazování
	11.2.5 Sous-vide
	11.2.6 Nastavení druhu ohřevu s párou
	11.2.6.1 Změna druhu ohřevu
	11.2.6.2 Změna doby trvání
	11.2.6.3 Změna teploty


	11.3 Přidávání páry
	11.3.1 Vhodné druhy ohřevu s přidáváním páry
	11.3.2 Nastavení přidávání páry
	11.3.2.1 Změna druhu ohřevu
	11.3.2.2 Změna teploty


	11.4 Po každém provozu s párou
	11.4.1 Vyprázdnění nádržky na vodu
	11.4.2 Sušení nádoby na kondenzovanou vodu
	11.4.3 Vysušení vnitřku trouby
	11.4.4 Ruční vysušení vnitřku trouby


	12 Pečicí sonda
	12.1 Vhodné druhy ohřevu s pečicí sondou
	12.2 Zasunutí pečicí sondy
	12.3 Nastavení pečicí sondy
	12.3.1 Změna teploty
	12.3.2 Změna teploty u pokrmů
	12.3.3 Změna druhu ohřevu

	12.4 Teplota středu různých potravin

	13 Pokrmy
	13.1 Nádoby
	13.2 Nastavení pokrmů
	13.2.1 Programy
	13.2.2 Doporučená nastavení
	13.2.3 Pečicí sonda
	13.2.4 Senzor pečení
	13.2.5 Pokrmy s párou

	13.3 Přehled pokrmů
	13.4 Pokrmy se senzorem pečení
	13.5 Nastavení pokrmu
	13.5.1 Dopečení


	14 Dětská pojistka
	14.1 Aktivace a deaktivace dětské pojistky

	15 Program sabat
	15.1 Spuštění programu sabat

	16 Home Connect 
	16.1 Nastavení Home Connect
	16.2 Nastavení Home Connect
	16.3 Ovládání spotřebiče pomocí aplikace Home Connect
	16.4 Aktualizace softwaru
	16.5 Vzdálená diagnostika
	16.6 Ochrana údajů

	17 Základní nastavení
	17.1 Přehled základních nastavení
	17.2  Změna základních nastavení
	17.2.1 Zrušení změny základních nastavení


	18 Čistění a ošetřování
	18.1 Čisticí prostředky
	18.1.1 Vhodné čisticí prostředky

	18.2 Čistění spotřebiče
	18.3 Čištění samočisticích ploch v troubě

	19 Čisticí funkce 
	19.1 Doporučení čištění
	19.2 Příprava spotřebiče na čisticí funkci
	19.3 Nastavení čisticí funkce
	19.4 Vytření spotřebiče po provedení čisticí funkce

	20 Funkce čištění humidClean
	20.1 Nastavení čisticí funkce
	20.2 Závěrečné čištění pečicího prostoru

	21 Odvápnění
	21.1 Příprava před odvápněním
	21.2 Nastavení odvápnění

	22 Sušení
	22.1 Vysušení vnitřku trouby
	22.1.1 Nastavení sušení


	23 Dvířka spotřebiče
	23.1 Vysazení dvířek spotřebiče
	23.1.1 Demontáž nádoby na kondenzovanou vodu
	23.1.2 Montáž nádoby na kondenzovanou vodu

	23.2 Nasazení dvířek spotřebiče
	23.3 Demontáž skleněných tabulí
	23.4 Montáž skleněných tabulí

	24 Rámy
	24.1 Vyjmutí rámů
	24.2 Nasazení rámů

	25 Odstranění poruch
	Poruchy funkce
	25.1 Poruchy funkce


	26 Likvidace
	26.1 Likvidace starého spotřebiče

	27 Zákaznický servis
	27.1 Označení produktu (E-č.) a výrobní číslo (FD)

	28 Prohlášení o shodě
	29 Správný postup
	29.1 Všeobecné pokyny k přípravě
	29.2 Pokyny k pečení
	29.2.1 Úrovně vkládání

	29.3 Pokyny k pečení, dušení a grilování
	29.3.1 Pečení na roštu
	29.3.2 Pečení v nádobě
	29.3.2.1 Pečení v nepřiklopené nádobě
	29.3.2.2 Pečení v přiklopené nádobě

	29.3.3 Grilování

	29.4 Vaření v páře
	29.5 Příprava zmrazených potravin
	29.6 Příprava hotových pokrmů
	29.7 Výběr pokrmů
	29.7.1 Doporučená nastavení pro různé pokrmy
	29.7.2 Dezerty
	29.7.2.1 Příprava karamelového krému nebo crème brulée
	29.7.2.2 Příprava jogurtu
	29.7.2.3 Doporučená nastavení pro dezerty a kompot


	29.8 Speciální druhy přípravy a další použití
	29.8.1 Mírný ohřev
	29.8.1.1 Pečení drůbeže nebo masa pomocí mírného ohřevu
	29.8.1.2 Doporučená nastavení pro mírný ohřev

	29.8.2 Sous-vide
	29.8.2.1 Pokyny k pečení sous-vide
	29.8.2.2 Vakuování pokrmů
	29.8.2.3 Příprava pokrmů pro pečení sous-vide
	29.8.2.4 Pečení pokrmu pomocí sous-vide
	29.8.2.5 Doporučená nastavení pro pečení sous-vide

	29.8.3 Sterilizace a hygiena
	29.8.3.1 Sterilizace kojeneckých lahví
	29.8.3.2 Doporučená nastavení pro hygienu

	29.8.4 Kynutí těsta
	29.8.5 Doporučená nastavení pro kynutí těsta
	29.8.6 Rozmrazování
	29.8.6.1 Pokyny k rozmrazování

	29.8.7 Regenerace (ohřívání)
	29.8.7.1 Pokyny k regeneraci (ohřívání)
	29.8.7.2 Doporučená nastavení pro regeneraci (ohřívání)

	29.8.8 Udržování teploty
	29.8.8.1 Pokyny k udržování teploty


	29.9 Zkušební pokrmy
	29.9.1 Pečení pečiva
	29.9.1.1 Doporučená nastavení pro pečení pečiva

	29.9.2 Vaření v páře
	29.9.2.1 Doporučená nastavení pro vaření v páře

	29.9.3 Doporučená nastavení pro grilování


	30 Návod k montáži
	30.1 Všeobecné pokyny k montáži
	30.2 Rozměry spotřebiče
	30.3 Vestavba pod pracovní desku
	30.4 Vestavba pod varnou desku
	30.5 Vestavba do vysoké skříňky
	30.6 Montáž dvou spotřebičů nad sebou
	30.7 Vestavba do rohu
	30.8 Elektrické připojení
	30.8.1 Připojení spotřebiče k elektrickému proudu se zástrčkou s ochranným kontaktem
	30.8.2 Připojení spotřebiče k elektrickému proudu bez zástrčky s ochranným kontaktem

	30.9 Montáž spotřebiče
	30.10 Demontáž spotřebiče



